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NAVOD K POUZITI

PC-BBA 1077 — Domaci pekarna

Dékujeme, Ze jste si vybrali nas vyrobek. Véfime, Ze s nim budete spokojeni.

Symbolu pouzité v navodu k pouziti

Dulezité informace pro vasi bezpecnost jsou specidlné oznaceny. Je nezbytné dodrZovat tyto pokyny, abyste se vyhnuli nehodam

a zabranili poskozeni.

VAROVANI: To vas varuje pied nebezpe&im pro vase zdravi a naznacuje moznd rizika Grazu.

POZOR: To se vztahuje na mozna nebezpedi pro stroj nebo jiné predméty.

POZNAMKA: To zd(razfiuje tipy a informace.

Obecné poznamky
Pfed uvedenim zafizeni do provozu si peclivé prectéte navod k obsluze a uschovejte si pokyny véetné zaruky a prijmového dokladu.

Pokud tento pfistroj date ostatnim osobam, dejte jim také tento navod k obsluze.

POZNAMAKA: Ilustrace se mohou od originalniho spotiebice lisit.

Ptistroj je urc¢en vyhradné pro soukromé poufziti a pro zamysleny ucel. Tento spotiebi¢ neni vhodny pro komeréni poutziti.
Pistroj se smi pouzivat pouze v souladu s ndvodem k poufZiti. Pfistroj nepouzivejte k jinému ucelu. Jakékoli jiné pouziti neni
uréeno a mlze mit za nasledek poskozeni nebo zranéni osob.

NepouZivejte ho venku. Uchovavejte jej mimo dosah zdrojl tepla, pfimého slunec¢niho svétla a vlhkosti.

Pokud pfistroj nepouzivate, nebo provadite Cisténi, idrzbu nebo se objevila zdvada, vypnéte spotiebi¢ a odpojte zastrcku
(vytdhnéte zastrcku ze zasuvky, ne kabel) nebo vypnéte pojistku.

P¥istroj a pokud mozno i sitovy privod je tfeba pravidelné kontrolovat, zda nedoslo k poSkozeni. Pokud se zjisti poskozeni,
nesmi se spotrebi¢ pouzivat.

Z bezpecnostnich divodi jsou zakazany Upravy spotfebice.

Aby byla zajisténa bezpecnost vasich déti, uchovavejte vSechny obaly (plastové sacky, krabice, polystyren atd.) mimo jejich
dosah.

VAROVANI: Nedovolte malym détem hrat si s folii. Hrozi nebezpeéi uduseni!



Specialni bezpec¢nostni pokyny
VAROVANI: Nebezpeéi pozarul

Nenechavejte spotiebi¢ bez dozoru. Pro zpozdény start programu nastavte Cas spusténi tak, abyste byli pritomni béhem
provozu.

Béhem provozu dodrZujte vzdalenost spotrebi¢e nejméné 10 cm od ostatnich predméta.

Béhem provozu nezakryvejte spotrebi¢ ru¢nikem nebo jinymi materidly! Teplo a para musi byt schopny unikat. Hrozi
nebezpedi pozaru, pokud je pfistroj zakryt nebo prijde do styku s hoflavymi materialy jako jsou napfiklad zaclony.

Do zafizeni nepokladejte kovové félie ani jiné materidly; nebezpedi zkratu a pozaru.

Nebezpeci pozaru, pokud tésto pretéka z plechu do pouzdra nebo na topny c¢lanek.

Nepfridavejte vice pfisad, nez je uvedeno v receptu.

Zajistéte, aby hmotnost slozek neprekrocila 700 g v Urovni 1 nebo 1000 g v tGrovni 2.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostate¢nymi zkuSenostmi a znalostmi, pokud jsou pod dozorem nebo obdrzely instrukce tykajici se
bezpecného pouzivani spotfebice a porozumély nebezpedi.

Déti si s pfistrojem nesmi hrat.

Cisténi a tdrzba nesmi byt provadény détmi, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem.

UdrZujte pfistroj a jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.

NepouZzivejte spotfebic s externim ¢asovacem nebo podobnym dalkovym systémem.

Pfistroj neopravujte sami. Kontaktujte prosim autorizovany servis. Aby nedoslo k ohroZeni, musi byt poskozeny sitovy kabel
nahrazen rovnocennym kabelem od vyrobce, zakaznického servisu nebo jiného kvalifikovaného odbornika.

Umistéte spotfebi¢ na rovnou pracovni plochu. Zajistéte, aby sitovy kabel a zafizeni nebylo umisténo na horkych plochach
nebo v blizkosti horkych povrchi nebo zdroji tepla. Zajistéte, aby napajeci kabel nebyl ani v blizkosti ostrych predméta.
Pfistroj postavte pevné na stabilni povrch, ktery neklouZe. Pfistroj se mizZe pfi hnéteni tésta pohybovat. Pokud je pracovni
plocha kluzka, umistéte pristroj na gumovou podlozku.

Béhem s pfistrojem nepohybujte ani ho nezvedejte; nejprve vypnéte a odpojte od sité. Pfistroj prendsejte vzdy v obou rukou!
Béhem provozu neodstranujte plech!

Provoz elektrickych topnych zafizeni vytvari vysoké teploty, které mohou zplsobit popaleniny (napf. plech na peceni, topné
téleso).

VAROVANI: Nebezpeti popaleni! Horkych soudasti se dotykejte pouze rukavicemi!

Pred cisténim a skladovanim nechte pfistroj zcela vychladnout.
Tento pfistroj pouZivejte pouze k pfipravé potravin, nepouZivejte k jinym uceldm. Neneseme odpovédnost za Skody
zpUsobené nespravnym pouZitim nebo provozem!

POZOR: Tento spotiebi¢ neni uréen k ponoteni do vody béhem ¢isténi. Postupujte podle pokynd v kapitole ,,Cisténi“.

Rozbaleni

Vyjméte pfistroj z baleni.

Odstrante vSechny obalové materialy, jako jsou plastové fdlie, vyplfiové materialy, kabelové spony a karton.
Zkontrolujte, zda je v krabici obsazeno veskeré prislusenstvi.

Zkontrolujte, zda neni pfistroj poskozen.

V pfipadé nelplného dodani nebo poskozeni zafizeni ho nepouZivejte. Vratte spotiebic¢ ihned prodejci.
Vy&istéte spottebi¢ podle popisu v kapitole ,,Cisténi“.

Spusténi

Elektrické pripojeni

1.
2.

Pfed pfipojenim k siti se ujistéte, Ze sitové napéti odpovida specifikacim na typovém stitku.
Pfipojte spotiebic do radné nainstalované zasuvky.

Uslysite pipnuti a na displeji se objevi 1 pro program a 3:30 pro ¢as.



Prehled kompoment

A Napijeci kabel

B Rukojet vika

C Viko s pozorovacim okénkem
D Zasobnik na ingredience

E Ovladaci panel s displejem

F Bocni vétraci otvory

G Plech na peceni

H Hnétaci hak

| Pouzdro

Prislusenstvi:
a Odmérka
b Méfici 1Zicka

¢ Hacek pro odstranéni hnétaciho haku

Jaké informace ziskam z displeje?
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* Symbol se zobrazi pouze v pfipadé, Ze Ize tuto funkci vybrat. (viz tabulka programa)

700g 1000g

* Ukaze, jakd vdha tésta je zvolena.
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* Je vybrana dalsi moznost? Ano/Ne

N |

* Barva: Jak by mél byt chléb opeceny? Nastaveni zhnédnuti:
lehké, stfedni, tmavé

Oznacuje program. Priklad ukazuje program 12.
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Zobrazuje zbyvajici dobu béhu. Ptiklad ukazuje 3 hodiny a 30
minut.

Sviti trvale = Pohotovostni rezim
Blika = Program je v provozu

Kroky programu jsou zobrazeny nasledovné:

KNEAD Hnéteni 1 az 2
RISE Kynuti 1 az3
BAKE Peceni

KEEP WARM Drzeni teploty

Tlacitka a jejich funkce

3

Auswahl

Stisknéte toto tlacitko a vyberte jeden z 13 program(. Vice
informaci o programech naleznete v tabulce programd.

Teigmenge

Toto tlacitko slouzi k vybéru hmotnosti tésta mezi 700 g a 1000
g.

3

Zutaten

RUzné programy nabizeji moznost automatického promichani
sloZek (viz tabulka programi). Pomoci tohoto tlacitka vyberte
funkci.

3

Pause

Kratce pozastavte program stisknutim tohoto tlacitka. Znovu
stisknéte tlacitko a program pokracuje ve stejném bodé.




Toto tlacitko slouZi k nastaveni ¢asu, kdy je start zpoZzdén a je-
li vybran EIGENPROGRAM.

Jak ma byt chléb opeceny? Vyberte si mezi svétlym, stiednim
a tmavym. Viz indikdtor na displeji.

Farbe
Pomoci tohoto tlacitka spustite vybrany program. Stisknéte
- toto tlacitko po dobu cca. 2 sekundy, pokud chcete program
Start/Stop Zrudit
{“/ Toto tlacitko pouzijte pro program EIGENPROGRAM. Toto
= ';:_ tladitko slouZi k pfepinani v nabidce a potvrzeni nastavenych
unkiton

casq.

Tabulka programii

Jak mohu vytvofit vlastni program?

Program Doba trvani Popis Max. vdha tésta ' Funk.ce ] Zpozdény
(g) ingredienci start
1 BASIC 330 Standardni rezim p’)ro svétly i tmavy 1000 Ano Ano
chléb.
2 SCHNELL ) KratSi program nez BASIC. Chléb
BACKFUNKTION 2:50 obvykle bude mengi. 700 Ano Ano
3 FRANZOZISCH 4:20 _Pro chléb francouzského typu (s 1000 Ano Ano
kfupavou kdrkou a mékkym téstem)
4 ULTRA SCHNELL Vhodné pro hotové smési na peceni.
2:2 7 N A
BACKFUNKTION 0 Dodrzujte pokyny vyrobce pro peceni. 00 € no
5 VOLLKORN 4:10 Pro celozrnny chléb. 1000 Ano Ne
6 KUCHEN 3:00 Program na pecenlv'testa s praskem do 700 Ne Ano
peciva.
7 KNETEN 1:30 Pro vyrobu tésta s jednou fazi kynuti. 1000 Ne Ano
8 BACKEN 1:10 Pouze pro peceni bez hnéteni a kynuti. 1000 Ne Ano
9 SANDWICH 3:30 Pecici program pro nacechrany 700 Ano Ano
sendvicovy chléb.
10 MARMELADE 1:20 Pro vafeni marmelddy a dZemu. 750 Ne Ne
11 MIXEN 0:20 Pouze hnéteni. 1000 Ne Ano
12 GLUTENFREI 3:05 Specidlni program pro bezlepkove 1000 Ne Ano
tésto.
13 EIGEN Nabidka program( nevyhovuje
PROGRAMM / predstavam? Vytvorte si zde svUj 1000 Ano Ano

vlastni program.

Nastavit hnéteni, kynuti, peceni a udrzeni teploty takto:

Hnéteni 1: 6-14 minut
Hnéteni 2: 5-20 minut
Kynuti 1: 20-60 minut
Kynuti 2: 5-40 minut
Kynuti 3: 0-60 minut
Peceni: 0-90 minut

Udrzeni teploty: 0-60 minut

AW N R

Vyberte program 13.

Stisknéte . KNEAD1 se zobrazi na displeji.

Stisknéte @ a nastavte cas.

Stisknéte znovu pro ulozZeni ¢asu. RISE1 se zobrazi na displeji.
POZNAMKA:
Pokracujte podle popisu pro nastaveni dalSich krok( programu.

Pro nastaveni minut rychleji stisknéte tlacitko ZEIT.
Pokud jste nastavili ¢as pro funkci udrzovani teploty a stiskli tla¢itko FUNKTION , zobrazi se doba chodu programu

Stisknéte tlacitko START/STOP ke spusténi programu.




Jak nastavim opoZdény start?

Témér vsechny propgramy mohou byt spustény se zpozdénim. Prosim, pamatujte si:

e Maximalni doba nastaveni je 13 hodin.

e Nepouzivejte pfilis dlouhou dobu, pokud pouZzivate potraviny podléhajici rychlé zkaze, napft. vejce.

e  Zlstante v blizkosti, i kdyZ jste naprogramovali zpoZdény start. Pferuseni programu mUze zpUsobit zruseni programu.

Priklad nastaveni casu

Je 10:00. Ocekavate navstévu a chcete mit Cerstvé upeceny dort ve 14:00. Program dortu trva 3 hodiny.
1. Vyberte ,3 KUCHEN” program. Displej zobrazi 3:00.

2. Stisknéte . V 10minutovych krocich nastavte ¢as na 4 hodiny.

3. Spustte pedici program a on se ukonci presné ve 14:00.

Muzete také ukoncit program stisknutim tla¢itka START/STOP .

Funkce ingredienci
V zavislosti na receptu, dali ingredinece by mély byt pridavany béhem druhého
hnéteni.

Ovoce, ofechy nebo kousky ¢okolady jsou tak chranény pred hnétacim hakem.
Vas stroj na vyrobu chleba ma pro tento ucel specialni funkci.

Zasobnik ingredienci je umistén na zadni strané stroje.

Jednoduse vyberte funkci pfisad. Klapka davkovace ingredienci se automaticky
otevre ve spravny Cas, aby se pfisady pridaly do tésta.

POZNAMKA: Ne viechny programy tuto funkci podporuji. (viz tabulka programa)

Zasobnik na ingredience ma zamek na rukojeti, ktery musite stisknout.
Vytahnéte davkovac ingredienci a naplnite ho potfebnymi ingrediencemi.
Zasunte davkovac zpét tak, aby byl opét zajistén zamkem.

el

Zvolte funkci pomoci tlacitka ZUTATEN a mUzZete spustit program peceni.

Funkce pro vyrobu chleba
Bzuddk
PFistroj vydava rtzné zvuky bzucaku:
1 dlouhy zvuk - pfi pripojovani spotrebice k siti
- pfi ru¢nim ukonéeni programu
- pfi ukonceni funkce udrzeni teploty

1 kratky zvuk - pfi uvolnéni tlacitka
5 kratkych zvukd - teplota spotrebice je prilis vysoka a zabranuje spusténi nového programu. Na displeji se zobrazi ,,EE1“.
10 kratkych zvuk( - program se dokoncil. Vedle ¢isla programu se na displeji zobrazi ,0:00“. U vSech program( za¢ne po

této dobé udrzovat teplou po dobu 1 hodiny.

Pamét
Program pokracuje po vypadku napajeni kratSim nez 10 minut. Po delSim vypadku napajeni musi byt pekarna znovu spusténa. To
je mozné pouze tehdy, kdyz je tésto v této dobé stéle jesté ve fazi hnéteni. Pokud uzZ peceni zacalo, musite zacit od zacatku.

Bezpecnosti funkce

Po dokonceni programu musi ptistroj pred zahajenim nového programu pro peceni nebo hnéteni vychladnout (s vyjimkou
programu ,, 10 MARMELADE” a ,,.8 BACKEN®). Pristroj vyda 5 zvukovych signali a na displeji se zobrazi ,,EE1“, coz znamen3, Ze
teplota je pfilis vysoka.

1. Odpojte napdjeci kabel.

2. Kodstranéni pecici formy pouZijte rukavice.

3. Nechte viko oteviené a vyckejte, az pfistroj zcela vychladne. Doba ochlazovani zavisi na predchozich nastavenich programu.



Program na vyrobu chleba

POZOR: Nebezpedi pozaru!

Kdyz pridavate ingredience na zac¢atku peceni, nikdy to neudélejte, pokud je nadoba stdle uvnitf spotrebice.

1. Odstranéni pecici formy
Otevrete viko. Jemné otocte plech na peceni proti sméru hodinovych ruci¢ek, dokud se neodemkne. Pecici plech vytahnéte
za rukojet a poloZte na rovny povrch.

2. VloZeni hnétaciho haku
Umistéte polokruhovy otvor hnétaciho haku na hnaci h¥idel uvnitf plechu na peceni. Pfiruba otvoru musi smérovat dold.
Sledujte drazku na hfideli. Hnétaci hdk musi sedét ve spodni ¢asti plechu na peceni.

3. VloZeni ingredienci
Zajistéte, aby slozky byly naplnény do plechu podle pofadi uréeného receptem.

4. VloZeni pedici formy
Umistéte nddobu na peceni do Sachty v pekdrné, zatimco diagondlné drZite plech na peceni. Mirné otocte plech na peceni ve
sméru hodinovych rucicek, dokud se nezajisti. Zaviete viko.

5. Spusténi programu
1. Stisknéte | W™ | AUSWAHL ke zvoleni poZadovaného programu.
2. Stisknéte TEIGMENGE ke zvoleni celkové vahy ingredienci.
3. Stisknéte FARBE ke zvoleni opeceni chleba (svétly, stredni, tmavy).
4. MUZete stisknout ZEIT ke zpoZdéni startu programu.
5. Dali jste své ingredience do zasuvky na zadni strané? Poté vyberte tuto funkci.
6. Stisknéte START/STOP. Blikajici dvojtecka oznacuje, ze program byl spustén.

6. Kynuti tésta
Po poslednim hnéteni nastavi pekarna optimalni teplotu, aby tésto nakynulo. Pokud je teplota mistnosti nizsi, zahfiva se na
teplotu25°C-30°C.

7. Peceni
Pekarna automaticky upravi teplotu peceni. Zvolte program BACKEN pro prodlouZeni procesu peceni v ptipadé, Ze je chléb po
peceni stale pfilis svétly.

8. UdrZeni teploty (neniv programech 7, 10 a 11)
Po ukonéeni programu na peceni se opakované ozyva bzucdk a lze jiz vyjmout chléb nebo potraviny. Soucasné zacind
1lhodinova faze ohfivani. Vedle Cisla programu na displeji se zobrazi ,,0:00“. Blika dvojtecka ,:“. Po 1 hodiné zazni zvukovy
signal a faze ohtevu kondi. Na displeji se zobrazi Uvodni obrdzek. Pak zafizeni odpojte od sité.

9. Program ,8 BACKEN" (rozsifené peceni)
1. Kdyz je faze ,,udrzovani teploty” stale v provozu, stisknéte tlacitko START / STOP, dokud neuslysite bzucéak.
2. Spustte program ,,8 BACKEN".
3. Po dosaZzeni pozadovaného zhnédnuti vypnéte program stisknutim tlacitka START / STOP.
4. Odpojte zafizeni od napajeni.

10. Ukonceni programu
Po skonceni programu vyjméte plech na peceni s rukavicemi, oto¢te ho vzhlru nohama a mirné protiepejte; Pokud se chléb
ihned nevysune, otoc¢te pohon hnétaciho haku na dné. V pfipadé, Ze hnétaci hak uvizne uvnitf chleba, pouzijte dodany hacek.
Nasadte ho pres palkruhovy otvor hnétaciho hdku ve spodni ¢asti teplého chleba a zavéste do spodniho okraje (u kridla
hnétaciho haku). Opatrné vytahnéte hackem hnétaci hak nahoru. Uvidite, ve které ¢asti chleba je prilepeno kfidlo hnétaciho
haku. V této poloze chléb nakrajejte a lehce vyjméte hnétaci hak.

Cisténi

UPOZORNENT:

e Pred cisténim zafizeni vidy odpojte od el. sité a nechte pfistroj vychladnout.

e Pfistroj ani plech na peceni neponorujte do vody. Aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem a pozaru. Do pekarny nenalévejte

vodu.

POZOR:
¢ K CiSténi nepouzivejte dratény kartac nebo jiné abrazivni predméty.

¢ Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni Cistici prostfedky.



POZNAMKA: Nadoba na peceni je opatfena antiadhéznim povlakem. Je normalni, pokud se barva povlaku v priibéhu ¢asu méni,

coZ nema vliv na funkci.

Odstrante vsechny ingredience a drobky vihkym hadrikem z vika, skfiné a komory na peceni.

Vnéjsi plech otrete vihkym hadfikem.

Hnétaci haky a hnaci hfidele ihned po pouziti ocistéte. Hnétaci haky mohou byt obtiZzné odstranitelné, pokud zlstanou v
plechu na peceni. V tomto pfipadé naplnte teplou vodu cca. 30 minut. Hnétaci haky pak Ize snadno odstranit.

Ulozeni

Pred skladovanim se ujistéte, Ze je spotiebic Cisty a suchy a vychladly. Pristroj skladujte se zavienym vikem.
Doporucujeme skladovat spotiebic¢ v plvodnim obalu, pokud nebudete pfistroj delsi dobu pouZivat.
Pristroj skladujte mimo dosah déti a na dobfe vétraném a suchém misté.

vevs

Nejcastéjsi dotazy a odpovédi

Chléb se po upeceni lepi do nadoby
Chléb nechte vychladnout asi 10 minut po upeceni - otoc¢te nddobu dnem vzh(ru. Pokud je to nutné, posunte hridel hnétaciho
haku tam a zpét. Pfed pecenim namazte hnétaci haky
Jak se vyhnete tvorbé otvort v chlebu v disledku pFfitomnosti hnétacich haku
Hnétaci haky mlzZete vyjmout prsty nez vykyne tésto (viz ,Program na vyrobu chleba“). Displej musi zobrazovat zbyvajici dobu
zpracovani cca. 1:30 hodin, v zavislosti na programu. Pokud si to neprejete, pouZijte hak po upeceni. Pokud budete postupovat
opatrné, miZete se vyhnout vytvoreni velké diry. Pfi odstrafiovani hdku budte opatrni a ujistéte se, Ze pekarna nezacne
hnétat.
Tésto pretaka pri kynuti
To se déje zejména tehdy, kdyzZ je pseni¢na mouka pouzivana diky svému vétsSimu obsahu lepku.
MoZnosti:
a) Snizte mnoZstvi mouky a upravte mnoZstvi ostatnich slozek. Kdyz je chléb pripraven, bude mit stale velky
objem.
b) Na mouku naneste lZici zahfatého zkapalnéného margarinu.
Tésto i tak pretéka
a) Pokud se ve stfedu chleba vytvofi prikop ve tvaru pismene V, mouka nema dostatek lepku. To znamen3, Ze pSenice obsahuje
prilis malo bilkovin (to se déje béhem zvlasté destivych let) nebo Ze je mouka pfilis vihka.
Moznosti:
a) Pridejte jednu polévkovou lZici pSeni¢ného lepku na 500 g psenicné mouky.
b) Pokud ma chléb uprostifed nalevkovity tvar, moZznou pric¢inou mlze byt:
- teplota vody byla pfilis vysoka,
- bylo pouZito pfilis mnoho vody,
- mouka byla chuda na lepek,
- otevreni vika pfi peceni.
Kdy Ize béhem peceni otev¥it viko pekarny?
Obecné feceno, je vidy mozné, kdyzZ probihd hnéteni. B€hem této faze mize byt pfiddno malé mnoZstvi mouky nebo kapaliny.
Pokud chléb musi mit po peceni urcity aspekt, postupujte nasledovné: pred posledni fazi kynuti (displej musi zobrazovat
zbyvajici dobu zpracovani priblizné 1:30 hodin, v zavislosti na programu) opatrné oteviete viko a kratce a vyrezejte chlébovou
kliru ostrym predehratym nozem, a muzZete rozptylit obiloviny nebo roztfit smés bramborové mouky a vody na klrku. Je to
naposledy, kdy Ize viko otevfit; jinak chléb pljde doll uprostied.

or ws

Co znamenaji €isla typt pro mouku?

Co je to celozrnna mouka?

Celozrnna mouka je vyrobena ze vsech druht obilovin véetné psenice. Termin ,,celozrnny” znamend, Ze mouka byla rozemleta
z celého zrna, a proto ma vétsi obsah vlakniny, ¢imz je celozrnnd mouka tmavsi. Pouziti celozrnné mouky vsak neznamenj, ze
chléb je tmavsi, jak je obecné znamo.

Co je tfeba udélat pfi pouziti Zitné mouky?

Zitna mouka neobsahuje zadny lepek a chléb $patné kyne. Aby byl snadno stravitelny, musi byt vyroben celozrnny Zitny chléb
s kvasem. Tésto nakyne pouze tehdy, pokud je kazda ¢ast mouky typu 550 pfiddna ke kazdé ze Ctyt Casti zitné mouky bez
lepku.



e Cojelepek v mouce?

typu 550.

¢  Kolik riznych druh@ mouky existuje a jak se pouzivaji?

a) Kukufi¢nd, ryZova a bramborova mouka je vhodna pro alergiky na lepek nebo pro ty, ktefi trpi sprue nebo celiakii.

b) Spaldovd mouka je velmi drahd, ale neobsahuje zadné chemické ptisady, protoze $palda roste na ptidé a nevyzaduje 7adna

hnojiva. Spaldova mouka je zvI4$té vhodna pro alergiky. Lze jej pouZit ve viech receptech, které vyZaduji typy mouky 405, 550

nebo 1050.

c) Proso mouka je vhodnd zejména pro osoby trpici mnoha alergiemi. Lze jej pouZit ve vSech recepturach vyzadujicich typy

mouky 405, 550 nebo 1050.

d) PSeni¢nd mouka tvrda je diky své konzistenci vhodna pro bagety a mGze byt nahrazena tvrdou p3eni¢nou krupici.

¢ Jak je mozné snadnéji stravit Cerstvy chléb?

Pokud je k mouce pfidana bramborova kase, je Cerstvy chléb lehce stravitelny.

e Jaké davky by mély byt pouzity?

U kvasinek, které mohou byt zakoupeny v riznych mnozZstvich, postupujte podle instrukci vyrobce na obalu a upravte mnoZstvi

na mnozstvi pouZité mouky.

e Co lze udélat, kdyz v chlebu jdsou citit kvasinky?

a) K odstranéni této chuti se ¢asto pridava cukr.

b) Pridejte 1 % IZice octa na maly chléb a 2 IZice na velky bochnik do vody.

c) Namisto vody pouZzijte podmasli nebo kefir. To je mozné pro vSechny recepty a doporucuje se pro Cerstvost chleba.

¢ Proc chléb vyrobeny v troubé chutna odlisSné od chleba vyrobeného v pekarné?

ZaleZi na rGzné mire vlhkosti. Chléb peceny v troubé v dlsledku vétsiho prostoru sussi, zatimco chléb vyrobeny v pekarné je

vlhéi.

Reseni problémd
Problém

Pfiina

Reseni

Z prostoru pro peceni nebo z vétracich
otvoru vychazi kour.

Chléb je uprostied propadly a je mokry.

Je tézké vyjmout chléb z plechu na
peceni.

Slozky nejsou smichany nebo chléb neni
peceny spravné.

Spotrebic se nespusti. Ozve se 5 pipnuti.
Na displeji se zobrazi ,EE1”.

Spotrebic se nespusti. Ozve se 5 pipnuti.
Na displeji se zobrazi ,,EE2".

Slozky se lepi do prostoru pro peceni

nebo na vnéjsi stranu plechu na peceni.

Chléb je po upeceni pfilis dlouho ve
formé.

Spodni ¢ast chleba je pfilepena na
hnétaci haky.

Nespravné nastaveni programu

Tlacitko START / STOP bylo stisknuto,
kdyz stroj pracoval (program byl
ukoncen drive.)

Viko bylo nékolikrat otevreno, kdyz
pekarna byla v provozu.

Dlouhy vypadek napajeni béhem prace

stroje.

Otéaceni hnétacich haku je blokovano.

Po poslednim cyklu peceni je spotrebic
stale horky.

Pristroj je stale pfilis chladny.

Odpojte napajeci kabel, nechte
spotrebi¢ vychladnout a vycistéte vnéjsi
¢ast plechu na peceni nebo prostoru
pro peceni.

Vyjméte chléb z plechu na peceni, nez
je funkce ohfevu ukoncena.

Po peceni vycistéte hnétaci haky a
hfidele. V pripadé potieby naplrite
plech na peceni teplou vodou po dobu
30 minut. Pak Ize hnétaci haky snadno
vyjmout a vycistit.
Zkontrolujte vybranou nabidku a dalsi
nastaveni.

NepouZivejte prisady a zacnéte znovu.

Neotevirejte viko po poslednim kynuti
(pokud je na displeji zobrazeno alespon
,1:30“. Ujistéte se, Ze viko je po
otevieni fadné uzavreno.

NepouZivejte pfisady a zaCnéte znovu.

Zkontrolujte, zda nejsou hnétaci haky
zablokovany zrny atd. Vytahnéte plech
na peceni a zkontrolujte, zda se otaci
hnaci hfidele. Pokud tomu tak neni,
obratte se na zakaznicky servis.
Zastavte program a vyjméte formu.
Viko nechte otevrené, dokud teplota
neklesne. Poté restartujte program.
Pockejte cca. 20 - 30 minut, dokud
pristroj nedosahne pokojové teploty.



Na displeji se zobrazi , Err”.

Chyby u receptt
Problém

Doslo k elektronické poruse.

Pfiina

Kontaktujte prosim nase servisni

stredisko.

Reseni

Chléb vykynul pfilis rychle.

Chléb nevykynul dostate¢né

Tésto se pfilis vynofuje a vytéka pres
formu

Chléb je uprostied propadly

Tézka, hrudkovita struktura

Chleba neni dopeceny uprostied

PFilis mnoho dér

Houbovity, nepeceny povrch

Platky chleba jsou nerovnomérné nebo
hrudkovité

Mouka na klrce

PFilis mnoho kvasinek, pfilis mnoho
mouky, nedostatek soli, nebo
kombinace
Zadné kvasinky nebo pfilis malo
kvasinek
Staré nebo zatuchlé kvasinky
Kapalina je pfilis horka
Kvasinky prichazeji do styku s kapalinou
Spatny typ mouky
PFiliS mnoho nebo nedostatek kapaliny
Nedostatek cukru
Je-li voda pfili§ mékka, kvasinky kvasi
vice
PFilis mnoho mléka ovliviiuje fermentaci
kvasinek
Objem tésta je vétsi nez forma a chléb
jde dold.

Kvali nadmérné teploté vody nebo
pekarské formy nebo nadmérné
vlhkosti je fermentace pfilis kratkd nebo
pfilis rychla.

Malo soli
Mnoho kapaliny
PFilis mnoho mouky nebo nedostatek
kapaliny
Nedostatek kvasnic nebo cukru
Prilis mnoho ovoce, celozrnné mouky
nebo jedna z dalSich slozek
Stard mouka
PFilis mnoho nebo nedostatek kapaliny
PFilis vihko
Recept s vlhkymi prisadami, jako je
jogurt
PFilis mnoho vody
Chybi stl
Vysoka vlhkost, pfilis tepla voda
Mnoho vody
Velky objem chleba
Ptilis mnoho mouky, zejména pro bily
chléb
PFilis mnoho kvasinek nebo nedostatek
soli
PFilis mnoho cukru
Dalsi sladké prisady
Chléb neni dostatecné chlazen (para
neunikla)

Mouka nebyla béhem hnéteni dobre
zpracovana

a/b

a/b

d/I
a/b/g
a/b

f/k

a/f

c/h/l



Redeni

a) Spravné zmérte slozky.

b) Upravte davkovani sloZzek a zkontrolujte, zda byly pridany vSechny slozky.

c) Poutijte jinou kapalinu nebo nechte vychladnout na pokojovou teplotu. Pridejte pfisady uvedené v receptu ve spravném poradi.
Udélejte malou prohluben uprostfed mouky a vloZte kvasinky. Vyhnéte se pfimému kontaktu kvasinek a kapaliny.

d) Pouzivejte pouze Cerstvé a spravné skladované slozky.

e) Snizte celkové mnoZstvi slozek, nepouZivejte vice, neZ je uvedené mnozstvi mouky. Snizte vSechny slozky o 1/3.

f) Upravte mnozstvi kapaliny. Pokud se pouZiji slozky obsahujici vodu, musi byt davka ptridavané kapaliny fadné snizena.
g) V pfipadé velmi vihkého pocasi odstrante 1-2 IZice vody.

h) V pfipadé teplého pocasi nepouzivejte funkci ¢asovace. Pouzivejte studené kapaliny.

i) Chléb ihned po upeceni vyjméte z formy a nechte jej vychladnout po dobu nejméné 15 minut pred krajenim.

j) Snizte mnoZstvi kvasinek nebo viech davek o 1/4.

k) Nadobu na peceni nemazte!

1) Do tésta pridejte lZici pSeni¢ného lepku.

Tipy na recepty
Klasicky bily chléb

Ingredience:

e Voda nebo mléko 300 ml

e  Margarin nebo maslo 1,5 IZicky
e Sl 1 IZicka

e Cukr 1 IZicka

¢ Mouka typu 550 540 g

e Suché drozdi 1 baleni
Program BASIC

Rozinkovy chléb s ofechy

Ingredience:

e Voda nebo mléko 350 ml

¢ Margazin/maslo 1,5 Izicky
e SUl 1 IZicka

e  Cukr 2 lzicky
e Mouka typu 405 540 g

e Suché drozdi 1 baleni
e Rozinky 858

e Drcené vlasské ofechy 3 1Zicky
Program BASIC

Francouzska bageta

Ingredience:

e Voda 300 ml

e Med 1 Izicka

e Sal 1 IZicka

e Cukr 1 Izicka

e Mouka typu 550 540 g

e Suché drozdi 1 baleni
Program 7 KNETEN

Tésto rozdélte na 2-4 dily a tvarujte dlouhé bochniky. Nechte kynout 30-40 minut. Pecte v troubé.

Tésto na pizzu

Ingredience:
e Voda 300 ml
e Sal % lZicky

e Olivovy olej 1 IZicka



e Mouka typu 405 450 g

e Cukr 2 |zicky
e Suché drozdi 1 baleni
Program 7 KNETEN

Vyvalejte tésto, vloZte ho do kulatého plechu a nechte plsobit 10 minut. Nékolikrat propichnéte vidlickou.
Pfidejte ingredience na pizzu.
Peceme 20 minut.

Diem

Ingredience:

e Ovoce 500 g

e Konzervovaci cukr 2: 1 250¢g

e (Citronova $téva 1 IZicka

Program 10 MARMELADE

Ovoce pred nakrdjenim nakrajejte a odkapejte.
Pro tyto recepty jsou zvlasté vhodné nasledujici plody: jahody, ostruziny, borlvky nebo jejich smési.
Naplrite dZzem do Cistych lahvi, zaviete viko a vloZte lahve na dobu cca. 10 minut vzhlru nohama (aby bylo viko radné zavieno)!

Technické udaje

Model: PC-BBA 1077
Napajeni: 220-240 V AC, 50/60 Hz
Pfikon: 550 W

Trida ochrany: |
Objem nadoby: 21 (pfiblizné 1 kg chleba)
Cistd hmotnost: pFiblizné 6,45 kg

Tento pfistroj byl testovan podle vsech pfislusnych, v soucasné dobé platnych smérnic CE, jako je napf. elektromagneticka
kompatibilita a direktiva o nizkonapétové bezpecénosti, a byl zkonstruovan podle nejnovéjsich bezpeénostné-technickych predpist.
Vyhrazujeme si technické zmény!

ZARUKA & ZPUSOB LIKVIDACE
Vyznam symbolu ,,Popelnice”

Chrante nase Zivotni prostredi, elektropfristroje nepatfi do domovniho odpadu. Pro likvidaci elektropfistroji pouZzijte uréenych
sbérnych mist a odevzdejte zde elektropfistroje, jestlie je uz nebudete pouZivat. PomUZete tak pfedejit moZznym negativnim
dopadim na Zivotni prostredi a lidské zdravi, ke kterym by mohlo dojit v disledku nespravné likvidace. Prispéjete tim ke
zhodnoceni, recyklaci a dalsim formam zhodnoceni starych elektronickych a elektrickych pfistrojd. Informace o tom, kde lze tyto
pfistroje odevzdat k likvidaci, obdrzite prostfednictvim Gzemné spravnich celkll nebo obecniho Gradu.

Obal: E KO ° s,
krabice — tfidény sbér papiru (PAP) A = e YW o
polystyren — tfidény sbér (PS) z s D @

PE sacek — tfidény sbér (PE) PAP -

Vyrobek:
kabel bez zastrcky — tfidény sbér médi ( €
plastové Casti — tfidény sbér (PP)

wE——

kovové Casti — Zelezny Srot (FE)



