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ISTRUZIONI D’'USO
rdes FRIGGITRICE

ATTENZIONE : LEGGERE ATTENTAMENTE LE
AVVERTENZE CONTENUTE NEL SEGUENTE
LIBRETTO IN QUANTO FORNISCONO IMPORTANTI
INDICAZIONI RIGUARDANTI LA SICUREZZA DI
INSTALLAZIONE, D’USO E DI MANUTENZIONE.
ISTRUZIONI IMPORTANTI DA CONSERVARE PER
ULTERIORI CONSULTAZIONI,

QUESTO APPARECCHIO PUO ESSERE UTILIZZATO
DA BAMBINI DAGLI 8 ANNI IN SU E DA PERSONE
CON RIDOTTE CAPACITA FISICHE, SENSORIALI
O MENTALI O CON MANCANZA DI ESPERIENZA O
CONOSCENZA SE A LORO E STATA ASSICURATA
UN'ADEGUATA SORVEGLIANZA OPPURE SEHANNO
RICEVUTO ISTRUZIONI CIRCA LUSO IN SICUREZZA
DELLAPPARECCHIO E HANNO COMPRESO |
PERICOLI CORRELATI. I BAMBINI NON DEVONO
GIOCARE CON L'APPARECCHIO. LE OPERAZIONI
DI PULIZIA E DI MANUTENZIONE NON DEVONO
ESSERE EFFETTUATE DA BAMBINI A MENO CHE
NON ABBIANO PIU DI 8 ANNI E SIANO SORVEGLIATI.
MANTENERE ['APPARECCHIO E IL SUO CAVO
FUORI DALLA PORTATA DEI BAMBINI CON MENO DI
8 ANNI.

LAPPARECCHIO NON DEVE ESSERE FATTO
FUNZIONARE PERMEZZO DIUN TEMPORIZZATORE
ESTERNO O CON UN SISTEMA DI COMANDO A
DISTANZA SEPARATO.



AVVERTENZE

Conservare la garanzia, lo scontrino fiscale e il libretto istruzioni per ogni ulteriore consultazione.

Dopo aver tolto I'imballaggio assicurarsi dell'integrita dell’apparecchio e in caso di visibili danneggiamenti non
utilizzarlo e rivolgersi a personale professionalmente qualificato.

Non lasciare parti dell'imballo alla portata dei bambini, né utilizzarlo come gioco: &€ un apparecchio elettrico e
come tale va considerato.

Prima di collegare I'apparecchio, assicurarsi che la tensione presente nella presa di corrente, corrisponda a
quella indicata nei dati di targa.

La sicurezza elettrica di questo apparecchio € assicurata solamente quando lo stesso € collegato ad un efficace
impianto di messa a terra.

Nel caso in cui la spina e la presa non siano compatibili, far sostituire la presa con un tipo adatto da personale
professionalmente qualificato.

Non utilizzare adattatori o prolunghe che non siano rispondenti alle vigenti normative di sicurezza o che superino
i limiti delle portate in valore della corrente.

Staccare I'apparecchio dalla rete di alimentazione quando non € utilizzato e assicurarsi che sia spento.

Non tirare il cavo di alimentazione o I'apparecchio stesso per staccare la spina dalla presa di corrente.

L'uso di un qualsiasi apparecchio elettrico comporta I'osservanza di alcune regole fondamentali, in particolare:
- Non toccare I'apparecchio con mani bagnate o umide.

- | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino con I'apparecchio.

- Non utilizzare 'apparecchio a piedi nudi.

- Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole).

- Non sottoporlo ad urti.

Nel caso vi sia un guasto o un funzionamento anomalo dell'apparecchio staccare immediatamente la spina, non
manometterlo e rivolgersi ad un centro assistenza autorizzato.

Nel qualcaso si decida di non utilizzare piu questo tipo di apparecchio, & opportuno renderlo inoperante,
tagliando il cavo di alimentazione, ovviamente dopo averlo disinserito dalla presa di corrente.

Se il cavo di alimentazione dovesse essere danneggiato, deve essere sostituito solamente presso i centri di
assistenza autorizzati dal costruttore.

L'apparecchio & stato costruito e concepito per funzionare in ambienti domestici; pertanto ogni altro uso & da
considerarsi improprio e quindi pericoloso.

Non usare I'apparecchio all’aperto.

Per motivi di sicurezza I'apparecchio non pud essere smontato.

Durante I'uso tenere I'apparecchio su di una superficie piana.

Non appoggiare I'apparecchio su superfici inadatte e non resistenti al calore.

Per evitare contatti accidentali con parti calde da parte dei bambini, utilizzare I'apparecchio su piani di appoggio
alti almeno 85 cm. dal suolo.

Attenzione: le superfici della cavita e del recipiente, sono soggette a diventare calde durante I'uso.

Tenere il cavo lontano da fonti di calore.

Non posizionare I'apparecchio sopra o sotto ad altri forni, forni a micronde o vicino a fornelli a gas.

Non posizionare I'apparecchio contro una parete o contro un altro apparecchio. Lasciare almeno 10cm di spazio
libero dietro, ai lati e sopra I'apparecchio.

Mantenere libere da ostruzioni le aperture di ventilazione

Non movimentare I'apparecchio quando funziona, quando & caldo e quando contiene degli alimenti.
Attenzione : non utilizzare il prodotto in prossimita di tende o di altri materiali combustibili.

Attenzione al vapore caldo che potrebbe fuoriuscire dall’apparecchio durante il funzionamento o dopo I'apertura
del cestello.

INFORMAZIONI TECNICHE

1 - Contenitore

2 - Cestello

3 - Pulsante di sgancio cestello

4 - Impugnatura cestello

5 - Pulsante ON-OFF

6 - Pulsante impostazione cottura
7 - Pulsanti + e -

8 - Spia di ventilazione

9 - Spia di riscaldamento

L’apparecchio & stato realizzato conformemente alla direttiva vigente 2014/35/EU e 2014/30/EU.
Dati tecnici : vedere etichetta sull’apparecchio



ISTRUZIONI D’USO

INDICAZIONI PER IL PRIMO UTILIZZO.
Prima di utilizzare I’apparecchio per la prima volta pulirlo come indicato nel paragrafo “MANUTENZIONE”.

- Estrarre il contenitore (1) dalla friggitrice e inserire gli ingredienti nel cestello (2). Vedere il paragrafo

“impostazioni” per informazioni sulla preparazione degli ingredienti.
Evitare che il cibo vada a contatto con I'’elemento riscaldante. Non riempire il cestello oltre il livello MAX e
fare particolare attenzione ai cibi che possono lievitare. Non usare mai il contenitore senza il cestello.
Attenzione: non versare olio o altri liquidi nel contenitore o nel cestello; I'uso di olio e’ consentito
solo come indicato nel paragrafo “impostazioni”.

- Inserire il contenitore nell’apparecchio.

- Inserire la spina nella presa di corrente.

- Premere il pulsante ON-OFF (5) posto sotto il display
Il display si accende e vengono visualizzati in rapida successione la temperatura ed il tempo di default.

- Impostare con il tasto M (6) il programma di cottura in base all'alimento da cucinare o il programma manuale.
Si illuminera ciclicamente la relativa spia e verranno impostati automaticamente la temperatura ed il tempo
di cottura.
Nel caso di funzionamento manuale (tutte le spie riferite agli alimenti sono spente) la friggitrice funzionera
in base ai dati di temperatura e di tempo impostati manualmente.

- E’ possibile variare le impostazioni di temperatura di 5°C per volta e il tempo di cottura agendo sui relativi tasti

+e-(7).

Nel paragrafo “impostazioni” sono riportate alcune informazioni utili per la cottura dei vari cibi.
Se l'apparecchio non é gia caldo, impostare circa 3 minuti in piti oppure pre-riscaldare 'apparecchio per 3
minuti prima di inserire gli ingredienti.

- Premere nuovamente il pulsante ON-OFF.

L'apparecchio inizia a funzionare e si illuminano le spie di ventilazione (8) e riscaldamento (9).

Sul display vengono visualizzate anche la temperatura impostata ed il tempo di cottura rimanente.
Durante la cottura, I'elemento riscaldante (e la relativa spia) si accende e si spegne per raggiungere la
temperatura impostata o per mantenerla.
Alcuni cibi prevedono di essere mescolati a meta cottura (vedi paragrafo “impostazioni”). In questo caso,
estrarre il contenitore dall’apparecchio facendo attenzione a toccare solo I'impugnatura e a non separare il
cestello dal contenitore ( NON premere il pulsante di sgancio figura A); I'apparecchio si spegne nell’istante in
cui il contenitore viene estratto; scuotere il contenitore e reinserirlo nell’apparecchio; la friggitrice si riattiva
appena viene reinserito il contenitore ed il ciclo di cottura riprende dall’istante in cui era stato interrotto.
Per interrompere la cofttura, premere il pulsante ON-OFF.
L’apparecchio mantiene attiva per alcuni secondi la ventilazione prima di spegnersi ed emettere un segnale
acustico; se viene premuto nuovamente il tasto ON-OFF prima che la friggitrice si spenga completamente,
il ciclo di cottura riprende da dove era stato interrotto.

- Una volta terminato il tempo, rimane attiva per alcuni secondi la ventilazione dopodiché il timer emette un

segnale acustico e I'apparecchio si spegne; togliere il contenitore e verificare che la cottura sia ultimata; in caso

contrario, reinserire il contenitore ed impostare ancora qualche minuto.

- Terminata la cottura, dopo aver tolto il contenitore, posizionarlo su una superficie resistente al calore.

- Separare il cestello dal contenitore premendo I'apposito pulsante di sgancio spostando prima la protezione

in plastica facendola scorrere in avanti ; fare attenzione a non toccare la pentola, il cestello e I'interno

dell’apparecchio.

Per riagganciare il cestello inserirlo nella apposita sede fino a sentire il “Click” (fig.B)

- Versare il contenuto del cestello nel contenitore da voi preferito (piatto ecc.).

La friggitrice puo essere riutilizzata immediatamente senza aspettare che si raffreddi.




IMPOSTAZIONI

Nella tabella seguente sono riportate le informazioni indicative per la cottura dei vari cibi.
| valori indicati possono variare in base alle dimensioni degli ingredienti, alla quantita ed al tipo.
Evitare di cuocere cibi particolarmente grassi (ad es., salsicce).

Alimenti Min-Max Tempo Temp. note
quantita (gr) (min) (°C)
PATATINE FRITTE
patatine fritte surgelate 300-700 9-16 200 scuotere
sottili
patatine fritte surgelate 300-700 11-20 200 scuotere
spesse
patatine fritte fatte in 300-800 16-10 200 scuotere
casa *
patatine a spicchi fatte in 300-800 18-22 180 scuotere
casa *
patatine a cubetti fatte in 300-750 12-18 180 scuotere
casa *
1 - Pelare e affettare le patate
2 - Lavarle accuratamente ed asciugarle

3 - Versare mezzo cucchiaio di olio di oliva in una bacinella, metterci sopra le patate e mischiarle in modo da

condirle.

4 - Rimuovere le patate in modo che I'olio in eccesso rimanga nella bacinella. Mettere le patate nel cestello.
NOTA: per ottenere le patate piu croccanti, tagliare pezzi piu piccoli o utilizzare poco olio in piu

patate rosti 250 15-18 180 scuotere
patate gratinate 500 15-18 200 scuotere
CARNE E POLLAME

bistecca 100-500 8-12 180

braciole di maiale 100-500 10-14 180

hamburger 100-500 7-14 180

salsiccia 100-500 13-15 200

petto di pollo 100-500 10-15 180

involtini primavera 100-400 8-10 200 pre-riscaldare I'apparecchio e
scuotere durante la cottura

crocchette di 100-500 6-10 200 pre-riscaldare I'apparecchio e

pollo surgelate scuotere durante la cottura

bastoncini di  pesce 100-400 6-10 200 pre-riscaldare I'apparecchio

surgelati

Pane surgelato 100-400 8-10 180 pre-riscaldare I'apparecchio

verdure ripiene 100-400 10 160

SNACKS

torta 300 20-25 160 Utilizzare appositi contenitori
da forno

torta salata 400 20-22 180 Utilizzare appositi contenitori
da forno

muffin 300 15-18 200 Utilizzare appositi contenitori
da forno

dolci 400 20 160 Utilizzare appositi contenitori
da forno
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MANUTENZIONE

Disinserire la spina dalla presa di corrente prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia e manutenzione.
Pulire I'apparecchio solamente quando ¢ freddo.

La pulizia dell’apparecchio, deve essere effettuata con un panno morbido e leggermente umido.

Non utilizzare sostanze, liquidi o panni eccessivamente bagnati, perché eventuali infiltrazioni potrebbero
danneggiare I'apparecchio irreparabilmente.

Non utilizzare spugne abrasive per la pulizia dell’apparecchio.

Per la pulizia della resistenza riscaldante, utilizzare una spazzola o un panno asciutto per rimuovere eventuali
residui di cibo.

Per la pulizia del cestello e del contenitore, utilizzare acqua calda, detersivo per stoviglie ed una spugna non
abrasiva; in alternativa, possono essere lavati in lavastoviglie.

Non pulire il contenitore, Il cestello e l'interno dell’apparecchio con utensili metallici o materiali abrasivi per non
dannegagiare il rivestimento antiaderente.

NON IMMERGERE MAI L’APPARECCHIO IN ACQUA.

Problema Causa Soluzione

L’apparecchio non funziona Timer spento Impostare timer

Le patatine non sono cotte Troppo cibo inserito nel Ridurre la quantita di cibo nel cestello
cestello
La temperatura impostata & Aumentare la temperatura di cottura
troppo bassa

La cottura del cibo non & Durante la cottura il cibo non € | Cuocere per qualche altro minuto

uniforme stato mescolato tenendo mescolato il cibo e vedere la

tabella impostazioni

| cibi fritti non sono croccanti Sono stati utilizzati alimenti Utilizza cibi adatti alla cottura in forno
idonei ad una friggitrice oppure consulta la tabella impostazioni
tradizionale ad olio

Esce fumo bianco Ingredienti grassi Come inidicato nella sezione

dall'apparecchio impostazioni evitare di cuocere cibi

eccessivamente grassi

Il contenitore contienre residui | Pulire bene il contenitore e/o il cestello
grassi del precedente utilizzo dopo ogni utilizzo

Il display visualizza E1 Scheda di potenza scollegata Recarsi presso un centro assistenza
autorizzato

Il display visualizza E2 Scheda di potenza guasta Recarsi presso un centro assistenza
autorizzato
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INSTRUCTIONS FOR USE
rdes

ATTENTION : READ THIS BOOKLET CAREFULLY
IT CONTAINS IMPORTANT INSTRUCTIONS FOR A
SAFE INSTALLATION, USE AND MAINTENANCE.
IMPORTANT INSTRUCTIONS TO BE KEPT FOR
FUTURE REFERENCE.

THIS UNIT CAN BE USED BY CHILDREN AGED 8
AND ABOVE AND INDIVIDUALS WITH REDUCED
PHYSICAL, SENSORY OR MENTAL CAPACITY, OR
LACK OF EXPERIENCE OR KNOWLEDGE, IF THEY
ARE PROVIDED WITH ADEQUATE SUPERVISION
OR HAVE RECEIVED INSTRUCTIONS REGARDING
THE USE OF SAFETY EQUIPMENT AND THAT THEY
UNDERSTAND THE RISKS RELATED.

CHILDREN MUST NOT PLAY WITH THE UNIT.
CLEANING AND MAINTENANCE SHOULD NOT BE
CARRIED OUT BY CHILDREN YOUNGER THAN 8
YEARS OF AGE. CHILDREN MUST BE SUPERVISED.
KEEP THE EQUIPMENT AND ITS CABLE OUT OF
REACH OF CHILDREN YOUNGER THAN 8 YEARS
OF AGE.

THE APPLIANCE MUST NEVER BE OPERATED
BY MEANS OF AN EXTERNAL TIMER OR WITH A
SEPARATE REMOTE CONTROL SYSTEM.



WARNINGS

After removing the packaging, check the appliance for any signs of damage. In case of visible damage, do not
use it and contact a qualified technician.

Do not leave parts of the packaging within the reach of children.

This appliance is not a children’s toy: it is an electrical device and must be treated with the necessary caution.
Before connecting the appliance, make sure that the power supply voltage matches the indication on the data
plate.

Electrical safety of this appliance is assured only if it has been connected to an effective earthing system.

If the plug and socket are not compatible, the socket has to be replaced with a suitable type by skilled persons.
Do not use adapters or extension cables which do not meet current safety standards or that exceed the current
carrying capacity limits.

Unplug the appliance from the mains when not in use.

Do not tug on the power cable or on the appliance itself to remove the plug from the socket.

The use of any electrical appliance requires that a number of basic rules are observed, namely:

- Never touch the appliance with wet or humid hands.

- Children must be supervised to make sure that they do not play with the appliance.

- Do not use the appliance when barefoot.

- Do not leave the appliance exposed to weathering (rain, sunlight).

- Do not subject it to rough handling.

In case of failure, disconnect it at once. Do not attempt to repair it, but take it to a service centre approved by
the manufacturer.

If you decide you do not want to use this appliance any longer, disable it by cutting the power cable - of course,
after disconnecting it from the socket.

If the power cable gets damaged, it has to be replaced only at a service centre approved by the manufacturer.
In case of a breakdown or malfunctioning of the appliance, disconnect it at once. Do not attempt to repair it, but
take it to a service centre approved by the manufacturer.

The appliance has been designed and manufactured to operate as an electric cooker in the home. Any other use
is considered inappropriate and dangerous.

Do not use the appliance out of doors.

For safety reasons, the appliance should never be opened.

During use, rest the appliance on a flat surface.

To prevent children from accidentally touching hot components, use the appliance on surfaces that are at least
85 cm high.

Keep the appliance out of reach of children and the disabled since the plates reach high temperatures.
Attention: the surfaces of the cavity and the container can get very hot during use.

Do not place the cord near sources of heat.

Do not position the appliance over or under other ovens, microwave ovens or near gas hobs.

Do not position the appliance against a wall or against another appliance. Leave at least 10cm of free space
behind, to the sides and over the appliance.

Keep the vents free of obstruction.

Do not move the appliance when on, when it is hot and when it contains food.

Attention: do not use the product near curtains or other combustible materials.

Pay attention to hot steam that could exit the appliance when on or after opening the basket.

TECHNICAL INFORMATIONS

1 - Container

2 - Basket

3 - Basket release button
4 - Basket handle

5 - ON-OFF button

6 - Button cooking setting
7 - Buttons + and -

8 - Ventilation indicator

9 - light heating

This product has been manufactured in conformity to current 2014/35/EU and 2014/30/EU.
Technical data indicated on the appliance.



INSTRUCTIONS FOR USE

INSTRUCTIONS FOR FIRST USE
Before using the appliance for the first time, clean it as indicated in the “MAINTENANCE” paragraph.

- Remove the container (1) from the fryer and insert the ingredients in the basket (2). See the “settings” paragraph
for information on preparation of ingredients.
Avoid food coming in contact with the heating element. Do not fill the basket beyond the MAX level and pay
particular attention to food that can leaven. Never use the container without the basket.
Attention: never pour oil or other liquids in the container or in the basket; use of oil is only permitted
as indicated in the “settings” paragraph.
- Insert the container in the appliance.
- Insert the plug in the power socket.
- Press the ON-OFF (5) button under the display
The display switches on and the temperature and default time are displayed in rapid succession.
- Use key M (6) to set the cooking program based on the food to cook or the manual program.
The relative light lights up cyclically and the temperature and cooking time will be automatically set.
For manual functioning (all the lights referring to the food are off), the fryer will work based on the temperature
and time data manually set.
- You can vary the temperature settings by 5°C at a time and the cooking time using the relevant + and - keys (7).
The “settings” paragraph outlines some useful information to cook various food.
If the appliance is not hot already, set approx. 3 minutes more or pre-heat the appliance for 3
minutes before inserting the ingredients.
- Press the ON-OFF button again.
The appliance starts to work and the ventilation (8) and heating (9) lights switch on.
The display also shows the temperature set and the remaining cooking time.
During cooking, the heating element (and the relevant light) switch on and switch off to reach the temperature
set or to maintain it.
Some food must be stirred half way through cooking (see the “settings” paragraph). In this case,
remove the container from the appliance paying attention you only touch the handle and do not separate the
basket from the container (do NOT press the release button Figure A); the appliance switches off in an instant
if the container is removed; shake the container and place back in the appliance; the fryer re-activates as
soon as the container is put back in and the cooking cycle starts again from the instant it stopped.
To stop cooking, press the ON-OFF button.
The appliance stays on for a few seconds. Firstly, the ventilation switches off and emits an acoustic signal;
if the ON-OFF key is pressed again before the fryer switches off completely, the cooking cycle starts again
where it stopped.
- Once the time is up, ventilation remains active for a few seconds, after which the timer emits an acoustic signal
and the appliance switches off; remove the container and check cooking is complete; on the contrary, place the
container back in and set more minutes
- Separate the basket from the container by pressing the specific release button, firstly moving the plastic guard,
sliding it forward; pay attention not to touch the saucepan, the basket and the inner appliance.
To re-attach the basket, place it in the specific compartment until you hear a “click” (Fig. B)
- Pour the content of the basket in the container you want (plate, etc.).

The fryer can be re-used immediately without waiting for it to cool.




SETTINGS

The following table outlines the indicative information to cook various food.
The values indicated can vary based on the dimensions of the ingredients, the quantity and the type. Avoid
cooking particularly fatty foods (e.g. sausages).

Food Min-Max Time Temp. note
quantity (g) (°C)
CHIPS

frozen thin cut chips NOTES 9-16 200 shake
frozen chunky chips 300-700 11-20 200 shake
homemade chips * 300-800 16-10 200 shake
homemade wedges * 300-800 18-22 180 shake
homemade diced 300-750 12-18 180 shake
potatoes *

*

1 - Peal and slice the potatoes

2 - Carefully wash and dry

3 - Pour a half tablespoon of oil in the bowl, add the potatoes and mix them to season them.

4 - Remove the potatoes so the excess oil stays in the bowl. Put the potatoes in the basket. NOTE: for crispier
potatoes, cut smaller pieces or use a little more oil

roast potatoes 250 15-18 180 shake
gratin potatoes 500 15-18 200 shake
MEAT AND POULTRY
steak 100-500 8-12 180
pork chop 100-500 10-14 180
hamburger 100-500 7-14 180
sausage 100-500 13-15 200
chicken breast 100-500 10-15 180
spring roll 100-400 8-10 200 pre-heat the appliance and
shake during cooking
frozen chicken nuggets 100-500 6-10 200 pre-heat the appliance and
shake during cooking
frozen fishfingers 100-400 6-10 200 pre-heat the appliance
Frozen bread 100-400 8-10 180 pre-heat the appliance
stuffed vegetables 100-400 10 160
SNACKS
cake 300 20-25 160 Use specific oven containers
savoury pie 400 20-22 180 Use specific oven containers
muffin 300 15-18 200 Use specific oven containers
desserts 400 20 160 Use specific oven containers




MAINTENANCE

Disconnect the plug from the socket and let the appliance cool down well before cleaning it.

In order to clean the appliance, use a soft or slight damp cloth.

Never use abrasives or chemical solvents.

Do not use very wet substances, liquids or cloths to prevent water from entering into the appliance and
irreparably damaging it.

Never use abrasive sponges to clean the inside of the appliance.

To clean the heating resistor, use a brush or a dry cloth to remove any food residue.

To clean the basket and the container, use hot water, washing up liquid and a non-abrasive sponge; alternative,
they can be washed in the dishwasher.

Do not clean the container, the basket and inside the appliance with metal tools or abrasive materials to avoid
damaging the non-stick coating.

9
NEVER IMMERSE THE APPLIANCE INTO THE WATER.

Problem

Cause

Solution

The appliance does not work

Timer off

Set timer

The chips are not cooked

Too much food in the basket

Reduce the quantity of food in the
basket

The temperature set is too low

Increase the cooking temperature

Food is not evenly cooked

During cooking, the food was
not mixed

Cook for another few minutes, keeping
the food mixed and see the settings
table

The fried food is not crispy

Food was used which is
suitable for a traditional oil
fryer.

Use food suitable for oven cooking or
consult the settings table

White smoke is coming from
the appliance

Fatty ingredients

As indicated in the settings section,
avoid cooking excessively fatty food

The container contains fatty
residue from previous used

Clean the container and/or basket well
after each use

E1 on display Power board disconnected Go to an authorised
support centre
E2 on display Power board fault Go to an authorised

support centre
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1K31
MODE D’EMPLOI

A rdes FRITEUSE

ATTENTION : LIRE SOIGNEUSEMENT LES
AVERTISSEMENTS CONTENUS DANS LE MODE
D’EMPLOI QUI FOURNIT DES INDICATIONS
IMPORTANTES CONCERNANT LA SECURITE DE
L’INSTALLATION, D’USAGE ET D’ENTRETIEN.
INSTRUCTIONS IMPORTANTES A CONSERVER
POUR TOUT AUTRE CONSULTATION.

CET APPAREIL PEUT ETRE UTILISE PAR LES
ENFANTS DE PLUS DE 8 ANS ET PAR LES
PERSONNES AUX CAPACITES PHYSIQUES,
SENSORIELLES OU MENTALES REDUITES OU
N’AYANTPAS SUFFISAMMENTD’EXPERIENCE OUDE
CONNAISSANCE A CONDITION QUE CES DERNIERS
SOIENT SURVEILLES OU BIEN QU’ILS AIENT
RECUS DES INSTRUCTIONS SUR L’UTILISATION EN
TOUTE SECURITE DE L’APPAREILET QU’ILS AIENT
COMPRIS LES DANGERS LIES A L'UTILISATION
DE L’APPAREIL.LES ENFANTS NE DOIVENT PAS
JOUER AVEC L’'APPAREIL. LES OPERATIONS DE
NETTOYAGE ET D’ENTRETIEN NE DOIVENT PAS
ETRE EFFECTUEES PAR DES ENFANTS DE MOINS
DE 8 ANS SANS SURVEILLANCE.

MAINTENIR L'APPAREIL ET LE CABLE HORS DE LA
PORTEE DES ENFANTS DE MOINS DE 8 ANS.
L’APPAREIL NE DOIT ETRE MIS EN FONCTION NI
AVEC UN TEMPORISATEUR EXTERIEUR NIAVEC UN
SYSTEME DE COMMANDE A DISTANCE SEPARE.
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AVVERTISSEMENTS

Conservez la garantie, le ticket de caisse et le mode d’emploi pour tout autre consultation.

Aprés le déballage, vérifiez I'intégrité de I'appareil. En cas de dommage, n'utilisez pas I'appareil et appelez
subitement le personnel qualifié.

Ne laissez jamais les parties de 'emballage auprés des enfants, ne les utilisez pas en tant que jouets: il s’agit
d’un appareil électrique, il ne doit pas étre utilisé autrement.

Avant de brancher I'appareil, vérifiez si la tension de la prise de courant correspond a celle qui est indiquée sur
la plaque.

L?f sécurité électrique de cet appareil n’est assurée que s'il est branché a une installation de mise a la terre
efficace.

Si la fiche et la prise ne sont pas compatibles, faites remplacer la prise avec un type adéquat par un personnel
qualifié. N'utilisez pas adaptateurs ou rallonges non conformes aux normes de sécurité ou qui dépassent les
limites des débits en valeur du courant.

Il est conseillé de dérouler complétement le cable d’alimentation dans toute sa longueur, en évitant ainsi des
éventuelles surchauffes.

Débranchez I'appareil du secteur si vous ne I'utilisez.

Ne tirez pas le cable d’alimentation ou I'appareil pour extraire la fiche dela prise de courant.

L'utilisation de tout les appareils électriques demande le respect de quelques regles fondamentales, en
particulier:

- Ne pas toucher I'appareil avec les mains mouillées ou humides.

- Surveiller les enfants et éviter qu’ils jouent avec I'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil pieds-nus.

- Ne pas soumettre I'appareil aux agents atmosphériques (pluie, soleil).

- Eviter tout type de choc.

Dans le cas de défaut ou de mauvais fonctionnement, débranchez immédiatement I'appareil qui risque d’étre
endommagé davantage, et adressez-vous au Service Aprés-Vente autorisé.

Si vous décidez de ne pas utiliser I'appareil, il est nécessaire de le rendre inopérant en coupant le cable
d’alimentation apres I'avoir débranché.

Si le cable d’alimentation est endommagé, adressez-vous aux Services Aprés-Vente autorisés par le
constructeur.

L'appareil a été congu pour fonctionner dans des milieux domestiques; toute autre utilisation est pourtant
interdite et dangereuse.

Pour des raisons de sécurité, n'ouvrez pas I'appareil.

Pendant I'utilisation, I'apareil doit étre appuyé sur une surface plate.

Pour empécher aux enfants de toucher accidentellement les composants chauds, utilisez I'apareil sur des
surfaces qui sont hauts au moins 85 cm.

Attention : les surfaces de la cuve et du récipient deviennent chauds durant I'utilisation.

N’introduire aucun objet dans les prises d’air placées a l'arriére del’appareil.

Maintenir le cable a distance de toute source de chaleur.

Ne pas placer I'appareil sur ou sous d’autres fours, des fours a microondes ou prés des plaques a gaz.

Ne pas placer I'appareil contre un mur ou contre un autre appareil. Laisser au moins 10 cm d’espace libre
derriére, sur les cotés et au-dessus de I'appareil.

Maintenir les ouvertures de ventilation libres.

Ne pas déplacer I'appareil lorsqu’il est en marche, quand il est chaud et quand il contient des aliments.
Attention : ne pas utiliser le produit a proximité de rideaux ou autres matériaux combustibles.

Attention a la vapeur chaude qui pourrait s’échapper de I'appareil durant le fonctionnement ou aprés I'ouverture
du panier.

INFORMATIONS TECHNIQUES

1-Cuve

2 - Panier

3 - Bouton de décrochage panier
4 - Poignée panier

5 - ON-OFF

6 - Réglage de cuisson Bouton

7 - Boutons + et -

8 - Indicateur de ventilation

9 - Léger chauffage

L’appareil a été réalisé conformément a la directive 2014/35/EU et 2014/30/EC.
Dates tecniques indiqués sur I'appareil.
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MODE D’EMPLOI

INDICATIONS POUR LA PREMIERE UTILISATION.
Avant d’utiliser I'appareil pour la premiére fois, le nettoyer comme indiqué dans le paragraphe «kENTRETIEN ».

- Extraire la cuve (1) de la friteuse et introduire les ingrédients dans le panier (2). Voir le paragraphe « réglages» pour
obtenir des informations sur la préparation des ingrédients.
Eviter de mettre les aliments en contact avec la résistance. Ne pas remplir le panier au-dela du niveau
MAX et faire particulierement attention aux aliments qui peuvent lever. Ne jamais utiliser la cuve sans le panier.
Attention : ne pas verser d’huile ou autres liquides dans la cuve ou dans le panier ; I'utilisation de I’huile
est autorisée mais uniquement de la maniére indiquée dans le paragraphe « réglages ».
- Insérer la cuve dans I'appareil.
- Insérer la fiche dans la prise de courant.
- Appuyer sur le bouton ON-OFF (5) situé sous I'écran
L’écran s’allume et affiche en succession rapide la température et le temps par défaut.
- Configurer a I'aide du bouton M (6) le programme de cuisson en fonction de I'aliment a cuisiner ou le programme
manuel.
Le voyant correspondant s’allumera de maniéere cyclique et la température et le temps de cuisson se configureront
automatiquement.
En cas de fonctionnement manuel (tous les voyants faisant référence aux aliments sont éteints), la friteuse
fonctionnera en fonction des données de température et de temps configurées manuellement.
- Il est possible de modifier les paramétres de température de 5°C a la fois et le temps de cuisson en agissant sur les
boutons + et - (7).
Le paragraphe « réglages » contient des informations utiles pour la cuisson des différents aliments.
Si I'appareil n'est pas déja chaud, ajouter environ 3 minutes ou préchauffer I'appareil 3
minutes avant d’introduire les ingrédients.
- Appuyer de nouveau sur le bouton ON-OFF.
L'appareil commence a fonctionner et les voyants de ventilation (8) et chauffage (9) s’allument.
L’écran affiche également la température configurée et le temps de cuisson restant.
Durant la cuisson, la résistance (et les voyants correspondants) s’allume et s’éteint pour atteindre la température
sélectionnée ou pour la maintenir.
Certains aliments prévoient d’étre mélangés a mi-cuisson (voir paragraphe « réglages »). Dans ce cas-la,
extraire la cuve de I'appareil en veillant a ne toucher que la poignée et ne pas séparer le
panier de la cuve (NE PAS appuyer sur le bouton de décrochage figure A) ; I'appareil s’éteint au moment ou la
cuve est extraite ; secouer la cuve et la réinsérer dans I'appareil ; la friteuse se remet en marche des que la cuve
est insérée, et le cycle de cuisson reprend la ou il s’était arrété.
Pour interrompre la cuisson, appuyer sur le bouton ON-OFF.
L’appareil maintient la ventilation active pendant quelques secondes avant de s’éteindre et d’émettre un signal
sonore ; si le bouton ON-OFF est de nouveau enfoncé avant que la friteuse ne s’éteigne totalement, le cycle de
cuisson reprend la ou il avait été interrompu.
- Ala fin du temps de cuisson, la ventilation reste active pendant quelques secondes, puis le minuteur émet un signal
sonore et I'appareil s’éteint ; retirer la cuve et vérifier que la cuisson soit terminée ; dans le cas contraire, réinsérer la
cuve et reprogrammer le minuteur quelques minutes
- Ala fin de la cuisson, retirer la cuve et la placer sur une surface résistante a la chaleur.
- Séparer le panier de la cuve en appuyant sur le bouton de décrochage en déplagant d’abord la protection en
plastique en la faisant glisser vers I'avant ; veiller a ne pas toucher la cuve, le panier et l'intérieur de I'appareil.
Pour raccrocher le panier, I'insérer dans son logement jusqu’a ce qu'il soit enclenché (clic) (fig. B)
- Verser le contenu du panier dans le récipient de votre choix (assiette, etc.).

La friteuse peut étre immeédiatement réutilisée sans attendre son refroidissement.
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REGLAGES

Le tableau suivant fournit les informations indicatives pour la cuisson des différents aliments.
Les valeurs indiquées peuvent varier en fonction de la taille, de la quantité et du type d’aliment. Eviter de faire
cuire des aliments particulierement gras (par. ex : saucisses).

Aliments Quantité Min-Max Temps Temp. note

©9) (min) (*C)
FRITES
frites surgelées fines 300-700 9-16 200 remuer
frites surgelées épaisses 300-700 11-20 200 remuer
frites maison * 300-800 16-10 200 remuer
potatoes maison * 300-800 18-22 180 remuer
pommes de terre en 300-750 12-18 180 remuer
cubes maison *

*

1 - Eplucher et couper les pommes de terre

2 - Les laver soigneusement et les sécher

3 - Verser une demi-cuillére d’huile d’olive dans un saladier, y placer les pommes de terre et mélanger pour
les assaisonner.

4 - Retirer les pommes de terre de maniére a ce que I'excédent d’huile reste dans le saladier. Mettre les
pommes de terre dans le panier.

NOTE : pour obtenir des pommes de terre plus croustillantes, préparer des plus petits morceaux ou utiliser
un peu plus d’huile

galettes de pomme de terre 250 15-18 180 remuer
pommes de terre gratinées 500 15-18 200 remuer
VIANDES ET VOLAILLES

steak 100-500 8-12 180

cétes de porc 100-500 10-14 180

steak haché 100-500 7-14 180

saucisse 100-500 13-15 200

escalope de poulet 100-500 10-15 180

rouleaux de printemps 100-400 8-10 200 préchauffer l'appareil et remuer
durant la cuisson

nuggets de poulet 100-500 6-10 200 préchauffer l'appareil et remuer

surgelés durant la cuisson

batonnets de poisson 100-400 6-10 200 préchauffer l'appareil

surgelés

Pain surgelé 100-400 8-10 180 préchauffer l'appareil

légumes farcis 100-400 10 160

SNACKS

gateau 300 20-25 160 Utiliser des récipients adaptés
au four

tarte salée 400 20-22 180 Utiliser des récipients adaptés
au four

muffin 300 15-18 200 Utiliser des récipients adaptés
au four

desserts 400 20 160 Utiliser des récipients adaptés
au four
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ENTRETIEN

Débranchez I'appareil et laissez refroidir avant d’effectuer toute opération de nettoyage.

Pour le nettoyage de I'appareil, utilisez un chiffon Iégérement humide.

N'utilisez pas des produits abrasifs ou des solvants chimiques.

Ne pas utiliser de substances, de liquides ou de chiffons trop mouillés, car d’éventuelles infiltrations pourraient
endommager irrémédiablement I'appareil.

Ne pas utiliser d’éponges abrasives pour le nettoyage de I'appareil.

Pour nettoyer la résistance, utiliser une brosse ou un chiffon sec pour éliminer les éventuels résidus d’aliment.
Pour nettoyer le panier et la cuve, utiliser de I'eau chaude, un nettoyant vaisselle et une éponge non abrasive ;
ils peuvent également étre lavés au lave-vaisselle.

Ne pas nettoyer la cuve, le panier et I'intérieur de I'appareil avec des ustensiles métalliques ou des matériaux

abrasifs pour ne pas abimer le revétement antiadhésif.
N’IMMERGEZ JAMAIS L’APPAREIL DANS L’EAU.

Probleme

Cause

Solution

L'appareil ne fonctionne pas

Minuteur éteint

Programmer le minuteur

Les frites ne sont pas cuites

Trop d'aliments introduits dans
le panier

Réduire la quantité d'aliments dans le
panier

La température sélectionnée
est trop basse

Augmenter la température de cuisson

La cuisson des aliments n'est
pas uniforme

Les aliments n'ont pas été
mélangés durant la cuisson

Faire cuire quelques minutes en
remuant de temps en temps et
consulter le tableau des réglages

Les aliments frits sont cro-
quants

Les aliments utilisés sont
adaptés a une friteuse
traditionnelle a huile

Utiliser des aliments adaptés a la
cuisson au four ou consulter le tableau
des réglages

De la fumée blanche s'échappe
de l'appareil

ingrédients gras

Comme indiqué dans la section
réglages, éviter de faire cuire des
aliments excessivement gras

La cuve contient des résidus
gras de |'utilisation précédente

Bien nettoyer la cuve et/ou le panier
aprés chaque utilisation

L'écran affiche E1

Carte de puissance
déconnectée

Se rendre dans un centre
d’assistance agréé

L'écran affiche E2

Carte de puissance
défectueuse

Se rendre dans un centre
d’assistance agréé
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1K31
BEDIENUNGSANLEITUNG

A rdes FRITTEUSE

ACHTUNG : LESEN SIE DIE IN DIESEM HEFTCHEN
STEHENDEN ANWEISUNGEN SORGFALTIG.

SIE GEBEN IHNEN NUTZLICHE HINWEISE
HINSICHTLICH DER SICHERHEIT DES GERATES,
DER ANWENDUNG UND DER INSTANDHALTUNG.,
WICHTIGE HINWEISE BITTE AUFBEWAHREN FUR
SPATERES NACHLESEN.

DIESES GERAT KANN SOWOHL VON KINDERN AB 8
JAHRENALSAUCHVONKORPERLICH, SENSORISCH
ODER GEISTIG EINGESCHRANKTEN PERSONEN
BZW. VON PERSONEN OHNE ERFAHRUNG ODER
OHNE WISSEN GENUTZT WERDEN, WENN SIE VON
EINER GESCHULTEN PERSON BEAUFSICHTIGT
WERDEN ODER WENN SIE ANWEISUNGEN ZUM
SICHEREN EINSATZ DES GERATES ERHALTEN
HABEN UND WENN SIE DIE ENTSPRECHENDEN
GEFAHREN VERSTANDEN HABEN. KINDER DURFEN
MIT DEM GERAT NICHT SPIELEN. REINIGUNGS-
UND WARTUNGSARBEITEN DURFEN NUR VON
KINDERN DURCHGEFUHRT WERDEN, WENN
DIESE ALTER ALS 8 JAHRE SIND UND WAHREND
DER ARBEITEN BEAUFSICHTIGT WERDEN.GERAT
UND KABEL MUSSEN AUSSER REICHWEITE FUR
KINDER UNTER 8 JAHREN PLATZIERT WERDEN.
DAS GERATDARFNICHTMITTELSEINEREXTERNEN
ZEITSCHALTUHR ODER EINEM  SEPARATEN
FERNSTEUERSYSTEM BETRIEBEN WERDEN.

16



ANMERKUNGEN

Garantiebescheinigung, fiskalische Quittung und Bedienungsanleitung fir jede spatere Konsultation bitte

aufbewahren.

Nach Entfernen der Verpackung vergewissere man sich der Integritat des Gerates und sollte man bei dieser

Uberpriifung sichtbare Beschadigungen festestellen, das Gerat nicht benutzen und sich direkt an qualifiziertes

Fachpersonal wenden.

Keinerlei Verpackungsteile fur Kinder zuganglich zurlcklassen, das Gerat auch nicht als ein Spielzeug

verwenden: es ist ein Elektrogerat und als solches zu behandeln.

Bevor man das Gerét an die Netzspannung anschlief3t, stelle man sicher dal} die an der Steckdose liegende

Spannung auch derjenigen des Typenschildes des Gerates entspricht.

Die Sicherheit dieses Gerates ist nur dann gewahrleistet wenn das Gerat auch an eine leistungsfahige

Erdungsanlage angeschlossen ist.

Sollten Stecker und Steckdose nicht kompatibel sein, so lasse man die Steckdose durch eine passende

Steckdose ersetzen. Diese Arbeit ist von einem qualifizierten Fachmann durchzufiihren. Keine Adapter oder

Verlangerungsschnuren verwenden die nicht den Forderungen der gegenwartig geltenden Sicherheitsnormen

genugen oder die die Stromgrenzwerte Uberschreiten.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn es nicht verwendet wird.

Am Netzkabel oder am Gerat selbst nicht ziehen um Stecker aus der Steckdose herauszuziehen.

Der Gebrauch irgendeines Elektrogerates erfordert immer die Beachtung einiger grundlegenden Regeln und

zwar insbesondere:

- Man darf niemals das Gerat mit nassen oder feuchten Handen beriihren.

- Kinder sind zu beaufsichtigen, um zu gewahrleisten, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

- Das Gerat niemals barful® benutzen.

- Das Gerat nicht den Witterungseinfliissen ausgesetzt lassen (Regen, Sonnenstrahlung).

- Gerat nicht Schlag-oder StoRbeanspruchungen aussetzen.

Es ist zu empfehlen, das Netzkabel fir seine ganze Lénge abzuwickeln um somit eventuelle Uberhitzungen zu

vermeiden.

Sollte man sich dafur entscheiden diesen Geratetyp nicht mehr zu benutzen, so ist es angebracht das Gerat

gnbenutzbar zu machen durch Abschneiden des Netzkabels, natirlich nach dessen Abtrennung von der
teckdose.

Sollte das Netzkabel beschadigt sein, so darf es nur in vom Hersteller dazu erméachtigten Service-Centern bzw.

Service-Werkstatten ausgetauscht werden.

Bei Erscheinen einer Stérung bzw. einem nicht einwandfreien Betrieb des Gerates hat man sofort den Stecker

zu ziehen, keinerlei Eingriff am Gerat vorzunehmen und sich an eine zugelassene Service-Werkstatt zu wenden.

Das Gerat ist entwickelt und gebaut worden um im Haushalt betrieben zu werden: jeder anders lautende

Gebrauch ist als unpassend und daher als gefahrlich zu betrachten. Aus Sicherheitsgriinden darf das Gerat

nicht geoffnet werden.

Wahrend des Gebrauches ist das Gerat auf einer ebenen Flache zu halten.

Zur Vermeidung von unbeabsichtigten Beriihrungen mit heilen Teilen seitens Kindern sollte das Gerat auf

Grundplatten gesetzt werden deren Abstand vom Boden mindestens 85 cm betragen muf3.

Achtung: die Oberflachen der Vertiefung und des Behélters erhitzen sich wahrend des Betriebs.

Halten Sie das Kabel von Warmequellen fern.

Das Gerét nicht auf oder unter andere Ofen, Mikrowellenherde oder in die Nahe von Gasherden stellen.

Das Gerat nicht direkt an eine Wand oder ein anderes Gerat stellen Mindestens 10 cm Abstand hinten, an den

Seiten und oberhalb des Gerates lassen.

Die Luftungséffnungen freihalten.

Das Gerat wahrend des Betriebs, solange es heil} ist, und solange es Speisen enthalt, nicht bewegen.

Achtung: das Produkt nicht in der Nahe von Vorhangen oder anderen brennbaren Materialien verwenden.

Auf den heiRen Dampf achten, der wéhrend des Betriebs oder beim Offnen des Korbs aus dem Gerét austreten

kénnte.

TECHNISCHE INFORMATIONEN

1 - Behalter

2 - Korb

3 -Taste zum Aushangen des Korbs
4 - Korbgriff

5 - ON-OFF-Taste

6 - Taste Kochstufe

7 - Tasten + und -

8 - Luftungsanzeiger

9 - Licht Heizung

Das Gerat entspricht den Anforderungen der Richtlinien 2014/35/EU und 2014/30/EU.
Technischen Daten auf dem Gerét geleigt.
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GEBRAUCHSANWEISUNG

HINWEISE ZUR INBETRIEBNAHME.
Reinigen Sie vor der ersten Verwendung das Geréat wie im Absatz “WARTUNG” beschrieben.

- Den Behalter (1) auf der Fritteuse nehmen und die Zutaten in den Korb geben (2). Siehe Absatz “Einstellungen” zu

Informationen Uber die Zubereitung der Zutaten.
Darauf achten, dass Nahrung nicht direkt mit dem Heizelement in Bertihrung kommt. Die Korb nicht iiber das MAX-
Niveau fiillen, und besonders bei garfdhigen Nahrungsmitteln vorsichtig sein. Niemals den Behélter ohne Korb
verwenden.
Achtung: kein Ol oder andere Fliissigkeiten in den Behélter oder Korb gieBen; die Verwendung von Ol ist nur
wie im Absatz “Einstellungen” beschrieben zulédssig.

- Den Behélter in das Gerat einsetzen.

- Den Stecker in die Steckdose stecken.

- Die Taste ON-OFF (5) unter dem Display driicken
Das Display leuchtet auf und die Standardtemperatur und -zeit werden kurz nacheinander angezeigt.

- Mithilfe der Taste M (6) das Garprogramm auf der Grundlage der zuzubereitenden Speise oder das manuelle Programm

einstellen.
Die entsprechenden Kontrollenleuchten leuchten jeweils auf und automatisch werden Temperatur und Garzeit
eingestellt.
Im Falle eines manuellen Betriebs (alle Kontrollenleuchten zu den Speisen erléschen) arbeitetedie Fritteuse auf der
Grundlage der manuell eingestellten Temperatur und Garzeit.

- Die Temperatureinstellungen in 5 °C-Schrritten, sowie die Garzeit kdnnen mithilfe der Tasten + und - eingestellt werden

Im Absatz “Einstellungen” sind verschiedene niitzliche Informationen zum Garen der verschiedenen Speisen angegeben.
Wenn das Gerét noch nicht schon heil3 ist, ca. 3 Minuten mehr einstellen oder das Gerét 3 Minuten vor der Zugabe der
Zutaten vorheizen.

- Die Tasten ON-OFF erneut driicken

Das Gerat beginnt zu arbeiten und die Kontrollenleuchten fiir Liftung (8) und Heizung (9) leuchten auf.

Auf dem Display werden auch die eingestellte Temperatur und die verbleibende Garzeit angezeigt.
Wahrend des Garens schaltet das Heizelement (und die entsprechende Kontrollleuchte) ein und aus, um die eingestellte
Temperatur zu erreichen oder zu halten.
Manche Nahrungsmittel miissen nach der halben Garzeit durchgemischt werden (siehe Absatz “Einstellungen’).
Nehmen Sie in diesem Fall den Behélter aus dem Gerét und achten Sie darauf, nur den Griff zu beriihren, und nicht
den Korb nicht vom Behélter zu trennen (NICHT die Taste zum Aushdngen Abbildung A driicken); das Gerét schaltet
aus, sobald der Behélter herausgenommen wird; den Behélter durchschiitteln und wieder in das Gerét einsetzen;
die Fritteuse schaltet wieder ein, sobald der Behélter wiedereingesetzt wird und der Garzyklus wird an dem Punkt
wiederaufgenommen, an dem er unterbrochen wurde. Driicken Sie die Taste ON-OFF, um das Garen zu unterbrechen.
Die Liiftung des Geréts bleibt einige Sekunden aktiv, bevor es ausschaltet und das Gerét gibt ein akustisches Signal von
sich; wenn die Taste ON-OFF erneut gedriickt wird, bevor die Fritteuse vollstindig ausgeschaltet ist, fahrt der Garzyklus
an den Punkt fort, an dem er unterbrochen wurde.

- Wenn die Zeit abgelaufen ist, bleibt die Luftung einige Sekunden aktiv, danach gibt der Timer ein akustisches Signal

von sich und das Gerat schaltet aus; nehmen Sie den Behélter heraus und priifen Sie, ob die Speisen fertig gegart sind;

andernfalls den Behalter wiedereinsetzen und noch ein paar Minuten einstellen.

- Nach Ende der Garzeit und nach Herausnehmen des Behalters diesen auf eine hitzebestandige Flache stellen.

- Den Korb durch Driicken der entsprechenden Aushéng-Taste vom Behélter trennen, wobei erst die Plastikabdeckung nach

vorne zu schieben ist; darauf achten, nicht den Topf, den Korb und das Innere des Gerats zu berihren.

Den Korb wiedereinsetzen, bis ein ,Klicken” zu héren ist, das das Einrasten anzeigt (Abb. B).

- Den Inhalt des Korbs in das gewlinschte GefaR schitten (Teller etc.).

Die Fritteuse kann sofort wiederverwendet werden, sie muss nicht abkiihlen.
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EINSTELLUNGEN
In der folgenden Tabelle sind die Informationen zum Garen der verschiedenen Speisen angegeben.
Die angegebenen Werte kénnen je nach GroRe, Menge und Art der Zutaten variieren. Vermeiden Sie das Garen
von besonders fetten Speisen (z.B. Wirste).

Nahrungsmittel Min-Max  Menge Zeit Temp. Anmerkungen
H 0
9) (min) (*C)
POMMES FRITTES
Diinne tiefgekiihlte 300-700 9-16 200 schiitteln
Pommes Frittes
Dicke tiefgekihlte Pommes 300-700 11-20 200 schutteln
Frittes
Hausgemachte Pommes 300-800 16-10 200 schutteln
Frittes *
In Segmente geschnittene 300-800 18-22 180 schutteln
hausgemachte
Bratkartoffeln *
In Wiirfel geschnittene 300-750 12-18 180 schiitteln
hausgemachte
Bratkartoffeln *

*

1 - Die Kartoffeln schalen und schneiden
2 - Sorgféltig waschen und trocknen
3 - Einen halben Essléffel Olivendl in eine Schissel geben, die Kartoffeln hinzufligen und gut durchmischen.

4 - Die Kartoffeln so herausnehmen, dass das lberschiissige Ol in der Schiissel verbleibt. Die Kartoffeln in den Korb

%TQWEIS: wenn Sie knusprigere Kartoffeln wiinschen, schneiden Sie sie in kleinere Stiicke und geben Sie etwas mehr
inzu
Gerostete Kartoffeln 250 15-18 180 schiitteln
Kartoffelgratin 500 15-18 200 schutteln
FLEISCH UND GEFLUGEL

Steak 100-500 8-12 180
Schweineschnitzel 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Waurst 100-500 13-15 200
Hlhnerbrust 100-500 10-15 180
Frihlingsrollen 100-400 8-10 200 Das Gerat vorheizen und wahrend

der Garzeit schitteln
Tiefgefrorene 100-500 6-10 200 Das Gerat vorheizen und wéhrend
Hahnchenkroketten der Garzeit schiitteln
Tiefgefrorene 100-400 6-10 200 Das Gerat vorheizen
Fischstabchen
Tiefgefrorenes Brot 100-400 8-10 180 Das Gerat vorheizen
Geflilltes Gemlise 100-400 10 160

SNACKS

Torte 300 20-25 160 Geeignete Backformen verwenden
Salzige Torte 400 20-22 180 Geeignete Backformen verwenden
Muffin 300 15-18 200 Geeignete Backformen verwenden
Kuchen 400 20 160 Geeignete Backformen verwenden
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WARTUNG

Vor dem Reinigen des Gerates hat man immer das Netzkabel aus der Steckdose herauszuziehen und Gerat
vollig abkiihlen lassen.Zum Reinigen des Gerates einen weichen und leicht feuchten Lappen benutzen.
Keine Schmirgelprodukte oder chemische LoOsemittel benutzen.Verwenden Sie keine nassen Stoffe,
Flissigkeiten oder sehr nasse TUlcher, da eventuell eindringendes Wasser das Gerat irreparabel beschadigen

kann.

Verwenden Sie zur Reinigung des Heizwiderstands eine Birste oder ein trockenes Tuch, um eventuelle

Speisereste zu entfernen.

Verwenden Sie zur Reinigung des Korbs und des Behalters warmes Wasser, Spulmittel und einen nicht
scheuernden Schwamm; sie konnen jedoch auch in der Geschirrspiilmaschine gereinigt werden
Den Behalter, den Korb und das Innere des Gerats nicht mit Metallgeraten oder scheuernden Materialien
reinigen, um nicht den Antihaft-Belag zu beschadigen.
NIEMALS DAS GERAT IN WASSER TAUCHEN.

Problem

Ursache

Lésung

Das Gerat funktioniert nicht

Timer ausgeschaltet

Timer einstellen

Die Kartoffeln sind nicht gar

Zu grofde Speisemenge im
Korb

Die Speisemenge im Korb reduzieren

Die eingestellte Temperatur ist
zu niedrig

Die Garzeit erhdhen

Uneinheitliches Garen der
Speisen

Die Speisen wurden wahrend
des Garens nicht gemischt

Einige Minuten langer garen lassen, die
Speisen mischen und die Tabelle der
Einstellungen lesen

Frittierte Speisen sind nicht
knusprig

Es wurden Speisen verwendet,
die fiir eine traditionelle OI-
Fritteuse geeignet sind

Fir Backofen geeignete Speisen ver-
wenden oder die Tabelle der Einstellun-
gen lieRen

Weiller Rauch tritt aus dem
Gerat aus

Fettige Zutaten

Das Garen von UbermaRig fettigen
Speisen vermeiden, wie im Abschnitt
Einstellungen angegeben.

Der Behalter enthalt
Fettreste von der vorherigen
Verwendung

Den Behalter und/oder den Korb nach
jeder Verwendung gut reinigen

Das Display zeigt E1 an

Leistungsplatine nicht
angeschlossen

Wenden Sie sich an ein autorisiertes
Kundendienstzentrum

Das Display zeigt E2 an

Leistungsplatine defekt

Wenden Sie sich an ein autorisiertes
Kundendienstzentrum
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1K31

FOLLETO DE INSTRUCCIONES
rdes FREIDORA

ATENCION : LEER ATENTAMENTE LAS
ADVERTENCIAS CONTENIDAS EN EL PRESENTE
FOLLETO,YA QUE CONTIENEN IMPORTANTES
INDICACIONES ACERCA DE LASEGURIDAD DE
INSTALACION, USO Y MANTENIMIENTO.
INSTRUCCIONES IMPORTANTES QUE HAY QUE
CONSERVAR PARA SUCESIVAS CONSULTAS.
ESTEAPARATO PUEDE SER UTILIZADO POR NINOS
DE 8 ANOS EN ADELANTE Y POR PERSONAS
CON LAS CAPACIDADES FISICAS, SENSORIALES
O MENTALES DISMINUIDAS O CON FALTA DE
EXPERIENCIA O CONOCIMIENTO SIEMPRE 'Y
CUANDO SE HAYA ASEGURADO SU ADECUADA
VIGILANCIA O HAYAN RECIBIDO INSTRUCCIONES
ACERCA DEL USO SEGURO DEL APARATO Y
HAYAN COMPRENDIDO LOS CORRESPONDIENTES
PELIGROS. LOS NINOS NO DEBEN JUGAR CON
EL APARATO. LAS OPERACIONES DE LIMPIEZA'Y
MANTENIMIENTO NO DEBEN SER EFECTUADAS
POR NINOS A MENOS QUE NO TENGAN MAS DE 8
ANOS Y ESTEN VIGILADOS.

MANTENER EL APARATO Y SU CABLE FUERA DEL
ALCANCE DE LOS NINOS MENORES DE 8 ANOS.
EL APARATO NO DEBE SER PUESTO EN
FUNCIONAMIENTO MEDIANTE UN TEMPORIZADOR
EXTERNO O CON UN SISTEMA DE MANDO A
DISTANCIA SEPARADO.
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ADVERTENCIAS

Conservar la garantia, el recibo y el presente folleto de instrucciones para sucesivas consultas.

Después de haber sacado el embalaje asegurarse de la integridad del aparato y en caso de visibles dafios no
utilizarlo y contactar con el establecimiento distribuidor.

No dejar partes del embalaje al alcance de los nifios. El aparato no se debe utilizar como un juguete; es un
aparato eléctrico y asi debe ser considerado.

Antes de conectar el aparato asegurarse de que la tensién presente en la toma de corriente corresponda a la
indicada en las caracteristicas nominales.

La seguridad eléctrica de este aparato se garantiza solamente cuando esta conectado con una eficaz puesta
a tierra.

En el caso de que la toma y el enchufe no sean compatibles, hacer reemplazar la toma por personal calificado
con una del tipo adecuado.

No utilizar adaptadores o extensiones que no correspondan a las vigentes normativas de seguridad o que
superen los limites de carga de la corriente.

Se aconseja desenrollar completamente el cable de alimentacion en toda su longitud evitando de este modo
eventuales recalentamientos.

Desconectar el aparato de la red de alimentacion cuando no se utilice.

No tirar el cable de alimentacion o el mismo aparato para desconectar el enchufe de la toma de corriente.

El uso de cualquier aparato eléctrico requiere el respeto de algunas reglas fundamentales, en particular:

- No tocar el aparato con las manos mojadas o humedas.

- Los nifios deben ser vigilados para asegurarse de que no jueguen con el aparato.

- No dejar el aparato expuesto a la accion de agentes atmosféricos (lluvia, sol).

- No someterlo a choques.

En caso de que se produjera un desperfecto o un funcionamiento anémalo del aparato desconectar
inmediatamente el enchufe, no abrir el aparato y contactar con el establecimiento distribuidor.

En caso de que no se desee utilizar mas este tipo de aparato, es necesario inactivarlo cortando el cable de
alimentacién naturalmente después de haber desconectado la toma de corriente.

Si se rompe el cable de alimentacion, debe ser substituido exclusivamente por los centros de asistencia
autorizados por el fabricante.

El aparato ha sido fabricado y concebido para funcionar en ambientes domésticos; cualquier otro uso hay que
considerarlo impropio y por lo tanto peligroso.

Por motivos de seguridad, no es posible abrir el aparato.

Durante el uso colocar el aparato en una superficie plana.

Para evitar que los nifiios toquen accidentalmente partes calientes, utilice el aparato en superficies que son por
lo menos 85 cm altos.

Atencion, las superficies de la cavidad y del recipiente se pueden calentar durante el uso.

Mantener el cable lejos de fuentes de calor.

No ponga el aparato encima o debajo de otros hornos, hornos microondas o cerca de hornillos de gas

No ponga el aparato contra una pared o contra otro aparato. Deje al menos 10 cm de espacio libre a los lados
y encima del aparato.

Mantenga libres de obstrucciones las aperturas de ventilacion.

No mueva el aparato cuando esté en funcionamiento, cuando esté caliente o cuando contenga alimentos.
Atencion: no utilice el producto cerca de cortinas o de otros materiales combustibles.

Atencion al vapor caliente que puede salir del aparato durante el funcionamiento o después de abrir la cesta.

CARACTERISTICAS TECNICAS

1 - Recipiente

2 - Cesta

3 - Botdn de desenganche cesta
4 - Asa cesta

5 - ON-OFF

6 - Botdn de ajuste de la cocina
7 - botones +y -

8 - Indicador de ventilacion

9 - Ligero para calefaccion

El aparato fue realizado conforme a la directiva vigente 2014/35/EU y 2014/30/EU .
Datos de placa sobre el aparato.
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ISTRUCCIONES DE USO
INDICACIONES PARA EL PRIMER USO
Antes de utilizar el aparato por primera vez limpielo como aparece en el apartado “MANTENIMIENTO”.

- Saque el recipiente (1) de la freidora e introduzca los ingredientes en la cesta. Consulte el apartado “configuraciones)
para informarse sobre la preparacion de los ingredientes.
Evite que la comida entre en contacto con el elemento calentador. No llene la cesta por encima del nivel MAX y
preste especial atencion a las comidas que pueden fermentar. No use nunca el recipiente sin la cesta.
Atencion: no eche aceite u otros liquidos en el recipiente o en la cesta: el uso de aceite solo esta permitido
como se indica en el apartado “configuraciones”.
- Introduzca el recipiente en el aparato.
- Introduzca la clavija en la toma de corriente.
- Pulse el boton ON-OFF (5) situado debajo del display.
El display se enciende y se visualizan en rapida sucesion la temperatura y el tiempo de default.
- Configure con la tecla M (6) el programa de coccion en funcién del alimento que quiere cocinar o el programa
manual.
Se iluminara de forma ciclica el correspondiente indicador y se configuraran de forma automatica la temperatura
y el tiempo de coccion.
En caso de funcionamiento manual (todos los indicadores correspondientes a los alimentos estan apagados) la
freidora funcionara de acuerdo con los datos de temperatura y de tiempo programados manualmente.
- Es posible variar las configuraciones de temperatura en 5°C cada vez y el tiempo de coccién accionando las
correspondientes teclas +vy - (7).
En el apartado “configuraciones” hay informacién Util para la coccién de los distintos alimentos.
Si el aparato no esta ya caliente configure unos 3 minutos mas o caliente previamente el aparato durante 3
minutos antes de introducir los ingredientes.
- Pulse nuevamente la tecla ON-OFF.
El aparato empieza a funcionar y se iluminan los indicadores de ventilacién (8) y de calentamiento (9).
En el display se visualizan también la temperatura configurada y el tiempo de coccidn restante.
Durante la coccién el elemento calentador (y el correspondiente indicaddor) se enciende y se apaga para alcanzar
la temperatura configurada o para mantenerla.
Algunas comidas prevén la mezcla a media coccion (ver apartado “configuraciones”). En este caso
saque el recipiente del aparato prestando atencién a tocar solo la empunadura y a no separar la cesta del
recipiente (NO pulse el botén de desenganche figura A); el aparato se apaga en el instante en que se saca el
recipiente, sacuda el recipiente y vuelva a introducirlo en el aparato; la freidora se reactiva apenas se vuelve a
introducir el recipiente y el ciclo de coccibn reinicia desde el instante en que se interrumpié.
Para interrumpir la coccién pulse la tecla ON-OFF.
El aparato mantiene activa unos segundos la ventilacion antes de apagarse y de emitir una sefial acustica; si
se pulsa de nuevo la tecla ON-OFF antes de que la freidora se apague por completo el ciclo de coccion reinicia
desde donde se ha interrumpido.
- Una vez finalizado el tiempo permanece activa unos segundos la ventilacién, después el temporizador emite una
sefial acustica y el aparato se apaga; quite el recipiente y verifique que la coccién ha terminado; en caso contrario
vuelva a introducir el recipiente y configure varios minutos mas.
- Una vez finalizada la coccion, después de haber sacado el recipiente, pongalo en una superficie resistente al calor.
- Separe la cesta del recipiente pulsando el correspondiente botén de desenganche desplazando en primer lugar
la proteccion de plastico y deslizandola hacia delante; preste atencion para no tocar la olla, la cesta y el interior del
aparato.
Para volver a enganchar la cesta métala en su correspondiente soporte hasta oir “clic” (fig. 8).
- Eche el contenido de la cesta en el recipiente que prefiera (plato, etc.).
La freidora se puede utilizar inmediatamente sin esperar a que se enfrie.
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CONFIGURACIONES
En la siguiente tabla aparecen informaciones indicativas para la coccién de varios alimentos.
Los valores indicados pueden variar en funcion de las dimensiones de los ingredientes, la cantidad y el tipo.
Evite cocer alimentos especialmente grasos (por ejemplo, salchichas).

Alimentos Cantidad Tiempo Temp. notas
min-max (gr) (min) (°C)
PATATAS FRITAS
patatas finas 300-700 9-16 200 sacudir
congeladas finas
patatas finas 300-700 11-20 200 sacudir
congeladas gruesas
patatas fritas hechas en 300-800 16-10 200 sacudir
casa *
patas a gajos hechas en 300-800 18-22 180 sacudir
casa *
patasen cubitos hechas 300-750 12-18 180 sacudir
en casa”

*

1 - Pele y corte las patatas

2 - Lavelas cuidadosamente y séquelas

3 - Eche media cucharada de aceite de oliva en un recipiente, eche las patatas y mézclelas para alifiarlas.
4 - Remueva las patatas de manera que el exceso de aceite quede en el recipiente. Meta las patatas en la
cesta.

NOTA: para obtener unas patatas mas crocantes corte pedazos mas pequefios o utilice un poco mas de
aceite.

patatas rosti 250 15-18 180 sacudir
patatas gratinadas 500 15-18 200 sacudir
CARNE Y AVES DE CORRAL
filete 100-500 8-12 180
chuletas de cerdo 100-500 10-14 180
hamburguesa 100-500 7-14 180
salchicha 100-500 13-15 200
pechuga de pollo 100-500 10-15 180
rollitos de primavera 100-400 8-10 200 caliente previamente el aparato
y sacudalo durante la coccion
croquetas de pollo 100-500 6-10 200 caliente previamente el aparato
congeladas y sacudalo durante la coccion
barritas de pescado 100-400 6-10 200 caliente previamente el aparato
congeladas
Pan congelado 100-400 8-10 180 caliente previamente el aparato
verduras rellenas 100-400 10 160
APERITIVOS
tarta 300 20-25 160 Utilice recipientes especificos de horno
torta salada 400 20-22 180 Utilice recipientes especificos de horno
muffin 300 15-18 200 Utilice recipientes especificos de horno
dulces 400 20 160 Utilice recipientes especificos de horno
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MANTENIMIENTO

Este aparato no precisa especiales operaciones de mantenimiento.Antes de limpiar el aparato desconectarlo
de la toma de corriente y dejarlo enfriar completamente.

Para limpiar el aparato utilizar un pafio suave y ligeramente humedecido.

No utilizar absolutamente productos abrasivos o disolventes quimicos.

No utilizar sustancias, liquidos o pafios excesivamente mojados ya que las posibles infiltraciones podrian dafiar
el aparato de modo irreparable.

Para limpiar la resistencia calentadora utilice un cepillo o un pafio seco para eliminar los eventuales residuos
de comida.

Para limpar la cesta y el recipiente utilice agua caliente, detergente lavavajillas y una esponja no abrasiva, como
alternativa se pueden lavar en el friegaplatos.

No limpie el recipiente, la cesta y el interior del aparato con herramientas metalicas o materiales abrasivos para
no dafnar el revestimiento antiadherente.

NO SUMERGIR JAMAS EL APARATO EN EL AGUA.

Problema Causa Solucién
El aparato no funciona: Temporizador apagado Configurar temporizador
Las patatas no estan cocidas Se ha metido demasiada | Reduzca la cantidad de comida en la

comida en la cesta

cesta

La temperatura configurada es
demasiado baja

Aumente la temperatura de coccion

La coccién de la comida no es
uniforme

Durante la cocciéon no se ha
mezclado la comida

Cueza varios minutos mas removiendo
la comida y consulte la tabla de
configuraciones.

Las comidas fritas no estan
crocantes.

Se han utilizado alimentos
adecuados para una freidora
tradicional de aceite.

Use alimentos adecuados para Ila
coccion en horno o consulte la tabla de
configuraciones.

Sale humo blanco del aparato.

Ingredientes grasos

Como se indica en la seccidon
configuraciones evite cocer alimentos
excesivamente grasos

El recipiente contiene residuos
grasos del uso anterior.

Limpie bien el recipiente y/o la cesta
después de cada uso.

El display visualiza E1

Tarjeta de potencia
desconectada

Dirijase a un centro de asistencia
autorizado

El display visualiza E2

Tarjeta de potencia averiada

Dirijase a un centro de asistencia
autorizado
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1K31 ,
HASZNALATI UTMUTATO

A rdes OLAJSUTO

FYGYELEM : OLVASSA EL FIGYELMESEN
A MELLEKELT HASZNALATI UTMUTATOT A
KESZULEK BIZTONSAGOS HASZNALATAHOZ ES A
MEGFELELO KARBANTARTAS ERDEKEBEN EZ AZ
UTMUTATO FONTOS INFORMACIOKATTARTALMAZ
KERJUK ORIZZE MEG.

EZT A KESZULEKET NEM HASZNALHATJAK 8
EVESNEL FIATALABB GYERMEKEK, KORLATOZOTT
FIZIKAI, MENTALIS VAGY ERZEKELESI KEPESSEGU
SZEMELYEK, TOVABBA OLYAN SZEMELYEK, AKIK
NEM RENDELKEZNEK TAPASZTALATTAL VAGY
KELLO ISMERETTEL A HASZNALAT KAPCSAN,
HACSAK NINCSENEK MEGFELELO FELUGYELET
ALATT, VAGY NEM KAPTAK TAJEKOZTATAST A
BIZTONSAGOS HASZNALATTAL KAPCSOLATBAN,
ES MEG NEM ERTETTEK A VONATKOZO
VESZELYEKET.GYERMEKEK NEM JATSZHATNAK
A KESZULEKKEL. A KARBANTARTAST ES A
TISZTITAST NEM VEGEZHETIK GYERMEKEK,
KIVEVE, HA A GYERMEKEK BETOLTOTTEK 8.
ELETEVUKET ES FELUGYELET ALATT VANNAK.
TARTSA A KESZULEKET ES A TAPKABELT 8
EVESNEL FIATALABB GYERMEKEK ALTAL NEM
ELERHETO HELYEN. S

A KESZULEKET NEM SZABAD KULSO IDOZITOVEL
ES KULON TAVIRANYITOVAL HASZNALNI.
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FIGYELMEZTETES

Avasarlaskor kapott szamlat, a jétallast és a hasznalati utmutatét érizze meg esetleges késébbi felhasznalasra.
A csomagolas eltavolitasa utan gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziiléken nem talalhat6 sérulés.

Lathato sérilés esetén,ne hasznalja azt, minden esetben forduljon szakemberhez.

A csomagolas egyes részeit ne hagyja kisgyermek szamara elérhetd helyen.

A készilek nem gyerekjaték, elektromos berendezés, ezért fontos a biztonsagi el6irasok betartasa.

A csatlakoztatas el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy a halézati fesziiltség megegyezik-e a készilék adattablajan
talalhat6 adatokkal.

Ha a halézati csatlakozé6 nem megfeleld, ezt csak hozzaért6,képzett szakember altal lehet kicserélni. Ne
hasznaljonolyan adaptert vagy hosszabbité kabelt, amely nem felel meg a biztonsagi el 6irasoknak vagy nem
rendelkezik a készulék aramellatashoz sziukséges kapacitassal.

A készilék esetleges meghibasodasa esetén, elsékent huzza ki a dugét a csatlakozo aljzatbol. Ne prébalja
megjavitani a készuléket, minden esetben forduljon a gyarté altal megjeldlt szervizhez.

Ha a megfelel6 és rendeltetészerl hasznalat ellenére a késziilék meghibasodna soha ne prébalja megjavitani,
minden esetben forduljon a gyarté altal megjeldlt szervizhez, ahol megfelelé szakembereket talal a hiba miel
Obbi szakszeru kijavitasara.

Az elektromos keészllékekre vonatkozéan vannak bizonyos altalanos szabalyok, melyek betartdsa minden
esetben kotelezé:

- Soha ne érintse a készlléket vizes vagy nedves kézzel!

- Biztonsagi okokbdl a készlléket nem hasznalhatjak egyedul gyermekek, mentalisan beteg emberek,
tudatzavarban szenvedék. Minden esetben felligyeletet kell biztositani, kiléndsen gyermekek jelenlétében.

- Ne tegye ki a készliléket széls 6séges id Gjarasnak! (erés napsiités, esd).

- Ne tegye ki a berendezést erés utésnek vagy mas durva fizikai behatasoknak!

Amennyiben meghibasodast tapasztal, ne probalja megjavitani a készlléket, minden esetben forduljon
szakemberhez a gyart6 altal megjelolt szervizben.

Ha a késziléket mar soha tdbbet nem hasznalja, huzza ki a dugét az elektromos hal6zatbdl, majd vagja le a
csatlakozo kabelt.

Huzza ki a kabelt a teljes hosszaban a tulmelegedés elkerlilése érdekében.

Ez a készulék otthoni hasznalatra készult. Minden mas jellegi

felhasznalas veszélyes és tilos!

Ne hasznalja a késziiléket kiltéren.

Ne helyezze a késziiléket egyenetlen vagy nem héallo fellletre.

A készulék forrd részei a gyermekek szamara veszélyesek, ezért az esetleges sérllések elkerulése érdekében,
helyezze el Ugy azt, hogy az a padlétél legalabb 85 cm magassagban legyen.

A készulék elérhetd feliletei a hasznalat kozben tulsagosan felforrésodhatnak.

A készllék alatti felllet a hasznalat kdzben nagyon felmelegedhet.

Figyelem: a felllet hémérséklete megemelkedhet, ha a készilék be van kapcsolva.

A készulék nem mikodtethetd kulén idézitérél vagy tavvezeérld berendezéssel.

Ne helyezzen semmilyen targyat a szell6z ényilasokba, mely a készlilék hatoldalan talalhato.

Hasznalat k6zben legyen a késziilék egyenletes fellleten.

Figyelem: az iireg és a tartaly feliilete hasznalat soran nem melegszik fel.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabel ne legyen a forr6 részek kdzelében.

Ne tegye a késziileket mas siték, mikrohullamu siték ala vagy folé, vagy gazsuték kozelébe.

Ne tamassza a készlléket fallal vagy mas készilékkel szembe. Hagyjon legalabb 10 cm szabad helyet a
készllék mogott, mindkét oldalan és folott.

A szell6z6 nyilasokat ne torlaszolja el.

Ne mozgassa a készlléket Uzemelés k6zben, amikor meleg és amikor élelmiszer van benne.

Vigyazat: ne hasznalja a terméket figgonyok vagy mas, éghet6é anyagok kdzelében.

Ugyeljen a forré gézre, mely mikodés kdzben vagy a kosar felnyitasa soran tavozhat a késziilékbdl.

MUSZAKI ADATOK

1 - Tartaly

2 - Kosar

3 - Kosar kiakaszté gomb
4 - Kosar fogantyu

5 - ON-OFF gomb

6 - Button f6zés beallitas
7 - gombok + és -

8 - Szell6z6 mutato

9 - Fény fités

Ez a késziilék a 2014/35/EU és a 2014/30/EU szabvanynak megfeleléen késziilt.
A miszaki adatok a készuléken vannak feltlintetve.
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HASZNALATI UTMUTATO
AZ ELSO HASZNALATRA VONATKOZO UTASITASOK. i
A késziilék elsé alkalommal torténé hasznalata el6tt tisztitsa meg a “KARBANTARTAS” fejezetben leirtak
szerint.

- Emelje ki a tartalyt (1) az olajsiitébdl és helyezze a hozzavaldkat a kosarba (2). Az ételek elkészitésére
vonatkozé informaciokkal kapcsolatban lasd a “beallitdsok” szakaszt.
Ugyeljen arra, hogy az étel ne érintkezzen a fiitbelemmel. Ne téltse a kosarat a MAX szinten tul és kiilbnésen
ligyeljen azokra az ételekre, amelyek megdagadhatnak. Soha ne hasznélja a tartalyt a kosar nélkil.
Figyelem: ne t6lts6n olajat vagy mas folyadékot a tartalyba vagy a kosdrba; az olaj hasznalata csak
a “beallitasok” szakaszban megjelolteknek megfelel6en engedelyezett.
- Helyezze a tartalyt a készulékbe.
- llessze a villasdugot a fali csatlakozoba.
- Nyomja meg a kijelzd alatti ON-OFF (5) gombot
A kijelz6 felgyullad és gyorsan egymast kévetve megjelenik a h6mérséklet és az alapértelmezett id6.
- Az M (6) gombbal allitsa be a f6zési programot a f6zni kivant étel vagy a kézi program alapjan.
?iklikusan felgyullad a hozzatartozé kémlel6fény és automatikusan beallitasra keriil a h6mérséklet és a
6zési id6.
Kézi (izemelés esetén (az 6sszes, ételekre vonatkoz6 kémleléfény ki van kapcsolva) az olajsiité a kézileg
beallitott hBmérséklet és idé értékek alapjan fog lizemelni).
- A hémérséklet beallitasokat 5°C-ként lehet valtoztatni, mig a fézési id6t a + és - (7) gombokkal.
A “beallitasok” szakaszban dssze van foglalva néhany hasznos, a kiilénbdzé élelmiszerek fé6zésére vonatkozo
informacio
Ha a késziilék még nem meleg, allitson be kb. 3 perccel tébbet vagy melegitse eld a késziiléket 3 percig,
a hozzavaldok behelyezése elbtt.
- Ismét nyomja meg az ON-OFF gombot.
A késziiléek mikodni kezd és felgyulladnak a szell6z6 (8) és a fiitési (9) kémlel&fények.
A kijelzén megjelenik a beallitott hémérséklet és a fennmarado f6zési id6.
Fézés kdzben a fiitbelem (és a hozzatartozé jelz6fény) felgyullad és kikapcsol a beallitott h6mérséklet
eléréséhez vagy annak megtartaséhoz.
Neéhany ételt a f6zés félidejenél meg kell keverni (lasd a “beéllitasok” szakaszt). Ebben az esetben
emelje ki a tartalyt a késziilékbdl, (igyeljen arra, hogy csak a fogantyuhoz érjen hozza és ne valassza le
a kosarat a tartalyrél (NE nyomja meg a kiakaszté gombot A abra); a késziilék azonnal kikapcsol, amint a
tartalyt kiemeli; razza 6ssze a tartalyt és helyezze vissza a késziilékbe; az olajstité ismét bekapcsol, amint
visszahelyezik a tartalyt és a f6zési ciklus onnan folytatodik, ahol a f6zés félbeszakadt.
A f6zés megszakitasahoz nyomja meg az ON-OFF gombot.
A késziilék néhany masodpercig aktivan tartja a szell6zést, mieldtt kikapcsol és hangjelzést bocsat ki; ha
ismét megnyomja az ON-OFF gombot mielbtt az olajslité teljesen kikapcsol, a f6zési ciklus onnan folytatédik,
ahol megszakadit.
- Amikor a fézési id6 lejar, a szell6zés néhany masodpercig aktiv marad, majd az id6zit6 hangjelzést ad ki és a
késziilék kikapcsol; emelje ki a tartalyt és ellenérizze, hogy az étel megfétt; ellenkezd esetben helyezze vissza
a tartalyt és allitson be még néhany percet
- Afbzes végeztével, miutan kiemelte a tartalyt, helyezze héallo fellletre.
- Valassza le a kosarat a tartalyrol ugy, hogy megnyomja a megfelel6 kiakasztd6 gombot. El6sz6r mozditsa el a
mianyag védelmet elére csusztatva; tgyeljen arra, hogy ne érintse meg a siitéfazekat, a kosarat és a készulék
belsejét.
A kosar visszaakasztasahoz helyezze a megfelel6 helyre, amig “kattand” hangot nem hall (B abra).
- Ontse a kosar tartalmat a kivalasztott edénybe (tanyér stb.).
Az olajsiité azonnal Ujrahasznalhatd, anélkiil, hogy megvarna, hogy kihljon.




BEALLITASOK

Az alabbi tablazatban a kiilonb6z6 ételek fézésére vonatkozé tajékoztatd jellegli informaciok talalhatoak.
Afeltintetett értékek az ételek nagysaga, mennyisége és tipusa alapjan valtozhatnak. Kertlje kiléndsen zsiros

ételek (pl. kolbaszok) fézését.

Etelek Min-Max ldé Hém. megj
mennyiség (gr) (perc) (°C)
SULT KRUMPLI
vékonyra szeletelt 300-700 9-16 200 rézza 0ssze
fagyasztott krumpli
vastagra szeletelt 300-700 11-20 200 rézza 0ssze
fagyasztott krumpli
otthon készitett siilt 300-800 16-10 200 razza 0ssze
krumpli *
otthon készitett szeletelt 300-800 18-22 180 razza 0ssze
silt krumpli *
otthon készitett 300-750 12-18 180 razza 0ssze
kockakra vagott slt
krumpli *

*

1 - Hdmozza meg és szeletelje fel a krumplit
2 - Alaposan mossa meg és torolje szarazra
3 - Ontsdn fél kanal olivaolajat egy talba, tegye ra a krumplit és keverje 0ssze, megforgatva az olajban.
4 - Vegye ki a krumplit tgy, hogy a folosleges olaj a talban maradjon. Tegye a krumplit a kosarba.
MEGJ.: ha ropogdsabb krumplit szeretne, vagja a krumplit kisebb darabokra vagy hasznaljon egy picivel tdbb

olajat.
részti burgonya 250 15-18 180 rézza 6ssze
gratinirozott burgonya 500 15-18 200 razza 6ssze
HUS ES SZARNYASOK
bifsztek 100-500 8-12 180
sertéskaraj 100-500 10-14 180
hamburger 100-500 7-14 180
kolbasz 100-500 13-15 200
csirkemell 100-500 10-15 180
tavasz tekercs 100-400 8-10 200 melegitse el6 a készuléket és
fé6zés kézben réazza 6ssze
fagyasztott csirke 100-500 6-10 200 melegitse el6 a készuléket és
falatkak fézés kbézben rédzza 6ssze
fagyasztott halrudak 100-400 6-10 200 melegitse eld a késziiléket
Fagyasztott kenyér 100-400 8-10 180 melegitse el6 a késziléket
toltott zoldség 100-400 10 160
SNACKS
torta 300 20-25 160 Hasznalja az e célt szolgalé
sutébe tehet6 tartalyt
soés torta 400 20-22 180 Hasznalja az e célt szolgald
sutébe tehet6 tartalyt
muffin 300 15-18 200 Haszndlja az e célt szolgald
sutébe tehet6 tartalyt
édességek 400 20 160 Hasznalja az e célt szolgald
sut6be tehet6 tartalyt
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KARBANTARTAS

Huzza ki a készllék cstalakozo zsindrjat a csatlakozé aljzatbdl és hagyja a készuléket kihlIni miel6tt elkezdené
tisztitani.

A tisztitdshoz hasznaljon puha vagy enyhén nedves kendét.

Soha ne hasznaljon surolészereket vagy kémiai vegyuleteket.

Ne hasznaljon semmilyen folyadékot, vizes, nedves ruhat, megakadalyozandd, hogy a késziilékbe folyadék
ker(ljon és visszafordithatatlanul megrongalja azt.

Soha ne hasznaljon suroldszert, hogy tisztitsa meg a belsé.

A ftéellenallas tisztitasahoz hasznaljon egy keféet vagy egy szaraz rongyot, az esetleges ételmaradvanyok
eltavolitasahoz.

A Kkosar és a tartaly tisztitdsahoz hasznaljon meleg vizet, mosogatoszert és egy nem karcol6 szivacsot;
alternativaként moshaté mosogatégépben is.

Atartalyt, a kosarat és a késziilék belsejét ne tisztitsa fém eszkdzokkel vagy karcol6 anyagokkal, hogy ne sértse
meg a tapadasmentes bevonatot, .

SOHA NE MERITSE A KESZULEKET VIZBE.

Probléma OK Megoldas

A készilék nem mikodik Az id6zit6 ki van kapcsolva Allitsa be az idézit6t

Csokkentse a kosarban levé étel

mennyiségét

A krumpli nem sult meg Tul sok ételt tett a kosarba

A beallitott hémérséklet tul
alacsony

Emelje a f6zési hdmérsékletet

F6zés soran az ételt nem
keverte 6ssze

Az étel f6zése nem egyenletes Néhany percig kevergetve fézze az ételt

és nézze meg a beallitasok tablazatot

Az olajban siilt ételek nem
ropogosak

Hagyomanyos olajsiitének
megfeleld eteleket hasznalt

Hasznaljon sitében torténé fé6zésnek
megfeleld ételeket vagy tekintse meg a
beallitasok tablazatot

A beadllitasok szakaszban leirtaknak
megfeleléen kerllje tulzottan zsiros
ételek fé6zését.

Fehér fust tavozik a zsiros ételek

készllekbdl

A tartaly a korabbi hasznalatbol
szarmazo zsir maradvanyokat
tartalmaz.

Alaposan tisztitsa meg a tartalyt és/vagy
a kosarat minden egyes hasznalat utan

Akijelzén E1 jelenik meg

Az elosztd nincs bekbtve

Forduljon egy markaszervizhez

Akijelzén E2 jelenik meg

Az eloszté meghibasodott

Forduljon egy markaszervizhez
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C1K31
NAVOD K POUZITI

A rd es FRITEZA

UPOZORNENI: POZORNE SI PRECTETE VAROVANI,
KTERA JSOUUVEDENAVNASLEDUJICIPRIRUCCE,
PROTOZE POSKYTUJI DULEZITE POKYNY
TYKAJICI SE BEZPEGNOSTI, INSTALACE, POUZITI
A UDRZBY.

DULEZITE POKYNY, KTERE JE TREBA USCHOVAT
Z DUVODU DALSICH KONZULTACI.

TOTO ZARIZENI MOHOU POUZIVAT DETI OD 8 LET
A OSOBY SE SNIZENYMI FYZICKYMI, SMYSLOVYMI
NEBO DUSEVNYMI SCHOPNOSTM| NEBQ OSOBY
BEZ ZKUSENOSTI NEBO ZNALOSTI, KDYZ JIM BYL
ZAJISTEN VHODNY DOZOR NEBO KDYZ DOSTALY
POKYNY OHLEDNE BEZPECNEHO POUZIT]
ZARIZENI A POCHOPILY SOUVISEJICI NEBEZPECI.
DETISINESMIHRAT SE ZARIZENIM. UKONY GISTEN]
A UDRZBY NESMi PROVADET DETI, S VYJIMKOU
PRIPADU, KDY JE JIM VICE NEZ 8 LET A JSOU POD
DOZOREM. UDRZUJTE ZARIZENI A JEHO KABEL
MIMO DOSAH DETI, KTERYM JE MENE NEZ 8 LET.
ZARIZENI NESMIBYT NASTAVENO PRO FUNGOVANI
S EXTERNIM CGASOVYM SPINACEM NEBO S
ODDELENYM SYSTEMEM DALKOVEHO OVLADANI.
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VAROVANI

Uschovejte si zaruku, uctenku a pfiruku pro jakékoli dalSi nahlédnuti.

Po vyjmuti zafizeni z obalu se ujistéte o jeho neporusenosti a v pfipadé viditelnych poskozeni jej nepouziveijte
a obratte se na odborné kvalifikovany personal.

Nenechavejte ¢asti obalu v dosahu déti ani obal nepouzivejte jako hru: jedna se o elektrické zafizeni a je tfeba
s nim podle toho zachazet.

PFed pfipojenim zafizeni se ujistéte, Ze napéti, které se nachazi v proudové zasuvce, odpovida tomu, které je
uvedeno na identifikacnim Stitku.

V pfipadé, Ze zastréka a zasuvka nejsou vzajemné kompatibilni, nechte vyménit zasuvku za jinou zasuvku
vhodného druhu odborné kvalifikovanym personalem. Nepouzivejte adaptéry nebo prodluzovaci kabely, které
neodpovidaji platnym bezpec¢nostnim predpistim nebo které prekracuji mezni hodnoty proudového odbéru.
Kdyz se zafizeni nepouziva, odpojte jej od elektrické sité.

Pro vytaZeni zastrcky ze zasuvky netahejte za napajeci kabel ani za samotné zafizeni.

Pouziti jakéhokoli elektrického zafizeni vyzaduje dodrzeni nékolika zakladnich pravidel, konkrétné:

- Nedotykejte se zafizeni mokryma nebo vihkyma rukama.

- Toto zafizeni nesmi byt pouzivano (v&etné tkon ¢isténi a idrzby) détmi nebo osobami se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osobami bez zkuSenosti a znalosti.

Déti musi byt pod dozorem, abyste se uijistili, Ze si nehraji se zafizenim.

- Nepouzivejte zafizeni s bosyma nohama.

- Nenechavejte zafizeni vystaveno plsobeni atmosférickych vlivi (dést, sl).

- Nevystavuijte jej narazim.

V pfipadé vyskytu poruchy nebo poruchové €innosti zafizeni okamzité odpojte zastréku, neprovadéjte na ném
neopravnéné zasahy a obratte se na autorizované servisni stfedisko.

V pripadé, Ze se rozhodnete tento druh zafizeni jiz nepouzivat, je vhodné jej uvést do nepouzitelného stavu
odstfizenim napajeciho kabelu, samozifejmeé po vytazeni zastréky ze zasuvky elektrické sité.

Pfi poSkozeni napéjeciho kabelu je tfeba nechat provést jeho vyménu v servisnich stfediscich autorizovanych
vyrobcem.

Zafizeni bylo vyrobeno a navrzeno pro €innost v prostfedi domacnosti; proto je jeho jakékoli jiné pouziti tfeba
povazovat za nevhodné, a proto nebezpec¢né.

Nepouzivejte zafizeni venku.

Z bezpec¢nostnich divod( se zafizeni nesmi otevirat.

Nepokladejte zafizeni na nevhodné povrchy, které nejsou odolné vaci teplu.

Béhem pouzivani udrzujte zafizeni na rovhém povrchu.

Nepokladejte zafizeni na nevhodné povrchy a povrchy, které neodolavaji teplu.

Abyste zabranili nahodnym kontaktiim déti s teplymi ¢astmi, pouzivejte zafizeni na opérnych deskach ve vysce
alespon 85 cm od podlahy.

Pozor: povrchy dutiny a nadoby se zahfivaji b€hem pouziti.

Uchovavejte kabel daleko od zdroju tepla.

Neumistujte zafizeni nad nebo pod jiné pece, mikrovinné trouby nebo blizko plynovych vafica.

Neumistujte zafizeni proti sténé nebo proti jinému zafizeni. Nechte volny prostor alesporn 10 cm za, po stranach
a nad zafizenim.

Ventilaéni otvory musi zlstat volné.

Nepohybujte zafizenim, kdyz funguje, kdyz je teplé a kdyz jsou v ném potraviny.

Pozor: nepouzivejte vyrobek v blizkosti zaclon nebo jinych hoflavych materialG.

Pozor na teplou paru, ktera by mohla uniknout ze zafizeni béhem fungovani nebo po otevieni koSiku.

TECHNICKE INFORMACE

1 - Nadoba

2 - Kosik

3 - Tlagitko odpojeni koSiku
4 - Drzak kosSiku

5 - ON-OFF

6 - Nastaveni Button vareni
7 - Tladitka + a -

8 - Indikator Vétrani

9 - Lehky topny

Zafizeni bylo vyrobeno ve shodé s platnou smérnici 2014/35/EU a 2014/30/EU.
Technické parametry: viz Stitek na zafizeni
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POKYNY PRO POUZITI

INSTRUKCE PRO PRVNi POUZITI. L
Pred prvnim pouzitim zafizeni vycistéte, jak je uvedeno v odstavci “UDRZBA”.

- Vyjméte nadobu (1) z fritézy a vlozte ingredience do koSiku (2). Pro informace ohledné pfipravy ingredienci
viz odstavec ,nastaveni*.
Viyvarujte se toho, aby se jidlo dostalo do kontaktu s topnym prvkem. Nenaplriujte koSik nad MAX. hladinu a
venujte zvilastni pozornost jidlim, ktera mohou kynout. Nikdy nepouzivejte nadobu bez kosiku.
Pozor: nelijte olej nebo jiné kapaliny do nadoby nebo kosiku; pouZiti oleje je povoleno pouze tak, jak
je uvedeno v odstavci “nastaveni”.
- Vlozte nadobu do zafizeni.
- VlozZte zastréku do zasuvky s elektrickym proudem.
- Stisknéte tlacitko ON-OFF (5) umisténé pod displejem
Displej se rozsviti a jsou zobrazeny v rychlém sledu teplota a doba default.
- Pomoci tlac¢itka M (6) nastavte program pfipravy v zavislosti na pfipravované potraviné nebo nastavte ru¢ni
ruéni program.
Cyklicky se rozsviti pfislusna kontrolka a budou automaticky nastaveny teplota a doba pfipravy.
V pfipadé fungovani v ruénim rezimu (v8echny kontrolky vztahujici se k potravinam jsou vypnuté) bude
fritéza fungovat v zavislosti na rucné nastavenych udajich o teploté a ¢asu .
- Je mozné zménit nastaveni teploty vzdy o 5°C a doby peceni pomoci pfislusnych tlaCitek + a - (7).
V odstavci ,nastaveni” jsou uvedené nékteré uzite¢né informace pro pfipravu riznych jidel.
Pokud zarizeni neni jiz teplé, nastavte asi 3 minuty navic nebo predehfejte zafizeni po dobu 3 minut pred
tim, nez vloZite ingredience.
- Stisknéte znovu tlacitko ON-OFF.
Zafizeni zacne fungovat a rozsviti se kontrolky ventilace (8) a ohfevu (9).
Na displeji budou zobrazeny také nastavena teplota a zbyvajici doba pfipravy.
Béhem vareni, prvek ohfevu (pfislusna kontrolka) se rozsviti a vypne po dosaZeni nastavené teploty nebo
pro jeji udrzeni.
Néktera jidla musi byt michana v poloviné pfipravy (viz odstavec ,nastaveni®). V tomto pfipadé
vyjméte nadobu ze zarizeni, ddvejte pozor, abyste se dotykali pouze rukojeti a neoddélovali
kosik od nadoby (NESTISKNETE tlacitko odpojeni, obrazek A); zafizeni se vypne v okamziku, kdy je
nadoba vyjmuta; promichejte nadobu a znovu ji vioZte do zafizeni; fritéza se znovu aktivuje, jakmile je
vloZena nadoba a cyklus pfipravy bude znovu zahajen od okamZiku, v némz byl pferusen.
Pro preruseni pripravy, stisknéte tlacitko ON-OFF.
Zarizeni udrZuje po dobu nékolika minut aktivni ventilaci pfed tim, nez se vypne a vyda zvukovy signal;
pokud je znovu stisknuté tlacitko ON-OFF pred tim, nezZ se fritéza zcela vypne, cyklus pfipravy se znovu
spusti od okamZziku, ve kterém byl vypnut.
- Po uplynuti doby ztstane ventilace aktivni po dobu nékolika sekund, potom ¢asovac vyda zvukovy signal
a zarizeni se vypne; vyjméte nadobu a zkontrolujte, Ze je priprava dokonéena, v opacném pfipadé znovu
vloZte nadobu a nastavte jesté nékolik minut.
- Po dokonéeni upravy, po té co jste vyjmuli nadobu, umistéte ji na povrch odolavajici teploté.
- Oddélte vozik od nadoby stisknutim pfislusného tlacitka odpojeni, nejdfive odsurite plastovy kryt posunem
vpred; vénuijte pozornost tomu, abyste se nedotykali hrnce, kosiku a vnitfku zafizeni.
Pro znovu spojeni koSiku, jej vlozte do pfisluSného uloZeni dokud neuslySite ,cvak* (obr. B).
- Vylijte obsah koSiku do vami preferované nadoby (talif atd.).

Fritéza muze byt znovu pouzita okamzité, aniz byste museli ¢ekat , nez se ochladi.




NASTAVENI
V nasleduijici tabulce jsou uvedeny zakladni informace pro zpracovani riznych jidel.
Uvedené hodnoty se mohou ménit v zavislosti na velikosti ingredienci, na mnozstvi a na typu. Vyvarujte se
vareni obzvlasté tuénych jidel (napf. klobasy).

Potraviny Min.-Max. Cas Teplota poznamky
mnoZstvi (g) (min) (°C)
HRANOLKY
tenké zmrazené 300-700 9-16 200 protifeste
hranolky
tlusté zmrazené 300-700 11-20 200 protifeste
hranolky
domaci hranolky * 300-800 16-10 200 protfeste
domaci bramborové 300-800 18-22 180 protfeste
palmésicky *
domaci bramborové 300-750 12-18 180 protfeste
kosticky *

*

1 - OSkrabejte a nakrajejte brambory

2 - Peclivé je oplachnéte a osuste je

3 - Vlijte pul IZice olivového oleje do vanicky, vlozte brambory a michejte tak, abyste je ochutili.

4 - Vlyjméte brambory tak, aby prebytecny olej zlistal ve vanic¢ce. Vlozte brambory do koSiku.

POZNAMKA: abyste dosahli kfupavéj$i brambory, nafezte brambory na mensi kousky nebo pouzijte o trochu
vice oleje

rosti 250 15-18 180 protreste
gratinované brambory 500 15-18 200 protfeste
MASA A DRUBEZ

biftek 100-500 8-12 180

veprove Fizky 100-500 10-14 180

hamburger 100-500 7-14 180

klobasa 100-500 13-15 200

kufeci prsa 100-500 10-15 180

jarni zavitky 100-400 8-10 200 predehfejte zafizeni a protfeste
jej béhem pfipravy

zmrazené kufeci krokety 100-500 6-10 200 predehfejte zafizeni a protfeste
jej béhem pfipravy

zmrazené rybi prsty 100-400 6-10 200 predehfejte zafizeni

Zmrazeny chléb 100-400 8-10 180 predehfejte zafizeni

pInéna zelenina 100-400 10 160

SNACKS

dort 300 20-25 160 Pouzivejte prislusné pecici
nadoby

slany dort 400 20-22 180 Pouzivejte pfislusné pecici
nadoby

muffin 300 15-18 200 Pouzivejte pfislusné pecici
nadoby

moucniky 400 20 160 Pouzivejte pfislusné pecici
nadoby
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UDRZBA

Odpojte zastrcku od elektrické zasuvky a pred ¢isténim je nechejte vychladnout.
K ¢isténi spotrebice pouzijte suchy nebo jemné navlhéeny hadfik.
Nikdy nepouzivejte drsné nebo chemické prostfedky.
Nepouzivejte velké mnozstvi tekutiny, nebo hadry, abyste zabranili vniknuti vody do spotfebice a jeho poskozeni.
Pro ciSténi odporu ohfevu, pouzijte karta nebo suchy hadrik, abyste odstranili pfipadné zbytky jidla.

Pro cisténi kosiku a nadoby pouZijte teplou vodu, Cistici prostfedek na nadobi a neabrazivni houbi¢ku, mohou

byt myty v mycce.

Necistéte nadobu, koSik a vnitfek zafizeni kovovymi nastroji nebo abrazivnimi materialy, abyste neposkodili

nepfilnavy povrch,

NIKDY NEPONORUJTE SPOTREBIC DO VODY.

Problém

Pri¢ina

Reseni

Zafizeni nefunguje

Vypnuty ¢asovac

Nastavte ¢asovac

Hranolky nejsou hotové

P¥ili$ jidla v koSiku

Snizte mnozstvi jidla v koSiku

Nastavena teplota je pfilis
nizka

Zvyste teplotu varu

Vareni jidla neni stejnomérné

Béhem vareni nebylo jidlo
zamichané

Varte jeSté nékolik minut a michejte jidlo
a sledujte tabulku nastaveni

Smazena jidla nejsou kfupava

Byly pouzity nevhodné
potraviny pro tradi¢ni olejovou
fritézu

Pouzijte jidla vhodna pro tuto Upravu
nebo konzultujte tabulku nastaveni

Ze zafizeni vychazi bily kouf

tuéné ingredience

Jak je uvedeno v oddilu nastaveni,
vyvarujte se pripravy pfili§ tuénych jidel

nadoba obsahuje zbytky tuku z
predchoziho pouziti

Dobfe vycistéte nadobu a/nebo kosik po
kazdém pouziti

Displej zobrazuje E1

Odpojeny vykonovy S&titok

Skontaktujte sa s autorizovanym
centrom pomoci

Displej zobrazuje E2

Poskodeny vykonovy §titok

Skontaktujte sa s autorizovanym
centrom pomoci
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A rd es FRITEZA

UPOZORNENIE: POZORNE SI PRECITAJTE
VAROVANIA OBSIAHNUTE V_TOMTO NAVODE,
KEDZE POSKYTUJU DOLEZITE INFORMACIE
TYKAJUCE SA BEZPECNOSTI PRI INSTALACII,
POUZITIAUDRZBE. JE DOLEZITE NAVOD UCHOVAT
PRE DALSIE NAHLIADNUTIA.

TENTO SPOTREBIC MOZU POUZIVAT DETI VO VEKU
NAJMENEJ 8 ROKOV A OSOBY SO ZNIZENYMI
FYZICKYMI, ZMYSLOVYMI ALEBO MENTALNYMI
SCHOPNOSTAMI ALEBO S NEDOSTATOGNYMI
SKUSENOSTAMI ALEBO ZNALOSTAMI, AK JE IM
ZABEZPEGCENY PRIMERANY DOZOR ALEBO AK
BOLI ZASKOLENE V BEZPECNOM POUZIVANI
SPOTREBICA A  POCHOPILI  PRISLUSNE
NEBEZPECENSTVA. DETI SA SO SPOTREBICOM
NESMU HRAT. OPERACIE CISTENIA A UDRZBY
NESMU VYKONAVAT DETI MLADSIE AKO 8 ROKOV
A BEZ DOZORU. SPOTREBIC A JEHO KABEL
UCHOVAVAJTE MIMO DOSAHU DETI MLADSICH
AKO 8 ROKOV. o ,
SPOTREBIC SA NESMIE UVADZAT DO PREVADZKY
PROSTREDNICTVOM EXTERNEHO CGASOVEHO
SPINACA, ANI SAMOSTATNYM SYSTEMOM S
DIALKOVYM OVLADANIM.
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VAROVANIA

Zarucny list, platobny doklad a navod na pouZzitie si uchovajte pre dalSie nahliadnutie.

Po odstraneni obalu sa uistite, €i spotrebi€ je celistvy a v pripade viditefnych poSkodeni ho nepouzivajte a
skontaktujte sa s odbornym kvalifikovanym personalom.

Casti obalu nenechavajte v dosahu deti, ani ho nepouzivajte na hranie: je to elektricky spotrebi¢ a mal by sa za
taky povazovat.

Skor ako spotrebic€ pripojite, uistite sa, ¢i napatie nachadzajuce sa v elektrickej zasuvke, zodpoveda napétiu
uvedenému v Udajoch na Stitku.

Elektrickd bezpecnost tohto spotrebiCa je zaru€end iba, ked je tento pripojeny k u€innému uzemnovaciemu
zariadeniu.

V pripade, ak zastréka a zasuvka nie su kompatibilné, nechajte zasuvku vymenit za vhodny typ odborne
kvalifikovanym personalom.

nepouzivajte adaptéry ani predizovacie vedenia, ktoré nezodpovedaju platnym bezpe€nostnym normam alebo
ktoré presahuju limity spotrieb v hodnote prudu.

Spotrebi¢ odpojte z napajacej siete, ked sa nepouziva a uistite sa o tom, ¢i je vypnuty.

Zastr€ku nevytahujte zo zasuvky tahanim za napajaci kébel alebo za samotny spotrebic.

Pouzitie akéhokolvek elektrického spotrebi¢a znamena dodrziavanie niektorych zakladnych pravidiel, najma:

- Spotrebica sa nedotykajte mokrymi ani vihkymi rukami.

- Deti musia byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, Ze sa so spotrebicom nehraju.

- Spotrebi¢ nepouzivajte, ak mate bosé nohy.

- Spotrebi¢ nenechavajte vystaveny poveternostnym vplyvom (dazd, sinko).

- Nevystavujte ho narazom.

V pripade, ak na spotrebici dbjde k poruche alebo k anomalnej prevadzke, okamzite vytiahnite zastrcku, do
spotrebica nezasahujte a skontaktujte sa s opravnenym strediskom pomoci.

V pripade, ak sa rozhodnete nepouzivat tento typ spotrebica, je vhodné ho znefunkénit odrezanim napajacieho
kabla samozrejme po odpojeni z elektrickej zasuvky.

Ak by sa napajaci kabel poskodil, musi sa vymenit jedine v strediskach pomoci autorizovanych vyrobcom.
Spotrebi€ bol zostrojeny a navrhnuty na prevadzku v domacnostiach, preto kazdé iné pouzitie sa povazuje za
nenalezité a teda nebezpecné.

Spotrebi¢ nepouzivajte vo vonkajSom prostredi.

Z bezpec€nostnych dovodov sa spotrebi€ nemdze demontovat.

Pocas pouzitia udrziavajte spotrebi¢ na rovnom povrchu.

Spotrebi¢ neukladajte na nevhodné a vodi teplu neodolné plochy.

Aby sa zabranilo ndhodnym kontaktom deti s hortcimi ¢astami, spotrebi¢ pouzivajte na opornych plochach
vysokych aspon 85 cm od podlahy.

Upozornenie: plochy dutiny a nadoby sa pocas pouzitia stant hortcimi.

Kabel uchovavajte mimo zdrojov tepla.

Spotrebi€¢ neumiestnujte nad alebo pod dalSie rary, mikrovinné rury alebo v blizkosti plynovych varicov.
Spotrebi¢ neumiestriujte ku stene alebo k d'alSiemu spotrebicu. Vzadu, na stranach a nad spotrebi¢om nechajte
volny priestor aspori 10 cm.

Vetracné otvory udrziavajte bez prekazok

Spotrebi€om nepohybuijte, ked je v prevadzke, ked je horuci a ked obsahuje potraviny.

Upozornenie: produkt nepouzivajte v blizkosti zaclon, zavesov alebo inych horfavych materialov.

Dajte pozor na horucu paru, ktora by mohla unikat’ zo spotrebi¢a po¢as prevadzky alebo po otvoreni kosa.

TECHNICKE INFORMACIE

1 - Nadrzka

2 -Koés

3 - Tlagidlo odpojenia kosa

4 - Rukovat kosa

5 - ON-OFF

6 - Nastavenie Button varenie
7 - Tlacidla + a -

8 - Indikator Vetranie

9 - Lahky vykurovaci

Tento spotrebic bol vyrobeny v sulade s platnymi predpismi 2014/35/EU a 2014/30/EU.
Technické parametre najdete na spotrebici.
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POKYNY NA OBSLUHU

INFORMACIE PRE PRVE POUZITIE. L.
Pred prvym pouzitim spotrebi¢a ho vycistite podla navodu v odseku “UDRZBA”.

- Vytiahnite nadrzku (1) z fritézy a ingrediencie viozte do koS$a (2). Informacie o priprave ingrediencii najdete v
odseku “nastavenia”. i
Zabrarite tomu, aby sa jedlo dostalo do kontaktu so zohrievacim prvkom. K6s nenaplnajte nad droveri MAX
a venujte mimoriadnu pozornost jedlam, ktoré mézu kysnut. Nadrzku nikdy nepouzivajte bez koSa.
Upozornenie: do ndadrzky alebo do kosa nikdy nenanlievajte olej ani iné tekutiny; pouZitie oleja je
povolené iba podla informacii v odseku “nastavenia”.
- Nadrzku vlozte do spotrebica.
- Zastrcku zapojte do zasuvky.
- Stlacte tlacidlo ON-OFF (5) nachadzajuce sa pod displejom
Displej sa zapne a v rychlej naslednosti sa zobrazi prednastavena teplota a ¢as.
- Tla¢idlom M (6) nastavte program varenia na zaklade potraviny, ktora sa ma varit alebo ruény program.
Cyklicky sa rozsvieti prislusna kontrolka a automaticky sa nastavi teplota a doba varenia.
V pripade ruénej prevadzky (vSetky kontrolky tykajice sa potravin su vypnuté) bude fritéza fungovat na
béaze udajov o teplote a ase nastavenych rucne.
- Je mozné zmenit’ nastavenia teploty o 5°C naraz a dobu varenia stlaéenim prisluSnych klavesov + a - (7).
V odseku Nastavenia su uvedene uzitoné informacie pre varenie réznych jedal.
Ak spotrebic eSte nie je horuci, nastavte o priblizne 3 minuty viac alebo spotrebi¢ predhrejte na 3 minuty
pred vioZenim ingrediencii.
- Znova stlacte tlacidlo ON-OFF.
Spotrebi€ za¢ne fungovat a rozsvietia sa kontrolky vetrania (8) a zohrievania (9).
Na displeji sa zobrazi nastavena teplota a zostavajuca doba varenia.
Pocas varenia sa zapne a vypne zohrievacie teleso (a prislusna kontrolka) pre dosiahnutie nastavenej
teploty alebo pre jej udrZzanie.
U niektorych jedal sa vyZaduje premieSanie v polovici varenia (pozri odsek Nastavenia). V tomto pripade,
vytiahnite nadobu zo spotrebica, pricom davajte pozor, aby ste sa dotykali iba rukovéte a neoddelili
k6s od nadoby ( NESTLACTE tlacidlo uvolnenia, obrazok A); spotrebic¢ sa vypne vo chvili, ked’ sa nadoba
vytiahne; nadobu vytraste a opétovne vioZte do spotrebica; fritéza sa znovu aktivuje akonahle sa nadoba
opétovne vioZi a cyklus varenia sa obnovi od momentu, v ktorom sa prerusil.
Varenie prerusite stlacenim tlacidla ON-OFF.
Spotrebi¢ zachova vetranie aktivne niekolko sekund pred vypnutim a vyda zvukovy signal; ak sa znova
stlaci tlacidlo ON-OFF skér ako sa fritéza Uplne vypne, cyklus varenia sa obnovi od chvile, ked’ sa prerusil.
- Po uplynuti doby zostane vetranie aktivne na niekolko sekund, potom &asovac vyda zvukovy signal a spotrebic
sa vypne; vyberte nadobu a skontrolujte, i sa varenie dokon¢ilo; v opacnom pripade nadobu znova vlozte a
nastavte eSte niekolko minut.
- Po dokongeni varenia vyberte nadrzku a poloZte ju na teplovzdornu plochu.
- Oddelte k6 od nadrzky stlacenim prisluSného uvolfovacieho tlacidla, pri€om najprv odsunte plastovy kryt
posunutim dopredu; dajte pozor, aby ste sa nedotkli hrnca, koSa a vnutra spotrebica.
Pre opatovné pripojenie kosa ho vlozte do prislusného sedla, az kym nebudete pocut zakliknutie (obr. B)
- Obsah kosa presypte do vami vybratej nadoby (tanier atd’.).

Fritézu mézZete znova okamzite pouZit bez toho, aby ste ¢akali, kym vychladne.
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NASTAVENIA

V nasledujucej tabulke su uvedené opisné informacie o vareni réznych jedal.
Uvedené hodnoty sa m6zu menit na zaklade velkosti ingrediencii, mnozZstva a typu. Nevarte obzvlast mastné
jedla (napr. klobasy).

Potraviny Min.-Max. Cas Tepl. poznamky
mnoZstvo (g) (min) (°C)
PATATINE FRITTE

tenké mrazené hranolky 300-700 9-16 200 pretriast

hrubé mrazené hranolky 300-700 11-20 200 pretriast

domace hranolky * 300-800 16-10 200 pretriast

domace americké 300-800 18-22 180 pretriast’

zemiaky *

domace zemiaky 300-750 12-18 180 pretriast

nakrajané na kocky *

*

1 - Zemiaky olUpte a nakrajajte na platky

2 - Starostlivo ich umyte a osuste

3 - Do misky nalejte pol lyzice oleja, nasypte zemiaky a premieSanim ich ochutte.

4 - Zemiaky vyberte tak, aby nadbyto€ny olej zostal v miske. Zemiaky nasypte do ko3a.

POZNAMKA: aby zemiaky boli chrumkavejsSie, nakrajajte mensie kusky alebo pouzite malo nadbytoéného
oleja

pecené zemiaky 250 15-18 180 pretriast

zemiaky pe¢ené do 500 15-18 200 pretriast’

chrumkava

MASO A HYDINA

biftek 100-500 8-12 180

bravcové kotlety 100-500 10-14 180

hamburger 100-500 7-14 180

klobasa 100-500 13-15 200

kuracie prsia 100-500 10-15 180

jarné zavitky 100-400 8-10 200 spotrebiC prehrejte a potraste
pocas varenia

mrazené kuracie krokety 100-500 6-10 200 spgtrebié prehrejte a potraste
pocas varenia

mrazené rybie prsty 100-400 6-10 200 spotrebi¢ predhrejte

mrazeny chlieb 100-400 8-10 180 spotrebi¢ predhrejte

plnena zelenina 100-400 10 160

SNACK

torta 300 20-25 160 Pouzivajte nadoby vhodné do
rary

slana torta 400 20-22 180 Pouzivajte nadoby vhodné do
rary

muffiny 300 15-18 200 Pouzivajte nadoby vhodné do
rary

zakusky 400 20 160 Pouzivajte nadoby vhodné do
rary
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UDRZBA

Zastrcku odpojte zo zasuvky este pred vykonanim akejkolvek operacie Cistenia a udrzby. Spotrebic Cistite iba,

ked je studeny.

Cistenie spotrebi¢a sa musi vykonat jemnou a mierne navihéenou handrou.
Nepouzivajte latky, kvapaliny, ani nadmerne navihéené handry, pretoze pripadné presiaknutia by mohli spotrebi¢

nenapravitelne poskodit.

Na Cistenie spotrebi¢a nepouzivajte abrazivne hubky.
Na Cistenie ohrievacej rurky pouzivajte kefu alebo suchu handru na odstranenie pripadnych zvyskov jedla.

Na Cistenie koSa a nadrzky pouzite hortcu vodu, Cistiaci prostriedok na umyvanie riadu a neabrazivnu hubku;
alternativne sa m6Zu umyt v umyvacke riadu.
Nadrzku, kds a vnutro spotrebica nedistite kovovymi nastrojmi ani abrazivnymi materialmi, aby ste neposkodili

neprifnavy obklad.

NIKDY NEPONARAJTE SPOTREBIC DO VODY.

Problém

PriCina

RieSenie

Spotrebi¢ nefunguje

Casovaé vypnuty

Casovaé nastavte

Zamiaky nie su uvarené

Do kosa je vlozeného prilis vela
jedla

Znizte mnozstvo jedla v kosi

Nastavena teplota je prili$ nizka

Zvyste teplotu varenia

Varenie jedla nie je rovhomerné

Jedlo poc€as varenia nebolo
premieSané

Varte niekolko dalSich minat, pricom
jedlo mieSajte a pozrite si tabulku
nastaveni

fritované jedla nie su chrumkave

Pouzili sa potraviny vhodné pre
tradiénu fritézu s olejom

Pouzite jedla vhodné na pecenie v rure
alebo nahliadnite do tabulky nastaveni

Zo spotrebica vychadza

tuéné ingrediencie

Ako je to uvedené v oddiele nastaveni,
nevarte prili§ mastné jedla

Nadrzka obsahuje zvysky tukov
z predchadzajuceho pouzitia

Nadrzku a/alebo ké$ po kazdom pouzZiti
dobre vycistite

Displej zobrazi E1

Karta pfikonu odpojena

Obratte se na autorizované asistenéni
centrum

Displej zobrazi E2

Karta pfikonu
porouchana

Obratte se na autorizované asistenéni
centrum
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A rde S FRITEUZA

ATENTIE: CITITI CU ATENTIE AVERTISMENTELE
INCLUSE IN MANUAL DEOGARECE FURNIZEAZA
INFORMATII IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA
DE INSTALARE, UTILIZARE SI INTRETINERE.
INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE PASTRAT PENTRU
CONSULTARE ULTERIOARA. 3
APARATUL POATE FIUTILIZAT DE COPIII CU VARSTA
DE PESTE 8 ANI SI DE PERSOANELE CU CAPACITATI
FIZICE, SENZORIALE SI MENTALE REDUSE ORI
LIPSITE DE EXPERIENTA SAU CUNOSTINTELE
NECESARE SUB SUPRAVEGHERE SAU DUPA CE
AU FOST INSTRUITE CU PRIVIRE LA UTILIZAREA
IN SIGURANTA A APARATULUI SI AU INTELES
PERICOLELE ASOCIATE ACESTUIA. NU LASATI
COPIII SA SE JOACE CU APARATUL. OPERATIILE DE
CURATARE SI INTRETINERE NU POT FI EFECTUATE
DE COPII DECAT DACA AU VARSTA MAI MARE DE 8
ANI SI SUNT SUPRAVEGHEATI CONSTANT.

NU LASATI APARATUL SI CABLUL DE ALIMENTARE
LA INDEMANA COPIILOR CU VARSTE MAI MICI DE
8 ANI.

APARATUL NU TREBUIE PUS IN FUNCTIUNE CU
AJUTORUL VREUNUI TIMER EXTERN SAU SISTEM
DE COMANDA LA DISTANTA SEPARAT.
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AVERTISMENT

Pastrati garantia, factura fiscala si manualul de instructiuni pentru consultare ulterioara.

Dupa indepartarea ambalajului asigurati-va ca aparatul este integral, iar daca observati deteriorari vizibile nu-I
utilizati si adresati-va personalului calificat.

Nu lasati parti de ambalaj la indeména copiilor si nu-I utilizati ca jucarie: este un aparat electric si va fi considerat
ca atare.

Inainte de a conecta aparatul, asigurati-va cé tensiunea prizei corespunde cu cea indicata pe placuta.
Siguranta electrica a aparatului este garantatd doar cand acesta este conectat la o instalatie eficienta de
impamantare.

Daca stecherul si priza nu sunt compatibile, nlocuiti priza cu una adecvaté cu ajutorul personalului calificat.
Nu folositi adaptoare sau prelungitoare care nu respectd normele de siguranta in vigoare sau care depasesc
limitele de curent.

Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cand nu este utilizat si asigurati-va ca este oprit.

Nu trageti cablul de alimentare sau aparatul pentru a-I deconecta de la priza.

Utilizarea oricarui aparat electric implica respectarea unor reguli fundamentale, in special:

- Nu atingeti aparatul cu méniile ude.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se joaca cu aparatul.

- Nu utilizati aparatul cu picioarele goale.

- Nu expuneti aparatul la agentii atmosferici (ploaie, soare).

- Nu supuneti aparatul la socuri.

Daca apare o defectiune a aparatului, scoateti-l imediat din priza, nu-l manipulati gresit si adresati-va unui centru
de asistenta autorizat.

Daca va hotarati sa nu mai folositi acest tip de aparat, trebuie sa-I faceti inoperabil téind cablul de alimentare,
evident dupa ce I-ati scos din priza.

Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie nlocuit doar la centrele de asistentd autorizate de
producator.

Aparatul a fost construit si conceput pentru a functiona in mediul domestic; prin urmare, orice alta utilizare va fi
considerata improprie si periculoasa.

Nu utilizati aparatul in aer liber.

Din motive de siguranta aparatul nu poate fi demontat.

In timpul utilizarii asezati aparatul pe o suprafata plana.

Nu asezati aparatul pe suprafete inadecvate si nerezistente la caldura.

Pentru a evita contactele accidentale cu partile calde din partea copiilor, utilizati aparatul pe o suprafata de
sprijin aflata la cel putin 85 cm fata de sol.

Atentie: suprafata cavitétii si recipientului se pot incalzi in timpul utilizarii.

Tineti cablul la distanta de sursele de caldura.

Nu asezati aparatul deasupra sau sub alte cuptoare, cuptoare cu microunde sau langéa aragazuri.

Nu asezati aparatul langa perete sau alt dispozitiv. Lasati cel putin 10 cm spatiu liber in spate, pe lateral si
deasupra aparatului.

Nu blocati orificiile de ventilatie

Nu deplasati aparatul cand functioneaza, cand este cald si cand contine alimente.

Atentie: nu folositi produsul in apropierea perdelelor sau a altor materiale combustibile.

Atentie la vaporii calzi care pot iesi din aparat in timpul functionarii sau dupa deschiderea cosului.

INFORMATII TEHNICE

1 - Recipient

2-Cos

3 - Buton de eliberare cos
4 - Méaner cos

5 - ON-OFF

6 - Setare buton de gatit
7 - Butoane + si -

8 - Indicator de ventilare
9 - Incalzire usoara

Acest produs a fost fabricat in conformitate cu directiva 2014/35/EU si 2014/30/EU.
Pe aparat sunt indicate date tehnice.
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INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE

INDICATII PENTRU PRIMA UTILIZARE.
inainte de a utiliza dispozitivul pentru prima data, curatati-l ca la paragraful INTRETINERE

- Scoateti recipientul (1) din friteuza si introduceti ingredientele in cos (2). Consultati paragraful setari pentru
informatii despre pregatirea ingredientelor.
Evitati ca alimentele sé& intre in contact cu elementul de incélzire. Nu umpleti cosul peste nivelul MAX si
acordati atentie alimentelor care pot dospi. Nu utilizati recipientul féra cos.
Atentle nu Varsatl ulei sau alte lichide in rectplent sau cos; utilizarea uleiului este permisa doar
conform md:catnlor din paragraful setari.
- Introduceti recipientul in aparat.
- Introduceti stecherul in priza.
- Apasati butonul ON-OFF (5) aflat sub display
Display-ul porneste si sunt afisate in succesiune rapida temperatura si timpul implicite.
- Setati cu tasta M (6) programul de preparare pe baza alimentului ce trebuie gatit sau programul manual.
Se va ilumina ciclic ledul aferent si vor fi setate automat temperatura si timpul de preparare.
In cazul functiondrii manuale (toate ledurile pentru alimente sunt stinse), friteuza va functiona pe baza
datelor de temperatura si de timp setate manual.
- Puteti varia setarile de temperatura cu 5°C pe rand si timpul de preparare folosind tastele + si - (7).
in paragraful setari sunt indicate informatiile privind prepararea diferitelor alimente.
Dacé aparatul nu este deja cald, seta;i circa 3 minute in plus sau preincélziti aparatul cu 3 minute
inainte de a introduce ingredientele.
- Apasati din nou butonul ON-OFF.
Aparatul incepe s functioneze si se aprind ledurile de ventilatie (8) si incalzire (9).
Pe display sunt afisate temperatura setata si timpul de preparare ramas.
In timpul prepararii, elementul de incalzire (si ledul aferent) se aprinde si se stinge pentru a atinge
temperatura doritd sau pentru mentinerea acesteia.
Unele alimente trebuie amestecate la juméatatea timpului de preparare (consultati paragraful setari).
In acest caz scoateti recipientul din aparat atingdnd doar manerul féra a separa
cosul de recipient (NU apdsati butonul de eliberare figura A); aparatul se opreste cand recipientul este
extras; scuturati recipientul si reintroduceti-1 in aparat; friteuza se reactiveaza dupa introducerea recipientului
si ciclul de preparare este reluat din momentul in care a fost intrerupt.
Pentru a intrerupe prepararea, apasati butonul ON-OFF,
Aparatul mentine activa cateva secunde ventilatia inainte de a se opri si emite un semnal acustic; daca este
apdsata din nou tasta ON-OFF inainte ca friteuza s3 se opreasca complet,ciclul de preparare ‘este reluat
de unde a fost intrerupt.
- La finalizarea timpului, ventilatia raméne activa cateva secunde,dupa care timerul emite un semnal acustic si
aparatul se opreste; indepartati recipientul si verificati daca prepararea s-a incheiat; in caz contrar, reintroduceti
recipientul si setati un minut in plus.
- La finalizarea prepararii, dupa indepartarea recipientului, asezati-| pe o suprafata rezistenta la caldura.
- Separati cosul de recipient apasand butonul de eliberare indepartand mai intai protectia din plastic glisand-o
in fata; nu atlngetl oala, cosul si interiorul aparatului.
Pentru a aseza la loc cosul infroducei-I in locasul aferent pana auziti sunetul de fixare (fig.B)
- Varsati contlnutul cosulw in recipientul preferat de voi (farfurie, etc.).

Friteuza poate fi reutilizatd imediat fara a astepta sa se raceasca.




SETARI

in tabelul urmator sunt indicate informatiile privind prepararea diferitelor alimente.

Valorile indicate pot varia pe baza dimensiunilor, calitatii si tipului de ingrediente. Evitati pregatirea alimentelor

deosebit de grase (de ex., carnati).

casa ™

Alimente Cantitate Timp Temp. nota
min-max (q) (min) (°C)
CARTOFI PRAJITI

cartofi prajiti congelati 300-700 9-16 200 scuturati
subtiri

cartofi prajiti congelati 300-700 11-20 200 scuturati
grosi

cartofi prajiti facuti in 300-800 16-10 200 scuturati
casa *

cartofi wedges facuti in 300-800 18-22 180 scuturati
casd ™

cartofi cuburi facuti in 300-750 12-18 180 scuturati

*

1 - Curatati si feliati cartofii
2 - Spalati atent si uscati

asezona.

3 - Puneti jumatate de lingura de ulei de masline intr-un bol, adaugati cartofii si amestecati pentru a |

4 - Scoateti cartofii astfel incat uleiul in exces sa raméana in bol. Puneti cartofii in cos.
NOTA: pentru a obtine cartofi mai crocanti, taiati bucatile mai mici sau utilizati putin ulei in plus

cartofi rosti 250 15-18 180 scuturati
cartofi gratinati 500 15-18 200 scuturati
CARNE SI PUI

biftec 100-500 8-12 180

cotlet de porc 100-500 10-14 180

hamburger 100-500 7-14 180

carnati 100-500 13-15 200

piept de pui 100-500 10-15 180

pachetele de primavara 100-400 8-10 200 preincalziti aparatul si scuturati
in timpul prepararii

crochete de pui 100-500 6-10 200 preincalziti aparatul si scuturati

congelati n timpul prepararii

batoane de peste 100-400 6-10 200 pre-incalziti aparatul

congelat

Paine congelata 100-400 8-10 180 pre-incalziti aparatul

legume umplute 100-400 10 160

GUSTARI

placinta 300 20-25 160 Folositi recipientele adecvate
pentru cuptor

placinta sarata 400 20-22 180 Folositi recipientele adecvate
pentru cuptor

briosa 300 15-18 200 Folositi recipientele adecvate
pentru cuptor

prajituri 400 20 160 Folositi recipientele adecvate

pentru cuptor
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INTRETINERE

Scoateti stecherul din priza de curent inainte de a efectua orice operatiune de curatare si intretinere.

Curatati aparatul doar cand este rece.

Curatarea aparatului trebuie efectuatad cu o carpa moale si usor umeda.
Nu utilizati substante, lichide sau carpe foarte ude deoarece infiltratile eventuale pot deteriora aparatul

iremediabil.
Nu utilizati bureti abrazivi pentru curatarea aparatului

Pentru curatarea rezistentei de incalzire, folositi o perie sau carpa uscata pentru indepartarea reziduurilor de

alimente.

Pentru curatarea cosului si a recipientului, folositi apa calda, detergent de vase si un burete neabraziv; alternativ,

pot fi spalate in masina de spalat vase.

Nu curatati recipientul, cosul si interiorul aparatului cu instrumente metalice sau materiale abrazive pentru a nu

deteriora invelisul antiaderent. . .
ESTE INTERZISA INTRODUCEREA APARATULUI IN APA.

Problema

Cauza

Solutie

Aparatul nu functioneaza

Timer oprit

Setati timerul

Cartofii nu sunt praijiti

Prea multe alimente in cos

Reduceti cantitatea de alimente din cos

Temperatura setata este prea
joasa

Mariti temperatura de preparare

Prepararea alimentelor nu este
uniforma

Tn timpul preparari, alimentele
nu au fost amestecate

Lasati la preparat alte cateva minute
amestecand alimentele si consultati
tabelul de setari

Au fost utilizate alimente
adecvate pentru o friteuza
traditionala cu ulei

Alimentele preparate nu sunt
crocante

Utilizati alimente adecvate prepararii in
cuptor sau consultati tabelul de setari

Din aparat iese fum alb ingrediente grase

Astfel cum este indicat la sectiunea
setari, evitati prepararea de alimente
foarte grase

recipientul contine reziduuri
grase de la utilizarea
precedenta

Curatati bine recipientul si/sau cosul
dupa fiecare utilizare

Pe ecran este afisat E1 Placa de putere deconectata

Adresati-va unui centru de asistenta
autorizat

Pe ecran este afisat E2 Placa de putere defecta

Adresati-va unui centru de asistenta
autorizat
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GARANZIA

Condizioni

La garanzia ha validita 24 mesi dalla data d’acquisto.

La presente garanzia € valida solo se viene correttamente compilata ed accompagnata dallo scontrino fiscale
che ne prova la data di acquisto.

L’apparecchio deve essere consegnato esclusivamente presso un nostro Centro Assistenza autorizzato.

Per garanzia si intende la sostituzione o la riparazione dei componenti dell’apparecchio che risultano difettosi
all’origine per vizi di fabbricazione.

Viene comunque garantita I'assistenza (a pagamento) anche a prodotti fuori garanzia.

Il consumatore é titolare dei diritti applicabili dalla legislazione nazionale disciplinante la vendita dei beni di
consumo; questa garanzia lascia inpregiudicati tali diritti.

La Casa costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali danni a persone, animali o cose, conseguenti
ad uso improprio dell’apparecchio e alla mancata osservanza delle prescrizioni indicate nell’apposito libretto
istruzioni.

Limitazioni

Ogni diritto di garanzia e ogni nostra responsabilita decadono se I'apparecchio & stato:

- Manomesso da parte di personale non autorizzato.

-Impiegato, conservato o trasportato in modo improprio.

Sono comunque escluse dalla garanzia le perdite di prestazioni estetiche o tali da non compromettere la
sostanza delle funzioni.

Se nonostante la cura nella selezione dei materiali e 'impegno nella realizzazione del prodotto che Lei ha
appena acquistato si dovessero riscontrare dei difetti, o qualora avesse bisogno di informazioni, Vi consigliamo
di telefonare al rivenditore di zona.

AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA DIRETTIVA
EUROPEA 2002/96/EC.

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve esser smaltito insieme ai rifiuti urbani. Pud essere consegnato
presso gli appositi centri di raccolta differenziata predisposti dalle amministrazioni comuna-li, oppure presso i
rivenditori che forniscono questo servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di evitare possibili conseguenze negative per 'ambiente
e per la salute derivanti da un suo smaltimento inadeguato e permette di recuperare i materiali di cui € composto
al fine di ottenere un importante risparmio di energia e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli elettrodomestici, sul prodotto & riportato il marchio del
contenitore di spazzatura mobile barrato.
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GUARANTEE

Terms and Conditions

The guarantee is valid for 24 months.

This guarantee applies only if it has been duly filled in and is submitted with the receipt showing the date of
purchase.

The guarantee covers the replacement or repair of parts making up the appliance which were faulty at source
due to manufacturing faults.

After the guarantee has expired, the appliance will be repaired against payment.

The manufacturer declines any responsibility for damage to persons, animals or property due to misuse of the
appliance and failure to observe the directions contained in the instructions.

Limits

All rights under this guarantee and any responsibility on our part will be voided if the appliance has been:

- mishandled by unauthorized persons

- improperly used, stored or transported.

The guarantee does not cover damage to the outward appearance or any other that does not prevent regular
operation.

If any faults should be found despite the care taken in selecting the materials and in creating the product, or if
any information or advice are required, please contact your local dealer.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE WITH EC
DIRECTIVE 2002/96/EC.

At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste collection centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible negative consequences for the environment
and health deriving from inappropriate disposal and enables the constituent materials to be recovered to obtain
signifi-cant savings in energy and resources. As a reminder of the need to dispose of household appliances
separately, the product is marked with a crossed-out wheeled dustbin.
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GARANTIE

Conditions

La garantie est valable 2 ans a partir de la date d’achat.

Cette garantie n’est valable que si correctement remplie et accompagnée par le ticket de caisse prouvant le
jour de l'achat.

Pour garantie, on entend le remplacement ou la réparation des composants de I'appareil défectueux a I'origine
pour vice de fabrication.

Il est toutefois garantie I'assistance (payée) pour les articles hors garantie.

La Maison de construction dégage toute responsabilité en cas de dommages a personnes, animaux et choses, a
la suite de I'utilisation impropre de I'appareil et a la non-observation des régles indiquées dans le mode d’emploi.

Limitations

Tout droit de garantie et toute notre responsabilité sont dégagés en cas de:

- dommages provoqués par personnel non autorisé.

- emploi, conservation ou transport non adéquats.

lls sont toutefois exclus de la garantie les pertes de performances esthétiques ou telles qui ne compromettent
pas le fonctionnement de I'appareil.

Si malgré le soin dans la sélection des matériaux et les efforts dans la réalisation du produit que vous venez
d’acheter, vous remarquez des défauts ou si vous avez besoin de renseignements, nous vous prions de bien
vouloir contacter le revendeur de votre zone.

AVERTISSEMENTS POUR L'ELIMINATION CORRECTE DU PRODUIT AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE 2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte sélective prévus par I'administration communale ou
auprés des revendeurs assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil électroménager permet d’éviter les retombées négatives pour I'environnement
et la santé dérivant d’une élimination incorrecte, et permet de récupérer les matériaux qui le composent dans
le but d’'une économie importante en termes d’énergie et de ressources. Pour rappeler I'obligation d’éliminer
séparément les appareils électroménagers, le produit porte le symbole d’un caisson a ordures barré.

48



GARANTIESCHEIN

Garantiebedingungen:
Die Garantie dauert 24 Monate vom Einkaufsdatum.
Dieser Garantieschein hat nur Giltigkeit, wenn er ordnungsgemaf ausgefiillt und zusammen mit dem
Kassenzettel vorgelegt wird.
Die Garantie umfallt den Ersatz oder die Reparatur aller Komponenten des Gerates im Falle von
Herstellungsfehlern.
Das Gerat wird ausschlieRlich nur von einem unserer autorisierten Kundendienststellen zuriickgenommen.
AuRerdem garantieren wir fir fachgerechte Dienstleistung (gegen Bezahlung) auch auRerhalb der Garantiezeit.
Die Herstellungsfirma lehnt jede Verantwortung hinsichtlich Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden
ab, die durch unsachgemafRe Benutzung des Gerats oder Nichtbefolgen der beiliegenden Bedienungs-anleitung
entstehen.
Einschrankungen:
Der Garantieanspruch bzw. unsere Verantwortlichkeit erlischt, wenn das Gerat:
- von nicht autorisierten Personen demontiert wurde;
- in unsachgemalRer oder unnormaler Weise zum Einsatz kam,

aufbewahrt oder transportiert wurde.
Weiterhin sind von der Garantie alle duf3eren Abnutzungserscheinungen am Gerat, die die Funktion des Gerates
nicht beeintrachtigen, ausgeschlossen.
Sollten, trotz der Sorgfalt bei der Auswahl der Materialien und trotz der Bemuihungen bei der Realisierung
des Produktes, das Sie erst gerade erworben haben, Defekte gefunden werden oder sollten Sie irgendwelche
Informationen bendtigen, so empfehlen wir lhnen, sich an den fiir Ihr Gebiet zustdndigen Fachhandler zu
wenden.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN UBEREINSTIMMUNG MIT
DER EG-RICHTLINIE 2002/96/EG.

Am Ende seiner Nutzzeit darf das Produkt nicht zusammen mit dem Siedlungsabfall beseitigt werden.

Es kann zu den eigens von den stadtischen Behorden eingerichteten Sammelstellen oder zu den Fachhandlern,
die einen Ricknahmeservice anbieten, gebracht werden.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mdgliche negative Auswirkungen auf die Umwelt
und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmaRige Entsorgung bedingt sind. Zudem
ermdglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerat zusammensetzt, was wiederum
eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt.

Zur Erinnerung an die Verpflichtung, die Elektrohaushaltsgerate getrennt zu beseitigen, ist das Produkt mit einer
Miilltonne, die durchgestrichen ist, gekennzeichnet.

49



GARANTIA

Condiciones

La garantia tiene 24 meses de validez a partir de la fecha de compra.

La presente garantia es valida solo si correctamente rellenada y acompafada por el recibo donde consta la
fecha de compra. En caso de anomalia el aparato debera ser entregrado al servicio oficial, junto con este
certificado de garantia.

La garantia comprende la substitucion o reparacion de las piezas que componen el electrodoméstico que
resultan dafiadas por defectos de fabricacion.

Igualmente, se proporciona asistencia a cargo del cliente a productos no cubiertos por garantia.

El Fabricante declina toda responsabilidad por eventuales dafios a personas, animales o cosas, derivado de un
uso no apropiado del aparato y del incumplimiento de las advertencias indicadas en el correspondiente folleto
de instrucciones.

Limites

Todo derecho de garantia y responsabilidad por parte nuestra caduca si el aparato ha sido:

« abierto por personal no autorizado;

» empleado, conservado, transportado de manera inadecuada o anémala.

Se excluye de la garantia todo defecto estético o aquellos que no comprometen la eficiencia de su funcionamiento.
Si a pesar del cuidado en la eleccién de los materiales y el empefio en la fabricacion del producto que Ud.
apenas ha comprado se verificaran desperfectos o si Ud. precisara mas informacion al respecto, le aconsejamos
contactar al revendedor de zona.

ADVERTENCIAS PARALAELIMINACION CORRECTADEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LADIRECTIVA
EUROPEA 2002/96/CE.

Al final de su vida util, el producto no debe eliminarse junto a los desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada dispuestos por las administraciones
municipales, o a distribuidores que facilitan este servicio.

Eliminar por separado un electrodoméstico significa evitar posibles consecuen-cias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una eliminacion inadecuada y permite reciclar los mate-riales que lo
componen, obteniendo asi un ahorro importante de energia y recursos. Para subrayar la obligacion de eli-minar
por separado los electrodomésticos, en el producto aparece un contenedor de basura mévil tachado.
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GARANCIA

Hatarid 6k és feltételek

A fenti garancia a vasarlastol szamitott 24 hénapig érvényes.

Csak gondosan kitoltétt garancialevelet fogadunk el. A garanciahoz mellékelni kell a blokkot, a vasarlas
datumaval.

A garancia tartalmazza a készuléket felépit 6, gyari hibas alkatrészek cseréjét és javitasat.

A készlléket az egyik szervizkdzpontunkba kell bevinni ezzel a garancialevéllel és a térvényes igazolassal.

A garancia lejarata utan a késziléket fizetés ellnében javitjuk.

A gyarté nem vallal felel 6sséget semmilyen személyekben, allatokban vagy targyakban keletkezett karért,
amely nem rendeltetésszerli hasznalatbdl vagy az utmutatoban leirt utasitasok figyelmen kivil hagyasabdl
ered.

Korlatok

Nem élhetnek a garancialevélben megfogalmazott jogaikkal és nem vonhatnak minket felel ésségre az alabbi
esetekben:

- a készuléket arra nem jogosult személy hasznalta és elrontotta

- nem rendeltetésszerlien hasznaltak, taroltak vagy szallitottak

A garancia nem érvényes semmilyen kulalaki sérulésre, vagy olyan karra, amely nem akadalyozza a normalis
mikddést.

Ha a gondos anyagvalogatas és gyartas ellenére hibat talal a készilékben, vagy informaciodra, illetve tanacsra
van sziiksége, lepjen kapcsolatba a helyi értékesit ével.

UTASITAS AZ ELEKTROMOS KESZULEKEK UJRAHASZNOSITASARA AZ EU JOGSZABALYOKNAK
MEGFELEL 6EN 2002/96 EG.

Ha a késziléken, a fenti abran jelzett athuzott szemetes jelzést latja, az arra utal, hogy a készlléket az
elhasznalddas utan ujra kell hasznositani. Ez azt jelenti, hogy a felhasznalonak a készulek elhasznalodasat
kévet 6en, at kell adni azt egy hulladék Ujrahasznositassal foglalkozd szervezetnek, vagy Uj készulék
vasarlasakor a vasarlas helyén a keresked 6nek. Erre azért van sziikség, hogy a készilék megfelel 6 és
szakszer( Ujrahasznositasa megtoérténhessen és annak a kdrnyezetre és az egészségre esetlegesen artalmas
alkatrészei ne szennyezhessék tovabb kérnyezetiinket. Amennyiben a felhasznalé ennek nem tesz eleget, ugy
a N.22/1997 (50 ff N.22/1997) térvényben el dirtak szerint birsaggal buintethet 6.
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ZARUCNI PODMINKY

Zarucéni doba a podminky

Zaruka na tento spotfebi¢ pfedstavuje 24 mésicl od data zakoupeni. Tato zaruka plati pouze tehdy, pokud je
dolozena dokladem o zakoupeni. Zaruka zahrnuje vyménu nebo opravu €asti spotrebice, které jsou se poSkodi
z dlivodu poruch ve vyrobé spotfebice. Po uplynuti zaruéni doby bude spotfebi¢ opraven za poplatek.

Vyrobce neodpovidd za poskozeni nebo uUrazy osob, zvifat z divodu nespravného pouziti spotfebice a
nedodrzeni pokynd v navodu k pouziti.

Omezeni

V8echna prava této zaruky ztraci platnost z nasi strany, pokud byl spotfebic:

- pouzivan neopravnénou osobou

- nespravné pouzivan, skladovan nebo prenasen.

Zaruka se netyka poskozeni vnéjSiho vzhledu nebo jinych, které nebrani standardni obsluze.

Kontakt na servis

Certes spol. s.r.o., 28 fijna 35/168, 46007 Liberec 7
Tel./fax: 482771487 - pfijem oprav - servis.

Tel./fax: 482718718 - nahradni dily - vedeni.

Mobil: 721018073, 731521116, 608719174
www.certes.info, e-mail: certes@certes.info

INFORMACE UZIVATELUM

ve smyslu ¢lanku 26 Legislativniho nafizeni €. 49 z 2. dubna 2014, Provadéci smérnice RAEE 2012/19/EU,
tykajici se snizeni pouzivani nebezpec€nych latek v elektrickych a elektronickych zafizenich a likvidovani
odpadl”.

Preskrtnuty symbol kontejneru na zafizeni nebo na jeho obalu znamend, Ze vyrobek musi byt na konci své
zivotnosti ulozen oddélené od ostatniho odpadu.

Uzivatel musi tedy vySe uvedené zafizeni s ukonéenou Zivotnosti pfinést do pfislusnych sbérnych stredisek
elektronického a elektrického odpadu nebo jej vratit prodejci pfi koupi nového ekvivalentniho vyrobku a provést
vymeénu kus za kus.

Vhodné roztfidény odpad a nasledna recyklace, zpracovani a ekologicka likvidace pomahaiji zabranit negativnim
dopadlim na Zivotni prostfedi a zdravi a podporuji opétovné pouziti a/nebo recyklaci materialli, ze kterych je
zarizeni vyrobeno.

V pfipadé nelegalni likvidace zafizeni mGze byt uzivateli uloZzena zakonem stanovena spravni pokuta.
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ZARUCNE PODMINKY

Zarucna doba a podmienky ) ) . o . . . )
Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu zakupenia. Tato zaruka plati len vtedy, ak je
doloZena dokladom o zakupeni. Zaruka zahffia vymenu alebo opravu Casti spotrebica, ktoré sa poSkodia z
dévodu poruch vo vyrobe spotrebica. Po uplynuti zaru¢nej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok.
Vyrobca nezodpoveda za poSkodenia alebo Urazy oséb, zvierat z dévodu nespravneho pouzitia spotrebica a
nédodrzania pokynov v navode na obsluhu.

Obmedzenie ) ) )

V8etky prava tejto zaruky stracaju platnost z nasej strany, ak bol spotrebic:

- pouzivany neopravnenou osobou

- nespravne pguiivagz’, skladovany alebo prenééane’t. . i o )
Zaruka sa netyka poskodeni vonkajsieho vzhladu alebo inych, ktoré nebrania Standardnej obsluhe.
Centralny servis v SK

CERTES SK, s.r.o.

Priehrada ¢€.8

013 42 Horny Hricov.

tel./ffax: +421 41 5680 171, 173

Pracovna doba Po-Pia 9:00 - 15:00

e-mail: certes@eslovakia.sk

INFORMACE UZIVATELUM

ve smyslu ¢lanku 26 Legislativniho nafizeni €. 49 z 2. dubna 2014, Provadéci smérnice RAEE 2012/19/EU,
tykajici se snizeni pouzivani nebezpecnych latek v elektrickych a elektronickych zafizenich a likvidovani
odpadl”.

Preskrtnuty symbol kontejneru na zafizeni nebo na jeho obalu znamend, Ze vyrobek musi byt na konci své
zivotnosti ulozen oddélenée od ostatniho odpadu.

Uzivatel musi tedy vySe uvedené zafizeni s ukonéenou Zivotnosti pfinést do pfisluSnych sbérnych stfedisek
elektronického a elektrického odpadu nebo jej vratit prodejci pfi koupi nového ekvivalentniho vyrobku a provést
vyménu kus za kus.

Vhodné roztfidény odpad a nasledna recyklace, zpracovani a ekologicka likvidace pomahaji zabranit negativnim
dopadlim na Zzivotni prostfedi a zdravi a podporuji opétovné pouziti a/nebo recyklaci materialli, ze kterych je
zafizeni vyrobeno.

V pfipadé nelegalni likvidace zafizeni maze byt uzivateli ulozena zakonem stanovena spravni pokuta.
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GARANTIA

Termeni si conditii

Garantia este valabila pe o perioada de 24 de luni.

Aceasta garantie este valabila doar daca s-a completat corespunzator si se prezinta impreuna cu chitanta care
indica data achizitiei.

Garantia acopera inlocuirea sau reparatia componentelor aparatului defecte din fabricatie din cauza erorilor de
fabricatie.

Dupa expirarea garantiei, reparatjile se vor efectua contra cost.

Producatorul isi declina orice responsabilitate pentru pagubele provocate persoanelor, animalelor sau proprietatji
ca urmare a utilizarii necorespunzatoare si nerespectarea instructiunilor.

Limitari

Orice drepturi conferite de aceasta garantie devin nule si ne declindm orice responsabilitatea, in cazul in care:
- aparatul a fost manipulat neadecvat de persoane neautorizate

- a fost utilizat, depozitat sau transportat neadecvat.

Aceasta garantie nu acopera pagubele aparute la aspectul aparatului sau orice altd componenta care nu
impiedica functionarea normala a aparatului.

In cazul in care apar defectiuni in ciuda alegerii cu grija a materialelor si atentiei acordate fabricarii produsului,
sau in cazul in care aveti nevoie de informatiji sau de consultanta, va rugam sa va adresati dealer-ului local.

INFORMATII PENTRU UTILIZATORI

conform articolului 26 al Decretului Legislativ din 2 aprilie 2014, nr. 49

"Transpunerea Directivei Europene DEEE 2012/19/EU cu privire la reducerea folosirii substantelor periculoase in aparatura
electrica si electronicd, cat si eliminarea deseurilor”.

Simbolul pubelei cu roti barata cu o cruce care se gaseste pe aparatura sau pe cutie arata ca produsul la sférsitul vietii sale utile trebuie sa
fie colectat separat de alte deseuri.

Asadar, utilizatorul va trebui sa predea aparatura ajunsa la sfarsitul vietii, centrelor speciale de colectare diferentiata a deseurilor electronice
si electrotehnice, sau sa o predea magazinelor in momentul cumpararii unei noi aparaturi de tip echivalent, in sistem unul la unu.
Adecvata colectare diferentiaté efectuaté in vederea transmiterii ulterioare a aparaturii iesite din uz cétre reciclare, tratare sau eliminare
compatibild cu mediul inconjurator, contribuie la evitarea posibilelor efecte negative asupra mediului inconjurator si asupra sanatafii si
favorizeaza refolosirea si/sau reciclarea materialelor din care este compusa aparatura.

Eliminarea abuziva a produsului de catre utilizator duce la aplicarea sancfiunilor administrative prevazute de normele in vigoare.
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