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PekomeHpaaLmv nNo NCNosnb30BaHUIO MACTUH ANA Ba(l)eﬂb

. Y,qanMTe BCE YMaKOBOYHbIE MaTepKalbl, HaKnemkn un NPUHaQNEXHOCTN C
BHYTPEHHUX 1 BHELUHUX CTOPOH MacTH.

BHyMaTenbHO npouuTaiite 3T MHCTPYKUMKU 1 BCEraa AePXUTE UX NOZ, PYKON. @
STV HCTPYKLMU ABNAIOTCA O6LLMMU ANA Pa3NNYHbIX MOAENeA.

IMpu Mcnonb3oBaHWW NAACTVH ANA Badenb CBEPANTEC C STUMM MHCTPYKLIMAMM
1 peKoMeHaLmMAMN.

I'Iepen NCNonb30oBaHNEM y6e,q|/|Ter, YTO NNACTUHbI YNCTblE C 06enx CTOPOH.

Yto6bl NPefoTBPaTTb MOBPEXAEHME MNACTWH, NCMOMb3YITe KX TONbKO C TeM
YCTPOWCTBOM, A/1f KOTOPOFO OHU MpeAHa3HaueHbl (Hanpumep, He CTaBbTe UX B
reub, Ha ra30Bble FOPENKY, INMEKTPUYECKIIE BAPOUHbIe NAHENV U T. A.).

Y6epuTech, UTo NAACTUHBI YCTONYBbI, HAAEXHO 3adUKCMPOBaHDI 11 MPaBUIbHO
pacnonoxeHbl Ha yCTpoiicTae. cnonb3yiiTe TONbKO MIacTWHbI, MOCTaB/isiemMble
B KOMIJIEKTe C YCTPOWCTBOM WM MPUOBPETEHHbIE B CNELManv3npoBaHHOM
CepPBWCHOM LIEHTpe.

Ytobbl He MOBpeaWTb AHTUMPUIAPHYIO MOBEPXHOCTb MNACTVH N1A Badesb,
BCerga UCronb3yiiTe NACTUKOBbIE UN fepeBAHHbIE TONATKU.

HI/IKOFﬂa HE peXbTe NULLYy HeENOCPeACTBEHHO Ha MJ1aCTUHAX.

Hukorga He nomelyaiite ropauvie NnacTviHbl ANA Badenb Moj Bogy WM Ha
XPYMKe NOBEPXHOCTU.

He HarpeBaiite nycTble mnactvHbl AnA Badeb CAULIKOM [ONro, Ytobbl He
NMOBPEANTb aHTUMPUrapHOE MOKPbITHE.

Hukoraa He nepeHocuTe ropayme NNacTyHbl Ans Badenb.

HuKorga He HarpeBaliTe yCTPOICTBO 6€3 MNacTyiH.

[Nepep nepBbIM NCMONb30BaHMEM YCTPOWCTBA BbIMOVITE NAACTVHDBI, HaneTe Ha
HNX He6OMbLLIOE KONMMYECTBO PACTUTENIbHOTO Macsia v MPOTPUTE MAMKOW TKaHbIO.

Hukoraa He KnaguTe KyxoHHble MpuGopbl Ha MOBEPXHOCTb A1 NMPUTOTOBIEHNS
N

[na yncTkM nNnacTvH PeKoOMeHAYETCA NCNONb30BaTb Fy6Ky, ropAavyo sody n
HebOoNbLLOE KONMYECTBO MolIoLLEero CpeacTsa, a 3ateM TlaTeNlbHO OnolacknBaTb
nx onAa yaaneHna OCTaTkoB nNuLn. AKKypaTHO npoTpute nx 6yMa)KHbIM
nonoteHueM. Tak»ke NIacTUHbI MOXXHO MbITb B I'IOC)IAOMOGHHOI?I MallunHe.

He I/ICI'IOJ'Ib3thTe MeTannn4yeckmne ry6KVI, Mo4ankm n ppyrune a6p33I/IBHbIe
qncTAawmne cpeacTea AA OYNCTKU NNacTuH, I/ICI'IOJ'Ib3yIZTe TOMNbKO HEWIOHOBbIE
N HeMeTannn4yeckmne Yncrawne I'IpVICﬂOC06I'IeHVIF|. Ecnn K nnactuHam npucoxna
nula, 3amoymnTe Ux B ropﬂue% BOAE C MOKOLWMM CPeLCTBOM.



1. Ecnm rpunb OptiGrill yxce BkntoveH
N HeobXOoAMMO  UCMOsb30BaTbh
NNacTuHbI ANA Badenb, OTKouNTe
rPWnb OT SNEKTPOCETY 1 faiiTe eMy
OCTbITb HE MeHee 2 YacoB.

2. [lepeBepHuTe YCTPOICTBO
n yCTaHOBUTE BbIBV/XKHYIO
NOACTaBKY, 4TOObl  YCTPOICTBO
CTOANO POBHO. 3TO  MO3BOAUT

npeaoTBpPaTnUTb nepenveaHune
TeCTa Yepes Kpasa npu 3anoHeHnn
nnacTuH.

3. Ortkpoiite rpwnb, CHUMUTE
NAacTUHbI TPUAA U YCTaHOBUTE Ha
MX MEeCTO MNacTVHbl AN1A Badenb.
CHauana yctaHaBnvBawTe HVKHIO
NacTUHY, a 3aTeM BEPXHIOH.

4. 3akpovite YCTPOWCTBO n
NOAKIIOUNTE Er0 K SNEKTPOCETH.

5. Haxmute KHOMKy BKOUeHUsA/
BbiktoueHus. Knonku () n
HaYHyT MUraTh, a IHAUKaTop byaeT
cBeTUTbCA 3eneHbiM (.

6. Haxmure kHonky (8 | noxxauecs,
noka MHAMKATOP CTAaHET KpacHbIM
(pekomeHpyemas  Temnepartypa
LIS NPUroTOBNEHVIS Badenb).

7. Haxmute KHOMKY ,  4TOb6bI
HauaTb MPUrOTOBSIEHNE  MULLN.
Kronkn ((§) wn nepecraHyT

MUrath, @ VHAVKATOP MPOJOIKUT
MUraTb A0 TeX Nop, Noka He Gyaet
[OCTUTHYTa HY)KHas TemneparTypa.

* [onoxeHune Ana NPUroToBNEHNA MUK C
NOMOLLbIO MAACTVH rPUNA 1 GopMbl ANA
NPUroTOBNIEHNA 3aKYCOK.

** NonoxeHve Ana NPUroTOBAEHUA NMULLN C

MOMOLLbIO NNACTVH ANA Badenb.




Korga VHAVKaTop HauyHeT
CBETUTbCA  KpacHbIM,  Tpuib
M30acT  3BYKOBOWN curHan,
" MHOMKATOp — MepectaHeT
MUraTb. YCTPOWCTBO TOTOBO K
NPUrOTOBNEHUIO MULLWA.

Otkporite YCTPONCTBO 7]
3aMOMHNATE  HKHIO MacTUHy
Tectom panAa  Badenb  (opwH
MOJIOBHVIK B KaX<A0e OTAENeEHNe),
noka ManeHbKrie KBagpaTuKu He
3anonHATcAa  gosepxy. [lopaoH
[IOMKEH OCTaBaTbCA Ha MecTe
Ha Cnlyyail mepenviBaHWA TecTa
yepes Kpas. Mocne 3anmBKy Tecta
3aKpOATE KPbILLIKY.

. OctaBbTe  Ha  3-4  MUVHYTbI.
OTKpoliTe KpPbILWKY W W3BNeKUTe
Badpnn.

Cnepytowyto naptuio Bapenb
MOXHO MPUTrOTOBUTb Cpasy
nocne npebiayLien, 3anms elle
TecTa.

. Haxkmute Ha KHOMKY BKtoueHms/
BbIK/IOUEHMS, YTOObI BbIKIIIOUUTD
YCTPOWCTBO.

Bce KHOMKWM nmepecTaHyT
CBeTUTbCA U Npouyecc
NPUFrOTOBNEHNUA MUK
OCTaHOBWTCA.

Mocne npurotoBnexus Badenb
BbIKJIlOYNTE YyCTPONCTBO,
OTCOEAVHUTE ero OT ANIeKTPoCeTn
N paTe OoCTbiTb He MeHee
2yacos.

. OTtkpornite YCTPONCTBO 7]
U3BNEKVTE NNACTVHbI AnA Badenb
(cHauyana cHUMaiiTe  BEpPXHIOK
MNACTUHY, @ 3aTeM HUXKHIOH).
MpumeuvaHme. NMnacTuHbl
MOTYT 6bITb FOPAYNMM, NOITOMY
peKkomeHAyeTCA 1Cnonb3oBaTb
pyKaBuLbl.

. MnactvHbl ana Badenb MOXHO
MbITb B MOCYJOMOEYHOM MaLLInHeE.



PekomeHpaaLii 3 BUKOPNCTAHHA NNIACTVH AN Badenb

3HiMITb NakyBasbHi MaTepiany, pi3Hi Haknelky Ta akceCyapu Ha 3O0BHILHIN Ta
BHYTPILLHI CTOPOHaX NAacTUH.

YBaXKHO NpouuTaiTe Ui iIHCTPYKLT Ta TpMMaiTe iX Mig pyKoto; IHCTPYKUIT crinbHi ana
pi3HMX Mopenen.

lMepernapanTe HCTPYKLtO NPUCTPOIO Ta Ui pekomeHpaLji nig Yac BUKOPUCTAHHA
NAacTUH anA Badesb.

lMepekoHalTecs, WO obwABi CTOPOHW MAacTVH [obpe ouumieHo nepeq
BUKOPVICTAHHAM.

LLlo6 3ano6irTi NOLLKOMKEHHIO, BUKOPUCTOBYTE X TiNbKV B MpUnagi, AnA AKOro ix
Npr3HaYeHo (HanNpYKnag, He MomitLaiTte iX y JyXOBKyY, Ha ra3oBy abo eneKkTpuuHy
NAUTY TOLLO).

lMepeKoHalTecs, Lo NNACTUHM CTiliKi, A06pe PO3MiLLEHi | NpaBUIbHO NPUKPINeHi 4o
npvnagy. BukoprcToByiTe TiNbKI NNACTVHK, WO BXOAATb Y KOMMNEKT abo npuabdaHi
B aBTOPV30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI.

o6 36epertm aHTWMNpWrapHe TMOKPWTTS TMNacTUH And  Badenb, 3aBXau
BVIKOPVCTOBYITE NNACTVKOBI ab0 AepeB'AHi lonaTku.

Hikonu He pixTe iy 6e3nocepesHbO Ha nacT1Hax.

He nomiwaiite rapsavi nnactHm ana Badenb nig BofAy abo Ha KPUXKY MOBEPXHIO.
LLlo6 36epertv aHTUNpUrapHe NOKPWTTA NAAcTUH AnA Badenb, He Jonyckaite ix
3aHafTO JOBroro HarpiBaHHs 6e3 NpoayKTiB.

Hikonu He 6epiTb NnacTHW Ans Badesb pyKamu, KONy BOHW rapsui.

He HarpiBaiite npunag 6e3 nnactuH.

[MepLu HiXX BUKOPUCTOBYBaTU Npvnag BnepLue, NpOMUIATe NAacTUHK, MOTIM HaHeCITb
TPpOXV Onil Ha MAACTUHW ANs Badenb i NPOTPITh M'AKOI FaHUipKoto.

Hikonu He KnagiTb KyXoHHe Hau/HHA Ha MOBEPXHI MPUCTPOIO A1A NPUrOTYBaHHA K.
Mwu pagumo BMKOpWCTOBYBaTW ryOKy, rapayy BOAY i HEBENUKY KiNbKiCTb MUNHOTO
3aco0y 1A OUULLEHHA NAACTUH /1A NPUrOTYBaHHS, a MOTIM PETEIbHO CMONOCHY T,

Wob BURaNUTV 3anMLLKW. PeTenbHO MpOTPITh iX ManepoBMM PYLUHUKOM. Takox
MNacTUHY AN1A NPUrOTYBaHHA MOXHa 6€3MeYHO MUTW B MOCYAOMUMHIN MALLNHI.

He BUKOpUCTOBYIATE MeTaneBi LUKPEOKM, FyOKI ur MOYasnki abo abpasmBHi 3acobu
ONA ounLLeHHA Oyab-AKOi YaCTVHU MAACTUH ANA NPUroTYBaHHS, BUKOPUCTOBYMTE
TiNbKW HENOHOBI @60 HEMETANEBI CEPBETKM 15 UMLLEHHA. AKLLO PKa npunvnna go
NAaCcTUH ANA NPUroTyBaHHS, 3aMOMITh IX Y rapAdil BOAI 3 MUIHOIO PIAVHOL0.



Akwo OptiGrill yxe BBIMKHeHO
i B Ga)Ka€Te BMKOPUCTOBYBATY
nnacTyHn ana Badenb,
BiIKNIOYITb rpusb Bif PO3ETKN i
flaiTe OXONOHYTU MPUHAMHI 2
roaviHN.

NosepHiTb NpUCTpiii Ta m

NPUKPINiTb BUCYBHY MNiACTaBKY,
wob npvnag crose pisHo. Lle
3anobirae MponviBaHHIO TicTa
3a Kpai Mig 4aC 3anoBHEHHA
nnacTuH.

Bigpkpuiite  rpunb,  BUIAMITb
nnacTMHW  AnA  NPUroTyBaHHA
Ta 3aMiHiTb X Ha MNACTUHKX AnA
Badenb. CrnouaTky BCTaHOBITb
HVKHIO MAacTVHY, a noTiMm —
BEPXHIO.

3akpuite npunag i nigknoYitb
110r0 10 PO3ETKN.

HaTUCHITL KHOMKY BBIMKHEHHsA/
BUMKHeHHs: KHorkm (B i

611IMaioTb,  KOSTbOPOBWIA
%vmamp CBITUTbCA 3€NeHNM

’

Hatuckaiite kHonky (), poku
He BigOOpPa3NTbCA UEPBOHWIA
iHOMKaTop (pekomeHpOBaHa
Temneparypa Aans npurotyBaHHs
Badenb).

[MouHiTb NPUroTyBaHHs,
HaTVICHYBLIM _KHOMKY X
Kronkmn (§) i nepectaHyTb
6n1MMaTK; KONipHWIA iHAMKaTop
NpofoBXKyBaTMMe 6nmatn
[0 [OCArHEHHA  BiAMNOBIAHON
Temneparypu.

*MNONOXKEHHA 1A NPUrOTYBaHHSA 3 NNacTUHaMN
ANA TPUIO Ta aKCeCyapoM /1A 3aKyCOK.
**NONOXeHHA ANA NPUroTyBaHHA 3
nnacTuHamu ans sadesb.
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Konu  konipHuin  iHAWKaTOp
BiJOOPaXa€TbCcA  UEPBOHUM,
rpwib  BUAACTb  3BYKOBWMN
CUrHan, a KomnipHUiA iHauKaTop
nepectaHe Gnumatu. Mpunag
rOTOBWIA [1O FOTYBaHHA.

Bigkpuiite npunag i HanoBHITb
HUXKHIO NnacTuHy BadenbHUM
TicTOM  (0AWH  Yepnak Ha
MOPOXXHUHY), AOKW  HEeBemnuKi
KBafpaTUK/ He 3arnoBHATbCA
o Bepxy. JIoTok anA Kpanenb
HeobXifHO  3anMWmMT  Ha
MicLi Ha BUMAAOK, AKLIO TiCTO
po3inneTbcA  yepe3  Kpail.
Konu BM 3akiHuvMnm Hanveatn
BadenbHe  TiCTO,  3aKpwiite
KPULLIKY.

. Totyiite 3-4 xBUnmHu. BigkpuiTe

npunag, BUAMITb Badbni.

Buv moxeTe npuroTyBatu Apyry
napTito Badenb HeranHo,
foAaBLUK We BadenbHOro TicTa.

. HatncHiTb KHOMKY BBIMKHEHHA/

BVMKHEHHS, LWO6  3ynyHUTK
NPUroTyBaHHsA.

Yci KHOMKM BUMKHYTbCA, a
rpyNb NPUNMHUTD FOTYBaTK.
3aKiHUMBLUW, BUMKHITb Npunag,
BiAKNOUYiTE NOro Ta pante
OXOJMOHYTUN NPOTArOM 2 FOAVH .

. Bipkpurite rpunb i 3HiMiTb

nnacTyHu fna sadenb; cnoyatky
BEPXHIO MNacTUHY, a MoTiM
HUKHIO.

NMpumitka. NMnactuHn
MOXYTb OyTW rapayumu,
TOMY PeKOMeH[Y€ETbCA
BVKOPVCTOBYBATN NPYXBATKM.

. MnactnHm ans Badenb

MOXHa 6e3neyHo MWTM B
NOCYAOMUINHIN MaLLVHI.



Zalecenia dotyczace uzywania plytek do gofrow:

+ Usuna¢ opakowanie, rézne naklejki i akcesoria zaréwno po stronie zewnetrznej jak i
wewnetrznej ptytek.

« Uwaznie przeczytac niniejsza instrukgje. Instrukcje nalezy przechowywac tak, aby byta
tatwo dostepna, instrukgja jest wspdlna dla réznych modeli.

« Przed uzyciem plytek do gofréw przejrze¢ instrukcje do urzadzenia oraz niniejsze
zalecenia.

« Dopilnowac, aby przed uzyciem obydwie strony ptytek zostaty dokfadnie umyte.

« Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia ptytek, nalezy ich uzywac tylko w urzadzeniu, do
ktérego zostaty one zaprojektowane (t]. nie nalezy ich wktadac¢ do piekarnika, stawia¢
na palnikach gazowych ani ktas¢ na elektrycznej ptycie kuchennej itd.).

Dopilnowa¢, aby ptytki byly stabilnie i prawidtowo ustawione oraz pewnie
zamocowane w urzadzeniu. Uzywac wylacznie plytek dostarczonych w komplecie z
urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym punkcie obstugi klienta.

« Aby chroni¢ powtoke nieprzywierajaca ptytek do gofrow, nalezy zawsze uzywac
plastikowej lub drewnianej fopatki.

Nigdy nie nalezy kroi¢ zywnosci bezposrednio na ptytkach.

Nie nalezy wkfada¢ goracych plytek do gofréow pod wode. Nie odktada¢ ich na
delikatnych powierzchniach.

Aby zachowa¢ wiasciwosci powtoki nieprzywierajacej ptytek do gofrow, nie nalezy
dopuszczac¢ doich zbyt dtugiego nagrzewania na pusto (bez produktéw spozywczych).
Nigdy nie nalezy manipulowac goracymi ptytkami do gofrow.

Nie nalezy nagrzewac urzadzenia bez zatozonych plytek do pieczenia.

Przed pierwszym uzyciem plytki do gofréw trzeba umy¢, nastepnie nalezy
rozprowadzi¢ po nich niewielka ilos¢ oleju do smazenia i wytrze¢ miekka szmatka.

+ Na powierzchniach urzadzenia przeznaczonych do pieczenia nie nalezy nigdy
ustawiac garnkéw i przyboréw kuchennych.

Do czyszczenia ptytek do pieczenia radzimy uzywac gabki, goracej wody i odrobiny
ptynu do mycia naczyn; nastepnie plytki nalezy starannie wyptukac w celu usuniecia
z nich jakichkolwiek resztek. Nalezy je doktadnie wytrze¢ papierowym recznikiem.
Ptytki do pieczenia mozna tez my¢ w zmywarce.

Do czyszczenia jakichkolwiek czesci plytek do pieczenia nie wolno uzywac
metalowych druciakéw, welny stalowej ani Scierajacych Srodkéw czyszczacych;
nalezy uzywac¢ wyfacznie myjek nylonowych lub innych wykonanych z materiatow
niemetalowych. Jesli jakie$ produkty spozywcze przywarly do plytek do pieczenia,
ptytki nalezy namoczy¢ w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.



1. Jezeli OptiGrill jest juz wiaczony,
a uzytkownik chce uzy¢ ptytek
do gofréw i wypiekéw, nalezy
odtaczy¢ grill od zasilania (wyja¢
wtyczke z kontaktu) i pozwolic,
aby ostygt przez co najmniej
2 godziny.

2. Odwroéci¢ urzadzenie i zamocowac
do niego sktadana podpodrke,
aby urzadzenie stalo poziomo.
Dzieki temu ciasto nie bedzie
sie przelewato przez krawedzie
podczas napetniania nim ptytek.

3. Otworzy¢ grill, wyja¢ ptytki do
pieczenia i zastapic je ptytkami do
gofréw. Najpierw zatozy¢ ptytke
dolna, a potem gérna.

4. Zamkna¢ urzadzenie i wiozyc¢
wtyczke do kontaktu.

5. Nacisng¢  przycisk  WhH/Wyt,
przyciski (&) i beda migac¢, a
kolorowy wskaznik bedzie zielony

6. Naciska¢ przycisk () az zaswieci
sie wskaznik czerwony (zalecana
temperatura pieczenia gofréow).

7. Aby rozpoczac pieczenie,
nacisna¢ przycisk . Przyciski
3 i przestana miga¢, a
kolorowy wskaznik bedzie migat
az do osiagniecia odpowiedniej
temperatury.

* pozycja do pieczenia z uzyciem ptytek do
grillowania i przystawki do przekgsek.

** pozycja do pieczenia z uzyciem ptytek do
gofrow.




Gdy kolorowy wskaznik zrobi
sie czerwony, przestanie migac i
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Urzadzenie jest teraz gotowe do
pieczenia.

Otworzy¢ urzadzenie i nala¢
ciasta na gofry (po 1 chochli
na wneke) az mate kwadraciki
napetnig sie po brzegi. W
urzadzeniu  powinna  by¢
zatlozona  tacka  ociekowa
na wypadek, gdyby ciasto
przelato sie przez krawedzie. Po
zakonczeniu nalewania ciasta
nalezy zamkna¢ pokrywe.

. Piec przez 3-4 minuty. Otworzy¢
urzadzenie, wyjac gofry.

Drugq partig¢ 'gofrow mozna
przygotowaé¢ natychmiast —
wystarczy ponownie nala¢ ciasta
gofrowego.

. Nacisng¢ przycisk WL/Wyt, aby

zakonczy¢ pieczenie.
Wszystkie przyciski wytqczq sig, a

grill przestanie piec.

Po skonczeniu nalezy wytaczyé
urzqdzenie, wyjqc¢ wtyczke z kon-
taktu i pozwoli¢, aby urzqdzenie
stygto przez 2 godziny.

. Otworzy¢ grill, wyjac plytki do
gofréw, najpierw wyjac plytke
%émq, apotem dolna.

waga: Ptytki mogq by¢ nadal

gorqce, dlatego tez zaleca sig
uzywanie rekawic kuchennych.

. Plytki do gofréw mozna my¢ w
zmywarce.
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Doporuceni pro pouziti plotynek na vafle:

- Odstranite obal, rizné nalepky a ptislusenstvi na vnéjsi strané a uvnitt
plotynek.

« Peclivé si prectéte tyto pokyny a méjte je po ruce; pokyny jsou spole¢né
pro rizné modely.

« Pfed pouzitim plotynek na vafle zkontrolujte pokyny a tato doporuceni pro
spotrebic.

« Pfed pouzitim zkontrolujte, zda jsou obé plochy plotynek Cisté.

« Aby nedoslo k poskozeni plotynek, pouzivejte je pouze se spotiebi¢em,
pro ktery byly navrzeny (napfiklad neumistujte je do trouby, na plynové
sporaky nebo elektrické varné desky atd.)

- Ujistéte se, ze plotynky jsou stabilni, dobfe umisténé a fadné pfipevnéné
na vas spotrebic. Pouzivejte pouze plotynky dodané nebo zakoupené v
autorizovaném servisnim stredisku.

Chcete-li zachovat nepfilnavy povrch plotynek na vafle, vzdy pouzivejte
plastovou nebo dfevénou stérku.

Nikdy refeztg potraviny pfimo na plotynkach.
Nedavejte horké plotynky na vafle pod vodu nebo na kiehky povrch.

Chcete-li zachovat nelepiwy povrch plotynek na vafle, nenechte je pfilis
dlouho zahfivat naprazdno.

S plotynkami na vafle nikdy nemanipulujte, kdyZ jsou horké.

Nikdy nezahtivejte spotiebi¢ bez varnych plotynek.

Pfed prvnim pouzitim spotfebi¢e umyjte plotynky, pak nalijte trochu
kuchynského oleje na plotynky na vafle a poutirejte mékkym hadfikem.

Nikdy nepokladejte kuchyriské nddobi na varné povrchy spotrebice.

Pro cisténi varnych plotynek doporucujeme pouzivat houbicku, horkou
vodu a malé mnozstvi saponatu; dikladné oplachnéte, abyste odstranili
veskeré zbytky. Peclivé je otfete papirovym ru¢nikem. Alternativné lze
varné plotynky myt v mycce.

K cisténi varnych plotynek nepouzivejte kovové draténky, draténky nebo
abrazivni distici prostfedky, pouzivejte pouze nylonové nebo nekovové
Skrabky. Pokud se potraviny pfilepily na varné plotynky, nechte je rRgmocit
v horké vodé s mycim prostredkem.
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Pokud je OptiGrill jiz zapnuty
a chcete pouzivat plotynky
na vafle, odpojte gril a nechte
ho vychladnout po dobu
nejméné 2 hodin.

. Otocte spotiebic a pfipevnéte a

zatahovaci  stojan, abyste
zajistili, Ze spotfebi¢ bude
ve vodorovné poloze. Tim se
zabranuje tomu, aby se pfi
plnéni  plotynek rozlévalo
tésto pres hrany.

. Oteviete gril, vyjméte varné
plotynky a nahradte je
plotynkami na vafle. Nejprve
namontujte spodni plotynku a
poté horni plotynku.

. Zavrete spotiebic a zapojte ho.

. Stisknéte  hlavni  vypinac,
tlacitka () a (£F) budou blikat
a barevna kontrolka se rozsviti
zelené .

. Stisknéte tlac¢itko ({§), dokud
se nerozsviti ¢ervena kontrolka
(doporucenad  teplota pro
vatent vafli).

. Vafenf spustte stisknutim
tlac¢itka (£, Tlacitka (B) a
prestanou  blikat; barevna
kontrolka bude nadale blikat,
dokud nebude dosazena
odpovidajici teplota.

* poloha pro vareni s grilovacimi deskami a
prislusenstvi pro svaceni.
** poloha pro vareni s plotynkami na vafle.
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8.

—_
—_

Pokud je barevna kontrolka
cervena, gril pipne a barevna
kontrolka prestane blikat.
Spottebi¢ je pripraven k
vareni.

Oteviete spotiebi¢ a naplite
spodni plotynku vaflovym
téstem (jedna nabéracka

na prohiubiny), az—se—malé
po—okraj Odkapavaci miska

musi byt ponechdna na misté;
pokud, by se tésto rezlévale
pres okraj. Po naliti vaflového
tésta zavrete viko.

. Nechte vafit 3 - 4 minuty.

Oteviete spotiebic a vyjméte
vafle.

MUzete okamzité ptipravit
druhou déavku vafli pfidanim
dalsiho vaflového tésta.

. Stisknéte hlavni vypina¢ pro

ukonceni vatent,

Viechna tlacitka se vypnou a
gril pfestane vaii,
Kehyz—skenéite; vypnéte
spotiebi¢, odpojte ho a
nechte 2 hodiny chladnout.

. Oteviete gril a vyjméte

plotynky na vafle; vyjméte
nejdfive horni plotynku a pak
spodni plotynku.

POZN.: Plotynky mohou
byt stale horké, proto
doporucujeme pouZit rukav-
ice na peceni.

Plotynky na vafle Ize myt v
mycce.
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Odporucania pre pouzivanie platniciek na vafle:

«+ Odstrante obal, rozne nalepky a prislusenstvo na vonkajsej a vnutornej
strane platniciek.

Pozorne si precitajte tieto pokyny a majte ich po ruke; pokyny su
spolo¢né pre r6zne modely.

Pred pouzitim platniciek na vafle skontrolujte pokyny a tieto odporucania
pro spotrebic.

Pred pouzitim skontrolujte, ¢i st obe plochy platniciek cisté.

Aby nedoslo k poskodeniu platniciek, pouzivajte ich len so spotrebicom,
pre ktory boli navrhnuté (napriklad neumiestrujte ich do rdry, na
plynové sporédky alebo elektrické varné platne atp.)

Uistite sa, Ze platnicky su stabilné, dobre umiestnené ariadne pripevnené
na vas spotrebi¢. Pouzivajte iba platnicky dodané alebo zakupené v
autorizovanom servisnom stredisku.

Ak chcete zachovat neprilnavy povrch platni¢iek na vafle, vzdy
pouzivajte plastovu alebo drevend stierku.

Nikdy nereZte potraviny priamo na platnickach.
Nedavajte horuce platni¢ky na vafle pod vodu alebo na krehky povrch.

Ak chcete zachovat nelepivy povrch platniciek na vafle, nenechajte ich
prili$ dlho zahrievat naprazdno.

S platnickami na vafle nikdy nemanipulujte, ked' st hortce.
Nikdy nezahrievajte spotrebi¢ bez varnych platniciek.

Pred prvym pouzitim spotrebica umyte platni¢cky, potom nalejte
trochu kuchynského oleja na platnicky na vafle a poutierajte makkou
handri¢kou.

Nikdy nedévajte kuchynské nacinie na varné povrchy pristroja.

Na cistenie varnych platniciek odporicame pouzivat Spongiu, hortcu
vodu a malé mnozstvo saponétu; dokladne oplachnite, aby ste odstranili
akékolvek zvysky. Starostlivo ich poutierajte papierovou utierkou.
Alternativne je mozné varné platni¢ky umyt v umyvacke.

Na cistenie varnych platniciek nepouzivajte kovové drétenky, Skrabky
alebo abrazivne distiace prostriedky, pouzivajte iba nylonové alebo
nekovové Skrabky. Ak sa potraviny prilepili na varné platnicky, nechajte
ich namocit v hortcej vode s umyvacim prostriedkom.
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1. Ak je OptiGrill uz zapnuty a
chcete pouzivat platnicky na
vafle, odpojte gril a nechajte ho
vychladnut pocas najmenej 2
hodin.

2. Otocte spotrebi¢ a pripevnite
zatahovaci stojan, aby ste zaistili,
Ze spotrebic¢ bude vo vodorovnej
polohe. Tym sa zabréani tomu,
aby sa pri plneni platniciek
rozlievalo cesto cez hrany.

3. Otvorte gril, vyberte varné
platnicky a nahradte ich
platnickami na vafle. Najprv
namontujte spodnu platnicku a
potom hornu platnicku.

4. Zatvorte spotrebic a zapojte ho.

5. Stlacte hlavny vypina¢, tlacidla
8 a budu blikat a farebna
kontrolka sa rozsvieti zeleno ‘

6. Stlatte tlacidlo (), kym sa
nerozsvieti cervena kontrolka
(odportcana teplota na varenie
vafli).

7. Varenie  spustite  stlacenim
tlacidla . Tlacidla (f) a
prestant  blikat; farebna
kontrolka bude dalej blikat, kym
nebude dosiahnutd prislusna
teplota.

* poloha pre varenie s grilovacimi doskami a
prislusenstvo na desiatu.
** poloha pre varenie s platnickami na vafle.




. Ak je farebnda kontrolka
cervena, gril pipne a farebna
kontrolka prestane  blikat.
Spotrebi¢ je pripraveny na
varenie.

. Otvorte spotrebi¢ a napliite
spodnu platnicku vaflovym
cestom (jedna naberacka
na priehlbinu), kym sa malé
Stvorcové vystupky zaplnia
az po okraj. Odkvapkavacia
miska musi byt ponechana
na mieste, ak by sa cesto
rozlievalo cez okraj. Po naliati
vaflového cesta zatvorte veko.

. Nechajte varit 3 - 4 minuty.
Otvorte spotrebi¢ a vyberte
vafle.

Mézete okamzite pripravit
druht davku vafli pridanim
dalsieho vaflového cesta.

. Stlacte hlavny vypina¢ na
skoncenie varenia.
Vietky tlacidld sa vypnu a gril
prestane varit.
Ked skoncite, vypnite
spotrebi¢, odpojte ho a necha-
jte 2 hodiny chladnut.

. Otvorte gril a vyberte platnicky

na vafle; vyberte najprv hornu
platnicku a potom spodnu
platnicku.
POZN.: Platni¢cky mézu
byt stdle horuce, preto
odporicame pouzit rukavice
na pecenie.

. Platnicky na vafle je mozné
umyvat v umyvacke.
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Javaslatok a gofrisiit6 lapok hasznalatahoz:

- Vegye le csomagoldst, a kiilonbdzé matricakat és tartozékokat a sttélapok
kilsejérél és belsejérél.

- Alaposan olvassa el ezeket a hasznalati utasitasokat, és tartsa 6ket kéznél; az
utasitasok dltalanosan érvényesek a kiilonbozé verzidkra.

Kérjuk, ellendrizze a késziilék hasznalati utasitasait és ezeket a javaslatokat a
gofristit6 lapok hasznélata kozben.

Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a stitélapok mindkét oldala tiszta-e.

A sitélapok sériilésének elkeriilése érdekében csak azon a késziiléken
hasznalja 6ket, amelyre tervezték (pl. ne helyezze sttébe, gdzrézsara vagy
elektromos sitdélapra stb.).

Ellendrizze, hogy a suitélapok stabilan és megfelel6en vannak-e a késziilékbe
helyezve. Csak a mellékelt vagy hivatalos markaszervizben vasérolt
sttblapokat hasznalja.

A gofristtd lapok tapadéasgatld bevonatanak megoévasa érdekében mindig
mianyag vagy fa lapatot hasznaljon.

Soha ne vagjon kozvetlendl a stitélapokon.

Ne helyezze a forr6 gofrisiité lapokat viz ald vagy torékeny feliletre.

A gofrisuit6 lapok tapadasgatld bevonatanak megdvasa érdekében ne hagyja
Oket Uresen tul sokdig melegedni.

A gofristité lapokat soha ne kezelje forrd éllapotban.

Ne melegitse fel a késziiléket a stitélapok nélkdil.

A késziilék els6é hasznalata el6tt mosogassa el a siitélapokat, majd ontsén
egy kevés siitéolajat a gofristité lapokra, és tordlje le egy puha ruhaval.

Soha ne helyezzen konyhai eszkdzoket a késziilék stit6feliileteire.

Javasoljuk, hogy hasznéljon szivacsot, meleg vizet és egy kevés folyékony
mosogatoszert a stitélapok tisztitdsahoz; alaposan oblitse le a maradékokat.
Ovatosan torélje at egy papirtériével. Alternativ médon a siit6lapok
mosogatégépben mosogathatok.

Ne hasznaljon fém surolészivacsot, acélgyapotot vagy surold hatasu
tisztitdszereket a sutélapok barmely alkatrészének tisztitdsdhoz, csak nylon
vagy nem fémes tisztito lapokat hasznéljon. Ha étel ragadt a sttélapokra,
akkor dztassa be folyékony mosogatdszeres forro vizbe.
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Ha az OptiGrill mér be van
kapcsolva, és a gofristité
lapokat szeretné haszndlni,
akkor el6szor huzza ki a
grillstitét, és hagyja lehini

legalabb 2 6raig. m

Forditsa meg a késziiléket,
és csatlakoztassa a levehetd
allvényt a késziilék
szintjének biztositasahoz.
Ez megakadalyozza, hogy a
tészta kifolyjon a széleken,
amikor feltolti a stit6lapokat.

Nyissa fel a grillsutét, vegye
le a sutélapokat, és helyezze
fel a gofrisut6 lapokat. ElGszor
az alsé, majd a felsé lapot
helyezze fel.

. Zérja le a késziléket, és
csatlakoztassa.

Nyomja meg a be/ki gombot,
a(2) (&) és gomb villog,
és a szines jelz6lampa zolden
vilagit .

. Addig nyomja a(z) (&
gombot, amig a piros
jelz6lampa meg nem jelenik
(javasolt hémérséklet a gofri
siitéséhez).

. A(2)[E)gomb megnyomésaval
kezdje el a sutést. A(z) [
és gomb abbahagyja a
villogast; a szines jelzélampa
folytatja a villogast, amig a
megfelelé6 hémérsékletet el
nem éri a készulék.

* pozicid a stt6lapokkal és a tartozékokkal valo
slitéshez
** pozicid a gofristitd lapokkal valo sttéshez
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—_
—_

Ha szines jelz6ldmpa pirosan
vilagit, akkor a grillstité sipol
egyet, és a szines jelz6lampa
abbahagyja a villogast. A
késziilék stitésre kész.

Nyissa ki a késziiléket, és toltse
fel az alsé sitélapot gofri
tésztaval (egy merdkanallal
minden félbe), amig a kis
kockdk fel nem toltédnek
egészen a tetbig. A felfogo
talcat a helyén kell hagyni arra
az esetre, ha a tészta kifolyna
a széleken. Ha befejezte a
tészta feltoltését, akkor zarja
le a fedelet.

. Hagyja stilni 3-4 percig. Nyissa

ki a késziiléket, és vegye ki a
gofrikat.

Kézvetlenill ez utan
el6készitheti a masodik adag
gofrit, ha még betolt tésztat.

. A siités ledllitdisdhoz nyomja

meg a be/ki gombot.

Minden gomb kikapcsol, és a
grillsiité abbahagyja a siitést.
Amikor elkészilt, kapcsolja
ki a készlléket, huzza ki, és
hagyja kihtilni 2 éran keresz-
tal.

. Nyissa fel a grillstitét, és vegye

ki a gofrisuité lapokat; elészor
a fels6 sutélapot vegye le,
majd az alsét.

Megjegyzés : A sttélapok
még forrék lehetnek, ezért
javasoljuk, hogy hasznéljon
fogodkesztytit.

. Asutélapokmosogatdgépben

mosogathatok.



Mpenopbku 3a ynoTpeba Ha nnounTe 3a roppeTn:

« OTCTpaHeTe OMaKoBKaTa, PasfUYHMTE CTUKEPW 1 aKCeCOapW OT BbHLUHATA U
BbTPELLHaTa CTpaHa Ha niouunTe.

Mpouetete TE3M NHCTPYKUMX  BHMMATENHO W U 3ana3ete oA pPbka;
NHCTPYKUMnNTE Ca obwm 3a pasnnyHnTE MoaenNn.

Mons, nposepeTe WHCTPYKUMUTE Ha ypefa W Te3u NPernopbKuW, KoraTo
13Mon3Bate noywTe 3a roppeTy.

YBepeTe ce, Ye fBeTe CTPaHW Ha MIOYUTE Ca MPABWIIHO MOYUCTEHW Mpeau
ynotpeba.

3a pga n3berHeTte NOBpeaw Ha MoYKTe, M3Mos3BaliTe ro CaMo Ha ypef, 3a KOWTo
TO € KOHCTPYUpaH (Hamnp. He ro nocTaBsiiTe BbB GpypHa UM Ha ra3oBa Win
eneKTpryecka nioYa v TH.).

YBepeTe ce, ue NoumTe 3a roppeTr ca NPABITHO MO3ULIVIOHVPAHN 1 CUTYPHO
3aKpeneHy KbM BalwuA ypepd. M3nonsgaiite camo NpemocTaBeHWTe W
3aKyrneHUTe NoYy OT OA0OPEH CEPBI3EH LIEHTBP.

3a 3ana3BaHe Ha HE3arenBalloTO MOKPUTME Ha MlounTe 3a roPppeTy, BUHAry
13non3BaiiTe NnacTMacoBa Ui AbpBeHa Lnatyna.

He PeXeTe HMKOora XpaHa ANPEKTHO BbPXY MIovnTe.

He nocraesiite ropeluute nnoun 3a rodppety Nog BOAA WM BbpXy Uyrnniviea
MOBBPXHOCT.

3a 3ana3sBaHe Ha He3anenBawoTo MOKPUTUE Ha MounTe 3a rodpet, He
OCTaBAlTe [ja Ce 3arpABaT TBbPAE AbIr0, ako Ca MPasHi.

C nnounte 3a roppeTm He TPAGBA HMKOra fja ce GOPaBY, KOraTo ca ropeLLm.

He 3arpsBaiiTe ypefa 6e3 niour 3a neyexe.

Mpepw ynotpeba Ha ypeaa 3a MbpBu MbT M3MUIATE NIOYUTe, Clef TOBa Hanelite
MaJIko Macslo 3a roTBeHe BbpXy NnoumTe 3a roppet 1 rv n3bbpLueTe CbC Cyxa
Kbpra.

He nocraBawiTe HMKOra npl/|6op|/| BbpPXYy MOBbPXHOCTUTE 3a NeYEHe Ha ypeaa.

I'IpenopquameyHOTpe6aTa Ha F'b6a, ropeLya Boga Masiko novncTealla Te4HHOCT
3a NMoYnCTBaHe Ha nyouunTe 3a NeyeHe; n3njakHeTe rm ,qo6pe 3a OTCTPaHABaHe
Ha BCUMYKM OCTaTbUW. M36'prIJETe T TPUXNMBO C XapTUEHa cand)eTKa. Kato
a/iTepHATVBa, N/1I0YNTE 3a FO(bpeTI/I Morat fia ceé MMAT B CbOMUANTHA MallHa.

He w3nonssante MeTanHM W TeNeHU YETKN Wnu aﬁpa3VIBHVI npenapatn
3a MOYMCTBAHE Ha HMKOA YacT OT MouMTe 3a MEeYeHe, M3MoM3BanTe Camo
HaIIOHOBM ST HEMETAJTHN NMOYNCTBALL YETKM 1 rbou. AKo XpaHa 3aienHe KbM
nno4vnTe 3a NnevYeHe, HakMCHETE B ropetlia Boga 1 NoYncTBalla TeHHOCT.
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1. Ako Bawarta ckapa OptiGrill e Beue
BKJIOUEHa U UCKaTe Aa n3rosn3sare
nnoumte 3a rodpertn, u3BageTe
Lencena Ha ckapata 1 A ocTaBeTe
[a ce oxnlaau 3a Hali-Masiko 2 yaca.

2. Bkmouete ypega U 3akpenete
M3BaxpallaTa ce MocTaBKa, 3a ja
ocurypuTe HBeNVpaHe Ha ypeaa.
ToBa npepoTBpaTABa pasnvBaHe
Ha Tectoto no pbboBeTe npu
MbIHEHe Ha noumnTe.

3. OtBopeTe cKapaTa, OTCTpaHeTe
naounTe 3a neyeHe U M
3aMeHeTe C nnoumTe 3a rodppetu.
WHcTanupaiite nbpBO  JonHaTa
nnoua, csief ToBa ropHata nsova.

4. 3atBopeTe ypeda W BKapaWTe
Lencena.

5. HatucHete 6ytoHa On/Off (Bkn/

W3kn), 6ytonute (B) un e
MUraT 1 LBETHVAT MHAMKATOP Le
nokaxe 3eneHo .

6. HatucHete 6yToHa (), nokato ce
MoKae UEepBEHUAT MHAMKATOp
(MpenopbunTenHa Temneparypa 3a
neyeHe Ha robpeTn).

7. 3anoyHeTe neuyeHe C HaTUCKaHe

Ha 6yToHa . bytonute () n

Le crpar fa MUrat, LiBETHUAT

VHAVIKATOP Liie NPOAB/KI ia Mira

[0 JoCTvraHe Ha MoAXopAllata
Temnepatypa.

* N03nLMA 3a NeUeHe C NIoUK 3a neyeHe 1
aKcecoap 3a CHaKc.
** N03KLMA 32 NeYeHe C oYM 3a roppeTn.




.

Korato LBETHUAT MHAVKaTOP
MOKaXXe  YepBeHO,  CKapaTta
Y3[aBa  3BYKOB CurHan  u
UBETHUAT MHAMKATOp  Chvpa
a Mura. YpegsT e rotoB 3a
yrnoTtpe6a 3a neyeHe.

OTBOpeTe ypeaa U HambHeTe
[oNnHatTa mnioya C Tecto 3a
roppem (egMH uyepnak Ha
BATbOHATUHA), JOKATO MajkuTe
KBagpaTtyeta Ce  HarmbfHAT
npasuiHo Ao rope. TaBaTa 3a
Karku TpabBea Aa 6bae ocTaBeHa
Ha MACTO B C/ly4ail, ye TecToto
npenee npe3 pbba. Korato
3aBbPLUNTE MbIHEHETO Ha TECTO
3a rodpeTy, 3aTBOpETE Kanaka.

. OcTaBeTe pga ce neuve 3a 3-4

muHyTH.  OTBOpeTe  ypepa,
n3Bagete roppetute.

MoxeTe fa npuroTBuTe BTOpa
napTiaa roppetn HeabaBHO
upes fobaBAHe Ha OlLe TecTo 3a
roppetu.

. HatucHete 6ytoHa 3a on/

off (Bkn./u3kn.), 3a ma cnpete
neyeHeto.

Bcrukm GyTOHM ce 13KniouBaT 1
CKapara LUe Cripe neyeHeTo.
KoraTto 3aBbpLunTte, usknoyete
ypepaa, u3Bagete wencena un
ro ocTaBeTe fa ce oxaam 3a 2
vaca.

. OTBOpeTe CKapaTa U n3BajeTe

nnounte 3a rodpety; nsagete
MbPBO rOpHata nnaoYa v cneg
TOBA [JOfTHaTa nyiova.
3a6enexka : [nounte moxe
[la ca olue ropeLyu, 3aToBa ce
npenopbyBa Aa M3nosnssare
KYXHEHCKV PbKaBULM.

. Mnouute 3a rodppetn morat aa

ce MUAT B CbAOMMANHa MallnHa.
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Preporuke za koristenje ploca za vafle:

« Uklonite pakovanje, razli¢ite naljepnice i pribor s vanjske i unutarnje strane
ploca.

« Pozorno procitajte ove upute i drzite ih nadohvat ruke. Upute su opce za
razlicite modele.

Kada koristite ploce za vafle pogledajte upute za uredaj i ove preporuke.

Prije uporabe pobrinite se da obje strane ploc¢a budu propisno ocis¢ene.

Kako biste izbjegli oStec¢enje ploca, koristite ih samo na uredajima za koje
su predvidene (npr.: ne stavljajte ih u pecnicu ili na plinski ili elektri¢ni
Stednjakii sl.).

Uvjerite se da su ploce stabilne, ispravno pozicionirane i dobro pri¢vrs¢ene
na uredaj. Koristite samo ploce koje je isporucio ovlasteni servisni centar ili
koje ste kupili od ovlastenog servisnog centra.

Radi o¢uvanja neprianjajuceg sloja ploca za vafle uvijek koristite plasti¢cnu
ili drvenu lopaticu.

Namirnice nemoijte nikada rezati izravno na plo¢ama.

Vruce ploce za vafle ne stavljajte pod vodu ili na krhku povrsinu.

Radi ocuvanja neprianjajuc¢eg sloja plo¢a za vafle ne dopustite da se
predugo zagrijavaju prazne.

Plo¢ama za vafle nikada se ne smije rukovati kada su vruce.

Ne zagrijavajte uredaj bez ploc¢a za pecenje.

Prije prvog koristenja uredaja operite ploce, na ploce za vafle zatim stavite
malo jestivog ulja i obrisite ih mekanom krpom.

Kuhinjski pribor nikada ne stavljajte na povrsine za kuhanje na uredaju.

Za cis¢enje ploca za pecenje preporucujemo koristiti spuzvu, toplu vodu
i malo tekuceg sredstva za pranje posuda. Temeljito ih isperite kako biste
uklonili ostatke. PaZljivo ih obrisite papirnatim ubrusom. Ploce za pecenje
alternativno je moguce prati u perilici posuda.

Za CiS¢enje dijelova ploca za pecenje ne koristite metalne spuzvice za
ribanje, ¢eli¢nu vunu ili abrazivna sredstva za ciScenje. Koristite samo
najlonske ili nemetalne spuzvice za ¢iscenje. Ako se na ploce za pecenje
zalijepe namirnice, ploce natopite u toploj vodi s tekuc¢im sredstvom za
pranje posuda.
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. Ako je rostilj OptiGrill vec
uklju¢en, a vi Zzelite koristiti
plo¢ce za vafle, odspojite
rotilj od strujnog napajanja i
pricekajte najmanje 2 sata da

se ohladi. @

. Okrenite uredaj i ucvrstite
uvlacni stalak kako biste
osigurali da uredaj bude
niveliran. To ¢e zaustaviti
prelijevanje  tijesta  preko
rubova pri punjenju ploca.

. Otvorite rostilj, uklonite ploce
za pecenje i zamijenite ih
plocama za vafle. Najprije
postavite donju, a zatim
gornju plocu.

. Zatvorite uredaj i prikljucite ga
na strujno napajanje.

Pritisnite gumb za
ukljucivanje/iskljucivanje.
Treperit ¢e gumbi ({§) i

, a svjetlosni indikator u boji
svijetlit ¢e zeleno '

Pritis¢cite gumb () do
pojave crvenog svjetlosnog
indikatora (preporucena
temperatura za pecenje vafla).

Postupak pecenja zapocnite
pritiskom na gumb
Gumbi (§) i prestat ce
treperiti. Svjetlosni indikator
u boji nastavit ce treperiti
do dostizanja odgovarajuce
temperature.

* polozaj za pecenje s plo¢ama za rostilj i
priborom za zakusku.
** polozaj za pecenje s plo¢ama za vafle.
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Kada svjetlosni indikator u
boji zasvijetli crveno, rostilj ce
se oglasiti zvu¢nim signalom,
a svjetlosni indikator u boji
prestati treperiti. Uredaj se
sada moze koristiti za pecenje.

Otvorite uredaj i donju
plo¢u punite tijestom za
vafle (jedna velika Zlica po
Supljini) dok se mala polja
ne napune ravno do vrha.
Pliticu za kapanje potrebno
je ostaviti na njezinom mjestu
u slucaju prelijevanja tijesta
preko rubova. Po zavrsetku
ulijevanja tijesta za vafle
zatvorite poklopac.

. Pripremajte 3 - 4 minute.
Otvorite uredaj i izvadite
vafle.

Drugu seriju vafla mozete pri-
premati odmah dodavanjem
jos tijesta za vafle.

.Za zaustavljanje postupka

pecenja pritisnite gumb za
ukljucivanje/iskljucivanje.
Iskljucit ¢e se svi gumbi, a
rostilj ¢e prestati s pecenjem.
Po zavrsetku iskljucite uredaj,
odspojite ga od strujnog
napajanja i pricekajte 2 sata
da se ohladi.

. Otvorite rostilj i uklonite ploce

za vafle. Najprije uklonite
gornju, a zatim donju plocu.
NAPOMENA : ploce
mogu biti jo$ vruce, stoga
preporucujemo koristiti ruka-
vice za pecnicu.

. Ploce za vafle mogu se prati u

perilici posuda.



Recomandari pentru utilizarea placilor de gatit vafe:

- Indepartati ambalajul, autocolantele si accesoriile diferite de pe exteriorul si
interiorul placilor.

Cititi cu atentie aceste instructiuni si pastrati-le la indemana; instructiunile
sunt comune diferitelor modele.

Va rugam sa consultati instructiunile aparatului si aceste recomandari atunci
cand utilizati placile de gatit vafe.

Asigurati ca ambele fete ale placilor sa fie curatate in mod corespunzator
inainte de utilizare.

Pentru a evita deteriorarea plécilor, folositi-le numai pe aparatul pentru care
au fost proiectate (de exemplu nu le amplasati intr-un cuptor, pe aragaz sau
pe plita electrica etc).

Asigurati-va ca placile sunt stabile, pozitionate corect si fixate ferm de aparatul
dvs. Utilizati numai placile furnizate impreuna cu aparatul sau cumpdrate de
la un centru de service autorizat.

Pentru a mentine invelisul neaderent al placilor de gatit vafe, utilizati
intotdeauna o spatula din plastic sau din lemn.

Nu tdiati niciodata alimente direct pe placi.

Nu puneti placile de gatit vafe in apa sau pe o suprafatd fragila atunci cand
sunt fierbinti.

Pentru a mentine invelisul neaderent al placilor de gatit vafe, nu le lasati sa se
incalzeascd prea mult daca sunt goale.

Plécile de gatit vafe nu ar trebui sa fie manipulate atunci cand sunt fierbinti.
Nu incélziti aparatul fara placile de gatit.

Inainte de a utiliza aparatul pentru prima data, spalati placile, apoi turnati
putin ulei de gatit pe placile de gatit vafe si stergeti-le cu o carpa moale.

Nu asezati niciodata ustensilele de gdtit pe suprafetele de gatit ale aparatului.
Va recomanddm sd utilizati un burete, apd calda si putin lichid pentru spalare
pentru a curdta placile de gatit; clatiti bine pentru a indepadrta reziduurile.
Stergeti-le cu grija cu un prosop de hartie. In mod alternativ, placile de gatit
sunt lavabile in masina de spalat vase.

Nu folositi bureti metalici de curatat, bureti de sarma de otel sau produse de
curatare abrazive pentru a curdta orice parte a placilor de gatit, utilizati numai
bureti nemetalici sau de nailon pentru curdtat. Daca au ramas alimente pe
placile de gatit, inmuiati-le cu apa fierbinte si cu lichid pentru spalare.
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1. Daca aparatul dvs. OptiGrill este
deja pornit si doriti sa folositi placile
de gatit vafe, deconectati gratarul
si lasati-l sé se raceasca timp de cel
putin 2 ore.

2. Intoarceti aparatul si fixati suportul
retractabil pentru a va asigura ca
aparatul std in pozitie pland. Acest
lucru previne varsarea aluatului
peste margini la umplerea placilor.

3. Deschideti grétarul, scoateti placile
de gatit si inlocuiti-le cu placile de
gatit vafe. Instalati mai intai placa
inferioara, apoi placa superioara.

4. Inchideti aparatul si conectati-l la
priza.

5. Apasati pe butonul pornit/oprit,

butoanele (§) si vor lumina
intermitent si indicatorul color va
luminain verde ‘

6. Apasati pe butonul (B) pana
cand se aprinde indicatorul rosu
(temperatura recomandatd pentru
gatitul vafelor).

7. Incepeti gatitul prin apasarea
butonului . Butoanele (§
si vor inceta sd lumineze
intermitent; indicatorul color va
continua sa lumineze intermitent
pand la atingerea temperaturii
corespunzatoare.

* pozitia pentru gatit cu placile de gratar si
accesoriul pentru gustari.
** pozitia pentru gatit cu placile de gatit vafe.




8. Atunci cand indicatorul color se
aprinde in rosu, grétarul va emite
un semnal sonor si indicatorul
color va inceta sd lumineze
intermitent. Aparatul este gata

pentru a fi utilizat pentru gatit. @

9. Deschideti aparatul si umpleti
placa inferioara cu aluat de
vafe (un polonic pentru fiecare
cavitate) pana cand patratele
mici se umplu pand sus. Tava
de scurgere trebuie ldsata la
locul ei in cazul in care aluatul se
varsa peste margine. Dupa ce ati
terminat turnarea aluatului de
vafe, inchideti capacul.

10. Lasati sa se gdteascd timp de
3-4 minute. Deschideti aparatul,
scoateti vafele.

Puteti prepara imediat un al
doilea lot de vafe, addugand mai
mult aluat de vafe.

.

. Apasati pe butonul pornit/oprit
pentru a se opri gatitul.
Toate butoanele se vor dezactiva
si grdtarul va opri procesul de
gatit.
Cand ati terminat, opriti aparatul,
deconectati-l de la priza si lasati-|
sa se rdceasca timp de 2 ore.

12. Deschideti grdtarul si scoateti
placile de gatit vafe; indepartati
mai intai placa superioard, apoi
placa inferioara.

N.B : Placile pot fi inca fierbinti,
prin urmare se recomanda sa
utilizati manusi pentru cuptor.

13. Plécile de gatit vafe sunt lavabile
in masina de spélat vase.

29



Priporocila glede uporabe plos¢ za vaflje:

- Odstranite embalazo, razli¢cne nalepke ter dodatke na zunanji in notranji
strani.

Pozorno preberite ta navodila in jih shranite na priro¢nem mestu. Navodila
veljajo za vec razli¢nih modelov.

Pred uporabo plos¢ za vaflje preberite ta navodila in priporocila.

Pred uporabo se prepricajte, da sta obe strani primerno ocisceni.

« V izogib poskodbam na plos¢ah ju uporabljajte samo z za to namenjeno
napravo (ne uporabljajte jih npr. s pecico ali plinskim oz. elektri¢nim
stedilnikom itd.).

Prepricajte se, da sta plosci stabilni, pravilno names¢eni in trdno pritrjeni
na napravo. Uporabljajte samo prilozeni plos¢i ali plosci, kupljeni v
pooblas¢enem servisnem centru.

Vizogib poskodbam prevleke proti sprijemanju na ploscah za vaflje, vedno
uporabljajte plasticen ali lesen pribor.

Hrane nikoli ne reZite neposredno na ploscah.

Vrocih plos¢ za vaflje nikoli ne postavljajte pod vodo ali na obcutljive
povrsine.

V izogib poskodbam prevleke proti sprijemanju plos¢ za vaflje ne puscajte
predolgo praznih na vrodini.

Plosc¢ za vaflje nikoli ne prijemajte, dokler so vroce.

Naprave ne segrevajte brez kuhalnih plos¢.

Pred prvo uporabo naprave plosci umijte, nato pa nanju zlijte malo olja za
kuhanje in obrisite s suh krpo.

Kuhinjskega pribora nikoli ne odlagajte na kuhalno povrsino naprave.

Priporo¢amo, da za umivanje kuhalnih plo$¢ uporabite gobico, vro¢o vodo
in malo detergenta. Po umivanju temeljito sperite vse ostanke detergenta.
Nato ju skrbno obrisite s papirnato brisaco. Kuhalni plos¢i lahko pomijete
tudi v pomivalnem stroju.

« Pri ¢is€enju kuhalnih plo$¢ ne uporabljajte kovinskih gobic, jeklene volne
ali abrazivnih ¢istil, temve¢ samo najlonske ali nekovinske Cistilne gobice.
V primeru ostankov hrane na kuhalnih plo$¢a, ju namocite v vodo z malo
detergenta.
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. Ce je va3 OptiGrill Ze vklopljen
in Zelite uporabiti kuhalni
plos¢i, izklopite Zar in ga
pustite vsaj 2 uri, da se ohladi.

. Za zagotavljanje ravnovesja
naprave, jo obrnite in pritrdite
zlozljivo stojalo. S tem boste
preprecili polivanje mase med
polnjenjem plosc¢.

. Odprite zar, odstranite kuhalni
plos¢i in ju zamenjajte s
plos¢ama za vaflje. Namestite
najprej spodnjo plosco, nato
Se zgornjo.

. Zaprite napravo in jo vkljucite.

. Ob pritisku na gumb za vklop/
izklop za¢neta gumba ((§ ) in

utripati, lu¢ka pa se obarva
zeleno .

Pritiskajte gumb D),
dokler lu¢ka ne sveti rdece
(priporoc¢ena temperatura za
peko vafljev).

S pritiskom na gumb
zacnete pedi. Gumba () in
nehata utripati. Lu¢ka bo
Se naprej utripala, dokler ne bo
dosezena prava temperatura.

* polozaj za peko s plos¢ama za zar in
dodatkom za prigrizke.
** polozaj za peko s plos¢ama za vaflje.
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Ko lucke zasveti rdece, boste
iz zara zaslisali pisk, lucka pa
bo nehala utripati. Naprava je
zdaj pripravljena za peko.

Odprite napravo in spodnjo
plos¢o napolnite z maso
za vaflje (ena zajemalka v
vsako polovico), dokler niso
kvadratki do vrha polni.
Pladenj za kapljanje pustite
na svojem mestu, ce se
slu¢ajno masa razlije. Ko
koncate z dodajanjem mase,
zaprite pokrov.

. Masa naj se pece 3-4 minute.

Odprite napravo in odstranite
vaflje.
Zdaj lahko takoj spet dodate
maso za vaflje in nadaljujete s
peko.

. S pritiskom na gumb za vklop/

izklop nehate s peko.

Vsi gumbi se izklopijo, Zar pa
preneha s peko.

Ko koncate, napravo obrnite,
jo izkljucite in pustite 2 uri,
da se ohladi.

. Odprite Zar in odstranite

plos¢i za vaflije. Najprej
odstranite zgornjo, nato pa $e
spodnjo plosco.

Opomba: Plosci sta la-
hko $e vedno vro¢i, zato
priporo¢amo uporabo roka-
vic.

. Plos¢i za vaflje lahko pomivate

v pomivalnem stroju.



Preporuke za koristenje ploca za pecenje vafla:

Skinite ambalazu, razne naljepnice i dodatnu opremu na spoljasnjoj i
unutrasnjoj strani ploca.

Pazljivo procitajte ova uputstva i drzite ih pri ruci; uputstva su zajednicka
za razlicite modele.

Molimo provijerite uputstva uredaja i ove preporuke prilikom koristenja
ploca za pecenja vafla.

Prije upotrebe obavezno ocistite obje strane ploca.

Da biste izbjegli oSte¢enje ploca, samo ih koristite na uredaju za koji su
dizajnirani (tj. ne stavljajte ih u rernuiili na plinsku ili elektri¢nu plocu itd).
Provjerite da li su ploce stabilne, pravilno postavljene i ¢vrsto pri¢vrs¢ene
za va$ uredaj. Koristite samo ploce koje su obezbjedene ili kupljene u
odobrenom servisnom centru.

Za ocuvanje neljepljivog premaza ploca za pecenje vafla uvijek koristite
plasti¢nu ili drvenu Spatulu.

Nikada ne sjecite hranu direktno na plo¢ama.
Vrele ploce za pecenje vafla ne stavljajte pod voduili na krhku povrsinu.

Da biste ocuvali neljepljivi premaz ploca za pecenje vafla, ne ostavljajte
ih da se zagriju predugo ako su prazne.

Sa plocama za pecenje vafla se nikada ne smije rukovati kad su vruce.
Ne zagrijavajte uredaj bez ploc¢a za kuhanje.

Prije upotrebe uredaja po prvi put operite ploce, zatim nalijte malo ulja
za kuhanje na ploce za pecenje vafla i obrisite mekom krpom.

Nikada ne stavljajte posude za kuhanje na povrsine za kuhanje uredaja.

Preporucujemo da koristite spuzvu, vru¢u vodu i malo tec¢nosti za
¢iscenje ploca za kuhanje; temeljito isperite da biste uklonili ostatke.
Pazljivo ih obrisite papirnim ubrusom. Ploce za kuhanje mozete takode
staviti i u masinu za pranje suda.

Za cCiS¢enje bilo kojeg dijela ploca za kuhanje nemoijte koristiti metalne
podloge za cis¢enje, Celi¢nu vunu ili abrazivna sredstva za ¢iscenje;
koristite samo najlonske ili ne-metalne podloge za ciS¢enje. Ako se
hrana zaglavila na plo¢ama za kuhanje, potopite ih u vrué¢u vodu s
te¢noscu za pranje.
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1. Ako je vas OptiGrill ve¢ uklju¢en
i zelite da koristite vase ploce za
pecenja vafla, iskljucite pekac i
ostavite da se ohladi najmanje
2 sata.

2. Okrenite uredaj i pricvrstite
uvlacivo postolje kako biste se
uvjerili da uredaj stoji ravno. Ovo
spretava presipanje tecnosti
preko ivica prilikom punjenja
ploca.

3. Otvorite peka¢, izvadite ploce za
kuhanje i zamjenite ih plo¢ama
za pecenje vafla. Prvo namjestite
donju plocu, a zatim gornju
plocu.

4. Zatvorite uredaj i ukljucite ga u
napajanje.

5. Pritisnite dugme za ukljucivanje
/ isklju¢ivanje, dugmad () i
e treperiti, a indikator boje ¢e
biti zelene boje .

6. Pritisnite dugme () dok se
ne prikaze crveni indikator
(preporucena temperatura za
pecenje vafla).

7. Pocnite pecenje pritiskom na
dugme (). Dugmad (B i
¢e prestati treperiti; indikator
boje ¢e nastaviti da treperi dok
se ne dostigne odgovarajuca
temperatura.

* polozaj za pecenje sa rostilj plo¢ama i
dodatkom za grickalice.
** polozaj za pecenje sa plo¢ama za pecenje
vafla.




Kada indikator boje postane
crven, peka¢ ce emitovati
zvucni signal, a indikator boje
ce prekinuti treperenje. Uredaj
je spreman za pecenje.

. Otvorite uredaj i napunite
donju plocu sa vaflama (jednu
kutla¢u po 3upljini) dok se
mali kvadrati ne popune do
vrha. Leziste za kapanje mora
biti postavljeno u slucaju da
se te¢nost prelije preko ivice.
Kada zavriite sa sipanjem
smjese za vafle, zatvorite
poklopac.

. Ostavite da se peku 3-4 minuta.
Otvorite uredaj, izvadite vafle.
Mozete odmah pripremiti
drugu turu vafli dodajudi jos
smjese za vafle.

. Pritisnite dugme za
ukljucivanje / iskljucivanje da
biste zaustavili pecenje.

Sva dugmad ce se iskljuciti i
pekac ce prestati peci.

Kada zavrsite, iskljucite uredaj,
iskopcajte ga iz napajanja i
ostavite da se ohladi 2 sata.

. Otvorite pekac i uklonite ploce
za pecenje vafli; prvo uklonite
gornju plocu, a zatim donju
ploc¢u.

Napomena: Ploce i dalje mogu
biti vruce, pa je preporucljivo
koristiti rukavice za pecnicu.

.Plo¢e za kuhanje se mogu
prati u masini za pranje suda.



Preporuke za koris¢enje ploca za vafle:

« Uklonite ambalazu, razlicite nalepnice i pribor sa spoljne i unutrasnje strane
ploca.

« Pazljivo procitajte ova uputstva i drzite ih pri ruci. Uputstva su opsta za razlicite
modele.

Kada koristite ploce za vafle, pogledajte uputstva za uredaj i ove preporuke.

Pre upotrebe pobrinite se da obe strane plo¢a budu propisno ocis¢ene.

Da biste izbegli ostecenje ploca, koristite ih samo na uredaju za koji su
namenjene (npr. nemojte da ih stavljate u rernu, na gasni ili elektri¢ni Sporet
isl.).

Uverite se da su ploce stabilne, pravilno postavljene i dobro pri¢vré¢ene na
uredaj. Koristite samo ploce koje su isporucene ili kupljene u ovlas¢enom
servisnom centru.

Da biste sacuvali neprianjajuci premaz ploca za vafle, uvek koristite plasti¢nu
ili drvenu lopaticu.

Namirnice nemojte nikada da secete direktno na plo¢ama.

Ne stavljajte vruce ploce za vafle pod vodu ili na nezne povrsine.

Da biste sacuvali neprianjajuci premaz ploca za vafle, nemojte dozvoliti da se
predugo zagrevaju prazne.

Nemojte nikada da rukujete plo¢ama za vafle kada su vruce.

Nemojte da zagrevate uredaj bez ploca za pecenje.

Pre prvog koriS¢enja uredaja operite ploce, na ploce za vafle stavite malo
jestivog ulja i obrisite ih mekom krpom.

Nemojte nikada da stavljate kuhinjski pribor na povrsine za pripremu jela na
uredaju.

Za cis¢enje ploca za pecenje preporucujemo da koristite sunder, toplu vodu
i malo te¢nog sredstva za pranje sudova. Dobro ih isperite da biste uklonili
ostatke. Pazljivo ih obrisite papirnim ubrusom. Ploce za pecenje alternativno
se mogu prati u sudomasini.

Za ciscenje bilo kojeg dela plo¢a za pecenje nemojte da koristite metalne
abrazivne sundere, ¢eli¢nu vunu ili abrazivna sredstva za Ciscenje. Za Ciscenje
koristite samo najlonske ili nemetalne sundere za cis¢enje. Ako se namirnice
zalepe na ploce za pecenje, ploce natopite u toploj vodi sa te¢nim sredstvom
za pranje sudova.
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Ako je rostilj OptiGrill vec
ukljucen, a vi Zelite da koristite
ploce za vafle, iskljucite
rostilj iz strujnog napajanja i
sacekajte najmanje 2 c¢asa da

se ohladi. a

Okrenite uredaj i pricvrstite
stalak na uvlacenje da biste
osigurali da uredaj bude
nivelisan. To ¢e zaustaviti
prelivanje testa preko ivica
prilikom punjenja ploca.

Otvorite  rostilj,  uklonite
plo¢e za pecenje i zamenite
ih plocama za vafle. Prvo
postavite donju, a zatim
gornju plocu.

Zatvorite uredaj i ukljucite ga
u strujno napajanje.

Pritisnite tasterza ukljucivanje/
iskljucivanje. Treperice tasteri

&) i (@), a svetlosni indikator
u boji svetlice zeleno O

Pritiskajte taster () do pojave
crvenog svetlosnog indikatora
(preporu¢ena temperatura za
pecenje vafla).

Postupak pecenja pocnite
pritiskom na taster
Tasteri (§) i prestace da
trepere. Svetlosni indikator
u boji nastavice treperiti do
dostizanja odgovarajuce
temperature.

* polozaj za pecenje sa plo¢ama za rostilj i
priborom za zakusku.
** polozaj za pecenje sa plo¢ama za vafle.
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Kada svetlosni indikator u
boji zasvetli crveno, rostilj ce
se oglasiti zvu¢nim signalom,
a svetlosni indikator u boji
prestati da treperi. Uredaj se
sada moze koristiti za pecenje.

Otvorite uredaj i donju plocu
punite testom za vafle (jedna
velika kasika po Supljini) dok
se mala polja ne napune
ravho do vrha. Posudu za
kapanje treba ostaviti na
njenom mestu u slucaju
prelivanja testa preko ivica.
Kada zavrsite sa ulivanjem
testa za vafle, zatvorite
poklopac.

. Pripremajte 3 - 4 minuta.

Otvorite uredaj i izvadite vafle.
Drugu seriju vafla mozete da
pripremate odmah dodavan-
jem jos testa za vafle.

.Za zaustavljanje postupka

pecenja pritisnite taster za
ukljucivanje/iskljucivanje.
Iskljucice se svi tasteri, a rostilj
Ce prestati sa pecenjem.
Kada zavrsite, iskljucite
uredaj, iskljucite ga iz stru-
jnog napajanja i sacekajte 2
casa da se ohladi.

. Otvorite rostilj i uklonite ploce

za vafle. Prvo uklonite gornju,
a zatim donju plocu.
NAPOMENA : ploce jos

mogu biti vruce, zato
preporuc¢ujemo da koristite
rukavice za rernu.

. Ploce za vafle mogu se prati u

sudomasini.



Soovitused vahvliplaatide kasutamiseks:

- Eemaldage plaatide imbert ja seest kogu pakkematerjal, erinevad
kleepsud ja tarvikud.

« Lugege kdesolevaid juhiseid hoolikalt ja hoidke neid kdepérases kohas;
juhised on erinevate mudelite jaoks samad.

- Vahvliplaatide kasutamisel jérgige seadme kasutusjuhendit ja
kaesolevaid soovitusi.

- Veenduge, et plaatide mélemad pooled on enne kasutamist korralikult
puhtaks tehtud.

- Plaatide kahjustamise valtimiseks kasutage neid ainult sellise seadmega,
mille jaoks need valmistatud on (st. drge pange neid ahju v6i gaasi- voi
elektripliidile jne).

- Veenduge, et plaadid on stabiilsed, 6igesti paigaldatud ja korralikult
seadme kiiljes kinni. Kasutage ainult komplektis olevaid voi volitatud
teeninduskeskusest ostetud plaate.

- Vahvliplaatide mittenakkuva pinna hoidmiseks kasutage alati plastikust
voi puidust pannilabidaid.

« Arge kunagi ldigake toitu otse plaadi peal.

« Arge pange kuumi vahvliplaate vee alla voi kergestipurunevale pinnale.

- Vahvliplaatide mittenakkuva pinna hoidmiseks drge jatke neid liiga
kauaks tihjalt kuumenema.

- Arge kunagi kasitsege vahvliplaate siis, kui need on kuumad.

« Arge kuumutage seadet kiipsetusplaatideta.

- Enne seadme esmakordset kasutamist peske plaadid puhtaks, seejarel

valage vahvliplaatidele veidi kiipsetuséli ja piihkige see pehme lapiga
ara.

« Arge kunagi pange kiipsetustarvikuid seadme kiipsetuspindadele.

- Klipsetusplaatide puhastamiseks soovitame kasutada sooja vett ja
veidi néudepesuvahendit ning jadkide eemaldamiseks loputada
neid podhjalikult. Kuivatage neid hoolikalt paberkaterdtikuga. Teise
vbéimalusena voib pesta kiipsetusplaate ndudepesumasinas.

« Arge kasutage kiipsetusplaatide mis tahes osa puhastamiseks metallist
kiiGrimisvahendeid, terasvilla voi abrasiivseid puhastusvahendeid;
kasutage ainult nailonist v6i mittemetallist puhastusnuustikuid. Kui
toit on kilpsetusplaatide kilge kinni jadnud, leotage neid vdhese
ndéudepesuvahendiga soojas vees.
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1. Kui teie OptiGrill seade on juba
sisse lUlitatud ja soovite kasutada
vahvliplaate, eemaldage grill
vooluvorgust ja laske sellel
vahemalt 2 tundi jahtuda.

2. Poorakeseadeteistpidijaseadme
horisontaalsena hoidmiseks
kinnitage sissetdmmatav alus.
See takistab taigna Ule aare
voolamist plaatide taitmise ajal.

3. Avage grill, eemaldage
kipsetusplaadid ja asendage
need vahvliplaatidega. Esmalt
paigaldage  alumine  plaat,
seejarel Ulemine plaat.

4. Sulgege seade ja Gihendage see
vooluvérku.

5. Vajutage toitenuppu, nupud (§
ja hakkavad vilkuma ning
vérviline  maérgutuli  muutub
roheliseks .

6. Vajutage nuppu (&) seni, kuni
kuvatakse punane margutuli
(soovituslik temperatuur vahvlite
kiipsetamiseks).

7. Alustage kipsetamisprotsessi,
vajutades nuppu . Nupud
8 ja |6petavad vilkumise;
varviline mérgutuli vilgub kuni
saavutatakse sobiv temperatuur.

*asend grillplaatide ja suupistete valmistamise
tarvikuga kiipsetamiseks.
** asend vahvliplaatidega kiipsetamiseks.



Kui varviline margutuli
on punane, kostub grillist
helisignaal ja varviline
maérgutuli 16petab vilkumise.
Seade on  kipsetamiseks

valmis. a

. Avage seade ja tditke alumine
plaat vahvlitaignaga  (tks
kulbitdis Ghe stivendi kohta)
kuni véikesed ruudukesed on
aareni tais. Kogumisnéu tuleb
jatta paika juhuks, kui taigen
lle adre peaks voolama. Kui
olete vahvlitaigna plaadile
valanud, sulgege kaas.

. Laske 3-4 minutit kipseda.
Avage seade, votke vahvlid
vilja.

Jargmise portsu vahvleid saa-
te valmistada kohe kui lisate
jargmise koguse vahvlitaigent.

. Kiipsetamise  16petamiseks
vajutage toitenuppu.
Kéik nupud ldlituvad vilja ja
grill 16petab kiipsetamise.
Kui olete 16petanud, lllitage
seade vélja, eemaldage see
vooluvérgust ja laske sellel 2
tundi jahtuda.

. Avage grill ja eemaldage
vahvliplaadid; esmalt eemaldage
Ulemine plaat ja seejarel alumine
plaat.

N.B : Plaadid vdivad veel kuu-
mad olla, seega soovitame
kasutada pajakindaid.

. Kipsetusplaate voib pesta
néudepesumasinas.
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Vafliy kepimo ploksteliy naudojimo rekomendacijos:

« Nuimkite pakuote bei visus lipdukus ir priedus nuo ploksteliy vidiniy ir
iSoriniy pavirsiy.

- Atidziai perskaitykite instrukcijg ir jg saugokite; $i instrukcija tinka jvairiems
gaminio modeliams.

« Laikykités prietaiso instrukcijy ir Siy rekomendacijy, kai naudojate vafliy
kepimo ploksteles.

« Prie$ naudodami tinkamai nuvalykite abi ploksteliy puses.

- Kad ploksteliy nesugadintuméte, naudokite jas tik prietaise, kuriam jos
skirtos (t.y. nekaitinkite jy orkaitéje, ant dujinés ar elektrinés viryklés ir pan.).

- Plokstelés j prietaisg turi bati tinkamai jstatytos ir tvirtai uzfiksuotos.
Naudokite tik i$ jgalioto techninés priezitros centro jsigytas ploksteles.

» Kad nepazeistuméte nepridegancio vafliy kepimo ploksteliy pavirsiaus
visada naudokite plastikines ar medines menteles.

« Niekada tiesiai ant ploksteliy maisto nepjaustykite.

- Jkaitusiy vafliy kepimo ploksteliy nemerkite j vandenj ir nedékite ant trapiy
pavirsiy.

- Kad nepazeistuméte nepridegancio pavirSiaus, vafliy kepimo ploksteliy
nekaitinkite pernelyg ilgai be maisto.

- Nelieskite jkaitusiy ploksteliy.

- Nekaitinkite prietaiso be kepimo ploksteliy.

« Prie$ pirma karta naudodami prietaisg ploksteles nuplaukite, o po to
uzlasinkite ant jy Siek tiek kepimo aliejaus ir nusluostykite minksta Sluoste.

« Ant prietaiso kepimo pavirsiy niekada nedékite virtuvés reikmenuy.

- Kepimo ploksteles rekomenduojama plauti karstu vandeniu, naudojant
indy ploviklj ir kempinéle; po to ploksteles gerai nuplaukite Svariu vandeniu.
Kruopsciai nusausinkite popieriniu ranksluosciu. Kepimo ploksteles taip pat
galima plauti indaplovéje.

- Nevalykite jokiy kepimo ploksteliy daliy metaliniais Sveistukais, metalinémis
plausinémis ar abrazyviniais valikliais, naudokite tik nailono ar nemetalines
valymo kempinéles. Jeigu prie kepimo ploksteliy prikibo maisto likuciy,
pamerkite jas j kar$to vandens ir indy ploviklio tirpala.
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. Jeigu jasy ,OptiGrill” jau
jjungtas ir norite naudoti vafliy
kepimo ploksteles, atjunkite
keptuvg nuo elektros lizdo ir
palikite atvésti maziausiai 2

valandoms. a

. Apverskite prietaisg ir
pritvirtinkite jtraukiama
stova, kad prietaisas stovéty
lygiai. Tokiu badu pilant ant
ploksteliy tesla ji neissilies pro
krastus.

. Atidarykite keptuva, iSimkite
kepimo ploksteles ir pakeiskite
jas vafliy kepimo plokstelémis.
PradZioje  jdékite apatine
plokstele, o po to - virsutine.

Uzdarykite prietaisg ir
prijunkite prie elektros lizdo.

Paspauskite  jjungimo ir
iSjungimo mygtuka - pradés
blykeioti (8 ir mygtukai
ir uzsidegs zalias indikatorius

Paspauskite ([ mygtuka ir
palaukite, kol uzsidegsraudonas
indikatorius (rekomenduojama
vafliy kepimo temperatara).

Paspauskite mygtuka ir
pradékite kepti. () ir
mygtukai nustos  blykcioti;
spalvotas indikatorius blykcios
toliau, kol bus pasiekta tinkama
temperatara.

* kepimo padétis su keptuvo plokstelémis ir
uzkandziy priedu.

** kepimo padétis su vafliy kepimo
plokstelémis.
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Kai spalvotas indikatorius
uzsidegs zalia spalva, keptuvas
pyptelés, o indikatorius
nustos blykcioti. Prietaisas jau
pasiruoses kepti.

Atidarykite prietaisa ir uzpildykite
apatine plokstele vafliy tedla
(reikia mazdaug vieno samtelio),
kol visos jdubos uzsipildys iki
virSaus. Nuvarvéjimo padéklas
turi bati savo vietoje, kad ant
jo nutekéty netycia per krastus
persiliejusi  tesla. Supyle tesla
uzdarykite keptuvo dangtj.

Kepkite apie 3-4 minutes.
Atidarykite prietaisg ir istraukite
vaflj.

13 karto galite kepti kita vaflj,
jpildami daugiau vafliy teslos.

. Paspauskite jjungimo ir i$jungimo

mygtuka, kad iSjungtuméte
keptuva.

Visi mygtukai issijungs ir keptu-
vas nustos kaisti.

Baige kepti iSjunkite prietaisa,
atjunkite jj nuo elektros lizdo ir
palikite atvésti 2 valandoms.

. Atidarykite keptuva ir iStraukite

vafliy kepimo ploksteles:
pradzioje  iSimkite  virSutine
plokstele, o po to - apatine.
Démesio: plokstelés dar gali
bati jkaitusios, todél rekomen-
duojama mavéti storesnémis
virtuvinémis pirstinémis.

Vafliy kepimo ploksteles galima
plauti indaplovéje.



leteikumi vafelu gatavosanas platnu izmantosanai:

« Iznemiet no iepakojuma produktu, nonemiet visas uzlimes un piederumus,
kas atrodas platnu arpusé un iekSpusé.

« Uzmanigi izlasiet noradijumus un saglabajiet tos pieejama vieta; noradijumi
attiecas uz dazadiem modeliem.

lzmantojot vafelu gatavosanas platnes, izlasiet ierices instrukcijas un Sos
ieteikumus.

Pirms lietosanas abam platnu pusém jabut kartigi notiritam.

Lai nesabojatu platnes, izmantojiet tas tikai kopa ar ierici, kurai tas ir paredzétas
(pieméram, nelieciet krasni, uz gazes plits rinka vai elektriskas plitinas u.tml.).

Platném jabat stabili un pareizi ievietotam, ka ari stingri piestiprinatam
pie ierices. Izmantojiet tikai tas platnes, kas ir ieklautas komplektacija, vai
iegadatas pilnvarota servisa centra.

Lai nesaskrapétu vafelu gatavosanas platnu piedegumdroso parklajuma
virsmu, vienmér izmantojiet plastmasas vai koka lapstinu.

Nekad neizmantojiet platnes partikas produktu griesanai.

Nelieciet karstas vafelu gatavo3anas platnes tdent vai uz trauslas virsmas.

Lai nesaskrapétu vafelu gatavosanas platnu piedegumdroso parklajuma
virsmu, nekarséjiet tas parak ilgi bez produktiem.

Nekad neizmantojiet karstas vafelu gatavosanas platnes.

Nekad nesildiet ierici, ja taja nav ievietotas platnes.

Pirms ierices lietoSanas pirmo reizi, nomazgajiet vafe|lu gatavosanas platnes,
péc tam uzpiliniet uz tam nelielu daudzumu cepamas ellas, un noslaukiet ar
mikstu lupatinu.

Nekad nelieciet virtuves traukus uz ierices gatavosanas virsmam.

Gatavosanas platnu tirisanai iesakam izmantot sakli, karstu Gdeni un nelielu
daudzumu trauku mazgasanas lidzek|a; péc tam rlpigi noskalojiet, lai notiritu
visus atlikumus. Ripigi noslaukiet ar papira dvieli. Tapat gatavosanas platnes
ir piemérotas mazgasanai trauku mazgajama masina.

Neizmantojiet gatavosanas platnu dalu tiriSanai metala sukas, abrazivus
stieples berzamos vai abrazivus tirisanas lidzeklus; izmantojiet tikai neilona

vai nemetaliskus tirisanas lidzek|us. Ja pie gatavosanas platném pielip partika,
iemérciet platnes karsta tdeni, kuram pievienots trauku mazgasanas lidzeklis.
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1. Ja ,OptiGrill” jau ir ieslégts un Jas
vélaties izmantot vafelu platnes,
atvienojiet grilu no barosanas
avota un laujiet tam atdzist vismaz
2stundas.

2. Lai ierice atrastos viena limeni,
apgrieziet  ierici  otradi  un
piestipriniet izvelkamo statni. Tad
mikla iepildisanas laika nesprakskés
pari platnu malam.

3. Atveriet grily, iznemiet
gatavosanas platnes un ielieciet
vafelu  gatavosanas  platnes.
Vispirms ielieciet apak$éjo platni
un péc tam augséjo.

4. Aizveriet ierici un pievienojiet to
barosanas avotam.

5. Nospiediet ieslégsanas / izslégsanas
pogu, saks mirgot (| un (%) pogas,
un krasas indikators iedegsies zala
krasa .

6. Pieturiet nospiestu (§) pogu,
lidz iedegas sarkanais indikators
(ieteicama  temperatara  vafelu
pagatavosanai).

7. Saciet gatavosanas ciklu, nospiezot
pogu . (@) un pogas
partrauks mirgot; krasu indikators
turpinas mirgot, lidz tiks sasniegta
atbilstosa temperatara.

* pozicija gatavosanai ar grila platném un
uzkodu piederumiem.
** pozicija gatavosanai ar vafe|u platném.




Kad krasu indikators iedegsies
sarkana krasa, grila atskanés
skanas  signals, un  krasu
indikators  partrauks mirgot.
lerice bls gatava izmantosanai.

Atveriet ierici un iepildiet
apakséja platné vafelu miklu
(viens kauss katra platnes
formina), lidzmazaskvadratveida
forminas tiek piepilditas lidz
augsai. Neiznemiet lauka pilienu
savaksanas paplati, jo mikla var
parplast pari malam. Kad platnés
ir iepildita visa vafelu mikla,
aizveriet vaku.

. Gatavojiet 3--4 minates. Pec
tam atveriet ierici, iznemiet
vafeles.

Jas varat tdlit pagatavot ari otru
vafelu porciju, iepildot vafelu
miklu.

. Lai  apturétu  gatavo3anas
procesu, nospiediet ieslégsanas
/izslégsanas pogu.

Visas pogas izslégsies, un grils
partrauks gatavosanas procesu.
Kad gatavosana bas beigusies,
izslédziet ierici, atvienojiet to
no barosanas avota un laujiet
atdzist 2 stundas.

. Atveriet grilu un iznemiet vafelu
gatavosanas platnes; vispirms
iznemiet augséjo platni un tikai
péc tam apakséjo.

Nemiet véra! Platnes vél aizvien
var bat karstas, tapéc ieteicams
izmantot krasns cimdus.

. Vafeu gatavosanas platnes drikst
mazgat trauku  mazgasanas
masina.
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