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SAFETY INSTRUCTIONS
IMPORTANT SAFEGUARDS

Use, maintenance, cleaning and product installation guidelines: for
your own safety, please read through all paragraphs of the instruction
manual including the associated pictograms.

BThis appliance s intended for indoor, domestic household use only. It is not
inte? fed to be used in the following applications, and the guarantee will not
apply for:

- {toff kitchen areas in shops, offices and other working

environments;
-farm houses;
- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- bed and breakfast type environments.
Before first use remove all packaging materials, stickers and accessories from
the inside and the outside of the appliance.
This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by an adult responsible for their safety. Children should
be supervised to ensure that they do not play with the appliance, and do not
use as a toy.
This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless
they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.
Never leave the appliance unattended when in use.

Accessible surface temperatures can be high when the appliance
is operating. Never touch the hot surfaces of the appliance.
This appliance is not intended to be operated by means of an external timer
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or separate remote-control system.

Fully unwind the power cord before plugging in the appliance.

If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer
or its after sales service in order to avoid any danger.

Do not use an extension lead. If you accept Iiabﬁity for doing so, only use an
extensionlead which is in good condition, has a plug with an earth connection
and s suited to the power rating of the appliance. Take allnecessary precautions G
to prevent an%one tripping over an extension cord.

Always plug the appliance into an earthed socket.

Make sure that the electric power supply is comFatible with the power rating
and voltage indicated on the bottom of the appliance.

Use a sponge, hot water and washing up liquid to clean the cooking plates.
Neverimmerse the appliance, its power cord or plug in water or any other liquid.

Wﬁ\RNING: Do not heat or pre-heat without the 2 cooking plates inside the
grill
Do

Read the instructions carefully, common to different models depending on the accessories your
appliance with supplied with. Keep the instructions within reach.

If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.

Before first use, wash the plates (see paragraph 11), pour a little cooking oil onto the plates and wipe with a soft
cloth or paper kitchen towel.

Position the power cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests can move freely around the
table without tripping over it.

Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory system, such as birds.
We advise bird owners to keep them away from the cooking area.

Always keep the appliance out of the reach of children.

Check that both faces of the plate are clean before use.

To prevent damage to the plates, only use them on the appliance for which they were designed (e.g., do not place in
an oven, on the gas ring or electric hot-plate, etc.).

Ensure that the plates are stable, well positioned and correctly clipped to the appliance. Only use the plates provided
with the appliance or bought from an Approved Service Centre.

Always use awooden or plastic spatula to avoid damaging the cooking plates.

Only use parts or accessories provided with the appliance or bought from an Approved Service Centre. Do not use
them for other appliances or intention.

Do not

Do not use the appliance outside.

Never leave the appliance unattended when plugged in or in use.

To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or below a wall cupboard.
Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished furniture,
etc.) or on a soft surface such as a tea-towel.



Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf or next to inflammable
materials such as blinds, curtains or wall hangings.

Never place the appliance on or near hot or slippery surfaces; the power cord must never be close
to orin contact with hot parts of the appliance, close to a source of heat or resting on sharp edges.
Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

Never cut food directly on the plates,

Do not use metal scouring pads, abrasive wire wool or harsh scouring powder as this may damage
the nonstick coating.

Do not move the appliance when in use.

Do not carry the appliance by the handle or metallic wires.

Never run the appliance empty.

Do not use aluminium foil or other objects between the plate and the food being cooked.

Do not remove the grease collection tray while cooking. If the grease collection tray becomes full
when cooking: let the appliance cool down before emptying.

Do not place the hot plate on a fragile surface or under water.

To preserve the non-stick properties of the coating, avoid excessive pre-heating with the appliance
empty.

The plates should never be handled when hot.

Do not cook food in aluminium foil.

To avoid spoiling your appliance, do not use flambé recipes in connection with it at any time.

Do not place asheet of aluminum or any other object between the plates and the heating element.
Never heat or cook whilst the grill is open.

Never heat up the appliance without the cooking plates.

Tips/information

Thank you for buying this appliance, which is intended for domestic use only.

For yoursafety, this appliance complies with the applicable standards and regulations - Low voltage
directive - Electromagnetic compatibility - The environment - Materials in contact with food.

On first use, there may be aslight odour and alittle smoke during the first few minutes.

Our company has an ongoing policy of research and development and may modify these products
without prior notice.

Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with logo X

If the food is too thick, the safety system will stop the appliance from working.

The instrument panel is fragile: clean, wipe and dry with a dry, soft cloth only. Do not clean it with
awet sponge as this may damage its functions.

Environment

Environment protection first!
Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

mmm 2 Leaveitatalocal civic waste collection point.



Description

A Control panel A5 Adjustment and B Appliance body
navigation buttons C  Handl
A1 On/Off button A6 Preheating indicat g andle
r ing indicator an :
A2 Frozen food function coeok?r?g Iegvel catorand p - Cooking plates
A3 Searing function A7 Display screen E  Drptray
A4 Retum button A8 OK button F Powercord

Buttons are only activated when they are it up.



16 automatic cooking programs

Two additional cooking
options in automatic mode

@@ Frozen food function
/7// Searing function

Note: The Frozen food function and Searing function can be used independently or both at the
same time.

Manual mode

A Return button

If you are in a submenu and wish to return to the main menu,
press once on the return button.

If you have selected the wrong program, press twice on the
return button to cancel the function.



1 Before first use

1 Remove all packaging, stickers and
various accessories from both the
inside and outside of the appliance.

2 Prior to first use, thoroughly clean theG

cooking plates using some hot water
and some washing-up liquid, carefully
rinse and dry.

3-4 Install the removable drip tray at the
front of the machine.

5 If you wish, for best results and to
improve the effectiveness of the
non-stick surface, you can wipe the
cooking plates with a paper towel
dipped in a little cooking oil.

6 Remove any excess oil with a clean
paper towel.

7 Make sure the top and bottom
plates are correctly positioned in the
appliance. Do not start preheating
without the plates. Connect the
appliance to the mains supply. (the
cable must be completely unwound).

8 Press the On/Off button.

Caution: Ensure that there is no food
between the plates.




2  Using for the first time

9 Select yourlanguage using the arrows then press ok.

Language

Sprachauswahl Choix de la

choice langue
EN DE FR

English Deutsch Frangais

3 On/Off button

10 Switch on fig. 10.

11 To switch off the grill press once on
the On/Off button and once on the
OK button to switch off the appliance.
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4 Frozen food function in automatic mode only =

5 Searing function in automatic only

13-15 Frozen food  function  must
be activated before starting
preheating, if the food to be
cooked is frozen/deep frozen.

If you forget to activate the option,
use the "return” button and repeat the
steps.
This function is only available in
automatic mode, not in manual
mode.

18 19

17-19 Searing function must be activated
before starting preheating, if you
want significant searing on the
food to be cooked.

If you forget to activate the option,
use the "return” button and repeat the
steps.

This function is only available in
automatic mode, not in manual
mode.



6 Cooking in automatic mode

21 Select the appropriate cooking mode
according to the type of food to be
cooked.

Note about meat: the cooking
results of the pre-defined programs
may vary depending on the origin,
the cut and the quality of the food to
be cooked; the programs having been
developed and tested with food of
good quality.

21 Similarly, the thickness of the meat
must be taken into account during

20
cooking; you must not cook foods
over 4 cm thick.

22 If you would like to change program,
you can return to the main menu by
pressing once on the return button.

22

If you are unsure of which cooking mode to use, please refer to the Cooking Guide, page 20.

23 Press the OK button: the appliance
starts to preheat.

Note: if you select the wrong
program, use the "return" button.

24 Wait 4 to 7 minutes. Once the appliance
has started to preheat, if you wish to
change the program, press the return
button and then the OK button to
confirm and return to the main menu.
Press the return button again to cancel
the function.

25 A beep sounds to signal that
preheating is finished.

Caution: if the appliance remains
closed for too long after preheating is
finished, the safety system will turn off
the appliance.
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26-27

N Once preheating has finished, you can
the food insert your ingredients. Fully lift the
grilllid and place the food on the grill.
Caution: if the appliance remains
open for too long, the safety system
will turn off the appliance.

d

28-31
The appliance automatically
calculates the cooking cycle (time
and temperature) according to the
quantity and thickness of the food.
Close the appliance so that the
cooking cycle can start.

to start Note for very thin foods, such as
cooking bacon: The "OK" button is on. Then

v press "OK" again to make sure that the
appliance recognises the food and
that the cooking cycle starts.

The arrow moves along the cooking
level indicator and when it reaches
a cooking level, the level is displayed
and a beep sounds.

Start of Note: the cooking levels are pre-

cooking N
programmed for each automatic
mode.

During cooking, a beep will alert
the user each time a cooking level is
reached (e.g. rare/yellow).

Depending on the degree of cooking,
the indicator changes colour and the
cooking progress arrow moves on the
screen.

Note, especially for meat, that it is
normal for the cooking results to vary
according to the type, quality and
origin of the food.

32-33

At any time, you can find out the time
remaining to reach the different levels
of cooking. Press the right arrow if you
want to see in how long before the
next cooking level is reached. Note
that this does not select the cooking
levels. The grill continues to cook
to the last cooking level and a beep
sounds at each level.

1



to stop
cooking

12

34-35 When the cooking level of your
choice is reached and the beep sounds,
open the appliance and remove your
food.

36-37 Close the lid. The screen asks
for your confirmation to stop cooking.
Confirm with OK if all foods have been
removed, otherwise allow it to continue
cooking.

If you wish to cook more food, refer to
paragraph 7, page 13.

Note: the safety system will turn off the
power automatically if no program s
selected after a certain time.



7 How to cook a second batch
Second batch of the same type of food

Any refill? 38-39 At the end of the first cook, an "any
refill" screen appears. If you want to grill
the same type of food, press OK.

d

40 The appliance starts preheating.
41 Wait until preheating has finished.

‘ Preheating in

@R Progress
Y
i

42 Put the food on the gill.
43 Then follow steps 26 to 36.

insert
the food

Second cooking with a different type of food

Once cooking your first ingredient has finished:

1. Ensure that the appliance is closed and that there is no food inside.

2. Select the appropriate cooking program or mode.

3. Press the OK button to start preheating. During preheating, the preheating indicator is displayed on
the screen.

4. Once preheating has finished, a beep sounds and the preheating information is shown on the screen.

5. The appliance is ready to use once preheating has finished. Lift the grill lid and place the food inside
the grill. Then follow steps 26-36.
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b

Important:
- Preheating is essential to cooking.

Reminder: before starting preheating, ensure that the appliance is closed and that there is no food

inside.

- Wait until preheating is finished before opening the grill and putting food inside.
Note: if the new preheating cycle is started immediately after the end of the previous cycle, the

preheating time will be shorter.

8 Cooking in manual mode

/ﬂﬁ_
Manual

I mode \

<1207 >
=0

< 160°C >

48 49
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44 Select manual mode and press OK to
confirm.

45 Select the desired temperature using
the adjustment buttons. Please refer
to manual cooking guide page 21.

Press OK to confirm the selected
temperature.

46 Wait until preheating has finished.

47 Once preheating has finished, press
OK to start the timer.

Note: the cooking time can also be set
from the start of preheating.

48 Press the adjustment buttons to select
the desired cooking time.

49 Insert your food and press OK to start
cooking and begin the countdown.

Press OK to adjust the temperature
and/or the clock at any time.



50

9 Comments

51

50-51 A beep sounds to indicate when
the cooking time has finished.
Remove your food.

Press OK to stop the beeping and
remove your food.

Comemi)

Overcooked

52-54

Depending on your personal preferences,
open the grill and remove foods that
have reached the desired cooking level,
then close the grill to continue cooking
other foods. The program will continue
the cooking cycle until the last cooking
level of the selected mode.

55 Note: the safety system will turn
off the power automatically after a
certain time.

15
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10 End of use =

56 Press the On/Off button and confirm
» by pressing the OK button.
57 Unplug the appliance.

57

58 Let it cool for at least 2 hours.

To prevent accidental burns, allow
the grill to cool completely before
cleaning.
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11 Cleaning

59 To unlock the plates, press the release
tabs on the left hand side of the
appliance. Before cleaning, unlock and
remove the plates to prevent damage
to the cooking plates.

60 The drip tray and cooking plates are
dishwasher safe. The appliance and
its power cord must never be put
in the dishwasher. If you wash the
plates in a dishwasher, always wipe
the plates over with a little cooking
oil on next use in order to condition
the coating and ensure the best
performance from the non-stick. The
heating elements should never be
cleaned after the plates have been
removed. If they are very dirty, wait
until the appliance has cooled down
completely and clean them with a dry
cloth.

61-62

To make washing the plates easier,
soak them for 1 hour in hot water and
some washing-up liquid, then rinse
thoroughly to remove all residue. Dry
them gently with a paper towel.

Do not use metal scouring pads, steel
wool or abrasive cleaners to clean any
part of the grill or cooking plates, use
only nylon or non-metallic cleaning
pads suitable for non-stick surfaces.
Empty the drip tray and wash it in
warm, slightly soapy water, then wipe
it thoroughly with a paper towel.

63 To clean the grill lid, wipe with a
sponge moistened with warm water
and dry with a soft, dry cloth. To clean
tf‘we rSontrol panel, use only a soft, dry
cloth.

64 The appliance  must  not be
submerged in water or in any other
liquid.

65 Always ensure that the appliance is
clean, cold and dry prior to storage.

All' repairs must be done by an
authorised service centre.
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Troubleshooting Guide

OPTIGRILL ELITE TROUBLESHOOTING GUIDE

Problem

Cause

Solution

A change of language

Switch on the grill, press ON, then
immediately on the Frozen button
(while the screen displays "Hello")

Preheating 10s before-
not finished,
remove your

food

changeover
to manual
mode

The preheating time was not
completely finished. The grill
was opened and the foo
placed on the plate before the
end of preheating.

It is possible to cook the food, but you
have to check the cooking progress
because the grill is in manual mode.
The temperature can be adjusted.

Or

Open the grill, remove the food, close
the grill properly and wait until the end
of preheating.

My appliance does not
switch off

Missing a second press or too
long a time between the 2
presses.

Press the On/Off button once then
press OK

Er1toEr8

The unit has been stored or
used in a room that is too
cold.

Appliance overheating.

Unplug the appliance and wait a few
minutes.

Plug the grill in again and switch it on.

If the problem persists, contact
customer services.

Er9toEmr13

Appliance failure.

Unplug the appliance and contact
customer services.

The appliance shuts
down itself during the
preheating or cooking
cycle.

The appliance remained open
for too long during cooking.

The unit has been idle for

too long after preheating or
preheating has finished.

Unplug the appliance and wait a few
minutes. Then plug in your appliance
again and turn it on.

18




OPTIGRILL ELITE TROUBLESHOOTING GUIDE

Problem

Cause

Solution

A
0K
to stop
cooking

End of cooking confirmation
request

2 solutions:

Press OKif all of the food has been
removed

Or

Do not press OK and leave the food to
cook a little longer

uk,
to start
cooking
A

Food not detected because it
is too thin, for example bacon

Press OK to start cooking

ak,

for manual
mode

Food too thick, over 4 cm

2 solutions:

Press OK to continue cooking in
manual mode

Or

Remove the food and cut thinner to

reduce the thickness, to allow cooking
in automatic mode

I cannot set a time in
manual mode

The screen s stuck on
temperature setting

Press OK once to go to the time setting
and then adjust it using the arrows.
Press OK to confirm.

*For the UK only: do not cook chicken breast from frozen. Always thaw completely first.

** As bacon is a thin food, after closing the lid, press the "OK" button to make sure the appliance
recognise the food and the cooking cycle starts.

*** For the UK only: For food safety reasons the Food Standards Agency do not advise serving rare or

medium burgers. Only

serve well done burgers.
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Cooking levels for each automatic program

16 AUTOMATIC PROGRAMS
Pt COOKING LEVEL INDICATOR

MENUS - - -
Beef Very rare (Blue) Rare Medium Well done
Chicken breast* Well done
@ Sausage = = Well done
é Bacon** - Medium Crispy
Beef Burger*** - - Well done
i% Panini CLCI)%TEZ Toasted Crispy
Q:X Fish = Medium Afv%ﬂ[%@ntg Well done
% Seafood Medium “v/'viﬂi,‘é@nté’ Well done
Potato - - - Soft

@ Pepper - Crunchy Soft
ﬁ Aubergine = = S Grilled
Tomato - - Crunchy Soft

> | Pork - Medium '\\f'v%ﬂi_%@ntg Well done
w2 | Pecoked : : : sf
W Lamb = Medium I\\f\v%cli‘i_%rgntg Well done
&BP | Vegetarian Steak - - - Soft
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COOKING ADVICE FOR OTHER FOODS

COOKING COOKING
PRODUCTS PROGRAM TIP
Pork tenderloin (boneless), pork belly Well done*

Bratwurst (pre-cooked pork)

Rindswurst (pre-cooked beef)

4

220°C/ 8 min 30 sec

220°C/ 8 min 30 sec

Nurnberger Wurst (pre-cooked pork) 220°C /4 min 30 sec
MANUAL MODE
FRUIT OR VEGETABLES
From 180°C From 220°C From 225°C
to 195°C to 235°C to 270°C

Courgette (slices)

Asparagus (whole)

Mushroom

Broccoli florets

Baby carrot

Sweet potato
(slices)

Apple (slices)

Banana

Peach (Stoned and sliced)

21




OPTIGRILL ELITE PREPARATION ADVICE
For more significant searing, it is best to return the grilled food to the grill before serving it to
your guests.
PRODUCTS PREPARATION ADVICE
« Cutlengthways
POTATO - Coat or brush the potato slices with oil for the best cooking
results.
PEPPER + Cutin half lengthway and remove seeds
+ Cut lengthways
AUBERGINE - Coat or brush the aubergine slices with oil for the best cooking
results.
+ Use round tomatoes
+ Use tomatoes that are not too ripe
TOMATO - Cutin half widthways
« For optimal cooking, place the rounded side of the halved
tomato on the bottom plate of the grill.
PORK * Use the searing function if the thickness is more than 20 mm.
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MHCTPYKUW NO TEXHWUKE BESOMACHOCTI
BAKHbIE MEPbI BE3OMACHOCTU

PykoBopcTBO no 3kcnnyatauuu, B uensx cobcreeHHoi GesonacHoCTH,
a Take GepexHOro u AANTENbHOrO NONb30BaHMA Npudopom
BHUMaTeNbHO M3yyuTe BCe pa3fienbl pyKoBOACTBA NO JKCNNyaTaLum,
B TOM Y1C/ie COOTBETCTBYHOLLYIO MHPOrpaduKky.
70T NPVBOP NPefHa3sHaYeH TOMbKO AnA AOMaLLHErO OHITOBOMO UCMONb30BaHIA
B MOMelleHNAX. YCTPOACTBO He NMPEHa3HaueHo ANA MCrONb30BaHMA B
HVXenpYIBEIeHHbIX CTTy4an, FapaHTUA Ha KOTOPbIE He PACTPOCTPAHAETCA:

— B KYXOHHbIX MOMELLIEHVAX, MPefHasHaYeHHbIX /14 NEPCOHANa Maras/HoB, B

O(Cax 11 B APyrvX PabOUVX MOMELLIEHNAX;

— Ha bepmax;

— KIMeHTaMy OTeNel, MoTenei v pyriAx MofobHbIX MECT MPOMVBaHMS;

- B MUHU-TOCTVHILIAX.
Mepes nepsbiM 1CNONb30BAHUEM YAanTe BCe YNakoBOUHbIE MATEPVabl,
HAKIeVKIA 1 MDVHAGNEXHOCTV M3HYTPY 1 CHapy W YCTPOICTBA.
J1aHHOE YCTPOICTBO He MPefiHa3HayeHo ANA 1CMONb30BaHA LaMi (B TOM
YYCIE AETbMM) C MOHVBKEHHDIMY (U3UUYECKI MY, CEHCOPHBIMIA UM YMCTBEHHbIMY
CNOCOBHOCTAMM UAM UMEIOULMMMA HeOCTATOUHbIA OMbIT WA 3HaHIA, eCIK
TOMBKO OHY HE HaXOBATCA MOA TIPVICMOTDOM WK ObinA MOOVHCTPYKTVPOBAHbI M0
M0BOMY VCMIONb30BaHVA YCTPOCTBA MMLIOM, OTBETCTBEHHbIM 33 11X 6630MaCHOCTb,
CneaytTe 33 Tem, UTobbl AETU He Vrpanit C 3TUM YCTPOICTBOM.
STUM YCTPOWCTBOM MOTYT MOMb30BATLCA AT CTaplie 8 neT, a Takxe
MUA C OrPaHNYEHHBIMA QU3MYECKMMI, CEHCOPHBIMA W YMCTBEHHbIMM
CNOCOBHOCTAMM WM C HEAOCTATOYHBIM OMbITOM 1 3HAHWAMM, €N OHI
HaXOBATCA MO MPUCMOTOOM WM MOMYYIN MHCTPYKLMM MO 0€30MacHoN
3KCTNyaTaLmMy YCTPOVCTBA U MOHMMIOT CBA3aHHbIE C 3TVM ONacHOCTI. YnCTKy
M MOMb30BATENHCKOE OOCIYI1BAHIE MOTYT BLINMONHATD AETH CTapLLe 8 NET Y MpK
wowm HaA300a 32 HNMM.

CTPOWCTBO 11 €0 Kabenb MUTaHUA AOMKHbI ObiTb HEAOCTYNHbI ANA feTelt

Mnage 8 net.
Bo Bpem# 1CrIonb30BaHWA HIKOTIa He OCTaBANTe YCTPOMCTBO 6e3 MpUCMOTPa.

Bo BpemA MCNonb30BaHMA AOCTYMHbIE MOBEPXHOCTY
yCTPOMCTBA MOTYT CUAbHO HarpesaTbcA. Hukorga He
NPUKaCanTeCh K ropAaYMM NOBEPXHOCTAM YCTPOMCTBA.

370 YCTPOCTBO He NPE[iHa3HAYEHO 1A MCMIONb30BAHIA C BHELLHVM TaiMEpOM
WA OTAENBHON CYCTEMON AMCTaHLIMOHHOTO YNPaBeHus, 23



[Neper NOAKMKOYEHEM YCTPOMCTBA K EKTPOCETY NOTHOCTHIO Pa3MaTbiBaiiTe
Kabenb MuTaHuA,

ECnm Kabenb nuTaHus NOBPEEH, TO BO M30eXaHH e ONacHOCT €ro 0MKeH
3aMEHITb V3TOTOBWTENb VAV €0 TEXHUUECKI NDELCTABIATE b,

He ncnonbayite yanuHiTenm. ECAv Bbl COMaCHbI B3ATb Ha CebA OTBETCTBEHHOCTb
33 ICNIOMb30BaHYE YAMHUTENEN, TO BbIOVDaiTe TOMbKO Te, KOTOPbIE HAXORATCA
B XOPOLWEM COCTOAHMM, MEIOT BUIIKY C 3a3eMNIeHNeM W COOTBETCTBYIOT
HOMHaNbHOM MOLLHOCTI YCTPOICTBA. [TpummTe BCe HeobxomyMble Mepbl
MPEOCTOPOXHOCTY, YTOBbI H/KTO He CTIOTKHY/ICA 00 YAIMHIATENTD.

Bcernia nomKIoualTe YCTPOVCTBO K PO3ETKE C 3a3eMMeHem.

YbenuTech, YTo MCTOUHIK SNEKTPONUTaHWA COOTBETCTBYET HOMUHANLHON
MOLLHOCTI 11 HAMPAXEHVIO, YKa3aHHbIM Ha HYXKHEN YaCTI YCTPOMCTBA.

[1n15 QUMCTKYM NAACTIH CNONb3yiATe ryOKY, FopsAYyio BOMY 1 MOIoLLIee CPEACTBO.
HuKora He morpyxaifTe YCTPOICTBO, KaOeNb MUTaHIA W BUTIKY B BOMY WK
M00YI0 APYTYHO KUTKOCTD.

MPEAYNPEXOEHWE. He ncrnonb3yvite ronnb 063 1ByX MNACTVH, YCTaHOBNEHHbIX
BHYTPb.

Bcerapa

«  BHMMaTenbHO NpounTaliTe UHCTPYKLMY, OBLVe ANA PasHbIX MOAENEN B 3aBUCUMOCTW OT NPUHAANEXHOCTEN,
NOCTaBNAEMbIX C YCTPONCTBOM, W XPaHUTe WX B Npeaenax A0CAraeMOoCTy.

« [lpy Cy4aliHOM MOMyUYeHII OXOra NMPOMOITE er0 XONOAHOW BOLOW 1 HEMEIEHHO 0OpaTUTECh K Bpady npu

HEOOXOAUMOCTY.

Mepez nepebiM NCMONb30BaHVEM BLIMOVTE MAACTHbI (CM. pa3fen 5), Hanelte Ha HiX HebOMbLUIOe KONMUYECTBO

PaCTUTENbHOMO Macna U NPOTPUTE MATKOM TKaHbIO UK ByMaxHbIM KyXOHHbIM NONOTEHLEM.

Pa3mecTuTe kabenb NUTaHUA akKypaTHO, C yANUHMUTENeM 1K 6e3, Takum 06pasom, YTobbl 1toar MOrM CBOOOAHO

nepemelLLaTbCA BOKPYT CTONa, He CMOTbIKaACh O Kabenu.

[lbIM MOXeET BbiTb OMaceH ANA XMBOTHBIX, KOTOPblE 0613AaI0T 0COH0 UYBCTBUTENbHBIM OBOHAHEM, TaKMX Kak NTULIbL.

Mbl pekomeHzyem BnazenbLam NTUL AepaTb VX NOAanblUe OT 30Hbl MPUTrOTOBNEHNA ML,

« Bcerga xpaHuTe yCTPOICTBO B HE[OCTYMHOM [1A A€TEN MECTe.

Mepes ncnonb3oBaHem ybeauTecs, UTo NNacTUHbI YMCTble C 0BeNX CTOPOH.

Y1066l NPEAOTBPATUTD NOBPEXAEHME MAACTUH, UCMOMbB3Y/ATe UX TONBKO C TeM YCTPOMCTBOM, ANA KOTOPOTO OHM

npeaHa3HaueHbl (Hanp1Mep, He CTaBHTE WX B NeYb, Ha Fa30Bble FOPENKY, INEKTPHUUECKE BAPOUHBIE NaHENN N T.AL).

Y6eauTech, UTo NNACTHHLI YCTOMUMBDI, HAAEXKHO 3adVKCUPOBaHDI 11 MPABIABHO PACNONOXEHbI Ha YCTPONCTBE.

Vcnonb3yiiTe TOMBKO MAACTWHbI, NOCTaBAAEMbIE B KOMM/IEKTE C YCTPOMCTBOM WM NPUOOpETEHHbIe B

Cneuyany3upoBaHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE.

Y106bI He NoBPeANTb NAACTHHbLI YCTPOCTBA, BCErAa MCMONb3yiTe AePeBAHHYIO UNW NAACTVKOBYIO 10NATKY.

Vcnonb3yiTe TONbKO A€Tanu 1 akceccyapbl, MOCTaBAAEMble B KOMMIEKTE C YCTPOCTBOM AW NPUOGPETEHHbIE B

Cneumany3upoBaHHOM CEPBMCHOM LieHTpe. He 1cnonb3yite Ux AnA Apyrux U3genuin niv uenen.

Hukorga

o He ncnonb3ayite yCTPOMCTBO BHE NOMELLEHNI.
« Hukorzaa He ocTaBnAiTe NOAKNIOYEHHOE UK paboTatoLiee yCTPONCTBO 6e3 MPUCMOTPa.
o Yto6bl M36eXaTh Neperpesa, He CTaBbTe YCTPOVICTBO B Yrof MW NOA WKad Y CTEHbI.
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Hukoraa He CTaBbTe YCTPOWCTBO HEMOCPEACTBEHHO Ha XPYMKue NOBEPXHOCTY (CTEKAAHHBIA CTON, CKaTepTb,
NaKupOBaHHyI0 Mebenb 1 AP.) MNW Ha MATKUE NOBEPXHOCTY, HAMPVIMED Ha KyXOHHOE MONOTEHLE.
Hukorza He CTaBbTe YCTPOMCTBO MO HACTEHHbIY WKad, MOAKY M PAAOM C FOPIOUMMM MaTepranamu, TakiMI Kak

Kanio3u, WToPs! M robenetsl. a
Hukorga He CTaBbTe YCTPOWCTBO Ha ropAune v CKONb3Kie NOBEPXHOCT MO0 NOBAM30CTY OT Hix. Kabenb
NWTaHNA He JOMKEH HaXOANUTHCA BOMM3M UV B KOHTAKTe C FOPAYMMI YaCTAMM YCTPOIICTBA, B HEMOCPEACTBEHHOM
ONM30CTY K MCTOUHVIKY Ternna 1n OCTPbIM KpasM.

He knaauTe KyXoHHble NprOOopbl Ha BapOUHble MOBEPXHOCTM YCTPOCTBA.

Hukorga He pexbre NiLLy HemoCpeaACTBEHHO Ha MaCTUHaX.

He vicnonb3yiiTe MeTannyecKie MOYasKL 11 arpeccuBHble YNCTALLME MOPOLLKM, Tak Kak OHM MOTYT MOBPEANTL
aHTVMPVIrapHOe NOKPbITVE MAACTHH.

He nepemetuaiite yCTPOICTBO BO BPEMA SKCMyaTaLMN.

He nogHumaliTe yCTPOMCTBO 3a PYKOATKY UV METanUeCKIe MPOBOAA.

He ncnonb3yitte ycTpoiicTeo 6e3 nutuy.

He knaguTe aniomyHveByio Gonbry v Apyrvie NpeaMeTbl Mexy NAaCTUHOW U NPUTrOTOBNAEMON MULLEN.

He n3snexalite NOAAOH ANA XMpa BO BPEMA NCNONb30BaHWA YCTPONCTBA. ECIM NOAROH ANA XWMpa 3aM0NHUNCA B
npoLjecce NPUroTOBAEHNA NULLK, AaliTe YCTPONCTBY OCTbITh W OMYCTOLNTE NOASIOH.

He nomeLaiiTe ropaume NNacTyHb! Ha XPyrKyie NOBEPXHOCTY UV NOZ BOAY.

YT06bI COXPaHNTL aHTVMPYrapHble CBOICTBa MOKPLITYA, U30eraiiTe Ype3mepHOro NpeaBapuUTENbHOro Pasorpesa
MyCTOro YCTPONCTBA.

Hukorza He nepeHocyTe ropadie NAacTuHbI.

He roToBbTe Npy NOMOLLM YCTPOCTBA NKLLY, 33BEPHYTYIO B alOM1HMEBYIO GONbIY.

YT06bI He MCNOPTUTL YCTPOMCTBO, HVKOTAA HE UCMOMb3YIITe ero ANA NPUroToBReHa 61iof Cnocobom «dnamoe.
He nomeLLaiite ACTb amioM1HIA W Apyriie NPeAMETb MeX Ay NAaCTUHAMM Vi HarpeBaTeNbHbIM SfIeMEHTOM.
HuKora He roToBbTe Ha OTKPLITOM rpune.

HuKoraa He HarpeBaiiTe yCTPOICTBO 6e3 NNacTyH.

CoBeTbl 1 UH$OPMaLMA

« bnarogapum 3a nprobpeTeHne JaHHOTO YCTPOWCTBA, KOTOPOE MpefHasHaueHo TOMbKO ANA AOMalUHero
1CrOMb30BaHMA.

«  Buenax 6e30MacHOCTM AaHHbI NPUBOP COOTBETCTBYET NPMMEHVMbIM CTaHAAPTaM 11 HOPMaTVBaM — JMpeKTUBa
NO HM3KOBONBTHOMY 0B0PYAOBaHMIO — [IMPeKTVBa 06 SNeKTPOMArHIUTHOM COBMECTUMOCTV — [MpeKT/Ba 06
OXpaHe OKpy»atoLLeil cpefibl — [IMpeKTvBa O MaTepyanax, HenoCpeaCTBEHHO KOHTAKTUPYIOLLWX C MPOAYKTamm
NMTaHNA.

« Bo Bpewma NepsbIX MIHYT ICMONb30BaHMA YCTPOMCTBO MOXET UCMYCKaTb NErKIiA 3amax 1 AbiM.

« Halua KomnaH1a NPoBOAUT NOCTOAHHbIE MCCEAOBAHNA 1 Pa3PAOOTKIN 1 MOXET BHOCUTb M3MEHEHUA B aHHOe
3fenvie 6e3 NpeaBapUTENbHOTO yBEOMIEHMA.

« He ynotpebnaiite B Nyl NPOAYKTb, KOTOPblE ObiN B HENOCPEACTBEHHOM KOHTaKTe C YaCTAMM YCTPOIICTBA,

VIMEIOLMI MAPKMPOBKY X

« ECnv nuua cvkom TONCTas, NpefoxpaniTesibHas CUCTEMa aBTOMATUUYECKM OTKMIOUNT YCTPOCTBO.
« [laHenb ynpaeneHna xpynkas. Ounitliaite ee v NPOTVPaNTe HaCyXo TONBKO CyXOM MATKOW TKaHbio. He uncTie ee
BIIaXKHOV rYOKOI BO 1130€xaHIe NOBPpeXAeHA OpraHoB yrpaBneHus.

3awuTa oKpyKatowleii cpegbl

3awuTa oKpyxatoweil cpefbl NpeBbiLue Bcero!
[laHHOe YCTPOVICTBO COREPXAT MaTepYansl, NPUTOAHbIE A NepepaboTKiA v BTOPHUHOTO MCMONb30BAHNA,

Cpaiite ero B 6nKaliLLMIA NyHKT C60pa OTXOLOB.
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OnuncaHune

A [laHenb ynpasneHua A4 Kronka Bo3spaTta
A1 Kronka «Bkn./Bbikn.» A5 KHOMKM perynmposKm 1
Hasuraumm
A2 OyHKUMA NPUrOTOBAEHNA
3aMOPOXKEHHbBIX A6 VIHomKaTop Nporpesa v
NpPOAYKTOB YPOBEHb NMPUrOTOBNEHNA
A3 OyHKUWA 3axaprcToit A7 3SkpaH grcnnen

KOPOYKM
KHOMKM aKT1BHbI, TONBKO KOTAa MOACBEUEHI.
26

A8 Kronka «OK»

mm g N

Kopnyc yctponcTsa
PykoATka

Paboune nnacTuHbl
[loaaoH ans coka
WHyp nuTaHna



12 aBTOMaTNUYECKMNX NpOorpamm
NPUroToBJNIeHNS

OBa BapiaHTa npuroToBJ/iIeHnNA B
ABTOMaTN4YeCKOM pexnme

@ (DyHKLMﬂ MPUroTOBNIEHNA 3aMOPOXEHHDBIX MPOAYKTOB

/7/7 OyHKUWA 33KapUCTON KOPOUKM

PyuyHom pexum

@

KHonka BO3BpaTa

Ecnn Bbl HaxopuTech B MOAMEHIO U XOTWTE BEPHYTHCA B
@ FMaBHOE MeHI0, HAXXMUTE KHOMKY BO3BPaTa OfiuH pas.

Ecnn BbibpaHa HenpasuibHaa NPOrpammMa, HaXMIUTE KHOMKY
BO3BpaTa ABaX/bl ANA OTMEHbI hYHKLUMM.
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1 TMoaroTtoBKa

\ OptiGrill Elite

28

1

Ynanute BCe YNaKoBOUHbIE
matepuanbl, Hakneiku 1 niobole
APYrie BKNAAKN U3HYTPYU W CHApYXM
YCTPOWCTBa.

Meped  nepsbiM  MCNOMBb30BAHMEM
TWATENbHO OUMCTUTE BCE MAACTUHDI C
NOMOLLBIO  HEBOMBLWOTO  KONMYeCTBa
ropaven BO/bI n MOIOLLETO
CpeacTBa, OCTOPOXKHO CrONOCHUTE 1
npocywunTe.

3-4 Pacnonoxurte CbemHblli NOAAOH Ans

8

COKa B ﬂepe):(HeM Yactum yCTpOMCTBa.

Mpu  XemaHun AnA  [OCTUXEHUA
HaUAyYLmMX pe3ynbTaTos
NPUrOTOBNEHMA 1M MOBbILLEHNA
3OPeKTUBHOCTM aHTUNPUTrapHOro
noKpbITA ~ paboure  MnacTuHbl
MOXHO ~ MpOTVpaTb  OyMaxHbIM
NOMOTEHLIEM, CMOYEHHbIM HEBOMbLLNM
KONMUYECTBOM PaCcTUTENBHOTO Macna.

Yaanute U3NUWKK Macna C NOMOLLbIO
4ncToro 6yma>4<Horo nonoteHua.

Ybenntech, YTO BEPXHAR U HIKHARA
NAACTVIHbI NPaBUNBHO YCTAaHOBNEHb! B
YCTPOWCTBO. He BbiNOAHANTE nporpes
YCTpOCTBa  6€3  yCTaHOBIEHHbIX
nAacTuH.  MogknounTe  YCTPOICTBO
K cetm (WHyp nuTaHua cnepyet
NONHOCTbIO Pa3MOTaT).

Haxmite KHOMKy «Bk./BbIK.».

OcTopoxHo! Ybeautech, uto  Mexay
NNacTVHaMK HET NPOJYKTOB.



2 Mepep nepBbiM NCNONb30BaHUEM

9 C NOMOLLBIO KHOMOK CO CTPenKam BbibepuTe A3blk 1 HaxmuTe «OKo.

Language Choix de la
choice langue

EN DE FR

English Deutsch Francgais

Sprachauswahl

3 KHonKa «BKJ./BbiKn.».

10 BknioueHue

11 [InA BKNIOYEHNMA TPUNA HaXMKTE Ha
KHOMKY «Bkn./BbiKN» ABa pasa W
OfIMH pa3 Ha KHOMKy «BKn./BbIKN» U
OfNH Pa3 Ha KHoMKy «OK».

10

29



4 (DYHKLWISI NMPUroToBJ/IEHNA 3aMOPOXKEHHbIX
NMPOAYKTOB B aBTOMaTN4Ye€CKOM pexunme

13-15 QyHKumMio NPUroTOBNEHNA
3aMOPOXEHHbIX NpoAyKTOoB
CnepyeT  BKIOYaTb O Havana
nporpesa npu Bblbope
aBTOMATMYECKOro pexu1ma,
ecu ana NpVroTOBNEHNA
MCNOMb3yIoTCA NPOAYKTH,
nofBeprHyThle (rny6okoit)
3aMOpO3Ke.

Ecin Bbl 3a0bim BKIIOUATH 3Ty
OYHKUMIO, HAXMUTE KHOMKY BO3BpaTa
11 BIMOJIHUTE 3TV Wary 3aHOBO.

3Ta dyHKUMA [OCTyMHa TOMBbKO B
aBTOMaTMyeckom (He B pyuyHOM)
pexuime.

14 15

5 OyHKUMA 32)KapNCTOIN KOPOUKM B aBTOMATNHYECKOM
pexunme

17-19Ecm  Bbl  XOTWUTE  MPUTOTOBUTHL
npoaykT — C  bonee  pymaHoOM
KOPOYKOM, — BKIIOUMTE  DYHKLMIO
3axapucTon KOPOUYKM no
Hauana nporpesa npu Bbibope
ABTOMATUYECKOrO PeXMMa.

Ecnv Bbl 3abbinv BKMIOUMTL  3TY
GYHKUMIO, HaXMITE KHOMKY BO3BpaTa
11 BbIMOJHUTE 3TV LWark 3aHOBO.

J1a QyHKUMA [OCTYMHa TOMbKO B
aBTOMATUYECKMX NPOrpammax (Ho He B
PYYHOM pexnme).




Ecnv bl He yBepeHbl, kako

Preheating in
progress

21 Boibepute  pexvm  MPUroTOBNEHN,
COOTBETCTBYIOLLMIA TUMY NPOAYKTOB.

CoBeT MO NPUrOTOBNEHNIO MACA:
pe3ynbTathl  MPUrOTOBMEHMA MO
npeayCcTaHOBNEHHbIM  NPOrpamMmam
MOTYT MEHATbCA B 3aBUCUMOCTY OT
NPONCXOXKAEHNS, HAPE3KM 11 KauecTBa
NPUroTOBNAEMBIX MPOAYKTOB.
Tporpammbl HaCTPOEHbI 1 MPOBEPEHDI
ANA  NPUrOTOBAEHMA  MPOAYKTOB
XOPOLLEro KauecTea.

Takum e obpasom BO  BpemsA
NPUrOTOBNEHNA AOMKHA YUNTHIBATLCA
TONWWMHA MACa. He cnepyeT roTosnTb
NPOAYKTbI TONWWMHO Gonee 4 cm.

22 E£CM Bbl XOTATE U3MEHWTL MPOTPaMmy,
Bbl MOXeTe BEPHYTbCA B [NaBHOE
MeHIO, HaXaB KHOMKy BO3BpaTa OfVH
pas.

PEXIM NPUrOTOBNEHNA NCMONB30BATH, CM. PYKOBOACTBO Ha CTP. 41.

23 HaxwmuTe Ha kHomky OK . YcTpoiicteo
HauHeT NpOrpeBaTbCA.

Mpumeyvanune: Mpn Bblbope
HenpasunbHoM nporpammb
MCMONb3yWTe KHOMKY BO3BPATa.

24 lopoxante 4-7 MuHyT. Ecnm nocne
Hauana  npeaBapuTENbHOrO  Harpesa
HEOOXOAMMO  M3MEHWTb  MpOrpammy,
HaXMWTE  KHOMKYy BO3BpaTa, a 3aTeM
KHomky «OK» AnA  nopTBepaeHua u
BO3BpaTa B [1aBHOe MeHo. Haxmure
KHOMKY BO3BpaTa elye pa3 1A OTMeHbl
GYHKUMU.

25 [1po3syumt 3BYKOBOW curHan,
03HaualLWWMii 3aBepLueHVie NPOrpeBa.

Mpumeuanne: ecm nocre
3aBeplieHMA  Mporpesa  OCTaBUTL
YCTPOWCTBO  3aKPbITbIM,  3alLMTHAA
cUCTEMa  ABTOMATUYECKM  OTKIIOYNT
ero.
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26-27

locne 3aBepleHMA NPorpesa MOXHO
the food NoMeCTUTb NPOAYKTbl B YCTPOWCTBO.
OTKpoiiTe  KpbKy W nomecTute
NPOAYKTH Ha FPUb.
Mpumevanmne: ec  yCTpoONCTBO
OCTaeTCcA OTKPBITBIM CAMWKOM AOArO,
3alMTHaA  CUCTeMa  aBTOMATUYeCKM
OTKIIOUMT YCTPOWCTBO.

28-31
YCTpoMcTBo aBTOMATMYECKM
HaCTpavBaeT UMKN MpUrOTOBNEHUA
(Bpema 1 Temnepatypy) B
COOTBETCTBUM  C  KOMMYECTBOM 1
TOMLMHOW NPO/YKTOB.
3akpoiite yCTPOICTBO, UTOOLI HavaTb
LVIKN NpUroTOBNEHMA.

K MpumeyaHne No NPUroToBNEHUNIO
to start TOHKMX MNPOAYKTOB, TaKMX Kak
cooking 6ekoH: Kromka «OK» aktmeHa. Ecnm

v Bbl [OTOBWTE  TOHKME — MPOMYKTH,
HaxmuTe  KHOMKY — «OK»,  uTObbI
YCTPOACTBO ~ MOMNO  Pacno3HaTb
NPOAyKTH M 3anyCcTuTb  UMKA
NPUrOTOBNEHMS.

CTpenka [BUXETCA MO MHAMKATOPY
YPOBHA MPUrOTOBAEHMA 11 KOMfja OHa
Start of [OCTUraeT  OMpeaeneHHoro  YpoBHA,
ceokind OH OTOBpaXaerca Ha aucrniee, a
TaKXe 3BYYNT CHTHan.

TMp1MeYaHie: YyPOBHM NPUrOTOBAEHNA
npenBapuTeNbHO  3adaHsl  AnA
KaX[0r0 aBTOMATIUECKOTO PexiMa.
Bo BpemAa npurotoBneHua 3ByKOBOW
CUrHan u3BellaeT Nonb3osatena npy
KaXIOM  [OCTUXEHAM  Cleaylolero
30 31 YPOBHS MPUrOTOBNEHIA (HaNpUMEP, C
KPOBDIO / XeNThIlA).

B 3aBMcuMoCTM  OT  CTerneHu
MPUrOTOBREHUs  MHANMKATOp  Gyaet
MeHATb  UBeT, a CTpenka xopa
NPUroToBReHNs OyAeT ABUratses Mo
3KPaHy.

ObpaTnte  BHUMaHMe,  OCOGEHHO
BO BpEMA MPUIOTOBREHWA  MACa:
3T0  HOPMAaNbHO, YTO  PE3yfbTaThl
NPUrOTOBAEHNA  PasnnMyHbl [
NPO/IYKTOB Pa3HOro THMa, KoNm4ecTea
11 POVCXOKAEHIS.
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32-33: B ooVt MOMeHT MOMHOQ
NocMOTPETb  BPEMs,  OCTaBlieeca [0
OOCTVXKEHVA  PasNYHbIX  YPOBHEN
NPUroToBneHna. Haxmnte Ha CTpenky
BNPaBoO, €CAM  XOTUTe  MOCMOTPETD,
CKOMbKO ~ BpeMeHW  OCTanocb [0
CNeAyloero  YpoBHA  MPUrOTOBAEHM.
Obpatnte BHWMaHMe, 4TO MpU  3TOM
He  npoucxoaut  BHIGOP  YPOBHA
npurotoBnerua. punb OyneT X aputb
NPOAYKTbl 1O OKOHYaHWA MoCneaHero
YPOBHA W 113/1aBaTb 3BYKOBOW CUTHaN Ha
KoM YPOBHe.

34-35

Korga OymeT  [OCTUTHYT — kenaembiit
YPOBEHb MPUTOTOBAEHWA 1 YCTPOMCTBO
VI3[aCT 3BYKOBOW CUrHan, OTKPOWTE rpuib
11 M3BIEKUTE MPOAYKTI.

36-37 3akpoiTe Kpblwky. Ha 3kpaHe
NOABWTCA ~ 3aMpOC  MOATBEPXOEHUA
K, npekpaLyeHya NpoLecca NpUroToseHuA.
to stop [MonTeepante Haxatmem Ha «OK», ecn
cooking NPOAYyKThl  yaaneHsl W3 yCTpoiicTsa. B
VHOM Clyyae MpOAOMKalTe TrOTOBUTH
Janblue.

Ecnu Heobxoaymo npurotosnTb Gonblue
npopykTos, Refer to paragraph 7, page 13.

MpumeyaHue:  3awwTHas  cucTema
aBTOMATMYECKM  OTKMIOUMT  YCTPOMCTBO
yepes  ompedeneHHoe  Bpema  Mpu
OTCYTCTBIN BLIGOPA NPOrPaMMBI.
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7 Kak npurotoBnTb BTOPYIO NapTHIio
MpurotoBneHune BTopoin napTuu

Any refill? 38-39 B KoHLe NpuroToBneHuA nepeow
napTuy  Ha  3KpaHe MosBUTCA
HaAnnchb  «XoTWTe  MPUTOTOBUTL
eue. Ecm Bbl xotute
MPUrOTOBUTL Ha rpue Takne xe
NPOAYKTHI, HaxkmuTe «OK».

40 YCTpOVICTBO HaUHeT Nporpes

=i 41 [loxantecb OKOHYaHWA Nporpesa
‘ Preheating in
progress

42 [lonoxure NPOAyKTbl Ha rpWb.

insert 43 BoinonHure warn 27-37.
the food

43

MoBTOpHOE NpUroToBAEHNE C CNONb30BaHNEM APYTUX NPOAYKTOB

lMocne 3aBepLIeHNA NPUTrOTOBEHNA NePBOro NPOAYKTa:

1. YbepnuTech, UTo YCTPOIICTBO 3aKPLITO W BHYTPU HETO HET NPOAYKTOB.

2. Bblbepute Tpebyemyto Mporpammy Wiy pexiiv NpUroToBReHNA.

3. Haxmure kHonky OK, utobbl HauaTb Nporpes. B xofe Nporpesa Ha 3kpaHe 0TOOPaXaeTca NHAMKATOp
nporpesa.

4. Tlocne 3aBeplueHUA NPOrpeBa Pa3facTca 3ByKOBOW CUrHaN, a Ha dKpaHe 0ToBPasUTCA MHOOPMALIA
0 nporpese.

5. Tocne OKOHYaHWA NPOrPeBa YCTPOWCTBO FOTOBO K UCMOAb30BaHM0. OTKpOIiTe rpunb 1 nomecTuTe
BHYTPb NPOAYKTLL. BeinonHuTe warn 27-37.
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BaxHo!

- [Tporpes BaxeH AnA NpoLecca NpuUroToBeH:s.

HanomrHaem: nepes Hayanom nporpesa ybeanTech, UTo YCTPOWCTBO 33KPHITO W BHYTPU HETO HeT
OCTaTKOB MPOAYKTOB. a
- [Tpexae YeM OTKPbITb FPUAb U MOMECTUTb BHYTPb HErO MPOAYKTHI, JOXANTECH OKOHYAHWA NPOrpesa.
Mpumevanne. Ecny HOBbIZ LMK MNPUFOTOBNEHMA HAYMHAETCA Cpasy e Mocie OKOHYaHuA
npeablayLLEero, Bpema Nporpesa CoKpaLlaeTcA.

8 TMpurotoBneHne B pyuHOM pexnme Co

44 Buibepyte pyyHON PEXIM U HaxXMmMUTE

/—Y\ «OK» AnA NopTBEPXAEHNA.

Manual
‘mode

<120 > 45 C NOMOUbIO  KHOMOK  PerynpoBKkm
_J ‘ Bblbepute  Tpebyemblil  ypOBEHb
Temneparypbl.
Haxmute «OK» ana nopteepxaeHns
BbIOPaHHO TeMnepaTypbl.

46 [loXMTeCh OKOHYaHA NPOrpesa.

R ATES 47 Mocne  3asepleHns  Nporpesa

)

> & HaxmmTe «OK» Ana 3anycka TauMepa.

MpuMeyaHue: Bpens MPUTOTOBEHNA
MOXHO 337aTb B  MOMEHT  Hayana
nporpesa.

48 Vcnonb3yiite  KHOMKM  perynmpoBKu
anA  Bblbopa  HYXHOTO  BpemeHw
NPUrOTOBNEHMA.

49 [lonoxute NPOAYKTbl Ha Trpuib 1
Haxmmte «OK» inA 3anycka npouecca
NPUroTOBNEHNA Y TaiMepa.

Mpn HeobxoammocTn Haxmute «OK» ana
perynmpoBKM Temnepatypb! 1/vnu Tarivepa.
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Ok
to stop
cooking

50-51 3sykoBoit  curHan  obo3Hauaet

OKOHYaHue BpemeHu
NpuUroToBeHNA. 3Bnekute
MPOAYKTbI.

Haxmnte  «OK», utobbl  OTKAIOUMTL
3BYKOBOW ~ CUTHan, U U3BnekuTe
NPOAYKTH U3 FpUAA.

= |

Remove
your food

R Overcooked

risk ﬁ

36

52-54

B 3aBMCMMOCTW OT BalMX NpeanouTeHni
OTKPOWiTe TPWb W W3BNEKNTE NPOMYKTH,
KoTOopble  ObiIM  MPUrOTOBMEHBl A0
Tpebyemoi  CTeneHn, 3aTem 3akpoite
KPBILIKY W MPOAOMXWTE MPUroTOBAEH/E
Apyrux NPOAYKTOB. Mporpamma
NPOJOMKNAT UMKn NpUroToBNEHNA
10 MoCiefHero ypoBHA  BblGpPaHHOMO
pexunma.

54 MpumeuaHne: 3almMTHad CuCTema
ABTOMATUYECKY OTKIIIOUUT YCTPOMCTBO
yepes onpefieNeHHoe Bpems.



10 3aBeplieHne ncnonb3oBaHns =

56 YToObl  BBIKMIOYUTD  YCTPOWCTBO,
HaXMUTe [Ba Pasa Ha KHOMKy «Bkn./
BbIKN» WAM HIXMUTE OAMH pa3 Ha
KHOMKY «BKN./BbIKN» W MOATBEPANTE
nencTarie Haxatnem Ha «OK.

57 Otxntoumnte npnbop ot
\ SNEKTPUYECKON CETU.

57

58 [laiTe yCTpOWCTBY OCTbITb B TeueHne
2 4acos.

Yrobbl  136exaTb  OXOros, nepef
OUMCTKOW [anTe TPV MOHOCTbIO
OCTbITb.
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11 Oumcrtka

38

59 Mepes ouncTKoM pasbriokvpyiTe W
V3BAEKNTE NNACTUHbI, UTOOLI V130eXaTh
noBpeXaeHnin paboueit NoBepXHOCTH
YCTPOWCTBa.

60 JIoTOoK AnA CoKa M NNacTvHbl rpuna
MOXHO ~ MblTb B MOCY[OMOEYHOM
MallnHe. Hu npw Kakmx
obcToATeNnbCTBAX He cnepyet
nomeljatb  YCTpOWCTBO M €ro
WHYp MWTaHWA B MOCYAOMOEYHYIO
MalWHy. He ponyckaeTca uncTUTH
HarpesaTenbHble INEMEHTbI
(conpotuBnenus)  nocne  CHATWA
NAacTVH. ECM OHW OYeHb rpA3Hble,
AOXAUTeCh,  KOrja  YCTPOWCTBO
NOMIHOCTBIO OCTHIHET, U OUMCTUTE WX
CYXOW TKaHbIO.

61-62

YTobbl  yNpoCTTL  MbITbe  MAACTUH
rpung, 3amouute WX Ha luac B
ropauer Boge C  fobaBneHnem
MOIOLEro CpefCTBa, 3aTem TLLaTeNbHO
NPOMOATE X, YTOBbI YAANNTb OCTATKM
. OCTOPOXHO — BHITPUTE WX
6yMaXKHbIM MONOTEHLEM.

He  ucnonbsyite  MeTannnyeckue
ry6Ku, MOYanku 1 fpyrie abpasmeHole
uncTALMe CpeacTBa ANA  OUNCTKM
netanen rpuna. Vicnonb3yite TONbKo
HEeWoHOBbIE M HemeTannuyeckue
unCTALIME NPUCNOCOBNEHNS.

Crneite  XMAKOCTb M3 NOAAOHa
ANA COKa U BbIMOWTE ero 8 cCnabom
MbITBHOM ~ pacTBOpe TEMoW  BOAY,
nocne Yero TWATEbHO MpOCyWNTe
6yMaXHbIM MONOTEHLEM.

63 YTOObl  OUMCTUTL  KPBIWKY — punA,
npoTpuTe ee rybKol, CMOYEHHOM B
Tennoi Boge, Nocae uYero npoTpuTe
HaCyxo MArKOM TKaHbto. A uncTku
naHenu  ynpasneHua  UCMOnb3yite
TOMBKO MATKYIO CYXYIO TKaHb.

64 He norpyxalite ycTpOCTBO B BOAY
VIV VHYIO UAKOCTb.



65 Cneaute 3a Tem, u4Tobbl nepepn
0TNPaBKOI Ha XpaHeHe YCTPONCTBO
6bINI0 YMCTBIM 1 CYXIM.

Nio6ble PEMOHTHbIe PaboThl AOMKHbI
BbINOMHATBCA B ABTOPM30BAHHOM
CEPBVCHOM LieHTPE.

WHCTpYKLMM No ycTpaHeHUIo Henonagok

WHCTPYKLIUU MO YCTPAHEHUIO HEMOJIAJOK YCTPOWCTBA ELITE

Mpo6nema

MpuunHa

PeweHune

/13mMeHeHWe A3blka

Bknioyute rpunb, HaxmuTe «BKJT»
11 CPa3sy KHOTMKY «3aMOPOXEHHbIE
NPOAYKTbI» (MOKa Ha 3KpaHe
0TODPAKAETCA NPUBETCTBIE)

10s before-
changeover
to manual

Preheating
not finished,
remove your

food mode

Mporpes He 6bin 3aBepLueH
NOAHOCTBIO. [Py Bbin
OTKPbIT, @ NPOAYKTbI
pa3wveLLeHbl Ha nnacTvHe
[0 MOMEHTa OKOHYaHMA
nporpesa.

TPOAIYKTbI MOXHO FOTOBUTb,

HO HEOOXOAMMO CNEANTD 3a

XO[IOM MPUTOTOBNEHNS, TK. U3-32
HECOOMIOAeHMA NPaBIN Pa3orpesa
Wb NEPEWEN B PyUHON PEXMM.

TemnepaTypa MOXET ObiTb U3MeHeHa
nosb30BaTeNeM. eCAIN PYUYHOW PEXIM
He NOAXOANT:

OTKpO\;ITe rpunb, N3BNeKMTE NPOLYKTHI,

MONHOCTbIO 3aKPOWTE FpUNb U
LOXAMTECH 3aBEPLLEHNA NPOTPeBa.

YCTPOWCTBO He

KHorka He Obina Haxata

Haxmute KHomky «BKn./Bbik.» [Ba

BbIK/IOYAETCA. BTOPOI pa3, Moo Mexay pasa.
ABYMA HXaTWAMY NPOLLNO WM
CMLKOM MHOTO BPeMEeHH.
Haxmute ofvH pas Ha KHonky «Bkn./
BbIK/1.», MOCNe Yero Haxmmte «OK».
Ownbrkn 1-8 YCTPOWMCTBO NCNONb3yeTCA OtkiioynTe YCTPONCTBO OT
VAN XPAHUTCA B CINLIKOM INEKTPOCETY 11 MOAOMKAUTE HECKONBKO
XONOAHOM MOMELLEHNN. MMHYT.
Meperpes ycTpolcTBa. [ToaknioumTe rprnb K 3NeKTpoCceTn 1
BK/IIOUMTE €rO0.
Ecnu npobnema He ncuesaer,
obpaTuTecs B Cnyx0y NOSAEPXKKN.
Ownbkn 9 -13 Henonazku € yCTpONCTBOM. OTKnioyuTe YCTPOWNCTBO OT

3MEKTPOCETY M CBAXMTECH CO CYXOOi
NOAAEPXKKM.
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WHCTPYKLIUU NO YCTPAHEHUIO HEMOJIAJOK YCTPOWCTBA ELITE

paboTy 8o Bpema
nporpesa Uu LUvikna
NPYroTOBAEHMA.

NPVroTOBAEHNA. YCTPONCTBO
CAMLWKOM ONTO NPOCTanBano
nocne nporpeea, oo
nporpes ObiN 3aBepLUeH.

Mpo6nema MpuunHa PeweHune
YcTponcTBo YCTPONCTBO ObINO CANLIKOM OTkitioynTe YCTPONCTBO OT
npekpatlaet J0Nr0 OTKPLITO B MpoLiecce INEKTPOCETU 11 MOAOKAUTE HECKOMBKO

MyHYT. CHOBA MOKIOUMTE YCTPOMCTBO
K CETU 1 BKIKOUMTE ero.

A R—
ak
to stop
cooking

3anpoc noaTeepaeHua
OKOHYaHVsA MPUrOTOBNEHMSA

2 peweHs:

Haxmute «OK», ecnu Bce NPOAYKTbI
Obin M3BNEYEHBI 113 YCTPOWCTBA

mnn

He Haxwvmaite «OK» v npogonxante
rOTOBUTL NPOAYKTHI

to start
cooking

MPOAYKTbI HE OBHAPYKEH®I,
Tak Kak OHI CIVLIKOM TOHKIie

Haxmuite KHorKy «OK», utobbl HauaTb
NPUrOTOBNEHNE.

Gk,

for manual
mode

Cnmwkom bonblias TonwmHa
npoayKTa

2 peweHs:

Haxmmte «OK» ana npogomxeHna
NPVrOTOBAEHMA B PYUYHOM PEXMME
“nm

Ypanute NpofyKTbl M HapexbTe

VX TOHbLUE, 4TOObI FOTOBUTH B
ABTOMATUUECKOM peXUMe

He mory 3agatb Bpema
B PYYHOM peXMMe

JKpaH 3aBUC Ha HAaCcTpoOWKe
Temneparypbl

Haxmmte «OK» 0anH pa3 ana nepexona
K HaCTpoVike BpeMeH 1 3ajjalre
3HayeHwe C NOMOLLbIO CTPENOK.
Haxmute «OK» ana noaTsepxaeHua.
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ypOBHllI NpuUroToBieHNA ana aBToMaTn4yeCKnX nporpamm

12 ABTOMATUHECKIX TTPOTPAMM

ABTOMATUYECKUE
NPOFPAMMDbI WHAUKATOP YPOBHA NMPUTOTOBJIEHUA
Vet A R B &R
S Creiikn CpegHas MonHas
(roBAamHa) Chipas C kposbio MpOXapka npOXapka
MonHan
Kypyua ) ) ) npoxapka
&3 | Konackn - - - ngg;:gia
é bekon - - H%%if:;fa XpycTawmi
D B CpepHas MonHan
& | byprep C kpoBeio npoXapKa npoXapKa
i% MaHuHy - Crerka MoppymsHeHHbIn | XpyCTALLNiA
00KapeHHbIN ARy pycrA
@4 PL6a - CpepHas [oytn nonHan [NonHan
npoXapkKa npoXapkKa npoXapka
- CpepHas [Nouytn nonHan [NonHan
% Mopenpoay«kTsi npoXapkKa npoxapka npoxapka
KapTodenb = = = [TpoXapeHHbIi
@ Mepew, - - XpycTawmi [poxapeHHbIi
&f baknaxaHbl = = = [MpoxapeHHbIi
Mommaopbl - - Xpycrawpe MpoxapeHHble
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COBETbI 1O MPUTOTOBJIEHAIO

[TPATOTOBJTEHNE [TPUTOTOBJEHWE
MIFC L] MPOTPAMMA COBET
CBUHas Bbipe3ka (be3 kocTeit), CcBrHas MonHas npokapka®

rpyanHKka

Konbacky 6patsypcT (roToBas K

ynotpebneruio CBUHHa)

Konbacki prHacBypcT (roTosas k
ynoTpebeHyio roBaanHa)

8

HiopHbeprckme konbackm (rotoBas K

ynoTpebneruio CBI1HMHA)

220°C/ 8 MuH. 30 cek.

220°C/ 8 muH. 30 cek.

220°C /4 muH. 30 cek.

CMELIAATIBHbIV PYYHOW PEXIM

OPYKTbI 111 OBOLLA

From 180°C From 225°C
to 195°C to 235°C to 270°C
= - Kabayok (nomtuKm)
- - Cnapxa
= - Tpubsbi
R Nyk R
Bpokkonu = -
MMWHK-MOPKOBb - -
= DeHxenb -

Cnagakuin kapTodens
(nomTVKWM)

A6noKM (MOMTUKK)

BaHaHbl

MNepcvikn
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COBETBIT1O MOATOTOBKE

Yro0bl nonyynTb bonee PYMAHYIO KOPOUKY, JTydL€ BCETO €Ll Pa3 O6>Kapl/lTb rOTOBbIE MPOAYKTDI
Ha rpune HenocpeacTBeHHO nepea nofaven rocTam.

MPOLYKTHI

COBETbI MO MOArOTOBKE

KAPTOOESTb

« Hapesaite gonb

. ﬂO6aBﬂﬂ\7lTe pPacTnTeENbHOE MaCno Ana NonyyveHAa Hannyywmx
pe3ynbTatos NPUroToBNeHNA

MEPEL

Paspe3aiite nononam BAOMb

BAKITAMXAHbI

+ Hapesalite aonb

+ [lobasnaiite pacTTENbHOE MaCno ANA NOMYYEHUA HaUTYYLLNX
pe3y/bTaToB NPYroTOBNEHNA

NOMWAOPH

+ Vicnonb3ywte Kpyrnble NOMUA0PLI
« Vicnonb3yiite Henepecnesnble NOMUAOPbI
« Paspesaiite nononam nonepek

LIJ'IH Nofy4eHnsa ONTUManbHbIX PE3YNbTaTOB NPUIrOTOBNEHNA
YNOXKMTE NONOBNHKI NOMNLOPOB BbIMYKNOW CTOPOHOM Ha
HUXHIOK NaCTUHY rpuna.

CBMHMHA

*Jlcnonb3yiite GYHKLMIO 33KapUCTON KOPOUKM,
eC/In TONWMHA NPOAYKTa npesbilwaeT 20 MM.
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INSTRUKCJE ORAZ WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Wskazowki dotyczace uzytkowania, konserwacji, czyszczenia i
instalowania produktu: dla wtasnego bezpieczenstwa nalezy przeczyta¢
cala instrukcje i zapozna sig z zamieszczonymi w niej piktogramami.
To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego w
pomieszczeniach. Gwarancja nie obejmuje nastepujacych zastosowan, do
ktérzch Urzadzenie nie jest przeznaczone:

- kuchenki pracownicze w sklepach, biurachiinnych obiektach pracowniczych;

-domy/gospodarstwa rolne;

- pokoje w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkaniowych

- obiekty typu nocleg ze Sniadaniem.
Przed pierwszym uzyciem nalezy usuna¢ wszystkie materiaty opakowaniowe,
naklejkii akcesoria zardwno po stronie wewnetrznej jaki zevvnetrzne'#urzqdzenia.
Urzadzenia nie powinny uzywac osoby (w tym dzieci) o ograniczeniach fizycznych,
czuciowych lub psychicznych, ani osoby bez odpowiedniego doswiadczenia
lub wiedzy, chyba ze osoba dorosta odpowiedzialna za ich bezpieczenstwo
nadzoruje wykonywane przez nie czynnosci lub poinstruowata je weczesniej
odnosnie obstugi urzadzenia. Aby nie dopusci¢ do zabawy urzadzeniem, dzieci
powinny pozostawac pod opieka 0s6b dorostych; nie uzywac jako zabawki.
Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru, pouczenia na temat
bezpiecznej obstugi i dopilnowania zrozumienia zagrozen, urzadzenie moze
by¢ uzywane przez dzieci w wieku od lat 8 osoby o ograniczeniach fizycznych,
czuciowych lub psychicznych, a takze osoby, ktorym brak jest doswiadczenia
lub wiedzy. Dzieci mogg wykonywa¢ czynnosci zwigzane z czyszczeniem i
léonse;vvach tylko pod warunkiern ukonczenia 8 lati tylko pod nadzorem osoby

oroste].

|Urzadzenie i jego kabel nalezy trzymac w migjscu niedostepnym dla dzieci do
at 8,
W czasie uzytkowania nigdy nie nalezy zostawiac urzadzenia bez nadzoru.,

W czasie pracy urzadzenia temperatura dostepnych powierzchni
moze by¢ wysoka. Nigdy nie nalezy dotykac goracych powierzchni
urzadzenia.
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To urzadzenie nie jest przystosowane do sterowania za pomocg zewnetrznego
minutnika lub odadzielnego pilota.

Przed podiaczeniem urzadzenia, nalezy catkowicie rozwinac przewod zasiajacy.
W celu unikniecia niebezpiecznych sytuadji, jezeli przewod zasiajacy jest
uszkodzony, nalezy go wymienic. Wymiany powinien dokonac producent Iubg
jeqo serwis posprzedazowy.

Nie uzywac przedtuzacza. Pod warunkiem akceptadji odpowiedzialnosci za takie
postepowanie, nalezy uzywac wytacznie przedtuzacza bedacego w dobrym
stanie, wyposazonego we wtyczke z bolcem uziemiajacym oraz dostosowanego
do mocy urzadzenia. Nalezy podja¢ wszystkie niezbedne kroki majace na celu
wykluczenie ryzyka potkniecia sie kogokolwiek o przedtuzacz.

Urzadzenie nalezy zawsze podigcza¢ do kontaktu éciennego z uziemieniem.
Nalezy dopilnowac, aby napiecie i moc zasilania byty takie, jak podano na spodzie
urzadzenia.

Do czyszczenia ptyt do pieczenia nalezy uzywac gabki, goracej wody i ptynu
do mycia naczyn.

Urzadzenia, przewodu zasilajacego i wiyczki nie nalezy nigdy zanurza wwodzie
lub innych ptynach.

OSTRZEZENIE: Bez zatozonych 2 plyt do pieczenia grila nie nalezy podgrzewac
ani wstepnie nagrzewac.

Zalecenia

« Nalezy doktadnie przeczytac instrukcje wspdlne dla réznych wersji i akcesoriéw dostarczonych z urzadzeniem;
instrukcje te nalezy mie¢ potem pod reka.

o Jesli dojdzie do wypadku, nalezy natychmiast sptukac oparzenie zimng woda i w razie potrzeby wezwac lekarza.

« Przed pierwszym uzyciem, nalezy umy¢ ptyty (patrz czes¢ 5), rozprowadzi¢ na nich niewielka ilos¢ oleju do
smazenia i wytrzec¢ miekka $ciereczka lub papierowym recznikiem kuchennym.

« Niezaleznie od tego, czy uzywany jest przedtuzacz, czy tez nie, przewdd zasilajacy nalezy starannie poprowadzi¢
w taki sposob, aby goscie mogli sie swobodnie porusza¢ wokdt stotu bez ryzyka potkniecia sie o przewod.

« Opary powstajace podczas pieczenia moga by¢ niebezpieczne dla zwierzat o szczegélnie wrazliwym uktadzie
oddechowym, np. dla ptakéw. Zalecamy, aby wiasciciele ptakéw trzymali je z dala od miejsca pieczenia.

« Urzadzenie nalezy zawsze chroni¢ przed dzie¢mi.

« Przed uzyciem nalezy dopilnowac, aby obydwie strony ptyty byty czyste.

« Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia ptyt, nalezy ich uzywac tylko w urzadzeniu, do ktérego zostaty one
zaprojektowane (np. nie nalezy wktadac ich do piekarnika, ktas¢ na palnikach gazowych ani na elektrycznej
ptycie kuchennej itd.).

« Nalezy dopilnowac, aby ptyty byty stabilnie zatozone i poprawnie zaczepione w urzadzeniu. W urzadzeniu nalezy
uzywac wylacznie ptytek dostarczonych w komplecie z urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym punkcie
obstugi klienta.

« Aby nie uszkodzi¢ ptyt do pieczenia, nalezy zawsze uzywac drewnianej lub plastikowej topatki.

« Nalezy uzywac wytacznie czescilub akcesoridw dostarczonych z urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym
punkcie obstugi klienta. Nie nalezy ich uzywac do innych urzadzer lub niezgodnie z przeznaczeniem.
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Zakazy

Nie uzywac urzadzenia na dworze.

Gdy urzadzenie jest podfaczone do kontaktu, nigdy nie nalezy go zostawia¢ bez nadzoru.

Aby nie dopusci¢ do przegrzania sie urzadzenia, nie nalezy ustawiac go w kacie lub pod szafkg nascienna.
Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia bezpo$rednio na delikatnych powierzchniach (szklany stét, obrus, meble
lakierowane, itp.) lub na miekkich powierzchniach takich jak scierka do naczyn.

Nigdy nie nalezy ustawiac urzadzenia pod szafka lub pdtka zawieszong na Scianie lub w poblizu materiatow
fatwopalnych takich jak rolety/zaluzje, zastony lub zawieszki nascienne.

Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia na goracych lub $liskich powierzchniach lub w ich poblizu; przewdd
zasilajacy nie powinien nigdy znajdowac sie blisko goracych czeéci urzadzenia lub innych Zrédet wysokich
temperatur ani dotykac ich; nie powinien tez zwisac na ostrej krawedzi.

Na powierzchniach urzadzenia przeznaczonych do pieczenia nie nalezy ustawia¢ garnkéw i przyborow
kuchennych.

Nigdy nie nalezy kroi¢ zywnosci bezpo$rednio na ptytach.

Poniewaz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia powtoki zapobiegajacej przywieraniu, nie nalezy uzywac
metalowych druciakéw i myjek z wetny stalowej ani zracych srodkéw do szorowania.

Nie nalezy przestawiac pracujacego urzadzenia.

Podczas przenoszenia nie nalezy trzymac urzadzenia za uchwyt lub przewdd zasilajacy.

Nigdy nie nalezy wiaczac pustego urzadzenia.

Miedzy ptyta a opiekanymi artykutami spozywczymi nie nalezy uzywac folii aluminiowej lub innych przedmiotow.
Podczas pieczenia nie nalezy wyjmowac tacki do zbierania ttuszczu. Jedli tacka do zbierania thuszczu napetni sie
w czasie pieczenia: przed opréznieniem nalezy pozwolic, aby urzadzenie ostygto.

Goracej ptyty nie nalezy odkfadac na delikatnych powierzchniach ani wkiada¢ pod wode.

Aby zachowa¢ wiasciwosci powfoki nieprzywierajacej, nalezy unika¢ nadmiernego wstepnego nagrzewania
pustego urzadzenia.

Nigdy nie nalezy manipulowac goracymi ptytami.

Nie nalezy zapiekac produktéw spozywczych w folii aluminiowej.

Aby nie dopuscic¢ do uszkodzenia urzadzenia, nie nalezy go nigdy uzywac do jakichkolwiek potraw flambirowanych.
Miedzy ptyty a element grzewczy nie nalezy wktadac folii aluminiowej lub jakichkolwiek innych przedmiotéw.
Nigdy nie nalezy wigczac grzania lub rozpoczynac pieczenia, gdy grill jest otwarty.

Nigdy nie nalezy nagrzewac urzadzenia bez zatozonych ptyt do pieczenia.

Wskazowki/informacje

Dziekujemy za zakup naszego urzadzenia, ktore jest przeznaczone wylacznie do uzytku domowego.

Dla bezpieczenstwa uzytkownika urzadzenie spetnia stosowne normy i przepisy zawarte w nastepujacych
dyrektywach: dyrektywa niskonapieciowa, dyrektywa w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej,
dyrektywa w sprawie ochrony srodowiska dyrektywa w sprawie materiatéw majacych kontakt z zywnoscia.

Przy pierwszym uzyciu, przez kilka pierwszych minut moze wystepowac lekkie dymienie i swad.

Nasza firma prowadzi prace badawczo-rozwojowe i zastrzega sobie prawo do wprowadzania w produktach
modyfikacji bez wczedniejszego powiadomienia.

Nie nalezy spozywac artykutow spozywczych, ktére stykaly sie z czesciami oznaczonymi logo X

Jesli produkt spozywczy jest zbyt gruby, system zabezpieczajacy zatrzyma prace urzadzenia.

Panel urzadzenia jest delikatny: czysci¢, wyciera¢ i suszy¢ tylko za pomoca suchej i miekkiej szmatki. Nie czysci¢
wilgotna gabka, gdyz mozna uszkodzic funkcje urzadzenia.

Srodowisko
E Przede wszystkimi ochrona srodowiska!

Urzadzenie zawiera warto$ciowe materiaty, ktére mozna odzyskac lub poddac recyklingowi.
Zostaw wiec swoje stare urzadzenie w miejscowym punkcie zbiérki odpadéw.
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Opis

A Panel sterowania A4 Przycisk powrotu

A1 Przefacznik wigczone/ A5 Przyciski regulacji i
wylaczone nawigacji

A2 Tryb do mrozonek A6 Wskaznik nagrzewania

A3 Tryb intensywnego wstepnego i poziomu
smazenia: pieczenia

A7 Wyswietlacz
Przyciski sg aktywne tylko wtedy, gdy sa podéwietlone.

A8 Przycisk OK
B

C
D
E
F

Korpus urzadzenia
Uchwyt

Ptyty do pieczenia
Tacka ociekowa
Przewdd zasilajacy
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12 automatycznych programoéw pieczenia

Dwie mozliwe opcje pieczenia w trybie
automatycznym

@ Tryb do mrozonek

’%’ Tryb intensywnego smazenia:

Tryb reczny
Manual LELTED Manual Manual
mode mode mode mode
. 120" 160 @ 200 QM 240 .
L ®

Przycisk powrotu

Gdy jest wyswietlone menu podrzedne, a uzytkownik chce
@ wroci¢ do menu gtéwnego, nalezy nacisna¢ przycisk powrotu.

W przypadku wybrania niewtaéciwego programu nalezy
nacisnac przycisk powrotu dwa razy, aby anulowac te funkcje.
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1 Przygotowanie

1

8

Usuna¢  wszystkie  materialy
opakowaniowe, naklejki i akcesoria
zarbwno po stronie wewnetrznej jak i
zewnetrznej urzadzenia.

Przed pierwszym uzyciem dokfadnie
wyczysci¢ ptytki w cieptej wodzie
z dodatkiem plynu do naczyn,
delikatnie optukac i wysuszyc.

3-4 7 przodu urzadzenia zatozy¢

wyjmowana tace ociekowa.

5 Jedli chcesz uzyska¢ lepsze wyniki i

polepszy¢  skuteczno$¢  powierzchni
nieprzywierajacej, mozesz wytrze¢
plytki do  pieczenia  recznikiem
papierowym zamoczonym w matej
ilosci oleju.

Usuna¢  nadmiar  oleju  czystym
recznikiem papierowym.

Upewni¢ sie, ze gorna i dolna pfytka

s3 poprawnie zlozone w urzadzeniu.
Nie rozpoczynac nagrzewania
wstepnego  bez plytek. Podtaczy¢
urzadzenie do  sieci.  (przewod
powinien by¢ catkowicie rozwiniety).

Nacisnac przycisk wt./wyt.

Ostroznie: Upewni¢ sie, ze miedzy
ptytkami nie ma produktéw spozywczych.
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2 Pierwsze uzycie

9  Wybierz swoj jezyk za pomoca strzatek a nastepnie wcisnij ok.

Language

Sprachauswahl Choix de la

choice langue
EN DE FR

English Deutsch Francgais

3 Przycisk wh./wyt

10 Wiacz
11 Aby wylaczy¢ grill, nalezy wcisnac
e < e —— dwukrotnie przycisk WH/Wyt lub raz
przycisk Wh/Wyt i raz przycisk OK. aby

wylaczy¢ urzadzenie.

10
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4  Funkcja mrozonek w trybie automatycznym

13

B3

< | == (>
=

14

15

5 Funkcja intensywnego smazenia

w trybie automatycznym

13-15 Funkcja mrozonek powinna by¢

wiaczona  przed  rozpoczeciem
wstepnego nagrzewania
przy wybieraniu trybu

automatycznego, jezeli produkt
bedzie pieczony jako produkt
Zamrozony.
Jesli uzytkownik zapomniat wigczy¢ te
opcje, powinien wytaczy¢ urzadzenie i
powtorzy¢ czynnosci.
Funkcja ta jest dostepna tylko w
trybie automatycznym a nie w trybie
recznym.

19

17-19 Funkcja intensywnego smazenia
powinna by¢ wiaczona przed
rozpoczeciem wstepnego
nagrzewania przy wybieraniu trybu
automatycznego, jezeli  chcesz
mocno  podsmazy¢  wybrany
produkt.

Jesli uzytkownik zapomniat wigczy¢ te
opcje, powinien wyfaczy¢ urzadzenie i
powtdrzy¢ czynnosci.

Funkcja ta jest dostepna tylko w
trybie automatycznym a nie w trybie
recznym.
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6 Pieczenie w trybie automatycznym

21 Wybra¢ odpowiedni tryb pieczenia,
dobrany do rodzaju produktéw
spozywczych.

Wskazéwka w odniesieniu do
mies: efekty pieczenia za pomoca
predefiniowanych programéw
moga sie zmienia¢ w zaleznosci od
pochodzenia, sposobu  pokrojenia
oraz jakosci pieczonego produktu,
programy  zostaly  skonfigurowane
i przetestowane na produktach
spozywczych dobrej jakosci.
Podobnie, podczas pieczenia nalezy
réwniez uwzgledni¢ grubo$¢ miesa;
nie nalezy piec produktéw o grubosci
przekraczajacej 4 cm.

22 Jesli uzytkownik  chce  zmieni¢
program, moze wroci¢ do menu
gtéwnego przez jednokrotne nacisniecie
przycisku powrotu.

W razie watpliwosci odnosnie do tego, ktérego trybu pieczenia uzy¢, nalezy zapoznac sie z
przewodnikiem pieczenia na stronie 62.

23 Nacisna¢ przycisk OK: urzadzenie
rozpocznie nagrzewanie wstepne.
Preheating in Uwaga: w przypadku wybrania
progress niewfasciwego programu nalezy uzy¢

przycisku powrotu.

24 Odczeka¢d do 7 minut.  Jedli
uzytkownik chce zmieni¢ program po
rozpoczeciu  nagrzewania  wstepnego,
powinien nacisna¢ przycisk powrotu, a
nastepnie przycisk OK, aby potwierdzi¢
zamiar i wréci¢ do menu gtéwnego. Aby
anulowac¢ te funkcje, nacisnac¢ przycisk
powrotu ponownie.

25 Sygnat dzwiekowy rozlegnie sie po
zakonczeniu wstepnego nagrzewania.

Komentarz:Na koncu etapu
nagrzewania  wstepnego,  jezeli
urzadzenie  pozostanie  zamkniete
zbyt diugo, system zabezpieczajacy
wylaczy urzadzenie.
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26-27
Po zakonczeniu wstepnego

the food nagrzewania mozesz wiozy¢ sktadniki.
Nalezy otworzy¢ przykrywke grilla
i umiesci¢ produkty spozywcze na
grillu.

Komentarz: Jezeli urzadzenie
bedzie zbyt dtugo otwarte, system
zabezpieczajacy wytaczy je.

28-31
Urzadzenie automatycznie obliczy
cykl pieczenia (czas i temperature)
odpowiednio do ilosci i grubosci
produktdw.
Zamknac¢ urzadzenie, aby rozpoczac
cykl pieczenia.

W przypadku bardzo cienkich
produktow, takich jak bekon:

to start Przycisk OK jest wiaczony. Nastepnie
cooking nalezy nacisna¢ przycisk OK, aby
\ umozliwi¢  urzadzeniu rozpoznanie
produktow i rozpoczecie  cyklu

pieczenia.

Strzatka przesuwa sie wzdtuz wskaznik
poziomu pieczenia a gdy osiagnie
poziom pieczenia, poziom ten jest
wyswietlony i rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy.

Uwaga:  poziomy  pieczenia  s3
predefiniowne dla kazdego trybu
automatycznego.

Podczas pieczenia sygnat dzwiekowy
ostrzeze  uzytkownika za kazdym
razem, gdy poziom pieczenia jest
osiagniety (np. lekko/ zotty).

W zaleznosci od stopnia pieczenia

30 31 wskaznik zmieni kolor a  strzatka
przebiegu pieczenia przesuwa sie po
ekranie.

Nalezy pamieta¢, ze zwlaszcza w
przypadku miesa, zmienno$¢ efektow
pieczenia jest normalnym zjawiskiem,
efekty moga zaleze¢ od rodzaju,
jakosci i pochodzenia  produktow
spozywczych.
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to‘ stop
cooking

54

32-33: W dowolnej chwili mozesz
znalez¢ czas pozostaly do osiggniecia
réznych pozioméw pieczenia. Nacisnac
prawg strzatke, jesli chcesz zobaczy¢
czas pozostaly przed  osiagnieciem
nastepnego poziomu pieczenia. Zwro¢
uwage, ze nie jest to wybdr poziomu
pieczenia. Grill kontynuuje pieczenie do
ostatniego poziomu pieczenia a sygnat
dzwiekowy rozlegnie sie na kazdym
poziomie.

34-35

Gdy zostanie osiagniety wybrany poziom
pieczenia i gdy rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy, nalezy otworzy¢ urzadzenie i
wyjac z niego produkty spozywcze.

36-37 Zamknij pokrywe. Ekran poprosi
0 potwierdzenie, czy chcesz wylaczyc¢
pieczenie. PotwierdZ za pomocg OK,
jezeli wszystkie produkty zostaly wyjete,
w przeciwnym razie nalezy kontynuowac
pieczenie.

Aby  zapiec  wiecej produktow
spozywczych, Refer to paragraph 7, page 13..
Uwaga: Po pewnym czasie system
zabezpieczajacy automatycznie wylaczy
urzadzenie, jezeli zaden program nie
zostat wybrany.



7 Pieczenie drugiej partii.

Druga partia tego samego typu produktow

Any refill?

‘ Preheating in
@ Prooress

insert
the food

43

Kolejne pieczenie z innym sktadnikiem
Po zakoriczeniu pieczenia pierwszego sktadnika:

1.
2.
3.
4.

5.

38-39 Na  zakoriczenie  pierwszego
pieczenia na ekranie wyswietli sie
Dodatkowa porcja.. Jezeli chcesz
grillowac ten sam rodzaj produktu,
nacisnij OK.

40 Urzadzenie zacznie wstepne
nagrzewanie.

41 Odczekaj, az  nagrzewanie — sie
zakonczy.

42 W16z produkty na grill.

43 Nastepnie postepuj wedfug krokow
27 do 37.

Upewnic sie, ze urzadzenie jest zamkniete i ze nie ma w nim produktéw spozywczych.
Wybierz odpowiedni program lub tryb do pieczenia.
Aby rozpocza¢ nagrzewanie, nacisna¢ przycisk OK. W trakcie nagrzewania wskaznik nagrzewania
wyswietlony jest na ekranie.

Po zakoriczeniu nagrzewania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy a na ekranie wyswietli sie informacja o

Po zakoriczeniu nagrzewania wstepnego urzadzenie jest gotowe do uzycia. Nalezy otworzyc
pokrywe grilla i umiesci¢ produkty spozywcze w srodku urzadzenia. Nastepnie postepuj wedtug
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Wazne:
- Nagrzewanie wstepne jest niezbedne do pieczenia.

Przypomnienie: Przed wiaczeniem nagrzewania wstepnego nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest

zamkniete i ze nie ma w nim resztek produktow spozywczych.

- Przed otwarciem grilla i wiozeniem produktéw do srodka, nalezy odczeka¢ az zakorczy sie

nagrzewanie wstepne.
B Uwaga: Jesli nowy cykl nagrzewania zostaje uruchomiony natychmiast po zakoficzeniu poprzedniego

cyklu, wowczas czas nagrzewania ulegnie skréceniu.

8 Pieczenie w trybie recznym

/—Y\
Manual
mode

‘123‘

I( 160°C >

56

44 Wybrac tryb reczny i nacisna¢ OK, by
potwierdzi¢.

45 Wybra¢  zadana temperature  za
pomoca przyciskow regulacji.
Nacisnac¢ OK, by potwierdzi¢ wybrang
temperature.

46 Odczeka¢, az  nagrzewanie — sie
zakonczy.

47 Po zakoAczeniu  nagrzewania,
nacisnac OK; by uruchomic zegar.

Uwaga: czas pieczenia mozna réwniez

ustawi¢ od momentu nagrzewania.

48 Przyciskami regulacji wybra¢ zadany
€zas pieczenia.

49 Wiozy¢ produkty i nacisna¢ przycisk
OK, aby rozpocza¢ zapiekanie i
uruchomi¢ odliczanie czasu.

Aby w dowolnym momencie ustawi¢

temperature lub zegar, nalezy nacisna¢
przycisk OK.



50-51 Sygnat dzwiekowy rozlegnie sie,
- by oznaczy¢, ze czas pieczenia
Ok zakoriczyt sie. Wyjac produkty.

to stop
cooking

Nacisna¢ przycisk OK, aby wyfaczy¢
sygnat dzwiekowy, i wyja¢ produkty. g

52-54

W zaleznosci od osobistych preferencji
otworz grill i wyjmij produkty, ktdrych sa
upieczone zgodnie z zadanym poziomem
a nastepnie zamknij grill, by kontynuowac
pieczenie  pozostatych  produktow.
program  kontynuuje cykl  pieczenia
az do ostatniego poziomu pieczenia
wybranego trybu.

55 Uwaga: Po pewnym czasie system
zabezpieczajacy automatycznie

—- wylaczy urzadzenie.

i Remove = R Overcooked

your food risk @
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10 Koniec uzywania =

56 Nacisna¢ dwukrotnie przycisk Wh/Wyt,

» by wylaczy¢ urzadzenie lub przycisk
WH/Wyt i potwierdzi¢  wciskajac
przycisk OK.

57 Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

57

58 Pozwoli¢, aby urzadzenie ostyglo
przez co najmniej 2 godziny.
Aby unikna¢ przypadkowych oparzen,
przed czyszczeniem nalezy pozwoli¢,
aby grill catkowicie ostygt.
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11 Czyszczenie

=

’/

=1

59 Przed  czyszczeniem,  odblokowac
i wyja¢ pliytki, aby zapobiec
uszkodzeniu powierzchni do
pieczenia.

60 Tacke ociekowa i plytki do pieczenia
mozna my¢ w zmywarce. Urzadzenia i
jego przewodu zasilajacego nie wolno
wkiada¢ do zmywarki. Elementéw
grzewczych (rezystorow) nie nalezy
nigdy czysci¢ po wyjeciu ptytek. Jesli
s3 bardzo brudne, nalezy odczekac
az urzadzenie catkowicie ostygnie i
wyczysci¢ je suchg szmatka.

61-62

Aby mycie piyt bylo fatwiejsze,
nalezy umiesci¢ je w goracej wodzie
z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu
do mycia naczyn i pozostawi¢ w niej
na godzine, a potem dokfadnie je
optukac¢ w celu usuniecia wszystkich
osadow. Nalezy je delikatnie wytrze¢
papierowym recznikiem.

Do czyszczenia jakichkolwiek czedci
grilla nie wolno uzywa¢ metalowych
druciakdéw, — welny  stalowej ani
dcierajacych  srodkéw  czyszczacych;
nalezy uzywa¢ wylacznie  myjek
nylonowych lub innych wykonanych z
materiatow niemetalowych.

Oprozni¢ tacke ociekowg na soki i
umyc ja w cieptej wodzie z dodatkiem
fagodnego Srodka myjacego,
nastepnie  dokfadnie  wysuszy¢
papierowym recznikiem.

63 W celu wyczyszczenia pokrywy grilla
wystarczy przetrze¢ jg gabka zwilzong
w cieptej wodzie, a nastepnie wytrzec
do sucha miekka, suchg $ciereczka.
Aby wyczysci¢ panel kontrolny, uzyc¢
miekkiej, suchej szmatki.

64 Grilla nie mozna zanurza¢ w wodzie
ani w innym plynie.

65 Zawsze upewnic sie, ze grill jest czysty
i suchy przed przechowywaniem.
Wszystkie naprawy powinny by¢
wykonywane  przez —autoryzowany
punkt serwisowy.
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Rozwigzywanie problemow - przewodnik

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW ELITE - PRZEWODNIK

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Zmiana jezyka

Wiaczy¢ grill, nacisna¢ ON, a nastepnie
natychmiast przycisk Mrozonki (gdy
ekran wys$wietla ,Hello")

10s before-
changeover
to manual
mode

Preheating
not finished,
remove your

food

Etap nagrzewania nie zostat
catkowicie ukoriczony.

Grill zostat otworzony i
wiozono produkty na ptytke
przed zakofczeniem etapu
nagrzewania.

Mozna przypiekac produkty ale nalezy
sprawdzi¢ przebieg pieczenia, gdyz
grill dziata w trybie recznym.

Nalezy uregulowac temperature
regulowac.

Lub

Otworzy¢ grill, wyja¢ produkty,
zamknac¢ poprawnie grill i doczekac
zakoAczenie etap nagrzewania.

Moge urzadzenie nie
wyfacza sie.

Brakuje drugiego wcidniecia
lub zbyt dtugi okres czasu
miedzy 2 wcisnieciami.

Nacisna¢ dwukrotnie przycisk wh/wyt.
Lub

Nacisnac przycisk Wt/Wyt, a nastepnie
nacisnac¢ OK.

Err 1doErr8

Urzadzenie przechowywane
lub uzywane w zbyt chtodnym
pomieszczeniu.

Przegrzanie urzadzenia

Odfaczy¢ urzadzenie od zasilania i
odczeka¢ kilka minut.

Ponownie podtaczy¢ grill do zasilania i
wiaczy¢ go.

Jezeli problem nie ustepuje,
skontaktowac sie z serwisem obstugi
klienta.

Err9dokrmri13

Usterka urzadzenia.

Odfaczy¢ urzadzenie od zasilania i
skontaktowac sie z serwisem obstugi
klienta.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW ELITE - PRZEWODNIK

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie
przerywa w czasie
cyklu nagrzewania
wstepnego lub
pieczenia.

Urzadzenie byfo zbyt dtugo
otwarte w czasie pieczenia.
Urzadzenie dziatato bez
produktéw zbyt dtugo po
nagrzewaniu lub nagrzewanie
skonczyto sie.

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania
i odczekac kilka minut. Podigczy¢
nastepnie urzadzenie i wiaczyc je.

A R—
ak
to stop
cooking

Zakonczenie proshy o
potwierdzenie pieczenia

2 rozwigzania:

Nacisna¢ OK, jezeli wszystkie produkty
zostaly wyjete.

Lub

Nie naciska¢ OK i pozostawi¢ produkty
troche dtuzej do pieczenia.

Gk,

to start
cooking

Nie wykryto produktéw gdyz
53 Zbyt cienkie.

Aby rozpocza¢ pieczenie, nacisna¢
przycisk OK.

uk,
for manual
mode

Zbyt cienkie produkty

2 rozwigzania:

Nacisnag¢ OK, by kontynuowac
pieczenie w trybie recznym.

Lub

Wyjac¢ produkty, by zmniejszyc¢
grubos¢ i rozpoczad pieczenie w trybie
automatycznym.

Nie moge ustawi¢
czasu w trybie
recznym.

Ekran jest zablokowany na
ustawianiu temperatury.

Nacisna¢ OK, by przejs¢ do ustawiania
Czasu i ustaw go za pomocg strzatek.
Nacisna¢ OK, by potwierdzic.

61




Poziomy przypieczenia do kazdego programu automatycznego

12 PROGRAMOW AUTOMATYCZNYCH

A CENE WSKAZNIK POZIOMU PIECZENIA
Wotowina Krwisty Lekko Srednio Mocno
Kurczak - - Mocno
g Kietbasa = = Mocno
é Bekon - - Srednio Chrupiacy
g Hamburger - Lekko Srednio Mocno
3% Panini piéiii?]y Przypieczony Chrupiacy
G Xt | Ryba - Srednio S’rﬁ?gciggo Mocno
% Owoce morza - Srednio S’r(mengci%jo Mocno
Ziemniak - - Lekko
@ Pieprz - Chrupiacy Lekko
&f Baktazan = Grillowany
Pomidor - Chrupiacy Lekko




WSKAZOWKI DOTYCZACE PIECZENIA

PRODUKTY oROGRAM WAZONKS
Eg\gzdeiwvcvzllgg rvzv(\)e;\p/);zovva (bez kosci), Mocno*
Kietbasa (podgotowana wieprzowina) 220°C/ 8 min 30
Kietbasa (podgotowana wotowina) & 220°C/ 8 min 30
&/\iee’rgfzsgug;y)mberska (podgotowana 220°C / 4 min 30

SPECJALNY TRYB RECZNY
OWOCE LUB WARZYWA
From 180°C From 225°C
to 195°C to 235°C to 270°C

- - Cukinia (w plastrach)

- - Szparagi

= - Grzyby

- Cebula -

Brokuty - -
Mata marchew - -
- Koper wtoski -
Stodkie ziemniak i i
(w plastrach)

- Jabtko (w plastrach) -

- Banan -

- Brzoskwinia -
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PORADY DOTYCZACE PRZYGOTOWANIA
Dla intensywniejszego pieczenia zaleca sie przekrecenie grillowanych produktéw przed
podaniem gosciom.
PRODUKTY PORADY DOTYCZACE PRZYGOTOWANIA
« Potnij wzdtuz
ZIEMNIAK + Dodaj olej do sktadnikéw dla lepszego pieczenia
PIEPRZ + Potnij wzdtuz na potowe
. + Potnij wzdtuz
BAKLAZAN + Dodaj olej do skfadnikéw dla lepszego pieczenia
+ Uzyj okragtych pomidorow
+ Uzyj pomidordw, ktore nie s zbyt dojrzate
POMIDOR - Przetnij wszerz na potowe
+ Dla optymalnego gotowania wiéz zaokraglona strone
przekrojonego na pét pomidora na spodzie phyty grillujacej
WIEPRZOWINA ‘ szwac fuhlkql |ntensyvvnegg smazenia
jezeli grubos¢ przekracza 20 min.
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IHCTPYKLIII 3 TEXHIKW BE3MEKI
BAMJIBI 3AXO/1 3 BE3MEKU

BkasiBKM W0A0 BUKOPUCTAHHA, TEXHIYHOTO 06CNYroByBaHHA,
OYNIIEHHA Ta BCTAaHOBNEHHA Bupoby: pna BnacHoi
6e3snekn osHamomTeca 3 ycima NyHKTamum noci6Huka 3
ekcnnyaTtauii, 30Kkpema 3 BignoBigHMMM nixrorpamamw.a
Llei" nprnap Npu3HaueHwit Tinbkin 4na NOBYTOBOTO BUKOPVCTaHHA BCEPEVHI
MPUMILLIEHHA. BiH He MPU3HAYEHI 1A BUKOPUCTAHHA B HACTYMHWX YMOBaX | Ha
TaKe BIKOPUCTaHHA TapaHTiA He MOWMPIOETLCA;

- KYXOHHI 30HM 1A MEPCOHaNY B MarasuHax, OQicax Ta iHLWMX poboumx

MOUMILLEHHAX;

- bepmepcbki OymvHKI

- TOTeN|, MOTeJT, Ta IHLLI 3aKnaay ANA TMMYaCoBOrO MPOXBAHHS;

- IOMALLHI roTeni Ty "HOUIBNA | CHiIAHOK .
[Neper nepLIMM BIAKOPVICTAHHAM BIALaNITb BCi MakyBarbHi MaTepiary, Haknenky
Ta aKCeCyapyl 3CepevHA Ta 330BHi Npuagy.
Llel npunag He Npu3HaueHuin inA BUKOPUCTaHHA ocobami (B TOMy
YMCAI AITbMM) 3 OOMEXEHNMIA GI3MUHAMI, CBHCOPHUMI a0 PO3YMOBIMM
MOXNMBOCTAMM, ab0 3 HeOCTaTHIMM OCBIAOM YW 3HAHHAMM WWOAO
BUKOPUCTAHHA MPUNaAY Ta MOro XapakTepuCTUK, 3a BUHATKOM BUMAAKIB,
KO BOHY 3HAXOAATLCA Nif HArNALOM abo Byn NPOIHCTPYKTOBAHI CTOCOBHO
BUKOPUCTaHHA Npunagy 0coboto, BANOBIAANbHOI0 3a ixHio be3neky. [it
MOBIHHI 33BXY1 3HAXOAMTICH Mifl HarNAAOM, aby NEPEKOHATUCA, LLIO BOHM
HE rPatoTb 3 NPUN3OM.
Lleit npunap MOXYTb BYKOPVCTOBYBATY AiTW CTaplui 8 POKIB Ta 0CobM 3
OOMEXEHIMY GI3MUYHMM, CEHCOPHUMM Ta PO3yMOBMIA MOXAMBOCTAMM 360
0Cob, AKMM BpaKye NOCBifY Ta 3HaHb, AKLLO BOHY 3HaXOAATLCA M HarAROM 360
bynm Gyn nonepeHbo NPOIHCTPOKTYBaHI ({00 6E3NEUHONO BUKOPHCTAHHA
Mpvafy | YCRIMOMIOT MOXIMBY Hebe3meky. [liTam 3a60pOHAETLCA QUL BaTH
Ta 06CNyroByBaTY MPUaM, AKLIO BOHI MOMOALLIE 8 POKIB 11 He nepebyBaloTb if
HarnAIOM.
3epiraliTe NpunaA Ta Moo LHYP XVBNEHHA Y HELOCAHKHOMY MICLIi AnA AfTed
mMonopLLe 8 POKIB.

Hikonw He 3anwaliTe npunan 6e3 HarnAgy nig yac oro poboTw, o



A Temnepatypa AOCTYNHIX NOBEPXOHb MOXe ByT fyxe BUCOKOIO Mif

yac poboTv Mpunagy. Hikonw He TopKalTeca rapaumx OBEPXOHb NPKNafy.

Lle" mpwnag He Mpy3HaueHii AnA pobOoTY Bif 30BHILIHBOTO TaiMepa Y OKpeMol

CVCTEMM IVCTAHLIAHOTO KepyBaHH.

[epen NigKMoUYeHHAM NPUAZY NOBHICTIO PO3MOTAMTE LUHYP XVBIEHHH.
BHKLuo WHYP XVMBNEHHA MOWKOLXEHHA, TO, O 3anobirTi BpaxeHHIO

ENEKTPUUHVM CTPYMOM, OO MOBUHEH 3aMiHITI BIDOBHIK 300 aBTOP30BaHMIA

CePBICHM LIEHTP.

3a00POHAETHCA BUKOPVCTaHHA NOAOBXYBaYa. fKLLO BY NPUIMAETe 3a Lie

BIAMOBIAIbHICTb, BIKOPMCTOBYITE TifIbKIA CMIPaBHMIA MOJOBXYBaY, AKWIA Mag

UTencent i3 3a3emneHHam i NiZXoauTb AN HOMIHAMbHOI MOTYXHOCTI npunagy.

BXVBITb yCix HeoXiaHNX 3an0biKHKX 3aX0fiB, WO YHIKHYTY CNOTUKaHHA 06

MOOBXYBAY.

3aBX v MKMHOUAVTE MW 4O 3a3eMIEHOT PO3ETKA

[epexoHaiTecs, WO KEPENO XVBNEHHA CyMICHE 3 HOMIHATIHOIO MOTYXHICTIO

Ta HAMPYTOHO, LLIO BKA3aHA Ha HUXHIM YaCTVHi Mpumiagy.

[N OUVILLIEHHA NNACTVH BIKOPUCTOBYIATE ryOKy, rapady BOY | PiaVHY ANA MUTTA

nocyny.

Hikonit He 3aHyproViTe Mpunag, oro WHYP BneHHs abo LTencenb Y Bogy abo

IHLLY PIZVHY.

MONEPEAMEHHA: He Harpisalite abo He poairpisaitte npinap 6e3 1Box

MNIACTVH BCEPEAVHI TPUTIA.

0603 A3KOBO

YBaXHO NPOUMTANTE IHCTPYKLIT, 3aranbHi 4nA PIsHVX Mofeneit, AKi BIAPI3HAIOTHCA aKCeCyapamy, LLO BXOAATD O KOMMNEKTY,
i 3epiraitTe ix B JOCTYMHOMY MicLyi.

+ Y pasi oniky, HeraitHo MPOMMITE 110r0 XONOAHOK BOLOIO Ta, 32 HEOOXIAHOCTI, 38€PHITLCA A0 NiKapA.

+ [lepen nepuum BUKOPUCTaHHAM MOMUITTE ANaCTUHY (B1B. PO3AIN 5), HANMIATE Ha HUX TPOXY ONIil | NPOTPITL MAKOI0
TK3HVHOIO 360 MANEPOBIAM KYXOHHIM PYLLHUKOM.

+ PO3MICTITL LUHYP XVIBNEHHA 3 MOROBXyBaUeM ab0 6e3 TakVM UIHOM, OO MoAM MOTN BifIbHO NEPEMILLATUCA HABKONO
CTONTY, He CMIOTHKaI0UMCh 06 HBOTO.

+ [1apa Big NPOAYKTIB, WO rOTYOTLCA, MOXe ByTv HEOE3MEUHOH ANA TBAPUH, AKi MaIoTb 0COBIMBO UyTIMBY AVXaNbHY
CUCTEMY, HANPUKNag, NTaxis. My peKOMeHAYEMO BACHMKaM NTaxis TPUMATI iX NOKaN BIfy 30HM NPUTOTYBaHHA .

+ 3aBxqv 30epiraiiTe Npunaz y HeAOCAXHOMY AnA AiTel MicL.

+ [leper BVKOPUCTaHHAM NEPEKOHANTECS, O MAACTIHI YACTi 3 060X CTOPIH.
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+ Lo 3an06irTv NOWKOMKEHHIO NNACTIH, BUKOPMCTOBYIATe X Tinbk y npunagi, AnA AKOro BOHW bynu po3pobneHi
(HanpuKnan, He KNagiTb X y yXOBKY, Ha ra30Bi KOHGOPKY 300 ENeKTPONANTY TOLLO).

+ [epekoHaiiTecs, Wo NAacTMRN CTIiAK], NPaBUAbHO BCTAHOBNEHI 11 NPaBUAbHO 3aKpinneHi Ha Npunaai. 3aBxan
BUKOPVICTOBYIATE MNIACTIARY, AKi MTOCTaYAI0THCA 3 MPUnafiom abo npugbariTe ix B aBTOPH30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI.

+ 38BXM KOPHCTYITECA AEPEBAHOI0 300 MNACTIAKOBOIO 10MATKOIO, 06 HE MOLIKOANTY MAACTVHN.

+ 33BX/M BUKODYICTOBYVITE aKCeCyapy, Aki NOCTaYaioTbCA 3 Mpunafom abo npugbaiTe ix B aBTOPY30BaHOMY CepBICHOMY
LieHTpi. He BUKOpVCTOBYIATE iX 3 iHLWMMY MpVnaaaMi abo AN iHWKX Lineli.

3a XXOAHUX 06CTaBUH

He BMKOpVICTOByI/ITE MpUNag HaaBsopi.

+ Hikonu He 3anuwaiite npunap 6e3 HarAgY, AKLO BIH NiAKIOYEHNI 4O PO3eTKM 860 MpaLIoe.

+ LLo6 3ano6irTv neperpiBanHio Npvnagy, Hikonw He CTagTe foro B kyTky abo i HacTiHHOIO Wadoio.

+ Hikonw He CTaBTe Npunaz Ha KVXKY MOBEPXHIO (CKNAHWI CTiN, CKaTepTINHa, NlakoBaHi Mebni) a6 Ha MKy MoBepXHIO,
HaNPVIKNag, KyXOHHII PYLUHYK.

+ Hikonu He cTaBTe npunag nig HACTIHHOIO WadOI0 300 NOMMLIEID, A TAKOX MOPYY 3 NETKO3NMUCTIMIA MaTEpianami,
HaMpUKNag, aniosi, LTopy 360 rapavHi.

+ Hikonw He cTasTe npunag Ha abo NopyY 3 rapAuMMM abo CAM3bKMMIA MOBEPXHAMIA; WHYP XVBMEHHA He MOBUHEH
3HAXOMNTVCA 300 KOHTAKTYBATV 3 FapAUIAMM YaCTVHaMIA TIpUafy, NexaTn 6Mn3bKO 0 fxepen Tenna abo cripaTvcs
Ha rocTpi kpai.

+ He cTaBTe KyXOHHIA NOCYA Ha MOBEPXHIO MNACTIAH 1A MPUTOTYBaHHA.

Hikon He Hapi3aiiTe MpoayKTY 6e3n0cepenHbo Ha NAACTIHAX.

+ He kopucTyliTecs MeTanesIimy CKpedKamy, XOPCTKuMMA TyOKami1 ab0 abpasviBHYMM MOPOLLUKaMY ANA YLIERHS, OCKINbKY
Lie MOXe NOLKOANTY BHTUNPHTapHE NOKPUTTA MNACTUH.

+ He nepecysaitte npunag nig yac ioro pobotu.

+ He neperocsTe npunag 3a pyuKy a60 MeTanesi ApoTu.

Hikon He 3anyckaite npunag 6e3 npoayKTis BcepeavHi.

+ He BikopuicToByiite aniomiHiesy Gonbry abo iHLLi MpeameTyt Mix MiacTHam1 Ta NPOZYKTamy, IO TOTYIOTBCA.

He BuiivaiiTe NigAoH ANA XMy N YaC NPUroTYBaHHA il AKLLO NIAAOH ANA XVPY 3aNOBHIMBCA NI YaC NPUTrOTYBaHHA i,

nepes TM AK 0r0 CTIOPOXKHHTY, faiiTe Npunafy OXONOHYTH.

He cTagTe rapavy niacTVHy Ha KpUXKy NoBepxHio abo i Bogy.

+ LLob 36eperTy aHTUNPUrapHi BNACTMBOCTI MOKPHUTTA MAACTUH, YHUKaiATe HAAMIDHOTO MOMEPEAHBOO HarpiBaHHA

MOPOXHLOrO NPUnagy.

Hikonw He TOPKaiTeCA MNaCTH, KoM BOHM rapaui.

+ Heroryime iy 8 anioMiieiit honb3i.

+ LLo6 He MOWKOAWTY NPUAAA, He TOTYIATE 33 PeLienTamy, Lo nepeabavaloTb BUKOPUCTaHHA TeXHIKN dnambe.

He knagitb aniomiieBy Gonbry abo iHLLi NPeAMETI MiX MACTUHaMY i Har PIBAMbHIM €NIEMEHTOM.

Hikonw He HarpisaiiTe i He roTyITe Ha NpUNagi, AKLLO BiH BIAKPUTHIA.

Hikonw He po3irpiealite npunaz be3 NnacTuH.

PekomeHaauii / Inpopmavia

[lAKyeNo 33 MpuAGaHHA Liboro MpUnagy, AKUIA NPY3HaYeHUIA TinbKIA 1A M0BYTOBOTO BUKOPUCTAHHA.

[ BaLoi be3niekv Liel Mpvnaz BIAOBIIAE YHHIM CTaHAAPTaM | HOpMaM - [IMPeKTVBa PO HI3bKOBONBTHE OONAHAHHA
- [IupexTvBa Npo eNeKTPOMarHITHY CyMICHICTb - [IMpeKTBa Npo 3ax1CT AOBKINNA - [IupekTusa Npo MaTepiany, Wo
KOHTaKTYIOTb 3 MPOAYKTaMI XapuyBaHHS.

i 4ac nepLIOro BIKOPUCTaHHA MPUNa MOXe BIAAABATY 1KV 3amax i Aym nepLi AeKinbKa XBINMH,
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Halua komnaHis NPOBOATH MONITUKY NOCTIiHMX HayKOBIX AOCTim¥eHb | PO3p0bOK | MOXe 3MiHi0BaTH npunamy 6e3
1I0nepesHbOro MOBIIOMIEHH.

He BXxvBaiiTe NPOZYKTM XapUyBaHHA, AKI KOHTAKTYIOTb 3 YaCTVHaMI, LLO BigMiUeHi noroT/mom X

FKLLO iHrpefiEHT 3aHaaTo TOBCTI, CucTeMa Be3nekn 3yniHAE npiraf.

[aHenb KepyBaHHA KpUXKa: OUMLLyIATE, IPOTVPaiTe Ta MPOCYLLYIATE TibKi CyX0i0, MAKOI TKaHWHOw. He npoTvpaite i
BOMOTOK ryYBKOK, OCKIbKY Lie MOXE MOWKOBMTH i GyHKLii.

B 3axuct goBKinns

B nepluy yepry 3axuct goskinnsa!
Balw npwnag MICTUTS LiHHI MaTepiani, Ak MOXyTb 6yTY BiHOBAEHI 360 YTNI30BaH.
— 3 3anuwTe 170ro 8 MicLieBOMY NyHKTI 360py BIAXOAIB.
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Onuc

A [laHenb kepysaHHA A5 KHOMKM HanawTysaHHA Ta
Hasiraui

A1 KHonka On/Off (YBimk./

BuMK.) A6 IHpvkaTop
) nonepeaHsOro

A2 OyHKkuia npuroTyBaHHs HarpisaHHA Ta pisHA
3aMOPOXEHNX NPOAYKTIB NPUrOTYBaHHA

A3 OyHruin A7 EkpaH iHavKaTopa
nigpym AHIOBaHHS

A8 KHorka «OK»
A4 Kronka noBepHeHHs

ﬂKIﬂ,O KHOMKa akTBHa, BOHa m,ﬂCBiHyETbCH.

E
F

Kopnyc
Pyuka

MnactvHm ana
NPUrOTYBaHHA

NinaoH ona xupy
LLHyp *vBneHHA
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12 nporpam aBTOMaTU4YHOIo NpnurotyBaHHA

[Ba MOXNMBi BapiaHTU NPUroTyBaHHA B
aBTOMaTN4YHOMY peXxumi.

@ﬁi) OyHKLUiA NPUroTyBaHHA 3aMOPOXEHYIX MPOAYKTIB

OyHKUiA NiApyM AHIOBaHHA

PyuyHUn pexum

KHonka noBepHeHHA

AKWo BY NepebyBaeTe B NigMEHIO Ta XoueTe NOBEPHYTUCA A0
@ FONI0BHOTO MEHI0, HATVICHITb KHOMKY NOBEPHEHHA OfIWH pas3.

AKWO BK BMOpanV HenpasunbHY MPOrpamy, ABidi HaTUCHITL
KHOMKY NOBEPHEHHA ANA CKaCyBaHHA GyHKLT.
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1 MiproTtoBKa

1 3HiMiTb Becb nakyBanbHUI MaTepian,
HaKkneymkn Ta PpisHi akcecyapn Ak
3CepeaunHi, Tak i 330BHI Npunagy.

2 [lepeq  nepwmm BMKOpMCTaHHﬂmg
peTenbHO nomuiTe NAACTUHY
rapaYold  BOAOK 3 HEBEMKOIO
KINbKICTIO  MUMHOI  piAvHK,  NOTIM
OMOSOCHITb | BUTPITb HACYXO.

3-4 BCTaHOBITb 3HIMHMI NIAAOH ANA XWpy
B NepeaHin YacTviHi npunagy.

5 3a OaxaHHAM, [OnA  AOCATHEHHs
HalKpaLmx pe3ynbTaTia i NiABULLEHHS
edeKTVBHOCTI aHTMNPUrapHOro
NOKPUTTA, BM  MOXeTe MpoTepTt
NAACTUHM ana MPUroTyBaHHA
NanepoBUM PYLWHMKOM, NPOCOYEHUM
HEBENVKOIO KINbKICTIO Ofil.

6 Bupanite  HagMWwKM - onii - unCTUM
NanepoBUM PYLIHMKOM.

7 TlepeKoHainTecs, Lo BEPXHA Ta HIXKHA
NAACTUHU NPaBWIbHO BCTAHOBMEHI B
npunag. He nounHaitTe nonepegHe

)\ OptGAlElite HarpisaHHa 6e3 nnacTvH. Migkniodite

npwnag A0 [pKepena  KMBNeHHs

(WHYP KMBNEHHA Ma€ ByT MOBHICTIO

PO3MOTaHUM).

8 HatucHitb kHonky On/Off.

YBara: [lepekoHailTecs, WO MK
NNACTVHaMI HEMA€E NPOAYKTIB.
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2 lepep neplwinm BUKOPUCTAHHAM

9  BunbepiTb MOBY 3a JOMOMOTOIO CTPINOK, NOTIM HATHCHITH «OK».

Choix de la
langue

Language
choice

=\ DE FR

English Deutsch Frangais

Sprachauswahl

3 Kuonka On/Off

10 YBIMKHEHHA

11 Wo6  BUMKHYTVM rpwnb, HaTWCHITL
oE = — f— kHonky On/Off pggivi abo oguH pa3
HaTUCHITb KHomky On/Off Ta ogvH pa3

KHOMKY «OKb.

10
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4  ODyHKUiA NPUroTyBaHHA 3aMOPOXEHUX NPOAYKTIB

B aBTOMaTU4YHOMY pe)KllIMi

14 15

5 OyHKuin nigpym'AHIOBaHHA
B aBTOMaTU4YHOMY peXumi

13-15 OyHKkuia NPUroTyBaHHA
3aMOPOXEHVX  MPOAYKTIB
6yTV aKTMBOBaHa [AO  MOYaTKY
nonepefHboro  HarpisaHHA  npw
BMOOPI  aBTOMATUYHOTO  PEXNMY,
AKWO MPOAYKTW, WO rOTyIoTbCA,

3aMOPOXEH.

Mae

AKwo BM 3abyaeTe BBIMKHYTV AKYCb
KHOMKOIO

onuijto,  CKopuCTamnTeca

NOBEPHEHHA Ta NOBTOPITH Ail.

Usa  ¢yHkuin  poctynHa

nnuwe

B

ABTOMaTUYHOMY pe)Kl/IML ane He B

PYYHOMY PEXVMI.

18 19

17-19 OyHkuia  Nigpym'AHIOBaHHA

6yTM aKTMBOBaHa A0

onujlo,  CKopuCTanTeca

Mae

novarky
MONepPeAHbOro  HarpiBaHHA  npu
BMOOPI  aBTOMATUYHOTO  PeXMMY,
AKWO BM OaxaeTe, OO NPOAYKTY,
L0 rOTY0TbCA, Oyn NiapyMm aHeHI.

AKWo 8K 3abypeTe BBIMKHYTW AKYCb
KHOMKOI0

NMOBEPHEHHA Ta NOBTOPITH Ail.

Us  dyHkuia - gocTynHa

nnuwe

B

ABTOMATUYHOMY pemw, ane He B

PYYHOMY PEXMMI.
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6 MMpuroTyBaHHA B aBTOMaTUYHOMY PeXUMI

21 Bubepitb  pexum  MpUroTyBaHHA
BIANOBIAHO O TWMYy NPOAYKTIB, WO
rOTYETbCA.

KomeHTap wono m'Aaca:
pesynbTati  NPUroTyBaHHA — CTPaB
3 BMKOPWCTAHHAM  aBTOMATWYHOI
nporpamn  MOXyTb  BIAPI3HATACA
3aNeXHO BiA MOXOMKEHHA, Hapi3Ky,
Ta AKOCTI MPOAYKTIB, WO TOTYETbCA.
Mporpamn po3pobneHi Ta nepesipeHi
Ha NPOAYKTax BUCOKOT AKOCTI.

Takox MOTPIGHO 3BepTaTW yBary Ha
TOBLWWHY MACa; He Cnif roTysaTy
LIMATKM TOBLLMHOIO binblue 4 cm.

22 fIKIWO BU GaaeTe 3MiHUTU Nporpamy,
BW  MOXETe  MOBEPHYTUCA [0
TONIOBHOIO MEHIO OAHMM HATUCKaHHAM
KHOMKM NMOBEPHEHHA.

AKWO BM He BMEBHEHI B TOMY, AKMA DPEXUM MPUrOTyBaHHA BMOPATY, 3BEPHITBCA A0 MOCIOHMKA 3

NPUroTyBaHHs, CTop. 84.

Preheating in
progress
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23 HatucHitb kHonky OK: npunag nouHe
nonepefHe HarpiBaHHA.

Mpumitka: AkWo BM  BUOpaK

HemnpasunbHy nporpamy,
CKopwcTaiiTecs KHOMKOI0
NOBEPHEHHS.

24 3auekante 4 - 7 xBWIMH.AKWLO

BM XOueTe 3MIHUTW nporpamy nicns
TOro, AK MpWnag novas Harpisatcs,
HaTUCHITb KHOMKY MOBEPHEHHs, a MoTiM
KkHomKy «OK», W06 niateepanti filo Ta
MNOBEPHYTUCA [0 FOMOBHOTO MeHio. [nd
CKacyBaHHA GYHKUIT HATWCHITL  KHOMKY
MNOBEPHEHHA LLje Pa3.

25 [ponyHae 3BYKOBWI CWrHam, AKWA
BKa3ye Ha Te, WO NepefjHE HarpiBaHHA
3aBeplLUeHo.

KomeHTap: AKLLO MicnA 3aBepuieHHs
nonepefHbOro  HarpiBaHHA  Npunag
3aNVWAETBCA  3aKPUTAM  3aHafATo
[I0BrO, CUCTeMa be3neK B MKHE Horo.



26-27
[licnA  3aBeplieHHA  monepefHbOro
the food HarpiBaHHA BM  MOXeTe MOKMacTK

npomykTv.  Bigkpuite  npunag i
NOKNaAITh iX Ha rpunb.

KomeHTap: AKLLO npunag
3a/MWAETbCA  BIAKPUTMM  3aHaATo a
[I0BrO, CUCTeMa be3reky aBToMaTNYHO
BUMKHE 110r0.

28-31

Mpvnap  aBTOMAaTWYHO — PO3PaxoBye
UMKT  NpuroTyBaHHA  (Yac i
Temneparypy) BIANOBIAHO no
TOBLUMHM Ta KiNbKOCTI NPOAYKTIB.
3akpuitte  npunag, wWob  nouatn
NPWroTyBaHHA.

3BepHiTb yBary Ha AyXe TOHKi
NPOAYKTW, Hanpuknap, 6eKkoH:
KHonka  «OK»  HaTucHyta.  [loTim

to start

cooking HaTUCHITb  kHOMKy — «OK»,  wob
v NePEeKOHATUCA, WO NpWnag po3mnisHae
MPOAYKTW, | MOYMHAETBCA  LMKN

NPUroTyBaHHA.

CTpinka pyxa€TbcA MO iHAMKATOPY
pIBHA  MpUroTyBaHHA, a KO
BOHa  [OCArHe  MEBHOTO  PIBHA
NPWrOTYBaHHs, BiH BILOOPAKAETHCA i
Start of JIYH3€ 3BYKOBWIN CUTHaI.

cooking MpumiTka:  pisHi  NpUroTyBaHHA
nornepefHbO  3anporpamoBaHi - Ans
KOMHOIO aBTOMATUUHOIO PeXMMY.

Mg yac npWrotyBaHHA  3BYKOBWV
curHan byne nonepeaxatu
KOpWCTyBaYa LWopasy, AK AOCAraETbCA
NeBHWI piBeHb MPUroTyBaHHA
(HanpuKnag, 3 KPoB'io/*KOBTI).

30 31 3anexHo Bif CTYNeHIo NpuroTyBaHHA
iHauKkaTop Gyde MiHAT Konip, a
CTpinka nNporpecy NpuroTyBaxHa dyze
PyXaTuca no IHAUKaTopy.
3BEpHiITb yBary Ha Te, WO Le
HOPMasbHO, Konm pe3ynbTat
NPUrOTYBaHHA 3anexaTb Bif  TUMY,
AKOCTI  Ta MOXOLKEHHA MPOMYKTIB.
0cobamBo Lie CTocyeTbcA MACa.
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to stc;p
cooking
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32-33: Y Gyab-AKMIA YaC MOXHa ALi3HATUCA,
CKINbKI Yacy 3annLmnnoca Ao AOCATHEHHA
PI3HUX CTyNeHiB NpUroTyBaHHA. HaTucHiTh
npasy CTPINKY, AKLO BM Xo4eTe nobaumnty,
CKINbKM Yacy 3annmnoca Ao AOCATHEHHA
HacTynHoro piBHA NpUroTyBaHHA.
3BEPHITL yBary Ha Te, WO TakUM YNHOM
He MOXHa 00paTu PiBHI MPKrOTYBaHHS.
[punb  NpofoBXye — rotysatm 10
OCTaHHbOrO PIBHA MPWrOTYBaHHA, a Ha
KOXHOMY HOBOMY PiBHi JlyHa€ 3BYKOBWI
CUTHaI.

34-35

Konu  pocAraeteca  GaxaHuin  piseHb
NPWroTYBaHHA | NyHa€e 3BYKOBWI CUTHan,
BIAKPUITE FPUAb | BUMMITL CTPaBY.

36-37 3akpuiiTe Kpuwwky. Ha iHavkaTopi
3ABMTBCA  3anNWT  Ha  NiATBEPAKEHHA
NPUMVHEHHA  NPUroTyBaHHA. HaTWCHITL
«OK»  ana  nigTBepmKeHHsA, AKWO  BCi
npoayKT -~ Bynn BUMHATI, B IHLWOMY
BMNaAKY 3anuwTe ix rotyBatica fani.

AKWO BM baxaeTe NpWroTysat iHLWWNA
nponykT, Refer to paragraph 7 page 13.

KomeHTap: cuctema Ge3nexn
aBTOMATUYHO BUMKHE NMPUIaZ, AKLIO micns
NEeBHOroO yacy He Oyfie BUOPAHO XOAHOT
nporpamu.



7 MpurotyBaHHA apyroi nopuii

[pyra nopuis Toro  Tuny npoAyKTiB.

Any refill? 38-39 HanpuKiHLi nepLioro NpuroTysaHHs

; 3ABnAeTbCA  3anmMT  «Any  refill
("HactynHa  nopuia?).  fAkwo Bu
Oaxka€eTe NpUroTyBaTh APYry NopLito
MPOAYKTIB TOTO X TWMY, HATUCHITb
«OKy.

40 Mpunag nouHe nonepeaHe
HarpiBaHHaA.

41 [loueKaiitecs 3aBepLUeHHsA
nonepeAHboro HarpiBaHHs.

42 [1oKnafiTb NPOAYKTU Ha rpunb.

insert 43 [1oTiM LOTPUMYITECA KPOKIB 27-37.
the food

43

HactynHe npurotyBaHHA 3 iHWMMK NpoAyKTamu
Konu 6yno 3aBeplueHo NpuroTysaHHA nNepLuol napTii CTpasm:

1.
2.
3.

4.

MepekoHaliTecs, Wo Npunag 3akpUTUI, a BCEPEAVHI HEMAE IXi.

BubepiTb NOTPIGHY Nporpamy NpUroTyBaHHA abo pyyHin pexmm.

HatncHite kHonky OK, Wwob nouatvt nonepesHe HarpisakHA. Mg Yac nonepefHboro HarpisaHHA
iHAVKATOP MONepenHbOro HarpiBaHHA Oyze BifOOPaXaTUCA Ha ekpaHi iHaMKaTopa.

MicnA 3aBepLeHHA NonepeaHbOro HarpiBaHHA NPOYHAE 3BYKOBWI CurHan Ta iHdopmalia Wono
MoNepefHbOro HarpiBaHHA 3'ABUTHCA Ha eKpaHi iHaMKaTopa.

Mpunag roToBMIA [0 BWMKOPWCTaHHA NICNA 3aBepleHHA MonepeaHboro HarpiBaHHA. BigkpuiTe
KpWLLKY Npunagy Ta Noknadits Xy BcepeavHy rpuna. [oTim goTpumMyiiTeca Kpokis 27-37.
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Baxnuso:

- nonepeaHe HarpisaHHA HeOOXifHe AnA NPUrOTyBaHHA Oyab-AKVX CTPaB.
3anam'ATaiTe: nepep akTUBaLli€lo NonepeaHbOro HarpiBaHHA NepeKOHaNTeCs, WO NPUNaZ 3aKpUTHA Ta

BCEPeAVHI HEMAE NPOAYKTIB.

- [lepen TUM AK BIOKPUTU TPUAb | MOKNACTV BCEPEAWHY MNPOAYKTY, [OYeKaliTecs 3aseplieHHs

nonepegHboro Harp\.BaHHﬂ.

MpumiTKa: AKWO HOBWI LMKN MOMepefHbOro HarpisaHHA Oyne aKTWBOBaHMIA oapasy nicna
3aBepLUEHHA NonepeaHbOro LKy, Yac NonepenHboro HarpisaHHA Oyze 3MeHLeHi.

8 MpurorysaHHA B py4HOMY pexumi

/—Y\
Manual
mode

< 160°C >

>

48 49
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44 Bn6epitb PyuHU PEXIM | HATUCHITb
«OK» anA nigTBepAKEHHA.

45 Bnbepitb NOTPIOHY TemnepaTypy 3a
ZOMOMOT 010 KHOMOK HanalUTyBaHHA.

HatucHite «OK» ana nigTBepakeHHs
B1bpaHoi Temnepatypy.

46 [loueKaiiTecs 3aBeplieHHs
nonepeHbOro HarpiBaHHA.

47 llicna  3aBeplieHHa  nonepesHboro
HarpisaHHA  HatuCHiTL  «OK», o6
3anyCTUTY Tanumep.

Mpumitka: Bk Yacy NpPUroTyBaHHs
TAKOX MOXHa BCTaHOBWTW Bif MouaTky
nonepeaHbOro HarpigaHHs.

48 HatnckanTe KHOMKM  HanalTyBaHHA,
wob  Bubpatn  GaxaHuii yac
MPUrOTYBaHHA.

49 [oknagite Bawy Ky W HaTUCHITL
KHomMKy «OK», Wob novatn roTyBaHHs
1 Bignik yacy.

Bn  moxere B Oymb-AKMA  MOMEHT

HaTVCHYTK KHOTKY «OK» ana

HanawTyBaHHA Temnepatypu Ta/abo yacy

TOTYBaHHS.



Ok
to stop
cooking

50 51

9 PekomeHpAaLlii WOAO NPUrOTYBaHHSA

50-51 Konm yac NPUroTyBaHHA
3aBEPLWMTLCA NMPOAYHAE 3BYKOBWN
curHan. BUmithL rotoy CTpasy.

HatucHite  kHomky — «OK»,  wob
BUMKHYTV 3BYKOBUI CUMHan i BUAHATY
Xy.

= |

i Remove

your food

52-54

3anexHo  Bif  BaWMX  OCOGMCTVX
ynofobaHb, BiAKpUIATE rpunb i BUAMITL
NPOAYKTH, AKI AOCAMN OKAHOTO PiBHA
NPWroTyBaHHA, MOTIM 3aKpuiiTe rpusb,
OO0 MPOJOBXKNTY NPUrOTYBAHHA PewTy
npoaykTiB. Mporpama NPOJOBXUTL LMK
NPUroTyBaHHA 10 OCTaHHLOTO  PIBHA
NPMroTyBaHHA B1OPAHOT Nporpamm.

55 KomeHrap: cicTema 6e3neku
ABTOMATMYHO BUMKHE Mpunag nicns
3aKiH4eHHA NeBHoro nepiofy yacy.
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10 3aBeplueHHA BUKOPUCTaHHSA

=

80

57

56 o6 BUMKHYTV NpWnag, HATUCHITL
KkHomnky On/Off pgidi, abo HaTUCHITH
kHonky On/Off opwH pas i anA
niaTBEPAXEHHA KHOMKY «OK.

57 Bigkmiouitb  npunag  Big  Mepexi

XKMBEHHA.

58 [larite Npunagy OXONOHYTW NPOTATOM
2 roavH.
MNepen ounueHHAM faiTe npunagy
MOBHICTIO OXONMOHYTH, OB YHUKHYTH
BMMA[KOBMX OMIKIB.



11 OuunweHHs

59 Mepe  ouMlleHHAM  PO3bMIOKyiiTe
Ta 3HIMITb MAACTUHM, WO YHUKHYTY
NOLWKOMKEHHA POBOYOT NOBEPXHI.

60 [1ifJ0H AnA X1PY Ta NAaCTUHV MOXHa
MATW B MOCYAOMWIHINA  MaLUMHI.
33a00pOHAETBCA MUTU MpWnag | oro
WHYP KMBNEHHA B  MOCYAOMMIHI
MalKHi. 3a0OPOHAETHCA  OUMLLYBATU
HarpiBanbHi - enemeHTV (pe3sncropu)
nicnA BUAMAHHA NNACTUH. AKLLO BOHM
cunbHO  3abpydHeHi,  nouekaiTe,
[OKW Mpunag MOBHICTIO OXONOHe, Ta
OUNCTITb iX CYXOI0 FaHYIPKOIO.

61-62
[Llo6 nonerwmtn  MUTTA  Tapinok,
3amouiTh X Ha 1 rogvHy B rapauin
BO/li 3 HEBENMKOIO KINbKICTIO MUIAHOT
PIAVHW,  MICIA  4YOro  peTebHO
npomuiiTe,  Wob  BUAAAUTM  BCi
3aNWWKN. AKYPaTHO BUTPITb Tapinku
[I0Cyxa NanepoBUM PYLIHUKOM.
He KopuCTylTecs MeTanesvmm
cpebkamy,  KOPCTKUMM  rybKamu
abo abpasuBHUMKM 3acobamu, W06
ouNCTNTU Byab-AKY YaCTUHY npuiagy.
Kopuctyinteca Tinbku  HENNOHOBUMM
abo HemeTaneBuMK rybkamim.
BumiTb nignoH ana xupy Ta nomuinte
0ro B TENNi MUNbHIN BOAi, a NOTIM
peTefibHO  MPOTPITb  ManepoBUM
DYLUHVIKOM.

63 o6 ouncTiT  KPUWKY  rpuns,
NpOTPITh ii 3MOYEHOK B Temnii Bogi
rybKoio Ta BUTPITb CyXOlo, MAKOIO
raHuipkoto. [lnA  oumwieHHa naHeni
KepyBaHHA BUKOPWCTOBY/TE  TiNbKu
M'AKY, CyXY TKaHUHY.

64 3360pOHAETLCA 3aHyploBaTV Npunag y
80fYy abo Oyab-AKy iHLY PiAUHY.

65 Mepen 36epiraHHAM 33BN
nepesipanTe, Wob rpunb Oys unCTM,
XONOAHVIM | CyXUM.

Bci peMOHTHI poboTH Ma€e BUKOHYBaTH
aBTOPW30BAHMI CEPBICHNI LIEHTP.
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ycyHEHHH HeCﬂpaBHOCTEﬁI

YCYHEHHA HECMTPABHOCTEW 1A TPUNA ELITE

Mpo6nema

Mpununxa

PilweHHA

3MmiHa MOBY

YBIMKHITb rpunb, HaTUCHITL ON, a NoTiM
Bifpa3sy Ha KHonky Frozen (y Tow vac,
AK Ha iHaMKaTopi byae Binobpaxatnca
«Hello).

10s before-
changeover
to manual
mode

Preheating
not finished,

remove your
food

lMonepenHe HarpisaHHaA
TPVBAsIO MEHLLE Yacy, HiX
noTpIOHO. [punb BiAKpPKBaM
Ta Knanu NpofyKT! Ha
MNaCTUHY 10 3aBePLIEHHA
nonepeAHbOoro HarpiBaHHA.

MoHa roTyBaTi NPOAyKTY, ane B1
MOBVIHHI NEePEeBIPUTH, Ha AKOMY eTanbl
3HaXOAUTHCA LIMKN NPUFOTYBaHHSA,
OCKIfIbKI TPWIb 3HAXOANTHCA B
PYYHOMY PEXMMI.

Temnepatypy MOXHa perysiosati.
A6o

BigkpuliTe rpunb, BUAMITE MPOAYKTY,
3aKPUITE TPUIb HANEXHVIM YAHOM

i IOYEKaNTeCA 3aBEPLIEHHS
rnonepeaHbOro HarpigaHHa.

MNpwnagn He Mponyck Apyroro HatuckanHa | HatrchiTe kHomnky On/Off agiui.
BUMVIKAETbCA. abo 3aHaATo AOBIMA HaC MIX | Ago
[IBOMa HaTVICKaHHAMM KHOMKM. )
HatucriTs kHonky On/Off oguH pas,
NOTIM HAaTUCHITb «OK».
Err1-Er8 Mpunag nepebysae abo BuimiTe Wrencenb 3 po3eTku Ta
BVIKOPVCTOBYETCA B KIMHATI, | MOYeKanTe Kifibka XBUVH.
A€ 3aHalTO XONOAHO. BcTasTe wrencenb B po3eTky Ta
[punaa neperpisacTbA. YBIMKHITb /10r0.
fAKLo Npobnema He 3HMKAE, 3BEPHITLCA
B aBTOPU30BAHWIA CEPBICHUN LIEHTP.
Err9-Err13 Biamosa npunagy. BigkntouiTb Npunag sig Mepexi

MKNBNEHHA Ta 3B€pHin_Cﬂ ao
AdBTOPM30BaHOIO CEPBICHOMO LeHTPY.
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YCYHEHHA HECMTPABHOCTEW AN1A TPUNA ELITE

Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHA

Mpunaa BUMMKAETCA
CaMOCTIHO nif Yac
LMKy NonepeaHboro
HarpisaHHs abo
NPUroTyBaHHA.

Mg vac npurotysaHHa
npunag 3aHaaro [OBro 6ys
BiaKpuTUMm. [icna 3aBepLueHHa
nonepenHbO