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Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto pfistroje
do provozu si velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu se zaru¢nim listem,
pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitinim obsahem obalu dobfe uschovejte.

|. VSEOBECNE BEZPECNOSTNi POKYNY A

* Instrukce v ndvodu povazujte za soucast spotrebice a postupte je jakémukoli dalSimu uzivatel
spotrebice.

+ Z kontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce. Vidlici
napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera odpovida
prislusnym normam.

» Tento spotfebi¢ nesmi byt pouzivan détmi. Udrzujte spotrebic
a jeho pfivod mimo dosah déti. Spotfebi¢e mohou pouzivat osoby se
snizenymi fyzickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly poucCeny
0 pouzivani spotfebite bezpeCnym zplsobem a rozumi pfipadnym
nebezpelim. Déti si se spotfebiCem nesmeji hrat.

» Pfed vymeénou pfislusenstvi nebo pfistupnych Casti, které se pfi
pouzivani pohybuiji, pfed montazi a demontazi, pred Cisténim nebo
udrzbou, spotrebiC vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice
napajeciho privodu z el. zasuvky!

« Jestlize je napajeci privod tohoto spotrebiCe poskozen, musi byt
privod nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku nebezpecné situace.

» Vzdy odpoijte spotrebi€ od napajeni, pokud ho nechavate bez dozoru
a pred montazi, demontazi nebo cisténim.

« Zachovejte opatrnost, pokud se lije horka kapalina do strojku na
pfipravu a zpracovani potravin nebo do mixéru, protoze muize
vystfiknout ze spotrebiCe vlivem nahlého varu.

 Pfi manipulaci se srpovitym nozem dbejte zvySené pozornosti zvlasté
pfi vyjimani ze sekaci nadoby, pfi vyprazdnovani nadoby a béhem
Cisténi. NUz je velmi ostry!

« PFi manipulaci se struhadly, zvlasté pfi vyjimani a Cisténi, dbejte
zvysSené opatrnosti, struhadla jsou ostra.

» Nikdy spotfebiC nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci privod
nebo vidlici, pokud nepracuje spravne, pokud upadl na zem a poskodil
se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste spotrebiC do

odborné elektroopravny k provéfeni jeho bezpecnosti a spravné funkce.

+ Je-li spotiebi€ v €innosti, zabrarte v kontaktu s nim domacim zvifatim, rostlinam a hmyzu.

* Vidlici napajeciho privodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

+ Vyrobek je uréen pouze pro pouZziti vdomacnostech a podobné ucely (v obchodech,
kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych prostfedich,
v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni uréen pro komercni pouziti!

* Pohonnou jednotku nikdy neponorujte do vody ani nemyjte pod proudem vody!

* Spotiebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a nezatizeny. Kontrolujte ho po celou dobu
pripravy potravin!

» Spotfebi€ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti
a v dostate¢né vzdalenosti od tepelnych zdroji (napf. kamna, el./plynovy sporak, vafri¢, atd.)
a vlhkych povrcha (diezy, umyvadla atd.).
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Neni pfipustné jakymkoli zpisobem upravovat povrch spotfebice (napf. pomoci samolepici
tapety, folie, apod.)!

Maximalni doba zpracovani je 3 minuty. Poté dodrzte pauzu cca 5 minut nutnou k ochlazeni
pohonné jednotky.

Vzdy odpojte spotfebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez dozoru.

Spotiebi€ je vybaven bezpelnostni pojistkou, ktera pferusi pfivod proudu v pfipadé pretizeni
motoru. Pokud k tomu dojde, spotifebi€ odpojte od el. sité a nechte vychladnout

Dlouhé vlasy, volny odév nebo dopliky a Sperky mohou byt zachyceny rotujicimi ¢astmi
prisluSenstvi. Dbejte na to, aby se Vase vlasy, odév a dopliiky se nedostaly do
nebezpecné blizkosti rotujicich ¢asti!

Pfed pripravou odstrarite z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE sacek, atd.).
Nezapinejte spotrebi€ bez vlozenych substanci!

Spotiebi€ pouzivejte pouze s prislusenstvim ur€enym pro tento typ. Pouziti jiného pfislusenstvi
muze predstavovat nebezpedi pro obsluhu.

PrisluSenstvi nezasouvejte do zadnych télesnych otvoru.

Nikdy nevsunujte prsty do plniciho otvoru a nepouzivejte téz vidlicku, ntz, stérku, lZici
apod. K tomuto ucelu pouzivejte pouze pfiloZzené péchovadlo.

Spravnym nasazenim nadoby, vika na nadobu, mixéru a lisu na citrusy se uvolni bezpe&nostni
pojistky a spotfebi¢ muzete zapnout. Bez nasazené nadoby, vika, mixéru nebo lisu na
citrusy nelze spotrebi¢ uvést do provozu!

Nepouzivejte bezpecnostni pojistky ovladané vikem nadoby, lisem na citrusy a mixérem

k vypinani spotfebice!

Pred pouzitim sejméte z nozZe chraniCe Cepeli.

Pracovni nastavce, z hlediska bezpecnosti, nelze vyménit za chodu pohonné jednotky.

Nez odejmete viko nebo nadobu mixéru nechejte rotujici ¢asti uplné zastavit.

Pfi upevnovani nebo odejimani nadoby nevyvijejte pfilis velky tlak na drzadlo nadoby.
Nezvedejte a neprenasejte robot za drzadlo nadoby, ale vzdy pouzijte prolisy ve dné pohonné
jednotky!

Nezpracovavejte potraviny s vysSi teplotou nez cca 80 °C (176 °F). Pfi mixovani horkych
tekutin povytahnéte zatku E3 z vika mixéru.

Pfi mixovani nebo michani tekutin nikdy nedavejte vétSi mnozstvi, nez je oznaceno na nadobé.
Pokud se zpracovavané potraviny zacnou zachycovat na pfislusenstvi (napf. nozich,
struhadlech), spotiebi€ vypnéte a pfislusenstvi opatrné ocistéte (napf. stérkou).

POZOR - Spotfebi¢ neni uréen pro Cinnost prostrednictvim vnéjSiho asového spinace,
dalkoveého ovladani nebo jakékoli jiné soucasti, ktera spina spotrebi¢ automaticky, protoze
existuje nebezpecdi vzniku pozaru, pokud by byl spotfebi¢ zakryt nebo nespravné umistén

v okamziku uvedeni spotfebice do Cinnosti.

Dejte pozor, aby se napajeci pfivod nedostal do kontaktu s rotujici ¢asti spotfebice.
Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotfebice.

Napajeci pfivod nesmi byt poskozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym plamenem

a nesmi se ponofit do vody ani ohybat pres ostré hrany. Nikdy jej nepokladejte na horké
plochy, ani jej nenechavejte viset pfes okraj stolu nebo pracovni desky. Zavadénim,
zakopnutim nebo zatahanim za pfivod napf. détmi muze dojit k pfevrzeni &i stazeni spotfebice
a nasledné k vaznému zranéni!

V pfipadé potreby pouZiti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poSkozen a vyhovoval
platnym normam.

Spotiebi€ pouzivejte pouze s originalnim pfislusenstvim od vyrobce.

Tento spotfebi€ pouzivejte pouze pro ucel, pro ktery je urCen tak, jak je popsano v tomto
navodu. Spotfebi€ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

VAROVANI: Pfi nespravném pouzivani spotfebice, které neni v souladu s navodem k obsluze,
existuje riziko poranéni.

Pripadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech, nebo vyrobku, jsou pfeloZzeny

a vysveétleny na konci této jazykové mutace.
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» Vyrobce neodpovida za Skody a zranéni zpisobené nespravnym pouzivanim pfidavnych
strojkl a prFisluSenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, porezani) a neni odpovédny
ze zaruky za spotrebic v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych bezpecnostnich upozornéni.

Il. POPIS SPOTREBICE A PRISLUSENSTViI (obr. 1)

A — pohonna jednotka

A1 — otoCny regulator rychlosti A2 — bezpecnostni pojistka
A3 — pohon A4 — napajeci privod

B — nadoba
B1 — hnaci hfidel nadoby

C - hnaci hridel

D - viko

D1 — zajistujici vystupek (aktivuje a deaktivuje bezpecnostni pojistku)
D2 — plnici otvor

E — mixovaci nadoba (aktivuje a deaktivuje bezpecnostni pojistku)
E1-nuz E3 — zatka vika
E2 — viko E4 — gumoveé tésnéni

F — péchovadlo

G - lis na citrusy
G1 - zajistujici vystupek (aktivuje a deaktivuje bezpecnostni pojistku)
G2 - lisovaci trn

H — srpovity naz

| - hnétaci nastavec

J — Slehaci nastavec

K — drzak struhadel

L — struhadlo hrubé/platkovaci

M - struhadlo jemné/platkovaci

N — struhadlo trhaci

O - struhadlo krouhaci hrubé

P - struhadlo krouhaci stredni

Q - struhadlo krouhaci jemné

R - struhadlo na hranolky

Ill. PRIPRAVA A POUZITI

Odstrante veSkery obalovy material, vyjméte kuchyrisky robot a pfislusenstvi. Z robotu

i pfisluSenstvi odstrante vSechny pfipadné adhezni folie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim
pouzitim umyjte ¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v teplé vodé s pfidavkem saponatu,
dikladné oplachnéte Cistou vodou, vytfete do sucha, pfipadné nechte oschnout. Postavte robot
na zvolenou rovnou, stabilni, hladkou a Cistou pracovni plochu, mimo dosah déti

a nesvépravnych osob (viz odst. I. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI). Ponechejte volny prostor
pro fadnou ventilaci. Otvory ve spotfebici zajiStuji proudéni vzduchu pfi ventilaci a nesmi se
zakryvat ani jinak blokovat. Nesmi se téZ odnimat nozky. Pfesvédcte se, Ze napajeci pfivod
neni posSkozen a ze neprochazi pres jakékoliv ostré Ci horké plochy. El. zasuvka musi byt dobre
pfistupna, aby bylo mozno robot, v pfipadé nebezpeci, snadno odpojit od el. sité. Pfipojte vidlici
napajeciho pfivodu A4 k el. siti.

Mnozstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo k pfekroCeni maximalniho obsahu
nadob oznaceného ryskou. VétsSi mnozstvi zpracovavanych potravin je nutné rozdeélit na nékolik
davek a pribézné kontrolovat obsah nadoby. Doporuéujeme obc&as praci prerusit, spotfebic
vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily, popfipadé ucpaly pfisluSenstvi nebo
stény nadob, mixéru a vika (viz odst. . BEZPECNOSTNIi UPOZORNENI). Casy piiprav
(zpracovani) potravin jsou pouze pfiblizné, zaviseji na mnozstvi, druhu i kvalité pouzitych
substanci a pohybuiji se v jednotkach sekund az minut (viz tabulka).
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Pfi prvnim zapnuti se mize objevit pfipadné kratké, mirné zakoureni nebo zapach, tato
skute€nost neni na zavadu a dlvodem k reklamaci spotfebice.

Otoc€ny regulator (A1)

Poloha 0: vypnuto.

Poloha 1 - 2: zapnuto. UmoZriuje nastaveni optimalnich otacek pro zvoleny pracovni nastavec.
Je ur€en pro nastaveni vhodné rychlosti pfisluSenstvi pfi michani, hnéteni, Slehani,
strouhani, pfipravu kase, lisovani stav a velmi jemné sekani.

Poloha P (PULSE): motor bézi jen po dobu nastaveni (na maximalni vykon). Je ur€eno pro

krajeni, mixovani a pro normalni az hrubé sekani. OtoCenim regulatoru
opakujte nékolikrat, dokud nedosahnete pozadovaného vysledku.

Bezpec€nostni pojistka (A2)

« Zabranuje uvedeni spotifebi¢e do chodu, pokud nadoba B, nadoba mixéru E neni spravné
nasazena na pohonné jednotce A, viko D a lis G na nadobé B

* Vypne spotiebiC v pfipadé, Ze by doslo k odjisténi nadoby, vika, lisu a mixéru.

Kuchynsky robot (obr. 2, 3,4, 5, 6, 7, 8)
Nasazeni a odejmuti hnaci hridele (C)
Hridel C zasunte na pohon A3 tak, aby sklouzla az dold. Opacnym zpusobem hfidel odejmete.

Nasazeni a odejmuti nadoby (B)

Nadobu nasadte na hridel C tak, aby sklouzla az dolu, potom ji pravotoCivym pohybem zajistéte
az do zaklapnuti. Této operaci vénujte zvysenou pozornost. Opacnym zplsobem nadobu
odejmete. Pfi upeviiovani nebo odejimani nadoby nevyvijejte pfilis velky tlak na drzadlo nadoby.

Nasazeni a odejmuti hnaci hridele nadoby (B1)
Hridel B1 zasunte na hfidel C tak, aby sklouzla az dolu. Opa&nym zpusobem hfidel odejmete.

Nasazeni a odejmuti vika (D), (obr. 2, 3, 4, 6)

Viko snimejte a nasazujte jen tehdy, pokud je oto€ny regulator A1 v poloze 0 (VYPNUTO).

Viko nasadte na nadobu B tak, Ze prolis na jeho okraji zapadne prfesné do vycCnivajici

Casti na okraji nadoby. Viko otocCte pravotoCivym pohybem az do zaklapnuti zajiStovaciho
vystupku D1 do vyiezu v rukojeti nadoby (sou€asné nastane odjisténi bezpecnostni pojistky).
Této operaci vénujte zvySenou pozornost. Viko je nyni zajisténo ve spravné poloze a pohonna
jednotka A muze pracovat. Opacnym zpusobem viko odejmete.

Plnici otvor (D2) péchovadlo (F), (obr. 2, 3, 4, 6)

Plnicim otvorem Ize do nadoby B pfidavat tekutiny nebo pevné substance za chodu
pohonné jednotky A.

Péchovadlo F pouZzivejte k posunu potravin v plnicim otvoru.

Poznamka:
* Maximalni uroven pro naplnéni otvoru jsou % jeho objemu.

Pouziti prislusenstvi

Srpovity naz (H), (obr. 2)

Sestaveni

NUz (uchopte za plastovou €ast), sejméte ochranny kryt a nasadte stfedovym otvorem na hridel
B1, nechte ho sklouznout po hfideli az na doraz a oto¢te do spravné polohy. Vyjmuti noze
provedte opacnym zpusobem. NUz vilozte do nadoby vzdy pfed pfidanim surovin.

Pouziti
Sekani (mleti), mixovani, michani veSkerych druht ovoce, zeleniny, masa (zbavenych
kosti, Slach a kiize) a k pripravé pyré. Noze nepouzivejte ke zpracovani ridkych tést.
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Sekani: pouzity oto¢ny regulator A1. Nastaveni regulatoru 1 — 2.
Mixovani: nastaveni regulatoru 2 nebo pouzijte P.

Doporucéeni

» Potraviny pfedem nakrajejte na kostky o rozmérech pfiblizné 30 x 30 x 30 mm. Nesekejte /
nemelte zmrazené maso.

* Pro hrubé az stfedné hrubé sekani (mleti) napf. cibule pouzijte 5 — 10 kratkych mziku je
obvykle dostacuijici.

» Pokud sekate tvrdé syry nebo ¢okoladu, pracujte kratce. Suroviny se totiz sekanim nadmérné
ohfeji, zaCnou méknout a mohou zhrudkovatét.

* Nozem nezpracovavejte velmi tvrdé materialy (napf. kostky ledu, kavova zrna, ¢okolada, apod.).

» Pokud spotfebi€ vibruje, protoze potraviny nejsou rovhomeérné rozlozeny, polozte ruku na viko.

« Casy pfiprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych substanci, standardné
se v8ak pohybuji v desitkach sekund (cca 30 — 60 sec.).

Hnétaci nastavec (l), (obr. 3)

Sestaveni

Nastavec nasadte stfedovym otvorem na hfidel B1, nechte ho sklouznout po hfideli az na doraz
a otocte do spravné polohy. Vyjmuti nastavce provedte opacnym zplsobem. Hnétaci nastavec
vlozte do nadoby vzdy pfed pfidanim surovin.

Pouziti
Hnéteni: kiehka / lehdi / t&€zSi kynuta tésta.
Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastaveni regulatoru 1 — 2 (dle konzistence tésta).

Doporucéeni

 P¥i pfipravé vétsiho mnozstvi tésta jej zpracujte v nékolika davkach. V zZzadném pfipadé
nepfipravujte vice nez Ctyfi davky za sebou. Pfed dalSim pouzitim udélejte alespon 30 min.
prestavku.

» Pfi hnéteni pouzijte substance o pokojové teploté. Kvasnice si predem rozmichejte ve vlazném
mléku nebo vodé. Jakmile tésto ziska tvar koule, dle Vasich zvyklosti ukonCete hnéteni,
pfipadné dle receptury ponechejte tésto kynout.

» Prfisady se nejlépe smisi, pokud jako prvni nalijete tekutinu. V pravidelnych intervalech
zastavujte robot a seSkrabejte smés z hnétaciho haku. Ruzné typy mouky se mohou podstatné
liSit v mnozstvi potfebné tekutiny a lepkavost tésta miaze mit znacny vliv na zatiZeni robotu.

V pravidelnych intervalech nebo dle potfeby robot vypnout a ocistit smés z hnétaciho nastavce
nebo stén nadoby.

» Jestlize uslysite, Ze se robot nadmérné namaha, vypnéte ho, odstrante polovinu tésta
a zpracujte kazdou polovinu zvlast.

« Casy priprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych substanci, standardné
se v8ak pohybuiji v desitkach sekund (cca 30 - 180 sec.).

Slehaci nastavec (J), (obr. 4)

Sestaveni

Slehaci nastavec nasadte stfedovym otvorem na htidel B1, nechte ho sklouznout po hfideli az

na doraz a otoéte do spravné polohy. Vyjmuti nastavce provedte opadnym zptsobem. Slehaci

nastavec vlozte do nadoby vzdy pfed pfidanim surovin.

Pouziti

Slehani: Slehacka, vejce, vajeéné bilky, dezertové krémy, instantni puding, majonéza, piskotové
tésto. Pouzity otoCny regulator A1. Nastaveni regulatoru: 1 — 2.

Doporuceni
* Nastavec nepouzivejte k pfipravé tést s obsahem margarinu €i masla nebo pro hnéteni tésta.
 Pfi Slehani pouzijte substance o pokojové teploté. V pfipadé, Ze Slehani neni optimalni, pfidejte
trochu citronové Stavy nebo soli. U krému, Slehacky a smetany provedte ochlazeni alespori na
6 °C.
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» Pfed Slehanim vajeCnych bilki (minimalni mnozstvi 2 ks) se ujistéte, Ze nastavec a nadoba
jsou suché a bez zbytkl oleje. Bilky by mély mit pokojovou teplotu.

- Casy pFiprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalit& pouzitych substanci,
standardné se vSak pohybuji v desitkach sekund (cca 60 — 180 sec.).

Struhadila (L, M, N, O, P, Q, R), (obr. 6)

Struhadlo (ostfim nahoru) viozte do drzaku K a mirnym tlakem zajistéte, (ozve se slySitelné
klapnuti). Struhadlo musi byt v roviné s drzakem. PFi vyjimani postupujte tak, Ze nejdfive mirné
zatlaCite na vystupek ze spodni strany struhadla, tim ho uvolnite a nasledné struhadlo snadno
odejmete z drzaku.

Nasazeni a odejmuti drzaku (K)
Drzak (s instalovanym struhadlem) uchopte za horni plastovou ¢ast a vlozte ho do nadoby tak,
aby se nasunul sttedovym otvorem na hfidel C. Opa&nym zpusobem drzak z nadoby vyjmete.

Struhadlo — hrubé platkovaci (L)

Pouziti

Hrubé strouhani: veskeré druhy ovoce a zeleniny, rohliky, zemle.
Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastaveni regulatoru 1 — 2.

Krajeni silnych platku: veskeré druhy ovoce a zeleniny, apod.
Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastaveni regulatoru polovina mezi 1 — 2.

Struhadlo — jemné platkovaci (M)

Pouziti

Jemné strouhani: veSkeré druhy ovoce a zeleniny, rohliky, Zemle.
Pouzity otoCny regulator A1. Nastaveni regulatoru 2.

Krajeni slabych platki: veskeré druhy ovoce a zeleniny, apod.
Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastaveni regulatoru1 — 2.

Struhadlo trhaci (N), Struhadlo krouhaci hrubé / stiedni / hrubé (O, P, Q)
Pouziti

Strouhani: zejména syrové brambory, ale i ovoce (jablka) a zelenina (mrkev, okurka,
bilé zeli), syry, rohliky, Zemle.

Pouzity otoCny regulator A1. Nastaveni regulatoru 2.

Struhadlo na hranolky (R)
Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastaveni regulatoru 1.

Doporuceni

* Potraviny ur€ené ke zpracovani pfidejte vzdy az po nasazeni prisluSenstvi.

* Pfi zpracovani velkého mnozZstvi potravin zkontrolujte, zda se nehromadi pod kotou¢em.

« Nadobu Castéji vyprazdnéte.

+ Velké kusy predem nakrajejte tak, aby se vesly do plniciho otvoru.

» Potraviny vkladejte postupné a rovhomérné.

* Posunovani potravin v plnicim otvoru provadéjte vzdy péchovadlem, které posunujte pomalu
a bez velkého tlaku smérem dolu.

» V pfipadé, Ze potraviny budou nakrouhany hrubé (napf. strouhanka), pouZzijte k jemnéjSimu
rozmélnéni srpovity nuz.

* Pfi strouhani nebo granulovani mékkych surovin pouZijte nizkou rychlost, aby se suroviny
nezmeénily v kasi.

* Na potraviny, které dle svych zvyklosti strouhate (tvrdy syr, ofechy, ¢okolada), radéji
pouzivejte srpovity nuz H, ktery je urCen také pro sekani (mleti).

+ V pfipadé, Ze dojde k ucpani strouhaciho nastavce, je nutné pohonnou jednotku vypnout,
demontovat télo nastavce a procistit jej.

» Po dokonceni zpracovani péchovadlo nékolikrat nadzvednéte a znovu spustte, coz muze
pomoci snizit mnozstvi potravin zachycenych na struhadle.
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- Casy priprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalit& pouzitych substanci,
standardné se vSak pohybuji v desitkach sekund.

Po sestaveni véech potfebnych &asti robotu a po naplnéni potravinami. Cinnost zahajite
otoCenim regulatoru na poZzadovanou uroven rychlosti 1 — 2. Po ukonc&eni €innosti spotiebic
vypnéte otoCenim regulatoru do polohy 0 (VYPNUTO), nasledné vytahnéte vidlici napajeciho
pfivodu A4 z el. zasuvky.

Lis na citrusy (obr. 5)

Nasazeni a odejmuti lisovaciho sita (G)

Lisovaci sito snimejte a nasazujte jen tehdy, pokud je oto¢ny regulator A1 v poloze 0
(VYPNUTO). Sito nasadte na nadobu B tak, ze zapadne pfesné do vyc€nivajici ¢asti na okraji
nadoby. Nastavec otoCte doprava az do zaklapnuti zajistovaciho vystupku G1 do pojistky
bezpecnostniho zafizeni A2. Této operaci vénujte zvySenou pozornost. Nastavec je nyni
zajistén ve spravné poloze a pohonna jednotka A mlze pracovat. Nasadte lisovaci trn G2

a pritlacte ho. Opaénym zpusobem sito odejmete.

POZOR: Spotfebi¢ nikdy nezapinejte bez nasazeného lisovaciho trnu!

Pouziti

Slouzi k lisovani citrusovych plodu (napf. pomeranc, citrond nebo grapefruitt). VZdy pouZivejte
Cerstvé a zralé ovoce - ziskate tim vice Stavy.

Pouzity otoCny regulator A1. Nastaveni regulatoru: 1. Po sestaveni lisu vybrany citrusovy

plod rozpulte a pfitlacte na lisovaci trn G2. OdsStaviiovani zahgjite otoCenim regulatoru na
pozadovanou uroven rychlosti 1. Lisovaci trn se otaci a Stava se lisuje a stéka po trnu pres
sitko do nadoby. Po ukoncCeni Cinnosti spotfebi¢ vypnéte otoCenim regulatoru do polohy 0
(VYPNUTO), nasledné vytahnéte vidlici napajeciho pfivodu A4 z el. zasuvky.

Doporuceni:

« Stavu bud ihned spotfebujte, pfipadné ji prelijte do jiné vhodné nadoby a uloZte v chladniéce.

« Stava mlze obsahovat &asti duziny a mala seminka, ktera mohou projit otvory v sitku.

+ Lis je urCen na zpracovani citrusového ovoce. Nezpracovavejte jiné druhy pfilis tvrdého
ovoce (napf. ananas, mango, atd.)nebo zmrazené ovoce.

* Je nutné sledovat mnozstvi vylisované stavy. Nesmi pfesahnout maximalni hranici objemu
nadoby oznaceného ryskou. Nadobu v€as vyprazdnéte.

* V pfipadé zpracovani vétsiho mnozstvi surovin, doporuujeme prubézné odstranovat ze sita
usazenou duzinu.

* Nevyvijejte tlak na trn za pouziti nadmeérné sily!

« Casy priprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalit& pouzitych citrus(, standardné
se v8ak pohybuiji v desitkach sekund (cca 30 - 180 sec.).

Mixér — mixovaci nadoba (E), (obr. 7)

Nasazeni a odejmuti

Sestavenou nadobu snimejte a nasazujte jen tehdy, pokud je otoCny regulator A1 v poloze 0
(VYPNUTO). Nadobu nasadte na pohon A3 tak, aby sklouzla az dol a pravoto€ivym pohybem
ji zajistéte az do zaklapnuti (sou€asné nastane odjisténi bezpecnostni pojistky A2). Této
operaci vénujte zvysenou pozornost. Mixovaci nadobu pfiklopte vikem E2 a zatkou vika E3.
Opacnym zplsobem nadobu odejmete. PFi upeviovani nebo odejimani nadoby

nevyvijejte pfilis velky tlak na drzadlo nadoby.

Pouziti

Mixér je uréen k mixovani / michani stav, mléénych koktejlu, polévek, omacek, détské a dietni
vyzivy, vzdusSnych tést, pisSkotového tésta, vyrobé pyre, apod.

Mixovani: pouzity regulacni kotou¢ A1. Nastaveni regulatoru 2 - P (PULSE).

Doporuceni
» Pokud budete zpracovavat vétSi mnozstvi potravin, rozdélte si je do jednotlivych davek tak,
abyste nepfetizili pohonnou jednotku.
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« VAROVANI: Pokud je mixér ve stavu chodu naprazdno (napf. &epel se nedokaze dotknout
potraviny), odpojte jej od elektrické sité a potraviny uvolnéte.
* PevnéjSi substance je vhodné rozkrajet na malé kousky. Nezpracovavejte velmi tvrdé
materialy (napf. kostky ledu, apod.). NUzZ by se zbytecné brzy otupil.
» Tvrdé suroviny (napf. lusténiny, sojové boby, apod.) namocte pfed zpracovanim do vody.
* Nikdy neodnimejte viko E2 za chodu pohonné jednotky.
» Tekuté pfisady (napF. olej, mléko) nebo jiné substance Ize pfidavat do nadoby po vyjmuti
zatky E3 malym otvorem ve viku (za chodu motoru). BEéhem provozu doporuCujeme ponechat
zatku zasunutou ve viku tak, aby tekuté substance nevystfikovaly pInicim otvorem ven.
« Cim déle potraviny v mixéru zpracovavate, tim bude vysledek jemné&;jsi.
* Muzete zpracovavat také horké tekutiny az do teploty 80 °C, napf. omacky, polévky.
» U tekutin, které tvofi pénu (napf. mléko) nikdy nenaplfujte nadobu az po ,,1800 ml“, aby
nedoslo k preteCeni. V tomto pfipadé doporu€ujeme mnozstvi cca 1,3 1.
* Pokud nejste s vysledkem spokojeni, spotfebi¢ vypnéte, pomoci stérky suroviny promichejte,
odeberte €ast surovin nebo pfidejte trochu tekutin.
» U pfipravy menSiho mnozstvi surovin pro napoje, tésta a pyré se doporucuje do nadoby nalit

malé mnozstvi tekutiny jiz na zaCatku mixovani.

- Casy priprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalit& pouZitych substanci, standardné
se v8ak pohybuiji v desitkach sekund (cca 15 - 120 sec.).

Po nasazeni sestavené mixovaci nadoby na pohonnou jednotku a po jejim naplnéni.

Cinnost zahajite oto&enim regulatoru na pozadovanou Groven rychlosti 2 — P.
Po ukonceni €innosti spotfebi¢ vypnéte oto€enim regulatoru do polohy 0 (VYPNUTO)
a vytahnéte vidlici napajeciho pfivodu A4 z el. zasuvky.

Sestaveni a rozlozeni nadoby (E), (obr. 8)
Na dosedaci plochu plastové zakladny noze E1 viozte tésnéni E4. NUz (ze spodu) uchopte
za plastovou zakladnu a zasunte (ostfim nahoru) do otvoru v nadobé, nasledné s nim otocte
ve sméru Sipky na napisu CLOSE (ZAVRIT) az na doraz. Zkontrolujte, zda t&snéni je spravné
ulozeno na svém misté v nadobé. Odejmuti noze z nadoby provedte opacnym zplsobem.

IV. TABULKA POUZITI SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI
Nasledujici tipy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci. Jejich u€elem neni poskytnout
Uplny navod, ale ukazat moznosti rGzného zpracovani potravin. Mnozstvi zpracovavanych
potravin volte tak, aby nedoslo k pfekro€eni maximalniho obsahu nadob oznac¢eného ryskou.
VétSi mnozstvi zpracovavanych potravin je nutné rozdélit na nékolik davek a prabézné
kontrolovat obsah nadoby. DoporuCujeme obcas praci prerusit, spotfebiC vypnout a odstranit
pfipadné potraviny, které se nalepily, popfipadé ucpaly pfislusenstvi nebo stény nadob, mixéru
a vika (viz odst. I. BEZPECNOSTNiI UPOZORNENI). Casy pfiprav (zpracovani) potravin jsou
pouze pfiblizné, zaviseji na mnozstvi, druhu i kvalité pouzitych substanci a pohybuiji se

v jednotkach sekund az minut (viz tabulka).

Prislusenstvi Potravina Max. Cas Rychlost Priprava
mnozstvi | (sekundy) (mm)
maso (hovézi, 500 g 15 1-2-P 30 x 30 x
Srpovity nuz veprove) 30
zelenina 300 g 30 - 60 1-2-P
Hnétaci mouka 300¢ dle konzistence -
nastavec sal 59 tésta, aby -
drozdi 59 hn.éte.nl’ b)_/lo co _
30 -180 nejucinné;jsi
cukr 5g -
voda 240 ¢ -
tuk 10¢g Mékky -
tekuty
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Prislusenstvi Potravina Max. Cas Rychlost Priprava

mnozstvi | (sekundy) (mm)

Slehaci vajecny bilek 2—-6Kks 30 -180 2 -

nastavec Slehacka 250 g 120 2 -

Struhadlo mrkev 1000 g 1-2 -

jemné, stredni brambory 1000 g 60 -

hrube / cibule 1000 g ;

platkovaci,

trhaci,

hranolkovaci

Lis na citrusy pomeranc/citron 1000 g 180 1 na polovinu

Mixér mrkev 480 g 120 2-P 15x 15 x

voda 720 g 15

V. UDRZBA (obr. 9)

Pred jakoukoliv manipulaci se spotfebi¢em vytahnéte vidlici napajeciho pfivodu

z el. zasuvky! Nepouzivejte drsné a agresivni €istici prostiredky (napf. ostré pfedméty,
skrabky, fedidla nebo jina rozpoustédla)! Cist&ni pohonné jednotky A a $lehaciho nastavce
K provadéjte vihkym hadfikem s pfidavkem saponatu. Veskeré pfisluSenstvi ihned po pouZiti
umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu (muzete pouzit my&ku na nadobi). Pro snadné;si
Cisténi mixéru mizete sestavenou nadobu demontovat (obr. 8). NUz E1 vycistite tak, ze do
nadoby E nalijete cca 0,5 | Cisté vody, spustite spotfebi¢ a nékolika pulsy jej zbavite necistot.

V pfipadé vétsiho znecisténi postup nékolikrat opakujte, nebo nalijte 1 | vody, pfidejte malé
mnozstvi saponatu a mixér zapnéte na 1 minutu. PFi ¢iSténi nozu a struhadel pracujte velmi
opatrné! Dbejte na to, aby fezné hrany pfisluSenstvi nepfisly do styku s tvrdymi pfedméty,
které je otupuji a tim snizuji jejich ucinnost. Pokud je tésnéni E4 opotfebované nebo poskozené
nahradte ho novym (shodného typu). Nékteré pfisady mohou urcitym zptusobem pfislusenstvi
zabarvit. Tato zména v8ak nema na funkci spotfebice zadny vliv a neni divodem k reklamaci
spotfebiCe. Toto zabarveni obvykle za ur€itou dobu samo zmizi. Vylisky z plastu nikdy nesuste
nad zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak).
Spotiebi€ v€etné veskereho pfislusenstvi skladujte Fadné ocCistény na suchém, bezprasném
a bezpe¢ném misté mimo dosah déti a nesvépravnych osob.

VI. RESENi PROBLEMU

Problém Pfi¢ina Reseni
Spotfebi¢ se Neni pfipojeno napajeni Zkontrolujte napajeci pfivod, vidlici
nezapne a el. zasuvku

Nadoba robotu, viko nadobyy,
mixovaci nadoba a lis na citrusy
nejsou spravné nasazeny

Zkontrolujte a upevnéte viechny tyto
dily do spravné pozice tak, aby se
odjistila bezpec€nostni pojistka

Spotfebi¢ prestane
pracovat

Vikol/lis na citrusy se uvolnily
béhem cinnosti spotfebice

Viko nebo lis na citrusy upevnéte

Zpracovavané potraviny jsou
prilis tézkeé

Spotiebi¢ vypnéte, nechte ho
vychladnou a zpracovavané potraviny
rozdélte na mensi davky a ty
zpracovavejte postupné

Noze, hnétaci a Slehaci nastavec
a struhadla zablokovaly tvrde
prisady nedoporucené pro
jednotlivé nastavce

Spotiebi¢ vypnéte, pfisady, které
zablokovaly prislusenstvi odstrarite
a poté pokracujte v praci
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Ze dna mixovaci Na tésnéni nebo dosedacich Zkontrolujte, pfipadné ocCistéte
nadoby unikaji plochach jsou necistoty (napf. tésnéni a dosedaci plochy
tekutiny zbytky surovin)
Tésnéni je opotifebované nebo Po8kozené tésnéni vymeénte za nové
poskozené shodného typu
Chybi tésnéni na nozi Vlozte tésnéni na zakladu noze
VIl. TECHNICKA DATA
» Kuchynsky robot 8 v 1 » Pracovni nadoba o objemu 1,2 (max 2 1)
» Motor s pfikonem 500 W » Péchovadlo
* 2 rychlostni stupné « Samostatny mixér o objemu 1,8 1s
» Funkce PULSE pro maximalni otacky nerezovymi nozi
* Jednoduché a rychlé sestaveni - Odmeérka ve viku
* Snadné ovladani - Otvor ve viku pro plnéni tekutin za chodu
» Bezpeclnostni pojistka proti Spatnému - Moznost demontovat n(iz pro snadné
sestaveni cisténi
» Bezpeclnostni tepelna pojistka » Plastovy hnétaci a Slehaci nastavec
» Protiskluzové nozky zajistujici stabilitu  Srpovity niz na sekani tuhych potravin
* Moznost myti jednotlivych dilci v my&ce na  + Nastavec strouhaci se 7 struhadly
nadobi » Odstavnovac citrusovych plod(
« Uroven akustického hluku 90 dB (A) re 1 pW + Hmotnost pohonné jednotky (kg) cca 1,58
» Délka pfivodniho kabelu 1,1 m * Rozmeéry cca (DxHxV) (mm) 380 x 235 x 195
» Spotfebic tfidy ochrany II. » Pfikon ve vypnutém stavu je < 0,50 W.

» PFisluSenstvi:

VIIl. LEGISLATIVA A EKOLOGIE

Zména technické specifikace a obsahu pripadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem. Uvedené obrazky jsou pouze ilustracni.

UPOZORNENI A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:

PREDESLI VZNIKU POZARU NEBO URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM. VZDY

SPOTREBIC VYPNETE ZE ZASUVKY KDYZ JEJ NEPOUZIVATE NEBO PRED

OPRAVOU. V PRISTROJI NEJSOU ZADNE CASTI OPRAVITELNE
SPOTREBITELEM. VZDY SE OBRACEJTE NA KVALIFIKOVANY AUTORIZOVANY SERVIS.
PRISTROJ JE POD NEBEZPECNYM NAPETIM.

f VAROVANI: NEVYSTAVUJTE SPOTREBIC DESTI NEBO VLHKOSTI ABYSTE

Informace o ochrané zivotniho prostredi

Udélali jsme to nejlepSi pro snizeni mnozstvi oball a zajistili jsme jejich snadné rozdéleni na 3
materialy: lepenka, papirova drt’ a roztazeny polyetylén. Tento pfistroj obsahuje materialy, které
mohou byt po demontazi specializovanou spolecnosti recyklovany. Dodrzujte prosim mistni
narizeni tykajici se nakladani s balicimi materialy, vybitymi bateriemi a starym zafizenim.

Likvidace starého elektrozarizeni a pouzitych baterii a akumulatoru
Tento symbol na vyrobku, jeho pfislusenstvi nebo na jeho obalu oznacuje, Ze
s vyrobkem nesmi byt nakladano jako s domacim odpadem. Po ukonceni
Zivotnosti odevzdejte prosim vyrobek nebo baterii (pokud je pfilozena)
v prislusném misté zpétného odbéru, kde bude provedena recyklace tohoto
elektrozafizeni a baterii. V Evropské unii a v ostatnich evropskych zemich existuji
. mista zpétného odbéru vyslouZilého elektrozafizeni. Tim, Zze zajistite spravnou
likvidaci vyrobku, mizete pfedejit moznym negativnim nasledkim pro Zivotni
prostiedi a lidské zdravi, které se mohou v opaéném pfipadé projevit jako disledek nespravné
manipulace s timto vyrobkem nebo baterii ¢i akumulatorem.
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Recyklace materiall pfispiva k ochrané pfirodnich zdrojl. Z tohoto dlivodu prosim nevyhazujte
vyslouzilé elektrozafizeni a baterie / akumulatory do domovniho odpadu.

Informace o tom, kde je mozné vyslouzilé elektrozafizeni zdarma odlozit, ziskate u vaseho
prodejce, na obecnim ufadé nebo na webu www.elektrowin.cz. Informace o tom, kde muzete
zdarma odevzdat pouzité baterie nebo akumulatory, ziskate také u vaseho prodejce, na obecnim
uradé a na webu www.ecobat.cz. Dovozce zafizeni je registrovan u kolektivniho systému
Elektrowin a.s. (pro recyklaci elektrozafizeni) a u kolektivniho systému ECOBAT s.r.o. (pro
recyklaci baterii a akumulatoru).

HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouziti v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponofovat do vody nebo jinych
tekutin. PLEASE DO

NOT OPEN DURING THE OPERATION — Nikdy neodnimejte viko za chodu pohonné jednotky.
NEVER PUT INTO THE HANDS WITH POWER ON — Nevsunujte ruce do nadoby za chodu
pohonné jednotky.

CAUTION: DO NOT OPERATE WITHOUT THIS COVER IN PLACE — Upozornéni: nepouZivejte
bez nasazeného vika.

% TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY

% FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpeli uduseni. Nepouzivejte tento sacek v kolébkach, postylkach, kocarcich nebo

détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

Symbol /\ znamena UPOZORNENI.

Material urCeny pro styk s potravinami
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Vazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto pristroja do
prevadzky, si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu so zaru¢nym listom,
dokladom o predaji a podla moznosti aj s obalom a vnutornym obsahom obalu dobre uschovajte.

. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

+ InStrukcie v navode povaZujte za sucast spotrebi€a a postupte ich akémukolvek dalSiemu
uzivatelovi spotrebica.

+ Skontrolujte, ¢i udaj na typovom Stitku zodpoveda napatiu vo Vasej elektrickej zasuvke. Vidlicu
napajacieho privodu treba pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky podla STN!

» Tento spotrebi€ nesmie byt pouzivany detmi. Udrzujte spotrebic
a jeho privod mimo dosahu deti. Spotrebice mbzu pouzivat osoby so
znizenymi fyzickymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli poucené
0 pouzivani spotrebic¢a bezpe€nym spbésobom a rozumeju pripadnému
nebezpecenstvu. Deti si so spotrebiCom nesmu hrat.

» Ak je napajaci privod tohto spotrebica poskodeny, musi byt privod
nahradeny vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne
kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecnej situacie.

* Pred vymenou prislusenstva alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montazou a demontazou, pred Cistenim alebo
udrzbou, spotrebiC vypnite a odpojte od el. siete vytiahnutim vidlice
napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

» Vzdy odpoijte spotrebiC od napajania, ak ho nechavate bez dozoru
a pred montazou, demontazou alebo Cistenim.

» Spotrebi€ nikdy nepouzivajte, pokial ma poskodeny napajaci privod
alebo vidlicu, pokial nepracuje spravne, pokial spadol na zem
a poskodil sa alebo spadol do vody. V takych pripadoch zaneste
spotrebiC do odborného servisu na preverenie jeho bezpecnosti
a spravnej funk¢nosti.

» Zachovajte opatrnost, ak sa leje horuca kvapalina do strojceka na
pripravu a spracovanie potravin alebo do mixéra, pretoze moze
vystreknut' zo spotrebiCa vplyvom nahleho varu.

 Pri manipulacii s prisluSenstvom, zvlast pri jeho nasadzovani a vyberani
z nadob a pri jeho Cisteni, postupujte opatrne, prisluSenstvo je ostré. Pri
nespravnom pouzivani spotrebiCa, ktoré nie je v sulade s navodom na
obsluhu, existuje riziko poranenia.

* Pri manipulacii s kosakovitym nozom postupujte opatrne (najma pri
vyberani z nadoby, pri vyprazdriovani nadoby a poc€as Cistenia), je
velmi ostry!

* Ak je spotrebi€ v Cinnosti, zabrarite v kontakte s nim domacim zvieratam, rastlinam a hmyzu.

* Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokrymi rukami a tahanim za privod!

* Pohonnu jednotku nikdy neponarajte do vody ani neumyvajte pod priudom vody!

* Vyrobok je urCeny len pre pouzitie vdomacnostiach a pre podobné ucely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach,
v podnikoch zaistujucich noclah s rafiajkami)! Nie je urCeny pre komercné pouzitie!

* Spotrebi¢ nenechavajte v chode bez dozoru a nezat’azeny. Kontrolujte ho po celu dobu
pripravy potravin!
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Spotrebi¢ vzdy odpojte od napajania, pokial ho nechavate bez dozoru.

Spotrebi€ pouzivajte iba v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie

a v dostatoCnej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachle, el./plynovy sporak,varic,
atd.) a vlhkych povrchov (drezy, umyvadla atd.).

Neni pfipustné jakymkoli zpisobem upravovat povrch spotfebice (napf. pomoci samolepici
tapety, folie, apod.)!

Maximalna doba spracovania je 3 minuty. Potom dodrzte asi 5 minut prestavku, aby sa
ochladila pohonna jednotka.

Vzdy odpojte spotrebi¢ od napajania, pokial ho nechavate bez dozoru.

Dbajte na to, aby sa VaSe vlasy, odev a doplnky sa nedostali do nebezpecnej blizkosti
rotujucich Casti, na ktoré by mohli byt namotané!

POZOR: Nepouzivajte tento spotrebi€ v spojeni s tepelne citlivym riadiacim zariadenim,
programatorom, ¢asovacom alebo akymkolvek inym zariadenim, ktoré zapina spotrebic
automaticky, pretoze v pripade, Ze by bol spotrebi€ zakryty alebo premiestneny, hrozi
nebezpecCenstvo poziaru.

Spotrebic je vybaveny bezpecnostnou poistkou, ktora prerusi privod pradu v pripade
pretaZzenia motora. Ak k tomu déjde, spotrebi€ odpojte od el. siete a nechajte ho vychladnut.
Pred pripravou odstrarite z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE-vrecko).

Nezapinajte spotrebi¢ bez vloZzenych substancii!

Spotrebi€ pouzivajte iba s prisluSenstvom uréenym pre tento typ. Pouzitie iného prislusenstva
mobZe predstavovat nebezpecCenstvo pre obsluhu.

Prislusenstvo nezasuvajte do Ziadnych telesnych otvorov.

Zachovajte opatrnost, ak sa leje horuca kvapalina do strojceka na pripravu a spracovanie
potravin alebo do mixéra, pretoze méze vystreknut zo spotrebica vplyvom nahleho varu.
Nikdy nevsunujte prsty do plniaceho otvoru a nepouzivaijte tak isto vidliCku, n6z,
stierku, lyzicu a pod. Na tento ucel pouzivajte iba prilozeny piest.

Spravnym nasadenim nadoby, veka na nadobu, mixéra a lisu na citrusy sa uvolnia
bezpecnostné poistky a spotrebi¢ mdzete zapnut. Bez nasadené nadoby, veka na nadobu,
mixéra alebo lisu na citrusy nemozno spotrebic¢ uviest’ do prevadzky!

Nepouzivajte bezpecnostné poistky ovladané vekom nadoby, lisom na citrusy a mixérom na
vypinanie spotrebica.

Pred pouzitim odoberte z noza chraniCe Cepeli.

Z bezpecnostnych ddévodov nie je mozné vymenit pracovné nadstavce poCas chodu pohonne;j
jednotky.

Skér ako odlozite veko alebo nadobu mixéra nechajte rotujuce Casti uplne zastavit.

Pri upevinovani alebo odoberani nadoby nevyvijajte prilis velky tlak na rukovat nadoby.
Nedvihajte a neprenasajte robot za rukovat nadoby, ale vzdy pouzite prelisy na dne pohonnej
jednotky!

Nespracovavaijte potraviny s vy§Sou teplotou nez cca 80 °C (176 °F). Pri mixovani horucich
tekutin povytiahnite zatku E3 z veka mixéra.

Pri mixovani alebo mieSani tekutin nikdy nedavajte vac¢sie mnozstvo, nez je oznacené na nadobe.
Pokial sa spracovavané potraviny za¢nu zachytavat na prisluSenstve (napr. nozoch,
struhadlach), spotrebi€ vypnite a prisluSenstvo opatrne ocistite (napr. stierkou).

Dajte pozor, aby sa napajaci privod nedostal do kontaktu s rotujucou Castou spotrebica.
Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo horucimi predmetmi, otvorenym
plameriom, nesmie byt ponarany do vody ani sa ohybat' cez ostré hrany. Nedavajte spotrebic
na horuce plochy a nenechavajte visiet napajaci privod cez hranu stolu alebo linky, kde ho
moZzu stiahnut deti, pripadne urobte také bezpecnostné opatrenia, aby ste zaistili, Zze sa do
privodu nikto nezapletie alebo on méze niekto nezakopnut!

V pripade potreby pouZitia predlzovacieho privodu je nutné, aby nebol poSkodeny

a vyhovoval platnym normam.

Spotrebi€ pouzivajte iba s originalnym prisluSsenstvom od vyrobcu.
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» Tento spotrebiC pouzivajte iba na ucel, na ktory je urCeny tak, ako je popisané v tomto navode.
Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny ucel.

* VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani pristroja, ktoré nie je v sulade s navodom na obsluhu,
existuje riziko poranenia.

* Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku, su prelozené
a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutacie.

* Vyrobca nezodpoveda za Skody a zranenia spésobené nespravnym pouzivanim pridavnych
strojCekov a prislusenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie, porezanie)
a nie je povinny poskytnut zaruku na spotrebi€ v pripade nedodrzania zhora uvedenych
bezpecnostnych upozorneni.

Il. OPIS SPOTREBICA A PRiISLUSENSTVA (obr. 1)

A — pohonna jednotka

A1 — otocny regulator A3 — pohon
A2 — bezpecnostna poistka A4 — napajaci privod
B — nadoba

B1 — hnaci hriadel nadoby

C — hnaci hriadel

D — veko
D1 — zaistujuci vystupok (aktivuje a deaktivuje bezpecnostnu poistku)
D2 — plniaci otvor

E — nadoba mixéra (aktivuje a deaktivuje bezpe€nostnu poistku)

E1—nbéz E3 — zatka
E2 — veko E4 — gumové tesnenie veka
F — piest

G — lis na citrusy
G1 — zaistujuci vystupok (aktivuje a deaktivuje bezpecnostnu poistku)
G2 — lisovaci tr
H — kosakovity n6z
| — hnetaci nadstavec
J — nadstavec na slFahanie
K — drziak strahadiel
L — struhadlo hrubé/platkovacie
M — strahadlo jemné/platkovacie
N — strahadlo trhacie
O — strahadlo na struhanie hrubé
P — strahadlo na struhanie stredné
Q — strahadlo na strahanie jemné
R — strahadlo na hranolceky

lll. PRIPRAVA A POUZITIE

Odstrante vSetok obalovy material, vyjmite kuchynsky robot a prisluSenstvo. Z robota

i prisluSenstva odstrante vSetky pripadné adhézne folie, samolepky alebo papier. Pred prvym
pouzitim umyte Casti, ktoré pridu do styku s potravinami, v teplej vode s pridavkom saponatu,
dokladne oplachnite Cistou vodou, vytrite do sucha, pripadne nechajte uschnut. Robot postavte
na zvoleny rovny, stabilny, hladky a Cisty povrch, mimo dosahu deti a nesvojpravnych oséb

(vid ods. . BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA). Ponechajte volny priestor na dobru ventilaciu.
Otvory v spotrebiCi zaistuju prudenie vzduchu pri ventilacii a nesmu sa zakryt ani inak blokovat.
Nesmu sa snimat nozi€ky. Presvedcite sa, ze napajaci privod nie je poSkodeny, nieje polozeny
pod robotom, ani vedeny po ostrych ¢i horucich plochach. Elektricka zasuvka musi byt pristupna,
aby sa v pripade nebezpecCenstva robot dal lahko odpojit od elektrickej siete. Vidlicu napajacieho
privodu A4 pripojte k elektrickej sieti.
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Mnozstvo spracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo k prekro€eniu maximalneho obsahu
nadob, ako je oznaCené ryskou. Vacsie mnozstvo spracovavanych potravin je nutné rozdelit

na niekolko davok a priebezne kontrolovat obsah nadoby. Odporu¢ame obcas pracu prerusit,
spotrebi€ vypnut a odstranit’ pripadné potraviny, ktoré sa nalepili pripadne upchali prislusenstvo
alebo steny nadob, mixéra a veka (pozri ods. . BEZPECNOSTNE UPOZORNENIE). Casy
priprav (spracovania) potravin su iba priblizné a zavisia od mnozstva, druhu i kvality pouzitych
substancii a pohybuju sa v jednotkach sekund az minuat (vid. tabulka). Pri prvom zapnuti mézete
spozorovat slabé dymenie a zacitit slaby zapach, ktoré rychlo prestanu a nie su dovodom na
reklamaciu spotrebica.

Otoc€ny regulator (A1)

Poloha 0: vypnuté.

Poloha 1 — 2: zapnuté, umozriuje nastavenie optimalnych otacok pre zvoleny pracovny

nadstavec.

Poloha P (PULSE): motor bezi len po dobu oto€eni regulatora (na MAX vykon).
Je urCené na krajanie, mixovanie a na normalne az hrubé sekanie.
Otoceni regulatora opakujte niekolkokrat, kym nedosiahnete poZadovany
vysledok.

Bezpecénostna poistka (A2)

« Z abranuje uvedeniu spotrebica do chodu, pokial nadoba B, nadoba mixéru E nie je spravne
nasadena na pohonnej jednotke A, veko D a lis G na nadobe B.

* Vypne spotrebiC v pripade, ze by doslo k odisteniu nadoby, veka, lisu a mixéru.

Kuchynsky robot (obr. 2, 3, 4, 5,6, 7, 8)
Nasadenie a odnatie hnacie hriadele (C),
Hriadel C zasurite na pohon A3 tak, aby skizla az dole. Opacnym spésobom hriadel odoberiete.

Nasadenie a odnatie nadoby (B)

Nadobu nasadte na hriadel C tak, aby sa zoSmykla az dolu, potom ju pravotoCivym

pohybom zaistite az do zaklapnutia. Tejto operacii venujte zvysenu pozornost’. Opacnym
spdsobom nadobu snimte. Pri upevnovani alebo odnimania nadoby nevyvijajte prilis velky tlak
na drzadlo nadoby.

Nasadenie a odnatie hnacie hriadele nadoby (B1)
Hriadel B1 zasurite na hriadel C tak, aby sklzla az dole. Opacnym spdsobom hriadel odoberiete.

Nasadenie a snatie veka (D), (obr. 2, 3, 4, 6)

Veko shimajte a nasadzuijte len vtedy, pokial je otoény regulator A1 v polohe 0 (VYPNUTE).
Veko nasadte na nadobu B tak, Ze prelis na jeho okraji zapadne presne do vyCnievajucej Casti na
okraji nadoby. Veko otocte pravotoCivym pohybom az do zaklapnutia zaistovacieho vystupku D1
do vyrezu v rukovati (su€asne nastane odistenie bezpe&nostnej poistky). Tejto operacii venujte
zvysSenu pozornost’. Veko je teraz zaistené v spravnej polohe a pohonna jednotka A méze
pracovat. Opacnym spdsobom veko snimte.

Plniaci otvor (D2), piest (F), (obr. 2, 3, 4, 6)
PIniacim otvorom mozno do nadoby B pridavat tekutiny alebo pevné substancie za chodu
pohonnej jednotky A. Piest F pouzivajte na posuvanie potravin v plniacom otvore.

Poznamka:
* Maximalna uroven pre naplnenie otvoru su % jeho objemu.

Pouzitie prislusenstva

Kosakovity néz (H), (obr. 2)

Zostavenie

N6z (uchopte za plastovu Cast), odstrarite ochranny kryt a nasadte stredovym otvorom na hriadel
B1, nechajte ho zoSmyknut po hriadeli az na doraz a otoCte do spravnej polohy.
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Vytiahnutie noZa vykonajte opacnym sposobom. N6z vloZte do nadoby vzdy pred pridanim surovin.

Pouzitie
Sekanie (mletie), mixovanie, mieSanie vSetkych druhov ovocia, zeleniny, masa (zbavenych
kosti, Sliach a koZe) a na pripravu pyré. Noze nepouzivajte na spracovanie riedkeho cesta.

Sekanie: pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenie regulatora 1 — 2.
Mixovanie: nastavenie regulatora 2, alebo pouzite P.

Odporucanie

» Potraviny vopred nakrajajte na kocky s rozmermi priblizne 30 x 30 x 30 mm. Nemelte
zmrazené maso.

* Pre hrubé az stredne hrubé sekanie (mletie) napr. cibule pouzite 5 — 10 kratkych okamihov
obvykle staci.

» Pokial sekate tvrdé syry alebo ¢okoladu, pracujte kratko. Suroviny sa totiZz sekanim nadmerne
ohreju, zacnu maknut a mézu zhrudkovatiet.

+ Malym ndézom nikdy nespracovavajte vefmi tvrdé materialy (ako su kavové zrna, kocky ladu,
cokolada apod.).

* Ak sa robot chveje z dovodu nerovnomerného rozlozZenia jedla, polozte ruku na veko.

« Casy priprav (spracovania) zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouZitych substancii,
Standardne sa vSak pohybuju v desiatkach sekund (cca 30 — 60 sekund).

Hnetaci nadstavec (l), (obr. 3)

Zostavenie

Nadstavec nasadte stredovym otvorom na hriadel B1, nechajte ho zoSmyknut po hriadeli

az na doraz a otocte do spravnej polohy. Vytiahnutie nadstavca vykonajte opaénym spésobom.
Nadstavec vloZte do nadoby vzdy pred pridanim surovin.

Pouzitie
Hnetenie: krehké/fahSie/tazsie kysnuté cesta.
Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenie regulatora 1 — 2 (podla konzistencie cesta).

Odporucanie

* Pri priprave vacsSieho mnozstva cesta ho spracujte v niekofkych davkach. V Zziadnom pripade
nepripravujte viac nez Styri davky za sebou. Pred dalSim pouzitim urobte aspori 30 min.
prestavku.

 Pri hneteni pouzite substancie izbovej teploty. Kvasnice si vopred rozmiesajte vo vlaznom
mlieku alebo vode. Hned ako cesto ziska tvar gule, podla Vasich zvyklosti ukoncCite hnetenie,
pripadne podla receptury ponechajte cesto kysnut.

» Prisady sa najlepSie zmiesia, pokial ako prvé nalejete tekutinu. V pravidelnych intervaloch
robot zastavujte a zoSkrabujte zmes z hnetacieho haka. R6zne typy muky sa mézu podstatne
liSit v mnozstve potrebnej tekutiny a lepkavost cesta mdéze mat znacny vplyv na zatazZenie
robota. V pravidelnych intervaloch alebo podla potreby robot vypnut a ocistit zmes
z hnetacieho nastavca alebo stien nadoby. Ak budete poc¢ut, Ze sa robot nadmerne namaha,
vypnite ho, odstrante polovicu cesta a spracujte kazdu polovicu zvlast.

« Casy priprav (spracovania) zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouZitych substancii,
Standardne sa vSak pohybuju v desiatkach sekund (cca 30 — 180 sekund).

Nadstavec na slahanie (J), (obr. 4)

Zostavenie

Slahaci nadstavec nasadte stredovym otvorom na hriadel B1, nechajte ho zoSmyknut po
hriadeli az na doraz a otocte do spravnej polohy. Vytiahnutie nadstavca vykonajte opacnym
spésobom. Nadstavec vlozte do nadoby vzdy pred pridanim surovin.
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Pouzitie

Srahanie: $lahacka, vajcia, vajeéné bielky, dezertové krémy, instantny puding, majonéza,
piSkétoveé cesto.

Pouzity otoCny regulator A1. Nastavenie regulatora 1 — 2.

Odporucanie

» Nadstavec nepouzivajte na pripravu ciest s obsahom margarinu ¢i masla alebo na hnetenie
cesta.

 Pri Slahani pouZite substancie izbovej teploty. V pripade, Ze Sfahanie nie je optimalne,
pridajte trocha citrénovej Stavy alebo soli. Krém, Slahacku a smotanu schladte aspori na 6 °C.

* Pred 8fahanim vaje¢nych bielkov (minimalne mnozstvo 2 ks) sa uistite, Zze nadstavec
a nadoba su suché a bez zvyskov oleja. Bielky by mali mat izbovu teplotu.

« Casy priprav (spracovania) zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouZitych substancii,
Standardne sa vSak pohybuju v desiatkach sekund (cca 60 — 180 sekund).

Strahadla (L, M, N, O, P, Q, R), (obr. 6)

Zostavenie

Strahadlo (ostrim hore) vlozte do drziaka K a miernym tlakom zaistite, (ozve sa pocutelné
klapnutie). Struhadlo musi byt v rovine s drziakom. Pri vyberani postupujte tak, Zze najskoér
mierne zatlaCite na vystupok zo spodnej strany struhadla, tym ho uvolnite a nasledne struhadlo
lahko odoberiete z drziaka.

Nasadenie a snatie drziaka (K)
Drziak (s inStalovanym struhadlom) uchopte za hornu plastovu €ast a vlozte ho do nadoby tak,
aby sa nasunula stredovym otvorom na hriadel C. Opanym spdsobom drzZiak z nadoby vyberiete.

Strahadlo — hrubé/platkovacie (L)

Pouzitie

Hrubé strahanie: vSetky druhy ovocia a zeleniny, rozky, zemle.

Pouzity otoCny regulator A1. Nastavenie regulatora 1 — 2.

Krajanie na hrubé platky: vSetky druhy ovocia a zeleniny, a pod.

Pouzity otoCny regulator A1. Nastavenie regulatora polovica medzi 1 — 2.

Struhadlo — jemné/platkovacie (M)

Pouzitie

Jemné struhanie: vSetky druhy ovocia a zeleniny, rozky, Zzemle.
Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenie regulatora 2.

Krajanie na slabé platky: vSetky druhy ovocia a zeleniny, a pod.
Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenie regulatora 1 — 2.

Struhadlo trhacie (N), Striuhadlo na struhanie hrubé / stredné / jemné (O, P, Q)
Pouzitie

Strahanie: najma surové zemiaky, ale aj ovocie (jablka) a zelenina (mrkva, uhorka, biela
kapusta), syry, rozky, Zzemle.

Pouzity otoCny regulator A1. Nastavenie regulatora 2.

Struhadlo na hranoléeky (R)

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenia regulatora 1.

Odporucanie

» Potraviny ur€ené na spracovanie pridajte vzdy po nasadeni prislusenstva.

» Pri spracovani velkého mnoZstva potravin skontrolujte, ¢i sa nehromadia pod kotu¢om.
Nadobu CastejSie vyprazdnite.

* Velké kusy vopred nakrajajte tak, aby sa vosli do plniaceho otvoru.

» Potraviny vkladajte postupne a rovhomerne.

» Posuvanie potravin v plniacom otvore vykonavajte vzdy piestom, ktory posuvajte pomaly
a bez velkého tlaku smerom dolu.
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» V pripade, Ze potraviny budu nastradhané nahrubo (napr. strihanka), pouzite na jemnejsie
rozomletie kosakovity n6z.

* Pri struhani alebo granulovani makkych surovin pouZzite nizku rychlost, aby sa suroviny
nezmenili na kasu.

* Na potraviny, ktoré podla svojich zvyklosti struhate (tvrdy syr, orechy, ¢okolada), radsej
pouzivajte kosakovity né6z H, ktory je ur€eny tak isto na sekanie (mletie).

» V pripade, Ze déjde k upchatiu struhacieho nastavce, je nutné pohonnu jednotku vypnut,
demontovat telo nastavca a precistit’ ho.

« Casy priprav (spracovania) zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouZitych substancii,
Standardne sa vSak pohybuju v desiatkach sekund.

Po zostaveni v3etkych potrebnych &asti robota a po naplneni potravinami. Cinnost zahajite
otoCenim regulatora na poZzadovanu uroven rychlosti 1 — 2. Po ukonceni €innosti spotrebi¢
vypnite otoenim regulatora do polohy 0 (VYPNUTE), nasledne vytiahnite vidlicu napajacieho
privodu A4 z el. zasuvky.

Lis na citrusy (obr. 5)

Nasadenie a odobratie lisovacieho sita (G)

Lisovacie sito skladajte a nasadzujte len vtedy, ak je oto¢ny regulator A1 v polohe 0
(VYPNUTE). Sito nasadte na nadobu B tak, Ze zapadne presne do vy&nievajicej &asti na okraji
nadoby. Nadstavec otoCte doprava az do zaklapnutia zaistovacieho vystupku G1 do poistky
bezpecnostného zariadenia A2. Tejto operacii venujte zvySenu pozornost’. Nadstavec je
teraz zaisteny v spravnej polohe a pohonna jednotka A méze pracovat. Nasadte lisovaci tfi G2
a pritlacte ho. Opaénym spdsobom sito odoberiete.

POZOR: Nezapinajte spotrebi¢ bez nasadeneho lisovacieho tffia!

Pouzitie

Sluzi na lisovanie citrusovych plodov (napr. pomarancov, citronov alebo grapefruitov). Vzdy
pouzivajte Cerstvé a zrelé ovocie — ziskate tym viac Stavy. Pouzity otoCny regulator A1.
Nastavenie regulatora: 1. Po zostaveni lisu vybrany citrusovy plod rozpolte a pritlacte na
lisovaci tff G2. OdStavovanie zahajite otoCenim regulatora na poZzadovanu uroven rychlosti
1. Lisovaci tfi sa otaCa a Stava sa lisuje a steka cez sitko do nadoby. Po ukonc€eni Cinnosti
spotrebi¢ vypnite otoéenim regulatora do polohy 0 (VYPNUTE), nasledne vytiahnite vidlicu
napajacieho privodu A4 z el. zasuvky.

Odporucanie:

« Stavu mbézete bud okamzite preliat do inej nadoby alebo ju méZete uschovat v chladnicke.

« Stava mdze obsahovat asti duziny a mala semienka, ktoré mézu prejst otvormi v sitku.

* Lis je ur€eny na spracovanie citrusoveého ovocia. Nespracovavajte iné druhy prilis tvrdé
ovocia (napr. ananas, mango, atd.) alebo zmrazené ovocie.

* Je nutné sledovat mnozstvo vylisovanej Stavy. Nesmie presiahnut maximalnu hranicu objemu
nadoby oznaceneého ryskou. Nadobu v€as vyprazdnite.

* V pripade spracovania vacSieho mnozstva surovin, odporu¢ame priebezne odstraniovat zo
sita usadenu duzinu.

* Nevyvijajte prilis velky tlak na lisovaci trn.

- Casy priprav (spracovanie) zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouZitych citrusov,
Standardne sa vSak pohybuju v desiatkach sekund (asi 30 - 180 sek.).

Mixér — nadoba mixéra (E), (obr. 7)

Nasadenie a snatie

Zostavenu nadobu snimajte a nasadzujte len vtedy, pokial je oto¢ny regulator A1 v polohe

0 (VYPNUTE). Nadobu nasadte na pohon A3 tak, aby sa zoSmykla az dolu a pravotogivym
pohybom ju zaistite az do zaklapnutia (su€asne nastane odistenie bezpecnostnej poistky A2).
Tejto operacii venujte zvySenu pozornost’. Mixovaciu nadobu priklopte vekom E2 a zatkou
veka E3. Odnatie nadoby vykonajte opacnym spdsobom.
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Pri upevnovani alebo odnimani nadoby nevyvijajte prilis velky tlak na drzadlo nadoby.

Pouzitie

Mixér je ur€eny na mixovanie/miesanie Stiav, mlieCnych koktejlov, polievok, omacok, detskej
a diétnej vyZzivy, vzdusného cesta, piSkdétoveho cesta, vyrobu pyré, a pod. Mixovanie: pouzity
regulacny kotu¢ A1. Nastavenie regulatora 2 - P (PULSE).

Odporucanie

» Pokial budete spracovavat vacsie mnozstvo potravin, rozdelte si ho do jednotlivych davok tak,
aby ste dodrzali odporu€ané doby chodu a necinnosti pohonnej jednotky.

* PevnejSie substancie je vhodné rozkrajat na malé kusky. Nespracovavajte vefmi tvrde
materialy (napr. kocky l'adu a pod.). N6z by sa zbytocne €oskoro otupil.

» Tvrdé suroviny (napr. strukoviny, séjové béby a pod.) namocte pred spracovanim do vody.

* Nikdy neodnimajte veko E2 za chodu pohonnej jednotky.

» Tekuté prisady (napr. olej, mlieko) alebo iné substancie mozno pridavat do nadoby po
vytiahnuti zatky E3 malym otvorom vo veku (za chodu motora). Po¢as prevadzky odporu¢ame
ponechat’ zatku zasunutu vo veku tak, aby tekuté substancie nevystrekovali plniacim otvorom
von.

« Cim dlhsie potraviny v mixéri spracovavate, tym bude vysledok jemnejsi.

* Mobzete spracovavat takisto horuce tekutiny az do teploty 80 °C, napr. omacky, polievky.

* Pri tekutinach, ktoré tvoria penu (napr. mlieko) nikdy nenaplfujte nadobu az po ,1800 ml“, aby
nedoslo k preteCeniu. V tomto pripade odporu¢ame mnozstvo cca 1,3 I.

» Pokial nie ste s vysledkom spokojny, spotrebi¢ vypnite, pomocou stierky suroviny premiesajte,
odoberte Cast surovin alebo pridajte trochu tekutiny.

» U pripravy menSieho mnoZzstva surovin pre napoje, cesta a pyré sa odporuca do nadoby naliat
malé mnozstvo tekutiny uz na zaciatku mixovania.

* Nadoba nie je ur€ena na uchovavanie a skladovanie potravin. Potraviny po mixovani
umiestnite do inej nadoby vhodnej na skladovanie.

* VAROVANIE: Ak je mixér v stave chodu naprazdno (napr. Cepel sa nedokaze dotknut
potraviny), odpojte ho od elektrickej siete a potraviny uvolnite.

« Casy priprav (spracovania) zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouZitych substancii,
Standardne sa vSak pohybuju v desiatkach sekund (asi 30 - 180 sek.).

Po nasadeni zostavenej mixovacej nadoby na pohonnu jednotku a po jej naplneni surovinami.
Cinnost zahajite otoenim regulatora na pozadovanu Grover rychlosti. Po ukon&eni &innosti
spotrebi¢ vypnite otoéenim regulatora do polohy 0 (VYPNUTE) a vytiahnite vidlicu napéjacieho
privodu A4 z el. zasuvky.

Zostavenie a rozlozenie nadoby (E), (obr. 8)

Na dosadaciu plochu plastovej zakladne noza E1 vloZte tesnenie E4. N6z (zospodu) uchopte za
plastovu zakladru a zasurite (ostrim hore) do otvoru v nadobe, nasledne s nim otoc¢te v smere
$ipky na napisu CLOSE (ZATVORIT) az na doraz. Skontrolujte, & je tesnenie spravne ulozené
na svojom mieste v nadobe. Odfatie noza z nadoby vykonajte opacnym spdsobom.

IV. TABULKA POUZITIA SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA

Nasledujuce tipy spracovania povaZzujte za priklady a za inSpiraciu. Ich ucelom nie jeposkytnut
uplny navod, ale ukazat' moznosti rézneho spracovania potravin. Mnozstvo spracovavanych
potravin volte tak, aby nedoslo k prekroceniu maximalneho obsahu nadob oznaceného ryskou.
Vacsie mnozstvo spracovavanych potravin je nutne rozdelit na niekolko davok a priebezne
kontrolovat obsah nadoby. Odporu¢ame pracu obc¢as prerusit, spotrebi¢ vypnut a odstranit
pripadne potraviny, ktoré sa nalepili, pripadne upchali prisluSenstvo alebo steny nadob, mixéra
a veka (vid. odst. . BEZPECNOSTNE UPOZORNENIE). Casy priprav (spracovania) potravin st
priblizné, zavisia na mnozstve, druhu a kvalite pouzitych substancii a pohybuju sa v jednotkach
sekund az minut.
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Prislusenstvo Potravina Max. Cas Rychlost’ Priprava
mnozstvo | (sekundy) (mm)
Kosakovity n6z maso (hovadzie, |500 g 15 1—2—P 30 x 30 x
velky bravCove) 30
Izelenina 300 g 30 -60 1—2—P -
Hnetaci nadstavec | muka 300g -
sof 59 , . -
T Fodayonzsten- |-
cukor 59 30-180 | iesenie bolo &0 |-
voda 240 g najuginnejsie -
tuk 10¢g makky-
tekuty
Srahaci nadstavec | Vajeény bielok 2-6Kks 30-180 |2 -
Sfahacka 250 g 120 2 -
Struhadlo jemné, | mrkva 1000 g -
stredné, hrubé pla- | zemiaky 1000 g 60 1—2 -
tkovacie, trhacie, cibula 1000 g _
na hranolecky
Lis na citrusy pomaranc/citron | 1000 g 180 1 na polo-
vicu
Mixér Mrkva 480 g 120 2—P 15x 15 x
Voda 720 g 15

V. UDRZBA (obr. 9)

Pred ktoroukolvek manipulaciou so spotrebi¢om vytiahnite vidlicu napajacieho privodu
z el. zasuvky! Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky (napr. ostré predmety,
Skrabky, chemické rozpustadla alebo riedidla)! Cistenie pohonnej jednotky A a nadstavce
na Slahanie K vykonavaijte vihkou handri¢kou s pridavkom saponatu. VSetko prislusenstvo
ihned po pouZiti umyte v horucej vode s pridavkom saponatu (mdzZete pouzit umyvacku riadu).
Pre lahSie Cistenie mixéra mbzete zostavenu nadobu demontovat’ (obr. 8).
NUz E4 vycistite tak, ze do nadoby E nalijete cca 0,5 | Cisté vody, spustite spotiebi¢ a nékolika
pulsy jej zbavite necistot. V pfipadé vétsiho znecisténi postup nékolikrat opakujte, nebo nalijte
1 1 vody, pfidejte malé mnoZstvi saponatu a mixér zapnéte na 1 minutu.
Pri Cisteni nozov a strahadiel pracujte velmi opatrne! Dbajte na to, aby rezné hrany
prislusenstva neprisli do styku s tvrdymi predmetmi, ktoré ich otupuju a tym zniZujuich ucinnost.
Ak je tesnenie E4 opotrebované alebo poSkodené nahradte ho novym (zhodného typu).
Niektoré prisady mézu urcitym spésobom prislusenstvo zafarbit. To vSak nema na funkciu
spotrebi¢a Ziaden vplyv a toto zafarbenie zvy€ajne za urc€itu dobu samo zmizne. Vylisky z plastu
nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr. kachle, el./plynovy sporak). Spotrebi¢ po oCisteni
uloZte na suchom, bezprasnom/bezpe¢nom mieste, mimo dosahu deti a nesvojpravnych osob.
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VI. RIESENIE PROBLEMOV

Problém Prigina Riesenie
Spotrebi€ sa Nie je pripojené napajanie Skontrolujte napajaci privod, vidlicu
nezapne a el. zasuvku

Nadoba robota, veko nadoby,
mixovacia nadoba a lis na citrusy
nie su spravne nasadené

Skontrolujte a upevnite vSetky tieto
diely do spravnej pozicie tak, aby
sa odistila bezpecnostna poistka

Spotrebi¢ prestane
pracovat

Vekollis na citrusy sa uvolnili poCas
cinnosti spotrebica

Veko alebo lis na citrusy upevnite

Spracovavané potraviny su prili$
tazké

Spotrebi€ vypnite, nechajte

ho vychladnut, spracovavané
potraviny rozdelte na mensSie davky
a tie spracovavaijte postupne

Noze, hnetaci a Slahaci nadstavec
a struhadla zablokovali tvrdé
prisady nedoporucené pre

Spotrebi€ vypnite, prisady, ktoré
zablokovali prislusenstvo odstrarite
a potom pokracujte v praci

jednotlivé nadstavce

Zo dna mixovacej
nadoby unikaju

tekutiny surovin)

Na tesneni alebo na dosadacich
plochach su nedistoty (napr. zvysky

Skontrolujte, pripadne ocistite
tesnenie a dosadacie plochy

poskodené

Tesnenie je opotrebované alebo

Poskodené tesnenie vymerite za
nové rovnakého typu

Chyba tesnenie na nozi

Vlozte tesnenie na zakladnu noza

VII TECHNICKE UDAJE
* Kuchynsky robot 8 v 1

* Motor s prikonom 500 W

* 2 rychlostné stupne

» Funkcia PULSE pre maximalne otacky

+ Jednoduché a rychle zostavenie

+ Jednoduché ovladanie

» Bezpecnostna poistka proti chybnému
zostaveniu

» Bezpecnostna tepelna poistka

 Protisklzové nozicky zaistujuce stabilitu

* Moznost umyvania jednotlivych dielov
v umyvacke riadu

« Dizka privodného kabla 1,1 m

* Hmotnost pohonnej jednotky asi (kg) 1,58

+ Spotrebi€ ochrannej triedy Il

Rozmery (dxhxv), (mm) 380 x 235 x 195
PrisluSenstvo:

Pracovna nadoba o objeme 1,2 | (max 2 1)
Pechovadlo

Samostatny mixér o objeme 1,8 |

S nerezovymi nozmi

- Odmerka vo veku

- Otvor vo veku pre plnenie tekutin za
prevadzky

- Moznost demontovat’ n6z pre jednoduché
Cistenie

Plastovy hnetaci a Slahaci nadstavec
Kosakovity n6z na sekanie tuhych potravin
Nadstavec struhaci so 7 struhadlami
Odstavnovac citrusovych plodov

Prikon vo vypnutom stave je < 0,50 W.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 90 dB, €o predstavuje hladinu
~+A"“akustického vykonu vzhladom na referencny akusticky vykon 1 pW.

VIIIl. LEGISLATIVA A EKOLOGIA

Zména technické specifikace a obsahu pripadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem. Uvedené obrazky jsou pouze ilustracni.

UPOZORNENIA A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALOCH ALEBO V NAVODE:
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VAROVANIE: NEVYSTAVUJTE SPOTREBIC DAZDU ALEBO VLHKOSTI, ABY STE

PREDISLI VZNIKU POZIARU ALEBO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM. PRED

OPRAVOU ALEBO VZDY, KED SPOTREBIC NEPOUZIVATE, VYPNITE HO ZO

ZASUVKY V PRISTROJI NIESU ZIADNE CASTI OPRAVITELNE SPOTREBITELOM.
VZDY SA OBRACAJTE NA KVALIFIKOVANY AUTORIZOVANY SERVIS. SPOTREBIC JE POD
NEBEZPECNYM NAPATIM.

Informacie o ochrane zivotného prostredia

Urobili sme to najlepSie pre znizenie mnozstva obalov a zaistili sme ich jednoduché rozdelenie
na 3 materialy: lepenka, papierova drt’ a roztiahnuty polyetylén. Tento pristroj obsahuje materiali,
ktoré moézu byt po demontazi Specializovanou spolo¢nostou recyklované. Dodrzujte prosim
miestne nariadenia tykajuce sa nakladania s baliacimi materialmi, vybitymi batériami

a starym zariadenim.

Likvidacia starého elektrozariadenia a pouzitych batérii a akumulatorov

Tento symbol na vyrobku, jeho prisluSenstve alebo na jeho obale oznacuje, Zes

vyrobkom nesmie byt nakladané ako s domacim odpadom. Po skonceni

zivotnostiodovzdajte prosim vyrobok alebo batériu (ak je prilozena) v prisluSnom

mieste spatného odberu, kde bude vykonana recyklacia tohto elektrozariadenia

a batérii. V Eurdpskej unii a v ostatnych eurdpskych krajinach existuju miesta

spatného odberu odsluzeného elektrozariadenia. Tym, Ze zaistite spravnu

L likvidaciu vyrobku, mézete predist moznym negativnym nasledkom pre Zivotné

prostredie a ludské zdravie, ktoré sa mbze v opacnom pripade prejavit ako désledok nespravnej
manipulacie s tymto vyrobkom alebo batériou, alebo akumulatorom. Recyklacia materialov
prispieva k ochrane prirodnych zdrojov. Z tohto dévodu prosim nevyhadzujte odsluzené
elektrozariadenie a batérie / akumulatory do domového odpadu. Informacie o tom, kde je mozné
odsluzené elektrozariadenie zadarmo odlozit, ziskate u vasho predajcu, na obecnom urade alebo
na webe www.envidom.sk. Informacie o tom, kde mbézete bezplatne odovzdat pouzité batérie
alebo akumulatory, ziskate aj u vasho predajcu, na obecnom urade a na webe www.sewa.sk.
Dovozca zariadenia je registrovany u kolektivneho systému ENVIDOM (pre recyklaciu
elektrozariadeni) au kolektivneho systému SEWA, a.s. (pre recyklaciu batérii a akumulatorov).

HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouZzitie vdomacnosti.
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponérat do vody alebo inych tekutin.
PLEASE DO NOT OPEN
DURING THE OPERATION — Nikdy neodnimajte veko pocas chodu pohonnej jednotky.
NEVER PUT INTO THE HANDS WITH POWER ON — Nevsuvajte ruky do nadoby pocas
chodu pohonnej jednotky.
CAUTION: DO NOT OPERATE WITHOUT THIS COVER IN PLACE — UPOZORNENIE: pri
¢innosti neodnimajte vieCko z nadoby.
% TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
% FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.
Nebezpecenstvo udusenia. NepouZivajte toto vrectusko v koliskach, postielkach, koCikoch alebo
detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

Symbol /A\ znamena UPOZORNENIE.

Material urCeny pre styk s potravinami

27 /162



Szanowny kliencie, dziekujemy za wybor naszego urzadzenia. KupiliScie Panstwo produkt
wysokiej jakosci. Aby prawidtowo go obstugiwaé, nalezy uwaznie przeczytac instrukcije.
Instrukcje wraz z kartg gwarancyjng i dowodem zakupu nalezy przechowywac w odpowiednim,
bezpiecznym miejscu.

I. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA A

» Wskazéwki podane w instrukcji nalezy uwazac za czes¢ urzgdzenia i przekazaé
jakiemukolwiek dalszemu uzytkownikowi urzgdzenia.

* Nalezy skontrolowac¢, czy dane na tabliczce znamionowej odpowiadajg napieciu w Twoim
gniazdku elektrycznym. Wtyczke kabla zasilajgcego nalezy podtgczy¢ do prawidtowo
uziemionego gniazdka zgodnie z normami.

» Wtyczki nie nalezy wktada¢ do gniazdka i nie wyjmowac¢ z gniazdka mokrymi rekoma
i nie wolno ciaggna¢ za kabel!

* Nigdy nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym kablem lub wtyczka,
jesli nie dziata prawidtowo, o ile spadto na ziemie i uszkodzito sie lub
wpadto do wody. W takich wypadkach urzgdzenie nalezy oddac do
specjalistycznego serwisu w celu sprawdzenia jego bezpieczenstwa
i funkcjonalnosci.

» To urzgdzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowuj
urzgdzenie i kabel w miejscu niedostepnym dla dzieci. Urzgdzenia
moga by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej
lub umystowej lub z niedostatecznym doswiadczeniem i wiedzg,
jezeli sg one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat
uzywania urzgdzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg potencjalnemu
zagrozeniu. Dzieci nie powinny bawic sie urzgdzeniem.

« Jesli przewdd zasilajgcy tego urzgdzenia jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez producenta, jego technika serwisowego lub
podobng wykwalifi kowang osobe tak, aby nie doszto do powstania
niebezpiecznej sytuacii.

« Zachowaj ostroznos¢ podczas nalewania gorgcej cieczy do urzadzenia
do przygotowywania i przetwarzania zywnosci lub miksera, moze
rozpryskac sie z urzgdzenia z powodu nagtego wrzenia.

« Zawsze nalezy odtgczyC€ urzgdzenie od zasilania, jesli jest pozostawione
bez opieki, przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

* Podczas przenoszenia urzgdzenia, zwtaszcza podczas instalaciji
dodatkowych akcesoriow, usuwania zywnosci z pojemnikow oraz
czyszczenia urzgdzenia ze wzgledu na ostre akcesoria nalezy
zachowac ostroznosc. Jezeli urzgdzenie urzywane jest niezgodnie

z instrukcjg obstugi moze dojs¢ do zranienia.

» Podczas pracy urzgdzenia nalezy zapobiegaé, aby zwierzeta i owady nie miaty dostepu do
urzgdzenia.

* Nie zanurzaj czesci napedowej do wody i nie myj pod biezaca woda!

* Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych i podobnych
miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne sSrodowiska
mieszkalne, w firmach swiadczacych ustugi noclegowe ze sniadaniem)! Nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego!

* Urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ wigczonego bez dozoru, bez wypetnienia i nalezy
kontrolowa¢ przez caty czas przygotowywania positkow!

+ Zawsze nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, jesli jest pozostawione bez nadzoru.
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Urzadzenie nalezy uzywac tylko w pozycji roboczej w miejscach, gdzie nie ma ryzyka
przewrdcenia sig, z dala od zrédet ciepta (np. grzejnikow, kuchenek elektrycznych/
gazowych, itp.) i mokrych (np. zlewy, umywalki, itp.).

W Zaden sposob nie wolno modyfikowac powierzchni urzadzenia (np. za pomoca tapety, folii
itp.)!

Nie przekracza¢ maksymalnego czasu pracy ciggtej urzadzenia, ktory wynosi 3 minuty.
UWAGI — Nie uzywaj urzgdzenia wraz z programem, wigcznikiem czasowym lub jakgkolwiek
inng czescia, ktora wigcza urzgdzenie automatycznie, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo
wybuchu pozaru w przypadku zakrycia urzgdzenia lub jego nieprawidtowego umieszczenia.
Urzadzenie wyposazone jest w bezpiecznik, ktory przerywa zasilanie w przypadku przecigzenia
silnika. Jesli tak sie stanie, nalezy odtgczy¢ urzadzenie od pradu i pozostawi¢ do wystygniecia
Witosy, ubrania oraz dodatki odziezy trzymac z dala od urzgdzenia, zapobiegnie to wkreceniu sie
odziezy przez urzgdzenie

Przed przygotowaniem nalezy usunagé¢ z zywnosci opakowania (np. papier, torby PE, itp.).
Nie wigczaj urzgdzenia bez wtozonych surowcow!

Z urzadzeniem nalezy uzywac tylko oryginalnych akcesoriow od producenta. Uzycie innych
akcesoriow moze stanowi¢ niebezpieczenstwo dla obstugi.

Akcesoridw nie wktadaj do otwordw w ciele.

Przed uzyciem nalezy usung¢ z noza zabezpieczenie ostrza.

Nigdy nie wkladaj palcow do otworu napetniajgcego, nie uzywaj do tego celéw widelca,
noza, topatki, tyzki itp. Do tego celu uzyj wytacznie dostarczonego popychacza.

Po poprawnym zatozeniu naczynia, pokrywy naczynia, miksera i wyciskarki do cytruséw
nastepuje zwolnienie blokady i urzgdzenie moze by¢ wtgczone. Urzgdzenia nie mozna
wilaczy¢ bez zatozonego pojemnika, pokrywy, miksera lub wyciskarki do cytrusow!

Do wytgczenia urzgdzenia nie nalezy uzywac zabezpieczenia owtadanego przez pokrywe
pojemnika i wyciskarkg dla owocow cytrusowych i przez mikser!

Koncowki robocze ze wzgleddw bezpieczenstwa, nie mogg by¢ wymieniane na pracujgcym
silniku.

Przed zdjeciem pokrywy lub pojemnika miksera nalezy czesci wirujgce pozostawic¢ do
catkowitego zatrzymania.

Podczas wkfadania lub wyjmowania pojemnika nie naciskaj zbyt mocno na uchwyt pojemnika.
Nie nalezy podnosic i przenosic robota za uchwyt pojemnika, ale zawsze nalezy uzywac
wyciecia w dolnej czesci silnika!

Nie pracuj z produktami, ktérych temperatura przekracza okoto 80 °C (176 °F). Przy
miksowaniu gorgcych cieczy nalezy wyja¢ zatyczke E3 z pokrywy miksera.

Przy miksowaniu lub mieszaniu cieczy nie mozna przekroczy¢ poziomu wyznaczonego na
naczyniu.

Zachowaj ostroznos¢ podczas nalewania gorgcej cieczy do urzgdzenia do przygotowywania

| przetwarzania zywnosci lub miksera, moze rozpryskac sie z urzgdzenia z powodu nagtego
wrzenia.

Jezeli produkty przyklejg sie do wyposazenia (np.: do nozy, tarcz) nalezy wytgczy¢ urzgdzenie,
ostroznie wyczysci¢ (np. przy pomocy topatki).

Nalezy zwroci¢ uwage, aby przewodd zasilania nie dostat sie do kontaktu z obracajgcymi sie
elementami urzgdzenia.

Nalezy regularnie sprawdzac kabel zasilania urzgdzenia.

Kabel zasilajgcy nie moze by¢ uszkodzone przez ostre lub gorgce przedmioty, otwarty ogien

i nie moze byC zanurzone w wodzie lub famac przez ostre krawedzie. Nigdy nie nalezy
umieszczac przewodu na gorgce powierzchnie lub pozostawi¢ wiszgcego na krawedzi stotu
lub blatu. Przez zawadzenie, potkniecie lub pociggniecie na przyktad przez dzieci moze zostac
przewrocone lub sciggniete i spowodowac powazne obrazenia!

Jesli konieczne jest wykorzystanie kabla przedtuzajgcego, nie moze by¢ uszkodzony i musi
spetnia¢ obowigzujgce normy.

Urzadzenie nalezy uzywac tylko z oryginalnymi akcesoriami od producenta.
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* Urzadzenie nalezy uzywac jedynie do celdw, dla ktorych jest przeznaczone, w sposéb
opisany w niniejszej instrukcji. Nigdy nie uzywac urzgdzenia do innych celow.

+« UWAGA: Istnieje ryzyko powaznego urazu w przypadku nieprawidtowego uzycia urzgdzenia
(niezgodnie z instrukcjg).

» Wszystkie teksty w innych jezykach, a takze obrazki na opakowaniu lub produkcie sg
przettumaczone i wyjasnione na koncu odpowiedniej mutacji jezykowe.

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody i zranienia spowodowane przez
niewtasciwe uzywanie urzgdzenia i akcesoriow (np. pogorszenie jakosci zywnosci,
poranienia, pociecia) nie i jest odpowiedzialny za gwarancje na urzgdzenie w przypadku nie
przestrzegania wyzej przedstawionych ostrzezen bezpieczenstwa.

Il. OPIS URZADZENIA | AKCESORIOW (rys. 1)

A — czes¢ napedowa - silnik
A1 —regulator obrotowy
A2 — zabezpieczenie
A3 — naped
A4 — przewdd zasilania

B - duzy pojemnik
B1 — wat napedowy pojemnika

C — wat napedowy

D — pokrywa
D1 — wystep zabezpieczajgcy (aktywuje i dezaktywuje zabezpieczenie)
D2 — otwér napetniajgcy

E - pojemnik miksujacy (aktywuje i dezaktywuje zabezpieczenie)
E1-ndz E3 — zatyczka pokrywy
E2 — pokrywka E4 — uszczelnienie gumowe

F — popychacz (aktywuje i dezaktywuje zabezpieczenie)

G - wyciskarka owocow cytrusowych
G1 — wystep zabezpieczajgcy (aktywuje i dezaktywuje zabezpieczenie)
G2 — stozek wyciskarki

H - néz sierpowy

| - koncéwka do wyrabiania ciasta

J — koncéwka do ubijania

K — uchwyt tarek

L — tarcza do krojenia na grubo/plasterki

M - tarcza do krojenia na drobno/plasterki

N — tarcza do tarcia

O - tarka traca drobno

P - tarka tragca zadziory

Q - tarka traca brutto

R - tarcza do frytki

lll. PRZYGOTOWANIE URZADZENIA DO PRACY

Usungc¢ wszelkie materiaty opakowaniowe, wyja¢ robota kuchennego wraz w wyposazeniem.
Usung¢ wszystkie kawalki folii samoprzylepnej, naklejki lub papier. Przed przystgpieniem

do pierwszego uzycia nalezy umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem srodka do mycia naczyn
czesci, ktore bedg w kontakcie z zywnoscig, nastepnie doktadnie optuka¢ pod czystg woda,
wytrze¢ do sucha, ewentualnie pozostawi¢ do wysuszenia. Robot nalezy postawi¢ na wybrane
miejsce na stabilng, gtadka i czystg powierzchnie na wysokosci, poza zasiegiem dzieci i osob
nieuprawnionych (patrz . WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA). Zostaw miejsce dla prawidtowej
wentylacji. Otwory w urzgdzeniu zapewniajg przeptyw powietrza i nie mozna ich zakrywaé

lub blokowac. Nie wolno réwniez zdejmowac nozek. Upewnij sie, ze kabel zasilajgcy nie jest
uszkodzony i ze nie przechodzi przez ostre lub na gorgce powierzchnie.
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Gniazdko musi by¢ tatwo dostepne, aby robot w przypadku zagrozenia, mozna byto tatwo
odtgczy¢ od sieci. Podigcz wtyczke kabla zasilajgcego A4.

llos¢ przetwarzanych produktdéw nalezy wybrac tak, aby nie byt przekroczony wskazany
maksymalny poziom naczynia oznaczony kreska. Wiekszg ilos¢ zywnosci nalezy rozdzieli¢
na kilka porcji i regularnie kontrolowaé¢ zawartos¢ naczynia. Zaleca sie od czasu do czasu
przerwac prace, urzgdzenie wytgczyc¢ i usungé ewentualne produkty, ktore przykleity sie lub
zapchaty akcesoria i $ciany naczynia, miksera i pokrywy (patrz rozdziat . WSKAZOWKI
BEZPIECZENSTWA).

Czasy potrzebne do przygotowania produktéw podano wytgcznie orientacyjnie i sg one zalezne
od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych surowcow, wynoszg od kilku sekund do kilku minut
(patrz tabelka). Podczas pierwszego wtgczenia moze wystgpic krétkie, lekkie zadymienie lub
zapach, nie jest to usterka i nie jest powodem do reklamacji urzgdzenia.

Regulator obrotowy (A1)

Pozycja 0: wytgczono.

Pozycja 1 - 2: wtgczono, pozwala na ustawienie optymalnej predkosci dla wybranej koncowki
roboczej. Jest przeznaczony do mieszania, ugniatania, ubijania, tarcia,
przygotowania kaszy, sokow, i bardzo drobne posiekanie.

Pozycja P (PULSE): silnik pracuje tylko w czasie na maksymalng moc. Jest on przeznaczony

do krojenia, miksowania i siekania normalnego i na grubo. Nacisniecie
nalezy powtérzyc kilka razy az do osiggniecia pozgdanego efektu.

Zabezpieczenie (A2)

* Nie dopuszcza do uruchomienia urzgdzenia, jesli pojemnik B nie jest poprawnie wiozony na
naped A, pokrywa D i wyciskacz G na pojemniku

* Wytgczy urzgdzenie w przypadku, Zze mogtoby dojs¢ do odblokowania pojemnika, pokrywy
I pojemnik miksujgcy.

Robot kuchenny (rys. 2, 3,4, 5,6, 7, 8)

Wkitadanie i wyjmowanie wat napedowy (C)

Wat napedowy C nalezy natozy¢ na naped A3 tak, aby zeslizgnat sie w dot. W przeciwny
sposob wat napedowy nalezy wyjac.

Wkiadanie i wyjmowanie pojemnika (B)

Pojemnik nalezy natozy¢ na wat napedowy C tak, aby zeslizgnat sie w dét, a nastepnie nalezy
obroci¢ w prawo, az bedzie zabezpieczony (réownoczesnie nastepuje odblokowanie). Na te
operacje nalezy zwréci¢ szczegblng uwage. W przeciwny sposéb pojemnik nalezy wyjac.
Przy wktadaniu lub wyjmowanie pojemnika nie nalezy mocno naciska¢ na uchwyty pojemnika.

Wkiadanie i wyjmowanie wat napedowy pojemnika (B1)
Wat B1 nalezy natozy¢ na wat C tak, aby zeslizgnat sie w dét. W przeciwny sposob wat nalezy

wyjac.

Wkitadanie i wyjmowanie pokrywy (D), (rys. 2, 3, 4, 6)

Pokrywe nalezy zatozy¢ i wyja¢ wytgcznie wtedy, jezeli regulator obrotowy A1 znajduje sie
w pozycji 0 (WYLACZONO).

Pokrywe nalezy wtozy¢ na naczynie B tak, aby wgtebienie na krawedzi pokrywy weszto
doktadnie do wystepu znajdujgcego sie na krawedzi naczynia. Pokrywe nalezy obréci¢

w prawo az do Klikniecia wystepku zabezpieczajgcego D1 w wyciecie w rekojesci pojemnika
(rébwnoczesnie nastepuje odblokowanie). Wykonaniu tej czynnosci nalezy poswieci¢
szczegolng uwage. Pokrywa jest momentalnie w poprawnej pozycji a naped A moze by¢
uruchomiony. Postepujgc w odwrotny sposdb mozna pokrywe zdjgé.

Otwor napetniajacy (D2), popychacz (F), (rys. 2, 3, 4, 6)
Otworem napetniajgcym mozna do pojemnika B dodawac ptynne lub state substancje
podczas pracy silnika A.
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Popychacz F uzyj do przesuniecia zywnosci w otworze napetniajgcym.
Notatka:
* Maksymalny poziom napetnienia otworu to % jego objetoSci.

Uzycie akcesoriow

Noze sierpowe (H), (rys. 2)

Ztozenie

N6z (przytrzymac za gorng czesé z tworzywa sztucznego) zdejmij ostone ochronng, nalezy
natozy¢ srodkowym otworem na wat i obraca sie we wiasciwym potozeniu. Wyjecie noza
nalezy wykonaé odwrotnie. Wt6z néz do pojemnika przed dodaniem sktadnikow.

Uzycie

Rozdrabnianie (mielenie), miksowanie, mieszanie wszelkich rodzajow owocow, warzyw i miesa
(bez kosci, sciegna i skory) oraz do przygotowania puree. Nie stosuj noza do przygotowania
ciast o rzadkiej konsystencji.

Rozdrabnianie: uzyj regulatora obrotowego A1. Nastawienie regulatora 1 - 2.

Zalecenia

* Produkty nalezy wstepnie pokroi¢ na kostki o wymiarach 30 x 30 x 30 mm. Nie mle¢, nie
siekaC zmrozonego miesa.

* D o grubego i srednio — grubego rozdrabniania (mielenia) np.: cebuli uzyj 5-10 krotkich
impulséw zazwyczaj wystarczy do osiggniecia zgdanego rezultatu.

* Przy rozdrabnianiu twardego sera zéttego, czekolady nalezy pracowac krotko.

» Surowce w procesie rozdrabniania ogrzejg sie, zmiekng i mogg tworzy¢ grudki.

* Nie uzywaj matego noza do przetwarzania bardzo twardych produktow, jakimi sg kawa,
orzeszki muszkatotowe, kostki lodu itp.

 Jesli urzadzenie trzesie sie z powodu nieréownomiernego roztozenia produktow w srodku,
potdz dton na pokrywce.

» Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jako$ci zastosowanych sktadnikow,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund (okoto 30 — 60 sek.).

Koncéwka do wyrabiania ciasta (l), (rys. 3)

Ztozenie

Nasadke nalezy zatozy¢ na watek napedu B1, umozliwi¢ opadniecie na watku az do oporu.
W celu wyjecia nasadki nalezy postepowac¢ w odwrotny sposéb i obraca sie we wtasciwym
potozeniu. Koncowke wtozy¢ do pojemnika zawsze przed dodaniem surowcéw.

Uzycie
Ugniatanie: ciasta kruche/lekkie/drozdzowe, zastosuj regulator A1.
Nastawienie regulatora 1 - 2 (w zaleznosci od konsystenciji ciasta).

Zalecenia

* Przygotowujgc wiekszg ilos¢ ciasta nalezy rozdzieli¢ go na kilka porcji. W zadnym przypadku
nie przetwarzaé wiecej niz cztery porcje ciasta kolejno po sobie. Przed nastepnym
zastosowaniem nalezy wykonac okoto 30 minutowg przerwe.

* Do ugniatania nalezy zastosowac produkty o pokojowej temperaturze. Drozdze nalezy
wstepnie rozmieszac¢ w cieptym mleku lub wodzie. Jak tylko ciasto bedzie w ksztafcie kuli,
wedtug doswiadczenie uzytkownika, zakonczy¢ ugniatanie, ewentualnie pozostawi¢ ciasto do
wyrosniecia wedtug receptury.

* Rdzne typy magki mogg wymagac innej ilosci ptynu, a kleistos¢ ciasta moze miec znaczny
wptyw na stopien obcigzenia robota. Jesli ustyszysz, ze robot jest nadmiernie obcigzony,
wytgcz go, usun potowe ciasta i opracuj kazdg potowe osobno. Zaleca sie obserwacje pracy
urzgdzenia podczas miksowania ciasta.

» Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikow,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund (okoto 30 — 180 sek.).
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Koncoéwka do ubijania (J), (rys. 4)

Ztozenie

Koncowka do ubijania nasadke nalezy zatozy¢ na watek napedu B1, umozliwi¢ opadniecie
na watku do oporu i obraca sie we wtasciwym potozeniu. W celu wyjecia nasadki nalezy
postepowac w odwrotny sposob.

Uzycie
Ubijanie: bita $mietana, jaja, biatko jaj, kremy deserowe, budynie, majonez, ciasto biszkoptowe.
Zastosuj regulator obrotowy A1. Nastawienie regulatora 1

Zalecenia

* Nie stosuj nasadki do przygotowania ciast z zawartoscig margaryny lub masta lub do
ugniecenia ciasta.

* Do ubijania stosuj substancje o pokojowej temperaturze. Jezeli ubijanie nie jest optymalne
nalezy doda¢ matg ilos¢ soku cytrynowego lub soli. W przypadku ubijania kremow, bitej
Smietany nalezy schtodzi¢ na okoto 6 °C.

* Przed ubijaniem biatka jaj (minimalna ilos¢ 2 szt.) nalezy skontrolowa¢ czy nasadka oraz
naczynie sg suche i pozbawione reszek oleju. Biatka muszg mieC temperature pokojows.

» Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych skfadnikow,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund (okoto 60 — 180 sek.).

Tarcze (L, M, N, O, P, Q, R), (rys. 6)

Tarke (ostrzem w goére) wtéz do uchwytu K i lekko naciskajgc zabezpiecz (rys. 9), (stychac
klikniecie). Tarka musi by¢ w ptaszczyznie z uchwytem. Podczas wyciggania nalezy najpierw
lekko nacisng¢ na wystepek na dolnej stronie tarki, w ten sposdb zostanie zwolniona

a nastepnie tarke juz fatwo jest zdjg¢ z uchwytu .

Wilozenie i wyjecie uchwytu (K)

Uchwyt (z tarkg) nalezy uchwyci¢ za gorng czesc¢ z tworzywa sztucznego i wtozy¢ go do
pojemnika, aby nasunat sie sSrodkowym otworem na wat C. W odwrotny sposéb nalezy wyjgc
uchwyt z pojemnika.

Tarcza do krojenia na grubo/plasterki (L)

Uzycie

Krojenie na grubo: wszelkie rodzaje owocow i warzyw, rogale, buiki.
Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawienie regulatora 1 - 2.

Krojenie grubych plasterkéw: wszelkie rodzaje owocdéw i warzyw, itp.
Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawienie regulatora potowa miedzy 1 - 2.

Tarcza do krojenia na drobno/plasterki (M)

Uzycie

Krojenie na drobno: wszelkie rodzaje owocow i warzyw, rogale, butki.
Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawienie regulatora 2.

Krojenie cienkich plasterkéw: wszelkie rodzaje owocow i warzyw, itp.
Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawienie regulatora potowa miedzy 1 - 2.

Tarcza do tarcia (N), tarcza do tragca grzywna / medium / brutto (O, P, Q)

Uzycie

Tarcie: szczegolnie surowe ziemniaki, ale takze owoce (jabtka) i warzywa (marchew, ogorki,
kapusta biata), ser, butki, rogaliki.

Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawienie regulatora 2.

Tarcza na frytki (R)
Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawienie regulatora 1.
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Zalecenia

« Zywno$é przeznaczong do przetworzenia, nalezy dodaé zawsze po wtozeniu akcesoridw.

* Przy przetwarzaniu wiekszej ilosci zywno$ci nalezy skontrolowac, czy pod tarczg nie
gromadzg sie produkty. Produkty nalezy czesciej usuwaé z naczynia.

* D uze sztuki nalezy pokroi¢ tak, aby zmiescity sie do otworu.

« Zywno$é nalezy wktadac stopniowo i rdwnomiernie.

* Ruch produktéw w otworze nalezy wykonywaé przy pomocy popychacza, ktérym nalezy
porusza¢ pomatu i bez wielkiego nacisku.

» Jezeli produkty bedg rozdrobnione na grubo (np.: butka tarta), do drobniejszego
rozdrobnienia nalezy zastosowac néz sierpowy.

» D o starcia lub granulowania miekkich produktéw nalezy zastosowaé matg predkos¢, aby
surowce nie zmienity sie w kasze.

* D o zywnosci, ktéra jest rozdrabniana (twardy ser, orzechy, czekolada), poleca sie
zastosowanie noza sierpowego H, ktéry jest przeznaczony réwniez do rozdrabniania
(mielenia).

» W przypadku zablokowania tarki konieczne jest, aby wytgczy¢ jednostke napedowa,
koncoéwke zdemontowac i wyczyscic.

» Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikow,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund.

Po ztozeniu wszystkich czesci robota i jego napetnieniu surowcami. Dziatanie rozpocznie sie po
obrdoceniu regulatora na dany poziom predkosci 1 - 2. Po zakonczeniu pracy urzgdzenie nalezy
wytgczy¢ obracajgc regulator do pozycji 0 (WYLACZONO), i wyjgc wtyczke przewodu zasilania
A4 z gniazdka.

Wyciskarka do owocow cytrusowych (rys. 5)

Wilozenie i wyjecie sitka (G)

Sitko mozna zdejmowac i naktadac¢ tylko wtedy, gdy pokretto A1 jest w pozycji 0
(WYLACZONO). Sito nalezy natozy¢ na pojemnik B tak, ze pasuje doktadnie do wystajgcej
krawedzi pojemnika. Nasadke obréci¢ w prawo az do zamkniecia wystepu G1 w urzgdzeniu
zabezpieczajgcym A2. Na te operacje nalezy zwrécié¢ szczegdlng uwage. Nasadka jest teraz
zabezpieczona w prawidtowej pozycji a czesc¢ silnikowa A moze dziataé. Natozy¢ na stozek
wyciskarki G2 i docisngé. Pokrywe mozna wyjaé w odwrotny sposéb.

UWAGA: Nie wigczaj urzadzenia bez wtozone istozek wyciskarki

Uzycie

Jest on uzywany do wyciskania owocow cytrusowych (np. pomarancze, cytryny i grejpfruty).
Zawsze uzywaj swiezych i dojrzatych owocdw - co oznacza wiecej soku.

Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawianie regulatora: 1.

Po ztozeniu wyciskarki wybrane owoce cytrusowe nalezy rozpotowi¢ i nacisng¢ na stozek

G2. Wyciskanie rozpocznie sie po obrdceniu regulatora 1. Stozek wyciskarki obraca sie a sok
wycieka po stozku przez sitko do pojemnika. Po zakonczeniu pracy urzgdzenie nalezy wytgczy¢
obracajgc regulator na pozycje 0 (WYLACZONO), i wyja¢ wtyczke przewodu zasilania A4

z gniazdka.

Zalecenia:

» Konieczne jest $ledzenie ilosci wycisnietego soku. Nie moze przekracza¢ maksymalnego limitu
objetosci pojemnika oznaczony kreskg. Pojemnik w odpowiednim w czasie nalezy oproznic.

* W przypadku przetwarzania duzych ilosci surowcéw, zalecamy usungc z sita migzsz.

* Nie nalezy mocno naciskac na trzpien wyciskajgcy.

» Sok moze zawieraC czesci pulpy i matych nasion, ktére mogg przejs¢ przez otwory sita.

» Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci uzytych owocdw cytrusowych,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund (okoto 30 — 180 sek.).
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Mikser — pojemnik miksujacy (E), (rys. 7)

Wilozenie i wyjecie

Ztozony pojemnik nalezy zdejmowac i naktadac tylko wtedy, gdy pokretto A1 jest na pozycji 0
(WYLACZONO).

Pojemnik nalezy natozy¢ na naped A3 tak, aby zeslizgnat sie w dot, a nastepnie nalezy obrdcic
w prawo, az bedzie zabezpieczony (rownoczesnie nastepuje odblokowanie A2). Na te operacje
nalezy zwréci¢ szczegolng uwage. Pojemnik miksujgcy przykry¢ pokrywg E2 i zatyczkg
pokrywy E3. Pojemnik mozna wyjaé w przeciwny sposéb. Przy wkiadaniu lub wyjmowanie
pojemnika nie nalezy mocno naciska¢ na uchwyty pojemnika.

Uzycie

Mikser jest przeznaczony do miksowania, mieszania sokdéw, koktajli mlecznych, sosow,
wyzywienia dzieciecego i dietetycznego, lekkich ciast, ciasta biszkoptowego, przygotowania
puree.

Miksowanie: nalezy uzyc¢ regulator A1. Nastawienie regulatora 2 - P.

Zalecenia

* Podczas rozdrabniania wiekszych ilosci zywnosci, nalezy dzieli€ je na mniejsze dawki, aby

nie przecigzac silnika.

UWAGA: Jesli mikser pracuje bez obcigzenia (np. n6z nie mieli potrawy), nalezy odtgczy¢ go

od sieci a potrawe przesung¢ w zasieg noza.

+ Twardsze substancje mozna pokroi¢ na mate kawatki. Nie przetwarzac bardzo twardych
produktow (np.: kostki lodu itp.). N6z moze sie stepicC zbytecznie.

+ Twarde produkty (np.: nasiona roslin strgczkowych, soja itp.) nalezy przez przetwarzaniem
namoczy¢ w wodzie.

* Nie zdejmowac pokrywy E3 z napedu podczas pracy napedu.

» D odatki ciekte (np.: olej, mleko) lub inne substancje mozna wktada¢ do naczynia po
wyjeciu zatyczki E4 poprzez maty otwor z pokrywie (podczas pracy napedu). Podczas ruchu
polecamy pozostawiC zatyczke wsunietg w pokrywie tak, aby ciekte substancje nie wytrysnety
przez otwodr napetniajgcy w pokrywie.

+ Z wydtuzajgcym sie czasem miksowania otrzymany produkt bedzie drobniejszy.

* Mozna rowniez pracowac z gorgcymi produktami do temperatury 80 °C np.: sosy, zupy.

* W przypadku cieczy tworzgcych pianke (np.: mleko) nie napetniaj naczynia az do poziomu
»,1800 ml“, aby nie doszto do wycieku substancji. W tym przypadku zalecana ilos¢ wynosi
okoto 1,3 I.

+ Jezeli wynik nie jest zadawalajgcy, nalezy wytaczy¢ urzgdzenie, przy pomocy topatki
zamieszac surowce, odjgc¢ czesc surowcow lub dolac troche cieczy.

» Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikow,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund (okoto 15 — 120 sek.).

Po natozeniu ztozonego pojemnika na miksowanie na czes¢ napedowsq i po jego napetnieniu
surowcami. Dziatanie rozpocznie sie po obrdceniu regulatora na dany poziom predkosci lub
nacisniecie przycisku 2 - P. Po zakonczeniu pracy urzgdzenie nalezy wytgczy¢ obracajgc
regulator na pozycje 0 (WYLACZONO) i wyjg¢ wtyczke przewodu zasilania A4 z gniazdka.

Ztozenie i roztozenie pojemnika (E), (rys. 8)

Na powierzchnie przylegajgce plastikowej bazy noza E1 nalezy natozy¢ uszczelnienie E4. N6z
(ze spodu) uchwyci¢ za plastikowg baze i zasungé¢ (ostrzem w goére) do otworu w pojemniku,
nastepnie obrécié w kierunku strzatki na napisie CLOSE (ZAMKNAC) az do oporu. Upewnij sig,
ze uszczelka jest prawidtowo potozona na swoim miejscu w pojemniku. Wyjecie noza

z pojemnika nalezy wykona¢ w odwrotny sposob.
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IV. TABELA UZYCIA URZADZENIA | AKCESORIOW

Nastepujace porady przygotowania pokarmow prosimy traktowac jako przyktady i inspiracje. Ich
celem nie jest dostarczenie instrukcji, ale pokazanie roznych mozliwosci. llos¢ przetwarzanych
produktow wybrac tak, aby nie byt przekroczony wskazany maksymalny poziom zawartosci
naczynia oznaczony kreskg. Wiekszg ilos¢ zywnosci nalezy rozdzieli¢ na kilka porcji i regularnie
kontrolowac¢ zawarto$¢ naczynia. Zaleca sie od czasu do czasu przerwac prace, urzgdzenie
wylgczyc¢ i usung¢ ewentualne produkty, ktore przykleity sie lub zapchaty wyposazenie i sciany
naczynia, miksera i pokrywy (patrz rozdziat 1. WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA).

Czasy potrzebne do przygotowania produktéw podano wytgcznie orientacyjnie i sg one zalezne
od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikdw, wynoszg od kilku sekund do kilku minut
(patrz tabelka).

Akcesoria Surowce Max. Czas Predkos¢ Przygotowanie
ilos¢ | (sekundy) (mm)

Duzy noz mieso (wotowina, 500g |15 1-2-P 30 x 30 x 30
sierpowy wieprzowina)

warzywl 300g |30-60 1-2-P -
Koncowka do | magka 300¢ w zaleznosci -
wyrabiania sl 59 od konsystencji -

drozdze 5g ciasta, aby -

: 30 -180 wyrabianie ciasta
cukier 5¢ . e -
byto najbardziej

woda 2409 efektywne -

ttuszcz 2049 miekki - ciekty
Koncéwka do | biatko 2-6 |30-180 2 -
ubijania szt.

bita Smietana 250g |120 2 -
Tarcza do marchewka 1000 1-2 -
krojenia g 30
na grubo, ziemniaki 1000 -
drobno/ g
plasterki, do | cepylq 1000 -
przecierania, 9
na frytki
Wyciskarka | pomarancza/cytryna | 1000 |120 1 na potowe
na owoce g
cytrusowe
Mikser marchewka 4809 120 2-P 15x15x 15

woda 720 g

V. KONSERWACJA (rys. 9)
Przed kazda konserwacja urzadzenie nalezy wytaczy¢, odtaczy¢ od sieci wyciagajac
wtyczke kabla zasilajacego z gniazdka! Nie stosuj zracych i agresywnych srodkéw
czyszczacych (np. ostre przedmioty, skrobaczki, rozcieiczalniki lub inne rozpuszczalniki).
Czyszczenie napedu A, koncéwka do ubijania K nalezy wykonac przy pomocy wilgotnej
Sciereczki z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Wszelkie elementy wyposazenia umyj
natychmiast po uzyciu w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn (mozna rowniez
zastosowac zmywarke naczyn). W celu fatwiejszego czyszczenie miksera mozna go zdjgc¢

z napedu (rys. 8). Aby oczysci¢ n6z E4, potrzeba wla¢ do pojemnika E okoto 0,5 litra czyste;j
wody, uruchomic urzgdzenie i pozby¢ sie zanieczyszczen za pomocg kilku impulsow.

W przypadku silnego zabrudzenia nalezy powtérzy¢ procedure kilka razy i wlac¢ 1 litr wody,
dodac niewielkg ilos¢ detergentu i wigczy¢ mikser na 1 minute.
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Przy czyszczeniu nozy i tarczy nalezy pracowac¢ bardzo ostroznie! Wystrzegac sie, aby

ostre krawedzie wyposazenia nie natrafity na twarde przedmioty, ktére tepig noze i w ten sposoéb

obnizajg ich efektywnos¢.

Jesli uszczelka E4 jest zuzyta lub uszkodzona zastgp jg nowg (tego samego typu). Niektére
dodatki mogg do pewnego stopnia zabarwi¢ wyposazenie. Ze wzgledu funkcjonalnosci

i wzgledow higienicznych nie ma to jednak znaczenia i nie jest powodem do reklamowania
urzgdzenia. Zabarwienie zazwyczaj po pewnym czasie zniknie. Czesci z tworzywa szucznego
nie wolno suszy¢ nad zrédtami ciepta (np. kominki, kuchenki elektryczne/gazowe).

Po oczyszczeniu nalezy przechowywac urzgdzenie w suchym i bezpiecznym miejscu wolnym od

kurzu, z dala od dzieci i 0s6b niekompetentnych.

VI. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Urzgdzenie nie
chce sie wigczy¢

Brak zasilania

Sprawdz przewdd zasilania,
wtyczke i gniazdko elektryczne.

Pojemnik robota, pokrywa
pojemnika, mikser i wyciskarka do
cytrusow sg wiozone niewtasciwie.

Sprawdzi¢ i dokre¢ wszystkie te
czesci w odpowiedniej pozyciji, tak,
aby odblokowac urzgdzenie

Urzadzenie
przestanie dziata¢

Pokrywa / wyciskarka do cytrusow
poluzowaty sie podczas pracy
urzgdzenia

Pokrywe lub wyciskarke do
cytrusow przymocuj

Zywno$¢ przetwarzana jest zbyt
ciezka

Urzadzenie wytgcz, niech sie
ochtodzi, surowce podziel na
mniejsze dawki i wktadaj stopniowo

Noze, kohcowki do ugniatania

i ubijania i tarcze sg zablokowane
przez twarde sktadniki, ktore nie
sg zalecane dla poszczegdlnych
koncowek

Wytacz urzadzenie, sktadniki, ktore
zablokowaty akcesoria nalezy
usungc, a nastepnie kontynuowac

prace

Z dna pojemnika
miksujgcego
wycieka ciecz

Na uszczelkach lub
powierzchniach przylegajgcych sg
zanieczyszczenia (np. pozostatosci
surowcow)

Sprawdz lub oczys¢ uszczelnienia
i powierzchnie przylegajgce

Uszczelnienie jest zuzyte lub
uszkodzone

Wymieni¢ uszkodzone uszczelki na
nowe tego samego typu

Brak uszczelnienis na nozu

Umiesc¢ uszczelke na baze ostrza
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VIl. DANE TECHNICZNE

Robot kuchenny 8 w 1

Silnik o mocy 500 W

2 bieqi

Funkcja PULSE dla maksymalnej predkosci
Prosty i szybki montaz

Proste sterowanie

Zabezpieczenie w przypadku
nieprawidtowego montazu

Wytgcznik bezpieczenstwa

Stopy antyposlizgowe zapewniajgce
stabilnosc¢

Mozliwos¢ mycia czesci w zmywarce
Poziom hatasu 90 dB (A) re 1 pW
Dtugosc¢ kabla 1,1 m

Waga czesci napedowej (kg) ok. 1,58
Klasa izolacyjna Il.

Wymiary produktu (mm) 380 x 235 x 195
Wyposazenie:

Pojemnik roboczy o pojemnosci 1,2 1 (max
21)

Popychacz

Oddzielny mikser o pojemnosci 1,8 |

Z nozami ze stali nierdzewnej

- Miarka w pokrywce

- Otwor w pokrywie do tatwiejszego
wlewania ptynéw podczas pracy

- Mozliwos¢ zdjecia noza dla tatwiejszego
czyszczenia

Plastikowa kohcowka do ugniatania

i ubijania

Sierpowaty n6z do siekania pokarmoéw
statych

Przystawka do siekania z 7 koncéwkami
Sokowiréwka do cytrusow

Pobor mocy gdy sprzet jest wytgczony
wynosi < 0,50 W.

Vill. PRAWODAWSTWO | EKOLOGIA

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriow w zaleznosci od modelu produktu jest
zastrzezona przez producenta. Zdjecia stuzg wytacznie jako ilustracja.

OSTRZEZENIA | SYMBOLE UZYTE NA URZADZENIACH, OPAKOWANIACH LUB
W INSTRUKCJLI:

OSTRZEZENIE: ABY UNIKNAC NIEBEZPIECZENSTWA POZARU LUB PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM, NIE WOLNO WYSTAWIAC SPRZETU NA DZIALANIE
DESZCZU BADZ WILGOCI. URZADZENIE ODBIORCZE ZAWSZE WYLACZYC Z
GNIAZDKA, KIEDY NIE JEST UZYWANE LUB PRZED NAPRAWA. W URZADZENIU
NIE MA ZADNYCH CZESCI, KTORE BY MOGt. ODBIORCASAMODZIELNIE NAPRAWIAC.
NAPRAWE SPRZETU NALEZY ZLECIC ODPOWIEDNIO PRZYGOTOWANEMU SERWISU
AUTORYZACYJNEMU. URZADZENIE ZNAJDUJE SIE POD NIEBEZPIECZNYM NAPIECIEM.

Informacje o ochronie srodowiska naturalnego

Materiaty stuzgce do zapakowania tego urzgdzenia zostaty wykonane z materiatéw tatwo
rozdzielajgcych sie na 3 elementy: tektura, masa papierowa i rozciggniety polietylen. Materiaty
te po demontazu mogg zostac zutylizowane przez wyspecjalizowang spétke. Prosimy, aby
Panstwo dotrzymywali miejscowe przepisy dotyczgce obchodzenia sie z papierami pakowymi,
wytadowanymi bateriami i starymi urzgdzeniami.

Likwidacja zuzytego sprzetu elektrycznego/elektronicznego oraz utylizacja baterii
i akumulatorow
Ten symbol znajdujgcy sie na produkcie, jego wyposazeniu lub opakowaniu
oznacza, ze z produktem nie mozna obchodzi¢ jak z odpadami domowymi. Kiedy
urzgdzenie lub bateria / akumulator bedg nadawaty sie do wyrzucenia prosimy,
aby Panstwo przewieZli ten produkt na odpowiednie miejsce zbiorcze, gdzie
zostanie przeprowadzona jego utylizacja Na terenie Unii Europejskiej oraz
w innych europejskich krajach znajdujg sie miejsca zbiorki zuzytych urzgdzen
B  <ickirycznych i elektronicznych oraz baterii i akumulatoréw. Dzieki zapewnieniu
wtasciwej utylizacji produktéw mogg Panstwo zapobiec mozliwym negatywnym
skutkom dla srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia. Mogtyby one wystgpi¢ w wypadku
nieodpowiedniego postgpienia z odpadami elektronicznymi i elektrycznymi lub zuzytymi
bateriami i akumulatorami. Utylizacja materiatbw pomaga chroni¢ zrédfa naturalne.
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Z tego powodu, prosimy nie wyrzucac starych elektrycznych i elektronicznych urzadzen oraz
akumulatoréw i baterii razem z odpadami domowymi. Aby uzyska¢ wiecej informacji o sposobach
utylizacji starych urzgdzen, nalezy skontaktowac sie z wtadzami lokalnymi, przedsiebiorstwem
zajmujgcym sie utylizacjg odpaddéw lub sklepem, w ktorym zostat produkt kupiony

HOUSEHOLD USE ONLY - Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nie zanurzac¢ do wody lub innych cieczy.

PLEASE DO NOT OPEN DURING THE OPERATION — Nigdy nie zdejmuj pokrywy podczas

pracy jednostki napedowey.

NEVER PUT INTO THE HANDS WITH POWER ON — Nigdy nie wkifadaj dtoni do dzbanka

podczas pracy jednostki napedowe.

DO NOT OPERATE WITHOUT THIS COVER IN PLACE - Uwaga: nie uzywac bez tego pokrywa.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY

@ &‘ FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS,
BEDS,CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Niebezpieczenstwo uduszenia. Tego worka nie nalezy uzywac w kotyskach, tozeczkach, wozkach

lub kojcach dziecigcych. Torebke z PE potozy¢ w miejscu bedgcym poza zasiegiem dzieci. Torebka

nie stuzy do zabawy!

Symbol /\ oznacza OSTRZEZENIE.

m materiat przeznaczonych do z zywnoscig
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Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

SAFETY WARNINGS

Consider the instructions for use as a part of the appliance and pass them on to any other user
of the appliance.

Check whether the data on the type label correspond with the voltage in your socket. The
power supply plug has to be connected to a socket of electrical installation that conforms to
respective standards.

Do not insert to or take the plug out of a socket with wet hands and do not pull the
power cord!

The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar workplaces, in
hotels, motels and other residential environments, in facilities providing accommodation with
breakfast). It is not intended for commercial use!

Never use the appliance if the power cord or power plug are damaged,
if it is not functioning correctly or if it has fallen on the fl oor and been
damaged or if it has fallen into water. In such cases take the appliance
to a professional service centre to verify its safety and correct function.
This appliance must not be used by children. Keep the device and

its supply cord out of reach of children. The device may be used by
persons with reduced physical or mental abilities or lack of experience
and knowledge only if they are under supervision or they have been
instructed about using the appliance safely and understand the
potential dangers. Children must not play with the appliance.

Be careful when pouring hot liquid into the food processing device or the
mixer because it may spurt out of the appliance because of sudden boil.
If the power cord of this appliance is damaged, the cord must be
replaced by the manufacturer, their service technician or by a similarly
qualifi ed person, this will prevent the creation of a dangerous situation.
Always unplug the appliance from power supply if you leave it
unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

Before replacing accessories or accessible parts, which move during
operation, before assembly and disassembly, before cleaning or
maintenance, turn off the appliance and disconnect it from the mains
by pulling the power cord from the power socket!

When handling the sickle —shaped knife, be very careful, especially
when removing it from the chopping container, when emptying the
container and while cleaning. The knife is very sharp! Be careful when
handling the accessories, it is very sharp.

When handing and cleaning the extra attachments, pay special

attention to metal parts (they are sharp).

When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects to get in contact with it.
Never immerse the drive unit into water and do not wash it in running water!

Never leave the appliance unsupervised, unfilled and check it during the whole time of
preparing meals!

Use the appliance in the working position only at places with no risk of turning over and in
sufficient distance from heat sources (e.g. heater, electric/gas stove, cooker, etc.) and wet
surfaces (e.g. sinks, wash basins, etc.).
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Always unplug the appliance from power supply if you leave it unattended.

It is not permissible to adjust the surface of the appliance in any way (e.g. by means of self-
adhesive wall-paper, foil, etc.)!

Before preparation, remove possible packages from food (e.g. paper, a PE bag, etc.).

Do not use the appliance for heating of rooms!

ATTENTION: Do not use this processor in series with an external timer, remote controller or
any other device that switches on the appliance automatically, since a fire risk exists when the
processor is accidentally covered or displaced at the moment it switches on.

Prevent your hair, clothing and accessories from getting too close to the rotating parts to
prevent catching and winding them!

Do not exceed the maximum continuous operating time of the appliance, it's 3 min.

The appliance is equipped with safety fuse which disconnects current supply incase of engine
overloading. If it occurs, unplug the appliance and let the appliance getcooled.

Do not switch on the appliance without ingredients put in!

Use the appliance with accessories intended for this type only. Using another appliance can
represent a risk for the operator.

Do not insert the appliance into any body holes.

Never put fingers in the filling hole and do not use a fork, a knife, a spatula, a spoon
etc. for the same. Use only the provided pusher for this purpose.

Proper mounting of the bowl, the bowl lid, the blender and the citrus press will release safety
locks and you can switch the appliance on. The appliance cannot be started without the
mounted bowl, lid, blender or citrus press.

Do not use safety locks controlled by the bowl lid and the citrus press and the blender for
switching off the appliance!

Remove the blade protector from the knife before use.

For safety reasons, the work adapters cannot be replaced when the drive unit is in operation.
Before you remove the lid or the blender bowl, let the rotating parts stop completely.

When mounting or removing the bowl, do not apply much pressure on the bowl handle.

Do not lift and carry the food processer using the bowl handle, but always use the moulded
holes in the bottom of the drive unit!

Do not process food at temperature exceeding about 80 °C (176 °F). When blending hot
liquids, remove plug E3 from the blender lid.

When mixing or blending liquids, never put in bigger amount than specified on the bowil.

If the processed food starts to stick to the appliance (e.g. on knives, graters), switch off the
appliance and clean the accessories carefully (e.g. using a spatula).

Make sure that the power cord does not get in contact with the rotating part of the appliance.
Check the condition of the power cord of the appliance regularly.

The power cord must not be damaged with sharp or hot objects, open fire, it must not be sunk
into water or bent over sharp edges. Never put it on hot surfaces or do not let it hang over the
edge of a table or work tables. Hitting, stumbling or pulling the power cord e.g. by children can
result in tilting over or drawing the appliance down and serious injury!

If you need to use an extension cord, it has to be uncorrupted and it has to comply with the
valid standards.

Use the appliance only with original accessories from the manufacturer.

Use the appliance only for the purpose it is intended for as specified in this manual. Never
use the appliance for any other purpose.

WARNING: There is a risk of injury in case of incorrect use (not in accordance with the
manual) of the appliance.

All text in other languages and pictures shown on the packaging, or the product itself, are
translated and explained at the end of this language mutation.

The manufacturer is not responsible for damage and injuries caused by improper use of the
appliance and the accessories (e.g. food deterioration, injury, cutting) and its guarantee for the
appliance does not apply in situations when the safety warnings above are not complied with.
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Il. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE AND ITS ACCESSORIES (Fig. 1)
A — drive unit

A1 — turning regulator A3 — drive
A2 — safety lock A4 — power cord
B — bowl

B1 — bowl drive shaft
C — drive shaft

D - lid
D1 — securing lug (it activates and deactivates the safety lock)
D2 —filling hole
E - blending bowl (it activates and deactivates the safety lock)
E1 — knife E3 —lid plug
E2 -Iid E4 — rubber sealing
F — pusher

G - citrus press
G1 — securing lug (it activates and deactivates the safety lock)
G2 — pressing cone

H — sickle-shaped knife

| - kneading adapter

J — whipping adapter

K - graters holder

L — grater rough / slicing

M — grater fine / slicing

N - tearing grater

O - cutting grater finely

P — cutting grater medium

Q - cutting grater gross

R — grater for French fries

Ill. PREPARATION AND USE

Remove all the packing material, take out the blender and the accessories. Remove all possible
adhesion foils, stick-on labels or paper from the blender and the accessories. Before the

first use, wash the parts that will be in contact with food in hot water with a detergent, rinse
thoroughly with clean water, wipe till dry or let it dry. Put the blender on a flat, stable, smooth
and clean work surface, out of reach of children and incapacitated people (see par. |l. SAFETY
WARNING). Leave free space for due ventilation. Vents in the appliance ensure air circulation
during ventilation and they must not be covered or blocked in another way. Also, the legs must
not be removed. Make sure that the power cord is not damaged and that it does not lead any
sharp or hot surfaces. The electric socket must be easily accessible so that the oven can be
easily disconnected from power supply if danger appears.

Plug power cord A4 to the electric power supply. Choose the amount of the processed food

so that the maximum volume of the bowls marked with the gauge line is not exceeded. Bigger
amount of processed food has to be divided into several portions and the volume of the bowls
has to be checked regularly. We recommend stopping work from time to time, switching off

the appliance and removing possible food that was stuck or that blocked accessories or the
walls of bowls, the blender and the lid (see par. I. SAFETY WARNING). The food preparation
(processing) times are only approximate, they depend on the amount, the kind and the quality of
used ingredients and they range in seconds to minutes (see the table). Possible short-time mild
smoke when the appliance is operated for the first time is not a defect and the appliance is not
subject to a complaint for this reason.
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Turning regulator (A1)

0 position: the appliance is off.

1, 2 position: the appliance is on. It enables setting the optimum revolutions for the selected
work adapter. It is intended for blending, whipping, grating, preparing a mash,
squeezing juices and very fine chopping.

P (PULSE): the motor runs only when the regulator is setting (maximum performance).

It is intended for cutting, blending and for normal to rough chopping. Push
several times until you get the required result.

Safety lock (A2)

+ It prevents starting the appliance if bowl B, blending bowl E is not properly mounted on drive
unit A, lid D and press G on bowl B.

+ It switches off the appliance if the bowl, lid, press and pusher become unsecured.

Home blender (Fig. 2, 3,4, 5,6, 7, 8)
Mounting and removal of drive shaft (C)
Driver shaft C on motor base A3. You can remove the drive shaft in the opposite direction.

Mounting and removal of bowl (B)

Mount the bowl on drive A7 so that it slides down, then secure it by turning it clockwise till
you hear a snapping sound (at the same time, the safety lock is unlocked). Pay special
attention to this operation. You can remove the bowl in the opposite direction.

Mounting and removal of bowl drive shaft (B1)
Bowl drive shaft B1 on driver shaft C. You can remove the bowl drive shaft in the opposite
direction.

Mounting and removal of lid (D), (Fig. 2, 3, 4, 6)

Remove and mount the lid only when turning regulator A1 is in the 0 position.

Put the lid on bowl B so that the moulded hole on its edge fits exactly to the protruding

part on the edge of the bowl. Turn the lid clockwise till securing lug D1 snaps in the cut in the
bowl handle (at the same time, the safety lock is unlocked). Pay special attention to this
operation. The lid is now secured in the proper position and drive unit A can work. You can
remove the lid in the opposite direction.

Filling hole (D2), pusher (F), (Fig. 2, 3, 4, 6)
You can add liquids or solid ingredients through the filling hole when drive unit A is on.
Use pusher F to move food in the filling hole.

Note:
* The maximum level for filling the hole is % of its volume.

Using accessories

Sickle-shapes knives (H), (Fig. 2)

Assembly

Hold the knife at the plastic part and put its central hole to shaft B1, let it slide on the
shaft to the maximum position. Turn the knife to the right position. Remove the knife in the
opposite direction. Put the knife to the bowl always before adding ingredients.

ATTENTION

* The small bowl in intended for use with small sickle-shaped knife | only; do not use it in
combination with graters.

* It is suitable for processing herbs, small amount of meat, onion, mayonnaise, vegetables,
children and diet meals.

* It is not suitable for processing liquid ingredients.
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Use
Chopping (grinding), mixing, blending all kinds of fruit, vegetables, meat (without bones, tendons
and skin) and for preparing puree. Do not use the knives for processing thin dough.

Chopping: turning regulator A1 used. Setting regulator 1 — 2.
Blending: setting regulator 2 or use P.

Recommendation

» Cut food beforehand to small pieces with the dimensions of about 30 x 30 x 30 mm.

* Do not chop/grind frozen meat.

* For rough to medium chopping (grinding) of e.g. onion, use 5 to 10 quick turns are usually
sufficient.

« If you chop hard cheese or chocolate, work for a short time. It is because the ingredients are
heated excessively by chopping, they become softer and they can become lumpy.

* Do not process very hard materials (e.g. ice cubes, coffee beans, chocolate etc.) with the
small knife.

« If the appliance shakes because the food is not evenly distributed, put your hand on the lid.

* The preparation (processing) times depend on the amount, the kind and quality of used
ingredients, but as a standard they are in tens of seconds (about 30 to 60 seconds).

Kneading adapter (l), (Fig. 3)

Assembly

Set the adapter with the central hole on shaft B1, let it slide down on the shaft to the maximum
position. Turn the kneading adapter to the right position. Remove the adapter in the opposite
direction. Put the kneading adapter to the bowl always before adding ingredients.

Use
Kneading: crispy/light/heavier yeast dough.
Turning regulator A1 used. Setting regulator 1 - 2 (according to the dough consistency).

Recommendation

* When preparing more dough, prepare it in several portions. Never prepare more than four
portions in a row. Before the next use, allow at least 30 minute break.

* When kneading, use ingredients at the room temperature. Mix yeast beforehand in lukewarm
milk or water. As soon as the dough gets into the shape of a ball, stop kneading as you are
used to, or leave the dough rise according to the recipe.

 Ingredients are best mixed if the liquid is added fi rst. At regular intervals stop the food
procesor and scrape off the mix from the kneading hook. Various types of fl our may differ
signifi cantly in the amount of liquids needed and the stickiness of the dough may have
a major affect on the loading of the food processor. If you hear that the food processor is being
excessively loaded, turn it off, remove half the dough and process each half separately.

* The preparation (processing) times depend on the amount, the kind and the quality of used
ingredients, but as a standard they are in tens of seconds (about 30 to 180 seconds).

Whipping adapter (J), (Fig. 4)

Assembly

The whipping adapter with the central hole on shaft B1, let it slide down on the shaft to the
maximum position. Turn the whipping adapter to the right position. Remove the adapter in the
opposite direction. Put the adapter to the bowl always before adding ingredients.

Use

Whipping: cream, eggs, egg whites, dessert creams, instant pudding, mayonnaise,
sponge-cake dough. Turning regulator A1 used. Setting regulator: 1 — 2.
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Recommendation

* Do not use the adapter for preparing dough containing margarine or butter or for kneading
dough.

* When whipping, use ingredients at the room temperature. If whipping is not optimal, add
a little lemon juice or salt. Cool custard, whipping cream and single cream to at least 6 °C.

» Before whipping egg whites (minimum amount 2 eggs) make sure that the adapter and the
bowl are dry and without oil residues. Egg whites should have the room temperature.

* The preparation (processing) times depend on the amount, the kind and quality of used
ingredients, but as a standard they are in tens of seconds (about 60 to 180 seconds).

Graters (L, M, N, O, P, Q, R), (Fig. 6)

Insert the grater into holder K and secure it by slight pushing, (you will hear snapping sound).
The grater must be in line with the holder. When taking it out, first of all release the grater by
pushing on the protrusion from the bottom of the grater and then remove the grater easily from
the holder.

Mounting and removal of holder (K)

Hold the holder (with installed grater) at the upper plastic part and put it in the container so that
it is inserted on the shaft with its central hole C. You can remove the holder from the container in
the opposite direction.

Grater - rough/slicing (L)

Use

Rough grating: all kinds of fruit and vegetables, bread rolls, buns.
turning regulator A1 used. Setting regulator 1 — 2.

Cutting thick slices: all kinds of fruit and vegetables etc.

turning regulator A1 used. Setting regulator: 1 — 2.

Grater - fine/slicing (M)

Use

Fine grating: all kinds of fruit and vegetables, bread rolls, buns.
Turning regulator A1 used. Setting regulator 2.

Cutting thin slices: all kinds of fruit and vegetables etc.
Turning regulator A1 used. Setting regulator: 1 — 2.

Tearing grater (N), cutting grater fine / medium / gross (O, P, Q)

Use

Grating: especially raw potatoes, but also fruit (apples) and vegetables (carrots,
cucumber, white cabbage), cheese, bread rolls, buns.

Turning regulator A1 used. Setting regulator 2.

Grater for French fries (R)
Turning regulator A1 used. Setting regulator 1.

Recommendation

» Always add food intended for processing after mounting the accessories.

* When processing a big amount of food, make sure it does not accumulate under the disc.
Empty the bowl more often.

» Always cut big pieces beforehand so that they get into the filling hole.

* Put in the ingredients one after another and equally.

+ Always move food in the filling hole using the pusher only, move it slowly and to not push
downwards too much.

« If food is grated roughly (e.g. breadcrumbs), use the sickle-shaped knife for finer grinding.
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* When grating or granulating soft ingredients, use low speed so that ingredients do not turn into
a mash.

» Use sickle-shape knife H that is also intended for chopping (grinding) for food that you usually
grate (hard cheese, nuts, chocolate).

+ If the grating adapter is blocked, switch off the motor unit, disassemble the adapter body and
clean it.

* The preparation (processing) times depend on the amount, the kind and the quality of used
ingredients, but as a standard they are in tens of seconds.

When assembling all necessary parts of the blender and for filling the blender with food,

Start by turning regulator to the required speed level 1 - 2. When you have finished, switch off
the appliance by turning the regulator to the 0 position (the appliance is OFF), then unplug power
cord A4 from the electric socket.

Citrus press (Fig. 5)

Mounting and removing pressing sieve (G)

Remove and mount the pressing sieve only when turning regulator A1 is in the 0 position.
Set the sieve on bowl B so that it fits exactly into the protruding part on the edge of the
bowl. Turn the adapter to the right till securing lug G1 snaps shut to the lock of safety
device A2. Pay special attention to this operation. The adapter is now secured in the
proper position and drive unit A can work. Put on pressing cone G2 and push it. You can
remove the lid in the opposite direction.

CAUTION: Never turn the appliance without crimping mandrel mounted!

Use

It is used for pressing citrus fruits (e.g. oranges, lemons or grapefruits). Always use fresh and
ripe fruits — the juice yield will be higher.

Turning regulator A1 used. Setting regulator: 1.

After assembling the press, cut the citrus fruit in half and push it on pressing cone G2.
You will start juicing by turning the regulator to the required speed level 1. The pressing
cone is turning and the juice is squeezed and flows on the cone through the sieve to the
bowl. When you have finished, switch off the appliance by turning the regulator to the OFF
position, then unplug power cord A4 from the electric socket.

Recommendation:

» The amount of squeezed juice has to be checked. It cannot exceed the maximum level of the
bowl volume marked with a gauge line. Empty the bowl in time.

* The juice may contain residues of pulp and seeds, small enough to go through the sieve.

» Do not process frozen fruit or fruit too hard (e.g. pineapple, mango, etc.)

* If you process bigger amount of food, we recommend regular removing of the accumulated
pulp from the sieve.

* Do not apply much pressure on the press spike.

* The preparation (processing) times depend on the amount, the kind and the quality of used
citrus fruits, but as a standard they are in tens of seconds (about 30 to 180 seconds).

Blender - blending bowl (E), (Fig. 7)

Mounting and removal

Remove and mount the assembled bowl only when turning regulator A1 is in the 0 position.
Mount the bowl on drive A3 so that it slides down, then secure it by turning it clockwise till you
hear a snapping sound (at the same time, safety lock A2 is unlocked). Pay special attention to
this operation. Cover the blending bowl with lid E2 and lid plug E3. You can remove the bowl in
the opposite direction. When mounting or removing the container, do not apply much pressure on
the container handle.
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Use

The blender is intended for mixing and blending juices, milk shakes, soups, sauces,
mayonnaise, children‘s and diet meals, for puffy dough, sponge-cake dough, making purée etc.
Blending: regulation disc A1 used. Setting regulator 2 — P.

Recommendation

* If you process more food, divide it into individual portions to prevent overloading of the drive
unit.

« WARNING: When the blender is in the state of idle operation, e.g. The blade fails to touch the
foods, unplug the unit until the foods have been relaxed.

 Itis recommended to cut tough ingredients into small pieces. Do not process very hard
materials (e.g. ice cubes, etc.). The knife would be blunt soon.

* Hard ingredients (e.g. legumes, soya beans, etc.) should be soaked in water before
processing.

* Never remove lid E3 when the drive unit is in operation.

 Liquid ingredients (e.g. oil, milk) or other ingredients can be added to the bowl only after
removing plug E4 through the small hole in the lid (when the motor is in operation). We
recommend leaving the plug inserted in the lid during operation so that liquid ingredients do
not splash out through the filling hole.

* The longer you process food in the blender, the smoother the result will be.

* You can also process hot liquids up to the temperature of 80 °C, e.g. sauces, soups.

* In the case of liquids that create foam (e.g. milk) never fill the container up to the ,1800 ml“
gauge mark to prevent overflowing. In this case we recommend the amount of about 1.3 I.

« If you are not satisfied with the result, switch off the appliance, mix the ingredients with
a spatula, take some part of the ingredients or add a little liquid.

* The preparation (processing) times depend on the amount, the kind and the quality of used
ingredients, but as a standard they are in tens of seconds (about 15 to 120 seconds).

After mounting of the assembled blending bowl on the drive unit and after its filling with
Ingredients. Start by turning the regulator to the required speed level 2 - P. When you have
finished, switch off the appliance by turning the regulator to the 0 position (the appliance is
OFF), then unplug power cord A4 from the electric socket.

Bowl assembly and distribution (E), (Fig. 8)

Put sealing E4 on the contact surface of the plastic base of knife E1. Hold the knife (on the
bottom) at the plastic base and slide it (with the blade up) to the hole in the container, then turn
it in the direction of the arrow on the sign CLOSE to the maximum position. Check whether
the sealing is put properly on its place in the bowl. Remove the knife from the container in the
opposite direction.

IV. TABLE OF USING THE APPLIANCE AND THE ACCESSORIES

Please consider the following tips for processing as examples and inspiration. They are not
intended to provide instructions, but to show possibilities of various food processing. Choose
the amount of the processed food so that the maximum volume of the containers marked with
the gauge line is not exceeded. Bigger amount of processed food has to be divided into several
portions and the volume of the containers has to be checked regularly. We recommend stopping
work from time to time, switching off the appliance and removing possible food that was stuck
on or that blocked accessories or walls of the bowls, the blender and the lid (see par. I. SAFETY
WARNING).

The food preparation (processing) times are only approximate, they depend on the
amount, the kind and the quality of used ingredients and they range in seconds to minutes
(see the table).
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Accessory Food Maximum | Time (se- Speed Preparation
amount conds) (mm)

Big sickle- meat (beef, 500 g 15 1-2-P 30 x 30 x 30
shaped knife pork)

vegetable 300¢g 30 -60 1-2-P -
Kneading flour 300g according to -
adapter salt 59 consistency of -

yeast 5g dough. SO _that _

sugar 5g 60 knea@ng is most

effective

water 2409 -

fat 1049 soft - liquid
Whipping egg white 2—-6pie- |70-120 2 -
adapter ces

whipped cream |250 g 120 2 -
Grater fine, carrots 1000 g 1-2 -
rough/slicing, potatoes 1000 g 30 -
tearing, for onions 1000 g ]
making French
fries
Citrus press orange/lemon 1000 g 120 1 to the half
Blender carrots 480 g 120 2-P 15x15x 15

water 720 g

V. MAINTENANCE (Fig. 9)

Before any handling, unplug the power cord from the electric socket. Do not use

coarse and aggressive cleaning agents (e.g. sharp objects, scrapers, diluting agents or
other solvents). Clean drive unit A, whipping adapter K with a soft and wet cloth with a little
detergent. Clean all accessories in hot water with a detergent right after use (you can use a
dishwasher). For easier cleaning of the mixer you can disassemble the assembled bowl (Fig. 8).
Knife E4 cleaning procedure: pour about 0.5 | of clear water in the container E, switch on the
appliance and remove the impurities by several pulses. In the case of larger amount of
impurities, repeat the procedure several times, or pour 1 litre of water, add a small amount

of detergent and switch on the blender for 1 minute.

Be very careful when cleaning knives and graters! Make sure that the cutting edges of the
accessories are not in contact with hard objects that make them blunt and thus they reduce their
effectiveness. If sealing E4 is worn out or damaged, replace it with a new one (of a similar type).
Some ingredients can colour the accessories in some way. But the change does not affect the
function of the appliance and it is not a reason for a claim. This colouring usually disappears
after some time. Never dry plastic moldings over a heat source (e.g. heater, electric/gas
stove). Store the appliance after cleaning at a dry, dustfree and safe place, out of reach of
children and incapacitated people.
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VI. TROUBLESHOOTING

Problem

Cause

Solution

The appliance won‘t | Power supply not connected

start

Check the power cord, the plug and
the socket

The bowl of the blender, the bowl
lid, the mixing bowl and the citrus
press are not mounted properly.

Check and fasten all the parts to
the right position in order to unlock
the safety lock

The appliance
stops working
appliance

The lid/the citrus press became
loose during operation of the

Fasten the lid or the citrus press.

The processed food is too heavy

Switch off the appliance, let it cool
down, divide the processed food
into smaller portions and process
them gradually

Knives, kneading and whipping
adapter and graters blocked by
hard ingredients not recommended
for individual adapters

Switch off the appliance, remove
the ingredients that were blocking
the accessories and then continue
work

Liquid is leaking
from the bottom of
the mixing container | of ingredients)

There are impurities on the sealing
or contact surfaces (e.g. residues

Check or clean the sealing and the
contact surfaces

damaged

The sealing is worn out or

Replace the damaged sealing with
a new one of a similar type

Sealing on the knife is missing

Insert sealing on the knife base

VIl. TECHNICAL DATA

Food Processor 8 in 1

Engine with input 500 W

2 speed settings

PULSE function for maximum speed
Simple and quick assembly

Simple operation

Security safeguard against improper
assembly

Safety thermal fuse

Non-slip feet ensure stability
Possibility of washing parts in the
dishwasher

Acoustic noise level of 90 db (A) re 1 pW
Power cord length 1.1 m

Weight of drive unit (kg) about 1.58
Protection class of the appliance Il

VIIl. LEGISLATIVE & ECOLOGY

The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and accessories for
the respective models. Product images are for illustrative purposes only.

Size of the product (mm) 380 x 235 x 195
Accessories:

1.2 | working container (max 2 |)

Tamper

Separate 1.8 | mixer with stainless steel
knives

- Measuring cup in the lid

- Hole in the lid for adding liquid during
operation

Knife can be dismounted for easy cleaning
Plastic kneading and whipping attachment
Sickle knife for chopping solid food

7 graters grating attachment

Citrus juicer

Input in off mode is < 0.50 W.

WARNINGS AND SYMBOLS USED ON THE APPLIANCE, PACKAGING OR IN THE

NSTRUCTIONS MANUAL:
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of electric current. Always turn off the product when you don’t use it or before a revision.
There aren’t any parts in this appliance which are reparable by consumer. Always
appeal to a qualified authorized service. The product is under a dangerous tention.

f WARNING: Do not use this product near water, in wet areas to avoid fire or injury

Old electrical appliances, used batteries and accumulators disposal
This symbol appearing on the product, on the product accessories or on the
product packing means that the product must not be disposed as household
waste. When the product/ battery durability is over, please, deliver the product or
battery (if it is enclosed) to the respective collection point, where the electrical
appliances or batteries will be recycled. The places, where the used electrical
appliances are collected, exist in the European Union and in other European
I countries as well. By proper disposal of the product you can prevent possible
negative impact on environment and human health, which might otherwise occur as
a consequence of improper manipulation with the product or battery/ accumulator. Recycling of
materials contributes to protection of natural resources. Therefore, please, do not throw the old
electrical appliances and batteries/ accumulators in the household waste. Information, where it
is possible to leave the old electrical appliances for free, is provided at your local authority, at
the store where you have bought the product. Information, where you can leave the batteries
and accumulators for free, is provided to you at the store, at your local authority.

HOUSEHOLD USE ONLY.
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
THIS BAG IS NOT ATOY.
PLEASE DO NOT OPEN DURING THE OPERATION NEVER PUT INTO THE HANDS WITH
POWER ON.
CAUTION: DO NOT OPERATE WITHOUT THIS COVER IN PLACE.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
@ ‘FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

The symbol indicates a WARNING.

material designed for contact with food
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Kedves Vasarld! Koszonjuk, hogy a mi termékulnket valasztotta. A készulék uzembe helyezése
el6tt kerjuk, nagyon figyelmesen olvassa el a hasznalati utmutatot, és a jelen utmutatot

a garancialevéllel, a pénztari bizonylattal és lehet6ség szerint a termék csomagolasaval és

a csomagolas tartalmaval egyutt 6rizze meg.

I. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES A

* A hasznalati utmutato utasitasait tekintse a készulék tartozékaként és adja at azt a készulék
esetleges tovabbi felhasznalojanak.

« Ellendrizze, hogy a tipustablan levé fesziltségérték megegyezik-e az On elektromos
dugaszoldaljzataban lev6 feszultséggel. A csatlakozo vezeték villasdugojat csak olyan
elektromos dugaszoldaljzatba lehet csatlakoztatni, amely megfelel az érvényben levd
szabvanyoknak.

» A berendezést soha se hasznalja, ha sérult a tapkabel vagy
a dugo, ha rosszul mikodik, ha foldre esett és karosodott vagy
vizbe esett. llyen esetben a berendezést vigye elektroszakszervizbe
biztonsaganak és funkcidinak ellenérzése veégett.

» A készuléket nem hasznalhatjak gyerekek! Tartsa a készuléket
és a kabelt tavol a gyerekektdl! A készuléket nem hasznalhatjak
felugyelet nélkul olyan személyek, akik alacsonyabb fizikai és szellemi
kepességekkel rendelkeznek, vagy akiknek nincs tapasztalatuk és
nem ismerik a hasznalati utasitasokat, kizarélag abban az esetben
hasznalhatjak, ha a készulékek hasznalatarol irt utasitasokat és
a lehetséges veszélyeket megeértik! A gyermekek nem jatszhatnak
a készulékkel!

» Ha a készulék tapkabele sérult, a tapkabelt a gyartonak, szervizi
dolgozonak vagy hasonlo képesitett szemeélynek kell kicserélnie, hogy
elkerllje veszélyes helyzet kialakulasat.

* Legyen nagyon ovatos, amikor beleonti az ételt az el6készitd
és feldolgozo6 gépbe, vagy a mixerbe onti a forro vizet, mert az
kifroccsenhet a készulékbdl a hirtelen forras miatt!

* Mindig valassza le a készuléket az elektromos haldzatrdl, ha
a készulek felugyelet nélkul marad, tovabba annak beszerelése,
leszerelése vagy tisztitasa el6tt.

* Ne hasznalja sohasem a készuléket, ha a csatlakozokabele vagy
a villasdugo megserult, ha nem mikodik megfelel6en, ha leesett
a foldre és megserult. Ezekben az esetekben forduljon szakszervizhez
és ellendriztesse a készllék biztonsagi €s mikodési funkcidit.

* A tartozékokkal tortén6é miveletek és azok tisztitasa kozben forditson
fokozott figyelmet azok fémrészeire (élesek).

» Az apritokéssel torténé maiveleteknél fokozottan ugyeljen kalonosen
annak a daraboloedénybdl torténd kivételekor, az edény kiuritésekor és

tisztitasa kozben. A kés rendkivul éles!

* Akészulék mikodése kdzben kertlje a készllék és az otthoni allatok, viragok, vagy rovarok
kozotti kontaktust!

* Nedves kézzel ne dugja be és ne huzza ki a csatlakozévezeték villasdugojat az
elektromos dugaszoléaljzatba vagy ne huzza ki azt a dugaszoléaljzatbol
a csatlakozévezetéknél fogval!

* A készuléket ne hagyja felugyelet nélkul és azt az ételkészités teljes ideje alatt ellenérizze!
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A termék otthoni és hasonlé (uzletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonlé helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban) hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

A meghajtéegységet soha ne meritse vizbe, ne mossa azt vizsugar alatt!

Mindenkor, ha a készulék fellgyelet nélkil marad, akkor valassza azt le az el. energia
becsatlakozasardl.

Mindig kapcsolja le a készlléket a hal6zatrdl, ha felligyelet nélkul hagyja.

Nem szabad semmilyen médon médositani a fellletet (pl. féliaval, tapétaval befedni, stb.)!
Ne hagyja a készuléket mikodés kozben felligyelet nélkil és ellendrizze azt az élemiszerek
teljes elkészitése alatt!

Hosszu hajat, b6 6ltézékét vagy annak tartozékait és ékszereit a kiegészité tartozék forgd
részei elkaphatjak. Ugyeljen arra, hogy az On haja, 6ltdzéke és annak tartozékai ne keriiljenek
a forgo alkatrészek veszélyes kdzelébe!

Ne lépje tul a készulék szinetmentes mikodtetésének maximum idejét, 3 perc alatt,!

A készulék biztonsagi biztositékkal van felszerelve, amely kikapcsolja az aramellatast a motor
tulterhelése esetén. Amennyiben ez eléfordul, kérjuk huzza ki a tapkabelt az elektromos
halézatbdl és hagyja azt kihdlni.

A készuléket csak annak munkahelyzetében olyan helyen hasznalja, ahol nem borulhat fel

és héforrasoktol (pl. kalyha, el/gaztiizhely, f6z6lap stb.) valamint nedves fellletektdl (pl.
mosogatd, mosdé stb.) megfelel6 tavolsagban van.

Az el6készités el6tt tavolitsa el az élelmiszerekrél azok esetleges csomagolasat (pl. papirt,
PE- zacskokat stb.).

Figyelem: Ne hasznalja a késztléket olyan programmal, id6kapcsoléval, vagy barmely olyan
alkatrésszel 6sszekapcsoltan, amelyek a készuléket automatikusan bekapcsolhatjak, mivel

a készulék letakart, vagy helytelen elhelyezésekor tlizveszély keletkezhet!

Ne kapcsolja be a készuléket aa abba behelyezett anyagok nélkul!

A készuléket csak annak tipusahoz készlilt tartozékokkal hasznalja. Mas tartozékok
hasznalata a kezel6 részére veszélyet jelenthet.

A tartozékokat ne dugja be egyetlen testnyilasba sem.

A készulék mikodése kézben ne dugja be ujjat a toltényilasba és arra villat, kést, kenélapatot,
kanalat stb. se hasznaljon. Erre a célra kizar6lag a mellékelt nyomoérudat hasznalja.

Az edény, az edény fedele, a mixer és a citrusprés helyes elhelyezésekor a biztonsagi zar nyit
és lehetbveé teszi a készllék bekapcsolasat. Felhelyezett edény, fedél, mixer vagy citrusprés
nélkul nem lehet Gzembe helyezni a készlléket!

Ne hasznaljon a készulék kikapcsolasara olyan biztositékokat, amelyeket az edény, az edény
fedele és citrusprés mikodtet és a mixer altal vezérelt biztositokat!

Hasznalatbavétel el6tt tavolitsa el a késélek vedgjét.

A munkafeltéteket biztonsagi szempontbdl nem szabad a hajtéegység mikodése kdzben
cserélni.— Legyen nagyon évatos, amikor belednti az ételt az el6készit6 és feldolgozod gépbe,
vagy a mixerbe Onti a forré vizet, mert az kifréccsenhet a készllékbdl a hirtelen forras miatt!
Miel6tt levenné a mixer edényét vagy fedelét, hagyja a forgd részeket teljesen leallni.

A tartozékokkal torténé manipulacidéknal legyen 6vatos, mivel azok rendkivil élesek.

Az edény rogzitésekor vagy levételekor ne nyomja meg tulsagosan az edény fogantyujat.

Ne emelje fel és ne helyezze at a konyhai robotot az edény fulénél fogva, mindig hasznalja

a hajtdéegyseég aljan levé besajtolasokat!

Ne dolgozzon fel kb. 80 °C-nal (176 °F) magasabb hémérsékletl élelmiszereket. Forrd
folyadékok mixelésekor vegye ki a mixer fedelén levé E3 jell zarodugot.

Mixelés vagy folyadékkeverés soran soha ne adagoljon nagyobb mennyiséget, mint ami az
edényen van megjeldlve.

Ha a feldolgozasra kerul6 élelmiszerek kezdenek a tartozékokra ragadni (pl. a késekre,
reszeldkre), akkor kapcsolja ki a készUlléket és dvatosan tisztitsa meg a tartozékokat (pl.
kendlapattal).

Vigyazzon arra, hogy a csatlakozé vezeték ne keriljon érintkezésbe a készulék forgd részeivel.
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* E llenbrizze rendszeresen a készulék csatlakozévezetéke allapotat.

» A csatlakozdvezetéket nem szabad éles vagy forré targyakkal, nyilt langgal megrongalni, nem
szabad azt vizbe meriteni sem éles peremeken at hajlitani. Soha ne helyezze a vezetéket
forré fellletre, ne hagyja az asztal vagy a munkalap szélén at tulnyulni. A csatlakozovezetékbe
torténé beakadaskor, bebotlaskor vagy a csatlakozé vezeték gyermekek altal torténé
megrangatasakor a készulék felborulhat vagy leeshet és azt kdvetéen komoly sértlés
torténhet!

» Az esetleges hosszabbit6é vezeték hasznalatakor fontos, hogy az ne legyen sérilt és
megfeleljen az érvényes szabvanyoknak.

» Akészuléket csak annak a gyartdcégtdl atvett eredeti tartozékaival hasznalja.

» Akészuléket csak arra a célokra hasznalja, amelyekre az készllt, ahogy azt ezen utmutatd
leirasa tartalmazza. Ne hasznalja a készlléket semmilyen mas célra.

* FIGYELEM: olyan készllék hasznalata, amely nem egyezik meg a hasznalati utasitassal,
esetén a sérllés veszély |éphet elb.

» A csomagolason, illetve a készlléken talalhatd esetleges idegen nyelvi szdvegek és képek
magyarazata és forditasa a nyelv mutaciéjanak végén talalhaté.

» Gyartécég nem felel6s a készllék és tartozékai helytelen hasznalatabol ered6 karokért és
sérulésekeért (pl. az élelmiszerek tonkremeneteléért, sérulésekért, sebesiilésekért) és nem
felel6s a készulék jotallasaért a fenti biztonsagi figyelmeztetések be nem tartasa esetén.

Il. A KESZULEK ES TARTOZEKAI LEIRASA (1. abra)

A — meghajtéegység
A1 — szabalyozé gomb
A2 — biztonsagi biztositék
A3 — meghajtas
A4 — csatlakozo vezeték
B - edény
B1 — az edény hajtétengelye
C — az hajtétengelye
D — fedél
D1 — biztosito kiemelkedés
D2 — toltényilas.
E — mixeres edény (aktivalja és deaktivalja a biztonsagi biztositékot)
E1-—keés
E2 — fedél
E3 — a fedél dugoja
E4 — gumi tomités
F — nyomoérud
G - citrusprés
G1 — biztosito kiemelkedés (aktivalja és deaktivalja a biztonsagi biztositot)
G2 — présel6 tuske
H - sarléalaku kés
| - kis sarléalaku kés
J — dagaszté feltét
K — konyhai reszel6tarté
L — konyhai reszel6 durva/szeletel6
M — konyhai reszel6 finom/szeletelé
N — konyhai reszel6
O - konyhai reszelé durvalvagé
P — konyhai reszel6 kozepes/vago
Q - konyhai reszelé finom/vago
R - konyhai reszel6 hasabburgonya
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lll. ELOKESZITES ES HASZNALAT

Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot, vegye ki a konyhai robotot és tartozékait. A robotrdl
tavolitson el minden esetleges tapadé féliat, cimkét vagy papirt. Elsé Gzembe helyezés
érintkezésbe meleg, szappanos vizzel, majd alaposan oblitse le azokat tiszta vizzel és tordlje
szarazra, illetve szaritsa meg azokat. Allitsa a konyhai robotot egyenletes, stabil, sima és tiszta
munkafellletre magassagban, gyermekek €s nem dnjogu személyek altal nem elérhetd helyre
(l4sd az |. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK c.fejezetet). Hagyjon elegendd szabad teret

a készulék megfeleld szellbzéséhez. A készlléken levé nyilasok a szell6zéshez szikséges
levegb6aramlast biztositjak és azokat nem szabad letakarni vagy egyéb modon zarolni. Nem
szabad a készulék labait sem eltavolitani. Gy6z6djon meg arrél, hogy a betaplalé csatlakozé
vezeték nem sérult-e és nem fekszik-e éles széll vagy forro fellleten.

Az el. dugaszoldaljzat j6l hozzaférhetd legyen, hogy veszély esetén a konyhai robotot kdnnyen le
lehessen kapcsolni az el. halézatrol.

Csatlakoztassa a csatlakozovezeték A4 jell villasdugojat.

A feldolgozando élelmiszerek mennyiségét ugy valassza meg, hogy az ne lépje tul az edény
vonallal jelolt maximalis tartalmat. Nagyobb feldolgozando ételmennyiséget néhany adagra
kell felosztani és az edény tartalmat folyamatosan ellenérizni kell. Javasoljuk a munkat idénként
megszakitani, a készuléket kikapcsolni és eltavolitani az esetlegesen a tartozékokra, az
edényre, mixerre vagy a fedélre ragadt illetve azok eltdomdbdését okozo élelmiszereket (lasd az

|. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK c.bekezdést). Az élelmiszerek elkészitési (feldolgozasi)
ideje csak kozelitd értékl és azok mennyiségétdl, fajtajatdl és a felhasznalt anyagok minéségétél
flugg és masodperces ill. perces idéegységben mozognak (lasd a tablazatot). A készulék elsé
bekapcsolasakor jelentkezd rovid ideig tartd, gyenge flst vagy szagképzddés nem hibajelenség
és nem ad okot a készulék reklamaciojara.

A forgégombos szabalyozé (A1)

Az 0 helyzet: kikapcsolt.

Az ON helyzet: bekapcsolt.

A1 - 2 helyzet: lehetévé teszi bedllitani az optimalis fordulatszamot a valasztott munkafeltét
szerint. Keverésre, dagasztasra, habverésre, reszelésre, kasa készitésre,
klldnbdz6 levek préselésére és nagyon finom szeletelésre szolgal.

Az P (PULSE) helyzet: a motor csak annak benyomasa ideje alatt mikodik (maximalis
teljesitményen). Szeletelésre, mixelésre és normal vagy durva
darabolasra szolgal. A nyomégombot nyomja néhanyszor ismételten
meg, amig el nem éri a kivant eredményt.

A biztonsagi biztositék (A2)

* Megakadalyozza a készUllék bekapcsolasat akkor, ha a B, E jell edény nincs az A jeld
hajtéegységre helyesen rahelyezve, a D jeli fedél és a G jelli prés nincs a B jelli edényen

» Akészulék kikapcsol, ha az edény, a fedél és a nyomérud biztositasa kioldédna.

A konyhai robot (2, 3, 4, 5, 6, 7, 8. abra)
A C tengelyt tegye ra az A3 meghaijtéra ugy, hogy az csusszon le teljesen. Ha el akarja tavolitani
a tengelyt, forditott sorrendben jarjon el!

Az edény (B) behelyezése és levétele

Az edényt ugy kell a C tengelyre rahelyezni, hogy az teljesen

csusszon le, majd jobbra forgatassal kattanasig biztositsa le az egészet!

Erre a miveletre forditson fokozott figyelmet!

Az edény levételénél forditott modon jarjon ell Az edény elhelyezésénél, vagy eltavolitdsanal ne
fejtsen ki er6s nyomast az edény fogantyuira!
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(B1) edény tengely elhelyezése és eltavolitasa
A B1 tengelyt tegye ra a C tengelyre ugy, hogy az teljesen lecsusszon! Eltavolitasnal forditott
sorrendben jarjon el!

A (D) fedél felhelyezése és levétele (2, 3, 4, 6. abra)

A fedelet csak akkor vegye le és tegye fel, amikor az A1 jel(i szabalyozégomb 0 poziciéban van.
A fedelet ugy helyezze a B jelli edényre, hogy az

annak peremén levd besajtolas pontosan az edény szélén levd kiemelkedésbe keruljon.

A fedelet forditsa el jobbra egészen a D1 jelli biztonsagi biztosité kiemelkedés az edény
fogantyujaban levé kivagasaba torténd bekattanasaig (egyidejlleg kiold a biztonsagi biztositék).
Erre a miveletre forditson fokozott figyelmet. A fedél ezzel a megfelel6 helyzetében
bebiztositott és az A jell meghajtoegység mikodésre képes. Forditott médon leveheti az edényt.

A toltonyilés (D2), a nyomérudak (F), (2, 3, 4, 6. abra)

A toltényilason at a B jelli edénybe folyadékot vagy szilard anyagokat lehet adagolni az
A jeli meghajtéegység mikodése kdzben.

Az F jell nyomorudakat az élelmiszerek toltényilasban torténd tovabbitasara hasznalja.
Megjegyzés:

+ Anyilas toltési maximalis szintje annak térfogata % része.

A tartozékok hasznalata
Sarléalaku kések (H), (2. abra)

Osszeallitas

A kést (fogja azt annak mianyag részén) vegye le a biztonsagi fedelet huzza ra kozéps6
nyilasaval a B1 jell tengelyre, hagyja azt a tengely mentén lefelé csuszni Utk6zésig és forditsa
a megfelel6 helyzetbe. A kés kiemelését forditott mdédon hajtsa végre. A kést mindig

a nyersanyag hozzaadasa el6tt helyezze az edénybe.

Alkalmazas

Darabolas (daralas), mixelés, valamennyi gyumolcs, zoldség, husfélék (csont, inak és
bér nélkll) és purékészités céljaira. Ne hasznaljon kést a hig tésztak feldolgozasara.
Darabolas: az A1 jell szabalyozégombbal. A szabalyozo6 beallitasa 1 - 2.

Mixelés: a szabalyozé bedllitdsa 2 vagy hasznalja az P.

Javaslatok

* Az élelmiszert el6re darabolja fel kb. 30 x 30 x 30 mm-es méretl kockakra. Fagyasztott hust ne
szeleteljen/ne daraljon.

* Adurvaill. kbzepesen durva szeleteléshez (daralashoz) pl. hagymanal hasznalja 5 — 10 rovid
pillanatkapcsolas altalaban elegendé.

* Ha kemény sajtokat vagy csokoladét aprit, dolgozzon réviden. A nyersanyagok ugyanis apritas
kozben tulsagosan felmelegednek, meglagyulnak és csomésodhatnak.

» Akéssel ne dolgozzon fel nagyon kemény anyagokat (pl. jégdarabokat, szemeskaveét,
csokoladét stb.).

* Ha a konyhai robot razkodik, mert az alapanyagok egyenetlenul oszlanak el benne, kezével
a fedélnél fogva tartsa meg.

» Az el6készités (feldolgozas) id6tartama a mennyiségtdl a felhasznalt anyagok fajtajatol és
min&ségetdl fugg, altalaban tizmasodperces nagysagrendben mozognak (kb. 30 — 60 mp.).

A dagaszté feltét (1), (3. abra)

Osszeallitas

A feltétet helyezze k6zéps6 nyilasaval a B1 jelli tengelyre, hagyja azt a tengely mentén

lefelé csuszni egészen Utkdzésig és forditsa a megfeleld helyzetbe. A feltét kiemelését forditott
modon hajtsa végre. A dagaszto feltétet mindig a nyersanyagok hozzaadasat megel6zéen
helyezze az edénybe.
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Alkalmazas

Dagasztas: torékeny/kdonnyl/nehezebb kelt tésztak.

Az A1 jell szabalyozégomb hasznalataval. A szabalyozé bedllitasa 1 - 2 (a tészta konzisztenciaja
szerint).

Javaslatok

* Ha nagyobb mennyiségl tésztat kivan késziteni, akkor azt néhany adagban dolgozza fel.
Semmiképpen se készitsen el egymas utan négynél tobb adagot. Tovabbi hasznalat el6tt
tartson legalabb 30 perces szunetet.

» D agasztasnal szobah6meérsékletl alapanyagokat dolgozzon fel. Az élesztét elére keverje
0ssze langyos tejjel vagy vizzel. Ha a tészta gdmbalakot vesz fel, akkor szokasanak
megfeleléen fejezze be a dagasztast, illetve a recept szerint hagyja kelni a tésztat.

* AKkuldnboz6 lisztfajtak jelentésen eltéré mennyiségi folyadékot igényelnek, és a tészta
slrisége befolyasolhatja a gép terhelését. Azt javasoljuk, hogy figyeljen oda a gépre a tészta
keverése kozben; a miveletnek kb. 10 percig kell tartania.

* Az el6készités (feldolgozas) id6tartama a mennyiségtdl a felhasznalt anyagok fajtajatol és
min&ségetdl fugg, altalaban tizmasodperces nagysagrendben mozognak (kb. 30 — 180 mp.).

Habverd feltét (J), (4. abra)

Osszeallitas

A kiterjesztés helyezze k6zépsé nyilasaval a B1 jell tengelyre, hagyja azt a tengely mentén lefelé
csuszni Utkozésig és forditsa a megfeleld helyzetbe. A kiterjesztés kiemelését forditott modon
hajtsa végre. A habver6 tartozékot még az élelmiszer hozzaadasa el6tt tegye be az edénybe!

Alkalmazas

Habverés: tejszinhab, tojas, tojasfehérje, desszert krémek, instant puddingok, majonéz,
piskotatésztak készitéséhez.

Az A1 jelt szabalyozégomb hasznalataval. A szabalyoz¢ beallitasa: 1- 2.

Javaslatok

* Ne hasznalja a feltétet margarin vagy vajtartalmu tésztak készitéséhez vagy tésztak
dagasztasahoz.

» Habveréshez szobahémérsékleti alapanyagokat hasznaljon fel. Abban az esetben, ha
a habverés nem optimalis, akkor adjon hozza egy kevés citromlevet vagy sét. Krémet,
tejszinhabot és tejszint hiitson le legalabb 6 °C-ra.

» Tojasfehérjék habverése el6tt (minimalis mennyiség 2 db) gy6z8djon meg arrdl, hogy ugy
a feltét, mint az edény szarazak és olajmentesek legyenek. A fehérjék szobahémérsékletiiek
legyenek.

* Az el6készités (feldolgozas) id6tartama a mennyiségtdl a felhasznalt anyagok fajtajatol és
min&ségétdl fugg, altalaban tizmasodperces nagysagrendben mozognak (kb. 60 — 180 mp.).

Konyhai reszelék (L, M, N, O, P, Q, R), (6. abra)

A reszel6t (annak éleivel felfelé) helyezze be a K jelii tartéba és enyhe nyomassal biztositsa
azt, (egy kattanas hallatszik majd). A reszelé annak tartéjaval egy vonalban legyen.Annak
levételekor ugy jarjon el, hogy el6szor gyengén nyomja meg a reszeld also részén elhelyezkedd
kiemelkedést, ezzel azt meglazitja és ezutan a reszel6t mar konnyen kiveheti annak tartéjabadl.

A tarto feltétele és levétele (K)

A tartét (az abba rogzitett reszel6vel egyutt) annak fels, miianyagbaol készuilt részén fogva vegye
kézbe és helyezze azt a megfelel6 edénybe ugy, hogy annak k6zépsé furatat rahuzza

a tengelyre C. Forditott nddon a tartot kiveheti az edénybdl.

Konyhai reszel6 — durva/szeletel6 (L)

Alkalmazas

Durva reszelés: valamennyi gyimolcs és zoldségféle, kiflik, zsemlék feldolgozasahoz.
Az A1 jell szabalyozégomb hasznalataval. A szabalyozé beallitasa 1 - 2.
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Vastag szeletek vagasa: valamennyi gyimolcs és zoldségféle stb.
Az A1 jell szabalyozégomb hasznalataval. A szabalyozé beallitasa 1 - 2.

Konyhai reszel6 — finom/szeletel6 (M)

Alkalmazas

Finom reszelés: mindenféle gyumalcs és zoldség, kiflik, zsemlék feldolgozasahoz.
Az A1 jell szabalyozégomb hasznalataval. A szabalyozé bedllitasa 2.

Vékony szeletek vagasa: valamennyi gyumolcs és zoldségféle stb. feldolgozasahoz.
Az A1 jell szabalyozégomb hasznalataval. A szabalyozé beallitasa 1 - 2.

Szemcsézo reszel6 (N), vago reszelé durva/kozepes/finom (O, P, Q)

Alkalmazas

Reszelés: Féleg nyers burgonya, de gyimolcs (alma) is és zdldség (sargarépa, uborka,
fehér kaposzta), sajtok, kiflik, zsemlék feldolgozasahoz.

Az A1 jelG szabalyozégomb hasznalataval. A szabalyozé beallitasa 2.

Konyhai reszel6 — hasabburgonya (R)
Az A1 jell szabalyozégomb hasznalataval. A szabalyozé beallitasa 1

Javaslatok

+ Afeldolgozandé élelmiszereket mindig a tartozékok feltétele utan helyezze be.

* Nagy élelmiszermennyiség feldolgozasakor ellenérizze, hogy az nem rakddik-e le a tarcsa
alatt. Uritse gyakrabban az edényt.

* A nagy darabokat elére szeletelje fel ugy, hogy beférjenek a téltényilasba.

+ Az élelmiszerek adagolasat fokozatosan és egyenletesen végezze.

* Az élelmiszerek toltényilasba torténd betolasat mindig nyomoruddal végezze, amit lassan és
nagyobb nyomas nélkul lefelé tol be.

» Abban az esetben ha az élelmiszerek durvan aprézottak (pl. zsemlemorzsa), a finomabb
aprozashoz hasznalja a sarléalaku keést.

* Puha nyersanyag reszeléskor vagy granulalasakor kis sebességet valasszon, hogy
a nyersanyagok ne valtozzanak kasava.

» Azokra az élelmiszerekre, amelyeket sajat szokasa szerint reszel (kemény saijt, diéfélék,
csokoladé), inkabb hasznalja a H jelli sarl6 alaku kést, ami apritasra (daralasra) is
hasznalhato.

« Abban az esetben, ha a reszel6 tartozek eltomodik, szukséges lesz a meghajté egységet
kikapcsolni, szétszerelni a tartozek testét és kitisztitani!

+ Az el6készités (feldolgozas) id6tartama a mennyiségtdl a felhasznalt anyagok fajtajatol és
min&ségétdl fligg, altalaban tizmasodperces nagysagrendben mozognak.

A konyhai robot valamennyi sziikséges alkatrészének dsszeallitasa utan és annak
élelmiszerekkel torténé feltoltését kovetéen kapcsolja be a készlléket.

A tevékenységet a szabalyozd gomb kivant 1, 2 sebességszintre torténé elforditasaval kezdje
el. Amikodés befejezésekor a készuléket a szabalyozd 0 pozicidba torténé elforditasaval
kapcsolja ki, majd a csatlakozévezeték A4 jell csatalakozd dugojat huzza ki az el. dugaszold
aljzatbdl.

Citrusprés (5. abra)

A prés sziir6 felerositése és levétele (G)

A prés sz(ir6t csak akkor vegye le és tegye fel, amikor az A1 jelli szabalyozégomb az 0
(KIKAPCSOLT) helyzetben van. A fedelet ugy helyezze a B jeli edényre, hogy az pontosan
beilleszkedjen az edény szélén levé kiemelked6 részbe.

Forditsa el a feltétet jobbra egészen a G1 jell biztositd kiemelkedés az A2 jeli biztonsagi
berendezés biztositdjaba torténd bekattanasaig. Erre a miiveletre forditson fokozott figyelmet.
A feltét ezzel a megfelel6 helyzetében rogzitédik és az A jelli meghajtd egység mikodésre képes.
Helyezze fel a G2 jell présel6 tuskét és nyomja azt be. Forditott modon leveheti a fedelet.
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FIGEELEM: Ne kapcsolja be a készlléket abba behelyezett anyagok nélkal!

Alkalmazas

Citrusfélék préselésére szolgal (pl. narancs, citrom vagy grapefruit). Mindig friss és érett
gyumolcsot és zoldséget hasznaljon — igy tobb levet nyerhet!

Az A1 jell szabalyozdgomb hasznalataval. A szabalyozé beallitasa: 1.

A prés Osszeallitasa utan a citrus gyumolcsot vagja félbe és nyomja ra a G2 jelli préseld tuskére.
A kifacsarast a szabalyoz6 gomb kivant sebességszintre torténé elforditasaval kezdi el. )

A préstuske elfordul,a gyumdlcslé préselédik és a tiskén lefolyva a sz(irén at az edénybe jut.

A készulék mikodése befejeztével kapcsolja azt ki a szabalyozé gomb OFF (KIKAPCSOLT)
helyzetbe torténé elforditasaval, ezutan huzza ki az A4 jell csatlakozé vezeték villasdugéjat az
el.dugaszolodaljzatbal.

Javaslat:

 Kisérje figyelemmel a kipréselt gyimolcslé mennyiségét. Nem haladhatja meg az edény
térfogata maximalis hatarértékét, ami egy jelzéssel van ellatva. Az edényt idében Uritse ki.

 Lé tartalmazhat rostokat, vagy kisebb magokat, amelyek képesek a szitan keresztul atfolyni.

* Nagyobb mennyiségli nyersanyag feldolgozasa esetén, javasoljuk a szirérél folyamatosan
eltavolitani a rallepedett pépet.

* Ne nyomija tulsagosan meg az présmag fogantyujat.

» Az el6készités (feldolgozas) idétartama a mennyiségtdl a feldolgozott citrusok fajtajatol és
min&ségeétdl fugg, altalaban tizmasodperces nagysagrendben mozognak (kb. 30 — 180 mp.).

A mixer — a mixel6 edény (E), (7. abra)

Felhelyezés és levétel

Az Osszeallitott edényt csak akkor vegye le és tegye fel, amikor az A1 jell szabalyozégomb

az 0 (KIKAPCSOLT) helyzetben van. Az edényt helyezze ra az A3 jeli meghajtdéegységre

ugy, hogy az egészen lecsusszon, azutan jobbfelé torténd elforgatassal biztositani kell azt
egészen kattanasig (egyidejlileg kiold az A2 jel( biztonsagi biztositd). Erre a miiveletre
forditson fokozott figyelmet. A mixel6 edényre boritsa ra az E2 jell fedelet és az E3 jell fedél
zardédugojat. Forditott modon leveheti az edényt. Az edény rogzitésekor vagy levételekor ne
nyomja tulsagosan meg az edény fogantyujat.

Alkalmazas

A mixer gyumolcslevek mixelésére/keverésére, tejes koktélok, levesek, martasok, gyermek
és diétas tapszerek, levegls tésztak, piskotatésztak, purékészitésre stb. készult.

Mixelés: az A1 jelli szabalyozd gomb vagy. A szabalyozo beallitasa 2 — P.

Javaslatok

* Ha nagyobb élelmiszer mennyiséget dolgoz fel, akkor azt ugy ossza fel az egyes adagokra,
hogy ne terhelje tul a meghajtéegységet.

* FIGYELEM: Ha a mixer Uresjaraton dolgozik (pl. a penge nem éri el az élelmiszert), huzza ki
a tapkabelt az elektromos haldzatbdl és igazitsa meg az élelmiszert.

+ Akeményebb anyagokat elénydsebb kisebb darabokra apritani. Ne dolgozzon fel tul kemény
anyagokat (pl. jégdarabokat, stb.). A kés feleslegesen gyorsan eltompulhat.

+ Kemény nyersanyagokat (pl. hlivelyeseket, széjabaféléket stb.) feldolgozasuk el6tt aztassa
vizbe.

» Soha ne vegye le az E3 jel(i fedelet a hajtbegység mikodése kdzben.

» Folyékony adalékokat (pl. olajat, tejet) vagy mas anyagokat az edénybe a E4 jell zarédugd
eltavolitasa utan lehet csak hozzaadni a fedél egy kis nyilasan at (a motor tzeme kdzben).
Uzem kdzben javasoljuk a dugét a fedélben hagyni, hogy a folyékony anyagok ne frocskoljenek
ki a toltbnyilason at.

* Minél tovabb mixeli az élelmiszert, az annal finomabb lesz.

» Forro folyadékokat is feldolgozhat egészen 80 °C hémérsékletig, pl. martasokat, leveseket.

» Habképzd folyadékoknal, (pl. tej) ne toltse meg az edényt a ,1800 ml” szintjelzésig, hogy az ne
follyon tul. Ebben az esetben kb. 1,3 | mennyiséget javaslunk.
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* Ha nem elégedett az eredménnyel, akkor kapcsolja ki a készuléket, keverdlapattal keverje
meg a nyersanyagokat, vegye el a nyersanyagok egyrészét vagy adjon hozza egy kevés
folyadékot.

» Az el6készités (feldolgozas) id6tartama a mennyiségtdl a felhasznalt anyagok fajtajatol és
min&ségeétdl fugg, altalaban tizmasodperces nagysagrendben mozognak (kb. 30 — 180 mp.).

Az dsszeallitott mixeld edény felhelyezése utan és annak élelmiszerekkel torténé

feltoltését kovetben kapcsolja be a késziléket a szabalyozé gomb kivant sebességszintre 2 — P
torténd elforditasaval. A mikodés befejezésekor a készlléket a szabalyozé 0 helyzetbe torténd
elforditasaval kapcsolja ki, majd az A4 jel( csatlakozovezeték villasdugojat huzza ki az el.
dugaszolo6 aljzatbdl.

Az (E) jellii edény Osszeallitasa és szétszedése (8. abra)

Az E1 jell kés mianyag alapzata felfekvé fellletére helyezze az E4 jell tomitést. A kést
(alulrdl) fogja meg annak mianyag alapzatan és tolja be (éleivel felfelé) az edény nyilasaba, ezt
kdvetben azt (itkozésig forditsa el a CLOSE (BEZA RNI) feliraton levé nyil iranyaba. Ellenérizze,
hogy a tomités rendben a helyén van az edényben. A kés edénybdl torténd kivételét forditott
sorrendben végezze.

IV. A KESZULEK ES TARTOZEKAI HASZNALATI TABLAZATA

A kovetkezd feldolgozasi javaslatokat csak példaként és ihletként vegye. Azoknak nem célja
teljesértékd utmutatot kozolni, hanem bemutatni az élelmiszerek kulonb6z6 feldolgozasi
lehetéségeit. A feldolgozando élelmiszerek mennyiségét ugy valassza meg, hogy ne lépje tul az
edény vonallal jel6lt maximalis tartalmat. Nagyobb feldolgozando ételmennyiséget néhany adagra
kell felosztani és az edény tartalmat folyamatosan ellenérizni kell. Javasoljuk a munkat idénként
megszakitani, a készuléket kikapcsolni és eltavolitani az esetleg a tartozékokra vagy az edény
falara, a mixerre vagy a fedélre ragadt illetve azok eltémdédését okozo élelmiszereket (lasd az

|. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES c.bekezdést). Az élelmiszerek elkészitése (feldolgozasa)
id6étartamai csak kozelit6 értéklek, az alkalmazott anyagok mennyiségétél, fajtajatol és
mindségétdl fliggéek és masodperces illetve perces idéegységekben mozognak (lasd a tablazatot).

Tartozékok Elelmiszer Max. Id6 (masod- |Sebesség Elékészités
mennyi- percek) (mm)
ség

Nagy sarldalaku Hus (marha, 500 g 15 1-2-P 30 x 30 x 30
kés diszno)

zbldségféle 300 g 30 -60 1-2-P -
A dagaszté feltét liszt 300 g A tészta -

so 59 allapota -

&lesztd 59 szerint, hogy |_

60 a dagasztas

cukor 59 a -

viz 2409 leghatasosabb |-

zsir 1049 legyen lagy -

folyékony

Habverd feltét tojasfehérje 2-6db 70-120 2 -

Tejszinhab 250 ¢ 120 2 -
Reszeld finom, sargarépa 1000 g -
durva / szelet, burgonya 1000 g 30 1-2 -
szer’ncsélz(j, hagyma 1000 g .
hasabolo
Citrusprés narancs/citrom [ 1000 g 120 1 felére
Mixer sargarépa 480 g 120 2-P 15x15x15

viz 720 ¢
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V. KARBANTARTAS (9. abra)

A készilékkel torténd manipulacidk elétt huzza ki a csatlakozovezeték villasdugéjat

az el.dugaszoléaljzatbol. Ne hasznaljon karcos és agressziv tisztitoszereket (pl. éles
targyakat, kaparét, higitokat vagy mas oldészereket)! Az A jelli hajtdéegység, K habverd
kiterjesztés tisztitasat puha, nedves ruhadarabbal végezze, szappanos vizzel. Valamennyi
tartozékot kdzvetlenll azok hasznalata utan mossa le forrd, szappanos vizben (erre a célra
edénymosogatd berendezést is hasznalhat). A kdnnyebb tisztithatésag érdekében leszerelheti
a beépitett edényt (8. abra).

A kés E4 tisztitasahoz ontson bele az edénybe E kb. 0,5 | tiszta vizet, kapcsolja be a készuléket
€s néhany elinditassal tavolitsa el a szennyez6déseket! Nagyobb szennyezés esetén

ismételje meg a folyamatot Ujra, vagy 6ntson bele 1 | vizet, tegyen hozza kisebb mennyiség
mosogatoszert és kapcsolja be a mixert 1 percre!

A kések és reszel6k tisztitasakor nagyon ovatosan jarjon el!

Ugyeljen arra, hogy a kések vagoélei ne érintkezzenek kemény targyakkal, amelyek azokat
tompithatjak és csokkentik ezzel azok hatékonysagat. Amennyiben az E4 jel( tomités
elhasznaldédott vagy megrongalddott cserélje azt ki Ujra (azonos tipusura). Néhany adalékanyag
a tartozékokat bizonyos mértékig beszinezheti. Ez a valtozas azonban nincs hatassal

a készuléek mikodésére és nem ad okot a készulék reklamaciojara. Az elszinez6dés altalaban
egy id6 eltelte utan magatal eltlinik. A mGanyagbdl préselt részeket ne szaritsa héforrasok (pl.
kalyha, el/gaztiizhely) folott. A készlléket tiszta allapotban, biztonsagos és szaraz helyen,
gyermekek és nem Onjogu személyek részére nem hozzaférhetd helyen tarolja.

VI. APROBLEMAK MEGOLDASAI

Probléma Oka Eltavolitasa
Nem kapcsol be a | Nincs hal6zati csatlakozas Ellendrizze a csatlakozé
készulék kabelt, a villasdugot és az el.

dugaszoldaljzatot.
Nincs helyesen elhelyezve Ellenérizzen és rogzitsen

a konyhai robot edénye, az edény |valamennyi tartozékot azok
fedele, a mixeld edény a citrusprés | megfelel6 helyzetébe ugy, hogy

valamelyike a biztonsagi biztosito kioldjon
A készuléek A fedél/a citrusprés meglazult A fedlet vagy a citrusprést rogzitse
mikodése leall a készulek mikodése kozben
A feldogozott élelmiszerek tul Kapcsolja ki a készuléket, hagyja azt
nehezek kihdIni, a feldolgozott élelmiszereket

kisebb adagokra ossza be és
fokozatosan dolgozza fel azokat

A késeket, a dagasztot és Kapcsolja ki a készuléket, az
a habverd feltétet valamint adalékokat, amelyek eltomték a
a reszel6ket kemény anyagok tartozékokat, tavolitsa el és folytassa

zartak le, amelyek nem felelnek a munkat
meg az egyes feltéteknek

A mixel6 edény A tomités vagy a felfekvé felulet Ellenérizze, illetve tisztitsa meg a
aljardl folyadék beszennyezddott (pl. nyersanyag | tomitést vagy a felfekvd fellleteket
folyik maradékokkal)

A tomités elhasznalodott vagy A sérult tomitést cserélje ki azonos

megserult tipusu uj tomitésre

A kés tomitése hianyzik Helyezzen tomitést a kés alapzatara
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VIl. MUSZAKI ADATOK

« Konyhai robotgép 8 az 1 ben » Széles tartozékok:
* Motor 500 W teljesitmény felvétellel * Levehet6 rozsdamentes 1,2 | kapacitasu
» 2 sebesség fokozat munka edény (max 2 |)
* PULSE funkcié a maximalis fordulatszamhoz <« Tomit6 eszkoz
* Konnyl és gyors 0sszeszerelés « Kulonallé 1,8 | kapacitasu mixer késekkel
« Egyszerl vezérlés rozsdamentes acelbal
* Biztonsagi biztositékok hibas 0sszeallitas - Méré a fedélben
ellen - Tolt6 nyilas a hozzavalok konnyu
* Biztonsagi hébiztositék toltésének érdekében
» Csuszasmentes labak biztositjak a stabilitast - Konnyen tisztithatd szétszerelhetd kés

» Egyes részei moshatdéak mosogatogepben * MUanyag dagasztasi €s habverd tartozékok
» Akusztikus zajszint szintje 90 dB (A) re 1 pW Sarlékés a kemény élelmiszer vagasahoz

» Tapkabel hossza 1,1 m * Aprité tartozék 7 reszelbvel

* A meghajté egység tomege (kg) kb. 1, 58  Citrus gyumadlcscentrifuga

* Akészulék érintésvédelmi osztalya Il. + Teljesitményfelvétel kikapcsolt allapotban <
» Termék méretei (mm) 380 x 235 x 195 0,50 W.

VIIl. JOGALKOTAS ES OKOLOGIA

A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyarto fenntartja! lllusztrativ képek.

A KESZULEKEN, ANNAK CSOMAGOLASAN VAGY UTMUTATOJABAN TALALHATO
FIGYELMEZTETESEK ES SZIMBOLUMOK:

FIGYELEM: TUZ VAGY ARAMUTES ELKERULESE ERDEKEBEN NE TEGYE KI
A KESZULEKET ESO VAGY NEDVESSEG HATASANAK. HASZNALATON KivUL
VAGY JAVITAS ELOTT MINDIG HUZZA KI A KESZULEKET AZ ELEKTROMOS
HALOZATBOL. A KESZULEK NEM TARTALMAZ A FELHASZNALO ALTAL
JAVITHATO ALKATRESZEKET. MINDIG FORDULJON SZAKSZERVIZHEZ.

A KESZULEK VESZELYES FESZULTSEG ALATT VAN.

Koérnyezetvédelmi informacidk

Megtettlink lehet6 legjobbat a csomagoléanyagok mennyiségének csokkentése érdekében:
lehetbve tettlik azok egyszerl szétvalasztasat 3 anyagra: kartonpapir, papirzuzalék és
olvasztott polipropilén. A készulék olyan anyagokat tartalmaz, amelyek szétszerelés utan
specialis Uzemekben ujrahasznosithatok. Kérjuk, tartsa be a csomagoléanyagok, kimerult
elemek és régi berendezések kezelésére vonatkozd helyi eldirasokat.

Hasznalt elektromos berendezések, elemek és akkumulatorok megsemmisitése
Ez a jel a készlléken, annak tartozékain vagy csomagolasan azt jeldli, hogy ezt
a terméket nem szabad a tobbi haztartasi hulladékkal azonos modon kezelni.
Elettartamanak letelte utan a terméket vagy az elemet (amennyiben tartalmaz)
adja le az illetékes hulladékgyijté helyen, ahol az elektromos berendezést és
elemet Ujrahasznositjak. Az Eurdpai Unidban és a tobbi eurdpai allamban vannak
gyUjtéhelyek a kiszolgalt elektromos berendezések szamara. A termék megfelel6
B odon torténs megsemmisitésével nagyban hozzajarul a nem megfelel
hulladékkezelés altal a kornyezetet és az emberi egészséget veszélyeztetd kockazatok
megel6zéséhez. Az anyagok ujrafeldolgozasaval megérizhetdk természeti eréforrasaink. Ezért
kérjuk, ne dobja a kiszolgalt elektromos berendezést és elemet/akkumulatort a haztartasi
hulladék kdzeé. A kiszolgalt elektromos berendezések ingyenes elhelyezésére vonatkozo
informaciokért forduljon eladdjahoz, a kozségi hivatalhoz. A hasznalt elemek és akkumulatorok
ingyenes elhelyezésére vonatkozdé informaciokat szintén az eladdjatol, a kozseégi hivataltol.
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HOUSEHOLD USE ONLY — Kizarolag haztartasi hasznalatra alkalmas.
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Ne meritse vizbe vagy mas
folyadékba. PLEASE DO NOT OPEN DURING THE OPERATION — Soha se vegye le a feddt

a meghajtéegység mikodése kbzben.
NEVER PUT INTO THE HANDS WITH POWER ON — A késziilék miik6dése kézben soha

ne nyuljon kezével a poharba és ne tegyen bele semmilyen targyat.
CAUTION: DO NOT OPERATE WITHOUT THIS COVER IN PLACE - Figyelmeztetés: ne

hasznélja fedél nélkdil.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
@ FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT

A TOY.
Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskot gyermekektdl elzart helyen. A zacskd nem jatékszer. Ne

hasznalja ezt a zacskot bélcsbkben, kisagyakban, babakocsikban, vagy gyerek jarokakban.
Az /\ szimbélum FIGYELMEZTETEST jelent.

1l . . , ,r o] , sty r
Az élelmiszerekkel rendeltetésszeriien érintkezésbe kerul6 anyagokro
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CZ HYUNDAI

ZARUCNi PODMINKY

Na vyrobek uvedeny v tomto zaru€nim listu je poskytovana zaruka po dobu dvacet Ctyfi
mésicl od data prodeje spotiebiteli.

Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v prabéhu zaru€ni doby vznikly chybou
vyroby nebo vadou pouzitych materiald.

Vyrobek je mozno reklamovat u prodejce, ktery vyrobek prodal spotfebiteli nebo

v autorizovaném servisu.

Pfi reklamaci je nutné pfedlozit: reklamovany vyrobek, originalni nakupni doklad, ve kterém
je zfetelné uveden typ vyrobku a jeho datum prodeje spotrebiteli, pfipadné tento radnée
vyplnény zaruéni list. Zaruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivan podle navodu

k obsluze a pfipojen na spravné sitové napéti.

Spotiebitel ztraci narok na zaruéni opravu nebo bezplatny servis v pripadé:

« zasahu do pristroje neopravnénou osobou.

* nespravné nebo neodborné montaze vyrobku.

» poSkozeni pfistroje vlivem Zivelné pohromy.

* pouZzivani vyrobku pro jiné ucely, nez je obvyklé.

* pouzivani vyrobku k profesionalni ¢i jiné vydélecné &innosti.

* pouZzivani vyrobku s jinym nez doporuc¢enym pfislusenstvim.

* nespravné udrzby vyrobku.

* nepravidelného Cisténi vyrobkl zejména v pfipadé, kdy je zavada zpusobena zbytky
potravin, vlast, domovniho prachu nebo jinych necistot.

+ vystaveni vyrobku nepfiznivému vnéjSimu vlivu, zejména vniknutim cizich pfedmétu nebo
tekutin (v€etné elektrolytu z baterii) dovnitf.

* mechanického poskozeni vyrobku zplsobeného nespravnym pouzivanim vyrobku nebo
jeho padem.

Pokud zbozi pfi uplathovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo
prepravni sluzbou, musi byt zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo
posSkozeni vyrobku pfepravou.

Aktualni seznam servisnich stfedisek naleznete na: www.hyundai-electronics.cz
Pfipadné dalSi dotazy zasilejte na info@hyundai-electronics.cz

Veskeré naleZitosti uvedené v tomto zarucnim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené
a reklamované na uzemi Ceské Republiky.

Typ vyrobku:

Datum prodeje: Vyrobni Cislo:

Razitko a podpis prodavajiciho:




HYUNDAI sk

ZARUCNE PODMIENKY

Na vyrobok uvedeny v tomto zaru¢nom liste je poskytovana zaruka na dobu dvadsatstyri
mesiacov od datumu prevzatia tovaru spotrebitelom. Ak ma vyrobok uviest' do prevadzky
iny podnikatel nez predavajuci, zaCne zaru¢na doba plynut az odo dnha uvedenia vyrobku
do prevadzky, pokial kupujuci objednal uvedenie do prevadzky najneskér do troch tyzdnov
od prevzatia veci a riadne a v€as poskytol na vykonanie sluzby potrebnu suc€innost. Zaruka
sa vztahuje na vady, ktoré v priebehu zaru¢nej doby vznikli chybou vyroby alebo chybou
pouzitych materialov.

Vyrobok je mozné reklamovat v ktorejkolvek prevadzkarni predavajuceho ktory vyrobok
predal spotrebitelovi, v ktorej je prijatie reklamacie v zmysle zakona mozné, alebou osoby
opravnenej vyrobcom vyrobku na vykonavanie zaruénych oprav.

Pri reklamacii je nutné predloZit: reklamovany vyrobok, original nakupného dokladu,

v ktorom je zretelne uvedeny typ vyrobku a jeho datum predaja spotrebitelovi pripadne tento
riadne vyplneny zarucny list.

Vyrobok je treba pouzivat podfa navodu na obsluhu a musi byt pripojeny na spravne
sietové napatie.

Pokial vyrobok pri uplatiiovani poruchy zo strany spotrebitefa bude zasielany postou
alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby
sa zabranilo poskodeniu vyrobku prepravou.

Aktualny zoznam servisnych stredisk najdete na: www.hyundai-electronics.sk
Pripadné dalSie dotazy zasielajte na info@hyundai-electronics.cz

VSetky nalezitosti uvedené v tomto zaru¢nom liste platia len pre vyrobky nakupené
a reklamované na uzemi Slovenskej Republiky.

Typ pristroja:

Datum predaja: Vyrobné Cislo:

Peciatka a podpis predajca:




PL HYUNDAI

WARUNKI GWARANCJI

1)
2)
3)
4)

5)

9)

Niniejsza gwarancja dotyczy produktow produkowanych pod markg HYUNDAI, zakupionych
w sklepach na terytorium Rzeczypospolitej Polskie;j.

Okres gwarancji wynosi 24 miesigce od daty zakupu produktu.

Naprawy gwarancyjne odbywajg sie na koszt Gwaranta we wskazanym przez Gwaranta
Autoryzowanym Zakfadzie Serwisowym.

Gwarancjg objete sg wady produktu spowodowane wadliwymi czesciami i/lub defektami
produkcyjnymi.

Gwarancja obowigzuje pod warunkiem dostarczenia do Autoryzowanego Zakfadu
Serwisowego urzadzenia w kompletnym opakowaniu albo w opakowaniu gwarantujgcym
bezpieczny transport wraz z kompletem akcesoriow oraz z poprawnie i czytelnie wypetniong
kartg gwarancyjng i dowodem zakupu (paragon, faktura VAT, etc.).

Autoryzowany Zaktad Serwisowy moze odméwic¢ naprawy gwarancyjnej jesli Karta
Gwarancyjna nosic¢ bedzie widoczne $lady przerdbek, jezeli numery produktéw okazg sie
inne niz wpisane w karcie gwarancyjnej a takze jesli numer dokumentu zakupu oraz data
zakupu na dokumencie réznig sie z danymi na Karcie Gwarancyjne;j.

Usterki ujawnione w okresie gwarancji bedg usuniete przez Autoryzowany Zaktad
Serwisowy w terminie 14 dni roboczych od daty przyjecia produktu do naprawy przez zaktad
serwisowy, termin ten moze by¢ przedtuzony do 21 dni roboczych w przypadku
koniecznosci sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy.

Gwarancjg nie sg objete:

wadliwe dziatanie lub uszkodzenie spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem (np.
znaczgce zabrudzenie urzadzenia, zarowno wewnatrz jak i na zewnatrz, zalanie ptynami
itp.) lub uzytkowanie niezgodne z instrukcjg obstugi i przepisami bezpieczenstwa

zuzycie towaru przekraczajgce zakres zwyktego uzywania przez indywidualnego odbiorce
koncowego (zwlaszcza jezeli byt wykorzystywany do profesjonalnej lub innej czynno$ci
zarobkowej)

uszkodzenia spowodowane czynnikami zewnetrznymi (w tym: wytadowaniami
atmosferycznymi, przepieciami sieci elektrycznej, srodkami chemicznymi, czynnikami
termicznymi) i dziataniem osob trzecich

uszkodzenia powstate w wyniku podtgczenia urzadzenia do niewtasciwej instalacji
wspotpracujgcej z produktem

uszkodzenia powstate w wyniku zalania wodg, uzycia nieodpowiednich baterii

(np. tadowanych powtornie baterii nie bedgcych akumulatorami)

produkty nie posiadajgce wypetnionej przez Sprzedawce Karty Gwarancyjnej

produkty z naruszong plombg gwarancyjng lub wyraznymi oznakami ingerencji przez osoby
trzecie (nie bedgce Autoryzowanym Zaktadem Serwisowym lub nie dziatajgce w jego
imieniu i nie bedgce przez niego upowaznionymi)

kable przytgczeniowe, piloty zdalnego sterowania, stuchawki, baterie

uszkodzenia powstate wskutek niewtasciwej konserwacji urzgdzenia

uszkodzenia powstate w wyniku zdarzen losowych (np. powddz, pozar, kleski zywiotowe,
wojna, zamieszki, inne nieprzewidziane okolicznos$ci)

czynno$ci zwigzane ze zwyktg eksploatacjg urzgdzenia (np. wymiana baterii)

zapisane na urzgdzeniu dane w formie elektronicznej (w szczegolnosci Gwarant zastrzega
sobie prawo do sformatowania nosnikow danych zawartych w urzadzeniu, co moze
skutkowaé utratg danych na nich zapisanych)

uszkodzenia (powodujace np. brak odpowiedzi urzagdzenia lub jego nie wigczanie si¢)
powstate wskutek wgrania nieautoryzowanego oprogramowania.

Jezeli Autoryzowany Zakfad Serwisowy stwierdzi, iz przyczyng awarii urzgdzenia sg
przypadki wymienione w pkt. 8 lub nie stwierdzi zadnego uszkodzenia, koszty serwisu oraz
catkowite koszty transportu urzgdzenia pokrywa nabywca.



10) W wypadku wystgpienia wypadkow wymienionych w pkt. 8 Autoryzowany Zaktad
Serwisowy wyceni naprawe urzgdzenia i na zyczenie klienta moze dokonac naprawy
odptatnej. Uszkodzenia urzgdzenia powstate w wyniku wypadkdéw opisanych w pkt. 8
powodujg utrate gwarancji.

11) Wszelkie wadliwe produkty lub ich czesci, ktore zostaty w ramach naprawy gwarancyjne;j
wymienione na nowe, stajg sie wkasnoscig Gwaranta.

12) W wypadku gdy naprawa urzgdzenia jest niemozliwa lub spowodowataby przekroczenie
terminéw okreslonych w pkt. 7 a takze kiedy naprawa wigzataby sie z poniesieniem przez
Gwaranta kosztéw niewspoétmiernych do wartosci urzgdzenia Gwarant moze wymienié
Klientowi urzgdzenie na nowe o takich samych lub wyzszych parametrach. W razie
niedostarczenia urzgdzenia w komplecie Gwarant moze wymieni¢ jedynie zwrécone
czesci urzgdzenia lub dokona¢ zwrotu zaptaconej ceny jednak wéwczas jest upowazniony
do odjecia kosztu czesci zuzytych lub nie dostarczonych przez uzytkownika (np. baterii,
stuchawek, zasilacza) wraz z reklamowanym urzgdzeniem.

13) Okres gwarancji przedtuza sie o czas przebywania urzgdzenia w Autoryzowanym
Zakfadzie Serwisowym.

14) W wypadku utraty karty gwarancyjnej nie wydaje sie jej duplikatu.

15) Producent moze uchyli¢ sie od dotrzymania terminowosci ustugi gwarancyjnej gdy
zaistniejg zaktocenia w dziatalnosci firmy spowodowane nieprzewidywalnymi
okolicznosciami (ij. niepokoje spoteczne, kleski zywiotowe, ograniczenia importowe itp).

16) Gwarancja nie wyklucza, nie ogranicza ani nie zawiesza praw konsumenta wynikajgcych
z niezgodno$ci towaru z umowg sprzedazy.

17) W sprawach nieuregulowanych niniejszymi warunkami majg zastosowanie przepisy
Kodeksu Cywilnego.

Uszkodzenie wyposazenia nie jest automatycznie powodem dla bezptatnej wymiany
kompletnego urzadzenia. Jezeli reklamujesz stuchawki, pilota, kable przytagczeniowe lub
inne akcesoria NIE PRZYSYLAJ catego urzadzenia. Skontaktuj sie ze sprzedawca lub
producentem w celu uzgodnienia sposobu przeprowadzenia procedury reklamacyjnej
bez koniecznosci przesytania catego kompletu do serwisu.

Kontakt w sprawach serwisowych: Digison Polska Sp. z.0.0., Tel. (071) 3577027, Fax. (071)
7234552, internet: http://www.digison.pl/sonline/, e-mail: serwis@digison.pl

Nazwa: Pieczec¢ i podpis sprzedawcy:

Data sprzedazy:

Numer serii:

1. Data Przyjecia/Nr Naprawy/ 2. Data Przyjecia/Nr Naprawy/
Pieczec¢ i Podpis Serwisanta: Pieczec¢ i Podpis Serwisanta:

3. Data Przyjecia/Nr Naprawy/ 4. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Pieczec¢ i Podpis Serwisanta: Pieczec¢ i Podpis Serwisanta:
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