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Pouzivanie tejto prirucky Bezpecnostné pokyny

Prave ste si zakUpili mikrovinnd ruru znacky SAMSUNG. Tato pouzivatelska prirucka obsahuje .. . .

cenné informacie o vareni s vasou mikrovinnou rurou: DOLEZ|TE BEZPECNOSTNE POKYNY

« Bezpecnostné opatrenia Y,

« VVhodné prislusenstvo a nacinie na varenie POZORNE S| |CH PREOTAJTE A USCHOVAJTE |CH PRE
« UZitocné tipy pre varenie BUDUCE POUZ|T| F

« Tipy pre varenie

LEN PRE FUNKCIU MIKROVLNNEHO OHREVU
VAROVANIE: Ak su poskodene dvierka alebo tesnenia

V tejto pouzivatelskej prirucke s pouZité nasledujuce symboly:
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A\ VAROVANIE ) , . v . ,
Nebezpecenstva alebo nebezpetné postupy, ktoré mozu spdsobit vazne fyzické zranenie alebo dVIET’Ok, I’UI’E? 5d NemoZe DOUZIVBt dOVtEdy' kym JU neopraw
smrt kompetentna osoba.
/\ UPOZORNENIE VAROVANIE: Pre iné osoby ako kompetentnu osobu je
Nebezpecenstva alebo nebezpecné postupy, ktaré mozu sposobit lahké fyzické zranenie alebo nebezpecné, aby vykonavali servis alebo opravu, ktora
Skod jetku. - . , v .
® oy zahtAa demontovanie krytu, ktory zabezpetuje ochranu pred ®
PWNAMK’; .. k : S vystavenim sa mikrovinnému Ziareniu.
UZitocné tipy, odporucania alebo informacie, ktoré pomahaju pouzivatelovi obsluhovat . ., . Ay . ,
vyrobok. VAROVANIE: Kvapalmy alne potravmy sa nemozu zohrievat

v Uzatvorenych nadobach, pretoze mozu vybuchnut.

VAROVANIE: Detom dovolte pouzivat mikrovInnu roru bez

dozoru len v pripade, ak ste im dali dostatocné pokyny na to,

aby vedeli pouzivat ruru bezpecnym sposobom a pochopili

rizika nespravneho pouzivania.

Toto zariadenie je urcené len na pouzitie v domacnostiach a

nie je urCené na pouzitie:

« v oblastiach kuchyn pre personal predajni, kancelarii a
inych pracovnych prostredi:

« vO farmarskych budovach:;

Slovencina 3
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Bezpecnostné pokyny

« pre zakaznikov v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich
zariadeniach;

« v zariadeniach poskytujucich noclah s ranajkami.

Pouzivajte len kuchynske riady, ktore su vhodné pre

mikrovinné rury.

Ked ohrievate potraviny v plastovych alebo papierovych

nadobach, davajte pozor na ruru z dévodu ich

mozného vznietenia.

Kovove nadoby na jedlo a napoje nesmiete vkladat do

mikrovinnej rury.

MikrovInna rura je urCena na ohrievanie jedla a napojov.

Susenie jedla alebo odevov a zohrievanie ohrevnych

vankusov, papuc, spongii, vihkych handriciek a podobnych

predmetov moOze znamenat riziko zranenia, vznietenia alebo

zapalenia.

\ pripade spozorovania dymu (vychadzajuceho) vypnite

alebo odpojte zariadenie a ponechajte dvierka zatvoreng, aby

ste zadusili akékolvek plamene.

Mikrovinné ohrievanie napojov moze sposobit oneskorené

vyvretie, preto davajte pozor pri manipulacii s nadobou.

Obsah detskych flias alebo poharikov s detskou stravou

zamiesajte alebo pretraste a pred konzumaciou skontrolujte

jeho teplotu, aby ste predisli popaleninam.

4 Slovencina

Vajicka v Skrupinach a celé natvrdo uvarené vajicka

sa nemozu ohrievat v mikrovinnej rure, pretoze mozu
vybuchnut, a to dokonca aj po skonceni mikrovinneho
ohrievania.

RUra sa musi pravidelne Cistit @ musia sa z nej odstranovat
akékolvek zvysky jedal.

AK sa rura neudrziava v Cistom stave, moze to viest

k opotrebovaniu povrchu, o by mohlo nepriaznivo ovplyvnit
zivotnost zariadenia a pravdepodobne mat za nasledok
nebezpeCnu situaciu.

Mikrovinna rura je urCena na pouzitie len na pracovnom pulte
(volne stojaca), nemali by ste ju umiestnovat do skriniek.
Zariadenie sa nesmie Cistit pomocou silného prudu vody.
Zariadenie nie je urcené na montaz do automobilov,
karavanov ani podobnych dopravnych prostriedkov.

Tento spotrebic nie je ureny na pouzivanie osobami
(vratane deti) s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi

alebo mentalnymi schopnostami, pripadne s nedostatkom
skusenosti a vedomosti, kym sa na ne nebude dozerat alebo
sa im neposkytnu pokyny o pouzivani spotrebica zo strany
osoby, ktora je zodpovedna za ich bezpecnost.

Deti by mali byt pod dohladom, aby sa zaistilo, ze sa nebudu
so zariadenim hrat.

MG23K3515AS_EO_DE68-04421B-00_SK.indd 4

3/11/2016 11:06:32 AM



Toto zariadenie mozu pouzivat deti vo veku viac ako

8 rokov, 0soby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami alebo osoby s nedostatkom
skusenosti a vedomosti, ak sa na nich bude dozerat alebo ak
budU pouceni o pokynoch pouzivania zariadenia bezpecnym
sposobom a ak porozumeju vsetkym moznym rizikam. Deti
by sa nemali hrat so zariadenim. Deti by bez dozoru nemali
vykonavat Cistenie ani Udrzbu zariadenia.

Ak je poskodeny privodny kabel, musi ho vymenit vyrobca,
jeho servisny agent alebo podobne kvalifikovana osoba, aby
sa predislo nebezpecenstvu.

Tato rura by sa mala umiestnit v spravnom smere a v
spravnej vyske, aby bol zabezpeceny jednoduchy pristup k
otvoru a riadiacej oblasti.

Pred prvym pouzitim rury by ste ju mali nechat 10 minut v
prevadzke s vodou a az nasledne zacat pouzivat.

Ak rura vydava zvlastne zvuky, zapach horenia alebo sa z nej
Siri dym, okamzite odpojte sietovu zastrcku a obratte sa na
Tato mikrovInna rura sa musi umiestnit tak, aby bol pristup
k zastrcke.

LEN PRE FUNKCIU RURY - VOLITELNE

VAROVANIE: Ked sa spotrebic prevadzkuje v kombinacnhom
rezime, deti mozu pouzivat ruru vylucne pod dozorom
dospelej osoby kvoli vytvaranym teplotam.

Pocas pouzivania sa spotrebic zahrieva. Musite byt opatrni,
aby ste sa nedotykali ohrevnych prvkov v rure.
VAROVANIE: Pristupné casti sa m0zu pocas pouzivania
zahriat. K zariadeniu nesmu mat pristup malé deti.
Nepouzivajte parny Cistic.

NEPOUZIVAJTE velmi drsné Cistiace prostriedky alebo ostré
kovove stierky, aby ste vycistili sklo dvierok rury, pretoze
mozuU poskriabat povreh, co moze mat za nasledok rozbitie
skla.

VAROVANIE: Pred vymenou osvetlenia zaructe, aby bolo
zariadenie vypnuteé a predislo sa moznosti zasahu elektrickym
prudom.

NEPOUZIVAJTE velmi drsné Cistiace prostriedky alebo ostré
kovoveé stierky, aby ste vycistili sklo dvierok rury, pretoze
mozuU poskriabat povreh, co moze mat za nasledok rozbitie
skla.

VAROVANIE: Tento spotrebic a jeho pristupné Casti sa mozu
pocas pouzivania zahriat.

Slovencina 5

w
¢]
N
=]
m
O«
=}
o
wn
-
=]
-
=]
(=)
=
<
3
<




o
o
N
=]
(0]
[al}
3
o
(%]
—
=
-
=]
(=]
=
<
3
<

Bezpecnostné pokyny

Musite byt opatrni, aby ste sa nedotykali ohrevnych prvkov.
Deti mladsSie ako 8 rokov musia byt v dostatocnej vzdialenosti
od spotrebica, ak nie sU pod neustalym dozorom.

Toto zariadenie mdzu pouzivat deti vo veku viac ako

8 rokov, osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami alebo osoby s nedostatkom
skusenosti a vedomosti, ak sa na nich bude dozerat alebo ak
budU pouceni o pokynoch pouzivania zariadenia bezpecnym
spbsobom a ak porozumeju vsetkym moznym rizikam. Deti
by sa nemali hrat so zariadenim. Deti by bez dozoru nemali
vykonavat Cistenie ani udrzbu zariadenia.

Dvierka alebo vonkajsi povrch spotrebica mozu byt pocas
jeho prevadzky horuce.

Teplota okolitych povrchov moze byt pocas prevadzky
spotrebiCa vysoka.

Zariadenia nie sU urcené na obsluhu prostrednictvom
externeho casovaca ani samostatného systému dialkoveho
ovladania.

6 Slovencina

Toto zariadenie mozu pouzivat deti vo veku viac ako

8 rokov, 0soby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami alebo 0soby s nedostatkom
skusenosti a vedomosti, ak sa na nich bude dozerat alebo ak
budu pouceni 0 pokynoch pouzivania zariadenia bezpeCnym
sposobom a ak porozumeju vsetkym moznym rizikam. Deti
by sa nemali hrat so zariadenim. Cistenie a pouzivatelsku
udrzbu nesmu vykonavat deti, iba ak su starSie ako 8 rokov
a dozerate na ne.

SpotrebiC a kabel udrziavajte mimo dosahu deti mladsich ako
8 rokov.

VSeobecna bezpecnost

Akékolvek modifikacie ¢i opravy smie vykonavat len kvalifikovany personal.

Jedlo ani tekutiny uzatvorené v nadobach nezohrievajte pri funkcii mikrovinného ohrevu.

Na Cistenie rury nepouzivajte benzén, riedidlo, alkohol, parné cistiace zariadenia ani
vysokotlakové Cistice.

RUru neinstaluje: blizko ohrievaca alebo horlavych materialov, na vihkych, mastnych, prasnych
miestach ¢i miestach, ktoré su vystavené priamemu sinecnému svetlu alebo vode, ani na
miestach, kde moze unikat plyn, a ani na nerovny povrch.

TUto ruru treba riadne uzemnit v sulade s miestnymi a narodnymi predpismi.

Na odstranenie neznamych latok z kontaktov a svoriek zastréky pouzivajte pravidelne suchu
textiliu.

Napajaci kabel netahajte, nadmerne neohybajte ani nan nekladte tazké predmety.

V pripade uniku plynu (propan, LP atd.) okamzite vyvetrajte. Nedotykajte sa napajacieho kabla.
Nedotykajte sa napajacieho kabla mokrymi rukami.

RUru pocas prevadzky nevypinajte odpojenim napajacieho kabla.

Nevkladajte prsty ani nezname latky. Ak sa do rury dostanu nezname latky, odpojte napajaci
kabel a kontaktujte miestne servisné stredisko spolo¢nosti Samsung.

RUru nevystavujte nadmernému tlaku ani narazom.
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RUru neumiestnujte na krehké predmety.

Uistite sa, Ci sa napajacie napatie, frekvencia a prud zhoduju s technickymi udajmi vyrobku.
Napajaciu zastréku pripojte pevne do sietovej zasuvky. NepouZzivajte rozbocovacie adaptéry,
predlzovacie kable ani elektrické transformatory.

Nevesajte napajaci kabel na kovové predmety. Zabezpecte, aby sa kabel nachadzal medzi
predmetmi alebo za rurou.

Nepouzivajte poskodenU napajaciu zastrcku, napajaci kabel alebo uvolnenu sietovu zasuvku.
Pri poskodenych napajacich zastrckach alebo kabloch kontaktujte miestne servisné stredisko
spolocnosti Samsung.

Na ruru nelejte ani priamo nesprejujte vodu.

Navrch rury, do jej vnUtra ani na dvierka rory neumiestiujte ziadne predmety.

Na ruru nesprejujte prchavé latky (napr. insekticidy).

V rure neskladujte horlavé materialy. Budte opatrni pri zohrievani jedal a napojov s obsahom
alkoholu, pretoze sa alkoholové vypary mozu dostat do kontaktu s horucimi astami.

Deti m6zu narazit do dvierok alebo si do nich zaseknut prsty. Pri otvarani/zatvarani dvierok
drzte deti dalej.

Vystraha tykajuca sa mikrovinnej rory

MikrovInné ohrievanie napojov moze sposobit oneskorené vyprsknutie vriacej tekutiny.
Davajte vzdy pozor pri manipuldcii s nadobou. Pred vytiahnutim nechajte napoje odstat aspon
20 sekund. V pripade potreby pocas ohrievania premieSajte. Vzdy po zohriati premiesajte.

\/ pripade obarenia postupujte podla pokynov prvej pomoci:

1. ponorte obarené miesto aspon na 10 minut do studenej vody,

2. zakryte ho Cistym suchym kusom latky,

3. nepouzivajte ziadne krémy, oleje ani pletové mlieka.

Aby ste zabranili poskodeniu plechu ¢i podstavca, nevkladajte ich do vody kratko po dovareni.
Nepouzivajte ruru na vyprazanie v tuku, pretoze teplotu oleja nie je mozné kontrolovat. Mohlo
by dojst k nahlemu prekypeniu horuceho oleja.

Bezpecnostné opatrenia mikrovinnej rory

Pouzivajte len riad vhodny pre mikrovinné rury. NepouZzivajte kovové nadoby, riad so zlatymi
¢i striebornymi prvkami, grilovacie razne atd.

Odstrante kovové spinky. Moze sa vyskytnut elektricky obluk.

RUru nepouzivajte na susenie papiera alebo oblecenia.

Pri menSom objeme jedla nastavte kratSiu dobu zohrievania. Predidete tym jeho prehriatiu
alebo spaleniu.

Napajaci kabel a napajaciu zastrcku uchovavajte mimo vody a zdrojov tepla.

Nezohrievajte vajicka so Skrupinami ani vajicka natvrdo. Predidete tak riziku vybuchu.
Nezohrievajte vzduchom utesnené ani vakuovo utesnené nadoby, orechy, paradajky atd.
Nezakryvajte ventilacné otvory latkami alebo papierom. Hrozi nebezpecenstvo vzniku
poziaru. RUra sa moze prehriat a automaticky vypnut. V tomto pripade zostane vypnuta, kym
dostatocne nevychladne.

Pri vyberani kuchynského riadu z rUry vzdy pouzivajte chiapky.

V polovici ohrievania alebo po jeho skonceni tekutiny premiesajte a po skonceni ohrievania
nechajte tekutinu eSte 20 sekund postat, aby nedoslo k nahlemu zovretiu.

Pri otvarani dvierok si drzte od rury odstup na dizku paZe, aby vas neobaril unikajuci hordci
vzduch alebo para.

Nespustajte ruru, ak je prazdna. Rura sa z bezpecnostnych dévodov na 30 minut automaticky
vypne. Ak ruru uvediete do ¢innosti omylom, odporUcame vam do vnutra vzdy umiestnit
pohar vody na absorbovanie mikrovinného ziarenia.

RUru nainstalujte do priestoru podla vzdialenosti uvedenych v tejto prirucke. (Pozrite si cast
InStalacia mikrovinnej rury.)

Davajte pozor, ked pripajate iné elektrické spotrebice do zasuviek v blizkosti riry.

Bezpectnostné opatrenia spojené s prevadzkou mikrovinnej rury

Nedodrzanie nasledujucich bezpecnostnych opatreni moze sposobit nebezpecné vystavenie sa

mikrovinnému Ziareniu.

« Nezapinajte ruru s otvorenymi dvierkami. Nemanipulujte s bezpe¢nostnymi vnutornymi
uzamknutiami (zapadky dveri). Nevkladajte ni¢ do otvorov bezpe¢nostného vnutorného
uzamknutia.

» Medzi dvierka rury a prednu stranu nedavajte ziadne objekty ani nedovolte, aby sa jedlo
alebo zvysky Cistiaceho prostriedku nahromadili na tesniacich povrchoch. Dvierka a tesniace
povrchy uchovavajte v Cistote tak, ze ich po kazdom pouziti rury najskér utriete vihkou
tkaninou a potom jemnou suchou tkaninou.

Slovencina 7
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Bezpecnostné pokyny

« Nepouzivajte ruru, ak je poskodena. Pouzivat smiete len po oprave kvalifikovanym
technikom.
Délezité: dvierka rury treba spravne zatvorit. Dvierka nesmu byt ohnuté, panty dvierok

nesmu byt zlomené ani uvolnené, tesnenie dvierok a tesniace povrchy nesmu byt poskodené.

« \Setky Upravy Ci opravy musi vykonavat kvalifikovany technik.

Obmedzena zaruka

Spolocnost Samsung Uctuje poplatok za vymenu prislusenstva alebo opravu kozmetickej

poruchy, ak poskodenie zariadenia alebo prislusenstva sposobil zakaznik. Tato vyhrada sa

vztahuje na nasledujuce polozky:

« PreliaCené, poskriabané alebo odlomené dvierka, rukovate, vonkajsi panel alebo ovladaci
panel.

« Rozbity alebo chybajuci tanier, valcekovy vodic taniera, spojovacie zariadenie alebo mriezka.

TUto ruru pouzivajte len na urcené Ucely tak, ako je to opisané v tejto pouzivatelskej prirucke.
Vystrahy a dolezité bezpecnostné pokyny v tejto prirucke nepokryvaju vsetky mozné
okolnosti a situacie, ktoré sa mozu vyskytnut. Pri instalacii, Udrzbe a prevadzke tejto rury
postupujte uvazlivo, pozorne a obozretne.

KedZe nasledujuce prevadzkové pokyny sa vztahuju na niekolko modelov, viastnosti vasej
mikrovinnej rury sa mozu mierne odliSovat od opisu v tejto prirucke a nemusia sa na nu
vztahovat vsetky vystrazné znacky. Ak mate otazky alebo nejasnosti, kontaktujte miestne
servisné stredisko spolocnosti Samsung alebo vyhladajte pomoc a informacie online na adrese
WWW.Samsung.com.

TUto ruru pouzivajte len na ohrievanie jedla. Je uréena vylucne na pouzitie v domacnosti.
Nezohrievajte Ziadny druh textilu ¢i vankUSe z viaknin. Vyrobca nenesie zodpovednost za
Skody sposobené nenalezitym alebo nespravnym pouzivanim rury.

Ak chcete zabranit poskodeniu povrchu riry a nebezpe¢nym situaciam, ruru uchovavajte vzdy
CistU a dobre udrziavanu.

8 Slovencina

Definicia produktovej skupiny

Tento produkt je zariadenim skupiny 2 triedy B ISM. Definicia skupiny 2 zahfia vSetky
zariadenia ISM, v ktorych sa zamerne generuje alebo pouziva radiofrekvencna energia v
podobe elektromagnetického Ziarenia na spracovanie materialov, ako aj EDM a vybavenie na
oblUkove zvaranie.

Zariadenia triedy B sU zariadenia vhodné na pouzitie v domacnostiach a pribytkoch s priamym
pripojenim k nizkonapatove] napajacej sieti, ktora privadza energiu do obytnych budov.

Spravna likvidacia tohoto vyrobku
(elektrotechnicky a elektronicky odpad)

(Plati v krajinach so zavedenym separovanym zberom)

Toto oznacenie na vyrobku, prislusenstve alebo v sprievodnej
brozUre hovori, Ze po skonceni zivotnosti by produkt ani jeho
elektronickeé prislusenstvo (napr. nabijacka, nahlavna sUprava, USB
kabel) nemali byt likvidovaneé s ostatnym domovym odpadom.
Pripadnému poskodeniu zivotného prostredia alebo ludského zdravia
mozete predist tym, Ze budete tieto vyrobky oddelovat od ostatného
odpadu a vratite ich na recyklaciu.

Pouzivatelia v domacnostiach by pre podrobné informacie, ako
ekologicky bezpecne nalozit s tymito vyrobkami, mali kontaktovat
bud predajcu, ktory im ich predal, alebo prislusny Urad v mieste ich
bydliska.

Priemyselni pouzivatelia by mali kontaktovat svojho dodavatela

a preverit si podmienky kupnej zmluvy. Tento vyrobok a ani jeho
elektronické prislusenstvo by nemali byt likvidované spolu s
ostatnym priemyselnym odpadom.

Viac informacii o zavazkoch voci zivotnému prostrediu a regulacnych povinnostiach tykajucich
sa konkrétnych vyrobkov spolocnosti Samsung, napriklad REACH, najdete na webovej lokalite:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html
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InStalacia

Prislusenstvo

Miesto instalacie

V zavislosti od zakupeného modelu vam bolo dodané prislusenstvo, ktoré mozete pouzit

réznym sposobom.

01

02

@ DOLEZITE

01 Valéekovy krozok, ktory sa musi umiestnit do
stredu rury.
Ucel: Valcekovy kruzok podopiera
tanier.

02 Tanier sa musi umiestnit na valcekovy
kruzok, pricom jeho stred musi byt upevneny
k spojovaciemu zariadeniu.
Ugel: Tanier slUzi ako hlavny povrch
varenia; da sa lahko vybrat, aby
sa vycistil.

03 Grilovaci stojan sa umiestriuje na tanier.
Ucel: Kovovy stojan mozete pouzit
pri grilovani a kombinovanom
vareni.

NEZAPINAJTE mikrovInnU ruru bez val¢ekového kruzku a taniera.

(20 cm hore t

85 cm od zeme

S

10 cmna

bocnej strane
J

Tanier

« VVyberte rovny a plochy povrch priblizne 85 cm
nad zemou. Povrch musi udrzat hmotnost rury.

« Zaistite priestor na vetranie aspon 10 cm od
zadnej steny a na oboch stranach a 20 cm zhora.

« Nemontujte ruru v horucom alebo vihkom
prostredi, ako napriklad vedla inej mikrovinnej
rury €i radiatorov.

« Prisposobte napajanie Specifikaciam tejto rury.
Pouzivajte len schvalené predlZzovacie kable, ak
ich treba pouzit.

« Pred prvym pouzitim rury utrite vnutro a
tesnenie dveri vihkou handrickou.

=}
w0
—
=
I8
(o,
1)

Odstrante vSetok baliaci material z rury.
Nainstalujte val¢ekovy kruzok a tanier.
Skontrolujte, €i sa tanier volne otaca.

Slovencina 9
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Udrzba

Cistenie

Vymena (oprava)

RUru Cistite pravidelne, aby sa zabranilo nahromadeniu necistot na rure alebo vnutri rury.
Venujte tiez zvlastnu pozornost dvierkam, tesneniu dvierok a tanieru s valcekovym kruzkom
(len pri prislusnych modeloch).

Ak sa dvierka neotvaraju ¢i nezatvaraju lahko, skontrolujte najpryv, ¢i sa na tesneni dvierok
nenahromadili necistoty. Na Cistenie vnUtornej aj vonkajsej strany rury pouzite jemnu
handri¢ku namocenu v mydlovej vode. Oplachnite a poutierajte dosucha.

Odstranenie odolnych, zapachajucich necistét zvnutra rory

1. Vyprazdnite ruru a polozte do stredu taniera pohar so zriedenou citrénovou stavou.

2. Spustite ruru pri maximalnom vykone na dobu 10 minut.

3. Po ukonceni cyklu pockajte, kym rura vychladne. Potom otvorte dvierka a vycistite varnu
komoru.

Cistenie vnutra modelov s visiacim ohrevnym prvkom

Na vycistenie hornej oblasti varnej komory znizte

horny ohrevny prvok o 45° (pozri obrazok).
45° Pomdze to pri Cisteni hornej oblasti. Po dokoncenti
Cistenia vratte ohrevny prvok do povodnej
polohy.
ey

/\ UPOZORNENIE

« UdrZiavajte dvierka aj tesnenie dvierok Cisté a zabezpecte, aby sa dvierka otvarali a
zatvarali hladko. V opa¢nom pripade moze dojst k skrateniu zivotného cyklu rury.

« Dbajte na to, aby sa do ventilacnych otvorov rory nevyliala voda.

« Na Cistenie nepouzivajte Ziadne abrazivne ani chemické prostriedky.

« Po kazdom pouziti rury pouzite jemny prostriedok na vycistenie varnej komory po jej
ochladent.

10 Slovencina

A\ VAROVANIE

Tato rura nema vnutri Ziadne Casti, ktoré by pouzivatel mohol vybrat. Nepokusajte sa ruru

sami vymenit ani opravit.

« Ak zistite problém s pantami, tesnenim a/alebo dvierkami, kontaktujte kvoli technickej
podpore kvalifikovaného technika alebo miestne servisné stredisko spolocnosti Samsung.

« Ak chcete vymenit Ziarovku, kontaktujte miestne servisné stredisko spolo¢nosti Samsung.
Nevymienajte ju sami.

« Ak zistite problém s vonkajsim krytom rury, najprv odpojte napajaci kabel zo zdroja
napajania a potom kontaktujte miestne servisné stredisko spolocnosti Samsung.

Starostlivost pocas dlhsej doby nepouZivania

« Ak ruru nepouzivate po dlhsi ¢as, odpojte napajaci kabel a presunte ju na suché, bezprasné
miesto. Prach a vihkost, ktoré sa nahromadia vnutri rdry, mézu ovplyvnit vykon rury.
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Rychly sprievodca s nahladom

Funkcie rory

Ak chcete nejaké jedlo uvarit.

<> /+30s

START

I

Ak chcete grilovat trochu jedla.

e

Grill+30s

Ak chcete pridat dodato¢nych 30 sekund.

]

- +

> /+30s

START

Umiestnite jedlo do rury. Stlacte tlacidlo
START/+30s (SPUSTIT/+30s).
Vysledok: Spusti sa varenie. Ked sa dokonci:
1) Rura 4-krat zapipa.
2) Signal pripomenutia ukoncenia pripravy
zaznie 3-krat (jedenkrat kazdl minUtu).
3) Znova sa zobrazi aktualny ¢as.

Umiestnite jedlo do rury. Stlacte tlacidlo Grill+30s
(Grilovanie+30s).
Vysledok: Spusti sa grilovanie.
1) Rura 4-krat zapipa.
2) Signal pripomenutia ukoncenia pripravy
zaznie 3-krat (jedenkrat kazdl minuUtu).
3) Znova sa zobrazi aktualny ¢as.

1. Jeden alebo viackrat stlacte tlacidlo
START/+30s (SPUSTIT/+30s), aby ste zakazdym
pridali dodatocnych 30 sekund.

2. Otocenim voli¢a mozete nastavit [ubovolny cas.

Rira

01 02

03 04

05
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01 Rukovat dveri 02 Dvere 03 Vetracie otvory
04 Ohrevny prvok 05 Svetlo 06 Zapadky dvierok

07 Tanier

10 Otvory bezpecnostného
vnutorného uzamknutia

08 Spojovacie zariadenie

11 Ovladaci panel

09 Valcekovy kruzok

Sloven¢ina 11
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Funkcie rory

Pouzivanie rury

Ovladaci panel

Sposob fungovania mikrovinnej rory

01 Quick%efrost Auto Cook 02
Il |
03 Kee;L\/;arm Deodo:;ation 04
( I
05 Micrave Grill 06
( Il |
= 561
07 cbi cri=3os 08
( Il |
B /_\+
@ 10
boO
o
/ /+30s
11 S@P E,}g S§>RT 12
L L !
J

12 Slovencina

01
02
03
04
05
06
07
08
09
10
11
12

Tlacidlo Quick Defrost (Rychle rozmrazovanie)
Tlacidlo Auto Cook (Automatické varenie)
Tlacidlo Keep Warm (Udrzanie zohriatia)
Tlacidlo Deodorization (Odstranenie zapachu)
Tlacidlo Microwave (Mikrovinny ohrev)
Tlacidlo Grill (Grilovanie)

Tlacidlo Combi (Kombinované)

Tlacidlo Grill+30s (Grilovanie+30s)

Voli¢ (Vaha/Porcia/Cas)

Tlacidlo Vybrat/Hodiny

Tlacidlo STOP/ECO (ZASTAVIT/EKO)

Tlacidlo START/+30s (SPUSTIT/+30s)

Mikrovinné Ziarenie predstavuje vysokofrekvencné elektromagnetické viny. Uvolnena energia
umoznuje uvarenie jedla alebo jeho prihriatie bez toho, aby zmenilo svoju formu alebo farbu.

MikrovInnU rUru mézete pouZit na:
« Rozmrazovanie

« Prihrievanie
« Varenie

Princip varenia.

@ DOLEZITE

1. MikrovInné ziarenie vytvorené magnetronom

a odrazané vo vnutornom priestore sa
rovnomerne rozsiri, ked sa jedlo otaca na
tanieri. Jedlo sa vdaka tomu rovnomerne uvari.

. Mikrovinné Ziarenie sa absorbuje do jedla az

do hibky priblizne 1 palca (2,5 cm). Varenie
potom pokracuje, ked sa teplo rozptyli v ramci
jedla.

. Cas varenia sa odlisuje v zavislosti od

pouzivanej nadoby a vlastnosti jedla, ktorymi
sU:

« Mnozstvo a hustota

+ Obsah vody

« POvodna teplota (zmrazené alebo nie)

Pretoze sa stred jedla vari rozptylovanim tepla, varenie pokracuje aj po vybrati jedla z rory.
(Cas odstatia uvedeny v receptoch a tejto brozurke sa musi preto reSpektovat, aby sa zaistili:

« Rovnomerné uvarenie jedla az do stredu.
» Rovnaka teplota v ramci jedla.

‘ ‘ MG23K3515AS_EO_DE68-04421B-00_SK.indd 12
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Kontrola spravnej prevadzky mikrovinnej rory

Varenie/prihrievanie

Nasledujuci jednoduchy postup vam umozni skontrolovat, Ci rura pocas celej doby spravne
funguje. Ak mate pochybnosti, pozrite si ¢ast s nazvom ,Riesenie problémov” na strane 32 az

35.
POZNAMKA

Rura musi byt zapojena do vhodnej zasuvky. Tanier musi byt v rure v spravnej polohe Ak sa
pouzije ina ako maximalna (100 % - 800 W) Uroven vykonu, vode trva dlhsie, kym zovrie.

Otvorte dvierka rury tak, ze potiahnete za rukovat na hornej strane dvierok.
Na tanier umiestnite pohar s vodou. Zatvorte dvierka.

Stlacte tlacidlo START/+30s (SPUSTIT/+30s) a

nastavte ¢as na 4 az 5 minut prislusnym poctom

stlaceni tlacidla START/+30s (SPUSTIT/+30s).

Vysledok: RUra zahreje vodu za 4 alebo 5 minUt.
\/oda by sa potom mala varit.

I

Nasledujuci postup vysvetluje, ako varit alebo opatovne zohrievat jedlo.

@ DOLEZITE

« Pred ponechanim rury bez dozoru si VZDY skontrolujte nastavenia varenia.
« Maximalny ¢as zohrievania v mikrovinke je 99 minUt.

Otvorte dvierka. Umiestnite jedlo do stredu taniera. Zatvorte dvierka. Mikrovinnu ruru nikdy

nezapinajte, ked je prazdna.

Microwave

> /+30s

START

1. Stlacte tlacidlo Microwave (Mikrovinny ohrev).
Vysledok: Zobrazi sa indikacia 800 W

(maximalny varny vykon):

=| (rezim mikrovinného ohrevu)

2. Vyberte vhodnu Uroven vykonu otacanim Voli€.

(Pozrite si tabulku Urovni vykonu.)

Potom stlacte tlacidlo Vybrat/Hodiny.

3. Cas varenia nastavite otacanim Voli€.
Vysledok: Zobrazi sa ¢as varenia.

4, Stlacte tlacidlo START/+30s (SPUSTIT/+30s).

Vysledok: Kontrolka rury sa rozsvieti

a tanier sa zacne otacat. Zacne sa
varenie. Ked sa dokonci, dojde k

nasledovnému.
1) RuUra 4-krat zapipa.

2) Signal pripomenutia ukoncenia pripravy
zaznie 3-krat (jedenkrat kazdu minutu).

3) Znova sa zobrazi aktualny Cas.

‘ ‘ MG23K3515AS_EO_DE68-04421B-00_SK.indd 13
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Pouzivanie rory

Nastavenie ¢asu

Zmeny Urovni vykonov a ¢asu

Ked sa zapoji napajanie, na displeji sa automaticky zobrazi ,88:88“ a potom ,12:00°.

Nastavte aktualny c¢as. Cas mozete zobrazit bud v 12-hodinovom, alebo 24-hodinovom rezime.
Hodiny musite nastavit vtedy, ked:

« po prvykrat montujete vasu mikrovinnu roru,

« bol vypadok elektrickej energie.

POZNAMKA

Pocas prepinania na letny ¢as a z letného ¢asu nezabudnite vynulovat hodiny.
1. Stlacte tlacidlo Vybrat/Hodiny.

)
g 2. Nastavte 24-hodinové alebo 12-hodinové
N 3 3N N 2 zobrazovanie otatanim voli¢a. Potom stlacte
S 3 tlacidlo Vybrat/Hodiny.
o 4 3. Otocenim Voli¢a nastavte hodiny. Potom stlacte
S WO tlacidlo Vybrat/Hodiny.
O 4. Otocenim Voli€a nastavte minuty.
5. Ked sa zobrazi spravny cas, stlacte tlacidlo
Vybrat/Hodiny, aby sa spustili hodiny.
Vysledok: Cas sa zobrazi vzdy, ked mikrovinnu
= rdru nepouzivate.
)

Funkcia Urovne vykonu vam umozni prisposobit mnozstvo vyzarovanej energie, a tym aj ¢as,
ktory je potrebny na uvarenie alebo prihriatie jedla, v zavislosti od jeho typu a kvality. Mozete

si vybrat zo Siestich Urovni vykonu.

Uroven vykonu Percento Vystup
VYSOKA 100 % 800 W
STREDNE VYSOKA 75 % 600 W
STREDNA 56 % 450 W
STREDNE NiZKA 38% 300 W
ROZMRAZOVANIE 23 % 180 W
NiZKA 13% 100 W

Cas varenia uvadzany v receptoch a v tejto brozurke je v sulade s uvadzanou $pecifickou

Urovnou vykonu.

Ak vyberiete... Potom cas varenia musi byt...
Vyssia Uroven vykonu Znizeny
NizSia Uroven vykonu Zvyseny

14 Slovencina
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Nastavenie ¢asu varenia

Zastavenie varenia

Cas varenia mozete zvysit jednym stlacenim tlacidla START/+30s (SPUSTIT/+30s) pre kazdych
30 sekund, ktoré chcete pridat.

V rezime Microwave (Mikrovinny ohrev), Heat Wave Grill (Teplovinné grilovanie) alebo Combi
(Kombinaovany rezim) stlacenim tlacidla START/+30s (SPUSTIT/+30s) zvysite ¢as varenia.

« Skontrolovat priebeh varenia mozete kedykolvek jednoducho otvorenim dvierok

« MOzete zvysit zostavajuci ¢as varenia
o

- +

Postup 1

Ak chcete zvysit ¢as varenia vasho jedla, stlacte
raz tlacidlo START/+30s (SPUSTIT/+30s) pre
kazdych 30 sekund, ktoré chcete pridat.

« Priklad: Ak chcete pridat tri minuty, stlacte

& tla¢idlo START/+30s (SPUSTIT/+30s) Sestkrat.
/+30s

START

Postup 2

Otocenim Voli¢a nastavte ¢as varenia.

« Ak cheete predlzit ¢as varenia jedla, otocte
volicom doprava, a ak ho chcete skratit, otocte
nim dolava.

Varenie mozete kedykolvek prerusit, aby ste mohli:
« Skontrolovat jedlo

« Otocit jedlo alebo ho zamiesat

« Nechat ho odstat

Na zastavenie varenia... | Potom...

Otvorte dvierka alebo raz stlacte tlacidlo STOP/ECO
(ZASTAVIT/EKO).

Vysledok: Varenie sa zastavi.

Ak chcete pokracovat vo vareni, opatovne zatvorte dvierka
a stlacte tlacidlo START/+30s (SPUSTIT/+30s).

Docasne

Uplne Stlatte raz tlacidlo STOP/ECO (ZASTAVIT/EKO).

Vysledok: Varenie sa zastavi.

Ak si Zelate zrusit nastavenie varenia, opatovne stlacte tlacidlo
STOP/ECO (ZASTAVIT/EKO).

Nastavenie rezimu Uspory energie

RUra disponuje rezimom Uspory energie.

@/

STOP ECO

—

« Stlacte tlacidlo STOP/ECO (ZASTAVIT/EKO).
Vysledok: Displej sa vypne.

« Ak chcete zrusit rezim Uspory energie, otvorte
dvierka alebo stlacte tlacidlo STOP/ECO
(ZASTAVIT/EKO) a na displeji sa zobrazi
aktualny ¢as. Rura je pripravena na pouzitie.

POZNAMKA

Funkcia automatickej Uspory energie

Ak nevyberiete Ziadnu funkciu pocas nastavenia a prevadzky v docasnom stave zastavenia
zariadenia, funkcia sa zrusi a po 25 minUtach sa zobrazia hodiny.

Svetlo rury sa pri otvorenych dvierkach vypne po 5 minUtach.
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Pouzivanie rory

Pouzitie funkcii rychleho rozmrazovania

Funkcia Quick Defrost (Rychle rozmrazovanie) vam umoznuje rozmrazovat maso, hydinu,
ryby, mrazenu zeleninu a mrazeny chlieb. Cas rozmrazovania a Uroven vykonu sa nastavia
automaticky. Vy iba jednoducho vyberiete program a hmotnost.

POZNAMKA
Pouzivajte iba nadoby, ktoré su vhodné do mikrovinnej rury.

Otvorte dvierka. Jedlo umiestnite na keramiku do stredu taniera. Zatvorte dvierka.
1. Stlacte tlacidlo Quick Defrost
(Rychle rozmrazovanie).

®

(%)
Quick Defrost

2. Typ jedla, ktoré varite, nastavte otocenim Voli¢.
Potom stlacte tlacidlo Vybrat/Hodiny.

3N
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3. Velkost porcie vyberte otocenim voli¢a.
(Pozrite si tabulku na bocnej strane.)

4, Stlacte tlacidlo START/+30s (SPUSTIT/+30s).

Vysledok:

+ Rozmrazovanie sa spusti.

« RUra zapipa po¢as rozmrazovania, aby vam
pripomenula, ze mate jedlo prevratit.

. Na dokoncenie rozmrazovania opatovne stlacte
tlacidlo START/+30s (SPUSTIT/+30s).
Vysledok:

1) RUra 4-krat zapipa.

2) Signal pripomenutia ukoncenia pripravy
zaznie 3-krat (jedenkrat kazdy minutu).

3) Znova sa zobrazi aktualny ¢as.

> /+30s

START
5

Nasledujuca tabulka predstavuje rézne programy Quick Defrost (Rychle rozmrazovanie),
velkosti porcii, Casy odstatia a prislusné odporucania. Pred rozmrazovanim odstrante vsetok
baliaci material. Maso, hydinu, ryby, zeleninu a chlieb umiestnite na plochy skleneny alebo

keramicky tanier.

Kod/jedlo

Velkost porcie

Pokyny

1
Masa

200-1500 g

Okraje zakryte hlinikovou foliou. Ked rura zapipa, maso
prevratte. Tento program je vhodny pre hovadzie maso,
jahnacinu, bravcovinu, steaky, rezne a mleté maso.
Nechajte odstat 20-60 minut.

Hydina

200-1500 g

Nohy a Spicky kridel zakryte hlinikovou féliou. Ked rura
zapipa, hydinu prevratte. Tento program je vhodny pre celé
kura, ako aj pre ¢asti kurata.

Nechajte odstat 20-60 minut.

Ryba

200-1500 g

Zakryte cely chvost ryby hlinikovou foliou. Ked rura zapipa,
rybu prevratte. Tento program je vhodny pre celé ryby, ako
aj pre rybie filé.

Nechajte odstat 20-60 minut.

4
Zelenina

200-1500 g

Mrazenu zeleninu rovnomerne rozlozte na plochom
sklenenom tanieri. Mrazenu zeleninu po pipnuti riry
prevratte alebo pomiesajte.

Tento program je vhodny pre vsetky druhy mrazenej
zeleniny. Nechajte odstat 5-20 minut.

Chlieb

200-1500 g

Chlieb umiestnite vodorovne na kusok kuchynského papiera
a otocte ho po zapipani rury. Kola€ umiestnite na keramicky
tacku a ak to bude mozné, otocte ho po zapipani riry. (Po
otvoreni dvierok rura pokracuje v prevadzke, ale jej funkcie
sU zastavené.) Tento program je vhodny pre vsetky druhy
chleba (rezaného alebo celého) ako aj pre pecivo a bagety.
Pecivo poukladajte do kruhu. Tento program je vhodny pre
vsetky druhy kysnutych kolacov, susienok, tvarohovych
kolacov a krehkého peciva. Nie je vhodny pre linecké/
chrumkavé pecivo, ovocné a krémove kolace, ako ani pre
kolace obliate ¢okoladou. 10-30 minUt nechajte odstat.

16 Slovencina
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Pouzivanie funkcii automatického varenia

Funkcia Auto Cook (Automatické varenie) ma 20 predprogramovanych ¢asov varenia.
Nemusite nastavovat ¢asy varenia alebo Uroven vykonu.
Otocenim Voli€a mozZete nastavit typ porcie.

@ DOLEZITE
Pouzivajte iba predmety, ktoré sU vhodné do mikrovinnej rory.

Najskor umiestnite jedlo do stredu taniera a zatvorte dvierka.
1. Stlacte tlacidlo Auto Cook
(Automatické varenie).

—
AuTO

Auto Cook

3. Stlacte tlacidlo START/+30s (SPUSTIT/+30s).
Vysledok: Jedlo sa vari podla zvoleného
predprogramovaného nastavenia.
1) RUra 4-krat zapipa.
2) Signal pripomenutia ukoncenia pripravy
zaznie 3-krat (jedenkrat kazdy minutu).
3) Znova sa zobrazi aktualny ¢as.

> /+30s

START

V nasledujucej tabulke najdete mnozstva a prislusné pokyny pre 20 predprogramovanych
volieb varenia. Tieto programy vyuzivaju len mikrovinny energiu.

2. Typ jedla, ktoré varite, nastavte otocenim Voli€.

o Velkost
Kod/jedlo —_— Pokyny
1 300-350 g | Umiestnite ho na keramicky tanier a zakryte foliou
Chladené vhodnou do mikrovinnej rury. Tento program je vhodny
Pripravené jedlo pre jedla, ktoré sa skladaju z 3 sucasti (napr. maso
2 400-450 g | S omackou, zelenina a priloha, ako napriklad zemiaky,
Chladené ryza alebo cestoviny). 2-3 minUt nechajte odstat.
Pripravené jedlo
3 300-350 g | Jedlo dajte na keramicku platiu a zakryte prilnavou
Chladené foliou vhodnou do mikrovinky. Tento program je vhodny
Vegetarianske na jedld, ktoré sa skladaju z dvoch zloziek (napr. Spagety
jedlo s omackou alebo ryza so zeleninou). 2-3 minUt nechajte
4 400-450 g | OOstat
Chladené
Vegetarianske
jedlo
5 250 g CerstvU brokolicu umyte a o€istite a pripravte jednotlivé
Brokolica ruzicky. Rovnomerne ich vlozte do sklenenej misky
s krytom. Pri vareni 250 g pridajte 30 ml (2 PL) vody.
Misku dajte do stredu taniera. Varte zakryté. Po
dovareni zamieSajte. 1-2 minuty nechajte odstat.
6 250 g Mrkvy oplachnite a vycistite a nakrdjajte na rovnake
Mrkvy platky. Rovnomerne ich viozte do sklenenej misky
s krytom. Pri vareni 250 g pridajte 30 ml (2 PL) vody.
Misku dajte do stredu taniera. Varte zakryté. Po
dovareni zamieSajte. 1-2 minuty nechajte odstat.
7 250 g Oplachnite a ocistite zelené fazulky. Rovnomerne ich

Zelené fazulky

vlozte do sklenenej misky s krytom. Pri vareni 250 g
pridajte 30 ml (2 PL) vody.

Misku dajte do stredu taniera. Varte zakryté. Po
dovareni zamie$ajte. 1-2 minUty nechajte odstat.

Slovencina 17
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Pouzivanie rory

L Velkost o Velkost
Kéd/jedlo porcie Pokyny Kad/jedlo porcie Pokyny
8 1504 Spenat oplachnite a otistite. Viozte ho do skleneng 15 300¢g Oplachnite ksky masa a polozte ich na keramicky
Spenat misky s pokrievkou. Nepridavajte vodu. Misku dajte do Kuracie prsia tanier.
stredu taniera. Varte zakryté. Po dovareni zamiesajte. Zakryte prilnavou féliou vhodnou do mikrovinnej rury.
1-2 minUty nechajte odstat. Prepichnite foliu.
9 250 g Oplachnite a otistite kukuricné $ulky a viozte ich Misku polozte na tanier. 2 minUty nechajte odstat.
Varena kukurica do ovalnej sklenenej nadoby. Prikryte nadobu 16 300¢g Oplachnite ksky masa a polozte ich na keramicky
potravinovou foliou vhodnou do mikrovinnej rury a foliu Morcacie prsia tanier.
poprepichujte. 1-2 minUty nechajte odstat. Zakryte prilnavou féliou vhodnou do mikrovinnej rury.
10 250 g Zemiaky umyte a olUpte a nare7te na kusky rovnakej Prepichnite foliu.
0%Upané zemiaky velkosti. Vlozte ich do sklenenej misky s pokrievkou. Misku polozte na tanier. 2 minUty nechajte odstat.
Pridajte 45-60 ml (3-4 polievkové lyzice) vody. Misku 17 300¢g Oplachnite rybu a polozte ju na keramicky tanier.
dajte do stredu taniera. Varte zakryté. Nechajte odstat Cerstveé rybie Pridajte 1 polievkovu lyzicu citronovej Stavy. Zakryte
2-3 minUty. filety prilnavou foliou vhodnou do mikrovinnej rury.
11 125¢ Pouzite velky misku z ohfiovzdornéha skla s vekom. Prepichnite foliu. Misku polozte na tanier.
Tmava ryza Pridajte dvojnasobné mnozstvo studenej vody (250 ml). 1-2 mindty nechajte odstat.
Varte zakryté. Pred odstatim premieSajte a pridajte sol a 18 300¢g Oplachnite rybu a polozte ju na keramicky tanier.
bylinky. 5-10 minut nechajte odstat. Cerstvé filety z Pridajte 1 polievkovu lyzicu citronovej Stavy. Zakryte
12 125¢ PouZite velky misku z ohrovzdorného skla s vekom. lososa prilnavou féliou vhodnou do mikrovinnej rary.
Celozrnné Pridajte 500 ml vriacej vody, stipku soli a dobre Prepichnite foliu. Misku polozte na tanier.
makarény zamiesajte. Varte nezakryté. Pred odstatim premiesajte 1-2 mindty nechajte odstat.
a nasledne nechajte poriadne odtiect vodu. 1 minutu 19 250 g Oplachnite krevety a polozte ich na keramicky tanier.
nechajte odstat. Cerstvé krevety Pridajte 1 polievkovu lyzicu citronovej Stavy. Zakryte
13 125¢ PouZite velky misku z ohrovzdorného skla s vekom. prilnavou féliou vhodnou do mikrovinnej rary.
Quinoa Pridajte dvojnasobné mnozstvo studenej vody (250 ml). Prepichnite foliu. Misku polozte na tanier.
Varte zakryté. Pred odstatim premiesajte a pridajte sol a 1-2 mindty nechajte odstat.
bylinky. 1-3 minUty nechajte odstat. 20 200 g Do teplovzdornej nadoby polozte 1 celu CerstvU rybu.
14 125 g Pouzite velky misku z ohhovzdorného skla s vekom. Cerstvy pstruh Pridajte Stipku soli, 1 polievkovu lyZicu citronovej
Bulgur Pridajte dvojnasobné mnozstvo studenej vody (250 ml). stavy a bylinky. Zakryte prilnavou féliou vhodnou do

Varte zakryté. Pred odstatim premieSajte a pridajte sol a
bylinky. 2-5 minUt nechajte odstat.

mikrovinnej rury. Prepichnite foliu.
Misku polozte na tanier. 2 minUty nechajte odstat.

18 Slovencina
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Pouzivanie funkcii udrZiavania zohriatia

Ponuka odporuc¢aného uchovania teplého jedla

Funkcia Keep warm (Uchovanie v teplom stave) uchova jedlo teplé, kym sa nezacne podavat.

Pouzite tuto funkciu na uchovanie jedla teplého, kym nie je pripravené na podavanie.
Otocenim Voli¢a mozete zvolit teplotu zohrievania - bud vysoku, alebo miernu.
POZNAMKA

Cas funkcie Keep Warm (Uchovanie v teplom stave) sa ur¢il na 60 minut.

POZNAMKA

Maximalny ¢as pre funkciu Keep Warm (Uchovanie v teplom stave) je 60 minut.
1. Stlacte tlacidlo Keep Warm

Keep Warm (Uchovanie v teplom stave).

2. Otocenim Voli¢a vyberte z moznosti Horuce
alebo Mierna teplota.
3. Stlacte tlacidlo START/+30s (SPUSTIT/+30s).
Vysledok: Zobrazi sa doba 60 minUt.
« Na zastavenie ohrievania jedla otvorte
dvierka alebo stlacte tlacidlo STOP/ECO

&> /4308 (ZASTAVIT/EKO).

START

Kod/rezim Ponuka

Lasagne, polievka, zapekané, kastroloveé jedlo, pizza, steaky (dobre
prepecené), slanina, jedla z ryb, suché kolace

1. Horuce

2. Mierna teplota | Kolac, chlieb, jedla z vajec, steaky (Rare alebo Medium rare)

@ DOLEZITE

TUto funkciu nepouzivajte na opatovné ohriatie studenych jedal. Tieto programy su urcené na
uchovanie teplého jedla, ktoré sa prave uvarilo.

@ DOLEZITE

Jedlo vam neodporU¢ame udrziavat zohriate prilis dlho (viac ako 1 hodinu), pretoze bude
pokracovat vo vareni. Teplé jedlo sa rychlejSie pokazi.

@ DOLEZITE
Nezakryvajte krytmi ani plastovym obalom.

@ DOLEZITE
Pri vyberani jedla pouzivajte chiapky.
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Pouzivanie rory

Grilovanie

Kombinovanie mikrovinného ohrievania a grilu

Gril vam umozni rychlo ohrievat a opekat jedlo bez pouzitia mikrovinnej rory.
« Ked sa dotykate riadov v rure, vzdy pouzivajte chnapky, pretoze budu velmi horuce.
« Ak pouzijete vysoky stojan, mozZete dosiahnut lepSie varenie a vysledky grilovania.

Grill
E—
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> /+30s

START

1. Otvorte dvierka, umiestnite jedlo na stojan a

zatvorte dvierka.

2. Stlacte tlacidlo Grill (Gril).

Vysledok: Zobrazia sa nasledujuce volby:
™ (rezim grilu)
« Nembzete nastavit teplotu grilu.

. Cas grilovania nastavite otacanim Voli¢a.

« Maximalny ¢as grilovania je 60 minut.

. Stlacte tlacidlo START/+30s (SPUSTIT/+30s).

Vysledok: Spusti sa grilovanie.

1) RUra 4-krat zapipa.

2) Signal pripomenutia ukoncenia pripravy
zaznie 3-krat (jedenkrat kazdy minutu).

3) Znova sa zobrazi aktualny ¢as.

Mikrovinné varenie mézete tiez kombinovat s grilom, aby ste rychlo varili a opekali.

@ DOLEZITE

VZDY pouzivajte pomdcky na varenie, ktoré je vhodné do mikrovinnej riry a rury. Sklo alebo
keramickeé taniere su idealne, pretoze umoznuju mikrovinnému ziareniu rovnomerne preniknut
do jedla.

@ DOLEZITE

Ked sa dotykate riadov v rure, VZDY pouzivajte chnapky, pretoze budy velmi horUce. Ak
pouZzijete vysoky stojan, mozete zdokonalit varenie a grilovanie.

Otvorte dvierka. Umiestnite jedlo na stojan, ktory je najvhodnejsi pre typ vareného jedla.
Stojan umiestnite na tanier. Zatvorte dvierka.
— 1. Stlacte tlacidlo Combi (Kombinované).
c;bi Vysledok: Zobrazia sa nasledujuce volby:
(kombinovany rezim

) — Bl
mikrovinnej rury a grilu)
600 W  (vystupny vykon)

(600 W, 450 W, 300 W)
Potom stlacte tlacidlo Vybrat/Hodiny.
« Nemdzete nastavit teplotu grilu.

3. (as varenia nastavite otacanim Voli€.
« Maximalny ¢as varenia je 60 minut.

4. Stlacte tlacidlo START/+30s (SPUSTIT/+30s).
Vysledok:
« Spusti sa kombinované varenie.
1) Rura 4-krat zapipa.
2) Signal pripomenutia ukoncenia pripravy

zaznie 3-krat (jedenkrat kazdu minUtu).

3) Znova sa zobrazi aktualny ¢as.

> /+30s

START

2. Vyberte vhodnU Uroven vykonu otacanim Voli€.

20 Slovencina

‘ ‘ MG23K3515AS_EO_DE68-04421B-00_SK.indd 20

3/11/2016 11:06:39 AM



Pouzitie funkcii grilovanie+30s

Pouzivanie funkcie odstranenia zapachu

Funkcia Grill+30s (Grilovanie+30s) umozni zvysit dlzku trvania rezimu Grill (Grilovanie)
0 30 sekund na jedno stlacenie, takze mozete povrch krasne opekat bez prevarenia.

Ak chcete zvysit dobu varenia v rezime Grill (Grilovanie), stlacte tlacidlo Grill+30s
(Grilovanie+30s) raz pre kazdych 30 sekund, ktoré chcete pridat.

Ak chcete napriklad pridat tri minUty rezimu Grill (Grilovanie), stlacte tlacidlo Grill+30s
(Grilovanie+30s) Sestkrat.

« Ak pouzijete vysoky stojan, mozete dosiahnut lepsie varenie a vysledky grilovania.

@ DOLEZITE

Ked sa dotykate riadov v rUre, vZdy pouzivajte chnapky, pretoze budy velmi horuce.
Umiestnite jedlo do rury. Stlacte tlacidlo Grill+30s

Gri*”sz;OS (Grilovanie+30s).
E Vysledok: Spusti sa grilovanie.
1) Rura 4-krdt zapipa.
@ 2) Signal pripomenutia ukoncenia pripravy

zaznie 3-krat (jedenkrat kazdy minutu).
3) Znova sa zobrazi aktualny ¢as.

Pouzite tUto funkciu po vareni jedla s vyraznou vonou, pripadne vtedy, ked je vnutro riry
zadymeneé.
Najskor vycistite vnutro rury.

Po dokoncenti istenia stlacte tlacidlo
E:. ) Deodorization (Odstranenie zapachu).
Deodorization .. , . , . ..
1 Cinnost sa automaticky spusti hned po stlaceni
tlacidla Deodorization (Odstranenie zapachu).
Po dokonceni rura Styrikrat zapipa.

POZNAMKA

(Cas pozbavenia zapachu sa urcil na 5 minUt. Pri kazdom stlaceni tlacidla START/+30s
(SPUSTIT/+30s) sa zvysi 0 30 sekund.

POZNAMKA
Maximalny ¢as odstranovania zapachu je 15 minUt.

Pouzivanie funkcii detskej zamky

Vasa mikrovInna rura obsahuje Specialny program detskej zamky, ktory umozni ,uzamknutie*

rury, takze deti alebo ktokolvek, kto ju nevie ovladat, ju nebude moct nahodne ovladat.

1. SUc¢asne stlacte tlacidla STOP/ECO
(ZASTAVIT/EKO) a Vybrat/Hodiny.

Vysledok:
WIOR! « RUra je zamknuta
0O 2 (nedaju sa vybrat ziadne funkcie).

« Na displeji sa zobrazi ,L".

, O/t
2. Aby ste rUru odomkli, sucasne opatovne stlacte
tlatidla STOP/ECO (ZASTAVIT/EKO) a
Vybrat/Hodiny.
Vysledok: RUru budete moct normalne
pouzivat.
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Pouzivanie rory

Sprievodca pomoéckami na varenie

Vypinanie signalizacie

Vzdy mozete v pripade potreby vypnut pipanie.

C Combi
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22 Slovencina

1. Sucasne stlacte tlacidla Combi (Kombinovany
rezim) a STOP/ECO (ZASTAVIT/EKO).
Vysledok: RUra nezapipa, aby naznacila koniec

funkcie.

2. Ak chcete zvukovu signalizaciu zapnut, znovu
sUcasne stlacte tlacidla Combi (Kombinovany
rezim) a STOP/ECO (ZASTAVIT/EKO).
Vysledok: Rura bude normalne fungovat.

Aby ste uvarili jedlo v mikrovinnej rure, mikrovinné Ziarenie musi byt schopné preniknut do
jedla bez toho, aby ho odrazali alebo absorbovali pouzité riady.

Preto musite byt pri vybere nacinia na varenie opatrni. Ak bude nacinie na varenie oznacené
ako vhodné do mikrovinnej rury, nemusite mat Ziadne obavy.

Nasledujuca tabulka obsahuje rozne typy nacinia na varenie a naznacuje, ¢i a ako sa musia

pouzit v mikrovinnej rure.

. ) Vhodné do .
Riad na varenie ) i Komentare
mikrovinnej rory

Hlinikova folia /X Je mozné pouzit v malych mnozstvach na ochranu
¢asti jedla pred prevarenim. Ak sa folia nachadza
prilis blizko pri stene rury alebo ak sa pouzije
privela folie, moze sa vyskytnut iskrenie.

Podnos na schrumkavenie 4 Nepredhrievajte dlhSie ako 8 minut.

Porcelan a kamenina v/ Porcelan, hrnciarske vyrobky, glazirované
hrnéiarske vyrobky a kostny porcelan su zvycajne
vhodné, pokial nie sU dekorované kovovym
pasikom.

Riady z jednorazového v V tychto riadoch su balené niektoré mrazene

polyesterového kartonu potraviny.

Balenie rychleho

obcerstvenia

« Polystyrénove poharové v Mozu sa pouZzivat na ohrievanie jedla. Prehriatie

nadoby moze sposobit roztopenie polystyrénu.

« Papierové vrecka alebo X Mo6Z7u zacat horiet.

noviny

« Recyklovany papier X Moze sposobit iskrenie.

alebo kovoveé pasiky

Skleneny tovar

« Riad do rUry a na stol v Mozu sa pouzivat, pokial nie su dekorované
kovovym pasikom.

« Jemny skleneny tovar v Mbze sa pouzivat na ohrievanie jedal alebo
napojov. Jemneé sklo sa moze pri necakanom
zahriati rozbit alebo prasknut.

« Sklenené dzbany " Musite odstranit veko. Vhodné len na ohrievanie.
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Sprievodca varenim

Riad na varenie

Vhodné do

mikrovinnej rry

Komentare

Mikrovinné ziarenie

Kov
« Riady

« Stahovacie popruhy pre
vreckd do mrazniciek

Mbze sposobit iskrenie alebo poziar.

Papier

Mikrovinna energia v skutocnosti prenikne cez jedlo, pricom ju pritahuje a absorbuje voda,
tuky a obsah cukru v jedle.

Mikrovinné ziarenie sposobuje rychlejsi pohyb molekul v jedle. Rychly pohyb tychto molekul
sposobuje trenie a vysledné teplo jedlo uvarf.

Varenie

« Taniere, Salky, obrusky v/ Pre kratke varenie a zahrievanie. TieZ na
a kuchynsky papier absorbovanie nadmernej vihkosti.

« Recyklovany papier X Mbze sposobit iskrenie.

Plast

« Nadoby v/ Obzvlast v pripade teplovzdornych termoplastov.
Niektoré iné plasty sa mozu pri vysokych teplotach
vInit alebo stratit farbu. Nepouzivajte melaminové
plasty.

« Prilnava folia / MoZe sa pouzivat na zadrziavanie vihkosti. Nemala
by sa dotykat jedla. Davajte pozor, ked odstranujete
foliu, pretoze moze unikat horUca para.

« Vrecka do mraznicky VX Iba ak je vhodné pre zovretie alebo vhodné do
rury. Nesmie byt vzduchotesné. V pripade potreby
prebodnite vidlickou.

Voskovy alebo mastny v/ MbZe sa pouzit na udrziavanie vihkosti a

papier zabranenie v rozstrekovani.

v :0Odporuca sa /X :Pouzivajte opatrne X - Nebezpecné

Nacinie na varenie pre varenie v mikrovinnej rire:

Nacinie na varenie musi umoznit mikrovinnej energii, aby cez neho prenikala pre dosiahnutie
maximalnej efektivity. Mikrovinné zZiarenie sa odraza od kovov, ako napriklad nehrdzavejuca
ocel, hlinik a med, ale moZe prenikat cez keramiku, sklo, porcelan a plasty, ako aj cez papier
a drevo. Takze jedlo sa nem6ze nikdy varit v kovovych nadobach.

Jedlo vhodné pre varenie v mikrovinnej rure:

Mnoho druhov jedal je vhodnych pre varenie v mikrovinnej rure, a to vratane cerstvej alebo
mrazenej zeleniny, ovocia, cestovin, ryze, obilia, fazule, ryby a masa. Omacky, vajecné krémy,
polievky, varené pudingy, dzemy a pikantné zmesi sa tiez mozu varit v mikrovinnej rore. Vo
vseobecnosti je varenie v mikrovinnej rure vhodné pre kazdé jedlo, ktoré by sa normalne
pripravilo na platni sporaku. Napriklad roztapanie masla alebo cokolady (pozrite si kapitolu s
tipmi, technikami a radami).

Zakrytie pocas varenia

Zakrytie jedla pocas varenia je velmi dolezité, pretoze odparena voda stUpa ako para
a prispieva k procesu varenia. Jedlo sa moze zakryt réznymi sposobmi, ako napriklad
pomocou keramického taniera, plastového krytu alebo folie vhodnej do mikrovinnej rury.
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Cas odstatia
Po skoncenf varenia je odstatie dolezité, aby sa vyrovnala teplota v ramci jedla.
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Sprievodca varenim

Sprievodca varenim pre mrazen0 zeleninu

Pouzite vhodnU misku z ohnovzdorného skla s uzaverom. Varte zakryté pocas minimalneho

asu - pozrite tabulku. Pokracujte vo vareni, aby ste dosiahli pozadované vysledky.

Zamiesajte dvakrat poCas varenia a raz po dovareni. Po dovareni pridajte sol, bylinky alebo

maslo. Pocas odstatia zakryte.

Sprievodca varenim pre cerstvu zeleninu

Pouzite vhodnu misku z ohnovzdorného skla s uzaverom. Pridajte 30 az 45 ml studenej vody
(2-3 polievkové lyZice) pre kazdych 250 g, pokial sa neodporuca iné mnozstvo vody - pozrite
si tabulku. Varte zakryté ¢o najkratsie - pozrite tabulku. PokraCujte vo vareni, aby ste dosiahli
pozadované vysledky. Raz zamiesajte pocas varenia a raz po dovareni. Po dovareni pridajte

Jedlo Velkost porcie Napajanie Cas (min) sol, bylinky alebo maslo. Pocas 3 minUtového odstatia zakryte.
Spenit 150 600 W 4%-5% Rada: Cerstvu zeleninu nakrdjajte na rovnako velké casti. Cim mensie sa nasekaju, tym
pena g 2oz rychlejsie sa uvaria.
Pokyny Jedl Velkost porci Napajani Cas (mi
Pridajte 15 ml (1 polievkovu lyzicu) studenej vody. eaio elkost porcie apajanie as (min)
2-3 minUt nechajte odstat. Brokolica 2509 800 W 4-4%
Brokolica 300 g | 600 W | 9-10 5009 7%
Pokyny Pokyny
Pridajte 30 ml (2 polievkové lyZice) studenej vody. Pripravte rovnako velké kvety. Nasmerujte stonky k stredu.
2-3 minGt nechajte odstat. 3 minUty nechajte odstat.
Hragok 300 g ‘ 600 W ‘ 714-8% Ruzickova kapusta 250@ 800 W 5%-6%
Pokyny Pokyny
Pridajte 15 ml (1 polievkovy lyZicu) studenej vody. Pridajte 60-75 ml (4-5 PL) vody. 3 minUty nechajte odstat.
2-3 minUt nechajte odstat. Mrkvy 2504 800 W 4%-5
Zelené fazulky 300 g | 600 W | 8-9 Pokyny
Pokyny Nasekajte mrkvy na rovnomerne velké prozky. 3 minUty nechajte
Pridajte 30 ml (2 polievkové lyzice) studenej vody. odstat.
2-3 minUt nechajte odstat. Karfiol 250 g 800 W 5-5%
Zmieana 300 g | 600 W | 7%-8% 500 g 81%-9
ze[gnina(mrkyy/ Pokyny Pokyny
hraSok/kukurica) Pridajte 15 ml (1 palievkovu lyZicu) studenej vody. Pripravte rovnako velké kvety. Rozrezte velké kvety na polovice.
2-3 minUt nechajte odstat. Nasmerujte stonky k stredu. 3 minUty nechajte odstat.
Zmiesana 3004 ‘ 600 W ‘ 8-9 Cukiny 2504 800 W 3%-4
zelenina(Cinsky Styl) Pokyny Pokyny

Pridajte 15 ml (1 polievkovU lyzicu) studenej vody.

2-3 minUt nechajte odstat.

24 Slovencina

Cukiny nasekajte na platky. Dolejte 30 ml (2 polievkoveé lyzice)
vody alebo pridajte hrudku masla. Uvarte az do jemného stavu.
3 minuUty nechajte odstat.
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Jedlo Velkost porcie Napajanie Cas (min.)
Baklazan 25049 800 W 3%-4
Pokyny
BaklaZzany nasekajte na malé platky a polejte 1 polievkovou
lyzicou citronovej Stavy. 3 minuty nechajte odstat.
Por 25049 800 W 4%-5
Pokyny
POr nasekajte na hrubé platky. 3 minuty nechajte odstat.
Hriby 12549 800 W 1%-2
2504 3-3%
Pokyny
Pripravte malé celé alebo nakrajané hriby. Nepridavajte ziadnu
vodu. Polejte citronovou Stavou. Posypte solou a korenim. Pred
servirovanim nechajte odtiect. 3 minuty nechajte odstat.
Cibule 250 ¢ | 800 W | 5%-6
Pokyny
Cibule nasekajte na platky alebo polovicky. Pridajte len 15 ml
(1 polievkovu lyzicu) vody. 3 minuty nechajte odstat.
Korenie 250 g | 800 W | 4%-5
Pokyny
Papriku nakrajajte na malé platky. 3 minUty nechajte odstat.
Zemiaky 25049 800 W 4-5
500g 7%-8"%
Pokyny
Odvazte oSkrabané zemiaky a narezte ich na rovnako velké
polovice alebo Stvrtiny. 3 minUty nechajte odstat.
Kalerab 25049 800 W 5-5%
Pokyny

Kalerab nakrajajte na malé kocky. 3 minUty nechajte odstat.

Sprievodca varenim pre ryZu a cestoviny

RyZa Pouzite velky sklenenu misku z ohnovzdorného skla s vrchnakom - ryza pocas
varenia zdvojnasobi svoj objem. Varte zakryté.
Po skonceni varenia pred odstatim zamieSajte a posolte alebo pridajte bylinky

a maslo.

Poznamka: ryza nemusela absorbovat vsetku vodu po skonceni varenia.
Cestoviny: Pouzite velku sklenenu misku. Pridajte vriacu vodu, stipku soli a dobre zamiesajte.

Varte nezakryte.

Pocas a po vareni prilezitostne zamiesajte. Pocas odstatia zakryte a nasledne

nechajte poriadne odtiect vodu.

Pridajte 1 000 ml horUcej vody. 5 minUt nechajte odstat.

Jedlo Velkost porcie Napajanie Cas (min.)

Biela ryza 250 ¢ 800 W 16-17
(Predvarena) Pokyny

Pridajte 500 ml studenej vody. 5 minut nechajte odstat.
Hneda ryza 250 ¢ 800 W 21-22
(Predvarena) Pokyny

Pridajte 500 ml studenej vody. 5 minUt nechajte odstat.
Miesana ryza 250 ¢ 800 W 17-18
(ryza + divoka Pokyny
ryza) Pridajte 500 ml studenej vody. 5 minUt nechajte odstat.
Zmiesané obilniny 250 ¢ 800 W 18-19
(ryza + obilie) Pokyny

Pridajte 400 ml studenej vody. 5 minUt nechajte odstat.
Cestoviny 250 ¢ 800 W 11-12

Pokyny
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Sprievodca varenim

Prihrievanie

Prihrievanie kvapalin

Vasa mikrovInna rura ohreje jedlo za zlomok ¢asu, ktory na to potrebuju bezné sporaky.
Ako pomocku pouzite Urovne vykonu a ¢asy ohriatia v nasledujucej tabulke. Casy v tabulke
predpokladaju kvapaliny s izbovou teplotou priblizne +18 az +20 °C alebo chladené jedlo

s teplotou priblizne +5 az +7 °C.

Priprava a zakrytie

Vyhybajte sa ohrievaniu velkych predmetov, ako napriklad stehno - maju sklon sa prevarit
a vyschnut skor, ako sa stred zahreje. Ohrievanie malych kuskov bude lepsie.

Urovne vykonu a miesanie

Niektoré potraviny sa mozu prihriat pomocou vykonu 800 W zatial, ¢o iné sa m6zu ohrievat
pomocou 600 W, 450 W alebo dokonca 300 W.

Pomoc najdete v tabulkach. Vo vseobecnosti je lepsie ohrievat jedlo s pouzitim nizsej Urovne
vykonu, ak je jedlo chulostive, vo velkych mnozstvach alebo ma sklony sa velmi rychlo zahriat
(napriklad ovocné kolace).

Na dosiahnutie najlepsich vysledkov pocas ohrievania dobre zamieSajte alebo prevratte. Ak je
to mozné, pred servirovanim opatovne zamiesajte.

Budte obzvlast opatrni, ked zohrievate kvapaliny a detsku stravu. Aby ste zabranili vyvretiu
kvapalin a moznému obareniu, zamiesajte pred, pocas a po ohriati. Pocas odstatia ich nechajte
v mikrovinnej rure. Odporucame, aby ste do tekutin vlozili plastovu lyzicku alebo sklenenu
palicku. Zabrante nadmernému zohriatiu jedla (a naslednému rozliativ).

Ak je to potrebné, odporuca sa podhodnotit ¢as varenia a pridat dodatocny cas ohrievania.

Ohrievanie a odstatie

Ked ohrievate jedlo po prvykrat, je uzitocné, aby ste si zaznamenali potrebny ¢as - pre
referenciu do buducnosti.

Vzdy sa uistite, ze ohriate jedlo je vo vnutri rovnomerne horuce.

Po ohriati nechajte jedlo na kratky ¢as postat - aby sa vyrovnala teplota.

Odporucany Cas odstatia po ohriati je 2 az 4 minUty, pokial sa v tabulke neodporuca iny ¢as.
Budte obzvlast opatrni, ked zohrievate kvapaliny a detsku stravu. Pozrite si tiez kapitolu

s bezpecnostnymi opatreniami.

26 Slovencina

Po vypnuti rury ju nechajte vzdy v neCinnosti aspon 20 sekund, aby sa mohla vyrovnat
teplota. Ak je to potrebné, miesajte pocas zohrievania a VZDY po zohrievani. Aby ste zabranili
vybusnému vyvretiu a moznému obareniu, do napojov musite umiestnit lyZicku alebo
sklenenu palicku a zamieSat ich pred ohrievanim, pocas neho a po nom.

Prihrievanie detskej stravy

Detska strava:

Vyprazdnite do hlbokej keramickej misky. Zakryte plastovym krytom. Po prihriati dobre
zamiesajte!

Pred servirovanim nechajte postat 2-3 minuty. Znovu zamieSajte a skontrolujte teplotu.
OdporUcana teplota podavania je 30 az 40 °C.

Detské mlieko:

Mlieko vylejte do sterilizovanej sklenenej flasky. Zohrievajte nezakryté. Nikdy neohrievajte
detsku flasku s nasadenym cumlikom, pretoze v pripade prehriatia moze flaska vybuchnut.
Pred odstatim dobre zatraste a opatovne pred podavanim! Pred danim detskej stravy alebo
mlieka dietatku vzdy starostlivo skontrolujte teplotu. Odporucana teplota podavania je pribl.
37 °C.

Poznamka:

Detské jedlo je obzvlast potrebné opatrne skontrolovat skor, ako sa bude podavat, aby sa
zabranilo popaleniu. Pouzite Urovne vykonu a ¢asy v nasledujucej tabulke ako smerodajné pre
ohrievanie.
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Prihrievanie tekutin a jedla

4 4 . . 4 Jedlo Velkost porcie Napajanie Cas (min.)
Pouzite Urovne vykonu a Casy Vv tejto tabulke ako smerodajné pre prihrievanie. Platky masa 350 g 600 W 514-6%
Jedlo Velkost porcie Napajanie Cas (min.) (chladené) Pokyny
Napoje (kava, Caj 150 ml (1 Salka) 800 W 1-1% Platky masa 2-3 chladenych zloziek na keramickom tanieri.
a voda) 250 ml (1 hrncek) 1%-2 Zakryte prilnavou féliou vhodnou do mikrovinnej rury.
Pokyny 3 minUty nechajte odstat.

Nalejte do Salky a ohrievajte nezakryté. Polozte Salku/hrncek do
stredu taniera. Pocas odstatia nechajte v mikrovinnej rure a dobre
zamiesajte. 1-2 minuty nechajte odstat.

Prihrievanie detskej stravy a mlieka

Pouzite Urovne vykonu a casy Vv tejto tabulke ako smerodajné pre prihrievanie.

Polievka (chladend) 2509 800 W 3-3% Jedlo Velkost porcie Napajanie cyklu
Pokyny Detska strava 190 g 600 W 30s
Nalejte do hlbokej keramickej misky. Zakryte plastovym krytom. (zelenina + maso) Pokyny

Po prihriati dobre zamieSajte. Pred podavanim znovu zamieSajte.
Nechajte odstat 2-3 minUty.

Dusené maso
(chladené)

35049 600 W 5%-6%

Pokyny
Dusené maso vlozte do hibokej keramickej misky. Zakryte
plastovym krytom. Prilezitostne premiesajte pocas ohrievania

a opatovne pred odstatim a podavanim. 2-3 minUt nechajte odstat.

Prelozte do keramického hibokého taniera. Varte zakryté. Po
dovareni zamiesajte. Pred poddvanim dobre zamiesajte a opatrne
skontrolujte teplotu. 2-3 minUt nechajte odstat.

(%]

Cestoviny s omackou 35049 600 W 4%-5% skontrolujte teplotu. 2-3 mindt nechajte odstat. Tﬁ;
() Pokyny Detské mlieko 100 m 300 W 30-40 sek. S
" . v C v (=]

Vlozte Acestovyny (naplr. Spagety alebqvvajecnerrgzance) do 200 mi 50's 3% 1 min. Z

plochej keramickej misky. Zakryte prilnavou foliou vhodnou do o

mikrovinnej rury. Pred podavanim zamiesajte. 3 minUty nechajte Pokyny S

odstat. Dobre zamiesajte alebo zatraste a prelejte do sterilizovane] 3

Detska ovsena kasa
(pSenica + mlieko +
ovocie)

190 ¢ 600 W 20s.

Pokyny
Prelozte do keramického hibokého taniera. Varte zakryté. Po
dovareni zamiesajte. Pred podavanim dobre zamieSajte a opatrne

Plnené cestoviny
s omackou (chladené)

3504 600 W 5-6

Pokyny

Vlozte plnené cestoviny (napr. ravioli, tortellini) do hibokej
keramickej misky. Zakryte plastovym krytom. Prilezitostne
premiesajte pocas ohrievania a opatovne pred odstatim

a podavanim. 3 minuty nechajte odstat.

sklenenej flasky. Umiestnite do stredu taniera. Varte nezakryté.
Dobre zatraste a nechajte odstat najmenej na 3 minUty. Pred
podavanim dobre zatraste a opatrne skontrolujte teplotu. Nechajte

odstat 2-3 minuty.
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Sprievodca varenim

Rucné rozmrazovanie

28 Slovencina

Jedlo Velkost porcie Napajanie Cas (min.)
Mikrovinné Ziarenie predstavuje vynikajuci sposob rozmrazovania zmrazeného jedla. Hydina
MikrovInné ziarenie jemne rozmrazi zmrazené jedlo za kratky ¢as. Toto moze predstavovat Kuracie kusky 500 g (2 kusy) 180 W 14%-15%
vynikajucu vyhodu v pripade, Ze sa odrazu objavia ne¢akani hostia. el b 900 g 180 W 28-30
Mrazena hydina sa musi pred varenim poriadne roztopit. Odstrante akékolvek kovové upinacie Pokvn
prvky a vyberte ju z akéhokolvek obalu, aby sa umoznilo v odteceni roztopenej kvapaliny. 0. v Ay .o . , N
L . ) ) L o ) B Najskor vlozte kusky kurata kozkou smerom nadol, celé kura prsiami
Zmrazené jedlo poloZte na tanier bez zakrytia. V polovici prevratte, vylejte akUkolvek , o P ,
K ; . . o nadol na rovny keramicky tanier. Zakryte tensie asti, ako napriklad
vapalinu a ¢o najskor odstrante akékolvek drobky. kridla a konceky hiinik foliou. V polovici rozm i
Prilezitostne jedlo skontrolujte, aby ste sa uistili, ze nie je na dotyk teplé. ! a’?t |01c5e_4y0 ‘. |(?vouho_t\ou.d tp(t)’ ovicirozmrazovania
Ak sa mensie a tensie ¢asti zmrazeného jedla zacnU zahrievat, mozu sa zakryt tak, ze ich pocas prevratte: MInUt nechajte 0ostat.
rozmrazovania obalite velmi malymi pasikmi hlinikovej folie. Ryba
Ak by sa hydina zacala na vonkajéom povrchu zohrievat, zastavte rozmrazovanie a pred Rybie filety 250 g (2 kusy) 180 W 6-7
pokracovanim nechajte odstat aspon 20 minut. 400 g (4 kusy) 12-13
Rybu, maso a hydinu nechajte odstat, aby sa dokoncilo rozmrazovanie. Cas odstétia pre Pokyny
kompletné rozmrazovanie sa bude odliSovat v zavislosti od rozmrazovaného mnozstva. Mrazenu rybu poloZte do stredu plytkého keramického taniera.
Obratte sa na nizsie zobrazenu tabulku. Umiestnite tenSie ¢asti pod hrubsie Casti. UzSie konce zakryte
Rada: Tenke jedlo sa rozmrazuje lepSie ako hrubé a mensie mnozstva trvaju kratsSie ako hlinikovou foliou. V polovici rozmrazovania prevratte! 5-15 minut
vacsie. Nezabudnite na tUto radu pocas zmrazovania a rozmrazovania jedla. nechajte odstat.
Ovocie
Na rozmrazovanie zamrazeného jedla s teplotou priblizne -18 aZ -20 °C pouzite orientacné Bobulové plody 250 g 180 W 6-7
hodnoty uvedené v nasledujucej tabulke.
) - P S Pokyny
= Jedlo Velkost porcie Napajanie Cas (min.) Qvocie rozmiestnite na plytkom okrghlom sklenenom tanieri
§_ Masa (s velkym priemerom) 5-10 minut nechajte odstat.
2 Nakrajané hovadzie 250 g 180 W 61471 Chlieb
< . . _
% maso 5009 10-12 Rozky (kazdy 2 ks 180 W %=1
S Bravcové rezne 250 g 180 W 7%-8% priblizne 50 g) 4ks 2-2%
Pokyny Hrianka/sendvic 250¢g 180 W 4%-5
Maso umiestnite na rovny keramicky plech. TenSie okraje zakryte Nemecky chlieb 500 g 180 W 8-10
hlintkovou foliou. V polovici rozmrazovania prevratte! 5-25 minut Ay o
X - p P (pSenitna + razna Pokyny
nechajte odstat. moka)

Rolky umiestnite do kruhu alebo chlieb vodorovne na kuchynsky
papier v strede taniera. V polovici rozmrazovania prevratte! Nechajte
odstat 5-20 minut.
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Gril

Mikrovinny ohrev + grilovanie

Ohrevny prvok grilu sa nachadza pod stropom otvoru. Funguje vtedy, ked su dvierka
zatvorené a tanier sa otaca. OtaCanie taniera zaistuje rovnomernejsie zhnednutie jedla.
Predhriatie grilu na 3 az 5 minUt zaisti rychlejsie zhnednutie jedla.

Kuchynskeé nacinie pre grilovanie:

Musi byt ohnovzdorné a moze obsahovat kovy. Nepouzivajte Ziadny typ plastového nacinia na
varenie, pretoze sa moze roztopit.

Jedlo vhodné na grilovanie:

Kotlety, klobasy, rezne, hamburgery, slanina a platky sunky, tenké rybie platky, sendvice
a vsetky druhy hrianok s oblohou.

DéleZita poznamka:

Vzdy, ked sa pouzije len rezim grilu, nezabudnite, ze jedlo sa musi umiestnit na vysoky stojan,
pokial sa neodporucaju iné pokyny.

Tento rezim varenia kombinuje vyzarujuce teplo, ktoré vychadza z grilu s rychlostou
mikrovinného varenia. Funguje len vtedy, ked su dvierka zatvorené a tanier sa otaca. Kvoli
otacaniu taniera sa jedlo rovnomerne opecie. Pre tento model sU dostupné tri kombinacné
rezimy: 600 W + gril, 450 W + gril a 300 W + gril.

Nacinie na varenie pre varenie s mikrovinnym ohrevom a grilom

Pouzite nacinie na varenie, cez ktoré moéze prechadzat mikrovinné ziarenie. Nacinie na varenie
musi byt ohnovzdorné. Pri kombinovanom rezime nepouzivajte kovové nacinie na varenie.
Nepouzivajte Ziadny typ plastového nacinia na varenie, pretoze sa moze roztopit.

Jedlo vhodné pre varenie a grilovanie v mikrovinnej rure:

Medzi jedlo, ktoré je vhodné pre kombinovany rezim, patria vsetky druhy varenych jedal,
ktoré je potrebné ohriat a opiect (napr. varené cestoviny), ako aj jedla, ktoré vyzaduju

kratky Cas varenia, aby schrumkavela horna ¢ast jedla. Tento rezim sa moze tiez pouzit pre
hrubé porcie jedla, ktorym prispieva opecena a chrumkava horna cast (napr. kuracie kusky,
pricom ich musite v polovici varenia obratit). Dalsie podrobnosti njdete v tabulke grilovania.

Délezita poznamka:

Vzdy, ked sa pouzije kombinovany rezim (mikrovinné ohrievanie + gril), nezabudnite, ze jedlo
sa musi umiestnit na vysoky stojan, pokial sa neodporucaju iné postupy. Pokyny najdete

v nasledujucej tabulke.

Jedlo sa musi otocit, ak sa ma opiect z obidvoch stran.
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Sprievodca varenim

Sprievodca grilovanim mrazenych potravin
PouZite Urovne vykonu a ¢asy v tejto tabulke ako smerodajné pre grilovanie.

Sprievodca grilovanim cerstvych potravin

3-4 minUty predhrievajte gril pomocou funkcie grilu.
Pouzite Urovne vykonu a ¢asy v tejto tabulke ako smerodajné pre grilovanie.

Mrazené jedlo Velkost porcie Napajanie 1. krok (min.) 2. krok (min.)
Pecivo MR + gril 300 W + gril |ba grilovanie
(kazdé priblizne 2ks 1-1% 1-2
50 q) 4ks 2-2% 1-2

Pokyny
Rozky rozmiestnite na stojane do kruhu. Druhu stranu rozkov grilujte
az do chrumkavosti, ktory mate radi. 2-5 minUt nechajte odstat.

Bagety + naplnenie 250-300 g 450 W + gril 8-9
(paradajky, syr, (2 ks)

sunka, hriby) Pokyny

Polozte 2 mrazené bagety vedla seba na stojan. Po grilovani.
2-3 minUt nechajte odstat.

Cerstvé jedlo Velkost porcie Napajanie 1. krok (min.) 2. krok (min.)
Platky hrianok 4 ks Iba grilovanie 6-8 4-5%
(kazdy 25 q)
Pokyny
Platky hrianok polozte vedla seba na podstavec.
Sendvice 2-4 kUsky Iba grilovanie 2-3 2-3
(uZ upeceneé) Pokyny

Sendvice polozte najskor spodnou stranou nahor v kruhu priamo na
otocny tanier.

Rost 400¢ 450 W + gril 13-14
(zele_nina alebo Pokyny
zemiaky) Mrazené cesticko viozte do malého okrUhleho taniera z

ohnovzdorného skla. Misku umiestnite na podstavec. Po grilovani.
2-3 minUt nechajte odstat.

Crilované
paradajky

MR + gril 300 W+ gril Iba grilovanie
200 g (2 kusy) 4%-5% 2-3
400 g (4 kusy) 7-8

Pokyny

Paradajky rozrezte na polovicky. Posypte ich syrom.

Umiestnite ich do kruhu na plochy tanier z ohfovzdorného skla.
Tanier dajte na stojan.

Hrianka Hawaii
(Sunka, ananas,
platky syra)

2 ks (300 g) 450 W + gril 3%-4

Pokyny
Najskor opecte platky chleba. Hrianku s oblozenim polozte na stojan.
2 hrianky polozte rovno na stojan. Nechajte odstat 2-3 minuty.

Pecené zemiaky

25049 600 W + gril 4%-5%
50049 8-9
Pokyny

Zemiaky rozrezte na polovicky. Polozte ich do kruhu na stojan
S rozrezanou stranou na gril.

= Cestoviny 40049 MR + gril 300 W + gril Iba grilovanie
g' (Cannelloni, 18-19 1-2
§_ makarony, lazane) Pokyny
°<' Mrazené cestoviny vlozte do malého plochého obdiznikového
fé skleneného taniera z ohfovzdorného skla. Tanier umiestnite rovno na
%’- otocny tanier. Po grilovani. Nechajte odstat 2-3 minuty.
Kuracie nugety 2509 | 4sowgril | 555 | 33
Pokyny
Kuracie nugety polozte na stojan. V polovici ¢asu otocte.
Hranolky do rury 2509 | 4sowegril | 911 | 45
Pokyny
Hranolky do rury rovnomerne rozmiestnite na papieri na pecenie na
stojane.

30 Slovencina
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Tipy a triky

Cerstvé jedlo Velkost porcie Napajanie 1. krok (min.) 2. krok (min.)
Kuracie kusky 450-500 g 300 W + gril 10-12 12-13
(2 ks) Roztapanie krystalizovaného medu
Pokyny Do malej hlbokej sklenenej misky vlozte 20 g krystalizovaného medu.

Pripravte kuracie kusky olejom a koreninami. Poukladajte ich do
kruhu s kostami smerom k stredu. Jeden kuraci kusok nedavajte do
stredu stojana. Nechajte odstat 2-3 minuUty.

Jahnacie rezne/
hovadzie steaky
(stredné)

400 g (4 kusy) |ba grilovanie 12-15 9-12

Pokyny
Jahnacie Kotlety potrite olejom a koreninami. Polozte ich do kruhu na
stojan. Po grilovani. 2-3 minUt nechajte odstat.

Bravcové rezne

MR + gril 300 W + gril |ba grilovanie
250 g (2 kusy) 7-8 6-7

Pokyny
BravCove rezne potrite olejom a koreninami. Polozte ich do kruhu na
stojan. Po grilovani. 2-3 minut nechajte odstat.

Zahrievajte 20-30 sekund s pouzitim 300 W, kym sa med neroztopi.

Roztapanie zelatiny

Suché platky Zelatiny (10 g) ponorte na 5 minut do studenej vody.
Odtecenu zelatinu viozte do malej sklenenej misky z ohnovzdorného skla.
Zahrievajte 1 minUtu s pouzitim 300 W.

Po roztopeni pomiesajte.

Varenie polevy/cukrovej polevy (na kolac a tortu)

InstantnU polevu (priblizne 14 g) zmieSajte so 40 g cukru a 250 ml studenej vody.
Varte nezakryté v miske z varného skla 3% az 4% minuUty pri vykone 800 W, kym nebude
poleva priehladna. Pocas varenia dvakrat zamieSajte.

Varenie dzemu

Pecené jablka 1 jablko 300 W + gril 4-4% ) , T ) , .
(oriblizne 200 g) Do m\sky Z varného sklg s'krytom vhodnej vg\kosn vlozte 600 g ovqoa (napr|k\ad zmiesanych
) ) bobulovych plodov). Pridajte 300 g zelirovacieho cukru a dobre zamieSajte. Varte zakryté
2 jablka 6-7 10-12 minGt pri vykone 800 W.
(pribl. 400 g) Pocas varenia niekolkokrat dobre zamieSajte. Vylejte priamo do malych poharikov na dZzem so
Pokyny zakrutitelnymi vieckami. 5 minUt nechajte odstat na uzavere.

Odstrante jadra jablk a naplfite ich hrozienkami a lekvarom.
Navrch polozte pruzky mandli. Jablka polozte na plochy tanier z
ohnovzdorného skla. Tanier umiestnite rovno na otocny tanier.

Pecené kurca

MR + gril 450 W + gril 300 W + gril
1200 g 22-24 23-25

Pokyny

Potrite kura olejom a koreninami. Kura najskor poloZte prsiami nadol
a potom prsiami nahor do nadoby z ohfovzdorného skla.

Po dokonceni grilovania nechajte 5 minUt odstat.

Varenie pudingu/vajecného krému

Zmiesajte pudingovy prasok s cukrom a mliekom (500 ml) podla pokynov vyrobcu a dobre
zamieSajte. Pouzite vhodnu misku z ohnovzdorného skla s uzaverom. Varte zakryté

6% az 7% minut s pouzitim 800 W.

Pocas varenia niekolkokrat dobre zamieSajte.

Opekanie rozpolenych mandli

Na stredne velky keramicky tanier rovnomerne rozmiestnite 30 g rozpolenych mandli.
Pocas opekania v trvani 3% az 4% a pri vykone 600 W niekolkokrat zamieSajte.
Nechajte 2-3 minuty odstat v rure. Pri vyberani pouZzivajte chnapky!
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RieSenie problémov a informacné kody

RieSenie problémov

Problém

Pricina

Riesenie

Ak mate akykolvek z nizsie uvedenych problémov, vyskisajte uvedené riesenie.

Problém

Pri¢ina

Riesenie

VSeobecné

Tlacidla nemozno
dobre stlacit.

Medzi tlacidlami sa moze
nachadzat neznama latka.

Odstrante ju a opakujte pokus.

Pri dotykovych modeloch: Na
vonkajsej strane je vihkost.

Utrite vihkost z vonkajsej strany.

Detsky zamok je aktivny.

Deaktivujte detsky zamok.

(as sa nezobrazuje.

Funkcia Eco (Uspora energie)
je nastavena.

Vypnite funkciu Eco.

Rura nefunguje.

Nie je pripojené napajanie.

Skontrolujte, i je pripojené
napajanie.

Dvierka suU otvorené.

Zatvorte dvierka a opakujte pokus.

Napajanie sa pocas
prevadzky vypne.

RUra bola zapnuta dlhsiu
dobu.

Po vareni v ramci dlhsieho
¢asoveho intervalu nechajte ruru
vychladnut.

Ventilator nefunguje.

PocUvajte zvuk ventilatora.

PokuSate sa zapnut ruru bez
jedla.

Vlozte do rury jedlo.

Rura nema k dispozicii
dostatok miesta na vetranie.

V prednej a zadnej ¢asti rory sa
nachadzaju privodné vystupy/
vystupy na odsavanie kvoli
ventilacii.

Udrzujte odstupy Specifikované v
inStalacnej prirucke vyrobku.

PouZziva sa niekolko zastrciek

v tej istej zasuvke.

Urcite len jednu zasuvku, ktora sa
bude pre ruru pouzivat.

Bezpetnostny mechanizmus
otvarania dvierok je pokryty
neznamou latkou.

Odstrante ju a opakujte pokus.

RUra sa pocas
pouzivania zastavi.

Pouzivatel otvoril dvierka,
aby prevratil jedlo.

Po prevrateni jedla stlacte znovu
tlacidlo Start (Spustit), aby sa
prevadzka spustila.

Pocas pouzivania
pocut strielanie a rura
nefunguje.

Tento zvuk moZe sposobovat
varenie utesneného jedla
alebo pouzitie nadoby s
krytom.

NepouZivajte uzavreté nadoby,
pretoze by mohli pocas varenia z
dovodu rozpatia jedla vybuchnut.
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Vnutro rury je pocas
prevadzky prilis
horuce.

Rura nema k dispozicii
dostatok miesta na vetranie.

V prednej a zadnej ¢asti rory sa
nachadzaju privodné vystupy/
vystupy na odsavanie kvoli
ventilacii. Udrzujte odstupy
Specifikované v instalacnej
prirucke vyrobku.

Na vrchnej Casti rury sa
nachadzaju predmety.

Odstrante z vrchnej casti rury
vSetky predmety.

Dvierka nemozno
spravne otvorit.

Medzi dvierkami a vnutornou
Castou rury uviazli zvysky
jedla.

Vycistite ruru a potom otvorte
dvierka.
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Problém

Pri¢ina

Riesenie

Problém

Pricina

Riesenie

Ohrievanie vratane
funkcie zohrievania
nefunguju spravne.

Rura nemusi fungovat,
uvarilo sa prilis vela jedla
alebo sa pouzil nespravny
riad na varenie.

Vlozte do nadoby vhodnej pre
mikrovinné rury vodu a zapnite
mikrovInnu ruru na 1-2 minOty

s cielom skontrolovat, ¢i sa voda
ohrieva. Zmensite mnozstvo jedla
a spustite funkciu znovu. Pouzite

nadobu na varenie s rovnym dnom.

Po pripojeni
napajania sa rura
okamzite zapne.

Dvierka nie su spravne
zatvorené.

Zatvorte dvierka a skontrolujte
Znovu.

Z rury vychadza
elektrina.

Napajanie alebo zasuvka nie
sU spravne uzemnene.

Skontrolujte, ¢i sU napajanie a
Zasuvka spravne uzemnené.

Funkcia
rozmrazovania
nefunguje.

Uvarilo sa prili$ vela jedla.

ZmenSite mnozstvo jedla a spustite
funkciu znovu.

Vnutorné svetlo je
stimené alebo sa
nerozsvieti.

Dvierka zostali otvorené dihu
dobu.

Vnutorné svetlo sa moze
automaticky vypnut v pripade,
ak je zapnuta funkcia Eco (Eko).
Zatvorte a opat otvorte dvierka
alebo stlacte tlacidlo Cancel
(Zrusit).

1. Kvapka voda.

2. Cez prasklinu
na dvierkach
vychadza para.

3. V rUre zostava
voda.

V niektorych pripadoch sa
v zavislosti od jedla moze
objavit voda alebo para.
Nejedna sa 0 poruchu rury.

Nechajte ruru vychladnut a potom
ju utrite suchou handrou.

Jas vnutri rury sa
meni.

Jas sa meni v zavislosti od
zmien vystupu napajania
podla funkcie.

Zmeny vystupu napajania pocas
varenia nepredstavuju poruchu.
Nejedna sa 0 poruchu rury.

Vnutorné svetlo je pokryté
neznamou latkou.

Viycistite vnutro rury a skontrolujte
ZNovu.

Pocas varenia zaznie
pipanie.

Ak sa pouziva funkcia Auto
Cook (Automatické varenie),
toto pipanie znamena, ze
pocas rozmrazovania nastal
¢as prevratit jedlo.

Po obrateni jedla stlacte znovu
tlacidlo Start (Spustit), aby sa
prevadzka spustila.

Varenie je dokoncené,

ale ventilator sa stale
nezapol.

Na vyvetranie rury je
ventilator spusteny este
dalsie 3 minuty po dokonceni
varenia.

Nejedna sa 0 poruchu rury.

Rura nie je vo
vodorovnej polohe.

RUra je nainstalovana na
nerovnom povrchu.

Skontrolujte, ¢i je rura
nainStalovana na rovnom,
stabilnom povrchu.

Pocas varenia
vznikaju iskry.

Pocas zapnutia rory/funkcie
rozmrazovania sa pouzivaju
kovové nadoby.

Nepouzivajte kovové nadaby.
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RieSenie problémov a informacné kody

Problém

Pri¢ina

Riesenie

Problém

Pricina

Riesenie

Tanier

Rura

Tanier sa pocas
toCenia vychyluje
Z miesta alebo sa
prestava tocit.

Chyba valcekovy kruzok
alebo valcekovy kruzok nie je
nasadeny spravne.

Nasadte valcekovy kruzok a
opakujte pokus.

Rura nezohrieva.

Dvierka sU otvorene.

Zatvorte dvierka a opakujte pokus.

Tanier sa pocas
toCenia taha.

Valcekovy kruzok nie je
nasadeny spravne, vnutri je
vela jedla alebo je nadoba
prilis velka a dotyka sa
vnutra mikrovinnej rury.

Upravte mnozstvo jedla a
nepouzivajte nadoby, ktoré su
prilis velké.

Pocas predhrievania
vychadza dym.

Pocas pociatocnej prevadzky
moze pri prvom pouziti

rury vychadzat z ohrevnych
prvkov dym.

Nejedna sa 0 poruchu a ak ruru
spustite 2-3 raz, malo by to
prestat.

Na ohrevnych prvkoch sa
nachadza jedlo.

Nechajte ruru vychladnut a
nasledne odstrante jedlo z
ohrevnych prvkov.

Tanier pocas otacania
hrka a je hlu¢ny.

Na spodnej ¢asti rury su
prichytené zvysky jedla.

Odstrante vsetky zvysky jedla,
ktoré sa prichytili na spodnej
strane rury.

Pri pouzivani rury
citit spaleny zapach
alebo zapach plastu.

Pouziva sa plastovy riad
alebo riad na varenie, ktory
nie je odolny voci teplu.

Pouzite skleneny riad na varenie
vhodny pre vysokeé teploty.

@ Gril

Pocas prevadzky
vychadza dym.

Pocas pociatocnej prevadzky
moze pri prvom pouziti

rury vychadzat z ohrevnych
prvkov dym.

Nejedna sa 0 poruchu a ak ruru
spustite 2-3 raz, malo by to
prestat.

Zvnutra rory
vychadza zapach.

Zvysky jedla alebo plastu sa
roztavili a prilepili sa vnutri.

Pouzite parnu funkciu a potom
utrite vnutro suchou handrou.
Mbzete dnu vloZit platok citréna
a spustit ruru, aby sa zapach
odstranil rychlejsie.

Na ohrevnych prvkoch sa
nachadza jedlo.

Nechajte ruru vychladnut a
nasledne odstrante jedlo z
ohrevnych prvkov.

Jedlo je prilis blizko pri grile.

Umiestnite jedlo pocas varenia do
vhodnej vzdialenosti.

Jedlo nie je spravne
pripravovaneé a/alebo
usporiadané.

Skontrolujte, ¢i je jedlo spravne
pripravené a usporiadané.
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Rura nevari spravne.

Dvierka rury sa pocas
varenia ¢asto otvaraju.

Ak otvarate dvierka Casto,
vnutorna teplota klesne a to moze
ovplyvnit vysledok varenia.

Ovladacie prvky rury nie su
spravne nastaveneé.

Nastavte ovladacie prvky rory
spravne a opakujte pokus.

Gril alebo iné prislusenstvo
nie su spravne vlozené.

Vlozte prislusenstvo spravne.

PouZziva sa nespravny typ
alebo velkost riadu na
varenie.

Pouzite vhodny riad na varenie s
plochym dnom.
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Technické Udaje

Problém

Pri¢ina

Riesenie

Para

Spolo¢nost SAMSUNG sa snazi neustale zdokonalovat svoje produkty. Navrhnuté
technické Udaje a tieto pouzivatelské pokyny preto podliehaju zmenam bez

predchadzajuceho upozornenia.

Pri vareni na pare
pocujem vriet vodu

Voda sa ohrieva parnym
ohrievacom.

Nejedna sa o poruchu rury.

Model

MG23K3515+

Po ukonceni varenia
na pare pocujem
nezvycajné zvuky.

sa voda odvadza zvnutra
parného ohrievaca.

Po ukonceni varenia na pare

Nejedna sa 0 poruchu rury.

Para nevychadza von.

Nie je nainstalovany
zasobnik na vodu.

Skontrolujte, ¢i je spravne
nainstalovany zasobnik na vodu.

Ziadna voda.

V zasobniku na vodu nie

e Zasobnik naplnite vodou a skuste

Znova.

Informacny kéd

Informacny kod

PRICINA

Riesenie

C-do

Ovladacie tlacidla
sU stlacené viac ako
10 sekund.

Tlacidla vycistite a skontrolujte, ¢i na
povrchu okolo tlacidla nie je voda. Ak

sa problém vyskytne znovu, vypnite
mikrovInnu ruru na viac ako 30 sekund a
opakujte nastavenie znovu. Ak problém
stale pretrvava, kontaktujte miestne
stredisko starostlivosti o zakaznikov
spolocnosti SAMSUNG.

POZNAMKA

AK navrhované rieSenie problému nepomaha, kontaktujte vase miestne stredisko starostlivosti

0 zakaznikov spolo¢nosti SAMSUNG.

Zdroj napajania

230 V ~ 50 Hz AC

Prikon
Maximalny vykon
MikrovInny ohrev
Gril (ohrevny prvok)

2300 W
1250 W
1100 W

Vystupny vykon

100 W / 800 W - 6 Urovni (IEC-705)

Prevadzkova frekvencia

2450 MHz

Rozmery (S x V x H)
Zvonku (vratane rukovati)
Priestor rury

489 x 275 x 392 mm
330 x 211 x 324 mm

Objem 23 litrov
Hmotnost
Cista priblizne 13,0 kg

Sloven¢ina 35

‘ ‘ MG23K3515AS_EO_DE68-04421B-00_SK.indd 35

3/11/2016 11:06:41 AM

—
o
o
=
3
)
=
N
c
Q
(1)

=,
m




SAMSUNG

Berte na vedomie, Ze zaruka spolocnosti Samsung NEZAHRNA servisné hovory tykajuce sa prevadzky produktu, opravy nespravnej instalacie a vykonu bezného Cistenia alebo udrzby.

MATE OTAZKY ALEBO KOMENTARE?

KRAJINA ZAVOLAJTE NAM ALEBO NAS NAVSTIVTE ONLINE NA STRANKE
BOSNIA 055 233999 WWW.Samsung.com/support
BULGARIA 800 111 31, besnnatHa TenedoHHa MMHA www.samsung.com/bg/support
@ CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY ggigiﬁ’\é;wﬁ éggggj;?gjgjg www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWWw.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLAND Dedykowana |nfo\|n|a88c1)_%t;s;?g;éa[‘)lj/éaJrnAgogc;%c;/_cgh;?;*fonovv komaorkowych: www.samsung.com/pl/support
* (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
RO 08008—72677876840%%?0%'5‘2&?530) Apel GRATUIT YW S3mSUNg.Com/ro/support
SERBIA 0113216899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWW.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.Samsung.com/ee/support
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Mikrovinna trouba

UzZivatelska prirucka

MG23K3515+ ‘
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Pouzivani této uzivatelské prirucky

Bezpecnostni pokyny

Prave jste si zakoupili mikrovinnou troubu SAMSUNG. Tato pfirucka obsahuje cenné informace
o pfipravé pokrmU v mikrovinné troubé:

« Bezpecnostni opatfeni

« VVhodné prislusenstvi a nadobi

« Praktické rady pro pfipravu pokrmu

« Tipy pro pfipravu pokrmu

V této uZivatelské pfirucce se pouzivaji nasledujici symboly:

A\ VAROVANI
Rizika nebo nebezpecné zachazeni, kterd mohou zpUsobit vazné zranéni nebo smrt.

/\ UPOZORNENI

Rizika nebo nebezpecné zachazeni, ktera mohou zpUsobit lehké zranéni osob nebo $kodu na
majetku.

POZNAMKA

Praktické rady, doporuceni a informace, které pomahaji uzivatelOm pfi zachazeni s vyrobkem.

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

TYTO POKYNY SI POZORNE PRECTETE A USCHOVEJTE
K POZDEJSIMU NAHLEDNUTI,

TYKA SE POUZE REZIMU MIKROVLNNE TROUBY

VAROVANI: Pokud jsou poskozena dvirka nebo tésnéni dvirek,
nesmi byt trouba zapnuta, dokud ji neopravi kompetentni
pracovnik.
VAROVANI: Pro vsechny osoby s vyjimkou kompetentnich
pracovniku je nebezpecné provadet servis nebo opravy, pfi
nichz je treba sejmout kryt chranici pred ucinkem mikrovinné
energie.
VAROVANI: Tekutiny ani jiné potraviny nesméji byt ohfivany
v Uzavrenych nadobach, protoze takové nadoby jsou
nachylné k explozi.
VAROVANI: Détem dovolte pouzivat troubu bez dozoru pouze
v piipadé, Ze jste je odpovidajicim zpusobem poucili, jak ji
bezpeCné pouzivat a jaka jsou rizika nespravneho pouziti.
Tento spotrebic je urcen k pouziti pouze v domacnosti, nikoli
napriklad:
« v kuchynkach pro zaméstnance obchodu, kancelafi a

v dalSim pracovnim prostredi:
* na farmach;

Cestina 3
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Bezpecnostni pokyny

« pro klienty hoteld, motelu a v podobném prostredi
obytného typu:

* V penzionech.

Pouzivejte pouze nadaobi vhodné pro pouziti v mikrovinné

troube.

Pri ohrivani potravin v plastovych nebo papirovych nadobach

vzdy troubu prubézné kontrolujte, protoze nadoby by mohly

vzplanout.

Kovove nadoby na jidlo a napoje nelze pouzivat pro

mikrovinné vareni.

Tato mikrovinna trouba je urcena pro ohfev pokrmu a napoju.

Pri pouzivani k suseni jidla nebo obleceni a nahrivani

ohfivacich podlozek, backor, houbicek, vihkych utérek

a podobné hrozi Uraz, vzniceni, pripadné vznik pozaru.

Pokud se objevi kour, troubu vypnéte nebo odpojte napajeci

kabel ze zasuvky a ponechte dvirka trouby zavrena, aby se

udusily pripadné plameny.

\ dusledku mikrovinného ohfevu napoju muze dojit ke

zpozdeénému intenzivnimu varu. Proto je tfeba s nadobou

zachazet opatrné.

Kvuli moznym popaleninam je nutné obsah détskych lahvi

pred podavanim promichat nebo protrepat a zkontrolovat

jeho teplotu.

4 Cestina

\V mikrovinné troubé nesmeji byt ohrivana vejce ve skorapce
ani natvrdo uvarena vejce ve skorapce, protoze by mohla
explodovat, a to dokonce i po skonceni mikrovinného ohrevu.
Troubu je treba pravidelneé Cistit a odstranovat vsechny
zbytky potravin.

Pokud trouba nebude udrzovana v Cistoté, muze dojit

k naruseni povrchu. To by negativné ovlivnilo zivotnost
spotrebice a mohlo by vyustit i v nebezpecnou situaci.
MikrovInna trouba je urCena pouze pro instalaci na pult nebo
polici (jako volne stojici), neméla by byt umisténa ve skrince.
Tento spotrebi¢ nesmi byt Cisten s pouzitim vysokotlakého
nebo parniho cistice.

Spotrebi¢ neni ur€en pro instalaci v obytnych vozidlech,
karavanech a podobnych vozech.

Tento spotrebic neni urcen pro pouziti osobami (vcetne

malych deti), které maji snizené fyzické, smyslové nebo
mentalni schopnosti nebo nemaji dostatecné zkusenosti

a znalosti. Vyjimkou mohou byt pfipady, kdy jejich
bezpecnost zajisti odpoveédna osoba, ktera bude na pouzivani
spotrebice dohlizet a poskytne témto osobam pokyny k jeho
pouzivani.

Dohlizejte na malé déti a zajistéte, aby spotrebic nepouzivaly
jako hracku.




Déti od 8 let a starSi a 0soby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusSenosti a znalosti mohou pouzivat tento spotfebic

pouze tehdy, jsou-li pod dohledem nebo jsou-li pouceny

0 bezpetném pouZzivani spotiebice a rozumi moznym rizikum.

.7

Déti si se spotrebicem nesmeji hrat. Déti bez dozoru nesmeji
provadet Cisténi a udrzbu spotrebice.

Vzhledem k bezpecnostnimu riziku smi poskozeny napajeci
kabel vymenit pouze vyrobce Ci servisni pracovnik vyrobce,
pripadné osoba s podobnou kvalifikaci.

Troubu je treba umistit ve spravné poloze a vysce, aby byl

zajisten snadny pristup k vnitrku a ovladani trouby.

Pred prvnim pouzitim trouby je treba dat do trouby na

10 minut ohrat vodu.

Pokud spotrebi vydava zvlastni zvuky, je citit zapach
spaleniny nebo se objevi kour, okamzité odpojte zastrcku
MikrovIinnou troubu je nutné umistit tak, aby zastrcka zustala
pristupna.

POUZE REZIM TROUBY - VOLITELNE

VAROVANI: Pracuje-li spotiebi¢ v kombinovaném rezimu,
mely by jej déti pouzivat pouze pod dohledem dospélych
0sob, protoze dochazi ke vzniku vysoke teploty.

Spotrebi¢ se pfi pouzivani zahfiva. Budte opatrni a
nedotykejte se topnych téles uvnitr trouby.

VAROVANI: Béhem pouZivani trouby se mohou zahtat |
dostupné soucasti trouby. Zabrante malym deétem priblizovat
se.

Nesmi se pouzivat parni Cistic.

Nepouzivejte agresivni brusné Cistici prostredky ani ostré
kovove skrabky pro cisténi dvifek nebo skla trouby. Mohly by
povrch poskrabat a zpusobit popraskani skla.

VAROVANI: Pfed vyménou lampy je tfeba spotiebi¢ vypnout,
aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem.

Nepouzivejte agresivni brusné cistici prostredky ani ostré
kovove Skrabky pro cisteni dvirek nebo skla trouby. Mohly by
povrch poskrabat a zpusobit popraskani skla.

VAROVANI: Béhem pouzivani se spotfebic a jeho pristupné
soucasti zahrivaji.

Budte opatrni a nedotykejte se topnych téles.

Cestina 5
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Bezpecnostni pokyny

Déeti mladsi 8 let udrzujte mimo dosah trouby, pripadné na ne
dohlizejte.

Déti od 8 let a starsi a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti mohou pouzivat tento spotfebic

pouze tehdy, jsou-li pod dohledem nebo jsou-li pouceny

0 bezpe¢ném pouzivani spotiebice a rozumi moznym rizikum.

. .

Déti si se spotrebicem nesméji hrat. Déti bez dozoru nesméji
provadeét Cisténi a udrzbu spotrebice.

Pokud je spotrebic v provozu, mohou byt dvifka nebo vngéjsi
povrchy horké.

Pokud je spotrebic v provozu, mohou mit pristupné povrchy
vysokou teplotu.

Spotrebice nejsou urceny pro ovladani externimi ¢asovaci
nebo samostatnymi systéemy dalkoveho ovladani.

6 Cestina

Déti od 8 let a starsi a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti mohou pouzivat tento spotrebic

pouze tehdy, jsou-li pod dohledem nebo jsou-Ii pouceny

0 bezpecném pouzivani spotrebice a rozumi moznym
rizikim. Déti si se spatiebicem nesméji hrat. Cisténi a udrzbu
spotrebice by nemély provadet deéti, pokud nebudou starsi

8 let a pod dozorem.

Spotrebi¢ a jeho napajeci kabel musi byt mimo dosah déti do
8 let.

Obecné bezpecnostni pokyny

VSechny Upravy nebo opravy musi provadet pouze kvalifikovany technik.

Neohrivejte jidlo ani tekutiny v uzavrenych nadobach urcenych pro mikrovinné trouby.

K ¢isténi trouby nepouzivejte benzen, fedidlo, alkohol, parni ani vysokotlaké Cistice.
Neinstalujte troubu do blizkosti topeni a hoflavych materialu nebo ve vihkém, mastném nebo
prasném prostredi, ani na misté vystavenem primému slunecnimu zareni a vode, kde hrozi
Unik plynu, nebo na nerovné ploSe.

Tato trouba musi byt fadné uzemnéna v souladu s mistnimi predpisy.

Koliky a kontakty zastrcky napajeciho kabelu pravidelné Cistéte suchym hadrikem od cizich
latek.

Napajeci kabel nesmi byt vystaven zvySenému tahu a ohybu a nesmi se na néj pokladat tézke
predmeéty.

Jestlize doslo k uniku plynu (propan, zkapalnény plyn apod.), ihned vyvétrejte. Nedotykejte se
napajeciho kabelu.

Neberte sniru do mokrych rukou.

Pokud je trouba v provozu, nevypinejte ji odpojenim napajeciho kabelu.
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Do spotfebice nesahejte prsty, ani do néj nevkladejte nevhodné latky. Pokud se dovnit trouby
dostanou nevhodné Iatky, odpojte napajeci kabel a obratte se na mistni servisni stredisko
Samsung.

Trouba nesmi byt vystavena nadmérnému tlaku nebo narazom.

Neumistujte troubu na krehké predmeéty.

Ujistéte se, Ze napajeci napéti, frekvence a proud odpovidaji udajum uvedenym ve
specifikacich vyrobku.

Zapojte zastrcku napajeciho kabelu pevné do zasuvky. Nepouzivejte rozdvojky, prodluzovaci
kabely nebo elektrické transformatory.

Nezavesujte napajeci kabel na kovové predmeéty. Ujistéte se, Ze napajeci kabel je mezi
predméty nebo za troubou.

Pokud dojde k poskozeni zastrcky napajeciho kabelu, k poskozeni samotného napajeciho
kabelu nebo k uvolnéni elektrické zasuvky, nepouzivejte je. Pokud dojde k poskozeni zastrcky
napajeciho kabelu nebo samotného napajeciho kabelu, obratte se na mistni servisni stredisko
Samsung.

Troubu je tfeba chranit pred primym politim nebo postfikanim vodou.

Na troubu, dovnitf trouby nebo na jeji dvirka se nesmi pokladat predmeéty.

Na troubu nerozprasujte prchavé latky, napf. insekticidy.

Neukladejte do trouby hoflavé materialy. Budte opatrni pfi ohfevu pokrmU nebo napoju, které
obsahuji alkohol, protoze alkoholové vypary mohou prijit do kontaktu s horkymi ¢astmi trouby.
Déti by mohly narazit do dvifek nebo si do nich pfichytit prsty. Déti se nesmi pohybovat

v blizkosti dvirek, pokud je otevirate nebo zavirate.

Mikrovinna trouba - vystraha

V dusledku mikrovinného ohfevu napoju muze dojit ke zpozdénému intenzivnimu varu.
S nadobou zachazejte vzdy opatrné. Vzdy nechte napoje stat alespon 20 sekund pred
manipulaci s nimi. Pfi ohfivani pokrm v pfipadé potfeby michejte. Vzdy jej zamichejte po
ohrati.

Jestlize dojde k opareni, postupujte podle téchto pokynd poskytnuti prvni pomoci:

1. Opafené misto ponofte alespon na 10 minut do studené vody.

2. Zakryjte jej istym suchym obvazem.

3. Nenanasejte Zadny krém, olej ani télové mléko.

Nedavejte plech nebo rost do vody kratce po vareni, nebot by to mohlo zpUsobit jejich
poskozeni.

Nepouzivejte troubu k fritovani, nebot nelze kontrolovat teplotu oleje. Mohlo by dojit
k nahlému prekypéni horkého oleje.

Mikrovinna trouba - bezpecnostni opatieni

Pouzivejte pouze nacini vhodné do mikrovinné trouby. Nepouzivejte kovové nadoby, nadobi
se zlatou nebo stfibrnou dekoraci, jehly na Spiz apod.

Sejméte kovove sponky. Mohou vzniknout elektrické oblouky.

NepouZzivejte troubu k suseni papiru ani oblecent.

K pfipravé malého mnozstvi potravin pouzijte kratsi ¢as, aby nedoslo k prehfati nebo spalenti
jidla.

Dbejte na to, aby se napajeci kabel nedostal do blizkosti vody a horkych povrcho.

V troubé nesméji byt ohrivana vejce ve skofapce ani natvrdo uvarena vejce ve skorapce,
protoze by mohla explodovat. Neohfivejte vzduchotésné nebo vakuoveé uzaviené nadoby,
ofechy, rajcata apod.

Nezakryvejte ventilacni otvory textiliemi ani papirem. Jde 0 nebezpeci pozaru. Trouba

se mUze prehrat a v takovém pripadé se automaticky vypne a zUstane vypnuta, dokud se
dostatecné neochladi.

Pfi vyjimani pokrmu z trouby vzdy pouzivejte kuchynské chiapky.

Aby se zabranilo intenzivnimu varu, zamichejte ohfivané tekutiny béhem ohfevu nebo po jeho
dokonéeni a poté alespor na 20 sekund odstavte.

Pfi otevirani dvifek trouby stojte ve vzdalenosti natazené paze. Predejdete tak opafeni
uvolnénym horkym vzduchem nebo parou.

Nezapinejte prazdnou troubu. Trouba se z bezpecnostnich divodU automaticky vypne na

30 minut. Dopoructujeme ponechat v troubé sklenici s vodou, ktera absorbuje mikrovinnou
energii v pripadé nechténého zapnuti trouby.

Troubu instalujte tak, aby byl dodrZen poZadavek na volny prostor kolem ni uvedeny v této
prirucce. (Viz ¢ast Instalace mikrovinné trouby.)

Pfi pfipojovani jinych elektrickych zafizeni do zasuvek v blizkosti trouby postupujte opatrné.

PouZivani mikrovinné trouby - bezpe¢nostni opatieni

Pokud nebudou dodrzovany nasledujici bezpe¢nostni pokyny, miUze dojit ke Skodlivému

vystaveni mikrovinné energii.

« Nepouzivejte troubu s otevienymi dvirky. Nemanipulujte s bezpecnostnimi zamky (zapadky
dvifek). Do otvor( bezpecnostnich zamkd nesméji byt vkladany zadné predméty.

« Mezi dvirka trouby a vloZenou potravinu nevkladejte zadné pfedméty. Zabrante hromadéni
zbytk( potravin a ¢isticich prostfedkd na povrchu tésnéni. UdrZujte dvifka a plochy tésnéni
na dvirkach stale Cisté. Po kazdém pouziti je nejprve otrete vihkym hadrikem a poté meékkym
suchym hadfikem.

Cestina 7
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Bezpecnostni pokyny

« Nepouzivejte troubu, pokud je poskozena. Pouzivejte ji az poté, co ji opravil kvalifikovany
technik.
DoUlezité: dvirka trouby se musi spravné zavirat. Dvifka nesméji byt ohnutd; zavésy dvirek
nesmeji byt rozbité ani uvolnéné; tésnéni dvirek a povrch tésnicich ploch nesméji byt
poskozené.

« VVSechny Upravy nebo opravy musi byt provedeny technikem.

Omezena zaruka

Spolecnost Samsung bude Uctovat poplatek v pfipadé vymeny prislusenstvi nebo opravy
kosmetického defektu, pokud poskozeni jednotky nebo prislusenstvi zpUsobil zékaznik.
Polozky, které tyto podminky zahrnuji:

« Prorazena, poskrabana nebo rozbita dvifka, drzadla, vnéjsi panel nebo ovladaci panel.

« Rozbity nebo chybgjici plech, valeckové vedeni, spojka nebo dratény rost.

Troubu pouzivejte pouze pro Ucely, pro které je ur¢ena a které jsou uvedeny v této prirucce.
Vystrahy a dulezité pokyny pro zajisténi bezpecnosti uvedené v této pfirucce nepredstavuji
popis véech podminek a situaci, k nimz moZze dojit. Je na vasi odpovédnosti, abyste si pfi
instalaci, drzbé a provozu trouby pocinali rozumné, pec¢livé a opatrné.

Nasledujici pokyny k obsluze se tykaji ruznych modelU, proto se vlastnosti vasi mikrovinné
trouby mohou mirné lisit od charakteristik uvedenych v prirucce a nemusi byt pouzity
vsechny vystrazné symboly. Mate-li jakékoli dotazy nebo pripominky, mUzZete se obratit na
mistni servisni stfedisko nebo vyhledat pomoc a informace online na adrese
WWW.Samsung.com.

PouZivejte troubu pouze k ohfivani jidla. Je ur¢ena pouze pro domaci pouziti. Nesmi se
pouzivat k ohrevu textilii nebo polstarku pinénych seminky. Vyrobce nenese zadnou
zodpovédnost za nevhodné nebo nespravné pouziti této trouby.

Vzdy udrZujte troubu v ¢istém a dobrém stavu, abyste predesli naruseni povrchu trouby

a nebezpecnym situacim.

8 Cestina

Definice vyrobni skupiny

Tento vyrobek je zafizeni ISM tridy B, skupiny 2. Definice skupiny 2, ktera zahrnuje vsechna
zarizeni ISM, ve kterych je generovana nebo pouzivana radiofrekvencni energie ve forme
elektromagnetického zareni pro Upravu materialU a vybaveni pro EDM a obloukové svarovani.
Zarizeni skupiny B je zafizeni vhodné pro pouzivani v domacnosti a v provozovnach pfimo
pripojenych k elektrické siti rozvodu nizkého napéti, ktera zajistuje dodavku energie pro
domacnosti a obytné domy.

Spravna likvidace vyrobku (elektricky a elektronicky odpad)

(Plati pro zemé s oddélenym systémem sbéru)
Toto oznaceni na vyrobku, jeho prislusenstvi nebo dokumentaci
znamena, ze vyrobek a jeho elektronické prislusenstvi (napriklad
nabijecku, nahlavni sadu, USB kabel) je po skonceni zivotnosti
zakazano likvidovat jako bézny komunalni odpad. Moznym
negativnim dopadUm na zivotni prostfedi nebo lidské zdravi
zpUsobenym nekontrolovanou likvidaci zabranite oddélenim
_ zminénych produktd od ostatnich typU odpadu a jejich zodpovédnou
recyklaci za Ucelem udrzitelného vyuzivani druhotnych surovin.
UZivatelé z fad domacnosti by si méli od prodejce, u néhoz produkt
zakoupili, nebo u prislusného méstského Uradu vyzadat informace,
kde a jak mohou tyto vyrobky odevzdat k bezpecné ekologické
recyklaci.
Podnikovi uzivatelé by méli kontaktovat dodavatele a zkontrolovat
vsechny podminky kupni smlouvy. Tento vyrobek a jeho elektronické
prislusenstvi nesmi byt likvidovan spolu s ostatnim promyslovym
odpadem.

Informace o zavazku spolecnosti Samsung chranit zivotni prostredi ale také regulacni
povinnosti tykajici se konkrétnich produkty, napf. REACH, naleznete na webové strance:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html
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Umisténi a zapojeni

Prislusenstvi

Misto instalace

V zavislosti na zakoupeném modelu je dodavano nékolik kusu pfisludenstvi, které Ize vyuzit

ruznym zpUsobem.

01

02

03

@ DULEZITE UPOZORNENI

01 Otocny kruh, ktery je tfeba vlozit do stfedu
trouby.
Utel: Otocny kruh slouzi jako podpora
otocného talire.

02 Otocny talif, ktery je treba umistit na otocny
kruh, stfedem na spojku.
Ugel: Oto¢ny talif predstavuje hlavni
varnou plochu. Lze jej snadno
vyjmout a vycistit.

03 Grilovaci rost, ktery se poklada na otocny

talir.

Ucel: Kovovy rost se pouziva pfi
grilovani a kombinovaném
vareni.

NESPOUSTEJTE Z4dnou funkci mikrovinné trouby, dokud nevloZite na misto oto¢ny kruh

a otocny talir.

( 20cm t
nahore

85 cm od
podlahy

< »
<« >

10 cm po

strané
J

Otocny talif

« Zvolte plochy, rovny povrch priblizné 85 cm nad
podlahou. Plocha musi udrzet hmotnost trouby.

« Zajistéte prostor pro ventilaci, minimalné 10 cm
od zadni stény a obou bocnich sténa 20 cm
shora.

« Neinstalujte troubu do teplého ani vihkého
prostredi, napriklad vedle dalsi mikrovinné
trouby ¢i topného télesa.

« Dodrzujte specifikace napajeni trouby. Pokud
potrebujete pouzit prodluzovaci kabel, pouzijte
pouze schvaleny typ.

« NeZ troubu poprvé pouzijete, otfete vnitini
prostor trouby a tésnéni dvirek vihkym
hadfikem.

Vyjméte z vnitrku trouby vsechny obalove
materialy. Nainstalujte oto¢ny kruh a otocny talif.
Zkontrolujte, zda se otocny talif volné otaci.

Cestina 9
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Udrzba

Cisténi

Vymeéna (oprava)

Pravidelné troubu Cistéte, abyste zabranili usazovani necistot na troubé a uvnitf ni. Vénujte
také zvIastni pozornost dvirkom, tésnéni dvirek, otocnému talifi a oto¢nému kruhu (pouze

U pfislusnych modelu).

Pokud se dvifka neoteviraji i nezaviraji hladce, nejprve zkontrolujte, zda na tésnéni dvirek
nejsou nanosy necistot. K vycisténi vnitfnich a vnéjsich stén trouby pouzivejte mekky hadrik
a mydlovou vodu. Povrch radné oplachnéte a osuste.

Postup odstranéni tézko odstranitelnych pachnoucich necistot z vnitfku trouby

1. Do prazdné trouby vlozte doprostfed oto¢ného talife hrnek zfedéné citronoveé stavy.

2. Pustte po dobu 10 minut vyhrivani trouby na maximalni vykon.

3. Po skonceni tohoto cyklu pockejte, a7z trouba vychladne. Poté oteviete dvirka a vycistéte
vnitfni prostor trouby.

Postup c¢isténi vnitiku trouby s vyklopnym topnym télesem

Pred c¢isténim horni ¢asti vnitfniho prostoru
trouby sklopte dol0 horni topné téleso o 45°,

45° viz obrazek. To usnadni ¢igténi horni ¢asti.

Po dokonceni ¢isténi vratte horni topné téleso do
pUvodni polohy.

e—————ay

/\ UPOZORNENI

« Udrzujte dvirka a tésnéni dvifek v Cistoté a zajistéte, aby se dvirka otevirala a zavirala
hladce. Jinak mUze dojit ke zkraceni Zivotnosti trouby.

« Davejte pozor, abyste nerozlili vodu na ventilacni otvory trouby.

« K Cisteni nepouzivejte zadné abrazivni ani chemické prostredky.

« Po kazdém pouziti trouby pockejte, az trouba vychladne, a potom vycistéte vnitini prostor
trouby neagresivnim cisticim prostredkem.

10 Cestina

A\ VAROVANI

Tato trouba uvniti neobsahuje zadné dily demontovatelné uzivatelem. Nepokousejte se sami

vymenit dily ¢i opravovat troubu.

« Pokud nastane problém se zavésy, tésnénim nebo dvifky, pozadejte o pomoc kvalifikovaného
technika nebo mistni servisni stfedisko spole¢nosti Samsung.

» Pokud chcete vyménit zarovku, obratte se na mistni servisni stfedisko spole¢nosti Samsung.
Nevyménujte ji sami.

« Pokud nastane problém s vnéjsim plastém trouby, nejprve odpojte napajeci kabel ze zasuvky
a poté se obratte na mistni servisni stredisko spole¢nosti Samsung.

Péce o troubu pfi jejim dlouhodobém nepouzivani

« Pokud nebudete troubu po delsi dobu pouZivat, odpojte napajeci kabel ze zasuvky a umistéte
troubu na suché misto, kde se neprasi. Nahromadéni prachu a vihkosti uvnitf trouby muze
negativné ovlivnit jeji vlastnosti.

MG23K3515AS_EO_DE68-04421B-00_CS.indd 10
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Strucné a prehledné pokyny Funkce trouby
Kdy?Z chcete néco uvafrit: Trouba
Vlozte pokrm do trouby. Stisknéte tlacitko
<>/+3OS START/+30s. 01 02 03 04 05
START Vysledek: Zacne vafeni. Po dokonceni vareni:
Q 1) 4krat zazni zvukovy signal.
5 Signa P VI _
) S\gnelzl upgzornUJ\cw na ukpncem vareni —— —
zazni 3krat (jednou za minutu). —]_ d
3) Znovu se zobrazi aktualni Cas. = |
Pokud chcete grilovat néjaky pokrm. r - L —e—
Vlozte pokrm do trouby. Stisknéte tlacitko —c
s Gril+30s ==
Grill+30s ' o —c—
Vysledek: Zacne grilovani. 2
1) 4krat zazni zvukovy signal. QD §
2) S\gngl quzorﬂUJ\C\ na ukpncem vareni n —— o
@ zazni 3krat (jednou za minutu). 9 =}
3) Znovu se zobrazi aktualni ¢as. : J S
m
Q.
Chcete-li pridat dalSich 30 sekund. | E
1. Jednou nebo opakované stisknéte tlacitko <
<
X START/+30s. Kazdym stisknutim pridate 06 07 08 09 10 1 3
30 sekund.
2. Otacenim Volie mUzete nastavit Cas podle 01 Rukojet dvifek 02 Dvirka 03 Ventilatni otvory
potreby. )
04 Topneé téleso 05 Svétlo 06 Zapadky dvirek
D308 07 Ototny talif 08 Spojka 09 Ototny kruh
Q 1 10 Otvory bezpecnostniho 11 Ovladaci panel
zamku
Cestina 11
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Funkce trouby

Pouzivani trouby

Ovladaci panel

Princip funkce mikrovinné trouby

£ AUTO
01 Quick %efrost Auto Cook 02
L ” ]
03 Keep Warm Deodorization 04
( I
05 Microwave Grill 06
( Il |
L JL J
07 Combi Grill+30s 08
( Il |
L JL )
o
o
(=
e
< N
o — +
=,
S o |0
(=]
5 boO
< o
@/ <> /+30s
1 1 STOP ECO START 12
E L !
J

12 Cedtina

01
02
03
04
05
06
07
08
09
10
11
12

Tlacitko Quick Defrost (Rychlé rozmrazeni)
Tlacitko Auto Cook (Automatické vareni)
Tlacitko Keep Warm (Udrzeni tepla)
Tlacitko Deodorization (Odstranovani pachu)
Tlacitko Microwave (Mikrovinny rezim)
Tlacitko Grill (Grilovani)

Tlacitko Combi (Kombinovany rezim)
Tlacitko Grill+30s

Voli¢ (Hmotnost/Porce/Cas)

Tlacitko Vybér/Hodiny

Tlacitko STOP/ECO (STOP/USPORNY REZIM)
Tlacitko START/+30s

Mikroviny jsou elektromagnetické viny s vysokou frekvenci. Uvolnéna energie umoziuje varit
nebo ohrfivat pokrmy, aniz by zménily tvar nebo barvu.

Mikrovinnou troubu Ize pouzit k témto ¢innostem:

+ Rozmrazovani

« Ohfev

« Vareni

Princip vareni.

1. Mikroviny, generované magnetronem, se
uvnitf trouby odrazem rozptyli, a protoze se
pokrm otaci na otocném talifi, rovnomeérné jim
prostupuji. Diky tomu se pokrm rovnomeérné
uvari.

Vareni potom pokracuje procesem rozptyleni
tepla v pokrmu.

3. Doba vareni se lisi podle pouzitého nadobi a
podle vlastnosti pokrmu:
« Mnozstvi a hustota
» Obsah vody
« Pocatecni teplota (podle toho, zda byla

potravina v chladnicce nebo nikoli)

@ DULEZITE UPOZORNENI

Protoze se stied pokrmu ohfiva diky rozptyleni tepla, vafeni pokracuje i po vyjmuti pokrmu
z trouby. Proto je treba dodrzovat dobu odstani uvedenou v receptech popsanych v této
prirucce. Zajistite tim nasledujici:

« Rovnomerné uvareni ve stfedu pokrmu.

« Stejna teplota v celém pokrmu.

2. Pokrm pohlti mikroviny asi do hloubky 2,5 cm.

‘ ‘ MG23K3515AS_EO_DE68-04421B-00_CS.indd 12
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Kontrola spravného chodu trouby

Vareni/ohfev

Nasledujici jednoduchy postup vam umozni zkontrolovat, zda trouba vzdy funguje spravné.
V pfipadé pochybnosti nahlédnéte do ¢asti ,Odstranovani problémU* na stranach 32 az 35.

POZNAMKA

Troubu je nutno pripojit do prislusné elektrické zasuvky ve zdi. Otocny talif musi byt v troubé
na svem misté. Pokud pouzijete jiny vykonovy stupen nez maximalni (100 % - 800 W), voda se
zatne varit po delsi dobé.

Otevrete dvirka trouby zatazenim za rukojet na horni strané dvirek.
Polozte na otocny talif sklenici s vodou. Zavrete dvirka.
Stisknéte tlacitko START/+30s a nastavte dobu
> /+30s

4 3z 5 minut prislusnym poctem stisknuti tlacitka
START START/+30s.
E Vysledek: Trouba bude ohfivat vodu po dobu
43z 5 minut.
Poté by se voda méla varit.

Nasledujici postup popisuje zpusob vareni nebo ohfevu pokrmdu.

@ DULEZITE UPOZORNENI

« Nez ponechate troubu bez dozoru, VZDY zkontrolujte nastaveni vareni.
« Maximalni doba rezimu Microwave (Mikrovinny rezim) je 99 minut.

Otevrete dvifka. Polozte pokrm do stfedu oto¢ného talife. Zavrete dvifka. Nikdy nezapinejte
prazdnou mikrovinnou troubu.

1. Stisknéte tlacitko Microwave
= (Mikrovinny rezim).
Microwave . ) Lo ,
) SE— Vysledek: Zobrazi se indikace vykonu 800 W
(Maximalni varny vykon):

=| (mikrovinny rezim)

2. Vyberte vhodny vykonovy stupen otacenim
Volice. (viz tabulku vykonovych stupnu)
Poté stisknéte tlacitko Vybér/Hodiny.

3. Dobu vafeni nastavte otacenim Volice.
Vysledek: Zobrazi se doba vareni.
4. Stisknéte tlacitko START/+30s.
Vysledek: Rozsviti se kontrolka trouby
a otocny talif se zaCne otacet. Spusti
se vareni a po jeho dokonceni:
1) 4krat zazni zvukovy signal.
2) Signal upozornujici na ukonceni vareni
zazni 3krat (jednou za minutu).
3) Znovu se zobrazi aktualni ¢as.

<> /+30s

START
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Pouzivani trouby

Nastaveni ¢asu

Vykonové stupné a nastaveni doby

Po pripojeni napajeni se na displeji automaticky zobrazi Udaj ,88:88" a potom ,12:00".
Nastavte aktualni ¢as. Cas Ize zobrazit bud ve 24hodinovém nebo ve 12hodinovém formatu.

Hodiny je nutno nastavit:

« KdyZ poprvé instalujete mikrovinnou troubu

« Po vypadku napajeni

POZNAMKA

Nezapomente hodiny sefidit pfi pfechodu na letni a zpét na zimni ¢as.

O

o
(=]
(=
Ne¢
<
[o8
3
-
=
o
c
(=3
<
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1. Stisknéte tlacitko Vybér/Hodiny.

. Nastavte 24hodinovy nebo 12hodinovy format

otacenim Volice. Poté stisknéte tlacitko
Vybér/Hodiny.

. Otacenim Voli€e nastavte hodiny. Poté

stisknéte tlacitko Vybér/Hodiny.

. Otacenim Voli¢e nastavte minuty.

. Jakmile bude zobrazen spravny cas, stisknutim

tlacitka Vybér/Hodiny hodiny spustte.
Vysledek: Cas se zobrazuje vzdy, kdyz troubu
prave nepouzivate.

Funkce nastaveni vykonu umoziuje pfizpusobit mnozstvi vyzafované energie a tim

ovlivnit ¢as potrebny pro ohrev pokrmu podle druhu a mnozstvi pokrmu. K dispozici je Sest

vykonovych stupnu.

Vykonovy stupen Procenta Vykon
VYSOKY 100 % 800 W
STREDNE VYSOKY 75 % 600 W
STREDNI 56 % 450 W
STREDNE NizKY 38% 300 W
ROZMRAZOVANI 23 % 180 W
NizKY 13% 100 W

Doba vareni, uvadéna v receptech a v této pfirucce, odpovida uvadénému vykonu.

Pokud zvolite...

Nastavte tuto dobu vareni...

Vysoky vykonovy stupen
Nizky vykonovy stupen

Kratsi
Delsi

14 Cedtina
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Nastaveni doby vareni

Zastaveni vareni

Dobu vareni Ize prodlouzit stisknutim tlacitka START/+30s a kazdym dalsim stisknutim

0 dalsich 30 sekund.

V rezimech Microwave (Mikrovinny rezim), Heat Wave Grill (Grilovani tepelnou vinou) nebo
Combi (Kombinovany rezim) stisknutim tlacitka START/+30s prodlouZite dobu vareni.

« Vareni Ize kdykoli zastavit a zkontrolovat stav pokrmu prostym otevienim dvirek

« Prodlouzeni zbyvajici doby vareni

Postup 1

Dobu vareni prodlouzite stisknutim tlacitka

START/+30s 0 30 sekund kazdym stisknutim.

« Priklad: Chcete-li prodlouzit vafeni o tfi minuty,
stisknéte tlacitko START/+30s Sestkrat.

N

- +

> /+30s

START

Postup 2

Jednoduchym otacenim Voli€e muZete upravit

dobu vareni.

« Dobu vareni zvysite otocenim doprava a snizite
ji otoCenim doleva.

Vareni |ze kdykoli zastavit, takze mUZete:
« Zkontrolovat pokrm

« Obratit pokrm nebo jej zamichat

« Nechat jej odstat

Provedte...

Otevrete dvirka nebo jednou stisknéte tlacitko STOP/ECO
(STOP/USPORNY REZIM).

Vysledek: Vareni se zastavi.

Vareni obnovite uzavienim dvifek a stisknutim tlacitka
START/+30s.

Zcela Stisknéte jednou tlacitko STOP/ECO (STOP/USPORNY REZIM).
Vysledek: Vareni se zastavi.

Cheete-li zrusit nastaveni vareni, stisknéte opét tlacitko
STOP/ECO (STOP/USPORNY REZIM).

Chcete-li vareni zastavit...

Docasné

Nastaveni reZzimu Uspory energie

Trouba je vybavena rezimem Uspory energie.
« Stisknéte tlacitko STOP/ECO
@ /% (STOP/USPORNY REZIM).
STOP_ECO Vysledek: Displej se vypne.

;I « Kdyz budete chtit rezim Uspory energie ukoncit,
otevrete dvifka nebo stisknéte tlacitko
STOP/ECO (STOP/USPORNY REZIM). Na displeji
se zobrazi aktualni Cas. Trouba bude pripravena
k pouziti.

POZNAMKA

Funkce automatické Uspory energie

Pokud béhem nastavovani nebo ve stavu docasného zastaveni nevyberete zadnou funkci,
funkce se po 25 minutach zrusi a zobrazi se hodiny.

Jsou-li dvirka trouby otevrend, po 5 minutach dojde k vypnuti svétla.

Cestina 15
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Pouzivani trouby

Pouzijte funkce rychlého rozmrazeni

Funkce Quick Defrost (Rychlé rozmrazeni) umoZnuji rozmrazit maso, dribez, ryby, mrazenou

zeleninu a zmrazeny chleba. Doba rozmrazovani a vykonovy stupen se nastavuji automaticky.
Staci jednoduse vybrat program a hmotnost.

POZNAMKA

Pouzivejte pouze nadobi pro mikrovinné trouby.

Otevrete dvirka. Polozte mrazeny pokrm na keramicky talif do stfedu otocného talire.

Zavfete dvirka.

@
Quick Defrost
1
- +
S 2
S
<
5 bHoO
S
= 0
o
c
=2
<
N +
> /+30s
START n
5]

1. Stisknéte tlacitko Quick Defrost

(Rychlé rozmrazeni).

. Otacenim Volie vyberte typ pfipravovaného
pokrmu. Poté stisknéte tlacitko Vybér/Hodiny.

. Otacenim Voli€e vyberte velikost porce.

(Viz tabulka na nasledujici strane.)

. Stisknéte tlacitko START/+30s.

Vysledek:

« Spusti se rozmrazovani.

« Béhem rozmrazovani zazni zvukovy signal,
ktery pfipomina nutnost otoCit potravinu.

. DalSim stisknutim tlacitka START/+30s

rozmrazovani dokoncite.

Vysledek:

1) 4krat zazni zvukovy signal.

2) Signal upozoraujici na ukonceni vareni
zazni 3krat (jednou za minutu).

3) Znovu se zobrazi aktualni ¢as.

V' nasledujici tabulce jsou uvedeny ruzné programy, velikosti porci, doby odstaveni a prislusné

pokyny k funkci Quick Defrost (Rychlé rozmrazeni). Pfed rozmrazovanim odstrante veskeré
obalové materidly. PoloZte maso, drubez, ryby, zeleninu a chléb na plochy sklenény talif nebo

keramicky talir.

Kod/Potravina

Velikost porce

Pokyny

1 200 az 1500 g | Okraje chrante alobalem. Po zaznéni zvukového signalu
Maso maso obratte. Tento program je vhodny pro hoveézi,
jehnéci, veprove, steaky, kotlety a mleté maso.
Nechte 20 az 60 minut odstat.
2 200 az 1500 g | Konce stehen a kfidel chrante alobalem. Po zaznéni
Dribez zvukoveho signalu drubez otocte. Tento program je
vhodny pro celé kufe i porce kurete.
Nechte 20 az 60 minut odstat.
3 200 az 1500 g | Rybi ocas (u ryby vcelku) chrante alobalem. Po zaznéni
Ryby zvukoveho signalu rybu otocte. Tento program je
vhodny pro celé ryby i rybi filety.
Nechte 20 az 60 minut odstat.
4 200 az 1500 g | Mrazenou zeleninu rozloZte do kruhu na plochy
Zelenina sklenény talif. Po zvukovém signalu mrazenou zeleninu
otocte nebo promichejte.
Tento program je vhodny pro vsechny druhy mrazené
zeleniny. Nechte 5 az 20 minut odstat.
5 200 az 1500 g | Polozte chléb na kousek kuchynského papiru a otocte
Pecivo jej, jakmile zazni zvukovy signal. Kolac polozte na

keramicky talif a je-li to mozné, otocte jej, aZz zazni
zvukovy signal. (trouba je nadale v chodu a pri

otevieni dvifek se zastavi) Tento program je vhodny
pro vsechny druhy chleba (krajeny nebo vcelku),

i pro dalamanky a bagety. Dalamanky usporadejte do
kruhu. Tento program je vhodny pro vsechny druhy
kolacu z kynutého tésta, susenky, tvarohovy kolac a
listové pecivo. Neni vhodny pro krehké pecivo, ovocné
a krémové kolace ani pro kolace s ¢okoladovou polevou.
Nechte 10 az 30 minut odstat.

16 Cestina
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Pouziti funkci automatického vareni

Funkce Auto Cook (Automatické vareni) obsahuje 20 predprogramovanych dob vareni.
Nemusite nastavovat ani dobu ohfivani, ani vykonovy stupen.
Typ porce mUZete nastavit otacenim Volice.

@ DULEZITE UPOZORNENI
Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecné pro vareni v mikrovinné troubg.

Nejprve polozte pokrm do stfedu otocného talife a zavrete dvirka.
1. Stisknéte tlacitko Auto Cook
(Automatické vareni).

—
AuTO

Auto Cook

2. Otacenim Voli€e vyberte typ pfipravovaného
pokrmu.

3. Stisknéte tlacitko START/+30s.
Vysledek: Pokrm se zacne ohfivat podle
zvoleného programu.
1) 4krat zazni zvukovy signal.
2) Signal upozoraujici na ukonceni vareni
zazni 3krat (jednou za minutu).
3) Znovu se zobrazi aktualni ¢as.

> /+30s

START

V nasledujici tabulce jsou uvedena mnozstvi a prislusné pokyny tykajici se
20 predprogramovanych variant vareni. Tyto programy vyuzivaji pouze mikrovinnou energii.

Kod/Potravina

Velikost porce

Pokyny

1 300 az 350 g | Vlozte na keramicky talif a zakryjte potravinovou folii,
Chlazeny vhodnou do mikrovinné trouby. Tento program je vhodny
Hotovy pokrm pro pokrmy tvorené tremi slozkami (napriklad maso
2 400274509 |V omacce se zeleninou a prilohou, jako jsou brambory,
Chlazeny ryze nebo téstoviny). Nechte 2 az 3 minuty odstat.
Hotovy pokrm
3 300 az 350 g | Vlozte pokrm na keramicky talif a zakryjte potravinovou
Chlazeny folii, vhodnou do mikrovinné trouby. Tento program
Vegetariansky je vhodny pro 2slozkoveé pokrmy (napriklad Spagety
pokrm s omackou nebo ryze se zeleninou). Nechte 2 az 3 minuty
4 40032 450 g | 0dStat
Chlazeny
Vegetariansky
pokrm
5 250 ¢ Omyijte a ocistéte cerstvou brokolici a pripravte ruzicky.
Brokolice Rozlozte je rovnomeérné na sklenénou misu s vikem.
Pridejte 30 ml (2 IZice) vody, kdyz vafite 250 g.
Umistéte misu doprostred otocného talife. Varte zakryté.
Po skonceni vafeni zamichejte. Nechte 1 az 2 minuty
odstat.
6 250 ¢ Oplachnéte a ocistete mrkev a nakrajejte na stejné platky.
Mrkev Rozlozte je rovnomeérné na sklenénou misu s vikem.

Pridejte 30 ml (2 IZice) vody, kdyz varite 250 g.
Umistéte misu doprostred otocného talife. Varte zakryté.
Po skonceni vafeni zamichejte. Nechte 1 az 2 minuty
odstat.

Cestina 17
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Pouzivani trouby

Kad/Potravina

Velikost porce

Pokyny

Kod/Potravina

Velikost porce

Pokyny

7 250 ¢ Oplachnéte a ocCistete zelené fazolky. Rozlozte je 14 1259 Pouzijte velkou sklenénou varnou nadobu s vikem.

Zelené fazolky rovnomerne na sklenénou misu s vikem. Pridejte 30 ml Bulgur Pridejte dvojnasobné mnozstvi studené vody (250 ml).

(2 IZice) vody, kdyz vafite 250 g. Varte zakryté. Pfed odstavenim zamichejte, osolte
Umistéte misu doprostred oto¢ného talife. Varte zakryté. a posypte bylinkami. Nechte 2 az 5 minut odstat.
Po skonceni vareni zamichejte. Nechte 1 az 2 minuty 15 300 g Oplachnuté kousky polozte na keramicky talif.
odstat. Kureci prsa Zakryjte potravinovau folii vhodnou do mikrovinné

8 1504 Oplachnéte a oCistéte Spenat. Vlozte do sklenéné misy trouby. Propichnéte folii.

Spenat s vikem. Nepridavejte vodu. Umistéte misu doprostied Polozte misu na otocny talif. Nechte 2 minuty odstat.
otocneho talire. Varte zakryte. Po skonceni vareni 16 300 g Oplachnuté kousky polozte na keramicky talif.
zamichejte. Nechte 1 az 2 minuty odstat. Kriti prsa Zakryjte potravinovau folii vhodnou do mikrovinné

9 250 ¢ Oplachnéte a ocistete kukuricné klasy a vlozte je do trouby. Propichnéte folii.

Kukuricné klasy ovalné sklenéné nadoby. Zakryjte potravinovou folif PoloZte misu na oto¢ny talif. Nechte 2 minuty odstat.
vhodnou do mikrovinne trouby, kterou pak propichnete. 17 300 ¢ Oplachnuté filety polozte na keramicky talif a pridejte
Nechte 1 az 2 minuty odstat. Cerstvé rybi 1 palévkovou I7ici citronoveé $tavy. Zakryjte potravinovou

10 250 ¢ Omyjte a oloupejte brambory. Pak je nakrajejte na filety folif vhodnou do mikrovinné trouby. Propichnéte folii.

Oloupané kousky stejné velikosti. Pouzijte sklenénou misu s vikem. Polozte misu na otocny talir.

brambory Pridejte 45 az 60 ml (3 az 4 polévkove Izice) vody. Nechte 1 az 2 minuty odstat.

Umistéte misu doprostred otocneno talire. Varte zakryte. 18 300 g Oplachnuté filety polozte na keramicky talif a pridejte

Nechte 2 aZ 3 minuty odstat. Cerstve filety 1 polévkavou IZici citronové $tavy. Zakryjte patravinovou
11 125¢ Pouzijte velkou sklenénou varnou nadobu s vikem. z lososa folii vhodnou do mikrovinné trouby. Propichnéte folii.
Hnéda ryze Pridejte dvojnasobné mnozstvi studené vody (250 ml). Polozte misu na otocny talif.

Varte zakryté. Pred odstavenim zamichejte, osolte Nechte 1 az 2 minuty odstat.

a posypte bylinkami. Nechte 5 az 10 minut odstat. 19 250 g Oplachnuté krevety polozte na keramicky talif a pridejte

12 125¢ Pouzijte velkou sklenénou varnou nadobu s vikem. Cerstvé krevety 1 polévkovou IZici citronove Stavy. Zakryjte potravinovou

Celozrnné Pfidejte 500 ml vrouci vody, Spetku soli a dobfe folif vhodnou do mikrovInné trouby. Propichnéte folii.

makarony zamichejte. Varte nezakryté. Pfed odstavenim zamichejte Polozte misu na otocny talif.

a potom dukladné scedte. Nechte 1 minutu odstat. Nechte 1 az 2 minuty odstat.
13 1254 Pouzijte velkou sklenénou varnou nadobu s vikem. 20 200 g Polozte 1 Cerstvou celou rybu do zaruvzdorné nadoby.
Merlik Pridejte dvojnasobné mnozstvi studené vody (250 ml). Cerstvy pstruh Pridejte Spetku soli, 1 polévkovou Izici citronové stavy

Varte zakryté. Pfed odstavenim zamichejte, osolte
a posypte bylinkami. Nechte 1 az 3 minuty odstat.

18 Cedtina

a bylinky. Zakryjte potravinovou folii vhodnou do
mikrovinné trouby. Propichnéte folii.
Polozte misu na otocny talif. Nechte 2 minuty odstat.
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Pouzivani funkci udrzovani teploty

Doporucena nabidka udrZzovani teploty

Funkce Keep Warm (Udrzovani teploty) udrzuje pokrm horky az do jeho podavani. Tuto funkci
pouzivejte k zachovani teploty pokrmu, dokud nebudete pfipraveni ho podavat. Otacenim
Voli¢e muzete zvolit teplotu nahfivani, horkou nebo mirnou.

POZNAMKA
Doba Keep Warm (UdrZovani teploty) je nastavena na 60 minut.

POZNAMKA
Maximalni doba Keep Warm (UdrZovani teploty) je 60 minut.
1. Stisknéte tlacitko Keep Warm

a5 s
Keep Warm (UdrZovani teploty).

2. Otacenim Volice vyberte moznost Hot & Mild
(Horky a mirny).
3. Stisknéte tlacitko START/+30s.
Vysledek: Zobrazi se 60 minut.
« Udrzovani teploty jidla pferusite otevienim
dvirek nebo stisknutim tlacitka STOP/ECO

&> /4308 (STOP/USPORNY REZIM).

START

Kod/rezim Nabidka
1. Horka Lasagne, polévka, zapékané testoviny, dusené maso se zeleninou,
pizza, steaky (zcela propecené), slanina, pokrmy z ryb, suché kolacky
2. Mirna Kolac, chléb, pokrmy s vejci, steaky (jemné nebo stfedné propecené)

«@ DULEZITE UPOZORNENI

Tuto funkci nepouzivejte k ohfivani studenych pokrmu. Tyto programy jsou urceny k udrzovani
teploty jidla, které bylo pravé dovareno.

@ DULEZITE UPOZORNENI

Nedoporucujeme udrzovat pokrm teply prilis dlouho (déle nez 1 hodinu), protoze tim
pokracuje jeho vareni. Teplé jidlo se rychleji kazi.

@ DULEZITE UPOZORNENI

Neprikryvejte je poklici ani folii.

@ DULEZITE UPOZORNENI

Pfi vyjimani pokrmu z trouby pouzijte chiapky.
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Pouzivani trouby

Grilovani

Kombinace mikrovinného ohfevu a grilovani

Gril umoznuje dosahnout rychlého ohfati a opeCeni potravin bez pouziti mikrovin.
« VZDY pouzivejte chiapky, protoze nadobi je velmi horké.
« LepSich vysledky pfi vareni a grilovani dosahnete s pouzitim vysokého rostu.

START

Grill
E—

o

(=]

E< /_\

= - "

[y

=

[ g

=
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<

> /+30s

1. Otevrete dvirka, vlozte pokrm na rost a poté
zavfete dvirka.

2. Stisknéte tlacitko Grill (Grilovani).
Vysledek: Zobrazi se nasledujici Udaje:
™ (rezim grilovani)
« Teplotu grilu nelze nastavit.

3. Dobu grilovani zvolte otacenim Volice.

« Maximalni doba grilovani je 60 minut.
4. Stisknéte tlacitko START/+30s.

Vysledek: Zacne grilovani.

1) 4krat zazni zvukovy signal.

2) Signal upozornujici na ukonceni vareni

zazni 3krat (jednou za minutu).
3) Znovu se zobrazi aktualni ¢as.

Vareni pomoci mikrovinného ohfevu mizZete také kombinovat s grilem, ¢imz dosahnete
souCasné uvareni i opeCeni potravin.

«@ DULEZITE UPOZORNENI

VZDY pouzivejte pouze nadobi vhodné a bezpecné pro vareni v mikrovinné troubé i pro

peceni v normalni troubé. Idealni jsou sklenéné nebo keramické nadoby, protoze jimi mohou
mikroviny rovnomerné proniknout.

@ DULEZITE UPOZORNENI
VZDY pouzivejte chiapky, protoze nadobi je velmi horké. Lepsich vysledkd pii vareni a
grilovani dosahnete s pouzitim vysokého rostu.

Otevrete dvirka. Polozte pokrm na rost, ktery nejlépe vyhovuje typu pfipravovaného pokrmu.
Rost umistéte na otocny talif. Zavrete dvirka.

Combi Vysledek: Zobrazi se nasledujici udaje:
D S— E™  (kombinovany rezim
mikrovinny ohfev
a grilovani)
600 W  (vystupni vykon)

2. Vyberte vhodny vykonovy stupen otacenim
Volice. (600 W, 450 W, 300 W).
Poté stisknéte tlacitko vybéru/hodin.
« Teplotu grilu nelze nastavit.

3. Dobu vafeni nastavte otacenim Volice.
« Maximalni doba vareni je 60 minut.
4. Stisknéte tlacitko START/+30s.
Vysledek:
« Zahaji se kombinované vareni.
1) 4krat zazni zvukovy signal.
2) Signal upozornujici na ukonceni vareni
zazni 3krat (jednou za minutu).
3) Znovu se zobrazi aktualni ¢as.

> /+30s

START

1. Stisknéte tlacitko Combi (Kombinovany rezim).

20 Cestina
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Pouziti funkci gril+30s Pouzivani funkce odstranéni pachu

Funkce Grill+30s vam také umoznuje prodlouzit dobu rezimu Grill (Grilovani) jednim Tuto funkci pouZijte po pripravé aromatickych pokrmU nebo pokud je uvniti trouby mnoho
stisknutim o 30 sekund, takze je mozné bez prevareni dosahnout opecené kurky. koure.

Dobu vareni v rezimu Grill (Grilovani) prodlouzite kazdym stisknutim tlacitka Grill+30s Nejprve vycistéte vnitini prostor trouby.

0 30 sekund. Po dokonceni ¢isténi stisknéte tlacitko
Napriklad pokud chcete rezim Grill (Grilovani) prodlouzit o tfi minuty, stisknéte tlacitko Deodgiation Deodorization (Odstranéni pachu).

Grill+30s Sestkrat. ——— Ja Ihned po stisknuti tlacitka Deodorization

« Lepsich vysledky pfi vareni a grilovani dosahnete s pouZitim vysokého rostu. (Odstranéni pachu) automaticky zacne operace.

@ DULEZITE UPOZORNENI Po dokonceni trouba Ctyrikrat pipne.

Vzdy pouzivejte chiiapky, pratoZe nadobi je velmi horké. POZNAMKA
= Vlozte pokrm do trouby. Stisknéte tlacitko Doba odstranovani pachu je nastavena na 5 minut. Kazdym stisknutim tlacitka START/+30s se
Grite0s Grill+30s. tato doba prodlouzi o 30 sekund.

Vysledek: Zacne grilovani. )
1) 4krat zazni zvukovy signal. POZNAMKA

@ 2) S\gna| UDOZOHX]UJ'\,C\, na ukonceni vareni Maximalni doba odstranovani paChU je 15 minut.

zazni 3krat (jednou za minutu). verr . L .. 5]
3) Znovu se zotJ)razi aktualni Cas. Pouziti funkce détska pojistka E
Tato mikrovinna trouba je vybavena specidlnim programem Détska pojistka. Ten umoznuje s.
troubu ,uzamknout" tak, aby ji nemohly nahodné spustit déti a nekompetentni osoby. E,
1. Stisknéte soucasné tlacitko STOP/ECO 2
(STOP/USPORNY REZIM) a tlacitko vybéru/hodin. g
Vysledek:
Mo « Trouba se zamkne (nelze volit zadné funkce).
0O 2 « Na displeji se zobrazi ,L".
L
i S@P/ 553 2. Pro odemknuti trouby znovu soucasné stisknéte
5 tlacitko STOP/ECO (STOP/USPORNY REZIM)

a tlacitko vybéru/hodin.
Vysledek: Poté mUZete troubu normalné
pouzivat.
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Pouzivani trouby

Pokyny pro vybér nadobi

Vypnuti zvukového signalu

Zvukovy signal Ize kdykoli vypnout.

22 Cestina

1. Stisknéte soucasné tlacitka Combi (Kombinovany

Aby se potraviny v mikrovinném rezimu uvarily ¢i upekly, museji jimi mikroviny proniknout.
Pouzité nadobi nesmi mikroviny odrazet ani pohlcovat.

Proto je tfeba peclivé volit nadobi. Je-li nadobi oznaceno jako vhodné a bezpecné pro vafeni
v mikrovinné troubé, nemusite si délat starosti.

1 cm rezim) a STOP/ECO (STOP/USPORNY REZIM) V nasledujicim seznamu jsou uvedeny rUzné typy nadobi a informace o tom, zda a jak se maji
2 Vysledek: Trouba prestane vydavat zvukové pouzivat v mikrovinne troube.
;. 5|gna|y. . . L, Nadobi 'Bezpecn’e pro Poznamky
2. Zvukovy signal Ize opétovné zapnout soucasnym mikrovinné trouby
stisknutim tlacitek Combi (Kombinovany rezim) Alobal /X Lze jej pouzit v malém mnostvi k achrané
a STOP/ECO (STOP/USPORNY REZIM). ¢asti pokrmu pred prevarenim. Pri pouziti prilis
Vysledek: Normalni funkce trouby se obnovi. velkého mnozstvi alobalu nebo v pfipadé, Ze je
alobal pfilis blizko stény trouby, mize dojit ke
vzniku elektrického oblouku.
. 9% Opékaci talif v Nepredehfivejte jej delsi dobu nez 8 minut.
5 [;] Cinsky porcelan / Porcelan, keramika, glazovana keramika a kostni
a keramika porcelan jsou obvykle vhodné, pokud nemaji
kovové zdobeni.
Jednorazové nadobi v/ V téchto nadobach jsou baleny nékteré mrazené
§ Z polyesterového kartonu potraviny.
é Baleni patravin rychlého
T obcerstvent
2 « Polystyrénove kelimky v/ Lze je pouZit pro ohfivani pokrm0. Pfi prehfati se
‘%‘ polystyrén muze roztavit.
S + Papirové sacky nebo X Mohou se vznitit.
°g" noviny
=4 « Recyklovany papir nebo X MUzZe zpusobit vznik elektrického oblouku.
kovoveé lemy
Sklo
« Stolni nadobi do trouby 4 Je mozné pouzit, pokud nema kovové zdobeni.
« Jemné sklenéné nadobi 4 Lze je pouzit pro ohfivani pokrmu nebo tekutin.
Tenké sklo mUze pfi nahlém zahfati prasknout
nebo se roztfistit.
» Zavarovaci sklenice v/ Je nutné sejmout vicko. Vhodné pouze pro
ohfivani.
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Pokyny pro pripravu pokrm0

Mikroviny

Mikrovinna energie pronika potravinami, protoze ji pfitahuje voda, tuk a cukr obsazené
v potravinach. Energie je témito latkami absorbovana.

Mikroviny zpUsobuji rychly pohyb molekul v potravinach. Rychly pohyb téchto molekul
vytvari trenf a vysledkem je uvareni potraviny.

Vareni

Nadobi _Bezpecne pro Poznamky
mikrovinné trouby
Kovy
« Nadobi X MUZe zpUsobit vznik elektrického oblouku nebo
pOZar.
« Uzavery sackl do X
mraznicky

Papir

« Talife, kelimky v/ Pro kratkou dobu vareni a ohrivani. Také pro
a kuchynské utérky absorpci prebytecné vihkosti.

« Recyklovany papir X MUZe zpUsobit vznik elektrického oblouku.

Plasty

« Nadoby v/ Zv13asté pokud jde o termoplast odolny proti
teplu. Nékteré plasty se pfi vysokych teplotach
mohou zkroutit nebo ztratit barvu. Nepouzivejte
melaminové plasty.

« Potravinova folie v/ Lze pouzit k udrzeni vihkosti. Nesmi se dotykat
potraviny. Pfi odstranovani folie budte opatrni,
protoZe bude unikat horkd para.

« Sacky do mraznicky /X Pouze jsou-li vhodné pro vareni nebo
mikrovinnou troubu. Nesmi byt vzduchotésné.
V/ pripadé potreby propichnéte vidlickou.

\Voskovy papir nebo papir v/ Lze je pouzit k uchovani vihkosti a zabranéni

odolny proti tukim postrikani.

v Doporucené v/X  :Budte opatrni X :Nebezpetné

Nadobi pro vafeni v mikrovinné troubé:

Pro dosazeni maximalni U¢innosti musi nadobi umoznovat prichod mikrovinné energie.
Mikroviny se odrazeji od kovU, napfiklad od nerezové oceli, hliniku a médi, ale dokazi
proniknout keramikou, sklem, porcelanem a plasty a také papirem a dfevem. Z tohoto divodu
se pokrmy nikdy nesméji varit v kovovych nadobach.

Potraviny vhodné pro vafeni v mikrovinné troubé:

Pro vareni v mikrovinné troubé je vhodna cela rfada potravin, napfiklad Cerstva nebo mrazena
zelenina, ovoce, téstoviny, ryze, obiloviny, lusténiny, ryby a maso. V mikrovinné troubé je
mozné pripravovat i omacky, pudink, polévky, pudinky varené v pafe, konzervy a catni.
Obecné feceno je mikrovinné vareni idealni pro vsechny potraviny, které Ize bézné pfipravit
na varné desce. Napfiklad rozpousténi masla nebo ¢okolady (viz kapitola obsahujici tipy,
techniky a rady).

Zakryvani béhem vareni

Zakryti pokrmu béhem vareni je velmi dulezité, protoZe odparena voda stoupd ve formé pary
a prispiva tak k procesu vareni. Pokrm Ize zakryt napfiklad keramickym talifem, plastovym
vikem nebo potravinovou folii.

Doby odstaveni
Po skonceni vareni je dUlezita doba odstaveni, aby se vyrovnala teplota v pokrmu.
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Pokyny pro pfipravu pokrm0

Pokyny pro pfipravu pokrm0 z mrazené zeleniny

Pouzijte vhodnou nadobu z ohnivzdorného skla s vikem. Varte zakryté po minimalni dobu -
viz tabulka. Pokracujte ve vareni, dokud nedosahnete pozadovaného vysledku.

Zamichejte dvakrat béhem vareni a jednou po skonceni vareni. Sul, bylinky nebo maslo
pridejte po skonéeni vareni. Na dobu odstaveni zakryjte.

Pokyny pro pripravu pokrmu z cerstvé zeleniny

Pouzijte vhodnou nadobu z ohnivzdorného skla s vikem. Pridejte 30 az 45 ml studené vody
(2 az 3 polévkové Izice) na kazdych 250 g, pokud neni doporuceno jiné mnozstvi vody -

viz tabulka. Varte zakryté po minimalni dobu - viz tabulka. Pokracujte ve vareni, dokud
nedosahnete pozadovaného vysledku. BEhem vareni a po ném jednou zamichejte. Sul, bylinky

24 Cestina

Pokrm Velikost porce Napajeni Doba (min) n.ebo méslovpﬁdejte po skpnﬁeni v,aAFeAniA Nédobuvzakryite a nechgg 3 min%llty odstat. '
&nanat 150 600 W A% 33 5% Tip: Cerstvou zeleninu nakrajejte na stejné velké kousky. Cim mensi kousky budou, tim
pena g 29207 rychleji se uvafi.
Pokyny Pok Velikost Napajeni Doba (mi
Pridejte 15 ml (1 polévkovou IZici) studené vody. Nechte 2 az 3 minuty oKrm elikost porce apajent oba (min)
odstat. Brokolice 250 ¢ 800 W 43z 4%
Brokolice 300 | 600 W | 92 10 200¢ raz 7
Pokyny Pokyny
Pidejte 30 ml (2 polévkové Izice) studené vody. Nechte 2 aZ 3 minuty Pripravte sﬁejne velké ruzice. Stonky srovnejte smérem ke stfedu.
. Nechte 3 minuty odstat.
odstat.
Hraek 300 | S00 W [ nas RUZitkova kapusta 250 ¢ | 800 W | sharen
Pokyny Pokyny
Pridejte 15 m! (1 polévkovou Izici) studené vody. Nechte 2 a7 3 minuty Pridejte 60-75 ml (4-5 polévkovych IZic) vody. Nechte 3 minuty
odstat. odstat.
o v
g Zelené fazolky 300g | 600 W | 8479 Mrkev 2509 | 800 W | 4% 315
= Pokyny Pokyny
5 Pridejte 30 ml (2 polévkové IZice) studené vody. Nechte 2 az 3 minuty Mrkev nakrajejte na stejné velké platky. Nechte 3 minuty odstat.
= odstat. Kvétak 250 g 800 W 5a75%
:j, Michana zelenina 300¢g ‘ 600 W ‘ 7Y a2 8% 5004¢ 8% az9
< (mrkev/hrasek/ Pokyny Pokyny
% kukurice) Pridejte 15 ml (1 polévkavou IZici) studené vady. Nechte 2 a7 3 minuty Pripravte stejné velké rozice. Velké ruzice rozpulte. Stonky upravte
E odstat. smérem do stiedu. Nechte 3 minuty odstat.
Michana zelenina 300 g | 600 W | 8az9 Cuketa 250 g 800 W 3% a7 4
(po Cinsku) Pokyny Pokyny
Pfidejte 15 ml (1 polévkovou Izici) studené vody. Nechte 2 az 3 minuty Cuketu nakrajejte na platky. Pridejte 30 ml (2 polévkavé IZice) vody
odstat. nebo ofisek masla. Varte, dokud nezmékne. Nechte 3 minuty odstat.
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Pokrm Velikost porce Napajeni Doba (min)

Lilek 25049 800 W 3%ar4
Pokyny
Lilky nakrdjejte na malé platky a pokapejte je 1 polévkovou Izici
citronoveé Stavy. Nechte 3 minuty odstat.

Porek 2504 800 W 4% az5
Pokyny
Porek nakrajejte na silné prouzky. Nechte 3 minuty odstat.

Zampiony 125 ¢ 800 W 1% az 2

250 ¢ 3a7 3%

Pokyny
Malé zampiony pripravujte vcelku, vetsi nakrajené na platky.
Nepfidavejte vodu. Pokapejte citronovou stavou. Osolte a opeprete.
Pred podavanim scedte. Nechte 3 minuty odstat.

Cibule 250 ¢ | 800 W | 5% a2 6
Pokyny
Cibuli nakrajejte na platky nebo na pulky. Pridejte pouze 15 ml
(1 polévkovou Izici) vody. Nechte 3 minuty odstat.

Paprika 250 g | 800 W | 4% a2 5
Pokyny
Papriku nakrajejte na malé platky. Nechte 3 minuty odstat.

Brambory 2504 800 W 4375

500 ¢ 7% az 8%

Pokyny
Oloupané brambory zvazte a nakrajejte je na pulky nebo ¢tvrtky
podobné velikosti. Nechte 3 minuty odstat.

Repa 2504g 800 W 5a7 5%

Pokyny
Repu nakréjejte na kosticky. Nechte 3 minuty odstat.

Pokyny pro pfipravu ryze a téstovin

RyzZe: Pouzijte velkou sklenénou varnou misu s vikem - ryze pfi vafeni zdvojnasobi svuj
objem. Vafte zakryté.
Po uplynuti doby vareni pokrm pfed odstavenim zamichejte a osolte nebo pridejte
bylinky ¢i maslo.
Poznamka: RyZe nemusi po uplynuti doby vareni absorbovat véechnu vodu.

Téstoviny: Pouzijte velkou sklenénou varnou misu. Pridejte vrouci vodu, Spetku soli a dobre
zamichejte. Varte nezakryté.
Béhem vafeni a po ném ob¢as zamichejte. BEhem doby odstaveni zakryjte a poté
dUkladné scedte.

Pokrm Velikost porce Napajeni Doba (min)
Bila ryze 2509 800 W 16az 17
(predvarena) Pokyny
Pridejte 500 ml studené vody. Nechte 5 minut odstat.
Hnéda ryze 250 g | 800 W | 2148722
(predvarena) Pokyny
Pridejte 500 ml studené vody. Nechte 5 minut odstat.
Michana ryze 250 g | 800 W | 17 a2 18
(ryze + divoka Pokyny
ryze) Pridejte 500 ml studené vody. Nechte 5 minut odstat.
Michané obiloviny 250 g | 800 W | 18 a2 19
(ryze + obiloviny) Pokyny
Pridejte 400 ml studené vody. Nechte 5 minut odstat.
Testoviny 250 ¢ | 800 W | 1137 12
Pokyny
Pridejte 1 000 ml teplé vody. Nechte 5 minut odstat.
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Pokyny pro pfipravu pokrm0

Ohiev

Ohfev tekutin

Mikrovinna trouba ohfeje pokrm ve zlomku asu, ktery by byl potfeba k ohfati v bézné troubé.

Vlykonove stupné a doby ohfevu v nasledujici tabulce pouzijte jako orientacni pokyny. Pri
stanoveni dob uvedenych v tabulce byly uvazovany tekutiny o pokojové teploté priblizné
+18 az +20 °C nebo chlazené potraviny o teploté priblizne +5 az +7 °C.

Usporadani a zakryti

Neohrivejte velkeé kusy, napriklad kytu. Maji sklon k prevareni a vysuseni jeSté predtim, nez se
ohfeje jejich stfed. Pfi ohfivani mensich kouskd dosahnete lepsiho vysledku.

Vykonové stupné a michani

Neékteré potraviny Ize ohfivat pfi nastaveni na vykon 800 W, zatimco jiné museji byt ohfivany
pri vykonu 600 W, 450 W nebo dokonce 300 W.

Pokyny naleznete v tabulce. Obecné je lepsi ohfivat potraviny a pokrmy pfi nastaveni na nizsi
vykonovy stupen v pfipadé, Ze je potravina kiehka, je ji mnoho nebo je pravdépodobné, ze se
rychle zahreje (napriklad pInéné kolacky).

Pro dosazeni nejlepsich vysledku ohfevu pokrm dobfe michejte anebo otacejte. Je-li to mozné,
pfed podavanim znovu zamichejte.

Pri ohrivani tekutin a déetské vyzivy budte zvIasté opatrni. Abyste zabranili intenzivnimu varu
a moznému opareni, je tfeba michat pokrm pred ohrivanim, béhem ohfivani i po ném. Béhem
doby odstaveni ponechte pokrm v mikrovinné troubé. Doporucujeme do tekutin vkladat
plastovou I1Zicku nebo sklenénou ty¢inku. Vyhnéte se prehrati (a tedy znehodnoceni) pokrmu a
potravin.

Je lepSi nastavit dobu vareni na nizsi hodnotu a v pfipadé potfeby ji prodlouzit.

Doby ohrevu a odstaveni

Pfi prvnim ohfivani potraviny je pro pozdejsi potrebu vhodné poznamenat si dobu potfebnou
k ohfati.

Vzdy se ujistéte, zda je ohfivana potravina vsude horka.

Po ohrevu ji kratce odstavte, aby se vyrovnala teplota.

Doporucena doba odstaveni po ohfevu je 2 az 4 minuty, pokud neni v tabulce doporuceno
jinak.

Pri ohfivani tekutin a détské vyzivy budte zvIasté opatrni. Dalsi informace jsou uvedeny také
v kapitole popisujici bezpe¢nostni opatfeni.

26 Cestina

Vzdy dodrzujte dobu odstaveni alespon 20 sekund po vypnuti trouby, aby mohlo dojit

k vyrovnani teploty. Pfi ohfivani pokrm v pfipadé potieby michejte a VZDY jej zamichejte po
ohrati. Abyste zabranili intenzivnimu varu a moznému opareni, je treba do napoju vkladat
plastovou Izicku nebo sklenénou tycinku a napoje michat pred ohfivanim, béhem ohfivani a po
ném.

Ohrev détské vyzivy

Détska vyziva:

Vyklopte vyzivu do hlubokého keramického talife. Zakryjte plastovym vikem. Po ohfati dobre
zamichejte!

Pred podavanim nechte 2 az 3 minuty odstat. Znovu zamichejte a zkontrolujte teplotu.
Doporucovana teplota pro podavani je 30 az 40 °C.

Kojenecké miéko:

MIéko nalijte do sterilizované sklenéné lahve. Ohfivejte nezakryté. Nikdy neohfivejte détskou
[dhev s nasazenou savickou, protoze lahev by mohla pfi prehrati explodovat. Pred odstavenim
dobre protiepejte a pfed podavanim znovu protiepejte! Vzdy zkontrolujte teplotu kojeneckého
mléka nebo détské vyzivy, nez je ditéti podate. Doporu¢ovana teplota podavani je pfiblizné
37 °C.

Poznamka:

Predevsim détskou vyZzivu je tfeba pred podavanim peclivé zkontrolovat, abyste predesli
popaleninam. Vykonové stupné a doby uvedené v nasledujici tabulce pouZijte jako orientacni
pokyny pro ohrev.
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Ohrev tekutin a potravin

Vykonoveé stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientacni pokyny pro ohrev.

Pokrm

Velikost porce Napajeni Doba (min)

Pokrm Velikost porce Napajeni Doba (min)
Napoje (kava, ¢aj a 150 ml (1 salek) 800 W laz 1%
voda) 250 ml (1 hrnek) 1% az2

Pokyny

Nalijte do keramického Salku a ohfivejte nezakryté. Polozte Salek/
hrnek doprostfed otocného talife. BEhem doby odstaveni je
ponechte v mikrovinné troubé a dobre zamichejte.

Nechte 1 az 2 minuty odstat.

Pokrm na talifi
(chlazeny)

35049 600 W 5% az 6%

Pokyny

Pokrm tvofeny 2 az 3 chlazenymi slozkami umistéte na
keramickou misku. Zakryjte potravinovou folii vhodnou do
mikrovinné trouby. Nechte 3 minuty odstat.

Ohrev détské vyzivy a kojeneckého mléka

Vykonoveé stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientacni pokyny pro ohrev.

Polévka (chlazend)

25049 800 W 3az3%

Pokrm

Velikost porce Napajeni Doba

Pokyny

Nalijte polévku do hlubokého keramického talife. Zakryjte
plastovym vikem. Po ohrati dobfe zamichejte. Znovu zamichejte
pred podavanim. Nechte 2 az 3 minuty odstat.

Duseny pokrm
(chlazeny)

3504 600 W 5% az 6%

Pokyny

Vlozte duseny pokrm do hlubokého keramického talife. Zakryjte
plastovym vikem. Béhem ohfevu ob¢as zamichejte a znovu
zamichejte pfed odstavenim a poté pred podavanim.

Nechte 2 a7 3 minuty odstat.

Détska vyziva
(zelenina + maso)

190 ¢ 600 W 30s

Pokyny

Nalijte potravu do hlubokého keramického talife. Varte zakryté.
Po skonceni doby vareni zamichejte. Pfed podavanim dobre
zamichejte a peclive zkontrolujte teplotu.

Nechte 2 az 3 minuty odstat.

Téstoviny s omackou
(chlazeneé)

35049 600 W 4% az 5%

Pokyny

Téstoviny (napf. Spagety nebo nudle) dejte na mélky keramicky
talif. Zakryjte potravinovou félif vhodnou do mikrovinné trouby.
Pred podavanim zamichejte. Nechte 3 minuty odstat.

Détska kase
(obilovina + mléko +
ovoce)

190 ¢ 600 W 20s

Pokyny

Nalijte potravu do hlubokého keramického talife. Varte zakryté.
Po skonceni doby vareni zamichejte. Pfed podavanim dobre
zamichejte a pecliveé zkontrolujte teplotu.

Nechte 2 az 3 minuty odstat.

PInéné téstoviny
s omackou (chlazené)

3504 600 W 5az6

Pokyny

PInéné téstoviny (napf. ravioli, tortellini) dejte do hlubokého
keramického talire. Zakryjte plastovym vikem. Béhem ohrevu
obcas zamichejte a znovu zamichejte pfed odstavenim a poté pred
podavanim. Nechte 3 minuty odstat.

Kojenecké mléko

100 ml 300 W 30az40s
200 ml 505az1min
Pokyny

Dobfe zamichejte nebo protfepejte a nalijte do sterilizované
sklenéné lahve. Postavte do stfedu otocného talife. Varte
nezakryté. Dobfe protrepejte a nechte alespon 3 minuty odstat.
Pred podavanim dobre protfepejte a peclivé zkontrolujte teplotu.
Nechte 2 az 3 minuty odstat.
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Pokyny pro pfipravu pokrm0

Ruc¢ni rozmrazovani

MikrovIny pfedstavuji vynikajici zpUsob, jak rozmrazit zmrazené potraviny. Mikroviny

mrazené potraviny Setrné a v kratké dobé rozmrazi. To mUze byt velmi vyhodné napfiklad

v pfipadé, kdy se objevi necekani hoste.

Mrazena drobez musi byt pred varenim dUkladné rozmrazena. Odstrante vsechny kovové

sponky a vyjméte veskeré obaly, aby mohla tekutina odtéci.

Vlozte mrazenou potravinu do nadoby bez poklice. V poloviné rozmrazovani obratte, scedte

vsechny tekutiny a co nejdfive odstrante vsechny dribky.

Obcas potravinu zkontrolujte a ujistéte se, Zze neni zahrata.

Pokud se mensi a tenci ¢asti mrazené potraviny zacnou zahfivat, je mozné je béhem

rozmrazovani chranit zabalenim do velmi malych prouzkd alobalu.

Pokud by se drubeZ zacala na povrchu zahfivat, zastavte rozmrazovani a nechte 20 minut

odstat. Pak teprve pokraCujte v rozmrazovani.

Ryby, maso a drubeZ nechte odstat, aby se mohlo rozmrazovani dokoncit. Doba odstaveni pro

Uplné rozmrazeni se lisi podle mnozstvi potraviny. Udaje naleznete v nasledujici tabulce.

Tip: Ploché potraviny se rozmrazuji Iépe nez silné vrstvy a mala mnozstvi vyzaduji
kratsi dobu rozmrazovani. Myslete na tuto radu pfi zmrazovani a rozmrazovani
potravin.

Pri rozmrazovani mrazenych potravin o teploté -18 az -20 °C pouzijte pro orientaci tuto
tabulku.

Pokrm Velikost porce Napajeni Doba (min)
Maso
Mleté hovezi 2504 180 W 6% az 7%
5004 10az 12
Veproveé steaky 250 g 180 W 7% az 8%

Pokrm Velikost porce Napajeni Doba (min)

Dribez

Kureci porce 500 g (2 ks) 180 W 14% az 15%

Celé kure 900 g 180 W 28az 30
Pokyny
Nejprve polozte kufeci kousky kizi dolU, celé kufe poloZte prsicky
na mélky keramicky talif. Tenci ¢asti, napriklad konce stehen a kfidla,
chrante alobalem. Po uplynuti poloviny doby rozmrazovani otocte!
Nechte 15 az 40 minut odstat.

Ryby

Rybi filety 250 g (2 ks) 180 W 6az7

400 g (4 ks) 12az 13

Pokyny
Mrazenou rybu polozte doprostfed meélkého keramickeho talife. Tenci
¢asti zasunte pod silngjsi ¢asti. Uzké konce ryby chrante alobalem. Po
uplynuti poloviny doby rozmrazovani otocte! Nechte 5 az 15 minut
odstat.

Ovoce

Bobulovité ovoce

2509 180 W 6az7

Pokyny
Ovoce rozlozte na mélkou kulatou sklenénou misku (o velkém
pruméru). Nechte 5 az 10 minut odstat.

Pokyny
Maso polozte na mélky keramicky talif. Tenci okraje chrante alobalem.
Po uplynuti poloviny doby rozmrazovani otocte! Nechte 5 az 25 minut
odstat.

Pecivo
Dalamanky
(kazdy asi 50 g)
Toasty nebo
sendvice

Némecky chléb
(pSenicna + zitna
mouka)

2 ks 180 W hatl

4 ks 2az2%

250 g 180 W 4% 3z 5

500g 180 W 8az 10
Pokyny

Dalamanky uspofadejte do kruhu, chléb vodorovné na kuchynsky
papir polozeny na stred otocného talife. Po uplynuti poloviny doby
rozmrazovani otocte! Nechte 5 az 20 minut odstat.
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Grill (Grilovani)

MikrovInny rezim + grilovani

Topné grilovaci téleso je umisténo pod stropem prostoru trouby. Je v ¢innosti, kdyz jsou

zaviena dvirka a otocny talif se otaci. Otaceni talife zajiStuje rovnomerngjsi opeceni potraviny.

Predehratim grilu po dobu 3 az 5 minut docilite rychlejsiho opeceni potraviny.

Nadobi vhodné pro grilovani:

Mélo by byt ohnivzdorné a muzZe obsahovat kov. Nepouzivejte zadny druh plastoveho nadobi,
protoze by se mohlo roztavit.

Potraviny vhodné ke grilovani:

Kotlety, parky, steaky, hamburgery, platky sunky a slaniny, tenké porce ryb, sendvice a
vsechny druhy toastU s oblohou.

DUleZita poznamka:
Nezapomente, ze potraviny je nutné polozit na horni rost (pokud neni v pokynech uvedeno

@ jiné doporuceni).

Tento rezim vareni kombinuje vyzarovane teplo grilu s rychlosti mikrovinného vareni. Je

v Cinnosti, jen kdyz jsou zavrena dvirka a otocny talif se otaci. Diky otaceni otocného talire se
potravina rovnomeérné opece. Tento model trouby nabizi tfi kombinované rezimy:

600 W + gril, 450 W + gril a 300 W + gril.

Nadobi pro vafeni pomoci mikrovinného ohfevu v kombinaci s grilovanim

Pouzivejte nadobi, kterym mohou mikroviny proniknout. Nadobi by mélo byt ohnivzdorné.
V kombinovaném rezimu vareni nepouzivejte kovové nadobi. Nepouzivejte zadny druh
plastového nadobi, protoze by se mohlo roztavit.

Potraviny vhodné pro vareni v kombinovaném reZimu mikrovinného ohfevu a grilovani:

Mezi potraviny vhodné pro kombinovany rezim vareni patfi vsechny druhy varenych pokrm,
které je treba ohrat a opéci (napriklad zapékané téstoviny) a také potraviny vyzadujici kratkou
dobu pro opeceni povrchu. Tento rezim je také mozné pouzit pro silné porce potravin, kterym

prospiva opeceny a kfupavy povrch (napfiklad kureci kousky, které se v poloviné doby vareni
otoci). Podrobné informace naleznete v tabulce pro grilovani.

DUlezita poznamka:

Nezapomenite, Ze v kombinovaném rezimu vareni (mikroviny + grilovani) je tfeba potraviny
polozit na horni rost, pokud neni v pokynech uvedeno jiné doporuceni. Pokyny si prosim
vyhledejte v nasledujici tabulce.

Pokud ma byt pokrm opeceny z obou stran, je tfeba jej otocit.
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Pokyny pro pfipravu pokrm0

Pokyny pro grilovani mrazenych potravin Pokyny pro pripravu ¢erstvych pokrmd
Vykonoveé stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientacni pokyny pro grilovani. Predehrivejte gril 3 az 4 minuty pomoci funkce grilovani.

Mrazeny pokrm Velikost porce Napajeni Krok 1 (min) Krok 2 (min) Vykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientacni pokyny pro grilovani.
Dalamanky Mikroviny +gril | 300 W + gril Pouze gril Cerstvé potraviny | Velikost porce Napajeni Krok 1 (min) Krok 2 (min)
(kazdy asi 50 g) 2 ks 1az 1% 1az2 Toastové platky 4 ks Pouze gril 6az8 437 5%

4 ks 2a22% 1az2 (kazdy po 25 g)
Pokyny Pokyny
Usporadejte dalamanky na rostu do kruhu. Grilujte dalamanky na Polozte toastoveé platky vedle sebe na rost.
druhé stranvé, dokud nedo;ahnete pozadované kfupavosti. Dalamanky (jiz 2 a7 4 kusy Pouze gril 2373 2373
Nechte 2 az 5 minut odstat. | upeéené) Pokyny
PInéné bagety 250az300g | 450 W+ gril 8az9 . Nejprve polozte dalamanky primo na rost do kruhu spodni stranou
(rajcata, syr, Sunka, (2 ks) vzhoru.
houb
) Pokyny Crilovana rajcata Mikroviny +gril | 300 W + gril Pouze gril

Polozte 2 mrazené bagety vedle sebe na rost. Po grilovani.

Nechte 2 a7 3 minuty odstat. 200G (2 ks) 4% a1 5% 2az3
Zapékani (zelenina 400 g 450 W + gril 13az 14 - 4009 (4 ks) 7az8
nebo brambory) Pokyny Pokyny
Vlozte mrazené suroviny do malé kulaté sklenéné pyrexové misy. Rajcata rozkrojte na poloviny. Navrch polozte syr. ,
S Polozte nadobu na rost. Po grilovani. Nechte 2 a7 3 minuty odstat. USPOVadeJte Je do kruhu na mélkou nadobu z ohnivzdorného skla.
Z — ‘ , ‘ , Dejte nadobu na rost.
3 Téstoviny 4004 Mikroviny + gril 300 W + gril Pouze gril — . -
e (cannelloni, 1837 19 1372 I-!avajske toasty 2 kusy (300 g) 450 W+ gril 3%az4
S makarony, lasagne) | pokyny (slunka,, ananas, Pokyny
= Vlozte mrazené téstoviny do malé mélké obdélnikove misy O Nejprve opecte toastove platky. Polozte toasty s oblohou na rost.
né 7 ohnivzdorného skla. Polozte nadobu pfimo na otocny talif. Po Polo;te 2 toasty vedle sebe pfimo na rost. Nechte 2 az 3 minuty
3 grilovani. Nechte 2 a7 3 minuty odstat. odstat.
3 KuFeci nugety 2509 ‘ 450 W + gril ‘ 5a75% ‘ 3a7 3% Pecene brambory 2509 600 W + gril 4% a2 5%
e Pokyny 500 ¢ 8az9
Polozte kufeci nugety na rost. Po uplynuti prvni poloviny doby vareni Pokyny
otocte. Brambory rozkrojte na poloviny. PoloZte je do kruhu na rost, stranou
Hranolky 2509 | 4sowegril | 9azil | 4ais fezu ke grilu.
Pokyny

RozlozZte hranolky rovnomérné na pecici papir na rostu.
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Napady a tipy

Cerstvé potraviny | Velikost porce Napajeni Krok 1 (min) Krok 2 (min)
Kureci porce 450-500 g 300 W + gril 10az 12 123z 13
(2 ks) Rozpousténi krystalizovaného medu
Pokyny Vlozte 20 g krystalizovaného medu do malé hluboké sklenéné nadoby.

Kureci kousky potfete olejem a korenim. Polozte je do kruhu na rost,
kostmi smerem do stredu. Polozte 1 kufeci kousek mimo stred rostu.
Nechte 2 az 3 minuty odstat.

Jehnéci/hovézi
steaky (stredni)

400 g (4 ks) Pouze gril 12az 15 9az12

Pokyny
Potrete jehnéci platky olejem a korenim. Polozte je do kruhu na rost.
Po grilovani. Nechte 2 az 3 minuty odstat.

Veprové steaky

Mikroviny + gril | 300 W + gril Pouze gril
250 g (2 ks) 74378 6az7

Pokyny
Potrete veprove steaky olejem a kofenim. Polozte je do kruhu na rost.
Po grilovani. Nechte 2 az 3 minuty odstat.

Pecena jablka

1 jablko 300 W + gril 43z 4%
(asi 200 )
2 jablka 6az7
(asi 400 q)
Pokyny

Vykrajejte jadrince a naplite jablka hrozinkami a dzemem. Ozdobte
mandlovymi platky. Usporadejte do kruhu na mélkou misku
z ohnivzdorného skla. Polozte nadobu pfimo na otocny talif.

Pecené kure

Mikroviny +gril | 450 W + gril 300 W + gril

1200 ¢ 22az24 23az25

Pokyny
Kure potrete olejem a kofenim. Pouzijete pyrexovou nadobu - nejprve
kufe polozte prsicky dolU, potom otocte. Po grilovani nechejte 5 minut
odstat.

Zahrivejte 20 az 30 sekund pfi vykonu 300 W, dokud se med nerozpusti.

Rozpousténi zelatiny

Vlozte suché platky zelatiny (10 g) na 5 minut do studené vody.
Odkapanou zelatinu vlozte do malé misy z ohnivzdorného skla.
Zahrivejte po dobu 1 minuty pfi vykonu 300 W.

Po rozpusténi zamichejte.

Priprava polevy/Zelatiny (na dorty a kolace)

Smichejte instantni polevu (asi 14 @) se 40 g cukru a 250 ml studené vody.
Varte nezakryté v nadobé z ohnivzdorného skla po dobu 3% az 4% minuty pfi vykonu 800 W,
az poleva/zelatina zprUhledni. Béhem vareni dvakrat zamichejte.

Vareni marmelady

Vlozte 600 g ovoce (napfiklad smés bobulovitych plodu) do nadoby z ohnivzdorného skla

s vikem. Pridejte 300 g cukru pro konzervaci a dobre zamichejte. Varte zakryté po dobu

10 aZ 12 minut pfi vykonu 800 W. Behem vareni nékolikrat dikladné zamichejte. Vlijte pfimo
do malych zavarovacich sklenic se Sroubovacim vickem. Nechte odstat na vicku po dobu

5 minut.

Vareni pudinku

Nasypte pudinkovy prasek a cukr do mléka (500 ml) podle pokynu vyrobce a dobfe
rozmichejte. Pouzijte nadobu z ohnivzdorného skla vhodné velikosti s vikem. Varte zakryté po
dobu 6% az 7% minuty pfi vykonu 800 W.

Béhem vareni nékolikrat dikladné zamichejte.

Opékani mandlovych platkd

Rovnomeérné rozprostrete 30 g platky mandli na stfedné velky keramicky talif.
Béhem prazeni po dobu 3% az 4% minuty pfi 600 W nékolikrat zamichejte.
Nechte odstat 2 az 3 minuty v troubé. Pri vyjimani z trouby pouzijte chnapky!

Cestina 31
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Odstranovani problému a informacni kody

Odstrarfiovani problému

Problém

PFicina

Akce

Pokud se setkate s nasledujicimi potizemi, vyzkouSejte popsana reseni.

Problém

Pri¢ina

Akce

Obecné

stisknout.

Tlacitka nelze fadné

Mezi tlacitka se mohla dostat
cizi latka.

Odstrante cizi latku a zkuste to
ZNovU.

U dotykovych modelU: Na
vnejsim povrchu je vihkost.

Otrete vihkost z vnéjsiho povrchu.

Je aktivovana deétska
pojistka.

Deaktivujte détskou pojistku.

Nezobrazuje se ¢as.

Je zapnuta funkce Eco
(Uspora energie).

Vypnéte funkci Eco.

@ Trouba nefunguje.

Neni pfivadéno napajeni.

Ujistéte se, zda je pfivadeno
napajen.

Dvifka jsou otevrena.

Zavfete dvirka a zkuste to znovu.

Za provozu se vypne
napajent.

Trouba varila po velmi
dlouhou dobu.

Po velmi dlouho trvajicim vareni
nechte troubu vychladnout.

Chladici ventilator nefunguje.

Poslouchejte, zda uslysite zvuk
chladiciho ventilatoru.

Pokusili jste se spustit
troubu, aniz by byl uvnitf
nejaky pokrm.

Vlozte pokrm do trouby.

Trouba nema dostatecny
prostor pro ventilaci.

Na predni a zadni strané trouby
jsou saci/odvadéci otvory slouzici
pro ventilaci.

Zachovejte mezery stanovené

v pokynech pro instalaci vyrobku.

V jedné zasuvce se pouziva
nekolik zastrcek napajecich
kabel.

Vyhradte jednu zasuvku, ktera se
bude pouzivat pouze pro troubu.

Bezpecnostni mechanismus
otvirani dvifek je pokryt cizi
latkou.

Odstrante cizi Iatku a zkuste to
Znovu.

sama vypne.

Trouba se za provozu

Uzivatel otevrel dvirka, aby
mohl obratit pfipravovany
pokrm.

Po obraceni pokrmu stisknéte opét
tlacitko Start, ¢imz spustite provoz
trouby.

Za chodu trouby
Se 0zyvaji zvuky
bouchani a trouba
nefunguje.

Zvuky bouchani mohou
byt zpUsobeny varenim
hermeticky uzavfeného
pokrmu nebo pouzitim

nadoby s poklici.

Nepouzivejte utésnéné nadoby,
nebot mohou béhem vareni
explodovat z dovodu zvétseni
objemu obsahu.
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Vnéjsi povrch trouby
je za provozu prilis
horky.

Trouba nema dostatecny
prostor pro ventilaci.

Na pfednf a zadni strané trouby
jsou saci/odvadéci otvory slouzici
pro ventilaci. Zachovejte mezery
stanovené v pokynech pro instalaci
vyrobku.

Na troubé jsou polozené
predmeéty.

Odstrante z horni plochy trouby
veskeré predméty.

Dvirka nelze radné
otevrit.

Mezi dvifky a vnitfkem
trouby jsou zachyceny
zbytky pokrmd.

Vycistéte troubu a poté oteviete
dvirka.
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Problém

Pri¢ina

Akce

Problém

PFicina

Akce

Ohrivani vcetné
funkce udrzovani
teploty nefunguje
spravneé.

Je mozné, Ze trouba
nefunguje, vari se prilisné
mnozstvi pokrmu nebo se
pouZiva nespravné nadobi.

Nalijte jeden hrnek vody do
nadoby vhodné pro vareni

v mikrovInné troubé a spustte na

1 az 2 minuty mikrovinny ohrev,
¢imz zkontrolujete, zda se voda
ohfdla. ZmenSete mnozstvi pokrmu
a spustte znovu funkci. Pouzijte
nadobu na vareni s plochym dnem.

Z trouby probiji
elektricky proud.

Napajeni nebo zasuvka
nejsou fadné uzemnény.

Ujistéte se, ze napajeni a zasuvka
jsou radné uzemneény.

Nefunguje funkce
rozmrazovani.

Vafi se pfilisné mnozstvi
pokrmu.

Zmensete mnozstvi pokrmu
a spustte znovu funkci.

1. Kape voda.

2. Skvirou ve
dvirkach vystupuje
para.

3. V troubé zUstava
voda.

V zavislosti na
pripravovaném pokrmu se
muze vyskytovat voda nebo
para. Nejedna se 0 zavadu
trouby.

Nechte troubu vychladnout a poté

ji otfete suchou utérkou.

Vnitrni osvétleni je
ztlumené nebo se
nezapne.

Dvirka byla ponechana po
dlouhou dobu otevrena.

Vnitfni osvétleni se mohlo
automaticky vypnout pri spusténi
funkce Eco. Zavrete a znovu
otevfete dvirka nebo stisknéte
tlacitko Cancel (Zrusit).

Jas uvnitr trouby se
men.

Jas se méni v zavislosti na
zmenach vystupniho vykonu
zavisejiciho na spusténé
funkci.

Zmény vystupniho vykonu béhem
vareni nejsou znamkou zavady.
Nejedna se 0 zavadu trouby.

Vnitfni osvétleni je pokryto
cizi 1atkou.

Vycistéte vnitfek trouby
a zkontrolujte to znovu.

Vareni skoncilo, ale
chladici ventilator
stale bézi.

Za Ucelem ventilace trouby
chladici ventilator nadale
bézi jesté asi 3 minuty po
skonceni varen.

Nejedna se 0 zavadu trouby.

Pfi vareni se ozyva
pipani.

Pokud pouzivate funkci
automatického vareni, toto
pipani znaci, ze nastal cas
k obraceni pokrmu béhem
jeho rozmrazovani.

Po obraceni pokrmu stisknéte opét
tlacitko Start, ¢imz obnovite provoz
trouby.

Trouba neni ve
vodorovné poloze.

Trouba je instalovana na
nerovném povrchu.

Zajistéte instalovani trouby na
rovném a stabilnim povrchu.

Pfi vareni se objevuji
jiskry.

Pri funkcich trouby/
rozmrazovani se pouzivaji
kovové nadoby.

Nepouzivejte kovové nadoby.

Pfi pfipojeni napajent
se trouba ihned
uvede do provozu.

Dvifka nejsou radné
uzavfena.

Zavrete dvifka a zkontrolujte to
ZNovu.

Cestina 33
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Odstranovani problému a informacni kody

Problém

Pri¢ina

Akce

Problém

PFicina

Akce

Otocny talif

Trouba

Pri otaCeni se otocny
talir vychyli ze
svého mista nebo se
prestane otacet.

V troubé neni otocny kruh
nebo neni spravné nasazen.

Instalujte otocny kruh a zkuste to
Znovu.

Trouba netopi.

Dvirka jsou otevriena.

Zavfete dvirka a zkuste to znovu.

Otocny talif pfi
otaceni uvazne.

Otocny kruh neni spravné
nasazen, v troubé je prilis
mnoho pokrmu nebo je
nadoba pfilis velka a dotyka

se vnitrku mikrovinné trouby.

Upravte mnozstvi pokrmu
a nepouzivejte prilis velkou
nadobu.

Béhem predehfivani
vychazi z trouby
kour.

PFi prvnim pouziti trouby
muze z topnych téles
vystupovat kour.

Nejedna se 0 zavadu. Po 2 az
3 pouzitich trouby by tento jev
mél ustat.

Na topnych télesech je jidlo.

Nechte troubu vychladnout a poté
odstrante jidlo z topnych téles.

Otocny talif pri
otaceni drnci a je
hlucny.

Ke dnu trouby jsou prilepeny
zbytky pokrm0.

Odstrante veskeré zbytky pokrmu
prilepené ke dnu trouby.

Pri pouzivani trouby
je citit pach spaleniny
nebo plastu.

Bylo pouzito plastove nadobi
nebo nadobi, které nenti
odolné vuci teplotam.

Pouzivejte sklenéné nadobi vhodné
pro vysoke teploty.

@ Grilovani

Za provozu z trouby
vychazi kour.

Pfi prvnim pouziti trouby
muze z topnych téles
vystupovat kour.

Nejedna se 0 zavadu. Po 2 az
3 pouzitich trouby by tento jev
mel ustat.

Z vnitrku trouby
vychazi nepfijemny
zapach.

Roztavily se zbytky pokrm0
nebo plastu a prilepily se
k vnitiku trouby.

Pouzijte funkci pary a poté otrete
povrch suchym hadrikem.

Pro rychlejsi odstranéni zapachu
muzete do trouby dat platek
citronu a spustit ji.

Na topnych télesech je jidlo.

Nechte troubu vychladnout a poté
odstrante jidlo z topnych téles.

Pokrm je pfilis blizko ke
grilu.

Pri vareni umistéte pokrm do
vhodné vzdalenosti.

Pokrm neni spravné
pfipraven a/nebo usporadan.

Zajistéte, aby byl pokrm spravné
pripraven a usporadan.
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Trouba nevari
Spravne.

Behem vareni casto otevirate
dvirka trouby.

Pokud Casto otvirate dvirka,
vnitini teplota se snizi a to moze
nepriznive ovlivnit vysledek
vareni.

Ovladaci prvky trouby nejsou
spravné nastaveny.

Nastavte spravné ovladaci prvky
trouby a zkuste to znovu.

Gril nebo jiné prislusenstvi
nejsou spravne vlozeny.

Vlozte spravné prislusenstvi.

PouZziva se chybny typ nebo
rozmér nadobi.

Pouzijte vhodné nadobi s plochym
dnem.

34 Cestina
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Technické udaje

Problém

Pri¢ina

Akce

Spolecnost SAMSUNG se stale snazi vylepSovat své vyrobky. Jak technické Udaje, tak tyto
pokyny pro uzivatele proto mohou byt zménény bez predchoziho upozornéni.

Para

Béhem vareni v pare
je slyset zvuk varici
se vody

voda.

V generatoru pary se ohfiva

Nejedna se 0 zavadu trouby.

Model

MG23K3515%

Po ukonceni vareni
Vv pafe se 0zyva
neobvykly zvuk.

voda.

Po ukonceni varfeni v pare se | Nejedna se 0 zavadu trouby.
Z generatoru pary odcerpava

Nevytvari se para.

Neni nainstalovan zasobnik

Ujistéte se, Ze je zasobnik na vodu

Informacni kéd
@

na vodu. spravneé nainstalovan.
V zasobniku na vodu neni Naplnte zasobnik vodou a zkuste
7adna voda. to znovu.

Informacni kod PRICINA Akce

C-do

Ovladaci tlacitka jsou
stisknuta po dobu delsi
nez 10 sekund.

Vycistéte tlacitka a ujistéte se, ze povrch
a okolf tlacitek jsou suché. Pokud se
problém znovu objevi, vypnéte na
nejmeéné 30 sekund mikrovInnou troubu
a pokuste se znovu o nastaveni. Pokud
se problém znovu vyskytne, obratte se
na mistni stredisko péce o zakazniky
spolecnosti SAMSUNG.

POZNAMKA

V pfipadé, Zze navrzené reseni nevyresi problém, obratte se na mistni stfedisko péce
0 zakazniky spolecnosti SAMSUNG.

Zdroj napajeni

230V ~50Hz AC

Spotreba energie
Maximalni vykon
Mikrovinny rezim
Gril (topné téleso)

2300 W
1250 W
1100 W

Vystupni vykon

100 W / 800 W - 6 stupnu (IEC-705)

Provozni frekvence

+ 2450 MHz

Rozméry (S x V x H)
Vngjsi (v¢etné drzadla)
Vnitfni prostor trouby

489 x 275 x 392 mm
330 x 211 x 324 mm

Objem 23 litro
Hmotnost
Cista Priblizné 13 kg

‘ ‘ MG23K3515AS_EO_DE68-04421B-00_CS.indd 35

3/11/2016 11:06:31 AM

Cestina 35

—
o
o
=
3
)
=
N
c
Q
(1)

=,
m




SAMSUNG

Upozornujeme, Ze zaruka spolecnosti Samsung NEPOKRYVA navstévy servisniho technika za Utelem vysvétleni obsluhy vyrobku, napravy nespravné instalace nebo kvili provedeni bézného

¢isténi ¢i udrzby.

MATE DOTAZY NEBO POZNAMKY?

ZEME ZAVOLEJTE NAM NEBO NAS NAVSTIVTE NA WEBOVYCH STRANKACH
BOSNIA 055 233999 WWW.Samsung.com/support
BULGARIA 800 111 31, besnnartHa TenedoHHa MMHUA www.samsung.com/bg/support
@ CROATIA 072 726 786 WWW.samsung.com/hr/support @
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY ggigiﬁ’\é;wﬁ éggggj;?gjgjg www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWWw.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLAND Dedykowana |nfo\|n|a88c1)_%t;s;f;éa[‘)lj/éaJrnAgogc;%c;/_cgh;?;*fonovv komaorkowych: www.samsung.com/pl/support
* (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
RO 08008—72677876840%%?0?5‘2&?530) Apel GRATUIT VW S3mSUNg.Com/ro/support
SERBIA 0113216899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWW.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.Samsung.com/ee/support

DE68-04421B-00
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Using this user manual

Safety instructions

You have just purchased a SAMSUNG microwave oven. Your Owner’s Instructions
contains valuable information on cooking with your microwave oven:

 Safety precautions

« Suitable accessories and cookware
« Useful cooking tips

« Cooking tips

The following symbols are used in this User Manual:

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE.
MICROWAVE FUNCTION ONLY

A WARNING
Hazards or unsafe practices that may result in severe personal injury or death.

/N CAUTION

Hazards or unsafe practices that may result in minor personal injury or property
damage.

NOTE

Useful tips, recommendations, or information that helps users manipulate the product.

WARNING: If the door or door seals are damaged, the oven

must not be operated until it has been repaired by a competent

person.

WARNING: It is hazardous for anyone other than a competent

person to carry out any service or repair operation that

involves the removal of a cover which gives protection against

exposure to microwave energy.

WARNING: Liquids and other foods must not be heated in

sealed containers since they are liable to explode.

WARNING: Only allow children to use the oven without

supervision when adequate instructions have been given

so that the child is able to use the oven in a safe way and

understands the hazards of improper use.

This appliance is intended to be used in household only and it

s not intended to be used such as:

« staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

« farm houses;
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Safety instructions

« Dy clients in hotels, motels and other residential
environments;

» bed and breakfast type environments.

Only use utensils that are suitable for use in microwave ovens.

When heating food in plastic or paper containers, keep an eye

on the oven due to the possibility of ignition.

Metallic containers for food and beverages are not allowed

during microwave cooking.

The microwave oven is intended for heating food and

beverages. Drying of food or clothing and heating of warming

pads, slippers, sponges, damp cloth and similar may lead to risk

of injury, ignition or fire.

If smoke is observed (emitted), switch off or unplug the

appliance and keep the door closed in order to stifle any

flames.

Microwave heating of beverages can result in delayed eruptive

boiling, therefore care must be taken when handling the

container.

The contents of feeding bottles and baby food jars shall

be stirred or shaken and the temperature checked before

consumption, in order to avoid burns.

4 English

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not be
heated in microwave ovens since they may explode, even after
microwave heating has ended.

The oven should be cleaned regularly and any food deposits
removed.

Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to
deterioration of the surface that could adversely affect the life
of the appliance and possibly result in a hazardous situation.
The microwave oven is intended to be used on the counter top
(freestanding) use only, the microwave oven shall not be placed
in a cabinet.

The appliance should not be cleaned with a water jet.

The appliance is not intended for installing in road vehicles,
caravans and similar vehicles etc.

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have

been given supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

®



This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.
If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

This oven should be positioned proper direction and height
permitting easy access to cavity and control area.

Before using the your oven first time, oven should be operated
with the water during 10 minute and then used.

If the oven generates a strange noise, a burning smell, or smoke
is emitted, unplug the power plug immediately and contact
your nearest service center.

The microwave oven has to be positioned so that plug is
accessible.

OVEN FUNCTION ONLY - OPTIONAL

WARNING: When the appliance is operated in the combination
mode, children should only use the oven under adult
supervision due to the temperatures generated.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken to
avoid touching heating elements inside the oven.

WARNING: Accessible parts may become hot during use. Young
children should be kept away.

A steam cleaner is not to be used.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use.

Care should be taken to avoid touching heating elements.
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Safety instructions

Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made by children without supervision.

The door or the outer surface may get hot when the appliance
IS operating.

The temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating.

The appliances are not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

6 English

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are
older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

General safety

Any modifications or repairs must be performed by qualified personnel only.

Do not heat food or liquids sealed in containers for the microwave function.

Do not use benzene, thinner, alcohol, or steam or high-pressure cleaners to clean
the oven.

Do not install the oven: near a heater or flammable material; locations that are
humid, oily, dusty or exposed to direct sunlight or water; or where gas may leak;
or an uneven surface.

This oven must be properly grounded in accordance with local and national codes.
Regularly use a dry cloth to remove foreign substances from the power plug
terminals and contacts.

Do not pull, excessively bend, or place heavy objects on the power cord.

If there is a gas leak (propane, LP, etc) ventilate immediately. Do not touch the
power cord.

Do not touch the power cord with wet hands.

While the oven is operating, do not turn it off by unplugging the power cord.

Do not insert fingers or foreign substances. If foreign substances enter the oven,
unplug the power cord and contact a local Samsung service centre.

MG23K3515AS_EO_DE68-04421B-00_EN.indd 6
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Do not apply excessive pressure or impact to the oven.

Do not place the oven over fragile objects.

Ensure the power voltage, frequency, and current matches the product
specifications.

Firmly plug the power plug into the wall socket. Do not use multiple plug adapters,
extension cords, or electric transformers.

Do not hook the power cord on metal objects. Make sure the cord is between
objects or behind the oven.

Do not use a damaged power plug, power cord, or loose wall socket. For damaged
power plugs or cords, contact a local Samsung service centre.

Do not pour or directly spray water onto the oven.

Do not place objects on the oven, inside, or on the oven door.

Do not spray volatile materials such as insecticide on the oven.

Do not store flammable materials in the oven. Because alcohol vapours can contact
hot parts of the oven, use caution when heating food or drinks containing alcohol.
Children may bump themselves or catch their fingers on the door. When opening/
closing the door, keep children away.

Microwave warning

Microwave heating of beverages may result in delayed eruptive boiling; always
use caution when handling the container. Always allow beverages to stand at least
20 seconds before handling. If necessary, stir during heating. Always stir after
heating.

In the event of scalding, follow these First Aid instructions:

1. Immerse the scalded area in cold water for at least 10 minutes.

2. Cover with a clean, dry dressing.

3. Do not apply any creams, oils, or lotions.

To avoid damaging the tray or rack, do not put the tray or rack in water shortly
after cooking.

Do not use the oven for deep fat frying because the oil temperature cannot be
controlled. This could result in a sudden boil over of hot oils.

Microwave oven precautions

Only use microwave-safe utensils. Do not use metallic containers, gold or silver
trimmed dinnerware, skewers, etc.

Remove wire twist ties. Electric arcing may occur.

Do not use the oven to dry papers or clothes.

Use shorter times for small amounts of food to prevent overheating or burning.
Keep the power cord and power plug away from water and heat sources.

To avoid the risk of explosion, do not heat eggs with shells or hard-boiled eggs. Do
not heat airtight or vacuum-sealed containers, nuts, tomatoes, etc.

Do not cover the ventilation slots with cloth or paper. This is a fire hazard. The
oven may overheat and turn off automatically and will remain off until it cools
sufficiently.

Always use oven mitts when removing a dish.

Stir liguids halfway during heating or after heating ends and allow the liquid stand
at least 20 seconds after heating to prevent eruptive boiling.

Stand at arms length from the oven when opening the door to avoid getting
scalded by escaping hot air or steam.

Do not operate the oven when it is empty. The oven will automatically shut down
for 30 minutes for safety purposes. We recommend placing a glass of water inside
the oven at all times to absorb microwave energy in case the oven is started
accidentally.

Install the oven in compliance with the clearances in this manual. (See Installing
yOur microwave oven.)

Use caution when connecting other electrical appliances to sockets near the oven.

Microwave operation precautions

Failure to observe the following safety precautions may result in harmful exposure

to microwave energy.

« Do not operate the oven with the door open. Do not tamper with the safety
interlocks (door latches). Do not insert anything into the safety interlock holes.

« Do not place any object between the oven door and front face or allow food
or cleaner residue to accumulate on sealing surfaces. Keep the door and door
sealing surfaces clean by wiping with a damp cloth and then with a soft, dry
cloth after each use.
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Safety instructions

» Do not operate the oven if it is damaged. Only operate after it has been repaired
by a qualified technician.
Important: the oven door must close properly. The door must not be bent; the
door hinges must not be broken or loose; the door seals and sealing surfaces
must not be damaged.

« All adjustments or repairs must be done by a qualified technician.

Limited warranty

Samsung will charge a repair fee for replacing an accessory or repairing a cosmetic
defect if the damage to the unit or accessory was caused by the customer. Items
this stipulation covers include:

» Door, handles, out-panel, or control panel that are dented, scratched, or broken.

« A broken or missing tray, guide roller, coupler, or wire rack.

Use this oven only for its intended purpose as described in this instruction manual.
Warnings and Important Safety Instructions in this manual do not cover all
possible conditions and situations that may occur. It is your responsibility to use
common sense, caution, and care when installing, maintaining, and operating your
oven.

Because these following operating instructions cover various models, the
characteristics of your microwave oven may differ slightly from those described in
this manual and not all warning signs may be applicable. If you have any questions
or concerns, contact a local Samsung service centre or find help and information
online at www.samsung.com.

Use this oven for heating food only. It is intended for domestic use only. Do not
heat any type of textiles or cushions filled with grains. The manufacturer cannot
be held liable for damage caused by improper or incorrect use of the oven.

To avoid deterioration of the oven surface and hazardous situations, always keep
the oven clean and well maintained.

Product group definition

This product is a Group 2 Class B ISM equipment. The definition of group 2 which
contains all ISM equipment in which radio-frequency energy is intentionally
generated and/or used in the form of electromagnetic radiation for the treatment
of material, and EDM and arc welding equipment.

For Class B equipment is equipment suitable for use in domestic establishments
and in establishments directly connected to a low voltage power supply network
which supplies buildings used for domestic purposes.

Correct Disposal of This Product
(Waste Electrical & Electronic Equipment)

(Applicable in countries with separate collection systems)
This marking on the product, accessories or literature
indicates that the product and its electronic accessories
(e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed

of with other household waste at the end of their working
life. To prevent possible harm to the environment or human
health from uncontrolled waste disposal, please separate
these items from other types of waste and recycle them
responsibly to promote the sustainable reuse of material
resources.

Household users should contact either the retailer where
they purchased this product, or their local government
office, for details of where and how they can take these
items for environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the
terms and conditions of the purchase contract. This product
and its electronic accessories should not be mixed with
other commercial wastes for disposal.

For information on Samsung's environmental commitments and product specific
regulatory obligations e.g. REACH visit: samsung.com/uk/aboutsamsung/
samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

8 English
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Installation

Accessories

Installation site

Depending on the model that you have purchased, you are supplied with several
accessories that can be used in a variety of ways.

01

02

@ IMPORTANT

01 Roller ring, to be placed in the centre of
the oven.
Purpose: The roller ring supports the
turntable.

02 Turntable, to be placed on the roller
ring with the centre fitting to the
coupler.

Purpose: The turntable serves as the
main cooking surface; it
can be easily removed for
cleaning.

03 Grill rack, to be placed on the turntable.
Purpose: The metal rack can be used
in grill and combination
cooking.

DO NOT operate the microwave oven without the roller ring and turntable.

20cm
above

85 cm of the
floor

10cmon

the side

J

Turntable

« Select a flat, level surface approx. 85 cm
above the floor. The surface must support
the weight of the oven.

« Secure room for ventilation, at least 10 cm
from the rear wall and both sides, and
20 cm from above.

« Do not install the oven in hot or damp
surroundings, such as next to other
microwave ovens or radiators.

« Conform to the power supply specifications
of this oven. Use only approved extension
cables if you need to use.

« Wipe the interior and the door seal with a
damp cloth before using your oven for the
first time.

Remove all packing materials inside the
oven. Install the roller ring and turntable.
Check that the turntable rotates freely.
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Maintenance

Cleaning

Replacement (repair)
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Clean the oven regularly to prevent impurities from building up on or inside the
oven. Also pay special attention to the door, door sealing, and turntable and roller
ring (@applicable models only).

If the door won't open or close smoothly, first check if the door seals have built up
impurities. Use a soft cloth in soapy water to clean both the inner and outer sides
of the oven. Rinse and dry well.

To remove stubborn impurities with bad smells from inside the oven

1. With an empty oven, put a cup of diluted lemon juice on the centre of the
turntable.

2. Heat the oven for 10 minutes at max power.

3. When the cycle is complete, wait until the oven cools down. Then, open the door
and clean the cooking chamber.

To clean inside swing-heater models

To clean the upper area of the cooking

chamber, lower the top heating element by
45° 45° as shown. This will help clean the upper
area. When done, reposition the top heating
element.
Ne—————y

/\ CAUTION

« Keep the door and door sealing clean and ensure the door opens and closes
smoothly. Otherwise, the oven's lifecycle may be shortened.

« Take caution not to spill water into the oven vents.

« Do not use any abrasive or chemical substances for cleaning.

« After each use of the oven, use a mild detergent to clean the cooking chamber
after waiting for the oven to cool down.

A WARNING

This oven has no user-removable parts inside. Do not try to replace or repair the

oven yourself.

« |f you encounter a problem with hinges, sealing, and/or the door, contact a
qualified technician or a local Samsung service centre for technical assistance.

« |f you want to replace the light bulb, contact a local Samsung service centre. Do
not replace it yourself.

« If you encounter a problem with the outer housing of the oven, first unplug the
power cord from the power source, and then contact a local Samsung service
centre.

Care against an extended period of disuse

« |f you don't use the oven for an extended period of time, unplug the power cord
and move the oven to a dry, dust-free location. Dust and moisture that builds up
inside the oven may affect the performance of the oven.

10 English
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Quick look-up guide

Oven features

If you want to cook some food.

<> /+30s

START

I

If you want to grilling some food

Place the food in the oven. Press the
START/+30s button.

Result: Cooking starts. When it has
finished.
1) The oven beeps 4 times.
2) The end reminder signal will beep
3 times (once every minute).
3) The current time is displayed again.

Place the food in the oven. Press the

=1 R
130 Grill+30s button.

Grill+30s

If you want to add an extra 30 seconds.

_/\4—
2
> /+30s
START
[

1.

Result: Grilling starts.

1) The oven beeps 4 times.

2) The end reminder signal will beep
3 times (once every minute).

3) The current time is displayed again.

Press the START/+30s button one or
more times for each extra 30 seconds
that you wish to add.

. By turning the Dial Knob, You can set the

time as you want.

Oven
01 02 03 04 05
—
—
’jjj-~\ __ u
= I
I —
T\ | s | —
—Doc—
—oc
—c
Os
-  — —]
B //\
06 07 08 09 10 11
01 Door handle 02 Door 03 Ventilation holes
04 Heating element 05 Light 06 Door latches
07 Turntable 08 Coupler 09 Roller ring

10 Safety interlock holes 11 Control panel
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Oven features

Ooven use

Control panel

How a microwave oven works

01 Quick %efrost Auto Cook 02

Il |
JL

03 Keep Warm Deodorization 04

( I
05 Micrave QI 06

< 500
07 cm criilesos 08
( I J
PR 10
WO}
O
/ /+30
1 9% O g

| -

—

12 English

01
02
03
04
05
06
07
08
09
10
11
12

Quick Defrost Button
Auto Cook Button
Keep Warm Button
Deodorization Button
Microwave Button
Grill Button

Combi Button
Grill+30s Button

Dial Knob (Weight/Serving/Time)
Select/Clock Button
Stop/Eco Button
Start/+30s Button

Microwaves are high-frequency electromagnetic waves; the energy released enables
food to be cooked or reheated without changing either the form or the colour.

You can use your microwave oven to:

« Defrost

» Reheat

« Cook

Cooking principle.

1. The microwaves generated by the
magnetron reflected at cavity and are
distributed uniformly as the food rotates
on the turntable. The food is thus cooked
evenly.

2. The microwaves are absorbed by the
food up to a depth of about 1 inch
(2.5 cm). Cooking then continues as the
heat is dissipated within the food.

3. Cooking times vary according to the
container used and the properties of the
food:

« Quantity and density
- Water content
« |nitial temperature (refrigerated or not)

@ IMPORTANT

As the centre of the food is cooked by heat dissipation, cooking continues even when
you have taken the food out of the oven. Standing times specified in recipes and in
this booklet must therefore be respected to ensure:

« Even cooking of the food right to the centre.

« The same temperature throughout the food.
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Checking that your oven is operating correctly

Cooking/Reheating

The following simple procedure enables you to check that your oven is
working correctly at all times. If you are in doubt, refer to the section entitled
“Troubleshooting” on the page 32 to 35.

NOTE

The oven must be plugged into an appropriate wall socket. The turntable must be
in position in the oven. If a power level other than the maximum (100 % - 800 W)
is used, the water takes longer to boil.

Open the oven door by pulling the handle on the upper side of the door.
Place a glass of water on the turntable. Close the door.

Press the START/+30s button and set the
<>/+305 time to 4 or 5 minutes, by pressing the
START START/+30s button the appropriate number
Q of times.
Result: The oven heats the water for 4 or
5 minutes.
The water should then be boiling.

The following procedure explains how to cook or reheat food.

@ IMPORTANT

« ALWAYS check your cooking settings before leaving the oven unattended.
« The maximum Microwave time is 99 minutes.

Open the door. Place the food in the centre of the turntable. Close the door. Never
switch the microwave oven on when it is empty.
1. Press the Microwave button.
. Result: The 800 W (Maximum cooking
Icrowave . . . .
) SE— power) indications are displayed:

=| (microwave mode)

2. Select the appropriate power level by

_»/—\+ turning the Dial Knob. (Refer to the power
5 level table.) And then press the Select/
Clock button.
U
3. Set the cooking time by turning the Dial
. g Y g

- + Knob.

Result: The cooking time is displayed.
4. Press the START/+30s button.

Result: The oven light comes on and the

turntable starts rotating. Cooking

> /+30s starts and when it has finished.
START 1) The oven beeps 4 times.
2) The end reminder signal will beep

3 times (once every minute).
3) The current time is displayed again.
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Ooven use

Setting the time

Power levels and time variations

When power is supplied, “88:88" and then “12:00" is automatically displayed on
the display.

Please set the current time. The time can be displayed in either the 24-hour or 12-
hour notation. You must set the clock:

« When you first install your microwave oven
« After a power failure

NOTE

Do not forget to reset the clock when you switch to and from summer and winter
time.

1. Press the Select/Clock button.

O

2. Set the 24-hour or 12-hour notation by
turning the Dial Knob. And then press the
Select/Clock button.

3. Turn the Dial Knob to set the hour. And

@ then press the Select/Clock button.

4. Turn the Dial Knob to set the minute.

DG eos

5. When the right time is displayed, press
the Select/Clock button to start the clock.
Result: The time is displayed whenever

you are not using the microwave

@_’j @ oven.

The power level function enables you to adapt the amount of energy dissipated
and thus the time required to cook or reheat your food, according to its type and
guantity. You can choose between six power levels.

Power level Percentage QOutput
HIGH 100 % 800 W
MEDIUM HIGH 75 % 600 W
MEDIUM 56 % 450 W
MEDIUM LOW 38% 300 W
DEFROST 23 % 180 W
LOwW 13% 100 W

The cooking times given in recipes and in this booklet correspond to the specific

power level indicated.

If you select a...

Then the cooking time must be...

Higher power level
Lower power level

Decreased
Increased

14 English
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Adjusting the cooking time

Stopping the cooking

You can increase the cooking time by pressing the START/+30s button once for
each 30 seconds to be added.

In Microwave, Heat Wave Grill or Combi mode, pressing START/+30s button
increases cooking time.

» Check how cooking is progressing at any time simply by opening the door

« Increase the remaining cooking time

Method 1

To increase the cooking time of your food
during cooking, press the START/+30s
button once for each 30 seconds that you
wish to add.

« Example: To add three minutes, press the
> /+30s START/+30s button six times.

START

N

- +

Method 2

Just turning Dial Knob to adjust cooking

time.

« To increase cooking time, turn to right and
to decrease cooking time, turn to left.

You can stop cooking at any time so that you can:
« Check the food

« Turn the food over or stir it

« Leave it to stand

To stop the cooking... | Then...

Temporarily Open the door or press the STOP/ECO button once.
Result: Cooking stops.
To resume cooking, close the door again and press the
START/+30s button.

Completely Press the STOP/ECO button once.

Result: Cooking stops.
If you wish to cancel the cooking settings, press the
STOP/ECO button again.

Setting the energy save mode

The oven has an energy save mode.

 Press the STOP/ECO button.

@ /Gy Result: Display off.
STOP ECO

E—

« To remove energy save mode, open the
door or press the STOP/ECO button and
then display shows current time. The oven
is ready for use.

NOTE

Auto energy saving function

If you do not select any function when appliance is in the middle of setting or
operating with temporary stop condition, function is canceled and clock will be
displayed after 25 minutes.

Oven Lamp will be turned off after 5 minutes with door open condition.
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Ooven use

Using the quick defrost features

The Quick Defrost features enable you to defrost meat, poultry, fish, frozen
vegetable and frozen bread. The defrost time and power level are set
automatically. You simply select the programme and the weight.

NOTE

Use only containers that are microwave-safe.

Open the door. Place the frozen food on a ceramic in the centre of the turntable.
Close the door.

2 1. Press the Quick Defrost button.
>k

(%)
Quick Defrost

2. Select the type of food that you are
cooking by turning the Dial Knob. And
then press the Select/Clock button.

3N

- +

3. Select the size of the serving by turning
the Dial Knob. (Refer to the table on the
side)

4. Press the START/+30s button.

Result:
« Defrosting begins.
> /+30s « The oven beeps through defrosting to
START 4 remind you to turn the food over.
= 5. Press the START/+30s button again to
finish defrosting.

Result:

1) The oven beeps 4 times.

2) The end reminder signal will beep
3 times (once every minute).

3) The current time is displayed again.

16 English

The following table presents the various Quick Defrost programmes, serving size,
standing times and appropriate instructions. Remove all kind of package material
before defrosting. Place meat, poultry, fish, vegetable and bread on a flat glass
dish or ceramic plate.

Code/Food | Serving size Instructions

1 200-1500 g | Shield the edges with aluminium foil. Turn the meat
Meat over, when the oven beeps. This programme is suitable
for beef, lamb, pork, steaks, chops, minced meat.

Stand for 20-60 minutes.

2 200-1500 g | Shield the leg and wing tips with aluminium foil.
Poultry Turn the poultry over, when the oven beeps. This
programme is suitable for whole chicken as well as
for chicken portions.

Stand for 20-60 minutes.

3 200-1500 g | Shield the tail of a whole fish with aluminium foil. Turn
Fish the fish over, when the oven beeps. This programme is
suitable for whole fishes as well as for fish fillets.
Stand for 20-60 minutes.

4 200-1500 g | Spread frozen vegetable evenly into a flat glass

on a ceramic plate and if possible, turn over, as soon
as the oven beeps. (Oven keeps operating and is
stopped, when you open the door.) This programme
is suitable for all kinds of bread, sliced or whole, as
well as for bread rolls and baguettes. Arrange bread
rolls in a circle. This programme is suitable for all
kinds of yeast cake, biscuit, cheese cake and puff
pastry. It is not suitable for short/ crust pastry, fruit
and cream cakes as well as for cake with chocolate
topping. Stand for 10- 30 minutes.

Vegetable dish. Turn over or stir the frozen vegetable, when
the oven beeps.
This programme is suitable for all kind of frozen
vegetable. Stand for 5-20 minutes.

5 200-1500 g | Put bread horizontally on a piece of kitchen paper

Bread and turn over, as soon as the oven beeps. Place cake
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) - ] energy only.
set either the cooking times or the power level.
You can adjust the type of the serving by turning the Dial Knob. Code/Food Ser.ving Instructions
@ IMPORTANT oz : - -
o ) 1 300-350 g | Put on a ceramic plate and cover with microwave
Use only recipients that are microwave-safe. Chilled cling film. This programme is suitable for meals
) ] Ready Meal consisting of 3 components (e.g. meat with sauce,
First, place the food in the centre of theltUF:petssbl[i:ltilfgoésc::ebjtiz; 5 400-450 g | Vegetables and a side dishes like potatoes, rice or
o . : Chilled pasta). Stand for 2-3 minutes.
Auto Cook : Ready Meal
3 300-350 g | Put meal on a ceramic plate and cover with
2. Select the type of food that you are Chilled . microwave (:Iing film. This programme is suitable
_/—\Jr cooking by turning the Dial Knob. Vegetarian Meal for meals_ cqn5|st|ng of 2 'components (eq.
@ . 4 400-450 g spaghetti with ;auce or rice with vegetables).
. Stand for 2-3 minutes.
Chilled
@ @ Vegetarian Meal
O 5 250 ¢ Rinse and clean fresh broccoli and prepare florets.
Broccoli Put them evenly into a glass bow! with lid. Add
N\ 3. Press the START/+30s button. 30 ml (2 tbsp) water when cooking for 250 g.
®/+305 Result: The food is cooked according Put bowl in the centre of turntable. Cook covered.
START to the pre-programmed setting Stir after cooking. Stand for 1-2 minutes.
E 2 selected. 6 250 g Rinse and clean carrots and prepare even slices.
1) The oven beeps 4 times. Carrots Put them evenly into a glass bow! with lid. Add
2) The end reminder signal will beep 30 ml (2 thsp) water when cooking for 250 g.
3 times (once every minute). Put bow! in the centre of turntable. Cook covered.
3) The current time is displayed again. Stir after cooking. Stand for 1-2 minutes.
7 250 g Rinse and clean green beans. Put them evenly
Green Beans into a glass bow! with lid. Add 30 ml (2 tbsp)
water when cooking 250 g.
Put bowl in the centre of turntable. Cook covered.
Stir after cooking. Stand for 1-2 minutes.

The following table presents quantities and appropriate instructions about 20
pre-programmed cooking options. Those programmes are running with microwave

Using the auto cook features

The Auto Cook features has 20 pre-programmed cooking times. You do not need to
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Ooven use

18 English

Code/Food Serymg Instructions Code/Food Ser.vmg Instructions
size size
8 150 g Rinse and clean spinach. Put into a glass bow! 15 300 g Rinse pieces and put on a ceramic plate.
Spinach with lid. Do not add water. Put bow! in the centre Chicken Breasts Cover with microwave cling film. Pierce film.
of turntable. Cook covered. Stir after cooking. Put dish on turntable. Stand for 2 minutes.
Stand for 1-2 minutes. 16 300 g Rinse pieces and put on a ceramic plate.
9 250 g Rinse and clean corn on the cob and put into an Turkey Breasts Cover with microwave cling film. Pierce film.
Corn on the Cob oval glass dish. Cover with microwave cling film Put dish on turntable. Stand for 2 minutes.
and pierce film. Stand for 1-2 minutes. 17 300 g Rinse fish and put on a ceramic plate, add 1 tbsp
10 250 g Wash and peel the potatoes and cut into a similar Fresh Fish lemon juice. Cover with microwave cling film.
Peeled size. Put them into a glass bow! with lid. Fillets Pierce film. Put dish on turntable.
Potatoes Add 45-60 ml (3-4 tbsp) water. Put bowl in the Stand for 1-2 minutes.
centre of turntable. Cook covered. Stand for 18 300 g Rinse fish and put on a ceramic plate, add 1 tbsp
2-3 minutes. Fresh Salmon lemon juice. Cover with microwave cling film.
11 12549 Use a large glass ovenware dish with lid. fillets Pierce film. Put dish on turntable.
Brown Rice Add double quantity of cold water (250 ml). Stand for 1-2 minutes.
Cook covered. Stir before standmg time and add 19 250 g Rinse prawns on a ceramic plate, add 1 thsp
salt and herbs. Stand for 5-10 minutes. Fresh Prawns lemon juice. Cover with microwave cling film.
12 12549 Use a large glass ovenware dish with lid. Pierce film. Put dish on turntable.
Wholemeal Add 500 ml hot boiling water, a pinch of salt and Stand for 1-2 minutes.
Macaroni stir well. Cook uncovered. Stir before standing 20 200 g Put 1 fresh whole fish into an ovenproof dish.
time and drain thoroughly afterwards. Stand for Fresh Trout Add a pinch salt, 1 tbsp lemon juice and herbs.
1 minutes. Cover with microwave cling film. Pierce film.
13 12549 Use a large glass ovenware dish with lid. Put dish on turntable. Stand for 2 minutes.
Quinoa Add double quantity of cold water (250 ml).
Cook covered. Stir before standing time and add
salt and herbs. Stand for 1-3 minutes.
14 12549 Use a large glass ovenware dish with lid.
Bulgur Add double quantity of cold water (250 ml).
Cook covered. Stir before standing time and add
salt and herbs. Stand for 2-5 minutes.
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Using the keep warm features

Recommend Keep warm menu

The Keep Warm feature keeps food hot until it's served. Use this function to keep
food warm until ready to serve. You can select warming temperature either hot or
mild by turning the Dial Knob.

NOTE

The Keep Warm time has been specified as 60 minutes.

NOTE

The maximum Keep Warm time is 60 minutes.
1. Press the Keep Warm button.

Keep Warm

N 2. Select the Hot & Mild by turning the Dial
- + Knob.
3. Press the START/+30s button.
Result: The 60 minutes is displayed.
« To stop warming the food, open the
door or press STOP/ECO button.

> /+30s

START

Code/Mode Menu
1. Hot Lasagne, Soup, Gratin, Casserole, Pizza, Steaks (Well done), Bacon,
Fish Dishes, Dry Cakes
2. Mild Pie, Bread, Egg Dishes, Steaks (Rare or Midium rare)
@ IMPORTANT

Do not use this function to reheat cold foods. This programmes are for keeping
food warm that has just been cooked.

@ IMPORTANT

Do not recommend food being kept warm for too long (more than 1 hour), as it will
continue to cook. Warm food spoils more quickly.

@ IMPORTANT
Do not cover with lids or plastic wrap.

@ IMPORTANT
Use oven gloves when taking out food.

‘ ‘ MG23K3515AS_EO_DE68-04421B-00_EN.indd 19

English 19

3/11/2016 11:06:21 AM




Ooven use

Grilling

Combining microwaves and grill

The grill enables you to heat and brown food quickly, without using microwaves.

« Always use oven gloves when touching the recipients in the oven, as they will be
very hot.

« You can get better cooking and grilling results, if you use the high rack.

1. Open the door and put the food on the
rack and then close the door.

2. Press the Grill button.
Result: The following indications are
displayed:
(grill mode)
« You cannot set the temperature of the
grill.

3. Set the grilling time by turning the Dial
- + Knob.

« The maximum grilling time is

60 minutes.

4. Press the START/+30s button.

Result: Grilling starts.
> /+30s 1) The oven beeps 4 times.
START 2) The end reminder signal will beep

3 times (once every minute).
3) The current time is displayed again.

20 English

You can also combine microwave cooking with the grill, to cook quickly and brown
at the same time.

@ IMPORTANT

ALWAYS use microwave-safe and oven-proof cookware. Glass or ceramic dishes
are ideal as they allow the microwaves to penetrate the food evenly.

@ IMPORTANT

ALWAYS use oven gloves when touching the recipients in the oven, as they will be
very hot. You can improve cooking and grilling, if you use the high rack.

Open the door. Place the food on the rack best suited to the type of food to be
cooked.Place the rack on the turntable. Close the door.
— 1. Press the Combi button.
c;m Result: The following indications are
1 E displayed:
(microwave & grill
combi mode)
600 W (output power)

2. Select the appropriate power level by
turning the Dial Knob. (600 W, 450 W,

2 300 W.) And then press the Select/Clock
button.

@@ = You cannot set the temperature of the

O arill.

3. Set the cooking time by turning the Dial
- + Knob.
« The maximum cooking time is
60 minutes.
4. Press the START/+30s button.
Result:
&> /4308 « Combination cooking starts.
START 1) The oven beeps 4 times.
2) The end reminder signal will beep
3 times (once every minute).
3) The current time is displayed again.
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Using the grill+30s features

Using the deodorization features

The Grill+30s function also lets you increase the operation time of Grill mode

by 30 seconds with one press, so you can brown surfaces exquisitely without
overcooking.

To increase the Grill mode cooking time, press the Grill+30s button once for each
30 seconds that you wish to add.

For example, To add three minutes of Grill mode, press the Grill+30s button six
times.

» You can get better cooking and grilling results, if you use the high rack.

@ IMPORTANT

Always use oven gloves when touching the recipients in the oven, as they will be
very hot.

— Place the food in the oven. Press the
oS08 Grill+30s button.
Result: Grilling starts.
1) The oven beeps 4 times.
2) The end reminder signal will beep
3 times (once every minute).
3) The current time is displayed again.

Use this features after cooking odorous food or when there is a lot of smoke in the
oven interior.
First clean the oven interior.

Press the Deodorization button after
Ex, ) you have finished cleaning. As soon as
Deodorization . .

1 you press the Deodorization button, the
operation will start automatically. when it
has finished, the oven beeps four times.

NOTE

The deodorization time has been specified as 5 minutes. It increases by 30 seconds
whenever the START/+30s button is pressed.

NOTE

The maximum deodorization time is 15 minutes.

Using the child lock features

Your microwave oven is fitted with a special child lock programme, which enables
the oven to be “locked” so that children or anyone unfamiliar with it cannot
operate it accidentally.

1. Press the STOP/ECO and Select/Clock
button at the same time.

Result:
Mo @ = The oven is locked (no functions can be
O 2 selected).

« The display shows “L".
/
. O
5 [;l 2. To unlock the oven, press the STOP/ECO

and Select/Clock button at the same time.
Result: The oven can be used normally.

English 21
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Ooven use

Cookware guide

Switching the beeper off

You can switch the beeper off whenever you want.

1
2

Combi

@ /%%

STOP  ECO

y —
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o
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=
s
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1. Press the Combi and STOP/ECO button at
the same time.

Result: The oven does not beep to
indicate the end of a function.

2. To switch the beeper back on, press the
Combi and STOP/ECO button again at the
same time.

Result: The oven operates normally.

To cook food in the microwave oven, the microwaves must be able to penetrate
the food, without being reflected or absorbed by the dish used.
Care must therefore be taken when choosing the cookware. If the cookware is
marked microwave-safe, you do not need to worry.
The following table lists various types of cookware and indicates whether and how
they should be used in a microwave oven.

Cookware Microwave- Comments
safe

Aluminum foil X Can be used in small quantities to protect
areas against overcooking. Arcing can
occur if the foil is too close to the oven
wall or if too much foil is used.

Crust plate v Do not preheat for more than 8 minutes.

China and v Porcelain, pottery, glazed earthenware

earthenware and bone china are usually suitable,
unless decorated with a metal trim.

Disposable polyester v Some frozen foods are packaged in these

cardboard dishes dishes.

Fast-food packaging

« Polystyrene cups v Can be used to warm food. Overheating

containers may cause the polystyrene to melt.
 Paper bags or X May catch fire.

newspaper
« Recycled paper or X May cause arcing.

metal trims

Glassware

» Oven-to-tableware v Can be used, unless decorated with a
metal trim.

« Fine glassware v Can be used to warm foods or liquids.
Delicate glass may break or crack if
heated suddenly.

« Glass jars v Must remove the lid. Suitable for

warming only.

3/11/2016 11:06:24 AM



Cooking guide

Microwaves

Cookware eI Comments
safe
Metal
« Dishes X May cause arcing or fire.
« Freezer bag twist X
ties

Paper

« Plates, cups, v For short cooking times and warming.
napkins and Also to absorb excess moisture.
kitchen paper

» Recycled paper X May cause arcing.

Plastic

« Containers v Particularly if heat-resistant
thermoplastic. Some other plastics may
warp or discolour at high temperatures.
Do not use Melamine plastic.

« Cling film v Can be used to retain moisture. Should
not touch the food. Take care when
removing the film as hot steam will
escape.

» Freezer bags X Only if boilable or oven-proof. Should not
be airtight. Prick with a fork, if necessary.

Wax or grease- v Can be used to retain moisture and

proof paper prevent spattering.

v :Recommended /X :Use caution X :Unsafe

Microwave energy actually penetrates food, attracted and absorbed by its water,
fat and sugar content.

The microwaves cause the molecules in the food to move rapidly. The rapid
movement of these molecules creates friction and the resulting heat cooks the food.

Cooking

Cookware for microwave cooking:

Cookware must allow microwave energy to pass through it for maximum
efficiency. Microwaves are reflected by metal, such as stainless steel, aluminium
and copper, but they can penetrate through ceramic, glass, porcelain and plastic as
well as paper and wood. So food must never be cooked in metal containers.

Food suitable for microwave cooking:

Many kinds of food are suitable for microwave cooking, including fresh or frozen
vegetables, fruit, pasta, rice, grains, beans, fish, and meat. Sauces, custard, soups,
steamed puddings, preserves, and chutneys can also be cooked in a microwave
oven. Generally speaking, microwave cooking is ideal for any food that would
normally be prepared on a hob. Melting butter or chocolate, for example (see the
chapter with tips, technigues and hints).

Covering during cooking

To cover the food during cooking is very important, as the evaporated water rises
as steam and contributes to cooking process. Food can be covered in different
ways: e.g. with a ceramic plate, plastic cover or microwave suitable cling film.

Standing times

After cooking is over food the standing time is important to allow the temperature
to even out within the food.

English 23
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Cooking guide

Cooking Guide for frozen vegetables

Use a suitable glass pyrex bowl with lid. Cook covered for the minimum time - see

table. Continue cooking to get the result you prefer.

Stir twice during cooking and once after cooking. Add salt, herbs or butter after

cooking. Cover during standing time.

Food

Serving Size Power Time (min.)

Spinach

4%-5%

150 g 600 W

Instructions
Add 15 ml (1 tbsp) cold water. Stand for 2-3 minutes.

Broccoli 300 g | eoow | 9-10
Instructions
Add 30 ml (2 tbsp) cold water. Stand for 2-3 minutes.
Peas 3009 | 600 W | 715-8%

Instructions
Add 15 ml (1 tbsp) cold water. Stand for 2-3 minutes.

Green Beans

300g | 600 W | 8-9

Instructions
Add 30 ml (2 tbsp) cold water. Stand for 2-3 minutes.

Mixed Vegetables
(Carrots/Peas/Corn)

300 g | 600 W | 714-8%

Instructions
Add 15 ml (1 tbsp) cold water. Stand for 2-3 minutes.

Mixed Vegetables
(Chinese Style)
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3004 600 W 8-9

Instructions
Add 15 ml (1 tbsp) cold water. Stand for 2-3 minutes.

Cooking Guide for fresh vegetables

Use a suitable glass pyrex bow! with lid. Add 30-45 ml cold water (2-3 tbsp) for
every 250 g unless another water quantity is recommended - see table. Cook
covered for the minimum time - see table. Continue cooking to get the result you
prefer. Stir once during and once after cooking. Add salt, herbs or butter after
cooking. Cover during a standing time of 3 minutes.

Hint: Cut the fresh vegetables into even sized pieces. The smaller they are cut,

the quicker they will cook.

Food Serving Size Power Time (min.)
Broccoli 250¢ 800 W 4-4%
500 g 7-7%

Instructions
Prepare even sized florets. Arrange the stems to the
centre. Stand for 3 minutes.

Brussels Sprouts

250 g | 800 W | 5%-6%

Instructions
Add 60-75 ml (4-5 tbsp) water. Stand for 3 minutes.

Carrots 250g | 800 W | 4%-5
Instructions
Cut carrots into even sized slices. Stand for 3 minutes.
Cauliflower 250 g 800 W 5-5%
500 g 8%-9
Instructions
Prepare even sized florets. Cut big florets into halves.
Arrange stems to the centre. Stand for 3 minutes.
Courgettes 250 g 800 W 3%-4

Instructions
Cut courgettes into slices. Add 30 ml (2 thsp) water or a
knob of butter. Cook until just tender. Stand for 3 minutes.

24 English
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Cooking Guide for rice and pasta

Food Serving Size Power Time (min.)
Egg Plants 250 800 W 314-4 Rice: Use ‘0_1 large glass pyrex bow! with lid - rice doubles in volume during
- cooking. Cook covered.
Instructions After the cooking time is over, stir before standing time and salt or add
Cut egg plants into small slices and sprinkle with 1 tbsp herbs and butter.
lemon juice. Stand for 3 minutes. Remark: the rice may not have absorbed all water after the cooking time
Leeks 250 ¢ 800 W 415-5 is finished.
Instructions Pasta: Use|I aclar(ie glass py(rjex bowl. Add boiling water, a pinch of salt and stir
Cut leeks into thick slices. Stand for 3 minutes. W_e ’ OO. uncovereAA ) . ) )
Stir occasionally during and after cooking. Cover during standing time
Mushrooms 1259 800 W 1%-2 and drain thoroughly afterwards.
250 g 3-3% - - _
- Food Serving Size Power Time (min.)
Instructions —
Prepare small whole or sliced mushrooms. Do not add White Rice 2509 800 W 16-17
any water. Sprinkle with lemon juice. Spice with salt and (Parboiled) Instructions
@ pepper. Drain before serving. Stand for 3 minutes. Add 500 ml cold water. Stand for 5 minutes.
Onions 250 g | 800 W | 5%-6 Brown Rice 250 g | 800 W | 21-22
Instructions (Parboiled) Instructions
Cut onions into slices or halves. Add only 15 ml (1 tbsp) Add 500 ml cold water. Stand for 5 minutes.
water. Stand for 3 minutes. Mixed Rice 250 g ‘ 800 W ‘ 17-18
Pepper 250 800 W 4%5-5 Rice + Wild Rice :
PP 9 ‘ ‘ ? (Rice + ) | Instructions A
Instructions Add 500 ml cold water. Stand for 5 minutes. §
Cut pepper into small slices. Stand for 3 minutes. Mixed Corn 250 g 800 W 18-19 g-
Potatoes 250 g 800 W 4-5 (Rice + Grain) Instructions Q
5009 7Ve8% Add 400 ml cold water. Stand for 5 minutes. a
Instructions S Pasta 250 g 800 W 11-12
Weigh the peeled potatoes and cut them into similar sized -
halves or quarters. Stand for 3 minutes. Instructions ,
- Add 1000 ml hot water. Stand for 5 minutes.
Turnip Cabbage 250 g 800 W 5-5%
Instructions
Cut turnip cabbage into small cubes. Stand for 3 minutes.
English 25
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Cooking guide

Reheating

Your microwave oven will reheat food in a fraction of the time that conventional
ovens hobs normally take.

Use the power levels and reheating times in the following chart as a guide. The
times in the chart consider liquids with a room temperature of about +18 to +20 °C
or a chilled food with a temperature of about +5 to +7 °C.

Arranging and covering

Avoid reheating large items such as joint of meat - they tend to overcook and dry
out before the centre is piping hot. Reheating small pieces will be more successful.

Power levels and stirring

Some foods can be reheated using 800 W power while others should be reheated
using 600 W, 450 W or even 300 W.

Check the tables for guidance. In general, it is better to reheat food using a lower
power level, if the food is delicate, in large quantities, or if it is likely to heat up
very quickly (mince pies, for example).

Stir well or turn food over during reheating for best results. When possible, stir
again before serving.

Take particular care when heating liquids and baby foods. To prevent eruptive
boiling of liquids and possible scalding, stir before, during and after heating.
Keep them in the microwave oven during standing time. We recommend putting
a plastic spoon or glass stick into the liquids. Avoid overheating (and therefore
spoiling) the food.

It is preferable to underestimate cooking time and add extra heating time, if
necessary.

Heating and standing times

When reheating food for the first time, it is helpful to make a note of the time
taken - for future reference.

Always make sure that the reheated food is piping hot throughout.

Allow food to stand for a short time after reheating - to let the temperature even out.
The recommended standing time after reheating is 2-4 minutes, unless another
time is recommended in the chart.

Take particular care when heating liquids and baby food. See also the chapter with
the safety precautions.

Reheating liquids

Always allow a standing time of at least 20 seconds after the oven has been
switched off to allow the temperature to even out. Stir during heating, if necessary,
and ALWAYS stir after heating. To prevent eruptive boiling and possible scalding,
you should put a spoon or glass stick into the beverages and stir before, during
and after heating.

Reheating baby food

Baby food:

Empty into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir well after reheating!
Let stand for 2-3 minutes before serving. Stir again and check the temperature.
Recommended serving temperature: between 30-40 °C.

Baby milk:

Pour milk into a sterilised glass bottle. Reheat uncovered. Never heat a baby’s
bottle with teat on, as the bottle may explode if overheated. Shake well before
standing time and again before serving ! Always carefully check the temperature
of baby milk or food before giving it to the baby. Recommended serving
temperature: ca. 37 °C.

Remark:

Baby food particularly needs to be checked carefully before serving to prevent
burns. Use the power levels and times in the next table as a guide lines for
reheating.
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Reheating liquids and food Food Serving Size Power Time (min.)
Use the power levels and times in this table as a guide lines for reheating. Plated Meal 350 g 600 W 51461
Food Serving Size Power Time (min.) (Chilled) Instructions
Drinks (Coffee, Tea 150 ml (1 cup) 800 W 1-1% Plate a meal of 2-3 chilled components on a ceramic dish.
and Water) 250 ml (1 mug) 1%-2 Cover with microwave cling-film. Stand for 3 minutes.

Instructions

Pour into cup and reheat uncovered. Put cup/ mug in
the centre of turntable. Keep in microwave oven during
standing time and stir well. Stand for 1-2 minutes.

Reheating baby food and milk
Use the power levels and times in this table as guide lines for reheating.

Soup (Chilled)

2504¢ 800 W 3-3%

Food

Serving Size Power Time

Instructions

Pour into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir
well after reheating. Stir again before serving. Stand for
2-3 minutes.

Stew (Chilled)

3509 600 W 5%-6%

Baby Food
(Vegetables + Meat)

600 W 30 sec.

190 g

Instructions

Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after
cooking time. Before serving, stir well and check the
temperature carefully. Stand for 2-3 minutes.

Instructions

Put stew in a deep ceramic plate. Cover with plastic
lid. Stir occasionally during reheating and again before
standing and serving. Stand for 2-3 minutes.

Pasta with Sauce
(Chilled)

350 g 600 W 4%-5%

Instructions

Put pasta (e.g. spaghetti or egg noodles) on a flat ceramic
plate. Cover with microwave cling film. Stir before serving.
Stand for 3 minutes.

Filled Pasta with
Sauce (Chilled)

35049 600 W 5-6

Instructions

Put filled pasta (e.g. ravioli, tortellini) in a deep ceramic
plate. Cover with plastic lid. Stir occasionally during
reheating and again before standing and serving. Stand
for 3 minutes.

Baby Porridge
(Grain + Milk + Fruit)

190 ¢ 600 W 20 sec.

Instructions

Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after
cooking time. Before serving, stir well and check the
temperature carefully. Stand for 2-3 minutes.

Baby Milk

100 ml 300 W 30-40 sec.
200 ml 50 sec. to 1 min.

Instructions

Stir or shake well and pour into a sterilized glass bottle.
Place into the centre of turn-table. Cook uncovered. Shake
well and stand for at least 3 minutes. Before serving,
shake well and check the temperature carefully. Stand for
2-3 minutes.
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Cooking guide

Manvual defrosting

Microwaves are an excellent way of defrosting frozen food. Microwaves gently

defrost frozen food in a short period of time. This can be of great advantage, if

unexpected guests suddenly show up.

Frozen poultry must be thoroughly thawed before cooking. Remove any metal ties

and take it out of any wrapping to allow thawed liquid to drain away.

Put the frozen food on a dish without cover. Turn over half way, drain off any

liguid and remove any giblets as soon as possible.

Check the food occasionally to make sure that it does not feel warm.

If smaller and thinner parts of the frozen food start to warm up, they can be shield

by wrapping very small strips of aluminium foil around them during defrosting.

Should poultry start to warm up on the outer surface, stop thawing and allow it to

stand for 20 minutes before continuing.

Leave the fish, meat and poultry to stand in order to complete defrosting. The

standing time for complete defrosting will vary depending on the quantity

defrosted. Please refer to the table below.

Hint: Flat food defrosts better than thick and smaller quantities need less time
than bigger ones. Remember this hint while freezing and defrosting food.

For defrosting of frozen food with a temperature of about -18 to -20 °C, use the
following table as a guide.

Food Serving Size Power Time (min.)
Poultry
Chicken Pieces 500 g (2 pcs) 180 W 14%-15%
Whole Chicken 9004g 180 W 28-30

Instructions

First, put chicken pieces first skin-side down, whole chicken
first breast-side-down on a flat ceramic plate. Shield the
thinner parts like wings and ends with aluminium foil. Turn
over after half of defrosting time! Stand for 15-40 minutes.

Food Serving Size Power Time (min.)
Meat
Minced Beef 250 ¢g 180 W 615-7%
500 g 10-12
Pork Steaks 2509 180 W 7%-8%

Instructions

Place the meat on a flat ceramic plate. Shield thinner edges
with aluminium foil. Turn over after half of defrosting time!
Stand for 5-25 minutes.

Fish
Fish Fillets 250 g (2 pcs) 180 W 6-7
400 g (4 pcs) 12-13
Instructions
Put frozen fish in the middle of a flat ceramic plate. Arrange
the thinner parts under the thicker parts. Shield narrow ends
with aluminium foil. Turn over after half of defrosting time!
Stand for 5-15 minutes.
Fruits
Berries 25049 180 W 6-7
Instructions
Distribute fruits on a flat, round glass dish (with a large
diameter). Stand for 5-10 minutes.
Bread
Bread Rolls (Each 2 pcs 180 W -1
about 50 g) 4 pcs 2-2%
Toast/Sandwich 25049 180 W 4%-5
German Bread 500 g 180 W 8-10

(Wheat + Rye Flour)

Instructions

Arrange rolls in a circle or bread horizontally on kitchen
paper in the middle of turntable. Turn over after half of
defrosting time! Stand for 5-20 minutes.
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Grill

Microwave + grill

The grill-heating element is located underneath the ceiling of the cavity. It
operates while the door is closed and the turntable is rotating. The turntable’s
rotation makes the food brown more evenly. Preheating the grill for 3-5 minutes
will make the food brown more quickly.

Cookware for grilling:

Should be flameproof and may include metal. Do not use any type of plastic
cookware, as it can melt.

Food suitable for grilling:

Chops, sausages, steaks, hamburgers, bacon and gammon rashers, thin fish
portions, sandwiches and all kinds of toast with toppings.

Important remark:

Whenever the grill only mode is used, please remember that food must be placed
on the high rack, unless another instruction is recommended.

This cooking mode combines the radiant heat that is coming from the grill with
the speed of microwave cooking. It operates only while the door is closed and the
turntable is rotating. Due to the rotation of the turntable, the food browns evenly.
Three combination modes are available with this model:

600 W + Grill, 450 W + Grill and 300 W + Crill.

Cookware for cooking with microwaves + grill

Please use cookware that microwaves can pass through. Cookware should be
flameproof. Do not use metal cookware with combination mode. Do not use any
type of plastic cookware, as it can melt.

Food suitable for microwaves + grill cooking:

Food suitable for combination mode cooking include all kinds of cooked food
which need reheating and browning (e.g. baked pasta), as well as foods which
require a short cooking time to brown the top of the food. Also, this mode can
be used for thick food portions that benefit from a browned and crispy top (e.g.
chicken pieces, turning them over half way through cooking). Please refer to the
grill table for further details.

Important remark:

Whenever the combination mode (microwave + grill) is used, the food should be
placed on the high rack, unless another instruction is recommended. Please refer to
the instructions in the following chart.

The food must be turned over, if it is to be browned on both sides.
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Cooking guide

Grill Guide for frozen food Grill Guide for fresh food
Use the power levels and times in this table as guide lines for grilling. Preheat the grill with the grill-function for 3-4 minutes.
e Serving Size e — 1 step (min) 2 step (min.) Use the power levels and times in this table as guide lines for grilling.
Bread Rolls MW + Grill 300 W + Grill Grill only Fresh Food Serving Size Power 1 step (min.) 2 step (min.)
(Each ca. 50 g) 2 pcs 1-1% 1-2 Toast Slices 4 pcs Grill only 6-8 4-5Y%
4 pcs 2-2% 1-2 (each 25 g)
Instructions Instructions
Arrange rolls in a circle on rack. Grill the second side of the Put the toast slices side by side on the rack.
rolls up to the crisp you prefer. Stand for 2-5 minutes. Bread Rolls 2-4 pieces Grill only 2-3 23
Baguettes + 250-300g | 450 W + Grill 8-9 - (Already Baked) Instructions
Topping (2 pcs) Put bread rolls first with the bottom side up in a circle
(Tomatoes, Instructions directly on the turntable.
Cheese, Ham, Put 2 frozen baguettes side by side on the rack. After R T e MW + Grill | 300 W+ Grill | Grill only
Mushrooms) grilling. Stand for 2-3 minutes.
Grati 400 450 W + Grill 13-14 2009 (2 pcs) A 23
ratin ri - -
9 ’ 400 g (4 pcs) 7-8
(Vegetables or Instructions ,
Potatoes) Put frozen gratin into a small, round glass pyrex dish. Put Instructions )
) . ) Cut tomatoes into halves. Put some cheese on top.
the dish on the rack. After grilling. Stand for 2-3 minutes. ) ) ) ) )
Arrange in a circle in a flat glass pyrex dish. Place it on the
Pasta (Cannelloni, 400 g MW + Grill 300 W + Grill Grill only rack.
= Macaroni, 18-19 1-2 " -
o Toast Hawaii 2 pcs (300 g) | 450 W + Grill 3%-4 -
o Lasagne) ; -
= Instrfucnons I fl lar al (Ham, Pineapple, | |nstryctions
Put frozen pasta into a small flat rectangular glass pyrex i ) ) : )
a ) pasta Int gular giass py Cheese Slices) Toast the bread slices first. Put the toast with topping on the
Q dish. Put the dish directly on the turntable. After grilling. ) )
c ) rack. Put 2 toasts opposite directly on the rack. Stand for
= Stand for 2-3 minutes. )
Bl | ChickenNuggets | 250g | 450w +Grill|  55% | 33 22 minutes
i - - X
99 9 ’ ’ Baked Potatoes 250 g 600 W + Grill 4%-5% -
Instructions 500 8-9
Put chicken nuggets on the rack. Turn over after first time. 9

- - Instructions
Oven Chips 250 450 W + Grill 9-11 4-5
P 9 ‘ ’ ‘ ‘ Cut potatoes into halves. Put them in a circle on the rack

Instructions A with the cut side to the grill.
Put oven chips evenly on baking paper on the rack.

30 English

‘ ‘ MG23K3515A8_EO_DE68-04421B-00_EN.indd 30 @ 3/11/2016 11:06:25 AM



Tips and tricks

Fresh Food Serving Size Power 1 step (min.) 2 step (min.)
Chicken Pieces 450-500g | 300 W + Grill 10-12 12-13
(2 pcs) Melting crystallized honey

Instructions

Prepare chicken pieces with oil and spices. Put them in a
circle with the bones to the middle. Put 1 chicken piece not
into the centre of the rack. Stand for 2-3 minutes.

Lamb Chops/Beef
Steaks (Medium)

400 g (4 pcs) Grill only 12-15 9-12

Instructions
Brush the lamb chops with oil and spices. Lay them in a
circle on the rack. After grilling. Stand for 2-3 minutes.

Pork Steaks

MW + Grill 300 W + Grill Grill only
250 g (2 pcs) 7-8 6-7

Instructions
Brush the pork steaks with oil and spices. Lay them in a
circle on the rack. After grilling. Stand for 2-3 minutes.

Baked Apples

1 apple 300 W + Grill 4-4Y5 -
(ca. 200 q)

2 apples 6-7
(ca. 400 q)

Instructions

Core the apples and fill them with raisins and jam. Put some
almond slices on top. Put apples on a flat glass pyrex dish.
Place the dish directly on the turntable.

Roast Chicken

300 W + Crill
23-25

MW + Crill | 450 W + Grill

1200 g 22-24

Instructions

Brush chicken with oil and spices. Put chicken first breast
side down, second breast side up on pyrex dish. Stand for
5 minutes after grilling.

Put 20 g crystallized honey into a small deep glass dish.
Heat for 20-30 seconds using 300 W, until honey is melted.

Melting gelatine

Lay dry gelatine sheets (10 g) for 5 minutes into cold water.
Put drained gelatine into a small glass pyrex bowl.

Heat for 1 minute using 300 W.

Stir after melting.

Cooking glaze/icing (for cake and gateaux)

Mix instant glaze (@approximately 14 g) with 40 g sugar and 250 ml cold water.
Cook uncovered in a glass pyrex bowl for 3% to 4% minutes using 800 W, until
glaze/icing is transparent. Stir twice during cooking.

Cooking jam

Put 600 g fruits (for example mixed berries) in a suitable sized glass pyrex

bow! with lid. Add 300 g preserving sugar and stir well. Cook covered for 10-

12 minutes using 800 W.

Stir several times during cooking. Empty directly into small jam glasses with twist-
off lids. Stand on lid for 5 minutes.

Cooking pudding/custard

Mix pudding powder with sugar and milk (500 ml) by following the manufacturers
instructions and stir well. Use a suitable sized glass pyrex bow! with lid. Cook
covered for 6% to 7% minutes using 800 W.

Stir several times well during cooking.

Browning almond slices

Spread 30 g sliced almonds evenly on a medium sized ceramic plate.
Stir several times during browning for 3% to 4% minutes using 600 W.
Let it stand for 2-3 minutes in the oven. Use oven gloves while taking out!
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Troubleshooting and information code

Troubleshooting

If you have any of the problems listed below try the solutions given.

Problem

Cause

Action

General

The buttons
cannot be pressed
properly.

Foreign matter may
be caught between the
buttons.

Remove the foreign matter
and try again.

For touch models:
Moisture is on the
exterior.

Wipe the moisture from the
exterior.

Child lock is activated.

Deactivate Child lock.

The time is not

The Eco (power-saving)
function is set.

Turn off the Eco function.

@ displayed.

The oven does not
work.

Power is not supplied.

Make sure power is supplied.

The door is open.

Close the door and try again.

Problem Cause Action
The power The oven has been After cooking for an extended
turns off during cooking for an extended period of time, let the oven
operation. period of time. cool.

The cooling fan is not
working.

Listen for the sound of the
cooling fan.

Trying to operate the

oven without food inside.

Put food in the oven.

There is not sufficient
ventilation space for the
oven.

There are intake/exhaust
outlets on the front and rear of
the oven for ventilation.

Keep the gaps specified in the
product installation guide.

Several power plugs are
being used in the same
socket.

Designate only one socket to
be used for the aven.

The door open safety
mechanisms are covered
in foreign matter.

Remove the foreign matter
and try again.

The oven stops
while in operation.

The user has opened the
door to turn food over.

After turning over the food,
press the Start button again to
start operation.

There is a popping
sound during

operation, and the
oven doesn't work.

Cooking sealed food or
using a container with a
lid may causes popping
sounds.

Do not use sealed containers
as they may burst during
cooking due to expansion of
the contents.
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The oven exterior
is too hot during
operation.

There is not sufficient
ventilation space for the
oven.

There are intake/exhaust
outlets on the front and rear
of the oven for ventilation.
Keep the gaps specified in the
product installation guide.

Objects are on top of the
oven.

Remove all objects on the top
of the oven.

The door cannot be
opened properly.

Food residue is stuck
between the door and
oven interior.

Clean the oven and then open
the door.
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Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

Heating including
the Warm function
does not work
properly.

The oven may not work,
too much food is being
cooked, or improper
cookware is being used.

Put one cup of water in a
microwave-safe container and
run the microwave for 1-2
minutes to check whether the
water is heated. Reduce the
amount of food and start the
function again. Use a cooking
container with a flat bottom.

When power is
connected, the
oven immediately
starts to work.

The door is not properly
closed.

Close the door and check
again.

There is electricity
coming from the
oven.

The power or power
socket is not properly
grounded.

Make sure the power and
power socket are properly
grounded.

The thaw function
does not work.

Too much food is being
cooked.

Reduce the amount of food
and start the function again.

The interior light
is dim or does not
turn on.

The door has been left
open for a long time.

The interior light may
automatically turn off when
the Eco function operates.
Close and reopen the door or
press the Cancel button.

1. Water drips.

2. Steam emits
through a door
crack.

3. Water remains
in the oven.

There may be water or
steam in some cases
depending on the food.
This is not an oven
malfunction.

Let the oven cool and then
wipe with a dry dish towel.

The interior light is
covered by foreign
matter.

Clean the inside of the oven
and check again.

The brightness
inside the oven
varies.

Brightness changes
depending on power
output changes according
to function.

Power output changes during
cooking are not malfunctions.
This is not an oven
malfunction.

A beeping sound
occurs during
cooking.

If the Auto Cook function
is being used, this
beeping sound means
it's time to turn over the
food during thawing.

After turning over the food,
press the Start button again to
restart operation.

Cooking is
finished, but the
cooling fan is still
running.

To ventilate the oven, the
cooling fan continues to
run for about 3 minutes
after cooking is complete.

This is not an oven
malfunction.

The oven is not
level.

The oven is installed on
an uneven surface.

Make sure the oven is installed
on flat, stable surface.

There are sparks
during cooking.

Metal containers are used
during the oven/thawing
functions.

Do not use metal containers.
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Troubleshooting and information code

Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

Turntable

Oven

While turning, the
turntable comes
out of place or
stops turning.

There is no roller ring,
or the roller ring is not
properly in place.

Install the roller ring and then
try again.

The oven does not
heat.

The door is open.

Close the door and try again.

The turn table
drags while
turning.

The roller ring is not
properly in place, there
is too much food, or the
container is too large and
touches the inside of the
microwave.

Adjust the amount of food and
do not use containers that are
too large.

The turn table

Food residue is stuck to

Remove any food residue

Smoke comes out
during preheating.

During initial operation,
smoke may come from
the heating elements
when you first use the
oven.

This is not a malfunction, and
if you run the oven 2-3 times,
it should stop.

Food is on the heating
elements.

Let the oven cool and then
remove the food from the
heating elements.

rattles while the bottom of the oven. stuck to the bottom of the
@ turning and is oven.

noisy.

Grill

There is a burning
or plastic smell
when using the
oven.

Plastic or non heat-
resistant cookware is
used.

Use glass cookware suitable
for high temperatures.

Smoke comes out
during operation.

During initial operation,
smoke may come from
the heating elements
when you first use the
oven.

This is not a malfunction, and
if you run the oven 2-3 times,
it should stop.

There is a bad
smell coming from
inside the oven.

Food residue or plastic
has melted and stuck to
the interior.

Use the steam function and
then wipe with a dry cloth.

You can put a lemon slice inside
and run the oven to remove the
odour more quickly.

Food is on the heating
elements.

Let the oven cool and then
remove the food from the
heating elements.

Food is too close to the
grill.

Put the food a suitable
distance away while cooking.

Food is not properly
prepared and/or
arranged.

Make sure food is properly
prepared and arranged.
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The oven does not
cook properly.

The oven door is
frequently opened during
cooking.

If you open the door often, the
interior temperature will be
lowered and this may affect
the results of your cooking.

The oven controls are not
correctly set.

Correctly set the oven controls
and try again.

The grill or other
accessories are not
correctly inserted.

Correctly insert the
accessories.

The wrong type or size of
cookware is used.

Use suitable cookware with
flat bottoms.
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Technical specifications

Problem

Cause

Action

Steam

SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design specifications

and these user instructions are thus subject to change without notice.

| can hear water
boiling during
Vapour cooking

Water is heated using the
steam heater.

This is not an oven
malfunction.

Model

MG23K3515#

Power source

230V ~ 50 Hz AC

cooking has finished.

Power consumption

There is an unusual | Water is being removed | This is not an oven Maximum power 2300 W
sound when | stop | from inside the steam malfunction. Microwave 1250 W
Vapour cooking. heater after Vapour Grill (heating element) 1100 W

Steam does not

The water supply tank is

Make sure the water supply

Output power

100 W / 800 W - 6 levels (IEC-705)

come out. not installed. tank is correctly installed. Operating frequency 2450 MHz
There is no water in the Fill the tank with water and Dimensions (W X H x D)
water supply tank. try again. Outside (Include Handle) 489 X 275 x 392 mm

Oven cavity 330 x 211 x 324 mm
® Information code Volume 23 liter
X - Weight
Inf AUSE A
nformation code CAUS ction Net 13.0 kg approx.

Clean the keys and check if there
is water on the surface around

Control buttons key. If it occurs again, turn off the

C-do are pressed over microwave oven over 30 seconds
10 seconds. and try setting again. If it appears
again, call your local SAMSUNG
Customer Care Centre.
NOTE

If the suggested solution does not solve the problem, contact your local SAMSUNG
Customer Care Centre.
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SAMSUNG

Please be advised that the Samsung warranty does NOT cover service calls to explain product operation, correct improper installation, or perform normal cleaning or
maintenance.

QUESTIONS OR COMMENTS?

COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
BOSNIA 055 233999 WWW.samsung.com/support
BULGARIA 800 111 31, besnnarHa tenedoHHa MHUS www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support
@ CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY 8228?2,\;5‘%\‘5 ((ggggzggig Www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support

801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonow komaérkowych:

POLAND 801-672-678" lub +48 22 607-93-33* wWww.samsung.com/pl/support
* (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA 08008-726—78—6%10(%%éaopg}ggh;estﬁﬁl)o) Apel GRATUIT WWW.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 Www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
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