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predstavte si tie moznosti

Dakujeme vam za zakupenie tohto produktu
znaCky Samsung. Ak chcete ziskat kompletnejsi

1 / % . S ) )
M | Kr—O\/‘ m m ’f I/‘ servis, zaregistrujte si svoj produkt na lokalite
® a U a www.samsung.com/register

Pokyny pre pouzivatela a sprievodca varenim

Berte na vedomie, Ze zaruka spolo¢nosti Samsung NEZAHRNA servisné
hovory tykajlce sa prevadzky produktu, opravy nespravnej inStalacie a
vykonu bezného Cistenia alebo udrzby.

100 %
Recycled Paper

0 prirucka sa vyrobila zo 100 % recyklovaného papiera. @
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POUZIVANIE TEJTO POUZIVATELSKEJ PRIRUCKY

Prave ste si zakupili mikrovinnu rdru znacky SAMSUNG. Vasa pouzivatelska
priru¢ka obsahuje mnoho cennych informécii o vareni s vaSou mikrovinnou
rdrou:

e Bezpecnostné opatrenia

e Vhodné prislusenstvo a nacinie na varenie
e Uzitocné tipy pre varenie

e Tipy pre varenie

LEGENDA PRE SYMBOLY A IKONY

SLOVENCINA

A Nebezpecenstva alebo nebezpecné postupy, ktoré
VAROVANIE moézu spdsobit vazne fyzické zranenie alebo smrt.

A Nebezpecenstva alebo nebezpecéné postupy, ktoré
mozu spdsobit mensie fyzické zranenie alebo
UPOZORNENIE  3kody na majetku.

& Varovanie: Riziko poziaru & Varovanie: Hordci povrch
Varovanie: Elektricka e % iy

A energia é\ Varovanie: Vybusny material

N NEPOKUSAJTE SA. () NEDOTYKAJTE SA.

Explicitne dodrziavajte
NEROZOBERAJTE. DoRyTy
. Odpoite napajaciu zastréku @ Uistite sa, Ze zariadenie je
> IR, uzemneng, aby ste predisli

od siefovej zasuvky. zasahu elektrickym prudom.
Ak potrebujete pomoc, 7 .

volajte servisné stredisko. Poznamka

Upozornenie

MG23F301TAK_EO_DE68-04182P_SLK.indd 2

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

POZORNE SI ICH PRECITAJTE A USCHOVAJTE
ICH PRE BUDUCE POUZITIE.

Zaistite neustale dodrziavanie tychto
bezpecnostnych zasad.

Pred zac¢atim pouzivania rury zaistite
dodrziavanie nasledujtcich pokynov.

A VAROVANIE
(iba pre funkciu mikrovinnej rury)

N VAROVANIE: Ak su poskodené dvierka
alebo tesnenia dvierok, rura sa nemoze
pouzivat dovtedy, kym ju neopravi
kompetentna osoba.

N VAROVANIE: Pre iné osoby ako
kompetentnu osobu je nebezpecné, aby
vykonavali servis alebo opravu, ktora zahfma
demontovanie krytu, ktory zabezpecuje
ochranu pred vystavenim sa mikrovinnému
Ziareniu.

N VAROVANIE: Kvapaliny a iné potraviny sa
nemd&zu zohrievat v uzatvorenych nadobach,
pretoze mozu vybuchnut,

Tento spotrebiC je urceny len na pouZitie
v domacnosti.
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VAROVANIE: Tento spotrebi¢ mozu pouzivat
deti starSie ako 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, vnemovymi alebo dusSevnymi
schopnostami, pripadne nedostatkom
skusenosti, a to za predpokladu, ze su pod
dozorom alebo dostali podrobné pokyny
k bezpeCnému pouzivaniu spotrebica a
porozumeli prislusnym rizikam. Deti sa nesmu
hrat so spotrebicom. Cistenie a udrzbu
nesmu vykonavat deti bez dozoru mladsie
ako 8 rokov.

Pouzivajte len kuchynske riady, ktoré su
vhodné pre mikrovinné rury.

Pri ohreve potravin v plastovych alebo
papierovych nadobach davajte pozor, aby
nedoslo k ich vznieteniu.

Mikrovinna rura je ur€ena na ohrievanie
jedla a napojov. Susenie jedla alebo odevov
a zohrievanie ohrevnych vankusov, papuc,
Spongii, vinkych handriCiek a podobnych
predmetov mdze znamenat riziko zranenia,
vznietenia alebo zapalenia.

Ak z rdry vychadza dym, zariadenie vypnite
alebo odpojte a nechajte zatvorené dvierka,
aby ste zadusili akékolvek plamene.
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VAROVANIE: Mikrovinné ohrievanie napojov
mobze spdsobit oneskorené vyvretie, preto
davajte pozor pri manipulacii s nadobou.

VAROVANIE: Obsah detskych flias alebo
poharikov s detskou stravou zamieSajte alebo
pretraste a pred konzumaciou skontrolujte
jeho teplotu, aby ste predisli popaleninam.

N Vajicka v Skrupinach a celé natvrdo uvarené
vajicka sa nemozu ohrievat v mikrovinnej rure,
pretoze mdzu vybuchnut, a to dokonca aj po
skonceni mikrovinného ohrievania.

Ruru je potrebné pravidelne Cistit a musia sa
z nej odstranovat akékolvek zvysky jedal.

Ak sa rura neudrziava v Cistom stave,
mdze to viest k opotrebovaniu povrchu, ¢o
by mohlo nepriaznivo ovplyvnit zivotnost
zariadenia a pravdepodobne mat za nasledok
nebezpecnu situaciu.

N Zariadenie nie je urCené na montaz do
automobilov, karavanov ani podobnych
dopravnych prostriedkov.
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SLOVENCINA

®

Tento spotrebiC nie je ureny pre pouzivanie
osobami (vratane deti) s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalinymi
schopnostami, pripadne s nedostatkom
skusenosti a vedomosti, kym sa na ne
nebude dozerat alebo sa im neposkytnu
pokyny o pouzivani spotrebica zo strany
0soby, ktora je zodpovedna za ich
bezpeCnost.

Deti by mali byt pod dohladom, aby sa
zaistilo, Ze sa nebudu hrat so zariadenim.

Ak je sietovy napajaci kabel poskodeny, musi
ho vymenit vyrobca, jeho servisny technik
alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa
predislo nebezpecenstvu.

N VAROVANIE: Kvapaliny a iné potraviny sa
nemdzu zohrievat v uzatvorenych nadobach,
pretoze by mohli vybuchnut,

N Zariadenie sa nesmie Cistit pomocou silneho
prudu vody.

Tato rdra by sa mala umiestnit v spravnom
smere a v spravne vyske, aby bol
zabezpeCeny jednoduchy pristup k otvoru a
riadiacej oblasti.
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Pred prvym pouzitim rdry by ste ju mali
nechat 10 minut v prevadzke s vodou a az
nasledne zacat pouzivat.

Ak rura vydava zvlastne zvuky, zapach
horenia alebo sa z neho Siri dym, okamzite
odpojte sietovu zastrCku a obratte sa na
najblizSie servisné stredisko.

. Tato mikrovinna rdra sa musi umiestnit tak,

aby bol pristup k zastrcke.

N Mikrovinna rdra je urCena na pouzitie len na
pracovnom pulte alebo pracovnom stole,
nemali by ste ju umiestnovat do skriniek.

A VAROVANIE
(iba pre funkciu rary) - volitelné

VAROVANIE: Ked sa spotrebiC prevadzkuje
v kombinacnom rezime, deti mdzu pouzivat>
rdru vyluCne pod dozorom dospelej osoby
kvOli vytvaranym teplotam.

| Pocas pouzivania sa spotrebiC zahrieva.

Musite byt opatrni, aby ste sa nedotykali
ohrevnych prvkov v rure.

N VAROVANIE: Pristupné Casti sa mbézu pocas
pouZzivania zahriat. K zariadeniu nesmu mat
pristup malé deti.
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N Nepouzivajte parny &istic. 8 NEPOUZIVAJTE velmi drsné &istiace

. . : prostriedky alebo ostré kovoveé stierky, aby
N ;’Q&%’ grgglEk')ggeczja\%rggr?i%uv%\ﬁtlg rga ste vyCistili sklo dvierok rury, pretoze mézu

predislo sa moznosti zasahu elektrickym poskriabat povrch, Go moze mat za nasledok

oridom rozbitie skla. 2
' PR @ Teplota okolitych povrchov méze byt pocas 5
VAROVANIE: Tento spotrebic a jeho ® Teplo 0 , 3
pristupné &asti sa mozu pocas pouzivania prevadzky spotrebica vysoka. . g
zahriat, Musite byt opatrni, aby ste sa . @ Dvierka alebo vonkajsi povrch spotrebica
nedotykali ohrevnych prvkov. Deti mladSie mozu byt pocCas jeho prevadzky horuce.
ako 8 rokov musia byt v dostatoCne; Spotrebi¢ a kabel udrziavajte mimo dosahu
vzdialenosti od spotrebica, ak nie su pod deti mladsich ako 8 rokov.
neustalym dozl?rorpv. T ERTTSETST N Zariadenia nie su urCené na obsluhu
Tento spotrebiC m6zu pouzivat deti starsSie prostrednictvom externého Gasovaca ani ®
ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, + samostatného systému dialkového oviddania.
vnemovymi alebo dusevnymi schopnostami, L . .
pripadne nedostatkom skisenosti, a to za Tento produkt je zariadenim skupiny 2 triedy B
predpokladu, ze su pod dozorom alebo ISM. Definicia skupiny 2 zahfiia vietky zariadenia

dostali podrobné pokyny k bezpecnému

o S > : ISM, v ktorych sa zamerne generuje alebo
pouzivaniu spotrebica a porozumeli

prisludnym rizikdam. Deti sa nesmu hrat so ! pouziva rad|ofr.ek\{enc[1‘a energia v podobe
spotrebicom. Cistenie a pouZivatelskd Udrzbu | elektromagnetickeho ziarenia na spracovanie
nebudu vykonavat deti bez dozoru. materidlov, ako aj EDM a vybavenie na oblikové

zvaranie. Zariadenia triedy B su zariadenia vhodné
na pouzitie v domacnostiach a pribytkoch s priamym
pripojenim k nizkonapatovej napajacej sieti, ktora
privadza energiu do obytnych budov.
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INSTALACIA MIKROVLNNEJ RURY

Ruru umiestnite na plochy rovny povrch 85 cm
nad zemou. Povrch musi byt dostatocne silny,
aby bezpecCne uniesol hmotnost rury.

1.Ked'instalujete svoju raru, uistite [0 a0
sa, ze ma dostatoCné vetranie tak, J —
ze nechate aspon 10 cm (4 palce) |/ o;‘;adgjﬁw %
priestoru za rdrou a na bo¢nych e

SLOVENCINA

podlahou strane
stranach a 20 cm (8 palcov) nad
rdrou.

2.Odstrante vSetok baliaci material z rury.

3.Nainstalujte valCekovy kruzok a tanier.
Skontrolujte, ¢i sa tanier volne otaca.
(Iba model s otocnym tanierom)

4. Tato mikrovinna rdra sa musi umiestnit tak, aby
bol pristup k zastrcke.

= Ak je sietovy napajaci kabel poskodeny, musi
ho vymenit vyrobca, jeho servisny zastupca
alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa
predislo nebezpecCenstvu. Pre vasu osobnu
bezpecnost zapojte kabel do vyhovujicej
uzemnenej zasuvky so striedavym pradom.

Mikrovinnu rdru nemontujte v hordcom
alebo vinkom prostredi, ako napriklad vedla
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beznej rdry alebo radiatora. Musite dodrziavat
technické udaje sietového napajania rdry

a akykolvek pouzity predizovaci kabel musi
dosahovat rovnaky Standard ako sietovy kabel,
ktory sa dodava s rurou. Pred prvym pouzitim
mikrovinnej rdry utrite interiér a tesnenie dveri
vihkou handrickou.

| CISTENIE MIKROVLNNEJ RURY

Nasledujuce Casti vasej mikrovinnegj riry sa musia
pravidelne Cistit, aby sa zabranilo v nahromadeni
mastnoty a CiastoCiek jedla:
¢ \/nitorné a vonkajSie povrchy
e Dvierka a tesnenia dvierok
e Otocny tanier a valCekové kruzky
(lba model s otoCnym tanierom)

VZDY zaistite, aby boli tesnenia dvierok &isté
a dvierka sa poriadne zatvarali.

= Ak sa rura neudrziava v Cistom stave,
moze to viest k opotrebovaniu povrchu, ¢o
by mohlo nepriaznivo ovplyvnit zivotnost
zariadenia a pravdepodobne mat za nasledok
nebezpedcnu situaciu.

1.VonkajSie povrchy vycCistite jemnou handri¢kou
a teplou mydlovou vodou. Oplachnite
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a poutierajte dosucha.

2.Pomocou namydlenej handriCky odstrante
akekolvek rozliatia alebo Skvrny na vnutornych
povrchoch. Oplachnite a poutierajte dosucha.

3. Ak chcete uvolnit zatvrdnuté CiastoCky jedla
a odstranit zapach, umiestnite do rury Salku
s rozriedenou citronovou Stavou a zahrejte ju na
desat mindt pri maximalnom vykone.

4.\V/7dy, ked je to potrebné, umyte platnu vhodnu
do umyvacky riadu.

NEROZLIEVAJTE vodu do vetracich otvorov.
NIKDY nepouzivajte ziadne drsne produkty
alebo chemickeé rozpustadia. Budte obzviast
opatrni pri Cisteni tesneni dvierok, aby sa
zaistilo, ze sa Ciastocky:
® nenahromadia
® nezabrania v spravnom zatvoreni dvierok

Priestor v mikrovinnej rure Cistite po kazdom
pouziti jemnym Cistiacim roztokom, ale pred
Cistenim nechajte mikrovinnu rdru vychladnut,

aby sa predislo zraneniam.
Ked Cistite hornu Cast v priestore
rury, bude pohodiné, ked otoCite ;

ohrevny prvok nadol 0 45 ° a vyCistite

ho.
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(lba model s visiacim ohrevnym prvkom.)

USKLADNENIE A OPRAVA VASEJ
MIKROVLNNEJ RURY

Musite vykonat niekolko jednoduchych
bezpecnostnych opatreni, ked odkladate alebo
nechavate vykonat servis SVOJej mikrovinngj rdry.
Rura sa nemdéze pouzivat, ak su poskodené
dvierka alebo tesnenia dvierok:

* zlomeny pant

e opotrebovaneé tesnenia

e poskodené alebo prehnuté puzdro rdry

Opravu mdze vykonavat iba kvalifikovany servisny

| technik pre mikrovinne rury.

NIKDY 2z rury neodstranujte vonkajsi obal.
V pripade, ze je rdra pokazena a potrebuje
opravu alebo mate pochybnosti o jgj stave:
e Odpojte ju od sietovej zasuvky.
¢ Kontaktujte najblizSie stredisko popredajného

Servisu.

Ak chcete svoju ruru doCasne odlozit, vyberte
si suché a bezprasné miesto.
Dévod: Prach a vihkost mozu nepriaznivo
ovplyvnit funkéné diely v rare.

Tato mikrovinna rdra nie je urCena pre

3/25/2013 7:05:24 PM
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komercné vyuzitie.

Z bezpecCnostnych dovodov nevymienajte

Ziarovku osobne. Kontaktujte najblizSie

autorizované stredisko starostlivosti o zakaznikov

spolo¢nosti Samsung a dohodnite sa

SLOVENCINA

Upravy a opravy spotrebi¢a méze vykonavat len v
kvalifikovany personal.

v

v

s kvalifikovanym technikom na vymene ziarovky.

A VAROVANIE HAh L

v

& Pri funkcii mikrovinnej rdry nezohrievajte tekutiny ani
iné jedlo v uzavretych nadobach.

vodné Cistiace prostriedky, ani parné istice.

v
& Pre viastnu bezpecnost nepouzivajte vysoko tlakové v
v

& Spotrebi¢ neinstalujte do blizkosti ohrievacov a
horlavych materidlov; na vihké, mastné alebo prasné
miesta; na miesta vystavené priamemu slne¢nému
Ziareniu a vode; na miesta, kde méze dojst k Uniku
plynu; na nerovny podklad.

v
v
v

v
v
v

1«1«

Tento spotrebi¢ sa musi riadne uzemnit v sulade s
miestnymi a narodnymi predpismi.

(B

<
<

Pomocou suchej tkaniny z koncoviek sietovej
zastréky a kontaktov pravidelne odstranuijte vSetky
cudzie latky (napr. prach alebo vodu).

03

<
<

Napajaci kabel nadmerne neprehybajte ani nan
nekladte tazké predmety.

v

AN NN
LK1«

V pripade uniku plynu (napr. propan, plyn LP atd.)
okamZite vyvetrajte miestnost a nedotykajte sa
napajacej zastréky.

£3

) Nedotykajte sa napajacej zastréky mokrymi rukami. v

<
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v

Zariadenie nevypinajte odpojenim sietovej zastrcky
pocas prevadzky zariadenia.

%)

Do vnutra nezasUvajte prsty ani cudzie predmety. Ak
sa do vnutra zariadenia dostane cudzia latka (napr.
voda), odpojte sietovu zastréku a obratte sa na
najblizSie servisné stredisko.

Zariadenie nevystavujte nadmernému tlaku ani
narazom.

<
<
<
<

Ruru neumiestnujte na krehké predmety (napr. na
kuchynsky drez alebo sklenené predmety).

<

Na Gistenie spotrebic¢a nepouzivajte benzén, riedidlo,
alkohol, parné Cistiace zariadenia ani vysokotlakové
Cistice.

<
<
<

Zaistite, Ze napajacie napéatie, frekvencia a prud
zodpovedaju hodnotam predpisanym pre zariadenie.

Napajaciu zastréku pevne pripojte do sietovej
zasuvky. Nepouzivajte rozbocovaci adaptér,
predizovaci kabel ani elektricky transformator.

Napdjaci kabel neveSajte na kovoveé predmety,
nevkladajte ho medzi predmety ani ho neumiestriujte
za rdru.

v 0 By VB yv

Nepouzivajte poskodenu napdjaciu zastréku,
poskodeny napdjaci kabel alebo povolenu sietovu
zasuvku. Ked'sa napdjacia zastrcka alebo kabel
poskodi, obratte sa na najblizsie servisné centrum.

K K1«

< & K1«
<

Na rdru nelievajte ani priamo nesprejujte vodu.

AN

Na vrch rdry, do jej vnutra ani na dvierka rdry
neumiestiujte ziadne predmety.

AN

AN

v

Na povrch rdry nesprejujte prchavé latky (napr.
insekticidy).
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@ V rure neskladujte horlavé materialy. Pri zohrievani v viv' Ak sa ma predist prehriatiu a zhoreniu jedla, u v viv'
jedal a napojov s obsahom alkoholu budte opatrni, mensieho objemu jedla nastavte kratSiu dobu
pretoze vypary z alkoholu mézu dodjst do kontaktu s zohrievania.
horticimi Castami rdry. 8 Sietovy kabel alebo napéjaciu zastrcku neponarajte  «/'|o/
Dbajte na to, aby sa pocas otvarania alebo vVIivIiviIiv do vody a sietovy kabel uchovavajte mimo tepelnych
zatvarania dvierok nenachadzali v ich blizkosti deti, zdrojov. »
pretgie sa mézu nechcene udriet o dvierka alebo i 8 Vajcia v Skrupine a celé vajcia uvarené natvrdo viv §
do nich privriet prsty. by sa nemali zohrievat v mikrovinnych rdrach, g
VAROVANIE: Mikrovinné zahrievanie napojov vVivIiviv pretoze mdzu vybuchnut, a to dokonca aj po g‘
moze spdsobit oneskorené vyvretie, preto musite skonceni mikrovinného ohrevu; taktiez nezohrievajte >
davat pozor, ked manipulujete s nadobou. Aby sa vzduchotesné ani vakuovo uzatvorené flase, pohare,
qurénilo v tejto situacii, po vypnuti rdry ju nechajte ! nadoby, orechy v Skrupine, rajciny atd.
VZDY v nec€innosti aspon 20 mindt, aby sa mohla S I, . .
vyrovnat teplota. Ak je to potrebné, mieSajte pocas & Nezakryvajte ventiacne otvory latkami alebo v v

papierom. Mozu sa vznietit, pretoze z rdry unika
horuci vzduch. Rura sa tiez méze prehriat a
automaticky vypnut. V tomto pripade zostane
vypnuta, kym dostatocne nevychladne.

zohrievania a VZDY po zohrievani.
V pripade obarenia postupujte podla pokynov
PRVEJ POMOCI:

e ponorte obarené miesto aspori na 10 minut do

@ studenej vody, @) Pri vyberani kuchynského riadu z rury vizdy v
e zakryte ho Sistym suchym kusom latky, 1 pouzivajte chnapky, aby ste predisli neimyselnému
popéaleniu.

* nepouzivajte ziadne krémy, oleje alebo pletové

miieka. V polovici ohrievania alebo po jeho skondeni tekutiny v

premieSajte a po skonéeni ohrievania nechajte

tekutinu este 20 sekund postat, aby nedoslo k
nahlemu zovretiu.

A UPOZORNENIE HA

Pouzivajte len kuchynsky riad Vvlhodny napouZitev ¢/
mikrovinnych rdrach; NEPOUZIVAJTE Ziadne kovové

N >
i

Pri otvarani dvierok si drzte od rtry odstup na dizku v
paze, aby vas neobaril unikajlci horuci vzduch alebo

nadoby, riad so zlatou alebo striebornou dekoraciou, ! para.
ihlice, vidlicky atd:. — : — : -
Odstranite zakritené upeviovacie drotiky z papiera 8 Nespustejte mikrovinnd riru, ak je prazdna. v v
alebo plastovych vreciek. Mlkrovlnna rura sa Aautomahcky ang z
D6vod: MéZe sa vyskytnut elektricky oblik alebo belzpecno,stn,ych dOVPdOV na 30 minut. Ak sa
iskrenie, ktoré méze nasledne posdkodit ruru. mikrovinna rdra uvedie do cinnosti omylom,
o - — — - odporuc¢ame vam do vnutra vzdy umiestnit pohar
&) Nepouzivajte mikrovinni riru na suSenie papiera vi Vv vody na absorbovanie mikrovinného Ziarenia.

alebo oblecenia.
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SLOVENCINA

Ruru nainstalujte podla vzdialenosti uvedenych v tejto v v
prirucke. (Pozrite si Cast InStalacia mikrovinnej rury.)

Ked pripgjate iné elektricke spotrebice do zasuviek v |/ |&/
blizkosti rury, davajte pozor.

ZASADY PREDCHI:\DZAN’IA VYSTAVENIU SA NADMERNEJ
INTENZITE MIKROVLNNEHO ZIARENIA
(IBA FUNKCIA MIKROVLNNEJ RURY)

Nedodrzanie nasledujucich bezpecnostnych opatreni moze sposobit
nebezpecné vystavenie sa mikrovinnému Ziareniu.

(@) Za ziadnych okolnosti sa nepokusajte ovladat rdru s otvorenymi
dvierkami, upravovat bezpec¢nostné vnutorné uzamknutia (zapadky
dveri) alebo ¢okolvek vkladat do otvorov bezpecnostného vnutorného
uzamknutia.

(b) Medzi dvierka rdry a prednu stranu NEDAVAJTE Ziadne objekty
ani nedovolte, aby sa jedlo alebo zvysky Cistiaceho prostriedku
nahromadili na povrchoch tesneni. Zaistite, aby sa dvierka a tesniace
povrchy dvierok uchovavali Cisté tak, ze ich po pouziti rdry najskor
utriete vihkou handri¢kou a potom jemnou suchou handri¢kou.

(c) Ruru NEPREVADZKUJTE, ak je poskodend, kym ju neopravi
kvalifikovany servisny technik mikrovinnych rdr vyskoleny vyrobcom.
Je obzvlast dblezité, aby sa dvierka riry poriadne zatvarali a aby
nevzniklo poskodenie:

(1) dvierok (zohnutie)
(2) pantov dvierok (rozbitie alebo uvolnenie)
(8) tesneni dvierok a tesniacich povrchov

(d) Ruru nemdbze nastavovat ani opravovat ktokolvek iny ako prislusne

kvalifikovany servisny technik mikrovinnych rdr, vySkoleny vyrobcom.

Spolo¢nost Samsung Uctuje poplatok za vymenu prisluSenstva alebo
opravu kozmetickej poruchy, ak poSkodenie zariadenia a/alebo poskodenie
alebo stratu prisluSenstva spésobil zakaznik. Tato vyhrada sa vztahuje na
nasledujuce polozky:
(a) Preliacené, poskriabané alebo odlomené dvierka, rukovat, vonkajsi
panel alebo oviadaci panel.
(b) Rozbity alebo chybajlci tanier, valéekovy vodi¢ taniera, spojovacie
zariadenie alebo mriezka.

MG23F301TAK_EO_DE68-04182P_SLK.indd 10
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e Tento spotrebi¢ pouzivajte len na urcené Ucely tak, ako je to opisané
v tejto pouzivatelskej prirucke. Vystrahy a délezité bezpecnostné
pokyny v tejto prirucke nepokryvaju vSetky mozné okolnosti a
situacie, ktoré sa mdézu vyskytnut. Pri inStalacii, udrzbe a prevadzke
tohto spotrebica postupujte uvazlivo, pozorne a obozretne.

e KedZe nasledujice prevadzkové pokyny sa vztahuju na niekolko
modelov, vlastnosti vasej mikrovinnej rdry sa mézu mierne odliSovat
od opisu v tejto prirucke a nemusia sa na nu vztahovat vSetky
vystrazné znacky. Ak mate nejaké otazky alebo pripomienky,
obratte sa na najblizSie servisné stredisko alebo vyhladajte pomoc
a informacie online na stranke www.samsung.com.

e Tato mikrovinna rdra je uréena na zohrievanie potravin. Je uréena
vyluéne na pouzitie v domacnosti. Nezohrievajte v nej ziadny textil ani
vankuse z viaknin, ktoré by mohli spdsobit popaleniny alebo poZiar.
Vyrobca nenesie zodpovednost za Skody spbsobené nenalezitym
alebo nespravnym pouzivanim spotrebica.

e Zlyhanie pri udrziavani rdry v Cistom stave méze viest
k opotrebovaniu povrchu, ¢o by mohlo nepriaznivo ovplyvnit
zivotnost zariadenia a pravdepodobne mat za nasledok nebezpecnu
situaciu.

ﬁ SPRAVNA LIKVIDACIA TOHOTO VYROBKU
mmm (ELEKTROTECHNICKY A ELEKTRONICKY ODPAD)

(Plati v krajinach so zavedenym separovanym zberom)

Toto oznacenie na vyrobku, prislusenstve alebo v sprievodnej brozdre hovori, ze po
skonceni zivotnosti by produkt ani jeho elektronické prislusenstvo (napr. nabijacka,
nahlavna suprava, USB kabel) nemali byt likvidované s ostatnym domovym odpadom.
Pripadnému poskodeniu zivotného prostredia alebo ludského zdravia mbézete

predist tym, Ze budete tieto vyrobky oddelovat od ostatného odpadu a vratite ich na
recyklaciu.

Pouzivatelia v domacnostiach by pre podrobné informacie, ako ekologicky bezpecne
naloZit s tymito vyrobkami, mali kontaktovat bud'predajcu, ktory im ich predal, alebo
prislusny Urad v mieste ich bydliska.

Priemyselni pouZivatelia by mali kontaktovat svojho dodavatela a preverit si podmienky
kupnej zmluvy. Tento vyrobok a ani jeho elektronické prislusenstvo by nemali byt
likvidované spolu s ostatnym priemyselnym odpadom.
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OBSAH RYCHLY SPRIEVODCA S NAHLADOM
Rychly sprievodca s NANRAOM ........c.cviiiiiiiiicccee s 11 Ak chcete nejaké jedlo uvarit.
RUMB 1. Jedlo viozte do rury.
OVIAAACT PANEL..... e Jednym alebo viacerymi stlageniami tladidla :':'\“\‘
PrSIUSENSIVO ...t mikrovinného ohrievania (#%) vyberte tUroven
NGSEAVENIE CASU ......ovvovvveiieiicisne e vykonu. @

. - o 2
Spdsob fungovania mikrovinng rdry ........... 2. Viyberte Gas varenia tak, ze budete podia potreby — Q
Kontrola spravnej prevadzky mikrovinnej rdry otacat volidom. - + 1
Varenie/Prinfievani€...........ccvveeveeeevveieiinnnn O«
UNOVNE VYKONU. ..ot e g
PouZivanie funkoie POZDAVENIA ZBPBACHU ...v.evesvvs e \ 3. Stlacte tlagidlo Start/+30s (Spustit/+30s) (D).
NaStavenie CasU VAIENIA ............cevieirierirseese e / +30s
Z G VNG VAN oo Vysledok: S'pusvtl’ sa v?renig. Po skonceni varenia
Nastavenie rezimu USPOrY ENEIGIE .........c.euiviriiiiiiiiiiiiiieieieieieieiei e rdra Styrikrat zapipa. Start
Pouzivanie funkcii zdraveho Varenia ............ccceoeeiiiisiese e

Pouzivanie programov zdravého varenia: zelenina a obilniny ...........covovverrrnenas 17 Ak chcete automaticky rychlo rozmrazit trochu jedla.

PouZivanie programov zdravého varenia: hydina a ryby..........ccccceeeiennninan. 18 1. Zmrazené jedio viozte do rury.
Sprievodca vykonnou pripravou v pare Jednym alebo viacerymi stlageniami tlagidla ¥* %
(len modely MG23F301TF*, MG23F301TJ* MG23F302TF*, MG23F302TJ)......... 19 Vykonné rozmrazovanie (§3) vyberte typ jedla, 00
Pouzivanie podnosu na schrumkavenie ktory varite.
(len modely MG23F301TC*, MG23F301TJ* MG23F302TC*, MG23F302TJ%)........ 21

h/lgnuélne programy varenia dochrumka{va ................................................... 21 2. Vyberte hmotnost tak, %e budete podia potreby —
Pouzivanie funkcie vykonného automatického rozmrazovania ...........cccceevevrenane. 22 otacat volidom. - *

Pouzivanie automatickych programov vykonného rozmrazovania..................... 23
Pouzivanie funkcie MOJA POICIA .......e.vveririieiiiiiee e 23

IPouznl/anlve Programov MOJ POICIA .......vevviiriiiiiis i 23 3. Stladte tlagidlo Start/+30s (Spustit/+30s) (D).
VYDEI PHISIUSENSIVA. 1....vv v 24 <> / +30s
GIAIOVANIE ...ttt 24
Kombinovanie mikrovinného ohrevu @ grilu ..........ccevveeiiieeeieceeesee 24 Start
VYPINANIE SIGNANIZACIE ...t 25
Bezpecnostné uzamknutie mikrovinnej riry ..o 25 L L .
Sprievodca NAGINMM NA VAENIE ..........c...eevveeeveseeees e 26 Ak chcete pridat dodatocnych 30 sekund.
SPHEVOACE VAIBNIM .. 27 Jedlo nechajte v rure. @ / +30s
Co treba robit v pripade pochybnosti alebo probIEMOoV..........cccvvvvviiiviiiiiene, 35 Jeden alebo viackrét stlacte tladidio +30s, aby ste Start
TECHNICKE UQAJB. ...ttt 35 zakazdym pridali dodatoénych 30 sekund.
11
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Ak chcete nejaké jedlo grilovat.
1. Stlacte tlacidlo Gril (JU).

otacat voliGom.

2. Vyberte Cas varenia tak, Ze budete podla potreby TN

SLOVENCINA

RURA

3. Stlacte tladidlo Start/+30s (Spustit/+30s) ().

Start

—

© @E © @ 6 6

. RUKOVAT DVIEROK
. VETRACIE OTVORY
GRIL

SVETLO

DISPLEJ

ZAPADKY DVIEROK
. DVIERKA

Noakrwb

MG23F301TAK_EO_DE68-04182P_SLK.indd 12

8. TANIER
9. SPOJOVACIE ZARIADENIE
10.VALCEKOVY KRUZOK
11.0TVORY BEZPECNOSTNEHO
VNUTORNEHO UZAMKNUTIA
12.0VLADACI PANEL

®

12

OVLADACI PANEL

®

@ @®@®

)

1. DISPLEJ
2. TLACIDLO ZDRAVE VARENIE

3. TLACIDLO VYKONNE
ROZMRAZOVANIE

4. TLACIDLO MIKROVLNNE
OHRIEVANIE

5. TLACIDLO GRILU

6. VOLIC )
(VAHA/PORCIA/GAS)

7. TLACIDLO ZASTAVIT/EKO
8. TLACIDLO MOJA PORCIA

9. TITA(VDIDLO POZBAVENIA
ZAPACHU

10.TLACIDLO MIKROVLNNE
OHRIEVANIE + GRIL

11.TLACIDLO NASTAVENIA HODIN
12.TLACIDLO SPUSTIT/+30s
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PRISLUSENSTVO

V zavislosti od zakupeného modelu vam bolo dodané prislusenstvo, ktoré

1. Spojovacie zariadenie je uz umiestnené nad
hriadelom motora v zékladnej ¢asti rury.

moZete pouZit réznym spbdsobom.
: e
Ugel: &4

Spojovacie zariadenie otaca tanier.

2. Valéekovy kruzok, ktory sa musi umiestnit do
stredu rdry.

Ugel: ValCekovy krizok podopiera tanier.

3. Tanier sa musi umiestnit na valCekovy krizok,
pri¢om jeho stred musi byt nasadeny na spojovacie
zariadenie.

Ugel: Tanier slUzi ako hlavny povrch varenia;

da sa lahko vybrat a vydistit.

4. Grilovaci stojan sa umiestriuje na tanier.

Ugel: Kovovy stojan mézete pouzit pri
grilovani a kombinovanom vareni.

5. Podnos na schrumkavenie, pozrite si stranu
21-22. (len modely MG23F301TC*,
MG23F301TJ*,MG23F302TC*, MG23F302TJ*)

Ugel: Podnos na schrumkavenie sa pouziva
na dokladnejSie zapecenie potravin v rezime mikrovinného
ohrievania alebo v kombinovanom rezime s grilovanim.
Vdaka tejto funkcii ziskate chrumkavé pecivo a cesto na

pizzu.

NEZAPINAJTE mikrovinnu riru bez valdekového krizku a taniera.

MG23F301TAK_EO_DE68-04182P_SLK.indd 13
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6. Systém na pripravu v pare, pozrite si
stranu 19 az 21. (len modely MG23F301TF*,
MG23F301TJ*,MG23F302TF*, MG23F302TJ%)

Ugel: Plastovy systém na pripravu v pare

pouzite pri pouzivani funkcie vykonnej pripravy v pare.

NEZAPINAJTE mikrovinnt rdru bez valéekového kriizku a taniera.

NEPOUZIVAJTE rezimgrilovania (1) alebo kombinovany rezim

(£5uU) sucasne so systémom na pripravu v pare.

Prevadzkovy rezim MZ( %) GRIL (W)

COMBI (&)

VNIQN3IAOTS

& o «x

(Vari¢ na pare)

X
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NASTAVENIE CASU

SPOSOB FUNGOVANIA MIKROVLNNEJ RURY

Vasa mikrovinna rira ma vstavané hodiny. Ked sa zapoji napéjanie, na
displeji sa automaticky zobrazi ,:0“, ,88:88“ alebo ,,12:00"
Nastavte aktudlny ¢as. Cas mozete zobrazit bud v 12-hodinovom alebo
24-hodinovom rezime. Hodiny musite nastavit vtedy, ked:

e po prvykrat montujete vasu mikrovinnud rdru,

e bol vypadok elektrickej energie.

Pocas prepinania na letny Cas a z letného ¢asu nezabudnite vynulovat
hodiny.

Funkcia automatickej uspory energie
Ak nevyberiete ziadnu funkciu po¢as nastavenia a prevadzky
docasného stavu zastavenia zariadenia, funkcia sa zrusi a po 25
minutach sa zobrazia hodiny. Svetlo rdry sa pri otvorenych dvierkach
vypne po 5 minutach.

SLOVENCINA

1. Aby ste zobrazili ¢as v...

24-hodinovom rezime
12-hodinovom rezime

Raz alebo dvakrét stlacte tlacidio Hodiny (@).

2. Otoc¢enim voli¢a nastavte hodiny.

3. Stlacte tlacidlo Hodiny (@).

4. Otocenim voli¢a nastavte minuty.

5. Stlacte tlacidlo Hodiny ().

mfc Q) e Q) mfc
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Mikrovinné Ziarenie predstavuje vysokofrekvencné elektromagnetické viny.
Uvolhena energia umoZznuje uvarenie jedla alebo jeho prihriatie bez toho,
aby zmenilo svoju formu alebo farbu.

Mikrovinnu rdru méZzete pouZit na:
e Rozmrazovanie (manualne a automaticke)
e \arenie
e Prihrievanie

Princip varenia.

1. Mikrovinné Ziarenie vytvorené magnetronom
rovnomerne rozsiri, ked sa jedlo otaca na tanieri.
Jedlo sa vdaka tomu rovnomerne uvari.

2. Mikrovinné Ziarenie sa absorbuje do jedla aZ do hibky
priblizne 1 palca (2,5 cm). Varenie potom pokracuje,
ked'sa teplo rozptyli v ramci jedla.

3. Cas varenia sa odli$uje v zavislosti od pouzivaného
receptu a vlastnosti jedla:

e MnoZstvo a hustota
e  Obsah vody
e Pbvodna teplota (zmrazené alebo nie)

PretoZe sa stred jedla vari rozptylovanim tepla, varenie pokracuje aj po
vybrati jedla z rry. Cas odstatia uvedeny v receptoch a tejto brozirke
sa musi preto reSpektovat, aby sa zaistili:

e Rovnomerné uvarenie jedla az do stredu
e Rovnaka teplota v ramci jedla
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KONTROLA SPRAVNEJ PREVADZKY MIKROVLNNEJ
RURY

Nasledujuci jednoduchy postup vam umozni skontrolovat, &i rira pocas
celej doby spravne funguije.

Otvorte dvierka rury tak, Ze potiahnete za rukovat na pravej strane dvierok.

Na tanier umiestnite pohar s vodou. Potom zatvorte dvierka.

1. Stladte tlacidlo mikrovinného ohrievania (#%)
Vysledok: Zobrazi sa indikacia

800 W (maximalny varny vykon)

2. Pomocou voli¢a nastavte ¢as na 4 az 5 minut a
stlacte tladidloStart/+30s (Spustit/+30s) (). N &> /4308

. , . . N
Vysledok: Kontrolka rdry sa rozsvieti a tanier sa s

zacne otacat.

1) Spusti sa varenie a po jeho dokondeni rdra Styrikrat
zapipa.

2) Konecny signal pripomienkovaca zaznie trikrat
(jedenkrat kazdd minutu).

3) Opatovne sa zobrazi aktudlny ¢as.

Rura musi byt zapojena do vhodnej zasuvky. Tanier musi byt v rdre v

spravnej polohe Ak sa pouZije ina ako maximalna troven vykonu, vode

trva dihsie, kym zovrie.
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VARENIE/PRIHRIEVANIE

Nasledujuci postup vysvetluje, ako varitv’ alebo opatovne zohrievat jedlo.
Pred ponechanim riry bez dozoru si VZDY skontrolujte nastavenia varenia.
Najskor umiestnite jedlo do stredu taniera. Potom zatvorte dvierka.

1. Stlacte tlac¢idlo Mikrovinné ohrievanie (#%,).

Vysledok: Zobrazi sa indikacia
800 W (maximalny varny vykon):

Vyberte prislusnu Uroven vykonu
opakovanym stlac¢anim tlaCidla mikrovinného ohrievania
(#%), kym sa nezobrazf prislu§né hodnota vykonu. Pozrite si
tabulku Urovni vykonu.

2. Cas varenia nastavite otaanim voliéa.

Vysledok:

N

S

Zobrazi sa ¢as varenia.

3. Stlacte tlacidlo Start/+30s (Spustit/+30s) ().

Vysledok: Kontrolka rdry sa rozsvieti a tanier sa
zaCne otacat.

>/ +30s

Start

1) Spusti sa varenie a po jeho
dokonéeni rura Styrikrat zapipa.

2) Konecny signal pripomienkovaca zaznie trikrat
(jedenkrat kazdu minutu).

3) Opéatovne sa zobrazi aktualny ¢as.

Mikrovinnu raru nikdy nezapinajte, ked'je prazdna.
Ak si zelate na kratky €as ohriat jedlo pri maximalnom vykone (800 W),

jednoducho jedenkrat stlacte tlacidlo +30 s pre kazdych 30 sekund
Casu varenia. Rura sa okamzite spusti.

15

VNIQN3IAOTS
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SLOVENCINA

NASTAVENIE CASU VARENIA

UROVNE VYKONU
MébZete si vybrat spomedzi nizSie uvedenych drovni vykonov.
. Vystup
Uroven vykonu MWO GRIL
VYSOKA 800 W -
STREDNE VYSOKA 600 W -
STREDNA 450 W -
STREDNE NiZKA 300 W -
ROZMRAZOVANIE (%) 180 W -
NiZKA/UDRZIAVANIE ZOHRIATIA 100 W -
GRIL - 1100 W
KOMBINOVANA | ({#%11)) 600 W 1100 W
KOMBINOVANA Il (4% 1) 450 W 1100 W
KOMBINOVANA IIl (+17) 300 W 1100 W

Ak zvolite vysSiu Uroven vykonu, musi sa skratit ¢as varenia.

Ak zvolite nizsiu Uroven vykonu, musi sa predizit ¢as varenia.

POUZIVANIE FUNKCIE POZBAVENIA ZAPACHU

PouZite tuto funkciu po vareni jedla s vyraznou vorou, pripadne vtedy, ked

je vnutro rury zadymené.
Najskor vycistite vnutro rury.

Po dokonceni Cistenia stlacte tlacidlo
Pozbavenie zapachu (). Zazneju $tyri pipnutia. E

~RA

@ Cas pozbavenia zapachu sa urdil na 5 mindt. Pri kazdom stladeni
tlacidla +30 s sa zvysSi o 30 sekund.

Maximalny ¢as pozbavenia zapachu je 15 minut.

MG23F301TAK_EO_DE68-04182P_SLK.indd 16
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Cas varenia mdzete zvysit jednym stladenim tlagidla
+30s pre kazdych 30 sekund, ktoré chcete pridat. <D / +30s

Raz stlacte tlacidlo +30s pre kazdych 30 sekund, ktoré Start
chcete pridat.

ZASTAVENIE VARENIA
Varenie mozete kedykolvek zastavit, aby ste skontrolovali jedlo.
1. Na doc¢asné zastavenie:

1) Otvorte dvierka.

Vysledok: Varenie sa zastavi. Ak chcete
pokragovat vo vareni, zatvorte dvierka a
opétovne stlacte tladidlo ().

2) Stlacte tlacidlo Stop (Zastavit) (©).
Vysledok: Varenie sa zastavi. Ak chcete pokraCovat vo vareni, znova
stlacte tlacidlo ().

2. Na Uplné zastavenie;
Stladte tlagidlo Stop (Zastavit) (©). @ /2
Vysledok: Varenie sa zastavi. Ak si Zelate zrusit Stop

nastavenia varenia, opatovne stlacte
tlacidlo Stop (Zastavit) (©).

Pred spustenim mozete zrusit ktorékolvek nastavenie tak, ze
jednoducho stlacite tlacidlo Stop (Zastavit) (©).

NASTAVENIE REZIMU USPORY ENERGIE

Rura disponuje rezimom uspory energie. Tato moznost Setri elektrinu,
ked rdru nepouzivate. Ked'sa zariadenie nepouziva, normalny stav je
pohotovostny rezim so zobrazenim hodin.

e Stlacte tlacidlo uspory energie (o9).
Vysledok: Displej sa vypne. @ / 3|>g
e Ak cheete zrusit rezim Uspory energie, otvorte Stop

dvierka alebo stlacte tlacidlo uspory energie (£9).
Na displeji sa zobrazi aktualny ¢as. Rura je pripravena na pouzitie.
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POUZIVANIE FUNKCIi ZDRAVEHO VARENIA POUZIVANIE PROGRAMOV ZDRAVEHO VARENIA:
Funkcia zdravého varenia zahffia dvadsat predprogramovanych &asov ZELENINA A OBILNINY
varenia}. Nerpvusftle nast_ayovat’ Casy varenia alebo Uroven vykonu. Potraviny V nasledujlice] tabulke ndjdete 12 automatickych programov zdravého
nastavite otaCanim voli¢a. i . stravovania na pripravu zeleniny alebo obilnin. Obsahuje svoje mnozstva,
Najskor umiestnite jedlo do stredu taniera a zatvorte dvierka. prestoje a prislusné odportcania. Programy 1-10 pouzivajui len mikrovinnu
1. Vyberte typ potraviny, ktory chcete pripravit, jednym energiu. Pri programoch 11-12 sa pouziva kombinacia mikrovinného @
alebo viacerymi stlageniami tlacidla S ohrievania a grilu. 5
Healthy Cooking (Zdravé varenie) ({8) alebo = Porcia | & 2 5
. orcia | Cas odstatia o m
Healthy Cooking (Zdravé varenie) (&)). Kod Jedlo @ [ Odportcéania =
- z
2. Otoc¢enim volica vyberte velkost porcie. o, 1 | Brokolica 250 1-2 Cerstvui brokolicu umyte a ocistite >
(Pozrite si tabulku na bocnej strane). . @ 500 a pripravte jednotlivé ruzicky.
Rovnomerne ich vioZte do sklenenej
misky s krytom. Pridajte 30 ml (2
N " . polievkové lyZice) vody na 250 g
3. Stlacte tlacidlo Start/+30s (Spustit/+30s) (). / 30 surovin alebo 60-75 m (4-5
Vysledok: Varenie sa spusti. Ked sa dokondi. +oUs polievkovych lyzic) na 500 g surovin.
1) Rura Styrikrat zapipa. Start VloZte misku do stredu taniera. Varte
2) Kone¢ny signdl pripomienkovaca zakryté. Po dovareni zamiesajte.
zaznie trikrat (jedenkrat kazdd mindtu). 2 | Mrkvy 250 1.2 Mrkvy opléchnite a vyGistite a nakrajajte (O}
3) Opatovne sa zobrazi aktualny ¢as. ' W na rovnaké platky. Rovnomerne ich
Pouzivajte iba predmety, ktoré st vhodné do mikrovinnej rdry. viozte do sklenenej misky s krytom.
Pridajte 30 ml (2 polievkové lyzice)
vody na 250 g surovin. PoloZte misku
do stredu taniera. Varte zakryté. Po
dovareni zamieSajte.
3 | Zelené 250 1-2 Opléchnite a ocistite zelené fazulky.
fazulky Rovnomerne ich viozte do sklenenej
1 ‘\-\..,. misky s krytom. Pridajte 30 ml (2
"Ij polievkové lyZice) vody na 250 g
surovin. PoloZte misku do stredu
taniera. Varte zakryté. Po dovareni
zamieSajte.
4 | 8penat 150 1-2 Spenat opléchnite a odistite. Viozte
@ ho do sklenenej misky s pokrievkou.
Nepridavajte vodu. Misku dajte do
stredu taniera. Varte zakryté. Po
dovareni zamieSajte.

17

MG23F301TAK_EO_DE68-04182P_SLK.indd 17 @ 3/25/2013 7:05:36 PM



Kod Jedlo FEE | ER qutat'a Odportcania Kaod Jedlo P | oc_istatla Odportcania
(9) (min.) (9) (min.)
5 | Kukurica na 250 1-2 Oplachnite a odistite kukuriéné Sulky a 11 | Zeleninové 500 2-3 Do dostatocne velkej nadoby z
Spajdli (1 ks) vlozte ich do ovalnej sklenenej nadoby. jedlo s ohrovzdorného skla viozte zeleninu —
g Prikryte nadobu potravinovou féliou chrumkavou napriklad predvarené platky zemiakov
= vhodnou do mikrovinngj rdry a féliu korkou a cukety, paradajky a omacku. Navrch
2z poprepichuite. g dajte trochu postrihaného syra.
% 6 | Osupané 250 2-3 Zemiaky umyte a ollpte a narezte na Nédobu polozte na stojan.
8 zemiaky 500 kusky rovnakej velkosti. VloZte ich do 12 | Grilované 400 1-2 Oplachnite a ocistite paradajky,
= sklenenej misky s pokrievkou. Pridajte paradajky nakréjajte ich na polovice a viozte ich
45-60 ml (3-4 polievkové lyZice) vody. Uy do nadoby vhodnej do mikrovinnej
Misku dajte do stredu taniera. Varte Ay rdry. Navrch dajte trochu postrihaného
zakryté. syra. Nadobu poloZte na stojan.
7 |Hnedaryza 125 5-10 PouZite velkid misku z ohfovzdorného POU2iVAN|E PROGRAMOV ZDRAVE'HO VARENIA:
(predvarend) skla s vekom. Pridajte dvojnasobné
mnozstvo studenej vody (Y |). Varte HYDINA A RYBY
zakryté. Pred odstatim premieSajte a V nasledujticej tabulke najdete 8 automatickych programov zdravého
pridajte so'a bylinky. stravovania na pripravu hydiny a ryb spolu s mnoZstvami, ¢asmi odstétia
8 | Celozrnné 125 1 Pouzite velki misku z ohiiovzdorného a odporucaniami. Programy 1-6 vyuZzivaju len s mikrovinnd energiu. Pri
makarény skla s vekom. Pridaijte 2 | vriacej vodly, programoch 7 — 8 sa pouziva kombinacia mikrovinného ohrievania a grilu.
Stipku soli a dobre zamieSajte. Varte Porcia | Cas odstatia
nezakryté. Pred odstatim premiesajte Kod Jedlo . Odportcéania
a nasledne nechajte poriadne odtiect @ ()
vodu. 1 | Kuracie 300 2 Oplachnite kisky mésa a poloZte ich
. . . N . prsia (2 ks) na keramicky tanier. Zakryte prilhavou
9 Ssmoa 125 1-3 Pouzite velku m@kg z ohngv;domgho 6liou vhodnou do mikrovinnej rdry.
A Skla s vekom. Pridafte dvojnasobné Prepichnite féliu. Misku polozte na
mnoZstvo studenej vody (250 tanier )
ml). Varte zakryté. Pred odstatim :
premieSajte a pridajte sol a bylinky. 2 | Morcacie 300 2 Oplachnite kiisky masa a poloZte ich
10 | Bulgur 125 2.5 Pouzite velkd misku z ohiiovzdomého prsia @k na keramicky tanier. Zakryte prinavou
) skla s vekom, Pridaite dvojndsobné é foliou vhodnou do mikrovinnej rdry.

mnoZzstvo studenej vody (250
mi). Varte zakryté. Pred odstatim
premiesajte a pridajte sol a bylinky.
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Kod Jedlo e | e ot_istatla Odportcania
(9) (min.)

3 | Cerstvé 300 1-2 Opléchnite ryby a poloZte ich

rybie filety (2 ks) na keramicky tanier. Pridajte 1
polievkov lyZicu citrénovej Stavy.
Zakryte prilhavou féliou vhodnou do
mikrovinnej rdry. Prepichnite féliu.
Misku polozte na tanier.

4 | Cerstvé 300 1-2 Opléchnite ryby a polozte ich
filety z (2 ks) na keramicky tanier. Pridajte 1
lososa polievkovu lyZicu citronovej Stavy.
% Zakryte prilhavou féliou vhodnou do

mikrovinnej rdry. Prepichnite foliu.
Misku poloZte na tanier.

5 | Cerstvé 250 1-2 Oplachnite krevety a poloZte ich
krevety na keramicky tanier. Pridajte 1
@ polievkovu lyZicu citronovej Stavy.

Zakryte prilnavou féliou vhodnou do
mikrovinnej rdry. Prepichnite foliu.
Misku poloZte na tanier.

6 | Cerstvy 200 2 PoloZte 2 celé Cerstvé ryby do
pstruh (1 ryba) teplovzdornej nadoby. Pridajte Stipku
=V soli, 1 polievkovd lyZicu citrénovej

Stavy, sol'a bylinky. Zakryte prilhavou
féliou vhodnou do mikrovinnej rdry.
Prepichnite foliu. Misku polozte na
tanier.

7 | Opekana 200 3 Potrite kozu celej ryby (pstruh alebo
ryba (1 ryba) pleskac) olejom a pridajte bylinky
Uy a koreniny. Ryby poloZte vedia seba
™ hlavou k chvostu na vysoky stojan. Po

zapipani rdry ju obréatte.

8 | Grilovany 300 2 Rovnomerne poloZte rybacie stejky
stejk z (2 stejky) na vysoky stojan. Po zapipani rdry ju
lososa obrétte.

Qo
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SPRIEVODCA VYKONNOU PRiPRAVOU V PARE
(LEN MODELY MG23F301TF*,
MG23F301TJ*,MG23F302TF*, MG23F302TJ*)

Systém na vykonnu pripravu v pare vychadza z principu naparovania a

je navrhnuty na rychle a zdravé varenie pomocou vasej mikrovinnej riry
Samsung.

Toto prislusenstvo je idedlne na mimoriadne rychle varenie ryze, cestovin,
zeleniny a inych surovin, pri¢om zostanu zachované ich nutricné hodnoty.
Systém na rychlu pripravu v pare v mikrovinnej rire pozostava z 3 dielov:

@

Pokrievka

Miska

Vkladaci prie¢inok
Vsetky diely znesu teplotu -20 °C az 140 °C.
Systém je vhodny na uloZenie v mraznicke. Diely mozno pouzivat osobitne
alebo spolu.

PODMIENKY POUZITIA:

Systém nepouzivajte:
e na pripravu jedal s vysokym obsahom cukru alebo tuku,

e s funkciou grilovania, funkciou rotujuceho prudenia tepla ani na varnej

platni.

Pred prvym pouzitim vSetky diely dékladne oplachnite vodou s Sistiacim

pripravkom.

[E] Prislusné ¢asy varenia najdete v tabulke na nasledujucej strane.

UDRZBA:

E] Systém na pripravu v pare mozno umyvat v umyvacke riadu.

Pri ruénom umyvani pouZite hordcu vodu a prostriedok na umyvanie
riadu. NepouZzivajte drsné hubky.

Niektoré potraviny (napriklad paradajky) mézu zafarbit plastové Casti. Je
to normalne a nejedna sa o chybu vyroby.
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ROZMRAZOVANIE:

Vlozte zmrazené potraviny do misky systému na pripravu v pare bez pokrievky.
Tekutina zostane v spodnej Gasti misky a nebude mat vplyv na kvalitu potravin.

VARENIE:
< Growne | DOb2 Cas
Z Jedlo Porcia . varenia | odstatia Manipulécia
0 vykonu . .
z v (min.) | (min.)
3 Articoky 300g 800 W 5-6 1-2 | Miska s vkladacim prie¢inkom
@ (1az2ks) + Pokrievka

Pokyny

Articoky oplachnite a vygistite. VioZte vkladac priecinok do misky. ArtiGoky
poukladajte na podnos. Pridajte jednu polievkovi lyZicu citronovej Stavy.

Zakryte pokrievkou.
Cerstva 3009 800 W 4-5 1-2 | Miska s vkladacim prieCinkom
zelenina + Pokrievka

Pokyny

Po umyti, ocisteni a nakrajani na mensiu velkost zeleninu (napr. brokolicu,
karfiol, mrkvu, papriku) odvazte. Viozte podnos do misky. Zeleninu rozlozte na
vkladaci priecinok. Pridajte 2 polievkové lyZice vody. Zakryte pokrievkou.

Mrazena 3009 600 W 7-8 2-3 | Miska s vkladacim priec¢inkom
zelenina + Pokrievka

Pokyny
Mrazenu zeleninu viozte do parnej misky. Viozte vkladaci priecinok do misky.
Pridajte 1 polievkovu lyZicu vody. Zakryte pokrievkou. Po uvareni a odstat

dobre premiesajte.
Ryza 250g | 800W | 1518 | 510 [Miska+ Pokrievka
Pokyny

Ryzu viozte do pamej misky. Pridajte 500 ml studenej vody. Zakryte
pokrievkou. Po dovareni nechajte bielu ryzu odstat 5 mindt a hnedu ryzu 10
mindt.

Zemiakyv | 5009 [ 800W | 78 | 23 [Miska+ Pokrievka

Supke Pokyny
Zemiaky odvazte, oplachnite a dajte ich do parnej misky. Pridajte 3 polievkové
lyZice vody. Zakryte pokrievkou.
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| Urovne | Dob2 éa,s. o
Jedlo Porcia . varenia | odstatia Manipulacia
vykonu . -
v (min.)) | (min.)
Dusené 400 g 600 W 5-6 1-2 | Miska + Pokrievka
maso Pokyny
(chladené) | psené maso viozte do parnej misky. Zakryte pokrievkou. Pred odstatim
dobre zamieSajte.
Polievka | 400g | 800W | 34 [ 12 [Miska+Pokrievka
(chladend) | pojyny
Nalejte do parnej misky. Zakryte pokrievkou. Pred odstatim dobre zamieSajte.
, Mrazend | 400g | 800W | 810 [ 28 [Miska+Pokrievka
pOIiera Pokyny
Mrazenu polievku dajte do parnej misky. Zakryte pokrievkou. Pred odstatim
dobre zamiesajte.
Mrazené | 150g | 600W | 12 | 23 [Miska+ Pokrievka
kysnuté Pokyny
gulky Virch plnenych guliek navihgite studenou vodou. Do pamej misky viozte vedia
plnené seba 1 - 2 mrazené quibeky. Zakryte pokrievkou.
1 lekvarom
Ovocny 250g | 800W [ 34 | 23 [Miska+ Pokrievka
kompét Pokyny
Po oltpani, o¢isteni a nakrajani na mensie kisky alebo kocky Cerstvé ovocie
(napr. jablka, hrusky, slivky, marhule, manga alebo ananas) odvazte. Vlozte do
parnej misky. Pridajte 1-2 polievkové lyZice vody a 1-2 polievkové lyZice cukru.
Zakryte pokrievkou.
1 Manipuléacia so systémom na vykonnu pripravu v pare
Miska + Pokrievka Miska s vkladacim priecinkom + Pokrievka

20
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BEZPECNOSTNE OPATRENIA:

Pri otvarani pokrievky systému na pripravu v pare budte mimoriadne
opatrni. Unikajuca para méze byt velmi horuca.

@ Na manipuléciu po vareni pouzite kuchynské chriapky.
POUZIVANIE PODNOSU NA SCHRUMKAVENIE

(LEN MODELY MG23F301TC*,
MG23F301TJ*,MG23F302TC*, MG23F302TJ*)

Tento podnos na schrumkavenie vam umoZzniuje opraZit jedlo nielen
z vrchnej strany pomocou grilu, ale aj zo spodnej strany, a to vdaka vysokej

®

4. Podnos na schrumkavenie umiestnite na kovovy
drziak (alebo tanier) do mikrovinnej rury.

5. Zvolte primeranu dobu varenia a vykon.
(Pozrite si tabulku na bo¢nej strane)

Cistenie podnosu na schrumkavenie
Podnos na schrumkavenie Cistite teplou vodou a Cistiacim
prostriedkom. Oplachnite Cistou vodou.

Nepouzivajte kefku na drhnutie alebo tvrdu Spongiu, pretoze v opacnom
pripade sa poskodi horna vrstva.

teplote podnosu na schrumkavenie. Niekolko jedal, ktoré mozno pripravit na s @ Uvedomte si, prosim

podnose na schrumkavenie, mozno najst v tabulke (pozrite si dalSiu stranu).
Podnos na schrumkavenie sa tiez méze pouzit pre slaninu, vajcia, omacky atd.

1. Umiestnite podnos na schrumkavenie priamo na
tanier a predhrejte ho pri najvyy§Som nastaveni
kombinacie mikrovinného ohrievania a grilu

[600 W + Girill (#30)] a dodrziavajte prislusné doby

a usmernenia v tabulke.

Na vyberanie podnosu na schrumkavenie pouzivajte chnapky, pretoze
bude velmi horuci.

2. Ak varite jedlo, ako napriklad slaninku a vaji¢ka, natrite platiu olejom,
aby sa jedlo pekne opieklo.

Uvedomte si, Zze podnos na schrumkavenie obsahuije teflonovu vrstvu,
ktoré nie je odolna voci poskriabaniu. Na rezanie na podnose na
schrumkavenie nepouzivajte Ziadne ostré predmety, ako napriklad néz.

PouZivajte plastové prislusenstvo, aby ste predchadzali Skrabancom na
povrchu podnosu na schrumkavenie alebo pred rezanim odstrante jedlo
z podnosu.

3. Jedlo umiestnite na podnos na schrumkavenie.

Na podnos na schrumkavenie nedavajte ziadne
predmety, ktoré nie su odolné voci teplu, napr.

&
plastové nadoby.

Podnos na schrumkavenie nikdy nedavajte do rury bez oto¢ného
taniera.
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Podnos na schrumkavenie nie je vhodny do umyvacky riadu

MANUALNE PROGRAMY VARENIA DOCHRUMKAVA

Odporucame, aby ste podnos na schrumkavenie predhrievali priamo na
tanieri. Predhrievajte podnos na schrumkavenie pomocou funkcie 600 W +
Grill (% U) 3-5 minut. Dodrziavajte doby a pokyny v tabulke.

Jedlo Porcia Prikon Cas predhrlevanla Doba varenia v
(min.) (min.)
Slanina 4 platky (80 g) 600 W + Gril 3 3%-4
< Odporticania >
Podnos na schrumkavenie predhrejte. Na podnos na schrumkavenie poukladajte platky.
Podnos na schrumkavenie umiestnite na stojan.
Grilované 2009 450 W + Gril 3 4%-5
paradajky (2 kusy) auy
< Odportcania >
Podnos na schrumkavenie predhrejte. Paradajky rozrezte na polovicky. Posypte ich
syrom. Usporiadajte do kruhu na podnos na schrumkavenie. Podnos na schrumkavenie
umiestnite na stojan.
Fasirka 2 kusy (125 g) 600 W + Gril 3 7%
(mrazend) 30
< Odportcania >
Podnos na schrumkavenie predhrejte. Polozte zmrazent fasirku do kruhu na podnose
na schrumkavenie. Podnos na schrumkavenie umiestnite na stojan. Po 4-5 min. otocte.
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POUZIVANIE FUNKCIE VYKONNEHO

Jedlo Porcia Prikon Cas predhrievania | Doba varenia v h
(min.) (min.) AUTOMATICKEHO ROZMRAZOVANIA
Bagety | 2002509 (2ks) 450/}{:’ + G 4 89 Funkcia vykonného automatického rozmrazovania vam umozni rozmrazovat
(emrazené) G S— maso, hydinu, ryby a chlieb/koléaée. Cas rozmrazovania a Uroven vykonu sa
< Odporticania > nastavia automaticky.
= Podnos na schrumkavenie predhrejte. Polozte jednu bagetu blizko k stredu a 2. Vy iba jednoducho vyberiete program a hmotnost.
2z bagetu pozdizne k prvej na tanier. Podnos na schrumkavenie umiestnite na stojan. Pouzivajte iba kuchynsky riad, ktory je vhodny do mikrovinnej rdry;
Q) N . 3 .
Pizza 300-350 600 W + Gril 4 9-10 A . . . . .
E (mrazend) g A0 Najskor umiestnite mrazené jedlo do stredu taniera a zatvorte dvierka.
g < Odporucania > 1. Je’dnym 'alebo viacerymi _stlaéeniami tlaéidlal X%
Podnos na schrumkavenie predhrejte. Na podnos na schrumkavenie umiestnite Vyk9nn§ rozmralzovlanle ("0) vyber‘tve d,rUh jedla,
mrazent pizzu. Podnos na schrumkavenie umiestnite na stojan. ' ktoré varite. (Pozrite si tabulku na boCnej strane). OO
Zapekané 250 g 600 W + Gril 3 5-6
zemiaky 500 g #UY 8-9 2. Otocenim voli¢a vyberte hmotnost potravin. o,
< Odporucania >
Podnos na schrumkavenie predhrejte. Zemiaky rozrezte na poloviéky. Na podnos
na schrumkavenie ich poloZte odrezanou stranou smerom dole. Usporiadajte do
kruhu. Podnos na schrumkavenie umiestnite na stojan. 3. Stlacte tlacidlo Start/+30s (Spustit/+30s) ().
Rybieprsty | 150g(6kusy) | 600W-+Gil 4 78 Vysledok: @ / +30s
8 3009 (10 ki #BUU 9-10 ! ) .
(mrazené) 9 (10kusy) Odoorican e Rozmrazovanie sa spusti. Start
Sivoporucamay e Rura zapipa v strede pocas
Podnos na schrumkavenie predhrejte. Tanier potrite 1 pol. lyZicou oleja. Rybie prsty rozmrazovania, aby vam pripomenula, e méte jedlo
umiestnite do kruhu na tanier. Oto&te po 4 min. (5 ks) alebo po 6 min. (10 ks). prevratit.
Kuracie 1259 600 W + Gril 4 5-5% e Rozmrazovanie dokongite opatovnym stladenim tlagidla
nugety 2509 &30y 71-8 (D).
mrazené) iéani s . , .
( ) < Odporicania > Jedlo mdZete tieZ rozmrazovat manudine. Ak chcete pouzit tento
Podnos na schrumkavenie predhrejte. Tanier potrite 1 pol. lyZicou oleja. Kusky spAsob, vyberte funkciu mikrovinného ohrievania/opétovného
kurata polozte na tanier. Podnos na schrumkavenie umiestnite na stojan. Otoéte po " zohrievania s droviiou vykonu 180 W. Dalsie podrobnosti néjdete v Gasti
3 min. (125 g) alebo 5 min. (250 g). Varenie/Opétovné zohrievanie® na strane 15.
Pizza 300-350 g 450 W + Gril 4 6Y2-7%
(chladend) 30

< Odporucania >

Podnos na schrumkavenie predhrejte. Na podnos na schrumkavenie umiestnite
vychladen pizzu. Podnos na schrumkavenie umiestnite na stojan.
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POUZIVANIE AUTOMATICKYCH PROGRAMOV
VYKONNEHO ROZMRAZOVANIA

Nasledujuca tabulka predstavuje rézne programy, mnozstva, trvanie
a vhodné odporucéania rychleho automatického rozmrazovania. Pred
rozmrazovanim odstrante vsetok baliaci material. Maso, hydinu, Ryba,
chlieb/kola¢ umiestnite na keramicky tanier.

Cas
odstatia
(min.)

Velkost

Kod/Jedlo .
porcie (g)

Odportcania

1. Maso 200-1500 20-60

Okraje zakryte hlinikovou féliou.

Ked rdra zapipa, maso prevratte. Tento program
je vhodny pre hovadzie maso, jahnacinu,
bravéovinu, steaky, rezne a mleté maso.

2. Hydina | 200-1500 20-60

Nohy a 8picky kridel zakryte hlinikovou féliou.
Ked'rira zapipa, hydinu prevratte. Tento
program je vhodny pre celé kura a porcované
kura.

3. Ryba
T

200-1500 20-50

Zakryte cely chvost ryby hlinikovou féliou. Ked
rdra zapipa, rybu prevratte. Tento program je
vhodny pre celé ryby a rybie filety.

4. Chlieb/
Kola¢

S

125-625

Chlieb umiestnite na kusok kuchynského
papiera a otocte ho po zapipani rury. Kola¢
umiestnite na keramicku tacku a ak to bude
mozné, otocte ho po zapipani rdry. (Po otvoreni
dvierok rura pokracuje v prevadzke, ale jej
funkcie su zastavené). Tento program je vhodny
pre vSetky druhy chleba (rezaného alebo
celého) ako aj pre pecivo a bagety. Pecivo
poukladajte do kruhu. Tento program je vhodny
pre véetky druhy kysnutych kolaGov, susienok,
tvarohovych kolacov a krehkého peciva. Nie je
vhodny pre kratke/chrumkavé pecivo, ovocné
a krémoveé kolace, ako aj pre kolaGe obliate
Cokoladou.

Ak chcete jedlo rozmrazovat manualne, vyberte funkciu manualneho
rozmrazovania s Uroviiou vykonu 180 W. DalSie podrobnosti
0 manualnom rozmrazovani a ¢ase rozmrazovania najdete na strane

31-32.
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POUZIiVANIE FUNKCIE MOJA PORCIA

Funkcia Moja porcia poskytuje dva predprogramované ¢asy varenia. Nemusite
nastavovat ¢asy varenia alebo Uroveri vykonu. Otocenim volica mdZete nastavit
pocet porcii. Najskér umiestnite jedlo do stredu taniera a zatvorte dvierka.

1. Jednym alebo viacerymi stlaceniami tlacidla
Moja porcia (&) vyberte druh jedla, ktoré varite.

&

2. Otocenim voli¢avyberte velkost porcie.

(Pozrite si tabulku na bocnej strane.)

VNIQN3IAOTS

S

3. Stlacte tlacidlo (D).

Vysledok: Varenie sa spusti. Ked sa dokondi.

1) Rdra Styrikrat zapipa.

2) Konecny signal pripomienkovaca

>/ +30s

Start

zaznie trikrat (jedenkrat kazdu mindtu).
3) Opéatovne sa zobrazi aktualny ¢as.

Pouzivajte iba predmety, ktoré st vhodné do mikrovinnej rdry.

POUZiVANIE PROGRAMOV MOJA PORCIA

Nasledujuca tabulka uvadza rézne programy ohrievania, mnozstva, ¢asy
odstatia a vhodné odportcania pre funkciu Moja porcia. Tieto programy

vyuzivaju len mikrovinnu energiu.

Kéd/Jedlo Vel'l'(ost o7 qutat'a Odporucania
porcie (g) (min.)
1. Chladené 300-350 2-3 Umiestnite ho na keramicky tanier
hotové jedla 400-450 a zakryte féliou vhodnou do

©

mikrovinnej rdry. Tento program je
vhodny pre jedld, ktoré sa skladaju
z 3 sucasti (napr. maso s omackou,
zelenina a priloha, ako napriklad
zemiaky, ryZa alebo cestoviny).
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Kédidedlo | Verkost | Cas odstatia Odpordéania
porcie (g) (min.)
2. Chladené 300-350 2-3 Jedlo dajte na keramicku platriu
vegetarianske | 400-450 a zakryte prilhavou féliou vhodnou
jedla do mikrovinky. Tento program je

vhodny na jedla, ktoré sa skladaju
z dvoch zloZiek (napr. Spagety s
omackou alebo ryZa so zeleninou).

&

VYBER PRiISLUSENSTVA

SLOVENCINA

PouZivajte predmety vhodné do mikrovinnej rdry.
Nepouzivajte plastové nadoby, taniere, papierové
pohariky, uteraky atd.

Ak chcete vybrat kombinovany rezim varenia (gril

a mikrovinna rdra), pouZite iba riady, ktoré si vhodné do mikrovinnej rdry

ardry.

Dalsie podrobnosti o vhodnych kuchynskych pomdckach alebo riadoch
najdete v Casti Sprievodca nacinim na varenie na strane 26.

GRILOVANIE

Gril vdm umozni rychlo ohrievat a opekat jedlo bez pouzitia mikrovinnej rdry.
Na tento Ucel sa s vasou mikrovinnou rdrou dodava grilovaci stojan.

1. Predhrejte gril na pozadovanu teplotu stlacenim

tlacidla grilu (JU) a nastavenim ¢asu predhrievania
2. Stlacte tlacidlo Start/+30s (Spustit/+30s) ().
> /+30s

pomocou voli¢a.
Start

3. Otvorte dvierka a umiestnite jedlo na stojan.
Zatvorte dvierka.
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4. Stlacte tlacidlo Gril (JU).
Vysledok: Zobrazia sa nasledujlce indikatory:

5. Nastavte ¢as grilovania otacanim voliéa. Maximalny
Cas grilovania je 60 mindt.

S

6. Stlacte tlacidlo Start/+30s (Spustit/+30s) ().
Vysledok: Spusti sa varenie s grilovanim. Ked'sa
dokondi.

>/ +30s

Start

1) Rdra Styrikrat zapipa.

2) Konecny signal pripomienkovaca zaznie trikrat
(jedenkrat kazdu minutu).

3) Opéatovne sa zobrazi aktualny ¢as.

Nestrachujte sa, ak sa ohrieva¢ pocas grilovania vypne a zapne.
Tento systém je navrhnuty tak, aby zabranil prehriatiu rary.

Ked'sa dotykate tanierov v rure, vzdy pouzivajte chfiapky, pretoze budu
velmi horuce.

KOMBINOVANIE MIKROVLNNEHO OHREVU A GRILU

Mikrovinné varenie mozete tiez kombinovat s grilom, aby ste rychlo varili

a opekali.
VZDY pouzivajte nadinie na varenie, ktoré je vhodné do mikrovinne;j
rdry a rdry. Sklo alebo keramickeé taniere su ideélne, pretoZze umozriuju
mikrovinnému Ziareniu rovnomerne preniknut do jedla.

Ked' sa dotykate riadov v rdre, VZDY pouzivajte chiiapky, pretoze budu
velmi horuce.

1. Otvorte dvierka rury.
Jedlo polozte na stojan a stojan na tanier.
Zatvorte dvierka.
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2. Stlacte tlaCidlo Combi (% 0).
- . . .. . a0z . [ZA\Y
Vysledok: Zobrazia sa nasledujice indikatory: nw UU
x| (rezim mikrovinnej rdry a grilu)
600 W  (vykon)

Opétovnym stlacenim tlaCidla kombinovanej pripravy (i*.UU) vyberte
vhodnu Uroven vykonu, az kym sa nezobrazi prislusna Uroven vykonu.

Nemdzete nastavit teplotu grilu.

3. Nastavte ¢as varenia otacanim voli¢a. Maximalny T~

&as grilovania je 60 mindt. ©+

4. Stlacte tlacidlo Start/+30s (Spustit/+30s) ().

Vysledok: Kombinované varenie sa spusti. Ked' sa @ / +30s
dokondi. Start

1) Rura styrikrat zapipa.
2) Konecny signal pripomienkovaca zaznie trikrat
(jedenkrat kazdu mindtu).
3) Opatovne sa zobrazi aktualny ¢as.
Maximalny mikrovinny vykon pre kombinovany rezim mikrovinného
Ziarenia a grilu je 600 W.

VYPINANIE SIGNALIZACIE

Vzdy mbzete v pripade potreby vypnut pipanie.

1. Stlacte tlacidlo (@) a (D) a podrzte ich dve sekundy.

Vysledok: /2 {>/+30s
o Zobrazi sa nasledujica indikacia. |5 Start

e Rura nebude pri kazdom stlaceni tlacidla pipat.
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2. Aby chcete znova zapnut pipanie, znova stlacte
tlacidlo (@) a (D) a podrzte ich dve sekundly.

Vysledok:
e Zobrazi sa nasledujuca indikacia.

e Rdra bude fungovat s opatovne zapnutym pipanim.

BEZPECNOSTNE UZAMKNUTIE MIKROVLNNEJ RURY

@/ D/+0s

Stop Start

Vasa mikrovinna rura obsahuje Specialny program detskej poistky, ktory

VNIQN3IAOTS

umozni ,uzamknutie“ rdry, takze deti alebo ktokolvek, kto s fiou nechce

pracovat, ju nebude méct nahodne oviadat.
Rura sa méze kedykolvek uzamknut.

1. Stlacte tlacidlo (@) a (@) a podrzte ich dve sekundly.
Vysledok:
e Rura je zamknuta (nedaju sa vybrat
Ziadne funkcie).
e Na displeji sa zobrazi ,L".

©/2 @
U

Stop

2. Ak chcete odomknut rdru, znova stlacte tlacidlo ()
a (@) a podrzte ich dve sekundy.

Vysledok: Ruru mézete normalne pouzivat.

)
908 ©
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SLOVENCINA

SPRIEVODCA NACINiIM NA VARENIE

Aby ste uvarili jedlo v mikrovinnegj rdre, mikrovinné Ziarenie musi byt schopné

preniknut do jedla bez toho, aby ho odrazali alebo absorbovali pouzité
riady. Preto musite byt pri vybere nacinia na varenie opatrni. Ak bude
nacinie na varenie oznac¢ené ako vhodné do mikrovinnej rdry, nemusite mat
Ziadne obavy. Nasledujuca tabulka obsahuije rézne typy nacinia na varenie
a naznacuje, ¢i a ako sa musia pouzit v mikrovinnej rure.

Vhodné do
Nacinie na varenie mikrovinnej Komentare
rary
Hlinikova folia /X Je mozZné pouZzit v malych mnoZstvach na
ochranu Casti jedla pred prevarenim. Ak
sa félia nachadza prili$ blizko pri stene rdry
alebo ak sa pouzije privela folie, mbze sa
vyskytnut iskrenie.
Podnos na v/ Nepredhrievajte dihsie ako 8 mindt.
schrumkavenie
Porcelan a kamenina v/ Porcelan, hrnciarske vyrobky, glazirované
hrniarske vyrobky a kostny porcelan su
zvyCajne vhodné, pokial nie su dekorované
kovovym pésikom.
Riady z jednorazového v/ V tychto riadoch su balené niektoré
polyesterového kartonu mrazengé potraviny.
Balenie rychleho
obcerstvenia
® Polystyrénové pohare a v/ Mozu sa pouzivat na ohrievanie jedla.
néadoby Prehriatie moZe sposobit roztopenie
polystyrénu.
® Papierové vrecka alebo X Mozu zacat horiet.
noviny
¢ Recyklovany papier X MbZe sposobit iskrenie.
alebo kovové okraje
Skleneny tovar
¢ Riad do riry a na stél v/ Mozu sa pouzivat, pokial nie su
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Vhodné do
Nacinie na varenie mikrovinnej Komentare
rary
e Jemné sklo v/ MoZe sa pouzivat na ohrievanie jedal
alebo napojov. Jemné sklo sa moze pri
neCakanom zahriati rozbit alebo prasknut.
o Sklenené dzbany 4 Musite odstranit veko. Vhodné len na
ohrievanie.
Kov
¢ Riady X Moze spbsobit iskrenie alebo poZiar.
e Stahovacie popruhy na X
vreckd do mrazniciek

Papier

e Taniere, Salky, obrtsky v Pre krétke varenie a zahrievanie. TieZ na
a kuchynsky papier absorbovanie nadmernej vihkosti.

* Recyklovany papier X Mbze spbsobit iskrenie.

Plast

e Né&doby v/ ObzvI&st v pripade teplovzdornych
termoplastov. Niektoré iné plasty sa mézu
pri vysokych teplotach vinit alebo stratit
farbu. NepouZivajte melaminové plasty.

e Potravinova folia v Moze sa pouzivat na zadrZiavanie vihkosti.
Nemala by sa dotykat jedla. Davajte pozor,
ked odstranuijete foliu, pretoze méze unikat
hortica para.

e Vreckd do mraznicky v X Iba ak je vhodné pre zovretie alebo vhodné
do rury. Nesmie byt vzduchotesné. V
pripade potreby prebodnite vidlickou.

Voskovy alebo mastny v/ Mdze sa pouzit na udrZiavanie vihkosti

papier a zabranenie v rozstrekovani.

v/ :0Odporuca sa /X :Dévajte pozor X :Nebezpeéné
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SPRIEVODCA VARENIM

Sprievodca varenim pre mrazenu zeleninu

MIKROVLNNE ZIARENIE

Mikrovinna energia v skutocnosti prenikne cez jedlo, pricom ju pritahuje

a absorbuje voda, tuky a obsah cukru v jedle.

Mikrovinné Ziarenie spdsobuije rychlejsi pohyb molekul v jedle. Rychly pohyb
tychto molekul spdsobuije trenie a vysledné teplo jedlo uvari.

VARENIE

Nacinie na varenie pre varenie v mikrovinnej rare:

Nacinie na varenie musi umoznit mikrovinnej energii, aby cez neho prenikala
pre dosiahnutie maximalnej efektivity. Mikrovinné Ziarenie sa odraza od
kovov, ako napriklad nehrdzavejuca ocel, hlinik a med, ale méze prenikat
cez keramiku, sklo, porcelan a plasty, ako aj cez papier a drevo. TakZe jedlo
sa nemdze nikdy varit v kovovych nadobach.

Jedlo vhodné pre varenie v mikrovinnej rure:

Mnoho druhov jedal je vhodnych pre varenie v mikrovinnej rure, a to vratane
Cerstvej alebo mrazenej zeleniny, ovocia, cestovin, ryze, obilia, fazule,

ryby a masa. Omacky, vajecné krémy, polievky, varené pudingy, dzemy

a pikantné zmesi sa tiez mézu varit v mikrovinnej rdre. Vo vSeobecnosti je
varenie v mikrovinnej rdre vhodné pre kazdé jedlo, ktoré by sa normalne
pripravilo na platni sporaku. Napriklad roztapanie masla alebo ¢okolady
(pozrite si kapitolu s tipmi, technikami a radami).

Zakrytie pocas varenia

Zakrytie jedla pocas varenia je velmi doleZité, pretoze odparena voda stupa
ako para a prispieva k procesu varenia. Jedlo sa méze zakryt réznymi
spbsobmi: napr. keramickou platfiou, plastovym krytom, prilnavou féliou
vhodnou pre mikrovinné rury.

Trvanie

Po skonceni varenia je odstatie dolezité, aby sa vyrovnala teplota v rdmci
jedla.
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Pouzite vhodnu misku z ohriovzdorného skla s uzaverom. Varte zakryté
pocas miniméalneho ¢asu - pozrite tabulku. PokraCujte vo vareni, aby ste

dosiahli pozadované vysledky.

ZamieSajte dvakrat pocas varenia a raz po dovareni. Po dovareni pridajte

sol, bylinky alebo maslo. Pogas odstatia zakryte.

Jedlo

Porcia

Prikon

Cas
(min.)

Cas
odstatia
(min.)

Pokyny

Spenat

150 g

600 W

4Y2-5Y>

2-3

Pridajte 15 ml
(1 polievkovu
lyZicu) studenej
vody.

Brokolica

300 g

600 W

9-10

2-3

Pridajte 30 ml
(2 polievkovu
lyZicu) studenej
vody.

Hrasok

300 g

600 W

7Y2-8Y2

2-3

Pridajte 15 ml
(1 polievkovu
lyZicu) studenegj
vody.

Zelené fazulky

300 g

600 W

8-9

2-3

Pridajte 30 ml
(2 polievkovu
lyZicu) studenej
vody.

ZmieSana zelenina
(mrkvy/hrésok/
kukurica)

300 g

600 W

7Y2-8Y2

2-3

Pridajte 15 ml
(1 polievkovu
lyZicu) studenej
vody.

ZmieSana zelenina
(Cinsky Styl)

300 g

600 W

8-9

2-3

Pridajte 15 ml
(1 polievkovu
lyZicu) studenej
vody.
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SLOVENCINA

Sprievodca varenim pre ryzu a cestoviny

Sprievodca varenim pre ¢erstvu zeleninu

Ryza: Pouzite velku sklenent misku z ohfiovzdorného skla
s vrchnakom - ryZa pocas varenia zdvojnasobi svoj objem.
Varte zakryté.
Po skon&eni varenia pred odstatim zamiesajte a posolte
alebo pridajte bylinky a maslo.
Poznamka: ryZza nemusela absorbovat vSetku vodu po
skon&eni varenia.
Cestoviny: Pouzite velkd misku z ohnovzdorného skla. Pridajte vriacu
vodu, Stipku soli a dobre zamieSajte. Varte nezakryté.
Pocas a po vareni prilezitostne zamieSajte. PoCas odstatia
zakryte a nasledne nechajte poriadne odtiect vodu.
Eas Cas
Jedlo Porcia | Prikon - odstatia Pokyny
(min.) .
(min.)
Biela ryza 2509 | 800W | 16-17 5 Pridajte 500 ml
(predvarend) studenej vody.
Hneda ryza 250g | 800 W | 21-22 5 Pridajte 500 ml
(predvarena) studenej vody.
MieSana ryza 250g | 800W | 17-18 5 Pridajte 500 ml
(ryza + diva ryza) studenej vody.
ZmieSané zrna 250g | 800W | 18-19 5 Pridajte 400 ml
(ryza + obilie) studenej vodly.
Cestoviny 250g | 800W | 11-12 5 Pridajte 1000 ml
horucej vody.
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Pouzite vhodnu misku z ohrovzdorného skla s uzaverom. Pridajte 30 az
45 ml studenej vody (2 az 3 polievkové lyZice) pre kazdych 250 g, pokial
sa neodporuca iné mnozstvo vody (pozrite tabulku). Varte zakryté po¢as
minimalneho ¢asu - pozrite si tabulku. Pokradujte vo vareni, aby ste dosiahli
pozadované vysledky. Raz zamieSajte pocas varenia a raz po dovareni. Po
dovareni pridajte sol, bylinky alebo maslo.
Pocas 3 minutového odstatia zakryte.

Tip: Cerstvii zeleninu nakrdjajte na rovnako velké éasti. Cim

mensie sa nasekaju, tym rychlejSie sa uvaria.

VsSetka Cerstva zelenina sa musi varit s vyuZitim Uplného mikrovinného
vykonu (800 W).

&as Cas
Jedlo Porcia . odstatia Pokyny
(min.) X
(min.)
Brokolica | 2509 | 4-4'% 3 Pripravte rovnako velkeé kvety. Nasmeruijte
500g | 7-77% stonky k stredu.
Ruzickova | 2509 | 5%-6% 3 Pridajte 60-75 ml (5-6 polievkovych lyzic)
kapusta vody.
Mrkvy 2509 | 4%-5 3 Nasekajte mrkvy na rovnomerne velké
prazky.
Karfiol 2509 | 5-5% 3 Pripravte rovnako velké kvety. Rozrezte
5009 | 8%-9 velké kvety na polovice. Nasmeruite stonky
k stredu.
Cukiny 2509 | 3%-4 3 Cukiny nasekajte na platky. Dolejte 30 ml (2
polievkové lyzZice) vody alebo hrudku masla.
Uvarte az do jemného stavu.
Baklazan | 2509 | 3%-4 3 Baklazany nasekajte na malé platky
a polejte 1 polievkovou lyZicou citrénovej
Stavy.
Por 2509 | 4%-5 3 Pér nasekajte na hrubé platky.
Hriby 12569 | 1%-2 Pripravte malé celé alebo nakréjané
2509 | 3-3% hriby. Nepridavajte Ziadnu vodu. Polejte
citrénovou Stavou. Posypte solou a
korenim. Pred servirovanim nechajte
odtiect.
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N Gas Ohrievanie a odstatie
Jedlo | Porcia | @5 | odstatia Pokyny Ked ohrievate jedlo po prvykrat, je uZitoéné, aby ste si zaznamenali
(min.) (min.) potrebny &as — pre referenciu do buducnosti.
Ciule | 2509 | 5%6 | 3 |Cibule nasekajte na platky alebo polovicky. Vdy sa uistite, Ze ohriate jedlo je vo vniitri rovnomerne hortice.
Pridajte len 15 ml (1 polievkovu lyicu) vody. Po ohn/avn ne’cvhajte Jedllol na kratky Cas postat —.ak?y sa vyroynala teplota.
e 2509 | 4%5 3 Papriku nakréjajte na malé platky. Odporucgpy Ice,lsvodstatla po ohriati je 2 az 4 minuty, pokial sa v tabulke
Zemiaky 250 g 4-5 3 Odvéazte oSkrabané zemiaky a narezte ich neodporuca ,|[1y cas. . ) . . L 2
o . . Budte obzvlast opatrni, ked zohrievate kvapaliny a detsku stravu. Pozrite si [e]
5009 | 772-8% na rovnako velké polovice alebo Stvrtiny. . ) M S Loy <
- - — - tiez kapitolu s bezpecnostnymi opatreniami. m
Kalerab 2509 | 5-5% 3 Kalerab nakrdjajte na malé kocky. ) 5
PRIHRIEVANIE PRIHRIEYANIE KVAPALII\VI - . ! : z
- " — - . - Po vypnuti rdry ju nechajte vzdy v neCinnosti asporn 20 sekund, aby sa
Vasa mikrovinna rdra ohreje jedlo za ziomok €asu, ktory na to potrebuiu ' mohla vyrovnat teplota. Ak je to potrebné, miesajte podas zohrievania
bezne sporaky. 3 o o a VZDY po zohrievani. Aby ste zabranili vybunému vyvretiu a moZnému
Ako pombeku pouZite Urovne vykonu a casy ohriatia v nasledujlicej tabulke. obareniu, do napojov musite umiestnit lyZicku alebo sklenent palicku
Casy Vv tabulke predpokladaju kvapaliny s izbovou teplotou priblizne +18 az a zamiegat ich pred ohrievanim, pocas neho a po fom.
+20 °C alebo ochladené jedlo s teplotou priblizne +5 az +7 °C.
Priprava a zakrytie Prihrievanie tekutin a jedla
Vyhybajte sa ohrievaniu velkych predmetov, ako napriklad stehno — maju Pouzite Urovne vykonu a Gasy V tejto tabulke ako smerodajné pre
sklon sa prevarit a vyschnut skér, ako sa stred zahreje. Ohrievanie malych prihrievanie.
kuskov bude lepsie. ' -
Urovne vykonu a mie$anie . Cas Cas.
Niektoré potraviny sa mézu prihriat pomocou vykonu 800 W zatial, ¢o iné sa il FarEE | e (min.) ods?atla LT
mo&zu ohrievat pomocou 600 W, 450 W alebo dokonca 300 W. ity
Pomoc najdete v tabulkach. Vo veobecnosti je lepsie ohrievat jedlo Napoje 150ml | soow | 1-1% 1-2 | Nalejte do $alky a ohrievaite
s pouzitim niz8ej Urovne vykonu, ak je jedlo chulostivé, vo velkych (kava, Caj (1 salka) nezakryté. Polozte Salku/
mnozstvach alebo ma sklony sa velmi rychlo zahriat (napriklad ovocné avoda) hrnéek do stredu taniera.
kolace). 250 ml 1%-2 Pocas odstétia nechajte
Na dosiahnutie najlepsich vysledkov poc¢as ohrievania dobre zamie3ajte ' (1 dzban) v mikrovinnej rire a dobre
alebo prevratte. Ak je to mozné, pred servirovanim opétovne zamiesajte. zamieSajte.
Budte obzviast opatrni, ked zohrievate kvapaliny a detsku stravu. Aby ste ] ) ‘ .
zabranili vyvretiu kvapalin a moznému obareniu, zamiesajte pred, pocas Polievka | 2509 | 800W | 3-8%2 | 23 | Nalejte do hiboke] keramickej
a po ohriati. Po&as odstatia ich nechaijte v mikrovinnej rdre. Odporicame, (chladena) misky. Zakryte plastovym
aby ste do tekutin viozili plastovd lyZicku alebo sklenent palicku. Zabrérite krytom. Po prinriatf dobre
. e . . . zamieSajte. Pred podavanim
nadmernému zohriatiu jedla (a naslednému rozliatiu). mow zamieSaite.
Ak je to potrebné, odporuca sa podhodnotit ¢as varenia a pridat dodatocny

¢as ohrievania.
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. Cas Ca’s
Jedlo Porcia | Prikon N odstatia Pokyny
(min.) .
(min.)
Dusené 350g | 600W | 5%%-6% 2-3 Dusené méso vlozte do hibokej
maso keramickej misky. Zakryte
< (chladené) plastovym krytom. Prilezitostne
5 premieSajte pocas ohrievania
E a opétovne pred odstatim
> a podavanim.
9
@ Cestoviny 350g | BOOW | 4%%-5Y 3 VloZte cestoviny (napr. Spagety
s oméackou alebo vaje¢né rezance) do
(chladené) plochej keramickej misky.
Zakryte prilnavou foliou
vhodnou do mikrovinnej rdry.
Pred poddvanim zamieSajte.
Plnené 350g | 600W | 5-6 3 VlozZte plnené cestoviny (napr.
cestoviny ravioli, tortellini) do hlbokej
s omackou keramickej misky. Zakryte
(chladené) plastovym krytom. PrileZitostne
premiesajte pocas ohrievania
a opéatovne pred odstatim
a podavanim.
Jedlo na 350g | BOOW | 5%-6% 3 Platky mésa 2-3 chladenych
tanieri zloZiek na keramickom tanieri.
(chladené) Zakryte prilnavou féliou

vhodnou do mikrovinnej rury.
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PRIHRIEVANIE DETSKEJ STRAVY

DETSKA STRAVA: Vyprazdnite do hibokej keramickej misky. Zakryte
plastovym krytom. Po prihriati dobre zamieSajte!
Pred servirovanim nechajte postat 2-3 minuty. Znovu zamieSajte a
skontrolujte teplotu.
Odporucana teplota podavania: medzi 30-40 °C.
DETSKE MLIEKO: Miieko vylejte do sterilizovanej sklenenej flagky.
Zohrievajte nezakryté. Nikdy neohrievajte detsku flasku s nasadenym
cumlikom, pretoze v pripade prehriatia mdze flaska vybuchnut. Pred
odstatim dobre zatraste a opatovne pred podavanim! Pred danim
detskej stravy alebo mlieka dietatku vzdy starostlivo skontrolujte teplotu.
Odporucana teplota servirovania: pribl. 37 °C.
POZNAMKA: Detské jedlo je obzvIast potrebné opatrne skontrolovat skor,
ako sa bude podavat, aby sa zabranilo popaleniu.
Pouzite Urovne vykonu a ¢asy v nasledujicej tabulke ako smerodajné pre

ohrievanie.

Prihrievanie detskej stravy a mlieka

Pouzite Urovne vykonu a €asy v tejto tabulke ako smerodajné pre

prihrievanie.
Cas
Jedlo | Porcia | Prikon Cas odstatia Pokyny
(min.)
Detska 190 g9 600 W 30 sek. 2-3 Prelozte do
strava keramického hlbokého
(zelenina + taniera. Varte
méso) zakryté. Po dovareni
zamieSajte. 2-3 minuty
nechajte odstat. Pred
podavanim dobre
zamieSajte a opatrne
skontrolujte teplotu.
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Cas
odstatia
(min.)

Jedlo Porcia | Prikon Pokyny

2-3 Prelozte do
keramického hlbokého
taniera. Varte

zakryté. Po dovareni
zamieSajte. 2-3 minuty
nechajte odstat. Pred
podavanim dobre
zamieSajte a opatrne
skontrolujte teplotu.

Detska
ovsena kasa
(pSenica +
mlieko +
ovocie)

190g | 600W

30-40 sek. 2-3 Dobre zamiesajte alebo
zatraste a prelejte do
sterilizovanej sklenengj
flasky. Umiestnite do
stredu taniera. Varte
nezakryté. Dobre
zatraste a nechajte
odstat najmenej

na 3 minuty. Pred
podavanim dobre
zatraste a opatrne
skontrolujte teplotu.

Detské
mlieko

100 ml | 300 W

50saz
1 min.

200 ml

RUCNE ROZMRAZOVANIE

Mikrovinné Ziarenie predstavuje vynikajuci spdsob rozmrazovania
zmrazeného jedla. Mikrovinné Ziarenie jemne rozmrazi zmrazené jedlo za
kratky ¢as. Toto mbze predstavovat vynikajucu vyhodu v pripade, ze sa
odrazu objavia ne¢akani hostia.

Mrazena hydina sa musi pred varenim poriadne roztopit. Odstrarite
akékolvek kovové upinacie prvky a vyberte ju z akéhokolvek obalu, aby sa
umoznilo v odteceni roztopenej kvapaliny.

Zmrazené jedlo polozte na tanier bez zakrytia. V polovici prevratte, vylejte
akukolvek kvapalinu a ¢o najskdr odstrante akékolvek drobky.
Prilezitostne jedlo skontrolujte, aby ste sa uistili, ze nie je na dotyk teplé.
Ak sa mensie a tensie Casti zmrazeného jedla za¢nu zahrievat, mézu

sa zakryt tak, ze ich po€as rozmrazovania obalite velmi malymi pasikmi
hlinikovej folie.
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Ak by sa hydina zaCala na vonkajS§om povrchu zohrievat, zastavte
rozmrazovanie a pred pokracovanim nechajte odstat aspori 20 minut.
Rybu, maso a hydinu nechajte odstat, aby sa dokoncilo rozmrazovanie.

Cas odstatia pre kompletné rozmrazovanie sa bude odli§ovat v zavislosti od

rozmrazovaného mnozstva. Obratte sa na nizSie zobrazenu tabulku.

Tip: Tenké jedlo sa rozmrazuje lepsSie ako hrubé a mensie
mnozstva sa rozmrazia rychlejSie ako vacsie. Nezabudnite
na tuto radu poc¢as zmrazovania a rozmrazovania jedla.

Na rozmrazovanie zamrazeného jedla s teplotou priblizne -18 az -20 °C
pouZite ako sprievodcu nasledujlcu tabulku.

Vsetko mrazené jedlo by sa malo rozmrazovat s pouZitim drovne vykonu
rozmrazovania (180 W).

&as Cas
Jedlo Porcia . odstatia Pokyny
(min.) .
(min.)
Méso
Nakrajané 2509 | 6%-7% | 5-25 | Méaso umiestnite na rovny
hovadzie maso 500g | 10-12 keramicky plech. Tensie okraje
. . zakryte hlinikovou féliou. V polovici
Erantone jers 2509 | 7787 rozmrazovania prevratte!
Hydina
Kusky kurata 5009 | 14%- 15-40 | Najskor vioZte kisky kurata kozkou
(2 kusy) | 15% smerom nadol, celé kura prsiami
. nadol na rovny keramicky tanier.
velslu 900g | 28-30 Zakryte tenSie Casti, ako napriklad
kridla a kon¢eky hlinikkovou féliou. V
polovici rozmrazovania prevratte!
Ryba
Rybie prsty 2509 6-7 5-15 | Mrazenu rybu poloZte do stredu
(2 kusy) plytkého keramického taniera.
Umiestnite tensSie Casti pod hrubsie
jio g | 1213 Casti. UZSie konce zakryte hlinikovou
(4 kusy) foéliou. V polovici rozmrazovania
prevratte!
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SLOVENCINA

&as Cas
Jedlo Porcia . odstatia Pokyny
(min.) .
(min.)

Ovocie
Bobulové plody 2509 6-7 5-10 | Ovocie rozmiestnite na plytkom

okruhlom sklenenom tanieri (s

velkym priemerom)
Chlieb
Pecivo 2ks Yo-1 5-20 | Rolky umiestnite do kruhu alebo
(kazdé priblizne 4 ks 2-2Y2 chlieb vodorovne na kuchynsky
50 g) papier v strede taniera. V polovici

. . rozmrazovania prevratte!
Hrianka/Sendvic | 2509 | 4%-5
Nemecky chlieb | 500g | 8-10
(pSenicna +
razné muka)
GRIL

Ohrevny prvok grilu sa nachadza pod stropom otvoru. Funguije vtedy,
ked'su dvierka zatvorené a tanier sa ota¢a. Otacanie taniera zaistuje
rovnomernejsie opecCenie. Predhriatie grilu na 3 az 4 mindty zaisti rychlejsie
zhnednutie jedla.

Kuchynské nacinie pre grilovanie:

Musi byt ohnovzdorné a méze obsahovat kovy. Nepouzivajte ziadny typ
plastového nacinia na varenie, pretoze sa moze roztopit.

Jedlo vhodné na grilovanie:

Kotlety, klobasy, rezne, hamburgery, slanina a platky sunky, tenké rybie
platky, sendviCe a vSetky druhy hrianok s oblohou.

Délezita poznamka:

Vzdy, ked'sa pouzije len rezim grilu, uistite sa, ze grilovy ohrievaci prvok
sa nachadza pod stropom vo vodorovnej polohe a nie na zadnej stene vo
vertikalnej polohe. Nezabudnite, Ze jedlo sa musi umiestnit na vysoky stojan,
pokial sa neodporucaju iné pokyny.
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MIKROVLNNE OHRIEVANIE + GRIL

Tento rezim varenia kombinuje vyZarujlce teplo, ktoré vychadza z grilu

s rychlostou mikrovinného varenia. Funguije len vtedy, ked su dvierka
zatvorené a tanier sa otac¢a. Kvoli otacaniu taniera sa jedlo rovnomerne
opecie. Pre tento model su dostupné tri kombinacné rezimy: 600 W + Giril,
450 W + Gril 2 300 W + Giril.

Nacinie na varenie pomocou mikrovinného ohrievania a grilu

Pouzite nacinie na varenie, cez ktoré médze prechadzat mikrovinné Ziarenie.
Nacinie na varenie musf byt ohnovzdorné. Pri kombinovanom reZzime
nepouZivajte kovové nacinie na varenie. Nepouzivajte ziadny typ plastového
néacinia na varenie, pretoZze sa méze roztopit.

Jedlo vhodné na varenie a grilovanie v mikrovinnej rure:

Medzi jedlo, ktoré je vhodné pre kombinovany rezim, patria vSetky druhy
varenych jedal, ktoré je potrebné ohriat a opiect (napr. varené cestoviny),
ako aj jedld, ktoré vyzaduju kratky ¢as varenia, aby schrumkavela horna
Cast jedla. Tento rezim sa mdze tiez pouZit pre hrubé porcie jedla, ktorym
prispieva ope¢ena a chrumkava horna ¢ast (napr. kuracie kusky, pri¢om ich
musite v polovici varenia obrétit). DalSie podrobnosti ndjdete v tabulke
grilovania.

Doélezita poznamka:

Pri kombinovanom (mikrovinné ohrievanie + Gril) rezime sa vzdy uistite, Ze
grilovy ohrievaci prvok sa nachadza pod stropom vo vodorovnej polohe a
nie na zadnej stene vo vertikalnej polohe. Jedlo sa musi umiestnit na vysoky
stojan, pokial’ sa neodporucaju iné pokyny. V opaénom pripade sa musi
umiestnit priamo na tanier. Pokyny nadjdete v nasledujucej tabulke.

Jedlo sa musi otocit, ak sa ma opiect z obidvoch stran.
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Sprievodca grilovanim mrazenych potravin

Pouzite Urovne vykonu a €asy v tejto tabulke ako smerodajné pre grilovanie.

Mrazené 1. strana | 2. strana
. Porcia Prikon | - trvanie | - trvanie Pokyny
jedlo " )
(min.) (min.)
Rozky (kazdy 2 ks MR+ | 300W + Iba Rozky rozmiestnite na
priblizne 4 ks Gril Gril grilovanie | stojane do kruhu. Druhu
509) stranu rozkov grilujte az do
1-11% 1-2 chrumkavosti, ktord mate
2-215 1-2 radi. 2-5 minUty nechajte
odstat.
Bagety + 250-300g | 450 W 8-9 - PoloZte 2 mrazené bagety
naplnenie (2 kusy) + Gril vedla seba na stojan. Po
(paradajky, grilovani nechajte 2-3 mindty
Syr, Sunka, odstét.
hriby)
Rost 4009 450 W 13-14 - Mrazeng cesticko viozZte do
(zelenina + Gril malého okruhleho taniera z
alebo ohriovzdorného skla. Misku
zemiaky) umiestnite na podstavec. Po
vareni nechajte 2-3 mintty
odstat.
Cestoviny 4009 MR+ | 600W + Iba Mrazené cestoviny vioZte
(cannelloni, Gri Gril grilovanie | do malgho plochého
makarony, obdlZnikového skleneného
lasagne) 14-15 2-3 taniera z ohriovzdorného
skla. Tanier umiestnite rovno
na otoény tanier. Po vareni
nechajte 2-3 mintty odstat.
Kuracie 2509 450 W 5-51 3-3% | Kuracie nugety polozte
nugety + Gril na stojan. V polovici Casu
otocte.
Hranolky do 250 ¢g 450 W 9-11 4-5 Hranolky do rury rovnomerne
rdry + Gril rozmiestnite na papieri na
pecenie na stojane.
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Sprievodca grilovanim €erstvych potravin

3-4 minuty predhrievajte gril pomocou funkcie grilu.
Pouzite Urovne vykonu a ¢asy v tejto tabulke ako smerodajné pre grilovanie.

Cerstvé 1. strana | 2. strana
. Porcia Prikon | - trvanie | - trvanie Pokyny
jedlo . .
(min.) (min.)
Platky 4 ks Iba 6-8 4-5% | Platky hrianok polozte
hrianok (kazdy | grilovanie vedla seba na podstavec.
259)
Sendvice | 2-4 kusky Iba 2-3 2-3 Sendvice poloZte najskor
(uz grilovanie spodnou stranou nahor
upecené) v kruhu priamo na oto¢ny
tanier.
Grilované MR + Gril | 300 W + Iba Paradajky rozreZte na
paradajky Gril grilovanie | polovicky. Posypte ich
2009 41557 03 syrom. Um|estnl|te |gh do
ok kruhu na plochy tanier z
(2 ks) ohnovzdorného skla. Tanier
4009 7-8 dajte na stojan.
(4 ks)
Hrianka 2 ks 450 W + 3Ve-4 - Najskor opecte platky
Hawaii (300 9) Gril chleba. Hrianku
(Sunka, s obloZenim polozte na
ananas, stojan. 2 hrianky polozte
platky rovno na stojan. 2-3 mintity
syra) nechajte odstéat.
Zapekané 2509 600 W + | 415-5% - Zemiaky rozrezte na
zemiaky Gril polovicky. Polozte ich
5009 89 do kruhu na stojan

S rozrezanou stranou na
aril.
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Gerstvé 1. strana | 2. strana
. Porcia Prikon | - trvanie | - trvanie Pokyny
jedlo . .
(min.) (min.)
Kusky 450-500g | 300W + | 10-12 12-13 | Pripravte kuracie
kurata (2 ks) Gril kusky olejom a koreninami.
= Poukladajte ich do kruhu
r4 s kostami smerom
Q k stredu. Jeden kuraci
z ) S
w kusok nedavajte do
> . o
(e} stredu stojana. 2-3 minuty
= ) v
7} nechajte odstat.
Jahnacie 40049 Iba 12-15 9-12 | Jahnacie kotlety potrite
rezne/ (4 ks) grilovanie olejom a koreninami.
hovadzie Polozte ich do kruhu
stejky na stojan. Po grilovani
(stredné) nechajte 2-3 minUty odstat.
Bravcové MR + Gril | 300 W + Iba Bravcové rezne potrite
rezne Gril grilovanie | olejom a koreninami.
Polozte ich do kruhu
%25 2 g); 8 67 ha stojan. Po grilovani
S nechajte 2-3 minUty odstat.
Pecené 1jablko | 300W + | 4-4% - Odstrarite jadré jablk
jablka (cca. Gril a naplrite ich hrozienkami
200 g) a lekvarom. Navrch polozte
2 jablka 6.7 pruzgy mandli. Ja}blkq
polozte na plochy tanier z
(cca. ohrfiovzdorného skla. Tanier
400 g) o .
umiestnite rovno na otocny
tanier.
Opekané | 1200g 600 W+ | 15-18 15-18 | Potrite kura olejom
kura Gril a koreninami. Kura najskor

poloZzte prsiami nadol

a potom prsiami nahor do
nadoby z ohrovzdorného
skla. Po dokoncenf
grilovania nechajte postat
5 minut.
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SPECIALNE RADY

ROZTAPANIE MASLA

VloZte 50 g masla do malej hlbokej sklenenej misky. Zakryte plastovym
krytom. Zahrievajte 30-40 sekund s pouzitim 800 W, kym sa maslo
neroztopl.

ROZTAPANIE COKOLADY

Vlozte 100 g ¢okolady do malej hibokej sklenenej misky.

Zahrievajte 3-5 minut s pouzitim 450 W, kym sa Cokolada neroztopi. Pocas
roztapania raz alebo dvakrat zamiesajte. Pri vyberani pouzivajte chnapky!

ROZTAPANIE KRYSTALIZOVANEHO MEDU
Vlozte 20 g krystalizovaného medu do malej hibokej sklenenej misky.
Zahrievajte 20-30 sekund s pouzitim 300 W, kym sa med neroztopi.

ROZTAPANIE ZELATINY

Ponorte suché platky zelatiny (10 g) na 5 minut do studenej vody.
Odtecenu zelatinu viozte do malej sklenenej misky z ohfiovzdorného skla.
Zahrievajte 1 minutu s pouzitim 300 W. Po roztopeni zamieSajte.

VARENIE POLEVY/CUKROVEJ POLEVY (PRE KOLAC A TORTU)

Zmiesajte instantnu polevu (priblizne 14 g) s 40 g cukru a 250 ml studengj
vody. Varte nezakryté v miske z varného skla 32 az 4% mindty pri vykone
800 W, kym nebude poleva priehladnd. Po¢as varenia dvakrat zamiesajte.

VARENIE DZEMU

Vlozte 600 g ovocia (napriklad zmiesanych bobulovych plodov) do vhodne
velkej misky z varného skla s krytom. Pridajte 300 g Zelirovacieho cukru

a dobre zamieSajte. Varte zakryté 10-12 minut s pouzitim 800 W. Pocas
varenia niekolkokrat dobre zamieSajte. Vylejte priamo do malych poharikov
na dzem so zakrdtitelnymi vieCkami. 5 mindt nechajte odstat na uzavere.

VARENIE PUDINGU

Zmiesajte pudingovy prasok s cukrom a mliekom (500 ml) podla pokynov
vyrobcu a dobre zamiesajte. Pouzite vhodnu misku z ohnovzdorného skla

s uzaverom. Varte zakryté 62 az 7% minut s pouzitim 800 W. Pocas varenia
niekolkokrat dobre zamiesajte.

OPEKANIE KUSKOV MANDLI

Rozmiestnite 30 g rozpolenych mandli rovhomerne na stredne velky
keramicky tanier. PoCas opekania niekolkokrat zamieSajte pocas

3Y2 az 4Y> s pouzitim 600 W. Nechajte 2-3 minuty odstat v rure. Pri vyberani
pouzivajte chiiapky!
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CO TREBA ROBIT V PRIPADE POCHYBNOSTI ALEBO
PROBLEMOV

Ak mate akykolvek z nizSie uvedenych problémov, vyskusajte uvedené riesenie.

Je to normalne.

e Kondenzacia v rure.

e Prietok vzduchu okolo dvierok a vonkajsieho krytu.

e (Odraz svetla okolo dvierok a vonkajSieho krytu.

e Unikajuca para z oblasti dvierok alebo ventilanych otvorov.

Rura sa nespusti, ked'stlagite tlagidlo ().

e SU dvierka Uplne zatvorené?

Jedlo sa vébec neuvarilo.

e Nastavili ste spravne ¢asovac, pripadne stlacili tliacidlo ((>)?

e SU dvierka zatvorené?

e PretaZili ste elektricky okruh a spdsobili vypalenie poistky alebo odpojenie
prerusovaca obvodu?

Jedlo je nadmerne uvarené alebo nedovarené.

e Nastavili ste vhodnu dizku varenia pre dany typ jedla?

e \/ybrali ste vhodnu uroven vykonu?

V rure je pocut iskrenie a praskanie (iskriaci obluk).

e Pouzili ste riad s kovovymi ozdobami?

e Nechali ste v rure vidlicku alebo iné kovové kuchynské nacinie?

e Nie je v blizkosti vnutornych stien hlinikova folia?

Ziarovka nesvieti.

e 7 bezpecnostnych dévodov nevymienajte Ziarovku osobne. Kontaktujte
najblizSie autorizované stredisko starostlivosti o zékaznikov spolo¢nosti
Samsung a dohodnite sa s kvalifikovanym technikom na vymene Ziarovky.

Rura spdsobuje rusenie radioprijimacov alebo televizorov.

e Pocas prevadzky rury mozete badat jemné rusenie televizorov alebo
radioprijimacov. Je to normélne. Tento problém vyriesite inStalaciou rdry dalej
od televizorov, radioprijimacov a antén.

e Ak mikroprocesor rury zaznamena rusenie, zobrazenie sa moze vynulovat.
Aby ste tento problém vyriesili, odpojte sietovi zastréku a opatovne ju
pripojte. Vynulujte ¢as.

Dym a zapach pri prvotnej prevadzke.

e |de o docCasny stav spdsobeny novymi ohrevnymi prvkami. Dym a zapach
po 10 minutach prevadzky Uplne zmiznu. Ak chcete zépach odstranit ¢o
najrychlejSie, pocas prevadzky mikrovinnej rdry umiestnite do jej vnitra
citrénovy roztok alebo Stavu.
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Ak vam vyssie uvedené rady nepomohli problém vyriesit, obratte sa na vase
miestne stredisko sluzieb zékaznikom spolo¢nosti SAMSUNG.
Pripravte si nasledujuce informacie.
* Model a sériové Cisla, ktoré su vacsinou vytlatené na zadnej strane rdry
e VaSe zaruc¢né podmienky
e Jasny popis problému
Potom kontaktujte vasho miestneho predajcu alebo popredajny servis
spolocnosti SAMSUNG.

TECHNICKE UDAJE

Spolo¢nost SAMSUNG sa snazi neustéle zdokonalovat svoje produkty.
Navrhnuté technické Udaje a tieto pouzivatelské pokyny preto podliehaju
zmenam bez predchadzajuceho upozornenia. V sulade so vSeobecnou
smernicou 2/1984 (II1.10) BKM-IpM ako dodavatelia vyhlasujeme, ze rdry
MG23F301T** a MG23F302T** znacky Samsung su v suUlade s nizSie
uvedenymi technologickymi parametrami.

Model MG23F301T**, MG23F302T**

Zdroj napajania 230V pri 50 Hz

Prikon napajania

Mikrovinné ohrievanie 1200 W

Gril 1100 W

Kombinovany rezim 2300 W
Vystupny vykon 100 W / 800 W (IEC-705)
Prevadzkova frekvencia 2450 MHz
Magnetron OM75P (31)

Metdda chladenia Motor chladiaceho ventilatora

Rozmery (S x V x H)

Vonkajsie 489 x 275 x 392 mm
Priestor rdry 330 x 211 x 324 mm
Objem 23 litrov
Hmotnost
Cista Priblizne 13 kg

Uroveri hluku 42 dBA

VNIQN3IAOTS
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OTAZKY ALEBO POZNAMKY
ALEBO NAS NAVSTIVTE
KRAJINA ZAVOLAJTE NAM ELEKTRONICKOU FORMOU NA
LOKALITE
BOSNIA 051 133 1999
BULGARIA 07001 33 11, normal tarff
CROATIA 062 - SAMSUNG (062-726-786)
www.samsung.com
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786)
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
MACEDONIA 023 207 777
MONTENEGRO 020 405 888
0 801-1SAMSUNG (172-678) *
lub +48 22 607-93-33 **
POLAND * (catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
08008 SAMSUNG (08008 726 7864)
ROMANIA TOLL FREE No.
+381 11 321 6899
SERBIA (old number still active 0700 7267864) Wwww.samsung.com
SLOVAKIA 0800-SAMSUNG (0800-726-786)
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
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' MG23F301T**
MG23F302T**

moznosti bez hranic

Dékujeme vam za zakoupeni tohoto vyrobku

I /
spolecnosti Samsung. Chcete-li ziskat pristup
| r@v m m a ’KO u a k dal$im sluzbém, zaregistrujte sv{ij vyrobek na adrese
@ WWWw.samsung.com/register @

PriruCka spotrebitele a
pokyny pro pfipravu pokrmd

Upozorfiujeme, 7e zaruka spoleénosti Samsung NEPOKRYVA navétévy
servisniho technika za Ucelem vysvétleni obsluhy vyrobku, napravy
nespravne instalace nebo kvdli provedeni bézného ¢isténi ¢i udrzby.

100 %
Recycled Paper

0 prirucka je vyrobena ze 100 % recyklovaného papiru. @
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JAK POUZIVAT TUTO PRIRUCKU

Praveé jste si zakoupili mikrovinnou troubu SAMSUNG. Tato Prirucka
spotrebitele obsahuje cenné informace o pripravé pokrm( v mikrovinné
troubé:

e Bezpecnostni opatreni

e Vhodné pfislusenstvi a nadobi

e Praktické rady pro pfipravu pokrmdi
e Tipy pro pifpravu pokrmd

POPISKY SYMBOLU A IKON

CESTINA

A Rizika nebo nebezpedné zachazeni, ktera mohou zpdsobit
VYSTRAHA VaZna zranéni nebo smrt.

A Rizika nebo nebezpecné zachéazeni, kterd mohou zplsobit
VAROVANi lehké zranéni osob nebo $kodu na majetku.

Vlystraha: Nebezpedi , . ,
& POZAru &‘ Vystraha: Horky povrch
Vystraha: Riziko zasazeni ’ N iy
A elektrickym proudem é\ Vystraha: Vybusny material
@ Neprovadgjte. Nedotykejte se.
Nerozebirejte. Dodrzte presné pokyny.
Odpojte zastréku Ovérte uzemneéni spotrebice,
napajeciho kabelu @] aby nedoslo k Urazu
7 elektrické zasuvky. elektrickym proudem.
Vyzadejte si pomoc Y .
servisniho strediska. Poznamka
Dolezité
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

TYTO POKYNY S| POZORNE PRECTETE

A USCHOVEJTE K POZDEJSIMU
NAHLEDNUTI.

Tato bezpecCnostni opatreni je tfeba
bezpodmine¢né dodrzovat.

Pred pouzitim trouby je treba postupovat

podle nasledujicich pokynt.

A VYSTRAHA

(tyka se pouze rezimu mikrovinna
trouba)

& VYSTRAHA: Pokud jsou poskozend dvitka

nebo tésnéni dvirfek, nesmi byt trouba
zapnuta, dokud ji neopravi kompetentni

pracovnik.

& VYSTRAHA: Pro v&echny osoby

s vyjimkou kompetentnich pracovnikl je
nebezpeclné provadét servis nebo opravy,
pri nichz je tfeba sejmout kryt chranici pred

ucinkem mikrovinné energie.

& VYSTRAHA: Tekutiny ani jiné potraviny

nesmeéji byt ohrivany v uzavrenych

nadobach, protoze takové nadoby jsou

nachylné k explozi.

3/25/2013 6:34:52 PM
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Tento spotrebiC je urCen pouze k pouZiti
v domacnosti.

VYSTRAHA: Déti od 8 let a starSi a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti
mohou pouzivat tento spotrebi¢ pouze
tehdy, jsou-li pod dohledem nebo jsou-
li pouCeny o bezpecném pouzivani
spotrebice a rozumi moznym rizik(im. Déti
by si nemély hrat se spotrebicem. Cisténi
a udrzbu spotrebice by nemély provadet
déti, pokud nebudou starsi 8 let a pod
dozorem.

PouZivejte pouze nadobi vhodné pro
pouziti v mikrovinné troubé.

Pri ohrivani potravin v plastovych nebo
papirovych nadobach vzdy troubu
prubézné kontrolujte, protoze by nadoby
mohly vzplanout.

Tato mikrovinna trouba je urCena pro ohrev
pokrmd a napojl. Pri pouzivani k suseni
jidla nebo obleceni a nahrivani ohrivacich
podlozek, backor, houbiCek, vinkych utérek
a podobné hrozi Uraz, vzniceni, pripadné
vznik pozaru.

MG23F301TAK_EO_DE68-04182P_CZ.indd 3

Pokud se objevi kour, troubu vypnéte
nebo odpojte napajeci kabel ze zasuvky
a ponechte dvirka trouby zavrena, aby se
udusily pripadné plameny.

VYSTRAHA: V dusledku mikrovinného
ohrevu napojli mize dojit ke zpozdénému
intenzivnimu varu. Proto je tfeba s nadobou
zachazet opatrne.

VYSTRAHA: Kvili moznym popaélenindam
je nutné obsah déetskych lahvi pred
podavanim promichat nebo protrepat
a zkontrolovat jeho teplotu.

N V mikrovinné troubé nesméji byt ohrivana
vejce ve skorapce ani natvrdo uvarena
vejce ve skorapce, protoze by mohla
explodovat, a to dokonce i po skonceni
mikrovinného ohrevu.

Troubu je treba pravidelné Cistit
a odstranovat vSechny zbytky potravin.

Pokud trouba nebude udrzovana v Cistote,
mUze dojit k naruseni povrchu. To by
negativne ovlivnilo zivotnost spotrebice
a mohlo by vyustit i v nebezpeCnou situaci.

N Spotrebi¢ neni urCen pro instalaci
v obytnych vozidlech, karavanech a
podobnych vozech.

3/25/2013 6:34:52 PM

VNILS3D



| ®

Tento spotrebi¢ neni urCen pro pouziti Pokud spotrebi¢ vydava zvlastni zvuky, je
osobami (véetné malych déti), které maji citit zapach spaleniny nebo se objevi kour,
snizené fyzicke, smyslové nebo mentalni okamyzité odpojte zastrcku napajecino
schopnosti nebo nemaji dostatecné kabelu a obratte se na nejblizsi servisni

3 zkusenosti a znalosti. Vyjimkou mohou stredisko.
2 byt pripady, kdy jejich bezpecnost zajisti Mikrovinnou troubu je nutné umistit tak,
© odpovedna osoba, ktera bude na pouzivani aby zastréka zlstala pristupna.
spotrebiCe dohlizet a poskytne témto : ; o
osobam pokyny k jeho pouzivan. I & Mikrovinna trouba je urCena pouze pro
. PRI " : instalaci na pult nebo polici, neméla by byt

Dohlizejte na male deti a zajistéte, aby si se umisténa ve skifice
spotrebi¢em nehraly. :

Vzhledem k bezpecnostnimu riziku smi A VYSTRAHA
poskozeny napajeci kabel vymenit pouze (tyka se pouze rezimu horkovzdusna

@ vyrobce Ci servisni pracovnik vyrobce, trouba) - volitelné
prl’padne osoba s podobh?u,kval|flka}o|. VYSTRAHA: Pracuje-li spotfebic

& VYSTRAHA: Tekutiny ani jiné potraviny v kombinovaném rezimu, mély by jej déti
nesmeji byt ohrivany v uzavrenych pouzivat pouze pod dohledem dospélych
nadobach, protoze takove nadoby jsou 0sob, protoze dochdazi ke vzniku vysoké
nachylné k explozi. teploty.

& Tento spotrebiC nesmi byt Cisten s pouzitim -+ @ Spotrebic se pfi pouzivani zahfiva. Budte
vysokotlakého nebo parniho CisticCe. opatrni a nedotykeite se topnych téles

Troubu je tfeba umistit ve spravné poloze uvnitr trouby.

a vysce, aby byl zajisten snadny pristup & VYSTRAHA: B&hem pouzivani se mohou
K vnitrku a ovladani trouby. zahrdt pristupné soucasti. Zabrarite malym
Pred prvnim pouzitim trouby je tfeba dat detem priblizovat se.

do trouby na 10 minut ohrat vodu.
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N Nesmi se pouzivat parni istic.

& VYSTRAHA: Pred vymeénou lampy je tfeba
spotrebiC vypnout, aby nedoslo k Urazu
elektrickym proudem.

VYSTRAHA: Béhem pouzivani se
spotrebiC a jeho pristupné soucasti
zahrivaji. Budte opatrni a nedotykejte se
topnych téles. Déti mladsi 8 let udrzujte
mimo dosah trouby, pfipadné na né
dohlizejte.

Déti od 8 let a starsi a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti mohou pouzivat
tento spotrebiC pouze tehdy, jsou-li
pod dohledem nebo jsou-li pouceny
0 bezpecném pouzivani spotrebice
a rozumi moznym rizikGim. Déti by si
nemély hrat se spotrebi¢em. Déti bez
dozoru by nemély provadét cisteni
a udrzbu spotrebice.

N Nepouzivejte agresivni brusné Cistici
prostredky ani ostré kovové Skrabky pro
cisténi dvirek nebo skla trouby. Mohly by
pﬁvrch poskrabat a zpUsobit popraskani
skla.

MG23F301TAK_EO_DE68-04182P_CZ.indd 5

Pokud je spotrebi¢ v provozu, mohou mit
pristupné povrchy vysokou teplotu.

Pokud je spotrebi¢ v provozu, mohou byt
dvirka nebo vnéjsi povrchy horké.

SpotrebiC a jeho napajeci kabel musi byt
mimo dosah déti do 8 let.

N Spotrebice nejsou urceny pro ovladani
externimi Casovaci nebo samostatnymi
systémy dalkového ovladani.

Tento vyrobek je zarizeni ISM tfidy B, skupiny 2.

Definice skupiny 2, ktera zahrnuje vSechna
zarizeni ISM, ve kterych je generovana nebo
pouzivana radiofrekvencni energie ve forme

elektromagnetického zareni pro Upravu material(l

a vybaveni pro EDM a obloukové svarovani.
Zarizeni skupiny B je zafizeni vhodné pro

pouzivani v domacnosti a v provozovnach pfimo

pripojenych k elektrické siti rozvodu nizkého
napéti, ktera zajiStuje dodavku energie pro
doméacnosti a obytné domy.

3/25/2013 6:34:52 PM
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INSTALACE MIKROVLNNE TROUBY

Troubu umistéte na rovnou plochu ve vySce
85 cm nad podlahou. Tato plocha musi mit
dostateCnou nosnost, aby bezpecné unesla
hmotnost trouby.
1.P¥i instalaci trouby zajistéte jeji
primerenou ventilaci ponechanim
nejméne 10 cm volného prostoru
za troubou a po jejich stranach
a 20 cm volného prostoru nad
ni.
2.Vyjméte z vnitrku trouby vSechny obalové
materialy.

3.Nainstalujte otocny kruh a otocny talit.
Zkontrolujte, zda se otocCny talif volné otadi.
(pouze model s otonym talifem)

4.Mikrovinnou troubu je nutné umistit tak, aby
zastréka zUstala pristupna.

V pripadé poskozeni napajeciho kabelu ho
musi vymenit vyrobce, zastupce servisu
vyrobce nebo jina osoba s odpovidajici
kvalifikaci, jinak hrozi nebezpeci. Kvdli vasi
osobni bezpecnosti je potreba, abyste
kabel zapojili do radné uzemneéné elektrické
Zasuvky.

20 cm 10cm
nad

y

85 cm od
podlahy

CESTINA

strané!

MG23F301TAK_EO_DE68-04182P_CZ.indd 6

WO cm po‘

®

Neinstalujte mikrovinnou troubu do teplého
ani vihkeho prostredi, napriklad vedle
tradiCni trouby Ci topného télesa. Je nutné
dodrzovat specifikace napajeni trouby
a veskere prodluzovaci kabely, pokud
budou pouzity, museji odpovidat stejnému
standardu jako napajeci kabel dodavany
s troubou. Nez troubu poprvé pouzijete,

+ Otfete vnitfni prostor trouby a tésnéeni dvirek

vihkym hadrikem.

CISTENi MIKROVLNNE TROUBY

Nasledujici soucCasti trouby by mély byt
pravidelné Cistény, aby nedoslo k usazeni
+ Castecek potravin a tukd:
e \/nitfni a vnéjsi povrchy
e Dvirka a tésnéni dvirek
e Otocny talif a oto¢né kruhy

(pouze model s otoCnym talifem)

' @ VZDY zajistéte, aby bylo tésnéni dvitek &isté
a dvirka se spravné zavirala.

= Pokud trouba nebude udrzovana v Cistote,
mUze dojit k naruseni povrchu. To by
negativne ovlivnilo zivotnost spotrebice a
mohlo by vyustit i v nebezpecnou situaci.
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1.VngjSi plochy ocistéte mekkym hadrikem
a teplou mydlovou vodou. Oplachnéte a osuste.
2.Skvrmy nebo cakance na vnitfnich povrsich
odstrante hadrikem namocenym v mydlove
vodg. Oplachnéte a osuste.

3.Ztvrdlé CasteCky potravin a neprijlemny zapach
odstranite takto: viozte do trouby Salek zredené
citronové stavy a deset minut zahrivejte na
maximalni vykon.

4.Kdykoli je tfeba, mizete talif myt v mycce.

NELIJTE vodu do ventilacnich otvor0.
NIKDY nepouzivejte abrazivni Cistici
prostfedky nebo chemicka rozpoustédia.
Pri Cisténi tésnéni dvifek vénujte zvlastni
pozornost tomu, aby se CastecCky:

e Nehromadily
e Nebranily spravnému zavirani dvirek

Vydistéte vnitini prostor mikrovinné trouby
ihned po kazdem pouziti slabym roztokem !
Cisticiho prostredku. Pred Cisténim vSak nechte
troubu vychladnout, aby nedoslo ke zranéni.

Pro pohodIngjsi Cisteni horni vnitrni

¢asti trouby je vhodné otocit topné 7

téleso 0 45 ° doll a vydistit je. —

(pouze model s vyklopnym topnym télesem)

‘ MG23F301TAK_EO_DE68-04182P_CZ.indd 7 @

SKLADOVANI A OPRAVY MIKROVLNNE
TROUBY

Pri skladovani trouby nebo jejim odevzdani do
servisu je treba dodrzet nekolik jednoduchych
bezpecnostnich opatreni.
Trouba se nesmi pouzivat v pripadg, ze jsou
posSkozena dvirka nebo tésnéni dvirek:

e Praskly zaves

e Poskozené tésneni

e Zkrouceny nebo prohnuty plast trouby
Opravu smi provadet pouze kvalifikovany
technik zameéreny na opravy mikrovinnych trub.

| @ NIKDY nesnimejte vnéjsi plast trouby. Ma-

li trouba poruchu a je tfeba ji opravit nebo
mate pochybnosti o jejim stavu:
e Odpoijte ji z elektrické zasuvky
stredisko

Chcete-li troubu docasné uskladnit, zvolte
suché a bezprasné misto.
Duvod: Prach a vihkost mohou negativné
ovlivnit funkcni soucasti trouby.

Tato mikrovinna trouba neni urCena pro
komercni vyuziti.

3/25/2013 6:34:52 PM
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Z bezpecnostnich dlvodd nevymériujte
zarovku sami. Obratte se na nejblizsi
autorizované stredisko peCe o zakazniky
spolecnosti Samsung a pozadejte 0 vyménu
zarovky kvalifikovaného technika.

A VYSTRAHA HAh L

Opravy nebo Upravy spotrebice smi provadét pouze v ivIiviv
kvalifikovana osoba.

CESTINA

& Neohfivejte tekutiny nebo jiné potraviny v uzavienych
nadobéach uréenych pro mikrovinné trouby.

v v
& Z bezpecnostnich divodl nepouzivejte tlakove Cistici |4/
viv

pristroje na vodu nebo paru.

v
v
v

L]«

@ Spotrebi¢ neinstalujte do blizkosti topeni a horlavych
materiald nebo ve vihkém, mastném nebo prasném
prostredi, ani na misté vystaveném pfimému
slune¢nimu zareni a vode, kde hrozi Unik plynu, nebo
na nerovné plose.

Tento spotrebi¢ musi byt fadné uzemnén v souladu
S mistnimi predpisy.

B
<
<

Koliky a kontakty zastréky napajeciho kabelu pravidelné
Cistéte suchym hadfikem od veskerych cizich latek,
jakymi jsou napf. prach nebo voda.

3
<
<

Napajeci kabel nesmi byt vystaven zvySenému tahu a
ohybu a nesmi se na néj pokladat tézké predmeéty.

v

V pripadé uniku plynu (napfiklad propan-butanu
apod.) okamZité vyvétrejte a nedotykejte se zastrcky
napéjeciho kabelu.

AN NN
LK«

3

<

ANIAN
AN
ANIIN

Nedotykejte se napajeciho kabelu mokryma rukama.

Nevypinejte spotrebi¢ tak, ze béhem provozu odpojite ¢
zastréku napajeciho kabelu z elektrické zasuvky.

allz
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Do spotrebice nevkladejte prsty a cizi pfedméty.

V pfipadé, ze do spotrebiCe vnikne cizi latka, napriklad
voda, odpojte zastrcku napéjeciho kabelu a obratte se
na nejblizsi servisni stredisko.

<
<
<

Spotrebi¢ nesmi byt vystaven nadmérnému tlaku nebo
néarazdim.

Spotrebic nestavte na kfehké pfedméty, jako je
napfiklad keramicky dfez nebo pfedméty ze skla.

K &isténi spotrebice nepouzivejte benzen, fedidlo,
alkohol, parni ani vysokotlakeé CistiCe.

Ujistéte se, Ze napdjeci napéti, kmitocet a proud
odpovidaji tidajlim uvedenym ve specifikacich vyrobku.

<

Zapojte zastrcku napdjeciho kabelu pevné do zasuvky.
NepouZzivejte rozdvojky, prodiuzovaci kabely nebo
elektrické transformatory.

NN ERNEN
NN ERNEN
<
<

Napajeci kabel nezavésujte na kovové objekty. Umistéte
jej mezi objekty nebo do prostoru za spotrebicem.

<
<

Dy By ooy

Nepouzivejte poskozenou zastrcku napéjeciho kabelu,
poskozeny napdjeci kabel ani uvolnénou elektrickou
zasuvku. Pokud je poskozen napéjeci kabel nebo
zastrka napajeciho kabelu, obratte se na nejblizsi
servisni stredisko.

<

Troubu je tfeba chranit pred pfimym politim nebo
postfikanim vodou.

Na troubu, dovnitf trouby nebo na jeji dvitka se nesmi
pokladat tézké predméty.

Na povrch spotfebice nerozpraSujte prchave latky,
napf. insekticidy.

vy ooy

Neukladejte do trouby hoflavé materidly. Pri ohfevu
pokrmd nebo néapojd, které obsahuj alkohol, je tfeba
dbat zvysené opatrnosti, protoze alkoholové vypary
mohou prijit do kontaktu s horkymi ¢astmi trouby.

LKL L«
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Déti se nesmi pohybovat v blizkosti dvifek, pokud je v Vv
otevirate nebo zavirate; mohly by do nich narazit nebo
si do nich privfit prsty.

VYSTRAHA: Ohfivani npojti v mikrovinném rezimu v viv'

miZze zpUsobit zpozdény prudky var, proto je pfi
manipulaci s nadobou tfeba dbat zvysené opatrnosti.
Nechte VZDY nadobu stat v troubé alespor 20 sekund
po skonceni ohfevu, aby se teplota vyrovnala. Pfi
ohfivani pokrm v pfipadé potfeby michejte a VZDY jej
zamichejte po ohrati.
Jestlize dojde k opareni, postupujte podle téchto
pokyn& POSKYTNUTI PRVNI POMOCI:

e Oparené misto ponorte alespori na 10 minut do

studené vody.
e Zakryjte jgj Cistym suchym obvazem.
¢ NenanaSejte zadny krém, olej ani télové mléko.

A VAROVANI

A

Pouzivejte pouze nadobi a kuchynské nacini vhodné
pro pouziti v mikrovinnych troubach; NEPOUZIVEJTE
jakékoli kovové nadoby, nadobi se zlatymi nebo
stfibrnymi linkami, jehly na 8piz, vidlicky apod.

Z papirovych a plastovych sackd sejméte kovové
sponky.

DUivod: Mohou vzniknout elektrické oblouky a jiskry a
poskodit troubu.

N >
s

® Nepouzivejte mikrovinnou troubu k suSeni papiru ani v Vv
obleceni.
K pfipravé malého mnoZstvi potravin pouZijte kratsi Cas, ¢/ viv

aby nedoslo k prehfati a spaleni jidla.

Neponofujte napajeci kabel ani zastréku do vody a
dbejte na to, aby napéjeci kabel nebyl v blizkosti zdrojl
tepla.

MG23F301TAK_EO_DE68-04182P_CZ.indd 9

8 V mikrovinné troubé nesméji byt ohfivana vejce ve
skorapce ani natvrdo uvarena vejce ve skorapce,
protoze by mohla explodovat, a to dokonce i po
skonceni mikrovinného ohfevu. Neohfivejte ani
vzduchotésné nebo vakuové uzaviené lahve, sklenice a
nadoby, ofechy ve skorapce, rajcata apod.

Nezakryvejte ventilaéni otvory textiliemi ani papirem.
Mohly by se vznitit, protoZe z trouby vychazi horky
vzduch. Trouba se mlZe prehrat a v takovém piipadé
se automaticky vypne a zdstane vypnuté, dokud se
dostate¢né neochladi.

v

VNILS3D

PFi vyjimani pokrmu z trouby vzdy pouzivejte kuchyrskeé
chnapky, aby nedoslo k popalent.

75

<

Aby se zabranilo intenzivnimu varu, zamichejte ohfivané
tekutiny béhem ohrevu nebo po jeho dokonéeni a poté
je nechejte alespor 20 sekund odstat.

£3

Pri otevirani dvifek trouby stlijte ve vzdalenosti natazené
paze. Predejdete tak opareni uvolnénym horkym
vzduchem nebo parou.

€3

Nezapinejte prazdnou mikrovinnou troubu. V takovém
pripadé se mikrovinna trouba automaticky vypne na
30 minut. Doporucuje se ponechat v troubé sklenici

s vodou, ktera absorbuje mikrovinnou energii v pfipadé
nechténého zapnuti trouby.

v

v

Troubu instalujte s dodrzenim minimalnich volnych
mezer uvedenych v této prirucce. (viz Cast Instalace
mikrovinné trouby)

€3

Pri pripojovanti jinych elektrickych zafizeni do zasuvek
v blizkosti trouby postupujte opatmé.

€3

v
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CESTINA

BEZPECNOSTNI OPATRENi ZABRANUJICi NADMERNEMU
VYSTAVENi MIKROVLNNE ENERGII.
(TYKA SE POUZE REZIMU MIKROVLNNA TROUBA)

Pokud nebudou dodrzovany nasleduijici bezpecnostni pokyny, mdze dojit ke
Skodlivému vystaveni mikrovinné energii.

(a) Trouba nesmi byt v zadném pripadé spousténa s otevienymi dvirky.
Nesmite manipulovat s bezpecnostnimi zamky (zapadky dvitek) a do
otvord bezpednostnich zamk( nesméji byt vkladany Zadné predméty.

(b) Mexzi dvitka trouby a vioZzenou potravinu NEVKLADEJTE Zadné
predméty. Zabrarite hromadéni zbytk( potravin a disticich prostredkd
na povrchu tésnéni. Zajistéte, aby dvitka a plochy tésnéni byly
na dvirkach stéle Cisté. Nejprve je otfete vihkym hadfikem a poté
mekkym suchym hadfikem.

(c) Troubu NEZAPINEJTE, pokud je poskozend. Nechte ji opravit
kvalifikovanym a vyrobcem vyskolenym technikem, zamérenym na
opravy mikrovinnych trub. Je velmi dlleZité, aby se dvitka trouby
spravné zavirala a nebyly poskozeny nasleduijici soucasti trouby:

(1) dvitka (nesméji byt ohnuta)
(2) zavésy dvitek (nesméji byt nalomené ani uvolnéné)
(3) tésnéni dvifek a povrch tésneni

(d) Troubu nesmi sefizovat ani opravovat nikdo jiny nez radnée
kvalifikovany a vyrobcem vyskoleny technik zaméreny na opravy
mikrovinnych trub.

Spole¢nost Samsung bude Uctovat poplatek v pfipadé vymeny pfislusenstvi
nebo opravy kosmetického defektu, pokud poskozeni jednotky a/nebo
poskozeni nebo ztratu prislugenstvi zplsobil zakaznik. PoloZky, které tyto
podminky zahrnuij:
(a) Prorazena, poskrabana nebo rozbita dvitka, drzadlo, vnéjsi panel
nebo ovladaci panel.
(b) Rozbity nebo chybsgjici plech, valeCkové vedeni, spojka nebo dratény
rost.

e Spotrebi¢ pouzivejte pouze pro Ucely, pro které je urcen a které
jsou uvedeny v této prirucce. Varovani a dilezité pokyny pro
zajisténi bezpednosti uvedené v této prirucce nepredstavuji
vyCerpavajici popis podminek a situaci, k nimz mdze dojit. Je na vasi

MG23F301TAK_EO_DE68-04182P_CZ.indd 10

odpovédnosti, abyste si pfi instalaci, Udrzbé a provozu spotrebice
pocinali rozumné, peclivé a opatrné.

e Nasledujici pokyny k obsluze se tykaiji rliznych model(, proto se
vlastnosti vasi mikrovinné trouby mohou mirné lisit od charakteristik
uvedenych v priru¢ce a nemusi byt pouzity vSechny vystrazné
symboly. Mate-li jakékoli dotazy nebo pripominky, mlzete se obratit
na nejblizsi servisni stfedisko nebo vyhledat pomoc a informace
online na adrese www.samsung.com.

e Tato mikrovinna trouba je urcena pro ohiev pokrma. Je uréena pouze
pro pro domaci pouziti. Tento spotrebi¢ se nesmi pouzivat k ohfevu
textilii nebo polstarkd pinénych seminky. Hrozi popéleni a riziko
pozaru. Vlyrobce nenese zadnou zodpoveédnost za nevhodné nebo
nespravné pouziti tohoto spotrebice.

e Pokud trouba nebude udrzovana v distoté, mize dojit k narugeni
povrchu. To by negativné ovlivnilo Zivotnost spotfebice a mohlo by
vyUstit i v nebezpecnou situaci.

ﬁ SPRAVNA LIKVIDACE VYROBKU
mmm (ELEKTRICKY A ELEKTRONICKY ODPAD)

1
(Plati pro zemé s oddélenym systémem sbéru)

Toto oznaceni na vyrobku, jeho pfislusenstvi nebo dokumentaci znamena, ze
vyrobek a jeho elektronické prislusenstvi (napfiklad nabijecku, nahlavni sadu, USB
kabel) je po skonceni Zivotnosti zakazano likvidovat jako bézny komunalni odpad.
MoZnym negativnim dopad(im na Zivotni prostiedi nebo lidské zdravi zpasobenym
nekontrolovanou likvidaci zabranite oddélenim zminénych produktli od ostatnich typd
odpadu a jejich zodpovédnou recyklaci za ucelem udrzitelného vyuzivani druhotnych
surovin.

1 UZivatelé z fad domécnosti by si méli od prodejce, u néhoz produkt zakoupili, nebo
u prislusného meéstského uradu vyzadat informace, kde a jak mohou tyto vyrobky
odevzdat k bezpecné ekologické recyklaci.

Podnikovi uzivatelé by méli kontaktovat dodavatele a zkontrolovat véechny podminky
kupni smlouvy. Tento vyrobek a jeho elektronické prislusenstvi nesmi byt likvidovan
spolu s ostatnim préimyslovym odpadem.

10
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OBSAH STRUCNE A PREHLEDNE POKYNY
Strucné a prenledng POKYNY .......cviviiiiiiiieieee s Kdyz chcete néco uvafit:
TEOUDE s 1. VioZte jidlo do trouby.
OVIAAACT PANEL..... et Jednim nebo opakovanym stisknutim tladitka :':'\“\‘
PHSIUSENSIVL. ..t Mikrovinny ohfev (#%) vyberte vykonovy stuperi.
NGSTAVENT CASU ...t o
Princip funkce mikrovinné trouby ... 2. Otogenim voliée podle potreby nastavte dobu P O
Kontrola spravného chodu trouby ... vareni. ) N %'
Vareni/OhFev.......cccocveivininninnn =
VYKONOVE STUPNE ...t
PouZitf funkce odstran@ni PACHU .........cvvrvrici , 3. Stisknéte tlacitko Start/+30s ().
;‘:SS::\\,/;:'I \(/jacl):gi[varenl ......................................................................................... Vysledelc  Zatne vafeni. Po uvafeni pokrmu 4krét @ / +30s
YT SR zazni zvukovy signél. Start

Nastaveni reZimu USPONY BNEITIE .....c.cuiveviririieeieieeeeree e
Pouzivani funkce Zdrave Varen! ............ccoiieiiiiiiie e

Pouzivani programd zdravého varent: zelenina a obiloviny .. Chcete-li automaticky rozmrazit silné zmrazenou potravinu.

Pouzivani program(i zdravého vareni: drlioeZ a ryby .........ccoceveviieveniieniennn 1. VloZte zmraZzenou potravinu do trouby.
Pokyny pro vareni v pare Jednim nebo opakovanym stisknutim tlacitka ¥* %
(pouze modely MG23F301TF*, MG23F301TJ*, MG23F302TF*, MG23F302T1J)...19 Rozmrazovani (§8) zvolte typ pfipravovaného 00
Pouzivani opékaciho talife pokrmu.
(pouze modely MG23F301TC*, MG23F301TJ*, MG23F302TC*, MG23F302TJ%).. 21

Rucni programy pro vareni' s pouzitim opékaciho talife ..........c.cooeviiiicinninns 21 2. Hmotnost potraviny nastavte oto¢enim voli¢e. .
Pouzivani funkce automatick€ rozmrazovani ... 22

Programy funkce automatické rozmrazovani..............cccovevoiiiiiesnee 23 Q
Pouzivani FUNKCE MUJTAIT.........c.covvieieiccecce e 23

Programy funkce mMUj talIF............coeririie s 23 3. Stisknéte tlacitko Start/+30s ().
VOIDA PHSIUSENSIVE ... 24 @ / +30s
GIOVANT 1.t 24 Start
Kombinace mikrovinného ohfevu a grilovani..........ccccvivieeinisiciieceieeeeas 24
Vypnuti ZVUKOVENO SIGNAIU......c.viiiiiicii e 25
Bezpecnostni zamek mIKrovinng troubY .........ccvvveeiviciiiceeec e 25 Chcete-li pidat dalsich 30 sekund.
Pokyny pro VYBEI NAAOD ... 26
POKYNY PrO PHADIAVU POKIMEL ..o 27 Ponechte pokrm v troubé. <> / +30s
Jak si po¢inat v pfipadé pochybnosti NEDO POTZI...........cvvrviieciireiiessieis 35 Stisknéte tlacitko +30s jednou i vicekrat podie toho, Start
TECNNICKS TR . eere oo oo oo oo 35 kolikrat chcete pridat dalsich 30 sekund.

11
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®

Chcete-li pokrm grilovat: OVLADACI PANEL
1. Stisknéte tlacitko Gril (WU).
Uu
< 2. OtoCenim voli¢e podie potieby nastavte dobu . @ )
é vareni.
>§ @
3. Stisknéte tlatitko Start/+30s (). @ @
<>/ +30s ®
Start !
TROUBA @
©)
(12
1
1. DISPLEJ 7. TLACITKO STOP/USPORNY
2. TLAGITKO ZDRAVE VARENI REZM
== 3. TLACITKO ROZMRAZOVAN] 8 THACITKOMUJTALIR
! — 4. TLAGITKO MIKROVLNNY 9. ;,I&?DCIE:LKO ODSTRANOVANI
' OHREV
< = = Wy 10.TLACITKO MIKROVLNNY
(e © 5. TLACITKO GRIL OHREV+GRIL
L . 6. VOLIC . )
. . 12.TLACITKO START/+30s
3. GRIL 9. SPOJKA
4. OSVETLEN( 10.0TOCNY KRUH
5. DISPLEJ 11.0TVORY BEZPECNOSTNIHO ZAMKU
6. ZAPADKY DVIREK 12.0VLADACI PANEL

12
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PRISLUSENSTVI 6. Pafrak, viz strana 19 a2 21.
(pouze modely MG23F301TF*,
MG23F301TJ* MG23F302TF*, MG23F302TJ*)

V zévislosti na zakoupeném modelu je dodavano nékolik kust prislusenstvi,
které Ize vyuzit riiznym zplsobem.

1. Spojka, jiz nasazena na hrideli motoru na dné Ucel: Pro funI§C| vareni v pare pouzivejte
§ 2 plastovy parak.
trouby. <
Ugel: Spojka otaci otoénym talifem. 5 NESPOUSTEJTE >adnou funkci mikrovinné trouby, dokud nevioite na @«
. — - - misto oto¢ny kruh a otocny tali. P
2. Otocny prstenec, ktery je tfeba vioZit do stredu %‘
trouby. © (@) NEPOUZIVEJTE rezim grilovani (/) a kombinovany rezim (&) >
Ugel: Otocny prstenec slouZi jako podpora § parakem.

oto¢ného talite.

' Rezim MW (%) | GRILOVANI (1) | KOMBINOVANY REZIM (&)

& o x  x

3. Otocny talif, ktery je tfeba umistit na otocny
prstenec, stfedem na spojku.

Ugel: Otocny talif predstavuje hlavni varnou
plochu. Lze ho snadno vyjmout
a vycistit.

4. Grilovaci rost, ktery se poklada na otoc¢ny talit,

Ugel: Kovovy ro$t se pouziva pi grilovani
a kombinovaném vareni.

5. Opékaci talif, viz strana 21 az 22.
(pouze modely MG23F301TC*,
MG23F301TJ*, MG23F302TC* a MG23F302TJ*)

Ugel: Opékaci talif je uréen pro lepsi opeceni
pokrmU pii pouZiti kombinovanych rezim{ mikrovinného
ohrevu a grilovani. Umoznuije pfipravit kfupaveé kolace
a pizzy.

NESPOUSTEJTE Zadnou funkci mikrovinné trouby, dokud nevioZite na
misto oto¢ny kruh a oto¢ny talit.

13
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CESTINA

NASTAVENi CASU

PRINCIP FUNKCE MIKROVLNNE TROUBY

Mikrovinna trouba je vybavena vestavénymi hodinami. Po pripojeni napéjeni
se na displeji automaticvky zobrazf udaj ,,:0%, ,88:88“ nebo ,12:00“
Nastavte aktualni ¢as. Cas Ize zobrazit bud've 24hodinovém nebo ve
12hodinovém formatu. Hodiny je nutno nastavit:

e KdyZ poprvé instalujete mikrovinnou troubu

e Po vypadku napajeni
Nezapomerite hodiny sefidit pfi pfechodu na letni a zpét na zimni ¢as.

Funkce automatické uspory energie
Pokud béhem nastavovani nebo ve stavu docasného zastaveni nevyberete
z&dnou funkei, funkce se po 25 minutéch zrusi a zobrazi se hodiny. Jsou-li
dvitka trouby otevfend, po péti minutach dojde k vypnuti svétla.

1. Chcete-li zobrazit ¢as ve...

24hodinovém formatu
12hodinovém formatu

Stisknéte jednou nebo dvakréat tladitko Hodiny ().

2. Otacenim voli¢e nastavte hodinu.

3. Stisknéte tlacitko Hodiny (@)).

4. Otacenim voliée nastavte minuty.

5. Stisknéte tlacitko Hodiny (@).

|fc @) D@Q) |fc
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Mikroviny jsou vysokofrekvencni elektromagnetické viny. Uvolnéna energie
umoznuje varit nebo ohfivat pokrmy, aniz by ménily tvar nebo barvu.
Mikrovinnou troubu Ize pouzit k:

e Rozmrazovani (ru¢ni a automatickeé)

e Vareni

e Ohfev
Princip vareni:
1. Mikroviny generované magnetronem se rovnomeérné

rozptyli, protoze se pokrm otaci na oto¢ném talifi.

Diky tomu se pokrm rovnomémeé uvari.

2. Pokrmy pohlcuji mikroviny priblizné do hloubky
2,5 cm. Vareni potom pokraCuje procesem rozptyleni
tepla v pokrmu.

3. Doba vareni se lisi podle pouzitého nadobi a podle
vlastnosti pokrmu:

e MnoZstvi a hustota

e  Obsah vody

e Pocatecni teplota (podle toho, zda byla potravina
v chladni¢ce nebo ne)

Protoze se stfed pokrmu ohfiva diky rozptyleni tepla, vareni pokracuje
i po vyjmuti pokrmu z trouby. Proto je tfeba dodrzovat dobu odstani
uvedenou v receptech popsanych v této prirucce. Zajistite tim:

e Rovnomérné uvareni ve stfedu pokrmu
e stejna teplota v celém pokrmu

3/25/2013 6:34:57 PM



KONTROLA

SPRAVNEHO CHODU TROUBY

VARENI/OHREV

Nasledujici jednoduchy postup vam umozni zkontrolovat, zda trouba vzdy

funguije spravné.

Otevrete dvitka trouby zatazenim za rukojet na pravé strané dvirek. Polozte
na oto¢ny talif sklenici s vodou. Poté zaviete dvitka.

1. Stisknéte tlacitko Mikrovinny ohfev ({#%)

Vysledek:

Zobrazi se udaj
800 W (maximalni vykon)

. Nastavte Cas

a stisknéte tlacitko Start/+30s ().

Vysledek:

na 4 az 5 minut oto¢enim volice

Rozsviti se kontrolka trouby a oto¢ny

talif se zacne otacet.

1) Zahdji se vareni. Jakmile 4krat zazni zvukovy signal, je
vareni dokonceno.

2) Jako upozornéni na ukonceni vareni zvukovy signal
zazni jesté 3krat v minutovych intervalech.

3) Znovu se zobrazi aktudlni ¢as.

Troubu je nutno pripojit do prislusné elektrické zasuvky ve zdi. Otocny
talif musi byt v troubé na svém misté. Pokud pouzijete jiny vykonovy
stupen nez maximalni stupen, voda se zacne varit po delSi dobé.

MG23F301TAK_EO_DE68-
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Nasledujici postup popisuje zplsob vareni nebo ohfevu pokrmdi.

NeZ ponechéte troubu bez dozoru, VZDY zkontrolujte nastaveni varen.
Nejprve polozte pokrm do stfedu oto¢ného talite. Poté zaviete dvirka.

1. Stisknéte tlacitko Mikrovinny ohiev (#%).

Vysledek: Zobrazi se Udaj i
800 W (maximalni vykon):

Vyberte vhodny vykonovy stupen

opétovnym stisknutim tlacitka Mikrovinny ohiev (%),

dokud se nezobrazi odpovidajici Udaj ve wattech
hodnoty naleznete v tabulce vykonovych stupnd.

VNILS3D

. Prislusné

2. Otoc¢enim voli¢e nastavte dobu vareni.

Vysledek: Zobrazi se doba vareni.

S

3. Stisknéte tlacitko Start/+30s (D).

Vysledek: Rozsviti se kontrolka trouby a otocny

tali¥ se zadne otacet. Start

> /+30s

1) Zahdji se vareni. Jakmile 4krat zazni
zvukovy signdl, je vareni dokonceno.

2) Jako upozornéni na ukon&eni vareni zvukovy
zazni jesté 3krat v minutovych intervalech.

3) Znovu se zobrazi aktudlni ¢as.

Nikdy nezapinejte prazdnou mikrovinnou troubu.

Pokud chcete po kratkou dobu zahrat pokrm pfi maximalnim

signal

vykonu

(800 W), stisknéte tlacditko +30s, jedenkrat pro kazdych 30 sekund

vareni. Trouba se ihned spusti.
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CESTINA

NASTAVENiI DOBY VARENI

VYKONOVE STUPNE
K dispozici je volba z nize uvedenych vykonovych stupiid.
Vykon
Vykonovy stupen MIKROVLNNA TROUBA GRILOVANI

VYSOKY 800 W -
STREDNE VYSOKY 600 W -
STREDNI 450 W -
STREDNE NiZKY 300 W -
ROZMRAZOVANI (33) 180 W -
NiZKY / UDRZENI TEPLA 100 W -
GRILOVANI - 1100 W
KOMBINOVANE | (+11) 600 W 1100 W
KOMBINOVANE Il (¢%11) 450 W 1100 W
KOMBINOVANE Il (%) 300 W 1100 W

Jestlize vyberete vy$Si vykonovy stupen, je nutné zkrétit dobu vareni.

Jestlize vyberete nizsi vykonovy stupen, je nutné prodlouzit dobu vareni.

POUZITi FUNKCE ODSTRANENI PACHU

Dobu vareni Ize prodlouZit stisknutim tladitka +30s a
kazdym dalSim stisknutim o dalSich 30 sekund.

Kazdym stisknutim tlacitka +30s pridate 30 sekund.

ZASTAVENI VARENI

Vareni Ize kdykoli zastavit a zkontrolovat stav pokrmu.

1. Docasné zastaveni:
1) Otevrete dvitka.
Vysledek: Vareni se zastavi. Kdyz budete chtit

pokragovat ve vareni, zaviete dvirka
a znovu stisknéte tlacitko ().

2) Stisknéte tlacitko Stop (©).

Vysledek: Vareni se zastavi. Kdyz budete chtit pokraCovat ve varen,
znovu stisknéte tlacitko ().

2. Uplné zastavent:
Stisknéte tlacitko Stop (€©).

Vysledek: Vareni se zastavi. Chcete-li zrusit nastaveni

Q /TR

Stop

vareni, stisknéte opét tlacitko Stop (©).

Pred zahajenim vareni je také mozné zrusit jakékoli nastaveni stisknutim
tlacitka Stop (©).

NASTAVENiI REZIMU USPORY ENERGIE

Tuto funkci pouZijte po pripravé aromatickych pokrmd nebo pokud je uvniti

trouby mnoho koure. Nejprve vycistéte vnitfni prostor trouby.
=
~A

Po dokonéeném cisténi stisknéte tlacitko Odstranéni
pachu(®); Styrikrat zazni zvukovy signél.

Doba odstranovani pachu je nastavena na 5 minut. Kazdym stisknutim
tlacitka +30s se tato doba prodlouzi o 30 sekund.

Maximalni doba odstrafiovani pachu je 15 minut.
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Trouba je vybavena rezimem uspory energie. Tato funkce zajiStuje usporu
energie, kdyz neni trouba pouzivana. Béznym rezimem je pohotovostni
rezim, ve kterém je trouba vypnuta a zobrazuji se hodiny.

o Stisknéte tladitko funkce Usporny rezim (p9).
Vysledek: Displej se vypne.
e Kdyz budete chtit rezZim Uspory energie ukondit,

Q /T2

Stop

QtevFete dvitka nebo stisknéte tlacitko funkce
Usporny rezim (£2). Na displeji se zobrazi aktuélni ¢as. Trouba bude
pfipravena k pouziti.
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POUZIiVANi FUNKCE ZDRAVE VARENI

Funkce Zdravé vareni obsahuje dvacet predprogramovanych dob vareni.

Nemusite nastavovat ani dobu ohfivani, ani vykonovy stupen. Velikost porce

mdZete nastavit ota¢enim voliée.

Nejprve polozte pokrm do stfedu otoéného talife a zavrete dvitka.

1. Jednim nebo opakovanym stisknutim tlacitka
Healthy Cooking (Zdravé vareni) (&) nebo
Healthy Cooking (Zdravé vareni) (Gg) vyberte
pokrm, ktery budete varit.

2. Zvolte velikost porce otacenim volice.
(viz tabulka na nasleduijici strang)

POUZiVANi PROGRAMU ZDRAVEHO VARENI:
ZELENINA A OBILOVINY

V nasledujici tabulce najdete 12 automatickych programd zdravého vareni
pro vareni zeleniny a obilovin. Tabulka obsahuje mnoZstvi, dobu odstaveni
a pfislusna doporuceni. Programy 1 az 10 vyuZivaji pouze mikrovinnou energii.

U program(l 11 a 12 se pouziva kombinace mikrovinného ohrevu a grilu.

VNILS3D

3. Stisknéte tlacitko Start/+30s ().
Vysledek: Zacne vareni. Po dokonceni varent:

1) 4krat zazni zvukovy signal.
2) Jako upozornéni na ukon&enfi

vareni zvukovy signal zaznf jesté 3krat v minutovych

intervalech.
3) Znovu se zobrazi aktualni ¢as.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpeéné pro vareni

v mikrovinné troubé.
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&l . Porce Doba , . .
Koéd | Pokrm odstaveni Doporuceni
© | (min)
RN 1 | Brokolice 250 1-2 Omyijte a ocistéte Cerstvou brokolici
Q . {;B 500 a pripravte rizicky. RozloZte je rovnomémé
na sklenénou misu s vikem. P¥i porci
250 g pridejte 30 ml vody (2 polévkové
IZice), pfi 500 g pridejte 60-75 ml vody
<D / +30s (4-5 polévkovych Izic). Umistéte misu
doprostfed oto¢ného talife. Varte zakryté. Po
Start skondeni vareni zamichejte.
2 | Mrkev 250 1-2 Opléchnéte a ocistéte mrkev a nakrdjejte
t‘@ na stejné platky. Rozlozte je rovnomémé na
' sklenénou misu s vikem. Pro porci 250 g
pridejte 30 ml (2 polévkové IZice) vody.
Umistéte misu doprostfed otocného talife.
Varte zakryté. Po skonéeni vareni zamichejte.
3 | Zelené 250 1-2 Oplachnéte a ocistéte zelené fazolky.
fazolky Rozlozte je rovnomeérné na sklenénou misu
i;}j s vikem. Pro porci 250 g pridejte 30 ml
- (2 polévkové IZice) vody. Umistéte misu
1 doprostred oto¢ného talife. Varte zakryté. Po
skonceni vafeni zamichejte.
4 | Spenat 150 1-2 Opléachnéte a ocistéte Spendt. Viozte do

sklenéné misy s vikem. Nepridavejte vodu.
Umistéte misu doprostred otocného talife.
Varte zakryté. Po skonceni vafeni zamichejte.
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Porce ) Porce L)
Kéd | Pokrm odstaveni Doporuceni Kod | Pokrm odstaveni Doporuceni
5 | Kukufi¢né | 250 1-2 Opléachnéte a oCistéte kukuricné klasy 11 | Zapékana | 500 2-3 Vlozte zeleninu, napriklad pfedvarené
klasy (1 ks) a vloZte je do ovédlné sklenéné nadoby. zelenina platky brambor, nakrdjenou cuketu, rajcata
= ﬁ Zakryjte potravinovou folif vhodnou do g a omacku do vhodné sklenéné pyrexové
2z mikrovinné trouby, kterou pak propichnete. nadoby. Navrch nasypte strouhany syr.

’E 6 |Oloupané | 250 2-3 Omyjte a oloupejte brambory. Pak je Postavte na rost.

O brambory | 500 nakrajejte na kousky stejné velikosti. PouZijte 12 | Grilovana 400 1-2 Oplachnéte a oistéte rajCata, nakréjejte
sklenénou misu s vikem. Pridejte 45-60 ml rajcata na pliky a viozte do varné nadoby. Navrch
vody (3-4 polévkové IZice). Umistéte misu Uy nasypte strouhany syr. Postavte na rost.
doprostfed oto¢ného talife. Varte zakryté. f S

7 |Hnéda 125 5-10 Pouzijte velkou sklenénou varnou nadobu POUZIVANI PROGRAMC' ZDRAVEHO VAREN:I:
ryze s vikem. Pridejte dvojnasobné mnozstvi ° ~
(parboiled) studené vody (% ). Varte zakryté. Pred DRUBEZ A RYBY
@ odstavenim zamicheijte, osolte a posypte V nésledujici tabulce najdete 8 automatickych programti zdravého vareni pro
bylinkami. piipravu driibeze a ryb s uvedenim mnozstvi, doby odstaveni a piislusnymi
8 |Celozrnné | 125 1 PouZijte velkou sklenénou varnou nadobu doporuéenimi. Programy jai 6 vyu?ivaji poluze mikljovlnnovu energiil.
makarény s vikem. Pfidejte ¥ litru vrouci vodu, $petku U programu 7 a 8 se pouZiva kombinace mikrovinného ohrevu a grilu.
% soli a dobre zamichejte. Varte nezakryté. ' Doba
Ped odstavenim zamichejte a potom Kéd| Pokrm | PO | odstaveni Doporug&eni
dikladng scedtte. (9) (min)
& !\A :rhk 125 13 Pouzite velk ou sklengrp U varnou ”?dopu 1 | Kureci 300 2 Opléachnuté kousky polozte na keramicky
RN s vﬂ<em,. Pridejte dvolnasol?ne mnoz,stwv prsa (2 ks) talif. Zakryjte potravinovou félif vhodnou
studené \{ody (25,0 ”?‘)- Varte zakryté. Pred do mikrovinné trouby. Propichnéte flii.
od§taven|m zamichejte, osolte a posypte Polozte misu na otodny tali.
bylinkami.
(B | 25| 25 |Fodio st amouraes 10 |KIP S0 2 O e pomers e
S N vﬂkeml. Pridefte dvolnaso?ne mno;stV|v do mikrovinné trouby. Propichnéte fdlii.
studené \{ody (2530 m\). Varte zakryté. Pfed Polozte misu na otodny tali.
odstavenim zamichejte, osolte a posypte -
bylinkami. 3 | Cerstvé 300 1-2 Opléachnuteé filety poloZte na keramicky
rybi filety (2 ks) talif a pidejte 1 I1Zici citronové Stavy.
% Zakryjte potravinovou félif vhodnou do
mikrovinné trouby. Propichnéte folii.
PoloZte misu na oto¢ny talif.

18
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POKYNY PRO VARENI V PARE

Doba
Kéd | Pokrm P(();;;e odstaveni Doporuéeni (POUZE MODELY MG23F301TF*, MG23F301TJ*,
(min) MG23F302TF*, MG23F302TJ*)
4 | Cerstvé 300 1-2 Oplachnute filety polozte na keramicky Dodavany parék, ktery vyuzivé princip parniho vareni, je uréen pro rychlou
filety (2 ks) talif a pridejte 1 1zci citronové Stavy. a zdravou pfipravu pokrm(i ve vasi mikrovinné troub& Samsung.
z lososa Zakryjte potravinovou folii vhodnou do Toto prisluenstvi je vhodné pro uvareni ryze, t&stovin, zeleniny a dalich o
mikrovinné trouby. Propichnéte fdli. potravin v rekordnim &ase, zatimco zlistane zachovana jejich nutrign o
Polozte misu na oto¢ny talif. hodnota =
p : z
5 | Cerstvé 250 1-2 Oplachnuté krevety polozte na keramicky Sada paraku pro mikrovinnou troubu se sklada ze 3 ¢asti: >
krevety talif a pridejte 1 Izici citronové Stavy.
@ Zakryjte potravinovou félit vhodnou do
mikrovinné trouby. Propichnéte folii. ' @
Polozte misu na oto¢ny talff.
6 | Cerstvy 200 2 Polozte 2 erstvé celé ryby do
pstruh (1 ryba) zaruvzdorné nadoby. Pridejte Spetku soli, Miska Vlozka Poklice
BV 1 1zici citronové Stavy a bylinky, podie V&echny dily jsou schopny zvlddat teploty —20 °C aZ 140 °C.
potfeby dosolts. Zaknyjts potravinovou Vhodné pro skladovani v mrazaku. Lze pouzit oddélen& nebo soucasng.
folif vhodnou do mikrovinné trouby.
Propichnéte folii. Polozte misu na otocny PODMINKY POUZITI:
talif.
Nesmi se pouzivat v téchto pfipadech:
7 | Pecené 200 3 Celé ryby (pstruh nebo prazma) potrete @ P prip
ryby (1 ryba) olejem a pridejte bylinky a koreni. Ryby e Kk varenijidel s velkym podilem cukru nebo tuku,
oY naskladejte podéing vedle sebe na vysoky e soucasné s funkai gril, otacejicim talifem nebo na varné desce.
N rost. Jakmile se ozve zvukovy signél, @ Pred . St ite vaechny dil e n
otodte je. fed prvnim pouzitim omyjte vSechny dily ve vodé se saponatem.
8 | Grilované 300 2 Rozlozte rybf steaky rovnomémé na Dobyvpﬁ'pravy jednotlivych pokrm{i najdete v tabulce na nésledujici
steaky (2 steaky) vysoky rost. Jakmile se ozve zvukovy strane.
z lososa signal, otocte je. , .
(W UDRZBA:
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Parak je mozné myt v mydce.

Pri ruénim myti pouzijte horkou vodu a prostredek na nadobi.
Nepouzivejte draténky.

@ Nékteré potraviny (napfiklad raj¢ata) mohou zplsobit zménu barvy
plastu. Je to normalini jev a neni to znamka vadného vyrobku.
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CESTINA

ROZMRAZOVAN!:

Polozte mrazeny pokrm do parni misky bez poklice. Tekutina z{stane v dolni

Gésti misky a neznehodnoti pokrm.

VARENI:
Vykonové nga’ S . Sar o
Pokrm Porce " vareni | odstaveni Pouziti paraku
stupné . .
(min) (min)
Artycoky 300g 800 W 5-6 1-2 Miska s viozkou +
(1-2ks) Poklice
Pokyny
Oplachnéte a odistéte artycoky. VioZte viozku do misky. Rozlozte
artyCoky na vioZce. Pridejte polévkovou IZici citrénové Stavy. Zakryjte
poklici.
Cerstva zelenina | 300 ¢g 800 W 4-5 12 Miska s viozkou +
Poklice
Pokyny
Zeleninu (napf. brokolici, kvétak, mrkev, papriku) zvazte po omyti,
oCisténi a nakrajeni na stejné velké kousky. Viozte viozku do misky.
Rozlozte zeleninu na viozce. Pidejte 2 polévkové IZice vody. Zakryjte
poklic.
Mrazena 3009 600 W 7-8 2-3 Miska s viozkou +
zelenina Poklice
Pokyny
Vlozte mrazenou zeleninu do parni misky. Viozte viozku do misky.
Pridejte 1 polévkovou Izici vody. Zakryjte poklici. Po uvafeni a odstani
dobre zamichejte.
Ryze 250g | 800W [ 1518 | 510 [Miska+ Pokice
Pokyny
Vlozte ryzi do pami misky. Pfidejte 500 ml studené vody. Zakryjte poklici.
Po uvareni nechte bilou ryzi odstat na 5 minut, hnédou ryzi na 10 minut.
Brambory ve 50g | 800W | 78 [ 23 |Miska+ Pokice
slupce Pokyny

Zvazte a oplachnéte brambory a vioZte je do parni misky. Pridejte
3 polévkové IZice vody. Zakryjte poklic.
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Vykonové D?ba, L8 , TG R
Pokrm Porce v vareni | odstaveni Pouziti paraku
stupné . .
(min) (min)

Duseny pokrm 4009 600 W 5-6 1-2 Miska + Poklice
(chlazeny) Pokyny

Viozte duSeny pokrm do parni misky. Zakryjte poklici. Pfed odstanim

dobre zamichejte.
Polévka 4009 | 80OW | 34 | 12 |Miska+Pokice
(chlazena) Pokyny

Nalijte polévku do parni misky. Zakryjte poklici. Pred odstanim dobre

zamichejte.
Mrazena 400g | 800w | 810 | 23  |Miska+Pokice
polévka Pokyny

VioZte mraZenou polévku do parni misky. Zakryjte poklici. Pfed odstanim
dobre zamichejte.

Mrazeny knedlik | 150g | 600W | 12 | 23 |Miska+Pokice

z kynutého tésta | poyny

s dzemovou Navingete homf stranu plnénych knedlik(i studenou vodou. Viozte 1 a7

naplni 2 zmrazené knedliky vedle sebe do parni misky. Zakryjte poklici.

Ovocny kompot | 250g | 800W [ 34 | 23  [Miska+Pokice
Pokyny

Rozdélte Cerstvé ovoce (napf. jablka, hrusky, Svestky, merurky, manga
nebo ananas) po oloupani, omyti a nakrajeni na kosticky podobné
velikosti. Viozte je do pami misky. Pfidejte 1 az 2 polévkoveé Izice vody a
1 az 2 polévkoveé Izice cukru. Prikryjte poklic.

' Zachazeni s parékem

£y

=N

Miska + Poklice

Miska s viozkou + Poklice
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BEZPECNOSTNI OPATRENI:

Pri odklapéni vika paraku davejte pozor, protoZe unikajici para mize byt
velmi horka.

E] P¥i vyjimani z trouby a manipulaci po skonceni vareni pouzijte chriapky.
POUZIVANI OPEKACIHO TALIRE (POUZE MODELY

MG23F301TC*, MG23F301TJ*, MG23F302TC*,
MG23F302TJ*)

S timto opékacim talifem nemusite opékat pokrmy pouze v horni Casti

s grilem, ve spodni Casti se pokrmy diky vysoké teploté opékaciho talife
také opecou dozlatova. V tabulce (viz dalsi strana) najdete dalsi pokrmy,
které mUzete s pomoci opékaciho talife pripravit.

Opékaci talif je mozné pouzit také pro slaninu, vejce, parky apod.

1. Polozte opékaci talif pfimo na oto¢ny talif v troubé
a predehrejte ho na nejvyssi stupen kombinovaného
rezimu Mikrovinny ohfev — gril [B00 W + Gril (#3u)]
dle ¢ast a instrukci v tabulce.

Opékaci talif se zahfeje na velmi vysokou teplotu, proto vzdy pouzivejte
chnapky.

2. Pokud budete pripravovat napriklad slaninu nebo vejce, potrete talif
olejem, aby se pokrm dobfe opekl.

Vezméte prosim na védomi, ze opékaci talif je potazen teflonovou
vrstvou, kterd neni odolné proti poskrabani. NepouZivejte zadné ostré
nastroje (napriklad niz) ke krajeni na opékacim talifi.

Abyste predesli poskrabani povrchu opékaciho talife, pouZivejte
plastové nastroje nebo pokrm z talife odeberte jesté pred jeho
rozkrajenim.

3. Polozte pokrm na opékaci talif.

Na opékaci talif nepokladejte predméty, které
nejsou zaruvzdorné (napf. plastové misy).

®

4. Polozte opékaci talif na kovovy rost (nebo otocny
talif) v mikrovinné troubé.

5. Vlyberte odpovidajici dobu vareni a vykon.
(viz tabulka na nasleduijici strané)

Jak gistit opékaci tali
Opékaci talif Cistéte teplou vodou a Cisticim prostrfedkem a oplachnéte
Cistou vodou.

Nepouzivejte tvrdé kartace nebo tvrdé houby, aby nedoslo k poskozeni
vngjsi vrstvy.

Poznamka
Opékaci talit neni vhodny k myti v my&ce.

RUCNi PROGRAMY PRO VARENI S POUZITIM
OPEKACIHO TALIRE

Opékaci talif doporucujeme predehrat pfimo na oto¢ném talifi. Predehrejte
opékaci talif pomoci funkce 600 W + Gril (% uu) po dobu 3 az 5 minut.
Dodrzujte Casy a instrukce v tabulce.

Pokrm Porce Vikon Doba th_edehFétl’ Doba \_Iafenl'
(min) (min)
Slanina 4 platky (80 g) 600 W + Gril 3 3%-4
< Doporuceni >
Predehrejte opékaci talif. Polozte platky vedle sebe na opékaci talif.
Polozte opékaci talif na rost.
Grilovana 200g 450 W + Gril 3 4%-5
rajcata 2ks) Faxl
< Doporuceni >
Predehfejte opékaci talif. Raj¢ata rozkrojte na poloviny. Navrch poloZte syr.
Rozlozte do kruhu na opékaci talif. Polozte opékaci talif na rost.

Opékaci talif nikdy nedavejte do trouby bez
oto¢ného talite.
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Pokrm Porce Vjkon Doba prgdehratl Doba vareni Pokrm Porce Vjkon Doba prgdehratl Doba vareni
(min) (min) (min) (min)
Burgery 2 kusy (125 g) 600 W + Gril 3 7-1" Pizza 300-350 g 450 W + Gril 4 6%-772
(mrazené) #30U (chlazena) #8UY
< Doporuceni > < Doporuceni >
< Predehfejte opékaci talif. PoloZte burgery dokola na opékaci talif, Polozte Predehfejte opékaci talif. MraZenou pizzu poloZte na talif. Polozte opékaci
é opékaci talif na rost. Po 4 az 5 minutach obratte. talif na rost.
'®  Bage 200-250g (2ks) | 450 W + Gril 4 8-9 A . L
5 (mg;gné, gl ) A0 POUZiVANi FUNKCE AUTOMATICKE ROZMRAZOVANI
< Doporuéeni > Funkce Automatické rozmrazovani umozriuje rozmrazovat maso, drdbez,
Predshiejte opékaci talif. Jednu bagetu polozite blizko stredu talife, dalf ryby a chiéb nebo pecivo. Doba rozmrazovani a vykonovy stupen se
2 podél vedle ni. Polozte opékac talif na rogt. ' nastavuji automaticky. Staci jednoduse vybrat program a hmotnost.
Pizza 300-350 g 600 W + Gril 4 9-10 Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecné pro vareni
(mrazend) 20 v mikrovinné troubé.
< Doporudeni > Nejprve polozte mrazeny pokrm do stfedu oto€ného talife a zavrete dvirka.
Predehfejte opékaci talif. Mrazenou pizzu polozte na opékac talif. Polozte 1. Jednim nebo opakovanym stisknutim tlacitka funkce
opékaci talif na rost. Rozmrazovani (§3) zvolte typ pokrmu, ktery chcete * %
Peéené 250 g 600 W + Gril 3 5-6 pfipravit. (viz tabulka na nasledujici strang) OO
brambory 500¢ #S0 8-9 1
< Doporuceni > 2. Vlyberte hmotnost pokrmu otacenim volice. o,
Predehfejte opékaci talif. Brambory rozkrojte na poloviny. PoloZte je na
opékacf talif feznou plochou doldl. Usporadejte je do kruhu. PoloZte talif
na rost.
Rybi prsty 150 g (5 ks) 600 W + Gril 4 7-8 3. Stisknéte tlacitko Start/+30s ().
(mrazené) 3009 (10kg) e 910 Visledek: >/ +30s

< Doporuceni >

Predehfejte opékaci talif. Potrete talif jednou IZici oleje. PoloZte rybi prsty
do kruhu na talif. Otocte je po 4 minutach (5 ks) nebo po 6 minutach
(10ks).

Kureci nugety
(mrazené)

5-5%2
712-8

1259

600 W + Gril 4
2509

!

< Doporuceni >

Predehfejte opékaci talif. Potrete talif 1 1zici oleje. Polozte kufeci nugety na
talif. Polozte opékaci talif na rost. Otocte po 3 minutach (125 g) nebo po
5 minutach (250 g).
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Start

Spusti se rozmrazovani.

V polovingé rozmrazovani zazni zvukovy
signal, ktery pfipomina nutnost obratit pokrm.
Dalsim stisknutim tlacitka (<{P) rozmrazovani ukondite.

Potraviny Ize rozmrazovat také ru¢né. V tom pfipadé zvolte funkci
mikrovinného ohrevu/vareni pfi vykonu 180 W. Dalsi informace
naleznete v ¢asti ,Vareni/Ohrev" na strané 15.
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PROGRAMY FUNKCE AUTOMATICKE ROZMRAZOVANI

®

POUZiVANi FUNKCE MUJ TALIR

V nasleduiici tabulce jsou uvedeny rlizné programy, mnozstvi, doby odstaveni
a prislusna doporucent k funkci Rychlé automatické rozmrazovani. Pred
rozmrazovanim odstrarite veskeré obalové materidly. Maso, driibez, Ryby, chléb
nebo kolag polozte na keramicky talff.

Doba
odstaveni
(min)

Kod/
Potravina

Hmotnost

porce (g) Doporuceni

1. Maso 200-1500 20-60 Okraje chrante alobalem.

AZ trouba vyda zvukovy signél, maso
otoCte. Tento program je vhodny pro hovézi,
jehnéci, veprové, steaky, kotlety a mleté
maso.

2. Drlibez Konce stehen a kiidel chrarite alobalem. Az
trouba vyda zvukovy signél, driibez otocte.
Tento program je vhodny pro celé kufe i

porce kurete.

200-1500 20-60

200-1500 20-50 Rybi ocas (u ryby veelku) chrarite alobalem.
AZ trouba vyda zvukovy signal, rybu otocte.
Tento program je vhodny pro celé ryby i

rybi fié.

3. Ryby
OB

4. Chléb
nebo kolaé

()

125-625 5-20 Vlozte chiéb na kousek kuchynského papiru
a otocte jej, jakmile trouba vyda zvukovy
signal. Kolac poloZte na keramicky talif a
je-li to mozné, otocte jej, az zazni zvukovy
signal. (Trouba je nadale v chodu a pfi
otevieni dvifek se zastavi.) Tento program je
vhodny pro vSechny druhy chleba (krajeny
nebo vcelku), i pro dalamanky a bagety.
Dalaménky usporadejte do kruhu. Tento
program je vhodny pro v&echny druhy
kolacti z kynutého tésta, susenky, syrovy
kolag a listové pecivo. Neni vhodny pro
kfehké pecivo, ovocné a krémove kolace
ani pro kolace s ¢okoladovym zdobenim.

Pokud chcete rozmrazovani potraviny provést ruéné, vyberte funkci Rucni

rozmrazovani a vykonovy stuperi 180 W. Dalsi informace o ruénim rozmrazovani

a 0 dobé rozmrazovani naleznete na stranach 31-32.
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Funkce MU talif zahruje dvé predprogramované doby vareni. Nemusite
nastavovat ani dobu ohfivani, ani vykonovy stuperi. Podet porci mizete
nastavit otacenim knofliku voli¢e. Nejprve polozte pokrm do stfedu
otocného talife a zavrete dvirka.

1. Jednim nebo opakovanym stisknutim tlacitka
MUj tali¥ (&) vyberte pokrm, ktery chcete varit.

&

2. Zvolte velikost porce otacenim voli€e. (viz tabulka
na nasleduijici strang)

S

3. Stisknéte tladitko ().
Vysledek: Zacne vareni. Po dokon&eni varent:
1) 4krat zazni zvukovy signal.

>/ +30s

Start

2) Jako upozornéni na ukonceni
vareni zvukovy signal zazni jesté 3krat v minutovych
intervalech.

3) Znovu se zobrazi aktualni Cas.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecné pro vareni
v mikrovinné troubé.

PROGRAMY FUNKCE MUJ TALIR

V nasledujici tabulce jsou uvedeny programy, mnozstvi, doby odstaveni
a piislugna doporuceni pro funkci MUj talif. Tyto programy vyuzivaji pouze
mikrovinnou energii.

Hmotnost 2z
Kéd/Potravina odstaveni Doporuceni
porce (g) .
(min)
1. Chlazeny 300-350 2-3 VloZte na keramicky talif a zakryjte
hotovy pokrm | 400-450 potravinovou folif, vhodnou do mikrovinné

trouby. Tento program je vhodny pro pokrmy
tvorené tfemi slozkami (napfiklad maso

v omacce se zeleninou a pfilohou, jako jsou
brambory, ryZe nebo téstoviny).
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Hmotnost e
Kéd/Potravina odstaveni Doporuéeni
porce (g) .
(min)

2. Chlazeny 300-350 2-3 VloZte pokrm na keramicky talif a zakryjte
vegetariansky | 400-450 potravinovou folif, vhodnou do mikrovinné
pokrm trouby. Tento program je vhodny pro
@ 2slozkové pokrmy (napriklad Spagety

s omackou nebo ryZe se zeleninou).

CESTINA

VOLBA PRISLUSENSTVI

PouZivejte nadobi, které je vhodné a bezpecné pro
vareni v mikrovinné troubé. NepouZivejte plastové
nadoby, nadobi, papirové kelimky, utérky apod.
Chcete-li vybrat rezim kombinovaného vareni (grilovani a
mikrovinny ohrev), pouZivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpeéné pro
vareni v mikrovinné troubé i pro peéeni v normalni troubé.

Dalsi informace o vhodném nadobi a nacini naleznete v ¢asti Pokyny
pro vybér nadobi na strané 26.

GRILOVANI

Gril umoZzniuje dosahnout rychlého ohrati a opeceni potravin bez pouziti
mikrovin. K tomuto Ucelu se s troubou dodava grilovaci rost.

1. Predehfejte gril na pozadovanou teplotu stisknutim

tlacitka Gril (UU) a oto¢enim voliée nastavte dobu UU ) N
predehfivani.

2. Stisknéte tlacitko Start/+30s ().

3. Otevrete dvitka a vlozte pokrm na rost.
Zavrete dvitka.
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4. Stisknéte tlacitko Gril (V).

Vysledek: Zobrazi se nésledujici tidaje: w
a
5. Zvolte dobu grilovani oto€enim volice. N

Maximalni doba grilovani je 60 minut. ©+

6. Stisknéte tlacitko Start/+30s (D).

Vysledek: Spusti se grilovani. Po dokonceni @ / +30s
vareni: Start
1) 4krat zazni zvukovy signal.
2) Jako upozornéni na ukonceni vareni zvukovy signal

zazni jesté 3krat v minutovych intervalech.
3) Znovu se zobrazi aktudlni ¢as.
Topné teleso se béhem grilovani zapina a vypina. Neznepokojujte se
tim. Systém je zkonstruovan tak, aby zabranoval prehrati trouby.

Pri manipulaci s nadobim uvnitf trouby vzdy pouzivejte chhapky,
protoze nadobi je velmi horké.

KOMBINACE MIKROVLNNEHO OHREVU A GRILOVANI

Vareni pomoci mikrovinného ohfevu miizete také kombinovat s grilem, ¢imz
dosahnete soucasné uvareni i opeceni potravin.

VZDY pouZivejte pouze nadobi vhodné a bezpedné pro vareni
v mikrovinné troubé i pro peceni v normalni troubé. Idealni jsou
sklenéné nebo keramické nadoby, protoze jimi mohou mikroviny
rovnomeérné proniknout.

VZDY poutzivejte chriapky, protoze nadobf je velmi horké.

1. Otevrete dvitka trouby.
PoloZte pokrm na rost a rost polozte na otocny talif.
Zavrete dvitka.
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2. Stisknéte tlatitko kombinovaného rezimu (#*.UV). 2. Zvukovy signal Ize opét zapnout dvousekundovym
Vysledek: Zobrazi se nasledujici idaje: W N stisknutim tlacitek () a (D). S@) /DR S<121/+30s
U (mikrovinny rezim a rezim grilovani) Vysledek: o Zobrazi se nasleduiici tdai
600 W (vystupni vykon) | I
Vhodny vykonovy stupen zvolte opakovanym tisknutim tladitka
kombinovaného rezimu (%), dokud se nezobrazi poZzadovany e Stisknuti tladitek nyni bude opét indikovano zvukovym g‘
vykon. signalem. o
z
>

E‘] Teplotu grilu nelze nastavit.

o VIS BEZPECNOSTNi ZAMEK MIKROVLNNE TROUBY
3. Otocenim voli¢e nastavte dobu vareni. Maximalni N

doba grilovani je 60 minut. - + Tato mikrovinna trouba je vybavena specialnim programem pro bezpecnost
déti. Ten umoZnuije troubu ,uzamknout” tak, aby ji nemohly nahodné spustit

déti ani nikdo nekompetentni.
Troubu mUzete kdykoli uzamknout.

4. Stisknéte tlacitko Start/+30s ().

<D / 30 1. Na dvé sekundy stisknéte tlacitka (@) a (@).
Vysledek: Zahdji se vareni v kombinovaném +3Us Vysledek: @ /TR O
rezimu. Po dokonceni vareni: Start Hsledes w2 | Stop
| , o e Trouba se zamkne (nelze volit zadné
1) 4krat zazni zvukovy signal. funkce).
2) Jako upozornéni na ukonceni vareni zvukovy signal « Na displeji se zobrazi ,L*
zazni jesté 3krat v minutovych intervalech. ! "

3) Znovu se zobrazi aktudlni ¢as.
Maximalni vykon pfi kombinaci mikrovinného rezimu a grilu je 600 W. 2. Troubu odemknete tak, e znowu stisknete tlacitka @
VYPNUTi ZVUKOVEHO SIGNALU (92 (©)na e sefcndy Q? /e

Vysledek: Troubu je mozné normalné pouzivat. P

Zvukovy signal Ize kdykoli vypnout.
1. Na dvé sekundy stisknéte tlacitka (@) a (D).

Vysledek: /2 {>/+30s
o Zobrazi se nasledujici Gidaj. Stop Start

e Stisknuti tlaCitek nyni nebude indikovano zvukovym
signalem.

25
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POKYNY PRO VYBER NADOBI

Aby se potraviny v mikrovinném rezimu uvarily ¢i upekly, musejf jimi mikroviny
proniknout. Pouzité nadobi nesmi mikroviny odrazet ani pohlcovat. Proto je tfeba
peclivé volit nadobi. Je-li nédobf oznacéeno jako vhodné a bezpeéné pro vareni

v mikrovinné troubé, nemusite si délat starosti. VV nasledujicim seznamu jsou uvedeny
rlizné typy nadobi a informace o tom, zda a jak se maji pouzivat v mikrovinné troubé.

<
é Bezpeéné pro
7 Nadobi mikrovinné Poznamky
O trouby
Alobal /X Lze jej pouZit v malém mnoZstvi k ochrané
Casti pokrm( pred prevarenim. Pri pouziti
pilis velkého mnoZstvi alobalu nebo
v pfipadg, Ze je alobal prilis blizko stény
trouby, mze dojit ke vzniku elektrického
oblouku.
Opékaci talif v/ Nepredehfivejte jej delsi dobu nez
8 minut.
Porcelan a keramika v Porcelan, keramika, glazovana keramika
a kostni porcelan jsou obvykle vhodng,
pokud nemaji kovové zdoben.
Jednorazové nadobi v/ V téchto miskach jsou baleny nékteré
z polyesterového mrazengé potraviny.
kartonu

Baleni potravin
rychlého obéerstveni

e Polystyrénové kelimky v/ Lze je pouZit pro ohfivani pokrmd. Pi
prehtati se polystyrén muze roztavit.
e Papirové sacky nebo X Mohou se vznftit.
noviny
* Recyklovany papir X MdiZe zpUsobit vznik elektrického

nebo kovové lemy oblouku.

Sklenéné nadobi

e Stolni nadobi do v/ Je mozné pouzit, pokud nema kovové
trouby zdobenl.

e Krehké sklenéné v/ Lze je pouZit pro ohfivani pokrmt nebo
nadobi tekutin. Tenké sklo mize pfi nahlém

zahrati prasknout nebo se roztristit.
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Bezpecné pro

Nadobi mikrovinné Poznamky
trouby

e Zavarovaci sklenice v/ Je nutné sejmout vicko. Vhodné pouze
pro ohfivani.

Kovy

e Nadobi X Mize zplisobit vznik elektrického oblouku
nebo pozar.

o Uzavéry sacka do X

mraznicky
Papir
o Talite, kelimky v/ Pro kratkou dobu vareni a ohrivani. Také
a kuchynské utérky pro absorpci prebyte¢né vihkosti.

* Recyklovany papir X MaZe zplisobit vznik elektrického
oblouku.

Plastové nadobi

e Nadoby v/ ZvIasté pokud jde o termoplast odolny
proti teplu. Nékteré plasty se pfi vysokych
teplotadch mohou zkroutit nebo ztratit
barvu. Nepouzivejte melaminové plasty.

¢ Potravinova félie v Lze pouZzit k udrZeni vinkosti. Nesmi se
dotykat potraviny. Pfi odstrafiovani folie
budte opatrni, protoZe bude unikat horka
péra.

o S&cky do mraznicky v X Pouze jsou-li vhodné pro vareni
nebo mikrovinnou troubu. Nesmi byt
vzduchotésné. V piipadé potreby
propichnéte vidlickou.

Voskovy papir nebo v/ Lze je pouzit k uchovani vihkosti a

papir odolny proti zabranéni postiikani.

tukiim

v/ :Doporuéeno

/X :Provadéjte opatrné X

: Nebezpecéné
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POKYNY PRO PRiPRAVU POKRMU

Pokyny pro pfipravu pokrmt z mrazené zeleniny

MIKROVLNY

Mikrovinna energie pronika potravinami, protoze ji pfitahuje voda, tuk a cukr
obsazené v potravinach. Energie je témito latkami absorbovana.

Mikroviny zpdsobuji rychly pohyb molekul v potravindch. Rychly pohyb
téchto molekul vytvari tfeni a vysledkem je uvareni potraviny.

VAREN(

Nadobi pro vareni v mikrovinné troubé:

Pro dosazeni maximalni t¢innosti musi nddobi umoZziovat prichod
mikrovinné energie. Mikroviny se odraZeji od kovl, napfiklad od nerezové
oceli, hliniku a médi, ale dokézou proniknout keramikou, sklem, porcelanem
a plasty a také papirem a dfevem. Z tohoto dtvodu se pokrmy nikdy
nesmeji varit v kovovych nadobach.

Potraviny vhodné pro vareni v mikrovinné troubé:

Pro vareni v mikrovinné troubég je vhodna cela rada potravin, napriklad
Cerstva nebo mrazena zelenina, ovoce, téstoviny, ryze, obiloviny, lusténiny,
ryby a maso. V mikrovinné troubé je mozné pripravovat i omacky, pudink,
polévky, pudinky varené v pare, konzervy a Catni. Obecné feceno je
mikrovinné vareni idedlni pro vSechny potraviny, které Ize bézné pfipravit
na vamné desce. Napriklad rozpousténi masla nebo Cokolady (viz kapitola
obsahuijici tipy, techniky a rady).

Zakryvani béhem vareni

Zakryti pokrmu béhem vareni je velmi diilezité, protoZe odparend voda
stoupa ve formé pary a prispiva tak k procesu vareni. Pokrmy lIze zakryt
nékolika zplsoby, napiiklad keramickym talifem, plastovym vikem nebo
potravinovou foli.

Doby odstaveni

Po skonceni vareni je dileZitéa doba odstaveni, aby se vyrovnala teplota
v pokrmu.

MG23F301TAK_EO_DE68-04182P_CZ.indd 27

27

PouZiite vhodnou nadobu z ohnivzdorného skla s vikem. Varte zakryté po
minimalni dobu — viz tabulka. Pokradujte ve vareni, dokud nedosahnete
pozadovaného vysledku.

Zamichejte dvakrat béhem vareni a jednou po skonceni vareni. S, bylinky
nebo maslo pridejte po skonceni vareni. Na dobu odstaveni zakryjte.

Doba
odstaveni
(min)

Doba

Porce (min)

Pokrm Vykon Pokyny

Spenat 150 g | 600 W | 42-5Y2 2-3 Pridejte 15 ml

(1 polévkovou
[Zici) studené
vody.

Brokolice 300 g | 600 W 2-3 Pridejte 30 ml

(2 polévkovou
|zici) studené
vody.

Hrasek 300g | BOOW | 7%2-8"> 2-3 Pridejte 15 ml

(1 polévkovou
|Zici) studené
vody.

Zelené fazolky 300g |BOOW | 8-9 Pridejte 30 ml

(2 polévkovou
IZici) studené
vody.

Michana zelenina 600 W | 712-8%2 2-3

(mrkev/hrasek/
kukurice)

300 g Pridejte 15 ml
(1 polévkovou
|Zici) studené

vody.

Michana zelenina 600 W 8-9

(na Ginsky zptisob)

3009 Pridejte 15 ml
(1 polévkovou
1Zici) studené

vody.
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Pokyny pro pfipravu ryze a téstovin Pokyny pro pfipravu pokrmt z ¢erstvé zeleniny
Ryze: PouZijte velkou sklenénou pyrexovou misu s vikem — ryze Pouziite vhodnou nadobu z ohnivzdorného skla s vikem. Pridejte 30-45 ml
pi vateni zdvojnasobi sviij objem. Varte zakryté. studené vody (2-3 pol. IZice) na kazdych 250 g (pokud neni doporuceno jiné
Po uplynuti doby vareni pokrm pred odstavenim zamichejte mnozstvi vody — viz tabulka). Varte zakryté po minimalni dobu — viz tabulka.
a osolte nebo pridejte bylinky &i méslo. Pokracujte ve vareni, dokud nedosahnete poZzadovaného vysledku. Behem
Poznamka: Ryze nemusi po uplynuti doby vareni vareni a po ném jednou zamichejte. Sdl, bylinky nebo maslo pridejte po

= absorbovat v&echnu vodu. skoncent varen. . )

E Téstoviny: Pouzijte velkou sklenénou pyrexovou misu. Pfidejte vrouci Nadc?bu zakryjte a nechte 3 mm.uty OdSt,a_lt', . , .,

O vodu, petku soli a dobFe zamichejte. Varte nezakryté. Tip: Cers}\l/ou zeleninu nakrgjejte na _s?tejne vevllke kousky. Cim
Beéhem vafeni a po ném obcas zamichejte. Béhem doby o ~ mensi kousky budou, tim rychleji se uvari.
odstaveni zaknyjte a poté dtkladng scedite. Veskera Cerstva zelenina by se méla vafit pfi plném mikrovinném vykonu

. (800 W).
Doba
. Doba . Doba
Pokrm Porce | Vykon N odstaven Pokyn
Y (min) vent kyny Pokrm | Porce | 2°P3 | odstaveni Pokyny
(min) (min) (ol
Bila ryz 250 800 W | 16-17 5 Pridejte 500 ml
(pﬁt’%?lid) 9 StrLlj deéne & Vo d\;n Brokolice | 2509 | 4-4%: 3 Pripravte stejné velké rizice. Stonky
- 500 7-TY. srovnejte smérem ke stredu.
Hnéda ryze 250 g | 800 W | 21-22 5 Pridejte 500 ml P g : . ) - T
(parboiled) studené vody RlziCkova | 250 g | 5%%-67> 3 Pridejte 60-75 ml (5-6 polévkovych IZic)
- =L — - kapusta vody.
Mich 250 800 W | 17-18 5 Pridejte 500 ml
(&geingi\%zfé ryze) 9 Strllj diir? & V0 d;n 1 Mrkev 2509 | 4%-5 3 Mrkev nakréjejte na stejné velké platky.
Michané obiloviny | 250 g | 800 W | 18-19 5 Pridejte 400 m Kvetak 250g | 5-5% 3 Pripravte stejné velké rizice. Velké rizice
(ryZe + obiloviny) studené vody 5009 | 8%-9 rozpulte. Stonky upravte smérem do
- stiedu.
Teéstovi 250 800 W | 11-12 5 Pridejte 1000 ml
Sy 9 terylal gjveody m Cuketa | 2509 | 3%-4 3 | Cuketu nakrdejte na platky. Pridejte 30 mi
: (2 polévkové IZice) vody nebo orisek
masla. Varte, dokud nezmékne.
Lilek 250 g | 3%-4 3 Lilky nakrajejte na malé platky a pokapejte
' je 1 Izicf citrénové Stavy.
Porek 2509 | 4%-5 3 Pérek nakrdjejte na silné prouzky.
Zampiény | 1259 | 1%-2 3 Malé Zampidny pfipravujte vcelku, vetsi
2509 | 3-3% nakrajené na platky. Nepridavejte vodu.
Pokapeite citronovou stavou. Osolte a
opeprete. Pfed podavanim scedte.
Cibule 2509 | 5%-6 3 Cibuli nakréjejte na platky nebo na pllky.
Pridejte pouze 15 ml (1 polévkovou IZici)
vody.
Paprika 2509 | 4%-5 3 Papriku nakrdjejte na malé platky.
28
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Doba dobu potfebnou k ohrati.
Pokrm | Porce D°.ba odstaveni Pokyny VZzdy se ujistéte, zda je ohfivana potravina vSude horka.
il (min) Po ohfevu ji kratce odstavte, aby se vyrovnala teplota.
Brambory | 2509 | 4-5 3 Oloupané brambory zvazte a nakrdjejte je Doporucena doba odstaveni po ohfevu je 2 az 4 minuty, pokud nenf
5009 | 714-8% na pilky nebo ¢tvrtky podobné velikosti. v tabulce doporuceno jinak. . -
Repa 2509 | 5-5% 3 Repu nakrajejte na kosticky. Pri ohfivani tekutin a détské vyzivy budte zviasté opatrni. Dalsi informace

jsou uvedeny také v kapitole popisuijici bezpecnostni opatreni.

OHREV

Mikrovinna trouba ohfeje pokrm ve zlomku ¢asu, ktery by byl potfeba

k ohrati v bézné troubé.

Vykonové stupné a doby ohfevu v nasleduijici tabulce pouzijte jako
orientacni pokyny. Pfi stanoveni dob uvedenych v tabulce byly uvazovany
tekutiny o pokojoveé teploté priblizné +18 az +20 °C nebo chlazené
potraviny o teploté priblizné +5 az +7 °C.

Usporadani a zakryti

Neohfivejte velké kusy, napriklad kytu. Maji sklon k pfevareni a vysuseni Ohrev tekutin a potravin
jesté predtim, nez se ohfeje jejich stfed. Pi ohfivani mensich kouskU
dosahnete lepsiho vysledku.

Vykonové stupné a michani

OHREV TEKUTIN

Vzdy dodrzujte dobu odstaveni alespor 20 sekund po vypnuti trouby,

aby mohlo dojit k vyrovnani teploty. Pfi ohfivani pokrm v pfipadé potfeby
micheijte a VZDY jej zamichejte po ohFati. Abyste zabranili intenzivnimu
varu a moznému opareni, je tfeba do napoju vkladat plastovou IZicku nebo
sklenénou tyCinku a napoje michat pred ohfivanim, béhem ohfivani a po
ném.

VNILS3D

\ykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientadni
pokyny pro ohrev.

Nekteré potraviny Ize ohfivat pfi nastaveni na vykon 800 W, zatimco nékteré Doba Doba

museji byt ohFivany pfi vykonu 600 W, 450 W nebo dokonce 300 W. Pokrm Porce | Vykon (min) odstaveni Pokyny

Pokyny naleznete v tabulce. Obecné je lepsi ohfivat potraviny a pokrmy (min)

pri nastaveni na nizsi vykonovy stupeh v pripads, ze je potravina krehka, Napoje 150ml |800W | 1-1% | 12 |Nalite do keramického

je ji mnoho nebo je pravdépodobné, ze se rychle zahfeje (napriklad plnéné A o s o )
™ (kéva, Caj, voda) | (1 Salek) Salku a ohfivejte nezakryté.

kolacky). o ) o R Polozte $dlek / hrnek

Prcljvdgsazeml nejlep§|oh vyvsledku o,hrlevlu pokrm dobr/e m!chejte anebo 250 ml 115-2 doprosted otoéného talie.

otvgcejvt,e.,dle—ll to moznt?, prgd deavanlm zn(/)yLi zamlch/ejte. o (1 hrnek) B&hem doby odstaveni

Pri ohrivani tekutin a détské vyzivy budte zvlasté opatrni. Abyste zabranili . je ponechte v mikrovinné

intenzivnimu varu a moznému oparent, je tfeba michat pokrm pred troubé a dobre zamichejte.

ohrivanim, béhem ohfivani i po ném. Béhem doby odstaveni ponechte

pokrm v mikrovinné troubé&. Doporu¢ujeme do tekutin vkladat plastovou Polévka 250g | 800W | 3-3% 2-3 Nalijte polévku do

IZiku nebo sklen&nou tycinku. Vyhnéte se prehfati (a tedy znehodnoceni) (chlazena) hiubokého keramickeho

pokrm(l a potravin. talfe. Zaknyjte plastovym

Je lepsi nastavit dobu vareni na nizsi hodnotu a v pfipadé potieby ji vikem. Po ohféti dobre

prodlouit. zamichejte. Znovu

zamichejte pred
Doby ohfevu a odstaveni podévénim.

Pri prvnim ohfivani potraviny je pro pozdéjsi potfebu vhodné poznamenat si

29
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Doba OHREV DETSKE VYZIVY
Pokrm Porce | Vykon | PP | ouctaveni Pokyny DETSKA VYZIVA: WWlifte vyzivu do hlubokého keramického talite. Zakryjte
(min) (min) plastovym vikem. Po ohréati dobre zamichejte!
Pred podavanim nechte 2 az 3 minuty odstat. Znovu zamichejte a
Duseny pokrm 350g |BOOW | 5%- 2-3 Vlozte duseny pokrm do zkontrolujte teplotu.
(chlazeny) 67 hiubokého keramického Doporu&ena teplota podavani: mezi 30 a 40 °C.
g talite. Zakryjte plastovym KOJENECKE MLEKO: Nalijte migko do sterilizované sklendné lahve.
= vikem. Behem ohevu Ohfivejte nezakryté. Nikdy neohfivejte détskou lahev s nasazenou savigkou,
3 obcas zachheJte a protozZe lahev by mohla pfi prehrati explodovat. Pfed odstavenim dobre
2 znovu zamichejte pred M. . PP fepeitel V3dy zkontroluite teplot
odstavenim a poté pred prqtrepeJ‘Ee a prgd podavanlvm zr/]oYLleprotrevp(_eJte./ V; y Z 9” rolujte epo u
podavanim. kojeneckého miéka nebo détské vyZivy, nez je ditéti podate. Doporucena
. teplota’podévénl’: cca 37 °C.
Téstoviny 350g | 6OOW | 4%- 3 Téstoviny (napf. $pagety POZNAMKA: PredevsSim détskou vyZivu je tfeba pred podavanim peclivé
s omackou 5% nebo nudle) dejte na mélky zkontrolovat, abyste predesli popaleninam.
(chlazené) keramicky talif. Zakryjte \Wykonové stupné a doby uvedené v nasledujici tabulce pouZijte jako
potravinovou félif vhodnou orientacni pokyny pro ohrev.
do mikrovinné trouby. Pred
podavanim zamichejte. Ohrev détské vyzivy a kojeneckého mléka
. L ) Vykonoveé stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientacni
PInéné téstoviny | 350g | 600W | 5-6 3 PInéné téstoviny (napf. K hF
v = Al pokyny pro ohrev.
s oméackou ravioli, tortellini) dejte do '
(chlazeng) hlubokého keramického Doba
talife. Zakryjte plastovym Pokrm Porce | Vykon | Cas | odstaveni Pokyny
vikem. Béhem ohrevu (min)
obc¢as zamichejte a
znovu zamichejte pred Détska vyziva 190g | 600W | 30s 2-3 Ohfivejte v hiubokém
odstavenim a poté pred (zelenina + keramickém talifi. Varte
podavanim. maso) zakryté. Po skonceni
doby vareni zamichejte.
Pokrm na talifi 350g |[BOOW | 5%- 3 Pokrm tvofeny ' Nechte 2 aZ 3 minuty
(chlazeny) 6% 2-3 chlazenymi slozkami odstat. Pfed podéavanim
umistéte na keramickou dobfe zamichejte a peclivé
misku. Zakryjte zkontrolujte teplotu.
potravinovou félit vhodnou
do mikrovinné trouby.
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Dob Doba odstaveni pro Uplné rozmrazeni se li§i podle mnozstvi potraviny. Udaje
. X ova naleznete v nasleduijici tabulce.
Pokrm Porce | Vykon | Cas | odstaveni Pokyny . ) ) o Lo 3
(min) Tip: Ploché potraviny se rozmrazuii Iépe nez siiné vrstvy a mala
mnozstvi vyzaduiji kratsi dobu rozmrazovani. Myslete na
Détskd kase 190g | 600W | 20s 2-3 Ohrivejte v hiubokém tuto radu pfi zmrazovani a rozmrazovani potravin.
(obilovina + keramickem talfi. Varte P rozmrazovani mraZenych potravin o teploté -18 aZ -20 °C pouZijte pro
miéko + ovoce) zakryté. Po skonceni orientaci tuto tabulku. &
ﬁlzzﬁt\éa;eglé zsamliﬁ:%te. VSechny mrazené potraviny by mély byt rozmrazovany pfi rozmrazovacim g‘
; . . =
odstat. Pred podavanim vykonovém stupni (180 W). 3
dobre zamichejte a peclive
) Doba
zkontrolujte teplotu. Doba q
Pokrm Porce (min) odstaveni Pokyny
1 .
Kojenecké 100ml | 300W |30-40s|  2-3 | Dobie zamichejte nebo (min)
miéko 3 protfepeijte a nalijte do M
200 ml S0saz sterilizované sklengné EED
1 min. |apv§. P?Stvav,tﬁ dto i Mleté maso 2509 | 6%2-7%2 5-25 Maso poloZte na mélky keramicky
\s/r? uo oine 10 Da ‘trﬁ 500g | 10-12 talit. Tenci okraje chrarite alobalem.
art? neza ryte. Dobfe Po uplynuti poloviny doby
protrepejte a nechte Veprove steaky | 2509 | 7%2-8" rozmrazovani otogte!
alespon 3 minuty odstat.
Pfed podavanim dobre 1 Dribez
protfepejte a peclivé
zkontrolujte teplotu. Kufeci kousky | 500g | 14Vs- 15-40 | Nejprve polozte kuteci kousky ki
o o (2 ks) 156%2 dolti, celé kure poloZte prsicky na
RUCNI ROZMRAZOVANI Colé ki 900 28,30 mélky keramicky talif. Tenci Casti,
: > PR . . . . elé kure - ¥ i
Mikroviny predstavuji vynikajici zpUsob, jak rozmrazit zmrazené potraviny. 9 napnvklad konce stehen a k”d,la'
. . L N oo < . oy L. chrante alobalem. Po uplynuti
Mikroviny mrazené potraviny Setrné a v kratké dobé rozmrazi. To maze byt ; AR
- . o - . L . . poloviny doby rozmrazovani otocte!
velmi vyhodné napriklad v pfipadé, kdy se objevi neCekani hosté.
Mrazena drlibez musi byt pred varfenim dikladné rozmrazena. Odstrarite 1 Ryby
vSechny kovoveé sponky a vyjméte veskeré obaly, aby mohla tekutina odtéci.
Vlozte mrazenou potravinu do nadoby bez poklice. V poloviné rozmrazovani Rybi filety 2509 6-7 5-15 Mrazenou rybu poloZte doprostred
obratte, scedte v8echny tekutiny a co nejdfive odstrafite vdechny drlibky. (2 ks) mélkého kveramickéhovtlélrifve/. Tenci )
Obdgas potravinu zkontrolujte a ujistéte se, ze neni zahrata. . oy Casti zasunte pod silngjsi Casti. Uzke
Pokud se mensi a tendi ¢asti mrazené potraviny za¢nou zahfivat, je mozné fi 9 -13 konce ryby chraiite alobalem. Po
je b&hem rozmrazovani chrénit zabalenim do velmi malych prouzk(i alobalu. (4 ks) “pbfnult' poloviny doby rozmrazovani
Pokud by se drfibeZ zagala na povrchu zahfivat, zastavte rozmrazovani a otocte!

nechte 20 minut odstat. Pak teprve pokracuijte v rozmrazovani.
Ryby, maso a driibeZ nechte odstat, aby se mohlo rozmrazovani dokondit.

31

MG23F301TAK_EO_DE68-04182P_CZ.indd 31 3/25/2013 6:35:00 PM



Doba Doba
Pokrm Porce . odstaveni Pokyny
(min) .
(min)
Ovoce
< Bobulovité 250 g 6-7 5-10 Ovoce rozlozte na mélkou kulatou
é ovoce sklenénou misku (0 velkém préméru).
)
&  Chiéb
Veky 2 ks -1 5-20 Dalamanky usporadejte do kruhu,
(kazdd asi50g)| 4ks 2-2Y» chléb vodorovné na kuchyrisky papir
polozeny na stfed oto¢ného talife. Po
Toasty nebo 2509 | 4%-5 uplynuti poloviny doby rozmrazovani
sendvice otocte!
Dalamanky 500g | 8-10
(pSenicna a
Zitnéd mouka)

GRILOVAN(

Topné grilovaci téleso je umisténo pod stropem prostoru trouby. Je

v ¢innosti, kdyz jsou zaviena dvifka a otoCny talif se otaci. Otaceni talife
zajistuje rovnomeérngjsi opeceni potraviny. Predehratim grilu po dobu

3-4 minut docilite rychlejSiho opeceni potraviny.

Nadobi vhodné pro grilovani:

Mélo by byt ohnivzdorné a miize obsahovat kov. NepouZivejte zadny druh
plastového nadobi, protoze by se mohlo roztavit.

Potraviny vhodné ke grilovani:

Kotlety, parky, steaky, hamburgery, platky Sunky a slaniny, tenké porce ryb,
sendvi¢e a vSechny druhy toastd s oblohou.

Diilezita poznamka:

Vzdy, kdyz pouZzivate pouze reZzim grilovani, zkontrolujte, zda je topné
grilovaci téleso pod stropem ve vodorovné poloze, a nikoli ve svislé poloze
na zadni sténé trouby. Nezapomerite, Ze potraviny je nutné polozit na
vysoky rost (pokud neni v pokynech uvedeno jiné doporuceni).
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MIKROVLNNY OHREV + GRILOVANI{

Tento rezim vareni kombinuje vyzafované teplo grilu s rychlosti mikrovinného
vareni. Je v ¢innosti, jen kdyZ jsou zaviena dvitka a otoc¢ny talif se otadi.
Diky otaceni otoéného talife se potravina rovnomeérné opece. Tento model
trouby nabizi tfi kombinované rezimy: 600 W + Gril, 450 W + Gril a 300 W
+ Gril.

Nadobi pro vareni pomoci mikrovinného ohfevu v kombinaci

s grilovanim:

Pouzivejte nadobi, kterym mohou mikroviny proniknout. Nadobi by mélo byt
ohnivzdorné. V kombinovaném rezimu vareni nepouzivejte kovové nadobi.
Nepouzivejte zadny druh plastového nadobi, protoze by se mohlo roztavit.
Potraviny vhodné pro vareni pomoci mikrovinného ohievu v kombinaci
s grilovanim:

Mezi potraviny vhodné pro kombinovany rezim vareni patfi vSechny

druhy varenych pokrmdl, které je tfeba ohrat a opéci (napriklad zapékané
téstoviny) a také potraviny vyzadujici kratkou dobu pro opeceni povrchu.
Tento rezim je také mozné pouzit pro siiné porce potravin, kterym prospiva
opeceny a kfupavy povrch (napriklad kureci kousky, které se v poloviné
doby vareni otoci). Podrobné informace naleznete v tabulce pro grilovani.
Dulezita poznamka:

Vzdy, kdyz pouzivate kombinovany rezim (mikrovinny ohrev + Grilovani),
zkontrolujte, zda je topné grilovaci téleso pod stropem ve vodorovné
poloze, a nikoli ve svislé poloze na zadni sténé trouby. Potraviny je nutné
poloZit na vysoky rost (pokud neni v pokynech uvedeno jiné doporucéenti).
Jinak je tfeba je poloZit pfimo na otocny talif. Pokyny si prosim vyhledejte

v nasleduijici tabulce.

Pokud ma byt pokrm opeceny z obou stran, je tfeba jej otodit.
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Pokyny pro grilovani mrazenych potravin

Vykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientacni
pokyny pro grilovani.

Doba Doba
Mrazeny . opékani opékani
pokrm R ykon jedné druhé e
strany (min) | strany (min)
Veky (kazda 2 ks Mikroviny | 300 W + Gril | Pouze gril | Usporadejte dalamanky
ohmotnostiasi | 4 ks + Gl 1-1% 1.0 na rostu do kruhu.
509) 201 19 Grilujte dalamanky
na druhé strané az
dosahnete poZadované
kiupavosti. Nechte 2 az
5 minut odstat.
Bagety 250-300g | 450 W + 8-9 PoloZte 2 mrazené
s oblohou 2ks) Gril bagety vedle sebe na
(rejcata, syr, rost. Po grilovéani je
Sunka, houby) nechte 2 aZz 3 minuty
odstat.
Zapékani 4009 | 450W+ 13-14 - Vlozte mrazené suroviny
(zelenina nebo Gril do malé kulaté sklenéné
brambory) pyrexové misy. Polozte
n&dobu na rost. Po
uvareni nechte 2 az
3 minuty odstat.
Téstoviny 400 g Mikroviny | 600 W + Gril | Pouze gril | VioZte zapékané
(cannelloni, + Gril 14-15 2.3 téstoviny do malé
makarony, sklenéné pyrexové misy.
lasagne) Polozte nadobu pfimo na
otoény talif. Po uvareni
nechte 2 az 3 minuty
odstat.
Kufeci nugety 250g | 450W+ 5-51% 3-312 Polozte kufeci nugety na
Gril rost. Po uplynuti prvni
poloviny doby vafenf
otoCte.
Hranolky 250g | 450 W+ 9-11 4-5 Rozlozte hranolky
Gril rovnomémé na pegici

papir na rotu.
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Pokyny pro pfipravu ¢erstvych pokrmi

Predehrivejte gril 3 aZ 4 minuty pomoci funkce grilovani.
\ykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientadni

pokyny pro grilovani.

Doba Doba
X . opékani | opékani
Cerst\_le Porce Vykon jedné druhé Pokyny
potraviny
strany strany
(min) (min)
Toasty 4 ks Pouze gril 6-8 4-5% | Polozte toastové platky
(kazdy po vedle sebe na rost.
259)
Dalaménky | 2-4 kusy | Pouze gril 2-3 2-3 Nejprve polozte
(jiz upecené) dalamanky piimo na rost
do kruhu spodni stranou
vzh(iru.
Grilovana Mikroviny | 300 W + | Pouze gril | Raj¢ata rozkrojte na
rajCata + Gril Gril poloviny. Navrch poloZte
200 g A415-5% 0.3 | syr. Uspofadejte je do
2 ks) kruhu na mélkou nadobu
z ohnivzdorného skla.
400 g 7-8 L .
(@ ks) Dejte nadobu na rost.
Havajské 2ks 450 W + 3Ve-4 - Nejprve opecte toastové
toasty (300 g) Gril platky. Polozte toasty
(Sunka, s oblohou na rost. PoloZte
ananas, 2 toasty vedle sebe pfimo
syrové na rost. Nechte 2 az
platky) 3 minuty odstat.
Pecené 250g | 60OW + | 47%-51 - Brambory rozkrojte na
brambory Gril poloviny. PolozZte je do
500 g 8-9 kruhu na rost, stranou
fezu ke grilu.
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Doba Doba
v . opékani | opékani
Cerst\_le Porce Vykon jedné druhé Pokyny
potraviny
strany strany
(min) (min)
Kurecf 450az | 300W + | 10-12 12-13 | Kufeci kousky potfete
< kousky 500 g Gril olejem a kofenim. Polozte
4 ) N
= (2 ks) je do kruhu na rost,
H kostmi smérem do stiedu.
O Polozte jeden kufect
kousek doprostred rostu.
Nechte 2 az 3 minuty
odstat.
Jehnéci/ 400g | Pouzegril| 12-15 9-12 | Potrete jehnéci platky
hovézi (4 ks) olejem a korenim. PoloZte
steaky je do kruhu na rost. Po
(stiedni) grilovani je nechte 2 az
3 minuty odstét.
Veprové Mikroviny | 300 W + | Pouze gril | Potete veprové steaky
steaky + Gril Gril olejem a korenim. PoloZte
250 g 7-8 6-7 je do kruhu na rost. Po
(2 ks) grilovani je nechte 2 az
3 minuty odstét.
Pecena 1jablko | 300W+ | 4-4% - Vykréjejte jadfince a
jablka (pfibl. Gril naplite jablka hrozinkami
200 g) a dzemem. Ozdobte
2 jablka 6-7 mandlovymi platky.
(pFibl. Usporadeite do kruhu
400 g) na mélkou misku
z ohnivzdorného skla.
PoloZte nadobu pfimo na
otocny talif.
PeCené kute | 1200g | 600W + | 15-18 15-18 | Kure potrete olejem
Gril a korenim. PouZijete

pyrexovou nadobu —
nejprve kufe polozte
prsi¢ky dold, potom
otocCte. Po grilovani
nechejte 5 minut odstét.

MG23F301TAK_EO_DE68-04182P_CZ.indd 34

34

SPECIALNI RADY

ROZPOUSTENi MASLA

Vlozte 50 g méasla do malé hluboké sklenéné nadoby. Zakryjte plastovym
vikem. Zahrivejte 30 az 40 sekund pfi vykonu 800 W, dokud se maslo

nerozpusti.

ROZPOUSTENiI COKOLADY

Vlozte 100 g Cokolady do malé hluboké sklenéné nadoby. Zahfivejte 3 az
5 minut pfi vykonu 450 W, dokud se ¢okolada nerozpusti. BEhem rozpousténi

jednou ¢i dvakrat zamichejte. Pfi vyjimani z trouby pouZijte chiiapky!
ROZPOUSTENI KRYSTALIZOVANEHO MEDU

Vlozte 20 g krystalizovaného medu do malé hluboké sklenéné nadoby.
Zahtivejte 20 az 30 sekund pfi vykonu 300 W, dokud se med nerozpusti.

ROZPOUSTENI ZELATINY

Vlozte suché platky zelatiny (10 g) na 5 minut do studené vody. Odkapanou
zelatinu vlozte do malé misy z ohnivzdorného skla. Zahfivejte po dobu 1 minuty

pfi vykonu 300 W. Po rozpusténi zamichejte.
PRIPRAVA POLEVY (NA DORTY A KOLACE)

Smichejte instantni polevu (asi 14 g) se 40 g cukru a 250 ml studené vody.
Varte nezakryté v nadobé z ohnivzdorného skla po dobu 32 az 4. minuty pfi
vykonu 800 W, az poleva/Zelatina zprlhledni. Béhem vareni dvakrat zamichejte.

VARENi MARMELADY

Viozte 600 g ovoce (napiiklad smés bobulovitych plod() do nadoby

z ohnivzdorného skla s vikem. Pridejte 300 g cukru pro konzervaci a dobre
zamichejte. Varte nezakryté po dobu 10 az 12 minut pfi vykonu 800 W. Béhem
vareni nékolikrat zamichejte. Vlijte pfimo do malych zavarovacich sklenic se

Sroubovacim vickem. Nechte odstat na vicku po dobu 5 minut.

VARENI PUDINKU

Nasypte pudinkovy prasek a cukr do miéka (500 ml) podle pokynd vyrobce
a dobrfe rozmichejte. Pouzijte nadobu z ohnivzdorného skla vhodné velikosti
s vikem. Varte zakryté po dobu 6%2 az 7%> minuty pfi vykonu 800 W. Béhem

vareni nékolikrat dikladné zamichejte.
OPEKANi MANDLOVYCH PLATKU

Rovnomeérné rozprostiete 30 g platk( mandli na stfedné velky keramicky talit.
Béhem opékani neékolikrat promichejte, opékejte 3%z az 4% minuty pfi vykonu
600 W. Nechte v troubé 2 az 3 minuty odstat. Pfi vyjimani z trouby pouzijte

chnapky!
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JAK SI POCINAT V PRIPADE POCHYBNOSTI NEBO
POTIZi

Pokud se setkate s nasledujicimi potizemi, vyzkouSejte popsana rfesent.

Jde o normalni jev.

e Kondenzace uvnitf trouby.

e Proud vzduchu kolem dvifek a vnéjsiho plasté.

e (Odraz svétla kolem dvifek a vnégjsiho plasté.

e Para unikajici zpoza dvifek nebo ventilacnich otvord.

Trouba se po stisknuti tlaéitka () nespusti.

e Jsou dvitka UpIné zaviena?

Pokrm neni viibec uvareny.

e Nastavili jste spravné ¢asovac a stiskli tlacitko ()?

e Jsou dvitka zaviena?

e Nepretizili jste elektricky obvod a nedoslo k prepaleni pojistky nebo aktivaci
elektrického jistice?

Pokrm je pfevareny nebo nedovareny.

e Byla nastavena prislusna doba vareni, kterd odpovida typu pokrmu?

e Byl zvolen odpovidajici vykonovy stupen?

Jiskfeni a praskani uvnitf trouby (elektricky oblouk).

e Nepouzili jste nadobi s kovovym zdobenim?

e Nezapomnéli jste uvnitt trouby vidlicku nebo jiné kovové kuchyriské nacini?

e Nenf alobal prili§ blizko vnitfnich stén trouby?

Zarovka nefunguije.

e 7 bezpecnostnich divodd nevymeénujte Zarovku sami. Obratte se na nejolizsi
autorizované stredisko péce o zakazniky spolecnosti Samsung a pozadejte
o vymenu zarovky kvalifikovaného technika.

Trouba zpusobuje ruseni radia nebo televize.

e P¥i provozu trouby je mozné pozorovat mirmné ruseni televize nebo radia.
Jde o normélini jev. Problém vyresite tak, ze umistite troubu mimo dosah
televizor(, radiovych pfijimacd a antén.

e Pokud mikroprocesor trouby zjisti ruseni, mdze dojit k resetovani displeje.
Tento problém vyresite odpojenim napajeni ze zasuvky a op&tovnym
zapojenim zastrcky napdjeciho kabelu. Resetujte ¢as.

Kouf a zapach pfi prvnim pouziti.

e Jedna se o docasny stav zplisobeny zahtivanim novych soucasti. Kour
a zapach zcela odezni po 10 minutach provozu.

Pokud se chcete zépachu zbavit rychleji, spustte mikrovinnou troubu
s vlozenym vymackanym citronem nebo citrénovou $tavou.
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Pokud vySe uvedené pokyny nevedly k odstranéni problému, obratte se na
mistni zakaznické stredisko spolecnosti SAMSUNG.
Pripravte si laskave nasleduijici informace.
o Cislo modelu a vyrobni &islo, které se obvykle nachézi na zadni stran trouby.
e Podrobnosti o zaruce.
e Srozumitelny popis problému.
Poté se obratte na svého prodejce nebo servis SAMSUNG.

TECHNICKE UDAJE

Spole¢nost SAMSUNG se stéle snazi vylepSovat své vyrobky. Jak
technické uUdaje, tak tyto pokyny pro uzivatele proto mohou byt zménény
bez predchoziho upozornéni. V souladu s obecnym predpisem 2/1984
(Il1.10) BKM-IpM jako distributor potvrzujeme, ze trouby MG23F301T** a
MG23F302T** odpovidaji nize uvedenym technologickym parametrdim.

Model MG23F301T**, MG23F302T**

Zdroj napajeni 230V ~ 50 Hz
Spotieba energie

Mikrovinny rezim 1200 W

Grilovani 1100 W

Kombinovany rezim 2300 W
Vystupni vykon 100 W /800 W (IEC-705)
Provozni frekvence 2450 MHz
Magnetron OM75P (31)

Metoda chlazeni Motor chladiciho ventilatoru

Rozméry (S x V x H)

Vnejsi 489 x 275 x 392 mm
Vnitfni prostor trouby 330 x 211 x 324 mm
Objem 23 litrQ
Hmotnost
Cista Priblizné 13 kg

Uroveri hluku 42 dBA
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DOTAZY NEBO POZNAMKY

ZEME | ZAVOLEJTE NAM NEBO NAS NAVSTIVTE NA WEBU
BOSNIA 051 133 1999
BULGARIA 07001 33 11, normal tarff
CROATIA 062 - SAMSUNG (062-726-786)
www.samsung.com
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786)
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
MACEDONIA 023 207 777
MONTENEGRO 020 405 888
0 801-1SAMSUNG (172-678) *
lub +48 22 607-93-33 **
POLAND * (catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
08008 SAMSUNG (08008 726 7864)
ROMANIA TOLL FREE No.
+381 11 321 6899
SERBIA (old number still active 0700 7267864) Wwww.samsung.com
SLOVAKIA 0800-SAMSUNG (0800-726-786)
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
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