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Bezpecnostni instrukce

DULEZITE BEZPECNOSTNI INSTRUKCE

PRECTETE SI POZORNE A UCHOVAVAJTE PRO POZDEJSI POUZITI

VAROVANI: Pokud jsou dvitka nebo t&snéni dvifek poskozeny, nesmi byt
trouba v provozu, dokud nebude opravena kompetentni osobou.

VAROVANI: Je nebezpe&né pro kohokoli jiného, nez je kompetentni osoba,
provadét jakoukoli servisni nebo opravnou operaci, zahrnujici odstranéni
krytu, ktery poskytuje ochranu pfed vystavenim mikrovinné energii.
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VAROVANI: Kapaliny a jiné potraviny nesmé&ji byt zahtivany v
uzavienych nadobach, protoze by mohly explodovat.

VAROVANI: Déti nenechavejte troubu pouzivat bez dozoru, pouze pokud jim
byly dany odpovidajici pokyny, aby dité mohlo troubu pouzivat bezpecnym
zplsobem, a aby pochopilo nebezpeci nespravného pouZiti.
Tento spotiebi€ je uréen k pouZiti pouze v domacnosti a neni ur€en k
pouziti v téchto prostredich:
* kuchynské prostory zaméstnancl v obchodech,

kancelafich a dalSich pracovnich prostredich;
» farmarské domy;
« pro Kklienty v hotelech, motelech a jinych rezidenc¢nich prostredich;
* typ ubytovani se snidani.
Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné pro pouziti v mikrovinnych troubach.
Pfi ohfivani potravin v plastovych nebo papirovych nadobach davejte
pozor na troubu kvali moznosti vzniceni.
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Bezpecnostni instrukce

Mikrovinna trouba je uréena k ohfevu potravin a napoji. Suseni potravin
nebo odévl a zahfivani vyhfivacich polstarku, pantofli, houbiéek,
vihkého hadfiku apod. mize vést ke zranéni, vzniceni nebo pozaru.

Pokud je pozorovan kouf (vyzarovany), vypnéte nebo odpojte spotiebic a
nechte dvifka zaviena, abyste potlacili plameny.

Mikrovinné zahfivani napoju muze vést ke zpozdénému eruptivnimu varu,
proto je pfi manipulaci s nadobou tfeba postupovat opatrné.

Obsah kojeneckych lahvi a sklenic pro détskou vyzivu pfed konzumaci

promichejte nebo protfepte a zkontrolujte teplotu, aby nedoslo k
popaleni.
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Vejce ve skorapce a cela varena vejce by neméla byt zahfivana v
mikrovinnych troubach, protoze by mohla explodovat i po skonceni
mikrovinného ohfevu.

Trouba by méla byt pravidelné Cisténa a veSkeré usazeniny potravin odstranény.

Pokud nebudete troubu udrzovat v Cistém stavu, mlze to vést ke zhorSeni
povrchu, coz by mohlo nepfiznivé ovlivnit Zivotnost spotfebiCe a pfipadné
vést k nebezpecéné situaci.

Spotiebic je uréen pouze k zabudovani. Spotiebi€ nesmi byt uzavien ve
skrini.

Béhem mikrovinného vareni nejsou povoleny kovové nadoby na

potraviny a napoje.

Pfi vyjimani nadob ze spotfebice je tfeba dbat na to, aby nedoslo k
posunuti otocného talife (pouze modely s otoCnym talifem).

Spotfebi€ nesmi byt €istén parnim CistiCem.

4 Cesky
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Spotiebi¢ by nemél byt ¢istén proudem vody.

Spotiebi¢ neni ur€en k instalaci do silni¢nich vozidel, karavanu a
podobnych vozidel atd.

Tento spotfebi€ neni ur€en k pouziti osobami (v€etné déti) se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, ledaze by jim byl poskytnut dohled nebo pouceni o
pouzivani spotfebiCe osobou odpovédnou za jejich bezpecnost.

Déti by mély byt pod dozorem, aby se zajistilo, ze si se zafizenim nebudou
hrat.
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Tento spotfebi¢c mohou pouzivat déti od 8 let a starSi a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jim byl poskytnut dohled nebo pouceni o
pouzivani spotfebi¢e bezpe€nym zpusobem a porozuméli rizikim s tim
spojenym. Déti si se zafizenim nesmi hrat. Cisténi a udrzbu nesmi
provadét déti bez dozoru.

Tento spotiebi€ by mélo byt po instalaci mozné odpoijit od napajeni.
Odpojeni muze byt dosazeno pfistupnosti zastréky nebo zaclenénim
spinaCe do kabelaze podle predpisu pro zapojeni.

Pokud je na spotfebi€ nainstalovan napajeci kabel bez zastrCky, musi byt

zabudovany prostfedky pro odpojeni od pevného vedeni v souladu s
pravidly zapojeni.
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Bezpecnostni instrukce

Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt vyménén vyrobcem, jeho
servisnim agentem nebo podobné kvalifikovanymi osobami, aby nedoslo k
nebezpedi.

PFi volbé zplUsobu fixace nepouzivejte lepidla, protoZe se nepovazuji za
spolehlivy fixacni prostfedek.

Tato trouba by méla byt umisténa ve spravném sméru a vysce, coz
umoznuje snadny pristup dovnitf a k oblasti ovladani.

Pfed prvnim pouzitim trouby by méla byt trouba nejprve provozovana
s nadobou naplnénou vodou po dobu 10 minut, a poté jiz mize byt pouzivana.
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Pokud trouba vydava podivny hluk, je citit zapach nebo trouba vydava
kour, okamzité odpojte sitovou zastrcku a kontaktujte nejblizSi servisni
stfedisko.

VAROVANI: Pokud je spottebi& provozovan v kombinovaném rezimu, déti
by mély pouzivat troubu pouze pod dohledem dospélého kvuli
generovanym teplotam.

Béhem pouzivani se spotrebic€ zahfiva. Dbejte na to, abyste se nedotkli
topnych prvkd uvnitf trouby.

Pokud ma tento spotfebic Cistici funkci, mohou se povrchy béhem cCisténi
zahfivat vice nez obvykle a déti by se mély drzet mimo dosah. Funkce
Cisténi zavisi na modelu.

VAROVANI: Pistupné &asti se mohou b&hem pouzivani zahrat. Malé déti by
se mély drzet dal.

K Cisténi skla dvifek trouby nepouzivejte drsné abrazivni Cistici prostfedky

ani ostré kovové Skrabky, protoZze mohou poskrabat povrch, coz mize vést
k rozbiti skla.

Nepouzivejte parni Cistic.
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VAROVANI: Pfed vyménou lampy se ujistéte, Ze je spotfebi¢ vypnuty, aby
nedoslo k urazu elektrickym proudem.

Aby nedoslo k prehfati, nesmi byt spotfebi€ instalovan za dekorativni
dvifka (prostor pfed nim musi byt volny).

VAROVANI: B&hem pouzivani se zafizeni a jeho pfistupné &asti zahfivaji.
Je tfeba dbat na to, aby nedoslo k dotyku s topnymi télesy.

Déti mladSi 8 let musi byt drzeny mimo dosah, pokud nejsou pod
neustalym dohledem.
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POZOR: Proces vareni musi byt pod dohledem. Kratkodoby proces
vareni musi byt neustale pod dohledem.

Dvifka nebo vnéjSi povrch se mohou pfi provozu spotfebiCe zahrat.
Teplota pfistupnych povrchd maze byt pfi provozu spotfebice vysoka.
Bé&hem pouzivani se povrchy mohou zahfat.

Spotiebice nejsou uréeny k provozu pomoci externiho Casovace
nebo samostatného systéemu dalkového ovladani.
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Bezpecnostni instrukce

Tento spotfebi€ mohou pouzivat déti od 8 let a starSi a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jim byl poskytnut dohled nebo pouceni o
pouzivani spotiebite bezpeCnym zpusobem a porozuméli rizikim s tim
spojenym. Déti si se zafizenim nesmi hrat. Cidténi a udrzbu zafizeni nesmi
provadét déti, pokud nejsou starsi nez 8 let a nejsou pod dozorem.

Uchovavejte spotiebi€ a jeho kabel mimo dosah déti mladSich 8 let.

) Prosim, polozte rost s ohnutou
stranou dozadu, abyste upevnili jeho
polohu pfi vafeni velkého mnozstvi
potravin (v zavislosti od modelu).
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Obecna bezpecnost

Jakékoli upravy nebo opravy musi provadét pouze kvalifikovany personal. Pfi mikrovinné
funkci nezahfivejte potraviny ani tekutiny uzaviené v nadobach.

K €isténi trouby nepouZzivejte benzen, fedidlo, alkohol nebo paru nebo vysokotlaké Cistici
prostiedky.

Neinstalujte troubu: v blizkosti topeni nebo hoflavého materialu; na mista, ktera jsou vlhka,
mastnd, prasna nebo vystavena pfimému slune¢nimu zafeni nebo vodé; nebo kde muizZe unikat
plyn; nebo na nerovny povrch. Tato trouba musi byt fadné uzemnéna v souladu s mistnimi a
narodnimi pfedpisy. Pravideln& pouzivejte suchy hadfik k odstranéni cizich latek z koncovek a
kontaktl zastrcky.

Netahejte, nadmérné neohybejte ani nepokladejte tézké predméty na napajeci kabel.

Pokud dojde k uniku plynu v mistnosti (propan, LP atd.), okamzité vétrejte.
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Nedotykejte se napajeciho kabelu. Nedotykejte se napajeciho kabelu mokryma rukama.
Pokud je trouba v provozu, nevypinejte ji odpojenim napajeciho kabelu.

Nevkladejte do trouby prsty ani cizi latky. Pokud do trouby vniknou cizi latky, odpojte napajeci
kabel a kontaktujte mistni servisni stfedisko Samsung.

Na troubu nevyvijejte nadmérny tlak a vyhybejte se naraziim do ni.

Nepokladejte troubu na kifehké pfedméty.

Zajistéte, aby napajeci napéti, frekvence a proud odpovidaly specifikacim produktu.

Pevné zastréte napajeci zastréku do zasuvky ve zdi.

Nepouzivejte vice adaptér(i, prodluzovacich kabell nebo elektrickych transformatord.
Nevéste napajeci kabel na kovové pfedméty.

Ujistéte se, Ze kabel vede mezi objekty nebo je za troubou.

NepouZivejte poSkozenou zastréku, napajeci kabel nebo uvolnénou zasuvku ve zdi. V
pfipadé poskozeni napdjecich zastréek nebo kabell kontaktujte mistni servisni stfedisko
Samsung

Na troubu nelijte ani pfimo nestfikejte vodu.

Nepokladejte zadné pfedméty na troubu, dovnitf ani na dvifka trouby.

Nestfikejte t€kavé materialy, jako jsou insekticidy, do trouby.

Neskladujte v troubé hoflavé materialy. Protoze pary alkoholu mohou pfichazet do styku s
horkymi ¢astmi trouby, budte pfi ohfivani potravin nebo napojl obsahujicich alkohol opatrni.
Déti mohou narazit nebo zachytit prsty o dvirka. PFi otevirani / zavirani dvifek drzte déti stranou.

Cesky 9
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Bezpecnostni instrukce

Varovani pfi pouzivani mikrovinné trouby

Mikrovinné zahfivani napoji muize vést ke zpozdénému eruptivnimu varu; pfi manipulaci s nadobou
budte vzdy opatrni. Pfed manipulaci vZdy nechte napoje stat nejméné 20 sekund. Pokud je to
nutné, michejte béhem zahfivani. Po zahfati vzdy promichejte.

V pfipadé opareni postupuijte podle téchto pokynl pro prvni pomoc:

1. Ponofte opafenou oblast do studené vody po dobu nejméné 10 minut.

2. Zakryjte Cistym suchym obvazem.

3. Neaplikujte krémy, oleje ani pletové vody.

Abyste predesli posSkozeni podnosu nebo stojanu, nedavejte je kratce po vafeni do vody.
Nepouzivejte troubu pro smazeni tuku, protoze teplotu oleje nelze regulovat.

To by mohlo mit za nasledek nahly ohfev a vzkypéni horkych oleja.
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Opatieni pro mikrovinnou troubu

Pouzivejte pouze nadobi vhodné do mikrovinné trouby. Nepouzivejte kovové nadoby, nadobi
upravené zlatem nebo stfibrem, kovové Spejle atd.

Odstrante zkroucené draty. Mlze dojit k elektrickému oblouku.

Nepouzivejte troubu k suseni papirli nebo obleceni.

Pro malé mnozstvi potravin pouzivejte kratSi ¢asy, abyste zabranili pfehfati nebo spaleni.
Napajeci kabel a zastréku udrzujte mimo zdroje vody a tepla.

Aby nedoslo k vybuchu, nezahfivejte vejce ve skofapce nebo varena vejce.

Nezahfivejte vzduchotésné nebo vakuové uzaviené nadoby, ofechy, rajCata atd.
Nezakryvejte vétraci stérbiny hadfikem nebo papirem. Toto tvofi nebezpeci pozaru. Trouba
se mUze pfehfat a vypnout automaticky a zUstane vypnutd, dokud se dostate¢né neochladi.
Pfi vyjimani nadobi vzdy pouzivejte rukavice.

Kapaliny promichejte b&éhem zahfivani nebo po skon&eni zahfivani a nechte kapalinu stat alespor
po dobu 20 sekund po zahfati, aby se zabranilo eruptivnimu varu.

PFi otevirani dvifek stljte v délce ramen od trouby, abyste predesli opafeni unikajicim
horkym vzduchem nebo parou.

Nepouzivejte troubu, kdyz je prazdna. Trouba se z bezpe¢nostnich divodi po 30 minutach
necinnosti automaticky vypne. Doporucujeme vzdy vlozit do trouby sklenici vody, aby v pfipadé
nahodného spusténi trouby absorbovala mikrovinnou energii.

Nainstalujte troubu v souladu se vzdalenostmi uvedenymi v této pfiru€ce (viz instalace
mikrovinné trouby).

PFi pfipojovani jinych elektrickych spotfebicl k zasuvkam v blizkosti trouby budte opatrni.

10 Cesky
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Opatreni pfi provozu mikrovinné trouby

Nedodrzeni nasledujicich bezpec€nostnich opatfeni miize mit za nasledek Skodlivé vystaveni

mikrovinné energii.

* Nepouzivejte troubu s otevienymi dvifky. Neupravujte bezpe€nostni zamky
(dverni zapadky). Do bezpecénostnich blokovacich otvor( nic nevkladejte.

*  Neumistujte Zadné predméty mezi dvifka trouby a pfedni stranu a nedovolte, aby se na
tésnicich plochach hromadily zbytky jidla nebo C&istici prostfedky. Udrzujte dvifka a tésnici
povrchy dvifek &isté otfenim vihkym hadfikem, a poté mékkym suchym hadfikem, a to po
kazdém pouziti.

* Nepouzivejte troubu, pokud je poSkozena. Provozujte az poté, co byla opravena
kvalifikovanym technikem.

Dulezité: dvirka trouby se musi peclivé zavfit. Dvifka se nesmi ohybat; dvefni zavésy se
nesmi zlomit nebo uvolnit; t&ésnéni dvifek a té&snici plochy se nesmi poskodit.

* VeSkeré upravy nebo opravy musi provadét kvalifikovany technik.
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Omezena zaruka

Spole¢nost Samsung bude uctovat poplatek za opravu za vyménu pfislusenstvi nebo opravu
vzhledové vady, pokud bylo poSkozeni jednotky nebo pfisluSenstvi zplisobeno zakaznikem. Mezi
polozky, na které se toto ustanoveni vztahuje, patfi:

» Dvirka, kliky/rukojeti, vn&jSi panel nebo ovladaci panel, které jsou prolomené, poSkrabané nebo rozbité.
* Rozbity nebo chybéjici zadsobnik, vodici valecek, spojka nebo dratény stojan.

Tuto troubu pouZivejte pouze k uréenému Ucelu, jak je popsano v tomto navodu k obsluze.
Varovani a dulezité bezpecnostni pokyny v této pfiru¢ce nepokryvaji vSechny mozné podminky a
situace, které mohou nastat. P¥i instalaci, udrzbé& a provozu trouby je va$i povinnosti pouZivat
zdravy rozum, opatrnost a péci.

Protoze tyto nasledujici provozni pokyny se tykaji riznych modeld, mohou se viastnosti vasi
mikrovinné trouby mirné liSit od charakteristik popsanych v této pfiru¢ce a nemusi byt pouzitelné
v8echny vystrazné znacky. Mate-li jakékoli dotazy nebo obavy, obratte se na mistni servisni
stfedisko Samsung nebo najdéte napovédu a informace online na adrese www.samsung.com.
Tuto troubu pouZivejte pouze k ohfevu potravin. Je ur€ena pouze pro domaci pouZziti.
Nezahfivejte zadny typ textilii nebo polstari naplnénych vlakny. Vyrobce neodpovida za
Skody zplisobené nedbalym nebo nespravnym pouzitim trouby.

Aby nedoslo k poSkozeni povrchu trouby a nebezpeénych situaci, troubu vzdy méjte

Cistou a dobfe udrzovanou.
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http://www.samsung.com/

Bezpecnostni instrukce

Definice produktové skupiny

Tento produkt je spotfebi¢ ISM tfidy 2 skupiny B. Definice skupiny 2: obsahuje

veskera zarizeni ISM, v nichz je zamérné vytvafena a / nebo pouzivana vysokofrekvencni energie
ve formé elektromagnetického zareni pro zpracovani materialu, a zafizeni pro EDM a obloukové
svafovani.

Zarizeni tfidy B je zafizeni vhodné pro pouziti v domacich zafizenich a v zafizenich pfimo
pripojenych k nizkonapétové napajeci siti, ktera zasobuje budovy pouzivané pro domaci

ucely.

Spravna likvidace tohoto produktu (odpad z elektrickych a elektronickych
zarizeni
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(Plati v zemich se systémy oddéleného sbéru)

Toto oznaceni na vyrobku, pfisluSenstvi nebo v literatufe znamena, ze
produkt a jeho elektronické pfislusenstvi (napf. nabijeCka, sluchatka,
USB kabel) by se na konci své zZivotnosti nemély likvidovat s jinym
domacim odpadem. Chcete-li zabranit moznému poSkozeni zivotniho
prostfedi nebo lidského zdravi nekontrolovanou likvidaci odpadu,
oddélte tyto polozky od ostatnich druht odpadu a recyklujte je
zodpovédné, abyste podpofili udrzitelné opétovné pouziti materialnich
1 zdroji.
UZivatelé v domacnostech by se méli obratit na prodejce, u kterého tento
produkt zakoupili, nebo na mistni Gfad, kde se dozvi podrobnosti o tom,
kde a jak mohou tyto polozky odevzdat k recyklaci bezpecnou pro Zivotni
prostredi.
Obchodni uzivatelé by méli kontaktovat svého dodavatele a zkontrolovat
podminky kupni smlouvy. Tento produkt a jeho elektronické pfisluSenstvi
by nemély byt likvidovany s jinymi komerénimi odpady.
Informace o environmentalnich zavazcich spole€nosti Samsung a regulaénich zavazcich
specifickych pro dany produkt, napf. navstivte nafizeni REACH:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

12 Cesky
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Instalace

Co zahrnuje

Ujistéte se, Ze vSechny soucasti a pfislusenstvi jsou obsazeny v baleni
produktu. Pokud mate problém s troubou nebo pfislusenstvim, obratte se
na mistni zakaznické centrum Samsung nebo na prodejce.

Struény prehled trouby

01 —

aoeeIsuy|

02

04

01 Ovladaci panel 02 Bocni vedeni 03 Bezpecnostni zamek
dvifek

04 Dvirka 05 Rukojet dvifek

Cesky 13
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Instalace

Prislusenstvi
Trouba je dodavana s riznym pfislusenstvim, které vam pomuze

pfipravit rzné druhy pokrma.

Keramicky Pecici tac
podnos (Nepouzivejte pro mikrovinny
rezim)

(Uzite€né pro mikrovinny rezim)

Vlozka do Parni hrnec
grilu (Plastovy parni hrnec pro
(Uzite€né pro rychlostni menu a vafeni v paie)

rezim grilovani)

POZNAMKA
V Casti Inteligentni vareni na strance 44 zjistéte, jaké prisluSenstvi

je vhodné pro vase nadobi.

14 Cesky
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Parni hrnec

Parni hrnec je sada mis, vlozky a /AN POZOR

vika, ktera je urCena pro vareni v e Protento model

pare. Parni vari¢ pouzivejte pro mikrovinné trouby je uréen

potraviny, jako je ryzZe, téstoviny a gisté parni hrnec.

zelenina, aby se zachovaly jejich Parni hrnec nepouzivejte v

nutricni hodnoty. jinych modelech nebo

« Parni hrnec vydrzi teploty od - produktech. Maze dojit k
10 °C do 130 °C pozaru nebo poskozeni =

«  PFi odmrazovani vlozte majetku. &
zmrazené jidlo do parni nadoby « Nepouzivejte s jinymi rezimy §
bez vika. Kapalina zustane na vareni kromé reZimu mikrovin.
dné misy a neposkodi, «  Nepouzivejte parni hrnec s
neznehodnoti jidlo. potravinami, které obsahuji

* Viz Privodce vareni v pare vysoky obsah cukru nebo
na strané 59. tuku.

« Pfi vyjimani parniho hrnce
pouzivejte ochranné rukavice,
protoZe po dokonceni vareni se
parni hrnec velmi zahreje.

» P¥i otevirani vika budte
opatrni, protoze unikajici
para muze byt velmi horka.

« PrFed vafenim se ujistéte, Ze jste
parni hrnec v€etné vika spravné
sestauvili.

Cesky 15
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Instalace

Instrukce k instalaci

Obecné technické informace

Elektrické napajeni 230V ~ 50 Hz
Rozmér 595 x 454,2 x 570 mm
Rozmér 555 x 445 x 548,8 mm

Rozméry (S x V x H)

Tento spotiebi¢ vyhovuje pfedpisum EU.

Likvidace oball a spotrebict

>
7]
—
=
o
(@]
®

Baleni je recyklovatelné.

Baleni muze obsahovat nasledujici materialy:

* lepenka;

* polyethylenova félie (PE);

* polystyren bez obsahu freon( (tvrda péna PS).

Zlikvidujte, prosim, tyto materialy zodpovédnym zpusobem v souladu s
vladnimi pfedpisy.

Ufady mohou poskytnout informace o tom, jak nakladat s domacimi
spotfebicl odpovédnym zplsobem.

16 Cesky
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Bezpecnost

* Tento spotfebi¢ by mél byt
pfipojen pouze
kvalifikovanym technikem.

«  Trouba NENI navrzena pro

pouziti v komercnim vareni.

+ Méla by byt pouzivana
vyhradné k ohfevu a vareni
jidla v domacim prostfedi.

*  Spotiebi¢ je béhem

pouzivani a po pouziti horky.
* Pokud jsou pfitomny malé déti,

budte opatrni.

Elektrické pripojeni

Sit vdomé, ve kterém je

pripojen spotfebi€, by méla byt v
souladu s narodnimi a mistnimi
predpisy.

Instalace by méla umoznit odpojeni
spotiebi¢e od zdroje napajeni.
Odpojeni muze byt dosazeno
pomoci pristupné zastrcky

nebo spinaCem v pevném zapojeni
v souladu s pravidly zapojeni.

NQ50J3530_EO_DE68-04356F-02_EN.indd 17
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Instalace

Instalace do skrifky

Kuchynskeé skrinky, které jsou v kontaktu s troubou, musi byt odolné proti teplu
do 100°C. Spole¢nost Samsung nenese zadnou odpovédnost za

poSkozeni skiinék vlivem tepla.
Pozadované rozmeéry pro instalaci

Trouba (mm)

4 1\
55
28
o
QD
(@)
@D

\ Y

s

= H
_ D

18 Cesky

A 555 F 595
B 445 G 358
@ 549 H 85
D 21 I 454,2
E 341

Vestavna skrifika (mm)
A 600
B Min. 564-568
C Min. 550
D Min. 445 / Max. 450
E Min. 50
F 200 cm?
G 200 cm?
H Prostor pro elektrickou

zasuvku

NQS50J3530_EO_DE68-04356F-02_EN.indd 18
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|

Skii

fka pod dfez (mm)

A

Min.

Min 564 / Max. 568

Min. 446 /| Max 450

50

m| OO |

200 cm?

Montaz trouby

>
7]
—
=
o
(@]
®

Zasunte troubu Castecné do
dutiny. PFfipojte pfipojovaci
kabel ke zdroji napajeni.

Zasurite troubu zcela do dutiny.

NQS50J3530_EO_DE68-04356F-02_EN.indd 19
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Instalace

| 3. Troubu upevnéte pomoci dvou
dodavanych Sroubu (4 x 25 mm).

4. Provedte elektricke

& /\’ = pfipojeni. Zkontrolujte, zda
= v . v .
@ ] spotiebi¢ funguje.

§

"*-\

Pfi vybalovani produktu nezapomerite
T spotfebi¢ drzet za madla na obou
027 )/ 02~ stranach a za rukojet dvitek.
- 01

01 Rukojet dvifek
02 Postranni madla

20 Cesky
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Udrzba

Cisténi

Pravidelné Cistéte troubu, abyste zabranili hromadéni necistot na nebo
uvnitf trouby. Zvlastni pozornost vénujte také dvifkam, tésnéni dvifek a
otocnému talifi a kruhu na kolekach (pouze u pfislusnych modelu).
Pokud se dvefe neotviraji nebo nezaviraji hladce, nejprve zkontrolujte,
zda na tésnénich dvifek nevznikly necistoty. K Cisténi vnitini i vnéjsi
strany trouby pouzijte mékky hadfik namocCeny v mydlové vodeé.

Oplachnéte a dobfe osuste.

Pro odstranéni tvrdych necistot a zapachu uvnitr trouby

1. Do prazdné trouby dejte Salek
zfedéné citronoveé stavy na
stfed talife.

2. Zahfivejte troubu po dobu 10
minut na max. vykon.

/AN POZOR

* UdrZujte dvitka a tésnéni
dvifek Cisté a zajistéte
hladké otevirani a zavirani
dvifek. V opacném pfipadé
muze byt Zivotnost trouby
zkracena.

* Dejte pozor, abyste newylili

vodu do vétracich otvor( trouby.

3. Po skonceni cyklu
pockejte, az trouba
vychladne. Poté otevrete
dvifka a vycistéte varnou
komoru.

BqZIpN

Nepouzivejte pro Cisténi zadné
abrazivni prostfedky nebo
chemicke latky.

Po kazdém pouziti trouby ji po
jejim vychladnuti vycistéte,
pouzijte mirny Cistici
prostfedek k Cisténi varné
komory.

Cesky 21
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Udrzba

Vyména (oprava)

A VAROVANI

Tato trouba nema uvnitf Zzadné Casti, které by bylo mozné odstranit.
NepokouSejte se troubu sami vymeénovat ani opravovat.

* Pokud narazite na problém s * Pokud narazite na problém s
panty, tésnénim a / nebo vnéjSim plastém trouby,
dvifky, kontaktujte nejprve odpojte napajeci kabel
kvalifikovaného technika nebo od zdroje napdjeni, a poté
mistni servisni stfedisko kontaktujte mistni servisni
Samsung a pozadejte o stfedisko Samsung.

technickou pomoc.

* Pokud chcete vyménit
zarovku, obratte se na
mistni servisni stfedisko
Samsung. Nenahrazujte ji
sami.

Péce po delSi dobé nepouzivani

* Pokud troubu delSi dobu nepouzivate, odpojte napajeci kabel a
premistéte ji na suché a bezprasné misto. Prach a vihkost, které se
hromadi uvnitf trouby, mohou ovlivnit vykon trouby.

22 Cesky
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Nez zaCnete

Nez zacnete vafit, méli byste védét o nékolika prvcich. Pfedem nebo béhem jakéhokoli
rezimu vareni mlzete nastavit / zménit hodiny nebo kuchyrisky ¢asovac podle vasSich potreb.

Hodiny

Pro zajisténi spravného automatického provozu je dllezité nastavit spravny ¢as.

1. Zapnéte troubu a pockejte nékolik sekund,
nez pfejde do pohotovostniho rezimu.
Prvek hodiny blika.

2. Hodinu nastavte pomoci oto¢ného
R - ovladace, a poté stisknéte tlacitko OK.
o Prvek minuty blika.

/

3. Pomoci oto€ného ovladace nastavte minuty a
a stisknéte OK.

\
)

ajauQez zZoN

OK

POZNAMKA
*  Chcete-li zménit aktualni ¢as pozdéji,

stisknéte E)a podrzte po dobu 3 sekund a
postupujte podle vySe uvedenych kroku.
* Béhem provozu nelze zménit Cas.

Cesky 23
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ajauQez zaN

Nez zaCnete

Casovaé

Casovaé vam pomUze zkontrolovat ¢as nebo dobu trvani vareni.

OK

1. Stisknéte E

2. Otacenim otocného voli¢e nastavte ¢as a

a stisknéte OK.

POZNAMKA

Po uplynuti této doby trouba zapipa
blikajici zpravou ,00:00 na displeji.
Nastaveni ¢asovace muzete kdykoli
zmeénit.

Kdyz je aktivovan rezim dualniho

S

vareni, mlUzete nastavit Casovac pro

horni a dolni oddil jednotlivé.

24 Cesky
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Zvuk zap/vyp

Tlacitkem mlZzete zapnout nebo vypnout tén, pipnuti nebo budik. Toto nastaveni je dostupné
pouze v pohotovostnim stavu (kdyz je zobrazen aktualni ¢as).

Chcete-li ztlumit zvuk, podrzte -0
po dobu 3 sekund. Na displeji se
(03 zobrazi ,,OFF*.

Nechcete-li zvuk ztlumit, znovu podrzte -O:
O po dobu 3 sekund. Na displeji se zobrazi ,ON“.

Uspora energie

Rezim uspory energie Setfi elektfinu, kdyz neni trouba pouzivana.

ajouQez ZoN

Chcete-li sniZit spotfebu energie, podrzte @

po dobu 3 sekund. Displej se vypne. Toto
nastaveni je k dispozici pouze v
pohotovostnim stavu (kdyZ je zobrazen
aktualni ¢as).

Chcete-li rezim Uspory energie vypnout,
otevrete dvifka nebo stisknéte libovolné
tlagitko.

POZNAMKA

* Kdyz nastavujete troubu po 10 minutach
necinnosti, trouba zrusi veskerou
probihajici operaci a pfejde do
pohotovostniho stavu.

* Pokud je trouba béhem vareni pozastavena
na vice nez 25 minut, vstoupi do
pohotovostniho stavu.

Cesky 25
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Nez zaCnete

Bocni vedeni

e 05 ~N * Vlozte prisluSenstvi do spravné
1 polohy uvnitf trouby.
04 ] * Budte opatrni pfi odstrafiovani nadobi a /
nebo pfisluSenstvi z trouby. Tepla jidla
03_[ nebo pfisluSenstvi mizou zpUsobit popaleniny.
02 01 Uroveni 1 Funkce mikrovinky
o] 02 Urover 2
A @ _J ; N
03 Uroverni 3
- Funkce trouby
04 Uroven 4
05 Uroveh 5

O mikrovinné energii

Mikroviny jsou vysokofrekvencni elektromagnetické viny. Trouba pouziva pfedem sestaveny
magnetron pro generovani mikrovin, které se pouzivaji k vafeni nebo ohfivani jidla bez deformace
nebo zmény barvy jidla.

1. Mikroviny generované magnetronem jsou
rovhomeérné distribuovany skrz vifici
distribuéni systém. Proto se jidlo vafi
rovhomerne.

2. Mikroviny jsou absorbovany doll do jidla az
do hloubky cca 2,5 cm. Poté se mikroviny
rozptyli uvnitf jidla, zatimco vareni
pokracuje.

3. Doba vafeni je ovlivnéna
nasledujicimi podminkami jidla:

* MnoZstvi a hustota

* Obsah vlhkosti

» PocatecCni teplota (zejména pfi
prfedchozim zmrazeni)

a)auQez ZoN

POZNAMKA

Po dokonc&eni vareni jidlo udrzuje teplo ve
svém jadru. Proto musite respektovat dobu
prodlevy uvedenou v této pfFirucce, ktera
zajistuje rovhomérné vareni az do jadra.

26 Cesky
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Nadobi do mikrovinné trouby

Nadobi pouzivané v mikrovinném rezimu musi umoznovat mikrovinam prochazet a pronikat
potravinami. Kovy jako nerezova ocel, hlinik a méd odrazeji mikroviny. Nepouzivejte proto nadobi
vyrobené z kovovych materiald. Nadobi ozna¢ené znakem mikrovinné trouby je bezpe€né pro pouziti.
DalSi informace o vhodném nadobi a o umisténi sklenice vody a jidla na oto¢ny talif najdete v
nasledujici pfirucce.

Pozadavky na nadoby:

* Ploché dno a rovné strany
* Pevné priléhajici viko
« Vyvazena panev s uchyty, ktera vazi méné nez hlavni panev

Mikroviny —

Material .
bezpecnost

Popis

Pouzivejte pro malou porci jako
A ochranu pred prevarenim. Pokud je folie

Hlinikova foli
nixovaolie v blizkosti stény trouby nebo pokud

pd
pouzivate nadmérné mnozstvi félie, &
muze dojit ke vzniku elektrického §<
@) oblouku. 2
Moo . - we s sy (0]
Krehké talite Nevpou2|'vejte k pfedehfivani déle
nez 8 minut.

O

Porcelan, keramika, glazovana kamenina a
kostény porcelan (,bone chiny) jsou
obvykle bezpec€né pro pouZiti v mikrovinné
troubé, pokud nejsou zdobeny
kovovym/zlatym lemem.

Kostény porcelan nebo kamenina

V téchto pokrmech jsou balena
néktera zmrazena jidla.

Jednorazové polyesterové
lepenkové nadobi

Polystyré :
olystyrenove Pfehrati mize zpusobit jejich roztaveni.

X X| O] O

) kelimky nebo
Baleni nadoby
rychlého .
obgerstveni | Papirové tasky Mohou se vznitit
nebo noviny

Recyklovany papir
nebo kovové
lemovani

Mohou zpusobit oblouk.

Cesky 27
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ajauQez zaN

Nez zaCnete

Mikroviny -
Material IKroviny Popis
bezpecnost
Kuchyriské e Mikroviny bezpe&né, pokud nadobi neni
nadobi ozdobeno kovovym lemovanim.
s sklenéné nadobi .. hiv
SKlen&né Jemné skio 0O Jemvr?e’ s ene'ne nadobi se muze rychlym
et zahtatim rozbit nebo prasknout.
Vhodné pouze pro zahfati. Pfed vafenim
Sklenéné sklenice O © pouze pro 2 I varen
odstranite viko.
Nadobi X
Kov Mrazici obal Mohou zpUsobit oblouk nebo pozar.
s kovovou sponou X
Papirove talife, Salky, Pouzivejte k vafeni na kratkou dobu.
) ubrus a kuchynsky Tyto absorbuiji prebytednou vihkost.
Recyklovany papir X ZpUsobuje vznik oblouku.
Pouzivejte pouze termoplastické
Kontejnery nadoby. Nékteré plasty se mohou pfi
vysokych teplotach deformovat nebo
Plast vyblednout.
" Pouzijte k udrzeni vlhkosti po
Folie .
O vareni.
Mrazici tasky A Pouzivejte pouze sacky do varu a urCené
do trouby.
Voskovany nebo pedici pabir 0O Pouzivejte k udrzeni vihkosti a
o P bap zabranéni rozstfiku.

O: Bezpec&né

/\ : Budte opatrni

X : Nebezpeéné

28 Cesky
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Operace

Ovladaci panel

PFedni panel je dodavan v Siroké Skale materiall a barev. Pro zlep$eni kvality se skute¢ny
vzhled trouby muze zménit bez pfedchoziho upozornéni.

02 04 07 10 12

He e
e ¥ e
ol R &=
QDO Ce
1
\V
+

01 03 05 06 08 09 11 13

01 Ovladac reziml Otocenim volice rezimu vyberte pozadovany rezim nebo funkci
vareni.

02 Svétlo trouby Stisknutim zapnete nebo vypnete vnitfni osvétleni.

03 Détsky zamek Stisknutim a pfidrzenim po dobu 3 sekund aktivujete nebo

deaktivujete détsky zamek. Détsky zamek je k dispozici pouze v
pohotovostnim stavu.

04 Casovad Casovaé vam pomiiZze zkontrolovat &as nebo dobu trvani
bé&hem vareni.

05 Uroven vykonu/hmotnost | Slouzi ke zméné Urovné vykonu nebo hmotnosti.

06 Displej Zobrazi potfebné informace o vybrané funkci nebo nastaveni.
07 Teplota Slouzi k nastaveni teploty.

08 OK Stisknutim potvrdte nastaveni.

09 Zpét Stisknutim se vratite na vychozi nastaveni.

10 Cas na vareni Stisknutim nastavite dobu vareni.

11 Start Stisknutim spustite vareni.

12 Stop Stisknutim zastavite provoz. Toto tlaitko se také pouziva pro

zru$eni aktualniho rezimu.

13 Otocny voli¢ Otocenim oto¢ného voli¢e upravte hodnotu nastaveni pro vas
vybér. Oto€enim na + zvysite, nebo otocenim na - snizite.

Cesky 29

NQS50J3530_EO_DE68-04356F-02_EN.indd 29 @ 2019-03-07 12:10:48



aoeladQ

Operace

Prehled funkci

Funkce

Rozsah teplot

Vychozi teplota

@ Konvekce

40-230°C

180°C

Topné ¢lanky generuji teplo, které je
rovnhomeérné distribuovano uvnitf trouby pomoci
konvekéniho ventilatoru. Tento rezim pouzijte
pro zmrazené potraviny nebo peceni.

Velky gril

150-230°C

220°C

Pouzijte pro grilovani potravin, jako je maso.

Maly gril

150-200°C

180°C

Maly ploSny gril vyzafuje teplo. Tento rezim
pouzijte pro potraviny, které vyzaduji méné
tepla, jako jsou ryby a plnéné bagety.

Manualni

rezim =~ Mikroviny

100-800 W

800 W

Mikrovinna energie umoziuje vafeni nebo
ohfivani jidla beze zmény tvaru nebo barvy.

Konvekce
Kombo

Y

40-200°C
100-600 W

180°C
300 W

Topné ¢lanky generuji teplo a konvekéni
ventilator distribuuje teplo uvnitf trouby, coz je
posileno mikrovinnou energii.

~ Gril Kombo

40-200°C
100-600 W

200°C
300 W

Topné ¢lanky generuji teplo, které je zesileno

mikrovinnou energii.

30 Cesky
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Funkce Rozsah teplot Vychozi teplota
0@ Zelenina Pro zaCate€niky ve vafeni nabizi trouba celkem
10 program0 automatického vareni.
— P catecniky ve vareni nabizi troub Ik
Automaticky \WUTO | Automaticky 150 zaca ecf“ yv va-rer1| na I%I r'ou a celkem
reim I programu automatického vareni.
. Trouba nabizi pro vase pohodli 5
%j Rozmrazit 5 IZ,I pro v pﬂ !
rozmrazovacich program.
i 60-100°C 70°C
V§§1 | Udrzetv teple Pouzivejte pouze pro udrzovani teplych
Specialni potravin, které byly pravé uvareny.
funkce - -
Ay | Pamicisteni To je uzitecné pro Cisténi lehkého znecisténi
pomoci pary.

Manualni rezim

Krok 1. Zvolte rezim

Otocenim voli€e reziml vyberte manualni
- @ rezim, napfiklad Konvekci. Vychozi teplota

& i
EOE (nebo uroven vykonu) blika.

Krok 2. Nastavte teplotu nebo uroveri
vykonu

aoelado

K nastaveni vychozi teploty (nebo urovné
vykonu) pouZijte oto¢ny voli€. AZ budete
hotovi, stisknutim tlaCitka OK se pfesunete
N do dalsi faze.

OK -
O POZNAMKA

Pokud neni urover vykonu nebo teplota
zadana do 5 sekund, trouba prejde do dalsi
faze (doba vareni nebo pohotovostni rezim).

Cesky 31
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Krok 3. Nastavte dobu vareni

9) /\:+
) /\:+

Krok 4. Pfedehfati (pouze u rezimu Konvekce,
Grilu)

551, c h
OO0 e 0T,
) (DN (- 1

32 Cesky

Stisknutim na Cas vareni prejdéte na
nastaveni ¢asu (pouze rezim Konvekce,
Grilu).

Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte ¢as vareni.

Volitelné mlzete prodlouzit dobu vareni na
pozadovany bod.

Po nastaveni doby vareni stisknéte Q)

A pak pomoci oto€ného ovladace
nastavte konecny ¢as. Dal$i informace
pro Odlozeny konec viz na strané 33.

Po dokonéeni stisknéte <>>.

Trouba se za€ne zahfivat, dokud nedosahne
nastavené teploty. Po dokon&eni trouba
pipne a indikator [} zmizi.

POZNAMKA

Pokud chcete b&éhem vareni zménit teplotu
nebo Cas, stisknéte tladitko teploty nebo
tlagitko doby vareni, a poté otocenim ovladace
upravte hodnotu.
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Odlozeny konec

Odlozeny konec je navrzen tak, aby vafeni bylo pohodIngjsi.

Skute¢ny pfipad: Pfedpokladejme, Ze vyberete hodinovou recepturu ve 14:00 a chcete, aby trouba
dokoncila vareni v 17:00. Chcete-li nastavit ¢as ukonceni, zménite €as ukonceni s Odlozenym koncem
na 17:00. Trouba zaéne vafit v 16:00 a skon¢i v 17:00, jak jste nastavili.

Pfipad 1

Aktualni ¢as: 14:00 Nastavte dobu vareni: 1 hodina Nastavte ¢as Odlozeného konce: 18:00

Trouba zacne vafit v 17:00 a skon&i automaticky v 18:00.

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

Pripad 2

Aktualni ¢as: 14:00 Nastavte dobu vareni: 2 hodiny Nastavte ¢as Odlozeného konce: 17:00

Trouba zacne vafit v 15:00 a skon¢i automaticky v 17:00

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

aoelado

/\ POZOR

Neponechavejte varené jidlo v troubé pfili§ dlouho. Jidlo se muze zkazit.

Zména doby vareni béhem vareni

1. Stisknte @ prvek ¢asu blika.

O ] 2. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte ¢as
Q vareni.

3. Stisknéte OK pro potvrzeni zmén.

OK

Cesky 33
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Operace

Zmeéna teploty nebo vykonu béhem vareni

OK

Zastaveni provozu

1. Stisknétel (nebo) e .Teplota (nebo
uroven vykonu) blika.

2. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte
teplotu (nebo urover vykonu).

3. Stisknéte OK pro potvrzeni zmén.

Stisknéte@) jednou pro zastaveni operace, dvakrat pro
zruSeni aktualniho rezimu.

Nebo otote volic rezima do polohy “O”.

34 Cesky
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Konvekce

Topné ¢lanky generuji teplo, které je rovnomérné distribuovano uvnitf trouby pomoci
konvekéniho ventilatoru. Tento rezim pouzijte pro susenky, jednotlivé kolacky, rohliky a dorty,
jakoz i ovocné dorty, kifehké tésto a suflé.

Krok 1. S Krok 2. . Krok 3. S Krok 4.
Konvekce Teplota Doba vareni Pfedehfivani

1. Vlozte jidlo do vhodného nadobi, poté na
doporucené pfisluSenstvi a zavriete
dvirka.

2. Postupujte podle krok(l 1-4 v manualnim
rezimu na strané 31.

3. Po dokongeni vareni blika ,0:00%

K vyjmuti jidla pouzijte rukavice na peceni.

Konvenkce Kombo

Tento kombinovany rezim kombinuje mikrovinnou energii s horkym vzduchem, coz ma za
nasledek zkraceni doby vafeni a vytvofeni hnédého kfupavého povrchu jidla. Pouzijte pro
vS8echny druhy masa a dribeze, stejné jako dusena masa se zeleninou a gratinovana jidla,
piSkotové dorty a lehké ovocné dorty, kolace a drobeni, peCenou zeleninu, kolacky a pecivo.

Krok 1. Krok 2. Krok 3. Krok 4 o

Konvekce > Teplota a > > g

o ¥ i 4 v r rs g’

Kombo Urovefs Cas vareni Pfedehfivani o
vykonu

1. Vlozte jidlo do vhodného nadobi, poté
na doporucenou polici a zaviete dvirka.

2. Postupujte podle krokd 1-4 v manudlnim
rezimu na strané 31.

3. Po dokoncgeni vareni blika ,0:00“.
K vyjmuti jidla pouzijte rukavice na peceni.

/\ POZOR

Pouzivejte pouze nadobi vhodné do
trouby, jako jsou sklenice, keramika nebo
kostény porcelan bez kovového lemovani.

Cesky 35
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Operace

Mikroviny

Mikroviny jsou vysokofrekvenéni elektromagnetické viny. Mikrovinna energie umoznuje vareni nebo
ohfivani jidla beze zmény formy nebo barvy.
» Pouzivejte pouze nadobi vhodné do mikrovinné trouby.

Krok 1.
Mikroviny

Krok 2. S Krok 3. . Krok 4.
Uroveni vykonu Doba vareni -
) 1. Vlozte jidlo do vhodného nadobi, poté na
doporucené prislusenstvi a zavfete
dvirka.

2. Postupuijte podle krok( 1-3 v manualnim
rezimu na strané 31.
3. Po dokonéeni vareni blika ,0:00".

K vyjmuti jidla pouzijte rukavice na peceni.

Jednoduchy start

Chcete-li jidlo na kratkou dobu ohfivat na
maximalni vykon (800 W), vyberte
moznost Mikrovinna trouba a stisknéte

tlagitko.
Uroveri vykonu
5 Urovefi Procenta (%) | Vystupni vykon (W) Popis
% NEJVYSSI 100 800 PouZzijte k zahtati kapaliny.
@ VYSSi 83 700
- - PouZijte k zahfati a k vareni.
STREDNE 67 600
VYSOKA
STREDNI 50 450 Slouzi k vafeni masa a zahtati
STREDNE NiZKA 33 300 zeleniny.
ROZMRAZOVANI 20 180 Pouzijte k rozmrazovéni pred
varenim
NiZKA 11 100 Pouzivejte k rozmrazovani
zeleniny.
36 Cesky
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Velky gril

Topné ¢lanky generuji teplo. Ujistéte se, Ze jsou ve vodorovné poloze.
Krok 1. S Krok 2. S Krok 3. - Krok 4.
Gril Teplota Doba vareni Predehfivani

1. Vlozte jidlo do vhodného nadobi, poté
na doporucené pfislusenstvi a zaviete
dvirka.

2. Postupujte podle krokd 1-4 v manualnim
rezimu na strané 31.

3. Po dokonc&eni vareni blika ,0:00%
K vyjmuti jidla pouzijte rukavice na peceni.

Maly gril
Topné ¢lanky generuiji teplo. Ujistéte se, Ze jsou ve vodorovné poloze.
Krok 1. S Krok 2. S Krok 3. S Krok 4.
Gril Teplota Doba vareni Pfredehfivani

1. VloZzte jidlo do vhodného nadobi, poté na
doporu€ené pfisluSenstvi a zaviete
dvirka.

2. Postupujte podle krok 1-4 v manualnim
rezimu na strané 31.

3. Po dokongeni vareni blika ,0:00“.

K vyjmuti jidla pouZijte rukavice na peceni.

aoeladQ

Cesky 37

NQ50J3530_EO_DE68-04356F-02_EN.indd 37 @ 2019-03-07  12:10:52



aoelado

Operace

Gril Kombo
Topné ¢lanky generuji teplo, které je zesileno mikrovinnou energii. Pouzivejte pouze nadobi
vhodné do mikrovinné trouby, napfiklad sklenéné nebo keramické nadobi.
Krok 1. S ’ Krok 2. S vKrok 3. S Krok 4.
Gril Kombo Urover vykonu Cas vareni Predehfivani

1. Vlozte jidlo do vhodného nadobi, poté na
doporucené prisluSenstvi a zaviete
dvirka.

2. Postupujte podle krokd 1-4 v manualnim
rezimu na strané 31.

3. Po dokoné&eni vafeni blika ,0:00%

K vyjmuti jidla pouzijte rukavice.

38 Cesky
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Automaticky rezim

Trouba nabizi 3 rizné automatické rezimy pro vase pohodli: Zelenina, Automatické vareni a
Rozmrazovani. Vyberte si ten, ktery nejlépe odpovida vasim potfebam.

Krok 1. Vybér rezimu

Otocenim voli¢e rezim( vyberte automaticky
rezim (Zelenina, Automatické vareni a
Rozmrazovani).

B Vychozi €islo programu blika.

[3]
)

Krok 2. Vyberte program

Pomoci voli¢e hodnot vyberte preferovany
program, a poté stisknéte OK. Blika vychozi

o - Q* hmotnost potraviny.

Krok 3. Nastavte hmotnost

Pomoci otoéného voli¢e nastavte hmotnost.
Po dokonceni stisknéte (>

aoeladQ

/\ POZOR
K vyjmuti jidla vzdy pouzijte kuchyrské
rukavice.

POZNAMKA

Doba vareni je pfedprogramovana podle
zvoleného automatického rezimu, a nelze ji
zménit.

Cesky 39
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Operace

o) zelenina

Pro zacatec¢niky ve vareni nabizi trouba celkem 10 programu automatického vareni.

Pfidejte 30-45 ml studené vody na kazdych 250 g jidla, pokud neni doporu¢eno jiné mnozstvi
vody. Vafrte pfikryté s vikem po minimalni dobu. PokraCujte ve vaieni a ziskejte pozadovany
vysledek. Béhem vareni a jednou po vareni promichejte. Po vafeni pfidejte sul, bylinky nebo
maslo. Zakryjte a nechte 3 minuty stat.

Krok 1. S Krok 2. - Krok 3.
Zelenina 1az10 Hmotnost
( ) 1. Vlozte jidlo do vhodného nadobi, poté na
‘ doporucené pfisludenstvi a zaviete
dvirka.

2. Postupujte podle krokd 1-3 v
automatickém rezimu na strané 39.
3. Po dokoné&eni vareni blika ,0:00¢.
- / K vyjmuti jidla pouzijte rukavice na peceni.

POZNAMKA

Nakrajejte Cerstvou zeleninu na kousky stejné
velikosti. Cim jsou kousky mensi, tim rychleji
se uvari.

'wd Automatické vareni

Pro zacate¢niky ve vareni nabizi trouba celkem 10 programU automatického vareni. Vyuzijte této
funkce, abyste uSetfili €as nebo zkratili Cas u€eni. Doba vareni a teplota se upravi podle
zvoleného receptu.

aoeladQ

Krok 1. S Krok 2. - Krok 3.
Automaticky 1az10 Hmotnost
( - ) 1. Vlozte jidlo do vhodného nadobi, poté na
\ doporucené prisludenstvi a zaviete
dvirka.

2. Postupuijte podle krok( 1-3 v
automatickém rezimu na strané 39.
3. Po dokoné&eni vareni blika ,0:00%
. / K vyjmuti jidla pouZijte rukavice na ped&eni.

40 Cesky
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& Rozmrazeni

Trouba nabizi pro vase pohodli 5 rozmrazovacich programd. Cas a Urover vykonu jsou
automaticky nastaveny podle vybraného programu.

Krok 1. - Krok 2. S Krok 3.
Rozmrazovani 1az5 Hmotnost
( ) 1. Vlozte jidlo do vhodného nadobi, poté na
——_\ doporucené prisluSenstvi a zaviete
dvirka.

2. Postupujte podle krokt 1-3 v
automatickém rezimu na strané 39.
3. Po dokonc&eni vareni blika ,0:00"
h g K vyjmuti jidla pouzijte rukavice na peceni.

Specialni funkce

{55* Udrzeni jidla v teple
S touto funkci pracuje pouze konvekéni topné téleso, cykluje se zapinani a vypinani, aby se
udrzovalo jidlo v teple.

Po dokonc&eni vareni:

1. Otocenim volice rezimu vyberte Udrzeni
v teple.

aoeladQ

2. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte

- O* teplotu.

O) o 3. Stisknéte @ pro nastaveni doby varfeni,
a poté pomoci oto€ného voli¢e nastavte
Cas, pokud je to nutné.
Cesky 41
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Operace

302
/N\ POZOR
«  Kvyjmuti jidla vzdy pouzijte kuchyriské
rukavice.

»  Tuto funkci nepouziveijte k ohfivani
studenych potravin. Pouzivejte ji pouze
k uchovavani teplych jidel, které byly
pravé uvareny.

Privodce funkci Keep Warm (Udrzeni v teple)

4, Stisknéte@. Trouba se za¢ne zahfivat.

» Nepouzivejte tuto funkci déle nez 1 hodinu.
Jinak by to mohlo ovlivnit kvalitu potravin.

* Chcete-li udrzet jidlo kfupavé, nepouzivejte
funkci Keep Warm (Udrzeni v teple).

NQ50J3530_EO_DE68-04356F-02_EN.indd 42

Potraviny Teplota Trvani Pokyny
(°C) (min.)

Jidla 80 30 Pro udrzovani teplého masa, kufeciho
masa, gratinovanych jidel, pizzy, brambor
a pokrmd.

Napoje 80 30 Pro udrZzovani teplé vody, mléka a kavy.

Chléb/ 60 30 Pro udrzovani teplého peciva, toast(, rohlik(,

pecivo muffina a kolacd.

Nadobi/ 70 30 Pro pfedehfivani nadobi a porcelanového

porcelanovée nadobi. Usporadejte nadobi na oto¢ny talif.

nadobi Neprepliiujte (maximalni zatiZzeni: 7 kg)

42 Cesky
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2 Parni gisténi

To je uzite€né pro Cisténi lehkého znecisténi trouby pomoci pary.

~
(O Yy,
102
(
/'// \
N =
A VAROVANI

» Neotevirejte dvirka, dokud neni cyklus
dokoncen. Voda uvnitf trouby je velmi
horka a muze zpUsobit popaleni.

POZNAMKA

« Tuto funkci pouZivejte pouze v pfipadé,
ze trouba zcela vychladla na pokojovou
teplotu.

+  NEPOUZIVEJTE destilovanou vodu.

1. Nalijte 100 ml vody na dno trouby a zaviete
dvirka trouby.

2. Otocenim voli¢e reziml vyberte Steam cleaning
(Cisténi parou)

3. Stisknéte{>. Trouba zaéne Gistit.

4. Vnitfek trouby vycistéte suchym hadfikem.

* K isténi mikrovinné trouby
NEPOUZIVEJTE vysokotlaké istice
vody ani parni CistiCe.

* Kdyz je trouba uvnitf horka, automatické
Cisténi neni aktivovano. PoCkejte, az
trouba vychladne, a zkuste to znovu.

* Nenalévejte vodu na dno hrubé. Udélej to
jemné. Jinak voda pretece dopiedu.

Cesky 43
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Inteligentni

Automatické vareni

Zeleninovy pruvodce

Potraviny Velikost porce (kg) Prislusenstvi Urovefi
Ul | RGzicky brokolice 0,2-0,3 Keramicky podnos 1
0,3-0,4

Oplachnéte a ocistéte brokolici a pfipravte rizicky. ViozZte je
rovhomérné do sklenéné misy s vikem. Pfi vafeni na 0,2-0,3 kg
pridejte 30 ml vody (2 polévkové IZice) a na 0,3 az 0,4 kg pfidejte
45-60 ml vody (3—4 polévkové Izice). Vlozte misku do stfedu
oto€ného talife. Povairte pfikryté vikem. Po uvareni promichejte.

U2 | Kvétakové 0,2-0,3 Keramicky podnos 1
razicky 0,3-0,4

Oplachnéte a ocistéte Cerstvy kvétak a pfipravte rizi¢ky. Viozte je
rovhomeérné do sklenéné misy s vikem. Pfi vafeni na 0,2-0,3 kg
kvétaku pridejte 30 ml vody (2 polévkoveé Izice) a na 0,3 az 0,4 kg
kvétaku pridejte 45—-60 ml vody (3—4 polévkové IZice). Vlozte
misku do stfedu oto&ného talife. Povarite pfikryté vikem. Po
uvareni promichejte.

U3 | Platky mrkve 0,2-0,3 Keramicky podnos 1
0,4-0,5

Oplachnéte a odistéte mrkev a pfipravte si ji na platky. Viozte je
rovnomeérné do sklenéné misy s vikem. P¥i vafeni na 0,2-0,3 kg
mrkve pfidejte 30 ml vody (2 polévkové IZice) a na 0,4 aZ 0,5 kg
mrkve pridejte 45-60 ml vody (3—4 polévkové Izice). Vlozte misku do

% stfedu oto€ného talife. Povaftte pfikryté vikem. Po uvafeni promichejte.

6

)

=4 U4 | Neloupané 0,3-0,4 Keramicky podnos 1
brambory 0,7-0,8

>
<
QO
¢
()
>

Oplachnéte a o istéte brambory, ocistéte slupku kartacem,
pomazte olivovym olejem a propichnéte kizi nozem. PolozZte na
keramicky podnos. Po uvafeni nechte stat 3-5 minut.

U5 | Oloupané 0,4-0,5 Keramicky podnos 1
brambory 0,7-0,8

Oplachnéte a oloupejte brambory, nakrajejte je na poloviny a viozte
do sklenéné misy s vikem vhodné do trouby. Pfidejte 15-30 ml
vody (1-2 polévkové Izice). Po uvafeni promichejte. Pfi vafeni
vétS§iho mnozstvi michejte i béhem vareni. Po uvareni nechte stat
3-5 minut.

44 Cesky
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Potraviny

Velikost porce (kg)

Prislusenstvi

Uroveri

U6

Cukety

0,2-0,3
0,3-0,4

Keramicky podnos

Nakrajejte cukety na platky. Pridejte 30 ml (2 polévkové Izice)

vody nebo kousek masla. Vlozte je rovnomeérné do sklenéné misy

s vikem. Povaite pfikryté vikem. Vaite, dokud nezméknou.

u7

Krajeny lilek

0,1-0,2
0,3-0,4

Keramicky podnos

1

Nakrajejte lilek na malé kousky a pokropte 15 ml citronové Stavy (1
polévkova lIzice). Vlozte jej rovnomérné do sklenéné misy s vikem.
Povaite pfikryté vikem. Po uvafeni promichejte.

us

Platky cibule

0,2-0,3
0,4-0,5

Keramicky tac

Nakrajejte cibuli na platky nebo poloviny. Pfidejte pouze 15 ml (1
polévkova lzice) vody. Vlozte cibuli rovhomérné do sklenéné misy

s vikem. Povarte pfikryté vikem. Po uvareni promichejte.

U9

Mixovana
zelenina

0,2-0,3
0,4-0,5

Keramicky tac

Oplachnéte a odistéte Cerstvou zeleninu. Vlozte je rovhomérné do
sklenéné misy s vikem. Pfidejte 15 ml (1 polévkova Izice) vody na
0,2 az 0,3 kg zeleniny nebo 30 ml (2 polévkové IZice) na 0,4 az 0,5 kg
zeleniny. Vlozte misku do stfedu oto¢ného talife. Povarte. Po uvafeni

promichejte.

u10

Bila ryze

0,2-0,3

Keramicky podnos

1

Pouzijte velkou sklenénou misku Pyrex s vikem (vSimnéte si, ze ryze
zdvojnasobi sv(lj objem béhem vafeni). Povafte pfikryté vikem. Po
uplynuti doby vaFeni promichejte a nechte stat. Pfidejte sul nebo
byliny a maslo. Po dokon¢&eni doby vafeni nemusi ryze absorbovat

veskerou vodu.

NQS50J3530_EO_DE68-04356F-02_EN.indd 45
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Pravodce automatickym varenim

Potraviny Velikost porce (kg) Prislusenstvi Uroverfi
Al | Hotovka 0,3-0,35 Keramicky podnos 1
0,4-0,45

Polozte na keramicky tac a pfikryjte folii vhodnou pro pouziti v
mikrovinné troubé. Tento program je vhodny pro jidla skladajici se
ze 3 slozek (napf. maso s omackou, zeleninou a pfilohou, jako jsou
brambory, ryze nebo téstoviny). Po uvareni nechte stat 3 minuty.

A2 | Mrazena pizza 0,3-0,35 Rost do grilu + 2
0,4-0,45 keramicky podnos

VloZzte mrazenou pizzu do trouby.

A3 | Mrazené lasagne 0,4-0,45 Rost do grilu + 2
0,6-0,65 keramicky podnos

Vlozte zmrazené lasagne do vhodné sklenéné pyrexové nebo
keramické misky. Po zahfati nechte 2-3 minuty stat.

A4 | Celé kufe 1,1-1,15 Rost do grilu + 2
1,2-1,25 keramicky podnos

Chlazené omyté kufe potiete Stétcem s olejem a kofenim. Polozte
kufe hrudnikem dold, do stfedu rostu s keramickym podnosem.
Obratte jej, jakmile trouba zapipa. Stisknutim tladitka Start
pokracuijte v procesu. Po upe€eni nechte 5 minut stat.

=] A5 | Kufeci kousky 0,6-0,7 Rost do grilu + 4
% 0,9-1,0 keramicky podnos
(¢}
% Chlazené omyté kufeci kousky potfete Stétcem s olejem a kofenim.
5 Polozte je na rost s keramickym podnosem s kuzi dola. Obratte je,
ol jakmile trouba zapipa. Po dokonéeni nechte 2-3 minuty stat.
5

A6 | PeCené jehné&ci 0,8-0,9 Rost do grilu + 3

1,1-1,2 keramicky podnos

PoloZte marinované jehné&c&i na rost s keramickym podnosem.
Obratte je, jakmile trouba zapipa, pokracujte znovu v procesu.

A7 | Mrazené hranolky 0,3-0,4 Pedici tac 3
do trouby 0,45-0,5

Mrazené hranolky uréené do trouby rozloZte na plech na peceni.
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Potraviny Velikost porce (kg) Prislusenstvi Uroveri
A8 | Pecené brambory 0,4-0,5 Rost do grilu + 4
- pllky 0,6-0,7 keramicky podnos
Brambory nakrajejte na poloviny. PolozZte je do kruhu na tac
odfiznutou stranou ke grilu. Po uvafeni nechte 2-3 minuty stét.
A9 | Jablecny kolac 1,2-1,4 Pecici tac 2
Dejte jable¢ny kola¢ do kulaté kovové misky. Polozte misku na plech
na pec€eni. Hmotnostni rozsah zahrnuje jablka, tésto a tak dale.
A10 | Holandsky 0,7-0,8 Pedici tac 3
bochnikovy . . o o . o
KOIAE Vlozte Cerstve tésto do vhodné velikosti pravouhlé obdéInikové
olac kovové formy (délka 25 cm). Umistéte formu na pecicim tacu podélnou
stranou ke dvirkim.
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Pridvodce rozmrazovanim

Potraviny

Velikost porce (g)

Prislusenstvi

Uroven

dil

Maso

0,2-1,5

Keramicky podnos

1

Hrany zakryjte hlinikovou félii. Kdyz trouba zapipa, oto¢te maso.
Tento program je vhodny pro hovézi, jehnéci, vepfové maso,
steaky, kotlety, mleté maso.

d2

Dribez

0,2-1,5

Keramicky podnos

1

Konce nohou a kfidel zakryjte hlinikovou félii. Jakmile trouba zapipa,
otoCte drubez. Tento program je vhodny pro celé kufe i pro

jednotlivé kufeci porce.

d3

Ryba

0,2-1,5

Keramicky podnos

1

Zakryjte ocas ryby hlinikovou félii. Jakmile trouba zapipd, otocte
rybu. Tento program je vhodny pro celou rybu i pro rybi filety.

d4

=3
—
o
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Chléb/Kolac

0,1-0,8

Keramicky podnos

1

Jakmile trouba zapipa, polozte chléb na kousek kuchyriského
papiru a oto€te ho. Umistéte kola€ na keramicky podnos, a pokud
mozno, otocte jej, jakmile trouba zapipa (trouba stale pracuje a
zastavi se, kdyz oteviete dvefe). Tento program je vhodny pro
vSechny druhy chleba, nakrajeny na platky nebo cely, stejné jako
pro housky a bagety. Uspofadejte rohliky do kruhu. Tento program
je vhodny pro v8echny kvasnicové kolace, susenky, syrové kolace a
kolace z listového tésta. Neni vhodny pro kratké / krustové pecivo,
ovocné a smetanové kolace ani pro dort s Cokoladovou polevou.

d5

1UBJBA IU

Ovoce

0,1-0,6

Keramicky podnos

1

RozloZte zmrazené ovoce rovnomérné na keramicky podnos. Tento
program je vhodny pro ovoce, jako jsou maliny, smiSené bobulovité

ovoce a tropické ovoce.
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Manualni vareni

Pravodce vaieni mikrovinnou troubou

* Nepouzivejte kovové nadoby v mikrovinném rezimu. Nadoby na potraviny vzdy polozZte na
otocCny talif.

»  Pro dosazeni téch nejlepSich vysledk( se doporucuje jidlo pfikryt.

* Po dokonceni vafeni nechte jidlo postat ve vlastni pare.

Mrazena zelenina

*  Pouzivejte sklenénou nadobu Pyrex s vikem.

» Zeleninu zamichejte dvakrat b&€hem vareni a jednou po uvareni.
* Po uvareni pfidejte kofeni.

. Velikost porce Cas vareni Cas odstati
Potraviny Vykon (W) ; .
(9) (min.) (min.)
3 150 600 5-6 2-3
Spenat
Pridejte 15 ml (1 polévkovou IZici) studené vody.
300 600 8-9 2-3
Brokolice
PFidejte 30 ml (2 polévkové Izice) studené vody.
300 600 7-8 2-3
Hrach
Pfidejte 15 ml (1 polévkovou IZici) studené vody.
300 600 7v5-8% 2.3 &
Zelené fazole o
Pridejte 30 ml (2 polévkové Izice) studené vody. %
=
Mixovana zelenina 300 600 8 23 T
5
(Mrkev / hrasek / o . . . =
) Pfidejte 15 ml (1 polévkovou IZici) studené vody.

Mixovana zelenina 300 600 7V2-8Y2 2-3

(Cinska smés)

Pfidejte 15 ml (1 polévkovou IZici) studené vody.
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Inteligentni vareni

Cerstva zelenina

* Pouzivejte sklenénou nadobu Pyrex s vikem.
» Pridejte 30-45 ml studené vody na kazdych 2509 zeleniny.
* Promichejte jednou béhem vareni a jednou po uvareni.

* Po uvareni pfidejte kofeni.
* Pro rychlejsi vafeni se doporucuje rozfezat zeleninu na mensi ¢asti.
» VeSkerou Cerstvou zeleninu vafte pouzitim plného mikrovinného vykonu (800 W).

Potraviny Velikost porce (g) Cas vateni (min.) Cas odstati (min.)

Brokolice 250 4-5 3

500 5-6
Pripravte stejné velké razicky. Postavte stonky do stfedu.
Razickova kapusta 250 5-6 3
500 7-8
Pridejte 60-75 ml (4-5 polévkoveé Izice) vody.

Mrkev 250 5-6 3
Mrkev nakrajejte na platky rovhomérné velikosti.

Kvétak 250 5-6 3

500 7-8
Pripravte stejné velké razicky. Rozdélte velké rizicky na poloviny.
Postavte stonky do stfedu.

Cuketa 250 3-4 3
Nakrajejte cukety na platky. Pridejte 30 ml (2 polévkové Izice) vody
nebo kousek masla. Vaite, dokud nezméknou.

Lilek 250 3-4 3
Nakrajejte lilek na malé kousky a pokropte 1 1Zi¢kou citronové
Stavy.

Porek 250 3-4 3
Nakrajejte porek na silné platky.

Houby 125 1-2 3

250 2-3
Pripravte si malé, celé nebo nakrajené houby. Nepfidavejte zadnou
vodu. Pokropte citronovou $tavou. Pridejte stl a pepf. Pfed podavanim
scedte.
50 Cesky
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Potraviny Velikost porce (g) Cas vareni (min.) Trvani (min.)

Cibule 250 4-5 3

Nakrajejte cibuli na platky nebo poloviny. Pfidejte pouze 15 ml (1
polévkova lzice) vody.

Paprika 250 4-5 3

Nakrajejte papriku na malé platky.

Brambory 250 4-5 3
500 7-8

Oloupané brambory zvazte a nakrajejte na poloviny nebo &tvrtky
podobné velikosti.

Kapusta 250 5-6 3

Nakrajejte kapustu na malé kousky.

Ryze a téstoviny

Bé&hem a po uvareni ¢as od ¢asu promichejte.

Vafte bez vika a b€hem usazovani zavrete viko. Poté dikladné scedte vodu.

* Ryze: Pouzijte velkou sklenénou nadobu Pyrex s vikem, protoZe ryze zdvojnasobi svij objem.
» Téstoviny: Pouzijte velkou sklenénou nadobu Pyrex s vikem.

_ Velikost Vykon | Cas vafeni | Cas odstati
Potraviny porce () (W) (min.) (min.) Pokyny
250 17-18 Prldejte’ 500 ml
Bila ryZze 800 . studené vody. =
(pfedvarena) . fF_i_
375 18-20 Prldejte, 750 ml &
studené vody. =3
>
Pridei | =
250 20-22 rldejte, 500 m §<
Hnéda ryze 800 . studene vody. D
(pfedvarenad) Pidejte 750 ml B
375 22-24 .
studené vody.
oo Pidei |
Sr’nvlsena. ryze, 250 800 17-19 5 rldejte, 500 m
(ryze + divoka studené vody.
ryze)
Smisené obili Pridejte 400 ml
r’nvlsene obili 250 800 18-20 5 fidej e, m
(ryze + zrno) studené vody.
Pridejte 1000 ml
Téstoviny 250 800 10-11 5 ricefte 1RO M
horké vody.
Cesky 51
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Inteligentni vareni

Ohfivani
Neohfivejte velké kusy potravin, jako jsou rolky masa, které se snadno pfevaruiji.

Béhem a po uvareni dobfe zamichejte nebo otocte.
Budte opatrni v pfipadé tekutin nebo détské vyzivy. Pfed, béhem a po uvareni dobfe
promichejte plastovou IZziCkou nebo sklené&nou michaci ty€inkou, abyste zabranili
eruptivnimu varu a opareni. Po dobu odstaveni je nechte uvnitf trouby. Pfi opakovaném
ohfevu je ponechte odstavené delSi dobu nez u jinych druhl potravin.
Doporucena doba odstaveni pfi opakovaném ohfevu je 2—4 minuty. Pro vice informaci viz

tabulka nize.

Tekutiny a potraviny

, : ¢ Fan X o
Potraviny Velikost porce Vykon (W) a?n\]’ii")em Ca(sn?i(rj]s)tatl
Napoje 250 ml (1 hrnek) 800 W 12 1-2
500 ml (2 hrnky) 23

Nalijte do keramického $alku a znovu zahfejte odkryté. Umistéte Salek
do stfedu keramického podnosu. Pfed a po odstéati peclivé promichejte.

Polévka (chlazend)

250 ¢ 800 W

3-4

2-3

Nalijte do hlubokého keramického talife. Pfikryjte plastovym vikem. Po
. Pfed podavanim znovu

opakovaném ohfevu dobfe promichejte
promichejte.

DuSené (chlazené)

3509 600 W

5-6

2-3

Nalijte do hlubokého keramického talife. Pfikryjte plastovym vikem. Po
. Pfed podavanim znovu

opakovaném ohfevu dobfe promichejte
promichejte.

=3
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Téstoviny s omackou
(chlazené)

3509 600 W

5-6

2-3

Nalijte do hlubokého keramického talife. Pfikryjte plastovym vikem. Po
. Pfed podavanim znovu

opakovaném ohfevu dobfe promichejte
promichejte.

52

Hotovka 3509 600 W 5-6 3
(chlazena) 450 g 6-7
Na keramickou misku poloZte jidlo ze 2-3 chlazenych sloZek.
PFikryjte folii.
Cesky
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Détska vyziva a mléko

Cas vareni Cas odstati
Potraviny Velikost porce Vykon (W) (s:k.) ! T !
Détska vyziva 190 g 600 W 30-40 2-3

(zelenina + maso)

Vyprazdnéte do keramického hlubokého talife. Povaite pfikryté vikem.
Po uvareni promichejte. Po uvareni nechte stat 2-3 minuty. Pfed
podavanim dobfe promichejte a peclivé zkontrolujte teplotu.

Détska kaSe
(obili + mléko +
ovoce)

190 g

600 W

20-30

2-3

Vyprazdnéte do keramického hlubokého talife. Povaite. Po uvareni
promichejte a nechte stat 2-3 minuty. Pfed podavanim opét dobfe
promichejte a peclivé zkontrolujte teplotu.

Détské mléko

100 ml
200 ml

300 W

30-40
50-60

2-3

Dobre promichejte nebo protfepejte a nalijte do sterilizované
sklenéné lahve. Umistéte do stfedu keramického podnosu. Povarte
prikryté vikem. Dobfe protiepejte a nechte stat nejméné 3 minuty.
Pfed podavanim opét dobfe promichejte. Peclivé zkontrolujte teplotu.
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Inteligentni vareni

Rozmrazeni

Zmrazené jidlo vlozZte do nadoby bez vika vhodné do mikrovinné trouby. Bé&éhem rozmrazovani
otocte potravinu, a po rozmrazeni odstrante tekutinu a drobky. Pro rychlej$i rozmrazovani
nakrajejte jidlo na malé kousky a pfed rozmrazenim jej zabalte do hlinikové félie. Kdyz vnéjsi
povrch zmrazenych potravin za¢ne tat, zastavte rozmrazovani a ponechte stat podle pokynl v

tabulce nize.

Nemérite vychozi aroven vykonu (180 W) pro rozmrazovani.

S— Velikost porce (g) Cas rozmrazovani Cas odstati
y porce {9 (min.) (min.)
Maso Mleté maso 250 6-7 15-30
500 8-12
Veprové steaky 250 7-8
Umistéte maso na keramicky podnos. Tenci okraje zakryjte hlinikovou folii. Po
uplynuti poloviny doby rozmrazovani otocte steaky na druhou stranu.
Drlbez Kufeci kousky 500 (2 ks) 12-14 15-60
Celé kufe 1200 28-32
Nejprve polozte kousky kufete s kizi doll, cela kufeci prsi¢ka kosti dold na
keramicky podnos. Tenci ¢asti, jako kfidla a konce, zakryjte hlinikovou folii. Po
uplynuti poloviny doby rozmrazovani otoc¢te kousky na druhou stranu.
Ryba Rybi filety 200 6-7 10-25
Cela ryba 400 11-13
Polozte zmrazenou rybu do stfedu keramického podnosu. Tenc&i ¢asti umistéte
pod siln&jsi ¢asti. Tenké okraje filé a ocas celé ryby pfikryjte hlinikovou félii. Po
poloviné doby rozmrazovani otocte rybu na druhou stranu.
Ovoce Bobuloviny 300 6-7 5-10
Ovoce rozprostiete na plochém kruhovém sklenéném nadobi s velkym primérem.
Chléb Rohliky 2 ks 1-1% 5-20
(kazdy cca 50 g) 4 ks 2Y5-3
toast / sendvi¢ 250 4-4',
500 7-9
Uspofadejte rohliky do kruhu nebo chléb vodorovné na kuchyrfiském papiru na
keramickém podnosu. Po uplynuti poloviny doby rozmrazovani otocte na druhou
stranu.
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Pravodce grilovanim

Topné prvky grilu jsou umistény na stropé varné komory. Tyto prvky funguji, pouze pokud jsou
dvifka zaviena a otoc¢ny talif se otaci.

PFi grilovani potravin polozte jidlo na vysoky stojan, pokud neni uvedeno jinak.

Predehfivejte gril po dobu 2-3 minut v rezimu Gril, a pokud neni niZze uvedeno jinak, grilujte jidlo na
vysokém stojanu. Po dokonéeni grilovani pouzijte kuchyriské rukavice pro vyjmuti jidla z trouby.

Nadobi

Gril: Pouzivejte ohnivzdorné nadoby, které mohou obsahovat kovove asti.
Nepouzivejte plastové nadobi zadného druhu.

Mikroviny + Gril: Nepouzivejte nadobi vyrobené z kovovych nebo plastovych materiald.

Druh jidla
Kotleta, klobasy, steaky, hamburgery, slanina a platky Sunky, tenké rybi porce, sendvice a

vSechny druhy toastl s posypem.

Grilovani
. PisluSenstvi Uroven Cas vareni Cas vareni
Potraviny . .
(1. strana) (min.) | (2. strana) (min.)
RozZen s kebabem Rost do grilu + 5 8-10 6-8
keramicky tac
Veprové steaky Rost do grilu + 5 7-9 5-7
keramicky tac
Klobasy Rost do grilu + 5 6-8 6-8 _
. ;o >
keramicky tac ‘F_i.
Kufeci kousky Roét do grilu + 5 20-25 15-20 [
keramicky tac =}
<
Lososové steaky Rost do grilu + 5 8-12 6-10 %
keramicky tac =L
Krajena zelenina Rost do grilu + 5 15-20 -
keramicky tac
Toast Rost do grilu + 5 2-3 1-2
keramicky tac
Syrové toasty Rost do grilu + 5 3-5 -
keramicky tac
Cesky 55
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Inteligentni vareni

Mikroviny + Gril

Urovet | Teplota Prislugenstvi |Uroveri| Cas vareni |Cas vareni
vk ° 1. 2.
T vykonu (°C) ( strana) ( st.rana)
(W) (min.) (min.)
Pecené brambory 600 180-200 Rost do grilu + 4 10-15 -
keramicky tac
Grilovana 300 160-180 Rost do grilu + 4 05-10 -
rajcata keramicky tac
Gratinovana 450 180-200 Rost do grilu + 4 10-20 -
zelenina keramicky tac
Pecena ryba 300 180-200 Rost do grilu + 4 04-08 04-06
keramicky tac
Kufeci kousky 300 180-200 Rost do grilu + 4 10-15 10-15
keramicky tac
=3
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Pravodce konvekci

Konvekce

V konvek&nim rezimu obé topna télesa i ventilator na boéni sténé pracuji spole¢né, aby
cirkulovaly teplo uvnitf varné komory. Tento rezim pouZijte pro suSenky, jednotlivé kolacky,
rohliky a dorty, jakoz i ovocné dorty, kfehké tésto a suflé. Lze pouzit veSkeré bézné nadobi,
plechy na peceni a félie, vSe, co byste normalné pouzivali i v tradiéni konvekéni troubé.

Mikroviny+Konvekce

Tento kombinovany rezim kombinuje mikrovinnou energii s horkym vzduchem, coz ma za
nasledek zkraceni doby vareni a vytvofeni hnédého kfupavého povrchu jidla. Trouba nabizi 5
riznych automatickych rezim( pro vase pohodli: PouZijte pro vSechny druhy masa a dribeze,
stejné jako pro duSena masa se zeleninou a gratinovana jidla, piSkotové dorty a lehké ovocné
dorty, kolace s drobenkou, pe¢enou zeleninu, kolacky a pecivo. Pouzivejte pouze nadobi
vhodné do trouby, jako jsou sklenice, keramika nebo kostény porcelan bez kovového lemovani.

Konvekce
: Teplota (°C) Prislusenstvi Uroveri Cas vareni
Potraviny .
(min.)

Ofechovy kolag - 160-170 Rost do grilu + 2 60-70

¢tvercova forma keramicky tac

Kruhovy citronovy kolaé 150-160 Rost do grilu + 2 50-60

- tvarovana nebo keramicky tac

miskova forma

Piskotovy dort 150-160 Rost do grilu + 2 25-35 %
keramicky tac <§

Ovocny dort 150-170 Rost do grilu + 2 25-35 g'
keramicky tac

Plochy ovocny kolac 150-170 Pecici tac 3 30-40

s mrkvi (kynuté tésto)

Croissanty 170-180 Pedici tac 2 10-15

Rohliky 180-190 Pedici tac 2 10-15

Cajové pedivo 160-180 Pegici tac 3 10-20

Hranolky uréené pro 200-220 Pedici tac 3 15-20

peceni v troubé
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Inteligentni vareni

Mikroviny+Konvekce

Teplota

Uroven Prislusenstvi |Urover | Cas vateni | Cas vareni
7k (°C) 1. 2.
iy vykonu ( strana) ( st.rana)
(W) (min.) (min.)
Celé kure 450 180-200 Rost do grilu + 3 25-30 15-25
1,2 kg keramicky tac
Hovézi pecené / 300 180-200 Rost do grilu + 3 15-20 15-20
jehnéci (stfedni) keramicky tac
Zmrazené 450 180-200 Rost do grilu + 3 20-25 -
lasagne / keramicky tac
gratinované
téstoviny
Gratinované 450 180-200 Rost do grilu + 3 10-15 -
brambory keramicky tac
Dortovy korpus a 100 160-180 | Keramicky podnos| 3 40-50 -

Cerstvym ovocem
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Priivodce vareni v pare

Potraviny

Velikost porce

(9)

Uroveri vykonu
(W)

Cas vareni
(min.)

Prislusenstvi

Articoky

300 (1-2 ks)

800

5-6

Misa + Vlozka +

Viko

Oplachnéte a odistéte artyCoky. Vlozte viozku do misy. Polozte
artyCoky na vilozku. Pridejte 1 polévkovou Izici citronové Stavy.
PFikryjte plastovym vikem. Po uvareni nechte stat 1-2 minuty.

Cerstva zelenina 300 800 4-5 Misa + Vlozka +

Viko

Po umyti odvazte zeleninu (napf. brokolici, kvétak, mrkev, pepr), oCistéte
a narezte na stejnou velikost. Vlozte viozku do misy. RozlozZte zeleninu
do vlozené vlozky v mise. Pfidejte 2 polévkové Izice vody. Prikryjte s
plastovym vikem. Po uvareni nechte stat 1-2 minuty.

Mrazena zelenina 300 600 8-9

Misa + Vlozka +
Viko

Vlozte zmrazenou zeleninu do parni misy. Vlozte vloZzku do misy.
PFidejte 1 polévkovou Izici vody. Pfikryjte plastovym vikem. Po
uvareni a v prubéhu odstati dobfe promichejte. Po uvareni nechte
stat 2-3 minuty.

Ryze 250 800

15-18 Misa + Viko

Vlozte ryzi do parni misy. Pfidejte 500 ml studené vody. PFikryjte
plastovym vikem. Po uvafeni nechte bilou ryzi stat po dobu 5 minut,
hnédou ryzi 10 minut.
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Misa + Viko

Neloupané brambory 500 800 7-8

lUsJeA U

Odvazte a oplachnéte brambory a vioZte je do parni misy. Pfidejte 3
polévkové Izice vody. Pfikryjte plastovym vikem. Po uvafeni nechte stat
2-3 minuty.

Dusené (chlazené) 400 600 5%-6"> Misa + Viko

Vlozte dusené maso do parni misy. Pfikryjte plastovym vikem. Pred
odstavenim dobfe promichejte. Po uvafeni nechte stat 1-2 minuty.

Polévka (chlazena) 400 800 3-4 Misa + Viko

Nalijte polévku do parni misy. Pfikryjte ji plastovym vikem. Pfed
odstavenim dobfe promichejte. Po vafeni nechte stat 1-2 minuty.
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Inteligentni vareni

Potraviny Velikost porce |Uroveri vykonu Cas vareni SR
9 (W) (min.)
Zmrazena polévka 400 800 8-10 Misa + Viko

VloZte zmrazenou polévku do parni misy. Prikryjte plastovym
vikem. Po uvareni odstavte a dobfe promichejte. Nechte stat 2-3

minuty.

Mrazené kynuté
knedliky s dzemovou
naplini

150

600

172-2%

Misa + Viko

Povrch naplnénych knedlik( navihéete studenou vodou. Viozte 1-2
zmrazené knedliky vedle sebe do parni misy. Pfikryjte plastovym
vikem. Po uvareni nechte stat 2-3 minuty.

Ovocny kompot

250

800

3-4

Misa + Viko

Cerstvé ovoce (napt. jablka, hruky, $vestky, merufiky, mango nebo
ananas) se po oloupani zvazi, umyje a rozkraji na kusy stejné velikosti
nebo kostky. Vlozte je do parni misy. Pfidejte 1-2 polévkové IZice vody a
1-2 polévkové Izice cukru. Prikryjte plastovym vikem. Po uvafeni nechte

stat 2-3 minuty.
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Rychle a jednoduse

Rozpusténi masla

Do malé hluboké sklenéné misky viozte 50 g
masla. Prikryjte plastovym vikem. Zahfivejte
30-40 sekund s vykonem 800 W, dokud se
maslo nerozpusti.

Rozpusténi cokolady

Do malé hluboké sklenéné misky vliozte 100 g
Cokolady. Zahfivejte 3-5 minut s vykonem
450 W, dokud se ¢okolada nerozpusti.
Béhem tani jednou nebo dvakrat zamichejte.
K vyjmuti vzdy pouzijte rukavice!

Rozpusténi krystalizovaného medu
Do malé hluboké sklenéné misky vlozte
20 g krystalizovaného medu. Zahfivejte
20-30 sekund s vykonem 300 W, dokud
se med nerozpusti.

Rozpusténi zelatiny

VlozZte suché Zelatinové platy (10 g) na 5
minut do studené vody. OsuSenou Zelatinu
vlozte do malé sklenéné pyrexové misy.
Zahfivejte po dobu 1 minuty s vykonem 300
W. Po rozpusténi zamichejte.

Pfiprava glazury / polevy (na kola¢ a dort)
Instantni glazuru (pfiblizné 14 g) smichejte s
40 g cukru a 250 ml studené vody.

Varte ji odkrytou ve sklenéné pyrexové misce
po dobu 3 % az 4 % minuty s vykonem 800
W, dokud nebude glazura hladka a
prihledna. Béhem vareni dvakrat
promichejte.

Vareni dzemu

Vlozte 600 g ovoce (napfiklad smiSené bobuloviny)
do vhodné sklenéné pyrexové misce s vikem.
Pridejte 300 g konzervacniho cukru a dobfe
promichejte. Varte zakryté vikem po dobu 10-

12 minut s vykonem 800 W. B&hem vafeni
nékolikrat promichejte. Poté naplite pfimo do
malych sklenic¢ek s odklapécimi vicky.

Ponechejte odstat po dobu 5 minut.

Vareni pudingu

Smichejte pudingovy prasek s cukrem a
mlékem (500 ml) podle pokynu vyrobce a
dobfe promichejte. Pouzijte vhodnou
sklenénou pyrexovou misku s vikem. Varte
zakryté vikem po dobu 6 Y2 az 7 Y2 minuty s
vykonem 800 W. Béhem vareni nékolikrat
dobfe promichejte.

Hnédé platky mandli

Naneste 30 g nakrajenych mandli rovhomérné
na stfedné velkou keramickou desku. Béhem
hnédnuti po dobu 3 2 az 4 %2 minuty s
vykonem 600W nékolikrat promichejte. Nechte
je postat 2-3 minuty v troubé. K vyjmuti vzdy
pouzijte rukavice.
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Reseni problému

PFi pouzivani trouby se muze vyskytnout problém. V takovém pfipadé nejprve zkontrolujte
tabulku nize a zkuste navrhy na vyfeSeni problému. Pokud problém pretrvava nebo se na displeji
stale objevuje néjaky informacéni kod, obratte se na mistni servisni stfedisko Samsung.

Kontrolni body

Pokud narazite na problém s troubou, nejprve zkontrolujte tabulku nize a zkuste
vyreSit problém dle doporuceni.

Problém

Pficina

Reseni

Obecné

Tlagitka nelze
spravné stisknout.

Mezi tlacitky mohou byt
zachyceny cizi latky/necistoty

Odstranite cizi latky a zkuste to
Znovu.

Pro dotykové modely: na
vnéjsi strané je vihkost.

Otfete vihkost z vnéjsku.

Je aktivovana détska pojistka.

Deaktivujte détskou pojistku.

Cas se
nezobrazi.

Chybi napajeni.

Ujistéte se, ze je pfitomné
napajeni.

Je nastavena funkce Eco (Uspora
energie).

Vypnéte funkci Eco.

Trouba nefunguje.

Chybi napajeni.

Ujistéte se, Ze je pfitomné
napajeni.

Dvifka jsou oteviena.

Zavrete dvirka a zkuste to znovu.

Bezpecnostni mechanismy
pro otevieni dvefi jsou
pokryty cizimi latkami.

Odstranite cizi latky/necistoty a
zkuste to znovu.

Bé&hem provozu se
trouba zastavi.

UZivatel oteviel dvifka, aby obratil
jidlo.

Po pfevraceni jidla stisknéte
znovu tlacitko Start pro spusténi
provozu.

Py
D
(0
D
=
©
=
o
=5
oN
3
Co

62 Cesky

NQ50J3530_EO_DE68-04356F-02_EN.indd 62

2019-03-07

12:10:54



Problém

Pricina

Reseni

Béhem provozu se
vypne napajeni.

Trouba vafila delSi dobu.

Po delSim vareni nechte troubu
vychladnout.

Chladici ventilator nefunguije.

Poslouchejte zvuk
chladiciho ventilatoru.

Pokousite se ovladat troubu
bez jidla uvnitf.

Vlozte jidlo do trouby.

Neni dostate€ny vétraci prostor
pro troubu.

V pfedni a zadni ¢asti trouby jsou
vyvody sani / odvodu pro vétrani.
Dodrzujte mezery uvedené v
pravodci instalaci produktu.

Na stejnou zasuvku je napojeno
nékolik napajecich zastréek.

Oznadte pouze jednu zasuvku pro
pouziti trouby.

Chybi napajeni
trouby.

Chybi napéjeni.

Ujistéte se, ze je pfitomné
napajeni.

Béhem provozu je
slySet praskani a
trouba nefunguje.

Vareni zatavenych potravin nebo
pouziti nadoby s vikem mize
zpusobit zvuky praskani.

Nepouzivejte uzaviené nadoby,
protoze by mohly béhem vareni
prasknout v dusledku zvétseni
obsahu.

Vnéjsi povrch
trouby je b&hem
provozu pfilis

Neni dostate€ny vétraci prostor
pro troubu.

V pfedni a zadni ¢asti trouby jsou
vyvody sani / odvodu pro vétrani.
Dodrzujte mezery uvedené v

horky. privodci instalaci produktu.
Na horni &asti trouby jsou pfedméty.| Odstrafite vSechny pfedméty z
horni ¢asti trouby.
Dvifka nelze Mezi dvifky a vnittkem trouby Vycistéte troubu a oteviete

spravné otevrit.

jsou zaseknuté zbytky potravin.

dvirka.
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Problém

Pri¢ina

Reseni

Trouba nehreje.

Trouba nemusi fungovat, vafri
se prilis mnoho jidla nebo se
pouziva nespravné nadobi.

VloZte jeden Salek vody do
nadoby vhodné pro mikrovinné
trouby a nechte mikrovinnou
troubu bézet 1-2 minuty, abyste
zkontrolovali, zda je voda
ohrata. Snizte mnozstvi jidla a
znovu zapnéte funkci. Pouzijte
nadobu na vareni s plochym
dnem.

Ohfivani je slabé
nebo pomalé.

Trouba nemusi fungovat, vafi
se pfili§ mnoho jidla nebo se
pouziva nespravné nadobi.

VloZzte jeden Salek vody do
nadoby vhodné pro mikrovinné
trouby a nechte mikrovinnou
troubu bézet 1-2 minuty, abyste
zkontrolovali, zda je voda
ohfata. Snizte mnozstvi jidla a
znovu zapnéte funkci. Pouzijte
nadobu na vareni s plochym
dnem.

Funkce ohfivani
nefunguije.

<

Trouba nemusi fungovat, vari
se pfilis mnoho jidla nebo se
pouziva nespravné nadobi.

Vlozte jeden Salek vody do
nadoby vhodné pro mikrovinné
trouby a nechte mikrovinnou
troubu bézet 1-2 minuty, abyste
zkontrolovali, zda je voda
ohfata. Snizte mnozstvi jidla a
znovu zapnéte funkci. Pouzijte
nadobu na vafeni s plochym
dnem.

Funkce
rozmrazovani
nefunguije.
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Trouba nemusi fungovat, vafi
se pfilis mnoho jidla nebo se
pouziva nespravné nadobi.

Vlozte jeden Salek vody do
nadoby vhodné pro mikrovinné
trouby a nechte mikrovinnou
troubu bézet 1-2 minuty, abyste
zkontrolovali, zda je voda
ohfata. Snizte mnozstvi jidla a
znovu zapnéte funkci. PouZijte
nadobu na vareni s plochym
dnem.
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Problém

Pricina

Reseni

Vnitini svétlo je
tlumené nebo se
nerozsviti.

Dvitka zUstala oteviena po
dlouhou dobu.

Interiérové svétlo se maze
automaticky vypnout, kdyz je
funkce Eco aktivni. Zavrete a
znovu oteviete dvifka nebo
stisknéte tlacitko ,Storno*.

Vnitfni svétlo je pokryto cizimi
latkami.

Vycistéte vnitiek trouby a znovu
zkontrolujte.

Béhem vareni se
ozve pipnuti.

Pokud je pouzita funkce
automatického vareni, tento
zvukovy signal znamena, ze je ¢as
obratit jidlo b&hem rozmrazovani.

Po pfevraceni jidla stisknéte
znovu tlagitko Start pro spusténi
provozu.

Trouba neni ve
vodorovné poloze.

Trouba je umisténa na
nerovném povrchu.

Ujistéte se, ze je trouba
nainstalovana na rovném a
stabilnim povrchu.

Béhem vareni to
jiskfi.

Béhem peceni / rozmrazovani se
pouzivaji kovové nadoby.

Nepouzivejte kovové nadoby.

Po pfipojeni napajeni
zacne trouba okamzité
fungovat.

Dvifka nejsou spravné zaviena.

Zavrete dvirka a znovu
zkontrolujte.

Z trouby je citit

Napajeci zasuvka neni

Ujistéte se, Ze je sitova zasuvka

elektricky proud. spravné uzemnéna. spravné uzemnéna.
Z trouby kape V zavislosti na jidle se muze v Nechte troubu vychladnout, a
voda. nékterych pfipadech objevit voda | poté ji otfete suchym ruénikem.

nebo para.
Nejedna se o poruchu trouby.

Z dvitek unika para.

V zavislosti na jidle se maze v
nékterych pfipadech objevit voda
nebo para.

Nejedna se o poruchu trouby.

Nechte troubu vychladnout, a
poté ji otfete suchym ruénikem.
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Problém

Pri¢ina

Reseni

V troubé se nachazi
voda.

V zavislosti na jidle mGze v
nékterych pfipadech se objevit
voda nebo para.

Nejedna se o poruchu trouby.

Nechte troubu vychladnout, a
poté ji otfete suchym ru¢nikem.

Jas uvnitf trouby se
liSi.

Jas se méni v zavislosti na
zméné vykonu podle funkce.

Zmeény vykonu béhem vareni
nejsou poruchy. Nejedna se o
poruchu trouby.

Vareni je u konce, ale
chladici ventilator stale
bézi.

Pro vétrani trouby bézi chladici
ventilator po dokon&eni vareni
jesté asi 5 minut.

Nejedna se o poruchu trouby.

Stisknutim tlacitka +
30 s se trouba zapne.

To se stane, kdyz trouba
predtim nebyla v provozu.

Mikrovinna trouba je

navrzena pro spusténi stisknutim
tlacitka +30 s, kdyZ nebyla v
provozu.

Otocény talif

Béhem otaceni
otocny talif vyjde ze
své drahy nebo se
zastavi.

Chybi krouzZek na kole€kach
pod talifem nebo krouzek neni
na svém misté.

Nainstalujte spravné krouzek
na kole¢kach a zkuste to
ZNnovu.

OtocCny talif pfi
otaceni drhne.

KrouZek na kole€kach neni
spravné osazeny na svém misté, je
zde pfilis mnoho jidla nebo je
nadoba pfilis velka a dotyka se
vnitfku mikrovinné trouby.

Upravte mnozZstvi jidla a
nepouzivejte pfilis velké
nadoby.

m<
% OtocCny talif pfi Zbytky potravin jsou nalepeny na | Odstraite vSechny zbytky jidla
= otaceni chrasti a je dno trouby. pfilepené na dno trouby.
o] v
3 hluény.
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Problém

Pricina

Reseni

Gril

Béhem provozu
vychazi kour.

PFi prvnim pouziti trouby miize z
topnych téles vychazet kour.

Nejedna se o zavadu, a pokud
troubu zapnete 2-3krat, kouf by
uz nemél vychazet.

Jidlo je na topnych prvcich.

Nechte troubu vychladnout, a
poté vyjmeéte jidlo z topnych
téles.

Jidlo je pfilis blizko grilu.

Bé&hem vareni ulozte jidlo do
vhodné vzdalenosti.

Jidlo neni spravné pfipraveno a
/ nebo usporadano.

Ujistéte se, Ze je jidlo spravné
pfipraveno a usporadano.

Trouba

Trouba nehreje.

Dvifka jsou oteviena.

Zavrete dvirka a zkuste to znovu.

Béhem predehfivani
vychazi kouf.

Pfi prvnim pouziti trouby miize z
topnych téles vychazet kouf.

Nejedna se o zavadu, a pokud
troubu zapnete 2-3krat, kouf by
uz nemél vychazet.

Jidlo je na topnych prvcich.

Nechte troubu vychladnout, a poté
odstrarite jidlo z topnych téles.

Pfi pouzivani trouby
dochazi k paleni nebo
plastickému zapachu.

Pouziva se nevhodné plastové
nebo nehoflavé nadobi.

PouZivejte sklenéné nadobi
vhodné pro vysoké teploty.

Uvnitf trouby je
zapach.

Zbytky potravin nebo plasty se
roztavily a pfilepily k interiéru.

PouZijte funkci pary, a poté otfete
suchym hadfikem. Dovnitf mGzete
vlozit platek citronu a spustit
troubu pro rychlejSi odstranéni
zapachu.
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Problém PFicina Reseni
Trouba spravné Béhem vareni se dvitka Neotevirejte ¢asto dvirka, pokud
nevari. trouby Casto oteviraji. nevarite potraviny, které je tfeba

otocit. Pokud dvifka ¢asto
otevirate, vnitfni teplota se snizi a
to muze ovlivnit vysledky vafeni.
Ovladaci prvky trouby nejsou
spravné nastaveny.

Ovladaci prvky trouby nejsou Spravné nastavte ovladaci
spravné nastaveny. prvky trouby a zkuste to znovu.
Gril nebo jiné pfisluSenstvi neni Vlozte spravné prisluSenstvi.
spravné vlozeno.

Pouziva se nespravny typ Resetujte ovladaci prvky trouby
nebo velikost nadobi. nebo pouzijte vhodny nadobi s

plochym dnem.
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Informacéni kédy

Pokud trouba nefunguje, mize se na displeji zobrazit informacni kod. Zkontrolujte tabulku nize a
zkuste navrhy na vyfeSeni problému.

Kod Popis Reseni
Senzor teploty je otevieny.
C-20 —
Senzor teploty je preruseny. Odpojte napajeci kabel trouby
- Nedochazi k Zadné komunikaci mezi hlavni | @ kontaktujte mistni servisni
) a vedlejsi MICOM. stfedisko Samsung.
C-F1 Vyskytuje se pouze béhem ¢&teni / zapisu
EEPROM.
Tento kod se objevi, kdyz je teplota trouby
vysoka. V pfipadé, Ze teplota vzroste nad Odpojte napajeci kabel pro
C-21 mezni teplotu b&éhem provozu v kazdém dostate¢né ochlazeni a
rezimu (sniman ohen). restartujte mikrovinnou troubu.
C-E2 Stisknéte Stop @) a zkuste to
Znovu.
Odpojte napajeci kabel z dGvodu
Dotykové tlacitko je nefunkéni. dostatecného chlazeni a tlacitko
vyCistéte (prach, voda).
C-do Pokud se objevi stejny problém,
obratte se na mistni servisni
stfedisko Samsung.
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Technické specifikace

Spole¢nost SAMSUNG se snazi své vyrobky neustale vylepSovat. Konstrukéni specifikace i tyto
uzivatelské pokyny se proto mohou bez pfedchoziho upozornéni zmeénit.

Na zakladé nafizeni 2/1984 (I11.10) BKM-IpM. my jako distributofi potvrzujeme, Ze trouba
NQ50J3530 ** spole€nosti Samsung splfiuje nize uvedené technologické parametry.

Zdroj napajeni 230V ~ 50 Hz

Maximalni pfikon | 3000 W

Mikrovinna trouba | 1650 W

Spotfeba energie Gril 2500 W

Konvekce 2500 W
Vystupni vykon 100 W / 800 W (IEC - 705)
Provozni frekvence 2450 MHz
Magnetron OM75P (21)
Metoda chlazeni chladici ventilator
Rozméry Samostatné stojici | 595 x 454,2 x 570 mm
(SxVxH) Vestavny model | 555 x 445 x 548,8 mm
Objem 50 litrQi

Cista hmotnost 38.4 Kg
Hruba hmotnost 45,6 Kg
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SAMSUNG

OTAZKY NEBO PRIPOMINKY?

ZEME ‘ VOLEJTE ‘ NEBO NAS NAVSTIVTE NA
cz 800 SAMSUNG (800 726 786) WWW.samsung.com/cz
SK 0800 SAMSUNG (0800 726 786) www.samsungcom/sk


http://www.samsung.com/cz
http://www.samsung.com/sk

Mikrovinna rura

Pouzivatel'sky manual
NQ50J3530*
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Bezpecnostné instrukcie

DOLEZITE BEZPECNOSTNE INSTRUKCIE

PRECITAJTE SI ICH POZORNE A USCHOVAJTE PRE NESKORSIE
POUZITIE

VAROVANIE: Ak su dvierka alebo tesnenie dvierok poSkodené, nesmie byt
rara v prevadzke, pokial nebude opravena kompetentnou osobou.

VAROVANIE: Je nebezpecCné pre kohokolvek iného, nez je kompetentna
osoba, vykonavat akukolvek servisnu alebo opravnu operaciu, zahffiajucu
odstranenie krytu, ktory poskytuje ochranu pred vystavenim sa mikrovinnej
energii.
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VAROVANIE: Kvapaliny a iné potraviny nesmu byt zahrievané v uzavretych
nadobach, pretoze by mohli explodovat.

VAROVANIE: Nenechavajte deti pouzivat ruru bez dozoru, iba ak im boli
dané zodpovedajuce pokyny, aby mohli pouzivat ruru bezpe¢nym spésobom,
a ak pochopili nebezpecenstvo nespravneho pouzitia.
Tento spotrebi€ je ur€eny na pouzitie iba v domacnosti a nie je urCeny
na pouzitie v tychto prostrediach:
* kuchynské priestory zamestnancov v obchodoch,
kancelariach a v dalSich pracovnych prostrediach;
» farmarské domy;
» pre klientov v hoteloch, moteloch a v inych rezidenénych prostrediach;
* typ ubytovania s rafnajkami.
Pouzivajte iba riad, ktory je vhodny pre pouzitie v mikrovinnych rarach.

Pri ohrievani potravin v plastovych alebo papierovych nadobach davajte
pozor na ruru kvéli moznosti vznietenia.
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Bezpecnostné instrukcie

Mikrovinna rura je urena na ohrievanie potravin a napojov. Susenie
potravin alebo odevov a zahrievanie vyhrievacich vankusikov, papuc,
Spongii, vihkej handri¢ky a pod. mdze viest k zraneniu, vznieteniu alebo
k poziaru.

Ak je spozorovany dym (vyzarovany), vypnite alebo odpojte spotrebi€ a
nechajte dvierka zatvorené, aby ste potlacili plamene.

Mikrovinné ohrievanie napojov mdze viest k oneskorenému eruptivnemu
varu, preto je pri manipulacii s nadobou treba postupovat’ opatrne.

Obsah dojcenskych flias a poharov pre detsku vyZivu pred konzumaciou
premieSajte alebo pretrepte a skontrolujte teplotu, aby nedoslo k
popaleniu.
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Vajcia v Skrupine a celé varené vajcia by nemali byt ohrievané v
mikrovinnych rarach, pretoZe by mohli explodovat’ aj po skonceni
mikrovinného ohrevu.

Rura by mala byt pravidelne Cistena a vSetky usadeniny potravin by mali
byt odstranené.

Ak nebudete ruru udrziavat v Cistom stave, mbze to viest k zhorseniu
povrchu, ¢o by mohlo nepriaznivo ovplyvnit Zivotnost’ spotrebica a pripadne
viest k nebezpecénej situacii.

Spotrebic je uréeny len na zabudovanie. Spotrebi¢ nesmie byt uzatvoreny v
skrini.

PocCas mikrovinného varenia nie su povolené kovové nadoby na potraviny a
napoije.

Pri vyberani nadob zo spotrebica je potrebné dbat na to, aby nedoslo k
posunutiu otoCného taniera (len modely s oto€nym tanierom).

Spotrebi¢ nesmie byt Cisteny parnym Cisticom.

4 Slovensky
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Spotrebi¢ by nemal byt Cisteny prudom vody.

Spotrebi€ nie je ur€eny na instalaciu do cestnych vozidiel, karavanov a
podobnych vozidiel atd.

Tento spotrebi€ nie je ur€eny na pouZzitie osobami (vratane deti) so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo s
nedostatkom skusenosti a vedomosti, ibaze by im bol poskytnuty dohfad
alebo poucenie o pouZzivani spotrebi¢a osobou zodpovednou za ich
bezpecnost.
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Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zaistilo, Ze sa so zariadenim nebudu
hrat.

Tento spotrebi¢c mézu pouzivat deti od 8 rokov a starSie a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak im bol poskytnuty dohlad alebo
poucenie o pouzivani spotrebica bezpeCnym spbésobom a porozumeli
rizikam s tym spojenymi. Deti sa nesmu hrat’ so zariadenim. Deti bez
dozoru nesmu vykonavat' Cistenie a udrzbu.

Tento spotrebi€ by malo byt po inStalacii mozné odpojit od napéjania.
Odpojenie mbze byt dosiahnuté pristupnostou zastrcky alebo
zacClenenim spinacCa do kabelaze podfa predpisov pre zapojenie.

Ak je na spotrebi¢ nainstalovany napajaci kabel bez zastrcky, musia byt
zabudované prostriedky na odpojenie od pevného vedenia v sulade s
pravidlami zapojenia.
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Bezpecnostné instrukcie

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi byt vymeneny vyrobcom, jeho
servisnym agentom alebo podobne kvalifikovanymi osobami, aby nedoslo
k nebezpeénym situaciam.

Pri volbe spdsobu fixacie nepouzivajte lepidla, pretoze sa nepovazuju

za spolahlivy fixaCny prostriedok.

Tato rdra by mala byt umiestnena v spravhom smere a vyske, €o
umoznuje fahky pristup dovnutra a k oblasti ovladania.

Pred prvym pouzitim rdry by mala byt rira najprv prevadzkovana s nadobou
naplnenou vodou po dobu 10 minut, a potom uz méze byt pouzivana.
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Ak rura vydava podivny hluk, je citit zapach alebo rura vydava dym,
okamzite odpojte sietovu zastrcku a kontaktujte najblizSie servisné
stredisko.

VAROVANIE: Ak je spotrebiC prevadzkovany v kombinovanom rezime, deti
by mali pouzivat ruru iba pod dohladom dospelého kvéli generovanym
teplotam.

PocCas pouZzivania sa spotrebic zahrieva. Dbajte na to, aby ste sa nedotkli
ohrievacich prvkov vo vnutri rury.

Pokial ma tento spotrebic Cistiacu funkciu, mézu sa povrchy poc€as
Cistenia zahrievat’ viac ako obvykle a deti by sa mali drzat mimo dosahu.
Funkcia Cistenia zavisi od modelu.

VAROVANIE: Pristupné Casti sa mézu pocas pouzivania zahriat. Malé deti by
sa mali drzat' dale;.

Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivajte drsné abrazivne Cistiace
prostriedky ani ostré kovové Skrabky, pretoze mdzu poskriabat povrch, ¢o
moZe viest k rozbitiu skla.

Nepouzivajte parny Cistic.

6 Slovensky
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VAROVANIE: Pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ze je spotrebi¢ vypnuty,
aby nedoslo k urazu elektrickym pradom.

Aby nedoslo k prehriatiu, nesmie byt spotrebic inStalovany za
dekorativne dvierka (priestor pred nim musi byt volny).

VAROVANIE: Po€as pouzivania sa zariadenie a jeho pristupné Casti
zahrievaju.

Je treba dbat’ na to, aby nedoslo k dotyku s ohrievacimi telesami.
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Deti, ktoré su mladSie ako 8 rokov, musia byt drzané mimo
dosahu, pokial nie su pod neustalym dohladom.

POZOR: Proces varenia musi byt pod dohladom. Kratkodoby proces
varenia musi byt neustale pod dohlfadom.

Dvierka alebo vonkajSi povrch sa mézu pri prevadzke spotrebica
zahriat'.

Teplota pristupnych povrchov méze byt pri prevadzke spotrebica vysoka.
Pocas pouzivania sa povrchy mézu zahriat'.

Spotrebice nie su uréené na prevadzku pomocou externého
Casovaca alebo samostatného systému dialkového ovladania.
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Bezpecnostné instrukcie

Tento spotrebi€ mézu pouzivat deti od 8 rokov a starSie a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo s
nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak im bol poskytnuty dohfad alebo
poucenie o pouzivani spotrebi¢a bezpecnym spésobom a porozumeli
rizikdm s tym spojenym. Deti sa nesmu hrat so zariadenim. Cistenie a
udrzbu zariadeni nesmu vykonavat’ deti, pokial nie su starSie ako 8 rokov a
nie su pod dozorom.

Uchovavaijte spotrebi¢ a jeho kabel mimo dosahu deti mladSich ako 8
rokov.
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) Prosim, polozte rost s ohnutou
stranou dozadu, aby ste upevnili jeho
polohu pri vareni velkého mnozstva
potravin (v zavislosti od modelu).
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VSeobecna bezpecnost’

Akékolvek Upravy alebo opravy musi vykonavat len kvalifikovany personal. Pri mikrovinnej
funkcii nezahrievajte potraviny ani tekutiny uzavreté v nadobach.

Na Cistenie rdry nepouzivajte benzén, riedidlo, alkohol alebo paru alebo vysokotlakové Cistiace
prostriedky.

Neinstalujte ruru: v blizkosti kurenia alebo horfavého materialu; na miesta, ktoré su vihke,
mastné, prasné alebo vystavené priamemu sinenému Ziareniu alebo vode; alebo kde moze
unikat' plyn; alebo na nerovny povrch. Tato rura musi byt riadne uzemnena v sulade s
miestnymi a narodnymi predpismi. Pravidelne pouzivajte suchu handri¢ku na odstranenie
cudzich latok z koncoviek a kontaktov zastrcky.

Netahajte, nadmerne neohybajte ani nekladte tazké predmety na napajaci kabel.

Pokial déjde k uniku plynu v miestnosti (propan, LP atd.), okamzite vetrajte.
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Nedotykajte sa napajacieho kabla. Nedotykajte sa napajacieho kabla mokrymi rukami.

Pokial je rura v prevadzke, nevypinajte ju odpojenim napajacieho kabla.

Nevkladajte do rury prsty ani cudzie latky. Ak do rary vniknu cudzie latky, odpojte napajaci kabel
a kontaktujte miestne servisné stredisko Samsung.

Na raru nevyvijajte nadmerny tlak a vyhybajte sa narazom do nej.

Nekladte ruru na krehké predmety.

Zaistite, aby napajacie napatie, frekvencia a prud zodpovedali Specifikaciam produktu.

Pevne zastréte napajaciu zastréku do zasuvky v stene.

Nepouzivajte viacnasobné adaptéry, predlzovacie kable alebo elektrické transformatory.
Nevesajte napdjaci kdbel na kovové predmety.

Uistite sa, Ze kabel vedie medzi objektmi alebo je za rdrou.

NepouZivajte poSkodenu zastréku, napajaci kabel alebo uvolnenu zasuvku v stene.

V pripade poskodenia napajacich zastr€iek alebo kablov kontaktujte miestne servisné

stredisko Samsung.

Na ruru nenanasajte ani priamo nestriekajte vodu.

Neukladajte ziadne predmety na raru, dovnutra ani na dvierka rary.

Nestriekajte do rury prchavé materidly, ako su insekticidy.

Neskladujte v rure horlavé materidly. PretoZe pary alkoholu méZu prichadzat do styku s horucimi
Castami rury, budte opatrni pri zohrievani potravin alebo napojov obsahujucich alkohol.

Deti m6zu narazit’ alebo zachytit prstami o dvierka. Pri otvarani / zatvarani dvierok drzte deti stranou.
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Bezpecnostné instrukcie

Varovanie pri pouzivani mikrovinnej rary

Mikrovinné ohrievanie napojov méze viest k oneskorenému eruptivnemu varu, pri manipulacii s
nadobou budte vzdy opatrni. Pred manipulaciou vZdy nechajte napoje odstat najmenej 20 sekund.
Ak je to potrebné, mieSajte po€as ohrievania. Po zahriati vzdy premieSaijte.

V pripade obarenia, postupujte podla tychto pokynov pre prvi pomoc:

1. Ponorte oparenu oblast do studenej vody po dobu najmenej 10 minut.

2. Postihnutu oblast’ zakryte Cistym suchym obvazom.

3. Neaplikujte krémy, oleje ani pletové vody.

Aby ste predisli poSkodeniu podnosu alebo stojanu, nedavajte ich kratko po vareni do vody.
Nepouzivajte raru na vyprazanie potravin na tuku, pretoze teplotu oleja nie je mozné regulovat.
To by mohlo mat za nasledok nahly ohrev a vykypenie horucich olejov.
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Opatrenia pre mikrovinnu raru

Pouzivajte len riad vhodny do mikrovinnej rury. Nepouzivajte kovové nadoby, riad upraveny
zlatom alebo striebrom, kovové ihlice atd'.

Odstrante skrutené dréty. Méze dojst k elektrickému obluku.

Nepouzivajte ruru na susenie papierov alebo oblecenia.

Pre ohrev malého mnozstva potravin pouzivajte kratSie Casy, aby ste zabranili prehriatiu
alebo spaleniu. Napajaci kabel a zastréku udrzujte mimo zdroja vody a tepla.

Aby nedoslo k vybuchu, neohrievajte vajcia v Skrupine alebo varené vajcia.

Neohrievajte vzduchotesné alebo vakuovo uzavretej nadoby, orechy, paradajky atd.
Nezakryvajte vetracie Strbiny handri¢kou alebo papierom. Toto tvori nebezpeenstvo poziaru.
Rura sa mdze prehriat a automaticky vypnuat a zostane vypnuta, kym sa dostatocne
neochladi.

Pri vyberani riadu vzdy pouzivajte rukavice.

Pocas ohrievania alebo po skon€eni zahrievania kvapaliny premieSajte a nechajte kvapalinu odstat
aspon po dobu 20 sekund po ohriati, aby sa zabranilo eruptivnemu varu.

Pri otvarani dvierok stojte v diZzke ramien od rury, aby ste predisli opareniu unikajucim
hordcim vzduchom alebo parou.

Nepouzivajte ruru, ked je prazdna. Rura sa z bezpe€nostnych dévodov po 30 minutach
necinnosti automaticky vypne. Odporu€ame vzdy vloZit’ do rdry pohar vody, aby sa v pripade
nahodného spustenia rury absorbovala mikrovinna energia.

Nainstalujte raru v sulade so vzdialenostami uvedenymi v tejto prirucke (pozri instalacia
mikrovinnej rury).

Budte opatrni pri pripajani inych elektrickych spotrebi¢ov k zasuvkam v blizkosti rary.

10 Slovensky

NQ50J3530_EO_DE68-04356F-02_EN.indd 10 @ 2019-03-07 12:10:44



Opatrenia pri prevadzke mikrovinnej rury

Nedodrzanie nasledujucich bezpenostnych opatreni méze mat za nasledok Skodlivé

vystavenie k mikrovinnej energii.

*  Nepouzivajte ruru s otvorenymi dvierkami. Neupravujte bezpe€nostné zamky
(dverné zapadky). Ni¢ nevkladajte do bezpec&nostnych blokovacich otvorov.

*  Neumiestnujte Ziadne predmety medzi dvierka rury a prednu stranu a nedovolte, aby sa na
tesniacich plochach hromadili zvysky jedla alebo Cistiace prostriedky. Udrzujte dvierka a
tesniace povrchy dvierok Cisté utrenim vihkou handriCkou, a potom makkou suchou
handri¢kou, a to po kazdom pouziti.

* Nepouzivajte raru, ak je poSkodena. Ruru prevadzkujte az potom, ¢o bola opravena
kvalifikovanym technikom.

Dolezité: dvierka rdry musia byt starostlivo zavreté. Dvierka sa nesmu ohybat; dverné
zavesy sa nesmu zlomit alebo uvolnit; tesnenie dvierok a tesniace plochy sa nesmu
poskodit.

»  Akékolvek Upravy alebo opravy musi vykonavat len kvalifikovany personal.
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Omedzena zaruka

Spolo¢nost Samsung bude Gcétovat poplatok za opravu za vymenu prisluSenstva alebo opravu
vizualnej vady, ak bolo poskodenie jednotky alebo prisluSenstva spdsobené zakaznikom. Medzi
polozky, na ktoré sa toto ustanovenie vztahuje, patria:

« Dvierka, klu€ky / rukovate, vonkajsi panel alebo ovladaci panel, ktoré su prelomené, poSkriabané
alebo rozbité.
* Rozbity alebo chybajuci zasobnik, vodiaci val€ek, spojka alebo dréteny stojan.

Tato ruru pouzivajte iba na uréeny ucel, ako je popisané v tomto navode na obsluhu. Varovanie a
doleZité bezpe€nostné pokyny v tejto priru¢ke nepokryvaju vSetky mozné podmienky a situacie,
ktoré mé2u nastat. Pri inStalacii, udrzbe a prevadzke rury je vadou povinnostou pouZivat zdravy
rozum, opatrnost’ a starostlivost.

Pretoze tieto nasledujuce prevadzkové pokyny sa tykaju roznych modelov, mézu sa vlastnosti

va$ej mikrovinnej rdry mierne |iSit od charakteristik popisanych v tejto priru¢ke a nemusia byt
pouzitelné vSetky vystrazné znacky. Ak mate akékolvek otazky alebo obavy, obratte sa na miestne
servisné stredisko Samsung alebo néjdite napovedu a informacie online na adrese
Www.samsung.com.

Tuto ruru pouzivajte iba k ohrevu potravin. Je uréena iba pre domace pouzitie. Neohrievajte
Ziadny typ textilii alebo vankuSov naplnenych vlaknami. Vyrobca nezodpoveda za Skody
spbsobené nedbanlivym alebo nespravnym pouzitim rury.

Aby nedoslo k poskodeniu povrchu rury a k nebezpeénym situaciam, majte rdru vzdy

Cistu a dobre udrziavanu.
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Bezpecnostné instrukcie

Definicia produktovej skupiny

Tento produkt je spotrebi¢ ISM triedy 2 skupiny B. Definicia skupiny 2: obsahuje

vSetky zariadenia ISM, v ktorych je zdmerne vytvarana a / alebo pouzivana vysokofrekvencna
energia vo forme elektromagnetického ziarenia pre spracovanie materialu, a zariadenia pre EDM
a oblukové zvaranie.

Zariadenie triedy B je zariadenie vhodné pre pouzitie v domacich zariadeniach a v

zariadeniach priamo pripojenych k nizkonapatovej napajacej sieti, ktora zasobuje budovy
pouzivané na domace ucely.

Spravna likvidacia tohto produktu (odpad z elektrickych a elektronickych
zariadeni

(Plati v krajinach so systémami separovaného zberu)

Toto oznacenie na vyrobku, prislusenstve alebo v literatire znamena,
Ze vyrobok a jeho elektronické prisluSenstvo (napr. nabijacka,
sluchadla, USB kabel) by sa na konci svojej zivotnosti nemali
likvidovat' s inym domacim odpadom. Ak chcete zabranit moznému
poskodeniu zivotného prostredia alebo ludského zdravia
nekontrolovanou likvidaciou odpadu, oddelte tieto poloZky od
ostatnych druhov odpadu a recyklujte ich zodpovedne, aby ste
1 podporili udrzatelné opatovné pouzitie materialnych zdrojov.
Pouzivatelia v domacnostiach by sa mali obratit na predajcu, u ktorého
tento produkt zakupili, alebo na miestny urad, kde sa dozvedia
podrobnosti o tom, kde a ako m6zu tieto polozky odovzdat na recyklaciu
bezpec€nu pre zivotné prostredie.
Obchodni pouzivatelia by mali kontaktovat’ svojho dodavatela a
skontrolovat podmienky kupnej zmluvy. Tento produkt a jeho elektronické
prisluSenstvo by nemali byt likvidované s inymi komerénymi odpadmi.
Informacie o environmentalnych zavazkoch spolonosti Samsung a regulaénych zavazkoch
Specifickych pre dany vyrobok, napriklad navstivte nariadenia REACH:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

12 Slovensky
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InStalacia

Co zahfha

Uistite sa, ze vSetky sucasti a prisluSenstvo su obsiahnuté v baleni
produktu. Ak mate problém s rarou alebo s prislusenstvom, obratte sa na
miestne zakaznicke centrum Samsung alebo na predajcu.

Stru€ny prehlad rary

01 —

=3
W<
—_
L
Q-
Q.
Q

02

04

01 Ovladaci panel 02 Bocné vedenie 03 Bezpecnostny zamok
dveri

04 Dvierka 05 Rukovat dvierok
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InStalacia

Prislusenstvo
Rura je dodavana s réznym prislusenstvom, ktoré vam poméze

pripravit rézne druhy pokrmov.

Keramicky Peciaca tacka
podnos (Nepouzivajte pre mikrovinny
(Uzitocny pre mikrovinny rezim) rezim)

=3
W<
—_
L
(O
Q.
Q

Vlozka do Parny hrniec
grilu (Plastovy parny hrniec pre
(Uzito€na pre rychle menu a rezim varenie v pare)
grilovania)
POZNAMKA

V Casti Inteligentné varenie na stranke 44 zistite, aké prislusenstvo je
vhodné pre vas riad.

14 Slovensky
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Parny hrniec

Parny hrniec je sada mis, vlozky a

veka, ktora je urCena pre varenie v

pare. Parny vari€ pouzivajte na

potraviny, ako je ryza, cestoviny a

zelenina, aby sa zachovali ich

nutricné hodnoty.

* Parny hrniec vydrzi teploty od
-10 °C do 130 °C

* Prirozmrazovani viozte
zmrazené jedlo do parnej
nadoby bez veka. Kvapalina
zostane na dne misy a

neposkodi, neznehodnoti jedlo.

* Vid Sprievodca varenia
Vv pare na strane 59.

AN POZOR

Pre tento model

mikrovinnej rury je urCeny
Cisto parny hrniec.

Parny hrniec nepouzivajte v
inych modeloch alebo
produktoch. Méze dojst k
poziaru alebo k poskodeniu
majetku.

Nepouzivajte s inymi rezimami

varenia okrem rezimu mikrovin.

Nepouzivajte parny hrniec s
potravinami, ktoré obsahuju
vysoky obsah cukru alebo
tuku.

Pri vyberani parného hrnca
pouzivajte ochranné rukavice,
pretoZe po dokonceni varenia
sa parny hrniec velmi zahreje.
Pri otvarani veka budte
opatrni, pretoze unikajuca
para moze byt velmi

horuca.

Pred varenim sa uistite, ze ste
parny hrniec vratane veka
spravne zostauvili.

NQS50J3530_EO_DE68-04356F-02_EN.indd 15
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InStalacia

Instrukcie k instalacii

VSeobecné technické informacie

Elektrické napajanie 230V ~ 50 Hz
Rozmer 595 x 454,2 x 570 mm
Rozmer 555 x 445 x 548,8 mm

Rozmery (S x V x H)

Tento spotrebi¢ vyhovuje predpisom EU.

Likvidacia obalov a spotrebicov

=)
¢
—
Q
o8
Q.
Q

Balenie je recyklovatelnée.

Balenie mbze obsahovat' nasledujuce materialy:

* lepenka;

* polyetylénova félia (PE);

* polystyrén bez obsahu fre6nov (tvrda pena PS).

Zlikvidujte, prosim, tieto materialy zodpovednym spésobom v sulade s
vladnymi predpismi.

Urady Vam mézu poskytnuat informéacie o tom, ako nakladat s doméacimi
spotrebi¢ov zodpovednym spdsobom.

16 Slovensky
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Bezpecnost’

« Tento spotrebi¢ by mal byt
pripojeny len kvalifikovanym
technikom.

* Rura NIE JE navrhnuta pre
komeréné pouzitie.

* Mala by byt pouzivana
vyhradne na ohrev a varenie
jedla v domacom prostredi.

* Spotrebi€ je pocas
pouZzivania a po pouziti
horuci.

* Ak su pritomné malé deti,
budte opatrni.

Elektrické pripojenie

Siet' v dome, v ktorom je
pripojeny spotrebic, by mala byt
v sulade s narodnymi a
miestnymi predpismi.
InStalacia by mala umoznit
odpojenie spotrebia od zdroja
napajania. Odpojenie moze byt
dosiahnuté pomocou pristupnej
zastrcky.

alebo spinacom v pevnom
zapojeni v sulade s pravidlami
zapojenia.
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InStalacia

InsStalacia do skrinky

Kuchynské skrinky, ktoré su v kontakte s rurou, musia byt odolné proti teplu
do 100°C. Spolo¢nost Samsung nenesie Ziadnu zodpovednost za
poSkodenie skriniek vplyvom tepla.

Pozadované rozmery pre instalaciu

18 Slovensky

- \ Rura (mm)
A 555 F 595
> B 445 G 358
5 c | 549 H 85
? D 21 | | 4542
E 341
\ Y,
1\  Vstavana skrinka (mm)
A 600
B Min. 564-568
C Min. 550
D Min. 445 / Max. 450
E Min. 50
F 200 cm?
G 200 cm?
..... H Priestor pre elektricku
zasuvku
\_ 3 W,
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|

Skrinka pod drez (mm)

Montaz rary

A Min.

B Min 564 / Max. 568

C Min. 446 / Max 450

D 50

E 200 cm?
g
)
Q

1. Zasunte ruru CiastoCne do

dutiny. Pripojte pripojovaci
kabel k zdroju napajania.

Zasunite ruru uplne do dutiny.

Slovensky 19
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InStalacia

| 3. RUru upevnite pomocou dvoch
dodavanych skrutiek (4 x 25 mm).

4. Vykonajte elektrické

i /\’ - pripojenie. Skontrolujte, Ci
o . .
o) spotrebic funguje.
Q -
§
"\
Pri vybalovani produktu nezabudnite
I E— spotrebi¢ drzat’ za drzadla na oboch
027 )/ 02~ stranach a za rukovat dvierok.
- 01 '

01 Rukovat dvierok
02 Postranné drzadla

20 Slovensky
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Udrzba

Cistenie

Pravidelne Cistite ruru, aby ste zabranili hromadeniu necistét na alebo vo
vnutri rary. Osobitnu pozornost' venujte aj dvierkam, tesneniu dvierok,
otocnému tanieru a vodidlu taniera (len pre prislusné modely).

Ak sa dvere hladko neotvaraju alebo nezatvaraju, najprv skontrolujte, Ci
na tesneniach dvierok nevznikli neCistoty. Na Cistenie vnutornej i
vonkajsej strany rury pouzite makku handriCku namocenu v mydlovej
vode. Oplachnite a dobre osuste.

Pre odstranenie tvrdych necistét a zapachu vo vnutri rary

1. Do prazdnej rdry, na stred 3. Po skonceni cyklu
taniera, dajte $alku zriedenej pockaijte, az rira
citrénovej tavy. vychladne. Potom otvorte

2. Ohrievajte ruru po dobu 10 dvierka a vycistite varnu
minut na max. vykon. komoru.

/N POZOR

* UdrZujte dvierka a tesnenie « Nepouzivajte na ¢istenie Ziadne
dvierok Ciste a zaistite abrazivne prostriedky alebo
hladké otvaranie a chemickeé latky.
zatvaranie dvierok. V Po kazdom pouziti rury ju po
opacnom pripade moze byt jej vychladnuti vygistite,
zivotnost rury skratena. pouzite mierny Gistiaci

* Dajte pozor, aby ste nevyliali prostriedok na gistenie varnej
vodu do vetracich otvorov rury. komory.

Slovensky 21
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Udrzba

Vymena (oprava)

A VAROVANIE

Tato rdura nema vo vnutri Ziadne Casti, ktoré by bolo mozné odstranit.
Nepokusajte sa ruru sami vymienat ani opravovat.

* Ak narazite na problém s * Ak narazite na problém s
pantami, tesnenim a / alebo vonkajSim plastom rury,
dvierkami, kontaktujte najskér odpojte napajaci kabel
kvalifikovaného technika alebo od zdroja napdjania, a potom
miestne servisné stredisko kontaktujte miestne servisné
Samsung a poziadajte o stredisko Samsung.

technicku pomoc.

* Ak chcete vymenit’ Ziarovku,
obratte sa na miestne
servisné stredisko Samsung.
Nenahradzujte ju sami.

Starostlivost’ po dlhsej dobe nepouzivania

* Ak ruru nepouzivate po dlhSiu dobu, odpojte napajaci kabel a
premiestnite ju na suché a bezprasné miesto. Prach a vlhkost, ktoré sa
hromadia vo vnutri rary, mézu ovplyvnit’ vykon rury.

22 Slovensky
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Skor nez zaCnete

Nez zacnete varit, mali by ste vediet o niekolkych prvkoch. Vopred alebo po¢as akéhokolvek
rezimu varenia mézete podla vasSich potrieb nastavit / zmenit hodiny alebo kuchynsky

Gasovac.

Hodiny

Pre zaistenie spravneho automatickej prevadzky je délezité nastavit spravny €as.

1. Zapnite rdru a pockajte niekolko sekund,
nez prejde do pohotovostného rezimu.
Prvok hodiny blika.

2. Hodinu nastavte pomocou oto¢ného

o ovladaca, a potom stlacte tlacidlo OK.
o Q Prvok minuty blika.

(4))
3
3. Pomocou oto€ného ovladaca nastavte minaty g’
o a stlacte OK. o
OK o
¢
>
()
@
©PozNAMKA

* Ak chcete zmenit aktualny ¢as neskér,

stlacte @a podrzte po dobu 3 sekind a
postupujte podla vySSie uvedenych krokov.
* Pocas prevadzky nie je mozné zmenit ¢as.

Slovensky 23
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Skor nez zaCnete

Casovaé

Casovaé vam pomdze skontrolovat ¢as alebo dobu trvania varenia.

1. Stlacte g

2. Otac¢anim oto¢nym voli€om nastavte €as a
= a stlacte OK.

- +
OK

POZNAMKA

*  Po uplynuti tejto doby rura zapipa s
blikajucou spravou "00:00" na displeji.

* Nastavenie ¢asovaCa mdzete kedykolvek
zmenit'.

+ Ked je aktivovany rezim dualneho
varenia, mozete nastavit’ ¢asoval
jednotlivo pre horny a dolny oddiel.

oS

=
=]
D
N¢
IN
O]
O

ajou
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Zvuk zap/vyp

Tlacidlom mézete zapnut alebo vypnut ton, pipnutie alebo budik. Toto nastavenie je dostupné
iba v pohotovostnom stave (ked je zobrazeny aktualny ¢as).

Ak chcete stimit zvuk, podrzte -O:
po dobu 3 sekund. Na displeji sa
(03 zobrazi ,,OFF*.

Ak nechcete stimit zvuk, znova podrzte -O:
O po dobu 3 sekund. Na displeji sa zobrazi ,ON“.

Uspora energie

Rezim uspory energie Setri elektrinu, ked nie je rura pouzivana.
Ak chcete znizit spotrebu energie, podrzte

@ po dobu 3 sekund. Displej sa vypne.

Toto nastavenie je dostupné iba v
pohotovostnom stave (ked je zobrazeny

@ aktualny &as).

Ak chcete vypnut rezim uspory energie,
otvorte dvierka alebo stlacte lubovolné tlacidlo.

POZNAMKA

* Ked nastavujete raru po 10 minutach
necinnosti, rdra zrusi v8etku prebiehajucu
operaciu a prejde do pohotovostného
stavu.

» Pokial je rura poCas varenia pozastavena na
viac ako 25 minut, vstupi do pohotovostného

stavu.
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Skor nez zaCnete

Bocné vedenie

( @
04
03—
02

]

| o1

Vlozte prisluSenstvo do spravnej

polohy vo vnutri rary.

Budte opatrni pri odstrafiovani riadu a /

alebo prislusenstva z rury. Teplé jedla
alebo prislusenstvo mézu spdsobit popaleniny.

O mikrovinnej energii

01 Uroven 1 Funkcie mikrovinky
02 Uroveri 2
03 Uroven 3
- Funkcie rary
04 Uroven 4
05 Uroven 5

NS

zmeny farby jedla.

=
>
(]
N¢
N
Q
(@]

<

SN

Mikroviny su vysokofrekvenéné elektromagnetické viny. Rura pouziva vopred zostaveny magnetron
pre generovanie mikrovin, ktoré sa pouzivaju na varenie alebo ohrievanie jedla bez deformacie alebo

1. Mikroviny generované magnetronom su
rovnomerne distribuované cez viriaci
distribuény systém. Preto sa jedlo vari

rovnomerne.

2. Mikroviny su absorbované dole do jedla az
do hibky cca 2,5 cm. Potom sa mikroviny
rozptylia vo vnutri jedla, zatial o varenie

pokracuje.

3. Doba varenia je ovplyvnena
nasledujucimi podmienkami jedla:
* MnoZstvo a hustota

¢ Obsah vihkosti

* PociatoCna teplota (najma pri
predchadzajucom zmrazeni)

POZNAMKA

Po dokonceni varenia jedlo udrzuje teplo vo
svojom jadre. Preto musite reSpektovat dobu
oneskorenia uvedenu v tejto prirucke, ktora
zaistuje rovnomerné varenie az do jadra.

26 Slovensky
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Riad do mikrovinnej rary

Riad pouzivany v mikrovinnom rezime musi umoznovat mikrovinam prechadzat’ a prenikat
potravinami. Kovy ako nerezova ocel, hlinik a med odrazaju mikroviny. Nepouzivajte preto riad
vyrobeny z kovovych materialov. Riad oznaceny znakom mikrovinnej rury je bezpecny pre pouzitie.
Dalsie informéacie o vhodnom riade a o umiestneni pohara vody a jedla na oto¢ny tanier, najdete v
nasledujucej prirucke.

Poziadavky na riad:

* Ploché dno a rovné strany
*  Pevne priliehajuce veko
« Vyvazena panvica s drzadlami, ktora vazi menej ako hlavna panvica

Mikroviny —
Material ! Vv y , Opis
bezpecnost
Pouzivajte pre malu porciu ako ochranu
Hlintkova folia A pred prfavarenim. Ak je fvc'?Iia v blizkosti
steny rary alebo ak pouzivate »
nadmerné mnozstvo folie, mdze dojst k )
vzniku elektrického obluka. =
§<
Krehké taniere Nepouéi've}jte na predhrievanie dihSie %‘
O ako 8 minut. T

Porcelan, keramika, glazovana kamenina a
kosteny porcelan ("bone chiny") su obvykle
bezpecéné pre pouZitie v mikrovinnej rare,
pokial nie su zdobené kovovym / zlatym
lemom.

Kosteny porcelan alebo kamenina

O

V tychto pokrmoch su balené
niektoré zmrazené jedla.

Jednorazové polyesterové
lepenkové riady

Polystyrénové kelimky

Prehriatie m6ze spbsobit ich roztavenie.
alebo nadoby P

Balenie
rychleho
obc&erstvenia

Papierové tasky
alebo noviny

Mo6zu sa vznietit.

Recyklovany papier
alebo kovové
lemovanie

X| X| O O

Mb&zu spdsobit obluk.
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Skor nez zaCnete

Mikroviny -
Material roviny - Opis
bezpecnost
Kuchynsky e Mikroviny bezpe&né, pokial riad nie je
riad ozdobeny kovovym lemovanim.
ey Jemné skio Jemhé’sklener?fé riady sa mc‘)i’u’ rychlym
tovar zahriatim rozbit’ alebo prasknut.

Vhodné iba pre ohriatie. Pred varenim
odstrante veko.

O
Sklenené pohare O
X
X

Riad
Kov Mraziaci obal s Mo6zu spdsobit obluk alebo poziar.
kovovou sponou
Papierové taniere, Pouzivajte na varenie na kratku
8alky, obrus a dobu. Tieto absorbuju prebyto¢nu
Papier kuchynsky papier vihkost.
Recyklovany papier X Spbsobuje vznik obluka.
% Pouzivajte iba termoplastické nadoby.
= Kontajnery Niektoré plasty sa m6zu pri vysokych
R teplotach deformovat alebo vyblednut.
N
2 Plast

>
0]
—
(0]

. Pouzite na udrzanie vihkosti po
Folie i
O vareni.

Mraziace tasky

Pouzivajte len vrecka do varu a ur¢ené do
rary.

>

0O Pouzivajte na udrzanie vihkosti a

Voskovany alebo papier na pecenie i .
y pap P zabranenie rozstreku.

O Bezpetné /\ Budte opatrni X Nebezpeéné
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Operacie

Ovladaci panel

Predny panel je dodavany v Sirokej Skale materialov a farieb. Pre zlepSenie kvality sa
skuto€ny vzhlad rury méze zmenit bez predchadzajuceho upozornenia.

02 04 07 10 12

He e
e ¥ e
ol R &=
QDO Ce

1

\V

+

01

03 05 06 08 09 11 13

01 Ovladac¢ rezimov

Otocenim voli¢a rezimu vyberte poZzadovany rezim alebo funkciu
varenia.

02 Svetlo rary

Stlacenim zapnete alebo vypnete vnutorné osvetlenie.

03 Detsky zamok

Stlacenim a pridrzanim na 3 sekundy aktivujete alebo
deaktivujete detsky zamok. Detsky zamok je k dispozicii len v
pohotovostnom stave.

04 Casovad

Casovaé vam pomoéze skontrolovat ¢as alebo dobu trvania v
priebehu varenia.

05 Uroveri vykonu/hmotnosti

Sluzi na zmenu urovne vykonu alebo hmotnosti.

06 Displej Zobrazi potrebné informacie o vybranej funkcii alebo nastaveni.
07 Teplota Sluzi na nastavenie teploty.

08 OK Stlaenim potvrdte nastavenie.

09 Spat Stladenim sa vratite na predvolené nastavenie.

10 Cas na varenie

Stlacenim nastavite dobu varenia.

11 Start

Stlaenim spustite varenie.

12 Stop

Stlacenim zastavite prevadzku. Toto tlacidlo sa tiez pouziva
pre zruSenie aktualneho rezimu.

13 Otocny voli¢

Oto€enim oto&nym voli€¢om upravte hodnotu nastavenia pre vas
vyber. Oto€enim na + zvysite, alebo oto€enim na - znizite
hodnotu.

NQS50J3530_EO_DE68-04356F-02_EN.indd 29

Slovensky 29

@ 2019-03-07  12:10:48



aetado

Operacie

Prehlad funkcii

Funkcie

Rozsah teplét

Predvolena teplota

@ Konvekcia

40-230°C

180°C

Ohrevné ¢lanky generuju teplo, ktoré je
rovnomerne distribuované vo vnutri rary
pomocou konvekéného ventilatora. Tento rezim
pouzite pre zmrazené potraviny alebo pecenie.

Velky gril

150-230°C

220°C

Pouzite pre grilovanie potravin, ako je maso.

Maly gril

150-200°C

180°C

Maly ploSny gril vyzaruje teplo. Tento rezim
pouzite pre potraviny, ktoré vyzaduji menej
tepla, ako su ryby a plnené bagety.

Manualny
rezim

=~ Mikroviny

100-800 W

800 W

Mikrovinna energia umozriuje varenie alebo
ohrievanie jedla bez zmeny tvaru alebo farby.

Konvekcia
Kombo

Y

40-200°C
100-600 W

180°C
300 W

Ohrevné &lanky generuju teplo a konvekéné
ventilator distribuuje teplo vo vnutri rary, ¢o je
posilnené mikrovinnou energiou.

~ Gril Kombo

40-200°C
100-600 W

200°C
300 W

Ohrevné &lanky generuju teplo, ktoré je
zosilnené mikrovinnou energiou.
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Funkcie Rozsah tepl6t Predvolena teplota
. Pre zaciato¢nikov vo vareni ponuka ruara celkom
C? Zelenina _ .
10 programov automatického varenia.
— Pre zaciato¢nikov vo vareni ponuka rura celkom
Automaticky \UTO | Automaticky C P ,
re3im L 10 programov automatického varenia.
@ Rozmrazit Rura ponuka pre vase pohodlie 5
0 rozmrazovacich programov.
i 60-100°C 70°C
V§§1 | Udrzat v teple Pouzivajte len pre udrziavanie teplych
Specialne potravin, ktoré boli prave uvarené.
funkcie - -
- Parné Cistenie To je uzitoéné pre Cistenie lahkého znedistenia
pomocou pary.

Manualny rezim

Krok 1. Zvolte rezim

Krok 2. Nastavte teplotu alebo uroven

vykonu

TR

+
OK

OtoCenim voli¢a reZimov vyberte manualny
rezim, napriklad Konvekciu. Predvolena
teplota (alebo uroven vykonu) blika.

apeladp

Na nastavenie predvolenej teploty (alebo
urovne vykonu) pouZite oto€ny voli¢. Az
budete hotovi, stlatenim tlacidla OK sa
presuniete do dalej fazy.

POZNAMKA

Pokial nie je uroven vykonu alebo teplota
zadana do 5 sekund, rara prejde do dalSej
fazy (doba varenia alebo pohotovostny rezim).
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Krok 3. Nastavte dobu varenia

Stlagenim na Cas varenia prejdite na
nastavenie ¢asu (len rezim Konvekcia,

y v Gril).

Pomocou oto€ného voli¢a nastavte €as varenia.

Volitelne mézete predizit dobu varenia na
s, pozadovany bod.

Po nastaveni doby varenia stlacte Q)
A potom pomocou oto¢ného ovladaca
nastavte koneény ¢as. DalSie
informacie pre Odlozeny koniec pozri
na strane 33.

Po dokonéeni stladte<>.

Krok 4. Predhriatie (len pri rezime Konvekcia,

Gril
_g ) Rura sa zaCne zahrievat, kym nedosiahne
g nastavenej teploty. Po dokonceni rura pipne a
Q. A — —h indikdtor  [#hizne.
@ (ot R | R
@ |0z -

POZNAMKA

Ak chcete po€as varenia zmenit teplotu alebo
Cas, stlacte tlacidlo teploty alebo tlacidlo doby
varenia, a potom oto€enim ovladaca upravte
hodnotu.
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Odlozeny koniec

Odlozeny koniec je navrhnuty tak, aby varenie bolo pohodlinejSie.

Skutogny pripad: Predpokladajme, Ze vyberiete hodinovu receptiru o 14:00 a chcete, aby rara
dokondila varenie o 17:00. Ak chcete nastavit' ¢as ukon&enia, zmerite ¢as ukonéenia s OdloZzenym
koncom na 17:00. Rara za¢ne varit 0 16:00 a skon&i o 17:00, ako ste nastavili.

Pripad 1

Aktualny €as: 14:00  Nastavte dobu varenia: 1 hodina Nastavte ¢as Odlozeného konca: 18:00

Rura zacne varit 0 17:00 a skonc&i automaticky o 18:00.

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

Pripad 2

Aktudlny ¢as: 14:00 Nastavte dobu varenia: 2 hodiny Nastavte ¢as OdloZzeného konca: 17:00

Rura zacne varit 0 15:00 a skonc&i automaticky o 17:00.

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

apelado

N\ POZOR

Nenechavaijte varené jedlo v rure prilis dlho. Jedlo sa mbéze pokazit.

Zmena doby varenia poc¢as varenia

1. Stlacte @ prvok ¢asu blika.
® N 2

= + . Pomocou otoéného voli¢a nastavte ¢as
Q varenia.

3. Stladte OK pre potvrdenie zmien.

OK
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Operacie

Zmena teploty alebo vykonu pocas varenia

1. Stlacte I} (a|ebOW/kg). Teplota (alebo
¢ aroveri vykonu) blika.

2. Pomocou otoéného voli¢a nastavte
e teplotu (alebo uroven vykonu).

3. Stlacte OK pre potvrdenie zmien.

OK

Zastavenie prevadzky

Stlaéte raz®) pre zastavenie operacie,
9 dvakrat pre zru$enie aktudlneho rezimu.
5
Q-
Q.
(0]

@
o Alebo otocte voli¢ reZzimov do polohy “O.
34 Slovensky
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Konvekcia

Ohrevné ¢Clanky generuju teplo, ktoré je rovnomerne distribuované vo vnutri riry pomocou
konvek&ného ventilatora. Tento rezim pouzite pre susienky, jednotlivé kolaciky, rozky a torty,
ako aj ovocné torty, krehké cesto a suflé.

Krok 1. S Krok 2. . Krok 3. S Krok 4.
Konvekcia Teplota Doba varenia Predhrievanie

1. Vlozte jedlo do vhodného riadu, potom
na odporuc¢ané prisluSenstvo a zatvorte
dvierka.

2. Postupujte podla krokov 1-4 v manualnom
rezime na strane 31.

3. Po dokonceni varenia blika "0:00".
Na vybratie jedla pouzite rukavice na pecenie.

Konvenkcia Kombo

Tento kombinovany rezim kombinuje mikrovinnu energiu s horicim vzduchom, €¢o ma za nasledok
skratenie doby varenia a vytvorenie hnedého chrumkavého povrchu jedla. Pouzite pre vSetky
druhy masa a hydiny, rovnako pre dusené masa so zeleninou a gratinované jedla, piSkotove torty
a lahké ovocné torty, kola€e a drobenie, pe€enu zeleninu, kolaciky a pecivo.

Krok 1. Krok 2. Krok 3. Krok 4 o
Konvekcia > Teplota a > S 8
Kombo Urovert Cas varenia Predhrievanie o)
()

vykonu

1. Vlozte jedlo do vhodného riadu, potom
na odporucanu policu a zatvorte dvierka.

2. Postupujte podla krokov 1-4 v manualnom
rezime na strane 31.

3. Po dokonceni varenia blika "0:00".
Na vybratie jedla pouZite rukavice na pecenie.

/\ POZOR

Pouzivajte len riad vhodny do rary, ako su
pohare, keramika alebo kosteny porcelan
bez kovového lemovania.
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Operacie

Mikroviny

Mikroviny st vysokofrekvenéné elektromagnetické viny. Mikrovinna energia umoziuje varenie alebo
ohrievanie jedla bez zmeny tvaru alebo farby.
* Pouzivajte len riad vhodny do mikrovinnej rary.

Krok 1.
Mikroviny

Krok 2.
Uroven vykonu

Uroven vykonu

Krok 3.
Doba varenia

Jednoduchy Start
Ak chcete jedlo ohrievat na kratku dobu na
maximalny vykon (800 W), vyberte
moznost Mikrovinna rura a stlacte tlacidlo.

Krok 4.

) 1. Vlozte jedlo do vhodného riadu, potom na
odporucané prisluSenstvo a zatvorte
dvierka.

2. Postupuijte podla krokov 1-3 v manualnom
rezime na strane 31.

3. Po dokoné&eni varenia blika "0:00".

Na vybratie jedla pouzite rukavice na pecenie.

- Uroveri Percenta (%) | Vystupny vykon (W) Opis

% NAJVYSSIA 100 800 Pouzite na ohriatie kvapaliny.

& VYSSIA 83 700

- Pouzite na ohriatie a na varenie.
STREDNE VYSOKA 67 600
STREDNA 50 450 SluZi na varenie masa a
STREDNE NiZKA 33 300 ohriatie zeleniny.
ROZMRAZOVANIE 20 180 Pouzite na rozmrazovanie pred
varenim

NizZKA 11 100 Pouzivajte na rozmrazovanie

zeleniny.
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Velky gril
Ohrevné ¢lanky generuju teplo. Uistite sa, Zze su vo vodorovnej polohe.
Krok 1. S Krok 2. S Krok 3. - Krok 4.
Konvekcia Teplota Doba varenia Predhrievanie

1. Vlozte jedlo do vhodného riadu, potom
na odporucané prislusenstvo a zatvorte
dvierka.

2. Postupujte podla krokov 1-4 v manualnom
rezime na strane 31.

3. Po dokongeni varenia blika "0:00".
Na vybratie jedla pouzite rukavice na pecenie.

Maly gril
Ohrevné ¢lanky generuju teplo. Uistite sa, Ze su vo vodorovnej polohe.
Krok 1. S Krok 2. S Krok 3. S Krok 4.
Gril Teplota Doba varenia Predhrievanie

1. Vlozte jedlo do vhodného riadu, potom
na odporucané prislusenstvo a zatvorte
dvierka.

2. Postupujte podla krokov 1-4 v manualnom
rezime na strane 31.

3. Po dokon¢eni varenia blika "0:00".
Na vybratie jedla pouZite rukavice na pecenie.

@)
©
o
=
Q-
2k
o
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apelado

Operacie

Gril Kombo
Ohrevné ¢lanky generuju teplo, ktoré je zosilnené mikrovinnou energiou. Pouzivajte len riad

vhodny do mikrovinnej rury, napriklad skleneny alebo keramicky riad.

Krok 1. S Krok 2. S Krok 3. S Krok 4.
Gril Kombo Uroveri vykonu Cas varenia Predhrievanie

1. Vlozte jedlo do vhodného riadu, potom
na odporucané prislusenstvo a zatvorte
dvierka.

2. Postupujte podia krokov 1-4 v manualnom
rezime na strane 31.

3. Po dokoné&eni varenia blika "0:00".
Na vybratie jedla pouzite rukavice na pecenie.
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Automaticky rezim

Rura ponuka 3 rézne automatické rezimy pre vase pohodlie: Zelenina, Automatické varenie a
Rozmrazovanie. Vyberte si ten, ktory najlepSie zodpoveda vasim potrebam.

Krok 1. Vyber rezimu

[3]

=]

]

Krok 2. Vyberte program

OK

Krok 3. Nastavte hmotnost

OtoCenim voli¢a rezimov vyberte
automaticky rezim (Zelenina, Automatické
varenie a Rozmrazovanie).

Blika predvolené Cislo programu.

Pomocou voli¢a hodnét vyberte preferovany
program, a potom stlacte OK. Blika
predvolena hmotnost potraviny.

Pomocou otoéného voli¢a nastavte
hmotnost. Po dokonéeni stlacte <> .

@)
°

o

=

Q-
2k
o

/\ POZOR

Na vybratie jedla vzdy pouzite kuchynské
rukavice.

POZNAMKA

Doba varenia je predprogramovana podla
zvoleného automatického rezimu, a nie je
mozné ju zmenit’
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Operacie

o) zelenina

Pre zaciatoCnikov vo vareni ponuka rara celkom 10 programov automatického varenia.

Pridajte 30-45 ml studenej vody na kazdych 250 g jedla, pokial nie je odpori¢ané iné mnozstvo
vody. Varte prikryté s vekom po minimalnu dobu. Pokracujte vo vareni a ziskajte pozadovany
vysledok. Po¢as varenia a raz po vareni premieSajte. Po vareni pridajte sol, bylinky alebo maslo.

Zakryte a nechajte 3 minuty stat.

Krok 1.
Zelenina

Krok 2.
1az10

1.

'wrd Automatické varenie

aetado

zvoleného receptu.

Krok 3.
Hmotnost’

>

Vlozte jedlo do vhodného riadu, potom na
odporucané prislusenstvo a zatvorte
dvierka.
. Postupujte podla krokov 1-3 v
manualnom rezime na strane 39.
. Po dokonc¢eni varenia blika "0:00".
Na vybratie jedla pouzite rukavice na pecenie.

POZNAMKA

Nakrajajte Cerstvu zeleninu na kusky rovnakej
velkosti. Cim su kusky mensie, tym rychlejsie
sa uvaria.

Pre zaciato¢nikov vo vareni ponuka rura celkom 10 programov automatického varenia. Vyuzite
tejto funkcie, aby ste usetrili Cas alebo skratili Cas uenia. Doba varenia a teplota sa upravi podfa

Krok 1.
Automaticky

Krok 2.
1az10

1

N

40 Slovensky

Krok 3.
Hmotnost’

>

. VlozZte jedlo do vhodného riadu, potom
na odporucané prislusenstvo a zatvorte
dvierka.
. Postupujte podfa krokov 1-3 v
manualnom rezime na strane 39.
. Po dokongeni varenia blika "0:00".
Na vybratie jedla pouzite rukavice na pecenie.
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® Rozmrazenie

Rura ponuka pre vase pohodlie 5 rozmrazovacich programov. Cas a troven vykonu su
automaticky nastavené podla vybraného programu.
Krok 1. Krok 2. Krok 3.

> >
Rozmrazovanie 1az5 Hmotnost

1. Vlozte jedlo do vhodného riadu, potom
na odporucané prislusenstvo a zatvorte
dvierka.
2. Postupujte podla krokov 1-3 v
manualnom rezime na strane 39.
3. Po dokoné&eni varenia blika "0:00".
Na vybratie jedla pouzite rukavice na pecenie.

Specialne funkcie

{5 Udrzanie jedla v teple

S touto funkciou pracuje iba konvekéné ohrevné teleso, cykluje sa zapinanie a vypinanie, aby sa
udrziavalo jedlo v teple.

Po dokonceni varenia:

1. Oto&enim voli¢a reZzimov vyberte Udrzanie
v teple.

aesado

2. Pomocou otoéného voli¢a nastavte

- O* teplotu.

0) o 3. stlatte @ pre nastavenie doby varenia, a
potom pomocou otoného voli¢a nastavte
Cas, ak je to nutné.
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Operacie

4, Stlacte @ . Rura sa zacne zahrievat.

302
/\ POZOR
» Na vybratie jedla vzdy pouzite kuchynské * Nepouzivajte tato funkciu dlhSie ako 1
rukavice. hodinu. Inak by to mohlo ovplyvnit kvalitu
» Tuto funkciu nepouzivajte na ohrievanie potravin.
studenych potravin. Pouzivajte ju iba na » Ak chcete udrzat jedlo chrumkavé, nepouZivajte

skladovanie teplych jedal, ktoré boli
prave uvarene.

funkciu Keep Warm (Udrzanie v teple).

Sprievodca funkci Keep Warm (Udrzanie v teple)

apelado

Potraviny Teplota Trvanie Pokyny
(°C) (min.)

Jedla 80 30 Pre udrziavanie teplého masa, kuracieho
masa, gratinovanych jedal, pizze,
zemiakov a pokrmov.

Napoje 80 30 Pre udrziavanie teplej vody, mlieka a kavy.

Chlieb/ 60 30 Pre udrziavanie teplého pediva, toastov,

pecivo rozkov, muffinov a kolacov.

Riad/ 70 30 Pre predhrievanie riadu a porcelanového

porcelanovy riadu. Usporiadajte riad na oto¢ny tanier.

riad Neprepinajte (maximéalne zatazenie: 7 kg)
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~ Parné gistenie

To je uzitocné pre Cistenie lahkého znedistenia rdary pomocou pary.

~ 1. Nalejte 100 ml vody na dno rury a zatvorte
dvierka rury.

S

2. Otocenim voli¢a rezimov vyberte Steam cleaning
(Cistenie parou).

D)

3. Stlacte <> . Rura zaéne Gistit.

4. Vnutro rury vycistite suchou handri¢kou.

aesado

A VAROVANIE * Na Cistenie mikrovinnej rary
NEPOUZIVAJTE vysokotlakové gistice
vody ani parné distiCe.

» Ked je rdra vo vnutri horuca, automatické
Cistenie nie je aktivované. PoCkajte, az

* Neotvarajte dvierka, kym nie je cyklus
dokonceny. Voda vo vnutri rary je velmi
hortica a moéze spbsobit’ popalenie.

POZNAMKA rdra vychladne, a skuste to znova.
» Tuto funkciu pouzivajte len v pripade, ze * Nenalievajte vodu na dno hrubym

rdra uplne vychladla na izbovu teplotu. spbsobom. Urobte to jemne. Inak voda
+  NEPOUZIVAJTE destilovant vodu. pretecie dopredu.
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Inteligentné

Automatické varenie

Zeleninovy sprievodca

Potraviny

Velkost porcie (kg) Prislusenstvo Uroveni

Ul

Ruzi¢ky brokolice

0,2-0,3
0,3-0,4

Keramicky podnos 1

Oplachnite a ocistite brokolicu a pripravte ruzi¢ky. Vlozte ich
rovnomerne do sklenenej misy s vekom. Pri vareni na 0,2-0,3 kg
brokolice pridajte 30 ml vody (2 polievkové lyzice) a na 0,3 az 0,4
kg brokolice pridajte 45-60 ml vody (3-4 polievkové lyzice). Vlozte
misku do stredu oto&ného taniera. Povarte prikryté vekom. Po
uvareni premieSajte.

u2

Karfiolové
ruzicky

0,2-0,3
0,3-0,4

Keramicky podnos 1

Oplachnite a ocistite Cerstvy karfiol a pripravte ruzicky. Vlozte ich
rovhomerne do sklenenej misy s vekom. Pri vareni na 0,2-0,3 kg
karfiolu pridajte 30 ml vody (2 polievkové lyzice) a na 0,3 az 0,4 kg
karfiolu pridajte 45-60 ml vody (3-4 polievkové lyzice). Vlozte
misku do stredu oto&ného taniera. Povarte prikryté vekom. Po
uvareni premieSajte.

u3

Platky mrkvy

0,2-0,3
0,4-0,5

Keramicky podnos 1

Oplachnite a o€istite mrkvu a pripravte si ju na platky. VloZte ich
rovhomerne do sklenenej misy s vekom. Pri vareni na 0,2-0,3 kg
mrkvy pridajte 30 ml vody (2 polievkové lyZice) a na 0,4 az 0,5 kg
mrkvy pridajte 45-60 ml vody (3-4 polievkové lyZice). VloZte misku
do stredu oto¢ného taniera. Povarte prikryté vekom. Po uvareni
premieSajte.

u4

Nelupané zemiaky

0,3-0,4
0,7-0,8

Keramicky podnos 1

Oplachnite a oc€istite zemiaky, kefou ocCistite Supku, pomazte
olivovym olejom a nozom prepichnite kozu. Polozte ich na
keramicky podnos. Po uvareni nechajte stat’ 3-5 minut.

us

Olupané
zemiaky

0,4-0,5
0,7-0,8

Keramicky podnos 1

Oplachnite a olupte zemiaky, nakrajajte ich na polovice a vloZte ich
do sklenenej misy s vekom, ktora je vhodna do rury. Pridajte 15-30
ml vody (1-2 polievkové lyZice). Po uvareni premieSajte. Pri vareni
vacsieho mnozstva miesajte aj po€as varenia. Po uvareni nechajte
stat 3-5 minut.
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Potraviny Velkost porcie (kg) Prislusenstvo Urovefi
U6 | Cukety 0,2-0,3 Keramicky podnos 1
0,3-0,4

Nakrajajte cukety na platky. Pridajte 30 ml (2 polievkové lyzice)
vody alebo kusok masla. Vlozte ich rovhomerne do sklenenej misy
s vekom. Povarte prikryté vekom. Varte, kym nezmaknu.

U7 | Krajany baklazan 0,1-0,2 Keramicky podnos 1
0,3-0,4

Nakrajajte baklazan na malé kusky a pokropte ich 15 ml citrénovej
Stavy (1 polievkova lyzica). Vlozte ich rovhomerne do sklenenej
misy s vekom. Povarte prikryté vekom. Po uvareni premie$ajte.

U8 | Platky cibule 0,2-0,3 Keramicky podnos 1
0,4-0,5

Nakrajajte cibulu na platky alebo na polovice. Pridajte len 15 ml (1
polievkova lyzica) vody. Vlozte cibufu rovhomerne do sklenenej
misy s vekom. Povarte prikryté vekom. Po uvareni premie$ajte.

U9 | Mixovana 0,2-0,3 Keramicky podnos 1
zelenina 0,4-0,5

Oplachnite a ogistite Eerstvu zeleninu. VlozZte ju rovhomerne do
sklenenej misy s vekom. Pridajte 15 ml (1 polievkova lyzica) vody
na 0,2 az 0,3 kg zeleniny alebo 30 ml (2 polievkové lyZice) na 0,4
az 0,5 kg zeleniny. Vlozte misku do stredu otocného taniera.
Povarte. Po uvareni premieSajte.

U10 | Bielaryza 0,2-0,3 Keramicky podnos 1

Pouzite velku sklenenu misku Pyrex s vekom (v8imnite si, ze ryza
zdvojnasobi svoj objem poc&as varenia). Povarte prikryté vekom. Po
uplynuti doby varenia premieSajte a nechajte ju stat. Pridajte sofl
alebo byliny a maslo. Po dokonceni doby varenia nemusi ryza
absorbovat vSetku vodu.
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Sprievodca automatickym varenim

Potraviny Velkost porcie (kg) Prislusenstvo Uroverfi
Al | Hotovka 0,3-0,35 Keramicky podnos 1
0,4-0,45
Polozte na keramicku tacku a prikryte féliou vhodnou na pouzitie v
mikrovinnej rdre. Tento program je vhodny pre jedla pozostavajuce
z 3 zloziek (napr. maso s omackou, zeleninou a prilohou, ako su
zemiaky, ryza alebo cestoviny). Po uvareni nechajte stat' 3 minuty.
A2 | Mrazena pizza 0,3-0,35 Rost do grilu + 2
0,4-0,45 keramicky podnos
Vlozte mrazenu pizzu do rury.
A3 | Mrazené lasagne 0,4-0,45 Rost do grilu + 2
0,6-0,65 keramicky podnos
Vlozte mrazené lasagne do vhodnej misky z varného skla alebo
keramickej misky. Po zahriati nechajte stat 2-3 minuty.
A4 | Celé kurCa 1,1-1,15 Rost do grilu + 2
1,2-1,25 keramicky podnos
Chladené umyté kurc€a potrite Stetcom s olejom a korenim. PoloZte
kur€a hrudnikom dole, do stredu roStu s keramickym podnosom.
Ked rara zapipa, obratte ho. Stladenim tlagidla Start pokraduijte v
procese. Po upeceni nechajte stat' 5 minut.
=] A5 | Kuracie kusky 0,6-0,7 Rost do grilu + 4
% 0,9-1,0 keramicky podnos
(¢}
% Chladené umyté kuracie kusky potrite Stetcom s olejom a korenim.
‘<°‘ Polozte ich na rost s keramickym podnosom s kozou nadol. Ked
% rdra zapipa, obratte ich. Po dokonCeni nechajte stat 2-3 minuty.
(E’D.
A6 | Pe€ené jahnacie 0,8-0,9 Rost do grilu + 3
1,1-1,2 keramicky podnos
Polozte marinované jahnacie na rost s keramickym podnosom.
Ked rura zapipa, obratte ho, pokracujte znovu v procese.
A7 | Mrazené hranolky 0,3-0,4 Pediaca tacka 3
do rary 0,45-0,5
Mrazené hranolky ur€ené do rury rozlozte na plech na pecenie.
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Potraviny Velkost porcie (kg) Prislusenstvo Uroveri
A8 | Pecené zemiaky 0,4-0,5 Rost do grilu + 4
- polovice 0,6-0,7 keramicky podnos

Zemiaky nakrajajte na polovice. PoloZte ich do kruhu na tacku
odrezanou stranou ku grilu. Po upe€eni ich nechajte stat’ 2-3 minuty.

A9 | Jablkovy kolaé 1,2-1,4 Peciaca tacka 2

Dajte jablkovy kola¢ do okruhlej kovovej misky. Polozte misku na
plech na pec€enie. Hmotnostny rozsah zahfna jablka, cesto a tak

dalej.
A10 | Holandsky 0,7-0,8 Peciaca tacka 3
bochnikovy L. i . . . . .
Kolad Vlozte Cerstvé cesto do vhodnej velkosti pravouhlej obdlznikovej

kovovej formy (dizka 25 cm). Umiestnite formu na pe&iacu tacku
pozdlznou stranou k dvierkam.
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Sprievodca rozmrazovanim

Potraviny Velkost porcie (kg) Prislusenstvo Uroverfi

dl Maso 0,2-1,5 Keramicky podnos 1

Hrany zakryte hlinikovou féliou. Ked rura zapipa, otoéte maso.
Tento program je vhodny pre hovadzie, jahfiacie, brav€ové méaso,
steaky, kotlety, mleté maso.

d2 Hydina 0,2-1,5 Keramicky podnos 1

Konce nbh a kridel zakryte hlinikovou féliou. Ked rura zapipa, otocte
hydinu. Tento program je vhodny pre celé kurca aj pre jednotlivé
kuracie porcie.

d3 | Ryba 0,2-1,5 Keramicky podnos 1

Zakryte chvost ryby hlinikovou féliou. Ked rdra zapipa, otoCte rybu.
Tento program je vhodny pre celu rybu aj pre rybie filety.

d4 | Chlieb/Kolac 0,1-0,8 Keramicky podnos 1

Polozte chlieb na kusok kuchynského papiera a ked rura zapipa,
otolte ho. Umiestnite kola€ na keramicky podnos a ked rdra zapipa
a je to mozné, otocte ho (rura stale pracuje a zastavi sa, ked
otvorite dvere). Tento program je vhodny pre vSetky druhy chleba,
nakrajany na platky alebo cely, rovnako ako pre zemle a bagety.
Usporiadajte rozky do kruhu. Tento program je vhodny pre v3etky
kvasnicové kolace, suSienky, syrové kolace a kolace z listkového
cesta. Nie je vhodny pre kratke / krustové pecivo, ovocné a
smotanové kolace ani pre tortu s Cokoladovou polevou.

d5 | Ovocie 0,1-0,6 Keramicky podnos 1
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RozloZte zmrazené ovocie rovhomerne na keramicky podnos. Tento
program je vhodny pre ovocie, ako su maliny, zmieSané bobulovité
ovocie a tropické ovocie.
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Manualne varenie

Sprievodca varenia mikrovinnou rarou

* Nepouzivajte kovové nadoby v mikrovinnom rezime. Nadoby na potraviny vzdy polozZte na

oto¢ny tanier.

* Pre dosiahnutie tych najlepSich vysledkov sa odporuca jedlo prikryt.

* Po dokonceni varenia nechajte jedlo postat vo vlastnej pare.

Mrazena zelenina

* Pouzivajte sklenenu nadobu Pyrex s vekom.

* Zeleninu zamieSajte dvakrat po€as varenia a raz po uvareni.

* Po uvareni pridajte korenie.

_ Velkost porcie . Cas varenia Cas odstatia
Potraviny ©) Vykon (W) i) i)
3 150 600 5-6 2-3
Spenat
Pridajte 15 ml (1 polievkovu lyzicu) studenej vody.
300 600 8-9 2-3
Brokolica
Pridajte 30 ml (2 polievkové lyzice) studenej vody.
300 600 7-8 2-3
Hrach
Pridajte 15 ml (1 polievkovu lyZicu) studenej vody.
300 600 7Y2-8"2 2-3
Zelené fazule
Pridajte 30 ml (2 polievkové lyzice) studenej vody.
Mixovana zelenina 300 e -8 23
(Mrkva / hrasok / o , I .
e Pridajte 15 ml (1 polievkovu lyZicu) studenej vody.
Mixovana zelenina 300 600 7787 2-3
(Cinska zmes) Pridajte 15 ml (1 polievkovu lyZicu) studenej vody.
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Inteligentne varenie

Cerstva zelenina

* PouZivajte sklenenu nadobu Pyrex s vekom.

» Pridajte 30-45 ml studenej vody na kazdych 250g zeleniny.

* PremieSajte raz poC€as varenia a raz po uvareni.

* Po uvareni pridajte korenie.

* Pre rychlejSie varenie sa odporuca rozrezat zeleninu na mensie Casti.

» VSetku Cerstvu zeleninu varte s pouzitim plného mikrovinného vykonu (800 W).

Potraviny Velkost porcie (g) Cas varenia (min.) Cas odstatia (min.)
Brokolica 250 4-5 3
500 5-6

Pripravte rovnako velké ruzi¢ky. Postavte stonky do stredu.

Ruzickovy kel 250 5-6 3
500 7-8

Pridajte 60-75 ml vody (4-5 polievkovych lyzic).

Mrkva 250 5-6 3

Mrkvu nakrajajte na platky rovhomernej velkosti.

Karfiol 250 5-6 3
500 7-8

Pripravte rovnako velké ruzi¢ky. Rozdelte velké ruziCky na polovice.
Postavte stonky do stredu.

Cuketa 250 3-4 3

Nakrajajte cukety na platky. Pridajte 30 ml (2 polievkové lyzice) vody
alebo kusok masla. Varte, kym nezmaknu.

Baklazan 250 3-4 3

Nakrajajte baklazan na malé kusky a pokropte 1 lyZiCkou
citronovej Stavy.

Por 250 3-4 3
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Nakrajajte pdr na hrubé platky.

Huby 125 1-2 3
250 2-3

Pripravte si malé, celé alebo nakrajané huby. Nepridavajte ziadnu vodu.
Pokropte citronovou Stavou. Pridajte sol a korenie. Pred podavanim
scedte.
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Potraviny Velkost porcie (g) Cas varenia (min.) Trvanie (min.)

Cibula 250 4-5 3
Nakrajajte cibulu na platky alebo na polovice. Pridajte len 15 ml
(1 polievkova lyzica) vody.

Paprika 250 4-5 3
Nakrajajte papriku na malé platky.

Zemiaky 250 4-5 3

500 7-8

Olupané zemiaky zvazte a nakrajajte na polovice alebo Stvrtiny
podobnej velkosti.

Kel 250 5-6 3
Nakrajajte kel na malé kusky.

Ryza a cestoviny

Pocas a po uvareni ¢as od Casu premiesaijte.
Varte bez veka a po€as usadzovania zatvorte veko. Potom dékladne scedte vodu.

* Ryza: Pouzite velku sklenenu nadobu Pyrex s vekom, pretoZe ryZa zdvojnasobi svoj objem.
* Cestoviny: Pouzite velku sklenent nadobu Pyrex s vekom.

_ Velkost Vykon | Cas varenia |Cas odstatia
Potraviny porcie (g) (W) (min.) (min.) Pokyny
250 17-18 Pridajte .500 ml
Biela ryza 800 . studenej vody.
(predvarena) Pridaite 7 |
375 18-20 rldajte. 50 m
studenej vody.
Pridaj I
250 20-22 ridajte .500 m
(predvarena) Pridajte 750 ml
375 22-24 :
studenej vody.
ZmieSana ryz Pridaj I
mvlesan? ryz,a 250 800 17-19 5 ridajte .500 m
(ryZa + divoka studenej vody.
ryza)
ZmieSané obili Pridajte 400 ml
mvlesane obilie 250 800 18-20 5 ridaj e. m
(ryZa + zrno) studenej vody.
Pridajte 1000 ml
Cestoviny 250 800 10-11 5 ridajie T8 m
horucej vody.
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Inteligentne varenie

Ohrievanie
Neohrievajte velké kusy potravin, ako su rolky masa, ktoré sa lahko prevaraju.

Je bezpecnejSie ohrievat potraviny pri nizSich urovniach vykonu.

Pocas a po uvareni dobre zamieSajte alebo otocte.

Budte opatrni v pripade tekutin alebo detskej vyZivy. Pred, po€as a po uvareni dobre
premiesajte plastovou lyZickou alebo sklenenou mieSacou tyinkou, aby ste zabranili
eruptivnemu varu a obareniu. Po€as odstavenia ich nechajte vo vnutri rdry. Pri opakovanom
ohreve ich ponechajte odstavené dihSiu dobu nez u inych druhov potravin.

Odporuc¢ana doba odstavenia pri opakovanom ohreve je 2-4 minuty. Pre viac informacii vid

tabulka nizSie.

Tekutiny a potraviny

: _ é - - o
Potraviny Velkost porcie Vykon (W) ai;?r:(e)nla Cas(rz?nSt)atla
Napoje 250 ml (1 hrn&ek) 800 W 194-2 1-2
500 ml (2 hrn&eky) 2.3

Nalejte do keramického Salky a znovu ohrejte odkryté. Umiestnite Salku
do stredu keramického podnosa. Pred a po odstati dokladne
premieSajte.

Polievka (chladena)

250 g) 800 W 3-4 2-3

Nalejte do hibokého keramického taniera. Prikryte plastovym vekom.
Po opakovanom ohreve dobre premiesajte. Pred podavanim znova
premieSajte.

Dusené (chladené)

350 g) 600 W 5-6 2-3

Nalejte do hlbokého keramického taniera. Prikryte plastovym vekom.
Po opakovanom ohreve dobre premieSajte. Pred podavanim znova
premieSajte.
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Cestoviny s omackou
(chladené)

350 g) 600 W 5-6 2-3

Nalejte do hlbokého keramického taniera. Prikryte plastovym vekom.
Po opakovanom ohreve dobre premiesajte. Pred podavanim znova
premieSajte.

52

Hotovka 350 g) 600 W 5-6 3
(chladena) 450 g) 6-7
Na keramicku misku polozte jedlo z 2-3 chladenych zloziek.
Prikryte foliou.
Slovensky
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Detska vyziva a mlieko

Cas varenia Cas odstatia
Potraviny Velkost porcie Vykon (W) (s\:ak.) ! i !
Detska vyziva 190 g) 600 W 30-40 2-3

(zelenina + maso)

Vyprazdnite obsah do keramického hibokého taniera. Povarte prikryté
vekom. Po uvareni premieSajte. Po uvareni nechajte stat 2-3 minuty.
Pred podavanim dobre premieSajte a starostlivo skontrolujte teplotu.

Detska kaSa
(obilie + mlieko
+ ovocie)

190 g)

600 W

20-30

2-3

Vyprazdnite obsah do keramického hibokého taniera. Povarte. Po
uvareni nechajte stat’ 2-3 minuty. Pred podavanim opat dobre

premiesajte a starostlivo skontrolujte teplotu.

Detské mlieko

100 ml
200 ml

300 W

30-40
50-60

2-3

Dobre premiesaijte alebo pretrepte a nalejte do sterilizovane;j
sklenenej ffase. Umiestnite ju do stredu keramického podnosa.
Povarte prikryté vekom. Dobre pretrepte a nechajte stat najmenej 3
minuty. Pred podavanim opat dobre premiesajte. Starostlivo
skontrolujte teplotu.
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Inteligentné varenie

Rozmrazenie

Zmrazené jedlo vlozte do nadoby bez veka, ktora je vhodna do mikrovinnej rary. Pocas
rozmrazovania otocte potravinu, a po rozmrazeni odstrarite tekutinu a omrvinky. Pre rychlejSie
rozmrazovanie nakrajajte jedlo na malé kusky a pred rozmrazenim ho zabalte do hlinikovej folie.
Ked sa vonkajSi povrch zmrazenych potravin za¢ne topit, zastavte rozmrazovanie a nechajte stat
podla pokynov v tabulke uvedenej nizSie.

Nemernte predvolenu urover vykonu (180 W) pre rozmrazovanie.

S— Velkost porcie (g) Cas rozmrazovania Cas odstatia
y porcie 19 (min.) (min.)
Maso Mleté maso 250 6-7 15-30
500 8-12
BravCové steaky 250 7-8

Umiestnite méaso na keramicky podnos. TenSie okraje zakryte hlinikovou foliou.
Po uplynuti polovice doby rozmrazovania otocte steaky na druhu stranu.

Hydina Kuracie kusky 500 (2 ks) 12-14 15-60
Celé ruca 1200 28-32

Najprv polozte kusky kurCata s kozou dole, celé kuracie prsi¢ka kostou dole na
keramicky podnos. TenSie Casti, ako kridla a konce, zakryte hlinikovou féliou. Po
uplynuti polovice doby rozmrazovania oto¢te kusky na druhu stranu.

Ryba Rybie filety 200 6-7 10-25
Cela ryba 400 11-13
=] Polozte zmrazenu rybu do stredu keramického podnosa. TenSie Casti umiestnite
% pod silnejSie Casti. Tenké okraje filé a chvost celej ryby prikryte hlinikovou féliou.
3 Po uplynuti polovice doby rozmrazovania otocte rybu na druhu stranu.
=)
o Ovocie Bobuloviny 300 6-7 5-10
)
§ Ovocie rozprestrite na plochy kruhovy skleneny riad s velkym priemerom.
® Chlieb | Rozky 2 ks 1-1% 5-20
(kazdy cca 50 g) 4 ks 2Y5-3
toast / sendvi¢ 250 4-4',
500 7-9

Usporiadajte rozky do kruhu alebo chlieb vodorovne na kuchynsky papier na
keramicky podnos. Po uplynuti polovice doby rozmrazovania otoCte rozky alebo
chlieb na druhu stranu.
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Sprievodca grilovanim

Ohrievacie prvky grilu su umiestnené v hornej ¢asti varnej komory. Tieto prvky fungujua, len ak su
dvierka zatvorené a tanier sa otaca.

Pri grilovani potravin polozte jedlo na vysoky stojan, pokial nie je uvedené inak.

Predhrievajte gril po dobu 2-3 minut v rezime Gril, a pokial nie je nizSie uvedené inak, grilujte jedlo na
vysokom stojane. Po dokonéeni grilovania, pre vybratie jedla z rury, pouzite kuchynské rukavice.

Riad

Gril: Pouzivajte ohfiovzdorné nadoby, ktoré mézu obsahovat kovové Casti. Nepouzivajte
plastové riady ziadneho druhu.

Mikroviny + Gril: Nepouzivajte riad vyrobeny z kovovych alebo plastovych materialov.

Druh jedla

Kotleta, klobasy, steaky, hamburgery, slanina a platky Sunky, tenké rybacie porcie, sendvice
a vSetky druhy toastov s posypom.

Grilovanie
. PrisluSenstvo Uroven Cas varenia Cas varenia
Potraviny . .
(1. strana) (min.) | (2. strana) (min.)
Razen s kebabom Rost do grilu + 5 8-10 6-8
keramicky podnos
Brav€ové steaky Rost do grilu + 5 7-9 5-7
keramicky podnos
Klobasy Rost do grilu + 5 6-8 6-8
keramicky podnos
Kuracie kusky Rost do grilu + 5 20-25 15-20
keramicky podnos
Lososové steaky Rost do grilu + 5 8-12 6-10
keramicky podnos
Krajana zelenina Rost do grilu + 5 15-20 -
keramicky podnos
Toast Rost do grilu + 5 2-3 1-2
keramicky podnos
Syrové toasty Rost do grilu + 5 3-5 -

keramicky podnos
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Inteligentné varenie

Mikroviny + Gril:

Urovert | Teplota | Prisluenstvo  |Uroveri Cas Cas
. vykonu (°C) varenia varenia
Potraviny
(W) (1. strana) |(2. strana)
(min.) (min.)
Pecené zemiaky 600 180-200 | Rost do grilu + 4 10-15 -
keramicky podnos
Grilované 300 160-180 | Rost do grilu + 4 05-10 -
paradajky keramicky podnos
Gratinovana 450 180-200 | Rost do grilu + 4 10-20 -
zelenina keramicky podnos
Pecena ryba 300 180-200 | Rost do grilu + 4 04-08 04-06
keramicky podnos
Kuracie kusky 300 180-200 | Rost do grilu + 4 10-15 10-15
keramicky podnos
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Sprievodca konvekciou

Konvekcia

V konvek&énom rezime obe ohrievacie telesa aj ventilator na bo€nej stene pracuju spolocne, aby
cirkulovali teplo vo vnutri varnej komory. Tento rezim pouzite pre suSienky, jednotlivé kolaciky,
rozky a torty, ako aj ovocné torty, krehké cesto a suflé. Je mozné pouzit’ vSetok bezny riad,
plechy na pecenie a félie, vSetko, ¢o by ste normalne pouzivali aj v tradi¢nej konvekénej rure.

Mikroviny+Konvekcia

Tento kombinovany rezim kombinuje mikrovinnu energiu s hordcim vzduchom, ¢o ma za
nasledok skratenie doby varenia a vytvorenie hnedého chrumkavého povrchu jedla. Rura
ponuka 5 réznych automatickych rezimov pre vase pohodlie: Pouzite pre vSetky druhy masa a
hydiny, rovnako ako aj pre dusené masa so zeleninou a gratinované jedla, piSkotové torty a
lahké ovocné torty, kolace s drobenim, pe€enu zeleninu, kolaciky a pecivo. Pouzivajte len riad
vhodny do rary, ako su pohare, keramika alebo kosteny porcelan bez kovového lemovania.

Konvekcia
. Teplota (°C) | Prislugenstvo Uroveri Cas varenia
Potraviny .
(min.)

Orechovy kolag - 160-170 Rost do grilu + 2 60-70

Stvorcova forma keramicky podnos

Kruhovy citrénovy kolac 150-160 Rost do grilu + 2 50-60

- tvarovana nebo keramicky podnos

miskova forma

Piskotova torta 150-160 Rost do grilu + 2 25-35 g
keramicky podnos c§

Ovocna torta 150-170 Rost do grilu + 2 25-35 c%
keramicky podnos s

Plochy ovocny kolad 150-170 Pegiaca tacka 3 30-40 g

s mrkvou (kysnuté @

cesto)

Croissanty 170-180 Peciaca tacka 2 10-15

Rozky 180-190 Peciaca tacka 2 10-15

Cajové peéivo 160-180 Peciaca tacka 3 10-20

Hranolky uréené na 200-220 Peciaca tacka 3 15-20

pecenie v rure
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Inteligentné varenie

Mikroviny+Konvekcia

Uroven Prislusenstvo  |Uroven Cas Cas
SO, vykonu | Teplota varenia varenia
y (W) (*C) (1. strana) (2. strana)
(min.) (min.)
Celé kurca 450 180-200 Rost do grilu + 3 25-30 15-25
1,2 kg) keramicky podnos
Hovadzia 300 180-200 | Rost do grilu + 3 15-20 15-20
pecienka / keramicky podnos
Zmrazené 450 180-200 | Rost do grilu + 3 20-25 -
lasagne / keramicky podnos
gratinované
cestoviny
Gratinované 450 180-200 Rost do grilu + 3 10-15 -
zemiaky keramicky podnos
Tortovy korpus a 100 160-180 | Keramicky podnos 3 40-50 -

Cerstvym ovocim
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Sprievodca varenia v pare

Velkost porcie | Urovef vykonu Cas varenia

@ (W) (min.)
Articoky 300 (1-2 ks) 800 5-6 Misa + Vlozka +
Veko

Potraviny PrisluSenstvo

Oplachnite a ocistite artiCoky. Vlozte vlozku do misy. Polozte artiCoky
na vlozku. Pridajte 1 polievkovu lyzicu citronovej Stavy. Prikryte
plastovym vekom. Po uvareni nechajte stat 1-2 minuty.

Cerstva zelenina 300 800 4-5 Misa + Vlozka +
Veko

Po umyti odvazte zeleninu (napr. brokolicu, karfiol, mrkvu, korenie),
ocistite a narezte na rovnaku velkost. Vlozte vlozku do misy. RozlozZte
zeleninu do vlozenej vlozky v mise. Pridajte 2 polievkové lyzice vody.
Prikryte s plastovym vekom. Po uvareni nechajte stat' 1-2 minuty.

Mrazena zelenina 300 600 8-9 Misa + Vlozka +
Veko

VlozZte zmrazenu zeleninu do parnej misy. VlozZte viozku do misy.
Pridajte 1 polievkovu lyzicu vody. Prikryte plastovym vekom. Po
uvareni a v priebehu odstatia dobre premiesajte. Po uvareni nechajte
stat’ 2-3 minuty.

Ryza 250 800 15-18 Misa + Veko

Vlozte ryzu do parnej misy. Pridajte 500 ml studenej vody. Prikryte
plastovym vekom. Po uvareni nechaijte bielu ryZu stat po dobu 5 minut,
hnedu ryzu 10 minat.

Nelupané zemiaky 500 800 7-8 Misa + Veko

Odvazte a oplachnite zemiaky a vlozte ich do parnej misy. Pridajte 3
polievkové lyzZice vody. Prikryte plastovym vekom. Po uvareni nechajte
stat’ 2-3 minuty.
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Dusené (chladené) 400 600 5%-6"> Misa + Veko

Vlozte dusené maso do parnej misy. Prikryte plastovym vekom. Pred
odstavenim dobre premie$ajte. Po uvareni nechajte stat' 1-2 minuty.

Polievka (chladena) 400 800 3-4 Misa + Veko

Nalejte polievku do parnej misy. Prikryte ju plastovym vekom.
Pred odstavenim dobre premie$ajte. Po uvareni nechajte stat 1-2
minuty.
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Inteligentné varenie

Potraviny Velkost porcie | Urover vykonu Cas varenia T
9 (W) (min.)
Zmrazena polievka 400 800 8-10 Misa + Veko

Vlozte zmrazenu polievku do parnej misy. Prikryte plastovym
vekom. Po uvareni odstavte a dobre premiesajte. Nechajte stat' 2-3

minuty.
Mrazené kysnuté 150 600 172-2" Misa + Veko
blfChvty S AT Povrch naplnenych buchiet navih¢ite studenou vodou. Viozte 1-2
naplfiou zmrazené buchty vedla seba do parnej misy. Prikryte plastovym
vekom. Po uvareni nechajte stat’ 2-3 minuty.
Ovocny kompot 250 800 3-4 Misa + Veko

Cerstvé ovocie (napr. jablka, hrusky, slivky, marhule, mango alebo
ananas) sa po olUpani zvazi, umyje a pokraja na kusy rovnakej velkosti
alebo kocky. Vlozte ich do parnej misy. Pridajte 1-2 polievkové lyzice vody
a 1-2 polievkové lyzice cukru. Prikryte plastovym vekom. Po uvareni
nechajte stat’ 2-3 minuty.
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Rychlo a jednoducho

Rozpustenie masla

Do malej hibokej sklenenej misky viozte 50 g
masla. Prikryte plastovym vekom. Zahrievajte
30-40 sekund s vykonom 800 W, kym sa
maslo nerozpusti.

Rozpustenie ¢okolady

Do malej hibokej sklenenej misky viozte

100 g Cokolady. Zahrievajte 3-5 minut s
vykonom 450 W, kym sa ¢okolada
nerozpusti. PoCas topenia raz alebo dvakrat
zamieSajte. Na vybratie vzdy pouzite
rukavice!

Rozpustenie krystalického medu

Do malej hibokej sklenenej misky viozte
20 g kry&talického medu. Zahrievajte
20-30 sekund s vykonom 300 W, kym sa
med nerozpusti.

Rozpustenie zelatiny

Vlozte suché zelatinové platy (10 g) na 5
minut do studenej vody. Osusenu Zelatinu
vlozte do malej sklenenej pyrexovej misky.
Zahrievajte po dobu 1 minuty s vykonom
300 W. Po rozpusteni zamie3ajte.

Priprava glazury / polevy (na kola¢ a tortu)
Instantnu glazuaru (priblizne 14 g) zmieSajte so
40 g cukru a 250 ml studenej vody.

Varte ju odkrytu v sklenenej pyrexovej miske
po dobu 3 2 aZ 4 2 minaty s vykonom

800 W, kym nebude glazura hladka a
priehladna. PoCas varenia dvakrat
premieSajte.

Varenie dzemu

Vlozte 600 g ovocia (napriklad zmieSané
bobuloviny) do vhodnej sklenenej pyrexovej

misky s vekom. Pridajte 300 g konzervaéného
cukru a dobre premie3ajte. Varte zakryté vekom
po dobu 10-12 minut s vykonom 800 W. Pocas
varenia niekolkokrat premieSajte. Potom naplrite
priamo do malych poharov s odklapacimi vieCkami.
Ponechajte odstat po dobu 5 minut.

Varenie pudingu

ZmieSajte pudingovy prasok s cukrom a
mliekom (500 ml) podfla pokynov vyrobcu a
dobre premieSajte. Pouzite vhodnu
sklenenu pyrexovu misku s vekom. Varte
zakryté vekom po dobu 6 Y2 az 7 2 minuty
s vykonom 800 W. Pocas varenia
niekolkokrat dobre premiesajte.

Hnedé platky mandli

Naneste 30 g nakrajanych mandli rovhomerne
na stredne velky keramicky podnos. Pocas
hnednutia po dobu 3 2 az 4 2 minuty s
vykonom 600W niekolkokrat premie3ajte.
Nechajte ich postat v rdre 2-3 minuty. Na
vybratie vzdy pouzite rukavice!
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Riesenie problémov

Pri pouzivani rary sa méze vyskytnut problém. V takom pripade najprv skontrolujte tabulku
uvedenu nizSie a skuste navrhy na vyrieSenie problému. Ak problém pretrvava alebo sa na
displeji stale objavuje nejaky informacny kéd, obratte sa na miestne servisné stredisko

Samsung.

Kontrolné body

Ak narazite na problém s rurou, najprv skontrolujte tabulku uvedenu nizSie a skuste vyrieSit
problém podla odporucania.

Problém

Pri¢ina

RieSenie

VSeobecne

Nie je mozné spravne
stlagit’ tlacidla.

Medzi tlaCidlami m6zu byt
zachytené cudzie latky / necistoty

Odstrante cudzie latky a skuste to
znova.

Pre dotykové modely: na
vonkajSej strane je vlhkost.

Utrite vihkost’ zvonku.

Je aktivovana detska poistka.

Deaktivujte detsku poistku.

Cas sa
nezobrazi.

Chyba napajanie.

Uistite sa, Ze je pritomné
napajanie.

Je nastavena funkcia Eco (Uspora
energie).

Vypnite funkciu Eco.

Rura nefunguije.

Chyba napajanie.

Uistite sa, Ze je pritomné
napajanie.

Dvierka su otvorené.

Zatvorte dvierka a skuste to znova.

BezpecCnostné mechanizmy
pre otvorenie dveri su
pokryté cudzimi latkami.

Odstrante cudzie latky / necistoty
a skuste to znova.

Pocas prevadzky sa
rdra zastavi.

Pouzivatel otvoril dvierka, aby
obrétil jedlo.

Po prevrateni jedla znovu
stladte tlagidlo Start pre
spustenie prevadzky.
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Problém

Pri¢ina

RieSenie

Pocas prevadzky sa
vypne napajanie.

Rura varila dlhSiu dobu.

Po dlh§om vareni nechajte ruru
vychladnut.

Chladiaci ventilator nefunguje.

Pocuvaijte zvuk chladiaceho
ventilatora.

Pokusate sa ovladat ruru
bez jedla vo vnutri.

Vlozte jedlo do rury.

Nie je dostatoCny vetraci
priestor pre ruru.

V prednej a zadnej Casti rary su
vyvody sania / odvodu pre
vetranie.

Dodrzujte medzery uvedené v
sprievodcovi inStalaciou produktu.

Na rovnaku zasuvku je napojené
niekolko napajacich zastrciek.

Oznadte len jednu zasuvku pre
pouzitie rury.

Chyba napajanie rury.

Chyba napajanie.

Uistite sa, ze je pritomné
napajanie.

Pocas prevadzky je
pocut praskanie a
rdra nefunguje.

Varenie zatavenych potravin alebo
pouzitie nadoby s vekom moze
spbsobit zvuky praskania.

Nepouzivajte uzavreté nadoby,
pretoze by mohli poCas varenia
prasknut v désledku zvacsSenia
obsahu.

Vonkajsi povrch
rary je pocas
prevadzky prili§
horuci.

Nie je dostatocny vetraci
priestor pre ruru.

V prednej a zadnej Casti rury su
vyvody sania / odvodu pre
vetranie. Dodrzujte medzery
uvedené v sprievodcovi
inStalaciou produktu.

Na hornej asti rdry su predmety.

Odstrante vSetky predmety z hornej
Casti rury.

Dvierka sa nepodarilo
spravne otvorit.

Medzi dvierkami a vnatrom ruary
su zaseknuté zvysky potravin.

Vycistite rdru a otvorte dvierka.
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Problém

Pri¢ina

RieSenie

Rura nehreje.

Rura nemusi fungovat, vari sa
prili$ vela jedla alebo sa
pouziva nespravny riad.

VloZzte jednu Salku vody do
nadoby vhodnej pre mikrovinnej
rary a nechajte mikrovinnu ruru
bezat’ 1-2 minuty, aby ste
skontrolovali, ¢i je voda ohriata.
Znizte mnozstvo jedla a znova
zapnite funkciu. Pouzite nadobu
na varenie s plochym dnom.

Ohrievanie je slabé
alebo pomalé.

Rura nemusi fungovat, vari sa
prili§ vela jedla alebo sa
pouziva nespravny riad.

VloZzte jednu Salku vody do
nadoby vhodnej pre mikrovinnej
rary a nechajte mikrovinnu raru
bezat 1-2 minuty, aby ste
skontrolovali, ¢i je voda ohriata.
Znizte mnozstvo jedla a znova
zapnite funkciu. Pouzite nadobu
na varenie s plochym dnom.

Funkcia ohrievania

Rura nemusi fungovat, vari sa

Vlozte jednu Salku vody do

nefunguije. prili§ vela jedla alebo sa nadoby vhodnej pre mikrovinnej
pouziva nespravny riad. rdry a nechajte mikrovinnu rdru
bezat 1-2 minuty, aby ste
skontrolovali, ¢i je voda ohriata.
Znizte mnozstvo jedla a znova
zapnite funkciu. Pouzite nadobu
na varenie s plochym dnom.
Funkcia Rura nemusi fungovat, vari sa Vlozte jednu Salku vody do
rozmrazovania prili§ vela jedla alebo sa nadoby vhodnej pre mikrovinnej
nefunguije. pouziva nespravny riad. rary a nechajte mikrovinnu raru

bezat 1-2 minuty, aby ste
skontrolovali, ¢i je voda ohriata.
Znizte mnozstvo jedla a znova
zapnite funkciu. Pouzite nadobu
na varenie s plochym dnom.
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Problém

Pri¢ina

RieSenie

Vnutorné svetlo je
timené alebo sa
nerozsvieti.

Dvierka zostali dlhu dobu
otvorené.

Interiérové svetlo sa moze
automaticky vypnut, ked je
aktivna funkcia Eco. Zatvorte a
znova otvorte dvierka alebo
stlacte tlacidlo "Storno".

Vnutorné svetlo je pokryté
cudzimi latkami.

Vydistite vnutro rdry a znovu
skontrolujte.

Pocas varenia sa
ozve pipnutie.

Ak je pouzita funkcia
automatického varenia, tento
zvukovy signal znamena, ze je ¢as
obréatit jedlo po€as rozmrazovania.

Po prevrateni jedla znovu
stlaéte tlagidlo Start pre
spustenie prevadzky.

Rura nie je vo
vodorovnej polohe.

Rura je umiestnena na
nerovnom povrchu.

Uistite sa, Ze je rura nain$talovana
na rovnom a stabilnom povrchu.

Pocas varenia to
iskri.

Pocas pecenia / rozmrazovania sa
pouzivaju kovové nadoby.

Nepouzivajte kovové nadoby.

Po pripojeni napajania
zacne rura okamzite
fungovat.

Dvierka nie su spravne zatvorené.

Zatvorte dvierka a znovu
skontrolujte.

Z rury je citit' elektricky
prud.

Napajacia zasuvka nie je
spravne uzemnena.

Uistite sa, Ze je sietova zasuvka
spravne uzemnena.

Z rury kvapka
voda.

V zavislosti na jedle sa mbze v
niektorych pripadoch objavit voda
alebo para.

Nejedna sa o poruchu rury.

Nechaijte ruru vychladnut, a
potom ju utrite suchym uterakom.

Z dvierok unika para.

V zavislosti na jedle sa mbze v
niektorych pripadoch objavit’ voda
alebo para.

Nejedna sa o poruchu rury.

Nechajte ruru vychladnut, a
potom ju utrite suchym uterakom.
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Problém

Pri¢ina

RieSenie

V rure sa nachadza
voda.

V zavislosti na jedle sa méze v
niektorych pripadoch objavit voda
alebo para.

Nejedna sa o poruchu rury.

Nechajte ruru vychladnut, a
potom ju utrite suchym uterakom.

Jas vo vnutri rary sa
liSi.

Jas sa meni v zavislosti na
zmene vykonu podla funkcie.

Zmeny vykonu pocas varenia nie
su poruchy. Nejedna sa o poruchu

rary.

Varenie bolo ukoncéené,
ale chladiaci ventilator
stale bezi.

Pre vetranie rury bezi chladiaci
ventilator po dokonceni varenia
eSte asi 5 minut.

Nejedna sa o poruchu ruary.

Stlacenim tlacidla +
30 s sa rura zapne.

To sa stane, ked rura predtym
nebola v prevadzke.

Mikrovinna rura je

navrhnuta pre spustenie stlacenim
tlaCidla +30 s, ked nebola v
prevadzke.

Otocny tanier

Pocas otacania
otocny tanier vyjde
zo svojej drahy alebo
sa zastavi.

Chyba vodidlo taniera pod
tanierom alebo vodidlo nie je
na svojom mieste.

Nainstalujte spravne vodidlo
taniera a skuste to znova.

OtocCny tanier pri
otacani drhne.

Vodidlo taniera nie je spravne
osadené na svojom mieste, je tu
prili§ vela jedla alebo je nadoba
prili§ velka a dotyka sa vnutra
mikrovinnej rury.

Upravte mnozstvo jedla a
nepouzivajte prilis velké
nadoby.

OtocCny tanier pri
otadani hrka a je
hluény.

ZvySky potravin su nalepené na
dne rury.

Odstrante vSetky zvySky jedla
prilepené na dne rury.
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Problém

Pri¢ina

RieSenie

Gril

Pocas prevadzky

Pri prvom pouziti rury méze z

Nejedna sa o poruchu, a ak ruru

vychadza dym. ohrevnych telies vychadzat dym. zapnete 2-3krat, dym by uz
nemal vychadzat.

Jedlo je na ohrevnych telesach. Nechaijte ruru vychladnut, a
potom vyberte jedlo z ohrevnych
telies.

Jedlo je prilis blizko grilu. Pocas varenia ulozte jedlo do
vhodnej vzdialenosti.

Jedlo nie je spravne pripravené Uistite sa, Ze je jedlo spravne

a / alebo usporiadané. pripravené a usporiadané.

Rura

Rura nehreje.

Dvierka su otvorené.

Zatvorte dvierka a skuste to znova.

Pocas predhrievania
vychadza dym.

Pri prvom pouziti rary méze
z ohrevnych telies vychadzat dym.

Nejedna sa o poruchu, a ak rdru
zapnete 2-3krat, dym by uz
nemal vychadzat.

Jedlo je na ohrevnych telesach.

Nechaijte ruru vychladnut, a potom
vyberte jedlo z ohrevnych telies.

Pri pouzivani rary
dochadza k paleniu
alebo k plastickému
zapachu.

Pouziva sa nevhodny plastovy
alebo nehorlavy riad.

Pouzivajte skleneny riad vhodny
pre vysoké teploty.

Vo vnutri rary je
zapach.

Zvy$ky potravin alebo plasty sa
roztavili a prilepili k interiéru.

Pouzite funkciu pary, a potom
utrite suchou handri¢kou.
Dovnutra mbzete vlozit platok
citréna a spustit raru pre
rychlejSie odstranenie zapachu.
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Problém

Pri¢ina

RieSenie

Rura spravne
nevari.

Pocas varenia sa dvierka
rary ¢asto otvaraju.

Neotvarajte Casto dvierka, ak
nevarite potraviny, ktoré treba
otocit. Ak dvierka €asto otvarate,
vnutorna teplota sa znizi a to
méze ovplyvnit’ vysledky varenia.
Ovladacie prvky rury nie su
spravne nastavené.

Ovladacie prvky rary nie su
spravne nastaveneé.

Nastavte spravne ovladacie
prvky rury a skuste to znova.

Gril alebo iné prisluSenstvo nie
je spravne vlozené.

Vlozte spravne prisluSenstvo.

Pouziva sa nespravny typ
alebo velkost riadu.

Resetujte ovladacie prvky rury
alebo pouzite vhodny riad s
plochym dnom.
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Informacéné kédy

Ak rura nepracuje, mbze sa na displeji zobrazit informacné kod. Skontrolujte tabulku uvedenu
nizSie a skuste navrhy na vyrieSenie problému.

Kaéd Opis Riesenie
Senzor teploty je otvoreny.
C-20 . —
Senzor teploty je preruseny. Odpojte napajaci kabel rary a
- Nedochadza k Ziadnej komunikacii medzi kontaktujte miestne servisné
hlavnou a vedrajsou MICOM. stredisko Samsung.
C-F1 Vyskytuje sa iba pocas Citania / zapisu
EEPROM.
Tento kod sa objavi, ked je vysoka teplota
rary. Objavi sa v pripade, ked teplota vzrastie | Odpojte napajaci kabel pre
C-21 nad hrani¢nu teplotu pocas prevadzky v dostato¢né ochladenie a
kazdom rezime (snimany oher). reStartujte mikrovinnd raru.
CHE2 Stlacte Stop (@) a skuste to
znova.
Odpojte napajaci kabel z dévodu
Dotykoveé tlacidlo je nefunkéné. dostatocného chladenia a tlacidlo
vyCistite (prach, voda).
C-do Ak sa objavi rovnaky problém,
obratte sa na miestne servisné
stredisko Samsung.
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Technické Specifikacie

SAMSUNG sa snazi svoje vyrobky neustale vylepSovat. Konstrukéné Specifikacie a aj tieto
pouzivatelské pokyny sa preto sa m6ézu zmenit bez predchadzajuceho upozornenia.

Na zaklade nariadenia 2/1984 (111.10) BKM-IpM. my ako distributori potvrdzujeme, Ze rdra
NQ50J3530 ** spolo&nosti Samsung spifia niZzsie uvedené technologické parametre.

Zdroj napajania 230V ~ 50 Hz

Maximalny prikon | 3000 W

Mikrovinna rara 1650 W

Spotreba energie Gril 2500 W

Konvekcia 2500 W
Vystupny vykon 100 W / 800 W (IEC - 705)
Prevadzkova frekvencia 2450 MHz
Magnetron OM75P (21)
Metdda chladenia chladiaci ventilator
Rozmery Samostatne stojaca| 595 x 454,2 x 570 mm
(SxVxH) Vstavany model | 555 x 445 x 548,8 mm
Objem 50 litrov

Cista hmotnost 38,4 Kg
Hruba hmotnost 45,6 Kg
Uroven hluku 44,0 dBA
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SAMSUNG

OTAZKY ALEBO PRIPOMIENKY?

KRAJINA ‘ VOLAJTE ‘ ALEBO NAS NAVSTIVTE NA
cz 800 SAMSUNG (800 726 786) WWW.samsung.com/cz
SK 0800 SAMSUNG (0800 726 786) www.samsungcom/sk


http://www.samsung.com/cz
http://www.samsung.com/sk

