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Pouziti podle uréeni

Pozorné si prectéte tento navod k pouZziti.
Jenom tak mUlzete Vas pfistroj bezpec¢né

a spravné obsluhovat. Veskeré dokumenty

si peclivé uschovejte pro pozdéjsi pouziti nebo
pro pfipadného dal3iho majitele.

Tento pfistroj je urcen pouze pro vestavné
pouziti v kuchyriské lince. Dbejte pokynli
specidlniho montazniho navodu.

Po vybaleni zkontrolujte, zda neni pfistroj
poskozen. Nepfipojujte pfistroj k siti, jestlize byl
pfi prepravé poskozen.

Umisténi zasuvky do pfistroje smi provadét
pouze koncesovany elektrikaf. Zaruka vyrobku
se nevztahuje na neodborné pfipojenft

a nasledné poskozeni pfistroje.

Pfistroj je ureny pouze k pouZziti

v domacnosti. PouZivejte pfistroj vyhradné

k pfipravé pokrm0 a napoj. Pfistroj béhem
provozu nesmi byt ponechan bez dozoru.
NepouZivejte pfistroj mimo domécnost.

Tento pfistroj je urcen k pouziti v nejvyssi
povolené nadmofské vysce 2000 m.

Déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi
smi pfistroj pouZzivat pouze pod dohledem
zodpovédné osoby, ktera je poudi, jak pfistroj
bezpecné pouZivat, a v pfipadé, Ze pochopily
rizika, kterd z pouzivani vyplyvaji.

Déti si s pfistrojem nesmi hrat. Déti do 8 let
véku a bez dohledu odpovédné osoby nesmi
pfistroj Cistit a ani provadét jeho udrzbu.

Déti mladsi 8 let véku by se mély zdrZovat

v bezpecné vzdalenosti od pfistroje

a napdjeciho vedeni.

PrisluSenstvi vkladejte do peciciho

prostoru vzdy spravnym zplisobem.

— Prislusenstvi”na strané 12



INDGleZité bezpecnostni

pokyny

Vseobecné pokyny

/\ Varovani - Nebezpeti pozaru!

Umisténi hoflavych nebo vybusnych
predmétd do peciciho prostoru mize
zpUsobit poZar. Nikdy neumist'ujte do
peciciho prostoru hoflavé nebo vybusné
pfedméty. Nikdy neotevirejte dvitka pfistroje,
jestliZe se uvnitf tvoli dym. Vypnéte pfistroj

a vytahnéte sitovou zastrcku nebo vypnéte
pojistky.

Pokud dvitka pfistroje oteviete, vytvofite tah
vzduchu. Pokud do kontaktu s topnym
télesem prijde pecici papir, mlze vzplanout.
Bé&hem predehfivani pfistroje nepokladejte
pecici papir volné na pfislusenstvi. Vzdy je
tfeba pecici papir zatizit pomoci nadoby nebo
plechu na peceni. Pecicim papirem
pokryvejte jen nezbytnou plochu. Pecici papir
nesmi vy&nivat pfes pfisluSenstvi.

/\ Varovani - Nebezpeti popaleni!

Pristroj se pfi provozu velmi zahfiva. Nikdy
se nedotykejte povrchu peciciho prostoru
nebo topnych téles. Vyckejte, dokud
pfistroj zcela nevychladne. Déti se musi
zdrZovat v bezpecné vzdélenosti.
Prislusenstvi a kuchyriské nacini se pfi
provozu velmi zahfiva. Pri vyjimani
pfislusenstvi nebo kuchyriského nacini

z peciciho prostoru vZdy pouZivejte
kuchyriské chriapky.

Alkoholové vypary se v pecicim prostoru
mohou vznitit. Nikdy v pecicim prostoru
nepfipravujte velké mnoZstvi napoja

s vysokym obsahem alkoholu. Pouzivejte
pouze malé mnozstvi ndpojl s vysokym
obsahem alkoholu. Dvitka pfistroje otevirejte
opatrné.

/\ Varovani - Nebezpe&i opateni!

Jednotlivé ¢asti pfistroje se béhem provozu
zahfivaji. Nikdy se rozpalenych Casti
nedotykejte. Déti se musi zdrZzovat

v bezpecné vzdalenosti.

Pfi otevieni dvifek pfistroje mdize z peciciho
prostoru uniknout horké para. Pfi urcité
teploté para nemusi byt viditelna. PFi
otevirani pfistroje nestljte v jeho tésné
blizkosti. Dvitka pfistroje opatrné otevirejte.
UdrZujte déti v dostate¢né vzdalenosti od
pfistroje.

Voda v rozpéleném pecicim prostoru muize
vytvofit horkou paru. Nikdy nenalévejte
vodu do rozpéleného peciciho prostoru.

Dulezité bezpecnostni pokyny cz

/\ Varovani - Nebezpeéi poranéni!

= Poskrabané sklo dvitek pfistroje mlize
prasknout. NepouZivejte Skrabku na sklo,
ostré nebo brusné Cistici prostredky.

= Panty dvifek se pfi otevirani a zavirani
pfistroje pohybuji a mohou Vas pfiskfipnout.
Nesahejte do prostoru pantd dvitek.

/\ Varovani - Nebezpeti zasahu elektrickym

proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy
nebo vyménu sitového kabelu sméji provadét
jen servisni technici vyskoleni vyrobcem.

V pfipadé vady pfistroje jej vypnéte a odpojte
od elektrické sité nebo vypnéte pojistky.
Volejte zakaznicky servis.

= Kabelova izolace elektrickych pfistrojli se maze
pfi kontaktu s horkymi ¢astmi pfistroje poskodit.
Privodni kabely elektrickych ptistrojd nikdy
nesvirejte jejich horkymi dvitky.

= Pronikajici vihkost mdze zplsobit zasah
elektrickym proudem. NepouZivejte Zadné
vysokotlaké nebo parnf ¢istice.

a PoSkozeny pfistroj mGze zpUsobit zdsah
elektrickym proudem. Vadny pfistroj nikdy
nezapinejte. Vytdhnéte sitovou zéstréku nebo
vypnéte pfisludny jisti¢ v pojistné skfini. Volejte
zakaznicky servis.

/\ Varovani - Riziko magnetizmu!

V ovladacim panelu nebo v ovladacich prvcich
jsou umistény permanentni magnety. Mohou
ovlivnit elektronické implantaty jako napf.
kardiostimulatory nebo inzulinové pumpy.
UzZivatelé elektronickych implantatl nesmi
pobyvat v tésnéjsi blizkosti nez 10 cm od
ovladaciho panelu.

Mikrovinny ohfev

/A Varovani - Nebezpeéi pozaru!

n PouZiti pfistroje za jinym neZ navrzenym
Ucelem miZe vyvolat nebezpeci a zplsobit
Skodu.

Nésledujici ¢innosti jsou zakdzény: susenf
potravin nebo obleeni, nahfivani pantofli

a polstarl s obsahem zrn nebo obili,
kuchyriskych houbicek, vihkych utérek

a podobné.

Naptiklad nahfaté pantofle a polstare

s obsahem zrn nebo obili se mohou vznitit
dokonce i nékolik hodin po nahfati. Pfistroj
smi byt pouzivan vyhradné k pfipravé pokrmt
a napoju.



cz  Ddlezité bezpe¢nostni pokyny

= Potraviny se mohou vznitit. Nikdy v pfistroji
neohfivejte potraviny v obalech zadrZujicich
teplo.
Nenechavejte potraviny ohfivané
v plastovych, papirovych nebo jinych
hoflavych obalech bez dozoru.
Nenastavujte mikrovinny ohtev na vy3si
vykon nebo delsi dobu, nez je nezbytné.
Postupujte dle pokyn( v tomto navodu
k pouziti.
Nikdy nepouZzivejte mikrovinny ohfev
k suseni potravin. Nikdy nerozmrazujte nebo
neohfivejte potraviny s nizkym obsahem
tekutiny, napf. chléb, na pfili$ vysoky vykon
nebo pfilis dlouhou dobu.

= Olej se pfi vafeni mize vznitit. Nikdy
nepouzivejte mikrovinny ohtev k ohfivani
samotného stolniho oleje.

/A Varovani - Nebezpeéi vybuchu!

U vzduchotésné uzavienych potravin mdze

obal obsahujici tekutiny nebo jiné potraviny

prasknout.

Nikdy neohfivejte tekutiny ve vzduchotésné

uzavienych obalech.

/A Varovani - Nebezpeti popaleni!

= U potravin s tvrdou slupkou nebo kdzi mdze
slupka nebo kiZze prasknout nebo
vybuchnout, a to i po ohfati. Nikdy v pfistroji
nevarte vejce ve skofdpce a neohfivejte
vejce natvrdo. TotéZ plati pro mékkyse nebo
koryse. U sdzenych vajec nebo vajec
vafenych ve skle nejprve propichnéte
Zloutek. U potravin s tvrdou slupkou nebo
kdzi, jako jsou napf. jablka, rajska jablicka,
brambory, parky, muiZe slupka nebo kize
prasknout. Pfed ohfevem proto slupku nebo
kdzi propichnéte.

= Détskd vyZiva se pfi mikrovinném ohtevu
neprohfeje stejnomérné. Nikdy neohfivejte
détskou vyZivu v uzavienych nadobdch.
Vzdy nejprve sejméte victko nebo dudlik. Po
ohfati musite détskou vyZivu dobfe
promichat nebo protfepat. Pfed podanim
ditéti vzdy zkontrolujte teplotu.

= OhFaté potraviny vydavaji teplo. Kuchyriské
nacini se pfi provozu muize velmi zahtat. Pfi
vyjimani pfisluSenstvi nebo kuchyriského
nacini z peciciho prostoru vZdy pouZzivejte
kuchyriské chriapky.

= Pevné uzaviené nadoby mohou pfi ohfevu
prasknout. Vzdy dodrzujte bezpecnostni
pokyny a pokyny k pouziti na obalech. P¥i
vyjimani pokrmU z peciciho prostoru vzdy
pouzivejte kuchyriské chfiapky.

/\ Varovani - Nebezpeti opafeni!

Tekutina se pfi zahtati mize opozdéné zacit

i vafit. To znamen4, Ze je dosazeno teploty
varu, aniz dojde k vystupu typickych bublin. Jiz
pfi sebemensim otfesu nadoby muze horka
tekutina nahle prudce pfevfit nebo vystfiknout.
Pfi zahfivani tekutin vkladejte vzdy do nddoby
kavovou IZi¢ku. Zabranite tim prodleni bodu
varu.

/\ Varovani - Nebezpeéi poranéni!
Nevhodné kuchyriské nac¢ini mdze prasknout.
Nadobi z porcelanu a keramiky miize mit

v drzadlech a vikédch drobné dirky. Za témito
dirkami jsou dutiny. Jestlize vnikne do téchto
dutin vihkost, mdZze dojit k prasknuti nddoby.
Pouzivejte pouze nadobi vhodné pro
mikrovinny ohftev.

/\ Varovani - Nebezpeti zasahu elektrickym
proudem!

Tento pfistroj je provozovéan pod vysokym

napétim. Nikdy neodstrariujte obal pfistroje.

/\ Varovani - Nebezpeti vazného
ohroZeni zdravi!

m Jestlize povrch pfistroje neni udrzovan
v Cistoté, mize dojit k jeho poskozeni.
Mikroviny mohou uniknout ven z pfistroje.
UdrZujte pfistroj v Cistoté a vZdy okamZité
odstrarite zbytky jidel. VZdy udrzujte v Cistoté
pecici troubu, tésnénf dvitek, dvitka i jejich
doraz.

=V pfipadé poskozeni dvifek peciciho prostoru
nebo jejich tésnéni mlze mikrovinna energie
uniknout. Nikdy pfistroj nepouZivejte, pokud
jsou poskozena dvitka peciciho prostoru,
jejich tésnéni nebo plastovy rdm dvifek.
Volejte zdkaznicky servis.

= Mikrovinnd energie miZze z pfistroje
uniknout, nema-li pfistroj kryt. Kryt
pfistroje nikdy neodstrariujte. Pi
jakékoliv udrzbé nebo opravé pfistroje
volejte zékaznicky servis.

Teplotni sonda

/A Varovani - Nebezpeéi zasahu elektrickym
proudem!

PFi pouziti nespravné teplotni sondy mlze dojit
k jejimu poskozeni. PouZivejte pouze sondu
uréenou pro tento pfistroj.



Cisténi pristroje
/\ Varovani - Nebezpeéi pozaru!

= Volné zbytky jidel, tuku nebo Stévy z masa
se mohou bé&hem ¢isténi pfistroje vznitit.
Pred zacatkem CiSténi proto odstrarite
hrubé necistoty z peciciho prostoru
a z prislusenstvi.

= Vnéjsi strany pfistroje se béhem Cisticiho
procesu velmi zahteji. Nikdy na rukojet’
dvifek nevéste hoflavé pfedméty jako napf.
kuchyriské utérky. Na pfedni stranu pfistroje
nic nepokladejte, ani o ni nic neopirejte.
Zabrarite détem v kontaktu s pfistrojem.

/A Varovani - Nebezpeéi vazného ohrozeni
zdravi!

Pfistroj se béhem cisticiho procesu velmi

zahteje. Nepfilnavy povrch pecicich plechd

a forem na peceni se znici a budou se vylucovat

Skodlivé plyny. Nikdy necistéte pecici plechy ani

formy na peceni pomoci Cistici funkce pfistroje.

Pomoci Cistici funkce muzete Cistit pouze

smaltované pfislusenstvi.

/A Varovani - Nebezpeti popaleni!

= Pedici prostor se béhem Cisticiho procesu
velmi zahteje. Nikdy neotevirejte dvitka
pfistroje rukou, ani se rukou nedotykejte
jejich zapadky. Vyckejte, dokud pfistroj zcela
nevychladne. Zabrarite détem v kontaktu
s pfistrojem.

s A\ Vnéj&i strany pFistroje se b&hem
Cisticiho procesu velmi zahteji. Nedotykejte
se dvitek pfistroje. Vyckejte, dokud pfistroj
zcela nevychladne. Zabrarite détem
v kontaktu s pfistrojem.

Priciny poskozeni cz

PFi¢iny poskozeni

VSeobecné pokyny

Varovani!

PFislusenstvi, folie, pecici papir nebo kuchyriské nacini
na dné peciciho prostoru: Na dno peciciho prostoru
nepokladejte zadné pfislusenstvi. Nepokladejte do
tohoto prostoru ani zadné félie nebo pecici papir.
Pokud jste nastavili teplotu peciciho prostoru vyssi nez
50 °C, nevkladejte do néj kuchyriské nadobi. Zplisobi
to nahromadéni tepla. Doba restovani a pecen jiz
nebude odpovidat nastaveni a dojde k poskozenf
smaltovaného povrchu.

Hlinikova félie: Hlinikova félie nesmi v pecicim
prostoru pfijit do kontaktu s vyplIni dvifek pfistroje.
Mohlo by to zpUsobit trvalé zbarveni skla dvitek.
Silikonové formy: NepouZivejte v pfistroji Zadné
silikonové formy, podlozky, kryty nebo pfislusenstvi
obsahujici silikon. Snimac teploty peceni by se
poskodil.

Voda v rozpaleném pecicim prostoru: Nikdy
nenalévejte vodu do rozpaleného peciciho prostoru.
Vytvofi se para. Teplota se zméni a mohlo by dojit

k poskozeni smaltovaného povrchu.

Vlhkost v pecicim prostoru: Dlouhodobéjsi vihkost

v pecicim prostoru mize zpUsobit korozi. Po pouziti
nechte pecici prostor vyschnout. Nevkladejte
dlouhodobé do uzavieného peciciho prostoru vihké
potraviny. Potraviny v pecicim prostoru neskladujte.
Vychladnuti pfistroje s otevienymi dvitky: Po pecenfi
pfi vysokych teplotach nechte pecici prostor
zchladnout pouze se zavienymi dvifky. Nepfivirejte do
dvitek pfistroje Zadné pfedméty. Pfedni strana
ostatniho nabytku pobliZ pfistroje m(ize byt poskozena
i pfi ponechdni malé stérbiny u rozpaleného pfistroje.
Ponechte pecici prostor k vysuseni pfi otevienych
dvitkach pouze tehdy, kdyz se béhem provozu trouby
vytvofilo hodné vihkosti.

Ovocné stévy: Pfi peceni obzvlasté stavnatych
ovocnych kolacd nepokladejte na pecici plech pfilis
mnoho $tavnatého ovoce. Pokud stavy z ovoce
nakapou mimo pecici plech, nebude mozné skvrny od
nich odstranit. Je-li to mozné, pouZivejte hlubsi
univerzalni plech.

Silné znecisténé tésnéni: Je-li tésnéni silné
znecisténé, dvitka pfistroje nebudou b&hem provozu
jiz Fadné funkéni. MazZe dojit k poskozeni ¢elnich ¢asti
nabytku v okoli. VZzdy udrZujte tésnéni dvifek

v Cistoté.

Dvitka pfistroje jako sedatko, police nebo pracovni
deska: Na dvitka pfistroje si nesedejte a nic na né
nepoklddejte, ani na né nic nevéste. Nepokladejte na
dvitka pfistroje zadné kuchyriské nacini ani
pfisludenstvi.

Vkladani pfislusenstvi: v zavislosti na modelu muize
pislusenstvi poskrabat sklo dvifek. Pfislusenstvi do
peciciho prostoru vzdy vklddejte az nadoraz.
Prendseni pfistroje: pfistroj neprenasejte ani

nedrZte za jeho madlo. Madlo nedokéZze unést

vahu pfistroje a mize se ulomit.



cz Ochrana Zivotniho prosttedi

Mikrovinny ohfev Ochrana Zivotniho prostredi
Varovani!
m Jiskfeni: Kov - napft. Izicka ve skle - musi byt umistén Vas novy piistroj je obzvlasté energeticky Usporny. Zde
nejméné 2 cm od stén peciciho prostoru a vnitfni naleznete tipy, jak miZete usetfit jesté vice energie
strany dviFek. Jiskry mohou zp(isobit nenapravitelnou s pouzitim tohoto pfistroje a jak pfistroj spravné
$kodu na skle vnitini strany dvitek. zlikvidovat.
m Kombinace pfislusenstvi: Nekombinujte zavésny rost
s univerzalnim plechem. Budou-li zasunuty pfimo na Uspora energie
sobé, miZe dojit k jiskfenti. Vklddejte zavésny rost o o
i univerzalni plech pouze kazdy do své vysky. = Predehfivejte pfistroj jen tehdy, je-li to uvedeno

v receptu nebo v tabulce ndvodu k pouziti.

= Pouzivejte tmavé, Cerné lakované nebo smaltované
pecici formy. Obzvlasté dobie pohlcuji teplo.

- Provoz.mikrovlnné trouby bez pokrmu: Provoz . m Dvitka pfistroje otevirejte béhem provozu co nejméné.
pristroje bez pokrmu mUZe vést k pretizeni v pecicim
prostoru. Nikdy nepouzivejte mikrovinny ohfev

= Hlinikové misky: NepouzZivejte v pfistroji zddné
hlinikové misky. Pfistroj by se poskodil jiskfenim.

m |dedlné pecte vice kolacli za sebou. Pecici prostor je

naprézdno. Pouze v pfipadé kratkého testu stale vyhfaty. Jiz u druhého kolace se tim snizi doba
porceldnového nadobi. peceni. V pecicim prostoru mdzete umistit dvé pecici
—> ,Mikrovinny ohfev"na strané 18 formy vedle sebe.

= PfidelSich dobach ohfevu mUzete pfistroj 10 minut
pfed koncem programu vypnout a vyuZit tak k dopeceni

a4 L4 zbytkové teplo pfistroje.
~v ~v

Ekologicka likvidace pfistroje
J | Likvidujte obalové materialy ekologickym zplisobem.
E Tento pfistroj je oznac¢en v souladu s evropskou

smérnici 2012/19/EU, ktera se tyka elektrickych

m  Popcorn urceny pro mikrovinny ohfev: Nikdy . !
a elektronickych zatizeni (waste electrical and

nenastavujte pfilis vysoky vykon pro mikrovinny ohtev.

Maximélni vykon by mél dosahovat nejvyse 600 s ©lectronic equipment - WEEE). Tato smérnice
wattll. VZdy umistéte sacek s popcornem na sklenény udava ramec pro zpétny odbér a recyklaci v celé
talit. Sklo dvifek by mohlo kvdli ptetizeni prasknout. EU.



Eseznameni se
s pristrojem
V této kapitole Vam vysvétlime zobrazeni na displeji

a ovladaci prvky. Déle se seznamite s rliznymi funkcemi
Vaseho pfistroje.

Sezndmeni se s pfistrojem ¢z

Upozornéni: V zavislosti na typu pfistroje jsou mozné
odchylky v barvé a detailech.

Ovladaci panel

Na ovladacim panelu nastavite pomoci tlacitek
a otoc¢ného volice riizné funkce Vaseho pfistroje. Na
displeji je zobrazeno aktudini nastaveni.

Tlatitka

Tlacitka vpravo a vlevo od oto¢ného volice
maji tlakovy bod. Pro ovlddéani tato tlacitka
stisknéte.
Otoény voli¢
Otocny voli¢ muZete otdcet po sméru nebo proti
sméru hodinovych rucicek.
Dotykovy displej
Na dotykovém displeji se zobrazuji aktualné
nastavené hodnoty, moZnosti volby nebo texty
s upozornénim. Pro nastaveni tuknéte na
pozadované textové pole. Textové pole se méni
v zavislosti na vybéru.

Ovladaci panel

Jednotlivé ovladaci prvky jsou sladény s rdznymi
funkcemi Vaseho pfistroje. Tak miZzete Va3 pfistroj
nastavit jednoduse a pfimo.

Tlacitka

NiZe naleznete stru¢né vysvétleni riznych tlacitek.

Tlacitka Vyznam
on/off Zapnuti a vypnuti pfistroje
menu Menu Otevre se nabidka
provoznich rezimu
[il=o Informace Zobrazeni pokynu
détska pojistka  Aktivace a deaktivace
détské pojistky
® Nabidka Otevie nabidku ¢asovych
casovych funkei
funkef
»§ Rychly ohfev Zapnuti a vypnuti

rychlého ohrevu

o

Spusténi, zastaveni nebo
zrudeni provozu

Start/Stop

Otocny voli¢

Otocnym volicem ménite nastavené hodnoty, které jsou
zobrazeny na displeji.

U vétsiny funkci, napf. druh(i ohfevu, zacina po
poslednim bodé opét bod prvni. Napf. u nastaveni
teploty musite otocnym volicem otacet zpét, jakmile je
dosazeno minimalni nebo maximalni teploty.

Ukazatel
Displej je strukturovan tak, aby bylo mozné tidaje precist
na prvni pohled.

Hodnota, kterou pravé mlzete nastavit, je zaostfena.
Je znézornéna bilym pismem na tmavém pozadi.

Stavovy rfadek

Stavovy fadek se nachézi nahote na displeji. Zobrazen je
Cas a nastavené Casové funkce.

Casova linie

nebo uZ uplynuly ¢as. Rovna pfimka pod nastavenou

hodnotou ubiha zleva doprava v zavislosti na délce
prabéhu.



cz Seznameni se s pFistrojem

B&hem zahfivani mazete tlacitkem [i] zobrazit
aktudlni teplotu zahfivani.

Casovy priibéh

Pokud jste Vas pfistroj spustili bez zadanf ¢asu, vidite
vpravo nahofte ve stavovém radku, jak dlouho jiz pfistroj
bézi.

Pokud jste nastavili ¢as a ten byl poté smazén,
pfevezme Casovy prubéh jiz uplynuly ¢as a z tohoto
Casu odecitd dale. Tak muZzete kdykoli kontrolovat, jak
dlouho jiZ pfistroj bé&zi.

Druhy program(
Nabidka je rozdélena podle rGznych programt. Tak
mate rychly pfistup k poZadovanym funkcim.

Druh programt Pouziti

Kontrola

Kontrolky teploty zobrazuji faze ohfevu nebo zbytkové

teploty

teplo v pecicim prostoru.

Druhy ohtevu

Pro pfipravu Vaseho
pokrmu existuje mnoho
dokonale
naprogramovanych druht
ohrevu.

Kontrola Kontrola ohfevu zobrazuje nardst Pokrmy — ,Pokrmy” Zde naleznete vhodné
ohfevu teploty v pecicim prostoru. Jakmile jsou na strané 28 pfednastavené thnoty
vsechny kontrolky rozsvicené, je pro mnoho pokrm.
oEtlmaln[ cas pro i/lc?zem pokrmu. Mikrovinny ohfev — Vage pokrmy miizete
Pfi grilovani a Cisténi se tyto kontrolky Mikrovinny ohrev" pfipravovat, ohfivat nebo
neobjevuiji. na strané 18 rozmrazovat mnohem
Zbytkové Kdy? je pfistroj vypnuty, zobrazuji _ ‘ rychleji. : :
teplo teplotni kontrolky zbytkové teplo Mikrokombi — K mikrovinnému ohtevu

Upozornéni: Na zakladé termalni setrvacnosti se mlze
zobrazend hodnota lisit od skutecné teploty v pecicim

prostoru.

v pecicim prostoru. Jakmile teplota

klesne pfiblizné na 60 °C, zobrazeni se

vypne.

Druhy ohtevu

Nize Vam vysvétlime rozdily a pouziti jednotlivych
druh(i ohtevu, abyste si zvolili vzdy ten spravny.

Druh ohfevu

4D-Horky vzduch

Hornildolni ohtev

Horky vzduch Eco

Hornildolni ohtev Eco

Gril s cirkulaci vzduchu

Teplota
30-275°C

30-300 °C

30-275°C

30-300 °C

30-300 °C

Pouziti

Mikrovinny ohrev"
na strané 18
Suseni —
+Mikrovinny ohfev"
na strané 18
Samocisténi —
,Cistici funkce"

na strané 21

Nastaveni —
Zakladni nastaveni”
na strané 17

miZete dodatecné spustit
jesté jeden z druh(i ohfevu.
PouZijte po kazdém
provozu s mikrovinnym
ohfevem.

Samodcistici funkce vycisti
automaticky Vasi troubu.

MuZete prizpUsobit
zakladni nastaveni Vaseho
pfistroje dle potfeby.

Pro peceni na jedné nebo vicero Grovnich.

Ventilator rozvadi teplo prstencovych topnych téles v zadnf

sténé rovnomérné po celém pecicim prostoru.

Na tradi¢ni peceni na jedné tGrovni. Obzvlasté vhodné na kolace se
Stavnatym oblozenim.
Teplo pfichdzi rovnomérné zespodu a zvrchu.

Pro energeticky Gcinny ohfev vybranych pokrmt na jedné trovni
bez predehféti. Ventilator rozvadi energeticky tcinné teplo
prstencovych topnych téles v zadni sténé rovhomérné po celém
pecicim prostoru.
Pro energeticky Ucinny ohfev vybranych pokrmda.
Teplo pfichazi rovnhomérné zespodu a zvrchu.

Na peceni drlibeze, celych ryb a vétsich kouskd masa.
Grilovaci téleso a ventildtor se stfidavé zapinaji a vypinaji.
Ventilator rozptyluje teplo rovnomérné kolem pokrmu.

E] Velkoplosny gril Stupné grilovani  Ke grilovani steak(, klobas nebo toastl k zapékani. Zahteje se
1 =slabé celd plocha grilovaciho télesa.
2 = stfedni
3 =silné
@ Maloplodny gril Stupné grilovani  Ke grilovani malych porci, jako jsou steaky, klobadsy nebo toasty
1 =slabé k zapékani.
g = S.tIFE(,inI' Teplo proudi od stfedni ¢asti pod grilovacim télesem.
=silné



Seznameni se s pfistrojem cz

Pro pfipravu pizzy a pokrmd, které pottebuji hodné tepla zespoda.
Teplo proudi od spodniho topného télesa a prstencového

topného télesa na zadni strané.

Pro pokrmy s kfupavym zakladem.
Teplo proudi zvrchu, ale intenzivnéji zespodu.

Pro Setrné a pomalé dopékani osmazenych kiehkych kouski masa
v otevieném nadobi.

Teplo proudi u nizsich teplot rovnomérné zespodu a zvrchu.

Stupen Pizza 30-275 °C
@ Intenzivni ohfev 30-300°C
Mirny ohfev 70-120 °C
|;| Dolni ohfev 30-250°C

Suseni 30-150 °C
@ UdrZovéni teploty 60-100 °C
Predehfivani nadobi 30-70°C
Funkce Cool Start 30-275°C

Pro ohfivani ve vodni lazni a dopékani.
Teplo proudi zespodu.

Vhodné k suseni bylin, ovoce a zeleniny.
Pro udrZovani teploty hotovych pokrmi.

Vhodné k predehfivani nadobi.

Pro rychlou pfipravu mrazenych produktd na stupni 1. Teplota se
fidi podle Gidajti od vyrobce. PouZivejte nejvyssi teplotu, ktera je

uvedena na obalu. Doba ohfevu odpovida uvedené dobg, nebo
mUzZe byt i kratsi. Pfedehfivani neni nutné.

Navrhované hodnoty

Ke kazdému druhu ohtevu pfistroj navrhne teplotu
nebo stuperi. Tuto teplotu mdZete pouZit, nebo ji
mUZete zménit.

Dalsi informace

Ve vétsiné pfipadd Vam pfistroj nabizi pokyny a dalsi
informace k pravé provadéné cinnosti. Stisknéte tlac¢itko
[i]. PFislugny pokyn bude za né&kolik vtefin zobrazen.

Nékteré pokyny se zobrazuji automaticky, napf. pokyny
k potvrzeni nebo vyzva ¢i varovani.

Funkce peciciho prostoru

Nékteré funkce zjednodusuji provoz Vaseho pfistroje.
Napfiklad pecici prostor je velkoplo3né osvétlen a chladici
ventildtor chrani pfistroj pfed prehfatim.

Otevirani dvitek pfistroje
KdyZ otevrete dvitka pfistroje béhem provozu, provoz se
zastavi. Po zavfeni dvitek se provoz opét spusti.

Osvétleni peciciho prostoru

Pfi otevieni dvifek pfistroje se zapne osvétleni peciciho
prostoru. ZGstanou-li dvitka oteviena déle nez 15 minut,
osvétleni se opét vypne.

U vétsiny programu se osvétleni peciciho prostoru zapne,
jakmile se dany program spusti. Po ukonceni programu
se osvétleni zase vypne.

Upozornéni: V zakladnim nastaveni mdZete nastavit,
aby se osvétleni peciciho prostoru pfi provozu
nezapinalo.

Chladici ventilator
Chladici ventilator se béhem provozu zapiné a vypina
podle potfeby pfistroje. Teply vzduch unika dvitky.

Varovani!
Ventilator nezakryvejte. Trouba by se mohla prehfivat.

Chladici ventilator bézi jesté urcitou dobu po ukonceni
ohtevu, aby se pecici prostor dostate¢né ochladil.

Upozornéni: Dobu dobéhu ventilatoru mliZzete
nastavit v zakladnim nastaveni. — ,Zdkladni
nastaveni” na strané 17

"



cz Prislusenstvi

PFisluenstvi

K Vasemu pfistroji patfi r(izné pfislusenstvi. Zde
ziskate prehled o dodaném pfislusenstvi a jeho
spravném pouziti.

Dodané pfislusenstvi
V&3 pfistroj je vybaven timto pfislusenstvim:

Z&avésny rost

Na nadobf, formy na kolace

a nakypy.

Na pecenf a grilovani.

Rost je vhodny k mikrovinnému
ohfevu.

Univerzalni plech

Na Stavnaté kolace, pecivo,
mrazené pokrmy a velké kousky
pecené.

Lze ho poutzit jako nddobu

k zachyceni odkapavajiciho tuku,
pokud grilujete pfimo na rostu.

Teplotni sonda

Umozriuje peceni na pfesnou
teplotu.

Informace k pouZiti naleznete
v prislusné kapitole. —
,Teplotni sonda do masa"

na strané 19

=

Pouzivejte pouze originalni pfislusenstvi. Je uréeno
specialné pro V43 pfistroj.

Prislusenstvi Ize dokoupit pres nas zékaznicky servis
nebo ve specializovaném obchodé.

Upozornéni: KdyZ se pfislusenstvi zahfeje na vysokou
teplotu, miZe se deformovat. To viak nema zadny vliv na
jeho funkénost. Jakmile se opét ochladi, deformace
zmizi.

Vkladani pfislusenstvi

Pecici prostor ma tfi irovné vkladani. Tyto drovné se
pocitaji zespodu nahoru.

Priklad na obrazku: Univerzalni plech

Teleskopické vysuvy se zacvaknou, kdyZ jsou zcela
vysunuty. Diky tomu Ize pfislusenstvi snadno umistit. Pro
odblokovani zasurite teleskopické vysuvy lehkym
potlacenim zpét do peciciho prostoru.

Upozornéni

m Dbejte na to, abyste vkladali pfislusenstvi do peciciho
prostoru vzdy spravnym zplsobem.

m PfisluSenstvi do peciciho prostoru vzdy vkladejte az
nadoraz tak, aby se nedotykalo dvifek trouby.

Funkce zacvaknuti

Prislusenstvi musi byt vysunuto pfiblizné az do poloviny,
dokud nezacvakne. Tato funkce zacvaknuti zabrariuje
prevrzeni pislusenstvi pfi vysouvani. Aby tato ochrana
proti prevrzeni fungovala, musi byt pfislusenstvi
vkladdano do peciciho prostoru ve spravné poloze.

zajistovaci vyfez vzadu @ smérem dol0. Napis
,microwave" musi byt vpfedu a zédhyb smérem doldl ~—.

V drovnich 2 a 3 vzdy vkladejte pfislusenstvi mezi
dvé vodici drazky dané trovné.

PfisluSenstvi je mozné vysunout az do poloviny, aniz by
se prevrhlo. Diky teleskopickym vysuvdim na Grovni 1 Ize
pfislusenstvi vysunout jesté dale.

Dbejte na to, aby pfisluSenstvi dosedlo azZ za
zarazku na konci teleskopického vysuvu a.

12

PFi vkladani pecicich plechl dbejte na to, aby byl
zajistovaci vyfez vzadu @ smérem dold. Zkoseni
pFislusenstvi b musi byt vpfedu smérem ke dvitkim
pfistroje.

Priklad na obrazku: Univerzalni plech




Zvlastni pfislusenstvi

Zvlastni prislusenstvi Ize dokoupit pfes nas zakaznicky
servis nebo ve specializovaném obchodé.

*V nasich katalozich najdete Sirokou

nabidku pfisluSenstvi pro Vas pfistroj.

Dostupnost a moznosti objednani on-line se

v jednotlivych zemjch Iisi. Nahlédnéte do
dokumentd, které jste obdrZeli pfi ndkupu.

PFi ndkupu zadejte pfesné objednaci ¢islo zvlastniho
pFislusenstvi.

Upozornéni: Ne viechno zvlastni pfislusenstvi je vhodné
pro kazdy pfistroj. Pfi ndkupu vZdy uvadéjte pfesné
oznaceni Vaseho pfistroje (E-Cislo). —

,Zakaznicky servis" na strané 28

Zvlastni pfislusenstvi Obj. cislo

Zavésny rost HZ634080
Na nadobi, formy na kolace a nakypy

a na peceni a grilovani pfimo na rostu.

Univerzélni plech HZ632070

Na stavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy Samocgistici

a velké kousky pecené. funkce
Lze ho pouZzit jako nddobu k zachyceni

odkapavajiciho tuku, pokud grilujete pfimo

na rostu.

Pecici plech HZ631070
K pfipravé fez(i na plechu a drobného Samodistici
peciva. funkce
Vkladaci rost HZ324000
Urceny pro maso, driibez a ryby.

Slouzi k vloZeni do univerzalniho plechu,

aby zachytil odkapavajici tuk

a Stavu z masa.

Profi plech HZ633070
Pro pfipravu velkého mnoZzstvi pokrmd.

Poklice na Profi plech HZ633001
Diky poklici se Profi plech stava profi-

pekacem.

Plech na pizzu HZ617000
Na pizzu a velké kulaté kolace.

Grilovaci plech HZ625071
Slouzi ke grilovani misto rostu nebo jako Samodistici
ochrana pred stfikanim. PouZijte pouze funkce

v univerzalnim plechu.

Kamenna deska na peceni chleba HZ327000
Urcend na pfipravu doméciho chleba, Samodistici
housek a pizzy s kiupavou kdrkou. funkce
Deska musi byt pfedehfata na doporucenou

teplotu.

Sklenéna zapékaci miska (5,1 litrd) HZ915001
Urcena pro dusené pokrmy

a nakypy.

Obzvl&sté vhodné pro provozni rezim

LPokrmy".

Sklenéna panev HZ86S000
Urcend pro velké kusy masa

a Stavnaté kolace.

Sklen&na panev HZ636000

Na nakypy, zeleninové pokrmy
a pecivo.

Pfed prvnim pouZitim Vaseho pfistroje

Ozdobné listy HZ66X600
Pro zakryti spodni strany jednotky

a zékladniho dilu pfistroje.

cz

Pfed prvnim pouzitim

Pfed prvnim pouZitim Vaseho nového pfistroje musite
provést urcita nastaveni. Musite vycistit pecici prostor
a prislusenstvi.

Pfed prvnim uvedenim do provozu

Po pfipojeni pfistroje do sité nebo po vypadku
elektrického proudu se na displeji zobrazi nastaveni pro
prvni uvedeni do provozu.

Upozornéni: Toto nastaveni mazete kdykoli zménit.
— ,Zakladni nastaveni” na strané 17

Nastaveni jazyka

Pfednastavenym jazykem je némcina.

1. Pomoci oto¢ného volice zvolte pozadovany
jazyk,

2. Kliknéte na Sipku V.
Objevi se dalsi nastaveni.

Nastaveni ¢asu
Nastaveni ¢asu zacina na 12:00.

1. Pomoci oto¢ného volice nastavte aktuéini cas.
2. Kliknéte na Sipku V.

Nastaveni data
Pfednastavenym datem je 1.1.2014.

1. Vzdy kliknéte na sipku V/, dokud
neaktualizujete vSechna nastaveni.

2. Pomoci oto¢ného volice nastavte aktualni den,
mésic a rok.

Cisténi peciciho prostoru a pfislusenstvi

Pfed prvnim pouZitim Vaseho pfistroje omyjte pecici
prostor a pfislusenstvi.

Cisténi peciciho prostoru

Pro odstranéni pachu novoty prazdny pecici prostor

se zavienymi dvitky zahfejte.

Odstrarite z peciciho prostoru veSkery obalovy material
jako napf. polystyrenové kuli¢ky. Pfed ohfevem otfete
hladké stény v pecicim prostoru jemnym vihkym
hadfikem. BEhem ohfevu pfistroje vétrejte kuchyn.

13



cz  Obsluha pfistroje

PouZijte nastaveni uvedené v tabulce.

Nastaveni

Druh ohtevu Hornildolni ohtev (£
Teplota 240°C
Do 1 hodina

O nastaveni druhu ohfevu a teploty se dozvite
v nésledujici kapitole.

Po uplynuti doby tpravy pokrmu vypnéte pfistroj
tlacitkem On/Off.

Poté, co pecici prostor vychladne, otfete jeho hladky
povrch hadfikem a mydlovou vodou.

Cisténi prislusenstvi

Pfislusenstvi fadné vycistéte mydlovou vodou

a hadfikem nebo jemnym kartackem.

Obsluha pfistroje

Jiz jste se sezndmili s ovladacimi prvky a funkcemi
Vaseho pfistroje. Nyni Vam vysvétlime, jak pfistroj
nastavite. Dozvite se, co se stane pfi zapnuti a vypnuti
a jak nastavite jednotlivé provozni reZimy.

Zapnuti a vypnuti pfistroje

Pfedtim, nez na Vasem pfistroji zacnete cokoli
nastavovat, musite jej zapnout.

Vyjimka: Détskou pojistku a budik midZete nastavovat,
i kdyZ je pfistroj vypnuty.

Udaje na displeji nebo upozornéni, napt. udaj

o zbytkovém teplu v pecicim prostoru, jsou viditelné,
i kdyZ je pFistroj vypnuty.

Pokud pfistroj nepotfebujete pouZivat, vypnéte jej.
Pokud del$i dobu neprovedete Zaddné nastaveni,
pfistroj se automaticky vypne.

Zapnuti pfistroje
Pfistroj zapnéte stisknutim tlacitka On/Off. Symbol
On/Off nad tlacitkem bude modfe svitit.

Na displeji se zobrazi logo Siemens, poté druh ohfevu
a teplota.

Upozornéni: Druh provozniho reZzimu, ktery se objevi
po zapnuti p¥istroje, mlizete zménit v zakladnim
nastaveni.

Vypnuti pfistroje

PFistroj vypnéte stisknutim tlacitka On/Off. Ikona
On/Off nad tla¢itkem zhasne.

Nastavena funkce se prerusi.
Na displeji se zobrazi ¢as.
Upozornéni: V zakladnim nastaveni mlizete nastavit,

zda chcete, aby se na displeji vypnutého pfistroje
zobrazoval ¢as, nebo ne.
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Spusténi nebo preruseni provozu

Pro spusténi nebo preruseni provozu stisknéte tlacitko
Start/Stop. Po pferuseni provozu muZze dal béZet chladici
ventilator.

Pro smazéni viech nastaveni stisknéte tlacitko On/Off.

KdyZ otevrete dvitka trouby béhem provozu, provoz se
zastavi. Kdyz zavfete dvitka trouby, provoz se znovu
spusti.

Tip: Toto nastaveni mlizete zménit v zakladnim
nastaveni. — ,Zdkladni nastaveni” na strané 17

Nastaveni druhu programu
Pokud chcete vybrat druh programu, musi byt
pfistroj zapnuty.

1. Stisknéte tlacitko Menu. Otevfe se nabidka
druhu programd.

2. Kliknéte na zvoleny program.
Podle druhu programu jsou k dispozici rGizné
moznosti volby.

3. Pomoci oto¢ného volice zmérite volbu. Podle volby
zmérite i ostatni nastaveni.

4. Provoz zahdjite stisknutim tlacitka Start/Stop.
Na displeji se zobrazi ¢asovy pribéh. Zobrazi se
nastaveni a fadek s pribéhem rezimu.

Nastaveni druhu ohfevu a teploty

Po zapnuti pfistroje se na displeji zobrazi nastaveny
navrhovany druh ohfevu s teplotou. Tento rezim
miizete okamzZité spustit stisknutim tlacitka Start/Stop.
Pokud chcete nastavit jiny druh ohfevu, pokracujte
nésledujicim zptsobem.

Pokud chcete nastavit jiny reZzim, pokracujte
nésledujicim zpisobem:

Priklad na obrazku: HornildoIni ohfev s teplotou 180 °C.

1. Pomoci oto¢ného voli¢e zmérite druh ohfevu.

Hornil/

dolni ohrev

2. Kliknéte na navrzenou teplotu.
3. Pomoci oto¢ného volice zmérite teplotu.

Hornil
dolni ohrev




4. Tlagitkem Start/Stop spust'te rezim.

0min10s

Horni/
dolni ohrev

180 °C

Na displeji se zobrazi zvoleny druh ohfevu a teplota.

Rychly ohfev
Tla¢itkem »$§ mUzete pecici prostor velmi rychle zahtat.
Rychly ohtev neni umoznén u viech druh(l ohfevu.

Vhodné druhy ohfevu:
4D-Horky vzduch
E  Hornildolni ohiev
&  Intenzivni ohfev

Aby byl pokrm upecen rovnomérné, vlozte jej do trouby
az po ukonceni rychlého ohfevu.

Nastaveni

Dbejte na zvoleni vhodného druhu ohfevu. Teplota musi
byt nastavena na vice nez 100 °C, jinak se rychly ohfev
nespusti.

1. Nastavte druh ohfevu a teplotu
2. Stisknéte tlacitko » %%

O0min15s

Horni/
dolni ohfrev

»$180 °C

Symbol » se objevi nalevo vedle teploty. Za¢ina
kontrola teploty.

Jakmile je rychly ohfev dokoncen, zazni zvukovy
signal. Symbol »%§ zmizi. Nyni mdZete vlozit do
peciciho prostoru pokrm.
Upozornéni
m  Nastavend doba bézi nezavisle na rychlém ohfevu
hned od spusténi rezimu.
m Béhem rychlého ohfevu muzete tlacitkem
[i] zjistit aktualni teplotu v pecicim prostoru.

Ukonéeni
Stisknéte tlacitko »%%. Symbol »$ na displeji zmizi.

Casové funkce cz

Casové funkce

Va&s pfistroj disponuje mnoha ¢asovymi funkcemi.

Casova funkce PouZiti

£\ Budik Tato funkce je podobna budiku
pro vafeni vajicek. Po uplynuti
nastaveného casu zazni
zvukovy signal.

|2l Doba (trvédni)  Po uplynuti nastaveného ¢asu

Upravy pokrmu zaznj signal. Pfistroj se

automaticky vypne.

- Cas ukonceni  Nastavte dobu a konec pecent.

(Konec) Pristroj se automaticky vypne,
takZe provoz bude ukoncen ve
Véami zvolenou dobu.
Upozornéni

= Dobu do jedné hodiny miZete nastavit na minutu pfesné.
Dobu delsi nez jedna hodina mUiZete nastavit po
5minutovych intervalech.

m  Podle toho, kterym smérem otacite otocnym volicem, se
zobrazuje navrhovana hodnota: proti sméru hodinovych
ruci¢ek 10 minut, po sméru hodinovych rucicek
30 minut.

m  Po uplynuti kazdé funkce budiku zazni signél a na
stavovém fadku se zobrazi ,Ukoneno".

m Tlagitkem [i] mazZete mezitim zjistit informace, které se
kratce zobrazi na displeji.

Budik

Budik mdzete nastavit kdykoli, i kdyz je trouba vypnuta.
Budik bézi paralelné s ostatnim casovymi funkcemi

a ma vlastni zvukovy signal. Uslysite tedy, zda zvonf
budik, nebo uplynula doba Gpravy pokrmu.

MdZete nastavit maximélné 24 hodin.

1. Stisknéte tlacitko O.
Otevie se menu budiku.
2. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte ¢as. Budik se po
nékolika vtefinach nastartuje.
Symbol budiku £) a ubihajici &as se zobrazi vlevo na
stavovém fadku.

Po uplynuti nastaveného ¢asu

Zazni zvukovy signal. Na displeji se zobrazi ,konec
budiku". Pomoci tla¢itka O muzete signal pred¢asné
vypnout.

Pferuseni budiku

Tla¢itkem (© otevrete menu budiku a ¢as otocite
a menu se zavfe zpét. Stisknéte tlacitko ® a menu se
zavre.

Zména nastaveni budiku

Tlac¢itkem © oteviete menu budiku a pomoci
otocného volice béhem nékolika vtefin zménite
nastaveni hodnot. Stiskutim tla¢itka © budik
spustite.
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cz  Casové funkce

Doba upravy pokrmu

Pokud nastavite dobu Gpravy pokrmu, po uplynuti této
doby se trouba automaticky vypne. Trouba prestane hrat.
MCUzete nastavit maximalné 23 hodin a 59 minut.

Pfedpoklad: Je nastaven druh ohfevu a teplota.

Priklad: Nastaveni reZimu 4D-Horky vzduch,
teplota 180 °C, doba Upravy pokrmu 45 minut.

1. Stisknéte tla¢itko ©
Otevre se menu nastaveni ¢asu.

2. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte dobu Gpravy pokrmu.

£\ Budik

|->| 45 min 00 s

-[10:15

3. Tlacitkem Start/Stop spust'te rezim.
Na displeji se zobrazi ubihajici ¢as a symbol -1

Uplynuti doby upravy pokrmu

Zazni zvukovy signdl. Trouba pfestane hfat. Na panelu
displeje se zobrazi ,Ukon¢eno". Pomoci tlacitka ®©
muZete signal pfed¢asné vypnout.

Zrudeni doby upravy pokrmu

Tlagitkem (O otevfete menu nastaveni ¢asu.
Nastavenou dobu vratite zpét. Na displeji se zobrazi
zvoleny druh ohtevu a teplota.

Zména doby tpravy pokrmu

Tlac¢itkem (® oteviete menu nastaveni ¢asu. Pomoci
otocného volice zmérite volbu.

Cas ukonéeni upravy pokrmu

PFi nastavovani ¢asu ukonceni ipravy pokrmu dbejte
na to, aby se pokrm pfi del$im skladovani v troubé
nezkazil.

Pfedpoklad: Nastaveny provozni rezim neni zahajen. Je
nastavena doba Upravy pokrmu. Je otevieno menu
nastaveni ¢asu (©.

Priklad na obrazku: V 9:30 vloZite pokrm do trouby.
Pfiprava pokrmu trva 45 minut,

pokrm tedy bude hotov v 10:15. Vy ale chcete, aby byl
pokrm pfipraven ve 12:45.

1. Kliknéte na tlacitko "Konec =I" . Zobrazi
se ¢as ukonceni Upravy pokrmu.

£\ Budik

|-/ 45 min 00 s
-] 10:15

2. Pomoci oto¢ného volice posurite ¢as ukonceni na
pozdéji.

£ Budik

|->| 45min 00s

-| 12:45

3. Potvrdte tlacitkem Start/Stop.

Appliance will startin 2 h 30 min

4D-Horky
vzduch

180 °C

Trouba je nyni v rezimu ¢ekani. Provoz se spusti ve
spravny okamzik. Na displeji se zobrazi ubihajici ¢as.

Uplynuti doby tpravy pokrmu

Zazni zvukovy signal. Trouba pfestane hfat. Na panelu
displeje se zobrazi ,Ukon¢eno". Pomoci tla¢itka ®©
mUZete signal pfed¢asné vypnout.

Zména doby ukonceni

Zména je mozna v piipadé, Ze se trouba jesté nezacala
zahfivat. Tla¢itkem (O otevFete menu nastaveni ¢asu,
kliknéte na ,Konec =I" a pomoci oto¢ného volice
upravte dobu ukonéen. Stisknéte tlatitko O a menu se
zavie.

Zru3eni nastaveni Casu

Zména je mozna v piipadé, Ze se trouba jesté nezacala
zahfivat. Tla¢itkem (O otevfete menu nastaveni ¢asu.
Kliknéte na ,Konec —I" a pomoci oto¢ného volice
upravte dobu ukonceni. Na displeji se zobrazi doba
Upravy pokrmu.



) Dé&tska pojistka

Vas pfistroj je vybaven détskou pojistkou, ktera zajisti,
aby nedoslo k jeho ndhodnému zapnuti nebo zméné
nastaveni.

Aktivace a deaktivace

Détskou pojistku mlzete aktivovat i deaktivovat, kdyz
je pristroj vypnuty nebo zapnuty.

V obou pfipadech stisknéte tlacitko =® | a drzte

je stisknuté priblizné 4 vtefiny. Na displeji se

objevi upozornéni o aktivaci a objevi se

symbol =°.

Zablokovani dvitek pfistroje

Zé&kladni nastaveni mGzZete zménit tak, aby se kromé
ovladaciho panelu zablokovala i dvitka Vaseho pfistroje.

Dvitka pfistroje se zamknou, kdyZ teplota v pecicim
prostoru dosdhne cca 50 °C. Na displeji se zobrazi symbol
. Kdy? je trouba vypnut, dvitka piistroje se zamknou
ihned po aktivaci détské pojistky.

Zakladni nastaveni

Abyste Vas pfistroj mohli jednoduse a efektivné vyuzivat,
mate k dispozici rizna nastaveni. Tato nastaveni mizZete
kdykoli zménit.

Zména nastaveni

1. Stisknéte tlacitko Menu.
Otevfe se nabidka provoznich
rezimd.
2. Zvolte provozni rezim ,nastaveni”. Objevi se
prvni zakladni moZnosti nastaven.
. Pomoci oto¢ného voli¢e zmérite volbu.
4. Kliknéte na sipku V. Pfejdete tak na dal$i moznosti
zakladniho nastaveni.
5. Pro uloZeni volby stisknéte tlacitko Menu
Na displeji se zobrazi ,UloZit" nebo ,Odmitnout".

w

Seznam nastaveni

V tomto seznamu najdete veskera zékladni nastaveni
a moznosti jejich zmény. Podle vybaveni Vaseho
pfistroje se na displeji zobrazi pouze ta nastaveni,
kterymi Vas pfistroj disponuje.

Nésledujici nastaveni mlzete zménit:

Nastaveni MozZnosti

Nastavte jazyk, Mozné dalsi jazyky
¢as a datum. Nastaveni aktualniho casu
Nastaveni aktualniho data

Détska pojistka cz

Délka zvukového Kratky (30 vtefin)

signalu Stredni (1 min)
Dlouhy (5 min)

Hlasitost Mﬁigtne nastavit pét rliznych
stupridi

Volba ténu Vypnuto (tén pfi zapnuti

a vypnuti pomoci tlacitka On/Off
z(stava aktivovan)

Zapnuto

MUZete nastavit pét riznych
stupfid

Digitalni s datem

Rucickovy

Vypnuto

Béhem provozu zapnuto
Béhem provozu vypnuto

Pfi zavreni dvirek

Automaticky nepokracovat
(Stisknéte tlacitko Stop/Start)

Zablokovani dvitek+tlacitek
Zablokovani tlacitek

Hlavni menu

Druhy ohtevu

Mikrovinny ohtev
Mikrokombi

Pokrmy*

No¢ni ztlumenijasu  Vypnuto

Zapnuto (jas displeje je ztlumen
mezi 22:00 a 5:59)

Jasnost displeje

Ukazatel ¢asu

Osvétleni

Automaticky
pokracovat

Automaticka détska
pojistka

Provoz po zapnuti

Logo ndzvu znatky  Zobrazovat
Nezobrazovat

Doba obéhu Doporuceno

chladiciho Minimalni

ventilatoru

Rezim Sabat Zapnuto
Vypnuto

Nastaveni z vyroby  Obnovit
Neobnovovat

*) k dispozici, v zavislosti na modelu

Upozornéni: Zmény nastaveni jazyka, tonu tlacitek
a jasu displeje jsou Uc¢inné okamzité. Veskeré dalsi
zmény jsou Ucinné teprve po jejich ulozeni.

Zména nastaveni asu

Cas zménite v zakladnim nastaven.
Pfiklad: zména na zimni nebo letni ¢as.
1. Stisknéte tlac¢itko Menu.

Otevfe se nabidka provoznich rezimd.
2. Kliknéte na ,Nastaveni".

3. Kliknéte na Sipku V a prejdéte na Cas".
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cz  Mikrovinny ohfev

4. Pomoci oto¢ného volice zmérite volbu.
5. Stisknéte tla¢itko Menu.
Na displeji se zobrazi ,UloZit" nebo ,Odmitnout".

Vypadek proudu
Po delsim vypadku elektrického proudu se na displeji
zobrazi nastaveni pro prvni uvedeni do provozu.

Nastavte jazyk, ¢as a datum.

Mikrovinny ohfev

Pomoci mikrovinného ohfevu muizete Vase pokrmy
pfipravovat, ohfivat nebo rozmrazovat velmi rychle.
Mikrovinny ohfev muZete pouZit zvlast' nebo v kombinaci
s urcitym druhem ohfevu.

Abyste mohli mikrovinny ohfev optimélné pouZivat,
dbejte pokynd k nadobi a orientujte se podle Gdajl
uvedenych v tabulce pouZiti na konci tohoto ndvodu

k pouZziti.

Vhodné varné nadobi

Ne vSechno nadobi je vhodné pro mikrovinny ohtev. Aby
se Vas pokrm ohftél a pfistroj nebyl poskozen, pouzivejte
pouze nadobi vhodné pro mikrovinny ohfev.

Vhodné nadobi je takové, které je odolné v(ici vysokym
teplotdm. Je jim napf. sklo, sklokeramika, porceldn nebo
plast odolny v(ci vysokym teplotam. Tyto materidly
propousti vinové zateni. Mlzete pouzit i keramické
nadobi, pokud je pIné glazované a bez prasklin.

MCUzZete pouZzit i nadobi, ve kterém pokrm servirujete.
Nemusite tak pfesunovat pokrmy z jedné nddoby do
druhé. Nadobi se zlatym nebo stfibrnym dekorem
pouzivejte pouze tehdy, kdyZz jeho vyrobce zarucuje, ze je
vhodné pro mikrovinny ohfev.

V kombinovaném rezimu muGzZete pouzit tradi¢ni pecici
formy vyrobené z kovu. Tak bude Vas kolac propecen

i zespoda.

Pro ostatni reZimy nejsou vhodné kovové nadoby. Kov
nepropousti vinové zafeni. Pokrmy v kovovych nadobach
zUstévaji studené.

Varovani!

Jiskieni: Kov (napf. IZicka ve skle) musi byt umistén
nejméné 2 cm od stén peciciho prostoru a vnitfni strany
dvitek. Jiskry mohou zplisobit nenapravitelnou $kodu na
skle vnitfni strany dvitek.

Test vhodnosti nadobi

Nikdy nepouZivejte mikrovinny ohfev naprazdno. Pouze
v pripadé kratkého testu nadobi.

Pokud si nejste jisti, Ze je Vase nddobi vhodné
k mikrovinnému ohtevu, provedte nésledujici test.

1. Prdzdné nadobi vloZte na 30 vtefin az 1 minutu do
trouby a nastavte maximalni vykon.

2. Mezitim vyzkousejte teplotu nadobi.

N&dobi musi zGstat studené nebo teplé tak, aby se dalo
uchopit rukou.
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Pokud je nddobi horké nebo vznikaji jiskry, nddobi nenf
vhodné pro mikrovinny ohtev.
V tomto pfipadé ukoncete test.

Nastaveni vykonu mikrovinného ohfevu
MUzZete nastavit pét rliznych vykon( mikrovinného
ohfevu.

Vykon  Pokrm Max. doba
upravy pokrmu

90 W K rozmrazovani 1h30min
choulostivych pokrm(

180 W  Krozmrazovani 1h 30 min
a naslednému vareni

360 W  Kvafeni masa a ohfivani 1h30min
choulostivych pokrm(

600 W K ohfivani a vafeni pokrm0 1h 30 min

1000 W K ohtivani tekutin 30 min

Nastaveni rezimu mikrokombi

MUZete nastavit vykony o hodnotach 90 W az 360 W.
Ne vSechny druhy ohfevu jsou vhodné pro kombinaci
s mikrovinnym ohfevem.

Vhodné druhy ohfevu:
4D-Horky vzduch
Hornildolni ohtev
Gril s cirkulaci vzduchu

Velkoplosny gril

ODODE®

Maloplosny gril

-

. Stisknéte tlacitko Menu.
Otevfe se nabidka provoznich rezimda.

. Zvolte provozni rezim ,Mikrokombi". Zobrazi se
provozni reZim, teplota, vykon mikrovinného ohfevu
a doba Upravy pokrmu.

3. Kliknéte na pfislusné politko a pomoci oto¢ného

voli¢e nastavte pozadovanou volbu.
4. Tlatitkem Start/Stop spustte rezim. Na
displeji se zobrazi doba Upravy pokrmu.

N

Tyto hodnoty mlzete kdykoli zménit. Pro pferusent
provozu trouby stisknéte tlac¢itko Start/Stop. Kliknéte na
ptislusné policko mikrovinného ohtevu a pomoci
otocného volice zmérite dobu tpravy pokrmu. Tlacitkem
Start/Stop rezim znovu spust'te.

Uplynuti doby tpravy pokrmu

Zazni zvukovy signdl. Trouba pfestane hfat. Na displeji
se zobrazi |-l 0 min. 00 sek. a na panelu displeje se
zobrazi ,Ukon&eno". Pomoci tlagitka (® muzete signal
predcasné vypnout.

Pferuseni provozu
Stisknéte tlacitko Start/Stop: Provoz je pferusen.
Stisknéte tlacitko Start/Stop: Provoz je opé&tovné spustén.

Otevrete dvitka pfistroje: Provoz je pferusen. Zaviete
dvitka: Provoz je opétovné spustén.



Zastaveni provozu
Stisknéte tlacitko On/Off.

Nastaveni mikrovinného ohievu
Abyste dosahli optimélniho vysledku, vzdy vsurite
zavésny rost do Urovné 1.

1. Stisknéte tlacitko Menu.

Otevie se nabidka provoznich rezima.

2. Zvolte provozni reZim ,Mikrovinny ohfev". Je
navrzen vykon provozniho rezimu a doba Upravy
pokrmu.

3. Kliknéte na poZadovany vykon mikrovinného
ohfevu.

4. Kliknéte na policko ,Doba UGpravy pokrmu" a pomoci
oto¢ného voli¢e nastavte dobu Upravy pokrmu.

5. Spust'te mikrovinny ohfev tlacitkem Start/Stop. Na
displeji se zobrazi doba Upravy pokrmu.

Tyto hodnoty miizete kdykoli zménit, a to kliknutim na
pozadované policko. Stisknutim tlacitka Start/Stop se
trouba vypne. Tlacitkem Start/Stop rezim znovu spust'te.

Dobu Upravy mUzete kdykoli béhem provozu zménit.

Uplynuti doby tpravy pokrmu

Zazni zvukovy signal. Mikrovinny ohtev je ukoncen. Na
displeji se zobrazi -1 0 min. 00 sec. a na panelu displeje
se zobrazi ,Ukon¢eno". Pomoci tlagitka O mazete signal
predcasné vypnout. Pokud chcete jesté jednou nastavit
vykon mikrovinného ohfevu, kliknéte na pfislusné policko
a zmérite dobu Upravy pokrmu.

Provoz se znovu spusti.

Pferuseni provozu

Stisknéte tlacitko Start/Stop: Provoz je pferusen.
Stisknéte tlacitko Start/Stop: Provoz je opétovné spustén.

Otevrete dvitka pfistroje: Provoz je pferusen. Po zavreni
dvitek stisknéte tlacitko Start/Stop. Provoz je opétovné
spustén.

Zastaveni provozu
Stisknéte tlacitko On/Off.

Suseni

V provoznim reZimu ,Sudeni" se pecici prostor ohfeje
a vlhkost se odpafuje. Po kazdém provozu
mikrovinného ohfevu pouzijte funkci suseni.

1. Stisknéte tlacitko Menu.
Otevie se nabidka provoznich rezimd.

2. Zvolte provozni rezim ,Suseni”.

3. Tlacitkem Start/Stop spust'te rezim.
Suseni se spusti a po 10 minutéch se automaticky
ukongi.

Poté dvitka pfistroje na 1 aZ 2 minuty otevfete, aby
mohla uniknout vihkost.

Teplotni sonda cz

Bdl Teplotni sonda

Teplotni sonda Vém umozriuje ohfivat pokrm na
pfesnou teplotu. Mé&fi teplotu uvnitf potravin.
Jakmile je dosaZeno nastavené teploty, pfistroj se
automaticky vypne.

Druhy ohfevu

Pokud jste do peciciho prostoru zasunuli teplotni sondu,
mate k dispozici tyto druhy ohfevu.

U nékterych druh(i ohfevu bude navrzen rezim

,Mikrokombi" nebo pouZziti pary. Zvolte provozni
rezim ,Mikrokombi".

4D-Horky vzduch U nékterych druht ohfevu
Horky vzduch Eco

= Hornildolni ohfev Mikrovinny ohrev
Hornildolni ohfev Eco

Stuperi Pizza

Gril s cirkulaci vzduchi  Mikrovinny ohtev

E Intenzivni ohfev

Upozornéni

= Teplotni sonda méfi teplotu uvnitf potravin v rozpéti
30°Caz99°C.

m  PouZivejte pouze pfiloZzenou teplotni sondu. Je
mozné ji dokoupit jako nahradni dil
v nadem zakaznickém servisu.

m  Po pouziti vzdy vyjméte teplotni sondu z peciciho
prostoru. V pecicim prostoru ji nikdy neskladujte.

Teplota peciciho prostoru

Abyste zabranili poskozeni teplotni sondy,
nenastavujte vyssi teplotu nez 250 °C.

Nastavena teplota peciciho prostoru musi byt
minimalné o 10 °C vys$si neZ vnitini teplota potravin.

Zasunuti teplotni sondy do potravin
Predtim, nez vloZzite Vas pokrm do peciciho prostoru,
zasurite do néj teplotni sondu.

Tato sonda ma tfi méfici body. Dbejte na to, aby byl
prostfedni bod vzdy zasunut v mérené potraviné.

Varovani!
Pfi zapnuti mikrovinného ohfevu musi byt hrot
teplotni sondy zasunut v potraviné.
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cz Teplotni sonda

Maso: U vétsich kusu zasurite teplotni sondu shora $ikmo
do masa az nadoraz.
U slabsich kusli ji zasurite ze strany na nejsilnéjsim misté.

Upozornéni: Prislusenstvi vzdy vkladejte pod
zastrckou na teplotni sondu.

Dribez: Celou driibeZ poloZte na rost prsy nahoru.
Teplotni sondu zasurite v oblasti prsou od jednoho kfidla
k druhému az nadoraz.

Varovani!

Dejte pozor, abyste neskfipli kabel teplotni sondy.

Aby nedoslo k poskozeni teplotni sondy pfilis vysokymi
teplotami, musi byt mezi grilovacim topnym télesem

a teplotni sondou odstup nékolika centimetr(i. Maso
muiZe béhem peceni zvétsit svlij objem.

Nastaveni teploty uvnitf pokrmu

1. Zasurite teplotni sondu do zditky vlevo v pecicim
prostoru.

2. Pomoci oto¢ného volice nastavte druh ohfevu nebo
provozni rezim ,Pokrmy".

3. Kliknéte na navrZenou teplotu a nastavte ji pomoci
otocného volice.

4. Kliknéte na poli¢ko ,Teplota uvnitf pokrmu" a pomoci
otoc¢ného volice ji nastavte.
Dle potieby mUizete zapnout mikrovinny ohfev nebo
funkci vafeni v pare.

5. Tlacitkem Start/Stop spust'te rezim.
Casova linie Vam bude ukazovat priib&h zvy$ovani
teploty uvniti pokrmu.

Bylo dosaZeno nastavené teploty uvniti pokrmu

Zazni zvukovy signél. Trouba prestane hrat. Vytahnéte
teplotni sondu ze zditky.
Symbol / zmizi.
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Zména teploty uvniti pokrmu
Vnitini teplotu mazete kdykoli zménit.

Ukonéeni
Vytdhnéte teplotni sondu ze zditky.

A Varovani - Nebezpeci popaleni!

Pecici prostor a teplotni sonda se velmi zahteji. Teplotni
sondu zasunujte a vysunujte pouze pomoci kuchyriskych
chriapek.

A Varovani - Nebezpeci zasahu elektrickym
proudem!

PFi pouZiti nespravné teplotni sondy maze dojit k jejimu
poskozeni. PouZivejte pouze sondu uréenou pro tento
pfistroj.

Vnitfni teplota raznych potravin

Nepouzivejte mrazené potraviny. Udaje v tabulce
jsou pouze orientacni. Jsou zavislé na kvalité
a vlastnostech dané potraviny.

Podrobné informace k druhu ohfevu a teplotdm
naleznete na konci tohoto navodu k pouZiti.

—> ,Testovano pro Vds v nasem kuchyriském studiu”
na strané 30

Potravina

Driibez

Veprové maso 75
Hovézi, ,rare" 50
Hovézi, ,medium" 60
Hovézi, ,well-done" 70
Jehné&i maso 70
Dal3i: Ohtev/opakovany ohfev 65-75
pokrm



ReZim Sabat

S re¥imem Sabat Ize nastavit dobu vafeni dokonce a?
po 74 hodinach. Pokrmy uvnitf peciciho prostoru
mohou zUstat teplé, aniz byste troubu museli zapinat
nebo vypinat.

Spusténi rezimu Sabat
Predpoklad: ,Rezim Sabat" je aktivovan v zakladnim
nastaveni. — ,Zdkladni nastaveni” na strané 17

Pecici prostor se zahteje pfi hornim/dolnim ohfevu
a teploté mezi 85 °C a 140 °C.

1. Stisknéte tlacitko On/Off.
Na displeji se zobrazi navrhovany druh ohfevu
a teplota.

2. Otocte oto¢nym voli¢em proti sméru hodinovych
rucicek a zvolte ,rezim Sabat".

3. Kliknéte na navrZenou teplotu a nastavte ji pomoci
oto¢ného volice.

4. Tlatitkem (O oteviete menu nastaveni ¢asu a kliknéte
na poli¢ko ,Doba Upravy pokrmu".

NavrZena doba je 25 hodin.
5. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte poZzadovanou dobu

Upravy pokrmu.
6. Tlacitkem Start/Stop spust'te rezim.

Na displeji se zobrazi ubihajici ¢as.

Uplynuti doby tpravy pokrmu
Zazni zvukovy signal. Trouba prestane hrat. Na panelu
displeje se zobrazi ,Ukonceno".

Posunuti doby ukonéeni rezimu
Posunuti doby ukonceni rezimu neni mozné.

Zrugeni rezimu Sabat
Stisknéte tlacitko On/Off. V8echna nastaveni jsou
vymazéna. MlzZete nastavit nové hodnoty.

Rezim Sabat cz

Cisténi pristroje

Rezim ,Samocistici funkce" muiZete pouZit pro
vycisténi peciciho prostoru bez sebemensi namahy.
Pecici prostor se zahfeje na velmi vysokou teplotu.
Zbytky kouskdl potravin z pe¢eni nebo grilovani se
spali.

MUzZete si vybrat jedno ze tfi nastaveni Cistici funkce.

Nastaveni Urovef Doba trvani

cisténi
1 Mirné Cca 1 hodina 15 minut
2 Stredni Cca 1 hodina 30 minut
3 Intenzivni Cca 2 hodiny

Cim vétsi nanosy necistoty se nachézeji v pecicim
prostoru a ¢im déle tam necistoty jsou, tim vy3si Groveni
¢isténi byste méli nastavit. Pecici prostor byste méli Cistit
kazdé dva az tfi mésice. Je-li tfeba, muZete troubu Cistit
Castéji. Jeden Cistici cyklus spotfebuje pfiblizné pouze
2,5-4,7 kWh.

Upozornéni: Z diivodu bezpecnosti se dvitka trouby
automaticky uzamknou. Nelze je znovu otevfit, dokud
nezmizi z displeje symbol & pro uzamykaci
mechanismus. Osvétleni peciciho prostoru zdstava
béhem Cisticiho procesu vypnuto.

A Varovani - Nebezpeci popaleni!

m  Pecici prostor se béhem ¢isticiho procesu velmi zahfeje.
Nikdy neotevirejte dvitka pfistroje rukou, ani se rukou
nedotykejte jejich zapadky. Vyckejte, dokud pfistroj zcela
nevychladne. Zabrarite détem v kontaktu s pfistrojem.

= A\ Vnéjii strany piistroje se b&hem ¢istictho procesu
velmi zahteji. Nedotykejte se dvifek pfistroje. Vyckejte,
dokud pfistroj zcela nevychladne. Zabrarite détem
v kontaktu s pfistrojem.

Pfed spusténim Cistici funkce

PFi pouziti Cistici funkce miZete zaroveri nechat vycistit
i pfislusenstvi jako napt. univerzaini plech nebo pecici
plech. Pfed zacatkem cisténi odstrarite nejhrubsi
necistoty. Posurite pfislusenstvi na Groven 2.

Ocistéte vnitfek dvitek pfistroje a prostor podél rohd
peciciho prostoru v oblasti kolem tésnéni. Tésnénf
nedrhnéte.

Upozornéni

" Pfi pouziti Cistici funkce maZete zérover nechat
vycistit i smaltované pfislusenstvi. PouZitim cistici
funkce nelze Cistit zavésné rosty. Zavésné rosty nenfi
vhodné Cistit pomoci Cistici funkce; ztrati své
zabarveni. Dalsi pfislusenstvi vhodné k ¢isténi pomoci
Cistici funkce je uvedeno v seznamu pro zvlastni
ptislusenstvi. — ,Piislusenstvi” na strané 12

= Pokud je pecici prostor silné znecistén, doporucujeme
Vam pred jeho cisténim vyjmout veskeré pfislusenstvi. Tim
docilite optimalniho vysledku ¢isténi.
Pokud budete chtit vycistit pecici prostor véetné
pfislusenstvi, spust'te opét Cistici funkci.
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cz  Cistici prostfedky

A Varovani - Nebezpe¢i pozaru!

= Volné zbytky jidel, tuku nebo $tdvy z masa se mohou
béhem cisténi pfistroje vznitit. Pfed zacatkem cisténi
proto odstrarite hrubé necistoty z peciciho prostoru
a z pfisluSenstvi.

m V/néjsi strany pfistroje se béhem cisticiho procesu
velmi zahfeji. Nikdy na rukojet’ dvitek nevéste hoflavé
predméty jako napf. kuchyriské utérky. Na predni
stranu pfistroje nic nepokladejte, ani o ni nic
neopirejte. Zabrafite détem v kontaktu s pfistrojem.

A Varovani - Nebezpe¢i vdZzného ohroZeni zdravi!
Pfistroj se béhem cisticiho procesu velmi zahteje.
Nepfilnavy povrch pecicich plech(i a forem na peceni se
zni¢i a budou se vylucovat Skodlivé plyny. Nikdy necistéte
pecici plechy ani formy na peceni pomoci Cistici funkce
pfistroje. Pomoci ¢istici funkce muiZete Cistit pouze
smaltované pfislusenstvi.

Nastaveni samocistici funkce

1. Stisknéte tlacitko Menu.
Otevre se nabidka provoznich rezimd.

2. Zvolte provozni rezim ,Samocistici funkce".
NavrZeno je nastaveni irovné 3. Tento rezim mliZzete
okamZité spustit stisknutim tlacitka Start/Stop nebo

3. pomoci oto¢ného volice nastavte jinou Uroven cisténi.

4. Tlacitkem Start/Stop spust'te rezim cisténi.

Dvitka peciciho prostoru se kratce po zacatku procesu
uzamknou. Na pravé strané displeje se zobrazi symbol
@& pro uzamykaci mechanismus vedle zbyvajici doby
procesu.

Dvitka trouby nelze znovu otevfit, dokud symbol & pro
uzamykaci mechanismus nezmizi z displeje.

Cistici funkce je u konce
Zazni zvukovy signal. Trouba pfestane hfat. Na panelu
displeje se zobrazi ,Ukon¢eno". Pomoci tlacitka

© miizete zvukovy signal vypnout. Na panelu displeje
se zobrazi ,Pfistroj se ochlazuje".

Zastaveni rezimu Cistici funkce

PFistroj vypnéte stisknutim tlacitka On/Off. Dvitka trouby
nelze znovu otevfit, dokud symbol & pro uzamykaci
mechanismus nezmizi z displeje.

Zména nastaveni Cistici funkce
Jakmile se Cistici funkce spusti, nelze nastaveni zménit.

Nastaveni cistici funkce pfes noc

V sekci ,Nastaveni ¢asu" se dozvite, jak miiZzete posunout
konec doby Cistici funkce. To Vam umozni troubu kdykoli
druhy den pouzit. — ,Casové funkce" na strané 15
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Cistici funkce je u konce

Jakmile doslo k ochlazeni peciciho prostoru, vihkym
hadiikem setfete popel, ktery zlistal v jeho levé zadni
Casti, na prislusenstvi, na zavésnych rostech a v okoli
dvitek pfistroje.

Po vycisténi mohou teleskopické vysuvy zménit barvu.
To vsak nema zadny vliv na jejich funkénost. Otiete
teleskopické vysuvy vihkym hadfikem. Potom je
nékolikrat zasufite dovnitf a ven.

Béhem cisténi mlze rdm kolem vnitini strany dvifek
zménit barvu. To je zcela normalni a nema to zadny vliv
na funk¢nost pfistroje. Zabarvenf Ize odstranit Cisticim
prostfedkem na nerezovou ocel.

Cistici prostfedky

Pfi dobré péci a udrzbé bude Vas pfistroj vypadat jako
novy a vydrZzi dlouho pIné funkéni. Nyni Vam
vysvétlime, jak byste o pfistroj méli spradvné pecovat.

Vhodné distici prostfedky

Abyste se ujistili, Ze se rGzné ¢asti povrchu pfistroje
neposkodi, dodrZujte pokyny uvedené v tabulce.
Nékteré oblasti nemusi byt soucasti Vaseho pfistroje,
zélezi na modelu pfistroje.

Varovani!

Nebezpeci poskozeni povrchu

NepouZzivejte:

m ostré prostiedky ani Cistici prostfedky obsahujici pisek,
m  Cistici prostfedky s vysokym obsahem alkoholu,

= draténky nebo ostré Cistici houbicky,

m vysokotlaké nebo parni cistice,

m specidlni CistiCe urcené k ¢isténi horkého pfistroje.

Pfed pouzitim novou myci houbicku fadné umyjte.

Tip: Doporucujeme Vam zakoupit ¢istici a pecujici
prostfedky v nasem zakaznickém servisu.
Postupujte dle pfislusnych pokyn( vyrobce.

A Varovani - Nebezpeci popaleni!

PFistroj se pfi provozu velmi zahtiva. Nikdy se
nedotykejte povrchu peciciho prostoru nebo topnych
téles. Vyckejte, dokud pfistroj zcela nevychladne.
Déti se musi zdrZovat v bezpecné vzdalenosti.



Oblast Cigténi

Pfistroj z vnéjsi casti
Predni nerezovy Horka mydlova voda:

dil Césti trouby ocistéte hadfikem
a vysuste mékkou utérkou.

Okamzité odstrarite skvrny od vodniho
kamene, mastnoty, Skrobu a albuminu
(napt. vajecny bilek). Pod takovymi
skvrnami se miZe tvofit koroze. V nasem
zakaznickém servisu nebo ve
specializovanych obchodech miizete
zakoupit specidlnf Cistici prostfedky uréené
na horké povrchy. Staci aplikovat pouze
velmi malé mnoZstvi Cisticiho prostiedku.
Plasty Horké mydlova voda:
Casti trouby ocistéte hadfikem a vysuste
mékkou utérkou.
NepouZivejte Cistici prostfedky na sklo ani
Skrabak na sklo .

Lakované
povrchy

Horka mydlova voda:
Casti trouby ocistéte hadiikem a vysuste
mékkou utérkou.

Ovladaci panel  Horka mydlova voda:

Casti trouby ocistéte hadiikem a vysuste
mékkou utérkou.

Nepouzivejte cistici prostfedky na sklo ani
Skrabak na sklo.

Horké mydlova voda:

Casti trouby ocistéte hadiikem a vysuste
mékkou utérkou.

Nepouzivejte Skrabdk na sklo ani
nerezovou draténku.

Sklo dvitek

Madlo dvitek Horka mydlova voda:

Casti trouby ocistéte hadiikem a vysuste
mékkou utérkou.

Pokud se na madlo dostanou odvépriovaci
prostiedky, okamZité je odstrarite.

V opacném pfipadé skvrny nebude mozno
odstranit.

Pristroj z vné&jsi casti
Smaltované
povrchy

Horké mydlova voda nebo roztok z octa:
Césti trouby ocistéte hadfikem a vysuste
mékkou utérkou.

Kousky pfipecenych potravin zmékcete
vlhkym hadfikem a mydlovou vodou.
Jestlize se jednd o silné usazeniny necistot,
pouzijte nerezovou draténku nebo cistici
prostiedky na trouby. Po ¢isténi nechte
pecici prostor otevieny, aby mohl
vyschnout.

IdeéIné pouzijte cistici funkci. —

,Cisténi pristroje"” na strané 21

Sklenény kryt
osvétlen{
trouby

Horka mydlova voda:

Casti trouby ocistéte hadfikem

a vysuste mékkou utérkou.

P¥i silném znecisténi peciciho prostoru
pouZzijte Cistici prostfedek na trouby.

Kryt dvitek Cistici prostfedek na nerezovou ocel:

z nerezové oceli Postupujte dle pokyn(i vyrobce.
Nepouzivejte cistici prostfedky na
nerezovou ocel. Pfed ¢isténim sejméte kryt
dvitek.

Nerezova ocel
Vnitfni rdm

Cistici prosttedky ¢z

Cistici prostfedek na nerezovou ocel:
Postupujte dle pokynt vyrobce. Takto Ize

dvitek odstranit zabarveni. NepouZivejte cistici

Teleskopické
Vysuvy

Zavésné rosty

Pfislusenstvi

prostiedky z nerezové oceli.

Horkéa mydlové voda:
Namocte a omyjte hadfikem nebo
kartackem.

Horké mydlova voda:

Césti trouby ocistéte hadfikem nebo
kartackem.

Neodstrariujte mazivo na teleskopické
vysuvy, kdyz jsou vytazeny ven, Cistéte je
zasunuté. Neumyvejte v mycce nadobi.
Horké mydlova voda:

Namocte a omyjte hadfikem nebo kartackem.

Jestlize se jednd o silné usazeniny necistot,
pouZijte nerezovou draténku.

Teplotni Horka mydlova voda:
sonda Casti trouby ocistéte hadfikem nebo
kartackem.
Neumyvejte v mycce nadobi.
Upozornéni

Drobné barevné rozdily na Celni strané trouby

Jjako napt. sklo, uméla hmota a kov.

Stiny na sklenéné tabuli dvitek, které plisobi jako
Smouhy, jsou svételné odrazy osvétleni peciciho
prostoru.

Smalt se pfi vysokych teplotach vypaluje. To mlize
vést ke vzniku barevnych rozdill. To je zcela normalni
a nema to zadny vliv na funk&nost pfistroje.

Hrany hladkych plechil se nedaji zcela posmaltovat.
Proto mohou byt ponékud drsné. Tim ale nenf nijak
narudena antikorozni ochrana.

Udrzba a ¢isténi pristroje

Udrzujte pfistroj v Cistoté a ihned odstrarite hrubé
necistoty, zabrante tak vzniku nevratnych znecisténi.

Tipy

Pecici prostor po kazdém pouZiti oCistéte. Tim
zabranite pfipeceni necistot.

Vzdy okamzité odstrarite skvrny od vodniho
kamene, mastnoty, skrobu a albuminu (napf.
vajecny bilek).

Pro peceni velmi $tavnatych kolacl pouZivejte
univerzalni plech.

Pro peceni masa pouzivejte vhodné nadobi, napf.
pekac.
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cz Zavésné rosty

Zavésné rosty

Pfi dobré péci a udrzbé bude Vas pfistroj vypadat jako
novy a vydrzi dlouho pIné funkéni. Nyni Vam
poradime, jak mlzZete zavésné rosty vyjmout

a vycistit.

Vysazeni a nasazeni zavésnych rostu

A Varovani - Nebezpeci popaleni! Zavésné rosty
se velmi zahteji. Nikdy se rozpalenych zavésnych
rostd nedotykejte. Viyckejte, dokud pfistroj zcela
nevychladne. Zabrante détem v kontaktu

s pfistrojem.

Vysazeni zavésnych rostd

1. Vysurite rosty vpred.
2. Vpiedu vysuv zatla¢te nahoru (obr. ) a poté
jej vyjméte (obr. H).

—
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3. Potom cely rost otoCte ven @ a vyhaknéte
dozadu b (obrazek H).

Omyijte rosty cisticim prostfedkem a houbickou na
myti nddobi. Zaschlé usazeniny necistot odstrarite
kartackem.

Nasazeni drzaka

Jestlize Vam drzék pfi vysazovani rostli vypadne, je

tfeba jej znovu nasadit.

1. Drzéky v predni ¢asti se lisi od drzakd v zadnf ¢asti
(Obr. H).

2. Drzék vpfedu hackem nahoru zasurite do
kulatého otvoru @, trochu vytocte, dole zavéste
a narovnejte b (Obr. H).

3. Drzék vzadu zasurite do horniho kulatého otvoru
a stlacte jej do doIniho otvoru b (Obr. H).

!‘t&i
Nasazeni zavésnych rosta

PFi nasazovani rostu dbejte na to, aby vysuvna ¢ast
byla v dolni ¢asti.

3

Zavésné rosty patfi pouze napravo nebo nalevo.
Teleskopické vysuvy se vytahuji smérem vpred.

1. DrZte zadni ¢ast ramu a namontujte ji nahoru a dol(
(obr. HI).
2. Vytahnéte rost dopiedu (Obr H).
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3. Poté rost ohnéte vpied a vloZte jej dovnitf (obr. H).
4. Stlacte rost dolli (obr. H).

—
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5. Rosty zcela vloZte zpét.

DviFka pFistroje

Pfi dobré péci a udrzbé bude V&s pfistroj vypadat jako
novy a vydrzi dlouho pIné funkéni. Nyni Vam
poradime, jak mdZzete vycistit dvitka pfistroje.

Vysazeni krytu dvifek

Ocelova vkladaci drazka v krytu dvifek se muaze zbarvit.
Pro Fadné vycisténi je mozné tento kryt sejmout.

-

. Dvitka pfistroje mirné pootevrete.

. Stisknéte levou a pravou stranu krytu (Obr ).
3. Sejméte kryt (Obr. H).

Dvitka pfistroje opatrné zavrete.

N

Upozornéni: Ocelovou vklddaci drazku v krytu dvifek
vycistéte Cisticim pfipravkem na nerezovou ocel.
Ostatni ¢asti krytu dvifek ocistéte jemnym hadfikem
a mydlovou vodou.

4. Dvitka pfistroje opét mirné pootevrete. Nasad'te
kryt a pfitlacte jej, dokud neuslysite zacvaknuti
(Obr. H).

5. Zavrete dvitka pfistroje.

Dvitka pfistroje cz

Vysazeni a nasazeni skla dvirek

Pro dukladnéjsi vycisténi muazete sklo dvitek pfistroje
vysadit.

Vysazeni skla z dvifek pfistroje

1. Dvitka pfistroje mirné pooteviete.
2. Stisknéte levou a pravou stranu krytu (Obr. ).

3. Sejméte kryt (Obr. H).
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4. Povolte a vyjméte Srouby na levé a pravé strané dvifek

pfistroje (Obr. H).
5. Pfedtim, neZ dvitka trouby znovu zavfete, vsurite
mezi dvitka nékolikrat preloZzenou utérku (Obr. EI).

Predni sklo vysurite smérem nahoru a umistéte na
rovnou plochu madlem dold.

()

£

6. Na meziskle nahofe zatlacte oba drzaky smérem
nahoru, ale nevyjimejte je ven (Obr. B). Drzte sklo
jednou rukou. Vyjméte sklo.

Ocistéte sklo Cisticim prostfedkem na sklo a mékkym
hadfikem.
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cz Dvitka pfistroje

A Varovani - Nebezpe¢i vdaZzného ohroZeni zdravi!
Povolenim Sroubdl jiz neni zaruc¢ena bezpecnost
pfistroje. Mikroviny mohou uniknout ven z pfistroje.
Tyto Srouby nikdy neuvolriujte.

Ctyfi ¢erné $rouby neodiroubovévejte (Obr. E).

A Varovani - Nebezpeci poranéni!

m  Poskozené sklo dvitek pfistroje m(ize prasknout.
NepouZzivejte Skrabku na sklo, ostré nebo brusné
Cistici prostfedky.

m Panty dvitek se pfi otevirdni a zavirani pfistroje
pohybuji a mohou Vés pfiskfipnout. Nesahejte do
prostoru pantl dvifek.

Nasazeni skla na dvitka pfistroje

PFi nasazovani meziskla dbejte na to, aby byla Sipka na
skle vpravo smérem nahoru a shodovala se s Sipkou na
plechu.

1. Mezisklo nasad‘te do drzaku ve spodni ¢asti a pfitlacte
je pevné nahoru (Obr. EN).
2. Oba drzéky zatlacte smérem dol( (Obr. H).

Vaa

3. Celni sklo zasurite dol& do drzakd (Obr. H).

4. Celni sklo zavirejte, dokud se oba vrchni hacky
nebudou nachézet proti otvordim (Obr. H).
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5. Predni sklo pfitlacte smérem dold, dokud neuslysite
zacvaknuti (Obr. B).

6. Dvitka pfistroje opét mirné pootevrete a odstrarite
z nich utérku.

7. Srouby na levé a na pravé strané nasroubujte zpét.

8. Nasad'te kryt a pfitlacte jej, dokud neuslysite zacvaknuti

(Obr. @A).

C

9. Zavrete dvitka pfistroje.

Varovani!
Pecici prostor pouZijte aZ poté, co budete mit jistotu,
Ze jsou dvitka spravné nasazena.



Co délat v pFipadé& poruchy?

Pokud dojde k néjaké zavadé, zpusobuje ji ¢asto jen
mali¢kost. Pfedtim, neZ zavolate nas zakaznicky servis,
zkuste zavadu odstranit pomoci nasledujici tabulky.
Upozornéni: Pokud se Vam nepodafi pokrm optimalné
pfipravit, na konci tohoto navodu k pouZiti najdete
mnoho tipli a informaci. — , Testovdno pro Vds

v nasem kuchyriském studiu” na strané 30

Tabulka poruch

Pokud se na panelu displeje zobrazi hlaseni chyb E,
napf. E0111, pfistroj vypnéte a znovu zapnéte. Pokud
se hlaseni znovu objevi, volejte zakaznicky servis.

Porucha Mozn4 pficina

Pristroj se neuvede do provozu. Pojistka je vadna.
Vypadek proudu.

Dvitka pfistroje se nedaji
oteviit, na displeji se
zobrazuje symbol (3 .

Ackoliv je pfistroj zapnuty,
nelze jej pouzit, na displeji se
zobrazuje symbol <.

pecici prostor nevychladne.

Pecici prostor se nezahfiva
a na displeji je napsano ,rezim
Demo zapnuty".

Osvétleni peciciho prostoru

1 LED dioda je vadna.
nefunguje.

Prekroceni maximalni doby provozu

V4&$ pfistroj automaticky ukonci provoz, pokud
nenastavite dobu Upravy pokrmu a pokud po delsi dobu
nedojde k Zddné zméné nastaveni.

Trouba se poté fidi dle nastavené teploty nebo

stupné grilu.

Na displeji se zobrazi hlaseni, Ze provoz bude
automaticky ukoncen. Poté se provoz prerusi.

Abyste mohli pfistroj znovu pouzit, nejprve jej vypnéte.
Poté jej znovu zapnéte a nastavte poZadovany druh
rezimu.

Tip: Aby se pfistroj automaticky nevypnul, napf. pfi
velmi dlouhé pfipravé pokrmu, nastavte dobu Gpravy
pokrmu. Trouba bude hfét, dokud tato doba neuplyne.

Dvitka pfistroje zistanou zamcend, dokud

Détska pojistka je aktivovana.

Pristroj se nachézi v rezimu Demo.

Co délat v pfipadé poruchy? cz

AVarova’m’ - Nebezpedi zasahu elektrickym
proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy nebo
vymeénu sitového kabelu sméji provadét jen servisni
technici vySkoleni vyrobcem. V pfipadé vady pfistroje
jej vypnéte a odpojte od elektrické sité nebo vypnéte
pojistky. Volejte zakaznicky servis.

ReZenilrada

Zkontrolujte, jestli je pojistka v pojistkové
skini v pofadku.

Zkontrolujte, zda funguji Vase ostatni
pfistroje.

Vyckejte, dokud symbol & nezmizi.

Stisknéte a drzte tlacitko <, dokud
symbol < nezmizi.

Vypnéte pojistky a po cca

10 vtefinach je opét zapnéte. Zapnéte
pfistroj a v nastaveni zvolte ,rezim Demo
vypnuty".

Volejte zdkaznicky servis.

Osvétleni peciciho prostoru

Pro osvétleni peciciho prostoru slouZi jedna nebo vice
LED diod s dlouhou Zivotnosti.

Pokud by presto doslo k poruse LED diody nebo
poskozeni krytu Zarovky, volejte zakaznicky servis. Kryt
Zarovky neodstrariujte.
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cz Zakaznicky servis

Zakaznicky servis

N&s zakaznicky servis je Vam k dispozici pro pfipad, ze
potrebujete V4s pfistroj opravit. VZdy najdeme
nejvhodnéjsi feseni tak, aby nebylo tfeba zbytecné
posilat k Vam domu techniky.

Oznaceni produktu (€. E) a vyrobni Cislo (€. FD)

Pfi vyzadani servisni sluzby uved'te prosim oznacenf
produktu E a vyrobni ¢islo FD, abychom Vam mohli
spravné poradit. Tyto Udaje naleznete na typovém
Stitku, ktery naleznete na otevfenych dvitkach Vaseho
pfistroje.

@ | BN o N |

Type:

Abyste v pfipadé potfeby nemuseli dlouho hledat,
miZete si Udaje o Vasem pfistroji a telefonni ¢islo
zakaznického servisu zapsat zde.

E-Cislo FD-Cislo

Zakaznicky servis ©

Berte prosim na védomi, Ze za ndvstévu servisniho
technika pro Ucely opravy vady se hradi poplatek, a to
i kdyZ je pfistroj v zaru¢ni Ihté.

Kontaktni informace pro vSechny staty naleznete

v pfilozeném seznamu zakaznickych center.
Spolehnéte se na profesionalitu vyrobce Vaseho
pfistroje. Tak si miZete byt jisti, Ze Vase oprava bude
provedena Skolenymi servisnimi techniky, ktefi s sebou
vozi originalni ndhradni dily pravé pro Vase pfistroje.
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&3 Pokrmy

V provoznim rezimu ,Pokrmy" m(iZzete pfipravovat rtizné
druhy pokrm0. Pfistroj vybere nejoptimalnéjsi nastaveni.

Upozornéni k programiim

Vysledek Gpravy pokrmu zavisi na kvalité potraviny
a velikosti a typu nadobi. Pro optimalni vysledek
pouZivejte pouze nezdvadné potraviny a dobfe
vychlazené maso. Hluboko zmrazené potraviny
pouZijte hned po vyjmuti z mrazéku.

m U nékterych pokrmd je navrZena teplota, druh ohfevu
a doba Upravy. Teplotu a dobu vafeni mlizete podle
Vasich pozadavk( zménit.

m U nékterych pokrm( budete vyzvéni, abyste uvedli
hmotnost potraviny. Uvadéjte vzdy celkovou
hmotnost, pokud Va$ pfistroj nevyZaduje néco
jiného. Po nastaveni hmotnosti Va3 pfistroj sam
navrhne teplotu a dobu Upravy pokrmu.

Nastaveni hmotnosti mimo rdmec nastavenych
hodnot neni mozné.

m Pi peceni pokrm0, u nichz pfistroj sdm nastavi
vhodnou teplotu, mtze teplota dosahovat az 300 °C.
Dbejte proto na to, abyste pouzili nddobi odolné proti
vysokym teplotdm.

m PFi pfipravé masa se na displeji mohou zobrazit pokyny
napf. k nddobi, trovni vsunuti plechu nebo dolitf
tekutiny. U nékterych potravin je béhem Gpravy nutné
pokrm zamichat nebo otocit. Tento pokyn se na
displeji zobrazi kratce po zacatku procesu. Na spravny
as otoceni nebo zamichani budete upozornéni
zvukovym signélem.

= Pokyny pro pouZiti vhodného nadobi a tipy a triky pro
pfipravu pokrm( najdete na konci tohoto navodu

k pouZiti. — ,Testovdno pro Vds v nasem
kuchyriském studiu”na strané 30

Mikrovinny ohfev

U nékterych pokrmt se automaticky zapind mikrovinny
ohfev. Jeho pouzitim se zna¢né zkracuje doba ohfevu -
skoro az na polovinu. Pfistroj Vas vyzve k pouZiti nddobi,
které je vhodné pro mikrovinny ohftev. V kapitole
.Mikrovinny ohtev" naleznete pokyny ke vhodnosti
nadobi. — ,Mikrovinny ohrev"na strané 18

Teplotni sonda

U nékterych pokrmd muZete pouZivat teplotni sondu.
Jakmile ji pFipojite do trouby, zobrazi se pokrmy, pro néz
je jeji pouZiti vhodné. Mizete ménit teplotu peciciho
prostoru a vnitfni teplotu potravin. — ,Teplotni sonda”
na strané 19



Snimac teploty peceni

V4&s pfistroj je vybaven ovladacim ¢idlem zvanym ,Snimac
teploty peceni”. Tento snimac se automaticky aktivuje,
kdyz z nésledujicich kategorii seznamu vyberete pfislusny
pokrm urc¢eny k peceni.

Kategorie Potravina Pokrmy
Kolace ve formach
Kolace Koléce na plechu
Zévinyldortiky
Listové tésto
Drobné pecivo Muffiny
Kolace, chléb Kynuté kolace
Housky
Chléb, housky Chléb
Sendvice
Slanélkolace) Slané kolace, quiche
pizza, Pizza
quiche Flambované kolagky

Pfistroj se sam spusti. PFistroj se sdm vypne, jakmile se
pokrm upece. Zazni zvukovy signal. Pfiblizna doba tpravy
je uvedena na receptu Vami pfipravovaného pokrmu a jiz
se nezobrazuje.

Snimac teploty peceni nemonitoruje Zadné dalsi
kategorie peceni. Zde naleznete vybér vyzkousenych
pokrm(l a optimalni nastaveni pro jejich pfipravu.
Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy. NepouZivejte

Vv pfistroji Zadné silikonové pekace nebo pfislusenstvi
obsahujici silikon. Snimac teploty peceni by se poskodil.
Béhem provozu, kdy je snimac teploty peceni aktivni, je
na displeji napséno ,Neotevirejte dvitka pfistroje". Dvitka
pfistroje neotevirejte, jinak se nastaveni zrusi. V tomto
pfipadé Vam pristroj sdéli, Ze musite nastaveni
monitorovat sami.

Vybér a nastaveni pokrm0

1. Stisknéte tlacitko Menu.
Otevre se nabidka provoznich rezimd.

2. Zvolte provozni rezim ,Pokrmy".
Na displeji se zobrazi skupina prvnich program.

3. Pomoci oto¢ného voli¢e zvolte poZzadovanou
skupinu programi.

4. Kliknéte na tlacitko ,Dalsi".

5. Pomoci oto¢ného volice zvolte poZzadovany pokrm.

Pristroj Vas provede celym procesem nastaveni pro Vami
zvoleny pokrm. VZdy kliknéte na tlacitko ,Dalsi".

Jakmile jste nastavili vSechny potfebné hodnoty,
stisknéte tlacitko Start/Stop.

Upozornéni: Pfistroj Vas upozorni, pokud je pecici
prostor pro vybrany pokrm pfilis horky.

Program je ukoncen

Zazni zvukovy signdl. Na panelu displeje se zobrazi
,Ukonceno". Trouba pfestane hat. Pomoci tlacitka
® miizete signal pred¢asné vypnout.

Pokrmy  cz

Pokud nejste s vysledkem peceni spokojeni, mizete dobu
Upravy pokrmu prodlouzit. Kliknéte na tlacitko ,Dopéct”.
Nasko¢i doba, kterou pfistroj navrhuje na dokonceni
Upravy pokrmu. Tuto dobu oviem mUZete zménit.

Pokud jste s vysledkem Gpravy pokrmu spokojeni, kliknéte
na ,Ukonceno". Na displeji se zobrazi ,Dobrou chut™.

Pferuseni programu

Stisknéte tlacitko "On/Off". VSechna nastaveni jsou
vymazéana. M{zete nastavit nové hodnoty.

Posunuti doby ukonceni rezimu
U nékterych pokrmd je posunuti doby ukonéeni rezimu
mozné. V nabidce nastaveni Casu se dozvite, jak mlzete

posunout dobu ukonceni rezimu. — ,Nastaveni casu”
na strané 15

Jakmile nastavite dobu ukonceni Gpravy pokrmu, pfistroj
se nachazi v ,Cekacim" reZimu. Na displeji se zobrazi ¢as,
kdy bude provoz ukoncen. V tuto chvili nem(zete ménit
7adna nastaveni. Dbejte na to, aby potraviny snadno

podléhajici zkdze nebyly v pecicim prostoru pfilis dlouho.
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cz Testovéno pro Vas v nasem kuchyriském studiu

Testovano pro Vas v nasem

kuchynském studiu

Zde naleznete vybér pokrmU a optimalni nastaveni pro
jejich pfipravu. UkdZeme Vam, jaky druh ohfevu a jakd
teplota jsou pro Vase pokrmy nejvhodnéjsi. Naleznete
zde informace o tom, jaké pfislusenstvi mate pouzit

a do jaké vysky je mate umistit. Dostanete tipy ohledné
nadobi a metod pfipravy.

Upozornéni: Pfi Gpravé pokrmd se mizZe v pecicim
prostoru hromadit péra.

VA4S pfistroj je velmi energeticky Usporny a béhem
provozu odvadi jen malé mnozstvi tepla. Na zakladé
velkych teplotnich rozdil(i se mize hromadit mezi
vnitfnim prostorem trouby a vnéjsimi ¢astmi trouby
(na dvitkach, ovladacim panelu nebo pfilehlém
nabytku) srazend péra. Tento jev je zcela normaini

a fyzikalné dolozitelny. Pfedehfivanim trouby nebo
pomalym otevienim dvifek Ize tomuto jevu zabranit.

Nepouzivejte silikonové formy
Pro optimalini vysledek peceni doporucujeme
pouZivat tmavé pecici formy z kovu.

Varovani!

Nepouzivejte v pfistroji zddné silikonové pecici formy
nebo pfislusenstvi obsahujici silikon nebo tenké potahy.
Snimac teploty peceni by se poskodil.

Snimac teploty peceni by se poskodil i v pfipadé, Ze by
zrovna nebyl pouzivan.

Peceni

Zde naleznete doporucené nastaveni pro pfipravu
mnoha pokrm.

Dbejte pokyn( vyrobce v kapitole zabyvajici se
kynutim tésta.

PouZivejte pouze origindIni pfisluSenstvi dodané

s Vasim pfistrojem. Toto pfislusenstvi je pfizplisobeno
pecicimu prostoru a provoznim rezimim.

Peceni v rezimu Mikrokombi

Pokud pecete v reZimu Mikrokombi, podstatné snizite
dobu tpravy pokrmu.

Vzdy pouzivejte nadobi odolné proti vysokym teplotam,
vhodné pro mikrovinny ohtev. Dodrzujte pokyny

k nddobi vhodnému pro mikrovinny ohtev.

—> ,,Mikrovinny ohrev"na strané 18

V kombinovaném rezimu mulzete pouzit tradi¢ni pecici
formy vyrobené z kovu. Jestlize se mezi pecici formou

a zavésnym roStem objevi jiskry, zkontrolujte, zda je
pecici forma z vnéjsi ¢asti Cistad. Upravte pozici, v jaké se
pecici forma na zavésném rostu nachazi. Pokud to
nepomUze, pokracujte v Upravé pokrmu bez
mikrovinného ohtevu. Doba peceni se prodlouZi.

Pokud poufZijete pecici formy/misy vyrobené

z plastu, keramiky nebo skla, doba peceni zobrazena

30

v tabulkach nastaveni se snizi. Kolac zespoda tolik
nezhnédne.

Peceni v kombinaci s mikrovinnym ohfevem je
mozné pouze na jedné Urovni.

Vyska vkladani pecicich forem
Formy umistéte dle doporuceni.

Peceni na jedné urovni

Pfi peceni na jedné Grovni formy umistéte
nasledovné:

= Uroveri 1

Ve vodni lazni v univerzalnim plechu miZzete také
pfipravit nakypy. Posurite univerzalni plech na droveri 1.

Peceni na dvou trovnich
PouZijte 4D-Horky vzduch. Pokud umistite do trouby
vice pokrmt urcenych k peceni zarover, neznamena to,
Ze bude doba Upravy pro vSechny pokrmy stejna.
= Univerzélni plech: Uroveri 3

Pecici plech: Urover 1
m Pecici formy/naddoby na zavésnych rostech

Prvni zavésny rost: Uroven 3

Druhy zavésny rost: Uroveri 1

Pfipravou nékolika pokrm( ve stejnou chvili usetfite az
45 procent energie. Umistéte pecici formy/nadoby do
peciciho prostoru vedle sebe nebo je rovnomérné
rozloZte nad sebe.

PFislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouZivali vhodné pfislusenstvi
a spravné ho vkladali do peciciho prostoru.

Zavésny rost

Zé&vésny rost vkladejte stranou s ndpisem

.Microwave" smérem k dvitkiim trouby a zdhybem

doldi.

Univerzalni nebo pecici plech
Univerzalni nebo pecici plech zasurite opatrné az
nadoraz, zkosenim smérem k dvitkiim pfistroje.

U $tavnatych kolacu pouzivejte univerzalni plech,
aby nedoslo ke znecisténi peciciho prostoru ovocnou
Stavou.

Pecici formy

Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy.

Formy z bilého plechu, keramiky a skla prodluzuji dobu
peceni a pecivo se nezbarvi pravidelné.

Pecici papir

Pouzivejte pouze pecici papir, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. Papir vZdy ofezejte na spravnou
velikost.

Doporucena nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druhy ohfevu pro rizné
druhy kol&ct a peciva. Teplota a doba peceni jsou zavislé
na mnozstvi a vlastnostech tésta. Z tohoto dlivodu jsou
uvedena pfibliznd nastaveni. Za¢néte nejdfive s nizsimi

teplotami. NiZsi teplota zajisti rovnomérné zbarveni.
Pokud je to nutné, pfisté nastavte vyssi teplotu.



Testovano pro Vas v naSem kuchyriském studiu ¢z

Pokud chcete péct podle svého vlastniho receptu,
orientujte se podle podobného peciva v tabulce.
Dodatec¢né informace naleznete v odstavci Tipy k peceni
na konci tabulky nastaveni.

Odstrarite z peciciho prostoru nepouzivané
prislusenstvi. Tim dosdhnete optimalniho vysledku
peceni a udetfite az 20 procent energie.

Upozornéni: Dobu peceni nelze zkratit vy$Simi teplotami.
Kol&¢ nebo pecivo by bylo hotové pouze zventi, ale
nebylo by fddné propecené.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani pokrm( do
studeného peciciho prostoru. Tak usetfite az 20 procent
energie. Pokud troubu predehfivate, zkracuji se uvedené
doby peceni o nékolik minut. Pouzité druhy ohfevu:
= 4D-Horky vzduch
=[O HornildoIni ohtev
u Stupen Pizza

Pro nékteré pokrmy je pfedehfati nutnosti a je uvedeno
v tabulce.

Vyska Druh Teplota
vkladani ohfevu v°C

Spotieba Doba
Mwve oBravy
wattech

PfisluSenstvi/nadobi

okrmu
vV min.

Peceni na jedné trovni

PiSkotovy dort Forma 2x @ 20 cm 1 160-170* - 20-30
Jemny ovocny kola¢ Dortova forma @ 20 cm 1 140-160* - 70-90
Jemny ovocny kolac Dortova forma @ 20 cm 1 140-150 90 50-60
Hutny ovocny kola¢ Dortova forma @ 23 cm 1 130-150* - 150-180
Hutny ovocny kola¢ Dortova forma @ 23 cm 1 130-140 90 80-90
Drobenkovy kola¢ s ovocem Mélk4 sklenéna nadoba 2 150-170* - 30-45
Piskotovy dort (nizkotu¢ny), Kulata forma @ 26 cm 1 160-170* - 30-45

3 vejce

Piskotovy dort, 6 vajec Kulatd forma @ 28 cm 1 150-170* - 30-50
Svycarsky kolac Forma na Svycarsky kolac¢ 2 180-190* - 10-18
Ovocny kola¢ Pizza plech @ 20 cm 1 180-190* - 40-50
Quiche Forma na quiche (tmava) 1 190-210 - 30-45
(Svétly) Chléb Chlebova forma (1x 900 g 1 190-210* E 20-30

nebo 2x 450 g)

Kolacky Pecici plech 1 180-200* - 10-14
Sudenky Pecici plech 2 140-160* - 10-25
Drobné pecivo Forma na 12 malych kolackt 1 140-160* - 20-35
Rezy z listového tésta Pecici plech 2 170-190* - 20-45
Kolacky pInéné dzemem Forma na 12 malych kolackt 2 160-180* - 15-30
Pusinky Pecici plech 2 80-90* - 120-150
Dezert Pavlova Pecici plech 2 90-100* - 120-180
Nakyp Nadoba na nakyp, 1,2 | 1 160-170* - 40-50
Nakyp Jednotlivé formy 1 3 170-190 - 65-75
Odpalované tésto Pecici plech 1 190-210* - 30-40
Kolac Hranaté forma 1 170-190 - 50-70
Yorkshire pudding Forma na 12 malych kolacka 1 200-220* - 15-25
Pecené brambory Pecici plech 2 150-170* - 75-90
Domaci pizza Pecici plech 1 200-220 - 20-30
Domaci pizza Pecici plech 1 220-230 - 25-30
Domdci pizza, tenké tésto Plech na pizzu 1 210-230 - 20-30

* Predehrati
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Peceni na vice urovnich
Kolacky, 2 trovné

Susenky, 2 Grovné

Drobné pecivo, 2 Grovné

Rezy z listového tésta, 2 Grovné
Kolacky plnéné dZzemem, 2 drovné
Snéhové pusinky, 2 Grovné
Pecené brambory, 2 Grovné
Domdci pizza, 2 Grovné

Pfislusenstvi/nadobi y$ Druh Teplota Spotieba Doba
adani ohfevu v°C/ MW ve HBravy

. okrmu
Nastaveni wattech Vv min.

grilu

2 pecici plechy 3+1 180-200* - 12-16
2 pecici plechy 3+1 140-160* - 15-30
2 x forma na 12 malych kolackd 3+1 140-160* - 22-32
2 pecici plechy 3+1 170-190* - 20-45
2 x forma na 12 malych kolackd 3+1 160-180* - 20-35
2 pecici plechy 3+1 80-90* - 120-150
Univerzélni plech + pecici plech 3+1 150-170* - 75-90
Univerzélni plech + pecici plech 3+1 180-200 - 35-45

Tipy k peceni

Chcete zjistit, zda je V&S kolac
propeceny.

Kolac¢ nevykynul.

Kola¢ vykynul uprostred do
vysky, ale na okrajich je nizsi.
Ovocna st'éva z kolace pretéka.
Drobné pecivo se pfi

peceni slepuje.

Kola¢ je vysuseny.

Kolac je pfilis svétly.

Kol&c¢ je nahore svétly, ale
dole pfilis tmavy.

Kolac je nahote pfilis tmavy,
ale dole svétly.

Kola¢ upeceny ve formé je
vzadu pfilis tmavy.

Kolac je celkové prilis tmavy.

Kola¢ zhnédl nerovnomérné.

Pecivo jste pekli na vice
urovnich. Na hornim plechu je
pecivo tmavsi nez na
spodnim.

Kola¢ vypadd dobfe, ale
uvnitf neni propeceny.

Kolac nejde vyklopit z formy.
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Zapichnéte dfevénou Spejli do mista, kde je kola¢ nejvyssi. Pokud po vytazeni na Spejli
neulpiva zadné tésto, kolac je hotovy.

PriSté pouzijte méné tekutiny. Pfipadné nastavte o 10 °C nizsi teplotu a prodluzte dobu
peceni. Zohlednéte pouZité suroviny a pokyny v receptu.

Tukem pomaZte pouze dno pecici formy. Po upeceni kola¢ opatrné vyjméte z formy
nozem.

Pristé pouzijte hlubsi univerzalni plech.

DodrzZujte cca 2 cm rozestupy mezi jednotlivymi kousky. Tak bude mit pecivo

dostatek mista na vykynuti a zezldtne ze viech stran.

Nastavte o 10 °C nizsi teplotu a zkrat'te dobu pecen.

Pokud mate spravné pfislusenstvi a vsunuli jste je do spravné vysky, zvyste teplotu
a prodluZzte dobu peceni.

Pristé vlozte pfislusenstvi o Groven vys
PFisté vloZte pfislusenstvi o Uroven niz. Zvolte nizsi teplotu a prodluzte dobu peceni.
Nestavte formu aZ k zadni sténé, ale doprostied peciciho prostoru.

PFisté zvolte nizsi teplotu a je-li tfeba, prodluzte dobu peceni. Barva peciva je
nerovnomérné hnéda.

Zvolte o néco nizsi teplotu.

Také pecici papir, ktery pfesahuje formu, mze ovlivriovat cirkulaci vzduchu. Papir
vzdy ofezejte na spravnou velikost.

Dbejte na to, aby forma nebyla umisténa Gplné u zadni stény trouby.

Pfi peceni drobného cukrovi by cukrovi mélo mit relativné stejnou velikost a tloustku.
Pfi peceni na vice trovnich vzdy pouZivejte rezim 4D-horky vzduch. Pokud umistite do

trouby vice pokrm( uréenych k peceni zarover, neznamena to, Ze bude doba Gpravy
pro vSechny pokrmy stejna.

Pecte déle pfi nizsi teploté; je-li tfeba, pridejte méné tekutiny. U kolact se Stavnatou
polevou nejprve predpecte korpus. Posypejte jej posekanymi mandlemi nebo
strouhankou a teprve poté pridejte vrchni Stavnatou vrstvu.

Po upeceni nechte kola¢ 5-10 minut vychladnout. Pokud ani poté nejde z formy vyklopit,
uvolnéte jej opatrné pomoci noZe. Po vyklopeni koldce formu vytfete vihkym studenym
hadfikem. Pi dalsim pouziti formu vytrete tukem a posypte stouhankou.



Peceni a duseni masa

Zde naleznete informace o peceni a duseni drlibeze
a ostatniho masa. V tabulkach nastaveni naleznete
optimalni nastaveni pro pfipravu mnoha pokrmd.

Driibez

U kachny nebo husy nejprve propichnéte kizi pod kfidly.
To umozni tuku vytéct ven.

Pred pecenim kachnich prsou nejprve propichnéte kiizi.
Dbejte na to, aby prsni strana byla dole.

Pokud driibez pfi peceni otécite, dbejte na to, aby prsni
strana byla nejprve dole.

DribezZ krasné zezlatne a ziskéa kfupavou kGzi, pokud ji
pred koncem peceni potiete maslem, slanou vodou
nebo pomeran€ovym dzusem.

Maso
Libové maso potrete dle potieby tukem nebo ho
proloZte kousky Speku.

Kzi masa nafiznéte mfizkovité. Pokud maso otacite,
dbejte na to, aby kiZe byla nejprve stranou dold.
Kdyz je pecené hotova, méla by jesté 10 minut po
upeceni odpocivat ve vypnuté a zaviené troubé. Pecené
|épe nasakne $tavu. Zabalte peceni do hlinikové folie.
Doba uvedena v tabulce nezahrnuje dobu ,odpocivani”
masa.

Peceni na zavésném rostu

Diky peceni na zavésném rostu bude pecené krasné
kfupava na vsech stranach. Peceni na zavésném rostu
je vhodné pro vétsi driibez nebo pfi peceni vice kust
masa najednou.

Podle druhu a velikosti masa pfidejte do univerzalniho
plechu az V2 litrG vody. Plech zachyti odkapavajici $tavu
a tuk. Z této tekutiny poté mUzete pfipravit omacku.
Navic se nebude tvofit tolik koufe a pecici prostor
zlistane Cistsi.

Zavésny rost vlozte stranou s napisem ,Microwave"
smérem k dvitk(m trouby a zdhybem dolG do uvedené
vysky. Zaroven vsurite univerzaini plech o pozici nize
Sikmym okrajem Celem k dvitktim pfistroje.

Peceni a duSeni masa v nddobé

Peceni a duseni v nddobé je pohodInéjsi. Peceni muizete
jednoduse vytahnout z peciciho prostoru a pfimo

v nadobé pfipravit i omacku.

Vzdy pouzivejte nadobi vhodné pro pouziti v troubé.
Vyzkousejte, zda se nddoba do peciciho prostoru vejde.

Nejvhodnéjsi je nddoba ze skla. Horké kuchyriské nadobi
pokladejte na suchou kuchyriskou podloZzku. Pokud by
bylo horké sklo postaveno na vlihky nebo studeny povrch,
mohlo by prasknout.

K libovému masu pfidejte trochu tekutiny. Dno varné
nadoby by mélo byt pokryto cca V2 cm tekutiny.

MnoZstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materidlu
nadobi a na tom, zda pouzijete poklici, nebo ne.
Pokud maso pfipravujete ve smaltované nebo
tmavé nadobé, pridejte vice tekutiny nez pfi pecenf
ve sklenéné nadobé.

Testovano pro Vas v nasem kuchyriském studiu ¢z

Bé&hem peceni se tekutina odpafuje. Dle potfeby opatrné
prilévejte tekutinu.

Lesklé pecici nddoby z oceli nebo hliniku teplo odrazi
jako zrcadlo, proto nejsou pfilis vhodné. Maso se v nich
pece pomaleji a méné zezlatne. PouZijte vyssi teplotu
nebo delsi dobu peceni.

Postupujte dle pokyn(l vyrobce nadobi.

Peceni a duSeni masa v odkryté nadobé

Pro peceni masa pouzijte nejlépe vysokou pecici formu.
Postavte formu na zavésny rost. Pokud nemate vhodné
nadobi, pouZijte univerzalni plech.

Peceni v zakryté nadobé

PFi peceni masa v zakryté nadobé z(istane pecici prostor
podstatné cistsi. Ujistéte se, Ze je poklicka vhodna pro
prislusnou nadobu a spravné ji uzavira. Postavte
nadobu na zavésny rost.

Viko by mélo byt od masa vzdaleno alespori 3 cm. Maso
se mUze pfi peceni roztahovat.

Po upeceni masa a zvednuti poklicky mlize unikat horka
nahromadéna péra. Poklici nejprve odklopte v zadni
¢asti, aby mohla para uniknout a nedoslo k popéleni.

Pfed duSenim maso pfedem kratce opecte. Jako tekutina
je vhodnd voda, vino, ocet a podobné. Dno nadoby by
mélo byt pokryto alespori 2 cm tekutiny.

Béhem peceni se tekutina odparuje. Dle potieby opatrné
prilévejte tekutinu.

Peceni v rezimu Mikrokombi

Nékteré pokrmy mizete pfipravovat v rezimu
Mikrokombi. Tim se podstatné sniZi doba Gpravy pokrmu.

Oproti tradi¢nimu provozu je doba vafeni v rezimu
Mikrokombi zaloZena na celkové vaze pecené.

Tip: Pokud pouZivate jiné mnoZstvi potravin nez mnozstvi
uvedené v tabulkdch nastaveni, postupujte nasledovné:
dvakrat vétsi mnozZstvi odpovida pfiblizné dvakrat delsi
dobé dpravy pokrmu.

Vzdy pouzivejte nadobi odolné proti vysokym teplotdm
vhodné pro mikrovinny ohtev. Peceni v nadobach
vyrobenych z kovu nebo peceni v fimském hrnci je vhodné
pouze bez pouZiti mikrovinného ohfevu. DodrZujte pokyny
k nadobi vhodnému pro mikrovinny ohfev.

— ,Mikrovinny ohfev"na strané 18

Varovani!

Pokud pouzivéate sacky na peceni, neuzavirejte je
kovovymi svorkami. PouZijte kuchyrisky provézek. Na
masové rolady nepouzivejte kovové Spejle. BEhem
peceni by se mohly tvofit jiskry.
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Teplotni sonda

Pomoci teplotni sondy miZete dosdhnout pfesné teploty.

V piislusné kapitole si prectéte dilezité informace

o pouZiti teplotni sondy. Tam naleznete také informace
o zapojeni teplotni sondy, moznych druzich ohtevu

a dalsi informace. — ,Teplotni sonda”na strané 19

Doporucend nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druhy ohfevu pro drlibez
a ostatni maso. Teplota a doba Upravy pokrmu jsou
zavislé na mnozstvi, kvalité a teploté potraviny. Z tohoto
ddvodu jsou uvedena pfibliznd nastaveni. Zacnéte
nejdfive s nizsimi teplotami. Je-li treba, mUiZete pfi
dal$im pouZiti zvysit teplotu.

Hodnoty nastaveni plati pro zasunuti ni¢im neplnéného
masa do studené trouby a s teplotou jako po vytazenfi

z chladnicky. Tak usetfite az 20 procent energie. Pokud
troubu pfedehfivate, zkracuji se uvedené doby pecenf
o nékolik minut.

Prislusenstvi/nadobi

Vyska Druh
vkladani ohfevu Nastavenigrilu MWve ;o1

V tabulce jsou uvedeny hodnoty pro jednotlivé druhy
masa s navrzenou hmotnosti. Pokud pfipravujete maso
s vy33i hmotnosti, nez je uvedeno, pouZijte v kazdém
pfipadé nizsi teplotu. Pfi peceni vice kusti masa se
orientujte podle nejtézsiho kusu. Jednotlivé kusy masa
by mély byt zhruba stejné velké.

Obecné plati: Cim vétsi kus masa pecete, tim nizsi
nastavte teplotu a prodluZte dobu peceni.
Po 2 az %3 uvedené doby peceni maso obrat'te.

Odstrarite z peciciho prostoru nepouZivané
pfislusenstvi. Tim dosdahnete optimalniho vysledku
peceni a usetfite az 20 procent energie.

Pouzité druhy ohfevu:
. 4D-Horky vzduch
. Gril s cirkulaci vzduchu

Spotfeba Doba
upravy

Teplota v°C/

Hovézi maso
Hovézi dusend pecené Otevfena nadoba

Rump steak Otevfena nadoba

Jehnéci maso

Stehno (s kosti)

Plecko (s kosti)

Plecko (bez kosti, rolada)
Jehnéci zebirka

Veprové maso

Veprova pecené

Pecené z veprové panenky
Blicek

Sunka

Driibez
Kute, celé

Kufeci porce, 200-250 g/kus**

Kufeci Ctvrtky 450 g/ kus**
Kachna, 2-3 kg

Krati prsa s kosti

Krati stehno

Krocan, cely, 3-4 kg
Krocan, cely, 4,5-8 kg

Pokrmy z masa
Sekana
* Pfedehfati

**Celkova doba Upravy pokrmu, obraceni po 1/2 ¢asu
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Oteviena nadoba
Otevfena nadoba
Otevfena nadoba
Otevfena nadoba

Oteviena nadoba
Oteviena nadoba
Oteviena nadoba
Oteviena nadoba

Otevfena nadoba
Otevrena nadoba
Otevfena nadoba
Otevfena nadoba
Otevfena nadoba
Otevfena nadoba
Otevfena nadoba
Univerzéini plech

Otevfena nadoba

| ] =] =

R Y S e

| s s ] | | s e

wattech v min.

130-140* = 40+40
160-170* = 30425
160-170* - 30+25
160-170* 25+20
170-180* 25+25
180-190* 25+25
180-190* 35+35
170-180* 30+30
160-170* 30+25
160-170* 30+30
@ 170-180* 25+25

190-200* 35-45
180-190* 40-60
180-190* 20420
160-170* 20+15
160-170 25+25
160-170* 15410
160-170* 12412
170-180* 20+35
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Prislusenstvi/nadobi a Druh Teplota v°C/ T
dani ohfevu Nastavenigrilu MW ve okrn¥u
wattech v min.

360 30-40

Spotieba Doba
uprav:

Sekand, 1 kg Otevfena nadoba 1 170-190

Dusené maso se zeleninou

Kousky masa (hovézi, Oteviena nadoba 1 140 - 60+120
veprové, jehnéci)
Dusené platky masa Oteviena nadoba 1 140 - 65+120
Kuteci kousky (vykosténé) Oteviena nadoba 1 140 - 70+110
Cely pokrm
S hovézim masem Rost + oteviena nadoba 3+1 160, poté - Dle vahy masa
200 (viz tabulka
(yorkshire) nahote)
+15-25na
yorkshire
pudding
S kufecim masem Rost + oteviena nadoba 3+1 180 - Dlevahy kufete
(viz tabulka
nahofe)

* Pfedehrati

** Celkova doba Upravy pokrmu, obréceni po 1/2 ¢asu

Tipy k peceni a duseni masa

Pecici prostor je
silné znecistén.

Pfipravujte peceni v uzaviené nadobé pfi vyssich teplotdch nebo pouZijte grilovaci
plech. Pokud pouZzijete grilovaci plech, dosahnete optimalniho vysledku peceni.

Pecené je pfilis tmava a Grilovaci plech muizete dokoupit jako zvlastni prislusenstvi.
krusta misty spalena nebo je
pecené vysusena.

Krusta je pfilis slaba.

Pecené vypadd dobre, ale
stava je pripalena.

Pecené vypada dobre, ale
tava je piilis svétla

a vodnata.

PFi duseni se maso pripaluje.

Zvyste teplotu nebo po dokonéenf kratce zapnéte gril.
PFisté pouzijte mensi pecici nadobu a je-li tfeba, pridejte vice tekutiny.

PFisté pouzijte vétsi pecici nadobu a je-li treba, pouzijte méné tekutiny.

Poklice musi dobfe pasovat na nddobu a musi byt dobfe nasazend. Snizte

teplotu a je-li tfeba, pfidejte vice tekutiny.

Maso naporcujte. Pripravte omacku v pecici nddobé a nakréjenou peceni vlozte do
omacky. Dokoncete Upravu masa pouze za pouziti mikrovinného ohtevu.

Grilované maso nenf

dostatecné propecené.
Grilovani

Zde naleznete informace o grilovani driibeze, ostatniho
masa a ryb i vyrobé topinek. V tabulkach nastaveni

naleznete optimalni nastaveni pro pfipravu urcitych
pokrmi.

Grilovani s cirkulaci vzduchu

Grilovani s cirkulaci vzduchu je velmi vhodné k pfipravé
neporcovanych kust driibeZe, ryb i ostatniho masa jako
napf. veprové pecené s krustou.

Dribez

U kachny nebo husy nejprve propichnéte kiizi pod kridly.
To umozni tuku vytéct ven.

Pfed pecenim kachnich prsou nejprve propichnéte kdzi.
Dbejte na to, aby prsni strana byla dole.

Pokud driibezZ pfi peceni otécite, dbejte na to, aby prsni
strana byla nejprve dole.

Dribez krasné zezlatne a ziska kfupavou kazi, pokud ji
pred koncem peceni potiete maslem, slanou vodou nebo
pomeranc¢ovym dZusem.

Maso
Libové maso potfete dle potfeby tukem nebo ho
prolozte kousky Speku.

KGZi masa nafiznéte mrizkovité. Pokud maso otécite,
dbejte na to, aby kiZe byla nejprve stranou dol(i.

Kdyz je pecené hotova, méla by jeSté 10 minut po
upeceni odpocivat ve vypnuté a zaviené troubé. Pecené
|épe nasdkne $tavu. Zabalte peceni do hlinikové folie.
Doba uvedena v tabulce nezahrnuje dobu ,odpocivani”
masa.

Ryba

Celou rybu nemusite obracet. Celou rybu vioZte do
peciciho prostoru htbetem vzhdru. Pokud umistite do jeji
bfisni dutiny pdlku brambory nebo malou Zaruvzdornou
nadobu, ryba se Vam pfi peCeni nepfevrati.

To, zda je ryba hotova, zjistite, pokud se da hibetni
ploutev lehce oddélit.
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Peceni na rostu

Diky peceni na zavésném rostu bude pecené krasné
kfupavé na vsech stranach. Peceni na zavésném rostu
je vhodné pro vétsi driibez nebo pfi peceni vice kust
masa najednou.

Podle druhu a velikosti masa pfidejte do univerzalniho
plechu az 2 litru vody. Plech zachyti odkapavajici stavu
a tuk. Z této tekutiny poté muzete pfipravit omacku.
Navic se nebude tvofit tolik koute a pecici prostor
zUstane Cistsi.

Zavésny rost vlozte stranou s ndpisem ,Microwave"
smérem k dvitk(im trouby a zdhybem dol( do uvedené
vysky. Zaroven vsurite univerzalni plech o pozici nize
Sikmym okrajem celem k dvitkim pfistroje.

Peceni a duseni v nadobé

Peceni a duseni v nadobé je pohodInéjsi. Peceni miizete
jednoduse vytdhnout z peciciho prostoru a pfimo

v nadobé pfipravit i omacku.

Vzdy pouzivejte nadobi vhodné pro pouziti v troubé.
Vyzkousejte, zda se nadoba do peciciho prostoru vejde.
Nejvhodnéjsi je nddoba ze skla. Horké kuchyriské nddobf
pokladejte na suchou kuchyriskou podlozku. Pokud by
bylo horké sklo postaveno na vlhky nebo studeny povrch,
mohlo by prasknout.

K libovému masu pridejte trochu tekutiny. Dno varné
nadoby by mélo byt pokryto cca /2 cm tekutiny.

Mnozstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materialu
nadobi a na tom, zda pouZijete poklici, nebo ne. Pokud
maso pfipravujete ve smaltované nebo tmavé nadobé,
pridejte vice tekutiny nez pfi peceni ve sklenéné nadobé.

Béhem peceni se tekutina odpatuje. Dle potfeby opatrné
prilévejte tekutinu.

Lesklé pecici nadoby z oceli nebo hliniku teplo odrazi
jako zrcadlo, proto nejsou pfili§ vhodné. Maso se v nich
pece pomaleji a méné zezlatne. Pouzijte vyssi teplotu
nebo delsi dobu peceni.

Postupujte dle pokyn(i vyrobce nadobi.

Peceni v odkryté nadobé

Pro peceni masa pouzijte nejlépe vysokou pecici formu.
Postavte formu na zaveésny rost. Pokud nemate vhodné
nadobi, pouzijte univerzalni plech.

Peceni v zakryté nadobé

Pecici prostor zlistane pfi pe¢eni masa v zakryté nadobé
podstatné Cistsi. Ujistéte se, Ze je poklitka vhodnéd pro
pfislusnou nddobu a spravné ji uzavira. Postavte nadobu
na zavésny rost.

Viko by mélo byt od masa vzdaleno alespori 3 cm. Maso
se mlze pii peceni roztahovat.

Po upeceni masa a zvednuti poklicky mize unikat horka
nahromadéné péra. Poklici nejprve odklopte v zadnfi
¢asti, aby mohla para uniknout a nedoslo k popaleni.
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Pfed dusenim maso predem zprudka opecte. Jako
tekutina je vhodnd voda, vino, ocet a podobné. Dno
nadoby by mélo byt pokryto pfiblizné 1-2 cm tekutiny.
Béhem peceni se tekutina odpafuje. Dle potfeby opatrné
prilévejte tekutinu.

Pecené muze byt kiupava, i kdyz ji pecete v uzaviené
nadobé. Optimalini je pouziti sklenéné poklice

a nastaveni vyssi teploty.

Peceni v rezZimu Mikrokombi

Nékteré pokrmy muZete pfipravovat v rezimu
Mikrokombi. Tim se podstatné snizi doba Upravy pokrmu.

Oproti tradi¢nimu provozu je doba vafeni v rezimu
Mikrokombi zaloZena na celkové vaze pecené.

Tip: Pokud pouZivate jiné mnoZstvi potravin nez
mnozZstvi uvedené v tabulkach nastaveni, postupujte
nésledovné: dvakrat vétsi mnozstvi odpovida pfiblizné
dvakrat delsi dobé Gpravy pokrmu.

Vzdy pouzivejte nadobi odolné proti vysokym teplotam,
vhodné pro mikrovinny ohfev. Pe¢eni v nddobach
vyrobenych z kovu nebo peceni v fimském hrnci je
vhodné pouze bez pouziti mikrovinného ohtevu.
DodrZujte pokyny k nddobi vhodnému pro mikrovinny
ohtev. — ,Mikrovinny ohrev" na strané 18

Varovani!

Pokud pouZivate sacky na peceni, neuzavirejte je
kovovymi svorkami. Pouzijte kuchyrisky provézek. Na
masové rolady nepouzivejte kovové Spejle. BEhem
peceni by se mohly tvofit jiskry.

Grilovani plochych kouskd masa

Ploché platky z driibeZe, ryb i ostatniho masa jako napft.
steaky, stehynka a burgery muzZete pfipravit pomoci
ohtevu ,Gril". Na grilu si m(iZete opéct i vynikajici topinky.

Grilovani

PFi pouziti grilu ponechte vzdy zaviena dvitka pfistroje.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvitky.

Zavésny rost vloZte stranou s napisem ,Microwave"
smérem k dvitkim trouby a zdhybem dolt do uvedené
vysky. Zarover vsurite univerzalni plech o pozici nize
Sikmym okrajem celem k dvitk(im pfistroje. Plech zachyti
odkapavajici tuk.

Upozornéni: Pokud pecete velmi tu¢né pokrmy,
nevsunujte univerzalni plech hned pod zavésny rost,
vsunite jej aZ na Uroveri vioZeni 1.

Pfi grilovani by kousky potravin mély mit pfiblizné
stejnou tloustku a vahu. Diky tomu budou stejnomérné
opecené a zaroven zlistanou stavnaté. Umistéte
potraviny ur¢ené ke grilovani pfimo na zavésny rost.

Kousky obracejte pomoci grilovacich klesti. Pokud do
masa pichnete vidlickou, ztrati $tdvu a bude vysusené.



Maso nasolte teprve tehdy, kdyz je propecené. Sl
vytahuje z masa vodu.

Upozornéni

m Grilovaci téleso se samo prlibézné zapina
a vypina; to je zcela normalni. Podle nastaveni grilu si
téleso urcuje, jak Casto se bude zapinat a vypinat.

m Béhem grilovéani se miiZe tvofit kouf.

Teplotni sonda

Pomoci teplotni sondy mdzete dosahnout presné teploty.
V pfislusné kapitole si pfectéte dulezité informace

o pouziti teplotni sondy. Tam naleznete také informace

o zapojeni teplotni sondy, moznych druzich ohfevu a dalsi

informace. — ,Teplotni sonda"na strané 19

Doporucena nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druhy ohtevu pro dribez,
ryby a ostatni maso, stejné jako pro topinky. Teplota

a doba peceni jsou zavislé na mnozZstvi, kvalité a teploté
potraviny. Z tohoto dlivodu jsou uvedena pfiblizna
nastaveni. Zacnéte nejdfive s nizsimi teplotami. Pokud je
to nutné, pfisté nastavte vyssi teplotu.

Prislusenstvi/nadobi Vyska
vkladani

Testovano pro Vas v nasem kuchyriském studiu cz

Hodnoty nastaveni plati pro zasunuti ni¢im neplnéného
masa do studené trouby a s teplotou jako po vytazen{
z chladnicky.

V tabulce jsou uvedeny hodnoty pro jednotlivé druhy
masa s navrzenou hmotnosti. Pokud pfipravujete maso
s vy$8i hmotnosti, nez je uvedeno, pouZzijte v kazdém
pfipadé nizsi teplotu. PFi pecenf vice kust masa se

by mély byt zhruba stejné velké.

Obecné plati: Cim vétsi kus masa pecete, tim nizsf
nastavte teplotu a prodluZte dobu peceni.

Po V2 aZ %3 uvedené dobé peceni maso obrat'te.

Odstrarite z peciciho prostoru nepouZivané
pfisluSenstvi. Tim dosahnete optimalniho vysledku
peceni a usetfite az 20 procent energie.

PouZité druhy ohtevu:
» (& Gril s cirkulaci vzduchu
» [T Velkoplogny gril

Druh Teplota v°C/ Spotreba Dgrbaa

ohfevu Nastavenigrilu MW ve pokr\r{nyu

wattech  {min.

Hovézi maso

Steak, vyska 2-3 cm Rost 3
Burger, vyska 1-2 cm Rost 3
Hovézi dusené pecené  Rost 2
Rump steak Rost 2

Jehnédi maso

Steak, vyska 2-3 cm Rost 3
Kotlety, vyska 2-3 cm Rost 3
Stehno (s kosti) Oteviena nadoba 1
Plecko (s kosti) Oteviena nadoba 1
Plecko (bez kosti, roldda) Oteviena nddoba 1
Jehnéci Zebirka Otevfena nadoba 1
Veprové maso

Steak, vyska 2 cm Rost 3
Kotlety, vyska 2-3 cm Rost 3
Burger, vyska 1-2 cm Rost 3
Veprova pecené Otevfena nadoba 1

* Pfedehrati

** Predehfati na 3 minuty

5 3 - 1. strana 8-10
2. strana 5-7
5 BE - 1. strana 6-8
2. strana 4-6
180-200 - 30+30
150-160 - 30+30
5 3* - 1. strana 8-10
2. strana 4-6
5 3 - 1. strana 6-8
2. strana 4-6
160-180 - 30+30
170-190 - 25+15
170-190 - 25+20
190-200 - 25+20
] 2 - 1.strana 12-14
2. strana 6-8
5 3* - 1. strana 10-12
2. strana 9-10
] BE - 1. strana 6-8
2. strana 4-6
180-200 - 35+40
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PfisluSenstvi/nadobi Vyska

vkladani

Pecené z veprové panenky Oteviena nadoba

Blicek Oteviena nadoba 1
Sunka Otevfené nadoba 2
Driibez

Kufeci stehno, Rost 2
150 g/kus

Kureci prsa, vykosténa,  Rost 2
150 glkus**

Kuteci prsa, vykosténd, 2 Oteviena nadoba 1
kusy, 150 glkus

Kufe, celé Rost 1
Kufre, celé, 1 kg* Oteviena nadoba 1
Kufeci porce, Rost 2
200-250 glkus

Kufeci porce, 4 kusy, Otevfena nadoba 1
200- 250 gl/kus

Kufeci Ctvrtky 450 g/lkus ~ Oteviend nddoba 1

Kachna, 2-3 kg Oteviena nadoba
Kachna, 2 kg

Krati prsa s kosti

Univerzéini plech
Oteviena nadoba
Krati stehno Oteviena nadoba

Krocan, cely, 3-4 kg Univerzéini plech

= s s ] | e

Krocan, cely, 4,5-8 kg Univerzéini plech

Ryba

Pstruh, cely, 300 g/ kus  Oteviend nddoba 1
Pstruh, cely, 300 g/ kus  Rost 2
Filety, 150 g/ kus** Rost 2
Topinky

Topinky ze svétlého chleba Rost 3

Teplota v°C/ Spotieba Doba Upravy
Nastaveni MW ve pokrm
grilu wattech v min.

170-180*

220-240 - 25+40

180-200 - 30+25

210-230 - 20-30

5 BR - 1. strana 10-15
2. strana 10-15

190-210 180 25-30

200-220 - 25+15

230-250 360 25-35

210-230 - 1. strana 15-20
2.strana 10-15

190-210 360 20-30

210-230 - 1. strana 20-25
2. strana 10-15

190-210 - 20+20

170-190 180 60-80

190-210 - 20+10

190-210 - 25+20

160-180 - 15+10

140-160 - 12+12

170-190 - 20-30

5 2 90 15-20

] 1% - 1. strana 20-25
2. strana 10-15

& 3 - 2-6

* Pfedehfrati
** Pfedehfati na 3 minuty

Hotové pokrmy

Zde naleznete optimalni nastaveni pro pfipravu
chlazenych a mrazenych potravin.

Pouzivejte pouze originalni pfislusenstvi dodané

s Vasim pfistrojem. Toto pfislusenstvi je pfizplisobeno
pecicimu prostoru a provoznim rezimam.

Ti

n p%I/ysledek Upravy pokrmu velmi zavisi na kvalité
potraviny. Balené potraviny jiZ mohou byt pfedpecené
a s nejednotnou velikosti.

m NepouZivejte hluboce zmraZené potraviny.
Odstrarite z potravin kusy ledu.
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= Potraviny jako jsou housky nebo vyrobky z brambor
na prislusenstvi rovnomérné rozlozte. Mezi
jednotlivymi kousky ponechte malou mezeru.

m Postupujte dle pokynd na obalech potravin.

Pfiprava pokrm( v rezZimu Mikrokombi

Pokud pfipravujete pokrmy v rezimu Mikrokombi,
podstatné sniZite dobu jejich tGpravy.

VZdy pouzivejte nadobi odolné proti vysokym teplotdm,
vhodné pro mikrovinny ohfev. DodrZujte pokyny

k nddobi vhodnému pro mikrovinny ohtev.

—> ,,Mikrovinny ohrev" na strané 18

V kombinovaném rezimu mzete pouzit tradi¢ni pecici
formy vyrobené z kovu. Jestlize se mezi



pecici formou a zavésnym roStem objevi jiskry,
zkontrolujte, zda je pecici forma z vnéjsi ¢asti Cista.
Upravte pozici, v jaké se pecici forma na zavésném rostu
nachazi. Pokud to nepomdze, pokracujte v pfipravé bez

mikrovinného ohfevu. Doba Upravy pokrmu se prodlouzi

Pokud pouZijete pecici formy/misy vyrobené z plastu,
keramiky nebo skla, doba Upravy zobrazena
v tabulkdch nastaveni se snizi.

Uprava pokrm( v kombinaci s mikrovinnym
ohfevem je mozna pouze na jedné Grovni.

Potraviny, které nem’ treba tepelné upravovat, vyjméte

nadobi vhodne pro mikrovinny ohrev.

Vyska vkladani pecicich forem
Formy umistéte dle doporuceni.

Peceni na jedné trovni

Pfi peceni na jedné Urovni formy umistéte
nasledovné:

= Uroveri 1

Peceni na dvou drovnich
Pouzijte 4D-Horky vzduch. Pokud umistite do trouby
vice pokrm0 ur¢enych k peceni zéroveri, neznamena to,
Ze bude doba Upravy pro viechny pokrmy stejnd.
= Univerzaini plech: Uroveri 3

Pecici plech: Urover 1

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vZdy pouZivali vhodné pfislusenstvi
a spravné ho vkladali do peciciho prostoru.

Zavésny rost

Zavésny rost vkladejte stranou s napisem

,Microwave" smérem k dvitkiim trouby a zéhybem

dold.

Univerzalni nebo pecici plech
Univerzéini nebo pecici plech zasurite opatrné

PfisluSenstvi/nadobi

Testovano pro Vas v nasem kuchyriském studiu cz

az nadoraz, zkosenim smérem k dvifk(im pfistroje.

Pecici papir

PouZivejte pouze pecici papir, ktery je vhodny pro zvolenou
teplotu. Papir vzdy ofezejte na spravnou velikost.

Doporucend nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druhy ohtevu pro r(izné
druhy pokrm0. Teplota a doba peceni jsou zavislé na
mnozZstvi a sloZeni potravin. Z tohoto diivodu jsou
uvedena pfibliznad nastaveni. Zacnéte nejdfive s nizsimi
teplotami. NiZ3i teplota zajisti rovnomérné zbarven.

Pokud je to nutné, pfisté nastavte vyssi teplotu.

Upozornéni: Dobu Upravy pokrmu nelze zkratit vy3Simi
teplotami. Pokrm by byl hotov pouze zvenci, ale nebyl by
fadné propecen.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani pokrm@ do
studeného peciciho prostoru. Tak usetfite az 20 procent
energie. Pokud troubu predehfivate, zkracuji se uvedené
doby peceni o nékolik minut.

Pro nékteré pokrmy je pfedehfati nutnosti a je uvedeno
v tabulce.

Odstrarite z peciciho prostoru nepouzivané
prislusenstvi. Tim dosdhnete optimalniho vysledku
peceni a usetfite az 20 procent energie.

Pouzité druhy ohtevu:

" 4D-Horky vzduch
= [ HornildoIni ohtev
" Stuperi Pizza

u Funkce Cool Start

Vyska Druh Teplota  Spotieba

vkladani ohfevu v°C MW ve

Pizza, chlazena

wattech

Pizza, chlazena Rost 1 210-230 - 10-20
Pizza, mrazena

Pizza, tenké tésto* Rost 1 - - >
Pizza, tenké tésto, 2 irovné 2 z4avésné rosty 3+1 200-220 - 15-25
Pizza, vy33i tésto* Rost 1 - - =
Pizza, vy33i tésto, 2 Urovné 2 zavésné rosty 3+1 @ 160-180 - 25-35
Pizza-bageta Rost 1 200-220 - 20-30
Pizza-bageta, 2 ks Univerzalni plech 1 180-200 90 10-20
Vyrobky z brambor, mrazené

Hranolky* Pecici plech 1 & =

Hranolky, 2 Grovné** Univerzalni plech + pecici plech 3+1 200-220 - 30-40

*Postupujte dle pokyn( na obalech potravin.

** Béhem Upravy obracejte.
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Pfislusenstvi/nadobi

Krokety* Pecici plech
Smazené bramborové placicky* Univerzalni plech

Americké brambory* Pecici plech

Pecené potraviny, mrazené, predpecené
Rohliky, bagety Univerzélni plech
Rohliky, bagety, 2 Grovné
Svétly chléb

Rost + univerzalni plech
Univerzélni plech

Smazené potraviny, mrazené
Rybi prsty* Pecici plech

Kufeci nugety* Univerzélni plech

Chlazené potraviny
Lasagne, 400 g Forma na nakyp,
na rostu

Forma na nakyp na

univerzalnim plechu

Lasagne, 1,2 kg

MraZené potraviny
Lasagne, 400 g* Forma na nakyp na
univerzélnim plechu
Forma na nékyp,

na rostu

Lasagne, 400 g

Lasagne, 1,2 kg

* Postupuijte dle pokyn(l na obalech potravin.

Forma na nékyp, na rostu

Vyska Spotifeba D
vkladani ohfevu MW ve o
wattech

1

2 - - -

1 - - -

2 B 200-220 = 15-25
3+1 160-180 - 15-25
2 200-220 - 15-25
1 - - -

2 - - -

1 B 180-200 = 30-40
1 180-200 = 35-45
1 : : :

1 B 200-210 180 20-25
1 &) 160-180 - 60-80

** Béhem Upravy obracejte.

Mikrovinny ohfev

Ptiprava pokrm0 v rezimu Mikrokombi je idealni, pokud
mate naspéch.

Postavte nddobu na zavésny rost. Vzdy pouZivejte nadobi
odolné proti vysokym teplotam, vhodné pro mikrovinny
ohtev. Dodrzujte pokyny k nadobi vhodnému pro
mikrovinny ohfev. — ,Mikrovinny ohfev" na strané 18
Zavésny rost vlozte stranou s ndpisem ,Microwave"
smérem k dvitk(im trouby a zdhybem dol( do uvedené
vysky.

Potraviny, které jsou naplocho rozlozené, budou hotové
rychleji, nez pokud je nasklédate na sebe do vysky. Proto
potraviny rozloZte co nejvice naplocho.

Obilné pokrmy béhem Upravy tvofi hodné pény. Pro
obilné produkty, jako je napfiklad ryze, pouzijte vysokou
nadobu s poklici. To umozni pokrmu zachovat svou
chut’a viini. To znamena, Zze mlzete pokrm okofenit
stiidmé.

Pokud pouzivate jiné mnoZstvi potravin nez mnozstvi
uvedené v tabulkdch nastaveni, snizte nebo produzte
dobu Upravy pokrmu podle nasledujiciho pravidla:
dvakrat vétsi mnozstvi odpovida pfiblizné dvakrat delsi
dobé Upravy.

Bé&hem pfipravy pokrm dvakrat azZ tfikrat zamichejte nebo
obrat'te. Po ohtati pokrm nechte dvé az tfi minuty
odpocivat, aby se vyvazil teplotni rozdil.

Teplo z pokrmu se pfenese do pecici nadoby. Pfi pouZiti
pouze mikrovinného ohfevu se mize nadoba velmi
zahfat.
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Vyska pro vkladani pfislusenstvi
Vsurite zavésny rost spolu s pecici nadobou na Groveri 1.

Mikrovinny ohtev ryby v pare

Rybu muzZete pfipravit také v pafe pomoci mikrovinného
ohfevu.

PouZijte k tomu uzavienou nddobu vhodnou pro
mikrovinny ohfev nebo nddobu zakryjte pomoci talife
nebo félie pro mikrovinny ohtev. Dodrzujte pokyny

k nadobi vhodnému pro mikrovinny ohfev — ,Mikrovinny
ohfev" na strané 18.

Diky tomu si Va3 pokrm udrzi chut’a viini a zaroveri
budete moct pokrm stfidmé okofenit. Pokud budete vafit
rybu vcelku, ptidejte k ni jednu aZ tfi IZice vody nebo
citronové stavy.

Po uvareni rybu nechte 2-3 minuty odpocivat, aby se
vyvazil teplotni rozdil.

Potraviny, které neni tfeba tepelné upravovat, vyjméte
z obalu. Pro rychlejsi a stejnomérnéjsi ptipravu pouzijte
nadobi vhodné pro mikrovinny ohfev.

Pudink vyrobeny z prasku

Smichejte pudinkovy prasek s mlékem a cukrem
ve vysoké nadobé vhodné pro mikrovinny ohfev
dle pokyn( na obalu. PouZijte nastaveni uvedené
v tabulce.

Jakmile mléko zac¢ne stoupat, fadné smés
promichejte. Dvakrat az tfikrat tento krok opakujte.



Pfiprava mlécné ryze

1. ZvaZzte ryZi a pfidejte 4krat tolik mléka.

2. Nalijte ryZi s mlékem do vysoké nddoby vhodné pro

mikrovinny ohtev.

. PouZijte nastaveni uvedené v tabulce.

3

4. Jakmile mléko zac¢ne stoupat, fadné smés promichejte
a snizte mikrovinny vykon podle Gdajl v tabulce.
Béhem Upravy pokrmu smés nékolikrat promichejte.

Kompoty

Zvazte ovoce v nadobé vhodné pro mikrovinny ohtev
a na kazdych 100 g pfidejte IzZici vody. Podle chuti
pridejte cukr a kofeni. Zakryjte nddobu a postupujte

podle nastaveni uvedeného v tabulce.

Bé&hem pfipravy pokrm dvakrat az tfikrat zamichejte.

Popcorn urceny pro mikrovinny ohiev

Pouzijte ploché Zaruvzdorné nadobi ze skla, napf. poklici
z nddoby vhodné na peceni. NepouZivejte porceldnové

nebo hodné zakfivené talite.

Testovano pro Vas v nasem kuchyriském studiu cz

Umistéte sacek s popcornem na nadobu etiketou
doll. Pouzijte nastaveni uvedené v tabulce.

V zavislosti na produktu a pfipravovaném mnozstvi
mozna budete muset upravit dobu Gpravy pokrmu.

Po1%%2 minuté vyjméte sacek s popcornem a zatfeste
s nim, abyste se ujistili, Ze se popcorn nezacal palit.
Pecici prostor po pouziti ocistéte.

AVarovém’ - Nebezpecdi popaleni!

Pevné uzaviené nddoby mohou pfi ohfevu prasknout.
Vzdy dodrzujte bezpecnostni pokyny a pokyny k pouziti
na obalech. P¥i vyjimani pokrm z peciciho prostoru
vzdy pouZivejte kuchyriské chriapky.

Doporucend nastaveni

Tip: Dalsi programy, které vyuzivaji pouze mikrovinny
ohfev, naleznete v sekci ,Rozmrazovani" a ,Ohfivani
potravin”.

PouZity druh ohfevu:
Mikrovinny ohtev

Teplota
v °C

Ryba
Rybi filet, pfirodni, duseny, 400 g

Cerstva zelenina
Cerstvé zelenina, 250 g*
Cerstvé zelenina, 500 g*

MraZena zelenina

Spenat, 450 g*

Zeleninova smés, 250 g*

Zeleninova smés, 500 g*

Ryze

Dlouhozrnna ryze, 250 g + 500 ml vody
Dlouhozrnna ryze, 250 g + 500 ml vody
Hnéda ryze, 250 g + 650 ml vody
Hnéda ryze, 250 g + 650 ml vody
Rizoto, 250 g + 900 ml vody

Rizoto, 250 g + 900 ml vody

Cerealie
Kuskus, 250 g + 500 ml vody

Dezerty

Pudink vyrobeny z prasku*

MIécna ryze, 125 g + 500 ml mléka*
MIécna ryze, 125 g + 500 ml mléka*

" B&hem Upravy pokrmu 1-2krat obrat'te.

Uzavfena nadoba

Uzavfena nadoba
Uzavfena nadoba

Uzavfena nadoba
Uzavfena nadoba
Uzavfena nadoba

Uzaviena nadoba
Uzaviena nadoba
Uzaviena nadoba
Uzaviena nadoba
Uzaviena nadoba
Uzaviena nadoba

Uzavfena nadoba

Uzavfena nadoba
Uzavfena nadoba
Uzavfena nadoba

1 B 600 4

360 3-8
1 600 8-12
1 B 600 12-17
1 600 13-18
1 600 10-14
1 600 15-20
1 600 7-9
1 180 13-16
1 600 11-13
1 180 25-30
1 600 12-14
1 B 180 22-27
1 B 600 6-8
1 600 5-8
1 600 10
1 180 20-25

**Polozte neotevieny obal na nadobu.
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Prislusenstvi/nadobi

Ovocny kompot, 500 g

Popcorn uréeny pro mikrovinny Otevfena nadoba

ohtev, 1 baleni po 100 g**

*Béhem Upravy pokrmu 1-2krat obratte.

*PoloZte neotevfeny obal na nadobu.

Uzavfena nadoba

Vyska Druh

Teplota
vkladani ohievu v°C

1 600 4-6

Jogurty

Pomoci Vaseho pfistroje si muZete vyrobit i domaci jogurt.

Pfiprava jogurtu

Odstrarite z peciciho prostoru veskeré pfislusenstvi.

Pecici prostor musi byt zcela prazdny.

1. Zahfejte na plotné 1 litr mléka (3,5 % tuku) na 90 °C,
poté jej zchlad'te na 40 °C.
PFi pouZiti UHT (vysokoteplotni Gprava) mléka postaci
zahrtat na 40 °C.

Pokrm hodné varné nadobi

Jogurty Jednotlivé formy

Tipy na Usporu energie s Eco programem

Pli pfipravé pokrmi miZzete usetfit energii pouzitim
energeticky isporného ohtevu ,Horky vzduch Eco"
a ,HornildoIni ohfev Eco".

Umistéte potraviny do prazdného peciciho prostoru jesté
pred tim, neZ se zahfeje. Jinak nebude mit nastaveni
Uspory energie zadny efekt. Pfi pfipravé pokrmi
ponechte vzdy zaviend dvitka pfistroje.

Odstrarite z peciciho prostoru nepouzivané

pfislusenstvi. Tim dosahnete optimalniho vysledku

v pfipravé pokrm( a usetfite energii.

PouZivejte pouze origindIni pfislusenstvi dodané

s Vasim pfistrojem. Toto pfislusenstvi je pfizplisobeno
pecicimu prostoru a provoznim rezimim.

Pfislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzivali vhodné pfislusenstvi
a spravné ho vkladali do peciciho prostoru.

Rost

Zavésny rost vkladejte stranou s ndpisem

.Microwave" smérem k dvitkiim trouby a zéhybem
doldi.

Univerzalni nebo pecici plech
Univerzalni nebo pecici plech zasurite opatrné az
nadoraz, zkosenim smérem k dvitkdm pfistroje.

Pecici formy a nadobi

Pfislusenstvi/nadobi

Vyika Druh

dno peciciho prostoru

2. Vmichejte 150 g jogurtu (chlazeného).

3. Nalijte jogurt do hrni¢k(i nebo malych sklenic a zakryjte
potravinovou folii.

4. Umistéte hrnicky nebo sklenice na dno peciciho
prostoru a pouZijte nastaveni uvedené v tabulce.
5. Po pfipravé vloZte jogurty do chladnicky.

Pouzity druh ohtevu:
= [Z Hornildolni ohfev

Teplota

vkladani ohfevu v°C

= 40-45

Pomohou Vam usetfit az 35 procent energie.

Nadobi z oceli nebo hliniku teplo odrézi jako zrcadlo.
Vhodnéjsi je nereflexni nadobi vyrobené ze smaltu,
Zaruvzdorného skla nebo litého hliniku.

Formy z bilého plechu, keramiky a skla prodluzujf
dobu peceni a pecivo se nezbarvi stejnomérné.

Pecici papir

PouzZivejte pouze pecici papir, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. Papir vzdy ofezejte na spravnou
velikost.

Doporucena nastaveni

Zde naleznete specifikace pro rtizné pokrmy. Teplota

a doba peceni jsou zavislé na mnoZstvi a vlastnostech
tésta. Z tohoto divodu jsou uvedena pfiblizna nastaveni.
Zactnéte nejdrive s nizSimi teplotami. Nizsi teplota zajisti
rovnomeérné zbarveni. Pokud je to nutné, pfisté nastavte
vyssi teplotu.

Upozornéni: Dobu peceni nelze zkratit vyssimi
teplotami. Kola¢ nebo pecivo by bylo hotové pouze
zvendi, ale nebylo by fadné propecené.

Pouzité druhy ohrevu:
. Horky vzduch Eco
= [E] Hornildolni ohfev Eco

Vyska Druh
vkladani ohfevu v°C

Teplota

Peceni
Piskotovy dort
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Prislusenstvi/nadobi Vyska Druh Teplota Doba
upravy

A = o
vkladani ohfevu v°C pokrmu
v min.

Jemny ovocny kola¢ Dortova forma @ 20 cm 1 150-170 70-90
Hutny ovocny kolac Dortova forma @ 23 cm 1 140-160 120-180
Drobenkovy kola¢ s ovocem Mélka sklenénd nddoba 1 160-180 40-60
Piskotovy dort (nizkotu¢ny), 3 vejce  Kulata forma @ 26 cm 1 160-170 25-35
Svycarsky kola¢ Forma na 3vycarsky kola¢ 1 180-200 10-20
Ovocny kolac Pizza plech @ 20 cm 1 170-190 55-70
Quiche Forma na quiche (tmava) 1 190-210 35-45
(Svétly) Chléb Chlebova forma (1x 900 g nebo 1 190-200 45-55
2x 450 g)
Kolacky Pecici plech 1 @ 190-210 15-20
Susenky Pecici plech 2 140-160 15-30
Kola¢ky pInéné dzemem Forma na 12 malych kolacki 1 170-190 15-30
Néakyp Nédoba na nakyp, 1,2 | 1 160-170 40-50
Kolac Hranata forma 1 190-210 40-55
Pecené brambory Pecici plech 2 150-170 60-90
Maso
Hovézi dusend pecené Rost 1 130-140 40+40
Dusené maso se zeleninou
Kousky masa (hovézi, veptové, Uzaviena nadoba 1 140 40+80
jehnéci)
Dusené platky masa Uzavfena nadoba 1 140 45+80
Ryba
Ryba, dusend vcelku, 300 g, napf. Uzaviena nadoba 1 190-210 25-35
s;g:,hdu%né vcelku, 1,5 kg, napf.  Uzaviend nddoba 1 = 190-210 45-55
losos
Rybi filet, pfirodni, duseny, 100 g Uzaviena nadoba 1 190-210 15-35

Akrylamid v potravinach

Akrylamid se tvofi pfevazné v obilnych produktech lupinky, hranolky, krajeny chléb, housky, chléb nebo
a vyrobcich z brambor pFipravovanych pfi vysokych teplotach,  drobné pecivo (susenky, perni¢ky, vano¢ni cukrovi).
jako napt. bramborové

Tipy na pfipravu pokrmu s co nejnizsim obsahem akrylamidi

Vseobecné = Doba tepelné tpravy by méla byt co nejkratsi.
= Pokrmy pfilis nepfipékejte, mély by byt zlatozluté.
= Vétdi a silnéjsi kusy potravin obsahuji méné akrylamidu.
Peceni S hornim/dolnim ohfevem max. na 200 °C.
S horkovzdus$nou cirkulaci max.180 °C.
Cukrovi S hornim/dolnim ohfevem max. na 190 °C.
S horkovzdus$nou cirkulaci max.170 °C.
Zloutek a bilek snizuje tvorbu akrylamidu.
Hranolky Hranolky rozlozte na plech rovnomérné v jedné vrstvé. Na jednom plechu pecte
minimalné 400 g najednou, aby se hranolky nevysusily.
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Pozvolna tprava pokrm

Pozvolna Uprava pokrmG znamena pomalé peceni pfi
nizké teploté. Proto byvéa nazyvano i jako ,nizkoteplotni
Uprava".

Tento zpUsob je idealni pro pfipravu vysoce jakostnich
pokrm( (napf. jemné ¢asti hovéziho, teleciho, jehnéciho
masa nebo drlibeze), které maji byt upeceny dorlizova
nebo jiného specifického stadia. Maso tak ztistane
Stavnaté a mékké.

Vyhody tohoto druhu Upravy: Mate dostatek ¢asu na
pfipravu celého menu, nebot’ takto pfipravené maso
mUzZete bez problémi udrZovat teplé. Béhem peceni
nemusite maso obracet. Dvitka pfistroje méjte stale
zaviena, aby bylo v troubé udrZzovéano rovnomérné klima.

Pouzivejte pouze cerstvé a hygienicky nezavadné maso
bez kosti. Peclivé odstrarite Slachy a tu¢né okraje. BEhem
pomalého peceni tuk vytvofi svou vlastni silnou chut’.
MCUzZete rovnéz pouZit kofenéné nebo marinované maso.
NepouZivejte rozmrazené maso.

Po tomto zpUsobu Upravy mlze byt maso ihned
porcovéano. Neni nutné, aby maso déle odpocivalo. Diky
této specialni metodé je maso rdiZzové, ale neni syrové ani
nedopecené.

Upozornéni: Pfi tomto zptsobu pfipravy neni mozné
posouvat dobu ukonéeni Gpravy.

Vhodné varné nadobi

Vhodné varné nadobi

K tomuto zpUsobu pfipravy pouzivejte ploché nadobi,
napf. servirovaci podnos z porcelanu. Nadobu vlozte do
peciciho prostoru k pfedehfati.

Otevfenou naddobu vZdy vkladejte na zavésny rost do
trovné 1.

Dodatecné informace naleznete v tipech pro pozvolnou
Upravu pokrmd na konci tabulky.

Vas pfistroj disponuje rezimem ,Mirny ohfev". Tento
reZim zapnéte pouze tehdy, kdyZ je pecici prostor zcela
studeny. Pecici prostor s vlozenou nddobou nechte
pfiblizné 10 minut rozehrat.

Maso kratce a zprudka opecte pfi vysoké teploté ze
vSech stran i na okrajich. Poté jej ihned poloZte na
predehraté nddobi. Maso v pecici nadobé vlozte do
peciciho prostoru a pozvolna pecte.

Doporucena nastaveni

Teplota a doba pozvolného peceni jsou zavislé na
velikosti, tloust'ce a kvalité masa. Z tohoto dlvodu
jsou uvedena pfibliznd nastaveni.

Pouzity druh ohfevu:
. Mirny ohtev

Vygka Druh Délka Teplota
vkladani ohfevu opeceni v°C

Dribez
Kachni prsa, 400 g Oteviena nadoba
Kuteci prsni filet, 200 g/kus Otevfena nadoba

Krati prsa, bez kosti, 1 kg Oteviena nadoba

Vepiové maso

Veprova panenka, 5-6 cm
silna

Veprovy filet, vcelku

Otevfena nadoba

Oteviena nadoba

Veptové medailonky, 4 cm Oteviena nadoba

silné

Hovézi maso

v min.

Hovézi pecené (kyta), 6-7 cm
silnd 1,5 kg

Hovézi svickova, celd, 1 kg
Rosténec, 5-6 cm silny
Hovézi medailonky/

Rump steak, 4 cm silny
Teleci maso

Teleci pecené, 4-5 cm silng,
1,5kg

Teleci pecené, 10-15 cm
silnd, 1,5 kg

Teleci filet, cely, 800 g

Teleci medailonky, 4 cm silné

Otevfena nadoba

Otevfena nadoba
Otevrena nadoba
Otevrena nadoba

Oteviena nadoba

Otevfena nadoba

Oteviena nadoba
Oteviena nadoba

1 6-8 90* 45-60

1 5-7 90* 45-60

1 8-10 90* 120-150
1 8-10 85* 210-240
1 6-8 85* 60-90

1 5-7 85* 90-120
1 8-10 85* 240-300
1 4-6 85* 120-180
1 6-8 85* 210-270
1 5-7 85* 60-120
1 8-10 85* 180-240
1 8-10 85* 240-300
1 5-7 85* 150-210
1 5-7 85* 90-120
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Vhodné varné nadobi
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Vyska Druh Délka

Teplota
vklddani ohfevu opeceni v°C

Jehnéci maso
Jehnédi hibet, vykostény, 200 glkus ~ Otevfend nadoba

Jehnédi kyta bez kosti, Otevfena nadoba
stfedni, 1 kg vcelku

Vv min.

1 5-7 85* 45-75
6-8 85* 180-240

Tipy pro pozvolnou Upravu pokrmu

Pozvolné peceni.

Studené kachni prso vloZte na panev a nejprve opecte kizi. Po pozvolném peceni jesté

3-5 minut grilujte, maso ziska kfupavou kurku.

Maso pfipravené pozvolnym

pecenim neni tak horké. omackou.

Suseni

Vas pfistroj disponuje typem ohtevu ,Suseni”, pomoci
néhoz muZete susit ovoce, zeleninu i bylinky

s vynikajicimi vysledky. Pfi tomto druhu tGpravy se diky
vypareni vody koncentruji aromatické latky.

Pro suseni pouZivejte pouze nezavadné ovoce, zeleninu
a bylinky a peclivé je omyjte. Na zavésny rost polozte
pecici nebo pergamenovy papir. Ovoce nechte dobfe
okapat a osuste je.

Je-li tfeba, ovoce nakrajejte na stejné velké nebo tenké
platky. Neoloupané ovoce poloZte na rost nafezanou
stranou nahoru. Dbejte na to, aby ovoce nebo houby
na rostu neleZely pfes sebe.

Nastrouhejte zeleninu a spafte ji. Spafenou zeleninu
nechte dobfe okapat a rovnomérné ji rozlozte na
rostu.

Bylinky suste i se stonkem. Rovhomérné je na rostu
rozloZte.

PFislusenstvi

Jadrové ovoce (jablecné krouzky, 1-2 rosty
3 mm silné, na rost 200 g)

Peckovité ovoce (Svestky) 1-2 rosty
Korenova zelenina (mrkev), 1-2 rosty
nastrouhana a spafena

Houby na platky 1-2 rosty
Bylinky, omyté 1-2 rosty

Aby upecené maso pfilis rychle nevychladlo, nahfejte talife a servirujte s horkou

Pro sudeni pouZijte nasledujici Grovné pro vloZeni
pfislusenstyi:

m 1 rost: Uroven 2

m 2 rosty: Uroveri 3+1

Hodné stavnaté ovoce a zeleninu vicekrat obrat'te.
Susené kousky ihned po suseni odeberte z peciciho
papiru.

Doporucena nastaveni

V tabulce naleznete optimalni nastaveni suseni pro riizné
druhy pokrm(. Teplota a doba suseni jsou zavislé na
druhu, vlhkosti, zralosti a tloust'ce susenych potravin.
Cim déle potraviny susite, tim Iépe budou konzervovany.
Cim tenci platky nakrdjite, tim je susenf rychlejsi

pfiblizna nastaveni.

Pokud chcete susit jiné potraviny, orientujte se podle
podobnych potravin v tabulce.

Pouzity druh ohfevu:
= Sugent

Vyska Druh Teplota
vkladani ohfevu v°C

80 4-7
- 80 8-10
- 80 47
. 60 69
= 60 2-4
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Zavarovani

V4s pfistroj je vhodny i pro zavafovani ovoce a zeleniny.

AVarovénl’ - Nebezpeci poranéni!
U $patné zavafenych potravin mohou zavafovaci
sklenice prasknout. Rid'te se dle pokynt k zavafovani.

Sklenice

Pouzivejte pouze Cisté a neposkozené zavarovaci sklenice.
PouZivejte pouze Cisté, neposkozené gumicky odolné proti
vysokym teplotdm. Svorky pfedem vyzkousejte.

Bé&hem jednoho zavafovaciho procesu pouZivejte pouze
sklenice stejné velikosti a se stejnymi potravinami.

V pecicim prostoru Ize soucasné zavafovat maximalné

6 zavafovacich sklenic o objemu V2, 1 nebo 12 litru.
Nepouzivejte vy3si ani vétsi sklenice. Vicka by mohla
prasknout.

Béhem zavarovani se sklenice nesmi dotykat jedna

druhé.

Pfiprava ovoce a zeleniny

PouZijte pouze nezévadné ovoce a zeleninu. Radné je
omyjte.

Ovoce nebo zeleninu podle druhu oloupejte a naplrite
jimi sklenice do vy3e pfiblizné 2 cm pod okraj.

Ovoce

Ovoce v zavafovacich sklenicich zalijte horkym
cukernatym roztokem zbavenym pény (pfiblizné
400 ml na litrovou sklenici). Na jeden litr vody:
m  cca 250 g cukru na ovoce sladké

m cca 500 g cukru na ovoce kyselé

Zelenina

Zeleninu v zavatovaci sklenici zalijte horkou
prevafenou vodou.

Vhodné varné nadobi

Ocistéte okraje sklenic, musi byt ¢isté. Na kazdou sklenici
nasad'te vlhkou zavafovaci gumu a vicko. Sklenice
uzaviete pomoci svorek. Sklenice postavte do
univerzéiniho plechu, aby se jedna druhé nedotykaly. Do
univerzalniho plechu nalijte 500 ml horké vody (cca

80 °C). Pouzijte nastaveni uvedené v tabulce.

Ukonceni zavafovani

Ovoce

Po chvilce za¢nou v kratkych intervalech stoupat
bublinky. Pfistroj vypnéte, jakmile vSechny sklenice
zacnou pénit. Sklenice vyjméte po uvedené dobé
dohfevu z peciciho prostoru.

Zelenina

Po chvilce za¢nou v kratkych intervalech stoupat
bublinky. Jakmile za¢nou zavafované sklenice pénit,
sniZte teplotu na 120 °C a nechte sklenice i nadéle

v pecicim prostoru podle Gdajli v tabulce bublat. Po
uplynuti tohoto ¢asu pfistroj vypnéte a dle tdaju

v tabulce vyuZijte jesté nékolik minut dohfevu.
Sklenice vyjméte po uvedené dobé dohfevu z peciciho
prostoru a postavte je na Cistou utérku. Horké sklenice
nestavte na studeny nebo mokry podklad, mohly by
prasknout. Sklenice zakryjte, aby byly chranény pfed
pravanem. Svorky sejméte, az kdyZ sklenice vychladnou.

Doporucena nastaveni

Hodnoty uvedené v tabulce jsou doporucené pro
zavarovani ovoce a zeleniny. Mohou byt ovlivnény
pokojovou teplotou, poctem sklenic, mnozstvim, teplotou
a kvalitou obsahu sklenic. Udaje se vztahuji na kulaté
sklenice o objemu 1 litr. Pfed pfepnutim, respektive
vypnutim pfistroje zkontrolujte, zda sklenice pént, jak by
mé&ly. P&néni zacne pfiblizné po 30-60 minutach.

Pouzity druh ohfevu:
= [® 4D-Horky vzduch

Vyska Druh Teplota

vkladani ohfevu v°C

Zavarovani

Zelenina, napf. mrkev Zavarovaci sklenice, 1|

Zelenina, napf. okurky Zavarovaci sklenice, 1 |

Peckovité ovoce, napt.

D Zavarovaci sklenice, 1|
tfesné, Svestky

Jadrové ovoce, napf.
jablka, jahody

Zavarovaci sklenice, 11
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Kynuti tésta

Pomoci Vaseho pfistroje tésto nakyne rychleji nez pfi
pokojové teploté. Pouzijte hornildolni ohtev. Tento
rezim zapnéte pouze tehdy, kdyz je pecici prostor zcela
studeny.

Kynuté tésto nechejte vykynout vzdy dvakrat. Dbejte
Gdaji uvedenych v tabulce o 1. a 2. kynuti (kynuti tésta
jednotlivych kus).

Kynuti tésta ) )
Pouzijte nastaveni uvedené v tabulce a zahtejte pfistroj.
Misu s téstem poloZte na zavésny rost.

Bé&hem kynuti neotevirejte dvifka pfistroje, jinak unikne
vlhkost. Zakryjte tésto vlhkym hadfikem.

Pfislusenstvi/nadobi

Kynuté tésto, lehké Misa
Pecici plech
Kynuté tésto, hutné Misa

Pecici plech

Rozmrazovani

K rozmrazovani mrazeného ovoce, zeleniny, pecenych
produktd, dribezZe, ryb a ostatniho masa pouzijte
provozni rezim ,Mikrovinny ohfev".

Odstrarite z rozmrazovanych potravin veskeré obaly
a umistéte je na zavésny rost v nadobé vhodné

k mikrovinnému ohfevu. Dodrzujte pokyny k nadobf
vhodnému pro mikrovinny ohfev. — ,Mikrovinny
ohfev"na strané 18

Zavésny rost vkladejte stranou s ndpisem
JMikrovinny ohtev" smérem k dvirkim trouby

a zéhybem dold.

Odstrarite z peciciho prostoru nepouzivané
prislusenstvi. Tim dosahnete optimalniho vysledku
v Gpravé pokrm0 a usetfite energii.

Doporucena nastaveni

Udaje v tabulce jsou pouze orienta&ni. Jsou zavislé na
kvalité, teploté zmrazeni (-18 °C) a vlastnostech dané
potraviny. Z tohoto dlivodu jsou uvedena pfiblizna
nastaveni. Nastavte nejprve nejkratsi dobu a v pfipadé
potfeby ji prodluZte.

PfisluSenstvi/nadobi

Chléb, housky
Chléb, 500 g Oteviena nadoba

Housky Rost

* V poloviné programu obrat'te.

Testovano pro Vas v nasem kuchyriském studiu cz

Zavérecné kynuti

Misu s téstem vloZte do trouby na Urover uvedenou

v tabulce.

Pokud chcete pfedehfat troubu, zavérecné kynuti by se
mélo odehrat na teplém misté mimo ni.

Doporucena nastaveni

Teplota a doba kynuti jsou zavislé na druhu a mnozstvi
pfisad. Udaje v tabulce jsou pouze orientacni.

Pouzity druh ohtevu:
» [ HornildoIni ohiev

Vyska Druh Teplota Doba

vkladani ohfevu v°C pBldmu
v min.

1 ] 35-40 25-30

1 ] 35-40 10-20

1 B 35-40 20-40

1 ] 35-40 15-25

Casto dosahnete lepsich vysledk pfi rozmrazovéni
v nékolika stadiich. Tyto kroky jsou uvedeny ve spodni
tabulce.

Tip: Potraviny zmrazené v jednotlivych porcich ¢i platcich
budou rozmraZeny rychleji nez potraviny vcelku.

Pokrm v pribéhu rozmrazovani jednou ¢i dvakrat obrat'te
a promichejte. Velké kousky je nutné otocit vicekrat.

V pribéhu rozmrazovani z peciciho prostoru obcas
vyjméte jiz rozmrazené kusy potravin.

Rozmrazené pokrmy ponechte jesté 10-30 minut pro
vyrovnani teploty ve vypnuté troubé odstat.

Tip: Pokud pouzivate jiné mnoZstvi potravin nez
mnoZstvi uvedené v tabulkdch nastaveni, postupujte
néasledovné: dvakrat vétsi mnozstvi odpovida pfiblizné
dvakrat delSi dobé Gpravy pokrmu.

PouZity druh ohfevu:
" Mikrovinny ohfev

Vyska
YELEDT

Druh
ohfevu

Spotfeba Bgaav
MW ve pok_rmu
v min.

wattech

1 = 180 3
90 10-15
1 = 180 5-10
90 5-10
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Pokrm PfisluSenstvi/nadobi Vyska Druh Spotieba
vkladani ohfevu MW ve
wattech

Kolac
Kolg, stavnaty, 500 g Otevfena nadoba 1 B 180 5

90 15-20
Kol&¢, suchy, 750 g* Otevfena nadoba 1 B 180 2

90 10-15
Maso a driibez
Kufe, celé, 1,2 kg* Otevfena nadoba 1 B 180 10

90 10-15
DrubeZ porcovana, 250 g* Otevfena nadoba 1 180 3

90 5-10
Kachna, 2 kg* Oteviena nadoba 1 180 10

90 30-40
Maso vcelku, napf. pecené (syrové  Oteviena nadoba 1 B 180 15
maso), 800 g 90 10-15
Maso vcelku, napf. pecené (syrové Oteviena nadoba 1 = 180 15
maso), 1 kg* 90 20-30
Maso vcelku, napf. pecené (syrové Oteviena nadoba 1 180 15
maso), 1,5 kg* 90 25-35
Maso, na kousky nebo platky, napf.  Oteviend nadoba 1 = 180 8
gulas (syrové maso), 500 g* 90 5-10
Mleté maso, smés, 200 g* Otevfena nadoba 1 90 8-15
Mleté maso, smés, 500 g* Otevfena nadoba 1 180 5

90 10-15
Mleté maso, smés, 800 g* Otevfena nadoba 1 B 180 10

90 15-20
Ryba
Ryba vcelku, 300 g* Otevfena nadoba 1 B 180 3

90 10-15
Rybi filet, 400 g* Otevfena nadoba 1 B 180 5

90 10-15
Ovoce, zelenina
Bobulovité ovoce, 300 g Otevfena nadoba 1 180 5-10
Zelenina, 600 g Otevfena nadoba 1 180 10

90 8-13

RUzné potraviny
Rozmrazovéani masla, 125 g Oteviena nadoba 1 B 90 7-9

* V poloviné programu obrat'te.
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Mikrovinny ohfev

Pomoci mikrovinného ohfevu muZete Vase pokrmy
ohtivat nebo rozmrazovat velmi rychle.

Potraviny, které nenf tfeba tepelné upravovat, vyjméte

z obalu. Pro rychlej3i a stejnomérnéjsi pfipravu pouZijte
nadobi vhodné pro mikrovinny ohfev. Pokrmy sloZené

z rliznych pfisad mohou vyZzadovat riizné teploty ohtevu.

Potraviny, které jsou naplocho rozlozené, budou hotové
rychleji, nez pokud je naskladate na sebe do vysky. Proto
potraviny rozloZte co nejvice naplocho. Potraviny by
nemély byt nastaveny do vysky.

Potraviny zakryjte. Tak zajistite lepsi vysledky jejich
pripravy. Pokud neméte k pfislusné nadobé poklici,
pouZijte k pfiklopeni talif nebo potravinovou folii
vhodnou pro mikrovinny ohfev.

Béhem Upravy pokrm dvakrét az tfikrdt zamichejte

a pfipadné obrat'te. Po ohfati pokrm nechte 1 az

2 minuty odpocivat, aby se vyvazil teplotni rozdil.

Pokud ohfivate détskou vyZivu, umistéte lahvicku na
zavésny rost bez dudliku a vicka. Po ohfati lahvicku dobte
protfepejte a zkontrolujte teplotu.

Teplo z pokrmu se pfenese do pecici nadoby. PFi pouZiti
pouze mikrovinného ohfevu se mdze nadoba velmi
zahfat.

Tip: Pokud pouZivate jiné mnoZstvi potravin nez mnozstvi
uvedené v tabulkdch nastaveni, postupujte nasledovné:
dvakrat vétsi mnozstvi odpovida pfiblizné dvakrat delsi
dobé Upravy pokrmu.

AVarovénl' - Nebezpeci opareni!

Tekutina se pfi zahtati m(ize opoZdéné zacit i vafit. To
znamena, Ze je dosazeno teploty varu, aniz dojde

k vystupu typickych bublin. Jiz pfi sebemensim otfesu
nadoby maze horka tekutina nahle prudce pfeviit nebo
vystiiknout. PFi zahfivani tekutin vkladejte vzidy do
nadoby kdvovou IZitku. Zabranite tim prodleni bodu varu.

Vhodné varné nadobi

Testovano pro Vas v naSem kuchyriském studiu ¢z

Varovani!

Jiskfeni: Kov - napf. IZicka ve skle - musi byt umistén
nejméné 2 cm od stén peciciho prostoru a vnitfni strany
dvitek. Jiskry mohou zpUsobit nenapravitelnou skodu
na skle vnitini strany dvitek.

Doporucend nastaveni

V tabulce naleznete optimalni hodnoty pro mikrovinny
ohfev rtiznych druht pokrmd. Udaje v tabulce jsou pouze
orientacni. Jsou zavislé na pouzitém nadobi, kvalité,
teploté a vlastnostech dané potraviny. Z tohoto dlivodu
jsou uvedena pfiblizna nastaveni. Nastavte nejprve
nejkratsi dobu a v pfipadé potieby ji prodluzte.
Hodnoty nastaveni uvedené v tabulce plati pouze pro
vkladani pokrma do studeného peciciho prostoru.
Pokud nejsou v tabulce uvedeny hodnoty pro Vas
pokrm, orientujte se podle podobnych druhd

potravin.

Odstrarite z peciciho prostoru veskeré nepouzivané
prislusenstvi. Tim dosdhnete optimalniho vysledku

v Upravé pokrm( a usetfite energii.

Pecici prostor po pouziti ocistéte.
Pouzity druh ohfevu:
" Mikrovinny ohfev

Vyska Druh Spotreba
vkladani ohfevu MW ve

Ohfev napoju
200 ml (dobfe promichejte) Oteviena nadoba

400 ml (dobfe promichejte) Oteviena nadoba

Ohfivani détské vyzivy
Kojenecké lahve, 150 ml (dobfe
promichejte)

Oteviena nadoba

Chlazena zelenina
2509 Otevfena nadoba

MraZena zelenina
volnd, 250 g

Spenatovy protlak, 450 g (dobfe
promichejte)

Oteviena nadoba
Oteviena nadoba

Chlazené pokrmy
Pokrm na talifi, 1 porce Otevrfena nadoba

Polévka, gulas, 400 ml Otevrfena nadoba

wattech

1 1000 1-3

1 B 1000 2-6

1 = 360 1-3

1 = 600 3-8

1 = 600 8-12
1 = 600 11-16
1 600 4-8

1 = 600 5-7
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Pokrm

Prilohy, napf. téstoviny, knedliky,
brambory, ryze

Zapecené pokrmy, 400 g

MraZené pokrmy

Pokrm na talifi, 1 porce
Polévka, gulds, 200 ml (dobre
promichejte)

Prilohy, 500 g, napf. téstoviny,
knedliky, brambory, ryze

Zapecené pokrmy, 400 g, napf.
lasagne, francouzské brambory

Udrzovani teploty

Vhodné varné nadobi

Uzavfena nadoba

Oteviena nadoba

Uzavfena nadoba
Uzaviena nadoba

Uzavfena nadoba

Uzavfena nadoba

Diky rezimu ,UdrZovani teploty" mGzete pfipravené
pokrmy udrZet teplé. Zabranite tak hromadéni pary
a nebudete poté muset pecici prostor omyvat.

Pokrmy neudrzujte teplé déle nez dvé hodiny. Berte
v Uvahu, Ze nékteré pokrmy se budou pfi udrZzovani
teploty stéle vafit. Je-li tfeba, pokrmy zakryjte.

ZkuSebni pokrmy

Tyto tabulky jsou navrZeny pro zku3ebni instituty ke

zjednoduseni kontroly pfistroje.

Dle normy EN 60350-1:2013 a IEC 60350-1:2011
a dle normy EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Peceni

Pokud umistite do trouby vice pokrm0 uréenych k peceni

zaroveri, neznamena to, Ze bude doba Upravy pro

vSechny pokrmy stejna.

Vyska vkladani pfi peceni na dvou Grovnich:

= Univerzalni plech: Uroveri 3
Pecici plech: Uroven 1

Pfislusenstvi/nadobi

Vyska Druh Spotreba
vklddani ohfevu MW ve

wattech
1 B 600 5-10
1 = 600 5-10
1 600 11-15
1 1000 2-4
1 B 600 7-10
1 600 11-15

Zakryty jablecny kola¢

Zakryty jablecny kola¢ na jedné drovni: tmavé

kulaté formy, vloZzené Sikmo vedle sebe.

Kolac v kulaté formé z bilého plechu: peceni v rezimu
hornildolni ohfev. PouZijte univerzalni plech namisto
roStu a na néj postavte kulatou pecici formu.

Piskotovy dort
Piskotovy dort na dvou Urovnich: svisle polozené kulaté
formy, vlozené na zavésné rosty.

Upozornéni

= Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani
pokrm0 do studeného peciciho prostoru.

= Berte v Gvahu pokyny v tabulkdch tykajici se
predehfivani. Nastavované hodnoty plati pro rezim
bez rychlého ohfevu.

z uvedenych hodnot.

Pouzité druhy ohtevu:
. 4D-Horky vzduch
=[O Hornildolni ohfev
. Stuperi Pizza

= [= Intenzivni ohiev

Vyska Teplota
vkladani v °C

Peceni

St¥ikané cukrovi
St¥ikané cukrovi

Drobné pecivo

Drobné pecivo

Drobné pecivo, 2 drovné
Piskotovy dort

Piskotovy dort

Zakryty jablecny kolac

Pecici plech
Pecici plech
Pecici plech
Pecici plech

Univerzaini plech + pecici plech
Kulata forma, @ 26 cm
Kulata forma, @ 26 cm

2 x ¢ernd plechova forma, @ 20 cm

* Pfedehfati na 5 minut, nepouzivejte funkci rychlého ohfevu.

** Pfedehfréti, nepouzivejte funkci rychlého ohtevu.

1 (= 150-160* 20-30
1 140-150* 25-35
1 (= 160* 25-35
1 150* 25-35
3+1 140* 35-45
1 2 160-170**  25-35
1 160-170**  30-45
1 (= 180-200 60-70
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Pfisluenstvilnadobi Vyska ~ Druh  Teplota
vkladani ohrevu

Zakryty jablecny kolac 2 x ¢ernd plechové forma, @ 20 cm 1 = 170-180 65-90
Zakryty jablecny kolac 2 x ¢ernd plechové forma, @ 20 cm 1 170-180 60-80

* Pfedehfati na 5 minut, nepouzivejte funkci rychlého ohfevu.
** Predehfréti, nepouzivejte funkci rychlého ohrevu.

Grilovani PouZity druh ohfevu:
Vsurite rovnéz univerzalni plech. Zachyti se = [T Velkoplo3ny gril
tekutina a pecici prostor zlistane cistsi.

Pfislusenstvi Vyska Druh  Stupefi Doba
vkladani ohtevu grilu ggk?’\r{r\yu
v min.
Grilovani
Topinky Rost & 3 2-6
Hovézi burgery, x 12* Rost & 3 20-30

“Po dvou tfetinach celkové doby obrat'te.

Pfiprava pokrma pomoci mikrovinného ohfevu Pokud chcete nadobu poloZit pfimo na zavésny rost,
Pro pFipravu pokrm pomoci mikrovinného ohfevu posurite rost napisem ,Mikrovinny ohfev" smérem ke

vzdy pouzivejte nadobi odolné proti vysokym teplotam, dvitkm pfistroje a zahybem dold.

vhodné pro mikrovinny ohfev. DodrZujte pokyny Pouzité druhy ohfevu:

k nddobi vhodnému pro mikrovinny ohtev. - 4D-Horky vzduch
— ,Mikrovinny ohfev" na strané 18 - Gril s cirkulaci vzduchu
n Mikrovinny ohtev

Pfislusenstvi/nadobi Vyska Druh Teplota- Spotieba
vkladani ohfevu v°C MW ve
wattech
Rozmrazovani pomoci
mikrovinného ohfevu

Maso Oteviena nadoba 1 B > 180 5
90 10-15
Vareni pomoci mikrovinného ohfevu
Potfeni vejcem Otevfena nadoba 1 B - 360 20
180 20-25
PiSkotovy dort Otevfena nadoba 1 - 600 7-9
Sekana Oteviena nadoba 1 = 600 22-27
ReZim Mikrokombi
Zapecené pokrmy Otevrena nddoba 1 150-170 360 25-30
Kolac Oteviena nadoba 1 190-210 180 12-18
Kureci maso Oteviena nadoba 1 180-200 360 25-35
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UjiSténi dovozce o vydani prohlaSeni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/97 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované
spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.0. nasim obchodnim partnerdm bylo vydano prohlaseni o
shodé ve smyslu zakona €. 22/97 Sb. a pFisluSnych nafizeni viady.

Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaSeni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky vcetné
plynovych spotfebicd, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobk
VSechny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. a pfichazejici do styku
s potravinami splfiuji pozadavky o hygienické nezavadnosti dle zakona €.258/2000 Sb., vyhlasky
38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky pfichazejici do styku s potravinami
uvedené v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.

Zaruéni podminky

Na tento uvedeny vyrobek je poskytovana zarucni Ihata 24 mésicl (ode dne prodeje).

Zakladnim prakazem prav spotrebitele ve smyslu Obcanského zakoniku je pofizovaci doklad
(paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pokud byl pfi prodeji vydan zarucni list, je tento
soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zaruéniho listu. Zejména

v pripadech delSi nez zakonné zaruéni Ihlty je proto zaruéni list jedinym prikaznim dokladem
prav uzivatele pro uznani prodlouzené zaruky. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou
soucasti zarucniho listu je doklad o pofizeni (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.) Pro
pripad prodlouzené zarucni lhuty z dGvodu dfive provedenych oprav je nutno predlozit i opravni
listy z téchto oprav.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predlozeni pofizovaciho dokladu
nebo v pfipadé prodlouzené zaruky i vyplnéného zarucniho listu (musi obsahovat druh spotfebice,
typové oznaceni, vyrobni Cislo, datum prodeje a oznaceni prodavajiciho v souladu s § 620 odst.

3 Obcanského zakoniku). Zaruéni list vyplfiuje prodejce a je v zajmu spotrebitele zkontrolovat
spravnost a Uplnost uvedenych udaji. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran
zietel.

Zarucni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruéni
Ihlty, a to vadou materialu nebo vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit pouze
autorizovany servis. Uplatnit zaruku muaze spotfebitel u autorizovaného servisu nebo v prodejné,

aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.

Ze zarucnich oprav jsou vylou€eny zejména tyto pripady:

- vyrobek byl instalovan nebo pouzivan v rozporu s navodem k obsluze, pfip. s navodem na montaz

- Udaje na zaru¢nim listu nebo dokladu o zakoupeni se li§i od Udajd na vyrobnim Stitku spotfebice

- pfi chybéjicim nebo poSkozeném vyrobnim Stitku spotfebice

- je-li vyrobek pouzivan k jinému nez vyrobcem stanovenému Ucelu - spotfebic je uréen k pouzivani
v domacnosti.

- zaruka neplati, je-li vyrobek pouzivan k profesionalnim nebo komerénim tcelim

- mechanické poskozeni (zavady vzniklé pfi pfepravé)

- poSkozeni vznikla nepozornosti, zivelnou pohromou nebo jinymi vnéjSimi vlivy (napf. vyssim
napétim v elektrorozvodné siti, extrémné tvrdou vodou apod.)

- neodbornym zasahem, nepovolenymi konstrukénimi zménami nebo opravou provedenou
neopravnénou osobou

- béZna udrzba nebo cisténi, instalace, programovani, kontrola parametr( vyrobku

- opotfebeni vniklé pouzivanim spotrebice




v rv

Rozsifena zaruka nad ramec zakona

U spotrebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent fy BSH) je
vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto Skody
poskytneme nahradu soukromému spotfebiteli a to po celou dobu Zivotnosti spotfebice.

Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen dat zakaznikovi platny prodejni doklad, kde bude uvedeno datum prodeje a
oznaceni spotfebie a na pozadani zakaznika je povinen vystavit spravné a upiné vyplnény zaruéni
list v den prodeje vyrobku. PFi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit Fadné vyplnény
reklamacni protokol.

,Spotfebi¢ neni uréeny pro pouzivani osobami (véetné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a nebo mentalnimi schopnostmi, a nebo s nedostatkem zkuSenosti a védomosti,
pokud jim osoba zodpovédna za jejich bezpe€nost neposkytne dohled a nebo je nepoucila o
pouzivani spotfebice.”



Kontakt na servis domacich spotrebici SIEMENS
BSH domaci spotiebice, s.r.o.
Pekarska 695/10b
155 00 Praha 5
tel.: +420 251 095 546

email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstvi a nahradnich dila

email: dily@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach
www.siemens-home.com/cz.
Zde mate také moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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PouZzitie podla uréenia

Pozorne si precitajte tento ndvod na pouZitie.
Len tak moZete vas pristroj bezpecne

a spravne obsluhovat'. V3etky dokumenty

si starostlivo uschovajte na neskorsie pouZitie
alebo pre pripadného dalSieho majitela.

Tento pristroj je ur€eny iba na vstavané pouZitie
v kuchynskej linke. Dbajte na pokyny
Specidlneho montédzneho navodu.

Po vybaleni skontrolujte, Ci nie je pristroj
poskodeny. Nepripdjajte pristroj k sieti, ak bol
pri preprave poskodeny.

Umiestriovat' zasuvku do pristroja smie iba
koncesovany elektrikar. Zaruka vyrobku sa
nevztahuje na neodborné pripojenie

a nasledné poskodenie pristroja.

Pristroj je ureny iba na pouzitie v domacnosti.
Pouzivajte pristroj vyhradne na pripravu
pokrmov a napojov. Pristroj pocas prevadzky
nesmie byt’ ponechany bez dozoru.
NepouZivajte pristroj mimo domacnosti.
Tento pristroj je urceny na pouzitie
v najvyssej povolenej nadmorskej vyske

0m.
Deti starSie ako 8 rokov a osoby so zniZzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami smu pristroj pouZzivat'iba
pod dohladom zodpovednej osoby, ktora ich
pouci, ako pristroj bezpe¢ne pouzivat’
a v pripade, Ze pochopili rizika, ktoré
z pouzivania vyplyvaju. Deti sa s pristrojom
nesmu hrat’. Deti do 8 rokov veku a bez
dohladu zodpovednej osoby nesmu pristroj
Cistit’a ani vykonavat' jeho udrzbu.
Deti mladSie ako 8 rokov veku by sa mali
zdrziavat' v bezpecnej vzdialenosti od pristroja
a napdjacieho vedenia.
Prislusenstvo do priestoru na pecenie vzdy
vkladajte spravnym spdsobom.
- ,Prislusenstvo” na strane 12



DéleZité bezpeénostné
pokyny

VSeobecné pokyny

/\Varovanie - Nebezpetenstvo poziaru!

= Umiestnenie horlavych alebo vybusnych
predmetov do priestoru na pecenie méze
sposobit’ poziar. Nikdy neumiestiiujte
do priestoru na pecenie horlavé alebo
vybusné predmety. Nikdy neotvarajte dvierka
pristroja, ak sa vnutri tvori dym. Vypnite
pristroj a vytiahnite sietovu zastrcku alebo
vypnite poistky.

= Pokial' dvierka pristroja otvorite, vytvorite tah
vzduchu. Ak do kontaktu s ohrievacim telesom

pride papier na peCenie, moze sa vznietit'. PoCas

predhrievania pristroja neklad'te papier

na pecenie vol'ne na prisludenstvo. Vzdy je
potrebné papier na pecenie zatazit' pomocou
nadoby alebo plechu na pecenie. Papierom

na pecenie pokryvajte len nevyhnutnt plochu.
Papier na pecenie nesmie vycnievat’

cez prisluSenstvo.

/A\Varovanie - Nebezpetenstvo popalenial

= Pristroj sa pri prevadzke velmi zahrieva. Nikdy
sa nedotykajte povrchu priestoru na pecenie
alebo ohrievacich telies. Vyckajte, kym pristroj
celkom nevychladne. Deti sa musia zdrZiavat’
v bezpecnej vzdialenosti.

= PrisluSenstvo a kuchynské nacinie sa
pri prevadzke vel'mi zahrieva. Pri vyberani
prisluSenstva alebo kuchynského nacinia
z priestoru na pecenie vzdy pouZivajte
kuchynské lapky.

= Alkoholové vypary sa v priestore na pecenie
moZu vznietit'. Nikdy v priestore na pecenie
nepripravujte vel'ké mnoZstvo napojov
s vysokym obsahom alkoholu. PouZivajte iba
malé mnoZstvo ndpojov s vysokym obsahom
alkoholu. Dvierka pristroja otvarajte opatrne.

/\Varovanie - Nebezpetenstvo oparenia!

= Jednotlivé Casti pristroja sa pocas prevadzky
zahrievaju. Nikdy sa rozpalenych Casti
nedotykajte. Deti sa musia zdrziavat'
v bezpecnej vzdialenosti.

= Pri otvoreni dvierok pristroja moZe z priestoru
na pecenie uniknlt' horuca para. Pri urCitej
teplote para nemusi byt viditel'na. Pri otvarani

pristroja nestojte v jeho tesnej blizkosti. Dvierka

pristroja opatrne otvarajte. UdrZujte deti
v dostatoc¢nej vzdialenosti od pristroja.

= Voda v rozpdlenom priestore na pecenie
moZe vytvorit hordcu paru. Nikdy
nenalievajte vodu do rozpéleného priestoru
na pecenie.

Dolezité bezpecnostné pokyny sk

/\Varovanie - Nebezpe&enstvo poranenia!

= PoSkriabané sklo dvierok pristroja méze
prasknut’. NepouzZivajte Skrabku na sklo, ostré
alebo brusne Cistiace prostriedky.

= Panty dvierok sa pri otvarani a zatvarani
pristroja pohybuji a mézu vas priskripnat’.
Nesiahajte do priestoru pantov dvierok.

/A\Varovanie - Nebezpeenstvo zasahu
elektrickym pridom!

= Neodborné opravy su nebezpecné. Opravy
alebo vymenu sietového kabla smu
vykonévat' len servisni technici vyskoleni
vyrobcom. V pripade chyby pristroja ho
vypnite a odpojte od elektrickej siete alebo
vypnite poistky. Volajte zékaznicky servis.

= Kablova izolécia elektrickych pristrojov sa
moze pri kontakte s horticimi ¢astami
pristroja poskodit’. Privodné kable elektrickych
pristrojov nikdy nezvierajte horucimi
dvierkami.

= Prenikajuca vlhkost' moze sposobit’ zasah
elektrickym pridom. NepouZivajte Ziadne
vysokotlakové alebo parné Cistice.

= Poskodeny pristroj mdze spdsobit’ zésah
elektrickym pradom. Chybny pristroj nikdy
nezapinajte. Vytiahnite sietovu zastrcku alebo
vypnite prislusny isti¢ v poistkovej skrini.
Volajte zékaznicky servis.

/\Varovanie - Riziko magnetizmu!

V ovladdacom paneli alebo v ovladacich prvkoch
sU umiestnené permanentné magnety. M6Zu
ovplyvnit' elektronické implantaty, ako napr.
kardiostimulatory alebo inzulinové pumpy.
PouZivatelia elektronickych implantatov sa
nesmdu zdrziavat'v tesnejsej blizkosti nez 10 cm
od ovladacieho panelu.

Mikrovinny ohrev

/A\Varovanie - Nebezpetenstvo poziaru!

= PouZitie pristroja na iny nez navrhnuty Gcel
mozZe vyvolat nebezpecenstvo a spdsobit’
Skodu. Nasledujlce Cinnosti su zakazané:
suSenie potravin alebo oblecenia,
nahrievanie papuc a vankusov s obsahom zin
alebo obilia, kuchynskych hubiek, vihkych
utierok a podobne. Napriklad nahriate
papuce a vankuse s obsahom zfn alebo obilia
sa moZu vznietit' dokonca aj niekol'ko hodin
po nahriati. Pristroj sa smie pouZivat’
vyhradne na pripravu pokrmov a ndpojov.



sk Délezité bezpecnostné pokyny

= Potraviny sa mozu vznietit'. Nikdy v pristroji /\Varovanie - Nebezpe&enstvo oparenia!
neohrievajte potraviny v obaloch Tekutina sa pri zahriati méZe oneskorene zacat'
zadrZiavajucich teplo. Nenechavajte varit. To znamen4, 7e sa dosiahla teplota varu
potraviny ohrievané v plastovych, bez toho, aby doslo k vystupu typickych bublin.
papierovych alebo inych horlavych obaloch Uz aj pri mensom otrase nadoby méZe horica
bez dozoru. Nenastavujte mikrovinny ohrev tekutina nahle prudko prevriet alebo
na vyssi vykon alebo dIhsi ¢as, nez je vystrekndt'. Pri zahrievani tekutin vkladajte
nevyhnutné. Postupujte podla pokynov vzdy do nddoby kévovu lyzicku. Zabranite tym
v tomto navode na pouzitie. Nikdy oneskoreniu bodu varu.
nepouZzivajte mikrovinny ohrev na susenie
potravin. Nikdy nerozmrazujte alebo /A\Varovanie - Nebezpecenstvo poranenia!
neohrievajte potraviny s nizkym obsahom Nevhodné kuchynské néacinie méze prasknat’,
tekutiny, napr. chlieb, na prili§ vysoky vykon Riad z porceldnu a keramiky méze mat’
alebo prili3 dlhy ¢as. v drzadlach a vekach drobné dierky. Za tymito

dierkami su dutiny. Ak vnikne do tychto dutin
vlhkost, méze déjst’ k prasknutiu nadoby.
PouZivajte iba riad vhodny na mikrovinny

= Olej sa pri vareni moze vznietit. Nikdy
nepouzivajte mikrovinny ohrev na ohrievanie
samotného stolového oleja.

ohrev.
AVarovanie - Nebezpegenstvo vybuchu! /\Varovanie - Nebezpetenstvo zasahu
Pri vzduchotesne uzatvorenych potravinach elektrickym pradom!
moZze obal, obsahujtci tekutiny alebo iné Tento pristroj sa prevadzkuje pod vysokym
potraviny, prasknut. Nikdy neohrievajte tekutiny napatim. Nikdy neodstrariujte obal pristroja.

vo vzduchotesne uzatvorenych obaloch.

/\Varovanie - Nebezpeéenstvo
vazneho ohrozenia zdravia!

= Ak sa povrch pristroja neudrziava v Cistote,
moze dojst’ k jeho poskodeniu.
Mikroviny mézu uniknit von z pristroja.
UdrZujte pristroj v Cistote a vZdy okamZite
odstrarite zvysky jedal. Vzdy udrZiavajte
v Cistote ruru na pecenie, tesnenie dvierok,
dvierka aj ich doraz.

/\Varovanie - Nebezpetenstvo popalenia!

= Pri potravinach s tvrdou Supkou alebo kozou,
moze Supka alebo koZza prasknut alebo
vybuchnut, a to aj po ohriati. Nikdy v pristroji
nevarte vajce v Skrupinke a neohrievajte
vajce natvrdo. To isté plati pre makky3e alebo
kdrovce. Pri volskom oku alebo vajci namakko
najprv prepichnite #ftok. Pri potravinach
s tvrdou Supkou alebo koZou, ako su napr.

jablkd, paradajky, zemiaky, parky, moze Supka = V pripade poskodenia dvierok priestoru
alebo koZa prasknut’. Pred ohrevom preto na pecenie alebo ich tesnenia mbze
Supku alebo koZu prepichnite. mikrovinné energia uniknut. Nikdy pristroj

nepouZzivajte, ak st poskodené dvierka
priestoru na pecenie, ich tesnenie alebo
plastovy rdm dvierok. Volajte zakaznicky servis.

= Detskd vyZiva sa pri mikrovinnom ohreve
neprehreje rovnomerne. Nikdy neohrievajte
detskd vyZivu v uzatvorenych nadobach. Vzdy

najprv odoberte viecko alebo cumlik. = Mikrovinné energia moze z pristroja uniknut’,
Po ohriati musite detsku vyZivu dobre ak nema pristroj kryt. Kryt pristroja nikdy
premiesat’ alebo potrepat’. Pred podanim neodstranujte. Pri akejkol'vek udrzbe alebo
dietatu vzdy skontrolujte teplotu. oprave pristroja volajte zakaznicky servis.

= Obhriate potraviny vydavaju teplo. 3
Kuchynské nécinie sa pri prevadzke moze Teplotna sonda

vel'mi zahriat’. Pri vyberanf prislusenstva

alebo kuchynského nacinia z priestoru elektrickym pradom!

na pecenie vzdy pouZivajte kuchynské lapky. Pri pouZiti nespravnej teplotnej sondy méze
= Pevne uzatvorené nadoby méZzu pri ohreve dojst k jej poskodeniu. Pouzivajte iba sondu

prasknut’. Vzdy dodrzujte bezpecnostné urcenu pre tento pristroj.

pokyny a pokyny na pouZitie na obaloch.

Pri vyberani pokrmov z priestoru na pecenie

vZdy pouzivajte kuchynské lapky.

/\Varovanie - Nebezpetenstvo zasahu



Cistenie pristroja

/A\Varovanie - Nebezpetenstvo poziaru!

= Volné zvysky jedal, tuku alebo Stavy
z masa sa mdzu pocas Cistenia pristroja
vznietit'. Pred zaciatkom cistenia preto
odstrarite hrubé necistoty z priestoru
na pecenie a z prisluSenstva.

= VonkajSie strany pristroja sa pocas Cistiaceho
procesu velmi zahreju. Nikdy na rukovat’

dvierok nevesajte horl'avé predmety, ako napr.

kuchynské utierky. Na prednu stranu pristroja
ni¢ neklad'te, ani o fiu ni¢ neopierajte.
Zabrarite detom v kontakte s pristrojom.

/A\Varovanie - Nebezpetenstvo vazneho
ohrozenia zdravia!

Pristroj sa pocas Cistiaceho procesu vel'mi

zahreje. Neprilnavy povrch plechov na pecenie

a foriem na pecenie sa zni¢i a budu sa vyluc¢ovat’

Skodlivé plyny. Nikdy necistite plechy na pecenie

ani formy na pecenie pomocou Cistiacej funkcie

pristroja. Pomocou Cistiacej funkcie mozete Cistit’

iba smaltované prislusenstvo.

/\Varovanie - Nebezpetenstvo popalenia!

= Priestor na pecenie sa pocas Cistiaceho
procesu velmi zahreje. Nikdy neotvérajte
dvierka pristroja rukou, ani sa rukou
nedotykajte ich zapadky. Vyckajte, kym
pristroj celkom nevychladne. Zabrarite detom
v kontakte s pristrojom.

= A\ Vonkajsie strany pristroja sa pocas
Cistiaceho procesu vel'mi zahreju.
Nedotykajte sa dvierok pristroja. Vyckajte,
kym pristroj celkom nevychladne. Zabrarite
detom v kontakte s pristrojom.

Pri¢iny poskodenia sk

Pri¢iny poskodenia

Vseobecné pokyny

Varovanie!

m  Prislusenstvo, félie, papier na pecenie alebo kuchynské
néacinie na dne priestoru na pecenie: Na dno priestoru
na pecenie neklad'te Ziadne prislusenstvo. Neklad'te
do tohto priestoru ani Ziadne félie alebo papier
na pecenie. Ak ste nastavili teplotu priestoru
na pecenie vysSiu nez 50 °C, nevkladajte dor kuchynsky
riad, sposobi to nahromadenie tepla. Cas restovania a
pecenia uz nebude zodpovedat' nastaveniu a doéjde
k poskodeniu smaltovaného povrchu.

®  Hlinikova félia: Hlinikova félia nesmie v priestore
na pecenie prist’ do kontaktu s vyplfiou dvierok pristroja.
Mohlo by to sposobit’ trvalé sfarbenie skla dvierok.

m Silikbnové formy: Nepouzivajte v pristroji Ziadne
silikénové formy, podlozky, kryty alebo prislusenstvo
obsahujtce silikén. Snimac teploty pecenia by sa
poskodil.

m  Voda v rozpdlenom priestore na pecenie: Nikdy
nenalievajte vodu do rozpaleného priestoru
na pecenie. Vytvori sa para. Teplota sa zmeni a mohlo
by déjst’ k poskodeniu smaltovaného povrchu.

= Vlhkost'v priestore na pecenie: DIhodobejsia vihkost’
v priestore na pecenie moze sposobit’ kordziu.
Po pouZziti nechajte priestor na pecenie vyschnut'.
Nevkladajte dlhodobo do uzatvoreného priestoru
na pecenie vlhké potraviny. Potraviny v priestore
na pecenie neskladujte.

m  Vychladnutie pristroja s otvorenymi dvierkami:
Po peceni pri vysokych teplotdch nechajte priestor
na pecenie vychladnut' iba so zatvorenymi dvierkami.
Neprivierajte do dvierok pristroja Ziadne predmety.
Predna strana ostatného nabytku v blizkosti pristroja
moZze byt poskodena aj pri ponechani malej strbiny
pri rozpalenom pristroji. Ponechajte priestor na pecenie
na vysusenie pri otvorenych dvierkach iba vtedy, ked'sa
pocas prevadzky rury vytvorilo vela vlihkosti.

m Ovocné stavy: Pri peceni obzvlast stavnatych ovocnych
kolacov nekladte na plech na pecenie prilis mnoho
Stavnatého ovocia. Ak Stavy z ovocia nakvapkajd mimo
plechu na pecenie, nebude mozné Skvrny od nich
odstranit’. Ak je to mozné, pouzivajte hlbsi univerzalny
plech.

= Silne znecistené tesnenie: Ak je tesnenie silne
znecistené, dvierka pristroja nebudi pocas prevadzky
uz riadne funkéné. Moze dojst’ k poskodeniu ¢elnych
Casti nabytku v okoli. VZdy udrziavajte tesnenie
dvierok v cistote.

= Dvierka pristroja ako sedadlo, polica alebo pracovna
doska: Na dvierka pristroja si nesadajte a ni¢ na ne
nekladte, ani na ne ni¢ nevesajte. Neklad'te na dvierka
pristroja Ziadne kuchynské nécinie ani prislusenstvo.

= Vkladanie prislusenstva: v zavislosti od modelu méze
prislusenstvo poskriabat sklo dvierok. Prislusenstvo
do priestoru na pecenie vzdy vkladajte az na doraz.

m  Prenasanie pristroja: pristroj neprenasajte ani
nedrzte za drzadlo dvierok. Drzadlo nedokaze
uniest’hmotnost' pristroja a moéZe sa odlomit’.



sk

Ochrana Zivotného prostredia

Mikrovinny ohrev

Varovanie!

Iskrenie: Kov — napr. lyzi¢ka v skle — musi byt
umiestneny najmenej 2 cm od stien priestoru

na pecenie a vnutornej strany dvierok. Iskry

mozu sposobit nenapravitel'nd skodu na skle
vnutornej strany dvierok.

Kombinacia prislusenstva: Nekombinujte zavesny rost
s univerzadlnym plechom. Ak budi zasunuté priamo
na sebe, moéze dojst k iskreniu. Vkladajte zavesny rost
aj univerzalny plech iba kazdy do svojej vysky.
Hlinikové misky: NepouZivajte v pristroji Ziadne
hlinikové misky. Pristroj by sa poskodil iskrenim.
Prevéddzka mikrovinnej riry bez pokrmu: Prevadzka
pristroja bez pokrmu méZze viest k pretaZeniu

v priestore na pecenie. Nikdy nepouZivajte
mikrovinny ohrev naprazdno. Iba v pripade kratkeho
testu porceldnového riadu.

—yMikrovinny ohrev” na strane 18
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Popcorn uréeny na mikrovinny ohrev: Nikdy

nenastavujte prili$ vysoky vykon na mikrovinny ohrev.

Maximéalny vykon by mal dosahovat' najviac

600 wattov. Vzdy umiestnite vrectisko s popcornom
na skleneny tanier. Sklo dvierok by mohlo kvéli
pretazeniu prasknut.

Ochrana Zivotného

prostredia

Vas novy pristroj je obzvlast energeticky Gsporny. Tu
najdete tipy, ako mozete usetrit’ este viac energie

s pouZitim tohto pristroja a ako pristroj spravne
zlikvidovat'.

Uspora energie

Predhrievajte pristroj len vtedy, ak je to uvedené
v recepte alebo v tabul’ke ndvodu na pouZitie.

PouZivajte tmavé, Cierno lakované alebo smaltované
formy na pecenie. Obzvlast' dobre pohlcuju teplo.
Dvierka pristroja otvérajte pocas prevadzky ¢o
najmenej.

Idedine pecte viac kolacov za sebou. Priestor na pecenie
je stale vyhriaty. UZ pri druhom kolaci sa tym skrati cas
pecenia. V priestore na pefenie mdzete umiestnit' dve
formy na pecenie vedla seba.

Pri dIh$ich ¢asoch ohrevu méZete pristroj 10 minut
pred koncom programu vypnut’ a vyuzit' tak

na dopecenie zvyskové teplo pristroja.

Ekologicka likvidacia pristroja

Likvidujte obalové materialy ekologickym spdsobom.

ﬁ Tento pristroj je oznaceny v stlade s eurépskou

smernicou 2012/19/EU, ktord sa tyka
elektrickych a elektronickych zariadeni (waste

mmmm ©lectrical and electronic equipment — WEEE).

Tato smernica udava ramec na spatny odber
a recyklaciu v celej EU.



Zoznamenie sa
s Vasim pristrojom
V tejto kapitole vam vysvetlime zobrazenia na displeji

a ovladacie prvky. Dalej sa obozndmite s réznymi
funkciami vasho pristroja.

D-horuci vzduch

Oboznamenie sa s vasim pristrojom sk

Upozornenie: V zavislosti od typu pristroja si mozné
odchylky vo farbe a detailoch.

Ovladaci panel

Na ovladacom paneli nastavite pomocou tlacidiel
a oto¢ného voli¢a rézne funkcie vasho pristroja.
Na displeji je zobrazené aktudlne nastavenie.

Tlacidla

Tlacidla vpravo a vlavo od oto¢ného volica
maju tlakovy bod. Na ovladanie tieto tlacidla
stlacte.

Otocny voli¢

Otocny voli¢ mozZete otacat' v smere alebo
proti smeru hodinovych ruciciek.

Dotykovy displej

Na dotykovom displeji sa zobrazujui aktudlne
nastavené hodnoty, moznosti vol'by alebo texty
s upozornenim. Pre nastavenie tuknite

na pozadované textové pole. Textové pole sa
meni v zavislosti od vyberu.

s
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Ovladaci panel

Jednotlivé ovladacie prvky st zladené s réznymi
funkciami vasho pristroja. Tak moZete vas pristroj
nastavit’ jednoducho a priamo.

Tlacidla
Nizsie ndjdete stru¢né vysvetlenie réznych tlacidiel.

Tlacidla Vyznam

on/off Zapnutie a vypnutie pristroja
menu Menu Otvori sa ponuka
prevadzkovych rezimov

[il=e Informacie Zobrazenie pokynu aktivacie
Detska poistka @ deaktivacie detskej poistky

® Ponuka Otvor{ ponuku ¢asovych
asovych funkcii  funkcii

» Rychloohrev Zapnutie a vypnutie

rychloohrevu

|

Start/Stop Spustenie, zastavenie alebo

zrusenie

Otocny voli¢
Oto¢nym voli€om menite nastavené hodnoty, ktoré su
zobrazené na displeji.

po poslednom bode opat' bod prvy. Napr. pri nastaveni
teploty musite oto¢nym voli¢om otéacat’ spat, hned’ ako
sa dosiahne minimalna alebo maximalna teplota.

Ukazovatel’

Displej je Struktdrovany tak, aby bolo mozné udaje
precitat na prvy pohlad.

Hodnota, ktord préve moZete nastavit, je zaostrena.
Je znézornena bielym pismom na tmavom pozadi.

Stavovy riadok
Stavovy riadok sa nachadza hore na displeji. Zobrazeny je
Cas a nastavené Casové funkcie.

Casova linia
alebo uz uplynuty cas. Rovna priamka pod nastavenou

hodnotou ubieha zlava doprava v zavislosti od dlzky
priebehu.



sk Oboznadmenie sa s vasim pristrojom

Casovy priebeh

Ak ste vas pristroj spustili bez zadania ¢asu, vidite
vpravo hore v stavovom riadku, ako dlho uz pristroj
bezi.

Pokial ste nastavili ¢as a ten bol potom zmazany,
prevezme ¢asovy priebeh uz uplynuty ¢as a z tohto
Casu odcita dalej. Tak mozete kedykol'vek kontrolovat,
ako dlho uZ pristroj beZi.

Kontrola teploty

Kontrolky teploty zobrazuju fazy ohrevu alebo
zvyskové teplo v priestore na pecenie.

Kontrola Kontrola ohrevu zobrazuje narast

ohrevu teploty v priestore na pecenie. Hned' ako st
vsetky kontrolky rozsvietené, je optimalny
¢as na vloZenie pokrmu.

Pri grilovéni a Cisteni sa tieto kontrolky
neobjavuju.

Zvyskové teplo  Ked'je pristroj vypnuty, zobrazuju teplotné
kontrolky zvyskové teplo v priestore
na pecenie. Hned' ako teplota klesne
priblizne na 60 °C, zobrazenie sa vypne.

Upozornenie: Na zaklade termalnej zotrvac¢nosti sa méze
zobrazena hodnota lisit’ od skuto¢nej teploty v priestore
na pecenie.

Druhy ohrevu

Nizsie vam vysvetlime rozdiely a pouZzitie jednotlivych
druhov ohrevu, aby ste si zvolili vidy ten spravny.

Pouzitie

Pocas zahrievania mozZete tlacidlom [i] zobrazit'

aktudlnu teplotu zahrievania.

Druhy programov

Ponuka je rozdelena podla réznych reZimov. Tak méte
rychly pristup k pozadovanym funkcidm.

Druh rezimu
Druhy ohrevu

Pokrmy — ,Pokrmy"
na strane 28

Mikrovinny ohrev —
~Mikrovinny ohrev"
na strane 18

Mikrokombi —
Mikrovinny ohrev”
na strane 18

Susenie —

Mikrovinny ohrev”

na strane 18
Samocistenie — ,Cistiaca
funkcia”na strane 21

Nastavenie — ,Zdkladné
nastavenie” na strane 17

Na pripravu vasho

pokrmu existuje mnoho
dokonale naprogramovanych
druhov ohrevu.

Tu néjdete vhodné
prednastavené hodnoty

pre mnoho pokrmov.

Vase pokrmy mozete
pripravovat, ohrievat’ alebo
rozmrazovat' omnoho rychlejsie.

Na mikrovinny ohrev
mozete dodatocne spustit’
este jeden z druhov ohrevu.

PouZzite po kazdej
prevadzke s mikrovinnym
ohrevom.

Samocistiaca funkcia vycisti
automaticky vasu rdru.
MbZete prisposobit’
zakladné nastavenie vasho
pristroja podla potreby.

Na pecenie na jednej alebo viacerych trovniach.
Ventildtor rozvadza teplo prstencovych ohrievacich telies

v zadnej stene rovnomerne po celom priestore na pecenie.

Na tradi¢né pecenie na jednej trovni. Obzvlast' vhodné na kolace
so Stavnatym obloZenim.

Teplo prichddza rovnomerne zospodu a zvrchu.

Na energeticky tcinny ohrev vybranych pokrmov na jednej trovni
bez predhriatia. Ventilator rozvadza energeticky ucinné teplo

prstencovych ohrievacich telies v zadnej stene rovnomerne po celom
priestore na pecenie.

Druh ohrevu Teplota
4D-hortci vzduch SlUAHE
|z| 30-300 °C
Hornyldolny ohrev
30-275°C
Horuci vzduch Eco
Hornyl/dolny ohrev Eco 30-300°C
Gril s cirkulaciou 30-300°C
vzduchu
m Vel'koplosny gril 1 =slabé
2 = stredné
3 =silné
B Maloplo3ny gril 1 =slabé
2 = stredné
3 =silné

Na energeticky Gcinny ohrev vybranych pokrmov.
Teplo prichdadza rovhomerne zospodu a zvrchu.

Na pecenie hydiny, celych ryb a vacsich kiskov masa.
Grilovacie teleso a ventilator sa striedavo zapinaju a vypinaju. Ventilator
rozptyl'uje teplo rovhomerne okolo pokrmu.

Stupne grilovania: Na grilovanie steakov, klobas alebo hrianok na zapekanie. Zahreje sa
cela plocha grilovacieho telesa.

Stupne grilovania: Na grilovanie malych porcif, ako st steaky, klobésy alebo hrianky
na zapekanie.
Teplo pridi od strednej casti pod grilovacim telesom.



Oboznadmenie sa s vasim pristrojom sk

Na pripravu pizze a pokrmov, ktoré potrebuju vela tepla zospodu.
Teplo prudi od spodného ohrievacieho telesa a prstencového

ohrievacieho telesa na zadnej strane.

Pre pokrmy s chrumkavym zakladom.
Teplo prudi zvrchu, ale intenzivnejSie zospodu.

Na Setrné a pomalé dopekanie osmazenych krehkych kiskov masa
v otvorenom riade.

Teplo prudi pri nizsich teplotach rovhomerne zospodu a zvrchu.

Na ohrievanie vo vodnom kuipeli a dopekanie. Teplo
prudi zospodu.
Vhodné na susenie bylin, ovocia a zeleniny.

Na udrZiavanie teploty hotovych pokrmoch.

Vhodné na predhrievanie.

Na rychlu pripravu mrazenych produktov na stupni 1. Teplota sa

Stuperi Pizza 30-275°C
@ Intenzivny ohrev 30-300 °C
Mierny ohrev 70-120°C
|;| Dolny ohrev 30-250°C
Susenie 30-150°C
@ Udrziavanie teploty 60-100 °C
§5§ . A
= Predhrievanie riadu 30-70°C
X
0 Funkcia Cool Start 30-275 °C

riadi podl'a Gdajov od vyrobcu. PouZivajte najvyssiu teplotu, ktord je
uvedend na obale. Cas ohrevu zodpoveda uvedenému casu alebo méze

byt aj kratsi. Predhrievanie nie je nutné.

Navrhované hodnoty

Pre kazdy druh ohrevu pristroj navrhne teplotu alebo
stuperi. Tuto teplotu méZete pouZit' alebo ju zmenit'.

Dalsie informéacie

Vo vdcsine pripadov vam pristroj pontka pokyny a dalSie
informacie k prave vykondvanej ¢innosti. Stlacte tlacidlo
[i]. Prislugny pokyn bude za niekol’ko sekiind zobrazeny.

Niektoré pokyny sa zobrazuju automaticky, napr. pokyny
na potvrdenie alebo vyzva ¢i varovanie.

Funkcie priestoru na pecenie

Niektoré funkcie zjednodusuju prevadzku vasho pristroja.
Napriklad priestor na pecenie je velkoplo3ne osvetleny
a chladiaci ventilator chrani pristroj pred prehriatim.

Otvaranie dvierok pristroja

Ked' otvorite dvierka pristroja pocas prevadzky, prevadzka
sa zastavi. Po zatvoreni dvierok sa prevadzka opat’ spusti.

Osvetlenie priestoru na pecenie

Pri otvoreni dvierok pristroja sa zapne osvetlenie
priestoru na pecenie. Ak zostanu dvierka otvorené dlhsie
ako 15 minut, osvetlenie sa opat vypne.

zapne, hned’ ako sa dany program spusti. Po ukonceni
programu sa osvetlenie zase vypne.

Upozornenie: V zdkladnom nastaveni mozete
nastavit, aby sa osvetlenie priestoru na pecenie
pri prevadzke nezapinalo.

Chladiaci ventilator
Chladiaci ventilator sa pocas prevadzky zapina a vypina
podla potreby pristroja. Teply vzduch uniké dvierkami.

Varovanie!
Ventilator nezakryvajte. Rira by sa mohla prehrievat’.

Chladiaci ventilator bezi este urcity ¢as po ukonceni
ohrevu, aby sa priestor na peenie dostato¢ne ochladil.

Upozornenie: Cas dobehu ventildtora mozete
nastavit' v zakladnom nastaveni. — ,Zdkladné
nastavenie” na strane 17

"



sk Prislusenstvo

Prislu3enstvo

K vaSmu pristroju patri rézne prislusenstvo. Tu ziskate
prehlad o dodanom prislusenstve a jeho spravnom
pouziti.

Dodané prislusenstvo

V43 pristroj je vybaveny tymto prislusenstvom:
Zéavesny rost

Na riad, formy

na kolace a nakypy.

Na pecenie a grilovanie.

Rost je vhodny na mikrovinny
ohrev.

Univerzalny plech

Na stavnaté kolace, pecivo,
mrazené pokrmy a vel'ké kisky
peceného masa.

Je mozné ho pouzit’ako nadobu
na zachytenie odkvapkavajtceho
tuku, ak grilujete priamo na roste.
Teplotna sonda

UmoZriuje pecenie na presnu
teplotu.

Informacie na pouZitie néjdete

v prislusnej kapitole. — , Teplotna
sonda do mésa” na strane 19

Pouzivajte iba origindlne prislusenstvo. Je urcené
Specidlne pre vas pristroj.

Prisluenstvo je mozné dokUpit’ cez nas zakaznicky

servis alebo v Specializovanom obchode.

Upozornenie: Ked'sa prislusenstvo zahreje na vysoku
teplotu, moze sa deformovat'. To viak nema Ziadny vplyv

na jeho funkénost’. Hned' ako sa opéat’ ochladi, deformécia
zmizne.

Vkladanie prislusenstva
Priestor na pecenie ma tri Urovne vkladania. Tieto
Urovne sa pocitaju zospodu hore.

V Urovniach 2 a 3 vzdy vkladajte prislusenstvo
medzi dve vodiace draZky danej Urovne.

Prislusenstvo je moZné vysunut'az do polovice bez toho,
aby sa prevrhlo. Vd'aka teleskopickym vysuvom na Grovni
1 je mozné prisludenstvo vysunut’ este dalej.

Dbajte na to, aby prislusenstvo dosadlo aZ za zarazku

na konci teleskopického vysuvu a.
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Priklad na obrazku: Univerzalny plech

Teleskopické vysuvy sa zacvaknu, ked' st celkom
vysunuté. Vdaka tomu je mozné prislusenstvo l'ahko
umiestnit. Na odblokovanie zasurite teleskopické vysuvy
I'ahkym potlacenim spat’ do priestoru na pecenie.

Upozornenie

= Dbajte na to, aby ste vkladali prislusenstvo do priestoru
na pecenie vzdy spravnym spdsobom.

m  PrisluSenstvo do priestoru na pecenie vZdy vkladajte az
na doraz tak, aby sa nedotykalo dvierok rdry.

Funkcia zacvaknutia

Prislusenstvo musi byt vysunuté priblizne aZ do polovice,
kym nezacvakne. Této funkcia zacvaknutia zabrariuje
prevrhnutiu prislusenstva pri vystvani. Aby tato ochrana
proti prevrhnutiu fungovala, musi sa prislusenstvo
vkladat' do priestoru na pecenie v spravnej polohe.

Pri vkladani zdvesného rostu dbajte na to, aby bol
zaistovaci vyrez a vzadu , smerom dole. Népis
,microwave” musi byt' vpredu a zdhyb smerom dole ~—.

Pri vkladani plechov na pecenie dbajte na to, aby bol
zaistovaci vyrez @ vzadu , smerom dole. Skosenie
prislusenstva b musi byt vpredu smerom k dvierkam
pristroja.

Priklad na obrazku: Univerzalny plech




Zvlastne prislusenstvo

Zvlastne prislusenstvo je mozné dokUpit' cez nas
zakaznicky servis alebo v Specializovanom obchode.

V nasich katalégoch najdete Siroku

ponuku prisluenstva pre vas pristroj.

Dostupnost’ a moZnost' objednania su

v jednotlivych krajinach rézne. Nazrite do dokumentov,
ktoré ste dostali pri ndkupe.

Pri nakupe zadajte presné objednavacie ¢islo zvlastneho
prislusenstva.

Upozornenie: Nie vsetko zvlastne prislusenstvo je
vhodné pre kazdy pristroj. Pri ndkupe vzdy uvadzajte
presné oznacenie vasho pristroja (E-Cislo).
—,Zakaznicky servis” na strane 28

Zvlastne prislusenstvo Obj. ¢islo

Zavesny rost HZ634080
Na riad, formy na koléce a nékypy

a na pecenie a grilovanie priamo na roste.

Univerzalny plech HZz632070
Na $tavnaté kolace, pecivo, mrazené Samocistiaca
pokrmy a vel'ké kisky peceného masa. Je funkcia
mozné ho pouZit'ako nadobu na zachytenie
odkvapkavajticeho tuku, ak grilujete priamo

na roste.

Plech na pecenie HZ631070

Na pripravu rezov na plechu a drobného Samocistiaca
peciva funkcia
Vkladaci rost HZ324000
Urceny pre maso, hydinu a ryby.

SliZi na vlozenie do univerzalneho plechu,

aby zachytil odkvapkavajdci tuk a

$tavu z mésa.

Profi plech HZ633070

Na pripravu velkého mnoZstva pokrmov.

Pokrievka na profi plech
Vd'aka pokrievke sa profi plech stava
profi-pekarom.

HZ633001

Plech na pizzu
Na pizzu a vel'ké okruhle kolace.

HZ617000

Grilovaci plech HZ625071
Slizi na grilovanie namiesto rostu alebo ako  samo¢istiaca

ochrana pred striekanim. PouZite iba funkcia

v univerzalnom plechu.

Kamenna doska na pecenie chleba Hz327000
Urcend na pripravu domaceho chleba, Samodcistiaca
zemli a pizze s chrumkavou kérkou. funkcia
Doska musi byt predhriata na odpord¢ant

teplotu.

Sklenena zapekacia miska (5,1 litra) HZ915001
Urcena na dusené pokrmy

a nakypy. Obzvlast' vhodna pre prevadzkovy

rezim ,Pokrmy”.

Sklenena panvica HZ865000
Urcena na vel'ké kusy mdsa a Stavnaté kolace.

Sklenena panvica HZ636000

Na nakypy, zeleninové pokrmy a pecivo.

Pred prvym pouzitim vésho pristroja sk

Ozdobné listy
Na zakrytie spodnej strany jednotky
a zékladného dielu

HZ66X600

[ Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouZzitim vésho nového pristroja musite
vykonat' ur¢ité nastavenia. Musite vycistit’ priestor
na pecenie a prislusenstvo.

Pred prvym uvedenim do prevadzky

Po pripojeni pristroja do siete alebo po vypadku
elektrického pridu sa na displeji zobrazi nastavenie
na prvé uvedenie do prevadzky.

Upozornenie: Toto nastavenie mozete kedykolvek zmenit’
— ,Zdkladné nastavenie” na strane 17

Nastavenie jazyka
Prednastavenym jazykom je nemcina.

1. Pomocou otoc¢ného volic¢a zvolte pozadovany jazyk.
2. Kliknite na sipku V.
Objavi sa dalSie nastavenie.

Nastavenie casu
Nastavenie ¢asu zacina na 12:00.

1. Pomocou otoc¢ného voli¢a nastavte aktualny cas.
2. Kliknite na sipku V.

Nastavenie datumu

Prednastavenym datumom je 1. 1. 2014.

1. Vzdy kliknite na $ipku V/, kym neaktualizujete
vSetky nastavenia.

2. Pomocou oto¢ného voli¢a nastavte aktudlny den,
mesiac a rok.

Cistenie priestoru na pecenie a prisluenstva
Pred prvym pouZitim vésho pristroja umyte priestor

na pecenie a prislusenstvo.

Cistenie priestoru na pe¢enie
Na odstranenie zapachu novoty prazdny priestor
na pecenie so zatvorenymi dvierkami zahrejte.

Odstrarite z priestoru na pecenie vSetok obalovy materiél,
ako napr. polystyrénové gulky. Pred ohrevom utrite
hladké steny v priestore na pecenie jemnou vihkou
handrickou. Pocas ohrevu pristroja vetrajte kuchyru.

13



sk PouZzitie pristroja

PouZite nastavenie uvedené v tabulke.

Nastavenie

Druh ohrevu Hornyldolny ohrev £
Teplota 240°C
Doba Upravy 1 hodina

O nastaveni druhu ohrevu a teploty sa dozviete
v nasledujlcej kapitole.

Po uplynuti ¢asu tpravy pokrmu vypnite pristroj
tlacidlom On/Off.

Po tom, o priestor na pecenie vychladne, utrite jeho
hladky povrch handri¢kou a mydlovou vodou.

Cistenie prislusenstva

Prisluenstvo riadne vycistite pouZitim mydlovej vody
a handricky alebo jemnej kefky.

Obsluha pristroja

Uz ste sa oboznamili s ovladacimi prvkami a funkciami
vasho pristroja. Teraz vam vysvetlime, ako pristroj
nastavite. Dozviete sa, €o sa stane pri zapnuti a vypnuti
a ako nastavite jednotlivé prevadzkové rezimy.

Zapnutie a vypnutie pristroja

Pred tym, nez na vaSom pristroji zacnete ¢okolvek
nastavovat, musite ho zapnat.

Vynimka: Detsku poistku a budik méZete nastavovat), aj
ked'je pristroj vypnuty.

Udaje na displeji alebo upozornenia, napr. tdaj

o zvyskovom teple v priestore na pecenie, st viditel'né, aj
ked' je pristroj vypnuty.

Ak pristroj nepotrebujete pouZzivat, vypnite ho. Ak dIhsi
Cas nevykonate Ziadne nastavenie, pristroj sa
automaticky vypne.

Zapnutie pristroja
Pristroj zapnite stlacenim tlacidla On/Off. Symbol
On/Off nad tla¢idlom bude modro svietit.

Na displeji sa zobrazi logo Siemens, potom druh
ohrevu a teplota

Upozornenie: Druh prevadzkového rezimu, ktory sa
objavi po zapnuti pristroja, mozZete zmenit'v zakladnom
nastaveni.

Vypnutie pristroja

Pristroj vypnite stlacenim tlacidla On/Off.

Ikona On/Off nad tlacidlom zhasne.

Nastavena funkcia sa prerusi.
Na displeji sa zobrazi ¢as.
Upozornenie: V zakladnom nastaveni mozete

nastavit, ¢i chcete, aby sa na displeji vypnutého
pristroja zobrazoval ¢as alebo nie.
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Spustenie alebo prerusenie prevadzky

Na spustenie alebo prerusenie prevadzky stlacte tlacidlo
Start/Stop. Po preruseni prevadzky moze dalej bezat’
chladiaci ventilator.

Na vymazanie v3etkych nastaveni stlacte tlacidlo On/Off.

Ked' otvorite dvierka riry pocas prevadzky, prevadzka
sa zastavi. Ked' zavriete dvierka rury, prevadzka sa
znovu spusti.

Tip: Toto nastavenie mbzete zmenit'v zakladnom
nastaveni. — "Zdkladné nastavenie" na strane 17

Nastavenie druhu programu
Ak chcete vybrat' druh programu, musi byt’ pristroj
zapnuty.

1. Stlacte tlacidlo Menu.
Otvori sa ponuka druhu programov.

2. Kliknite na zvoleny prevadzkovy rezim.
Podla druhu prevadzkového reZimu su k dispozicii
rézne moznosti volby.

3. Pomocou otocného voli¢a zmerite volbu.
Podla volby zmerite aj ostatné nastavenia.

4. Prevadzku za¢nete stlacenim tlacidla Start/Stop
Na displeji sa zobrazi asovy priebeh. Zobrazi sa
nastavenie a riadok s priebehom rezimu.

Nastavenie druhu ohrevu a teploty

Po zapnuti pristroja sa na displeji zobrazi nastaveny
navrhovany druh ohrevu s teplotou. Tento rezim
moZete okamZite spustit’ stlacenim tlacidla Start/Stop.
Ak chcete nastavit'iny druh ohrevu, pokracujte
nasledujicim spésobom.

Pokial' chcete nastavit'iny rezim, pokracujte
nasledujlicim spésobom:

Priklad na obrazku: Horny/dolny ohrev s teplotou 180 °C.

1. Pomocou otoc¢ného voli¢a zmerite druh
ohrevu.

2. Kliknite na navrhnuti teplotu.
3. Pomocou otocného volita zmerite teplotu.

Horny/dolny
ohrev

180 °C



4. Tlacidlom Start/Stop spustite reZim.

0min10s

Horny/dolny
ohrev

180 °C

Na displeji sa zobrazi zvoleny druh ohrevu a teplota.

Rychly ohrev

Tlacidlom »$ mozete priestor na pecenie velmi rychlo
zahriat’. Rychly ohrev nie je umoZzneny pri vietkych
druhoch ohrevu.

Vhodné druhy ohrevu:

4D-horuci vzduch

E  Hornyldolny ohrev

E  Intenzivny ohrev
Aby bol pokrm upeceny rovnomerne, vlozte ho do rary

az po ukonceni rychlo ohrev.

Nastavenie

Dbajte na zvolenie vhodného druhu ohrevu. Teplota
musi byt nastavena na viac nez 100 °C, inak sa rychly
ohrev nespusti.

1. Nastavte druh ohrevu a teplotu.
2. Stlacte tlacidlo »$%.

O0min15s

Horny/dolny
ohrev

»$180 °C

Symbol » sa objavi nalavo vedla teploty. Za¢ina
kontrola teploty.

Hned' ako je rychly ohrev okonceny, zaznie zvukovy

signal. Symbol »$% zmizne. Teraz mézete vloZit'

do priestoru na pecenie pokrm.

Upozornenie

= Nastaveny ¢as beZi nezavisle od rychleho
ohrevu hned' od spustenia rezimu.

®  Pocas rychleho ohrevu mézete tlacidlom El'
zistit' aktudlnu teplotu v priestore na pecenie.

Ukoncenie
Stlacte tlacidlo »$ . Symbol »$§ na displeji zmizne.

Ponuka ¢asovych funkcii sk

Casové funkcie
V4&$ pristroj disponuje mnohymi ¢asovymi funkciami.

Nastavenie Pouzitie

A\ Budik Tato funkcia je podobnd budiku
na varenie vajicok. Po uplynutf
nastaveného ¢asu zaznie zvukovy
signal.

|5 Cas dpravy Po uplynuti nastaveného ¢asu
zaznie signal. Pristroj sa

automaticky vypne.

S Eas ukoncenia Nastavte cas a koniec pecenia.
Pristroj sa automaticky vypne,
takze prevadzka sa ukonci
Vo vami zvolenom case.

= Cas do jednej hodiny méZete nastavit' na mindtu
presne.
Cas dIhsi neZ jedna hodina mozete nastavit’
po 5-minttovych intervaloch.

= Podla toho, ktorym smerom otacate oto¢nym
volicom, sa zobrazuje navrhovana hodnota:
proti smeru hodinovych ruciciek 10 minut
v smere hodinovych ruci¢iek 30 minut.

m  Po uplynuti kazdej funkcie budika zaznie signal
a na stavovom riadku sa zobrazi ,Ukoncené”.

= Tlac¢idlom [i] mozete medzitym zistit' informacie,
ktoré sa kratko zobrazia na displeji.

Budik

Budik méZete nastavit’ kedykol'vek, i ked'je rdra vypnuta.
Budik beZi paralelne s ostatnym nastavenim ¢asu a ma
vlastny zvukovy signal. Zacujete teda, ¢i zvoni budik
alebo uplynul ¢as Upravy pokrmu.

MbZete nastavit' maximalne 24 hodin.

1. Stlacte tlacidlo ®.
Otvori sa menu budika.

2. Pomocou oto¢ného voli¢a nastavte cas.
Budik sa po niekol'kych sekundach nastartuje.

Symbol budika £ a ubiehajici ¢as sa zobrazia viavo
na stavovom riadku.

Po uplynuti nastaveného ¢asu

Zaznie zvukovy signdl. Na displeji sa zobrazi ,koniec
budika”. Pomocou tlactidla (® mézete signal predéasne
vypnut..

Prerusenie budika

Tlacidlom (® otvorite menu budika a ¢as otocite spat.
Stlacte tlacidlo ® a menu sa zavrie.

Zmena nastavenia budika

Tlacidlom (O otvorite menu budika a pomocou
oto¢ného volic¢a za niekol’ko sekiind zmenite nastavenie
hodnot. Stlagenim tlacidla © budik spustite.
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sk Casové funkcie

Cas tipravy pokrmu

Ak nastavite ¢as Upravy pokrmu, po uplynuti tohto ¢asu
sa rdra automaticky vypne. Rura prestane hriat. Mozete
nastavit' maximalne 23 hodin a 59 minut.

Predpoklad: Je nastaveny druh ohrevu a teplota.

Priklad: Nastavenie rezimu 4D-horuci vzduch, teplota
180 °C, as Upravy pokrmu 45 minut.

1. Stlacte tlacidlo .
Otvori sa menu nastavenia Casu.

2. Pomocou oto¢ného voli¢a nastavte ¢as Gpravy pokrmu.

|-| 45min 00s

3. Tlacidlom Start/Stop spustite rezim.
Na displeji sa zobrazi ubiehajdci ¢as a symbol [-l.

Uplynutie ¢asu tpravy pokrmu

Zaznie zvukovy signal. Rura prestane hriat. Na paneli
displeja sa zobrazi ,Ukon&ené”. Pomocou tlacidla ®
moZete signal pred¢asne vypnut'.

ZruSenie Casu Upravy pokrmu

Tlatidlom (® otvorte menu nastavenia ¢asu.
Nastaveny Cas vrétite spat. Na displeji sa zobrazi
zvoleny druh ohrevu a teplota.

Zmena ¢asu Upravy pokrmu

Tlac¢idlom ® otvorte menu nastavenia &asu.
Pomocou otoc¢ného voli¢a zmerite volbu.

Cas ukonéenia tpravy pokrmu

Pri nastavovani ¢asu ukoncenia Upravy pokrmu dbajte
na to, aby sa pokrm pri dlh§om skladovani v rdre
neskazil.

Predpoklad: Nastaveny prevadzkovy rezim sa nezacal.
Je nastaveny ¢as Upravy pokrmu. Je otvorené menu
nastavenia ¢asu (©.

Priklad na obrazku: V 9:30 vloZite pokrm do rury.
Pfiprava pokrmu trva 45 minut,

pokrm teda bude hotovy o 10:15. Vy v3ak chcete, aby bol
pokrm pripraveny o 12:45.

1. Kliknite na tlacidlo ,Koniec 1" Zobrazi sa ¢as
ukonéenia Gpravy pokrmu.

09:30

£\ Budik

|=>| 45 min 00 s
-] 10:15

2. Pomocou oto¢ného voli¢a posurite ¢as ukoncenia na
neskor.

L\ Budik
|-| 45min 00s
-] 12:45

3. Potvrdte tlacidlom Start/Stop.

Pristroj sa spustio 2 h 30 min

180 °C

4D-horuci vzduch

Rira je teraz v rezime Cakania. Prevadzka sa spusti
v spravnom okamihu. Na displeji sa zobrazi
ubiehajlci cas.

Uplynutie ¢asu tpravy pokrmu

Zaznie zvukovy signal. Rdra prestane hriat.

Na paneli displeja sa zobrazi ,Ukon¢ené”. Pomocou
tlacidla © mozete signél pre¢asne vypnut'.

Zmena ¢asu ukoncenia

Zmena je mozna v pripade, Ze sa rira eSte nezacala
zahrievat'. Tla¢idlom (© otvorte menu nastavenia ¢asu,
kliknite na ,Koniec=I" a pomocou oto¢ného voli¢a

upravte &as ukonéenia. Stlacte tlacidlo © a menu sa
zavrie.

ZruSenie nastavenia casu

Zmena je moznd v pripade, Ze sa rura eSte nezacala
zahrievat’. Tla¢idlom (© otvorte menu nastavenia ¢asu.
Kliknite na ,Koniec =I” a pomocou oto¢ného volita
upravte €as ukoncenia. Na displeji sa zobrazi ¢as Gpravy
pokrmu.



[} Detska poistka

Vas pristroj je vybaveny detskou poistkou, ktora zaistf,
aby nedoslo k jeho ndhodnému zapnutiu alebo zmene
nastavenia.

Aktivacia a deaktivacia

Detsku poistku moZete aktivovat aj deaktivovat, ked'je
pristroj vypnuty alebo zapnuty.

V oboch pripadoch stlacte tlacidlo =® a drzte stlacené
priblizne 4 sekundy. Na displeji sa objavi upozornenie
o aktivacii a objavi sa symbol =3.

Zablokovanie dvierok pristroja

Zé&kladné nastavenie mozete zmenit' tak, aby sa okrem
ovladacieho panelu zablokovali aj dvierka vasho pristroja.

Dvierka pristroja sa zamknu, ked' teplota v priestore
na pecenie dosiahne cca 50 °C. Na displeji sa zobrazi
symbol @. Ked' je rdra vypnuta, dvierka pristroja sa
zamknu ihned’ po aktivacii detskej poistky.

Zakladné nastavenie

Aby ste vas pristroj mohli jednoducho a efektivne
vyuzivat, mate k dispozicii rdzne nastavenia. Tieto
nastavenia mozete kedykol'vek zmenit'.

Zmena nastavenia

1. Stlacte tlacidlo Menu. Otvori sa ponuka
prevadzkovych reZimov.

2. Zvolte prevadzkovy rezim ,nastavenie”.

Objavia sa prvé zékladné mozZnosti nastavenia.

. Pomocou oto¢ného voli¢a zmerite volbu.

4. Kliknite na $ipku V' prejdite tak na dalsie moznosti
zakladného nastavenia.

5. Na uloZenie volby stlacte tlacidlo Menu.
Na displeji sa zobrazi ,UloZit” alebo ,0dmietnut”.

w

Zoznam nastaveni

V tomto zozname najdete vietky zékladné nastavenia

a moznosti ich zmeny. Podl'a vybavenia vasho pristroja sa
na displeji zobrazia iba tie nastavenia, ktorymi vas pristroj
disponuje.

Nasledujlice nastavenia mozete zmenit”:

Nastavenie MozZnosti

Nastavte jazyk, Mozné dalSie jazyky
cas Nastavenie aktualneho casu
a datum. Nastavenie aktudlneho ddtumu

Detské poistka sk

Dlzka zvukového Kratky (30 sekind)

signalu Stredny (1 min.)
DIhy (5 min.)

Hlasitost’ MbZete nastavit' pat' roznych
stupriov

Volba ténu Vypnuté (tén pri zapnuti

a vypnutie pomocou tlacidla
On/Off zostava aktivované)

Zapnuté

MbZete nastavit' pat' roznych
stupriov

Digitalny s ddtumom
Rucickovy

Vypnuté

Jasnost' displeja

Ukazovatel ¢asu

Osvetlenie Pocas prevadzky zapnuté
Pocas prevadzky vypnuté

Automaticky Pri zatvoreni dvierok

pokracovat Automaticky nepokracovat’

(Stlacte tlacidlo Stop/Start)
Zablokovanie dvierok + tlacidiel
Zablokovanie tlacidiel

Hlavné menu

Druhy ohrevu

Mikrovinny ohrev

Mikroohrev combi

Pokrmy

Nocné stimenie jasu  Vypnuté

Automaticka detska
poistka

Prevadzka po
zapnuti

Zapnuté (jas displeja je stimeny
medzi 22:00 a 5:59)

Logo nazvu znacky  Zobrazovat'

Cas obehu Odportcané

chladiaceho Miniméline

ventilatora

Rezim Sabat Zapnutt?
Vypnuté

Nastavenie z vyroby  Obnovit’
Neobnovovat’

*) k dispozicii, v zavislosti od modelu

Upozornenie: Zmeny nastavenia jazyka, tonu tlacidiel
a jasu displeja su uc¢inné okamzite. V3etky dalSie zmeny
st Gc¢inné az po ich ulozen.
Zmena nastavenia Casu
Cas zmenite v zékladnom nastaveni.
Priklad: zmena na zimny alebo letny cas.
1. Stlacte tlacidlo Menu.
Otvori sa ponuka prevadzkovych rezimov.

2. Kliknite na ,Nastavenie”.
3. Kliknite na $ipku Va prejdite na ,Cas”.
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sk Mikrovinny ohrev

4. Pomocou oto¢ného voli¢a zmerite Cas.
5. Stlacte tlacidlo Menu.
Na displeji sa zobrazi ,UlozZit” alebo ,Odmietnut”.

Vypadok pradu

Po dlhsom vypadku elektrického pridu sa na displeji
zobrazi nastavenie pre prvé uvedenie do prevadzky.

Nastavte jazyk, ¢as a datum.

Mikrovinny ohrev

Pomocou mikrovinného ohrevu mézete vase pokrmy
pripravovat, ohrievat alebo rozmrazovat’ vel'mi rychlo.
Mikrovinny ohrev méZete pouzit’ zvIast alebo

v kombinacii s urcitym druhom ohrevu.

Aby ste mohli mikrovinny ohrev optimélne pouzivat,
dbajte na pokyny pre riad a orientujte sa podla Gdajov
uvedenych v tabulke pouZitia na konci tohto navodu
na poufzitie.

Vhodny varny riad

Nie vSetok riad je vhodny na mikrovinny ohrev. Aby sa
vas pokrm ohrial a pristroj nebol poskodeny, pouzivajte
iba riad vhodny na mikrovinny ohrev.

Vhodny riad je taky, ktory je odolny voci vysokym
teplotdm, ako je sklo, sklokeramika, porceldn alebo plast
odolny voci vysokym teplotdm. Tieto materialy
prepustaju vinové Ziarenie. Mdzete pouzit' aj keramicky
riad, ak je plne glazovany a bez prasklin.

Mébzete pouzit'i riad, v ktorom pokrm servirujete.
Nemusite tak prestvat’ pokrmy z jednej nadoby
do druhej. Riad so zlatym alebo striebornym
dekorom pouzivajte iba vtedy, ked' jeho vyrobca
zarucuje, Ze je vhodny na mikrovinny ohrev.

V kombinovanom rezime mézete pouzit' tradi¢né formy
na pecenie vyrobené z kovu. Tak bude vas kolac
prepeceny aj zospodu.

Pre ostatné rezimy nie st vhodné kovové nadoby.

Kov neprepusta vinové Ziarenie. Pokrmy v kovovych
nadobéch zostavaju studené.

Varovanie!

Iskrenie: Kov (napr. lyZicka v skle) musi byt umiestneny
najmenej 2 cm od stien priestoru na pecenie a vnutornej
strany dvierok. Iskry moZu sposobit nenapravitelnd
Skodu na skle vnutornej strany dvierok.

Test vhodnosti riadu

Nikdy nepouzivajte mikrovinny ohrev naprazdno.
Iba v pripade kratkeho testu riadu.

Ak si nie ste isti, Ze je vas riad vhodny

na mikrovinny ohrev, urobte nasledujci test.

1. Prazdny riad vlozZte na 30 sekind az 1 mindtu do rdry
a nastavte maximalny vykon.

2. Medzitym vyskulsajte teplotu riadu.
Riad musi zostat' studeny alebo teply tak, aby sa dal
uchopit’ rukou.
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Pokial’je riad horuci alebo vznikaju iskry, riad nie je
vhodny na mikrovinny ohrev.
V tomto pripade ukoncite test.

Nastavenie vykonu mikrovinného ohrevu
MoZete nastavit pat’ réznych vykonov mikrovinného
ohrevu.

Max. Cas
Upravy pokrmu
90 W Na rozmrazovanie chulostivych

Vykon  Pokrm

pokrmov 1 hod. 30 min
180 W  Na rozmrazovanie a nasledné .
vEEe 1 hod. 30 min
360 W  Na varenie mdsa a ohrievanie 1 hod. 30 mi
chulostivych pokrmov Ok E10 il
600 W Na ohrievanie a varenie 1 hod. 30 min
pokrmov
1000 W Na ohrievanie tekutin 30 min

Nastavenie reZimu mikrokombi

MbZete nastavit' vykony s hodnotami 90 W az 360 W. Nie
vsetky druhy ohrevu st vhodné na kombinaciu
s mikrovinnym ohrevom.

Vhodné druhy ohrevu:
4D-horci vzduch
Hornyldolny ohrev

Gril s cirkulaciou vzduchu
Velkoplosny gril

ODOHDE@

Maloplosny gril

-

. Stlacte tlacidlo Menu.

Otvori sa ponuka prevadzkovych rezimov.

. Zvolte prevadzkovy rezim ,Mikrokombi”. Je navrhnuty
prevadzkovy reZim, teplota, vykon mikrovinného
ohrevu a ¢as Upravy pokrmu.

3. Kliknite na prislusné policko a pomocou

oto¢ného voli¢a nastavte pozadovanu volbu.

4. Tlagidlom Start/Stop spustite rezim. Na displeji

sa zobrazi Cas Upravy pokrmu.

Tieto hodnoty moZete kedykolvek zmenit'. Na prerusenie

prevédzky rury stlacte tlacidlo Start/Stop. Kliknite

na prislusné policko mikrovinného ohrevu a pomocou

otocného volica zmerite ¢as Upravy pokrmu. Tlacidlom

Start/Stop rezim znovu spustite.

Uplynutie ¢asu tpravy pokrmu

Zaznie zvukovy signal. Rura prestane hriat. Na displeji

sa zobrazi -1 0 min 00 s a na paneli displeja sa zobrazi

L,Ukon&ené”. Pomocou tlagidla © mozete signal

predcasne vypnut'.

N

Prerusenie prevadzky

Stlacte tlacidlo Start/Stop: Prevadzka je preruiena. Stlacte
tlacidlo Start/Stop: Prevadzka je opdtovne spustena.

Otvorte dvierka pristroja: Prevadzka je prerusend. Zavrite
dvierka: Prevadzka je opdtovne spustend.



Zastavenie prevadzky
Stlacte tlacidlo On/Off.

Nastavenie mikrovinného ohrevu
Aby ste dosiahli optimalny vysledok, vzdy vsurite zavesny
rodt do Urovne 1.

1. Stlacte tlacidlo Menu.

Otvori sa ponuka prevadzkovych rezimov.

2. Zvolte prevadzkovy rezim ,Mikrovinny ohrev”. Je
navrhnuty vykon prevadzkového rezimu a cas
Upravy pokrmu.

3. Kliknite na poZadovany vykon mikrovinného
ohrevu.

4. Kliknite na poli¢ko ,Cas Gpravy pokrmu” a pomocou
oto¢ného voli¢a nastavte ¢as Upravy pokrmu.

5. Spustite mikrovinny ohrev tlacidlom Start/Stop.
Na displeji sa zobrazi ¢as Gpravy pokrmu.

Tieto hodnoty mozete kedykolvek zmenit, a to kliknutim
na pozadované policko. Stlactenim tlacidla Start/Stop sa
rdra vypne. Tlacidlom Start/Stop reZim znovu spustite.

Cas Upravy mozete kedykolvek pocas prevadzky zmenit.

Uplynutie ¢asu tupravy pokrmu

Zaznie zvukovy signdl. Mikrovinny ohrev je ukonceny.
Na displeji sa zobrazi -1 0 min. 00 s a na paneli displeja
sa zobrazi ,Ukoncené”. Pomocou tlacidla O méZete
signal predcasne vypnut. Ak chcete este raz nastavit’
vykon mikrovinného ohrevu, kliknite na prislusné
policko a zmerite €as Upravy pokrmu.Prevadzka sa
znovu spusti.

Prerusenie prevadzky

Stlacte tlacidlo $tartl5top: Prevadzka je prerusena.
Stlacte tlacidlo Start/Stop: Prevadzka je opdtovne
spustena.

Otvorte dvierka pristroja: Prevadzka je prerusend.
Po zatvoreni dvierok stlacte tlacidlo Start/Stop.
Prevadzka je opdtovne spustena.

Zastavenie prevadzky
Stlacte tlacidlo On/Off.

Susenie

V prevadzkovom rezime ,Susenie” sa priestor
na pecenie ohreje a vlhkost' sa odparuje.

Po kazdej prevadzke mikrovinného ohrevu
pouZite funkciu susenia.

1. Stlacte tlacidlo Menu.
Otvori sa ponuka prevadzkovych reZzimov.

2. Zvolte prevadzkovy rezim ,Susenie”.

3. Tlacidlom Start/Stop spustite rezim.
Susenie sa spusti a po 10 mindtach sa automaticky
ukonci.

Potom dvierka pristroja na 1 az 2 minuty otvorte, aby
mohla uniknat’ vihkost'.

Teplotnd sonda sk

Teplotna sonda

Teplotna sonda vdam umoZriuje ohrievat’ pokrm

na presnu teplotu. Meria teplotu vnutri potravin.
Hned’ ako sa dosiahne nastavena teplota, pristroj sa
automaticky vypne.

Druhy ohrevu

Ak ste do priestoru na pecenie zasunuli teplotni sondu,
mate k dispozicii tieto druhy ohrevu.

Pri niektorych druhoch ohrevu bude navrhnuty rezim
.Mikrokombi” alebo pouZzitie pary. Zvolte prevadzkovy
rezim ,Mikrokombi”.

4D-hortci vzduch Mikrovinny ohrev
Hordci vzduch Eco
Hornyldolny ohrev Mikrovinny ohrev
Hornyldolny ohrev Eco

Stupen Pizza

Gril s cirkulaciou vzduchu Mikrovinny ohrev

I & (@ - [0 @ @

Intenzivny ohrev

Upozornenie

m  Teplotnd sonda meria teplotu vnutri potravin v rozpati
30°Ca99°C.

m  Pouzivajte iba priloZenu teplotni sondu. Je mozné ju
dokUpit' ako nahradny diel v naSom zékaznickom
servise.

® Po pouziti vzdy vyberte teplotni sondu z priestoru
na pecenie. V priestore na pecenie ju nikdy neskladujte.

Teplota priestoru na pecenie

Aby ste zabranili poskodeniu teplotnej sondy,
nenastavujte teplotu vyssie nez 250 °C.
Nastavena teplota priestoru na pecenie musi byt’
minimalne o 10 °C vy3sia neZ vnatorna teplota
potravin.

Zasunutie teplotnej sondy do potravin
Pred tym, nez vlozite vas pokrm do priestoru na pecenie,
zasurite don teplotnd sondu.

Této sonda ma tri meracie body. Dbajte na to, aby bol
prostredny bod vZdy zasunuty v meranej potravine.

Varovanie!
Pri zapnuti mikrovinného ohrevu musi byt hrot
teplotnej sondy zasunuty v potravine.



sk Teplotna sonda

Maso: Privacsich kusoch zasurite teplotnd sondu zhora
Sikmo do mdsa aZ na doraz.

Pri slabSich kusoch ju zasurite zo strany na najhrubSom
mieste.

Upozornenie: Prislusenstvo vzdy vkladajte
pod zéstrckou na teplotnd sondu.

Hydina: Cell hydinu poloZte na rost prsiami hore.
Teplotnt sondu zasunte v oblasti pfs od jedného kridla
k druhému aZ na doraz.

Varovanie!

Dajte pozor, aby ste nepriskripli kabel teplotnej sondy.
Aby nedoslo k poskodeniu teplotnej sondy prilis vysokymi
teplotami, musi byt' medzi grilovacim ohrievacim telesom
a teplotnou sondou odstup niekol'kych centimetrov.

Nastavenie teploty vnutri pokrmu

1. Zasurite teplotnt sondu do zdierky vlavo v priestore
na pecenie.

2. Pomocou oto¢ného voli¢a nastavte druh ohrevu
alebo prevadzkovy rezim ,Pokrmy”.

3. Kliknite na navrhnutu teplotu a nastavte ju
pomocou oto¢ného volica.

4. Kliknite na policko ,Teplota vnutri pokrmu”
a pomocou oto¢ného voli¢a ju nastavte.
Podla potreby mozete zapnut mikrovinny ohrev alebo
funkciu varenia v pare.

5. Tlacidlom Start/Stop spustite rezim.
Casova linia vam bude ukazovat’ priebeh zvySovania
teploty vnutri pokrmu.

Bola dosiahnuta nastavena teplota vnutri pokrmu

Zaznie zvukovy signal. Rura prestane hriat. Vytiahnite
teplotni sondu zo zdierky. Symbol /* zmizne.
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Zmena teploty vnutri pokrmu
Vnutornu teplotu méZzete kedykolvek zmenit.

Ukonéenie
Vytiahnite teplotnt sondu zo zdierky.

AVarovanie - Nebezpecenstvo popalenia!
Priestor na pecenie a teplotna sonda sa vel'mi zahreju.
Teplotnt sondu zasUvajte a vysuvajte iba pomocou
kuchynskych lapiek.

AVarovanie - Nebezpecenstvo zasahu elektrickym
prudom!

Pri pouZiti nespravnej teplotnej sondy méze dojst'k jej
poskodeniu. PouZzivajte iba sondu urcenu pre tento
pristroj.

Vnutorna teplota r6znych potravin

NepouZivajte mrazené potraviny. Udaje v tabulke st
iba orientacné. Su zavislé od kvality a vlastnosti danej
potraviny.

Podrobné informécie k druhu ohrevu a teplotam najdete

na konci tohto navodu na pouZitie. — , Testované
pre vds v nasom kuchynskom studiu” na strane 30

Potravina Vnutorna teplot
v°C

Hydina 75

Bravcové mdso 75

Hovédzie, ,rare” 50

Hovédzie, ,medium” 60

Hovddzie, ,well-done” 70

Jahriacie mdso 70

DalSie: Ohrev/opakovany ohrev 65-75

pokrmov




ReZim Sabat

S reZimom Sabat je mozné nastavit' ¢as varenia dokonca
az po 74 hodinach. Pokrmy vnutri priestoru na pecenie
moZu zostat' teplé bez toho, aby ste riru museli zapinat’
alebo vypinat'.

Spustenie rezimu Sabat

Predpoklad: ,Rezim Sabat” je aktivovany v zdkladnom
nastaveni. — ,Zdkladné nastavenie” na strane 17

Priestor na pecenie sa zahreje pri hornom/dolnom ohreve
a teplote medzi 85 °Ca 140 °C.

1. Stlacte tlacidlo On/Off.
Na displeji sa zobrazi navrhovany druh ohrevu
a teplota.

2. Otocte otocnym voli¢om proti smeru hodinovych
ruciciek a zvolte ,rezim Sabat”.

3. Kliknite na navrhnutu teplotu a nastavte ju pomocou
oto¢ného volica.

4. Tlatidlom (O otvorte menu nastavenia ¢asu a kliknite
na poli¢ko ,Cas tpravy pokrmu”.
Navrhnuty ¢as je 25 hodin.

5. Pomocou oto¢ného voli¢a nastavte pozadovany ¢as
Upravy pokrmu.

6. Tlacidlom Start/Stop spustite rezim. Na displeji sa
zobrazi ubiehajuci cas.

Uplynutie ¢asu tpravy pokrmu
Zaznie zvukovy signdl. Rura prestane hriat. Na paneli
displeja sa zobrazi ,Ukoncené”.

Posunutie ¢asu ukonéenia reZimu
Posunutie ¢asu ukoncenia rezimu nie je mozné.

Zrusenie rezimu Sabat
Stlacte tlacidlo On/Off. Vietky nastavenia si vymazané.
MoZete nastavit' nové hodnoty.

Rezim Sabat sk

Cistenie pristroja

Rezim ,Samocistiaca funkcia” mozete pouZit’

na vycistenie priestoru na pecenie bez akejkolvek
namahy. Priestor na pecenie sa zahreje na velmi
vysokU teplotu. Zvysky kiskov potravin z pecenia
alebo grilovania sa spélia.

MoZete si vybrat jedno z troch nastaveni Cistiacej funkcie.

Uroveii &istenia Cas trvania

Nastavenie

1 Lahka Cca 1 hodina 15 mintt
2 Stredna Cca 1 hodina 30 minut
3 Intenzivna Cca 2 hodiny

Cim vacsie ndnosy netistoty sa nachadzaju v priestore
na pecenie a ¢im dlh3ie tam necistoty sd, tym vyssiu
Groveri Cistenia by ste mali nastavit'. Priestor na pecenie
by ste mali Cistit' kazdé dva aZ tri mesiace. Ak je
potrebné, mozete riru Cistit' ¢astejSie. Jeden Cistiaci
cyklus spotrebuje priblizne iba 2,5 — 4,7 kWh.

Upozornenie: Z dévodu bezpecnosti sa dvierka rdry
automaticky uzamknu. Nie je mozné ich znovu otvorit,
kym nezmizne z displeja symbol (& pre uzamykaci
mechanizmus. Osvetlenie priestoru na pecenie zostava
pocas Cistiaceho procesu vypnuté.

A Varovanie - Nebezpecenstvo popalenia!

m  Priestor na pecenie sa pocas Cistiaceho procesu velmi
zahreje. Nikdy neotvarajte dvierka pristroja rukou ani
sa rukou nedotykajte ich zapadky. Vyckajte, kym
pristroj celkom nevychladne. Zabrérite detom
v kontakte s pristrojom.

= A\ Vonkajsie strany pristroja sa pocas &istiaceho
procesu velmi zahreji. Nedotykajte sa dvierok
pristroja. Vyckajte, kym pristroj celkom nevychladne.
Zabrénite detom v kontakte s pristrojom.

Pred spustenim ¢istiacej funkcie

Pri pouziti Cistiacej funkcie moZete zaroveri nechat’
vycistit'aj prislusenstvo, ako napr. univerzalny plech
alebo plech na pecenie. Pred zaciatkom Cistenia
odstrarite najhrubsie necistoty. Posurite prislusenstvo
na Grover 2.

Ocistite vnutro dvierok pristroja a priestor pozd(z rohov
priestoru na pecenie v oblasti okolo tesnenia. Tesnenie
nedrhnite.

Upozornenie

= Pri pouziti Cistiacej funkcie mozete zaroveri nechat’
vycistit' aj smaltované prisludenstvo. Pouzitim Cistiacej
funkcie nie je mozné Cistit' zdvesné rosty. Zavesné
rosty nie je vhodné cistit' pomocou Cistiacej funkcie;
stratia svoje zafarbenie. DalSie prislusenstvo vhodné
na cistenie pomocou Cistiacej funkcie je uvedené
v zozname pre zvlastne prislusenstvo. —
JPrislusenstvo” na strane 12

m Ak je priestor na pecenie silne znecisteny, odporticame
vam pred jeho Cistenim vybrat' vietko prislusenstvo.
Tym docielite optimdlny vysledok Cistenia.
Ak budete chciet' vycistit' priestor na pecenie vratane
prisludenstva, spustite opat’ &istiacu funkciu.
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sk Cistiaci prostriedok

A Varovanie - Nebezpecenstvo poZiaru!

m Volné zvysky jedal, tuku alebo $tavy z mdsa sa moézu
pocas Cistenia pristroja vznietit'. Pred zaciatkom
Cistenia preto odstrarite hrubé necistoty z priestoru
na pecenie a z prislusenstva.

m  Vonkajsie strany pristroja sa pocas Cistiaceho procesu
vel'mi zahrejd. Nikdy na rukovat dvierok nevesajte
horlavé predmety, ako napr. kuchynské utierky.

Na prednu stranu pristroja ni¢ neklad'te, ani o riu nic¢
neopierajte. Zabrarte detom v kontakte s pristrojom.

A Varovanie - Nebezpecenstvo vaZzneho ohrozenia
zdravia!

Pristroj sa pocas Cistiaceho procesu velmi zahreje.
Neprilnavy povrch plechov na pecenie a foriem

na pecenie sa zni¢i a budu sa vylucovat skodlivé plyny.
Nikdy necistite plechy na pecenie ani formy na pecenie
pomocou Cistiacej funkcie pristroja. Pomocou Cistiacej
funkcie mézete Cistit'iba smaltované prislusenstvo.

Nastavenie samocistiacej funkcie

1. Stlacte tlacidlo Menu.

Otvori sa ponuka prevadzkovych rezimov.

2. Zvolte prevadzkovy rezim ,Samocistiaca funkcia”.
Navrhnuté je nastavenie Grovne 3. Tento rezim
mozete okamzite spustit' stlacenim tlacidla Start/Stop
alebo

3. pomocou oto¢ného voli¢a nastavte ind Groven Cistenia.

4. Tlatidlom Start/Stop spustite rezim Cistenia.

Dvierka priestoru na pecenie sa kratko po zaciatku
procesu uzamknu. Na pravej strane displeja sa zobrazi
symbol & pre uzamykaci mechanizmus vedla
zostavajliceho ¢asu procesu.

Dvierka rury nie je mozné znovu otvorit, kym symbol (&
pre uzamykaci mechanizmus nezmizne z displeja.

Cistiaca funkcia je na konci

Zaznie zvukovy signal. Rdra prestane hriat. Na paneli
displeja sa zobrazi ,Ukoncené”. Pomocou tlacidla ®©

mozete zvukovy signal vypnat’. Na paneli displeja sa

zobrazi ,Pristroj sa ochladzuje”.

Zastavenie rezimu Cistiacej funkcie

Pristroj vypnite stlacenim tlacidla On/Off. Dvierka riry nie
je mozné znovu otvorit, kym symbol (& pre uzamykaci
mechanizmus nezmizne z displeja.

Zmena nastavenia Cistiacej funkcie

Hned" ako sa cistiaca funkcia spusti, nie je mozné
nastavenie zmenit'.

Nastavenie Cistiacej funkcie cez noc
V sekcii ,Nastavenie ¢asu” sa dozviete, ako moZete
posunut’ koniec Casu Cistiacej funkcie. To vém umozni

raru kedykol'vek druhy deri pouZit. — ,Nastavenie casu”
na strane 15
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Cistiaca funkcia je na konci

Hned ako doslo k ochladeniu priestoru na pecenie,
vlihkou handric¢kou zotrite popol, ktory zostal v jeho lavej
zadnej Casti, na prislusenstve, na zavesnych rostoch

a v okoli dvierok pristroja.

Po vycisteni mdZzu teleskopické vysuvy zmenit' farbu.
To viak nema Ziadny vplyv na ich funkénost’. Utrite
teleskopické vysuvy vlhkou handri¢kou. Potom ich
niekol'kokrat zasurite dovnutra a von.

Pocas Cistenia m6Ze ram okolo vnitornej strany dvierok
zmenit' farbu. To je celkom norméalne a nema to Ziadny
vplyv na funkénost’ pristroja. Zafarbenie je mozné
odstranit’ ¢istiacim prostriedkom na nehrdzavejticu ocel..

Cistiaci prostriedok

Pri dobrej starostlivosti a Gdrzbe vas pristroj bude vyzerat’
ako novy a vydrzi dlho plne funkény. Teraz vam
vysvetlime, ako by ste sa o pristroj mali spravne starat’.

Vhodné Cistiace prostriedky

Aby ste sa uistili, Ze sa rézne Casti povrchu pristroja
neposkodia, dodrZujte pokyny uvedené v tabul’ke.
Niektoré oblasti nemusia byt sii¢astou vésho pristroja,
zélezi na modeli pristroja.

Varovanie!

Nebezpecenstvo poskodenia povrchu
Nepouzivajte:

m ostré prostriedky ani Cistiace prostriedky
obsahujtce piesok,

Cistiace prostriedky s vysokym obsahom alkoholu,
drotenky alebo ostré cistiace hubky,
vysokotlakové alebo parné Cistice,

Specialne Cisti¢e urcené na Cistenie horiceho
pristroja.

Pred pouZitim novi umyvaciu hubku riadne umyte.

Tip: Odporic¢ame vam kupit' Cistiace a o3etrujlice
prostriedky v naSom zékaznickom servise.
Postupujte podla prislusnych pokynov vyrobcu.

A Varovanie - Nebezpecenstvo popalenia!
Pristroj sa pri prevadzke vel'mi zahrieva. Nikdy sa
nedotykajte povrchu priestoru na pecenie alebo
ohrievacich telies. Vyckajte, kym pristroj celkom
nevychladne.

Deti sa musia zdrZiavat'v bezpec¢nej vzdialenosti.



Oblast’ Cistenie

Pristroj z vonkajsej casti

Predny
antikorovy
diel

Plasty

Lakované
povrchy

Ovladaci
panel

Sklo
dvierok

Drzadlo
dvierok

Hortica mydlové voda:

Casti rdry ocistite handrickou a vysuste
makkou utierkou.

Okamtzite odstrarite Skvrny od vodného
kamena, mastnoty, Skrobu a albuminu (napr.
vajecny bielok). Pod takymito Skvrnami sa
moze tvorit' korézia.

V nasom zékaznickom servise alebo

v $pecializovanych obchodoch mézete kupit’
$pecialne Cistiace prostriedky urcené

na hortce povrchy. Sta¢i aplikovat'iba vel'mi
malé mnozstvo Cistiaceho prostriedku.
Hortica mydlova voda:

Casti rary ocistite handri¢kou a vysuste
makkou utierkou.

Nepouzivajte cistiace prostriedky na sklo ani
Skrabku na sklo.

Hortica mydlova voda:

Casti rury ocistite handrickou

a vysuste makkou utierkou.

Hordca mydlové voda:

Casti rary ocistite handrickou a vysuste
makkou utierkou.

Nepouzivajte Cistiace prostriedky na sklo ani
Skrabku na sklo.

Hordca mydlové voda:

Casti rdry ocistite handrickou a vysuste
makkou utierkou.

NepouZivajte Skrabku na sklo ani

antikorovu drotenku.

Hordca mydlova voda:

Casti rdry ocistite handrickou a vysuste
makkou utierkou.

Ak sa na drzadlo dostant odvapriovacie
prostriedky, okamZite ich odstrarite.

V opac¢nom pripade Skvrny nebude mozné
odstranit’.

Pristroj z vnutornej casti

Smaltované
povrchy

Skleneny kryt
osvetlenia riry

Kryt dvierok
z nehrdzavejlcej
ocele

Horidca mydlové voda alebo roztok z octu:
Casti rdry ocistite handrickou a vysuste
makkou utierkou.

Kusky pripecenych potravin zméakcite vihkou
handri¢kou a mydlovou vodou. Ak ide o silné
usadeniny necistot, pouZite antikorovu
drotenku alebo cistiace prostriedky na rary.

Po cisteni nechajte priestor na pecenie
otvoreny, aby mohol vyschnut'.

Idedlne pouzite Cistiacu funkciu. —
,Cistenie pristroja” na strane 21

Horidca mydlové voda:

Casti rdry ocistite handrickou a vysuste
makkou utierkou.

Pri silnom znecisteni priestoru na pecenie
pouZite Cistiaci prostriedok na rury.

Cistiaci prostriedok na nehrdzavejdcu ocel’
Postupujte podla pokynov vyrobcu.
NepouZivajte Cistiace prostriedky

na nehrdzavejlcu ocel' Pred Cistenim
odoberte kryt dvierok.

Tipy
| |

Cistiaci prostriedok sk

Nehrdzavejica  Cistiaci prostriedok na nehrdzavejticu ocel”
ocel’ Postupujte podla pokynov vyrobcu. Takto je
Vndtorny rdm  mozné odstranit’ zafarbenie. Nepouzivajte
dvierok gistiace prostriedky z nehrdzavejticej ocele.

Teleskopické
Vysuvy

Hortica mydlova voda:
Namocte a umyte handri¢kou alebo kefkou.

Zavesné rosty  Hordca mydlovd voda:

Casti rary ocistite handrickou alebo kefkou.
Neodstrariujte mazivo na teleskopické
vysuvy, ked’ st vytiahnuté von, istite ich
zasunuté. Neumyvajte v umyvacke riadu.

Prislusenstvo Hortica mydlovd voda:

Namocte a umyte handrickou alebo kefkou.
Ak ide o silné usadeniny necistot, pouZite
nehrdzavejlcu drétenku.

Teplotna
sonda

Hortica mydlova voda:
Casti rdry ocistite handrickou alebo kefkou.
Neumyvajte v umyvacke riadu.

Upozornenie

= Drobné farebné rozdiely na ¢elnej strane riry

sU zapri¢inené pouZitim réznych materialov,
ako napr. sklo, umeld hmota a kov.

= Tiene na sklenenej tabuli dvierok, ktoré pésobia

ako Smuhy, su svetelné odrazy osvetlenia
priestoru na pecenie.

= Smalt sa pri vysokych teplotach vypaluje. To méze

viest'k vzniku farebnych rozdielov. To je celkom
normalne a nema to ziadny vplyv na funkénost’
pristroja.

Hrany hladkych plechov sa nedajui celkom
posmaltovat. Preto mézu byt  trocha drsné. Tym vsak
nie je nijako narusena antikorézna ochrana.

Udrzba a ¢istenie pristroja

UdrZujte pristroj v Cistote a ihned’ odstrarite hrubé
necistoty, zabrante tak vzniku nezvratnych znecisteni.

Priestor na pecenie po kazdom pouziti oCistite. Tym
zabrénite pripeceniu necistot.

m VZidy okamtzite odstrarite Skvrny od vodného kameria,

mastnoty, Skrobu a albuminu (napr. vajecny bielok).

= Na pecenie velmi $tavnatych kolacov pouZivajte

univerzélny plech.

= Na pecenie mdsa pouzivajte vhodny riad, napr.

pekac.
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sk Zavesné rosty

Zavesné rosty

Pri dobrej starostlivosti a Gidrzbe vas pristroj bude vyzerat’
ako novy a vydrzi dlho plne funkény. Teraz vam
poradime, ako moZzete zavesné rosty vybrat’

a vycistit'.

Demontdz a montaz zavesnych roStov

AVarovanie — Nebezpecenstvo popalenia!
Zavésné rosty sa vel'mi zahreju. Nikdy sa rozpalenych
teleskopickych vysuvov nedotykajte. Vyckajte, kym
pristroj celkom nevychladne. Zabrarite detom

v kontakte s pristrojom.

Demontaz zavesnych rostu

1. Vysurite rosty vpred.
2. Vpredu vysuv zatlacte nahor (obr. H).
a potom ho vyberte (obr. H).

(@‘®
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3. Potom cely rost otocte von @ a vyhaknite dozadu b

(obr. H).

Umyte vysuvy Cistiacim prostriedkom a hubkou
na umyvanie riadu. Zaschnuté usadeniny necistot
odstrarite kefkou.

Nasadenie drZiakov
Ak vam drziak pri vysadzovani rostd vypadne, je
potrebné ho znovu nasadit’.

1. Drziaky v prednej Casti sa liSia od drziakov v zadnej
Casti (Obr. H).

2. Drziak vpredu hatikom nahor zasurite do okrdhleho
otvoru @ trochu vytotte, dole zaveste a narovnajte b
(Obr. A).

3. DrzZiak vzadu zasurite do horného okrihleho otvoru
a stlacte ho do dolného otvoru b (obr. H).

A c
Nasadzovanie zavesnych rostt

Pri nasadzovani rostd dbajte na to, aby vysuvna ast’
bola v dolnej ¢asti.

3

Zavesné rosty patria iba napravo alebo nalavo.
Teleskopické vysuvy sa vytahuji smerom vpred.

1. Drzte zadnu Cast' rdmu a namontujte ju nahor, dole
a (obr. H).
2. Vytiahnite vysuv dopredu (obr. H).

===
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3. Potom vysuv ohnite vpred a vloZte ho dovnutra (obr. H).
4. Stlacte vysuv dole (obr. H).

—

———

0

1@1@/

5. Vysuvy celkom vloZte spat’.

Dvierka pristroja

Pri dobrej starostlivosti a Gidrzbe vas pristroj bude vyzerat’
ako novy a vydrzi dlho plne funkény. Teraz vam
poradime, ako méZete vycistit’ dvierka pristroja.

Vysadenie krytu dvierok

Ocel'ova vkladacia drazka v kryte dvierok sa méze
zafarbit. Na riadne vycistenie je mozné tento kryt
odobrat’.

1. Dvierka pristroja mierne pootvorte.
2. Stlacte l'avi a pravd stranu krytu (Obr. H).
3. Odoberte kryt (Obr. H).

Dvierka pristroja opatrne zavrite.

Upozornenie: Ocel'ovu vkladaciu drazku v kryte
dvierok vycistite Cistiacim pripravkom

na nehrdzavejlcu ocel'. Ostatné casti krytu dvierok
ocistite jemnou handri¢ckou a mydlovou vodou.

4. Dvierka pristroja opat mierne pootvorte. Nasad'te
kryt a pritlacte ho, kym nezacujete zacvaknutie
(Obr H).

5. Zavrite dvierka pristroja.

Dvierka pristroja sk

Vysadenie a nasadenie skla dvierok
Na dokladnejsie vycistenie mozete sklo dvierok pristroja
vysadit'.

Demontaz skla z dvierok pristroja

1. Dvierka pristroja mierne pootvorte.
2. Stlacte l'avu a pravu stranu krytu (Obr. ).
3. Odoberte kryt (Obr. H).

4. Povolte a vyberte skrutky na l'avej a pravej strane
dvierok pristroja (Obr. H).

5. Pred tym, neZ dvierka rdry znovu zavriete, vsurite
medzi dvierka niekolkokrat prelozenu utierku

(Obr.H). Predné sklo vysurite smerom hore
a umiestnite na rovnu plochu drzadlom dole.

6. Na medziskle hore zatlacte oba drZiaky smerom
hore, ale nevyberajte (obr. H). DrZte sklo jednou
rukou. Vyberte sklo.

Ocistite sklo ¢istiacim prostriedkom na sklo a méakkou
handrickou.
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sk Dvierka pristroja

AVarovanie - Nebezpecenstvo vazneho ohrozenia
zdravia! Povolenim skrutiek uz nie je zarucena
bezpecnost’ pristroja. Mikroviny mézu uniknidt’ von

z pristroja. Tieto skrutky nikdy neuvolTiujte.

Styri ¢ierne skrutky neodskrutkovéavajte (Obr. B).

AVarovanie - Nebezpecenstvo poranenia!

" Poskodené sklo dvierok pristroja mdZe prasknut.

NepouZivajte Skrabku na sklo, ostré alebo brisne
Cistiace prostriedky.
® Panty dvierok sa pri otvarani a zatvérani pristroja
pohybuji a mézu vas priskripnat’. Nesiahajte
do priestoru pantov dvierok.
Montaz skla na dvierka pristroja
Pri nasadzovani medziskla dbajte na to, aby bola Sipka
na skle vpravo smerom hore a zhodovala sa so Sipkou
na plechu.

1. Medzisklo nasad'te do drZiaka v spodnej Casti
a pritlacte ho pevne nahor (Obr ).
2. Oba drZiaky zatla¢te smerom dole (Obr HI).

Vaa

3. Celné sklo zasufite dole do drziakov (Obr H).

4. Celné sklo zatvarajte, kym sa oba vrchné haciky nebudu

nachadzat proti otvorom (Obr. H).
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5. Predné sklo pritlacte smerom dole, kym nezacujete
zacvaknutie (Obr. H).

6. Dvierka pristroja opat mierne pootvorte a odstrarite
z nich utierku.

7. Skrutky na l'avej a na pravej strane naskrutkujte spat’.

- Nasad'te kryt a pritlacte ho, kym nezacujete zacvaknutie

(Obr A).

C

9. Zavrite dvierka pristroja.

Varovanie!
Priestor na pecenie pouZite az potom, ked' budete mat’
istotu, Ze su dvierka spravne nasadené.



Co robit v pripade poruchy?

Pokial' d6jde k nejakej poruche, spdsobuje ju Casto len
malickost. Predtym, ako zavolate nas zakaznicky servis,
skdste poruchu odstranit’ pomocou nasledujticej tabul’ky.

Upozornenie: Ak sa vdm nepodari pokrm optiméalne
pripravit, na konci tohto nadvodu na pouZitie najdete
mnoho tipov a informAcii.

Tabul’ka portich

Ak sa na paneli displeja zobrazi hlasenie chyb E,
napr.E0111, pristroj vypnite a znovu zapnite. Pokial sa
hlasenie znovu objavi, volajte zadkaznicky servis.
MozZna pricina
Poistka je chybna.

Porucha

Pristroj sa neuvedie
do prevadzky
Vypadok pradu.

Dvierka pristroja sa nedaju
otvorit/, na displeji sa
zobrazuje symbol .

Aj ked' je pristroj zapnuty,
nie je mozné ho pouzit,
na displeji sa zobrazuje
symbol <.

Priestor na pecenie sa
nezohrieva a na displeji je
napisané ,rezim Demo
zapnuty”.

Osvetlenie priestoru nefunguje. LED dioda je chybna.

Prekro¢enie maximalneho ¢asu prevadzky

Vas pristroj automaticky ukon¢i prevadzku, ak
nenastavite ¢as Upravy pokrmu a ak dlhsi ¢as neddjde
k Ziadnej zmene nastavenia.

Rura sa potom riadi podla nastavenej teploty alebo
stupna grilu.

Na displeji sa zobrazi hlasenie, Ze prevadzka bude
automaticky ukoncend. Potom sa prevadzka prerusi.
Aby ste mohli pristroj znovu pouZit, najprv ho vypnite.
Potom ho znovu zapnite a nastavte poZadovany druh
rezimu.

Tip: Aby sa pristroj automaticky nevypol, napr. pri vel'mi
dlhej priprave pokrmu, nastavte ¢as Upravy pokrmu.
Rura bude hriat, kym tento ¢as neuplynie.

Dvierka pristroja zostanu zamknuté, kym
priestor na pecenie nevychladne.

Detska poistka je aktivovana.

Pristroj sa nachadza v reZime demo.

Co robit'v pripade poruchy? sk

—> "Testované pre vas
v nasom kuchynskom studiu” na strane 30

AVarovanie - Nebezpecenstvo zasahu elektrickym
pradom!

Neodborné opravy st nebezpec¢né. Opravy alebo
vymenu sietového kabla smu vykonavat' len servisni
technici vySkoleni vyrobcom. V pripade chyby pristroja
ho vypnite a odpojte od elektrickej siete alebo vypnite
poistky. Volajte zékaznicky servis.

Riesenie/rada

Skontroluijte, ¢i je poistka v poistkovej
skrini v poriadku.

Skontrolujte, ¢i funguju vase ostatné pristroje.
Vyckajte, kym symbol nezmizne .

Stlacte a drZte tlacidlo <0 kym symbol
<0 nezmizne.

Vypnite poistky a po cca 10 sekundéch ich
opat' zapnite. Zapnite pristroj a v nastaveni
zvol'te ,rezim Demo. vypnuty”.

Volajte zékaznicky servis.

Osvetlenie priestoru na pecenie

Na osvetlenie priestoru na pecenie slizi jedna alebo viac
LED diod s dlhou Zivotnostou.

Ak by napriek tomu doslo k poruche LED diody alebo
poskodeniu krytu Ziarovky, volajte zékaznicky servis. Kryt
Ziarovky neodstrariujte.
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sk Zakaznicky servis

Zakaznicky servis

N&s zakaznicky servis je vam k dispozicii pre pripad, Ze
potrebujete vas pristroj opravit. Vzdy najdeme
najvhodnejsie riesenie tak, aby nebolo potrebné
zbyto&ne posielat’k vam domov technikov.

Oznacenie produktu (€. E) a vyrobni

¢islo (¢. FD)

Pri vyZiadani servisnej sluzby uvedte, prosim,
oznacenie produktu ¢. E a vyrobné ¢islo €. FD, aby sme
vam mohli spravne poradit’ Tieto Gdaje najdete na
typovom Stitku, ktory najdete na otvorenych dvierkach
vasho pristroja.

@ | BN o N |

Type:

Aby ste v pripade potreby nemuseli dlho hl'adat, méZete
si Udaje o vasom pristroji a telefénne ¢islo zékaznickeho
servisu zapisat' tu.

E cislo FD cislo

Zakaznicky servis ©

Berte, prosim, na vedomie, Ze za navstevu servisného
technika na Gcely opravy chyby sa hradi poplatok, a to aj
ked'je pristroj v zarucnej lehote.

Kontaktné informéacie pre vSetky Staty najdete

v priloZenom zozname zdkaznickych centier.

Spolahnite sa na profesionalitu vyrobcu vasho pristroja.
Tak si moZete byt'isti, Ze vasu opravu vykonaju Skoleni
servisni technici, ktori so sebou vozia origindlne
nahradné diely préve pre vase pristroje.
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&3 Pokrmy

V prevadzkovom rezime ,Pokrmy” moZete pripravovat’
rézne druhy pokrmov. Pristroj vyberie optimalne
nastavenie.

Upozornenie k programom

" Vysledok tpravy pokrmu zavisi od kvality potraviny
a vel'kosti a typu riadu. Pre optimalny vysledok
pouzivajte iba neskodné potraviny a dobre vychladené
madso. HIboko zmrazené potraviny pouZite hned’
po vybrati z mraznicky.

®  Pri niektorych pokrmoch je navrhnuté teplota, druh
ohrevu a Cas Upravy. Teplotu a ¢as varenia moZete
podla vasich poZiadaviek zmenit'.

®  Pri niektorych pokrmoch budete vyzvani, aby ste
uviedli hmotnost’ potraviny. Uvadzajte vzdy celkovu
hmotnost, ak vas pristroj nevyzaduje nieco iné.

Po nastaveni hmotnosti vas pristroj sdm navrhne
teplotu a ¢as Upravy pokrmu.

Nastavenie hmotnosti mimo rdmca nastavenych
hodn6t nie je mozné.

®  Pri peceni pokrmov, pri ktorych pristroj sam nastavi
vhodn teplotu, méZze teplota dosahovat az 300 °C.
Dbajte preto na to, aby ste pouZili riad odolny
proti vysokym teplotam.

B Pri priprave masa sa na displeji mozu zobrazit’ pokyny
napr. pre riad, Urover vsunutia plechu alebo doliatie
tekutiny. Pri niektorych potravinach je pocas tpravy
nutné pokrm zamiesat’ alebo otocit. Tento pokyn sa
na displeji zobrazi kratko po zaciatku procesu.

Na spravny ¢as otocenia alebo zamiesanie budete
upozorneni zvukovym signalom.

= Pokyny na pouzitie vhodného riadu a tipy a triky
na pripravu pokrmov najdete na konci tohto
navodu na pouZitie. — Testované pre vds
v nasom kuchynskom studiu” na strane 30

Mikrovinny ohrev

Pri niektorych pokrmoch sa automaticky zapina
mikrovinny ohrev. Jeho pouzitim sa zna¢ne skracuje ¢as
ohrevu — skoro az na polovicu. Pristroj vas vyzve

na pouzitie riadu, ktory je vhodny na mikrovinny ohrev.
V kapitole Mikrovinny ohrev” najdete pokyny k vhodnosti
riadu. — "Mikrovinny ohrev” na strane 18

Teplotna sonda

Pri niektorych pokrmoch mézete pouZivat' teplotnud
sondu. Hned" ako ju pripojite do rury, zobrazia sa pokrmy,
pre ktoré je jej pouZitie vhodné. MdZete menit’ teplotu
priestoru na pecenie a vnutornu teplotu potravin —
"Teplotna sonda” na strane 19



Snimac teploty pecenia

V4&s pristroj je vybaveny ovladacim snimacom zvanym
"Snimac teploty pecenia”. Tento snimac sa automaticky
aktivuje, ked' z nasledujtcich kategoérii zoznamu vyberiete
prisludny pokrm urceny na pecenie.

Kategoria Potravina Pokrmy
Kolace vo formach
Kolace Kolace na plechu

Zavinyltorticky
Listkové cesto
Muffiny
Kysnuté kolace

Drobné pecivo

Kolace, chlieb

Zemle
Chlieb, Zemle Chlieb

Sendvice

Slané kolace, quiche
Slané kolace, Pizza

i ich
pizza, quiche Flambované kolaciky

Pristroj sa sdm spusti. Pristroj sa sém vypne, hned’ ako sa
pokrm upecie. Zaznie zvukovy signal. Priblizny ¢as Gpravy
je uvedeny na recepte vami pripravovaného pokrmu a uz
sa nezobrazuje.

Snimac teploty pecenia nemonitoruje Ziadne dalsie
kategérie pecenia. Tu najdete vyber vysktsanych
pokrmov a optimélne nastavenie na ich pripravu.
Najvhodnejsie st tmavé kovové formy. Nepouzivajte

v pristroji Ziadne silikbnové pekace alebo prislusenstvo

obsahujtce silikén. Snimac teploty pecenia by sa poskodil.

Pocas prevadzky, ked'je snimac teploty pecenia aktivny,
je na displeji napisané "Neotvarajte dvierka pristroja”.
Dvierka pristroja neotvarajte, inak sa nastavenie zrusi.
V tomto pripade vam pristroj oznami, Ze musite
nastavenie monitorovat sami.

Vyber a nastavenie pokrmov

1. Stlacte tlacidlo Menu.
Otvori sa ponuka prevadzkovych rezimov.
2. Zvolte prevédzkovy reZzim "Pokrmy".
Na displeji sa zobrazi skupina prvych programov.
3. Pomocou oto¢ného voli¢a zvolte poZzadovanu
skupinu programov.
4. Kliknite na tlacidlo "Dalej".
5. Pomocou oto¢ného voli¢a zvol'te pozadovany pokrm.
Pristroj vas prevedie celym procesom nastavenia pre vami
zvoleny pokrm. VZdy kliknite na tlacidlo "Dalej".

Hned' ako ste nastavili vietky potrebné hodnoty,
stlacte tlacidlo Start/Stop.

Upozornenie: Pristroj vas upozorni, ak je priestor
na pecenie pre vybrany pokrm prilis horuci.

Program je ukonceny

Zaznie zvukovy signdl. Na paneli displeja sa zobrazi
"Ukoncené". Rara prestane hriat. Pomocou tlacidla

(® mézete signal predasne vypnuit'.

Pokrmy sk

Ak nie ste s vysledkom pecenia spokojni, moZete ¢as
Gpravy pokrmu pred(Zit’. Kliknite na tlacidlo "Dopiect”.
Naskoci ¢as, ktory pristroj navrhuje na dokoncenie
Gpravy pokrmu. Tento ¢as viak mozZete zmenit.

Ak ste s vysledkom Upravy pokrmu spokojni, kliknite
na "Ukoncené". Na displeji sa zobrazi "Dobrd chut™.

Prerusenie programu

Stlacte tlacidlo "On/Off". V3etky nastavenia si vymazané.
MbZete nastavit' nové hodnoty.

Posunutie ¢asu ukoncenia rezimu

Pri niektorych pokrmoch je posunutie ¢asu ukoncenia
rezimu mozné. V ponuke nastavenia ¢asu sa dozviete,
ako moéZete posunut’ ¢as ukoncenia rezimu. —
"Nastavenie casu” na strane 15

Hned' ako nastavite ¢as ukoncenia Upravy pokrmu,
pristroj sa nachéadza v "¢akacom" rezime. Na displeji sa
zobrazi ¢as, kedy sa prevadzka ukondi. V tejto chvili
nemdZete menit' Ziadne nastavenia. Dbajte na to, aby
potraviny I'ahko podliehajlce skaze neboli v priestore
na pecenie prilis dlho.
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Testované pre vas v nasom
kuchynskom Studiu

Tu najdete vyber pokrmov a optimalne nastavenie na
ich pripravu. Ukazeme vam, aky druh ohrevu a aka
teplota su pre vase pokrmy najvhodnejsie. Ndjdete
tu informacie o tom, aké prislusenstvo mate pouzit’
a do akej vysky ich mate umiestnit’. Dostanete tipy
tykajlce sa riadu a metdd pripravy.

Upozornenie: Pri Gprave pokrmov sa méZe v priestore
na pecenie hromadit’ para.

V4&s pristroj je vel'mi energeticky tsporny a pocas
prevadzky odvadza len malé mnoZzstvo tepla. Na zéklade
velkych teplotnych rozdielov sa méze hromadit’' medzi
vnutornym priestorom rry a vonkajsimi ¢astami rdry
(dvierkach, ovlddacom paneli alebo prilahlom nabytku)
zrazend para. Tento jav je celkom normdlny a fyzikdlne
dolozitelny. Predhrievanim riry alebo pomalym
otvorenim dvierok je mozné tomuto javu zabranit'.

Nepouzivajte silikonové formy
Pre optimalny vysledok pecenia odpori¢ame
pouzivat tmavé formy na pecenie z kovu.

Varovanie!

NepouZivajte v pristroji ziadne silikénové formy

na pecenie alebo prislusenstvo obsahujtce silikén alebo
tenké potahy. Snimac teploty pecenia by sa poskodil.
Snimac teploty pecenia by sa poskodil aj v pripade, ze by
sa prave nepouZival.

Pecenie

Tu néjdete odporicané nastavenie na pripravu
mnohych pokrmov.

Dbajte na pokyny vyrobcu v kapitole zaoberajticej sa
kysnutim cesta.

Pouzivajte iba originalne prislusenstvo dodané

s vasim pristrojom. Toto prislusenstvo je
prispdsobené priestoru na pecenie a prevadzkovym
rezimom.

Pecenie v rezime Mikrokombi

Ak peciete v rezime Mikrokombi, podstatne skratite cas
Upravy pokrmu.

VZdy pouZivajte riad odolny proti vysokym teplotam,
vhodny na mikrovinny ohrev. DodrZujte pokyny

pre riad vhodny na mikrovinny ohrev. — "Mikrovinny
ohrev"a strane 18

V kombinovanom rezime moéZete pouZit' tradi¢né formy
na pecenie vyrobené z kovu. Ak sa medzi formou

na pecenie a zZavesnym rostom objavia iskry,
skontrolujte, ¢i je forma na pecenie z vonkajsej ¢asti
Cista. Upravte poziciu, v akej sa forma na pecenie

na zavesnom roste nachadza. Ak to nepomoze,
pokracujte v Gprave pokrmu bez mikrovinného ohrevu.
Cas pecenia sa predizi.

Ak pouZijete formy na pecenie/misy vyrobené

z plastu, keramiky alebo skla, ¢as pecenia zobrazeny
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v tabul'kdch nastavenia sa skrati. Kola¢ zospodu tolko
nezhnedne.

Pecenie v kombinacii s mikrovinnym ohrevom je
mozné iba na jednej trovni.

Vyska vkladania foriem na pecenie
Formy umiestnite podla odportcania.

Pecenie na jednej Grovni
Pri peceni na jednej Grovni formy umiestnite
nasledovne:

= Uroveri 1

Vo vodnom kupeli v univerzalnom plechu moézZete tiez
pripravit' ndkypy. Posurite univerzalny plech na troven 1.

Pecenie na dvoch drovniach
Pouzite 4D-horlci vzduch. Ak umiestnite do rury viac
pokrmov ur€enych na pecenie zéroven, neznamena
to, Ze bude &as Upravy pre vietky pokrmy rovnaky.
= Univerzalny plech: Uroveri 3
Plech na pecenie: Uroveri 1
= Formy na pecenie/nadoby na zavesnych rostoch
Prvy zévesny rost: Urover 3
Druhy zavesny rost: Uroveri 1
Pripravou niekolkych pokrmov v rovnakej chvili
usetrite az 45 percent energie. Umiestnite formy na
pecenie/nadoby do priestoru na pecenie vedla seba
alebo ich rovnomerne rozloZte nad seba.

Prislusenstvo

Dbajte na to, aby ste vzdy pouzivali vhodné
prislusenstvo a spravne ho vkladali do priestoru

na pecenie.

Zavesny rost

Zéavesny rost vkladajte stranou s napisom "Microwave"
smerom k dvierkam rry a zahybom dole.

Univerzalny plech alebo plech na pecenie
Univerzélny plech alebo plech na pecenie zasurite
opatrne az na doraz, skosenim smerom k dvierkam
pristroja.

Pri stavnatych kola¢och pouzivajte univerzalny

plech, aby nedoslo k znecisteniu priestoru

na pecenie ovocnou stavou.

Formy na pecenie

Najvhodnejsie su tmavé kovové formy.

Formy z bieleho plechu, keramiky a skla predlZuju ¢as
pecenia a pecivo sa nezafarbi rovnomerne.

Papier na pecenie

PouZivajte iba papier na pecenie, ktory je vhodny pre
zvolend teplotu. Papier vZdy oreZte na spravnu velkost'.
Odporicané nastavenia

V tabul'ke néjdete optimélne druhy ohrevu pre rézne
druhy kolacov a peciva. Teplota a ¢as pecenia su zavislé
od mnoZstva a vlastnosti cesta. Z tohto dévodu st
uvedené priblizné nastavenia. Zacnite najskor s nizsimi
teplotami. NiZsia teplota zaisti rovnomerné sfarbenie.
Ak je to nutné, nabuduce nastavte vy3siu teplotu.



Upozornenie: Cas pecenia nie je mozné skrétit’ vy3imi
teplotami. Kola¢ alebo pecivo by bolo hotové iba zvonka,
ale nebolo by riadne prepecené.

Hodnoty nastavenia platia iba pre vkladanie pokrmov

do studeného priestoru na pecenie. Tak uletrite az

20 percent energie. Ak riru predhrievate, skracuju sa
uvedené casy pecenia o niekolko minut.

Testované pre vas v naSom kuchynskom stadiu sk

Ak chcete piect’ podla svojho vlastného receptu,
orientujte sa podla podobného peciva v tabulke.
Dodato¢né informacie najdete v odseku Tipy na pecenie
na konci tabulky nastavenia.

Odstrarite z priestoru na pecenie nepouzivané

prislusenstvo. Tym dosiahnete optimélny vysledok
pecenia a usetrite az 20 percent energie.

Pre niektoré pokrmy je predhriatie nutnostoou a je

uvedené v tabulke.

Prislusenstvo/riad

vkladanie ohrevu v°C

Vyska

PouZité druhy ohrevu:

= 4D-hordci vzduch
= [T Hornyldolny ohrev
u Stuperi Pizza

Druh Teplota

MW vo
wattoch

Spotreba Cas tipravy
pokrmu v min.

Pecenie na jednej trovni
Piskétova torta

Jemny ovocny kola¢
Jemny ovocny kolac
Hutny ovocny kola¢

Hutny ovocny kola¢
Mrvenicovy kola¢ s ovocim
Piskotova torta (nizkotuéna),
3 vajcia

Piskétova torta, 6 vajec
Svajciarsky kolac

Ovocny kolac

Quiche

(Svetly) Chlieb

Kolaciky

Susienky

Drobné pecivo

Rezy z listkového cesta
Kolaciky plnené dzemom
Pusinky

Dezert Pavlova

Néakyp

Nakyp

Odpal'ované cesto

Kolac¢

Yorkshire pudding
Pecené zemiaky

Doméca pizza

Doméca pizza

Doméca pizza, tenké cesto

Forma 2x @ 20 cm

Tortova forma @ 20 cm
Tortova forma @ 20 cm
Tortova forma @ 23 cm
Tortova forma @ 23 cm
Plytkd sklenend nadoba
Okruhla forma @ 26 cm

Okruhla forma @ 28 cm
Forma na Svajciarsky kolac
Pizza plech @ 20 cm
Forma na quiche (tmava)

Chlebové forma (1x 900 g
alebo 2x 450 g)

Plech na pecenie

Plech na pecenie

Forma na 12 malych kolacikov
Plech na pecenie

Forma na 12 malych kolacikov
Plech na pecenie

Plech na pecenie

Nadoba na nékyp, 1,21
Jednotlivé formy

Plech na pecenie

Hranaté forma

Forma na 12 malych kolacikov
Plech na pecenie

Plech na pecenie

Plech na pecenie

Plech na pizzu

1 160-170% - 20-30
1 140-160% - 70-90
1 140-150 90 50-60
1 130-150*% - 150-180
1 130-140 90 80-90
2 150-170% - 30-45
1 160-170% - 30-45
1 150-170*% - 30-50
2 180-190*% - 10-18
1 180-190*% - 40-50
1 190-210 - 30-45
1 190-210*% - 20-30
1 180-200% - 10-14
2 140-160% - 10-25
1 140-160% - 20-35
2 170-190* - 20-45
2 160-180% - 15-30
2 80-90* = 120-150
2 90-100* - 120-180
1 160-170% - 40-50
1 = 170-190 - 65-75
1 190-210% - 30-40
1 170-190 - 50-70
1 200-220*% - 15-25
2 150-170% - 75-90
1 200-220 - 20-30
1 220-230 - 25-30
1 210-230 - 20-30



sk Testované pre vés v nasom kuchynskom sttdiu

Prislusenstvo/riad Druh

vkladanie ohrevu

Vygka

Teplota Spotreba Cas tpravy
v°C

Pecenie na viacerych urovniach

Kolaciky, 2 drovne
Susienky, 2 Urovne
Drobné pecivo, 2 Grovne

Rezy z listkového cesta,
2 Grovne

Kolaciky plnené dzemom,
2 Urovne

Snehové pusinky, 2 Grovne
Pecené zemiaky, 2 tirovne

Doméca pizza, 2 Grovne

Tipy na pecenie

Chcete zistit, ¢i je vas kolac
prepeceny.

Kolac¢ nevykysol.

Kola¢ vykysol uprostred do
vysky, ale na okrajoch je nizsi.

Ovocna stava z koldca preteka.

Drobné pecivo sa

pri peceni zlepuje.

Kol&¢ je vysuseny.

Kola¢ je prilis svetly.
Kolac je hore svetly, ale
dole prilis tmavy.

Kolac je hore prilis tmavy,
ale dole svetly.

Kola¢ upeceny vo forme je
vzadu prilis tmavy.

Kol&c je celkovo prilis tmavy.

Kol&c je celkovo prilis tmavy.

Pecivo ste piekli na viacerych
urovniach. Na hornom plechu
je petivo tmavsie nez

na spodnom.

Kolac vyzerd dobre, ale

vnutri nie je prepeceny.

Kolac sa neda vyklopit’
z formy.
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2 plechy na pecenie 3+1 180-200* - 12-16

2 plechy na pecenie 3+1 140-160* - 15-30
2x forma na 12 malych kolacikov 3+1 140-160* - 22-32

2 plechy na pecenie 3+1 170-190* - 20-45
2x forma na 12 malych kolacikov 3+1 160-180* - 20-35

2 plechy na pecenie 3+1 80-90* = 120-150
Univerzélny plech + plech 3+1 150-170* - 75-90
na pecenie

Univerzélny plech + plech 3+1 180-200 - 35-45

na pecenie

Zapichnite drevenu $pajl'u do miesta, kde je kola¢ najvyssi. Ak po vytiahnuti na Spajli
neostalo nalepené Ziadne cesto, kolac je hotovy.

Nabudice pouzite menej tekutiny. Pripadne nastavte o 10 °C nizsiu teplotu a pred(zte
Cas pecenia. Zohl'adnite pouZité suroviny a pokyny v recepte.

Tukom pomazte iba dno formy na pecenie. Po upeceni kolac¢ opatrne vyberte z formy
nozom.

Nabudtice pouZzite hibsi univerzalny plech.

Dodrzujte cca 2cm rozstupy medzi jednotlivymi kiiskami. Tak bude mat’ pecivo
dostatok miesta na vykysnutie a zozlatne zo vsetkych stran.

Nastavte o 10 °C nizsiu teplotu a skrat'te ¢as pecenia.

Ak méate spravne prislusenstvo a vsunuli ste ho do spravnej vysky, zvyste teplotu

a predfzte ¢as pecenia.

Nabuduce vloZte prislusenstvo o Uroven vyssie.

Nabuduce vloZte prislusenstvo o droveri nizsie. Zvol'te nizsiu teplotu a predizte ¢as
pecenia.

Nestavajte formu az k zadnej stene, ale doprostred priestoru na pecenie.

Nabuduce zvolte nizsiu teplotu a ak je potrebné, prediZte ¢as pe¢enia. Farba peciva je
nerovnomerne hneda.

Zvol'te o nieco nizsiu teplotu.

Aj papier na pecenie, ktory presahuje formu, méze ovplyviiovat' cirkulaciu vzduchu.
Papier vzdy orezte na spravnu velkost'.

Dbajte na to, aby forma nebola umiestnena Gplne pri zadnej stene rury.

Pri peceni drobnych cukroviniek by cukrovinky mali mat' relativne rovnaku velkost’
a hrabku.

Pri peceni na viacerych Urovniach vzdy pouZivajte reZim 4D-horuci vzduch. Ak umiestnite
do rury viac pokrmov uréenych na pecenie zaroveri, neznamena to, Ze bude cas Upravy
pre vSetky pokrmy rovnaky.

Pecte dlhsie pri nizSej teplote; ak je potrebné, pridajte menej tekutiny. Pri kola¢och

so Stavnatou polevou najprv predpecte korpus. Posypte ho posekanymi mandlami
alebo strihankou a az potom pridajte vrchnd Stavnatd vrstvu.

Po upeceni nechajte kola¢ 5 — 10 mindt vychladnut. Ak ani potom sa nedé z formy
vyklopit, uvolnite ho opatrne pomocou noza. Po vyklopeni kola¢a formu vytrite vihkou
studenou handri¢kou. Pri dalSom pouZiti formu vytrite tukom a posypte strihankou.

pokrmu v min.



Pecenie a dusenie masa

Tu néjdete informacie o peceni a duseni hydiny

a ostatného mdsa. V tabulkdch nastavenia najdete
optimalne nastavenie na pripravu mnohych pokrmov.
Hydina

Pri kacici alebo husi najprv prepichnite kozu

pod kridlami. To umozni tuku vytiect' von.

Pred pe¢enim kacacich pfs najprv prepichnite kozu.
Dbajte na to, aby prsna strana bola dole.

Ak hydinu pri peceni otacate, dbajte na to, aby prsna
strana bola najprv dole.

Hydina krasne zozlatne a ziska chrumkavu koZzu, ak ju
pred koncom pecenia potriete maslom, slanou vodou
alebo pomaran€ovym dzdsom.

Maéso
Chudé maso potrite podla potreby tukom alebo ho
prelozte kiskami slaniny.

KoZu mdsa nareZte mriezZkovito. Pokial' mdso otéacate,
dbajte na to, aby bola koZa najprv stranou dole.

Ked'je mdso hotové, malo by este 10 minut po upeceni
odpocivat' vo vypnutej a zatvorenej rdre. Pecené mdso
lepsie nasiakne $tavu. Zabal'te maso do hlinikovej félie.

Cas uvedeny v tabul'ke nezahffia ¢as "odpocivania" masa.

Pecenie na zavesnom roste

Vdaka peceniu na zadvesnom roste bude pe¢ené maso
krasne chrumkavé na vsetkych stranach. Pecenie

na zavesnom roste je vhodné pre vacsiu hydinu alebo
pri peceni viacerych kusov mdsa naraz.

Podla druhu a vel'kosti médsa, pridajte do univerzalneho
plechu az 1/2 litra vody. Plech zachyti odkvapkavajtcu
Stavu a tuk. Z tejto tekutiny potom moZete pripravit’
omacku.

Navyse sa nebude tvorit' tolko dymu a priestor

na pecenie zostane Cistejsi.

Zéavesny rost vloZte stranou s ndpisom "Microwave"
smerom k dvierkam rury a zdhybom dole do uvedenej
vysky. Zaroven vsurite univerzélny plech o poziciu nizsie
Sikmym okrajom ¢elom k dvierkam pristroja.

Pecenie a dusenie médsa v nadobe

Pecenie a dusenie v nddobe je pohodinejsie. Pecené
maso mozete jednoducho vytiahnut'z priestoru

na pecenie a priamo v nadobe pripravit’ aj omacku.
Vzdy pouzivajte riad vhodny na poutzitie v rure.
Vyskusajte, ¢i sa nddoba do priestoru na pecenie vojde.
Najvhodnejsia je nddoba zo skla. Horuci kuchynsky riad
ukladajte na sucht kuchynsku podlozku. Ak by bolo
hortce sklo postavené na vlhky alebo studeny povrch,
mohlo by prasknut’.

K chudému madsu pridajte trochu tekutiny. Dno varnej
nadoby by malo byt pokryté cca 1/2 cm tekutiny.
Mnozstvo tekutiny zavisi od druhu mésa a materialu
riadu a od toho, ¢i pouZijete pokrievku alebo nie. Ak
maso pripravujete v smaltovanej alebo tmavej nddobe,
pridajte viac tekutiny nez pri peceni v sklenenej nadobe.

Testované pre vas v nasom kuchynskom stadiu sk

Pocas pecenia sa tekutina odparuje. Podla potreby
opatrne prilievajte tekutinu.

Lesklé nddoby na pecenie z ocele alebo hlinika teplo
odrazaju ako zrkadlo, preto nie su prili§ vhodné. Maso sa
v nich pecie pomalsie a menej zozlatne. PouZite vyssiu
teplotu alebo dlhsi ¢as pecenia.

Postupujte podla pokynov vyrobcu riadu.

Pecenie a dusenie masa v odkrytej nadobe

Na pecenie médsa pouzite najlepsie vysokud formu

na pecenie. Postavte formu na zavesny rost. Pokial’
nemate vhodny riad, pouZite univerzalny plech.
Pecenie v zakrytej nadobe

Pri peceni mdsa v zakrytej nddobe zostane priestor

na pecenie podstatne cistejsi. Uistite sa, Ze je

pokrievka vhodna na prislusnid nadobu a spravne ju
uzatvara. Postavte nddobu na zavesny rost.

Veko by malo byt od mésa vzdialené aspori 3 cm. Maso
sa mdze pri peCeni roztahovat'

Po upeceni médsa a zdvihnuti pokrievky méze unikat’
hortica nahromadené para. Pokrievku najprv odklopte
v zadnej Casti, aby mohla para uniknit'a nedoslo

k popéleniu.

Pred dusenim méaso vopred kratko opecte. Ako tekutina
je vhodnéd voda, vino, ocot a podobne. Dno nadoby by
malo byt pokryté aspori 2 cm tekutiny.

Pocas pecenia sa tekutina odparuje. Podla potreby
opatrne prilievajte tekutinu.

Pecenie v rezime Mikrokombi

Niektoré pokrmy moZete pripravovat' v rezime
Mikrokombi. Tym sa podstatne skrati ¢as Gpravy pokrmu.
Oproti tradi¢nej prevadzke je ¢as varenia v rezime
Mikrokombi zaloZeny na celkovej hmotnosti pec¢eného
masa.

Tip: Ak pouZivate iné mnoZstvo potravin neZ mnoZstvo
uvedené v tabulkéch nastavenia, postupujte nasledovne:
dlhsiemu ¢asu Gpravy pokrmu.

Vzdy pouZivajte riad odolny proti vysokym teplotam,
vhodny na mikrovinny ohrev. Pecenie v nddobéach
vyrobenych z kovu alebo rimskom hrnci je vhodné iba
bez pouZitia mikrovinného ohrevu. DodrZujte pokyny

pre riad vhodny na mikrovinny ohrev.

— "Mikrovinny ohrev" na strane 18

Varovanie!

Ak pouzivate vrecliska na pecenie, neuzatvarajte

ich kovovymi svorkami. PouzZite kuchynsky Spagat.

Na méasové rolady nepouZzivajte kovové 3pajle.

Pocas pecenia by sa mohli tvorit'iskry.

33



sk Testované pre vas v nasom kuchynskom studiu

Teplotna sonda

Pomocou teplotnej sondy mézete dosiahnut’ presnu
teplotu. V prisludnej kapitole si precitajte dolezité
informacie o poufZiti teplotnej sondy. Tam najdete aj
informécie o zapojeni teplotnej sondy, moznych druhoch
ohrevu a dalSie informacie. — "Teplotna sonda”

na strane 19

Odporicané nastavenia

V tabul'ke néjdete optimélne druhy ohrevu pre hydinu

a ostatné maso. Teplota a ¢as Upravy pokrmu su zavislé
od mnoZstva, kvality a teploty potraviny. Z tohto dévodu
su uvedené priblizné nastavenia. Zac¢nite najskor

s nizsimi teplotami. Ak je potrebné, mézete pri dalSom
pouZiti zvysit' teplotu.

Hodnoty nastavenia platia pre zasunutie ni¢im
neplneného mdsa do studenej rlry a s teplotou ako

po vytiahnuti z chladnicky. Tak usetrite az 20 percent
energie. Ak raru predhrievate, skracuji sa uvedené casy
pecenia o niekol'ko minut.

PrisluSenstvo/riad

Vyska

V tabul’ke st uvedené hodnoty pre jednotlivé druhy masa
s navrhnutou hmotnost'ou. Ak pripravujete maso

s vyssou hmotnostou, nez je uvedené, pouZite v kazdom
pripade nizsiu teplotu. Pri peceni viacerych kusov médsa
sa orientujte podla najtazsieho kusa. Jednotlivé kusy
madsa by mali byt zhruba rovnako velké.

Vieobecne plati: Cim vacsi kus mésa peciete, tym nizsie
nastavte teplotu a pred(zte ¢as pecenia.

Po 1/2 az 2/3 uvedenom case pecenia maso obratte.
Odstrarite z priestoru na pecenie nepouZivané
prislusenstvo. Tym dosiahnete optimalny vysledok
pecenia a usetrite az 20 percent energie.

Pouzité druhy ohrevu:
. 4D-hortci vzduch
" Gril s cirkul4ciou vzduchu

Druh Teplota Sporeba MW Cas tipravy

Hovédzie maso
Hovadzie dusené pecené mdso Otvorend nadoba

Rump steak Otvorend nddoba

Jahiiacie médso
Stehno (s kost'ou)
Pliecko (s kost'ou)

Otvorend nadoba
Otvorend nadoba
Pliecko (bez kosti, rolada) Otvorenda nadoba

Jahnacie rebierka Otvorend nadoba

Brav¢ové maso

Bravcové pecené maso Otvorend nadoba
Petené maso z bravtovej panenky Otvorena nadoba
Bocik
Sunka

Otvorend nadoba
Otvorend nadoba

Hydina
Kuréa, celé
Kuracie porcie, 200- 250kg

Kuracie Stvrtiny 450 glkus**
Kacica, 2 - 3 kg
Mor¢acie prsia s kost'ou

Otvorend nddoba
Otvorend nddoba
Otvorend nadoba
Otvorend nadoba
Otvorend nadoba
Morcacie stehno Otvorend nddoba
Moriak, cely, 3 -4 kg Otvorend nadoba

Moriak, cely, 4,5 - 8 kg Univerzélny plech

Pokrmy z madsa

Sekana Otvorend nadoba

* Predhriatie

** Celkovy ¢as Upravy pokrmu,

tenie po 1/2 ¢asu

vkladanie

| ] =] =

R Y S e

| s s ] | | s e

ohrevu v°C vo wattoch pokrmu v min.

130-140% - 40+40
160-170% - 30+25
160-170* - 30+25
160-170% - 25420
170-180*% - 25425
180-190% - 25+25
180-190% - 35435
170-180% - 30+30
160-170% - 30+25
160-170% - 30+30
® 170-180% - 25+25

190-200% - 35-45
180-190% - 40-60
180-190% - 20+20
160-170% - 20+15
160-170 - 25+25
160-170% - 15410
160-170% - 12+12
170-180% - 20+35
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Prislusenstvo/riad Vyska Druh Teplota Spotreba MW Cas tpravy
vkladanie ohrevu v°C vo wattoch  pokrmu v min.
Sekana, 1 kg Otvorena nadoba 1 170-190 360 30-40
Dusené médso so zeleninou
Kusky masa Zatvorena nadoba 1 140 - 60+120
(hovadzie, bravcové, jahriacie)
Dusené platky masa Zatvorena nadoba 1 140 - 65+120
Kuracie kusky (vykostené) Zatvorena nadoba 1 140 - 70+110
Cely pokrm
S hovddzim masom Zavesny rost + otvorena 3+1 160, potom - Podl'a hmotnosti
nadoba 200 masa (pozrite
. tabul'ku hore)
(yorkshire) +15-25na
yorkshire pudding
S kuracim mésom Zéavesny rost + otvorena 3+1 180 - Podla hmotnosti
nadoba kur&ata (pozrite

tabulku hore)
* Predhriatie

** Celkovy €as Upravy pokrmu, obratenie po 1/2 ¢asu

Tipy na pecenie a dusenie mdsa

Priestor na pecenie je Pripravujte pe¢ené méaso v uzatvorenej nadobe pri vyssich teplotdch alebo pouzite
silne znecisteny. grilovaci plech. Pokial' pouZijete grilovaci plech, dosiahnete optimalny vysledok pecenia.
Grilovaci plech mozete dokupit  ako zvlastne prislusenstvo.
Pecené maso je prilis tmavé Skontrolujte vysku vkladanie a teplotu. Nabudtce zvolte nizsiu teplotu a ak je to
a kérka miestami spalena alebo potrebné skrat'te dobu pecenia.
je pecené maso vysusené.
Korka je prilis tenka. Zvyste teplotu alebo po dokonceni kratko zapnite gril.
Pecené méaso vyzera dobre, Nabudtice pouzite mensiu nadobu na pecenie a ak je potrebné, pridajte viac tekutiny.
ale stava je pripalena.
Pecené mdso vyzera dobre, ale Nabudtce pouzite vacSiu nddobu na pecenie a ak je potrebné, pouZite menej tekutiny.
Stava je prilis svetla a vodnata.
Pri duseni sa maso pripaluje.  Pokrievka musi dobre pasovat' na nadobu a musi byt’ dobre nasadena.
Znizte teplotu a ak je potrebné, pridajte viac tekutiny.

Grilované maso nie je Maso naporciujte. Pripravte oméacku v nadobe na pecenie a nakrajané pecené maso
dostato¢ne prepecené. vloZte do omécky. Dokoncite Upravu madsa iba za pouZitia mikrovinného ohrevu.
Grilovanie «

Maso
Tu néjdete informdacie o grilovani hydiny, ostatného masa Chudé maso potrite podla potreby tukom alebo ho
a ryb aj vyrobe hrianok. V tabulkdch nastavenia ndjdete preloZte kiskami slaniny.
optimalne nastavenie na pripravu urcitych pokrmov. KoZu mésa narezte mriezkovito. Pokial’ maso otacate,

dbajte na to, aby bola koza najprv stranou dole.

Ked'je méso hotové, malo by eSte 10 minut po upeceni
odpocivat'vo vypnutej a zatvorenej rire. Pecené mdso
lepsie nasiakne Stavu. Zabal'te mdso do hlinikovej félie.
. Cas uvedeny v tabulke nezahfia ¢as ,odpocivania” masa.
Hydina
Pri kacici alebo husi najprv prepichnite kozu ggﬁjar bu nemusite obracat’. Celdi rvbu vioste
pod kridlami. To umozni tuku vytiect' von. "y C ; Y . .

do priestoru na pecenie chrbtom nahor. Ak umiestnite

Grilovanie s cirkulaciou vzduchu

Grilovanie s cirkulaciou vzduchu je velmi vhodné na
pripravu neporciovanych kusov hydiny, ryb aj ostatného
madsa, ako napr. brav€ového pe¢eného masa s korkou.

Pred pecenim kacacich pfs najprv prepichnite kozu. do jej brusnej dutiny polovicu zemiaka alebo malu
Dbajte na to, aby prsna strana bola dole. Ziaruvzdornd nadobu, ryba sa vam pri peceni neprevrati.
Ak hydinu pri peceni otacate, dbajte na to, aby prsna To, Ci je ryba hotova, zistite, pokial sa da chrbtova plutva
strana bola najprv dole. Iahko oddelit.

Hydina krasne zozlatne a ziska chrumkavu kozu, ak ju
pred koncom pecenia potriete maslom, slanou vodou
alebo pomaran¢ovym dzdsom.
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Pecenie na zdvesnom roste

Vdaka peceniu na zdvesnom roste bude pecené
maéso krasne chrumkavé na vsetkych stranach.

hydinu alebo pri peceni viacerych kusov mdsa naraz.

Podl'a druhu a velkosti mésa, pridajte do univerzalneho
plechu az 1/2 litra vody. Plech zachyti odkvapkavajicu
stavu a tuk. Z tejto tekutiny potom méZzete pripravit’
omacku. Navyse sa nebude tvorit' tol'ko dymu a priestor
na pecenie zostane Cistejsi.

Zéavesny rost vloZte stranou s napisom "Microwave"
smerom k dvierkam rdry a zahybom dole do uvedenej
vysky. Zaroven vsurite univerzalny plech o poziciu nizsie
Sikmym okrajom celom k dvierkam pristroja.

Pecenie a dusenie v nadobe

Pecenie a dusenie v nadobe je pohodlnejsie. Pe¢ené
maso mozete jednoducho vytiahnut' z priestoru

na pecenie a priamo v nadobe pripravit aj omacku.
VZdy pouZivajte riad vhodny na pouZitie v rure.
Vyskus3ajte, ¢i sa nadoba do priestoru na pecenie vojde.
Najvhodnejsia je nddoba zo skla. Horuci kuchynsky riad
ukladajte na sucht kuchynskd podlozku. Ak by sa hortice
sklo postavilo na vihky alebo studeny povrch, mohlo by
prasknut’.

K chudému masu pridajte trochu tekutiny. Dno varnej
nadoby by malo byt pokryté cca 1/2 cm tekutiny.
MnoZstvo tekutiny zavisi od druhu mdsa a materialu
riadu a od toho, ¢i pouZijete pokrievku alebo nie. Ak
maéso pripravujete v smaltovanej alebo tmavej nadobe,
pridajte viac tekutiny nez pri peceni v sklenenej nadobe.
Pocas pecenia sa tekutina odparuje. Podla potreby
opatrne prilievajte tekutinu.

Lesklé nadoby na pecenie z ocele alebo hlinika teplo
odraZaju ako zrkadlo, preto nie su prili§ vhodné. Mdso sa
v nich pecie pomalsie a menej zozlatne. PouZite vyssiu
teplotu alebo dlhsi ¢as pecenia.

Postupujte podla pokynov vyrobcu riadu.

Pecenie v odkrytej nadobe

Na pecenie masa pouzite najlepsie vysoku formu
na pecenie. Postavte formu na zavesny rost. Pokial’
nemate vhodny riad, pouZite univerzalny plech.

Pecenie v zakrytej nadobe

Priestor na pecenie zostane pri peceni masa v zakrytej
nadobe podstatne Cistejsi. Uistite sa, Ze je pokrievka
vhodna na prislusnt naddobu a spravne ju uzatvara.
Postavte nadobu na zavesny rost.

Veko by malo byt od mésa vzdialené aspori 3 cm. Mdso
sa moze pri peCeni roztahovat'.

Po upeceni médsa a zdvihnuti pokrievky méze unikat’
hortica nahromadena para. Pokrievku najprv odklopte
v zadnej Casti, aby mohla para uniknit'a nedoslo

k popaleniu.
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Pred dusenim maso vopred sprudka opecte. Ako
tekutina je vhodné voda, vino, ocot a podobne. Dno
nadoby by malo byt pokryté priblizne 1 — 2 cm
tekutiny.

Pocas pecenia sa tekutina odparuje. Podla potreby
opatrne prilievajte tekutinu.

Pe¢ené médso moéze byt chrumkavé, i ked’ ho peciete

v uzatvorenej nddobe. Optimalne je pouZitie

sklenenej pokrievky a nastavenie vyssej teploty.

Pecenie v rezime Mikrokombi

Niektoré pokrmy mozete pripravovat v rezime
Mikrokombi. Tym sa podstatne skrati ¢as Upravy pokrmu.
Oproti tradi¢nej prevadzke je Cas varenia v rezime
Mikrokombi zaloZeny na celkovej hmotnosti peceného
masa.

Tip: Ak pouZivate iné mnoZstvo potravin neZ mnozstvo
uvedené v tabulkdch nastavenia, postupujte nasledovne:
dvakrat vacsie mnozstvo zodpoveda priblizne dvakrat
dlhsiemu ¢asu Upravy pokrmu.

VZdy pouZivajte riad odolny proti vysokym teplotam,
vhodny na mikrovinny ohrev. Pecenie v nddobach
vyrobenych z kovu alebo rimskom hrnci je vhodné iba
bez pouZitia mikrovinného ohrevu. DodrZujte pokyny
pre riad vhodny na mikrovinny ohrev. — "Mikrovinny
ohrev”na strane 18

Varovanie!

Ak pouZivate vreciska na pecenie, neuzatvarajte
ich kovovymi svorkami. PouZite kuchynsky $pagat.
Na méasové rolddy nepouzivajte kovové 3pajle.
Pocas pecenia by sa mohli tvorit’iskry.

Grilovanie plochych kiskov mésa

Ploché platky z hydiny, ryb aj ostatného mdsa, ako napr.
steaky, stehienka a burgery mozete pripravit' pomocou
ohrevu "Gril". Na grile si mdZete opiect’ aj vynikajlce
hrianky.

Grilovanie

Pri pouziti grilu ponechajte vzdy zatvorené dvierka
pristroja. Nikdy negrilujte s otvorenymi dvierkami.

Zévesny rost vloZte stranou s napisom ,Microwave”
smerom k dvierkam rdry a zahybom dole do uvedenej
vysky. Zaroveri vsurite univerzalny plech o poziciu nizsie
Sikmym okrajom ¢elom k dvierkam pristroja. Plech
zachyti odkvapkavajuci tuk.

Upozornenie: Ak peciete vel'mi tu¢né pokrmy,
nevsuvajte univerzalny plech hned’ pod zévesny rost,
vsurite ho az na droven vloZenia 1.

Pri grilovani by kisky potravin mali mat' priblizne
rovnakud hribku a hmotnost'. Vd'aka tomu budu
rovnomerne opecené a zaroveri zostanu Stavnaté.
Umiestnite potraviny ur¢ené na grilovanie priamo

na zavesny rost.

Kusky obracajte pomocou grilovacich kliesti. Pokial
do mdsa pichnete vidlickou, strati stavu a bude
vysusené.



Méso nasol'te aZ vtedy, ked' je prepecené. Sol vytahuje
z mdsa vodu.

Upozornenie
m Grilovacie teleso sa samo priebeZne zapina a vypina;
to je celkom normalne. Podl'a nastavenia grilu si

teleso urcuje, ako ¢asto sa bude zapinat'a vypinat'.
m Pocas grilovania sa moze tvorit' dym.

Teplotna sonda

Pomocou teplotnej sondy mozete dosiahnut’ presnd
teplotu.

V prisludnej kapitole si precitajte doleZité informacie

o pouziti teplotnej sondy. Tam ndjdete aj informacie

o zapojeni teplotnej sondy, moznych druhoch ohrevu
a dalSie informacie. — ,Teplotnad sonda” na strane 19

Odporucané nastavenia

V tabul’ke néjdete optimélne druhy ohrevu pre hydinu,
ryby a ostatné mdso, rovnako ako pre hrianky. Teplota
a Cas pecenia su zavislé od mnozstva, kvality a teploty
potraviny. Z tohto dévodu st uvedené priblizné
nastavenia. Zacnite najskor s nizsimi teplotami. Ak je to
nutné, nabuduice nastavte vyssiu teplotu.

PrisluSenstvo/riad Vyska
vkladania

Testované pre vas v nasom kuchynskom studiu sk

Hodnoty nastavenia platia pre zasunutie ni¢im
neplneného mdsa do studenej rdry a s teplotou ako

po vytiahnuti z chladnicky.

V tabul’ke st uvedené hodnoty pre jednotlivé druhy masa
s navrhnutou hmotnostou. Ak pripravujete maso

s vy$sou hmotnostou, neZ je uvedené, pouZite v kazdom
pripade niZ3iu teplotu. Pri pecenf viacerych kusov mdsa
sa orientujte podla najtazsieho kusa. Jednotlivé kusy
madsa by mali byt' zhruba rovnako vel'ké.

Vieobecne plati: Cim va¢si kus masa peciete, tym nizsiu
nastavte teplotu a predfZte ¢as pecenia.

Po /2 a7 %3 uvedeného ¢asu pecenia maso obratte.

Odstrarite z priestoru na pecenie nepouzivané
prisluSenstvo. Tym dosiahnete optimalny vysledok
pecenia a usetrite az 20 percent energie.

PouZité druhy ohrevu:
= (& Gril s cirkulaciou vzduchu
m [T Velkoplosny gril

Druh Teplotav°C/ Spotreba Cas tpravy
ohrevu Nastavenie MW vo pokrmu

grilu wattoch vV min.

Hovéadzie maso

Steak, vyska 2 -3 cm zavesny rost 3
Burger, vyska 1 — 2 cm zavesny rost 3
Hovédzia dusena kotleta  zavesny rost 2
Rump steak zavesny rost 2
Jahnacie maso

Steak, vyska 2 -3 cm zavesny rost 3
Kotlety, vyska 2 — 3 cm zavesny rost 3
Stehno (s kost'ou) otvorena nadoba 1
Pliecko (s kost'ou) otvorena nadoba 1
Pliecko (bez kosti, roldda) otvorena nadoba 1
Jahnacie rebierka otvorena nadoba 1
Bravcové maso

Steak, vyska 2 cm zavesny rost 3
Kotlety, vyska 2 — 3 cm zavesny rost 3
Burger, vyska 1 — 2 cm zavesny rost 3

Bravcové pecené maso

otvorena nadoba

1

5 3 - 1.strana 8 - 10
2.strana5-7
] BE - 1.strana 6 -8
2.strana 4 -6
180-200 - 30+30
150-160 - 30+30
& BE - 1.strana 8 - 10
2.strana 4 -6
] 3 - 1.strana 6 -8
2.strana 4 -6
160-180 - 30+30
170-190 - 25+15
170-190 - 25+20
190-200 - 25+20
5 2 - 1.strana 12 - 14
2.strana 6 -8
5 B - 1.strana 10 - 12
2.strana9 - 10
] B - 1.strana 6 -8
2.strana 4 -6
180-200 - 35+40

*Predhriatie
**Predhriatie na 3
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Teplota v°C/ Spotreba Cas Gpravy
vkladania ohrevu Nastavenie grilu MW vo pokrmu v min.

Prislusenstvo/riad Vyska Druh

wattoch

[P)giizei(\;néso zbravéove]  tyorena nadoba 1 170-180 = 30+25

Baocik Otvorend nadoba 1 220-240 = 25+40

Sunka Otvorend nadoba 2 180-200 = 30+25

Hydina

Kuracie stehno, Zavesny rost 2 210-230 = 20-30

150 g/kus

Kuracie prsia, vykostené, Zéavesny rost 2 5 3* - 1. strana10-15

150 g/ kus** 2.strana 10-15

Kuracie prsia, vykostené, Otvorend nadoba 1 190-210 180 25-30

2 kusy, 150 g/kus

Kurca, celé Zavesny rost 1 200-220 - 25+15

Kuréa, celé, 1 kg* Otvorend nadoba 1 230-250 360 25-35

Kuracie porcie Otvorend nadoba 2 210-230 - 1.strana 15-20

200 - 250 g kus 2. strana 10-15

Kuracie porcie, 4 kusy, Otvorend nadoba 1 190-210 360 20-30

200 - 250 g/kus

Kuracie $tvrtiny 450 g/kus Otvorend nadoba 1 210-230 = 1. strana 20-25
2.strana 15-20

Kacica, 2 - 3 kg Otvorend nadoba 1 190-210 - 20+20

Kacica, 2 kg Univerzélny plech 1 170-190 180 60-80

Mor¢acie prsia s kostou  Otvorena nadoba 1 190-210 - 20+10

Mor¢acie stehno Otvorena nadoba 1 190-210 - 25+20

Moriak, cely, 3 - 4 kg Univerzélny plech 1 160-180 - 15+10

Moriak, cely, 4,5 -8kg  Univerzalny plech 1 140-160 - 12+12

Ryba

Pstruh, cely, 300 g/lkus ~ Otvorend nadoba 1 170-190 - 20-30

Pstruh, cely, 300 g/lkus ~ Zavesny rost 2 ] 2 90 15-20

Filety, 150 g/kus** Zavesny rost 2 ] 1* - 1.strana 5-10
2.strana 5-10

Hrianky

Hrianky zo svetlého Zavesny rost 3 5 3 B 2-6

chleba

* Predhriatie
“*Predhriatie na 3 minuty

Hotové pokrmy

Tu néjdete optimalne nastavenie na pripravu
chladenych a mrazenych potravin.

PouZivajte iba originalne prislusenstvo dodané

s vasim pristrojom. Toto prisluenstvo je

prispésobené priestoru na pecenie a prevadzkovym

®  Potraviny, ako su Zemle alebo vyrobky zo zemiakov,
na prislusenstvo rovnomerne rozlozte. Medzi
jednotlivymi kiskami ponechajte malt medzeru.

®  Postupujte podla pokynov na obaloch potravin.

Priprava pokrmov v rezime Mikrokombi

rezimom. Ak pripravujete pokrmy v rezime Mikrokombi,
Tipy podstatne skrétite cas ich Gpravy.
= Vysledok tpravy pokrmu velmi zavisi od kvality Vzdy pouZivajte riad odolny proti vysokym teplotam,

potraviny. Balené potraviny uz mézu byt predpecené

a s nejednotnou vel'kost'ou.
m  Nepouzivajte hiboko zmrazené potraviny.
Odstrarite z potravin kusy l'adu.
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vhodny na mikrovinny ohrev. DodrZujte pokyny pre riad

vhodny na mikrovinny ohrev. — ,, Microwave”
na strane 18

V kombinovanom rezime moZzete pouzit' tradi¢né
formy na pecenie vyrobené z kovu.



Ak sa medzi formou na pecenie a zdvesnym rostom
objavia iskry, skontrolujte, ¢i je forma na pecenie

z vonkajsej Casti Cista. Upravte poziciu, v akej sa forma
na pecenie na zdvesnom roste nachadza. Ak to
nepombze, pokracujte v priprave bez mikrovinného
ohrevu. Cas Upravy pokrmu sa pred|Zi.

Ak pouZijete formy na pecenie/misy vyrobené z plastu,
keramiky alebo skla, ¢as tpravy zobrazeny v tabulkach
nastavenia sa znizi.

Uprava pokrmov v kombinécii s mikrovinnym ohrevom je
mozna iba na jednej Grovni.

Potraviny, ktoré nie je potrebné tepelne upravovat,
vyberte z obalu. Na rychlejsiu a rovnomernejsiu pripravu
poutzite riad vhodny na mikrovinny ohrev.

Vyska vkladania foriem na pecenie
Formy umiestnite podla odportcania.

Pecenie na jednej urovni
Pri pe€eni na jednej Grovni formy umiestnite nasledovne:

= Uroveri 1

Pecenie na dvoch trovniach
Pouzite 4D — horuci vzduch. Ak umiestnite do rury viac
pokrmov uréenych na pecenie zaroveri, neznamena to,
Ze bude Cas upravy pre vSetky pokrmy rovnaky.
= Univerzalny plech: Uroveri 3

Plech na pecenie: Uroven 1

Prislusenstvo

Dbajte na to, aby ste vzdy pouzivali vhodné prislusenstvo
a spravne ho vkladali do priestoru na pecenie.

Zavesny rost

Zéavesny rost vkladajte stranou s ndpisom

"Microwave" smerom k dvierkam rdry a zdhybom

dole.

Univerzalny plech alebo plech na pecenie

Univerzélny plech alebo plech na pecenie zasurite opatrne

az na doraz, skosenim smerom k dvierkam pristroja.

PrisluSenstvo/riad

Testované pre vas v naSom kuchynskom studiu sk

Papier na pecenie
PouZzivajte iba papier na pecenie, ktory je vhodny pre
zvolenu teplotu. Papier vzdy oreZte na spravnu velkost'.

Odporucané nastavenia

V tabul’ke néjdete optimaélne druhy ohrevu pre rézne
druhy pokrmov. Teplota a ¢as pecenia st zavislé

od mnoZstva a zloZenia potravin. Z tohto dévodu su
uvedené priblizné nastavenia. Zacnite najskor s nizsimi
teplotami. Nizsia teplota zaisti rovnomerné sfarbenie.
Pokial' je to nutné, najblizSie nastavte vyssiu teplotu.

Upozornenie: Cas Gpravy pokrmu nie je mozné skratit’
vy3$3imi teplotami. Pokrm by bol hotovy iba zvonka, ale
nebol by riadne prepeceny.

Hodnoty nastavenia platia iba pre vkladanie pokrmov
do studeného priestoru na pecenie. Tak usetrite az 20
percent energie. Ak ruru predhrievate, skracuju sa
uvedené Casy pecenia o niekolko minut.

Pre niektoré pokrmy je predhriatie nutnostoou a je
uvedené v tabulke.

Odstrérite z priestoru na pecenie nepouzivané
prisluSenstvo. Tym dosiahnete optimalny vysledok
pecenia a usetrite az 20 percent energie.

Pouzité druhy ohrevu:
4D-hordci vzduch
(= Hornyldolny ohrev
Stuperi Pizza
Funkcia Cool Start

Vyska Druh
vkladania ohrevu v°C

Spotreba Cas tipravy
MW vo pokrmu
wattoch v min.

Teplota

Pizza, chladena

Pizza, chladend Zavesny rost

Pizza, mrazena

Pizza, tenké cesto* Zavesny rost
Pizza, tenké cesto, 2 Urovne 2 zavesné rosty
Pizza, vyssie cesto* Zavesny rost
Pizza, vyssie cesto, 2 Urovne 2 zévesné rosty
Pizza — bageta Zavesny rost

Pizza — bageta, 2 ks Univerzalny plech

Vyrobky zo zemiakov

Hranolceky* Plech na pecenie

Hranolceky, 2 Grovne** Univerzélny plech

+ plech na pecenie

" Postupujte podla pokynov na obaloch potravin.

“*Pocas Upravy obracajte.

1 210230 - 10-20
1 - : :
3+1 200-220 - 15-25
1 - : :
3+1 160-180 - 25-35
1 200-220 - 20-30
1 180-200 90 10-20
1 B B =
3+1 200-220 - 30-40
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Prislusenstvo/riad

Krokety* Plech na pecenie

Smazené zemiakové placky* Univerzalny plech

Americké zemiaky* Plech na pecenie

Pecené potraviny, mrazené, predpecené
Rozky, bagety Univerzalny plech
Rozky, bagety, 2 Grovne Rost + univerzalny plech

Svetly chlieb Univerzalny plech

Smazené potraviny, mrazené
Rybie prsty* Plech na pecenie

Kuracie nugety* Univerzalny plech

Chladené potraviny

Lasagne, 400 g Forma na nakyp,
na zavesnom roste
Forma na nakyp na

univerzalnom plechu

Lasagne, 1,2 kg

Mrazené potraviny

Lasagne, 400 g* Forma na nékyp na

univerzalnom plechu

Forma na néakyp,
na zavesnom roste

Forma na nékyp,
na zavesnom roste

* Postupujte podla pokynov na obaloch potravin.

Lasagne, 400 g

Lasagne, 1,2 kg

Vyska Druh Teplota Spotreba Doba

vkladania ohrevu v°C Vo upravy
wattoch  Pokrmu

v min.

1 %] - = -

2 %] - = -

1 %] - = -

2 lj 200-220 = 15-25

3+1 160-180 = 15-25

2 200-220 = 15-25

1 - - .

2 - - ;

1 B 180-200 = 30-40

1 180-200 - 35-45

1 B - g B

1 E] 200-210 180 20-25

1 160-180 = 60-80

** Pocas Upravy obracajte.

Priprava pokrmov v rezime Mikrokombi je idedlna, ak
mate naponahlo

Postavte nadobu na zavesny rost. Vzdy pouzivajte riad
odolny proti vysokym teplotdm, vhodny na mikrovinny
ohrev. Dodrzujte pokyny pre riad vhodny na mikrovinny
ohrev — “Mikrovinny ohrev" na strane 18.

Zavesny rost vloZte stranou s ndpisom "Microwave"
smerom k dvierkam rdry a zahybom dole do uvedenej
vysky.

Potraviny, ktoré st naplocho rozlozené, budu hotové
rychlejsie, nez ked' ich naskladate na seba do vysky. Preto
potraviny rozloZte ¢o najviac naplocho.

Obilné pokrmy pocas Upravy tvoria vela peny. Pre obilné
produkty, ako je napriklad ryZa, pouzite vysoki nadobu
s pokrievkou.

To umozni pokrmu zachovat' svoju chut’a vériu. To
znamena, ze moZete pokrm okorenit' striedmo.

Ak pouZivate iné mnoZstvo potravin, nez mnozstvo
uvedené v tabulkach nastavenia, znizte alebo predlzte
Cas Upravy pokrmu podla nasledujiceho pravidla:
dvakrat vacsie mnoZstvo zodpoveda priblizne dvakrat
dlhsiemu casu Upravy.

Pocas pripravy pokrm dvakrat az trikrat zamiesajte alebo
obrat'te. Po ohriati pokrm nechajte dve az tri minuty
odpocivat, aby sa vyvazil teplotny rozdiel.

Teplo z pokrmu sa prenesie do nddoby na pecenie.

Pri pouziti iba mikrovinného ohrevu sa moze nadoba
vel'mi zahriat'.
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Vyska na vkladanie prislusenstva

Vsurite zavesny rost spolu s nadobou na pecenie
na Groveri 1.

Mikrovinny ohrev ryby v pare

Rybu mozZete pripravit'aj v pare pomocou mikrovinného
ohrevu.

PouZite na to uzatvorend nadobu vhodni na mikrovinny
ohrev, alebo nadobu zakryte pomocou taniera alebo félie
na mikrovinny ohrev. Dodrzujte pokyny pre riad vhodny
na mikrovinny ohrev — "Mikrovinny ohrev” na strane 18.
Vdaka tomu si vas pokrm udrzi chut’ a voriu a zaroveri
budete moct’ pokrm striedmo okorenit. Ak budete varit’
rybu v celku, pridajte k nej jednu az tri lyZice vody alebo
citrénovej stavy.

Po uvareni rybu nechajte 2 — 3 minuty odpocivat, aby sa
vyvazil teplotny rozdiel.

Potraviny, ktoré nie je potrebné tepelne upravovat,,
vyberte z obalu. Na rychlejsiu a rovhomernejsiu pripravu
poufzite riad vhodny na mikrovinny ohrev.

Puding vyrobeny z prasku

Zmiesajte pudingovy prasok s mliekom a cukrom
vo vysokej nadobe vhodnej na mikrovinny ohrev
podla pokynov na obale. PouZite nastavenie
uvedené v tabulke.

Hned’ ako mlieko za¢ne stlpat, riadne zmes
premieSajte. Dvakrat aZ trikrat tento krok opakujte.



Priprava mlie¢nej ryze

1. Zvéazte ryzu a pridajte 4-krét tol'ko mlieka.

2. Nalejte ryZzu s mliekom do vysokej nddoby vhodnej
na mikrovinny ohrev.

. PouZite nastavenie uvedené v tabulke.

. Hned’ ako mlieko za¢ne stipat, riadne zmes
premiesajte a znizte mikrovinny vykon podla tdajov
v tabul’ke. Pocas Upravy pokrmu zmes niekol'kokrat
premiesajte.

W

Kompoty

Zvézte ovocie v nadobe vhodnej na mikrovinny ohrev
a na kazdych 100 g pridajte lyZicu vody. Podla chuti
pridajte cukor a korenie. Zakryte nddobu a postupujte
podla nastavenia uvedeného v tabulke.

Pocas pripravy pokrm dvakrat aZ trikrat zamiesajte.

Popcorn uréeny na mikrovinny ohrev

Pouzite plochy Ziaruvzdorny riad zo skla, napr. pokrievku
z nddoby vhodnej na pecenie. NepouZivajte porceldnové
alebo vel'mi zakrivené taniere.

Prislusenstvo/riad

Testované pre vas v nasom kuchynskom studiu sk

Umiestnite vrecisko s popcornom na nadobu
etiketou dole. PouZite nastavenie uvedené v tabulke.
V zdvislosti od produktu a pripravovaného mnozstva
mozno budete musiet’ upravit’ ¢as Upravy pokrmu.

Po 12 mindte vyberte vrectsko s popcornom a zatraste
s nim, aby ste sa uistili, Ze sa popcorn nezacal palit’.
Priestor na pecenie po poufziti oCistite.

AVarovanie - Nebezpecenstvo popalenia!

Pevne uzatvorené nadoby mozu pri ohreve prasknut’.
Vzdy dodrZujte bezpecnostné pokyny a pokyny

na pouzitie na obaloch. Pri vyberani pokrmov

z priestoru na pecenie vzdy pouzivajte kuchynské lapky.

Odporucané nastavenia

Tip: Dalsie programy, ktoré vyuzivaju iba mikrovinny
ohrev, najdete v sekcii "Rozmrazovanie" a "Ohrievanie
potravin”.

Pouzity druh ohrevu:
Mikrovinny ohrev

Vyska Druh Teplota
vkladania ohrevu  v°C

Ryba

Rybia fileta, prirodna, dusend, 400 g Uzatvorena nadoba

Cerstva zelenina

Cerstva zelenina, 250 g*

Cerstva zelenina, 500 g*

Mrazen4 zelenina

Spenat, 450 g*

Zeleninova zmes, 250 g*

Zeleninova zmes, 500 g*

RyZa

Dlhozrnnéd ryza, 250 g + 500 ml vody
Dlhozrnna ryza, 250 g + 500 ml vody
Hneda ryza, 250 g + 650 ml vody
Hneda ryza, 250 g + 650 ml vody
Rizoto, 250 g + 900 ml vody

Rizoto, 250 g + 900 ml vody

Cereélie
Kuskus, 250 g + 500 ml vody

Dezerty

Puding vyrobeny z prasku*

Ryzovy nakyp, 125 g + 500 ml mlieka*
RyZovy nakyp, 125 g + 500 m| mlieka*

* Pocas Upravy pokrmu 1- az 2-krat obrat'te.

Uzatvorena nddoba

Uzatvorena nadoba

Uzatvorend nadoba
Uzatvorend nadoba
Uzatvorend nadoba

Uzatvorena nadoba
Uzatvorena nadoba
Uzatvorena nadoba
Uzatvorena nadoba
Uzatvorena nadoba

Uzatvorena nadoba

Uzatvorena nadoba

Uzatvorend nadoba
Uzatvorena nadoba

Uzatvorena nadoba

1 600 8-12
1 3 600 12-17
1 600 13-18
1 600 10-14
1 600 15-20
1 600 7-9

1 3 180 13-16
1 600 11-13
1 180 25-30
1 600 12-14
1 180 22-27
1 3 600 6-8

1 600 5-8

1 600 10

1 180 20-25

** Polozte neotvoreny obal na nddobu.
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PrisluSenstvo/riad

Vyska Druh

Teplota Doba

Ovocny kompét, 500 g
Popcorn uréeny na mikrovinny ohrev,
1 balenie po 100 g**

Uzatvorena nadoba

Otvorena nadoba

** Polozte neotvoreny obal na nadobu.

vkladania ohrevu  v°C Upravy
pokrmu
vV min.

1 600 9-12

1 600 4-6

Jogurty

Pomocou vasho pristroja si mdZete vyrobit' aj domaci jogurt.

Priprava jogurtu

Odstrarite z priestoru na pecenie vsetko prislusenstvo.

Priestor na peCenie musi byt' celkom prazdny.

1. Zahrejte na platni 1 liter mlieka (3,5 % tuku) na 90 °C,
potom ho schlad‘te na 40 °C.

Pri pouziti UHT (vysokoteplotna tprava) mlieka postaci
zahriat'na 40 °C.

PrisluSenstvo/riad

Vyska Druh

vkladania ohrevu v°C

2. Vmiesajte 150 g jogurtu (chladeného).

3. Nalejte jogurt do hrncekov alebo malych pohéarov
a zakryte potravinovou féliou.

4. Umiestnite hrnceky alebo pohare na dno priestoru
na pecenie a pouZite nastavenie uvedené v tabulke.

5. Po priprave vloZte jogurty do chladnicky.

PouZity druh ohrevu:
=[O Hornyldolny ohrev

Doba lpravy|
pokrmu
v hodinach

Teplota

Jogurt Jednotlivé formy

Tipy na Usporu energie s Eco programom

Pri priprave pokrmov mdZzete usetrit’ energiu pouZitim
energeticky Usporného ohrevu "Hor(ci vzduch Eco"
a "Hornyldolny ohrev Eco".

Umiestnite potraviny do prdzdneho priestoru na pecenie,
este nez sa zahreje. Inak nebude mat’ nastavenie tGspory
energie ziadny efekt. Pri priprave pokrmov ponechajte
vzdy zatvorené dvierka pristroja.

Odstrarite z priestoru na peenie nepouzivané
prislusenstvo. Tym dosiahnete optimalny vysledok
v priprave pokrmov a usetrite energiu.

Pouzivajte iba originalne prislusenstvo dodané

s vasim pristrojom. Toto prislusenstvo je
prispdsobené priestoru na pecenie a prevadzkovym
rezimom.

Prislusenstvo

Dbajte na to, aby ste vzdy pouzivali vhodné prislusenstvo
a spravne ho vkladali do priestoru na pecenie.
Zavesny rost

Zavesny rost vkladajte stranou s napisom "Microwave"
smerom k dvierkam rury a zdhybom dole.
Univerzalny plech alebo plech na pecenie
Univerzélny plech alebo plech na pecenie zasurite
opatrne aZz na doraz, skosenim smerom k dvierkam
pristroja.

Formy na pecenie a riady

Najvhodnejsie st tmavé kovové formy.

PrisluSenstvo/riad

dno priestoru na pecenie

= 40-45 8-9

Pomozu vam usetrit’ az 35 percent energie.

Riad z ocele alebo hlinika teplo odraZa ako zrkadlo.
Vhodnejsi je nereflexny riad vyrobeny zo smaltu,
Ziaruvzdorného skla alebo liateho hlinika.

Formy z bieleho plechu, keramiky a skla predlZuju ¢as
pecenia a pecivo sa nesfarbi rovnomerne.

Papier na pecenie
PouZivajte iba papier na pecenie, ktory je vhodny pre
zvolenu teplotu. Papier vzdy oreZte na spravnu velkost'.

Odporicané nastavenia

Tu najdete Specifikacie pre rozne pokrmy. Teplota a ¢as
pecenia su zavislé od mnoZstva a vlastnosti cesta. Z tohto
dévodu su uvedené priblizné nastavenia. Zacnite najskor
s nizsimi teplotami. Nizsia teplota zaisti rovnomerné
sfarbenie. Pokial je to nutné, najblizsie nastavte vyssiu
teplotu.

Upozornenie: Cas peenia nie je mozné skratit' vy$3imi
teplotami. Kolac alebo pecivo by bolo hotové iba zvonka,
ale nebolo by riadne prepecené.

PouZité druhy ohrevu:

. Hortci vzduch Eco
= Hornyldolny ohrev Eco

Vyska Druh Teplota

vkladania ohrevu v°C

Pecenie

Piskotova torta Forma 2x @ 20 cm
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PrisluSenstvo Vyska Druh Teplota
vkladania ohrevu veC

Jemny ovocny kolac Tortova forma @ 20 cm 1 150-170 70-90
Hutny ovocny kolac Tortova forma @ 23 cm 1 140-160 120-180
Mrvenicovy kola¢ s ovocim Plytkd sklenena nddoba 1 160-180 40-60
Piskétova torta (nizkotucna), 3 vajcia Okrahla forma @ 26 cm 1 160-170 25-35
Svajciarsky kolac Forma na Svajciarsky kolac 1 180-200 10-20
Ovocny kola¢ Pizza plech @ 20 cm alebo tortova forma 1 170-190 55-70
Quiche Forma na quiche (tmava) 1 190-210 35-45
(Svetly) Chlieb Chlebova forma (1x 900 g alebo 2x 450 g 1 190-200 45-55
Kolaciky Plech na pecenie 1 190-210 15-20
Susienky Plech na pecenie 2 140-160 15-30
Kolaciky plnené dzemom Forma na 12 malych kolacikov 1 170-190 15-30
Nékyp Nédoba na nakyp, 1,21 1 160-170 40-50
Kolac Hranata forma 1 190-210 40-55
Pecené zemiaky Plech na pecenie 2 150-170 60-90
Méso
Hovddzie dusené pecené maso Zavesny rost 1 130-140 40+40
Dusené méso so zeleninou
Kusky masa (hovddzie, bravcové, Uzatvorena nadoba 1 140 40+80
jahriacie)
Dusené platky masa Uzatvorena nadoba 1 140 45+80
Ryba
Ryba, dusend v celku, 300 g, napr. pstruh Uzatvorena nddoba 1 190-210 25-35
Ryba, dusend v celku, 1,5 kg, napr. losos Uzatvorend nadoba 1 190-210 45-55
Rybia fileta, prirodna, dusend, 100 g Uzatvorend nadoba 1 190-210 15-35
Akry|amid v potravinéch tep_lotéch, gko napr. zemi_akové lupienky, hran_oléeky,
. . . o krajany chlieb, Zemle, chlieb alebo drobné pecivo
Akrylamid sa tvori prevazne v obilnych produktoch (sugienky, pernicky, viano¢né cukrovinky).

a vyrobkoch zo zemiakov pripravovanych privysokych

Vseobecne m  Cas tepelnej tpravy by mal byt' ¢o najkratsi.
®  Pokrmy prili§ nepripekajte, mali by byt zlatozIté.
m  Vadsie a hrubsie kusy potravin obsahuji menej akrylamidu.

Pecenie S hornym/dolnym ohrevom max. na 200 °C.
S teplovzdusnou cirkulaciou max. 180 °C.

Cukrovinky S hornym/dolnym ohrevom max. na 190 °C.
S teplovzdusnou cirkulaciou max. 170 °C.
Zftok a bielok znizuje tvorbu akrylamidu.

Hranolky Hranolky rozloZte na plech rovnomerne v jednej vrstve. Na jednom plechu pecte
minimélne 400 g naraz, aby sa hranolky nevysusili.
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Pozvol'nd uprava pokrmov

Pozvolna Uprava pokrmov znamend pomalé pecenie
pri nizkej teplote. Preto sa nazyva aj ako "nizkoteplotna
Uprava".

Tento spdsob je idedlny na pripravu vysokoakostnych
pokrmov (napr. jemné casti hovddzieho, telacieho,
jahriacieho masa alebo hydiny), ktoré sa majd upiect’
doruzova alebo iného Specifického stadia. Madso tak
zostane Stavnaté a makké.

Vyhody tohto druhu Upravy: Méte dostatok ¢asu na
pripravu celého menu, pretoze takto pripravené maso
mozete bez problémov udrziavat' teplé. Pocas pecenia
nemusite mdso obracat’. Dvierka pristroja majte stale
zatvorené, aby sa v rure udrziavala rovnomerna klima.

PouZzivajte iba cerstvé a hygienicky neSkodné méso bez
kosti. Starostlivo odstrarite slachy a tu¢né okraje. Pocas
pomalého pecenia tuk vytvori svoju vlastnu silnd chut’.
MbZete tiez pouzit korenené alebo marinované maso.
NepouZivajte rozmrazené maso.

Po tomto spdsobe Upravy sa mdze maso ihned’ porciovat’.
Nie je nutné, aby mdso dlhsie odpocivalo. Vd'aka tejto
Specidlnej metdde je maso ruzové, ale nie je surové ani
nedopecené.

Upozornenie: Pri tomto sposobe pripravy nie je mozné
posuvat’ ¢as ukoncenia Upravy.

Vhodny varny riad

Na tento spdsob pripravy pouzivajte plochy riad,
napr. servirovaci podnos z porceldnu. Nadobu vloZte
do priestoru na pecenie na predhriatie.

Otvorent nadobu vzdy vkladajte na zavesny rost
do trovne 1.

Dodatoc¢né informacie néjdete v tipoch na pozvolnu
Gpravu pokrmov na konci tabulky.

Vas pristroj disponuje rezimom "Mierny ohrev". Tento
reZim zapnite iba vtedy, ked'je priestor na pecenie
celkom studeny. Priestor na pecenie s vloZzenou nadobou
nechajte priblizne 10 mindt rozohriat'.

Méso kratko a sprudka opecte pri vysokej teplote

zo vdetkych stran aj na okrajoch. Potom ho ihned’ polozte

na predhriaty riad. Mdso v nddobe na pecenie vloZte
do priestoru na pecenie a pozvol'na pecte.

Odporicané nastavenia

Teplota a ¢as pozvolného pecenia su zavislé
od velkosti, hribky a kvality mésa. Z tohto
dovodu st uvedené priblizné nastavenia.

Pouzity druh ohrevu:
. Mierny ohrev

Vyska Druh Dlzka Teplota Doba
vkladania ohrevu

Upravy

opecenia ve°C
22 pokrmu

v min.

Hydina
Kacacie prsia, 400 g Otvorend nadoba
Kuracia prsné fileta, 200 g/kus Otvorend nadoba

Morcacie prsia, bez kosti, 1 kg Otvorend nadoba

Bravcové maso

Bravcova panenka, 5 — 6 cm Otvorenda nadoba

hruba
Bravcova fileta, v celku Otvorend nadoba

Brav¢ové medail6niky, 4 cm siiné  Otvorena nadoba

Hovédzie maso

Hovédzie pecené maso (stehno),  Otvorend nadoba
-7cm

hrubé 1,5 kg

Hovédzia svieckova, cela, 1 kg Otvorend nadoba

Rostenka, 5 — 6 cm hrubd Otvorend nadoba

Hovédzie medailéniky/Rump Otvorend nadoba

steak, 4 cm hruby

Tel'acie méso

Tel'acie pecené maso, Otvorena nadoba

4 -5 cm hrubé, 1,5 kg
Telacie pecené maso, 10 — 15
cm hrubé, 1,5 kg

Otvorend nadoba

Telacia fileta, celd, 800 g Otvorend nadoba

Telacie medailéniky, 4 cm hrubé  Otvorend nadoba

vV min.

1 6-8 90* 45-60

1 5-7 90* 45-60

1 8-10 90* 120-150
1 8-10 85* 210-240
1 6-8 85* 60-90

1 5-7 85* 90-120
1 8-10 85* 240-300
1 4-6 85* 120-180
1 6-8 85* 210-270
1 5-7 85* 60-120
1 8-10 85* 180-240
1 8-10 85* 240-300
1 5-7 85* 150-210
1 5-7 85* 90-120
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Vyska Druh Dlzka Teplota
vkladania ohrevu  Opecenia v°C

v min.

Jahnacie méaso

Jahnaci chrbét, vykosteny, Otvorena nadoba

200 g/kus
Jahnacie stehno bez kosti,
stredné, 1 kg v celku

Otvorend nadoba

1 5.7 85* 4575

1 6-8 85* 180-240

* Predhriatie

Tipy na pozvol'nt Gpravu pokrmov

Pozvol'né pecenie

Studené kacacie prsia vloZte na panvicu a najprv opecte kozu. Po pozvol'nom peceni este

3 — 5 minut grilujte, méso ziska chrumkavu kérku.

Madso pripravené pozvol'nym
pecenim nie je také hortce.

Susenie

Vas pristroj disponuje typom ohrevu ,Susenie”, pomocou
ktorého mozete susit’ ovocie, zeleninu aj bylinky

s vynikajucimi vysledkami. Pri tomto druhu Upravy sa
vdaka vypareniu vody koncentruju aromatické latky.

Na sudenie pouZivajte iba neSkodné ovocie, zeleninu
a bylinky a starostlivo ich umyte. Na zavesny rost
poloZte papier na pecenie alebo pergamenovy papier.
Ovocie nechajte dobre odkvapkat'a osuste ho.

Ak je potrebné, ovocie nakréjajte na rovnako vel'ké
alebo tenké platky. Neollpané ovocie poloZte na rost
narezanou stranou nahor. Dbajte na to, aby ovocie
alebo huby na roste nelezali cez seba.

Nastrihajte zeleninu a sparte ju. Sparent zeleninu
nechajte dobre odkvapkat'a rovnomerne ju rozlozte
na roste.

Bylinky suste aj so stonkou. Rovnomerne ich na roste
rozlozte.

PrisluSenstvo

Jadrové ovocie (jabl¢né kruzky,
3 mm hrubé, na rost 200 g)

1 — 2 zavesné rosty
Kostkovité ovocie (slivky) 1 — 2 zavesné rosty

Korerova zelenina (mrkva), nastrihana
a sparena

Huby na platky

1 — 2 zavesné rosty
1 — 2 zavesné rosty

Bylinky, umyté 1 — 2 zavesné rosty

Aby upecené maso prilis rychlo nevychladlo, nahrejte taniere a servirujte s omackou.

Na susenie pouZzite nasledujlice trovne na vlioZenie
prislusenstva:

= 1 zavesny rost: Urover 2

m 2 zivesné rosty: Uroven 3 + 1

Vel'mi $tavnaté ovocie a zeleninu viackréat obrat'te.
Susené kusky ihned’ po suseni odoberte z papiera
na pecenie.

Odporucané nastavenia

V tabulke néjdete optimalne nastavenie susenia

pre rézne druhy pokrmov. Teplota a ¢as susenia su
zavislé od druhu, vlhkosti, zrelosti a hriibky susenych
potravin. Cim dlhie potraviny susite, tym lepsie budu
konzervované. Cim tensie platky nakrajate, tym je
susenie rychlejSie a potraviny aromatickejsie. Z tohto
dévodu su uvedené priblizné nastavenia.

Ak chcete susit' iné potraviny, orientujte sa podla
podobnych potravin v tabulke.

PouZity druh ohrevu:
- Susenie

Vyska Druh Teplota Doba tpravy|

vkladania ohrevu v°C pokrmu
v hodinach

80 8-10
80 4-7
60 6-9
60 2-4
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Zavaranie

Va3 pristroj je vhodny aj na zavaranie ovocia a zeleniny.

AVarovanie - Nebezpecenstvo poranenia!
Pri zle zavarenych potravindch méZu zavaracie pohare
prasknut’. Riad'te sa podla pokynov pre zavéranie.

Pohare

PouZivajte iba Cisté a neposkodené zavéracie pohare.
Pouzivajte iba cisté, neposkodené gumicky odolné proti
vysokym teplotdm. Svorky vopred vyskusajte.

Pocas jedného zavaracieho procesu pouZzivajte iba
pohare rovnakej velkosti a s rovnakymi potravinami.

V priestore na pecenie je mozné sti¢asne zavarat'
maximalne 6 zavaracich poharov s objemom 2, 1 alebo
by mohli prasknat’.

Pocas zavarania sa pohare nesmu navzajom dotykat'.

Priprava ovocia a zeleniny

PouZite iba neposkodené ovocie a zeleninu. Riadne ich
umyte.

Ovocie alebo zeleninu podla druhu ollpte a naplrite nimi
pohére do vysky priblizne 2 cm pod okraj.

Ovocie

Ovocie v zavéracich pohéroch zalejte hordcim
cukornatym roztokom zbavenym peny (priblizne 400 ml
na litrovy pohdr). Na jeden liter vody:

®  cca 250 g cukru na ovocie sladké

m cca 500 g cukru na ovocie kyslé

Zelenina
Zeleninu v zavaracom pohari zalejte horucou,
prevarenou vodou.

Ocistite okraje pohdrov, musia byt' ¢isté. Na kazdy pohar
nasad'te vlhku zavaraciu gumu a viecko. Pohére uzavrite
pomocou svoriek. Pohére postavte do univerzalneho
plechu, aby sa navzdjom nedotykali. Do univerzélneho
plechu nalejte 500 ml horticej vody (cca 80 °C). Pouzite
nastavenie uvedené v tabulke.

Ukoncenie zavarania

Ovocie

Po chvilke za¢nu v kratkych intervaloch stipat’
bublinky. Pristroj vypnite, hned’ ako v3etky pohére
zacnu penit. Pohére vyberte po uvedenom case
dohrevu z priestoru na pecenie.

Zelenina

Po chvil'ke za¢nu v kratkych intervaloch stipat’ bublinky.
Hned’ ako za¢nu zavéarané pohare penit, znizte teplotu
na 120 °C a nechajte pohdre aj nadalej v priestore

na pecenie podla udajov v tabulke bublat’. Po uplynuti
tohto Casu pristroj vypnite a podla Gidajov v tabulke
vyuZite eSte niekol'ko minut dohrevu.

Pohdre vyberte po uvedenom ¢ase dohrevu z priestoru
na pecenie a postavte ich na Cistu utierku. Horlice pohére
neklad'te na studeny alebo mokry podklad, mohli by
prasknut’. Pohare zakryte, aby boli chranené

pred prievanom. Svorky odoberte, aZ ked’ pohare
vychladnu.

Odporicané nastavenia

Hodnoty uvedené v tabul'ke st odportic¢ané pre zavéranie
ovocia a zeleniny. MéZu byt ovplyvnené izbovou
teplotou, po¢tom poharov, mnozstvom, teplotou

a kvalitou obsahu poharov. Udaje sa vzt'ahujd na okrdhle
pohére s objemom 1 liter. Pred prepnutim, resp.
vypnutim pristroja skontrolujte, ¢i pohére penia, ako by
mali. Penenie zacne priblizne po 30 — 60 mindtach.

Pouzity druh ohrevu:
= 4D-hortci vzduch

Zavéranie

Zelenina, napr. mrkva

Zelenina, napr. uhorky

Kostkovité ovocie,

napr. ¢eresne, slivky

Jadrové ovocie,
napr. jablka, jahody
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Zavéracie pohare, 1|

Zavaracie pohare, 1|

Zavaracie pohére, 1|

Zavéracie pohare, 1|

Vyska Druh Teplota

vkladania ohrevu v°C

1 160-170
120

1 -160-170

1 -160-170

1 -160-170

Doba tpravy pokrmu
v min.

Az do penenia: 30 - 40
Od penenia: 30 — 40
Zostatkové teplo: 30
Az do penenia: 30 - 40
Zostatkové teplo: 30
Az do penenia: 30 — 40
Zostatkové teplo: 35
Az do penenia: 30 — 40
Zostatkové teplo: 25



Kysnutie cesta

Pomocou vasho pristroja cesto nakysne rychlejsie, nez
pri izbovej teplote. PouZite horny/dolny ohrev. Tento
rezim zapnite iba vtedy, ked' je priestor na pecenie
celkom studeny.

Kysnuté cesto nechajte vykysnut' vzdy dvakrat. Dbajte

na Udaje uvedené v tabulke o 1. a 2. kysnuti (kysnutie
cesta jednotlivych kusov).

Kysnutie cesta

PouZite nastavenie uvedené v tabulke a zahrejte pristroj.
Misu s cestom poloZte na zavesny rost.

Pocas kysnutia neotvarajte dvierka pristroja, inak unikne
vlhkost'. Zakryte cesto vihkou handri¢kou.

PrisluSenstvo/riad

Testované pre vas v nasom kuchynskom studiu sk

Zéverecné kysnutie

Misu s cestom vloZte do riry na Uroveri uvedent
v tabulke.

Ak chcete predhriat' riru, zéavere¢né kysnutie by sa
malo odohrat’ na teplom mieste mimo nej.

Odporucané nastavenia

Teplota a Cas kysnutia st zavislé od druhu a mnoZstva
prisad. Udaje v tabulke st iba orientac¢né.

Pouzity druh ohrevu:
=[O Hornyldolny ohrev

Vyska Druh Teplota
vkladania ohrevu v°C

Kysnuté cesto, I'ahké Misa

Plech na pecenie
Kysnuté cesto, hutné Misa

Plech na pecenie

Rozmrazovanie

Na rozmrazovanie mrazeného ovocia, zeleniny, pec¢enych
produktov, hydiny, ryb a ostatného mésa pouzite
prevadzkovy reZzim "Mikrovinny ohrev".

Odstrarite z rozmrazovanych potravin vsetky obaly

a umiestnite ich na zavesny rost v nddobe vhodnej

na mikrovinny ohrev. Dodrzujte pokyny pre riad vhodny
na mikrovinny ohrev — “Mikrovinny ohrevna strane 18.
Zavesny rost vkladajte stranou s napisom "Mikrovinny
ohrev" smerom k dvierkam rdry a zdhybom dole.

Odstrarite z priestoru na pecenie nepouZivané
prislusenstvo. Tym dosiahnete optimalny vysledok
v Uprave pokrmov a usetrite energiu.

Odporucané nastavenia

Udaje v tabulke st iba orienta¢né. St zavislé od kvality,
teploty zmrazenia (-18 °C) a vlastnosti danej potraviny.
Z tohto dévodu st uvedené priblizné nastavenia.
Nastavte najprv najkratsi ¢as a v pripade potreby ho
predfzte.

PrisluSenstvo/riad

1 =2 35-40 25-30
1 B2 35-40 10-20
1 [ 35-40 20-40
1 B2 35-40 15-25

Casto dosiahnete lepsie vysledky pri rozmrazovani
v niekol’kych Stadiach. Tieto kroky st uvedené
v spodnej tabulke.

Tip: Potraviny zmrazené v jednotlivych porciach ¢i
platkoch budi rozmrazené rychlejsie neZ potraviny
v celku.

Pokrm v priebehu rozmrazovania raz ¢i dvakréat obrat'te
a premiesajte. Velké kusky je nutné otocit’ viackrat.

V priebehu rozmrazovania z priestoru na pecenie obcas
vyberte uZ rozmrazené kusy potravin.

Rozmrazené pokrmy ponechajte eSte 10 — 30 minut

na vyrovnanie teploty vo vypnutej rire odstat’.

Tip: Ak pouZivate iné mnoZstvo potravin, nez mnoZzstvo
uvedené v tabulkdch nastavenia, postupujte nasledovne:

dlhsiemu ¢asu Gpravy pokrmu.

PouZity druh ohrevu:
Mikrovinny ohrev

Vyska Druh Spotreba
vkladania ohrevu vo

wattoch

Chlieb, Zemle

Chlieb, 500 g Otvorena nadoba

Zemle Zéavesny rost

* V polovici prog

1 = 180 3
90 10-15
1 = 180 5-10
90 5-10
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Prislusenstvo/riad Vyska Druh Spotreba
vkladania ohrevu vo

wattoch
Kola¢
Kolag, stavnaty, 500 g Otvorena nadoba 1 = 180 5

90 15-20
Kol&¢, suchy, 750 g* Otvorenda nadoba 1 B 180 2

90 10-15
Maso a hydina
Kuréa, celé, 1,2 kg* Otvorena nadoba 1 g 180 10

90 10-15
Hydina porciovand, 250 g* Otvorenda nadoba 1 180 3

90 5-10
Kacica, 2 kg* Otvorend nadoba 1 B 180 10

90 30-40
Maso v celku, napr. pecené maso Otvorend nadoba 1 B 180 15
(surové médso), 800 g 90 10-15
Maso v celku, napr. pecené maso Otvorena nadoba 1 180 15
(surové médso), 1 kg* 20 20-30
Maso v celku, napr. pecené maso Otvorend nadoba 1 180 15
(surové méaso), 1,5 kg* 20 25.35
Maso, na kusky alebo platky, Otvorend nadoba 1 = 180 8
napr. gulas (surové maso), 500 g* 20 5.10
Mleté madso, zmes, 200 g* Otvorena nadoba 1 90 8-15
Mleté maso, zmes, 500 g* Otvorena nadoba 1 180 5

90 10-15
Mleté madso, zmes, 800 g* Otvorenda nadoba 1 B 180 10

90 15-20
Ryba
Ryba v celku, 300 g* Otvorend nadoba 1 = 180 3

90 10-15
Rybia fileta, 400 g* Otvorend nadoba 1 B 180 5

90 10-15
Ovocie, zelenina
Bobul'ovité ovocie, 300 g Otvorend nadoba 1 180 5-10
Zelenina, 600 g Otvorend nadoba 1 180 10

90 8-13
R6zne potraviny
Rozmrazovanie masla, 125 g Otvorend nadoba 1 90 7-9

* V polovici programu obréat'te.
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Mikrovinny ohrev

Pomocou mikrovinného ohrevu méZete vase pokrmy
ohrievat' alebo rozmrazovat’ vel'mi rychlo.

Potraviny, ktoré nie je potrebné tepelne upravovat,
vyberte z obalu. Na rychlejsiu a rovnomernejsiu pripravu
pouZite riad vhodny na mikrovinny ohrev.

Pokrmy zloZené z réznych prisad mézu vyZzadovat' rozne
teploty ohrevu.

Potraviny, ktoré st naplocho rozlozené, budi hotové
rychlejsie, nez ked'ich naskladate na seba do vysky. Preto
potraviny rozlozte ¢o najviac naplocho. Potraviny by
nemali byt nastavené do vysky.

Potraviny zakryte. Tak zaistite lepSie vysledky ich
pripravy. Ak nemate k prislusnej nadobe pokrievku,
pouzite na priklopenie tanier alebo potravinovu féliu
vhodnt na mikrovinny ohrev.

Pocas Upravy pokrm dvakrat az trikrat zamiesajte
a pripadne obrat'te. Po ohriati pokrm nechajte 1 az
2 minuty odpocivat, aby sa vyvazil teplotny rozdiel.

Ak ohrievate detskd vyZivu, umiestnite flasticku

na zavesny rost bez cumlika a viecka. Po ohriati

flasticku dobre pretrepte a skontrolujte teplotu.

Teplo z pokrmu sa prenesie do nadoby na pecenie.

Pri poufZiti iba mikrovinného ohrevu sa méze nadoba
vel'mi zahriat'.

Tip: Ak pouZivate iné mnoZstvo potravin, nez mnoZzstvo
uvedené v tabulkdch nastavenia, postupujte nasledovne:
dvakrat vac¢sie mnozstvo zodpoveda priblizne dvakrat
dlhsiemu ¢asu Upravy pokrmu.

AVarovanie - Nebezpecenstvo oparenia!

Tekutina sa pri zahriati méZe oneskorene zacat varit'.
To znamena, Ze sa dosiahne teplota varu bez toho, aby
doslo k vystupu typickych bublin. Uz pri najmensom
otrase nadoby méze hortca tekutina ndhle prudko
prevriet alebo vystrieknut’. Pri zahrievani tekutin
vkladajte vzdy do nadoby kavovu lyZicku. Zabranite tym
oneskoreniu bodu varu.

Testované pre vas v nasom kuchynskom sttdiu sk

Varovanie!

Iskrenie: Kov (napr. lyZicka v skle) musi byt umiestneny
najmenej 2 cm od stien priestoru na pecenie a vnutornej
strany dvierok. Iskry m6Zu sposobit’ nenapravitel'nd
Skodu na skle vnutornej strany dvierok.

Odporucané nastavenia

V tabulke najdete optimalne hodnoty na mikrovinny
ohrev réznych druhov pokrmov. Udaje v tabulke st iba
orientacné. Su zavislé od pouzitého riadu, kvality, teploty
a vlastnosti danej potraviny. Z tohto dévodu s uvedené
priblizné nastavenia. Nastavte najprv najkratsi ¢as

a v pripade potreby ho predfzte.

Hodnoty nastavenia uvedené v tabulke platia iba pre
vkladanie pokrmov do studeného priestoru na pecenie.
Ak nie st v tabul'ke uvedené hodnoty pre vas pokrm,
orientujte sa podla podobnych druhov potravin.

Odstrarite z priestoru na pecenie vSetko nepouzivané
prisluSenstvo. Tym dosiahnete optimalny vysledok
v Uprave pokrmov a udetrite energiu.

Priestor na pecenie po poufZiti ocistite.

Pouzity druh ohrevu:
Mikrovinny ohrev

Vyska Druh Spotreba
vkladania ohrevu vo
wattoch

Ohrev napojov
200 ml (dobre premiesajte) Otvorena nadoba

400 ml (dobre premiesajte) Otvorena nadoba

Ohrievanie detskej vyZivy

Dojcenské flase, 150 ml (dobre Otvorena nadoba

premiesajte)
Chladena zelenina
2509 Otvorena nadoba

Mrazena zelenina
vol'na, 250 g Otvorena nadoba

§penétovy pretlak, 450 g (dobre Otvorena nadoba

premiesajte)
Chladené pokrmy
Pokrm na tanieri, 1 porcia Otvorena nadoba

Polievka, gulds, 400 ml Otvorena nadoba

1 1000 1-3

1 1000 2-6

1 3 360 1-3

1 S 600 3-8

1 600 8-12

1 600 11-16
1 600 4-8

1 600 5-7
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Prilohy, napr. cestoviny, knedle, Uzatvorena nadoba

zemiaky, ryza

Zapecené pokrmy, 400 g, Otvorend nadoba

napr. potato gratin

Mrazené pokrmy

Pokrm na tanieri, 1 porcia Uzatvorend nadoba

Polievka, gulas, 200 ml (dobre Uzatvorena nadoba
premiesajte)

Prilohy, 500 g, napr. cestoviny,
knedle, zemiaky, ryza

Zapecené pokrmy, 400 g, napr.
lasagne, franctizske zemiaky

Uzatvorena nadoba

Uzatvorena nadoba

Udrziavanie teploty

Vdaka rezimu "Udrziavanie teploty" moZete pripravené
pokrmy udrzat teplé. Zabranite tak hromadeniu pary
a nebudete musiet’ priestor na pecenie umyvat.

Pokrmy neudrzujte teplé dlhsie nezZ dve hodiny. Berte
do tvahy, Ze niektoré pokrmy sa budu pri udrziavani
teploty stale varit'. Ak je potrebné, pokrmy zakryte.

Skasobné pokrmy
Tieto tabulky st navrhnuté pre skisobné institlty
na zjednodusenie kontroly pristroja.

Podl'a normy EN 60350 — 1:2013 a IEC 60350 — 1:2011
a podla normy EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Pecenie

Ak umiestnite do rary viac pokrmov uréenych na pecenie
zaroveri, neznamend to, Ze bude cas Upravy pre vsetky
pokrmy rovnaky.

Vyska vkladania pri peceni na dvoch drovniach:
= Univerzalny plech: Uroveri 3
Plech na pecenie: Uroveri 1

PrisluSenstvo/riad

Vyska Druh Spotreba
vkladania ohrevu vo

wattoch
1 B 600 5-10
1 B 600 5-10

1 600 11-15
1 = 1000 2-4

1 = 600 7-10
1 = 600 11-15

Zakryty jablkovy kola¢
Zakryty jablkovy kola¢ na jednej Grovni: tmavé okrihle
formy, vioZené Sikmo vedla seba.

Kolac¢ v okruhlej forme z bieleho plechu: pecenie v rezime
hornyl/dolny ohrev. PouZite univerzalny plech namiesto
roStu a nan postavte okrihlu formu na pecenie.

PiSkotova torta
Piskdtova torta na dvoch Urovniach: zvislo polozené
okruhle formy, vloZzené na zdvesné rosty.

Upozornenie

= Hodnoty nastavenia platia iba pre vkladanie pokrmov
do studeného priestoru na pecenie.

m  Berte do Uvahy pokyny v tabulkach tykajlce sa
predhrievania. Nastavované hodnoty platia pre rezim
bez rychloohrevu.

= Na pecenie pouzite najprv najnizsiu teplotu
z uvedenych hodnét.

Pouzité druhy ohrevu:

. 4D-hordci vzduch

= [Z Hornyldolny ohrev

= Stuperi Pizza

= [T Intenzivny ohrev

Vyska Druh Teplota Doba

vkladania ohrevu  v°C ggﬁ'\rglu

v min.
Pecenie
Striekané cukrovinky Plech na pecenie 1 150-160* 20-30
Striekané cukrovinky Plech na pecenie 1 140-150* 25-35
Drobné pecivo Plech na pecenie 1 160* 25-35
Drobné pecivo Plech na pecenie 1 150* 25-35
Drobné pecivo, 2 Grovne Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 140* 35-45
Piskétova torta Okruhla forma, @ 26 cm 1 = 160-170**  25-35
Piskétova torta Okruhla forma, @ 26 cm 1 160-170**  30-45
Zakryty jablkovy kolac 2x Cierna plechova forma, @ 20 cm 1 = 180-200 60-70

* Predhriatie na 5 minut, nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu.

** Predhriatie, nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu.
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PrisluSenstvo/riad Vyska Druh Teplota

vkladania ohrevu v°C

Zakryty jablkovy kola¢ 2x Cierna plechova forma, @ 20 cm 1 B2 170-180 65-90

Zakryty jablkovy kola¢ 170-180 60-80

=

2x cierna plechova forma, @ 20 cm

* Predhriatie na 5 minut, nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu.

** Predhriatie, nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu.

Grilovanie PouZity druh ohrevu:
Vsufite takisto univerzalny plech. Zachyti sa tekutina = [ Velkoplo3ny gril
a priestor na pecenie zostane Cistejsi.

Prislusenstvo Vyska Druh Nasta-
vkladania ohrevu venie
grilu
Grilovanie
Hrianky Zavesny rost 3 & 3 2-6
Hovédzie burgery, x 12* Zavesny rost 2 & 3 20-30

* Po dvoch tretinach celkového ¢asu obratte.

Priprava pokrmov pomocou mikrovinného ohrevu
Na pripravu pokrmov pomocou mikrovinného ohrevu
vzdy pouZivajte riad odolny proti vysokym teplotdm,

vhodny na mikrovinny ohrev. DodrZujte pokyny

Ak chcete nadobu poloZit’ priamo na zavesny rost,
posurite rost napisom ,Mikrovinny ohrev” smerom
k dvierkam pristroja a zahybom dole.

PouZité druhy ohrevu:

pre riad vhodny na mikrovinny ohrev — "Mikrovinny n 4D-hortci vzduch
ohreV" na strane 18. ® (&) Gril s cirkulaciou vzduchu
u

Mikrovinny ohrev

PrisluSenstvol/riad Vyska Druh Teplota - Spotreba
vkladanie ohrevu v°C

Rozmrazovanie pomocou mikrovinného ohrevu

Mdso Otvorena nadoba 1 = = 180 5
90 10-15
Varenie pomocou mikrovinného ohrevu
Potretie vajcom Otvorena nadoba 1 = = 360 20
180 20-25
Piskétova torta Otvorena nadoba 1 = 600 7-9
Sekana Otvorena nadoba 1 = 600 22-27
ReZim Mikrokombi
Franclzske zemiaky Otvorend nadoba 150-170 360 25-30
Kolac Otvorena nadoba 190-210 180 12-18
Kuracie médso Otvorend nadoba 180-200 360 25-35
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SIEMENS  Zaruény list i

na vietky

firmy BSH domaci spotfebice s.r.o. ERotiebie
Pekarska 695/10a, 155 00 Praha 5, CR

Dovozca: BSH domaci spotfebice s.r.o.
org. zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C, 821 04 Bratislava

Vyrobok: Produktové cislo:
E-Nr.
Poradové cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vSetky pozadované udaje v zarucnom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je stuc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢&islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaru¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ véetkych uvedenych udajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Montaz a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v stlade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montdZou vyrobku je nutné, aby boli splnené v§etky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonc¢enia oprav. listu Strugny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacény protokol.

Zarucné podmienky

- na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zarucnej lehoty

- pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

— ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny ucel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej cinnosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dna zakupenia,
kedZe spotrebice su urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

— za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlice absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici neméze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktora uplatnila narok na ttto opravu

— zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaru¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— Udaje na doklade o predaji sa lisia od udajov uvedenych na vyrobnom stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebice dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

Vsetky vyrobky distribuované spolocnostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaji poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktudlnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozorfiuje na to, Ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat’ do Spe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
E Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat’ ziskat’ cenné suroviny a chranit’ tak
Zivotné prostredie. Dalie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
Wmm==_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpe&uje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneSkodrovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Zze na vsetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebice s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢&. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktudlnom cenniku firmy BSH domaci

spotrebice s. r. o.



ZOZNAM SERVISOV DOMACICH SPOTREBICOV SIEMENS

Servisné stredisko

Telefon

E-mail + web

& . . Bardejov 054/47462 27 spikservis@gates.sk
Peter Spik Partizinska 14 08501 0903527 102 www.spikelektro.sk
Martin S¢asny, servis domacich Hnileckd 11 Bratislava 02/38103355 servis@bsservis.sk
spotrebicov 82106 0918 996 988 www.bsservis.sk
Martin ééasny’, servis domécich Trhové 36 Bratislava 02/38103355 servis@bsservis.sk
spotrebicov 84102 0918522734 www.bsservis.sk
TECHNO SERVIS BRATISLAVA Koptianska 8. 10 Bratislava 02/64 46 36 43 technoservis@nextra.sk
spol.sr. 0. P ’ 85101 0907 778 406 www.technoservis.sk
. . . Bratislava 02/45 958855 servis@vivaservis.sk
Viva elektroservis, . r. o. Mytna 17 81107 0905722111 wwwvivaservis.sk
. - Komérno 035/77026 88 servis@laser-kn.sk
LASER Komarno spol. sr. o. Mesacna 20 94501 0915222 454 www Jaserkn.sk
s . . Kosice 055/6221477 . . .
Ing. Lubor Kolesar Kubis Thurzova 12 04001 0905 894 769 kubisservis@mail.t-com.sk
. Michalovce 056/642 3290 . ) .
ELEKTROSERVIS VALTIM Ul. Obrancov mieru 9 07101 0903 855 309 valiskalubomir@stonline.sk
. . . . Nitra 037/652 4597 .
EXPRES servis Anna Elmanova Spojovacia 7 94901 0903 524 108 expresservis@naex.sk
. I Piestany 033/77448 10 servis@domoss.sk
Domoss Technika a. s. Zilinské 47 92001 033/7742417 www.domoss.sk
. L1k Poprad 052/7722023 tatrachlad@tatrachlad.sk
TATRACHLAD POPRAD s. r. 0. Tovérenska ul. ¢. 3 05801 0903906 828 www.tatrachlad.sk
. “ & Presov 051/7721439 baranservis@mail.t-com.sk
BARAN servis — Baran Lubo$ Svabska 6695/57A 08005 0905904572 www.baranservis.sk
iy . Prievidza 046/548 5778 pavlicek.elektroservis@stonline.sk
ELEKTROSERVIS Pavlicek Peter V. Clementisa 6 97101 0905 264 822 www.peterpavlicek-elektroservis.sk

N.B.ELEKTROCENTRUM

B. Bartoka 24

Rimavska Sobota

047/581 1877

nbelektrocentrum@stonline.sk

97901 0905 664 258
Elpra spol. sr. o. Liptovska Luzna 496 ggif;n Zberok 833{3453376; 1173 elpra@speednet.sk

oo -seriscanumspel sro. Hanis  SST S beacennn
Jozef Roznik Zabinské 325 Jonc 0903702458 romk@bshservi sk
STAFEXPRESS-ELEKTROSERVIS  Hviezdoslavova 34 g‘é‘gegl 332/55;‘5090;8938 stafexpress.zvservis@mail.t-com.sk
M-SERVIS Mare$ Jaroslav Komenského 38 Zilina 041/564.06 27 mservis@zoznam.sk

01001

www.m-servis.sk




Dodavatel CZ:

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Pekafska 695/10a
155 00 Praha 5

Dodavatel’ SK:

BSH domaci spotfebice s.r.o.
organiza¢na zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C
821 04 Bratislava





