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Zmény vyhrazeny.

Bezpecénostni informace

Tento navod si peclivé precCtéte jesté pred instalaci spotfebice a
jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nezodpovida za Skody a zranéni
zpusobena nespravnou instalaci ¢i chybnym pouzivanim. Navod k
pouziti vzdy uchovavejte spolu se spotfebicem pro jeho budouci
pouziti.

Bezpecénost déti a postizenych osob

/\ Upozornéni Hrozi nebezpeci uduseni, Urazu nebo jinych
trvalych nasledka.

» Tento spotfebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi
nebo osoby bez patficnych zkusSenosti a znalosti pouze, pokud
tak Cini pod dozorem osoby, ktera je zodpovédna za jejich bez-
pecnost.

* Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

+ VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.

 Je-li spotfebi¢ v provozu nebo pokud chladne, nedovolte détem
a domacim zvifatim, aby se k nému pfiblizovaly. Pfistupné
casti jsou horkeé.

» Pokud je spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uZivatelskou Udrzbu spotiebite by nemély provadét
déti bez dozoru.

+ Drzte spotiebi€ a jeho kabel mimo dosah déti mladSich osmi
let.
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Vseobecné bezpecnostni informace
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Tento spotfebicC je ur€en pro pouziti v domacnosti a pro nasle-

dujici zplsoby pouZziti:

— kuchynky pro zaméstnance v obchodech, kancelafich a ji-
nych pracovnich prostredich;

— farmarské domy;

— pro zakazniky hotell, motelu a jinych ubytovacich zafizeni;

— penziony a ubytovny.

P¥i provozu je vnitfek spotrebiCe horky. Nedotykejte se topnych

téles ve spotrebici. Pfi vkladani €i vyjimani pfislusenstvi ¢i nad-

obi vzdy pouzivejte kuchynskeé chnapky.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

Pfed udrzbou odpojte spotfebi€¢ od napajeni.

Jsou-li poskozena dvifka nebo tésnéni dvifek, nesmi se

spotfebi€ pouzivat, dokud jej neopravi kvalifikovana osoba.

Udrzbu &i opravy, které zahrnuji sejmuti krytu chraniciho pred

vystavenim mikrovinné energii, mize provadét pouze kvalifiko-

vana osoba.

Tekutiny Ci jiné potraviny neohfivejte v hermeticky uzavienych

nadobach. Mohou explodovat.

Pouzivejte jen nadobi vhodné k pouziti v mikrovinnych trou-

bach.

Pfi ohfivani potravin v plastovych €i papirovych nadobach sle-

dujte spotiebi€ z duvodu jejich mozného vzniceni.

Tento spotfebic je urcen k ohfevu potravin a napoji. Suseni po-

travin nebo odévu a ohfivani zahfivacich podlozek, pantofiu,

hub, vihkych hadrt a podobnych pfedméti muze zplsobit pora-

néni, vzniceni Ci pozar.

Pokud ze spotfebiCe vychazi kouf, spotfebi¢ vypnéte nebo od-

pojte od sité a nechte dvifka zaviena, aby se pfipadné plameny

uhasily.



Ohfivani napoju v mikrovinné troubé mize vést k utajenému
varu a pozdéjSimu prudkému vystfiknuti kapaliny. S nadobou je
proto nutné zachazet opatrné.

Kojeneckeé lahve nebo sklenicky s détskou vyzivou byste méli
zamichat nebo protfepat a pfed podanim si jeSté ovéfit jejich te-
plotu, aby se dité nespalilo.

VajiCka ve skofapce a vajiCka vafena natvrdo by se neméla ve
spotrebici ohfivat, protoZze mohou explodovat i po dokonéeni
mikrovinného ohfevu.

Spotfebi€ je nutné pravidelné Cistit a odstranovat jakékoliv zbyt-
ky potravin.

Pokud neni spotfebi¢ udrzovan v istém stavu, maze jeho po-
vrch zkorodovat, a ovlivnit tak celkovou Zivotnost spotiebiCe a
vést k nebezpecCnym situacim.

Dbejte na minimalini rozméry skFiriky (podle situace). Ridte se
pokyny v Casti instalace.

Spotiebi€ je nutné provozovat spolu s otevienymi ozdobnymi
dvirky (podle situace).

Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré kovoveé Skrab-
ky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by poskrabat povrch, coz
by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Jestlize je poskozeny pfivodni kabel, smi ho vyménit pouze vy-
robce, servisni technik nebo osoba s podobnou pfislusnou kva-
lifikaci, jinak by mohlo dojit k urazu.

/N Bezpecnostni pokyny

Instalace

Upozornéni Tento spotrebi¢ smi
instalovat jen kvalifikovana osoba.
+ Odstrarite vesSkery obalovy material.
» Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani ne-
pouzivejte.
+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu
s timto spotfebi¢em.

+ Pfi pfemistovani spotfebite budte vzdy

opatrni, protoze je tézky. Vzdy noste
ochranné rukavice.
Netahejte spotfebi¢ za drzadlo.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostat-
nich spotfebict a nabytku.

+ Ujistéte se, Ze je spotfebi¢ namontovan pod

bezpecnou konstrukci a vedle bezpeénych
konstrukci.

www.zanussi.com



+ Strany spotiebi¢e musi byt umistény vedle
spotiebicl nebo kuchyriského nabytku stej-
né vysky.

Pripojeni k elektrickeé siti

Upozornéni Hrozi nebezpedi pozaru
nebo Urazu elektrickym proudem.

» Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikafem.

* Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

» Zkontrolujte, zda Udaje o napéjeni na typo-
vém 8titku souhlasi s parametry elektrické
sité. Pokud tomu tak neni, obratte se na
elektrikare.

+ Pokud je spotfebi€ spojen se zasuvkou po-
moci prodluzovaciho kabelu, pfesvédéte
se, ze je kabel uzemnény.

+ Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastréku. Pro vyménu na-
pajeciho kabelu se obratte na servisni
stfedisko nebo elektrikare.

» Neodpojujte spotfebi€ ze zadsuvky tahem za
kabel. VZdy tahejte za zastrcku.

Pouziti spotiebice
Upozornéni Hrozi nebezpedi zranéni,
popaleni, Urazu elektrickym proudem ¢i
vybuchu.
+ Tento spotfebi¢ pouzivejte v domacnosti.
* Nemérite technické parametry tohoto
spotrebice.
+ Ujistéte se, Ze nejsou ventilacni otvory za-
kryté.
» Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez dozo-
ru.
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« Dvirka spotfebice nikdy neotvirejte nasilim.

* Nepouzivejte spotiebi¢ jako pracovni plo-
chu nebo k odkladani pfedmétl v jeho
vnitrku.

Cisténi a udrzba
Upozornéni Hrozi nebezpedi poranéni,
pozaru nebo poskozeni spotfebice.

 Pred ¢isténim nebo Udrzbou spotfebi€ vzdy
vypnéte a vytahnéte sitovou zastrcku ze
z4asuvky.

+ Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste zabra-
nili poskozeni materialu jeho povrchu.

* Dbejte na to, aby na povrchu dvefniho tés-
néni nezlstavaly zbytky jidel nebo Cisticich
prostfedku.

+ Zbytky tuku ¢i jidel ve spotfebici mohou
zpUsobit pozar.

« Vycistéte spotiebi¢ vihkym mékkym had-
rem. PouZivejte pouze neutralni myci
prostfedky. NepouZivejte prostfedky s
drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla
nebo kovové pfedméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bez-
pecnostnimi pokyny uvedenymi na jeho ba-
leni.

Likvidace

& Upozornéni Hrozi nebezpedi urazu &i
uduseni.

» Odpojte spotiebic od elektrické sité.

« Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.



Popis spotrebice

Zarovka

Bezpecnostni blokovaci zamek
Ovladaci panel

Ovlada¢ nastaveni vykonu

Ovlada¢ ¢asového spinace
B Otvirani dvifek
Kryt vinovodu

E Gril
HEd HOH n Hridel oto¢ného talife

Prislusenstvi
Souprava otoéného talire
Sklenéna varna podlozka a vodici kruhovy
drzak valegka.

Pfi pfipravé jidla ve spotfebici vZdy pou-
= Zivejte soupravu oto¢ného talife.

Grilovaci rost
Ke grilovani a kombinované pfipravé jidel.

Pfed prvnim pouzitim
/\ Upozornéni Viz kapitoly o bezpecnosti. + Pred prvnim pouzitim spotfebic vycistéte.
Prvni &isténi Dalezité Ridte se ¢asti ,Cisténi a adrzba*.

+ Vyjméte ze spotiebice vSechno pfislusen-
stvi.
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Denni pouzivani

& Upozornéni Viz kapitoly o bezpeénosti.

Zapnuti a vypnuti spotiebice
1. Otocenim ovladace nastaveni vykonu na-
stavte vykon.

2. Otocenim ovladace ¢asového spinace
nastavte ¢as a spotfebi¢ zane automa-
ticky pracovat.

3. Spotiebi¢ miizete vypnout nasledujicim
zpUsobem:

— vyckanim, dokud se spotfebi¢ nevypne
automaticky, kdyz ovlada¢ ¢asového
spinace dosahne polohy 0.

— oto€enim ovladace Casového spinace
do polohy 0.

— stisknutim otevirani dvifek. Spotfebi¢
se automaticky zastavi. Zavienim
dvifek pokraCujete v pfipravé jidla. Tu-
to funkci pouzivejte ke kontrole jidel.

KdyZz ovlada¢ ¢asového spinace dosahne

polohy 0, zazni zvukovy signal.

Pozor Nezapinejte spotfebic, nejsou-li v
ném vloZeny potraviny.

VSeobecné informace o pouzivani
spotiebice
Obecné informace:

» Po vypnuti spotfebie nechte jidlo nékolik
minut odstat.

+ Prfed pfipravou pokrmu sejméte obal z hlini-
kové folie, kovové nadoby atd.

Vafreni:
» Pokud to je mozné, vafte pokrm zakryty
materidlem vhodnym pro mikrovinou trou-

bou. Nezakryté potraviny pfipravujte pouze,
chcete-li uchovat kuarcicku.

* Neohfivejte potraviny pfili§ dlouho a na
pfili§ vysoky vykon. Potraviny by mohly vy-
schnout, spalit se nebo se na nékterych mi-
stech vznitit.

+ Ve spotiebii nepfipravujte vejce ve skofap-
kach a Sneky, protoze mohou prasknout. V
pfipadé smazenych vajec nejprve propi-
chnéte Zloutek.

www.zanussi.com

+ Potraviny se slupkou nebo kGzi¢kou — napf.
jablka, rajéata, brambory, uzeniny — propi-
chnéte, aby nepraskly.

+ Chlazené nebo zmrazené pokrmy vyzaduji
delSi dobu pfipravy.

* Pokrmy obsahujici omacku by mély byt ob-
¢as zamichany.

+ Zelenina majici pevnou strukturu, napfiklad
mrkev, hrach nebo kvétak, musi byt vafena
ve vodé.

« V poloviné pfipravy vZdy vétsi kousky oto-
Cte.

« Pokud to je mozné, rozfiznéte zeleninu na
podobné velké kusy.

« PouZijte ploché, Siroké misy.

* Nepouzivejte nadobi z porcelanu, keramiky
nebo hliny s malymi dirkami, napfiklad na
rukojetich nebo neglazovanych dnech.
Vlhkost pronikajici do otvord mize zpUsobit
prasknuti nadobi po jeho zahfati.

+ Sklenéna varna podlozka slouzi jako plo-
cha pro ohfev potravin nebo tekutin. Je du-
lezita pro chod mikrovinné trouby.

Rozmrazovani masa, ryb, driibeze:

» Umistéte zmrazZené, rozbalené potraviny na
obraceny maly hluboky talif s nadobkou
umisténou vespodu, aby se pfi rozmrazo-
vani mohla zachytavat odtékajici tekutina.

+ Asi v poloviné ¢asu rozmrazovani potraviny
obratte. Pokud to je mozné, rozdélte je na
kusy, které postupné odebirejte, jakmile se
rozmrazi.

Rozmrazovani masla, ¢asti dortt, tvarohu:

« Tyto potraviny nerozmrazujte zcela ve
spotfebici, ale nechte dokonit jejich roz-
mrazovani pfi pokojové teploté. Dosahnete
tim rovnomérnéjsich vysledkd. Pfed roz-
mrazovanim odstrarite kovovy nebo hliniko-
vy obal.

Rozmrazovani ovoce a zeleniny:

» Ovoce a zeleninu nerozmrazujte ve
spotfebici uplné, pokud je dale budete zpra-



covavat Cerstvé. Nechte dokondit jejich roz- | « Je nutné se fidit pokyny vyrobce uvedeny-
mrazovani pfi pokojové teploté. mi na obalu (napfiklad sejmuti kovového
« Vy38i mikrovinny vykon miZete pouzit k obalu a propichnuti plastove félie).
vafeni ovoce a zeleniny bez jejich pfedcho-
ziho rozmrazeni.
Hotova jidla:
+ Ve spotiebi¢i muzete pfipravovat hotova ji-
dla, pouze pokud je jejich baleni vhodné k
pouziti v mikrovinné troubé.

Vhodné nadobi a materialy

Nadobi/Material Mikrovinna priprava

Rozmrazova-

Zaruvzdorné sklo a porcelan (bez kovovych di- X X X X
IG, napfiklad Pyrex, Zaruvzdorné sklo)

Nezaruvzdorné skio a porcelan 1) X =

b
x
x
x

Sklo a sklokeramika ze Zaruvzdorného a mra-
zuvzdorného materialu (napfiklad Arcoflam),
grilovaci rost

Keramika 2), kamenina 2)

Plast, zaruvzdorny do 200 °C 3) -
Karton, papir

Félie

X X X X X

Félie na peceni s uzavérem vhodnym pro mi- X X -
krovinnou troubu 3)

Pecici misky zhotovené z kovu, napfiklad -- -- = X
smaltované, litinové

Formy na peceni, Cerné lakované nebo se sili-  -- - - X
konovou vrstvou 3)

Plech na peceni - - = X

Opékaci nadoby, napfiklad prazici panvicky - X X -
nebo zapékaci formy

Hotova jidla v obalech 3) X X X X

1) Bez stfibrné, zlaté, platinové nebo kovové vrstvy/dekorace
2) Bez sklenénych nebo kovovych €asti, bez glazury s obsahem kovu
3) Je nutné Fidit se pokyny vyrobce ohledné maximalnich teplot.

X -vhodné -- nevhodné
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Tabulka nastaveni vykonu

— Nizky vykon 119 W
;& Stfedné nizky vjkon / Rozmrazo- ..\

YY) vani

= Stfedni vykon 385 W

= Stfedné vysoky vykon 539 W

é Vysoky vykon 700 W

v

Gril 800 W
Kombinovana priprava

vow
= 1 Kombinovana pfiprava 1 20 % Mikroviny, 80 % Gril
vov
= 2 Kombinovana pfiprava 2 30 % Mikroviny, 70 % Gril
v
= 3 Kombinovana pfiprava 3 40 % Mikroviny, 60 % Gril

Pouziti prislusenstvi

& Upozornéni Viz kapitoly o bezpecénosti.

Vlozeni soupravy otocného talife

1. Vodici listu valecku polozte okolo hfidele
oto&ného talite.
\_/ 2. Sklenénou varnou podlozku poloZte na

/ = \ vodici listu valecka.
\\ |
@
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Vlozeni grilovaciho rostu

VloZeni grilovaciho rostu na soupravu oto¢né-
ho talife.

Pozor Nepfipravujte pokrmy bez

soupravy oto€ného talife. PouZivejte
pouze soupravu oto¢ného talife dodavanou
se spotiebiCem.

Uzite¢né rady a tipy

Tipy pro mikrovinou troubu

Nikdy nepfipravujte potraviny pfimo na
sklenéné varné podlozce.

T e T

Pro pfipravované mnozstvi jidla nenajdete
zadné udaje.

Vyhledejte podobny pokrm. Prodluzte nebo zkratte ¢as
vareni podle nasledujiciho pravidla: Dvojnasobné mnoz-

stvi jidla = témér dvojnasobny ¢as, Poloviéni mnoz-
stvi jidla = polovic¢ni ¢as

Pokrm je pfili§ suchy.
Pokrm stale neni rozmrazeny, horky nebo
uvareny ani po uplynuti nastaveného ¢asu.

Po uplynuti doby pfipravy je pokrm na okra-
jich prehfaty, ale uprostfed neni hotovy.

V pfipadé ryze dosahnete lepSich vysledku pfi
pouziti plochych a SirSich misek.
Rozmrazovani

Peceni vzdy rozmrazuijte tuénou stranou smé-
rem dol{.

Nerozmrazujte zakryté maso, protoze by mo-
hlo dojit k jeho vafeni misto rozmrazovani.
Drlibez vzdy rozmrazujte prsy smérem dold.

Vareni

Chlazené maso a driibez vzdy vyndejte z
chladni¢ky alespor 30 minut pfed pfipravou.
Po dokonceni pfipravy nechte maso, driibez,
ryby a zeleninu zakrytou odstat.

Ryby potfete trochou oleje &i rozpusténého
masla.
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Nastavte kratSi dobu pfipravy nebo nizsi vykon mikrovin.

Nastavte delSi dobu pFipravy nebo vyssi vykon. Berte na
védomi, Ze vétsi pokrmy potfebuiji vice ¢asu.

lévky, v poloviné doby pfipravy zamichejte.

Pridejte 30 - 45 ml studené vody na kazdych
250 g zeleniny. Pfed pfipravou zeleninu na-
krajejte na kousky o stejné velikosti. VSechnu
zeleninu pfipravujte zakrytou.

Opakovany ohiev

Kdyz ohfivate hotova jidla, vzdy se fidte poky-
ny na jejich baleni.

Grilovani

Ploché kusy potravin grilujte uprostfed grilo-
vaciho rostu.

V poloviné nastavené doby pfipravy potraviny
obratte a pokradujte v grilovani.

Kombinovana pfiprava

Kombinovanou pfipravu pouzivejte k uchova-
ni chrupavosti urcitych potravin.

www.zanussi.com



V poloviné doby potraviny obratte a pokracuj-
te v pfipravé.

K dispozici jsou 3 rezimy kombinované pfipra-
vy. Kazdy rezim kombinuje mikrovinnou a gri-
Cisténi a udrzba

& Upozornéni Viz kapitoly o bezpec¢nosti.
Poznamky k ¢isténi:
+ Predni stranu spotfebice otfete mékkym

hadfikem namocenym v roztoku teplé vody
a myciho prostfedku.

+ K &isténi kovovych ploch pouZivejte bézny
Cistici prostfedek.

+ Vnitfek spotfebice Cistéte po kazdém pouzi-
ti. NeCistoty se pak snadnégji odstranuji a
nepfipékaji se.

+ Odolné necistoty odstrarite pomoci special-
niho prostiedku.

Odstranovani zavad

& Upozornéni Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

lovaci funkci pfi riznych ¢asovych intervalech
a vykonech.

» V8echno pfislusenstvi pravidelné myjte a

nechte vyschnout. PouZijte mékky hadr a
vlaznou vodu s mycim prostfedkem.

Ke zmé&kEeni obtiZzné odstranitelnych zbyt-
kl nechte vafit sklenici vody pfi plném mi-
krovinném vykonu po dobu dvou az tfi mi-
nut.

Zapachu se zbavite vafenim sklenice vody
s dvéma |ZiCkami citronové Stavy pfi plném
mikrovinném vykonu po dobu péti minut.

Spotrebi¢ vibec nefungu-
je.

Spotrebic je vypnuty.

Spotrebi¢ vibec nefungu-
je.

Spotrebi¢ vibec nefungu-
je. ce.

Spotrebi€ vibec nefungu-
je.

Osveétleni nefunguje. Vadna zarovka.

Spotfebi€ neni zapojeny do zasuvky.

Spalena pojistka v pojistkové skfir-

Dvirka nejsou spravné zavrena.

Zapnéte spotiebic.
Zapojte spotrebi¢ do zasuvky.

Zkontrolujte pojistku. JestliZze se po-
jistka spali vicekrat, obratte se na
kvalifikovaného elektrikare.

Ujistéte se, ze dvirka nic neblokuje.

Je nutné vymeénit Zarovku.

Uvnitf spotfebi¢e dochazi
k jiskfeni.

Uvnitf spotfebi¢e dochazi
k jiskfeni.

Souprava oto¢ného talife
vydava skrabavé zvuky.

Spotrebi¢ prestal pracovat
bez jasného divodu.

www.zanussi.com

Je vloZeno kovové nadobi nebo nad-
obi s kovovym zdobenim.

Kovové vidlice nebo hlinikova félie
se dotykaiji vnitfnich stén spotrebice.

Pod sklenénou varnou podlozkou je
cizi pfedmét nebo necistoty.

Doslo k poruse.

Vyjméte nadobi ze spotrebice.

Ujistéte se, Ze se vidlice nebo félie
nedotykaji vnitfnich stén.

Vycistéte oblast pod sklenénou var-
nou podlozkou.

Pokud se situace zopakuje, obratte
se na autorizované servisni stfedi-
sko.
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Pokud problém nemuzete vyfesit sami, obrat-
te se na svého prodejce nebo na stfedisko za-
kaznického servisu.

Doporuéujeme, abyste si Udaje napsali zde:
Model (MOD.)

Vyrobni €islo (PNC)

Sériové Cislo (SN)

Instalace

& Upozornéni Viz kapitoly o bezpecnosti.

Pozor Nezakryvejte ventilacni otvory.
Ucinite-li tak, spotfebi¢ se muze
pfehfivat.
Pozor Nezapojujte spotfebi¢ do adaptért
¢i prodluzovacich kabel(. Mohlo by dojit
k pfetizeni a riziku pozaru.
» Tento spotfebi€ je ur€en pouze k vestavbé.
» V osazené skfifice nesmi byt za spotfebi-
¢em zadni sténa.
+ Spotfebi¢ umistéte mimo oblast, kde se na-
chazi para, horky vzduch &i stfikajici voda.
» Kdyz spotfebi¢ pfepravujete za chladného
pocasi, nespoustéjte jej okamzité po insta-
laci. Nechte jej stat pfi pokojové teploté a
absorbovat teplo.

Elektricka instalace

Upozornéni Elektrickou instalaci smi
provadét pouze kvalifikovana osoba.

Vyrobce nenese odpovédnost za Urazy i

$kody zplsobené nedodrzenim bezpec-
nostnich pokynd uvedenych v kapitole ,Bez-
pecnostni informace”.

Spotfebi¢ se dodava se sitovou zastrékou a
napajecim kabelem.

& Pozor Minimalni vy$ka instalace je 85
cm.

1. Zkontrolujte, zda rozmeéry nabytku odpovi-
daji instalaénim rozméram.

12

Potfebné tdaje pro stfedisko zakaznického
servisu najdete na typovém Stitku spotfebice.

Instalaéni rozméry

Ry o

A 380 +2
B 560 + 8
C 340

D 18

2. Polozte Sablonu na dno skFifky a oznacte
mista pro Srouby. Odstrarite konzolu a
upevnéte drzak pomoci Sroub(.
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\_ J
3. Nainstalujte spotiebic€. Ujistéte se, Ze kon-
zola fixuje zadni stranu spotfebice.

4 N

- /

4. Otevrete dvifka a pfipevnéte spotiebic ke
skfifice pomoci Sroubu.

~

Poznamky k ochrané zivotniho prostredi

Recyklujte materialy oznacené symbolem & .
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejner( k recyklaci.

Pomahejte chranit Zivotni prostfedi a lidské
zdravi a recyklovat elektrické a elektronické
spotfebice urené k likvidaci. Spotfebice
oznacené prislusnym symbolem & nelikvidujte
spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢

www.zanussi.com

odevzdejte v mistnim sbérném dvore nebo
kontaktujte mistni urad.

Obalovy material

Obalovy material neSkodi Zivotnimu
prostfedi a je recyklovatelny. Plastové dily
jsou oznageny mezinarodnimi zkratkami jako
PE, PS apod. Veskery obalovy material zlikvi-
dujte ve vhodném kontejneru ve sbérném
dvofe v misté svého bydIisté.
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Safety information

Before the installation and use of the appliance, carefully read the
supplied instructions. The manufacturer is not responsible if an incor-
rect installation and use causes injuries and damages. Always keep
the instructions with the appliance for future reference.

Children and vulnerable people safety
A\ Warning! Risk of suffocation, injury or permanent disability.

= This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental ca-
pabilities or lack of experience and knowledge if they are super-
vised by an adult or a person who is responsible for their safety.

* Do not let children play with the appliance.
* Keep all packaging away from children.

= Keep children and pets away from the appliance when it operates
or when it cools down. Accessible parts are hot.

* |f the appliance has a child safety device, we recommend that you
activate it.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision.

= Keep the appliance and its cord out of reach of children less than
8 years.

General Safety

= This appliance is intended to be used in household and similar ap-
plications such as:

14 www.zanussi.com



— staff kitchen areas in shops, offices and other working environ-
ments;

— farm houses;

— by clients in hotels, motels and other residential environments;
— bed and breakfast type environments.

Internally the appliance becomes hot when in operation. Do not
touch the heating elements that are in the appliance. Always use
oven gloves to remove or put in accessories or ovenware.

Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

Before maintenance cut the power supply.

If the door or door seals are damaged, the appliance must not be
operated until it has been repaired by a competent person.

Only a competent person can carry out any service or repair oper-
ation that involves the removal of a cover which gives protection
against exposure to microwave energy.

Do not heat liquids and other foods in sealed containers. They are
liable to explode.

Only use utensils that are suitable for use in microwave ovens.
When heating food in plastic or paper containers, keep an eye on
the appliance due to the possibility of ignition.

The appliance is intended for heating food and beverages. Drying
of food or clothing and heating of warming pads, slippers, spong-
es, damp cloth and similar may lead to risk of injury, ignition or fire.
If smoke is emitted, switch off or unplug the appliance and keep
the door closed in order to stifle any flames.

Microwave heating of beverages can result in delayed eruptive
boiling. Care must be taken when handling the container.

The contents of feeding bottles and baby food jars shall be stirred
or shaken and the temperature checked before consumption, in
order to avoid burns.
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Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not be heat-
ed in the appliance since they may explode, even after microwave
heating has ended.

The appliance should be cleaned regularly and any food deposits
removed.

Failure to maintain the appliance in a clean condition could lead to
deterioration of the surface that could adversely affect the life of
the appliance and possibly result in a hazardous situation.

Pay attention to the minimum dimensions of the cabinet (if applica-
ble). Refer to the installation chapter.

The appliance must be operated with the decorative door open (if
applicable).

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean the glass door since they can scratch the surface, which
may result in shattering of the glass.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manu-
facturer, an authorized Service or similarly qualified persons in or-
der to avoid a hazard.

/N Safety instructions

Installation = The sides of the appliance must stay adjacent
Warning! Only a qualified person must Lc;%ipt)hances or o units with the same

install this appliance.

Remove all the packaging. Electrical connection

* Do not install or use a damaged appliance. & Warning! Risk of fire and electrical shock.
Obey the installation instruction supplied with | «  All electrical connections should be made by
the appliance. a qualified electrician.

Always be careful when you move the appli- * The appliance must be earthed.
ance because it is heavy. Always wear safety | . \jake sure that the electrical information on

gloves.
= Do not pull the appliance by the handle.

= Keep the minimum distance from the other
appliances and units.

= Make sure that the appliance is installed be-
low and adjacent safe structures.
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the rating plate agrees with the power supply.
If not, contact an electrician.

If the appliance is connected to the socket via
an extension cord, make sure the cord is
earthed.

Make sure not to cause damage to the mains
plug and to the mains cable. Contact the
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Service or an electrician to change a dam-
aged mains cable.

* Do not pull the mains cable to disconnect the
appliance. Always pull the mains plug.

Use

Warning! Risk of injury, burns or electric
shock or explosion.

= Use this appliance in a household environ-
ment.

* Do not change the specification of this appli-
ance.

= Make sure that the ventilation openings are
not blocked.

* Do not let the appliance stay unattended dur-
ing operation.

= Do not apply pressure on the open door.

* Do not use the appliance as a work surface
and do not use the cavity for storage purpo-
ses.

Care and Cleaning

Warning! Risk of injury, fire or damage to
the appliance.

Product description

www.zanussi.com

= Before maintenance, deactivate the appliance
and disconnect the mains plug from the
mains socket.

= Clean regularly the appliance to prevent the
deterioration of the surface material.

* Do not allow food spills or cleaner residue to
accumulate on door sealing surfaces.

= Remaining fat or food in the appliance can
cause fire.

= Clean the appliance with a moist soft cloth.
Only use neutral detergents. Do not use
abrasive products, abrasive cleaning pads,
solvents or metal objects.

= If you use an oven spray, obey the safety in-
structions on the packaging.

Disposal
& Warning! Risk of injury or suffocation.
= Disconnect the appliance from the mains

supply.
= Cut off the mains cable and discard it.

Lamp

Safety interlock system
Control panel

Power setting knob
Timer knob

n Door opener
Waveguide cover

E Grill

E Turntable shaft

17



Accessories

Turntable set
Glass cooking tray and roller guide.

Always use the turntable set to prepare
food in the appliance.

Grill Rack
For grilling food and combi cooking.

Before first use

& Warning! Refer to the Safety chapters. = Clean the appliance before first use.
Initial Cleaning Important! Refer to chapter "Care and

* Remove all parts from the appliance. Cleaning’.

Daily use

A Warning! Refer to the Safety chapters. When the timer knob reaches the 0 posi-

L L i tion an acoustic signal sounds.
Activating and deactivating the appliance

1. Turn the power setting knob to select a
power setting.

2. Turn the timer knob to set a time, this auto- | General information about using the

Caution! Do not let the appliance operate
when there is no food in it.

matically activates the appliance. appliance
3. To deactivate the appliance you can: General:
— wait until the appliance deactivates auto- | « After you deactivate the appliance, let the
matically when the timer knob reaches food stand for some minutes.
the 0 position. = Remove the aluminium foil packaging, metal
— turn the timer knob to the 0 position. containers, etc. before you prepare the food.
— push the door opener. The appliance Cooking:

stops automatically. Close the door to
continue cooking. Use this option to in-
spect the food.

* If possible, cook food covered with material
suitable for use in the microwave. Only cook
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food without a cover if you want to keep it
crusty

= Do not overcook the dishes by setting the
power and time too high. The food can dry
out, burn or catch fire in some places.

* Do not use the appliance to cook eggs or
snails in their shells, because they can ex-
plode. With fried eggs, pierce the yolks first.

= Prick food with "skin" or "peel", such as pota-
toes, tomatoes, sausages, with a fork several
times before cooking so that the food does
not explode.

= For chilled or frozen food, set a longer cook-
ing time.

= Dishes which contain sauce must be stirred
from time to time.

= Vegetables that have a firm structure, such as
carrots, peas or cauliflower, must be cooked
in water.

= Turn larger pieces after half of the cooking
time.

= If possible, cut vegetables into similar-sized
pieces.

* Use flat, wide dishes.

* Do not use cookware made of porcelain, ce-
ramic or earthenware with small holes, e. g.
on handles or unglazed bottoms. Moisture
going into the holes can cause the cookware
to crack when it is heated.

= The glass cooking tray is a work space for
heating food or liquids. It is necessary for the
operation of the microwave.

Suitable cookware and materials

Cookware / Material
Defrosting

Ovenproof glass and porcelain (with no metal X
components, e. g. Pyrex, heat-proof glass)
Non-ovenproof glass and porcelain 1 X
Glass and glass ceramic made of ovenproof / X
frost-proof material (e. g. Arcoflam), grill shelf
Ceramic 2), earthenware 2) X
Heat-resistant plastic up to 200 °C 3) X

www.zanussi.com

Defrosting meat, poultry, fish:

= Put the frozen, unwrapped food on a small
upturned plate with a container below it so
that the defrosting liquid collects in the con-
tainer.

= Turn the food after half of the defrosting time.
If possible, divide and then remove the pieces
that started to defrost.

Defrosting butter, portions of gateau,
quark:

= Do not fully defrost the food in the appliance,
but let it defrost at room temperature. This
gives a more even result. Fully remove all
metal or aluminium packaging before defrost-

ing.
Defrosting fruit, vegetables:

* Do not fully defrost fruit and vegetables,
which are to be further prepared while raw, in
the appliance. Let them defrost at room tem-
perature.

* You can use a higher microwave power to

cook fruit and vegetables without defrosting
them first.

Ready meals:

* You can prepare ready meals in the appliance
only if their packaging is suitable for micro-
wave use.

= You must follow the manufacturer's instruc-
tions printed on the packaging (e.g. remove
the metal cover and pierce the plastic film).

Microwave
Heating Cooking
X X X
X X X
X X -
X X -
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Cookware / Material Microwave
Defrosting Heating Cooking

Cardboard, paper X - - -
Clingfilm X - - -
Roasting film with microwave safe closure 3) X X X -
Roasting dishes made of metal, e. g. enamel, - - - X
cast iron
Baking tins, black lacquer or silicon-coated 3) = = = X
Baking tray = = = X
Browning cookware, e. g. Crisp pan or Crunch - X X -
plate

X X X X

Ready meals in packaging 3)
1) With no silver, gold, platinum or metal plating / decorations

2) Without quartz or metal components, or glazes which contain metals

3) You must follow the manufacturer's instructions about the maximum temperatures.
X suitable -- not suitable
Power setting table

—_— Low Stage 119 W
;& Medium Low / Defrost 252 W

XY

= Medium 385 W

= Medium High 539 W

= High 700 W

-~ Grill 800 W

Combi Cooking

= 4  CombiCooking 20 % Microwave, 80 % Gl
év 2 Combi Cooking 2 30 % Microwave, 70 % Girill
E Combi Cooking 3 40 % Microwave, 60 % Girill
— 3
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Using the accessories

& Warning! Refer to the Safety chapters.

Inserting the turntable set

1. Place the roller guide around the turntable
st
\_/ 2. Place the glass cooking tray on the roller

guide

DY | @/

>

Inserting the grill rack

\

Place the grill rack on the turntable set.

Caution! Do not cook food without the
turntable set. Use only the turntable set
provided with the appliance.

Helpful hints and tips

Never cook food directly on the glass
cooking tray.

Tips for the microwave

You cannot find details for the amount of food  Look for a similar food. Increase or shorten the length of the

prepared. cooking times according to the following rule: Double the
amount = almost double the time, Half the amount =
half the time

The food got too dry. Set shorter cooking time or select lower microwave power.

The food is not defrosted, hot or cooked after ~ Set longer cooking time or set higher power. Note that large

the time came to an end. dishes need longer time.

After the cooking time comes to an end, the Next time set a lower power and a longer time. Stir liquids

food is overheated at the edge but is still not halfway through, e.g. soup.
ready in the middle.
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To get better results for rice use a flat, wide
dish.

Defrosting

Always defrost roast with the fat side down.

Do not defrost covered meat because this may
cause cooking instead of defrosting.

Always defrost whole poultry breast side down.

Cooking

Always remove chilled meat and poultry from
the refrigerator at least 30 minutes before cook-
ing.

Let the meat, poultry, fish and vegetables stay
covered after cooking.

Brush a little oil or melted butter over the fish.
Add 30 - 45 ml of cold water for every 250 g of
vegetables. Cut the fresh vegetables into even
size pieces before cooking. Cook all vegetables
with a cover on the container.

Care and cleaning

& Warning! Refer to the Safety chapters.

Notes on cleaning:

= Clean the front of the appliance with a soft
cloth with warm water and a cleaning agent.

= To clean metal surfaces, use a usual cleaning
agent.

= Clean the appliance interior after each use.
Then you can remove dirt more easily and it
does not burn on.

Troubleshooting

& Warning! Refer to the Safety chapters.

Reheating

When you reheat packed ready meals always
follow the instruction written on the packaging.

Grilling
Grill flat food items in the middle of the grill rack.

Turn the food over halfway through the set time
and continue grilling.

Combi Cooking

Use the Combi Cooking to keep the crispness
of certain foods.

At the half of the cooking time, turn over the
foods then continue.

There are 3 modes for Combi Cooking. Each
mode combines the microwave and the grill
functions at different time periods and power
levels.

= Clean stubborn dirt with a special cleaner.

= Clean all accessories regularly and let them
dry. Use a soft cloth with warm water and a
cleaning agent.

* To soften the hard to remove remains, boil a
glass of water at full microwave power for 2
to 3 minutes.

= To remove odours, mix a glass of water with 2
tsp of lemon juice and boil at full microwave
power for 5 minutes.

The appliance does not op-
erate.

The appliance does not op-
erate.

The appliance does not op-
erate.

The appliance does not op-
erate.
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The appliance is deactivated.
The appliance is not plugged in.

The fuse in the fuse box is blown.

The door is not closed properly.

Activate the appliance.

Plug in the appliance.

Check the fuse. If the fuse blows
more than one time, contact a quali-
fied electrician.

Make sure that nothing blocks the
door.
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The lamp does not operate.

There is sparking in the
cavity.

There is sparking in the
cavity.

The turntable set makes

The lamp is defective.

There are metal dishes or dishes with
metal trim.

There are metal skewers or aluminium
foil that touches the interior walls.

There is an object or dirt below the

The lamp has to be replace.

Remove the dish from the appliance.

Make sure that the skewers and foil
does not touch the interior walls.

Clean the area below the glass cook-

scratching or grinding
noise.

glass cooking tray.

The appliance stop to oper-  There is a malfunction.

ate without a clear reason.

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or the customer
service centre.

We recommend that you write the data here:
Model (MOD.)

Product number (PNC)

Serial number (S.N.)

Installation

& Warning! Refer to the Safety chapters.

Caution! Do not block the air vents. If you
do that, the appliance can overheat.

Caution! Do not connect the appliance to
adapters or extension leads. This can
cause overloading and risk of fire.

= The appliance is for built-in use only.

= The fitted cabinet must not have a back wall
behind the appliance.

= Put the appliance far away from steam, hot air
and water splashes.

= If you transport the appliance in cold weather,
do not activate it immediately after the instal-
lation. Let is stand in the room temperature
and absorb the heat.

Electrical installation

Warning! Only a qualified person must do
the electrical installation.
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ing tray.

If this situation repeats call the cus-
tomer service center.

The necessary data for the customer service
center is on the rating plate on the appliance.

The manufacturer is not responsible if you
do not follow the safety precautions from
the chapter "Safety Information".

This appliance is supplied with a main cable and
main plug.

& Caution! Minimum installation height is 85
cm.

1. Check if the dimensions of the furniture
meet the installation distances.
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Installation distances
380 + 2
560 + 8
340

18

OO0 o >

2. Put the template on the bottom of cabinet
and mark the spots for screws. Remove the
template and fix the bracket with the screws.

~
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3. Install the appliance. Make sure the bracket
locks the back of the appliance.

4 N

- /

4. Open the door and fix the appliance to the
cabinet with a screw.

~
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Environment concerns

Recycle the materials with the symbol & . Put
the packaging in applicable containers to
recycle it.

Help protect the environment and human health
and to recycle waste of electrical and electronic
appliances. Do not dispose appliances marked
with the symbol & with the household waste.
Return the product to your local recycling facility
or contact your municipal office.

www.zanussi.com

Packaging material

The packaging material is environmentally-
friendly and recyclable. Plastic parts are marked
with international abbreviations such as PE, PS,
etc. Dispose of the packaging material in the
containers provided for this purpose at your lo-
cal waste management facility.
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Jaetakse bigus teha muutusi.

Ohutusinfo

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev ju-
hend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vastuta vale paigaldamise voi
ebadige kasutuse tottu tekkinud vigastuste ja kahjude eest. Hoid-
ke juhend alles, et saaksite seda ka edaspidi kasutada.

Laste ja ohustatud inimeste turvalisus
/\ Hoiatus Lambumise, vigastuse vdi plsiva kahjustuse oht!

+ Seda seadet vbivad kasutada vahemalt 8-aastased lapsed ning
samulti flusilise, sensoorse vdi vaimse puudega vdi kogemuste
ja teadmisteta isikud juhul, kui neid valvab taiskasvanud inime-
ne vdi nende turvalisuse eest vastutav isik.

« Arge lubage lastel seadmega mangida.
» Hoidke pakendid lastele kattesaamatuna.

+ Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest eemal, kui see t60-
tab vdi maha jahtub. Katmata osad on kuumad.

» Kui seadmel on olemas lapselukk, soovitame selle sisse lUlita-
da.

* llma jarelvalveta ei tohi lapsed seadet puhastada ega hooldus-
toiminguid labi viia.

* Hoidke seade ja selle juhe alla 8-aastastele lastele kattesaama-
tult.

Uldine ohutus

» See seade on mdeldud kasutamiseks koduses majapidamises
vOi muudes sarnastes kohtades, naiteks:
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— personalile mdeldud kookides kauplustes, kontorites ja mujal;
— talumajapidamistes;

— hotellides, motellides ja muudes majutuskohtades;

— hommikusodgiga 60bimiskohtades.

Seade laheb kasutamisel seest kuumaks. Arge puudutage kit-
teelemente seadmes. Tarvikute vdi ahjunbude eemaldamisel
vOi sisestamisel kasutage alati pajakindaid.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

Enne hooldustdid eemaldage seade vooluvdrgust.

Kui uks vai ukse tihendid on rikutud, ei tohi seadet kasutada,
enne kui padev isik on selle ara parandanud.

Vaid padev isik vdib teha hooldus- ja remonditoid, mille puhul
eemaldatakse mikrolaineenergia eest kaitset pakkuv kate.

Arge soojendage vedelikke ega muid toiduaineid suletud ndu-
des. Need vdivad I6hkeda.

Kasutage ainult mikrolaineahjus kasutamiseks moeldud ndusid.
Soojendades toitu plast- voi paberndudes, hoidke seadmel sil-
ma peal, et valtida suttimist.

Seade on mdeldud toidu ja jookide soojendamiseks. Toidu voi
roivaste kuivatamine ja soojenduspatjade, susside, kasnade,
margade lappide vms soojendamine voib kaasa tuua vigastuse,
suttimise voi tulekahju.

Kui markate suitsu, eemaldage seade kohe vooluvérgust ja
hoidke leekide summutamiseks uks kinni.

Mikrolaineahjus vedelike kuumutamisel vaib ilmneda viivitusega
keemist. Nou kasitsemisel tuleb olla ettevaatlik.

Laste lutipudelite ja toidupurkide sisu tuleb raputada voi segada
ning temperatuuri tuleb pdletuste valtimiseks enne tarbimist
proovida.

Koorega mune ja terveid kdvaks keedetud mune ei tohi sead-

mes soojendada, kuna need vdivad Idhkeda ka parast mikrolai-
netega kuumutamise 16ppu.
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Seadet tuleb regulaarselt puhastada ja toidujaagid eemaldada.

Seadme ebapuhtana hoidmine vdib kaasa tuua pinna kahjustu-
mise, mis vdib seadme kasutusiga vahendada ja tekitada ohtlik-
ke olukordi.

Jargige kindlasti kapile ette nahtud minimaalseid médtmeid (kui
need on antud). Vt jaotist "Paigaldamine”.

Seadme kasutamise ajal peab valine katteuks olema lahti (kui
see on olemas).

Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks karedaid, abrasiivseid
puhasteid ega teravaid metallist kaabitsaid, sest need vdivad
klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib klaas puruneda.

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see ohutuse mdttes valja va-
hetada tootja, volitatud hooldekeskuse vadi lihtsalt kvalifitseeritud

isiku poolt.
/N Ohutusjuhised

Paigaldamine

Hoiatus Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud elektrik!

+ Eemaldage kbik pakkematerjalid.

+ Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

+ Jargige seadmega kaasas olevaid paigal-
dusjuhiseid.

+ Olge seadme teise kohta viimisel ettevaat-
lik, sest see on raske. Kasutage alati kait-
sekindaid.

+ Arge kunagi tbmmake seadet kaepidemest.

+ Tagage minimaalne kaugus muudest sead-
metest ja modbliesemetest.

* Veenduge, et seade on paigaldatud kindla-
te konstruktsioonide alla ja korvale.

» Seadme kiiljed peavad jadma vastu teiste
sama kdrgusega seadmete kdlgi.

Elektrilihendus

A Hoiatus Tulekahju- ja elektrilodgioht!
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Koik elektriihendused peab teostama kvali-
fitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.

Kontrollige, kas andmesildil toodud elektrili-
sed parameetrid vastavad vooluvérgu nai-
tajatele. Vastasel juhul votke Uhendust
elektrikuga.

Kui seade on uhendatud pikendusjuhtme
abil, siis peab ka pikendusjuhtmel olema
maandus.

Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Vigastatud toitejuhtme vaheta-
miseks votke Gihendust teeninduskeskuse
vOi elektrikuga.

Seadet vélja lilitades arge tommake toite-
kaablist. Hoidke alati kinni toitepistikust.

Kasutamine

Hoiatus Vigastuse, pdletuse, elektrilddgi
vOi plahvatuse oht!

+ Kasutage seda seadet ainult kodustes tingi-

mustes.

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.
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Veenduge, et ventilatsiooniavad ei oleks t6-
kestatud.

Arge jatke tddtavat seadet jarelevalveta.
Age suruge avatud uksele.

Arge kasutage seadet téépinnana ja arge
hoidke sisemuses asju.

Hooldus ja puhastus

Hoiatus Vigastuse, tulekahju vdi seadme
kahjustamise oht!

Enne hooldust lilitage seade valja ja (ihen-
dage toitepistik pistikupesast lahti.
Puhastage seadet regulaarselt, et véltida
pinnamaterjali kahjustumist.

Arge laske toidupritsmetel véi puhastusva-
hendi jaékidel uksetihendile ega sulgemis-
pindadele koguneda.

Seadme kirjeldus

| O

s

L

BEHd B8

Tarvikud
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» Seadmesse jaanud rasv voi toit vdib pdh-
justada tulekahju.

» Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Ka-
sutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, kiitrimiss-
vamme, lahusteid ega metallist esemeid.

» Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

Jaatmekaitlus
& Hoiatus Lambumis- vdi vigastusoht!

+ Eemaldage seade vooluvdrgust.

+ Ldigake toitekaabel seadme kdljest lahti ja
visake ara.

Valgusti
Turvaluku-siisteem
Juhtpaneel
Vaimsusnupp
Taimerinupp

B Ukse avaja
Lainejuhiku kate

n Grill

E Poordaluse véll

Poordaluse komplekt
Klaasalus ja pdoriemisjuhik.

Seadmes toidu valmistamiseks kasutage
alati p6ordaluse komplekti.
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Enne esimest kasutamist

& Hoiatus Vt ohutust kasitlevaid peatlkke.

Esmane puhastamine
+ Eemaldage seadmest kdik osad.

Igapaevane kasutamine

& Hoiatus Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

Seadme sisse- ja valjaliilitamine

1. Keerake véimsusnupp soovitud vdimsus-
tasemele.

2. Keerake taimerinuppu aja valimiseks —
seade lllitub automaatselt sisse.

3. Seadme valjalilitamiseks véite:

— oodata, kuni seade valitud aja I16ppemi-

sel ise automaatselt valja lilitub ja tai-
merinupp jduab 0-asendisse.

— keerata taimerinupu asendisse 0.

— vajutada ukse avamisnuppu. Seade
peatub automaatselt. Sulgege uks ja
jatkake toiduvalmistamist. Kasutage
seda valikut toidu kontrollimiseks.

Kui taimerinupp jduab 0-asendisse, kos-

tab helisignaal.

Ettevaatust Arge laske seadmel tiihjalt
té6tada.

Uldine teave seadme kasutamisest
Uldine

+ Parast seadme valjalulitamist jatke toit mé-
neks minutiks seisma.

+ Eemaldage enne toidu valmistamist alumii-
niumfooliumist pakend, metallanumad, jmt.
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Grillrest
Grillimiseks ja kombineeritud kiipsetamiseks.

Enne esmakordset kasutamist tuleb seade
puhastada.

Tahtis Vi jaotist "Puhastus ja hooldus".

Toiduvalmistamine

Vdimalusel valmistage toitu mikrolainetes
kasutamiseks sobiva materjaliga kaetult.
Kipsetage iima katteta ainult juhul, kui soo-
vite krdbedat konsistentsi.

Arge toitu iile kiipsetage, maarates liiga
kdrge véimsuse ja aja. Toit vdib mdnest ko-
hast kuivada, kérbeda vdi suttida.

Arge kasutage seadet koorega munade ja
karpide valmistamiseks, sest need vdivad
Idhkeda. Praemuna valmistamisel torgake
esmalt munakollane l1abi.

Torgake toitu, millel on "nahk" véi "koor",
nagu kartulid, tomatid, vorstikesed, enne
valmistamist méned korrad kahvliga, et see
ei Idhkeks.

Jahutatud ja kiilmutatud toidud vajavad pi-
kemat kupsetusaega.

Kastmega toite peab aeg-ajalt segama.

Juurvilju, millel on tugev struktuur (nt por-
gand, herned, lillkapsas) tuleks valmistada
vees.

P&orake suuremaid tilkke poole valmistami-
saja jarel.

Vdimalusel Idigake juurviljad sarnase suu-
rusega tlkkideks.

Kasutage lamedaid ja laiu ndusid.
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+ Arge kasutage portselanist v&i keraamilisi annab Uhtlasema tulemuse. Eemaldage en-
toidundusid voi vaikeste aukudega savindu- ne sulatamist metallist voi alumiiniumist pa-
sid (nt kepidemel voi glasuurimata péhjal). kend.

Aukudesse sattuv niiskus vdib soojendami-
sel pdhjustada ndu méranemise.

+ Klaasalus on t66pind toidu vdi vedelike
kuumutamiseks. See on vajalik tarvik mi-
krolaineahju kasutamiseks.

Puuvilja, juurvilja sulatamine

 Kui soovite puuvilju edasiseks valmistami-
seks toorena hoida, &rge sulatage neid
seadmes |6puni. Laske neil sulada toatem-

peratuuril.
Liha, linnuliha, kala sulatamine « lima eelnevalt sulatamata véite puuvilja ja
» Pange pakendist valjavéetud kilmutatud juurvilja kiipsetades kasutada kérgemat mi-
toit ndusse, mille pdhjale on asetatud kum- krolainevdimsust.

mulikeeratud taldrik, nii et sulamisvedelik
saaks ndusse valguda.

+ Po&drake toitu umbes poole sulatusaja jarel.
Vdimalusel eraldage ja eemaldage sulama

Valmistoidud

* Valmistoite saab seadmes valmistada ainult
siis, kui need on pakendatud mikrolaineahju
jaoks sobivasse materjali.

hak tkid.

n a”“‘?' tlkid o - Jargige pakendile triikitud tootja juhiseid (nt
Vé6i, koogikeste, kohupiima ules eemaldage metallkaas ja torgake labi katte-
sulatamine kile).

+ Arge sulatage toitu I8puni seadmes, vaid 16-
petage sulatamine toatemperatuuril. See

Sobivad néud ja materjalid

Keedunou/materjal Mikrolaineahi

Sulatamine Kiipseta-
mine

Ahjukindel klaas ja portselan (iima metallosa- X X X X
deta, nt Pyrexi kuumakindel klaas)

x

Mitte-ahjukindel klaas ja portselan 1)

x
x
b
x

Ahjukindlast/kiilmutuskindlast materjalist klaas
ja klaaskeraamika (nt Arcoflam), grillriiul

Keraamika 2), savinéud 2)
Kuumakindel plastik kuni 200 °C 3)

Papp, paber
Pakkekile

X X X X X

Rostimiskile mikrolainekindla sulgemisega 3)
Metallist réstimisndud, nt email, malm -- -- - X
Kupsetusvormid, musta emaili voi silikoonkat- == - -- X
tega 3)

Kipsetusplaat - - -- X

Pruunistamisndud, nt krobestamis- véi pruunis-  -- X X --
tamisalus
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Keedundu/materjal Mikrolaineahi

Sulatamine Kiipseta-
mine

Pakendatud valmistoidud 3) X X X X
1) lima hdbedast, kullast, plaatinast voi metallist katete/kaunistusteta

2) lima kvarts- vdi metallosadeta voi metallisisalduseta glasuurita

3) Maksimaalse temperatuuri osas tuleb jargida tootja juhiseid.

X sobilik | -- mittesobiv

Voimsusseadete tabel

m Voimsusseade Voimsus

— Madal 119 W
;& Keskmadal/sulatamine 252 W

Yy

= Keskmine 385 W

= Keskkorge 539 W

= Korge 700 W

vyov

Grill 800 W
Kombineeritud kiipsetamine

= 4 Kombineertud kipsetamine 1 20 % mikrolaine 80 % gril
g Kombineeritud kiipsetamine 2 30 % mikrolaine 70 % grill
— 2
AoAd
= 3 Kombineeritud kiipsetamine 3 40 % mikrolaine 60 % grill

Tarvikute kasutamine

& Hoiatus Vt ohutust kasitlevaid peatlikke.
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P6o6rdaluse komplekti paigaldamine

1. Paigutage pdorlemisjuhik imber pdorda-
luse volli.
\_/ 2. Paigutage klaasalus pddrlemisjuhikule.

-

S

Grillresti paigaldamine

Paigutage grillrest pédrdaluse komplektile.

Ettevaatust Arge valmistage seadmes

toitu ilma pdédrdaluse komplektita.
Kasutage ainult seadmega kaasasolevat
pddrdaluse komplekti.

Vihjeid ja napunaiteid

@ Arge kunagi pange toitu otse klaasaluse-
le.

Soovitused mikrolaineahju kasutamiseks

Te ei leia andmeid valmistatava toidu koguse Otsige sarnast toitu. Pikendage véi liihendage valmistu-

kohta. saega jargmise reegli abil. Topeltkogus = peaaegu to-
peltaeg, pool kogust = pool aega

Toit on liiga kuiv. Maarake lihem valmistusaeg vdi valige madalam mikro-
laine véimsus.

Toit pole parast aja méddumist endiselt iles ~ Maarake pikem valmistusaeg voi kdrgem véimsus. Suure-

sulanud, soe voi valmis. mad toidud vajavad pikemat klipsetusaega.

Parast klipsetusaja méddumist on toit aartest Valige jargmine kord madalam vdimsus ja pikem aeg. Se-
liiga kuum, kuid keskelt pole valmis. gage vedelikke, nt suppi, poole valmistusaja jarel.

Riisiga saavutate parema tulemuse, kui kasu- | Arge sulatage kaetud lihatiikke, sest nii véib
tate lamedat ja laia ndud. toit sulamise asemel kiipsema hakata.

Sulatamine Tervet lindu sulatage rinnaosa allpool.

Sulatage liha alati lamedama kiiljega allpool.
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Kiipsetamine

Jahutatud liha ja linnuliha tuleks kilmikust val-
ja votta vahemalt 30 minutit enne kiipseta-
mist.

Parast kiipsetamist peaks liha, linnuliha ja
juurvili seisma kaetult.

Pintseldage kala vahese 0li voi sulatatud voi-
ga.

Lisage 250 g juurviljade kohta 30—45 ml kdil-
ma vett. Enne valmistamist Iigake varske
juurvili Ghesuurusteks tlkkideks. Kiipsetage
k&iki juurvilju kaanega anumas.

Ulessoojendamine
Kui soovite soojendada pakendatud valmistoi-
tu, jargige pakendil olevaid juhiseid.

Puhastus ja hooldus

& Hoiatus Vt ohutust kasitlevaid peatikke.

Juhised puhastamiseks

» Puhastage seadme esikllge pehme lapiga
ning sooja vee ja pesuvahendiga.

+ Kasutage metallpindade puhastamiseks ta-
valist puhastusainet.

» Puhastage seadme sisemust parast iga-
kordset kasutamist. Nii saate mustust holp-
samini eemaldada ja see ei kérbe kinni.

» Eemaldage tugev mustus spetsiaalse pu-
hastusvahendi abil.

Veaotsing

& Hoiatus Vt ohutust kasitlevaid peatlkke.

Grill

Grillige hemaid toiduaineid grillresti keskel.
Keerake toitu poole aja méddumisel ja jatkake
grillimist.

Kombineeritud kiipsetamine
Kombineeritud kiipsetamine sobib juhul, kui
soovite krdbedat tulemust.

Pddrake toitu poole aja moddudes, seejarel
jatkake kiipsetamist.

Kombineeritud kiipsetamisel on 3 reziimi. Iga
reziimi puhul rakendatakse eri pikkuse ja
vOimsustasemega mikrolaine- ja grillifunkt-
sioonide kombinatsiooni.

» Puhastage kdiki tarvikuid regulaarselt ja
laske neil kuivada. Kasutage pehmet lappi
sooja vee ja puhastusvahendiga.

+ Kdvade jaakide kergemaks eemaldamiseks
keetke seadmes 2-3 minuti jooksul taismi-
krolainevdimsusel klaasitais vett.

+ Ldhnade eemaldamiseks segage klaasis
vees 2 tl sidrunimahla ja keetke seda 5 mi-
nutit tdismikrolainevdimsusel.

Seade ei toota. Seade on valja lulitatud.
Seade ei to6ta.

Seade ei to6ta.

Seade ei to6ta.
Valgusti ei pole. Valgusti on rikkis.

Seadmes on naha sade-

meid. vaga nou.
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Seade pole sisse lilitatud.
Elektrikilbis on kaitse vallandunud.

Uks ei ole korralikult kinni.

Seadmes on metallnéu voi metallser-

Lilitage seade sisse.
Lilitage seade sisse.

Kontrollige kaitsmeid. Kui kaitse val-
landub korduvalt, vétke tihendust
elektrikuga.

Vaadake, et uksel poleks takistusi.
Pirn tuleb valja vahetada.
Eemaldage néu seadmest.
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Seadmes on naha sade-
meid.

Pd&drdalus teeb ringi kaies

kraapivat heli. ha véi mustus.

Seade jaab arusaamatutel
pohjustel seisma.

Tegemist on rikkega.

Kui te ei suuda probleemi ise lahendada,
podrduge edasimiija voi teeninduskeskuse
poole.

Soovitame markida siia jargmised andmed:
Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

Paigaldamine

& Hoiatus Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

Ettevaatust Arge blokeerige 8huavasid.
Vastasel juhul vdib seade Ule
kuumeneda.

Ettevaatust Arge ihendage seadet
adapterite voi pikendusjuhtmete abil. See
voib pdhjustada ulepinge ja tulekahju.

+ Seade on mdeldud kddgimooblisse sisse-
ehitamiseks.

+ Paigutatav nisil ei tohi olla tagumist kinnist
seina.

+ Paigutage seade eemale aurust, kuumast
6hust ja veepritsmetest.

+ Kui transpordite seadet kiilma ilmaga, arge
seda kohe parast paigaldamist sisse lilita-
ge. Hoidke seda veidi aega toatemperatuu-
ril, et seade jduaks soojaks minna.

Elektrilihendus

Hoiatus Elektritihendusi tohib teostada
ainult kvalifitseeritud elektrik.
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Metallvardad v6i alumiiniumfoolium
puutub seadme siseseina.

Klaasaluse alla on sattunud vdorke-

Jalgige, et metallvardad ega alumii-
niumfoolium ei puutuks seadme si-
seseina.

Puhastage klaasaluse all olev piir-
kond.

Kui selline olukord kordub, p6érduge
teeninduskeskusse.

Teeninduskeskuse jaoks vajalikud andmed
leiate seadmel olevalt andmesildilt.

Tootja ei vastuta tagajargede eest, kui te
ei jargi jaotises "Ohutusinfo" toodud ette-
vaatusabindusid.

Seadme juurde kuulub toitekaabel ja toitepis-
tik.

Ettevaatust Minimaalne paigalduskérgus
on 85 cm.

1. Kontrollige, kas k66gimodbli médtmed
vastavad paigaldusmddtmetele.
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/ 7 | 3. Pange seade paika. Veenduge, et raam
lukustab seadme tagakiilje.

4 N

Paigaldusmo66tmed

- J
“ 4. Avage uks ja kinnitage seade kruvide abil.
A 380 + 2
B 560 + 8
C 340
D 18

2. Asetage Sabloon kapi pohjale ja markige
ara kruvide asukohad. Eemaldage Sa-
bloon ja kinnitage raam kruvidega.

-
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Jaatmekaitlus

Siimboliga & tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse

Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja
suunake elektri- ja elektroonilised jaagtmed
ringlusse. Arge visake siimboliga X tahistatud

seadmeid muude majapidamisjaatmete hulka.

Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
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p6érduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.

Pakkematerjalid

Pakkematerjal on keskkonnasdbralik ja
Uumbertéodeldav. Plastosad on tahistatud rah-
vusvaheliste lihenditega nagu PE, PS jne.
Toimetage pakkematerjal selleks ette nahtud
konteineritesse kohalikus jaatmehoidlas.
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Anderungen vorbehalten.

Sicherheitsinformationen

Lesen Sie vor der Montage und Verwendung des Gerats sorgfaltig
die mitgelieferte Anleitung. Der Hersteller haftet nicht fiir Verletzun-
gen oder Schaden, die durch eine fehlerhafte Montage entstehen.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen auf.

Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen Personen

/\ Warnung! Es besteht Erstickungsgefahr, das Risiko von
Verletzungen oder permanenten Behinderungen.

* Dieses Gerit kann dann von Kindern ab 8 Jahren, von Personen
mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fa-
higkeiten sowie von Personen ohne bisherige Erfahrung im Um-
gang mit solchen Geraten bedient werden, wenn sie dabei von ei-
ner Person, die flir ihre Sicherheit verantwortlich ist, beaufsichtigt
werden.

= Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

= Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern.

* Halten Sie Kinder und Haustiere vom Gerét fern, wenn es in Be-
trieb oder in der Abkihlphase ist. Beriihrbare Teile sind heiss.

» Falls Ihr Geréat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist, empfeh-
len wir, diese einzuschalten.

* Reinigung und Wartung des Geréts darf nicht von Kindern ohne
Aufsicht erfolgen.

= Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Geréat und dem Netzkabel
fern.

38 www.zanussi.com



Allgemeine Sicherheit

* Dieses Gerdét ist fur die Verwendung im Haushalt und dhnliche
Zwecke vorgesehen, wie z. B.:

— Personalkiichenbereiche in Geschaften, Biiros und anderen Ar-
beitsumfeldern

— Bauernhofe
— Fir Gaste in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen
— Pensionen und vergleichbaren Unterbringungsmaglichkeiten.

* Der Gerateinnenraum wird wahrend des Betriebs heiB. Berlihren
Sie nicht die Heizelemente im Geréateinnern. Verwenden Sie zum
Anfassen des Zubehérs und der Topfe warmeisolierende Hand-
schuhe.

* Benutzen Sie zum Reinigen des Geréts keinen Dampfreiniger.

* Trennen Sie vor Wartungsarbeiten das Geréat von der Stromver-
sorgung.

= Sind die Tir oder die Turdichtungen beschadigt, darf das Gerét
erst nach der Reparatur durch autorisiertes Fachpersonal in Be-
trieb genommen werden.

* Die Wartungs- oder Reparaturarbeiten, bei denen die Abdeckung,
die vor der Strahlungsenergie der Mikrowellen schiitzt, entfernt
werden muss, dirfen nur von Fachpersonal durchgefiihrt werden.

* Erwérmen Sie keine Flissigkeiten oder andere Lebensmittel in ge-
schlossenen Behéltern. Sie kdnnten explodieren.

* Verwenden Sie nur mikrowellengeeignete Kochutensilien.

= Wenn Sie Lebensmittel in Behéltern aus Kunststoff oder Papier er-
warmen, beobachten Sie das Gerat aufmerksam, da die Moglich-
keit einer Entflammung besteht.

* Das Gerat ist zum Erwdrmen von Speisen und Getranken vorgese-
hen. Das Trocknen von Kleidungsstiicken und das Erwérmen von
Warmekissen, Hausschuhen, Schwammen, feuchten Tiichern o.A.
ist geféhrlich, da es zu Verletzungen, Entflammungen oder Brén-
den fihren kann.
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* Wenn Rauch aus dem Gerét austritt, schalten Sie das Gerat aus
oder trennen Sie es vom Stromnetz, und halten Sie die Tir ge-
schlossen, um Flammenbildung zu vermeiden bzw. bereits beste-
hende Flammen zu ersticken.

» Das Erwérmen von Getrénken in der Mikrowelle kann zu einem
verzogerten Uberkochen fiihren. Seien Sie bei der Handhabung
des Behdlters vorsichtig.

* Der Inhalt von Milchflaschchen und Gléasern mit Babynahrung
muss vor dem Verzehr umgeriihrt oder geschiittelt und die Tempe-
ratur gepriift werden, um Verbrennungen zu vermeiden.

* Eier in der Schale und ganze hartgekochte Eier dirfen in dem Ge-
rat nicht erwdarmt werden, da sie auch nach Abschluss der Erwér-
mung explodieren kdnnen.

* Das Gerat muss regelmaBig gereinigt und Lebensmittelablagerun-
gen entfernt werden.

* Wird das Gerét nicht regelméBig gereinigt, kdnnen die Oberfla-
chen beschadigt werden; dies kann sich nachteilig auf die Le-
bensdauer des Geréts auswirken und zu geféhrlichen Situationen
fihren.

= Achten Sie auf die Mindestabmessungen des Einbauschranks
(falls vorhanden). Siehe hierzu Kapitel ,Montage".

» Das Gerit muss mit gedffneter Dekortiir betrieben werden (falls
vorhanden).

= Benutzen Sie keine Scheuermittel oder Metallschwdmmchen zum
Reinigen der Ofenglastiir; sie kdnnen die Glasflache verkratzen
und zum Zersplittern der Scheibe fiihren.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, sei-
nem Kundenservice oder einer gleichermaBen qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um Gefahrenquellen zu vermeiden.
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& Sicherheitshinweise

Montage

Warnung! Nur eine qualifizierte Fachkraft
darf den Elektroanschluss des Gerits
vornehmen.

= Entfernen Sie das Verpackungsmaterial.

= Stellen Sie ein beschadigtes Gerat nicht auf
und benutzen Sie es nicht.

= Halten Sie sich an die mitgelieferte Montage-
anleitung.

= Seien Sie beim Umsetzen des Gerits vor-
sichtig, denn es ist schwer. Tragen Sie stets
Sicherheitshandschuhe.

= Ziehen Sie das Gerat nicht am Turgriff.

= Die Mindestabstinde zu anderen Geréten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.

= Stellen Sie sicher, dass das Gert unterhalb
von bzw. zwischen sicheren Konstruktionen
montiert wird.

= Die Seiten des Gerits diirfen nur an Geréte
oder Einheiten in gleicher Hohe angrenzen.

Elektrischer Anschluss

& Warnung! Brand- und Stromschlaggefahr.

= Alle elektrischen Anschliisse sind von einem
gepruften Elektriker vorzunehmen.

= Das Gerét muss geerdet sein.

= Stellen Sie sicher, dass die elektrischen Da-
ten auf dem Typenschild den Daten Ihrer
Stromversorgung entsprechen. Wenden Sie
sich andernfalls an eine Elektrofachkraft.

= Wird das Gerét Uber ein Verlangerungskabel
an der Steckdose angeschlossen, stellen Sie
sicher, dass das Kabel geerdet ist.

= Achten Sie darauf, Netzstecker und Netzka-
bel nicht zu beschadigen. Wenden Sie sich
zum Austausch des beschédigten Netzkabels
an den Kundendienst oder einen Elektriker.

= Ziehen Sie nicht am Netzkabel, um das Gerét
von der Spannungsversorgung zu trennen.

Ziehen Sie dazu immer direkt am Netzstecker.
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Gebrauch

Warnung! Es besteht Verletzungs-,
Verbrennungs-, Stromschlag- oder
Explosionsgefahr.

= Das Gerét ist fiir die Verwendung im Haus-
halt vorgesehen.

= Nehmen Sie keine technischen Anderungen
am Gerét vor.

= Die Luftungsoffnungen dirfen nicht abge-
deckt werden.

= Lassen Sie das Gerat bei Betrieb nicht unbe-
aufsichtigt.

» Uben Sie keinen Druck auf die gedffnete Ge-
ratetir aus.

= Verwenden Sie das Gerit nicht als Arbeitsfla-
che und den Garraum nicht zur Aufbewah-
rung.

Reinigung und Pflege

Warnung! Es besteht die Gefahr von
Verletzungen, Branden und Geréteausfall.

= Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose, be-
vor Reinigungsarbeiten durchgefiihrt werden.

= Reinigen Sie das Gerét regelmaBig, um eine
Abnutzung des Oberflachenmaterials zu ver-
hindern.

= Es durfen sich keine Lebensmittelspritzer
oder Reste von Reinigungsmitteln auf den
Turdichtflachen befinden.

= Fett- oder Speisereste im Gerét kénnen ei-
nen Brand verursachen.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem weichen,
feuchten Tuch. Verwenden Sie ausschlieBlich
Neutralreiniger. Benutzen Sie keine Scheuer-
mittel, scheuernde Reinigungsschwédmmchen,
Losungsmittel oder Metallgegensténde.

= Falls Sie ein Backofenspray verwenden, be-
folgen Sie bitte unbedingt die Anweisungen
auf der Verpackung.

1



Entsorgung = Schneiden Sie das Netzkabel ab, und entsor-

Warnung! Verletzungs- und gen Sie es.
Erstickungsgefahr.
= Trennen Sie das Gerat von der Stromversor-
gung.
Geradtebeschreibung
Lampe
Sicherheitsverriegelungssystem
Bedienfeld
e —/[I | o Leistungsstufen-Knopf
jQ . Uhr-Knopf
/;E> N B Turtaste
Mikrowellenabdeckung
E Grill
EEHH CH E Drehspindel
Zubehor

Drehteller-Set

K\ Glasteller und Rollenfiihrung
@ Beim Zubereiten von Speisen verwenden
v Sie stets das Drehteller-Set.

Grillrost
Zum Grillen und Garen im Kombi-Modus.

Vor der ersten Inbetriebnahme

& Warnung! Siehe Sicherheitshinweise.
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Erste Reinigung
= Entfernen Sie alle Teile aus dem Gerét.

Téaglicher Gebrauch

& Warnung! Siehe Sicherheitshinweise.

Ein- und Ausschalten des Gerats

1. Zur Auswahl der Kochstufe drehen Sie den
Leistungsstufen-Knopf.

2. Drehen Sie den Uhr-Knopf, um eine Zeit
einzustellen. Dieser schaltet das Gerét au-
tomatisch ein.

3. Sie konnen das Gerét wie folgt ausschal-
ten:

— Warten Sie, bis sich das Gerat automa-
tisch ausschaltet, wenn der Uhr-Knopf
die Position ,0“ erreicht.

— Drehen Sie den Uhr-Knopf auf Position
0%

— Driicken Sie die Turtaste. In diesem Fall
wird das Gerét automatisch ausgeschal-
tet. SchlieBen Sie die Tir zum Weiterga-
ren. Verwenden Sie diese Option, um
den Garfortschritt der Speise zu tiber-
priifen.

Wenn der Uhr-Knopf die Position ,0“ er-

reicht, ertdnt ein akustisches Signal.

Vorsicht! Nehmen Sie das Gerét nicht in
Betrieb, wenn sich keine Speisen in ihm
befinden.

Allgemeine Informationen zum Gebrauch
des Gerites

Allgemeines:

= Lassen Sie die fertige Speise nach dem Aus-
schalten des Geréts einige Minuten stehen.

= Vor der Zubereitung Aluminiumverpackungen,
Metallbehélter etc. von den Lebensmitteln
entfernen.

Garen:

= Lebensmittel nach Mdglichkeit mit einem mik-
rowellengeeigneten Material abdecken. Le-
bensmittel nur dann ohne Abdeckung garen,
wenn eine Kruste gewlinscht ist.

www.zanussi.com

= Reinigen Sie das Gerét vor dem ersten Ge-
brauch.

Wichtig! Siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”.

» Ubergaren Sie die Speisen nicht, indem Sie
die Leistung zu hoch und die Zeit zu lang ein-
stellen. Die Lebensmittel kdnnen austrocknen,
verbrennen oder an manchen Stellen Feuer
fangen.

= Das Gerét eignet sich nicht zum Kochen von
Eiern in der Schale oder zum Zubereiten von
Schnecken im Schneckenhaus, da diese plat-
zen kénnen. Beim Zubereiten von Spiegelei-
ern zuerst den Dotter anstechen.

= Stechen Sie Lebensmittel mit ,Haut" oder
+Schale”, wie Kartoffeln, Tomaten oder
Wirstchen, vor dem Garen mit einer Gabel
mehrfach an, damit sie nicht platzen.

= Die Garzeit bei kalten oder tiefgekihlten Le-
bensmitteln verlangern.

= Gerichte mit einer SoBe miissen von Zeit zu
Zeit umgerihrt werden.

* Feste Gemiisesorten wie Karotten, Erbsen
oder Blumenkohl missen in Wasser gegart
werden.

= GroBere Stlicke nach der Halfte der Garzeit
wenden.

= Gemuse nach Moglichkeit in gleich groBe
Stiicke schneiden.

= Flaches, breites Kochgeschirr verwenden.

= Kein Kochgeschirr aus Porzellan, Keramik
oder Steingut mit kleinen Léchern z. B. an
Griffen oder unglasierten Boden verwenden.
In den Léchern kann sich Feuchtigkeit abset-
zen, die beim Erhitzen zu Rissen im Kochge-
schirr flihren kann.

= Der Glasteller ist eine Unterlage zum Erhitzen
von Speisen und Flussigkeiten. Er ist wichti-
ger Bestandteil der Mikrowelle.

Auftauen von Fleisch, Gefliigel, Fisch:

= Gefrorene, ungedffnete Lebensmittel auf ei-
nem kleinen, umgedrehten Teller so in einen
Behalter legen, dass die Auftaufliissigkeit
vom Behilter aufgefangen wird.
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= Drehen Sie das Lebensmittel nach der halben verarbeitet werden soll. Bei Zimmertempera-

Auftauzeit um. Bereits angetaute Stiicke nach tur auftauen lassen.

Méglichkeit teilen und herausnehmen. = Durch Einstellen einer hdheren Mikrowellen-
Auftauen von Butter, Tortenstiicken, leistung kann Obst und Gemtse ohne vorhe-
Quark: riges Auftauen gegart werden.
= Nicht vollstandig im Ger4t auftauen, sondern Fertiggerichte:

bei Zimmertemperatur auftauen lassen. Dies » Sie kénnen Fertiggerichte im Gerét nur zube-

ergibt ein gleichméBigeres Ergebnis. Vor dem reiten, wenn ihre Verpackung mikrowellenge-

Auftauen alle Metall- oder Aluminiumverpa- eignet ist.

ckungen entfernen. = Befolgen Sie die Herstelleranweisungen auf
Auftauen von Obst, Gemiise: der Verpackung (z. B. Metalldeckel entfernen
* Obst und Gemiise nicht vollstindig im Gerit und Kunststofffolie einstechen).

auftauen, wenn es im rohen Zustand weiter-

Geeignetes Kochgeschirr und Material

Kochgeschirr/Material Mikrowelle

Auftauen

Ofenfestes Glas und Porzellan (ohne Metallteile, X X X X
z. B. Pyrex, feuerfestes Glas)

Nicht hitzebestéandiges Glas und Porzellan ) X - - -
Glas und Glaskeramik aus feuerfestem/frostbes- X X X X
tandigem Material (z. B. Arcoflam), Grillrost

Keramik 2), Steingut 2) X X X -
Bis 200 °C hitzebesténdiger Kunststoff 3) X X X ="
Pappe, Papier X - - -
Frischhaltefolie X - - -
B)ratfolie mit mikrowellengeeignetem Verschluss X X X -
3

Bratgeschirr aus Metall, z. B. Emaille, Gusseisen == -- - X
Backformen, schwarz lackiert oder silikonbe- -- -- - X
schichtet 3

Backblech - - - X
Braunungsgeschirr, z. B. Crisp- oder Crunchplat- == X X ==
te

Fertiggerichte in Verpackungen 3) X X X X

1) Ohne Beschichtung/Verzierung aus Silber, Gold, Platin oder Metall
2) Ohne Quarz- oder Metallteile oder metallhaltiger Glasur
3) Die vom Hersteller vorgegebene maximale Temperatur muss unbedingt beriicksichtigt werden.

X geeignet -- nicht geeignet
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Tabelle Leistungsstufeneinstellung

— Niedrige Stufe 119 W
;& Mittelniedrig/Auftauen 252 W

(YY)

= Mittel 385 W

= Mittelhoch 539 W

= Hoch 700 W

Mt Grill 800 W

Garen im Kombi-Modus

vow
= 1 Kombigaren 1 20 % Mikrowelle, 80 % Girill
vov
= 2 Kombigaren 2 30 % Mikrowelle, 70 % Giill
v
= 3 Kombigaren 3 40 % Mikrowelle, 60 % Giill

Verwendung des Zubehors

& Warnung! Siehe Sicherheitshinweise.

Einsetzen des Drehteller-Sets

1. Legen Sie die Rollenfiihrung um die Dreh-
spindel.
\_/ 2. Stellen Sie den Glasteller auf die Rollen-

flhrung.
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Einsetzen des Grillrostes

Legen Sie den Girillrost auf das Drehteller-Set.

Vorsicht! Lebensmittel nicht ohne das

Drehteller-Set garen. Verwenden Sie
ausschlieBlich das mit dem Gerét gelieferte
Drehteller-Set.

Praktische Tipps und Hinweise

Lebensmittel niemals direkt auf dem Gla-
steller garen.

Tipps fiir die Mikrowelle

T

Sie finden keine Angaben fiir die zuzubereiten-  Orientieren Sie sich an einem dhnlichen Lebensmittel. Ver-

de Speisemenge. langern oder verkirzen Sie die Garzeiten nach folgender
Regel: Doppelte Menge = fast doppelte Zeit, Halbe
Menge = halbe Zeit.

Die Speise wurde zu trocken. Kurzere Garzeit einstellen oder niedrigere Mikrowellen-Leis-
tung wahlen.

Die Speise ist nach Ablauf der Zeit immer Langere Garzeit einstellen oder héhere Leistung wahlen.

noch nicht aufgetaut, heiB oder gegart. Beachten Sie, dass fiir die Zubereitung gréBerer Gargut-

mengen eine langere Gardauer erforderlich ist.

Nach Ablauf der Garzeit ist das Gargut an den  Stellen Sie das nichste Mal eine niedrigere Leistung und
Réndern tberhitzt, aber in der Mitte immer langere Zeit ein. Fliissigkeiten nach der Hélfte der Zeit um-
noch nicht gar. riihren, z. B. Suppe.

Bei Reis erhalten Sie mit flachem Geschirr bes- | Garen

sere Ergebnisse. Gekiihltes Fleisch und Gefliigel stets 30 Minu-
Auftauen ten vor dem Garen aus dem Kuhlschrank neh-
men.

Fleisch, Gefliigel, Fisch und Gemise nach dem
Garen abgedeckt lassen.

Den Fisch mit etwas Ol oder Butter bestrei-
chen.

Braten immer mit der flachen Seite nach unten
auftauen.

Abgedecktes Fleisch nicht auftauen, dadurch
kénnte das Fleisch gegart werden statt aufzu-

tauen. . .
Geflligel stets mit der Brust nach unten auftau- Geben Sie pro 2,50 9 Qemuse etwa}, 80-45 ml
en. kaltes Wasser hinzu. Frisches Gemiise vor dem

Garen in gleich groBe Stiicke schneiden. Ge-
miise immer in einem GefiB abgedeckt garen.
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Aufwérmen

Befolgen Sie stets die Anweisungen auf der
Verpackung beim Aufwérmen von Fertiggerich-
ten.

Grillen

Grillen flacher Lebensmittel in der Mitte des
Cirillrostes.

Wenden Sie das Grillgut nach der Hélfte der
eingestellten Grillzeit, und setzen Sie den Giill-
vorgang dann fort.

Garen im Kombi-Modus

Beim Garen im Kombi-Modus bleibt die Knusp-
rigkeit erhalten, die fiir bestimmte Gerichte aus-
schlaggebend ist.

Reinigung und Pflege

& Warnung! Siehe Sicherheitshinweise.

Hinweise zur Reinigung:

= Feuchten Sie ein weiches Tuch mit warmem
Wasser und etwas Reinigungsmittel an, und
reinigen Sie damit die Vorderseite des Ge-
réts.

= Reinigen Sie die Metalloberflachen mit einem
handelsiiblichen Reinigungsmittel.

= Reinigen Sie den Geriteinnenraum nach je-
dem Gebrauch. So lassen sich Verschmut-
zungen leichter entfernen und es kann nichts
einbrennen.

= Entfernen Sie hartndckige Verschmutzungen
mit speziellen Reinigern.

Fehlersuche

& Warnung! Siehe Sicherheitshinweise.

Wenden Sie das Gargut nach der Halfte der
Garzeit, und setzen Sie den Garvorgang dann
fort.

Fur das Kombi-Garen stehen lhnen 3 Modi zur
Verfiigung. Jeder Modus kombiniert die Mikro-
wellen- und Girillfunktion bei variierenden Gar-
zeiten und Leistungsstufen.

= Samtliches Zubehor regelmaBig reinigen und
trocknen lassen. Feuchten Sie ein weiches
Tuch mit warmem Wasser und etwas Spiil-
mittel an.

= Um hartnéckige Ruckstande leichter entfer-
nen zu kénnen, stellen Sie ein Glas Wasser in
das Gerit, und lassen Sie das Wasser 2 bis
3 Minuten bei voller Mikrowellenleistung ko-
chen.

= Zur Beseitigung von Geriichen geben Sie 2
TL Zitronensaft in ein mit Wasser gefiilltes
Glas, und lassen Sie das Wasser bei voller
Mikrowellenleistung 5 Minuten im Gerat ko-
chen.

Das Gerét funktioniert tiber- Das Gerét ist ausgeschaltet. Schalten Sie das Gerat ein.

haupt nicht.

Das Gert funktioniert tiber- Der Netzstecker ist nicht eingesteckt. ~ Stecken Sie den Netzstecker in die
haupt nicht. Steckdose.

Das Gerét funktioniert tiber-  Die Sicherung im Sicherungskasten Sicherung tberpriifen. Falls die Si-
haupt nicht. hat ausgelost. cherung &fter als einmal ausl6st, wen-
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den Sie sich an eine Elektrofachkraft.
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Das Gerét funktioniert tiber-
haupt nicht.

Die Lampe funktioniert
nicht.

Die Lampe ist defekt.

Im Garraum bilden sich
Funken.
rung.

Im Garraum bilden sich

Funken. riihren die Innenwande.

Das Drehteller-Set macht
Kratz- oder Mahlgeréusche.

Das Gerét funktioniert ohne
ersichtlichen Grund nicht
mehr.

Wenn Sie das Problem nicht selbst I16sen kon-
nen, wenden Sie sich an Ihren Fachhindler oder
Kundendienst.

Wir empfehlen, hier folgende Daten zu notieren:
Modell (MOD.)
Produktnummer (PNC)

Seriennummer (S.N.)

Montage

& Warnung! Siehe Sicherheitshinweise.

Vorsicht! Liiftungsoffnungen nicht
blockieren. Wenn Luftungsoffnungen
blockiert sind, kann sich das Gerét Uiberhitzen.

Vorsicht! Das Gerat nicht an Adapter

oder Verlangerungskabel anschlieBen. Dies
kann zu Uberlast fithren und es besteht
Brandgefahr.

= Dieses Gerit ist ausschlieBlich zur Verwen-
dung als Einbaugerat vorgesehen.

= Der Einbauschrank darf hinter dem Gerét kei-
ne Riickwand haben.

= Das Gerét vor Dampf, heiBer Luft oder Was-
serspritzern schiitzen.
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Die Tir ist nicht richtig geschlossen.

Im Garraum befindet sich Kochge-
schirr aus Metall oder mit Metallverzie-

MetallspieBe oder Aluminiumfolie be-

Unter dem Glasteller befinden sich
Gegenstinde oder Schmutz.

Eine Storung ist aufgetreten.

Vergewissern Sie sich, dass die Tiir
nicht blockiert ist.

Die Lampe muss ausgewechselt wer-
den.

Nehmen Sie das Kochgeschirr aus
dem Gerét.

Stellen Sie sicher, dass die Metall-
spieBe und Folie nicht die Innenwan-
de beriihren.

Reinigen Sie die Flache unter dem
Glasteller.

Falls dieser Vorfall wiederholt auftritt,
wenden Sie sich an das Service-Cen-
ter.

Die vom Kundendienst benétigten Daten finden
Sie auf dem Typenschild.

= Wird das Gerét bei kaltem Wetter transpor-
tiert, schalten Sie es nicht sofort nach der
Montage ein. Warten Sie, bis es seine Tem-
peratur der Raumtemperatur angeglichen hat.

Elektrischer Anschluss

& Warnung! Der elektrische Anschluss
muss von einer qualifizierten Fachkraft
vorgenommen werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die

aufgrund der Nichtbeachtung der Sicher-
heitsvorkehrungen des Kapitels ,Sicherheitshin-
weise" entstehen.

Das Gerat wird mit einem Netzkabel mit Netz-
stecker geliefert.
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1.

Vorsicht! Die Mindesteinbauhthe betragt
85 cm.

Prufen Sie, ob der Einbauschrank die gefor-
derten Montageabsténde ermdglicht.

4 N
. %
Montageabstdnde
[ Homessungen | om |
A 380 + 2
B 560 + 8
C 340
D 18
2. Legen Sie die Schablone auf den Boden

des Einbauschranks und markieren Sie die
Positionen fiir die Schrauben. Entfernen Sie
die Schablone und befestigen Sie den Win-
kel mit den Schrauben.
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J

Installieren Sie das Gerat. Achten Sie da-
rauf, dass der Winkel die Geriteriickseite
festklemmt.

.

v

4.

Offnen Sie die Tiir und befestigen Sie das
Gerat mit einer Schraube am Schrank.

49



N\
Umwelttipps

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol & .
Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Geréte. Entsorgen Sie Geréte mit
diesem Symbol & nicht mit dem Hausmiill.
Bringen Sie das Gerat zu Ihrer ortlichen
Sammelstelle oder wenden Sie sich an Ihr
Gemeindeamt.
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Verpackungsmaterial

Das Verpackungsmaterial ist umwelt-
freundlich und wieder verwertbar. Kunststoffteile
sind mit internationalen Abkiirzungen wie PE,
PS usw. gekennzeichnet. Entsorgen Sie das
Verpackungsmaterial liber die dafiir vorgesehe-
nen Behilter lhres Abfallentsorgungsunterneh-
mens.
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Izmainu tiestbas rezervétas.

Drosibas informacija

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rapigi izlasiet pievieno-

tos noradijumus. RazZotajs neatbild par bojajumiem, ko radijusi ie-
rices nepareiza uzstadidana vai lieto$ana. Saglabajiet Sos noradi-

jumus ierices tuvuma turpmakam uzzinam.
Bérnu un nespéjigu cilveku drosiba

/\ Bridinajums Nosmaks$anas, savaino$anas vai pastavigas
invaliditates risks.

- So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki ar
ierobezotam fiziskam, uztveres vai garigam spéjam, vai piere-
dzes un zinaSanu trikumu, ja vinus uzrauga pieaugusais vai
par vinu droSibu atbildiga persona.

* Nelaujiet bérniem rotalaties ar ierici.

+ Glabajiet iesainojuma materialus bérniem nepieejamas vietas.

* Nelaujiet bérniem un dzivniekiem tuvoties iericei tas darbibas
vai dzeséSanas laika. Pieejamas sastavdalas ir karstas.

+ Ja ierice aprikota ar bérnu droSibas ierici, iesakam to aktivizeét.

« TirtSanu un lietotaja veikto apkopi nedrikst veikt bérni bez uz-
raudzibas.

 Turiet ierici un tas elektribas vadu bérniem, kas ir jaunaki par 8

gadu vecumu, nepieejama vieta.

Visparigi drosibas noradijumi

* lerice paredzéta izmantoSanai majsaimnieciba un lidzigiem
mérkiem, pieméram:
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— darbinieku virtuves zonas veikalos, birojos un citas darba vie-
tas;

— lauku saimniecibas;

— klientu vajadzibam viesnicas, motelos un citas dzivojamas
telpas;

— privato viesnicu (Bed and Breakfast) apstak|os.

lerices iekSpuse darbibas laika sakarst. Nepieskarieties sildele-

mentiem ierices iekSpusé. Vienmér izmantojiet cepeskrasns

cimdus, iznemot vai ievietojot papildpiederumus vai cepes-

krasns traukus.

Netiriet ierici ar tvaika tiritaju.

Pirms apkopes veikSanas atvienojiet stravas padevi.

Ja durvis vai durvju blives ir bojati, ierici nedrikst izmantot, l1dz

bojajums tiks noversts autorizéta apkalposanas centra.

Tikai kompetenta persona var veikt apkopes vai remontdarbus,

kas saistiti ar parsega, kas aizsarga pret paklauSsanu mikrovilnu

energijai, nonemsanu.

Nesildiet Skidrumus un citu partiku noslégtos traukos. Tie var

uzspragt.

Izmantoijiet tikai tadus piederumus, kas ir pieméroti izmantoSa-

nai mikrovilnu krasnrs.

Uzsildot partiku plastmasas vai papira traukos, uzraugiet ierici

iesp€jamas aizdegSanas del.

lerice paredzéta partikas un dzérienu uzsildiSanai. Partiks kal-

téSana, drébju zavéSana vai sildoso spilventinu, €ibu, stklu, mi-

tru dranu un lidzigu priekSmetu sildiSana var izraisit traumu,

aizdegSanas vai ugunsgreka risku.

Ja ierice izdala dumus, izslédziet to vai atvienojiet no elektribas

padeves un neveriet vala durvis, lai apslapétu liesmas.

Dzérienu sakarséSana ar mikrovilniem var izraisit peksnu varo-

8a Skidruma izvirdumu. Iznemot traukus, esiet piesardzigi.
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BaroSanas pudeliSu saturs un mazu bérnu partikas burcinas ir
jaapmaisa vai jasakrata un pirms pasniegsanas japarbauda to
temperatdra, lai izvairitos no apdegumiem.

Olas ¢aumalas un veselas cieti novaritas olas nedrikst uzsildit
iericé, jo tas var uzspragt pat péc tam, kad mikrovilnu sildiSana
ir beigusies.

lerice regulari jatira un jalikvide visas partikas paliekas.
Neuzturot ierici tiru, virsma var bojaties un tas var negativi ie-
tekmét ierices darbmuizu, ka arT potenciali izraistt bistamu situa-
ciju.

Pievérsiet uzmanibu minimalajiem skapisa izmeériem (ja attie-
cas). Skatiet sadalu "Uzstadisana".

lerice jaizmanto ar atvértam dekorativam durvim (ja attiecas).
Stikla durvju tiriS8anai neizmantojiet raupjus, abrazivus tirisanas
[T[dzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie var saskrapét virsmas,
un tadejadi stikls var saplist.

Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no nelaimes
gadijumiem, to janomaina razotajam, pilnvarotam servisa par-

stavim vai kvalificétam specialistam.

/\ Drosibas noradijumi

UzstadiSana

Bridinajums lerici drikst uzstadtt tikai
kvalificéta persona.

* Nonemiet visu iepakojumu.

» Neuzstadiet vai nelietojiet bojatu ierici.

+ levérojiet kopa ar ierici piegadatos uzstadi-
Sanas noradijumus.

+ Vienmeér rikojieties uzmanigi, parvietojot ie-
rici, jo ta ir smaga. Vienmér lietojiet aizsarg-
cimdus.

* Nevelciet ierici aiz roktura.

* NodroSiniet minimalo attalumu no citam ie-
ricém un mébelém.

» Parbaudiet, vai ierice uzstadita zem un pie
droS$am ietaisém.
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* lerices saniem jaatrodas blakus pie tada
pasa augstuma iericém vai meébelém.

Elektriskais savienojums

Bridinajums Var izraisit ugunsgréku un
elektroSoku.

« Elektribas padeves pieslégSana javeic ser-
tificetam elektrikim.

* lericei jabat iezemétai.

+ Parliecinieties, ka informacija uz tehnisko
datu plaksnrtes atbilst jlsu elektrosistémas
parametriem. Ja neatbilst, sazinieties ar
elektriki.

+ Jaierice elektrotiklam pieslégta, izmantojot
pagarinataju, tam jabdt iezemé&tam.
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» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kon-
taktspraudni un kabeli. Sazinieties ar servi-
sa dalu vai elektriki, lai nomainttu bojatu
stravas kabeli.

» Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot aiz
baroSanas kabela. Vienmér velciet aiz kon-
taktspraudna.

Izmanto$ana

Bridinajums Pastav traumu, apdegumu,
elektroSoka vai spradziena risks.
* |zmantojiet 3o ierici majsaimnieciba.
* Nemainiet $Ts ierices specifikacijas.
+ Parliecinieties, vai ventilacijas atveres nav
blokéetas.
» Neatstgjiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.
* Neatbalstieties uz atvértam durvim.
+ Nelietojiet ierici ka darbvirsmu un neizman-
tojiet tilpni priekSmetu uzglabasanai.
Apkope un tiriSana
A Bridinajums Pastav savainojumu,
aizdegSanas vai ierices bojajumu risks.

Izstradajuma apraksts

EBBKd BH
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* Pirms apkopes izslédziet ierici un atvieno-
jiet to no elektrotikla.

» Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala nolietoSanos.

» Nelaujiet édiena vai tiri8anas 1dzek|a atlie-
kam uzkraties uz durvju blivéjuma virsmas.

+ Cepeskrasni atlikudas taukvielas vai parti-
kas atliekas var izraistt ugunsgréku.

« Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Lietojiet

tikai neitralus tiriSanas 1dzek|us. Neizman-
tojiet abrazivus izstradajumus, abrazivus

tus.

+ Ja lietojat cepesSkrasns tiriSanai paredzétus
aerosolus, ievérojiet razotaja droSibas no-
radijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

lerices utilizacija
& Bridinajums Pastav savaino$anas vai
nosmaks3anas risks.

+ Atvienojiet ierici no elektropadeves.
* Nogrieziet stravas kabeli un izmetiet to.

Lampa

DroSibas atslégas sisteéma
Vadibas panelis

Jaudas iestatiSanas poga
Taimera poga

E Durvju véréjs

Vilnveida vadotnes vaks

E Grils

) Rotéjosa paliktna varpsta
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Piederumi

Pirms pirmas iesléegsanas

& Bridinajums Skatiet sadau "DroSibas
norades".

Pirma tiriSana

* |znemiet no ierices visas dalas.

Izmantosana ikdiena

& Bridinajums Skatiet sada|u "Dro$ibas
norades".
lerices ieslégSana un atsléegSana

1. Pagrieziet jaudas iestati8anas pogu, lai
izvélétos jaudas iestatijumu.

2. Pagrieziet taimera pogu, lai iestatitu laiku;
ierice automatiski ieslégsies.

3. Laiizslégtu ierici, jus varat izmantot:

— gaidtt lidz ierice izslédzas automatiski,
taimera pogai sasniedzot 0 poziciju.

— pagriezt taimera pogu 0 pozicija.

— pastumiet durvju atvérégju. lerices dar-
biba apstajas automatiski. Aizveriet
durvis, lai turpinatu édiena gatavo3anu.
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Rotéjosa paliktna komplekts
Stikla gatavoSanas platne un rulli$a vadotne.

Vienmér izmantojiet rotéjosa paliktna
komplektu, lai sagatavotu édienu ierice.

Grila restes
Partikas griléSanai un kombinétai gatavo3a-
nai.

* |ztiriet ierTci pirms pirmas lietoSanas.

Svarigi Skatiet sadalu "Kop$ana un tirisana".

Izmantojiet o iespéju, lai parbauditu
édienu.
Taimera pogai sasniedzot 0 poziciju, at-
skan skanas signals.

Uzmanibu Nelaujiet iericei darboties,
kad taja nav ievietots édiens.
Vispariga informacija par ierices lietoSanu
Vispariga informacija:
* péc ierices izslégSanas |aujiet édienam da-
Zas minltes nostavéties;

« pirms édiena gatavo$anas iznemiet alumi-
nija folijas iesainojumu, metala konteinerus
utt.
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Gatavosana: Galas, putnu galas un zivju atkausésana:
+ jaiespéjams, gatavojiet édienu, parklajotto | ¢ novietojiet saldétu, neapklatu partiku uz

ar materialu, kas piemérots lietoSanai mi- maza otradi apgriezta $kivja, zem kura no-
krovilnu krasn1. Gatavojiet, neparklajot likts konteiners, lai taja uzkratos atkausésa-
édienu, tikai tad, ja vélaties iegat kraukskI- nas laika radusais Skidrums;
gu garozinu; * apgrieziet partiku uz otru pusi, kad pagajusi
* nepargatavojiet édienu, iestatot parak puse no atkauséSanai atvéléta laika. Ja ie-
augstu jaudu un laiku. Ediens var izkalst, spéjams, atdaliet un tad iznemiet gabalus,
sadegt vai dazviet aizdegties; kas sakusSi atkauséties.
* nelietojiet ierici, lai gatavotu olas €aumalas Sviesta, putukréjuma kiikas porciju,
un gliemezus, jo tie var parspragt. Gatavo- biezpiena atkausésana:
jot ceptas olas, vispirms parduriet olas dzel- | Neatkauséjiet partiku pilniba iericé — |aujiet
tenumus; tai atkust istabas temperatara. Tas nodrosi-
* lai édiens neparspragtu, pirms gatavo$anas nas vienmérigakus rezultatus. Pirms atkau-
caurduriet ar daksu édiena, pieméram, kar- s&anas nonemiet visu metala vai aluminija
tupelu, tomatu, cisinu, adinu; iesainojumu.

+ gatavojot atdzesétu vai saldétu partiku, ies-
tatiet ilgaku gatavoSanas laiku;

+ &édienus, kas satur mérci, laiku pa laikam ja-
samaisa;

Auglu un darzenu atkausésana:

+ pilnba neatkauséjiet iericé auglus un dar-
zenus, kas paredzéti za|éSanai. Laujiet tiem
atkust istabas temperatr3;

. c@eti dérzer,.\i,.tédi ka burkani, pupas vai + lai pagatavotu auglus un darzenus, vis-
Ziedkaposti, javara iden; pirms tos neatkausé&jot, jas varat izmantot

* apgrieziet lielakos gabalus uz otru pusi, kad augstaku mikrovilnu jaudu.
pagajusi puse gatavosanai atvéléta laika;

* ja iespéjams, sagrieziet darzenus vienada
izméra gabalinos;

Gatavi édieni:
* iericé var pagatavot pusfabrikatu maltites ti-
kai tad, ja to iesainojums ir piemérots iz-

* izmantojiet plakanus, platus traukus; mantoganai mikrovilnu krasnT:

* nelietojiet porcelana, keramikas vai mala « ievérojiet uz iesainojuma uzdrukatos razo-
&diena gatavosanas traukus ar maziem taja noradijumus (piem., nonemiet metéla
cauruminiem, piem., uz rokturiem vai negla- vaku un parduriet polietilana plévi).

zétam apaksdalam. Cauruminos ieplastosa
mitruma ietekmé &diena gatavoSanas
trauks var ieplist, kad tas tiek uzkarséts;

« stikla gatavoSanas paplate ir darba vieta, lai
uzkarsétu édienu vai Skidrumus. Ta nepie-
cieSama mikrovilnu krasns ekspluatacijai.

Pieméroti édiena gatavoSanas trauki un materiali

Ediena gatavosanas trauki / materials Mikrovilnu krasns

Atkausésana | Karsésa- |Ediena ga-
tavosana

Ugunsizturigs stikls un porcelans (bez metala X X X X
detalam, piem., Pyrex, karstumizturigs stikls)

Stikls un porcelans, kas nav ugunsizturigi 1) X = = @
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Ediena gatavosanas trauki / materials Mikrovilnu krasns

Atkausésana | Karsésa- |Ediena ga-
tavosana

No ugunsizturiga / aukstumizturiga materiala X X X X
izgatavots stikls un stikla keramika (piem., Ar-
coflam), grila plaukts

Keramika 2), mals 2)
Karstumizturiga plastmasa lidz 200 °C 3)

Kartons, papirs

X X =

Partikas pléve

X X X X X

CepSanai paredzéta pléve ar aizdari, kas pare-
dzéta izmanto$anai mikrovilpu krasni 3)

Cepsanai paredzeéti trauki, kas izgatavoti no - - - X
metala, piem., emalja, Guguns

Ar melnu laku vai silikonu klata veidne 3) ==
Cepama paplate - = - X

Apbraninasanai paredzétie édiena gatavosa- -- X X --
nas trauki, piem., €ipSu panna vai apbrininasa-
nas plats

Pusfabrikatu édieni iesainojuma 3) X X

1) Bez sudraba, zelta, platina vai metala apdares /dekoracijam

2) Bez kvarca vai metala detalam vai metalu saturo$as glaziras

3) levérojiet razotaja noradijumus par maksimalo temperatdru.

X piemérots -- nav piemérots
Jaudas iestatiSanas tabula

— Zema pakape 119 W
;& Vidéji zema/AtkauséSana 252 W

(YY)
= Vidéja 385 W
= Vidgji augsta 539 W
= Augsta 700 W

v
Grils 800 W

Kombi gatavosSana
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= q  Kombigatavosana 20 % Mikrovilni, 80 % Grils
= Kombi gatavosana 2 30 % Mikrovilni, 70 % Grils
— 2

v . . .
= 3 Kombi gatavoSana 3 40 % Mikrovilni, 60 % Grils

Piederumu lietoSana

Bridinajums Skatiet sadalu "DroSibas
norades".

Rotéejosa paliktna komplekta ievietoSana

1. Novietojiet rulli$a vadotni ap rotéjosa pa-
liktna varpstu.
\_/ 2. Novietojiet stikla gatavoSanas platni uz

—o rulli§a vadotnes
\-’@

Grilesanas restu ievietoSana

Novietojiet grileSanas restes uz rotgjosa pa-
liktna komplekta.

Uzmanibu Negatavojiet partiku bez

rotéjosa paliktna komplekta. Izmantojiet
tikai rotéjosa paliktna komplektu, kas ieklauts
ierices komplektacija.

Nekada gadijuma negatavojiet uz pasas
stikla gatavoSanas paplates.
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Noderigi ieteikumi un padomi

Padomi mikrovilnu lietoSana

e rrne T s

JUs varat atrast informaciju gatavojamam
édiena daudzumam.

Ediens k|uvis parak sauss.

Ediens nav atkauséts, karsts vai gatavs péc
iestatita laika perioda.

Kad gatavosanas laiks ir beidzies, édiena
malas ir parkarsusas, bet vida tas nav ga-

Meklgjiet informaciju par lldzigu édiena daudzumu. Palie-
liniet vai samaziniet gatavoSanas periodu saskana ar liku-
mu: divkarSs daudzums = gandriz divreiz ilgaks laiks,
puse daudzuma = divreiz 1saks laiks

lestatiet 1sdku gatavoSanas laiku vai izvélieties mazaku
mikrovilnu jaudu.

lestatiet garaku gatavo$anas laiku vai izvélieties lielaku
jaudu. Nemiet vér3, ka lielakiem édieniem nepiecieSams
ilgaks laiks.

Nakamaja reizé iestatiet mazaku jaudu un ilgaku laiku.
Samaisiet Skidrumus (piem., zupu) gatavoSanas laika vi-

tavs. da.

Risiem labaku rezultatu var iegat, izmantojot
plakanus, platus traukus.

Atkausésana

Vienmér atkauséjiet cepeti ar taukaino pusi uz
leju.

Neatkauséjiet parsegtu galu, jo ta vieta, lai at-
kauseétos, ta var sakt cepties.

Vienmér atkauseéjiet veselu putnu ar kratinu
uz leju.

Ediena gatavosana

Vienmér iznemiet atdzesétu galu un putnu ga-
|lu no ledusskapja vismaz 30 mindtes pirms
gatavoSanas.

Péc gatavoSanas parklajiet galu, putnu galu,
zivis un darzenus.

Uzklajiet zivij planu ellas vai kauséta sviesta
kartinu.

Pievienojiet 30 — 45 ml auksta Gdens katriem
250 g darzenu. Pirms gatavoSanas sagrieziet

Kopsana un tiriSana

& Bridinajums Skatiet sadalu "DroSibas
norades".

Piezimes par tiriSanu:

« firiet ierices priekSpusi ar mikstu draninu,
kas iemérkta siltd GdenT ar mazgasanas
[Tdzekli;
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svaigus darzenus vienados gabalinos. Gata-
vojiet visus darzenus ar vaku uz trauka.

UzsildiSana

Sasildot pusfabrikatu maltites, vienmér ieve-
rojiet uz iesainojuma sniegtos noradijumus.
GrileSana

Grilgjiet plakanus produktus grila vidusdala.
Apgrieziet partiku otradi, kad pagajusi puse
gatavoSanai atvéléta laika, un turpiniet grilét.

Kombinéta gatavosana

Izmantojiet kombinéto gatavo$anu, lai zinama
partika batu kraukskiga.

Kad pagajusi puse gatavoSanai atvéléta laika,
apgrieziet partiku otradi un turpiniet.
Kombinétajai gatavo$anai pieejami 3 reZimi.
Katrs reZims apvieno mikrovilnu un grila funk-
cijas dazados periodos un ar dazadu jaudas
iestatijumu.

« metala virsmu tiri8anai izmantojiet parastu
tirSanas lidzekli;

« firiet ierices arpusi péc katras lietoSanas
reizes. Tad varés vieglak nonemt netirumus
un tie nepiedegs;

* piekaltuSus netirumus firiet ar specialo tiri-
Sanas lidzekli;
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* regulari tiriet visus papildpiederumus un
laujiet tiem nozat. Lietojiet mikstu dranu,
kas iemérkta siltd GdenT ar mazgasanas

[Tdzekli.

+ Grati nonemamu atlieku mikstinasanai, va-
riet glazi Gdens 2 Ilidz 3 mindtes ar pilnu mi-

krovilnu jaudu.

Problemrisinasana

Bridinajums Skatiet sadalu "DroSibas

norades".

+ Lai novérstu smakas, sajauciet idens glazé
2 téjkarotes citronu sulas un variet 5 mind-
tes ar pilnu mikrovilpu jaudu.

lerice nedarbojas.
lerice nedarbojas.
lerice nedarbojas.

lerice nedarbojas.

Lampa nedeg.
Tilpné ir dzirksteles.

Tilpné ir dzirksteles.

Rotéjosais paliktnis rada
skrapéjosu vai griezigu
skanu.

lerices darbiba apstajas
bez acimredzama iemes-
la.

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties ar ie-
rices tirgotaju vai klientu apkalpoSanas cen-

tru.

lerice ir izslégta.

lerice nav pieslégta elektrotiklam.
Nedarbojas majas elektrosistémas
droSinatajs.

Durvis nav pareizi aizvértas.

Lampa ir bojata.

levietoti metala trauku vai trauki ar
metala apdari.

lek$ejam sieninam pieskaras metala
iesmi vai aluminija folija.

Zem stikla gatavosanas paplates ir
kads priekSmets vai netirumi.

Radusies k|uda.

tes.

leteicams datus pierakstit Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.)

Izstradajuma Nr. (PNC)
Sérijas numurs (S.N.)
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leslédziet ierici.

Pieslédziet ierici elektribai.
Parbaudiet drosinataju. Ja drosina-
tajs parstaj darboties vairakkartigi,
sazinieties ar kvalificgtu elektriki.

Parliecinieties, ka durvim nekas ne-
trauce.

Lampa janomaina.

Iznemiet trauku no ierices.

Parliecinieties, ka iesmi un folija ne-
pieskaras iek$&jam sieninam.
Notiriet laukumu zem stikla gatavo-
Sanas paplates.

Ja 8T situacija atkartojas, piezvaniet
uz klientu apkalpoSanas centru.

Klientu apkalpo$anas centram nepiecieSamie
dati noradtti uz ierices tehnisko datu plaksni-
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UzstadiSana

Bridinajums Skatiet sadalu "DroSibas
norades".

Uzmanibu Nenoblokéjiet gaisa
ventilacijas atveres. Pretéja gadijuma
ierice var parkarst.

Uzmanibu Nepieslédziet ierici
adapteriem vai pagarinatajiem. Tas var
izraisTt parslodzi un ugunsgréka risku.

« Siierice paredzéta tikai izmanto$anai ka ie-

bavéjama ierice.

+ lebavéjamajam skapitim nedrikst bat aiz-
muguréja siena aiz ierices.

+ Novietojiet ierici talak no tvaika, karsta gai-
sa un ddens Slakstiem.

+ Transportgjot ierici aukstos laika apstak|os,
neieslédziet to uzreiz péc uzstadisanas.
Laujiet tai pastaveét istabas temperatira, lai
ta uzsiktu siltumu.

Elektroinstalacija

Bridinajums Elektriskos uzstadidanas
darbus var veikt tikai kvalificétas
personas.

Razotajs neuznemas nekadu atbildibu

par bojajumiem, kas radusies, neievéro-
jot droSTbas noradijumus, kas minéti sadala
,Drosibas informacija”.

ST ierice aprikota ar kontaktdak$u un baro$a-
nas vadu.

Uzmanibu Minimalais uzstadiSanas
augstums ir 85 cm.

1. Parbaudiet, vai skapiSa izméri atbilst uz-
stadiSanas attalumiem.

www.zanussi.com

4 N
)
UzstadiSanas attalumi
A 380 +2
B 560 + 8
C 340
D 18
2. Uzlieciet Sablonu uz skapi$a apak3gjas

dalas un atzimgjiet skrivju caurumus. No-
nemiet Sablonu un nostipriniet kronsteinu
ar skravem.

~




3. Uzstadiet ierici. Parliecinieties, ka krons- 4. Atveriet durvis un piestipriniet ierici skaptti
teins nofiksé ierices aizmuguri. ar skrivem.

4 N\ N\

- /

Apsvéerumi par vides aizsardzibu

(&) lepakojuma materiali

lepakojuma materiali ir videi draudzigi un
otrreiz parstradajami. Plastmasas dalas ir ap-
Zimétas ar starptautiski pienemtiem apziméju-
miem, piem., PE, PS u.tml. lepakojuma mate-
ridlus ievietojiet Sim nolikam paredzétajos
konteineros sava atkritumu savak8anas punk-
ta.

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar
simbol & . levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSos konteineros to otrreiz&jai
parstradei.

Palidziet aizsargat apkartgjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet
ierices, kas apzimétas ar $o simbolu & kopa
ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet
izstradajumu vietéja otrreizéjas parstrades
punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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Galimi pakeitimai.

Saugos informacija
PriesS jrengdami ir naudodami §j prietaisa, atidziai perskaitykite pa-
teiktg instrukcija. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ir Zalg, pa-
tirta dél netinkamo prietaiso jrengimo ir naudojimo. Visada laikyki-
te Sig instrukcijg Salia prietaiso, kad galétuméte ja pasinaudoti vé-
liau.
Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga
/\ Ispéjimas Pavojus uzdusti, susiZeisti arba tapti nejgaliais.
« §j prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety amziaus ir vyresni

bei asmenys su sutrikusiais fiziniais, jutiminiais ar protiniais ge-

v

suaugusiojo arba asmens, kuris yra atsakingas uz jy sauga.

* Neleiskite vaikams zaisti Siuo prietaisu.

+ Visas pakavimo medZziagas laikykite vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

* Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams bati Salia prietaiso,
kai jis veikia arba vésta. Neuzdengtos dalys blna jkaite.

+ Jeigu prietaise jrengtas apsaugos nuo vaiky uzraktas, rekomen-
duojame jj jjungti.
darbuy.

+ Saugokite prietaisg ir jo kabelj nuo jaunesniy nei 8 mety am-
ziaus vaiky.

www.zanussi.com 63



Bendrieji saugos reikalavimai

- Sis prietaisas skirtas tik naudojimui namy dkyje; jj galima nau-
doti, pavyzdziui:
— darbuotojy valgomuosiuose, pavyzdziui, parduotuvése, biu-

ruose ir kitoje darbo aplinkoje;

— ukiuose;
— vieSbuciuose, moteliuose ir kitose gyvenamosiose aplinkose;
— vieSbuciuose, kuriose sililoma nakvyné su pusryciais;

+ Veikiancio prietaiso vidus jkaista. Nelieskite prietaise esanciy

kaitinimo elementy. Visada naudokite orkaités pirstines prie-
dams ar orkaités indams iSimti arba jdéti.

* Nenaudokite garinio valiklio prietaisui valyti.

* Pries techninés priezitros darbus, atjunkite maitinima.

+ Jeigu durelés arba dureliy sandarikliai pazeisti, negalima nau-
doti prietaiso, kol jo nepataisys kompetentingas asmuo.

+ Tik kompetentingas asmuo gali atlikti aptarnavimo ar remonto
darbus, susijusius su dangcio nuémimu, kuris apsaugos nuo
mikrobangy energijos poveikio.

* Nesildykite skyscCiy ar kito maisto uzdarose talpyklése. Jos gali
sprogti.

+ Naudokite tik mikrobangy krosneléms tinkamus reikmenis.

+ Kai Sildote maistg plastmasiniuose arba popieriniuose induose,
stebekite prietaisg, nes tokie indai gali uzsidegti.

* Prietaisas yra skirtas maistui ir gérimams Sildyti. Maisto ar dra-
buziy dziovinimas ir Sildomujy uztiesaly, Slepeciu, kempiniy,
drégno audinio ir panasiy daikty Sildymas gali kelti suzalojimo,
uzsidegimo ar gaisro rizika.

+ Jeigu atsiranda dimuy, iSjunkite prietaisa ir atjunkite jj nuo elek-
tros tinklo. Neatidarykite dureliy, kad nepasklisty liepsna.

» Mikrobangomis kaitinant gérimus, jie gali uzvirti iSimti iS krosne-
lés. Indg su gérimais iStraukinékite labai atsargiai.
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* Nuimkite visas pakavimo medZiagas.

Pries Sildydami, vaikiSkus gérimus buteliukuose ir maistelj stik-
lainéliuose, produktus sumaisykite arba suplakite; pries maitin-
dami visuomet patikrinkite maisto temperattrg, kad iSvengtumé-
te nudegimuy.

Prietaise negalima Sildyti kiauSiniy su lukstais ir kietai virty kiau-
Siniy, nes jie gali sprogti, netgi pasibaigus Sildymui mikrobangy
krosneléje.

Prietaisg reikia reguliariai valyti ir Salinti maisto likuCius.

Jeigu nepalaikysite prietaiso Svaraus, pavirSius gali sugesti ir
prietaiso naudojimo trukmé sumazéti bei gali susidaryti pavojin-
ga situacija.

Atkreipkite démesj | minimalius spintelés matmenis (jeigu taiky-
tina). Zr. skyriy ,Jrengimas".

Prietaisg privaloma naudoti tik atidarius dekoratyvines dureles
(jeigu taikytina).

Dureliy stiklo nevalykite SiurksCiu abrazyviniu valikliu ar aStriais
metaliniais gremZtukais, nes galite subraizyti pavirSiy ir del to
stiklas gali suduzti.

Jei pazeidziamas maitinimo laidas, jj leidziama keisti tik gamin-
tojui, jgaliotajam klienty aptarnavimo atstovui arba panasios
kvalifikacijos asmenims — kitaip gali kilti pavojus.

AN Saugos instrukcija

|Irengimas « Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ar jrenginiy.

* Prietaisas batinai turi bati jrengtas po sau-
giomis konstrukcijomis ir Salia ju.

* Prietaiso Sonai turi bati greta to paties

Ispéjimas Sj prietaisa turi prijungti tik
kvalifikuotas asmuo.

Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietai- auksgdio prietaisy ar jtaisy.
S0.
» Vadovaukités su prietaisu pateikta naudoji- Elektros prijungimas
mo instrukcija. & Ispéjimas Gaisro ir elektros smagio
+ Prietaisas yra sunkus: ji perkeldami, visada pavojus.
blkite atsargis. Visuomet mavekite apsau- | . vjsys elektros prijungimus privalo atlikti
gines pirstines. kvalifikuotas elektrikas.
* Netraukite Sio prietaiso uz rankenos. « Prietaisa batina jzeminti.
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+ Patikrinkite, ar elektros duomenys, nurodyti
techniniy duomeny lenteléje, atitinka jasy
elektros tinklo duomenis. Jeigu ne, kreipki-
tés j elektrika.

+ Jeigu prietaisg jungiate j elektros tinklg per
ilginimo laida, patikrinkite, ar elektros lizdas
ir ilginimo laidas yra jzeminti.

+ Bikite atsargis, kad nesugadintuméte

elektros kistuko ir elektros laido. Kreipkites |
techninio aptarnavimo centrg arba elektrika,

jeigu reikia pakeisti pazeistg elektros laida.

» Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
elektros laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

Naudojimas

Ispéjimas SuZzalojimo, nudegimuy,
elektros smigio arba sprogimo pavojus.
» Naudokite §j prietaisg namy tkio aplinkoje.
» Nekeiskite Sio prietaiso techniniy savybiy.
+ Uztikrinkite, kad ventiliavimo angos nebdaty
uzdengtos.

» Nepalikite veikiancio prietaiso be prieziros.

» Nespauskite atviry dureliy.

» Nenaudokite prietaiso vietoj darbastalio ir
nelaikykite jame jokiy daikty.

Valymas ir prieziiira

|spéjimas Suzalojimo, gaisro arba
prietaiso sugadinimo pavojus.

Gaminio aprasymas
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+ Prie§ atlikdami prieZidros darbus, iSjunkite
prietaisag ir iStraukite maitinimo laido kiStuka
i8 elektros tinklo lizdo.

» Reguliariai valykite prietaisg, kad apsaugo-
tumeéte pavirSiaus medZiaga nuo nusidévé-
jimo.

+ Stebékite, kad ant dureliy tarpikliy pavirsiy
nesikaupty maisto arba valiklio likuciy.

+ Prietaise like riebalai arba maistas gali su-
kelti gaisra.

+ Nuvalykite prietaisg drégna, minksta Sluos-
te. Naudokite tik neutralius ploviklius. Ne-
naudokite SveiCiamyjy produkty, Sveitimo
kempiniu, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

+ Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykités
ant pakuotés pateikty saugumo nurodymuy.

Seno prietaiso iSmetimas

& Ispéjimas Pavojus susiZeisti arba
uzdusti.

+ |Straukite maitinimo laido kistuka i$ maitini-
mo tinklo lizdo.
* Nupjaukite elektros laidg ir iSmeskite jj.

Lemputé

Apsauginio blokavimo sistema
Valdymo skydelis

I Galios nustatymo mygtukas
Laikmagio rankenélé

E Dureliy atidarymo jtaisas
Bangy kreiptuvo dangtis

B Griis

n Sukamojo pagrindo sukimo jtaisas
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Priedai

Sukamojo pagrindo komplektas
Stiklinis kepimo padéklas ir ritininis kreiptu-
vas.

Ruosdami maistag Siame prietaise, visada
naudokite sukamojo pagrindo komplekta.

Grilio grotelés
Maisto kepimui ant groteliy ir kombinuotam
maisto gaminimui.

Pries naudojantis pirmakart

& Ispéjimas Zr. saugos skyrius. * Pries$ pirmajj naudojima prietaisg iSvalykite.
Pradinis valymas Svarbu Zr. skyriy ,Valymas ir prieZidra“.

* ISimkite visas prietaiso dalis.

Kasdienis naudojimas

/N Ispéjimas Zr. saugos skyrius. parinktj, kad patikrintuméte, ar patieka-
T ee L las jau gatavas.

Prietaiso jjungimas ir iSjungimas Kai laikmagio rankenélé pasieks padeétj 0,

1. Sukdami galios nustatymo rankenéle, pa- pasigirs jspéjamieji garso signalai.

sirinkite galios nuostata.

2. Laikmacio rankenéle nustacius laika, prie- Atsargiai Nejunkite prietaiso, jeigu jame

taisas automatisSkai prades veikti. nera maisto.
3. Jeigu prietaisa norite i$jungti, galite: Bendroji informacija apie prietaiso

— palaukti, kol prietaisas automatiskai is- naudojima
sijungs, kai laikmacio rankenélé pa- Bendroji informacija:
sieks padétj 0. + 8junge prietaisa, palikite maista kelioms

— pasukti laikmacio rankenéle | padét; 0. minutéms, kad jis praausty.

— paspausti dureliy atidarymo mygtuka. * Prie§ ruo8dami maista, iSvyniokite jj i$ aliu-
Prietaisas iSsijungia automatiskai. Uz- minio folijos pakuotés, iSimkite i§ metaliniy,
darykite orkaités dureles, kad kepimo indy ir pan.

procesas bty tesiamas. Naudokite Sig,
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Kepimas:

+ Jeigu jmanoma, gaminkite maista, uzdeng-
tq medziaga, tinkama naudoti mikrobangy
krosneléje. Neuzdengta maistg gaminkite
tik tada, jeigu norite, kad jis bty su plutele

* Neperkepkite patiekaly, nustatydami perne-
lyg dideles galios ir laiko nuostatas. Maistas
gali iSdziati, sudegti arba vietomis prisvilti.

* Nenaudokite prietaiso kiauSiniams su luks-
tais virti ir sraigéms gaminti, nes Sie pro-
duktai gali sprogti. Kepdami kiau$inius, pir-
miausiai pradurkite trynius.

* Prie$ kepdami produktus su odele arba lu-
penomis, pavyzdZiui, bulves, pomidorus,

+ Stiklinis kepimo padéklas skirtas maistui ar-
ba skyscCiams paSildyti. Jis batinas mikro-
bangy krosnelés veikimui.

Mésos, paukstienos, zuvies atSildymas:

+ Dékite uz8aldyta, nesuvyniotg maistg ant
mazos apverstos |ékstutés j inda, kad atsi-
les skystis sutekéty j inda.

+ Apverskite maisto produkta praéjus pusei
numatyto atSildymo laiko. Jeigu jmanoma,
atidalykite, tuomet iSimkite pradéjusias at-
Silti maisto dalis.

Sviesto, torto, varskeés atSildymas:

+ VisiSkai neatSildykite maisto produkty prie-

taise, bet leiskite jiems atSilti kambario tem-
peratiroje. Taip produktai atSils vienodZiau.
Prie$ atSildydami maistg, pasalinkite metalo
ar aliuminio pakuote.

dedreles, subadykite juos Sakute, kad jie
nesprogty.
+ AtSaldytiems arba uZz3aldytiems maisto pro-

duktams gaminti nustatykite ilgesnj kepimo . .
Vaisiy, darzoviy atSildymas:

laika.
+ Patiekalus su padazais reikia retkarciais * Visiskai neatsildykite vaisiy ir darzoviy, ku-
pamaisyti. rios bus toliau apdorojamos zalios prietaise.

Palaukite, kol jos atSils kambario tempera-
taroje.

+ Galite naudoti didesne mikrobangy galig
vaisiams ir darZovéms gaminti jy pirmiausia
neatSalde.

+ Kietas darzoves, pavyzdziui, morkas, Zir-
nius arba ziedinius kopastus, reikéty virti
vandenyje.

+ Didelius gabalus reikia apversti praéjus pu-
sei kepimo laiko.

+ Jeigu jmanoma, supjaustykite darzoves
mazdaug vienodo dydZio gabaléliais.

+ Naudokite placius indus ploks¢iais dugnais.
» Nenaudokite prikaistuviy, pagaminty i$ por-
celiano, keramikos arba molio, kurie turi
mazy angy, pavyzdZziui, ant rankeny, arba
kuriy dugnai yra neglazdruoti. Kaitinant to-
kius prikaistuvius, | angas patekusi dregmé

gali priversti prikaistuvj suskilti.

Pusgaminiai:

+ Siame prietaise galite ruosti pusgaminius,
jeigu jy pakuotés yra tinkamos naudoti mik-
robangy krosneléje.

+ Privalote vadovautis gamintojo nurodymais,
pateiktais ant pakuotés (pvz., nuimti meta-
linj dangtelj ir pradurti plastikine plévele).

Tinkami prikaistuviai ir medziagos

Prikaistuvis / medziaga Mikrobangy krosnelé Kepimas

ant grote-

Atitirpini
itrpinimas qu

Pasildy-

Kepimas

Stiklas ir porcelianas, kurj galima naudoti orkai- X X X X
téje (be jokiy metaliniy daliy, pvz., ,Pyrex",

karsciui atsparus stiklas)

Stiklas ir porcelianas, netinkamas naudoti or- X - - --
kaitéje 1)
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Prikaistuvis / medziaga Mikrobangy krosnelé Kepimas
ant grote-

liy

Atitirpinimas | Pasildy- Kepimas

Stiklas ir stiklo keramika, pagaminta i§ medzia- X X X X
gos, atsparios kars¢iui / $aléiui (pvz., ,Arco-
flam“), grilio lentyna

Keramika 2), moliniai indai 2)

Iki 200 °C kar3giui atsparus plastikas 3)

Kartonas, popierius

X X =

Maisto plévelé

X X X X X

Kepimo plévelé su spaustuku, saugiu naudoti
mikrobangy krosneléje 3)

Kepimo indai, pagaminti i§ metalo, pavyzdziui - - -- X
emalio, ketaus

Kepimo skardos, padengtos juodu laku arba si- - - - X
likonu 3)

Kepimo padéklas - = o= X

Skrudinimo prikaistuviai, pvz., ,Crisp“ arba -- X X -
,Crunch* [ékstés

Supakuoti maisto pusgaminiai 3) X

1) Be sidabro, aukso, platinos ar metalo papuos$imy / apdailos

2) Be kvarco ar metalo daliy ar glaziiry, kuriy sudétyje yra metaly
3) Dél didZiausios temperataros reikia laikytis gamintojo instrukcijy.
X tinka -- netinka

Galios nustatymy lentelé

Maza galia 119 W

K [

VidutiniSkai maza / atSildymas 252 W

YY)
= Vidut. 385 W
= Vidutiniskai didelé 539 W
= Didelé 700 W
v

Grilis 800 W

Kombinuotasis gaminimas
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g 1 1 kombinuotasis gaminimas 20 % mikrobangos, 80 % grilis
E 2 kombinuotasis gaminimas 30 % mikrobangos, 70 % grilis
— 2

AoAd

= 3 3 kombinuotasis gaminimas 40 % mikrobangos, 60 % grilis

Priedy naudojimas

& Ispéjimas Zr. saugos skyrius.
Sukamojo pagrindo komplekto jdéjimas
m 1. Ant sukimo jtaiso dékite ritininj kreiptuva.
2. Deékite stiklinj kepimo padéklg ant ritininio
\_/ kreiptuvo

<D
&

©
Grilio groteliy jdéjimas

|dékite grilio groteles ant sukamojo pagrindo
komplekto.

A Atsargiai Negaminkite maisto be

sukamojo pagrindo komplekto. Naudokite
tik su prietaisu pateiktg sukamojo pagrindo
komplekta.

Maisto niekada neruoskite ji padéje tie-
siai ant stiklinio kepimo padéklo.

70 www.zanussi.com



Naudinga informacija ir patarimai.

Patarimai dél mikrobangy krosnelés naudojimo

Negalite rasti duomeny, tinkamy ruoSiamo
maisto kiekiui.

Paieskokite panasaus produkto. Pailginkite arba sutrum-
pinkite kepimo trukme, vadovaudamiesi Sia taisykle: du-

kart didesnis kiekis = dukart ilgesné trukmé, pusé kie-
kio = pusé laiko

Patiekalas pernelyg sausas.

Nustatykite trumpesnj kepimo laikg arba pasirinkite ma-

Zesne mikrobangy galig.

Pasibaigus nustatytam laikui, maisto produk-
tas vis dar neatsilo, nesusilo arba neiskepé.

Nustatykite ilgesnj kepimo laikg arba pasirinkite didesne
galia. Atkreipkite démesj, kad dideliems patiekalams pa-

ruosti reikia daugiau laiko.

Pasibaigus gaminimo laikui, patiekalas kras-
tuose yra perkeptas, o viduryje vis dar neis-
kepes.

Ryzius geriausiai pagaminsite, jeigu naudosi-
te plaCius plokscius indus.

Atsildymas

Mésos gabalg visada atSildykite riebia puse
Zemyn.

NeatSildykite mésos uzdenge, antraip ji gali
ne atsilti, o iSkepti.

Nepjaustytg paukstieng visada atSildykite kra-
tinéle zemyn.

Kepimas

Mésg arba paukstieng i$ Saldytuvo visada ist-
raukite likus bent 30 minuciy, iki kepimo.
Pagamine mésa, paukstieng, zuvj ir darzoves,
trumpam palikite juos uzdengtus.

Siek tiek patepkite Zuvis aliejumi arba tirpintu
sviestu.

Kiekvienai 250 g darzoviy porcijai pripilkite
mazdaug 30—-45 ml Salto vandens. Prie$ ga-
mindami SvieZias darzoves, supjaustykite jas
vienodais gabaléliais. Visas darzoves gamin-
kite uzdengtame inde.

Valymas ir priezidra

& Ispéjimas Zr. saugos skyrius.

Pastabos dél valymo:
+ Prietaiso priekj valykite mink§tu audiniu ir
Siltu vandeniu su valymo priemone.
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Kitg kartg nustatykite mazesne galig ir ilgesnj kepimo lai-
ka. Laikui jpuséjus, skyscius, pvz., sriuba, pamaisykite.

Pasildymas

Sildydami supakuotus pusgaminius, visada
vadovaukités ant jy pakuotés pateikta gamini-
mo instrukcija.

Kepimas ant groteliy

Plokstiems patiekalams grilio groteliy viduryje
kepti.

Apverskite maistg jpuséjus nustatytam laikui ir
teskite kepima.

Kombinuotasis gaminimas

Naudokite kombinuotajj gaminima, kad islai-
kytuméte tam tikry patiekaly traskuma.
|puséjus gaminimo laikui, apverskite maistg ir
toliau teskite gaminima.

Kombinuotojo maisto gaminimo yra 3 rezimai.
Kiekviename rezime yra mikrobangy ir grilio
funkcijos skirtingais laikotarpiais ir galios ly-
giais.

* Metaliniams pavirSiams valyti naudokite
iprastg valymo priemone.

« Prietaiso vidy valykite po kiekvieno naudoji-
mo. Taip lengviau nuvalysite neSvarumus ir
jie nepridegs.
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* |sisenéjusius neSvarumus valykite specialiu
valikliu.

+ Visus priedus reguliariai iSplaukite ir palikite
juos i8dzidti. Valykite mink$tu audiniu ir Siltu
vandeniu su valymo priemone.

+ Kad paS$alintuméte kvapus, sumaisykite
stikline vandens su 2 valg. Saukstais citri-
nos sulciy ir virkite visa mikrobangy galia 5
minutes.

+ Kad suminkstintuméte prikepusius likucius
ir juos paSalintuméte, virinkite stikline van-
dens visa mikrobangy galia 2—-3 minutes.

Trik€iy Salinimas

& Ispéjimas Zr. saugos skyrius.

Galima priezastis Atitaisymas

Prietaisas neveikia.

Prietaisas neveikia.

Prietaisas neveikia.

Prietaisas neveikia.
Lemputé nesviecia.
Krosneléje kyla kibirkstys.
Krosneléje kyla kibirkstys.

Sukamojo pagrindo kom-
plektas kelia krebzdenimo

Prietaisas yra iSjungtas.

Prietaisas neprijungtas prie elektros
tinklo.

Perdegé saugikliy dézéje esantis
saugiklis.

Netinkamai uzdarytos durelés.

Lemputé perdegusi.

Maistas gaminamas ant metaliniy
indy arba indai yra su metaliniais pa-
puoSimais.

Yra metaliniy ieSmy arba aliuminio
folija, kurie lie¢ia vidaus sieneles.

Po stikliniu kepimo padéklu yra koks
nors daiktas arba purvas.

ljunkite prietaisa.
ljunkite prietaisa | maitinimo tinkla.

Patikrinkite saugiklj. Jeigu saugiklis
perdega kelis kartus i eilés, kreipki-
tés j kvalifikuotg elektrika.

Patikrinkite, ar niekas netrukdo uz-
daryti dureliy.

Lempute reikia pakeisti.

ISimkite indg i$ prietaiso.

Uztikrinkite, kad ieSmai ir folija ne-
liesty vidaus sieneliy.

ISvalykite tg vietg po stikliniu kepimo
padéklu.

arba trinties garsa.

Prietaisas nustoja veikes |vyko veikimo triktis.

be jokios aiskios priezas-
ties.

Jeigu patys negalite rasti problemos sprendi-
mo, kreipkités | prekybos atstovg arba klienty
techninio aptarnavimo centra.

Duomenys, kuriuos bitina pateikti klienty
techninio aptarnavimo centrui, nurodyti ant

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti Cia:
Modelis (MOD.)

Gaminio numeris (PNC)

Serijos numeris (S. N.)

72

Jeigu Si situacija pasikartotu, kreipki-
tés j klienty techninio aptarnavimo
centra.

prietaiso esancioje techniniy duomeny lente-
leje.
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Irengimas

& Ispéjimas Zr. saugos skyrius.

Atsargiai Neuzdenkite ventiliavimo
angu. Antraip prietaisas gali perkaisti.

Atsargiai Nejunkite prietaiso prie
adapteriy arba ilginimo laidy. Antraip kyla
prietaiso perkaitimo ir gaisro pavojus.
« §j prietaisg galima naudoti tik jj jmontavus.
+ Pritaikyta spintelé turi bati be galinés siene-
lés — uz prietaiso jos turi nebdti.
+ Prietaisg statykite atokiai nuo gary, karsto
oro ir tiSkancio vandens.

+ Jeigu vezéte prietaisg esant Saltam orui,
nejunkite jo tuoj pat po jrengimo. Palikite jj,
kad jis suSilty iki patalpos temperatdros.

Elektros jrengimas

Ispéjimas Elekirg prijungti privalo tik
kvalifikuotas elektrikas.

Gamintojas néra atsakingas, jeigu jds ne-
siimate skyriuje ,Saugos informacija“ nu-
rodyty saugos priemoniy.

Prietaisas pristatomas su elektros laidu ir kis-
tuku.

Atsargiai Maziausias jrengimo aukstis
yra 85 cm.

1. Patikrinkite, ar baldo matmenys atitinka
jrengimo atstumus.
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Irengimo atstumai

A 380 +2
B 560 + 8
C 340

D 18

2. Dekite Sablong ant spintelés apacios ir pa-
Zymeékite varzty sukimo taskus. Nuimkite
8ablong ir pritvirtinkite laikiklj varztais.

~
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3. |renkite prietaisa. |sitikinkite, ar laikiklis fik- | 4. Atidarykite dureles ir varztu pritvirtinkite
suoja prietaiso gala. prietaisg prie spintelés.

4 N\

- /

Aplinkosauga

Pakavimo medziagos

Pakavimo medziagos yra ekologiskos ir
jas galima perdirbti. Plastikinés dalys yra pa-
zymeétos tarptautinémis santrumpomis, pavyz-
dziui, PE, PS ir pan. ISmeskite pakavimo me-
dziagas | atlieky tvarkymo punktuose specia-
liai Siam tikslui skirtus atlieky surinkimo kon-
teinerius.

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas
$iuo Zenklu & . ISmeskite pakuote | atitinkamag
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji bty
perdirbta.

Padékite saugoti aplinka bei Zmoniy sveikatg
ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos
prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo Zenklu &
pazyméty prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite §j gaminj | vietos atlieky,
surinkimo punktg arba susisiekite su vietnos
savivaldybe dél papildomos informacijos.
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Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

Informacje dotyczace bezpieczenstwa

Przed instalacjg i rozpoczeciem eksploatacji urzadzenia nalezy
doktadnie przeczyta¢ dotgczong instrukcje obstugi. Producent nie
odpowiada za uszkodzenia i obrazenia ciata spowodowane nie-
prawidtowg instalacjq i eksploatacjg. Nalezy zachowac instrukcje
wraz z urzadzeniem do wykorzystania w przysztosci.

Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

/\ Ostrzezenie! Wystepuje zagrozenie uduszeniem lub
odniesieniem obrazeh mogacych skutkowac trwatym
kalectwem.

+ Urzadzenie mogq obstugiwaé dzieci po ukonczeniu 6smego ro-
ku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych bgdz nieposiadajgce odpowied-
niej wiedzy i doswiadczenia, jesli bedg one nadzorowane przez
dorostg osobe lub osobe odpowiedzialng za ich bezpieczen-
stwo.

* Nie nalezy pozwalac, aby dzieci bawity sie urzgdzeniem.

+ Wszystkie opakowania nalezy przechowywac poza zasiegiem
dzieci.

 Dzieci i zwierzeta nie powinny zbliza¢ sie do pracujgcego lub
stygnacego urzadzenia. Latwo dostepne elementy urzadzenia
mocno sie nagrzewaja.
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+ Jesli urzadzenie jest wyposazone w blokade uruchomienia, za-
leca sie jej wigczenie.

+ Czyszczeniem i konserwacjg nie mogg zajmowac sie dzieci bez
nadzoru dorostych.

* Urzadzenie i jego przewdd zasilajgcy nie mogg znajdowac sie
W zasiegu dzieci ponizej 6smego roku zycia.

Ogdlne zasady bezpieczenstwa

+ Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie do-
mowym oraz do podobnych zastosowan, w takich miejscach,
jak:

— kuchnie w obiektach sklepowych, biurowych oraz innych pla-
cowkach pracowniczych;

— gospodarstwa rolne;

— hotele, motele i inne obiekty mieszkalne (jako wyposazenie
dla klientow);

— obiekty noclegowe.

» Podczas pracy urzadzenia jego wnetrze mocno sie nagrzewa.
Nie dotykac elementdw grzejnych w urzgdzeniu. Podczas wy-
jmowania i wktadania akcesoriow lub naczynh nalezy zawsze
uzywac rekawic kuchennych.

* Nie czysci¢ urzadzenia za pomocg myjek parowych.

* Przed przystgpieniem do konserwacji urzadzenia nalezy odta-
czyc¢ je od zasilania.

+ Jedli drzwi lub uszczelki drzwiowe sg uszkodzone, nie wolno
korzystaé z urzgdzenia, dopoki nie zostanie ono naprawione
przez kompetentng osobe.

+ Tylko kompetentna osoba moze przeprowadza¢ czynnosci ser-
wisowe lub naprawcze wigzace sie z koniecznoscig zdjecia os-
tony chronigcej przed promieniowaniem mikrofalowym.

* Nie nalezy podgrzewac ptynow ani innej zywnosci w zamknie-
tych pojemnikach. Moga one eksplodowac.
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Nalezy stosowac wytgcznie akcesoria i naczynia przeznaczone
do kuchenek mikrofalowych.

Podgrzewajac zywnos¢ w pojemnikach z papieru lub tworzywa
nalezy dogladac urzadzenia, poniewaz wystepuje zagrozenie
zaptonem.

Urzadzenie jest przeznaczone do podgrzewania zywnosci i na-
pojow. Suszenie zywnosci lub odziezy oraz ogrzewanie pod-
uszek termicznych, pantofli, ggbek, wilgotnych tkanin lub pod-
obnych materiatdw moze spowodowac obrazenia ciata, zapton
lub pozar.

W razie pojawienia sie dymu nalezy wytgczy¢ urzadzenie, wy-
jac¢ wtyczke, utrzymywac zamkniete drzwi, aby zdusic¢ ptomie-
nie.

Podgrzewanie napojéw w mikrofaléwce moze doprowadzi¢ do
ich opoznionego wrzenia. Przy obchodzeniu sie z pojemnikiem
nalezy zachowac ostroznosc.

Zawartosc¢ butelek dla niemowlat oraz stoiczkow z pokarmem
dla dzieci nalezy wymieszac lub wstrzasnac, aby zapewni¢ row-
nomierng temperature pokarmu przed spozyciem oraz aby nie
dopusci¢ do oparzenia.

Nie wolno gotowac jaj w skorupach ani podgrzewac catych ugo-
towanych jaj w urzadzeniu, poniewaz mogg one eksplodowac,
nawet po zakonczeniu dziatania mikrofal.

Urzadzenie nalezy regularnie czysci¢ i usuwac¢ wszelkie pozos-
tatosci zywnosci.

Nieutrzymywanie kuchenki w czystosci moze prowadzi¢ do usz-
kodzenia powierzchni obudowy urzadzenia i w konsekwencji do
ograniczenia jego zywotnosci oraz do zaistnienia niebezpiecz-
nej sytuacii.

Nalezy zwréci¢ uwage na minimalne wymiary szafki (jesli doty-
czy). Patrz rozdziat poswiecony instalaciji.
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* Podczas obstugi urzgdzenia ozdobne drzwi powinny by¢ otwar-

te (jesli dotyczy).

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie nalezy uzywac Sciernych
srodkdw czyszczacych ani ostrych, metalowych myjek, ponie-
waz mogg one porysowac powierzchnie, co moze skutkowac

peknieciem szkia.

+ Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, ze wzgledow bezpie-
czenstwa musi go wymieni¢ producent, autoryzowany serwis
lub inna wykwalifikowana osoba.

/A Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Instalacja

Ostrzezenie! Urzadzenie moze
zainstalowac wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

» Usuna¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowa¢ ani nie uzywaé uszkodzone-
go urzadzenia.

» Postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji
dostarczong wraz z urzadzeniem.

» Zachowac ostroznos¢ podczas przenosze-
nia urzadzenia, poniewaz jest ono ciezkie.
Zawsze uzywac rekawic ochronnych.

» Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.

+ Zachowac¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

» Nalezy zadbac o to, aby meble itp. znajdu-
jace sie obok urzadzenia i nad nim spetnia-
ty odpowiednie wymogi bezpieczenstwa.

+ Boki urzadzenia powinny sasiadowac z
urzgdzeniami lub meblami o tej samej wy-
sokosci.

Podlaczenie do sieci elektrycznej

Ostrzezenie! Wystepuje zagrozenie
pozarem i porazeniem pragdem
elektrycznym.
+ Wszystkie potaczenia elektryczne powinien
wykona¢ wykwalifikowany elektryk.
* Urzadzenie musi by¢ uziemione.
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+ Nalezy upewni¢ sie, ze informacje o podta-
czeniu elektrycznym podane na tabliczce
znamionowej sg zgodne z parametrami in-
stalacji zasilajacej. W przeciwnym razie na-
lezy skontaktowac¢ sie z elektrykiem.

+ Jedli urzadzenie jest podtgczone do sieci za
pomocg przediuzacza, nalezy sprawdzic,
czy przedtuzacz ma prawidtowe uziemienie.

» Nalezy uwazaé, aby nie uszkodzi¢ wtyczki
ani przewodu zasilajagcego. Wymiane usz-
kodzonego przewodu zasilajagcego nalezy
zZleci¢ przedstawicielowi serwisu lub wy-
kwalifikowanemu elektrykowi.

» Przy odtgczaniu urzadzenia nie ciagna¢ za
przewdd zasilajacy. Zawsze ciggna¢ za
wtyczke.

Zastosowanie

Ostrzezenie! Niebezpieczenstwo
odniesienia obrazen ciata, oparzenia,
porazenia pragdem lub wybuchu.

» Urzadzenie nalezy uzywac¢ w warunkach
domowych.

+ Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzgdzenia.

» Nalezy upewnic¢ sie, ze otwory wentylacyjne
nie sg zablokowane.

* Nie pozostawia¢ wigczonego urzadzenia
bez nadzoru.

* Nie opiera¢ sie na otwartych drzwiach urza-
dzenia.
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» Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani nie przechowywaé produktéw
W jego wnetrzu.

Konserwacja i czyszczenie

Ostrzezenie! Wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen, pozarem lub
uszkodzeniem urzadzenia.

» Przed przystapieniem do konserwacji nale-
zy wytgczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke
przewodu zasilajgcego z gniazda elektrycz-
nego.

+ Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

+ Nie dopuszcza¢ do gromadzenia sie na po-
wierzchniach uszczelniajgcych drzwi re-
sztek potraw ani pozostatosci sSrodkéw czy-
szczacych.

* Pozostatosci ttuszczu lub potraw w urzg-
dzeniu moga stac sie przyczyng pozaru.

Opis urzadzenia

Akcesoria

< >
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» Czysci¢ urzadzenie za pomoca wilgotnej
szmatki. Uzywa¢ wytacznie neutralnych de-
tergentéw. Nie stosowac produktéw Scier-
nych, myjek do szorowania, rozpuszczalni-
kéw ani metalowych przedmiotow.

+ Stosujgc aerozol do piekarnikéw nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczacych bez-
pieczenstwa umieszczonych na opakowa-
niu.

Utylizacja

Ostrzezenie! Wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata lub
uduszeniem.

» Odiaczy¢ urzadzenie od zrodia zasilania.
» Odcig¢ przewod zasilajacy i wyrzuci¢ go.

Oswietlenie

Blokada zabezpieczajgca
Panel sterowania
Pokretto regulacji mocy
Pokretto minutnika

B} Otwieranie drzwi
Pokrywa falowodu

E Grill

n Watek talerza obrotowego

Zestaw talerza obrotowego
Szklana taca do gotowania oraz prowadnica

rolek.

Do przygotowywania zywnosci w urza-
dzeniu nalezy zawsze uzywac zestawu

talerza obrotowego.
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Przed pierwszym uzyciem

Ostrzezenie! Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Czyszczenie wstepne
* Wyja¢ wszystkie akcesoria z urzgdzenia.

Codzienna eksploatacja

Ostrzezenie! Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Wiaczanie i wytaczanie urzadzenia

1. Ustawi¢ odpowiednig moc za pomocg po-
kretta regulacji mocy.

2. Ustawic czas za pomoca pokretta minut-
nika — spowoduje to automatyczne uru-
chomienie urzagdzenia.

3. Aby wylaczy¢ urzadzenie:

— mozna poczekaé, az urzadzenie wyla-
czy sie automatycznie, gdy pokretto mi-
nutnika osiggnie potozenie 0;

— obrdci¢ pokretto minutnika w potozenie
0;

— nacisna¢ uchwyt otwierania drzwi.
Urzadzenie zatrzymuje sie¢ automatycz-
nie. Zamkna¢ drzwi, aby kontynuowac
gotowanie. Tej opcji mozna uzy¢ do
sprawdzania stanu zywnosci.

Gdy pokretto minutnika dotrze do potoze-

nia 0, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

Uwaga! Urzadzenie nie moze pracowac,
gdy nie ma w nim zywnosci.
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Podstawka do grillowania
Do grillowania zywnosci oraz przyrzadzania
potraw z wykorzystaniem trybu tgczonego.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczys-
ci¢ urzadzenie.

Wazne! Patrz rozdziat ,Konserwacja i
czyszczenie”.

Ogélne informacje na temat korzystania z
urzadzenia

Informacje ogoine:

+ Po wytaczeniu urzgdzenia pozostawi¢ w
nim zywno$¢ na kilka minut.

» Przed rozpoczeciem przyrzadzania potrawy
nalezy usung¢ opakowanie z folii aluminio-
wej, metalowg tacke itp.

Gotowanie:

» W miare mozliwosci nalezy gotowaé pro-
dukty pod przykryciem w naczyniach odpo-
wiednich do uzywania w kuchence mikrofa-
lowej. Potrawe mozna gotowac bez przy-
krycia, jesli ma by¢ chrupigca.

+ Nalezy uwazaé¢, aby nie rozgotowaé potra-
wy poprzez ustawienie za wysokiego pozio-
mu mocy lub zbyt dtugiego czasu gotowa-
nia. Moze to spowodowac wysuszenie,
przypalenie lub zapalenie si¢ potrawy.

+ Nie gotowa¢ w urzadzeniu Slimakéw w mu-
szlach ani jajek w skorupkach, poniewaz
moga eksplodowac. Przed smazeniem ja-
jek nalezy nakiu¢ ich zéttka.

* Przed gotowaniem produktéw ze ,skérkg”,
takich jak ziemniaki, pomidory czy kietba-
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ski, nalezy kilkakrotnie ponaktuwac je wi-
delcem, aby nie eksplodowaty.

+ Schtodzong lub mrozong zywnos¢ nalezy
gotowac dtuze;j.

+ Potrawy z sosem wymagajg okresowego
mieszania.

» Warzywa o zwartej strukturze, takie jak
marchew, groszek czy kalafior nalezy goto-
wacé w wodzie.

» Wieksze kawatki nalezy obréci¢ na druga
strone po uptywie potowy czasu gotowania.

+ W miare mozliwosci nalezy pokroi¢ warzy-
wa na kawatki podobnej wielkosci.

» Uzywac ptaskich, szerokich naczyn.

+ Nie uzywac naczyn z porcelany, ceramiki
lub fajansu zaopatrzonych w mate otwory
(np. na uchwytach) lub majacymi nieszkli-
wione dna. Wilgo¢ znajdujaca w otworach
moze po podgrzaniu spowodowac peknie-
cie naczynia.

+ Szklana taca do gotowania petni funkcje
powierzchni stuzacej do podgrzewania po-
traw i ptynow. Jest ona niezbedna do pra-
widtowego dziatania kuchenki mikrofalowej.

Rozmrazanie migsa, drobiu i ryb:

» Mrozong zywnos$¢ pozbawiong opakowania
nalezy potozy¢ na odwréconym matym tale-
rzu, umieszczonym w wiekszym pojemniku,
tak aby umozliwi¢ sptywanie cieczy powsta-
jacej podczas rozmrazania.

Odpowiednie naczynia i materialy

Naczynie/materiat

Szkio i porcelana odporne na wysoka tempera- X

ture (bez metalowych elementéw, np. Pyrex,
szkio zaroodporne)

Szkto i porcelana nieodporne na wysokag tem- X

perature)

Szkio i szkto ceramiczne z materiatéw odpor- X

nych na wysoka i niska temperature (np. Arco-
flam), ruszt grilla

* Obréci¢ zywnos$¢ w potowie czasu rozmra-
zania. W miare mozliwosci rozdzieli¢, a na-
stepnie wyjac kawatki, ktére zaczety sie
rozmrazac.

Rozmrazanie masta, porcji tortu i twarogu:

* Nie rozmraza¢ tych produktéw catkowicie w
urzadzeniu, lecz dokonczyé¢ rozmrazanie w
temperaturze pokojowej. Zapewnia to bar-
dziej rownomierne efekty. Przed rozpocze-
ciem rozmrazania nalezy usung¢ wszystkie
metalowe lub aluminiowe elementy opako-
wania.

Rozmrazanie owocow i warzyw:

» Nie rozmraza¢ catkowicie w urzadzeniu wa-
rzyw i owocow, ktére bedg poddawane dal-
szej obrdbce jako produkty surowe. Dokon-
czy¢ ich rozmrazanie w temperaturze poko-
jowe;j.

* Mozna uzy¢ wyzszej mocy mikrofal, aby
gotowac warzywa i owoce bez ich uprzed-
niego rozmrazania.

Dania gotowe:

» Gotowe dania mozna przygotowywac w
urzadzeniu jedynie wtedy, gdy ich opako-
wanie nadaje sie do stosowania w kuchen-
kach mikrofalowych.

* Nalezy przestrzega¢ wskazéwek producen-
ta zywnosci podanych na opakowaniu (np.
zdja¢ metalowg pokrywke i naktu¢ plastiko-
wa folie).

Kuchenka mikrofalowa Grillowa-
Rozmrazanie | Podgrze- | Gotowanie WIS
wanie
X X X
X X X
X X -

Ceramika?), fajans 2) X
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Naczynie/materiat Kuchenka mikrofalowa Grillowa-

Gotowanie nie
Tworzywo sztuczne odporne wysokg tempera- X X X --
ture do 200°C 3
Karton, papier X = = -
Folia spozywcza X - - --
Folia do pieczenia z zamknieciem nadajacym X X X -
sie do kuchenek mikrofalowych3)
Metalowe naczynia do pieczenia, np. emalio- - - - X
wane lub zeliwne
Formy do pieczenia lakierowane na czarno lub ~ -- - - X
z powtoka siIikonowq3)
Blacha do pieczenia ciasta -- - - X
Naczynia do przyrumieniania, np. talerz Crisp - X X --
lub Crunch
Potrawy gotowe w opakowaniach3) X X X X

1) Bez srebrnych, ztotych i platynowych elementéw oraz metalowych dekoraciji
2) Bez kwarcowych lub metalowych elementéw oraz szkliwa z zawartoscig metalu
3) Nalezy przestrzega¢ wskazéwek producenta dotyczacych maksymalnej temperatury.

X odpowiednie -- nieodpowiednie

Tabela ustawien mocy

— Niski poziom 119 W
;& Srednio-niski poziom / Rozmraza- ., \

YY) nie

— Sredni poziom 385 W

= Srednio-wysoki poziom 539 W

= Wysoki poziom 700 W

vyov

Grill 800 W
Tryb faczony

= Tryb taczony 1 20% mikrofale, 80% gil
= 1 J
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vov

— 2 Tryb taczony 2 30% mikrofale, 70% grill
v

— Tryb faczony 3 40% mikrofale, 60% grill
=3

Korzystanie z akcesoriow

Ostrzezenie! Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Wkiadanie zestawu talerza obrotowego

1. Umiesci¢ prowadnice z rolkami centralnie
nad watkiem talerza obrotowego.
\_/ 2. Umiesci¢ szklany talerz do gotowania na

i prowadnicy z rolkami
&)

Wktadanie podstawki do grillowania

Umiesci¢ podstawke do grillowania na zesta-
wie talerza obrotowego.

Uwaga! Nie nalezy gotowa¢ zywnosci

bez zestawu talerza obrotowego. Nalezy
wytgcznie uzywaé zestawu talerza
obrotowego dostarczonego z urzgdzeniem.

@ Nie wolno gotowa¢ zywno$ci umieszczo-
nej bezposrednio na szklanej tacy do go-
towania.
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Przydatne rady i wskazowki

Wskazowki dotyczace korzystania z mikrofal

Nie mozna znalez¢ informacji na temat ilosci  Sprawdzi¢ podobny produkt spozywczy. Wydtuzy¢ lub

przyrzadzanej potrawy. skrdci¢ czas gotowania zgodnie z nastepujaca zasada;:
Podwdjna ilos¢ = prawie podwdjna ilos¢ czasu, poto-
wa ilosci = potowa czasu

Ustawi¢ krotszy czas gotowania lub wybraé nizszg moc
mikrofal.

Potrawa wyszta za sucha.

Ustawi¢ dtuzszy czas gotowania lub wybra¢ wyzsza moc
mikrofal. Wigksze potrawy wymagajg diuzszego czasu
gotowania.

Po uptywie ustawionego czasu potrawa nie
jest jeszcze rozmrozona, podgrzana badz
ugotowana.

Nastepnym razem nalezy wybraé nizszg moc i diuzszy
czas. W potowie gotowania nalezy wymieszac potrawe,
np. zupe.

Po uptywie czasu gotowania potrawa jest za
gorgca przy brzegu, a w srodku jeszcze nie
gotowa.

Podczas gotowania ryzu lepsze efekty mozna

osiagnag, stosujac ptaskie, szerokie naczynie.

Rozmrazanie

Pieczen zawsze nalezy rozmrazac ttustg stro-
ng skierowang na dot.

Nie nalezy rozmrazaé przykrytego miesa, po-
niewaz moze to spowodowac ugotowanie za-
miast rozmrozenia.

Cate sztuki drobiu zawsze nalezy rozmrazac
piersig skierowang na dot.

Gotowanie

Zawsze nalezy wyjmowac zamrozone mieso i
dréb z chtodziarki przynajmniej 30 minut
przed gotowaniem.

Pozostawi¢ mieso, dréb, ryby i warzywa przy-
kryte po gotowaniu.

Nanies¢ nieco oleju lub stopionego masta na
rybe.

Doda¢ 30-45 ml zimnej wody na kazde 250 g
warzyw. Przed gotowaniem pocig¢ swieze
warzywa na réwne kawatki. Wszystkie warzy-
wa gotowac pod przykryciem.

Konserwacja i czyszczenie

Ostrzezenie! Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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Podgrzewanie

Pakowane potrawy gotowe nalezy zawsze
podgrzewaé zgodnie z instrukcjg zamieszczo-
ng na opakowaniu.

Grillowanie

Grillowac ptaskie potrawy na srodku podstaw-
ki do grillowania.

Obréci¢ potrawe po uptywie potowy ustawio-
nego czasu i kontynuowac¢ grillowanie.

Tryb taczony

Tryb faczony pozwala zachowac¢ chrupkos¢
potraw.

Po uptywie potowy ustawionego czasu obro-
ci¢ potrawe i kontynuowac gotowanie.
Dostepne sg 3 ustawienia trybu tgczonego.
Kazde ustawienie taczy funkcje kuchenki mi-
krofalowej i grilla z r6znymi wartosciami czasu
i poziomu mocy.

Uwagi dotyczace czyszczenia:

* Przéd urzadzenia nalezy my¢ miekka Scie-
reczkg zwilzong cieptg wodg z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn.
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» Do czyszczenia powierzchni metalowych
nalezy uzywac zwyktego ptynu do mycia
naczyn.

* Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ wnetrze
urzadzenia. Dzigki temu mozna tatwiej usu-
na¢ zabrudzenia i unikna¢ ich przypalenia.

+ Trudne do usuniecia zabrudzenia nalezy
usuwac za pomocg specjalnego srodka do
czyszczenia.

czyszczenia nalezy uzy¢ migkkiej Scierecz-
ki zwilzonej cieptg wodg z dodatkiem ptynu
do mycia naczyn.

* Aby zmigkczy¢ trudne do usuniecia pozos-

tatosci, nalezy gotowac szklanke wody z
petna moca mikrofal przez okoto 2-3 minu-

ty.

* Aby usung¢ zapachy, dodac¢ do szklanki

wody 2 tyzeczki soku z cytryny i gotowac z
petng moca mikrofal przez 5 minut.

» Nalezy regularnie czysci¢ wszystkie akce-

soria i pozostawic¢ je do wyschniecia. Do

Rozwigzywanie probleméw

Ostrzezenie! Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

Prawdopodobna przyczyna Srodek zaradczy

Urzadzenie nie dziata.

Urzadzenie nie dziata.

Urzadzenie nie dziata.

Urzadzenie nie dziata.

Nie dziata o$wietlenie.

W urzadzeniu wystepuje
iskrzenie.

W urzadzeniu wystepuje
iskrzenie.

Zestaw talerza obrotowe-
go wydaje odgtosy szoro-
wania lub obcierania.
Urzadzenie przestaje dzia-
ta¢ bez wyraznego powo-
du.

Urzadzenie jest wytaczone.

Nie wiozono wtyczki do gniazda
elektrycznego.

Zadziatat bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikow.

Drzwi urzadzenia nie zostaty prawid-
fowo zamkniete.

Zaréwka jest przepalona.

Wewnatrz znajdujg sie metalowe na-
czynia lub naczynia z metalowymi
elementami.

Wewnatrz znajdujg sie metalowe
prety lub folia aluminiowa dotykajaca
wewnetrznych $cianek urzadzenia.

Pod szklang tacg do gotowania znaj-
duje sie jaki$ obiekt lub zanieczy-
szczenie.

Nieprawidtowe dziatanie.

Wiaczy¢ urzadzenie.

Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.

Sprawdzi¢ bezpiecznik. Jesli bez-
piecznik zadziata wiecej niz jeden
raz, nalezy skontaktowac sie z wy-
kwalifikowanym elektrykiem.

Sprawdzi¢, czy nic nie blokuje drzwi.

Nalezy wymieni¢ zaréwke.

Wyja¢ naczynie z urzadzenia.

Prety ani folia nie moga dotykac
wewnetrznych $cianek urzadzenia.

Wyczysci¢ obszar pod szklang tacg
do gotowania.

Jesli taka sytuacja powtérzy sie, na-
lezy skontaktowac sie z centrum ob-
stugi klienta.

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym za-
kresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowaé
sie ze sprzedawcg lub punktem obstugi klien-
ta.
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Dane niezbedne dla punktu obstugi klienta
znajduja sie na tabliczce znamionowej urza-
dzenia.
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Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:
Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

Instalacja

Ostrzezenie! Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Uwaga! Nie blokowac¢ otworow
wentylacyjnych. W przeciwnym razie

moze doj$¢ do przegrzania urzadzenia.

Uwaga! Nie podtaczaé urzadzenia do
przedtuzaczy lub adapteréow wtyczek.

Moze to spowodowac przecigzenie i w
rezultacie pozar.

Urzadzenie jest przeznaczone wyltacznie do
uzytku w zabudowie.

Szafka, w ktorej znajduje sie urzadzenie,
nie moze mie¢ tylnej Scianki.

Nie nalezy umieszczac urzadzenia w pobli-
2u zrodet pary, goracego powietrza lub
chlapigcej wody.

Po transportowaniu urzadzenia w niskiej
temperaturze, nie wigczac go od razu po in-
stalacji. Nalezy pozostawi¢ urzadzenie w
temperaturze pokojowej, aby osiggneto
temperature otoczenia.

Instalacja elektryczna

Ostrzezenie! Instalacje elektryczng musi
wykona¢ wykwalifikowana osoba.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za nieprzestrzeganie zalecen dotycza-

cych bezpieczenstwa, ktére zawarto w roz-
dziale ,Informacje dotyczace bezpieczen-
stwa”.

Urzadzenie jest wyposazone w przewdd zasi-
lajacy z wtyczka.

Uwaga! Minimalna wysokos$¢ instalacji
wynosi 85 cm.
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1.

Sprawdzi¢, czy meble spetniajg wymaga-
nia dotyczace wymiardw podczas instala-
Cji.

Vs

~

Wymagania dotyczace
wymiaréw podczas instalacji

e

A 380 +2
B 560 + 8
C 340

D 18

Umiesci¢ szablon na spodzie szafki i za-
znaczy¢ miejsca na wkrety. Zdja¢ szablon
i przymocowaé uchwyt za pomocg wkre-
tow.
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4. Otworzy¢ drzwi i przymocowac urzadzenie
za pomocg wkretu.

~

\_ J
3. Zamontowac urzgdzenie. Upewnic sig, ze

tylna czes¢ urzadzenia prawidtowo zablo-
kowata sie w uchwycie.

4 N

- /

Ochrona srodowiska

Materiaty oznaczone symbolem & nalezy wyrzucaé urzadzen oznaczonych symbolem &
podda¢ utylizacji. Opakowanie urzadzenia razem z odpadami domowymi. Nalezy

witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu zwréci¢ produkt do miejscowego punktu
przeprowadzenia recyklingu. ponownego przetwarzania lub skontaktowaé
Nalezy zadbaé¢ o ponowne przetwarzanie si¢ z odpowiednimi wladzami miejskimi.

odpadow urzadzen elektrycznych i
elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko
naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno
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Materiaty opakowaniowe takimi jak PE, PS itp. Materiaty opakowanio-
Materiaty, z ktérych wykonano opakowa- | we nalezy utylizowac¢, wyrzucajac je do odpo-
nie, sg przyjazne dla srodowiska i nadajg sie wiedniego pojemnika udostepnionego przez
do recyklingu. Elementy z tworzyw sztucz- komunalny zaktad utylizacji odpaddw.
nych oznaczono migdzynarodowymi skrotami,
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Informacion sobre seguridad

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las instruccio-
nes facilitadas. El fabricante no se hace responsable de los dafios y
lesiones causados por una instalacién y uso incorrectos. Guarde
siempre las instrucciones junto con el aparato para futuras consultas.

Seguridad de niiios y personas vulnerables

/\ Advertencia Existe riesgo de sufrir asfixia, lesiones o
incapacidad permanente.

= Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios en adelante y
por personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales o mentales
estén disminuidas o que carezcan de la experiencia y conocimien-
tos suficientes para manejarlo, siempre que cuenten con la super-
vision de una persona que se responsabilice de su seguridad.

= No deje que los nifios jueguen con el aparato.

* Mantenga los materiales de embalaje alejados de los nifios.

* Mantenga a los nifios y mascotas alejados del aparato cuando es-
té funcionando o enfriandose. Las piezas de facil acceso estan ca-
lientes.

= Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad para nifios, se
recomienda activarlo.

= Evite que un nifio lleve a cabo la limpieza y el mantenimiento de
usuario sin la supervisién adecuada.

* Mantega el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios me-
nores de 8 afios.
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Seguridad general

20

Este aparato esta concebido para utilizarse en aplicaciones do-

mésticas y similares como:

— areas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros en-
tornos de trabajo;

— granjas;

— por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo resi-
dencial;

— entornos de tipo hostales o pensiones.

El aparato se calienta cuando esta en funcionamiento. No toque
las resistencias del aparato. Utilice siempre guantes de horno
cuando introduzca o retire accesorios o utensilios refractarios.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

Antes de realizar tareas de mantenimiento, corte la corriente eléc-
trica.

Si la puerta o sus juntas estuvieran dafiadas, no utilice el aparato
hasta que un técnico cualificado lo haya reparado.

Unicamente una persona competente puede realizar tareas de re-
paracion o mantenimiento que impliquen la extraccion de la tapa
que protege frente a la exposicion a la energia de microondas.
No caliente liquidos ni otros alimentos en recipientes herméticos,
ya que podrian explotar.

Utilice solamente utensilios aptos para hornos de microondas.

Cuando caliente alimentos en recipientes de papel o plastico, vigi-
le el aparato por la posibilidad de incendio.

El aparato esta pensado para calentar alimentos y bebidas. Secar
alimentos o prendas, o calentar mantas térmicas, zapatillas, es-
ponjas, pafios humedos o similares puede conllevar riesgo de le-
siones o incendios.

Si emite humo, apague o desenchufe el aparato y deje la puerta
cerrada para sofocar las posibles llamas
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= Las bebidas que se calientan en el microondas pueden romper a
hervir bruscamente en contacto con el aire; extreme la precaucion
cuando manipule los recipientes.

* Para evitar quemaduras, compruebe siempre la temperatura y agi-
te o mezcle los tarros o botes de alimentos infantiles calentados
antes de consumirlos.

* Los huevos duros o con cascara no se deben calentar en el apa-
rato, ya que pueden explotar incluso después de que el microon-
das termine de calentar.

» El aparato se debe limpiar periodicamente y los restos de alimen-
tos se deben eliminar.

* Sino se mantiene limpio el aparato, podria deteriorarse la superfi-
cie y afectar negativamente a la vida util del aparato y posiblemen-
te provocar situaciones de riesgo.

* Preste atencion a las dimensiones minimas del armario (en su ca-
s0). Consulte el capitulo de instalacion.

* El aparato se debe utilizar con la puerta decorativa abierta (en su
caso).

* No utilice limpiadores abrasivos asperos ni rascadores de metal
afilado para limpiar la puerta de cristal si no quiere arafar su su-
perficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese aficos.

= Si el cable eléctrico sufre algun dafo, el fabricante, su servicio
técnico autorizado o un profesional tendran que cambiarlo para
evitar riesgos.

/N Instrucciones de seguridad

Instalacion = El aparato es pesado, tenga cuidado siempre
. ; . o cuando lo mueva. Utilice siempre guantes de
Advertencia Solo un técnico cualificado . pre g
proteccion.

puede instalar el aparato. . )
* No tire nunca del aparato sujetando el asa.

* Retire todo el embalaje. * Respete siempre la distancia minima entre el

* No instale ni utilice un aparato danado. aparato y los demas electrodomeésticos y mo-
= Siga las instrucciones de instalacion suminis- biliario.
tradas con el aparato. = Asegurese de que el aparato se instala deba-

joy junto a estructuras seguras.

www.zanussi.com 91



* Los laterales del aparato deben colocarse
junto a otros aparatos o muebles de la misma
altura.

Conexion eléctrica

Advertencia Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

* Todas las conexiones eléctricas deben reali-
zarlas electricistas cualificados.

= El aparato debe conectarse a tierra.

= Asegurese de que las especificaciones eléc-
tricas de la placa coincidan con las del sumi-
nistro eléctrico de su hogar. En caso contra-
rio, pédngase en contacto con un electricista.

= Si utiliza un cable prolongador para conectar
el aparato a la toma de corriente, asegurese
de que el cable esta conectado a tierra.

= Asegurese de no provocar dafios en el en-
chufe ni en el cable de red. Pédngase en con-
tacto con un electricista o con el servicio téc-
nico para cambiar un cable de red dafado.

* No desconecte el aparato tirando del cable
de conexidn a la red. Tire siempre del enchu-
fe

Uso

Advertencia Riesgo de lesiones,
quemaduras, descargas eléctricas o
explosiones.
= Utilice este aparato en entornos domésticos.

* No cambie las especificaciones de este apa-
rato.

= Cerciorese de que los orificios de ventilacién
no estan obstruidos.
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* No deje nunca el aparato desatendido mien-
tras esta en funcionamiento.
* No ejerza presidn sobre la puerta abierta.

= No utilice el aparato como superficie de tra-
bajo ni use el interior como almacenamiento.

Mantenimiento y limpieza

Advertencia Riesgo de lesiones, incendio
o de ocasionar dafios al aparato.

= Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el enchufe
de la red.

= Limpie periédicamente el aparato para evitar
el deterioro del material de la superficie.

= Limpie inmediatamente cualquier salpicadura
o resto de limpiador para impedir que se acu-
mule en las superficies del ajuste con la puer-
ta

* Los restos de comida o grasa en el interior
del aparato podrian provocar un incendio.

= Limpie el aparato con un pafo suave hume-
decido. Utilice solo detergentes neutros. No
utilice productos abrasivos, estropajos duros,
disolventes ni objetos metalicos.

= Si utiliza aerosoles de limpieza para hornos,
siga las instrucciones del envase.

Desecho

Advertencia Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

= Desconecte el aparato de la red.

= Corte el cable de conexion a la red y desé-
chelo.

www.zanussi.com



Descripcion del producto

J—-

Accesorios

&==y)
(D

@,

Antes del primer uso

Advertencia Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Limpieza inicial
= Retire todas las piezas del horno.

www.zanussi.com

Bombilla

Sistema de bloqueo de seguridad
Panel de control

Mando de ajuste de potencia
Mando del temporizador

n Abridor de la puerta

Cubierta de guiaondas

E Girill

E Eje del plato giratorio

Conjunto giratorio
Bandeja de coccion de cristal y guia de rodillos.

Utilice siempre el plato giratorio para pre-
parar los alimentos en el aparato.

Rejilla del grill
Para asar a la parrilla y coccion combinada.

= Limpie el horno antes de utilizarlo por primera
vez.

Importante Consulte el capitulo
"Mantenimiento y limpieza".
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Uso diario

Advertencia Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Encendido y apagado del aparato

1. Gire el mando de ajuste de la potencia para

seleccionar un ajuste.

2. Gire el mando del temporizador para ajus-
tar una hora; de esta forma el aparato se
activa automaticamente.

3. Para desactivar el aparato puede:

— esperar hasta que el aparato se desacti-
ve automaticamente cuando el mando
del temporizador alcance la posicion 0.

— girar el mando del temporizador a la po-
sicion 0.

— presionar el abridor de la puerta. El apa-
rato se para automaticamente. Cierre la
puerta para seguir la coccion. Use esta
opcion para examinar el alimento.

Cuando el mando del temporizador alcanza

la posicion 0, se emite una sefial acustica.

Precaucion No deje funcionar el aparato
sin alimentos en el interior.

Informacion general sobre la utilizacion
del aparato

General:

= Después de apagar el aparato, deje reposar
el alimento unos minutos.

= Retire los envoltorios de papel de aluminio,
contenedores de metal, etc. antes de prepa-
rar los alimentos.

Coccion:

* En la medida de lo posible, cocine alimentos
cubiertos con material apto para uso en mi-
croondas. Cocine alimentos sin tapar sola-
mente si desea un resultado crujiente.

= No recocine los platos ajustando una poten-
cia y un tiempo demasiado elevados. Los ali-
mentos se pueden secar, quemar o arder en
algunos lados.

* No utilice el aparato para cocinar huevos o
caracoles con la cascara, ya que pueden es-

94

tallar. Para los huevos fritos, piche primero las
yemas.

= Pinche los alimentos con piel como las pata-
tas, los tomates o las salchichas varias veces
con un tenedor antes de cocinarlos para que
no estallen.

* Los alimentos congelados o refrigerados ne-
cesitan mas tiempo de coccion.

= Los platos que contienen salsa se deben re-
mover de vez en cuando.

= Las verduras que tienen una estructura soli-
da, como las zanahorias, los guisantes o la
coliflor, se deben cocinar en agua.

* Dele la vuelta a los trozos grandes a la mitad
del tiempo de coccién.

* En la medida de lo posible, corte las verduras
en trocitos de igual tamafio.

= Use platos llanos y anchos.

* No utilice recipientes de porcelana, ceramica
o0 barro cocido que tengan pequefos orifi-
cios, p. €j,, en las asas o fondos sin vidriar. La
humedad que se transfiere a los orificios pue-
de hacer que el recipiente se agriete o rompa
al calentarse.

= La bandeja de cristal es un espacio de traba-
jo para calentar alimentos o liquidos. Es ne-
cesario para el funcionamiento del microon-
das.

Descongelar carne, aves o pescado:

= Coloque el alimento congelado sin desenvol-
ver en un plato pequeno vuelto del revés con
un contenedor debajo para recoger el liquido
de descongelacion.

= Dé la vuelta al alimento a la mitad del tiempo
de descongelacion. En la medida de lo posi-
ble, divida y retire las piezas que han empe-
zado a descongelarse.

Descongelar mantequilla, porciones de

tarta o requeson:

= No descongele el alimento completamente en
el aparato y deje que se descongele a tem-
peratura ambiente. De esta forma se obtiene
un resultado mas uniforme. Retire completa-
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mente los embalajes o envoltorios de alumi- Platos preparados:
nio antes de descongelar. = Puede cocinar platos preparados en el apa-

Descongelar frutas y verduras: rato Unicamente si su envase es apto para

* No descongele completamente las frutas y microondas.

verduras que se van a preparar cuando estan | * Debe seguir las instrucciones del fabricante
crudas aun en el aparato. Deje que se des- impresas en el envase (p. ej, retirar la tapa de
congelen a temperatura ambiente. metal y pinchar la pelicula de plastico).

* Puede utilizar una potencia superior del mi-
croondas para cocinar frutas y verduras sin
descongelarlas primero.

Recipientes y materiales adecuados

Material/recipiente Microondas
Descongelar | Calefac- Cocinar
cion
Vidrio y porcelana para horno (sin componentes X X X X
de metal, p. ej., Pyrex, vidrio térmico)
Vidrio y porcelana no aptos para homo 1) X - - -
Vidrio y vitroceramica de material apto para hor- X X X X
no y congelacion (p. ej., Arcoflam), parrilla
Ceramica 2barro cocido 2) X X X =
Plastico resistente al calor hasta 200 °C 3) X X X -
Carton, papel X - - -
Pelicula para alimentos X - -- -
Pelicula de asado con cierre apto para microon- X X X -
das 3
Fuentes de metal, p. ej., esmalte, hierro fundido - - - X
Moldes, barniz negro o revestimiento de silicona == - - X
3)
Bandeja = = = X
Recipientes para tostar, p. ej., Crostino o plato - X X -
Crunch
Platos preparados con embalaje 3) X X X X

1) Sin plata, oro, platino ni decoraciones de metal
2) Sin cuarzo ni componentes metalicos, o vidriado que contenga metales.
3) Siga las instrucciones del fabricante acerca de las temperaturas maximas.

X apto -- no apto
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Tabla de ajustes de potencia

— Ajuste bajo 119 W
;& Medio bajo / Descongelar 252 W

(YY)}

= Hecho al punto 385 W

= Medio alto 539 W

= Alto 700 W

Mt Gril 800 W

Coccion combinada

= Coccion combinada 1 20 % Microondas, 80 % Gil
=N 1
E Coccién combinada 2 30 % Microondas, 70 % Girill
T 2
g Coccion combinada 3 40 % Microondas, 60 % Girill
— 3

Uso de los accesorios

Advertencia Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Insercion del plato giratorio

1. Coloque la guia de rodillos alrededor del
eje giratorio.
\_/ 2. Coloque la bandeja de cristal sobre la guia

\K\@
)
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Colocacioén de la rejilla del grill

Coloque la rejilla del grill sobre el plato girato-
rio.

Precaucion No cocine alimentos sin el
plato giratorio. Utilice unicamente el
conjunto giratorio suministrado con el aparato.

Consejos ttiles

No cocine nunca los alimentos directamen-
te sobre la bandeja de cristal.

Consejos para el microondas

T pronema T e

No hay datos para la cantidad de alimentos Busque alimentos similares. Aumente o reduzca el tiempo

preparados. de coccion segun la regla siguiente: Doble de cantidad =
casi doble de tiempo, mitad de cantidad = mitad de
tiempo

El alimento se ha secado demasiado. Ajuste un tiempo mas corto o seleccione una potencia mas
baja.

El alimento aun no se ha descongelado, calen-  Ajuste un tiempo mas largo o seleccione una potencia mas

tado o cocinado una vez transcurrido el tiem- alta. Tenga en cuenta que los platos mas grandes necesitan

po. mas tiempo.

Transcurrido el tiempo de coccidn, el alimento  La proxima vez seleccione una potencia mas baja y un tiem-

se ha sobrecalentado en los bordes pero no po mas largo. Remueva los liquidos a la mitad del tiempo, p.

se ha hecho en el centro. ej., la sopa.

Se obtienen mejores resultados para el arroz Deje tapados la carne, las aves, el pescado y

con platos llanos y anchos. las verduras después de la coccion.

Unte un poco de aceite o mantequilla fundida
en el pescado.

Afada 30 — 45 ml de agua fria por cada 250 g
de verduras. Corte las verduras en pedazos del
mismo tamario antes de cocinarlos. Cocine to-
das las verduras con una tapa sobre el recipien-
te.

Descongelar

Descongele siempre el asado con la grasa ha-
cia abajo.

No descongele carne tapada, ya que podria co-
cinarse en lugar de descongelarse.

Descongele siempre pechugas de ave enteras
hacia abajo.

Recalentar

Cuando recaliente comida preparada envasada
siga siempre las instrucciones que figuran en el
envase.

Cocinar

Saque siempre la carne y las aves frias del fri-
gorifico al menos 30 minutos antes de cocinar-
los.

www.zanussi.com 97



Grill

Ase los alimentos de poco espesor en el centro
de la rejilla del grill.

Dé la vuelta al alimento a la mitad del tiempo es-
tablecido y continte el asado.

Coccién combinada

Utilice la Coccion combinada para mantener
crujientes determinados alimentos.

Mantenimiento y limpieza

Advertencia Consulte los capitulos sobre
seguridad.
Notas sobre la limpieza:
= Limpie la parte delantera del horno con un
pano suave humedecido en agua templada y
jabén neutro.
= Limpie las superficies metalicas con un pro-
ducto no agresivo.
= Limpie el interior del horno después de cada
uso. Asi podra retirar la suciedad mas facil-
mente e impedird que se queme.

Solucién de problemas

Advertencia Consulte los capitulos sobre

A la mitad del tiempo de coccién, dé la vuelta a
los alimentos y continte.

Existen 3 modos de Coccion combinada. Cada
modo combina las funciones de microondas y
de grill en diferentes periodos de tiempo y nive-
les de potencia.

= Elimine la suciedad resistente con limpiado-
res especiales.

= Limpie periddicamente todos los accesorios y
déjelos secar. Utilice un pafio suave humede-
cido en agua templada y jabdn neutro.

= Para reblandecer los restos dificiles, hierva un
vaso de agua a potencia maxima durante 2 a
3 minutos.

* Para eliminar olores, eche 2 cucharaditas de
zumo de limén en un vaso de agua y hierva a
maxima potencia durante 5 minutos.

seguridad.

" provema | posblecasa | soueir

El aparato no funciona.
El aparato no funciona.

El aparato no funciona.

El aparato no funciona.

La bombilla no funciona.

Hay chispas en el interior
del aparato.

Hay chispas en el interior
del aparato.

El conjunto del plato girato-
rio emite ruidos o rechina.

El aparato deja de funcionar
sin motivo aparente.
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El horno esta apagado.
El aparato no esta enchufado.

Se ha fundido un fusible de la instala-
cién doméstica.

La puerta no esta bien cerrada.

La bombilla es defectuosa.

Hay platos de metal o platos con mar-
co de metal.

Hay pinchos o ldminas de aluminio
que tocan las paredes internas.

Hay alguin objeto o suciedad debajo
de la bandeja de cristal.

Hay un fallo de funcionamiento.

Encienda el aparato.
Enchufe el aparato.

Revise el fusible. Si el fusible salta
mas de una vez, péngase en contacto
con un electricista cualificado.

Asegurese de que nada bloquea la
puerta.

La luz se debe cambiar.

Retire el plato del aparato.
Asegurese de que los pichos o lami-
nas no toquen las paredes internas.

Limpie la zona bajo la bandeja.

Si esta situacion se repite, llame al
centro de servicio al cliente.

www.zanussi.com



Si no lograra subsanar el problema, péngase en
contacto con su distribuidor o con el centro de
asistencia al cliente.

Es conveniente que anote los datos aqui:
Modelo (MOD.)
Numero de producto (PNC)

Numero de serie (S.N.)

Instalacion

Advertencia Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Precaucién No bloquee los orificios de
ventilacion. De lo contrario, el aparato se
puede sobrecalentar.

Precaucion No conecte el aparato a
adaptadores o prolongadores. Pueden
producirse sobrecargas o riesgo de incendio.

= El aparato esta disefiado exclusivamente para
uso integrado.

= El armario incorporado no debe tener pared
posterior detras del aparato.

= Coloque el aparato alejado de vapores, aire
caliente y salpicaduras de agua.

= Si transporta el aparato a lugares frios, no lo
encienda inmediatamente tras la instalacion.
Déjelo a la temperatura ambiente para que
absorba el calor.

Instalacion eléctrica

Advertencia Deje la instalacion eléctrica
en manos de un profesional cualificado.

El fabricante declina toda responsabilidad

si la instalacién no se efectua siguiendo las
instrucciones de seguridad del capitulo “Infor-
macion sobre seguridad”.

El aparato se suministra con enchufe y cable de
red.

Precaucion La altura de instalacién
minima es de 85 cm.

www.zanussi.com

Los datos que necesita para el centro de asis-
tencia al cliente se encuentran en la placa de
caracteristicas del aparato.

1. Asegurese de que las dimensiones del mue-
ble se adaptan a las distancias de instala-
cion.

4 N\

Distancias de instalacion

I T

A 380 + 2
B 560 + 8
C 340

D 18

2. Coloque la plantilla en el fondo del armario y
marque los puntos para los tornillos. Retire
la plantilla y sujete la abrazadera con los tor-
nillos.
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4. Abra la puerta y sujete el aparato al armario
con un tornillo.

| p——

L

3. Instale el aparato. Asegurese de que la
abrazadera bloquea la parte posterior del N\ Y,
aparato.

4 N

. v

Aspectos medioambientales

Recicle los materiales con el simbolo ¢ . a su centro de reciclaje local o pdngase en
Coloque el material de embalaje en los contacto con su oficina municipal.
contenedores adecuados para su reciclaje.

Ayude a proteger el medio ambiente y la salud

publica, asi como a reciclar residuos de

aparatos eléctricos y electronicos. No deseche

los aparatos marcados con el simbolo & junto

con los residuos domésticos. Lleve el producto
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Material de embalaje plastico estan identificadas con abreviaturas in-
El material de embalaje es respetuoso con | ternacionales, tales como PE, PS, etc. Deseche

el medio ambiente y reciclable. Las piezas de el material de embalaje en los contenedores
destinados a tal fin por los servicios de limpieza.
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