Navod k obsluze Minitrouba TO 2061
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DodrzZovani navodu k vyrobku

Pted pouzitim vyrobku si prosim peclivé proctéte tento navod a ponechejte si jej pro ptipad pozdéjsi potieby. Kdyz bude s troubou pracovat nékdo jiny,
predejte mu navod rovnéz k precteni.

Nedodrzovani pokynti, informaci a upozornéni v tomto navodu mtize vést k vaznym zranénim nebo skodam na vyrobku. Dilezita upozornéni, tykajici se Vasi
bezpecnosti, jsou zvyraznéna v této prvni kapitole. Poctivé v§echna upozornéni dodrzujte, abyste zabranili nehodam a poskozeni vyrobku.

A VAROVANT!

Oznacuje upozornéni, pii jehoz nedodrzeni hrozi nebezpeci zranéni nebo dokonce ohrozeni zivota.

|
*  POZOR!
Oznacuje upozornéni, pii jehoz nedodrzena hrozi nebezpeci vécné skody.
L
Lomp

Zduraziuje tipy a jiné uzite¢né informace.

Nebezpedi poZaru

Potraviny, ptevazné pak v nich obsazeny tuk, mohou hotet. Proto vznika pfi provozu trouby nebezpe¢i pozaru.

* Troubu nikdy nepouzivejte v blizkosti hoflavych material (napt. zaclon, zavésn).

* Troubu nikdy neumist'ujte na lehce hotlavé podklady (napt. papirové ubrousky). Pouzivejte ji vyhradné na teplotné stalych podkladech.
* Vyrobek nesmi byt umistén, vestavén ¢i provozovan ve skiini.

» Nepokladejte vyrobek na horké podklady nebo do blizkosti hotakt plynu (napf. plotynky).

* Nepokladejte na troubu zadné predmeéty.

» Béhem provozu nenechavejte vyrobek bez dozoru.

« Sitovy kabel se nesmi dotykat horkych ¢asti vyrobku.

* Oleje a tuky se lehce vzniti. Davejte proto pozor, aby nekapaly na horké ¢asti trouby (napf. z preplnéného peciciho plechu).
* Do trouby nikdy neumistujte hotlavé pfedméty.

« V troub¢ nikdy nepfipravujte pokrmy s napoji s vysokym procentem alkoholu. Pary alkoholu se v ni mohou vznitit.

* Nikdy troubu nepouzivejte bez zachytného plechu.

» Pokrmy nikdy nepfipravujte na zachytném plechu.

* Pokud piece jen dojde ke vzniceni, uhaste jej a vytadhnéte vyrobek ze zasuvky. V zadném piipadé nehaste vodou!

Nebezpedi pro urdité skupiny lidi

Pro nasledujici skupiny lidi existuje zvysené nebezpeci ublizeni na zdravi:

* Vyrobek smi byt pouZivan détmi star$imi 8 let, stejné jako osobami se snizenymi psychickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenosti a/nebo znalosti za ptedpokladu, Ze jsou pod dozorem nebo jsou pouceni o bezpe¢ném pouzivani tohoto vyrobku, ¢emuz dostate¢né porozuméli.

« Déti si nesmi s vyrobkem hrat.

« Déti nesmi provadét Cisténi ani Gidrzbu vyrobku.

» Déti mladsi 8 let se musi drzet v bezpeéné vzdalenosti od vyrobku a jeho sit'ového kabelu.

* Obalovy material neponechavejte v dosahu déti. Hrozi nebezpeci uduseni!

« Lidé s poruchou citlivosti, zejména se snizenou citlivosti pro rozdily teplot, musi byt pti pouzivani vyrobku mnohem opatrnéjsi.

K ¢emu vyrobek slouzi

Trouba slouzi vyhradné k ohfivani/udrzeni tepla pokrmu. Pfi jejim provozovani smi byt pouzivany pouze originalni ¢asti (pecici plech, pecici rost, oto¢na
jehla, pizza kdmen). Trouba je urdena k pouZivani v domacnostech nebo podobnych mistech, napiiklad:

» zameéstnanci v obchodech, tfadech a podobnych pracovistich

« zadkazniky v hotelech, motelech a dalSich ubytovacich zafizenich

« v zeméd¢lskych podnicich

K pouzivani v jinych mistech neni trouba urcena, mohlo by dojit ke zranénim nebo vécnym skodam.

K ¢emu vyrobek neslouZzi

* Nepouzivejte troubu k ptipravé pokrm, které by se dotykaly topnych ¢lankii nebo stén varného prostoru.

« Tento vyrobek neni uréen k provozu pomoci ¢asového spinace nebo systému dalkového ovladani.

» Vyrobek neni uréen k suSeni obleceni, pfedmétt denni potieby ani k nicemu podobnému.

* Pouzivejte jen tehdy, kdy je pod topnymi ¢lanky zachytny plech.

* Nepouzivejte k ohfivani potravin v uzavienych konzervach.

* Bud'te opatrni u velmi bobtnajicich potravin (napf. kynuté tésto), aby mély dostatecnou vzdalenost od topnych ¢lanku (viz také kapitola 4).
» Vyrobek nesmi slouzit jako topné téleso.

Elektricky proud

Abyste mohli troubu pouzivat, musi byt zapojena do elektrické sité. Proto hrozi nebezpeci trazu elektrickym proudem. Dodrzujte tak nasledujici opatfeni:
* Pfipojujte troubu pouze do ochranné zasuvky, zapojené v souladu s bezpe¢nostnimi piedpisy (pojistka min. 10 A).

« Troubu pouzivejte jen tehdy, kdy na vyrobnim $titku uvedené napéti odpovida napéti ve Vasi zasuvce.

« Davejte pozor, aby kabel nebyl ohnuty nebo pfivieny a aby on ani trouba nepfisly do styku se zdroji tepla (napf. varné desky, hotaky plynu).



* Piipojku nevytahujte ze zasuvky tahanim za kabel. Vytahnéte ji uchopenim za jeji koncovku.

« Troubu nikdy nevkladejte do vody nebo jinych tekutin, necistéte pod tekouci vodou a nedavejte do mycky nadobi. Do mycky lze dat pecici plech, pe€ici rost,
oto¢nou jehlu a k nim patfici Gchyty.

« K ¢isténi trouby nepouzivejte parni istice.

« Nikdy se nedotykejte zastr¢ky mokryma rukama.

* Nepouzivejte troubu ve venkovnim prostiedi.

* Nepokousejte se odstranit potraviny z vnitiniho prostoru trouby pomoci kovovych predméti. Odpojte troubu ze zasuvky a pouzijte tupé pomucky ze dfeva.
« Pokud je trouba zapojena do zasuvky, je stale pod proudem, i kdyz je vypnuta.

* Po kazdém pouziti vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

* V ptipadé nebezpeci nebo poruchy okamzité vytahnéte zastréku ze zasuvky. Proto méjte zasuvku, do niz je trouba zapojena, vzdy snadno pfistupnou.

» Vytahnéte zastrcku ze zasuvky pred tim, nez troubu zacnete Cistit nebo oSetfovat.

* Nikdy troubu nerozmontovavejte a neprovadéjte zadné technické tpravy.

Horké plochy a horky tuk

Béhem provozu trouby a bezprostfedné po ném muize byt teplota dotekovych ploch velmi vysoka. Kromé toho vznikd nebezpeci popaleni od horkych pokrmi:
* Nikdy se nedotykejte horkych ploch uvnitt trouby ani topnych ¢lankd.

« Nikdy nesahejte do zapnuté trouby. K odebrani pokrmu z trouby pouzijte k tomu slouzici uchyty pro pecici plech ¢i pecici rost a pro oto¢nou jehlu. Pokud je
potieba, pouzijte chiiapky.

* Nikdy se nedotykejte vnéjsich stén zapnutého vyrobku.

* Na zapnuté troub¢ se dotykejte pouze madla dveti nebo ovladaci.

« Dvete trouby otevirejte opatrné. Mize unikat horka para.

* Do horkého vnitiniho prostoru trouby nikdy nevlévejte vodu nebo jiné tekutiny. Vznika horka vodni para!

« Troubu nepfemist’ujte ani neposunujte, pokud je zapnuta.

« Bezprostfedné po pouziti trouby se nedotykejte jejich kovovych vnéjsich ploch a topnych ¢lank.

* Po pouziti trouby pockejte alesponi 10 minut, nez vyjmete zachytny plech. Tuk je velmi dlouho horky! S horkym tukem nesmi byt nikdy manipulovano!
Nedostate¢na hygiena

V diisledku nedostatecné hygieny se mohou v troubg tvofit choroboplodné zarodky:

* Vyprazdiujte a Cistéte zachytny plech pravidelné.

» Kdyz troubu nepouzivate, nedavejte do ni zadné potraviny.

Pouzivani $patnych Cisticich prostiedkit mtze ohrozit zdravi:

* Pouzivejte pouze Eistici prostfedky vhodné pro ¢isténi povrchd, které pfichazeji do styku s potravinami.

Nebezpeli poskozeni

Nespravnym zachazenim mohou vznikat skody:

 Troubu umistéte na suchy, rovny, neklouzavy, teplotné staly podklad.

« Nepokladejte troubu na horké povrchy nebo do blizkosti silnych zdroji tepla.
* Nenechte viset sitovy kabel volné dold.

« K ¢isténi trouby pouzivejte pouze prostfedky zminéné v tomto navodu.

« Pfed uschovéanim troubu odpojte ze zasuvky a nechte zcela vychladnout.

KdyZ je vyrobek poskozen

Vadna trouba miize mit za nasledek vécné Skody a zranéni:

* Pied kazdym pouzitim zkontrolujte, Ze je trouba v potadku. Pokud utrpéla Skody piepravou, ihned se obratte na obchodnika, od n€hoz jste ji ziskali.
* Poskozenou troubu nikdy neuvadéjte do provozu. Stejné tak ji nikdy nepouzivejte, pokud spadla na zem.

* Pokud je poskozen sitovy kabel, musi byt nahrazen vyrobcem nebo jeho autorizovanym servisem, ptipadné kvalifikovanou osobou.

* Trouba neobsahuje zadné ¢asti, které byste mohli sami opravit. Opravy miize provadét pouze autorizovany servis.

2 Technické udaje

Druh vyrobku, Typ vyrobku

Minitrouba, TO2061

Napéti

220-240 V~, 50/60 Hz

Vykon/Spotieba energie

ccal500 W

Rozméry (S x V x H)

440 mm x 292 mm x 385 mm

Vaha

5,87 kg

5polohovy spina¢

D Vypnuto

E Horni ohfev

Horni ohfev s oto¢nou jehlou

Horni a dolni ohiev

@ Dolni ohifev

Nastavitelna doba provozu trouby

01:00-60:00 min.

Nastaviteln4 teplota

100-230 °C

Upozornéni

A\

POZOR! Horky povrch!
Vyrobek a jeho ¢asti nechte vychladnout.




Nepatii do komunalniho odpadu!

M
M

Vyrobek odpovida smérnicim, zdvaznym pro oznaceni CE.

3 Piehled a obsah baleni

Casti trouby v detailu

Obr. 1: Trouba a jeji pfislusenstvi

Cislo Popis/Funkce
1 Ukryté:

* 2 horni topné ¢lanky

* 2 dolni topné ¢lanky
2 Trouba
3 Dvete
4 Madlo dveti
5 Ovladani (viz strana 11)
6 Pecici rost
7 Pecici plech
8 Zachytny plech
9 Uchyt na otoénou jehlu
10 Otoc¢na jehla se svorkami
11 Uchyt na pegici roét a peici plech
12 Pizza kdmen

Popis ovladani v detailu




Obr. 2: Ovladani trouby

Cislo Popis/Funkce

1 Kontrolni lampicka (sviti,
kdyz je trouba zapnutd)

2 Regulator teploty (100-230 °C)
3 Spolohovy spinac¢

. Vypnuto

. Horni ohiev

. Horni ohiev s oto¢nou jehlou
. Horni a dolni ohfev
. E Dolni ohtev

4 Hodiny
(01:00-60:00 min.)

4 Nastaveni

& VAROVANI!

Nebezpeéi pozaru! Z trouby vychazejici tepelné zafeni muze zapalit hotlavé predméty.

— Vyrobek nesmi byt umistén, vestavén ¢i provozovan ve skiini.

— Neni dovolena instalace trouby ptimo pod skiiii nebo polici.

— Udrzujte alesponi minimalni odstup po vsech stranach trouby od jinych pfistroji, pfe¢nivajicich véci, stropu a podobné.
Musi byt zajisténa dostatecna cirkulace vzduchu. Pro umisténi trouby proto zvolte misto, které spliuje nasledujici podminky:
« v blizkosti chranéné zasuvky (pojistka min. 10 A)

* vodorovné a chranéné pted narazy a otiesy

« teplotné stalé

« dal od vyhtivanych nebo hotlavych ploch a predmétti (> 1 m)

Mimo vyse popsané musi mit okolni stény a pfedméty nasledujici vzdalenost od vyrobku:

* po stranach: 12 cm

e vzadu: 12 cm

« nahote: 30 cm

5 Prvni uvedeni do provozu
Diive nez troubu zacnete pouzivat k dodélani pokrmi, musite ji jednou zapnout naprazdno, tj. bez jakéhokoliv jidla. Tim odstranite pfipadny zapach.
1. Nastavte troubu podle kapitoly 4.

A VAROVANT!

Nebezpeci pozaru! Zbytky obali a jiné zbylé materialy se mohou vznitit.

— Pfed uvedenim trouby do provozu odstrarite veskeré zbytky obaltl. Ujistéte se, Ze se nenachazeji ani ve vnitinim prostoru trouby.
2. Strcte piipojku do chranéné zasuvky.

3. Nastavte teplotu na regulatoru teploty na 200 °C.

4. Otocte Spolohovy spinac¢ do pozice ,, @ “ (Horni a dolni ohtev).
5. Nastavte hodiny na 10 minut.

-

™ Trouba zacne hrat.

-

™ Cirkulace vzduchu se automaticky spusti.

-
™ Lze slySet tiché tikani hodin.

e
LTIP:



Poprvé mutize unikat lehky zapach. Tento zapach je nezavadny a ustane po kratké chvili. Dbejte na dostate¢né vétrani.
6. Pockejte, dokud nevyprsi nastaveny ¢as a nezazni signal.

-
™ Topné ¢lanky se automaticky vypnou.

6 Priprava pokrmii
VAROVAN{!

A VAROVANI!

Nebezpeci pozaru! Zbytky jidel ve vnitfnim prostoru trouby, zejména z mastnéjsich pokrmii, mohu byt pii jejich piiprave velmi horké a shoftet.
— Ujistéte se, Ze se zbytky jidel nenachazeji ve vnitinim prostoru trouby, zejména na topnych ¢lancich, stejné jako na ostatnim piislusenstvi.
— Spinavé ¢asti Cistéte podle kapitoly 7.

— Pii vzniku koufe troubu ihned vypnéte: Navic otocte Spolohovy spina¢ do pozice ,,D“ (Vypnuto).
K ptipravé pokrmi si mizete vybrat ze 4 ohfevii:

. Homni ohfev (hieji pouze 2 horni topné ¢lanky)
. Horni ohfev s oto¢nou jehlou (hieji pouze 2 horni topné ¢lanky, pohon otoéné jehly je v provozu)
. Horni a dolni ohfev (hifeji vSechny topné ¢lanky)

. @ Dolni ohtev (hfeji pouze 2 dolni topné ¢lanky)

e
LTIP:
Vybér typu ohievu!

Volba pozadovaného typu ohievu zavisi v prvni fad¢é na druhu pokrmu. Nize uvedené ¢asy jsou proto jen orientacni. Vzdy dodrzujte doporuceni vyrobcti
pokrmu na ¢as jejich piipravy.

Pokrm Teplota/Typ ohfevu Doba pripravy
Kuie (oto¢na jehla) oec 60 Min.
Erlrzlrz:iené) (hluboce 200 °C 9-10 min.
Toast Hawaii 10 c 10-14 Min.
ZBrig:;aené) (hluboce 200 °C 14-15 min.

6.1 PFiprava pokrmii pomoci peciciho plechu ¢&i rostu
1. Ujistéte se, Ze je zachytny plech pod obéma spodnimi topnymi ¢lanky.
2. Ujistéte se, ze je zastrcka vsunuta do chranéné zasuvky.
3. Nastavte pozadovanou teplotu na regulatoru teploty.
o]
TIP:
Predehftati trouby!
V zavislosti na receptu pokrmu muiize byt potieba troubu pied piipravou pokrmi predehrat.
Pokud to je v doporugenich pro piipravu pokrmi vyslovné zakazano, pieskoéte kroky 4 az 6.

4. Nastavte spina¢ na Horni a dolni ohfev .
5. Nastavte hodiny na 10 minut.

-

™ Trouba za¢ne hat.

-

™ Cirkulace vzduchu se automaticky spusti.

-
™ Lze slySet tiché tikani hodin.

6. Pockejte, dokud nevyprsi nastaveny ¢as a nezazni signal.
-

™ Trouba je pfedehiata.

7. Vlozte pecici plech nebo pecici rost.

&
LTIP:
Pro mastnéjsi nebo tekutéjsi pokrmy vzdy pouzivejte pecici plech, aby mastnota ¢i tekutiny nekapaly do vnitiniho prostoru trouby.
L
LT

Pro optimalni vysledek peceni pizzy pouzivejte pizza kamen.
— Pizzu polozte na pizza kdmen a ten umistéte na stfed peciciho rostu.
— Dejte pozor, aby t&sto pizzy nepokryvalo pizza kamen po celé jeho plose. Zabranite tim kapani mastnoty ¢i syru do vnittniho prostoru trouby.
8. Zasunte pecici plech, ptipadné pecici rost do jedné z moznych vysek a zaviete dvete trouby.
(o]
LTIP:
Kdyz pecici plech a pecici rost umistite do riznych vysek, mizete pfipravovat 2 pokrmy najednou. Pocitejte ale s tim, Ze se doba ptipravy pokrmi mize
prodlouzit.
9. Nastavte pozadovany typ ohfevu.
10. Nastavte hodiny na pozadovany ¢as piipravy pokrmu.

-
= Trouba zaéne hiat.



> Cirkulace vzduchu se automaticky spusti.

= Lze slyset tiché tikani hodin.
11. Béhem ptipravy pokrmu:
Pohledem skrze dvefe trouby zkontrolujte vzhled pokrmu. Pokud jste s nim spokojeni jesté pred uplynutim nastaveného ¢asu, oto¢te Spolohovy spina¢ do

pozice ,,| “ (Vypnuto).
12. V opaéném piipadé pockejte, dokud nevyprsi nastaveny ¢as a nezazni signal.

> Cas ptipravy pokrmu vypriel.
> Topné ¢lanky se automaticky vypnou.

Podavani pokrmi

& VAROVANI!

Nebezpedi pozaru! Trouba, pecici plech i pe€ici rost jsou po provozu velmi horké.

— Oteviete dvefe trouby pouze pomoci madla. Méjte pfitom hlavu i t€lo v dostate¢né vzdalenosti od trouby. Mze unikat horka para.
— K odebrani pokrmu z trouby pouzijte k tomu slouZici tichyt pro peéici plech a pecici rost.

— Pii odebrani pokrmu se nedotykejte vnitiniho prostoru trouby.

— Pokud je potieba, pouZijte chiiapky.

1. Pomalu oteviete dvefe.

=~ Dolni &ast uchytky nasad’te na doraz doprostied okraje peciciho plechu nebo peéici rostu. Horni a dolni ¢ast uchytky nyni pevné drzi
pecici plech ¢i peéici rost a Vy ho miZete bezpe¢né zvednout.
3. Opatrné vyjméte pecici plech ¢i pecici rost pomoci uchytky.
4. Odlozte pecici plech ¢i pe€ici rost na teplotné staly podklad.

& VAROVANI!

Nebezpeci popaleni! Pokrmy jsou hned po jejich dodélani velmi horké!

— Nedotykejte se pokrmil holyma rukama.

— Ped servirovanim nechte pokrmy dle potieby vychladnout.

5. Odeberte pokrmy z peciciho plechu, pfipadné peciciho rostu. Pied servirovanim si je upravte dle potieby.
6. Po pouziti trouby vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

7. Pokud troubu v tentyZ den jiz nevyuzijete:

* Pockejte nejméné 30 minut, dokud se trouba neochladi na okolni teplotu.

* Vy¢istéte vSechny &asti trouby (viz kapitola 7 na stran¢ 18).

6.2 PFiprava pokrmii pomoci oto¢né grilovaci jehly
Pfi pouzivani otocné jehly se vyuziva pouze horniho ohfevu, aby nedochazelo ke stékani tuku z pokrmt na dolni topné ¢lanky. Pohon pfi tom zajist'uje
rovnomérné otaceni jehly s pokrmem.

& VAROVANI!

— Pii vybéru pokrmu davejte pozor, aby nebyl pro vnitini prostor trouby pfili§ velky. Nesmi se dotykat dolnich ani hornich topnych ¢lanki.

— Casti pokrmu, které odstavaji (napt. kiidla driibeze), pfipevnéte pomoci nité nebo parétka tak, aby se nemohly dotykat topnych &lanki.

1. Dbejte na to, aby byl zachytny plech pod obéma dolnimi topnymi ¢lanky.

2. Ujistéte se, ze je ptipojka zastréena do chranéné zasuvky.

3. Grilovaci jehlu ved'te sttedem pokrmu a udrzujte rovnomérny odstup od stén vnitiniho prostoru trouby a topnych ¢lanku.

4. Pokrm upevnéte uprostied jehly pomoci pfilozenych svorek.

5. Nasad’te oto¢nou jehlu do k tomu ur¢enému drzaku:

Nejprve do drzaku na pravé strané vnitiniho prostoru trouby vlozte stranu oto¢né jehly s koncovkou,
urcenou k jejimu otaceni.

Poté polozte druhy konec oto¢né jehly na drzak na levé strané vnitiniho prostoru trouby.

6. Zaviete dvefe trouby.
7. Nastavte pozadovanou teplotu na regulatoru teploty.

8. Otocte 5polohovy spina¢ do pozice ,, | | “ (Horni ohfev s oto¢nou jehlou).
9. Nastavte hodiny na pozadovany ¢as pfipravy pokrmu.

> Horni topné ¢lanky jsou zapnuty.

> Cirkulace vzduchu se automaticky spusti.
> Otocna jehla se zaéne otadet.

= Lze slydet tiché tikani hodin.
10. Béhem pfipravy pokrmu:



Pohledem skrze dvefe trouby zkontrolujte vzhled pokrmu. Pokud jste s nim spokojeni jesté pred uplynutim nastaveného ¢asu, otoéte Spolohovy spina¢ do

pozice ,, “ (Vypnuto).
11. V opaéném piipadé pockejte, dokud nevyprsi nastaveny ¢as a nezazni signal.

-,
™ Topné ¢lanky se automaticky vypnou.

-
™ Otoc¢na jehla se pfestane otacet.

Podavani pokrmii

A VAROVANI!

Nebezpeti popaleni! Trouba i otoéna jehla jsou po provozu velmi horké.
— Oteviete dvefe trouby pouze pomoci madla.

— K vyjmuti otoéné jehly vzdy pouzivejte Gchyt k tomu uréeny.

— Pfi vyjmuti otoéné jehly se nedotykejte vnitiniho prostoru trouby.

— Pokud je potieba, pouzijte chiapky.

12. Oteviete dvefe trouby.

13. Pomalu pod oto¢nou jehlu nasad’te tichyt k tomu urceny. Dbejte na to, aby se ob¢ ¢asti tichytu spojily s k tomu ur¢enymi dvéma drazkami na oto¢né jehle.
14. Pomoci tchytu opatrné vyjméte oto¢nou jehlu:

* Nejprve zvednéte otocnou jehlu z drzaku na levé strané vnitiniho prostoru trouby.

« Poté vyjmeéte z drzaku na pravé stran¢ vnitfniho prostoru trouby druhy konec oto¢né jehly.

15. Polozte oto¢nou jehlu s pokrmem na zaruvzdornou podlozku.

A VAROVANT!

Nebezpeci popaleni! Pokrm na oto¢né jehle je hned po svém dodélani velmi horky!
— Nedotykejte se pokrmil holyma rukama.

— K odebrani pokrmu z jehly pouzijte piibor.

— Pfed servirovanim nechte pokrmy dle potieby vychladnout.

16. Odeberte pokrm z otoéné jehly. Pied servirovanim si ho upravte dle potieby.
17. Po pouziti trouby vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

18. Pokud troubu v tentyz den jiz nevyuZijete:

* Pockejte nejméné 30 minut, dokud se trouba neochladi na okolni teplotu.

* Vy¢istéte vSechny &asti trouby (viz kapitola 7 na strang 18).

7 Cisténi

A VAROVANT!

Nebezpeci popéleni!

— Pted kazdym ¢isténim: Troubu vypnéte otocenim Spolohového spinace do pozice ,,D “ (vypnuto), odpojte zastréku ze zasuvky a nechte troubu a vSechny
jeji ¢asti uplné vychladnout (nejméné 30 minut).

A VAROVANT!

Nebezpeci zranéni a poskozeni trouby!
— Nikdy troubu neponofujte do vody!
— K ¢isténi trouby nepouzivejte parni Cistice.

A VAROVANT!

Zdravotni rizika zpiisobena $patnymi Cistici!
— Pouzivejte pouze Eistici prostfedky vhodné pro ¢isténi povrchi, které pfichazeji do styku s potravinami.

.
POZOR!
K ¢isténi nepouzivejte abrazivni prostfedky, agresivni Cistice nebo pomucky, které by troubu poskrabaly.

7.1 Po pouZziti
Po kazdém pouziti vycistéte vnitini prostor trouby i v§echno pouzité ptislusenstvi:

A VAROVANI!

Nebezpedi pozaru! Zbytky jidel ve vnitinim prostoru trouby, zejména na topnych ¢lancich, mohou byt pti dal$im pouziti trouby velmi horké a shotet.
— Udrzujte vnitini prostor trouby a topné ¢lanky vzdy Cisté.
1. Odstrarite ze stén vnitiniho prostoru trouby, pfipadné topnych ¢lankti pomoci vlhkého hadiiku vSechny zbytky jidel a tekutin. Spalené kousky muizete
nejprve namodit vodou, ¢imz je odstranite snadnéji.
2. Pecici plech, pecici rost a otocnou jehlu Cistéte nasledovne:
 Nejprve odstraite zbytky jidel vihkym hadiikem.
« Ocistéte prislusenstvi jemnym mycim prostfedkem pod tekouci vodou nebo v mycce.
3. Pizza kamen ¢istéte po kazdém pouziti.
!
POZOR!
Pizza kdmen nepatii do my¢ky. Cistéte ho pouze ruéng.
* Nejprve zbavte pizza kamen mastnych a vétsich zbytka jidla suchym hadiikem.
« Otfete pizza kamen lehce navlhéenym hadiikem a jemnym mycim prosttedkem.
« Polozte ho k vyschnuti na suché misto s dobrou cirkulaci vzduchu.
4. Ocistéte zachytny plech.
 Vytadhnéte zachytny plech z trouby.
» Nejprve odstrante zbytky mastnoty suchym hadiikem.
« Ocistéte zachytny plech jemnym mycim prostfedkem pod tekouci vodou nebo v myccee.
5. Ocistéte vnitini ¢ast dveri vihkym hadfikem.



6. VSechny ocisténé ¢asti véetné trouby pofadné vysuste utérkou.

7.2 V pripadé potieby: povrch a ovladani trouby

1. Povrch trouby véetné jejiho ovladani ocistéte lehce navlhéenym hadiikem, ktery nepousti chloupky.
2. Pokud to nebude stacit, dejte na lehce navlhceny hadiik jesté trochu jemného myciho prostfedku.

3. Otfete suchym hadfikem.

8 Reseni problémii
Vlastnoruéni odstranéni problémi

A VAROVANI!

Nebezpeci zranéni! Trouba neobsahuje zadné ¢asti, které miizete sami opravit.

— Nikdy nepouzivejte vadnou troubu!

— Nikdy troubu sami neopravujte!

Pii vadach vyrobku se obrat'te na na$ autorizovany servis.

Drive nez troubu zaslete nebo kontaktujete nas servis, vyzkousejte podle uvedené tabulky, zda nedokazete dany problém sami vyfesit.

Problém Pii¢ina Odstranéni

Troubu nelze vypnout. Zastreka neni zapojena/ vyrobek nema Zapojte zastréku.
proud.

Béhem provozu vznika kouf. Na topné ¢lanky nakapala mastnota. * Vypnéte troubu.

* Nechte troubu zcela vychladnout.
* Ocistéte topné ¢lanky.

Pokrmy jsou tmavé. Nastaveny ¢as pro piipravu pokrmii je piilis | ¢ Vypnéte troubu.
dlouhy/teplota je pfili§ vysoka. « Odstraiite spaleny pokrm.
* Pfi dalsi ptipravé nastavte kratsi ¢as /nizsi teplotu.

Po vyprseni nastaveného ¢asu neni | Nastaveny Cas je prili§ kratky. Pii dalsi piipravé pokrmu prodluzte nastaveny Cas.
pokrm jesté hotovy.

Teplota je piili§ nizka. Pii dalsi pfipravé pokrmu zvyste nastavenou teplotu.

B
LoTip:
— Pokud nemtiZete sviij problém vyfesit pomoci tabulky, obrat'te se na nas servis.
— Pokud potiebujete pro Vasi troubu nahradni dily nebo piislusenstvi, navstivte nas online obchod na www.severin.de, zalozka ,,Service/ Ersatzteilshop®.

Nahradni dily a pFisluSenstvi
Nahradni dily a pfislu§enstvi si miizete pohodlné objednat pies internet, a to na nasich strankach v horni zalozce ,,Service / Ersatzteil-Shop*.

)l

B | ikvidace vyrobku

Vyrobky oznagené timto symbolem musi byt likvidovany oddélené od domaciho odpadu. Tyto vyrobky obsahuji cenné suroviny, které mohou byt opétovné
vyuzity. Spravna likvidace vyrobku chrani jak Zivotni prostiedi, tak i nase zdravi. Bliz$i informace o likvidaci Vam sdéli mistné pfislusny Gfad, ptipadné
prodejce.

9 Zaruka

Naroky plynouci ze zakonné zaruky zlstavaji témito zaru¢nimi podminkami nedotceny. V piipad¢ zaruky se obrat'te na Vaseho prodejce.

Firma SEVERIN poskytuje zaruku na své vyrobky 2 roky od data jejich koupé. V tomto ¢asovém obdobi odstranime zdarma vSechny zavady, které
prokazatelné spocivaji ve vadach materialu ¢i zhotoveni a vyznamné omezuji funkénost vyrobku. Jiné naroky jsou vylouceny.

Zaruka se nevztahuje na skody, které souviseji s nedodrzovanim podminek pouzivani vyrobku dle jeho navodu, s nespravnym zachazenim nebo béznym
opotiebenim vyrobku, stejné jako na snadno rozbitelné ¢asti, jako jsou napt. sklo, uméla hmota nebo zarovka.

Zaruka zanika pfi opravach vyrobku v neautorizovanych servisech znatky SEVERIN.

Pokud vyrobek vyzaduje opravu, kontaktujte bud’ telefonicky nebo emailem nés zakaznicky servis. Potfebné kontakty najdete nize v navodu.

10 Konformita
Vyrobek odpovida smérnicim, zdvaznym pro oznaceni CE.



