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English

1 Your multicooker

Congratulations on your purchase, and welcome to Philips!
To fully benefit from the support that Philips offers, register your
product at www.Philips.com/welcome.

2  What’s in the box (fig. 1)

Multicooker main unit
Rice scoop
Measuring cup

User manual
Warranty card

Steam basket
Soup ladle
Power cord
Safety leaflet
Recipe booklet

Overview (fig. 2)

Lid

Power socket

Inner pot

Heating element

Water level indications

Control panel

Cooker handle
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Main body
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Detachable steam vent cap

Controls overview (fig. 3)

Cooking functions

Hour button

Display

Minute button

Off/Warm button

Cooking time button

Menu button

Temperature button
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2 Clean the parts of the multicooker thoroughly before using the
multicooker for the first time (see chapter ‘Cleaning’).

3 Add a half pot full of water in the inner pot, close the lid and plug in
the power supply. Select the boiling funtion; the Boil indicator lights up.

4 After water boils for 5 minutes, press the Off/Warm button.

5 Unplug the appliance, wait until the pot has cooled and pour out
the water.

Note

® Make sure all parts are completely dry before you start using the
multicooker:

Preparations before cooking (fig. 4)

Before using the multicooker, you need to follow below preparations:

1 Measure the rice using the measuring cup provided.

2 Wash the rice thoroughly.

3 Put the pre-washed rice in the inner pot.

4 Add water to the level indicated on the scale inside the inner pot

that corresponds to the number of cups of rice used. Then smooth

the rice surface.

Press the lid release button to open the lid.

6 Wipe the outside of the inner pot dry, then put it in the
multicooker. Check if the inner pot is in proper contact with the
heating element.

7 Close the lid of the mutticooker, and put the plug in the power socket.
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Note

You can press the cancel button (Off/Warm) to turn off the
keep-warm function.

To switch off, you need to unplug the appliance.

The default cooking time is 40 minutes, and is not adjustable.
Temperature for this program is approximately 135°C.

Cooking risotto (fig. 6)

Put food and ingredients in the inner pot.

Follow steps 6 and 7 in “Preparations before cooking”.

Press the menu button (Menu) until the risotto cooking function
(Risotto) is selected.

Press the start button (Start) to start cooking.

When the cooking is finished, you will hear a few beeps and the
selected cooking function light will be off.

The multicooker will be in keep-warm mode automatically.

9 The keep-warm indicator lights up.

You can press the cancel button (Off/Warm) to turn off the
keep-warm function.

To switch off, you need to unplug the appliance.

The default cooking time is 40 minutes, and is not adjustable.
Temperature for this program is approximately 135°C.

® Make sure that the outside of the inner pot is dry and clean, and that
there is no foreign residue on the heating element or the magnetic switch.

® Do not exceed the volume indicated nor exceed the maximum water
level indicated in the inner pot, as this may cause the multicooker to
overflow.

Functions overview

Program Temperature | Temperature Time regulation | Default time
regulation (Approximately)

Rice No 135°C No 40 minutes

Risotto No 135°C No 40 minutes

Pilaf No 135°C No 40 minutes

Jam No 90°C 1-4 hours 2 hours

Boil No 95°C 5-30 minutes 30 minutes

Stew No 90°C 20 minutes-10 |1 hour
hours

Fr No 150°C 5-59 minutes 42 minutes

Yogurt No 40°C 6-12 hours 8 hours

Reheat No 90°C 8-25 minutes 25 minutes

Bake Yes 40, 60, 80,100, |20 minutes -2 45 minutes

120,150, 180°C |hours

Steam No 95°C 5 minutes -2 30 minutes
hours

Warm No 73°C Turn on automaticlly after functions
finished (excluding Yogurt)

4  Using the multicooker

Before first use

1 Take out all the accessories from the inner pot. Remove the sheet
between the inner pot and the heating element.
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* The level marked inside the inner pot is just an indication.You

can always adjust the water level for different types of rice and

your own preference. Do not exceed the maximum quantities

indicated on the inside of the inner pot.

Besides following the water level indications, you may also add

rice and water at 1:1-1.2 ratio for rice cooking.

* For 4 cups of rice, the water level should reach the “4” mark in
the inner pot.

Cooking rice or pasta (fig. 5)

1 Follow the steps in “Preparations before cooking”.

2 Press the menu button (Menu) until the rice/pasta cooking
function (Rice/Pasta) is selected.

3 Press the start button (Start) to start cooking.
When the cooking is finished, you will hear a few beeps and the
selected cooking function light will be off.

5 The multicooker will be in keep-warm mode automatically.
9 The keep-warm indicator lights up.

Cooking pilaf (fig. 6)

Whisk the food and ingredients for the pilaf well.

Follow steps 6 and 7 in “Preparations before cooking”.

Press the menu button (Menu) until the pilaf cooking function
(Pilaf) is selected.

Press the start button (Start) to start cooking.

When the cooking is finished, you will hear a few beeps and the
selected cooking function light will be off.

The multicooker will be in keep-warm mode automatically.

The keep-warm indicator lights up.

You can press the cancel button (Off/Warm) to turn off the
keep-warm function.

To switch off, you need to unplug the appliance.

The default cooking time is 40 minutes, and is not adjustable.
Temperature for this program is approximately 135°C.

Cooking jam (fig. 7)

Put food and ingredients in the inner pot.

Follow steps 6 and 7 in “Preparations before cooking”.

Press the menu button (Menu) until the jam cooking function
(Jam) is selected.

Press the cooking time button (Cooking time), and the hour unit
starts flashing on the display.

Press the hour button (Hr.) to set a desired hour unit.

After the hour unit is set, press the cooking time button (Cooking
time) again, and the minute unit starts flashing on the display.
Press the minute button (Min.) to set a desired minute unit.
Press the start button (Start) to start cooking.
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When the cooking is finished, you will hear a few beeps and the
selected cooking function light will be off.

The multicooker will be in keep-warm mode automatically.

9 The keep-warm indicator lights up.

You can press the cancel button (Off/Warm) to turn off the
keep-warm function.

To switch off, you need to unplug the appliance.

The default cooking time is 2 hours.You can select the cooking
time from 1 to 4 hours.

Temperature for this program is approximately 90°C.

Boiling (fig. 8)

o n

Put the food and ingredients in the inner pot.

Follow steps 6 and 7 in “Preparations before cooking”.

Press the menu button (Menu) unitl the boiling function (Boil) is
selected.

Press the cooking time button (Cooking time), and the minute
unit starts flashing on the display.

Press the minute button (Min.) to set a desired minute unit.
Press the start button (Start) to start cooking.

When the cooking is finished, you will hear a few beeps and the
selected cooking function light will be off.

The multicooker will be in keep-warm mode automatically.

> The keep-warm indicator lights up.

The cooking time begins once the water is boiling, and the time is
displayed as a countdown.
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You can press the cancel button (Off/Warm) to turn off the
keep-warm function.

To switch off, you need to unplug the appliance.

The default cooking time is 30 minutes.You can select the
cooking time between 5 to 30 minutes.

Temperature for this program is approximately 95°C.

Stewing (fig. 9)
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Put the food and ingredients in the inner pot.

Follow steps 6 and 7 in “Preparations before cooking”.

Press the menu button (Menu) until the stewing function (Stew)
is selected.

Press the cooking time button (Cooking time), and the hour unit
starts flashing on the display.

Press the hour button (Hr.) to set a desired hour unit.

After the hour unit is set, press the cooking time button (Cooking
time) again, and the minute unit starts flashing on the display.
Press the minute button (Min.) to set a desired minute unit.
Press the start button (Start) to start cooking.

When the cooking is finished, you will hear a few beeps and the
selected cooking function light will be off.

The multicooker will be in keep-warm mode automatically.

> The keep-warm indicator lights up.

* You can press the cancel button (Off/Warm) to turn off the
keep-warm function.

* To switch off, you need to unplug the appliance.

* The default cooking time is 1 hour:You can select the cooking
time between 20 minutes to 10 hours.

¢ Temperature for this program is approximately 90°C.

Frying (fig. 10)
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Put food and ingredients into the inner pot.

Follow step 6 in"‘Preparations before cooking”.

Put the plug in the power socket.

Press the menu button (Menu) until the frying function (Fry) is
selected.

Press the cooking time button (Cooking time), and the minute
unit starts flashing on the display.

Press the minute button (Min.) to set a desired minute unit.
Press the start button (Start) to start cooking.

During cooking, stir the food constantly using a spatula.

When the cooking is finished, you will hear a few beeps and the
selected cooking function light will be off.

10 The multicooker will be in keep-warm mode automatically.

> The keep-warm indicator lights up.

=

® This function must be operated with the lid opened

® This function may be not used for deep fry, and the amount of oil may not

exceed marking ‘2",
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¢ To switch off, you need to unplug the appliance.

* The default cooking time is 42 minutes.You can select the
cooking time between 5 to 59 minutes.

* Temperature for this program is approximately 150°C.

Making yogurt (fig. 11)

Method 1:

1

2

7
8

9

Whisk the ingredients for the yogurt well and put them in a glass
container.

Put the glass container in the inner pot. Make sure that the
container is sealed.

Pour some water in the inner pot. Make sure that half of the
container is immersed in water.

Follow steps 6 and 7 in “Preparations before cooking”.

Press the menu button (Menu) until the yogurt making function
(Yogurt) is selected.

Press the cooking time button (Cooking time), and the hour unit
starts flashing on the display.

Press the hour button (Hr.) to set a desired hour unit.

After the hour unit is set, press the cooking time button (Cooking

time) again, and the minute unit starts flashing on the display.
Press the minute button (Min.) to set a desired minute unit.

10 Press the start button (Start) to start cooking.
11 When the cooking is finished, you will hear a few beeps and the

selected cooking function light will be off.

12 The multicooker will be in standby mode automatically.

Method 2:

1

Pour 1 L of pasteurized milk into the pot (milk should be room
temperature) and add natural yogurt (180-200 g). Stir the milk
and yogurt.

Close the lid and select the yogurt-making function. Program starts

automatically.

If you want fruit yogurt, add fruits (eg. 200 g of cut strawberries)
30 minutes before the end of the program.

Unplug the appliance.

* You can unplug the multicooker immediately after the cooking
is finished.

¢ To switch off, you need to unplug the appliance.

¢ The default cooking time is 8 hours.You can select the cooking
time between 6 to 12 hours.

¢ Temperature for this program is approximately 40°C.

Reheating (fig. 12)

A ow

Loosen the cooled rice and evenly distribute it in the inner pot.
Pour some water onto the rice to prevent it from becoming too
dry.The quantity of the water depends on the amount of rice.
Follow steps 6 and 7 in “Preparations before cooking”.

Press the menu button (Menu) until the reheating function
(Reheat) is selected.

Press the cooking time button (Cooking time), and the minute
unit starts flashing on the display.

Press the minute button (Min.) to set a desired minute unit.
Press the start button (Start) to start cooking.

When the cooking process is finished, you will hear a few beeps
and the selected cooking function light will be off.

The multicooker will be in keep-warm mode automatically.

> The keep-warm indicator lights up.

Tip

* You can press the cancel button (Off/Warm) to turn off the
keep-warm function.

¢ To switch off, you need to unplug the appliance.

* The default cooking time is 25 minutes.You can select the
cooking time between 8 to 25 minutes..

* Temperature for this program is approximately 90°C.

Baking (fig. 13)
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Put the food and ingredients in the inner pot.
Follow step 6 in"‘Preparations before cooking”.
Put the plug in the power socket.

Note

When baking cake, keep the lid closed during cooking. Baking cake at
130°C and by 45 minutes usually delivers best cooking result.

® When baking food other than cake, the lid must be opened during
cooking.

1

2

3

Press the menu button (Menu) until the baking function (Bake)
is selected.

Press the cooking time button (Cooking time), and the hour unit
starts flashing on the display.

Press the hour button (Hr.) to set a desired hour unit.

4 After the hour unit is set, press the cooking time button (Cooking

time) again, and the minute unit starts flashing on the display.

5 Press the minute button (Min.) to set a desired minute unit.

6 Press the temperature button (Temperature), and the default
cooking temperature starts flashing on the display.

7 Press the temperature button (Temperature) to set a desired
baking temperature.

8 Press the start button (Start) to start cooking.

9 When the baking is finished, you will hear a few beeps and the
selected function light will be off.

10 The multicooker will be in keep-warm mode automatically.
> The keep-warm indicator lights up.
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* When removing the inner pot from the multicooker, use a
kitchen glove or a cloth, as the inner pot will be very hot.
To switch off, you need to unplug the appliance.

* The default cooking time is 45 minutes.You can select the
cooking time between 20 minutes to 2 hours.

The default cooking temperature is 60°C. The available
temperature options are 40°C, 60°C, 80°C, 100°C, 120°C,
150°C, and 180°C.

Steaming (fig. 14)

Measure a few cups of water with the measuring cup.

Pour the water into the inner pot.

Put the steam basket into the inner pot.

Put the food into the steam basket.

Close the lid of the multicooker; and put the plug in the power

socket.

Press the menu button (Menu) until the steaming function

(Steaming) is selected.

7 Press the cooking time button (Cooking time), and the hour unit
starts flashing on the display.

8 Press the hour button (Hr.) to set a desired hour unit.
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9 After the hour unit is set, press the cooking time button (Cooking

time) again, and the minute unit starts flashing on the display.
10 Press the minute button (Min.) to set a desired minute unit.
11 Press the start button (Start) to start cooking.
12 When the steaming is finished, you will hear a few beeps and the
selected cooking function light will be off.
13 The multicooker will be in keep-warm mode automatically.
9 The keep-warm indicator lights up.
14 Open the lid and carefully take out the steamed food from the
plate or the steam basket.

Note

® The cooking time begins once the water is boiling, and the time is
displayed as a countdown.

®  When removing the steamed food from the steam basket, use a kitchen
glove or a cloth, as the plate and steam basket will be very hot.

® When you cook rice and steam food at the same time, make sure you
measure out an amount of rice that leaves enough room for the steam tray.

® Water level should be between 2 and 4 water level marked inside inner pot.




* You can press the cancel button (Off/Warm) to turn off the
keep-warm function.

To switch off, you need to unplug the appliance.

The default steaming time is 30 minutes.You can select the
cooking time between 5 minutes to 2 hours.

* Temperature for this program is approximately 95°C.

Preset time for delayed cooking (fig. 15)

You can preset the delayed cooking time in different cooking modes.

The preset timer is available from 10 minutes to 24 hours.

1 Follow steps 6 and 7 in “Preparations before cooking”.

2 Press the menu button (Menu) until your desired cooking function
is selected.

3 Press the preset time button (Preset).
> The preset timer starts flashing on the display.

4 Press the hour button (Hr.) and minute button (Min.) to set the
preset time.

5 Press the start button (Start) to confirm the preset time.

6 The cooking will be finished when the preset time has elapsed.
You will hear a few beeps and the selected cooking function light
will be off.

7 The multicooker will be in keep-warm mode automatically.
> The keep-warm indicator lights up.

Note

® The preset timer is not available in fry (Fry) and bake (Bake) modes.

* After the preset time is set, you can press the cancel button
(Off/Warm) to deactivate the preset function.

¢ To switch off, you need to unplug the appliance.

* You can press the cancel button (Off/Warm) to turn off the
keep-warm function.

Keep-warm mode

The multicooker provides you with easy control over the keep-warm

mode.

* After you have selected the cooking function using the menu
button (Menu), if you press the start button (Start) directly, the
keep-warm indicator will light up. After the cooking is finished, the
multicooker will switch to keep-warm mode directly.

* After you have selected the cooking function using the menu
button (Menu), if you press the keep-warm button first, and then
the start button (Start), the keep-warm indicator will be off. After
the cooking is finished, the multicooker will be in standby mode.

® Except for the yogurt-making function, all cooking functions will allow the
product to go into the keep-warm mode (Off/Warm).

¢ In standby mode, you can press the keep-warm button (Off/Warm) to
enter the keep-warm mode.

® In keep-warm mode, you can press the keep-warm button (Off/Warm)to
enter the standby mode.
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¢ To switch off, you need to unplug the appliance.
¢ Temperature for this program is approximately 73°C.

5 Cleaning and Maintenance
Note

®  Unplug the multicooker before starting to clean it.
®  Wait until the multicooker has cooled down sufficiently before cleaning it.

Problem Solution

The rice is not
cooked.

There is not enough water. Add water
according to the scale on the inside of the
inner pot.

You did not press the start button (Start) to
start cooking.

Make sure that there is no foreign residue on
the heating element and the outside of the
inner pot before switching the multicooker on.

The heating element is damaged, or the inner
pot is deformed. Take the cooker to your Philips
dealer or a service center authorized by Philips.

The cooker does | The temperature control is defective. Take the
not switch to appliance to your Philips dealer or a service
keep-warm mode | center authorized by Philips.

automatically.

The rice is
scorched.

You have not rinse the rice properly. Rinse the
rice until the water runs clear.

Water spills out of | Make sure that you add water to the level

the multicooker indicated on the scale inside the inner pot that
during cooking. corresponds to the number of cups of rice
used.

Make sure the water does not exceed the
next level on the scale, as this may cause the
appliance to overflow during cooking.

Please use cake mix and follow the instructions
provided in the user manual.

The cake result is
too hard.

| cannot get to the | Press the menu button (Menu) repeatedly to
desired cooking select the desired function as shown by the
function. LED indicator.

Clean the inner pot with some washing
detergent and warm water.

Rice smells bad
after cooking

After cooking, make sure the steam vent cap,
inner lid and inner pot are cleaned thoroughly.

Error message
(E1,E2,E3,0r E4)
appears on the
display.

There is malfunction in your multicooker. Take
the appliance to your Philips dealer or a service
center authorized by Philips.
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1 Bawuat MHOrodpyHKLMOHAAEH ypea
3a roTBeHe

No3apassBame BK 3a NOKynkaTa 1 Aobpe aowan Bes Philips!
3a Aa ce Bb3MOA3BaTE M3LSAO OT npeanaraHaTa oT Philips
MOAAPBKKA, PETUCTPUPANTE MPOAYKTA Ch Ha
www.philips.com/welcome.

2 KakBo uma B KytusTa (dur. 1)

OcHoBeH BAOK Ha MHOTOGYHKUMOHAAHUS YPEA 33 rOTBEHE
KolwHwua 3a roTeeHe Ha napa /\onaTka 3a opw3
Yepnak 3a cyna MepuTeAHa valuka
3axparisall, Kabea
PbKOBOACTBO Ha NoTpebuTes
['apaHuMoHHa KapTa

Bpouypa 3a 6e3onacHocT
KHikka ¢ peuenTtnt

O6uw, nperaea (¢pur. 2)

Kanauka EAeKTpUUeckn KoHTaKT

BbTpeter cba HarpesaTereH enemeHT

MHapKaumm 3a HUBOTO Ha BOAaTa

® Q0@

Ha Kanaka

KOHTDO/\GH naHeA Apb)«xa Ha CbAQ 3a roTBeHe

©)
@
@ ByToH 3a ocBoboMAaBaHE
@
®

®P

OCHOBHO TAAO [MoaBvKHa Kamavka Ha 0TBOpa 3a

napa

O6w, nperaea Ha KoHTpoAuTe (¢ur. 3)

DyHKUMM 33 roTBeHe ByTon HYAC

Byton MUHYTA

Aucnaen

Interior

Inside of the outer lid and the main body:

* Wipe with wrung out and damp cloth.

* Make sure to remove all the food residues stuck to the
multicooker.

ByTon M3ka/Tonro ByToH 3a Bpeme 3a npuroTssaHe

ByToH 3a MeHio ByToH 3a TemnepatypaTa

Byton CTAPT

PRREE
B

ByToH 3a nporpamupare

O6w, nperaea, Ha yHKLMUTE

Heating element: [Mporpama Peryavpane | Temnepatypa PeryavpaHe | Bpeme no
° \/\/ise with wéung out and damp cloth. H:TTEZ:j (npunvautenta) - |na speveto EZAE::
* Remove food residues with wrung out and damp cloth or toothpicks. Ops Ze £ 135°C e 4OPMMHYTI/I
Exteri Pusoto He 135°C He 40 MuHyTU
Xterior Murad He 135°C He 40 MuHYTH
Surface of the outer lid and outside of the main body: EOHWT'OP :e :g :g ;—;&;aca iouaca
* Wipe with a cloth damped with soap water: BapeHe He 90 °C 26 MRy 1 MARyTH
. dAyllaBaHe e MUHYTH yac
* Only use soft and dry cloth to wipe the control panel. Ay 10 Hac:T
* Make sure to remove all the food residues around the control buttons. Moprere He 150 °C 559 wirytn |42 wirya
Knceao masko |He 40 °C 6-12 yaca 8 vaca
Accessories MpetonasHe |He 90 °C 8-25 MUHYTW |25 MUHYTH
MNevere Aa 40, 60, 80,100, 20 MuHyTV - |45 MUHYTH
Rice scoop, soup ladle, inner pot, steam basket, and steam vent cap: 120,150,180 °C |2 vaca
® Soak in hot water and clean with sponge. Ha napa He 95 °C 5 MUHYTM 30 MuHyTH
-2 vaca
6 Envn«onment Tonba He 73°C ABTOMATUYHO BKAIOUBaHE
CAEA KaTo GyHKLMMTE
Do not throw away the appliance with normal household 3aBbPLWAT (C U3KAIOHEHE
waste at the end of its life, but hand it in at an official Ha Yogurt)

collection point for recycling. By doing this, you can help to
preserve the environment.

7 Specifications

Model Number HD3037
Rated power output 980W
Rated capacity 5.0L
Rice volume 1.8L

8 Troubleshooting

If you encounter problems when using this multicooker, check the
following points before requesting service. If you cannot solve the
problem, contact the Philips Consumer Care Center in your country.

Problem Solution

The light on the
button does not
go on.

There is a connection problem. Check if

the power cord is connected to the cooker
properly and if the plug is inserted firmly into
the power outlet.

The light is defective. Take the appliance to your
Philips dealer or a service center authorized
by Philips.

The display does
not function.

The multicooker is not connected to the power
supply. If there is no power supply, the power
failure backup function does not work and the
display does not function.

The battery for the display runs out of power.
Take the appliance to your Philips dealer or a
service center authorized by Philips to have the
battery replaced.

4 W3noaseaHe Ha
MHOTO}YHKLIMOHAAHUSA YPeA 3a
roTeeHe

Mpeau nbpBaTa ynotpeba

1 VI3BaaeTe BCMUKM akcecoapu OT BTPelwHUs cba. OTCTpaHeTe
AUCTa, KOMTO CE HAMMPA MEXKAY BbTPELUHUSA CbA W1 HarpsABaLLs
EAEMEHT.

2 [louncTeTe OCHOBHO BCUUKM HaCTU Ha MHOMOGYHKLIMOHAAHWA Ypea
3a rOTBEHE, MPEAM Ad IO M3MOA3BATE 3a MbPBY MbT (BUXKTE rAaBa
"MouncTsare").

3 HambAHeTe BbTPELIHMA CbA HAMOAOBMHA C BOAR, 3aTBOPETE
Karaka 1 BKAloYeTe 3axpaHBaHeTo. V13bepeTe yHKUMATa 33
BapeHe; CBETAMHHUAT MHAWKaTop Boil ceeTsa.

4 Chea KaTo BoaaTa nospu 5 MuHyTu, HaTucHeTe GyToH Off/Warm.

5 VI3KkaloveTe ypeaa, M34aKaiMTe CbAbT Ad CE OXAGAM W U3AETE
BOAATA.

3abeAerkKka

® VBeperTe ce, Ye BCMUKM 4acTy Ca HAMbAHO Cyx, NPEAM AQ 3arovHeTe Ad

13MOA3BaTE MHOTOGYHKLIMOHAAHMA YPEA 3a rOTBeHe.

MNoaroToBka npeau roTeeHe (¢MF. 4)

I_IpeAM Ad M3MNOA3BaTE MHOI’Od))’HKLLMOHa/\HMﬂ YPEA 3a roteeHe,
TPHGBa Ad V3MbAHUTE CAEAHUTE NMOAFOTBUTEAHN CTBIKM:

1 OTMepeTe opu3a C NOMOLLTa Ha MPeAOCTaBeHaTa 3a LieATa
MepUTEeAHa Yallia.

2 V3muiiTe opusa Aobpe.

3 [MocTaBeTe U3MUTUS OpY3 BbB BbTPELLHMA CbA,
AobaseTe BoAa AO 0BO3HAUEHOTO HUBO Ha CKaAaTa, HaMMpalLia
Ce OT BbTPeliHaTa CTPaHa Ha BbTPELWHWSA CbA, KOETO OTroBaps Ha

6p0ﬂ Halm M3MOA3BaH Opu3. C/\eA TOBa M3paBHETE MOBbPXHOCTTA

Ha opu3a.

HaTncHeTe 6yToHa 32 ocBOBOMAABaHE, 33 A2 OTBOPMTE Karaka.

6 |136bplieTe A0Ope BbHIWHATA NOBLPXHOCT Ha BETPELUHMUA CbA,
CA€A KOETO 1O MOCTaBeTe B MHOTOGYHKLMOHAAHMWS Cba, 38
roTeere. [lpoBepeTe AaAM BETPELUHUAT CbA KOHTaKTyBa A0bpe ¢
HarpeBaTeAHMA EAEMEHT.

7 3aTBOpETE Kanaka Ha MHOrOMYHKLIMOHAAHS YPeA 3a roTBeHe u
BKAIOYETE LLIEMNCEAA B KOHTaKTa.

E 3abeArerxkKka

wv

Coeet

* MoxeTe aa HaTucHeTe byToHa 3a oTka3 (Off/Warm), 3a aa
M3KAIOUMTE GYHKLIMATA 33 NOAABPXKAHE Ha TOMAMHaTa.

* 3a Aa VBKAIoUMTE ypeAa, TpAbBa Aa U3BaAMTE Lencera OT
KOHTaKTa.

* BpemeTo 3a roTseHe no noapasbupare e 2 yaca. MoxeTte aAa

n3bepeTe BpeMeTO 3a roteeHe oT 1 A0 4 yaca.

Temnepatypata 3a Tasu nporpama e npubAvsnTeaHo 90 °C.

* S/BepeTe C€, Y€ BbHLIHATA NOBBPXHOCT Ha BbTPELHNA CbA € CyXa U YncTa
1 Ye BbPXY HarpeBaTeAHV A EAEMEHT UAV MarHUTHUA NPEBKAIOYBATEA HAMA
OCTaTbLM.

He npesuiwasariTe nocoyeHns obem MAU MaKCMMAAHOTO HKBO Ha BOAATA,
0603HauYEHO Ha BLTPELLHMSA CbA, Thi1 KATO TOBA MOXE AQ AOBEAE AO
npeA1BaHe Ha MHOrOMYHKLIMOHaAHNA yPeA 3a roTeeHe

* O603Ha4eHOTO HMBO Ha BbTPELUHATA CTPaHa Ha BLTPELUHWA CbA,
€ Camo eAHa MHAMKaLWA. Brie BUHArM MoxeTe Aa peryavipate
HVBOTO Ha BOAATA CIOPEA PasAVUHUTE BIMAOBE OpU3 U
AVUHUTE BY MPEATIOUMTaHUS. He npeBuiaBaiTe MakciMaAHUTe
KOAMUYECTBA, MOCOUEHW OTBLTPE Ha BbTPELWHMUS CbA,

¢ OcBeH Aa CnassaTe MHAMKALMUTE 3a HWMBO Ha BOAATA, CbLLO
MOXeTe Aa A0DaBMTE OpK3 1 BOAG B CboTHOWeHWe 1:1-1.2
Mpu roTBeHe Ha opw3.

* 3a 4 vawm opu3 HMBOTO Ha BoAaTa TpsibBa Aa € AO
0603Ha4eHNeTo 4" Ha BLTPEWHMSA CbA.

loTBeHe Ha opu3 MAM nacTa (dur. 5)

1 ChepBaitTe cTbnkuTe OT “oAroToBKa Npeav roteeHe’.

2 HatwncreTe GyToHa 3a MeHio (Menu), AookaTo usbepeTte
byHKUMATa 3a roTBeHe Ha opw3/nacTa (Rice/Pasta).

3 HaTucHeTe cTapToBYMs GyToH (Start) 3a Ha4aAO Ha rOTBEHETO.
Chea KaTo rOTBEHETO MPUKAIONH, LLiE UyeTe HAKOAKO 3BYKOBM
CUIHaAR U CBETAMHHUAT MHAMKATOP Ha 13bpaHaTa yHKLMs 3a
rOTBEHE LLE M3racHe.

5 MHOrodyHKUMOHAAHWAT ypeA 3a roTBeHe aBTOMaTUYHO Lie ce
BKAIOUM B PEXUM Ha MOAABPKAHE Ha TOMAVHATA.

9 [IHAVMKAaTOPBT 3a NOAABPYKAHE Ha TOMAMHATA CBETBA.

CoeeT

BapeHe (¢pur. 8)

1 [MocTaBeTe NPOAYKTUTE BbB BbTPELIHMA CbA,

2 Chaepnpanite cTbrku 6 1 7 oT "[NoaroToska npeay rotseHe”.

3 HatucHeTe b6yToHa 3a meHio (Menu), sookaTo 13bepeTe
dyHKUMATa 3a BapeHe (Boil).

4 HatucHeTe 6yToHa 3a Bpeme 3a rotseHe (Cooking time) 1

GAOKBT 33 MUHYTUTE 3aMouBa Ad MUra Ha AUCMAES.

5 HatucreTte 6yToHa 3a MuHYyTH (Min.), 3a A2 HACTPOUTE Hy)KHUTE
MUHYTU.

6 HatwucreTe cTapToBus ByToH (Start) 3a Ha4aAO Ha FOTBEHETO.

7 Chen KaTo rOTBEHETO MPUKAIOUM, LLLE UYyeTe HAKOAKO 3BYKOBM
CUrHaAa U CBETAMHHUAT MHAMKATOP Ha 13bpaHaTa GpyHKUMA 3a
rOTBEHE e M3racHe.

8 MHOFO(I))’HKLLMOHBJ\HMHT YPEA 3a roTBeHe aBTOMaTU4HO Le Cce
BKAIOYM B PEXMM Ha MOAABPXAHE Ha TOMAMHATA.
9 [IHAVMKAaTOPBT 32 MOAABPYKAHE Ha TOMAMHATA CBETBA.

3abeAerkKa

¢ OTuMTaHeTo Ha BPEMETO 3a rOTBEHE 3arouBa CAeA KaTo 3aBPW BOAATa M
ce OTuMTa KaTo 0bpaTHO BpoeHe.

Coeet

* MoxeTe aa HaTucHeTe byToHa 3a oTka3 (Off/Warm), 3a aa
MBKAIOUMTE QYHKLIMSATA 33 MOAABPYKAHE Ha TOMAMHATA.

* 3a Aa v3KAIOUMTE Ypeaa, TpsbBa AQ 13BaAWTE LienceAd OT
KOHTaKTa.

* BpemeTo 3a roteeHe no noapasbupare e 30 MuHyTH. MoxeTe

Aa 13bepeTe BpemeTo 3a roTeeHe oT 5 A0 30 MUHYTH.

Temnepatypata 3a Ta3u nporpama e npnbAvsnTesHo 95°C.

* MoxeTe aa HaTucHeTe byToHa 3a oTka3 (Off/Warm), 3a aa
U3KAIOUMTE QYHKLIMATA 33 MOAABPYKAHE Ha TOMAMHATA.

* 3a Aa VBKAloUMTE ypeAa, TpAbBa Aa M3BaAMTE Lencera OT
KOHTaKTa.

* BpemeTo 3a roTeeHe no noapasbuparie e 40 MUHYTU 1 He
MOXe Aa CE MPOMEHSI.

e T 135°

emnepaTtypaTa 3a Ta3u nporpama e npubansnTesHo 135 °C.

[oTBeHe Ha pusoTo (¢ur. 6)

1 lMocTaBeTe NPOAYKTHTE BbB BLTPELLHNSA CbA,

2 Chaeppanite cTbrkun 6 1 7 oT “[oaroToska npeay rotseHe”.

3 HatucHeTe 6yToHa 3a MeHio (Menu), sookaTo n3bepeTe
dyHKUMATa 3a roTBeHe Ha pu3oTo (Risotto).

4 HatucHeTe cTapToBua 6yToH (Start) 3a Ha4aAO Ha rOTBEHETO.

5 Chea KaTO roTBEHETO MPUKAIOUM, LLE UyeTe HAKOAKO 3BYKOBM
CUrHaAA U CBETAMHHUAT MHAMKATOP Ha 13bpaHaTa dyHKUMSA 3a
rOTBEHE LLe M3racHe.

6 MHOrOGYHKLIMOHAAHWAT YPeA 3a roTBEHe aBTOMATMYHO Lie ce
BKAIOUM B PEXKMM Ha NMOAAbPXKaHe Ha TOMAMHATa.
> /IHAVMKAaTOPBT 33 NOAABPYKAHE Ha TOMAWMHATA CBETBA.

CoeeTt

3aaywasaHe (¢ur.9)

1 TMocTaBeTe NPOAYKTUTE BbB BbTPELLHMA CbA,

2 Caeagante cTbnku 6 11 7 oT “[oAroToBka npeay rotseHe”.

3 HaTucHeTe b6yToHa 3a MeHio (Menu), sookaTo 13bepeTe
dyHKUMSATa 32 3aaylwasare (Stew).

4 HatucHeTe 6yToHa 3a Bpeme 3a rotseHe (Cooking time) 1

6AOKbT 3a Yac 3aMo4Ba A Mira Ha AMCIIAes.

5 HatucreTte 6yToHa 3a vac (Hr.), 3a Aa HacTpouTe HyxXHWUTE
yacose,

6 Che KaTo HacoBeTe Ca 3aA3AEHM, HAaTUCHETe OTHOBO GyToHa 3a
speme 3a rotserHe (Cooking time) 11 GAOKLT 3a MUHYTKTE 3anovysa
A MMra Ha AVCnAes.

7 HatncHete 6yToHa 3a MuHyTK (Min.), 3a Aa HACTPOWTE Hy)KHWUTE

MUHYTU.

HaTucHeTe cTapTosua 6yToH (Start) 3a Ha4aAO Ha rOTBEHETO.

9 CAeA KaTO roTBEHETO MPUKAIOUM, LLLE UyeTe HAKOAKO 3BYKOBM
CUrHAAA W CBETAVHHUAT MHAMKATOP Ha U3GparHaTa $yHKLMS 3a
roTBeHe LUe M3racHe.

10 MHOrOGYHKLIMOHAAHWAT YPeA 3a roTBEHe aBTOMATUYHO Lie ce
BKAIOYM B PEXWM Ha NOAAbBPXaHE Ha TOMAMHaTa.

9 VIHAVMKAaTOPBT 33 NOAABbPYKAHE Ha TOMAVMHATA CBETBA.

©

Coeet

* MoxeTe aa HaTUcHeTe byToHa 3a oTka3 (Off/Warm), 3a aa
U3KAIOUMTE QYHKLMSTA 33 MOAABPYKAHE Ha TOMAMHATA.

* 3a Aa v3KAIOUMTE Ypeaa, TpsbBa AQ V3BaAWTE LienceAd OT
KOHTaKTa.

* BpemeTo 3a roteeHe no noapasbuipaHe e 1 vac. MoxeTe Aa

n3bepeTe BpemeTo 3a rotsere oT 20 MuHyTH A0 10 vaca.

Temnepatypata 3a Tasu nporpama e npubAvsuTeaHo 90 °C.

* MoxeTe aa HaTucHeTe ByToHa 3a oTka3 (Off/Warm), 3a aa
W3KAIOHMTE ¢yHKLlVIﬂTa 3a NOAAbPXXaHE Ha TOMAMHATA.

* 3a Aa MBKAIOUMTE YpeAa, TpsbBa Aa M3BaAMTE Liencea oT
KOHTaKTa.

* BpeMmeTo 3a roteeHe no noapasbuipaqe e 40 MUHyTH 1 He
MOXe AQ CE MPOMEHS.

. °
TemnepatypaTa 3a Tasu nporpama e nprbAvsmTeaHo 135 °C.

AwN =

loTBeHe Ha nuAad (pur. 6)

1 Pasbwiite A0bpe npoaykTUTE 3a NiAada.

2 Chaeppanite cTbrkun 6 1 7 oT “TloaroToBka npeay rotseHe”.

3 HatucHeTe 6yToHa 3a meHio (Menu), sokaTo u3bepeTe
dyHKUMATa 3a roTBeHe Ha Mvaad (Pilaf).

4 HatucHeTe cTapToBua 6yToH (Start) 3a Ha4aAO Ha rOTBEHETO.

5 Chea KaTo roTBEHETO MPUKAIOUM, LLIE HyeTe HAKOAKO 3BYKOBK
CUrHAAA W CBETAVHHUAT MHAMKATOP Ha U3GparaTa $yHKUMS 38
roTBeHe LUe M3racHe.

6 MHOrodyHKUMOHAAHWAT YPeA 3a roTBEHE aBTOMATWYHO Lie ce
BKAIOUM B PEXWM Ha NOAAbPXaHE Ha TOMAMHaTa.

7 VIHAMKAaTOPbT 3a MOAAbPXaHe Ha TOMAMHaTa CBEeTBa.

CoeeT

* MoxeTe aAa HaTucHeTe byToHa 3a oTka3 (Off/Warm), 3a aa
M3KAIOUMTE GYHKLIMATA 33 NOAABPXKAHE Ha TOMAMHATA.

* 3a Aa VBKAIOUMTE ypeAa, TpAbBa Aa M3BaAMTE Lencera oT
KOHTaKTa.

* BpeMeTo 3a roteere no noapasbuipaqe e 40 MUHy TV 1 He
MOXE AQ CE MPOMEHSI.

¢ TemnepaTypaTa 3a Tasu nporpama e npubansmuTearo 135 °C.

BapeHe Ha kKoHuTIOp (Pur. 7)

1 [MocTaBeTe NPOAYKTUTE BbB BbTPELIHMA CbA,

1 Cheppaitte cTonku 6 1 7 oT "lNoaroToska npeam roteere’.

2 Hatucrete 6yToHa 3a MeHio (Menu), sokaTo n3bepeTte
GyHKUMATA 3a BapeHe Ha KOHGUTIOP (Jam).

3 HatucHeTe 6yToHa 3a Bpeme 3a roteeHe (Cooking time) u
GAOKBT 3a Yac 3aMoyBa Ad MM1ra Ha AMCTIAEA.

4 HatwncHeTe GyToHa 3a Yac (Hr.), 3a Aa HACTPOWTE Hy)KHIUTE YacoBe.

5 Chea KaTo YacoBeTe Ca 33AaAEHM, HaTVCHETe OTHOBO ByTOHa 3a

BpeMe 3a roteere (Cooking time) 1 BAOKBLT 3a MUHYTWTE 3arnoysa

A MMra Ha AVCnAes.

6 Hatucrete byToHa 3a MuHYTH (Min.), 3a A2 HACTPOUTE Hy)KHUTE
MUHYTU.

7 HatwucreTte cTapToBus byToH (Start) 3a Ha4aAO Ha rOTBEHETO.

8 Chea KaTO rOTBEHETO MPUKAIOUM, LLIE UyeTe HAKOAKO 3BYKOBM
CUrHaAA U CBETAVMHHMAT MHAMKATOP Ha 13bpaHaTa dyHKLMA 3a
rOTBEHE LLe M3racHe.

9 MHOrOGYHKLMOHAAHUAT YpPeA 3a rOTBEHE aBTOMATUYHO Lie ce
BKAIOUM B PEXMM Ha NMOAAbPXaHe Ha TOMAMHaTa.
> VIHAVMKAaTOPBT 33 NOAABPYKAHE Ha TOMAVMHATA CBETBA.

MopykeHe (¢pur. 10)

MocTaBeTe NPOAYKTUTE BbB BbTPELLHMA CbA,

ChepBaitte cTbnka 6 oT “[MoaroToska npean rotseHe”.

BraoueTe LernceAa B EAEKTPUHECKNA KOHTaKT.

HaTucHeTe 6yToHa 3a MeHio (Menu), AokaTo v3bepeTe

yHKumsaTa 3a moprkere (Fry).

5 HatwncreTe 6yToHa 3a Bpeme 3a roteeHe (Cooking time) 1
OAOKBT 3a MWHYTUTE 3ano4Ba Aa MUra Ha ANCNAEA.

6 Hatucrete 6yToHa 3a MuHYTH (Min.), 3a A2 HACTPOUTE Hy)KHUTE
MUHYTU.

7 HatucreTe cTapToBus OyToH (Start) 3a Ha4aAO Ha rOTBEHETO.

8 [lo Bpeme Ha roTBEHETO MOCTOAHHO pa3bbpKBaiiTe XpaHaTa C
wnaTyAa.

9 Chea KaTO rOTBEHETO MPUKAIOUM, LLIE UyeTe HAKOAKO 3BYKOBM
CUrHaAa U CBETAUHHUAT MHAMKATOP Ha M36paHaTa ¢>’HKLLM9 3a
rOTBEHE Liie M3racHe.

10 MHOrOGYHKLIMOHAAHWAT YPEeA 3a rOTBEHe aBTOMATUYHO Lie ce

BKAIOUM B PEXIM Ha MOAABPXKAHE Ha TOMAWHATa.

g MHAVIK&TOpr 3a NOAAbPXKaHE Ha TOMAMHATa CBETBA.

E 3abeAerkKa

¢ Ta3sun dpyHKumA TpABBa Aa Ce M3MbAHABA NPU OTBOPEH Kanak.
¢ Ta3sun dpyHKLMA He MOXeE Ad Ce M3MOA3BA 33 ABADOKO MbpiKeHe 1
KOAMYECTBOTO MasHMHa He TPAGBa Aa € Haa 06o3HaueHneTo 2",

* 3a Aa vBKAIOUMTE Ypeaa, TPsoBa AQ M3BAAMITE LLEMCEAA OT KOHTAKTa,
* BpemeTo 3a roteeHe no noapaséupaqe e 42 mMuHy . MoxeTte
Aa v3bepeTe BpeMeTo 3a roTeeHe oT 5 A0 59 MUHYTH.

* TemnepaTypata 3a Tasu nporpama e npubansutearo 150 °C.

lMpuroTesiHe Ha KMuceAo MAsKO (dur. 11)

MeToa 1

1 Pa3buitTe A0Bpe NPOAYKTUTE 3a KMCEAOTO MAAKO W v MOCTaBeTe
B CTBbKAEH CbA,

2 [locTaBeTe CTbKAEHMS Cba BbB BbTPELUHMA CbA, YBEpETE Ce, ve
CbABT € AODBpe 3aTBOpeH.

3 CuneTe MaAKO BOAA BbB BLTPELIHWA CbA. YBEPETE Ce, Ye CbAbT €
MOTOMNEH AO NMOAOBKHATA BbB BOAATA.

4 ChreppaiiTe cTbrkv 6 1 7 oT “[NoaroToska npean roteexe”.

5 Hatucrete 6yToHa 3a MeHio (Menu), sokaTo n3bepeTte
byHKUMATA 3a NpUroTBaHe Ha kiucero Masiko (Yogurt).

6 Hatucrete 6yToHa 3a Bpeme 3a roteere (Cooking time) 1
6AOKBT 3a Yac 3aMo4Ba Aa Mira Ha AMCrIAes.

7 HatwucreTte 6yToHa 3a vac (Hr.), 3a Aa HacTpouTe HyXHWTE
yacose,

8 Chea KaTo HacoBeTe ca 3aAaAeHM, HaTUCHEeTe OTHOBO GyToHa 3a
Bpeme 3a roteere (Cooking time) 1 6AOKLT 3a MUHYTWTE 3aroysa
A3 MUra Ha AMcnAes.

9 HatucreTte 6yToHa 3a MuHYTH (Min.), 3a A2 HACTPOUTE Hy)KHUTE
MUHYTU.

10 HaTucHeTe cTapToBus GyToH (Start) 3a Ha4aAO Ha rOTBEHETO.

11 Caea KaTo rOTBEHETO MPUKAIOUM, LLIE HyeTe HAKOAKO 3BYKOBM
CUTHaAA U CBETAVMHHUAT MHAMKATOP Ha M3bpaHaTa GyHKLMs 3a
rOTBEHE Lie M3racHe.

12 MHOrOGYHKUMOHAAHUAT ypea, 3a roTBEHe aBTOMATUYHO Lie ce
BKAIOUM B PEXMM HA FOTOBHOCT.

MeTop, 2:

1 Haneiite 1 A NacTbOpU3MPaHO MPSCHO MASKO B CbAd (MAAKOTO
TpAGBa Ad € CbC CTaliHa TemnepaTypa) U AobaBeTe HaTypaAHO
Kkrceno masko (180 - 200 r). PasbbpraiTe NpsCHOTO MASIKO U
KUCEAOTO MASIKO.

2 3aTBOpETE Kanaka \ 3bepeTe GpyHKUMATA 33 NPUrOTBAHE Ha
Kncero masiko, [Nporpamata ce cTapTipa aBTOMaTUUIHO.

3 AKO 1cKaTe NMAOAOBO KUCEAO MASIKO, AobBaBeTe naoaose (Harp.
200 r HapssaHu sroan) 30 MUHYTV NPeAV Kpas Ha Nporpamara.

4 VI3KAloUeTe ypeaa OT KOHTaKTa.

CoeeTt

* MoxeTe Aa UBKAIOUMTE MHOTODYHKLIMOHAAHMA Ypea, 3a
rOTBEHE BEAHAra CACA KaTo FOTBEHETO € 3aBbPLUMAC.

* 3a Aa vBKAIOUMTE YpeA, TPAOBA Ad M3BAAMTE LLEMCEAA OT KOHTaKTa,

* BpemeTo 3a roteere no noapasbripaHe e 8 vaca. MoxeTe aa
13bepeTe BpeMeTo 3a rotseHe oT 6 A0 12 yaca.

* TemnepaTypata 3a Tasu nporpama e npubansmtearo 40 °C.

MpeTonasHe (¢pur. 12)

1 PasbbpKaiiTe OXAAAEHMS OpU13a U O pasnpeAeAeTe PaBHOMEPHO
BbB BbTPELLHMA CbA,

2 CuneTe MaAKO BOAQ BbPXy OpM3a, 33 Ad HE CTaHe TBbPAE CyX.

KoAn4ecTBOTO BOAA 3aBMCH OT KOAUUECTBOTO OPU3.

Cheppaitte cTbnku 6 1 7 oT "ToaroToska npeau roteere’.

HaTtucHeTe 6yToHa 3a MeHio (Menu), sookaTo ce 13bepe

dyHKumMATa 3a npeTonasHe (Reheat).

5 Hatucrete 6yToHa 3a Bpeme 3a roteere (Cooking time) 1
GAOKBT 33 MUHYTUTE 3aMouBa Ad MUra Ha AUCMAES,

6 HatucreTe 6yToHa 3a MuHYTH (Min.), 3a Aa HACTPOUTE Hy)KHUTE
MUHYTU.

7 HatwcreTe cTapToBus 6yToH (Start) 3a Ha4aAO Ha FOTBEHETO.

8 Chea KaTo MPOLECHT Ha FOTBEHE MPUKAIOYM, LLie UyeTe HAKOAKO
3BYKOBM CMrHAAQ U CBETAMHHWAT MHAMKATOP Ha M36paHaTa
GYHKLYMA 33 rOTBEHE LU M3racHe.

9 MHOrOGYHKUMOHAAHUAT ypeA, 3a TOTBEHE aBTOMATUUHO LLE Ce
BKAIOUM B PEXMIM Ha MOAABPXKAHE Ha TOMAWHaTa.

9 [IHAVMKAaTOPBT 3a MOAABPYKAHE Ha TOMAMHATA CBETBA.

A w

Coser

* MoxeTe aa HaTUcHeTe byToHa 3a oTka3 (Off/Warm), 3a aa
M3KAIOUMTE GyHKLIMATA 33 NOAABPXKAHE Ha TOMAMHaTa.

* 3a Aa M3KAIOUNTE YpeAa, TpsbBa Aa M3BaAMTE LEMNCceAd OT
KOHTaKTa.

* BpemeTo 3a roteeHe no noapasbupaHe e 25 MuHyTh. MoxeTe
Aa 13bepeTe BPeMeTO 3a roTeeHe OT 8 A0 25 MUHYTH.

¢ TemnepaTypata 3a Tasu nporpama e npnbansutearo 90 °C.

MeyeHe (¢pur. 13)

1 [locTaseTe NPOAYKTUTE BbB BLTPELIHWA CbA.
2 ChaeppanTe cTbrka 6 oT "lNoaroToska npeau roteexe”.
3 BrAlOUETE LIEMCEAa B EAEKTPUUECKMS KOHTAKT.

3abeArerxkKa

® Korato revete Kekc, ADBKTE Karaka 3aTBOPEH M0 BPEME Ha NeYeHETO.
OBUKHOBEHO Ha-AOGbP PE3YATAT OT MEUYEHETO Ha KEKC Ce MoCTura npu
130 °C 3a Bpeme Ha neveHe 45 MuHyTU.

® Korato redeTe apyra xpaHa, KanakbT TpsGBa Aa € OTBOPEH M0 Bpeme
Ha rnevyeHeTo.

4 HatucHeTe 6yToHa 3a MeHio (Menu), AokaTo v3bepeTe
yHKUmsATa 3a neyere (Bake).

5 HatwucreTte 6yToHa 3a Bpeme 3a roteere (Cooking time) 1
GAOKDBT 3a 4ac 3aroysa Aa MM1ra Ha AMCTIAES.

6 HatucHeTe ByToHa 3a yac (Hr.), 32 A2 HACTPOWTE Hy)KHWTE YacoBe.

7 Chen KaTo YacoBeTe Ca 33AaAEHM, HATVICHETe OTHOBO ByTOHa 3a

BpeMe 3a roteere (Cooking time) 1 6AOKBLT 3a MUHYTWTE 3aroysa

A3 MUra Ha AucnAes.

8 HatucreTe byToHa 3a MuHYTH (Min.), 3a Aa HACTPOUTE HyXKHUTE
MUHYTU.

9 HatwucreTte 6yToHa 3a TemnepaTypa (Temperature) 1 Ha
AVCTIAGA LLE 3aMOYHe Ad MW ra TemrepaTypaTa 3a roTBeHe rno
noapasbupare.

10 HaTucHeTe 6yToHa 3a TemnepaTypa (Termperature), 3a Aa
33A3AETE XKeAaHaTa TemrepaTypa 3a neyeHe.

11 HaTucHeTe cTapToBus 6yToH (Start) 3a Ha4aAO Ha rOTBEHETO.

12 Chea KaTO MEYEHETO MPUKAIOUM LLE UyeTe HAKOAKO 3BYKOBM
CUrHaAA U CBETAVMHHUAT MHAMKATOP Ha 13bpaHaTa yHKUMSA 3a
rOTBEHE LLe M3racHe.

13 MHOrodGyHKUMOHAAHWAT YPeA 3a rOTBEHE aBTOMATUYHO Lie ce
BKAIOUM B PEXWM Ha NMOAAbPXKaHe Ha TOMAMHaTa.
> /IHAVMKAaTOPBT 33 NOAABPYKAHE Ha TOMAMHATA CBETBA.

* Korato m3BaKaaTe BbTPELHUS CbA OT MHOMOMYHKLIMOHAAHMS
YPEA 3a rOTBEHE, M3MOA3BANTE KyxXHEHCKA PbKaBMLa A Kbpra,
Tbil KaTO BTPELHMAT CbA LLIE € MHOIO ropeLl,

* 3a Aa VBKAIOUMTE YpeAa, TPSIOBA AQ M3BAAMTE LLEMCEAd OT KOHTaKTa.
* BpemeTo 3a roteeHe no noapasbupaqe e 45 MuHyTH. MoxeTe
Aa nsbepeTe BpemeTo 3a roteeHe oT 20 MUHYTU AO 2 Yaca.

* TemnepaTypaTa 3a roTseHe no noapasbupare e 60 °C.
HaAnuHuTe onumm 3a TemnepaTtypata ca 40 °C, 60 °C, 80 °C,
100 °C, 120 °C,150 °C 1 180 °C.

MoTeeHe Ha napa ($ur. 14)

1 OTMepeTe HAKOAKO Yalli BOAA C MEPUTEAHATA Yallia.

2 lI3neiiTe BOAATA BbB BLTPELLHMA CbA,

3 [MocTaBeTe KOWHMLATA 33 FOTBEHE Ha Napa BbB BLTPELIHMA CbA,

4 [locTaBeTe NPOAYKTUTE B KOLHMLIATA 33 FOTBEHE Ha Napa.

5 BaTBOpeTe Karnaka Ha MHOI’Oq))’HKLLMOHa/\HVIﬂ YPEA 3a roteeHe 1
BKAIOUETE LLEMNCeAa B KOHTaKTa.

6 HatwucreTe 6yToHa 3a MeHio (Menu), AokaTo ce n3bepe
yHKUMATA 3a roTBeHe Ha Napa (Steaming).

7 HatwucreTte 6yToHa 3a Bpeme 3a roteere (Cooking time) 1
OAOKBT 3a uyac 3arnousa Ad MUra Ha AUCMIAEA.

8 HatucHeTe 6yToHa 3a yac (Hr.), 3a Aa HacTpouTe HyxXHWUTE
Yacose.

9 C/\eA KaTO 4aCoBETE Ca 3aAdAEHU, HATUCHETE OTHOBO 6)’TOH21 3a

BpeMe 3a roteere (Cooking time) 1 BAOKBLT 3a MUHYTWTE 3anousa

A@ MUra Ha AMCAEs.

10 HaTucHeTe 6yToHa 3a MuHyTv (Min.), 3a Aa HACTPOUTE Hy)KHWUTE
MUHYTU.

11 HaTucHeTe cTapToBus 6yToH (Start) 3a Ha4aAO Ha rOTBEHETO.

12 Chaep KaTo rOTBEHETO Ha Mapa MPUKAIOUM LiE YyETe HAKOAKO
3BYKOBM CUrHaAa W CBETAVHHUST MHAMKATOP Ha 13bpaHaTa
GYHKUMA 3a FOTBEHE LLe U3racHe.

13 MHOrogyHKUMOHAAHUAT ypea, 3a roTBEHe aBTOMATUYHO Lie ce
BKAIOUM B PEXUM HA MOAABPXKAHE Ha TOMAWHATa.

9 [IHAVMKAaTOPBT 3a MOAABPYKAHE Ha TOMAMHATA CBETBA.
14 OTBoOpeTe Kanaka 1 BHUMATEAHO M3BAAETE NPUroTBeHaTa Ha napa
XpaHa OT MOAHOCA WMAW KOWHWMLIATa 33 FTOTBEHE Ha Mapa.

E 3abeAerkKa

¢ OTuMTaHETO Ha BPEMETO 3a rOTBEHE 3aMOYBa CAEA KaTO 3aBpM BOAATA M
Ce OTuNTa KaTo ObpaTHO Bpoete.

KoraTo n3saxaate npuroTeeHara Ha napa xpaHa OT KOLWHWLATA 33
roTeeHe Ha napa, M3MoA3BanTe KyXHEHCKa pbKasuLa MAM Kbpna, Tbi KaTo
MOAHOCHT M KOWHMLIATA 3a TOTBEHE Ha Mnapa Le ca MHOro ropeLun.

¢ KoraTo roTenTe opu3 1 XpaHa Ha Napa eAHOBPEMEHHO, Ce yBepeTe, ve
CTe OTMEPUAM KOAVYECTBO OPM3, KOETO LLE OCTaBM AOCTaTbYHO MACTO 3a
NOAHOCA 3a roTBEHE Ha Mapa.

HueoTO Ha BoaaTa Tpsbea Aa e Mexay 0603HaueHus 2 1 4 Ha
BbTpelHaTa CTpaHa Ha BbTPELHMA CbA

* MoxeTe aAa HaTucHeTe byToHa 3a oTka3 (Off/Warm), 3a aa
N3KAIOYMTE ¢yHKuMﬂTa 3a NOAAbPXXaHE Ha TOMAMHATA.

* 3a Aa MBKAIOUMTE YpeAa, TpsbBa Aa M3BaAMTE Liencea OT
KOHTaKTa.

* BpeMeTo 3a roteeHe Ha napa no noapasbupaqe e 30 MuHyTL.
MoreTe Aa n3bepeTe Bpeme 3a roTBeHe OT 5 MUHYTU AO 2
yaca.

¢ TemnepaTypata 3a Tasu nporpama e npubansutearo 95°C.

MporpamupaHo BpeMe 3a roTBEHE C OTAOXKEH
cTapT (dur. 15)

MoxKeTe Aa MporpammpaTe Bpeme 3a roTBEHE C OTAOXEH CTapT 3a
Pa3AUMHUTE PEXVMM Ha roTBeHE. [ 1porpammpyeMmusT Taimep MOXe
Aa 3aaaBa Bpeme oT 10 MuHyTH A0 24 vaca.

1 ChepBpaitte cTbnku 6 1 7 oT “NoaroToska npeam rotsere’.

2 HatucreTe 6yToHa 3a MeHio (Menu), AoKaTo ce 13bepe »xeAaHaTa
GyHKLMA 33 roTeeHe.

3 HaTucHeTe 6yToHa 3a nporpamupatre Ha Bpeme (Preset).

5 [porpaM1pyeMusT TaliMep 3amoyBa A MUra Ha AMCTIAES.

4 HatucHeTe 6yToHa 3a yac (Hr.) u 6yToHa 3a MuHyTh (Min.), 3a Aa
33AaAETE CTOMHOCT Ha BPEMETO.

5 HatucreTte cTapToBus byToH (Start), 3a Aa NOTBLPANTE
33AAAEHOTO BpeEME.

6 [OTBEHETO LuUE MPYKAIOUM, KOTaTO M3TEYE 3aAaAEHOTO Bpeme. LLle
UyEeTE HAKOAKO 3BYKOBM CHIHAAA M CBETAUHHUAT MHAMKATOP Ha
n3bpaHaTa yHKLMA 33 rOTBEHE Lie 13racHe.

7 MHOrOGYHKUMOHAAHUAT YpeA 3a roTBEHE aBTOMATUYHO Lie ce
BKAIOUM B PEXIM Ha MOAABPKAHE Ha TOMAWHATA.
> /IHAVMKAaTOPBT 33 MOAABPYKAHE Ha TOMAMHATA CBETBA.

E 3abeAerkka

¢ [porpaMnpyeMusT TalMep He e HaardeH B pexkimit 3a mepxeHe (Fry) u
3a nevere (Bake).

¢ Chea KaTo Mporpamr1pyemMoTo BpEME € 3aAAAEHO, MOXeTe Ad
HaTucHeTe GyToHa 3a oTka3 (Off/Warm), 3a aa AeakTusrpaTe
GyHKUMATA 32 Nporpammpane.

* 3a Aa M3KAIOUMTE YpeAa, TpAbBa Aa M3BaAMTE LienceAa oT
KOHTaKTa.

* MoxeTe aa HaTucHeTe byToHa 3a oTka3 (Off/Warm), 3a aa
M3KAIOUMTE GyHKLIMATA 33 NOAABPXKAHE Ha TOMAMHaTa.

Pexxum 3a NMOAAbpP>aHE Ha TOMNAMHaTa

MHOrOGYHKLIMOHAAHMAT ypeA 3a rOTBEHe BM MPEAOCTaBA ACCHO

YNpaBAEHWE Ha PEXMMA 33 MOAABPXKAHE Ha TOMAMHATA.

* Chea KaTo cTe 13bpaav GyHKLMA 3a rOTBEHE C MOMOLLTA Ha
6yToHa 3a MeHioTO (Menu), ako AMPEKTHO HaTUCHETE CTapTOBWA
6yToH (Start), CBETAVHHUAT MHAMKATOP 3a MOAABPXKaHE Ha
TonAMHaTa e ceeTHe. CAea KaTo rOTBEHETO MPUKAIOUM,
MHOTOMYHKLIMOHAAHUST YPEA 3a FOTBEHE AMPEKTHO LE Ce
MPEBKAIOYM B PEXMM Ha MOAABPXaHE Ha TOMAMHATA.

* Chea Kato cTe 136pan GpyHKLYS 38 rOTBEHE C MOMOLITA Ha
6yToHa 3a MeHioTo (Menu), ako MbpPBO HaTKcHeTe GyToHa 3a
NMOAABPXAHE Ha TOMAMHATa, a CAEA TOBa CTapToBWs byToH (Start),
CBETAMHHUAT MHAMKATOP 3a MOAABPYKAHE Ha TOMAMHATA LLE
nsracHe. CAeA KaTo FOTBEHETO MPUKAIOUM, MHOTOMYHKLIMOHAAHUAT
YpeA 3a roTeeHe Lie 6bAe B PEXIM Ha FOTOBHOCT.

E 3abeAerkKa

¢ C usKaoUeHne Ha GyHKUMATA 33 MPUTrOTBAHE Ha KMCEAO MAAKO, BCUUKM
GYHKUMM 33 rOTBEHE MO3BOAABAT MPOAYKTBT Ad NPEMUHE B PEXMM Ha
noaabpiare Ha TonanHata (OfffWarm).

*B PEXNM Ha TOTOBHOCT MOXETE Ad HATUCHETE 6YTOH& 3a NOAAbPKaHe
Ha TonavHaTa (Off/Warm), 3a aa BAe3€TE B XM 32 MOAABPXAHE Ha
TOMAVHaTa.

® B pexum Ha noaAbpKaHe Ha TOMAVMHATa MOXETe A3 HaTucHeTe ByToHa
3a noaabpxare Ha TonarHata (Off/Warm), 3a Aa BAe3eTe B pexum Ha
FOTOBHOCT.

* 3a Aa v3KAIOUMTE Ypeaa, TpABBa AQ M3BAAWTE LLEMCeAd OT
KOHTaKTa.
¢ TemnepaTypata 3a Tasu nporpama e npnbansmtearo 73 °C.

5 MouncTBaHe M NOAAPBXKKa

3abeAerxkKa

®  VI3kaioueTe MHOrOYHKLIMOHaAHNA YPEeA 3a FOTBEHE OT KOHTaKTa, MpeAn
Aa NPUCTBLIUTE KbM MOYNCTBAHETO MY.

® [lpean Aa 3aNOYHETE MOUMCTBAHETO, U34aKATE MHOMO(YHKLIMOHAAHUAT
YPEA 3a roTBEHe A2 CE OXAaAM AOCTATBYHO.

OTebTpe

OTBbTPe Ha BbHLWHMA Kanak M OCHOBHOTO THAAO!

* [I36bplieTe ¢ A06pe M3LieAeHa BAAXHA Kbpria.

° VBepeTe C€, Y& BCUHKM XPaHUTEAHN OCTaTbLM, MOAEMNHAAM MO
MHOTOMYHKLIMOHAAHUSA YPEA 3a FOTBEHE, Ca OTCTPaHEHM.

HarpesaTeneH eremeHT:

* [IsbbplieTe ¢ A06pe M3LieAeHa BAAXKHA Kbpria.

° OTCTpaHeTe XPaHUTEAHUTE OCTaTbLM C Ao6pe M3UEAEHA BADKHA
Kbpria WAW KAEYKa 3a 3b0u.

OTBbH

["OBBLPXHOCT Ha BLHLLUHMA Kamnak ¥ BbHLIHATa YaCT Ha OCHOBHOTO

TAAO:

* VI36bplieTe ¢ Kbpra, HaBA@XKHEHa CbC CaryHeHa BOAa.

* 3nonssaiiTe camo MeKa Cyxa Kbpria 3a 3abbpcBaHe Ha
KOHTPOAHMA MaHeA.

® [MouncTeTe BCUUKM XPaHUTEAHM OCTATbLIM, MOAEMHAAN OKOAO
GyTOHWTE 3a yripaBACHME.

Akcecoapu

/\onatka 3a opw3, YepriaK 3a Cyna, BbTPELEH CbA, KOWHMUA 32
roTBeHe Ha Mapa W Kanayka 3a OTBOpa 3a napa:

® HakucHeTe B ropella BoaAa U M3MuiATe ¢ rbba.

6 OkoAHa cpepa

Chea Kpas Ha eKCrAoaTaLMOHHA CPOK Ha YpeAa He ro
M3XBbPAAMTE 3a€AHO C OBUKHOBEHUTE GUTOBM OTMAABLIM,
a ro npeaaiTe B opuLMAAEH MyHKT 3a CbbupaHe, KbAETO

Ad 6bAS PEUMKAMPaH. Mo To3u1 HaumH e NnomMorHeTe 3a

OrasBaHe Ha OKOAHaTa CpeAa.

7  Cneuudukaumm

Homep Ha Moaen HD3037
HoMmHaAHa MOLWHOCT Ha 13xoaa 980 W
HomuHaneH kanauntet 50
Obem Ha opwza 18 A

8 OrTcTpaHaBaHe Ha HEU3MNPaBHOCTH

AKO cpelHeTe NPOBGAEMM NPU U3NOA3BAHETO Ha
MHOTOGYHKLMOHAAHUS YPEA 3a FOTBEHE, MPOBEPETE CAEAHOTO, MPEeAM
Aa nouckare cepsmsHO O6C/\)’>+(BaHe. AKo He YCneeTe Aa paspewnTe
npobaema, ce cebpxkeTe ¢ LleHTbpa 3a 0bcAy)kBaHe Ha NoTpebuTeAn
Ha Philips BbB BalwaTa cTpaHa.

Mpobaem

Pewwenune

CBETAUHHUAT
MHAMKATOP Ha ByTOHa
He cBeTBa.

Vma npobaem B cBbp3saHeTo. [posepeTe
AaAV 3aXpaHBaLLMAT KabeA e CBbp3aH

KbM ypeAa 3a rOTBEHE MNPaBnAHO U

AN LLEMCEABT € BKAIOUEH AoBpe B
EAEKTPUHECKMS KOHTAKT.

CBETAVHHWAT MHAMKATOP € AehEKTEH.
3aHeceTe ypeaa Npy Balns Tbprosewl Ha
ypean Ha Philips nan B ymbaHoMolleH oT
Philips cepsu3eH LeHTbP.

AucnaenT He paboTu.

MHOrOGYHKUMOHAAHMAT ypeA 3a

rOTBEHE He € CBbP3aH KbM M3TOYHMK

Ha 3axXpaHBaHe. AKO HAMa 3axpaHBaHe,
$yHKUMATA 3a obe3neyaBaHe Npu crivipaHe
Ha TOKa He € aKThBHa U AUCTIAEAT HE
paboTu.

BaTepusTa 3a AMCAes € U3TOLLEHa.
3areceTe ypeaa Npy BalwmMs Tbprosew| Ha
ypeam Ha Philips 1A B yribAHOMOLLEH OT
Philips cepsur3eH LeHTbP, 33 Ad BU CMEHAT
baTepusTa.

Opu3bT He e cBapeH.

Hama aoctaTbuHo Boaa. AobaseTe
BOAQ CbIAACHO MEPUTEAHATA CKAAA Ha
BbTPELIHATA CTPaHa Ha BbTPELIHMA CbA.

He cTe HaTucHaAn cTapToBusa ByToH
(Start) 3a Ha4aAO Ha roTBEHETO.

[Mpean aa BKAlOUKTE
MHOrO®YHKLIMOHAAHMA YPeA 3a roTBeHe,
ce yBepeTe, Ye BbpXy HarpesaTeAHWs
EAEMEHT U BbTPELIHNA CbA HAMA
OCTaTbLM.

HarpeBaTeAHWAT eneMeHT e noBpeaeH
VAV BBTPELLHUAT CbA € AeDOPMUPaH.
3aHeceTe ypeaa 3a roTBeHe Mpy Balms
Tbproeel, Ha ypeau Ha Philips nan 8
ynbAHoMolueH oT Philips cepsrsen
LEHTBP.

VpeabT 3a roteHe

He ce MpeBKAIoYBa
ABTOMATNYHO B PEXNM
Ha NOAAbPXaHE Ha
TOMNAVHATA.

TemnepaTypHUAT peryAaTop e AepeKTeH,
3aHeceTe ypeaa Npy Balns Tbprosewl Ha
ypean Ha Philips nan B yrmbaHoMolleH oT

Philips cepeuseH LeHTBp.

OpuzbT e 3aropsa.

He cTe usnaakHaan opwmsa aobpe.
[AaKHeTe opy3a, AOKaTO BOAATA CTaHe
bucTpa.

o Bpeme Ha
roTeeHe oT
MHOrOGYHKLMOHaAHMA
YPeA 3a roTeeHe
M3TIYa BOAQ.

[NpoBepeTe aaAn CTe cunaav Boaa

AO 0603HAYEHOTO HMBO Ha CKaAaTa,
Hamupallia ce OT BbTpellHaTa CTpaHa Ha
BbTPELIHMA CbA, KOETO OTrOBapA Ha bpos
Yalum M3MOA3BaH OpU3.

ﬂposepeTe AdAM BOAATA HE rNpemMinHaea
CAEABALLIOTO HMBO Ha CKaAaTa, Tbi KaTo

TOBa MOXE Aa AOBEAE AO MNPEAVBAHE Ha
YP€AaQ Mo BpEME Ha roTBEHE.

[MoAyUeHUAT Kekc e
AOCTa KOpas.

V13noA3BaiiTe cMec 3a KeKC 1 creaBaiiTe
MHCTPYKUMMTE, AQAEHW B PbKOBOACTBOTO
Ha noTpebuTeAs.

He Hamupam xenaHaTa
dyHKUMA 3a roTeeHe.

HaTtucHeTe 6yToHa 3a meHio (Menu)
HSAKOAKO MbTH, 33 AQ M3bepeTe »eAaHaTa
4))’HKU,MFI, MnoKasaHa OT CBETOANOAHUA
MHAMKaTOP.

OpuzbT MypuLLEe AOWO
CABA MPUrOTBAHE

Mouncrete BbTPELWHNA CbA C MOYMCTBALL
rnpenapar 1 TonAa BoAA.

poBepeTe AaA CAEA MPUKAIOYBAHE Ha
FOTBEHETO Karnadkata Ha OTBOpa 3a napa,
BbTPEWHNAT Karnak 1 BbTPELWHMNAT CbA Ca
noumcTeHn Aobpe.

Ha avcnnes ce nosisssa
cbobLieHM1e 3a rpellka
(E1,E2, E3 nan E4).

BbB Balwms MHOrOGYHKLMOHAAEH YPeA, 3a
roTBeHe 1Ma HeW3rnpaBHOCT. 3aHeceTe
YPeAa Mpu BallKs TbProBeLl Ha ypean

Ha Philips nan B ymbaHomMolweH oT Philips
CepBM3€eH LIeHTbP.




Cestina

1 Viceucelovy varic

Gratulujeme k ndkupu a vitdme vds mezi uZivateli vyrobk{ spoleénosti
Philips!

Chcete-li vyuzivat véech vyhod podpory nabizené spolecnostf Philips,
zaregistrujte sviij vyrobek na strankdch www.Philips.com/welcome.

2 Obsah baleni (obr. 1)

Hlavni jednotka viceucelového varice

Naparovaci kosik L Zice na ryzi
Sbéracka na polévku Odmérka

Napdjeci kabel UzZivatelskd prirucka
Letdk s bezpecnostnimi pokyny Zarucnf list

Kniha receptt

3 Prehled (obr.2)

Vicko Elektrickd zdsuvka

Vnitini hrnec Topné téleso

Tlacitko pro uvolnéni vika Ukazatele hladiny vody

Ovlddaci panel Rukojet’ varice

OELEE
®E®O®

Hlavni' ¢ast Odnimatelny kryt otvoru pro

vystup péry

Prehled ovladacich prvki (obr. 3)

Upozornéni

¢ Chcete-li funkci udrzovéni teploty vypnout, mizete stisknout
tlacitko pro zruseni (Off/Warm).

* Chcete-li pristroj vypnout, je tfeba jej odpojit ze zasuvky.

* Vychozi doba varenf je 40 minut a nelze ji upravit.

¢ Teplota pro tento program je priblizné 135 °C.

Vareni rizota (obr. 6)

1 VloZte potraviny a piisady do vnitfntho hrnce.

Provedte kroky 6 a 7 uvedené v &asti , Priprava pred varenim".

Tisknéte tla¢itko nabidky (Menu), dokud se nevybere funkce varenf

rizota (Risotto).

4 Stisknutim tla¢itka spusténi (Start) spust'te vareni.

5 Po dokoncenf vareni se ozve nékolik pipnuti a kontrolka zvolené
funkce varenf zhasne.

6 Vicelcelovy vari¢ automaticky prejde do rezimu udrzovani teploty.
9 Rozsviti se indikdtor udrzovan( teploty.

w N

Upozornéni

¢ Chcete-li funkci udrzovéni teploty vypnout, miZete stisknout
tlacitko pro zruseni (Off/Warm).

¢ Chcete-li pristroj vypnout, je tfeba jej odpojit ze zasuvky.

* Vychozi doba varenf je 40 minut a nelze ji upravit.

¢ Teplota pro tento program je priblizné 135 °C.

Vareni pilafu (obr. 6)

(1) |Funkce varenf Tlagitko hodin
@) | Displej @) | Tlacftko minut 1 Dobre proslehejte potraviny a pifsady do pilafu.
(3 | Tlacftko vypnutf/ohitevu Tlagitko doby varenf 2 Provedte kroky 6 a 7 uvedené v &asti , Piprava pred varenim®.
Tlacitko menu Tladftko teploty 3 T.i‘skfné(tsltlgél'tko nabidky (Menu), dokud se nevybere funkce varenf
» N » . pilafu (Pilaf).
| | . v vx o , Moo
® | Tiatitko predvolby ® [Tiatitko spusténi 4 Stisknutim tla¢itka spusténi (Start) spustte varent.
5 Po dokoncenf vareni se ozve nékolik pipnutf a kontrolka zvolené
¥ , funkce varenf zhasne.
Prehled funkci B . y o
6 Vicelcelovy vari¢ automaticky prejde do rezimu udrzovani teploty.
Program Regulace Teplota Regulace doby Vychozi doba 7 Rozsviti se indikdtor udrZovdni teploty.
teploty (priblizné)
Ryze Ne 135 °C Ne 40 minut Upozornénl'
Rizoto Ne 135°C Ne 40 minut
Pilaf Ne 135°C Ne 40 minut ¢ Chcete-li funkci udrzovéni teploty vypnout, mizete stisknout
Dzem Ne 90 °C 14 hodiny 2 hodiny tlacitko pro zruseni (Off/Warm).
Var __ INe % OC 530 minut 30 minut * Chcete-li pfistroj vypnout, je t'eba jej odpojit ze zésuvky.
?usfm - Se ?(5)0 EC ?O;;mut af 10 hodin lzhOdmi ¢ Vychozi doba varenf je 40 minut a nelze ji upravit.
mazeni e —. minu minu . IR o
Jogurt Ne 40 °C 612 hodin 8 hodin Teplota pro tento program je priblizné 135 °C.
Ohrev Ne 90 °C 8-25 minut 25 minut
Zapékani  |Ano 40, 60, 80, 20 minut az 2 hodiny {45 minut
100,120,150, v v
180 °C Vareni dzemu (obr. 7)
Priprava|Ne 95°C 5 minutaz 2 hodiny | 30 minut 1 VloZte potraviny a pifsady do vnitiniho hrnce.
— 1 Provedte kroky 6 a 7 uvedené v ¢dsti ,,Priprava pred varenim*
Vielé 6 N 73°C Automatické ti po dokoncenf " )
A Lromancie zapniil po doronten 2 Tisknéte tla¢itko nabidky (Menu), dokud se nevybere funkce varenf

funkef (s vyjimkou funkce pripravy
jogurtu)

4  Pouziti viceu€elového varice

PFed prvnim pouzitim

1 Vyjméte viechno pifslusenstvi z vnit'niho hrnce. Vyjméte folii
z prostoru mezi vnitfim hrncem a topnym télesem.

2 Souddsti vicelcelového varice pred jeho prvnim pouzitim dikladné

vyistéte (viz kapitola , Cigtani™).

3 Naplfite vnitfni hrnec z poloviny vodou, zavfete viko a zapojte
napdjent.Vyberte funkci varu. Rozsviti se indikator Boil (Var).

4 Nechte vodu varit 5 minut a poté stisknéte tlacitko Off/Warm
(Vypnuti/ohrev).

5 Odpojte pristroj ze sitové zasuvky a pockejte, dokud hrnec
nevychladne. Poté vylijte vodu.

Poznamka

* Nez vicelcelovy vari¢ zaénete pouZzivat, ujistéte se, zda jsou viechny
souddsti UplIné suché.

PFiprava pred vafenim (obr. 4)

Nez budete vicelicelovy vari¢ pouzivat, je nutné provést nasledujici

pripravy:

1 Odmérte ryzi pomoci dodané odmérky.

2 Ryzi dikladné proplchnéte.

3 Propldchnutou ryZi nasypte do vnitfniho hrnce.

4 Dopliite vodu na hladinu, kterd je indikovdna na stupnici uvnit

vnitfniho hrnce a kterd odpovidd poctu pouzitych odmérek ryze.

Poté uhladte povrch ryze.

Stisknéte uvolriovaci tlacitko vika a viko otevrete.

6 Otrete vnéjsi ¢ast vnittniho hrnce do sucha a poté jej viozte do
viceuelového varice. Zkontrolujte, zda je vnitinf hrnec spravné
v kontaktu s topnym télesem.

7 Zavrete viko vicelcelového varice a zapojte vari¢ do sitové
zdsuvky.

(%]

Poznamka

® Dbejte na to, aby vn&jsi ¢dst vnitiniho hrnce byla suchd a cistd a aby na
topném télese ani na magnetickém spinaci neulpély Zddné zbytky.

* Neprekracujte indikovany objem ani neprekracujte maximdlni hladinu
vody indikovanou ve vnitfnim hrnci, protoZe jinak by vicelcelovy vari¢
mohl pretéci.

E Upozornéni

* Hladina oznacend uvnit vnitniho hrnce je pouze orientacni.
Hladinu vody mdzete vzdy upravit podle rliznych typd ryze
a podle svych preferenci. Neprekracujte maximalni mnozstvi
indikovand uvnitf* vnitiniho hrnce.

* Kromé dodrzovdn( indikace hladiny vody muizete také varit ryzi
smichdnim ryze a vody v poméru 1:1-1,2.

* Pro 4 odmérky ryze by hladina vody ve vnitini ¢asti vnitiho
hrnce méla dosdhnout znacky ,,4".

Vareni ryze nebo téstovin (obr. 5)

1 Postupujte podle krokl v &asti ,Priprava pred varenim®.

2 Stisknéte tla¢itko nabidky (Menu), dokud se nevybere funkce varenf

ryze/téstovin (Rice/Pasta).

3 Stisknutim tlacitka spusténi (Start) spust'te vareni.

4 Po dokonéeni varenf se ozve nékolik pipnuti a kontrolka zvolené
funkce varenf zhasne.

5 Vicelcelovy vari¢ automaticky prejde do rezimu udrzovani teploty.
> Rozsviti se indikdtor udrzovani teploty.

dzemu (Jam).

Stisknéte tlacitko doby vareni (Cooking time) a jednotka hodin

zacne na displeji blikat.

4 Stisknéte tla¢itko hodin (Hr.) a nastavte poZadovanou jednotku
hodin.

5 Po nastavenf jednotky hodin znovu stisknéte tlacitko doby varenf
(Cooking time). Na displeji za¢ne blikat jednotka minut.

6 Stisknéte tla¢itko minut (Min.) a nastavte pozadovanou jednotku
minut.

7 Stisknutim tlacftka spusténi (Start) spust'te varent.

8 Po dokonceni vareni se ozve nékolik pipnuti a kontrolka zvolené
funkce varenf zhasne.

9 Vicelcelovy vari¢ automaticky prejde do rezimu udrzovani teploty.
> Rozsviti se indikdtor udrzovani teploty.

w

Upozornéni

¢ Chcete-li funkci udrzovani teploty vypnout, mizete stisknout
tlacitko pro zruseni (Off/Warm).

* Chcete-li pristroj vypnout, je treba jej odpojit ze zasuvky.

* Vychozi doba vareni jsou 2 hodiny. MiZete vybrat dobu varen{
od 1 do 4 hodin.

* Teplota pro tento program je priblizné 90 °C.

Var (obr. 8)

1 VloZte potraviny a piisady do vnitfniho hrnce.

Provedte kroky 6 a 7 uvedené v &asti , Priprava pred varenim".

Tisknéte tla¢itko nabidky (Menu), dokud se nevybere funkce varu

(Boil).

4 Stisknéte tlacitko doby vareni (Cooking time) a jednotka minut
zacne na displeji blikat.

5 Stisknéte tla¢itko minut (Min.) a nastavte poZadovanou jednotku
minut.

6 Stisknutim tlacitka spusténi (Start) spustte varent.

7 Po dokoncenf vareni se ozve nékolik pipnuti a kontrolka zvolené
funkce varenf zhasne.

8 Vicelcelovy vari¢ automaticky prejde do rezimu udrzovanf teploty.
> Rozsviti se indikdtor udrzovani teploty.

E Poznamka

®* Doba vafen se spusti, jakmile se voda zatne varit. Cas se zobrazuje jako
odpoditavani.

E Upozornéni

* Chcete-li funkci udrzovéni teploty vypnout, mizete stisknout
tlacitko pro zruseni (Off/Warm).

¢ Chcete-li pfistroj vypnout, je ti'eba jej odpojit ze zdsuvky.

Vychozi doba varenf je 30 minut. MdZete vybrat dobu varenf od

5 do 30 minut.

¢ Teplota pro tento program je priblizné 95 °C.
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Duseni (obr. 9)

1 VloZte potraviny a pfisady do vnitfniho hrnce.

Provedte kroky 6 a 7 uvedené v asti, Priprava pred varenim®.

Tisknéte tla¢itko nabidky (Menu), dokud se nevybere funkce dusenf

(Stew).

4 Stisknéte tlagitko doby vareni (Cooking time) a jednotka hodin
zacne na displeji blikat.

5 Stisknéte tla¢itko hodin (Hr.) a nastavte pozadovanou jednotku
hodin.

6 Po nastaven jednotky hodin znowvu stisknéte tlacitko doby varenf
(Cooking time). Na displeji za¢ne blikat jednotka minut.

7 Stisknéte tla¢itko minut (Min.) a nastavte poZzadovanou jednotku
minut.

8 Stisknutim tlacitka spusténi (Start) spust'te varent.

9 Po dokonceni vareni se ozve nékolik pipnuti a kontrolka zvolené
funkce vareni zhasne.

10 Vicelcelovy vari¢ automaticky prejde do rezimu udrZzovani teploty.
> Rozsviti se indikdtor udrzovan( teploty.

w N

Upozornéni

Chcete-li funkci udrzovéni teploty vypnout, mizete stisknout
tlacitko pro zruseni (Off/Warm).

Chcete-li pristroj vypnout, je tfeba jej odpojit ze zasuvky.
Vychozi doba varenf je 1 hodina. MiZete vybrat dobu varenf od
20 minut do 10 hodin.

Teplota pro tento program je priblizné 90 °C.

Smazeni (obr. 10)

Vlozte potraviny a prisady do vnit'niho hrnce.

Provedte krok 6 uvedeny v &asti ,,Priprava pred varenim®.

Zasurite zdstréku do sitové zdsuvky.

Tisknéte tla¢itko nabidky (Menu), dokud se nevybere funkce

smazen( (Fry).

5 Stisknéte tla¢itko doby vareni (Cooking time) a jednotka minut
zacne na displeji blikat.

6 Stisknéte tla¢itko minut (Min.) a nastavte pozadovanou jednotku
minut.

7 Stisknutim tlacftka spusténi (Start) spustte varent.

8 Béhem vareni pokrm stdle michejte stérkou.

9 Po dokonceni varen( se ozve nékolik pipnuti a kontrolka zvolené

funkce varenf zhasne.

A wN =

10 Vicelcelovy vari¢ automaticky prejde do rezimu udrzovan teploty.
9 Rozsviti se indikdtor udrzovani teploty.

E Poznamka

¢ Tuto funkci je nutno pouZzivat s otevienym vikem.
® Tato funkce se nesmi pouzivat pro fritovani a mnoZstvi oleje nesmf
presdhnout znacku ,,2".

E Upozornéni

¢ Chcete-li pristroj vypnout, je tfeba jej odpojit ze zasuvky.

* Vychozi doba vareni je 42 minut. Mizete vybrat dobu vareni od
5 do 59 minut.

¢ Teplota pro tento program je piiblizné 150 °C.

Priprava jogurtu (obr. 11)

1.zpusob:

1 Dobre proslehejte prisady do jogurtu a dejte je do sklenéné
nadoby.

2 Sklenénou nddobu vlozte do vnitfniho hrnce. Ujistéte se, ze
nadoba je utésnénd.

3 Nalijte do vnitfniho hrnce trochu vody. Dbejte na to, aby byla
nddoba do poloviny ponorend ve vodé.

4 Provedte kroky 6 a 7 uvedené v ésti ,,Priprava pred varenim™.

5 Tisknéte tla¢itko nabidky (Menu) dokud se nevybere funkce
pripravy jogurtu (Yogurt).

6 Stisknéte tla¢itko doby vareni (Cooking time) a jednotka hodin
zacne na displeji blikat.

7 Stisknéte tla¢itko hodin (Hr.) a nastavte pozadovanou jednotku
hodin.

8 Po nastavenf jednotky hodin znowvu stisknéte tlacitko doby varenf
(Cooking time). Na displeji za¢ne blikat jednotka minut.

9 Stisknéte tla¢itko minut (Min.) a nastavte pozadovanou jednotku
minut.

10 Stisknutim tlacitka spusténi (Start) spustte varent.

11 Po dokonceni vareni se ozve nékolik pipnuti a kontrolka zvolené
funkce varenf zhasne.

12 Vicelcelovy vari¢ automaticky prejde do pohotovostniho rezimu.

2. zplsob:

1 Nalijte 1 litr pasterizovaného mléka do hrnce (mléko by mélo
mit pokojovou teplotu) a pridejte prirodni jogurt (180-200 g).
Zamichejte mléko a jogurt.

2 Zavrete viko a vyberte funkci pripravy jogurtu. Program se spustf
automaticky.

3 Chcete-li ovocny jogurt, pridejte ovoce (napt. 200 g nakrdjenych
jahod), a to 30 minut pred skoncenim programu.

4 Odpojte pristroj.

Upozornéni

¢ Vicellelovy vari¢ miZete odpojit ze zdsuvky, jakmile je vareni
dokonceno.

¢ Chcete-li pristroj vypnout, je tfeba jej odpojit ze zasuvky.

* Vychozi doba vareni je 8 hodin. MlZete vybrat dobu vareni od
6 do 12 hodin.

¢ Teplota pro tento program je priblizné 40 °C.

Ohfrev (obr. 12)

1 Uvolnéte vychladlou ryzi a rovnomérné ji rozlozte ve vnitim
hrnci.

2 Nalijte na ryzi trochu vody, aby pili§ nevyschla. MnoZzstvi vody zavisf

na mnozstvi ryze.

Provedte kroky 6 a 7 uvedené v asti, Priprava pred varenim®.

Tisknéte tla¢itko nabidky (Menu), dokud se nevybere funkce

ohrevu (Reheat).

5 Stisknéte tla¢itko doby vareni (Cooking time) a jednotka minut
zacne na displeji blikat.

6 Stisknéte tlacitko minut (Min.) a nastavte pozadovanou jednotku
minut.

7 Stisknutim tlacftka spusténi (Start) spustte varent.

8 Po dokonceni procesu vareni se ozve nékolik pipnuti a kontrolka
zvolené funkce varenf zhasne.

9 Vicelcelovy vari¢ automaticky prejde do rezimu udrzovani teploty.
> Rozsviti se indikdtor udrzovdani teploty.
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Upozornéni

Chcete-li funkci udrzovéni teploty vypnout, mizete stisknout
tlacitko pro zruseni (Off/Warm).

Chcete-li pristroj vypnout, je tfeba jej odpojit ze zdsuvky.
Vychozi doba varenf je 25 minut. MdZete vybrat dobu varenf od
8 do 25 minut.

Teplota pro tento program je priblizné 90 °C.

Peceni (obr. 13)

1 Vlozte potraviny a prisady do vnitfniho hrnce.
2 Provedte krok 6 uvedeny v ¢dsti ,Priprava pred varenim®.
3 Zasurite zdstr¢ku do sitové zdsuvky.

Poznamka

® Pecete-li kold¢, nechte viko béhem vareni zavi'ené. Nejlepsi vysledky
obvykle prindsi peceni koldce pii teploté 130 °C do 45 minut.
® Pecete-li jiny pokrm nez kold¢, musi byt viko b&hem varenf oteviené.

4 Tisknéte tlagitko nabidky (Menu), dokud se nevybere funkce pecent
(Bake).

5 Stisknéte tlacftko doby vareni (Cooking time) a jednotka hodin
zacne na displeji blikat.

6 Stisknéte tla¢itko hodin (Hr.) a nastavte pozadovanou jednotku
hodin.

7 Po nastaveni jednotky hodin znovu stisknéte tlacitko doby vareni
(Cooking time). Na displeji za¢ne blikat jednotka minut.

8 Stisknéte tla¢itko minut (Min.) a nastavte pozadovanou jednotku
minut.

9 Stisknéte tlacitko teploty (Temperature) a na displeji za¢ne blikat
vychozi teplota varent.

10 Stisknéte tlacitko teploty (Temperature) a nastavte pozadovanou
teplotu pecenf.

11 Stisknutim tlacitka spusténi (Start) spust'te vareni.

12 Po dokonéeni peceni se ozve nékolik pipnuti a kontrolka zvolené
funkce zhasne.

13 Vicel&elovy vari¢ automaticky prejde do rezimu udrZzovanf teploty.
> Rozsviti se indikdtor udrzovan( teploty.

E Upozornéni

* P¥i vyjimdni vnittniho hrnce z viceucelového varice pouzijte
kuchyriské chrapky nebo utérku, protoze vnitfni hrnec bude
velice horky.

* Chcete-li pristroj vypnout, je tfeba jej odpojit ze zdsuvky.

* Vychozi doba vareni je 45 minut. Mizete vybrat dobu vareni od

20 minut do 2 hodin.

Vychozi doba varenf je 60 °C. K dispozici jsou tyto volby

teploty: 40 °C, 60 °C, 80 °C, 100 °C,120 °C, 150 °C a 180 °C.

Vareni v pare (obr. 14)

Pomoci odmérky odmérte nékolik sdlkd vody.

Nalijte vodu do vnitfniho hrnce.

Do vnitfniho hrnce viozte naparovaci kosik.

VloZzte potraviny do naparovacto kosiku.

Zavrete viko viceucelového varice a zapojte vari¢ do sitové

zdsuvky.

Tisknéte tlacitko nabidky (Menu), dokud se nevybere funkce varenf

v pére (Steaming).

7 Stisknéte tla¢itko doby vareni (Cooking time) a jednotka hodin
zacne na displeji blikat.

8 Stisknéte tla¢itko hodin (Hr.) a nastavte pozadovanou jednotku
hodin.

9 Po nastavenf jednotky hodin znovu stisknéte tla¢itko doby varent
(Cooking time). Na displeji za¢ne blikat jednotka minut.

10 Stisknéte tlacitko minut (Min.) a nastavte poZadovanou jednotku
minut.

11 Stisknutim tlacitka spusténi (Start) spust'te vareni.

12 Po dokoncenf vareni v pare se ozve nékolik pipnuti a kontrolka
zvolené funkce varenf zhasne.

13 Vicelcelovy vari¢ automaticky prejde do rezimu udrzovanf teploty.
9 Rozsviti se indikdtor udrzovani teploty.

14 Opatrné otevrete viko a vyjméte potraviny uvarené v pdre z talife

nebo z naparovaciho kosiku.

E Poznamka
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* Doba varenf se spustf, jakmile se voda za¢ne vatit. Cas se zobrazuje jako
odpocitavant.

®  Pfi vyjimdnf pokrmu z naparovacto kodiku pouzijte kuchyriské chriapky
nebo utérku, protoZe talfi* a naparovacf kodik budou velice horké.

® Pokud varfte ryzi a soucasné varfte pokrm v pére, dbejte, abyste odméfili

takové mnoZzstvi ryze, které ponechd dostatecny prostor pro naparovaci

podlozku.

Hladina vody na ukazateli uvniti vnitfniho hrnce by se méla pohybovat

mezi znackou 2 a 4.

E Upozornéni

¢ Chcete-li funkci udrzovéni teploty vypnout, miZete stisknout
tlacitko pro zruseni (Off/Warm).

¢ Chcete-li pristroj vypnout, je tfeba jej odpojit ze zasuvky.

Vychozi doba vareni v pare je 30 minut. MlZete vybrat dobu

vareni od 5 minut do 2 hodin.

¢ Teplota pro tento program je priblizné 95 °C.

Predvolba doby pro odlozené vareni (obr. 15)

MdZzete predem nastavit dobu pro odloZené varen( v riznych

rezimech vareni. Casova¢ piiedvoleb nabizi dobu od 10 minut do

24 hodin.

1 Provedte kroky 6 a 7 uvedené v ¢asti , Priprava pred varenim".

2 Tisknéte tla¢itko nabidky (Menu), dokud se nevybere pozadovand
funkce varenf.

3 Stisknéte tlacitko casovace predvoleb (Preset).
> Na displeji zacne blikat ¢asovac priedvoleb.

4 Stisknéte tlacitko hodin (Hr.) a minut (Min.) a nastavte dobu
predvolby.

5 Stisknutim tlacitka pro spusténf (Start) potvrdte dobu predvolby.

6 Vareni bude dokonceno po uplynuti doby predvolby. Ozve se
nékolik pipnuti a kontrolka zvolené funkce vareni zhasne.

7 Vicelcelovy vari¢ automaticky prejde do rezimu udrzovani teploty.
> Rozsviti se indikdtor udrzovani teploty.

E Poznamka

* Casova¢ predvoleb nenf k dispozici v reZimu smaZenf (Fry) a peceni
(Bake)

m Upozornéni

* Po nastaven( doby predvolby mdzete stisknout tlacitko pro
zrudeni (Off/Warm) a deaktivovat tak funkci predvolby.

¢ Chcete-li piistroj vypnout, je teba jej odpojit ze zasuvky.

¢ Chcete-li funkci udrzovéni teploty vypnout, mizete stisknout
tlacitko pro zruseni (Off/Warm).

Rezim udrzovani teploty

Vicelcelovy vari¢ nabizi snadné ovlddani rezimu udrzovéni teploty.

* Pokud primo stisknete tlacitko pro spusténf (Start), jakmile
vyberete funkci vareni pomocf tladitka nabidky (Menu), rozsviti
se indikdtor udrzovani teploty. Po dokoncenf vareni se prepne
vicetcelovy vari¢ piimo do rezimu udrzovani teploty.

* Pokud nejprve stisknete tlacitko udrzovéni teploty a poté tlacitko
pro spusténf (Start), jakmile vyberete funkci vareni pomocf tlacitka
nabidky (Menu), indikdtor udrzovani teploty bude zhasnuty. Po
dokoncenf vareni bude vicetcelovy vari¢ v pohotovostnim rezimu.

E Poznamka

® S vyjimkou funkce pro pifpravu jogurtu umoziuji vechny funkce vyrobku
prejit do rezimu udrzovdni teploty (Off/Warm).

® V pohotovostnim rezimu mézete stisknutim tla¢itka pro udrzovan teploty
(Off/Warm) pejit do rezimu udrzovani teploty.

® Vrezimu udrZovani teploty miZete stisknutim tladitka pro udrZzovédni
teploty (Off/Warm) prejit do pohotovostniho rezimu.

Cisténi a udrzba

Poznamka

® Pred zahdjenim cisténi odpojte vicelcelovy vari¢ ze sitové zasuvky.
® S isténim pockejte, az vicelcelovy vafi¢ dostate¢né vychladne.

Interiér

Vnitinf ¢dst krytu a télo pristroje:
* Otfete je vyzdimanym a vlhkym hadrikem.
* Dbejte na to, abyste odstranili vSechny zbytky potravin prilnuté

Juhikute iilevaade (joonis 3)

K&6gitoimingud Tunninupp
Ekraan (7 | Minutinupp

Viljalulitamise/soojana Valmistamisaja nupp
hoidmise nupp

Nupp ,,Menu" (menii) Temperatuuri nupp

PR @

Seadistusnupp Kaivitusnupp

Programmide ulevaade

k v/l’c%uﬁelovému varidi. Saated Temperatuuri | Temperatuur Aja Vaikimisi
Topné téleso: reguleerimine | (ligikaudne) reguleerimine | méératud
* Otfete je vyzdimanym a vlhkym hadrikem. aeg
* Zbytky potravin otfete vihkym vyzdimanym haditkem nebo je Riis Ei 135° C Ei 40 minutit

odstrante pardtky. Risotto Ei 135° C Ei 40 minutit

Pilaff Ei 135° C Ei 40 minutit
e Moos Ei 90° C 1-4 tundi 2 tundi
EXterIer Keetmine Ei 95° C 5-30 minutit 30 minutit
Povrch vika a vngjsi povrch téla pifstroje: Hautls i 907 C 20 minutit kuni- |1 tund
* Otfete je hadifkem navihéenym v mydlové vodg. 10 tundi -
. . P <UL, . 5 Praadimine |Ei 150° C 5-59 minutit 42 minutit

Ovlddaci panel otirejte pouze mékkym a suchym hadrikem. . -

* Dbejte na to, abyste odstranili vSechny zbytky potravin z okolf Jogurt B e 612 tund 8 tund
et a1, 80 V207 P Ulessoo- | Ei 90° C 825 minutit |25 minutit
ovlddacich tlacitek.

jendamine

Kipse- JAH 40, 60, 80, 100, 120, |20 minutit kuni |45 minutit
PFislusenstvi tamine 150,180° C 2 tundi

Aur Ei 95°C 5 minutit kuni |30 minutit
LZice na ryzi, sbéracka na polévku, vnitini hrnec, naparovaci kosik a 2 tundi
kryt otvoru pro vystup pary: Soe Ei 73°C Automaatne sisselllitumine
* Ponorte do horké vody a ocistéte houbou. pérast programmi I5petamist

(v jogurt)

6 Prostredi

AZ pifstroj doslouzf, neodklddejte jej do bézného
komundlniho odpadu, ale odevzdejte jej k recyklaci do
oficidintho sbérného dvora. PomUzete tim zachovat Zivotnf
prostredi.

7  Technické udaje

2

Cislo modelu HD3037
Jmenovity vykon 980 W
Jmenovitd kapacita 501
Objem ryze 181

8 Odstranovani problému

Jestlize dojde k problémim s timto viceti¢elovym vari¢em, zkontrolujte

pred kontaktovanim servisu ndsledujici moznosti. Pokud se vdm
problém nepodarf vyresit, kontaktujte stfedisko péce o zdkazniky
spolecnosti Philips ve vasf zemi.

Problém Regeni

Kontrolka na tlacitku |Jde o problém s pripojenim. Zkontrolujte, zda
se nerozsvitf. je k varici spravné pripojen napdjeci kabel

a zda je zastr¢ka pevné zasunuta v sitové
zdsuvce.

Kontrolka je vadnd. Odneste pristroj
ke svému prodejci Philips nebo do
autorizovaného servisu spole¢nosti Philips.

Displej nefunguje. Vicelcelovy vari¢ neni pripojen ke zdroji
napdjent. Pokud chybi napdjent, funkce
zélohovéni pro pripad vypadku napdjenf

nepracuje a displej nefunguje.

Baterie displeje je vybitd. Odneste pifistroj
ke svému prodejci Philips nebo do
autorizovaného servisu spole¢nosti Philips a
nechte baterii vyménit.

Ryze nenf uvarend. | Je malo vody. Pridejte vodu podle stupnice

uvniti* vnitfniho hrnce.

Nestiskli jste tla¢itko spusténf (Start) pro
zahdjeni varen.

Pred zapnutim vicelcelového varice se
ujistéte, Ze na topném télese ani na vnéjsi
&asti vnitiniho hrnce neulpély zadné zbytky.

Topné téleso je poskozené nebo je vnitini
hrnec zdeformovany. Odneste vari¢ ke svému
prodejci Philips nebo do autorizovaného
servisu spolecnosti Philips.

Vari¢ automaticky Ovladani teploty md poruchu. Odneste
neprepind do rezimu | pifistroj ke svému prodejci Philips nebo do
udrzovdn( teploty. autorizovaného servisu spole¢nosti Philips.

Ryze je pripdlend. Neproplachli jste ryzi dikladné. Ryzi

proplachuijte, dokud nenf voda ¢ird.

Béhem vareni vytéka | Ujistéte se, Ze jste doplnili vodu na hladinu,
z viceucelového kterd je indikovdna na stupnici uvnit?
varice voda. vnitiniho hrnce a kterd odpovidd poctu
pouzitych odmérek ryze.

Ujistéte se, Ze voda nepriekracuje dalsi stupen
hladiny na stupnici, protoze jinak by mohl
pristroj béhem vareni pretéci.

Hotovy kold¢ je prflis | PouZijte smés na koldce a postupujte podle
tvrdy. pokyn( uvedenych v uZivatelské prirucce.

Nelze zobrazit
pozadovanou funkci
vareni.

Opakované tisknéte tlacitko nabidky (Menu)
a vyberte pozadovanou funkci vareni podle
zobrazeni na indikdtoru LED.

RyZze po uvareni Vycistéte vnit'ni hrnec prostredkem na mytf

pachne. nadobi a teplou vodou.
Po varenf se ujistéte, ze kryt otvoru pro
vystup pary, vnitini viko a vnitfni hrnec jsou
dikladné vycisténé.

Na displeji se Vicelcelovy vari¢ md poruchu. Odneste

zobrazuje chybovd
zpréva (E1,E2, E3
nebo E4).

pristroj ke svému prodejci Philips nebo do
autorizovaného servisu spole¢nosti Philips.

1 Teie Multicooker
Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt!

Et Philipsi pakutava tootetoe eeliseid taielikult kasutada, registreerige
oma toode veebisaidil www.philips.com/welcome.

2. Pakendi sisu (joonis 1)

Multicooker'i pohiseade Aurutuskorv
Riisilusikas Supikulp
Mb&tendu Toitejuhe
Kasutusjuhend Ohutusjuhend
Garantiileht Retseptivihik

3 Ulevaade (joonis 2)

E Upozornéni

¢ Chcete-li pristroj vypnout, je tfeba jej odpojit ze zasuvky.
* Teplota pro tento program je priblizné 73 °C.

@ | Kaas (®) | Elektripistik

(@) | Sisemine ndu (@ | Kiittekeha

() | Kaanevabastusnupp Veetaseme ndidik

(@ |Juhtpaneel (9 | Seadme kiepide

() | Pahikorpus Auruava eemaldatav kork

4 Multicooker'i kasutamine

Enne esimest kasutamist

1 Votke koik tarvikud sisemisest ndust vilja. Eemaldage sisemise ndu
ja kiittekeha vahel olev kile.

2 Enne seadme esmakordset kasutamist tehke kdik selle osad
hoolikalt puhtaks (vt peattkki ‘Puhastamine’).

3 Tiitke pool sisemisest ndust veega, sulgege kaan ja pistke pistik
pistikupessa.Valige keemisfunktsioon; stittib Boil margutuli.

4 Kui vesi on 5 minutit keenud, vajutage Off/Warm nuppu.

5 Eemaldage seade vooluvdrgust, oodake kuni ndu on jahtunud ja
valage vesi vdlja.

Markus.

® Enne seadme kasutamist veenduge, et kaik osad on tdiesti kuivad

Ettevalmistused enne soogi valmistamist
(joonis 4)

Enne multicooker'i kasutamist, tuleb teha jargmised ettevalmistused:

1 Mddtke vajalik riisi kogus komplekti kuuluva m&dtendu abil.

2 Peske riisi pohjalikult.

3 Pange eelnevalt pestud riis sisemisse nGusse.

4 Lisage vett sisemises ndus oleval skaalal ndidatud tasemeni, mis

vastab mddtetasside arvule.Vajutage riisi pind siledaks.

Kaane avamiseks vajutage vabastamisnupule.

6 Puhkige sisemise ndu vdlispind kuivaks ja pange see seejdrel
seadmesse. Kontrollige, kas sisemine ndu on korralikult kiittekehaga
kokkupuutes.

7 Sulgege seadme kaas ja pange pistik pistikupesasse.

E Markus.

® Kontrollige, et sisemise ndu valispind oleks kuiv ja puhas ning et kiittekehal
ega magnetlilitil ei ole mingeid toidujadke.

* Arge Uletage mérgitud mahtu ega sisemisel néul tahistatud veetaseme
Ulempiiri, kuna see v&ib pdhjustada toidu valjavoolamist.

E Soovitus

* Sisemisel ndul mdrgitud tase on lihtsalt néitlik. Te voite alati

veetaset reguleerida, vottes arvesse erinevaid riisititipe ja

isiklikke eelistusi. Arge Uletage sisemise ndu sees olevaid koguste

Ulempiire.

Lisaks Ulaltoodud nditlikele veetasemetele vaite riisi

valmistamiseks riisi ja vett lisada suhtes 1:1-1.2.

¢ Nelja m&atetassi riisi jaoks peaks veetase sisemises ndus
ktiindima margendini 4",

v

Riisi voi pasta valmistamine (joonis 5)

1 Jargige osas “Ettevalmistused enne s6dgi valmistamist” toodud
samme.

Vajutage menlinuppu (Menu) kuni riisi/pasta kiipsetamise
programm (Rice/Pasta) on valitud.

To6 alustamiseks vajutage kdivitusnuppu (Start).

4 Kui programm on I6ppenud, kuulete paari piiksu ning valitud
kipsetusprogrammi tuli kustub.

Seade lulitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.

5 Sittib soojana hoidmise margutuli.
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Soovitus

* Soojana hoidmise reziimi vdljaltlitamiseks vdite vajutada
katkestusnuppu (Off/Warm).

* Seadme vidlja lulitamiseks peate toitejuntme pistikupesast

eemaldama.

Eelseadistatud kiipsetusaeg on 40 minutit ja seda ei saa

reguleerida.

* Selle programmi té6temperatuur on ligikaudu 135° C.

Risotto valmistamine (joonis 6)

1 Pange koostisained sisemisse ndusse.
2 Jargige osas "Ettevalmistused enne s66gi valmistamist” toodu
samme nr 6 ja 7.
Vajutage menttnuppu (Menu) kuni risotto valmistamise programm
(Risotto) on valitud.
4 To606 alustamiseks vajutage kdivitusnuppu (Start).
5 Kui programm on I6ppenud, kuulete paari piiksu ning valitud
kiipsetusprogrammi tuli kustub.
6 Seade lulitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.
5 Suttib soojana hoidmise margutuli.

w

Soovitus

¢ Soojana hoidmise reziimi vdljaltlitamiseks voite vajutada
katkestusnuppu (Off/VWarm).

* Seadme vdlja lulitamiseks peate toitejuhtme pistikupesast
eemaldama.

* Eelseadistatud kiipsetusaeg on 40 minutit ja seda ei saa
reguleerida.

¢ Selle programmi té&temperatuur on ligikaudu 135° C.

Pilaffi valmistamine (joonis 6)

1 Vahustage pilaffi valmistamiseks vajalikke koostisaineid phjalikult.

2 Jdrgige osas "Ettevalmistused enne s66gi valmistamist” toodud
samme nr 6 ja 7.

3 Vajutage meniinuppu (Menu) kuni pilafi valmistamise programm
(Pilaff) on valitud.

4 To606 alustamiseks vajutage kdivitusnuppu (Start).

5 Kui programm on Ippenud, kuulete paari piiksu ning valitud
ktpsetusprogrammi tuli kustub.

6 Seade lilitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.

7 Suttib soojana hoidmise margutuli.

Soovitus

Soojana hoidmise reziimi valjaltlitamiseks vdite vajutada
katkestusnuppu (Off/VWarm).

¢ Seadme vilja lulitamiseks peate toitejuhtme pistikupesast
eemaldama.

Eelseadistatud kiipsetusaeg on 40 minutit ja seda ei saa
reguleerida.

Selle programmi td&temperatuur on ligikaudu 135° C.

Moosi keetmine (joonis 7)

1 Pange koostisained sisemisse ndusse.
Jargige osas "Ettevalmistused enne s6&gi valmistamist” toodud
samme nr 6 ja 7.

2 Vajutage menttnuppu (Menu) kuni moosi keetmise programm
(Jam) on valitud.

3 Vajutage valmistamisaja nuppu (Cooking time), ning ekraanil
hakkab vilkuma tunni Ghik.

4 Soovitud tundide arvu valimiseks vajutage tunninuppu (Hr.).

5 Kui soovitud tundide arv on valitud, vajutage uuesti valmistamisaja

nupule (Cooking time) ning ekraanil hakkab vilkuma minutite Ghik.

Soovitud minutite arvu valimiseks vajutage minutinuppu (Min.).

T66 alustamiseks vajutage kdivitusnuppu (Start).

8 Kui programm on Ippenud, kuulete paari piiksu ning valitud
kiipsetusprogrammi tuli kustub.

9 Seade lilitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.
> Sittib soojana hoidmise margutuli.
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Soovitus

Soojana hoidmise reziimi vljaltlitamiseks voite vajutada

katkestusnuppu (Off/Warm).

* Seadme vdlja lulitamiseks peate toitejuhtme pistikupesast
eemaldama.

* Eelseadistatud t66aeg on 2 tundi.Valmistusaega saab valida

vahemikus 1 kuni 4 tundi.

Selle programmi téStemperatuur on ligikaudu 90° C.

Keetmine (joonis 8)

1 Pange koostisained sisemisse ndusse.

2 Jargige osas "Ettevalmistused enne s6gi valmistamist” toodud
samme nr 6 ja 7.

3 Vajutage mentinuppu (Menu) kuni keetmisprogramm (Boil) on
valitud.

4 Vajutage valmistamisaja nuppu (Cooking time), ning ekraanil
hakkab vilkuma minuti Ghik.

5 Soovitud minutite arvu valimiseks vajutage minutinuppu (Min.).

6 Too alustamiseks vajutage kdivitusnuppu (Start).

7 Kui programm on I6ppenud, kuulete paari piiksu ning valitud
kpsetusprogrammi tuli kustub.

8 Seade lilitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.
9 Sttib soojana hoidmise margutuli.

E Markus.

® Valmistusaega hakatakse arvestama hetkest, mil vesi keema hakkab, ning aja
loendamine nullini on ndha ekraanil.

E Soovitus

* Soojana hoidmise reziimi vdljaltlitamiseks voite vajutada
katkestusnuppu (Off/Warm).

¢ Seadme vdlja lulitamiseks peate toitejuhtme pistikupesast

eemaldama.

Eelseadistatud t66aeg on 30 minutit.Valmistusaega saab valida

vahemikus 5 kuni 30 minutit.

Selle programmi té&temperatuur on ligikaudu 95° C.

Hautamine (joonis 9)

1 Pange koostisained sisemisse ndusse.
Jargige osas "Ettevalmistused enne s6dgi valmistamist” toodud
samme nr 6 ja 7.

3 Vajutage meniinuppu (Menu) kuni hautamise programm(Stew)
on valitud.

4 Vajutage valmistamisaja nuppu (Cooking time), ning ekraanil
hakkab vilkuma tunni thik.

5 Soovitud tundide arvu valimiseks vajutage tunninuppu (Hr.).

6 Kui soovitud tundide arv on valitud, vajutage uuesti valmistamisaja

nupule (Cooking time) ning ekraanil hakkab vilkuma minutite Ghik.

Soovitud minutite arvu valimiseks vajutage minutinuppu (Min.).

T66 alustamiseks vajutage kdivitusnuppu (Start).

9 Kui programm on Ippenud, kuulete paari piiksu ning valitud
kipsetusprogrammi tuli kustub.

10 Seade lulitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.
9 Sittib soojana hoidmise margutuli.
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Soovitus

Soojana hoidmise reziimi valjaltlitamiseks vdite vajutada
katkestusnuppu (Off/VWarm).

* Seadme vdlja lulitamiseks peate toitejuhtme pistikupesast
eemaldama.

Eelseadistatud t66aeg on 1 tund.Valmistusaega saab valida
vahemikus 20 minutit kuni 10 tundi.

Selle programmi té&temperatuur on ligikaudu 90° C.

Frittimine (joonis 10)

1 Pange koostisained sisemisse ndusse.
2 Jargige osas "Ettevalmistused enne s66gi valmistamist” toodud
sammu nr 6.
Sisestage pistik pistikupessa.
4 Vajutage menttnuppu (Menu) kuni frittimise programm(Fry) on
valitud.
Vajutage valmistamisaja nuppu (Cooking time), ning ekraanil
hakkab vilkuma minuti Ghik.
Soovitud minutite arvu valimiseks vajutage minutinuppu (Min.).
To6 alustamiseks vajutage kdivitusnuppu (Start).
Frittimise ajal segage toitu pidevalt spaatliga.
Kui programm on 16ppenud, kuulete paari piiksu ning valitud
kipsetusprogrammi tuli kustub.
10 Seade lulitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.

9 S(ttib soojana hoidmise margutuli.
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E Markus.

® Seda programmi tuleb kasutada avatud kaanega.
® Seda programmi ei saa kasutada rasvas praadimiseks ning &li kogus ei tohi
Uletada margendit nr 2.

m Soovitus

¢ Seadme vdlja ltlitamiseks peate toitejuhtme pistikupesast
eemaldama.

Eelseadistatud t66aeg on 42 minutit.Valmistusaega saab valida
vahemikus 5 kuni 59 minutit.

Selle programmi tédtemperatuur on ligikaudu 150° C.

Jogurti valmistamine (joonis 11)

Meetod nr 1:

1 Vahustage jogurti koostisaineid hoolikalt ja pange need klaaskannu.

2 Pange klaaskann sisemisse ndusse. Kontrollige, et kann oleks kinni.

3 Pange sisemisse ndusse natuke vett. Kontrollige, et pool kannust
oleks vee sees.

4 Jargige osas "Ettevalmistused enne s66gi valmistamist” toodud
samme nr 6 ja 7.

5 Vajutage menttnuppu (Menu) kuni jogurti valmistamise programm

(Yogurt) on valitud.

6 Vajutage valmistamisaja nuppu (Cooking time), ning ekraanil
hakkab vilkuma tunni thik.

7 Soovitud tundide arvu valimiseks vajutage tunninuppu (Hr.).

8 Kui soovitud tundide arv on valitud, vajutage uuesti valmistamisaja
nupule (Cooking time) ning ekraanil hakkab vilkuma minutite Ghik.

9 Soovitud minutite arvu valimiseks vajutage minutinuppu (Min.).

10 T66 alustamiseks vajutage kéivitusnuppu (Start).

11 Kui programm on 1&ppenud, kuulete paari piiksu ning valitud
kipsetusprogrammi tuli kustub.

12 Seade lulitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.

Meetod nr 2:

1 Valage ndusse 1 | pastériseeritud piima (piim peaks olema
toatemperatuuril) ja lisage naturaalset jogurtit (180-200 grammi).
Segage piima ja jogurtit.

2 Sulgege kaas ja valige jogurti valmistamise programm. Programm
kdivitub automaatselt.

3 Puuviljajogurti valmistamiseks lisage puuvilja (nt 200 g tikeldatud
maasikaid) 30 minutit enne programmi t&aja I15ppu.

4 Uhendage seade seinakontaktist lahti.

Soovitus

* Voite seadme kohe pdrast programmi [Sppemist vooluvdrgust
eemaldada.

* Seadme vdlja lulitamiseks peate toitejuhtme pistikupesast

eemaldama.

Eelseadistatud t66aeg on 8 tundi.Valmistusaega saab valida

vahemikus 6 kuni 12 tundi.

Selle programmi té&temperatuur on ligikaudu 40° C.

Soojendamine (joonis 12)

1 Murendage kilm riis ja laotage see Uhtlaselt sisemisse ndusse.

2 Valage riisile natuke vett, et see ei muutuks liiga kuivaks.Vee kogus
sOltub riisi kogusest.

3 Jargige osas "Ettevalmistused enne s6dgi valmistamist” toodud
samme nr 6 ja 7.

4 Vajutage mentinuppu (Menu) kuni soojendamise
programm(Reheat) on valitud.

5 Vajutage valmistamisaja nuppu (Cooking time), ning ekraanil
hakkab vilkuma minuti Ghik.

6 Soovitud minutite arvu valimiseks vajutage minutinuppu (Min.).

7 To6 alustamiseks vajutage kdivitusnuppu (Start).

8 Kui programm on I&ppenud, kuulete paari piiksu ning valitud
kipsetusprogrammi tuli kustub.

9 Seade llitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.
9 Sittib soojana hoidmise margutuli.

Soovitus

Soojana hoidmise reziimi valjaltlitamiseks vaite vajutada
katkestusnuppu (Off/VWarm).

¢ Seadme vdlja ltlitamiseks peate toitejuhtme pistikupesast
eemaldama.

Eelseadistatud t66aeg on 25 minutit.Valmistusaega saab valida
vahemikus 8 kuni 25 minutit.

Selle programmi té&temperatuur on ligikaudu 90° C.

Kipsetamine (joonis 13)

1 Pange koostisained sisemisse ndusse.
2 Jdrgige osas "Ettevalmistused enne s66gi valmistamist” toodud
sammu nr 6.

3 Sisestage pistik pistikupessa.

Markus.

® Koogi kiipsetamisel hoidke kaant ndu peal. Koogi kiipsetamisel
saavutatakse parim tulemus tavaliselt temperatuuril 130° C t66ajaga 45
minutit.

® Muude kipsetiste valmistamisel peab kaas kiipsetamise ajal avatud olema.

4 Vajutage menttnuppu (Menu) kuni kiipsetamise programm(Bake)
on valitud.

5 Vajutage valmistamisaja nuppu (Cooking time), ning ekraanil
hakkab vilkuma tunni thik.

6 Soovitud tundide arvu valimiseks vajutage tunninuppu (Hr.).

7 Kui soovitud tundide arv on valitud, vajutage uuesti valmistamisaja
nupule (Cooking time) ning ekraanil hakkab vilkuma minutite Ghik.

8 Soovitud minutite arvu valimiseks vajutage minutinuppu (Min.).

9 Vajutage temperatuurinuppu (Temperature), ja ekraanil hakkab
vilkuma eelseadistatud té6aja nupp.

10 Vajutage temperatuurinuppu (Temperature), et valida soovitud
kiipsetusaeg.

11 T66 alustamiseks vajutage kéivitusnuppu (Start).

12 Kui programm on 1&ppenud, kuulete paari piiksu ning valitud
kipsetusprogrammi tuli kustub.

13 Seade lulitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.
9 Sittib soojana hoidmise margutuli.

Soovitus

* Sisemise ndu seadmest vdljavdtmisel kasutage pajakinnast voi
rétikut, kuna sisemine ndu on vdga kuum.

¢ Seadme vdlja lUlitamiseks peate toitejuhtme pistikupesast eemaldama.

* Eelseadistatud t66aeg on 45 minutit.Valmistusaega saab valida

vahemikus 20 minutit kuni 2 tundi.

Eelseadistatud tédaeg on 60° C. V&imalikud temperatuurivalikud

on 40° C,60° C,80° C,100° C,120° C,150° Cja 180° C.

Aurutamine (joonis 14)

1 Mbdtke moStenduga paar tassi vett.
2 Valage vesi sisemisse ndusse.
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Pange aurutuskorv sisemisse ndusse.

Pange toit aurutuskorvi.

Sulgege seadme kaas ja pange pistik pistikupesasse.

Vajutage mentitinuppu (Menu) kuni aurutamise
programm(Steaming) on valitud.

Vajutage valmistamisaja nuppu (Cooking time), ning ekraanil
hakkab vilkuma tunni thik.

Soovitud tundide arvu valimiseks vajutage tunninuppu (Hr.).

Kui soovitud tundide arv on valitud, vajutage uuesti valmistamisaja
nupule (Cooking time) ning ekraanil hakkab vilkuma minutite Ghik.
Soovitud minutite arvu valimiseks vajutage minutinuppu (Min.).
T66 alustamiseks vajutage kdivitusnuppu (Start).

Kui programm on I6ppenud, kuulete paari piiksu ning valitud
kipsetusprogrammi tuli kustub.

Seade lulitub automaatselt soojana hoidmise reZiimile.

9 Sittib soojana hoidmise margutuli.

Avage kaas ja vGtke aurutatud toit plaadilt voi aurutuskorvist
ettevaatlikult vlja.

Markus.

Valmistusaega hakatakse arvestama hetkest, mil vesi keema hakkab, ning aja
loendamine nullini on ndha ekraanil.

Aurutatud toidu véljavtmisel aurutuskorvist kasutage pajakinnast voi
ratikut, kuna plaat ja aurutuskorv on védga kuumad.

Samal ajal riisi keetes ja toitu aurutades hoolitsege selle eest, et mdddaksite
sellise koguse riisi, mis jatab ausutusaluse jaoks piisavalt ruumi.

Sisemises ndus peaks vett olema nii palju, et veetase jadks margendite 2

ja 4 vahele.

Soovitus

Soojana hoidmise reziimi vdljaltlitamiseks vdite vajutada
katkestusnuppu (Off/Warm).

Seadme vdlja lUlitamiseks peate toitejuhtme pistikupesast eemaldama.
Eelseadistatud t66aeg on 30 minutit.Valmistusaega saab valida
vahemikus 5 minutit kuni 2 tundi.

Selle programmi té&temperatuur on ligikaudu 95° C.

Aja eelseadistamine toiduvalmistamisaja
pikendamiseks (joonis 15)

Eri

toiduvalmistamisreziimide eelseadistatud té6aega on véimalik

muuta Eelseadistustaimeri ajaskaala jadb vahemikku 10 minutist kuni

24
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tunnini.

Jargige osas "Ettevalmistused enne s6&gi valmistamist” toodud
samme nr 6 ja 7.

Vajutage menttnuppu (Menu) kuni soovitud
toiduvalmistusprogramm on valitud.

Vajutage eelseadistusnuppu (Preset).

9 Ekraanil hakkab vilkuma eelseadistustaimer.

Eelseadistusaja mddramiseks vajutage tunni (Hr.) ja minuti (Min.)
nuppu.

Vajutage seadistusaja kinnitamiseks kdivitusnuppu (Start).

Toidu valmistamine 16peb, kui eelseadistatud aeg on tdis saanud.
Kuulete paari piiksu ja valitud toiduvalmistamisprogrammi margutuli
kustub.

Seade lulitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.

9 S{ttib soojana hoidmise margutuli.

E Markus.

Eelseadistamistaimerit ei saa kasutada frittimise (Fry) ja kiipsetamise
(Bake) programmidega.

E Soovitus

6 Keskkonnakaitse

Tooea 16pus ei tohi seadet tavalise olmeprigi hulka visata.

Niimoodi toimides aitate keskkonda sddsta.

Seade tuleb Umbertstlemiseks ametlikku kogumispunkti viia. E
|

7 Tehnilised andmed

Mudeli number HD3037
Hinnatud valjundvéimsus 980 W
Hinnatud maht 501

Riisi maht 181

8 Veaotsing

Kui seadme kasutamisel esineb probleeme, kontrollige enne
teenindusse poSrdumist jargmist. Kui probleemi ei dnnestu lahendada,
poorduge kohalikku Philipsi klienditeeninduskeskusesse.

Probleem Lahendus

Nupul olev tuli
ei sutti.

See on Uhenduse viga. Kontrollige, kas toitejuhe
on korralikult seadmega thendatud ja kas pistik
on korralikult pistikupesas.

Tuli on katki.Viige seade Philipsi milgiesindaja
juurde voi Philipsi volitatud hoolduskeskusesse.

Seade ei ole Uhendatud vooluvérku. Kui
toidet ei ole, ei rakendu ka elektrivorgu rikke
tugifunktsioon ning ekraan ei t&6ta.

Ekraan ei toota.

Ekraani aku on tihjaks saanud. P66rduge aku
véljavahetamiseks Philipsi mitigiesindaja poole
vOi Philipsi volitatud hoolduskeskusse.

Riis ei ole
pehmeks keenud.

Vett ei ole piisavalt. Lisage vett sisemises ndus
ndidatud skaalat jérgides.

Te ei vajutanud toidu valmistamiseks
kéivitusnuppu(Start).

Kontrollige, et kiittekehal ja sisemise ndu
vdlispinnal ei ole toidujddke enne kui seadme
sisse lUlitate.

Kittekeha on vigastatud v&i sisemine ndu
on deformeerunud.Viige seade Philipsi
midgiesindaja juurde v&i Philipsi volitatud
hoolduskeskusesse.

Seade ei lUlitu Temperatuuriregulaator on vigane.Viige seade

automaatselt Philipsi mitgiesindaja juurde voi Philipsi
soojana hoidmise | volitatud hoolduskeskusesse.

reZiimile.

Riisi vdrv on Te ei loputanud riisi korralikult. Loputage risi
médrdunud. seni, kuni vesi jadb puhtaks.

Toidu valmistamise | Kontrollige, et lisasite vett sisemises ndus

ajal voolab oleval skaalal ndidatud tasemeni, mis vastab riisi
seadmest vett valmistamiseks kasutatud modtetasside arvule.
vilja.

Hoolitsege selle eest, et veetase ei tletaks
skaala jargmise taseme piiri, kuna vastasel juhul
voib vesi seadmest toidu valmistamise ajal vdlja
voolata.

Kook on liiga kdva. | Kasutage koogipulbrit ja jargige kasutusjuhendis
olevaid juhiseid.

Mul ei Gnnestu Vajutage korduvalt menttnuppu (Menu), et

soovitud valida soovitud programm nagu LED-ndidikul

programmi valida. |ndha

Riis 18hnab Puhastage sisemine ndu pesuvahendi ja sooja

keetmise jdrel veega.

halvasti. Parast sddgi valmistamist kontrollige, et auruava
kork, sisemise ndu kaas ja sisemine ndu oleksid
korralikult puhtad.

Ekraanil on Teie seade on rikkis.Viige seade Philipsi

veateade (E1,E2, | mulgiesindaja juurde vai Philipsi volitatud

E3, or E4). hoolduskeskusesse.

Parast eelseadistusaja valimist, voite vajutada tihistamisnuppu
(Off/Warm), et eelseadistusprogramm vdlja lUlitada.

Seadme vdlja lulitamiseks peate toitejuhtme pistikupesast
eemaldama.

Soojana hoidmise reziimi valjaltlitamiseks vdite vajutada
katkestusnuppu (Off/VWarm).

Soojana hoidmise reziim

Seade voimaldab teil holpsasti eelsoojendamise programmi juhtida.

Kui vajutate pdrast menttnupu (Menu)abil
toiduvalmistamisprogrammi valimist kohe kdivitusnuppu (Start),
stttib soojana hoidmise margutuli. Kui toidu valmistamine on
16ppenud, Iilitub seade kohe soojana hoidmise reziimile.

Kui vajutate parast menttnupu (Menu)abil
toiduvalmistamisprogrammi valimist esmalt soojana hoidmise
nuppu (Start), kustub soojana hoidmise margutuli. Parast toidu
valmistamise I3petamist lUlitub seade ootereZziimile.

E Markus.

Kdigi programmide puhul (v.a jogurti valmistamise programm) on véimalik
ldlituda soojana hoidmise reziimile (Off/Warm).

Soojana hoidmise reziimile |ulitumiseks vaite ootereziimil vajutada soojana
hoidmise nupule (Off/Warm).

Ootereziimile ltlitumiseks vite soojana hoidmise reziimil vajutada soojana
hoidmise nupule (Off/Warm).

E Soovitus

Seadme vdlja lulitamiseks peate toitejuhtme pistikupesast
eemaldama.

Hrvatski

1 Vas multicooker

Cestitamo vam na kupnji i dobro dogli u Philips!
Kako biste potpuno iskoristili podrsku koju nudi Philips, registrirajte
svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

2 Sadrzaj pakiranja (slika 1)

Glavna jedinica aparata multicooker
Zlica za rizu
Mjerna posuda
Korisnicki prirucnik
Jamstveni list

3 Pregled (slika 2)

Kosara za kuhanje na pari
Kutlaca za juhu

Kabel za napajanje

Letak sa sigurnosnim informacijama
KnjiZica s receptima

Poklopac Strujna uticnica

Unutarnja posuda Grijadi element

® 0

Indikatori razine vode
poklopca

Upravljacka ploca Rucka aparata za kuhanje

Glavno kuciste

®
@
(3 |Gumb za otpustanje
@
®

®©

Odvojivi poklopac otvora za paru

Pregled kontrola (slika 3)

Selle programmi té&temperatuur on ligikaudu 73° C. @ [Funkeiie kuhanja Gumb 7a sate
5 Puh . 2 hoold (1) | Zaslon (1) | Gumb za minute
uhastamine la ooldus @3) | Gumb Off/Warm Gumb Cooking time (vrijeme
Markus (isklju¢ivanje/odrzavanje kuhanja)
) topline)
® Enne puhastama hakkamist eemaldage seade vooluvdrgust. Gumb Menu (izbornik) Gumb Temperature
® Enne puhastamist oodake, kuni seade on piisavalt jahtunud (temperatura)
(#5) | Gumb za prethodno Gumb Start (pokretanje)
postavljanje

Seadme sisemus

Val

imise kaane sisemus ja korpus:
Pihkige kiittekeha niiske, vdljavddnatud lapiga.

Pregled funkcija

* Veenduge, et seadme killies ei ole toidujazke. Program Regulacija Tempsratura Regulacija Zédano
Kiittekeha _ temperature g;;mbyéna) vremena vgjeme
* Plhkige kittekeha niiske, véljavddnatud lapiga. Rfa Ne > S Ne 4 minuta
* Eemaldage toidujddgid viljavadnatud niiske lapi voi hambatikuga. Rizoto Ne 135°¢ Ne 40 minuta
8 Jaagid vay P s Pilav Ne 135 °C Ne 40 minuta
Pekmez Ne 90 °C 1—4sata 2 sata
Seadme véilispind Prokuhavanje  |Ne 95 °C 5 — 30 minuta |30 minuta
Pirjanje Ne 90 °C 20 minuta— |1 sat
Vélimise kaane pind ja korpuse vilispind: 10 sati
* Pihkige kaas ja korpuse vilispind puhtaks ndudepesuvahendit Przenje Ne 150 °C 5—59 minuta |42 minute
sisaldavas vees niisutatud lapiga. Jogurt Ne 40 °C 6 — 12 sati 8 sati
* Juhtpaneeli pthkimiseks kasutage Uksnes pehmet ja kuiva lappi. Podgrijavanje  |Ne 90 °C 8 — 25 minuta |25 minuta
* Hoolitsege selle eest, et juhtpaneeli imbrus oleks toidujadkidest Pecenje Da 40, 60, 80, 20 minuta -2 |45 minuta
puhas. 100,120,150, |sata
180 °C
. Kuhanje na pari |Ne 95 °C 5 minuta — 30 minuta
Tarvikud ) sata
Riisilusikas, supikulp, sisemine ndu, aurutuskorv ja auruava kork: Zagrijavanje Ne 73 Autommk? Uk”uovame
X nakon zavrietka funkcija
* Leotage kuumas vees ja peske nuustikuga. . .
(izuzev jogurta)

4 Uporaba aparata multicooker

Prije prve uporabe

1 lzvadite sav dodatni pribor iz unutarnje posude. Izvadite foliju koja
se nalazi izmedu unutarnje posude i grijaeg elementa.

2 Prije prve uporabe aparata multicooker temeljito odistite sve
njegove dijelove (pogledajte poglavlje “Cis¢enje”).

3 U unutarnju posudu do pola ulijte vodu, zatvorite poklopac i
ukopcajte aparat u napajanje. Odaberite funkciju prokuhavanja;
indikator prokuhavanja pocet ce svijetliti.

4 Nakon 5 minuta prokuhavanja vode pritisnite gumb Off/Warm.

5 Iskopcajte aparat, pricekajte da se posuda ohladi i izlijte vodu.

Napomena

® Prije uporabe aparata multicooker provjerite jesu li svi dijelovi potpuno
suhi.

Pripreme prije kuhanja (slika 4)

Prije uporabe aparata multicooker trebate slijediti upute za pripremu

u nastavku:

1 Izmjerite rizu koristedi isporuc¢enu mjernu posudu.

2 Temeljito isperite rizu.

3 Prethodno opranu rizu stavite u unutarnju posudu.

4 Ulijfte vodu do razine naznacene na ljestvici u unutarnjoj posudi

koja odgovara broju 3alica rize koje koristite. Zatim ravnomjerno

rasporedite rizu.

Pritisnite gumb za otpustanje kako biste otvorili poklopac.

6 Potpuno obrisite vanjski dio unutarnje posude, a zatim je stavite
u multicooker: Provjerite je li unutarnja posuda u odgovaraju¢em
kontaktu s grija¢cim elementom.

7 Zatvorite poklopac aparata multicooker, a zatim utika¢ ukopcajte u
strujnu uti¢nicu.

E Napomena

(%}

® Provjerite je li vanjski dio unutarnje posude suh i Cist te da nema nikakvih
ostataka na grija¢em elementu ili magnetskom prekidacu.

* Nemojte premasiti naznacenu zapreminu niti maksimalnu razinu vode
naznacenu na unutarnjoj posudi jer to moze dovesti do prelijevanja
aparata multicooker:

E Savjet

* Razina naznacena u unutarnjoj posudi sluzi samo kao preporuka.
Razinu vode uvijek mozete prilagoditi raznim vrstama rize
i vlastitim Zeljama. Nemojte premasiti maksimalne kolicine
naznacene u unutarnjoj posudi.

* Osim pracenja indikatora razine vode, prilikom kuhanja rize
mozete i pratiti omjer rize i vode od 1:1 — 1:2.

* Za4 dalice rize razina vode treba dosegnuti oznaku "4" u
unutarnjoj posudi.

Kuhanje rize ili tjestenine (slika 5)

1 Pratite korake u odjeljku “Pripreme prije kuhanja”.

2 Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju za
kuhanje rize/tjestenine (Rice/Pasta).

3 Pritisnite gumb za pokretanje (Start) kako biste pokrenuli kuhanje.

4 Kada kuhanje zavrsi, cut cete nekoliko zvucnih signala, a indikator
odabrane funkcije kuhanja bit e iskljucen.

5 Multicooker ¢e automatski prijeci u nacin rada odrzavanja topline.
9 Indikator odrzavanja topline pocet ce svijetliti.

Savjet

* Mozete pritisnuti gumb za ponistavanje (Off/Warm) kako biste
iskljucili funkciju odrzavanja topline.

* Zaiskljucivanje potrebno je iskopcati aparat.

® Zadano vrijeme kuhanja je 40 minuta i ne moze se prilagoditi.

* Priblizna temperatura za ovaj program je 135 °C.

Kuhanije rizota (slika 6)

1 Hranu i sastojke stavite u unutarnju posudu.

2 Slijedite korake 6 i 7 u odjeljku "Pripreme prije kuhanja”.

3 Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju za
kuhanje rizota (Risotto).

4 Pritisnite gumb za pokretanje (Start) kako biste pokrenuli kuhanje.

5 Kada kuhanje zavrsi, ¢ut ¢ete nekoliko zvucnih signala, a indikator
odabrane funkcije kuhanja bit ¢e iskljucen.

6 Multicooker ¢e automatski prijeci u nacin rada odrzavanja topline.
> Indikator odrzavanja topline pocet ce svijetliti.

Savjet

* Mozete pritisnuti gumb za ponistavanje (Off/Warm) kako biste
iskljucili funkciju odrZavanja topline.

* Zaiskljucivanje potrebno je iskopcati aparat.

® Zadano vrijeme kuhanja je 40 minuta i ne moze se prilagoditi.

* Priblizna temperatura za ovaj program je 135 °C.

Kuhanije pilava (slika 6)

1 Dobro izmijesajte hranu i sastojke za pilav.

2 Slijedite korake 6 i 7 u odjeljku "Pripreme prije kuhanja”.

3 Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju za
kuhanje pilava (Pilaf).

4 Pritisnite gumb za pokretanje (Start) kako biste pokrenuli kuhanje.

5 Kada kuhanje zavrsi, cut ¢ete nekoliko zvucnih signala, a indikator
odabrane funkcije kuhanja bit e iskljucen.

6 Multicooker ¢e automatski prijeci u nacin rada odrzavanja topline.

7 Indikator odrzavanja topline pocet ce svijetliti.

Savjet

* Mozete pritisnuti gumb za ponistavanje (Off/Warm) kako biste
iskljucili funkciju odrzavanja topline.

* Zaiskljucivanje potrebno je iskopcati aparat.

® Zadano vrijeme kuhanja je 40 minuta i ne moze se prilagoditi.

¢ Priblizna temperatura za ovaj program je 135 °C.

Kuhanje pekmeza (slika 7)

1 Hranu i sastojke stavite u unutarnju posudu.

1 Slijedite korake 6 i 7 u odjeljku “Pripreme prije kuhanja”.

2 Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju za
kuhanje pekmeza (Jam).

3 Pritisnite gumb za vrijeme kuhanja (Cooking time) i na zaslonu ¢e
poceti bljeskati jedinice za sate.

4 Pritisnite gumb za sate (Hr.) kako biste postavili Zeljene sate.

5 Nakon postavljanja sati ponovo pritisnite gumb za vrijeme kuhanja
(Cooking time) i na zaslonu ¢e poceti bljeskati jedinice za minute.

6 Pritisnite gumb za minute (Min.) kako biste postavili Zeliene minute.

7 Pritisnite gumb za pokretanje (Start) kako biste pokrenuli kuhanje.

8 Kada kuhanje zavr3i, ¢ut cete nekoliko zvuénih signala, a indikator
odabrane funkcije kuhanja bit e iskljucen.

9 Multicooker ¢e automatski prijeci u nacin rada odrzavanja topline.
9 Indikator odrzavanja topline pocet ce svijetliti.

Savjet

* MoZete pritisnuti gumb za ponistavanje (Off/Warm) kako biste
iskljucili funkciju odrzavanja topline.

® Zaiskljucivanje potrebno je iskopcati aparat.

® Zadano vrijeme kuhanja je 2 sata. MoZete odabrati vrijeme
kuhanja od 1 do 4 sata.

¢ Priblizna temperatura za ovaj program je 90 °C.

Prokuhavanije (slika 8)

1 Hranu i sastojke stavite u unutarnju posudu.

2 Slijedite korake 6 i 7 u odjeljku "Pripreme prije kuhanja”.

3 Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju
prokuhavanja (Boil).

4 Pritisnite gumb za vrijeme kuhanja (Cooking time) i na zaslonu ¢e

poceti bljeskati jedinice za minute.

Pritisnite gumb za minute (Min.) kako biste postavili Zeljene minute.

Pritisnite gumb za pokretanje (Start) kako biste pokrenuli kuhanje.

7 Kada kuhanje zavrsi, cut cete nekoliko zvucnih signala, a indikator
odabrane funkcije kuhanja bit e iskljucen.

8 Multicooker ¢e automatski prijeci u nacin rada odrzavanja topline.
9 Indikator odrzavanja topline pocet ce svijetliti.

E Napomena

® Vrijeme kuhanja pocinje kada voda prokuha i odbrojavajuci se prikazuje
na zaslonu.

E Savjet

* MoZete pritisnuti gumb za ponistavanje (Off/Warm) kako biste
iskljucili funkciju odrzavanja topline.

® Zaiskljucivanje potrebno je iskopcati aparat.

* Zadano vrijeme kuhanja je 30 minuta. MoZete odabrati vrijeme
kuhanja izmedu 5 i 30 minuta.

¢ Priblizna temperatura za ovaj program je 95 °C.
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Pirjanje (slika 9)

1 Hranu i sastojke stavite u unutarnju posudu.

2 Slijedite korake 6 i 7 u odjeljku "Pripreme prije kuhanja”.

3 Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju pirjanja
(Stew).

4 Pritisnite gumb za vrijeme kuhanja (Cooking time) i na zaslonu ¢e
poceti bljeskati jedinice za sate.

5 Pritisnite gumb za sate (Hr.) kako biste postavili Zeljene sate.

6 Nakon postavljanja sati ponovo pritisnite gumb za vrijeme kuhanja
(Cooking time) i na zaslonu ¢e poceti bljeskati jedinice za minute.

7 Pritisnite gumb za minute (Min.) kako biste postavili Zeliene minute.

Pritisnite gumb za pokretanje (Start) kako biste pokrenuli kuhanje.

9 Kada kuhanje zavrsi, cut cete nekoliko zvucnih signala, a indikator
odabrane funkcije kuhanja bit e isklju¢en.

10 Multicooker ¢e automatski prije¢i u nacin rada odrzavanja topline.
9 Indikator odrzavanja topline pocet ce svijetliti.
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Savjet

* MoZete pritisnuti gumb za ponistavanje (Off/Warm) kako biste
iskljucili funkciju odrzavanja topline.

® Zaiskljucivanje potrebno je iskopcati aparat.

® Zadano vrijeme kuhanja je 1 sat. MoZete odabrati vrijeme
kuhanja izmedu 20 minuta i 10 sati.

* Priblizna temperatura za ovaj program je 90 °C.

Przenje (slika 10)

1 Hranu i sastojke stavite u unutarnju posudu.

2 Slijedite korak 6 u odjeljku "Pripreme prije kuhanja”.

3 Utikac¢ ukopdajte u zidnu uticnicu.

4 Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju

przenje (Fry).

Pritisnite gumb za vrijeme kuhanja (Cooking time) i na zaslonu ¢e

poceti bljeskati jedinice za minute.

Pritisnite gumb za minute (Min.) kako biste postavili Zeljene minute.

Pritisnite gumb za pokretanje (Start) kako biste pokrenuli kuhanje.

Tijekom kuhanja hranu neprestano mijesajte lopaticom.

Kada kuhanje zavrsi, cut ¢ete nekoliko zvucnih signala, a indikator

odabrane funkcije kuhanja bit e iskljucen.

10 Multicooker ¢e automatski prijeci u nacin rada odrzavanja topline.
9 |ndikator odrzavanja topline pocet ce svijetliti.

E Napomena

¢ Ova funkcija mora se koristiti uz otvoren poklopac.
¢ Ova funkcija ne smije se koristiti za duboko przenje, a koli¢ina ulja ne smije
premasiti oznaku "2".

E Savjet

® Zaiskljucivanje potrebno je iskopcati aparat.

® Zadano vrijeme kuhanja je 42 minute. MoZete odabrati vrijeme
kuhanja izmedu 5 i 59 minuta.

¢ Priblizna temperatura za ovaj program je 150 °C.

(%}
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Priprema jogurta (slika 11)

Metoda 1:

1 Dobro izmijeSajte sastojke za jogurt i stavite ih u stakleni spremnik.

2 Stavite stakleni spremnik u unutarnju posudu. Provjerite je li
spremnik sigurno zatvoren.

3 Ulijte malo vode u unutarnju posudu. Pazite da pola spremnika
bude uronjeno u vodu.

4 Slijedite korake 6 i 7 u odjeljku “Pripreme prije kuhanja”.

5 Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju za
pripremu jogurta (Yogurt).

6 Pritisnite gumb za vrijeme kuhanja (Cooking time) i na zaslonu ce
poceti bljeskati jedinice za sate.

7 Pritisnite gumb za sate (Hr.) kako biste postavili Zeljene sate.

8 Nakon postavljanja sati ponovo pritisnite gumb za vrijeme kuhanja
(Cooking time) i na zaslonu ¢e poceti bljeskati jedinice za minute.

9 Pritisnite gumb za minute (Min.) kako biste postavili Zeliene minute.

10 Pritisnite gumb za pokretanje (Start) kako biste pokrenuli kuhanje.

11 Kada kuhanje zavrsi, ¢ut cete nekoliko zvucnih signala, a indikator
odabrane funkcije kuhanja bit e iskljucen.

12 Multicooker ¢e automatski prijeci u stanje pripravnosti.

Metoda 2:

1 Ulijte 1 | pasteriziranog mlijeka u posudu (mlijeko treba biti sobne
temperature) i dodajte prirodni jogurt (180 — 200 g). Promijesajte
mlijeko i jogurt.

2 Zatvorite poklopac i odaberite funkciju za pripremu jogurta.
Program ce zapoceti automatski.

3 Ako Zelite voéni jogurt, dodajte voce (npr: 200 g narezanih jagoda)
30 minuta prije kraja programa.
4 |skopcajte aparat.

Savjet

* Multicooker mozete iskopcati neposredno nakon zavretka
kuhanja.

* Zaiskljucivanje potrebno je iskopcati aparat.

® Zadano vrijeme kuhanja je 8 sati. MoZete odabrati vrijeme

kuhanja izmedu 6 i 12 sati.

Priblizna temperatura za ovaj program je 40 °C.

Podgrijavanije (slika 12)

1 Rastresite ohladenu rizu i ravhomjerno je rasporedite u unutarnjoj
posudi.

2 Ulijte malo vode na rizu kako biste sprijecili njezino isusivanje.

Kolicina vode ovisi o koli¢ini rize.

Slijedite korake 6 i 7 u odjeljku “Pripreme prije kuhanja”

4 Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju
podgrijavanja (Reheat).

5 Pritisnite gumb za vrijeme kuhanja (Cooking time) i na zaslonu ¢e
poceti bljeskati jedinice za minute.
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6 Pritisnite gumb za minute (Min.) kako biste postavili Zeljene minute.

7 Pritisnite gumb za pokretanje (Start) kako biste pokrenuli kuhanje.

8 Kada proces kuhanja zavrsi, ¢ut ¢ete nekoliko zvucnih signala, a
indikator odabrane funkcije kuhanja bit ¢e iskljucen.

9 Multicooker ¢e automatski prijeci u nacin rada odrZavanja topline.
9 Indikator odrzavanja topline pocet ce svijetliti.

Savjet

2 Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete Zeljenu funkciju
kuhanja.

3 Pritisnite gumb za postavljanje vremena (Preset).
> Mjerac vremena za prethodno postavljanje pocet ce bljeskati

na zaslonu.

4 Pritisnite gumb za sate (Hr.) i gumb za minute (Min.) kako biste
postavili vrijeme.

5 Pritisnite gumb za pokretanje (Start) kako biste potvrdili
postavljeno vrijeme.

6 Kuhanje ce zavrsiti kada prethodno postavljeno vrijeme istekne.
Cut ¢ete nekoliko zvuenin signala, a indikator odabrane funkcije
kuhanja iskljucit ce se.

7 Multicooker ¢e automatski prijeci u nacin rada odrzavanja topline.
> Indikator odrzavanja topline pocet ¢e svijetliti.

E Napomena

® Mjera¢ vremena za prethodno postavljanje nije dostupan u nacinima rada
za przenje (Fry) i pecenje (Bake).

E Savjet

* Nakon postavljanja vremena mozZete pritisnuti gumb za

ponistavanje (Off/Warm) kako biste deaktivirali funkciju za

prethodno postavijanje.

Za iskljucivanje potrebno je iskopcati aparat.

* Mozete pritisnuti gumb za ponistavanje (Off/Warm) kako biste
iskljucili funkciju odrzavanja topline.

¢ MoZete pritisnuti gumb za ponistavanje (Off/Warm) kako biste
iskljucili funkciju odrzavanja topline.

® Zaiskljucivanje potrebno je iskopcati aparat.

® Zadano vrijeme kuhanja je 25 minuta. MoZete odabrati vrijeme
kuhanja izmedu 8 i 25 minuta.

¢ Priblizna temperatura za ovaj program je 90 °C.

Pecenje (slika 13)

1 Hranu i sastojke stavite u unutarnju posudu.
2 Slijedite korak 6 u odjeljku “Pripreme prije kuhanja™.
3 Utikac ukopdajte u zidnu uticnicu.

Napomena

¢ Tijekom procesa pecenja kolaca poklopac drzite zatvorenim. Pecenje
kolaca pri 130 °C i 45 minuta obi¢no pruza najbolje rezultate kuhanja.
® Tijekom procesa pecenja druge hrane poklopac mora biti otvoren.

Nacin rada za odrzavanje topline

Multicooker omogucava jednostavnu kontrolu nad nacinom rada

odrzavanja topline.

* Nakon odabira funkcije kuhanja pomoc¢u gumba izbornika (Menu),
ako izravno pritisnete gumb za pokretanje (Start), indikator
odrzavanja topline pocet ce svijetliti. Nakon dovrSetka kuhanja
multicooker ¢e izravno prije¢i na nacin rada odrzavanja topline.

* Nakon odabira funkcije kuhanja pomo¢u gumba izbornika (Menu),
ako najprije pritisnete gumb za odrzavanje topline, a zatim
gumb za pokretanje (Start), iskljucit ¢e se indikator odrzavanja
topline. Nakon dovrietka kuhanja multicooker ¢e prijeci u stanje
pripravnosti.

E Napomena

® Sve funkcije za kuhanje, osim funkcije za pripremu jogurta, omogucavaju
aparatu prelazak u nacin rada odrZavanja topline (Off/Warm).

¢ U stanju pripravnosti moZete pritisnuti gumb za odrzavanje topline (Off/
Warm) kako biste aktivirali nacin rada odrzavanja topline.

® U nadinu rada odrzavanja topline mozete pritisnuti gumb za odrzavanje
topline (Off/Warm) kako biste aktivirali stanje pripravnosti.

4 Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju
pecenja (Bake).

5 Pritisnite gumb za vrijeme kuhanja (Cooking time) i na zaslonu ce
poceti bljeskati jedinice za sate.

6 Pritisnite gumb za sate (Hr.) kako biste postavili Zeljene sate.

7 Nakon postavljanja sati ponovo pritisnite gumb za vrijeme kuhanja
(Cooking time) i na zaslonu ¢e poceti bljeskati jedinice za minute.

8 Pritisnite gumb za minute (Min.) kako biste postavili Zeliene minute.

9 Pritisnite gumb za temperaturu (Temperature) i na zaslonu ¢e
poceti bljeskati zadana temperatura kuhanja.

10 Pritisnite gumb za temperaturu (Temperature) kako biste postavili
Zeljenu temperaturu pecenja.

11 Pritisnite gumb za pokretanje (Start) kako biste pokrenuli kuhanje.

12 Kada pecenje zavr3i, ¢ut ¢ete nekoliko zvuénih signala, a indikator
odabrane funkcije bit ¢e iskljucen.

13 Multicooker ¢e automatski prijeci u nacin rada odrzavanja topline.
9 Indikator odrzavanja topline pocet Ce svijetliti.

Savjet

E Savjet

* Zaiskljucivanje potrebno je iskopcati aparat.
* Priblizna temperatura za ovaj program je 73 °C.

5 Ciséenje i odrzavanje

Napomena

® Prije ¢is¢enja iskopcajte multicooker:
® Prije ¢isc¢enja pricekajte da se multicooker dovoljno ohladi.

* Prilikom vadenja unutarnje posude iz aparata multicooker koristite
kuhinjsku rukavicu ili krpu jer je unutarnja posuda vrlo vruca.

* Zaiskljucivanje potrebno je iskopcati aparat.

® Zadano vrijeme kuhanja je 45 minuta. MoZzete odabrati vrijeme
kuhanja izmedu 20 minuta i 2 sata.

* Zadana temperatura kuhanja je 60 °C. Dostupne opcije temperature
su 40 °C, 60 °C, 80 °C,100 °C,120 °C,150 °Ci180 °C.

Unutrasnjost

Unutrasnjost vanjskog poklopca i glavnog kucista:

* Obrisite dobro iscijedenom vlaznom krpom.

* Pazite da uklonite sve ostatke hrane zalijepliene za multicooker.

Grijaci element:

* Obrisite dobro iscijedenom vlaznom krpom.

* Uklonite ostatke hrane pomocu dobro iscijedene viazne krpe ili
Cackalica.

Vanjski dio

Povrsina vanjskog poklopca i vanjski dio glavnog kudista:

* Obrisite krpom navlazenom vodom sa sredstvom za pranje.

® Za brisanje upravljacke ploce koristite isklju¢ivo meku i suhu krpu.
* Pazite da uklonite sve ostatke hrane oko gumba za upravijanje.

Kuhanje na pari (slika 14)

Izmjerite nekoliko Salica vode koriste¢i mjernu posudu.

Ulijte vodu u unutarnju posudu.

Stavite ko3aru za kuhanje na pari u unutarnju posudu.

Stavite hranu u ko3aru za kuhanje na pari.

Zatvorite poklopac aparata multicooker, a zatim utika¢ ukopdajte u

strujnu uticnicu.

Pritid¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju

kuhanja na pari (Steaming).

7 Pritisnite gumb za vrijeme kuhanja (Cooking time) i na zaslonu ce
poceti bljeskati jedinice za sate.

8 Pritisnite gumb za sate (Hr.) kako biste postavili Zeljene sate.

9 Nakon postavljanja sati ponovo pritisnite gumb za vrijeme kuhanja

(Cooking time) i na zaslonu ¢e poceti bljeskati jedinice za minute.
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10 Pritisnite gumb za minute (Min.) kako biste postavili Zeljene minute.

11 Pritisnite gumb za pokretanje (Start) kako biste pokrenuli kuhanje.

12 Kada kuhanje na pari zavrsi, ¢ut ¢ete nekoliko zvucnih signala, a
indikator odabrane funkcije kuhanja bit ¢e iskljucen.

13 Multicooker ¢e automatski prije¢i u nacin rada odrzavanja topline.
9 |ndikator odrzavanja topline pocet Ce svijetliti.

14 Otvorite poklopac i paZljivo izvadite hranu kuhanu na pari s pladnja

ili kosare za kuhanje na pari.

E Napomena

Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s

ocuvanju okolisa.

Dodatni pribor

Zlica za rizu, kutlaca za juhu, unutarnja posuda, kosara za kuhanje na

pari i poklopac otvora za paru:
* Namocite u vrucoj vodi i operite spuzvicom.

6 Okolis

uobicajenim otpadom iz kucanstva, nego ga odnesite u
predvideno odlagaliste na recikliranje. Time cete pridonijeti

)¢

7 Specifikacije

Broj modela HD3037
Nazivna izlazna snaga 980 W
Nazivni kapacitet 51
Zapremina za rizu 181

8 Rjesavanje problema

Naidete li na probleme prilikom uporabe aparata multicooker, prije

trazenja servisa provjerite sliedece tocke. Ako ne mozete rijeiti

problem, obratite se centru za potrosace tvrtke Philips u svojoj drzavi.

® Vrijeme kuhanja pocinje kada voda prokuha i odbrojavajuci se prikazuje
na zaslonu.

® Prilikom vadenja kuhane hrane iz ko3are za kuhanje na pari koristite
kuhinjsku rukavicu ili krpu jer su pladanj i ko3ara za kuhanje na pari vrlo
vrudi.

® Ako istovremeno kuhate rizu i hranu na pari, izmijerite koli¢inu rize tako da
ostane dovoljno prostora za ladicu za kuhanje na pari.

® Razina vode treba biti izmedu oznake 2 i 4 u unutarnjoj posudi.

Problem Rjesenje

Ne ukljucuje
se indikator na
gumbu.

Problem je u napajanju. Provjerite je li kabel za
napajanje ispravno povezan s aparatom i je i
utika¢ dobro ukopcan u strujnu uticnicu.

Indikator je pokvaren. Odnesite aparat na
prodajno mjesto proizvoda tvrtke Philips ili u
servisni centar ovlasten od strane tvrtke Philips.

E Savjet

* Mozete pritisnuti gumb za ponistavanje (Off/Warm) kako biste
iskljucili funkciju odrzavanja topline.

® Zaiskljucivanje potrebno je iskopcati aparat.

¢ Zadano vrijeme kuhanja na pari je 30 minuta. MoZete odabrati
vrijeme kuhanja izmedu 5 minuta i 2 sata.

* Priblizna temperatura za ovaj program je 95 °C.

Zaslon ne radi. Multicooker nije priklju¢en na izvor napajanja.
Ako nema napajanja, funkcija rezervne
memorije u slucaju prekida napajanja ne radi,

kao niti zaslon.

Baterija zaslona nema napajanja. Odnesite

aparat na prodajno mjesto proizvoda tvrtke
Philips ili u servisni centar ovlasten od strane
tvrtke Philips kako bi vam zamijenili bateriju.

Postavljanje vremena za odgodeno kuhanje
(slika 15)

Vrijeme za odgodeno kuhanje moZete postaviti u raznim nacinima
kuhanja. Mjera¢ vremena mozete postaviti na vrijeme izmedu 10
minuta i 24 sata.

1 Slijedite korake 6 i 7 u odjeljku “Pripreme prije kuhanja”.

Riza nije kuhana. | Nema dovoljno vode. Dodajte vodu sukladno

ljestvici u unutarnjoj posudi.

Niste pritisnuli gumb za pokretanje (Start) kako
biste pokrenuli kuhanje.

Prije uklju¢ivanja aparata multicooker povjerite
da nema nikakvih ostataka na grijacem elementu
i vanjskom dijelu unutarnje posude.

Grija¢i element je ostecen ili je unutarnja posuda
deformirana. Odnesite aparat za kuhanje na
prodajno mjesto proizvoda tvrtke Philips ili u
servisni centar ovlasten od strane tvrtke Philips.




Problem Rjesenje

Aparat za kuhanje | Kontrola temperature nije ispravna. Odnesite
ne ukljuCuje nacin | aparat na prodajno mjesto proizvoda tvrtke

rada odrzavanja Philips ili u servisni centar ovlasten od strane
topline automatski. | tvrtke Philips.

Riza je izgorjela. | Rizu niste dobro isprali. Ispirite rizu dok voda ne

postane Cista.

Voda se izlijeva
iz aparata
multicooker

Pazite da vodu ulijete do razine naznacene na
ljestvici u unutarnjoj posudi koja odgovara broju
Salica rize koje koristite.

tijekom kuhanja. | pazite da voda ne premaduje sliede¢u razinu na

liestvici jer to moZe dovesti do prelijevanja vode
iz aparata tijekom kuhanja.

Kola¢ je previse Koristite mjesavinu za kolace i slijedite upute u
tvrd. korisni¢kom prirucniku.

Ne mogu odabrati | Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) kako biste
Zeljenu funkciju odabrali Zeljenu funkciju koju naznacuje LED
kuhanja. indikator.

Riza ne mirise
dobro nakon

Operite unutarnju posudu u toploj vodi i s malo
sredstva za pranje posuda.

kuhanja Nakon kuhanja temeljito odistite poklopac

otvora za paru, unutarnji poklopac i unutarnju
posudu.

Na zaslonu se
prikazuje poruka
pogreske (E1, E2,
E3 il E4).

Multicooker je pokvaren. Odnesite aparat na
prodajno mjesto proizvoda tvrtke Philips ili u
servisni centar ovlasten od strane tvrtke Philips.

1 Tobbfunkcios fozékészulék

K&szonjuk, hogy Philips terméket vdsarolt, és Uidvozoljik a Philips
vildgaban!

A Philips altal biztositott tdmogatds teljes kori igénybevételéhez
regisztrdlja a terméket a www.Philips.com/welcome cimen.

2 A doboz tartalma (1.abra)

Tobbfunkcids féz8készulék féegység  GozélSkosdr

Lapdtka Leveseskandl
Mérépohar Haldzati tdpkdbel
Felhaszndldi dtmutatd Biztonsagi tdjékoztatd
Garanciajegy Receptfilizet

3 Attekintés (2.abra)

Fedél Tdpkdbel csatlakozdaljzata

Belsé edény Fit6elem

Fedélkioldé gomb Vizszintjelzd

Vezérlépult Fézémarkolat

CHONOHCNS
®O® e

Késziilékhdz Leszerelhet6 gézkivezetd fedél

Vezérlészervek attekintése (3. abra)

Ora gomb

®

F&z&funkcidk

Kijelzé Perc gomb

Be-/kikapcsold gomb Fézési id6 gomb

E Megjegyzés

® Ellenérizze, hogy a belsé edény kilseje tiszta és szdraz-e, és, hogy nincsen-e
idegen szennyez6dés a flitéelemen vagy a magneses kapcsoldn.

® Ne lépje til a megadott mennyiséget vagy a belsé edényben megadott
vizszintet, mivel ez a tébbfunkcids fézéeszkoz tilesorduldsdt okozhatja.

EQ v

¢ A belsé edényben megadott szint egy jelzés csupan. Az adott
rizs tipusdtdl, illetve egyéni izlésétdl fuggden mddosithatja a viz
szintjét. Ugyelien rd, hogy ne Iépje tul a belsé edényben jelzett
mennyiségeket.

* A megadott vizszintjelzések mellett 1:1-1,2 ardnyban is
adagolhatja a rizshez a vizet.

* 4 pohdr rizs esetén a vizszintnek el kell érnie a belsé edény 4"
jelzését.

8 A tdbbfunkcids fézékészilék automatikusan ,,melegen tartds”
maddban marad.
> A melegen tartds mdd jelz6fénye vildgitani kezd.

E Megjegyzés

® A f6zési id6 kezdését a viz forrdsatdl szdmolja a készlilék, és megkezdi a
visszaszamoldst.

EQ v

* A kikapcsolé gombbal (Off/Warm) kikapcsolhatja a melegen
tartds funkcidt.

* A kikapcsoldshoz hizza ki a csatlakozddugdt.

* Az alapértelmezett fézési idé 30 perc. A fézési idét 5-30 perc
kozétt médosithatja.

* A program hémérséklete kb. 95 °C.

Rizs vagy tészta (5. abra)

1 Kovesse az , Elékésziletek a fézést megeléz&en” cim(i fejezetben
foglaltakat.
2 Nyomja meg a menl gombot (Menu), amig a rizs/tészta
féz&funkcid (Rice/Pasta) nem kerll kivdlasztdsra.
A f&zés megkezdéséhez nyomja meg az inditds (Start) gombot.
A készulék rovid sipoldssal jelzi a f6zés végét, és kialszik a
kivélasztott fézési funkcidt jelz6 fény.
5 A tébbfunkcids fézékészilék automatikusan ,melegen tartds”
maddban marad.
> A melegen tartds mdd jelz6fénye vildgitani kezd.

A w

Tipp

A kikapcsold gombbal (Off/Warm) kikapcsolhatja a melegen
tartds funkciot.

* A kikapcsoldshoz hiizza ki a csatlakozédugdt.

* Az alapértelmezett f6zési idé 40 perc, nem dllithatd.

¢ A program hémérséklete kb. 135 °C.

Rizotté (6. 4abra)

1 Tegye az ételt és a hozzdvaldkat a belsé edénybe.

2 Kovesse az , Elékésziletek a fézést megelézéen” fejezet 6-7.
|épését.

3 Nyomja meg a meni gombot (Menu), amig a rizottd fézési funkcid
(Risotto) nem kertl kivélasztdsra.

4 A f6zés megkezdéséhez nyomja meg az inditds (Start) gombot.

5 Ha véget ér a f6zés, a készllék rovid sipoldssal jelzi, hogy véget ért
a mivelet, és kialszik a kivdlasztott fézési funkcidt jelz6 fény.

6 A tobbfunkcids fézékészulék automatikusan ,,melegen tartds”
maodban marad.
5 A melegen tartds mdd jelz6fénye vildgitani kezd.

Tipp

* A kikapcsolé gombbal (Off/Warm) kikapcsolhatja a melegen
tartds funkcidt.

* A kikapcsoldshoz hiizza ki a csatlakozédugdt.

* Az alapértelmezett f6zési idé 40 perc, nem dllithatd.

* A program hémérséklete kb. 135 °C.

Meni gomb Hémérséklet-szabdlyzé gomb

PRREE
®e®®

Programgomb Inditds gomb

Funkciok attekintése

Program Hémérséklet-  |H6mérséklet  |Idé- Alapér-
szabdlyozds (korlbeldl) szabdlyozds  |telmezett
idé
Rizs Nincs 135°C Nincs 40 perc
Rizotté Nincs 135 °C Nincs 40 perc
Pilaf Nincs 135 °C Nincs 40 perc
Dzsem Nincs 90 °C 1-4 dra 2 dra
Forralds Nincs 95 °C 5-30 perc 30 perc
Parolds Nincs 90 °C 20 perc -10 |1 drés
dra
Zsirban stités | Nincs 150 °C 5-59 perc 42 perc
Joghurt Nincs 40 °C 6-12 dra 8 dra
Ojrame\e ftés | Nincs 90 °C 8-25 perc 25 perc
Sités Igen 40, 60, 80, 20 perc -2 45 perc
100,120,150, |dra
180 °C
Gozolés Nincs 95 °C 5 perc -2 dra |30 perc
Meleg Nincs 73°C A funkcidk végeztével
automatikusan bekapcsol
(kivéve a joghurt esetében)

4 A tobbfunkcios fozékészulék
hasznalata

Teenddk az elsé hasznalat elott

1 Vegye ki a tartozékokat a belsé edénybdl. Tavolitsa el a lapot a
belsé edény és a flitéelem kozul.

2 Az elsé haszndlat el6tt tisztitsa meg alaposan a tobbfunkcids
féz8készllék Gsszes alkatrészét (ldsd a ,, Tisztitas"” c. fejezetet).

3 Toltse tele vizzel a belsé edényt, zdrja le a fedelet, és csatlakoztassa
a készlléket dramforrdshoz. Vélassza ki a f6z6 funkciét - a Boil
(F&zés) jelzéfény vildgftani kezd.

4 5 perc forralds utdn nyomja meg az Off/Warm (Kikapcsolds/
Melegités) gombot.

5 Huzza ki a készllék hdldzati csatlakozddugdjdt, és vérjon amig az
edény kihdl, majd ontse ki beléle a vizet.

Megjegyzés

* A tobbfunkcids féz6késziilék haszndlata elétt ellendrizze, hogy az dsszes
alkatrész teljesen szdraz-e.

El8késziiletek a fézést megelézden (4. abra)

A tébbfunkcids féz8késziilék haszndlata elStt tegye meg az aldbbi

el6készileteket:

1 Mérje meg a rizst a mellékelt mérépoharral.

2 Mossa meg alaposan a rizst.

3 Tegye az el6émosott rizst a belsé edénybe.

4 Adjon hozza annyi vizet, amennyit a felhaszndlt rizs mennyiségének

megfeleléen a belsé edényben 1évé skdla jelez. Egyengesse el a

rizs felszinét.

A fedél kinyitdsdhoz nyomja meg a fedélkioldé gombot.

6 Torolje szdrazra a belsé edény kulsejét, majd helyezze be a
tobbfunkcids féz&késziléket. Ellendrizze, hogy a belsé edény
megfeleléen kapcsolddik-e a fitéelemhez.

7 Zirja le a tobbfunkcids f6z&készilék tetejét, és csatlakoztassa a fali
aljzathoz.

(%)

Pilaf (6. 4bra)

1 Keverje el alaposan az ételt és a hozzdvaldkat a pildfhoz.

2 Koévesse az , Elékésziletek a fézést megelézéen” fejezet 6-7.
|épését.

3 Nyomja meg a meni gombot (Menu), amig a pildf fézési funkcid
(Pilaf) nem ker(l kivdlasztdsra.

4 A f6zés megkezdéséhez nyomja meg az inditds (Start) gombot.

5 Ha véget ér a f6zés, a készllék rovid sipoldssal jelzi, hogy véget ért
a mUvelet, és kialszik a kivélasztott f&zési funkcidt jelz6 fény.

6 A tobbfunkcids féz&készilék automatikusan ,melegen tartds”
maddban marad.

7 A melegen tartds mdd jelz&fénye vildgitani kezd.

Tipp

* A kikapcsolé gombbal (Off/Warm) kikapcsolhatja a melegen
tartds funkcidt.

* A kikapcsoldshoz hizza ki a csatlakozédugdt.

¢ Az alapértelmezett f6zési idé 40 perc, nem dllithatd.

* A program hémérséklete kb. 135 °C.

Dzsem (7.4abra)

1 Tegye az ételt és a hozzdvaldkat a belsé edénybe.

1 Kovesse az , Elékészlletek a fézést megelézéen” fejezet 6-7.
|épését.

2 Nyomja meg a meni gombot (Menu), amfg a dzsem f6zési funkcid
(Jam) nem kerll kivalasztdsra.

3 Nyomja meg a f6zési idé gombot (Cooking time), és az dra
egység villogni kezd a kijelzén.

4 Akivint éra egység bedllitasdhoz nyomja meg az éra gombot (Hr.).

5 Miutan bedllitotta az éra egységet, nyomja meg ismételten a f6zési
id6 gombot (Cooking time), és a perc egység villogni kezd a
kijelzén.

6 A kivant perc egység bedllitdsédhoz nyomja meg a perc gombot
(Min.).

7 A fézés megkezdéséhez nyomja meg az inditds (Start) gombot.

8 A készilék rovid sipoldssal jelzi a f6zés végét, és kialszik a
kivélasztott fézési funkcidt jelz6 fény.

9 A tébbfunkcids féz&készlilék automatikusan ,,melegen tartds”
mddban marad.
> A melegen tartds mdd jelz6fénye vildgitani kezd.

Tipp

* A kikapcsolé gombbal (Off/Warm) kikapcsolhatja a melegen
tartds funkcidt.

A kikapcsoldshoz huizza ki a csatlakozédugét.

Az alapértelmezett fézési id6 2 dra. A 16zési id6t 1-4 dra kozott
maodosithatja.

* A program hémérséklete kb. 90 °C.

Forralas (8. abra)

1 Tegye az ételt és a hozzdvaldkat a belsé edénybe.

2 Kovesse az , Elékésziletek a fézést megelézéen” fejezet 6-7.
|épését.

3 Nyomja meg a meni gombot (Menu), amig a forralasi funkcié
(Boil) kivdlasztdsra nem kerdil.

4 Nyomja meg a f6zési id6 gombot (Cooking time), és a perc
egység villogni kezd a kijelzén.

5 Akivant perc egység bedllitdséhoz nyomja meg a perc gombot
(Min.).

6 A fézés megkezdéséhez nyomja meg az inditds (Start) gombot.

7 Ha véget ér a f6zés, a készllék rovid sipoldssal jelzi, hogy véget ért
a mvelet, és kialszik a kivdlasztott f6zési funkcidt jelzd fény.

Parolas (9. abra)

1 Tegye az ételt és a hozzdvaldkat a belsé edénybe.

2 Kovesse az , Elékésziletek a fézést megelézéen” fejezet 6-7.
|épését.

3 Nyomja meg a meni gombot (Menu), amig a pdrolds funkcié
(Stew) nem kertl kivdlasztdsra.

4 Nyomja meg a f6zési id6 gombot (Cooking time), és az éra
egység villogni kezd a kijelzén.

5 Akivant dra egység beillitdsdhoz nyomja meg az éra gombot (Hr.).

6 Miutdn bedllitotta az éra egységet, nyomja meg ismételten a f6zési
id6 gombot (Cooking time), és a perc egység villogni kezd a
kijelzén.

7 A kivant perc egység bedllitdsédhoz nyomja meg a perc gombot

(Min.).

A fézés megkezdéséhez nyomja meg az inditds (Start) gombot.

9 Ha véget ér a f6zés, a készllék rovid sipoldssal jelzi, hogy véget ért
a mvelet, és kialszik a kivédlasztott fézési funkcidt jelzd fény.

10 A t6bbfunkcids f6z6készllék automatikusan , melegen tartds”
mddban marad.

5 A melegen tartds mdd jelz6fénye vildgitani kezd.

©

Tipp

* A kikapcsolé gombbal (Off/Warm) kikapcsolhatja a melegen
tartds funkcidt.

* A kikapcsoldshoz hizza ki a csatlakozddugdt.

* Az alapértelmezett f6zési id6 1 dra. A fézési idét 20 perc és 10
dra kozoétt mddosithatja.

* A program hémérséklete kb. 90 °C.

Zsirban sutés (10. abra)

Tegye az ételt és a hozzdvaldkat a belsé edénybe.

Kovesse az , Elékésziletek a fézést megelézben” fejezet 6. [épését.

Csatlakoztassa a hdldzati dugdt a csatlakozdaljzatba.

Nyomja meg a menti gombot (Menu), amig a zsirban sttés funkcid

(Fry) nem kerl kivalasztdsra.

5 Nyomja meg a fézési idé gombot (Cooking time), és a perc
egység villogni kezd a kijelzén.

6 A kivant perc egység bedllitdséhoz nyomja meg a perc gombot
(Min.).

7 A fézés megkezdéséhez nyomja meg az inditds (Start) gombot.

Fézés kdzben gondoskodjon az étel folyamatos kevergetésérol.

9 Ha véget ér a f6zés, a készllék révid sipoldssal jelzi, hogy véget ért
a mvelet, és kialszik a kivdlasztott fézési funkcidt jelzd fény.

10 A t6bbfunkcids f6z6készllék automatikusan , melegen tartas”

mddban marad.

> A melegen tartds moéd jelzéfénye vildgitani kezd.

E Megjegyzés

A wN =
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® Ezt a funkcidt nyitott fedél mellett végezze.
® A funkcié nem haszndlhatd bé zsiradékban torténd sitéshez, és az olaj
nem Iépheti til a , 2" jelzést.
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* A kikapcsoldshoz hizza ki a csatlakozddugdt.

* Az alapértelmezett f6zési idé 42 perc. A f6zési idét 5-59 perc
koézott mddosithatja.

* A program hémérséklete kb. 150 °C.

Joghurt (11. abra)

1. mddszer

1 Keverje 6ssze alaposan, és helyezze egy lveg téroldedénybe a
joghurt hozzdvaldit.

2 Helyezze az (iveg tartéedényt a belsé edénybe. Ugyeljen rd, hogy
tartéedény megfeleléen le legyen zarva.

3 Ontson vizet a belsé edénybe. Gondoskodjon réla, hogy a
tartéedényt félig ellepje a viz.

4 Kovesse az , El6késziletek a f6zést megelSzéen” fejezet 6-7.
|épését.

5 Nyomja meg a meni gombot (Menu), amig a joghurt készitési
funkcié (Yogurt) nem keril kivdlasztdsra.

6 Nyomja meg a fézési id6 gombot (Cooking time), és az éra
egység villogni kezd a kijelzén.

7 Akivant dra egység beillitdsdhoz nyomja meg az éra gombot (Hr.).

8 Miutdn bedllitotta az dra egységet, nyomja meg ismételten a f6zési
id6 gombot (Cooking time), és a perc egység villogni kezd a
kijelzén.

9 Akivant perc egység bedllitdséhoz nyomja meg a perc gombot
(Min.).

10 A f6zés megkezdéséhez nyomja meg az inditas (Start) gombot.

11 Ha véget ér a f6zés, a késziilék révid sipoldssal jelzi, hogy véget ért
a mvelet, és kialszik a kivdlasztott f6zési funkcidt jelzd fény.

12 A t6bbfunkcids f6zékészllék automatikusan készenléti médban
marad.

2. mddszer

1 Ontson 1 liter pasztérizélt, szobahdmérsékletl tejet az edénybe,
és adja hozzd a natur joghurtot (180-200 g). Keverje 6ssze a tejet
és a joghurtot.

2 Zérja le az edényt, és vélassza ki a joghurtkészitési funkcidt. A
program automatikusan elindul.

3 Ha gyimdlcsjoghurtot kivdn késziteni, adjon a joghurthoz
gylimolcsoket (pl. 200 g szeletelt epret) a program vége elétt 30
perccel.

4 Huzza ki a készulék haldzati dugdjat a fali aljzatbdl.

Tipp

* A f6zés befejezését kovetden hiizza ki a tébbfunkcids
féz8készlléket a hdldzatbdl.

¢ A kikapcsoldshoz hizza ki a csatlakozédugét.

* Az alapértelmezett fézési idé 8 dra. A f6zési id6t 6-12 dra
kozott médosithatja.

* A program hémérséklete kb. 40 °C.

Felmelegités (12. abra)

1 Lazitsa fel a hideg rizst, és keverje el egyenletesen a belsé
edényben.

2 Ontsén egy kevés vizet a rizsre, nehogy tdl széraz legyen. A viz
mennyisége a rizsadagtdl flgg.

3 Kovesse az , Elékésziletek a fézést megelézden” fejezet 6-7.
|épését.

4 Nyomja meg a menti gombot (Menu), amig a felmelegités funkcid
(Reheating) nem kertl kivdlasztdsra.

5 Nyomja meg a fézési idé gombot (Cooking time), és a perc
egység villogni kezd a kijelzén.

6 A kivant perc egység bedllitdséhoz nyomja meg a perc gombot
(Min.).

7 A fézés megkezdéséhez nyomja meg az inditds (Start) gombot.

8 Ha véget éra f6zés, a készlilék révid hangjelzésekkel jelzi, hogy véget
ért a mivelet, és kialszik a kivdlasztott fézési funkcidt jelzé fény.

9 A tébbfunkcids féz&késziilék automatikusan ,,melegen tartds”
maodban marad.
> A melegen tartds moéd jelzéfénye vildgftani kezd.

Tipp

* A kikapcsolé gombbal (Off/Warm) kikapcsolhatja a melegen
tartds funkcidt.

* A kikapcsoldshoz hiizza ki a csatlakozédugdt.

* Az alapértelmezett f6zési id6 25 perc. A f6zési idét 8-25 perc
kéz6tt médosithatja.

* A program hémérséklete kb. 90 °C.

Siités (13. 4bra)

1 Tegye az ételt és a hozzdvaldkat a belsé edénybe.
2 Kovesse az , Elékésziletek a fézést megelézéen” fejezet 6. [épését.
3 Csatlakoztassa a hdldzati dugdt a csatlakozdaljzatba.

Megjegyzés

* Ha siteményt sit, tartsa zarva a fedelet f6zés kézben. Altalaban a 130 °C-
on 45 percig torténd sitési kombinacid jdr a legjobb eredménnyel.
® Ha nem siiteményt sit, tartsa nyitva a készUlék fedelét.

4 Nyomja meg a menti gombot (Menu), amig a sttés funkcid (Bake)
nem keril kivalasztdsra.

5 Nyomja meg a fézési id6 gombot (Cooking time), és az éra
egység villogni kezd a kijelzén.

6 A kivant dra egység beillitdsdhoz nyomja meg az éra gombot (Hr.).

7 Miutan bedllitotta az éra egységet, nyomja meg ismételten a f6zési
id6 gombot (Cooking time), és a perc egység villogni kezd a
kijelzén.

8 A kivdnt perc egység bedllitdséhoz nyomja meg a perc gombot
(Min.).

9 A hémérséklet gomb (Temperature) megnyomdsét kévetéen az
alapértelmezett fézési hémérséklet villogni kezd a kijelzén.

10 A hémérséklet gomb (Temperature) megnyomadsaval dllitsa be a
kivant sttési hémérsékletet.

11 A f6zés megkezdéséhez nyomja meg az inditds (Start) gombot.

12 A készllék rovid sipoldssal jelzi a sttés végét, és kialszik a
kivdlasztott funkcidt jelzd fény.

13 A tobbfunkcids f6z6készllék automatikusan , melegen tartds”
maddban marad.
9 A melegen tartds mdd jelz6fénye vildgftani kezd.
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¢ A tobbfunkcids f6z8készilék belsé edényének eltdvolitdsakor
haszndljon konyhai keszty(t vagy konyharuhdt, mivel az edény
nagyon forrd lehet.

* A kikapcsoldshoz hizza ki a csatlakozddugdt.

* Az alapértelmezett f6zési idé 45 perc. A f6zési idét 20 perc és
2 dra kozott mddosithatja.

* Az alapértelmezett fézési hémérséklet 60 °C. A rendelkezésre
alls f6zési hémérsékletek: 40 °C, 60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C,
150 °C és 180 °C.

Gozolés (14. abra)

Mérjen ki egy par pohdr vizet a mérépohdrral.

Ontse a vizet a belsé edénybe.

Helyezze a gbzélékosarat a belsé edénybe.

Helyezze az ételt a gézbl6kosdrba.

Zairja le a tobbfunkcids féz&késziilék tetejét, és csatlakoztassa a fali

aljzathoz.

Nyomja meg a menti gombot (Menu), amig a gézolés funkcid

(Steaming) nem keril kivédlasztdsra.

7 Nyomja meg a fézési idé gombot (Cooking time), és az éra
egység villogni kezd a kijelzén.

8 A kivant dra egység bedllitdsdhoz nyomja meg az éra gombot (Hr.).

9 Miutdn bedllitotta az dra egységet, nyomja meg ismételten a f&zési
idé gombot (Cooking time), és a perc egység villogni kezd a
kijelzén.

10 A kivant perc egység bedllitdsdhoz nyomja meg a perc gombot
(Min.).

11 A f6zés megkezdéséhez nyomja meg az inditds (Start) gombot.

12 A készllék rovid sipoldssal jelzi a gézolés végét, és kialszik a
kivélasztott f6zési funkcidt jelz6 fény.

13 A t6bbfunkcids f6z6készllék automatikusan , melegen tartds”
maddban marad.
5 A melegen tartds méd jelzéfénye vildgitani kezd.

14 Nyissa ki a fedelet, és dvatosan vegye ki a gézolt ételeket a

tanyérrdl vagy a gbz&lékosarbdl.

E Megjegyzés

® A fbzési id6 kezdését a viz forrdsatdl szdmolja a készlilék, és megkezdi a
visszaszamoldst.

® Az ételek a g6z6I6kosarbdl torténd eltdvolitdsakor haszndljon konyhai keszty(it
vagy konyharuhat, mivel a tanyér és a géz6lékosar nagyon forrd lehet.

® Ha egyszerre 6z rizst és haszndlja a g6zolési funkcidt, gondoskodjon réla, hogy
annyi rizst mérjen ki, amennyi elegendd helyet hagy a gézol6télca szdmdra.

* Ugyelien rd, hogy a viz szintje a 2 és 4 jelzések kozott legyen.

E3 v

* A kikapcsolé gombbal (Off/Warm) kikapcsolhatja a melegen
tartds funkcidt.

* A kikapcsoldshoz hizza ki a csatlakozddugdt.

* Az alapértelmezett g6zolési idé 30 perc. A fézési idét 5 perc és
2 dra kozott médosithatja.

* A program hémérséklete kb. 95 °C.
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LehetSsége van egy késleltetett f6zési id6
beprogramozasara (15. abra)

A késleltetett f6zési id6t kiilonbozé fézési médokban is bedllithatja. Az

idézité 10 perc és 24 dra kozott dllthatd.

1 Kovesse az , Elékésziletek a fézést megelézéen” fejezet 6-7.
Iépését.

2 Nyomja meg a menl gombot (Menu), amig a kivant f&zési funkcid
kivélasztdsra nem kerdil.

3 Nyomja meg az idézités gombjdt (Preset).
> Az idézité villogni kezd a kijelzén.

4 Az idézités bedllitdsdhoz haszndlja az éra (Hr.) és a perc (Min.)

gombokat.

5 Nyomja meg az inditds gombot (Start) az id6zités jovahagydsdhoz.

6 A f&6zés az elébedllitott f6zési id6 lejdrtdval véget érn A készulék
révid sipoldssal jelzi, hogy véget ért a mivelet, és kialszik a
kivalasztott f6zési funkcidt jelz& fény.

7 A tébbfunkcids féz&késziilék automatikusan ,,melegen tartds”

maodban marad.

> A melegen tartds moéd jelzéfénye vildgftani kezd.

E Megjegyzés

mddokban.

® Az idéz{té nem elérhetd a ,zsirban sités” (Fry) és a , stités” (Bake)

EQ v

tartds funkcidt.

¢ Az idézités funkcid kikapcsoldsdhoz az idé bedllitdsdt kdvetden
nyomja meg a kilépés gombot (Off/VWarm).

* A kikapcsoldshoz hiizza ki a csatlakozédugdt.

* A kikapcsolé gombbal (Off/Warm) kikapcsolhatja a melegen

Melegen tart6 lizemmod

A tobbfunkcids fézékészulék egy rendkiviil kdnnyen kezelhetd

melegen tartd Uzemmaddal rendelkezik.

* Miutdn a menl gombbal (Menu) kivdlasztotta a kivant f&zési
funkcidt, nyomja meg azonnal az indftds gombot (Start), és a
melegen tartds mdd jelz&fénye vildgitani kezd. A f6zés befejezését
kovetden a tobbfunkcids f6zokészllék automatikusan melegen
tartdsi médba kapcsol.

* Miutdn a menl gombbal (Menu) kivélasztotta a kivant f6zési
funkcidt: ha elébb megnyomja a melegen tartds funkcié gombjat,
majd pedig az inditds gombot (Start), a funkcid jelz&fénye kikapcsol.
A f&zés befejeztével a tobbfunkcids f6z8készllék visszadll készenléti

maodba.

E Megjegyzés

® A joghurtkészités funkcidjit leszdmftva minden f6zési funkcié a melegen
tartdsi modba (Off/Warm) lép.

® Készenléti médban nyomja meg a melegen tartds gombot (Off/Warm) a
melegen tartds mddba valé belépéshez.

® Melegen tartds médban nyomja meg a melegen tartds gombot (Off/
Warm) a készenléti médba vald belépéshez.

EQ v

* A kikapcsoldshoz hizza ki a csatlakozédugét.
¢ A program hémérséklete kb. 73 °C.

5 Tisztitas és karbantartas

Megjegyzés

®  Atisztitds megkezdése elStt hizza ki a készllék csatlakozdjat a hdldzati

aljzatbdl.

¢ Tisztitds el6tt vérjon, amig a tobbfunkcids f6z6készllék megfeleléen kihdil

Belsd rész

A kiilsé fedél belseje és a 6 késziilékhaz belseje:

* Tordlje le kicsavart, nedves ruhdval.

* Ugyelien, hogy a tobbfunkcids fézékésziilékre ragadt minden
ételmaradvdnyt eftdvolitson.

Fltéelem:

* Tordlje le kicsavart, nedves ruhdval.
* Tavolftsa el az ételmaradvényokat kicsavart, nedves ruhdval vagy

fogpiszkaldval.

Kilsé rész

A kiilsé fedél és a 6 készlékhaz kiilsé felulete:
* Tordlie le szappanos vizzel megnedvesitett ronggyal.
* A kezelSpanel letdriéséhez kizérdlag puha és szdraz rongyot

haszndljon.

. Ugye\jen, hogy a vezéri6gombok korll minden ételmaradvdnyt

eltavolitson.

Tartozékok

Lapdtka, leveseskandl, belsé edény, g6z6l8kosar és gbzkivezetd fedele:
* Forrd vizben dztassa és szivaccsal tisztitsa meg Sket.

6 Kornyezetvédelem

A feleslegessé valt késziilék szelektiv hulladékként kezelendd.
Kérjuk, hivatalos djrahasznosité gy(jtéhelyen adja le. Ezdltal
On is hozzdjarulhat kérnyezete védelméhez.

)¢

7 Termékjellemzok

Modellszdm: HD3037
Névleges kimend teljesitmény 980 W
Névleges kapacitds 501
Elkészithetd rizsmennyiség 181

8 Hibaelharitas

Ha a tobbfunkcids fézékésziilék haszndlata sordn problémaékba ttkozik,
nézze 4t az aldbbi pontokat, mielétt szakemberhez fordulna. Ha nem
képes megoldani a problémdt, forduljon a helyi Philips vevészolgdlat

munkatdrsaihoz.

Probléma

Megoldas

A gomb nem vildgft.

Hibés a csatlakozés. Ellenérizze, hogy a
hdldzati kdbel megfeleléen csatlakozik-e
készllékhez, illetve, a csatlakozddugd a fali
aljzathoz.

A vilagitds meghibdsodott.Vigye el a
készuléket Philips forgalmazdjdhoz, vagy egy
hivatalos Philips szakszervizbe.

A kijelzé nem
makaodik.

A t6bbfunkcids f6z6készilék nincs
dramforrdshoz csatlakoztatva. Ha a készulék
nem csatlakozik dramforrdshoz, az dramsziinet
esetére szolgdld tartalék dramforrds és a
kijelz6 nem mikodik megfeleléen.

A kijelzé akkumulatora lemertilt. Az
akkumuldtor cseréjéhez vigye el a készlléket
Philips forgalmazdjahoz, vagy egy hivatalos
Philips szakszervizbe.

A rizs nem f&tt meg.

Nincs elegendé viz. Gondoskodjon a belsé
edényen taldlhatd jelzésnek megfeleld
vizmennyiség hozzdaddsardl.

Nem nyomta meg az inditds gombot (Start)
a f6zés megkezdéséhez.

A tébbfunkcids féz&készilék bekapcsoldsa
elétt ellendrizze, hogy a belsé edény kilsején
nem taldlhaté-e idegen szennyez6dés.

Megsériilt a f(itéelem, vagy eldeformalddott
a belsé edény.Vigye el a késziiléket Philips
forgalmazéhoz, vagy egy hivatalos Philips
szakszervizbe.

Probléma Megoldas

A féz8készllék
nem kapcsol
automatikusan a
melegen tartds
maddba.

A héfokszabdlyozé meghibdsodott.Vigye el a
készuléket Philips forgalmazdjdhoz, vagy egy
hivatalos Philips szakszervizbe.

A rizs Nem &blitette le megfeleléen a rizst. Addig
megperzsel6détt. Oblégesse a rizst amig a viz tiszta nem lesz.

Fézés kdzben
kiléttyen a viz a
készulékbdl.

Ellendrizze, hogy annyi vizet toltsén be,
amennyit a a belsé edényben lévé skdla jelez
a felhaszndlt rizs mennyiségéhez.

Ugyeljen ra, hogy a viz ne Iépje tdl a skla
kovetkezd szintjét, mivel az a készllék
tllcsorduldsdhoz vezethet fézés kdzben.

A stitemény tdl
kemény lett.

Haszndljon siteménykeveréket, és kdvesse a
haszndlati Utmutatd lépéseit.

Nem tudom bedllitani | A ment gomb (Menu) tbbszori
a megfeleld f&zési megnyomdsdval vdlaszthatja ki a megfeleld
funkcidt. funkcidt a LED fény jelzésének megfelelSen.

A rizsnek kellemetlen | Tisztitsa ki a belsé edényt mosdszeres meleg
szaga van fézés utdn | vizzel.

Ugyelien rd, hogy f6zés utan a gézkivezetd
fedél, a belsé fedél és a belsé edény
alaposan ki legyen tisztitva.

Hibatizenet (E1,E2, | Hiba Iépett fel a tébbfunkcids

E3, or E4) jelenik meg | féz8készilékben. Vigye el a készlléket Philips
a kijelzén. forgalmazdjédhoz, vagy egy hivatalos Philips
szakszervizbe.

1 Jusy ,,Multicooker*

Sveikiname jsigijus ,,Philips" gaminj ir sveiki atvyke!
Jei norite pasinaudoti ,,Philips" silloma pagalba, uzregistruokite savo
gaminj adresu www.philips.com/welcome.

2 Dézutéje pateikiama (1 pav.)

,Multicooker"* pagrindinis jrenginys
Ryziy samtelis

Matavimo indelis

Vartotojo vadovas

Garantijos kortelé

Gary krepsys

Sriubos samtis

Maitinimo laidas

Saugos informacinis lapelis
Recepty knyga

3 Apzvalga (2 pav.)

Dangtelis (® |Maitinimo lizdas

Vidinis puodas (@ |Kaitinimo elementas
Dangcio atlaisvinimo Vandens lygio indikatorius
mygtukas

Valdymo pultas (® |Keptuvo rankena

@6 ©O6

Pagrindinis korpusas Nuimamas gary isleidimo dangtelis

Valdikliy apzvalga (3 pav.)

Maisto ruosimo funkcijos Valandy mygtukas

Ekranas Minuciy mygtukas

I§jungimo / Sildymo mygtukas Ruosimo laiko mygtukas

Mygtukas Menu (meniu) Temperatdros mygtukas

PRREE
®RPEE

I8ankstinio nustatymo
mygtukas

Paleidimo mygtukas

Funkcijy apzvalga

Programa Temperatros | Temperatira | Laiko Numatytasis
reguliavimas (apytiksliai) reguliavimas laikas
Ryziai Ne 135°C Ne 40 min,
Rizotas Ne 135 °C Ne 40 min
Plovas Ne 135°C Ne 40 min.
Dzemas Ne 90 °C 14 val. 2 val.
Virti gaminiai [Ne 95 °C 5-30 min. 30 min.
Troskinti Ne 90 °C nuo 20 min.iki |1 val.
10 val.
Kepinimas Ne 150 °C 5-59 min. 42 min.
Jogurtas Ne 40 °C 612 val. 8 val.
Pasildymas  |Ne 90 °C 8-25 min 25 min.
Kepiniai TAIP 40, 60, 80, nuo 20 min. iki |45 min.
100,120,150, |2 val.
180 °C
Garai Ne 95 °C nuo 5 min.iki |30 min.
2 val.
Siltas Ne 73°C |sijungia automatiskai pasibaigus
funkcijoms (i8skyrus jogurta)

4 ,,Multicooker* naudojimas

Pries naudojant pirma karta

1 ISimkite visus priedus i§ vidinio puodo. ISimkite jdékla, esantj tarp
vidinio puodo ir kaitinimo elemento.

2 Kruopsciai idvalykite ,Multicooker" dalis pries naudodami jj pirma
karta (zr skyriy ,,Valymas").

3 ] vidinj puoda pripilkite puse puodo vandens, uzdarykite dangtj
ir prijunkite maitinima. Pasirinkite virimo funkcija; uzsidegs virio
indikatorius Boil.

4 Kai vanduo pavirs 5 minutes, paspauskite mygtuka Off/Warm
(i§jungimas / Sildymas).

5 Atjunkite jrenginj nuo maitinimo tinklo, palaukite, kol puodas ataus
ir ipilkite vanden;.

Pastaba

® Pries pradédami naudoti ,,Multicooker" sitikinkite, kad visos dalys yra
visiskai sausos.

Pasiruo$imas prie§ gaminant maista (4 pav.)

Prie$ naudodami ,,Multicooker" turite atlikti toliau nurodytus
paruosiamuosius veiksmus:

1 Atseikékite ryzius pridedamu matavimo indeliu.

2 Gerai nuplaukite ryzius.

3 Sudékite nuplautus ryzius | vidinj puoda.

4

|pilkite vandens iki vidinio puodo skaléje nurodyto lygio, atitinkancio

naudojamy ryziy indeliy kiekj. Tada i8lyginkite ryziy pavirsiy.

5 Paspauskite dangcio atlaisvinimo mygtuka, kad atidarytuméte dangtj.

6 Sausai nuvalykite vidinio puodo iSore ir jdékite jj | ,,Multicooker".
Patikrinkite, ar vidinis puodas tinkamai lieciasi su Sildymo elementu.
7 Uzdarykite , Multicooker" dangtj ir jkiskite kistuka j elektros tinklo lizda.

Pastaba

® Uttikrinkite, kad vidinio puodo iSoré baty sausa ir $vari bei kad nebity
pasaliniy liekany ant kaitinimo elemento ar magnetinio jungiklio.

® NevirSykite nurodyto tdrio ir maksimalaus vandens lygio, nurodyto
vidiniame puode, nes dél to ,Multicooker" gali persipildyti.

E Patarimas

* Vidiniame puode nurodytas lygis yra tik rekomendacinis.Visad
galite pakoreguoti vandens lygj skirtingy tipy ryziams ir pagal
savo pageidavimus. NevirSykite maksimaliy kiekiy, nurodyty
vidinio puodo vidinéje dalyje.

* Ruosdami ryzius galite ne tik laikytis vandens lygio indikacijos,
bet ir supilti ryzius bei vandenj santykiu 1:1-1,2.

* 4 indeliams ryziy vandens lygis turéty siekti Zyme ,,4" vidiniame
puode.

Ryziy arba makarony virimas (5 pav.)

1 Atlikite veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Pasiruosimas pries gaminant
maista".

2 Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta ryziy /
makarony ruosimo funkcija (Rice/Pasta).

3 Paspauskite paleidimo mygtuka (Start), kad prasidéty maisto
ruosimas.

4 Kai maisto ruosimas bus baigtas, iSgirsite keleta pypteléjimy, ir
pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uZges.

5, Multicooker" automatiskai persijungs | Silumos islaikymo rezima.
> Uzsidegs Silumos islaikymo indikatorius.

Patarimas

¢ Galite paspausti atSaukimo mygtuka (Off/Warm), kad
isjlungtuméte Silumos islaikymo funkcija.

* Norédami i$jungti, turite atjungti jrenginj nuo maitinimo tinklo.

¢ Numatytasis maisto ruosimo laikas yra 40 minuciy ir jo negalima
reguliuoti.

* Sios programos temperatiira yra apytiksliai lygi 135 °C.

Rizoto ruosimas (6 pav.)

1 Sudékite maistg ir produktus j vidinj puoda.

2 Atlikite 6 ir 7 veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Pasiruosimas pries
gaminant maista .

3 Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta rizoto ruosimo
funkcija (Risotto).

4 Paspauskite paleidimo mygtuka (Start) kad prasidéty maisto
ruosimas.

5 Kai maisto ruosimas bus baigtas, iSgirsite keleta pypteléjimy ir
pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.

6, Multicooker" automatiskai persijungs j Silumos islaikymo rezima.
> Uzsidegs Silumos islaikymo indikatorius.

Patarimas

¢ Galite paspausti atSaukimo mygtuka (Off/Warm), kad
isjungtuméte Silumos islaikymo funkcija.

* Norédami isjungti, turite atjungti jrenginj nuo maitinimo tinklo.

* Numatytasis maisto ruosimo laikas yra 40 minuciy ir jo negalima
reguliuoti,

* Sios programos temperatira yra apytiksliai lygi 135 °C.

Plovo ruosimas (6 pav.)

-

Gerai sumaiSykite plovo produktus ir priedus.

2 Atlikite 6 ir 7 veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Pasiruosimas pries
gaminant maistg".

3 Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta plovo ruosimo
funkcija (Pilaf).

4 Paspauskite paleidimo mygtuka (Start) kad prasidéty maisto
ruosimas.

5 Kai maisto ruosimas bus baigtas, isgirsite keleta pypteléjimy ir
pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.

6 Multicooker" automatiskai persijungs j Silumos islaikymo rezima.

7 Uzsidegs Silumos islaikymo indikatorius.

Patarimas

¢ Galite paspausti atSaukimo mygtuka (Off/Warm), kad
isjungtuméte Silumos islaikymo funkcija.

¢ Norédami igjungti, turite atjungti jrenginj nuo maitinimo tinklo.

* Numatytasis maisto ruosimo laikas yra 40 minuciy ir jo negalima
reguliuoti,

* Sios programos temperatdra yra apytiksliai lygi 135 °C.

Dzemo virimas (7 pav.)

1 Sudékite maistg ir produktus j vidinj puoda.

1 Atlikite 6 ir 7 veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Pasiruosimas pries
gaminant maistg".

2 Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta dzemo
ruodimo funkcija (Jam).

3 Paspauskite ruosimo laiko mygtuka (Cooking time) ir ekrane ims
mirkséti valandy skiltis.

4 Spausdami valandy mygtuka (Hr.) nustatykite norima valandy kiek;.

5 Kai valandos bus nustatytos, vél paspauskite ruosimo laiko mygtuka
(Cooking time), ekrane ims mirkséti minuciy skiltis.

6 Spausdami minuciy mygtuka (Min.) nustatykite norima minuciy
kiekj.

7 Paspauskite paleidimo mygtuka (Start), kad prasidéty maisto ruosimas.

8 Kai maisto ruosimas bus baigtas, isgirsite keleta pypteléjimy, ir
pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.

9 . Multicooker" automatiskai persijungs j Silumos islaikymo rezima.
> Uzsidegs Silumos islaikymo indikatorius.

Patarimas

* Galite paspausti atSaukimo mygtuka (Off/Warm), kad
isjungtuméte Silumos islaikymo funkcija.

* Norédami igjungti, turite atjungti jrenginj nuo maitinimo tinklo.

* Numatytasis ruosimo laikas yra 2 valandos. Galite pasirinkti
ruosimo laika nuo 1 iki 4 valandy.

* Sios programos temperatira yra apytiksliai lygi 90 °C.

Virimas (8 pav.)

1 Sudékite maistg ir produktus j vidinj puoda.

2 Atlikite 6 ir 7 veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Pasiruosimas prie$
gaminant maista .

3 Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta virimo funkcija
(Boil).

4 Paspauskite ruosimo laiko mygtuka (Cooking time), ir ekrane ims
mirkséti minuciy skiltis.

5 Spausdami minuciy mygtuka (Min.) nustatykite norima minuciy kiekj.

6 Paspauskite paleidimo mygtuka (Start) kad prasidéty maisto
ruosimas.

7 Kai maisto ruosimas bus baigtas, iSgirsite keleta pypteléjimy ir
pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.

8 , Multicooker" automatidkai persijungs | Silumos islaikymo rezima.
> Uzsidegs Silumos islaikymo indikatorius.

Pastaba

¢ Maisto ruosimo laikas prasideda, kai vanduo uzverda, ir laikas rodomas
mazéjandia tvarka.




Patarimas

Galite paspausti atSaukimo mygtuka (Off/Warm), kad
isjungtuméte Silumos islaikymo funkcija.

Norédami isjungti, turite atjungti jrenginj nuo maitinimo tinklo.
Numatytasis ruosimo laikas yra 30 minuciy. Galite pasirinkti
ruosimo laikg nuo 5 iki 30 minuciy.

Sios programos temperatiira yra apytiksliai lygi 95 °C.

Patarimas

* Galite paspausti atSaukimo mygtuka (Off/Warm), kad
isjungtuméte Silumos islaikymo funkcija.

* Norédami igjungti, turite atjungti jrenginj nuo maitinimo tinklo.

¢ Numatytasis ruosimo laikas yra 25 minutés. Galite pasirinkti
ruosimo laika nuo 8 iki 25 minuciy.

* Sios programos temperatira yra apytiksliai lygi 90 °C.

Troskinimas (9 pav.)

8

10

Sudékite maistg ir produktus j vidinj puoda.

Atlikite 6 ir 7 veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Pasiruosimas pries
gaminant maista .

Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta troskinimo
funkcija (Stew).

Paspauskite ruosimo laiko mygtuka (Cooking time) ir ekrane ims
mirkséti valandy skiltis.

Spausdami valandy mygtuka (Hr.) nustatykite norima valandy kiek.
Kai valandos bus nustatytos, vél paspauskite ruosimo laiko mygtuka
(Cooking time), ekrane ims mirkséti minuciy skiltis.

Spausdami minuciy mygtuka (Min.) nustatykite norima minuciy kiekj.
Paspauskite paleidimo mygtuka (Start) kad prasidéty maisto ruosimas.
Kai maisto ruosimas bus baigtas, isgirsite keleta pypteléjimy ir
pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.
Multicooker" automatiskai persijungs j Silumos islaikymo rezima.
> Uzsidegs Silumos islaikymo indikatorius.

Patarimas

Galite paspausti atSaukimo mygtuka (Off/Warm), kad
i§jungtuméte Silumos islaikymo funkcija.

Norédami isjungti, turite atjungti jrenginj nuo maitinimo tinklo.
Numatytasis ruosimo laikas yra 1 valanda. Galite pasirinkti
ruosimo laikag nuo 20 minuciy iki 10 valandy.

Sios programos temperatiira yra apytiksliai lygi 90 °C.

Troudinimas (10 pav.)

v

O 00 N o

10

Sudékite maistg ir produktus j vidinj puoda.

Atlikite 6 veiksma, nurodyta skyriuje ,,Pasiruosimas pries gaminant
maista".

|kiskite kistuka | maitinimo lizda.

Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta skrudinimo
funkcija (Fry).

Paspauskite ruosimo laiko mygtuka (Cooking time), ir ekrane ims
mirkséti minuciy skiltis.

Spausdami minuciy mygtuka (Min.) nustatykite norima minuciy kiekj.
Paspauskite paleidimo mygtuka (Start) kad prasidéty maisto ruosimas.
Skrudindami nuolat maisykite maista mentele.

Kai maisto ruosimas bus baigtas, isgirsite keleta pypteléjimy ir
pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.
,Multicooker" automatiskai persijungs j Silumos islaikymo rezima.
9 Uzsidegs Silumos islaikymo indikatorius.

E Pastaba

§i funkcija turi bati vykdoma atidarius dangtj.
Sios funkcijos negalima naudoti maistui skrudinti panardinus aliejuje ir
aliejaus kiekis neturi virSyti zymés ,,2".

E Patarimas

Norédami i§jungti, turite atjungti jrenginj nuo maitinimo tinklo.
Numatytasis ruosimo laikas yra 42 minutés. Galite pasirinkti
ruosimo laika nuo 5 iki 59 minuciy.

Sios programos temperatdra yra apytiksliai lygi 150 °C.

Jogurto gaminimas (11 pav.)

1 budas:

1
2

8

9
10
1

Gerai sumaiSykite jogurto produktus ir sudékite juos j stiklinj inda.
|statykite stiklin} inda | vidinj puoda. |sitikinkite, kad indas sandariai
uzdarytas.

|pilkite truputj vandens j vidinj puoda. Pusé indo turi blti apsemta
vandeniu.

Atlikite 6 ir 7 veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Pasiruosimas pries
gaminant maista .

Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta jogurto
ruodimo funkcija (Yogurt).

Paspauskite ruosimo laiko mygtuka (Cooking time) ir ekrane ims
mirkséti valandy skiltis.

Spausdami valandy mygtuka (Hr.) nustatykite norima valandy kiek.
Kai valandos bus nustatytos, vél paspauskite ruosimo laiko mygtuka
(Cooking time), ekrane ims mirkséti minuciy skiltis.

Spausdami minuciy mygtuka (Min.) nustatykite norima minuciy kiekj.
Paspauskite paleidimo mygtuka (Start) kad prasidéty maisto ruosimas.
Kai maisto ruosimas bus baigtas, iSgirsite keleta pypteléjimy ir
pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.

12, Multicooker" automatiskai persijungs | parengties rezima.
2 bldas:
1 |pilkite 1 litrg pasterizuoto pieno | puoda (pienas turi bati

4

kambario temperatdros) ir jdékite natdralaus jogurto (180-200 g).
Sumaisykite pieng ir jogurta.

Uzdarykite dangtj ir pasirinkite jogurto ruosimo funkcija. Programa
bus paleista automatiskai.

Jeigu norite vaisinio jogurto, jdékite vaisiy (pvz., 200 g supjaustyty
braskiy) 30 minuciy prie$ pasibaigiant programai.

Sjunkite prietaisa i$ elektros lizdo.

Patarimas

Galite atjungti , Multicooker** nuo maitinimo lizdo iSkart, kai
baigsis maisto ruosimas.

Norédami igjungti, turite atjungti jrenginj nuo maitinimo tinklo.
Numatytasis ruosimo laikas yra 8 valandos. Galite pasirinkti
ruosimo laika nuo 6 iki 12 valandy.

Sios programos temperatira yra apytiksliai lygi 40 °C.

Pasildymas (12 pav.)

1

2

N o

I$purenkite ataususius ryzius ir tolygiai paskirstykite juos vidiniame
puode.

UzZpilkite ant ryziy truputj vandens, kad jie per daug neisdzidty.
Vandens kiekis priklauso nuo ryziy kiekio.

Atlikite 6 ir 7 veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Pasiruosimas pries
gaminant maista .

Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta pasildymo
funkcija (Reheat).

Paspauskite ruosimo laiko mygtuka (Cooking time) ir ekrane ims
mirkséti minuciy skiltis.

Spausdami minuciy mygtuka (Min.) nustatykite norima minuciy kiekj.
Paspauskite paleidimo mygtuka (Start), kad prasidéty maisto ruosimas.
Kai maisto ruosimo procesas pasibaigs, iSgirsite keleta pypteléjimy,
ir pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uZges.

., Multicooker"* automatiskai persijungs | Silumos islaikymo rezima.
> Uzsidegs Silumos islaikymo indikatorius.

Kepimas (13 pav.)

1
2

3

Sudékite maistg ir produktus j vidinj puoda.

Atlikite 6 veiksma, nurodyta skyriuje ,Pasiruosimas prie$ gaminant
maista".

|kiskite kistuka | maitinimo lizda.

Pastaba

® Kai kepate pyraga, laikykite dangt] uzdaryta. Kepant pyraga 130 °C
temperatlroje 45 minutes, paprastai gaunamas geriausias rezultatas.
® Kai kepate ne pyraga, o kita maista, dangtis turi bati atidarytas.

4

5

6
7

8
9

Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta kepimo
funkcija (Bake).

Paspauskite ruosimo laiko mygtuka (Cooking time) ir ekrane ims
mirkséti valandy skiltis.

Spausdami valandy mygtuka (Hr.) nustatykite norima valandy kiek.
Kai valandos bus nustatytos, vél paspauskite ruosimo laiko mygtuka
(Cooking time), ekrane ims mirkséti minuciy skiltis.

Spausdami minuciy mygtuka (Min.) nustatykite norima minuciy kiekj.
Paspauskite temperatlros mygtuka (Temperature), ir ekrane ims
mirkséti numatytoji kepimo temperatira.

10 Paspauskite temperatiros mygtuka (Temperature), norédami

nustatyti norima kepimo temperatara.

11 Paspauskite paleidimo mygtuka (Start) kad prasidéty maisto ruosimas.
12 Kai kepimas bus baigtas, iSgirsite keleta pypteléjimy, ir pasirinktos

funkcijos lemputé uzges.

13, Multicooker automatiskai persijungs j Silumos islaikymo rezima.

> Uzsidegs Silumos islaikymo indikatorius.

m Patarimas

* [Simdami vidinj puoda ,,Multicooker"* naudokite virtuvine pirstine
arba medziagos skiaute, nes vidinis puodas bus labai karstas.

* Norédami i$jungti, turite atjungti jrenginj nuo maitinimo tinklo.

* Numatytasis ruosimo laikas yra 45 minutés. Galite pasirinkti
ruosimo laikg nuo 20 minuciy iki 2 valandy.

¢ Numatytoji ruosimo temperatdra yra 60 °C. Galimos
temperatdros parinktys yra 40 °C, 60 °C, 80 °C, 100 °C, 120
°C,150 °Cir 180 °C.

Maisto ruosimas garuose (14 pav.)

1
2
3
4
5

6
7

8
9

Atmatuokite keleta puodeliy vandens matavimo indeliu.

Supilkite vanden; j vidinj puoda.

|dékite gary krep3j | vidinj puoda.

Sudékite maista j gary krepsj.

UZdarykite ,Multicooker dangtj ir jkiskite kiStuka | elektros tinklo
lizda.

Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta garinimo
funkcija (Steaming).

Paspauskite ruosimo laiko mygtuka (Cooking time) ir ekrane ims
mirkséti valandy skiltis.

Spausdami valandy mygtuka (Hr.) nustatykite norima valandy kiek.
Kai valandos nustatytos, vél paspauskite ruosimo laiko mygtuka
(Cooking time), ekrane ims mirkséti minuciy skiltis.

10 Spausdami minuciy mygtuka (Min.) nustatykite norima minuciy kiekj.
11 Paspauskite paleidimo mygtuka (Start), kad prasidéty maisto ruosimas.

12 Kai maisto ruosimas garuose bus baigtas, isgirsite keleta pypteléjimy,

ir pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.

13, Multicooker" automatiskai persijungs j Silumos iSlaikymo rezima.

9 Uzsidegs Silumos islaikymo indikatorius.

14 Atidarykite dangt] ir atsargiai iSimkite garuose paruosta maista i$

|ékstés arba gary krepsio.

E Pastaba

® Maisto ruosimo laikas prasideda, kai vanduo uzverda, ir laikas rodomas
mazéjandia tvarka.

® IS$imdami garuose paruosta maista i$ gary krepsio naudokite virtuvine
pirsting arba medziagos skiaute, nes 1€ksté ir gary krepsys bus labai karsti

® Kaivienu metu verdate ryZius ir ruosiate maista garuose, ryZiy kiekis turi bati

toks, kad likty pakankamai vietos gary déklui.

Vandens lygis vidiniame puode turi bati tarp 2 ir 4 vandens lygio Zymiy

E Patarimas

¢ Galite paspausti atSaukimo mygtuka (Off/Warm), kad
isjungtuméte Silumos islaikymo funkcija.

¢ Norédami igjungti, turite atjungti jrenginj nuo maitinimo tinklo.

* Numatytasis ruosimo garuose laikas yra 30 minuciy. Galite
pasirinkti ruodimo laika nuo 5 minuciy iki 2 valandy.

* Sios programos temperatira yra apytiksliai lygi 95 °C.

IS anksto nustatytas atidéto maisto ruosimo
laikas (15 pav.)
Galite i§ anksto nustatyti atidéta maisto ruosimo laika jvairiais ruosimo

rezimais. I3ankstinio nustatymo laikmatis gali biti nustatytas nuo 10
minudiy iki 24 valandy.

1

2

Atlikite 6 ir 7 veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Pasiruosimas pries
gaminant maistg".

Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta norima maisto
ruosimo funkcija.

Paspauskite iSankstinio laiko nustatymo mygtuka (Preset).

> I3 anksto nustatytas laikas ims mirkséti ekrane.

Spausdami valandy mygtuka (Hr.) ir minuciy mygtuka (Min.)
nustatykite norima laika.

Paspauskite paleidimo mygtuka (Start), kad patvirtintuméte
pasirinkta laika.

Maistas bus paruostas, kai praeis i§ anksto nustatytas laikas. ISgirsite
keleta pypteléjimy, ir pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé
uzges.

Multicooker automatiskai persijungs j Silumos islaikymo rezima.
> Uzsidegs Silumos islaikymo indikatorius.

E Pastaba

¢ I$ anksto pasirinkti laiko negalima skrudinimo (Fry) ir kepimo (Bake)
rezimais.

E Patarimas

* Kai isankstinis laikas nustatytas, galite paspausti atSaukimo
mygtuka (Off/Warm), jeigu norite deaktyvinti iSankstinio
nustatymo funkcija.

* Norédami igjungti, turite atjungti jrenginj nuo maitinimo tinklo.

¢ Galite paspausti atSaukimo mygtuka (Off/Warm), kad
isjungtuméte Silumos islaikymo funkcija.

Karscio palaikymo rezimas

Naudodami ,,Multicooker" galite paprastai reguliuoti maisto

temperatlrg Silumos palaikymo rezimu.

® Pasirinke maisto ruosimo funkcija meniu mygtuku (Menu), iskart
paspauskite paleidimo mygtuka (Start), uzsidega Silumos palaikymo
indikatorius. Pasibaigus maisto ruosimo procesui ,,Multicooker"
iskart persijungs | Silumos palaikymo rezima.

® Pasirinke maisto ruosimo funkcija meniu mygtuku (Menu),
pirmiausia paspauskite silumos palaikymo mygtuka, o tada
paleidimo mygtuka (Start), Silumos palaikymo indikatorius bus
i§jungtas. Pasibaigus maisto ruosimo procesui ,,Multicooker"
persijungs | parengties rezima.

E Pastaba

® Visos maisto ruosimo funkcijos, iskyrus jogurto gaminima, gali persijungti |
Silumos palaikymo rezima (Off/Warm).

® Parengties rezimu galite paspausti ilumos palaikymo mygtuka (Off/Warm),

jeigu norite jjungti Silumos palaikymo rezima.

Silumos palaikymo reZimu galite paspausti Silumos palaikymo mygtuka

(Off/Warm), jeigu norite jjungti parengties rezima.

E Patarimas

¢ Norédami isjungti, turite atjungti jrenginj nuo maitinimo tinklo.
* Sios programos temperatiira yra apytiksliai lygi 73 °C.

5 Valymas ir prieziura

Pastaba

® Pries pradédami valyti atjunkite ,,Multicooker" nuo maitinimo tinklo.
® Prie$ valydami ,Multicooker" palaukite, kol jis pakankamai atvés.

1

Jusu daudzfunkciju eédienu
gatavosanas ierice

Apsveicam ar pirkumu un laipni lddzam Philips!

Lai

pilniba izmantotu Philips piedavato atbalstu, registréjiet savu

izstradajumu vietné www.philips.com/welcome.

2

Galvenais ierices bloks
Risu karote

Meérglaze

Lietotaja rokasgramata
Garantijas karte

3

Kas ieklauts komplekta (1. att.)

TvaicéSanas grozs
Zupas kauss

Stravas vads
Drogibas informacija
Recepsu buklets

Parskats (2. att.)

Vaks Kontaktligzda

lekséjais katls Sildisanas elements

Vaka atvérsanas poga Udens limena indikators

Vadibas panelis lerices rokturis

CHONOHCNS

®E® e

Pamatkorpuss Nonemams tvaika atveres vacin$

Vadiklu parskats (3. att.)

Gatavosanas funkcijas Stundu poga

Displejs Mindsu poga

Vidus

Po i3oriniu dangciu ir pagrindinio korpuso viduje:

* Nusluostykite sudrékinta ir iSgrezta luoste.

* Butinai pasalinkite visus prie ,,Multicooker" prilipusius maisto
likucius.

Kaitinimo elementas:

* Nusluostykite sudrékinta ir iSgrezta sluoste.

* Pasalinkite maisto likucius sudrékinta iSgrezta Sluoste arba danty
krapstukais.

ISoré

13orinio dangcio pavirsius ir pagrindinio korpuso iSoré:

* Nusluostykite muiluotu vandeniu sudrékinta Sluoste.

* Valdymo skydelj valykite tik sausa medziagos skiaute.

* Butinai pasalinkite visus maisto likucius apie valdymo mygtukus.

Priedai

Ryziy samtelis, sriubos samtis, vidinis puodas, gary krepsys ir gary
i8leidimo dangtelis:
* Pamerkite | kar$ta vandenj ir nuplaukite kempine.

6 Aplinka
Susidévéjusio prietaiso nemeskite su jprastomis buitinémis

atliekomis — atiduokite jj | oficialy surinkimo punktg perdirbti. E
Taip prisidésite prie aplinkosaugos.
|

7  Techniniai duomenys

Modelio numeris HD3037
Nominalioji galia 980 W
Nominalioji talpa 501
Ryziy taris 181

8 Trikciy diagnostika

Jei naudodamiesi Siuo ,,Multicooker" susiddréte su problemomis, pries
kreipdamiesi pagalbos, patikrinkite Siuos dalykus. Jei negalite iSspresti
problemos, kreipkités | savo alies ,,Philips” klienty aptarnavimo centra.

Problema Sprendimas

Neuzsidega mygtuko
lemputeé.

Sujungimo problema. Patikrinkite, ar
maitinimo laidas tinkamai prijungtas
jrenginio ir ar gerai jkistas | elektros tinklo
lizda.

Perdegusi lemputé. Pristatykite jrenginj
. Philips* atstovui arba | ,,Philips** jgaliotajj
techninés priezidros centra.

Neveikia ekranas. . Multicooker" neprijungtas prie maitinimo
tinklo. Jeigu néra maitinimo, avarinio

maitinimo funkcija ir ekranas neveikia.

I$sieikvojo ekrano akumuliatorius.
Pristatykite jrenginj ,,Philips" atstovui arba
i ,,Philips" jgaliotajj techninés priezitros
centrg, kad pakeisty akumuliatoriy.

Ryziai neverda. Nepakanka vandens. |pilkite vandens pagal

vidiniame puode esancig skale.

Nepaspaudéte paleidimo mygtuko (Start),
kad prasidéty maisto ruosimas.

Pries jjungdami ,,Multicooker' jsitikinkite,
kad néra pasaliniy likuciy ant kaitinimo
elemento ir vidinio puodo i3oreés.

Sugedes kaitinimo elementas arba
deformuotas vidinis puodas. Pristatykite
virykle ,Philips" atstovui arba | ,,Philips"
jgaliotajj techninés prieZitiros centra.

Jrenginys automatiskai
nepersijungia j Silumos
palaikymo rezima.

Sugedes temperataros valdiklis. Pristatykite
jrenginj ,,Philips” atstovui arba | ,,Philips*
igaliotajj techninés prieZitiros centra.

Ryziai apdege. Tinkamai nenuplovéte ryziy. Plaukite ryzius,

kol ims tekéti Svarus vanduo.

Ruosiant maista vanduo
iSsilieja i$ ,,Multicooker".

Btinai jpilkite vandens iki vidinio puodo
skaléje nurodyto lygio, atitinkancio
naudojamy ryziy indeliy kiek.

|sitikinkite, kad vanduo nevirSija kito lygio
skaléje, nes dél to jrenginys ruosiant maista
gali persipildyti.

Naudokite pyrago misinj ir laikykités
naudotojo vadove pateikiamy nurodymuy.

Pyragas labai kietas.

Nepavyksta pasirinkti
norimos ruosimo
funkcijos.

Keleta karty paspauskite meniu mygtuka
(Menu), kol pasirinksite norima funkcija,
kurig rodo LED indikatorius.

Paruogti ryziai skleidzia
bloga kvapa

I8plaukite vidinj puoda kokia nors plovimo
priemone ir Siltu vandeniu.

Baige ruosti maista batinai gerai iSplaukite
gary isleidimo dangtelj, vidinj dangtj ir vidinj
puoda.

Ekrane rodomas
klaidos pranesimas (E1,
E2, E3 arba E4).

Multicooker" sugedo. Pristatykite jrenginj
,Philips" atstovui arba | ,,Philips" jgaliotajj
techninés prieZilros centra.

Poga "Off/Warm" Gatavosanas laika poga

Poga Menu (Izvélne) Temperatdras poga

PEREEE

RO

lestatijumu poga ledarbinasanas poga

Funkciju parskats

Programma | Temperatlras |Temperatdra |Laika Noklusé&juma
regul&Sana (aptuvena) regul&Sana laiks
Risi Neé 135°C Né 40 minGtes
Risoto Ne 135°C Né 40 mindtes
Plovs Né 135°C Né 40 minGtes
levarjjums Né 90 °C 1-4 stundas 2 stundas
Varisana Né 95 °C 5-30 mindtes |30 mindtes
Sautgjums Ne 90 °C 20 mindtes- 1 stunda
10 stundas
Apcepsana  |Né 150 °C 5-59 mindtes |42 mindtes
Jogurts Né 40 °C 6-12 stundas |8 stundas
Uzsildgana  |Né 90 °C 8-25 mindtes |25 mindtes
Cep3ana Ja 40, 60, 80, 20 mindtes- 45 minGtes
100,120,150, |2 stundas
180 °C
Tvaicéana |Neé 95 °C 5 minGtes- 30 mindtes
2 stundas
Silts Né 73°C Tiek ieslégts automatiski,
kad pabeigta funkcijas izpilde
(iznemot jogurta gatavosanu)

4

Daudzfunkciju edienu gatavosanas
ierices lietosana

Pirms pirmas lietosanas reizes

1

2

Iznemiet visus piederumus no iekséja katla. lznemiet loksni, kas
atrodas starp iek3gjo katlu un sildelementu.

Pirms lietojat ierici pirmo reizi, ripigi noftiriet tas dalas (skatiet
nodalu "Tirisana").

Pielejiet iekséjo katlu lidz pusei ar Gdeni, aizveriet vaku un
pievienojiet ierici pie elektrotikla. Atlasiet varisanas funkciju; iedegas
indikators Varisana.

Kad Gdens ir varijies 5 mindtes, nospiediet pogu Off/VWarm.
Atvienojiet ierici no elektrotikla, pagaidiet, lidz katls atdziest, un
izlejiet Gdeni.

Piezime.

Pirms sakat lietot ierici, parliecinieties, vai visas dalas ir pilnigi nozuvusas.

PriekSdarbi pirms &diena gatavosanas (4. att.)

Pirms ierices lietosanas veiciet 3adus sagatavosanas darbus:

1
2
3
4

5
6

7

[zmériet risu daudzumu, izmantojot komplekta esoso mérglazi.
Rapigi noskalojiet risus.

Noskalotos risus ielieciet iekséja katla.

Pielejiet Gdeni lidz limenim, kas noradits uz skalas iek3&ja katla iek3pusé
un kas atbilst risa glazu skaitam. Péc tam nolidziniet risu virsmu.
Nospiediet vaka atlaisanas pogu, lai atvértu vaku.

Noslaukiet iek3gja katla arpusi sausu un péc tam ievietojiet to
iericé. Parbaudiet, vai iek3&jais katls kartigi skar sildelementu.

Aizveriet ierices vaku un iespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

E Piezime.

Parliecinieties, vai iek3€ja katla arpuse ir sausa un tira un vai uz sildelementa
vai elektromagnétiska slédza nav atlieku.

Neparsniedziet noradrto tilpumu un maksimalo Gdens fimeni, kas noradits
ieksgja katla, jo ierice var parplast.

E Padoms

lekséja katla atzimétais limenis ir tikai norade. Jis vienmér varat
pielagot Gdens limeni dazada veida risiem un savam vélmém.
Neparsniedziet maksimalo daudzumu, kas noradits iek3&ja katla
iekspuse.

Varat neievérot noradito Gdens limeni un pievienot risus un
Gdeni proporcija 1:1-1,2, lai gatavotu risus.

Ja izmantojat 4 glazes risu, Gdens limenim jasniedzas lidz atzimei
4" ieksgja katla.

Risu vai makaronu gatavosana (5. att.)

1

w

Izpildiet darbibas, kas aprakstitas nodala “Priek3darbi pirms édiena
gatavosanas”.

Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek atlasita risu/makaronu
gatavosanas funkcija (Rice/Pasta).

Nospiediet iedarbinasanas pogu (Start), lai saktu gatavosanu.

Kad gatavosana ir pabeigta, atskan daZi pikstieni un nodziest atlasitas
gatavosanas funkcijas indikators.

lerice tiek automatiski parsiégta sittuma saglabasanas rezima.

> ledegas siltuma saglabasanas rezima indikators.

Padoms

Lai izslégtu siltuma saglabasanas funkciju, nospiediet atcelSanas
pogu (Off/Warm).

Lai izslégtu ierici, ta jaatvieno no elektrotikla.

Noklusé&juma gatavosanas laiks ir 40 minGtes, un to nevar regulét.
Sis programmas temperatdra ir aptuveni 135 °C.

Risoto gatavosana (6. att.)

lelieciet &dienu un sastavdalas ieksgja katla.

Izpildiet 6. un 7. darbibu, kas aprakstitas nodala “Prieksdarbi pirms
édiena gatavosanas”.

Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek atlasita risoto gatavosanas
funkcija (Risotto).

Nospiediet iedarbinasanas pogu (Start), lai saktu gatavosanu.

Kad gatavosana ir pabeigta, atskan dazi pikstieni un nodziest atlasitas
gatavosanas funkcijas indikators.

lerice tiek automatiski parsiégta sittuma saglabasanas rezima.

> ledegas siltuma saglabasanas rezima indikators.

Padoms

Lai izslégtu siltuma saglabasanas funkciju, nospiediet atcelSanas
pogu (Off/Warm).

Lai izslégtu ierici, ta jaatvieno no elektrotikla.

Nokluséjuma gatavosanas laiks ir 40 minGtes, un to nevar regulét.
Sis programmas temperatira ir aptuveni 135 °C.

Plova gatavosana (6. att.)

Rapigi samaisiet plova sastavdalas.

Izpildiet 6. un 7. darbibu, kas aprakstitas nodala “Prieksdarbi pirms
&diena gatavosanas’.

Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek atlasita plova gatavosanas
funkcija (Pilaf).

Nospiediet iedarbinasanas pogu (Start), lai saktu gatavosanu.

Kad gatavosana ir pabeigta, atskan daZi pikstieni un nodziest atlasitas
gatavosanas funkcijas indikators.

lerice tiek automatiski parsiégta sittuma saglabasanas rezima.
ledegas siltuma saglabasanas rezima indikators.

Padoms

Lai izslégtu siltuma saglabasanas funkciju, nospiediet atcelSanas
pogu (Off/Warm).

Lai izslégtu ierici, ta jaatvieno no elektrotikla.

Nokluséjuma gatavosanas laiks ir 40 minGtes, un to nevar regulét.
Sis programmas temperatiira ir aptuveni 135 °C.

levarijuma gatavosana (7. att.)

1
1

2

lelieciet &dienu un sastavdalas ieksgja katla.

Izpildiet 6. un 7. darbibu, kas aprakstitas nodala “Prieksdarbi pirms
&diena gatavosanas’.

Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek atlasita ievarijuma
gatavosanas funkcija (Jam).

Nospiediet gatavosanas laika pogu (Cooking time), un displeja sak
mirgot stundu radijums.

Nospiediet stundu pogu (Hr.), lai iestatitu vajadzigo stundu skaitu.
Kad stundas iestatitas, vélreiz nospiediet gatavosanas laika pogu
(Cooking time), un displeja sak mirgot minGsu radijums.
Nospiediet minGsu pogu (Min.), lai iestatitu vajadzigo minGsu skaitu.
Nospiediet iedarbinasanas pogu (Start), lai saktu gatavosanu.

Kad gatavosana ir pabeigta, atskan daZi pikstieni un nodziest atlasitas
gatavosanas funkcijas indikators.

lerice tiek automatiski parslégta siltuma saglabasanas rezima.

> ledegas siltuma saglabasanas rezima indikators.

Padoms

Lai izslegtu siltuma saglabasanas funkciju, nospiediet atcelSanas
pogu (Off/Warm).

Lai izslégtu ierici, ta jaatvieno no elektrotikla.

Nokluséjuma gatavosanas laiks ir 2 stundas.Varat iestatit
gatavosanas laiku no 1 fidz 4 stundam.

Sis programmas temperatdra ir aptuveni 90 °C.

Varisana (8. att.)

A w

o

lelieciet &dienu un sastavdalas ieksgja katla.

Izpildiet 6. un 7. darbibu, kas aprakstitas nodala “Prieksdarbi pirms
édiena gatavosanas'.

Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek atlasita varisanas funkcija (Boil).
Nospiediet gatavosanas laika pogu (Cooking time), un displeja sak
mirgot mindsu radijums.

Nospiediet minGsu pogu (Min.), lai iestatitu vajadzigo minGsu skaitu.
Nospiediet iedarbinasanas pogu (Start), lai saktu gatavosanu.

Kad gatavosana ir pabeigta, atskan daZi pikstieni un nodziest atlasitas
gatavosanas funkcijas indikators.

lerice tiek automatiski parslégta siltuma saglabasanas rezima.

> ledegas siltuma saglabasanas reZima indikators.

E Piezime.

Gatavosanas laiks sakas, tiklidz sak varities Gdens, un laiks displeja tiek
skaitits atpakal.

m Padoms

Lai izslegtu siltuma saglabasanas funkciju, nospiediet atcelSanas
pogu (Off/Warm).

Lai izslegtu ierici, ta jaatvieno no elektrotikla.

Noklus&juma gatavosanas laiks ir 30 mindtes.Varat iestatit
gatavosanas laiku no 5 fidz 30 mindtém.

Sis programmas temperatdra ir aptuveni 95 °C.

Sautesana (9. att.)

©

10

lelieciet &dienu un sastavdalas ieksgja katla.

Izpildiet 6. un 7. darbibu, kas aprakstitas nodala “Prieksdarbi pirms
&diena gatavosanas’.

Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek atlasita sautésanas funkcija
(Stew).

Nospiediet gatavosanas laika pogu (Cooking time), un displeja sak
mirgot stundu radijums.

Nospiediet stundu pogu (Hr.), lai iestatitu vajadzigo stundu skaitu.
Kad stundas iestatitas, vélreiz nospiediet gatavosanas laika pogu
(Cooking time), un displeja sak mirgot minGsu radijums.
Nospiediet minGsu pogu (Min.), lai iestatitu vajadzigo minGsu skaitu.
Nospiediet iedarbinasanas pogu (Start), lai saktu gatavosanu.

Kad gatavosana ir pabeigta, atskan dazi pikstieni un nodziest atlasitas
gatavosanas funkcijas indikators.

lerice tiek automatiski parslégta sittuma saglabasanas rezima.

> ledegas siltuma saglabasanas rezima indikators.

Padoms

Lai izslégtu siltuma saglabasanas funkciju, nospiediet atcelSanas
pogu (Off/Warm).

Lai izslégtu ierici, ta jaatvieno no elektrotikla.

Noklusgjuma gatavosanas laiks ir 1 stunda.Varat iestatit
gatavosanas laiku no 20 minGtém fidz 10 stundam.

Sis programmas temperatra ir aptuveni 90 °C.

Cepsana (10. att.)

1
2

[C NN

0 00N~

10

lelieciet édienu un sastavdalas ieksgja katla.

Izpildiet 6. darbibu, kas aprakstita nodala “PriekSdarbi pirms édiena
gatavosanas”.

lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek atlasita cep3anas funkcija (Fry).
Nospiediet gatavosanas laika pogu (Cooking time), un displeja sak
mirgot mindsu radijums.

Nospiediet minGsu pogu (Min.), lai iestatitu vajadzigo minGsu skaitu.
Nospiediet iedarbinasanas pogu (Start), lai saktu gatavosanu.
Gatavosanas laika bieZi apmaisiet édienu ar lapstinu.

Kad gatavosana ir pabeigta, atskan daZi pikstieni un nodziest atlasitas
gatavosanas funkcijas indikators.

lerice tiek automatiski parslégta siltuma saglabasanas rezima.

> ledegas siltuma saglabasanas rezima indikators.

E Piezime.

Si funkcija jaizmanto ar atvértu vaku.
So funkciju nedrikst izmantot cepsanai liela ellas daudzuma. Ellas daudzums
nedrikst parsniegt atzimi “2".

E Padoms

Lai izslégtu ierici, ta jaatvieno no elektrotikla.
Nokluséjuma gatavosanas laiks ir 42 mindtes.Varat iestatit
gatavosanas laiku no 5 fidz 59 mindtém.

Sis programmas temperatra ir aptuveni 150 °C.

Jogurta gatavosana (11. att.)

1. metode

1 Rdpigi samaisiet jogurta sastavdalas un ielieciet tas stikla trauka.

2 lelieciet stikla trauku iekséja katla. Traukam jabdit aizvértam.

3 lelejiet nedaudz Gdens iekséja katla. Stikla traukam jabat
iegremdétam Tdent lidz pusei.

4 Izpildiet 6. un 7. darbibu, kas aprakstitas nodala “Prieksdarbi pirms

8
9
10
11

12

&diena gatavosanas’.

Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek atlasita jogurta gatavosanas
funkcija (Yogurt).

Nospiediet gatavosanas laika pogu (Cooking time), un displeja sak
mirgot stundu radijums.

Nospiediet stundu pogu (Hr.), lai iestatitu vajadzigo stundu skaitu.
Kad stundas iestatitas, vélreiz nospiediet gatavosanas laika pogu
(Cooking time), un displeja sak mirgot minGsu radijums.
Nospiediet minGsu pogu (Min.), lai iestatitu vajadzigo minGsu skaitu.
Nospiediet iedarbinasanas pogu (Start), lai saktu gatavosanu.

Kad gatavosana ir pabeigta, atskan daZi pikstieni un nodziest atlasitas
gatavosanas funkcijas indikators.

lerice tiek automatiski parslégta gaidstaves rezima.

2. metode
1

Katla ielejiet 1 | pasterizéta piena (pienam jabat istabas
temperatlra) un pievienojiet dabigo jogurtu (180-200 g). Samaisiet
pienu un jogurtu.

Aizveriet vaku un atlasiet jogurta gatavosanas funkciju. Programma
tiek sakta automatiski.

Ja vélaties pagatavot auglu jogurtu, pievienojiet auglus (pieméram,
200 g sagrieztu zemenu) 30 mindtes pirms programmas beigam.
Atvienojiet ierici no elektrotikla.

Padoms

lerici varat atvienot no elektrotikla, tiklidz gatavosana ir pabeigta.
Lai izslegtu ierici, ta jaatvieno no elektrotikla.

Nokluséjuma gatavosanas laiks ir 8 stundas. Varat iestatit
gatavosanas laiku no 6 fidz 12 stundam.

Sis programmas temperatiira ir aptuveni 40 °C.

Uzsildisana (12. att.)

Uzirdiniet atdzisuos risus un vienmérigi sadaliet iek3&ja katla.
Uzlejiet risiem nedaudz tdens, lai tiek nek|Gtu sausi. Udens
daudzums atkarigs no risu daudzuma.

Izpildiet 6. un 7. darbibu, kas aprakstitas nodala “Prieksdarbi pirms
édiena gatavosanas'’.

Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek atlasita uzsildisanas funkcija
(Reheat).

Nospiediet gatavosanas laika pogu (Cooking time), un displeja sak
mirgot mindsu radijums.

Nospiediet minGsu pogu (Min.), lai iestatitu vajadzigo minGsu skaitu.
Nospiediet iedarbinasanas pogu (Start), lai saktu gatavosanu.

Kad gatavosanas process ir pabeigts, atskan dazi pikstieni un
nodziest atlasitas gatavosanas funkcijas indikators.

lerice tiek automatiski parslégta sittuma saglabasanas rezima.

5 |edegas sittuma saglabasanas rezima indikators.

Padoms

Lai izslégtu siltuma saglabasanas funkciju, nospiediet atcelSanas
pogu (Off/Warm).

Lai izslégtu ierici, ta jaatvieno no elektrotikla.

Nokluséjuma gatavosanas laiks ir 25 minGtes.Varat iestatit
gatavosanas laiku no 8 fidz 25 mindtém.

Sis programmas temperatra ir aptuveni 90 °C.

Cepsana (ka cepeskrasni) (13.att.)

1
2

3

lelieciet édienu un sastavdalas iek3éja katla.

Izpildiet 6. darbibu, kas aprakstita nodala “Prieksdarbi pirms édiena
gatavosanas”.

lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

Piezime.

Cepot kiku, gatavosanas laika turiet vaku aizvértu. Parasti vislabako
rezultatu ieglst, cepot kiku 130 °C temperatdra 45 mindites.
Cepot citu &dienu, nevis kiku, gatavo3anas laika vakam jabat atvértam.

Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek atlasita cepsanas funkcija
(Bake).

Nospiediet gatavosanas laika pogu (Cooking time), un displeja sak
mirgot stundu radijums.

Nospiediet stundu pogu (Hr.), lai iestatitu vajadzigo stundu skaitu.
Kad stundas iestatitas, vélreiz nospiediet gatavosanas laika pogu
(Cooking time), un displeja sak mirgot minG3u radijums.
Nospiediet minGsu pogu (Min.), lai iestatitu vajadzigo minGsu skaitu.
Nospiediet temperatlras pogu (Temperature), un displeja sak
mirgot nokluséjuma gatavosanas temperatira.

10 Nospiediet temperatiras pogu (Temperature), lai iestatitu

vajadzigo cepsanas temperatdru.

11 Nospiediet iedarbinasanas pogu (Start), lai saktu gatavo3anu.
12 Kad cepsana ir pabeigta, atskan daZi pikstieni un nodziest atlasitas

funkcijas indikators.

13 lerice tiek automatiski parslégta siltuma saglabasanas rezima.

> ledegas siltuma saglabasanas rezima indikators.

m Padoms

* Kad iznemat iek3gjo katlu no ierices, izmantojiet virtuves cimdu

vai dvieli.

Lai izslégtu ierici, ta jaatvieno no elektrotikla.

Nokluséjuma gatavosanas laiks ir 45 minGtes.Varat iestatit

gatavosanas laiku no 20 minGtém fidz 2 stundam.

* Nokluséjuma gatavosanas temperatdra ir 60 °C. Pieejamie
temperatdras iestatjumi ir 40 °C, 60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C,
150 °C un 180 °C.

Tvaicesana (14. att.)

1
2
3
4
5
6
7

8
9

lemériet dazas glazes Gdens ar mérglazi.

lelejiet Gdeni iekséja katla.

lelieciet tvaicéanas grozu ieksgja katla.

lelieciet édienu tvaicésanas groza.

Aizveriet ierices vaku un iespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.
Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek atlasita tvaicésanas funkcija
(Steaming).

Nospiediet gatavosanas laika pogu (Cooking time), un displeja sak
mirgot stundu radijums.

Nospiediet stundu pogu (Hr.), lai iestatitu vajadzigo stundu skaitu.
Kad stundas iestatitas, vélreiz nospiediet gatavosanas laika pogu
(Cooking time), un displeja sak mirgot minGsu radijums.

10 Nospiediet mintsu pogu (Min.), lai iestatitu vajadzigo minGsu skaitu.
11 Nospiediet iedarbinasanas pogu (Start), lai saktu gatavosanu.
12 Kad tvaicéSana ir pabeigta, atskan dazi pikstieni un nodziest atlasitas

gatavosanas funkcijas indikators.

13 lerice tiek automatiski parslégta siltuma saglabasanas rezima.

> ledegas siltuma saglabasanas reZima indikators.

14 Atveriet vaku un uzmanigi iznemiet tvaicéto &dienu no $kivja vai

tvaicésanas groza.

E Piezime.

® Gatavosanas laiks sakas, tikiidz sak varities Gdens, un laiks displeja tiek
skaitits atpakal.

® Kad iznemat tvaicéto &dienu no tvaic&Sanas groza, izmantojiet virtuves
cimdu vai dvieli, jo 3kivis un tvaic&8anas grozs ir loti karsts.

® Javienlaikus varat risus un tvaic&jat &dienu, iemeériet tadu risu daudzumu, lai
pietiktu vietas tvaicésanas paplatei.

¢ Udens limenim iek&ja katla jabat starp 2. un 4. Gdens limena atzimi.

E Padoms

* Laiizslégtu sittuma saglabasanas funkciju, nospiediet atcelSanas

pogu (Off/Warm).

Lai izslégtu ierici, ta jaatvieno no elektrotikla.

¢ Noklus&juma tvaic&sanas laiks ir 30 mindtes.Varat iestatit
gatavosanas laiku no 5 minGtém [idz 2 stundam.

* Sis programmas temperatra ir aptuveni 95 °C.

Gatavosanas aizkaves laika iestatiSana (15. att.)

Varat iestatit gatavo3anas aizkaves laiku dazados gatavosanas reZzimos.
Izmantojot iestatiSanas taimeri, varat iestatit laiku no 10 minttém lidz
24 stundam.

1

2

Izpildiet 6. un 7. darbibu, kas aprakstitas nodala “Prieksdarbi pirms
&diena gatavosanas’.

Spiediet izvélnes pogu (Menu), idz tiek atlasita vajadziga
gatavosanas funkcija.

Nospiediet laika iestatisanas pogu (Preset).

> Displeja sak mirgot iestatisanas taimeris.

Nospiediet stundu pogu (Hr.) un minGsu pogu (Min.), lai iestatitu
aizkaves laiku.

Nospiediet iedarbinasanas pogu (Start), lai apstiprinatu iestatito laiku.
Gatavosana tiks pabeigta, kad bls pagajis iestatitais laiks. Bas dzirdami
dazi pikstieni un atlasitas gatavosanas funkcijas indikators nodzisis.
lerice tiek automatiski parslégta sittuma saglabasanas rezima.

> ledegas siltuma saglabasanas rezima indikators.

E Piezime.

® Aizkaves laika iestatiSanas taimeris nav pieejams cep3anas (Fry) un
cepeskrasns (Bake) rezima.

E Padoms

* Péc aizkaves laika iestatiSanas varat nospiest atcelSanas pogu
(OfffWarm), lai deaktivizétu iestatito funkciju.

* Lai izslégtu ierici, ta jaatvieno no elektrotikla.

* Laiizslégtu sittuma saglabasanas funkciju, nospiediet atcelSanas
pogu (Off/Warm).

Siltuma saglabasanas rezims

Edienu gatavosanas iericei ir viegli vadams sittuma saglabasanas reZims.

Ja péc gatavosanas funkcijas atlasidanas, izmantojot izvélnes pogu
(Menu), tiesi nospiez iedarbinasanas pogu (Start), iedegas siltuma
saglabasanas reZima indikators. Kad gatavo3ana ir pabeigta, ierice
tiek tieSi parslégta siltuma uzturésanas rezima.

Ja péc gatavosanas funkcijas atlasisanas, izmantojot izvélnes pogu
(Menu), vispirms nospieZ siltuma saglabasanas reZzima pogu un
péc tam iedarbinasanas pogu (Start), sittuma saglabasanas rezima
indikators ir izslégts. Kad gatavosana bis pabeigta, ierice bls
gaidstaves rezima.

E Piezime.

® |znemot jogurta gatavo3anas funkciju, péc visu gatavosanas funkciju
pabeigsanas ierice var pariet sittuma saglabasanas rezima (Off/Warm).

® Jaierice ir gaidstaves reZima, varat nospiest siltuma saglabasanas rezima
pogu (Off/Warm), lai ieslégtu siltuma saglabasanas rezimu.

® Jaierice ir sittuma saglabasanas reZima, varat nospiest siltuma saglabasanas
rezima pogu (Off/Warm), lai ieslégtu gaidstaves rezimu.

E Padoms

* Lai izslégtu ierici, ta jaatvieno no elektrotikla.
* Sis programmas temperatdra ir aptuveni 73 °C.

5 TiriSana un apkope

Piezime.

¢ Pirms sakat tirit ierici, atvienojiet to no elektrotikla.
¢ Pirms ftiridanas pagaidiet, lidz ierice ir pietiekami atdzisusi.

Arpuse

Argja vaka iekdpuse un galvenais korpuss:

Noslaukiet ar izgrieztu un mitru dranu.
Noteikti notiriet visus &diena parpalikumus, kas pielipusi pie ierices.




Sildi$anas elements:

Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkcji
gotowania pilawu (Pilaf).

Naciénij przycisk uruchomienia (Start), aby rozpoczaé gotowanie.
Po zakonczeniu gotowania ustyszysz kilka sygnatéw dzwiekowych,
a wskaznik wybranej funkcji gotowania zgasnie.

Urzadzenie automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania ciepta.

Zaswieci sie wskaznik utrzymywania ciepta.

Wskazéwka

* Aby wylaczy¢ funkcje utrzymywania ciepta, mozna nacisna¢
przycisk anulowania (Off/VWarm).

* Aby wylaczy¢ urzadzenie, odiacz je od zasilania.

¢ Domyslny czas gotowania wynosi 40 minut (nie ma mozliwosci
jego regulacji).

* Temperatura dla tego programu wynosi okoto 135°C.

Przygotowanie domowych przetworow

* Noslaukiet ar izgrieztu un mitru dranu. Funkc]e
* Notiriet édiena parpalikumus ar izgrieztu un mitru dranu vai zobu -
- Program Regulacja Temperatura Regulacja czasu | Domyslny
bakstamajiem. "
temperatury | (przyblizona) czas
_ Ryz/Makaron | Nie 135°C Nie 40 minut
Arpuse Risotto Nie 135°C Nie 40 minut
_ . Pilaw Nie 135°C Nie 40 minut
Aréja vaka virsma un galvena korpusa arpuse: Program do | Nie 90°C 1-4 godz. 2 godziny
* Noslaukiet ar ziepjadent samitrinatu dranu. przetworéw
® Vadibas panela noslaucisanai izmantojiet tikai mikstu un sausu domowych
dranu. Gotowanie Nie 95°C 5-30 minut 30 minut
* Noteikti notiriet &dienu parpalikumus no vadibas pogam. Duszenie Nie 90°C 20 minut— 1 godzina
10 godzin
P. d . Smazenie Nie 150°C 5-59 minut 42 minut;
lederumi Jogurt Nie 40°C 6-12 godz. 8 godz.
Risu karote, zupas kauss, ieké&jais katls, tvaicé$anas grozs un tvaika Podgrzewanie [Nie 90°C 8-25 minut 25 minut
atveres vacing: Pieczenie TAK ;}206?5%01;%(3C 50 njj\nut— 45 minut
® |egremdéjiet karsta Gdeni un notiriet ar stkli. e godany
g ) Gotowanie na |Nie 95°C 5 minut— 30 minut
6 v.d parze 2 godzin
iae Trzymanie Nie 73°C Automatyczne wytaczanie po
. L - _ . . - - . i kor iu dziafania funkdji
Neizmetiet ierici kopa ar sadzives atkritumiem ta dzives cikla clepta Zakonczeniu czierania Tunia
(wyjatek: funkcja Jogurt)

beigas, bet aiznesiet to uz oficialu parstrades savaksanas

punktu.Tada veida js

palidzésiet saudzét apkartéjo vidi.

B

7 Specifikacija

Modela numurs HD3037
Nominala jauda 980 W
Nominalais tilpums 501
Risu tilpums 181

8 Problemu novérsana

Ja ierices lietosanas laikd rodas problémas, parbaudiet talak noraditos
punktus, pirms pieprasat remontu. Ja nevarat novérst problému,
sazinieties ar Philips klientu apkalposanas centru sava valst.

Probléma

Risinajums

Neiedegas pogas
indikators.

Ir savienojuma probléma. Parbaudiet, vai
stravas vads ir pareizi pievienots iericei un vai
kontaktdaksa ir stingri ievietota kontaktligzda.

Indikators ir bojats. Nogadajiet ierici pie sava
Philips izplatitaja vai Philips pilnvarota servisa
centra.

Nedarbojas displejs.

lerice nav pievienota elektrotiklam. Ja nav
elektroapgades, nedarbojas ne stravas padeves
traucgjumu rezerves funkcija, ne displejs.

IzIadéjusies displeja baterija. Nogadajiet ierici
pie Philips izplatitaja vai Philips pilnvarota
servisa centrd, lai nomainitu bateriju.

Risi nav izvariti.

Nav pietiekami daudz tdens. Pielejiet tdeni
[idz atbilstosajam limenim, kas noradits uz
skalas iekséja katla iekpusé.

Nav nospiesta iedarbinasanas poga (Start), lai
saktu gatavosanu.

Pirms ieslédzat ierici, parbaudiet, vai uz
sildelementa un iek3éja katla arpuses nav
nekadu atlieku.

Bojats sildelements vai deforméts iekséjais
katls. Nogadajiet ierici pie sava Philips izplatitaja
vai Philips pilnvarota servisa centra.

lerice netiek
automatiski
parslégta siltuma
saglabasanas reZima.

Bojata temperatiras kontrolierice. Nogadajiet
ierici pie sava Philips izplatitaja vai Philips
pilnvarota servisa centra.

Risi ir apdegusi.

Risi nav pietiekami noskaloti. Noskalojiet risus,
[idz Gdens ir pilnigi tirs.

Gatavosanas laika
Gdens $lakstas arpus
ierices.

Noteikti pielejiet Gdeni lidz limenim, kas
noradits uz skalas iek3éja katla iek$pusé un kas
atbilst risa glazu skaitam.

Udens nedrikst parsniegt nakamo uz skalas
atzZiméto limeni, jo tadéjadi gatavosanas laika
ierice var parplist.

lzcepta kaka ir

[zmantojiet sauso maisjumu un izpildiet

parak cieta. lietotaja rokasgramatas instrukcijas.

Nevar tikt lidz Vairakkart nospiediet izvélnes pogu (Menu),
vajadzigajai lai atlasttu vajadzigo funkciju, ko norada LED
gatavosanas indikators.

funkcijai.

Péc gatavosanas
risiem ir nepatikams

Iztiriet ieks&jo katlu ar mazgasanas fidzekli un
siltu Gdeni.

aromats.

Péc gatavosanas noteikti ripigi notiriet tvaika
atveres vacinu, ieksgjo vaku un ieksgjo katlu.

Displeja redzams
klddas zinojums (ET,
E2,E3 vai E4).

lericé radusies atteice. Nogadajiet ierici pie
sava Philips izplatitaja vai Philips pilnvarota
servisa centra.

1  Wielofunkcyjne urzadzenie do
gotowania

Gratulujemy zakupu i witamy wéréd klientéw firmy Philips!

Aby w peni skorzysta¢ z obstugi $wiadczonej przez firme Philips,
nalezy zarejestrowac zakupiony produkt na stronie
www.philips.com/welcome.

2 Zawartos¢ opakowania (rys. 1)

Urzadzenie do gotowania

Miarka do ryzu

Szpatutka do mieszania

Instrukcja obstugi
Karta gwarancyjna

Kosz do gotowania na parze
Chochla do zupy

Przewdd zasilajacy

Ulotka dotyczaca bezpieczerstwa
Broszura z przepisami

Opis urzadzenia (rys. 2)

Pokrywa

Gniazdo zasilania

Misa wewnetrzna

Element grzejny

Wskazniki poziomu wody

3

O]

©)

(3 |Przycisk otwierajacy pokrywe
®

®

®O® 0

Panel sterowania Uchwyt
Korpus Zdejmowane pokretto
wylotu pary
Elementy sterowania (rys. 3)
Funkcje gotowania Przycisk godzin
Wyéwietlacz (@) | Przycisk minut
Wyfacznik/przycisk Przycisk czasu gotowania

utrzymywania ciepta

Przycisk Menu

Przycisk temperatury

PR @B

Przycisk funkdji

®®

Przycisk uruchomienia

4 Korzystanie z wielofunkcyjnego

urzadzenia do gotowania

Przed pierwszym uzyciem

1

2

Wyjmij wszystkie akcesoria z misy wewnetrznej. Usur arkusz
spomiedzy misy wewnetrznej i elementu grzejnego.

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj czeéci urzadzenia (patrz
rozdziat , Czyszczenie”).

Napetnij woda mise wewnetrzng do potowy, a nastepnie zamknij
pokrywe i podtacz zasilanie. Wybierz funkcje gotowania. Zaswieci
sie wskaznik Boil.

Po 5 minutach wrzenia naciénij przycisk Off/Warm.

Odtacz urzadzenie od zasilania, poczekaj az misa ostygnie,

a nastepnie wylej wode.

Uwaga

® Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy
wszystkie jego czesci sa suche.

Przygotowanie do gotowania (rys. 4)

Przed uzyciem urzadzenia wykonaj nastepujace czynnosci
przygotowawcze:

1

2
3

Odmierz odpowiednia ilo$¢ ryzu za pomoca dotaczonego kubka
z miarka.

Doktadnie wyptucz ryz.

Umies¢ przeptukany ryz w misie wewnetrznej.

Wilej do misy wode zgodnie z oznaczeniem w jego wnetrzu
odpowiadajacym liczbie miarek wsypanego ryzu. Rozmies¢ ryz
réwnomiernie w misie.

Naciénij przycisk zwalniajacy pokrywe, aby ja otworzy¢.

Whtrzyj do sucha zewnetrzng powierzchnie misy, a nastepnie
umies¢ ja w urzadzeniu. Sprawdz, czy misa we wiasciwy sposéb
przylega do elementu grzejnego.

Zamknij pokrywe urzadzenia i podfacz wtyczke do gniazdka
elektrycznego.

E Uwaga

®  Upewnij sig, Ze zewnetrzna powierzchnia misy wewnetrznej jest czysta i
sucha oraz ze na elemencie grzejnym oraz wyfaczniku magnetycznym brak
jest jakichkolwiek pozostatosci.

® Nie przekraczaj wskazanej objetoéci ani maksymalnego poziomu wody
pokazywanego w misie wewnetrznej. Moze to spowodowac przepemienie
urzadzenia.

E Wskazowka

* Poziom wskazany wewnatrz misy wewnetrznej stanowi jedynie
wskazéwke. Poziom wody mozna dostosowac do gatunku ryzu
oraz indywidualnych upodoban. Nie przekraczaj maksymalnej
ilosci oznaczonej wewnatrz misy.

* W przypadku gotowania ryzu mozna takze umiesci¢ ryz
w misie w proporcjach 1:1-1:2 z woda.

* Dla 4 miarek ryzu poziom wody powinien siega¢ oznaczenia
4" wewnatrz misy.

Ryz lub makaron (rys.5)

1

2

S ow

Wykonaj czynnosci opisane w rozdziale ,Przygotowanie do
gotowania”.

Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkcji
gotowania ryzu/makaronu (Rice/Pasta).

Naciénij przycisk uruchomienia (Start), aby rozpoczaé gotowanie.
Po zakorczeniu gotowania ustyszysz kilka sygnatéw dzwiekowych,
a wskaznik wybranej funkcji gotowania zgasnie.

Urzadzenie automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania ciepta.

> Zadwieci sie wskaznik utrzymywania ciepfa.

Wskazowka

* Aby wyfaczy¢ funkcje utrzymywania ciepta, mozna nacisna¢
przycisk anulowania (Off/Warm).

* Aby wylaczy¢ urzadzenie, odiacz je od zasilania.

* Domyslny czas gotowania wynosi 40 minut (nie ma mozliwosci
jego regulacji).

* Temperatura dla tego programu wynosi okoto 135°C.

Risotto (rys. 6)

Umies¢ wszystkie skfadniki w misie wewnetrznej.

Wykonaj czynnosci 6 i 7 opisane w rozdziale ,Przygotowanie do
gotowania”.

Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkcji
gotowania risotto (Risotto).

Naciénij przycisk uruchomienia (Start), aby rozpoczaé gotowanie.
Po zakorczeniu gotowania ustyszysz kilka sygnatéw dzwiekowych,
a wskaznik wybranej funkcji gotowania zgasnie.

Urzadzenie automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania ciepta.

> Zadwieci sie wskaznik utrzymywania ciepfa.

Wskazowka

* Aby wyfaczy¢ funkcje utrzymywania ciepta, mozna nacisna¢
przycisk anulowania (Off/Warm).

* Aby wylaczy¢ urzadzenie, odiacz je od zasilania.

* Domyslny czas gotowania wynosi 40 minut (nie ma mozliwosci
jego regulacji).

* Temperatura dla tego programu wynosi okoto 135°C.

opdznionego startu

Pilaw (rys. 6)

1 Doktadnie wymieszaj wszystkie sktadniki potrawy.
2 Wykonaj czynnosci 6 i 7 opisane w rozdziale ,,Przygotowanie do
gotowania”.

1
1

2

(dzemy) (rys.7)

Umies¢ wszystkie skfadniki w misie wewnetrznej.

Wykonaj czynnosci 6 i 7 opisane w rozdziale ,,Przygotowanie do
gotowania”.

Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkcji
przygotowania dzemu (Jam).

Naciénij przycisk czasu gotowania (Cooking time). Na
wyswietlaczu zacznie miga¢ wskaznik godzin.

Naciskajac przycisk godzin (Hr.), ustaw zadana liczbe godzin.

Po ustawieniu liczby godzin ponownie nacisnij przycisk czasu
gotowania (Cooking time). Na wyswietlaczu zacznie miga¢
wskaznik minut.

Naciskajac przycisk minut (Min.), ustaw zadana liczbe minut.
Naciénij przycisk uruchomienia (Start), aby rozpocza¢ gotowanie.
Po zakonczeniu gotowania ustyszysz kilka sygnatéw dzwiekowych,
a wskaznik wybranej funkcji gotowania zgasnie.

Urzadzenie automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania
ciepfa.

> Zadwieci sie wskaznik utrzymywania ciepfa.

Wskazowka

E Uwaga

® 7 tej funkcji nalezy korzystaé przy otwartej pokrywie urzadzenia.
® Ta funkcja nie moze by¢ uzywana do smazenia na gtebokim oleju, a ilos¢
oleju nie moze przekracza¢ oznaczenia ,,2".

m Wskazéwka

¢ Aby wylaczy¢ urzadzenie, odiacz je od zasilania.

* Domyslny czas gotowania wynosi 42 minuty. Mozna wybrac
czas gotowania w zakresie od 5 do 59 minut.

* Temperatura dla tego programu wynosi okoto 150°C.

Przygotowywanie jogurtu (rys.11)

Sposéb 1:
1 Doktadnie roztrzep sktadniki jogurtu i umies¢ je w szklanym
pojemniku.

Gotowanie na parze (rys. 14)

1 Odmierz kilka miarek wody za pomocg dotaczonego kubka.

2 Wilej wode do misy wewnetrznej.

3 Umiesc kosz do gotowania na parze w misie wewnetrznej.

4 Umies¢ sktadniki w koszu do gotowania na parze.

5 Zamknij pokrywe urzadzenia i podiacz wtyczke do gniazdka
elektrycznego.

6 Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkgji
gotowania na parze (Steaming).

7 Nacisnij przycisk czasu gotowania (Cooking time). Na
wyswietlaczu zacznie miga¢ wskaznik godzin.

8 Naciskajac przycisk godzin (Hr.), ustaw zadana liczbe godzin.

9 Po ustawieniu liczby godzin ponownie naciénij przycisk czasu

gotowania (Cooking time). Na wyswietlaczu zacznie miga¢
wskaznik minut.

10 Naciskajac przycisk minut (Min.), ustaw zadana liczbe minut.
11 Nacisnij przycisk uruchomienia (Start), aby rozpocza¢ gotowanie.
12 Po zakonczeniu gotowania ustyszysz kilka sygnatéw dzwigkowych,

a wskaznik wybranej funkcji gotowania zgasnie.

* Aby wyfaczy¢ funkcje utrzymywania ciepta, mozna nacisna¢
przycisk anulowania (Off/Warm).

* Aby wylaczy¢ urzadzenie, odiacz je od zasilania.

* Domyslny czas gotowania wynosi 2 godziny. Mozna wybra¢ czas
gotowania w zakresie od 1 do 4 godzin.

* Temperatura dla tego programu wynosi okoto 90°C.

Gotowanie (rys. 8)

o un

Umies¢ wszystkie skfadniki w misie wewnetrznej..

Wykonaj czynnosci 6 i 7 opisane w rozdziale ,Przygotowanie do
gotowania”.

Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkcji
gotowania (Boil).

Naciénij przycisk czasu gotowania (Cooking time). Na
wyswietlaczu zacznie migac wskaznik minut.

Naciskajac przycisk minut (Min.), ustaw zadana liczbe minut.
Naciénij przycisk uruchomienia (Start), aby rozpocza¢ gotowanie.
Po zakorczeniu gotowania ustyszysz kilka sygnatéw dzwiekowych,
a wskaznik wybranej funkcji gotowania zgasnie.

Urzadzenie automatycznie przetaczy sie w tryb utrzymywania
ciepta.

> Zasdwieci sie wskaznik utrzymywania ciepfa.

E Uwaga

¢ Czas gotowania jest liczony od rozpoczecia wrzenia i pokazywany na
wyswietlaczu jako warto$¢ malejaca (odliczanie).

E Wskazowka

* Aby wylaczy¢ funkcje utrzymywania ciepta, mozna nacisna¢
przycisk anulowania (Off/VWarm).

* Aby wylaczy¢ urzadzenie, odiacz je od zasilania.

* Domyslny czas gotowania wynosi 30 minut. Mozna wybrac czas
gotowania w zakresie od 5 do 30 minut.

* Temperatura dla tego programu wynosi okoto 95°C.

Duszenie (rys.9)

-

(o]

Umies¢ wszystkie skfadniki w misie wewnetrznej.

Wykonaj czynnosci 6 i 7 opisane w rozdziale ,,Przygotowanie do
gotowania”.

Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkcji
duszenie (Stew).

Naciénij przycisk czasu gotowania (Cooking time). Na
wyswietlaczu zacznie miga¢ wskaznik godzin.

Naciskajac przycisk godzin (Hr.), ustaw zadang liczbe godzin.

Po ustawieniu liczby godzin ponownie naciénij przycisk czasu
gotowania (Cooking time). Na wyswietlaczu zacznie miga¢
wskaznik minut.

Naciskajac przycisk minut (Min.), ustaw zadana liczbe minut.
Naciénij przycisk uruchomienia (Start), aby rozpoczaé gotowanie.
Po zakornczeniu gotowania ustyszysz kilka sygnatéw dzwiekowych,
a wskaznik wybranej funkcji gotowania zgasnie.

10 Urzadzenie automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania

ciepta.
> Zasdwieci sig wskaznik utrzymywania ciepfa.

Wskazéwka

¢ Aby wylaczy¢ funkcje utrzymywania ciepta, mozna nacisnaé
przycisk anulowania (Off/Warm).

* Aby wylaczy¢ urzadzenie, odiacz je od zasilania.

* Domyslny czas gotowania wynosi 1 godzine. Mozna wybrac
czas gotowania w zakresie od 20 minut do 10 godzin.

* Temperatura dla tego programu wynosi okoto 90°C.

Smazenie (rys. 10)

A w

Umies¢ wszystkie sktadniki w misie wewnetrznej.

Wykonaj czynnos¢ 6 opisana w rozdziale ,,Przygotowanie do
gotowania”.

Podfacz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkcji
smazenia (Fry).

Naciénij przycisk czasu gotowania (Cooking time). Na
wyswietlaczu zacznie miga¢ wskaznik minut.

Naciskajac przycisk minut (Min.), ustaw Zadana liczbe minut.
Naciénij przycisk uruchomienia (Start), aby rozpoczac smazenie.
Podczas gotowania caly czas mieszaj zawarto$¢ misy za pomoca
fopatki.

Po zakonczeniu gotowania ustyszysz kilka sygnatéw dzwiekowych,
a wskaznik wybranej funkcji gotowania zgasnie.

10 Urzadzenie automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania

ciepfa.

> Zadwieci sie wskaznik utrzymywania ciepfa.

2 Umies¢ szklany pojemnik w misie wewnetrznej. Upewnij sig, ze
pojemnik jest zamknigty.

3 Wilej niewielka ilo$¢ wody do misy wewnetrznej. Upewnij sie, ze
potowa pojemnika jest zanurzona w wodzie.

4 Wykonaj czynnosci 6 i 7 opisane w rozdziale , Przygotowanie do
gotowania”.

5 Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkgji
przygotowywania jogurtu (Yogurt).

6 Nacisnij przycisk czasu gotowania (Cooking time). Na
wyswietlaczu zacznie miga¢ wskaznik godzin.

7 Naciskajac przycisk godzin (Hr.), ustaw zadana liczbe godzin.

8 Po ustawieniu liczby godzin ponownie naciénij przycisk czasu
gotowania (Cooking time). Na wyswietlaczu zacznie miga¢
wskaznik minut.

9 Naciskajac przycisk minut (Min.), ustaw zadang liczbe minut.

10 Nacisnij przycisk uruchomienia (Start), aby rozpocza¢ gotowanie.

11 Po zakonczeniu gotowania ustyszysz kilka sygnatéw dzwigkowych,
a wskaznik wybranej funkcji gotowania zgasnie.

12 Urzadzenie automatycznie przefaczy sie w tryb gotowosci.

Sposéb 2:

1 Wilej 1 litr mleka pasteryzowanego do misy (mleko powinno mie¢
temperature pokojowa), a nastepnie dodaj jogurt naturalny (180-
200 g). Wymieszaj mleko i jogurt.

2 Zamknij pokrywe i wybierz funkcje przygotowywania jogurtu.
Program rozpocznie sie automatycznie.

3 Jedli chcesz przygotowac jogurt owocowy, dodaj owoce (np.200 g
rozdrobnionych truskawek) na 30 minut przed koricem programu.

4 Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

Wskazéwka

* Urzadzenie mozna odtaczy¢ od zasilania bezposdrednio po
zakonczeniu programu.

* Aby wylaczy¢ urzadzenie, odiacz je od zasilania.

* Domyslny czas gotowania wynosi 8 godzin. Mozna wybrac¢ czas
gotowania w zakresie od 6 do 12 godzin.

¢ Temperatura dla tego programu wynosi okoto 40°C.

Podgrzewanie (rys. 12)

1 Przygotuj podgrzewana potrawe, nastepnie umies¢ ja réwnomiernie
w misie wewnetrznej.

2 Dodaj niewielkg ilo$¢ wody, aby podgrzewana potrawa nie byta
zbyt sucha, llo$¢ wody jest uzalezniona od ilosci potrawy.

3 Wykonaj czynnosci 6 i 7 opisane w rozdziale ,,Przygotowanie do
gotowania”.

4 Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkcji
ponownego podgrzewania (Reheat).

5 Nacisnij przycisk czasu gotowania (Cooking time). Na
wyswietlaczu zacznie migac wskaznik minut.

6 Naciskajac przycisk minut (Min.), ustaw zadang liczbe minut.

7 Nacisnij przycisk uruchomienia (Start), aby rozpoczac
podgrzewanie.

8 Po zakonczeniu gotowania ustyszysz kilka sygnatéw dzwigkowych,
a wskaznik wybranej funkcji gotowania zgasnie.

9 Urzadzenie automatycznie przetaczy sie w tryb utrzymywania
ciepfa.

> Zasdwieci sie wskaznik utrzymywania ciepfa.

Wskazowka

* Aby wylaczy¢ funkcje utrzymywania ciepta, mozna nacisna¢
przycisk anulowania (Off/Warm).

* Aby wylaczy¢ urzadzenie, odtacz je od zasilania.

* Domyslny czas gotowania wynosi 25 minut. Mozna wybra¢ czas
gotowania w zakresie od 8 do 25 minut.

* Temperatura dla tego programu wynosi okoto 90°C.

Pieczenie (rys. 13)

1 Umies¢ wszystkie skfadniki w misie wewnetrznej.

2 Wykonaj czynnos¢ 6 opisana w rozdziale , Przygotowanie do
gotowania”.

3 Podtacz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Uwaga

® Podczas pieczenia ciasta pokrywa musi by¢ zamknieta. Zazwyczaj
najlepsze rezultaty zapewnia pieczenie ciasta przez 45 minut w
temperaturze 130°C.

® Podczas pieczenia produktu innego niz ciasto pokrywa musi by¢ otwarta.

4 Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkgji
pieczenia (Bake).

5 Nacisnij przycisk czasu gotowania (Cooking time). Na
wyswietlaczu zacznie miga¢ wskaznik godzin.

6 Naciskajac przycisk godzin (Hr.), ustaw zadana liczbe godzin.

7 Po ustawieniu liczby godzin ponownie naciénij przycisk czasu
gotowania (Cooking time). Na wyswietlaczu zacznie miga¢
wskaznik minut.

8 Naciskajac przycisk minut (Min.), ustaw zadang liczbe minut.

9 Nacisénij przycisk temperatury (Temperature). Na wyswietlaczu
zacznie miga¢ domysina temperatura pieczenia.

10 Naciskajac przycisk temperatury (Temperature), ustaw Zadana
wartosc.

11 Naciénij przycisk uruchomienia (Start), aby rozpocza¢ pieczenie.

12 Po zakonczeniu pieczenia ustyszysz kilka sygnatéw dzwiekowych,
a wskaznik wybranej funkgji zgasnie.

13 Urzadzenie automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania
ciepfa.

> Zadwieci sie wskaznik utrzymywania ciepfa.

E Wskazéwka

* Wyjmujac misg wewnetrzng z urzadzenia, uzyj rekawicy
kuchennej lub szmatki, poniewaz misa moze by¢ bardzo gorgca.

* Aby wylaczy¢ urzadzenie, odiacz je od zasilania.

* Domyslny czas gotowania wynosi 45 minut. Mozna wybraé czas
gotowania w zakresie od 20 minut do 2 godzin.

* Domyslna temperatura pieczenia wynosi 60°C. Dostepne
ustawienia temperatury to: 40°C, 60°C, 80°C, 100°C, 120°C,
150°C oraz 180°C.

13 Urzadzenie automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania
ciepta.
> Zasdwieci sig wskaznik utrzymywania ciepfa.

14 Otwdrz pokrywe, a nastepnie ostroznie wyjmij ugotowang na

parze zywnosc.

E Uwaga

¢ Czas gotowania jest liczony od rozpoczecia wrzenia i pokazywany na
wyswietlaczu jako warto$¢ malejaca (odliczanie).

*  Wyjmujac ugotowana na parze Zywno$¢ z kosza uzyj rekawicy kuchennej
lub szmatki, poniewaz tacka lub kosz moga by¢ bardzo gorace.

® W przypadku gotowania jednoczesnie ryzu oraz zywnosci na parze upewnij
sie, ze ilo$¢ ryzu jest odpowiednia, aby pozostawi¢ wystarczajaco duzo
miejsca na tacke do gotowania na parze.

® Przetrzyj szmatka zwilzong woda z dodatkiem mydta.

* Do czyszczenia panelu sterowania uzywaj wyfacznie migkkiej,
suchej szmatki.

Pamietaj, aby usunac wszystkie pozostatosci jedzenia znajdujace sie
wokdt przyciskdw sterujacych.

Akcesoria

Miarka do ryzu, szpatutka do mieszania, chochla do zupy,
misa wewnetrzna, kosz do gotowania na parze oraz nasadka
odprowadzenia pary:

® Zamocz w goracej wodzie i wyczy$¢ za pomoca gabki.

6 Ochrona srodowiska

Zuzytego sprzetu nie nalezy wyrzuca¢ wraz z pozostatymi odpadami
gospodarstwa domowego | nie nalezy traktowac jako odpad
komunalny. Nalezy dostarczy¢ go do punktu zbidrki selektywnej
sprzetu elektronicznego i elektrycznego zorganizowanego

przez administracje publiczna. Poprawna selektywna zbidrka
przekazywanego sprzetu gwarantuje specyficzne przetworzenia
oraz recycling co wptywa na zmniejszenie negatywnych skutkéw dla
ochrony zdrowia ludzkiego i Srodowiska naturalnego oraz sprzyja
odzyskowi materiatéw i komponentéw z ktdrych wyprodukowany
byt sprzet.

|
Symbol przekreslonego kotowego kontenera na $mieci umieszczony
na sprzecie, opakowaniu, instrukcji obstugi itp. wskazuje, ze

polegaja one selektywnej zbidrce zgodnie z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady 2002/96/WE.

7 Dane techniczne

® Poziom wody powinien miesci¢ sie miedzy oznaczeniami 2 i 4 wewnatrz Numer modelu HD3037
misy Moc znamionowa 980 W
Pojemnos¢ znamionowa 501
E Wskazéwka Objetosé ryzu 181

* Aby wyfaczy¢ funkcje utrzymywania ciepta, mozna nacisna¢
przycisk anulowania (Off/Warm).

* Aby wylaczy¢ urzadzenie, odiacz je od zasilania.

* Domyslny czas gotowania wynosi 30 minut. Mozna wybraé czas
gotowania w zakresie od 5 minut do 2 godzin.

* Temperatura dla tego programu wynosi okoto 95°C.

8 Rozwiazywanie probleméw

Jesli w trakcie korzystania z urzadzenia wystapia problemy, wykonaj
ponizsze czynnosci sprawdzajace przed wezwaniem serwisu. W
przypadku braku mozliwoéci samodzielnego rozwiazania problemu
skontaktuj sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips w swoim kraju.

Funkcja opdznionego startu (rys. 15)

Czas dla opdznionego startu mozna ustawi¢ w réznych trybach pracy
urzadzenia. Czas opdznienia mozna ustawi¢ w zakresie od
10 minut do 24 godzin.

1

2

Wykonaj czynnosci 6 i 7 opisane w rozdziale ,,Przygotowanie do
gotowania”.

Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania zadanej
funkcji gotowania.

Naciénij przycisk programowania (Preset).

> Na wyswietlaczu zaczng migac ustawienia programatora.

Uzyj przyciskdw godzin (Hr.) oraz minut (Min.), aby ustawic¢ zadany
czas.

Nacisnij przycisk uruchomienia (Start), aby zatwierdzi¢ ustawiony
czas.

Gotowanie zostanie zakoriczone, gdy uptynie ustawiony czas.
Ustyszysz kilka sygnatéw dzwiekowych, a wskaznik wybranej funkcji
gotowania zgadnie.

Urzadzenie automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania

ciepfa.

> Zasdwieci sig wskaznik utrzymywania ciepfa.

E Uwaga

® Programator nie jest dostepny dla funkcji smazenia (Fry) oraz pieczenia
(Bake)

m Wskazowka

* Po ustawieniu czasu opdznienia mozna nacisna¢ przycisk
anulowania (Off/Warm), aby wylaczy¢ funkcje opdznienia.

* Aby wylaczy¢ urzadzenie, odtacz je od zasilania.

* Aby wyfaczy¢ funkcje utrzymywania ciepta, mozna nacisna¢
przycisk anulowania (Off/Warm).

Problem Rozwigzanie

Nie zapala sie
kontrolka przycisku.

Problem dotyczy pofaczenia. Sprawdz,
czy przewdd zasilajacy jest prawidtowo
podiaczony do urzadzenia oraz czy
wtyczka jest poprawnie doci$nieta do
gniazdka.

Kontrolka jest uszkodzona. Dostarcz
urzadzenie do sprzedawcy lub
autoryzowanego centrum serwisowego
firmy Philips.

Wyswietlacz nie dziata. | Urzadzenie nie jest podfaczone do zasilania.
W przypadku braku zasilania wyswietlacz
oraz funkcja zasilania rezerwowego na
wypadek przerwy

w dostawie pradu nie beda dziatac.

Wyczerpata sie bateria wyswietlacza.
Dostarcz urzadzenie do sprzedawcy lub
autoryzowanego centrum serwisowego
firmy Philips w celu wymiany baterii.

Nie gotuje sie ryz. Za mato wody. Dolej odpowiednig ilo$¢

wody, zgodnie ze skalg wewnatrz misy.

Nie naci$nigto przycisku uruchomienia
(Start), ktéry stuzy do rozpoczecia
gotowania.

Przed uruchomieniem urzadzenia
upewnij sie, ze na elemencie grzejnym
oraz na zewnetrznej powierzchni misy
wewnetrznego brak jest jakichkolwiek
pozostatosci.

Element grzejny jest uszkodzony lub
misa wewnetrzna jest zdeformowana.
Dostarcz urzadzenie do sprzedawcy lub
autoryzowanego centrum serwisowego
firmy Philips.

Urzadzenie nie
przetacza sie
automatycznie w tryb
utrzymywania ciepta.

Niesprawna funkcja regulacji temperatury.
Dostarcz urzadzenie do sprzedawcy lub
autoryzowanego centrum serwisowego
firmy Philips.

Funkcja trzymania ciepta

Wielofunkcyjne urzadzenie do gotowania pozwala na fatwe
kontrolowanie funkcji utrzymywania ciepta.

Jezeli bezpodrednio po wybraniu funkgji gotowania za pomoca
przycisku menu (Menu) naci$niesz przycisk uruchomienia (Start),
zadwieci si¢ wskaznik utrzymywania ciepta. Po zakoriczeniu
gotowania urzadzenie przetaczy sie w tryb utrzymywania ciepfa.
Jezeli bezposrednio po wybraniu funkgji gotowania za pomoca
przycisku menu (Menu) naci$niesz przycisk utrzymywania ciepfa,

a nastepnie przycisk uruchomienia (Start), wskaznik utrzymywania
ciepta zgasnie. Po zakorczeniu gotowania urzadzenie przefaczy sie
w tryb gotowosci.

Uwaga

®  Wszystkie funkcje gotowania z wyjatkiem funkdji przygotowywania jogurtu
pozwalajg na przefaczenie sie urzadzenia w tryb utrzymywania ciepta (Off/
Warm).

® W trybie gotowosci mozna nacisna¢ przycisk utrzymywania ciepta (Off/
Warm), aby przej$¢ w tryb utrzymywania ciepfa.

® W trybie utrzymywania ciepta mozna nacisna¢ przycisk utrzymywania
ciepta (OfffWarm), aby przej$é¢ w tryb gotowosci.

E Wskazéwka

* Aby wylaczy¢ urzadzenie, odiacz je od zasilania.
* Temperatura dla tego programu wynosi okoto 73°C.

5 Czyszczenie i konserwacja

Uwaga

® Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenia wyjmij jego wtyczke
z gniazdka elektrycznego.
® Przed rozpoczeciem czyszczenia odczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Wewnetrzna czesé urzadzenia

Wewnetrzna strona pokrywy zewnetrznej i korpus urzadzenia:

Przetrzy] wycisnieta, wilgotng szmatka.
Pamietaj, aby usuna¢ wszystkie pozostatosci jedzenia, ktére
przywarty do urzadzenia.

Element grzejny:

Przetrzy] wycisnieta, wilgotng szmatka.
Usun pozostatodci jedzenia przy uzyciu wycisnietej, wilgotnej
szmatki lub wykataczek.

Zewnetrzna czes¢ urzadzenia

Powierzchnia pokrywy zewnetrznej i zewnetrzna powierzchnia
korpusu urzadzenia:

Ryz jest przypalony. Ryz nie zostat prawidtowo przeptukany.
Phucz ryz az do momentu uzyskania czyste]

wody.

Podczas gotowania z
urzadzenia wylewa sie
woda.

Upewnij sig, ze wode do misy wlano
zgodnie z oznaczeniem na jego wnetrzu
odpowiadajacym liczbie miarek wsypanego
ryzu.

Upewnij sie, ze poziom nie przekracza
kolejnego punktu na skali — moze to
by¢ przyczyna przepefienia urzadzenia
podczas gotowania.

Brak zadanej funkdji
gotowania.

Naciskaj przycisk menu (Menu) do
momentu wskazania zadanej funkgji
gotowania na wyswietlaczu urzadzenia.

Po zagotowaniu ryz
nieprzyjemnie pachnie.

Wyczyé¢ srodek misy wewnetrznej za
pomoca niewielkiej ilosci detergentu oraz
goracej wody.

Po ugotowaniu upewnij sig, ze nasadka
odprowadzajaca pare, wewnetrzna
pokrywa oraz misa wewnetrzna zostaty
doktadnie wyczyszczone.

Na wyswietlaczu
pojawia si¢ komunikat
o btedzie (E1,E2, E3
lub E4).

Romana

1 Aparatul dvs. multicooker

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips!
Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de Philips, inregistrati-
va produsul la www.Philips.com/welcome.

Wystapita awaria urzadzenia. Dostarcz
urzadzenie do sprzedawcy lub
autoryzowanego centrum serwisowego
firmy Philips.

2 Ce se afla in cutie (fig. 1)

Unitatea principald multicooker
Lingura pentru orez

Pahar gradat

Manual de utilizare

Card de garantie

Cosul de preparare la abur
Polonic pentru supa

Cablu de alimentare
Brosurd privind siguranta
Carte de bucate

3 Prezentare generala (fig. 2)

(® |Capac ®
(2) |Oala interioara @

Priza electrica

Element de incalzire

(3 |Buton de decuplare a

Indicator de nivel pentru apa
capacului

(@ |Panou de control

Manerul aparatului de gatit

(® |Corp principal

®|©@

Capac detasabil cu orificiu pentru
evacuarea aburului

Prezentare generala a comenzilor (fig. 3)

Functii de gatit Buton ord

Afisaj Buton minute

Buton de oprire/incalzire Buton pentru timpul de preparare

Butonul Menu (Meniu) Buton pentru temperaturd

PR EE

®EE0O®E

Butonul de presetare Buton de pornire

Prezentare generala a functiilor

Program  |Reglarea Temperaturd Reglarea timpului | Timp implicit
temperaturii | (aproximativ)
Orez Nu 135°C Nu 40 de minute
Risotto Nu 135°C Nu 40 de minute
Pilaf’ Nu 135°C Nu 40 de minute
Gem Nu 90°C 1-4 ore 2 ore
Fierbere Nu 95°C 5-30 minute 30 de minute
Fierbere Nu 90°C 20 minute- 1 ora
ndbusitd 10 ore
Prajire Nu 150°C 5-59 minute 42 minute
laurt Nu 40°C 6-12 ore 8 ore
Reincalzire |Nu 90°C 8-25 minute 25 minute
Coacere  |Da 40, 60,80,100, |20 minute -2 ore |45 de minute
120,150, 180°C
Abur Nu 95°C 5 minute -2 ore 30 de minute
Cald Nu 73°C Pornire automata dupa finalizarea
functiilor (in afara de laurt)

4 Utilizarea aparatului multicooker

Inainte de prima utilizare

1

2

Scoateti toate accesoriile din oala interioara. Tndepérta‘;i folia
situata intre oala interioara si elementul de incélzire.

Curatati temeinic componentele aparatului multicooker fnainte de
prima utilizare a acestuia (consultati capitolul ,,Curatare”).
Umpleti oala interioard pana la jumatate cu apa, inchideti capacul
si introduceti cablul de alimentare in prizd. Selectati functia de
flerbere; indicatorul Fierbere se va aprinde.

Dupa ce apa a fiert timp de 5 minute, apasati butonul Oprire/
incalzire.

Scoateti aparatul din prizd, asteptati pand cand oala se rdceste si
aruncati apa.

Nota

® Asigurati-vd cd toate componentele sunt complet uscate inainte de a
ncepe sd utilizati aparatul multicooker:

Pregitiri inainte de a giti (fig. 4)

Tnainte de a utiliza aparatul multicooker; trebuie sa efectuati pregatirile
de mai jos:

1
2
3
4

Masurati orezul cu ajutorul paharului gradat furnizat.

Spalati cu rigurozitate orezul.

Introduceti orezul prespalat in oala interioard.

Adaugati apa pana la nivelul indicat de gradatia situata pe peretele
intern al oalei interioare, care corespunde numarului de pahare de
orez folosite. Apoi uniformizati suprafata orezului.

Apasati butonul de eliberare al capacului pentru a-l deschide.
Stergeti oala interioard la exterior, pAnd cand aceasta este uscatd,
apoi introduceti-o Tn aparatul multicooker:Verificati dacd oala
interioara intra In contact cu elementul de incdlzire, in mod
corespunzator.

Inchideti capacul aparatului multicooker si introduceti stecherul n
priza.

® Asigurati-vd cd exteriorul oalei interioare este uscat si curat si ca nu existd
resturi sau obiecte strdine pe elementul de incdlzire sau pe comutatorul
magnetic.

®  Nu depasiti volumul sau nivelul maxim de apa indicate pe peretele intern
al oalei interioare, acest lucru putand duce la revarsarea continutului
aparatului multicooker.

E Sugestie

* Nivelul marcat pe peretele intern al oalei interioare este strict
informativ. Puteti oricand sé reglati nivelul de apa pentru diferite
tipuri de orez si in functie de preferintele dvs. Nu depasiti
cantitatile maxime indicate pe peretele intern al oalei interioare.

* Tn afara respectarii indicatorului de nivel pentru apa, puteti adiuga

atat orez cat si apd in raport 1:1-1.2, pentru prepararea orezului.

Pentru 4 pahare de orez, nivelul apei ar trebui sa atingd marcajul

4" pe oala interioara.

Gatirea orezului sau a pastelor (fig. 5)

Urmati pasii din , Pregatiri inainte de a gati".

Apdsati butonul de meniu (Menu) pana cand functia de gatire
pentru orez/paste (Rice/Pasta) este selectata.

Apasati butonul de pornire (Start) pentru a incepe sd gatiti.
Cand procesul de preparare s-a incheiat, veti auzi cateva semnale
sonore iar LED-ul aferent functiei de gatire selectate va fi stins.
Aparatul multicooker va rdmane in modul de péstrare la cald, in
mod automat.

9 Indicatorul functiei de péstrare la cald se va aprinde.

Sugestie

Puteti apasa butonul de anulare (Off/Warm) pentru a dezactiva
functia de pastrare la cald.

Pentru a-I opri, trebuie sa scoateti aparatul din prizd.

Timpul implicit de preparare este de 40 minute si nu poate fi reglat.
* Temperatura pentru acest program este de aproximativ 135°C.

Prepararea unui risotto (fig. 6)

Introduceti alimentele si ingredientele in oala interioard.

Urmati pasii 6 si 7 din sectiunea ,,Pregatiri inainte de a gati".
Apasati butonul de meniu (Menu) pana cand functia de gatire
pentru risotto (Risotto) este selectatd.

Apasati butonul de pornire (Start) pentru a incepe sa gatiti.
Cand procesul de preparare s-a incheiat, veti auzi cateva semnale
sonore iar LED-ul aferent functiei de gatire selectate va fi stins.
Aparatul multicooker va rdmane in modul de pastrare la cald, in

mod automat.

> |ndicatorul functiei de péstrare la cald se va aprinde.




Sugestie

* Puteti apasa butonul de anulare (Off/Warm) pentru a dezactiva
functia de pastrare la cald.

Pentru a-I opri, trebuie sd scoateti aparatul din priza.

Timpul implicit de preparare este de 40 minute si nu poate fi reglat.
* Temperatura pentru acest program este de aproximativ 135°C.

Prepararea unui pilaf (fig. 6)

1

Amestecati bine alimentele si ingredientele pentru pilaf, cu ajutorul
unui tel.

Urmati pasii 6 si 7 din sectiunea ,,Pregatiri inainte de a gati".
Apasati butonul de meniu (Menu) pana cand functia de gatire
pentru pilaf (Pilaf) este selectatd.

Apasati butonul de pornire (Start) pentru a incepe sd gatiti.
Cand procesul de preparare s-a incheiat, veti auzi cateva semnale
sonore iar LED-ul aferent functiei de gatire selectate va fi stins.
Aparatul multicooker va rdmane in modul de pastrare la cald, n
mod automat.

Indicatorul functiei de pdstrare la cald se va aprinde.

Sugestie

¢ Puteti apasa butonul de anulare (Off/Warm) pentru a dezactiva
functia de pastrare la cald.

Pentru a-I opri, trebuie sa scoateti aparatul din prizd.

Timpul implicit de preparare este de 40 minute si nu poate fi
reglat.

¢ Temperatura pentru acest program este de aproximativ 135°C.

Prepararea unui gem (fig. 7)

Introduceti alimentele si ingredientele in oala interioara.

Urmati pasii 6 si 7 din sectiunea ,,Pregdtiri inainte de a gati".
Apasati butonul de meniu (Menu) pana cand functia de gatire
pentru gem (Jam) este selectata.

Apasati butonul aferent timpului de preparare (Cooking time), iar
unitatea de ore va incepe sa lumineze intermitent pe afisaj.
Apasati butonul ord (Hr.) pentru a seta unitatea de ore dorita.
Dupa ce ati setat unitatea de ore, apasati butonul aferent timpului
de preparare (Cooking time) din nou, iar unitatea de minute va
ncepe sa lumineze intermitent pe afisaj.

Apdsati butonul minute (Min.) pentru a seta unitatea de minute
dorita.

Apasati butonul de pornire (Start) pentru a incepe sd gatiti.
Cand procesul de preparare s-a incheiat, veti auzi cateva semnale
sonore iar LED-ul aferent functiei de gatire selectate va fi stins.
Aparatul multicooker va rdmane in modul de pastrare la cald, in
mod automat.

9 Indicatorul functiei de péstrare la cald se va aprinde.

Sugestie

Puteti apasa butonul de anulare (Off/Warm) pentru a dezactiva

functia de pastrare la cald.

* Pentru a-l opri, trebuie sd scoateti aparatul din priza.

¢ Timpul implicit de preparare este de 2 ore. Puteti selecta timpul
de preparare de la 1 la 4 ore.

¢ Temperatura pentru acest program este de aproximativ 90°C.

Fierbere (fig. 8)

Introduceti alimentele si ingredientele in oala interioara.

Urmati pasii 6 si 7 din sectiunea ,,Pregitiri inainte de a gdti".
Apasati butonul de meniu (Menu) pand cand functia de fierbere
(Boil) este selectata.

Apasati butonul aferent timpului de preparare (Cooking time), iar
unitatea de minute va incepe sd lumineze intermitent pe afisaj.
Apasati butonul minute (Min.) pentru a seta unitatea de minute
dorita.

Apasati butonul de pornire (Start) pentru a incepe s gatiti.
Cand procesul de preparare s-a incheiat, veti auzi cateva semnale
sonore iar LED-ul aferent functiei de gatire selectate va fi stins.
Aparatul multicooker va ramane Tn modul de pastrare la cald,in
mod automat.

9 Indicatorul functiei de péstrare la cald se va aprinde.

=

® Timpul de preparare incepe sd se scurga din momentul in care apa incepe
sd fiarbd, timpul fiind afisat sub formd de numardtoare inversa.

E Sugestie

* Puteti apasa butonul de anulare (Off/Warm) pentru a dezactiva

functia de pastrare la cald.

Pentru a-I opri, trebuie sa scoateti aparatul din priza.

¢ Timpul implicit de preparare este de 30 minute. Puteti selecta
un timp de preparare cuprins ntre 5 si 30 de minute.

* Temperatura pentru acest program este de aproximativ 95°C.

Inabusire (fig. 9)

N

Introduceti alimentele si ingredientele in oala interioara.

Urmati pasii 6 si 7 din sectiunea ,,Pregatiri inainte de a gati".
Apasati butonul de meniu (Menu) pana cand functia de indbusire
(Stew) este selectata.

Apasati butonul aferent timpului de preparare (Cooking time), iar
unitatea de ore va incepe sa lumineze intermitent pe afisaj.
Apasati butonul ord (Hr.) pentru a seta unitatea de ore dorita.
Dupa ce ati setat unitatea de ore, apasati butonul aferent timpului
de preparare (Cooking time) din nou, iar unitatea de minute va
ncepe sa lumineze intermitent pe afisaj.

Apasati butonul minute (Min.) pentru a seta unitatea de minute
dorita.

Apasati butonul de pornire (Start) pentru a incepe s gatiti.
Cand procesul de preparare s-a incheiat, veti auzi cateva semnale
sonore iar LED-ul aferent functiei de gatire selectate va fi stins.

10 Aparatul multicooker va ramane Tn modul de pastrare la cald, in

mod automat.
9 Indicatorul functiei de péstrare la cald se va aprinde.

Sugestie

* Puteti apasa butonul de anulare (Off/Warm) pentru a dezactiva
functia de pastrare la cald.

* Pentru a-l opri, trebuie sd scoateti aparatul din priza.

* Timpul implicit de preparare este de 1 ord. Puteti selecta un
timp de preparare cuprins intre 20 minute si 10 ore.

* Temperatura pentru acest program este de aproximativ 90°C.

Prajire (fig. 10)

1
2
3
4

Introduceti alimentele si ingredientele n cala interioard.
Urmati pasul 6 din , Pregdtiri Tnainte de a gati".

Introduceti stecherul in priza.

Apasati butonul de meniu (Menu) pand cand functia de prdjire
(Fry) este selectata.

5 Apasati butonul aferent timpului de preparare (Cooking time), iar
unitatea de minute va incepe sd lumineze intermitent pe afisaj.

6 Apasati butonul minute (Min.) pentru a seta unitatea de minute
dorita.

7 Apasati butonul de pornire (Start) pentru a incepe sd gatiti.

Tn timpul preparérii, amestecati in mod constant alimentele, cu

ajutorul unei spatule.

9 Cand procesul de preparare s-a incheiat, veti auzi cateva semnale
sonore iar LED-ul aferent functiei de gatire selectate va fi stins.

10 Aparatul multicooker va rdmane fn modul de pastrare la cald, in
mod automat.
9 Indicatorul functiei de péstrare la cald se va aprinde.

©

® Aceasta functie trebuie utilizata cu capacul deschis.
® Aceasta functie nu poate fi utilizata pentru prajirea in baie de ulei, iar
cantitatea de ulei nu poate depasi marcajul ,,2".

E Sugestie

* Pentru a-l opri, trebuie sd scoateti aparatul din priza.

* Timpul implicit de preparare este de 42 de minute. Puteti
selecta un timp de preparare cuprins intre 5 si 59 de minute.

* Temperatura pentru acest program este de aproximativ 150°C.

Prepararea iaurtului (fig. 11)

Metoda 1:

1 Amestecati bine ingredientele pentru iaurt si puneti-le intr-un
recipient din sticla.

2 Introduceti recipientul din sticld in oala interioard. Asigurati-vd ca

recipientul este etans.

Turnati apa n oala interioard. Asigurati-va cd recipientul este

scufundat pe jumdtate Tn apa.

4 Urmati pasii 6 si 7 din sectiunea ,,Pregdtiri inainte de a gati".

5 Apasati butonul de meniu (Menu) pana cand functia de preparare
a faurtului (Yogurt) este selectatd.

6 Apasati butonul aferent timpului de preparare (Cooking time), iar
unitatea de ore va incepe sa lumineze intermitent pe afisaj.

7 Apasati butonul ord (Hr.) pentru a seta unitatea de ore dorita.

8 Dupa ce ati setat unitatea de ore, apdsati butonul aferent timpului
de preparare (Cooking time) din nou, iar unitatea de minute va
ncepe sa lumineze intermitent pe afisaj.

9 Apasati butonul minute (Min.) pentru a seta unitatea de minute
dorita.

10 Apasati butonul de pornire (Start) pentru a incepe sa gtiti.

11 Cénd procesul de preparare s-a incheiat, veti auzi cateva semnale
sonore iar LED-ul aferent functiei de gatire selectate va fi stins.

12 Aparatul multicooker va intra in modul standby, in mod automat.

w

Metoda 2:

1 Turnati 1| de lapte pasteurizat in oala (laptele trebuie sa fie
la temperatura camerei) si addugati iaurt natural (180-200 g).
Amestecati laptele si iaurtul.

2 Inchideti capacul si selectati functia de preparare a iaurtului.
Programul porneste automat.

3 Daca doriti iaurt cu fructe, addugati fructe (de exemplu 200 g
de capsuni taiate bucdti) cu 30 de minute Tnainte de finalizarea
programului.

4 Deconectati aparatul.

Sugestie

¢ Puteti scoate aparatul multicooker din priza, imediat ce ati
terminat de gdtit.

Pentru a-I opri, trebuie sa scoateti aparatul din prizd.

Timpul implicit de preparare este de 8 ore. Puteti selecta un
timp de preparare cuprins intre 6 si 12 ore.

* Temperatura pentru acest program este de aproximativ 40°C.

Reincilzirea (fig. 12)

-

Desprindeti orezul rcit si distribuiti-l uniform n oala interioard.

2 Turnati apd peste orez, pentru a impiedica uscarea excesiva a

acestuia. Cantitatea de apa va depinde de cantitatea de orez.

Urmati pasii 6 si 7 din sectiunea ,,Pregitiri inainte de a gati".

4 Apdsati butonul de meniu (Menu) pana cand functia de refncalzire
(Reheat) este selectata.

5 Apasati butonul aferent timpului de preparare (Cooking time), iar
unitatea de minute va incepe sd lumineze intermitent pe afisaj.

6 Apasati butonul minute (Min.) pentru a seta unitatea de minute
dorita.

7 Apasati butonul de pornire (Start) pentru a incepe s gatiti.

8 Cand procesul de preparare s-a incheiat, veti auzi cateva semnale
sonore iar LED-ul aferent functiei de gatire selectate va fi stins.

9 Aparatul multicooker va riméane in modul de pastrare la cald, n

mod automat.

9 Indicatorul functiei de péstrare la cald se va aprinde.

w

Sugestie

* Puteti apasa butonul de anulare (Off/VWarm) pentru a dezactiva
functia de pastrare la cald.

* Pentru a-l opri, trebuie sa scoateti aparatul din priza.

¢ Timpul implicit de preparare este de 25 minute. Puteti selecta
un timp de preparare cuprins intre 8 si 25 de minute.

* Temperatura pentru acest program este de aproximativ 90°C.

Coacere (fig. 13)

1 Introduceti alimentele si ingredientele n oala interioard.
2 Urmati pasul 6 din , Pregatiri Tnainte de a gati".
3 Introduceti stecherul in priza.

Nota

® Cand coaceti prajituri, pastrati capacul inchis, pe tot parcursul procesului
de coacere. Coacerea la o temperatura de 130°C, timp de 45 de minute,
oferd de obicei cele mai bune rezultate.

¢ Cand coaceti altceva decét prajituri, capacul trebuie sa stea deschis, pe tot
parcursul procesului de coacere.

4 Apasati butonul de meniu (Menu) pana cand functia de coacere
(Bake) este selectatd.

5 Apasati butonul aferent timpului de preparare (Cooking time), iar
unitatea de ore va incepe sa lumineze intermitent pe afisaj.

6 Apasati butonul ord (Hr.) pentru a seta unitatea de ore dorita.

7 Dupa ce ati setat unitatea de ore, apdsati butonul aferent timpului
de preparare (Cooking time) din nou, iar unitatea de minute va
ncepe sa lumineze intermitent pe afisaj.

8 Apasati butonul minute (Min.) pentru a seta unitatea de minute
doritd.

9 Apasati butonul de temperaturd (Temperature), iar temperatura
implicitd de preparare va incepe sd lumineze intermitent pe afisaj.

10 Apisati butonul de temperaturd (Temperature) pentru a seta
temperatura de preparare doritd.

11 Apasati butonul de pornire (Start) pentru a incepe sa gtiti.

12 Cand procesul de coacere s-a incheiat, veti auzi cateva semnale
sonore iar LED-ul aferent functiei selectate va fi stins.

13 Aparatul multicooker va rdmane fn modul de pastrare la cald, in
mod automat.

> Indicatorul functiei de péstrare la cald se va aprinde.

E Sugestie

¢ Cand scoateti oala interioard din aparatul multicooker, utilizati
0 manusd de bucdtdrie sau o carpd, deoarece oala este foarte
fierbinte.

* Pentru a-l opri, trebuie sd scoateti aparatul din priza.

¢ Timpul implicit de preparare este de 45 de minute. Puteti selecta
un timp de preparare cuprins intre 20 de minute si 2 ore.

¢ Temperatura implicitd de preparare este de 60°C. Optiunile
disponibile de temperaturd sunt 40°C, 60°C, 80°C, 100°C,
120°C, 150°C si 180°C.

Prepararea la abur (fig. 14)

1
2
3
4
5

o

Mésurati cateva pahare de apd, cu ajutorul paharului gradat.
Turnati apa in oala interioard.

Introduceti cosul de preparare la abur in oala interioara.
Introduceti alimentele in cosul de preparare la abur.

Tnchide‘gi capacul aparatului multicooker si introduceti stecherul n
priza.

Apasati butonul de meniu (Menu) pand cand functia de preparare
la abur (Steaming) este selectata.

Apasati butonul aferent timpului de preparare (Cooking time), iar
unitatea de ore va incepe sa lumineze intermitent pe afisaj.
Apasati butonul ord (Hr.) pentru a seta unitatea de ore dorita.
Dupa ce ati setat unitatea de ore, apasati butonul aferent timpului
de preparare (Cooking time) din nou, iar unitatea de minute va
ncepe sa lumineze intermitent pe afisaj.

10 Apasati butonul minute (Min.) pentru a seta unitatea de minute

dorita.

11 Apasati butonul de pornire (Start) pentru a incepe sa gtiti.
12 Cand procesul de preparare la abur s-a incheiat, veti auzi cateva

semnale sonore iar LED-ul aferent functiei de gdtire selectate va
fi stins.

13 Aparatul multicooker va ramane fn modul de pastrare la cald, n

mod automat.
9 Indicatorul functiei de péstrare la cald se va aprinde.

14 Deschideti capacul si scoateti cu grijd alimentele preparate la abur,

din farfurie sau cosul de preparare la abur.

¢ Timpul de preparare incepe sd se scurga din momentul in care apa incepe
sd fiarbd, timpul fiind afisat sub formd de numardtoare inversa.

® (Cand scoateti alimentele din cosul de preparare la abur, utilizati o manusa
de bucatarie sau o carpd, deoarece farfuria si cosul de preparare la abur
sunt foarte fierbinti.

® Atunci cand gatiti orez si preparati alimente la abur, in acelasi timp, asigurati-
vd ca masurati o cantitate de orez care sa lase suficient spatiu pentru tava
de preparare la abur:

* Nivelul apei ar trebui sa fie situat intre marcajele 2 si 4 de pe peretele
intern al oalei interioare

E Sugestie

* Puteti apasa butonul de anulare (Off/Warm) pentru a dezactiva
functia de pastrare la cald.

* Pentru a-l opri, trebuie sd scoateti aparatul din priza.

* Timpul implicit de preparare la abur este de 30 de minute.
Puteti selecta un timp de preparare cuprins intre 5 minute si
2 ore.

¢ Temperatura pentru acest program este de aproximativ 95°C.

Timp presetat pentru temporizator de
preparare (fig. 15)

Puteti preseta temporizatorul de preparare in diferite moduri de
preparare. Presetarea cronometrului este disponibila de la 10 minute
la 24 de ore.

1
2

(%}

Urmati pasii 6 si 7 din sectiunea ,,Pregdtiri inainte de a gati".
Apasati butonul de meniu (Menu) pand cand functia de preparare
dorita este selectatd.
Apasati butonul pentru timpul presetat (Preset).
> Presetarea cronometrului va incepe sa lumineze intermitent

pe afisaj.
Apasati butonul ord (Hr.) si butonul minute (Min.) pentru a
preseta timpul.
Apasati butonul start (Start) pentru a confirma timpul presetat.
Procesul de preparare se va incheia atunci cand timpul presetat s-a
scurs.Veti auzi cateva semnale sonore iar LED-ul aferent functiei de
gdtire selectate va fi stins.
Aparatul multicooker va ramane Tn modul de pastrare la cald,in
mod automat.
9 Indicatorul functiei de péstrare la cald se va aprinde.

=

¢ Functia de presetare a cronometrului nu este disponibila in modurile de
préjire (Fry) si coacere (Bake)

E Sugestie

* Dupd presetarea timpului, puteti apdsa butonul de anulare (Off/
Warm) pentru a dezactiva functia de presetare.

* Pentru a-l opri, trebuie sd scoateti aparatul din priza.

* Puteti apasa butonul de anulare (Off/Warm) pentru a dezactiva
functia de pastrare la cald.

Modul de pastrare la cald

Aparatul multicooker vd oferd controlarea facild a modului de pastrare
la cald.

Dupa ce ati selectat functia de preparare cu ajutorul butonului

de meniu (Menu), daca apdsati butonul de pornire (Start) direct,
indicatorul functiei de péstrare la cald se va aprinde. Dupa ce ati
terminat de gatit, aparatul multicooker va trece direct in modul de
pastrare la cald.

Dupa ce ati selectat functia de preparare cu ajutorul butonului de
meniu (Menu), dacd apasati butonul de pastrare la cald mai intai,
apoi butonul de pornire (Start), indicatorul functiei de pastrare la
cald va fi oprit. Dupa incheierea procesului de preparare, aparatul
multicooker va fi in modul standby.

* Cu exceptia functiei de preparare a iaurtului, toate functiile de preparare
vor permite produsului sa intre in modul de pastrare la cald (Off/Warm).

* Tn modul standby, puteti apisa butonul de pastrare la cald (Off/Warm)
pentru a intra in modul de pastrare la cald.

* In modul de pistrare la cald, puteti apisa butonul de pistrare la cald (Off/
Warm) pentru a intra in modul standby.

m Sugestie

* Pentru a-l opri, trebuie sa scoateti aparatul din priza.
* Temperatura pentru acest program este de aproximativ 73°C.

5 Curatare si intretinere

Nota

® Scoateti din prizd aparatul multicooker Tnainte de a incepe sa-I curdtati
® Asteptati pana cand aparatul multicooker s-a rdcit suficient inainte de a-|
curdta.

Interior

In interiorul capacului exterior si corpului principal:
® Stergeti cu o carpa stoarsad si umeda.

*® Asigurati-vd cd ati indepdrtat toate reziduurile de alimente ramase

pe aparatul multicooker.
Element de incalzire:
® Stergeti cu o carpa stoarsd si umeda.

* Indepartati reziduurile de alimente cu o carpa stoarsd si umeda sau

cu scobitori.

Exterior

Suprafata capacului exterior si exteriorul corpului principal:
* Stergeti cu o lavetd umeda cu apd cu sapun.
* Stergeti panoul de control utilizand doar o carpa moale si uscata.

® Asigurati-vd cd ati indepdrtat toate reziduurile de alimente din jurul

butoanelor de control.

Accesorii

Onucanue (puc. 2)

Kpbika Pasbem kabers nuTaHus

BHyTpeHHss emKkocTb HarpeBaTeAbHbIl SAeMeHT

@0

VIHAMKALWMA YPOBHS BOABI
KPbILLKM

[MaHeAb ynpaBaeHUs PyuKa MyAbTVIBapKM

3

O]

©)

(3 |Kronka oTkpblsarisa
®

®

®|©@

OcHosHoW Kopryc CbemHan Kpbllka OTBEpPCTUA

BbIXOAQ Mapa

OnucaHue areMeHTOB yrpaBAeHUs (puc. 3)

DyHKLM Kronka Hour (ycraHoska
MPpUroTOBAEHNMA 3HaveHnA qaca)
Avcnnen KHonka Minute (ycTaHoBka

3HAYEHNA MUHYT)

® &

Kronka Off/Warm
(BbIKAIOYEHME/NOAOTPEB)

KHonka Bbibopa BpeMeHm
NPpUroTOBAEHMA

Kronka Menu KHonka Harpesa

PR @ B ©

®®

KHonka Preset
(oTcpouka cTapTa)

KHorka Start (nyck)

O630p PyHKLMI

Lingurd pentru orez, polonic pentru supd, oald interioard, cos de
. P . [Mporpamma | Peryaposka | TemnepaTypa Peryavposka Bpems no
preparare la abur si capac cu orificiu pentru evacuarea aburului:
A n . e TemnepaTypbl | (MprMepHas) BPEMEHMN YMOAUaHMIO
* Inmuiati In apa fierbinte si curdtati cu un burete.
6 Medlu Puc HeT 135°C HeT 40 MuHyT
. N . . . PusotTo HeT 135 °C HeT 40 MUHYT
Nu aruncati aparatul Tmpreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul Mros - 135 °C et 40 wanyT
duratei de functionare, ci predati-l la un punct de colectare E Aoen et 90 °C 1—4 vaca 7 qaca
autorizat pentru reciclare. Procedand astfel, veti ajuta la Bapra et 95 °C 530 wryt 30 MyT
protejarea mediului. — Tywerme  |HeT 90 °C 20 MuHyT— 1 vac
o . 10 yacos
7 SPeCIflcatll XKapka Het 150 °C 5—59 MUHYT |42 MuHyTbl
VorypT Het 40 °C 6—12 vacos 8 yacos
Numar model HD3037 Pasorpes  |HeT 90 °C 8—25 muHyT 25 MuHyT
Putere nominali 980 W Buinekarve |Aa 40, 60, 80,100, |20 muHyT— 45 MUHYT
. L 120,150,180 °C |2
Capacitate nominald 501 Oo 50.180 °C 2 vaca
Ob6paboTka |HeT 95°C 5 MuHyT— 30 MuHyT
Volum orez 181 napom 2 vaca
Moaorpes  |HeT 73°C BralouaeTcs aBToMaTUYECKM
8 D M0 3aBEPLIEHNN MPOrPaMM
ePanare NPUroTOBACHMA (3a
Daca intdmpinati probleme atunci cand utilizati aparatul multicooker, :,AI;I};AF'O;_(::;MEM pexuma

verificati urmatoarele puncte Tnainte de a solicita service. Daca nu
puteti solutiona problema, contactati centrul Philips de asistentd
pentru clienti din tara dvs.

Problema Solutie
LED-ul de pe buton nu | Existd o problema de conectare. Verificati
se aprinde. dacd ati introdus corect cablul de

alimentare in aparatul de gatit si daca
stecherul este introdus ferm in prizd.

LED-ul este defect. Duceti aparatul la
distribuitorul dvs. Philips sau la un centru
de service autorizat de Philips.

Afisajul nu functioneaza. | Aparatul multicooker nu este conectat la
sursa de alimentare, functia de rezerva in

afisajul nu functioneazd.

o sursa de alimentare. Daca nu existd nicio

caz de pand de curent este indisponibild iar

Bateria afisajului este descarcatd. Duceti
aparatul la distribuitorul dvs. Philips sau la
un centru de service autorizat de Philips,
pentru inlocuirea bateriei.

Orezul nu este gatit. Nu exista suficienta apd. Addugati apa
conform gradatiei situate pe peretele

intern al oalei interioare.

Nu ati apdsat butonul de pornire (Start)
pentru a incepe sa gatiti.

Asigurati-va ca nu existd resturi sau

pe exteriorul oalei interioare, inainte de a
porni aparatul multicooker.

obiecte straine pe elementul de Incdlzire si

Elementul de incalzire este deteriorat sau
oala interioara este deformata. Duceti

sau la un centru de service autorizat de
Philips.

aparatul de gatit la distribuitorul dvs. Philips

Aparatul de gatit nu Controlul temperaturii este defect. Duceti
trece automat In modul | aparatul la distribuitorul dvs. Philips sau la
de pdstrare la cald. un centru de service autorizat de Philips.

Orezul este ars. Nu ati clatit orezul in mod corespunzator.

Clatiti orezul pana cand apa este curatd.

Curge apd din aparatul

multicooker Tn indicat de gradatia situatd pe peretele
timpul procesului de intern al oalei interioare, care corespunde
preparare. numarului de pahare de orez folosite.

Asigurati-va ca addugati apd pand la nivelul

Asigurati-va ca apa nu depaseste
urmatorul nivel al gradatiei, acest lucru
putdnd cauza revdrsarea aparatului in
timpul prepardrii.

Prdjitura rezultata este
prea tare.

Va rugam sa folositi amestec pentru
prdjituri si sa respectati instructiunile
furnizate in manualul de utilizare.

Nu reusesc sd gasesc
functia de preparare
doritd.

Apasati butonul de meniu (Menu) In mod
repetat pentru a selecta functia dorita,
conform indicatiilor LED-ului indicator.

Orezul miroase urat
dupd preparare

Curdtati oala interioard cu detergent si
apd calda.

Dupa utilizare, asigurati-va ca ati curatat
cu rigurozitate capacul cu orificiu pentru
evacuarea aburului, capacul interior si oala
interioara.

de eroare (E1,E2,E3
sau E4). sau la un centru de service autorizat de

Philips.

Pe afisaj apare un mesaj | Aparatul dvs. multicooker are o defectiune.
Duceti aparatul la distribuitorul dvs. Philips

Pycckui

1 MyabTHBapKa

[NosapaBasiem ¢ MoKynkow v npuseTcTByem Bac B kKaybe Philips!
Y706bl BOCNOAB30BATLCA BCEMM NpenMyLLecTBamm NOAAEPIKKN
Philips, 3apervcTpupyiiTe nprobpeTeHHoe YCTPOMCTBO Ha caiTe
www.philips.com/welcome.

2 KomnaekT nocTtaeku (puc. 1)

MyAbTVBapKa (OCHOBHOE YCTPOICTBO)

KopauHa AAs MpUroToBAeHWA Ha Napy  /\OXKa AAS pyca

[MoAoBHYK AA cyna MepHbilt cTakaH

LLHyp nuTanma PyrkoBoaCTBO noAb3oBaTeAs
VIHCTpyKumm no 6e3onacHocTm [apaHTWHbBIM TaAOH
BykaeT ¢ peuentamm

4 WMcnoAb3oBaHMEe MyAbTUBApPKM

I'IepeA nepBbiIM UCMOAb3OBaHUEM

1

V13BAGKMTE BCE MPUHAAAKHOCTY 13 BHYTPEHHE €MKOCTU.

Y AQAWTE AUCT, PACNIOAOXKEHHDIN MEXAY BHYTPEHHEN EMKOCTHIO U
HarpeBaTeAbHbIM SAEMEHTOM.

[Mepea MepBbIM NCMOAB30OBAHWUEM MyABTUBAPKY TLATEABHO
ouncTuTe Bce pAeTaan (cm. raasy "OumcTia').

HamnoAH1Te BHYTPEHHIOIO EMKOCTb BOAOW HArMOAOBUHY, 3aKpOTe
KPBILLIKY 1 NOAKAIOUMTE MPUBOP K 3AeKTpoceTu. BoibepuTe
GYHKUMIO BapKu; 3aropuTcst MHAMKaTOp Bapku Boil.

MocAe TOro Kak BOA@ MPOKUMUT B TEUYEHUE 5 MUHYT, HXKMIUTE
KkHonky Off/Warm.

OTKAloUNTE NPUBOP OT CETU U MOAOKAMTE, NOKa EMKOCTb
OCTBIHET. 3aTEM CAEHITE BOAY.

Mpumeyarme

¢ [lepea MCNOAb30BaHMEM MyALTUBAPKM YOEANTECH, YTO BCE YacTK
abCOAIOTHO Cyxie.

MoaroToeka k pabote (puUC.4)

[epea MCNOAb30OBaHMEM MYABTVBAPKM BbINOAHUTE CACAYIOLLME
ACVCTBUA.

1

2
3

v

V13MepbTe KOAMYECTBO pyca C MOMOLLbIO MPKAAraeMoro MepHoro
CTaKaHa.

TuwaTeAbHO npomoiiTe puc.

[oMecTuTe NPeABapPUTEABHO MPOMbITBIN PUC BO BHYTPEHHIOIO
EMKOCTb.

AobaBbTe BOAY AO YPOBHS, yKa3aHHOTO Ha LIKAaA€ BO BHYTPEHHEN
EMKOCTU, B COOTBETCTBUN C KOAMHECTBOM MCMOAB3YEMbIX HYalleK
puca. PasraaabTe NOBEPXHOCTb pica.

OTKPOIITE KPbILIKY, HXaB KHOMKY OTKPbIBAHMA KPbILLKM,

Hacyxo NpOTPUTE BHELIHIOIO MOBEPXHOCTb BH)/TPEHHEI;N EeMKOCTH,
3aTeM MoMecTUTe ee B MyAbTUBAPKY. YOeAMTECh, YTO BHYTPEHHAS
E€MKOCTb KaCaeTcA HarpeBaTeAbHOIO SAEMEHTA AOAXKHbBIM
obpasom.

3aKponZTe KPbILWKY MyAbTVBApKK, BCTaBbTE CETEBYIO BUTKY B
PO3ETKY JAEKTPOCETU.

E Mpumeyarme

¢ V6eanTech, 4TO BHELIHAA NMOBEPXHOCTb BHYTPEHHE! EMKOCT/ ABAACTCA
CYXOW 1 UMCTOM, @ Ha HarpeBaTeAbHOM SAEMEHTE W MarHUTHOM
nepeKAioaTeAe OTCyTCTBYIOT 3arpAsHeHms.

® Bo m3bexarme nepenoAHeHNs MyAbTUBAPKI HE NpeBbillaiTe
peKOMEHAOBaHHbII;\ 06bEM M MaKCUMaAbHbIM YPOBEHb BOAb\,yKaBaHHbH;I BO
BHYTPEHHE EMKOCTH.

* VpoBeHb, OTMEUEHHDBIN BO BHYTPEHHEN EMKOCTU, SIBAAETCS
pekoMeHAOBaHHbIM. O6beM BOAbI MOXHO WU3MEHATD B
COOTBETCTBUM C TUMOM PUCA U BALLMMM MPEAMOUYTEHMAMM.

He npesbilaiiTe MakCMaAbHbIE OTMETKY, YKasaHHbIe BO
BHYTPEHHEN EMKOCTY.

*  AAS MPUrOTOBAEHMS BAIOA MOXHO MCMOAB30BATH PUC U BOAY B
nponopumn 1:1-1.2.

* AA NPUroTOBAEHMA 4 Yalllek p1ca HaAelTe BOAY AO OTMETKM
"4", yka3aHHOM BO BHYTPEHHEN eMKOCTU.

lNpuroToeAeHme puca uam nactel (puc. 5)

1

w

ChepyiiTe nHCTPyKUMAM B raaBe "TloaroToska k paboTe”.
Haxumarite kHomky meHio (Menu), 4Tobbl BbIGpaThb pexiM
npuUroToBAeHMA prica nAv nacTsl (Rice/Pasta).

4706bI Ha4aTh MPOLIECC MPUrOTOBAEHMSA, HAXKMUTE KHOMKY Start.
IO OKOHUYaHMM MPUFOTOBAEHMA MPO3BYUMT HECKOABKO 3BYKOBBIX
CUIHAAOB, MHAMKATOP BbIOPaHHOM GyHKLMM MOracHeT.
MyAbTIBapKa aBTOMATNUYECKM NEPENAET B PEXMUM NOAACPMKAHMSA
TemnepaTypbl.

> 3aropuTCs MHAWKATOP PeXiiMa NOAAEPKaHUA TemnepaTypbl.

Coset

HT06bI OTKAIOUNTL PEXKIM MOAAEPHKAHIA TEMMEPATYPSI,
Ha)kMuTe KHOMKY oTMmeHbl (Off/Warm).

4T06bI BEIKAUYMTL NPUOOP, OTKAIOUKTE €ro OT CETH.

Bpems npuroToBAEHUS, yCTAHOBAEHHOE MO YMOAUaHMIO,
cocTaBaeT 40 MUHYT. DTOT NnapameTp U3MEHUTb HEAL3S.
TemnepaTypa nNpuroToBAeHua coctasaseT npumepro 135 °C.

MpurotoeaeHue pusotTto (puc. 6)

[oAOKITE MHTPEAMEHTEI BO BHYTPEHHIOIO EMKOCTb.

Cheaynte waram 6 1 7 8 raase "[NoaroToska K paboTe".
Haxkumarite kHomky meHio (Menu), 4To6bl BbIGPaTh PEXMM
npurotosaeHsa puzoTTo (Risotto).

Y4T06bI HauaTb MNPOLIECC NPUrOTOBAEHMS, HXKMUTE KHOMKY Start.
Mo OKOHUYaHWM MPUFOTOBAEHMS MPO3BYYUT HECKOABKO 3BYKOBbIX
CUTHAAOB, MHAVKATOP BbIGPaHHOM GyHKLMM MOracHeT.
MyAbTMBapKa aBTOMATUUECKM NEPEVAET B PEXMM MOAAEPIKAHMS
TemnepaTypbl.

9 3aropuTCa MHAVMKATOP PEXUMa NOAAEPMHAHMS TeMMepaTypbl.

Coset

4T06bI OTKAIOUNTL PEXKIM MOAAEPYKAHIA TEMMEPATYPSI,
Ha)kMuTe KHOMKY oTMmeHbl (Off/Warm).

Y4T06bI BEIKAUYMTL NPUOOP, OTKAIOUNTE €ro OT CETH.

Bpems npuroToBAeHUS, yCTaHOBAEHHOE MO YMOAUaHMIO,
cocTtapaseT 40 MUHYT. DTOT NapamMeTp U3MEHWUTb HEAb3A.
TemnepaTypa npuroToAeHms coctasaseT npumepro 135 °C.

lMNpuroTtoeaeHune naosa (puc. 6)

Xopowo nepemeLlanTe MHIPEANEHTbI AAS MAOBA.

Cheaynte waram 6 1 7 8 raase "[NoaroToska K paboTe".
Haxkumarite kHomky meHio (Menu), 4To6bl BbIGPaTb PEXMM
npurotosaerisa naosa (Pilaf).

Y4T06bI HauaTb MNPOLIECC NPUrOTOBAEHMS, HXKMUTE KHOMKY Start.
o OKOHUYaHM MPUTOTOBAEHWS MPO3BYYUT HECKOABKO 3BYKOBbIX
CUTHAAOB, MHAVKATOP BbIGPaHHOM GyHKLMM MOracHeT.
MyAbTMBapKa aBTOMATUUECKM MEPEVAET B PEXMM MOAAEPIKAHMS
TemnepaTypbl.

3aropuTCsA MHAMKATOP PeXMa MOAAEPXHKAHUS TEMMEPATYPbI.

Coset

10 MyAbTHMBapKa aBTOMATUHYECKM NEPENACT B PEXIM MOAAEPIKAHNS
TemnepaTypbil.
> 3aropuTCa MHAMKATOP PEXMa NOAAEPXKaHNS TemMrnepaTypbl.

Coset

® YTOObl OTKAIOUNTL PEXKMM MOAAEPHKAHUS TEMMEPaTYpb,
Ha)kmuTe KHomKy oTMmeHbl (Off/Warm).

® YT06bI BEIKAIOUNTL MPUBOP, OTKAIOUMTE €ro OT CETU.

* Bpems npurotoeaeHmus no ymoadaHmio — 1 yac. MoxHo

BblIOpaTh Bpems npurotosaeHua oT 20 MuHyT Ao 10 yacos.

TemnepaTypa npuroToBAeHust cocTaeaseT npumepHo 90 °C.

O6>kapuaHue (puc. 10)

MoAOXKMTE MHFPEAMEHTEI BO BHYTPEHHIOIO EMKOCTb.

CheayiTe MHCTPYKUMAM B Lare 6 raasbl "ToaroTosKa k paboTe”.

[MoAkAIOUMTE CETEBYIO BIAKY K SACKTPOPO3ETKE.

C nomotbio kHomku meHio (Menu) BbibeprTe pexiim

obxapvisanua (Fry).

5 HaxmuTe KHonKy Bbibopa Bpemerm npurotoeaeHiia (Cooking

time), Ha AVICMAGE HAYHET MUraTb 3HaUEHVE MUHYT.

HaxmuTe kHomKy Min., 4To6bl BbIOPaTb HY)KHOE 3HaUYEHME MUHYT.

Y4T0o6bl Ha4aTh MNPOLIECC NPUrOTOBAEHMS, HAXKMUTE KHOTMKY Start.

8 Bo Bpems MpUroTOBACHMA HacTO NOMELIMBAITE VHIPEAVEHTSI
AOMATKOM.

9 1o OKOHYaHWM MPUrOTOBAEHMS MPO3BYUNT HECKOABKO 3BYKOBbBIX
CUrHAAOB, MHAMKATOP BbIOpaHHOM GyHKLIMK NoracHeT.

10 MyAbTUBapKa aBTOMATUYECKM NEPENAET B PEXKUM MOAAEPIKAHMS

TemnepaTypsi.

> 3aropuTCA MHAVKATOP PEXUMA NOAAEPXKaHUSA TeMMepaTypbl.

E [Npumevarme

¢ [lpy paboTe 3Tol GyHKLIMM KPbILIKA AOAKHA ObiTb OTKpbITA.
®  STa $pyHKUMA He NpeaHasHaueHa AAd OBapKu BO GpuUTIOpe, 0bbem MacAa
HE AONKEH MpeBbiliaTh OTMETKY "2".

* YTO6bI BLIKAIOUNTL NMPUGOP, OTKAIOUMTE €ro OT CETU.

* Bpems NpuroToBAEHUSA MO YMOAYAHMIO COCTABASIET 42 MUHYTBI.
MoxHO BbIGPATL BPEMs MPUrOTOBAEHUS OT 5 A0 59 MUHYT.

¢ TemnepaTypa NpuUroToBAeHus cocTasAaseT npumepHo 150 °C.

A w =
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HT06bI OTKAIOUNTL PEXIM NOAAEPHAHIA TEMMEPaTYPb,
Ha)kmuTe KHomKy oTMmeHbl (Off/Warm).

YT06bI BEIKAIOUNTL MPUBOP, OTKAIOUMTE €ro OT CETU.

Bpems npuroToBAeHMs, yCTaHOBAEHHOE MO YMOAUaHWIO,
cocTasaseT 40 MUHYT. DTOT NapaMeTp U3MEHUTL HeAb3S.
TemnepaTypa NpUroToBAeHHMs cocTasaseT npumepHo 135 °C.

MpurotoeaeHue BapeHbs (puc.7)

[oAOXKITE MHIPEAMEHTEI BO BHYTPEHHIOIO EMKOCTb.

ChepyiiTe waram 6 1 7 B raase "lMoarotoska k pabote".
Haxumarite kHomky meHio (Menu), 4To6bl BbIGpaThb pexmM
NPUroTOBAEHWA BapeHbs (Jam).

HaxxmuTe KHoMKy Bbibopa Bpemenn npurotosaeHus (Cooking
time), Ha AWCNAGE HAaYHET MUraTb 3HaueH/e Yaca.

Haxmute Ha kHomky Hr., 4Tobbl yCTaHOBUTD Hy)KHOE 3HaueHe
yaca.

3aTem CHOBa HaXKMWTE KHOMKY BbIBOpPa BPEMeHH MPUroTOBAEHHS
(Cooking time), Ha ApCNIAEE HAUHET MUraTh 3Ha4eHWE MUHYT.
HaxxmuTe kHonky Min., 4ToObI BbIOPATL Hy)KHOE 3HAYEHNE MUHYT.
Y4T06bI Ha4aTb MNPOLECC NPUrOTOBAEHMS, HXKMUTE KHOMKY Start.
o OKOHUYaHMM MPUFOTOBAEHMA MPO3BYUMT HECKOABKO 3BYKOBbIX
CUrHAAOB, MHAMKATOP BbIGPAHHOM GYHKLIM MOracHeT.
MyAbTHBapKa aBTOMATUYECKM MEPENAET B PEXMM NOAAEPMKAHNA
TemnepaTypbil.

> 3aropuTCA MHAMKATOP PeXiMa NOAAEPXKaHNA TemnepaTypbl.

Coset

YTOBbI OTKAIOUMTD PEKIM MOAAEPHKAHUS TEMMEPATYPSI,
Ha)kmuTe KHOMKy oTMmeHbl (Off/Warm).

Y4T06bI BEIKAUMTL NPUOOP, OTKAIOUNTE €ro OT CETH.

Bpemst NpUroToBAEHMSA MO YMOAYaHMIO COCTABAAET 2 Yaca. AAs
BPEMEHM NPUrOTOBAEHUA MOXHO BbIOPaTb 3HaueHre oT 1 A0
4 yacos.

TemnepaTypa npuroTosaeHus coctasaseT npumepro 90 °C.

Bapka (puc. 8)

o un

[oAOXKITE UHIPEAMEHTEI BO BHYTPEHHIOIO EMKOCTb.

ChepyiiTe waram 6 1 7 B raase "lMoaroToska k paboTe".
Haxumarite kronky MeHio (Menu), 4To6bl BbIOpaTb PEXMM BapKu
(Boil).

HaxmuTe KHOMKy Bbibopa Bpemenn npurotosaeHus (Cooking
time), Ha AUCNAGE HAaYHET MUraTb 3HaueHUe MUHYT.

Haxmute kHonky Min., uTobbl BbIGPaTL HyXKHOE 3HAUEHNE MUHYT.
Y4T0o6bI Ha4aTb MNPOLECC NPUrOTOBAEHMS, HAXKMUTE KHOTMKY Start.
[o OKOHUYaHWM MPUFOTOBAEHHMA MPO3BYUUT HECKOABKO 3BYKOBbIX
CUrHAAOB, MHAMKATOP BbIGPaHHON GYHKLIM NOracHeT.
MyAbTUBapKa aBTOMATUUECKM MEPENAET B PEXMM NOAAEPMKAHNA
TemnepaTypbl.

> 3aropuTCs UHAVMKATOP PEXMMa NMOAAEPKAHUS TemMnepaTypbl.

E Mpumeyarme

Bpems npuroToBAEHMA HaUMHAETCH C MOMEHTA, KOTAA BOAA 3aKMMaeT;
BPEMS MPUrOTOBAEHMsA OTOBpaXkaeTcs B BUAE OBpaTHOro oTcyeTa.

YTO6bI OTKAIUNTL PEXIM NOAAEPIKAHWA TeMMepaTypbl,
Ha)kmuTe KHOMKy oTMmeHbl (Off/Warm).

YTOBbI BEIKAIOUMTL MPUOOP, OTKAIOUMTE €ro OT CETU.

Bpemst npuroToBAeHmst Mo yMoAdaHmio cocTasaseT 30 MUHYT.
MoXxHO BbIGPaTL BpeMs NpUroToAeHUs oT 5 A0 30 MUHYT.
TemnepaTypa NpuroToBAeHWA cocTasAaseT npumepHo 95 °C.

Tywenue (puc.9)

-

=]

[oAOXKITE MHTPEAMEHTEI BO BHYTPEHHIOIO EMKOCTb.

CheayniTe waram 6 1 7 B raase "lMoarotoska K paboTe".

C nomotbio KHomku meHio (Menu) BbibepuTe pexium TylieHus
(Stew).

HaxmuTe KHOMKy Bbibopa BpemeHm npurotosaeHus (Cooking
time), Ha AMCMIA€E HAYHET MUraTb 3HaYEHME Yaca.

HaxmuTe Ha kHonky Hr., 4Tobbl YCTaHOBUTL Hy)XHOE 3HaueHue
Yaca.

3aTeM CHOBa HAXKMWTE KHOMKY BbIGOPA BPEMEHM MPUTrOTOBAEHMS
(Cooking time), Ha AMCNAEE HAYHET MUraTh 3HaYEHUE MUHYT.
Haxmute kHomKy Min., 4To6bl BLIOPaTh Hy>KHOE 3HaUYEHWE MUHYT.
Y706bI Ha4aTb MPOLIECC MPUTOTOBAEHUS, HXKMUTE KHOTKY Start.
Mo OKOHUYaHWM MPUTOTOBAEHHS MPO3BYYUT HECKOABKO 3BYKOBbIX
CUIHAAOB, MHAWKATOP BbIOPaHHOM GyHKLMM MOracHeT.

MNpuroTtoeaeHue orypta (puc. 11)

Cnocob 1.

1 Xopouwo nepemellainTe MHrPEAMEHTEI AASt AOTYPTa W MOAOKUTE
MX B CTEKAAHHBI KOHTEHep.

2 CTeKAAHHbIN KOHTEMHepP NMOCTaBbTe BO BHYTPEHHIOI EMKOCTb.
KoHTeiHep A0AKeH ObiTb MAOTHO 3aKpPbIT.

3 HaneiiTe Boay BO BHYTPEHHIOIO eMKOCTb. KOHTEHEp AOAKEH
6bITb MOTPYXKEH B BOAY HAMOAOBMHY.

4 ChreaynTe waram 6 1 7 8 raase "[oaroToska k paboTe".

5 Haxwumaiite kHonky meHio (Menu), 4Tobbl BbIOPaTh pexim
npuroTosaexms orypTa (Yogurt).

6 HaxmuTe KHomKy BbIGopa BpemeHrm npuroTosaeHiis (Cooking
time), Ha AWCNIAGE HAaYHET MUraTb 3HaueH/e Yaca.

7 HaxmuTe Ha kKHomky Hr., 4TOBbI yCTaHOBUTD Hy)KHOE 3HaueHue
yaca.

8 3aTem CHOBa HaXXMWTE KHOMKY BbIbOpa BPEMEHY MPUrOTOBAEHMA
(Cooking time), Ha ApCNIAEE HAUHET MUraTb 3HaYEHWE MUHYT.

9 HaxmuTe kHonky Min., 4TOOBI BEIGPATL HyXKHOE 3HaYEHWUE MUHYT.

10 4706bI Ha4aTb MPOLIECC NPUFOTOBAEHMS, HAXKMMUTE KHOMKY Start.

11 o oKOHYaHMM NPUrOTOBAEHWA MPO3BYUMT HECKOABKO 3BYKOBbIX
CUrHAAOB, MHAMKATOP BbIGPAHHOM GYHKLIW MOracHeT.

12 MyAbTHBapKa aBTOMATUHECKM NEPENAET B PEXMM OXMAAHMA.

Cnocob 2.

1 HaneirTe B eMKocTb 1 AUTP NacTepU30BAHHOTO MOAOKA
KOMHATHO TemnepaTypbl 1 A0DaBbTe HaTypaAbHbIlA HOrypT
(180—200 r). CMmeluaiiTe MOAOKO 1 OTYpT.

2 3aKpoiiTe KPbILLKY 11 BbIGEpPUTE MPOrpammy MPUrOTOBAEHMS!
rorypTa. [TporpamMma 3arycTuTcs aBTOMATHUECKM.

3 Ecav Bbl XOTUTE MPUrOTOBMTL MOMYPT C GpyKTamu, A0GaBbTe
Hy>XXHble MHrpeaneHTbl (Hanpumep, 200 r Hape3aHHOM KycouKamm
KAYBHMKM) 33 30 MUHYT AO OKOHYaHMS MPOrPaMMbl.

4 OTKAlOUUTE YCTPOICTBO OT CETU.

Coset

* MOXHO OTKAIOUMTE MyABTVBAPKY OT CETU CPasy e NocAe
OKOHYaHMA MpoLIecca NPUroTOBAEHMS.

* YT06bI BLIKAIOUWTL NMPUBOP, OTKAIOUWTE €ro OT CETU.

* Bpems npuroTOBAGHMA MO YMOAYaHMIO COCTaBASET 8 Yacos,

MoHO BbIGPaTb BpeMs MpUroToeAeHus oT 6 Ao 12 vacos.

Temnepatypa npuroToaeHua coctasaseT npumepro 40 °C.

Pasorpes (puc. 12)

1 Bo BHYTPEHHIOIO EMKOCTb BEIAOXKITE OXADKAEHHBIA PYC POBHBIM
CAOeM.

2 HaneliTe HEMHOro BoAbl, UTOObI pUC He BbiA Cyxim. Obbem BoAb

3aBMCKT OT KOAMYECTBA pUCca.

CheayniTe waram 6 1 7 B raase "lMoaroToska K pabote".

4 C nomolupio KHonku MeHio (Menu) BbibepuTe GyHKLMIO pasorpesa
(Reheat).

5 HaxmuTe KHoMky Boibopa Bpemeti npurotosaeHis (Cooking
time), Ha AVCMIAGE HAYHET MUraTb 3HaUEHME MUHYT.

6 HaxmuTe kHonky Min., 4TOBbI BEIGPATL Hy)XKHOE 3HaYEHWUE MUHYT.

7 YT0obbl HauaTb NPOLECC NPUrOTOBAEHMS, HXKMUTE KHOMKY Start.

8 [1o OKOHYaHWM MPUrOTOBAEHMS MPO3BYUNT HECKOABKO 3BYKOBBIX
CUTHAAOB, MHAWKATOP BbIGPaHHOM MPOrpammbl MoracHeT.

9 MyAbTrBapKa aBTOMATUHECKM NEPENAET B PEXIM NMOAAEPIKAHNA
TemnepaTypsi.
> 3aropuTCA MHAVKATOP PEXUMA NOAAEPXHaHUS TeMMNepaTypbl.

w

Coset

® YTO6bI OTKAIOUNTL PEXIM MOAAEPKAHUA TemMnepaTyps,
Ha)kmuTe KHOMKy oTMmeHbl (Off/Warm).

* YT06bI BLIKAIOUNTL NMPUBOP, OTKAIOUWTE ero OT CETU.

* Bpems npuUroToBAEHWA MO YMOAYaHMIO COCTaBAAET 25 MUHYT.
MOXHO BbIGPATL BPEMs MPUrOTOBAEHUS OT 8 A0 25 MUHYT.

* TemnepaTypa npuroToBAeHus cocTasasieT npumepHo 90 °C.

Beineuka (puc. 13)

1 TloroxUTe MHFPEAVEHTBI BO BHYTPEHHIOIO eMKOCTb.
2 CheayitTe UHCTPYKUMAM B ware 6 rAasbl "[MoaroToska K paboTe".
3 MoAKAIOUMTE CETEBYIO BIAKY K SACKTPOPO3ETKE.

Mpumevarme

¢ [lpw BbiNeYke TOPTOB KPbillKa AOAKHA BbITb 3aKkpbiTa. ONTUMaALHOM
AAS BbINeYkn cunTaeTcs Temnepatypa 130 °C 1 Bpemst NpuroToBAeHUs
45 MuHyT.

¢ [pu BoiNeUKe APYrvX M3AGAMI KPbIlLKa AOAKHA BbiTb OTKPbITA.




4 C nomoluplo KHomku MeHio (Menu) BbIGepUTE PeXVM BbINEYKM
(Bake).

5 HaxmuTe KHonky Boibopa Bpemety npurotosaeHis (Cooking
time), Ha AVCNIAGE HAaYHET MUraTb 3HaueH/e Yaca.

6 HaxmuTe Ha kHonky Hr., 4TObbI yCTaHOBUTD Hy)KHOE 3HaueHue
Yaca.

7 3aTeM CHOBA HAXMUTE KHOMKY BbIGOPA BPEMEHM MPUrOTOBAEHS
(Cooking time), Ha AMCMIAGE HAUHET MUraTh 3HaUEHME MUHYT.

8 HaxmuTe KHorky Min., YTOObI BEIGPATL Hy)XXHOE 3HaueHNe MV HYT.

9 HaxmuTe KHonKy Harpesa (Temperature), Ha AVCriAee HauHeT
MMraThb 3HaYEHVe TeMMEepaTypbl, yCTAHOBAGHHOE MO YMOAYaHMIO.

10 HaxkmuTe kHonKy Harpesa (Temperature), YTO6bl YCTaHOBUTb
HY>KHYIO TeMNepaTypy AAS BbIMEUKM.

11 4706bI Ha4aTh MPOLIECC MPUFOTOBACHMA, HAXMMTE KHOMKY Start.

12 Mo OKOHYaHMM BbINEUKM MPO3BYUMT HECKOABKO 3BYKOBBIX
CUrHAAOB, MHAMKATOP BbIOpaHHOW $yHKLIMK NoracHeT.

13 MyAbTUBapKa aBTOMATUUYECKM NEPENAET B PEXKUM NOAAEPIKAHMA
TemnepaTypbl.
> 3aropuTCa MHAVKATOP PEXMMa NOAAEPXaHUS TeMnepaTypbl.

* 13BAeKan BHYTPEHHIOIO EMKOCTb 13 MyALTVBAPKM, MOAL3YITECH
KYXOHHbBIMW PyKaBULIAMM VAV MPUXBATKaMM — EMKOCTb CUABHO
HarpeBaeTCs.

* YT06bI BLIKAIOUWTL NPUOOP, OTKAIOUUTE €ro OT CETU.

* Bpems npuroToBAEHMA NO YMOAYaHMIO COCTaBAAET 45 MUHYT.
MosxHO BbIGPaTb BpeMs MpUroToBAeHUs oT 20 MUHYT A0
2 Yacos.

* TemnepaTypa NpUroTOBAEHNS, YCTaHOBAEHHASA MO YMOAUAHMIO,
coctasaseT 60 °C. AocTynHbl creayiolme napameTpei: 40 °C,
60 °C, 80 °C,100 °C,120 °C,150 °C 1 180 °C.

MNpuroTtoeaeHue Ha napy (puc. 14)

1 C NoMOLLbIO MEPHOTO CTaKaHa OTMEPLTE HECKOABKO CTaKaHOB

BOAbI.

HaneitTe BoAy BO BHYTPEHHIOIO eMKOCTb.

MocTapbTe NapoByIO KOP3UHY BO BHYTPEHHIOI eMKOCTb.

[oroxMTE B KOP3WHY UHIPEAMEHTDI AAA MPUrOTOBACHNA Ha Mapy.

3aKpowiTe KpbilKy MyAbTUBAPKY, BCTaBLTE CETEBYIO BUTKY B

PO3ETKY IAEKTPOCETU.

C nomotbio kHomku Merio (Menu) BbibeprTe pexiim

MpUroToBAeHWA Ha napy (Steaming).

7 HaxmuTe KHonky Boibopa Bpemeti npurotosaeHiis (Cooking
time), Ha AWCNIAGE HAaYHET MUraTb 3HaueH/e Yaca.

8 HaxmuTe Ha kHonKky Hr., 4TObbI YCTaHOBUTD Hy)KHOE 3HaueHue
vaca,

9 3aTeM CHOBA HAXMUTE KHOMKY BbIGOPA BPEMEHM MPUTOTOBAEHSA
(Cooking time), Ha AMCNAEE HAYHET MUraTh 3HaUEHUE MUHYT.

10 HaxxmuTe kHoMKy Min., 4Tobbl BLIOPaTh HYXKHOE 3HaUYEHME MUHYT.

11 Y4706bI HaYaTb NPOLIECC NPUFOTOBAEHMS, HAXKMUTE KHOMKY Start.

12 Mo OKOHYaHMM MPUrOTOBAEHMS Ha Mapy MPO3BYYMT HECKOABKO

[V, B VI S )
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13

14

3BYKOBBIX CUrHAAOB, MHAMKATOP BbIGPaHHOM dYHKLIMM NOracHeT.
MyAbTIBapKa aBTOMATNUYECKM NEPENACT B PEXMM NOAACPMKAHMS
TemnepaTypbl.

> 3aropuTCsA MHAVKATOP PeXiMa NOAAEPKaHUA TemnepaTypbl.
OTKpOIITE KPbILIKY 1 aKKypaTHO U3BAEKITE MPOAYKTbI M3 TapeAKM
WAV KOP3MHbI.

E Mpumeyarue

Bpemsi NpUroToBAEHMS HAUMHAETCA C MOMEHTA, KOTAd BOAA 3aKMMaeT;
BPEMS NPUrOTOBAEHMS OTOBPAXKAETCS B BUAE OBPATHOTO OTCHETA.
V13BAeKast MPOAYKTBI 13 KOP3UHbI AASl MPUrOTOBAEHUS, MOAL3YNTECH
KyXOHHbBIMM PyKaBMLIAMM MAM MPUXBATKaMM, TaK KaK TapeAKa 1 Kop3uHa
CUABHO HarpeBaloTCs.

[p1 OAHOBPEMEHHOM MPUrOTOBAEHMM PHICa W MPOAYKTOB Ha Napy
y6eAUTECH, YTO BEIOPAHHOE KOAMYECTBO PUCa HE MPENSTCTBYET YCTaHOBKe
AOTKa.

YpoBeHb BOABI AOAKEH BbITb MEXAY OTMETKamu "2" 11 "4", ya3aHHbIMK BO
BHYTPEHHEN EMKOCTU.

YTOBbI OTKAIOUMTD PEKUM MOAAEPIHKAHUS TEMMEPATYPHI,
Ha)kmuTe KHOMKy oTMmeHbl (Off/Warm).

4TO6bI BEIKAUMTL NPUOOP, OTKAIOUNTE €ro OT CETH.

Bpems NpuroToBAeHKA NO yMOAYaHMIO cocTaBAAeT 30 MUHYT.
ModHO BbIGPaTb BPeMs NPUrOTOBAEHUS OT 5 MUHYT AO

2 yacos.

TemnepaTypa npuroToBAeHUs cocTaBaseT npumepHo 95 °C.

®yHKuMs oTcpoukm cTapTa (puc. 15)

DyHKUMIO OTCPOUKM CTapTa MOXHO BbIOPaTh AAS PasHbIX PEXVMOB
NPUroToBAEHUA. AAA GYHKLMM OTCPOUKM CTapTa MOXHO YCTaHOBUTb
Bpems oT 10 MUHYT AO 24 Yacos.

1
2

ChepyniTe waram 6 1 7 B raase "lMoarotoska k paboTte".

C nomotbio KHomku meHio (Menu) BbibepuTe Hy)>KHyIO NpOrpaMmy
MPUrOTOBAEHMA.

HaxxmuTe KHoMKy oTcpoukm cTapTa (Preset).

9 Ha AvicriAee HauHET MUraTb BPEMsS OTAOMKEHHOTO CTapTa.

C nomobio kHomok Hr. v Min. ycTaHoBKTE HyXHOe Bpems
OTAOXKEHHOIO CTapTa.

HaxmuTe KHomky nycka (Start), 4To6bl NOATBEPANTL BPEMS.

Mo ncTeYeHM YCTaHOBAEHHOTO BPEMEHM MPUTOTOBAEHE BYAET
3aBepLUEHO. [1pO3BYUMT HECKOABKO 3BYKOBBIX CUTHAAOB, MHAMKATOP
BbIOPAHHOM QYHKLMM NOracHET.

MyAbTVIBapKa aBTOMATUUECKM NEPENAET B PEXMM MOAAEPKaHUS
TemnepaTypbi.

9 3aropuTCsa MHAVKATOP PEXUMA MOAAEPIKAHMS TEMMEPATYPbI.

E Mpumeyarue

DyHKLMA OTCPOUKI CTapTa HEAOCTYMHA AAA NPOrPamMM ObxapiBaHs
(Fry) v Boineukn (Bake).

lMocae yCTaHOBKM BPEMEHM OTCPOUKM CTapTa MOXHO HaXaTb
KkHorky oTmeHbl (Off/Warm), 4Tobbl OTKAIUNTL AdHHYIO
byHKUMIO.

Y4T06bI BEIKAYMTL NPUOOP, OTKAIOUMTE €ro OT CETH.

4TOObI OTKAIOUMTE PEXIM MNOAAEPXAHUS TeMNepaTyphl,
Ha)kmuTe KHOMKy oTMmeHbl (Off/Warm).

Pexxnm noaaepaHus TemnepaTypbl

B MyAbTMBapke npeaycMoTpeHa dyHKLMA MPOCTOro yrnpaBAeHUA
PEXMMOM MOAAEPKAHMA TemMnepaTypbl.

EcAn nocae Bbibopa pexiimMa NPUroTOBAEHMS C MOMOLLBIO KHOMKM
MeHio (Menu) Ha)kaTb KHOMKY Mycka (Start), 3aropuTcsa MHAVMKaTOP
peXKima NoAAEPHaHUs TemMnepaTypbl. [locae OKoHuaHMs
MPUrOTOBAEHMS MYABTVBAPKA MEPENAET B PEXMM MOAAEPKAHMS
TemnepaTypbi.

Ecan nocae Boibopa pexkima MpUroTOBAEHMS C MOMOLLBIO KHOMKM
meHio (Menu) cHavaAa HaXKaTb KHOTKY PEXiMa NMOAAEPKaHMS
TeMnepaTypbl, @ 3aTeM — KHOMKY nycka (Start), HAMKaTOp
peXnMa NOAAEPXKaHUS TeMMnepaTypbl He 3aroputcs. 1o
OKOHYaHMM MPUrOTOBAEHUS MyABTVIBAPKA MEPEMAET B PEXKMM
OXKMAHNA.

E Mpumevarme

® Bo Bcex pexwiMax, Kpome MpUroToBAEHIA HorypTa, Nprubop

ABTOMATUYECKU MEPEXOANT B PEXMM NOAAEPHaHUA TemnepaTypsl (Offf
Warm).

AAS NEPEXOA B PEXUM NOAAEPHKAHIS TEMMNEPATYPbI B PEXUME
OMUAGHMA HDKMUTE KHOMKY BbikAloueHus/moaorpesa (Off/Warm)

AAA NEPEXOAa B PEXIM OXMAAHVA B PEXMME NOAAEPMKaHNA
TemnepaTypbl HAKMUTE KHOMKY BbikAoueHus/noaorpesa (Off/Warm)

* YTO6bI BLIKAIOUWTL MPUBOP, OTKAIOUWTE €ro OT CETU.
* TemnepaTypa NpuUroToBAEHWsA COCTaBAAeT npumepHo 73 °C.

5 Ounctka 1 yxoa

Mpumeyarue

I_IepeA TEM KaK NpUCTynaTb K O4YNCTKE, OTKAIOUYMTE MYAbTUBAPKY OT CETU.

¢ [Mepea Ha4aAOM OUNUCTKM AOMKAMTECH, NOKA MyALTVBAPKa OCTBIHET.

BHyTpeHHss noBepxHOCTb

BHyTpeHHss NOBEPXHOCTb BHELUHE KPbILIKW 1 KOpryca:

® [poTpuTe CAETKa BAGKHOM TKaHbIO.

* O6sA3aTEABHO YAAAUTE BCE MPUCTABLUME OCTATKM MULLM.

HarpeBaTeAbHbIN SAeMEHT.

* [poTpuTE CAETKA BADKHOM TKaHbIO.

° vAa/\MTe OCTaTKM MULLN CAETKa BAQXXHOM TKaHbIO WA
3yBOUNCTKOMN.

BHewHss NOBEPXHOCTb

[oBEpXHOCTb BHELHEN KPBILKM 1 BHELLHSAA MOBEPXHOCTL KOpryca:

® [poTpuTe TKaHbIO, CMOYEHHOW MbIABHOM BOAOW.

° A/\ﬂ OYUCTKM NaHeAn yrnpaBAeHNA MCHO/\bBy\ZTe TOABKO MATKYIO
CyXyIO TKaHb.

* Obsa3aTeAbHO MOAHOCTBIO YAAAUTE OCTATKN MULLM BOKPYT KHOMOK
yrpaBAEHMA.

Akceccyapbl

/\OXKKa AAS PUCA, MOAOBHUK AAA CyMa, BHYTPEHHSAA @MKOCTb, KOP3iHa
AN MPUFOTOBAEHMA Ha Mapy W KPbillKa OTBEPCTUA BbIXOAA Mapa.
® 3amoumTe B ropsaveit BOAE U OUUCTHTE ryOKOI.

Slovensky

1

Multifunkéné zariadenie na varenie
MultiCooker

BlahoZeldme vam ku kipe a vitame vds medzi pouzivatelmi produktov
spolo¢nosti Philips.

Ak chcete naplno vyuzit podporu ponikant spoloé¢nost'ou Philips,
zaregistrujte svoj produkt na lokalite www.philips.com/welcome.

2 Obsah balenia (obr. 1)

Hlavnd jednotka zariadenia MultiCooker

Kosik na dusenie
Naberacka na polievku
Napdjaci kdbel

Naberacka na ryzu
Odmerka
Névod na pouzivanie

Letdk s bezpecnostnymi opatreniami a upozorneniami

Zarucny list

BroZzira s receptami

3 Prehlad (obr.2)

Veko Elektrickd zdsuvka

Vndtorny hrniec Ohrevny ¢ldnok

@0

Tlacidlo na uvolnenie
veka

Oznacenia Urovne hladiny vody

©®

Ovlddacf panel Rukovit' zariadenia na pripravu

jedla

® ® ©6e

®

Hlavné telo Odnimatelny kryt otvoru

na odvddzanie pary

Prehlad ovladacich prvkov (obr. 3)

Funkcie varenia Tlacidlo nastavenia hodin

(@)

@) | Displej @ |Tlaidlo nastavenia minyt

@) | Tlacidlo vypnutia/ Tlagidlo nastavenia doby pripravy
udrZiavania teploty jedla

Tlacidlo ponuky Tlacidlo teploty

(15 | Tlacidlo predvolenych Vypinac

nastaven(

Prehlad funkcii

> Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty.

Ak chcete funkciu udrziavania teploty vypnut, stlacte tlacidlo
zrudenia (Off/Warm).

Ak chcete zariadenie vypnut, musite ho odpojit' od elektrickej
zdsuvky.

Predvolend doba pripravy jedla je 40 mindt a nemozno ju upravit.
Teplota stanovena pre tento program je priblizne 135 °C.

Varenie rizota (obr. 6)

-

Vlozte do vnitorného hrnca potrebné potraviny a prisady.
Postupujte podla krokov 6 a 7 v kapitole , Priprava pred varenim®.
Stld¢anim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu na varenie rizota
(Risotto).

Stlacenim vypinaca (Start) spustite proces varenia.

Po dokoncenf varenia zaznie niekolko pipnutf a kontrolné svetlo
zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.

Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu
udrziavania teploty.

> Rozsvieti sa indikdtor udrZiavania teploty.

Ak chcete funkciu udrziavania teploty vypnut, stlacte tlacidlo
zrudenia (Off/Warm).

Ak chcete zariadenie vypnut, musite ho odpojit' od elektrickej
zasuvky.

Predvolend doba pripravy jedla je 40 mindt a nemozno ju upravit.
Teplota stanovena pre tento program je priblizne 135 °C.

Varenie pilafu (obr. 6)

1

Potraviny a prisady potrebné na pripravu pilafu dokladne
premiesajte.

Postupujte podla krokov 6 a 7 v kapitole ,,Priprava pred varenim®.
Stldcanim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu na varenie pilafu
(Pilaf).

Stlacenim vypinaca (Start) spustite proces varenia.

Po dokonéen varenia zaznie niekolko pipnuti a kontrolné svetlo
zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.

Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu
udrziavania teploty.

6 BaLLLMTa OKPY)-Ka}OLLLe[:] CPeAbI Program Reguldcia | Teplota Nastavenie ¢asu Predvoleny ¢as 7 Rozsvieti sa indikdtor udrZiavania teploty.
teplot (priblizne)
[Nocae oKoHYaHMsA CpoKa CAYObl He BbibpacbiBaiTe Ryza Nie 135 °C Nie 40 mindt Tip
nprbop BMeCTe ¢ BbITOBbIMM OTXOAAMM. [lepeaaiiTe ero B E Rizoto Nie 135 °C Nie 40 mindt
CMEUNAVZVIPOBAHHBIA MYHKT A AGABHENMLIEA Y THAMZALMN. Pilaf Nie 135°C Nie 40 mindt * Ak chcete funkciu udrziavania teploty vypnut, stlacte tlacidlo
Takm 06pa3oM Bbl MOMOMKETE 3aUTUTL OKPYKAIOLLYIO _— Dzem Nie 90 °C 1 —4 hodin; 2 hodin zrugenia (Off/Warm).
Peay \sreme Efe Zé :E ;(; 30 T';'mj:o — ?Ohm;m * Ak chcete zariadenie vypnit, musite ho odpojit’ od elektrickej
usenina e minut — odin odina .
7 XaPaKTePMCTM Ku Smazenie  |Nie 150 °C 5 — 59 mindt 42 mindt zdsuvky. , . ) | . )
Jogurt Nie 40 °C 6~ 12 hodin 8 hodin * Predvolend doba pripravy jedla je 40 mindt a nemozno ju upravit.
Homep Moaean HD3037 Ohrievanie |Nie 90 °C 8 — 25 mindt 25 mindt * Teplota stanovend pre tento program je priblizne 135 °C.
HOMMHaAbHas BOIXOAHARA MOLIHOCTb 980 BT Pecenie ano 40, 60, 80,100, |20 mindt — 2 hodiny |45 mindt
O 5 120,150,180 °C
OMMHAAbHAS EMKOCTb A n o p " o
Varenie v Nie 95°C 5 mindt — 2 hodiny |30 mindt . v
Obwen prica 184 pare Varenie dzemu (obr. 7)
hri M ito fl . . . .
Orievanie | Nie 73°C gztzotg:gz;,a pﬁzr;a:;zi:;; furkcit 1 VloZzte do vnitorného hrnca potrebné potraviny a prisady.
8 yCTPaHeHMe HeMCﬁPaBHOCTeM (okrem funkeie na prioravu jogurts) 1 Postupujte podla krokov 6 a 7 v kapitole ,,Priprava pred varenim®.

HPVI BO3HMKHOBEHMM HEMOAAAOK B MPOLIECCE NCMOAb30BaHNA
MYAbTUBApKM Nepes obpalleHeM B CEPBMCHYIO CAY»KOy npoBepbTe
cAepyiolee. Ecan ycTpaHiTb HEMOAAAKY He yaAaeTcs, obpaTuTech B
LIeHTp noaAep»kun notpebuTeaert Philips 8 Batwer ctpaHe.

Mpo6aema PelieHune

He 3aropaetca
MHAMKATOP KHOTMKW.

HenpasnabHoe noakaiouerie. YoeanTecs,
YTO CETEBON LWHYP MPaBMALHO MOAKAIOUEH
K Nprbopy, a ceTesas BIAKA MAOTHO
yCTaHOBAEHa B PO3ETKY CETU.

MHavkaTop HencnpaseH. OTHecnTe
nprbop B TOProOBYIO OPraHM3aLmio MA1
ABTOPM30BaHHbIN cepBrcHbIN LieHTp Philips.

He paboTaet
AUCTIAEN,

MyAbTVIBapKa He MOAKAIOYEHA K MCTOUHMKY
nuTaHna, [1py OTCyTCTBUM IAKTPONMUTAHNA
He cpabaTbiBaeT dyHKLMA BO30OHOBACHMA
paboTbl, He paboTaeT ANCIAEN.

DAEMEHT MUTaHUS AUCMIAEs paspsikeH. Aas
3aMeHbl SAEMEHTA MTaHKs obpaTnTech

B TOprosyio oprarusaumio Philips nan
ABTOPM30BaHHbIN ceparcHbIn LieHTp Philips.

Puc He roTos. AobaBAeHO HEAOCTATOUHO BOAbI. AobasbTe
BOAY B COOTBETCTBUM CO LWKAAOW, yKasaHHOM

BO BHYTPEHHEN EMKOCTU.

[Mepea Ha4aAOM MPUrOTOBAEHMS Bbl HE
HaXkKaAW KHOMKy nycka (Start).

[Nepea BKAIOUYEHMEM MYyABTVIBAPKM
)/6€AI/IT€Cb, YTO Ha HarpeBaTeAbHOM
3AEMEHTE 1 BHELIHEN MOBEPXHOCTM
BHYTPEHHEN EMKOCTUN HET 3arpAsHeHMI.

I‘Iospe)KAeH HarpeBa‘re/\beuZ SAEMEHT
1A AePOPMMPOBAHA BHYTPEHHSIS
emkocTb. OTHecuTe nprbop B TOprosyio
OpraHvsaumio An aBTOpVBOBaHHbM
cepeucHbIit LenTp Philips.

[pubop He Hewncnpaser peryasTop Temnepatypebl.
nepeKkAiovaeTcs B OTHecnTe Nprbop B TOprosyio
PEXMM MOAAEPIKAHNS | OPraHN13aLMIo MAV aBTOPU30BaHHbIM
TemnepaTypbl cepsucHbIit LieHTp Philips.
aBTOMATHYECKM.

Puc npuropen. Puc naoxo npombiT. MpoMmbiBaiiTe puc, noka

BOAQ HE CTaHeT NpO3pajHoON.

VbeanTech, YTO BoAa A0DBaBAEHa AO
YPOBHS, YKa3aHHOrO B LIKaAe BO BHyTPEHHel
€MKOCTH, B COOTBETCTBMM C KOAUHECTBOM
MCMIOAB3YEMbIX YalleK puca.

Bo Bpems

MpUroTOBAEHMA
M3 MyAbTUBAPKM
MPOAMAAC BOAG.

VbeanTech, 4TO BOAA He MpesbiliaeT
CAEAYIOLLIMIA YDOBEHD B LIKAAE, TaK Kak 3TO
MPVBEAET K MPOAVBaHMIO BOAbI BO BPEMA
MPUrOTOBACHMA.

Bbineuka cAvukom
MKECTKas.

VIcnoAb3yiTe cMech AAR BbINeUK 1
CAGAYITE UHCTPYKLIMAM B PYKOBOACTBE
NOAb30BaTEAA.

He yaaeTcs Bbibpats

HY>XXHYIO GYHKLMIO
NPUrOTOBACHMA.

MocreAOBaTEABHO HaXMMaNTE KHOMKY
meHio (Menu), 4Tobbl BLIOPATL HYXKHbIN
peXkm npurotosAaeHus. ObpallaiiTe
BHVMaHMe Ha NoKasaHus CBETOAMOAHOIO
MHAMKATOPA.

[prroToBACHHbIN
pVC HEMpUATHO
naxHeT

OuncTHTE BHYTPEHHIOI EMKOCTb B TEMAOWM
BOAE C MOMOLLBIO CPEACTBA AAA MbITbs
nocyAbl.

[locae NpyroToBAEHNA TLWATEABHO
OUNCTUTE KPbILIKY OTBEPCTUA BbIXOAA
napa, BHyTPEHHIOIO KPbILLKY 11 BHYTPEHHIOIO
EMKOCTb.

Ha amcrniaee
rosBAAeTCS
cooblieHre ob
owmbke (E1,E2, E3
nan E4).

MyAbT1BapKa HevcnpasHa. OTHecuTe
Np16op B TOProByiO OpraHM3aumio MAv
ABTOPM30BaHHbIN cepBrcHBIN LieHTp Philips.

4  Pouzivanie zariadenia MultiCooker

Pred prvym pouzitim

1 Vyberte vietko prislusenstvo z vnitorného hrnca. Odstrérite platriu
nachadzajlicu sa medzi vnitornym hrncom a ohrevnym cldnkom.

2 Pred prvym pouzitim zariadenia MultiCooker dokladne ocistite
véetky jeho sticasti (pozrite si kapitolu , Cistenie").

3 Vnltorny hrniec napliite do polovice vodou, zatvorte veko a
pripojte zariadenie k zdroju napdjania.Vyberte funkciu varenia —
indikdtor varenie Boil sa rozsvieti.

4 Po 5 mindtach varenia vody stlacte tla¢idlo Off/Warm.

5 Zariadenie odpojte od siete, pockajte, kym hrniec vychladne, a
potom z neho vylejte vodu.

Poznamka

® Predtym, ako zanete zariadenie MultiCooker pouZivat' sa uistite, Ze st
vietky stcasti dplne suché.

Priprava pred varenim (obr. 4)

Pred pouzivanim zariadenia MultiCooker musite postupovat’ podfa

nasledujicich krokov pripravy:

1 Pomocou dodanej odmerky odmerajte mnoZstvo ryze.

2 Ryzu dokladne premyte.

3 Vopred umytd ryzu nasypte do vnitorného hrnca.

4 Pridajte vodu, pri¢om jej hladina musf siahat’ po oznacenie Urovne

na stupnici vo vnutornom hrnci, ktoré zodpovedd pouzitému poctu

gdlok ryze. Zarovnajte povrch ryze.

Stlacenim tlacidla na uvolnenie veka ho otvorte.

6 Utrite vonkajsiu stranu vnitorného hrnca a viozte ho do zariadenia
MultiCooker. Skontrolujte spravnu polohu vnitorného hrnca a jeho
kontakt s ohrevnym ¢lankom.

7 Zatvorte veko zariadenia MultiCooker a pripojte zastrcku k
elektrickej zasuvke.

E Poznamka

¢ Uistite sa, Ze je vonkajsia strana vnitorného hrnca suchd a cistd
a na ohrevnom ¢ldnku ani na magnetickom spinaci sa nenachddzaji Ziadne
zvysky necistot.
® Neprekracujte uvedené mnoZzstvd ani znacku maximdlnej drovne
vody na vnitornom hrnci, pretoze by mohlo déjst’ k preteceniu vody
z0 zariadenia MultiCooker:
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* Uroveri vyznaend vo vnitornom hrnci je len orientatna.
Urovert vody méZete vzdy upravit podfa typu pouitej ryze
a vlastnych poZziadaviek. Neprekracujte maximalne mnozstva
uvedené na vnitornom hrnci.

* Privareni ryze mdZete bud pouZivat oznacenia trovne hladiny
vody, alebo ryzu pripravit’ pridanim vody v pomere 1:1 -1 :2.

* Ak priddte 4 3dlky ryZe, Uroveri vody by mala siahat' po znacku
4" na vndtornom hrnci.

v

Varenie ryze alebo cestovin (obr. 5)

1 Postupujte podla krokov uvedenych v kapitole , Priprava pred varenim.

2 Stlacanim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu na varenie ryze/

cestovin (Rice/Pasta).

Stlacenim vypinaca (Start) spustite proces varenia.

Po dokonéent varenia zaznie niekolko pipnuti a kontrolné svetlo

zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.

5 Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu
udrziavania teploty.
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Stldcanim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu na varenie
dzemu (Jam).

Stlacte tlacidlo nastavenia doby pripravy jedla (Cooking time). Na
displeji za¢ne blikat jednotka hodin.

Stldcanim tlacidla nastavenia hodin (Hr.) nastavte pocet hodin.

Po nastaveni poctu hodin opdtovne stlacte tlacidlo nastavenia doby
pripravy jedla (Cooking time). Na displeji za¢ne blikat' jednotka minut.
Stldcanim tlacidla nastavenia mindt (Min.) nastavte pocet minut.
Stlacenim vypinaca (Start) spustite proces varenia.

Po dokoncenf varenia zaznie niekolko pipnutf a kontrolné svetlo
zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.

Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu
udrziavania teploty.

> Rozsvieti sa indikdtor udrZiavania teploty.

Ak chcete funkciu udrziavania teploty vypnut, stlacte tlacidlo
zrudenia (Off/Warm).

Ak chcete zariadenie vypnut, musite ho odpojit’ od elektrickej zdsuvky.
Predvolend doba pripravy jedla su 2 hodiny. MéZete zvolit' dobu
pripravy jedla od 1 do 4 hodin.

Teplota stanovena pre tento program je priblizne 90 °C.

Varenie vo vode (obr. 8)

Potrebné potraviny a prisady viozte do vnitorného hrnca.
Postupujte podla krokov 6 a 7 v kapitole ,,Priprava pred varenim®.
Stld¢anim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu varenia vo vode
(Boil).

Stlacte tlacidlo nastavenia doby pripravy jedla (Cooking time). Na
displeji za¢ne blikat' jednotka mindt.

Stldcanim tlacidla nastavenia mindt (Min.) nastavte pocet minut.
Stlacenim vypinaca (Start) spustite proces varenia.

Po dokoncenf varenia zaznie niekolko pipnutf a kontrolné svetlo
zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.

Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu
udrziavania teploty.

> Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty.

E Poznamka

Doba pripravy jedla sa spusti, ked voda dosiahne bod varu a zobrazeny ¢as
sa zacne odpocditavat'.

£

Ak chcete funkciu udrziavania teploty vypnut, stlacte tlacidlo
zrudenia (Off/Warm).

Ak chcete zariadenie vypnut, musite ho odpojit od elektrickej
Z4suvky.

Predvolend doba pripravy jedla je 30 mindt. Mozete vybrat’
dobu pripravy jedla od 5 do 30 mindit.

Teplota stanovend pre tento program je priblizne 95 °C.
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usenie (obr.9)

Potrebné potraviny a prisady vlozte do vnitorného hrnca.
Postupujte podla krokov 6 a 7 v kapitole ,,Priprava pred varenim*.
Stldcanim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu dusenia (Stew).
Stlacte tlacidlo nastavenia doby pripravy jedla (Cooking time). Na
displeji za¢ne blikat' jednotka hodin.

Stld¢anim tlacidla nastavenia hodin (Hr.) nastavte pocet hodin.

Po nastaveni poc¢tu hodin opétovne stlacte tlacidlo nastavenia doby
pripravy jedla (Cooking time). Na displeji za¢ne blikat' jednotka
mindt.

Stldcanim tlacidla nastavenia mindt (Min.) nastavte pocet mindt.
Stlacenim vypinaca (Start) spustite proces varenia.

9 Po dokonceni varenia zaznie niekolko pipnuti a kontrolné svetlo
zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.

10 Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu
udrziavania teploty.
> Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty.

Tip

* Ak chcete funkciu udrziavania teploty vypnut, stlacte tlacidlo
zrudenia (Off/Warm).

* Ak chcete zariadenie vypnuit, musite ho odpojit’ od elektrickej
zasuvky.

* Predvolend doba pripravy jedla je 1 hodina. MéZete vybrat
dobu pripravy jedla od 20 mindt do 10 hodin.

¢ Teplota stanovend pre tento program je priblizne 90 °C.

Smazenie (obr. 10)

Vlozte do vnitorného hrnca potrebné potraviny a prisady.

Postupujte podla kroku 6 v kapitole , Priprava pred varenim".

Pripojte zdstreku k elektrickej zdsuvke.

Stldcanim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu smazenia (Fry).

Stlacte tlacidlo nastavenia doby pripravy jedla (Cooking time). Na

displeji za¢ne blikat jednotka mindt.

6 Stldcanim tlacidla nastavenia mindt (Min.) nastavte pocet mindit.

7 Stlaenim vypinaca (Start) spustite proces varenia.

8 Potraviny pocas pripravy nepretrzite mieSajte pomocou varesky.

9 Po dokoncenf varenia zaznie niekolko pipnuti a kontrolné svetlo
zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.

10 Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu

udrziavania teploty.

> Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty.

VA WN =

Poznamka

®  Pritejto funkcii musi byt' veko zariadenia otvorené.
® Tito funkciu nie je mozné pouZivat' na fritovanie. MnoZstvo oleja nesmie
prekrocit oznacenie ,2".

* Ak chcete zariadenie vypnut, musite ho odpojit’ od elektrickej
zasuvky.

* Predvolend doba pripravy jedla je 42 mindt. Mozete vybrat
dobu pripravy jedla od 5 do 59 mindit.

* Teplota stanovend pre tento program je priblizne 150 °C.

Priprava jogurtu (obr. 11)

Sposob 1:

1 Suroviny potrebné na pripravu jogurtu dokladne premiesajte a
vlozte do sklenej nddoby.

2 Sklend nddobu viozte do vnitorného hrnca. Uistite sa, Ze je
nddoba zatvorend.

3 Nalejte do vnitorného hrnca trochu vody. Uistite sa, Ze je polovica
nddoby ponorend vo vode.

4 Postupujte podla krokov 6 a 7 v kapitole ,,Priprava pred varenim®.

5 Stld¢anim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu na pripravu
jogurtu (Yogurt).

6 Stlacte tlacidlo nastavenia doby pripravy jedla (Cooking time). Na
displeji za¢ne blikat jednotka hodin.

7 Stldcanim tlacidla nastavenia hodin (Hr.) nastavte pocet hodin.

8 Po nastaven( poctu hodin opdtovne stlacte tlacidlo nastavenia doby

pripravy jedla (Cooking time). Na displeji zacne blikat' jednotka
minut.

9 Stldcanim tlacidla nastavenia mindt (Min.) nastavte pocet mindit.

10 Stlacenim vypinaca (Start) spustite proces varenia.

11 Po dokoncenf varenia zaznie niekolko pipnuti a kontrolné svetlo
2zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.

12 Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do
pohotovostného rezimu.

Sposob 2:

1 Nalejte do hrnca 1 | pasterizovaného mlieka (mlieko by malo mat'
izbovu teplotu) a pridajte prirodny jogurt (180 — 200 g). Mlieko s
jogurtom premiesajte.

2 Zatvorte veko a vyberte funkciu na pripravu jogurtu. Program sa
automaticky spustf.

3 Ak chcete pripravit ovocny jogurt, 30 mindt pred dokoncenim

programu pridajte do jogurtu ovocie (napr: 200 g nakrdjanych jahod).

4 Zariadenie odpojte zo siete.

* Zariadenie MultiCooker mézete odpojit' od elektrickej zdsuvky
ihned po dokonéeni procesu pripravy jedla.

¢ Ak chcete zariadenie vypnut, musite ho odpojit’ od elektrickej
zdsuvky.

* Predvolend doba pripravy jedla je 8 hodin. MéZete vybrat' dobu
pripravy jedla od 6 do 12 hodin.

¢ Teplota stanovend pre tento program je priblizne 40 °C.

Opatovné zohriatie (obr. 12)

1 Vychladnutd ryzu premiesajte a rovnomerne rozmiestnite
vo vnitornom hrnci.
2 Aby ste zabranili vysuseniu ryze, pridajte do hrnca trochu vody.
MnoZstvo pouzitej vody zdvisi od daného mnoZstva ryze.
Postupujte podla krokov 6 a 7 v kapitole , Priprava pred varenim®.
Stld¢anim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu opdtovného
zohrievania (Reheat).
5 Stlacte tlacidlo nastavenia doby pripravy jedla (Cooking time). Na
displeji za¢ne blikat jednotka mindt.
6 Stldcanim tlacidla nastavenia mindt (Min.) nastavte pocet mint.
7 Stlacenim vypinaca (Start) spustite proces varenia.
8 Po dokonceni procesu pripravy jedla zaznie niekolko pipnuti a
kontrolné svetlo zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.
9 Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu
udrziavania teploty.
> Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty.
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* Ak chcete funkciu udrziavania teploty vypnut, stlacte tlacidlo
zrudenia (Off/Warm).

* Ak chcete zariadenie vypnuit, musite ho odpojit’ od elektrickej
zdsuvky.

* Predvolend doba pripravy jedla je 25 mindt. MéZete vybrat
dobu pripravy jedla od 8 do 25 mint.

¢ Teplota stanovend pre tento program je priblizne 90 °C.

Pecenie (obr. 13)

1 Potrebné potraviny a prisady viozte do vnitorného hrnca.
2 Postupujte podla kroku 6 v kapitole ,,Priprava pred varenim".
3 Pripojte zdstrcku k elektrickej zdsuvke.

Poznamka

®  Pri pecenf kold¢a ponechajte veko pocas varenia zatvorené. Najlepsie vysledky
dosiahnete, ak budete kola¢ piect’ pri teplote 130 °C po dobu 45 mindt.
® Pri pecenf inych potravin musi byt' veko pocas varenia otvorené.

4 Stldcanim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu pecenia (Bake).

5 Stlacte tlacidlo nastavenia doby pripravy jedla (Cooking time). Na
displeji za¢ne blikat' jednotka hodin.

6 Stld¢anim tlacidla nastavenia hodin (Hr.) nastavte pocet hodin.

7 Po nastaveni poctu hodin opdtovne stlacte tlacidlo nastavenia doby
pripravy jedla (Cooking time). Na displeji zacne blikat' jednotka
minut.

8 Stldcanim tlacidla nastavenia mindt (Min.) nastavte pocet mindt.

9 Stlacte tlacidlo teploty (Temperature). Na displeji zacne blikat
predvolend teplota pripravy jedla.

10 Stlacenim tlacidla teploty (Temperature) nastavte pozadovanu
teplotu pecenia.

11 Stlacenim vypinaca (Start) spustite proces varenia.

12 Po dokonceni pecenia zaznie niekolko pipnuti a kontrolné svetlo
zvolenej funkcie zhasne.

13 Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu
udrziavania teploty.
> Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty.

3

* Pri vyberani vnitorného hrnca zo zariadenia MultiCooker
pouzivajte kuchynské rukavice alebo utierku, pretoze vnuitorny
hrniec je velmi horici.

* Ak chcete zariadenie vypnit, musite ho odpojit’ od elektrickej
zdsuvky.

* Predvolend doba pripravy jedla je 45 mindt. MoZete vybrat
dobu pripravy jedla od 20 mindt do 2 hodin.

* Predvolend teplota pripravy jedla je 60 °C. Dostupné su
nasledovné moznosti nastavenia teploty: 40 °C, 60 °C, 80 °C,
100 °C,120 °C,150 °C a 180 °C.

Priprava potravin na pare (obr. 14)

Pomocou odmerky odmerajte niekolko $édlok vody.

Nalejte vodu do vnitorného hrnca.

Vlozte do vnitorného hrnca kosik na dusenie.

Do kosika na dusenie viloZzte potraviny.

Zatvorte veko zariadenia MultiCooker a pripojte zastréku k

elektrickej zdsuvke.

Stldcanim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu na pripravu

potravin na pare (Steaming).

7 Stlacte tlacidlo nastavenia doby pripravy jedla (Cooking time). Na
displeji za¢ne blikat jednotka hodin.

8 Stldcanim tlacidla nastavenia hodin (Hr.) nastavte pocet hodin.

9 Po nastaven( poctu hodin opdtovne stlacte tlacidlo nastavenia doby
pripravy jedla (Cooking time). Na displeji zacne blikat' jednotka
minut.

10 Stld¢anim tlacidla nastavenia mindt (Min.) nastavte pocet minit.

11 Stlacenim vypinaca (Start) spustite proces varenia.

12 Po dokoncenf pripravy potravin na pare zaznie niekolko pipnutf a
kontrolné svetlo zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.

13 Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu
udrziavania teploty.
> Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty.

14 Otvorte veko a opatrne odstrarite pripravené potraviny z platne

alebo kodika na dusenie.

E Poznamka
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E Poznamka

®  Vietky funkcie pripravy jedla, s vynimkou funkcie na pripravu jogurtu,
umozuju prepnutie zariadenia do reZimu udrziavania teploty (Off/Warm).

® V pohotovostnom rezime méZzete zariadenie prepnit’ do rezimu
udrziavania teploty stlacenim tlacidla udrziavania teploty (Off/Warm).

® Vrezime udrziavania teploty mozete zariadenie prepnit do
pohotovostného rezimu stla¢enim tlacidla udrziavania teploty (Off/Warm).
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zdsuvky.

* Ak chcete zariadenie vypnuit, musite ho odpojit’ od elektrickej

Teplota stanovend pre tento program je priblizne 73 °C.

(0]

Poznamka

Cistenie a udrzba

Pred cistenim odpojte zariadenie MultiCooker od elektrickej zdsuvky.
Pred cistenim pockajte, kym zariadenie MultiCooker dostatoc¢ne vychladne.

Interiér

Vnutornd Cast' vonkajsieho veka a hlavného tela:
¢ Ocistite pomocou vyzmykanej navihcenej tkaniny.
* Uistite sa, Ze ste zo zariadenia MultiCooker odstrénili vetky zvysky

potravin.
Ohrevny ¢lanok:

* Ocistite pomocou vyzmykanej navihcenej tkaniny.
® Zvysky potravin odstrdrite pomocou vyzmykanej navihcenej tkaniny

alebo 3paradiel.

Vonkajsia cast’ zariadenia

Povrch vonkajsieho veka a vonkajsia ¢ast’ hlavného tela:
* Ocistite pomocou tkaniny navihcenej vo vode s Cistiacim

prostriedkom.

* Ovlddaci panel ocistite len pomocou jemnej a suchej tkaniny.
® Z ovladacich tlacidiel vzdy odstrérite vietky zvySky potravy.

Prislusenstvo

Naberacka na ryzu, naberacka na polievku, vnitorny hrniec, kosik
na dusenie a kryt otvoru na odvddzanie pary:
* Ponorte do hortcej vody a vycistite pomocou Spongie.

6 Zivotné prostredie

Zariadenie na konci jeho Zzivotnosti neodhadzujte spolu
s beznym komunalnym odpadom, ale kvéli recyklacii ho E
odovzdajte na mieste oficidineho zberu. MbZete tak prispiet’ k

ochrane Zivotného prostredia.

¢ Doba pripravy jedla sa spusti, ked voda dosiahne bod varu a zobrazeny cas
sa za¢ne odpocitavat.

® Pri vyberani pripravenych potravin z kosika na dusenie pouzivajte
kuchynské rukavice alebo utierku, pretoZe platiia a kosik na dusenie
st velmi hortice.

¢ Akslcasne varfte ryzu a pripravujete potraviny na pare, uistite sa,
Ze pouzivate primerané mnozstvo ryze, aby ste ponechali dostatok volného
priestoru aj pre ko3ik na dusenie.

* Uroveri vody musf byt medzi znatkou 2 a 4 na vnitornom hrnci.

7  Technické parametre

Cislo modelu HD3037
Nomindlny vystupny vykon 980 W
Nomindlna kapacita 501
Objem ryze 181

8 Riesenie problémov

Ak sa pri pouzivani tohto zariadenia MultiCooker vyskytne nejaky
problém, skér ako sa obrdtite na servisné stredisko, vyskisajte
nasledujice riesenia. Ak sa vdm problém nepodar vyriesit, kontaktujte
Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolo¢nosti Philips vo svojej
krajine.

Problém Riesenie
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* Ak chcete funkciu udrziavania teploty vypnut, stlacte tlacidlo
zrudenia (Off/Warm).

* Ak chcete zariadenie vypnut, musite ho odpojit’ od elektrickej
zasuvky.

* Predvolend doba dusenia na pare je 30 minut. Mozete vybrat'
dobu pripravy jedla od 5 mindt do 2 hodin.

* Teplota stanovend pre tento program je priblizne 95 °C.

Predvoleny ¢as pripravy jedla s posunutym
startom (obr. 15)

V réznych rezimoch varenia mozete nastavit' predvoleny cas
pripravy jedla s posunutym Startom. Dostupny je predvoleny ¢asovac
od 10 mindt do 24 hodin.

1 Postupujte podla krokov 6 a 7 v kapitole ,,Priprava pred varenim®.

2 Stla¢anim tlacidla ponuky (Menu) vyberte pozadovanu funkciu
pripravy jedla.

3 Stlacte tlacidlo predvoleného casu (Preset).

5 Na displeji zacne blikat' predvoleny ¢asovac.

4 Stlacenim tlacidla nastavenia hodin (Hr.) a tlacidla nastavenia mindt
(Min.) nastavte predvoleny cas.

5 Stla¢enim vypinaca (Start) potvrdte predvoleny cas.

6 Priprava jedla sa dokoncf po uplynuti predvoleného casu. Zaznie
niekolko pipnuti a kontrolné svetlo zvolenej funkcie pripravy jedla
zhasne.

7 Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu
udrZiavania teploty.
> Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty.

E Poznamka

® Predvoleny ¢asovac nie je dostupny v rezime smazenia (Fry) a pecenia
(Bake)

£

* Po nastaven( predvoleného ¢asu mdzete predvolend funkciu
vypnit' stlacenim tlacidla zrusenia (Off/VWarm).

* Ak chcete zariadenie vypnut, musite ho odpojit’ od elektrickej
zdsuvky.

* Ak chcete funkciu udrZiavania teploty vypnut, stlacte tlacidlo
zrudenia (Off/Warm).

Rezim udrziavania teploty

Toto zariadenie MultiCooker je vybavené jednoduchym ovlddanim

rezimu udrziavania teploty.

* Ak po zvoleni funkcie pripravy jedla pomocou tlacidla ponuky
(Menu) stla¢ite priamo vypinac (Start), rozsvieti sa indikdtor
udrziavania teploty. Po dokonceni pripravy jedla sa zariadenie
MultiCooker automaticky prepne do rezimu udrziavania teploty.

* Ak po zvolenf funkcie pripravy jedla pomocou tlacidla ponuky
(Menu) najskor stlacite tlacidlo udrziavania teploty, a az potom
vypina¢ (Start), indikdtor udrziavania teploty sa nezapne. Po
dokoncenf pripravy jedla sa zariadenie MultiCooker prepne do
pohotovostného rezimu.

Kontrolné svetlo
tlacidla nesvieti.

Pravdepodobne je preruseny kontakt.
Skontrolujte, ¢i je napdjaci kdbel sprdvne
pripojeny k zariadeniu na pripravu jedla
a zastrcka pevne pripojend k elektrickej
zdsuvke.

Kontrolné svetlo je poskodené. Zariadenie
odneste k predajcovi vyrobkov znacky Philips
alebo do servisného strediska autorizovaného
spolo¢nostou Philips.

Displej nefunguje. Zariadenie MultiCooker nie je pripojené
k zdroju napdjania. Ak dojde k preruseniu
napdjania, funkcia ochrany v pripade vypadku

napdjania ani displej nefunguju.

Batéria displeja je vybitd. Na vymenu batérie
odneste zariadenie k predajcovi vyrobkov
znacky Philips alebo do servisného strediska
autorizovaného spolo¢nostou Philips.

Nenaliali ste do hrnca dostatocné mnozstvo
vody. Pridajte prislusné mnozstvo vody podla
stupnice na vnitornom hrnci.

RyZza nie je uvarend.

Nestlacili ste vypinac (Start) a nespustili tak
proces pripravy jedla.

Pred zapnutim zariadenia MultiCooker sa
uistite, Ze sa na ohrevnom ¢ldnku a vonkajsej
strane vnutorného hrnca nenachddzaju
Ziadne zvysky potravin.

Poskodeny ohrevny ¢ldnok alebo
zdeformovany vnitorny hrniec. Zariadenie na
pripravu jedla odneste k predajcovi vyrobkov
znacky Philips alebo do servisného strediska
autorizovaného spolo¢nostou Philips.

Zariadenie na
pripravu jedla

sa automaticky
neprepne do rezimu
udrziavania teploty.

Ovlddanie teploty je nefunkéné. Zariadenie
odneste k predajcovi vyrobkov znacky Philips
alebo do servisného strediska autorizovaného
spolo¢nostou Philips.

RyZa je pripalena. Ryzu ste dékladne nepreplachli. Ryzu
prepldchnite, kym nebude preplachovand

voda Cista.

Pocas varenia
vytekd zo zariadenia
MultiCooker voda.

Uistite sa, Ze ste pridali iba tolko vody,

aby jej hladina siahala po oznacenie drovne
na stupnici vo vnutornom hrnci, ktoré
zodpovedd pouZitému poctu $dlok ryze.

Uistite sa, Ze voda neprekrodi dalSiu droveri
na stupnici, pretoze by mohla pocas varenia
z0 zariadenia vytekat.

Kold¢ je prilis tvrdy. | Pouzivajte odporicani zmes na koldce a
postupujte podla pokynov uvedenych v

ndvode na pouZivanie.

NemdZem nastavit'
pozadovanu funkciu
pripravy jedla.

Opakovanym stldcanim tlacidla ponuky
(Menu) vyberte pozadovanu funkciu
oznacenu indikdtorom LED.

Ryza po uvarenf
neprijemne zapdcha

Vnitorny hrniec ocistite pomocou malého
mnoZstva Cistiaceho prostriedku a teplej vody.

Po dokoncent pripravy jedla dbajte na to,
aby ste dékladne odistili kryt otvoru na
odvédzanie pary, vnitorné veko a vnitorny
hrniec.

Vo vasom zariadenf MultiCooker doslo k
poruche. Zariadenie odneste k predajcovi
vyrobkov znacky Philips alebo do servisného
strediska autorizovaného spolo¢nostou
Philips.

Na displeji sa
zobrazuje chybovd
sprava (E1,E2,E3
alebo E4).




Slovenscina

1 Vas veénamenski kuhalnik

(;est\tamo vam za nakup in dobrododli pri Philipsu!
Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo nudi Philips, izdelek
registrirajte na spletnem mestu www.Philips.com/welcome.

2 Vsebina skatle (slika 1)

Glavna enota ve¢namenskega kuhalnika
Lopatica za riz

Merilna posodica

Uporabniski prirocnik

Garancijska kartica

3 Pregled (slika 2)

Kosara za kuhanje v pari
Zajemalka za juho
Napajalni kabel
Varnostni napotki
Knjizica z recepti

Nasvet

Pritisnite gumb za prekinitev (Off/Warm) in izkljucite funkcijo
ohranjanja toplote.

Za izklop morate napravo izklopiti iz elektricnega omreZzja.
Privzeti ¢as kuhanja je 40 minut in ga ni mogoce nastaviti.

* Temperatura pri tem programu je priblizno 135 °C.

Pokrov Napajalna vti¢nica

Notranja posoda Grelni element

Gumb za sprostitev pokrova Oznake ravni vode

Nadzorna plosca Rocaj kuhalnika

CHONOHCNS;
®O® e

Osrednji del aparata Snemljiv ¢ep za odprtino za

uhajanje pare

Pregled gumbov (slika 3)

Kuhanje rizote (slika 6)

-

Zivila in druge sestavine poloZite v notranjo posodo.

Upostevajte koraka 6 in 7 iz poglavja "Priprava pred kuhanjem".
Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaze funkcija za kuhanje
rizote (Risotto).

w N

4 Pritisnite gumb za vklop (Start) za zacetek kuhanja.

5 Ko je kuhanje koncano, boste zasligali zaporedne piske, lucka
izbrane funkcije kuhanja pa se bo izklopila.

6 Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja
toplote.
9 Prizgala se bo lu¢ka za nacin ohranjanja toplote.

Nasvet

Pritisnite gumb za prekinitev (Off/Warm) in izkljucite funkcijo
ohranjanja toplote.

* Zaizklop morate napravo izklopiti iz elektricnega omrezja.

® Privzeti ¢as kuhanja je 40 minut in ga ni mogoce nastaviti.

* Temperatura pri tem programu je priblizno 135 °C.

Funkcije kuhanja Gumb za nastavitev ure (Hour)

Gumb za nastavitev minut
(Minute)

Zaslon

® O

Gumb za nastavitev casa
kuhanja (Cooking time)

Gumb za izklop/ohranjanje
toplote (Off/Warm)

PR ® ©®

Gumb Menu Gumb za temperaturo
Gumb za prednastavitev Gumb za vklop (Start)
(Preset)

Pregled funkcij

Program Nastavitev | Temperatura Nastavitev ¢asa | Privzet ¢as
temperature | (priblizno)
Riz Ne 135°C Ne 40 minut
Rizota Ne 135 °C Ne 40 minut
Pilav Ne 135 °C Ne 40 minut
Marmelada |Ne 90 °C 14 ure 2uri
Vretje Ne 95 °C 5-30 minut 30 minut
Enolonénica |Ne 90 °C 20 minut=10 ur |1 ura
Cvrtje Ne 150 °C 5-59 minut 42 minut
Jogurt Ne 40°C 6-12 ur 8 ur
Pogrevanje  |Ne 90 °C 8-25 minut 25 minut
Peka DA 40,60,80,100, |20 minut—2 uri |45 minut
120,150,180 °C
Para Ne 95 °C 5 minut -2 uri 30 minut
Topli Ne 73°C Samodejni vklop, ko se funkcije
koncajo (razen za jogurt)

4 Uporaba ve¢namenskega kuhalnika

Kuhanije pilava (slika 6)

1 Dobro premesajte Zivila in druge sestavine za pilav.

Upostevajte koraka 6 in 7 iz poglavja "Priprava pred kuhanjem".
Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaze funkcija za kuhanje
pilava (Pilaf).
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4 Pritisnite gumb za vklop (Start) za zacetek kuhanja.

5 Ko je kuhanje koncano, boste zasli3ali zaporedne piske, lu¢ka
izbrane funkcije kuhanja pa se bo izklopila.

6 Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja
toplote.

7 Prizgala se bo lucka za nacin ohranjanja toplote.

Nasvet

Pritisnite gumb za prekinitev (Off/Warm) in izkljucite funkcijo
ohranjanja toplote.

® Zaizklop morate napravo izklopiti iz elektricnega omrezja.

* Privzeti ¢as kuhanja je 40 minut in ga ni mogoce nastaviti.

¢ Temperatura pri tem programu je priblizno 135 °C.

Pred prvo uporabo

1 Iz notranje posode odstranite vse pripomocke. Odstranite zascitni
sloj med notranjim loncem in grelnim elementom.

2 Pred prvo uporabo ve¢namenskega kuhalnika temeljito ocistite
njegove dele (oglejte si poglavie "Cigtenje").

3 Notranjo posodo do polovice napolnite z vodo, zaprite pokrov in
prikljucite elektri¢no napajanje. Izberite funkcijo za vretje; zasvetiti
mora lucka za vretje (Boil).

4 Voda naj vre 5 minut, nato pritisnite gumb za izklop/ ohranjanje
toplote (Off/Warm).

5 Izkljucite napravo, pocakajte, da se posoda ohladi in odlijte vodo.

Opomba

® Pred zacetkom uporabe vecnamenskega kuhalnika se prepricajte, da so vsi
deli popolnoma suhi.

Priprava pred kuhanjem (slika 4)

Pred uporabo ve¢namenskega kuhalnika morate upostevati spodnja

navodila:

1 RiZ namerite s prilozeno merilno posodico.

2 RiZ temeljito oplaknite.

3 Oplaknjen riz vsujte v notranjo posodo.

4 Prilijte vodo do viSine, oznacene na lestvici notranje posode,

v kolicini, ki ustreza Stevilu posodic riza, ki ste ga dodali. Nato

poravnajte riz.

Pritisnite gumb za sprostitev pokrova in odprite pokrov.

6 Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega in jo postavite
v ve¢namenski kuhalnik. Prepricajte se, ali je notranja posoda v
pravilnem stiku z grelnim elementom.

7 Zaprite pokrov ve¢namenskega kuhalnika in prikljucite vti¢ v
vticnico.

E Opomba

(%]

Kuhanje marmelade (slika 7)

-

Zivila in druge sestavine poloZite v notranjo posodo.

Upostevajte koraka 6 in 7 iz poglavja "Priprava pred kuhanjem".

2 Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaZe funkcija za kuhanje
marmelade (Jam).

Pritisnite gumb za nastavitev ¢asa kuhanja (Cooking time) in na
zaslonu bo pricela utripati enota za ure.

-
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4 Pritisnite gumb za nastavitev ure (Hr.) in nastavite poljubno uro.

5 Ko ste nastavili enoto za uro, znova pritisnite gumb za nastavitev
¢asa kuhanja (Cooking time) in na zaslonu bo pricela utripati
enota za minute.

6 Pritisnite gumb za nastavitev minut (Min.) in nastavite poljubne
minute.

7 Pritisnite gumb za vklop (Start) za zacetek kuhanja.

8 Ko je kuhanje koncano, boste zaslisali zaporedne piske, lucka
izbrane funkcije kuhanja pa se bo izklopila.

9 Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja
toplote.
> Prizgala se bo lucka za nacin ohranjanja toplote.

Nasvet

Pritisnite gumb za prekinitev (Off/Warm) in izkljucite funkcijo

ohranjanja toplote.

® Zaizklop morate napravo izklopiti iz elektricnega omrezja.

* Privzet ¢as kuhanja je 2 uri. Cas kuhanja lahko nastavite od 1
do 4 ur

* Temperatura pri tem programu je priblizno 90 °C.

® Prepricajte se, da je zunanjost notranje posode suha in ¢ista in da na
grelnem elementu ali magnetnem stikalu ni ostankov.

® Nikoli ne smete preseci navedenih koli¢in oziroma najvisje ravni vode,
navedene v notranji posodi, saj lahko ta prekipi iz ve¢namenskega
kuhalnika.

E Nasvet

* Raven, oznacena v notranji posodi je zgolj smernica. Nivo vode

lahko vedno prilagajte glede na vrsto riza in lastne Zelje. Nikoli

ne smete preseci maksimalnih kolicin, navedenih na notranji

strani notranje posode.

Poleg tega, da upostevate oznake za nivo vode, lahko pri

kuhanju riza dodate riz in vodo v razmerju 1:1 ali 1:2.

* Ce dodate 4 posodice riza, mora nivo vode v notranji posodi
doseci oznako "4".

Vretje (slika 8)

Zivila in druge sestavine poloZite v notranjo posodo.

Upostevajte koraka 6 in 7 iz poglavja "Priprava pred kuhanjem".

Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaze funkcija za vretje

(Boil).

4 Pritisnite gumb za nastavitev ¢asa kuhanja (Cooking time) in na
zaslonu bo pricela utripati enota za minute.

5 Pritisnite gumb za nastavitev minut (Min.) in nastavite poljubne
minute.

6 Pritisnite gumb za vklop (Start) za zacetek kuhanja.

7 Ko je kuhanje koncano, boste zaslisali zaporedne piske, lucka
izbrane funkcije kuhanja pa se bo izklopila.

8 Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja

toplote.

> PriZgala se bo lu¢ka za nacin ohranjanja toplote.

-
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Opomba

* Cas kuhanja se zaéne odstevati od takrat, ko voda zavre.

Nasvet

Pritisnite gumb za prekinitev (Off/Warm) in izkljucite funkcijo

ohranjanja toplote.

® Zaizklop morate napravo izklopiti iz elektricnega omrezja.

* Privzeti ¢as kuhanja je 30 minut. Cas kuhanja lahko nastavite od
5 do 30 minut.

* Temperatura pri tem programu je priblizno 95 °C.

Kuhanje riza ali testenin (slika 5)

1 Upostevajte korake iz poglavja "Priprava pred kuhanjem".

2 Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaZe funkcija za kuhanje
riza/testenin (Rice/Pasta).

3 Pritisnite gumb za vklop (Start) za zacetek kuhanja.

4 Ko je kuhanje koncano, boste zaslidali zaporedne piske, lucka
izbrane funkcije kuhanja pa se bo izklopila.

5 Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja

toplote.
9 Prizgala se bo lu¢ka za nacin ohranjanja toplote.

Dusenije (slika 9)

1 Zivila in druge sestavine poloite v notranjo posodo.
Upostevajte koraka 6 in 7 iz poglavja "Priprava pred kuhanjem".

3 Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaZe funkcija za dudenje
(Stew).

4 Pritisnite gumb za nastavitev casa kuhanja (Cooking time) in na
zaslonu bo pricela utripati enota za ure.

5 Pritisnite gumb za nastavitev ure (Hr.) in nastavite poljubno uro.
6 Ko ste nastavili enoto za uro, znova pritisnite gumb za nastavitev
Casa kuhanja (Cooking time) in na zaslonu bo pricela utripati

enota za minute.

7 Pritisnite gumb za nastavitev minut (Min.) in nastavite poljubne
minute.

8 Pritisnite gumb za vklop (Start) za zaletek kuhanja.

9 Ko je kuhanje konc¢ano, boste zaslisali zaporedne piske, lu¢ka
izbrane funkcije kuhanja pa se bo izklopila.

10 Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja
toplote.
9 Prizgala se bo lu¢ka za nacin ohranjanja toplote.

Nasvet

Pritisnite gumb za prekinitev (Off/Warm) in izkljucite funkcijo

ohranjanja toplote.

® Zaizklop morate napravo izklopiti iz elektrinega omreZja.

* Privzeti ¢as kuhanja je 1 ura. Cas kuhanja lahko nastavite od 20
minut do 10 ur.

¢ Temperatura pri tem programu je priblizno 90 °C.

Opomba

® Med postopkom peke peciva morate poskrbeti, da je pokrov zaprt.
Najbolj3i rezultat se obi¢ajno doseze pri peki pri 130°C in temperaturi
45 minut.

® Pripeki drugih izdelkov mora biti pokrov med samim postopkom odprt.

Cvrtje (slika 10)

Zivilain druge sestavine poloZite v notranjo posodo.

Upostevajte korak 6 v poglavju "Priprava pred kuhanjem".

Vtic vkljucite v vti¢nico.

Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaze funkcija za cvrtje

(Fry).

5 Pritisnite gumb za nastavitev ¢asa kuhanja (Cooking time) in na
zaslonu bo pricela utripati enota za minute.

6 Pritisnite gumb za nastavitev minut (Min.) in nastavite poljubne
minute.

7 Pritisnite gumb za vklop (Start) za zacetek kuhanja.

8 Med kuhanjem jed redno mesajte z lopatico.

9 Ko je kuhanje koncano, boste zaslisali zaporedne piske, lu¢ka
izbrane funkcije kuhanja pa se bo izklopila.

10 Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja

toplote.

9 Prizgala se bo lu¢ka za nacin ohranjanja toplote.

E Opomba

* To funkcijo izvajajte z odprtim pokrovom.
® Te funkcije ne smete uporabljati za globoko cvrtje, koli¢ina olja pa ne sme
presedi oznake 2",

E Nasvet

® Zaizklop morate napravo izklopiti iz elektrinega omreZja.

* Privzeti ¢as priprave je 42 minut. Cas priprave lahko nastavite
od 5 do 59 minut.

¢ Temperatura pri tem programu je priblizno 150 °C.
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4 Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaZe funkcija za peko

(Bake).

5 Pritisnite gumb za nastavitev ¢asa kuhanja (Cooking time) in na

zaslonu bo pricela utripati enota za ure.

6 Pritisnite gumb za nastavitev ure (Hr.) in nastavite poljubno uro.
7 Ko ste nastavili enoto za uro, znova pritisnite gumb za nastavitev

¢asa kuhanja (Cooking time) in na zaslonu bo pricela utripati
enota za minute.

8 Pritisnite gumb za nastavitev minut (Min.) in nastavite poljubne

minute.

9 Pritisnite gumb za nastavitev temperature (Temperature) in na

zaslonu bo zacela utripati privzeta temperatura peke.

10 Pritisnite gumb za nastavitev temperature (Temperature) in
nastavite Zeleno temperaturo za peko.

11 Pritisnite gumb za vklop (Start) za zacetek kuhanja.

12 Ko je kuhanje koncano, boste zaslisali zaporedne piske, lucka
izbrane funkcije kuhanja pa se bo izklopila.

13 Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja
toplote.
> Prizgala se bo lu¢ka za nacin ohranjanja toplote.

E Nasvet

* Pri odstranjevanju notranje posode iz ve¢namenskega kuhalnika
uporabite kuhinjske rokavice ali krpo, saj je posoda zelo vroca.

® Zaizklop morate napravo izklopiti iz elektricnega omrezja.

Privzeti ¢as priprave je 45 minut. Cas kuhanja lahko nastavite od

20 minut do 2 ur

Privzeta temperatura priprave je 60 °C. Temperaturo je

mogoce nastaviti na 40 °C, 60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 150

°C,in 180 °C.
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Priprava jogurta (slika 11)

Prvi nacin:

1 Dobro premesajte vse sestavine za jogurt in jih poloZite v stekleno
posodo.

2 Stekleno posodo postavite v notranjo posodo. Prepricajte se, da je
steklena posoda neprodusno zaprta.

3V notranjo posodo dolijte vodo. Polovica steklene posode mora
biti potopljena.

4 Upostevajte koraka 6 in 7 iz poglavja "Priprava pred kuhanjem".

5 Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaze funkcija za pripravo
jogurta (Yogurt).

6 Pritisnite gumb za nastavitev ¢asa kuhanja (Cooking time) in na
zaslonu bo pricela utripati enota za ure.

7 Pritisnite gumb za nastavitev ure (Hr.) in nastavite poljubno uro.

8 Ko ste nastavili enoto za uro, znova pritisnite gumb za nastavitev
Casa kuhanja (Cooking time) in na zaslonu bo pricela utripati
enota za minute.

9 Pritisnite gumb za nastavitev minut (Min.) in nastavite poljubne
minute.

10 Pritisnite gumb za vklop (Start) za zacetek kuhanja.

11 Ko je kuhanje koncano, boste zaslisali zaporedne piske, lucka
izbrane funkcije kuhanja pa se bo izklopila.

12 Ve¢namenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin
pripravljenosti.

Drugi nacin:

1 V posodo vlijte 1 | pasteriziranega mleka (mleko naj bo sobne
temperature) in dodajte naravni jogurt (180-200 g). Preme3ajte
mleko in jogurt.

2 Zaprite pokrov in izberite funkcijo za pripravo jogurta. Program se
bo zacel samodejno.

3 Ce Zelite pripraviti sadni jogurt, dodajte sadje (npr: 200 g narezanih
jagod) 30 minut pred koncem programa.

4 Izklopite aparat iz elektri¢cnega omrezja.

Nasvet
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Kuhanje v pari (slika 14)

Z merilno posodico namerite nekaj posodic vode.

Vodo Vlijte v notranjo posodo.

Kosaro za kuhanje v pari postavite v notranjo posodo.

V kosaro za kuhanje v pari poloZite Zivila.

Zaprite pokrov ve¢namenskega kuhalnika in prikljucite vti¢ v
vticnico.

Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaZe funkcija za kuhanje
v pari (Steaming).

7 Pritisnite gumb za nastavitev ¢asa kuhanja (Cooking time) in na

zaslonu bo pricela utripati enota za ure.

8 Pritisnite gumb za nastavitev ure (Hr.) in nastavite poljubno uro.
9 Ko ste nastavili enoto za uro, znova pritisnite gumb za nastavitev

Casa kuhanja (Cooking time) in na zaslonu bo pricela utripati
enota za minute.

10 Pritisnite gumb za nastavitev minut (Min.) in nastavite poljubne
minute.

11 Pritisnite gumb za vklop (Start) za zacetek kuhanja.

12 Ko je kuhanje v pari koncano, boste zaslidali zaporedne piske, lu¢ka
izbrane funkcije kuhanja pa se bo izklopila.

13 Ve¢namenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja
toplote.
> Prizgala se bo lu¢ka za nacin ohranjanja toplote.

14 Odprite pokrov in s plo¢e oziroma iz kosare previdno vzemite
pripravijena Zivila.

E Opomba

* Cas kuhanja se zatne odstevati od takrat, ko voda zavre.

® Uporabite kuhinjske rokavice ali krpo, ko iz ko3are jemljete v pari
pripravljena Zivila, saj sta plo3ca in kosara zelo vroci.

® Kadar hkrati kuhate riz in kuhate v pari, se prepricajte, da ste odmerili
tolikdno koli¢ino riza, da ostane dovolj prostora za pladen; za kuhanje v pari

* Nivo vode se mora nahajati med oznakama za nivo vode 2 in 4, zarisanima
na notranji steni notranje posode.

E Nasvet

* Pritisnite gumb za prekinitev (Off/Warm) in izkljucite funkcijo
ohranjanja toplote.

* Zaizklop morate napravo izklopiti iz elektricnega omrezja.

Privzeti ¢as kuhanja v pari je 30 minut. Cas kuhanja lahko

nastavite od 5 minut do 2 ur.

* Temperatura pri tem programu je priblizno 95 °C.

* Vecnamenski kuhalnik lahko izklopite iz omreZja takoj, ko je
kuhanje koncano.

® Zaizklop morate napravo izklopiti iz elektricnega omrezja.

* Privzet ¢as kuhanja je 8 ur. Cas kuhanja lahko nastavite od 6 do
12 ur

* Temperatura pri tem programu je priblizno 40 °C.

Pogrevanje (slika 12)

1 Ohlajen riz premesajte, da ne ostanejo grudice, in ga enakomerno
razporedite po notranji posodi.

2 K rizu dodajte manjso koli¢ino vode, da se ne izsusi. Koli¢ino vode

prilagodite kolicini riza.

Upostevajte koraka 6 in 7 iz poglavja "Priprava pred kuhanjem".

Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaze funkcija za

pogrevanje (Reheat).

5 Pritisnite gumb za nastavitev ¢asa kuhanja (Cooking time) in na
zaslonu bo pricela utripati enota za minute.

6 Pritisnite gumb za nastavitev minut (Min.) in nastavite poljubne
minute.

7 Pritisnite gumb za vklop (Start) za zacetek kuhanja.

8 Ko je kuhanje koncano, boste zasligali zaporedne piske, lucka
izbrane funkcije kuhanja pa se bo izklopila.

9 Velnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja
toplote.
9 Prizgala se bo lu¢ka za nacin ohranjanja toplote.
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Nasvet

Prednastavitev ¢asa za kuhanje z zamikom
(slika 15)

Cas za kuhanje z zamikom lahko prednastavite pri razli¢nih nacinih
kuhanja. Casovnik za prednastavitev lahko nastavite od 10 minut do
24 ur.
1 Upostevajte koraka 6 in 7 iz poglavja "Priprava pred kuhanjem".
2 Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaze Zelena funkcija
kuhanja.
3 Pritisnite gumb casovnika za prednastavitev (Preset).
5 Na zaslonu pri¢ne utripati ¢asovnik za prednastavitev.

4 Pritisnite gumba za nastavitev ur (Hr.) in minut (Min.) in nastavite

prednastavljen cas.
5 Pritisnite gumb za vklop (Start) in potrdite prednastavljen cas.
6 Kuhanje se konca po preteku prednastavljenega Casa. Zaslisali boste
zaporedne piske, lu¢ka izbrane funkcije kuhanja pa se bo izklopila.
7 Velnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja
toplote.
9 Prizgala se bo lu¢ka za nacin ohranjanja toplote.

Opomba

*  Casovnik za prednastavitev ni na voljo v natinu cvrtje (Fry) in peka (Bake).

Pritisnite gumb za prekinitev (Off/Warm) in izkljucite funkcijo

ohranjanja toplote.

* Zaizklop morate napravo izklopiti iz elektricnega omrezja.

* Privzeti ¢as priprave je 25 minut. Cas priprave lahko nastavite
od 8 do 25 minut.

* Temperatura pri tem programu je priblizno 90 °C.

Nasvet

* Potem ko ste prednastavili ¢as, lahko pritisnete gumb za
prekinitev (Off/Warm), s ¢imer deaktivirate to funkcijo.

® Zaizklop morate napravo izklopiti iz elektricnega omrezja.

* Pritisnite gumb za prekinitev (Off/Warm) in izkljucite funkcijo
ohranjanja toplote.

E Opomba

® Razen pri funkciji za pripravo jogurta je nacin ohranjanja toplote mogo¢
pri vseh drugih funkcijah kuhanja (Off/Warm).

® Vstanju pripravljenosti lahko s pritiskom na gumb za ohranjanje toplote
(Off/Warm) zaZenete nacin za ohranjanje toplote.

® Vnadinu za ohranjanje toplote lahko s pritiskom na gumb za ohranjanje
toplote (Off/ Warm) napravo prestavite v stanje pripravljenosti.

Ea Nasvet

® Zaizklop morate napravo izklopiti iz elektricnega omrezja.
¢ Temperatura pri tem programu je priblizno 73 °C.

5 Ciscenje in vzdrzevanje
Opomba

® Pred zacetkom ¢is¢enja kuhalnik izklopite iz elektricnega omreZja.
® Pred ciscenjem pocakajte, da se ve¢namenski kuhalnik dovolj ohladi.

Notranjost

Notranjost zunanjega pokrova in glavnega ohisja:

* Obrisite z oZeto in vlazno krpo.

* Odstranite vse ostanke hrane iz ve¢namenskega kuhalnika.
Grelni element:

* Obriite z ozeto in vlazno krpo.

* Ostanke hrane odstranite z oZeto in vlazno krpo ali zobotrebci.

Zunanjost

Povrsina zunanjega pokrova in zunanja povrsina glavnega ohisja:
* Obrisite s krpo, navlazeno z milnico.

* Nadzorno plosco brisite samo z mehko in suho krpo.

* Odstranite vso preostalo hrano okoli upravljalnih gumbov.

Pribor

Lopatica za riz, zajemalka za juho, notranja posoda, kosara za kuhanje v
pari in ¢ep za odprtino za uhajanje pare:
* Namocite v vrodi vodi in odistite z gobico.

6 Okolje

Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj
z obicajnimi gospodinjskimi odpadki, temvec¢ ga odlozite
na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. S tem boste
pripomogli k varovanju okolja.
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7 Specifikacije

Stevilka modela HD3037
Nazivna izhodna moc¢ 980 W
Nazivna prostornina 501
Koli¢ina riza 181

8 Odpravljanje tezav

Ce imate teZave z uporabo tega venamenskega kuhalnika, si oglejte
naslednje totke, preden se obrnete na servis. Ce te¥ave ne morete
odpraviti, se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v
svoji drzavi.

Tezava Resitev

Lucka na gumbu se ne | Tezava je v povezavi. Preverite, ali je

prizge. napajalni kabel pravilno prikloplien v
kuhalnik in ali je vti¢ dobro vstavljen v
vtic¢nico.

Lucka je pokvarjena. Aparat odnesite
k Philipsovemu prodajalcu ali pa na
popravilo na pooblasc¢eni servis Philips.

Zaslon ne deluje. Vecnamenski kuhalnik ni priklju¢en na
napajanje. Ce ni napajanja, funkcija za
podporo v primeru izpada elektrike ne

deluje.

Baterija za zaslon se izprazni. Aparat
odnesite k Philipsovemu prodajalcu ali pa
na popravilo na pooblasceni servis Philips,
kjer je treba menjati baterijo.

RiZ ni kuhan. Premalo vode. Dodajte vodo in
upostevajte lestvico na notrani steni

notranje posode.

Za zaletek kuhanja niste pritisnili gumba
za vklop (Start).

Pred vklopom ve¢namenskega kuhalnika
se prepricajte, da na grelnem elementu
in zunanjosti notranje posode ni ostankov.

Grelni element je poskodovan ali pa je
notranja posoda deformirana. Aparat
odnesite k Philipsovemu prodajalcu ali pa
na popravilo na pooblasceni servis Philips.

Kuhalnik se ne preklopi
samodejno v nacin
ohranjanja toplote.

Gumb za nastavitev temperature

je pokvarjen. Aparat odnesite k
Philipsovemu prodajalcu ali pa na
popravilo na pooblasceni servis Philips.

RiZ se je prismodil. RiZa niste dovolj oplaknili. RiZ izpirajte

tako dolgo, da je voda bistra.

|z ve¢namenskega Prepricajte se, da ste prilili vodo do visine,
kuhalnika med kuhanjem | oznacene na lestvici notranje posode, v
prekipeva voda. kolicini, ki ustreza Stevilu posodic riza, ki
ste ga dodali.

Prepricajte se, da voda ne presega
naslednje oznake na lestvici, saj lahko v
tem primeru med kuhanjem iz naprave
prekipi voda.

Pecivo je trdo. Uporabite mesanico za pecivo in
upostevajte navodila iz uporabniskega

priro¢nika.

Ne pridem do Zelene
funkcije kuhanja.

Pritiskajte gumb za meni (Menu), dokler
ne izberete Zelene funkcije, ki jo prikaze

lucka LED.
RiZ ima po kuhanju Oistite notranjo posodo z detergentom
nenavaden vonj. in toplo vodo.

Po kuhanju poskrbite, da bodo ¢ep
za odprtino za uhajanje pare, notranji
pokrov in notranja posoda temeljito
ocisceni.

Peka (slika 13)

1 Zivila in druge sestavine poloZite v notranjo posodo.
2 Upostevajte korak 6 v poglavju "Priprava pred kuhanjem".
3 Vii¢ vkljudite v vticnico.

Nacin ohranjanja toplote

Vecnamenski kuhalnik vam omogoca preprost nadzor nad nac¢inom

ohranjanja toplote.

* Ce neposredno zatem, ko ste z gumbom za meni (Menu) izbrali
funkcijo kuhanja, pritisnete gumb za vklop (Start), se bo prizgala
lucka za nacin ohranjanje toplote. Ko je kuhanje koncano, se bo
vecnamenski kuhalnik nemudoma prestavil v nacin za ohranjanje
toplote.

* Ce zatem, ko ste gumbom za meni (Menu) izbrali funkcijo kuhanja,
najprej pritisnete gumb za ohranjanje toplote in nato gumb za
vklop (Start), se lucka za nacin ohranjanja toplote ne bo prizgala.
Ko je kuhanje koncano, se bo ve¢namenski kuhalnik prestavil v
stanje pripravljenosti.

Na zaslonu se izpise
sporocilo o napaki (E1,
E2,E3, ali E4).

Vecnamenski kuhalnik je okvarjen. Aparat
odnesite k Philipsovemu prodajalcu ali pa
na popravilo na pooblas¢eni servis Philips.




