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FRA 15 HUN 105
ESP 36 SVK 126
DNK 50 POL 140
SWE 63 GRC 154
FIN 70 BGR 161
LVA 84 UKR 176
EST 91
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é Carefully read all instructions before operating and save them for future reference. By carefully following these instructions you
can considerably prolong the service life of your appliance.
The safety measures and instructions contained in this manual do not cover all possible situations that may arise during the op-
eration of the appliance. When operating the device the user should be guided by common sense, be cautious and attentive.

« Do not place the cord in doorframes or by heat Sources. Do not twist or bend
the power cord, ensure it is not in contact with sharp objects, corners and
edges of furniture.

IMPORTANT SAFEGUARDS @ PLEASE NOTE: damaging the cord may lead to a failure that will not

o The manufacturer shall not be responsible for any failures arisin? fromthe e covered by the o ‘.”7%’- Ifthe cable s dan}'aged orr eq‘gf s f[ePladC'
use of this product in a manner inconsistent with the technical or safety /79 contact an authorized service center to have the cord replaced.

standards. * Never place the device on soft surfaces or cover it to keep ventilation slots

« This appliance is a multifunctional appliance and is intended to be useq for  lear of any obstruction. o
nonindustrial use in household and similar spheres of application: at home ® Do not operate the appliance outdoors to prevent water or any foreign object

kitchens, country houses and other residential environments. Industrial ap-
plication or any other misuse will be regarded as violation of proper service
conditions. Should this happen, manufacturer shall not be responsible for
possible consequences.

Before plugging in the appliance ensure that the circuit voltage matches
operating voltage of the appliance (see technical specifications or manufac-
turers plate on the appliance).

Use an extension cord designed for power consumption of the appliance as
the parameter mismatch may result in a short circuit or fire outbreak.

The appliance must be grounded. Connect the appliance only to a properly
installed power point. Failure to do so may result in the risk of electrical
shack. Use only grounded extension cords.

CAUTION! While in use the appliance heats up! Care should be
taken to avoid touching the housing, bowl, or any other metal parts
while operating.Make sure your hands are protected before handlin
the device. To avoid burns, do not lean over the appliance while
opening the lid.

Unplug the appliance after use, before cleaning or moving. Remove the @

power cord with dry hands holding it by the plug, not cord.

orinsect from getting into the device. Doing so may result in serious damage
of the appliance.

e Always unplug the device and let it cool down before cleaning. Follow clean-

ing and general maintenance quidelines when cleaning the unit.

@ DO NOT immerse the device in water or wash it in running water!
e This appliance can be used by children aged from 8 years and above and

persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe war and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance. Keep the appliance and
its cord out of reach of children aged less than § years. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.

Keep packaging (film, foam plastic and other) out of reach of children as they
may choke on them.

No kind of modification or adjustment to the product is allowed. All the
repairs should be carried out by an authorized service center. Failure to do
50 may result in the device breakage, property damage or physical injury.

CAUTION! Do not use the appliance in case any defect has been
noticed.



Technical Specifications

SkyCooker RMC-M92S-E 3D heating yes
860-1000W  Bowl coating. ceramic non-stick by ANATO®
Voltage 220-240V,50/60 Hz  Display. LED
Electric shock hazard protection Steam valve T bl
Remote control.... eady for Sky technology  Inner lid I( bl
Data communication protocol. Bluetooth v4.0  Overall dimensions 377 x 285 x 240 mm
Supported Operating SyStems.............wuwures Android,i0S  Net weight 3.5kg
Bowl capacity 5L
Programs
1. MULTI COOK 7. PASTA 13. YOGURT/DOUGH
2. OATMEAL 8. SLOW COOK 14. PIZZA
3. STEW 9. BOIL 15. BREAD
4. FRY 10. BAKE 16. DESSERT
5. soup 11. GRAIN 17. EXPRESS
6. STEAM 12. PILAF
Functions
The Ready for Sky technology (remote control Reheat function up to 12 hours

Keep Warm function...
Disabling Keep Warm in advance.

Package includes

up Time Delay function. up to 24 hours

Multicooker. 1pc.  Spoon/paddle holder...

Bowl 1pc.  Deep fry basket. :
Steaming container 1pc.  Cookbook 1pc
Measuring cup 1pc.  User manual 1pc
Serving spoon 1pc.  Service booklet 1pc
Stirring paddle 1pc.  Power cord 1pc

I In accordance with the policy of continuous improvement, the manufacturer reserves the right to make any modifications to design,
packaging arrangement, or technical specifications of the product without prior notice. The specification allows an error of £10%.

Multicooker parts A1

. Main lid 9. Removable steam valve
Stirring paddle
Serving spoon
Measuring cup

. Removable inner lid 16.
. Bowl 11.
4. Lid release button 12.

. Control panel with display 13. Steaming container

. Housing 14. Power cord
Carrying handle 15. Deep fry basket

. Condensate container 16. Spoon/paddle holder

. Reheat/Cancel button disables/reactivates the Reheat function, interrupts the program and cancels all settings.

. Time Delay button is used to enter the time setting mode in Time Delay function, to enable / disable Bluetooth

. Temperature button is used to adjust the temperature.

. Hour button is used to adjust the hours.

. Min button is used to adjust the minutes in time setting Time Delay modes.

. EXPRESS button starts EXPRESS program.
Menu / Keep Warm button is used to select an automatic cooking program and to disable the Keep Warm function in
advance.

. Start button starts the cooking program.

9. Display.

1
2
3
5
6
7.
8
Control panel /A2
1
2
3
4,
5
6
7.

=

Display A3
1. EXPRESS program indicator
2. Operating program/Reheat function indicator
3. Cooking stage indicator
4. MULTI COOK temperature indicator

I. PRIOR TO FIRST USE

Carefully remove the unit and its accessories from the packaging. Dispose of all packaging materials and promotional stickers.

. Time Delay indicator

. Cooking program operation indicator.
Time value indicator.

. Cooking program indicators.

o~

Keep all warning labels, warning stickers (if any), and the serial number identification label located on the housing.

After transportation or storage at low temperature allow the appliance to stay at room temperature for at least 2 hours before use.
Wipe the housing with a damp cloth, rinse the bowl with warm water, and let dry. To eliminate unwanted odour during the first use
thoroughly clean the appliance following the procedure outlined in the Cleaning and Maintenance section of this manual.
Place the appliance on a flat, stable, and horizontal surface away from wallpaper, decorative coatings, electronic appliances,
or any other objects or cabinets that could be damaged by steam, humidity, or high temperature.
Before operating, make sure that the outer and inner parts of the pressure multicooker have no dents, cracks or any other
visible damages. There should not be any obstructions between the heating element and the bowl.

ATTENTION! It is forbidden to lift the device with the filled bowl by the handle.
ATTENTION! It is forbidden to lift the device by the handles of the bow!!

Do not switch the device on without the inside of the bowl or empty bowl — in case of accidental start of the cooking program it
will lead to a critical overheating of the device or damage the non-stick coating. Before frying products, pour a little vegetable or
sunflower oil into the bow!.

[1. OPERATION

The Ready for Sky technology
The Ready for Sky technology enables to use the software app of the same name to control the appliance remotely from a
smartphone or tablet.

1. Download the software from the App Store or Google Play (depending on your operating system) onto your smartphone

or tablet.
o For the minimum supported OS version, see the company’s official website www.redmond.company or the application descrip-
tion at the App Store and Google Play.

2. Open the Ready for Sky app, create an account, and follow the prompts that appear on the screen.

3. Enable the Bluetooth function on the appliance. To do this, press and hold down the TimeDelay button, the beep will
be supplied, and the button indicator will come on. The appliance should be in the standby mode (the display is not
illuminated).

The remote control of SkyCooker RMC-M92S-E is only possible when the Bluetooth function is on (the Time Delay button indi-

cator in standby mode is always on).

4. Press and hold down the Hour button for 5 seconds on the control panel of the multicooker. The appliance should be
in the standby mode (the displﬂ is not illuminated).

5. The changing symbols D|:| and =g will be displayed during connection on the multicooker display. After the connection
is made an audible signal will be heard and appliance will switch to the standby mode.

6. To disable the multicooker from the mobile device press and hold down the Min button until an audible signal is heard,
when the multicooker is in the standby mode.

7. To turn off the Bluetooth function, in the standby mode of the appliance press and hold down the Time Delay button,

the button indicator will go off.

To provide stable connection the mobile device should be located within no more than 15 metres from the appliance.

Appliance control via the wireless network. Instruction on the R4S Gateway application installation is available through the link: www.
readyforsky.com/r4sgateway



Non-volatile memory

REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E has a non-volatile memory. In the event of a power outage while the cooking program is

running, the settings are stored in the appliance’s memory. When the power is restored, the display will remain on until the

power is turned off.

0 If the temperature difference in the bowl is less than 5°C when the power is switched off and on, the appliance will continue

to operate.
If the temperature difference is greater than 5°C, the program will be paused - the time indicator and the running program
indicator will flash on the display. There is no countdown of cooking time. At the same time, once a minute for half an hour 1
beep will sound.

To continue the cooking process, press and hold down the Start button. The cooking time indicator will be on continuously.

The countdown will continue.

If the cooking process does not continue for 30 minutes, the appliance will go into the standby mode. Press and hold down

the Reheat/Cancel button to stop the cooking indicator from blinking.

If the power supply is turned off during the time delay operation, the display will remain on when the power is turned on

until the time delay function indicator flashes, the cooking program will continue to work.

To interrupt the time delay, press and hold down the Reheat/Cancel button.

Setting The Cooking Time
The multicooker allows manually adjusting the cooking time, set by default for each program (except EXPRESS). Time adjust-
ment range and interval depend on the program of cooking selected.
The time indicator will start flashing when the cooking program is selected. To increase the hour value press the Hour button, to
increase the minute value - the Min button. Press and hold the corresponding button down to scroll through the digits.
In certain automatic programs countdown starts only when the device reaches its operating temperature. E.g. If you set STEAM
program on 5 minutes, the countdown of the program begins only when the water comes to a full boil providing enough steam.
In PASTA program, the countdown begins after water starts boiling and Start button is being repressed.

Time Delay Function

This function allows setting the program to finish by certain time. Cooking time may be delayed for a period from 10 minutes
to 24 hours with 10 minute intervals. Setting Time Delay function, take the cooking time of the program into consideration.
The time of a delay should be longer than the cooking time of the program selected; otherwise the program starts running
right after you press Start.

To set the time of delay press the Time delay button after the program selection. To increase the hour value press the Hour button,
to increase the minute value - the Min button. Press and hold the corresponding button down to scroll through the digits.

Time Delay function is available in all automatic programs except FRY, PASTA and EXPRESS.
It is not recommended to use Time Delay function if dairy and other perishable products are being used (eggs, fresh milk, meat,
cheese etc,).

Keep Warm Function

Function is being automatically activated at the end of the cooking program. When the program finishes, the temperature of

the meal (70-75°C) is being maintained for a period of time up to 12 hours. The Reheat/Cancel indicator is lit with the ena-
bled Keep Warm, the direct counting of the program time in this mode is displayed.

Keep Warm may be disabled if necessary by pressing and holding the Reheat/Cancel button until an audible signal is heard.

The function is not applicable in PASTA, YOGURT/DOUGH and EXPRESS programs.

When setting the cooking temperature below 80°C in the MULTI COOK program the Keep Warm function will be disabled by
default. To enable Keep Warm press and hold down the Menu / Keep Warm button during program operation.

Disabling The Keep Warm In Advance

Automatic activation of the Keep Warm function at the end of the program may sometimes be undesirable. The multicooker
allows disabling the function in advance, while setting the program or during its operation. Press and hold down the Menu /
Keep Warm button to cancel the function. Reheat/Cancel button indicator goes off. To reactivate the function, repress and
hold down the Menu / Keep Warm button (Reheat/Cancel button indicator goes off).

(i
§
1%

Reheat Function
The multicooker can be used for warming up cold meals. To reheat:
1. Put the products into the bowl. Place the bowl inside the device.
2. Close the lid until it clicks into place and plug in the unit.
3. Press and hold down Reheat/Cancel button for a few seconds until an audible sound is produced. Corresponding indica-
tors light up and reheating process begins. The timer starts its countdown.
The meal will be warmed up to 70-75°Cand the temperature will be maintained for the next 12 hours. To cancel the function
press and hold down Reheat/Cancel button. Corresponding indicators go off.

The function may operate for a period of 12 hours, however, we recommend using it moderately, because a prolonged thermal
exposure may sometimes affect flavor characteristics of the meal.

Standard Operating Procedure for Automatic Programs

@ IMPORTANT! When using the water boiling device (for example, when boiling products), DO NOT set the cooking temperature

above 100°C. It may result in overheating and failure of the device. For the same reason, DO NOT use the BAKE, FRY and BREAD
programs to boil water.

. Measure the ingredients according to the recipe.

. Put them into the bowl. Make sure that all the ingredients including liquid are below the scale mark indicating maximum
capacity. Place the bowl inside the device. The bowl and the heating element must fit tightly.

. Close the lid until it clicks into place. Plug in the unit.
ATTENTION! If you cook at high temperatures using a large amount of vegetable oil, always leave the lid of the device open.

. Repeatedly press Menu / Keep Warm button to select the program (corresponding indicator lights up).

lights up on display. During this program operation the program countdown is not displayed.

. The MULTI COOK program provides the cooking temperature adjustment before the start of the program (default
temperature is 100°C). Set the desired value by pressing the Temperature button.

. You can adjust cooking time value.
Set time of delay if necessary.

. Press and hold for several seconds the Start button to begin cooking cycle. Start and Reheat/Cancel indicators will light
up solid. Depending on the selected cooking program the countdown will start immediately or after water in the bowl
comes to the boil.

1
2
3
4
o To start the EXPRESS program from the standby mode press and hold down the EXPRESS button, until the EXPRESS indicator
5
6.
7
8

The time starts to countdown after repressing Start.
. To preliminarily disable the Keep Warm function, press and hold down the Menu / Keep Warm button (the (Reheat/
Cancel button indicator will go out). You may re-enable this function by repressing the Menu / Keep Warm button.
0. An audible signal will be produced to indicate that cooking cycle is complete. Depending on selected programme or
current settings the appliance will either enter Keep Warm (Reheat/Cancel is lit on the display) or Standby mode Start
button indicator is flashing).
To interrupt cooking process at any stage, to cancel set program or the Keep Warm function press and hold down Reheat/
Cancel button.
For high-quality results, you are offered to use the recipes for cooking from the cook book supplied with REDMOND multi-
cooker SkyCooker RMC-M92S-E, designed specifically for this model.
Ifyou did not achieve the desired result using automatic programs, try versatile program called MULTI COOK, featuring a wide
time and temperature adjustment range. This program gives endless opportunities for new culinary experiments.

o When using the PASTA program an audible signal will inform you of water boiling and the necessity of adding the ingredients.
9
1

Table of Default Settings

£ o T
Program Recommendations for use g%% wo?ugg#me E%g EE EE
gt EE & =2
Cooking various meals with your personal time and . .
MULTI COOK settings. Temp dj range 30 min ﬂ‘? 121hh // 51;1';:1” % 1
is from 35 to 170°Cwith 1°Cintervals



SkyCooker RMC-M925S-E GBR

= .- =] = THE DISH IS UNDERCOOKED
S iDchault s EZ BE
Program Recommendations for use é 2 cooking Time E E,_ = 5 Possible causes Solutions
o
. . L . 5 min - 1h 30 min/ Try to avoid opening the lid while cooking.
OATMEAL Cooking porridges using milk 10 min 1 min 212 The lid of the device was open or was not closed properly, = Close the lid until it clicks into place. Make sure that the rubber sealing
N N 5 s the cooking temperature was not high enough ring located on the inner side of the lid is not deformed or damaged in any
STEW Stewing meat, fish, vegetables, etc. 1h 10min-12h/5min | 24 | 12 way
FRY Frying meat, fish, vegetables, etc. 15 min 5 min _llr:irfo min/ 12 There should not be any foreign objects between the lid and the housing
Cooking temperature was not observed because the bowl | of the device, remove if any.
soup Making various soups and broths 1h 10min-8h/5min | 24 | 12 and the heating element did not fit tightly Always make sure that the heating element is clean and fits tightly with
the bowl bef ki
STEAM Steaming meat, fish, vegetables, etc. V' | 0min | Smin-2h/Smn | 24 12 @ baw" belore coking
Cooking pasta, sausages and other semi-finished . . . Wrong ingredients or settings were chosen. i i
PASTA pro ductgs P g v 8 min 2min-1h/1min General proportions were not observed, the foods were cut V\:zvf:?zimggﬂrﬁha‘ you use recipes adapted for the device. Choose
Making stewed meat, baked milk, brisket, jellied meat ‘i/r\;to pie;es tha::re 2bit100 big. Eetthetimel.-J and coyt;king programme, choose ingredients, proportions,and
SLOW COOK . i ’ § 5h 30min-12h/10min | 24 12 rong time settings. . . the size of pieces according to the recipe
and aspic Chosen recipe is not appropriate for the appliance
BolL Cooking beans and vegetables 40 min 10min -12h/5min | 24 | 12 Steaming: the amount of water in the bowl is not enough | Use the amount of water recommended. If in doubt, check the water level
BAKE Baking cakes, puddings, pies, puff and yeast pastry 1h 10min-8h/5min | 24 | 4 to provide enough steam density while steaming
GRAIN Cooking grains and other side dishes 35 min Smin-4h/5 min u | n . For regular frying add an amount of vegetable oil just enough to cover the
10min-1h30min/ Too much vegetable oil was bottom of the bowl
PILAF Making meat, fish, poultry and seafood pilafs th 10 min %0 Frying added Follow recommendations given in the recipe while deep frying
YOGURT/ Making different kinds of yogurt; proofing dough 8h 10min-12h/10min = 24 Too much liquid inside the | Do not close the lid of the device while frying unless specified in the rec-
DOUGH bowl ipe. Defrost and let drain the ingredients before frying
PIZZA Making pizza 25 min 10min-1h/5min | 24 4
- 9P - - - / Boilng: the broth boiled away while cooking acidic foods Certain foods need to be washed or sautéed before cooking. Follow recom-
BREAD Baking white and wheat-rye breads including the 3h 1h-6h/10min 2 3 : mendations given in the recipe
proofing cycle
: : . . . . . While proving the dough has
DESSERT Making desserts using fresh fruits and berries 20 min 5min-2h/5min 24 12 reached the inner lid and cov- | Use a smaller amount of dough
Lg% Baking (dough failed to | ered the steam valve
582 bake through)
EXPRESS Quick cooking rice and other grains E % EN Too much dough in the bowl Take the pro_duct out of the bowl, turn it over and place back. Bake until
Sy R ready, next time use smaller amount of dough
<o5az

THE DISH IS OVERCOOKED

@ If you use the MULTI COOK program for boiling the water (for example, when cooking products), it is FORBIDDEN to set the
cooking temperature above 100°C. We recommend that you use the recipes adapted for your model.
Set the time and cooking programme, choose ingredients, proportions and the

size of the pieces according to the recipe

Wrong ingredients or time settings, the foods were
cut into pieces that are a bit too small

[11. ADDITIONAL FEATURES

« Proofing Dough « Deep frying « Pasteurizing liquid foods . ; ) We recommend that you use the Keep Warm function mode moderately. If your
« Making Fondue * Making khalvah  Baby food heating IhEdISh wasinthe bow on the Keep Warm function |- oz o enapies you to switch Keep Warm off in advance, use it to avoid the
. L for too long after being cooked
* Making Cheese, Cottage Cheese o Sterilizing tableware problem
@ You may find recipes of the dishes, indicated in the section in the cookbook or on website www.redmond.company.
& LIQUID BOILS AWAY WHILE COOKING
| V CO 0 K | N G T | P S Depending on both quality and properties of the milk used, it may boil away. To avoid this, we
Common Cooking Mistakes and Ways of Solving Them Milk boils away :‘eet:dnel;nend that you use only ultra-pasteurized skimmed milk. Mix the milk with some water if

This table familiarizes you with the practical tips and solutions to some common problems you may experience when using
the multicooker.




Foods were not properly pro-
cessed (were not rinsed well, etc.).
Wrong general proportions or
ingredients

We recommend that you use the recipes adapted for the device. Try choosing proven recipes only.
Set the time and cooking programme, choose ingredients, proportions, and the size of the pieces
according to the recipe.

Whole grains, meat, fish, and seafood need to be thoroughly rinsed before cooking

THE DISH GETS BURNT

The bowl was not properly washed before cooking.
Non-stick coating is damaged

Before cooking ensure that the bowl is clean and has no coating defects

General amount of ingredients is smaller than
recommended

Use proven recipes adapted for the device

Cooking time was too long

Reduce the cooking time or follow recommendations given in the recipe adapted
for your model

Frying: oil was not added; the ingredients have not
been stirred or turned over

For regular frying add an amount of vegetable oil just enough to cover the bottom
of the bowl.

For proper frying stir or turn the ingredients occasionally in the bowl while
cooking

Recommended Steaming Time Settings For Various Products

(for 500 g of product with the volume of water 600-1000 ml)

Product Cooking time, min Product Cooking time, min
Pork/beef fillet (cut into 1.5 cm cubes) 20/30 Dumplings/Khinkali 20
Mutton fillet (cut into 1.5 cm cubes) 30 Potatoes (cut into 1.5 cm cubes) 20
Chicken fillet (cut into 1.5 cm cubes) 15 Carrots (cut into 1.5 cm cubes) 30
Meatballs/cutlets 15/20 Beet (cut into 1.5 cm cubes) 80
Fish fillet 10 Frozen vegetables 15
Shrimps (cooked, peeled, frozen) 5 Egg 10

LiJ

Recommended Temperatures in MULTI COOK

Please note that these are only approximate guidelines. Steaming times may vary, depending on the quality of foods and your
personal preferences.

Wrong ingredients

recommendations given in the recipe

Wrong recipe

o

Keep Warm.

Certain REDMOND multicookers feature overheat protection in the STEW and SOUP programmes. In case there is not enough
liquid in the bow, the appliance activates overheat protection,

ically interrupts the prog , and switches to the

Stewing: not enough liquid Add more liquid. Avoid opening the lid while cooking
ol b lqid inthebowl - °C for use Recommendations for use
oiling: not enough liquid in the bowl (proportions - - .
were not observed) Follow recommended amounts of liquids and solids while cooking 35 Proofing dough and making vinegar 105 Cooking jellied meat
. . Grease the bottom and sides of the bowl with butter or vegetable oil before baking 40 Making yogurts 110 Sterilization
Baking: the bowl was not greased before baking o not pour oil insid
(do not pour oil inside) 45 Leavening 115 Making sugar syrup
INGREDIENTS LOSE THEIR SHAPE WHEN COOKED 50 Fermentation 120 Making brisket
The ingredients have been stirred a bit too often | While frying foods, it is enough to stir the ingredients every 5-7 minutes 55 Fondant 125 Stewing meat
Cooking time was too long 5:3;;? cooking time or follow recommendations given i the recipe adapted for the 60 Making green tea and preparing baby food 130 Making puddings
65 Cooking vacuum sealed meat 135 Browning cooked foods
PASTRY IS DAMP 9 9
Improper ingredients were used (juicy fruit or veg- = Use ingredients according to the recipe. Avoid using ingredients that contain excess 70 Preparing punch 1“0 Smoking various foods
etables, frozen berries, sour cream, etc.) moisture or use them in smaller amounts 75 Pasteurizing liquids and making white tea 145 Baking fish and vegetables in foil
The baked product has been left in the multicooker We I ecomme|.1d that you take_the baked product out of the bowl ”gl_“ after_the 80 Preparing mulled wine 150 Baking meat in foil
. N baking cycle is over or leave it on Keep Warm mode for a short period of time
with the closed lid for too long . . .
only Making cottage cheese and other time consuming .
85 meals 155 Frying yeast dough
PASTRY WON'T RISE
N 90 Making red tea 160 Frying poultry
Eggs and sugar were not whisked well
The dough sat for too long before being baked . . 9 Cooking porridges using milk 165 Frying steaks
Use proven recipes adapted for the device. Choose, N X B N i .
The flour wasn't sifted or the dough was not kneaded well measure and process the ingredients according to the 100 Cooking meringues and jams 170 Deep frying French fries and chicken nuggets

V. CLEANING AND MAINTENANCE

General Guidelines
o Priorto first use or in order to remove the odor after cooking steam half a lemon for 15 minutes using the STEAM programme.
« Do not leave cooking bowl with foods or liquids inside closed multicooker for over 24 hours. Store cooked foods in re-

frigerator and reheat when required, using Reheat function.




If not in use for an extended period of time, unplug the appliance. Cooking chamber, heating disc, cooking bowl, inner lid
and steam valve must be dry and clean.
Before you start cleaning the appliance, make sure that it is unplugged and has completely cooled down. Use soft cloth
and mild soap to clean.
DO NOT use a sponge or tissue with hard or abrasive surface or abrasive pastes. DO NOT use any chemically aggressive sub-
stances or any other agents which are not recommended for cleaning items that come into contact with food.
DO NOT immerse the appliance in water or wash under running water!
Be careful when cleaning rubber parts of the multicooker, because damaged or deformed parts may lead to malfunction
of the unit.
Clean the housing when necessary. Cooking bowl, inner lid and removable steam valve need to be cleaned after each use.
Condensate, accumulating during cooking, needs to be removed after each use. Clean the interior of the cooking chamber
when necessary.
To Clean the Housing
Use soft damp cloth or sponge to clean the housing. If necessary, use a mild soap solution and wipe the surface dry to remove
soap residue and water spots.
To Clean the Bowl
Wash the bowl by hand, using soft sponge and mild soap, or in a dishwasher (following its manufacturer’s recommendations).
If necessary fill the bowl with warm water, let soak and clean. Wipe the outer surface of the bowl dry before positioning it
back inside the multicooker.
When the multicooker is used on a regular basis, inner non-stick coating of the bowl may partially or completely change color,
which does not indicate a defect.
To Clean Inner Aluminium lid
To see the order of removal and adjustment of the inner aluminium lid ref to the scheme [A4..

To clean the main and removable inner lids use a damp kitchen cloth or a sponge. Before adjusting the inner lid wipe the
surfaces of both lids dry.

0 >

To Clean Removable Steam Valve
Steam valve is located in the special slot on the inner surface of the lid. To see the cleaning order ref to the scheme |A5..

@ CAUTION! Do not twist or stretch sealing insert to avoid its deformation.

To Remove Condensate

Condensate accumulates in the special cavity on the housing around the bowl and flows into a special container in the back
of the appliance.To clean the container rinse it under running water, following above mentioned rules. Remove the remaining
condensate using a kitchen cloth.

To Clean Cooking Chamber
Compliance with the user manual guidelines minimizes the risk of food particles or liquids accumulating inside the cook-
ing chamber. However, if the inside of the chamber gets dirty, clean it to prevent improper operation or malfunction of the
unit.
Before cleaning cooking chamber ensure, that the multicooker is unplugged and has completely cooled down!
Walls of the cooking chamber, surface of the heating disk, and the casing of central thermal sensor (located in the middle of
the heating disk) can be cleaned with a damp (not wet!) sponge or cloth. Remove any traces of soap or detergent if using any
to prevent unwanted odors during cooking.
If there is a foreign object in the cavity around central thermal sensor, carefully remove it using tweezers, trying to avoid
pressing on the casing of the sensor. Clean heating disk with a damp medium-hard sponge or synthetic brush, if necessary.
When the multicooker is used on a regular basis, heating disk may partially or completely change color,which does not indicate
a defect and does not affect proper operation of the unit.

Transportation and Storage
Before repeated operation or storage completely dry all parts of the appliance. Store the assembled appliance in a dry, ven-
tilated place away from heating appliances and direct sunlight.

During transportation and storage, do not expose the device to mechanical stress, that may lead to damage of the device and/
or violation of the package integrity.

Keep the device package away from water and other liquids.

VI. ADDITIONAL ACCESSORIES

Additional accessories for the multicooker and information on the innovations are available through www.redmond.company
and our authorized dealers.

VIl. BEFORE CONTACTING SERVICE CENTER

Problem

Display shows the er-
ror code: E1-E5

Appliance does not
switch on

Dish is taking too long
to cook

Hot steam escapes
from under lid during
cooking

The attempt of syn-
chronization o trans-
ferring the data from
the appliance to the
mobile device failed
(error message will be
displayed).

i

Possible cause

System error, possible control board or heating ele-
ment malfunction

Power cord is not connected to the appliance and/
or socket

Wall socket is not working properly

Power supply failure

Power supply interruption (power supply is unstable/
underrated)

There is a foreign object between the bowl and the
heating element (grain, food particles, debris, etc.)

The bowl is not properly positioned
Heating disk is dirty

The bowl is not properly
positioned

The lid is not closed prop-
erly; foreign object under
lid

Inner lid and cooking
bowl fail to seal her-
metically
Sealing ring is dirty, de-
formed, or damaged in any
way

Bluetooth function on the mobile device is disabled

Ready for Sky app on the mobile device is deacti-
vated

The multicooker and mobile device are far away

from each other or there are strays for the radio
signal.

Solution

Unplug the appliance and let cool down. Close the lid
tightly and plug in the appliance

Ensure that the power cord is connected to the correspond-
ing inlet on the housing of the appliance and to the socket

Connect to a properly working wall socket

Checkthe power supply. If not available, contact local electric-
ity supply company

Ensure that the power supply is stable. If unstable /under-
rated, contact local electricity supply company

Unplug the appliance and let cool down. Remove foreign
object or objects

Properly position the bowl into place
Unplug the appliance and let cool down. Clean heating disk
Properly position the bowl into place
Remove foreign objects (grain, food particles, debris, etc.)

from under the rim, if any. Always close the lid until it clicks
into place

Check the sealing ring. Replace, if necessary

Enable Bluetooth function on the mobile device
Run the Ready for Sky app on the mobile device
Ensure the distance between devices does not exceed 15

metres and there are no strays for transmission of radio
signal.

NOTE! In case any failure occur in the operation of the Ready for Sky app, it is not obligatory to apply to the service centre.
Apply to REDMOND technical support service and obtain the consultation of our specialists on error elimination andyor failure

in Ready for Sky operation. Your comments and suggestions concerning application operation will be taken into account upon
successive update. Contact data of user support service of REDMOND appliances can be found in your country on the website
www.redmond.company. You may also obtain the help, filling the contact form provided on the website.



In case you didn’t manage to eliminate the defects, please, refer to the authorized service centre.

Environmentally friendly disposal (WEEE)

The packaging, user manual and the device itself shall be taken to the applicable collection point for the recycling

of electrical and electronic equipment. Do not throw away the electronic waste to help protect the environment.
|

Old appliances must not be disposed with other household waste but must be collected separately. Municipal

disposal of recyclable wastes is free of charge. The owners of old appliances are required to bring it to a waste
facility centre. With this little extra effort, you can help to ensure that valuable raw materials are recycled and pollutants are
treated as appropriate.

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU — concerning used electrical and electronic
appliances (waste electrical and electronic equipment WEEE).

The guideline determines the framework for the return and recycling of used appliances as applicable throughout the EU.
Bluetooth is the registered trademark of Bluetooth SIG, Inc.

App Store is the service mark of Apple Inc,, registered in the USA and other countries.
Google Play is the registered trademark of Google Inc.




A Avant la premiére utilisation de cet article lisez attentivement son manuel d'utilisation et le conserver pour référence ultérieure.
Lutilisation correcte de [appareil peut prolonger considérablement sa durée de vie.
Consignes de sécurité et les instructions contenues dans ce manuel ne couvrent pas toutes les situations possibles pouvant
survenir pendant le fonctionnement de lappareil. Durant le travail avec Uappareil, Lutilisateur doit étre guidé par le bon
sens, soyez prudent et attentif.

MESURES DE SECURITE

Le fabricant niest pas responsable des dommages causes par non respect des
régles dutilisation du produit.

o Le présent appareil est destiné a une utilisation domestique dans des
appartements, résidences secondaires ou dans d'autres conditions similaires
dans e cadre de lexploitation non industrielle. Lusage de [appareil dune
maniére industrielle ou toute autre utilisation a affectation indéterminée
est considéré comme le manquement aux conditions de son exploitation
en bon ordre. Dans ce cas-la le producteur niest pas tenu responsable en
matiére des conséquences éventuelles.

* Avant de raccorder [appareil au réseau électrique, verifier que a tension
dalimentation indiquee sur (a plaque signalétique de lappareil correspond
bien a celle de votre réseau F voir les caracteristiques techniques ou la
plaque signalétique de Lappareil ).

» Sivous utilisez une rallonge électrique, vérifiez qulle correspond bien a
[a puissance de [appareil, le non respect de cette recommandation peut
provoquer un court-circuit et un risque d'incendie.

o Brancher [appareil uniquement sur des prises de courant avec une mise d
La terre, Cest une exigence obligatoire de protection contre les chocs élec-
triques.En utilisant une rallonge, vérifiez quelle est bien raccordée a la terre.
ATTENTION ! Au cours du fonctionnement de [appareil, la cuve et les
parties métalliques de Lappareil chauffent ! Utiliser des gants de cuisine.
Afin deéviter les brulures par la vapeur, ne vous penchez pas au-dessus

e Lappareil lors de [ouverture du couvercle.

» Débrancher (appareil de [a prise de courant aprés son utilisation, ainsi que
pendant le nettoyage ou le déplacement de (appareil. Débrancher (appareil
avec des mains seches, en le prenant par (a fiche et non par le cordon.

e Ne Fasser pas le cordon au travers dune porte ou prés dune source de

chaleur. Assurerez-vous, que le cordon dalimentation ne soit pas tordu ou
plié g{ quil ne soit pas en contact avec des arétes vives ou des angles de
meuble.
ATTENTION : si le cable dalimentation est endommagé, il [oeut provo-
quer de graves dommages a Lappareil, ainsi qu'un choc électrique. Le
non-respect de ces recommandations, peut conduire a [annulation de
la garantie de [appareil. Un cdble dalimentation endommagé doit étre
remplacé immédiatement par un technicien du service apres vente.

* Ne pas placer [appareil sur une surface molle et instable, ne pas couvrir
[appareil pendant son fonctionnement, cela pourrait provoquer une sur-
chauffe et entrainer des dommages matériels.

* Ne pas utiliser cet appareil en extérieur en raison de humidité, ne pas
introduire de corps étrangers a lintérieur de [appareil, cela peut endom-
mager Lappareil.

» Avant de nettoyer [appareil, assurez-vous qu'il est bien débranché du
secteur. Suivre strictement les instructions de nettoyage du mode demploi.

@ Ne pas immerger [appareil dans leau ou sous un jet deau !

* (et appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus, ainsi que
par des personnes dont les capacités physiques ou mentales sont réduites
ou des personnes sans experience ou sans connaissance, uniquement si
elles ont pu bénéficier dune surveillance ou d'une instruction préalables
concernant utilisation de [appareil. Garder [appareil et son cordon
dalimentation hors de la portee des enfants dgés de moins de 8 ans. I
est nécessaire de surveiller les enfants four sassurer qu'ils ne jouent
[)as avec lappareil ou ses accessoires. Le nettoyage et entretien de
appareil ne doivent pas étre effectués par des enfants sans la surveil-
ance d'un adulte.

* Lemballage ( le film, le polystyréne, etc. ) peut tre dangereux pour les
enfants. Risque détouffement ! Garder-le hors de [ portée des enfants.



o |lestinterdit de réparer ou modifier [a conceﬁtion de [appareil. Toutes les

réparations doivent étre effectuées par un tec

nicien d'un centre de service

autorisé. Une réparation effectuée par une personne non professionnelle
peut provoquer des blessures et des dommages matériels.

@

Caractéristiques

SkyCooker RMC-M92S-E
860-1000 W
220-240V,50/60 Hz

Puissance
Tension

Protection anti-choc électrique
Télécommande.

la technologie Ready for Sky

Support des systémes dexploitation
Capacité de la cuve
Modes de cuisson

1. MULTI COOK

2. OATMEAL (RIZAU LAIT)

3. STEW (BRAISER)

4. FRY (FRIRE)

5. SOUP (SOUPE)

6. STEAM (VAPEUR )
Fonctions
La technologie Ready for Sky ( télécc

7. PASTA( PATES )

8. SLOW COOK ( CUISSON LENTE )
9. BOIL(BOUILLIR )

10. BAKE ( CUISSON )

11, GRAIN ( CEREALES )

12. PILAF ( PAELLA)

ATTENTION ! Il est interdit d utiliser [appareil dans le cas ou il nest
pas en parfait état de fonctionnement.

Revétement de la cuve........antiadhésif céramique ANATO®
Ecran LED
Chauffage 3D oui
Valve vapeur démontable
Couvercle intérieur
Dimensions...
Poids net.

77 x 285 x 240 mm
3,5kg

13. YOGURT/DOUGH ( YAOURT/PATE )
14, PIZZA

15. BREAD ( PAIN )

16. DESSERT ( DESSERT )

17. EXPRESS

oui

Maintien de la température des plats préts ( maintien au chaud )

Désactivation préalable du maintien au chaud

oui,jusqua 12 h
oui

Réchauffage.

oui, jusqua 12 h
oui, jusqu'a 24 h

Départ différé

Composants

Multicuiseur. 1pc
Cuve 1pc
Plateau vapeur. 1pc
Verre mesure 1pc.
Louche. 1pc
Spatule 1pc.

I Le fabricant a le droit de modifier le design, les composants, ainsi que les caractéri

Panier pour friture 1pc.
Guide culinaire 1pc
Porteur de la louch 1pc
Manuel dutilisatios 1pc
Carnet de service 1pc
Cable dalimentation 1pc

iques techniques du produit dans le cadre

damélioration de ses produits sans préavis. Les caractéristiques techniques permettent une erreur de £10%.

Structure du multicuiseur /A1

1. Couvercle du multicuiseur 6. Corps

2. Couvercle intérieur amovible 7. Anse de transport
3. Cuve 8. Réservoir a condensat
4. Bouton douverture du couvercle
5. Panneau de commande a écran  10. Spatule
LED 11. Louche

9. Valve vapeur démontable

12. Verre mesure

13. Plateau vapeur

14. Cable dalimentation
15. Panier pour friture
16. Porteur de la louche

Panneau de commande /A2

1. Reheat/Cancel ( Réchauffer/Annuler ) - activation/désactivation de la fonction de réchauffage, arrét du mode de cuisson,

annulation des réglages faits.

. Time Delay ( Départ différé ) — activation du mode de départ différé, pour activer / désactiver Bluetooth.
. Temperature ( Température ) — sélection de la température.
Hour ( Heures ) — sélection de la valeur des heures en mode de choix du temps de cuisson et départ différé.
. Min (Minutes ) — sélection de la valeur des minutes en mode de choix du temps de cuisson et départ différé.
. EXPRESS ( Rapide ) — lancement du mode EXPRESS.
Menu / Keep Warm ( Choix de programme / Autoréchauffage ) — sélection du mode automatique de cuisson; désacti-
vation préalable du maintien au chaud.

8. Start — activation du mode sélectionné de cuisson.

9. Ecran.
Structure de lécran /A3
. Indicateur de progression du mode automatique EXPRESS.
. Indicateur du mode de cuisson/réchauffage.
. Indicateur des étapes de cuisson.
. Indicateur de la température sélectionnée en mode MULTI COOK.
. Indicateur de la fonction Time Delay.
. Affichage du programme de cuisson.

Affichage du temps.

. Affichage des programmes de cuisson.

Sortez lappareil et ses composants dune boite avec précautions. Enlevez tous les entoilages.
Veuillez garder sur place toutes les étiquettes prémonitoires, indications et plaquette avec le numéro de série, fixée sur le
boitier du produit !
Apres le transport ou le stockage d de basses températures, il faut maintenir Lappareil a la température ambiante pendant
2 heures au minimum avant sa mise en marche.
Placez le multicuiseur sur une surface plane et dure pour que la vapeur chaude sortant de la valve vapeur natteigne le papier
peint, revétements décoratifs, appareils électroniques et dautres articles ou matériaux susceptibles détre affectés par Uhu-
midité et la température élevées.

Avant la cuisson assurez-vous que les éléments extérieurs et intérieurs du multicuiseur nont pas dendommagements, éclats
et autres défauts visibles. Vérifiez qu'il n'y a pas dobjets étrangers entre la cuve et [élément chauffant.
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ATTENTION ! Il est interdit de soulever [appareil avec le bol rempli par la poignée.
ATTENTION! Il est interdit de soulever [appareil par les poignées du bol!
Ne pas allumer Lappareil sans Uintérieur de la cuvette ou de la cuvette vide — en cas de démarrage accidentel du programme de cuisson, cela

entrainera une surchauffe critique de lappareil ou le ésif. Avant de faire frire les produits, versez un peu
d'huile végétale ou de tournesol dans le bol.

[I. MODE D’EMPLOI DU MULTICUISEUR

La technologie Ready for Sky
La technologie Ready for Sky permet de commander votre appareil a distance via votre Smartphone ou tablette a laide de
lapplication du logiciel.
1. Chargez e logiciel App Store ou Google Play ( selon le systeme dexploitation de votre appareil ) sur votre Smartphone
ou votre tablette.
o Pour la version minimum du systéme d'exploitation prise en charge, vérifiez sur le site officiel de la compagnie www.redmond.
company ou dans la description de Lapplication dans les boutiques App Store et Google Play.
2. Exécutez l'application Ready for Sky, créez un compte et suivez les instructions.
3. Activer la fonction Bluetooth sur lappareil. Pour ce faire, appuyez et maintenez enfoncé le bouton Time Delay, le bip
sera fourni, et le bouton indicateur s-allumera. Lappareil doit étre en mode veille ( [écran ne sallume pas ).




A La commande a distance de SkyCooker RMC-M92S-E n'est possible que lorsque la fonction Bluetooth est activée (le bouton

indicateur de retard en mode veille est toujours activé).

4. Appuyez sur le bouton Hour sur le panneau de contrdle du Multicuiseur et le maintenir enfoncé pendant 5 secondes.
Lappareil doit passer en mode veille (écran éteing,

5. Aumoment de la connexion, les symboles D|:| et = q défileront les uns apres les autres sur [écran du multicuiseur. Une
fois la connexion de 'appareil établie, un bip retentit et appareil passe en mode veille.

6. Pour désactiver le multicuiseur dun dispositif mobile, appuyez et maintenez enfoncé le bouton Min jusqu’ au retentis-
sement dun signal sonore, lorsque le multicuiseur est en mode veille.

7. Pour désactiver la fonction Bluetooth, en mode veille de l'appareil appuyez et maintenez enfoncé le bouton Time Delay,
le bouton indicateur séteint.

0 Pour assurer une connexion stable, le mobile ne doit pas se trouver a une distance supérieure a 15 métres de lappareil.

Commande de lappareil via le réseau sans fil. La notice d'installation de application R4S Gateway est accessible avec le lien:
www.readyforsky.com/r4sgateway

La mémoire non volatile
REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E a une mémoire non volatile. En cas de panne de courant pendant le fonctionnement du
programme de cuisson, les paramétres sont stockés dans la mémoire de lappareil. Lorsque le courant est rétabli, [écran
restera allumé jusqu'a ce que lalimentation est coupée.
Sila différence de température dans la cuve est inférieure a 5°C lorsque [appareil est éteint et Lappareil continuera de fonctionner.
Sila différence de température est supérieure a 5°C, le programme sera mis en pause - Uindicateur de [heure et du programme
en cours clignote sur Laffichage. Il n'y a pas de compte a rebours du temps de cuisson. En méme temps, un bip retentira une
fois par minute pendant une demi-heure.
Pour poursuivre la cuisson, appuyez et maintenez enfoncé le bouton Start. Lindicateur de temps de cuisson sera activé en
continu. Le compte a rebours va continuer.
Si la cuisson ne se poursuit pas pendant 30 minutes, lappareil passera en mode veille. Appuyez et maintenez enfoncé le
bouton Reheat/Cancel pour empécher lindicateur de cuisson de clignoter.
Si Lalimentation est coupée pendant Lopération de temporisation, écran reste allumé lorsque lalimentation est mise en
marche jusqu’a ce que l'indicateur de fonction de temporisation clignote, le programme de cuisson continue de fonctionner.
Pour interrompre le délai, Appuyez et maintenez enfoncé le bouton Reheat/Cancel.

Réglage du temps de cuisson

Dans le multicuiseur vous pouvez vous-méme regler le temps de cuisson pour chaque programme, a lexéption du programme
EXPRESS. La modification et l‘affichage du temps programmé dépend du programme de cuisson sélectionnée.

Lorsque vous sélectionnez un programme de cuisson, le voyant du temps commence a clignoter. Pour augmenter la valeur
des heures, appuyez sur le bouton Hour, la valeur des minutes - sur le bouton Min. Pour faire défiler rapidement les valeurs,
appuyez et maintenez le bouton correspondant

Dans certains programmes automatiques, le compte a rebours du temps de cuisson ne commence qu'aprés lobtention par
Lappareil de la température de fonctionnement prévue. Par exemple, si vous versez de 'eau froide et programmez le temps de
5 minutes en mode STEAM, le départ du programme de cuisson et du compte a rebours de la durée de cuisson ne commence-
ra quaprés que leau soit en ébullition avec une forte vapeur dans la cuve.

Dans le programme PASTA le compte a rebours du temps de cuisson commence aprés [bullition de leau et en appuyant une
deuxiéme fois sur le bouton Start.

Fonction Départ différé

Cette fonction permet de programmer Uintervalle de temps aprés Uexpiration duquel le plat doit étre prét (compte tenu de
la durée du mode de cuisson). IL est possible de sélectionner le temps dans la plage de 10 minutes a 24 heures avec l'intervalle
de 10 minutes. IL faut tenir compte que le temps de delai doit étre supérieur au temps réglé de cuisson, sinon le mode sengage
immédiatement aprés lappui sur Start.

Pour régler le temps du départ différé aprés la sélection du programme de cuisson, appuyez sur le bouton Time Delay.Pour
augmenter les heures, appuyez sur le bouton Hour, des minutes - sur le bouton Min. Pour faire défiler rapidement les valeurs,
appuyez et maintenez le bouton correspondant

La fonction de Départ différé nest pas disponible dans les modes suivants : FRY, PASTA, EXPRESS.

Il est déconseillé d utiliser le mode Départ différé, si la recette contient des produits périssables (oeufs, lait frais, viande, fromage
etc)

Mode de Maintien au chaud des plats cuisinés (autorechauffage)

Cette fonction se met en route automatiquement, une fois que le mode du Temps de cuisson est terminé, peut maintenir au
chaud le plat pendant 12 heures avec la température entre 70-75°C. Lorsque lautoréchauffage est activé, le voyant du
bouton Reheat/Cancel est allumé, le compte a rebours dans ce mode apparait sur [écran.

I est possible de désactiver lautoréchauffage, en appuyant sur le bouton Reheat/Cancelet en maintenant jusqu’ au retentis-
sement dun signal sonore.

La fonction d'autoréchauffage n'est pas disponible lorsque vous utilisez les programmes PASTA, YOGURT/DOUGH et
EXPRESS.
Lorsque la température de cuisson dans le programme MULTI COOK est inférieure a 80°C, la fonction de lautoréchauffage
sera désactivée par défaut. Pour réactiver autoréchauffage, appuyez sur le bouton Menu / Keep Warm et le maintenir jusqu‘au
redémarrage du programme.

Désactivation préalable du maintien au chaud

Le maintien au chaud apres l'achévement du mode de cuisson n'est pas toujours désirable. Dans cette perspective le multi-
cuiseur prévoit la possibilité d'arrét préalable de cette fonction au cours du lancement ou déroulement du mode principal de
cuisson. Pour ce faire lors du lancement ou déroulement du mode appuyez et retenez Menu / Keep Warm jusqu'a Lextinction
de lindicateur du bouton Reheat/Cancel. Afin de réactiver le maintien au chaud appuyez Menu / Keep Warm encore une fois
(Vindicateur du bouton Reheat/Cancel sallume).

Fonction de réchauffage des plats
Le multicuiseur peut étre utilisé pour réchauffer les plats froids. Pour cela:
1. Mettez les produits dans la cuve, l'installez dans le corps du multicuiseur.
2. Fermez la cuve, branchez lalimentation électrique.
3. Appuyez et retenez pour quelques secondes le bouton Reheat/Cancel jusqu'au signal sonore. L'indicateur correspondant
sur lécran et l'indicateur du bouton sallument. La minuterie commence le compte du temps de réchauffage.
Le multicuiseur réchauffe le plat jusqu'a 70-75°C et le maintient au chaud pendant 12 heures. Si nécessaire le réchauffage
peut étre arrété, pour cela appuyez et retenez pour quelques secondes le bouton Reheat/Cancel, jusqu'a lextinction des in-
dicateurs correspondants de Lécran et du bouton.
Malgré la possibilité de maintenir le plat au chaud pendant 12 heures, il n'est pas conseillé de laisser le plat chauffé pour plus
de deux ou trois heures parce que parfois cela provoque le changement du godt.

Ordre dutilisation des modes automatiques

A IMPORTANT ! En utilisant le dispositif d'ébullition de leau (par exemple, lorsque les produits bouillants), ne pas régler la

température de cuisson au-dessus de 100°C. Il peut en résulter une surchauffe et une défaillance du dispositif. Pour la méme
raison, il est INTERDIT d'utiliser des programmes BAKE, FRY, BREAD pour faire bouillir de leau.

1. Préparer les ingrédients nécessaires.

2. Mettre les ingrédients dans la cuve du Multicuiseur selon le programme de cuisson, mettre la cuve a lintérieur du
Multicuiseur. Assurez-vous que tous les ingrédients,y compris des liquides, ne dépassent pas le niveau maximum indi-
qué a lintérieur de la cuve. Assurez-vous que la cuve est installée correctement en contacte avec [élément chauffant.

3. Fermer le couvercle du Multicuiseur jusqu'a lenclenchement. Brancher le Multicuiseur sur le secteur.

o ATTENTION ! Sivous cuisinez a haute température en utilisant une grande quantité d'huile végétale, laissez toujours le couvercle

de lappareil ouvert.
4. Enappuyant Menu / Keep Warm choisissez le mode requis de caisson (écran affiche lindicateur correspondant).

o Pour démarrer le programme EXPRESS en mode veille, appuyez et maintenez enfoncé le bouton EXPRESS jusqusa ce que

sallume l'affichage EXPRESS sur [écran. Lors du fonctionnement de ce programme, le compte a rebours ne sera pas affiché.
5. Dans le programme MULTI COOK est prévu la possibilité de réglage de la température de cuisson avant le démarrage
du programme (la température par défaut est de 100°C). Sélectionnez la valeur désirée en appuyant sur le bouton
Température .
6. Si le temps de cuisson par défaut ne vous convient pas, vous pouvez modifier cette valeur.



7. Silest nécessaire régler le temps du départ différé. wg =
8. Pour lancer le mode appuyez et retenez pour quelques seconds Start, jusqu'a lallumage des indicateurs des boutons £25 B d d é E_:
Start et Reh_e‘at/Canc'eL Selon le programme de cuisson choisi, le compte a rebours commencera immédi ou Prog Conseils dutilisation '?__,E% égi oum /"",;f'p speede s ] 3
apreés [ébullition de leau dans la cuve. 55:,, #.5-3 réglage 5 =
o Lorsque vous utilisez le programme PASTA vous serez avertis par un signal sonore de [ébullition et vous pourrez verser les a7 = a
produits. Le compte a rebours de cuisson démarrera aprés avoir appuyé de nouveau sur le bouton Start. YOGURT/ ) ) )
9. Sinécessaire il est possible de désactiver préalablement la function de maintien au chaud automatique. Pour cela appuyez DOUGH Préparation du yaourt 8h  10min-12h/10min 24
et retenez Menu / Keep Warm jusqu'a extinction de lindicateur du bouton Reheat/Cancel. Lappui réitéré sur Menu / o - " " §
Keep Warm réactive cette fonction PIZZA Préparation de la pizza 25min | 10min-1h/5min | 24 4
10. Le signal sonore vous avertit de lachévement du mode de cuisson. Ensuite en fonction du mode sélectionné ou des Préparation du pain a la farine de seigle ou de blé (y .
réglages actuels le multicuiseur passe en mode de maintien au chaud ( U'indicateur du bouton Reheat/Cancel est al- BREAD compris le repos des patons) 3h Lh-6h/10min 2 3
lumé ) ou en mode d'attente ( l'indicateur du bouton Start clignote ). o - . T . . .
DESSERT Préparation de divers desserts aux fruits et baies frais 20 min 5min-2h/5min 24 12

Pour annuler le programme sélectionné, interrompre la cuisson ou [‘autoréchauffage, appuyez et maintenez le bouton Reheat/
Cancel pendant quelques seconds.

Pour obtenir le résultat excellant nous vous propos ons d'utiliser le quide culinaire d recettes ci-joint qui a été créé spécialement
pour ce multicuiseur REDMOND RMC-M92S-E. EXPRESS Cuisson rapide du riz, bouillies libres a leau

@ Si a votre avis vous n‘obtenez pas de résultat désiré en modes automatiqus pré-réglés, utiliser le mode universel MULTI COOK
& avecla plage élargie des réglages manues qui vous offre un vaste champ pour vos expériments culinaires.

Tableau récapitulatif du programme de cuisson (réglage d'usine)

Sivous utilisez le programme MULTI COOK pour faire bouillir leau (par exemple, lors de la cuisson des produits), il est inter-dit
de régler la température de cuisson au-dessus de 100°C.

R =
ég § 2i g3
. L ESs Plage du temps de. £ = - -
Programme Conseils dutilisation :%g E5S cmsmm/premed 3 Eg [1l. POSSIBILITES COMPLEMENTAIRES
£E8 23 9 §- k- « Repos des patons
SF « Fondue
Cuisson de divers plats avec loption de réglage de la o Friture
tem- pérature et de la durée de cuisson. La plage du ré- . 5min-1h/1min « Préparation de la faisselle et fromage blanc
MULTI CO0K glage manuel de la température est: 35-170°C avec 30 min 1h-12h/5min u)u « Préparation du halva
lintervalle de 1°C « Pasteurisation de produits liquides
) i, ) . 5 min -1 h 30 min/ « Réchauffage des plats pour bébé
OATMEAL | Cuisson de (a bouillie au lait 10 min 1 min u 0 @ Les recettes indiquées dans la rubrique des plats peuvent étre trouver dans le livre des recettes ou sur le site Web www.redmond.
Cuisson de la viande, poisson, légumes, garnitures et plats o company
STEW comploes »poisson, egumes, g P 1h | 10min-12h/Smin | 24 12
: : [V. CONSEILS DE CUISSON
FRY Viande, poisson, légumes, plats complexes grillés 15 min 5 min - 1h 30 min/ 1 < - -
g g g 1min Erreurs effectuées lors de la cuisson et leurs solutions
Soup Bouillons,soupes (crémes, soupes aux légumes et froides) 1h 10min-8h/Smin | 24 | 12 E;ncsaluessetsasll;aslﬁi&ristelr;tuérss csi(;?:t?;?\lis sont récapitulées les erreurs courantes commises lors de la cuisson en multicuiseurs,
STEAM Viande, poisson, légumes et autres aliments a la vapeur | v/ 20 min Smin-2h/5min | 24 | 12 PLAT N'EST PAS CUIT A LA FIN DE LA CUISSON
PASTA Cuisson de_mus types de pates; sausissons, raviolis et v 8 min 2min-1h/1min Causes possibles Solutions
autres semi-produits
N : p ; . . Ne pas ouvrir le couvercle du multicuiseur pendant la cuisson, sans néces-
Cuisson du lactoline, confit, jarret, viande et poisson en . . ) . 3
SLOW COOK gelée } P 5h 30min-12h/10min | 24 | 12 \e/::;‘:r::r;lébelﬁ:;:”énr:rttf;g:ﬁii::.é ;mausvaesrii sité. Fermer le couvercle jusqua lenclenchement. Assurez-vous que rien
o s P nempéche la fermeture du couvercle et que le joint détanchéité a lintérieur
BOIL Cuisson des légumes frais et secs 40min | 10min-12h/5min | 24 | 12 elevée du couvercle nest pas déformé
BAKE flcssunl ?esiﬁatgs, dacquoises, gratins, gateaux de pate 1h 10min-8h/5min | 24 4 Installer la cuve correctement dans le corps de appareil. Sassurer, que la
€ .ee etieuttietee - - — La cuve et [élément chauffant ne sont pas bien en contact, | cuve est en contact avec [élément chauffant. Assurez-vous qu'il n'y a aucun
GRAIN (_UISSUP 995 gruaux et ganitures. Cuisson des bouillies 35 min Smin-4h/5Smin | 24 | 12 donc la température de cuisson n'est pas assez élevée objet étranger a l'ir)térieur dutcorps du multicuiseur. Vérifier que élément
libres a leau chauffant reste toujours parfaitement propre
PILAF Cuisson du pilaf aux gamitures diverses (avec de la viande, 1h 10 min -1h 30 min/ [YREEY

du poisson, de la volaille, aux égumes) 10 min
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Causes possibles

Solutions

(mauvais calcul ).

multicuiseur

Mauvais choix des ingrédients. Les ingrédients ne corres-
pondent pas au mode ou programme de cuisson sélec-
tionné. Les ingrédients sont coupés trop gros ou les pro-
portions d'ingrédients ne sont pas respectées.

Vous avez sélectionné un temps de cuisson incorrecte

La recette choisie ne convient pas pour la cuisson dans ce

1L est conseillé dutiliser les recettes déja testées ( adaptées au modele de
lappareil ).

La sélection des ingrédients, la fagon de les couper, les proportions, la sé-
lection du programme et du temps de cuisson doit correspondre a la recette
choisie

Lors de la cuisson vapeur : il 'y a pas assez deau dans la
cuve pour assurer une densité de vapeur suffisante

Verser le volume deau nécessaire dans la cuve selon la recette. En cas de
doute, vérifier le niveau deau pendant la cuisson

dans la cuve

Vous avez versé trop dohuile

Pour une friture normale, une mince couche d'huile au fond de la cuve est
suffisante. Suivre les prescriptions de la recette correspondante pour la friture.

Lors de la friture

Excés d'humidité dans a cuve

Ne pas fermer le couvercle du multicuiseur lors de la friture, si ce nest pas
indiqué dans la recette.
Décongeler les aliments surgelés et les égoutter avant la friture

des aliments a haute acidité

Lors de la cuisson: le bouillon sévapore lors de la cuisson

Certains produits nécessitent un traitement spécial avant la cuisson: ringage,
tamisage, etc. Suivre les recommandations de la recette choisie

Pendant la cuisson

En cours détuvage, la pate colle
a lintérieur du couvercle et
bouche la soupape vapeur

Diminuer la quantité de pate dans la cuve

( pate mal cuite )

lacuve

Vous avez mis trop de pate dans

Retirer la péte de la cuve, la retourner, puis la replacer dans la cuve pour la
cuisson. La prochaine fois, mettre moins de pate dans la cuve

ALIMENT TROP CUIT

Vous vous étes trompés sur le choix des
produits ou sur le temps de cuisson
(calcul ). Ingrédients trop petits

ILest conseillé d'utiliser les recettes déja testées ( adaptées au modéle de Lappareil ).
La sélection des ingrédients, la fagon de les couper, les proportions, la sélection du programme
et du temps de cuisson doit correspondre a la recette choisie

Aprés la cuisson le plat est resté trop
longtemps en mode autoréchauffage

Lutilisation prolongée de la fonction autoréchauffage est déconseillée. Si dans votre modéle
de multicuiseur est prévue la désactivation de cette fonction, il est conseillé de Lutiliser

DEBORDEMENT ET BOUILLONNEMENT DURANT LA CUISSON

Débordement du lait durant la cuisson de la
bouillie au lait

La qualité et les propriétés du lait peuvent dépendre de lendroit et des conditions de sa
production. Nous recommandons Lutilisation de lait UHT avec une teneur en matiére grasse
jusqu'a 2,5%. Si nécessaire, vous pouvez diluer e lait avec un peu deau potable

Les ingrédients avant la cuisson nétaient pas
préparés ou mal préparés ( mal lavés, etc.).
Les proportions des ingrédients ne sont pas
respectées ou ce ne sont pas les bons pro-
duits sélectionnés

ILest conseillé dutiliser les recettes déja testées ( adaptées au modéle de Lappareil ).

La sélection des ingrédients, la fagon de les couper, les proportions, la sélection du pro-
gramme et du temps de cuisson doit correspondre a la recette choisie.

Bien rincer jusqua lobtention dune eau claire : les céréales, la viande, le poisson et les
fruits de mer

PLATS BRULES

La cuve était mal nettoyée aprés la cuisson précédente

Vous avez sélectionné un temps de cuisson trop long.

Réduire le temps de cuisson ou suivre la recette, adaptée pour ce modele
dappareil

Lors de la friture: vous avez oublié de verser de huile
dans la cuve, vous n'avez pas remué ou remué les ali-
ments trop tard

Lors de La friture, verser dans a cuve un peu d'huile végétale pour recouvrir le
fond de la cuve.

Pour une cuisson uniforme des aliments, il est conseillé de remuer ou retourner
dans la cuve les aliments de temps en temps

Lors du mijotage : peu de liquide dans la cuve

Ajouter le liquide dans la cuve. Ne pas ouvrir le couvercle du multicuiseur
pendant la cuisson, sans nécessité

Lors de la cuisson : trop peu de liquide dans la cuve
(les proportions des ingrédients ne sont pas respectées )

Respecter les proportions entre les liquides et les ingrédients solides

Lors de la cuisson: vous n‘avez pas graissé 'intérieur de
la cuve avant la cuisson

Avant de mettre la péte, graisser le fond et les c6tés de la cuve avec de [huile
ou du beurre ( ne pas verser ['huile dans la cuve )

LALIMENT A PERDU SA FORME

Vous avez remué trop souvent les aliments de la cuve

Lors d'une friture normale, remuer le plat toutes les 5 @ 7 minutes

Vous avez programmé un temps de cuisson trop long

Réduire le temps de cuisson ou suivre la recette, adaptée pour ce modéle
dappareil

PAIN ET GATEAU HUMIDES

Les ingrédients utilisés sont inappropriés, ce qui
donne un surplus d'humidité ( légumes ou fruits
juteux, baies congelées, creme fraiche etc. )

Choisissez les ingrédients selon la recette. Essayer de ne pas choisir des produits qui
contiennent trop d'humidité ou de les utiliser si possible en petites quantités

Vous avez laissé le produit fini dans le multicui-
seur fermé

Enlever le produit fini du multicuiseur immédiatement a a fin de la cuisson. Si néces-
saire, vous pouvez laisser le produit un court instant dans le multicuiseur avec lauto-
réchauffage

LA PATE N'EST PAS LEVEE DANS LE FOUR

Les ceufs et le sucre ont été mal mélangés

La pate est restée reposer trop longtemps

1L est conseillé dutiliser les recettes déja
testées (adaptées au modele de lappareil ).

La farine n'a pas été tamisée ou vous avez mal pétri la pate

La sélection des ingrédients, la fagon de les
couper, les proportions, a sélection du pro-

Mauvais choix des ingrédients

gramme et du temps de cuisson doit corres-

La recette ne convient pas pour la cuisson avec ce modele de multicuiseur

pondre a la recette choisie

0 Dans le cas de manque du liquide dans la cuve, certains modéles de multicuseurs REDMOND prévoient le systéme de protection
de Lappareil contre la surchauffe pour les programmes STEW et SOUP. Dans ce cas le programme de cuisson sarréte et le
multicuiseur passe au régime du maintien au chaud automatique.

Temps recommandé de cuisson a vapeur pour des produits divers
(Pour 500g de produit avec un volume deau de 600 a1000 ml)

Avant la cuisson,assurez-vous que la cuve est bien nettoyée et que le
nest pas endommagé

recommandations de la recette

Le volume de produit dans la cuve est inférieur aux

ILest conseillé dutiliser la recette déja testée ( adaptée au modéle de lappareil )

Aliment Dlslie b Aliment Durée de cuisson, min
Filet de porc/beeuf ( en dés de 1,5-2 cm) 20/30 Manty/khinkal 20
Filet dagneau ( en dés de 1,5-2 cm ) 30 Pommes de terre ( coupées en 4 ) 20
Filet de poulet ( en dés de 1,5-2 cm) 15 Carottes (en dés de 1,5-2 cm) 30




Aliment Durée fneiﬁuisson, Aliment Durée de cuisson, min
Boulettes de viande / steak haché 15/20 Betteraves ( coupées en 4 ) 80
Poisson ( filet ) 10 Légumes ( surgelés ) 15
Cocktail de fruits de mer ( congelé ) 5 CEuf 10

0 Il faut tenir compte que les recommandations ci-dessus sont générales. Le temps réel peut etre différent des indices recom-
mandés ce qui dépend de la qualité du produit quelconque, ainsi que de vos préférences gustatives.

Recommandations pour Lutilisation de la température en mode MULTI COOK

Ten;gre;,ri:lel’lget de  Recommandation (voir aussi le guide culinaire) Ten;ep'e;riggecde Recommandation (voir aussi le guide culinaire)

35 Repos des patons, préparation du vinaigre 105 Préparation de la viande en gelée

40 Préparation du yaourt 110 Stérilisation

45 Préparation du levain 115 Préparation du sirop de sucre

50 Fermentation 120 Jarret braisé ou bouilli

55 Préparation du fondant 125 Viande cuite

60 Préparation du thé vert, aliments pour bébés 130 Préparation du gratin

65 Cuisson de la viande dans lemballage sous vide 135 Rissolage

70 Préparation du punch 140 Boucanage

75 Pasteurisation, préparation du thé blanc 145 ;g;]stséuen du poisson aux légumes en feulle ar-
80 Préparation du vin chaud 150 Cuisson de la viande en feuille argentée
85 z;?g:r::ﬂ?]: l(l igliefTZiS;%i ou autres plats qui 155 Préparation des plats a pate levée

90 Préparation du thé rouge 160 Volaille grillée

95 Cuisson de la bouillie au lait 165 Cuisson des steaks

100 Préparation des méringues, confitures 170 Friture (frites, nuggets et etc)

V. ENTRETIEN DE LAPPAREIL

Recommandations et Régles générales

 Avant dutiliser lappareil pour la premiére fois, pour enlever les odeurs du Multicuiseur, il est recommandé de cuire en
mode STEAM durant 15 minutes un demi-citron.

« Ne laisser pas la cuve remplie de nourriture ou deau dans le Multicuiseur fermé plus de 24 heures. La cuve avec les
produits préparés doit étre stockée au réfrigérateur et au besoin, réchauffer la nourriture dans le Multicuiseur, en mode
de réchauffage.

« Sivous nutilisez pas le Multicuiseur durant une longue période de temps, débranchez la prise de courant. Lunité principale

du Multicuiseur,ainsi que le disque chauffant, la cuve, le couvercle intérieur et la soupape vapeur doivent étre propres et secs.

Avant de nettoyer lappareil, sassurer qu'il est débranché de balimentation et qu'il est complétement refroidi. Pour le
nettoyage, utiliser un chiffon doux avec un liquide de lavage vaisselle.
Lors du nettoyage de [appareil, n'utilisez pas de chiffon rugueux ou des éponges grattantes et des pdtes abrasives, ne pas
utiliser de produits chimiques agressifs ou autres substances non recommandeés pour une utilisation avec des éléments en
contact avec les aliments.
Ne jamais immerger le corps de lappareil dans leau ou le mettre sous [eau courante !
Soyez prudent lorsque vous nettoyez les piéces en caoutchouc du Multicuiseur. Leur endommagements ou déformation
peuvent entrainer un dysfonctionnement de lappareil.
Le corps du Multicuiseur peut étre nettoyé au fur et a mesure de son utilisation. La cuve, le couvercle et la soupape de
vapeur amovible doivent étre nettoyés aprés chaque utilisation. Leau de condensation produite lors de la cuisson en
Multicuiseur doit étre retirée de lappareil aprés chaque utilisation. La surface interne du corps du Multicuiseur doit étre
nettoyée si nécessaire.
Nettoyage du corps du Multicuiseur
Nettoyer le corps du Multicuiseur avec une éponge ou un chiffon doux et humide. L est possible dutiliser un détergent doux. Pour
éviter les taches deau et de stries sur le corps du Multicuiseur nous vous recommandons dessuyer la surface avec un chiffon sec.

Nettoyage de la cuve

Vous pouvez nettoyer la cuve manuellement, a L'aide d'une éponge douce et de liquide vaisselle ou dans le lave-vaisselle
( conformément aux recommandations du fabricant ). Si la cuve est trés sale, verser dans la cuve de leau tiéde et laisser
tremper pendant un certain temps, puis nettoyer. Essuyer complétement lextérieur de la cuve avant de linstaller dans le
corps du Multicuiseur.

Lutilisation réguliére de la cuve peut provoquer un changement de couleur total ou partiel de son revétement intérieur, ce
nest pas un défaut de la cuve et cela ne géne pas le bon fonctionnement du Multicuiseur.

Nettoyage du couvercle intérieur en aluminium

Ordre de démontage et de remontage du couvercle en aluminium, voir le schéma A%

Pour le nettoyage du couvercle principal et du couvercle intérieur amovible, utilisez un torchon de cuisine ou une éponge
humide. Avant le montage du couvercle intérieur, essuyez les deux couvercles jusqu'a ce qu'ils soient parfaitement secs.

Nettoyage de la soupape de vapeur amovible

La soupape vapeur est installée dans un logement spécial  lintérieur du couvercle. Ordre de nettoyage, voir le schéma AS..
@ ATTENTION ! Afin d'éviter toute déformation du joint en caoutchouc, ne pas forcer lors du retrait, nettoyer le joint.

Enlévement des condensats

Dans ce modele, le condensat est recueilli dans des cavités spéciales sur le corps de lappareil autour de la cuve et sécoule

dans un réservoir spécial a Larriére de Lappareil. Pour nettoyer le container, lavez-le sous le jet deau selon les régles citées

ci-dessus. Vous pouvez évacuer les condensats restants dans la cavité de la cuve a laide d'un torchon de cuisine.

Nettoyage de la chambre de cuisson

En stricte conformité avec les instructions du manuel, la probabilité de liquide, de particules d'aliments ou de débris a l'inté-

rieur de Lunité du corps de Lappareil est minime.

Si une pollution significative sest produite, vous devez nettoyer la surface de appareil, afin déviter un mauvais fonctionne-

ment ou une détérioration de 'appareil.

O B .

Avant de nettoyer le corps du Multicuiseur, assurez-vous que lappareil est débranché et complétement refroidi !
Les parois latérales intérieures du corps de lappareil, la surface du disque chauffant et la sonde de température du chauffage
( située au milieu du dispositif de chauffage ) se nettoient avec un chiffon humide ( ne pas mouiller ! ) avec une éponge ou un
chiffon. Si vous utilisez un détergent, vous devez rincez soigneusement, pour éviter les odeurs indésirables lors de la cuisson.
En cas d'introduction de corps étrangers dans le trou autour de la sonde du thermostat, enlevez-les soigneusement avec des
pincettes, sans exercer de pression sur le boitier du capteur.
Si la surface du disque de chauffage est sale, vous pouvez utiliser une éponge humide ou une brosse de dureté moyenne ou
synthétique.
ﬂ Une utilisation réguliére au fil du temps de lappareil peut provoquer un changement total ou partiel de la couleur de Lappareil.
Ce n'est pas un défaut et cela ne géne pas le bon fonctionnement du Multicuiseur.
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Transport et Entreposage

Avant le foncti

répété ou lentrep

ge sécher c

toutes les parties de Lappareil. Entreposer appareil

assemblé dans un endroit sec et ventilé, loin des appareils de chauffage et de la lumiére directe du soleil.

Pendant le transport et lentreposage, n'exposez pas lappareil a des contraintes mécaniques qui pourraient endommager
lappareil ou porter atteinte a Uintégrité du colis.

Garder lemballage du dispositif loin de leau et d'autres liquides.

VI. ACCESSOIRES SUPPLEMENTAIRES

Vous pouvez acheter des accessoires supplémentaires pour le Multicuiseur et découvrir de nouveaux produits REDMOND sur
le site : www.redmond.company ou dans les magasins de distributeurs officiels.

VII. AVANT DE VOUS RENDRE AU CENTRE DE SERVICE

Défaut

Raisons éventuelles

Reméde

Lécran de visualisation
affiche une erreur : E1 -

Erreur de systéme, panne éventuelle de la
plaque de commande ou du conducteur chauf-
fant

Débranchez lappareil du réseau électrique, Laissez-le se re-
froidir. Fermez le couvercle dune maniére dense, branchez
lappareil au réseau électrique de nouveau

Lappareil ne se branche
plus

Fil dalimentation électrique nest pas branché
a lappareil et/ou nest pas connecté avec la
prise électrique

Verifiezsi le fil électrique est branché au connecteur approprié
de Lappareil et il est connecté avec une prise

Prise électrique est défail

Connectez lappareil a une prise en bon état

Pas de courant dans le réseau électrique

Veérifiez la tension au réseau électrique. Dans le cas d'absence
de la tension adressez-vous a lorganisme desservant votre
immeuble

Le plat se prépare trop
longtemps

Interruptions dans lalimentation du réseau
électrique ( niveau de tension nest pas stable
ou inférieur a la norme )

Veérifiez la stabilité de la tension du courant au réseau élec-
trique. En cas ou la tension est instable ou inférieure a la
norme

Entre [a cuve et le conducteur chauffantilya
unobjet ou des particules étrangéres ( ordures,
gruau, morceaux de nourriture )

Déconnectez l'appareil du réseau électrique, laissez-le se
refroidir. Sortez un objet ou des particules étrangéres

Cuve est posée inégalement dans le boitier
du multicuiseur

Posez la cuve dune maniére réguliére, sans écarts

Conducteur chauffant st trés sale

Déconnectez L'appareil du réseau électrique, laissez-le se
refroidir. Nettoyez le disque chauffant

Pendant la cuisson la
vapeur sort par-dessus le
couvercle

Cuve est posée inéga-
lement dans le boitier
du multicuiseur

Posez la cuve d'une maniére réguliére, sans écarts

Le couvercle est fermé
d'une maniére non
compacte /un objet
étranger se trouve sous
le couvercle

Etanchéité de la
jonction de la cuve
et du couvercle in-
terne du multicui-
seur est dérangée

Veérifiez s'il n'y a pas dobjets étrangers ( ordures, gruau, mor-
ceaux de nourriture ) entre le couvercle et le boitier de lap-
pareil,sortez-les. Fermez toujours le couvercle du multicuiseur
jusquiau clic

Elastique de joint du
couvercle interne est
trés sale, déformée ou
détériorée

Veérifiez [état de [élastique de joint sur le couvercle interne
de Lappareil. IL est possible qu'il faudrait la remplacer

Défaut Raisons éventuelles Reméde

La tentative de synchro- La fongtlpn Bluetooth de 'appareil mobile est

i .| désactivée
nisation ou de transmis-
sion des données de
l'appareil vers lapplica-
tion mobile a échouée
(Uinformation sur Lerreur

apparait sur [écran)

Activer la fonction Bluetooth de 'appareil mobile

Lannexe Ready for Sky sur lappareil mobile

st pas activée Ouvrir lapplication Ready for Sky sur lappareil mobile

Le Multicuiseur et le dispositif mobil se
trouvent trop loin Lun de lautre ou le signal
radio rencontre un obstacle.

Assurez-vous que (a distance entre les dispositifs ne dépasse
pas 15 métres ou qu'ils n'ya pas dobstacle pour la réception
de signal radio.

ATTENTION ! En cas de probléme de fonctionnement de [‘annexe Ready for Sky, il n'est pas nécessaire de sadresser au service
apres vente. Contactez le support technique REDMOND et obtenez des conseils de nos experts pour résoudre les problémes
et / ou une interruption de fonctionnement de l‘annexe Ready for Sky. Vos suggestions et vos commentaires sur [application
seront pris en compte dans la prochaine mise a jour. Trouvez les coordonnées des services clientéle de votre pays, pour les
produits REDMOND sur le site www.redmond.company. Vous pouvez également obtenir de Laide en remplissant le formulaire
de ce site Web.

Si le probléme persiste, contactez un centre de service agree.

Par respect pour 'environnement ( recyclage des déchets d'équipements électriques et électroniques )
Lélimination des emballages, du manuel d'utilisateur, ainsi que lappareil doit seffectuer conformément au pro-
gramme de recyclage des déchets. Montrer votre engagement envers lenvironnement : ne pas jeter ces produits
avec les ordures ménageres.
s jeter de (vieux ) appareils avec d'autres déchets ménagers, ils doivent étre jetés séparément. Les proprié-
taires d'anciens appareils doivent les déposer dans un centre de tri ou des organisations concernées par le recyclage. Vous
participez ainsi au programme transformation des matiéres premiéres, ainsi qu‘au recyclage des polluants.
Létiquetage de cet appareil est conforme a la directive européenne 2012/19/UE relative aux déchets déquipements électriques
et électroniques (DEEE).
La directive détermine les conditions de retour et de recyclage des appareils usagés, qui sont applicables a lensemble de
['Union européenne.

Bluetooth est une marque déposée de Bluetooth SIG, Inc.
App Store est une marque dApple Inc., déposée aux Etats-Unis et autres pays.
Google Play est une marque déposée de Google Inc.




L e 3 e vemendun o ceces i sne Loersase et e Vlerlegen Sie das Stromkabel nicht in Tur6ffnungen oder neben Wrme-
Die Sicherheitsmatnahmen und Anweisungen in diesem Handbuch decken nicht alle mdglichen Situationen ab, die wﬁhrﬁnd qu e I_le n. Beachte n S | e, da SS das Stro m ka be l S| Ch ni Cht Ve r’W| n d et u nd

der Anwendung des Geréts auftreten kdnnen. Wenn das Gerit ang; det wird sollte der A der vom g

Menschenverstand geleitet werden und vorsichtig und aufmerksam handeln. Uberneigt, nicht mit scharfen Gegenstanden, Ecken und Mdbelkanten in

SICHERHEITSMASSNAHMEN Berdung kommt,
' Der Hersteller trigt keine Haftung fir Schden, e durch Nichtbeachtung Gy VERCESSEN SIE NICHT: Zufilige Beschadigungen des Stromkabels

: : : : - : kannen zu Schiden, die den Gewdbhrleistungsbedingungen nicht ent-
%%rrggc#erheltsvorschnften und Betriebsanleitung des Gerates verursacht sprechen sowie zu einem Stromschlag filven. Das beschdigte Strom-

* Dieses elektrisches Gerdt ist fiir Gebrauch im Haushalt bestimmtundkann IS«tJbue[ ngqssdsogrt._/gv > ﬁiwc?zgntrum_aﬁsgeovt\;ecfiFerl]twgrgeg. enSi
inWohnungen, Ferienhdusern, oder in ahnlichen Bedingungen der nicht-ge- ELEN JIE a5 LEral nICHL auf eInet WEIChen VBETMiacre ab, DECECKEN e

: : : es nicht wahrend seines Betriebs, dies kann zur Uberhitzung und Bescha-
werblichen .Anwendung benutzt werden. Gewerbliche oder jede andere_ digung sowie 20 Fehlfunktionen des Gerdtes firen.
unsachgemaﬁeAnwen.ungderElnpchtunElglltalszwgckW|dr|geBenut o Das Gerdt ncht im Fre den ~ Endringen der Feuchtiakeit i

2ung des Produktes. In diesem Fall tragt der Hersteller keine Verantwortung Gas‘_ €rdt nicht Im Freien verwenaen = tin ””ge” Er reuchtigrert in
fiir magliche Folgen. ehause oder Fremdgegenstande konnen starke beschadigungen verurs-

« Vor dem Anschluss an das Stromnetz vergewissern Sie sich, dass die Span- achen.

i : : * Vor der Gerdtreiniqung vergewissern Sie sich, dass es vom Stromnetz
?euc?]%ilsThgt[ﬁmegéedreTry[,)\leennsrc]?lFi)ﬁir)].nung des Gettes entspricht (sehe getrennt und vollig abgek(jh?t ist.Beachten Sie strikt die Anweisungen zur

« Bei Bedarf verwenden Sie nur ein Verlangerungskabel, das fiir die aufge- eraereinigung. . o )
nommene Leistung des Gerits geei netg ist —gNichtbeachtung kanngzu ES IST VERBOTEN, das Gehduse des Gerdtes in Wasser einzutauchen
einem Kurzschluss oder einem Brandfall filtren, oder unter den Wasserstrahl zu stellen! ,

o SchlieRen sie das Gerit nur an den geerdeten Steckdosen an — das ist * Kinder im Alter von 8 lahren und Personen mit beschrankten physischen,
eine Pflichtanforderung zum Schutz gegen Stromschlag.Vergewisser Sie ~~ sensorischen oder geistigen Fah|%ke|ten oder mangelnder Erfahrung und
sich, dass ein verwendetes Verlangerungskabel ebenfaglls geerdet it. Wissen konnen das Gerat nur unter Aufsicht verwenden und/oder wenn sie auf

@ ACHTUNG! Waihrend der Nutzung des Gerites werden Gehiuse, Topf ~ 9er sicheren Verwendung des Gerates unterwiesen und realisieren Gefahren,
und metallische Bestandteile erhitzt! Seien Sie vorsichtig! Benutzen  die mit ier Anwendung Verbunden sind. Die Kinder soliten nicht mit dem
Sie Topfhandschuhe. Um Verbrennungen und Verbriihungen zu ver-  Gerat spielen. Halten Sie das Gerat und das Netzkabel aufer Reichweite von
meiden, beugen Sie sich nicht (iber das Gerdt, besonders wenn der Kindern unter § Jahren. Rewgung und Wartung des Gerates dirfen von den
Deckel gedffnet ist. Kindern ohne Aufsicht von Erwachsenen nicht gemacht werden.

« Trennen Sie das Gerét nach Nutzung, wéhrend der Reinigung oder bei  Die Verpackungsmaterialien (Durchsichtfolien, Schaumstoffe usw.) konnen
Umplatzierung von der Steckdose. Zieien Sie das Stromkabe[[]mittrockenen fir Kinder gefahrlich sein. Erstickungsgefahr! Bewahiren Sie sie auBerhalb
Handen heraus, fassen Sie den Stecker an, nicht das Kabel. der Reichweite von Kindern.




* Die Reparatur des Gerdtes in Eigenregie oder die Anderungen seiner
Konstruktion sind ver-boten. Alle Bedienungs- und Reparaturarbeiten miissen
durch ein autorisiertes Servicepersonal ausgefuhrt werden. Die nicht professionell
?'uﬁgeﬂjhrte Arbeit kann zu Geratstdrungen, Verletzungen und Eigentumsschdden
Uihren.

WARNUNG! Es ist verboten, das Gerdt bei beliebigen Defekten zu
verwenden.

Technische Daten

SkyCooker RMC-M92S-E  Topfbeschichtung.........cvee. keramische anti-Haft Anato®
Leistung 860-1000W  3D-Aufwdrmen Ja
Netzspannung ..220-240V,50/60 Hz  Display. LED
Schutz gegen elektrischen Schla Klasse | Dampfventil Abnehmbares
Funktion der Fernbedienung........ y Technologie  Innendeckel Abnehmbarer
Dateniibertragungsprotokoll Bluetooth v4.0  Ab 377 x 285 x 240 mm
Unterstiitzte Betriebssysteme, ..i0S,Android  Nettogewicht. 3,5kg

5L

Fassungsvermdgen des Topfs.

Programme

1. MULTI COOK 7. PASTA (NUDELN) 13. YOGURT/DOUGH (JOGHURT/ HE-
2. OATMEAL (MILCHREIS) 8. SLOW COOK (AUSSCHWITZEN) FETEIG)

3. STEW (SCHMOREN) 9. BOIL (KOCHEN) 14. PIZZA

4. FRY (BRATEN)
5. SOUP (SUPPEN)

10. BAKE (BACKEN)
11. GRAIN (GRUTZEN)

15. BREAD (BROT)
16. DESSERT (BABYNAHRUNG)

6. STEAM (DAMPFGAREN) 12. PILAF (PAELLA) 17. EXPRESS
Funktionen
Ready for Sky Technologie (Funktion der Fernbedienung) Ja
Temperaturerhalten von fertigen Gerichten (Autoaufwarm) bis zu 12 Stunden
Vorldufige Ausschaltung der Autoaufwarm ja
Aufwarmen der Gerichte. bis zu 12 Stunden
Startverzdgerung bis zu 24 Stunden
Zubehorumfang-und Ersatzteile
Multikocher. 1Stk.  Schopfloffel- und Flachloffelhalter
Topf 1Stk.  Frittierkorb
Dampfei 1Stk.  Kochbuch Rezepte 1 Stk.
Messbecher. 1Stk.  Bedienungsanleitung. 1 Stk.
Schopfkelle 1Stk Service-Handbuch. 1 Stk.
Spatel 1Stk.  Stromkabel 1 Stk.

Beschreibung des Multikochers /A1
. Gerdtedeckel
. Abnehmbarer Innendeckel

=NV I RO NN

Der Hersteller hat das Recht, A'n‘z_ie/ungen in Design, Beschaffung sowie seine Produktspezifikationen in der Verbesserung ohne
vorherige Ankiindigung dieser Anderungen vorzunehmen. Fehler +10% ist in den technischen Spezifikationen erlaubt.

Topf

. Taste der Deckeldffnung
. Bedienfeld mit Display
. Gehduse

7. Tragegriff

8. Behdlter fiir Sammlung des Kondenswassers
9. Abnehmbares Dampfventil

10. Flachloffel
11. Suppenloffel
12. Messbecher

15. Frittierkorb
16. Schopfloffel- und Flachloffelhalter

13. Dampfgitter
14. Stromkabel
Systemsteuerung A2
1. Taste Reheat/Cancel (Warmhalten/Beenden) — Ein-/Ausschalten der Warmhaltefunktion, Beenden des Betriebs, Loschen
der gewahlten Einstellungen.

2. Time Delay (Startzeit Vorwahl) — Einschalten der Startzeitvorwahl- Funktion, so aktivieren/deaktivieren Sie Bluetooth
3. Temperature (Temperatur) — Temperatureinstellung.
4. Hour (Stunden) — Auswahl der Stundenzahl bei Einstellung der Zubereitungszeit und bei der Startzeitvorwahl-Funktion.
5. Min (Minuten) — Auswahl der Minutenzahl bei Einstellung der Zubereitungszeit und bei der Startzeitvorwahl-Funktion.
6. EXPRESS (Schnellkochen) — Start des Programms EXPRESS.
7. Menu / Keep Warm (Menii/ Warmhalten) — Auswahl des Automatikbetriebs; vorausschalten der automatischen Warm-
haltefunktion.
8. Start — Einschalten des gewahlten Zubereitungsprogramms.
9. Display.
Display Beschriftung A3
1. Anzeige des Automatikbetriebs EXPRESS. 5. Anzeige des Betriebsprogramms.
2. Anzeige der Zubereitungs-/Aufwarmfunktion. 6. Anzeige der Zeit.
3. Anzeige der Zubereitungsstufen. 7. Anzeige der Kochprogramme.
4. Anzeige der eingestellten Temperatur im Programm 8. Kochen programm indikatoren

MULTI COOK.

I. VOR DER BEDIENUNG

Nehmen Sie sorgfaltig das Gerat und das Zubehtr aus dem Karton raus. Entfernen Sie die ganze Verpackung und Werbeauf-
kleber.
A Lassen Sie alle mahnende Aufkleber, Anzeiger-Aufkleber (falls vorhanden) und die Tabelle mit der Seriennummer des Erzeug-
nisses auf dem Gehduse!
Das Gerdit nach der Befdrderung oder Aufbewahrung bei niedrigen Temperaturen ist vor dem Einschalten bei Raumtemperatur
mindestens 2 Stunden lang zu halten.
Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen, ebenen, horizontalen Fldche ab. Dabei muss der aus dem Dampfventil austretende
HeiRdampf die Tapete, dekorative Beschichtungen, elektronische Gerdte und andere Gegenstande oder Materialien, die durch
hohe Luftfeuchtigkeit und Temperatur beeinflusst werden kann, nicht riihren.
Vor dem Kochen stellen Sie sicher, dass die dufSeren und die sichtbaren inneren Bestandteile des Multikochers keine Schaden,
Ausbriiche und andere Defekte aufweisen. Keine Fremdgegenstande diirfen zwischen Topf und Heizelement befinden.

ACHTUNG! Es ist verboten, das Gerdt mit der gefiillten Schiissel am Griff zu heben.
ACHTUNG! Es ist verboten, das Gerdt an den Griffen der Schiissel zu heben!

Schalten Sie das Gerdt nicht ohne das innere der Schiissel oder leere Schiissel ein — bei versehentlichem Start des kochpro-
gramms fiihrt es zu einer kritischen tiberhitzung des Gertits oder beschddigt die Antihaftbeschichtung. Bevor Sie Produkte braten,
Giefen Sie ein wenig Gemiise oder Sonnenblumendl in die Schiissel.

[1. INBETRIEBNAHME

Ready for Sky Technologie
Ready for Sky Technologie erlaubt Ihnen, mit der gleichnamigen Applikation mit dem Gerat durch Smartphone oder Tablett
fernzusteuern.
1. Laden Sie die Software aus dem App Store oder Google Play (je nach Operationssystem lhres Gerdts) auf lhr Smartpho-
ne oder Tablett.
o Fiir die mindest unterstiitzte OS version sehen Sie bitte auf der offiziellen Website www.redmond.company oder in der Appli-
kationsbeschreibung im App Store und Google Play nach.
2. Starten Sie die Applikation Ready for Sky, erstellen Sie ein Besitzerkonto und folgen Sie den Hinweistexten.



3. Aktivieren Sie die Bluetooth-Funktion auf dem Gerdt. Driicken und halten Sie dazu die Taste Time Delay gedriickt, der

Signalton wird mitgeliefert und die tastenanzeige wird eingeschaltet. Das Gert sollte im standby-Modus sein (das

display ist nicht beleuchtet).

Die Fernbedienung von SkyCooker RMC-M92S-E ist nur maglich, wenn die Bluetooth-Funktion eingeschaltet ist (Die Zeitverzo-

gerungsanzeige im standby-Modus ist immer eingeschaltet).

4. Driicken Sie und halten Sie 5 Sekunden lang die Taste Hour auf dem Bedienpanel des Multikochers. Das Gerat muss im
Wait-Betrieb sein (das Display wird nicht angeleuchtet).

5. Wahrend der Verbindung werden auf dem Bedienpanel des Multikochers sich abwechselnde Symbole D|:| und E‘n er-
scheinen. Nachdem Verbindung erfolgt, ertont das Signal und das Gerat geht in den Waeit-Betrieb.

6. Um die Verbindung des Gerdts mit dem Mobilgerat abzubrechen, driicken Sie und halten Sie die Taste Min bis ein Signal
ertont, wenn der Multikocher im Wait-Betrieb ist.

7. Um die Bluetooth-Funktion auszuschalten, driicken Sie im standby-Modus des Gerats die Taste Time Delay und halten

Sie Sie gedriickt.

Um eine stabile Verbindung zu dem Gerdt zu gewdhrleisten, darf das Mobilgerdt nicht weiter als 15 Meter betragen.

Gerdtekontrolle iiber das kabellose Netzwerk. Anweisungen hinsichtlich der R4S Gateway Gerdteinstallation ist tiber den Link
verfligbar: www.readyforsky.com/rdsgateway

Nicht fliichtiger Speicher

REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E hat einen nichtfliichtigen Speicher. Im Falle eines Stromausfalls wahrend des kochpro-
gramms werden die Einstellungen im Geratespeicher gespeichert. Wenn das Gerdt wiederhergestellt ist, bleibt das display
solange eingeschaltet, bis das Gerat ausgeschaltet ist.

Wenn die Temperaturdifferenz in der Schiissel bei ausgeschaltetem Strom weniger als 5°C betrdgt, wird das Gerdt weiter be-
trieben.
Wenn die Temperaturdifferenz grfer als 5°C ist, wird das Programm angehalten - die Zeitanzeige und die laufende Program-
manzeige blinken auf dem display. Es gibt keinen countdown der Kochzeit. Gleichzeitig ertont einmal pro minute fiir eine
halbe Stunde ein Piepton.
Um den Kochvorgang fortzusetzen, driicken und halten Sie die Taste Start gedriickt. Die Garzeit-Anzeige wird kontinuierlich.
Der countdown wird fortgesetzt.
Wenn der Kochvorgang 30 Minuten lang nicht fortgesetzt wird, geht das Gerat in den standby-Modus. Driicken und halten
Sie die Taste Reheat/Cancel gedriickt, um das blinken der kochanzeige zu stoppen.
Wenn das Netzteil wahrend des zeitverzogerungsvorgangs ausgeschaltet ist, bleibt das display eingeschaltet, wenn der Strom
eingeschaltet ist, bis die zeitverzdgerungsfunktion blinkt.

Um die Zeitverzogerung zu unterbrechen, driicken und halten Sie die Taste Reheat/Cancel gedriickt.

Kochzeiteinstellung

Im Multikocher kann selbstéindig die Kochzeit fiir jedes Programm mit Ausnahme von EXPRESS eingestellt werden. Anderungsschritt
und der mdgliche Bereich der angegebenen Zeit hdngen von dem gewahlten Kochprogramm ab.

Bei der Betdtigung der Anzeige der Zeit beginnt sie zu blinken. Um die Stunden und Minuten einzustellen, driicken Sie entspre-
chend die Tasten Hour oder Min. Fiir die schnelle Anderung der Einstellungen driicken Sie und halten Sie die notwendige Taste.

i

In einigen automatischen Programmen beginnt das Abzihlen der eingestellten Kochzeit erst nach dem Erreichen der vorgege-
benen Betriebstemperatur. Zum Beispiel, wenn Sie kaltes Wasser giefen und im Programm STEAM Kochzeit von 5 Minuten
einstellen, wird das Programm gestartet und beginnt der Countdown gegebener Kochzeit erst nach Wassersieden und Bildung
des ziemlich dichten Dampfs im Topf.

Im Programm PASTA beginnt das Abzdhlen der eingestellten Garzeit nach Wassersieden und erneuten Druck den Knopf Start
2u laufen.

Funktion Time Delay (Startzeit Vorwahl)

Diese Funktion erlaubt, den Zeitraum einzustellen, in dessen das Gericht fertig werden muss (unter Beachtung der Betriebsdau-
er). Die Zeit kann im Bereich von 10 Minuten bis zu 24 Stunden mit einem Einstellschritt von 10 Minuten eingestellt werden.
Zu beachten ist, dass die Startvorwahlzeit mehr als die eingestellte Zubereitungszeit sein muss, sonst das Programm gleich
nach dem Driicken der Taste Start beginnt.

i

i

Um den verzdgerten Start nach der Auswahl eines Kochprogramms einzugeben, driicken Sie die Taste Time Delay. Um die
Zeiteinteilungen zu dndern, driicken Sie entsprechend die Tasten Hour oder Min. Fiir die schnelle Anderung der Einstellungen
driicken Sie und halten Sie die notwendige Taste.

Die Startverzogerungsfunktion ist in Programme FRY, PASTA, EXPRESS nicht verfiigbar.
Es wird nicht empfohlen, die Startverzog ion zu verwenden, wenn das Rezept die leichtverderblichen Produkte (Eier;
frische Milch, Fleisch, Kdse usw.) hat.

Warmhalten von fertigen Gerichten (Autoaufwérm)

Diese Funktion schaltet sofort automatisch ein nach Ablauf des Zubereitungsprogramms und kann die Temperatur des ferti-
gen Gerichts in Grenzen von 70-75°C innerhalb von 12 Stunden warm bewahren. Bei dem funktionierenden automatischen
Aufwdrmen leuchtet die Tastenanzeige Reheat/Cancel, und auf dem Bedienpanel wird Aufwartszahlung in diesem Betrieb
gezeigt.

Um das automatische Aufwarmen auszuschalten, muss man die Taste Reheat/Cancel driicken und bis einem Tonsignal halten.

Die Funktion des automatischen Aufwirmens geht nicht bei den Programmen PASTA, YOGURT/DOUGH und EXPRESS.
Auch wenn die eingestellte Temperatur unter 80°C ist, wird die Funktion des automatischen Aufwédrmens standardmagig
ausgeschaltet. Um die Funktion zu aktivieren, driicken Sie und halten Sie wéhrend des Betriebs die Taste Menu / Keep Warm.

Vorausschalten der automatischen Warmhaltefunktion

Einschaltung der automatischen Warmhaltefunktion nach dem Ende des Zubereitungsprogramms ist nicht immer empfeh-
lenswert. In diesem Sinne, gibt es im Multikocher eine Mdglichkeit, diese Funktion beim Starten oder beim Hauptprogramm
vorabzuschalten. Dafiir halten Sie die Taste Menu / Keep Warm beim Starten oder Hauptprogramm fiir ein paar Sekunden
gedriickt, bis die Anzeige der Taste Reheat/Cancel erlischt. Um die automatische Warmhaltefunktion wieder einzuschalten,
driicken Sie die Taste Menu/Keep Warm nochmal (die Anzeige der Taste Reheat/Cancel leuchtet auf dem Display auf).

Aufwarmfunktion
Der Multikocher REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E kann zum Aufwarmen von kalten Speisen benutzt werden. Dafiir folgen
Sie diese Schritte:

1. Geben Sie die Zutaten in den Topf, setzen Sie den Topf ins Gerdtegehduse ein.

2. SchlieRen Sie den Deckel ab, verbinden Sie das Gerat mit dem Stromnetz.

3. Halten Sie die Taste Reheat/Cancel fiir ein paar Sekunden gedriickt, bis ein Tonsignal zu horen ist. Auf dem Display er-

scheinen die entsprechende Anzeige und die Tastenanzeige. Der Timer beginnt den Ablauf der Aufwarmzeit.

Das Gerat wird das Gericht auf eine Temperatur von 70 bis 75°C aufzuwdrmen und dies fiir 12 Stunden warmhalten. Bei
Bedarf kann die Aufwarme-Funktion beendet werden. Dafiir halten Sie die Taste Reheat/Cancel fiir ein paar Sekunden gedriickt,
bis die entsprechenden Anzeigen auf dem Display und der Taste erldschen.

Obwohl der Multikocher das Produkt bis zu 12 Stunden warmhalten kann, es ist nicht empfehlenswert, das Gericht fiir mehr
als zwei bis drei Stunden warm zu halten, da dies zu Geschmacks- und Qualitdtseinbugen fiihren kann.
Gemeinsame Vorg eisen bei A g der automatischen Programme
A HINWEIS! Beim Garen von Speisen die Kochtemperatur NIE iiber 100°C stellen. Das kann zur Uberhitzung und zum Ausfall des
Gertits fiihren. Aus dem gleichen Grund die Programme FRY, BREAD, BAKE NIE zum Wasserkochen benutzen.

1. Bereiten Sie (messen Sie) die erforderlichen Zutaten vor.

2. Legen Sie die Zutaten in Topf von Multikocher laut Zubereitungsprogramm und stellen Sie ihn in Gerdtkorper rein. Be-
achten Sie, dass sich alle Zutaten inbegriffen die Fliissigkeit unten maximaler Markierung auf Innenoberflédche der
Schale befinden. Vergewissern Sie sich, dass der Topf gerade eingesetzt ist und dicht mit Heizelemente in Verbindung
steht.

. Decken Sie den Multikocher bis zum Einrasten zu. Schliessen Sie das Gerdt am Stromnetz an.

ACHTUNG! Wenn Sie bei hohen Temperaturen mit einer grofien Menge Pflanzendl Kochen, lassen Sie immer den Deckel des
Gertits offen.

4. Driicken Sie die Taste Menu / Keep Warm, um das gewiinschte Zubereitungsprogramm zu wahlen (auf dem Display wird

das entsprechende Programmsymbol angezeigt).

Um das Programm EXPRESS zu aktivieren, driicken Sie bei Wait-Betrieb und halten Sie die Taste EXPRESS, bis auf dem Display

die Anzeige EXPRESS leuchtet. Wahrend dieses Programms wird Riickwdirtszeitzahlung nicht gezeigt.

h d
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Im Programm MULTI COOK ist die Option vorgesehen, Kochtemperaturvor dem Programmstart einzustellen (stan-
dardmagig ist Temperatur 100°C). Durch das Driicken der Taste Temperature stellen Sie die gewiinschten Parameter
ein.

. Wenn Ihnen die Kochzeit laut Standardprogramm nicht passt, kénnen Sie ihren Wert zu ndern.

Bei Bedarf stellen Sie die Startverzogerungszeit ein.

Um das Zubereitungsprogramm zu starten, halten Sie die Taste Start fiir ein paar Sekunden gedriickt, bis die Anzeigen
der Tasten Start und Reheat/Cancel leuchten. Im Anhang vom gewahlten Kochprogramm beginnt die Riickwartszeitzahlung
sofort oder nach dem Aufkochen des Wassers im Behalter.

Bei dem PASTA-Programm berichtet das Tonsignal iiber das Moment des hens und die Not
dukte hinzufiigen. Riickwdrtszeitzihlung fangt nach dem nochmaligen Driicken der Start-Taste an.

Bei Bedarf kdnnen Sie die automatische Warmhaltefunktion vorausschalten. Dafiir halten Sie die Taste Menu / Keep
Warm gedriickt, bis die Anzeige der Taste Reheat/Cancel erlischt. Beim Wiederdriicken der Taste Menu / Keep Warm
schalten Sie diese Funktion wieder ein.

it, die Pro-

0. Am Ende des Programms erklingt ein Tonsignal. Abhdngig vom gewahlten Programm oder von den aktuellen Einstel-

lungen schaltet das Gerat weiter in die automatische Warmhaltefunktion (die Anzeige der Taste Reheat/Cancel leuchtet)
oder in Wartestellung (die Anzeige der Taste Start blinkt).

Um eingestelltes Programm zu ldschen, Kochvorgang oder Autoaufwdrm zu unterbrechen, driicken und halten Sie einige Se-
kunden den Knopf Reheat/Cancel.

Fiir hochwertige Ergebnisse werden [hnen die Rezepte zum Kochen aus dem Kochbuch mit REDMOND multikocher RMCG-M92S-E
angeboten, das speziell fiir dieses Modell entwickelt wurde.

Haben Sie, Ihrer Meinung nach, kein gewiinschte Ergebnis bei Automatikbetrieben erzielt, verwenden Sie das allgemeine
Programm MULTI COOK mit erweiterten manuellen Einstellungen, die grofe Chancen fiir Ihre kulinarischen Experimente
bietet.

Sammeltabelle der Kochprogramme (Betriebseinstellungen)

] g g%"
£-1 P 2 =
Pro- RS2  Kochzeitintervall/ e £
gramm Empfehlungen zum Kochen SE‘E Einstellungsabstand g‘g EE
& ] g
Zubereitung von verschiedenen Gerichten mit einer
MuLTI Mag- lichkeit, die Temperatur und die Zubereitungszeit 30 min 5min - 1St/ 1 min 2% 0
CO0K einzu- stellen. Manuelle Temperatur-Regelbereich: 1St-12St/5 min
35-170°Cmit einem Einstellschritt von 1°C
OATMEAL | Zubereitung von Milchreis 10 min 3[5] 'rp:z /' 11”51““ U N
STEW Schmoren von Fleisch, ﬁsch, Gemiise, Beilagen und 15t 10 min —_12 St/ 2%
mehr- komponenten Speisen 5min
FRY Braten von Fleisch, Fisch, Gemiise und mehrkomponen- 15 min 5min-1St 2
ten Speisen 30 min/1min
soup Zubefeltung von Brithen, Suppen mit vielen Zutaten, 15t 10 min »_BSt/ 2% 2
Gemiisesuppen und kalten Suppen 5 min
Dampfgaren von Fleisch, Fisch, Gemiise und anderen N . N
STEAM Lebensmitteln v 20 min 5min -2 St/ 5 min 24 12
Zubereitung von Nudeln aus verschiedenen Sorten von
PASTA Weizen; Kochen von Wiirstchen und anderen Halbfertig- \/ 8 min 2 min-1St/1min

gerichten

SLow
COOK

BOIL

BAKE

GRAIN

PILAF

YOGURT/
DOUGH

PIZZA

BREAD

DESSERT

EXPRESS

Empfehlungen zum Kochen

Zubereitung von geschmélzten Milch, Schmalzfleisch,
Dickbein, Siilze, Aspik

Kochen von Gemiise und Eintopf

Backen von Keksen, Aufldufen, Kuchen aus dem Hefe-
und Blétterteig

Zubereitung von verschiedenen Griitzen und Beilagen
Kochen von kriimeligen Breien auf Wasser

Zubereitung von verschiedenen Arten von Paella (mit
Fleisch, Fisch, Gefliigel, Gemiise)

Zubereitung von verschiedenen Arten von Joghurt

Zubereitung von Pizza

Zubereitung von Brot aus Roggen- und Weizenmehl
(ein- schlieflich Teiggarung)

Zubereitung von verschiedener Desserts aus frischen
Friichten und Beeren

Schnelles Kochen von Reis, kriimeligen Breien auf
Wasser
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Wenn Sie das MULTI COOK-Programm zum Kochen des Wassers verwenden (Z.B.beim Kochen von Produkten), ist es VERBOTEN,

die Koc

ur iiber 100°C eil

I1l. ZUSATZMOGLICHKEITEN
+ Teiggdrung
« Fonduezubereitung

o Frittieren

e Zubereitung von Quark und Kdse
@ Alle da angegebenen Rezepte sind im Kochbuch oder auf der Webseite www.redmond.company zu finden.

IV, KOCHTIPPS

Fehler bei Zubereitung und Abhilfe
In der untenstehenden Tabelle sind hdufige Fehler aufgefiihrt, die bei der Zubereitung von Gerichten in Multikochern auftre-
ten konnen sowie mogliche Ursachen und Losungen dafiir.

Zubereitung von Halva
Sterilisation des Geschirrs

Pasteurisation der fliissigen Nahrungsmittel

Babynahrungsaufwarmen



DAS GERICHT IST NICHT GANZ GEGART
Eventuelle Fehlerursachen

Sie haben vergessen, den Geratdeckel zu schlieRen oder haben ihn
nicht fest geschlossen, daher ist die Kochtemperatur nicht hoch
genug

Der Topf liegt nicht vollstandig am Heizelement an, daher ist die
Kochtemperatur nicht hoch genug

Eine ungiinstige Zutatenauswahl fiir das Gericht. Die Zutaten passen
nicht fiir die Zubereitung auf die von Ihnen gewahlte Weise, oder Sie
haben ein falsches Kochprogramm ausgewahlt.

Die Zutaten sind zu grof geschnitten, die allgemeinen Verhaltnisse

der P igabe wurden nicht ei
Sie haben die Zubereitungszeit falsch eingestellt (nicht richtig ge-
schatzt).

Die von Ihnen gewahlte Rezeptvariante passt nicht fiir die Zuberei-
tung in diesem Multikocher

Beim Dampfgaren: Es befindet sich zu wenig Wasser im Topf, Damp-
fdichte reicht nicht aus

Sie haben in den Topf zu viel Pflanzendl ein-
gegossen

Beim Braten

Uberschuss an Fliissigkeit im Topf

Beim Kochen: Auskochen der Briihe bei Lebensmitteln mit einem
hohen Sauregehalt

Wahrend der Garung hat der Teig am inneren
Deckel und hat das D:
ventil iiberdeckt

Beim Backen (der
Teig ist nicht aus-

gebacken)
Sie haben zu viel Teig in den Topf gegeben

Abhilfe

Offnen Sie wéhrend der Zubereitung den Deckel des Multikochers
nicht, wenn es sich vermeiden ldsst.

Decken Sie bis zum Einrasten zu. Vergewissern Sie sich, dass nichts
das feste SchlieBen des Geratdeckels verhindert und die Gummi-
dichtung an dem inneren Deckel nicht deformiert ist

Der Topf muss gerade ins Gerétegehduse eingesetzt werden und
am Boden an die Heizscheibe voll anlegen.

[]berzeugen Sie sich, dass sich im Betriebsraum des Multikochers
keine Fremdgegenstande befinden. Vermeiden Sie eventuelle
Verunreinigungen der Heizscheibe

Verwenden Sie vorzugsweise die bewahrten (fiir dieses Modell
angepassten) Rezepte. Verwenden Sie nur solche Rezepte, den Sie
wirklich anvertrauen kdnnen.

Die Auswahl von Zutaten, die Scheidenart, die Zugabeverhaltmsse
die Programmwahl und die Kochzeit sollten dem

Nach dem Garen ist das fertige Gericht zu lange mit
eingeschalteter Autoaufwarmfunktion geblieben

Der lange Betrieb der Autoaufwarmfunktion ist unerwiinscht. Wenn die vorldufige
Abschaltung dieser Funktion in Ihrem Multikochers Modell vorgesehen ist, kdnnen
Sie diese Mdglichkeit benutzen

BEIM KOCHEN KOCHT DER LEBENSMITTEL AUS

Beim Kochen von Milchreis kocht die
Milch aus

Die Zutaten vor dem Kochen wurden nicht
oder falsch bearbeitet (schlecht ge-
waschen usw). Die Proportionen der
Zutaten waren nicht eingehalten oder
falsch die Nahrungsmittelart ausgewahlt

DAS GERICHT BRENNT AN

Der Topf wurde nach der vorigen Zubereitung schlecht

gereinigt.

Rezept entsprechen

Giessen Sie in den Topf unbedingt so viel Wasser ein, das im Rezept
empfohlen ist. Wenn Sie zweifeln, priifen Sie dann den Wasserpe-
gel wahrend der Zubereitung

Beim Braten ist gut, wenn das Ol den Topfboden mit einer diinnen
Schicht bedeckt.

Beim Frittieren folgen Sie den Anweisungen des entsprechenden
Rezepts

Decken Sie den Multikocher beim Braten nicht zu, wenn es im
Rezept nicht vorgeschrieben ist. Tauen Sie unbedingt die tiefge-
frorenen Lebensmittel vor dem Braten auf und gieBen Sie das
Wasser ab

Einige Lebensmittel erfordern eine spezielle Vorbehandlung vor
dem Kochen: Waschen, Schwitzen usw. Folgen Sie den Empfehlun-
gen des von lhnen ausgewahlten Rezepts

Geben Sie eine geringere Menge Teig in den Multikocher ein

Nehmen Sie das Gebck aus dem Topf heraus, wenden Sie es und
legen Sie es wieder in den Topf ein, danach setzen Sie die Zube-
reitung fort, bis das Geback fertig ist. Verwenden Sie beim nachsten
Mal weniger Teig

Die Antihatb

Die allgemeine Produktmenge ist weniger als die im

Rezept empfohlene Menge

Sie haben eine zu lange Kochzeit eingestellt

Beim Braten: Sie haben vergessen, das Ol in den Topf

oder die

hichtung des Topfs wurde beschadigt

Milchqualitdt und ihre Eigenschaften konnen von dem Ort und ihrer Produktionsbedin-
gungen abhd Wiremp nur p isierte Milch mit einem Fettgehalt von

bis zu 2,5% zu verwenden. Bei Bedarf kann man die Milch ein wenig mit Trinkwasser
verdiinnen

Wenden Sie sich an das bewahrte (fiir dieses Modell angepassten) Rezept. Die Auswahl von
Zutaten, die Art der dlung, die Z isse sollten dem d Rezept
entsprechen.

Waschen Sie immer griindlich die Vollkorngriesse, das Fleisch, den Fisch und die Meeresfriich-
te, bis das Wasser klar ist

Bevor Sie mit der Zubereitung beginnen, vergewissern Sie sich, dass der
Topf gut gereinigt ist und die Antihaftbeschichtung keine Beschddigungen
aufweist

Benutzen Sie ein bewahrtes (fiir dieses Modell angepasstes) Rezept

Verkiirzen Sie die Kochzeit oder folgen Sie den Anweisungen des Rezepts, das
an dieses Gerdtmodell angepasst ist

Beim normalen Braten gieRen Sie in den Topf ein bisschen 0L, so dass es den

geriihrt oder sie spat gewendet

Beim Schmoren: Es befindet sich zu wenig Fliissigkeit

im Topf

Beim Kochen: Es beﬁndet sichzu wenlg Flumgken im

nicht | Topfboden mit einer diinnen Schicht bedeckt. Zum gleichmédfigen Anbraten
riihren oder wenden Sie die Produkte nach Bedarf

Geben Sie mehr Fliissigkeit in den Topf hinzu. Offnen Sie wahrend der Zuberei-
tung den Deckel des Multikochers ohne Bedarf nicht

Halten Sie das richtige Verhaltnis der Fliissigkeit und der harten Zutaten ein

Topf (die

wurden nicht ei

Beim Backen: Sie haben die Innenseite des Topfes nicht

mit Butter bestrichen

Vor der Teigeingabe bestreichen Sie den Boden und die Wénden des Topfs mit
Butter oder O (das OL nicht in den Topf gieRen!)

DAS PRODUKT HAT DIE VORGESEHENE FORM VERLOREN

Sie haben das Produkt im Topf zu oft geriihrt | Beim normalen Braten riihren Sie das Gericht nicht Gfter als alle 5-7 Minuten

Sie haben eine zu lange Garzeit eingestellt

DIE BACKWAREN SIND NASS

Sie haben Zutaten verwendet, die einen Uberschuss an
Feuchtigkeit abgeben (saftiges Gemiise oder Obst, tiefgefro-

Verkiirzen Sie die Garzeit oder folgen Sie den Rezeptanweisungen, die an dieses Geratmo-
dell angepasst sind

Wahlen Sie die Zutaten gemafd Backrezept. Bemiihen Sie sich, ein wenig

DAS LEBENSMITTEL IST ZERKOCHT

Sie haben einen Fehler gemacht bei der Wahl der
Nahrungsmittelart oder der Einstellung (Berechn-
ung) der Garzeit. Zu kleine Grofien der Zutaten

Wenden Sie sich an das bewahrte (fiir dieses Modell angepassten) Rezept. Die
Auswahl von Zutaten, die Scheidenart, die Zugabeverhaltnisse, die Programmwahl
und die Kochzeit sollten dem ausgewahlten Rezept entsprechen

rene Beeren, Sauerrahm usw.)

Sie haben das fertige Geback im geschlossenen Multikocher

zu lange gelassen

Zutaten zu wahlen, die zu viel Fliissigkeit beinhalten

Bemiihen Sie sich, das Backwerk sofort nach der Zubereitung aus dem
Multikocher zu nehmen. Wenn es erforderlich ist, konnen Sie das Gericht
kurze Zeit bei der eingeschalteten Warmhaltefunktion im Gerét lassen



DAS GEBACK IST NICHT GENUG GEGANGEN

Die Eier mit dem Zucker wurden nicht genug geriihrt L N .
Benutzen Sie ein bewahrtes (fiir dieses Modell

angepasstes) Rezept. Die Auswahl der Zutaten, die
Art von ihrer Vorbehandlung, die Zugabeverhalt-
nisse sollten dem ausgewahlten Rezept entspre-

Der Teig hat lange mit dem Backpulver gestanden
Sie haben das Mehl nicht durchgesiebt oder den Teig schlecht geknetet
Sie haben die Fehler bei der Zugabe der Zutaten gemacht h
chen
Das von Ihnen gewahlte Rezept passt nicht zum Backen in diesem Multikochermodell
Bei einer Reihe von Modellen von REDMOND-Multikochern spricht in den Programmen STEW und SOUP bei unzureichender

Fliissigkeit der Uberhitzungsschutz des Gerdtes an. dabei wird das Zubereitungsprogramm gestoppt und der Multikocher
wechselt in die Betriebsart automatische Vorwdrmung

Die empfohlene Zubereitungszeit von unterschiedlichen Lebensmitteln bei dem Dampfgaren
(fiir 500g des Produktes und 600-1000 ml Wasser)

Produkt Zubereﬁtil:gszeit, Produkt Zuhere{%:;gsmit,
Schwein-/ Rindfleischfilet (gewirfelt 1,5-2 cm) 20/30 Dumplings/Khinkali 20
Hammelfleischfilet (gewiirfelt 1,5-2 cm) 30 Kartoffeln (geviertelt) 20
Hiihnerfilet (gewiirfelt 1,5-2 cm) 15 Méhre (gewiirfelt 1,5-2 cm) 30
Fleischballchen/Frikadellen 15/20 Rote Riibe (geviertelt) 80
Fisch (Filet) 10 Gemiise (tiefgefroren) 15
Meeresfriichte-Cocktail (tiefgefroren) 5 Ei 10

0 Es soll beachtet werden, dass das nur allgemeine Empfehlungen sind. Tatsdchliche Zeit kann sich von den empfohlenen Werten
abweichen, abhdngig von der Qualitdt des bestimmten Lebensmittel sowie von ihren Geschmacksprdferenzen.

Empfehlungen zur Verwendung der Temperatur-Modus in Programm MULTI COOK

s‘:g;ler,'“ ce. Verwendungsemﬂ::nﬁgﬁr)l (siehe auch das ‘ oltempe ‘ Rezepmgfgt'; (siehe auch das
35 Teiggdrung, Zubereitung von Kréuteressig 105 Zubereitung von Siilze
40 Zubereitung von Joghurt 110 Sterilisation
45 Sauerteig 115 Zubereitung von Zuckersirup
50 Gérung 120 Zubereitung von Dickbein
55 Zubereitung von Cremefiillung 125 Zubereitung von Schmorfleisch
60 Zubereitung von griinem Tee, Babynahrung 130 Zubereitung von Auflaufen
65 Kochen von Fleisch in der Vakuumpackung 135 E:ﬁ:ﬁn von Fertiggerichten bis zur knusprigen
70 Zubereitung von Punsch 140 Rauchen
75 Pasteurisieren, Kochen von weifen Tee 145 Braten von Gemiise und Fisch in Folie
80 Zubereitung von Glihwein 150 Braten von Fleisch in Folie
85 él:]bgeer:%:ﬁzz;n Quark oder Lebensmittel mit der 155 Braten von Produkten aus Hefeteig
90 Zubereitung von roten Tee 160 Braten von Gefliigel
95 Zubereitung von Milchreis 165 Braten von Steaks
100 Zubereitung von Baiser, Marmelade 170 Frittieren (Pommes frites, Chicken-Nuggets usw.)

V. REINIGUNG UND PFLEGE

Gemeinsame Regeln und Empfehlungen

« Wir empfehlen die Zitronenhalfte innenhalb von 15 Minuten vor dem ersten Benutzen des Gerates sowie fiir Geruchstil-
gung in Multikocher nach der Zubereitung in Programm STEAM zu kochen.
Es ist Topf mit zubereiteter Speise oder mit gefiilltem Wasser langer als 24 Stunden im zugedeckten Multikocher nicht
zu lassen. Sie kdnnen den Topf mit zubereiteter Speise im Kiihlschrank aufbewahren und bei Bedarf die Speise mit Auf-
warmen-Funktion in Multikocher aufwédrmen.
Wenn Sie fiir lange Zeit das Gerat nicht benutzen, machen Sie es stromlos. Die Arbeitskammer inbegriffen Heizscheibe,
Topf, Innendeckel und Dampfventil miissen sauber und trocken sein.
Bevor Sie das Gerdt reinigen, vergewissern Sie sich, dass es stromlos und komplett abgekiihlt ist. Fiir Reinigung benutzen
Sie ein weiches Tuch und ein Feinwaschmittel.

ES IST VERBOTEN, die groben Tiicher oder Schwimme, Schleifpasten zu verwenden. Verwenden Sie auch keine chemisch ag-
gressive Reinigungs- oder andere Mitteln, die fiir Kontakt mit Speisen nicht empfohlen sind.

ES IST VERBOTEN, das Gerdt in Wasser einzutauchen oder unter dem Wasserstrahl zu stellen!

)

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie Gummiteile des Multikochers reinigen: ihre Beschadigung oder Deformation kann zum
fehlerhaften Betrieb des Gerdts fiihren.

Den Kérper von Gerdt kann man nach Verschmutzung reinigen. Man muss Topf, Innenaluminiumdeckel und das abnehm-
bare Dampfventil nach jeder Verwendung reinigen. Entsorgen Sie das Kondenswasser bei Zubereitung der Gerichte im
Multikocher nach jeder seiner Verwendung. Reinigen Sie Innenoberfléche der Arbeitskammer bei Bedarf.
Kdrperreinigung

Reinigen Sie den Gerdtkdrper mit einem feuchten weichen Kiichentuch oder mit feuchtem feinem Schwamm. Man kann das
Feinreinigungsmittel verwenden. Um eventuelle Wasserstreifen und Flecken auf dem Gerétkdrper zu vermeiden, empfehlen
wir seine Oberfléche trocken abzuwischen.

Topfreinigung
Sie kdnnen den Topf manuell mit feinem Schwamm und Feinwaschmittel reinigen, sowie in Spiilwaschmaschine nach Her-
stellerempfehlungen waschen.
Wenn er stark verschmutzt ist, giessen Sie in Topf das warme Wasser und lassen Sie ihn fiir eine Zeit einweichen, reinigen Sie
ihn erst dann.Wischen Sie unbedingt dusserliche Oberflache trocken ab, bevor Sie ihn in Kérper des Multikochers reinstellen.
Es ist Voll- oder Teilfarbednderung der Innenantihaftbeschichtung nach regelmdssiger Benutzung des Topfs mdglich. Das ist
kein Defekt des Topfs.
Reinigung der inneren Aluminiumdecke
Ausnahme- und Installationsverfahren der inneren Aluminiumdecke ist auf der Skizze /A4 gezeichnet.
Fiir die Reinigung der Hauptdecke und der abnehmbaren innen Decke benutzen Sie ein feuchtes Kiichentuch oder Kiichen-
schwamm. Vor der Installation der inneren Decke trocknen Sie die Fldchen der beiden Decken aus.
Reinigung des abnehmbaren Dampfventils
Dampfventil befindet sich in einem speziellen Sitz auf Innenoberflache des Deckels. Reinigungsverfahren ist auf der
Skizze AS.

@ ACHTUNG! Um die De des

nicht zusammen und ziehen Sie es nicht aus.

Entsorgung des Kondenswassers
In diesem Modell sammelt sich Kondenswasser im speziellen Hohlraum von Geratkdrper um den Topf herum und trennt in
den speziellen Behdlter hinten von Gerdt ab. Fiir die Reinigung des Containers waschen Sie ihn unter dem Wasserstrahl,
halten Sie dabei an obengenannten Regeln ein! Das Schwitzwasser, das im Raum um den Container geblieben ist, entfernen
Sie mit der Kiichenserviette.
Reinigung der Arbeitskammer
Bei der strikten Befolgung die Hinweisungen der Gebrauchsanleitung ist die Mdglichkeit des Eindringens von Fliissigkeit,von
Speisereste oder von Schmutz drin des Arbeitskammers minimal.

is 2u v drehen Sie es bei A , Reini

ung

g und



Wenn sie doch stark verschmutzt ist, ist es die Oberflachen des Arbeitskammers zu reinigen,um den fehlerhaften Betrieb des
Gerdts oder seinen Arbeitsausfall zu vermeiden.

A Bevor die Arbeitskammer des Multikochers zu reinigen, vergewissern Sie sich, dass das Gerdt stromlos und komplett abgekiihlt ist!
Man kann die Seitenwande der Arbeitskammer, die Oberflache der Heizscheibe und den Mantel von Hauptthermosensor, der
sich im Zentrum der Heizscheibe befindet, mit einem feuchten (aber nicht mit einem nassen!) Schwamm oder Tuch reinigen.
Wenn Sie Waschmittel verwenden, ist es notwendig, sorgfdltig seine Reste entfernen, um ungewiinschte Gerucherscheinung
bei ndchster Essenzubereitung zu vermeiden.

Bei Eindringen der Fremdkdrper in Vertiefung um Hauptthermosensor herum muss man sie sorgfdltig mit der Pinzette ent-
fernen, ohne Thermosensormantel zu driicken.
Wenn die Oberfldche der Heizscheibe verschmutzt ist, ist es erlaubt, den feuchten Schwamm der mittleren Harte oder syn-
thetische Biirste zu verwenden.
Bei regelmdssiger Benutzung des Gerdits kann die Farbe der Heizscheibe véllig oder teilweise mit der Zeit dndern. Das ist kein
Defekt und beeinflusst seinen ord dssen Betrieb nicht.

Transport und Lagerung
Bevor Sie die Anwendung wiederholen oder Aufbewahren, trocknen Sie alle Teile des Gerats. Bewahren Sie das Gerat in einem
trockenen, beliifteten Ort auf, fern von heizenden Geraten oder direktem Sonnenlicht.

Wahrend des Transports oder der Aufbewahrung, setzten Sie das Gerat nicht unter mechanischen Einfluss, das kann zu
Schaden des Gerats fiihren oder des Packungsinhalts.

S:.f":'eg:‘"l;:::;g Magliche Stdrungen Beseitigungsverfahren
Die Topf steht im Multikocher- | Die Dichtheit der Verbindung von der Topf mit dem inneren
gehduse schief Deckel des Multikochers wurde beeintrachtigt
Die Dichtheit der S . . o . P
. | Verbindung von Der Deckel ist nicht dicht | Stellen S»I‘E swcher,_dass sich keine Fremdkorpe_r (r_{lull,Grutze,
Wahrend der Zuberei- zugemacht oder es befinden | Essensstiicke) zwischen der Topf und dem Heizkdrper befin-

der Topf mit dem

tung kommt. der inneren Deckel

sich Fremdkrper unter dem | den, entfernen Sie sie wenn notwendig. Schlieen Sie immer

Dampf unter dem des Multikochers Deckel den Deckel des Multikochers bis zum Klick
Deckel hervor raus L N N
wurde beeintrich- Q:T::SUSSEE:ITQ‘S:;L dve::] Uberpriifen Sie den Zustand der Abdichtungsqummi auf dem
tigt schmutzt. deformiert oder inneren Deckel des Gerdts. Moglicherweise muss sie ersetzt
beschidigt werden

Die Bluetooth-Funktion ist auf Ihrem Mobilgerat | Schalten Sie die Bluetooth-Funktion auf Ihrem Mobilgerat

Synchronisieren oder deaktiviert ein

Dateniibergabe vom
Gerdt auf das Mobil-
gerdt ist fehlgeschla-
gen (auf dem Display

Die Anwendung Ready for Sky ist auf hrem Mobil-

gerdt nicht aktiviert (ffnen Sie die Anwendung Ready for Sky auf Ihrem Mobilgerat

Halten Sie die Gerateverpackung fern von Wasser und heissen Fliissigkeiten.

VI. ZUSATZACCESSOIRES

Sie kdnnen Zusatzaccessoires zum Multikocher kaufen und Informationen iiber die Neuheiten von Produktion REDMOND auf

der Webseite www.redmond.company oder in Geschaften von autorisierten Handler erhalten.

VII. VOR DER ANWENDUNG IN DAS SERVICE-ZENTRUM

Storungsmeldung
auf dem Display
Auf dem Display st die
Fehlermeldung er-

schienen: E1 - E5

Das Gerét schaltet sich
nicht ein

Das Gericht wird zu
lange zubereitet

Das Gericht wird zu
lange zubereitet

Magliche Storungen

Systemfehler, mdglich ist die Beschadigung der
Steuerplatte oder Heizungskorper

Netzschnur ist zum Gerdt und (oder) Steckdose
nicht angeschaltet

Steckdose funktioniert nicht

Es gibt kein Strom im Netz

Stromausfall (Spannungsniveau ist nicht stabil oder
liegt unterhalb der Norm)

Zwischen der Topf und dem Heizkorper befindet
sich ein Fremdkrper oder Partikeln (Miill, Griitze,
Essensstiicke)

Die Topf steht im Multikochergehduse schief

Die Heizplatte ist stark verschmutzt

Beseitigungsverfahren

Schalten Sie das Gerat aus dem Stromnetz aus, lassen Sie das
Gerdt abkiihlen. SchlieRen Sie den Deckel dicht und stecken
Sie das Gerdt erneut ins Stromnetz

Stellen Sie sicher, dass abnehmbarer Netzschnur in den
entsprechenden Anschluss auf dem Gerat und in der Steck-
dose angeschaltet wurde

Schalten Sie das Gerét in eine andere funktionierende Steck-
dose ein

Stellen Sie sicher, dass es Spannung im Stromnetz gibt. Wenn
es keine gibt, wenden Sie sich an die Organisation, die lhres
Haus bedient,an

Uberpriifen Sie, ob es stabile Spannung im Stromnetz gibt.
Falls sie nicht stabil ist oder unterhalb der Norm liegt, wenden
Sie sich an die Organisation, die Ihres Haus bedient,an

Schalten Sie das Gerat aus dem Stromnetz aus, lassen Sie das
Gerdt abkiihlen. Entfernen Sie den Fremdkdrper oder Partikeln

Stellen Sie die Topf gerade, ohne Schrige

Schalten Sie das Gerét aus dem Stromnetz aus, lassen Sie das
Gerdt abkiihlen. Reinigen Sie die Heizplatte

erscheint eine Fehler-
meldung)

Der Multikocher und das Mobilgerét befinden sich
zu voneinander entfernt oder etwas stort den
Funkensignal.

Uberpriifen Sie, dass die Entfernung zwischen den Geréten
nicht mehr als 15m ist, und es keine Hindernisse fiir Signal-
durchgang gibt.

Achtung! Im Falle der Nichteinhaltung der Anwendung Ready for Sky ist ein Aufruf auf das Service-Zentrum nicht erforderlich.
Bitte kontaktieren Sie direkt den technischen Support von REDMOND und bekommen Sie von unseren Experten Tipps Fehler
oder Ausfall des Ready for Sky zu beseitigen. Ihre Vorschldge und Anmerkungen iiber den Vorgang der Anwendung werden bei
der ndichsten Aktualisierung in Betracht gezogen. Die Kontaktdaten des Supportdiensts fiir die Endbenutzer der Produktion von
REDMOND in Ihrem Land finden Sie unter www.redmond.company. Sie kénnen auch Hilfe bekommen, indem Sie das Kontakt-
formular auf dieser Website erfiillen.

Im Falle, dass Sie die Defekte nicht behandeln kénnen, wenden Sie sich an das autorisierte Service Center.
Umweltfreundliche Entsorgung
Die Entsorgung von Verpackung, Bedienungsanleitung sowie das Gerdt selbst muss nach den lokalen Recy-
cling-Programme durchgefiihrt werden. Kimmern Sie um die Umwelt: werfen Sie es nicht in den normalen Miill,
sondern geben Sie es an bestimmtes Sondermiill Depot ab.
E e Elektrogerdte diirfen nicht mehr zusammen mit dem Restmiill entsorgt werden, sondern miissen getrennt
erfasst werden. Die Abgabe bei den kommunalen Sammelstellen durch Privatpersonen ist kostenfrei. Die Besitzer von Altgeraten
sind verpflichtet, die Gerdte zu den Sammelstellen zu bringen oder bei einer entsprechenden Sammlung abzugeben. Mit
diesem kleinen persénlichen Aufwand tragen Sie weiterhin dazu bei, dass wertvolle Rohstoffe recycelt und Schadstoffe gezielt
behandelt werden konnen.
Dieses Produkt entspricht den Vorschriften der EU-Richtlinie 2012/19/EU {iber Elektro- und Elektronik-Altgerdte.
Diese Richtlinie bestimmt den Rahmen der Riickgabe und des Recyclings von Elektro- und Elektronik-Altgerdten innerhalb
der EU.

Bluetooth ist ein eingetragenes Warenzeichen von Bluetooth SIG, Inc.
App Store ist eine Dienstleistungsmarke der Apple Inc., die in den Vereinigten Staaten und anderen Landern registriert ist.
Google Play ist ein eingetragenes Warenzeichen von Google Inc.



A 5;/’[250;1; ér[ryizga[lgedfl’ l;é%lzzo dell'apparecchio leggere attentamente le istruzioni. Luso corretto dell‘apparecchio ne prolunga @ R ICOR D ATE da nno 0 ccas IO na le del cavo d’al Im ent(JZIO ne e l E’ITHCG p U (‘)
Misure di sicurezza e istruzioni contenuti in questo manuale non coprono tutte le situazioni che possono emergere nel porta[’e al dannegglamento, Che non Corrlspondono alle Cond[Z[On[ d[

processo d'utilizzo dell'apparecchio. Usando 'apparecchio lutente deve agire con ragionevolezza, essere cauto e attento.

garanzia e anche alla scossa elettrica. Il cavo danneggiato necessita

MISURE DI SICUREZZA di sostituzione urgente nel centro di assistenza. _

o |l Eroduttore non & responsabile di danni, causati da mancato rispetto  * Non posizionate Lapparecchio sulla superficie morbida, non copritelo
delle norme di sicurezza e delle norme del funzionamento del prodotto.  durante iL suo tempo del funzionamento — questo pio portare allsurris-

» Questo apparecchio & un elettrodomestico e pud essere usato negli aF- caldamento e ala rottura delldispositivo. L
artament’, case di campagna o in altre condizioni per [uso non industriale. Vietato [uso dellapparecchio allarea aperta — penetrazione dellumidita
f’uso industriale o qualsiasi altro uso improprio dellapparecchio sara ¢ degh 0ggetti estranei dentro iL corpo dellapparecchio puo portare al

considerato una violazione delle norme di corretto uso del prodotto. |~ SUC danneggiamento.

questo caso, il produttore non si assume alcuna responsabilita per le * Prima di pulire [apparecchio assicuratevi, che sia staccato dalla rete elet-
consequenze. tricaed e comFletamente raffreddato. Sequite rigorosamente le istruzioni

« Prima di attaccare (apparecchio alla rete eletrica controllate che lasua _ Per pulizia dellapparecchio. o N
tensione concorda con La tensione nominale dellapparecchio (consulta le &5 VIETATO immergere il corpo dellapparecchio nellacqua o posizionar-
caratteristiche tecniche o la tabellina di fabbrica del prodotto), lo sotto getto dacqual _ .

e Usatea prolunga conla potenza appropriata lla potenza dellapparecchio;assen- # | bambini alleta di 8 anni e superiore, e anche alle persone con ridotte
za di conformita dei parametri pu portare al corto circuito o allincendio delcavo. ~~ Capacita fisiche, sensoriali e mentali o con mancanza dellesperienza o

o Attaccate [apparecchio solo alle prese dotati di messa a terra; questo @ CONOSCenza, possona usare Lapparecchio solo sotto sorveglianza e/o in
requisito necessario protezione dalla scossa elettrica. Usando la prolunga, €250, se sono istruiti relativamente Luso sicuro dellapparecchio e com-
assicuratevi, che sia dotato di messa a terra. Frendono | pericoli, legati al suo uso. | bambini non devono giocare con

@& ATTENZIONE! Durante il tempo difunzionamento dell apparecchio del apparedchio. Tenete [apparecchioil suo cavo eletrico fuori d portata g
suo corpo, il recipiente e i dettagli metallici si Scaldanol Site attento/  DAMDI nferioedi 8anni e s pulsa e manutenzione delpparcchi
Usate le presine. Per evitare la scottatura del vapore caldo non spor- 0N devono essere esequiti dai bambini senza sorveglianza degli adulti.
getevi sopra Lapparecchio mentre aprite il coperchio. o I materiale di confezionamento (la pellicola, il poliuretano etc.) puo essere
 Staccate [apparecchio dalla presa elettrica dopo [uso e anche durante s Pericoloso per i bambin. Peicolo di soffocamentol Conservatelo fuori i
sua pulizia 0 trasporto. Rimuovete il cavo elettrico con le mani asciutte,  Portata dei bambin. . o
tenendolo per a Spina, non per il cavo. « Vietato rparare autonomamente e cambiare la sua costruzione. La riparazione
 Nontirate l cavo dalimentazione elettrica nelle porte o vicino al sorso i Geve essere esequita esclusivamente da specialisa di centro dessistenza

calore. Controllate che, l cavo elettrico non sia storto o piegato, nontocchi dutorizzato. L Lavoro esequito non professionalmente puo portare alla rot-
qli angoli appuntiti e con  bordi def mobili tura dellapparecchio, alla ferita al danneggiamento delle proprieta.



ATTENZIONE! Vietato ['uso dellapparecchio con qualsiasi malfunzio-

namento!

Caratteristiche tecniche
Modello....
Potenza
Tensione.

Protezione dalla scossa elettric:
Controllo distanziato...
Protocollodella trasmissione deidati
Sistemi operativi supportati .
3D-riscald i

SkyCooker RMC-M92S-E
860-1000 W
220-240V,50/60 Hz

Programmi

1. MULTI COOK 7. PASTA (PASTA)

2. OATMEAL (PAPPA AL LATTE) 8. SLOW COOK (BRASATURA LENTA)
3. STEW (BRASATURA) 9. BOIL (BOLLITURA)

4. FRY (COTTURA IN PADELLA) 10. BAKE (PRODOTTI DA FORNO)

5. SOUP (MINESTRE) 11. GRAIN (GRANO E CEREALI)

6. STEAM (COTTURAAL VAPORE) 12. PILAF (RISOTTO)

Funzioni
Ready for Sky (controllo distanziato)
Tenuta in caldo (scaldavivande)....
Disattivazione anticipata della tenuta in caldo.
Dotazione

Pentola multifunzionale
Recipiente
Contenitore per la cottura a vapore
Misurino.

Mestolo
Cucchiaio piatto.

I Il produttore ha diritto di apportare cambiamenti di design, contenuto della confezione anche delle caratteristiche tecniche del

Capacita del recipiente WSl
Rivestimento del recipiente .antiaderente ceramico Anato®
Display.
Valvola del vapore.
Coperchio intern
Ingombri
Peso netto

imovibile
imovibile
.. 377 x 285 x 240 mm
3,5kg

13. YOGURT/DOUGH (YOGURT/IMPAS-
TI DI FARINA)

14. PIZZA (PI1ZZA)

15. BREAD (PANE)

16. DESSERT (DESSERT)

17. EXPRESS

Riscaldamento dei piatti pronti.
Avvio ritardato

Cestello per la frittura
Supporto per mestolo/cucchiaio
Ricettario ricette
Istruzione d'uso
Libretto di servizi
Cavo di alimentazione elettrica. -

prodotto nel corso di perfezionamento delle proprie merci senza avviso anticipato dei cambiamenti. Nelle specifiche tecniche

con un margine di errore del £10%.

Struttura della pentola multifunzionale A1
1. Coperchio dellapparecchio

9. Valvola del vapore rimovibile

2. Coperchio interno rimovibile 10. Cucchiaio piatto

3. Tazza 11. Mestolo

4. Tasto di aperture del coperchio 12. Misurino

5. Pannello di commando con display 13. Contenitore per la cottura a vapore

6. Corpo dellapparecchio 14. Cavo di alimentazione elettrica

7. Maniglia per trasporto 15. Cestello per la frittura

8. Contenitore per la condensa 16. Attacco per supporto mestolo/cucchiaio piatto
Panello di controllo /A2

1. Reheat/Cancel(Riscal damento/Annulla) - accensione/spegnimento della funzione tenuta in caldo, interruzione del

programma di cottura, annullamento delle impostazioni inserite.

2. Time Delay (Avvio ritardato) - impostazione del tempo di avvio ritardato, come abilitare / disabilitare il Bluetooth.

3. Temperature (Temperatura) - impostazione della temperature.

4. Hour (Ore) - impostazione delle ore del tempo di cottura e avvio ritardato.

5. Min (Minuti) - impostazione dei munuti del tempo di cottura e avvio ritardato.

6. EXPRESS (Cottura espressa) - avvio programma EXPRESS.
7. Menu/Keep Warm (Menu / Tenuta in caldo) - selezione del programma automatic di cottura; disattivazione preventive
del autoriscaldamento.

8. Start - avvio del programma di cottura selezionato.

9. Display.
Descrizione del display A3
. Indicatore del funzionamento del programma EXPRESS.
. Indicaore del funzionamento del programma cottura / riscaldamento.
. Indicatore dello status del programma.
. Indiacatore della temperatura selezionata nel programma MULTI COOK.
. Indicatore del funzionamento Time Delay.
. Lindicatore del funzionamento del programma di cottura.

Lindicatore del valore del tempo.

. Lindicatore dei programmi di cottura.

[. PRIMADEL PRIMO COLLEGAMENTO

Estrarre con cautela il prodotto e la dotazione dal cartone. Rimuovere tutti i materiali da imballaggio.
A Non rimuovere in alcun modo le etichette di avvertimento e/o di informazione e la targhetta con la matricola del prodotto.

0NN L N

Dapo il trasporto o lo stoccaggio del prodotto a basse temperature é necessario lasciare lapparecchio a temperatura ambiente
per almeno due ore prima dell'accensione.

Posizionare l'apparecchio su una superficie solida, piana e orizzontale in modo che a fuoriuscita del vapore dalla valvola non
potra danneggiare la carta da parati, i rivestimenti decorativi, dispositivi elettronici ed altri oggetti o materiali che possono
essere colpiti dall’alta umidita e temperatura.

Prima di iniziare la cottura, assicurarsi che le parti interne visibili non siano danneggiate, non hanno scheggiature o altri
difetti. Tra la tazza e lelemento di riscaldamento non devono esserci oggetti estranei.

Attenzione! E ‘vietato sollevare il dispositivo con la ciotola riempita dalla maniglia.
Attenzione! E ‘vietato sollevare il dispositivo dalle maniglie della ciotola!

Non accendere il dispositivo senza linterno della ciotola o della ciotola vuota — in caso di avvio accidentale del pro-
gramma di cottura, il dispositivo si surriscaldera in modo critico o danneggera il rivestimento antiaderente. Prima di
friggere, versare un po ‘di olio vegetale o di girasole nella ciotola.

[1. USO DAPPARECCHIO

Uso della tecnologia Ready for Sky
La tecnologia Ready for Sky vi permette con laiuto del programma-applicazione con lo stesso nome controllare lapparecchio
a distanza usando lo smartphone o il tablet.
1. Scaricate il programma dallApp Store o Google Play (in relazione al sistema operativo del dispositivo che usate) sul
vostro smartphone o tablet.
o Per la versione minima supportata del sistema operativo, consultare il sito ufficiale dell'azienda www.redmond.company, o la
descrizione dell'applicazione su App Store e Google Play.
2. Fate partire lapplicazione Ready for Sky, create l'account e sequite le istruzioni che vedrete.
3. Schiacciate e tenete premuto per 5 secondi il tasto Hour sul panello di controllo della pentola multifunzionale. Lappa-
recchio deve essere nel regime d'attesa (lo schermo non ¢ illuminato).
4. Attiva la funzione Bluetooth sullapparecchio. Per fare questo, Premere e tenere premuto il pulsante Time Delay, il segnale
acustico sara fornito, e lindicatore pulsante verra attivato. Lapparecchio deve essere in modalita stand-by (il display
non ¢ illuminato).

Il controllo remoto di SkyCooker RMCG-M92S-E € possibile solo quando la funzione Bluetooth é attiva (l'indicatore del ritardo
di tempo in modalita standby é sempre attivo).

AN\



5. Durante la connessione sullo schermo della pentola multifunzionale saranno visualizzati alternativamente i simboli
o e E‘D Dopo linstallazione della connessione, l'apparecchio emettera il segnale acustico e si trasformera nel regime
dattesa.

6. Per disattivare la pentola multifunzionale dallapparecchio mobile, schiacciate e tenete premuto il tasto Min fino al
segnale acustico quando la pentola multifunzionale si trova nel regime d‘attesa.

7. Per disattivare la funzione Bluetooth, nella modalita standby dell'apparecchio premere e tenere premuto il pulsante
Time Delay, lindicatore pulsante si spegnera.

o Per creare un collegamento stabile il dispositivo mobile deve essere a non piti di 10 metri dallapparecchio.

Controllo dell’ apparecchio tramite la rete wireless. Le Istruzioni per Uinstallazione dellapplicazione R4S Gateway sono disponibili
al sequente link: www.readyforsky.com/r4sgateway

Memoria non volatile

REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E ha una memoria nonvolatile. In caso di interruzione di corrente durante lesecuzione del
programma di cottura, le impostazioni vengono memorizzate nella memoria dellapparecchio. Quando lenergia viene ripris-
tinata, il display rimane acceso fino a quando lenergia non viene disattivata.

Se la differenza di temperatura nella ciotola é inferiore a 5°C quando la potenza € spenta e accesa, lapparecchio continuerd a
funzionare.
Se la differenza di temperatura é superiore a 5°C, il programma sard in pausa - Uindicatore di tempo e lindicatore del pro-
gramma in esecuzione lampeggeranno sul display. Non c conto alla rovescia del tempo di cottura. Allo stesso tempo, una
volta al minuto per mezz'ora suonerd un bip.
Per continuare il processo di cottura, premere e tenere premuto il pulsante Start. Lindicatore del tempo di cottura sara acce-
so continuamente. L conto alla rovescia continuera.
Se il processo di cottura non prosegue per 30 minuti, lapparecchio entrera in modalita stand-by. Premere e tenere premuto
il pulsante Reheat/Cancel per impedire che l'indicatore di cottura lampeggi.
Se lalimentazione viene disattivata durante loperazione di ritardo, il display rimane acceso quando l'alimentazione viene
accesa fino a quando l'indicatore della funzione di ritardo del tempo lampeggia, il programma di cottura continuera a fun-
zionare.

Per interrompere il Ritardo, premere e tenere premuto il pulsante Reheat/Cancel.

Impostazione del tempo di cottura

Nella pentola multifunzionale si puo impostare autonomamente il tempo di cottura in ogni programma, escluso il program-
ma EXPRESS. La possibilita di cambiamento alla volta e lintervallo possibile del tempo da impostare dipendono dal pro-
gramma di cottura selezionato.

Selezionando il programma di cottura lindicatore del tempo comincera a lampeggiare. Per aumentare il valore delle ore
premete il tasto Hour, il valore delle minuti - il tasto Min. Per cambiamento rapido del parametro schiacciate e tenete premu-
to il tasto necessario.

o

In alcuni programmi automatici il conteggio del tempo di cottura impostato comincia solo dopo raggiungimento dellapparecchio
della temperatura impostata. Per esempio, versare lacqua fredda e impostare il programma STEAM e il tempo di cottura 5
minuti, partenza del programma e il conto alla rovescia del tempo di cottura impostato cominceranno solo dopo il momento
di ebollizione dell'acqua e la formazione del vapore nel recipiente sufficientemente denso.

Nel programma PASTA il conteggio del tempo di cottura impostato comincia dopo ebollizione dell'acqua e lo schiacciamento
ripetuto del tasto Start.

Funzione Time Delay (Avvio ritardato)

Questa funzione consente di impostare il tempo al termine del quale il piatto sara’ pronto (compreso il tempo di preparazione).
ILtempo puo’ essere impostato ad intervallic di 10 minuti fino a 24 ore. Tenete presente che il tempo di avvio ritardato deve
essere maggiore del tempo do cottura previsto dal programma, altrimenti il programma parte subito dopo aver premuto il
tasto Start.

Per installare il tempo di partenza ritardato dopo la selezione del programma di cottura schiacciate il tasto Time Delay. Per
incrementare il valore delle ore schiacciate il tasto Hour, il valore dei minuti il tasto Min. Per il cambiamento rapido del valore
del parametro schiacciate e tenete premuto il tasto corrispondente.

Vi

La funzione dellawvio ritardato non é disponibile con ['uso dei programmi FRY, PASTA e EXPRESS. Non é raccomandato usare
la funzione di awvio ritardato se la ricetta contiene dei cibi deperibili (uova, latte fresco, la carne, formaggio etc.).

Tenuta in caldo
Questa funzione si attiva automaticamente subito dopo il termine del programma di cottura e puo mantenere la temperatu-
ra del piatto pronto nei limiti di 70-75°C per 12 ore. Con il regime di tenuta in caldo attivo € illuminato l'indicatore del tasto
Reheat/Cancel, sul display appare il conto corrente del tempo di funzionamento in questo regime.
Se & necessario la tenuta in caldo puo essere disattivata, schiacciando e tenendo premuto il tasto Reheat/Cancel fino al segnale
acustico.
La funzione della tenuta in caldo non é disponibile utilizzando i programmi PASTA, YOGURT/DOUGH e EXPRESS.
Impostando la temperatura di cottura nel programma MULTI COOK inferiore ai 80°C la funzione di tenuta in caldo sara disa-

ttivata d'impostazione predefinita. Per attivare la tenuta in caldo schiacciate e tenete premuto il tasto Menu / Keep Warm
durante il tempo di funzionamento del programma.

Disattivazione preventive del autoriscaldamento

Lavvio della funzione tenuta in caldo a fine programma non e’ sempre utile. Per questo nella Pentola multifunzione e’ pre-
vista la possibilita’ di disattivare questa funzione al momento dell'impostazione del programma di cottura. Per fare ciio’ al
momento della partenza o durante il funzionamento del programma tenete premuto per alcuni secondi il tasto Menu / Keep
Warm, fino a quando l'indicatore del tasto Reheat/Cancel si spenge. Per attivare di nuovo lautoriscaldamento, premere il tasto
Menu / Keep Warm ancora una volta (si accende l'indicatore del tasto Reheat/Cancel).

Funzione di riscaldamento dei piatti
La pentola multifunzione puo’ essere utilizzata per riscaldare piatti freddi. Occorre per questo:

1. Disporre | prodotti nella tazza, insirire la tazza all;interno del corpo dell'apparecchio

2. Chiudere il coperchio, collegare il cavo alla presa di corrente

3. Tenete premuto per alcuni secondi il tasto Reheat/Cancel fino che non sentite un segnale acustico. Si accende l'indica-

tore del tasto corrispondente sul display. IL timer inizia il conto del tempo di riscaldamento.

Lapparecchio riscalda il piatto fino a 70-75°C e lo mantiene caldo fino a 12 ore. In caso di necessita il riscaldamento si puo’
interrompere tenendo premuto per alcuni secondi il tasto Reheat/Cancel, fino allo spegnimento dell'indicatore sul display e
sul tasto.

Anche se la pentola multifunzione puo’ mantenere il piatto In caldo fino a 12 ore, si consiglia ti tenere | piatti in caldo per non
piu’di 2-3 ore, dal momento che un tempo superiore puo’ modificare le caratteristiche e il sapore dei prodotti.

Ordine generale delle azioni per usare i programmi automatici

Importante! Quando si utilizza il dispositivo di ebollizione dell'acqua (per esempio, quando si bollono prodotti), non impostare
la temperatura di cottura al di sopra di 100°C. Esso puo causare surriscaldamento e guasto del dispositivo. Per lo stesso motivo,
non utilizzare il programmi BAKE, FRY e BREAD per bollire lacqua.

1. Preparate (misurate) gli ingredienti necessari.

2. Inserite gli ingredienti nel recipiente della pentola multifunzionale secondo il programma di cottura e inseritelo nel
corpo dellapparecchio. Controllate che tutti gli ingredienti, inclusi i liquidi non superino il segno pii alto dell'indicatore
del livello presente sulla superficie interna del recipiente. Assicuratevi che il recipiente sia inserito dritto senza storture
e che sia a stretto contatto con la resistenza.

3. Chiudete il coperchio della pentola multifunzionale fino a click. Collegate l'apparecchio alla corrente elettrica.

0 Attenzione! Se si cuoce ad alte temperature utilizzando una grande quantita di olio vegetale, lasciare sempre aperto il coperchio
del dispositivo.
4. Premendo il tasto Menu / Keep Warm selezionare il programma necessario di cottura (sul display si accende il corris-
pondente indicatore).

Per fare partire il programma EXPRESS, nel regime dattesa schiacciate e tenete premuto il tasto EXPRESS, finché sul display

non s'illuminera indicatore EXPRESS. Durante il funzionamento di questo programma il conto a rovescia del tempo di funzio-

namento non sara visualizzato.
5. Nel programma MULTI COOK é predisposta la possibilita d'impostazione della temperatura di cottura prima della
partenza del programma (la temperatura d'impostazione predefinita & 100°C).Premendo il tasto Temperature,impostate
il valore del parametro.



6. Se non vi soddisfa il tempo di cottura d'impostazione predefinita, potete cambiare questo valore.

== _ o @ .
7. Se & necessario, impostate il tempo di avvio ritardato. 'EEE ] g% TEl'iﬂnl;I di ﬂl‘.ﬁ:ﬁ/ e g -
8. Per lavvio del programma di cottura premere per alcuni secondi il tasto Start, fino a che non si accendono gli indicato- F ioni d'uso g EE §§§ variaez'{aane dei ;5 2 §-
ri dei tasti Start e Reheat/Cancel. In dipendenza dal programma di cottura selezionalo il conto alla rovescia partira k= §8 & £ tempi di cottura 8 2g
. e L =E® s P E 2
subito o dopo lebollizione dell'acqua nel recipiente.
O Usando il programma PASTA al momento dellebollizione dell'acqua un segnale acustico vi avvisera quando é necessario cari- PILAF Preparazione di vari tipi di risotti (con carne, toa | Omin-lora30 =, 19
care [elemento. Il conto alla rovescia del tempo di cottura partira dopo il nuovo schiacciamento del tasto Start. pesce, sela-vaggina, vidure) min /10 min
9. Incaso di necessita’si puo'disattivare preventivamente la funzione di tenuta in caldo, tenendo premuto per alcuni secondi YOGURT/ P ione divar tii di e impasti s 10 min - 12 ore / 2%
Menu / Keep Warm fino allo spegnimento dell'indicatore del tasto Reheat/Cancel. Premendo successivamente il tasto DOUGH reparazione di var tip! i yogurt € impasti ore 10 min
Menu / Keep Warm si riavvia la funzione in oggetto. 10min-1ora/
10. Fine del programma di cottura € scandita da un segnale acustico. Quindi,a seconda del programma impostato o delle PIZZA Preparazione di pizze 25 min 5 min 24 4
impostazioni correnti, lapparecchio passa al regime di autoriscaldamento (si accende l'indicaore del tasto Reheat/
Cancel, o al regime di attesa (lampeggia l'indicatore del tasto Start). BREAD Preparazione di diversi tipi di pane con farina di Tore Lora-6ore/ 2% 3
0 Per cancellare il programma inserito, interrompere il processo di cottura o la tenuta in caldo schiacciate e tenete premuto per fru-mento e di segale (incluso limpasto) 10 min
alcuni secondi il tasto Reheat/Cancel. DESSERT Preparazione di vari tipo di dessert, con frutta e 20 min 5min-2ore/ 2% 19
Per Per l'ottenimento di buoni risultati raccomandiamo di usare le ricette proposte nel ricettario incluso nella Multicooker frutti di bosco 5 min
REDMOND RMC-M92S-E, creato apposta per questo modello. bR
@ Nel caso, secondo voi inon sia stato ottenuto il risultato atteso con | programmi automatici, usare il programma universal MULTI £ §
&  COOK dotato di un apmio orizonte di impostazioni manuali, che vi dara la possibilita di spaziare nei vostri esperiemnti culinari. ExpREs | Preparazione rapida di riso, pappe frolle con % §
Tabella riassuntiva dei programmi di cottura (impostazioni di fabbrica) qua ] f; 3
ES52 . 8 | @ s 2 é‘%
. ” EEL S St AR :
duso EES %g% variazione dei E§ 28 Lo ) ) . L
5 g§ S 2 tempidicottura E:] g g @ Se si utilizza il programma MULTI COOK per bollire lacqua (ad esempio, durante la cottura dei prodotti), é vietato impostare la

temperatura di cottura sopra i 100°C.
Preparazione di diversi piatti con la possibili-

ta' di imposta- zione della temperatura e del 5 min - 1 ora/ | | | PO SS | B | L I TA AG G I U NT | VE

1min

MULTI COOK tempo di preparazione. Lintervallo di, re{gola» 30 min Tora-12ore/ 24 12 « La fase di riposo della pasta « Preparazione dell'halva

zione manuale della temperatura e’ di 35- 5 min * La preparazione fondue * Sterilizzazione delle stoviglie

170°C con intervalli di 1°C « Lafunzione di friggitrice « Pastorizzazione dei cibi liquidi
OATMEAL  Preparazione di pappa al latte 10 min 5 min f/ior_a 30 2% 0 e la pr.epara%mr.\e di rlcotta,.formag.gl.o N -. Rlscaldamento degli .alllmentl per i bambini

min/1 min @ Le ricette indicate nel capitolo dei piatti si possono trovare nel libro delle ricette o sul sito www.redmond.company.

STEW Brasati di came, pesce, verdure, contorni e piatti Lo 10min-12 ore / 2% 9 v

ampsi s IV. CONSIGLI DI COT TURA

rittura di cari, pesce, verdure e piatti comples- f min - 1 ora - P
FRY § 15 min min/1 min 12 Errori di cottura e i suoi rimedi
10 min - 8 ore / Nella tabella presentata di sotto sono riassunti gli sbagli tipici,ammessi durante la cottura del cibo nella pentola multifun-
SOuP Minestre, minestrone, e minestre fredde 1ora S min 24 12 zionale, riguardati i suoi possibili rimedi.
i cami i in - ILPIATTO NON E COTTO COMPLETAMENTE
STEAM E&ttttl;m a vapore di carni, pesce, verdure e altri v 20 min 5 m”; milnore/ 2% 0
Possibili motivi Rimedi

PASTA Preparazione di pasta di varie sorte di grano, v 8 min 2min-1ora/

salsicce, ravioli e altri cibi precotti 1 min Non aprite il coperchio durante la cottura della pentola multifunzionale

P one di latte bolii i stuf: | 30min-12 Avete dimenticato di chiudere il coperchio dellapparecchio | senza bisogno.
SLOW COOK .repZ.razmne i atte bollito, carni stufate, gela- 5 ore m|1n0— " ore/ 24 12 o non lo avete chiuso bene, percio la temperatura di cottu- | Chiudete il coperchio fino a click. Assicuratevi, che niente non fastidisce

tine di came min ra non era sufficientemente alta alla buona chiusura del coperchio dellapparecchio e la gomma di guarni-
BOIL Cottura di verdure e lequmi 40min 10 m”; ;1|1nl ore/ 2% 0 zione sul coperchio interno non é deformata

Ny " " A " Il recipiente deve essere impostato nel corpo dellapparecchio dritto, a

BAKE Preparazione ditorte,dolci di pastaa ievitazione lora 10min - 8 ore/ 24 4 . " stretto contatto del fondo con il disco di riscaldamento.

e sfoglia 5 min lplerreci(épl‘:me ela res|sdtie£1;;unrgr;éonlt‘)f;rlstretto cunt:ﬁt:, Assicuratevi,che nella camera lavorativa della pentola multifunzionale non
GRAIN Cereali, pappe frolle con acqua e grani mondati 35 min 5min - 4 ore/ 2% 2 sono presenti gli oggetti estranei. Non ammettete che il disco di riscalda-

5min mento si sporca



SkyCooker RMC-M92S-E

Possibili motivi

Rimedi

La selezione sbagliata degli ingredienti del piatto. Gli ingre-
dienti non sono adatti per la cottura con il metodo di cot-
tura selezionato da voi o avete scelto il programma di cot-
tura sbagliato.

Gli ingredienti sono tagliati troppo gi

ti gli proporzioni d'inserimento delle pietanze.
Avete impostato sbagliatamene il tempo di cottura (non
avete calcolato bene).

La variazione della ricetta da voi selezionata non € adatta
per la cottura in questa pentola

viola-

E desiderabile usare le ricette approvate (adattate per questo modello
dell'apparecchio). Usate le ricette veramente fidabili.

La selezione degli ingredienti, il metodo di taglio, le proporzioni d'inse-
rimento, la selezione del programma e il tempo di cottura devono corris-
pondere alla ricetta selezionata

Con la cottura di cottura al vapore: la quantita dacqua nel
recipiente € insufficiente, per fornire la densita del vapore
sufficiente

Versate [acqua nel recipiente ri di volume racc Se
avete dubbi, controllate il livello d‘acqua durante il processo di cottura

Avete versato troppo olio vegetale nel
recipiente

Con la frittura normale € sufficiente, che Lolio copre il fondo del recipiente
ad un strato sottile.
Con La frittura nellolio sequite le istruzioni della ricetta corrispondente

Durante frittura

Eccesso dellumidita nel recipiente

Non chiudete il coperchio della pentola multifunzionale con la frittura, se
non & stato indicato nella ricetta. | cibi surgelati prima della frittura ob-
bligatoriamente scongelate e scolate

IL PIATTO ADERISCE

IL recipiente e stato pulito male dopo la cottura del cibo
precedente.
In rivestimento antiaderente del recipiente é danneggiato

Prima di cominciare a cottura, assicuratevi, che il recipiente é lavato bene
e il rivestimento antiaderente non € danneggiato

1L volume totale del prodotto inserito ¢ inferiore di quello
raccomandato nella ricetta

Rivolgetevi alla ricetta approvata (adattata per questo modello d‘appa-
recchio)

Avete impostato il tempo di cottura troppo lungo

Diminuite il tempo di cottura o seguite le indicazioni della ricetta, adat-
tata per questo modello d'apparecchio

Con la frittura: avete dimenticato di versare Lolio nel reci-
piente, non avete mescolato o avete girato troppo tardi le
pietanze che cucinate

Con la frittura normale versate nel recipiente un po’ di olio vegetale in
modo tale, che copre il fondo del recipiente con lo strato sottile. Per la
cottura omogenea i cibi nel recipiente periodicamente vanno mescolate
o girate fra un tempo definito

Con la brasatura: nel recipiente manca lumidita

Aggiungete nel recipiente un po’ di liquido. Durante il tempo di cottura
non aprite il coperchio della pentola multifunzionale senza bisogno

Con la cottura: nel recipiente il livello dumidita € troppo
bassa (non sono seguite le proporzioni degli ingredienti)

Seguite le proporzioni giuste del liquido e degli ingredienti solidi

Con i prodotti da forno: non avete imburrate la superficie
interna del recipiente prima di cottura

Prima di inserire l'impasto imburrate il fondo e i lati del recipiente con
burro o oliate con lolio vegetale (non versate il burro nel recipiente!)

Con la bollitura nellacqua: evaporizzazione del brodo con
la cottura dei cibi con livello di acidita elevata

Alcuni cibi necessitano di elaborazione prima della cottura: lavaggio, so
frittura etc. Sequite le raccomandazioni della ricetta da voi sezionata

Durante il processo di lievitazione dell'im-
pasto si é attaccato al coperchio interno

Con la cottura e ha chiuso la valvola duscita di vapore

Inserite l'impasto nel recipiente in quantita minore

(limpasto non

& cotto) Avete inserito nel reciniente troppo Rimuovete i prodotti da forno, girateli e riposizionate nel recipiente, dopo
limpasto P PP i che continuate la cottura. Successivamente con la cottura inserite nel
P recipiente l'impasto in quantita minore
ILCIBO E TROPPO COTTO

Avete sbagliato nella selezione del tipo di
pietanza o con l'impostazione (nel calcolo) del
tempo di cottura. Esageratamente piccole di-
mensioni degli ingredienti

Rivolgetevi alla ricetta approvata (adattata per questo modello d‘apparecchio). La se-
lezione degli ingredienti, il metodo di taglio, le proporzioni d'inserimento, la selezione
del programma e il tempo di cottura devono corri

alla ricetta

ILPRODOTTO LA FORMA DI TAGLIO

Avete mescolato troppo spesso il cibo nel recipiente

Con la frittura normale mescolate il piatto non piti spesso di ogni 5-7 minuti

Avete impostato il tempo di cottura troppo lungo.

Diminuite il tempo di cottura o sequite gli indicazioni della ricetta,adattate per
questo modello dellapparecchio

IL PRODOTTO DA FORNO RIMASTO UMIDO

Sono stati usati gli ingredienti non adatti, che fornis-
cono eccesso dellumidita (le verdure succose o
frutti, i frutti di bosco surgelati, la panna etc.)

Selezionate gli ingredienti secondo la ricetta del prodotto da forno. Cercate non
selezionare come l'ingrediente le pietanze che contengono, troppa umidita o
usateli possibilmente nelle quantita minime

Avete tenuto il prodotto a forno pronto nella pento-
2 multifunzi

Dopo la cottura il piatto pronto rimasto troppo
tempo con (a tenuta in caldo attivata

Luso prolungato della funzione di tenuta in caldo non & raccomandato. Se nel vostro
modello della pentola ifunzi ivazi
funzione, voi potete usare questa possibilita

& fornito di di

anticipata di questa

DURANTE LA COTTURA IL PRODOTTO FUORIESCE

Con la cottura della pappa al latte fuoriesce

La qualita e le capacita del latte possono dipendere dal luogo e le condizioni di
produzione. Vi raccomandiamo usare solo il latte ultra pastorizzato parzialmente
scremato di 2,5% di grassi. Se & necessario il latte si puo diluire con lacqua potabile

Gli ingredienti prima di cottura non sono stati
elaborati o sono stati elaborarti in modo sbaglia-
to in modo sbagliato (lavati male etc.).

Non sono state rispettate le proporzioni degli in- | nata.
gredienti o il tipo di pietanza € stato scelto sba-
gliatamene il tipo di pietanza

Rivolgetevi alla ricetta approvata (adattata per questo modello dapparecchio). La
selezione degli ingredienti, il metodo di taglio, le proporzioni d'inserimento, la sele-
zione del programma e il tempo di cottura devono corrispondere alla ricetta selezio-

| cereali interi, a carne, il pesce e i frutti di mare lavate bene fino ad ottenere lacqua
di lavaggio limpida

i

chiusa

Cercate di rimuovere il prodotto da forno dalla pentola multifunzionale subito
dopo la cottura. Se é necessario

potete lasciare il prodotto nella pentola multifunzionale per un breve periodo
con la tenuta in caldo attivata

ILPRODOTTO DA FORNO NON SI LIEVITA

Le uova con lo zucchero non sono state sbattute

Limpasto e rimasto lievitato troppo a lungo

getevi alla ricetta approva-
ta (adattata per questo modello

Non avete setacciato la farina o avete impostato male 'impasto

dapparecchio). La selezione degli
ingredienti, il metodo di taglio,

State ammessi gli errori con inserimento degli ingredienti

le proporzioni d'inserimento, la
selezione del programma e il

nale

La ricetta selezionata da voi non & adatta per a cottura in questo modello della pentola multifunzio-

tempo di cottura devono corris-
pondere alla ricetta selezionata

Alcuni modelli delle pentole

multifunzionale nel regime della tenuta in caldo.

li REDMOND nei prog
sistema della protezione dal surriscaldamento dell'apparecchio. In questo caso il programma di cottura si arresta e la pentola

i STEW e SOUP con la mancanza del liquido si attiva la




Tempo di cottura al vapore raccomandato per vari cibi

(per 500 g del alimento e volume dell'acqua di 600-1000 ml)

Pietanza Tempo di cottura, min
Filetto di carne suina/manzo (cubetti di 1,5-2 cm) 20/30
Filetto agnello (cubetti di 1,5-2 cm) 30
Filetto di pollo (cubetti di 1,5-2 cm) 15
Polpettine/polpette 15/20
Pesce (filetto) 10
Frutti di mare (surgelati) 5

i

Produkt Zubereitungszeit, Min
Mantou/ravioli 20
Patate (tagliate in 4 parti) 20
Carote (cubetti di 1,5-2 cm) 30
Rape rosse (tagliati in 4 parti) 80
Verdure (surgelati) 15
Uovo di gallina 10

Deve essere considerato che queste sono raccomandazioni generali. Il tempo reale pud differenziare dai valori raccomandati
in dipendenza dalla qualita del cibo e anche dalle preferenze gustative.

Raccomandazioni d'uso dei regimi di temperatura nel programma MULTI COOK

Tempe[atus&é

i duso

35
40

45

65

70

75

80

85

90
95

100

Impasti, preparazione aceto
Preparazione dello yogurt

Fermenti

Fermentazione

Preparazione dolci soffici
Preparazione del te'verde e baby food

Preparazione della carne in confezione sottovuo-
to

Preparazione punch
Pasterizzazione e te’ bianco
Preparazione del vino caldo

Preparazione della ricotta ee di prodotti che ne-
cessitano di tempi di cottura Lunghi

Preparazione del te’rosso
Preparazione di pappe al latte

Preparazione di marmellate

Temperatura
lavorativa, °C

105
110
115
120
125

130

135

140

145

150

155

160
165

170

Raccomandazioni duso

Preparazione di gelatine di carne
Sterilizzazione

Preparazione di sciroppo di zucchero
Preparazione dello stinco di maiale
Preparazione della carne brasata
Preprazione di dolci da forno

Riscaldamento di piatti pronto per Lottenimento di
una superficie croccante

Affumicamento
Preparazione di verdure e pesce al cartoccio

Preparazione di carne al cartoccio

Preparazione di cibi a pasta lievitante

Pollame
Bistecche

Funzione friggitrice (patate fritte, pollo fritto ecc.)

V. MANUTENZIONE DELLAPPARECCHIO

Regole e raccomandazioni generali
 Prima di usare lapparecchio e anche per eliminare Lodore del cibo nella pentola multifunzionale dopo la cottura vi
raccomandiamo di trattarlo per 15 minuti con meta limone nel programma STEAM.
Non dovete lasciare la pentola multifunzionale chiusa, il recipiente con il cibo pronto o pieno d'acqua per piti di 24 ore.
Potete conservare il recipiente con il piatto pronto nel frigorifero, se necessario riscaldare il cibo nella pentola multifun-
zionale usando la funzione di riscaldamento.
Se non usate lapparecchio per un lungo periodo, staccatelo dalla corrente elettrica. Il volume di lavoro, il recipiente, il
coperchio interno e la valvola di vapore devono essere puliti e asciutti.
Prima di cominciare la pulizia, assicuratevi che sia staccato dalla corrente elettrica e completamente freddo. Usate per
pulire il panno morbido e i detersivi per stoviglie delicati.
VIETATO usare per pulire lapparecchio le salviette ruvide o le spugne, e le paste abrasive. Non é consentito 'uso di sostanze
chimicamente aggressive o di altre sostante, non raccomandate per uso alimentare.

VIETATO immergere il corpo dellapparecchio nell'acqua o metterlo sotto il getto dacqua!
State attenti mentre pulite i dettagli di gomma della pentola multifunzionale: il loro danneggiamento o deformazione
possono provocare un malfunzionamento dell'apparecchio.
1L corpo dell'apparecchio va pulito quando necessario. E necessario pulire dopo ogni uso dell'apparecchio il recipiente, il
coperchio interno, la valvola di vapore rimovibile. Eliminate dopo ogni uso dellapparecchio la condensa che si forma
durante il processo di cottura del cibo nella pentola multifunzionale. Le pareti interne vanno pulite quando & necessario.
Pulizia del corpo
Pulite il corpo dellapparecchio con una salvietta da cucina umida o con una spugna. E possibile utilizzare un detersivo deli-
cato. Per evitare la formazione delle macchie d'acqua sul corpo vi raccomandiamo di asciugarlo con un panno.
Pulizia del recipiente
Potete pulire il recipiente sia a mano, usando una spugna morbida e lo svelto, sia nella lavastoviglie (seguendo le raccoman-
dazioni del suo produttore).
Con una sporcizia persistente, versate nel recipiente l'acqua tiepida e lasciatelo a mollo per qualche periodo, dopo di che
esequite la pulizia.
Asciugate obbligatoriamente la superficie esterna del recipiente con un panno prima di inserirlo nel corpo della pentola
multifunzionale.
Con uso regolare del recipiente possibile cambiamento parziale e completo del colore del rivestimento antiaderente interno.
Questo non ¢ un difetto del recipiente.
Pulizia del coperchio interno di alluminio
Lordine della rimozione e dell'installazione del coperchio interno dalluminio guarda sullo schema A4
Per la pulizia di coperchio generale e il coperchio interno usate il panno umido da cucina o la spugna. Prima di installare il
coperchio interno, asciugate bene con un panno le superfici di entrambi coperchi.
Pulizia della valvola di vapore rimovibile
La valvola di vapore é posta in una cavita posta sulla superficie interna del coperchio dell'apparecchio. Lordine di pulizia
guardate sullo schermo /AS5..

.0 P>

@ ATTENZIONE! Per evitare la deformazione della gomma non strizzatela e non tiratela mentre smontate, pulite e rimontate.

Eliminazione della condensa

In questo modello la condensa si accumula in una cavita speciale sul corpo dell'apparecchio e fluisce in un contenitore
speciale sula parte posteriore dellapparecchio. Per pulire il contenitore, lavatelo sotto il getto d'acqua seguendo le regole
sopra indicate. La condensa rimasta intorno al recipiente rimuovete usando una salvietta da cucina.

Pulizia dello spazio lavorativo

Seguendo rigorosamente le indicazioni del manuale le possibilita che allinterno del volume lavorativo dell'apparecchio si
inseriscano i liquidi, pezzettini di cibo o della sporcizia & minima.

Se si e sporcato in modo significativo, dovete pulire la superficie del volume lavorativo per evitare malfunzionamenti o
danneggiamenti dellapparecchio.



Prima di pulire lo spazio lavorativo della pentola multifunzionale assicuratevi che lapparecchio sia staccato dalla corrente
elettrica e sia completamente freddo!
| lati dello spazio lavorativo, la superficie del disco di resistenza, il coperchietto del sentore di temperatura (posto in mezzo
del disco della resistenza) si possono pulire con una salvietta o una spugna inumidita (non bagnata!). Se usate il detersivo, &
necessario rimuovere scrupolosamente i suoi residui per evitare che si crea un odore indesiderato con la cottura successiva
del cibo.
Se si infilano degli oggetti estranei nelle cavita intorno al sensore della temperatura, rimuoveteli accuratamente con la
pinza, senza fare pressione sul coperchietto del sensore.

Se si sporca il disco della resistenza, é consentito ‘uso di una spugna di media ruvidita o una spazzola sintetica.

0 Con un uso regolare dellapparecchio nel tempo é possibile un completo o parziale cambiamento del colore del disco di re-

sistenza. Questo non rappresenta un difetto del dispositivo e non influisce sul suo corretto funzionamento.
Trasporto e Magazzinaggio

Prima del funzionamento ripetuto o del deposito asciugare completamente tutte le parti dellapparecchio. Conservare lap-parecchio

assemblato in un luogo asciutto e ventilato lontano dagli apparecchi di riscaldamento e dalla luce diretta del sole.

Durante il trasporto e lo stoccaggio, non esporre il dispositivo a sollecitazioni meccaniche, che possono portare a danni del

dispositivo /o violazione dellintegrita dell'imballaggio.
Tenere il dispositivo lontano dall'acqua e da altri Liquidi.

VI. ACCESSORI AGGIUNTIVI

Acquistare gli accessori aggiuntivi per la pentola multifunzionale, sapere delle novita dei prodotti REDMOND & possibile sul

sito www.redmond.company o nei punti vendita dei distributori ufficiali.

VII. PRIMA DI CONTAT TARE UN CENTRO DI ASSISTENZA

Anomalia

Suldisplay si vede
una comunica-
zione dellerrore:
E1-E5

Lapparecchio non
si accende

I piatto € cotto
troppo a lungo

Eventuali cause

Errore di sistema, possibile danneggiamento della
scheda di controllo o dellelemento riscaldante

IL cavo di alimentazione non € collegato al dispo-
sitivo e/o alla presa elettrica

Presa elettrica difettosa

Mancanza di alimentazione elettrica nella rete

Interruzione di alimentazione elettrica (il livello di
tensione € instabile o inferiori al normale)

Un oggetto estraneo € caduto tra la coppa e Lele-
mento riscaldante (polvere, cereali, pezzettini di
cibo)

La coppa nel corpo dellapparecchio non & in posi-
zione allineata

IL disco riscaldante é sporco

Risoluzione

Scollegare [apparecchio dalla rete elettrica, lasciarlo raffred-
dare. Chiudere bene il coperchio, ricollegare lapparecchio alla
rete elettrica

Assicurarsi che il cavo elettrico rimovibile é collegato ad un
connettore appropriato sul dispositivo e collegato
alla presa

Collegare lapparecchio ad una presa funzionante

Controllare la tensione nella rete elettrica. Se manca, si
prega di contattare la vostra organizzazione di servizio locale

Verificare la presenza di alimentazione stabile nella rete

elettrica. Se e instabile o inferiore al normale, si prega di
contattare la vostra organizzazione di servizio locale

Scollegare [apparecchio dalla rete elettrica, lasciarlo raffred-
dare. Rimuovere il corpo estraneo o particelle

Mettere la ciotola in una posizione regolare ed allineata

Scollegare [apparecchio dalla rete elettrica, lasciarlo raffred-
dare. Pulire il disco riscaldante

Anomalia Eventuali cause Risoluzione

La coppa nel corpo dell'appa-

recchio non € in posizione | Mettere la ciotola in una posizione regolare ed allineata

allineata

Connessione tra N N . . - .

Durante la cottura, | la coppa ed il Il coperchio non & chiuso a :;fvri‘z?acriisftcrlasﬂg Oegr%ﬁg Zsﬁrigflédgéﬂg' ce;f:clé’hﬁsziz
ilvapore fuoriesce | coperchio inter- | tenuta o sotto il coperchio vi necessario rimuoven?li Chiudere se[r]n e il Eg erchio della
da sotto il coper- | no della multi- & un oggetto estraneo multicottu;a fino allo ;cattc P P
chio cottura non &

ermetica La gomma di tenuta nel co-

perchio interno dell'appa-
recchio € sporca, deformata o
danneggiata

Verificare lo stato della gomma di tenuta nel coperchio in-
terno dellapparecchio. Deve essere probabilmente sostituita

Il tentativo di sincro-
nizzazione o tras-
missione dei dati
dall’apparecchio
allapparecchio mo-
bile non & riuscito
(sul displayé appar-
s0 il messaggio di
errore)

Eofgirf;wne Bluetoothé disattivata sullapparecchio Attivatela funzione Bluetooth sullapparecchio mobile
Lapp!lcaz!one Readyfor Sky sul apparecchio mobile Aprite lapplicazione Ready for Sky sullapparecchio mobile
non & attivato

La pentola multifunzionale e l'apparecchio mobile
si trovano troppo lontani uno dall’altro o il segnale
incontra & ostacolato

Assicuratevi che la distanza tra gli apparecchi non supera 15
metri e il segnale non ¢ ostacolato

Attenzione! In caso di qualsiasi malfunzionamento dellapplicazione Ready for Sky, rivolgersi al centro di assistenza non é
obbligatorio. Rivolgetevi al centro di servizi tecnici REDMOND e avrete la consulenza dei nostri specialisti sui rimedi di errori
e/0 malfunzionamenti di Ready for Sky. Le vostre proposte e le note per il funzionamento dell applicazione saranno considerate
nel nuovo aggiornamento. | dati dei contatti del servizio dassistenza per ['utente dei prodotti REDMOND nella vostra nazione
si trovano sul sito www.redmond.company. Voi potete anche richiedere [aiuto, compilando il modulo di contatto su questo sito.
Nel caso in cui non siate riusciti a eliminare i difetti, si prega di consultare il centro di assistenza autorizzato.

Smaltimento ecologicamente sicuro (smaltimento di elettrodomestici e di apparecchi elettronici)

Per smaltire la confezione, le istruzioni e lapparecchio & necessario seguire i regolamenti locali inerenti allo

smaltimento dei rifiuti. Fate attenzione allambiente intorno: non smaltite i prodotti come questo con i normali
rifiuti domestici.
- apparecchi usati (vecchi) non devono essere smaltiti con gli altri rifiuti domestici, devono essere smaltiti
separatamente. | proprietari di vecchi apparecchi sono obbligati portarli nei punti di raccolta o consegnarli a organizzazioni
competenti. In questo modo voi contribuite al riciclo delle materie prime e alla protezione dellambiente evitandone la
contaminazione.

Il contrassegno presente su questo apparecchio indica la sua conformita alla direttiva europea 2012/19/UE in materia di
apparecchi elettrici ed elettronici dismessi.

La direttiva deinisce le norme per la raccolta e il riciclaggio di apparecchiature usate, valide su tutto il territorio dell'Unione
Europea.

Bluetooth € un marchio commerciale registrato dalla compagnia Bluetooth SIG, Inc.

App Store € marchio di servizi di Apple Inc., registrato in USA e in altri nazioni.

Google Play e un marchio commerciale registrato della compagnia Google Inc.



Antes de comenzar el empleo de este articulo leer atentamente el Manual de su empleo y conservar en calidad de la guia. EL @

empleo correcto del instrumento prolongard considerablemente su plazo de servicio.

Las instrucciones de seguridad e instrucciones de uso que incluye este manual no abarcan todas las situaciones posibles
que pueden suceder durante el uso del aparato. Al usar el aparato el usuario tiene que regirse por el sentido comtin, tener
cuidado y estar atento.

MEDIDAS DE SEGURIDAD

@

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por los danos causados por
elincumplimiento de las normas de sequridad y funcionamiento del producto.
Este dispositivo eléctrico ha sido disenado para [a preparacion de alimentos
enun entorno domeésticoy se puede utilizar en los apartamentos, casas rurales
0 enotras condiciones de uso no industrial. Uso industrial o cualquier otro uso
no autorizado del dispositivo seran considerados como violacion de [a opera-
(ion adecuada del producto. En este caso el fabricante no se hace responsable
de las posibles consecuencias.

Antes de conectar el dispositivo a la red eléctrica compruebe si el voltaje
coincide con (a tension nominal de alimentacion del aparato (ver. Las especi-
ficaciones y a placa de identificacion del producto).

Utilice un prolongador de la misma potencia del dispositivo — el desajuste
puede provocar un cortocircuito o un cable de fuego.

Conecte el aparato a un toma de corriente con toma de tierra — es un requisi-
to obligatorio de proteccion contra descargas eléctricas. Si utiliza un prolon-
gador, asequrese de que también tiene toma de tierra.

jADVERTENCIA! Durante el trabajo del aparato, su cuerpo, el recipien-
te y los detalles de metal se calientan. Tenga cuidado! Use guantes
de cocina. Para evitar quemaduras por el vapor caliente no sé incline
sobre el dispositivo cuando se abra la tapa.

RECUERDE: los darios accidentales sufridos por el cable de alimenta-
cion pueden causar problemas que no se incluyen_en la garantia, asi
como descargas electricas. EL cable eléctrico daniado requiere una
sustitucion urgente en el centro de servicio.

* Noinstale el aparato en una superficie blanda yno lo cubra durante el funcio-

namiento — esto puede dar lugar a un sobrecalentamiento y a mal funciona-
miento.

» Seprohibe (a utilizacion del aparato al aire libre — [ahumedad o (a introduccion

de materias extranas en el interior de a unidad pueden causar graves danos.

e Antes de limpiar el aparato, asequrese de que esta desenchufado y frio por

completo. Se deben sequir estrictamente las instrucciones de limpieza del
dispositivo.

iSE PROHIBE sumergir el cuerpo del aparato en el agua o colocarlo
bajo el grifo!

* Los nifos de 8 anos { mayores, asi como [as personas con capacidades fisicas,

sensoriales 0 mentales reducidas o falta de experiencia o conocimiento, solo
pueden utilizar el aparato bajo la supervision y/o si han recibido instrucciones
sobre el uso sequro de Los equipos y conocen los ries%os asociados a su uso.
Los nifios no deben "ugar con el aparato. Mantenga el aparato J el cable de
alimentacion en un lugar inaccesible para los ninos menores de 8 arios, La
limpieza y el mantenimiento de Los equipos no deben ser realizados por ninos

sin la supervision de un adulto.

o El material de embalaje g)léstico y esguma de poliestireno, etc.) puede ser

Felig_rpso para los nifos. Peligro de asnxia! Manténgalo fuera del alcance de

0S ninos.

* Desenchufe el aparato después de su uso, asi como durante su limpieza 0 e Se prohibe la auto-reparacion del aparato o la introduccion de cambios en su

transporte. Quite el cable con las manos secas, sujetandolo por el enchufe y
no por el cable.

No cologue el cable de alimentacion en una puerta o cerca de fuentes de
calor.Aseﬂl]rese de que el cable no esté torcido o retorcido 0 en contacto con
objetos afilados y con bordes o esquinas de los muebles.

estructura. La reparacion del aparato solo debe ser realizada por un centro de
servicio autorizado. El trabajo poco profesional puede causar darios al equipo,
lesiones personales y daros a la propiedad.

ADVERTENCIA! Prohibido el uso del dispositivo en cualquier estado
de mal funcionamiento.



Caracteristicas técnicas

Modelo... SkyCooker RMC-M92S-E  Recubrimiento de la taza ceramico,
Potencia 860-1000 W de antiquemadura ANATO®
Tension... ..220-240V,50/60 Hz  Display LED. hay

Proteccion contra descargas eléctrica

clase | 3D-calentamiento hay

Uso a distancia... Valvula de vapor. desmontable
Tapa interior desmontable

Soporte de sistemas operativos Tamaiio. 377 x 285 x 240 mm
Volumen de la taza Peso neto. 3,5kg
Programas

1. MULTI COOK 7. PASTA (MACARRONES) 12. PILAF (PAELLA)

2. OATMEAL (ARROZ CON LECHE) 8. SLOW COOK (COCCION A FUEGO  13. YOGURT/DOUGH (YOGURT/MASA)

3. STEW (GUISADO) LENTO) 14. PIZZA

4. FRY (FREIR) 9. BOIL (HERVIR) 15. BREAD (PAN)

5. SOUP (SOPA) 10. BAKE (HORNEAR) 16. DESSERT (POSTRES)

6. STEAM (VAPOR) 11. GRAIN (CEREALES) 17. EXPRESS
Funciones
la tecnologia Ready for Sky (uso a distancia) hay
Mantenimiento de la temperatura de los platos preparados (autoc iento) hay, hasta 12 horas
Desactivacion preliminar del autocalentamiento hay
Calentamiento del plato hay, hasta 12 horas
Arranque suspenso hay, hasta 24 horas
Equipo estandar
Multiolla 1pz.  Soporte para el cucharén/cuchara. 1pz.
Taza 1pz.  Cesta para frituras 1pz.
Contenedor para la preparacion al vapor Libro receta 1pz.

Vaso mensurado
Cucharon.
Cuchara plana

Manual de empleo.

Libro de servicio.

Cordon de alimentacion eléctrica
El Fabricante tiene el derecho para la introduccion de las modificaciones en el diserio, equipo estdndar, asi como las caracte-
risticas técnicas del articulo durante el perfeccionamiento de su produccion sin avisar complementariamente sobre estas
modificaciones. Las especificaciones técnicas permiten un error del £10%.

Estructura de la multiolla A1

1. Tapa del instrumento 9. Valvula de vapor desmontable

2. Tapa interior desmontable 10. Cuchara plana

3. Taza 11. Cucharén

4. Boton de apertura de la tapa 12. Vaso mensurado

5. Panel de mando con el display 13. Contenedor para la preparacion al vapor

6. Cuerpo 14. Cordon de alimentacion eléctrica

7. Mango para la transportacion 15. Cesta para frituras

8. Contenedor para recogida del condensado 16. Soporte para el cucharén/cuchara
Panel de mando A2

1

2

3
4.
5.
6.
7.

Reheat/Cancel (Recalentar/Cancelar) — activacion/desactivacion de la funcion del calentamiento, interrupcion del
funcionamiento del programa de preparacion, anulacion de los ajustes realizados.

Time Delay (Arranque suspenso) — activacion del modo de ajuste del tiempo del arranque suspenso, para activar/des-
activar Bluetooth.

Temperature (Temperatura) — ajuste del valor de la temperatura.

Hour (Hora) — seleccion del valor de la hora en los modos de ajuste el tiempo de preparacion y arranque suspenso.
Min (Minutos) — seleccion del valor de los minutos en los modos de ajuste el tiempo de preparacion y arranque suspenso.
EXPRESS (Coccion expresa) — activacion del programa EXPRESS.

Menu / Keep Warm (Ment / Conservador de calor) — seleccion del programa automatico de la preparacion; desactiva-
cion preliminar del autocalentamiento.

8. Start — activacion del modo establecido de la preparacion.

9. Display.
Estructura del display A3

1. Indicador de realizacion del programa automatico EXPRESS.
Indicador del funcionamiento del programa de preparacién/calentamiento.
Indicador de las etapas de la preparacion.
Indicador de a temperatura establecida en el programa MULTI COOK.
Indicador de la accion de la funcion Time Delay.
Indicador de funcionamiento del programa de preparacion.
Indicador de tiempo.
Indicadores de los programas de preparacion.

|. ANTES DE ENCENDERLO POR PRIMERAVEZ

Saque con cuidado el producto y sus accesorios de la caja. Retire todos los materiales del embalaje.

CONON LT A NN

é jAsegurese de mantener en su lugar las etiquetas de advertencia, pegatinas indicadoras y la tarjeta con el nimero de serie en
el cuerpo del dispositivo!
Después del transporte o almacenaje a las temperaturas bajas es necesario mantener el producto a la temperatura de medio
ambiente no menor de 2 horas antes de conectarlo.
Instalar el instrumento en una superficie horizontal plana para que el vapor caliente que sale de la valvula de vapor no se
penetre en el empapelado, recubrimientos decorativos, instrumentos electronicos y otros objetos o materiales que pueden
sufrir por la humedad y temperatura elevada.
Antes de la preparacion asegurarse de que las partes interiores y exteriores visibles de la multiolla no tengan deterioros,
cizalladuras ni otros defectos. La presencia de los objetos extraios no se admite entre la taza y el elemento calentador.

@ JATENCION! Estd Prohibido levantar el dispositivo con el tazén lleno por el mango.
JATENCION! jEstd Prohibido levantar el dispositivo por las asas del tazén!

No encienda el dispositivo sin el interior del recipiente o el recipiente vacio — en caso de Inicio accidental del programa de coccion
que dard lugar a un recalentamiento critico del dispositivo o danar el Revestimiento antiadherente. Antes de freir los productos,
vierta un poco de aceite vegetal o de girasol en el recipiente.

[1. UTILIZACION DEL APARATO

La tecnologia Ready for Sky
La tecnologia Ready for Sky le permite, con ayuda de un programa de aplicacion del mismo nombre, utilizar el aparato a
distancia con ayuda de un Smartphone o una tablet.

1. Descargue el programa desde la tienda App Store o Google Play (dependiendo del sistema operativo utilizado por el
aparato) en su Smartphone o tablet.

o Para saber la version minima soportada de sistema operativo constltelo en la web oficial de la compariia www.redmond.
company o en la descripcion de aplicacidn en las tiendas App Store y Google Play.

2. Inicie la aplicacion Ready for Sky, cree una cuenta y sigua las instrucciones que aparecen.

3. Activar la funcion Bluetooth en el aparato. Para ello, presione y mantenga presionado el botdn Time Delay, el pitido sera
suministrado, y el indicador de boton se encendera. El aparato debe estar en modo de espera (la pantalla no estd ilu-
minada).

El mando a distancia del SkyCooker RMC-M92S-E sélo es posible cuando la funcidn Bluetooth estd activada (el indicador del
botdn del retardo de Tiempo en modo de espera siempre estd encendido).

4. Pulse y no deje de pulsar durante 5 minutos el botén Hour en el panel de mando del robot de cocina. El aparato tiene
que estar en el modo de espera (el display no se ilumina).

5. Durante la conexion en el display se reflejaran los simbolos intercambiables D|:| ynn Después del establecimiento de
conexion el aparato emitira una audio sefal y pasara al modo de espera.



6. Para desconectar el robot de cocina del dispositivo movil pulse y no deje de pulsar el boton Min hasta la audio sefal
cuando el robot de cocina esta en modo de espera.

7. Para apagar la funcion Bluetooth, en el modo de espera del aparato pulse y mantenga pulsado el boton Time Delay, el
indicador de boton se apagara.

0 Para asegurar una conexidn estable el dispositivo mvil debe estar a no mds de 15 metros del aparato.

Control del dispositivo a través de la red inalambrica. Las instrucciones sobre la instalacion de aplicacion R4S Gateway estan
disponibles en el siguiente enlace: www.readyforsky.com/rdsgateway

Memoria no volatil

REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E tiene una memoria no volatil. En el caso de un corte de energia durante la ejecucion del
programa de cocina, los ajustes se almacenan en la memoria del aparato. Cuando se restablezca la energia, la pantalla per-
manecera encendida hasta que se apague la energia.

Si la diferencia de temperatura en el cuenco es inferior a 5°C cuando se apaga y se enciende la corriente, el aparato sequird
funcionando.
Sila diferencia de temperatura es mayor de 5°C, el programa se pausard - el indicador de tiempo y el indicador del programa
en ejecucion se encenderdn en la pantalla. No hay cuenta atrds del tiempo de coccidn. Al mismo tiempo, una vez por minuto
durante media hora 1 pitido sonard.
Para continuar el proceso de coccidn, presione y mantenga presionado el boton Start. EL indicador de tiempo de coccion es-
tara encendido continuamente. La cuenta regresiva continuara.
Si el proceso de coccion no continta durante 30 minutos, el aparato pasara al modo de espera. Presione y mantenga presio-
nado el botén Reheat/Cancel para detener el parpadeo del indicador de cocina.
Si la fuente de alimentacion se apaga durante la operacion de retardo de tiempo, la pantalla se mantendra encendida
cuando la alimentacion se enciende hasta que el indicador de funcién de retardo de tiempo parpadea, el programa de coccion
continuara trabajando.

Para interrumpir el tiempo de retardo, presione y mantenga pulsado el boton Reheat/Cancel.

Establecimiento del tiempo de preparacion

En el robot de cocina es posible establecer por si mismo el tiempo de preparacion para cada programa, excepto para el
programa EXPRESS. EL paso de cambio y el posible diapason dependen del programa de preparacion elegido.

Alelegir el programa de preparacion el indicador de tiempo empezara a parpadear. Para aumentar la hora pulse el boton Hour,
para los minutos - el botdn Min. Para el cambio rapido del parametro pulse,y no deje de pulsar, el boton necesario.

En algunos programas automdticos la cuenta del tiempo establecido de preparacion comienza solo después de alcanzar el
aparato la temperatura necesaria de trabajo. Por ejemplo, i se vierte agua fria y se establece el programa STEAM con tiempo
de preparacion de 5 minutos, la cuenta atrds del tiempo establecido comenzard solo después de empezar a hervir el agua y
haber suficiente vapor en el recipiente.

En el programa PASTA la cuenta atrds del tiempo establecido comenzard después de hervir el aguay de nuevo pulsar el boton
Start.

Funcion Time Delay (Arranque suspenso)

La funcion permite establecer el intervalo del tiempo después del fin del cual el plato debe ser preparado (teniendo cuenta
del tiempo de funcionamiento del programa). Se puede ajustar el tiempo en la banda de 10 minutos hasta 24 horas con el
paso de ajuste de 10 minutos. Es necesario tomar en consideracion que el tiempo de demora debe ser mayor que el tiempo
de preparacion ajustado, en caso contrario el programa comenzara el funcionamiento inmediatamente después de la presion
del boton Start.

Para establecer el tiempo del inicio retardado, después de elegir el programa de preparacion, pulse el boton Time Delay. Para
aumentar la hora pulse el boton Hour, para los minutos - el boton Min. Para el cambio rapido del parametro pulse y no deje
de pulsar el boton necesario.

o La funcion del programador de inicio no estd disponible para utilizacidn en los programas FRY, PASTA y EXPRESS.

No se recomienda utilizar la funcion del programador de inicio si la receta contiene productos muy perecederos (huevo, leche
fresca, carne, queso, etc,)

Mantenimiento de la temperatura de los platos ya preparados (conservador de calor)

Esta funcion se activa automaticamente una vez completado el trabajo del programa de preparacion y puede mantener la
temperatura del plato ya preparado en los limites de 70-75°C durante 12 horas. Durante el auto calentamiento funcionando
se ilumina el indicador del boton Reheat/Cancel,y en el display se refleja la lectura directa del tiempo de funcionamiento en
este modo.

Siempre que sea necesario se puede apagar el auto calentamiento pulsando, y no dejando de pulsar, el boton Reheat/Cancel
hasta oir la audio sefal.

Funcidn de auto calentamiento no estd disponible al usar los programas PASTA, YOGURT/DOUGH u EXPRESS.

Al establecer la temperatura de preparacidn en el programa MULTI COOK por debajo de 80°C la funcidn de auto calentamien-
to serd apagada por defecto. Para encender el auto calentamiento pulse, y no deje de pulsar, el boton Menu / Keep Warm du-
rante el funcionamiento del programa.

Desactivacion preliminar del autocalentamiento

Después del fin del funcionamiento del programa de preparacion la activacion del autocalentamiento no es deseable siempre.
Teniendo cuenta de esto la posibilidad de la desactivacion previa de esta funcion durante la activacion o el funcionamiento
del programa de preparacion principal esta prevista en la multiolla. Para esto durante el arranque

o el funcionamiento del programa presionar y mantener el botén Menu / Keep Warm durante algunos segundos hasta que el
indicador del boton Reheat/Cancel se apague. Presionar el botén Menu / Keep Warm una vez mas para activar de nuevo el
autocalentamiento (el indicador del botén Reheat/Cancel se encendera).

Funcién de calentamiento de los platos
Se puede usar la multiolla para el recalentamiento de los platos frios. Para esto:

1. Poner los productos en la taza, instalarla en el cuerpo de la multiolla.

2. Cerrar la tapa, conectar el instrumento a la red eléctrica.

3. Presionar y mantener el boton Reheat/Cancel durante algunos segundos hasta la sefial sonora. EL indicador correspon-
diente y el indicador del botdn se encenderan en el display. EL temporizador comenzara el recuento del tiempo del re-
calentamiento.

Elinstrumento recalentara el plato hasta la temperatura de 70-75°Cy lo mantendra en el estado caliente durante 12 horas.
En caso de necesidad se puede parar el recalentamiento, al presionar y al mantener el boton Reheat/Cancel durante algunos
segundos hasta que los indicadores correspondientes se apaguen en el display y en el boton.

A pesar de que la multiolla puede conservar el producto en el estado recalentado durante el tiempo hasta 12 horas, no se re-
comienda dejar el plato en estado recalentado durante mds de dos-tres horas, pues esto puede provocar el cambio de sus
propiedades gustativas a veces.

Procedimiento comin para la utilizacion de los programas automaticos

A JIMPORTANTE! Cuando utilice el dispositivo de agua hirviendo (por ejemplo, cuando hierva productos), NO ponga la tempera-

tura de coccin por encima de 100°C. esto puede resultar en un sobrecalentamiento y un fallo del dispositivo. Por la misma
razon, NO use los programas BAKE, FRY, BREAD para hervir agua.

1. Prepare (mida) los ingredientes necesarios.

2. Ponga los ingredientes en el recipiente del robot de cocina en correspondencia con el programa de preparacion y
pongalo en el cuerpo del aparato. Vigile que todos los ingredientes, incluidos los liquidos, se encuentran por debajo de la
marca de nivel maximo del recipiente.Asegurese de que el recipiente esta totalmente en contacto con el elemento calefactor.

3. Cierre la tapa del robot de cocina hasta que haga click. Conecte el aparato al enchufe.

o JATENCION! Si usted cocina a altas temperaturas usando una gran cantidad de aceite vegetal, siempre deje la tapa del dispo-

sitivo abierta.

4. Al presionar el boton Menu / Keep Warm, elegir el programa de preparacion necesario (el indicador del programa co-
rrespondiente se encendera en el display).
Para el inicio del programa EXPRESS pulse, y no deje de pulsar; en el modo de espera el botén EXPRESS hasta que se ilumine
el indicador EXPRESS. Durante el funcionamiento de este programa la cuenta de tiempo atrds no se mostrard.

5. Enel programa MULTI COOK esta prevista la posibilidad del ajuste de temperatura de preparacion antes del inicio del
programa (la temperatura por defecto es 100°C). Pulsando el botdn Temperatura, establezca el parametro deseado.

6. Sino le satisface el tiempo de preparacion establecido por silencio, puede modificarlo.



En caso de necesidad detenga el tiempo del programador de inicio.

Para la activacion del programa de preparacion presionar y mantener el boton Start durante algunos segundos hasta
que los indicadores de los botones Start y Reheat/Cancel se encienden. Dependiendo del programa elegido para la
preparacion, la cuenta atras de tiempo empezara enseguida o después de la ebullicion del agua en el recipiente.

Al usar el programa Pasta, del momento de ebullicidn del agua y necesidad de cargar los productos le avisard una audio serial.
La cuenta atrds de tiempo de preparacion empezard después de presionar el botdn Start repetidamente.

En caso de necesidad se puede desactivar de antemano la function del autocalentamiento, al presionar y al mantener
el boton Menu / Keep Warm hasta que el indicador del boton Reheat/Cancel se apague. La presion repetida del botén
Menu / Keep Warm activara de nuevo esta funcion.

. La seial sonora les avisara sobre la terminacion del programa de preparacion. Luego en dependencia del programa

elegido o ajustes corrientes el instrumento pasara en el modo de autocalentamiento (el indicador el boton Reheat/
Cancel luce) o en el modo de espera (el indicador del boton Start parpadea).

Para cambiar el programa que estd en marcha, interrumpir el proceso de preparacion o el conservador de calor, pulse y man-
tenga pulsado unos sequndos el botdn Reheat/Cancel.

Para la recepcion del resultado de alta calidad ofrecemos usar las recetas de preparacion de los platos representados en el
libro de recetas que se adjunta a la multicocina REDMOND RMC-M92S-E y es elaborada especialmente para este modelo.

Si seqtin su opinidn Usted no ha alcanzado el resultado deseable en los programas automdticos ordinarios, usar el programa
universal MULTI COOK con la banda ampliada de ajustes manuales que abre unas posibilidades enormes para sus experimen-
tos culinarios.

Tabla libre de los prog| de preparacion (establecimiento de fabrica)
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Programa Recomendaciones sobre el empleo £ S &S g preparaclon/ Pasode -2 g =
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Preparacion de diferentes platos con a posibilidad del 5 min - 1 hora/ 1 min

MLt ajuste de la temperatura y del tiempo de la preparacion. . -

COOK La banda de regulacion manual de la temperatura 35- 30 min ! huras ;?nhoras/ nnu
170°C con el paso de cambio de 1°C

” . . 5min - 1 hora 30 min/

OATMEAL | Preparacion de las papillas a base de leche 10 min L min 24 1

STEW Coccion a fuego lento de la carne, pescado, verduras, 1 hora 10 min - 1_Z horas / 2% 9
aderezos y platos de muchos componentes 5 min

FRY Asado de la carne, pescado, verduras, y platos de muchos 15 min S5min-1 hora 30 min/ 9
componentes 1min

Soup Preparacion de los cgldus, sopas de sazonamiento, 1 hora 10 min - 8 horas / 2% 9
sopas de verduras y frias 5 min

STEAM Preparacion de la carne, pescado, verduras y otros pro- v 0min | Smin-2horas/Smin | 24 9
ductos al vapor
Preparacion de las pastas alimenticias de diferentes

PASTA tipos del trigo; coccion de las salchichas, raviolis y otros v 8 min 2min - 1 hora /1 min
productos semiacabados

SLow Preparacion de la leche cocida a fuego lento, los platos 5 horas 30 min - 12 horas / 2% 9

CO0K estofados, morcillo, galantina, aspic 10 min

BOIL Coccion de las verduras y los leguminosos 40 min 10 mm;;;horas/ 24 12

BAKE Cochura de los bizcochos, gratines, pasteles de la pas- 1 hora 10 min - 8 horas / 2% 4

ta de levadura y hojaldrado. 5 min
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GRAIN Preparamor} de diferentes granos y aderezos. Coccion 35min | Smin-4horas/Smin | 24 9
de las palpillas deleznables en el agua
PILAF Preparacion de diferentes tipos del plov (con carne, 1hora 10 min -1 honja 30 min 2% 0
pescado, polvo, verduras) /10 min
YOGURT/ . " . 10 min - 12 horas / 10
DOUGH Preparacion de diferentes tipos del yogur 8 horas min 24
PIZZA Preparacion de la pizza 25min | 10min-1hora/5min | 24 4
BREAD P_reparacwon del pan de la hanl?a' de centeno y de trigo 3 horas lhora-6 _horas /10 2% 3
(incluso la etapa de fermentacion de la pasta) min
DESSERT rrreesptaarsamun de diferentes postres de las frutas y bayas 20min | Smin-2horas/Smin | 24 9
EXPRESS Preparacion rapida del arroz, papillas deleznables a

base del agua

de la ebullicion completa del

Apagado automatico después
agua

Si utiliza el programa MULTI COOK para hervir el agua (por ejemplo, al cocinar productos), estd PROHIBIDO fijar la tem-pera-
tura de coccin por encima de 100°C.

[11. POSIBILIDADES COMPLEMENTARIAS

« Fermentacion de la pasta  Preparacion del requeson, queso « Pasteurizacion de productos liquidos
« Preparacion del fondue  Preparacion de turrén « (Calentamiento alimentacion infantil
« Asado en la grasa o Esterilizacion de vajillas

@ Las recetas indicadas en la seccion de platos se puede encontrar en el libro de recetas o en la web www.redmond.company.
L

[V. CONSEJOS DE PREPARACION

Errores en la preparacion y sus soluciones
La siguiente tabla resume los errores tipicos cometidos cuando se cocina en el robot de cocina, analiza las posibles causas y
el camino para solucionarlas.

EL PLATO NO SE PREPARO TOTALMENTE
Causas posibles Modos de solucionarlo

Durante el tiempo de a preparacion no abra la tapa del robot de cocina si
Usted se olvido de cerrar la tapa del dispositivo o de cerrar- | no es necesario.
la herméticamente, por lo que la temperatura de coccion | Cierre la tapa hasta que haga click. Asegurese que nada impide el total
no era lo suficientemente alta sellado de la tapa del aparato y que la goma selladora del interior del re-
cipiente no esta deformada



Causas posibles

Modos de solucionarlo

Elrecipiente y el elemento calefactor contactan mal, por lo
que la temperatura de coccion no era lo suficientemente
alta

El recipiente debe ser instalado en la carcasa sin problemas, adhiriéndose
firmemente el fondo al disco calefactor.

Aseguirese de que en la camara de trabajo del robot de cocina no hay ob-
jetos extraros. Evite que se ensucie el disco calefactor

Eleccion desafortunada de los ingredientes del plato. Estos
ingredientes no son los adecuados para el método de
preparacion de su eleccion o selecciond el programa de
preparacion equivocado.

Los ingredientes se han cortado demasiado grandes, se
violaron las proporciones generales de la ficha de los pro-
ductos.

Usted ha ajustado de forma incorrecta (no calculado) el
tiempo de preparacion.

La variante elegida por usted de la receta no es adecuada
para cocinar en este robot de cocina

Es deseable utilizar probadas (adaptadas para su uso con el dispositivo)
recetas. Use recetas en las que realmente puede confiar.

La seleccion de los ingredientes, la forma en que se cortan, las proporciones
en la colocacion, la seleccion de programas y el tiempo de coccion deben
corresponder a la receta seleccionada

Durante la preparacion al vapor: en el recipiente hay poca
agua para asegurar la adecuada densidad de vapor

Vierta en el recipiente obligatoriamente el volumen de agua recomendado
en la receta. En caso de duda, compruebe el nivel de agua en el proceso de
preparacion

Vertio en el recipiente demasiado
aceite

En caso de freir es suficiente que el aceite cubra el fondo del recipiente con
una capa fina.
Al freir, siga las instrucciones de la receta correspondiente

En las frituras

Exceso de humedad en el recipiente

No cierre la tapa del robot de cocina al freir si no se especifica en la receta.
Los alimentos c antes de freir, hay necesari que descon-
gelarlos y escurrir el agua de ellos

Los ingredientes antes de cocinar no fueron
tratados o se trataron incorrectamente (mal la-
vados, etc.).

No guardd las proporciones en la colocacion o
eligi6 incorrectamente el tipo de producto

Consulte la receta aprobada (adaptada para su uso con el dispositivo). La seleccion de
los ingredientes, el método de su pre-tratamiento, las proporciones en la colocacion
deben cumplir con sus recomendaciones.

Los cereales integrales, carnes, pescados y mariscos enjuaguelos bien siempre con agua
limpia

EL PLATO SE QUEMA

EL recipiente no estaba bien limpio después de la coccion
anterior.

El recubrimiento antiadherente del recipiente esta dafa-
do

Antes de empezar a cocinar, asegUrese de que el recipiente esté bien lavado y
el revestimiento antiadherente no esta dafado

El volumen total de los ingredientes colocados son mas
pequefio de lo recomendado en la receta

Consulte la probada (adaptada para su uso con el dispositivo) receta

Usted ajustd demasiado tiempo de preparacion

Reduzca el tiempo de preparacion o siga las instrucciones de la receta, adapta-
da para su uso con el dispositivo

Al freir: usted se olvido de verter en el recipiente aceite,
no lo removid o dio la vuelta demasiado tarde a los
productos

En el asado convencional vierta en el recipiente un poco de aceite vegetal - de
modo que cubra el fondo del recipiente con una fina capa. Para freir por igual
los productos es conveniente removerlos periodicamente o darles la vuelta a

un i tiempo

En el guisado: en el recipiente no hay suficiente humedad

Anada mas liquido al recipiente. Durante la preparacion no abra la tapa del
robot de cocina sin necesidad

En la coccion: en el recipiente hay demasiado poco liqui-
do (no se guardaron las proporciones de los ingredientes)

Observe la proporcion correcta entre liquidos e ingredientes sélidos

En el horneado: no ha untado la parte interior del reci-
piente con mantequilla antes de cocinar

Antes de colocar la masa engrasar el fondo y los lados del recipiente con
mantequilla o aceite (jno vierta el aceite en el recipiente!)

En la coccion: evaporacion del caldo en la coccion de los
productos con alta acidez

Algunos productos requieren un tratamiento especial antes de ser cocina-
dos: lavar, saltear un poco, etc. Siga el consejo de su receta elegida

Al levantarse la masa se apego a la
parte interior de la tapa y se corto la

AL hornear (1 | v3lvula de salida de vapor

Cologue en el recipiente un volumen de masa menor

masa no se cocio
bien) Ha puesto en el recipiente demasiada
masa

Retire el horneado del recipiente y de nuevo coldquelo en el recipiente,
tras lo cual contintie la preparacion. En el futuro cuando hornee coloque
en el recipiente un volumen de masa mas pequeiio

EL PRODUCTO SE COCIO EN EXCESO

EL PRODUCTO PERDIO LA FORMA DE CORTE

Usted removié demasiado frecuentemente
los productos en el recipiente

En la fritura convencional remueva el plato en el recipiente no mas que cada 5-7 minutos

Usted ajustd demasiado tiempo de coccion

Acorte el tiempo de preparacion o siga las instrucciones de la receta adaptada para el mo-
delo de aparato dado

EL HORNEADO SALIO HUMEDO

Se utilizaron los ingredientes inadecuados que dan el
exceso de humedad (verduras suculentas o frutas, bayas
C cremay asi sucesi )

Cometid un error en la eleccion del tipo de produc-
to 0 en el ajuste (calculo) del tiempo de preparacion.
Demasiado pequerio el tamaiio de los ingredientes

Consulte la probada (adaptada para su uso con el dispositivo) receta. La seleccion
de los ingredientes, la forma en que se cortan, las proporciones en la colocacion, la
seleccion de programas y el tiempo de preparacion deben cumplir con sus recomen-
daciones

Después de la preparacion el plato terminado estu-
vo demasiado tiempo parado en el conservador de
calor esta

ELuso prolongado del conservador de calor es indeseable. Si en su modelo de robot
de cocina esta prevista la desconexion previa de esta funcion, usted puede utilizar

Elija los ingredientes segun la receta de coccion. Trate de no elegir como ingre-
dientes productos que contienen demasiada humedad, o utilicelos si es posible
en cantidades minimas

Usted dejo demasiado tiempo el horneado preparado
en el robot de cocina cerrado

Trate de sacar los horneados del robot de cocina inmediatamente tras la prepa-
racion. Si es necesario, puede dejar el producto en el robot de cocina por un
corto tiempo con el conservador de calor conectado

EL HORNEADO NO SE LEVANTO

El huevo con el aziicar fueron mal batidos

EN LA COCCION EL PRODUCTO SE EVAPORA

La masa estuvo mucho tiempo con la levadura

Consulte la receta aprobada (adaptada para

Al cocinar papillas lacteas se evapora la leche

La calidad y las propiedades de la leche pueden depender del lugar y de las condicio-
nes de su produccion. Rec i
un contenido de grasa de hasta el 2,5%. Si es necesario, la leche se puede diluir con
agua potable

utilizar leche ultra con

No tamizo a harina o mal amas la masa

su uso con el dispositivo). La seleccion de los
ingredientes, el método de su pre-tratamien-

Los errores en la colocacion de los ingredientes

to, las proporciones en la colocacion deben

[¢ con sus recomendaciones

Su receta elegida no es adecuada para la coccion en este modelo de robot de cocina




En la gama de modelos de robots de cocina REDMOND en los programas STEWy SOUP en caso de insuficiencia de liquido en
el recipiente se activa un sistema de proteccion contra el sobrecalentamiento del aparato. En este caso, el programa se detiene
y el robot de cocina va al régimen de conservador de calor.

Tiempo recomendado de la preparacion al vapor de varios productos
(Para 500 gr de producto y volumen de agua 600-1000 ml)

Producto pre.lr:frr:gg :’em > Producto Tiempo dem |?rr|epara(i6n,
Filete de cerdo/ternera (en cubitos de 1,5-2 cm) 20/30 Manti/Jinkali 20
Filete de cordero (en cubitos de 1,5-2 cm) 30 Patatas (cortadas en 4 partes) 20
Filete de pollo (en cubitos de 1,5-2 cm) 15 Zanahoria (en cubitos de 1,5-2 cm) 30
Croquetas/albondigas 15/20 Remolacha (cortada en 4 partes) 80
Pescado (filete) 10 Verduras (frescas congeladas) 15
Coctel de mariscos(frescos congelados) 5 Huevo de gallina 10

Tenga en cuenta que estas son recomendaciones generales. EL tiempo real puede diferir de los valores recomendados, depen-
diendo de las propiedades de un producto especifico, asi como de sus preferencias gustativas.

Recomendaciones de uso del régimen de temperatura en el programa MULTI COOK

Temperatura Recomendaciones sobre el empleo (ver también Temperatura Recomendaciones sobre el empleo (ver también el
de trabajo, °C el libro de recetas) de trabajo, ° libro de recetas)

35 Fermentacion de la pasta, preparacion del vinagre 105 Preparacion de la galantina

40 Preparacion del yogur 110 Esterilizacion

45 Levadura 115 Preparacion del almibar de aziicar

50 Fermentacion 120 Preparacion del morcillo

55 Preparacion del caramelo 125 Preparacion de la carne estofada

60 Preparacion del té verde, alimentos infantiles 130 Preparacion del gratin

65 Preparacion de la carne en el embalaje de vacio 135 /;ﬁ}?:ade L0s platos preparados para darles la corteza
70 Preparacion del ponche 140 Curacion al humo

75 Pasterizacion, preparacion del té blanco 145 Coccion de las verduras y pescado en laminilla
80 Preparacion del vino tinto caliente con especies 150 Coccion de la carne en laminilla

85 Z[els?grzctii(zrr]nl;il ;{rq:el:épr:eopaprl:i?gnque requieren 155 Asado de los articulos de a pasta de levadura

90 Preparacion del té rojo 160 Asado del pollo

95 Preparacion de las papillas a base de leche 165 Asado de los filetes

100 Preparacion del merengue, confitura 170 Asado en grasa (patatas fritas, nuggets de polvo.)

V. MANTENIMIENTO DEL APARATO

Normas comunes y recomendaciones
« Antes de la primera utilizacion y también para quitar el olor de la comida en el robot de cocina después de la preparacion,
recomendamos hacerle trabajar durante 15 minutos con medio limén en el programa STEAM.

No es aconsejable dejar cerrado en el recipiente del robot de cocina la comida preparada o el recipiente lleno de agua
mas de 24 horas. EL recipiente con el plato preparado usted lo puede guardar en el frigorifico y en caso de necesidad
recalentar la comida en el robot de cocina, usando la funcion de calentamiento.

Si usted no utiliza el aparato durante mucho tiempo, desconéctelo del enchufe. La camara de trabajo, incluido el disco

calefactor, el recipiente, la tapa interior y la valvula de vapor deben estar limpios y bien secos.

Antes de secarlo, asegurese que el aparato esta desconectado del enchufe y totalmente frio. Para la limpieza utilice una

tela suave y delicado detergente para lavavajillas.

A JSE PROHIBE usar para la limpieza del aparato esponjas o trapos dsperos o pastas abrasivas. Asi mismo no se debe usar
productos quimicos agresivos u otras sustancias, no recomendadas para usar con objetos que tengan contacto con la co-
mida!

@ JSE PROHIBE sumergir el cuerpo del aparato en agua o colocarlo bajo el grifo!

« Tenga cuidado con la limpieza de los detalles de goma del robot de cocina: su dafiado o deformacion pueden Llevar a un
defectuoso trabajo del aparato.

« El cuerpo del aparato se debe limpiar cuando esté sucio. EL recipiente, la tapa interior de aluminio y la valvula de vapor
desmontable es necesario limpiarlos después de cada uso del aparato. EL condensado que se forma en el proceso de
preparacion de la comida en el robot de cocina, quitelo después de cada uso del aparato. La superficie interior de la ca-
mara de trabajo se limpia cuando sea necesario.

Limpieza del cuerpo

Limpie el cuerpo del aparato con un suave y himedo paiio de cocina o una esponja. Es posible la utilizacion de algin deli-
cado detergente de limpieza. Para evitar las posibles marcas de agua en el cuerpo recomendamos secar su superficie bien
seca.

Limpieza del recipiente

Usted puede limpiar el recipiente tanto manualmente, utilizando una esponja suave y detergente para limpiar vajillas, como
con el lavavajillas (de acuerdo con las recomendaciones del fabricante).

Si hay una gran suciedad, vierta en el recipiente agua templada y déjela durante un tiempo, tras lo cual proceda a su limpieza.
Obligatoriamente seque la superficie externa del recipiente bien seca antes de colocarlo en el cuerpo del aparato.

Con el uso regular del recipiente es posible un total o parcial cambio del color del recubrimiento antiadherente interno. Ello
por si mismo no constituye un signo de defecto del recipiente.

Limpieza dela tapa de aluminio interior

Para el orden de extraccion e instalacion de la tapa de aluminio interior mire en el esquema A4,

Para limpiar las tapas principal y desmontable interior, use un trapo de cocina o estropajo hiimedos. Antes de la instalacion
de las tapas principal y desmontable interior, seque bien las superficies de ambas tapas.

Limpieza de la valvula de vapor desmontable

La valvula de vapor estd situada en un especial saliente en la superficie interior de la tapa del aparato. El orden de limpieza
mire en el esquema A5

@ JATENCION! Para evitar deformaciones de la goma de la vdlvula no la enrolle, ni la estire al quitarla, limpiarla y ponerla.

Retirada del condensado

En este modelo el condensado se almacena en una especial cavidad en el cuerpo del aparato alrededor del recipiente y
gotea en

un contenedor especial, colocado en la parte trasera del aparato. Para limpiar el contenedor, lavelo bajo del grifo, siguiendo
antedichas reglas. EL resto del condensado eliminelo con un trapo de cocina.

Limpieza de la cdmara de trabajo

Cumplir estrictamente con las instrucciones de este manual hace que la probabilidad de que caigan liquidos, particulas de
alimentos o basura dentro de la cdmara de trabajo del aparato sea minima.

Si se produce una contaminacion significativa, limpie la superficie de la cdmara de trabajo hasta eliminarlos para evitar el
mal funcionamiento o la rotura del aparato.
A jAntes de limpiar la cdmara de trabajo del robot de cocina asegtrese de que el aparato estd desenchufado de la red y total-
mente frio!



Las paredes laterales de la camara de trabajo, la superficie del disco de calentamiento y un sensor central de la carcasa (si-
tuado en el centro del disco de calentamiento) se pueden limpiar con una esponja himeda (no mojada) o una servilleta. En
el caso de que use detergente es necesario eliminar todos sus restos para eliminar olores indeseados en las posteriores

preparaciones de comida.

En caso de ingestion de cuerpos extrafios en la ranura alrededor del sensor de temperatura central, retirelos con cuidado con

pinzas, sin ejercer ninguna presion sobre la carcasa del sensor.

En caso de suciedad en la superficie del disco calefactor es admisible utilizar una esponja himeda de dureza media o un

cepillo sintético.

Con el uso regular del aparato en el tiempo es posible una decoloracion total o parcial del disco de calentamiento. En si mismo

esto no es un funcionamiento defectuoso y no afecta a la precision de su trabajo.
Transporte y Almacenamiento

Antes de la operacion o almacenamiento repetido, seque completamente todas las partes del aparato. Guarde el aparato

ensamblado en un lugar seco y ventilado lejos de los aparatos de calefaccion y de la luz solar directa.

Durante el transporte y el almacenamiento, no ex-ponga el dispositivo a a tension mecanica, que puede conducir al dafio del

dispositivo y / 0 a la violacion de la integridad del paquete.
Mantenga el envase del dispositivo alejado del agua y de otros liquidos.

VI. ACCESORIOS COMPLEMENTARIOS

La compra de accesorios complementarios del robot de cocina, asi como conocer las novedades de la produccion REDMOND

es posible en la web www.redmond.company o en las tiendas oficiales autorizadas.

VII. ANTES DE CONTACTAR CON EL CENTRO DE SERVICIO

Averia

En la pantalla apare-
cié un mensaje de
error:E1 - ES

El dispositivo no se
enciende

El plato tarda dema-
siado en prepararse

Posibles causas

Error del sistema, un posible fallo de la placa
de control o del elemento calefactor

El cable eléctrico no esta conectado al dispo-
sitivo y (o) toma de corriente eléctrica

La toma eléctrica es defectuosa

En la red no hay corriente eléctrica

Los apagones de electricidad (nivel de volta-
je es inestable o debajo de lo normal)

Entre el tazon y el elemento calefactor hay
un objeto extrafio o trozos (polvo, cereales,
trozos de comida)

Eltazon esta colocado en el cuerpo del robot
de cocina con alabeo

El disco calefactor estd muy ensuciado

Solucion

Desenchufe el dispositivo de la red eléctrica, deje que se enfrie
Cierre bien la tapa, vuelva a enchufar el dispositivo

Asegirese de que el cable extraible esta conectado al conector
correspondiente en el dispositivo y esta enchufado

Enchufe el dispositivo a una toma de corriente eléctrica operati-
va

Revise el suministro de la red. Si no hay corriente, por favor
pongase en contacto con la organizacion que se ocupa del
suministro de su edificio

Compruebe la presencia en la red del suministro de voltaje
estable. Si es inestable o debajo de Lo normal, por favor pénga-
se en contacto con la organizacion que se ocupa del suministro
de su edificio

Desenchufe el dispositivo de la red eléctrica, deje que se enfrie
Retire el objeto extraiio o sus trozos

Coloque el tazon recto, sin alabeo

Desenchufe el dispositivo de la red eléctrica, deje que se enfrie
Limpie el disco calefactor

Averia Posibles causas Solucién
El tazon esta instalado
en el cuerpo del disposi-

tivo con alabeo

Coloque el tazdn recto, sin alabeo
La conexién en-
tre el tazén y la

L La tapa no esta bien ce-
parte interior de P

Durante la coccién Compruebe si hay alglin objeto (polvo, cereales, trozos de co-

. rradao debajodelatapa | mida) entre la tapa y el cuerpo del dispositivo, eliminelos.
g;::?ud;:;e;ss: :etagzgie"l;ob:; hay un objeto extraio Siempre cierre la tapa de la multiolla hasta que haga clic
perdido su her- | 3 goma que sellalatapa
meticidad

interior esta muy ensu-
ciada, deformada o dana-
da

Compruebe el estado de la goma en la tapa interior del dispo-
sitivo. Quiza sea necesario sustituirla

Desconectada la funcion Bluetooth en el

A L Conecte la funcion Bluetooth en el dispositivo movil
dispositivo movil

Intento de sincroniza-
€ion o traspaso de los
datos desde un dispo-
sitivo movil ha falla-
do (en el display ha
aparecido un mensa-
je del error)

i

La'apllcamon' Rea}iy for Sky en el dispositivo Active la aplicacion Ready for Sky en su dispositivo movil
movil no esta activa

Elrobot de cocina y el dispositivo mévil estan
demasiado lejos el uno del otro o la radiose-
fial encuentra obstaculos

Compruebe que la distancia entre los dispositivos no supere
los 15 metros o0 no haya obstaculos para la radiosefial

jAtencidn! En el caso de surgir cualquier fallo en la aplicacion Ready for Sky, no se require obligatoriamente dirigirse al centro
de servicio. Pdngase en contacto con el servicio técnico de mantenimiento de REDMOND y obtendrd el asesoramiento de
nuestros expertos para eliminar los errores y / o averia de la Ready for Sky. Sus sugerencias y comentarios sobre el trabajo de
la aplicacidn se tendrdn en cuenta en la proxima actualizacion. Los datos de contacto del servicio de soporte al cliente de
productos REDMOND en su pais se pueden encontrar en la web www.redmond.company. También puede obtener ayuda relle-
nando el formulario de esta pdgina web y enviarlo para respuesta.

En caso de que sea imposible solucionar el defecto, dirijase al servicio técnico autorizado.

Utilizacion ecoldgica no daiosa (utilizacion eléctrica y maquinaria electrénica)
La eliminacion del embalaje, del manual de utilizacion, asi como el propio instrumento debe ser llevada a cabo
de conformidad con los programas locales de reciclaje. Muestre preocupacion por el medio ambiente: no deseche
este tipo de articulos con la basura doméstica normal.
L T aparatos utilizados (antiguos) no deben tirarse junto con el resto de basuras domésticas, deben ser recogidas
aparte. Los propietarios de antiguos instalaciones eléctricas estan obligados a Llevar los aparatos a los puntos especiales de
recogida o darlos a las correspondientes organizaciones.Asi mismo usted ayuda al programa de reciclaje de materias primas,
y también a la limpieza de sustancias que contaminan.
Este aparato esta marcado con el simbolo de la Directiva Europea 2012/19/EU relativa al uso de aparatos eléctricos y elec-
tronicos (Residuos de aparatos eléctricos y electronicos RAEE).
La directiva proporciona el marco general valido en todo el ambito de la Union Europea para la retirada y la reutilizacion de
los residuos de los aparatos eléctricos y electronicos.

Bluetooth es una marca registrada de la compaiiia Bluetooth SIG, Inc.
App Store es una marca de servicio de Apple Inc. registrada en USA y otros paises.
Google Play es una marca registrada de la compaiiia Google Inc.



A Antes de utilizar este Robd, leia atentamente o manual de um«zagao e conserve para futuras consultas. O uso adequado do OU mesmo em contacto com oblectos cortantes ou com ca ntOS e esqumas

dispositivo prolongard significativamente o seu tempo de uso e servigo.
As medidas de seguranca e as instrugdes contidas neste manual ndo cobrem todas as situagdes possiveis que possam de mOVE|S

surgir durante o funcionamento do aparelho. Ao operar o dispositivo o usudrio deve-se guiar pelo senso comum, ser

cauteloso ¢ atente LEMBRE-SE: os danos acidentais do cabo de alimentagdo podem

MEDIDAS DE SEGURAN C A causar problemas que ndo sdo abrangidos pela garantia, assim como
descargas elétricas. O cabo de alimentagdo danificado requer a sua

» O fabricante ndo assume qualquer responsabilidade pelos danos provocados  substituicdo imediata no centro de servigo.

por incumprimento das regras de sequranca e funcionamento do aparelho. o f proibido utilizar o aparelho ao ar livre — a humidade ou até a introdugdo

Esta unidade € destinada para 0 uso em casa e pode ser usada em aparta-  de materiais estranhos no seu interior podem causar serios danos.

mentos, casas rurais ou outras condicoes para uso nao industrial. O uso in- e Antes de limpar o aparelho, verifique se estd desligado e completamente
dustrial ou qualquer outro uso indevido do dispositivo sera consideradauma  frio. Deve sequir criteriosamente as regras de limpeza.

violagao das regras do uso adequado do produto. Neste caso, o fabricante
ndo assume neghuma responsabilidade pelas consequéncias. @ gpﬁfg o) IDO merguihar na dgua ou colocar debaixo da tomeira o
éﬂ;%sa %selr'gaasre(;;gg%ecg]g%gseeleacg{ggaggl\éeem%lésga%adﬁaa?gmoe) addg- » Criangas de 8 anos ou adolescentes, assim como pessoas com incapacidades:
s , : o fisicas, sensoriais, mentais, ou falta e experiéncia e conhecimento, 50 podem
Use uma extensao da mesma poténcia do aparelho — a incompatibilidade iz o aparelho com supervisdo ou se teve instrugdes de uso sequro sobre
pode provocar um curto-Circuito ou mesmo incendiar o fio. . osequipamentos e conhecer osriscos inerentes & sua utilizaao. /gs Criancas
Lique 0 aparelho a umatomada de corrente com fio-terra — € uma condicd0 3o devem brincar com o aparelho. Mantenha o aparelho e cabo de alimen-
obrigatoria de ﬁprotecgao contra possiveis descargas elétricas. Se utilizar uma tagdo num lugar inacessivel para elas. A limpeza e manutencio dos equipa-
extensao, veriique tambem se esta tem fio-terra mentos nao devem ser efetuados por criancas sem a supervisao de um
srop) ATENCAO’ Durante a execugdo dos trabalhos, o corpo do aparelhoe ~ adulto.
0s detalhes em metal aquecem, tenha cwdado Use luvas de cozinha. () material da embalagem (plstico e esferovite, etc.) pode ser perigoso para
Para evitar queimaduras pelo vapor que sai,ao abrir o aparelhondo s criangas. Perigo de asfixial Mantenha-o fora do seu alcance.
se incluiu sobre ele. , _ « £ proibido a auto reparacdo ou a alteracdo da sua estrutura. A reparacdo do
» Deslique o aparelho depois do seu uso, assim como durante a impeza e aparelho, s0 dever ser efetuada por um centro de servico autorizado. 0 tra-
transporte. Retire 0 cabo com as maos secas, sequrando-o pelafichae nun- balho ndo oficial pode causar danos ao equipamento, lesdes corporais e
ca pelo cabo. danos materiais.

* Nao cologue 0 cabo de alimentacdo numa porta ou perto de fontes de Al
calor. Tenha o cuidado de verificar se o fio ndo esta torcido ou dobrado, o %‘éﬁﬁ,ﬁlr\,lgn?o E proibido 0 uso do aparelho num estado de mau



Caracteristicas técnicas

SkyCooker RMC-M92S-E Aquecimento 3D. sim
Poténcia 860-1000W  Recipiente com revestimentoantiaderente ceramico Anato®
Voltagem 220-240V,50/60 Hz  Visor. LED
Protegad contra descargas eléctricas. Valvula de vapor. removivel
Controlo a distancia Tampa interior. removivel
Protocolo de comunicagao de dados. Dimensoes 377 x 285 x 240 mm
Supported operating systems Peso liquido 3,5kg

Volume do recipient

Programas

1. MULTI COOK 7. PASTA (MACARRAO) 13. YOGURT/DOUGH (IOGURTE/
2. OATMEAL (PAPAS COM LEITE) 8. SLOW COOK (COZIMENTO LENTO) MASSA)

3. STEW (GUISADO) 9. BOIL (COZEDURA) 14. PIZZA

4. FRY (FRITURA) 10. BAKE (PASTELARIA) 15. BREAD (PANIFICAGAQ)

5. SOUP (SOPA) 11. GRAIN (CEREAIS) 16. DESSERT (SOBREMESA)

6. STEAM (VAPOR) 12. PILAF (PAELHA) 17. EXPRESS

Funcdes

..sim  Prévia desconexao do conservador de calor...
Aquecimento de alimentos
Programador de inicio...

Tecnologia Ready for Sky (controlo a distancia)....
Mantem a temperatura dos alimentos cozinha
(conservador de calor)

até 12 horas

Conjunto completo

Robd de cozinha lud.  Cesta para fritos 1 ud.
Recipiente 1ud.  Suporte para colher de servir ou colher rasa

Recipiente para cozinhar a vapor lud.  Livro receita

Copo medidor. lud.  Manual de instrugoe:

Colher de server lud.  Livro de service

Colher rasa 1ud.  Cabo de alimentagao

nicas do produto para a melhoria da produgdo sem qualquer notificago prévia dessas mudangas. Caracteristicas técnicas

I 0 fabricante tem o direito de introduzir novas alteragdes ao desenho do wn/unto completo, bem como as caracteristicas téc-
permitem a margem de erro de £10%.

Equipamento do robd de cozinha Al
1. Tampa do aparelho
2. Tampa interior removivel

9. Valvula de vapor removivel
10. Colher rasa

3. Taca 11. Colherao
4. Botdo de abertura da tampa 12. Copo de medicao
5. Painel de controlo com ecra 13. Recipiente para cozer a vapor
6. Corpo 14. Cabo de alimentagao
7. Pega de transporte 15. Cesta para fritos
8. Recipiente coletor de vapor 16. Suporte para colherao ou colher
Painel de controlo A2
1. Reheat/Cancel (Aquecer/Cancelar) — ligagdo/desligacao da fungao de aquecimento, interrupcao do programa de cozi-

mento, anulacdo das definigdes instaladas.
. Time Delay (Inicio programado) — ligagao do regime de definicdo da hora do inicio programado, para activar/desactivar
0 Bluetooth.
. Temperature (Temperatura) — definicdo da temperatura.
. Hour (Horas) - seleccao do valor de horas nos regimes de definicao do tempo de cozimento e do inicio programado.
. Min (Minutos) — selecao do valor de minutos nos regimes de definicao do tempo de cozimento e do inicio programado.
EXPRESS (Cozimento rapido) — lancamento do programa EXPRESS.
Menu / Keep Warm (Menu / Aquecer) — selecgao do programa automatico de cozimento; desligacao prévia do aqueci-
mento automatico.
. Start — ligagao do regime de cozimento indicado.
9. Ecra.

No iAKW N
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Composicao do ecra A3
. Indicador de funcionamento do programa automatico EXPRESS.
. Indicador de funcionamento do programa de cozimento/aquecimento.
. Indicador de etapas de cozimento
. Indicador de temperatura indicada no programa MULTI COOK.
. Indicador da funcdo Time Delay.
. Indicador de funcionamento do programa de preparagao.
Indicador de tempo.
. Indicadores dos programas de preparagao.

[. ANTES DA PRIMEIRA INSERCAQ
Retire cuidadosamente o produto e seus acessorios fora da caixa. Remova todos os materiais de embalagem.
Mantenha as etiquetas de adverténcia, etiquetas indicadoras e plaqueta com niimero de série do produto atacada ao seu corpo!

E necessdrio manter o aparelho a uma temperatura ambiental ndo menos que as 2 horas antes da ligagdo apds o seu trans-
porte ou armazenamento ds temperaturas baixas.

CONON LT A NN

Instale o aparelho sobre uma superficie firme horizontal garantindo que o vapor quente que sai da valvula de vapor ndo
afecte o papel de parede ou outros objectos ou materiais que podem ficas danificados com elevada humidade e temperatura.
Antes de cozimento verifique se as partes externas e internos visiveis da panela eléctrica nao tém danos, quebras e outros
defeitos. Nao deve haver objectos entre a taca e o elemento de aquecimento.

@ ATENGAO! E proibido levantar o dispositivo com a taga cheia pelo cabo.

ATENGAO! E proibido levantar o dispositivo pelas pegas da tigela!

Ndo ligue o dispositivo sem o interior da tigela ou tigela vazia — em caso de inicio acidental do programa de cozedura que le-
vard a um sobreaquecimento critico do dispositivo ou danificar o revestimento ndo-stick. Antes de fritar produtos, despeje um
pouco de dleo vegetal ou de girassol na tigela.

. UTILIZACAO DO APARELHO

Tecnologia Ready for Sky
Atecnologia Ready for Sky permite, com a ajuda de um programa de aplicagao com o mesmo nome, usar o robd remotamen-
te através de um Smartphone ou de um Tablet.
1. Faca o download do programa a partir da aplicagao App Store ou Google Play (dependendo do sistema operativo utili-
zado pelo aparelho) no seu Smartphone ou Tablet.

o Para obter a versao minima do sistema operativo que suporta a App, consulte o site oficial da empresa www.redmond.company

ou a descrigdo da aplicagdo da App Store e no Google Play.

2. Inicie a aplicagao Ready for Sky, crie uma conta e siga as instrugdes consoante vao aparecendo.

3. Active a fungdo Bluetooth no aparelho. Para fazer isso, pressione e mantenha baixo o botao Time Delay, o bip sera
fornecido, e o indicador do Botao vai vir. 0 aparelho deve estar em estado de vigilia (0 ecra ndo estd iluminado).

/L\ 0 controle remoto do SkyCooker RMC-M92S-E s6 é possivel quando a fungdo Bluetooth estd ligada (o0 indicador do botdo

Tempo de atraso no modo de espera estd sempre ligado).

4. Pressione sem largar durante 5 minutos o botdo Hour no painel de controlo do robd. O aparelho deve estar em modo
de espera (o visor nao se acende).

5. Ao conectar, a tela reflete os simbolos |:|D E‘n alternadamente. Apds o estabelecimento da conexao o aparelho
emite um sinal sonoro e entra em modo de espera.

6. Para desligar o robd de cozinha do dispositivo movel pressione o botdo Min até ao sinal sonoro, quando o robd de co-
zinha esta em modo de espera.

7. Para desligar a fungao Bluetooth, no modo de espera do aparelho pressione e mantenha carregado o botao Time Delay,
o indicador do botao ira desligar.

o Para assegurar uma boa conexdo entre o telemdvel e o robd deve estar a uma distdncia ndo mais do que 15 metros.



Equipamento controlado através da rede sem fios. Instrugdes sobre a instalagao do aplicativo R4S gateway esta disponivel
através do link: www.readyforsky.com/r4sgateway

Memoéria nao volatil

REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E tem uma memoria nao volatil. No caso de uma falha de energia enquanto o programa de
cozinha esta em execucdo, as configuragdes sao armazenadas na meméria do aparelho. Quando a energia for restaurada, a
tela permanecerd acesa até que a energia seja desligada.

i

Se a diferenga de temperatura na bacia for inferior a 5°C quando a energia estiver desligada e ligada, o aparelho continuard
a funcionar.

Se a diferenga de temperatura for superior a 5°C, 0 programa serd parado - o indicador de tempo e o indicador de execugdo
do programa ird piscar no ecrd. Ndo hd contagem decrescente do tempo de cozimento. Ao mesmo tempo, uma vez por minuto
durante meia hora e um bip vai soar.

Para continuar o processo de cozimento, Pressione e segure o botdo Start. O indicador de tempo de cozimento estara ligado
contir A contagem regressiva continuara.

Se o processo de cozedura ndo continuar durante 30 minutos, o aparelho entrara no estado de vigilia. Pressione e mantenha
0 botdo Reheat/Cancel para impedir que o indicador de cozedura pestaneje.

Se a fonte de alimentacao for desligada durante a operagao de atraso de tempo, o visor permanecera ligado quando a
energia é ligada até que o indicador de funcdo de atraso de tempo flashes, 0 programa de cozimento continuara a funcionar.
Para interromper o atraso de tempo, Pressione e mantenha o botao Reheat/Cancel.

Estabelecimento de tempo de preparagao

No robd de cozinha é possivel estabelecer por si mesmo o tempo de preparagdo para cada programa, excepto para o progra-
ma EXPRESS. O ritmo da mudanga e possivel regulador de tempo depende do programa de preparagao escothido.

Ao escolher o programa de preparacao, o indicador de tempo comegara a piscar. Para aumentar a hora pressione o botao Hour,
para os minutos - o botdo Min. Para a mudanca rapida destes parametros, pressione sem largar o botdo necessario.

Em alguns programas automaticos a contagem de tempo de preparagdo comega s6 depois do Robd alcangar a temperatura
necessdria. Por exemplo, se colocar dqua fria e se programar STEAM, com tempo de preparagdo de 5 minutos, a contagem de-
crescente comegard apenas depois de comegar a ferver a dgua e houver vapor suficiente no recipiente.

No programa PASTA a contagem de tempo de preparagdo comega s depois de a dgua ferver e novamente pressione o botdo
Start.

Funcao Time Delay (Inicio Programado)

Afuncao permite indicar o intervalo de tempo apds o qual o prato deve estar pronto (a contar com o tempo de funcionamen-
to do programa). O tempo pode ser marcado dentro da faixa de 10 minutos até 24 horas com o passo de definiao de 10
minutos. Deve tomar em conta que o tempo de demora deve ser superior ao tempo de cozimento definido, caso contrario o
programa vai comegar a funcionar logo depois de carregar no botdo Start.

Para definir o tempo de inicio, depois de escolher o programa de preparagao, pressione o botao Delay Start. Para aumentar o
tempo pressione o botao Time, para os minutos - o botao Min. Para uma mudanga rapida dos parametros, pressione sem
largar o botdo necessario.

A fungdo do programador de inicio ndo estd disponivel para utilizagdo nos programas FRY, PASTA e EXPRESS. Ndo se recomenda
utilizar a fungdo do programador de inicio se a receita contiver produtos deteriordvel (ovos, leite fresco, carne, queijo, etc,).
Manutencao da temperatura dos alimentos cozinhados (Keep Warm)
Esta fungdo é activada automaticamente, no final do programa de preparagao e com ela € possivel manter a temperatura do
alimento cozido dentro dos limites de 70-75°C durante 12 horas. Durante o auto-aquecimento o botao indicador da fungao
Reheat/Cancel ilumina-se e o visor exibe o tempo de funcionamento neste modo.

Sempre que seja necessario pode apagar o auto-aquecimento pressionando sem largar o botao Reheat/Cancel até ouvir o
sinal sonoro.
A fungdo de auto aquecimento ndo estd disponivel ao usar os programas PASTA, YOGURT/DOUGH e EXPRESS.
Ao ajustar a temperatura de preparagdo no programa MULTI COOK abaixo dos 80°C a fungdo de auto aquecimento serd desli-
gada por defeito. Para activar o auto aquecimento pressione o botdo Menu / Keep Warm durante o funcionamento do programa.

Desligacao prévia do aquecimento automatico

A ligagao do aquecimento automatico no fim de funcionamento do programa nem sempre é desejavel. Para estes casos a
panela eléctrica permite antecipadamente desactivar esta fungdo durante o lancamento ou funcionamento do programa
principal de cozimento. Para isso durante o langamento ou funcionamento do programa carregue e segure por uns sequndos
no botdo Menu / Keep Warm, até o indicador do botao Reheat/Cancel ficar apagado. Para voltar a ligar o aquecimento auto-
matico carregue no botao Menu / Keep Warm novamente (o indicador do botao Reheat/Cancel vai acender-se).

Fungdo de aquecimento dos pratos prontos
Apanela eléctrica pode ser usada para aquecer pratos frios. Para isso:

1. Coloque os alimentos na taga, instale-a no corpo da panela eléctrica.

2. Feche a tampa e ligue o aparelho a rede eléctrica.

3. Carregue e segure por uns segundos o botdo Reheat/Cancel até um sinal sonoro. Vai ficar aceso o respectivo indicador

no ecrd e o indicador do botdo. O temporizador comegara a contagem do tempo de aquecimento.

0 aparelho vai aquecer o prato até 70-75°C e continuara a manter esta temperatura durante 12 horas. Em caso de necessi-
dade o0 aquecimento pode ser parado por carregar e segurar no botao Reheat/Cancel, até os respectivos indicadores do ecra
e do botao ficarem apagados.

A Apesar de panela eléctrica poder manter o prato aquecido durante até 12 horas, ndo aconselhamos deixar o prato aquecido

por mais de duas ou trés horas, pois o aquecimento prolongado pode alterar o seu sabor.
Procedimento comum para utilizacdo dos programas automaticos

@ IMPORTANTE! Ao usar a dgua a ferver o dispositivo (por exemplo, quando estiver a ferver produtos), NAO defina a temperatura
de cozedura acima de 100°C. Isso pode resultar em superaquecimento e falha do dispositivo. Pela mesma razdo, NAO use os

programas BREAD, FRY e BAKE para ferver a dgua.

Prepare (quantidades) os ingredientes necessarios.

Coloque os ingredientes na tigela do processador de alimentos correspondente ao programa de preparagao e introdu-

za no corpo do aparelho. Verifique que todos los ingredientes, incluindo os liquidos, se estao abaixo do nivel maximo

do recipiente. Certifique-se que o recipiente esta em pleno contacto com a placa de aquecimento.

Feche a tampa do robd de cozinha até ouvir um click. Ligue o robd 4 eletricidade.

ATENCAO! Se cozinhar a altas temp a uma grande q de dleo vegetal, deixe sempre a tampa do

dispositivo aberta.

4. Carregando no botdo Menu / Keep Warm escolhe um programa de cozimento necessario (sera aceso o indicador do

programa no ecra).

Para iniciar o programa EXPRESS pressione sem largar o botdo EXPRESS até que se ilumine o indicador EXPRESS. Durante o

funcionamento deste programa ndo se verd a contagem regressiva.

5. No programa MULTI COOK esta prevista a possibilidade do ajuste de temperatura de preparagao antes do inicio do

programa (a temperatura por defeito é de 100°C). Pressione o botao Temperature, e estabelega o parametro deseja-

do.

Se ndo lhe satisfaz o tempo de preparagao estabelecido por omissao, pode modifica-lo.

Em caso de necessidade cancele o tempo do programador de inicio.

Para langar o programa carregue e segure por uns sequndos o botao Start, até ficarem acesos os indicadores dos botoes

Start e Reheat/Cancel. Dependendo do programa elegido para a preparagao, a contagem regressiva de tempo comega-

ra depois da ebuliao da dgua no recipiente.

Ao usar o programa Pasta, o momento de ebuli¢do da dgua até poder adicionar os produtos serd activado através de um sinal

sonoro. A contagem regressiva de tempo de preparagdo comegard depois de pressionar o botdo Start repetidamente.

Em caso de necessidade pode previamente desactivar a fungao de aquecimento automatico carregando e segurando no

botao Menu / Keep Warm, até ficar apagado o indicador do botdo Reheat/Cancel. O novo carregamento do botdo Menu

/ Keep Warm voltard a activar esta fungao.

10. Sera notificado sobre a conclusao do programa por um sinal sonoro. A sequir, dependente do programa seleccionado ou

das defini¢des actuais o aparelho vai entrar no regime de aquecimento automatico (estara aceso o indicador do botao

Reheat/Cancel) ou no regime de espera (esta a piscar o indicador do botdo Start).

Para alterar o programa que estdd sendo executado, interrompa o processo de preparagdo ou o conservador de calor, pressione

e sequre por alguns sequndos o botdo Reheat/Cancel.
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REDMOND

Para obter um resultado de qualidade aconselhamos usar as receitas de pratos do livro de receitas que acompanha a REDMOND

RMC-M92S-E, elaborado especialmente para o modelo.

@ Se acha que ndo conseguiu obter o resultado desejado com os programas automdticos, experimente o programa universal
& MULTICOOK com uma vasta gama de definicoes manuais que abre enormes possibilidades para as suas experiéncias culindrias.

Tabela gratis dos programas de preparacao (estabelecido de fabrica)

EXPRESS | Cozedura rapida de arroz e papas com agua.

mética apés fervura
completa da agua

2
£
2
°
g
g
H
2
£

Preparagdo de variados pratos com possibili- @ Se vocé usar o programa MULTI COOK para ferver a dgua (por exemplo, ao cozinhar produtos), é proibido definir a tempera-tu-
dade de defini¢do de temperatura e de tempo . . ra de cozimento acima de 100°C.
MULTI N . - . 5min-1h/1min
00K de coznr_nento.A faixa de alteragdo manual de 30 min 1h-12h/5min 24 12
alteragio de temperatura: 35-170°C com o [11. POSSIBILIDADES COMPLEMENTARES
passo de alteragao de 1°C N -
 Descanso da massa  Preparagao de torrao
OATMEAL | Preparagio de papas de leite. 10min | 2MN-Lh30mn/L Ly, + Preparacdo de fondue « Esterlizaggodeloua
min « Fritos profundos « Pasteurizacao de produtos liquidos
Guisados de care, peixe, legumes, quarnicaes . : « Preparacdo de requeijao, queijo « Aquecimento de alimentacdo infantil
STEW e pratos de mdltiplos ingredientes. th 10min ~12h/5 min % 1 @ As receitas indicadas na secgdo de pratos podem ser encontradas no livro de receitas ou na pdgina www.redmond.company.
L J
Fritos de carne, peixe, legumes e pratos de . 5min-1h30min/1 B 1
FRY multiplos in- gredientes. 15 min min w l V CO N S E L H 0 S D E P R E PA RACAO
Cozimento de caldos, sopas de legumes e sopas : : Erros de preparacdo e solucdes
SOUP | cocas. th 10min-8h/Smin | 24 12 Atabela abaixo resume os erros tipicos cometidos quando se cozinha no robd, explica as possiveis causas e a sua resolu-
. . ¢ao.
Carne, peixe, legumes e outros alimentos a . . . .
STeam | o e min | Smin-2h/Smin 24 | 12| QALIMENTO NAO FICOU BEM PREPARADO
Cozimento de macarrao de varios tipos de trigo,
PASTA | cozedura de salsichas, ravioli e comida pré-fa- 8min 2min-1h/1min ) . . L.
bricada. Esqueceu-se de fechar a tampa do aparelho ou de fe- | Durante o tempo de cozimento nao abra a tampa do robd se nao for necessario.
- . . cha-la bem, motivo pelo qual a temperatura ndo era | Feche a tampa até que oica um clique.Veja se nada impede o encerramento da
g'(-’%vlg Zreelzia;aectaco de pernil,geleia de carne, carne em sh 0min-12h/10min 24 9 suficientemente alta tampa e se a borracha interior de silicone ndo esta deformada
" . Atij i fi i
BOIL Cozedura de legumes e favas. 40 min 10 min -12h/5 min 24 12 Atijela e o elemento de aquecimento tem mau con- digé(e’l?ng:gzrej:aarqlzztcailr:g;tzo 1000 sem problemas,e irmemente aderida 2o
N o tacto, pelo que a temperatura ndo é suficientemente N - 3 & nio exi . .
BAKE Cozimento de biscoitos, bolos e tartes da mas- 1h 10min -85 min % 4 alta Venﬁqug seentre a t!Jela €0 rob ) nao existe nenhum objecto estranho. Evite
sa levedada ou de massa folhada. que o disco de aquecimento se suje
GralN | Cozimento de cereais e guamicdes. Cozedura 35 min 5 min-4h/5 min 2% 19 M escolha dos ingredientes. Estes no séo os adequa-
de papas em agua. dos para o modo de preparagao escolhido ou selecionou |
DA Preparacio de variados tipos de pilaf (com ih 10 min-1h 30 min/ 2 4 0 programa errado. ) E desejavel ytilizaros p(odutostestados (adaptados para o uso com o aparelho).
- : 0Os ingredientes foram cortados muito grandes, ou se | Use as receitas nas quais realmente pode confiar.
came, peixe, aves e legumes). 10 min y > I .
exagerou nas quantidades recomendadas. Aescolha dos ingredientes, a forma como se cortam, as quantidades e as pro-
YOGURT/ Preparagio de vérios tipos de iogurte, 8h 10min-12h/10min 24 Ajustou de forma incorreta (nao calculado) o tempo de | porces colocadas, a selegao do programa e tempo de cozimento, deve cor-
DOUGH cozimento. responder a receita selecionada
PIZzA | Cozimento de pizza. 25 min 10min-1h/5min 24 4 A varlanFe escolhida paraa receita, ndo é a adequada
para cozinhar neste robd
Preparagdo de pao de trigo e de centeio (in- _ .
BREAD cluindo a etapa de descanso da massa). 3h h-6h/10min 24 3 Durante o cozimento a vapor: ha pouca dgua no reci- | Coloque obrigatoriamente no recipiente o volume de agua recomendado na
P 30 de variadas sob de frut piente para garantir a densidade de vapor adequada | receita.Em caso de duvida, verifique o nivel da agua no processo de cozimento
DESSERT | P e o enesas Ge oS Wmin | Smin-2h/Smin | 24 | 12




SkyCooker RMC-M92S-E

Nos fritos é preciso que o dleo cubra o fundo do recipiente com uma camada
Colocou demasiado 6leo fina.

Nos fritos Ao fritar, siga as instrugdes correspondentes a da receita

Excesso de humidade no recipien- | Nao feche a tampa do robd ao fritar se ndo for indicado na receita. Antes de
te fritar os alimentos congelados, escorra bem a agua que tém

No cozimento: a evaporagdo do caldo no cozimento | Alguns produtos requerem tratamento especial antes de serem cozinhados:
dos alimentos com elevada acidez lavar, saltear um pouco, etc. Siga os conselhos da receita escolhida

A massa ao aumentar pegou-se a
parte interior da tampa e obstruiu | Coloque no recipiente menos volume de massa
Aoassar(@mas- | avalvula de saida de vapor

sa nao cozeu
bem) Retire do recipiente e coloque-o de novo, depois do qual deve continuar o
cozimento. De futuro quando assar, coloque no recipiente uma quantidade

menor de massa

Colocou no recipiente demasiada
massa

No cozimento: ha muito pouco liquido na tijela (as proporcdes dos in-

gredientes o sio mantidas) Observe a proporcdo entre os ingredientes liquidos e sélidos

No assado: ndo untou a parte interior da tijela com manteiga antes de | Antes de colocar a massa untar o fundo e os lados da tijela
cozinhar com manteiga ou dleo (ndo verta o leo na tijela)

0 ALIMENTO PERDEU A FORMA

tafrequéncia osali PRT
rl]vleg]g:l;om muita frequéncia os alimentos Na fritura normal, ndo mexer os alimentos na tijela mais do que a cada 5-7 minutos

Programou demasiado tempo de cozimen- | Reduza o tempo de cozimento ou siga as instrugdes da receita adaptada para o seu mode-
to lo

0 ASSADO FICOU HUMIDO

Utilizou ingredientes inadequados com excesso de

N h . Escolha os ingredientes de acordo com a receita. Tente nao escolher produtos que
(vegetais, frutas suculentas, frutas con-

0 ALIMENTO COZEU EM EXCESSO

Cometeu um erro na escolha do tipo de produto,na | Consulte os produtos testados (adaptado para o uso do seu aparelho). A selecdo
quantidade (calculo) ou no tempo de cozimento. | dos ingredientes,o modo como sdo cortados, as proporgdes, a selegao dos progra-
Demasiado pequenaa idade dos i i mas e o tempo de cozimento devem cumprir as recomendagdes

Despois de cozido, 0 alimento esteve muito tempo | O uso prolongado do conservador de calor é indesejavel. Se 0 modelo do seu robd
no conservador de calor tem a possibilidade de desligar a fundo, pode utiliza-la

NO COZIMENTO O LIQUIDO EVAPORA-SE

geladas, creme e por af adiante tenham sumo excessivo, ou utilize se possivel em pequenas quantidades

Tente retirar de imediato do robd, os alimentos preparados. Se necessario, pode
Deixou por muito tempo o assado fechado no robd | deixar o alimento no robd por um curto espaco de tempo com o conservador de
calor ligado

0ASSADO NAO CRESCEU

0 ovo e 0 aglicar ndo foram bem batidos

Amassa demorou a levedar

Aqualidade e propriedades do leite pode depender do lugar e condigdes da sua produ-
Ao cozinhar papas lacteas o leite evapora-se. | ¢ao. Recomendamos utilizar somente leite ultrapasteurizado com um teor de gordura
até 2,5%. Se necessario pode misturar no leite agua

Os ingredientes antes de cozinhar ndo foram | Consulte a receita testada (adaptada para uso do seu aparelho).A selecdo dos ingredien-
tratados correctamente (mal lavados, etc.). tes, 0 método do seu pré tratamento, as proporgdes na colocagao, devem cumprir as
Nao manteve as proporgdes na colocagao ou | recomendagoes.

escolheu o tipo de produto incorretamente. | Os cereais integrais, carnes, peixe e mariscos, lavar bem com agua

0 ALIMENTO ESTA QUEIMADO

0 recipiente nao estava devidamente limpo depois da utilizagdo anterior. | Antes de comegar a cozinhar, verifique se o recipiente esta
0 recobrimento antiaderente do recipiente esta danificado bem lavado e o revestimento antiaderente ndo danificado

0 volume total dos ingredientes colocados sdo menores do que asreco- | Consulte a receita testada (adaptada para uso no seu apare-
mendagdes da receita lho)

Reduza o tempo de preparagdo e siga as instrugdes da recei-

Definiu muito tempo de preparagao ta,adaptada para o seu aparelho

No assado tem de colocar na tijela um pouco de dleo - de
modo a cobrir o fundo numa camada fina. Para fritar os ali-
mentos por igual, vire-0s periodicamente

Ao fritar: esqueceu-se de colocar na tijela do robd o 6leo, ndo mexeu ou
virou os alimentos tardiamente

Colocar mais liquido na tijela. Durante o cozimento ndo abra

No guisado ou ensopado: a tijela ndo tem humidade suficiente - o
atampa do robd se ndo for necessario

Consulte a receita testada (adaptada para uso no seu aparelho). A
Nao peneirou a farinha, ou ficou mal amassada selecao dos i i ométodo de pré as proporgoes
devem ser consistentes com as recomendacdes de posicionamento

Erros ao adicionar os ingredientes

Areceita escolhida ndo é adequada a estes modelos de robd

Na gama dos modelos dos robds de cozinha REDMOND nos programas STEW e SOUP no caso haver liquido insuficiente, o
recipiente activa o sistema de protecgdo contra o sobreaquecimento do aparelho. Neste caso, o programa pdra e o robd passa
para o regime de conservagdo de calor.

Tempo de preparacao recomendado e os diversos produtos a vapor
(Para 500 gr de produto e volume de dgua 600-1000 ml)

Produto Qumm{m Produto Peso,g/&l.:midade,
Filete porco/vitela (cubos de 1,5-2 cm) 20/30 Manti/linkali 20
Filete cordeiro (cubos de 1,5-2 cm) 30 Batatas (cortadas em 4 partes) 20
Filete peito de aves (cubos 1,5-2 cm) 15 Cenoura (cubos de 1,5-2 cm) 30
Almdndegas / hambuirguer 15/20 Beterraba (cortada en 4 partes) 80
Filetes (Peixe) 10 Verduras (frescas/congeladas) 15
Coquetel de marisco (fresco/congelado) 5 Ovos de galinha 10




Ter em conta que isto sdo recomendagdes gerais. O tempo real pode variar dependendo das propriedades do produto, assim
como dos seus gostos preferidos.

Recomendacdes para o uso de temperaturas no programa MULTI COOK

Tempera- Tempera-
tura Recomendagdes de utilizagao (consulte também o tura Recomendagdes de utilizacao (consulte também o
operacio- livro de receitas) operacio- livro de receitas)
nal, °C nal, °C
35 Descanso de massa, preparagao de vinagre 105 Geleia de carne
40 Preparagdo de iogurte 110 Esterilizacao
45 Levedura 115 Preparacdo de xarope de aglicar
50 Fermentagao 120 Cozimento de pernil
55 Preparagdo de couverture 125 Preparacdo de carne guisada
60 Preparagdo do cha verde, comida de bebé 130 Cacarola
65 Cozedura de camne no embrulho de vécuo 135 Fr_ltura.dos pratos prontos para obter uma crosta
crispadinha
70 Preparagdo de poncha 140 Fumados
75 Pasteurizagao, preparagao de cha branco 145 Legumes e peixe assados em folha de aluminio
80 Preparagdo de quentdo 150 Carne assada em folha de aluminio
85 Preparagdo de requeijdo ou dos pratos de cozimento 155 Fritura de bolos de massa levedada
prolongado
90 Preparagdo de cha vermelho 160 Fritura de aves
95 Preparagdo de papas de leite 165 Fritura de bifes
100 Preparacio das merengas, compotas 170 Fritura profunda (batatas fritas, nuggets de frango,

etc)

V. MANUTENCAQ DO APARELHO

Normas comuns e recomendagoes
« Antes da primeira utilizacdo do robd, bem como para remover cheiros de comida, apos a cozedura de alimentos, recomen-
damos a limpeza interior do recipiente e da tampa interior pondo a trabalhar o rob durante 15 minutos com meio limdo
no programa STEAM.
Nao deixe o robd fechado com alimentos cozinhados ou com agua mais de 24 horas. O recipiente com os alimentos co-
zinhados pode ser colocado no frigorifico e se necessario aquecer o alimento no Robd, usando a fungao de aquecimento
de alimentos.
Se ndo utilizar o aparelho durante muito tempo, desligue-o da corrente. O robé, incluindo discos de aquecimento, reci-
piente, tampa interna e valvula de vapor devem estar limpos e completamente secos.
Antes de o secar, veja se o desligou da corrente eléctrica e se esta completamente frio. Para a limpeza utilize panos macios,
delicados e detergente de lavar louga.
E PROIBIDO usar para a limpeza do robd esponjas ou trapos dsperos ou produtos abrasivos.Assim mesmo ndo se deve usar produtos
quimicos agressivos ou outras substdncias, ndo recomendadas para usar com objectos que tenham contacto com a comida.
PROIBE-SE emergir o aparelho em dgua ou coloca-lo debaixo da torneira!
Tenha cuidado com a limpeza dos detalhes da borracha do robd de cozinha: o seu dano ou deformagao podem levar a
um mau trabalho/funcionamento do aparelho.

0> .

« 0 aparelho deve ser limpo quando esta sujo. O recipiente, a tampa interior de aluminio e a valvula de vapor desmontavel é
necessario limpa-los apds cada uso. O condensado que se forma no processo de preparagao da comida no robd de cozinha
tem de remové-lo apos cada utilizagdo. A superficie interior da camara de trabalho limpa-se sempre que seja necessario.

Limpeza do corpo do aparelho

Limpe o corpo do aparelho com um pano macio e hiimido ou uma esponja. Pode usar um detergente delicado de limpeza.
Para evitar as possiveis marcas de agua no corpo do aparelho, recomendamos secar a superficie muito bem.

Limpeza do recipiente

Pode limpar o recipiente tanto manualmente, utilizando uma esponja suave e detergente de louca (de acordo com as reco-
mendagoes do fabricante).

Se houver muita sujidade, despeje agua quente no recipiente e deixe por algum tempo, depois proceda a limpeza.
Obrigatdriamente seque a superficie externa do recipiente muito bem antes de coloca-lo no corpo do aparelho.

Com o uso regular do recipiente € possivel uma total ou parcial mudanga de cor no revestimento antiaderente interno. Isso por
si 56 nao é um sinal de defeito do recipiente.

Limpeza da tampa de aluminio interior

Para a remogao e instalacdo da tampa de aluminio interior siga as instrugdes do esquema A4.

Para limpar as tampas principais e desmontar a interior, use um pano de cozinha himido. Antes da instalagdo das tampas
principal e interior, seque bem as superficies de ambas.

Limpeza da valvula de vapor desmontavel

Avalvula de vapor situa-se em especial numa saliéncia da superficie interna da tampa do invélucro. Para a ordem de limpe-
za siga 0 esquema A5,

@ ATENCION! Para evitar deformagdes da borracha da vdlvula ndo a enrole, nem a estique ao tird-la, limpd-la ou colocd-la.
Retirada dos condensados
Neste modelo a condensagao acumula-se numa cavidade especial no corpo do aparelho ao redor do recipiente e goteja num
contentor especial colocado na parte de tras do aparelho. Para limpar o recipiente, lave-o com dgua da torneira, sequindo as
regras acima. O resto do condensado limpar com um pano de cozinha.

Limpieza do recipiente de trabalho

Cumprir estritamente com as instrugdes do manual faz com que a probabilidade de queda de liquidos, particulas de alimen-
tos ou o lixo no interior da camara de trabalho no aparelho sejam minimas.

Se ocorrer contaminagao significativa, limpe a superficie da cdmara de trabalho para remové-los para evitar o mau funciona-
mento ou falha do dispositivo.

/L\ Antes de limpar a cdmara de trabalho do robd de cozinha asseguresse, de que o rob estd desligado da eletricidade e totalmente frio.
As paredes laterais da cdmara de trabalho, a superficie do disco de aquecimento e o sensor (situado no centro do disco de
aquecimento) podem-se limpar com uma esponja himida (ndo molhada) ou um guardanapo de papel. No caso de usar de-
tergente é necessario passar bem por agua para eliminar odores indesejados nas posteriores utilizagoes do robd.

Em caso de existéncia de corpos estranhos na ranhura ao redor do sensor da temperatura central, retire-os com cuidado com
pingas, sem exercer nenhuma pressao sobre a carcaga do sensor.
Em caso de sujidade na superficie do disco de aquecimento pode utilizar uma esponja himida de dureza média ou uma escova
sintética.
Com o uso regular do robd, é natural uma certa descoloragdo total ou parcial, do disco de aquecimento. Assim mesmo isto ndo
€é um funcionamento defeituoso e ndo afeta a precisdo/qualidade do trabalho.
Transporte e Armazenagem
Antes de repetir a operagao ou armazenar o aparelho, este deve ter todas as partes completamente secas. Guardar o apare-lho
montado em local seco e ventilado longe de aparelhos de aquecimento e luz solar direta.
Durante o transporte e armazenamento, nao expor o dispositivo a choques mecénicos, que podem provocar danos no apa-re-
Lho ou a violagdo da integridade da embalagem.
Manter a embalagem do dispositivo afastado de agua ou outros liquidos.
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VI. ACCESORIOS COMPLEMENTARES

A compra de acessorios complementares do robd de cozinha, assim como conhecer as novidades da producao REDMOND é
possivel no site www.redmond.company ou nos estabelecimentos oficiais autorizados.

VII. ANTES DE CONTACTAR UM CENTRO DE SERVICO

Mensagem de erro
no ecra

Falhas possiveis

Liquidacao de erro

0 display mostra
uma comunicagao
sobre erro: E1-E5

Erro de sistema, pode ser danificada a placa de
controlo ou o elemento de aquecimento.

Desligue o aparelho do circuito eléctrico, deixe-o esfriar. Feche
bem a tampa, volte a ligar o aparelho a corrente eléctrica.

0 aparelho ndo se
liga.

0 cabo de alimentagdo nao esta ligado ao dis-
positivo e/ou a tomada eléctrica.

Assegure-se de que o cabo de alimentagao removivel est co-
nectado ao conector apropriado no dispositivo ou a tomada.

Atomada eléctrica é defeituosa.

Conecte o aparelho a uma tomada que funciona bem.

Falta corrente na rede eléctrica.

Verifique a tensdo da rede eléctrica. Se falta, entre em contacto
com vosso fornecedor local.

0 prato é cozido por

Interrupdo do fornecimento de energia (o nivel
de tensdo € instavel ou ndo atinge o nivel nor-
mal).

Verifique se ha energia estavel na rede de energia eléctrica. Se
€ instavel ou menor do normal, entre em contacto com vosso
fornecedor local.

Um objecto estranho caiu entre a tigela e o
elemento de aquecimento (po, graos, pequenos
pedaos de alimentos).

Desligue o aparelho do circuito eléctrico, deixe-o esfriar. Remo-
va 0s objectos ou particulas estranhas.

d iado tempo.

Atigela no corpo do dispositivo ndo se encontra
em posicdo alinhada.

Colocar a tigela sem distorgdes, alinhar.

0 disco de aquecimento esta muito sujo.

Desligue o aparelho do circuito eléctrico, deixe-o esfriar. Limpe
o disco de aquecimento.

Durante o cozimen-
to, 0 vapor escapa
debaixo das tampas.

-atigela ndo se encontra
em posicdo alinhada.

Colocar a tigela sem distorgdes, alinhar.

A conexdo entre a
tigela e a tampa
interna da multico-
zedura ndo estd

-atampa ndo esta fecha-
da bem ou sob a tampa
caiu um objecto estranho.

Verifique se existem objectos estranhos (detritos, graos, peque-
nos pedagos de alimentos) entre a tampa e o corpo do aparelho
e, se necessario, remové-los. Feche sempre bem a tampa da
multicozedura até ouvir um clique.

selada. - a borracha de selo na
tampa interna da unidade
esta demasiado suja, de-

formada ou danificada.

Verifique o estado da borracha de selo na tampa interna. Prova-
velmente deve ser substituida.

Tentativa de sincro-
nizar ou transferir
dados de um dispo-
sitivo mével falhou
(no visor apareceu
uma mensagem de
erro)

Desligada a fungao de Bluetooth no telemovel

Ligue o Bluetooth do telemavel

Aaplicacdo Ready for Sky no telemével ndo esta
activa

Active a aplicagdo Ready for Sky no seu telemével

0 robd de cozinha e o dispositivo movel estdo
demasiado distantes um do outro ou o sinal de
Bluetooth encontra obstaculos.

Assegure-se que a distancia entre os dispositivos ndo supere os
15 metros ou que ndo haja obstaculos para o sinal de Bluetooth.

Atengdo! Se surgir qualquer falha no aplicativo Ready for Sky, ndo significa que tenha de se dirigir obrigatdriamente ao centro
de servigos. Estabelega contacto com o servigo técnico de manutengdo da REDMOND e terd o aconselhamento necessdrio dos
nossos especialistas para eliminar erros ou falhas do Ready for Sky. As suas sujestdes e comentdrios sobre o trabalho pedido
serdo levados em conta na proxima actualizagdo. Os contactos do service de suporte ao cliente dos produtos REDMOND no seu
pais encontram-se na pdgina web www.redmond.company. Também pode obter ajuda preenchendo o questiondrio que se en-
contra na pdgina e envia-lo aguardando a resposta.

Caso ndo consiga eliminar os defeitos, contacte por favor o Centro de Servigo autorizado.
Utilizacao ecologicamente inofensiva (utilizagao eléctrica e maquinaria eletrénica)
0 descarte de embalagens, manual de utilizagao, assim como o robd, deve ser feito em conformidade com os
programas de reciclagem local. Preocupe-se com o meio ambiente: ndo coloque estes produtos no lixo domés-
tico.
) aparelhos utilizados (antigos) ndo devem ser colocados no lixo doméstico, devem ser recolhidos separada-
mente. Os proprietarios de aparelhos elétricos antigos sao obrigados a leva-los aos pontos especiais de recolha o da-los as
organizagoes respectivas. Assim estd a ajudar o programa de reciclagem de matérias-primas, e também a limpeza de subs-
tancias contaminantes.
Este aparelho esta etiquetado de acordo com a Directiva 2012/19/UE do Parlamento Europeu e do Conselho, relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e electronicos (REEE).
A directriz determina o quadro para a devolugdo e a reciclagem de aparelhos usados, como aplicavel em toda a UE.

Bluetooth é uma marca registada da companhia Bluetooth SIG, Inc.
App Store é uma marca da Apple Inc. registada nos USA e outros paises.
Google Play é uma marca registada do Google Inc.




A For du bruger dette produkt, lees brugsanvisning omhyggeligt og hold som en reference. Den korrekte brug af enheden forlaen-
ger betydeligt dets levetid.

Sikker og il | denne vejledning daekker ikke alle mulige situationer der kan opsta ved
brug af enheden. Ved brug af enheden skal brugere vaere baseret pa sin sunde fornuft, og vaere forsigtig og opmaerksom.

SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

« Producenten er ikke ansvarlig for skader, som falger af manglende overhol-
delse af sikkerhedsregler og drift af produktet.

e Dette apparat er en enhed kan anvendes i boligmiljger og kan bruges i
lejligheder, landhuse og andre lignende forhold. Inqustriel (kommerciel)
anvendelse eller ethvert andet uegnet brug af produktet vil blive betragtet

som en ukorrekt anvendelse og brud af apparatets brugsregler. | dette til- @

feelde patager producenten sig intet ansvar for konsekvenserne,

e For apparatet tilsluttes til kobling skal der kontrolleres,om dens spending
falder sammen med nominel spanding pa enheden (se tekniske specifika-
tioner eller produkt navneskilti

* Brugenforlengerledning beregnet til stramforbrug af enheden — misforhold
kan fordrsage kortslutning eller brand kabel.

o Tilslut apparatet til stikkontakter med jordforbindelse — er et obligatorisk
krav om beskyttelse mod elektrisk stad. Brug af en forlzngerledning, skal
der serges for, at det ogsd har en jordforbindelse.

@ O0BS! Under drift apparatets overflade, skdlen og metal delene op-

varmes! Veer forsigtig! Brug grydelapper. For at undga skoldning af
varmt damp lzen ikke over enheden, ndr ldget dbnes.

* Sluk for apparatet ud af stikkontakten efter brug, samt under rengaring eller

flytning. Tag ledningen ud med ter haender, hold det i stikket, ikke | ledningen.

@ BEMARK: utilsigtet skade pd ledningen kan give problemer, som ikke

overholder garantien, samt elektrisk stad. En beskadiget el-kabel
kreever akut udskiftning i servicecenter.

o Enheden ma ikke placeres pd et bladt underlag, apparatet ma ikke daekkes
under drift - dette kan fare til overophedning og funktionsfejL.

o Brug ikke apparatet udendars - fugt eller fremmedlegemer i apparatet kan
medfore alvorlige skader.

* Far rengering af apparatet serg for, at det er taget ud af stikket, og helt af-
kolet. Folg vejledningen af rengeringen af apparatet.

Det er forbudt at seenke apparatet i vand eller sztte det under rin-

dende vand!

* Born under 8 dr og ldre og personer med begraensede fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller manglende erfaring og viden, kan kun bruge en-
heden under opsyn og / eller hvis de er blevet instrueret om sikkert brug af
enheden og er bevidst om faren der kan vaere forbundet med dets anven-
delse. Barn bar ikke lege med aEparatet. Hold apparatet og ledningen util-
gangeligt for bern under 8 dr. en?@ring 0g vedligeholdelse af apparatet
ma ikke udfares barn uden opsyn af en voksen.

o Emballagen (film, skum, etc.) kan veere farlige for barn. Fare for kvzelning!
Hold det utilgaengeligt for bamn.

e Det er forbudt, at foretage individuel reparation af enheden eller @ndring

af dens struktur. Reparationer ma kun udtares af et autoriseret servicecenter.

Uprofessionel arbejde kan fare til adeleeggelse af enheden, skade og skade

pa ejendom.

o Farikke stromkablet  darabninger eller  neerheden af varmekilder,Sarg for, €23 OBS! Det er forbudt at bruge enheden ved funktionsfejl.

at ledningen ikke bliver snoet og bajet, ikke er i kontakt med skarpe gen-
stande og kanter af mabler.



Teknisk data

SkyCooker RMC-M92S-E

Skalens belegning

keramisk non-stick

Effekt 860-1000W  Skeaerm LED
Spanding 20-240V,50/60 Hz ~ 3D-opvarmning ja
Beskyttelse mod elektrisk sto lasse | Dampventil flygtbar
Fjernbetjening.... ly for Sky teknologi  Inderste lag flygtbart
Interface. Bluetooth v4.0  Hoveddimensioner 377 x 285 x 240 mm
Er stottet pa 0erativsyStem .......memmeres i0S,Android  Nettovaegt 3,5kg
Kapacitet 51
Programmer

1. MULTI COOK 7. PASTA (PASTA) 13. YOGURT/DOUGH (YOGHURT/DEJ)

2. OATMEAL (MALKEGR@D) 8. SLOWCOOK (LANGSOMKOGNING)  14. PIZZA (PIZZA)

3. STEW (STUVNING) 9. BOIL (KOGNING) 15. BREAD (BR@D)

4. FRY (STEGNING) 10. BAKE (BAGVARK) 16. DESSERT (DESSERTER)

5. SOUP (SUPPE) 11. GRAIN (KORN) 17. EXPRESS (EXPRESS)

6. STEAM (DAMP) 12. PILAF (PILAF RIS)
Funktioner

Ready for Sky teknologi (fjernbetjening)
Hold varm funktion for feerdige retter (auto-opvarmning)

ja
op til 12 timer

Preliminzer frakobling af auto-opvarmning ja
Opvarming af retter. op til 12 timer
Udskudt start. op til 24 timer
Indhold

Multikoger. 1stk.  Kurv for friturestegning 1 stk.
Skal 1stk.  Holder for seske/sk 1 stk.
Beholder for tilberedning i damp 1stk.  Bog opskrifter 1 stk.
Maleskal 1stk.  Brugsanvisning 1 stk.
Dseske 1stk.  Servicebog 1 stk.
Flad ske. 1stk.  Stremkabel 1 stk.

I Vi konstant udvikler vores produkter. Derfor forbeholder vi os ret til at foretage @ndringer i design, opseetning, funktioner og
tekniske specifikationer af produktet uden forudgdende varsel. De tekniske egenskaber tillod fejl pd £10%.

Multikogers design /A1
1. Lag 7. Beerehandtag 12. Malebzger
2. Flygtbart inderste lag 8. Beholder for opsamling af konden- 13. Container for damptilberedning
3. Skal svand 14. Stremkabel
4. Laget abning knap 9. Flygtbar dampventil 15. Kurv for friturestegning
5. Kontrolpanel med display 10. Flad ske 16. Slev-/skeholder
6. Korpus 11. Slev
Styrpanel A2
1. Reheat/Cancel (Annuller/Opvarmning) — aktivation/deactivation af genopvarmningsfunktion, afbrydning og nulstilling

af tilberedningsprogram.
. Time Delay (Udskudt start) — aktivering af tidsindstilling for udskudt start, for at aktivere / deaktivere Bluetooth.
. Temperature (Temperatur) — indstilling af temperatur.
. Hour (Timer) — valg af timetal der skal bruges ved regimer af tidsindstilling og udskudt start.
. Min (Minuter) — valg af minuttal der skal bruges ved regimer af tidsindstilling og udskudt start.
. EXPRESS (Hurtig tilberedning) — aktivering af EXPRESS-programmet.
Menu / Keep Warm (Menu / Auto opvarmning) — valg af en automatisk tilberedningsprogram; praeslukning af auto-op-
varmning.
. Start — aktivering af faste madlavning regimer.
9. Display.

Nowvs N
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Skaermens opsatning A3
1. Udferelsesindikator for det automatiske EXPRESS-program.
. Udferelsesindikator for programmer af tilberedning/opvarmning.
Indikator af madlavningsfaser.
. Temperatur indikator for MULTI COOK-programmet.
Indikator for funktionen Time Delay.
Indikator for kersel af madlavningsprogram.
Tidsindikator.
Indikator for madlavningsprogram.

|. INDEN DEN F@RSTE START
Tag forsigtigt produktet og dets tilbeher ud af kassen. Fjern alle emballagematerialer.
A Veer sikker pd at advarselsmeerkater, informationsklistermaerker og skilt med produktets serienummer bevares intakt pd produktets
hus!

N A W

Efter transportering eller bevaring under lave temperaturer skal man holde produktet under stuetemperaturen mindst 2 timer
inden man satter enheden i gang.
Placer apparatet pa en fast, flad og horisontal overflade, saledes at den undslippende damp i dampventilen ikke kontakter
tapeter, dekorative belegninger, elektriske udstyr og andre varer eller materialer, som kan blive edelagt med hej luftfugtighed
0g temperatur.
Fer madlavning, sikre at multikogerens ydre- og synlige indredele ikke har skader, skar og andre defekter. Mellem skalen og
varmelegemet skal der ikke vaere nogle fremmede genstander.

Giv agt! Det er forbudt at lafte anordningen med den fyldte skdl ved hdndtaget.
Giv agt! Det er forbudt at lafte anordningen ved hdndtagene af skdlen!

M ikke teende enheden uden indersiden af skdlen eller tom skdl — i tilfzlde af utilsigtet start af madlavningsprogrammet vil den
fore til en kritisk overophedning af enheden eller beskadige den ikke-stikkende belaegning. Far de steger produkter; heeld lidt vege-
tabilsk olie eller solsikkeolie i skdlen.

[1. BRUG AF APPARATET

Ready for Sky teknologi
Ready for Sky teknologi giver dig mulighed for at bruge software appen af samme navn til at fjernbetjene apparatet fra en
smarttelefon eller tablet.
1. Download softwaren fra App Store eller Google Play (afhangigt af dit operativsystem) til din smarttelefon eller tablet.
o Den minimale stattede version af operativsystem tiekker du pd virksomhedens officielle hiemmeside www.redmond.company
eller i beskrivelse af appen i App Store og Google Play butikker.
2. Abn Ready for Sky appen, opret en konto, og falg vejledningen, der vises pa skaermen.
3. Aktiver Bluetooth-funktionen pa apparatet. For at gare dette, tryk pa og hold knappen Time Delay nede, bippet vil blive
leveret, og knappen vil komme pa. Apparatet skal vaere i standbytilstand (skeermen er ikke oplyst).
A Fjernstyring af SkyCooker RMC-M92S-E er kun mulig, ndr Bluetooth-funktionen er taendt (tidsforsinkelsesindikatoren i stand-
bytilstand er altid taendt).
4. Trykpa og hold ned i 5 sekunder knappen Hour pa multikogerens kontrolpanel. Multikogeren skal veere i standbytilstand
(display uden lys).
5. Under forbindelsen vil der veere skiftende symboler I:ID og E‘D pa multikogerens display. Efter forbindelsen er oprettet,
vil der komme en lyd fra enheden, som skifter derefter til standbytilstand.
6. For at koble multikogeren fra mobil enhed tryk og hold nede knappen Min indtil De herer lydsignal, nar multikogeren
skifter til standbytilstand.
7. For at slukke Bluetooth-funktionen, trykkes pa knappen Time Delay i standbytilstand i apparatet, og knappen lukkes
ned.



o For at sikre den stabile forbindelse skal denne mobile enhed ikke befinde sig lengere end 15 meter fra enheden.

Styre apparatet via det tradlose netvaerk. Instruktion om R4S Gateway applikations installation er tilgaengelig via linket: www.
readyforsky.com/r4sgateway

Ikke-flygtig hukommelse
REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E har en ikke-flygtig hukommelse. | tilfelde af stremafbrydelse, mens madlavningspro-
grammet kerer, opbevares indstillingerne i apparatets hukommelse. Nar stremmen er genoprettet, vil skaermen forblive tendt,
indtil strommen er slukket.
0 Hvis temperaturforskellen i skdlen er mindre end 5°C, ndr strammen er sldet fra og teendt, vil apparatet fortsztte med at fun-
gere.
Hvis temperaru:forskellen er storre end 5°C, vil programmet blive sat pd pause - tidsindit g gram-ir
vil blinke pd skeermen. Der er ingen nedteelling af madlavningstid. Samtidig vil en gang i minuttet i en hulv time 1 b/p lyde.
For at fortseette madlavningsprocessen, tryk pa og hold knappen Start nede. Madvareindikatoren vil veere taendt hele tiden.
Nedtellingen fortsaetter.
Hvis kogeprocessen ikke fortsaetter i 30 minutter, gar apparatet i standbytilstand. Tryk pa og hold knappen Reheat/Cancel
nede for at forhindre kogeindikatoren i at blinke.
Hvis stremforsyningen slukkes under tidsforsinkelsesoperationen, vil skaermen forblive tandt, nar stremmen er tendt, indtil
indikatoren for tidsforsil ionen blinker, vil madlavningsprog fortsaette med at virke.
For at afbryde tidsforsinkelsen, tryk pa og hold knappen Reheat/Cancel nede.

Indstilling af tilberedningstiden

| kan du @ndre tilberedningstidens standardindstilling for hvert program, undtagen EXPRESS. Trin af @ndring og muligt
omfang af det valgte tidsveerdi afhaenger af det valgte program.

Tidsindikator begynder at blinke nar der valges madlavningsprogram. For at tilfeje timer tryk pa knappen Hour, for minutter
- pa knappen Min. For hurtigt parameterskift tryk og hold den enskede knap nede.

i ]

| enkelte programmer begynder den forudindstillede tilberedningstid farst efter at enheden opndr den valgte temperatur. For
eksempel, efter at koldt vand er heldt ind og STEAM program er indstillet pd 5 minutter; starter programmet og den indstille-
de tilberedningstid forst efter at vand er begyndt at koge og dampen er teet nok i skdlen. Under PASTA programmet begynder
forudindstillede tilberedningstid at telle efter at vandet er begyndt at koge og et gentagent tryk pd Start.

Funktion Time Delay (Udskudt start)

Funktionen lader angive tidsinterval, hvorefter retten skal veere klar (under hensyn til programmets arbejdstid). Indstillede
tid kan variere fra 10 minutter til 24 timer med indstillingstrin pa 10 minutter. Det skal erindres, at forsinkelsenstid er sterre
end den indstillede tilb tid, ellers vil prog starte umiddelbart efter tryk pa Start.

For at stte tid for forsinket programstart tryk pa knappen Time Delay efter valg af madlavningsprogram. For at tilfeje timer,
tryk pa knappe Hour, for minutter - pa knappen Min. For hurtigt parameterskift tryk og hold ensket knappe ned.

Udskudt start er g tily ig for programmer FRY, PASTA og EXPRESS.
Det anbefales ikke at bruge udskudt start, hvis opskriften indeholder letfordzervelige fodevarer (g, frisk malk, kad, ost, osv.).

Hold varm funktion (auto opvarmning)
Denne funktion aktiveres automatisk straks efter at tilberedningsprogrammet er slut og kan holde temperaturen af den
faerdige ret oppe indenfor et mellemrum 70-75 Ci 12 timer. Nar autoopvarmningsfunktion er aktiveret, lyser indikator for
knappen Moporpes/Otmera, i display vises direkte nedtzlling for dette program. Autoopvarmning kan slukkes hvis det er
nedvendigt ved at trykke og holde knappen Mogorpes/Otmena nede indtil der kan heres lydsignal.
Autoop i ion er ikke til lig for falgende programmer PASTA, YOGURT/DOUGH og EXPRESS,
Under valg af temperatur for madlavning i program MULTI COOK, hvis den er under 80°C, vil autoopvarmning funktion slukkes
automatisk. For at taende autoopvarmningsprogram tryk og hold knappen Menu / Keep Warm nede under programkarsel.

Praeslukning af auto-opvarmning
Aktivering af auto-opvarmning efter slutning af tilberedningsprogram er ikke helt enskelig. Derfor giver multikogeren mu-
lighed at slukke denne funktion ved starten eller i processen af kogning under et fast tilberedninsprogram. For at gere det,

tryk Menu / Keep Warm og hold knappen et par sekunder ved programmets start eller i lebbet ab udferelsen, indtil indikato-
ren pa Reheat/Cancel slukkes ned. For at gentaender auto-opvarmning, tryk Menu / Keep Warm en gang til (knappens indika-
tor for Reheat/Cancel vil teendes).

Genopvarmningsfunktion
Multikogeren kan bruges til genopvarming af kold mad. Det er gjort sadant:
1. Setmaden i skl og placer den i multikogeren.
2. Luk lget, tilslut apparatet til el-nettet.
3. Tryk Reheat/Cancel og hold knappen for et par sekunder til De herer et lydsignal. Displayets og knappens indikatorer
vil teendes. Timeren vil begynde at tzelle opvarmningstid.
Kogeren opvarmer til 70-75°C og holder maden varmt for 12 timer. Hvis nadvendigt, kan opvarming blive stoppet, ved at
trykke knappen Reheat/ Cancel og holde den for et par sekunder indtil indikatorerne pa displayet og knapperne slykkes.

Selvom multikogeren kan holde produkter varmt for 12 timer, det er ikke Anbefales at maden bevarer opvarmet for flere end to
eller tre timer, fordi det md endre smag pd maden.

Almindelige procedurer ved brug af automatiske programmer

Vigtigt! Hvis du bruger apparatet til at koge vand (feks. ndr du laver mad), md du ikke sztte kogetemperaturen over 100°C.
dette kan fore til overophedning og brud af apparatet. Af samme grund er det forbudt at bruge kogende vandprogrammer BAKE,
FRY, BREAD.

1. Forbered (afmdl) de nedvendige ingredienser.

2. Lag ingredi ne i skalen i overer med det valgte program og st den ind i multikogeren. Serg for at
alle de ingredienser, inkluderet vaeske, ligger under den maksimale marke pa skalens inderside. Serg for, at skalen er
sat korrekt (vandret) ind og er i tet kontakt med varmeelementet.

3. Luk laget til det klikker. Slutyk enheden til elnettet.

Giv agt! Hvis du laver mad ved haje temperaturer med en stor mengde vegetabilsk olie, sé lad altid ldget pd anordningen std

dbent.

4. Tryk pa Menu / Keep Warm og vélg et nedvendigt tilberedningsprogram (tilsvarende programsindikator vil lyse op pa
displayet).

For at starte programmet EXPRESS i standbytilstand, tryk og hold ned knappen EXPRESS indtil indikator EXPRESS lyser. Dette
program har ikke nedtellingsfunktion.

5. | programmet MULTI COOK er det muligt at sette madlavningstemperatur inden programmets start (automatisk ind-

stilling for temperatur er 100°C). Szt de enskede parametre ved at trykke pa knappen Temperature.

. Hvis vil @ndre standard kogetid, kan du @ndre denne vaerdi.

Hvis det er nadvendigt, kan du indstille tiden af udskudt start.

. For at aktivere et tilberedningsprogram tryk og hold Start for et par sekunder indtil indikatorerne af knapper Start og
Reheat/Cancel tndes. Om nedtalling starter med det samme eller efter vandet begynder at koge afhanger af mad-
lavningsprogram.
| programmet PASTAvil der komme lydsignal ndr vandet koger og der kan tilsattes andre produkter. Nedtzlling for madlavning
vil starte efter der trykkes igen pd knappen Start.

9. Hvis nedvendigt, det er muligt at deaktivere auto-opvarmningsfunktionen i forhand ved at trykke og holde knappen
Menu / Keep Warm, indtil indikatoren af knappen Reheat/Cancel slukkes. Gentrykning af Menu / Keep Warm reaktiverer
funktionen.

10. Lydsignal underretter dig om tilberedning er klar. Derefter, ifalge det valgte program eller de aktuelle indstillinger,

skifter programmet til auto-opvarmning (knappens indikator af Reheat/Cancel taendes) eller til standby (indikatoren af

knappen Start blinker).

For at annullere det valgte program, afbryde tilberedning

et par sekunder.

For et best resultat anbefale vi at bruge opskrifter fra opskriftbogen, der kommer sammen med REDMOND RMC-M92S-E og er

forberedt specielt til denne multikekkenens model.

Hvis De synes at De har ikke haft et onskelig resultat med standarte automatiske programmer, De kan bruge det universale

program MULTI COOK med udvidet sortiment af manuelle indstillinger, som giver store muligheder for Deres kulinariske

experimenter.

o~ o

eller

tryk og hold pd knappen Reheat/Cancel i

©



SkyCooker RMC-M92S-E

Oversigtstabel for tilberedningsprogrammer (fabriksindstillinger) 111, EXTRA FUNKTIONER
5 o = = « Dej proofing « Lavning af halva
£.8 2o ntervl for ﬁ . « Lavning af Fondue « Sterilisering af redskaber
g £ A 5 o Friturestegning « Pasteurisering af flydende retter
E & adlavn
Roan es forbru 3 - -§§ .n.,g“u,.gsi',.’{,?’m § g « Fremstilling af kvark og ost « Opvarmining af bernemad
2 _§ 3 § @ Opskrifter for retter i dette kapitel kan findes i opskriftsbogen eller pd www.multivcookercom
-
Lavning af forskellige retter med mulighed at seette tem- . .
E/I(;ng'(l peratur og tilberedningstid. Manuel kontrol af tempera- 30 min 51r;ni1 ultt/ 51"[.:;:1” 24 12 I V T I P S
turomrade: 35-170°C med trin pa 1°C Fejl i madlavningen og lesninger pa dem
] )  Smin-1t30min/ Den folgende tabel opsummerer de typiske fejl, der kan opstér i madlavning i multikoger og de mulige arsager og losninger
OATMEAL | Tilberedning af malkegrod 10 min 1 min 24 12 pa det.
) ) RETTER ER IKKE FARDIGE
STEW Stu(\jmﬂlng E]f kgi‘ﬁSk, grentsager garneringer og retter 1t 10min-12t/5min | 24 2
med flere ingredienser Mulige rsager Losning
FRY ;’::g?ézg;f kad, fisk, grontsager og retter med flere in- 15 min 5 min >11rr:inso min / 12 Under tilberedningen ma der ikke abnes laget til multikoger unadigt.
Hvis du har glemt at lukke Laget af enheden eller lukke det | Lukdaekslet, indtil det klikker. Kontroller,at intet forhindrer laget at veere
SouP Ti g af bouillon,bouillon, -0g koldsup- 1t 10min-8t/Smin | 24 | 12 stramt, s tilberedningstemperatur var ikke haj nok taet lukket til enheden og gummipakning pa indersiden af daekslet ikke
per er deformeret
STEAM Dampning af ked, fisk, grontsager og andre fodevarer v/ 20min | 5Smin-2t/5min | 24 | 12 Skalen skal vaere installeret i enheden korrekt og lige, klebe teet til
Kogning af f forskel hvede. pol Skalen og varmelegemet er ikke ordentlig i kontakt, s tilbe- | bunden af opvarmningsdisk.
PASTA og"";]g;ffia af forskellige sorter hvede, polser og v 8 min 2min-1t/1min redningstemperatur var ikke hej nok Serg for, at der ingen d i multik Undga
andre halvfabrikata af varme disken
SLow Fremstilling af sadmzelk, kadkonserver, eisbein, aspik, fisk . . ) ) ) o ) )
00K eller ke:dli gele . St 30min-12¢/10min 24 12 Uheldigt valg af ingredienser. Disse ingredienser er ikke eg-
nede til fremstillingsmetode efter eget valg, eller du har valgt
BOIL Kogning af grentsager og benner 40min | 10min-12t/5min | 24 | 12 det forkerte madlavningsprogram. Det er tilradeligt at anvende godkendt (tilpasset til anvendelse med
. . . . Ingredienser er skaret for stor, overtradt de generelle propor- | anordningen) opskrifter. Brug opskrifter, der er virkelig il at stole pa.
BAKE gagr::fr}g af plumkagenbiscuittergratin kager af gzerde] 1t 10min-8t/5min | 24 4 tioner af produkter. Udvaelgelse af ingredienser, metoden til skaering, proportioner, program-
9p Der er indstillet forkert (ikke beregnet) tilberedningstid. valg og tilberedningstiden skal svare til den valgte opskrift
Tilberedning af forskellige typer gryn og garneringer. . L . Det valgte opskrift ikke er fra bogen, er ikke egnet til madlav-
GRAN smuldrende gred pa vand 35 min 5 min - 4t/5 min ) n ning i denne multikoger
PILAF Tilberedning af forskellige typer pilaf (med ked, fisk, fugl, 1t 10 min - 1 t{ 30 min / 2% 17 Under tilberedning med damp: der er for lidt vand, som skal | Det er nedvendigt at haelde vand i skalen, som opskriften anbefaler. |
grontsager) 10 min sikre en tilstraekkelig maengde damp densitet tvivlstilfzelde kontroller vandstanden under tilberedningen
YOGURT/ | —. . . . . ol P
DOUGH Tilberedning af forskellige typer yoghurter 8t | 10min-12t/10min | 24 - Der er hazldt for meget vegetabilsk olie :Jyr:\(:;rlaaén:fnsdr:g?/;{;gmng’ er det nok at dzekke bunden af skdlen med
iskilen H . N N
PIZZA Tilberedning af pizza 25min | 10min-1t/5min | 24 4 Under stegning Under friturestegning falg den tilsvarende opskrift
Bagning af bred af rug- og hvedemel (samt proofing af . ;s Luk ikke laget til multikoger under stegning, med mindre det star i op-
BREAD dej) 5t 1t-6t/10min u 3 Overskydende fugti skilen skriften. Frosne fedevarer skal to op og draenes for vandet for stegning
DESSERT | Tilberedning af forskellige desserter af friske frugt og baer 20 min 5min-2t/5min 24 12 Ved kogning: kogte bouillon koges vaek under madlavningen | Nogle produkter kraever szrlig behandling for tilberedning: Vask, bruning
oo af fadevarer med et hejt syreindhold og sa videre. Folg radgivning af dit valgte opskrift
% i | processen med havelse dejen sat sig
EXPRESS | Hurtig tilberedning af ris, smuldrende gred pa vand k] g Ved bagning (de- fast til indersiden af laget og blokeret | Laeg dejen i skalen i et mindre omfang
£2 jen er ikke bagt damp udtemningsventilen
<% igennem) Der e gt for meget dej  skilen Tag bagvaerk ud af sklen, vend det og Lg tilbage i skilen, derefter
Hvis du bruger MULTI COOK-programmet til at koge vandet (f. eks. ved madlavning), er det forbudt at sette k peraturen fortszt tilberedning, Efterfolgende g mindre mazngde dej

over 100°C.




PRODUKT ER OVERKOGT DET FARDIGE BAGV/ARK ER IKKE HEVET

Den valgte type produkt er ikke valgt korrekt eller | Se pavist (tilpasset til med i opskrift. L gelse af in- 4R med skder er ke pisket ordentligt
forkert indstilling ing) af ti ingstiden. I metoden til skaering, proportioner, programvalg og tilberedningstid Dejen stod for lenge med bagepulver o " . )
. . -’ - Se pavist (tilpasset til anvendelse med anordningen) opskrift.

Alt f k holde henstill

tfor smé mzngder ingredienser skal overholde henstlingerne Mel er ikke sigtet igennem eller dejen ikke altet ordentligt Valg af ingredienser, deres metode til forbehandling og
Efter tilberedning, det faerdige produkt stod for len- | Lang tids brug af Auto varme er uansket. Hvis din model af multikoger, forudsat Der er sket en fejl i ingredienser proportioner sl tilsvar den givne henvisning
ge pa Auto varme har deaktivere funktion af dette program, kan der tages brug af denne funktion Den valgte opskrit er ke egnet tl bagning i denne model af multikoger

UNDER KOGNING PRODUKTET KOGER UD o I nogle modeller af REDMOND multikoger; programmer som STEW og SOUP med manglende vzeske i skdlen udloser overophed-
Meelkekvalitet g egenskaber kan afhznge af udstedt sted og betingelseme for pro- ningsbeskyttelse enhed. | dette tilfzlde standses programmet og multikoger traeder i tilstand Auto-varme.

Ved tilberedning af gred malken koger ud duktion. Der anbefales brug af ultra-pasteuriseret maelk med et fedtindhold pa op til

2,5%.Hvis det er nadvendigt,fortynde maelken kan ske med lidt drikkevand Anbefalede tilberedningstider for tilberedning pa damp for forskellige produkter

(for 500 g af produkt med vandmangde pa 600-1000 ml)

Ingredienser for tilberedning blev forbehandlet

. . Se pavist (tilpasset til delse med i ) opskrift. Udvzelgelse af ingredi-
eller forarbejdet forkert (détig vasket o5 enser, metoden til forbehandling, proportioner skal efterkomme henstillingerne, Vagt i g/Antal, Vagt i g/Antal,
Ikke opfyldt proportioner afingredienserne eller Hele i(orn kad, fisk g skald ralgtlyizliJ skpltes rundigt indtil vandet er rent e Produkt i Produkt b
forkert valgte produkttype T 9 Y Yiies grundig stk. stk.
RETTER BRENDER PA Filet af svineked / okseked (tern af 1,5-2 cm) 20/30 Manta / khinkali 20
y . " o Filet af lam (tern af 1,5-2 cm) 30 Kartofler (skaret i 4 dele) 20
Skalen var ikke rengjort ordentligt efter den tidligere madlav- For dubegynderat la . sarq for skl dtvask ik
ning. or du begynder at lave mad,sd serg for skdlen er godt vasket og non-stic Kyllingefilet (1,5-2 cm tern) 15 Guleradder (tern af 1,5-2 cm) 30
Non-stick belzegning i skalen er . belagning ikke er beskadiget : -
o gning | skd Frikadeller/kotelleter 15/20 Redbeder (skaret i 4 dele) 80
zﬁzs?r&:ﬁsgﬁpomon af produkter er mindre end det anbe- Se pavist (tilpasset til anvendelse med anordningen) opskrift Fisk (filet) 10 Grentsager (frisk frosne) 15
Ny A N . . Skaldyr miks (frisk frosne) 5 /g 10
Der er sat for meget tlberedningstid :feg:;enret!z:;eddnmgsuden eller folg opskriften, tilpasset til
e - - o Husk, at disse er generelle anbefalinger. Den faktiske tid kan variere fra de anbefalede vaerdier for egenskaberne af et bestemt
Ved stegning: du har glemt at heelde olie i skilen, ike rorte Under almindelig stegning haeld lidt vegetabilsk olie i sk;ten -sa den produkt, svel som din smag.
X N A daekker bunden af skalen i et tyndt lag. Ved ensartet stegning fedevarer
igennem eller forsinket vendt produktet i skalen i skalen, skal . 1l d . . .
i skalen, skal rorer eller vendes om Anbefalinger om brug af temperatur regimer i MULTI COOK
§ . e Tilfej mere veeske til skalen. Under tilberedningen abn ikke laget med ) .
Ved gryderet: der er ikke nok fugt iskalen mindre det er nadvendigt ilberedning nger (ogs seopskiftboger)  T1oeredhNg, - grugganbealinger (ogs se opiiftbogen)
Ved kogning: der er for lidt vaeske i sklen (ikke korrekt propor- . . . . - . . "
tioner af ngredienser) Overhold det rette relation mellem flydende og faste ingredienser 35 Proofing af dej, fremstilling af eddike 105 Kogning af aspik
Ved bagning: skalen pa indersiden er ikke smurt med olie/smer | For dejen leegges i skalen, smer bunden og vaeggene af skélen i smer 40 Tilberedning af yoghurt 10 Sterilisation
fr tilberedning eller olie (ikke hald olie i skalen!) 45 Syming 115 Fremstilling af sukkersirup
PRODUKT HAR TABT FORM EFTER SKARING 50 Gaering 120 Tilberedning af eisbein
Der blevrart for ofte i produktet under tilberedning | Under almindelig stegning, rer produktet ikke ofte end hver 5-7 minut 55 Lavning af Fudge-kage 125 Stuvning af ked
Derer sat for meget tlberedningstid zre]g:;er tilberedningstiden eller folg opskriften, tilpasset til anvendelse af denne 60 Tilberedning af gren te, babymad 130 Tilberedning af gratin
65 Tilberedning af ked i vacuumpakke 135 Ristning faerdigretter for at gore dem sprade
DET FARDIGE BAGVARK ER FUGTIG 70 Lavning af Punch 140 Regning
Der blev anvendt forkert ingredienser, der Veelg ingredienser i overensstemmelse med opskrift pa bagvaerk. Valg ikke ingredienser, 75 Pasteurisering, Tilberedning af hvid te 145 Bagning af grantsager og fisk i folie
giver et overskud af fugt saftige grontsager som indeholder for meget fugt, eller brug dem sa lidt som muligt i mini d
eller frugter, frosne baer, creme fraiche osv.) getiugt 9 9 80 Kogning af glog 150 Bagning af ked i folie
. y Fjern det faerdige bagveerk fra multikoger lige efter til ing. Hvis det er igt, Fremstilling af kvark eller retter der haver lang tilbe- . .
Bagvarker holdt for lnge i multikoger kan du lade produktet ligge i multikoger for en kort tid, pa tilstanden Auto-varme 8 redning 155 Stegning af gzerde] produkter




Tilheredningo-c B befalinger (ogsa se opskriftbogen) s.treimﬂr C Brugsanbefalinger (ogsa se opskriftbogen)
90 Tilberedning af red te 160 Stegning af fjerkre
95 Kogning af meelkegred 165 Steak-stegning
100 Fremstilling af marens,syleta] 170 Friturestegning (Pommes frites, kyllingnuggets

0sV.)

V. VEDLIGEHOLDELSE

Generelle regler og anbefalinger

« For du bruger apparatet for farste gang eller for at fjerne lugt efter tilberedning inde i multikogeren anbefales det at
legge en halv citron ind og kere programmet STEAM i 15 minutter.
Du ber ikke lade multikoger std med faerdig mad med lukket skal eller sta vandfyldt i mere end 24 timer. Skalen med den
faerdige ret kan opbevares i keleskabet og om nedvendigt kan maden genopvarmes ved hjeelp af genopvarmningsfunktionen.
Hvis apparatet ikke skal bruges i langere tid, serg for at afbryde det fra elnettet. Arbejc inklusive varmedisken,
skalen, det indvendige lag og dampventilen skal veere rene og tare.
Inden du begynder at rengere produktet serg for at det er koblet fra elnettet og er fuldt afkelet. For rengering af produktet
en bled klud og mild opvaskemiddel kan bruges.

Ved rengaring md du IKKE bruge grove klude eller abrasive svampe, slibepasta o.l. Desuden er det ogsd uacceptabelt at bruge

nogen aggressive og lignende stoffer, der ikke er godkendt til at bruge med genstande, der er i kontakt med fadevarer.

Det er IKKE tilladt at s@nke apparatet i vandet eller placere det under rindende vand.
Ver forsigtig ved rengering af gummidele: skader eller deformation kan forarsage funktionsfejl pa apparatet.
Kabinettet ma renses, nar det er snavset. Skalen, internt aluminium Lag og en aftagelig dampventil skal rengares efter
hver brug. Kondensvand, der bliver dannet under tilberedningen fjernes efter hver brug. Indvendige kammer overflader
renses om nedvendigt.
Rengoring af kabinettet
Renger kabinettet med en bled, fugtig klud eller kakkensvamp. Eventuelt kan en mild vaskemiddel ogsa anvendes. For at
undga eventuelle pletter af vand og pletter pa kabinettet anbefales det at terre overfladen tor.

Rengoring af skal

Skalen kan du rengere ved handen med en bled svamp og op! fel eller i op (i
anbefalingerne fra producenten).

Hvis skalen er meget forurenet, fyld den med varmt vand og lad det sta og traekke i et stykke tid, derefter foretag en rengering.
Vaer sikker pa at torre ydersiden af skalen helt ter, fer du satter det ind i multikogeren.

Ved regelmassig drift af skalen kan en fuld eller delvis andring af farve pa interne non-stick beleegning forekomme. | sig
selv er dette ikke tegn pa at skalen er defekt.

Rensning af indre aluminium lag

Hvordan skal laget tages af og sattes ind igen kan ses pa skema A%

For rensning af hoved- og aftagelig indre [ag brug fugtig kekkenrulle eller skuresvampe. Inden indre lag saettes pa plads igen,
skal det terres godt.

Rengering af aftagelig dampventil
Dampventilen er monteret i et sarligt seede pd den indre side af ldget. Rensningsrakkefolge ses pa skema IASL
@ 0BS! For at undgd forvridning af ventilens gummitetninger skal de ikke snos eller traekkes ud, ndr du fierner dem, under ren-
goring og installation.
Kondensatdraening
| denne model er kondensatvand opsamles i et specielt hulrum pa enheden rundt skalen og render ned i et speciel beholder

i apparatets bagdel. For at rense reservoir skyl den under vandet som det er beskrevet ovenpa. Rester af kondensat i rummet
rundt om skalen kan fiernes med kekkenrullet.

..OP>

med

Rengering af arbejdskameraet

Hvis du neje overholder denne vejledning er sandsynligheden for at vaeske, sma fedevarerpartikler eller papirrester og snavs

kommer ind i arbejdstidkammeret minimal.

Hvis der opstar en betydelig forurening, renger overfladen af kameraet for at forhindre misfunktion eller brud af multikogeren.
A Inden du begynder at rengore sarg for at apparatet er koblet fra elnettet og er fuldt afkolet!

Arbejdskammerets sider, varmedediskens overflade og central thermofoler hus (placeret i midten af varmedisken) rengares

med fugtig (ikke vad!) svamp eller serviet. | fald du bruger et opvaskemiddel er nadvendigt at omhyggeligt fierne rester for

at eliminere den uenskede lugt under efterfalgende madlavning.

| fald der er fremmedlegemer der er kommet ind i rillen rundt om den centrale thermofaler, forsigtigt fiern dem med en

pincet, uden at lgge noget pres pa sensorens hus.

Ved forurening af varmedisken overflade det er tilladt at anvende vad svamp af medium hardhed eller et syntetisk pensel.
0 Ved regelmeessig brug af apparatet er det med tidens lob muligt, at varmedisken bliver fuldstaendig eller delvis misfarvet. Det

er i sig selv ikke en funktionsfejl og pavirker ikke funktionsdygtighed.
Transport og Oplagring

For gentagen drift eller opbevaring terres alle dele af apparatet fuldstaendigt. Opbevar det samlede apparat pa et tort, ven-
tileret sted vk fra varmeapparater og direkte sollys.

Under transport og opbevaring ma anordningen ikke udsattes for mekaniskbelastning, hvilket kan medfere beskadigelse af
anordningen og/eller beskadigelse af kolliets integritet.

Hold pakningen vzk fra vand og andre vasker.

VI. EXTRATILBEH@R

Du kan kebe extra tilbeher for REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E, samt lere nyt om nye REDMOND produkter pa vores
hjemmeside www.redmond.company eller i butikkerne hos de autoriserede forhandlere.

VII. FOR DU KONTAKTER SERVICECENTERET

Fejl Mulige arsager Héndtering
En fejlmeddelelse
dukkede op pa skeer-

men: E1 - E5

Systemfejl, styrekortet eller varmelegemet
kan vaere beskadiget

Koble apparatet af elnettet, lad det kole af. Luk laget taet, teend
apparatet ved at koble det til elnettet igen

Netledningen er ikke tilsluttet til apparatet
og (eller) stikkontakten

Serg for, at ledningen er sluttet til den korrekte stik pa apparatet
og er sat ind i stikkontakten

Apparatet kan ikke

Fejl i stikkontakten Saet stikket i en fungerende stikkontakt

taendes

Elnettet er stramlas T!ek netspaending. Hvis netspaendingen mangler, kontakt elforsy-
ningsselskab

Stremafbrydelser i elnettet Tjek om ingen er stabil. Hvis er ustabil
veau er ustabilt eller under det normale) | eller under det normale kontakt dit elektrisk forsyningsselskab
Mellem skal og varmelegemet findes en y

Retten tilberedes for | fremmed genstand eller smuldrer (snavs, Koble apparatet af elnettet, lad det kele af. Fjern alle fremmede

lenge genstande

g gryn, korn osv)

Skalen er installeret skaevt i huset Saet skalen ret og jeevnt, uden skaevheder

Varmelegemet er meget snavset Koble apparatet af elnettet, lad det kole af. Renger varmelegemet



Fejl Mulige arsager Héndtering

§kale_n er placeret skavt Seet sklen ret og jeevnt, uden skaevheder
inde i huset
Uteet forbin- Laget lukker ikke et eller | Kontroller,om der er fremmed genstande (debris, korn, stykker af
Under tilberedning delse imel- derenfremmed genstand | fodevarer)imellem laget og huset, fjern dem. Luk altid Laget til det

siver der damp ud
fra neden af laget

lem skal og | |Undertaget Klikker

detindreldg | Gummipakning pa det
indvendige daksel er
meget snavset, deforme-
ret eller beskadiget

Tjeck gummipakningen pa inderlaget. Den skal muligvis udskiftes

Synkroniseringsfor- | De aktiveret funkton Bluetooth pd mobilen
soq eller dataover- | enheden

forsel fra enhed til
mobil enhed er
mislykket (der er | Multikoger og mobil enhed er langt fra | Tjekat distancen mellem enheder ikke er laengere end 15 m og der
kommetenfejimed- | hinanden eller der er en forhindring for | ikke er nogen forhindringer for radiosignal

delelse pa display) | radiosignal

Aktiver Bluetooth-funktionen pa mobilenheden

App Ready for Sky pa mobile er ikke aktiv | Abn App Ready for Sky p& mobilen

Advarsel! I tilfeelde af enhver fejlfunktion i afsnit Ready for Sky, henvendelse til service center er ikke nodvendigt. Kontakt kun-
deservice REDMOND og fd rdd fra vores eksperter til at eliminere fejl og / eller fejlfunktion i Ready for Sky. Forslag og kommen-
tarer til afsnittet bliver behandlet og vil indgd i den naste opdatering. Kontaktoplysninger for REDMOND kundeservice i dit
land, kan findes pd www.redmond.company. Du kan ogsa fd hjzlp ved at udfylde feedback formularen pd denne hjemmeside.
Hvis problemet fortszetter, skal du kontakte et autoriseret servicecenter.

Miljevenlig bortskaffelse (bortskaffelse af elektrisk og elektronisk udstyr)
Bortskaffelse af emballage, manualer, samt selve enheden skal udferes i overensstemmelse med lokale gen-
brugsprogrammer. Vis hensyn til miljoet: smid ikke disse produkter med almindeligt husholdningsaffald.
Brugt (gammelt) udstyr skal ikke bortskaffes sammen med usorteret husholdningsaffald, det skal bortskaffes
seerskilt. Gammelt udstyr skal bringes pa et specielt indsamlingssted, eller videregives til relevante genbrugsor-
ganisationer. Pa denne made du med i forarbejdning af veerdifulde rastoffer, samt bekeempelse af forurening.
Dette apparat er market i overensstem melse med det europaeiske direktiv 2012/19/EU — der omhandler kasserede, elek-
triske og elektroniske apparater (kasseret, elektrisk og elektronisk udstyr).
Denne retningslinje fastsatter rammen for returnering og genbrug af kasserede apparater, der geelder i hele EU.

Bluetooth er et registreret varemarke tilharende Bluetooth SIG, Inc.
App Store er et servicemarke tilhorende Apple Inc, registreret i USA og andre lande.
Google Play er et registreret varemerke tilherende Google Inc.




A Vennligst les naye gjennom denne bruksanvisningen og oppbevar den pd et sikkert sted. Apparatets levetid kav forlenges ved
riktig bruk.

Bruks- og sikkerk ger i denne handboken omfatter ikke alle mulige situasjoner som kan oppsté under drift av
apparatet. Ved & drive dette apparatet ma man bruke sunn fornuft og vzre forsiktig og oppmerksom.

VIKTIGE SIKKHERHETSTILTAK

» Produsenten kan ikke holdes ansvarlig for noen feil pd produktet som
kommer av bruk som ikke er i samsvar med de tekniske standardene og
standardene for sikkerhet.

* Dette apparatet er beregnet til husholdningsbruk og kan brukes i leilig-
heter, hus Fé landet eller T andre lignende forhold der kke-industriell bruk.
Industriell bruk eller noen annen misbruk av aEparatet vil bli ansett som
en overtredelse av krav til r|kt|?_ bruk av produktet. | dette tilfelle er pro-
dusenten ikke ansvarlig for mulige konsekvensene.

o Fartilkopling av apparatet md man forsikre seq om at spenningen i kret-
sen er den samme som apparatets driftsspenning (se tekniske spesifika-
sjoner eller produsentens dataplate pa apparatet%

* Bruken skj@telednin% som er laget for apparatets stremforbruk da inkom-
patibilitet kan fare til kortslutning eller branntillap.

o Dette apparatet md vaere jordtilkoplet. Kople afparatet kun il et riktig
installert stramuttak. Dersom dette ikke overholdes kan det fare til fare
for elektrisk stat. Bruk kun jordede skjoteledninger.

@ FORSIKTIG! Apparatet varmes opp under bruk! Det md utvises forsik-
tighet for G unngd d komme i ber@rin% med dekslene, bollen eller
andre metalldeler mens apparatet er i bruk. Beskytt hendene for du
hdndterer apparatet. For G unngd brannskader, ikke bay deg over ap-
paratet ndr lokket tas av.
e Taut apparatkontakten etter bruk, for renngring eller ﬂyttinP.Ta ut strem-
ledningen med torre hender,og hold den T kontakten, ikke selve ledningen.
o |kke plasser ledningen over derkarmer eller naer varmekilder. Ikke vri eller
by pd ledningen, g forsikre deg om at den ikke kommer i kontakt med
skarpe gjenstander, samt mabelhjarner eller - kanter.

@ MERK: ved skade pd ledningen kan det fare til feil som ikke vil bli

dekket av garantien. Dersom ledningen er skadet eller md skiftes ut, ta
kontakt med et godkjent servicesenter som kan skifte ut ledningen.

o Apparatet ma aldri plasseres pa myke overflater eller tildekkes slik at
ventilasjonsapningene blir obstruert.

o Apparatet mad ikke brukes utenders for 4 forhindre at vann eller andre
fremmedlegemer eller insekter kommer inn i apparatet. Dersom dette skier,
vil det fore til alvorliq skade pa apparatet.

* Kople alltid fra apparatet, og la det bli avkjelt for rengjering. Ved ren-
ﬁl(m;]n?dav enheten, folg retningslinjene for rengjering og generelt ved-

lkehold.

App(;ratet MA ALDRI senkes ned i vann eller vaskes under rennende

vann!

» Dette apparatet kan brukes av bam over 8 dr,av personer med ps?/skisk 0g
fysisk utviklingishemming samt personer med manglende erfaring og
kunnskaper sa lenge de er under oppsyn, eller har fatt op[)laering i sikker
bruk av aEEaratet, 0g er innforstatt med farene knyttet til bruken av det.
Barn ma ikie leke med apparatet. Hold apparatet og stramledning utenfor
rekkevidde for barn under 8 dr. Rengjering og vedlikehold skal ikke utfares
av barn uten under oppsyn.

. OpEbevar emballasjene (plastfilm, skumplast og annet) utenfor bamns
rekkevidde da de kan risikere  bli kvalt av dem.

» Det er ikke tillatt 4 foreta noen som helst endringer eller justeringer pa
Broduktet. Alle rega.raSJoner skal utfares av et godkjent Servicesenter.

ersom dette ikke blir overholdt kan det fore til adeleggelse av apparatet,
skade pa eiendeler eller fysiske skader.

@ FORSIKTIG! Apparatet md ikke brukes dersom det er blitt oppdaget

defekter pd det.



Tekniske spesifikasjoner

SkyCooker RMC-M92S-E  Bollevolum. 51

Kapasitet. 860-1000W  Bolles belegg anti-stick keramisk ANATO®
Spenning 220-240V,50/60 Hz ~ LED-skjerm ja
Sikring mot elektrisk ulykke klasse | 3D-oppvarming ja
Fjernkontroll eknologi Ready for Sky ~ Dampventil avtakbar
Protokoll Bluetooth v4.0  Indre lokk avtakbar
Programmer

1. MULTI COOK 7. PASTA (PASTA) 13. YOGURT/DOUGH (YOGHURT/DEIG)

2. OATMEAL (MELKEBASERT GROT) 8. SLOW COOK (SMAKOKING) 14. PIZZA (PIZZA)

3. STEW (STUING) 9. BOIL (KOKING) 15. BREAD (BR@D)

4. FRY (STEKING) 10. BAKE (BAKING) 16. DESSERT (DESSERTER)

5. SOUP (SUPPE) 11. GRAIN (GRYN) 17. EXPRESS

6. STEAM (DAMP) 12. PILAF (PILAFF)
Funksjoner
Ready for Sky (fjernkontroll) finnes
Opprettholdelse av temperaturen for ferdige retter (automatisk oppvarming). ...opp til 12 timer
Forhandsavstengning av automatisk oppvarming finnes
Oppvarming av retter. opp til 12 timer

Forsinket start. opp til 24 timer

Oversikt over deler

Multikoker 1stk.  Holder for ase/skje 1stk.
Bolle. Tstk.  Kurv for frityrsteking 1stk.
Beholder for dampkoking 1stk.  Oppskriftsbok oppskrifter. . 1stk.
Malekopp. 1stk.  Bruksanvisning 1stk.
Ose 1stk.  Garantibok 1 stk.
Flat skje 1stk.  Stremledni 1stk.

I Produsenten forbeholder seq retten til d kunne foreta tekniske endringer i produktets design, utstyr samt i spesifikasjoner i forbin-
delse med produktutvikling og forbedring uten foregdende varsel om slike endringer. Tekniske egenskaper tillatt feil av £10%.

Innretning av multikoker /AT
1. Apparatets lokk
2. Avtakbar indre lokk
3. Bolle
4. Knappen til & apne lokken
5. Styrepanel med skjermen

7. Handtak til baering

8. Beholder for a fjerne kondensat
9. Avtakbar dampventil

10. En flat skje

11. Enssleiv

13. Beholder til dampkoking
14. Stremledning

15. Kurv for frityrsteking

16. Holder til sleiv og skje

6. Kapsel 12. Et maleglass
Styringspanel A2
1. Reheat/Cancel (Oppvarming/Avbryte) — sl& pa/sla av oppvarmings-funksjonen, avbrytelse av tilberedningprogram,

avbrytelse av angitt innstillinger.

2. Time Delay (Forsinket start) — sla pa funksjonen av tidsinnstilling for forsinket starta, for a aktivere/deaktivere Bluetooth.
3. Temperature (Temperatur) — innstilling av temperatur.
4. Hour (Timer) — valget av tidsindeks i funksjonen av innstilling av tilberedningstid og forsinket start.
5. Min (Minutter) — valget av minuttsindekser i funksjonen av innstilling av tilberedningstid og forsinket start.
6. EXPRESS (Ekspress) — start av EXPRESS.
7. Menu / Keep Warm (Meny / Autooppvarming) —valget av automatisk tilberedningsprogram; sla av autooppvarming pa
forhand.
8. Start — sld pa angitt tilberedningsfunksjon.
9. Skjermen.
Oppbygging av skjermen A3
1. Indikator av automatisk program EXPRESS. 3. Indikator av tilberedningsfaser.

2. Indikator av tilberednings/oppvarmingsprogram. 4. Indikator av innstillt temperatur pa MULTI COOK.

o

5. Indikator av funksjonen Time Delay. 7. Indikator av tidsverdi.
6. Varsellampe for et tilberedningsprogram. 8. Varsellamper for tilberedningsprogrammer.

|. FOR FORSTE GANGS BRUK

Ta forsiktig produktet og tilbeheret ut av boksen. Fjern alle emballasje.

Pass pd d holde pd plass varselskiltene, klistremerker; pekere, og serienummeret label pd kroppen til produktet!
Multikoker skal std i romtemperatur i lopet av minst 2 timer etter transportering og oppbevaring i lav temperatur.
Sett apparatet pd et fast jevnt vannrett underlag slik at varm damp, som gar ut fra dampventil, treffer ikke dekorative belegg,
elektriske apparater og andre ting eller materialer, som kan bli skadet av forheyd fuktighet og temperatur.
For tilberedning veer sikker at ytre og synlige indre deler av multikokeren har ikke skader, splinter og andre defekter. Det m&
ikke vaere fremmede ting mellom bollen og varmeelement.
@ OPPMERKSOMHET! Det er forbudt d lafte enheten med bolle fylt av handtaket.
OPPMERKSOMHET! Det er forbudt d lafte enheten med hdndtak av bollen!

Ikke sld pd enheten uten innsiden av bollen eller tom bolle — i tilfelle av utilsiktet start av matlaging programmet vil det fore
til en kritisk overoppheting av enheten eller skade non-stick belegg. For steking produkter, hell litt vegetabilsk eller solsikkeolje
i bollen.

[1. BRUKE APPARATET

Teknologi Ready for Sky
Teknologi Ready for Sky gjer det mulig & bruke programvare-appen av samme navn til & kontrollere apparatet eksternt fra en
smarttelefon eller et nettbrett.

1. Last ned programvaren fra App Store eller Google Play (avhengig av perativsystemet) til smarttelefonen eller nettbrettet.
For d finne minste systemkrav besok www.redmond.company eller presiser i beskrivelsen til appen i App Store og Google Play.
2. Apne appen Ready for Sky, opprett en konto og folg instruksjonene pa skjermen.

3. Aktiver Bluetooth-funksjonen pa apparatet. For & gjere dette, trykk og hold nede Time Delay-knappen, pip vil bli levert,

og knappen indikatoren vil komme pa. Apparatet ber vzre i standby-modus (display er ikke opplyst).

Ekstern kontroll av SkyCooker RMC-M92S-E er bare mulig ndr Bluetooth-funksjonen er pd (den Tid-knapp indikator i stand-

by-modus er alltid pd).

4. Trykk pa knappen Hour pa betjeningspanellet og hold den i 5 sekunder. Apparat mé vére i ventemodus (skjermen er
ikke belyst).

5. Under forbindelsen vil du se pa skjermen rekkefalgen av symboler D|:| og E‘D Etter at forbindelsen er fullfert herer du
et lydsignal og apparat vil ga over til ventemodus.

6. For & koble multikoker av et mobilutstyr trykk pa knappen Min og hold den inntil du herer et lydsignal mens multiko-
keren er i ventemodus.

7. For asla av Bluetooth-funksjonen i standby-modus av apparatet trykk pa og hold nede Time Delay knapp, vil indikato-

ren slds av.

For at forbindelsen er stabil, bar din mobiltelefon vaere ikke mer enn 15 meter fra apparatet.

Apparaten styres gjennom et tradlest nett. Adgang til installeringsintruksjonen for R4S Gateway applikasjon se: www.ready-
forsky.com/r4sgateway

Ikke-flyktig minne

REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E har en ikke-flyktig minne. | tilfelle et strombrudd mens matlaging programmet kjarer,

lagres innstillingene i apparatet minne. Nar stremmen er gjenopprettet, skjermen vil forbli pa inntil stremmen er slatt av.
Hvis temperaturforskjellen i bollen er mindre enn 5°C ndr strommen er sldtt av og pd, apparatet vil fortsette d operere.

Hvis temperaturen forskjellen er storre enn 5°C vil programmet bli pauset - tiden indikatoren, og kjarer programmet indika-
toren vil blinke pd skjermen. Det er ingen nedtelling av koketid. Pd samme tid, en gang en liten halv time 1 pip hores.



For & fortsette matlaging prosessen, trykk og hold nede "Start" knappen. Matlaging tid-indikatoren lyser kontinuerlig. Ned-
tellingen fortsetter.

Hvis matlaging prosessen ikke fortsetter for 30 minutter, apparatet vil ga inn i standby-modus. Trykk pa og hold nede Reheat/
Cancel knappen for a stoppe matlaging indikatoren fra blinker.

Hvis stremforsyningen er slatt av under forsinkelse drift, skjermen vil forbli pa nar stremmen er slatt pa inntil den tid forsin-
kelsen funksjon blinker, matlaging programmet vil fortsette a jobbe.

Hvis du vil avbryte tid, trykk og hold nede Reheat/Cancel knappen.

Innstilling av tilberdningstid

Multikoker gir deg mulighet til a selvstendig sette tilberedningstid for hvert program bortsett fra programmet EXPRESS. Et
endringstrinn og eventuelt omfang av den innstilte tiden er avhengig av valgt tilberedningsprogram.

Nar du velger et tilberedningsprogram vil tidsindikator blinke. For & oke timersverdi trykk pa knappen Hour, for & ske minut-
tersverdi trykk pa knappen Min. For & rask endre verdien trykk pa tilsvarende knapp og hold den i en stund.

o

I noen automatiske programmer vil telling av den innstilte tilberedningstid bli begynt bare etter at apparatet oppndr den
innstilte arbeidstemperatur. For eksempel, hvis du heller kaldt vann opp i apparatet og setter tilberedningstid i programmet
STEAM pd 5 minutter, vil programmets oppstart og nedtelling av den innstilte tilberedningstiden bli begynt bare etter at
vannet er kokt og dampen i bollen er oppnddd en tilstrekkelig tetthet.

| programmet PASTA vil telling av den innstilte tilberedningstid bli begynt etter at vannet er kokt og knappen Start er trykket pd nytt.

Funksjon Time Delay (Forsinket start)

Funksjonen tillater & innstille tidsmellomrom nér retten ma veere ferdig (under hensyn til tid av programsarbeid). Du kan
innstille tid fra 10 minutter til 24 timer med mellomrom 10 minutter. Det er viktig at forsinket tid ma veere mer enn innstillt
tilberedningstid, annerledes programmet begynner a arbeide straks etter trykket av knappen Start.

For & sette forsinket startstid etter valg av et tilberedningsprogram trykk pa knapp Time delay. For a oke timersverdi trykk pa knappen
Hour, for & eke minuttersverdi trykk pa knappen Min. For a rask endre verdien trykk pa tilsvarende knapp og hold den i en stund.

Forsinket start er utilgjengelig i programmer FRY, PASTA og EXPRESS.
Det er ikke anbefalt d bruke forsinket starts funksjon hvis oppskriften inneholder lett bedervelige matvarer (eqg, fersk melk,
kjott, ost osv,).

Opprettholelse av temperaturen for ferdige retter (automatisk oppvarming)

Denne funksjonen automatisk aktiveres straks etter slutten pa tilberedningsprogram og kan opprettholde temperaturen for
en ferdig rett i omfang 70-75°Ci lopet av 12 timer. Nar automatisk oppvarming er aktiv vil varsellampe Reheat/Cancel lyse,
telling av oppvarmingstid vil bli vist pa skjermen.

Du kan sld av automatisk oppvarming om nadvendig med a trykke pa knappen Reheat/Cancel og holde den inntil du herer
et lydsignal.

Denne er ikke tilgjengelig for prog PASTA, YOGURT/DOUGH og EXPRESS.

Hvis du setter tilberednil eratur i prog t MULTI COOK under 80°C vil automatisk oppvarming bli deaktivert som
standard. For d aktivere automatisk oppvarming trykk pd knappen Menu / Keep Warm og hold den mens programmet er i bruk.

Sla av autooppvarming pa forhand

Sla pa oppvarming til slutt av tilberedningsprogram er ikke alltid godt. Under hensyn til det, multikokeren har mulighet & slé av
denne funksjonen under starten eller arbeidet av hoved tilberedningsprogram. For & gjere det, under starten eller programsar-
beidet trykk og hold pa knappen Menu / Keep Warm i noen sekunder til indikatoren av knappen Reheat/Cancel slokner. For a sl&
pa autooppvarming igjen, trykk knappen Menu / Keep Warm en gang til (indikator Reheat/Cancel skal brenne).

Funksjonen av oppvarming
Multikokeren kan brukes for oppvarming av kalde retter. For & gjore det:
1. Legg varer i bollen, fastsett den i kapsel.
2. Lukk lokket, koble apparatet il stromnett.
3. Trykk og hold pa knappen Reheat/Cancel i noen sekunder til du herer lydsignal. Pa skjermen skal brenne tilsveerende
indikator og indikator av knappen. Tidsuren skal begynne tidstelling av oppvarming.
Apparatet skal oppvarme retten til 70-75°Cog skal bevare den varm inntil 12 timer. Hvis det er nedvendig kan du stoppe oppvarming
ved a trykke og holde pa knappen Reheat/Cancel i noen sekunder til tllsvaerende indikatorer pa skjermen og knappen slokner.

o

Til tross for at multikokeren kan holde retten varmt inntil 12 timer; anbefales det ikke d la retten oppvarmt mer enn i to-tre
timer, fordi av og til kan det endre dens smak kvaliteter.

Generell handlingsméte ved bruk av automatiske programmer

VIKTIG! Hvis du bruker apparatet for G koke vann (for eksempel, ndr du lager mat), md du IKKE angi matlaging temperatur pd

over 100°C. Dette kan fare til overoppheting og brudd pd apparatet. Av samme grunn er det FORBUDT d bruke for kokende

vann-programmer BAKE, FRY, BREAD.

1. Forbered (mal) nedvendige ingredienser.

2. Legg ingrediensene i bollen ifelge den valgte tilberedningsprogram og sett bollen i skrog av multikokeren. Kontroller
at alle ingredienser inklusiv vaske er under maksimalt merke pa bollens innvendig overflate. Kontroller at bollen star
jevnt i skroget, uten skjevheter og kommer tett innpa varmeelement.

3. Lukk lokket til det Klikker. Koble apparat til stromnett.

OPPMERKSOMHET! Hvis du koker ved haye temperaturer ved hjelp av en stor mengde vegetabilsk olje, la alltid lokket av enheten dpne.

4. Ved  trykke avknappen Menu / Keep Warm velg nedvendig tilberedningsprogram (tilsvaerende indikatoren av program-

met skal brenne pa skjermen).

For d aktivere EXPRESS mens multikoker er i ventemodus trykk pd knappen EXPRESS og hold den inntil indikator EXPRESS vil

lyse pa skjermen. Nedtellingen av tilb ingstid er ikke tilgjengelig i dette prog

5. Programmet MULTI COOK er designet pa en slik mate at du har mulighet til @ innstille tilberedningstemperatur for
programmets oppstart (standardinnstilt tilberedningstemperatur er 100°C). Sett en ensket verdi med a trykke pa
knappen Temperature.

6. Huvis du er ikke fornoyd med den standardinnstilte tilberedningstid, du kan endre tidsverdien.

7. Sett forsinket startstid om enskelig.

8. For 4 starte tilberedningsprogram trykk pa knappen Start i noen sekunder, til indikaroren av knapper Start og Reheat/
Cancel skal brenne. Nedtellingen av tilberedningstid vil bli begynt straks eller etter at vannet i bollen er kokt, avhengig
av et valgt tilberedningsprogram.

Ndr du bruker programmer PASTA vil du here et lydsignal som betyr at vannet er kokt og du md legge produkter i bollen.
Nedtellingen av tilberedningstid vil bli begynt etter at du trykker pd knappen Start en gang til.

. Hvis det er nadvendig kan du sla av funksjonen av autooppvarming pa forhand, ved a trykke og holde pa knappen Menu /
Keep Warm, til indikatoren av knappen Reheat/Cancel slokner. Annet trykket av knappen Menu / Keep Warm skal pa igjen
denne funksjonen.

10. Lydsignal skal informere at tilberedningsprogram har sluttet. Etterpd, avhengig av velget programmet eller aktuelle

innstillinger, skal apparatet ga til funksjonen av autooppvarming (indikatoren av knappen Reheat/Cancel brenner) eller

til funksjonen av venting (indikatoren av knappen Start blinker).

For d kansellere et innfart program, avbryte tilberedningsprosess eller automatisk oppvarming, trykk pd knappen Reheat/

Cancel og hold den i noen fd sekunder.

For d fd kvalitetsresultat foresldr vi  bruke oppskrifter fra kokeboka i tillegg til multikokeren REDMOND RMC-M92S-E, utar-

beidet spesielt til denne modellen.

@ Huvis, etter din mening, du har ikke klart d oppnd gode resultater pd ordinzere automatiske programmer, bruk universal program-

= met MULTI COOK med utvidet omfang av manuelle innstillinger som dpner store muligheter for dine kokeeksperimenter.

Oppsummerede tabell for tilberedningsprogrammer (fabrikkinnstillinger)

32 3 £ | 2E
= BE
BEE. EZ  fiberedungstis T, B9
rodrany Anbefalinger for bruk EESE 3% omiang fet . & EE
m Zew se endringstrinn £= 28
T2z 58 ER< S
=5 AT L3 I3
Tilberedning av forskjellige retter med mulighet for &
MuLTI inn- stille temperatur og tilberedningstid. Periode til 30 min 5min-1t/1min 2% 9
COOK manuell temperatursregulering: 35-170°C med mel- 1t-12t/5min
lomrom 1°C
OATMEAL | Tilberedning av melkegrot 10 min > min 711n§ir310 min / 24 12



gg §§~ ¢ _g| IV.TIPSFORTILBEREDNING
3 2 Tilberedningstid £ 25 Ti inasfei Senn & ali:
Program- . oE S E£ ilbere s s BE ilberedningsfeil og mater a eliminere dem
met Anbefalinger for bruk EF] Eg EE endringsZi;tn gg E Denne tabellen gir deg praktiske tips og lsninger pa noen av de vanligste problemene du kan komme til & stote pa ved bruk
hﬁg §§ s av multikokeren.
= s =
Stuing avkiott fisk er tilbeh ermed RETTEN ER IKKE NOK TILBEREDT
uing av kjott, fisk, gronnsaker, tilbeher og retter me L ]
STEW flere ingredienser 1t 10min -12¢/5min | 24 12 Mulige arsaker Lasninger
FRY Steking av kjatt, fisk, grennsaker og retter med flere 15 min 5min-1t30min/ 9 Prav og unnga & apne lokket under tilberedning
ingredienser 1min Lokket pa apparatet var apent, eller ikke ordentlig lukket slik = Trykk lokket pa plass helt til det heres et klikk. Forsikre deg om at forseg-
Tilbered buli - 0g kald attil ikke ble hay nok lingsringen i gummi, som befinner seg pa innsiden av lokket, ikke er de-
soup stIJp;!:n:]emg av ujong, grannsai- og kaide supper 1t 10min-8t/5min | 24 12 formert eller skadet pa noen mate
N . ot sk Det skal ikke befinne seg noen fremmedelementer mellom lokket og
STEAM T avdampet kjott, ogandre v 0min | Smin-2t/Smin | 24 12 Tilberedningstemperaturen ble ikke overholdt fordi bollen og | apparatets hoveddel. Dersom det er tilfellet, m disse fjernes
varer ikke var satt riktig sammen Forsikre deg alltid om at varmeelementet er rent og satt riktig sammen
PASTA Tilberedniqg av makaroniprodukter av forskjellige v 8 min Jmin-1t/1min ! — R med bollen far tilberedning
typer hvete koking avpolser og amnen fercigmat Det var blitt valgt fel ingredienser eller innfillinger Vi anbefaler at du bruker oppskrifter som er tilpasset apparatet. Velg kun
SLOW Tilberedning av melk oppvarmet og tyknet i stekeovn, 5t 30min-12t/ w1 Vanlige proporsjoner ble ikke overholdt. Ingrediensene ble | .\ coqo oppskifier
COOK herme-tisk kjott, eisbein, aspik, kjott/fisk i gele 10 min zl;igettiggiﬁlzslghifg;::ore biter Still inn tid g i velg ingredi p joner og
BOIL Koking av grennsaker og belgplanter 40min | 10min-12t/5Smin | 24 12 Den valgte er ikke egnet for apparatet starrelsen pa bitene i henhold tll oppsknﬁen
Baking av rosinkaker, sukkerbrad, puddinger, kaker av . . Dampkoking: vannmengden i bollen er ikke tilstrekkelig til & | Bruk den anbefalte vannmengden Dersom du er tvil, sjekk nivaet pa van-
BAKE gjeerdeig og butterdeig 1t 10min-8t/5Smin | 24 | 4 gi nok damp net mens pagar
Tilberedning av forsjkellige gryn og tilbehar. Kokin . . . Til vanlig steking, tilsett kun sa mye vegetabilsk olje at det dekker bunnen
GRAIN av luftige vagnngmmJ ge avm s . 35min | Smin-4t/5min | 24 12 o Det ble tilsatt for mye vegetabilsk olje | av bollen
- - Steking /frityrko- Folg ingene som er gitt i iften ved frityrkoking
PILAF Tilberedning avforskjelllge typer pilaff (med kjott, fisk, 1t 10 min - 1t30 min/ 24 19 king
fugl, 10 min For mye vaeske i bollen Ikke lukk lokket pa apparatet under steking dersom det ikke er spesifisert
YOGURT/ 0min-12t/ i iften. Tine opp ingredi og la de renne av seg for de stekes
pouGH | Titberedning av forskjellige typer yoghurt 8t 10 min 2% Koking: I Visse matvarer ma vaskes eller sauteres for tilberedning. Falg anbefalin-
oking: kraften kokte bort ved tilbereding av sure matvarer gene som er git | oppskiften
PIZzA Tilberedning av pizza 25min | 10min-1t/5min = 24 4 Under heving har deigen nadd det
: ; i nder heving har ceigen nadd Get Innven- | gy indre mengde dei
BREAD gize;:s(;lling?\ea:i:gr)m avrug og hvetemel (iberegnet 3t 1t-6t/10min | 24 3 Baking (deigen | dige lokket og dekiet tl dampventilen gde deig
- - _— ble ikke gjen- Ta produktet ut av bollen, snu det rundt og legg det tilbake. Stek til det er
DESSERT Tilberedning av forskjellige desserter av ferske frukter 20 min S min-2t/5 min 2% 9 nom-stekt) For mye deig i bollen ferdig
0g baer Bruk mindre mengde deig neste gang
;_,E E RETTEN ER FOR MYE TILBEREDT
e
EXPRESS | Rask tilberedning av ris, luftige vanngrot 3z ;:,,5 § Feil ingredienser eller tidsinnstillinger, ingre- z{fln;enfattzr;gt ?u bruker oppsknfter S?/Z]lge’ tilpasset din modell. 0g storrelsen pa
2 N X o i g Pl
E :g diensene ble skaret opp i litt for sma biter bitene i henhold til oppskrlften
o8
252 Retten var i bollen pa Automatisk oppvar- | Vi anbefaler at du bruker Automatisk oppvarming-modusen med matehold. Dersom du
@ Hvis du bruker MULTI COOK program for kokende vannet (for eksempel, ndr matlaging produkter), er det FORBUDT d sette {“nwegn'eigf dus for lenge etter at den var ferdig Einn;ga;;é;tg;atﬂk oppvarming-modusen pd apparatet ditt p forhand, gjor detfor
matlaging temperatur pd over 100°C.
VASKE KOKER BORT UNDER TILBEREDNING
I l l YT T E R L I G G E R E F U N K SJ O N E R Avhengig av kvaliteten pa den brukte melken og dens egenskaper, kan den koke bort. For  unnga
« Heving av deig « Tilberedning av halva Melk koker bort dette anbefaler vi at du kun bruker ultrapasteurisert skummet melk. Bland melken med litt vann
« Tilberedning av fondue « Sterilisering av kjokkenutstyr hvis nadvendig
* Frityrsteking » Pasteurisering av flytende matvarer I Vi anbefaler at du bruker oppskifter som er tilpasset apparatet. Prav & velge kun bekreftede opp-
« Tilberedning av ostemasse, ost « Oppvarming av barnemat x:mrkee"geo‘;atrr:gﬁ;yﬁ'getlze)ha"dm skrifter. Still inn tid og gsprogram, velg ingt joner og sterrelsen pa bite-
y : . : o ne i henhold til oppskriften
@ Oppskrifter for de ovennevnte retter kan du finne i oppskriftsboka eller pd www.redmond.company. Gale proporsjoner eller ingredienser Fullkorn, kjot, isk og sjamat ma skylles grundig fo tlbereding




SkyCooker RMC-M92S-E

RETTENE BLIR BRENT

Bollen var ikke skikkelig vasket for tilbereding
Slipp-lett-belegget er skadet

Fer du begynner a tilberede, forsikre deg om at bollen er ren og at belegget ikke er
skadet

Ver oppmerksom pd at disse tidene kun er ment som en veiledning. Dampkoketidene kan variere avhengig av kvaliteten pd de
matvarene som brukes og egne preferanser.

Anbefalinger for bruk av forskjellige temperaturer i programmet MULTI COOK

Mengden av ingredienser var mindre enn den som . . Ar- Ar-
er anbefalt Bruk bekreftede oppskrifter som er tilpasset modellen be:,gge'ﬂé Tips for bruk (se ogs i kokeboka) """,,;,‘e'!'c Tips for bruk (se ogs i kokeboka)
I, Ir,
Tilberedningstiden var for Lan Reduser til eller folg som er gitt i oppskriften som er Locl) X . X " L ¥ 5 y
9 9 tilpasset din modell 35 Heving ad deig, tilberedning av eddik 105 Tilberedning av aspik
Steking/frityrkoking: det ble ikke tilfayd olje, det ble | Til steking, tilsett kun sa mye vegetabilsk olje at det dekker bunnen i bollen 40 Tilberedning av yoghurt 110 Sterilisering
ikke rort i ingrediensene eller de ble ikke snudd | Til fri ing, rer om og snudd ingredi avog til i bollen under tilbereding 45 Syring 115 Tilberedning av sukker sirup
Smakoking: for lite vaeske Tilsett mer vaeske. Unnga & dpne lokket under tilberedning 50 Gjeering 120 Tilberedning av eisbein
:it‘)(l;ur\gs flet gtrete)vaske i bollen (proporsjonene ble Felg anbefalte mengder for vaesker og solider under tilberedning 55 Ti gav 125 Tilberedning av stuet kjott
P 60 Tilberedning av grenn te, barnemat 130 Tilberedning av pudding
Baking: bollen ble ikke smurt for bakin Smer bunnen og sidene av bollen med smer eller vegetabilsk olje for baking (ikke B o N . N L
g 9 hell olje oppi bollen) 65 Koking av kjett i vakuum emballasje 135 Steking av ferdige retter for & gi dem gylden overflate
INGREDIENSENE MISTER FORMEN NAR DE ER BLITT TILBEREDT 70 Tileredring v puns 140 Rosking
- -~ - - X — - - 75 Pasteurisering, tilberedning av hvit te 145 Baking av og fisk i folie
Det er blitt rort for ofte om i ingrediensene | Under steking av matvarer er det nok & rere om i ingrediensene hvert 5-7. minutt 80 Tilberedning av glogg 150 Baking av jatt | folie
" I Reduser ti ellerfolg somer gitt i som er tilpasset . .
Tilberedningstiden var for lang din modell 85 Z:]lbl:rr]egdtr:igg a\ﬁulstemgfse eller retter som krever 155 Steking av varer av gjerdeig
BAKERVARENE ER FUKTIGE 90 Tilberedning av red te 160 Steking av fugl
Det ble brukt uegnede ingi (saftige | Bruk i i med Unnga & bruke ing 95 Tilberedning av melkegrot 165 | Steking av stek
frukter og frosne baer, remme, etc) | somi ekstra mye fuktighet eller bruk de i mindre mengder 100 Tilber av marengs, syltetoy 170 Frityr (pommes frites, kylling nuggets o.L)

De bakte produktene har veert for lenge i multi-
kokeren med lokket lukket igjen

Vi anbefaler at du tar de bakte produktene ut av bollen sa snart bakesyklusen er ferdig,
eller behold de i i i

g-modus kun over en kort tid

BAKERVARENE VIL IKKE HEVE

Egg og sukker ble ikke godt nok pisket

Deigen sto for lenge for den ble bakt

Bruk oppskrifter som er tilpasset modellen. Velg, mal og
Melet ble ikke siktet eller deigen ble ikke godt nok knadd tilbered ingredi i med i i
L . oppskriften.
Feil ingredienser
Feil oppskrift
Enkelte REDMOND multikokere har en pp beskyttelse i prog STEW og SOUP. Dersom det ikke er vaeske

i bollen, avbryter apparatet programmet automatisk og sldr seg over til Automatisk oppvarming.

Anbefaltkoketid for forskjelligeproduktervedbrukav damp
(for 500 gr matvare med vannvolum 600-1000 ml)

V. VEDLIKEHOLD

Generelle regler og anbefalinger

« For forste gangs bruk samt for & fierne matlukt etter matlaging anbefaler vi & koke i bollen halvdel sitron i 15 minutter
i programmet STEAM.
Ikke la multikokeren sta med lukket lokk og ferdig mat eller vann mer enn i 24 timer. Du kan oppbevare bollen med en
ferdig rett i et kjoleskap og oppvarme retten i multikokeren med bruk av oppvarmingsfunksjon.
Hvis du ikke bruker apparat i lang tid koble det av stromnett. Arbeidsk inklusiv |
dampventil ber vre rene og terre.
Fer du begynner a rengjere apparatet kontroller at det er koblet fra stromnettet og fullstendig avkjelt. For rengjering
bruk myk klut og milde oppvaskmidler.
A DET ER FORBUDT d rengjore apparatet med servietter eller svamper med hardt belegg samt slipepasta. Det er ogsd forbudt

bruk av kjemiske aggressive stoffer eller andre skadelige stoffer som kan komme i kontakt med mat.
@ DET ER FORBUDT d dyppe apparatet i vann eller plassere det under rennende vann!
 Ver forsiktig nar du renser apparatets gummideler: deres skade kan fore til apparatets funksjonssvikt.

bollen, indre lokk og

P P * App s skrog kan rengjeres etter behov. Bollen, indre aluminium lokk og avtagbar dampventil ma rengjeres etter
Matvarer ‘I'llbered'ﬁs::ngsud, Matvarer ﬁlbere:ﬁ:ngsud, hver bruk.
N L A « Kond som dannes under matlaging ber fjernes etter hver bruk av apparat. Innvendige overflater av arbeidskammer
Svine-/oksefilet (skaret i terninger pa 1,5-2 cm) 20/30 Manti/chinkali 20 br rengjores etter behov.
Lammefilet (skdret terninger p 1,5-2 cm) 30 Poteter (skaret i 4) 20 Rengjering av skrog
(skaret i terninger pd 1,5-2 cm) 15 Gulretter (skaret i terninger pa 1,5-2 cm) 30 Rengjer apparatets skrog med en myk fuktig kjokkenserviett eller svamp.Du kan bruke et mildt rensemiddel. For & unnga vannflek-
Kjottkaker/koteletter 15/20 Rodbeter (skaret i 4) 80 ker pa skroget tork det grundig.
Fisk (flet) 10 Grannsaker (frosne) 15 Rengjoring av bolle
G ing (frossen) 5 Eqg 10 Du kan rengjere bollen bade med en myk serviett og oppvaskmiddel og i oppvaskmaskin (i samsvar med anbefalinger fra

pl




Hvis bollen er veldig skitten hell varmt vann opp i den og la den sta slik i en stund, deretter rengjer bollen.

Tork grundig bollens utvendig overflate for a sette den i apparatets skrog.

Ved regelmessig bruk av multikokeren kan innvendig kleberfritt belegg fullstendig eller delvis endre fargen. Det er ikke et

tegn pad bollens skade.

Hvordan rense indre aluminiumlokk

Hvordan ta ut og sette inn indre aluminiumlokk se pa figur A4.

For a rense hovedlokk og avtagbart indre lokk bruk en fuktig kjekkenserviett eller svamp. Terk grundig overflater av begge

lokkene for du setter aluminiumlokk inn igjen.

Rengjoring av avtagbar dampventil

Dampventilen er innsatt i et spesielt uttak pd innvendig overflate av apparatets lokk. Hvordan rengjere ventilen se figur AS.
@ ADVARSEL! Ikke vri heller trekk dampventilens gummi ndr du tar den av, renser den eller setter den pd plass for G unngd dens

deformering.

Fjerning av kondensat

Under matlaging kan dannes kondensat som i denne modellen blir samlet opp i et spesielt hulrom rundt bollen og lekker i

en spesiell beholder som ligger i apparatets bakre del. For a rengjere beholderen skyll den under rennende vann i samsvar

med de reglene ovenfor. Kondensat som samles opp i hullrom rundt bollen kan Lett fiernes med en kjokkenserviett.

Rengjoring av arbeidskammer

Hvis du neye falger denne bruksanvisningen er muligheten til at en vaeske, matpartikler eller seppel kommer inn i arbeids-
kammer er sveert liten.

Men hvis arbei ble betydelig ber du rengjere dets overflater for & unnga funksjonssvikt eller skade pa apparat.
A For du begynner d rengjere arbeidskammeret kontroller at apparat er koblet fra stramnett og fullstendig avkjolt!

Arbeidskammer sidevegger, varmeplatens overflate og kappe til en sentral varmesensor (den ligger i midten av varmeplaten)

kan rengjeres med en fuktig (ikke vat!) svamp eller serviett. Hvis du bruker et oppvaskmiddel fjern alle rester av middelet for

4 unngd en uensket lukt ved pafalgende matlaging.

Hvis fremmedLlegemer kommer inn i fordypning rundt sentral varmesensoren, fiern dem forsiktig med pinsett uten & presse

pa kappen til sensoren.

Forurenset overflate av varmeplaten kan rengjeres med fuktig svamp eller med syntetisk berste.

Ved regelmessig bruk av apparatet kan fargen av varmeplaten bli fullstendig eller delvis endret. Det er ikke noe tegn pd noen
skade av apparatet og ikke pdvirker apparatets drift.
Transport og Lagring
For gjentatt bruk eller oppbevaring helt terr alle deler av apparatet. Lagre samlet apparatet pa et tert, godt ventilert sted
vekk fra varme apparater og direkte sollys. Under transport og lagring, ikke utsett enheten for mekanisk stress, som kan fare
til skade pa enheten og/eller overtredelse av pakken integritet. Hold apparatet pakke vekk fra vann og andre vaesker.

VI. YT TERLIGGERE TILBEH@R

Du kan kjepe ytterliggere tilbeher til multikoker, eller fa vite om nye produkter REDMOND p& webside www.redmond.com-
pany eller | butikker av autoriserte forhandlere.

VII. FOR DU KONTAKTER ET SERVICECENTER

Feil Mulige arsaker Elimineringsmate
Melding om feil
pad skjermen:
E1-E5

Systemfeil. Mulig svikt av styreenheten eller tem- | Koble apparatet fra stremnettet, la den bli avkjelt. Lukk lokket
peratursensoren tett

Apparatet ikke
slds pa

Stromledningen er ikke koblet il apparatet og
(eller) til stikkontakt

Kontroller at avtagbar stromledning er koblet til riktig kontakt
pé apparatet og til stikkontakt

Feil Mulige arsaker
Feil pa stikkontakten

Elimineringsméte

Koble apparatet til en fungerende stikkontakt

Apparatet ikke
slas pa Sjekk spenningen i stramnettet. Hvis det er ikke strom, kontakt

Det er ikke stromtilfarsel i stromnett et servicesenter der du bor

Kontroller at det er en stabil spenning i stremnettet. Hvis spen-
ningen er ustabil eller under normalt niva, kontakt et service-
senter der du bor

Mulig strembrudd (spenningsniva er ustabilt eller
under det normale nivaet)

Det er et fremmedlegeme eller partikler (soppel,
gryn, matbiter) mellom bolen og varmeelementet

Koble apparatet fra strammen, la den bli avkjelt. Fiern et frem-

Retten lages alt-
¢ medlegeme eller partikler

for lenge

Bollen star ikke jevnt i apparatet Sett bollen jevnt, uten skjevhet

Koble apparatet fra strammen, la den bli avkjelt. Rengjer varme-

Varmeplaten er meget forurenset platen

Bollen starikke jevntiapparatet | Sett bollen jevnt, uten skjevhet

Lokket er ikke tett Lukket eller
det er et fremmedlegeme un-
der lokket

Sjekk at det er ikke fremmedlegemer (sappel, gryn, matbiter)
mellom lokket og apparatet, fjern dem. Alltid Lukk Lokket til det
Klikker

Det gar damp
fram under lok- | indre lokket er
ket under matla- | ikke hermetisk
ging koblet sammen

Bollen og det

Tetningsgummi pa indre lokket
er meget forurenset, deformert
eller skadet

Kontroller tilstanden av tetningsgummi pa indre lokket av ap-
paratet. Kanskje den md erstattes

Synkroniserings- | Funksjonen Bluetooth er ikke aktivert i mobiltele-
forsek eller over- | fonen

foring av data fra
apparat til et
mobilutstyr mis-
lyktes (feilmel-
ding er vist pa
skjermen)

Aktiver funksjonen Bluetooth i mobiltelefonen

Apgen Ready for Sky i mobiltelefonen er ikke Apn appen Ready for Sky | mobiltelefonen
aktivert

Det er altfor stor avstand mellom multikoker og et
mobilutstyr eller det er en hindring for radiosignal

Serg for at avstanden mellom enheten ikke overstiger 15 meter
og det er ikke noen hindringer for radiosignal

NB! Hvis det oppstdr noen feil i bruken av appen Ready for Sky, er det ikke nadvendig d henvende seg til et servicesenter.
Henvend deg til REDMONDs tekniske stattetjeneste og fd rdd hos vdre spesialister om hvordan feilen i Ready for Sky kan
fjernes. Dine forslag og bemerkninger angdende appens arbeid, tar vi i betraktning ndr vi igjen fornyer appen. Kontaktinforma-
sjonen til REDMONDSs tekniske stottetjeneste i ditt land kan du finne pd nettstedet www.redmond.company. Du kan ogsd fa
hjelp ved d skrive en melding pd dette nettstedet.
Kontakt kundeservice, dersom du ikke kan finne drsaken til en feil eller ikke fdr rettet pd feilen.
Miljevennlig utnytting (utnytting av elektrisk og elektronisk utstyr)
Emballasjen, bruksanvisningen og selve apparatet skal tas med til egnet innsamlingssted for resirkulering av
elektrisk og elektronisk utstyr. For & hjelpe til  ta vare pa miljoet, ikke kast elektronisk avfall hvor som helst.
Brukt (gammelt) utstyr ber ikke kastes sammen med vanlig husholdningsavfall, det skal behandles separat. Eie-
-, gammelt utstyr ma bringe utstyret til spesielle innsamlingspunkter eller til relevante organisasjoner. Sle-
des hjelper de programmet for gjenvinning av verdifull rastoff, s& vel som rengjering av forurensningsstoffer.
Dette apparatet er merket i overensstemmelse med EU-direktiv 2012/19/EU — vedrerende brukte elektriske og elektroniske
apparater.
Retningslinjene setter et rammeverk for returnering og resirkulering av brukte apparater i hele EU.
Bluetooth er det registrerte varemerket til Bluetooth SIG, Inc.

App Store er tjenestemerket til Apple Inc., registrert i USA og andre land.
Google Play er det registrerte varemerket til Google Inc.



A 22:;;1}16% :gbgavrat;gxiir;gsnﬁz% ‘glvffégsn Tloga genom bruksanvisningen och behdll den for vidareanvéndning. Varubruk pa rétt @ KO M IH AG O avs Iktlg a S ka d or av e l s [ a d d en ka nme ?ro ra fe l, som I° nt 0
Sokaetsigirdrch anvingarsom g dm g ot inte i suatonr o b ppstid hamnar under garantivillkor och dven elskador. Skadad elsladd mdste
" ' o ' omedelbart bytas i service-center.

SAKERHETS ATG ARDER * Stall inte varan pa mjukt underlag, tack inte den med tygservetter under
« Tillverkaren & inte ansvarig for skador som har tillkommit som fél;d av arbetsqang. Detta kan leda till overhettning och skador pa varan.
nonchalering av bruksregler och underl3tenhet att félja sakerhetsfore- ® Det ar forbjudet att anvanda varan ute. Intrang av fukt eller andra dmnen
skrifter kan medfora allvarliga skador pa varan. .,
o Denna elapparat kan anvindas i igenheter, villor och i andra liknande © Innan rensning av varan, se till att den ar bortkopplad fran natet och
forhallanden forutom industribruk.Industrianvéndninﬂellerandra obehd- __ nedkylld.olj noga rensningsunstrultioner. .
riga anvandningar av apparaten raknas overtrada villkor for en lamplig @ Det dr absolut FORBJUDET att séinka varan i vatten eller stélla den
anvandning av apparaten. | detta fall tar tillverkaren inget ansvar for — under rinnande vatten!
mojliga efterfoljder av detta bruk. * Denna apparat &r inte avsedd for anvandning av bam Gver § dr, personer
« nnan du kopplar varan till elndtet, kontrollera om natets spanning Gver-  som har nedsattning av fysisk, psykisk eller nervformaga eller brist pa
ensstammer med den spanninen som varan kraver (se teknisk beskrivning ~ erfarenhet och kunskaper med undantag for fall nar en annan person som

eller fabriksannons). dr ansvarig for sadana personers skerhet utdver tillsyn Gver sadana per-
e Anvind férléngninq(ssladd beraknad for strombrukningen hos varan = soner eller nar en Ferson som dr ansvanghfor sadana personers sakerhet
obalans kan orsaka kortslutning eller kabelbrand. ger anvisningar till dem som handlar om hur man anvander denna appa-

« Koppla in varan bara till jordad stickpropp — det ar det absoluta saker- rat. Det dr nodvandigt utova til_ngﬂ dyer barn under 8 ar fOF att hindra‘att
hetskrav for att skydda dig fran elstotar. Om du anvander firlingningssladd, e leker med apparaten, dess tillbehdr samt med dess fabriksfarpackning,
se till att den ar ocksd jordad. Rengaring och underhall av anordningen for inte utforas av bam utan

€5 OBSERVERA! Under arbetet virms varans kropp, skdl och metallis- tillsyn avvuxna. o - :
ka delar! Var forsiktig! Anvind koksvantar. For att undvika brann- * Forpackningsmaterial (plast, frigolit m. m.) kan vara varli for bam. Finns
skador orsakade av het dnga, bdj dig inte Gver varan ndr du dppnar risk for kvavning! Forvaras odtkomligt for ban. .
locket. * Det r forbjudet att jélv reparera varan eller dndra i dennes konstruktion.

« Koppla varan ur eluttaget efter anvindning och dven under rensning eller All reparations- och Servicearbetet skall utforas av auktoriserad service
nar du flyttar den. Ta ut sladden med torra hander och hll den vid stick- center. Oproffesionellt arbete kan leda till varuskador, kroppskador och
huvud och inte vid sjilva sladden. skador pa egendom. ) ,

« Drainte sladden vid dorroppningar eller néra varmekallor. e till att slad- € OBSERVERA! Det i forbjudet att anvéinda apparaten om det foreligger
den inte vrider sig, inte ror vid vassa foremal eller mobelkanter. nagot fel pd varan.



Tekniska specifikationer

SkyCooker RMC-M92S-E  Skalbeldggning...... anti-haft keramisk Anato®
860-1000W  Display.

220-240V,50/60 Hz ~ 3D-uppvarmning finns
Skydd mot elektriska stotar klass | Angventil l6stagbar
Fjarrkontroll teknik Ready for Sky  Innemlock avtagbar
Stodjer. Bluetooth v4.0  Matt. 377 x 285 x 240 mm
Stod pa operativsystem i0S,Android  Nettvikt 3,5kg

Skalkapacitet 510

Program

1. MULTI COOK 7. PASTA (PASTA) 13. YOGURT/DOUGH (YOGURT/DEG)

2. OATMEAL (MIOLKGROT) 8. SLOW COOK (BRASERING) 14. PIZZA (PIZZA)

3. STEW (STUVNING) 9. BOIL (KOKNING) 15. BREAD (BROD)

4. FRY (STEKNING) 10. BAKE (BAKVERK) 16. DESSERT (EFTERRATTER)
5. SOUP (SOPPA) 11. GRAIN (GRYN) 17. EXPRESS

6. STEAM (ANGA) 12. PILAF (PILAFF)

Funktioner

Ready for Sky (fjarrkontroll). finns
Automatisk varmhallning av fardiga matrétter (autovarmhallning) upp till 12 timmar
Prelimindr avstangning av autovarmhallning finn:

Uppvarmning av ratter upp till 12 timmar
Senarelagd start. upp till 24 timmar

Oversikt

Multikokare 1st.  Plattsked. 1st.
Skal 1st.  Hallare for slev/sked 1st.
Container for angkokning 1st.  Bokrecept 1st
Korg for fritering 1st.  Bruksanvisning 1st
Mattbagare 1st.  Servicebok. 1st
Slev. 1st.  Elsladd. 1st.

I Tillverkaren har rétt att dndra design, uppsdttning av delar och tillbehdr samt teknisk varudeklaration under forbdttring av sina
produkter utan att avisera om dessa fordndringar. De tekniska egenskaperna tilldt fel pd £10%.

Delar av multikokare A1
1. Ettlock 7. Barhandtag 13. En behallare for angkokning
2. Avtagbar innemlock 8. Container for kondenssamling 14. Elsladd

. Skal
. Knapp for att 6ppna locket

3 9. Avtagbar angventil
4

5. LED Kontrollpanel

6.

0|

10. Platt sked
11. Slev
12. Mattbagare

15. Korg for fritering
16. Hallaren for sked/slev

. Kroppen

1. Reheat/Cancel (Upprétthallande av varme/Annulering) — anslutning och bortkoppling av uppvarmning, avbrytning av
tillagnings program, nollstallning av installningar.

2. Time Delay (Uppskjuten start) — instéllning for uppskjuten start, aktivera / inaktivera Bluetooth.

3. Temperature (Temperatur) — installning av tillagningstemperatur.

4. Hour (Timmar) - tidinstéllning, val av timmar for instéllning av tillagningstid och instdllnng av uppskjuten start.

5. Min (Minuter) — tidinstéllning, val av minuter for instdllning av tillagningstid och instdllnng av uppskjuten start.

6. EXPRESS (S 1ing) - start av prog| EXPRESS.

7. Menu/Keep Warm (Menu / Autouppvarmning) — val av tillagningsprogram; frinstallerad avstéangning av autouppvarm-
ning.

8. Start - start av valt program.

9. Displayen

Delar av display /A3
. Indikatorn av automatiska program EXPRESS.
. Indikatorn av tillagningsprogram/ uppvarmning.
. Indikatorn av tillagningssteg
. Indikatorn av instdllerad temperatur i programmet MULTI COOK.
. Indikatorn av funktionen Time Delay.
. Tillagningsprograms driftindikator.
Tidsindikator.
. Tillagningsprograms indikatorer.

[. FORE FORSTA ANVANDNINGEN
Ta forsiktigt apparaten ut ur forpackningen. Ta bort alla forpackningsmaterial och dekaler.
Det dr ndvéndigt att spara alla varningsklister, markeringsskyltar (om de finns) och skylten med serienummer pd kroppen av
apparaten!
Efter transportering eller lagring av app
timmar.
Stéll varan pa jamn vagratt yta. Se till att dngan som kommer att komma fran angventilen inte hamnar pa tapeter, dekoratio-
ner, elvaror och andra saker eller material, som kan ta skada av forhdjd fuktighet eller temperatur.

Innan tillagningen se till att inga av multikokarens delar (bade yttre och synliga inredelar) &r skadade eller har sprickor eller
andra defekter. Mellan skalen och varmeplattan skall inte finnas nagra frimmande saker.

CONON LT A NN

vid en ldg temp ska app forvaras vid rumstemperatur minst i 2

Lystring! Det dr forbjudet att lyfta enheten med den fyllda skdlen genom handtaget.
Lystring! Det dr forbjudet att lyfta enheten med skdlens handtag!

-

Sld inte pd enheten utan skdlens insida eller tom skdl — om ti D startas kommer det att leda till en
kritisk dverhettning av enheten eller skada non-stick-beldggningen. Innan du steker produkter; hall lite vegetabilisk eller solrosolja i
skdlen.

[1. ANVANDA ENHETEN
Teknik Ready for Sky
Med teknik Ready for Sky kan du anvanda programvarappen med samma namn for att fjdrrstyra enheten fran en smarttelefon
eller en surfplatta.
1. Ladda ner programvaran fran App Store eller Google Play (beroende pa ditt operativsystem) pa din smarttelefon eller
din surfplatta.
0 Den minimala stddda versionen av operativsystem kontrollerar du pa foretagets officiella hemsida www.redmond.company
eller i beskrivning av appen i App Store och Google Play butiker.
2. Oppna appen Ready for Sky, skapa ett konto och folj instruktionerna pa skérmen.
3. Aktivera Bluetooth-funktionen pa apparaten. For att gora detta, tryck och hall ner TimeDelay knappen, pipet kommer
att levereras och knappindikatorn tands. Apparaten ska vara i standby-ldge (displayen lyser inte).
A Fjdrrkontrollen till SkyCooker RMC-M92S-E dr endast mdjlig ndr Bl jonen dr pa (i
standby-ldge dr alltid pd).
4. Tryck knappen ‘Hour som finns pa multikokarens kontrollpanel och hall den i 5 sekunder. Apparaten maste vara i van-
teldget (utan nagon displaybelysning).
5. Under kopplingen kommer symbolerna D|:| och E‘n visas och dndras pa multikokarens display. Efter kopplingens instal-
lation gor apparaten en ljudsignal och overgar till vinteldget.
6. For att avkoppla multikokaren fran en mobil anordning tryck pa knappen Min medan multikokaren &r i vanteldget tills
du hdr en ljudsignal.

7. For att stanga av Bluetooth-funktionen, i standby-ldge pa apparaten tryck och hall ner Time Delay knappen, knappen
indikatorn stangs av.

for tidsfordrdjning i

For att garantera en stabil anslutning, fdr den mobila enheten inte vara ldngre dn 15 meter frdn enheten.



Kontroll dver apparaten via ett tradlost natverk. Anvisning for R4S Gateway appens installering ar tillganglig via lanken: www.
readyforsky.com/rdsgateway

Icke-flyktigt minne
REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E har ett icke-flyktigt minne.Vid stromavbrott medan tillagningsprogrammet &r igang
lagras instdllningarna i apparatens minne. Nar strémmen aterstdlls kommer displayen att vara pa tills strommen &r
avstdngd.

Om temperaturskillnaden i skdlen dr mindre dn 5°C ndr strommen dr avstdngd och pdslagen fortsitter apparaten att fungera.

Om temperaturskillnaden dr storre dn 5°C pausas programmet-tidsindikatorn och indikatorn for program som kors blinkar pd
displayen. Det finns ingen nedrdkning av tillagningstiden. Samtidigt hérs en gdng i minuten i en halvtimme 1 pip.

For att fortsatta tillagningen, tryck och hall ner Start knappen. Indikatorn for tillagningstid tands kontinuerligt. Nedrakning-
en fortsatter.

Om tillagningsprocessen inte fortsatter i 30 minuter gar apparaten i standby-Ldge. Tryck och hall ned knappen Reheat/Cancel
for att stoppa tillagningsindikatorn fran att blinka.

Om strémférsérjningen ar avstangd under tidsfordrojningen forblir displayen paslagen nar strémmen slas pa tills indikatorn
for tidsfordrojningsfunktionen blinkar, tillagningsprogrammet fortsatter att fungera.

For att avbryta tidsfordrojningen, tryck och hall ned knappen Reheat/Cancel.

Satta pa matlagningstid
Multikokare ger en mdjlighet att ange id | varje program, forutom EXPRESS programmet. Justerings-
delning och ett mdjligt intervall av den angivna tiden beror pa det utvalda matlagningsprogrammet.

Nar du valjer ett program borjar tidsindikatorn blinka. For att dndra timmen tryck pa knappen ‘Hour, for att dndra minuterna
tryck pa knappen Min. For att dndra en parameter snabbt tryck pa respektive knapp och hall den.

i

| vissa automatiska program ska upprdkning av den angivna tiden bérja efter att apparaten har uppndtt den angivna tempe-
raturen. Till exempel, om man hdller kallt vatten in i skdlen och sdtter tillagningstiden i STEAM prog i 5 minuter, ska
Dprogrammet sdttas igdng efter att vatten har kokat och en tillréickligt tt dnga har uppstatt i skdlen.

| PASTA programmet ska matlagningstid barja efter att vatten har kokat och du trycker Start knappen en gdng till.

Funktion Time Delay (Uppskjuten start)
Funktionen Later stalla in tidsintervall efter vilken ratten skall vara fardig (programtid inberdknad). Du kan stalla in tiden
mellan 10 minuter och 24 timmar med instéllningssteg pa 10 minuter. Tank pa att den instéllda tiden skall vara langre dn
den installda tillagningstid, annars startar programmet direkt efter du tryckt pa knappen Start.
For att stélla in startfordrojningstid efter du har valt ett tillagningsprogram tryck pa knappen Time Delay. For att dndra
timmen tryck pa knappen ‘Hour, for att dndra minuterna tryck pa knappen Min. For att dndra en parameter snabbt tryck pa
respektive knapp och hall den.
Funktionen av senarelagd start dr otillgdnglig i FRY, PASTA och EXPRESS programmen. Det rekommenderas inte att anvinda
senarelagd start om receptet innehdler ldttforddrvliga ingredienser (dqg, frisk mjolk, katt, ost, m.m.).
Varmhallning av fardiga rétter (Autovarmhallning)
Denna funktion sétts pa strax efter att programmet har avslutats och kan halla temperatur av fardiga rétten vid 70-75°Cupp
till 12 timmar. Nar autovarmhallning &r pa lyser knappens ‘Reheat/Cancel indikatorn och pa displayen visas det nedrakning
av drifttid i det valda dget. Om s &r nddvéndigt kan man stdnga av autovarmhallning genom att trycka och halla knappen
Reheat/Cancel tills det hors en ljudsignal.
Autovdrmhdllningsfunktion dr inte tillgdnglig ndr man anvinder programmen PASTA, YOGURT/DOUGH och EXPRESS.
Om man anvénder programmet MULTI COOK och stéller in tillagningstemperatur som dr ldgre dn 80°C stdngs av autovdrm-
hdllningsfunktion automatiskt. For att sdtta pd den tryck och hdll knappen ‘Menu / Keep Warm medan tillagningsprogrammet
dr pd.
Forinstallerad avstdngning av autouppvarmning
Att autouppvarmningen startar direkt efter matlagningsprogrammets slut ar inte alltid Gnskvart. Darfor finns det mojligthet
for forinstallerad avstangning av denna funktion i multikokaren. Tryck knappen Menu / Keep Warm, indikatorn Reheat/Cancel

slocknar. For att starta autouppvarmning igen, tryck knapppen Menu / Keep Warm en géng till (indikatorn Reheat/Cancel
bérjar lysa).

Uppvarmning av ratter
Multikokaren kan anvdndas for uppvarmning av kalla ratter.
1. Légg matratter i skalen och stdll in den i multikokaren.
2. Stang locket och koppla im sladden.
3. Tryck och hall intryckt knappen Reheat/Cancel i ndgra sekunder tills du hor en ljudsignal. Indikatorn bdrjar lysa pa
displayen och knappen lyser. Timern bérjar rdkna tiden for uppvarmning.
Multiberedaren varmer upp rétten till 70-75 grader och kan halla upp vérmen i 12 timmar. For att stinga av - tryck pa
knappen Reheat/Cancel, och hall den intryckt tills knappens indikatorn slocknar.

Trots att multimatberedaren kan upprétthdlla vérmen i 12 timmar, dr det inte att rekomendera att [dta rdtten std pd virmen
ldngre dn 2-3 timmar, annars dr det risken att smaken blir pverkas.

Allmanna regler om hur man anvander automatiska matlagningsprogram

VIKTIGT! Om du anvinder apparaten for att koka vatten (till exempel nér du lagar mat), Stdll inte in tillagningstemperaturen

dver 100°C. Detta kan leda till 6 ing och brott pd app . Av samma anledning dr det forbjudet att anvinda for

kokande vattenprogram BAKE, FRY, BREAD.

1. Forbered (mata) alla nddvandiga ingredienser.

2. Hall dem in i skalen enligt matlagningsprogram och placera skalen i apparaten hus. Kontrollera att alla ingredienser
och vatskor placeras under ett minimalt marke pa skalan pa inre delen av skalen. Se till att skalen star jamnt utan att
det kroknar och ror tatt virmeelementet.

3. Stang multikokarens lock tills det klickar. Koppla apparaten till elnatet.

Lystring! Om du lagar mat vid hdga temperaturer med en stor mdngd vegetabilisk olja, [dmna alltid locket pd enheten
Oppet.

4. Med hjalp av Menu / Keep Warm knappen valj onskat program (Program indikatorn kommer att lysa pa displayen).

For att sdtta pd programmet EXPRESS i vinteldget tryck pd knappen EXPRESS och hdll den tills indikatorn EXPRESS lyser pd
displayen. Medan detta program dr pd finns det ingen nedrdkning av programmets drifttid.

5. | programmet MULTI COOK finns det mdjlighet att stélla in till atur innan prog|
stallda temperaturen ar 100°C). Stéll in 6nskade vdrde genom att trycka pa knappen Temperature.

6. Om standard matlagningstid inte passar, kan tidsvarde justeras manuellt.

7. Vid behov ange tid av senarelagd start.

8. For programstart tryck pa knappen Start och hall den intryckt | nagra sekunder. Indikatorerna for knapparna Start och
Reheat/ Cancel bérjar lysa. Det beror pa det valda tillagningsprogrammet om tidsnedrakning bdrjar strax efter starten
eller efter vattnet i skalen har kokat.

start (fabriksin-

Om du anvénder programmet PASTA hdr du en ljudsignal ndir vattnet har kokat och ndr det dr dags for ldgga produkter i skdlen.
Tidsnedrdkning barjar strax efter du har tryckt pd knappen ‘Start en gdng till.

9. Vid behov kan du stdnga av autouppvarmning i forvdg genom att halla knappen Menu / Keep Warm intryckt, tills
indikatorn Reheat/Cancel slocknar. Tryck pa knappen Menu / Keep Warm en gang till om du vill sétta pa funktionen
igen.

Nar det valda matlagningsprogram dr slut, hors ljudsignal. Vidare kommer multikokaren att koppla in det automatiska
uppratthallande av varme(knappen Reheat/Cancel lyser).

o Att nolla det angivia prog
knappen i flera sekunder.

1

=4

t, avbryta gningsp

essen eller autovarmhdllning tryck och hdll pd Reheat/Cancel

For att uppnd ett bra resultat, rekomenderas att du ldser igenom receptbok, som vi utarbetade specielt for multikokaren REDMOND

RMC-M92S-E.

Om ni tycker, att ni ej upndr ett bra resultat med vanliga program, anvind programmet MULTI COOK som har utokade mdjlige-
= ter for dina mest kreativa matlagningsexperiment.



Tabellen for matlagningsprogram (grundinstallningar)

I1l. EXTRAMOJLIGHETER

? = E S « Jdsning av det « Tillagning av keso och ost « Pastdrisering av vatskor
= = = L0 Pt
& S N Tillaoningstidsom? ,EE £ « Fondu « Tillagning av helva « Uppvarmning av barnmat
Rekommendationer angaende *'E "g EE‘ llamrmt &= Eg o Fritering « Sterilisering av serviser
R0 anvandning E5% £S5 Instillningsinter- §§ E= 4 matri éimndes | avsni ai i webbsi
§ g ,E g va"&s E @ De recepten pd matrdtterna som ndmndes i avsnittet kan man hitta i kokboken eller pd webbsidan www.redmond.company.
. . 5 IV, TIPS FOR MATLAGNING
Tillagning av olika rétter med mdjlighet av install- ning . ! . . N .
MULTI Cook | 2 Olika temperaturlage och tillagningstid. Manuel juste- omin | SMN-Lt/Imin o, Misstag vid matlagning och rad hur Ama"Au"dV“_(er dem . . .
ring av tillagningstemperatur &r mjoligt mellan 35 och mn o1 t/5min | denna tabell har man samlat de mest vanliga misstag vid matlagning i multikokaren. Man gar igenom méjliga orsak och ger
170°C, instéllningssteg 1°C rad hur man kan undvika dem.
OATMEAL | Tillagning av milkgrét 10 min 305[::'"“ /'11[;” U1 RATTEN HAR INTE LAGATS FARDIGT
Mojli kel Vad ska o1
STEW Stuvning av kétt, fisk, gronsaker, garneringar och multirat- 1t 10min-12t/ 2% 0 ojliga orsaker - ska man gora
ter. 5min Ni glomde satta pa locket eller satte inte pa det = Oppna inte locket under tillagnignen om det inte &r absolut nddvandigt.
Smin-1t ordentligt. Tillagningstemperaturen var inte till- | Nar du stanger locket, maste det horas ett lick. Se till att inget str ordentlig stang-
FRY Stekning av kétt, fisk, gronsaker och multiratter 15 min 30min/ 1 min 12 rdckligt hogt ning av locket. Se till att gummibandet pa innersta locket inte & deformera
. . . 10min-8t/ Skalen och varmeplattan &r inte i tatkontakt. | Skalen skall vara installerad ordentligt i apparaten. Dens botten maste ligga tétt pa
souP Tillagning av buljong, grénsaks och reddsoppor. 1t 5 min 2412 Dirfor var inte tillagni tillrackligt | va Se till att det inte finns frammande saker i multkokarens skal. Varme-
hogt plattan skall vara ren och fri fran smutsarticklar
STEAM Angkokning av kétt, fisk, gronsaker och andra matvaror v 20min | S5min-2t/5min = 24 12 Felval av ingredienser.Valda ingredienser passar
- . - . o . inte for tillagningen av dig valt program eller
PASTA Tillagning av pasta, kokning av korv, ravioli etc. v 8 min 2min-1t/1min S Det i Gnskvirt att anvéinda recept som 3 anpassade tll denna modell.
o N 30min-12t/ Ingredienserna dr skurna i for stora bitar. Ingredi- | Anvénd recept som du verkligen kan lita pa.
SLOWCOOK | Tillagning av kéttgrytor, rlle, aladab och ugnmjdlk 5t 10 min u | n enseran ar fel inlagda i skalen. Val av ingredienser, sittet att skara dem, inléiggning i skalen, val av program och
10min-12t/ Tiden felberdknad eller felinstalld. tillagningstid maste dverensstamma med valt recept
BOIL For kokning av gronsaker och bnor 40 min S min 24 12 Receptet vald av dig passar inte for tillagning i
denna multikokare
Bakning av muffins, sockerkakor, piroger av smérdeg och jast 10min-8t/ o 5 o . R N N
BAKE deg 1t 5 min 24 4 Vid dngkokning: det finns for lite vatten i skalen | Hall i sa mycket vatten som rekommenderas i receptet. Om du tvivlar, kontrollera
for att ombesorja tillrdckligt tétthet av angan vattennivan under tillagningen
CRAIN Tiltaningin av olika gryn. Kokning av grt p vatten 35min | Smin - 4t/5min | 24 v Du hallde for mycket rapsolja | Vid vanlig stekning récker om det finns tunnt skickt av rapsolja p skalens botten.
PILAF Til}agnli(ng av olika slags pilaff (med kétt, fisk, fagel och 1t 10 mi;\{01 t.SO IYRREET: Vidsekaing iskalen Vid fritering, folj anvisningar i valda recept
grénsaker) min / 10 min For mycket fukt | skalen Stang inte multikokarens lock vid stekning, om det inte star i receptet. Djupfrysta
YOGURT/ Tillagning av olika sorter yogurt 8t 10min-12t/ 2% ¥ varor skall tinas upp och tovatten skall héllas bort innan tillagningen
H 10 mi
Dous (?mm Vid koknig: utflodet av buljong vid kokning av | Viss amatvaror kraver speciell behandling innan kokning: skéljing, létt stekning, osv.
PIZZA Tillagning av pizza 25 min 10 ";'" - 1t/ 24 4 matvaror med forhdjd syrahalt F6lj anvisningar i valda recept
min
P PR - Under jasningen har smeten |\ <o ot i skaten i mindre mingder
BREAD Bakning av rag och vetebrod (inklusive jdsning) 3St 1St-6t/10min = 24 3 Vid bakag (sm- tippt till angventilen 99 g
DESSERT | Tillagning av efterrdtter av frska frukter och bér 0min_| Smin-2t/5min | 24 12 etenarfukti) st | Tautbakvaran ur skalen, vind pa den, stt tillbaka. Och aga tills den blir klar. Nsta
o Nila for mycket smet i skalen =, . - -
&g gang ldgg in smete i mindre méngder
Bl
28 MATVARAN BLEV OVERKOKT
EXPRESS Snabb tillagning av ris och annan gryn, kokta pa vatten & 22
R Du valde fel typ av matvaran. Eller fel- | ... N . . . . N
25 g . oo Valj ett sakert (anpassat for denna modell) recept. Val av ingredienser, séttet att skéra dem,
S o 'E beraknade du installnig avtillagningstid. | . .~ .~ ¢ PO A .
2% N N o . inldggning i skalen, val av program och tillagningstid maste verensstamma med valt recept
2ES Ingredienserna ar skurna i for sma bitar

Om du anvinder MULTI COOK-programmet for att koka vattnet (till exempel vid tillagning av produkter) dr det forbjudet att
stdlla in tillagningstemperaturen Gver 100°C.

Den fardiga ratten har statt for lange pa
autovarmhallning

Det dr inte bra att ha rétten for lange pa autovarmhallningen. Om i er multikokarens modell
finns funktion for i angni

av allning, anvand dig av den




SkyCooker RMC-M92S-E

UTFLODET UNDER TILLAGNINGEN

Mjélkens kvalité och egenskaper kan bero pé plats och forhallanden av produktionen. Det
ar rekommenderat att anvanda bara ultra pastoriserad mjolk, med fett halt inte hogre an
2,5%.Vid behov kan du spada ut mjolken med vatten

Vid tillagning av mjolkgrot, flodar mjolken ut

1 flera modell av multikokaren REDMOND har program STEW och SOUP en inbygqd virmeskyddsfunktion som reagerar ndr det
dr for lite vatten i skdlen. | detta fall stdngs programmet av och gdr dver till en autovarmhdllning.

Rekommenderad matlagningstid for dngkokning av olika produkter

(for 500 g av produkten och en vattenvolym pa 6-10 dl)

Ingredienserna var inte ratt behandlade infor
kokningen (dalig skaljning osv).

Ni har antingen valt fel typ avmatvaran eller
de rétta proportionerna ar inte uppfylda

Vil ett recept som dr anpassat for denna modell. Val av ingredienser, séttet att skara dem,
inldggning i skalen, val av program och tillagningstid maste 6verensstamma med rekom-
mendationenr av recept.

Gryn, kétt, fisk och skaldjur ska alltid skdljas ordentligt tills vatten rinner rent

MATEN FASTNAR VID SKALENS BOTTEN

Skalen var daligt rensad efter foregaende matlagning.
Skalens non-stick beldgging ar skadad

Innan du borjar laga mat, se till att skalen &r vélrensad och non-stick beldgging-
en ar inte skadad

Den gemensammamangden for inldggning i skalen ar

mindre &in det som rekommenderas i receptet Valj ett sdkert (anpassat for denna modell) recept

Forkorta tillagningstid eller fdlj anvisningarna i receptet som dr anpassat till

Ni stéllde for Lang tillagningstid denna modell

Vid stekning: du glémde att hélla i olja i skalen, glom- | Vid vanlig stekning halli lite olja i skalen s att det skall finnas ett tunt skikt av

Produkt id, min Produkt min
Flaskfilé/Notkott (tdrningar 1,5-2 cm) 20/30 Manti/chinkali 20
Lamm- och farfilé (tdmingar 1,5-2 cm) 30 Potatis (delad i 4 lyftor) 20
Kycklingfilé (taringar 1,5-2 cm) 15 Morétter (tarningar no 1,5-2 cm) 30
Kottbullar/Kéttfarsbiffar 15/20 Rodbetor (delad i 4 Klyftor) 80
Fisk (filé) 10 Gronsaker (frysta) 15
Fisk- och skaldjursblandning (fryst) 5 Agq 10 SWE

Dessa vérden dr generella och dr givna som

Den riktiga

kan skilja sig fran faktiska vérden

och beror pd konkreta typer av produkter och vilka smaker man personligen foredrar.
Rekommendationer om temperatur av matlagning i MULTI COOK programmet

de att rora om eller vinda pa matvaror under tillag- | olja pa skalens botten. For jamn stekning, ror om eller vand pa matvaror da och Arbets- Arbets-
ningen da tempe- (se dven recep ) tempera- (se dven recep )
Tl kai skilen. O locket under till d ren e '
. . T, L illsétt mer vatska i skélen. Oppna inte locket under tillagningen om det inte
Vid stuvning: det dr inte tillréckligt fuktigt i skalen r absolut nddvindigt PP 9nng 35 | Jasning, tillagning av vindger 105 | Tillagning av aladab
i ina- det ar f6r lite vitska i ska = 40 | Tillagning av yogurt 110 | Sterilisering
vid annlng. det o for l}te mGﬁ |_skalen (de ratta Se till att vétskan och harda ingredienserna ar i de rétta proportioner N
proportionerna av ingredienserna ar inte uppfyllda 45 | Surdeg 115 Tillagning av sockersyrap
Vid bakning: du glamde att smérja in skalen ;:![?n:)n skalen med smor eller olja innan du haller i smeten (hdll inte olja i 50 | Jisning 120 | Tillagning avrulle
5 55 | Tillagning av sotsaker 125 Tillagning av stuvat kétt
MATVARAN FORLORADE TILLSKURNA FORMEN
60 | Tillagning av gront te, tillagning av barnmat 130 Tillagning av ostkaka
Du rérde om matvarorna i skplen for ofta | Vid vanlig stekning ror om rétten inte oftare &n varje 5-7 minuter Rokning, stekning av fardiaa ritter fér att skapa en
" S - . . N . 65 | Tillagning av kétt i vakuum forpackning 135 "9, 9 9 P
. ... Forkorta tillagningstiden eller folj instruktioner for receptet som dr anpassat for denna knaprig skorpa
Du stéllde in alldeles for Lang tillagningstid dell
mode 70 | Tillagning av punch 140 | Rokning
BAKET BLEV FUKTIGT 75 Pastorisering, tillagning av vitt te 145 Tillagning av fisk och gronsaker i folje
Du anvénde‘fel |nqredlenser,som gav utfor myck- Valj ingredienserna enligt bakningsrecept. Forsok att inte ta matvaror som innehdll- 80 Tillagning av glogg 150 Tilagning av kit  folie
et fukt (saftiga gronsaker eller frukter, djupfrysta . . Ny o - N . - . N N
. e er for mycket fukt eller anvénd sa lite som mjoligt av dem 85 | Tillagningavkeso eller andraratter som kréver en lang tillagning 155 | Stekning av smordegsratter
bér, creme fraiché, osv.)
Ni har haft det fardiga baket i stangd multikokaren | Forsok att ta ut baket fran multikokaren direkt efter det har bakats klart. Vid behov 90 | Tillagning av rod te 160 | Stekning av fagel
for linge kan man ldmna baket kvar i for en kort tid pa pp q 95 | Tillagning av mjélkgrot 165 Stekning av stejkar
BAKET HAR INTE STIGIT UPP 100 | Tillagning av mardngen, syltning 170 | Fritering (pomme fritt, kyckling nuggets, etc)

Agg med socker har vispats daligt

Smeten har statt for ldnge med bakpulver i

Valj ett sakert (anpassat for denna modell) recept. Val av ingredi-

Du har siktat mjélen daligt eller blandat smeten fel

enser, sattet att skdra dem, inldggning i skalen, val av program och

Fel vid inlaggning av ingredienserna

tillagningstid maste dverensstimma med valt recept

Receptet som du har valt, passar inte till bakning i d

lenna modell

V.RENGORING OCH FORVARING AV APPARATEN

Allmédnna regler och rekommendationer

 Fore forsta anvandningen av apparaten och for att ta bort matlukt i multikokaren efter tillagningen bor en halft citron
placeras i skalen och bearbetas i STEAM programmet i 15 minuter.
« Det bor inte ldmna en skal med en fardig rétt eller uppfylld med vatten i en stdngd multikokare i mer dn 24 timmar.
Skal med fardiga rétten kan forvaras i kylskapet och vid behov uppvarmas i multikokaren med hjalp av uppvarmnings-

funktion.




e Anvénds apparaten inte vid en lang tid, ska den kopplas av elnatet. Arbetskammaren, virmeelement, skal, inre skal och
angventil ska vara rena och torra.

« Innan att borja rengdringen kontrollera att apparaten ar avkopplad av elndtet och kallnat helt och hallet. For rengdring-
en anvand en mjuk duk och delikata diskmedel.

A DET AR FORBJUDET att anvinda grova servetter eller svampar, slippasta. Alla kemiskt aggressiva eller andra Gmnen som inte
avsedda for att anvindas med féremdl som vidrdr matratter.
@ DET AR FORBJUDET att sinka apparatens hus i vatten eller placera den under vattenstréle!

« Rengdr gummidetaljer forsiktigt: vid deras deformering kan apparaten fungera fel.

o Apparatens hus kan rengoras vid behov. Skal, inre aluminium lock och lostagbar dngventil ska rengdras strax efter varje an-
vandning av apparaten. Kondens som samplas i multikokaren vid tillagning ska tas bort efter varje anvandning. Inre ytor av
arbetskammaren ska rengdras vid behov.

Rengdring av apparatens hus

Rengdr huset med en mjuk vat servett eller svamp. Ett delikat tvittmedel kan anvandas. Att undvika flackar av vatten pa
huset ska alla ytor torkas tills de blir torra.

Rengoring av skal

Ska kan rengdras bade manuellt, med en mjuk svamp och tvdttmedel och i diskmaskinen (enligt anvisningarna av dess till-
verkare).

Vénd omslaget Vid en svar fororening hall ett varmt vatten in i skalen och lat den std i en viss tid, sedan rengér skalen.
Torka yttre delen av skalen till den blir torr, innan den placeras in i multikokarens hus.

Vid regelbunden anvandning av apparaten kan varmedisk helt eller delvist dndra férg. Detta ar inte en foljd av nagot fel i
apparaten och paverkar inte dess funktionav angventilen motsols tills det stoppar och ta ut det.

Rengoring av aluminiuminnerlocket

Se ordningen av hur man tar ut och installerar aluminiuminnerlocket pa schemat A4.

For att rengdra locket och l6stagbara innerlocket anvand en blot kokservett eller svamp. Innan du installerar innerlocket
tillbaka torka bada lockens ytor.

Rengoring av lostagbar angventil

Angventilen placeras i en speciell sockel pa inre delen av apparatens lock. Se rengérings ordning pa schemat AS.

A OBS! Att undvika deformering av gummit av ventilen vind det inte och spénna det inte vid demontering, rengdring och montering.

Ta bort kondens

| denna modell samlas kondens i ett speciellt hall pa apparatens kropp omkring skalen och rinner in i en container som
placeras i bakre delen av apparaten. For att rengdra containern spola den med vatten, folj ovanstaende regler. Ta bort reste-
rande kondens som finns i utrymmet runt skalen med en kdkservett.

Rengoring av arbetskammaren

Fdljer du noggrant alla anmdrkningar av denna bruksanvisning ar mojligheten att vatskan, matbitar eller skrdp hamnar in i
arbetskammaren minimal.

Vid en vdsentlig fororening ska ytorna av arbetskammaren rengdras for att undvika avvikelser eller stétningar i apparatens
funktion.

A Innan att rengdra arbetskammaren av multikokaren, kontrollera att apparaten dr avkopplad och kallnat helt och hallet!
Sidodelar av arbetskammaren, ytan av var 1t och omsl. av central temperatursensor (placeras i mitten av var-
melementet) kan rengdras med en fuktig (inte vat!) svamp eller servett. Anvander du tvattmedel ska alla dess rester tas bort
for att undvika att en obehdrig doft kan uppsta vid kommande tillagning av mat.
| fall obehdriga foremal hamnar in i huven omkring central temperatursensor ta det bort forsiktigt med pincett utan att trycka
pa omslaget av sensorn.

Vid fororening av var
Vid ndning av app
paraten och pdverkar inte dess funktion.

kan en vat t svamp eller en syntetisk borste anvandas.

kan virmedisk helt eller delvist dndra fdrg. Detta dr inte en foljd av ndgot fel i ap-

Transport och Lagring

Torka alla delar av apparaten fore upprepad anvandning eller forvaring. Forvara den monterade apparaten pa en torr, ven-
ti-lerad plats bort fran varmeapparater och direkt solljus.

Under transport och lagring, Utsatt inte enheten for mekanisk stress, vilket kan leda till skador pa enheten ochy/eller brott

mot paketets integritet.
Hall apparaten borta fran vatten och andra vatskor.

VI. TILLAGGSACCESSOARER

Du kan kdpa tilldggsaccessoarer till multikokare, och fa veta om nyheter i REDMOND produkter pa var hemsida: www.redmond.
company, eller hos vara officiella partner.

VII. INNAN DU KONTAKTAR SERVICE CENTER

Fel

Det uppvisas ett
tecken E1 — E5 pa
displayen

Apparaten sitts inte
iging

Rétten tillagas pa for
lang tid

Angan tréngs ut ur
apparatens lock vidd
matlagning

Synkronisering eller
datadverforing fran
apparaten till en
mobil anordning
misslyckades (ett
felmeddelande upp-
stod pa displayen)

Majliga problem

Systemfel, mjliga problem med kontrollkort
eller uppvarmande element

Stromforsorjning sladd kopplas inte till appara-
ten och/eller eluttaget

Eluttaget ar trasigt
Det finns ingen elstrdm i elndtet

Avbrott i elndtet (spanningen r ostabil eller &
under den normala)

Ett obehdrigt foremal hamnade mellan skalen
och uppvarmande elementet (nagot skrap, gryn
eller matbitar)

Skalen star inte rakt och jamnt
Uppvdrmande element &r fororenat

Skalen stdr inte rakt och
jémnt
Finns ingen
tdthet mellan
skalen och inre
locket avmulti-
kokaren

Locket ar inte tétt eller nagot
obehorigt foremal hamnade
under locket

Tatningsqummi pa inre locket
arfororenat, deformerad eller
gatt sonder

Funktionen Bluetooth pa den mobila enheten
dr avstangd

Appen Ready for Sky ar inte aktiverad pa den
mobila enheten

Avstandet mellan Multikokaren och en mobil
anordning ar for ang eller signalen blir sparrad
avnagot

Lésning

Koppla ut apparaten fran elnét och (4t det kallna. Stang locket
tatt och koppla apparaten igen i elnatet

Kontrollera att en dstagbar stromfdrsorjning sladd kopplas till
en passande kldmma pa apparaten och eluttaget
Koppla apparaten till fungerande eluttaget

Kontrollera spanning i elnétet.Om den &r ostabil eller ar under
den normala, vanligen kontakta servicetjanst av ditt hus

Kontrollera spanning i elndtet. Om den &r ostabil eller &r under
den normala, vanligen kontakta servicetjdnst av ditt hus

Koppla ut apparaten fran elnat och Lat det kallna. Tar ut ett
obehdrigt foremal

Placera skalen rakt, utan att den kroknar

Koppla ut apparaten fran elndt och Lt det kallna. Rengdr upp-
vdrmande elementet

Placera skalen rakt, utan att den kroknar
Kontrollera om det finns nagra obehdriga foremal mellan
locket och kroppen av elementet (nagot skrap, gryn eller mat-

bitar). Ta ut dem. Sténg alltid locket tatt och jamnt

Kontrollera tatningsgummi pa inre locket. Det kan uppsta att
locket ska ersattas

Aktivera funktionen Bluetooth pa den mobila enheten

Aktivera appen Ready for Sky pa den mobila enheten

Kontrollera att avstandet mellan anordningarna ar inte Langre
an 15 meter och det finns inga hinder for radiosignalen
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0BS! Man behdver inte uppsoka servicecenter ifall appen Ready for Sky skulle strula. Uppsék REDMONDS kunditjdnst for teknisk
support och fd hidlp av vdra specialister om hur man ldser problemet och/eller krdngel med Ready for Sky. Era dsikter och
anmdrkningar géllande appens funktion kemmer man att ta hdnsyn till vid ndsta uppdatering. Kontaktuppgifter till REDMONDs
kundtjnst i ert land hittar ni pd www.redmond.company. Dér kan man dven fd hjdlp genom att fylla i formuldr for att istéllet
bli kontaktad.
| fall ett fel har inte undanrdjts kontakta ett auktoriserat servicecenter.
Miljévanlig atervinning (atervinning av elektrisk och digital anordning)
Kasseringen av forpackningen, bruksanvisningen och sjdlva varan skall ske i enlighet med det lokala miljépro-
grammet for dtervinnigen. Visa omtanke om naturen: kasta inte bort sadana varor i vanliga hushallssopor.
De begagnade (gamla) apparaterna ska inte kastas bort med vriga hushéllssopor, endast separat. Agare av de
begagnade apparaterna méste ldmna dem i speciella mottagningspunkter eller i vissa organisationer. Pa detta
sdtt kan du bidra till programmet av bearbetning av vérdefulla ravaror, och rengdring av fororenande amnen.
Denna apparat ar markt i enlighet med EU-direktivet 2012/19/EU om avfall som utgérs av eller innehaller elektriska eller
elektroniska produkter.
Foreskrifterna utgdr ett ramverk for insamling och dtervinning av anvanda apparater och de tillampas inom EU.
Bluetooth dr ett registrerat varumdrke som tillhr Bluetooth SIG, Inc.
App Store dr ett servicevarumarke som tillhor Apple Inc., registrerat i USA och i andra lander.
Google Play dr ett registrerat varumarke som tillhdr Google Inc.

SWE




e e ol o s se mhenyis et v Ohes s e o B3 v virtajohtoa oviaukkojen L3pi tai kuumien Latteiden aheltd. Virta-
e s s oo i@ et ohtoa ef saa sotkea eikd taivuttaa, virtajohto ei saa olla kosketuksissa terd-
vien esineiden, huonekalujen kulmien ja reunojen kanssa.

TURVALLISUUSOHJEET € MUISTA! Virtajohdon satunnainen vahingoittaminen vo johtaa sh-
« Tuottaja i ole vastuullinen aitteen vaurioista, jotka johtuvat turvallisuus-ja ~ Kdiskuihin seka vaurioihin, jotka eivit vastaa takuuehtojo. Vaurioitu-
kayttoohjeiden Laiminlyonnista. nut virtajohto vaatii pikaista vaitamista huoltokeskuksessa.

o Timé sahkolaite on keittidkone, jota voi kaytt3d asunnoissa, lomamakeis- © Laitteen kaytto ulkoilmassa on kiellettya - laitteen sisadn padssyt kosteus
53 ja vastaavissa tiloissa. Laite i ole tarkoitettu kytettavaksi suurkeit-  tai joutuneet ulkopuoliset esineet voivat aiheuttaa vakavia vaurioita.
tioissd. Laitteen kayttod suurkeittiossa tai vastaavissa olosuhteissa pide- ® Ennen laitteen puhdistamista varmista, etta se on kytketty iti pistorasias-
tadn laitteen kéyttona vaarin. Tassd tapauksessa valmistaja ei vastaa  ta ja jaahtynyt. Noudata tarkkaasti laitteen puhdistamisohjeita.

mahdollisista seuraamuksista. o Laitetta ei saa upottaa veteen tai asettaa se vesisuihkun alle!

* Laitteen teollsa tai mita taansa kayttotarkoituksen vastaista keytt0a pi- 4. g.yyyotiaat a vanhemmat lapset seki fyysisesti, toiminnallisesti ta psyyk-
detddn sen asianmukaisten keyttoentojen rikkomisena. Neissa tapauksissa  icect rajoittuneet ihmiset tai henkildt joila ef ole ritt3vaa kokemusta
valmistaja e kanna vastuuta mahdolliista seuraamuksista. =~ tai tietoa Voivat kiytt33 laitetta ainoastaan valvonnassa ja/tai silloin,jos

* Ennen laitteen kayttaonottoa ja sahkoverkkoon kytkemista tarkista, onko e gvat saanet ohjausta laitteen turvallisesta kéytdsta ja jos he tajuavat
s jimite sama i liteensytviran nimelisanite (5 TSt yaarat ot Gyt ateen Kiytion.Lapet ewat 3 ek ateen

tiedot tai valmistajan tuotelaatta). L kanssa. Silyt laite ja virtajohto poissa alle 8-vuotiaiden laasten ulottu-
* Kayta jatkojohtoa, joka vastaa laitteen kayttotehoa, parametreiden epasun-  vilta. Lapset eivat saa puhdistaa eikd kiyttda laitetta ilman aikuisten
taisuus voi johtaa oikosulkuun tai kaapelin syttymiseen. valvontaa.

 Kytke laite vain maadoitettuinin pistorasioihin - tamd on valttamaton suo- e Pakkausmateriaalit (muovi, vaahitomuovi tms) voivat olla vaarallista Lap-
jeluvaatimus sahkoiskujen valttamiseksi Mikali kaytat jatkojotoa, varmista,  sille. Tukehtumisvaara! Sailytd pakkausmateriaalit pienilta lapsilta ulot-
ettd se on myos maadoitettu. tumattomissa olevassa paikassa.
€ HUOMIO! Laite kuumenee kiytetteiessdi Laitteen runko, kulho ja metalliset o Latteen tsendinen korjaus tai sen rakenteen muutokset ovat kiellettyj.
osat kuurmenevat myds. Kaytd patakintaita. Ald kumarru laitteen pddlle  Ainoastaan auktorisoidun huoltoliikkeen asiantuntijat saavat korjata lait-
kantta avattaessa valttaakseen itsedn polttamista kuumalla hoyylle. -~ teita, Kokemattomien henkilgiden suorittamat korjaukset voivat johtaa
o Kytke laite irti sahkoverkosta kdytdn jdlkeen sekd ennen puhdistamista tai laitehairiGon, tapaturmaan tai omaisuuden vaurioittamiseen.

siirtamistd. Vedd sahkojohto pistorasiasta pois kuivin kasin pitden Kiinni e o
pistotulpasta eikd johdosta @ HUOMIO! Viallisen laitteen kiyttd on kiellettyd.



Tekniset ominaisuudet

Nayton rakenne A3
1 Auttomatlsen ohjelman EXPRESS tdyttamisen indikaatori.
iton/lammityksen ohjekman indikaaori.

vaiheiden indikaatori.

. MULTI COOK ohjelmassa [dmpéatilan indikaatori.
. Time Delay toiminnon indikaatori.
. Valmistusohjelmien toiminnan indikaattori.

. Valmistusohjelmien indikaattorit.

. ENNEN ENSIMMAISTA KAYNNISTYSTA

Malli... SkyCooker RMCG-M92S-E  Kupin paallyste.............. keraami non-stick ANATO® (Korea)
Teho 860-1000W  Nayttolaite LED on 2.
Jannite 220-240V,50/60 Hz  3D-lammity: on 3. Ruoanlai
Sahkdiskusuoja luokka | Hoyryventtiili irrotettava 4,
Kaukosdadin... Ready for Sky - Kansi irrotettava 5
Tiedonvalityksen protokoll Bluetooth v4.0  Matt. 377 x 285 x 240 mm 6.
Kayttojarj ien tuki i0S,Android  Nettvikt 3,5kg 7. Ajan indikaattori.
Kulhon tilavuus 51 8
Ohjelmat
1. MULTI COOK 7. PASTA (PASTA) 13. YOGURT/DOUGH (JOGURTTI/TAI-

2. OATMEAL (MAITOPUURO)
3. STEW (HAUDUTUS)

4. FRY (PAISTUMINEN)

5. SOUP (KEITTO)

6. STEAM (HOYRY)

Toiminnot

8. SLOW COOK (HIDAS HAUDUTUS)
9. BOIL (KEITTAMINEN)

10. BAKE (LEIVONTA)

11. GRAIN (RYYNYT)

12. PILAF (PILAHVI)

KINA)
14, PIZZA (PIZZA)

15. BREAD (LEIPA)

16. DESSERT (ALKIRUOAT)
17, EXPRESS

Ready for Sky (kaukosaadin) kylld
Valmiin ruoan lémpbtilan ylldpito 12h
Lampétilan yllapldon inen pois pdaltd etuka kylld
Ruoan uudelleenld 12h
Kaynnistyksen lykkays. 24h
Kokoonpano

Monitoimikone. 1kpl  Kauhan/Lusikan pidike Tkpl
Kutho 1kpl  Friteerauskori Tkpl
Hoyrytysastia 1kpl  Ruokaohjetta-kirja 1kpl
Mittalasi 1kpl  Kayttoohje Tkpl
Kauha. Tkpl  Huoltokirja Tkpl
Litted lusikka Tkpl  Virtajohto Tkpl
I Valmistajalla on oikeus parantaa tuotteen kok sekd teknisid ksia ilman erillistd ilmoil ko.

muutoksista. Tekniset ominaisuudet sallivat £10% virheen.
Monitoimikoneen rakenne A1

1. Laitteen kansi 7. Kantokahva 13. Hoyryssd ruoanlaittoa varten astia
2. Irrotettava kansi 8. Lauhdevesiastia 14. Virtajohto

3. Kuppi 9. Irrotettava hoyryventtiili 15. Friteerauskori

4. Kannen avaava paineke 10. Litted lusikka 16. Kauha- ja lusikkahaltija

5. Ohjauspaneeli ndyton kanssa 11. Kauha

6. Runko 12. Mittalasi

Ohjauspaneell A2
Reheat/Cancel (Peruuttaa/Lammittdd) —
nollaaminen astukset.

. Time Delay (Siirretty alku) — siiretyn alkun ajan sytyttdminen, ottaa Bluetooth kayttdon/poistaa kdytosta.

. Temperature (Ldmpotila) — ldmpatilan sytyttaminen.

. Hour (Tuntia) — valinta laiton aikaa ja siirretty alkua tuntia.

. Min (Minuuttia) — valinta laiton aikaa ja siirretty alkua minuuttia.

. EXPRESS (EXPRESS) — EXPRESS ohjelman kdynnistdminen.

Menu / Keep Warm (Menu / Autoldmmitys) — auttomatisten ruoanlaitoohjelmien valinta; autoldmmityksen alustava

sammutaminen.

. Start (Alku) — ruoanlaitotilan sytyttaminen.

. Monitori.

L[dmmityksen toiminnon sytyttaminen/samuttaminen, kypsyohjelman kesketys,

NoO VAW

0 oo

Ota keitin ja sen osat laatikosta. Poista kaikki pakkausmateriaalit.
A Jitd kaikki tuotteen rungossa olevat varoitus- ja opastustarrat sekd sarjanumerotarra paikoilleen!
tai sdilytetty matalassa ldmp sitd tulee pitdd f vihintddn 2 tuntia ennen sen

Jos laitetta on kulj

kdynnistdmistd.
Aseta laite kovalle tasaiselle alustalle niin, ettd venttiilista ulos tuleva kuumaa hyrya ei lyo taustakuvalle, koriste-pinnoit-
teelle, elektronisille laitteille ja muille kohteille tai materiaaleille, jotka voivat vaikuttaa korkeasta kosteuksesta ja ldmpoti-
lasta.
Ennen ruoanlaittoa, varmista, ettd hidan lieden ulkoiset ja nakyvat sisdiset osat eivat omistuu ehjad, siruja ja muita vikoja.
Kupin ja ldmmityselementin valilld ei pitdisi olla esteitd.

HUOMIO! On kiellettyd nostaa laitetta tdyteen astiaan kahvasta.

HUOMIO! Laitetta ei saa nostaa kulhon kahvoista!

Ald kytke laitetta pddlle rlman sisdlld kulhoon tai tyhja kutho — jos valmi on aloittaa ohjelma, se
johtaa kriittinen ylif isen laitteen tai vahii pinnoite. Ennen paistamista, kaada véhdn kasvis-tai aurin-
gonkukkadljyd kulhoon.

[I. LAITTEEN KAYTTO

Ready for Sky — tekniikka
Ready for Sky — tekniikka avulla voit kayttdd samannimistd ohjelmistosovellusta laitteen etdhallintaan dlypuhelimelta tai
taulutietokoneelta.
1. Lataa ohjelmisto App Storesta tai Google Play (kdyttdjdrjestelmdsi mukaan) dlypuhelimelle tai taulutietokoneelle.
o Voit lukea kotisivuiltamme www.redmond.company sekd App Store- ja Google Play-kaupassa olevan sovelluksen kuvauksesta,
mitd kayttojdrjestelmien versioita tuetaan.
2. Avaa Ready for Sky -sovellus, luo tili ja noudata ndytélld nakyvid kehotteita.
3. Ota Bluetooth-toiminto kdyttoon laitteessa. Voit tehda tdmdn, paina ja pidd alhaalla Time Delay painiketta, d@nimerkki
toimitetaan, ja painikkeen merkkivalo syttyy. Laitteen on oltava valmiustilassa (ndytto ei ole valaistu).
A SkyCooker RMC-M92S-E n kauko-ohjaus on mahdollista vain, jos h-toiminto on pédlld (aikaviive-painike valmiustilas-
sa on aina pddlld).
4. Painaja pidd pohjassa 5 sekunnin ajan monitoimikeittimen ohjauspaneelissa sijaitsevaa Hour-painiketta. Laitteen tulee
olla valmiustilassa (ndyttd ei ole valaistu).
5. Kytkennan aikana monitoimikeittimen ndytdlle ilmestyvat vilkkuvat |:| ja Dn symbolit. Kun kytkentd on suoritettu,
laite padstdd danisignaalin ja siirtuu valmiustilaan.
6. Irrottaaksesi monitoimikeittimen mobiililaitteesta, paina ja pidd pohjassa Min-painiketta danimerkkiin asti, kun moni-
toimikeitin on valmiustilassa.
7. Kytke Bluetooth-toiminto kaytdstd, kun puhelin on valmiustilassa laitteen, paina ja pidd alhaalla Time Delay painiketta,
painikkeen merkkivalo sammuu.
Toimittaakseen vakaa yhteyttd, mobiililaitteen on oltava ei

an kuin 15 m kahvinkeittimestd.




Laitteen ohjaus langattoman verkon kautta. R4S Gateway - sovelluksen asennusohje Gytyy seuraavasta linkistd: www.ready-
forsky.com/rdsgateway

Haihtumaton muisti
REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E: L1 on haihtumaton muisti. Jos sahkokatkos tapahtuu keitto-ohjelman aikana, asetukset
tallennetaan laitteen muistiin. Kun virta on palautettu, ndytté pysyy paalld, kunnes virta sammutetaan.

Jos ldmpoatila ero kulho on alle 5°C, kun virta on kytketty pois pddltd ja pddlle, laite jatkaa toimintaansa.

Jos ldmpoatila ero on suurempi kuin 5°C, ohjelma keskeytyy, - aika, - merkkivalo ja-kdynnissd olevan ohjelman merkkivalo
vilkkuu ndytdssd. Ruoka-aikaa ei ole laskettu. Samaan aikaan, kerran minuutissa puolen tunnin ajan, yksi piippaus soi.

Keittoprosessin jatkamiseksi paina ja paina Start nappia. Keittoajan mittari on jatkuvasti paalld. Lahtolaskenta jatkuu.

Jos keittoprosessi ei jatku 30 minuuttiin, laite siirtyy valmiustilaan. Paina ja pidd Reheat/Cancel nappia pysayttdd ruoanlaitto
ilmaisin vilkkuu.

Jos virtaldhde on kytketty pois paaltd viiveen kdyttd, naytto pysyy paalld, kun virta on kytketty pdlle, kunnes viive-toimin-
to-merkkivalo vilkkuu, ruoanlaitto-ohjelma jatkaa.

Jos aikaviive keskeytyy, paina ja paina Reheat/Cancel nappia.

Kypsentdmisajan asetus

Monitoimikeitin mahdollistaa ruoanlalttoajan asettamisen kasin kaikissa ohjelmissa paitsi EXPRESS. Muutoksen aikavali ja
minimi- ja imiaika ovat ohj et

Kun valitset valmistusohjelmaa, ajan i ori alkaa valkkya. i tuntimdaraa paina Hour-painiketta ja minuuttimaa-
rdd nostaaksesi paina puolestaan Min-painiketta.Jos painat tarvittavaa painiketta pohjassa, kyseinen arvo muuttuu nopeammin.

Joissakin automaattisissa ohjelmissa asetetun ajan laskenta alkaa vasta silloin, kun keitin saavuttaa tydldmpdtilan. Esimerkik-
si, jos kaataa kulhoon kylmdd vettd ja asettaa STEAM-ohjelmassa kypsentdmisajan 5 minuuttia, niin ohjelma kdynnistyy ja
asetetun ajan laskenta alkaa vasta, kun vesi on alkanut kiehua ja kulhoon muodostunut riittvésti hyryd.

PASTA-ohjelmassa asetetun ruoanlaittoajan laskenta alkaa veden kiehumisen jélkeen, kun olet painanut Start-napin uudestaan..

Time Delay toiminto (Siirretty alku)

Tamén toiminnon avulla asettaa ajan, jonka kuluttua ruoan tulee olla valmis (ajan suhteen ohjelman). Aika voi asettaa
vaihdella 10 minuutista 24 tuntiin vaiheessa kanta 10 minuuttia. On muistettava, ettd viive on oltava suurempi kuin asetet-
tu aika, muuten ohjelma alkaa laittaa heti painamalla Start.

Asettaaksesi lykdtyn kdynnistyksen ajan, paina valmistusohjelman valitsemisen jalkeen Time Delay -painiketta. Nostaaksesi
tuntimddrad paina Hour-painiketta ja minuuttimadraa nostaaksesi paina puolestaan Min-painiketta. Jos painat tarvittavaa
painiketta pohjassa, kyseinen arvo muuttuu nopeammin.

FRY; PASTA- ja EXPRESS-ohjelmissa kdynnistyksen lykkdys ei ole kdynnissd. Jos ruok
ka-aineita, emme suosittele kdynnistyksen lykkdyksen kdyttdd.

Valmiin ruoan lampétilan ylldpito

Tama tmmlnto kdynnistyy heti, kun ruoanlaltto ohjelma on paattynyt ja ylldpitdd valmiin ruoan [dmpétilaa 70-75°C12 tunnin
ajan. Toimi olevan tisen ksen aikana Reheat/Cancel -painikkeen indikaattoriin tulee valo, sekd ndy-
tdlle ilmestyy tarkka aika siitd, miten pitkddn kyseinen tila on ollut pa
Automaattinen [dmmitys voidaan tarvittaessa sammuttaa painamalla ja pitamalld pohjassa Reheat/Cancel -painiketta dani-
merkkiin asti.

o A d, kun kdytdt ohjelmia PASTA, YOGURT/DOUGH ja EXPRESS.
Kun asetat valmistusldmpatilaa ohjelmassa MULTI COOK, alle 80°C automaattisen [dmmityksen ldmpdtilat ovat vakiona

poissa kdytostd. Kdynnistddksesi automaattisen [dmmityksen, paina ja pidd pohjassa Menu / Keep Warm-painiketta ohjelman
toiminnan aikana.

Autoldmmityksen alustava sammutaminen

Autoldmmityksen ei ole aina toivottavaa. Tassa mielessd, hidas liesi REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E tarjoaa alustava
sammutamisen. Alun aikana tai ohjelman toiminossa paina muutamaa sekundia painikeetta Menu / Keep Warm, sen asti ettd
Reheat/Cancel sammutuu. Autoldmmityksen kytkemiseksi paina Menu / Keep Warm uudelleen.

ia raa-

jeessa on nopeasti pil

ammit

ei ole kdy

Ruoan lammityksen toiminto
Hidas liesi REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E voi [ammittad kylmdd ruokda. Sitd varten:
1. Laita ruoka kuthoon, aseta se hataan lieden runkoon.
2. Sulje kansi, kytke sen virkavirtaan.
3. Paina muutama sekuundia painekketta Reheat/Cancel ddnteen. Indikaatori palaa ndytdssd. Ajastin alkaa lammityksen
aikalaskenta.
Hidas liesi limmittdd ruokaa 70-75°C asti ja ylldpitaa sitd [ampimana 12 tuntia. Tarvittaessa ldmmitys on sammutettava
painaamalla muutama sekuundia paineketta Reheat/Cancel, siihen asti ettd indikaatorit eivat palaa.
Vaikka se voi sdilyttdd ruokaa ldmmitettynd 12 tuntia, dld jdtd [dmmityksen yli kaksi tai kolme tuntia, koska se voi joskus ai-
heuttaa sen makuun.

Automaattisten ohjelmien yleinen kayttdjarjestys

Tdrkedd! Jos et kdytd laitetta, keittdd vettd (esimerkiksi, kun ruoanlaitto ruokaa), dld aseta ruoanlaitto ldmpdtila on yli 100°C.

Tamd voi aiheuttaa ylikuumenemisen ja rikkoutumisen laitteen. Samasta syystd on Kiellettyd kdyttdd kiehuviin vesiohjelmiin

BAKE, FRY, BREAD.

Esikdsittele (punnitse) tarvittavat valmistusaineet.

2. Laita valmistusaineet monitoimikeittimen kulhoon ohjelman mukaan ja asenna se laitteen runkoon. Tarkista ettd
kaikki aineet nesteet mukaan lukien ovat kulhossa tasaisesti kulhon sisapinnalla olevan yldrajan merkin alapuolella.
Tarkista ettd kulho on tiiviisti alalimmityselementin paalld.

3. Sulje kansi naksahduksen asti. Kytke laite sahkoverkkoon.

Huomio! Jos keitdt korkeassa ldmpatilassa suuren mddrdn kasvioljyd, jdtd laitteen kansi aina auki.

4. Painamalla Menu / Keep Warm valitse tarvitettu ruoanlaitoohjelman (ndytossa palaa indikatoori).

Kdynnistddksesi ohjelman EXPRESS valmiustilan aikana paina ja pidd pohjassa EXPRESS-painiketta niin kauan, kunnes néytlle

ilmestyy EXPRESS-indik i. Taitd ohjelmaa kdyttdessdsi ndytalle ei tule tietoa sen jdljelld olevasta valmistusajasta.

N

5. MULTI COOK-ohjelmaa kdyttdessa valmistusldmpotilan voi madritelld ennen ohjelman aloittamista (vakioldmpdtila on
100°C). Aseta haluamasi ldmpdtila painamalla Temperature-painiketta.

6. Voit muuttaa oletuksena oleva kypsentamisajan halutessasi.

7. Tarpeen mukaan aseta kdynnistyksen lykkdysaika.

8. Aloitamaan ruoanlaittoohjel pidd 1 sekunnin painiketta Start, sen asti ettd palaa indikaatorit Start ja
Reheat/Cancel. Valit: i valmistusohjel riippuen, jaljelld olevan valmistusajan laskenta alkaa heti tai sen

jalkeen, kun kulhossa oleva vesi on alkanut kiehua.
o Kun kéytdt PASTA-ohjelmaa, laite pédstad ddnimerkin silloin, kun vesi on alkanut kiehua ja sinun tulee asettaa tuotteet kulhoon.
Jiljelld olevan valmistusajan laskenta alkaa, kun olet painanut Start-painiketta toistamiseen.
9. Tarvittaessa voidaan sammuttaa autolammitysohjelman painamalla Menu / Keep Warm paineketta. Menu / Keep Warm
paineken painaminen uudelleen kytkee taman ohjelman.
10. Péatyttyd ruoanlaiton ohjelma ilmoittaa sinulle danen. Sitten, ohjelman tai nykyisien asetuksien riippuen, laite siirtyy autoldm-
mitysohjelmaan (Reheat/(ancel palnekkeen indikaatori palaa)tal valmiustilassa (Start painikkeen indikaatori palaa).

0 Ohjelman p k tai ' ksen keskeyttdmdksi paina muutama sekuundia Reheat/Cancel
painikkeetta.
Parhaalle tulokselle tarjoamme ruoanlaiton reseptejd hitaan lieden REDMOND RMC-M92S-E kirja kehitetty erityisesti tdtd
mallia varten.

@ Jos mielestdsi, et voi saavuttaa haluttua tulosta tavanomaisilla automaattisila ohjelmlla, kdytd yleisen ohjelman MULTI COOK laa-
& Jennetuin manuaalisten asetuksien kanssa, joka tarjoaa suuria mahdollisuuksia kulinaarisia kokeiluja.

Ruoanlaitto-ohjelmien yhteenvetotaulukko (tehdasasetukset)

zE
. S Bg2g 2 =2 Valmistusajan
Ohjelma Kéyttosuositukset % EE 52 T il el
£ g
Eri ruokia valmistelu ldmpétilan kypsennysajan aset- . .
MuLTI . " PR N . 5min-1h/1min
00K tamisen kanssa. Manuaalinen [dmpétilan laajuus on 30 min 1h-12h/5 min 12

35-170°C: n 1°C muutosaskelen kanssa.



SkyCooker RMC-M92S-E

IV. RUOANLAIT TOVINKKEJA

o =l
oES o E ;
Otielma Kayttosuositukset £ BT i st gg §€  Ruoanvalmistusvirheet ja niiden korjaus
g E’ 5 & Alla olevaan taulukkoon on poimittu tyypillisid virheitd, joita sattuu ruoanvalmistuksen aikana monitoimikeitintd kaytetta-
. - essd, siind on kdsitelty mahdollisia syitd ja esitetty virheiden korjausohjeita.
OATMEAL | Maitopuoroiden valmistelu 10min | ™" '11n:‘i§0 mn/ gy 1 RUOKA El OLE KYPSYVALMISTA
] y P Mahdolli ausohi
STEW Lihan, kjalan, whanne_kselden, lisukkeiden ja muiden 1h 10min-12h/Smin| 24 9 lahdolliset syyt Korjausohjeet
ruokalajin hauduttaminen P . L
. : s o - . . - Alé avaa ilman tarvetta kantta
FRY Lihan, kalan, vihannekseiden ja usean ruokalajin pais- {5min | Smin-1h30min/ 0 Unohdit sulkea laitteen kansi tai aikana.
taminen Lmin kantta el ole su ljettu titviist], sité johtuen ruoankypsennys- Lukitse kansi. Varmista, ettei ole esteitd kannen tiiviille sulkemiselle ja
Keitoien, vihannekseisen ia kylmien keittoi . ldmpétila on liian matala - i ; el ole
soup laeiétzjen, vihannekseisen ja kylmien keittojen ruoan 1h 10min-8h/Smin | 24 19
- - . - Kulholla a impéelementilta on huono kosketus ia lmpéti- Aseta kulho laitteen sisadn tasaisesti ja tarkista, etta kulho asettuu tiiviis-
STeaM | HOyrvkypsennysastiat lihasta, kalasta, vinannelsistaja | g0 e smino2h/Smin | 24 0 laueilt))l: #Zus?liot:rer:}]:l?si‘ 2 ONONO KOSKEMLS JTaMPO 4 3mpselementtia vasten. Varmista, ett keittimen tybilassa ei ole vie-
muista tuotteista 3 raita esineit. Pida lampoelementti puhtaana
Pastaa eri i i iden ja . . . . IR . .
PASTA muiden puolivalmiid ; . v 8 min 2min-1h/1min Ruoka-ainekset on valittu vadrin. Kyseiset ainekset eivit
— - . - - - sovi valitulle valmistusmenetelmalle tai on vadrd valmis-
SLow Lampiman maidon, purkitetun lihan, eibeisin, hyytelon Sh 30min-12h/ 2% 19 tusohjelma. S, ja (tille monitoimikeittimen mallile
00K valmistelu 10 min Ainekset on paloiteltuliian isoiksi, i ole noudatettu ruoka-ai- | adaptoituja reseptejd). Kayta luotettavia resepteja.
BOIL i jap i ittami 40min | 10min-12h/5min = 24 1 neksien médardsuhteita. Ruoka-aineksien valinnan, leil isohjeiden, maarasuhteiden, ohjelman
" " o P . On védrin asetettu (laskettu) valmistusaika. valinnan ja valmistusajan tulee vastata valitun reseptin valmistusohjeita
BAKE Kakkuiden, kEkS'lZ ?,;[]lama;"kmde"’ hiivataikinasta ja 1h 10min-8h/5min = 24 4 Valittu resepti on sopimaton ruoanvalmistukseen taman
i viioen i lsakkeiden vamistels Rooania mallin monitoimikeittimessa
ri viljojen ja lisukkeiden valmistelu. Ruoanlaitto mu- . . ;
GRAIN renevapuuroa vedessa 35min | Smin-4h/5min | 24 1 aikana: kulhossa on liian véihin vettd turvatak- | Kaada kulhoon reseptin mukainen vesiméira., Mikli epéilet, tarkista ve-
PILAF Erilaisten pilahvirisin Lajien valmistelu (lihan, kalan,lin- 1h 10 min - 1 h 30 min / 2% 2 sti hayryd simaéré valmistuksen aikana
nunlihan, vi kanssa) 10 min Tavalliseen paistamiseen riittéa, etta 6ljy ohuella kerroksella peittda
YOGURT/ S - . 10min-12h/ Kulhossa on liikaa kasvicljya kuthon pohjan.
DOUGH Erikaisten jogurttilajien valmistelu 8h 10 min % Friteerauksessa noudata reseptin ohjeita
" " N N " Paistamisen aikana -
PIZZA Pizzan valmistelu 25min | 10min-1h/5min | 24 4 Al sulje monitoimikeittimen kantta paistamisen aikana, mikli reseptissi
BREAD Leivan rukiista ja Imistel 3h 1h-6h/10min 24 3 Kulhossa on liikaa nestettd ei ole madrdtty toisin. Pakasteruoka-aineet sulata ja valuta neste ennen
DESSERT | Eri jalkiruokien isti ja marjoi i 0min | Smin-2h/Smin | 24 12 paistamista
5 Keittamisen aikana: liemen haihtuminen, jos ainekset ovat | Erdat ruoka-aineet vaativat erikoiskasittelyd ennen huuhtel
% s liian happamaisia passeerausta jne. Noudata valitun reseptin valmistusohjeita
S c e
EXPRESS Nopea riisin, murenevien puuroiden vedessa ruoanlait- 8% Kohotusvaiheessa taikina tarttui
23§ Leivonnan aikana: (taiki- | sisdiseen kanteen ja tukkii hdy- | Laita kulhoon véhemman taikinaa
g = E na ei ole kypsynyt koko- | rynpoistoventtiilin
5 28 naan)
== Liikaa taikinaa kulhossa Jatkossa laita kulhoon vdhemman taikinaa
@ Jos kéytét ohjelmaa MULTI COOK varten kiehuvaa vettd (esimerkiksi, kun ruoanlaitto tuotteita), se on KIELLETTYA asettaa
ruoanlaitto lampoatila on yli 100°C. RUOKA ON YLIKYPSYNNETTY
A A Olet erehtynyt ruokatyypin vali tai val- | Suosi kayttamdan ja (télle monitoimikeittimen mallille adaptoituj
I I | |— | S M H D O I— I— I S U U D ET istusaj laskelmi: dessd reseptejd). Ruoka-aineksien valinnan, leikkaamisohjeiden, maarasuhteiden, ohjelman
« Fondue o Halvan valmistus Ruoka-aineksien koko on liian pieni valinnan ja valmistusajan tulee vastata valitun reseptin valmistusohjeita
« Uppopaistossapaistaminen o Astioiden sterilointi T, L .
« Raejuuston ja juuston valmistelu « Nestemisten elintarvikkeiden pastorointi Valmis ruoka on liian kauan ollut kuthossa | ©tkaankestdvé Automazttinen lammitys-toiminto )
« Nestemaisten tuotteiden pastdrointi « Lastenruokien uudelleenldmmitys Automaattinen lammitys-toiminto paalla i ole su 2. Mikali k ontaman pois-
kytkentamahdollisuus, kaytd se

@ Ruokaosioon merkityt reseptit voi ldytdd reseptikirjasta sivustoilla www.redmond.company.
-




RUOANVALMISTUKSEN AIKANA RUOKA KIEHUU YLI REDMOND: ikeittimien mallissa STEW ja SOUP kdynnistyy ylikuumenemista estavd jdrjestelmd, jos
Maidon Laatu ja ominai voivatjohtua peikan a eroista, l;’;lil,i’;?;:g on véhdn nestettd. Tdssd tap ittimen pystihtyy ja kdynnistyy Automaattinen [dmmitys-
Maitopuuroa keitettdessa maito kiehuu | Suositellaan ka: dn vain ultrapastoroitua rasvapitoisuudeltaan 2,5% maitoa. Tarvittaes- . ) L. ) . )
sa laimenna maito juomavedelld Erilaisten ruoka-aineiden suositeltavat hoyrytysajat
Ennen keittamista ruoka-aineksia ei ole | Kaytd tarkastettua reseptid (talle monitoimikeittimen mallille ad: ja reseptejd). Ruo- (500 g tuotetta kohti, 600-1000 ml:ssa vettd)
késitelty tai ne on késitelty vadrin (pesty | ka-aineksien valinnan, isohjei ohjelman valinnan ja valmistus- [ min Ruoka-aine f min
huonosti yms).Aineksien mittaus on tehty | ajan tulee vastata valitun reseptin valmistusohjeita. . -~ T
Vaarin tai ruoka-aineen tyyppi onvadrd | Taysjyvaryynyt, lina, kala ja dyridiset pitaa pesta huolellisesti kunnes pesuvedesta tulee kirkas Sian-/naudanfilee (kuutioina 1,5-2 cm) 20/30 Manti/khinkali 20
RUOKA PALAA POHJAAN Lampaanfilee (kuutioina 1,5-2 cm) 30 Peruna (leikattu 4 osaan) 20
Kutho oli puhdistettu huonosti edellisen kdyton jalkeen. | Ennen ruoanvalmistusta tarkista, ettd kutho on hyvin pesty ja pohjaan pala- Kanafilee (kuutioina 1,5-2 cm) 1 Porkkana (kuutioina 1,5-2 cm) 30
Pohjaan isen estava kulhon pinnoite on i misen estava pinnoite on ehjd ja ilman vaurioita Lihapullat / kotleetit 15/20 Punajuuri (leikattu 4 osaan) 80
x;;g;;nyhtelsmaara on pienempi kuin mit3 reseptissa Kéyté tarkastettua reseptié (tille laitemallille adoptuitua) Kala (filee) 10 Vihannekset (tuoreena pakastetut) 5
Ayridiset (tuoreena pakastetut) 5 Kananmuna 10

On asetettu liian pitka valmistusaika

Lyhennd valmistusaika tai noudata télle laitemallille
ohjeita

reseptin

Paistamisen aikana: olet unohtanut kaataa 6ljya kulhoon,
aineksia ei ole sekoitettu tai valmistettavat aineet on

Tavallisessa paistamisessa kaada kulhoon véhan 6ljya niin, ettd se ohuella
kerroksella peittdd kulhon pohjan. Saadakseen tasaisesti paistettua ruokaa
ainekset tulee valmistaa aika ajoin sekoittaen tai kadnnellen maarétyn ajan

Tulee huomioida, ettd suositukset ovat yleisid. Konkreettisen ruoka-aineen

Jjohtuen reaaliaika voi erota suositelluista arvoista.
MULTI COOK-ohjelman Llampétilasuositukset

sekd omista

TAIKINA EI KOHENE

Kananmunia ja sokeria on vaahdotettu huonosti

Taikina on seisonut liian kauan leivinjauheen lisdamisen jalkeen

Kéyta (tlle laitemallille adoptuitua) reseptid.

Jauhoja ei ole sii

iloity tai taikina on alustettu huonosti

Aineksien valinnan, niiden esikdsittelyn ja mdardsuhteiden

On virheitd aineksien kulhoon asettaessa

tulee vastata reseptissd annettuja ohjeita

d mallissa

Valittu resepti ei sovi

kddnnetty lilan mychadn P Bl | e Er ] S =
tty ¥ vilein Kaymle‘r:n PO, ayttssuositukset (mys katso resepttikira) Kml?cmh’ Kamummﬁeltﬂr(ja fatso
T I, Lisaa kulhoon nestettd. Valmistuksen aikana &ld avaa . § Ny . . §
Haudutuksen aikana: kulhossa on lian vahan kosteutta 0 oo 35 Taikinanvalmistus, etikan keittio 105 Hyytelon valmistus
Keittamisen aikana: kulhossa on liian vahan nestettd (ai- - R 40 Jogurtin valmistus 110 Sterilointi
PR S Noudata oikeita neste- ja ainemaaria N
neksien eiole 45 Hapatus 115 S valmistus
Leivonnan aikana: ennen leivontaa kulhon sisdpintaa ei | Voitelee kasvidljylld tai voilla kulhon pohja ja seindmdt ennen, kun laitat 50 F 120 Eisbeinin valmistus
ole voideltu taikinan kulhoon (dld kaada kulhoon 6ljya!) - 5 .
55 Mehevan valmistus 125 valmistus
RUOKA MENETTAA PALOITTELUMUOTONSA 60 Vihred teetd, vauvanruokaa valmistus 130 Laatikon valmistus
Olet liian usein sekoittanut valmistettavaa ruokaa I;‘(:ilr:lsen alkana sekoita a ruoka enintzan 5-7 minuutin 65 Tyhjiopakatun lihan valmistus 135 astioiden
o - . S § 8 o 70 Boolin valmistus 140 Kuumaa
On asetettu liian pitkd Lyhennd tai noudata télle laitemallille adoptoidun reseptin ohjeita o . - . T .
75 Pastdrointi, valkoista teetd valmistus 145 Kalan ja folioon
LEIVOTTU RUOKA ON LIIAN KOSTEA 80 Glogin valmistus 150 Lihan paistaminen folioon
Leivontaan on kaytetty sopimattomia aineksia, jotka | .. . . PP o e Rahkan tai astiallisten, jotka vaativat pitkin T . o
antavat ylimadrdistd kosteutta (mehukkaat hedelmat Ka}y‘t_a. reseptin muka!sm ain e!fsm. Va_lt:a Pal!‘q_n. nestettd sisitivid aineksia tai 85 i i 155 Hiivataikinasta tuotteiden paistaminen
o N mikali se on mahdollista kytd ne minimimdarin
tai smetana tms) . . .
90 Punaisen teen valmistus 160 L p
. . Yritd aina poistaa lei d heti jélkeen. . . . "
Il.i?:;ottitlkr;f;aa(i;kn ;:anytsul]ettuun . voit it e Iyhyeksi aikaa Auto- 95 Maitopuuroiden valmistus 165 Pihven
P maattinen [dmmitys- toimintoa kaytettdessa 100 Marenin ja hillon valmistus 170 U

V. LAITTEEN HUOLTO

Yleiset ohjeet ja suositukset

« Ennen ensimmaistd kayttoa tai epamiell

tavien hajujen poi

inuuttia STEAM-ohjemassa.
d suljettuun monitoimiket

ruoanlaiton jalkeen hoyrytd sitruunan puolikasta

imeen valmista ruokaa tai vettd tdytta kulhoa 24 tuntia pitempdan. Valmista ruokaa

keittimen kulhossa voi sdilyttaa jadkapissa ja tarpeen mukaan ldmmittdd monitoimikeittimessa uudelleenldmmitystoi-

minnolla.




« Ellet aio kdyttdd keitinta pitempddn aikaan, niin irrota pistotulppa pistorasiasta. Silloin tydtilan, ldmmityselementin,
kulhon, sisd-kannen ja hdyryventtiilin on oltava puhtaat ja kuivat.
« Ennen puhdistusta tarkista etta keittimen pistotulppa on irrotettu pistorasiasta ja keitin on tdysin jadhtynyt. Kayta puh-
distukseen pehmedtd kangasta ja mietoa astianpesuainetta.
A Puhdistukseen EI SAA kdyttdd naarmuttavia aineita, naarmuttavia pesusienid (ellei ohjeessa muuta sanottu) tai kemiallisesti
aggressiivisia aineita, eikd aineita, joita ei saa kdyttdd ruoan kanssa kontaktissa olevien esineiden kanssa.
El SAA upottaa keitintd veteen tai puhdistaa sitd vesisuihkun alla!
« Kasittele kumiosia varovaisesti, niiden vaurioittaminen tai muodonmuutos voi aiheuttaa keittimen viallista toimintaa.
 Puhdista keittimen runko tarpeen mukaan. Kulho, sisdinen alumiinikansi ja hoyryventtiili on puhdistettava joka kayton
jdlkeen. Ruoanlaiton yhteydessa muodostuva lauhdevesi on poistettava joka kdyton jalkeen. TyGtilan sisdpinnat puhdista
tarpeen mukaan.

Rungon puhdistus
Runko puhdistetaan kostealla liinalla tai pesusienelld. Voit kdyttdd myos mietoa pesuainetta. Kuivaa runko liinalla, muuten
vesi voi jattad sen pinnalle jalkid.

Kulhon puhdistus
Kulhoa saa pestd seka kasin kostealla liinalla tai pehmedlld pesusienelld ja asti
valmis-tajan ohjeiden mukaan).
« Jos kulho on erittdin likainen, liuota se [dmpimddn veteen vahaksi aikaa, minka jalkeen pese.
 Pesun jdlkeen kuivaa kuthon sisdinen pinta ja asenna keittimeen.
« Jos kulhoa kdytetdan jatkuvasti, sen tarttumaton pinnoite voi vaihtaa varid. Tama sindnsa ei ole kuthon vaurioitumisen
merkki.
« Irrotettavan hdyryventtiilin puhdistus
« Irrotettava hoyryventtiili sijaitsee keittimen pdakannella omassa pesassaan.
1. Irrota sisdvaippa kddntamalld sitd vastapdivaan ja vetamalld ylos.
2. Tarpeen mukaan irrota varovasti venttiilin kumitiiviste. Pese kaikki venttiilin osat.
3. Pane venttiili kokoon painvastaisessa jarjestyksessd: asenna kumitiiviste paikalleen, sovita venttiilin pddosan reiat ja
vastaavat ulokkeet sisdvaipassa ja kaanna myGtapdivaan.
A HUOMIO! Ali vedi tai kierrd hdyryventtiilin kumitiivistettd purkamisen, puhdistuksen tai asentamisen yhteydessd, muuten se
voi vaurioitug.
Sisdisen alumiinikannen puhdistus
Sisdisen alumiinikannen irrotus- ja asennusohjeet Loytyvat kaaviosta A4
Kéytd irroitettavan ja stationaarisen sisakansien puhdistukseen kosteaa tiskirdttid tai pesusientd. Pyyhi molempien kansien
pinta kuivaksi ennen sitd, kun asetat sisakannen takaisin paikalleen.
Irrotettavan hoyryventtiilin puhdistus
Hoyryventtiili on asetettu erityisessa paikassa laitteen padkannella. Katso puhdistusohjeet kaaviosta AS.

ettd

lkoneessa (sen

@ HUOMIO! Al vedi tai kierré hdyryventtiilin kumitiivistettd purkamisen, puhdistuksen tai asentamisen yhteydessd, muuten se
voi vaurioitug.

Lauhdeveden poisto
Lauhdevesi tassa mallissa kertyy keittimen rungossa sijaitsevaan syvennykseen kulhon ympéri ja valuu erikoisastiaan laitteen
takaosassa. Puhdistaaksesi sailion, pese se juoksevan veden alla noudattaen ylla mainittuja ohjeita. Pyyhi kuthon ymparille
jadnyt lauhde pois tiskirtin avulla.
Tyétilan puhdistus
Jos noudatat tdtd ohjetta, niin keittimen tyctilaan ei nestettd, ruokaa tai roskia kerry.
Mutta kun tydtila kuitenkin tulee likaiseksi, niin sen pinnat taytyy puhdistaa, muuten keitin voi toimia puutteellisesti tai
menna rikki.

A Ennen tydtilan puhdistusta tarkista ettd keittimen pistotulppa on irrotettu pistorasiasta ja keitin on tdysin jadhtynyt!
Tyédtilan seindt, limmityselementin pinta ja ldmpdanturin (sijaitsee ldmmityselementin keskelld) kotelo puhdistetaan koste-
alla (muttei madralld) pesusienelld tai liinalla. Jos kdytdt pesuainetta, niin huuhtele se huolellisesti, muuten ruoan valmistuk-
sen yhteydessa siitd voi erittya pahaa hajua.

Jos syvennykseen ldmpdanturin ympdrilld on kertynyt roskia, poista ne varovaisesti pinseteilld koskematta anturiin.
Likaisen ldmmityselementin pintaa saa puhdistaa kostealla keskikarkealla pesusienelld tai synteettiselld harjalla.
0 Jos keitintd kdytetddn usein, dmmityselementti voi vaihtaa vérid. Tamd ei ole sindnsd sen vaurioitumisen merkki, eikd vaikuta
sen toimintaan.
Kuljetus ja Varastointi
Ennen toistuvaa kayttod tai sailyttamistd kuivataan kokonaan kaikki laitteen osat. Kootut laitteet sdilytetddn kuivassa,
tuu-letetussa paikassa kaukana [ammityslaitteista ja suorasta auringonvalosta.

Kuljetuksen ja varastoinnin aikana laitetta ei saa altistaa mekaaniselle rasitukselle, joka voi johtaa laitteen vaurioitumiseen
ja/tai pakkauksen eheyden rikkomiseen.

Pidd laite kaukana vedestd ja muista nesteistd.

VI. LISAVARUSTEET

Voit ostaa lisdvarusteita monitoimikeittimeen ja tutustua REDMOND-uutuuksiin yhtion kotisivuilla www.redmond.company
tai virallisten jalleenmyyjien liikkeissd.

VII. ENNEN KEIT TIMEN VIEMISTAHUOLTOON

Vika Mahdollinen syy Korjaus

Jarj , isesti ohjauspiiri tai
Ldmmityselementti on rikki

Néytolld on virheil-
moitus: E1 - E5

Irrota keitin verkosta ja anna jadhtya. Sulje kansi tiiviisti ja
kytke keitin pistorasiaan uudestaan

Johto ei ole kytketty keittimeen tai (ja) pisto- | Tarkista ettd irrotettava johto on kytketty keittimen liitdntadn

rasiaan. ja pistorasiaan
Keitin ei kdynnisty | Pistorasia on viallinen Kytke keitin toimivaan pistorasiaan
- Tarkista jannite verkossa. os jannitettd ei ole, kdanny isanndit-
Sahkokatkos i ) ! Y

sijdsi puoleen

Virta on viallinen (jénnite verkossa ei ole tasai-
nen tai on tavallista matalampi)

Tarkista jannite verkossa. Jos jannite on puutteellinen, kddnny
isannditsijdsi puoleen

Kuthon ja lammityselementin valissd on joku

N . X Irrota keitin verkosta ja anna jaahtya. Poista vieras esine
vieras esine (roska, suurimo, ruokaa, yms.)

Ruoan valmistus
kestdd liian kauan

Kulho on vinosti keittimen rungossa Asenna kulho suoraan

Irrota keitin verkosta ja anna jadhtyd. Puhdista lammitysele-

Lammityselementti on likainen mentti

Kulho on vinosti keitti-
men rungossa

Asenna kulho suoraan

Kansi ei ole tiiviisti sul-
jettu tai vieras esine on
kannen alla

Ruoan valmistami-
sen aikana keitti-
men kannen alta
tulee hoyrya

Kulho ja keittimen
sisdinen kansi eivat
ole tiiviisti kiinni
toisiinne

Tarkista, onko keittimen kannen ja rungon valissa joku vieras
esine (roska, suurimo, ruokaa, yms.) ja poista se. Sulje keittimen
kansi aina naksahduksen asti

Sisdkannen kumitiiviste
on likainen, viallinen tai
epamuodistunut

Tarkista sisdkannen kumitiivisteen kunto ja tarpeen mukaan
vaihda



Vika Mahdollinen syy Korjaus

Tiedonsiirto tai | Mobiililaitteen Bluetooth on pois paalta Laita mobiililaitteen Bluetooth palle
synkronisointi Lait-
teen ja mobulllan
teen valilld ei on- | Ready for Sky -sovellus ei ole aktiivinen Avaa Ready for Sky -sovellus mobiililaitteessa
nistunut (ndytolle
ilmestyi virheilmoi-
tus)

Monitoimikeitin ja mobiililaite ovat liian kauka- | Varmista, ettd laitteiden vélinen etdisyys ei ylitd 15 metrid, ja

na toisistaan tai radiosignaali torméa esteeseen | ettd niiden valilla ei ole radiosignaalia heikentdvid esteitd

HUOM | Mikéli mobiilisovelluksessa ilmestyy jokin vika, ei vélttdmdttd osoi f Osoittaudu REDMOND: in

Iveluun ja meiddn ilaiset kertovat miten vika korjataan. Teman ehdotuksia ja huomautuksia tulee varautu-
maan seuraavalla péivitykselld. Maanne REDMOND asiakastuen yhteystiedot [ytyy www.redmond.company sivuilta. Saat myds
apua, jos tdytdt palautteen.

Siind tapauksessa, jos vikaa ei saada korjatuksi, ota yhteys valtuutettuun huoltopalveluun.

Séhkdlaitteiston ymparistoystavallinen kierratys
Pakkausmateriaalin, kdyttdohjekirjan ja laitteen hyddyksikdyton tulee suorittaa jdtteiden jalostuksen paikallisen
ohjelman mukaisesti. Pidd huolta ympdristosta: dld heitd sellaiset tuotteet tavanomaisten kotitalousroskien

kanssa.
— Kaytettyjd (vanhoja) laitteita ei saa havittdd muun kotitalousjdtteen mukana, vaan ne tulee kierréttdd erikseen.
Vanhan laitteiston omistaja on velvollinen tuomaan laitteet erikoi 1 kierrdtyspi 1 ja luovuttamaan ne vas-

taaville jarjestoille. Ndin edistat ja autat arvokkaiden raaka-aineiden kdsittelyd, sekd epdpuhtaiden aineiden p

Tamd laite tdyttad sahko- ja elektroniikkalaiteromua koskevan EU-direktiivin 2012/19/EU vaatimukset ja omaa vastaavan
merkin.

Yleisohjeet maarittdvat kaytettyjen laitteiden rakenteet palautusta ja kierratystd varten koko EU-alueella.
Bluetooth on Bluetooth SIG, Inc. -yhtitn rekisterdity tavaramerkki.

App Store on Yhdysvalloissa ja muissa maissa rekisterdity Apple Inc.-yhtion palvelumerkki.
Google Play on Google Inc. -yhtion rekisterdity tavaramerkki.




kite, kad prireikus galé

A Pries pradétami naudotis §iuo prietaisu, [démfai perskaitykite jo vadovg ir jj is:
sizidreti. Teisingai jantis prietaisu, jo e imo laikas bus Zymiai ilgesnis.
Siame vadove patelklamos saugos pnemones ir mstrukcuos neapima visy situacijy, kurios gali susidaryti eksploatuojant

prietaisa. Dirbdamas su jreng jas turi vad is sveiku protu, bti atsargus ir atidus.

ATSARGUMO PRIEMONES

* Gamintojas neatsako uz gedimus, atsiradusius nesilaikant techninés saugos
reikalavimy ir gaminio eksploatacijos taisykliu.

o Sis prietaisas skirtas naudoti namy salygomis ir gali biti naudojamas bu-
tuose, sodybose panaSios nepramonines paskirties patalpose. Naudojimas
pramoniniais ar kitais nenumatytais tiks»ais bus laikomas Sios gaminio eks-
ploatacijos instrukcijos salygy pazeidimu. Tokiu atveju gamintojas neatsako
uz galimas pasekmes.

* Prie$ jungdami prietaisg | elektros tinklg patikrinkite, ar jo jtampa atitinka
prietaiso nominaliaja jtampa (zr. technines gaminio charakteristikas arba
gamykling gaminio duomeny lentelg)

* Naudokite gaminio galingumg atitinkant] ilgintuva, nes parametry neatiti-
kimas gali sukelti trumpaj jungima arba gaisre,

* Junkite prietaisa tk  jzemintus kiStukinius lizdus. Tai bitina sqlyga, sauganti nuo
elektros smaigio. Naudodami ilgintuva jsitikinkite, kad jis taip pat yra jzemintas.

DEMESIO/ Veikimo metu jkaista prietaiso korpusas, dubuo ir metali-
nés dalys! Bikite atsargiis! Naudokités virtuvinémis pirstinémis,
Vengiant nudegimy karstais garais atidarius dangtj, nesilenkite virS
prietaiso.

* Pasinaudoje, valydami ar perkeldami prietaisa | kita viet, atjunkite jj nuo
elektros tinklo. Traukite aikydami kiStuka, bet ne laida, be to, tai darykite
sausomis rankomis,

* Netieskite maitinimo laido tarpduryje ar netoli Silumos Saltiniy. Pasirdpin- @

kite,kad elektros kabelis nepersisukty ir nepersilenkty, nesiliesty su astriais
da|kta|s kampais ar baldy briaunomis.

ATMINKITE: atsitiktinai pazeidus elektros maitinimo kabelj, Ig
kilti garantijos sqlygas neatitinkanciy nesklandumy ir biti sutrikdy-
tas elektros tiekimas. Pazeistq elektros kabelj biitina skubiai pake/s
ti klienty aptarnavimo centre.

» Nestatykite prietaiso ant minkSto pavirsiaus, jam veikiant - neuzdenkite,
nes prietaisas gali perkaisti ir sugesti.

* Draudziama eksploatuoti prietaisg lauke: ] prietaiso vidy patekus drégmeés
ar pasaliniy objektu, tai gali sukelti rimty Jo gedimu.

* Pries valydami prietaisq jsitikinkite, kad s atjungtas nuo elektros tinklo
ir yra visiskai atvéses. Grieztai laikykités prietaiso valymo instrukciju.

DRAUDZIAMA merkti prietaisq j vandenj arba plauti jj vandens srove!

* 8 mety ir vyresni vaikai, 0 taip pat riboty fiziniy, protiniy ir psichiniy ge-
bejimy ar nepakankama| patirties ar ziniy turintys asmenys gali naudotis
prietaisu tik tuomet, kai jie yra prizidrimi ir/arba buvo apmokyti saugiai
naudotis prietaisu ir supranta galimus pavojus. Vaikams negalima zaisti
prietaisu. Prietaisg ir tinklo kabel] laikykite vaikams, jaunesniems kaip 8
mety, neprieinamoje vietoje. Suaugusiyjy neprizidrimi vaikai negali valy-
ti prietaiso ar juo naudotis.

* Pakavimo medziagos (plévelé, puty polistirolas i kt.) gali biti pavojingos
vaikams. Pavojus uzdusti! Laikykite pakuote neprieinamoje vaikams vie-
toje.

» Draudziama savarankiskai taisyti prietaisg arba keisti jo konstrukcija. Re-
montuoti prietaisg gali ik jgalioto klienty aptamavimo centro specialistas.
Neprofesionaliai atlikti darbai gali sugadinti prietaisa, turta arba suzaloti
asmenis.

DEMESIO! Esant kokiy nors gedimy, prietaisq naudoti draudziama.,



Techninés charakteristikos

Modelis.... SkyCooker RMC-M92S-E Dubens talpa 51 1.
Galinguma 860-1000 W eprisvylanti keraminé ANATO® danga

|tampa 220-240V,50/60 Hz spalvotas, Sviesos diody 3
Apsauga nuo elektros smi Garo voztuvas. nui 4,
Nuotolinio valdymo...... I3orinis dangtis nui 5
Duomeny perdavimo protokola Matmenys.. 377 x 285 x 240 mm 6
Palaikymas operacinése sistemos Neto svori: 3,5kg 7.
3D Sildymas 8

Programos

1. MULTICOOK B 7. PASTA (MAKARONAI) 13. YOGURT/DOUGH (JOGURTAS/

2. OATMEAL (PIENISKA KOSE) 8. SLOW COOK (LETAS VIRIMAS) TESLA)

3. STEW (TROSKINIMAS) 9. BOIL (VIRIMAS) 14. PIZZA (PICA) A

4. FRY (KEPIMAS) 10. BAKE (KEPINIAI) 15. BREAD (DUONA)

5. SOUP (SRIUBA) 11. GRAIN (KRUOPOS) 16. DESSERT (DESERTAI)

6. STEAM (GARINIMAS) 12. PILAF (PLOVAS) 17. EXPRESS
Funkcijos
Technologija Ready for Sky (nuotolinio valdy yra
Temperataros palaikymas gatavy patiekaly automatinis pasildymas yra, iki 12 valandy
I8ankstinis automatinio pasildymo i$jungima yra
Patiekaly Sildymas. yra, iki 12 valandy @
Atidétas paleidi yra, iki 24 valandy
Komplektacija

Ekrano iSdéstymas A3

Automatinés programos EXPRESS vykdymo indikatorius.

2. Gaminimo / pasildymo programos veikimo indikatorius.

. Gaminimo etapy indikatorius.

. Pasirinktos MULTI COOK programos temperatiros indikatorius.
. Time delay funkcijos veikimo indikatorius.

. Gaminimo programos veikimo indikatorius.

Laiko indikatorius.

. Gaminimo programy indikatoriai.

. PRIES JUNGDAMI PIRMA KARTA

I8imkite i$ dézés gaminj. Pasalinkite visg pakuotés medziaga ir reklamos lipdukus.

Batinai palikite vietoje perspéjamuosius lipdukus, lipdukus-rodykles (jeigu tokiy yra) ir lentele su gaminio serijos numeriu ant
korpuso!

Pries jungiant prietaisq po pervezimo arba laikymo Zemoje temperatroje, biitina jj palaikyti kambario temperatiroje ne
trumpiau kaip 2 val.

Pastatykite prietaisg ant tvirto, lygaus ir horizontalaus pavirsiaus, kad i$ gary voztuvo iSeinantys karsti garai nepatekty ant tapetuy,
dekoratyviniy dangu, elektroniniy prietaisy ir kity daikty ar medziagy, kurias gali sugadinti padidinta drégmé ir temperatra.
Prie$ gaminant maista jsitikinkite, kad neblity pazeistos iSorinés ir matomos vidinés daugiafunkcio puodo dalys. Tarp dubens
ir kaitinimo elemento negali bati jokiy pasaliniy daikty.

DEMESIO! Draudziama pakelkite prietaiso uzpildyti dubuo su rankena.
DEMESIO! Draudziama pakelkite prietaiso rankenos, dubenélj!

Daugiafunkcis puodas
Dubuo
Talpa, skirta maistui gaminti garuose

Dozatorius. 1vnt.  Vartotojo vadovas
Samtis. 1vnt.  Techninio aptarnavimo knygelé
Samcio / $auksto laikiklis 1vnt.  Elektros maitinimo kabelis

Krep3ys su rankena, skirtas kepti gruzdintuvé
Plokstias Saukstas.
Knyga recepty

Nejjunkite prietaiso be viduje dubenj ar tusCias dubuo — atsitiktinés pradéti virimo programg, tai bus kritinis, perkaitimo prie-
taiso arba sugadinti non-stick danga. Pries kepant produktus, uzpilkite Siek tiek darzoviy arba saulégrqzy aliejaus j dubenélj.

[1. PRIETAISO EKSPLOATACIJA

Gamintojas, tobulindamas savo produkcijg, be isankstinio jspéjimo pasilieka teise keisti jos dizaing, komplektacijg,
technines charakteristikas. Techniniai duomenys leidZia paklaida £10%.

Daugiafunkcio puodo jrengimas /A1 1
1. Prietaiso dangtis 8. Talpa, kondensatui surinkti

. Korpusas
Rankena nesti
15. Krepsys su rankena, skirtas kepti gruzdintuvéje
16. Samtio / Sauksto laikik /L\
Valdymo pultas A2 4,
1. Reheat/Cancel (Pasildyti/AtSaukti) — pasildymo funkcijos jjungimas / i$jungimas, maisto gaminimo programos nutrau-
kimas, pasirinkty nuostaty atSaukimas.
. Time delay (Laiko atidéjimas) — atidéto paleidimo laiko rezimo nustatymo jjungimas, norédami jjungti / isjungti Bluetooth.
. Temperature (Temperatira) — temperatiros vertés nustatymas.
. Hour (Valandos) — va andu vertés pasirinkimas maisto gammlmo ir paleidimo atidéjimo nuostaty rezimuose.
Min (Minutés) — minuciy vertés pasirinkimas maisto gaminimo ir paleidimo atidéjimo nuostaty rezimuose. 7.
EXPRESS (Greitas virimas) — EXPRESS programos paleidimas.
Menu / Keep Warm (Meniu / Automatinis pasildymas) — automatinio maisto gaminimo programos pasirinkimas. o
. Start (Paleidimas) — pasirinkto maisto gaminimo rezimo paleidimas.
. Ekranas.

2. Nuimamas iSorinis dangtis 9. Nuimamas garo voztuvas o
3. Dubuo 10. Plokscias Saukstas

4. Dangtio pakélimo mygtukas 11. Saukstas sriubai 2
5. Valdymo pultas su ekranu 12. Dozatorius 3
6.

7.

13. Talpa, skirta maistui gaminti garuose
14. Elektros maitinimo kabelis

DO NO LT A NN

Technologija Ready for Sky
Technologija Ready for Sky déka prietaisa galésite valdyti nuotoliniu biidu per iSmanujj telefong ar plansete, jei bus jdiegta
to paties pavadinimo programa.
. I3 App Store arba Google Play parduotuvés (priklausomai nuo jaisy jrenginio operacinés sistemos) j savo iSmanujj tele-

fong arba plansete atsisiyskite programa.
Minimaliq palaikomq operacinés sistemos versijq patikslinkite kompanijos oficialioje svetainéje www.redmond.company arba
aplikacijos aprasyme parduotuvése App Store ir Google Play.

. Paleiskite prieda Ready for Sky, sukurkite paskyra ir sekite nurodymais.
. |junkite prietaiso Bluetooth funkcija. N

i tai padaryti, paspauskite ir laikykite nuspaude mygtuka Time Delay,
pypteléjimas bus tiekiamas, ir bus jjungtas mygtuko indikatorius. Prietaisas turi bti budéjimo rezime (ekranas néra
apsviestas).

SkyCooker RMC-M92S-E nuotolinis valdymas galimas tik tada, kai jjungta Bluetooth funkcija (visada jjungtas laiko uzdelsimo
mygtuko indikatorius laukimo rezime).

. Daugiafunkcio puodo valdymo pulte paspauskite ir 5 sek. palaikykite nuspaude Hour mygtuka. Prietaisas turi bati bu-

déjimo rezime (ekranas neap3viestas).

5. Sujungimo metu daugiafunkcio puodo ekrane pakaitomis bus rodomi simboliai |:|D ir E‘D Susijungus, pasigirs garsinis

signalas ir prietaisas persijungs j budéjimo rezima.

6. Norint atjungti daugiafunkcj puoda nuo mobilaus jrenginio, puodui esant budéjimo rezime paspauskite ir palaikykite

nuspaude Min mygtuka, kol pasigirs garsinis signalas.

Norédami isjungti Bluetooth funkcijg, prietaiso laukimo rezime paspauskite ir laikykite nuspaude mygtuka Time Delay,
mygtuko indikatorius bus i$jungtas.

Stabiliam rysiui uZtikrinti, mobiliojo prietaiso atstumas iki jrenginio turi biti ne didesnis kaip 15 metry.

Prietaiso valdymas per WIFI tinkla. Instrukcija programéles R4S Gateway jdiegimui galima rasti ¢ia: www.readyforsky.com/r4sgateway



Nepastovi atmintis
REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E turi nepastovig atmintj. Esant elektros energijos tiekimo nutraukimui, kai veikia virimo
programa, nustatymai saugomi prietaiso atmintyje. Kai maitinimas bus atkurtas, ekranas isliks jjungtas, kol maitinimas bus
i$jungtas.
Jei temperatdros skirtumas dubenyje yra maZesnis nei 5°C, kai maitinimas yra isjungtas ir jjungtas, prietaisas ir toliau veiks.
Jei temperatiiros skirtumas yra didesnis nei 5°C, programa bus pristabdyta - ekrane pasirodys laiko indikatorius ir veikiantis
programos indikatorius. Néra kepimo laiko atgalinés atskaitos. Tuo paciu metu, vienq kartq per minute puse valandos skambés
1 pypteléjimas.
Norédami testi virimo procesa, Paspauskite ir laikykite nuspaude mygtuka Start.Virimo laiko indikatorius bus nuolat jjungtas.
Atgalinis skai¢iavimas bus tesiamas.
Jei virimo procesas nebus tesiamas 30 minuciy, prietaisas pateks j budéjimo rezima. Paspauskite ir laikykite nuspaude myg-
tukq Reheat/Cancel, kad sustabdytuméte virimo indikatoriy nuo mirkséjimo.
Jei maitinimo 3altinis yra i$jungtas per laiko uzdelsimo operacija, ekranas isliks, kai maitinimas bus jjungtas, kol mirksi laiko
uzdelsimo funkcijos indikatorius, virimo programa ir toliau veiks.
Norédami nutraukti laiko atidéjima, paspauskite ir laikykite nuspaude mygtuka Reheat/Cancel.

Gaminimo laiko nustatymas

Daugiafunkciame puode galima savarankiskai nustatyti kiekvienos programos gaminimo laika, i$skyrus EXPRESS programo-
je. Galimas pasirenkamo laiko diapazonas ir jo keitimo intervalas priklauso nuo pasirinktos gaminimo programos.
Renkantis gaminimo programa, pradés mirkseéti laiko indikatorius. Valandy reikSmei padidinti, spauskite Hour mygtuka, minu-
Ciy reikSmei padidinti - spauskite Min. mygtuka. Norédami greitai pakeisti laiko reikSme, paspauskite ir laikykite nuspaude
atitinkama mygtuka.

Kai kuriose e prog nustatyto laiko atskaita p tik prleta/su/ pasiekus pasirinktq tempe-
ratirg. Pavyzdziui, jpylus Salto vandens ir pasirinkus programq STEAM be/ nustatant 5 min. gaminimo laikg, programos paleis-
tis ir atbuliné nustatyto gaminimo laiko atskaita prasidés tik vandeniui uzvirus ir dubenyje susidarius pakankamam gary kiekiui.
Programoje PASTA nustatyto gaminimo laiko atskaita prasideda uzvirus vandeniui ir pakartotinai paspaudus mygtukg Start.

Time delay funkcija
Sia funkcija galima nustatyti laiko intervala, kuriam pasibaigus patiekalas turi biti gatavas (jskaitant programos veikimo laika).
10 minu¢iy intervalu nustatomas laiko tarpas — nuo 10 minuciy iki 24 valandy. Reikia turéti omenyje, kad atidéjimo laikas turi
biti didesnis nei nustatytas gaminimo laikas, priesingu atveju, programa pradés veikti i$ karto, paspaudus Start mygtuka.
Norint nustatyti atidéto paleidimo laika, iSsirinke gaminimo programa paspauskite Time delay mygtuka. Valandy reik$mei
padidinti, spauskite Hour mygtuka, minuciy reikSmei padidinti - spauskite Min. mygtuka. Norédami greitai pakeisti laiko
reikSme, paspauskite ir laikykite nuspaude atitinkama mygtuka.
0 Atldeta paleidimo funkcija negalima naudojant FRY, PASTA ir EXPRESS programas.
jama naudoti atidéto paleidimo funkcijos, jeigu recepte numatyti greitai gendantys produktai (kiausiniai, Sviezias
pienas, mésa, siris ir t.t.).

Gatavy patiekaly temperatiiros palaikymo funkcija (automatinis pasildymas)
Funkcija jsijungia automatiskai, pasibaigus gaminimo programos veikimo laikui, o gatavo patiekalo temperatrg gali 12 val.
palaikyti 70-75°C ribose. Esant aktyviai automatinio pasildymo funkcijai, Svietia Reheat/Cancel mygtuko indikatorius, o
ekrane rodoma tiesioginé Sio veikimo rezimo laiko atskaita.
Jeigu reikia, automatinio pasildymo funkcija galima iSjungti, paspaudus ir palaikius Reheat/Cancel mygtuka kol pasigirs
garsinis signalas.
Automatinio pasildymo funkcija néra galima, naudojant PASTA, YOGURT/DOUGH ir EXPRESS programas.
Nustatant Zemesne, nei 80 °C gamlmmo temperatiirg programoje MULT! COOK automatm/o pasildymo funkcija bus iSjungta.
Norint jjungti automatinio pasildymo funkcijg, veikiant prog pasp irp paude Menu / Keep Warm
mygtukq.
I$ankstinis automatinio pasildymo iSjungimas
Pasibaigus gaminimo programos laikui, automatinio pasildymo jsijungimas ne visuomet reikalingas. Turint tai omenyje,
daugiafunkciame puode numatyta iSankstiné Sios funkcijos atjungimo galimybé, aktyvuojama paleidziant pagrinding gami-
nimo programa arba jos veikimo metu. Norint tai atlikti, paleidZiant programa arba jai jau veikiant, paspauskite ir kelias se-

kundes palaikykite Menu / Keep Warm mygtuka, kol neuzges Reheat/Cancel mygtuko indikatorius. Norint vél jjungti automa-
tinj pasildyma, dar kartg paspauskite Menu / Keep Warm mygtuka (jsiziebs Reheat/Cancel mygtuko indikatorius).

Patiekaly pasildymo funkcija
Daugiafunkej puoda galima naudoti Saltiems patiekalams Sildyti. Norint tai atlikti:
1. Sudékite produktus j dubenj ir jstatykite jj j daugiafunkcj puoda.
2. Uzdenkite dangciu, o prietaisa jjunkite  elektros tinkl3.
3. Paspauskite ir kelias sekundes palaikykite Reheat/Cancel mygtuka, kol pasigirs garsinis signalas. |siziebs atitinkamas
indikatorius ekrane ir mygtuko indikatorius. Laikmatis pradés Sildymo laiko atskaita.
Prietaisas pasildys patiekala iki 70-75 °Cir 12 val. palaikys jj kar$ta. Esant poreikiui, Sildyma galima sustabdyti, paspaudus
ir kelias sekundes palaikius Reheat/Cancel mygtuka, kol ant mygtuko ir ekrane uzges atitinkami indikatoriai.
Nepaisant to, kad daugiafunkcis puodas gali iki 12 val. palaikyti patiekalq karstq, nerekomenduojama palikti maisto karsto ilgiau,
nei dvi-tris valandas, nes kartais dél to gali pakisti jo skonis.

Bendruyjy veiksmy eiga, naudojant automatines programas

DEMESIO! Naudojant prietaisq vandens virimui (pavyzdziui, verdant produktus), DRAUDZIAMA nustatyti darbing temperatiirq
didesne nei 100°C. Tai gali sukelti prietaiso perkaitinimq ar iSvesti jj i§ rikiuotés. Dél tos pacios priezasties DRAUDZIAMA
naudoti programas FRY, BREAD, BAKE vandens virimui.

1. Paruoskite (pasverkite, pamatuokite) reikiama produkty kiekj.

2. Laikantis gaminimo programos nurodymuy, sudékite produktus j daugiafunkcio puodo duben; ir jstatykite j prietaiso

korpusa. Sekite, kad visi produktai, jskaitant skyscius, bty Zemiau maksimalios, vidinéje dubens puséje esantios, Zymos.

Isitikinkite, kad dubuo stovi tiesiai ir yra gerai prigludes prie kaitinimo elemento.

DEMESIO! Jei jas viréjas aukstoje temperatroje, naudojant didelj kiekj augalinio aliejaus, visada palieka dangt] prietaiso ati-

daryti.

3. Uzspauskite daugiafunkcio puodo dangtj (pasigirs spragteléjimas). |junkite prietaisg j elektros tinkla.

4. Spausdami Menu / Keep Warm mygtuka i8sirinkite reikalingg gaminimo programa (ekrane jsiziebs atitinkamos progra-

mos indikatorius).

Programai EXPRESS paleisti laukimo rezime spauskite ir palaikykite nuspaude EXPRESS mygtukg, kol ekrane jsijungs EXPRESS

indikatorius. Veikiant Siai programai atgaliné veikimo laiko atskaita nebus rodoma.

5. Programoje MULTI COOK numatyta galimybé iki programos paleidimo nustatyti gaminimo temperatiirg (pagal nuty-

Léjima nustatyta temperatiirg - 100 °C). Spausdami mygtuka Temperature, nustatykite norima parametro reikSme.

6. Jei netinka pagal nutyléjimg nustatytas gaminimo laikas, esama reikSme galite pakeisti.

7. Jeigu reikia, nustatykite programos atidéto paleidimo laika.

8. Norint paleisti gaminimo programa, paspauskite ir kelias sekundes palaikykite Start mygtuka, kol jsiziebs Start ir
Reheat/Cancel mygtuky indikatoriai. Priklausomai nuo issirinktos gaminimo programos, atgaliné laiko atskaita prasidés
i$ karto arba uzvirus vandeniui.

Naudojant programq PASTA, apie vandens uzvirimgq ir poreikj sudéti produktus jus jspés garsinis signalas. Gaminimo programos
atgaliné laiko atskaita prasidés pakartotinai paspaudus Start mygtukg.

. Esant poreikiui, automatinio pasildymo funkcijg galima i anksto atjungti, paspaudus ir palaikius Menu / Keep Warm
mygtuka, kol neuzges ir Reheat/Cancel mygtuko indikatorius. Pakartotinai paspaudus Menu / Keep Warm mygtuka, $i
funkcija bus vél jjungta.

10. Apie gaminimo programos pabaigg jspés garsinis signalas. Toliau, priklausomai nuo pasirinktos programos ar esamy

nuostaty, prietaisas persijungs j automatinio pasildymo (Svies Reheat/Cancel mygtuko indikatorius) arba budéjimo re-

Zimg (mirksés Start mygtuko indikatorius).

Norint atsaukti jvestq programg, nutraukti gaminimo arba automatinio pasildymo procesg, paspauskite ir kelias sekundes pa-

laikykite Reheat/Cancel mygtukg.

Siekiant kokybisko rezultato, sidlome iSbandyti vienq i$ prie daugiafunkcio puodo REDMOND RMC-M92S-E pridedamos recep-

ty knygos patiekaly, numatyty ruosti batent Siuo modeliu.

Jeigu jisy manymu, pasirinkus jprastines automatines programas nepavyko pasiekti norimo rezultato, sidlome pasinaudoti

universalia MULTI COOK programa, turincia prapléstas rankines nuostatas ir atveriancia placias jasy kulinariniy eksperimenty

galimybes.



Gaminimo programy suvestiné (gamykliniai nustatymai) @ Jei Qaudojate MULTI COOK programa verdancio vandens (pvz., kepant gaminius) DRAUDZIAMA nustatyti virimo temperatiira

é kaip 100°C.
g e - g 24 -
P ggé £ £y Gaminimolaiko/ e '=§,_. [11. PAPILDOMOS GALIMYBES
Lz Jimostreiomentacijos 38R E%‘ ExR . §E% E2° « Teslos kildinimas * Varskés, strio virimas « Skysty produkty pasterizavimas
£ g nustatymas 2 : )V ) s
E] Ei=E 2 . Fongnu o « Chalvos gaminimas « Vaiky maisto Sildymas
|vairiy patiekaly gaminimas, su galimybe nustatyti 5min-1val/ . Kemr_nas gruzd!n_tuveje . Indy sterlhzaw.mas . .
MULTI ook | temperatiia ir gaminimo laika. Rankinio tempera- S0min 1min 2 9 @ Patiekaly skyriuje nurodytus receptus rasite recepty knygoje arba interneto svetainéje www.redmond.company.
taros reguliavimo diapazonas: 35-170°C, 1°C in- 1val-12val/ -
tervalu 5 min [V. MAISTO GAMINIMO PATARIMAI
OATMEAL | Pienizky ko virimas omn gm0 ; i wooou | n Gaminimo klaidos ir jy sprendimo bidai
Siame skyriuje apradytos tipinés klaidos, daromos daugiafunkciame puode gaminant maista, iénagrinétos galimos jy priezas-
STEW Mesos auvy, darzoviy garnyry ir i$ daugelio produk- Lval 10 min - 12 val/ % 9 tys ir sprendimo badai.
patiekaly troskinimas 5min
: PATIEKALAS NEBUVO IKI GALO GATAVAS
FRY Mesos,zuvu,darzowu garnyry ir i$ daugelio produk- 15 min 5min - 1val 30 19
ty gami patiekaly kepimas min/ 1 min Galimos pri Sprendimo biidai
SouP Sultiniy, marinaty, darZoviy ir $alty sriuby virimas Lval 10 mlsn _.8 val/ 24 1 Nesant batinybés, gaminimo metu neatidarinékif i io puodo dang-
min UzmirSote uzdaryti prietaiso dangtj arba uzdaréte jj | Cio.
Mésos, zuvy, darzoviy ir kity produkty gaminimas . 5min-2val/ nesandariai, todél buvo nepakankamai auksta gaminimo | Dangtis uzsidaro pasigirdus spragteléjimui. sitikinkite, kad néra kliaciy sanda-
STEAM aruose v 20 min S min % 1 temperatira riai uzdaryti prietaiso dangtj ir néra deformuota ant vidinio dangtio esanti
g b
e - tarpiné guma
Makarony gaminiy i$ jvairiy kvietiniy milty rasiy, 2 min - 1val
PASTA gaminimas; desreliy, koldany ir kity pusfabrikatiy | v/ 8min m"l‘ Lval/ Dubuo prietaiso korpuse turi stovéti tiesiai, o jo dugnas turi bati gerai prigludes
virimas min Blogas salytis tarp dubens ir kaitinimo elemento, todél prie kaitinimo elemento.
buvo ini ] kad daugi uodo kameroje néra pasaliniy daikty. Neleiski-
SLOW cooK | Kondensuoto pieno, troskintos mésos, Saltienos, 5val 30min-12val/ o, 9 N te, kad kaitinimo diskas UZSlItle‘fth ) P et
drebutienos gaminimas va 10 min
10min - 12val i parinkti patiekalo produktai. Sie produktai
BOIL Darzoviy ir pupy virimas 40 min m”; i /g 12 n_etkinka biti gaminami jusy pasirinktu budu arba pasi-
rinkote g programa. kad bt .
. o - " S X A (] i patikrinti (pritaikyti $iam prietaiso modeliui)
BAKE Rekomenduojama keksui, biskvitui, apkepui, mieli- 1val 10 min -8 val/ 24 4 P;ggljﬁa' Sfoplgfﬁg per stambiai, virsytos receptal Naudokite tuos receptus, kuriais galite pasikliauti.
nés ir sluok-sniuotos teslos pyragams kepti 5 min Zrelqaugl';l porci avote) Produkty atranka, ju pjaustymo biidas, sudéjimo proporcijos, gaminimo progra-
GRAIN vairiy kruopy ir garnyry gaminimas. Biriy ko3iy 35 min 5 min -4 val / % 0 laiko. i mos ir Laiko pasirinkimas turi atitikti pasirinktg recepta
virimas ant vandens 5 min Pasirinktas receptas netinka gaminti maisto $iame
PILAF Ivairiy plovo rasiy gaminimas (su mésa, Zuvimis, 1val 10 min - 1 val 2% 9 daugiafunkciame puode
paukitiena, darZovémis) 30 min/ 10 min Gaminant garuose: dubenyje per mazai vandens, kad | Batinai pilkite recepte rekomenduojamg vandens kiek. Jeigu dvejojate, gami-
YOGURT/ 10 min - 12 val/ biity uztikrintas pakankamas gary tankis nimo proceso metu patikrinkite vandens lygj
DOUGH |vairiy jogurto risiy gaminimas 8val 10 min 24 P iorastiniu bidu pakanka. kad aliius ol Lokiu d dub
Ot Bubenyje jilta pemelyg daug alie- dsgg:t jprastiniu bidu pakanka, kad aliejus plonu sluoksniu dengty dubens
' ] . min-1va i -
PIZZA Picos kepimas 25 min 5 min 24 4 « Jaus Kepdami gruzdintuvéje, laikykités recepte pateikty nurodymy
epant
BREAD Ruginés ir kvietinés duonos kepimas (jskaitant Tval 1val-6val/ 2% 3 Jeigu recepte dyta, kepdami daugi iame puode, neuzdarykite jo
teslos kildinimo etapg) v 10 min Dubenyje yra drégmés perteklius dangcio. Pries kepdami uzSaldytus produktus, i$ pradziy juos atitirpinkite ir
5 min-2val/ nupilkite atitirpusj vandenj
DESSERT iriy vieziy vaisiy i desertt ini 20 mi . 24 12
S lvariy SvieFy vaisiy ir uogy deserty gaminimas mn 5min Verdant: verdant padidinto ragstingumo produktus, | Kai kuriems produktams, pries juos verdant, bitinas specialus apdorojimas:
5 i$garuoja sultinys praplovimas, apkepinimas ir pan. Laikykités pasirinkto recepto nurodymy
o8&
%E Kildinimo metu tesla prilipo prie
P, L. 2Fe Kepant kepi- = Virsutinio dangtio ir uzdengé gary | | dubenj dékite mazesnj teslos kiekj
EXPRESS Greitas ryziy ir biriy kosiy ant vandens virimas é §§ niuza(teila r?el Rleidimo voitung
°
£E8¢g iskepé) I
) . e ISimkite i$ dubens kepinj, apverskite ir jdékite atgal j duben bei teskite gamin-
= &S Dubentje yra per didelis teslas kiekis ti iki bus gatava. Ateityje rekomenduojame déti j dubenj maziau teslos




SkyCooker RMC-M92S-E

KEPINYS NEISKILO

Blogai iSplakti kiausiniai su cukrumi

PRODUKTAI PERVIRE

Apsirikote pasirinkdami p
i (apskaiciuodami) g
laika. Per mazas produkty kiekis

arba | F kad biity i patikrinti (pritaikyti $iam prietaiso modeliui) receptai.
ini Produkty atranka, jy pjaustymo biidas, sudéjimo proporcijos, gaminimo programos ir laiko
pasirinkimas turi atitikti pasirinkta recepta

Pageidautina, kad bty naudojami pati-

Totla. kurioie vra kildinanti i 610 per ilaai
ela, kurioje yra kildinantios medziagos, stovéjo per ilgai Krini (pitakyti Siam prietaiso modeliui) }

Pagaminus patiekala, per ilgai buvo nau- ilgai naudoti inio pasildymo funkeija. Jeigu Siame daugi io milty arba blogai uzminkéte tesla receptai. Produkty parinkimas, paruosia-
dojama automatinio pasildymo funkcija | puodo modelyje i inis 3ios funkcijos atj galite iSia galimybe Padaréte kokiy nors Klaidy dédami sudedamasias dalis g}érlls ;St:g;?dumjlmo o proporios

VERDANT PRODUKTAS ISGARUOJA

Pasirinktas receptas netinka bati naudojamas $iuo daugiafunkcio puodo modeliu

Keletas multifunkcinis puodas REDMOND modeliai Programose STEW ir SOUP jeigu nepakankama skyscio dubenyje jsijungia
apsaugos sistema nuo prietaiso perkaitimo. Tuomet gaminimo Programa sustoja ir prietaisas pereina j automatinio Sildymo rezimg.

Gaminimo programy suvestiné (gamykliniai nustatymai)

Pieno kokybé ir jo savybés gali priklausyti nuo jo pagaminimo vietos ir salygy. Reko-
menduojame naudoti tik 2,5 proc. riebumo pasterizuotg piena. Esant poreikiui, pieng
qgalima Siek tiek praskiesti geriamuoju vandeniu

Verdant pieniska ko3e, isgaruoja pienas

Produktai pries juos verdant nebuvo apdoroti arba
apdoroti neteisingai (blogai nuplauti ir t.t.).
Nebuvo laikytasi produkty proporcijy arba netei-
singai pasirinktas produkto tipas

Pageidautina, kad bty naudojami patikrinti (pritaikyti $iam prietaiso modeliui) recep-
tai. Produkty parinkimas, paruosiamasis jy apdorojimo bidas ir proporcijos turi atitik-
ti rekomendacijas

Nesmulkintas kruopas, mésa, Zuvis ir jaros gérybes visuomet kruop3tiai nuplaukite

Rekomendacinis jvairiy produkty gaminimo garuose laikas
(500 g produkto, esant 600-1 000 ml vandens)

PATIEKALAS PRISVYLA Produktas Gaminim\lw trukme, Produktas Gaminimtia trukmeé, _
min min
E%Ezstl;l;tzinulgtmalm gaminimo, buvo blogai Prie$ pradédami gaminti jsitikinkite, kad dubuo yra gerai iplautas, neprisvylanti danga Kiaulienos/jautienos filé (1,5-2 cm kubeliais) 20/30 Mantai/chinkaliai 20
Lo T nepazeista

Pazeista neprisvylanti dubens danga Avienos filé (1,5-2 cm kubeliais) 30 Bulvés (ketviréiuotos) 20

Produkty jdéta maziau, nei j P _ L . - .

receptem P kad bity patikrinti (pritaikyti $iam prietaiso modeliui) receptai Vidtienos filé (1,5-2 cm kubeliais) 15 Morkos (1,5-2 cm kubeliais) 30

Nustatéte per ilga maisto gaminimo laika gtd:g:jr;;lskne gaminimo laikg arba laikykités recepto, pritaikyto $iam prietaiso modeliui, Frikadelés/kotletai 15/20 Burokai (ketvir¢iuoti) 80
Zuvys (filé) 10 Darzovés (uz3aldytos; 15

Kepant: pamirSote j dubenj jpilti aliejaus, | Kepdami jprastiniu badu, jpilkite j dubenj Siek tiek augalinio aliejaus, kad jis plonu sluoks- wvys () ves (ualdytos)

nemaiséte arba per vélai apversdavote pro- | niu dengty dubens dugna. Tam, kad produktai kepty tolygiai, juos reikia periodiskai pamai- Jiiros gérybes ($aldytos) Viétos kiauginis 10

duktus

Syti arba apversti

Troskinant: dubenyje nepakanka skysciy

Ipilkite j dubenj daugiau skysciy. Nesant bitinybés, gaminimo metu neatidarinékite dau-
giafunkcio puodo dangtio

Verdant: dubenyje per mazai skysciy (nesi-
laikoma produkty proporcijy)

Laikykités teisingo skysciy ir kiety produkty santykio

Kepant kepinius: prie$ gamlndaml nesute-

Prie$ sudedami tesla, dubens dugna ir krastus aptepkite sviestu arba augaliniu aliejumi

Turékite omenyje, jog tai yra bendro pobiidZio rekomendacijos. Realus laikas gali skirtis nuo rekomenduojamo, priklausomai
nuo konkretaus produkto kokybes, o taip pat nuo jisy valgymo jprociy.

MULTI COOK programos temperatiros rezimy rekomendacijos

Darbiné Naudojimo rekomendacijos (taip pat Zr. Darbiné "
péte vidinés dubens puses aliejumi (nereikéty riebaly pilti!) e °C dojimo N“Pﬁ!" h,;g:)s (el ats: 1= o€ (taip pat Zr. recepty knyga)
GAMINYS PRARADO SAVO PIRMINE FORMA 35 Teslos kildinimas, acto 105 Saltienos gaminim;
Per daznai vartéte produktus Kepdami jprastiniu bidu, maidykite patiekalg ne dazniau nei kas 5-7 minutes “ Jogurto gaminimas 10 Sterilizacija
. . . i o 5 ot A 45 Rauginimas 115 Cukraus sirupo virimas
Nustatéte per ilgq maisto gaminimo laika Sutrumpinkite gaminimo laikg arba laikykités recepto, pritaikyto $iam prietaiso modeliui, - —
nurodymy 50 Fermentavimas 120 Vyniotiniy
KEPINYS DREGNAS 55 Glajaus gaminimas 125 Trodkintos mésos gaminimas
B N L N Zalios arbatos virimas, vaiky maisto gami- -
Naydglole netlnkamus,' pernely_g_ daug drg gmes SaVYIE | Rinkites kepinio recepte nurodytus produktus. Stenkités nenaudoti pernelyg 60 nimas 130 Apkepo gaminimas
turinius produktus (sultingus vaisius ar darZoves, 3aldytas dré dukty arba ieigu tai | dokite minimalu v Kieki
uogas, grieting ir pan) regny procukty arba, eigu taf manoma, naudolkdte minimaly JJ kel Gatavy patiekaly apskrudinimas, suteikiant traskia luo-
65 Mésos virimas vakuuminéje pakuotéje 135 bel ’
PaS|stenk|te i§ daugiafunkcio puodo iSimti gatava kepinj i$ karto, kai tik jis <
(Gatava patiekalg per ilgai Laikeéts iame puode Esant poreikiui, gaminj trumpam galite palikti daugiafunkciame 70 Puno gaminimas 140 Rakymas
puode, esant jjungtam automatiniam pasildymui
75 Pasterizacija, baltos arbatos virimas 145 Darzoviy ir zuvy kepimas folijoje




Darbiné Naudojimo rekomendacijos (taip pat Zr. Darbiné " 3
temperatira, °C recepty knyga) i O (taip pat Zr. recepty knyga)
80 Karsto vyno virimas 150 Mésos kepimas folijoje
85 \ﬁ:kes ar ilgai gaminamy patiekaly viri- 155 Mielinés teslos gaminiy kepimas
90 Raudonos arbatos virimas 160 Paukstienos kepimas
95 Pienisky kosiy virimas 165 Kepsniy kepimas
100 Bezé, uogienés virimas 170 Gruzdinimas gruzdintuvéje (bulvytés, vistienos pirsteliai ir

pan.)

V. PRIETAISO PRIEZIURA

Bendrosios taisyklés ir patarimai
Prie$ naudojant pirma kartg arba norint pasalinti kvapus po maisto gaminimo, rekomenduojame 15 minuciy pavirinti
puse citrinos STEAM programa.
Neverta uzdarytame daugiafunkciame puode palikti dubens su pagamintu maistu arba vandeniu ilgiau nei 24 val.
Dubenj su pagamintu maistu galima laikyti $aldytuve, o prireikus pasildyti maista, pasirinkus maisto pasildymo
funkcija.
Ilga laika nenaudojant prietaiso, atjunkite jj nuo elektros tinklo. Darbiné kamera, jskaitant kaitinimo diska, dubenj, vidinj
dangtj ir gary voztuva turi biti Svards ir sausi.
Prie$ valant prietaisa jsitikinkite, kad jis atjungtas nuo elektros tinklo ir yra visiskai atvéses. Prietaisui valyti naudokite
minksta audinj ir indy plovimo priemones.
Valant prietaisq DRAUDZIAMA naudoti Siurksias servetéles ar kempines bei abrazyvines pastas. Taip pat draudziama naudoti
bet kokias agresyvias chemines priemones arba kitas priemones, nerekomenduojamas naudoti daiktams, kontaktuojantiems su
maistu.
DRAUDZIAMA merkti prietaisq j vandenj arba plauti jj vandens srove!
AtidZiai valykite gumines daugiafunkcio puodo dalis: jas pazeidus arba deformavus gali sutrikti prietaiso veikimas.
Prietaiso korpusa valykite pagal poreikj. Dubenj, vidinj aliumininj dangtj ir garo voZtuva reikia plauti po kiekvieno nau-
dojimo. Gaminimo metu susikaupusj kondensatg valykite po kiekvieno prietaiso naudojimo. Vidinius darbinés kameros
pavirsius valykite pagal poreikj.
Korpuso valymas
Korpusa valykite minkstu drégnu ranksluosciu arba kempine. Galima naudoti $velnig valymo priemone. I3valius prietaisa,
rekomenduojama jj sausai nuvalyti.
Dubens valymas
Dubenj galima plauti tiek rankomis, naudojant $velnia kempine ir indy plovimo priemone, tiek indaplovéje (Laikantis jos ga-
mintojo instrukcijy).
Jeigu dubuo labai nedvarus, jpilkite j jj Silto vandens ir palikite kuriam laikui mirkti, tuomet iSplaukite.
Batinai nusluostykite dubens pavirsiy, kad jis baity sausas, ir tik tuomet statykite j daugiafunkcio puodo korpusa.
Reguliariai naudojant dubenij, gali pilnai arba i$ dalies pasikeisti jo vidinio neprisvylancio sluoksnio spalva. Tai néra dubens
defektas.
Valydami vidinj aliumininj dangtj:
Vidinio aliumininio danggio i¥émimo ir jdéjimo tvarkg rasite /A4 schemoje.
Norédami i$valyti pagrindinj ir nuimama vidinj dangtj, naudokite drégna virtuvinj ranksluostj arba kempine. Prie$ jstatydami
vidinj dangtj, sausai nusluostykite abiejy dangtiy pavirsiy.
Nuimamo gary voZtuvo valymas
Gary voztuvas yra specialiame lizde, esanciame vidinéje prietaiso dangtio puséje. Valymo tvarka nurodyta A5 schemoje.
@ DEMESIO! Tam, kad nebaty deformuota voztuvo gumelé, nesusukite ir netempkite jos isimant, plaunant ir statant j vietg.

..0

Kondensato $alinimas
Siame modelyje, kondensatas kaupiasi specialioje, ant prietaiso korpuso, aplink dubenj esanioje talpoje ir suteka j specialy
konteinerj, esantj galinéje prietaiso dalyje. Norédami ivalyti talpa, laikydamiesi auksciau nurodyty taisykliy iSplaukite j3 po
tekantiu vandeniu. Aplink duben; likusj kondensata nusluostykite virtuvine $luoste.
Darbinés kameros valymas
Grieztai laikantis ¢ia pateikty nurodymy, tikimybé patekti skys¢iams, maisto daleléms ar nedvarumams j darbinés kameros
vidy minimalus.
Jeigu vis délto neSvarumy pateko, nuvalykite darbinés kameros pavirsiy, kad nebdty sutrikdytas prietaiso veikimas ir jis ne-
lozty.
& Pries valant daugiafunkcio puodo darbine kamerq jsitikinkite, kad ji atjungta nuo elektros tinklo ir visiskai atvéso!

Soninés darbinés kameros sienelés, kaitinimo disko pavirsius ir centrinio ilumos jutiklio gaubtas (jis yra kaitinimo disko vi-
duje) valomas drégna (neslapia!) kempine arba servetéle. Jei naudojate indy ploviklj, bitinai kruopsiai nuskalaukite jo liku-
Cius, kad gaminant maistg neatsirasty pasalinis kvapas.
Patekus svetimkaniy  aplink centrinj ilumos jutiklj esancig jduba, atsargiai
gaubto.
UisiterSus kaitinimo disko pavirsiui, galima naudoti vidutinio Siurk$tumo drégna kempine arba sintetinj $epetélj.

Reguliariai naudojant prietaisq, gali pilnai arba dalinai pakisti kaitinimo disko spalva. Tai néra prietaiso gedimo poZymis ir jis

neturi jokios jtakos prietaiso veikimui.
Transportas ir Saugojimas
Pries atidédami ar naudodami pakartotinai, visas prietaiso dalis i$plaukite ir iSdZiovinkite. Laikykite prietais3 sausoje ir
vé-dinamoje vietoje, toliau nuo jkaistanciy prietaisy ir tiesioginiy saulés spinduliy.
Pervezant ir sandéliuojant prietaisg draudziamas mechaninis poveikis, kuris gali pazeisti prietais ir/arba pakuote.
Saugokite prietaiso pakuote nuo vandens ir kity skysciy.

VI. PAPILDOMI PRIEDAI

|sigyti papildomy daugiafunkcio greitpuodzio priedy ir suzinoti apie nauja REDMOND produkcijg galima apsilankius tinkla-
pyje www.redmond.company arba oficialiy atstovy parduotuvése.

VII. PRIES KREIPIANTIS | KLIENTY APTARNAVIMO CENTRA
Galimos priezastys Salinimo biidas
Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo ir leiskite jam atvésti.

Sandariai uzdarykite dangtj, i$ naujo jjunkite prietais3  elektros
tinklg

Isitikinkite, kad atjungiamas elektros maitinimo kabelis yra pri-
jungtas j teising prietaiso lizdg ir kistukinj lizdg

juos pincetu, r i jutiklio

Gedimas

Ekrane atsirado
pranesimas apie
klaida: E1 - ES

Sisteminé klaida, galimas valdymo pulto arba
kaitinimo elemento gedimas

Elektros maitinimo kabelis neprijungtas prie
prietaiso ir (arba) elektros tinklo
Prietaisas nejsijun-

gia Junkite prietaisa j veikiantj kistukinj lizda

Sugedes kistukinis lizdas

Patikrinkite elektros tinklo jtampa.Jeigu jtampos néra, kreipkités

Néra jtampos elektros tinkle { sy namg aptamajantia jmone

Elektros maitinimo tinklo trikdZiai (elektros jtam-
pa nepastovi arba Zemiau normos ribos)

Patikrinkite elektros tinklo jtampa.Jeigu jtampa nepastovi, kreip-
kités  jusy namg aptarnaujantia jmone

Tarp dubens ir kaitinimo elemento pateko paali-
nis objektas arba dalelés (Siukslés, kruopos,
maisto gabaliukai)

o . Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo ir leiskite jam atvésti.
Per |lga_| gamina- Pasalinkite pasalinius objektus arba daleles
mas patiekalas

Daugiafunkcio puodo korpuse dubuo stovi nelygiai | Pastatykite duben; tiesiai

Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo ir leiskite jam atvésti.

Stipriai uZsiterSes kaitinimo diskas Nuvalykite kaitinimo elementa



SkyCooker RMC-M92S-E

Gedimas Galimos pri Salinimo biidas
Dubuo prietaiso korpuse . A
stovi kreivai Pastatykite dubenj tiesiai

Pazeista dubens ir | Nesandariai uzdarytas | Patikrinkite ar tarp dangcio ir prietaiso korpuso néra pasaliniy
daugiafunkcio puodo | dangtis arba po juo pa- | objekty (Siuksliy, kruopy, maisto gabaliuky), pasalinkite juos.
vidinio dangcio jung- | teko paalinis objektas | Uz i i io puodo dangtj (pasigirs

ties hermetiskumas

Gaminant maista,
i$ po dangio kyla
garai

Vidinio dangcio tarpiné
qguma labai nesvari, de-
formuota arba pazeista

Patikrinkite vidinio prietaiso dangcio tarpinés gumos bikle. Gali
biti, jog jg reikia pakeisti

Bandymas sinchro- | Mobiliajame jrenginyje i$jungta Bluetooth funk-
nizuoti arba per- | CJa

duoti duomenis i o
prietaiso jmobilyj | Mobiliajame jrenginyje neaktyvus Ready for Sky
jrenginj nepavyko | Priedas

ekrane rodomas B - . L
f)raneiimas apie Daugiafunkcis puodas ir mobilusis jrenginys per

Kaida) E(I)(H S\;lfnas nuo kito arba yra kliaciy radijo signalui

Mobiliajame jrenginyje atidarykite prieda Ready for Sky

Mobiliajame jrenginyje atidarykite prieda Ready for Sky

Isitikinkite, kad atstumas tarp prietaisy nevirsija 15 metry ir néra
Kliaciy radijo signalui sklisti.

Démesio! Esant kokiy nors priedo Ready for Sky sutrikimy, nebdtina kreiptis j klienty aptarnavimo skyriy. Kreipkités j REDMOND
techninés pagalbos skyriy, pasalinti klaidas ir/arba atstatyti Ready for Sky funkcijq jums padés miisy specialistai. Atliekant
eilinius atnaujinimus, atsizvelgsime j jasy pasidlymus ir pastabas dél priedo veikimo. REDMOND produkcijos vartotojy techni-
nés pagalbos tarnybos kontaktus savo Salyje rasite tinklapyje www.redmond.company. Pagalba gali bti suteikta ir uzpildzius
Siame tinklapyje pateiktq atgalinio rysio formg.
Jeigu gedimo pasalinti nepavyksta, kreipkités | jgaliotq klienty aptarnavimo centrg.
Ekologiskai nekenksminga utilizacija (elektroninés ir elektros jrangos utilizacija)
Pakuoté, naudojimosi instrukcija ir pats prietaisas utilizuojami laikantis atitinkamy vietos antriniy Zaliavy per-
dirbimo programy. Pasiripinkite aplinkosauga: neismeskite tokiy gaminiy kartu su jprastinémis buitinémis
atliekomis.
B Negalima i$mesti panaudotos (senos) jrangos Kartu su buitinémis atliekomis. Juos reikia i¥mesti atskirai. Senos
jrangos savininkai privalo atnesti nebenaudojamus prietaisus j specialius surinkimo punktus arba priduoti atitinkamoms
organizacijoms. Tokiu bidu jus prisidésite prie vertingos zaliavos perdirbimo ir valymo nuo kenksmingy medZiagy programos.
Sis prietaisas pazymétas pagal Europos direktyvos 2012/19/ES, reguliuojantios elektros ir elektronikos jrangos utilizavima,
reikalavimus.
Si direktyva nustato pagrindinius elektros ir elektronikos prietaisy atlieky utilizacijos ir perdirbimo reikalavimus, galiojantius
visoje Europos Sajungos teritorijoje.
Bluetooth este o marcd inregistratd a companiei Bluetooth SIG, Inc.
App Store este 0 marca a serviciului Apple Inc., inregistrata fn SUA si alte tari.
Google Play este o marca fnregistrata a companiei Google Inc.




A %grgas:ﬁ ggt:; qu ;z;gz;iz%t;znzagzkr;r&r(rg nlefiée;;? t,(; lll/:etofanax instrukciju un saglabdjiet to ki rokasgramatu. Pareiza ierices ATC E R / E T/ ES ne }au_{g Strdvas Vada bo jd / ums var / 7ra I S/-t tdda ve Ida

Saja lietoanas instrukcija minétie drosibas noteikumi un instrukcijas neaptver visas iespgjamas situacijas, kas var rasties bOIdemUS, kaI neatbllSt garaﬂtlj(JS notelkumlem, k{j GI’I_ I’(Jdl_t elek'
ierices ekspluatacijas procesa. Lietojot ierici, lietotajam javadas no vesela saprata un jabiit maksimali uzmanigam. trIS kds StI’GVG S tl‘lec Ie nu. BO jdta IS StrdVCIS V(JdS Ir Ste Idza m I jd noma I‘_

DROSIBAS PASAKUMI na servisa centrd.

iy = o . _ . Nenovietojiet ierici uz mikstas virsmas, neapkIajiet to darbibas laika — tas
* Razotdjs neuznemas atbildibu par bojajumiem, kas radusies neieverojot  var novest pie ierices parkarsanas un bojajumiem.
drosibas tehnikas prasibas un izstradajuma lietosanas noteikumus, « Iraizliegts izmantot ierici briva daba — mitruma vai sveSkermenu iekliSana
S|_elektr0|e[|ce Ir paredzéta lietosanai majas apstaklos un to var izmantot ierices korpusa var izraisit nopietnus bojajumus.
dzivoklos, Laiku majas vai itas [idzigas vietas, un ta nav paredzeta pnieciskai o pirs jerices tirikanas parliecinieties, ka ta ir atvienota no elektrotikla un
izmantosanal. Rpnieciska vai jebkura cita nepiemerota iffces izmantoSana i atdzisusi, Pecizi sekojiet erices fiisanas instrukciai
tiks uzskatita parizstradajuma lietoSanas noteikumu parkapumu. Saja gadT- . o o ,
juma rafots neuznemas atbildibu par iespéjamam sekam. @ AQZLIEIGTS iegremdet ierices korpusu tidenT vai novietot zem tekosa
Pirmes erices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vaita spriequms atbilst ~ “€™ , e e
noraditajam ferices spriequmam (sk.tehnisko specifikiciju vai izstradzjuma  Bérni,vecumano 8 gadiem un vecaki, ka arf personas a ierobezotam fiziskam,

riipnicas plaksniti) sensoram vai garigam spejam, vai nepietiekamu pieredzi vai zinasanam
o lzmantojiet pagarinatju, kus atbilst erices patérina jaudai- parametru 111l drkst iZmanto tikai citas personas uzraudziba un/vai gadium ja i
neatbilstiba vr radit issavienojumu vai kabela aizdegganos. instruéti par ierices droSu izmantoSanu un apzinas briesmas,saistitas ar tas

izmantoSanu. Nelaujiet berniem rotalaties ar ierici. Glabajiet ierici un stravas

Piesledziet ierici tikai kontaktligzdam ar sazemejumu —ta ir obligata prasi-

ot lAe chravac triac - du bérniem, kuri jaunaki par 8 gadiem, nepieejama vieta. lerices tiriSanu
ba aizsardzibai pret elektriskas stravas triecienu. [zmantojot pagarinataju v I Tt AL :
oarliecinities, katas af i arsazeméu, un apkalposanu nedrikst veikt bémi bez vecaku uzraudzibas.

i i ST = lepakojuma materiali (pléve, putuplasts, u. c.) var bt bistami bérniem. Nos-
UZMANIBU! lerices darbibas laika tds korpuss, trauks un metaliskds maksanas briesmas! Glabjiet tos bérniem nepieejama vieta.

detalas uzkarst! Esiet uzmanigi! lzmantojlet virtuves cimdus. Atverot - yii 3\ veikt ier i izmainas 83 i3 lri
detalas uzkarst! Esiet uzmanigi! lzmant dmaus. AVErOt o - higlieqts patstavigi veikt ierices remontu vai izmainas tas konstrukija. ler-
erices vaku, neliecities ta par, aiizvairtos no aplaucesants ar Vaku. - coc o ket veikt ikl autorizéts servisa centra specalists, Neproe-

 Atvienojiet ericino kontaktligzdas pec lietoSanas, ka ar irisanas un parvie- ionzi veikti darbi var novest pie ferices bojsjuma, traumam un fpasuma
tosanas laika. Atvienojiet stravas vadu ar sausam rokam, pieturot to aiz bojajumiem.

kontaktspraudna, nevelkot aiz vada. g P, I
» Nenovietojiet stravas vadu durvju ailés vai iltuma avotu tuvuma. Sekajiet (&3 UZMANIBU! Aizlegts izmantot ierci jebkadu bojgjumu gadjume.
tam, lai vads nesa?neztos un nesalocitos, nesaskartos ar asiem prieksmetiem,
stiriem vai mébelu malam.



Tehniskais raksturojums

Modelis SkyCooker RMC-M92S-E
Jauda 860-1000 W
Spriegums 20-240V, 50/60 Hz

Aizsardziba pret stravas triecien | klase
Vadiba no jebkuras bezvadu
ierices.....
Datu parraides veid

Atbalsts operétajsistemas ..

ehnologija Ready for Sky
Bluetooth v4.0
...i0S, Android

Programmas

1. MULTI COOK 7. PASTA(MAKARONI)

2. OATMEAL (PIENA PUTRA) 8. SLOW COOK (SUTINASANA)
3. STEW (SAUTESANA) 9. BOIL(VARISANA)

4. FRY (CEPSANA) 10. BAKE (MIKLAS IZSTRADAJUMI)
5. SOUP(ZUPA) 11. GRAIN (PUTRAIMI)

6. STEAM (TVAICESANA) 12. PILAF (PLOVS)

Funkcijas

Trauka tilpum 51
Trauka parklajums.......... Anato® pretpiedeguma keramiskais
Displejs LED
3D-sildisana ir
Tvaika varsts
lek3gjais vaks

. Gatavosanas/uzsildisanas programmas darbibas indikators.

. Gatavosanas etapu indikators.

. Programmas MULTI COOK uzstaditas temperatras indikators.
. Funkcijas Atliktais starts darbtbas indikators.

. Gatavosanas programmas darbibas indikators.

Laika vientbu indikators.

G $anas programmu indikatori.

0N OV LT NN

377 x 285 x 240 mm
3,5k

Gabaritizmeri....
Neto svars

13. YOGURT/DOUGH (JOGURTS /MIKLA)
14, PIZZA (PICA)

15. BREAD (MAIZE)

16. DESSERT (DESERTI)

17. EXPRESS (EKSPRESS)

Ready for Sky (vadiba no jebkuras bezvadu ierices)

Gatavo édienu temperatiras uzturé$ana (automatiska sildisana).

ir
lidz 12 stundam

lepriek$gja automatiskas sildidanas atslég3ana

ir

Edienu uzsildisana.

lidz 12 stundam

Atliktais starts

lidz 24 stundam

Komplektacija

Multikatls 1gab.
Trauks 1 gab.
Konteiners gatavo3anai ar tvaiku 1 gab.

Grozs fritéanai. 1gab.
Mérglaze 1gab.
Kauss 1gab.

Lézena karote
Karotes/kausa turéta
Gramata recepte:

LietoSanas instrukcija 1 gab.
Servisa gramatina 1 gab.
Stravas vads. 1 gab.

I Razotajam ir tiesibas mam/t dizainu, komplektaa/u ka an lzstrada/uma tehniskos parametrus sava produkta pilnveidosanas

laika, bez iepriekséja briding

specifikacijas ir pielaujama pielaide £10%.

par $im

Multikatla uzbiive /A1
1. lerices vaks 7. Rokturis parnesanai
2. Nonemams iek3gjais vaks 8. Konteiners kondensata savaksanai
3. Trauks 9. Nonemams tvaika varsts
4. Vaka atvérSanas poga 10. Lézena karote
5. Vadibas panelis ar displeju 11. Zupas karote
6. Korpuss 12. Merglaze
Vadibas panelis /A2
1

13. Konteiners tvaicésanai

14. Stravas vads

15. Grozs fritéSanai

16. Pavarnicas un karotes turétajs

Reheat/Cancel (AtcelSana/Uzsildisana) — uzsildisanas funkcijas ieslégsana/izslégsana, gatavosanas programmas par-

trauksana, iestaito programmu atcelSana.
. Time delay (Atliktais stars) —
. Temperature (Temperatlira) — temperatiras uzstadi$ana.

Min (Min) -
. EXPRESS (Ekspress) — programmas EXPRESS palaiana.
Menu / Keep Warm (Izvélne/Autosildisana) —
. Start (Starts) — izveléta gatavo$anas rezima ieslégsana.
Displejs.

Dlspleja uzbiive A3

" OO NN LT A NN

atlikta starta rezima laika iestatiana, lai iesp&jotu / atspéjotu Bluetooth.

. Hour (Stundas) — stundu nozimes izvéle, uzstadot laika reZzimu gatavo3anai un atliktajam startam.
mintsu nozimes izvéle, uzstadot laika rezimu gatavo$anai un atliktajam startam.

gatavosanas automatiskas programmas izvéle.

1. Automatiskas programmas EXPRESS izpildisanas indikators.

. PIRMS PIRMAS IESLEGSANAS
Izpakojiet ierici. Nonemiet visus iepakojuma materialus un reklamas uzlimes.

A Obligati atsta/let uz ierfces korpusa uzlimétds bridingjuma uzlimes, uzlimes — noradijumus (ja tadas ir) un plaksniti ar sérijas
numuru uz ierices korpusa!

Péc transportésanas vai
ieslégsanas.

Novietojiet ierici uz cietas, [idzenas virsmas td, lai karstais tvaiks, kur$ nak no tvaika varsta, nenoklitu uz tapetém, deko-

rativiem sequmiem, elektroiericém un citeim priekSmetiem vai materialiem, kuri var ciest no paaugstinata mitruma un

temperatiras.

Pirms gatavosanas parliecinieties, vai multivares katla aréjam un iek3ejam redzamam dalam nav bojajumu, slipuma vai citu

defektu. Starp kausu un sildlementu nedrikst atrasties sveskermeni.

zemd temperatdird erfci ir japatur istabas temperatdrd ne mazak ka 2 stundas pirms tds

UZMANTBU! Ir aizliegts pacelt ierici ar piepildito trauku ar rokturi.
UZMANTBU! Ir aizliegts pacelt ierici ar blodas rokturiem!

Neieslédziet ierici bez blodas vai tuksas blodas iekspuses-nejausas gatavosanas programmas iedarbindsanas gadijuma tas novedTs
pie lerices kritiskas pdrkarsanas vai sabojd neuzliesmojosu pdrklajumu. Pirms produktu cepsanas ielieciet bloda mazu ddrzepu vai
saulespuku ellu.

[I. IERTCES LIETOSANA

Tehnologija Ready for Sky
Tehnologija Ready for Sky, ar tada pasa nosaukuma lietojumprogrammu, lauj attalinati vadit ierici ar smartfona vai planetda-
tora palidzibu.
1. Lejupieladgjiet programmu no App Store vai Google Play (atkariba no izmantojamas ierices operétajsistémas) sava
smartfona vai plansetdatora.
o Minimdlo operétdjsistémas atbalstamo versiju precizéjiet kompanijas oficialaja majas lapa www.redmond.company vai pielikuma
apraksta veikalos App Store un Google Play.
2. Startgjiet pielikumu Ready for Sky, izveidojiet kontu un sekojiet turpmakajam noradem.
3. lespgjojiet ierices Bluetooth funkciju. Lai to izdarTtu, nospiediet un turiet nospiestu pogu Time Delay, tiks piegadats
pikstiens un tiks paradits pogas indikators. lericei jabit gaidisanas rezima (displejs nav izgaismots).
SkyCooker RMC-M925-E talvadibas pults ir iespéjama tikai tad, ja ir ieslégta Bluetooth funkcija (gaidiSanas rezima vienmeér ir
ieslégts laika aiztures pogas indikators).
4. Nospiediet un 5 sekundes turiet nospiestu pogu Hour, kura atodas uz multikatla vadibas panela. lericei ir jabdt gaidisa-
nas rezima (displejs nav apgaismots).
5. Savieno3anas laika uz multikatla displeja mainigi atspogulosies simboli D|:| un E‘u P&c savienojuma izveido$anas atskanés
skanas signals un ierice paries gaidisanas rezima.
6. Lai atvienotu multikatlu no mobilas ierices, gaidisanas rezima nospiediet un turiet nospiestu pogu Min, lidz atskanés
skanas signals.
7. Lai izslégtu Bluetooth funkciju, ierices gaidiSanas rezima Nospiediet un turiet nospiestu pogu Time Delay, pogas indi-
kators izslégsies.
Lai nodrosinatu stabilu savienojumu, mobila ierice nedrikst atrasties talak par 15 metriem no ierices.



lerices vadiba izmantojot bezvada tiklu. Uzstadisanas instrukcija aplikacijai R4S Gateway pieejama péc norades: www.ready-
forsky.com/rdsgateway

Negaistoa atmina
Multicooker REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E ir negaistoa atmina. Stravas padeves partraukuma gadijuma, kamér gata-
vosanas programma darbojas, iestatijumi tiek saglabati ierices atmina. Kad jauda tiek atjaunota, displejs paliks ieslégts, lidz
jauda ir izslégta.
Ja temperatiras starpiba bloda ir mazaka par 5°C, kad jauda ir izslégta un ieslégta, ierice turpinds darboties.
Ja temperatdras starpiba ir lielaka par 5°C, programma tiks apturéta-displeja mirgos laika indikators un darbibas programmas
indikators. Nav gatavosanas laika atskaite. Taja pasa laika vienu reizi mindté pusstundu atskanés 1 pikstiens.
Lai turpinatu gatavosanas procesu, nospiediet un turiet nospiestu pogu Start. Gatavosanas laika indikators biis nepartraukti.
Atpakalskaitisanas turpinasies.
Ja gatavosanas process turpinas 30 mintes, ierice nonaks gaidisanas rezima. Nospiediet un turiet nospiestu pogu Reheat/
Cancel, lai partrauktu gatavo$anas indikatora mirgosanu.
Ja stravas padeve ir izslégta laika kavésanas darbiba, displejs bis ieslégts, kad jauda ir ies|égta, lidz ar laika aiztures funkciju
indikators mirgo, gatavosanas programma turpinas stradat.
Lai partrauktu laika aizkavéSanos, nospiediet un turiet nospiestu pogu Reheat/Cancel.

Gatavosanas laika iestatiSana
Multikatlam var patstavigi iestatit gatavo$anas laiku katrai programmai, iznemot programmu EXPRESS. Mainas solis un ies-
péjamais laika diapazons ir atkarigs no izvélétas gatavosanas programmas.
Izvéloties gatavo$anas programmu, laika indikators saks mirgot. Lai palielinatu stundu vienibas, spiediet pogu Hour,
lai palielinatu min@$u vienibas - pogu Min. Lai paatrinatu vienibu maini$anos, nospiediet un turiet nospiestu atbils-
toso pogu.
Dazam automatiskajdam programma iestatita gatavosanas laika atskaite saksies tikai tad, kad ierice bis sasniequsi darbibai
nepieciesamo temperatdru. Pieméram, ja ielej aukstu ddeni un programmai STEAM iestata gatavosanas laiku 5 mindtes, tad
programma darbiba un laika atpakalskaitiSana séksies tikai péc idens uzvarisands un nepieciesama tvaika daudzuma sasnieg-
sSanas.

Programmai PASTA iestatita gatavosanas laika atskaite saksies péc ddens uzvarisands un pogas Start atkdrtotas nospiesanas.

Funkcija Atliktais starts
Funkcija lauj iestatit laika intervalu, péc kura beigam &dienam ir jabiit gatavam (nemot véra programmas darbibas laiku). Laiku
var uzstadit diapazona no 10 minttém lidz 24 stundam ar laika iestatijuma soli pa 10 mincitém. Janem véra, ka atliktajam laikam
ir jabut lielakam par uzstadto gatavosanas laiku, citadi programma saks stradat uzreiz péc pogas Starts nospiesanas.
Lai iestatitu atlikta starta laiku, péc gatavo3anas programmas izvéles nospiediet pogu Time Delay. Lai palielinatu stundu
vienibas, spiediet pogu Hour, lai palielinatu mintu vienibas - pogu Min. Lai paatrinatu vienibu maini$anos, nospiediet un
turiet nospiestu atbilstoSo pogu.

Atlikta starta funkcija nav pieejama izmantojot programmas FRY, PASTA un EXPRESS.

Nav ieteicams izmantot atlikta starta funkciju, ja recepte satur produktus, kuri atri bojajas (olas, piens, gala, siers, utt.).

Gatavo &dienu temperatiras uzturéSana (automatiska sildiSana)

Si funkcija ieslédzas automatiski uzreiz péc gatavosanas programmas darbibas beigam un var uzturét gatavo &dienu tempe-

ratdru 70-75°C robezas lidz 12 stundam. Ja darbojas automatiska sildisana, deg pogas Reheat/Cancel indikators, uz displeja

atspogulojas dota rezima darbibas laika tiesa atskaite.

Ja ir nepiecieSams, automatisko sildisanu var izslégt, nospiezot un turot nospiestu pogu Reheat/Cancel, lidz atskanés skanas

signals.

o Automatiskas sildiSanas funkcija nav pieejama, izmantojot programmu PASTA, YOGURT/DOUGH u EXPRESS.

Programma MULTI COOK festatot gatavosanas temperatdru, kura ir zemaka par 80°C, automatiskas sildisanas funkcija tiks
automatiski izslégta. Lai ieslégtu ko sildisanu, jet un turiet iestu pogu Menu / Keep Warm programmas
darbibas laika.

0 UZMANTBU! Ja jas gatavojat augstd temperatir,

Autosildi$anas iepriekséja atcelSana

Autosildisanas funkcija péc programmas darbibas beigam ne vienmeér ir nepiecieSama. Nemot to véra, multivares katlam ir
paredzéta savlaiciga is funkcijas atslég3ana, programmu iestatot vai tas darbibas laika. Lai to izdaritu, palaizot programmu
vai programmas darbibas laika nospiediet un paturiet nospiestu pogu Menu / Keep Warm tik ilgi,kamér pogas Reheat/Cancel
indikators nodzisTs. Lai atkal ieslégtu autosildisanas funkciju, vélreiz nospiediet pogu Menu / Keep Warm (pogas Reheat/
Cancel indikators iedegsies).

Edienu uzsildiSanas funkcija
Multivares katlu var izmantot &dienu uzsildisanai. Lai to izdaritu:
1. Parlieciet produktus kausa, ielieciet kausu multivares katla.
2. Aiztaisiet vaku, pievienojiet ierici elektrotiklam.
3. Nospiediet un paris sekundes paturiet nospiestu pogu Reheat/Cancel [idz atskan skanas signals. ledegsies atbilstoss
displeja indikators un pogas indikators. Taimeris uzsaks laika atskaiti.
lerice uzsildis &dienu lidz 70-75°C un uzturés siltumu 12 stundas.Ja ir nepieciesams, uzsildisanu var partraukt, nospiezot un
paris sekundes paturot nospiestu pogu Reheat/Cancel, kamér nenodziest atbilstosie indikatori uz displeja un pogas.

Neskatoties uz to, ka multivares katls spéj saglabat édienu uzsildita veida (idz pat 12 stunddm, neiesakam atstat uzsilditu
édienu vairak ki uz 2-3 stundam, jo tas var novest pie garsas izmainam.

Kopégjie automatisko programmu lietosanas noteikumi

A SVARIGI! Ja jas izmantojat ierici ddens vérisanai (pieméram, varot produktos), AIZLIEGTS iestatit augstaku par 100 ° C gatavo-

Sanas temperatdru. Tas var izraisit ierices pérkarsanu un bojajumus. ST pasa iemesla dél AIZLIEGTS ddens varianai izmantot
programmas FRY, BREAD, BAKE.

1. Sagatavojiet (nosveriet) nepieciesamas sastavdalas.

2. levietojiet sastavdalas multikatla trauka atbilstosi gatavosanas programmai un ievietojiet trauku ierices korpusa. Par-
liecinieties, ka visas sastavdalas, ieskaitot $kidrumu, atrodas zemak par maksimalo skalas atzimi trauka iekSpuse. Par-
liecinieties, ka trauks ir ievietos lidzeni un ciesi saskaras ar sildelementu.

3. Aizveriet multikatla vaku lidz klikskim. Pievienojiet ierici elektrotiklam.

lielu augu ellas, vienmeér atstajiet ierices vaku atver-

tu.

4. Nospiezot pogu Menu / Keep Warm, izvélieties vajadzigo gatavoSanas programmu (uz displeja iedegsies atbilstosas
programmas indikators).
Lai uzsaktu programmas EXPRESS darbibu, gaidisanas rezima nospiediet un turiet nospiestu pogu EXPRESS, kamér uz disple-
ja iedegsies indikators EXPRESS. Programmas darbibas laika neatspogulosies darbibas laika atpakalskaitisana.

5. Programmai MULTI COOK ir paredzéta gatavo3anas temperatiras iestatisana (idz programmas darbibas sakumam
(iericé iestatita temperatdra ir 100°C). Spiezot pogu Temperature, iestatiet parametra vélamas vienibas.

6. Ja neapmierina iericé iestatitais gatavosanas laiks, to var izmainit.

7. lair nepieciesams, iestatiet atliktas starta laiku.

8. Lai palaistu gatavosanas programmu, nospiediet un turiet nospiestu pogu Starts tik ilgi, kamér iedegsies pogu Start un
Reheat/Cancel indikatori. Atkariba no izvélétas gatavosanas programmas, laika atpakalskaitisana saksies uzreiz vai péc

Gdens uzvarisanas trauka.

0 Izmantojot programmu PASTA, par ddens uzvdriSanos un nepiecieSamibu ielikt produktus traukd, pavéstis skanas signdls. Ga-

tavosanas laika atpakalskaitiSana séksies péc pogas Start atkartotas nospiesanas.

9. NepiecieSsamibas gadijuma var ieprieks atslégt autosildiSanas fukciju, nospiezot un paturot nospiestu pogu Menu / Keep
Warm tik ilgi, kamér nodziest pogas Reheat/Cancel indikators. Atkartoti nospiezot pogu Menu / Keep Warm, var atkal
ieslégt minéto funkciju.

. Par programmas darbibas beigam informé skanas signals. Talak, atkariba no izvélétas programmas vai teko3ajiem
uzstadijumiem, ierice paries autosildiSanas rezima (degs pogas Reheat/Cancel indikators) vai gaidisanas rezima (mirgos
pogas Start indikators).

1

o

o Lai atceltu iestatito programmu, pdrtrauktu gatavosanas procesu vai atslégtu automatiskas sildiSanas funkciju, nospiediet un

pdris sekundes turiet nospiestu pogu Reheat/Cancel.
Lai iegiitu kvalitativu rezultatu, iesakam izmantot receptes, kuras ir pievienotas multivdres katla REDMOND RMC-M92S-E. Tas
ir apkopotas gramata un ir izstradatas specidli $im modelim.



SkyCooker RMC-M92S-E

@

Ja jums nesanak sasniegt vélamo rezultatu ar p jdl

universalo prog

& MULTI COOK ar plasinato manudlo estatijumu rezimu, kas laus paplasint j ]USU gatavosanas iespejas.
GatavoSanas programmu kopsavilkuma tabula (rlipnicas iestatijumi)

[11. PAPILDUS IESPEJAS

 Miklas raudzéana
« Fondi gatavo$ana
« FritéSana (varisana ella)

« Biezpiena, siera pagatavosana
« Halvas gatavosana
« Trauku sterilizacija

« Skidro produktu pasterizacija
 Beérnu partikas uzsildisana

Jajis lzmanto/at MULTI COOK programmu Gdens varisanai (pieméram, gatavojot produktus), ir aizliegts iestatt g

temperatiru virs 100°C.

Kludaina poduktu vai gatavosanas laika izvéle.

Sastavdalu izmeérs ir parak mazs proporcijai

2§ g2 % c ¢ -
e 5 gg _ g %:’ @ Edienu sadald noraditas receptes var atrast recepsu gramata vai majas lapa www.redmond.company.
@, Gatavosanas lai ; -
Programma Lietosanas ieteikumi st & dlapamm/iestaﬂanas FRE &
ggF §§ £ §§ |V. GATAVOSANAS PADOMI
= = =
35 = Kliidas édienu gatavosana un to novérsana
Daadu dienu pagatavotana ar espéju iestatit gatavosa- Smin— 15t/ 1min Zemak redzamaja tabula ir apkopotas tipiskakas kludas, kuras tiek pielautas gatavojot édienu multikatla, ka arf apskatiti
MULTI COOK | nas temperatiru un laiku. Temperatiras manualas re- 0min |6 st/5min 4 1 iespejamie céloni un risinajumi to noversanai.
qulesanas diapazons: 35-170°Car solipa1°C EDIENS NAV KARTIGI PAGATAVOJIES
OATMEAL Piena putru gatavosana 10min |5min-1St30min/1min| 24 | 12 giamie iemesli Risinajuma veidi
Galas, zivju, darzenu, dazadu piedevu un daudzkomponen- . . " . . . - - .
STEW o oo sauteans 15t 10min-12St/5min | 24 12 Nebija aizverts ferices vaks vai vaks nebija aizverts piliba, Gatavosanas laika neveriet multikatla vaku vala bez vajadzibas.
tadel g nebija pietiekod augsta Aizveriet vaku [idz klikskim. Parliecinieties, ka nekas netrauce cieSi aizvért
FRY Galas, zivs, darzenu un daudzkomponentu édienu cep3ana 15min |5 min - 15t 30 min/ 1 min 12 ' " ierices vaku un iek$¢ja vaka blives gumija nav
Soup Buljonu, mértu, darzenu un auksto zupu gatavo3ana 1St 10 min -8 St/ 5 min 24| 12 . . o Traukaml ferices korpusa ir aatrodas idzeni, tam i cieSi japiegul sildele-
Ir slikts kontakts starp trauku un sildelementu, tadé| gatavo- | menta diskam.
STEAM Galas, zivs, darzenu un citu produktu tvaicésana. v/ | 20min 5min-25St/5 min %4 12 3anas temperatiira nav pietiekosi augsta Parliecinieties, ka multikatla darba kamera nav sveskermenu. Nepielaujiet
sildama diska piesa
Makaronu izstradajumu pagatavosana no dazadiem grau- . L . N A .
PASTA daugiem; cisinu, pelmenu un citu ikatu variSana. v/ | gnin Zmin -15t/1 min o édiena o |zvele._5?s_ I neger
izvéletajam gatavo3anas veidam vai ir izvéléta nepareiza leteicams izmantot parbauditas (dotaiam ieri delim adaptetas) re-
SLOWCOOK | Karséta piena, sautétas galas, stilbinu, galerta gatavosana 55t 30min-125t/10min | 24 | 12 gatavosanas programma. ¢ et'EaTs |1n1tar111t par :u |kasi( o ajartn 'if"?f. modelim adaptétas) re
_ _ g . . . Sastavdalas sagrieztas parak lielos gabalos, nav ievérotas Ceptes. 'zmantojIet receptes, kuram varat uzLiceties. .
BOIL Darzenu un park$augu varisana 40min | 10min-125t/5min | 24 | 12 oduktu proporciias Sastavdalam un to proporcijai, sagatavo3anas veidam, programmai un
. s P tproporcljas. . gatavosanas laikam ir jaatbilst izvelétajai receptei
Keksu, biskvitu, sacepumu, rauga un kartainas miklas . . Nepareizi uzstadits (aprékinats) gatavosanas laiks.
BAKE _ " 1St 10 min -8 St/ 5 min 24| 4 L T P~
piragu gatavosana Izvéléta recepte neder gatavosanai $aja multikatla
Dazadu graudaugu un piedevu gatavo3ana. UdenT varito N N . Gatavu]ot ar tvaiku: trauka ir parak maz ddens, lai veidotos | lelejiet trauka ddeni atbilstoSi daudzumam, kas noradits recepte. Ja rodas
GRAIN irdeno putru gatavosana. 35 min 5 min - 45t/5 min uu i tvaiku daudzums Saubas, pa iet Udens limeni gatavo3anas procesa
Dazadu plovu (ar galu, zivim, putnu galu, darzeniem) ga- 10 min - 1 St 30 min/ Cep3anai ir vajadzigs neliels ellas daudzums, lai ta plana karta nosegtu
PILAF tav0§anap, frea pnsal s 15t 10 min un Trauka ir ieliets par daudz ellas trauka apaksu.
Cepot Fritéjot (cepot elld) sekojiet $as receptes noradem
YOGURT/ Dazadu jogurtu pagatavosana 8St | 10min-12St/10min | 24 S Cepot neaizveriet multikatla vaku, ja vien tas nav noradits recepte. Svaigi
DOUGH Trauka ir parak liels mitrums - . " A . O
saldétos produktus pirms cep$anas obligati un nolejiet tdeni
PIZZA Picas pagatavosana 25min | 10min -15t/5 min u 4 Varot: buljons iztvaiko varot produktus ar skabes | Daziem pi pirms varisanas ir nepiecieSama speciala apstrade:
i i ieskai saturu skalo$ana, mércésana, utt. levérojiet recepté noraditos ieteil
BREAD KVIZ§I_J§UH rudzu maizes gatavosana (ieskaitot miklas 35t 15t-65t/10min % 3 ) p
raudzesanu). Riigsanas procesa mikla ir pielipusi
DESSERT DaZidu auglu un ogu desertu gatavokana 20 min S min =25t/ min [YRRY) f\:e llekse][aldvaka ur; nosprostojusi | levietojiet trauka mazaku miklas daudzumu
. Miklas izstradajumiem alka izpludes varstu
E ”% (mikla nav izcepusies) Iznemiet miklas izstradajumu no trauka, apgrieziet un ielieciet atpakal
Lo Trauka ir ielikts parak daudz miklas | trauka, pec tam pabeidziet gatavot. Turpmak ievietojiet trauka mazaku
o 8g iklas daud;
EXPRESS Atra risu un Oden varito irdeno putru gatavosana =2 miidas daudzumu
g PRODUKTS IR PARVARIJIES
53
282 Izmantojiet parbauditu (dotajam ierices modelim adaptetu) recepti. Sastavdalam un to

veidam, p

un g laikam ir jaatbilst

izvélétajai receptei




Péc gatavosanas beigam édiens parakilgi atradies | Navietiecams ilgstosi izmantot automatiskas sildisanas funkciju. Ja modelim ir pardze- ‘ 0 Vairakos multikatlu REDMOND modelos programmas STEW un SOUP gadj kad kausd ir par maz $kidruma, nostrada

3s sildiganas resima ta dotas funkcijas iepriekigja atslegana, i jiet %o iespeju drodibas sistéma, kas aizsargd ierici no parkarsanas. Sada gadijuma édiena gatavosanas programma tiek apturéta un multika-
_ o tls pariet autouzsildes rezimd.
VAROT PRODUKTS PARVARAS leteicamais tvaic&Sanas laiks dazadiem produktiem
Piena kvalitate un Tpadibas ir atkarigas no izgatavosanas vietas un razo3anas procesa. (uz 500 g produkta ar adens tilpumu 600-1000 ml)
Varot piena putru piens parvaras lesakam izmantot tikai pasterelizétu pienu ar 2,5% tauku saturu. Ja nepiecieSams, pienu T o
var atikaidit ar dzeramo adeni Produkts Gatavosanas laiks, min. Produkts laiks, min.
Sastavdalas pirms varisanas nav apstradatas vai jiet pa (dotajam ierices modelim adaptétu) recepti. Sastavdalam un to Cakgalasliellopu galas fileja (1,5-2 cm kubini) 20/30 Manti/hinkali 20
ir ap§tr§fj§tas nepa[eizi (slikti noskalotas,.utt,) prpporcijai, ; veidam, prog iung laikam ir jaatbilst izvele- Jera galas fleja (1,5-2 cm kubini) 30 Kartupeli (sagriezti 4 dals) 2
Nav ievérotas sastavdalu proporcijas vai pro- | tajai receptei
dukti ir nepareizi izvéléti Graudaugus, galu,zivis un jaras produktus vienmér ripigi nomazgajiet pirms gatavo3anas Vistas fileja (1,5-2 cm kubini) 15 Burkani (1,5-2 cm kubini) 30
EDIENS PIEDEG Frikadeles/ kotletes 15/20 Bietes (sagrieztas 4 dalas) 80
Zivs (fileja) 10 Darzeni (svaigi saldeti) 15
Trauks ir slikti iztirits péc pedejas gatavo3anas reizes.Ir bojats | Pirms gatavosanas parliecinieties, ka trauks ir kartigi iztirits un trauka pretpie- - S N
trauka pretpiedeguma parklajums deguma slanis nav bojats Juras veltes (svaigi saldetas) 5 Vistu olas 10
Kopgjais produktu daudzums ir mazaks par recepte ieteica- Izmantojiet parbaudit (dotzjam ferices modelim adaptetu) recepti Janem verd, ka f“/‘_e_ ir visparigie eteikumi. Redlais tvaicesanas laiks var atskirties no ieteiktd, atkariba no konkréta produkta
mo kvalitates, kd arT jasu pasu gaumes.
Irfestatits parak liels gatavotanas laiks Samaziniet gatavosanas laiku vai sekojiet receptes ieteikumiem, kura ir | |etejkumi programmas MULTI COOK temperatiiras reZimu izmanto3anai
adaptéta dotajam ierices modelim
Cepot: esat aizmirsusi ieliet trauka ellu, nav samaisiti vai par CEP ot |e_le!|e_t traul_(é ”E‘?a_“‘?z elas 3, ai plé_né .ké{t.é r]-osegtu_traukg ap- i Lietoanas ieteikumi (skatiet arfrecepSu parih Lieto$anas ieteikumi (skatiet arf recepsu
- - - ak3u. Lai ediens vienmerigi apceptos, tas periodiski ir vai pec gramatu) mperatiira, gramatu)
Vélu apgriezti gatavojamie produkti . P X °C °C
noteikta laika jaapgriez uz otru pusi
o _ i
Sautdiot: traukd ‘etiek itruma daud: lelejiet trauka vairak Skidruma. Gatavo3anas laika bez nepiecieSamibas ne- kS Mikdas ctika pag 105 Galerta pagatavosana
autejot: trauka nav pietiekams mitruma daudzums veriet vala multikatla vaku 40 Jogurta pagatavo3ana 110 Sterilizacija
Varot: trauka nav pietiekami daudz $idruma (nav ieverotas | | . N o R, 4 Skabesana 115 Sirupa pagatavosana
- - ’ levérojiet pareizas proporcijas starp Skidrumu un cietajam - -
sastavdalu proporcijas) 50 120 Stilbinu pagatavosana
Miklas izstradajumiem: pirms gatavo3anas nav iesméréta | Pirms miklas ievietosanas trauka, iesmeréjiet ta apaksu un sienas ar sviestu 55 Fadza pagatavosana 125 Sautétas galas pagatavosana
trauka iek$gja virsma vai ellu (nevajag liet ellu traukal) IV o y "
= 60 Zalas téjas, bérnu partika pagatavo3ana 130 Sacepuma pagatavo$na
PRODUKTS IR ZAUDEJIS GRIEZUMA FORMU " [ Gatavo &dienu apcepsana, lai tie iegiitu krauk3kigu
65 Galas gatavosana vakuuma iepakojuma 135 arozinu
Produkts ir parak biezi maisits Vienkarsi cepot produktus, apmaisiet tos ne biezak ka reizi 5-7 mindtés g L
- N . o o . - 8 70 Punsa pagatavosana 140 Zavésana
I, .| Samaziniet gatavo3anas laiku vai sekojiet receptes ieteikumiem, kura ir adaptéta dotajam A - " - N "
Ir iestatits parak liels gatavosanas laiks ierices modelim 75 Pasterizacija, baltas téjas pagatavosana 145 Darzenu un zivs cepsana follija
_ —_— 80 Karstvina pagatavosana 150 Galas cep3ana follija
MIKLAS IZSTRADAJUMS IR MITRS P " ) ;
85 Biezpiena vai édienu gatavo$ana, kuriem nepie- 155 Rauga miklas izstradziumu cepgana
Izmantotas nepiemérotas sastavdalas, kas rada lieku mitru- | Izvélieties sastavdalas atbilstosi receptei. Neizvélieties gatavosanai produktus, ciesams ilgs gatavosanas laiks 9 ) P
mu (suligi darzeni vai augli, saldétas ogas, krgjums, utt.) kuri satur daudz mitruma vai tos péc iespéjas mazaka %0 Sarkanas tejas pagatavoiana 160 Putnu galas ceptana
Gatavais izstradajums ir parak ilgi turéts aizvérta multi- | lznemiet izstradajumu no multikatla uzreiz pec pagatavosanas.Ja i nepieciesams, 9 Pi " tavos 165 Steik "
katla varat atstat to uz neilgu laiku ar ieslégtu automatiskas sildisanas funkciju ena putru pagatavoana elku cepsana
_ . _ 100 Beza, ievarii tavos 170 FritéSana (varidana ella) (frT kartupeli, vistas nageti,
MIKLAS IZSTRADAJUMS NAV UZRUDZIS €7€, [evarjumu pagatavosana utt)
Slikti sakultas olas ar cukuru _ .
Mikla parak ilgi ir stavéjusi ar cepamo pulveri lzmantojiet parbauditu (dotajam erices modelim adap- V. IERICES KOPSANA
O tBtu) recepti. Sastavdalu izvélei un proporcijai, to saga- e . . .
Navizsiti miltvaiir skt izmicita mikla tavosanas veidam, programmai un gatavosanas laikam Kopgjie noteikumi un ieteikumi . . o .
Pielautas kludas sastavdalu ievi a ir jaatbilst izvéletajai receptei « Pirms pirmas lieto3anas, ka art smaku likvidésanai péc gatavosanas iesakam 15 mintes pavarit pusi citrona, izmantojot
Izvéléta recepte nav piemérota gatavosanai $T modela multikata programmu STEAM.




« Nav ieteicams atstat aizverta multikatla trauku ar pagatavoto édienu vai tdeni ilgak par 24 stundam. Trauku ar pagatavoto
édienu var glabat ledusskapt un nepiecieSamibas gadijuma uzsildit multikatla, izmantojot &dienu uzsildisanas funkciju.
Ja ierice ilgstosu laiku netiek izmantota, atslédziet to no elektrotikla. Darba kamerai, kd arf sildiSanas diskam, traukam,
iek$&jam vakam un tvaika varstam ir jabdt tiriem un sausiem.
Pirms ierices tiri$anas parliecinieties, ka ta ir atvienota no elektrotikla un pilniba atdzisusi. TiriSanai izmantojiet mikstu
audumu un saudzigus trauku mazgajamos lidzeklus.
AIZLIEGTS izmantot tiriSanai rupjas salvetes vai siiklus, abrazivas pastas. Ka arT aizliegts izmantot jebkadas agresivas kimiskas
vielas vai citas vielas, kuras nav ieteicamas lietot virsmam, kuram ir saskare ar édienu.

AIZLIEGTS iegremdet ierices korpusu Gdenf vai novietot to zem tekosa ddens!
Esiet uzmanigi tirot multikatla gumijas detalas: to bojajums vai deformacija var novest pie ierices nepareizas darbibas.
lerices korpusu var tirit p&c nepiecieSamibas. Trauku, iek3€jo aluminija vaku un nonemamo tvaika varstu ir nepiecieSams
tirit péc katras ierices izmanto$anas reizes. Kondensatu, kurs rodas multikatla édiena gatavosanas procesa, likvidéjiet pec
katras ierices izmantosanas reizes. Darba kameras iek$gjo virsmu tiriet p&c nepiecieSamibas.
Korpusa tiriSana
lerices korpusu tiriet ar mitru virtuves salveti vai stkli. Var lietot saudzigu tiri$anas lidzekli. Lai izvairitos no idens notecéju-
miem un Gdens traipiem uz ierices korpusa, ripigi noslaukiet to pilnigi sausu.
Trauka tiriSana
Trauku var tirit gan ar rokam, izmantojot mikstu stkli un trauku mazgajamos lidzeklus, ka arT var mazgat trauku mazgajama
ma3ina (saskana ar razotaja ieteikumiem).
Lielu netirumu gadijuma ielejiet trauka siltu tdeni un atstajiet trauku uz kadu laiku atmirkt, pc tam veiciet tirisanu.
Obligati rapigi noslaukiet trauka aréjo virsmu pirms ta ielikSanas multikatla korpusa.
Regulari izmantojot trauku ar laiku pilniba vai dalji var mainities ta pretpiedeguma parklajuma krasa. Pats par sevi tas nav
uzskatams par trauka defektu.

.0 >

lek3gja aluminija vaka tiriSana

Aluminija vaka nonemsanas un uzstadisanas secibu skat. shéma A4,
Pamatvaka un non a vaka tirisanai i
rapigi noslaukiet abu vaku virsmas.
Nonemama tvaika varsta tiriSana

Tvaika varsts ir uzstadits speciala ligzda ierices vaka iek3puse. TiriSanas secibu skat. shema /AS..

mitru virtuves salveti vai sikli. Pirms iek3¢ja vaka uzstadisanas atpakal,

@ UZMANIBU! Lai izvairitos no vérsta gumijas deformdcijas, nestiepiet un nesavirpiniet to nopemot, tirot un uzstadot.

Kondensata likvidésana

Dotajam modelim kondensats uzkrajas speciala iedobé uz ierices korpusa apkart traukam un satek speciala konteinerf, kur$
atrodas ierices aizmuguréja dala. Lai iztiritu konteineri, noskalojiet to zem Gdens striklas, sekojot augstak noraditajiem no-
teikumiem. Atlikuso kondensatu iedobé apkart traukam var likvidét ar virtuves salveti.

Darba kameras tiriSana

Stingri ievérojot dotas instrukcijas noradijumus, Skidruma, &dienu dalinu vai atkritumu ieklisana ierices darba kamera ir
minimala. Ja tomér netirumi tur ir ieklvusi, ir nepiecieSams notirit ierices darba kameras virsmu, lai izvairitos no ierices kld-
dainas darbibas vai bojajuma.

A Pirms multikatla darba kameras tirisanas parliecinieties, ka erice ir atslégta no elektrotikla un pilniba atdzisusi!
Darba kameras sanu sienas, sildisanas diska virsmu un centrald temperatras sensora uzmavu (kas atrodas sildisanas diska
vid) var tirit ar mitru (nevis slapju!) stkli vai salveti.Ja tiek izmantoti mazgasanas lidzekli, ir nepiecieSams rapigi likvidét to
paliekas, lai izvairitos no nepatikamas smakas édiena gatavosanas laika.
Gadfjuma, ja sveskermeni ir iekluvusi iedobuma apkart centralajam temperatras sensoram, uzmanigi iznemot tos ar pinceti,
nespiezot Uz sensora uzmavu.

Sildi$anas diska virsmas tirisanai ir pielaujams izmantot vid&ji cietu samitrinatu stikli vai sintétisku birsti.

0 Reguldri izmantojot ierici, ar laiku pilniba vai daléji var mainities sildiSanas diska krsa. Tas nav uzskatams par ierices bojaju-
mu un neietekmé ierices pareizu dabibu.

Transport&sana un Uzglabasana

védinama vieta, talak no sildo3am iericém un tieajiem saules stariem.

Transportésanas un glabasanas laika ir aizliegts ierici paklaut mehaniskai ietekmei, kura var novest pie ierices bojajumiem
un/vai iepakojuma bojajumiem.
Nepieciesams sargat ierices iepakojumu no tdens un $kidruma pieklisanas.

V1. PAPILDUS AKSESUARI

legadaties papildus aksesuarus multikatlam un uzzinat par REDMOND produkcijas jaunumiem var majas lapa www.redmond.com-
pany vai oficialo parstavju veikalos.

VII. PIRMS VERSANAS SERVISA CENTRA

Bojajums
Uzdispleja paradijas
pazinojums par
Kladu: E1 - E5

lerice neieslédzas

Ediens gatavojas
parak ilgi

Gatavosanas laika
no vaka apaksas
izplust tvaiks

lerices sinhronizacija
vai datu parsitisana
uz mobilo ierici nav
izdevusies (uz dis-
pleja paradas pa-
zinojums par klidu)

lesp&jamais célonis

Sistemas kluda, iespéjams vadibas plates vai sil-
delementa bojajums

Stravas vads nav pievienots iericei un (vai) kon-
taktligzdai

Bojata kontaktligzda

Tikla nav elektropadeves

Stravas zudumi eletropadeves laika (nestabils
stravas spriequms vai tas atrodas zem normas)

Starp trauku un si atrodas

Bojajuma novérsana
Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet tai atdzist. Ciesi aizve-
riet vaku, piesledziet ierici elektrotiklam
Parliecinieties, ka nonemamais stravas vads ir ievietots parei-
zaja ierices ligzda un pievienots rozetei
Piesledziet ierici kontaktligzdai, kura darbojas

Parbaudiet itikla.Ja nav
ties pie atbilstosa pakalpojuma sniedzéja

, Versie-

Parbaudiet stravas spriequmu elektrotikla. Ja tas ir nestabils
vai zem normas, vérsieties pie atbilstosa pakalpojuma snie-
dzéja

vai kadas dalinas (atkritumi, graudi, édiena gabé»
lini)
Trauks ierices korpusa ir uzstadits nelidzeni
Sildi$anas disks ir loti netirs
Trauks ierices korpusa ir
uzstadits nelidzeni

Vaks nav ciesi aizvérts vai
zem vaka ir iekluvis
sveskermenis

Trauks un multikatla
ieksgjais vaks her-
métiski nesavieno-
Jas Jekseja vaka blivejosa qu-
mija ir netira, deforméju-
sies vai bojata

Mobilajai ericei ir atslégta Bluetooth funkcija
Mobilajai iericei nav aktivs Ready for Sky pielikums

Multikatls un mobila ierice atrodas parak talu
viena no otras vai radiosignalam ir $kersli

jiet ierici no
sveSkermenus vai dalinas

laujiet tam atdzist. Likvidejiet

Uzstadiet trauku lidzeni

Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet tam atdzist. Notiriet
sildisanas disku

Uzstadiet trauku lidzeni

Parbaudiet, vai starp vaku un ierices korpusu nav sveskermeni
(atkritumi, graudi, edienu gabalini), iznemiet tos. Aizverot vaku,
vienmér ir jaatskan klikskim

Parbaudiet iek$gja vaka blivejoso gumiju. lespgjams, to vajag
nomainit

leslédziet mobilajai iericei Bluetooth funkciju
Atveriet Ready for Sky pielikumu mobilaja iericé

Parliecinieties, ka distance starp iericém nav lielaka par 15
metriem un nav nekadu $kérslu radiosignalam



Uzmanibu! Gadijuma, ja rodas kadi traucgjumi darba ar Ready for Sky pielikumu, nav obligati javersas servisa centrd. Versieties
pie REDMOND tehniska atbalsta dienesta un sapemiet miisu specialistu konsultdciju par klddas vai/un traucéjumu noversanu
darba ar Ready for Sky. Jisu priekslikumi un ieteikumi tiks nemti vérd veicot nikamos atjaunindjumus. REDMOND produkcijas
lietotdju atbalsta dienesta kontaktinformaciju, atbilstosu Jasu valstij, varat atrast majas lapa www.redmond.company. Jds varat
arf sanemt palidzibu, majas lapa aizpildot atgriezeniska zipojuma formu.
Gadijumd, ja neizdevas likvidet bojajumus, griezieties autorizétajd servisa centrd.
Ekologiski nekaitiga utilizacija (elektronisko un elektrisko ieritu utilizacija)
lepakojumu, lieto3anas instrukciju, ka arf padu ierici nepiecieSams utilizét atbilstosi vietéjai atkritumu parstrades
programmai. Ripéjieties par apkart&jo dabu: neizmetiet $adus izstradajumus kopa ar parastajiem sadzives atkri-
tumiem.
B antotas (vecas) ierices nedrikst izmest kopa ar citiem sadzives atkritumiem, tos ir nepiecieSams utilizét atse-
viski. Vecas tehnikas ipasniekiem ir janodod to specialos pienemsanas punktos vai atbilstosai organizacijai. Tada veida Jus
palidzat vértigo izejvielu parstrades procesam.
Dota ierice ir nomarkéta atbilstosi Eiropas direktivai 2012/19/EU, kas requlé elektrisko un elektronisko iekartu utilizaciju.
Dota direktiva nosaka galvenas elektrisko un elektroniski iekartu atkritumu utilizacijas un parstrades prasibas, kuras darbojas
visa Eiropas Savienibas teritorija.

Bluetooth ir kompanijas Bluetooth SIG, Inc. redistréta precu zime.
App Store ir Apple Inc. pakalpojumu zime, kura ir registréta ASV un citas valstis.
Google Play ir kompanijas Google Inc. registréta precu zime.




A Enne kiesoleva toote kasutamist lugege hoolikalt (bi kasutusjuhend ja sdilitage see kdsiraamatuna. Seadme dige kasutus
pikendab oluliselt selle kasutusaega.
Kaesolevas juhendis olevad ohutusmeetmed ja i ioonid ei holma koik vaimali korrad, mis véivad tekkida seadme
kasutamise protsessis. Seadme kasutamisel kasutaja peab juhinduma tervest mdistusest, olla ettevaatlik ja tahelepanelik.

OHUTUSMEETMED

* Tootja ei vastuta kahjustuste eest, mis on pohjustatud ohutusnduete ja
kasutusjuhiste eiramisest.

» Nimetatud elektriseadet voib kasutada korterites, suvilates ja teistes tao-
listes mittetddstusliku kasutamise tingimustes. Seadme toostuslikku voi
muud otstarbekohatut kasutamist loetakse toote kasutuse rikkumiseks.
Sel juhul ei kanna tootja vastutust voimalike tagajargede eest.

* Enne seadme vooluvorku tihendamist veenduge, et vooluvorgu pinge @

vastaks seadme nimipingele (vt tehnilisi andmeid vi andmekilpi tootel).
» Kasutage pikendusjuhet, mis on moeldud seadme tarbitava voimsuse jaoks.
Parameetrite eiramine voib pohjustada ihise voi juhtme siittimise.
e Uhendage seade ainult maandatud pistikupessa: see on kohustuslik noue
elektriloagi valtimiseks. Pikendusjuhtme kasutamisel veenduge, et see
oleks maandatud.

@ TAHELEPANU! Toatamise ajal lGhevad seadme korpus, sisepott ja
metallosad kuumaks. Olge ettevaatlik! Kasutage pajalappe voi -kin-
daid. Véltimaks kuumast aurust pohjustatud poletusi, drge kummar-
dage seadme kohale, kui kaas on avatud.

o Parast seadme kasutamist ning enne selle puhastamist ja teise kohta
tostmist eemaldage pistik elektrikontaktist. Tommake pistik pesast vdlja
kuivade katega ja pistikust kinni hoides, mitte juhtmest tirides.

e Arge paigutaEe juhet ukse ette ega soojusallikate lahedusse. Veenduge, @

et juhe er oleks vaandunud eqa kokku murtud ja et see ei hoorduks vastu
teravaid esemeid, nurki voi moobliservi.

PIDAGE MEELES! Toitejuhtme juhuslik kahjustamine voib pohjus-
tada elektriloogi voi rikkeid, mis ei kuulu garantii alla. Kahjustatud
toitejuhe tuleb lasta kohe teeninduses valja vahetada.

* Arge paigaldage seadet pehmele pinnale ega katke seda tdGtamise ajal
kinni - see voib pohjustada tlekuumenemise ja sellest tulenevaid rikkeid.

» Seadet ei tohi kasutada valitingimustes — seadmesse sattunud niiskus voi
voorkehad voivad pohjustada tosiseid kahjustusi.

* Enne seadme puhastamist veenduge, et see oleks vooluvorqust Lahti
Uhendatud ning tdielikult maha jahtunud. Jargige rangelt seadme puhas-
tamise juhiseid.

Seadme korpust EI TOHI kasta vette ega panna voolava vee alla.

* Lapsed vanuses 8 aastat ja vanemad ning keha- meele- voi vaimupuude-
ga inimesed ja inimesed, kellel pole piisavalt kogemusi voi teadmisi, to-
hivad seadet kasutada ainult jarelevalve all ja/voiJ'uhul, kui neid on eel-
nevalt seadme ohutus kasutamises instrueeritud ja nad on teadlikud
seadme kasutamise%a seotud ohtudest. Lapsed ei tohi seadmega mangida.
Hoidke seadet ja selle toitejuhet alla 8 aastastele lastele kéttesaamatus
kohas. Lapsed ei tohi seadet ilma taiskasvanute jarelevalveta puhastada
ega hooldada.

o Pakkematerjalid (kile, vahtplast jms) vivad olla lastele ohtlikud. Lambu-
misoht! Hoidke neid lastele kattesaamatus kohas.

» Seadet ei tohi iseseisvalt remontida ega selle ehitust muuta. Seadet tohib
remontida ainult volitatud hoolduskeskuse spetsialist. Ebaprofessionaalne
remont voib pohjustada seadme rikkimineku, vigastusi voi vara kahjustusi.

lTAHgLEPANU! Mis tahes rikete korral on seadme kasutamine kee-
atud.



Tehniline iseloomustus

SkyCooker RMC-M92S-E Anuma maht. 51
Voimsus. 860-1000W  Anuma kate. karb ane iline — Anato®
Pinge 220-240V,50/60 Hz  Ekraan, LED
Elektrilodgikaitse. klass | Auruklapp. eemaldata
Kaugjuhtimise korral.... tehnoloogia Ready for Sky ~ Sisekaas eemaldata:
Andmete edastamise protokolL. luetooth v4.0  Valismootmed.... 377 x 285 x 240 mm
Toetab operatsioonisiisteeme.. .i0S,Android  Netokaal 3,5kg

3D-soojendu: olemas
Programmid

1. MULTI COOK 7. PASTA (MAKARONID)

2. OATMEAL (PIIMAPUDER) 8. SLOW COOK (AURUTAMINE)
3. STEW (HAUTAMINE) 9. BOIL (KEETMINE)

4. FRY (PRAADIMINE) 10. BAKE (KUPSETISED)

5. SOUP (SUPP) 11. GRAIN (TERAVILIAD)

6. STEAM (AURUL VALMISTAMINE) 12. PILAF (PILAFF)

Funktsioonid

17. EXPRESS

13. YOGURT/DOUGH (JOGURT/TAINAS)
14, PIZZA (PITSA)

15. BREAD (LEIB)

16. DESSERT (DESSERDID)

olema:

Tehnoloogia Ready for Sky imise korral).
Valmistoitude temperatuuri iilalhoidmine (autosoojendus)

olemas, kuni 12 h

Autosoojenduse eelnev valjaliilitamine

olemas

Toitude soojendamine

olemas, kuni 12 h

Ekraani seadmestus /A3

. Automaatprogrammi EXPRESS 60 indikaator.

. Valmistamis/soojendamisprogrammi t66 indikaator.

. Valmistamisetapi |nd\kaatond

. Temperatuuritdh di prog|

. Funktsiooni Time delay t66 indikaator.

. Toiduvalmistusprogrammi t66 indikaator.
Ajandidu indikaator.

. Toiduvalmistusprogrammide indikaatorid.

[. ENNE ESMAST SISSELULITAMIST
Pakkige seade lahti, eemaldage koik p jalid ja r
Kindlasti sdilitage koik hoiatavad sildid, sildid-tdhised (nende olemasolul) ja toote korpusel olev seerianumbriga silt!

is MULTI COOK.

CONON LT A NN

hicad
ised.

Peale seadme transportimist ja madalatel temperatuuridel sdilitamist on vaja seadet enne sisseliilitamist hoida toatempera-
tuuril vihemal 2 tundi.

Asetage seade kovale horisontaalsele pinnale nii, et auruklapist tulev kuum aur ei satuks tapeetidele, dekoratiivsetele kate-
tele ja muudele esemetele ja materjalidele, mis voivad kannatada kdrgenenud niiskusest ja temperatuurist.

Enne valmistamist veenduge, et multikeetja valised ja ndhtavad sisemised osad ei oleks vigastatud, nendel ei esineks kilde
ja muid defekte. Anuma ja soojenduskambri pohja vahel ei tohi olla korvalisi esemeid.

@ TAHELEPANU! Seadme tdstmine tdidetud kausiga on keelatud.
TAHELEPANU! Seadme tostmine kausi kéepidemetega on keelatud!

Arge liilitage seadet sisse, ilma sees kaussi voi tiihi kauss — juhusliku alustada cooking programm see toob kaasa kriitilise

voi mitte-stick kattega. Enne praadimist tooteid, valatakse vihe taimset voi pdeva-

Eelseadistu: olemas, kuni 24 h

Komplektatsioon

Multikeetja 1tk.  Lame lusikas 1tk

Anum 1tk.  Frittimiskorv 1tk seadet

Konteiner aurul v 1tk. Raamat retsepti 1tk lilledli kaussi.

Kopsiku/lusikahoidja 1tk Kasut nd 1tk

Maoteklaas 1tk.  Hooldusraamat 1tk

Kopsik 1t Elektritoitejue 1. |l. SEADME KASUTAMINE

I Oma toodangu tdiustamise kdigus on tootjal digus tdi iseta muuta disaini, k iooni, samuti teh-

nilisi iseloomustikke. Tehnilistes andmetes on lubatud hdlve +10%.
Multikeetja konstruktsioon A1

1. Seadme kaas 9. Eemaldatav auruklapp

2. Eemaldatav sisekaas 10. Lame lusikas

3. Anum 11. Kopsik

4. Kaane avamis nupp 12. Modteklaas

5. Ekraaniga juhtpaneel 13. Konteiner aurul valmistamiseks

6. Korpus 14. Elektritoitejuhe

7. Ulekandmise kdepide 15. Frittimiskorv

8. Kondensaadi kogumise nou 16. Kopsiku- ja lusikahoidja
Juhtpaneel A2

1. Reheat/Cancel (Lopetamine/Soojendamine) — soojendusfunktsiooni sisse-/véljalilitamine; valmistamisprogrammi t66

katkestamine; sisestatud parameetrite nullimine.

2. Time delay (Eelseadistus) — eelseadistusaja reziimi sisseliilitamine, Bluetooth lubamine/keelamine.

3. Temperature (Temperatuur) — temperatuuritahenduse indikaator.

4. Hour (Tunnid) — tundide tah valik valmistamisaja reziimis ja distuse reziimis.

5. Min (Minutid) — minutite tdhenduse valik valmistamisaja reziimis ja eelseadistuse reziimis.

6. EXPRESS (Ekspress) — programmi EXPRESS kdivitamine.

7. Menu / Keep Warm (Meniiii/Autosoojendus) — automaatse valmistusprogrammi valik.

8. Start — seatud valmistamisreziimi sisseliilitamine.

9. Ekraan.

Tehnoloogia Ready for Sky
Tehnoloogia Ready for Sky voimaldab juhtida seadet kaugjuhtimise teel samanimelise rakendusprogrammi abil nuti-telefonist
Voi tahvelarvutist.
1. Laadige programm alla rakendustepoest App Store voi Google Play (olenevalt kasutatava seadme operatsioonisiisteemist)
oma nutitelefoni voi tahvelarvutisse.

Minimaalselt toetava operatsi
Store ja Google Play lisade kirjelduses.

2. Kaivitage rakendus Ready for Sky, looge konto ja jérgige kuvatavaid viipasid.

3. Liilitage seadme Bluetooth-funktsioon sisse. Selleks vajutage ja hoidke all nuppu Time Delay, piiksub ning nuppude
margutuli siittib. Seade peab olema ootereZiimis (ekraan ei ole valgustatud).
Kaugjuhtimine SkyCooker RMC-M92S-E on vdimalik ainult siis, kui Bluetooth-funktsioon on sisse lilitatud (ajaperiood nupp
indikaator ootereZiimis on alati kohta).

4. Vajutage ja hoidke 5 sekundit all nuppu Hour multikeetja juhtpaneelil. Seade peab olema ootereziimil (ekraan ei ole
valgustatud).

5. Uhendamise ajal kuvatakse multikeetja ekraanil vaheldumisi siimboleid |:|D ja E‘D Parast iihenduse loomist annab
seade helisignaali ja Liilitub ootereziimi.

6. Multikeetja mobiilseadmest lahti ihendamiseks vajutage ja hoidke ootereziimis all nuppu Min, kuni kostab helisignaal.

7. Bluetooth-funktsiooni valjaliilitamiseks vajutage seadme ootereziimis nuppu Time Delay ja hoidke seda all, nuppude

indikaator Liilitub valja.

Stabiilse if

i versiooni td komanii ametlikul kodulehel www.redmond.company voi App

ei tohi olla seadmest  kui 15m.




Juhtmevaba seadme juhtimine. Rakenduse R4S Gateway seadistamise kasutusjuhend on kattesaadav lingil: www.readyforsky.
com/rdsgateway

Muutumatu malu
REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E on lendumatu mélu. Toitekatkestuse korral, kui toiduvalmistamisprogramm tdétab, sal-
vestatakse seadistused seadme mallu. Kui toide on taastatud, jadb ekraan sisse, kuni toide on vélja lilitatud.

Kui kausi temperatuurierinevus on viljaliilitatud olekus alla 5°C, jitkab seade tddtamist.
Kui temperatuuride vahe on suurem kui 5°C, programm on peatatud, - aja indikaator ja téGtava programmi mdrgutuli vilgub
ekraanil. Ei ole Tagaplaanil cooking aega. Samal ajal, (iks minut pool tundi 1 piiksub.
Et jatkata toiduvalmistamisprotsessi, vajutage ja hoidke all Start nuppu. Toiduvalmistamise ajal indikaator on pidevalt.
Stardiloendus jatkub.
Kui toiduvalmistamise protsess ei kesta 30 minutit, aparaat Laheb ootereziimi. Vajutage ja hoidke all nuppu Reheat/Cancel,
et takistada toiduvalmistamise mérgutule vilkumist.
Kui toide on valja Lilitatud ajal viivitusteta kditamine, ekraan jddb, kui toide on sisse Liilitatud, kuni viitaja funktsiooni indi-
kaator hakkab vilkuma, toiduvalmistamis programm jitkab t69d.

Ajanihke katkestamiseks vajutage ja hoidke all nuppu Reheat/Cancel.

Toiduvalmistusaja madramine

Multikeetjal saab ise toiduvalmistusaega madrata igas programmis peale programmi EXPRESS. Muudatuse samm ja madra-
tava aja voimalik vahemik soltuvad valitud toiduvalmistusprogrammist.

Toiduvalmistusprogrammi valimisel hakkab ajandit vilkuma. Tunnindidu suurendamiseks vajutage nuppu Hour, minutindidu
suurendamiseks nuppu Min. Parameetri vaartuse kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke vajalikku nuppu all.

o

Manedes automaatprogrammides hakatakse seatud toiduvalmistusaega {ugema alles pdrast Seda kui seade on. saavutanud
etteantud todtemperatuuri. Kui valate nditeks seadme sisepotti kiilma vett ja seate prog is STEAM

5 minutit, algab programmi t ja seatud aja maha[ugemme alles parust vee keemaminekut j ja piisava aurutiheduse saavu-
tamist sisepotis. Programmis PASTA algab seatud toiduvall ine pdrast vee k i ja teistkordset
nupu Start vajutamist.

Funktsioon Time delay

Funktsioon voimaldab ette anda ajavahemiku, mille jargselt peab toit valmis olema (arvestades programmi to6 aega). Aja
voib seada 10 minutist kuni 24 tunnini 10-minutilise paigaldussammuga. Peab arvestama, et eelseadistuse aeg peab
olema suurem, kui mddratud valmistamisaeg, vastasel juhul alustab programm to6d kohe peale klahvile Start vajutamist.
Viitstardi aja mddramiseks vajutage parast toiduvalmistusprogrammi valimist nuppu Time delay. Tunnindidu suurendami-
seks vajutage nuppu Hour, minutindidu suurendamiseks nuppu Min. Parameetri vddrtuse kiireks muutmiseks vajutage ja
hoidke vajalikku nuppu all.

6 Viitstardifunktsiooni ei saa kasutada programmides FRY, PASTA ja EXPRESS.

Juhul kui toidu koostisainete hulgas on Kiiresti riknevaid toiduaineid (nt munad, véirske piim, liha, juust jms), ei ole viitstar-
difunktsiooni kasutamine soovitatav

Valmis toidu temperatuuri hoidmine (automaatne soojashoidmine)

See funktsioon Liilitub sisse automaatselt kohe parast toiduvalmistusprogrammi t66 loppu ning vdib hoida valmistoidu
temperatuuri vahemikus 70-75°C 12 tunni valtel. Automaatse soojashoidmise ajal poleb nupu Reheat/Cancel indikaator ning
ekraanil ndidatakse aega, mille valtel seade on selles reziimis tdétanud. Vajaduse korral saab automaatse soojashoidmise
valja lilitada. Selleks vajutage nuppu Reheat/Cancel ja hoidke seda all, kuni kostab signaal.

0 Programmide PASTA YOGURT/DOUGH ja EXPRESS kasutamisel automaatse soojashoidmise funktsiooni kasutada ei saa.

Kui seate toid i prog MULTI COOK alla 80°C, on automaatse soojashoidmise funktsioon vaiki-
misi vdlja lillitatud. Automaatse soojashoidmise sisseliilitamiseks vajutage ja hoidke programmi tdtamise ajal all nuppu
Menu / Keep Warm.

Autosoojenduse eelnev vljaliilitamine
Autosoojenduse valjalilitamine valmistamisprogrammi t66 oppedes ei ole alati soovitatav. Multikeetjas on vdimalus nime-
tatud programm eelnevalt valja Liilitada kdivitamise ajal voi pohilise valmistamisprogrammi ajal. Selleks vajutage stardi ajal

voi valmistamisprogrammi ajal ja hoidke mone sekundi jooksul all klahvi Menu / Keep Warm, kuni klahvi Reheat/Cancel in-
dikaator kustub. Autosoojenduse taasliilitamiseks vajutage klahvi Menu / Keep Warm veelkord (siitib klahvi Reheat/Cancel
indikaator).

Toitude soojendamise funktsioon
Multikeetjat voib kasutada kiilmade toitude soojendamiseks. Selleks:

1. Pange toiduained anumasse, paigutage see multikeetja korpusesse.

2. Sulgege kaas klopsatuseni, liilitage seade elektrivorku.

3. Vajutage ja hoidke mdne sekundi véltel all klahvi Reheat/Cancel helisignaali kdlamiseni. Ekraanil siitib vastav indikaa-

tor ja soojendus Liilitub sisse. Taimer alustab soojendamise aja tagasiarvestust.

Seade soojendab toidu temperatuurini 70-75°C ja voib hoida toitu kuumana 12 tunni valtel. Vajadusel voib autosoojen-
duse peatada, vajutades ja hoides mone sekundi valtel all klahvi Reheat/Cancel, kuni ekraanil kustuvad vastavad indikaa-
torid.

Vaatamata sellele, et multikeetja voib toitu hoida soojana kuni 12 tundi, ei soovitata toitu jdtta soojana seisma enam kui ka-
heks-kolmeks tunniks, kuna see voib tingida toidu maitseomaduste muutuse.

Uldine toimingute jéirjekord automaatprogrammide kasutamisel

TAHTIS! Kui kasutate seadet vee k (nditeks keetmisel), ON KEELATUD seada valmistamistemperatuuri iile

100°C. See voib pohjustada seadme ilekuumenemise ja sellest tulenevaid rikkeid. Sellel pohjusel ON KEELATUD kasutada vee

keetmiseks programme FRY, BREAD, BAKE.

1. Mooatke valja vajalikud kogused ja valmistage toiduained ette.

2. Pange koostisained vastavalt toiduvalmistusprogrammile sisepotti ja asetage sisepott seadme korpusesse. Jalgige, et
iihegi koostisaine, sealhulgas vedeliku, tase ei kiitindiks korgemale sisepoti sisekiiljel olevast maksimaaltaseme tahis-
tusest. Jélgige, et sisepott ei oleks viltu ja et see asetseks tihedalt vastu kuumutuselementi.

. Sulgege multikeetja kaas, nii et kostaks kldpsatus. Unendage seade vooluvdrku.

TAHELEPANU! Kui kilpsetate kirgel temperatuuril suure koguse taimedliga, jiitke seadme kaas alati lahti.

. Vajutades klahvi Menu / Keep Warm valige vajalik valmistamisprogramm (ekraanil siittib vastava programmi indikaator).
Programmi EXPRESS kdivitamiseks vajutage ja hoidke ootereziimis all nuppu EXPRESS, kuni ekraanil siittib indikaator EXPRESS.
Selle programmi tédtamise ajal programmi tédaja mahalugemist ei kuvata.

. Programmis MULTI COOK saab toiduvalmistustemperatuuri kuni programmi kdivitamiseni muuta (vaikimisi on tempe-
ratuur 100 °C).Vajutage nuppu Temperature ja madrake parameetri vaartus oma soovi jargi.

. Kui vaikimisi madratud toiduvalmistusaeg teid ei rahulda, saate seda muuta.

Vajaduse korral sisestage viitaeg.

. Valmistamisprogrammi kdivitamiseks vajutage ja hoidke mone sekundi valtel klahvi Start, kuni siittivad klahvide Start
ja Reheat/Cancel indikaatorid. Olenevalt valitud programmist kdivitub aja mahalugemine kohe voi pérast vee keema-
minekut sisepotis.

e Prog i PASTA annab vee ke inekust ja toid

tusaja mahalugemine algab teist korda nupu Start vajutamisest.
9. Vajadusel voib autosoojendusfunktsiooni eelnevalt vélja Liilitada, vajutades ja hoides all klahvi Menu/Keep Warm, kuni
kustub klahvi Reheat/Cancel indikaator. Klahvi Menu/Keep Warm teistkordne vajutus véib antud funktsiooni taas sisse
liilitada.
10. Valmistamisprogrammi lGppemisest teavitab teid helisignaal. Jargnevalt, soltuvalt valitud programmist voi jooksvatest
seadistustest, ldheb seade (ile autosoojendusreziimi (pdleb klahvi Reheat/Cancel indikaator) voi ootereziimi (vilgub
klahvi Start |nd|kaator)

mirku helisi [ is

lisamise vaj

o Sisestatud p istamiseks voi toiduvalmistusprotsessi voi automaatse soojashoidmise katkestamiseks vajutage ja
hoidke mom sekund all nuppu Reheat/Cancel.
Kvaliteetse tulemuse kasutada multikeetjale REDMOND RMC-M92S-E lisatud raamatus toodud ret-

septi, mis on spetsiaalselt vélja todtatud antud mudelile.

Kui teie arvates ei suutnud te saavutada soovitavat tulemust tavalistes automaatprogrammides, kasutage universaalset,
laiendatud kdsiseadistustega programmi MULTI COOK, mis avab teie toid istamise eksperimentidele suured voi d




Toiduvalmistusprogrammide andmete tabel (tehaseseaded)

Kui te kasutate MULTI COOK programmi keeva veega (nditeks, kui cooking tooted), on KEELATUD mddrata kiipsetamise tempe-
ratuur Gile 100°C.

gg o o "
£ % § £ ¢ . _
: Sc 8% waemswsp £ 558 |II. TAIENDAVAD VOIMALUSED
Programm Kasutussoovitused £ 222 mmg{“ﬁadmm £ g-g-‘g « Taigna kergitamine « Kohupiima, juustu valmistamine « Vedelate toiduainete pastdriseerimine
E_§ _E é E g‘ « Fondiii valmistamine  Halvaa valmistamine e Lastetoitude soojendamine
‘E‘E S8 = o Fritiidiris praadimine « Noude steriliseerimine
Erinevate toltude valmistamine temperatu- ur ja valmis- 5 min - 1tund /1 min @ Toitude osas viidatud retseptid leiate retseptiraamatust voi veebisaidilt www.redmond.company.
MULTI COOK | tusaja seadmise vimalusega. Temperatuuri kasitsi requ- 30 min 1tund - 12 tundi / 24 12
leerimise vahemik: 35-170°C, 1°C — muuti 5 min [V. SOOVITUSI TOIDUVALMISTAMISEKS
OTMEAL | Pimaputrude valmistamine 10min | SMn-lwnd30min/1 o, Vead tolduvalm|§tam|sel ja nenge l;henqamlnel o o o
min Allpool olevas tabelis on toodud multikeetjaga toiduvalmistamisel esinevad tiilipvead, nende voimalikud pohjused ja lahen-
STEW Liha, kala, juurviljade, lisandite ja paljude komponentidega Lwng | 1Omin-L2tndi/S o dused.
toitude valmistamine min TOIT EI SAANUD VALMIS
FRY L|ha,}<ala, |luurwl|ade ja paljude komponen-tidega toitude 15 min 5 min - 11tumni: 30 min/ 9 Vaimalik pahjus Lahendusviis
o o . X X Arge avage toiduvalmistamise ajal ilma pohjuseta multikeetja kaant.
soup Puljongite, juur Ja Ltund | 10min -8 tundi/5Smin | 24 12 Unustasite sulgeda seadme kaane voi ei sulgenud seda tihedalt, | Sulgege kaas,nii et kostaks klopsatus. Veenduge, et miski ei segaks
. TR, P L seetdttu ei olnud toiduvalmistustemperatuur piisavalt korge seadme kaane tihedat sulgumist ja et kummitihend sisekaanel ei
STEAM Soovr_(at_av liha, juurviljade, linnu ja muude toiduainete V' | 20min | Smin-2tndi/5min | 24 9 oleks deformeerunud
Erinevast d . . . Sisepott peab olema seadme korpuses otse ja tihedalt vastu kuu-
PASTA viinerite, jamuude keetmine v/ | gmin | 2min-1twnd/Lmin Sisepott ei ole tihedalt vastu i, seetdttu ei olnud i R
PR . PR - L " temperatuur piisavalt korge Veenduge, et multikeetja tookambris ei oleks voorkehi. Arge laske
SLOW COOK fh]\{puma, lihakonservide, koodi, siildi, tar- retise valmis: S tundi 30 min 1? tundi /10 2% 9 Kuumutusplaadil madrduda
amine min
) . 10 min - 12 tundi/ 5 i vali isai i iduained ei sobi vali
BOIL Juurviljade ja ubade keetmine 40 min min min undi/ 24 12 Xﬁ:ls i val\_tud k(_mmsjg;evda'l?;:: ezgdudfmduanjed e sobi vallt_ud Soovitatav on kasutada soovitatud (selle mudeli jaoks kohandatud)
Soovitatakse keekside, b de, pirmi- Toiduained on (sigatud liga surteks tilkideks vi e ole irgitug | <P Kasutage usaldusvaarseidretsepte.
BAKE 00} eekside, Disk gade, parmi Ltund | 10 min-8tundi/Smin | 24 4 toiduainete koguseid Koostisainete valik, nende 6ikamismeetod, toiduainete kogused
voi piru- kate . 9 or.1 valesti seatud (anvestatud). ning programmi ja toiduvalmistusaja valik peavad vastama valitud
GRAIN Erinevate terav_lllade ja lisandite valmista- mine. Somerate 35min | Smin-4tundi/Smin | 24 12 Valitud toiduretsept ei sobi selles multikeetjas valmistamiseks retsepile
putrude keetmine veel
PILAF Erinevate pilaffide valmistamiseks (lihaga, kalaga, linnuli- T tund 10 min - 1 tund 30 min 2% n Toiduainete aurutamisel: sisepotis on piisavas koguses auru tekki- | Valage potti kindlasti retseptis soovitatud kogus vett. Kui kahtlete,
haga, juurviljadega) ul /10 min miseks liiga vihe vett kontrollige veetaset toiduvalmistamise ajal
YOGURT/ | g ate jogurtite valmistamiseks gungi | L0min-12tundi/10 | o, S Tavaliseks praadimiseks piisab, ki ol katab sisepoti pohja shukese
DOUGH min Valasite sisepotti liiga palju taimedli kihina.
PIZZA Pitsa valmistamine 25min | 10min-1tund/5Smin | 24 4 Frittimisel jdrgige retsepti juiseid
BREAD Nisu — ja rukkijahust leiva valmistamine (Liilitab endasse 3 tundi 1 tund - 6 tundi / 10 2% 3 Arge pange praadimise ajal kaant peale, kui seda ei ole retseptis
ka taigna kergitamist) undi min Sisepotis on liiga palju niiskust noutud. Kiilmutatud toiduained sulatage ja ndrutage kindlasti enne
. . I . o N praadimist
DESSERT Enne_vatev_arsketest puuviljadest ja marjad-est dessertide 20min | Smin-2tundi/Smin | 24 9 - — - — .
Keetmisel: happeliste toiduainete keetmisel keeb puljong ile Moned toiduained vajavad enne keetmist eritdtlemist: pesemist,
i | passeerimist vms. Jdrgige valitud retsepti juhiseid
g aTilrrEsl::irkls sisepoti kaaneni jaummistas Pange sisepotti vihem tainast
oo s a . . . $ Ky i (taina
EXPRESS Rilsi, somerate putrude Kiire valmistamine E‘ ei kiipsenud Lzbi) Eemaldage kiipsetis sisepotist, pddrake imber ja pange potti taga-
% Panite potti korraga liiga palju tainast si. Seejarel jdtkake kiipsetamist. Edaspidi pange sisepotti korraga
i vahem tainast
3
g




SkyCooker RMC-M92S-E

TOIDUAINED LAGUNESID KEETMISEL

KUPSETIS EI KERKINUD

Eksisite toiduaine tiiiibi valimisega voi madrasite
(arvestasite) toiduvamistusaja valesti. Liiiga véike-
sed kogused

Kasutage usaldusvdarseid (selle mudeli jaoks
nete valik, nende l6ikamise meetod, toiduainete kogused ning programmi ja toidu-
valmistusaja valik peavad vastama retsepti soovitustele

Koostisai-

Munad ja suhkur ei olnud korralikult vahustatud

Toitu hoiti parast valmimist liiga kaua
soojashoidmise reziimil

ist ei ole liiga pikka aega sees hoida. Kui teie

mudelil on selle funktsiooni eelneva véljalilitamise voimalus, kasutage seda

TOIDUAINED KEEVAD ULE

Taigen jdi liiga kauaks kiipsetuspulbriga seisma

Te ei soelunud jahu véi ei sdtkunud taigent piisavalt

Kogused olid valesti mdaratud

soovitustele

Valitud retsept ei sobi selle multikeetjamudeliga kasutamiseks

Kasutage usaldusvadrseid (selle mudeli jaoks kohanda-
tud) toiduretsepte. Koostisainete valik, nende eeltdit-
lemise meetod ja kogused peavad vastama retsepti

Piima kvaliteet ja

olenevad i ja -tingi Soovitame kasu-

Piimapudru piim keeb ile tada korgel

(2,5%) piima.Vajaduse korral vib

il iseeritud va

piima veega lahjendada

Toiduaineid ei toodeldud enne keetmist voi

Kasutage usaldusvaarseid (selle mudeli jaoks

@

iilesoojenemise kaitse. Sel juhul valmistamise programm seiskub ja lheb (ile autosoojenduse reZiimi.

Soovitatav aeg erinevate toiduainete aurul valmistamiseks
(500 g toiduainete kohta 600-1000 ml vett)

REDMOND terve rea mudelite seas hakkab programmides STEW ja SOUP vedeliku puuduse korral tédle seadme

septe

Méarasite liiga pika toiduvalmistusaja

Vahendage toiduvalmistusaega vi jargige selle mudeli jaoks kohan-
datud retsepti juhiseid

Praadimisel: unustasite sisepotti li valada, ei pddranud toiduaineid

Tavalisel praadimisel valage sisepotti ainult natuke oli: nii et see
kataks pohja chukese kihina. Uhtlaseks kiipsetamiseks tuleb toidu-

toddeldi valesti (nt ei pestud pohjalikult). valik, nende eeltddtlemise meetod ja kogused peavad vastama retseptl soovitustele. Toiduaine i min Toiduaine min
Ei jérgitud toiduainete koguseid voi valiti vale | Taisteralisi tangaineid, liha, kala ja mereande peab enne keetmist alati pohjalikult pese- 3 I
toiduaine tiiip ma, kuni vesi on puhas Sea-/veisefilee (1,5-2 cm 20/30 Pelmeenid/hinkalid 20
N - Lambafilee (1,5-2 cm 30 Kartul (4 osaks [digatud) 20
TOITLAKS KORBEMA Kanafilee (1,5-2 cm 15 Porgand (1,5-2 cm ) 30
Sisepotti e eelmist toi istkorralikult puhtaks. | Enne toid ist veenduge, et sisepott oleks puhas ja selle Frikadellid/kotletid 15/20 Peet (4 osaks ldigatud) 80
Sisepoti korb pinnakate on pinnakate poleks kahjustatud e -
Kala (filee) 10 Aedviljad (varskena ) 15
Potti pandud toiduainete iildkogus on vaiksem, kui retseptis soo- | Kasutage usaldusvadrseid (selle mudeli jaoks kohandatud) toiduret- sequ s 5 v 10
vitatud B

0 7bsub miirkida, et need on vaid ildso

samuti teie maitse

Soovnused temperatuurireziimi kasutamlseks programmis MULTI COOK

owtused Reaalne aeg vaib erineda soovitatud tdhendustest soltuvalt konkreetse toiduai-

Gmber voi podrasite liga filja aineid regulaarselt segada voi need méaratud ajal iimber pgérata Todtem) Kasutussoovitused (vt. samuti Todtem (vt.samuti
- ratuur, ratuur,
Hautamisel: sisepotis pole piisavalt niiskust Valage sisepotti rohkem vedelikku. Arge avage toi istamise ajal 5 o . . .
: sisepotis pole pi ilma pohjuseta multikeetja kaant 35 Taigna kergitamine, dddika valmistamine 105 Siildi valmistamine
ol ci - oo v i [ s 40 Jogurti valmistamine 110 Steriliseerimine
ngtmlsel. snsgpous on liiga vahe vedelikku (pole jérgitud toidu: Jirgige tahkete ja vedelate Koostisainete Giget vahekorda '
ainete koguseid) 45 Juuretis 115 S,
Kij i ite sisepoti enne ki i inega | Enne taigna ist madrige sisepoti seinu ja pohja margarii- 50 Kaarimine 120 Koodi valmistamine
madrida ni vdi vdiga. Arge valage potti vedelat rasvainet! o N I
55 Pumati valmistamine 125 Hautatud liha valmistamine
TOIT MUUTUS VORMITUKS 60 Rohelise tee, lastetoidu 130 Vormiroogade valmistamine
Segasite toitu liiga tihti Tavalisel praadimisel drge segage toiduaineid rohkem kui iga 5-7 minuti jarel 65 Vaakumpakendis liha 135 Valmis toitude il dimine krgbeda kooriku
Mairasite iiga pika toiduvalmistusaja :/:ilzjendage toiduvalmistusaega voi jargige selle mudeli jaoks kohandatud retsepti juhi- 70 Pungi 140 Suitsutamil
75 Pastdriseerimine, valge tee valmistamine 145 Juurviljade ja kala kiipsetamine fooliumis
KUPSETIS ON NATSKE 80 Hddgveini valmistamine 150 Liha kiipsetamine fooliumis
Kasutasite sobimatuid koostisaineid, mis eritasid
N Koh kestv: t mist dva- L -
palju niiskust (mahlaseid kdogi- voi puuvilju, kiilmu- Valigeretseptis ette nahtud l_(_oLostlsalned Pildee mitte kagu@da l“ga mahlaseid/ 85 ohupima v kestvat valmistusaega noudva 155 Parmitaignast toodete praadimine
N vedelaid d voi nende koguseid te toitude
tatud marju, hapukoort vms)
90 Punase tee valmistamine 160 Linnuliha praadimine
Piiiidke kiipsetis kohe parast valmissaamist multikeetjast valja votta. Vajaduse P
Jatsite valmis kiipsetise multikeetjasse seisma korral v0|te jatta kiipsetise Lihikeseks ajaks multikeetjasse nii, et 95 Piimaputrude valmistamine 165 Steikide praadimine
on sisseliitatud 100 Besee voi moosi valmistamine 170 Fritiiiiris praadimine (friikartul, kananagitsad jne.)
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V. SEADME HOOLDAMINE

Uldised reeglid ja soovitused
Enne seadme esimest kasutamist ja samuti toidulohna eemaldamiseks pdrast toiduvalmistamist multikeetjas soovitame
toddelda selles poolt sidrunit 15 minuti jooksul programmis STEAM.
Me ei soovita jdtta valmis toitu voi vett suletud kaanega multikeetjasse kauemaks kui 24 tundi. Hoidke valmis
toitu sisepotiga kiilmkapis ja soojendage see vajaduse korral multikeetjas iiles, kasutades lessoojendamise
funktsiooni.
Kui te seadet pikema aja jooksul ei kasuta, ihendage see kindlasti vooluvorgust lahti. Todkamber, sealhulgas kuumutus-
plaat, sisepott, sisekaas ja auruklapp peavad olema puhtad ja kuivad.
Enne kui hakkate seadet puhastama, veenduge, et see on vooluvorgust lahti iihendatud ning tdielikult maha jahtunud.
Puhastamiseks kasutage pehmet lappi ja peh imelist noudepesuvahendi
Seadet EI TOHI puhastada kareda lapi ega kraapiva késna voi pastaga. Keelatud on kasutada ka keemiliselt agressiivseid voi
muid aineid, mida ei soovitata toiduainetega kokkupuutes kasutada.
Seadme korpust EI TOHI kasta vette ega panna voolava vee alla.
Olge multikeetja kummidetailide puhastamisel ettevaatlik: kahjustatud voi deformeerunud tihendid voivad hdirida
seadme t60d.
Puhastage seadme korpust vajaduse jdrgi. Sisepotti, sisemist alumiiniumkaant ja eemaldatavat auruklappi tuleb puhas-
tada pdrast iga kasutuskorda. Toiduvalmistamise ajal multikeetjasse tekkinud kondensaat eemaldage parast seadme iga
kasutuskorda. Toéokambri sisepindu puhastage vajaduse jargi.
Korpuse puhastamine
Puhastage seadme korpus pehme niiske rétiku voi kdsnaga. Voite kasutada ka pehmetoimelist puhastusvahendit. Voimalike
veeplekkide valtimiseks soovitame korpuse kuiva lapiga kuivaks piihkida.
Sisepoti puhastamine
Te voite puhastada sisepotti kasitsi pehme kdsna ja noudepesuvahendiga, aga ka pesta seda noudepesumasinas (tootja
soovitusi jdrgides).
Kui sisepott on vdga madrdunud, valage sellesse vett ja laske liguneda. Seejdrel puhastage.
Enne multikeetja korpusesse panemist piihkige sisepoti valiskiilg kindlasti kuivaks.
Sagedase kasutamise korral voib sisepoti kinnikdrbemisevastase katte varvus aja jooksul osaliselt voi tdielikult muutuda. See
ei ole iseenesest defekti tundemark.
Sisemise alumiiniumkaane puhastamine
Sisemise alumiiniumkaane mahavtmise ja paigaldamise tegevusjérjekorda vaadake jooniselt A4
Puhastage pohikaas ja eemaldatav sisekaas niiske kdogilapi voi kdsnaga. Enne sisekaane paigaldamist piihkige molemad
kaaned kuivaks.

Eemaldatava auruklapi puhastamine

Auruklapp on paigaldatud spetsiaal iivendi

@ TAHELEPANU! Klapi kummitihendi deformeerumise véiltimiseks drge viicinake ega venitage seda mahavétmise, puhastamise

ega tagasipanemise ajal.

Kondensaadi eemaldamine
Sellel mudelil koguneb kondensaat spetsiaalsesse Gonde seadme korpuses sisepoti imber ja voolab spetsiaalsesse anumas-
se seadme tagaosas. Nou puhastamiseks peske seda voolava vee all, jargides eespool toodud juhiseid. Eemaldage sisepoti
imber olevasse 00nde jadnud kondensaat kddgiratikuga.
Tookambri puhastamine
Kasutusjuhiste rangel jargimisel on vedelike, toiduosakeste ja mustuse sattumine seadme téokambrisse peaaegu valistatud.
Kui seade on siiski oluliselt madrdunud, tuleb téokambri pinnad td6torgete ja seadme rikke valtimiseks puhastada.

> |

seadme kaane sisepinnal. Puhastamise jirjekorda vaadake jooniselt A5 .

Enne kui hakkate multikeetja tokambrit puhastama, veenduge, et seade on vooluvorgust lahti iihendatud ja tdielikult maha
jahtunud.

Tookambri kiilgseinad, kuumutusplaadi pinna ja keskse termoanduri katte (asub kuumutusplaadi keskel) vaib puhtaks piih-
kida niisutatud (mitte marja!) kdsna voi lapiga. Kui kasutate pesuvahendit, tuleb selle jadgid korralikult eemaldada, et valtida
ebasoovitava lohna teket jargmise toiduvalmistamise ajal.
Juhul kui keskse termoanduri imber olevasse siivendisse satub vadrkehi, eemaldage need ettevaatlikult pintsettide abil.
Seejuures ei tohi anduri kattele tugevasti suruda.
Kui kuumutusplaadi pind on mdardunud, voib seda puhastada niisutatud, keskmise kdvadusega kdsna voi siinteetilise

harjaga.
0

Veondus ja Laondus

Seadme pideval kasutamisel voib kiitteketta véirvus aja jooksul tdielikult voi osaliselt muutuda. See ei viita iseenesest seadme
korrast dra olekule ega mdjuta seadme hdireteta tood.

Enne hoiulepanemist ja uuesti kasutamist puhastage ja kuivatage hoolikalt kdik seadme osad. Hoidke seadet kuivas ja hea
ventilatsiooniga kohas eemal kiittekehadest ja otsesest pdikesevalgusest.
Transportimise ja hoidmise ajal ei tohi seade olla mehaanilise koormuse all, mis voiks seadmele kahjustusi pdhjustada ja/voi
selle pakendi terviklikkuse rikkuda.

Hoidke seadme pakendit vee voi vedelike sissetungi eest.

VI. LISATARVIKUD

Multikeetjale lisatarvikuid tellida ja REDMONDi uute toodete kohta infot saate veebilehelt www.redmond.company voi
ametlike edasimiilijate kauplustest.

VII. ENNE HOOLDUSKESKUSE POOLE POORDUMIST

Toohaire

Ekraanile ilmus veakood:
AL-A5

Seade ei ldhe kdima

Toit valmib liiga kaua

Voimalikud pohjused

Siisteemne viga. Voimalik, et juhtpaneel vdi kiitteele-

ment on rikkis

Toitejuhe ei ole Gihendatud seadmega ja (voi) pistiku-

pesasse

Rikkis pistikupesa

Elektrivargus ei ole voolu

Kath 4 o lupinge on
Vvoi normaalsest vaiksem)

Sisepoti ja kiitteelemendi vahele on sattunud kdrvali-

ne keha voi osake (priigi, tangaine, toiduosakesed)
Sisepott ei ole paigaldatud multikeetja korpusesse otse

Kiitteketas on tugevalt maardunud

Korvaldamise meetod

Liilitage seade vooluvdrgust valjaja laske sellel maha
jahtuda. Sulgege kaas tihedalt ning liilitage seade
uuesti vooluvarku

Veenduge, et dravoetav toitejuhe oleks ihendatud
seadme vastavasse pessa ning vooluvorku

Unendage seade korras pistikupessa

pinge ivorgus. Juhul
kui voolu ei ole, podrduge oma maja hooldava
ettevotte poole

ige stabiilse ping elekt-
rivorgus. Kui vool on ebastabiilne voi normaalsest
vaiksem, pdorduge oma maja hooldava ettevotte
poole

Liilitage seade vooluvdrgust vélja ja laske sellel
maha jahtuda. Eemaldage kdrvalised kehad voi
osakesed

Paigaldage sisepott otse, nii et see ei oleks viltu

Lillitage seade vooluvorgust vélja ja laske sellel
maha jahtuda. Puhastage kiitteketas



SkyCooker RMC-M92S-E

Toohdire Voimalikud pohjused Korvaldamise meetod

Toiduvalmistamise ajal
tuleb seadme kaane alt
auru vélja

Sisepott ei ole paigaldatud

seadme Korpusesse otse Paigaldage sisepott otse, nii et see ei oleks viltu

Kontrollige,ega seadme kaane ja korpuse vahele ei ole
orvalisi kehi (priigi,tangaineid, toi

ning kui on,siis eemaldage need. Sulgege multikeetja

kaas alati nii, et kostuks klopsatus

Multikeetja sisepo- | Kaas ei ole tihedalt suletud voi
ti ja sisekaane va- | on kaane alla sattunud kdrvaline
heline hermeetili- | keha

sus on rikutud

Sisekaane tihendikumm on tu-
gevalt mddrdunud, deformeeru-
nud voi vigastatud

Kontrollige seadme sisekaane tihendi seisukorda.
Vigimalik, et see vajab véljavahetamist

Andmete siinkroniseeri- | Mobiilseadmel on Bluetooth valja liilitatud
mine voi seadmest mo-
biilseadmesse edastami- | Rakendus Ready for Sky ei ole mobiilseadmel aktivee-
ne ei onnestunud | ritud

(ekraanile ilmus veatea-

Liilitage mobiilseadmel funktsioon Bluetooth
sisse

Avage mobiilseadmel rakendus Ready for Sky

i

de). Multikeetja ja i asuvad teineteisest liiga et seadmete vahemaa ei iiletaks 15
kaugel ja raadiosignaal on héiritud. meetrit ja miski ei takistaks raadiosignaali levi.
Taihel ! Probleemide korral rakend Ready for Sky tdds ei ole hoolduskeskusesse pddrdumine ilmtingimata vajalik.

Ponrduge REDMOND/ tehnilise toe poole ja meie spetS/allsr/d aitavad teil vead ja/Voi Ready for Sky tdd torked lahendada. Teie
ettepanekuid ja mdrkusi voetakse rakenduse jargmise uuenduse juures arvesse. REDMONDI toodete kasutajatoe kontaktandmed
oma riigis leiate veebisaidilt www.redmond.company. Abi iseks voite tdita ka isidevormi sellel saidil.

Kui probleemi ei dnnestu lahendada, pddrduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Pakend, kasutusjuhend ja seade tuleb kdrvaldada kohalike jadtmekditluseeskirjade jargi. Hoidke keskkonda: drge
visake selliseid seadmeid olmejadtmete hulka.

Kasutusest korvaldatavaid (vanu) seadmeid ei tohi wsata olmepriigi hulka vaid neid tuleb kdidelda eraldi. Vana-

ﬂ Keskkonnasobralik jadtmekaitlus (elektri- ja elektroonikaseadmete romude kditlemine)
|

de seadmete omanikud peavad viima need sead idesse. Sellega aitate kaasa

vaartuslike toorainete imbertddtlemisele ja valdite saasteainete sattumist keskkonda.

Kéesolev seade on margistatud vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EL, mis reguleerib elektri- ja elektroonikaseadmete
jadtmete kditlemist.

See direktiiv mddratleb elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete korvaldamise ja taaskasutamise pohinouded, mis kehtivad
kogu Euroopa Liidus.

Bluetooth on ettevétte Bluetooth SIG, Inc registreeritud kaubamark.
App Store on ettevotte Apple Inc. USA-s ja teistes riikides registreeritud teenusemark.
Google Play on ettevdtte Google Inc registreeritud kaubamark.

EST




0 i oy elng o sl g e e, et ceste erunta e teteoes o (5. RETINET]: daunele accidentale ale cablului de alimentare pot provoca
Masurile de siguranta si instructiunile, cuprinse i acest manual,nu acopera toate situatiile posibile, care pot apérea in pro- p I b l em e’ care nu cores, p un d on d Itl Il or de ga ra nt’e, S I easemenea

cesul de exploatare a dispozitivului. Atunci cénd se utilizeaza dispozitivul utilizatorul trebuie s fie ghidat de bunul simt, sa

featent gl electro,solaél. Un cablu electric deteriorat necesitd inlocuirea urgentd
X in centrul de servicii.
MAS U RIDE SEC U RITATE » Nu asezati aparatul pe 0 suprafatd moale, nu-{ acoperiti in timpul functi-
* Producdtorul nu este responsabil pentru daune, cauzate de nerespectarea onaril - aceasta poate duce la supraincalzire si deteriorarea dispozitivului.
normelor de sigurantd si functionarea produsului o Este interzis utilizarea dispozitivului in aer liber — umiditate sau obiecte-

Prezentul dispozitiv electric este prevézut pentru Utilizare in conditii de trai i e stréine in interiorul aparatului pot duce la deteriorarea grava,

poate fiutilizat n apartamente, casute de vacanta sau in alte condiisimilare o fnainte de curtarea dispozitivului asigurati-v, c3 acesta este deconectat
de utilizare nonindustriale. Utilizarea industriala sau orice alta nespeciala a e [ sursa de alimentare si complet racit, Strict urmati instructiunile
dispozitivului va fi considerata ca incalcarea conditilor de utilizare corespun-  pentry curitarea aparatului. ' ' ’
zdtoare adispozitivului. In acest caz productorul nu fsi asumd responsabilita- SE INTERZICE 56 d.' IT— ' <ub etul
tea pentru consecintele posiile 7o) s sd scufundati aparatul in apd sau s-L pune-ti sub jetu

Inainte de conectarea dispozitivului la sursa de alimentare verificati, coincide Contlor in varsts de 8 ani si mai mult , et handi
tensiunea i cu tensiunea nominald de alimentare a dispozitivului (urméri OPIILO N VarSta G€ o ani 51 mal Mull, precum Si PErsoanele cu handicap,

caracteristicile tehnice sau tabelul din fabricd al produsului) senzoriale sau psihice, sau lipsa de experienta s cunostine, pot utiliza
* Folositi un cablu e alimentare, calculat pe consumul de energie al dispoziti- disporitivul numai sub supraveghere si/sau In acel caz, daca au fost in-
vului ~ asimetria poate provoca un scurtcircuit sau incendiul cablului struiti cu privire La utilizarea in conditi de siqurantd a dispozitivulu
o Conectat aparatufnumai 120 prizé cu Impimantare — este o cerint3 obliga-  Sunt constienti e pericolul, legat de utilizarea acestuia. Copiii nu trebuie

tore de protecti impotriva socurilor electrice.Folosind un prelungitor asigu- 54 S€ joace u aparatul. Pastra aparatul si cablul de alimentare in locuri
rati-v3, 3 acesta deasemenea are impmantare. neaccesibile coPnlor sub 8 ani. Curdtarea si intretinerea dispozitivului nu

@ ATENTIE! In timpul activitdtii dispozitivului carcasa acestuia, castronul Webuie a i efetuate de opil fa supravegerea unui
S S s gt sy ey, ¢ Materialul de ambalare (pelicula, polistiren si a.s.m.d.) poate fi periculos
51 piesele metalice se ncalzesc Fit atent! Folositi manusile de bucd- ey coni Pericol de S(Efocare' astrati-L Intr-un loc)npeaccesibql pentru
tdrie. Pentru a evita arsurile cu abur fierbinte nu va aplecati peste . ' ' ,
cparat atunci cind deschidet] capacul | . ngélinterzisé reparatia aparatului independentd sau modificarea structu-
« Deconectati dispoitivul din priz3 dupd utilizare, i deasemenea n timpul pdraa ap P

S : : A : rii sale. Reparatiile aparatului trebuie efectuate numai de cdtre un centru
étérst“azrg ?jgis;ﬂl(ajesacl;gﬁ?lasar||. Scoatef cablul u manile usCate, tnand e oy utgriat, Lucrarile neautorizae pot duce la deteriorarea apa-

« Nu sezat cabluldealmentare pe a usi sau  apropierea surslorde caldy- LU e s pagube materile. o .
ra. AVt qrja ca, cablul a nu 58 s réuceasca sau indoaie,sé nu fe fn contact (459 ATENTIE! Este interzisd utilizarea aparatului cu orice defectiun
Cu obiecte ascutite si margini de mobilier.



Caracteristici tehnice

Model SkyCooker RMC-M92S-E  Acoperirea vasului..... ..antiadezivd ceramica ANATO®
Putere. 860-1000W  Ecran LED prezent, Rusa
Tensiune 220-240V,50/60 Hz ~ Incilzire 3D prezentd
Protectia impotriva electrocutdrii clasal  Supapa de aburi demontabild .demontabild
Controlul de la distanta.... ehnologia Ready for Sky  Capac |nter|or demontabil. ..demontabil
Transmiterea datelor Standart.. ..Bluetooth v4.0 Dy i de gabarit 377 x 285 x 240 mm
Sprijin in si le de operare i0S,Android  Masa netd 3,5kg
Volumul vasului 51
Programe

1. MULTI COOK 7. PASTA (PASTE) 13. YOGURT/DOUGH (IAURT/ALUAT)

2. OATMEAL (TERCI CU LAPTE 8. SLOW COOK (PREGATIRE LENTA) 14. PIZZA

3. STEW (FIERBERE INABUSITA) 9. BOIL (FIERBERE) 15. BREAD (PIINE)

4. FRY (PRAJIRE) 10. BAKE (COACERE) 16. DESSERT (DESERT)

5. SOUP (SUPA) 11. GRAIN (CEREALE) 17. EXPRESS

6. STEAM (ABUR) 12. PILAF (PILAF)
Functii

Ready for Sky (control de la distanta prin intermediul dispozitivului mobil)
Mentinerea temperaturii a felurilor de mancare gata preparatd (autoincalzire)

Deconectare prealablla a autofncalzirii

prezentd
pand la 12 ore
prezentd

Tncélzirea mancérii

pana la 12 ore

Start amanat. pand la 24 ore
Configurare

Multifierbdtor 1buc.  Lingurd platd 1buc.
Vas 1buc.  Carte retete 1buc.
Container pentru pregdtire la aburi... ...lbuc.  Fixator pentru ispol/lingurd... ..1buc.
Cos cu maner pentru prdjire in friteuza..... ...1buc.  Instructiuni de exploatare..... ..1buc.
Pahar de masurd 1buc.  Carte de service 1buc.
Ispol 1buc.  Cablu de alimentare.... ..1buc.

in caracteristicile tehnice ale

produsului in cursul perfectiondrii productiei sale fdrd notificare prealabild cu privire la aceste modificdri. In specificatiile tehnice

I Producdtorul Tsi rezervd dreptul de introducere a modificdrilor in design, tonﬁgurare precum

se admite o eroare de £10%.

Structura A1
1. Capacul aparatului
2. Capac interior demontabil
3. Vas
4. Buton de deschidere a capacului
5. Panou de comandd cu ecran
6. Corp
7. Maner de transportare
Recipient pentru colectarea condensului

Panoul de control A2
1

0 >

9. Supapa de aburi demontabild

10. Lingura platd

11. Ispol

12. Pahar de mésura

13. Cablu de alimentare

14. Container pentru pregatire la aburi
15. Cos pentru prajire in friteuzd

16. Fixator pentru ispol si lingurd

Butonul Reheat/Cancel (Inclzire/Anulare) — conectarea/deconectarea functiei de incilzire, intreruperea lucrului progra-

mului de gatit, resetarea setdrilor efectuate.

. Butonul Hour (Ord) — setarea valorii orelor.
. Butonul Min (Min) — setarea valorii minutelor.
. Butonul EXPRESS (EXPRESS) —

N A

functiei de autoincdlzire.
. Butonul Start (Start) —
Afisaj.

0 o

conectarea regimului setat de gatit.

. Butonul Time Delay (Pornirea intarziatd) — setarea functiei intarzierii startului, pentru a activa / dezactiva Bluetooth.
. Butonul Temperature (Temperatura) —setarea valorii temperaturii.

lansarea programului EXPRESS.
Butonul Menu / Keep Warm (Meniu/Autoincalzire) — alegerea programului automat de gatit, deconectarea preliminara a

Dispozitiv de afisare /A3
1. Indicatorul executdrii programului EXPRESS.
2. Indicatorul activitatii programului de gatit / incalzire.
3. Indicatorul etapelor de pregatire.
4. Indicatorul valorii temperaturii in programul
MULTI COOK.

Scoateti cu grija dispozitivul si accesorile acestuia din cutie. inlturati toate materialele de ambalare si autocolantele promoti-
onale.
A Pdstrati obligatoriu la locurile lor autocolantele de avertizare, autocolantele-indicatoare (in cazul prezentei lor) si pldcuta cu nu-
mrul de serie al dispozitivului pe corpul lui!

Dupd transportarea sau pdstrarea la temperaturi joase este necesar sa mentineti dispozitivul la temperatura camerei nu mai
putin doud ore inainte de conectare.

Indicatorul activitatii programului de gtit.
Indicatorul functiei startului intarziat.
Indicatorul valorii timpului.

Indicatorii programului de gatit

o~ oL

Stergeti corpul dispozitivului si vasul cu o carpd umeda si lasati-1 s se usuce. Pentru a evita aparitia mirosului strdin la prima
utilizare a dispozitivului efectuatl curdtarea acestuia (a se vedea Imretmerea dispozitivului).

Instalati dispozitivul pe o suprafata pland, dura, orizontala, astfel incat aburul fierbinte care iese din supapa de aburi sa nu nime-
reasca pe tapete, acoperiri decorative, dispozitive electronice si alte obiecte sau materiale, care se pot deteriora de la temperaturi
si umiditate fnalte.

Tnainte de preparare asigurati-vé, c3 pértile interne si vizibile externe ale multifierbétorului nu au deterioréiri, spargeri si alte
defecte. Tntre vasul si elementul de fncalzire nu trebuie s3 fie obiecte straine.

@ ATENTIE! Este interzis sd se ridice dispozitivul cu bolul umplut de mdner.
ATENTIE! Este interzis sd ridici dispozitivul de mdnerele castronului!

Nu porniti dispozitivul fard interiorul recipientului sau fird bol - in caz de pornire accidentald a programului de gdtit, acesta va duce
la o supraincdlzire criticd a dispozitivului sau va deteriora invelisul non-stick. Inainte de a prdji produse, se toarnd un pic de ulei de
legume sau de floarea-soarelui in castron.

[1. EXPLOATAREA OALEI SUB PRESIUNE

Tehnologia Ready for Sky
Tehnologia Ready for Sky va permite cu ajutorul programului de aplicatie cu acelasi nume sd gestionati aparatul de la distanta
cu ajutorul unui smartphone sau tablet.

1. Descarcati aplicatia Ready for Sky din magazinul aplicatiilor App Store sau Google Play (in corespundere de sistemul de

operare a dispozitivului utilizat) in smartphonul sau tabletul dumneavoastrd.
0 Versiunea minimd acceptatd a sistemului de operare confirmati-o pe site-ul oficial al companiei www.redmond.company sau in
descrierile la aplicatia in magazinele App Store si Google Play.

2. Porniti aplicatia Ready for Sky, creati un cont si urmariti solicitdrile care apar pe afisaj.

3. Activeaza functia Bluetooth pe aparat. Pentru a face acest lucru, apdsati si tineti apasat butonul Time Delay, semnalul sonor
va fi furnizat, iar indicatorul butonului va fi activat. Aparatul trebuie sa fie in modul standby (afisajul nu este iluminat).
Controlul de la distantd al SkyCooker RMC-M92S-E este posibil numai atunci cdnd functia Bluetooth este activatd (indicatorul
butonului de temporizare in modul standby este intotdeauna activat).

4. Apasati si tineti apdsat timp de 5 secunde butonul Hour pe panoul de control al multifierbatorului. Dispozitivul trebuie sa
se afle in regimul de asteptare (afisajul nu va lumina).

5. Intimpul conexiunii pe afisajul multifierbatorului vor fi afisate simbolurile schimbétoare o™ si B Dupa setarea conexiunii
dispozitivul va emite un semnal sonor si va trece in regimul de asteptare.

6. Pentru deconectarea multifierbatorului de la dispozitivul movil apasati si tineti apasat butonul Min pana la semnalul sonor,
cand multifierbatorul se afld in regimul de asteptare.

7. Pentru a opri functia Bluetooth, in modul standby al aparatului apasati si tineti apasat butonul Time Delay, indicatorul
butonului se va opri.



La conectarea acestui regim utilizarea aparatului este posibild numai in acel caz, dacd dispozitivul mobil conectat se afld in raza
de 15 metri de la fierul de calcat.

i

Dispozitivul este controlat printr-o retea fdrd fir.Instructia pentru instalarea aplicatiei R4S Gateway este disponibild la adresa:
www.readyforsky.com/r4sqateway

Memorie nevolatila

REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E are o memorie non-volatild. Tn cazul in care o pani de curent in timp ce programul de gatit
este in functiune, setdrile sunt stocate fn memoria aparatului. Cand puterea va fi restabilitd, afisajul va ramane deschis pana cand
curentul va fi oprit.

o Dacd diferenta de temperaturd in bol este mai micd de 5°C atunci cnd puterea este opritd si aprinsd, aparatul va continua sd
functioneze.

In cazul in care diferenta de temperaturd este mai mare de 5°C, Programul va fi oprit - indicatorul de timp si indicatorul progra-

mului de functionare va clipi pe ecran. Nu existd nici o numdrdtoare inversd de timp de gdtit. In acelasi timp, o datd pe minut timp

de o jumdtate de ord 1 bip va suna.

Pentru a continua procesul de gatit, apasati si tineti apdsat butonul Start. Indicatorul timpului de gatit va fi pornit continuu.

Numdratoarea inversa va continua.

Dacd procesul de gatit nu continud timp de 30 de minute, aparatul va intra fn modul standby. Apdsati si tineti apdsat butonul

Reheat/Cancel pentru a opri indicatorul de gatit sa clipeasca.

Tn cazul in care sursa de alimentare este oprit in timpul operatiunii de intérziere de timp, afisajul va rimane pe atunci cand pu-

terea este pornit pand la flash-uri indicatorul functiei de intarziere de timp, programul de gdtit va continua sa functioneze.

Pentru a fntrerupe intarzierea, apdsati si tineti apasat butonul Reheat/Cancel.

Setarea timpului de gatit

Tn multifierbatorul puteti instala independent timpul de pregdtire pentru fiecare program, cu exceptia programului EXPRESS.
Pasul schimbarii i intervalul posibil al timpului setat depind de programul de gatit ales.

La alegerea programului de gdtit indicatorul timpului va incepe a sclipi. Pentru cresterea valorii orelor apasati butonul Hour,
valoarea minutelor - butonul Min. Pentru schimbarea rapida a valorii parametrului apasati si tineti apasat butonul necesar.

0 In unele programe automate numdritoarea inversd a timpului setat de gdtit va incepe numai dupd iesirea dispozitivului la tem-

peratura de activitate setatd. De exemplu dacd turnati apd rece §i setati programul STEAM timpul de prega“tire 5 minute, atunci
lansarea programului si numdrdtoarea inversd a t/mpulu/ setat de gat/t vor mcepe numai dupd ﬁerberea apei si acumularea suﬁ
cientd a aburului dens in castron. In programul PASTA numdrdtoarea inversd a timpului de gdtit va incepe dupd fierberea apei in
castron, marcajul produselor si apdsarea repetatd a butonului Start.

Startul intarziat al programului
Functia startului intarziat permite crearea intervalului timpului, la finalizarea caruia bucatele trebuie sd fie gata (luand in consi-
derare timpul de activitate al programului).
Puteti seta timpul in intervalul de la 10 minute pana la 24 ore cu pasul setdrii de 10 minute. Ar trebui sa luati in considerare, cd
timpul intarzierii trebuie sd fie mai mare, decat timpul setat pentru gatit, in caz contrar programul va fncepe activitatea imediat
dupa apasarea butonului Start.
Pentru setarea timpului startului intarziat dupd alegerea programului de gatit apdsati butonul Time Delay. Pentru cresterea va-
lorii orelor apdsati butonul Hour, valoarea minutelor - butonul Min. Pentru schimbarea valorii parametrului apdsati si tineti
apdsat butonul necesar.
0 Functia startului intdrziat nu este disponibild la utilizarea programelor FRY, PASTA si EXPRESS. Nu se recomandd sd utilizati
functia datd, dacd reteta contine produse perisabile (oud, lapte proaspdt, carne, cascaval 5. m. d.).
Mentinerea temperaturii bucatelor gata (autoincélzirea)
Functia data se activeazd automat imediat dupa finalizarea activitatii programului de gatit si poate mentine temperatura buca-
telor gata in cadrul valorilor de 70-75°C timp de 12 ore. Sub actiunea autoincalzirii lumineaza indicatorul butonului Reheat/
Cancel, pe afisaj se afiseazd numaratoarea inversd directd a timpului de activitate in regimul dat.
Tn caz de necesitate autoincalzirea poate fi deconectatd, apisand si tindnd apasat butonul Reheat/Cancel pana La semnalul sonor.
0 Functia intdrzierii startului este disponibild pentru toate programele automate de gdtit, cu exceptia programelor FRY, PASTA si
EXPRESS.

o

La setarea temperaturii de gatit in programul MULTI COOK mai jos de 80°C functia de autoincdlzire va fi in mod implicit deconec-
tatd. Pentru conectarea autoincdlzirii apdsati i tineti apdsat butonul Menu / Keep Warm in timpul activitdtii programului.

Deconectarea preliminara a autoincalzi
Conectarea autoincalzirii la finalizarea activitatii programului de gatit nu este intotdeauna de dorit. Tinand cont de aceasta, in
multifierbtorul SkyCooker SkyCooker RMC-M92S-E este prevazuta posibilitatea deconectarii in avans a functiei date in timpul
activitatii programului de gatit principal. Pentru aceasta fn timpul activitatii programului apdsati si tineti apasat butonul Menu /
Keep Warm, pana cand indicatorul butonului Reheat/Cancel nu se va stinge. Pentru a conecta din nou autoincalzirea, faceti dublu
click pe butonul Menu / Keep Warm, pana cand indicatorul butonului Reheat/Cancel va lumina.

Incélzirea bucatelor
Multifierbatorul REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E poate fi folosit pentru incalzirea bucatelor reci. Pentru aceasta:
1. Puneti produsele in castron, introduceti- in carcasa multifierbtorului.
2. Inchldetl capacul conectati dlspozmvul la sursa de alimentare, si apsati butonul ().
3. Apdsati si tineti apdsat butonul Reheat/Cancel pana la semnalul sonor. Vor lumina indicatorii corespunzatori pe afisaj si
indicatorul butonului. Va fncepe numardtoare inversa directd a timpului de incalzire.
Dispozitivul va fncdlzi bucatele pana la 70-75°Csi le va mentine fn stare fierbinte timp de 12 ore. In caz de necesitate incdlzirea poate
fi opritd, apdsand i tinand apasat butonul Reheat/Cancel, pana cand nu se vor stinge indicatorii corespunzatori pe afisaj si buton.

Datoritd functiilor de autoincdlzire si incalzire multifierbdtorul poate pdstra produsul fierbinte pdnd la 12 ore, insd noi nu reco-
manddm sd ldsati bucatele in stare fierbinte mai mult de 2-3 ore, pentru cd cdteodatd aceasta poate duce la schimbarea calitdtii
qgustului acestora.

Ordinea generala a operatiunilor la utilizarea programelor automate

é CONTEAZA! Daci utilizati un dispozitiv de fierbere a apei (de exemplu, atunci cand getiti produse), este interzisd setarea tempe-
raturii de gdtit peste 100°C. Acest lucru poate duce la supraincdlzirea si ruperea aparatului. Din acelasi motiv, este interzisd utili-
1. Pregatiti (masurati) ingredientele necesare.

zarea programului BAKE, FRY, BREAD pentru fierberea apei.

2. Puneti ingredientele in castronul multifierbatorului in corespundere cu programul de gatit si instalati-L in carcasa dispozi-
tivului. Asigurati-vd, ca toate ingredientele, incluzand lichidul, sa se afle mai jos de linia marcajului maxim pe suprafata
interioard a castronului. Asigurati-va, ca castronul este instalat fara inclindri si este bine fixat cu elementul de incalzire.

3. Inchideti capacul multifierbtorului pand la fixare. Conectati dispozitivul la sursa de alimentare
ATENTIE! Dacd gatiti la temperaturi ridicate folosind o cantitate mare de ulei vegetal, ldsati Intotdeauna capacul dispozitivului
deschis.

4. Apasand butonul Menu / Keep Warm, alegeti programul necesar de gatit. Indicatorul corespunzétor programului pe afisaj

va clipi.

Pentru lansarea programului EXPRESS in regimul de asteptare apdsati si tineti apdsat butonul EXPRESS, pnd cdnd pe afisaj nu

se va aprinde indicatorul corespunzdtor. In timpul activitatii programului dat numértoarea inversi a timpului de lucru nu va fi

afisatd.

5. n programul MULTI COOK este previzuta posibilitatea setairii temperaturii de gétit pan la inceperea programului (tem-
peratura fin mod implicit constituie 100°C). Apésénd butonul Temperature, setati valoarea doritd a parametrului.

6. Daca nu va aranjeaza timpul de pregatire, setat in mod implicit, dumneavoastra puteti schimba aceastd valoare.

7. In caz de necesitate setati timpul startului intarziat.

8. Pentru lansarea programulm de gatit apdsati butonul Start, se vorapnnde indicatorii butoanelor Start si Reheat/Cancel.In cores-

pundere cu programul de gtit ales numératoarea inversd a timpului va fncepe imediat sau dupd fierberea apei in castron.

La utilizarea programului PASTA despre momentul fierberii apei si necesitdtii addugdrii produselor o sd va informeze semnalul

sonor. Numddtoarea inversd a timpului de gdtit va incepe dupd apdsarea repetatd a butonului Start.

9. Pentru a deconecta din timp functia de autoincalzire, apdsati i tineti apasat butonul Menu / Keep Warm (indicatorul buto-

nului Reheat/Cancel se va stinge). Apdsarea repetatd a butonului Menu / Keep Warm puteti iardsi activa aceasta functie.

Despre finalizarea programului de gdtit o s va informeze semnalul sonor.In continuare, in corespundere cu programul ales

sau setdrilor curente dispozitivul va trece in regimul de autoincdlzire (arde indicatorul butonului Reheat/Cancel) sau in

regimul de asteptare (clipeste indicatorul butonului Start).

Pentru anularea programului introdus, intreruperea procesului de gdtit sau autoincalzire, apdsati i tineti apdsat butonul Reheat/

Cancel pdnd la semnalul sonor:

=
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SkyCooker RMC-M92S-E

Pentru a obtine un rezultat calitativ Vi propunem sd folositi refetele de pregdtire a bucatelor din cartea care acompaniazd mul-

ti-cooker REDMOND RMC-M92S-E - elaboratd special pentru acest model.

@ In cazul in care dupd pérerea voastrd nu ati reusit sd atingeti rezultatul scontat in programe ordinare automate, folositi pro-
& gramul universal MULTI COOK cu diapazon ldrgit de setdri manuale care oferd posibilitdti vaste pentru experimentele voastre

culinare.

Tabelul recapitulativ al programelor de gatit (setarile din fabrica)

EXPRESS

Preggtirea rapida a orezului, terci friabili pe apa

s
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53
oo

complets a apei

e

Daca utilizati programul MULTI COOK pentru apd clocotitd (de exemplu, atunci cdnd preparati produse de gdtit), nu setati tempe-

5 min-1or3/ ratura de fierbere peste 100°C.
Prepararea diverselor bucate cu posibilitatea setarii . 1min
MULTI COOK temperaturii in intervalul 35-170°C cu pasul de 1°C 30 min lora-120re/ 2 2 I I | . PO S I B | L I TAT I I_ E S U P L I M E N TA R E
5 min o Cresterea aluatului o Sterilizarea veselei
Fierberea terciului cu utilizarea laptelui pasteurizat redus . S min -1 ord « Pregatirea fondue « Pasteurizarea
OATMEAL in grasimi 10 min 30 min/ 1 min ¥ « Pregatirea branzei, cascavalului  Prajire in friteuza
Tnabusirea cirnii, pestelui, legumelor, garniturilor si bu- . | 10min-12ore/ * Pregatirea bucatelor pentru copii * Pregatirea halvei
STEW : : lora . 24 1 " .
catelor i 5min @ Pentru detalii, a se consulta cartea de retete sau site-ul web: www.redmond.company.
Prdjirea carnei, pestelui, leqgumelor si bucatelor multi- . 5min-1ord e
FRY v B 15 . " 12
comp ™ | 30min/1min IV. SFATURI PENTRU PREPARARE
Soup Prepararea supelorumpluturilor, supelor din legume §i Lo 10min-8ore/ o, 4y Frori la pregatire si So'lu?iile lor o . - . I <
celor reci 5 min In tabelul reprezentat mai jos sunt colectate greselile tipice, permise la pregatirea mancarii in multifierbdtoare, sunt prevazute
STEAM Pregatirea pe abur a carnii, pestelui, lequmelor si altor v 20min 5min - 2 ore/ w10 cauzele posibile si cdile de solutionare.
produse 5 min BUCATELE NU S-AU PREGATIT PANA LA URMA
PASTA Fierberea pastelor, crenvustelor, ravioli si oud v 8min ’ m"{ ;ﬂinora/ _
30 min - 12 ore/ Tn timpul pregétirii nu deschideti capacul multifierbatorului fara necesita-
SLOW COOK | Pregatirea laptelui cald, tocanei, rulatei 5ore 10 min 24 | 1 Dumneavoastra ati uitat s inchideti capacul dispozitivului | te.
- sau nu l-ati inchis ermetic, deaceea temperatura de pregd- | Inchideti capacul pand la fixare. Asigurati-v, ca nimic nu impiedica inchi-
BOIL Fierberea cimil,pestelu, lequmelor si altor produse 40 min 10min - _12 ore/ % 1 tire nu a fost indeajuns inaltd Qere? ermeticd a capacult_:i dispozitivului si guma de etansare pe capacul
5 min interior nu este deformata
BAKE Cfatereadprgélru(llg)n hlSFuIS!lUL caserolelortatelor din lord 10 m'; _Aa ore/ 24 4 Castronul trebuie instalat in carcasa dispozitivului exact,aderand strans la
aluat cu drojdii i de patiserie min Castronul si elementul de incalzire contacteaza rau, deaceea | partea de jos a discului de incdlzire.
Fierberea diverselor cereale, garnituri, terci friabili pe " 5min-4ore/ temperatura de pregatire nu a fost indeajuns inalta Asiqurati-vd, ca in camera de lucru a multifierbatorului nu sunt elemente
GRAIN L 35 min . 4 1 oo A o
apd 5min strine. Evitati c discului de incalzire
PILAF Pregtirea diverselor tipuri de pilaf lora 31[? min /_1}] ora 24 1 Alegerea nefericitd a ingredientelor alimentare. Aceste in-
min /10 min grediente nu corespund pentru pregatirea modului ales de
YOGURT/ Pregtirea iaurturilor, cresterea aluatului cu drojdii 8ore 10 min - 12 ore/ 2% I 1d sau i ftl ales p or Este recomandabil sa UFI!IZEII re{ete venﬁcat_e (adaptate pentru modflul
DOUGH 10 min gresit de pregatire. Ingrediente sunt taiate prea mari, sunt | acestui dispozitiv). Folositi retete, in care puteti avea incredere cu adevarat.
o . 10 min-1ori/ incalcate proportiile generale ale filei produselor. Selectia ingredientelor, metoda lor de feliere, marcajul proportiilor, alege-
PIZZA Pregatirea pizzei 25 min 5min % 4 Dumneavoastra nu ati setat corect (nu ati calculat) timpul | rea programului si timpului de pregatire trebuie sd corespunda retetei
e s L L . " de preparare. alese
BREAD Pregdtirea painii din fall'!a de secard si de grau (incluzand Sore lord- 6Aore/ 2% 3 Tipul retete alese de dumneavoastri nu este potrivit pentru
etapa cresterii aluatului) 10 min Stirea in acest multifierb
Pregdtirea diverselor creme, flanuri si deserturi din Smin=2
DESSERT | fructe proaspete si fructe de pidure, si deasemenea 20 min r""; -2ore/ % | 1 La pregatirea in abur: in castron este prea putind ap, pentru | Turnati in castron apa in mod necesar in volumul recomandat retetei. Dacd
panna cotta min aasigura o densitate adecvatd a vaporilor aveti indoieli, verificati nivelul apei in procesul de pregatire




Cauzele posibile

Gaile de solutionare

mult ulei vegetal

Dumneavoastra ati turnat fn castron prea

La fierberea fndbusitd: in castron nu este suficienta umiditate

Adaugati in castron mai mult lichid. Tn timpul pregatirii nu deschideti
capacul multif i fard necesitate

La prajirea obisnuita este deajuns, ca uleiul sd acopere fundul c
Cu un strat subtire.
La prajirea in friteuzd urmati pasii retetei corespunzatoare

La prajire

Excesul de umiditate in castron

Nu'inchideti capacul multifierbétorului la prajire, dacd aceasta nu este scris
in retetd. Produsele congelate inainte de prajire este necesar sa le decon-
gelati i sa scurgeti apa din ele

cu aciditate mare

La fierbere: fierberea in uscat a supei la fierberea produselor

Unele produse necesita un tratament special inainte de fierbere: spalare,
mistuirea s.m.d. Urmariti recomandrile retetei alese de catre dumnea-
voastrd

La fierbere: fn castron e prea putin lichid (nu sunt respectate

Observati raportul corect dintre ingredientele lichide si solide

proportiile i I )

inainte de pregdtire

La coacere: nu ati uns suprafata interioard a castronului cu unt

Tnainte de a pune aluatul ungeti partea de jos si peretii castronului cu
ulei sau unt (nu trebuie sa turnati ulei in castron!)

PRODUSUL A PIERDUT FORMA TAIERII

Dumneavoastra prea des amestecati produsul in castron

La prajirea obisnuitd amestecati bucatele nu mai des decét peste fiecare 5-7
minute

evacuare a aburului
La coacere

Tn procesul cresterii aluatului a blocat in
interiorul capacului si a tdiat supapa de

Puneti in castron aluatul fn volum mai mic

(nu s-a copt)

aluat

Dumneavoastra ati pus in castron prea mult

Scoateti coptura din castron, intoarceti-o si iarasi puneti-o in castron,Dupa
care asteptati prepararea. In continuare la coacere puneti in castron aluat
in volum mai mic

D a ati setat prea mare timpul de pregatire

Micsorati timpul de pregatire sau urmariti pasii retetei, adaptate pentru dis-
pozitivul modelului dat

COPTURA S-A PRIMIT UMEDA

Au fost utilizate ing nec 3
oferind exces de umiditate (lequme sau fructe sucu-
lente, fructe de padure congelate, smantand s.m.d.)

Alegeti i i in coresp! cu reteta copturii. ncercati s& nu alegeti fn
calitate de ingrediente produse, care contin prea multd umiditate sau folositi-le
dupa posibilitate in cantitati minimale

Di d ati ldsat prea mult coptura pregati-

PRODUSUL A FIERT IN EXCES

Dumneavoastrd ati gresit la alegerea tipului pro-
dusului sau la setarea (calculul) timpului de prepa-
rare. Di iunile prea mici ale i I

Apelati a verificdrile (adaptate pentru acest model de dispozitiv) retetei. Selectia

ta in multifierbétorul inchis

Staruiti-va si scoateti coptura din multifierbator imediat ce este gata. in caz de
necesitate puteti ldsa produsul in multifierbator pe un termen scurt cu autoincal-
zirea conectatd

COPTURA NU S-ARIDICAT

ingredientelor, modul lor de feliere, proportiile marcajului, alegerea p si
timpului de pregatire trebuie sd corespunda recomandarilor acesteea

Dupa pregatire bucatele gata prea mult au stat in
autoincalzire

Utilizarea indelungata a functiei autoincalzirii nu este de dorit.Dacd fn modelul
dumneavoastrd de multifierbator este prevazuta deconectarea preliminard a acestei
functii,dumneavoastrd puteti folosi aceasta posibilitate

LA FIERBERE PRODUSUL DE EVAPORA

La fierberea terciului de lapte, laptele se eva-
pora

(Calitatea $i proprietatile laptelui pot depinde de locul si conditiile producerii acestuia.
Recomandam sd folositi numai laptele unt cu grasimea pand la 2,5%. In caz de necesitate
laptele poate fi putin diluat cu apa potabila

o

Ingredientele inainte de fierbere nu au fost
tratate sau tratate incorect (rdu spalate s.m.d.).

Apelati la reteta verificatd (adaptatd pentru dispozitivul acestui model). Selectia ingredi-
entelor, metodele lor de pretratare, proportiile marcajului trebuie sa corespunda cu reco-

Nu sunt respectate proportiile ingredientelor mandarile acestua.
. P proport gred Cerealele integrale, carnea, pestele si fructele de mare totdeauna spalati-le bine pand apa
sau incorect este ales tipul produsului devine curats A ’

BUCATELE SE ARD

Acoperirea non-stick a castronului este daunata

Castronul a fost réu spalat dupd pregatirea mancarii anterioare.

Tnainte sa incepeti a gati, asigurati-v, ca castronul este bine spilat si
acoperirea non-stick nu are daune

in reteta

Volumul total al produsului este mai mic decét cel recomandat

Apelati a reteta verificatd (adaptatd pentru dispozitivul acestui model)

Oudle cu zahdrul au fost rau batute

Apelati la reteta verificatd

Aluatul a stat mult timp cu praful de copt

daptatd pentru modelul
dispozitivului dat). Selectia

Nu ati cernut féina sau ati friméntat aluatul rau

ingredientelor, metoda lor

Au fost comise greseli la stabilirea ingredientelor

de pretratare,proportiile
marcajului trebuie sa cores-

Reteta aleasa de dumneavoastra nu este potrivitd pentru copturd in modelul dat al multifierbatorului

pundd cu recomandarile
acestuia

Tn réndul

regimul autoincdlzirii.

if lor REDMOND in prog
sistemul de protectie de supraincalzire al dispozitivului. In acest caz programul de pregtire se opreste si multifierbdtorul trece in

le STEW si SOUP la insuficienta lichidului in castron este activat

Timpul recomandat pentru prepararea diverselor produse in abur

Dumneavoastrd ati setat prea mult timp pentru pregatire

Micsorati timpul de pregatire sau urmariti pasii retetei, pentru dispozitivul
acestui model

ati mestecat sau tarziu ati scos produsele preparate

La préjire:dumneavoastrd ati uitat sa turnati in castron ulei, nu

La prajirea obisnuitd turnati in castron putin ulei vegetal — asa, ca acesta
sd acopere partea de jos a castronului cu un strat subtire. Pentru prdjirea
uniforma produsele in castron trebuie periodic amestecate sau intoarse
dupd un anumit timp

Produs Timpul de pregatire, min Produs Timpul de pregatire, min
File de porc/vita (cubice de 1,5-2 cm) 20/30 Coltunasi/khinkali 20
File de miel (cubice de 1,5-2 cm) 30 Cartofi (tdiati in 4 bucdti) 20
File de pui (cubice de 1,5-2 cm) 15 Morcov (cubice de 1,5-2 cm) 30
Chiftelute/parjoal 15/20 Sfecld (taiata i 4 bucati) 80
Peste (filer) 10 Legume (proaspat congelate) 15
Cocktail de fructe de mare (proaspat congelate) 5 Oud de gdind 10

Trebuie sdi luati in considerare, cd acestea sunt recomandri generale. Timpul real poate sd diferentieze de valorile recomandate
in dependent de proprietdtile produsului specific, precum si de preferintele gustului dumneavoastrd.




Recomandari de utilizare a regimurilor de temperatura in programul MULTI COOK

TemPEratifa  Recomand_ri de tilizare (vedefi cartea d refete) "o PCIotA Recomandaride uilzare (vedef cartea derefete)
35 Predospirea aluatului, pregdtirea otetului 105 Pregatirea rdciturii
40 Pregatirea iaurturilor 110 Sterilizare
45 Dospire 115 Pregatirea siropului de zahdr
50 Fermentare 120 Pregatire halcd
55 Pregdtirea bomboanei fondante 125 Pregdtirea carnii indbusite
60 cP(:;«igiétirea ceaiului verde, a alimentatiei pentru 130 Pregtirea budincii
65 Pregatirea carnii in ambalaj de vacuum 135 ,[Reu;iqirfg [:f{:tg;:j S Sngggfgsé%igampgepara-
70 Pregdtirea punciului 140 Afumare
75 Pasteurizare, pregdtirea ceaiului alb 145 Coacerea legumelor si pestelui fn staniol
80 Pregdtirea glintwein 150 Coacerea camii in staniol
85 Ezgei}tige;gﬁgéeé;;?ian gzl[lllj rrill;tde mancare care 155 Prdjirea produselor din aluat de levuri
90 Pregdtirea ceaiului rosi 160 Prajirea cdrnii de pasare
95 Pregatirea terciurilor de lapte 165 Prajire steakuri
100 Pregdtirea bezelelor, a dulcetei 170 Prdjire in friteuzd (cartofi ri,nuggets de pui etc.)

V. CURATAREA SI INTRETINEREA

Reguli generale si recomandari
« Tnainte de prima utilizare a dispozitivului, precum si pentru inléturarea mirosurilor bucatelor din multicooker dupa prepara-
re, se recomanda fierberea in acesta timp de 15 de minute a unei jumatdti de limaie in programul STEAM.
Dacd nu utulizati dispozitivul o perioadd indelungata, deconectati-1 de la reteaua electricd. Camera de lucru, inclusiv si ele-
‘mentul de incdlzire, vasul, capacul inter si supapa de evacuare a aburului trebuie sd fie curate si uscate.
Inainte de a incepe curatarea dispozitivului, asigurati-va ca acesta este deconectat de a reteaua electrica si s-a racit complet.
Pentru curatarea dispozitivului, utilizati o carpa moale si solutii delicate pentru spalarea vaselor.
NU UTILIZATI in timpul curdtdrii dispozitivului servetele sau burete dure, paste abrazive. La fel, nu utilizati orice substante chimi-
ce abrazive sau alte substante care nu sunt recomandate pentru curdtarea obiectelor care intra in contact cu produsele alimen-
tare.
NU SCUFUNDATI corpul dispozitivului in apa si nu-L plasati sub jet de apd!
Fiti atenti la spalarea pieselor din cauciuc ale multicookerului: deteriorarea sau deformarea acestora poate duce la functio-
narea incorecta a dispozitivului.
Curdtati corpul dispozitivului dupa necesitate. Curatati vasul, capacul interior din aluminiu si supapa detasabila de evacuare
a aburului dupa fiecare utilizare a dispozitivului. Condensatul care se formeaza in procesul de preparare a bucatelor in
multifierbdtor inldturati dupa fiecare utilizare a dispozitivului. Suprafetele interioare ale camerei de lucru curdtati-le dupa
necesitatate.
Curatarea corpului
Curdtati corpul dispozitivului cu un servetel de bucatarie moale si umed sau cu un burete. Puteti utiliza un detergent delicat.
Pentru a evita scurgeri posibile de apd sau urme pe corpul dispozitivului, se recomandd stergerea suprafetei lui pind la uscat.

Curatarea vasului
Puteti curata vasul atat manual, utilizand un burete moale sau o solutie pentru spalat vase, cat si in masina de spalat vase (in
conformitate cu recomandarile producdtorului acestuia).
Tn cazul impurificérii considerabile turnati in vas apa calda si Lisati- la fnmuiat pentru o perioads de timp dupa care curatati-L
Stergeti obligatoriu suprafata exterioara a vasului pind la uscat, inainte de a-l instala fn corpul multifierbatorului.
La utilizarea frecventd a vasului este posibild modificarea usoara sau totald a culorii suprafetei interioare antiaderente. Acest
lucru nu reprezintd un defect al vasului.
Curatarea capacului interior de aluminiu
Ordinea de indepartare si instalare a capacului de aluminiu intern urmériti pe schema A4.
Pentru curatarea capacului de baza si celui interior detasabil folositi un servetel umed de bucitarie sau burete. inainte de insta-
larea capacului interior stergeti suprafetele ambelor capace cu uscat.
Curatarea supapei de abur detasabile
Supapa de abur este instalata intr-un soclu special pe capacul superior al dispozitivului. Ordinea curdtdrii urmariti pe schema
A5,
A ATENTIE! Pentru a evita deformarea inelului pe supapa nu-L rdsuciti si nu-l trageti in timpul scoaterii, curdtdrii si instaldrii.
Eliminarea condensului
Tn acest model, condensul se colecteaza intr-o cavitate speciald a dispozitivului in jurul vasului, si canalizarea are loc intr-un
container special la partea din spate a aparatului.
1. Deschideti capacul, scoateti vasul.Daca este necesar, ridicati usor partea din fata a multivarkului pentru ca condensul sa se
scurgd complet in container.
2. Scoateti containerul, tragand usor fila spre sine.
3. Setoarna condensul. Clatiti recipientul,urmand regulile de mai sus, si colocati la loc.
4. Condensul rdmas in cavitatea din jurul vasului, eliminati-( folosind servetele de bucatdrie.
Tn stricta conformitate cu instructiunile din acest manual patrunderea lichidului, a particulelor de mincare sau resturi in interio-
rul camerei dispozitivului este minimald.
T cazul in care se produce o contaminare semnificativa, este necesar pentru a curita suprafata camerei de lucru, pentru a evita
functionarea incorectd sau deteriorarea instrumentului.
Curétarea camerei de lucru
La respectarea strictd a indicatiilor prezentei instructiuni de utilizare, posibilitatea nimeririi lichidului, particulelor de alimente
sau a murdariei in interiorul camerei de lucru a dispozitivului este minimd. Daca impurificarea esentiald totusi a avut loc, curdtati
suparafata camerei de lucru pentru a evita functionarea incorecta sau defectarea dispozitivului.
@ Inainte de curdtarea camerei de lucru a multifierbétorului, asigurati-vi cd acesta este deconectat de la reteaua electricd si s-a
rdcit complet!
Peretii laterali ai camerei de lucru, suprafata elementului de incélzire si manta traductorului termic central (situat in mijlocul
elementului de incalzire) pot fi curitati cu un burete sau un servetel umezit (dar nu umed!). n cazul utilizarii detergentului in-
departati toate resturile Lui, pentru a evita aparitia mirosului nedorit la prepararea ulterioara a bucatelor.
La nimerirea obiectelor straine in adancitura din jurul traductorului termic central, indepartati-le cu grija cu o pens, fara a
apdsa pe manta traductorului. La impurificarea suprafetei elementului de incalzire utilizati bureta umezita de o duritate medie
sau perie sinteticd.
o La utilizarea regulatd a dispozitivului, cu timpul, este posibild decolorarea totald sau partiald a elementului de incdlzire. Acesta nu
este un indicator al defectiunii dispozitivului si nu influenteazd corectitudinea functiondri lui.
Transport si Depozitare
Tnainte de operarea repetatd sau depozitarea se usuca complet toate pértile aparatului. Se pastreaza aparatul asamblat intr-un
loc uscat, ventilat, departe de aparatele de incalzire si de lumina directd a soarelui.
T timpul transportului si depozitirii, nu expuneti dispozitivul La o presiune mecanicé, ceea ce poate duce la deteriorarea dispo-
zitivului si/sau la incdlcarea integritatii pachetului.
Pastrati ambalajul dispozitivului departe de apa si alte lichide.



ATENTIE! In cazul aparitiei oricdrei defectiuni in activitatea aplicatiei Ready for Sky, adresarea la centrul de servicii nu este obli-
qgatorie. Adresati-vd la asistenta tehnica REDMOND si primiti consultatia specialistilor nostri pentru rezolvarea greselii si/sau

VI. ACCESORII ADITIONALE (i)

Accesoriile suplimentare pentru multifierbdtor si mai multe informatii despre noutatile REDMOND pot fi achizitionate sau vizi-

onate pe siteul www.redmond.company sau fn magazinele distribuitorului oficial.

VII. DEFECTIUNI POSIBILE SI METODELE DE INLATURARE ALE

ACESTORA

Defectul

Cauze posibile

Metoda de inlaturare

Pe display a apdrut
un mesaj de eroare:
E1-E5

Eroare de sistem, este posibild defectarea platei
de control sau a elementului de incélzire

Deconectati dispozitivul de la reteaua electricd, ldsati-l sa se
rdceascd. Inchidetii compact capacul, conectati din nou dis-
pozitivul la reteaua electrica

Dispozitivul nu se
conecteazd

Cablul de alimentare nu este conectat la dispozi-
tivsi (sau) la priza electrica

Asigurati-vd, ca cablul de alimentare detasabil este conectat
la conectorul corepunzator pe dispozitiv i la prizd

Priza electrica nu este in stare de functionare

Conectati dispozitivul la priza electricd in stare de functiona-
e

Lipseste energia electrica in reteaua electricd

Verificati prezenta tensiunii in reteaua electricd. Dacd aceas-
ta lipseste, adresati-vd la ogranizatia de deservire a casei Dvs

Bucatele se prepard
prea mult timp

Tntreruperi in alimentarea de la reeaua electrici
(nivelul tensiunii curentului nu este stabil sau mai
jos de valoarea normala)

Verificati prezenta tensiunii stabile fn reteaua electrica. Dacd
aceasta este instabild sau mai joasd de valoarea normald,
adresati-va la ogranizatia de deservire a casei Dvs

Tntre vasul si elementul de inclzire a nimerit un
obiect sau particule strdine (murddrie, crupe, re-
ziduuri de alimente)

Deconectati dispozitivul de la reteaua electricd, ldsati-l sa se
rdceascd. Inldturati obiectul strdin sau particulele

Vasul in corpul multifierbatorului este instalat cu
inclindri

Instalati vasul drept, férd inclindri

Elementul de incélzire este foarte murdar

Deconectati dispozitivul de la reteaua electricd, ldsati-l sa se
rdceascd. Curatati elementul de incdlzire

in timpul prepararii
iese aburul de sub
capac

Vasul este instalat cu fncli-
nari in corpul dispozitivului

Instalati vasul drept, férd inclindri

Nu se respectd er-
metizarea conecta-
rii vasului si capa-
cului interior al

capacul nu este inchis com-
pact sau sub capac a nime-
it un obiect strdin

Verificati daca nu sunt obiecte strdine (murdarie, crupe, rezi-
duuri de alimente) intre capac si corpul dispozitivului, inla-
turati-le. Inchideti capacul multi i
pind se va auzi un click

multifierbdtorului: |~
inelul de etansare de pe capa-

culinterior este foarte murdar,
defectat sau deteriorat

Verificati starea inelului de etansare de pe capacul interior
al dispozitivului. Posibil acesta necesita o inlocuire

Tncercarea de sin-
cronizare nu a reusit

Este deconectatd functia Bluetooth pe dispozitivul
mobilului

Activati functia Bluetooth pe dispozitivul mobilului

Aplicatia Ready for Sky pe dispozitivul mobilului
nu este activa

Deschideti aplicatia Ready for Sky pe dispozitivul mobilului

Dispozitivele sincronizate sunt prea departe

Asigurati-vd, ca dispozitivul se afld la 15 metri unul de cela-
lalt

defectiunii in activitatea Ready for Sky. Propunerile i observirile d G pentru activitatea aplicatiei vor fi luate in con-
siderare in urmdtoarea actualizare. Datele de contact ale serviciului de sustinere a utilizatorilor produselor REDMOND in tara
dumneavoastrd le puteti gdsi pe site-ul www. multicooker. com. Dumneavoastrd deasemenea puteti primi ajutor indeplinind in
site-ul dat formularul de feedback.

Tn cazul, dacd defectiunea nu a fost rezolvaté, adresati-va la centrul de servicii autorizat.

Eliminarea ecologicé (utilizarea echipamentelor electrice si electronice)
Utilizarea ambalajului, ghidul utilizatorului, precum si dispozitivul insusi trebuie s fie efectuata in conformitate cu
programele de reciclare locale. Ardtati preocupare pentru mediu: Nu aruncati aceste produse cu deseurile menajere
obisnuite.
B |)j5pozitivele (vechi) nu trebuie aruncate impreuna cu gunoiul menajer, ele trebuie eliminate separat. Posesorii
echipamentelor vechi sunt obligati pentru a aduce dispozitive la centrele de receptie speciale sau organizatiilor in cauza. Astfel,
ajutati programul la prelucrarea materiilor prime valoroase, precum si curdtarea de poluanti.
Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva Europeana 2012/19/EU, regl a reciclarea echip
ce i electronice.
Aceastd directiva specifica cerintele de baza pentru eliminarea si reciclarea deseurilor de la dispozitivele electrice si electronice,
valabild pe intreg teritoriul Uniunii Europene.
Bluetooth este o marca fnregistrata a companiei Bluetooth SIG, Inc.
App Store este 0 marca a serviciului Apple Inc,, inregistratd in SUA si alte tari.
Google Play este 0 marcd inregistratd a companiei Google Inc.

electri-




A Mieldtt haszndlja a jelen késziiléket, gondosan olvassa el a haszndldi utmutatdt és tdjékoztatoként drizze meg. A készilék

helyes haszndlata jelentdsen hosszabitja a szolgdlati idejét.

dban szerepld bi; dések nem fedik le az Gsszes lehetséges helyezetet, amely a készii-

lék felhsznalasa soran felmeriilhet. A késziilék hasznalata soran a felhasznald jarjon el a jozan ész szellemében, legyen
dvatos és figyelmes.

BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

©

Agyartd nem vallal felelésé?et a biztonsagi kovetelményekt6l és a termék
lizemeltetési szabalyaitol vald elallas kovetkeztében keletkezett karokert.

Az adott elektromos berendezés egy magas funkcionalitast, otthoni koril-
ménzek kozt, nem ipari célbol hasznalatos helyiségekben valo ételkészités-
re alkalmas késziilek. A készilék ipari vagy mas nem rendeltetésszer(i hasz-
nalata, arendeltetésszer( haszndlat feltételeinek megsértését ielenti. Ebben
az esetben a gyarto a lehetséges kavetkezményekert nem vallal feleldsséget.

Miel6tt aramositana a késziléket, ellendrizze megegyezik-e a halzati fe- @

@ EMLEKEZZEN: az elektromos kdbel véletlen kdrosoddsa olyan mi-

kodesi zavarokat idézhet eld, amelyek nem tartoznak a garancidlis
kovetelmények korébe, valamint dramiitést okozhat. A sérult elektro-
mos vezetéKet siirgdsen cserélni sziikséges a szervizkozpontban.

* Nehelyezze a késziiléket puha felilletre, ne takarja le miikadeés kozben - ez

tllmelegedéshez vagy a késziilék meghibasodasahoz vezethet.

* Tilos akésziiléket szabadtéren hasznalni — ez stilyos karosodashoz vezethet,

ha a késziilék késziléktestébe nedvesséq vagy idegen targyak keriilnek.

o Akésziilék tisztitasa el6tt qy6z6djon meg arr6l, hogy a készilék aramtala-

nitva van és teljesen kinllt. szigortan kovesse a késziilék tisztitasaval kap-
csolatos utasitasait.

TILOS a késziiléktestet vizbe meriteni vagy vizsugdr ald helyezni.

szliltséq a késziilék névleges fesziltséqi értékével (lasd a milszaki adatokat 8 éves és iddsebb qyermekek, valamint elégtelen fizikai- érzéki- ill. szel-

vagy a termek gyari tablajat).

Hasznaljon a kesziilék teljesitményének megfeleld hosszabbitot - a para-
meéterek eltérése rovidzarlathoz vagy kabelégéshez vezethet.

A késziiléket csak lefoldelt konnektorba dugja, ez kotelezd kavetelmény
dramiités elkeriilése célz'éb()l. Haszndljon hosszabbitdt, gy6z6djon meg
arrdl, hogy annak is van foldelése.

FIGYELEM! A késziilék mukadeése sordn a késziiléktest, fzdedény és
fém részek melegednek! Leg{en dvatos! Haszndljon konyhai edeny-
fo%o' kesztyiit. Forrd gdz dltal kapott éqési sérilések elkertilése érde-
keben ne déljon a kesziilék folé fedélnyitds kozben.

Huzza ki a késziiléket a konnektorbol hasznalat utan ilL tisztitas és athelye-
265 kdzben. Az elektromos vezetéket szaraz kézzel huzza ki, a csatlakozot
fogva a vezeték helyett.

Ne huzza at az elektromos vezetéket az aLték nyildsain keresztiil vagy héfor-
ras kozelében. Figyeljen arra, hogy az elektromos vezeték ne legyen atteke-
redve ilL behajlitva,ne érintkezzen éles targyakkal, sarkokkal s

lemi képesséqt, vagy tapasztalattal illetve ismerettel nem rendelkezd
személyek a késziileket csak feligyelet mellett hasznalhatjak és/vagy
abban az esetben, ha utasitasokat kaptak a készillék biztonsagos haszna-
[ataval kapcsolatban és tisztaban vannak a késziilek hasznalataval dssze-
fliggd veszélyekkel. Gyermekek ne jatszanak a készilékkel. A késziiléket
és az elektromos vezetéket tartsa elzarva 8 évnél fiatalabb gyermekektdl.
A készillék tisztitasat és karbantartasat ne végezzék gyermekek felnditt
felligyelete nelkil.

Acsomagolé anyaq (folia, polisztirol stb.) veszélyes lehet gyermekek szama-
ra. Fulladasveszélyes! Tartsa gyermekektol elzart helyen.

Tilos a készilék onalld javitasa vagy a szerkezet megvaltoztatdsa.A készillék
javitasat kizarolag a szervizkdzpont illetékes szakembere végezheti. A szak-
szer(itlenil elvégzett munka a késziilék karosoddsahoz, szemelyi sérilléshez
vagy anyagi karokhoz vezethet.

bt?tor loivel. @ FIGYELEM! Bdrmely meghibdsoddsndl a késztiléket haszndni tilos.



Miiszaki jellemzék

Tipus... SkyCooker RMC-M92S-E  Edény térfogata 51
Teljesitmény 860-1000W  Edény bevonata...... tapadasgatlo keramia-bevonat Anato®
Fesziltség.... 220-240V,50/60 Hz ~ Kijelzo LED
Aramiités elleni védelem a Gozszelep levehetd
Tavvezérlés.. Belso fedél levehetd
Adatkommunikaci Befoglald méretek 377 x 285 x 240 mm
Tamogatott operacios rendszerek Nettd suly. 3,5kg
Programok
1. MULTI COOK 7. PASTA(TESZTA) 13. YOGURT/DOUGH (JOGHURT/TESZTA)

2. OATMEA!T(TEIALAPU KASA)
3. STEW (PORKOLT)

8. SLOW COOK (LASSU FOZES)
9. BOIL (FGZES)

14, PIZZA(PIZZA)
15. BREAD (KENYER)

Kijelzo felépitése A3

. AEXPRESS automatikus program mukadeési indikatora

. Készitési program/melegités mikodési indikatora

. Készitési lépés indikatora

AMULTI COOK programban allitott hémérséklet indikatora
. ATime Delay funkci6 indikatora

. Fézési program mikodési indikator.

Idoérték indikator.

. Fozési program indikator.

. ELSO BEKAPCSOLAS ELOTT

(Ovatosan vegye ki a késziiléket és a tartozékokat a dobozbol. Tavolitsa el az dsszes csomagold anyagot.
‘A Ugyeljen arra, hogy helyén maradjanak a figyelmezteté cimkék, az utmutaté matricdk és a sorozatszdmot tartalmazd cimke a

0N LT N

4. FRY (SUTES) 10. BAKE (SUTEMENY) 16. DESSERT (DESSZERTEK) Késziilék burkolatdn!
5. SOUP (LEVES) 11. GRAIN (GABONA) 17. EXPRESS Szllitds vagy raktdrozds utdn alacsony hdmérsékleten, a késziileket haszndlat elcit legaldbb 2 ordn keresztiil tartsa sz0bahd-
6. STEAM (GOZ) 12. PILAF (PILAF) mérsékleten.
Funkciok Allitsa a a késziiléket a szilard egyenletes vizszintes felilletre tigy, hogy a gdzszeleprél kimend g6z ne kerilljen a tapétara,
Ready for Sky (tavvezérlés) van diszfedezetre, elektronikus gépre és mas targyakra és anyagokra, amelyek a fokozott nedvesség vagy hémérséklet miatt kart
Készétel melegen tartasi funkcio (automatikus melegités). 12 6ran keresztiil szenvednek.
Automatikus melegités el6zetes kikapcsolasa. van A készités eldtt gyoz6djon meg arrol, hogy a rotyogtat fazék kiilsé és lathato részeknek nincs rongalodasa, letdrt darabja
Etel melegiteé: 12 oran keresztiil vagy mas lizemzavarja. A tanyér és melegitdelem kozott ne legyen idegen targy.
Startida késle! 24 dran keresztil FIGYELEM! Tilos a késziiléket a fogantytind fogva a téltdtt tallal felemeln.
Felszereltség FIGYELEM! Tilos a késziiléket az edény fogantydjdndl fogva felemelni!
Multicooking 1db.  Laposaknal 1db.
Edény. 1db.  Merokanal/kanal tarto. 1db. Ne kapcsolja be a késziiléket a tdl vagy az ires tdl nélkiil — a fozési program véletlen elinditdsa esetén a késziilék kritikus til-
Parolokonté 1db.  Recept szakacskonyv. 1db. legedéséhez, vagy a nem Botos bevonat kdrosoddsdhoz vezethet. Siités eldtt dntson egy kis novényi vagy napraforgdolajat a
Frit6zkosar olajsiitéshe; 1db.  Haszndlati Utmutatd tdlba.
Méropohar. 1db.  Szervizkdnyv. .
Merékanal 1db.  Elektromos tapkabel 1db.

I A gydrtd, a termékek fejlesztése sordn, tovdbbi értesités nélkill fenntartja a design vdltoztatdsi jogdt, a felszereltség, valamint a
termék miszaki jellemzéinek vdltoztatdsi jogdt. A miiszaki jellemzok megengedett hiba +10%.

Multicooking szerkezeti felépitése /AL
. Késziilék fedele 7. Athelyezésre szolgald kar
. Belsd levehetd fedél 8. Kondenzatum gy(ijté konténer

1 13. Parolasra szolgalo konténer
2

3. Tanyér 9. Levehetd gozszelep

6.

(3

14. Elektromos tapkabel
15. Fritdzkosar olajsiitéshez

4. Fedeet nyito gomb 10. Lapos kanal 16. Meritokanal és kanal tartoja

5. Vezérld panel kijelzovel 11. Méritokanal
. Haz 12. Mér6pohar
Vezérlopanel A2
1. Reheat/Cancel (Melegités/Torlés) — a melegitési funkcid bekacsolasa/kikapcsoldsa, a kézitési program miikddésének

sziintetése, a bevezetett allitasok torlése.

. Time Delay (Elahalasztott rajt) — az elhalasztott rajt idejének allitasi rendszert bekapcsolja, a Bluetooth engedélyezése/
letiltasa.

. Temperature (Homérséklet) — hémérséklet értékének allitasa

. Hour (Ora) — az draérték a készitési idd és elhalasztott rajt allitasi rendszerében torténd valasztasa

. Min (Perc) — a percérték a készitési id6 és elhalasztott rajt allitasi rendszerében torténd valasztasa

. EXPRESS (Gyors készités) — a EXPRESS program inditasa.
Menu / Keep Warm (Menii / Automatikus melegités) — automatikus készitési program valasztasa; Az automatikus me-
legités eldzetes kikapcsolasa.

. Start — bevezetett készitési rendszer inditasa.

9. Kijelzo.
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Il. AKESZULEK HASZNALATA

A Ready for Sky technoldgia
A Ready for Sky technolégia lehetévé teszi az azonos nevii szoftver alkalmazas hasznalatat a késziilék okostelefonrol vagy
tabletrol torténd tavvezérlése érdekében.
1. Toltse le a szoftvert az App Store-bol vagy a Google Play (az operacios rendszerétél fiiggéen) az okostelefonjara vagy
tabletjére.
A minimdlisan tdmogatott operdcios rendszer verzidrdl érdeklddjon a cég www.redmond.company hivatalos honlapjdn vagy az
alkalmazds-leirdsban az App Store és Google Play izle.
2. Nyissa meg a Ready for Sky alkalmazast, hozzon létre egy fiokot és kivesse a képernyén megjelend utasitasokat.
. Akésziilék Bluetooth funkciéjanak engedélyezése. Ehhez tartsa lenyomva a Time Delay gombot, a sipsz6 utan a gomb
jelz6je bekapcsol. A késziiléknek készenléti allapotban kell lennie (a kijelzé nem vilagit).
A SkyCooker RMC-M92S-E tdvvezérldje csak akkor lehetséges, ha a Bluetooth funkcid be van kapcsolva (az Idokésés gomb ké-
szenléti dllapotban mindig be van kapcsolva).
4. Nyomja meg és tartsa lenyomva 5 masodpercen beliil az Hour gombot a multicooker vezérlpadjan. A késziiléknek
varakozas izemmaddban kell lennie (a kijelz6 nem vilagit).
. Akapcsolat étrehozasa alatt a multicooker kijelzjén valtani fogjak egymast a D|:| és E‘n jelek.Akapcsolat (étrejotte-
kor a késziilék hangjelezni fog és atall varakozas lizemmddba.
6. Amulticooker a mobil eszkézt6l valo szétkapcsolasa érdekében nyomja meg és tartsa lenyomva a Min gombot, amig el
nem hangzik a hangjel, mikdzben a multicooker varakozas tizemmadban van.
ABluetooth funkcid kikapcsolasahoz a késziilék készenléti allapotaban nyomja meg hosszan a Time Delay gombot, majd
a gomb jelzéfénye kikapcsol.
Astabil kapcsolat biztositdsa érdekében a mobil eszkoz késziiléktol mért tdvolsdga nem lehet nagyobb 15 méternél.
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Akésziilék vezeték nélkiili halozaton keresztiili kezelése. A R4S Gateway alkalmazas telepitési Gtmutatdja a www.readyforsky.
com/r4sgateway linken érhet el.

Nem illékony meméria

REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E nem illékony memériaval rendelkezik. Aramkimaradas esetén, amikor a f6z6program fut,
a beallitasokat a késziilék memariajaban tarolja. Amikor a késziilék visszaall, a kijelzé mindaddig bekapcsolva marad,amig a
késziilék ki nem kapcsol.

Ha a tartdly homérsékletkilonbsége kisebb, mint 5°C, amikor az dram ki van kapcsolva, illetve be van kapcsolva, a késziilék
tovdbbra is mikddni fog.
Ha a hémérséklet-kiilonbség 5 °C- nal nagyobb, a program sziineteltetésre keriil - az /do;elzo és a futd program /elzafenye
villogni fog a kijelzdn. Nincs vi: ilds a fozési idd. Ugyanakkor; eqyszer egy perc fél drdn keresztiil 1 sipszé fog megszo-
lalni.
A fozési folyamat folytatasahoz tartsa lenyomva a Start gombot. A fozési id6 jelzo f
folytatodik.
Ha a f6zési folyamat 30 percig nem folytatodik, a késziilék készenléti izemmodba kapcsol. Tartsa lenyomva a Reheat/Cancel
gombot hogy a fﬁzési jelzofény ne villogjon.

bsan vilagit. A visszaszamlala:

Fozési ido beallitasa
A REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E multicookingban, az EXPRESS program kivételével, minden programhoz kiilon f6zési
idot lehet bedllitani. A modositaslépés és a lehetséges idétartomany a kivalasztott f6zési programtol fligg.
Fozési program kivalasztasakor az iddjelzd pislogni kezd. Az idGérték novelése érdekében nyomja meg az Hour gombot, a
percérték novelése érdekében - a Min gombot. A paraméter gyors modositasa érdekében nyomja meg és tartsa lenyomva a
sziikséges gombot.
Egyes pr a fozési idd visszaszdmldlds a késziilék iizemi homérséklete elérése utdn kezdddik. Példdul,
ha hideg vizet toltink az edénybe és a STEAM pmgmmban 5 perc fozési idat dllitunk be, a program inditdsa és a visszaszdm-
ldlds csak a viz forrdsdt és kelldképpen stirii goz képzidéset kovetden kezdddik.
PASTA programban a bedllitott fozési idd visszaszdmldldsa a viz forrdsdt és a Start gomb ismételt megnyomdsdt kovetden
kezdddik.

Time Delay funkcid (Elhalasztott rajt)
Azt engedi, hogy pontos idét allitsa, amelyhez az automatikus készitési program véget ér (a program munkaidét figyelembe
véve). EL lehet halasztani a készitési folyamatot 10 perct6l 24 6raig, az allitasi épés 10 perc. Figyelembe kell venni, hogy az
elhalasztasi id6 tobb legyen, mint az allitott készitési idd, masképpen a program azonnal a Start gombra nyomasa utan
kezdédik mikodni.
Akeésleltetett startido beallitasa érdekében a fozési program kivalasztasa utan nyomja meg a Time Delay gombot. Az draérték
ndvelése érdekében nyomja meg az Hour gombot, a percérték novelése érdekében - a Min gombot. A paraméter gyors mo-
dositasa érdekében nyomja meg és tartsa lenyomva a sziikséges gombot.
Astartidd késleltetés funkcio FRY, PASTA és EXPRESS programokban nem elérhetd. Nem ajdnlott a startidd késleltetés funkciot
haszndlata, ha az adott recept gyorsan romlo terméket tartalmaz (tojds, friss tej, hls, sajt és stb.).
Készétel melegen tartasi funkcio (automatikus melegités)
Az adott funkcié azonnal, a fozési program befejezte utan, automatikusan bekapcsol és 70-75°C fokon tartja a készétel ho-

mérsékletét 12 oran keresztiil. Miikodd automatlkus melegités kdzben vilagit a Reheat/Cancel gomb égdje, a kijelzon meg-
jelenik az id6-vi amlalas az adott i

Sziikség esetén az automatikus melegités kikapcsolhatd, megnyomva és tartva a Reheat/Cancel gombot, amig elhangzik a
hangjelzés.
Az automatikus melegités funkcio a PASTA, YOGURT/DOUGH és EXPRESS programokndl nem elérhetd.
AMULTI COOK programndl 80°C fok alatti fozési homérséklet bedlitdsakor az automatikus melegités funkcid kikapcsol. Bekap-
csoldsa érdekében nyomja meg és tartsa lenyomva a Menu / Keep Warm gombot a program miikddése kozben.

Az automatikus melegités eldzetes kikapcsolasa

Az automatikus melegités bekapcsolasa a program elvégzése utan nem mindig kivanatos. Ezt figyelembe véve a rotyogtatd
fazékban eldrelathattuk a jelen funkcio idében torténd kikapcsolasi lehet6ségét az alapvetd készitési program inditasa vagy
miikddése soran. Ennek érdeében a program inditasanal vagy miikddésénél nyomja meg és néhany masodpercet tartsa a
Menu / Keep Warm gombot, amig a Reheat/Cancel gomb indikatora nem alszik ki.Az automatikus melegités ismét bekapcso-
lasa érdekében Gjra nyomja meg a Menu / Keep Warm gombot (a Reheat/Cancel gomb indikétora felragyog).

Etel melegitése funkcio
A rotyogtatd fazékot a hideg ételek melegitésére hasznalhatja. Ennek érdekében:

1. Helyezze at az ételt a tanyérba, llitsa a rotyogtato fazék hazaba.

2. Csukja be a fedelet, kapcsolja hozza a késziiléket a halézathoz.

3. Nyomja s néhany masodpercet tartsa a Reheat/Cancel gombot, amig a hangjelet nem hallja. Felragyog a megfeleld

indicator a kijelzon és a gomb indikatora. A stopperdra kezdi a melegitési id6 visszaszamlalasat.

Akésziilék 70-75°C fokig melegiti az ételt és melegen fenntartja 12 dra alatt. Sziikség esetén a melegités abbahagyasara
nyomja és néhany masodpercet tartsa a Reheat/Cancel gombot, amig a gomb indikatora és a kijelzén levé indikatora nem
alszik el.

o Annak ellenére hogy a rotyogtatd fazék melegen fenntarthatja az élelmiszert 12 drdig, nem ajdnlatos melegen hagyni az ételt
tdbb mint két vagy hdrom drdra, mert néha ez az izmindségének valtozdsdhoz vezethet.

Alapvetd miiveletek az automatikus programok alkalmazasanal
A FONTOS! Ha a késziiléket vizforraldshoz haszndlja(példdul fozéshez), ne dllitsa a fozési hamérsékletet 100°C folé. Ugyanebbdl
az okbal tilos a forrdsban (évd viz programok BAKE, FRY, BREAD.
1. Készitse el6 (mérje ki) a sziikséges Osszetevoket.
2. Az adott programnak megfelelden rakja az dsszetevéket az multicooking edényébe, helyezze az edényt a késziilékbe.
Ugyeljen, hogy minden dsszetevo, beleértve folyadékot is,az edény belso falan talalhato szintskala figyelembevételével
a maximalis szint alatt legyen. Gy6z6djon meg, hogy az edény megfeleléen lett a késziilékbe helyezve és szorosan
érintkezik a fiitGtesthez.
3. Zarja le a multicooking fedelét kattanasig. Csatlakoztassa a késziiléket elektromos halozatra.
0 FIGYELEM! Ha magas homérsékleten foz nagy mennyiségii ndvényi olaj segitségével, mindig hagyja nyitva a késziilék fedelét.
4. AMenu / Keep Warm gomb segitségével valassza a sziikséges készitési programot (a kijelzén felgragyog a program
megfeleld indikatora).
5
6.
7
8

Jm

Az EXPRESS program beinditd: vdrakozds i nyomja meg és tartsa lenyomva az EXPRESS gombot, amig
a kijelzon ki nem gyul az EXPRESS indikdtor. Jelen programndl az idé-visszaszdmldlds nem lesz kimutatva a kijelzdn.

. AMULTI COOK programnal lehetséges a homérséklet beallitas a program beinditasa elétt (az eredetileg bedllitott h6-
mérséklet: 100°C). Megnyomva a Temperature gombot, allitsa be a kivant értéket.

. Abban az esetben, ha mddositani szeretné az alapértelmezetten bedllitott f6zési idét, az adott program ezt lehetové teszi.
Sziikség esetén allitsa be a startidd késleltetés idejét.

. A program inditasara nyomja és néhany masodpercet tartsa a Start gombot, amig a Start és Reheat/Cancel gombok
indikatora nem ragyog fel. A kivalasztott f6zési program fiiggvényében az id6-visszaszamlalas vagy azonnal elkezdddik,
vagy pedig a vizforras utan.

A PASTA pmgramna arrdl, hogy a viz felforrott é: és eljitt az idd adagolni a termékeket, hangjel figyelmeztet. A fozési idd vissza-
lkezdddik, miutdn tjbol a Start gombot.

. Sziikség esetén elozetesen ki lehet kapcsolni az automatikus melegités funkciot, ha nyomja és néhany masodpercet
tartsa a Menu / Keep Warm gombot, amig a Reheat/Cancel gomb indikatora nem alszik el. A Menu / Keep Warm gomb
ismételt nyomasa a jelen funkciét ﬁjra bekapcsolja
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automatikus melegités rendszerébe (a Reheat/Cancel gomb indikatora ragyog) vagy a varakozasi rendszerbe atmegy (a
Start gomb indikatora hunyorog).

Az elvégzett bedllitdsok torléséhez, a fozési program vagy
mdsodpercig tartsa lenyomva a Reheat/Cancel gombot.
Amindségi eredmény elérésére ajanlatos, hogy az étel készitésérdl szold receptet haszndlja a REDMOND RMC-M92S-E rotyog-
tatd fazékhe mellékelt cimii kdnyvbal, amelyet kiilonlegesen feldolgoztuk ehhez a modellhez.

s meg: ihoz, nyomja meg és néhdny
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@ Ha az On véleménye szerint a kivdnatos eredményt nem érte el az dltaldnos automatikus program segitségével, haszndlja a @ Ha a MULTI COOK programot forrdsban évé vizhez haszndlja (példdul fozési termékeknél), ne dllitsa a fozési homérsékletet

& MULTI COOK univerzdlis programot a kézi dllitdsok bovitett terjedelmével, amelyik nagy lehetdséget ad a szakdcsmiivészetének. 100°C folé.
Fozési program dsszesité tablazat (gyari beallitasok) KIEGESZITO LEHETOSEGEK
o o o Tézta kézitése « Halva elkészitése
@ =2
208 B i g 24 + Fondi készité « Edény sterilizicio
- a5 2= Fozésiidohatr/ © ondii készitése ény sterilizacio
Enoy (el g E‘EE. §:§ Lépés k E g“' * Olajsiités o Folyékony termékek pasztorozése
S§g & 5 o Turo és sajt készitése « Gyermekétel melegitése
Kiilonbozo ételek készitése a homérseklet és ké- Sperc-1dra/ @ Jelen fejezetben b ételek receptjei ldlhatok a receptkanyvben vagy a www.multivcooker.com honlapon.
SZ|teS| ido allltaS| lehetosegeveLA homerseklet keZ| 1 perc A . .
MULTI CoOK snakterjedelme 35-170°C viltoztata 0PC | tora-taony | MU 1. FOZESI TANACSOK
si lépés 1°C 5 perc L
o 5 perc—1 ra Fozési hibak és azok elharitasa
OATMEAL | Tejkdsa készitése 10perc | 3y erc/1perc | 4| 12 Az alabbi tablazat tartalmazza az ételek a multicookerben valé elkészitésekor el6forduld tipikus hibakat,a lehetséges okokat
és megoldasokat.
STEW Hus, hal, z6ldésg, kiiret és tobb dsszetételd étel 14 | W0perc-126/ o, 0 AZ ETEL FELKESZEN MARADT
fozése 5 perc
. e L e a . Lehetséges ok Megoldésok
FRY H_ps, hal, z6ldésg, koret és tbb Gsszetételli étel 15 perc 5 perc -1 6ra 0 90
siitése 30 perc/ 1 perc Fozés kozben sziikség nélkiil ne nyissa fel a multifunkcios fozokésziilék fede-
. o L , 10 perc - 8 6ra/ Elfelejtette lezarni a késziilék fedelét vagy nem zartale | lét.
Soup Erdleves, izesitd, z6ldség- és hidegleves készitése 1ora 5 perc 24 12 szorosan, emiatt a fozési homérséklet nem volt eléggé | A fedelet zarja le kattanasig. Gyozodjin meg arrdl, hogy semmi sem akada-
5 76 magas lyozza a fedél szoros lezarasat és a belsd fedél tomité gumija nem deforma-
STEAM His, hal, z6ldésg, kéret és mas étel parolsa v 20 perc ”e’;p'er A I u o 6dott
PASTA A Kilonb676 bizafajtabol keszil tészta fozése, s 8 2 perc -1 ¢6ra/ o | Af6zbedé kell a kesziilékbe belehelyezni, hogy szorosan
virsli, hisos derelye és mas félkész termek fozése perc 1 perc Afézéedény és a fiitdelem kozott rossz a kontaktus, ezért érintkezzen az alja a fiit6lemezzel. Gy6z6djon meg arrél, hogy a multifunk-
i _ o " a f6zési hémérséklet nem volt eléggé magas cios fozokesziilék foz6 kamrajaban nincsenek idegen targyak. Ne engedje
SLOW COOK ng}e;t tej, parolt konzervhus, eisbein, kocsonya 5 6ra 30perc-126ra/ 24 19 szennyez6dni a fitdlemezt
készitése 10 perc
6ldséa é 526 10 perc - 12 6ra/ A hozzavalok rosszul vannak dsszevalogatva. Ezek a
BOIL Z6ldség és bab f 40 24 12 9
€9 & bavguese pere 5 perc avalok nem készitenddk a kivalasztott f6zési mod ill.
Keksz, piskdta, felftjtszerd, siitdben piritott étel és X f6zési program segitségével. Célszer( kiprobalt (az adott modellhez adaptalt) recepteket alkalmazni.
BAKE élesz{étésztélsél és hajtoéatoﬁ tésztabol keszilt 16ra 10 perc -8 6ra/ 2% 4 Ahozzévaléktul'nag){ darabqkra vannakfglvégva,nincsg» Hasznann |gaZ|b0! megblzhato rgcepteket ) )
toltstt lepény sitése 5 perc nek betartva az altalanos aranyok a termékek elhelyezé- | Aki az apritasi mod,a 6 termékek aranya,
sekor. Helyteleniil van bedllitva (rosszul kiszamitva) a | a kivalasztott program és fozési id6 - mindez feleljen meg a kivalasztott re-
GRAIN Kiilonbdzé gabona és koret készitése. Gabonabol 35 perc 5perc-46ra/ 2% 12 f6zési ido. ceptnek
készitett porhanyos kasa f6zése vizen P 5 perc A kivalasztott recept elkészitési modja nem alkalmas
jelen multicookerben valo elkészitésre
Pilaf kiilonbozo fajtajanak készitése (hussal, hallal, : 10 perc - 1 6ra
PILAF < ) 4 1dra 24 12 . P " - P
szamyassal és zoldséggel) 30 perc/ 10 perc Gozfozéskor: A féz6edényben tl kevés viz van ahhoz, | A fézoedénybe okvetlenill a recept ltal javasolt mennyiségd vizet dntson.
YOGURT/ I 126/ hogy elegends siiriiségii gozt biztositson Ha kételkedik, ellendrizze a vizszintet a fozési folyamat kézben
Kiilonbozo fajtajd joghurt készitése 8ora perc- 2 ona 24 P
DOUGH i jog 10 perc Sitéskor Tal sok névényi olajt onttt a foz6- | Atlagsiités esetén az olaj éppen hogy takarja be a fézdedény aljat.
o 10 perc -1 6ra/ edénybe Afrit6zben valo siltéskor kovesse a megfeleld recept utasitasait
PIZZA Pizza készitése 25 perc 5 perc 24 4
- e I . R cai szint a fozde- | utes kozben ne zarja le a multifunkcids foz0készlek fedelét, ha csak ezt
BREAD Rozs-és buzakenyer készitése (atészta késaitési épést 3ea | Lo-6om/ o0 Sitéskor ?:r?a;ef] nedvessegi szint 2 f620¢- 1o vetel a recept Frissen melyhi ités el6tt okvetlenil
beleértve) 10 perc v olvassza ki és dntse le roluk a vizet
Afriss gytimdlesbol és bogydbol késziilt kiilonbozd 5 perc -2 6ra/ P o . . X D A L . .
DESSERT edesséq készitdse 20 perc S pere 24 12 Fozéskor: husleves kifutdsa magas savtartalmu termékek | Egyes termékek fozés el6tt specialis eldkésziileteket igényelnek: atmosas,
fézésekor passzirozas és stb. Kdvesse a kivalasztott recept tanacsait
: N N 588 Siteményeksiité- | A tészta ijrakelesztése kozben a
ExpRESs | Rizs, gabonabol keszitett porhanyos késa fizése 234 sekor (a tészta | belsd fedélre tapadt és elzarta a | Kisebb mennyiségd tésztst helyezzen a foz5
vizen g 5-5 nem siilt ki) gozkiereszto szelepet
283
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Akész siiteményt til tartottaa multicookerben

Lehetséges ok Megoldasok
Siitemények siité- S . — _ | Vegye ki a fézbedénybdl a sutemenyt, forditsa meg,es ujra helyezze a fozu-
sekor (a tészta /;\efgzoedenybe ol soktésztat helye edénybe, miutan folytassa az elkészitést. A ké
nem siilt ki) a fozGedénybe helyezzen kevesebb tésztat
ATERMEK TULFOTT

Hibas terméktipust valasztott vagy hibasan allitotta
be (szamolta ki) a f6zési idot. A hozzavalok tulsagosan
aprok

Forduljon a kiprobalt (az adott modellhez adaptalt) recepthez. A kivalasztott
hozzavalok, az apritasi mod, a behelyezendd termékek aranya, a kiva t

zart fedéllel

Igyekezzen nyomban az elkészités utan kivenni a siiteményt. Ha sziikséges,
rovid idore a terméket benne hagyhassa a multifunkcios fozokésziilékben
bekapcsolt automatikus melegitésnél

NEM EMELKEDETT FEL A SUTEMENY

Atojas a cukorral rosszul volt felverve

AsiitGporos tészta sokaig allapodott

Fordul}on a klprobalt (jelen modellhez adaptalt) recepthez. A

Nem szitalta at a lisztet vagy rosszul gyurta be a tésztat

program és fozési idd - mindez feleljen meg a kivalasztott receptnek

Afozés befejeztével a készétel tul sokdig volt az au-
tomatikus melegités izemmddon

Azautomatikus melegités hossz(i tavii hasznalata nem kivanatos. Ha multicooker
tipusanal el6 van iranyozva az adott funkcio eldzetes kikapcsolasa, akkor kihasz-
nalhassa ezt a lehetdséget

FOZES KOZBEN KIFUT A TERMEK

Tejbekasa fozésekor kifut a tej

A tej mindsége és tulajdonsagai a termelés helyétol és feltételeitdl is fiigg.
Csak ultrapaszt6rozott tejet ajanlunk hasznalni, melynek zsirtartalma nem

Ahozzavalok elhelyezésénél hibat kivetett el inek

Akiva itemé ept nem adaptalt az adott

azok i modszere, az elhelye-

zendd termékek aranyai feleljenek meg a recept kdvetelménye-

A REDMOND Multicooker szdmos modelljeinél a STEW és SOUP prog

il - a

nem elegendd

a folyadék — bekapcsol a készilék tulmelegedés véddrendszere. Ebben az esetben a fozési program ledll és a multifunkcios

fozokésziilék dtvdlt automatikus melegités lizemmddra.
Gozon készitett kiilonbozo termékek ajanlott fozési ideje
(500 g termék részére 600-1000 ml viz felhasznalasaval)

tisztitva. A f6z6: bevonata sériilt

van tisztitva és a bevonat nem sérillt

haladja meg a 2,5%-t. Sziikség esetén a tejet kissé higithassa ivovizzel Termék Fozési idd, perc Termek Fézési ids, perc
A hozzavalsk fozés eltt nem voltak elékészitve vagy Forduljon a kiprbilt (az adott modellhez adaptélt) recepthez. A Sertés (1,5-2 cm-es kockak) 20/30 Manti /Khinkali 20
nem megfelelden voltak elSkészitve (fosszul mosott arinya- mln:ezzefﬁzat:nsmeg . klvalaszt?tctx:z:;t?lek, 6 termékek Baranyszelet (1,5-2 cm-es kockak) 30 Burgonya (4 részre vagva) 20
fggn;eak s stb) Nemvoltak betart:gl: hozzdvaldkardnyai Teljes kiérlést gabonaféléket, his, hal és tenger gyiimdlcseit mindig alaposan Baromfi (1,5-2 cm-es kockak) 15 Sargarépa (1,5-2 am-es kockak) 30
) mossa meg tiszta vizig Hisgombdc/fasirt 15/20 Cékla (4 részre vigva) 80
AZ ETEL LERAGAD Hal (filé) 10 Zoldségek (frissen (itittek) 15
Az el6z6 étel fozése utan a fozoedeny rosszul volt meg- = Miel6tt elkezdené a fozest gy6z6djon meg arrdl, hogy a fézéedény joL meg Tenger gyimalcsei (frissen mélyhilttt) 5 Tytktojés 10

Abehelyezett termék dsszmennyisége kisebb a receptben

Forduljon a kiprobalt (az adott modellhez adaptalt) recepthez

@

Csckkentse a fozési iddt vagy kovesse az adott modellhez adaptalt recept

w  ségetal fiiggden, valamint az eldnyben rlszesitéstdl is.

be kell venni azt, hogy ezek csak dltaldnos javaslatok. A redlis idé az ajanlotttol kiilonbozhet a konkrét termék mind-

Ahémérsékleti rendszerek hasznalati javaslatai a MULTI COOK programban

Tal hossz( fézési id6 lett bedllitva javaslatait Munka&d%érsék- Ajénlatos hasznalat (1d.a Munlﬂhwrsék. A hasznilat (d.  receptk .
): Eikiie: L
s . R Normal siitéskor a fézdedénybe dntson kevés ndvényi olajt, hogy a fézéedé
Siitésnél: a fz6edénybe elfelejtett olajt Gnteni, nem ka- | .. " ; iité sabede 6 termeke- 35 Tészta készitése, ecet készitése 105 Kocsonya készitése
Vargatta vagy késon forditotta meg a késziil termékeket aljat vekqnyan belta}farlgx. Egyenleteslsuteshez a fo%oede.nywben' Lévo terméke- y:
ket egy bizonyos idd utan kevergetni vagy forgatni kell idénként 40 Joghurt készitése 110 Csiratlanitas
Porkolésnél: a f6z6 nem elegendd a ned Ontséin a fz6edénybe tibb Sziikség nélkiil fozés kozben ne nyis- 45 Kovaszolds 115 Cukorsziirp keszitése
szint sa fel a multifunkcios fozokésziilék fedelét
Fozésnél a f6zGedényben tal kevés a folyadék (nincs be- | 50 Erjedés 120 Eisbein készitése
tartva a hozzavalok aranya) Ugyeljen a folyekony és szitird hozzavaldk hetyes arénydra 55 Fondant készitése 125 Siilt his készitése
Stiteménysiitésnél: siités el6tt nem vajazta ki a fozoedény | A tészta belehelyezése elott olajozza vagy vajazza ki a fézoedény aljat és 60 Z6ldtea, gyermekélelmiszer készitése 130 Felfdjtszerd, siitdben piritott étel készitése
belso feliiletét falait (ne 6ntson olajt a fo; o . . _— " o .
" - - s 65 Hus készitése a légiires ¢ 135 Kész ételek siitése a ropogd héj létrehozasara
AFELVAGOTT TERMEK ELVESZITETTE FORMAJAT 70 Puncs készitése 140 Fiistolés
Tal gyakran k aterméket a f6z6 kavarja az ételt 5-7 percenként 75 Csiratlanitas, fehér tea fézése 145 Z6ldség és hal siitése foliaban
Tul hosszu fozési idét allitott be Csokkentse a fozési iddt vagy kdvesse az adott modellhez adaptaltat recept javaslatait 80 Gliihwein készitése 150 Hus siitése foliaban
A SUTEMENY NEDVESRE SIKEREDETT Turo és hoszd ideig tarto készitési idot Bl et o LAt |
85 igényl6 étel készitése 155 Eleszt6tésztabol készillt étel siitése
Nem alkalmas ok voltak melyek | A arecept szerint valassza. Lehetdleg ne valasszon hozzavaloként . A . s
felesleges nedvességet biztositottak (leves zoldségek vagy | olyan melyek tul sok éget tar vagy, ha lehet- %0 Vords tea készitése 160 Szamyas sitée
gyiimélesok, mélyhiitdtt bogyos gyiimlcs, tejfdl, stb.) séges, minimalis mennyiségben hasznalja oket 95 Tejkasa fozése 165 Husszelet siitése




Munkalghotpcersek- A;anmsp:lka?nalat)z(ld.a Munkalgt.mpcersek- Ajéntatos hasznalat (1d.a receptkonyvet):
100 Beze, lekvar készitése 170 Olajsiités (hasabburgonya, tylk-nugget, stb)

IV. KESZULEK KARBANTARTASA

Altalanos szabalyok és javaslatok

* Akeésziilék elso hasznalata el6tt, valamint a szagok eltavolitasa érdekében, ételkészités utan ajanlott 15 percen keresztiil
STEAM programban egy fél citromot fézni.
Nem ajanlatos készételt vagy vizet tarolni a multicooking edényében 24 6randl hosszabb ideig. Az edényben hagyott ételt hitdszek-
rényben lehet tarolni edénnyel egyiitt és sziikség esetén a multicookingban a melegités funkciét hasznalva, fel lehet melegiteni.
Ha a késziiléket hosszabb ideig nem haszndlja, kapcsolja le az elektromos haldzatrol. A késziilék munkakamraja, beleért-
ve fiitdelemet, edényt, belso fedelet és gozszelepet tiszta és szaraz kell, legyen.
Miel6tt a késziilék tisztitasahoz kezdene, gy6zddjon meg, hogy a késziilék le van kapcsolva az elektromos halézatrol és
teljesen kihdilt. Tisztitashoz hasznaljon puha torlokenddt és kimélo edénytisztitoszert.

TILOS a késziilék tisztitdsdndl durva tisztitoeszkdz vagy szivacs, valamint koptatd hatdst pasztdk ilata. f

Az késziilék folyamatos haszndlata esetén, lehetséges a fiitokorong részbeni vagy teljes szinelvdltozdsa. Ez nem jelenti a készili-
Lék meghibdsoddsdt és nincs kihatdssal a késziilék mikddésére.

Szallitas és Tarolas
Ismételt mii

s vagy tarolas eldtt a késziilék minden részét teljesen szarazra kell szaritani. Az dsszeszerelt késziiléket

szaraz, szellOztetett helyen, a melegité berendezéstol és a kozvetlen napfénytol tavol tarolja.
Szallitas és tarolas kdzben ne tegye ki a késziiléket mechanikai fesziiltségnek, ami a késziilék karosodasahoz és/vagy a csomag
sértetlenségének megsér-téséhez vezethet.

Akésziilék csomagolasat tartsa tavol a viztol és mas folyadékoktol.

V. KIEGESZITO TARTOZEKOK

A multicooking kiegészito tartozékait megvasarolni, illetve érdeklddni lehet a REDMOND termékekkel kapcsolatos tjdonsa-
gokrol a www.redmond.company honlapon, vagy a hivatalos képviseldk boltjaiban.

VI. MIELOT T SZERVIZKOZPONTHOZ FORDULNA

tilos kémiailag agressziv hatdsu vagy mds, élelmiszerrel érintkeza tilos anyagok haszndlata.
TILOS a késziiléket vizbe meriteni vagy folyd csapviz ald rakni!
Ovatosan tisztitsa a késziilék gumi és szilikon alkatrészeit: azok sériilése vagy deformalodasa nem kivant miikidési za-
varokat okozhat.
A késziilék burkolatat szennyezodéskor kell tisztitani. Az edényt, a belsé aluminium fedelet és levehet gozleeresztd
szelepet minden f6zés utan tisztitani kell. Az ételkészitési folyamat kovetkeztében képzddd kondenzatumot minden fozés
utan tavolitsa el. A munkakamra feliiletét csak sziikség esetén tisztitsa.
Burkolat tisztitasa
Akeésziilék burkolatat csak puha nedves torlkenddvel vagy szivaccsal tisztitsa. Megengedett kimélo tisztitdszer hasznalata.
Viz okozta foltok elkeriilése érdekében a késziilék burkolatat tordlje szarazra.
Edény tisztitasa
Az edényt, kézileg puha szivacsot és kiméld tisztitoszert hasznalva, vagy mosogatogépben lehet tisztitani (figyelembe véve
a gyartd hasznalati utasitasait). Erés szennyezddés esetén, toltse sziniiltig az edényt meleg vizzel és hagyja bizonyos ideig
azni, miutan végezze el a tisztitast.
Tordlje, szarazra az edény feliiletét mieldtt az edényt a késziilékbe helyezné. Az edény folyamatos hasznalata esetén, lehet-
séges az edény tapadasgatlo bevonata részbeni vagy teljes szinelvaltozasa. Ez nem jelenti az edény meghibasodast.
Belsd aluminium fedo tisztitasa
Abels aluminium fedd felhelyezésével és kivételével kapcsolatos miveletek a /A4 rajzon athatok.A f6- és belsé levehetd feddk
tisztitasara hasznaljon nedves torlokenddt vagy szivacsot.A belsé fedd felhelyezése el6tt tordlje szarazra mindkét fedd feliiletét.
Leveheté gézszelep tisztitasa
Agbzszelep specialis mélyedésben a felsé fedélen helyezkedik el. A tisztitasi eljaras a /A5 rajzon lathato.
FIGYELEM! A gézszelep qumitomitése deformdcidja elkeriilése érdekében, a gumitomitést, ne csavarja és ne hiizza ki tisztitds-
kor; le- vagy visszaszereléskor.
Kondenzatum eltavolitasa
Az adott tipusnal a kondenzatum specidlis, az edény kariili tiregben gyiilik Gssze és specialis, a késziilék hatso részén elhe-
lyezkedd kondenzatum gyiijtd konténerbe folyik ki. A tartaly tisztitasa érdekében mossa meg azt vizsugar alatt, a fenti sza-
balyoknak megfelelden. Az edény koriili térben Lévé kondenzatumot tavolitsa el torlokendd segitségével.
A Tisztitds eldtt, gydzadjon meg abban, hogy a multicooking le van kapcsolva az elektromos hdldzatrol és teljesen kihdilt!
A munkakamra oldalso feliileteit, a f(itékorong feliiletét és a kozponti hdérzékeld (a fiitdkorong kizepén helyezkedik el)
burkolatat nedves (nem vizes!) szivaccsal vagy torlékenddvel lehet megtisztitani. Tisztitoszerek hasznalata esetén, nemkiva-
natos szagok jelenléte elkeriilése érdekében kdvetkezo ételkészités alkalmaval, a tisztitoszer maradékokat kelloképpen el
kell tavolitani. Abban az esetben, ha idegen targy keriil a kozponti hoérzékeld koriili mélyedésbe, csipesz segitségével dva-
tosan tavolitsa el a targyat, ligyelve hogy a héérzékeld burkolata meg ne sériiljon.
Afiitékorong feliilete szennyezédése esetén, tisztitashoz hasznaljon nedves, kdzép kemény szivacsot vagy miszalas kefét.

o> .

Akital7én kivetl

6 hibatizenet

L oka

jelenik meg: E1 - ES

Akésziilék nem kapcsol be

Az étel sokdig késziil

Etelkészités kozben a fedél
alol g6z jon ki

vezérlokartya
vagy fiitoelem meghibasodasa

Atapkebel nincs a késziilékhez és (vagy)
az aljzathoz csatlakoztatva

Meghibasodott aljzat
Nincs halozati fesziiltség

Halozati fesziiltség ingadozas (a haloza-
i fesziiltség nem stabil vagy sziikséges
szint alatti)

Az edény és a fiitdtest kozé idegen targy
keriilt

Az edény ferdén van a késziilékbe he-
lyezve

Afiittest szennyezédot

Az edény nem megfe-
leléen van behelyez-
ve a késziilékbe

Afedél nem szorosan
van lezdrva vagy a
fedele nem | fedél és a késziilék-
légmentesen | test kdzzé idegen
zér targy keriilt

Amulticooking

Abelsd fedél tomito-
gytiriije elszennyez6-
dott, deformalddott
vagy megsériilt

Hibaelhdritas

Kapesolja le a késziiléket a haldzatrol, varja meg amig a
késziilék kihul. Kapcsolja be Ujra a késziiléket

GydzGdjon, meg hogy a tapkabel csatlakoztatva van a készii-
|ékhez és az aljzathoz

Kapcsolja a késziiléket miikodd aljzatba

Ellencrizze a haldzati fesziltséget. Fesziiltség hiany esetén,
forduljon az illetékes aramszolgaltat szervezethez

Ellencrizze a halozati fesziiltséget. Abban az esetben, ha a
halozati fesziiltség nem stabil vagy sziikséges szint alatti,
forduljon az illetékes aramszolgaltat szervezethez

Kapcsolja le a késziiléket a halozatrol, hagyja teljesen kihil-
ni. Tavolitsa el az idegen targyat

Helyezze az edényt a késziilékbe egyenletesen

Kapcsolja le a késziiléket a halozatrol, varja meg, amig a
késziilék kihal. Tisztitsa meg a fiitotestet

Helyezze be az edényt megfeleléen

A multicooking fedelét kattanasig zarja. Ellendrizze, nem
keriilt-e a fedél és a késziiléktest kozzé idegen targy (szemét,
gabonaszem, ételdarabok). Tavolitsa el azokat

Ellendrizze a b.elsd fedél tomitdgytirii allapotot. Lehetséges,
hogy ki kell cserélni
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‘ i L i oka Hibaelhdritas

Amobil eszkdzrél a Bluetooth funkcic le

van tiltva Engedélyezze a Bluetooth funkciot a mobil késziiléken

Eredmé adat-szinkro-
nizaci vagy adattovabbitasa | A Ready for Sky alkalmazas a mobil ké-
késziilékrélamobilszerkezet- | szilléken ki van kapcsolva

re (a kijelzon megjelent a hi-
baval kapcsolatos értesités) | A multicooker és a mobilszerkezet tul-
sagosan messze van egymastol vagy a
radioszignal akadalyba iitkdzik.

Futassa a Ready for Sky alkalmazast a mobil késziiléken

Gydzédjon meg arrdl, hogy a késziilékek kozdtti tavolsag
max. 15 m és nincs akadaly a radioszignal Gtjan.

Paznja! U slucaju nekog poremecaja u radu aplikacije Ready for Sky, nije obavezno zvati servisni centar. Obratite se sluzbi teh-
nicke podrske REDMOND kako biste dobili konzultaciju nasih struénjaka u vezi s greSkom i/ili poremecajem u radu Ready for
Sky. Vasi prijedlozi i preporuke u vezi rada aplikacije Ce biti uzeti u obzir pri sljedecem obnavljanju. Kontakti sluzbe podrske
korisnika produkcije REDMOND u vasoj zemlji mogu se naci na sajtu www.redmond.company. Isto tako moZete dobiti pomoc¢
ako ispunite formular za kontakt.

Amennyiben nem sikeriil orvosolni a hibdkat, forduljon szervizbe.

Karny és i é )
Ei A csomagolas, a fethasznaloi ke’zik‘dnyv, valamint maga a késziilék Ujrafeldolgozasat a helyi tjrahasznositasi

program keretében kell elvégezni. Gondoskodjon kdrnyezetérdl: ne dobjon ki ilyen termékeket altalanos haztar-
tasi hulladékkal egyiitt.
B ) hasznalt (régi) késziilékek nem dobhatdk ki a haztartasi szeméttel egyiitt, ezek hulladékkezelését kiilon kell
elvégezni. A régi, hasznalt késziilékeket a tulajdonosuk specidlis hulladék atvevo helyekre kell szallitsa, illetve megfeleld
szervezeteknél kell, hogy leadja. Ezzel, On segiti az értékes alapanyagok feldolgozasaval és szennyezet anyagok tisztitésaval
kapcsolatos programot.
Akeésziilék az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl szol6 2012/19/EU szamd iranyelvnek megfeleld felira-
tokkal van ellatva.
Aziranyelv az EU egészére érvényes kereteket allapit meg a hasznalt késziilékek visszavételére és Ujrahasznositasara vonat-
kozoan.

ABluetooth a Bluetooth SIG, Inc. bejegyzett védjegye.
Az App Store az Apple Inc. bejegyzett szolgaltatasi védjegye az Eqyesiilt Allamokban és més orszagokban.
A Google Play a Google Inc. bejegyzett védjegye.

HUN




A Prije nego Sto pocnete da koristite ovaj uredaj, pazljivo procitajte upute za njegovo koristenje i spremite ih kao prirucnik. Pra-
vilno koristenje uredaja znatno ce produZiti njegov rok trajanja.

Mijere opreza i instrukcije sadrzane u ovim uputama ne obuhvacaju sve moguce situacije koje mogu nastati pri rukovanju
uredajem. Pri koristenju uredaja korisnik treba se rukovoditi zdravim razmisljanjem, biti oprezan i pazljiv.

MJERE SIGURNOSTI

* Proizvoda ne snosi odgovornost za ozljede izazvane nepostovanjem za-
htjeva glede tehnike sigurnosti i propisa za upotrebu proizvoda.

* (vaj je elektricni aparat namijenjen za upotrebu u kucanstvu, a moze se
koristiti u stanovima, vikendicama ili u drugim slicnim uvjetima neindu-
strijske namjene. Industrijska ili bilo koja druga zloupotreba aparata sma-
trati Ce se krsenjem pravilne upatrebe proizvoda. U ovom slucaju, proizvo-
daC ne preuzima odgovornost za posljedice.

* Prije ukljucenja uredaja na elektricnu mrezu provjerite da Cinjegov naL)on
odqovara nominalnom naponu napajanja uredaja (vidi tehnicke karakte-
ristike ili tvorniCku tablicu proizvoda)

« Koristite produzni kabel predviden za prikljucnu snagu uredaja — nesao-
braznost parametara moze izazvati kratak spoj ili pregorijevanja kabla.

o Prikljucujte uredaj iskljucivo na uticnice koje imaLu uzemljenje - to je

obvezatan uvjet zastite od udara elektricne struje. Kada koristite produz-
ni kabel, provjerite da li isti ima uzemljenje.
PAZNJA! Za vrijeme rada uredaja njegovo se kuciste, posuda i metalni
dijelovi griju! Budite olurezn/! Koristite kuhinjske rukavice. Da bi se
izbjegle opekotine vrelom parom ne naginjite se nad uredajem sa
otvorenim poklopcom.

* IskljuCujte uredaj poslije upotrebe, te za vrijeme njegovog Ei§c’er_1ia i
prenosery_av. lzvlacite elektriCni gajtan suhim rukama, drzeci ga za utikac a
ne za vodi.

» Ne provlaite elektriCni gajtan kroz tvore za vrata ili u blizini izvora to-
pline. Vodite raCuna o tome da se gajtan ne uvrce ili savija, da ne dotice
ostre predmete, kutove i bridove namjestaja.

@ UPAMTITE: slucajno octecenje kabela za elektro napajanje moZe do-
vesti do poremjecaja u radu koji ne od[govaraju uvjetima garancije, te
do udara elektricne struje. Osteceni elektricni kabel potrebno je bez
odlaganja zamijeniti u ovlastenom servisu.

» Ne postavljajte uredaj na meku povrsinu, ne prekrivajte ga tijekom rada -
to moze dovesti do pregrijevanja i kvara uredaja.

* Nije dozvoljena upotreba uredaja na otvorenom zraku - dospijece vlage
ili stranih predmeta u kuciste uredaja moze dovesti do njegovih ozbiljnih
ostecenja.

o Prije CiScenja uredaja
te da li se potpuno oh
daja.

@ ZABRANJENO je uranjati kuciste uredaja u vodu ili ga stavijati pod
mlaz vode!

* Djeca uzrasta do 8 godina i starija, te osobe s ogranicenim fizickim, Culnim
ill intelektualnim sposobnostima ili sa nedostatkom iskustva ili znanja,
mogu da koriste uredaj samo pod prismotrom i/ili u slucaju ako su ist
prosli obuku glede propisa za sigurnu upotrebu uredaja i poimaju opasno-
sti vezane za njegovu upotrebu. Djeca se ne smeju igrati sa uredajem.
Drzite uredaj i njegov gaAtan za napajanje strujom na mjestu nedostupnom
zadjecu mladu od 8 godina. Ciscenje i odrzavanje uredaja ne smije obav-
ljati djeca bez nadzora odraslih.

» Materijali za pakiranje (folija, penoplast i t. d.) ogu biti opasni za djecu.
Opasnost od qusenja! Cuvajte ga na mjestu nedostupnom za djecu.

e Nije dozvoljeno samostalno obavljanje popravki uredaja ili mijenjanje
njegovog dizajna. Popravke agarata mora provoditi samo ovlasteni servi-
sni centar. Neprofesionalno obavljen posao moze dovesti do kvara apara-
ta, ozljeda i ostecenja imovine.

@ PAZNIA! Zabranjena je upotreba uredaja ako isti nije ispravan.

[)royjerite da li je isti iskljucen iz elektricne mreze,
adio. Strogo se pridrzavajte uputa za CiScenje ure-



Tehnitke karakteristike

SkyCooker RMCG-M92S-E  Premaz zdjele. teflonski keramicki Anato®
860-1000W  Display. LED
220-240V,50/60 Hz ~ 3D-grijanje ima
Zastita od strujnog udara klasa |  Ventil za par .koji se skida
Daljinsko upravljanje.. nologija Ready for Sky  Unutarnji poklop koji se skida
Nacin za razmjenu informacij Bluetooth v4.0  Gabaritne mjere.... 377 x 285 x 240 mm
Podrska u operativnim sustavim ..i10S,Android ~ TeZina neto 35kg
Obujam zdjele 51
Programi
1. MULTI COOK 7. PASTA (PASTA) 13. YOGURT/DOUGH (JOGURT/TI-
2. OATMEAL (OVSENA KASA) 8. SLOW COOK (LAGANO KUHANJE) JESTO)
3. STEW (PIRIANIE) 9. BOIL (KUHANJE) 14. PIZZA (PIZZA)
4. FRY (POHANJE) 10. BAKE (PECENJE) 15. BREAD (KRUH)
5. SOUP (JUHA) 11. GRAIN (ZITARICE) 16. DESSERT (DESERT)
6. STEAM (NA PARU) 12. PILAF (PILAV) 17. EXPRESS
Funkcije
Ready for Sky (daljinsko upravljanje).. postoji  Prethodno iskljucivanje autopodgrijavanja... .postoji
Odrzavanje temperature gotovih jela Grijanje jela 012 sati
(autopodgrijavanie).... do12sati  Odgoda starta do 24 sati
Dijelovi kompleta
Visenamijenski kuhinjski aparat Ravna zlica

Zdjela
Posuda za pripremu na pari
Kosara za przenje u frite:
Posuda za mjerenje

Kutlata

Nosat kutlace/zlice
Knjiga recepata
Uputa za upotrebu
Srvisna knjiga.

Kabel za napajanje...

I Proizvodac zadrZava pravo na izmjene u dizajnu, kompletu, kao i za tehnicke karakteristike dijelova proizvoda u cilju poboljan-
ja svog proizvoda bez prethodne najave takvih promjena. U tehnickim karakteristikama dopustena je pogreska od 10%.

Dijelovi aparata Al

1. Poklopac uredaja

. Odvojivi unutarnji poklopac
3. (ada

2
9. Ventil za paru
4. Gumb za otvaranje poklopca
5
6.

10. Ravna Zlica
. Upravljacka plota sa displeyom 11. Zlica za juhu
. Kucidte
Panel za upravljanje A2
1
brisanje zadanih postavki.

7. Drka za nosenje
8. Posuda za sakupljanje kondenzata

13. Kontejner za kuhanje na pari
14. Kabel za napajanje

15. Kosara za przenje u fritezi
16. Drzac za crpaljku i Zlice

12. (aa za mjerenje

Reheat/Cancel (Podgrijavanje/Odustani) - ukljucivanje/isklju¢ivanje funkcije podgrijavanja, prekid programa kuhanja,

2. Time delay (Odgoda pocetka) - ukljucivanje rezima postavljanja vremena odgode pocetka, ukljucivanje / iskljucivanje

Bluetootha.
. Temperature (Temperatura) - postavljanje temperature.

. Hour (Vrijeme) - izbor vremena u rezimu postavljanja viemena pripreme i odloZenog pocetka.
. Min (Minute) - izbor minuta u rezimima postavljanja vremena kuhanja i odgode pocetka.

Menu / Keep Warm (Meni/Autozagrijavanje) - izbor automatskog programa pripremanja.

3
4
5
6. EXPRESS (Ekspres) - pustanje programa EXPRESS.
7.
8

. Start (Start) - ukljucivanje zadanog rezima pripreme.
9. Displey.
Dijelovi displaya A3
1. Indikator izvr3enja automatskog programa EXPRESS.
2. Indikator rada progama kuhanja/grijanja.

Indikator faza kuhanja.

Indikator postavljene temperature u programu MULTI COOK.
Indikator rada funkcije Time delay.

Indikator rada programa spremanja.

Indikator vrijednosti vremena.

Indikatori programa spremanja.

I. PRIJE PRVOG UKLJUCIVANJA

Paljivo izvadite proizvod i njegove prikljucke iz kutije. Uklonite sve omote.

N L AW

Obavezno ostavite na mjestu oznake upozorenja, naljepnice i plocicu sa serijskim brojem proizvoda na kucistu!
Nakon skladistenja ili pohrane na niskim temperaturama, treba zadrZati uredaj na sobnoj temperaturi najmanje tijekom 2 sata
prije ukljucivanja.
Stavite uredaj na Cvrstu ravnu povrsinu, tako da vrela para koja izlazi iz ventila ne pada otraga, na dekorativne prevlake,
elektricne uredaje i druge predmete ili materijale, koji se mogu ostetiti od povecane vlaznosti i temperature.
Prije pripreme jela, uvjerite se da vanjski i vidni unutarnji dijelovi veSenamjenske posude nemaju ostjecenja i druge defekte.
Izmedu posude | elementa koji se grije ne smije biti stranih predmeta.
PAZNJA! Nemajte dizati uredaj s napunjenom zdjelom po rucici.

PAZNJA! Nemajte dizati uredaj za rucke zdjele!

Nemojte ukljuciti uredaj bez unutrasnjosti posude ili prazne posude-u slucaju slucajnog pokretanja programa kuhanja, to ce
uzrokovati kriticno pregrijavanje uredaja ili ostecenje nepropusnog premaza. Prije prZenja hrane, ulijte malo biljnog ili suncokre-
tovog ulja u zdjelu.

[1. UPORABA APARATA

Tehnologija Ready for Sky
Tehnologija Ready for Sky omogucuje da koristite softversku aplikaciju istog imena za daljinsko upravljanje uredajem s
pametnog telefona ili tableta.
1. Ovu aplikaciju mozete na va$ pametni telefon ili tablet preuzeti s App Store ili Google Play (ovisno o vrsti vaseg ope-
rativnog sistema).
o Minimalnu podrZanu verziju operativnog sustava pogledajte na sluzbenoj internetskoj stranici tvrtke www.redmond.company
ili u opisu aplikaciji u trgovinama App Store i Google Play.
2. Otvorite aplikaciju Ready for Sky, kreirajte racun i slijedite upute koje ce se pojavljivati na zaslonu.
3. Ukljutite Bluetooth znacajku na uredaju. Da biste to ucinili, pritisnite i drzite gumb Time Delay, zvu¢ni signal ce se
oglasiti i indikator gumba ce se upaliti. Uredaj mora biti u stanju pripravnosti (zaslon ne svijetli).
A Daljinski upravlja¢ Skycooker RMC-M92S-E moguce je samo kada je omogucena Bluetooth funkcija (Zaruljica viemenske odgode
u stanju pripravnosti uvijek je ukljucena).
4. Pritisnite i drZite tokom 5 sekundi tipku Hour na upravljackoj ploci multikuhala. Uredaj se mora nalaziti u na¢inu ¢ekan-
ja (displej nece biti osvijetljen).
5. Tokom povezivanja na displeju multikuhala ce se prikazivati povremeno simbli |:|D i E‘n. Posle zavrietka povezivanja
uredaj ce dati zvucni signal i prijeci u nacin ¢ekanja.
6. Zaiskljutivanje povezivanja multikuhala sa mobilnim uredajem pritisnite i drZite tipku Min dok ne ¢ujete zvucni signal,

kad se multikuhalo nalazi u natinu tekanja.
7. Da biste iskljutili Bluetooth funkciju, pritisnite i drzite tipku Time Delay u stanju mirovanja uredaja, indikator gumba ce

se iskljuciti.
o Kako biste osigurali postojanost stabilne veze, vas mobilni uredaj ne smije biti udaljen vise od 15 metara od aparata.
Uredaj se upravlja preko bezi¢ne mreze. Upute za instalaciju aplikacije R4S Gateway su dostupne preko linka: www.readyfors-
ky.com/r4sgateway



Neizbrisiva memorija
REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E ima neizbrisivu memoriju. U sluaju nestanka struje tijekom rada programa kuhanja,
postavke se spremaju u memoriju uredaja. Nakon vracanja napajanja, zaslon ce izgorjeti sve dok se napajanje ne iskljuci.
Ako je temperaturna razlika u zdjelici manja od 5°C kada je napajanje iskljuceno i ukljuceno, uredaj ce nastaviti raditi.
Ako je temperaturna razlika veca od 5°C, program Ce biti zaustavljen-na zaslonu ce treperiti indikator vremena i indikator pokre-
nutog programa. Nema odbrojavanja vrijeme kuhanja. U tom slucaju, jednom u minuti za pola sata ce zvucati 1 zvucni signal.
Da biste nastavili postupak kuhanja, pritisnite i drZite gumb Start. Indikator vremena kuhanja kontinuirano ce gorjeti. Odbro-
javanje ce se nastaviti.
Ako postupak kuhanja ne traje 30 minuta, uredaj ce se prebaciti u stanje pripravnosti. Pritisnite i drZite gumb Reheat/Cancel
kako bi svjetlo za kuhanje prestalo treptati.
Ako je napajanje iskljuceno tijekom rada s vremenskim ka$njenjem, zaslon ce gorjeti dok se ne upali indikator funkcije vre-
menske odgode, program kuhanja nastavlja raditi.
Da biste prekinuli ka$njenje vremena, pritisnite i drZite tipku Reheat/Cancel.

Podesavanje vremena pripreme

U viSenamjenskom kuhinjskom aparatu moZzete samostalno podesiti vrijeme pripreme za svaki program, osim programa
EXPRESS. Korak izmjene i mogu¢ dijapazon zadanog vremena zavisi od odabranog programa pripreme.

Pri izboru programa spremanja indikator vremena ce poceti trepereti.Za povecanje vrijednosti sati pritiskajte tipkue Hour, za
povecanje vrijednosti minuta pritiskajte tipku Min. Kako biste brzo promijenili parametre pritisnite i dugo drZite odgovarajucu
tipku.

i

U nekim automatskim programima, odbrojavanje podesenog vremena pripreme pocinje samo nakon izlaska aparata na zadanu
radnu temperaturu. Primjerice, ako sipate hladnu vodu i ako podesite u programu STEAM vrijeme prirpeme 5 minuta, pokretan-
Jje programa i obratno odbrojavanje zadanog vremena pripreme pocece tek kada voda prokljuca i kada se stvori dovoljno pare
u zdjeli.

U programu PASTA odbrojavanje zadanog vremena pripreme pocinje nakon Sto voda prokljuca i kada ponovno pritisnete gumb
Start.

Funkcija Time delay
Ova funkcija omogucuje da odredite interval vremena, nakon kojeg bi jelo trebalo biti gotovo (s obzirom na vrijeme u programu).
Podesavanje viemena moguce je u rasponu od 10 minuta do 24 sata, s korakom postavljanja od 10 minuta. Treba voditi racuna,
da vrijeme odgode treba biti vece od podeSenog vremena pripreme jela, inace ce program poceti odmah nakon pritiska
gumba Start.
Za podesavanje vremena odloZzenog pocetka, nakon izbora programa spremanja pritisnite tipku Time delay. Za povecanje
vrijednosti sati pritisnite tipku Hour, za povecanje vrijednosti minuta pritisnite tipku Min. Kako biste brze promijenili vrijed-
nosti parametara pritisnite i dugo drzite odgovarajucu tipku.
Funkcija odgode starta nije dostupna kad koristite programa FRY, PASTA i EXPRESS. Ne preporucuje se da Koristite funkciju
odgode starta, ako recept sadrZi lako kvarljivu hranu (jaja, svjeZe mlijeko, meso, sir itd.).
Odrzavanje temperature gotovih jela (autopodrgijavanje)
Ova funkcija ukljucuje se automatski odmah nakon zavrietka rada programa pripreme i moZe da odrZi temperaturu gotovog

jela u rasponu od 70-75°C tijekom 12 sati. Pri radu automatskog podgrijavanja svijetli indikator tipke Reheat/Cancel, na
displeju se prikazuje direktno odbrojavanje vremena rada u ovom natinu.

Ako je neophodno funkcija automatskog podgrijavanja se moze iskljuciti, kako biste to uradili pritisnite i drZite tipku Reheat/
Cancel dok ne Cujete zvucni signal.
0 Funkeija automatskog podgrevanja nije dostupna pri koristenju programa PASTA, YOGURT/DOUGH i EXPRESS.
Pri podesavanju temperature spremanja u programu MULTI COOK nize od 80°C funkcija automatskog podgrijavanja ce biti
iskljucena. Za ukljucivanje automatskog podgrijavanja pritisnite i drZite tipku Menu / Keep Warm tokom rada programa.
Prethodno iskljucivanje autopodgrijavanja
Ukljucivanje autopodgrijavanja na kraju rada programa pripreme jela, nije uvijek pozeljno. Imajuci to u vidu, u viSenamjenskom
uredaju predvidena je funkcija pravodobnog iskljutivanja date funkcije tijekom pokretanja ili rada osnovnog programa pri-

preme jela. Da biste to ucinili, tijekom pokretanja ili rada programa, pritisnite ili drzite nekoliko sekundi gumb Menu / Keep
Warm, dok se indikator gumba Reheat/Cancel ne ugasi.Ako Zelite ponovno ukljuciti autopodgrijavanje, pritisnite gumb Menu /
Keep Warm opet (ukljucuje se indikator gumba Reheat/Cancel).
Funkcija grijanja jela
Visenamjenski uredaj moze se koristiti i za grijanje hladnih jela.Za to je potrebno:

1. Staviti proizvode u zdjelu, koju potom stavite je u viSenamjenski uredaj

2. Zatvorite poklopac, prikljutite uredaj.

3. Pritisnite i drZite nekoliko sekundi gumb Reheat/Cancel do zvu¢nog signala. Ukljucuje se odgovarajuci indikator na

displeyu i indicator gumba. Tajmer potinje da odbrojava vrijeme zagrijavanja.

Uredaj zagrijeva jelo do 70-75°Ci odrzavace ga u vrucem stanju tijekom 12 sata. Ukoliko je potrebno, mozete zaustaviti grijanje
pritiskom i drzanjem nekoliko sekundi gumb Reheat/Cancel, dok se ne iskljuce odgovarajuci indikatori na displeyu i gumbu.

Unatoc Cinjenici da visenamjenski uredaj moze drZati proizvod topao do 12 sata, ne preporucuje se ostavljati jelo toplo vise od
dva - tri sata, Sto ponekad moze dovesti do promjena u njegovom okusu.

Opci postupci tijeko koritenja automatskih programa

A VAZNO JE! Ako koristite aparat za kuhanje vode (kao to je kuhanje proizvoda), ne smijete postaviti temperaturu kuhanja iznad
100°C. To moze dovesti do pregrijavanja i lomljenja uredaja. Iz istog razloga, zabranjeno je koristiti za kuhanje vode programa
1. Pripremite (izmjerite) potrebne sastojke.

BAKE, FRY, BREAD.

2. Razmijestite namirnice u zdjeli visenamjenskog kuhinjskog aparata u skladu sa programom pripreme i stavite je u
kuciste aparata. Pazite da se sve namirnice, ukljucujuci i tekucine, nalaze ispod maksimalne oznake na unutarnjoj
povriini zdjele. Uvjerite se da je zdjela namjestena tako da stoji ravno i da ¢vrsto prianja na grijni element.

. Zatvorite poklopac visenamjenskog aparata dok ne klikne. Ukljucite aparat u struju.

PAZNJA! Ako kuhate na visokoj temperaturi pomocu velike kolicine biljnog ulja, uvijek ostavite poklopac uredaja otvoren.

. Pritiskanjem gumba Menu / Keep Warm odaberite Zeljeni program pripreme jela (na displeyu ce zasvijetliti indikator
programa).

Kako biste pokrenuli program EXPRESS u nacinu Cekanja pritisnite i drZite tipku EXPRESS dok ne vidite na displeju indikator
EXPRESS kako treperi. Tokom rada ovog programa obrnuto odbrojavanje vremena se nece prikazivati.

.U programu MULTI COOK postoji mogucnost podesavanja vrijednosti temperature spremanja do pocetka rada programa
(zadana temperatura je 100°C). Podesite poZeljnu vrijednost temperature putem pritiskanja tipke Temperature.

6. Ako vam ne odgovara vrijeme pripreme, koje je po difoltu namjesteno, mozete ga izmjeniti.

7. Ako Zelite podesite vrijeme odgode starta.

8. Zapokretanje programa pripreme jela, pritisnite i drZite nekoliko sekundi gumb Start, dok se ne upale indikatori gumba

Start | Reheat/Cancel. U zavisnosti od izabranog programa obrnuto odbrojavanje vremena ce poceti odmah ili nakon

prokuvavanja vode u tavi.

Pri koriscenju programa PASTA o momentu prokuvavanja vode i o trenutku kad treba staviti u nju sastojke jela obavjestice vas

2zvucni signal. Obrnuto odbrojavanje vremena spremanja ce poceti nakon ponovnog pritiskanja tipke Start.

9. Ako je potrebno, moZete ranije iskljuciti funkciju autopodgrijavanja, pritiskom i drzanjem gumba Menu / Keep Warm,
dok se ne iskljuci indicator gumba Reheat/Cancel. Ponovnim pritiskanjem gumba Menu / Keep Warm ukljucuje se dana
funkcija.

. Po zavretku programa pripreme jela, obavijestit ce vas zvucni signal. Nadalje, ovisno o odabranom programu ili trenutnih
postavki, uredaj se prebacuje u rezim autopodgrijavanja (svijetli indikator gumba Reheat/Cancel) ili u stanje pripravnos-
ti (treperi indikator gumba Start).

Ako Zelite da promjenite navedeni program, prekinite proces pripreme jela ili autopodgrijavanja, pritisnite i drZite nekoliko
sekundi gumb Reheat/Cancel.

Za kvalitetne rezultate predlaZemo koristenje recepata za pripremu jela iz ponudene knjige uz visenamjenski uredaj REDMOND
RMC-M925-E, koja je napisana specijalno za ovaj model.

1

i
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Ukoliko mislite da necete uspjeti da postignete Zeljeni rezultat prilikom koristenja obicnih automatskih programa, koristite
univerzalni program MULTI COOK s proSirenim rasponom rucnih postavki, Sto otvara velike mogucnosti za vase kulinarske
pokuse.



SkyCooker RMC-M92S-E

Tabela programa za pripremu jela (tvorni¢ka podesavanja)

[1. DOPUNSKE MOGUCNOSTI

@

Ako koristite program MULTI COOK za kuhanje vode (na primjer, kada kuhate hranu), zabranjeno je postaviti temperaturu ku-
hanja iznad 100°C.

g g -  Provjera tijesta. o Priprema sira, kravljeg sira o Pasteriziranje tecnih proizvoda
= g el B  Priprjemanje fondana « Spremanje halve « Grijanje djecije hrane
% -E-‘% Raspon vremena _g gg « Prienje u fritezi . oo Steriliziranjg posgdg
Program Preporuke za upotrebu E s g spremanja/ Korak = gi @ Recepti navedenih u ovom poglaviju jela mozeta pronaci u knjizi recepata na sajtu www.redmond.company.
288 g po na 5 -
z § 2 |V. SAVIETI ZA PRIPREMU JELA
. L , - Greske kod pripreme jela i nacini njihovog otklanjanja
Priprema raznih jela uz mogucnost postavl- janja tem- T X - Y . PR . . . . .
perature i vremena pripreme jela. Opseg ruénog po- . Smin-1s/1min U donjoj tablici sakupljene su tipicne greske koje se pojavijuju prilikom pripreme jela u vienamjenskom kuhinjskom apara-
MuLTI Cook deavanja temperature: 35-170°C sa korakom promje- 30min |95 1) s/5min u| 12 tu, razmotreni su moguci uzroci i natini otklanjanja.
neod 1°C JELO NLJE PRIPREMLIENO DO KRAJA
. . - .| 5min-1s30min/
OATMEAL Priprema kasa s mlijekom 10 min 1 min 24 12 Moguci razlozi Natini rjesavanja
STEW Pirjanje mesa, ribe, priloga od povrca i raznih jela 1h 10min-12s/5min | 24 = 12 " . - . Za vrijeme pripreme jela ne otvarajte poklopac ako za to nema potrebe.
5 min-15 30 min/ f:a%ﬁrill:;tie‘ezdatﬁveuralxntg;kl:faatzruarei?J?ellmlgéenl?nei'gol?irlg Zatvorite poklopac zako da klikne.Provjerite da vam nista ne smeta da dobro
FRY Przenje mesa, ribe, povrca i raznih jela 15 min . 12 ) Ustljed ceg: P prip J ) zatvorite poklopac, te da brtvena gumica na unutarnjem poklopcu nije
1min dostatno vusoka deformirana
Soup Priprema bujona, punjenja,juha od povrca i hladnih juha 1h 10min-8s/5min | 24 | 12
X A P Posuda mora biti postavljena u kuciste uredaja ravno i dobro nalijegati dnom
STEAM Priprema mesa pirjanjem, ribe, povrca i drugih proizvo- v’ | min | Smin-2s/5mn | 24 12 Posuda uredaja i grijni element nemaju dobar kontakt, | na frijni dist uredaja. Provjerite da u radnoj komori viéenamjenskog kuhin-
da uslijed cega temperatura pripreme jela nije dostatno visoka | jskog uredaja nema stranih predmeta.
i i i ina i razlicitil i pieni Nemojte dozvoliti zaprljanje grijnog diska
o e o estts st i g 21574 i
) , OKIug gih polup; juci odabir sastojaka jela. Odabrani sastojci nisu
SLOW COOK Priprema lagano kuhanog mlijeka, usoljene govedine, Sh 30min-12s/10 % 1 odgovarajuci za pripremu jela po odabranom postupku ili
koljenica, hladetine min ste odabrali pogredan program za pripremu jela. Pozeljno je koristiti provjerene (za ivaj model uredaja adaptirane) recepte.
8 - N 5 . 5 Sastojci su narezani suviSe krupno, narusene su opce pro- | Koristite recepte kojima doista mozete vjerovati.
BOIL Kuhanje povréa i mahunarki 40min | 10min-12s/5min | 24 | 12 porcije sastojaka koji ulaze u sastav jela. Odabir sastojaka, nain njihovog rezanja, proporcije kod dodavanja, odabir
P R Yo i Podesili ste pogresno (niste dobro izracunali) vrijeme pri- | vremenai programa za pripremu jela moraju odgovarati odabranom recep-
BAKE Pelenje ku_la_ca, blskv_lf[a, pecenih jela u pechnici, kolata 1h 10min-8s/5min | 24 4 preme jela. tu pripreme jela
od kvasca i lisnatog tijesta " " . .
Odabrana varijanta recepta nije pogodna za pripremu jela
GRAIN Priprema raznih zitarica i preljeva. Kuhanje kasa na vodi. 35min | Smin-4s/5min | 24 | 12 u ovom videnamjenskom kuhinjskom uredaju
PILAF Priprema raznih vrsta pilava (sa mesom, ribom, peradi, 1h 10 min - 15 30 min/ YRR Kod pripreme jela na pari: u posudi je suvise malo vode kako | Nalijevajte u posudu obvezatno u receptu preporucenu kolicinu vode. Uko-
povrcem) 10 min bi se stvorila dovoljna gustoca pare liko sumnjate, provjerite razinu vode tijekom pripreme jela
YOGURT/ B . ) 10min-125/10 itai Seni i i i
DOUGH Priprema raznih vrsta jogurta 8h i 24 Nalil ste u posudu suvige mnogo bil- SKl%tliuuoblcajenog przenja dostatno je da ulje pokrije dno posude u tankom
N X . N N jnog ulja (T . L
PIZZA Priprema pizza 25min | 10min-1s/5min | 24 4 Kod orien Kod przenja u fritezi pridrzavajte se uputa danim u odgovarajucem receptu
od przenja
Priprema kruha od razenog i p3eni¢nog brasna (ukljucu- . Ne zatvarajte poklopac visenamjenskog kuhinjskog uredaja kod przenja ako
BREAD My O 3h 1s-65/10min 24 3 . " 5 < " 2 -
juci faze proviere tijesta) Visak vlage u posudi uredaja to nije propisano u receptu. Svjeze zamrznute namirnice obvezatno odmrz-
. e Ly P nuti i izliti iz njih vodu
DESSERT znprema razlicitih vrsta dezerta od svjezeg voca i jago- Wmin | Smin-2s/5min | 24 12
a Kod kuhanja: bujon kipi tijekom kuhanja sastojaka sa po- | Neki sastojci zahtijevaju specijalnu obradu prije kuhanja: pranje, pasiranje
LX) vecanom kiselocom i sl. Pridrzavajte se uputa recepta koji ste odabrali
g i‘ U procesu odlezavanja tijesto je nale-
. . e glo na unutarnji poklopac i zatvorilo = Stavljajte u posudu uredaja manju kolicinu tijesta
EXPRESS Brzo pripremanie rize, kasa na vodi o3 Kod petenja (ti- | ventil za ispudtanje pare
v a jesto se nije is-
£ s peklo) o . .| lzvadite peceno tijesto iz posude, obmite ga i ponovno stavite u posudu te
228 'Set:tvz;h ste u posudu suvise mnogo ti nastavite sa pripremom. U buducem stavljajte u posudu uredaja manju
<<z ) kolicinu tijesta

HRV




SASTOJCI SU SE PREKUHALI

TUESTO SE KOD PECENJA NUJE PODIGLO

Pogrijesili ste kod izbora tipa proizvoda li kod podesavan-
ja (izratuna) vremena pripreme jela. Suvide su mala di-

Koristite provjereni (za doti¢ni model prilagoden recept). Odabir sastojaka,
natin njihovog rezanja, omieri u kojima se dodaju, odabir programa i vremena

Jaja i Secer nisu bili dobro izlupani

menzije sastojaka

pripreme jela moraju biti uskladeni preporukama danim u receptu

Poslije zavrietka kuhanja gotovo je jelo suvi
stajalo u rezimu automatskog grijanja

Dugotrajno koritenje funkcue autumatskog grijanja nije pozel]no Ako jeu
Vasem modelu vi§ hinjskog uredaja p p
iskljucenje ove funkcije, mozete koristiti tu mogucnost

Se dugo

KOD KUHANJA JELO KIPI

Kod kuhanja mlije¢ne kase mlijeko hoce da
iskipi

Kvaliteta i svojstva mlijeka mogi ovisiti od mjesta i uvjeta njegove proizvodnje.Prepo-
ruujemo koritenje iskljucivo ultra pasterizirano mlijeko sa sadrzajem masti do 2,5%.
Ako je potrebno mlijeko se moze malo razblaziti pijacom vodom

Prije kuhanja sastojci nisu bili obradeni ili su
nepravilno obradeni (loSe su oprani i t.d.).

Nisu ispostovani omieri sastojaka ili je odabran
pogresan tip sastojka

Koristite provjereni (za doticni model prilagoden recept). Odabir sastojaka, natin njihove
prethodne obrade, omijeri u kojima se dodaju moraju biti uskladeni preporukama danim
u receptu.

Krupice od integralnih Zitarica, meso, ribu iplodove mora uvijek treba temeljno oprati
do pojave iste vode

JELO ZAGORIJEVA

pripreme jela.
Ostecen je premaz posude protiv zagorijevanja

Posuda uredaja nije bila dobro otiscena od prethodne

Prije pocetka pripreme jela provjerite da i je posuda dobro oprana od pret-
hodne pripreme, ta da i je premaz neostecen

Ukupna koliina sastojaka je manja od one koja
rucuje u receptu

SEPIEPO" | yoristite provjereni (za doti¢ni model uredaja prilagoden recept).

Podesili ste suvise dugo vrijeme pripreme jela

Skratite vrijeme pripreme jela ili se pridrZavajte naputaka u receptu koji je
preporucen za doti¢ni model uredaja

$aliili ste kasno prevrtali sastojke koji se peku

Kod pecenja: zaboravili ste naliti ulje u posuda, niste mije-

Kod uobicajenog pecenja nalijte u posudu malo biljnog ulja - da isto prekn]e dno
posude u tankom sloju.Za ravnomjerno pecenje potrebno je s viemena na vrijeme
sastojke mijesati ili ih prevrtati nakon odredenog vremena

Tijesto je dugo stajalo sa dodanim praskom za pecivo

Koristite provjereni (za doticni

Niste prosijali brasno ili ste lose zamijesili tijesto

bir sastojaka, nacin n]lhove
prethodne obrade, om]en u

Napravili ste gresku kod dodavanja sastojaka

kojima se dodaju moraju biti

uskladeni pi danim

Recept koji ste odabrali nije prikladan za pecenja u dotitnom modelu viSenamjenskog kuhinjskog uredaja

modelpnlagodenrecept Oda- }
|
|
|

u receptu

Kod nekih modela visenamjenskog kuhinjskog uredaja REDMOND u programima STEW i SOUP kod nedostatka tekucine u
posudi aktivira se sustav zastite od pregrijavanja uredaja. U tom slucaju se program pripreme jela zaustavlja i visenamjenski

kuhinjski uredaj prelazi u rezim automatskog grijanja.

Preporuceno vrijeme pripreme raznih proizvoda na pari
(na 50 g proizvoda pri obimu vode 600-1000 ml)

Proizvod Vrijemi'l ?;ipmm, Proizvod Vn']em:n ﬁm,
File svinjetine/govedine (kockice od 1,5-2 cm) 20/30 Manti/hinkali 20
Jagnjeci file (kockice od 1,5-2 cm) 30 Krumpir (iseen na 4 dijela) 20
Pileci file (kockice od 1,5-2 cm) 15 Mrkva (kockice od 1,5-2 cm) 30
Mljeveno meso / Kotleti 15/20 Cikla (isecena na 4 dijela) 80
Riba (file) 10 Povrce (svjeze smrznuto) 15
Plodovi mora-koktel (svjeze smrznuti) 5 Jaja 10

od kvalitete konkretnog proizvoda, kao i od vaseg okusa.

0 Treba imati na umu da su ovo opcte preporuke Realno vrijeme moZe da se razlikuje od preporucenih vrijednosti u zavisnosti

Preporuke za koriStenje temperaturnih reZima u programu MULTI COOK

ool " Dodajte u posudu vise te¢nosti. Za vrijeme pripreme jela ne otvarajte poklo- Radna Preporuke za bu (takoder pogled: Radna Preporukeza takoder pooledaite knii
Kod pirjanja: u posudi nema dostatno vlage pac uredaja ako za to nema potrebe o pol Il:npl(lr;re u (‘;ata ] pogledajte "-EWS?WH porul upoh'd’): ém) pogledajte knjigu
Kod kuhanja: u posudi ima suvise malo tekucine (nisu is- | 5., . . . P .
poitovane lprupgr cije sastojaka) ( PridrZavajte se pravilnog omjera tekucine i krutih sastojaka 35 Provjera tijesta, kuhanje octa 105 Priprema hladetine
Kod pecenja tijesta: niste namazali uljem unutarnju povr- | Prije ubacivanja tijesta namazite dno i stijenke posude maslacem ili biljnim 40 Priprema jogurta 110 Steriliziranje
3inu posude prije pocetka pripreme jela uljem (ne nalijevajte ulje u posudu!) 15 Kvasac 115 Priprema Secernog sirupa
SASTOJCI GUBE NAREZENI OBLIK 50 Fermentacija 120 Priprema koljenica
Cesto se mijesali sastojke u posudi uredaja Kod uobicajenag pecenja jelo ne treba mesati ¢esce od jednom tijekom 5-7 minuta 55 Priprema slastica 125 Priprema pirjanog mesa
. . " . .| Skratite vrijeme pripreme jela ili se pridrzavajte naputaka u receptu koji je preporucen €0 Priprema zelenog aja, djetje hrane 130 Priprema jela pecenih u pechici
Podesili ste suvise dugo vrijeme pripreme jela i . . . - - —
za doticni model uredaja 65 COOKING mesa u pakiranju 135 Przenje gotovih jela da dobiju hrskaviju koricu
ISPECENO TIJESTO JE GNJECAVO (VLAZNO) 70 Pripema punca 140 Sudenje
75 Pasterizacija, kuhanje bijelog ¢aja 145 Petenje povrca i ribe u foliji
Eé“l Issu Ltj;:tllrgs‘ljllisr‘]lllan?(gggr:,:ﬁg‘Ll‘rccleslzlils\ngccel Odaberite sastojke u skladu sa receptom za pecenje. Potrudite se da ne koristite sastojke ) e Dieog ) ep )
JHISpUSta) 9 4 koji u sevbi sadrZe suvise mnogo vlage ili ih koristite u 3to je moguce manjim koli¢inama 80 Priprema kuhanog vina 150 Przenje mesa u foliji
zamrznuto jagodicasto voce, paviaka i sL)
Suvige dugo ste drzali gotovi proizvod u za- | Potrudite se da ispeceno jelo izvadite iz visenamjenskog kuhinjskog uredaja odmah 85 sﬂ;gevr?;:rz]: ;erigpilerrié“ Jelaloje ahtijevaju 155 Petenje proizvoda od dizanog tijesta
tvorenom visenamjenskom kuhinjskom ure- | nakon pripreme. Ukoliko je neophodno mozZete ostaviti gotov proizvod u vis j
daju skom kuhinj uredaju krace vrijeme sa uklju¢enom funkcijom autom: grijanja 90 Priprema crvenog caja 160 Pecenje peradi




Radna Preporuke za upotrebu (takoder pogledajte ‘emRadna ra, Preporuke za upotrebu (takoder pogledajte knjigu
temperatura, °C knjigu recepata) pgtcm d recepata)
95 Priprema mlije¢nih kasa 165 Petenje odrezaka
100 Priprema puslica, slatkog 170 Przenje u fritezi (pomfrita, pilecih nugata itd.)

V. CUVANJE APARATA

Opca pravila i preporuke
« Prije prve upotrebe aparata, kao i za uklanjanje mirisa hrane u aparatu, nakon pripreme jela preporu¢ujemo da u njemu
obradite 15 minuta polovinu limuna u programu STEAM.
Ne ostavljajte u zatvorenom visenamjenskom aparatu zdjelu sa spremljenom hranom ili napunenoj vodom vise od 24
sata. Zdjelu sa gotovim jelom moZete ¢uvati u hladnjaku i ako je potrebno podgrijati hranu u aparatu, koristenjem
funkcije grijanje.
Ako ne koristite aparat dulje vrijeme, iskljucite ga iz struje. Radna komora, ukljucujuci disk za zagrijevanje, zdjela, unutar-
nji poklopac i ventil za paru koji se skida treba da budu isti i suhi.
Prije nego Sto pocnete da Cistite dijelove, uvjerite se da je aparat iskljucen iz struje i da se potpuno ohladio. Za Ciscenje
koristite njezna sredstva za pranje posuda.
ZABRANJUIE se koristenje prilikom ciscenja aparata, grubih tkanina ili salveta, abrazivnih pasta. Nije dozvoljeno koristenje bilo
kakvih kemijskih agresivnih ili drugih sredstava, koja se ne preporucuju za primjenu sa predmetima koja dolaze u dodir sa hranom.
ZABRANJUJE se potapanje kucista aparata u vodu ili stavijanje pod mlaz vode!
Budite pazljivi prilikom ¢iS¢enja gumenih dijelova aparata: njihovo ostecenje ili deformacija moze dovesti do nepravilnog
rada aparata.
Kuciste aparata mozete Cistiti ovisno od toga koliko je zaprljano. Zdjelu, unutarnji aluminijski poklopac i ventil za paru
koji se skida potrebno je Cistiti nakon svake upotrebe aparata. Kondenzat, koji se stvara u procesu pripreme hrane u
aparatu, uklonite nakon svakog koristenja aparata. Unutarnje povrsine radne komore Cistite prema potrebi.

0 > .

Ciéenje kucista aparata
Cistite kuciste aparata mekim vlaznim kuhinjsim ubrusom ili krpom. MoZete koristiti njezna sredstva za ¢iscenje. Kako biste
izbjegli moguce mrlje od vode na kucistu preporucujemo da obriSete njegovu povrsinu da bude suha.
Ciscenje zdjele
Mozete otistiti zdjelu kako ru¢no, koristenjem meke spuzve i sredstva za pranje posuda, tako i u perilici (u skladu s preporu-
kama proizvodaca).
Ako je jako zaprljana, sipajte u zdjelu toplu vodu i ostavite neko vrijeme da odstoji, nakon toga obavite Ciscenje.
Obvezatno obrisite unutarnju povrsinu da bude suha, prije nego Sto je stavite u kuciste aparata.
Kada redovito koristite zdjelu moze se dogoditi potpuna ili delimi¢na izmjena boje njenog unutarnjeg teflonskog premaza.
To nije znak ostecenja zdjele.
Cigcenje unutranjeg aljuminijumskog poklopca
Redosled postupaka pri skidanju i stavljanju unutra3njeg aljuminijumskog poklopca je na Semi A4.
Za Ciscenje osnovnog unutradnjeg pokloca i poklopca na skidanje koristite vlaznu kuhinjsku krpu ili spuzvu. Prije nego $to
Cete postaviti na mjesto unutrasni poklopac obridite na suho povrsine dvaju poklopca.
Cigcenje ventila za paru koji se skida
Ventil za paru je smjesten u specijalnom udubljenju na unutarnjoj povrsini poklopca aparata. Redosled postupaka pri ¢iscen-
ju je na shemi JA5].

@ UPOZORENJE! Da biste izbjegli deformiranje gume ventila, ne isteZite je i ne razvlacite prilikom skidanja, i$cenja i montiranja.
Uklanjanje kondenzata
U ovom modelu kondenzat se skuplja u specijalnom dijelu na kucistu aparata oko zdjele, i istice u specijalnu posudu koja se
nalazi u straznjem dijelu aparata. Kako biste ocistili kontejner operite ga vodom koja tece prema gore navedenim pravilima.
Preostali kondenzat oko tave obrisite uz pomoc kuhinjske krpe.

Ciécenje radnog prostora
Ukoliko se strogo pridrzavata pravila ove upute, vjrovatnoca da tekucina,komadici hrane ili necistoca upadnu u radnu komo-
ru aparata je minimalna.
Ako se medutim ovo ipak dogodi, ocistite povrsinu radne komore kako biste izbjegli nepravilan rad ili kvar aparata.

! Prije svega Cistite radni prostor aparata, uvjerite se da je iskljucen iz struje i da se potpuno ohladio!

Bocne stjenke radne komore, povrsina grijnog diska i poklopac centralnog termostata (koji se nalazi na sredini grijnog diska)
mogu se oCistiti vlaznom (ne mokrom!) krpom ili ubrusom. Ako ne koristite sredstvo za pranje, treba temeljito da uklonite
ostatke, kako biste iskljucili pojavu nezeljenog mirisa prilikom naredne pripreme hrane.

Ako strane cestice upadnu u udubljenje oko centralnog termostata pazljivo ih izvadite pincetom.

Prilikom ¢iscenja povrsine grijnog diska dozvoljeno je koristenje vlazne spuzve srednje krutosti ili sinteticke Cetke.

0 Prilikom redovitog koristenja aparata, viemenom je moguca potpuna ili djelimicna izmjena boje grijnog diska. To nije znak
neispravnosti aparata i ne utjece na njegov rad.
Prijevoz i SkladiStenje
Osusite sve dijelove aparata prije ponovnog rada ili skladiStenja. Spremite sklopljeni aparat na suhom, prozratenom mjestu
daleko od grijaca i izravne sunceve svjetlosti.
Tijekom transporta i skladiStenja nemojte izlagati uredaj mehanickim utjecaji-ma koji mogu ostetiti uredaj i / ili otetiti in-

tegritet pakiranja.

Drzite pakiranje uredaja daleko od vode i drugih tekucina.

VI. DOPUNSKI PRIBOR

Mozete kupiti dodatni pribor za visenamjenski kuhinjski aparat te saznati o novinama proizvodnje REDMOND preko sajta
www.redmond.company ili u trgovinama ovlastenih zastupnika.

VII. PRIJE ODLASKA U SERVIS-CENTAR

Neispravnost

Na displayu se poja-
vila poruka o gresci:
E1-E5

Aparat se ne ukljucu-
je

Jelo se priprema su-
vide dugo

Mogucni razlozi

Sustavna greska, mogucni kvar elementa za
upravljanje ili elementa za grijanje

Kabel za napajanje nije prikljuten u uredaj i (ili)
elektri¢nu uticnicu

Neispravna elektricna uti¢nica

U uti¢nici nema struje

Prekid sa napajanjem struje (razina napona nije
stabilna ili je ispod normale)

Izmedu posude i grejnog elementa upao je
strani predmijet ili Cestice (prasina, Zitarice, ko-
madi hrane)

Posuda u kucitu visenamjenskog aparata pos-
tavljena je neravno

Grejni disk je jako zaprljan

Natin otklanjanja

Iskljucite aparat iz elektricne mreze, ostavite ga da se ohladi.
Cvrsto zatvorite poklopac, ponovno ukljuite aparat u struju

Uvjerite se da je prenosivi kabel prikljuten u odgovarajuci
prikljucak na uredaju i u uti¢nicu

Ukljucite aparat u ispravnu uti¢nicu

Provjerite mrezni napon. Ako ga nema obratite se organiza-
ciji koja odrzava vas dom

Provjerite napon stabilnog toka u mrezi. Ako je nestabilan ili
ispod normale, obratite se sluzbi koja odrzava va$ dom

Iskljucite aparat, ostavite ga da se ohladi. Uklonite strani
predmet ili Cestice

Stavite posudu ravno, bez krivijenja

Iskljutite aparat, ostavite ga da se ohladi. Otistite grejni disk



Neispravnost Moguéni razlozi Natin otklanjanja

Posuda nije ravno postavl-

jena u kuciste aparata Stavite posudu ravno

Narusena je her-
meti¢nost spoja
posude i unutarn-
jeg  poklopca

Provjerite da li ima stranih predmjeta (prasine, Zitarica, koma-
da hrane) izmedu poklopca i kucista aparata, uklonite ih.
Uvjek zatvarajte poklopac viSenamjenskog aparata dok ne
klikne

Poklopac nije ¢vrsto zatvo-
ren ili je ispod poklopca
upao strani predmjet

Za vrijeme pripreme
ispod poklopca izlazi
para

aparata Gumeno brtvilo na unu-
tarnjem poklopcuje veoma | Provijerite stanje brtvene gume na unutarnjem poklopcu
prljavo, deformirano ili | aparata.Mozda je potrebna zamjena

ostecen

Na mobilnom uredaju je iskljucena funkcija
Potpuna snhroniza- | Blyetooth

cija ili prenos poda-
taka sa uredaja na | Aplikacija Ready for Sky na mobilnom uredaju
mobilni telefon nije | nije aktivirana

Ukljucite funkciju Bluetooth na mobilnom uredaju

Otvorite aplikaciju Ready for Sky na mobilnom uredaju

uspio (na displeju se ) N - . .
pojavilo saopStenje Multikuhalo i mobilni uredaj nalaze se suvise Uvjerite se da distanca izmedu uredaja nije veca od 15 me-
0 gresci) daleko jedan od drugog ili radio-signal srece

tara i da nema nikakvih prepreka za prenos radio-signala.

neku prepreku.

Paznja! U slucaju nekog poremecaja u radu aplikacije Ready for Sky, nije obavezno zvati servisni centar. Obratite se sluzbi
tehnicke podrske REDMOND kako biste dobili konzultaciju nasih strucnjaka u vezi s greskom i/ili poremecajem u radu Ready
for Sky.Vasi prijedlozi i preporuke u vezi rada aplikacije ce biti uzeti u obzir pri sljedecem obnavijanju. Kontakti sluzbe podrske
korisnika produkcije REDMOND u vasoj zemlji mogu se naci na sajtu www.redmond.company. Isto tako mozete dobiti pomoc
ako ispunite formular za kontakt.
Ako se problem i dalje javija, obratite se ovlastenom servisu.
Ekoloski neskodljivo iskoriStavanje (iskoriStavanje elektricnih i elektronickih uredaja)
Utilizacija ambalaZe, uputa za upotrebu, te samog uredaja potrebno je izvesti u skladu s lokalnim propisima za
preradu otpada. Vodite racuna o zatiti okolisa: ne bacajte ove proizvode skupa sa obi¢nim komunalnim smecem.
IskoriSteni (stari) uredaji se ne smiju bacati s ostalom kucanskom tehnikom, isti se moraju iskoristavati odvojeno.
Vlasnici starih uredaja moraju donijeti uredaj na mjesta njihovog prijema ili ih predati za to specijaliziranim
tvrtkama. Na taj nacin pomazete program za preradu dragocijenih sirovina, te ocuvanju okolisa.
Ovaj je uredaj oznacen sukladno Europskoj direktivi 2012/19/EU, kojom se regulira koristenje uredaja nakon isteka Zivotnog
vijeka elektricnih i elektronickih uredaja.
Ova direktiva utvrduje osnovne zahtjeve glede koristenja i prerade otpada od elektricnih i elektronickih uredaja koji se
primjenjuju na cijelom teritoriju Europske unije.

Bluetooth je registrirani zatitni znak Bluetooth SIG, Inc.
App Store je oznaka usluge Apple-a Inc., registrirana u SAD-u i drugim drzavama.
Google Play je registrirani zastitni znak Google-a Inc.




Pred zacetkom natancno preberite vsa navodila in jih shranite za prihodnje reference. S skrbnim upostevanjem teh navodil
lahko znatno podaljsate Zivijenjsko dobo vasega aparata.

Varnostni ukrepi in navodila iz tega priro¢nika ne zajemajo vseh moznih situacij, ki se lahko pojavijo med delovanjem
naprave. Pri uporabi naprave mora biti uporabnik previden in pozoren.

POMEMBNI ZASCITNI UKREP!

@

Proizvajalec ni odgovoren za morebitne napake, ki izhajajo iz uporabe
izdelka na nain, ki je v nasprotju s tehnicnimi ali varnostnimi standardi.
Ta naprava se uporablja za gospodinjstvo in podobne namene.

Pred namestitvijo naprave, preverite, ali je napravo napetost ustreza na-
petosti v vasem domu (se nanasajo na napisni ploscici ali tehnicnih po-
datkov).

Med uporabo podaljSka se prepricaite, da je njegova napetost enaka kot
na napravi. Uporaba drugacne napetosti lahko povzrodi pozar ali drugo
nesreco, ki povzroci poskodbo naprave ali kratek stik.

Naprava mora biti ozemljena. PoveZite se samo z pravilno namesceno
vticnico. Ce tega ne storite, lahko pride do elektricnega udara. Uporabljajte
samo ozemljene podaljSke.

Pozor! Med uporabo naprava postane vroca! Paziti je treba, da se med
delovanjem ne dotaknete ohisja, posode ali drugih kovinskih delov.
Prepricajte se, da imate pred uporabo naprave zascitene roke. Da bi se
izognili morebitnim opeklinam, se ne nagibajte nad odprto napravo.

Po uporabi vedno izklopite napravo, preden jo oCistite ali premaknete.
Nikoli ne drzi vticnice zmokrimi rokami.Ne potegnite napajalnega kabla, da
bi se odklopili od vtiCnice; namesto tega primite vticnico in jo izklopite.
Napajalni kabel ne sme biti blizu vrocim povrsinam (plinskim ali elektricnim
pecicam) ali ostrim robovom. Ne pustite, da vrv visi cez rob mize ali pulta.

Zapomni si: poskodba hrbtenjace lahko povzroci okvaro, ki je garan-

kontaktirajte pooblasceni servisni center samo zato, da se izognete
vsem tveganjem.

Ko menjava polozaj plosCe za ogrevanje element je potrebno, da uporabite
kleSce, vkljuCeni v set - bo odpravila moznost opeklin ali druge nenamerne
poskodbe.

Pri nastavljanju ogrevalneé]a koluta na zgomji polozaj pazite, da bo trdno
pritrjen na reze na stenah delovne komore. Nepravilna namestitev grelnega
elementa lahko privede do neomejenega premika med delovanjem in ok-
Varo.

Vedno izkljucite napravo in jo pred Ciscenjem ohladite. Pri ¢iSCenju enote
upostevajte navodila za CisCenje in splosno vzdrzevanje.

@ Ne potopite naprave v vodo ali jo sperite pod tekoco vodo!

* Tanaprava se lahko uporablja za otroke, stare od 8 let in zqoraj in 0sebe z

zmanjsano telesno, senzomo ali umskimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem
izkusen; in znanja, Ce so bili glede nadzora ali navodil v zvezi z uporabo
naprave na varen nacin in razumeti tveganja. Otroci se ne smejo i%rati Z
aparatom. Naprava in njen kabel naj bosta izven dosega otrok, mlajsih od 8
let. Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati uporabnikov brez nadzora.

Obdrzi embalazo (film, pena itd.) izven dosega otrok, ker se lahko zadusila.

* Je zakdzané samostatne robit akékolvek zmeny a opravy na spotrebici.

Opravu spotrebica smie vykonavat iba Specialista autorizovaného servisného
strediska. Neprofesionalne vykonana praca mdze spdsobit poruchy spotrebica,
(irazy a poskodenie majetku.

Spremembe ali prilagoditve izdelka niso dovoljene. Vsa popravila bi moral
opraviti pooblasceni servisni center. Ce tega ne storite, lahko to povzroci
Skodo ali poskodbo naprave in premozenja.

cija ne bo krila. Ce je kabel poskodovan ali ga je treba zamenjati,@ POZOR! Ne uporabljajte naprave v primeru napak.



Tehni¢ne specifikacije

SkyCooker RMC-M92S-E 3D ogrevanje ja
860-1000W  Premaz skleda antipirin k ika ANATO®
Napajalna napetost 220-240V,50/60 Hz  Prikaz led
Elektri¢na varnost razred | Pamni ventil nemljiv
Daljinsko krmiljenje .Ready for Sky tehnologijo ~ Notranji vrat nemljiv
Protokol za sporocanje podatkov. Bluetooth v4.0  Skupne mere 377 x 285 x 240 mm
Zmogljivost skleda 5L  Netomasa 3.5kg
Programy
1. MULTI COOK 7. PASTA(TESTENINE) 13. YOGURT/DOUGH (JOGURT/TESTO)
2. OATMEAL (OVSENA KASA) 8. SLOW COOK (POCASEN KUHAR) 14. PIZZA
3. STEW (OBARA) 9. BOIL (PREKUHA) 15. BREAD (KRUH)
4. FRY (CVRTIE) 10. BAKE (SPECI) 16. DESSERT (SLADICA)
5. SOUP(JUHA) 11. GRAIN (ZRNJE) 17. EXPRESS (EXPRESS)
6. STEAM (PARA) 12. PILAF (PILAW)
Funkcije

Ready for Sky tehnologijo (daljinsko krmiljenje
Keep Warm funkcijo
Onemogocanje Keep Warm Vnapr

Nacin Pakiranja

Funkcija Reheat (ponovnega ogrevanja).
Funkcija Time Delay (zakasnitve)

Multicooker. 1kos  Drzalo za zlitko/lopatico

Skleda Tkos  KoSaraza cvrtje

Posoda za paro Tkos  Kuharska knjiga

Merilna ¢asa 1kos  Priro¢nik za uporabo

Servirna Zlica. 1kos  Servisna knjiZica 1 kos

Veslo z j 1kos  Elektricni kabel 1 kos
be nacrta, embalaZa dogovora,

I Vskladu s politiko nenehnih izboljSav, proizvajalec si pridrZuje pravico do itne sp
ali tehnicne specifikacije naprave brez predhodnega obvestila. Specifikacija omogoca napako v visini +10%.

Skups¢ina multicookerjev /AT

1. Zgornji pokrov 9. Odstranljivi parni ventil
2. Odstranljiv notranji pokrov 10. Veslo z mesanjem
3. Skleda 11. Servirna Zlica
4. Gumb za odpiranje pokrova 12. Merilna ¢asa
5. Nadzorna plo3¢a z zaslonom 13. Posoda za paro
6. Ohije 14. Elektricni kabel
7. Rotica za prenos 15. Kosara za cvrtje
8. Posoda za zbiranje kondenzata 16. Drzalo za Zlitko/lopatico
Krmilna plosca ‘A2
1. Gumb Reheat/Cancel onemogoti / ponovno aktivira funkcijo ponovnega ogrevanja, prekine program in preklice vse

nastavitve.
. Gumb Time Delay se uporablja za vnos naina nastavitve ¢asa v ¢asovni zakasnitvi, da se omogoci / onemogoci Bluetooth.
. Gumb Temperature se uporablja za uravnavanje temperature.
. Gumb Hour se uporablja za nastavitev ur v nastavitvah ¢asa in nacinih za zakasnitev ¢asa.
Gumb Min se uporablja za nastavitev minut v ¢asu in na¢inu ¢asovne zakasnitve.
. EXPRESS gumb za¢ne EXPRESS program.
Za izbiro samodejnega kuhalnega programa in predhodno onesposobitev funkcije ogrevanja se uporabi gumb Menu /
Keep Warm.
. Gumb Start za¢ne kuharski program.
9. Prikaz.

No U A

oo

Prikaz /A3
1. Kazalnik programa EXPRESS
2. Kazalnik delovanja / ponovnega Reheat
3. Kazalnik stopnje kuhanja
4. Indikator temperature MULTI COOK

|. PRED PRVO UPORABO

Previdno odstranite veckotirnik in njegove dodatke z embalaze. Zavrzite ves material za pakiranje.

Kazalnik Time Delay

Kazalnik operacije kuhalnega programa
Kazalnik ¢asovne vrednosti

Kazalniki programa kuhanja

o Novn

Hranijo vse opozorilne oznake, vkljucno z identifikacijsko oznako serijske Stevilke, namesceno na ohisju.

Po prevozu ali shranjevanju pri nizkih temperaturah naprava pred uporabo ostane na sobni temperaturi vsaj 2 uri.
OhiSje aparata obriSite zmehko, vlazno krpo. Notranjo posodo sperite s toplo milnato vodo in temeljito posuite. Vonj po prvi
uporabi naprave je normalen in ne kaze na okvaro.V takem primeru se naprava oisti po Cis¢enju In Vzdrzevanju.
Postavite aparat na trdi celo, vodoravno podlago, tako da pare iz ventil ne bo priSel v stik s ozadje, okrasne obloge, elektron-
skih naprav ali drugih predmetov ali snovi, ki lahko poskoduijejo z visoko vlaznostjo ali temperature.
Pred uporabo se prepricajte, da na zunanji ali vidni notranji strani multicookerja ni ¢ipov ali drugih napak. Med skledo in
grelnim elementom ne sme biti nicesar.

POZOR! Prepovedano je dvigniti napravo z napolnjeno skledo ob rocaju.
POZOR! Prepovedano je dvigniti napravo za rocaje posode!

Naprave ne vklopite brez namescene posode ali s prazno posodo. V primeru nenamernega zacetka kuhalnega programa lahko pride
do kriticnega pregretja ali poskodbe prevleke proti palicam. Pred cvrtjem nalijte malo rastlinskega ali soncnicnega olja.

II.DELOVANIJE

Ready for Sky tehnologijo
Pripravljena tehnologija neba vam omogoca uporabo programske aplikacije istega imena za daljinsko upravljanje naprave s
pametnim telefonom ali tablico.

1. Prenesite programsko opremo iz App Store ali Google Playa (odvisno od vasega operacijskega sistema) na va$ pametni
telefon ali tableto.
Za razlicico minimalnega podprtega operacijskega sistema glej uradno spletno stran www.redmond.company ali opis vioge v
trgovini z aplikacijami in Google Play.
2. Odpri aplikacijo Ready for Sky, ustvari racun, in sledi promptom, ki se pojavijo na zaslonu.
3. Omogoti Bluetooth funkcijo na napravi. Da bi to storili, pritisnite in drzite gumb Time Delay, bo dodan pisk in kazalnik
gumba se bo pojavil. Naprava mora biti v stanju pripravljenosti (prikazovalnik ni osvetljen).
Daljinsko upravijanje SkyCooker RMC-M92S-E je mogoce le, Ce je funkcija Bluetooth vkljucena in da je vkljucena (Zakasnitev
gumb indikator pripravijenosti je vedno na).
4. Pritisnite in drZite gumb Hour za 5 sekund na nadzorni plo3¢i veckotnika. Naprava mora biti v stanju pripravijenosti
(prikazovalnik ni osvetljen).
5. Spreminjajoci se simboli D|:| bodo E‘D prikazani med povezavo na veckotnem prikazu. Po prikljucitvi bo sliSen zvocni
signal in naprava bo preklopila na stanje pripravljenosti.
6. Da onemogocite veckotirnik iz mobilne naprave pritisnite in drzite gumb Min, dokler ni sliSen zvocni signal, ko je
veckotirnik v stanju pripravljenosti.
7. Zaizklop funkcije Bluetooth, v stanju pripravljenosti za pritisk naprave in za zadrzanje gumba Time Delay, se bo gumb
izkljucil.
o Za zagotovitev stabilne povezave mora biti mobilna naprava namescena najve¢ 15 metrov od naprave.
Naprava deluje preko brezzi¢nega omrezja. Navodila za aplikacijsko napravo R4S Gateway so na voljo prek povezave:
www.readyforsky.com/r4sgateway



Nevolatilen pomnilnik
Pocasen Stedilnik REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E ima nestanoviten spomin.V primeru izpada elektrike med kuhanjem
programa so nastavitve shranjene v spominu naprave. Ko bo elektrika obnovljena, bo zaslon ostal prizgan, dokler elektrika
ne bo izklopljena.
Ce jie temperaturna razlika v posodi manjsa od 5 °C, ko je elektrika izklopljena in vkljucena, naprava Se naprej deluje.
Ce je temperaturna razlika vecja od 5 °C, se bo program ustavijen, - zaslonu zacne utripati cas kazalnik kazalnik programa, ki
se izvaja. Ni odstevanja casa za kuhanje. Hkrati pa se bo enkrat na minuto, pol ure in 1 pisk oglasil.
Za nadaljevanje kuhanja pritisnite in drzite gumb Start. Kazalnik ¢asa kuhanja bo ves ¢as vkljucen. Odstevanje se bo nadalje-
valo.
Ce se kuhanje ne bo nadaljevalo e 30 minut, bo naprava v stanju pripravljenosti. Pritisnite in drzite gumb Reheat/Cancel, da
indikator za kuhanje ne mezikne.
Ce napajanja je izklopljena, v zakasnitev delovanja, se bo na zaslonu ostanejo, ko je naprava vklopljena, dokler zakasnitev
funkcija indikator utripa, kuhanje program bo $e naprej sodelovala.
Da prekinete zakasnjen zacetek, pritisnite in drzite gumb Reheat/Cancel.

Nastavitev ¢asa kuhanja
Vetkotnik omogoca ro¢no nastavitev ¢asa kuhanja, privzeto nastavljenega za vsak program (razen programa EXPRESS). Razpon
in interval prilagajanja ¢asa sta odvisna od izbranega programa kuhanja.
Kazalnik ¢asa bo zacel utripati, ko bo izbran program za kuhanje. Da bi poveali vrednost ure, pritisnite gumb Hour, da povecate
minutno vrednost - gumb Min. Pritisnite in drZite ustrezni gumb navzdol, da se zavrtite skozi prste.
V nekaterih avtomatskih programih se odStevanje zacne Sele, ko naprava doseze delovno temperaturo. Na primer: Ce nastavite
STEAM program 5 minut, odstevanje programa se zacne Sele, ko voda pride do polnega vrenja, ki zagotavija dovolj pare.
V programu PASTA se odStevanje zacne, ko zacne voda vreti in se gumb Start zatre.

Funkcija Time Delay
Ta funkcija omogota nastavitev programa do dolo¢enega ¢asa. Cas kuhanja se lahko odloZi za obdobje od 10 minut do 24 ur
z 10-minutnimi intervali. Nastavitev funkcije ¢asovnega zamika, upostevajte ¢as kuhanja programa. Cas zamude mora biti
daljsi od ¢asa kuhanja izbranega programa; sicer zatne program teci takoj po pritisku Start.
Da nastavite Cas zakasnitve, pritisnite gumb Time Delay po izbiri programa. Da bi povecali vrednost ure, pritisnite gumb Hour,
da povecate minutno vrednost - gumb Min. Pritisnite in drZite ustrezni gumb navzdol, da se zavrtite skozi prste.
Funkcija casovnega zamika je na voljo v vseh avtomatskih programih razen v FRY, PASTA in EXPRESS.
Uporaba ¢asovnega zamika ni priporocljiva, e se uporabljajo mlecni in drugi pokvarljivi proizvodi (jajca, sveZe mleko, meso, sir
itd,).
Keep Warm funkcijo
Funkcija se samodejno aktivira na koncu programa kuhanja. Ko se program konta, se temperatura obroka (70-75°C) vzdrzuje
do 24 ur.V Reheat/Cancel indikator zomogoceno Keep Warm, neposredno Stetje programa ¢asa v tem nacinu je prikazan znak.
(e je potrebno, se lahko ogrejete tako, da pritisnete in drzite gumb Reheat/Cancel, dokler ni slisen zvoéni signal.
Funkcija se ne uporablja v programih PASTA, YOGURT/DOUGH in EXPRESS.
Pri nastavijanju temperature kuhanja pod 80 °Cv programu MULTI COOK bo funkcija varjenja toplote privzeto onemogocena.
Da omogocite ogrevanje, pritisnite in drZite gumb Menu / Keep Warm med postopkom programa.

Onemogocanje Keep Warm vnaprej

Vtasih je lahko nezelena samodejna aktivacija funkcije ogrevanja na koncu programa. Pocasen Stedilnik omogoca vnaprej
onemogocanje funkcije med nastavljanjem programa ali med njegovim delovanjem. Pritisnite in drZite gumb Menu / Keep
Warm, da preklicete funkcijo. Gumb Reheat/Cancel se ugasne.Za ponovno aktiviranje funkcije, potlacite in drzite gumb Menu
/ Keep Warm (gumb Reheat/Cancel se ugasne).

Funkcija Ponovnega Ogrevanja
Pocasen $tedilnik se lahko uporablja za ogrevanje hladnih obrokov. Da se pogrejejo:
1. Daj izdelke v skledo. Posodo daj v aparat.
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2. Zaprite pokrov, dokler ne klikne na mesto in priklopite enoto.
3. Pritisnite in drZite gumb Reheat/Cancel za nekaj sekund, dokler ne nastane zvotni zvok. Ustrezni indikatorji prizgejo in
zatnejo postopek pogrevanja. Cas za¢ne odstevati.
Obrok se ogreje na 70-75°C, temperatura pa se ohranja naslednjih 12 ur. Da preklicete funkcijo pritisnite in drZite gumb
Reheat/Cancel. Ustrezni indikatorji se sprozijo.

Funkeija lahko deluje 12 ur, vendar jo priporocamo zmerno, ker lahko dolgotrajna termicna izpostavijenost véasih vpliva na
znacilnosti okusa obroka.

Standardni operativni postopek za avtomatske programe

POMEMBNO! Med uporabo voda vre napravo (na primer pri kuhanju izdelkov), NE nastavite kuhanje temperaturo nad 100°C.

To lahko povzroCi pregrevanje in okvare naprave. Iz istega razloga ne uporabljajte programov BAKE, FRY in BREAD, da zavrete

vodo.

1. Izmeri sestavine po receptu.

2. Daj jih v skledo. Prepricajte se, da so vse sestavine, vkljucno s tekotino, pod oznako lestvice, ki oznacuje najve¢jo
zmogljivost. Postavi posodo v aparat. Skleda in grelni element se morata Tesno prilegati. Zatvorte kryt multifunkéného
hrnca do zaklapnutia. Zapojte spotrebi¢ do elektrickej siete.

3. Zapri pokrov, dokler se ne postavi na svoje mesto. Priklju¢i napravo.

@ POZOR! Ce kuha$ pri visokih temperaturah z veliko rastlinskega olja, pusti pokrov vedno odprt.

4. Veckrat pritisnite gumb Menu / Keep Warm, da izberete program (ustrezni indikator se prizge).

e Da zaZenete program EXPRESS iz stanja pripravijenosti pritisnite in drZite gumb EXPRESS, dokler se ne prikaze indikator EXPRESS.

Med to programsko operacijo odstevanje ni prikazano.

5. Program MULTI COOK Zagotavlja prilagoditev temperature kuhanja pred zacetkom programa (privzeta temperatura je
100°C). Nastavite Zeleno vrednost s pritiskom na gumb Temperature.

. Lahko prilagodi$ casovno vrednost kuhanja.
Po potrebi nastavite ¢as zamude.

. Za nekaj sekund pritisnite in drZite gumb Start, da se zacne cikel kuhanja. Indikatorji za Start in Reheat/Cancel bodo
stalno vklopljeni. Odvisno od izbranega kuhalnega programa se bo odstevanje zacelo takoj ali ko bo voda v skledi za-
vrela.

o0~ o

zatiranju Start.
Za predhodno deaktiviranje Keep Warm funkcijo, pritisnite in drZite tipko Menu / Keep Warm gumb (Reheat/Cancel
kazalnik gumba bo ugasnil). To funkcijo lahko ponovno omogocite z zatiranjem gumba Menu / Keep Warm.

10. Oddaja zvocni signal, ki kaze, da je kuhalni cikel kon¢an. Glede na izbrani program ali trenutne nastavitve naprave bo
vnesite Keep Warm (Reheat/Cancel je o) ali pripravljenosti, Start gumb indikator utripa.

o Pri uporabi programa PASTA vas bo zvocni signal obvestil o vreli vodi in potrebi po dodajanju sestavin. Cas zacne oditevati po
9.

o Da prekinete proces kuhanja v kateri koli fazi, da preklicete program set ali funkcijo Keep Warm pritisnite in drZite gumb Reheat/

Cancel.

Zavisoko kakovostne rezultate ponujamo uporabo receptov za kuhanje iz vkljucene vectivarka SkyCooker REDMOND RMC-M92S-
E knjige receptov, oblikovane posebej za ta model.

Ce Zelenega rezultata niste dosegli z uporabo samodejnih programoy, poskusite z vsestranskim programom, imenovanim
MULTI COOK, ki obsega Sirok casovni in temperaturni razpon. Ta program ponuja neskoncne priloZnosti za nove kulinaricne
poskuse.

Tabela privzetih nastavitev
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Program Priporotila za uporabo § = Prk':ﬁl\j‘aas & g a2 £
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Kuhanje razli¢nih obrokov z osebnim ¢asom in tem- 5 min-1ur/1min
MULTI COOK | peraturnimi nastavitvami. Obmocje nastavitve Tem- 30 min 2 1

perature je od 35°C do 170°C v ntervalin 1°C Lur-12ur/5 min



REDMOND

@ Za podrobnosti si oglejte knjigo receptov ali spletno stran: www.redmond.company.

'III. KUHARSKI NASVETI

Ta tabela vas seznanja s prakti¢nimi nasveti in reSitvami nekaterih obicajnih teZav, ki jih lahko doZivite pri uporabi multicook-

. . erja.
. . . 5 min - 1 ur 30 min /
OATMEAL Jerebice za kuhanje z mlekom 10 min min 24 12 HRANA JE PREMALO KUHANA
FRY Cvrtje mesa, rib, zelenjave itd. 15 min > min _11 :lznm min/ 12 Ne odpirajte pokrova med kuhanjem.
Pokrov naprave je bil odprt ali ni bil pravilno zaprt, zato | Zapri pokrov,dokler se ne postavi na svoje mesto. Prepricajte se, da tesnilo
Soup lzdelava razlicnih juhe in mesne juhe lur 10min-8ur/5min | 24 | 12 kuhanja ni bila dovolj visoka iz gume na notranji strani pokrova ni deformirano ali poskodovano na
STEAM Parno meso, ribe, zelenjava itd. 20 min 5min-2ur/5min 24 12 noben nacin
. . . - . . . Med pokrovom in ohi$jem naprave ne sme biti nobenih tujih predmetov,
PASTA Kuhanje testenin, klobas in drugih polizdelkov 8min 2min-1ur/1min p kuhanja niso opazil, ker se posoda in grelni | e obstajajo.
; ianie du g i element nista tesno prilegala Pred kuhanjem vedno pazite, da je grelni element Cist in se tesno prilega
SLOW COOK Pripravljanje duSenega mesa, pecenega mieka, bris Sur 0min-12u/10mn | %4 | 12 prileg s l p: Jeg prileg,
keta, Zeliranega mesa in aspika
BOIL FiZol in zelenjava za kuhanje 40 min 10min-12ur/5min | 24 | 12 Izbrane so bile napatne sestavine ali nastavitve. X 3 o .
Splogni dele3i niso bili ugotovlieni, Zivila so bil Priporotamo, da uporabite recepte, prilagojene za napravo. Izberite samo
BAKE Pecilni kolacki, pudingi, pite, puff in kvaseno pecivo Tur 10min-8ur/5min | 24 | 4 PLosni detezi niso bitl ugotovijeni,zivita so bita razrezana preizkuene recepte.
na kose, ki so bili malo preveliki. Nastavite ¢as in kuhalni [zberite sestavine, deleze in velikost
GRAIN Kuhalna zma in druge stranske jedi 35 min Smin-4ur/Smin | 24 | 12 Nastavitve ob napatnem asu kas avite (as 't“ uhalni program, Izberite sestavine, deleze in velikosf
10 min - 1 ur 30 min/ Izbrani recept ni primeren za napravo 0S0Vpo receptu
PILAF Izdelava mesa, rib, perutnine in morskih pilafov Tur 10 min 24 12 .
Parna kad: koli¢ina vode v skledi ni dovolj, da bi zados- | Uporabite priporoteno koli¢ino vode. Ce ste v dvomih, preverite nivo vode
g)gUGGg RT/ Izdelava razlicnih vrst jogurta; testo 8ur 10min-12ur/10min | 24 tovala gostota pare med parjenjem
PIZZA pecenje pice 25 min Wmin-1u/Smin | 24 | 4 Dodan je bl prevet rastlin- f:l;llno cvrtje dodajte kolicino rastlinskega olja ravno dovolj za kritje dno
Peka belih in p3eni¢nih rzenih kruhkov, vklju¢no z y skega ola Upoﬁévajte priporocila, podana v receptu med globokim cvrtjem
BREAD N O ’ ur Tur-6ur/10 min 24 3 Cvrtje
izolacijskim ciklom
§ - I § - Prevet tekotine e v skledi Med cvrtjem ne zaprite pokrova naprave, razen Ce je to doloceno v re-
DESSERT Priprava sladic s svezim sadjem in jagodicjem Smin-2ur/5min | 24 | 12 J ceptu. Odmrzni se in pusti, da sestavine odtete, preden se cvie
luha je zavrels, medtem ko je kuhala kislo hrano Nek_atera Zivila je treba pred kuhanjem oprati ali speti. Upostevajte na-
vodila za uporabo
EXPRESS RiZ in druga zrma, hitro kuhana Med dokazovanjem, da je testo
doseglo notranji pokrov in | Uporabite manjSo kolicino testa
Peenje (testo ni uspelo | prekrilo pamni ventil
spei skozi)
N ) 3 . X . . . N Prevet testa ie v skledi Vzemite izdelek iz posode, obrite ga in ga postavite nazaj. Pecite, dokler
@ Ce uporabljate program MULTI COOK za kuhanje vode (na primer pri kuhanju izdelkov), je temperatura kuhanja nad 100°C. J ne boste pripravljeni. Naslednjit uporabite manjgo kolitino testa
I1. DODATNE ZNACILNOSTI HRANA JE RAZKUHANA

« Dokazovanje testa

Cvrtje

Naredi fondue
Pripravi sir, skuto

Pasterizirajoce Tekotine

Pogrevam Otrosko Hrano.

Sterilizacija namizne posode in osebnih predmetov
Ogrevanje otroske hrane

Priporotamo, da uporabite recepte, prilagojene za va$ model.
Nastavite cas in kuhalni program, Izberite sestavine, deleze in velikost kosov po
receptu

Napactne sestavine ali ¢asovne nastavitve, Zivila so
bila razrezana na kose, ki so malo premajhni

Priporoamo, da uporabljate Keep Warm" natina zmerno. Ce vam naprava
omogota, da vnaprej preklopite "Keep Warm',jo uporabite, da se izognete prob-
lemu

Jed je bila v skledi na"Keep Warm" nacinu predolgo
po kuhanju
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TEKOCI VRCI MED KUHANJEM o Nekatere REDMOND multikitchens lahko preobremenijo zascito v programih STEW in SOUR.V primeru, da ni dovolj tekocine v
posodi, naprave aktivira pregreje zascita, samodejno prekine programmeme, in preklopi na Toplo.

Odvisno od kakovosti in lastnosti uporabljenega mleka,lahko ta zavre. Da bi se temu izognili,

Mieko vre pro¢ priporotamo, da uporabljate samo ultra-pasterizirano posneto mleko. Ce je potrebno, zmesajte Priporoteni parni ¢asi za razli¢na Zivila
mleko z malo vode (za 500 g proizvoda s prostornino vode 600-1000 ml)
(Zrl\i’sltal;llsaog:srzr:v:gnépisjdf ana Priporoamo, da uporabite recepte, prilagojene za napravo. Poskusi izbrati samo dokazane recepte. Zdrob Cas kuhanja, min Zdrob Cas kuhanja, min
. 0sp .| Nastavite ¢as in kuhalni program, Izberite sestavine, deleZe in velikost kosov po receptu e "
Napacna splo$na razmerja ali o v . - . Svinjski / goveji file (razrezan na 1,5-2 cm L
X Cela zrna, meso, ribe in morske sadeze je treba pred kuhanjem temeljito sprati 20/30 Khinkali 20
sestavine kocke)

HRANA SE DOBI Ovdji file (razrezan na 1, 5-2 cm kocke) 30 Krompir (narezan na 4 kose) 20
Skleda Pred kuh;_m]err] ni bila dobro oprana. Pred kuhanjem se prepricate,da je posoda ésta in da nima napak pr premazu Pistancji file (razrezan na 1,5 cm kocke) 15 Korenje (razrezano na 1, 5-2 cm kocke) 30
Nepolni premaz je poskodovan

Mesne kroglice/kotleti 15/20 Sladkorna pesa (narezana na 4 kose) 80
Splosna kolicina sestavin je manj$a od priporocene | Uporabi preizkusene recepte, prilagojene za napravo
Ribji file 10 Zelenjava (zamrznjena) 15
Kuharski ¢as ie bil predol Skrajsajte ¢as kuhanja ali upostevajte priporocila, navedena v receptu,
unarski cas Je bil predolg za vas model Kozice (kuhane, olupljene, zamrznjene) 5 Jajca 10

Cvrtje: olje ni bilo dodano; sestavine niso bile | Zaredno cvrtje dodajte kolitino rastlinskega olja ravno dovolj za kritje dno sklede. 0 Zapomnite si, da so to samo splosna priporocila. V resnici se lahko ¢as kuhanja razlikuje od priporocenega, odvisno od kakovosti
premesane ali previjene Za pravilno cvrtje ali obtasno obracanje sestavin v skledi med kuhanjem uporabljenega izdelka in od vasih osebnih preferenc.

Dusenje: premalo tekotine Dodaj vet tekotine. Med kuhanjem ne odpirajte pokrova Priporocila za prilagajanje Temperature MULTI COOK
XE;C;I)V skledi i dovolj tekotine (deleziniso bil Med kuhanjem upostevajte priporocene kolicine tekoin in trdnih snovi Temperatura, °C Priporotila za uporabo Temperatura, °C Priporoila za uporabo
5 ) ) N o 35 Testo za dokazovanje in izdelavo kisa 105 Kuhano meso
Pecenje: skleda pred peko ni bila namazana Pred peko namazite dno in stranice posode z maslom ali rastlinskim oljem (ne
e: vlivajte olja znotraj nje). 40 Making yogurt 110 Sterilizacija
SESTAVINE IZGUBIJO SVOJO OBLIKO, KO SO KUHANE il lzcedek us Izdelava sladkomega sirupa
Sestavine so bile preveckrat premesane Med cvrtjem hrane je dovolj, da se sestavine premesajo vsakih 5-7 minut 50 Fermentacija 120 Izdelava Prsi SYN
i ia ali ite priporoti ilagoi 55 Fondant 125 Duseno meso
Kuharski €asje bil predolg Skra;;aét; Cg;kkuhanla ali upostevajte priporotila, navedena v receptu,
22 pripomof 60 Pripravi zeleni &j in otro3ko hrano 130 zdelava pudingov
PECIVO JE VLAZNO 65 Vakuumsko kuhano meso 135 Rjava kuhana Zivila
Uporabliene o bile neustrezne sestavine (socno Uporabite sestavine po receptu. Izogibajte se uporabi sestavin, ki vsebujejo odve¢no 70 Priprava punta 140 Kajenje razlicnih Zivil

sadje ali zelenjava, zamrznjeno jagodicje, kisla

vlago, ali jih uporabljajte v manjsih koliinah.

smetana itd.) Pasterizirajoce tekocine in priprava belega

75 taia 145 Pecenie rib in zelenjave v foliji
Peceni proizvod je bil predolgo v vetkotniku z | Priporotamo, da si vzamete pecen izdelek iz sklede takoj po peki cikel je konec )
zaprtim pokrovom in pustite na "Keep Warm" nain za kratek ¢as, samo. 80 Priprava kuhanega vina 150 Pecenje mesa v foliji
PECIVO NE BO VZCVETELO g5 :Lﬁ‘r:y:él;uqega sira in drugi obroki, ki po- 155 Testo za crte
Jajca in sladkor niso dobro premesana »
Testo je bilo predolgo, preden so ga spekli o o 90 Priprava rdetega ¢aja 160 Perutnina za cvrtje
? Uporabi p recepte, za nap- i ) ) .
Moka i bila presejana ali testo ni bilo dobro udarjeno. ravo. lzberite, izmerite in obdelajte sestavine v skladu 95 Jerebice za kuhanje z mlekom 165 Zrezki za cvitje
Napatne sestavine. s priporodil iz recepta. 100 Vetrovi in marmelade za kuhanje 170 Ocvrt krompircek in pis¢ancji medaljoni
Napaten recept.




IV. OSKRBA IN VZDRZEVANJE

Splo3na pravila in priporocila

« Pred prvo uporabo naprave, kot tudi, da odstranite vonj hrane v napravo po kuhanju, vam priporotamo, da postopek, pol
limone za 15 minut v STEAM program.

« (e pripomotka dolgo ne uporabljate, ga izklopite. Delovna komora, vkljuéno z ogrevalnim kolutom, skledo, notranjim
pokrovom, kondenzacijsko posodo in parnim ventilom, mora biti Cista in suha.

o Pred ¢iScenjem naprave se prepricajte, da je odklopljena in popolnoma hladna. Za CiScenje uporabite mehko krpo in de-
tergent za pomivanje posode.

Med ¢iscenjem naprave ne uporabljajte robckov, spuZev ali abrazivnih past. Nesprejemljivo je uporabljati tudi kemicno agresivne
ali druge snovi, ki niso priporocene za uporabo za predmete v stiku z Zivili.
Ne potopite naprave v vodo ali jo postavite pod vodo!

« Bodite previdni pri ¢i$tenju gumijastih (silikonskih) delov naprave: njihova poskodba ali deformacija lahko povzroti ok-
varo naprave.

« Telo naprave se lahko otisti, ko postane umazano. Posodo, notranji pokrov, kondenzat in odstranljivi parni ventil je treba
po vsaki uporabi oCistiti. Kondenzat, ki nastane pri kuhanju v napravi, se po vsaki uporabi naprave odstrani. Po potrebi
ocistite notranje povrsine delovne komore.

(iscenje ohisja
Telo naprave ocistite z mehko, vlazno kuhinjsko krpo ali gobo. MoZno je uporabiti obcutljivo Cistilno sredstvo. Da bi se izog-
nili morebitnim madezem zaradi vode in madeZev na telesu, vam priporocamo, da obrisete povrsino do konca.

(iscenje posode
Skledo lahko oistite tako rocno z mehko gobo in pomivalni detergent, in v pomivalnem stroju (v skladu s priporocili proiz-
vajalcu).
(e je moéno umazan, vlijte toplo vodo v posodo in pustite, da se namakate nekaj ¢asa, nato pa otistite. Pred namestitvijo v
telo naprave obrisite zunanjo povr$ino posode do suhega.
A Z rednim delovanjem posode se lahko barva njenega notranjega premaza brez palic popolnoma ali delno spremeni. To ni znak
napake v skledi.

(istenje notranjega pokrova
Za postopek odstranitve in namestitve notranjega pokrova glejte shemo A4,

Za Cicenje glavnih in odstranljivih notranjih pokrovov uporabite vlazno kuhinjsko krpo ali gobico. Preden vstavite notranji
pokrov, obrisite povrsine obeh pokrovov do suhega.

(istenje odstranljivega parnega ventila
Parni ventil se nahaja v posebni rezi na notranji povrsini pokrova. Da bi videli nalog za ¢idtenje, glejte postopek |AS..

@ Pozor! Ne zvijajte ali raztegujte zapiralnega vioZka, da se izognete deformaciji.

Odstranjevanje kondenzata
Vtem modelu je kondenzata se nabira v posebnih votlini na telo napravo okoli skledo in tokov v posebno posodo, ki se nahaja
na zadnji strani naprave. Za ¢iscenje posode ga sperite pod tekoco vodo v skladu z zgornjimi pravili. Odstranite vso preostalo
kondenzacijo v votlini okoli posode s kuhinjsko krpo.
(istenje delovne komore
V skladu z navodili iz tega prirocnika je verjetnost vstopa tekocine, Zivilskih delcev ali ostankov v delovno komoro naprave
minimalna.
(e znatno kontaminacijo je priélo do povriine delovne komore je treba oistiti, da se prepreti nepravilno delovanje ali poskodbe
naprave.

Pred ciscenjem delovne komore naprave, se prepricajte, da je naprava je unplugged in popolnoma ohladi!
Strani stene delovne komore, povrsine za ogrevanje disk in stanovanjske, centralne senzor temperature (ki se nahaja v
sredini ogrevanje disk) se lahko otistijo, navlaZeno (ne mokra!) gobico ali krpo. Ce uporabljate detergent, previdno odstranite
ostanke, da ne pride do neZelenega vonja med poznej3im kuhanjem.

Ce tuji predmeti pridejo v vdolbino okoli centralnega senzorja temperature, jih previdno odstranite s pinceto, brez pritis-
kanja na ohisje senzorjev.

Ce je povr3ina ogrevalnega koluta umazana, se lahko uporabi vlazna goba s srednjo trdoto ali sinteti¢na krtaca.

Z redno uporabo naprave skozi cas se lahko barva ogrevalnega koluta popolnoma ali delno spremeni. To ni znak okvare in ne
vpliva na pravilno delovanje naprave.

Prevoz in Skladi$¢enje
Pred ponovnim delovanjem ali skladis¢enjem se vsi deli naprave popolnoma posusijo. Montazni aparat hranite v suhem,
prezratenem prostoru, stran od grelnih naprav in neposredne son¢ne svetlobe.

Med prevozom in skladis¢enjem ne izpostavljajte naprave za mehanski stres, ki lahko vodi do poskodbe naprave in/ali krsitev

paket celovitost.

Pripomocek drZite stran od vode in drugih tekocin.

NEOBVEZNA DODATNA OPREMA
Dodatni pribor za REDMOND RMC-M92S-E in informacije o novosti, ki so na voljo prek www.redmond.company in pooblas¢eni

preprodajalci.

V. PRED POZIVOM K VROCITVI

Problem

Prikaz prikazuje kodo
napake: E1 - ES

Urzadzenie nie wiacza
sie

Danie gotuje sie zbyt
dtugo

Para se sprod¢a pod
pokrovom med kuhan-
jem

Mozni vzroki

Okvara sistema, mozna Nadzorna plosca ali grelni
element

Napajalni kabel ni povezan z napravo in/ali vti¢nico
Pokvarjena elektri¢na vticnica
Izpad napajanja

Prekinitev napajanja (raven napetosti je nestabilna
ali pod standardom)

Med posodo in grelnim elementom je tujek (zrmo,
delci hrane, razbitine itd.)

Posoda ni pravilno namestena
Ogrevalni disk je umazan

Posoda je nepravilno
namestena v ohisje

Pokrov je rahlo zaprt ali

Tesnost povezave med pa e pod njim tujek

posodo in notranjim

pokrovom je pretrgana .
Tesnjenje gume na

notranjem pokrovu je
umazano,deformirano ali
poskodovano

ReSevanje problema

QOdklopi napravo in pusti, da se ohladi. Zaprite pokrov,
dokler ni tesen, priklju¢ite napravo

Zagotovite, da je napajalni kabel prikljucen na us-
trezno vstopu na ohisju naprave in vticnico

Prikljuci napravo na delujoco vticnico

Preveri napajanje. Ce ni na voljo, se obmite na lokalno
druzbo za dobavo elektricne energije

Preveri stabilno napetost. Ce je nestabilen ali pod
standardom, se obrnite na pooblasteno organizacijo

Odklopi napravo in pusti, da se ohladi. Odstrani tujek
ali predmete

Pravilno postavite skledo na mesto
Odklopi napravo in pusti, da se ohladi. Cist ogrevalni
disk

Pravilno namesti posodo

Preverite morebitne tujke (stelja, zma, kosi hrane) med
pokrovom in ohijem, odstranite jih.Vedno zapri pokrov
aparata, dokler se ne postavi na svoje mesto

Preverite stanje tesnilne gume na notranjem pokrovu.
Verjetno ga je treba zamenjati
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Problem Mozni vzroki Resevanje problema

Funkcija Bluetooth na mobilni napravi je
Poskus sinhronizacije onemogotena

‘ Omogoti Bluetooth funkcijo na mobilni napravi
‘ ali prenosa podatkov iz

Ready for Sky program na mobilni napravi je deakti-

viran Zazeni Ready for Sky program na mobilni napravi

naprave na mobilno
napravo ni uspel (prika-
zano bo sporotilo o
napaki).

Pocasen tedilnik in mobilna naprava sta dale¢ drug | Zagotovi se, da razdalja med napravami ne presega
od drugega ali pa obstajajo ovire za radijski signal. | 15 metrov in da ni ovir za prenos radijskega signala.

o Note! Ce pri delovanju app, pripravijenega za uporabo, ni obvezno, da se uporablja za storitveni center. Prijavite se pri tehnicni
podpori REDMOND in se posvetujte z nasimi strokovnjaki o odpravi napak in/ali neuspehu pri delovanju sistema Ready for Sky
program. Vase pripombe in predlogi v zvezi z izvajanjem vloge se bodo upostevali pri zaporednih posodobitvah. Kontaktni
podatki uporabniske podporne storitve REDMOND aparatov so na voljo v vasi drzavi na spletni strani www.redmond.company.
Pomoc lahko dobite tudi, ¢e izpolnite obrazec za stike, ki je naveden na spletni strani.

Ce vam ni uspelo odstraniti napak, se obrnite na center.

Okolju prijazno odstranjevanje (OEEO)
EmbalaZa, uporabniski priro¢nik in sama naprava mora sprejeti ustrezno zbirno mesto za recikliranje elektricne
in elektronske opreme. Ne zavrzite elektronskih odpadkov, da bi pomagali varovati okolje.
Starih aparatov se ne sme odlagati z drugimi gospodinjskimi odpadki, temvet jih je treba zbirati loceno. Komu-
nalno odstranjevanje odpadkov, ki jih je mogoce reciklirati, je brezplacno. Lastniki starih naprav jo morajo prepel-
jati v center za ravnanje z odpadki. S tem majhnim dodatnim prizadevanjem lahko pomagate zagotoviti, da se dragocene
surovine reciklirajo in da se or la ustrezno ob: jo.
Ta naprava je oznatena v skladu z Evropsko Direktivo 2012/19/EU o uporabi elektricnih in elektronskih naprav (ravnanje z
odpadno elektritno in elektronsko opremo (OEEQ).
Smernica doloca okvir za vracanje in recikliranje rabljenih naprav, kot je ustrezno po vsej EU.

Bluetooth je registrirana blagovna znamka Bluetooth SIG, Inc.
App Store je storitveni znak Apple Inc,, registrirana v ZDA in drugih drzavah.
Google Play je registrirana blagovna znamka Google Inc. SVN




AN\

Pred zaciatkom pouZivania tohto vyrobku ddkladne si preCitajte ndvod na pouZitie zariadenia a uschovdvajte ho ako prirucku.
Poriadne pouZivanie zariadenia znacne pred(zi dobu jeho pouzivania.

Bezpetnostné opatrenia a pokyny v tomto navode nepokryvajii vietky mozné situdcie, ktoré mdzu nastat pocas prevadz-
ky zariadenia. Pri pouzivani tohto pristroja sa musi uzivatel riadif zdravym rozumom, byt opatrny a pozorny.

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

» Vijrobca nie je zodpovedny za Skody vzniknuté v dosledku nedodrzania Neukdadajte prstroj na makky povrch, nezakryvajte ho pocas prevadzky ~

@

bezpeCnostnych predpisov a prevadzku vyrobku.

Tento pristroj je elektrickym zariadenim pre pouzitie v domacnosti. Pristroj
je mozné Eouzwat’ v bytoch, rodinnych domoch alebo na chatach a za inych
podabnyc

podobneé pouzitie zariadenia s Inym ucelom sa povazuje za porusenie poky-
nov prislusného L)oufitia vyrobku.V tomto pripade vyrobca nezodpoveda za
pripadné ndsledky a Skody.

Pred zapojenim zariadepjia do siete skontrolujte, i sa jeho napatie znoduje s na-
patim zariadenia (pozri Specifikacie vyrobku alebo vyrobné nastavenia vyrobku).
Pouzite predlzovaci kdbel urceny na spotrebu elektrickej energie zariadenia -
nestlad parametrov moze sposobit skrat alebo poziar kabla.

Spotrebic zapajajte iba do zasuvky, ktoré st uzemnené - je to povinna pozia-
davka ochrany pred Grazom elektrickym pridom. Uistite sa, ze predlzovaci
kabel je tiez uzemneny,

UPOZORNENIE! Pocas fungovania pristroja jeho su kryt, nddoba a
kovove casti vzhrievane! Budte opatrni a pouzite kuchynske rukavice!
Aby nedoslo k obareniu hordcou parou, nenakldriajte sa nad pristroj,
ked je kryt otvoreny.

Pristroj vid% FO pouziti ako aj pocas jeho Cistenia alebo prendsania, vypnite
20 zasuvky. Elektrick Sndru vypinajte suchymi rukami a drzte ju za zasuvku,
nie za kabel.

Neukladajte kabel do dveri a neschrariujte ho v blizkosti zdrojov tepla.
Dbajte 0 to, aby sa kabel neotacal a neohybal a nedotykal sa ostrych pred-
metov a hran nabytku.

ZAPAMATAITE SI: ndhodné poskodenie napdjacieho kdbla moze
spdsobit problémy; ktoré nie sii v stlade s podmienkami zdruky, rov-
nako ako k trazu elektrickym pridom. Poskodeny elektricky kabel si
vyzaduje naliehavii vymenu v servisnom stredisku.

moze to viest k prehriatiu a naslednej poruche.

» Nespustajte spotrebic vonku — vlhkost alebo cudzie predmety sa mdzu

dostat dovn(itra pristroja Co mze spdsobit vazne poskodenie.

podmienok okrem priemyselnych Gcelov, Priemyselné alebo iné Pred Cistenim pristroja sa uistite, ze je odpojeny a Gplne vychladnuty. Postu-

pujte podla pokynov pre Cistenie spotrebiCa.
JE ZAKAZANE pondrajte pristroj do vody alebo pod teclicu vodu!

» Deti vo veku 8 rokov a starSie 0sby, 0soby so znizenymi fyzickymi, zmyslo-

vymi alebo dusevnymi schopnostami, alebo nedostatkom skuisenosti a zna-
losti mdzu pouzivat pristroj iba pod dohladom ingj osobya,/ alebov pripade,
ze boli poucené o jeho bezpecnom pouzivania su s vedomé nebezpecenstva
spojeneho s jeho pouzivanim. Deti by sa nemali hrat so spotrebicom. Udr-
2ujte pristroj a napdjaci kabel mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov. Cis-
tenie a (idrzba zariadenia nesmu vykondvat deti bez dozoru dospelej osoby.

* Obalovy material (film, pena, atd.) mdze byt pre deti nebezpetny. Nebezpe-

Censtvo udusenia! Uchovavajte mimo dosahu deti.

* Je zakdzané spotrebiC samostante opravovat alebo zmenit jeho konstrukciu.

Opravy spotrebica smie vykonavat ba autorizované servisné stredisko. Ne-
profesionalne opravy mozu viest k zlyhaniu zariadenia, k zraneniu a Skodam
na majetku.

UPOZORNENIE! Je zakdzané pouzivat zariadenie pri akomkolyek jeho
poskodeni.



Technické viastnosti

SkyCooker RMCG-M92S-E  Kapacita nadoby. 51
Vykon 860-1000W  Povrch nadoby. neprilnavy keramicky ANATO®
Napitie. 220-240V,50/60 Hz  Displej LED
Ochrana pred elektro$okom ..triedal  Ventil na vypustenie pary. odnimatelny
Dialkové ovladanie chnologie Ready for Sky ~ Vnutorny kryt i Wy
K ikacia Bluetooth v4.0  Celkové rozmery. 377 % 285 x 240 mm

Podrska u operativnim sustavim Hmotnost netto

3D-ohrievanie
Programy
1. MULTI COOK

2. OATMEAL (MLIECNA KASA)
3. STEW (DUSENIE)

4. FRY (PRAZENIE)

5. SOUP (POLIEVKA)

6. STEAM (NA PARE)

Funkcie

0S, Android
.je kdispozicii

3,5k

7. PASTA (CESTOVINY)

8. SLOW COOK (POMALE DUSENIE)
9. BOIL (VARENIE)

10. BAKE (PECIVO)

11. GRAIN (KRUPY)

12. PILAF (PILAF)

13. YOGURT/DOUGH (JOGURT/CESTO)
14. PIZZA (P1ZZA)

15. BREAD (CHLIEB)

16. DESSERT (DEZERTY)

17. EXPRESS

Technoldgie Ready for Sky (dialkové ovladanie) ano
UdrZiavanie teploty hotovych jedal (autozohrievanie) ano,az 12 hodin
Predbezné vypnutie autozohrievania. ano

Zohrievanie jedla ano,az 12 hodin

Odlozeny start. ano, az 24 hodin
Suprava

Multifunkény hrniec Plocha lyzica 1ks
Nadoba Kosik na vyprazanie vo fritéze 1ks
Kontajner na pripravu jedal na pare Kniha receptov. 1ks
Odmerny pohar. Navod na pouzivanie 1ks
Lyzica 1ks  Servisna knizka 1ks
Drziak na lyzicu 1ks  Napajaci kabel 1ks

I Vyrobca md prdvo na zmeny dizajnu, stipravy a taktieZ technickych viastnosti vyrobku v procese zdokonalovania svojej produk-
cie bez dodatocného ozndmenia o zavedeni tychto zmien. Specifikdcie umoZriujti chybu 10%.

Zariadenie multifunkéného hrnca AT

1. Kryt spotrebica 9. Odnimatelny ventil na vypustenie pary
2. Odnimatelny vnutorny kryt 10. Plocha lyZica
3. Nadoba 11. Polievkova lyzica
4. Tlacidlo na otvaranie krytu 12. Odmerny pohar
5. Ovladaci panel s displejom 13. Kontajner na pripravu na pare
6. Teleso 14. Napajaci kabel
7. Drzadlo na prenasanie 15. Kosik na vyprazanie vo fritéze
8. Nadoba na zber kondenzatu 16. Drzadlo na lyZicu
Ovladaci panel A2
1. Reheat/Cancel (Zrusenie/Zohrievanie) — zapnutie/vypnutie funkcie zohrievania, preruSenie programu pripravy, zrusenie

nastavenych nastaveni.
. Time delay (OdloZeny Start) — zapnutie rezimu nastavenia ¢asu odlozeného $tartu, ak chcete zapnut / vypnut Bluetooth.
. Temperature (Teplota) — nastavenie teploty.
. Hour (Hodiny) — vyber hodnoty v hodinach v rezimoch nastavenia asu pripravy a odloZeného Startu.
. Min (Mindty) — vyber hodnoty mindtach v rezimoch nastavenia ¢asu pripravy a odlozeného Startu.
. EXPRESS (Expres) — spustenie programu EXPRESS.
Menu / Keep Warm (Menu / Automatické zohriatie) — vyber automatického programu pripravy.
. Start (Start) — zapnutie pozadovaného rezimu pripravy.
. Displej

LN N

Konstrukcia displeja /A3
1. Kontrolka plnenia automatického programu
EXPRESS.
2. Kontrolka plnenia programu pripravy/zohrievania.
3. Kontrolka etap pripravy.
4. Kontrolka nastavenej teploty v programe MULTI COOK.

. PRED ZACIATKOM PREVADZKY

Opatrne vyberte vyrobok a jeho diely z kartonu. Odstrarite vietky obaly.

. Kontrolka plnenia funkcie Time delay.
Indikator programu pripravy jedal.
Indikator casu.

Indikator programov pripravy jedal

o~ o

A Nechajte na mieste varovné stitky, ukazovacie ndlepky a Stitok so sériovym Cislom vyrobku na jeho telese!
Po prevoze alebo skladovani vyrobku pri nizkych teplotdch je nevyhnutné ponechat zariadenie vypnuté pri izbovej teplote
minimdlne 2 hodiny pred jeho zapnutim.
Dajte spotrebic na tvrdy rovny vodorovny povrch tak, aby sa para z parného ventilu nedostavala na tapety, dekoracné povrchy,
elektronickeé pristroje a dalSie predmety alebo materialy, ktoré méze poskodit zvySena vihkost a teplota.
Pred pripravou sa uistite, Ze vonkajsie a vidite(né diely multifunkéného hrnca nie su poskodené, nemajti odstepy a iné defek-
ty. Medzi nadobou a vyhrievacim prvkom nesmu byt ziadne cudzi predmety.

@ POZOR! Je zakdzané zdvihnut zariadenie s naplnenou miskou za rukovdt.
POZOR! Je zakdzané zdvihntit zariadenie za rukovéte misy!

Zariadenie nezapinajte bez vnitornej Casti misy alebo prdzdnej misy — v pripade ndhodného spustenia programu varenia to pove-
die k kritickému prehriatiu zariadenia alebo k poskodeniu nelepivého poviaku. Pred vyprdzanim vyrobkov nalejte do misy trochu
rastlinného alebo slnecnicového oleja.

[I. POUZITIE SPOTREBICA

Technoldgie Ready for Sky
Technoldgie Ready for Sky Vam umoziiuje pouzivat softvérovu aplikaciu s rovnakym nazvom na dialkové ovladanie zariadenia
z telefonu alebo tabletu.
1. Softvér si mdzete prevziat do smartphonu alebo tabletu z App Store alebo Google Play (v zavislosti od Vasho operatné-
ho systému).
Minimdlnu podporovanti verziu operacného systému si overte na oficidlnej stranke www.redmond.company alebo v popise k aplikdcii
v App Store a Google Play obchodoch.
2. Otvorte aplikaciu Ready for Sky, vytvorte si Ui¢et a postupujte podta pokynov, ktoré sa objavia na obrazovke.
3. Zapnite funkciu Bluetooth na zariadeni. Ak to chcete urobit, stlacte a podrzte tlacidlo Time Delay, pipnutie sa doda a
indikator tlacidla sa rozsvieti. Spotrebi¢ by mal byt v pohotovostnom rezime (displej nie je osvetleny).
Dialkové ovlddanie SkyCooker RMC-M92S-E je mozné len vtedy, ked je zapnutd funkcia Bluetooth (indikdtor casového onesko-
renia v pohotovostnom rezime je vidy zapnuty).
4. Stlacte a 5 sekund drzte tlacidlo Hour na ovladacom paneli multifunkéného hrnca. Pristroj bude pripraveny v pohoto-
vostnom rezime (displej bude svietit).
5. Potas nadvézovania spojenia sa na displeji multifunkéného hrnca budii zobrazovat meniace sa symboly D|:| a E‘n Po
pripojeni zaznie zvukovy signal a pristroj sa prepne do pohotovostného rezimu.
6. Ak chcete odpojit multifunkény hrniec od mobilného zariadenia stlacte a drzte tlacidlo Min az kym nezaznie signal.
Potom sa multifunkény hrniec ocitne v pohotovostnom rezime.
7. Ak cheete vypnut funkciu Bluetooth, v pohotovostnom rezime pristroja stlacte a podrzte klaves Time Delay tlacidlo,
o tlacidlo indikator zhasne.

Ak chcete zabezpet stabilné pripojenie, mobilné zariadenie by nemalo byt viac ako 15 metrov od spotrebica.
Ovladanie pristroja pomocou bezdrotovej siete. Instruktaz nastavenia aplikacie R4S Gateway je dostupnd na adrese: www.
readyforsky.com/r4sgateway



Neprchava pamat
REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E mé& Non-volatile pamét. V pripade vypadku napajania pocas spustenia programu varenia
sa nastavenia ukladaji do pamate spotrebica. Po obnoveni napajania zostane displej zapnuty, kym sa vypne napajanie.
0 Ak je teplotny rozdiel v miske mensi ako 5°C, ked je napdjanie vypnuté a zapnuté, spotrebic bude pokracovat v prevddzke.
Ak je teplotny rozdiel vacsi ako 5°C, program sa pozastavi - indikdtor casu a indikdtor spusteného programu bude na displeji
blikat. Nie je odpocitavanie casu varenia. Sticasne raz za mintitu po dobu pol hodiny zaznie 1 pipnutie.
Ak chcete pokracovat v procese varenia, stlacte a podrzte tlacidlo Start. Indikator ¢asu varenia bude nepretrzite zapnuty.
Odpotitavanie bude pokracovat.
Ak proces varenia nebude pokracovat 30 minut, spotrebic prejde do pohotovostného rezimu. Stla¢enim a podrzanim tlacidla
Reheat/Cancel zastavite blikanie indikatora varenia.
Ak je napajanie vypnuté, pocas doby odkladu prevadzky, na displeji zostane, ked je napajanie zapnuté, az kym Case oneskore-
nia, funkcia, indikator blika, varenie program bude pokracovat v praci.
Ak chcete prerusit ¢asové oneskorenie, stlacte a podrzte tlacidlo Reheat/Cancel.

Nastavenie casu pripravy jedal

V Multifunkénom zariadeni na varenie a pecenie je mozné samostatne nastavit cas na pripravu jedal pri kazdom programe
okrem programu EXPRESS. Krok zmeny a mozny rozsah nastavenia casu zalezi od zvoleného programu pripravy.

Pri vybere programu pripravy jedla, kontrolka zacne blikat. Ak chcete zvysit Cas, stlacte tlacidlo Hour, ak mindty - tak tlacidlo
Min. Ak chcete rychlo zmenit nastavenia, stlacte a podrzte prislusné tlacidlo.

V niektorych automatickych programoch sa nastaveny cas varenia zacina odpocitavat az po tom, ako pristroj dosiahne vopred sta-
noventi prevddzkovd teplotu. Napriklad, ak nalejeme studenti vodu do pristroja a nastavime v programe STEAM cas varenia na 5
mindt, program a odpocitavanie nastaveného Casu varenia sa zacne len po prevareni vody a vzniku pomerne hustej pary v miske.
V programe PASTA sa nastaveny Cas varenia zacina odpoCitavat po prevareni vody a opakovanom stlaceni tlacidla Start.

Funkcia Time delay

Funkcia umoziiuje uviest dobu, po ukonceni ktorej jedlo ma byt hotové (vzhladom na as trvania programu). Nastavit Cas je
mozné v rozsahu 10 mindt az 24 hodin s krokom nastavenia 10 mintt. Treba brat do Uvahy, Ze ¢as odlozenia musi byt dLhsi
ako nastaveny Cas pripravy, v opatnom pripade program sa zacne hned po stlaceni tlacidla Start.

Ak chcete nastavit ¢as odlozeného Startu po zvoleni programu varenia, stlacte tlacidlo Time delay. Ak chcete zvysit hodinu,
stlacte tlacidlo Hour, ak mindty, tak tlacidlo Min. Ak chcete rychlo zmenit nastavenia ¢asu, stlacte a podrzte prislusné tlacidlo.

Funkcia odloZeného Startu je nepristupnd pri pouziti programov FRY, PASTA a EXPRESS.
Neodporica sa pouZivat funkciu odloZeného startu v pripade, ak recept obsahuje rychlo sa kaziace potraviny (vajcia, Cerstvé
mlieko, méso, syr atd).

Zachovanie teploty hotovych jedal (automaticky ohrev)
Tato funkcia sa zapne automaticky ihned po ukonceni programu pripravy jedal a méZe udrziavat teplotu hotového jedla v
rozsahu 70-75°C v priebehu 12 hodin. Ak je automaticky ohrev zapnuty, tlacidlo kontrolky Ohrev/Zrusit sa zasvieti a na
displeji sa zobrazi ¢as odpocitania v danom rezime. Ak je to potrebné automaticky ohrev je mozné stlacenim tlatidla Reheat/
Cancel vypnat. Tlacidlo treba drzat dovtedy, kym nezaznie zvukovy signal.
Funkcia automatického ohrevu nie je dostupnd v programe PASTA, JOGURT a EXPRESS.
Pri nastaveni teploty varenia v programe MULTI COOK mensej ako 80 °C funkcia automatického ohrevu jedla nastavend. Ak
chcete zapnut automaticky ohrev, pocas priebehu programu stlacte a drzte tlacidlo Menu / Keep Warm.
Predbezné vypnutie autozohrievania
Zapnutie autozohrievania po ukonéeni programu pripravy nie je vzdy vhod-né. Vzhladom na toto v multifunkénom hrnci je
ur¢end moznost veasného vypnutia tejto funkcie pocas spustenia alebo fungovania zakladného programu pripravy. Preto
pocas Startu alebo prace programu stlacte a udrzujte pocas niekolkych sekund tlacidlo Menu / Keep Warm, kym nezhasne
kontrolka tlacidla Reheat/Cancel. Pre opakované zapnutie autozohrievania este raz stlacte tlatidlo Menu / Keep Warm (kon-
trolka tlacidla Reheat/Cancel zacne svietit).

Funkcia zohrievania jedal
V multifunkénom hmci je mozné zohrievat studené jedla:
1. Prelozte potraviny do nadoby a umiestnite ju do telesa multifunkéného hrnca.
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2. Zatvorte kryt, zapojte spotrebic do elektrickej siete.
3. Stlatte a udrzujte pocas niekolkych sekind tlacidlo Reheat/Cancel, kym nezaznie zvukovy signdl. Na displeji sa zasvie-
ti pristusna kontrolka tlacidla. Casovat zacne odpocitavanie casu zohrievania.
Spotrebic zohreje jedlo na 70-75°C a bude ho udrZiavat horticim pocas 12 hodin.V pripade potreby zohrievanie je mozné zastavit
stlacenim a udrziavanim pocas niekolkych sekund tla¢idla Reheat/Cancel, kym nezhasnu prislusné kontrolky na displeji a tlacidle.

Multifunkcny hrniec moZe udrZiavat jedlo v zohriatom stave az 12 hodin, ale neodporiica sa udrZiavat jedlo zohriatym dlhsie
ako dve — tri hodiny, aby sa nezmenili jeho chutové kvality.

Vseobecné pravidla ukonov pri pouZiti automatickych programov

POZOR! Ak pouZivate zariadenie na varenie vody (napriklad pri varen jeddl), JE ZAKAZANE nastavit teplotu varenie nad 100°C.
To mdze viest k prehriatiu a poskodeniu zariadenia.Z toho istého dovodu je ZAKAZANE pouzivat na varenie vody programy FRY,
BREAD, BAKE.

1. Pripravte (odmerajte) potrebné ingrediencie.

2. Umiestnite ingrediencie do misy multifunkéného zariadenia v sulade s programom pripravy jedal a vlozte ju do spotre-
bica. Dbajte na to, aby sa vietky ingrediencie vratane tekutin nachadzali pod ryskou, ktora sa nachadza na vnutornej
strane misy. Presvedcte sa, Ze misa nie je umiestnena nakrivo a je pevne spojena s ohrievacim telesom.

3. Zatvorte veko multifunktného zariadenia zacvaknutim. Zapojte spotrebic do elektrickej siete.

POZOR! Ak varite pri vysokych teplotdch pomocou velkého mnoZstva rastlinného oleja, vZdy nechajte veko pristroja otvorené

4. Stlatenim tlacidla Menu / Keep Warm zvolte pozadovany program pripravy (na displeji sa zasvieti pristuna kontrolka

programu).

Ak cheete spustit program EXPRESS v pohotovostnom rezime, stlacte a drzte tlacidlo EXPRESS, kym san a displeji nerozsvieti

kontrolka EXPRESS. Pocas prevddzky programu sa odpocitavanie casu nezobrazuje.

5. Vprograme MULTI COOK mdZete nastavit teplotu pripravy jedla od zaciatku programu (prednastavena teplota je 100°C).
Stlacenim tlacidla Temperature, nastavite Zelany parameter.

6.V pripade, Ze vam nevyhovuje Cas pripravy jedla, ktoré bolo nastavené po nastaveni, mdzete zmenit tuto hodnotu.

7.V pripade potreby nastavte cas odlozenia $tartu programu.

8. Pre spustenie programu pripravy stlacte a udrzujte niekotko sekiind tlacidlo Start, kym nezasvietia kontrolky tlacidiel

Start a Reheat/Cancel. V zavislosti od zvoleného programu varenie sa odpocitavanie zacne okamtite alebo po zovreti

vody v miske.

Pri pouziti programu Cestoviny budete o momente varu vody upozorneni zvukovym signdlom. Odpocitavanie Casu pripravy

Jjedla zacne po opdtovnom stlaceni tlacidla Start.

9. Podla potreby sa da vopred vypnut funkciu autozohrievania pomocou stlacenia a udrziavania tlacidla Menu / Keep Warm,
kym nezhasne kontrolka tlacidla Reheat/Cancel. Opakovanym stlacenim tlacidla Menu / Keep Warm znovu zapnete tiito
funkciu.

. Po ukonéeni programu pripravy zaznie zvukovy signl. Dalej v zavislosti na zvolenom programe alebo nastaveniach
spotrebic sa prepne do rezimu autozohrievania (svieti kontrolka tlacidla Reheat/Cancel) alebo do reZzimu otakavania
(blika kontrolka tla¢idla Start).

Ak chcete vypnut zapnuty program, prerusit proces pripravy jedla alebo automatického ohrevu, stlacte a drzte niekolko sektind
tlacidlo Reheat/Cancel.

Aby ste dosiahli kvalitny vysledok, navrhujeme pouZit recepty na pripravu jeddl z knihy, ktord sa prikladd k multifunkénému
hrncu REDMOND RMC-M925S-E, a ktord bola Specidlne pripravend pre tento model.
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@ Ak ste nedosiahli poZadovany vysledok pomocou obycajnych automatickych programov, poutite univerzdlny program MULTI
& COOK s rozsirenym rozsahom rucnych nastaveni, ktord otvdra velké moZnosti pre vase kulindrske experimenty.

Sthrnna tabulka program na pripravu jedal (nastavenia vyrobcu)

FEE

Program Odpordiéania na poufitie 8 E
@
@ 2
2

Odlozeny
Starh,

£
:

Automaticky
ohrev, h.

=
Ti| je
G

Odpoif

Priprava réznych jedal s moznostou nastavenia tep-
loty a ¢asu pripravy. Rozsah rucnej regulacie teploty
je 35 az 170°C s postupnostou zmien 1°C

5min-1hod /1 min

1hod - 12 hod /5 min u)n

30 min



SkyCooker RMC-M92S-E

@ Ak pouzivate program MULTI COOK na varenie vody (napriklad pri vareni vyjrobkov), nenastavujte teplotu varenia nad 100°C.

[1. DODATOCNE MOZNOSTI

« Priprava fondue

« Ulozenie cesta

« Fritovanie

« Priprava tvarohu, syru

Pripava chalvy

Priprava tvarohu, syra

Pasterizovanie tekutych potravin

Sterilizovanie riadu a predmetov osobnej potreby

@ Recepty, ktoré sa nachddzajui v Casti jedld, mdZete ndjst v kuchdrskej knihe alebo na strdnke www.redmond.company.
L J

staveni (vypocte) doby pecenia. Prili§ malé mnozstvo
ingrediencii

228 ¢ g gz. V. TIPYNAVARENIE
E = =5 Y . Lo Ay
Program Odporiiéania na pouitie _§ E séi = g £ E Chyby pocas pripravy jedal a spdsob ich riesenia
e E & g«i& B-E g Nasleduijica tabulka zhffia typické chyby pri vareni v multifunkénom hrnci a opisuje mozné priciny a riesenia.
=
JEDLO SA NEDOVARILO DO KONCA
. A . 5min -1hod 30 min
OATMEAL Priprava kasi s mliekom 10 min 1 min / 24| 12 Mozn pritina Spésoby rieSenia
Dusenie mésa, ryby, zeleninovych priloh a viaczlozko- . . Pocas varenia zbytotne neotvarajte multifunkény hrniec.
STEW vich jedal Lhod | 10min-12hod/5min 24 = 12 Zabudli ste zatvorit veko pristroja alebo zatvorit ho | Zatvorte kryt tak, aby zaklapol. Uistite sa, Ze ni¢ nebrani tomu, aby bolo
S min - 1 hod 30 min / pevne, takze teplota varenia nebola dostatocne vysoka | vietko tesne uzavreté a gumové tesnenie na vnitornej strane veka nie je
FRY Vyprazanie masa, ryby, zeleniny a viaczlozkovych jedal 15 min 1 min 1 deformované
SouP Priprava vyvarov, masovych, zeleninovych a studenych Thod | 10min-Shod/Smin | 24 | 12 Nadoba musi byt pripevnena k pristorju rovno a pevne pripevnena na spod-
polievok Medzi nadobou a vykurovacim elementom nie je kontakt, | nej strane vykurovacieho disku.
. R o i . . i takze teplota varenia nebola dostato¢ne vysoka Uistite sa, Ze v multifunkénom hrnci nie st Ziadne cudzie predmety. Zabrani-
STEAM Varenie na pare mésa, ryby, zeleniny a inych potravin | v/ 20min | 5min-2hod/5min | 24 | 12 te inacii vykurovacieho disku
Priprava cestovin z roznych druhov p3enice; varenie . . . 21y vyber ingrediencii jedal. Tieto zlozky nie st vhodné
PASTA h v/ | 8min | 2min-1hod/1min oo P I
parkov a inych polotovarov na pripravu jedla podla v§§ho vyberu, alebo ste zvolili Jl vhodné pouit osvedZené (na pripravu jedsl v danom pristro) recepty.
SLOW COOK Priprava topeného mlieka, duseného mésa, kolena, Shod |30min-12hod/10min 24 12 ?nesggi\g:]{izrzgr:?r;r:glgé rilié velké kus Poutivajte recepty, ktorym ddverujete.
huspeniny, tla¢enky o min -12 hod /10 min grec P PR, . Viyber surovin, spbsob rezania, podiel zlozZiek, vyber programu a doba vare-
: iy ste nastavill (vypotitali) dobu pecenia. nia by mala zodpovedat zvolenej recepture
BOIL Varenie zeleniny a strukovin 40min | 10min-12hod/Smin | 24 | 12 Recept, ktory ste si vybrali, nie je vhodny pre varenie v
petenie bahoviek. biskvitor. ik volitor 2 k tomto multifunkénom hrnci
etenie baboviek, biskvitov, nakypov, kolacov z kys- . ]
BAKE nutého cesta a listkového cesta Lhod | 10min-8hod/5min | 24 | 4 Pocas pripravy na pare: je vnadobe malo vody,aby bola | Nalejte do nadoby tolko vody, kolko je v recepte odpordi¢ané. Ak si nie ste
N . L N N N zaistena dostatotnd hustota par isti, skontrolujte hladinu vody pocas varenia
GRAIN Priprava roznych krip a priloh. Varenie kasi s vodou 35min | 5min-4hod/5min | 24 | 12
N R y - N Do nadoby ste naliali vela oleja Potas obytajného vyprazania staci dat na dno trochu oleja
PILAF Priprava réznych druhov pilafu (s masom, rybou, hy- 1 hod 10min -1 hod % 10 4 121 potas vyprazania vo fritéze dodrzujte prislusny recept
dinou, zeleninou) 30 min / 10 min oy
- Potas vypi Nezakryvajte veko multifunkéného hrnca pocas vyprazania ak to nie je nie
YOGURT/ Priprava roznych druhov jogurtu 8 hod 10min - 12 hod / 2% Prebytok viahy v Salke napisané v recepte. Mrazené potraviny pred vyprazanim urcite rozmrazte
DOUGH 10 min ite 2 ni
a zlejte z nich vodu
PIZZA Priprava pizze 25min | 10min-1hod/5min | 24 | 4 Pocas varenia: bujon pri priprave z potravin s vysokym | Niektoré produkty vyzadujli zvlaStne spracovanie pred varenim: umyvanie,
i hleb, i a plenitne] miky (3 obsahom kyselin vykypi pasirovanie atd. Dodrzujte pokyny prislusného receptu
riprava chleba z raznej a p3enicnej miky (vratane ]
BREAD etapy ulezania cesta) ) y Shod | 1hod-6hod/10min | 24 = 3 Potas kysnutia cesta sa prilepilo
Potas pecenia Kvnutornejstranevekaa prekry- | Vlozte do nadoby menej cesta
DESSERT Priprava réznych dezertov z terstvého ovocia 20min | 5min-2hod/5min | 24 | 12 (cesto nie je upete- | 10 VypUstaci pary ventil
. né) Vyb 3 & i 3 -
&E 4 i, lyberte cesto z nadoby, otocte ho a znova ho dajde do nadoby, potom po-
B % Do nadoby ste dali vela cesta kracujte v peceni.V budtcnosti vkladajte do nadoby menej cesta
I - 53 -
EXPRESS Rychla priprava ryze, kasi s vodou £ ,.g, 2 JEDLO JE PREVARENE
EE
22 Pochybili ste pri vybere typu produktu alebo pri na- = Pozrite si osvedcené (upravené na dany multifunkény hrniec) recepty. Vyber

surovin, spdsob rezania, podiel zloZiek, vyber programu a doba varenia musia
byt v sulade s jeho odpordcaniami

Po uvareni bol hotovy pokrm prili§ dtho na automa-
tickom ohreve

Dlhodobé pouzivanie automatického ohrevu je neziaduce. Ak va$ model mul-
tifunkéného hrnca ma tato funkciu zakazanu, mozete pouzit tito moznost

POCAS VARENIA JEDLO VYKYPI

Potas varenia mlie¢nej kase mlieko vykypi

Kvalita a vlastnosti mlieka mozu zavisiet od miesta a podmienok jeho vyroby.
Odpora¢ame pouzitie ultra-pasterizované mlieko s obsahom tuku do 2,5%. Ak je
to potrebné, zriedite mlieko trochou pitnej vody




Ingrediencie boli pred varenim neopracované
alebo nespravne opracované (zle umyté atd.).

Pozrite si osved¢ené (upravené na dany multifunkény hrniec) recepty. Vyber suro-
vin, spdsob rezania, podiel zloziek, vyber programu a doba varenia musia byt v

Odporucany ¢as varenia roznych potravin na pare
(na 500 gramov produktu pri 600 - 1000 ml vody)

Nastavili ste prili$ dlhy ¢as varenia

Skratte dobu varenia alebo postupujte podLa pokynov v recepte, prispdsobenom
na poufitie daného pristroja

Potas vyprazania: zabudli ste naliat olej do nadoby,

Potas jednoduchého vyprazania nalejte do nadoby trochu rastlinného oleja tak,

Neboli dodrzané pomery ingrediencii alebo bol slade s jeho odporucaniami. s it i i it i
. d 9 Celozrné obilniny, méso, ryby a morské plody vzdy dokladne oplachnite Cistou Potravina Cas pripravy, min Potravina Cas pripravy, min
nespravne zvoleny typ vyrobku vodou YT o
Brav¢ové/Hovadzie filé (1,5-2 cm kocky) 20/30 Manty/Chinkali 20
JEDLO PRIHARA Baranie filé (1,5-2 cm kocky) 30 Zemiaky (narezané na 4 Gasti) 20
Cl;iﬁlina bola zle vycistena po predchadzajicom Ne? zanete vari uistite sa, 2 nddoba je dobre umyta a protihortavy poviak e Kuracie filé (1,5-2 cm kocky) 15 Mrkva (1,5-2 cm kocky) 30
Protihortavé pokrytie nidoby je poSkodené je poskodeny Karbonatky/kotlety 15/20 Cvikla (narezana na 4 casti) 80
P . P, P Ryba (file) 10 Zelenina (Cerstvo zamrazen) 15
Celkovy objem produktu je men, nef e odpordiéané Pozrite si osvedtené (upravené na dany multifunkény hrniec) recepty | N L
Vrecepte Morsky koktejl (¢erstvo zamrazen) 5 Slepacie vajce 10

(i)

Majte na pamiti, Ze ide o vSeobecné odporiicania. Skutocnd doba sa moze lisit v zdvislosti od odporicanych hodndt viastnosti

konkrétneho vyrobku rovnako ako aj od vasej chuti.

Odporucanie na pouZitie teplotnych rezimov v programe MULTI COOK

nemiesali ste alebo neskoro ste premiesali varené | aby dno multifunkéného hrnca bolo zakryté tenkou vrstvou. Kvoli rovnomerné- v—— st (taktek pozite e— Odvoritani Sitie (tatieZ pozite knih
43anii invna i ¢ ietat Pracovna [poriicanie na pouZitie (taktiez po: covn; Iporticanie na pouZitie (taktieZ pozrite knihu
produkty mu vypraZaniu potravin v nddobe by sa mali produkty ob¢as premie3at teplota, °C i teplot, °C receptov)
. . . . Pridat do nadoby viac tekutiny. Pocas pecenia arajte veko multifunktnéh

Potas dusenia: v nadobe je nedostatok viahy hrnca ak to nie i‘i‘- nutné ¥ P nene 35 UleZanie cesta, priprava octu 105 Priprava huspeniny

Pocas varenia: v nadobe je prilis malo tekutiny (nie | o - . i (¢h zlosiek 40 Priprava jogurtu 110 Sterilizacia

: any podiel ingrediencii ajte na spravny pomer tekutin a pevnych zloziel 5 . o

je dodrzany podiel ing 45 Zakvas 115 Priprava cukrového sirupu

Pri vypekani: vntorny povrch misy nebol namaste- | Pred polozenim cesta namazte dno a steny nadoby maslom alebo rastlinnym 50 Kvasenie 120 Priprava kolena

ny maslom pred varenim olejom. (Nevlievajte olej do misy!)

55 Priprava fondanu 125 Priprava duseného masa
PRODUKT STRATIL TVAR REZU
60 Priprava zeleného Caju, detskej vyZivy 130 Priprava nakypu
Pl asto se miesalprodukt 0|yt jednaduchého vyprézania mieajt eclo  nadob nievia ako kafdich 5 a2 7 minit 65 Cooking miisa vvékuovom baleni 135 | Vypratanie hotovych jedsl, aby boli chrumkavé
- . . . Skratte dobu varenia alebo postupujte podla pokynov v recepte, prispdsobenom na poufitie 70 Priprava puncu 140 Udenie
Nastavili ste prili$ dlhy ¢as varenia ) P RS N . . .
daného pristroja 75 Pasterizacia, priprava bieleho caju 145 Opekanie zeleniny a ryby v alobale

KOLAC JE VODNATY 80 Priprava vareného vina 150 Opekanie mésa v alobale

Boli pouzité nevhodné zlozky s prebytkom vody (tavnata | Vyberajte ingrediencie podta receptu kolaca. Snazte sa nevyberat také 85 Priprava tvarohu alebo jedal, ktoré si vyZadu- 155 Vyprazanie vyrobkov z kysnutého cesta

zelenina alebo ovocie, mrazené jahody, kysla smotanou | zlozky potravin, ktoré obsahuju prili& veta vody, alebo ich pouZite v mini- jurdihsi cas pripravy

atd) malnych mnozstvich 90 Priprava cerveného taju 160 Vyprézanie hydiny

Nechali ste upeceny kola¢ v zatvorenom multifunkénom | Pokuste sa odstranit kola¢ z multifunkéného hnca. Ak je to nutné, mozete 95 Priprava mlietnych kasi 165 Vyprazanie steakov

hrnci nechat produkty na kratku dobu v rezime automatického ohrevu Vyorazanie fi jeh jedsl (ranoll kurac

. ’ . Y yprazanie fritovanych jedal (hranolky, kuracie nugety

KOLAC SA NEDVIHOL 100 Priprava snehovych bozkov, dzemu 170 atd)

Vajcia s cukrom boli zle vy3lahané

V ceste bol dlho prasok do petiva

Pozrite si osvedtené (upravené na dany multi-

Nepreosiali ste kvalitne muku alebo ste zle vymiesili cesto

funkény hrniec) recepty. Vyber surovin, sposob
ich pripravy, podiel zloZiek musia byt v siilade s

Pri vkladani ingrediencii ste sa dopustili chyby

jeho odporG¢aniami

Va3 vybrany recept nie je vhodny na pecenie v tomto type multifunkéného hrnca

0 Pri niektorych modeloch multifunkcnych hrcov REDMOND pri programoch STEW a SOUP pri nedostatku tekutiny v nddobe sa
spsta ochrana proti prehriatiu zariadenia. V tomto pripade sa program zastavi a multifunkcny hrniec prechddza do fdzy auto-

matického ohrevu.

V.

UDRZBA ZARIADENIA

V3eobecné pravidla a odporucania
o Pred prvym pouZitim zariadenia a taktieZ pre odstranenie zapachu potravin z multifunkéného zariadenia sa odporuca

spracovat v fiom po dobu 15 mindt polovicku citrénu v programe STEAM.

« Netreba nechavat v zakrytom multifunkcnom spotrebici misu s pripravenym jedlom alebo misu naplnent vodou viac ako

24 hodin. Misu s pripravenym jedlom méZete uskladiiovat v chladnicke a pri potrebe zohriat jedlo v multifunktnom za-

riadeni s pouZitim funkcie ohrevu.

« Vtom pripade, ak nepouzivate spotrebi¢ dlhsiu dobu, vypnite ho z elektriky. Pracovna komora, vratané disku ohrevu, misy,
vnitorného veka, parového a uzatvaracieho ventilu, nadoby na zber kondenzatu musia byt ¢isté a suché.




Pred tym ako zacnete Cistenie vyrobku, presvedcte sa,ze spotreblc je odeJeny od elektrickej siete a je tplne vychladnu-
ty. Pri Cisteni pouZivajte makku tkaninu a $etrné prostriedky urcené na umyvanie riadu.
Je zakdzané pouzivat pri Cisteni spotrebica hrubé servitky alebo hubky (ak to nie je Specifikované v danej prirucke) a abrazivne
pasty. TaktieZ nie je povolené pouZivanie akychkolvek chemickych agresivnych alebo inych ldtok, ktoré sa neodporticajti pre
pouzitie s predmetmi, ktoré majti kontakt s jedlom.

Je prisne zakdzané pondrat pristroj do vody alebo drzat ho pod pridom vody!
Budte opatrni pri Cisteni gumenych casti multifunkéného spotrebica: ich poskodenie alebo deformacia méze sposobit
nespravnu prevadzku spotrebica.
Teleso vyrobku je potrebné Cistit podla miery znecistenia. Misu, vnatorné hlinikové veko, snimatelny parovy ventil
a uzaverovy ventil treba Cistit po kazdom pouziti spotrebica. Kondenzat, ktory v procese pripravy jedla vznika v multi-
funkénom spotrebici, sa odstranujte po kazdom poufiti spotrebica. Vnutorné plochy pracovnej komory treba Cistit podla
potreby.
Cistenie telesa zariadenia
Cistite vniitorné teleso zariadenia makkou, vihkou, kuchynskou servitkou alebo hubkou.Je mozné poutitie Setrnych prostried-
kov urcenych na umyvanie riadu. Pre vylicenie vzniku pripadnych vodnych $kvin a Smuh na telese zariadenia sa odportca
pretierat jeho povrch nasucho.

Cistenie misy

Misu mozte Cistit ako rucne s pozitim makkej hubky a prostriedku na umyvanie riadu, tak aj v umyvacke riadu (podla odporu-
Cania vyrobcu).

Pri silnom znetisteni misy, nalejte do nej teplt vodu a nechajte ju nejaky ¢as odmocit, potom ju vycistite.

Bezpodmienecne poutierajte vonkajsi povrch misy nasucho pred tym, ako ju umiestnite do telesa multifunkéného zariadenia.
Pri prawdetnom pouzm misy je mozna uplna alebo Ciastotna zmena farby jej vnitorného ohiiovzdorného nateru. Tato 0so-
bitna zmena nie je priznakom defektu misy.

Cistenie vniitra hlinikového krytu

Postup demontaZe a montaze vnitorného hlinikového veka si pozrite na schéme A4,

Ak chcete ocistit zakladné a snimatelné veko pouite na to vthku utierku alebo Spongiu. Pred nasadenim vnitorného veka ho
utrite z oboch stran suchou handrickou.

Cistenie snimatelného parného ventilu
Parny ventil sa nachadza v $pecialnom loZisku na vrchnom veku pristroja a sklada sa z vnitorného a vonkajsieho krytu. Postup
Cistenia pozrite na schéme A5/

A Dolezité! Aby nedoslo k deformdcii gumy ventilu, neskritte a nevytahujte ju pri snimani, Cisteni a montovani.

Odstranenie kondenzatu

Pri tomto modeli sa kondenzat hromadi v $pecialnej dutine korpusu spotrebica okolo misy a dostava sa do $pecialneho
kontajneru, ktory je umiestneny v zadnej ¢asti zariadenia. Ak chcete vycistit nadobu, umyte pod tecticou vodou podla vy3sie
uvedeného postupu. Zostatkovy kondenzat servitkou odstrarite.

Cistenie pracovnej komory

Pri prisnom dodrziavani tohto navodu na obsluhu je pravdepodobnost prieniku tekutin, Casti potravin alebo necistot do

pracovnej komory spotrebi¢a minimalna.

V pripade, ze doslo k podstatnému znetisteniu, je potrebné ocistit vrchnui Cast pracovnej komory tak, aby sa zamedzilo ne-

spravnemu fungovaniu alebo poskodeniu spotrebica.

I\ Pred tym, ako cistit pracovni komoru multifunkéného spotrebica, je potrebné presvedCit sa, Ze spotrebic je odpojeny od elek-
trického zdroja a dplne vychladol!

Bocné steny pracovnej komory, povrch ohrievacieho taniera, plast centralneho snimaca teploty (je umiestneny v strede

ohrievacieho taniera) je mozné oistit vlaznou (nie mokrou) hubkou alebo servitkou. Ak pouzivate umyvacie prostriedky, je

nevyhnutné odstranit ich zvysky, aby sa odstranila moznost neziaducich zapachov pri nasledujucej priprave potravin.

V pripade zistenia cudzich predmetov v priehlbine okolo centralneho snimaca teploty, opatrne ich odstraite pinzetou,

netlacte pritom na kryt snimaca teploty.
Pri zneisteni povrchu ohrievacieho taniera je mozné pouzit vlazni hubku strednej drsnosti alebo synteticku Stetku.

o

Preprava a Skladovanie
Pred ulozenim a opétovnym pouzitim pristroj oCistite a utrite v3etky casti zariadenia dosucha. Pristroj skladujte na suchom a
vetranom mieste, chraite ho pred zdrojmi tepla a priamym slnecnym Ziarenim.

Potas prepravy a skladovania je zakazané vystavovat pristroj mechanickému namahaniu, ktoré by mohlo viest k poskodeniu
zariadenia a / alebo poruseniu celistvosti obalu.

Obal od pristroja je potrebné chranit pred vodou a inymi kvapalinami.

V1. DOPLNKOVE PRISLUSENSTVO

Ziskat doplnkové prislusenstvo k multifunkénému zariadeniu a dozvediet sa o novinkach vyrobkov REDMOND je mozné na
webovej stranke www.redmond.company alebo v sieti obchodov autorizovanych dilerov.

VII. PRED OBRATENIM SA NA SERVISNE CENTRUM

Porucha

Na displeji sa zobrazila
spravo o chybe: E1 - E5

Pristroj sa nezapina

Jedlo sa pripravuje prili$
dlho

Jedlo sa pripravuje prili$
dlho

Pocas pripravy para vy-
chadza zpod vyrchnaku

Pripadné priciny
Systémova chyba, moznost poruchy ovladacie-
ho panelu alebo nahrievacieho telesa

Napajaci kabel nie je pripojeny do pristroja a
(alebo) do elekrtrickej zasuvky

Zasuvka je v poruche
V elektrickej sieti chyba elektricky prid

Prerudenie napajenia od elektrickej siete ((ro-
veli napatia je nestabilna alebo je pod trov-
fiou)

Medzi nadobou a nahrievacim telesom sa
nachadza cudzi predmet alebo Castice (smete,
krtipy, ¢astice potravin)

Nadoba v pristroji bola nerovne umiestnena
Nahrievacie teleso je zaspineny

Nadoba vovntri pristroja
nebola umiestena priamo
(bola umiestena so zo-
., . Sikmenim)

Bola porusena
tesnost spojenia
nadoby a vn(itor-
ného vrchnéku
vmultifunkénom
hrnci

Viko nie je tesne zatvorené
resp. sa pod vikom nacha-
dza cudzi predmet

Tesniaci krizok vo viku
pristroja je za$pineny, de-
formovany alebo poskode-
ny

Pri pravidelnom pouzivani spotrebica sa casom tiplne alebo Ciastocne zmeni farba ohrievacieho taniera. Samozrejme, Ze to nie
Je priznakom poruchy spotrebica a tento fakt nemd vplyv na sprdvne fungovanie spotrebica.

QOdstranenie porich

Odpojte pristroj od elektrcikej siete, nechajte ho ochladnut.
Tesne zatvorte vrchnak, a znovu zapnite pristroj do siete

Presvedcte sa, ze odnimate(ny napajaci kabel je pripojeny
ku zodpovedajicemu konektoru v telese pristroja a je
zapojeny do zasuvky

Zapnite pristroj do spravnej zasuvky

Zkontrolujte napétie v elektrickej sieti.V pripade ak chyva,
obratte sa na organizaciu, ktora zabezpetuje tieto sluzby
pre Vas dom

Zkontrolujte nepretrzitost elektrického pridu v sieti.V pri-
pade ak nie je stabilny, obratte sa na organizaciu, ktora
zabezpecuije tieto sluzby pre Vas dom

Odpojte pistroj od elektrickej siete, nechajte ho vychladnut.
Odstrarite cudzi predmet alebo Castice

Umiestnite nadobu rovno, aby nedoslo do zosikmenia

Odpojte pristroj od elektrickej siete, nechajte ho ochladnut.
Vytistite nahrievacie teleso

Umiestnite nadobu rovno, aby nedoslo do zosikmenia

Zkontrolujte, ¢i sa nedostali cudzie predmety (smete,
kriipy, Castice potravin) medzi vikom a telesom pristroja,
odstrarite ich. Vzdy zatvarajte viko, kym nepocujete cvak-
nutie

Zkontrolujte stav tesniaceho krizku na vnitornom viku
pristroja. Vymeite krizok novym, v pripade ak to bude
treba



Porucha Pripadné priciny Odstranenie porich

Funkcia Bluetooth na mobilnom zariadeni je
Pokus o synchronizaciu | vypnuta

a prenos dat zo zariade-
nia do mobilného zaria-
denia zlyhal (na displeji
sa zobrazila chybova | Multifunkény hrniec a mobilné zariadenie su | Uistite sa, Ze vzdialenost medzi pristrojmi nie je vatsia ako
sprava). prili$ daleko od seba alebo radiovy signal | 15 metrova pristroju ni¢ nebrani pri prechode radiového
narazil na prekazku signalu.

Zapnite funkciu Bluetooth na mobilnom zariadeni

Aplikacia Ready for Sky nie je na mobilnom

zariadent aktivovany Aktivujte aplikaciu Ready for Sky na mobilnom zariadeni

Up je! V pripade akejkolvek poruchy prog Ready for Sky nie je potrebne obrdtit sa na servisné centrum. Zavolajte
na linku technickej podpory REDMOND a ziskajte odpoved nasich Specialistov na vds pmblem a/alebo riesenie ako odstranit
poruchu programu Ready for Sky. Na vase ndmety a pripomienky budeme brat ohlad pri nasledujticej aktualizdcii. Kontaktné
lidaje Zdkaznickeho centra REDMOND vo vasej krajine ndjdete na web strdnke www.redmond.company. Ak vyplnenite formuldr
spiitnej vizby na tejto webovej strdnke, moZete tie ziskat pomoc.
Ak sa problém nepodarilo vyriesit, obrdtte sa na autorizované servisné stredisko.
Ekologicky neskodliva recyklacia (recyklacia elektrického spotrebi¢a)
Likvidacia obalu, manualu, ako aj samotného zariadenia musi byt vykonana v stlade s miestnymi programami
recyklacie. Prejavte zaujem o ochranu Zivotného prostredia: nevyhadzujte takéto pristroje do bezného ko-
munalneho odpadu.
Opotrebované (staré) pristroje nemdzu byt vyhodené spolu s ostatnymi beznymi smetami. Musia byt recyk-
lované zvlast. Majitelia opotrebovanych zariadeni musia odniest pristroje do $pecialnych zberni alebo ich
I odovzdat zodpovedajiicim organizaciam. Takouto ¢innostou podporujete program na recyklaciu cennych su-
rovin a taktiez chranite ovzdusie od Skodlivych latok.
Tento spotrebi¢ v silade s eurépskou smernicou 2012/19/EU, ktoré sa riadi likvidaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.
Tato smernica definuje zakladné poziadavky na likvidaciu a recyklaciu odpadov z elektrickych a elektronickych zariadeni,
ktoré platia v celej Eur6pskej tnii.

Bluetooth je registrovana ochranna znamka spolo¢nosti Bluetooth SIG, Inc.
App Store je servisna znamka spolocnosti Apple Inc., registrovana v USA a dalSich krajinach.
Google Play je registrovana ochranna znamka spolocnosti Google Inc.
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Drive nez tento vyrobek poprvé pouZijete, pfectéte si pozorné navod k jeho pouZiti a ndvod pak uschovejte k pozdéjsimu na-
hlédnuti. Spravné pouZivdni pfistroje vyrazné prodlouzi jeho Zivotnost.

Bezpetnostni opatieni a pokyny v tomto navodu nepokryvaji vSechny mozné situace, které mohou nastat béhem provozu
zafizeni. Pii pouZivani tohoto pfistroje se musi uZivatel fidit zdravym rozumem, byt opatrny a pozorny.

BEZPECNOSTNI POKYNY

@

Vyrobce neodpovida za poskozeni, vyzvand nedodrzenim bezpeCnostnich
pokyndi a pravidel pro pouziti vyrobku.

Tento pristroj H']e elektrickym zafizenim pro pouziti v domacnosti. Pfistroj lze
pouzitv bytech, rodinnych ¢i venkovskych domech (resp.na chat€)a za jinjch
podobnych podminek mimo primyslové pouziti. Prumyslove i jakekoliv
pouziti s jinym Ucelem zafizeni se poklada za porusen pokyn( prislusného
pI?udiiti vyrobku.V tomto pfipadé vyrobce neodpovida za mozne nasledky a
skody.

Pred pfipojenim pristroje do elektrické sité proverte, zda odpovida napéti v
siti nominalnimu napéti na pristroji (viz. technické Gdaje a vyrobni tabulku
na pristroji).

Pouzivejte prodluzovaci kabel odpovidajici prikonu pristroje — nesoulad
parametr{i miize zplisobit zkrat a nebo vzplanuti kabelu.

Pripojuite pristroj pouze k zésuvkam s uzemenim - to je bezpodmineCny poza-
davek ochrany pred zasahem elektrického proudu. Pfi pouziti prodluZovaciho
kabelu se presvédcete, zda také on ma uzemeéni,

POZOR!'V dobé Cinnosti se pristroj nahfivd! Budte opatrni! Bezpod-
minecné, pred pouzitim naviékejte kuchyriské rukavice. Piedchdzejte
opareni, nenakldnéjte se nad pristrojem pfi otevirdni vika.

Odpojute sitovy kabel ze zasuvky po pouziti a také pri Cisténi nebo prenasen
pristroje. Vytahuite vidlici kabelu suchymi rukami pfidrzujice vidlici ane za kabel.
Neprotahujte privodni kabel dvernimi otvory a nebo blizko zdrojii tepla.
Hlidejte,aby privodni kabel nebyl pokrouceny a prehnuty,nedotykal se ostrych
predmétd, uhld a hran nabytku.

@

NEZAPOMENTE: poskozeni pifvodniho kabelu mize privést k posko-
zenim, na které se nevztahuji podminky zdruky.Jestli je privodni kabel
poskozen a nebo potrebuje vymeénu, je nutno se obratit do servisniho
centra, aby se predeslo moznym rizikim.

» Nestavte pristroj na mékky povrch. V dobe Cinnosti nezakryvejte pistroj

@

@

tkaninou nebo papirovymi ubrousky — miize dojit k prehfati a poruse zafi-
zeni,

Neni dovoleno pouZiti pfistroje na otevieném prostranstyi — v pisobeni
vihkosti nebo cizich predmétu uvnitf télesa pristroje miize mit za nasledek
jeho vazné poskozeni.

Pred Cisténim pristroje se presvedcete,jestli e odpojen od elektrické sité a
vystydly. Presné dodrzujte instrukce CiSténi pristroje.

ZAKAZUJE SE ponorovat téleso pristroje do vody a nebo umistovat
Jej pod proud vody!

Pristroj miize byt pouzivan détmi ve véku od 8 let a také lidmi s fyzickymi,
smyslovymi, dusevnimi odchylkami nebo nedostateCnymi zkusenostmi a
znalostmi tehdy,jestli je nad nimi dozor a byly-li proSkoleny se zamerenim
na bezpeCné pouzivani tohoto pristroje a v pripade, maji-Li predstavu o po-
tencialnim nebezpec, spojeném s pouzivanim piistroje. DEti si nesmi hrat s
pristrojem. Skladujte pristroj v misté nedostupném pro dgti mladsi 8 let.
(isténi a obsluhu pristroje nemusi provadet déti bez dozoru dospélych.
Obalovy material (folie, polystyren a t.p.) miize bt nebezpecny pro déti.
Nebezpeti uduseni! Chrante je] v misté nedostupném pro géti.

Jsou zakdzany samostatné opravy piistroje nebo provedeni zmen v konstrukci
pristroje. Oprava pristroje must byt provadena pouze specialistou autorizovangho
servisniho centra. Neprofesionalné provedena oprava miize mit za nasledek po-
ruchu pristroje, Uraz a poskozeni majetku.

POZOR! Je zakdzdno pouziti pristroje pri libovolné poruse.



Technické parametry

Model... SkyCooker RMC-M92S-E
Prikon 860-1000 W
Napéti 220-240V,50/60 Hz

..tfidal
technologie Ready for Sky
Bluetooth v4.0
.i0S, Android

510

Ochrana od zasahu el. proudem
Dalkové ovladani.
Komunikace..

Podpora operacnich systémii
Objem nadoby.

Programy

1. MULTICOOK 7. PASTA(TESTOV
2 0ATMEAL§0VESNAKASE)

3. STEW (DUSENI) 9. BOIL (VARENI)

4. FRY (SMAZENI)
5. SOUP (POLEVKA)
6. STEAM (V PARE)
Funkce
technologie Ready for Sky (datkové ovladani)
UdrZovani teploty hotovych jidel

10. BAKE (PECENI)
11. GRAIN (OBILI)
12. PILAF (RIZOTO)

..aNo

(automaticky ohfev). ano, do 12 hodin
Obsah
Multifunkéni hrnec 1ks
Nadoba

Mfizka pro vafeni v pare..
Odmérka
Nabératka
Plocha [zice

1ks

8. SLOW COOK (POMALE VARENI)

Povrch nadoby.... nepfilnavy keramicky ANATO®

LED displej ano
3D-ohrev. ano
Parni ventil odnimatelny
Vnitini viko. i 6
Celkové rozméry..... 377 x 285 x 240 mm
Vaha netto 3,5kg

INY) 13, YOGURT/DOUGH (OGURT/TESTO)
14.PlZZA

15. BREAD (CHLEB)

16. DESSERT (MOUCNIK)

17, EXPRESS

Predbézné vypnuti automatického ohfevu
Ohfev jidla.
Odlozeny start

. ANO
ano, do 12 hodin
ano, do 24 hodin

Drzak nabéracky/\zice.
Ko3 na smazeni ve fritéze
Kniha recepti

Navod k obsluze

Servisni knizka

Napajeci kabel

1ks

Vyrobce md prdvo na zmény vzhledu, obsahu a také technickych parametri pristroje v prabéhu modernizace produktu bez
dodatecného ozndment téchto zmén. V technickych specifikacich je povolena chyba +10%.

Slozeni multifunkéniho hrce AL

1. Poklicka 7. Rukojet pro prenaseni

2. Odnimatelné vnitini viko 8. Kontejner sboru kondenzatu
3. Nadoba 9. Odnimatelny parni ventil
4. Tlacitko otvirani poklicky 10. Plocha lzice

5. Ovladaci panel s displejem 11. Nabéracka

6. Plast 12. Odmérka

Ovladaci panel A2

1

nastaveni.
. Time Delay (Odlozeny start) — zapnuti rezimu nastaveni ¢
. Temperature (Teplota) — nastaveni hodnoty teploty.

. Min (Minuty) — volba hodnoty minut v rezimech nastaven
. EXPRESS (Rychlé vareni) — spusténi programu EXPRESS.

No U A LN

tického ohrevu.
8. Start — zapnuti daného rezimu vafeni.
9. Displej.
Nastaveni displeje /A3
1. Indikator provadéni automatického programu EXPRESS.
2. Indikator ¢innosti programu vafeni/ohfevu.
3. Indikator faze vafeni.
4. Indikator zadané teploty v programu MULTI COOK.

13. Mfizka pro vafeni v pafe
14. Napajeci kabel

15. Kos na smazeni ve fritéze
16. Drzak nabéracky a lzice

Reheat/Cancel (Zruseni/Ohtev) — Zapnuti/vypnuti funkce ohfevu, preruseni ¢innosti programu vareni, vyresetovani

asu odlozeného startu, povolit / zakazat Bluetooth.

. Hour (Hodiny) — volba hodnoty hodin v rezimech nastaveni doby vareni a odlozeného startu.

i doby vareni a odlozeného startu.

Menu / Keep Warm (Menu / Automaticky ohfev) — volba automatic-kého programu vafeni; prozatimni vypnuti automa-

. Indikator ¢innosti funkce Time Delay.

. Indikator programu pfipravy jidel.
Indikator casu.

. Indikator programd pripravy jidel.

o~ oL

. PRED PRVNIM ZAPNUTIM

Opatrné rozbalte vyrobek a vyndejte vyrobek a jeho soucastky z krabice. Odstrarite vechny balici materialy.
Nesmi se odstrariovat z kostry pfistroje varovné stitky, informacni ndlepky a ndlepka, na které je uvedeno sériové (vyrobni)

Cislo!
Po prevozu nebo skladovani pri nizkych teplotdch je tfeba nechat stat pristroj pred zapnutim nejméné 2 hodiny pfi poko-
Jjové teploté.
Pristroj polozte na pevny, rovny a vodorovny povrch tak, aby horka para, ktera vychazi z parniho ventilu, nedopadala na
tapety, dekoracni latky, elektronické pfistroje a jiné pfedméty ¢i materialy, které by mohly trpét v disledku piisobeni
zvysené vlhkosti a teploty.
Pred vafenim se ujistéte o tom, Ze vnéjsi a viditelné vnitfni ¢asti multifunkéniho hrce nejsou poskozeny, otluceny i jinak
poniceny. Mezi nadobou a topnymi télesy nesmi byt Zadné cizi predmeéty.
POZOR! Je zakdzdno zvedat zafizeni naplnénou misou za rukojet.
POZOR! Je zakdzdno zvedat zafizen rukojeti misy!

Nezapinejte pfistroj bez vnitini misky nebo prazdnou misku — v pfipadé ndhodného spusténi programu vareni to bude vést ke
kritickému prehrdti pfistroje nebo k poskozeni non-stick povlak. Pfed smazenim produktd nalijte do misky trochu rostlinného
nebo slunecnicového oleje.

[. POUZITI SPOTREBICE

Technologie Ready for Sky
Technologie Ready for Sky vam umoziiuje pouzivat softwarovou aplikaci stejného nazvu k ovladani spotfebice na dalku
pres chytry telefon nebo tablet.
1. Stahnéte si do chytrého telefonu nebo tabletu software z App Store nebo Google Play (v zavislosti na operatnim
systému, ktery pouzivate).
o Minimdini podporovanou verzi operacniho systému si ovéite na oficidlni strdnce www.redmond.company nebo v popisu k
aplikaci v App Store a Google Play obchodech.
2. Otevrete aplikaci Ready for Sky, vytvorte si Gcet a fidte se pokyny na displeji.
3. Povolit funkci Bluetooth na spotfebici. K tomu, stisknéte a podrzte tlatitko Time Delay tlacitko, pipnuti bude dodan,
a tlatitko indikator se rozsviti. Spotfebit by mél byt v pohotovostnim rezimu (displej neni osvétlen).
Ddlkové ovldddni SkyCooker RMC-M92S-E je mozné pouze tehdy, kdyZ je zapnutd funkce Bluetooth (indikdtor casového
zpoZdéni v pohotovostnim rezimu je vzdy zapnuty).
4. Stisknéte a 5 sekund drzte tlacitko Hour na ovladacim panelu multifunkéniho hmce. Pfistroj bude pfipraven v po-
hotovostnim rezimu (displej bude svitit).
B éhem navazani spojeni se na displeji multifunkéniho hrnce budou zobrazovat ménici se symboly I:ID a DI:!- Po
pripojeni zazni zvukovy signal a pfistroj se prepne do pohotovostniho rezimu.
6. Chcete-li zapojit multifunkeni hrec od mobilniho zafizeni stisknéte a drzte tlacitko Min dokud neuslysite signal.
Pak se multifunkcni hrnec ocitne v pohotovostnim rezimu.
7. Vypnéte funkci Bluetooth, v pohotovostnim rezimu zafizeni stisknéte a podrzte tlacitko Time Delay tlacitko, tlacit-
ko, indikator se vypne.
0 Pro zajisténi stabilniho pripojeni by mobilni pristroj nemél byt od spotrebice ddle nez 15 metrd.
Ovladani pfistroje pomoci bezdratové sité. Instruktaz nastaveni aplikace R4S Gateway je dostupna na adrese: www.rea-
dyforsky.com/r4sgateway
Netékava pamét

REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E ma energeticky nezavislou pamét. V pripadé vypadku proudu béhem spousténi va-
feni jsou nastaveni ulozena v paméti spotfebice. Po obnoveni napajeni zlistane displej zapnuty az do vypnuti napajeni.



Pokud je teplotni rozdil v misce mensi nez 5°C, kdyz je vykon vypnuty a zapnuty, bude spotrebic pokracovat v provozu.
Pokud rozdil teplot je vétsi nez 5°C, program bude pozastaven - ukazatel casu a béh programu, indikdtor bude blikat na
displeji. Neni cas na odpocet vareni. Zdrover, jednou za minutu po pdl hodiny, zazni 1 pipnuti.
Cheete-li pokracovat v procesu vareni, stisknéte a podrzte tlacitko Start. Ukazatel ¢asu vafeni bude zapnuty nepretrzité. Od-
potet bude pokracovat.
Pokud proces vafeni nebude pokracovat po dobu 30 minut, spotfebi¢ prejde do pohotovostniho rezimu. Stisknéte a podrite
tlacitko Reheat/Cancel, aby se zabranilo blikani ukazatele vafeni.
Pokud je napajeni vypnuto v dobé, zpozdéni provozu, displej zlistane na, kdy je zapnuto napajeni, dokud ¢as zpozdéni funkce
indikator blika, vafeni, program bude pokracovat v praci.
Cheete-li ukoncit odlozeny start, stisknéte a podrzte tlacitko Reheat/Cancel.

Nastaveni asu pfipravy

V Multifunkénim hrnci je mozné samostatné nastavit dobu pfipravy pro viechny programy, mimo programu EXPRESS. Délka
kroku zmény a mozny rozsah zadavané doby zavisi od vybraného programu pipravy.

Pii vybéru programu pripravy jidla, kontrolka zacne blikat. Pokud chcete zvysit Cas, stisknéte tlacitko Hour, pokud minuty - tak
tlatitko Min. Cheete-Li rychle zménit nastaveni, podrzte tlacitko.

V nékterych programech odecet casu pripravy zacind aZ po dosazeni zadané pracovni teploty. Napriklad po naliti studené vody
a nastaveni Casu pfipravy 5 minut v programu STEAM, zpétny odecet zadaného Casu zacne aZ po pfivedeni vody do varu a vy-
tvofeni dostatecné hutné pdry v mise.

V programu PASTA odecet zadaného casu zacne az po privedeni vody do varu a opétovném stlaceni tlacitka Start (po nasypdni
téstovin).

Funkce Time Delay (OdloZeny start)
Funkce umoziiuje nastavit ¢asovy interval, po kterém by jidlo mélo byt pipraveno (v zavislosti na dobé tinnosti programu).
(as lze nastavit v rozmezi od 10 minut do 24 hodin s intervalem nastaveni 10 minut.Je tfeba vzit v ivahu, Ze doba zpozdéni
musi byt del3i, nez nastavena doba vareni, nebo se program spusti ihned po stisknuti tlacitka Start.
Chcete-li nastavit ¢as odlozeného startu po zvoleni programu vafenti, stisknéte tlatitko Time Delay. Pokud chcete zvysit ho-
dinu, stisknéte tlacitko Hour, pokud minuty, tak tlacitko Min. Chcete-li rychle zménit nastaveni ¢asu, stisknéte a podrzte pfi-
slusné tlacitko.
Funkee odloZeni startu neni dostupnd pfi pouZiti programii FRY, PASTA a EXPRESS.
Nedoporucuje se pouzivat funkci OdloZeni startu v pfipadé, jestli recept obsahuje rychle se kazici potraviny (vejce, Cerstvé
mléko, maso, syry a pod.).

Udrzovani teploty hotovych jidel (autoohfev)
Tato funkce se zapina automaticky, ihned po ukonceni programu pfipravy a miiZe udrZovat teplotu hotového pokrmu v rozsa-
hu 70-75°C po dobu 12 hodin. Pokud je automaticky ohiev zapnuty, tlacitko kontrolky Reheat/Cancel se rozsviti a na displeji
se zobrazi ¢as odpottu v daném rezimu.
Pokud je to nutné automaticky ohfev lze stisknutim tlacitka Reheat/Cancel vypnout. Tlatitko tfeba drzet, dokud nezazni
zvukovy signdl.
Funkce automatického ohfevu neni dostupnd v programu PASTA, JOGURT a EXPRESS.
Pri nastaven teploty vareni v programu MULTI COOK mensi nez 80 °C funkce ického ohfevu jidla
zapnout automaticky ohfev, béhem prabéhu programu stisknéte a drzte tlacitko Menu / Keep Warm.

Prozatimni vypnuti automatického ohievu
Zapnuti automatického ohfevu po dokonceni ¢innosti programu vafeni neni vzdy zadouci.Vzhledem k tomu je v multifunkénim
hrnci nabizena moznost véasného vypnuti této funkce béhem startu nebo ¢innosti hlavniho programu vareni.Za timto Gcelem
pfi spusténi nebo Cinnosti programu stisknéte a podrzte tlatitko Menu / Keep Warm nékolik sekund, dokud indikator tlacitka
Reheat/Cancel nezhasne. Chcete-Li znovu automaticky ohfev zapnout, stisknéte tlatitko Menu / Keep Warm jesté jednou (in-
dikator tlacitka Reheat/Cancel se rozsviti).
Funkce ohfivani jidla
Multifunkéni hrnec mdize byt poufit pro ohfivani studenych jidel. Za timto ucelem:

1. Vlozte potraviny do nadoby, tuto vlozte do plasté multifunkéniho hrnce.

2. Zaviete poklicku, pripojte zafizeni k elektricke siti.

. Cheete-li

3. Stisknéte a podrzte tlacitko Reheat/Cancel nékolik sekund do zaznéni zvukového signalu. Rozsviti se odpovidajici indi-
kator na displeji a indikator tlatitka. Casovac zatne odpocitavat ¢as ohfivani.
Pristroj ohfeje jidlo do 70-75°C a bude ho udrzovat v horkém stavu po dobu 12 hodin.V pfipadé potfeby je ohfivani mozné zastavit
stisknutim a podrzenim tlacitka Reheat/Cancel nékolik sekund, dokud nezhasnou odpovidajici indikatory na displeji a tlacitku.

0 Bez ohledu na to, ze multifunkéni hmec miZe udrZet produkt v zahfdtém stavu do 12 hodin, nedoporucuje se nechdvat jidlo
ohftté na dobu vice nez dvé nebo tfi hodiny, protoZe to nékdy miZe zpisobit zménu jeho chuti.

Obecna pravidla pro pouziti automatickych programii
DULEZITA INFORMACE! Pokud vyuZivite zafizeni pro vafeni vody (nap pro vafeni potravin), je ZAKAZGNO stanovit teplotu vySe
nez 100 °C. To miZe zplsobit pfihfev a poruchu zafizeni. Z tohoto divodu je rovnéz ZAKAZANO vyuZivat pro vareni vody pro-
gramy FRY, BREAD, BAKE.

. Pripravte (odméfte) potfebné ingredienty.

. Umistéte ingredienty do misy multifunkéniho hrnce v souladu s programem pfipravy a umistéte ji v téleso pfistroje.
Dbejte, aby v3echny ingredienty véetné tekutin, byly nize maximalni Urovné vyznacené na vnitinim povrchu misy. Pe-
svédcte se, zkontrolujte, zda misa je vloZena bez pokrouceni a tésné se dotyka ohfivaciho ¢lanku.

3. Zaviete viko pristroje do zaklapnuti. Pfipojte pfistroj do sité.
0 POZOR! Pokud varite pfi vysokych teplotdch pomoci velkého mnoZstvi rostlinného oleje, vZdy ponechte viko zafizeni oteviené.
4. Stisknutim tlacitka Menu / Keep Warm zvolte pozadovany program vareni (na displeji se rozsviti odpovidajici indikator
programu).
0 Cheete-li spustit program EXPRESS v pohotovostnim rezimu, stisknéte a drZte tlacitko EXPRESS, dokud se a displeji nerozsviti
kontrolka EXPRESS. Béhem provozu programu se odpocitdvdni casu nezobrazuje.
5. Vprogramu MULTI COOK miiZete nastavit teplotu pfipravy jidla od zatatku programu (pfednastavena teplota je 100 °C).
Stisknutim tlacitka Teplota, nastavite pozadovany parametr.
. Jestli Vam nevyhovuje prednastavena doba pfipravy, mizete zménit zadané hodnoty.
V pfipadé potfeby nastavte cas odlozeni startu.

. Chcete-li spustit program vareni, stisknéte a podrzte tlacitko Start po dobu nékolika sekund, az se rozsviti indikatory
tlatitek Start a Reheat/Cancel. V zavislosti na zvoleném programu vareni se odpocitavani zatne okamzité nebo po se-
9.

oo
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vieni vody v misce.

Pii pouziti programu Téstoviny budete o momenté varu vody upozornéni zvukovym signdlem. Odpocitdvdni Casu pripravy jidla
zacne po opétovném stisknuti tlacitka Start.

V pfipadé potieby je moZné predem vypnout funkci automaticky ohfev, stisknutim a podrzenim tlatitka Menu / Keep
Warm, dokud nezhasne indikator tlatitka Reheat/Cancel. Opakované stisknuti tlatitka Menu / Keep Warm tuto funkci
zZnovu zapne.

10. Na ukonceni programu vareni vas upozorni zvukovy signal. Dale, v zavislosti na vybraném programu nebo aktualnim
nastaveni, pistroj se pfepne na automaticky ohfev (sviti indikator tlacitka Reheat/Cancel) nebo pohotovostni rezim
(blika indikator tlatitka Start).

Jestli cheete prerusit zadany program, nebo proces pripravy, nebo autoohrev stlacte a pridrzte na nékolik vterin tlacitko Reheat/Cancel.
Pro ziskdni dobrého vysledku navrhujeme pouZit recepty na vareni jidel z priloZené knihy, zpracované specidlné pro model
RMC-M92S-E.

Pokud si myslite, ze se vam nepodarilo dosdhnout poZadovaného vysledku s pouzitim béznych automatickych programd, md-
Zete poutit univerzdlni program MULTI COOK s rozsitenym rozsahem manudlniho nastaveni, kterd otevird velké moznosti pro
vase kulindfské experimenty.

Souhrnna tabulka programil pripravy (nastaveni z vyroby)

I
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Program Doporuéeni pro pouZiti S g'g S k] E. = g ]
88 25 22 B9 =
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g a ":'\2,5 (=)
Priprava riiznych jidel s moznosti nastaveni teploty a doby . .
MuLTI . . . S7C9C _ 170190 . 5min -1hod /1 min
00K vareni.Rozsah ruéniho nastaveni teploty: 35°C — 170°Cpo 30 min Thod - 12 hod / 5 min 24 12

krocich 1°C



IV. RADY PRO VARENI

- & = ~E e
'S'E § 5 Eg §E 2 Chyby pfi vafeni a zpiisoby jejich odstranéni
. - = =3 =~ ¥
Program Doporugeni pro pouiti '§E ég EE‘ g Eg 2 § g V nize predstavené tabulce jsou vybrany typické chyby, vznikajici pfi pfipravé pokrmdi v multifunkénich hrncich, jsou predsta-
3 E 28 igs 3 veny mozné priciny a cesty k feSeni.
S i =1 hod 30 mi POKRM NENi HOTOVY DO KONCE
OATMEAL | Pfiprava obilovin s mlékem 10min | > ™" 1 od30min/| 5, 15
mn Moiné pfitiny Zpiisoby odstranéni
STEW Duseni masa, ryb, zeleniny, pfiloh a viceslozkovych jidel lhod |[10min-12hod/5min| 24 | 12
L e — Smin-1hod 30 min/ Zapoméli jste zavfit, nebo nedovreli jste viko =V dobé pfipravy zbytetné neotevirejte viko pfistroje.
FRY Smazeni masa, ryb, zeleniny a viceslozkovych jidel 15 min L min 12 piistroje a proto teplota pfipravy nebyla dosta- | Zavirejte viko do zaklapnuti. Presvédéete se, e nic nepfekézi pevnému zavieni vika
tecné vysoka fistroj é tésnéni na vnitfni poklic deformui
Soup Priprava vyvard, zeleninovych a studenych polévek lhod | 10min-8hod/5min | 24 | 12 ecmevysoka PISITOJe 2 gumove tEsneni i vitini pOYICxe se nedetormuje
i i ) L i i Misa a ohfivaci element nejsou v pevném kon- | Misa musi byt vioZena do télesa pfistroje rovné, pevné piiléhajice dnem k ohfivacimu disku.
STEAM | Vafeni masa, ryb, zeleniny a dalich potravin v pafe 20min | Smin-2hod/5min | 24 | 12 taktu, proto nebyla teplota pripravy dostatetné | Presvédeete se, ze v pracovni komofe hce nejsou cizi predméty. Nedopustéte znetis-
vysokd téni ohfivaciho disku
PASTA Vafeni téstovin vyrobenych z riiznych odriid p3enice, parki §min | 2min-1hod/1min Y
adalsich polotovarii ! | o | Nespravny vybér ingredienti pokrmu. Dané in-
” . - ) - gredienty nejsou vhodné pro pfiprav_u Vami vy-
SLow Priprava prevafeného mléka, konzervovaného masa, kolena, S hod 30 min - 12 hod / % 1 branym zplisobem a nebo jste vybrali nevhodny Pousivejte pokud mozno provéTené, (adaptované pro tento model) recepty. Poutivejte
COOK aspiku, tlacenek 10 min program pfipravy. Kterym miiZete divefovat.
) ) - : Soucdsti jsou nafezany piilis veliké, nebo neni | [CCZPY;Kierym muizete duverova - .
BOIL Vafeni zeleniny a lusténin 40min  10min-12hod/5Smin| 24 | 12 dodrzen pomér vlozenych potravin. Vybér ingredientd, jejich nafezani,proporce viozenych potravin, vybér programu a doby
Peceni babovek, biskvitd, nakyp, kola¢é z kynutého a ls- Nepfesné jste nastavili (rozpocitali) dobu pfipravy. pripravy musi odpovidat vybranému receptu
BAKE f‘?r':' ti’ ;"e  DISKVILU, nakypu, kolatli z kynuteno a lis 1hod | 10min-8hod/Smin 24 | 4 Vami vybrany recept se nehodi pro pfipravu
ového tés v daném multifunkénim hrnci
GRAIN ‘Ij;lgérava riznjch obilovin a pfloh Vafent sypkjch kasive- 35min | Smin-4hod/5min | 24 | 12 Pri pfipravé na pare: v mise je pfilis malo vody | Nalévejte vodu do misy bezpodminecné v objemu, doporuceném v receptu. Jestli po-
pro vznik dostatecné hutné pary chybujete, provéfte Groveni vody v priibéhu pipravy
PILAF Priprava riiznych druh rizota (s masem, rybou, drii- bezi, 1 hod 10 min - 1 hod 30 min / 2% 10
zeleninou) 10 min Zalili jste do misy pfili§ | Pfi obytejném smazeni je dostatetné, kdyz olej pokryva dno misy tenkou vrstvou.
. L mnoho rostlinného oleje Pii smazeni ve fritéze dodrZujte pokyny podle receptu
RO/ Pripravarznjch cruhi jogurts ghog | 0min-1200d/ oy Pri smaenf — — : —
min Prebytek vinkosti v mise Nezavirejte viko hrnce pfi smazeni, jestli je to napsano v receptu. Zmrazené potraviny
PIZZA | Piipravapizzy 25min | 10min-lhod/Smin | 24 4 nejdfive rozmrazte a sife z nich vodu
P hleba z 3itné a péenitné Eetné faze ky- . Pfi vareni: vzkypéni vyvaru pfi vafeni produktll | Nékteré potraviny potfebuii specialni pfipravu pred vafenim: promyti, pasirovani,
BREAD nﬂgr:lévsi;) eba 2 2itné a plenicné mouky (Cetné fize ky 3hod | lhod-6hod/10min 24 = 3 se zvyienou kyselosti prazeni a t.p. Dodrzujte pokyny ve Vami vybraném receptu
DESSERT | Pfiprava rfiznych dezert(i z Cerstvého ovoce a bobulovin 20min | Smin-2hod/5min | 24 | 12 V procesu kynuti se tésto
vt prilepilo k pokli¢ce azakrylo | Vkladejte do misy tésto v mensim objemu
] § 8 Pii peceni (tésto | ventil vypousténi pary
-~ s ch kagi =853 se nepropeklo)
EXPRESS | Rychla pfiprava ryZe, sypkjch kali ve vod 5 R Vlozili jste do misy pfilis | Vyndejte peceny vyrobek z misy, obratte jej a znovu vlozte do misy, pokracujte v pece-
E Ehg mnoho tésta ni. Pristé vkladejte do misy tésto v mensim objemu
@ Pokud pouzivdte program MULTI COOK pro vareni vody (napfiklad pfi vafeni potravin), je zakdzdno nastavit teplotu vareninad ~ POKRM SE PREVARIL
100°C.
s Spletli jste se pfi vybéru typu produktu nebo | Pouzijte provéieny (adaptovany k tomuto modelu pfistroje) recept. Vybér ingredientd,
111. DALSI FUNKCE pfi nastaveni (ozpotitan) doby pfipravy.PFili§ | jejich nafezéni, proporce vlozenych potravin, vybér programu a doby pfipravy musi od-
oy ” L. . , . malé rozméry ingredienci povidat doporutenim dle vybraného receptu
 Kynuti tésta o Priprava tvarohu, syrii o Pasterizace tekutych potravin
° Prllprayavfondue * Pripava chal\(y , * Ohfev détské vyzivy Po ukoneni pFipravy pokrm stal pfilié dlouho | Dlouhé pouZiti funkce autoohtevu neni zadouci. Jestli je ve Vasem pfistroji zalozena
» Fritovani « Sterilizace nadobi na autoohfevu moZnost vypnuti této funkce v predstihu, miZete tuto moznost vyuzit

@ Recepty, které se nachdzeji v dsti jidla, mizete najit v kucharce nebo na strdnce www.redmond.company.
-




SkyCooker RMC-M92S-E

PRI VARENI PRODUKT KYPI

Kvalita a vlastnosti mléka zaviseji od mista a podminek jeho vyroby. Doporutujeme
Pii vafeni mlé¢né kase mléko kypi pouzivat jen ultrapasterizované mléko s tu¢nosti do 2,5%.V piipadé potieby jej mi-
Zete trochu zfedit pitnou vodou

pred vafenim nebyly pfip nebo | Pouzivejte pokud mozno provéfené, (adaptované pro tento model) recepty. Vybér in-
byly pfipraveny nespravné ($patné promytyatd.). = gredientd, zpisob jejich pfipravy, proporce viozenych potravin, vybér programu a doby
Nedodrzeny proporce ingredientd, nebo nesprav- | piipravy musi odpovidat doporu¢enim vybraného receptu.

né vybran druh potraviny Celozrné kroupy, maso, ryby a mofské produkty dikladné promyvejte do ¢isté vody
JIDLO SE PRIPALUJE

Misa byla nedostatetné umyta po predchozim pouziti. Pred zatatkem vareni provéfte, je-li misa Cisté vymyta a antipfipalovaci povrch

Antipfipalovaci povrch misy je poskozen neni poskozen

Celkovy objem vloZeni je mensi, nez doporuceny v recep-

w Pouzijte provéfeny (adaptovany k tomuto modelu pfistroje) recept

Nastavte kratsi dobu pfipravy, dodrzujte pokyny podle receptu,adaptovaného

Nastavili jste pfili$ dlouhou dobu pfipravy pro dang model prstroje

Pfi normalnim smazeni nalejte do misy tolik rostlinného oleje tak, aby pokryl
dno misy tenkou vrstvou. Rovnomérného prosmazeni dosahnete periodickym
promichavanim nebo obracenim v urtitém tase

Pii smazeni: zapoméli jste dolit olej do misy, nepromicha-
vali, nebo pozdé otaceli pfipravované pokrmy

Pii duseni: v mise je nedostatek tekutin Dolejte do misy vice tekutin.V dobé piipravy neotevirejte zbytetné viko hrnce

Pfi vafeni: v mise je pfilis malo tekutin (nejsou dodrzeny

proporce ingredient) Dodrzujte spravné proporce tekutin a pevnych ingredient(

Pii peceni: nevymazali jste pred pfipravou vnitini povrch | Ped vloZenim tésta vymazte dno a stény misy maslem nebo rostlinnym
misy maslem olejem (to neznamena nalit olej do misy!)

PRODUKT ZTRATILSVOJI FORMU

Piili3 ¢asto jste michali produkt v mise Pii obycejném vareni promichavejte jidlo ne Castéji, nez kazdych 5-7 minut

Zkratte dobu pfipravy, nebo dodrzujte pokyny podle receptu, adaptovanému pro tento

Nastavili jste prili§ dlouhou dobu pipravy model pfistroje

PEKARSKY VYROBEK JE VLHKY

Byly pouZity nevhodné ingredienty, dajici pfilis vody
(prilis $tavnaté ovoce nebo zelenina, zmrazené
produkty, smetana atd.)

Viybirejte ingredienty v souladu s receptem na peceni. Snazte se vybirat ingredienty
s nevelkym obsahem vlhkosti, nebo je pouzijte v minimalnim mnozstvi

Doporucena doba piipravy riiznych potravin na pare
(na 500 grami produktu pfi 600 - 1000 ml vody)

- T . bty
Filé zvepfového/hovéziho masa (kostkami na 1,5-2 cm) 20/30 Ravioli/Khinkali 20
Filé ze skopového masa (kostkami na 1,5-2 cm) 30 Brambory (rozfezané na ttvrtiny) 20
Kureci filé (kostkami na 1,5-2 cm) 15 Mrkev (kostkami na 1,5-2 cm) 30
Masove knedlicky/karbanatky 15/20 Repa (rozfezana na Ctvrtiny) 80
Ryba (filé) 10 Zelenina (Cerstvé zamrazend) 15
Mosky koktejl (rychle zmrazeny) 5 Vejce kureci 10

Je tieba pripomenout, Ze se jednd o vieobecnd doporuceni. Skutecnd doba pfipravy se mize [isit od doporucenych hodnot v
zdvislosti od vlastnosti konkrétni potraviny a také od Vasich chutovych ndvykil.

Doporuceni pro poutZiti teplotnich reZimi v programu MULTI COOK

Provozni Doporuten pro pouit (také viz kniha recepti) Provozni Doporueni promp::'itg (také viz kniha

teplota, °C teplota, °C
35 Kynuti tésta, priprava octu 105 Priprava aspiku
40 Pfiprava jogurtu 110 Sterilizace
45 Kvaseni 115 Priprava cukrového sirupu
50 Fermentace 120 Priprava vepového kolena
55 Priprava cukrovi 125 Priprava duseného masa
60 Priprava zeleného Caje, détské vyzivy 130 Priprava nakypu
65 Piiprava masa ve vakuovém baleni 135 Prazeni hotovych jidel do kiupava
70 Pfiprava punte 140 Uzeni
75 Pasterizace, pfiprava bilého Caje 145 Peteni zeleninya ryb v alobalu CZE
80 Priprava svareného vina 150 Peceni masa v alobalu

85 Priprava tvarohu nebo jidel, které vyzaduji dlouhou dobu 155 Smazeni produktd 2 kynutého tésta

a doby pfipravy musi odpovidat doporucenim vybra-

Jsou chyby ve viozenych ingredientech ného receptu

Vami vybrany recept se nehodi k peceni v tomto modelu multifunkéniho hrnce

V fadé modelti multifunkénich hmci REDMOND v programech STEW a SOUP se pri nedostatku tekutin v mise zapind systém
ochrany od prehfti pristroje. V takovém pripadé se program pfipravy vypind a multifuhkéni hrnec prechdzi do rezimu autoohrevu.

Nechali jste hotovy vyrobek v uzavieném multi- | Snazte se vyjimat vyrobky z multifunkéniho hrnce ihned po dokonceni. V pripadé vareni
funkénim hrnci potfeby miizete nechat vyrobek v hrnci dl se zapnutym
o 90 Priprava terveného ¢aje 160 Smazeni driibeze
PEKARSKY VYROBEK NEVYKYNUL
95 Piiprava mlé¢nych kasi 165 Smazeni steak(
Vejce s cukrem nebyly plné uslehany ) o - ;
Testo dlouo stélo s kyprici pfisadou Pouzivejte pokud mozno p é pro 100 Priprava snéhovych pusinek, dzemu 170 Fritovani (hranolky, kufeci nugetky atd.)
tento model) recepty. Vyber \ngredlentu zpusoh jejich . . ..
Neprosali jste mouku, nebo $patné promisili tésto pripravy, proporce vlozenych potravin, vybér programu V U D R Z B A P R | S T R OJ E

V3eobecna pravidla a doporuceni
« Pred prvnim pouzitim pfistroje a také pro odstranéni zapachd jidla z Multifunkéniho hrnce po skonceni vafeni, doporu-
Cujeme zpracovat polovinu citronu na 15 minut v programu STEAM.
« Nenechavejte v zavfeném hrnci misu s hotovym jidlem nebo naplnénou vodou déle nez 24 hodin. Misu miizete ulozit do
lednicky a v pfipadé potfeby jidlo ohfat v Multifunkénim hrnci s pomoci programu ohfevu.




« Jestli dlouhou dobu pfistroj nepouzivate, odpojte jej ze sité. Pracovni komora véetné ohfivaciho télesa, misa, vnitini po-
klicka, parni a zpétny ventil i kontejner kondenzatu musi byt Cisté a suché.

« Dive, nez pfistoupite k ¢isténi pfistroje, presvédcte se, zda je pfistroj odpojen od sité a vychladly. Pfi ¢isténi pouzivejte
mékky hadfik a jemné prostfedky na myti nadobi.

A ZAKAZUIE SE pfi ¢isténi pfistroje pouzivat hrubé ubrousky, houbicky nebo abrazivni pasty. Je nepfipustné také pouziti chemic-
ky agresivnich nebo jinych ldtek nedoporucenych pro pouZiti na predmétech, které pfichdzeji do styku s potravinami.
ZAKAZUIE SE ponorovat téleso pfistroje do vody a nebo jej umistovat pod proud vody!

« Budte vnimavi pfi ¢isténi gumovych detaild multifunkcniho hrnce, jejich poskozeni nebo deformace mize mit za nasledek
nespravnou funkci pfistroje.

« Téleso vyrobku je mozné Cistit podle potfeby. Misu, vnitini hlinikovou poklicku a snimatelny parni ventil je nutno Cistit
po kazdém pouZiti pfistroje. Kondenzat, vznikajici v procesu pfipravy jidla v multifunkénim hrnci odstranujte také po
kazdém pouZiti pfistroje. Vnitfni povrch pracovni komory Cistéte podle potfeby.

Cisténi télesa

Cistéte téleso vyrobku mékkym vihkym kuchyriskym ubrouskem nebo houbi¢kou. Je mozné pouit jemné prostiedky na myti

nadobi. Aby nebyly na télese mapy od vody, doporucujeme vytfit jeho povrch do sucha.

Cisténi misy

Misu miZzete myt jak rucné, s pomoci mékké vthké houbicky s pouzitim prostfedku na myti nadobi, tak i v myéce nadobi (v

souladu s doporucenimi jejiho vyrobce).

Pfi silném znecisténi nalijte do misy teplou vodu a nechte ji néjakou dobu odmocit. Potom provedte vycisténi.

Nutné protrete vnéjsi povrch misy do sucha dfive, nez ji polozite do télesa multifunkcniho hrnce.

Pfi castém pouzivani misy je mozna plna nebo ¢astecna zména barvy jejiho vnitiniho nepfilnavého povrchu. To neni pfiznakem

defektu misy.

Cigténi vnitiku hlinikového krytu

Postup demontaze a montaZe vnitiniho hlinikového vika se podivejte na schématu A4.

Cheete-li zjistit zakladni a snimatelné viko pouzijte k tomu vlhkou utérku nebo houbu. Pfed nasazenim vnitfniho vika ho

otfete z obou stran suchym hadfikem.

Cigténi snimatelného parniho ventilu

Parni ventil je umistén ve specialnim Lizku na vnitfnim povrchu vika piistroje. Postup ¢iténi vzhlédnete na schématu AS.
@ POZOR! Aby nedoslo k deformaci gumicky ventilu, nekrutte a nevytahujte ji pfi manipulaci a myti.

Odstranéni kondenzatu

V tomto modelu se kondenzat shromazduje ve specialni prohlubni v télese pfistroje kolem misy a stéka do specialniho kon-

tejneru, ktery je umistén v zadni Casti pfistroje. Chcete-li vycistit nadobu, umyt pod tekouci vodou podle vyse uvedeného

postupu. Zbytkovy kondenzat ubrouskem odstrarite

Cigténi pracovni komory

V pfipadé pesného dodrzovani pokynii tohoto navodu je pravdépodobnost, Ze se nachazi kapaliny, drobné ¢asti jidla a nebo

odpadui uvnitf pracovni komory minimalni.

Jestli doslo k zasadnimu uspinéni pracovni komory, je tfeba vycistit povrch komory,abychom predesli nespravné tinnosti nebo

zavadé pristroje.

A Drive, nez pfistoupite k vycisténi komory multifunkcniho hce, presvédcte se, Ze je pristroj odpojen od sité a vychladly!

Bocni stény pracovni komory, povrch ohfivaciho disku a plast hlavniho teplotniho senzoru (je umistén ve stfedu ohfivaciho
disku), je mozné vycistit s pomoci vthké (ne mokré) houbicky, nebo ubrousku. Jestli pouzijete myci prosttedky, je nutno dd-
kladné odstranit jejich zbytky, aby nedoslo pfi nasledujici pripravé pokrmd k nechténému projeveni zapachu.
Jestlize dojde k padu cizich télisek do prohlubné kolem hlavniho teplotniho senzoru, opatré je odstrarite s pomoci pinzety,
netlatte pfi tom na plast senzoru.
Pfi zaSpinéni povrchu ohfivaciho disku se pfipousti pouziti stfedné tvrdé vihké houbicky, nebo plastového kartacku.
PFi Castém pouzivdni pristroje je mozné, Ze se casem Cdstecné, nebo zcela zméni barva ohfivaciho disku. To samo o sobé neni
priznakem defektu pristroje a nemd vliv na jeho sprdvnou Cinnost.

Doprava a Skladovani

Pred ulozenim a opétovnym poutitim pfistroj oistéte a vytrete viechny ¢asti zafizeni dosucha. Pfistroj skladujte na suchém
a vétraném misté, chrarite ho pred zdroji tepla a pfimym slune¢nim zafenim.

Béhem prepravy a skladovani je zakazano vystavovat pfistroj mechanickému namahani, které by mohlo vést k poskozeni

zafizeni a / nebo poruseni celistvosti obalu.

Obal od pfistroje je tfeba chranit pred vodou a jinymi kapalinami.

VI. DOPLNKOVE PRISLUSENSTVI

Poridit dopliikové pfislusenstvi k Multifunkénimu hrnci a dozvédét se o novinkach produkce REDMOND miizete na strance
www.redmond.company nebo v prodejnach oficialnich prodejcd.

VII. NEZ SE OBRATITE NA SERVISNI STREDISKO

Porucha Mozné piiciny

Systémova chyba, moznost selhani fidici
desky resp. ohfivaciho prvku (topného
télesa)

Na displeji se zobrazilo
chybové hlaseni:E1 - ES

Napajeci kabel neni pipojen k pristroji
a (¢i) do zasuvky
Pfistroj se nezapina Zasuvka je vadna
V elektrické siti chybi napajeni, neni
elektricky proud

PreruSeni napajeni v elektrické siti (Na-
pajeci napéti je nestabilni resp. nizké)

Mezi miskou a ohfivacim prvkem (top-

nym télesem) se nachazi cizi predmét &i
Vafeni trva piils diouho Castice (smeti, kroupy, castice jidla)
Miska uvniti pfistroje nebyla umisténa
piimo (umisténa s zeSikmenim)

Topné téleso (ohfivaci prvek) je zaspiné-
né

Miska uvnitf pristroje
nebyla umisténa
piimo (umisténa s
zeSikmenim)
Byla porusena
tésnost spojeni
misky s vnitfnim
vikem multi-
funkéniho hrnce

Viko je nezavieno
dikladné resp. se
pod vikem nachazi
cizi predmét

Béhem vareni unika para
mimo viko

Tésnici krouzek ve
viku pristroje je za-
3pinén, deformovan
¢i poskozen

Odstranéni chyby

Odpojte pristroj od elektrické sité, nechte pfistroj vychladnout.
Diikladné zaviete viko, pak znovu zapnéte pfistroj do sité

Presvédcte se, ze odnimatelny napajeci kabel je pfipojen k odpovi-
dajicimu konektoru v kostfe pfistroje a je zapojen do zasuvky
Zapnéte zafizeni do fungujici zasuvky

Zkontrolujte napéti v elektrické siti. Pokud chybi, obratte se na svou
domovskou organizaci

Zkontrolujte, zda-li napéti v elektrické siti je stailni. Pokud neni,
obratte se na svou domovskou organizaci

QOdpojte pfistroj od elektrické sité, nechte pfistroj vychladnout.
QOdstriite cizi predmét ¢i ¢astice

Umistéte misku pfimo, aby nedochazelo k zesikmeni

Odpoijte pristroj od elektrické sité, nechte pfistroj vychladnout.
Otistéte topné téleso (ohfivaci prvek)

Umistéte misku pfimo, aby nedochazelo k zeSikmeni

Zkontrolujte, zda nejsou cizi predméty (smeti, kroupy, ¢astice jidla)
mezi vikem a kostrou pfistroje, odstraiite je. Vzdy zavfete viko, az
uslySite cvaknuti

Zkontrolujte stav tésniciho krouzku na vnitfnim viku pfistroje. Vy-
méite krouzek za novy, pokud bude treba



SkyCooker RMC-M92S-E

Porucha Mozné piitiny Odstranéni chyby
Funkce Bluetooth na mobilnim zafizeni

| jevypnuta
Pokus o synchronizaci a
prenos dat ze zafizenido | Aplikace Ready for Skyneni na mobilnim
mobilniho zafizeni selhal | zafizeni aktivovana
(na displeji se zobrazila 3 i VT
chybova zprava) Multifunkéni hrnec a mobilni zafizeni
jsou prili$ daleko od sebe nebo radiovy
signal narazil na prekazku

Zapnéte funkci Bluetooth na mobilnim zafizeni

Aktivujte aplikaci Ready for Sky na mobilnim zafizeni

Ujistéte se, ze vzdalenost mezi pfistroji neni vétsi nez 15 metrii a
pristroji nic nebrani pfi prechodu radiového signalu.

o Upozoméni! V pfipadé jakékoliv poruchy programu Ready for Sky neni treba se obrdtit na servisni stredisko. Zavolejte na linku
technické podpory REDMOND a ziskejte odpovéd nasich specialistii na vds problém a / nebo feseni jak odstranit poruchu
programu Ready for Sky. Na vase ndméty a pfipominky budeme brdt ohled pii ndsledujici aktualizaci. Kontaktni udaje Zdkaz-
nického centra REDMOND ve vasi zemi najdete na web strdnce www.redmond.company. Pokud vyplnite formuldr zpétné vazby
na této webové strance, miiZete také ziskat pomoc.

Pokud se problém nepodafilo vyfesit, obratte se na autorizované servisni stfedisko

Ekologicky Cisté upotiebeni (likvidace elektrického a elektronického zafizeni)

Likvidaci obalu, ndvodu k poutiti a také samotného pfistroje je nutné provadét v souladu s mistnim programem

na zpracovani druhotnych odpadu. Projevte zajem o ochranu Zivotniho prostfedi: nevyhazujte takové predméty
spolu s béznym bytovym odpadem.

B pousité (staré) pHistroje se nemaji vyhazovat s béznym domacim odpadem, musi se likvidovat odd&lené. Maijitelé

starého zafizeni jsou povinni je prinést do specializovanych sbérnych mist, nebo odevzdat v pfislu$né organizaci. Pomahate

tim programiim na zpracovani druhotnych odpadu a ochrané od zamofujicich Latek.

Tento pfistroj je oznacen v souladu s Evropskou direktivou 2012/19/EU, requlujici likvidaci elektrického a elektronického
zafizeni.

Dana direktiva vymezuje zakladni pozadavky na zpracovani a likvidaci odpadu od elektrickych a elektronickych pfistrojt,
platné na celém Uzemi Evropské unie.

Bluetooth je registrovana obchodni znamka Bluetooth SIG, Inc.

App Store je znacka sluzeb Apple Inc., ktera je registrovana v USA a dalSich zemich.

Google Play je registrovana obchodni znamka Google Inc.
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Zanim zaczniesz korzystac z danego urzqdzenia, uwaznie przeczytaj instrukcje obstugi i zachowaj jg, by mdc siegngc po nig w
razie potrzeby. Odpowiednie uzytkowanie urzqdzenia znacznie przedtuzy okres jego dziatania.

Srodki bezpieczeristwa i wiasciwego uzytkowania w instrukcji obstugi nie zawieraja opisu wszystkich sytuacji, ktére moga

wystapic podczas uz ia. Podczas

RODK| BEZPIECZENSTWA

S

zachowat

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia, spowodowane
nieprzestrzeganiem wymoqow bezpieczenstwa i zasad eksploatacji wyrobu.
Dane urzadzenie elektryczne jest przeznaczone do uzycia w warunkach
domowych i moze byc uzywane w mieszkaniach, domach podmiejskich lub
w innych podobn{ch warunkach eksploatacji nieprzemystowej. Przemy-
stowe Lub jakiekolwiek inne niezgodne z przeznaczeniem wykorzystanie
urzadzenia bedzie uwazane za naruszenie warunkow nalezyteqo uzytko-
wania wyrobu. W takim przypadku producent nie ponosi odpowiedzialno-
§Ci za mozliwe nastepstwa

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej sprawdz, czy jej na-
piecie jest zqodne z wartoscig nominalng napiecia urzadzenia zpatrz:
charakterystyki techniczne Lub tabliczke fabryczng wyrobu).

W przypadku korzystania z przedtuzacza, zwrdc uwage, aby odpowiadat on
mocy Urzadzenia - niezgodnosc z parametrow moze doprowadzi¢ do
Zwarcia lub przegrzania sie kabla,

Urzadzenie podtaczaj tylko do gniazdek, posiadajacych uziemienie —(jest
obowigzkowy wymag bezpieczenstwa w celu unikniecia porazenia pradem
elektrycznym. Korzystajac z przedtuzacza, upewnij sie, ze on takze posiada
uziemienie.

UWAGA! Podczas pracy urzqdzenia jego korpus, misa i elementy me-
talowe nagrzewajq sie! Zachoway ostroznosc! Korzystaj z rekawic Ku-
chennych. W celu unikniecia oparzeri gorgcg parq nie nachylaj sie na
urzqdzeniem podczas otwierania pokrywy.

Odtaczaj urzadzenie od zasilania zaraz PO zakonczeniu korzystania, podczas
czyszczenia lub przenoszenia o. Kabel zasilana odtaczaj suchymi rekoma,
trzymajac o za wtyczke, a nie za przewdd.

o Nie przecialga£ kabla zasilajacego w przejsciach drzwiowych Lub w poblizu

Zrodet ciepta. Zwracaj uwags, aby kabel zasilajacy nie skrecat sie i nie zaginat,
nie stykat sie z ostrymi przedmiotami, rogami i krawedziami mebli.
PAMIETAJ: przypadkowe uszkodzenie kabla moze doprowadzic do
usterek, ktore nie sq obéete warunkami ?Warancji, a takze do porazenia
prqdem elektrycznym. Uszkodzony kabel zasilajqcy wymaga bezzwlocz-
nej wymiany w centrum serwisowym.

e Nie stawiaj urzadzenia na migkkiej powierzchni, nie nakrywaj go podczas

pracy —moze to doprowadzic do przegrzania i awarii urzadzenia.

* Korzystanie z urzadzenia na wolnym powietrzu jest niedopuszczalne - dosta-

nie sle wilgoci lub przedmiotow postronnych do wngtrza korpusu urzdzenia
moze doprowadzic do jego powazneqo uszkodzenia.

o Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenia upewni sie, ze jest ono odtaczone

od sieci elektrycznej i catkowicie ostygto. Uwaznie przestrzegaj wskazowek w
zakresie (zyszczenia urzadzenia.

ZABRANIA SIE zanurzac korpus urzqdzenia w wodzie lub umieszczac
qo pod strumieniem wody!

o Dzieci wwieku 8 lat i wiicej oraz 0s0by z ograniczonymi zdolnosciami

fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi lub nieposiadajace wiedzy lub
doswiadczenia, moga korzystac z urzadzenia pod warunkiem, ze bedg one
nadzorowane i/lub zostang poinstruowane na temat korzystania z tego
urzadzenia w sposob bezpieczny oraz majﬁﬁ_wmdom_os'c' potencjalnych
zagrozen, wynikajacych z jeqo uzytkowania. Dzieci poyvmneiznﬂdowac'me
Eod nadzorem, aby nie dopuscic do zabawy z urzadzeniem. Urzadzenie oraz
abel zasilajacy przechowuj w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8
lat. Czyszczenie i obstuga urzadzenia nie powinny byc przeprowadzane
przez dzieci bez nadzoru 0s0b dorostych.

* Materiaty pakunkowe (pianka, styropian itd.) moga byc niebezpieczne dla

dzieci.Istnieje ryzyko zadtawienia! Przechowuj je w migjscu niedostepnym
dla dzieci.



* Zabroniona jest samodzielna naprawa urzdzenia lub wprowadzanie zmian w
jego budowie. Naprawe urzadzenia powinien przeprowadzac wytacznie spe-
(jalista autoryzowanego centrum serwisoweqo.Niefachowo wykonana napra-
wa moze doprowadzic do zepsucia urzadzenia, obrazen i uszkodzenia mienia.

@ UWAGA! Zabronione jest uzywanie urzqdzenia przy jakimkolwiek wa-
dliwym dziataniu.

Dane techniczne
Model.... SkyCooker RMC-M92S-E j $¢ misy. 51
Moc. 860-1000W 3D Heating tak
Napiecie 220-240V,50/60 Hz ~ Powtoka misy ........... nieprzywierajaca, ceramiczna Anato®
Klasa ochronnosci przed porazeniem elektrycznym...| klasa ~ Wyswietlac; LED
Mozliwos¢ sterowania za pomocg urzadzen Zawdr wypuszczania pary. zdejmowany
..technologia Ready for Sky  Pokrywa wewnetrzna. j Wy
Bluetooth v4.0  Wymiary gabarytowe 377 x 285 x 240 mm
..i0S,Android  Waga netto. 3,5kg

Programy
1. MULTI COOK 7. PASTA (MAKARON) 13. YOGURT/DOUGH (JOGURT/CIASTO)

2. OATMEAL (KASZA NA MLEKU)
3. STEW (DUSZENIE)
4. FRY (SMAZENIE)

8. SLOW COOK (DUSZENIE POWOLNE)
9. BOIL (GOTOWANIE)
10. BAKE (WYPIEKI)

14 PIZZA (PIZZA)
15. BREAD (CHLEB)
16. DESSERT (DESER)

5. SOUP (ZUPA) 11. GRAIN (KASZA) 17. EXPRESS
6. STEAM (DANIA NA PARZE) 12. PILAF (PILAW)
Funkcje
Ready for Sky (mozliwos¢ sterowania za pomoca urzadzenia mobilnego) tak

Podtrzymywanie temperatury gotowych dan (podgrzewanie automatyczne) do 12 godzin
Wstepne wytaczenie podgrzewania automatycznego. tak

Odgrzewanie dan do 12 godzin
Opozniony start do 24 godzin
W zestawie

Multicooker. Koszyk do ia na gtebokim oleju 1szt.
Misa. Uchwyt na chochle/tyzke 1szt.
Pojemnik do gotowania na parze. Przewdd zasilajacy. 1 szt
Pojemnik z podziatkg Ksigzka kucharska 1szt.
Chochla Instrukcja obstugi 1szt.
Ptaska tyzka Karta gwarancyjna 1szt.

I Producent zastrzega sobie prawo do wp ia zmian w wyglqdzie, zestawie oraz danych technicznych urzqdzenia w celu
podwyzszania jakosci urzqdzenia bez uprzedniego informowania. W danych technicznych dopuszcza sig odchylenie 10%.

Budowa multicookera A1

. Pokrywa urzadzenia 7. Uchwyt do przenoszenia
. Zdejmowana pokrywa wewnetrzna 8. Zbiornik na skropliny
Misa 9. Zdejmowany zawdr wypuszczania pary

. Przycisk otwierania pokrywy
. Panel z wyswietlaczem
. Obudowa

10. Ptaska tyzka
11. Chochla
12. Pojemnik z podziatka

= ET I NSV NN

13. Pojemnik do gotowania na parze
14. Przewod zasilajacy
Panel sterowania /A2
1. Przycisk Reheat/Cancel (Odgrzewanie/Stop) - wigczenie/wytaczenie funkcji podrzewania automatycznego, zakorczenie
pracy programu, usuniecie wprowadzonych ustawien.
. Przycisk Time Delay (Op6zniony start) - wybdr funkcji opoznionego startu, wigczanie / wytgczanie funkeji Bluetooth.
. Przycisk Temperature (Temperatura) - wybor temperatury.
. Przycisk Hour (Godzina) - wybér godzin.
. Przycisk Min. - wybor minut.
. Przycisk EXPRESS - uruchomienie programu EXPRESS.
Przycisk Menu / Keep Warm (Menu/Automatyczne podgrzewanie) - wybor programu automatycznego, wstepne wyta-
czenie funkeji podgrzewania automatycznego.
8. Przycisk Start - wtaczenie ustawionego trybu przygotowania dania.
9. Wyswietlacz.

15. Koszyk do smazenia na gtebokim oleju
16. Uchwyt na chochle/tyzke

~No s

Wyswietlacz A3
1. Wskaznik pracy programu EXPRESS. 5. Wskaznik funkcji opoznionego startu.
2. Wskaznik pracy programu / odgrzewania. 6. Wskaznik pracy programu.
3. Wskaznik etapu przygotowania. 7. Wskaznik czasu.
4. Wskaznik temperatury w programie MULTI COOK. 8. Wskazniki programow.

|. PRZED URUCHOMIENIEM URZADZENIA

Urzadzenie i pozostate czesci zestawu nalezy ostroznie wyjac z opakowania. Jesli na urzadzeniu i innych czesciach zestawu
znajdujg sie materiaty ochronne, to nalezy je usunac.

Etykiety ostrzegawcze i informacyjne oraz tabliczke

Jesli urzqdzenie byto transportowane lub przechowy
kojowej przez co najmniej 2 godziny przed uzyciem.

nalezy p i¢ na
W niskiej temp e, to nalezy p

ie urzqdzenia.
i¢ je w temp: e po-

Obudowe urzadzenia nalezy wytrzec wilgotng $cierka oraz umyc mise. W celu unikniecia nieprzyjemnego zapachu podczas
pierwszego uzycia nalezy umyc cate urzadzenie (zob. Czyszczenie urzadzenia). Urzadzenie nalezy ustawic na réwnej poziomej
powierzchni w taki sposéb, aby odprowadzana para nie osadzata sie na tapetach, elementach dekoracyjnych, urzadzeniach
elektrycznych i innych przedmiotach lub materiatach, ktére moga ulec uszkodzeniu w wyniku oddziatywania wilgoci oraz
podwyzszonej temperatury.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze jego zewnetrzne i widoczne wewnetrzne czesci nie s3 uszkodzone,
odtamane oraz nie posiadaja innych defektow. Miedzy misg a elementem grzejnym nie powinny znajdowac sie zadne
przedmioty.

UWAGA! Nie wolno podnosic urzqdzenia z miski wypetnionej za uchwyt.
UWAGA! Nie wolno podnosic urzqdzenia za uchwyt kubka!

Nie wigczaj urzqdzenia bez wewnetrznej czesci miski lub puste miski-w razie przypadkowego uruchomienia programu gotowa-
nia to doprowadzi do krytycznej przegrzanie urzqdzenia lub uszk ie powtoki zapobiegajqcej przywieraniu. Przed smazeni
produktow, wlej troche oleju lub oleju stonecznikowego w misce.

[1. EKSPLOATACJA MULTICOOKERA

Technologia Ready for Sky
Technologia Ready for Sky umozliwia sterowanie urzadzeniem za pomoca aplikacji w urzadzeniu mobilnym.
1. Nasmartfon lub tablet pobierz aplikacje Ready for Sky ze sklepu AppStore lub Google Play (w zaleznosci od posiadane-
go systemu operacyjnego).

o Minimalna wersja oprogramowania znajduje sie na oficjalnej stronie internetowej firmy www.redmond.company lub w opisie

aplikacji w sklepach App Store u Google Play.



2. Uruchom aplikacje Ready for Sky, zatdz konto uzytkownika oraz stosuj sie do wskazowek na wyswietlaczu urzadzenia.

3. Wiacz funkcje Bluetooth w urzadzeniu. Aby to zrobic, nacisnij i przytrzymaj przycisk Time Delay, wiacza sie sygnat

dzwiekowy i zaswieci sie wskaznik przycisku. Urzadzenie musi znajdowac sie w trybie gotowosci (wyswietlacz nie

$wieci sie).

Zdalne sterowanie SkyCooker PKM-M92S-E mozliwe tylko przy wtqczonej funkcji Bluetooth (wskaznik przycisku opdZnienia

czasowego w trybie gotowosci zawsze wigczony).

4. Nacisnij i przytrzymaj przez 5 sekund przycisk Hour na panelu sterowania. Multicooker powinien znajdowac si¢ w trybie
czuwania (wyswietlacz nie jest podéwietlony).

5. W czasie uzyskiwania potaczenia na wyswietlaczu multicookera na przemian beda wyswietlac sie symbole D|:| i E‘n.
Multicooker informuje za pomoca sygnatu dZzwigkowego o nawigzaniu potaczenia, po czym przechodzi do trybu czuwania.

6. Aby roztaczy¢ multicooker z urzadzeniem mobilnym, nacisnij i przytrzymaj przycisk Min. az do ustyszenia sygnatu
dzwiekowego.

7. Aby wytaczyc funkcje Bluetooth, w trybie gotowosci nacisnij i przytrzymaj przycisk Time Delay, wskaznik przycisku wy-

t3czy sie.

W celu nawigzania stabilnego potqczenia urzqdzenie mobilne oraz multicooker powinny znajdowac sie w odlegtosci nieprze-

kraczajqcej 15 metrow.

Bezprzewodowe sterowanie urzadzeniem. Instrukcja instalacji aplikacji R4S Gateway jest dostepna na stronie: http://redmond.
company/APP_manual_appgateway

Nieulotna pamiec

REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E ma pamieci nieulotnej. W przypadku awarii zasilania w trakcie pracy programu gotowania,
ustawienia s3 zapisywane w pamieci urzadzenia. Po przywréceniu zasilania wyéwietlacz bedzie sie $wiecic, dopoki zasilanie
nie zostanie wytgczone.

LiJ

Jesli réznica temperatur w kielichu wynosi mniej niz 5°C przy wytgczonym i wigczonym zasilaniu, urzqdzenie bedzie kontynuowac
prace.

Jesli rdznica temperatur przekracza 5°C, program zostanie zatrzymany na wyswietlaczu bedq migac wskaznik czasu i wskaznik
uruchomionego programu. Nie ma odliczania czasu gotowania. Przy tym, raz na minute w ciggu pét godziny dzwiekowy 1
krdtki sygnat dzwiekowy.

Aby kontynuowac proces gotowania, nacisnij i przytrzymaj przycisk Start. Wskaznik czasu gotowania bedzie sie Swieci¢ w
sposdb ciagty. Odliczanie bedzie kontynuowany.

Jesli proces gotowania nie bedzie trwac przez 30 minut, urzadzenie przejdzie w tryb gotowosci. Nacisnij i przytrzymaj przycisk
Reheat/Cancel, aby wskaznik gotowania przestat migac.

Jesli zasilacz jest wytaczony podczas pracy z opdznieniem, to po wtaczeniu zasilania na wyswietlaczu bedzie sie Swiecic, do-
poki nie zaswieci sie wskaznik funkcji opéznienia czasowego, program gotowania bedzie kontynuowat prace.

Aby przerwac opdznienie czasu, nacisnij i przytrzymaj przycisk Reheat/Cancel.

Wybdr czasu gotowania

W multicookerze REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E w kazdym programie mozna samodzielnie wybierac czas przygotowania
potrawy (z wyjatkiem programu EXPRESS). Stopieri zmiany temperatury zalezy od konkretnego programu.

Podczas wyboru programu wskaznik czasu zaczyna migac. Aby zwiekszyc czas, nalezy nacisna¢ przycisk Hour dla godzin, a
przycisk Min. dla minut. Aby dokonac szybkiej zmiany parametrow, nalezy nacisna i przytrzymac odpowiedni przycisk.

W wybranych programach automatycznych odliczanie czasu zaczyna sie po rozpoczeciu pracy w ustawionej temperaturze, np.
Jesli do misy zostanie wlana zimna woda i czas zostanie ustawiony na 5 minut w programie STEAM, to ponowne uruchomienie
programu oraz ponowne odliczanie czasu przygotowania rozpocznie sie dopiero po wrzeniu wody i powstaniu odpowiedniej
ilosci pary w misie.
W programie PASTA odliczanie czasu rozpoczyna sie po wrzeniu wody i ponownym nacisnieciu przycisku Start.

Opdzniony start programu

Funkcja opdznionego startu pozwala na wybor czasu, po ktérego uptynieciu danie powinno byc gotowe (z uwzglednieniem
czasu pracy programu). Mozna wybrac czas od 10 minut do 24 godzin z mozliwoscig zmiany co 10 minut. Nalezy pamietac, ze

wybrany czas opoznionego startu powinien by¢ dtuzszy niz czas przygotowania. W przeciwnym razie program zacznie prace
zaraz po nacisnieciu przycisku Start.
W celu opdznienia startu, po dokonaniu wyboru programu, nalezy nacisnac przycisk Time Delay. Aby zwiekszyc czas opéznio-
nego startu, nalezy nacisnac przycisk Hour dla godzin, a Min. dla minut.W celu dokonania szybkiej zmiany parametrow, nale-
2y nacisnac i przytrzymac odpowiedni przycisk.
Funkcja opdznionego startu nie jest dostepna w programach FRY, PASTA oraz EXPRESS. Nie nalezy korzystac z tej funkdji, jesti
w potrawie znajdujq sie sktadniki, ktore charakteryzujq sie krotkim okresem przydatnosci do spozycia (jajka, swieze mleko,
mieso, ser itp,).

Podtrzymywanie temperatury gotowych dan (podgrzewanie automatyczne)

Funkcja wtgcza sie automatycznie po zakoficzeniu pracy programu. Temperatura potrawy moze by¢ podtrzymywana do 12
godzin na poziomie 70-75°C. Gdy funkcja jest uruchomiona, swieci sie wskaznik Reheat/Cancel, a na wyswietlaczu pojawia
sie licznik czasu. Funkcje podgrzewania automatycznego mozna wytaczyc, naciskajac i przytrzymujac przycisk Reheat/Cancel
az do ustyszenia sygnatu dzwiekowego.

0 Funkcja podgrzewania automatycznego jest niedostepna w programach PASTA, YOGURT/DOUGH oraz EXPRESS.
Po ustawieniu temperatury ponizej 80°C funkcja podgrzewania automatycznego zostaje wytgczona. Aby wiqczyc funkcje, nale-
2y nacisngc i przytrzymac przycisk Menu / Keep Warm w czasie pracy programu.
Wstepne wytaczenie podgrzewania automatycznego
Funkcja podgrzewania automatycznego nie zawsze jest konieczna po zakoriczeniu pracy programu. Dlatego w multicookerze
REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E przewidziano mozliwo$¢ wytaczenia podgrzewania automatycznego przed uruchomieniem
konkretnego programu. Nalezy nacisnac i przytrzymywac przycisk Menu / Keep Warm dopoki wskaznik przycisku Reheat/

Cancel nie zgasnie. Aby ponownie wigczyc funkcje podgrzewania automatycznego, nalezy ponownie nacisnac przycisk Menu /
Keep Warm az do momentu gdy, zaswieci sie wskaznik przycisku Reheat/Cancel.

Odgrzewanie dan
Multicooker REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E mozna wykorzystac do odgrzewania dar zimnych:

1. Wtoz sktadniki do misy i wstaw do multicookera.

2. Zamknij pokrywe multicookera i podtacz urzadzenie do zrodta zasilania.

3. Naci$nij i przytrzymuj przycisk Reheat/Cancel az do momentu ustyszenia sygnatu dzwiekowego. Na wyswietlaczu zapa-

i sie odpowiedni wskaznik i lampka przycisku. Rozpocznie sie odliczanie czasu odgrzewania potrawy.

Potrawa rozgrzeje sie do 70-75°C i temperatura moze by¢ podtrzymywana do 12 godzin. W razie koniecznosci odgrzewanie
dania mozna zatrzymac, naciskajac i podtrzymujac przycisk Reheat/Cancel az do momentu zgasniecia odpowiednich lampek
na wyswietlaczu i przycisku.

Dzigki funkcjom podgrzewania automatycznego i odgrzewania multicooker moze podtrzymac temperature dari do 12 godzin.
Jednak nie nalezy pozostawiac gorgcych potraw na dtuzej niz 2-3 godziny, poniewaz dtuzsze przechowywanie moze spowodo-
wac utrate smaku potraw.

Korzystanie z programéw automatycznych

WAZNE! Jesli urzqdzenie jest wykorzystywane do gotowania wody (na przyktad, przy gotowaniu produktéw), ZABRANIA SIE
ustawienie temperatury gotowania powyzej 100°C. To moze doprowadzic do przegrzania i awarii urzqdzenia. W tej przyczynie
tez SIE ZABRANIA uzywac dla gotowania wody programow BREAD, FRY, BAKE.

1. Przygotuj sktadniki.

2. Wtz sktadniki do misy multicookera w kolejnosci zgodnej z przepisem. Wstaw mise do urzadzenia. Upewnij sie, ze wszyst-
kie sktadniki, tacznie ze sktadnikami ptynnymi, znajduja sie ponizej maksymalnego poziomu zaznaczonego na wewnetrznej
krawedzi misy multicookera. Upewnij sig, ze misa jest ustawiona prosto i stabilnie oraz przylega do elementu grzejnego.

3. Zamknij pokrywe multicookera na zatrzask. Podtacz urzadzenie do Zrodta zasilania.

UWAGA! Jesli gotowac w wysokiej temperaturze z wykorzystaniem duzej ilosci oleju roslinnego, zawsze pozostawic pokrywe

otwartg.

4. Nacisnij przycisk Menu / Keep Warm i wybierz program. Nazwa wybranego programu bedzie migac na wyswietlaczu.

Aby uruchomic program EXPRESS w trybie oczekiwania, nalezy przytrzymywac przycisk EXPRESS az do momentu, gdy na wy-

Swietlaczu zapali sie wskaznik EXPRESS. Podczas pracy programu na wyswietlaczu nie wyswietla sie licznik czasu pozostatego

do zakoriczenia programu.



v

. W programie MULTI COOK mozna ustawic temperature przed uruchomieniem programu (domyslna temperatura wyno-

si 100°C). Nacisnij przycisk Temperature i wybierz temperature.
Istnieje mozliwos¢ zmiany domyslnego czasu przygotowania.
Istnieje mozliwos¢ zmiany czasu opdznionego startu.

. Aby uruchomi¢ program, nalezy nacisnac i przytrzymac przycisk Start az do momentu, gdy zapali sig wskaznik Start oraz

Reheat/Cancel. W zaleznosci od wybranego programu odliczanie pozostatego czasu rozpocznie sig zaraz po uruchomie-
niu programu Lub po wrzeniu wody w misie.

W programie PASTA o momencie wrzenia wody i koniecznosci wtozenia produktow informuje sygnat dzwiekowy. Licznik czasu
zacznie odliczac czas pozostaty do korica programu po nacisnieciu przycisku Start.

. Aby wytaczyc funkcje podgrzewania automatycznego, nalezy nacisnac i przytrzymac przycisk Menu / Keep Warm (wskaz-

nik przycisku Reheat/Cancel zgasnie). Przy ponownym nacisnieciu przycisku Menu / Keep Warm mozna ponownie wtaczy¢
dang funkcje.

. 0 zakoriczeniu pracy programu informuje sygnat dzwiekowy. W zaleznosci od wybranego programu lub biezacych

ustawien urzadzenie przechodzi do trybu podgrzewania automatycznego (zaswieci sie wskaznik Reheat/Cancel) lub
trybu oczekiwania (miga wskaznik Start).

Aby zmienic program, przerwac prace programu lub wytqczy¢ funkcje podgrzewania automatycznego, nalezy nacisnqc i przy-
trzymac przycisk Reheat/Cancel przed ustyszeniem sygnatu dzwigkowego.

Aby otrzymac pyszne dania, polecamy przepisy znajdujqce sie w ksigzce, dotgczonej do multicookera REDMOND RMC-M92S-E,
ktdra byta przygotowana specjalnie dla tego modelu urzqdzenia.

Jesli oczekiwany rezultat nie zostat osiggniety przy pomocy programéw automatycznych, uzyj uniwersalnego programu MULTI
COOK z rozszerzonym zakresem ustawieri recznych, co daje ogromne moZzliwosci dla kulinarnych eksperymentdw.

Tabela programow gotowania (ustawienia fabryczne)

= “ o -
23 .g % o
Program Przeznaczeni gg E g‘ £ Zakres czasu przygotowania / g‘-g § -§
g eznaczenie 558 z stopien zmiany 28 5ES
g3t € £ 33
MULTI Przygotowanie réznych dan; wybdr temperatury w 30 min 5 min. - 1 godz/ 1 min. [YRERY)
CO0K zakresie 35-170°C z mozliwoscia zmiany co 1°C ) 1godz. - 12 godz./ 5 min.
OATMEAL | Gotowanie kasz 2 uzyciem mieka pasteryzowanego o 10min. | 5 min.- 1 godz. 30 min./1 min,| 24 | 12
niskiej zawartosci tuszczu
stew | Duszenie migsa, b, warzyw, przystavek i potraw zto- lgodz | 10min-12godz/Smin | 24| 12
zonych z wielu sktadnikéw
FRY Smazenie miesa, ryb, warzyw i potraw ztozonych 2 15 min. | 5 min. - 1 godz. 30 min./ 1 min.
wielu sktadnikow
SOUP Przygotowanie rosotu, zup, chtodnikow 1 godz. 10 min. - 8 godz./ 5 min. 24 12
STEAM Przygotowanie migsa, ryb, warzyw na parze v’ 20min. 5 min. - 2 godz./ 5 min. 24 12
PASTA Gotowanie makaronu, pardwek, pierogéw, jajek v’ 8min. 2min. -1 godz./ 1 min.
E(L)%WK Przygotowanie tuszonki, golonki 5 godz. 30 min. - 12 gdz./ 10 min. 24 12
BOIL Gotowanie migsa, ryb, warzyw i innych produktow 40min. | 10 min.- 12 godz./ 5 min. 24 12
BAKE Pieczenie keksow, biszkoptow, zapiekanek, ciast droz- 1godz. 10 min. - 8 godz./ 5 min. 2% 4

dzowych oraz stonych

=
§5§ g2
a 2 § =
Program Przeznaczenie E gg §
gsf &8
GRAIN Gotowanie réznego rodzaju kasz, przystawek 35 min.
PILAF Przygotowanie pilawu 1godz.
YOGURT/ . L
DOUGH Pr jogurtu, wy ciasta 8 godz.
PIzzA Pieczenie pizzy 25 min.
BREAD Pieczeme_ chte_ba z maki pszennej i Zytniej (tacznie z 3 godz.
wyrastaniem ciasta)
DESSERT I?rz_\/g_otowanle roznego rodzaju kreméw, deseréw ze 20 min
$wiezych owocow i jezyn, panna cotty
EXPRESS | Szybkie gotowanie ryzu i kasz

Automatyczne wytaczanie po

catkowitym gotowania wody

Zakres jotowani
oo/

5 min. - 4 godz./ 5 min.

10 min. - 1 godz. 30 min./
10 min.

10 min. - 12 godz./ 10 min.
10 min. - 1 godz./ 5 min.

1 godz. - 6 godz./ 10 min.

5min. - 2 godz./ 5 min.

o
r

Opozniony start,
godz.
Podgrzewanie

autom:

= e
=~

12

godz.

Jesli uzywasz program MULTI COOK do gotowania wody (na przyktad podczas gotowania produktdw), nie nalezy ustawiac

temperature gotowania powyzej 100°C.

[1l. DODATKOWE FUNKCJE

 Wyrastanie ciasta;
« Przygotowanie fondue;

« Smazenie w koszyku do smazenia w gtebokim ttuszczu;

« Przygotowanie twarogu, sera;

@ Przepisy na wymienione dania mozna znaleZc w ksigzce kucharskiej lub na stronie internetowej www.redmond.company.

‘iV. PORADY KUCHENNE
Btedy popetniane podczas g

« Przygotowanie chatwy;
« Sterylizacja naczyn kuchennych;

« Pasteryzacja;

« Przygotowanie positkow dla dzieci.

ia i ich eliminacja

W ponizszej tabeli znajduja sie najczestsze btedy popetniane podczas przygotowania dan w multicookerze, ich przyczyny oraz

sposoby rozwigzania.
NIEWELASCIWY SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Moliwe przyczyny

Podczas

Pokrywa urzadzenia nie byta lub
W sposob niedostateczny, dlatego temperatura przygo-
towania jest zbyt niska.

Rozwigzanie

ia nie nalezy otwiera¢ pokrywy urzadzenia.

Nalezy zamkna¢ pokrywe multicookera na zatrzask. Nalezy upewnic sig, ze nic
nie blokuje zamkniecia pokrywy urzadzenia,a uszczelka na pokrywie wewnetrz-

nej nie zostata odksztatcona.



Moliwe przyczyny

Rozwiazanie

Misa nieprawidtowo przylega do elementu grzejnego,
dlatego temperatura przygotowania byta zbyt niska.

Misa multicookera powinna by¢ ustawiona rownomiernie oraz przylega¢ do
elementu grzejnego.

Nalezy upewnic sie, ze w urzadzeniu nie znajduja sie inne przedmioty. Element
grzejny nie moze byc zabrudzony.

Nieprawidtowy dobdr sktadnikéw; sktadniki nie sa
przeznaczone sig do przygotowania w danym programie.
Sktadniki zostaty pokrojone zbyt grubo, naruszono
proporcje sktadnikéw. Czas przygotowania byt zbyt
krotki.

Zaleca sie p h przepi h do danego
modelu multicookera). Dobér sktadnikow, sposéb ich pokrojenia oraz utozenia,
program i czas przygotowania powinny by¢ zgodne z wybranym przepisem.

W misie znajdowato sig zbyt mato wody niezbednej do

Do misy nalezy wlac tyle wody, ile przewidziano w przepisie. W razie koniecz-

PRZYPALANIE SIE POTRAW

Misa byta niedostatecznie umyta po przygotowaniu poprzed-
niego positku. Nieprzywierajaca powtoka misy zostata
uszkodzona.

Przed uzyciem multicookera nalezy upewnic si, ze misa jest doktadnie
umyta,a powtoka nieprzywierajaca nie zostata uszkodzona.

Uzyto mniejszej ilosci Ow w misie niz pr

W przepisie.

Nalezy p ¢ zgodnie z przepisem.

&p

Zbyt dtugi czas przygotowania.

Nalezy skrdcic czas przygotowania dania lub postepowac zgodnie ze
sposobem przygotowania podanym w przepisie do danego multicookera.

Podczas smazenia w misie nie byto oleju; sktadniki byty zbyt
rzadko mieszane / obracane na druga strone.

Podczas smazenia do misy nalezy wla¢ niewielk ilos¢ oleju roslinnego,
aby przykryt dno misy cienka warstwa. Aby rownomiernie usmazyc danie,
nalezy miesza Lub obracac sktadniki co 5-7 minut.

kwasnych

nej ilosci parydo g jianaparze | nosci nalezy sprawdzi¢ poziom wody w trakcie gotowania. 5 ¢ i i ni 7 ierac
pary pa Zy sp p y g Podczas duszenia w misie byto zbyt mato oleju. Nalelzy dodac wode. ?ez koniecznosci nie nalezy otwierac pokrywy w
czasie pracy urzadzenia.
Podczas smazenia wystarczy, aby cienka warstwa oleju przykryta dno misy.
W misie byto zbyt duzo oleju. Podczas smazenia w koszyku do smazenia w gtebokim ttuszczu nalezy stosowat Podczas gotowania w misie byto vayl mato oleju (nie zosta- Nalezy zachowywaé proporcje sktadrikw,
sie do przepisu. ty zachowane proporcje sktadnikow).
Smazenie
“ent Nie nalezy zamykac pokrywy multicookera podczas smazena, jesli nie jest to Podczas pieczenia wewnetrzne krawedzie misy nie byty Przed_ wtozeniem ciasta nalezy posmarowac dno oraz krawedzie wewnetrz-
Zbyt duza wilgoc w misie. wymagane w przepisie. Swiezo zone produkty przed smazeniem nalezy posmarowane margaryna. ne misy margaryna.
rozmrozi¢ i odla¢ wode.
UTRATA KSZTALTU SKEADNIKOW
Gotowanie: kipienie podczas gotowania produktow | Niektore produkty wymagaja specjalnych zabiegow przed iem, np.

ptukania. Nalezy stosowac sie do wybranego przepisu.

W czasie wyrastania ciasto przywarto
do pokrywy wewnetrznej i przykryto

Nalezy wtozy¢ mniejszg ilos¢ ciasta do misy multicookera.

Sktadniki byty mieszane zbyt czesto.

Danie nalezy mieszac nie czesciej niz co 5-7 minut podczas smazenia.

Zbyt dtugi czas przygotowania.

Nalezy skroci¢ czas przygotowania. Nalezy korzystac z przepisow przeznaczonych do
wykonania w danym multicookerze.

Zbyt mata ilos¢ skkadnikow Lub zbyt dtugi czas
przygotowania.

Nalezy postepowac zgodnie z przepisem. Sktadniki, sposéb ich pokrojenia, proporcje, wybor
programu i czasu przygotowania powinny odpowiadac temu, co znajduie sie w przepisie.

Po zakoriczeniu pracy programu gotowe danie
zbyt dtugo byto podgrzewane za pomocg
funkcji podgrzewania automatycznego.

Nie zaleca sig zbyt dtugiego korzystania z funkcji podgrzewania automatycznego. Jesli
multicooker zostat wyposazony w funkcje wstepnego wytaczania podgrzewania automa-
tycznego, to nalezy z niej korzystac w rozsadny sposob.

tym multicookerze.

Produkt po przygotowaniu zbyt dtugo znajdowat sie w zamknig-

Wypiekanie X 4
ciasta (ciasto kanat do odprowadzania skroplin.
nie upiekto L . o . L - WYPIEKI SA ZBYT WILGOTNE
sie) - o Nalezywyjacru.astozmlsy,oqwrocng na drggg st(on'e: ponownie Mozycdq misy i o o : : : - ) - : S
W misie byto zbyt duzo ciasta. kontynuowac pieczenie. Nalezy wtozy¢ mniejsza ilos¢ ciasta do misy multicooke- Uiyt h awierajacych zbyt duzowody | Nalezy wybrac sktadniki zgodnie z przepisem. Nalezy ogranicza¢
. (np.soczystych warzyw i owocéw, mrozonych jezyn, Smietanyitp.). | uzycie sktadnikow zawierajacych duza ilos¢ wody.
PRZEGOTOWANIE POTRAW Wypieki powinny by¢ wyjmowane z multicookera zaraz po upieczeniu.

W razie koniecznosci mozna pozostawic produkt w multicookerze na
krotki czas przy wiaczonej funkcji podgrzewania automatycznego.

WYPIEKI OPADAJA

Nie ubito jajek z cukrem.

KIPIENIE

Mileko kipi podczas gotowania kaszy na mleku.

Jakos¢ i whasciwosci mleka zaleza od miejsca i sposobu jego przetwa-
rzania. Zaleca si¢ wytacznie mleko UHT o zawartosci 2,5% ttuszczu. W
razie potrzeby mleko mozna rozrzedzac woda.

wybrano nieodpowiedni rodzaj sktadnikow.

Sktadniki nie byty oczyszczone przed uzyciem lub byty oczysz-
czone nieprawidtowo (np. niedostatecznie umyte). Nie zastoso-
wano sie do proporcji sktadnikow zawartych w przepisie lub

Nalezy postepowac zgodnie z przepisem przeznaczonym do danego
modelu multicookera. Sktadniki, sposéb krojenia, proporcje, wybor
programu i czasu przygotowania powinny odpowiadac przepisowi.

Kasze, migso, ryby i owoce morza nalezy doktadnie umy¢ przed uzyciem.

Ciasto stato zbyt dtugo.

Nie przesiano maki lub niedostatecznie wymieszano ciasto.

Sktadniki zostaty dodane w nieprawidtowej kolejnosci.

Nalezy ¢ zgodnie ze bem pr; ia w przepisie do
danego multicookera. Sktadniki, sposob ich pokrojenia, proporcje, wybor
programu i czasu pr ia powinny iadac temu, co znajduje
sie w przepisie.

W wybranych modelach multicookerow REDMOND w programach STEW i SOUP przy niedostatecznej ilosci wody w misie
wiqcza sie system ochrony przed przegrzaniem multicookera. W takim przypadku program zatrzymuje sie i multicooker prze-

chodzi do trybu podgrzewania automatycznego.




Czas przygotowania potraw na parze
(na 500 g produktu w 600-1000 ml wody)

« Jesli urzadzenie jest nieuzywane przez dtuzszy czas, to nalezy je odtaczyc od zrodta zasilania. Wnetrze multicookera
(tacznie z elementem grzejnym), misa, pokrywa wewnetrzna, zbiornik na skropliny powinny by¢ wysuszone.
« Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenia, nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest odtaczone od zrddta zasilania i zupet-

Danie Czas (min.) Danie Czas (min.) nie wystygto. Do czyszczenia nalezy uzywac miekkiej wilgotnej tkaniny i delikatnych srodkéw do czyszczenia.

. o @ Zanurzanie w wodzie urzqdzenia lub mycie pod strumieniem biezqcej wody jest ZABRONIONE! Do czyszczenia urzqdzenia nie
Porcja migsa wieprzowego/wotowego (kostka 1,5-2 cm) 20730 Manty/chinkali 20 nalezy uzywac srodkow czyszczqcych i scierek, ktére mogtyby porysowac urzqdzenie.
Baranina (kostka 1,5-2 cm) 30 Ziemniak (cwiartki) 2 « Nalezy doktadnie oczysci¢ gumowe (silikonowe) czesci multicookera. Ich uszkodzenie lub znieksztatcenie moze przyczyni¢

! sie do nieprawidtowego dziatania urzadzenia.
Piers z kurczaka (kostka 1,5-2 cm) 15 Marchew (kostka 1,5-2 cm) 30 « Obudowe urzadzenia nalezy oczyscic, gdy zostanie zabrudzona. Mise, zbiornik na skropliny i zawdr wypuszczania pary
nalezy czyscic¢ kazdorazowo po uzyciu urzadzenia. Skropliny powstajace podczas przygotowania positkéw nalezy usuwac
Kotlet mielony 15/20 Buraki (cwiartki) 80 po kazdorazowym uzyciu multiookera. Wnetrze urzadzenia nalezy czyscic, gdy zajdzie taka potrzeba.
o . Czyszczenie obudowy

Ryba fler) 0 Warzywa (Swiezo zamrozone) B Obudowe urzadzenia nalezy czysci¢ wilgotng Scierka kuchenna. Mozna uzywac delikatnych srodkéw czyszczacych. W celu
Satatka z owocow morza ($wiezo rozmrozonych) 5 Jajo kurze 10 uniknigcia przeciekania wody na $cianki urzadzenia nalezy przetrze¢ jego powierzchnie na sucho.

Czyszczenie misy

Reeczywisty czas przygotowania moze réznic sie od zalecanego w zaleznosci od wiasciwosci konkretnego produktu, a takze od - Mise mozna czyici¢ zaréwno recznie (przy uzyciu miekkiej gabki i érodka do mycia naczyn), jak i w zmywarce (zgodnie z zale-

= preferencji smakowych.
Temperatura w programie MULTI COOK

ceniami producenta).
Gdy misa jest zabrudzona w znacznym stopniu, nalezy wlac do niej wode i odstawi¢ do odmigkniecia, po czym nalezy jg do-

5 o ktadnie wyczyscic.
‘ E’;’ﬁ’g,‘ Zalecenia (poréwnaj z ksiazka przepisow) ‘ E’;’ﬁ?{ ‘ mm"'ap(ﬂfﬁ”ﬁl AR ‘ Przed wiozeniem misy do multicookera, jej wewnetrzng warstwe nalezy wytrzec na sucho.
35 Wyrastanie casta: 105 Pilaw: 0 ;%c;zsr queg;elz;gega uzywania misy multicookera warstwa nieprzywierajqca moze zmienic kolor. Nie nalezy uznawac tego za
40| Przygotowanie jogurtu; 10 Stenlizaca; Czyszczenie wewnetrznej pokrywy aluminiowej
45 Zakwas; 115 Przygotowanie syropu cukrowego; Sposob zdejmowania i zaktadania wewnetrznej pokrywy aluminiowej zob. na schemacie A4.
. Aby wyczysci¢ pokrywe urzadzenia lub pokrywe wewnetrzna, nalezy uzy¢ wilgotnego recznika kuchennego lub gabki. Przed

50 Fermentacja; 120 Golonka; zatozeniem pokrywy wewnetrznej nalezy wytrzec jej powierzchnie z obydwu stron do sucha.
55 Gotowanie ryb i owocéw morza w opakowaniu prézniowym, 15 Przygotowanie zaprawy z maki do zup i Czyszczenie zZaworu wypuszczania pary

przygotowanie lukru; SOSOW; Zawor wypuszczania pary znajduje sie w specjalnym gniezdzie w gérnej czesci urzadzenia. Sposob czyszczenia zob. na sche-

- . P macie A5.
60 towanie kurczaka w op pIOZNIOWYM, PrYGOtO- |30 g o . . U —

wanie zielonej herbaty Lub positkow dla dzieci; p g @ UWAGA! Aby uniknqc znieksztatcenia uszczelki na pokrywie, nie nalezy jej skrecac i rozciggac podczas zdejmowania, czyszcze-

nia i zaktadania.
65 Gotowanie w opakowaniu prozniowym; 135 Smazenie owocow; . .
Usuwanie skroplin
70 Poncz; 140 Wypieki drozdzowe; Skropliny gromadza sie w specjalnym zbiorniku umieszczonym na tylnej czesci obudowy. Aby oczysci¢ zbiornik, nalezy go umyc
d strumieniem biezacej wody, stosujac sie do wyzej wymienionych zalecen. Skropli kot misy nalez ¢
75 Pastenyzaca herbata biat; 145 Zapiekanie warzyw i yby (w foli); Fgcz ;”Et;nl:lljecrr\]l:m] e;zqce] wody, stosujac sie do wyzej wymienionych zalecen. Skropliny wokot misy nalezy usunac za pomoca
80 Grzane wino; 150 Zapiekanie miesa (w folii); czysz(zenie whnetrza multicookera
85 Twarg; 155 Pieczenie pizzy; Przy scistym stosowaniu sie do zaleceri w instrukcji obstugi prawdopodobieristwo wpadania ptynow, kawatkéw potraw lub
’ ’ innych zanieczyszczen do wnetrza multicookera jest niewielkie.
90 Czerwona herbata; 160 Smazenie drobiu; Jesli jednak zabrudzenie nastapito, to nalezy wyczyscic wnetrze multicookera w celu zapobiegniecia uszkodzeniu urzadzenia.
95 Kasze na mleku; 165 Smazenie stekow; A Przed oczyszczeniem wnetrza multicookera, nalezy upewnic sig, e urzqdzenie zostato odtqczone od Zrédta zasilania i w zupet-
nosci ostygto!

100 Zupy, bezy, konfitury, duszenie Lub gotowanie warzyw i miesa; 170 Przygotowanie nuggetsow, frytek;

V. CZYSZCZENIE URZADZENIA

0Ogdlne zasady i zalecenia

Scianki boczne, element grzejny i dolny czujnik temperatury (potozony po srodku elementu grzejnego) mozna oczyscic wil-
gotna (nie mokra!) gabka lub recznikiem kuchennym. Po uzyciu srodka myjacego, nalezy doktadnie usunac jego pozostatosci,
aby nie pojawit sie niepozadany zapach podczas kolejnego przygotowania potrawy.

Jesli niepozadane przedmioty znajda sie w zagtebieniu wokot dolnego czujnika, to nalezy je doktadnie usunac, nie naciskajac
na obudowe ochronng czujnika.

* W celu wyeliminowania nieprzyjemnego zapachu po przygotowaniu positku, nalezy gotowac pot cytryny przed 15 minut  przy ysuwaniu zabrudzenia elementu grzejnego nalezy korzystac z wilgotnej gabki $redniej twardosci lub szczotki syntetycznej.

w programie STEAM.



Podczas regulamego uzytkowania urzqdzenia element grzejny moze zmienic kolor. Nie nalezy unzawac tego za uszkodzenie
urzqdzenia.
Transport i Magazynowanie
Przed przechowywaniem i ponownym uzyciem urzadzenia nalezy wyczyscic i wysuszy¢ wszystkie czesci urzadzenia. Urzadze-
-nie nalezy przechowywac w suchym miejscu z dala od zrodet ciepta i bezposredniego oddziatywania promieni stonecznych.
Na opakowanie urzadzenia nie powinna kapac woda i inne substancje ciekte.
Transport produktu powinien odbywac sie zgodnie z zaleceniami umieszczonymi na opakowaniu.

VI. AKCESORIA DODATKOWE

Akcesoria dodatkowe nie wchodza w sktad zestawu multicookera. Mozna je naby¢ lub uzyskac informacje o nich na stronie
REDMOND www.redmond.company, w sklepach firmowych producenta lub u oficjalnych dystrybutoréw produktow REDMOND.

Usterka

Préba synchronizacji lub
transmisji danych zurza-
dzenia na urzadzenie
mobilne koriczy sig nie-
powodzeniem (na wy-
Swietlaczu pojawia sie
komunikat o btedzie).

Przyczyna
Funkgja Bluetooth jest wytaczona w urzadzeniu
mobilnym.
Aplikacja Ready for Sky w urzadzeniu moblinym jest
nieaktywna.

Multicooker i urzadzenie mobilne znajduja sie zbyt
daleko od siebie Lub sygnat napotyka na przeszko-
dy.

Rozwigzanie
Nalezy wtaczy¢ funkcje Bluetooth w urzadzeniu mobil-
nym.
Nalezy uruchomic aplikacje Ready for Sky w urzadzeniu
mobilnym.
Nalezy upewnic sie, ze odlegtos¢ migdzy urzadzeniem

mobilnym i multicookerem nie przekracza 15 m i nie
wystepuja zaktocenia.

VII. ZANIM ZWROCISZ SIE DO SERWISU PRODUCENTA

Usterka

Na wyswietlaczu wy-
Swietla sie komunikat o
btedzie systemu: E1-E5

Urzadzenie nie wigcza
sie.

Potrawa jest przygotowy-
wana zbyt dtugo.

W czasie przygotowania
positku spod pokrywy
urzadzenia wydostaje sie
para.

Przyczyna

Przerwy w pracy elementu grzejnego.

Przewdd zasilajacy jest niepodtgczony do urzadzenia
i(lub) gniazda elektrycznego.

Niesprawne gniazdo elektryczne lub w sieci nie ma

zasilania.

Przerwy w zasilaniu sieci energetycznej (poziom
napiecia jest niestabilny lub ponizej normy).

Miedzy mise a element grzejny wpadt przedmiot
lub sktadniki potraw (np. kasza).

Misa w multicookerze zostata ustawiona niestabilnie.

Element grzejny jest zabrudzony.

Misa zostata niestabilnie ustawio-
na w multicookerze.

Niestabilne
ustawienie
misy W urza-
dzeniu.

Pokrywa jest przykryta niedosta-
tecznie Lub pod pokrywa znajduja
sie niepozadane przedmioty.

Gumka uszczelniajaca na we-
wnetrznej pokrywie jest zabrudzo-
na, znieksztatcona lub uszkodzona.

Rozwigzanie

Nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania, aby
element grzejny ostygt. Nalezy doktadnie zamknac po-
krywe. Potem nalezy ponownie podtaczy¢ urzadzenie do
Zrédta zasilania.

Nalezy upewnic sie, ze przewdd zasilajacy jest prawidto-
wo podtaczony do urzadzenia oraz do gniazda.

Nalezy podtgczy¢ urzadzenie do sprawnego gniazda i
sprawdzic¢ napiecie w sieci energetycznej.

Nalezy sprawdzic, czy w sieci energetycznej jest odpo-
wiednie napiecie. Jesli napiecie jest niestabilne lub
ponizej normy, to usterke nalezy zgtosi¢ dostawcy
energii elektrycznej.

Urzadzenie nalezy odtaczyc od Zrodta zasilania i pozo-
stawic do ostygniecia. Nalezy usunac obce przedmioty.

Misa powinna by¢ ustawiona stabilnie.

Nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania i pozosta-
Wwic do ostygniecia. Potem nalezy oczyscic element grzejny.

Misa powinna by¢ ustawiona stabilnie.

Nalezy upewnic sie, ze miedzy pokrywa a obudowg
urzadzenia nie ma zadnych przedmiotow (np. kaszy,
kawatkow jedzenia itp.). Nalezy je usunac.Zawsze nale-
7y zamykac pokrywe multicookera na zatrzask.

Nalezy sprawdzic, w jakim stanie znajduje si¢ gumowa
uszczelka na pokrywie wewnetrznej. Mozliwe, ze nalezy
wymienic¢ uszczelke.

Uwaga! W przypadku jakiejkolwiek usterki aplikacji Ready for Sky, nie nalezy kontaktowac sie z serwisem producenta. Nalezy
2wrdcic sie do dziatu pomocy technicznej REDMOND, ktdrego konsultanci udzielq fachowych rad w celu usuniecia usterki
aplikacji Ready for Sky. Paristwa propozycje i uwagi dotyczqce pracy aplikacji bedq uwzglednione przy kolejnej aktualizacji.
Dane kontaktowe do dziatu pomocy technicznej REDMOND mozna znalez¢ na stronie www.redmond.company. Pomoc mozna
uzyskac rowniez po uzupetnieniu i wystaniu odpowiedniego formularza.

W Jesli usterki w pracy aplikacji nie zostanq usuniete, nalezy zwrdcic sie do autoryzowanego centrum serwisowego REDMOND.

Ekologicznie nieszkodliwa utylizacja (utylizacja sprzetu elektrycznego i elektronicznego)

Po zakoriczeniu okresu uzytkowania opakowanie, instrukcje uzytkowania, a takze samo urzadzenie nalezy odda¢

do punktu zbidrki i recyklingu urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Nie nalezy wyrzucac tego typu wyrobow
wraz ze zwyktymi odpadami z gospodarstwa domowego.

— Uzywanych (starych) urzadzen nie nalezy wyrzucac z pozostatymi odpadami bytowymi, nalezy je utylizowac od-

dzielnie. Posiadacze starych urzadzen powinni dostarczyc je do specjalnych punktow odbiorczych. Jednoczesnie Twoj wktad

w prawidtowa utylizacje niniejszego produktu przyczynia sie do oszczednego wykorzystywania zasobow naturalnych oraz

przyczynia sie do nieprzedostawania sie do $rodowiska naturalnego potencjalnie niebezpiecznych substancji.

Dane urzadzenie oznaczone jest zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/EU, requlujaca utylizacje sprzetu elektrycznego i

elektronicznego.

Dyrektywa ta okresla podstawowe wymagania odnosnie utylizacji i przerébki odpadéw ze sprzetu elektrycznego i elektro-

nicznego, obowiazujace na catym terytorium Unii Europejskiej.

Bluetooth jest zastrzezonym znakiem towarowym Bluetooth SIG, Inc.

App Store jest znakiem ustugowym Apple Inc. zastrzezonym w Stanach Zjednoczonych i innych krajach.

Google Play jest zastrzezonym znakiem towarowym Google Inc.



A Prije nego $to pocnete da koristite ovaj uredaj, pazljivo procitajte upute za njegovo koristenje i spremite ih kao prirucnik. Pra-
vilno koristenje uredaja znatno ce produZiti njegov rok trajanja.
Mere bezbednosti i uputstva sadrzani u ovom priruéniku ne pokrivaju sve moguce situacije koje mogu nastati tokom rada
uredaja. Tokom rada sa uredajem, korisnika treba voditi zdrav razum, biti oprezan i pazljiv.

MERE BEZBEDNOSTI

* ProizvodaC nije odgovoran za Stetu prouzrukovanu nepridrzavanjem pravila
bezbednosti | pravila koriscenja uredaja.

* Ovaj uredaj je namenjen za neindustrijsku upotrebu u domacinstvu i slicnim
sferama primene. Industrijska primen i ilo koja druga zloupotreba smatrat
(e se krSenjem odgovarajucih uslova usluge. Ako se to dogodi, proizvodat
nije odgovoran za bilo kakve moguce posledice.

o Pre prikljucivanja uredaja u struju proverite da li njen mrezni napon odgova-
ranavedenom naponu uredaja (vidi specificacije i tehnicke karakteristice na
fabriCnoj plocici).

» Koristite produzni kabl, koji odgovara potrosni energije uredaja — neusklade-
nost moze izazvati kratak spoj ili paljenje kabla.

o Prikljuciujte uredaj samo uticnici sa uzemljenjem — ovo je obavezan uslov
zastite od elektricnog udara. Kada koristite produzni kabl isto tako proverite
da li ima uzemljenje.

@ UPOZORENJE! Tokom rada telo uredaja, Cinija i metalni delovi se zagre-
vaju! Budite oprezni! Koristite rukavice za rernu! Kako biste izbegli
vrelu paru nemojte se naginjati prema uredaju kada orvarate poklopac.

* Isk{jucite uredaj iz uticnice nakon korisCenja. Isto tako i tokom pranjai pre-
mestanja. Iskljucite kabl iz mreze drzeci ga suvim rukama za utikac, a ne za
sam kabl.

* Potrebno je voditi ratuna 0 mogucem oStecenju kabla uredaja. Ne sme biti
blizu izvora toplote, ostrih predmeta, koji mogu oStetiti kabl

@ NAPOMENA! Slucajno ostecenje kabla mozZe izazvati probleme koje

ne pokriva garancifa a isto tako i udar struje. Ostecen kabl mora se
hitno zameniti u servisnom centru.

» Nemojte stavljati uredaj nameku povrSinu,nemojte ga pokrivati tokom rada.
To moze dovesti do pregrevanja i kvara uredaja.

* Zabranjeno je koriScenje uredaja na otvorenom. Ako iaga il strani predmti
udu unutar tela uredaja, to moze izazvati ozbiljno ostecenje.

* Pre nego Sto pocnete (istiti uredaj, proverite da i je on iskljucen iz struje i
potpuno ohladen. Striktno pratite uputstvo za Ciscenje uredaja.

@ OPOZORENJE! Zabranjeno je skvasiti telo uredaja, stavijati ga u vodu

ili pod vodu koja tece!

* Deci starijoj od 8 godina a isto tako i 0sobama sa ogranicnim fizickim, sen-
sornim, mentalnim sposobnostima ili sa nedodtatkom iskustva ili znanja,
dozvoljeno je koristiti uredaj samo pod nadzorom odroslih ili u tom slucaju
ako su'im bila data podrobna uputstva za bezbedno koriScenje uredaja i da
su oni svesni svih opasnosti vezanih za njegovo koriscenje. Deca se ne
smeju igrati uredajem. Cuvajte pribor i njegov kabl van domasaja dece
manje od § godina. Ciscenje i odrzavanje uredaja moraju se obavljati strogo
pod nadzorom odraslih.

* Materijal za pakovanje (plastika, polisteren) moze biti opasan za decu.
Opasnost od qusenja! Cuvajte ga van domasaja dece.

e Zabranjena je samostalna popravka uredaja ili promena njegove konstruk-
Cije. Popravka uredaja mora biti obavljena iskljucivo od strane specialiste
ovlascenog servisnog centra. Neprofesionalna popravka moze dovesti do
kvara ureaja, trauma i oStecenja imovine.

@ UPOZORENIE! Zabranjeno koriscenje uredaja sa bilo kakvim oStecen-

Jjem.



Tehnicke karakteristike

SkyCooker RMC-M92S-E  Kapacitet Cinije 5|

860-1000W  Premaz cinije nelepljivi keramicki Anato®

220-240V,50/60 Hz  Displej
Zastita od udara stru| .klasa |  Parni ventil na skidanje
Daljinsko upravljanje... .tehnologija Ready for Sky  Unutrasni poklopac na skidanje
Natin za razmenu informacije . luetooth v4.0  Dimenzije... 377 x 285 x 240 mm
Podrzani operativni sistemi .i0S,Android  Neto teZina 3,5kg

3D grejanje postoji
Programi
1. MULTICOOK . 7. PASTA (PASTA) 13. YOGURT/DOUGH (JOGURT/CESTO)
2. OATMEAL (MLECNA KASA) 8. SLOW COOK (PIRJANJE) 14. PIZZA (PICA)
3. STEW (DINSTANJE) 9. BOIL (KUVANJE) 15. BREAD (HLEB)
4. FRY (PRZENJE) 10. BAKE (PECENJE) 16. DESSERT (DESERTI)
5. SOUP (SUPA) 11. GRAIN (ZITARICE) 17. EXPRESS
6. STEAM (PARA) 12. PILAF (PILAV)
Funkcije
Ready for Sky (daljinsko upravljanje). Prethodno iskljucivanje automatskog podgrevanja.....postoji
Odrzavanje temperature spremnih jela Podgrevanje jela... 012 sata
(automatsko podgrevanje) Odlozeni pocetak do 24 sata
Kompletiranje
Multi-kuvala Pljosnata kasika. 1 kom.

Cinija

Kontejner za parenje.
(asa za merenje
Crpac.

1 kom.
1 kom.
1 kom.
1 kom.
1 kom.

proizvoda, tokom poboljsanja svojih proizvo-

Drzat za crpac/kasiku
Knjiga recepata.
Uputstvo za upotrebu
Servisna knjizica
Korpa za przenje friteza Elektrini kabl
I Proizvodac ima pravo da promjeni dizajn, je, kao i tehnicke p

da, bez opomene. Specifikacija dozvoljava gresku od * 10%,

Uredenje multi-kuvale A1

1. Poklopac uredaja 9. Parni ventil na skidanje
2. Unutradni poklopac na skidanje 10. Pljosnata kasika

3. Cinija 11. Crpac

4. Dugme za otvaranje poklopca 12. (ada za merenje

5. Kontrolna plo¢a s displejem 13. Kontejner za parenje

6. Kuciste 14. Elektricni kabl

7. Ruica za prenosenje 15. Korpa za przenje friteza
8. Kontejner za prikupljanje kondenzate 16. Drzat za crpac/kasiku

Kontrolna ploca /A2
Dugme Reheat/Cancel (Podgrevanje/Odbijanje) — prekidanje rada programa spremanja, zbacivanje izvrenih podesavan-
ja, ukljucivanje/iskljucivanje funkcije podgrevanja.
. Dugme Time Delay (OdloZeni pocetak) — podesavanje vrednosti vreme odlozenog pocetka, omogucavanje/onemo-
gucavanje Bluetooth veze.
. Dugme Temperature (Temperatura) — pode$avanja vrednosti temperature.
. Dugme Hour (Sati) — podesavanja vrednosti sati.
. Dugme Min (Minuti) — pode$avanja vrednosti minuta.
. Dugme EXPRESS — pokretanje programa EXPRESS.
Dugme Menu(Meni) — izbor automatskog programa spremanja, prethodno iskljucivanje automatskog podgrevanja.
. Dugme Start — ukljucivanje izabranog rezima spremanja.
Displej.
Uredenje displeja /A3
1. Indikator rada programa EXPRESS.

~

DNV AW

. Indikator rada programa spremanja / automatskog podgrevanja
. Indikator etap pripravy.
. Indikator vrednosti temperature u programu MULTI COOK.
. Indikator funkcije odloZenog pocetka.
. Indikator rada programa spremanja.
Indikator vrenosti vremena.
. Indikatori program spremanja.

[. PRE PRVOG UKLJUCIVANJA

Pazljivo izvadite proizvod i njegove prikljucke iz kutije. Uklonite sve omote.

O N LI AN

/L\ Obavezno ostavite na mestu oznake upozorenja, nalepnice i plocicu sa serijskim brojem proizvoda na kucistu!
Nakon porta ili odl ja na niskim temp potrebno je ostaviti uredaj na sobnoj temperaturi najmanje 2 sata
pre ukljucivanja.
Dajte spotrebic na tvrdy rovny vodorovny povrch tak, aby sa para z parného ventilu nedostavala na tapety, dekoratné povrchy,
elektronické pristroje a dalSie predmety alebo materialy, ktoré moze poskodit zvySena vihkost a teplota.
Pred pripravou sa uistite, Ze vonkajsie a viditelné diely multifunkéného hrnca nie st poskodené, nemajui odstepy a iné defekty.
Medzi nadobou a vyhrievacim prvkom nesmd byt Ziadne cudzi predmety.

@ PAZNJA! Zabranjeno je dizati uredaj sa napunjenom posudom za rucicu.
PAZNJA! Zabranjeno je dizati uredaj za rucke posude!

Ne ukljucujte uredaj bez instalirane posude ili s praznom posudom unutra. U slucaju slucajnog pokretanja programa za kuvanje,
moZe doci do kriticnog pregrevanja ili ostecenja premaza protiv lepljenja. Pre prZenja, sipajte unutra malo biljnog ili suncokretovog
ulja.

[1. UPOTREBA APARATA

Tehnologija Ready for Sky
Tehnologija Ready for Sky vam omogucava da koristite istoimenu softversku aplikaciju za daljinsku kontrolu uredaja uz pomoc
smartfona ili tableta.

1. Preuzmite softver sa App Store-a ili Google Play (u zavisnosti od operativnog sistema) na vasem smartfonu ili tabletu.
0 Za minimalnu podrZanu verziju operativnog sistema, pogledajte zvanicnu internet stranu www.redmond.company ili opis
aplikacije u App Store i Google Play.

2. Otvorite aplikaciju Ready for Sky, napravite nalog i pratite uputstva koja se pojavljuju na ekranu.
3. Omogucite Bluetooth funkciju na aparat. Da biste to uradili, pritisnite i drZite taster Time Delay, zvucni signal i pojavice
se indikator dugmeta. Uredaj treba da bude u rezimu pripravnosti (ekran nije osvetan).
A Daljinska kontrola SkyCooker RMC-M92S-E je moguca samo kada je ukljucena funkcija Bluetooth (indikator dugmeta za
kasnjenje u reZimu pripravnosti je uvek ukljucen).
4. Pritisnite i drZite tokom 5 sekundi dugme Sat na kontrolnoj ploci multikuvala. Uredaj se mora nalaziti u rezimu ¢ekanja
(displej nece biti osvetljen).
5. Tokom povezwanja na displeju multikuvala ce se prikazivati povremeno simbli |:|D E‘ - Posle zavrsetka povezivanja
uredaj ce dati zvucni signal i preci u rezim ekanja.
6. Zaiskljucivanje povezivanja multikuvala sa mobilnim uredajem pritisnite i drZite dugme Min dok ne Cujete zvu¢ni signal,
kad se multikuvalo nalazi u rezimu cekanja.
7. Da biste iskljucili Bluetooth funkciju, u rezimu pripravnosti uredaja pritisnite i drzite dugme Time Delay, indikator
dugmeta ce se iskljuciti.
o Da bi se obezbedila stabilna veza, mobilni uredaj ne bi trebalo da se nalazi na udaljenosti vecoj od 15 metara od aparata.
Kontrola uredaja putem beZicne mreZe. Uputstvo za instalaciju aplikacije R4S Gatevai dostupno je putem veze:

www.readyforsky.com/r4sgateway



Nepromenljiva memorija
REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E ima nenestabilno pamcenje. U slucaju odliva struje dok je program za kuvanje pokrenut,
postavke se skladiSte u memoriji aparata. Kada se napajanje vrati u prethodno stanje, ekran ce ostati ukljucen dok se napa-
janje ne iskljuci.
0 Ako je temperaturna razlika u Ciniji manja od 5°C kada je napajanje iskljuceno i ukljuceno, aparat ce nastaviti sa radom.
Ako je razlika u temperaturi veca od 5°C, program ce biti pauziran - vremenski indikator; a pokrenuti indikator programa ce
bljesnuti na ekranu. Nema odbrojavanje vremena kuvanja. U isto vreme, jednom minutu i za pola sata ce zvucati zvucni signal.
Da biste nastavili sa procesom kuvanja, pritisnite i drzite dugme Start. Indikator vremena kuvanja ce se neprekidno nepres-
tano provesti. Odbrojavanje Ce se nastaviti.
Ako se proces kuvanja ne nastavi 30 minuta, aparat ce uci u rezim pripravnosti. Pritisnite i drZite dugme Reheat/Cancel da
biste zaustavili indikator kuvanja od treperi.
Ako je napajanje iskljuceno tokom operacije odlaganja, ekran ce ostati ukljucen kada je napajanje u toku, dok indikator
funkcije odlaganja ne bude bljesao, program za kuvanje ce nastaviti da radi.
Da biste prekinuli vremensko ka$njenje, pritisnite i drzite dugme Reheat/Cancel.

Podesavanje vremena spremanja

Multi-kuvala omogucava samostalno podesavanje vremena spremanja za svaki program spremanja, osim programa EXPRESS.
Korak promene | moguci raspon vremena zavise od izabranog programa spremanja.

Pri izboru programa spremanja indikator vremena ce poceti trepereti. Za povecanje vrednosti sati pritiskjte dugme Sat, za
povecanje vrednosti minuta pritiskajte dugme Min.Kako biste brzo promenili parametre pritisnite i dugo drZite odgovarajuce
dugme.

U nekim automatskim programi brojavanje p vremena spremanja Ce poceti tek nakon izlaza uredaja na izabra-
nu radnu temperaturu. Na primer, ako se ulije hladna voda i u programu STEAM podesi vreme spremanja 5 minut, pokretanje

prog i obratno odbrojavanj vremena sp ja Ce poceti tek nakon kljucanja vode i stvaranja dovoljne gustine
pare u Ciniji.
U prog PASTA odbrojavanje i g vremena sp 1ja pocinje nakon kljucanja vode i ponovnog pritiskivanja dugme-
ta Start.

Funkcia Time delay

Funkcia umoziuje uviest dobu, po ukonceni ktorej jedlo ma byt hotové (vzhladom na ¢as trvania programu). Nastavit ¢as je
mozné v rozsahu 10 mindt az 24 hodin s krokom nastavenia 10 minit. Treba brat do Gvahy, Ze ¢as odlozenia mus byt dLhsi
ako nastaveny cas pripravy, v opatnom pripade program sa zacne hned po stlaceni tlacidla Start.
Za podesavanje vremena odloZenog pocetka, posle izbora programa spremanja pritisnite dugme Time Delay. Za povecanje
vrednosti sati pritisnite dugme Hour, za povecanje vrednosti minuta pritisnite dugme Min. Kako biste brze promenili vrednos-
ti parametara pritisnite i dugo drZite odgovarajuce dugme.
o Funkcija odloZenog pocetka nije dostupna u programima FRY, PASTA i EXPRESS.
Nije preporuceno koriscenje funkcije odloZenog pocetka, ako recept sadrZi kvarljive proizvode (jaja, sveZe mleko, meso, sir, itd).
Odrzavanje temperature spremnih jela (automatsko podgrevanje)
Ova funkcija se ukljucuje odmah nakon zavrsetka rada programa spremanja i moze odrzavati temperaturu spremnog jela u
granicama 70-75°C tokom 12 sati. Pri radu automatskog podgrevanja svetli indikator dugmeta Reheat/Cancel, na displeju se
prikazuje direktno odbrojavanje vremena rada u ovom rezimu.
Ako je neophodno funkcija automatskog podgrevanja se moze iskljuciti, kako biste to uradili pritisnite i drzite dugme Reheat/
Cancel dok ne ¢ujete zvucni signal.
Funkcija automatskog podgrevanja nije dostupna pri koriscenju programa PASTA, YOGURT/DOUGH i EXPRESS.
Pri podesavanju temperature spremanja u programu MULTI COOK niZe od 80°C funkcija automatskog podgrevanja Ce biti
iskljucena. Za ukljucivanje automatskog podgrevanja pritisnite i drzite dugme MenU tokom rada programa.
PredbeZné vypnutie autozohrievania
Zapnutie autozohrievania po ukonceni programu pripravy nie je vzdy vhodné. Vzhladom na toto v multifunkénom hrnci je
urcena moznost vcasného vypnutia tejto funkcie pocas spustenia alebo fungovania zakladného programu pripravy.Preto pocas

Startu alebo prace programu stlacte a udrzujte pocas niekolkych sekund tlacidlo Menu, kjm nezhasne kontrolka tlacidla
Reheat/Cancel. Pre opakované zapnutie autozohrievania este raz stlacte tlacidlo Menu (kontrolka

tla¢idla Reheat/Cancel zatne svietit).

Funkcia zohrievania jedal
V multifunkénom hrnci je mozné zohrievat studené jedla:
1. Prelozte potraviny do nadoby a umiestnite ju do telesa multifunkéného hrnca.
2. Zatvorte kryt, zapojte spotrebit do elektricke] siete.
3. Stlacte a udrzujte pocas niekolkych sekind tlatidlo Reheat/Cancel, kym nezaznie zvukovy signal. Na displeji sa zasvie-
ti pristusna kontrolka tlacidla.
Casovat zatne odpotitavanie ¢asu zohrievania. Spotrebi¢ zohreje jedlo na 70-75°C a bude ho udrZiavat horticim potas 12
hodin. V pripade potreby zohrievanie je mozné zastavit stlatenim a udrziavanim pocas niekolkych sekund tlacidla Reheat/

Cancel, kym nezhasnui prislusné kontrolky na displeji a tlacidle.
0 Multifunkény hrniec moZe udrZiavat jedlo v zohriatom stave az 12 hodin, ale neodportica sa udrZiavat jedlo zohriatym dlhsie
ako dve-tri hodiny, aby sa nezmenili jeho chutove kvality.
Opéti postupak koricenja automatskih programa

VAZNO! Kada koristite uredaj za kijucanje vode (na primer, kada kuvate proizvode), NE postavijajte temperaturu kuvanja iznad

100°C. To moZe dovesti do pregrevanja i kvara uredaja. Iz istog razloga, NE upotrebljavajte programe BREAD, FRY i BAKE da

biste zakuhali vodu.

1. Pripremite (odmerite) potrebne ingredijente.

2. Smestite proizvode u ¢iniju multi-kuvale u skladu sa programom spremanja | stavite je u kuciste uredaja. Uverite se da
svi ingredijenti, ukljucujuci tecnost, ne prelaze maksimalnu oznaku na unutrasnjoj povrsini Ciniji. Uverite se da je Cinija
postavljena bez iskrivljenja i tvrsto dodiruje grejni elemenat.

. Zatvorite poklopac do $kljocanja. Prikljucite uredaj na napajanje.

PAZNjA! Ako kuvate na visokim Temperaturema sa puno biljnog ulja, uvek ostavite poklopac otvoren.

Stlacenim tlacidla Menu zvolte pozadovany program pripravy (na displeji sa zasvieti prislusna kontrolka programu).

Kako biste pokrenuli program EXPRESS u rezimu Cekanja pritisnite i drZite dugme EXPRESS dok ne vidite na displeju indikator

EXPRESS kako treperi. Tokom rada ovog programa obrnuto odbrojavanje vremena se nece prikazivati.

U programu MULTI COOK postoji mogucnost podesavanja vrednosti temperature spremanja do pocetka rada programa

(podrazumevana temperatura je 100°C). Podesite poZeljnu vrednost temperature putem pritiskanja dugmeta Temperature.

. Ako vam ne odgovara podrazumevano vreme spremanja, vi mozete promeniti njegovu vrednost.

Ako je potrebno, izaberite vreme odlozenog pocetka.

Pre spustenie programu pripravy stlacte a udrzujte niekolko sekund tlacidlo Start, kym nezasvietia kontrolky tlacidiel

Start a Reheat/Cancel. U zavisnosti od izabranog programa obrnuto odbrojavanje vremena ce poceti odmah ili posle

prokuvavanja vode u Ciniji.

Pri koriscenju programa PASTA o momentu prokuvavanja vode i o trenutku kad treba staviti u nju sastojke jela obavestice vas

zvucni signal. Obmuto odbrojavanje vremena spremanja ce poceti posle ponovnog pritiskanja dugmeta Start.

Podla potreby sa da vopred vypnut funkciu autozohrievania pomocou stlacenia a udrZiavania tlatidla Menu, kym nezhasne

kontrolka tlacidla Reheat/Cancel. Opakovanym stlagenim tlacidla Menu znovu zapnete tto funkciu.

10. Po ukonceni programu pripravy zaznie zvukovy signal. Dalej v zavislosti na zvolenom programe alebo nastaveniach

spotrebit sa prepne do rezimu autozohrievania (svieti kontrolka tlacidla Reheat/Cancel) alebo do reZimu ocakavania

(blikd kontrolka tlacidla Start).

Za odbijanje izabranog programa, prekidanje postupka spremanja ili automatskog podgrevanja pritisnite i drZite nekoliko

sekundi dugme Reheat/Cancel.

Zavisokokvalitetne rezultate nudi se koriscenje recepata za kuvanje iz knjige recepata koji se isporucuje uz multicooker REDMOND

RMC-M92S-E i posebno je razvijen za ovaj model.

Ako niste postigli Zeljeni rezultat koristeci automatske programe, pokusajte svestrani program pod nazivom MULTI COOK, koji

sadrzi sirok raspon podesavanja vremena i temperature. Ovaj program pruza beskrajne mogucnosti za nove kulinarske ekspe-

rimente.



Tabelarni pregled programa spremanja (fabricka podesavanja)

@ Recepti navedenih u ovom poglaviju jela moZeta pronaci u knjizi recepata na sajtu www.redmond.company.

'IV. SAVETI ZA KUVANJE

Greske u spremanju hrane i njihova resenja
Sledeca tabela rezimira tipicne greske koje se mogu dopustiti prilikom kuvanja hrane u multi-kuvalima. Razmotreni su moguci
natini nihovog redenja.

JELO NIJE SPREMLIENO DO KRAJA

Moguéi uzroci

Natini reenja

Zaboravili ste zatvoriti poklopac uredaja ili ga niste zatvori-

i ¢vrsto, zato temperatura kuvanja nija bila dovoljno visoka.

Tokom kuvanja nemojte otvarati poklopac bez potrebe. Zatvarajte poklo-
pac dok ne klikne. Proverite da nista ne smeta potputom zatvaranju
poklopca uredaja i da guma na unutrasnjoj strani uredaja nije deformisa-
na.

Cinija i grejni elemenat loze imaju Lo kontakt i zato tempe-
ratura kuvanja nije bila dovoljno visoka.

Cinija treba da bude dobro postavljena na telu pribora i uévrécena za dno
diska za grejanje. Proverite da u multi-kuvalu nema stranih predmeta.
Izbegavaite prljanje diska za grejanje.

Nesrecan izbor sastojaka jela. Ovi sastojci nisu pogodni za
pripremu hrane na natin koji ste izabrali ili ste izabrali po-
gresan program.

Sastojci su iseckani veoma krupno, prekriene su opste pro-
porcije stavljanja sastojaka.

Nepravilno ste postavili (ili niste izratunali) vieme spremanja.
Izabrana varijanta recepta nije pogodna za ovo multi-kuvalo.

Preporuclivo je koristiti dokazane (adaptirane za ovaj model uredaja)
recepte. Koristite recepte na koje zaista mozete racunati.
Izbor sastojaka, natin seckanja, proporcije stavljanja, izbor programa i
vremena kuvanja moraju odgovarati izabranom receptu.

Tokom parenja u Ciniji je premalo vode da bi se obezbedila
dovoljna gustina pare.

Sipajte u Ciniju obavezno toliko vode koliko je navedeno u receptu. Ako
sumnjate, mozete kontrolisati nivo vode tokom spremanja.

Sipali ste u ¢iniju previse ulja.
Kada przite

Pri obitnom przenju dovolno je da ulje pokriva dno posude tankim slojem.
Pri dubokom przenju pratite uputstvo.

Visak vlage u ¢iniji.

Nemojte zatvarati poklopac multi-kuvala ako to nije navedeno u receptu.
Sveze zamrznutu hranu obavezno odmrznite i spustite vodu.

Kada kuvate:
isparivanje buljona kada kuvate jela sa visokom kiselinom

Neki proizvodi zahtevaju posebnu obradu pre spremanja: pranje, zaprska
it.d. Pratite uputstva izabranog recepta.
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Priprava [aznych jedal's muz?ostog nastavenia teploty ) 5 min-1sat/1 min
MULTI COOK | a Casu pripravy.Raspon pode$avanja temperature je od 30 min 1sat-12sat/5 min 241
35do 170°Csa intervalima od 1°C
OATMEAL Priprava kasi s mliekom 10min | 5min-1sat30min/1min 24 12
STEW jDe%zelnle mdsa, ryby,zeleninovych priloh a viaczlozkovych 1sat 10 min - 12 52t/ 5 min 2% 1
FRY Vyprazanie masa, ryby, zeleniny a viaczlozkovych jedal 15min | 5 min - 1 sat 30 min / 1 min 12
SoUP Pngrava vyvarov, masovych, zeleninovych a studenych 1sat 10 min - 8 sat /5 min % 0
polievok
STEAM Varenie na pare masa, ryby, zeleniny a inych potravin v/ | 20min 5min - 2sat/5min 24 1
PASTA Priprava cestovin z roznych druhov p3enice; varenie v 8min 2min-1sat/1 min
parkov a inych polotovarov
SLOW COOK | Priprava duseného mésa, kolena, huspeniny, tlatenky 5sat | 30min-12sat/10min = 24 | 12
BOIL Varenie zeleniny a strukovin 40min | 10 min - 12 sat/ 5 min 24 1
BAKE Petenie bab'owek,yblskvnov, nakypov, kolacov z kysnuté- Lsat 10 min - 8 sat /5 min % 4
ho cesta a listkového cesta
GRAIN Priprava roznych kriip a priloh. Varenie kasi s vodou 35 min 5min -4sat/5 min 24|12
PILAF Pnpralva roznych druhov pilafu (s masom, rybou, hydinou, 1sat 10min-1 salt 30 min/ 2% 10
zeleninou) 10 min
YOGURT/ ’ . . .
DOUGH Priprava roznych druhov jogurtu 8sat | 10min-12sat/10min | 24
PIZZA Priprava pizze 25min 10 min - 1 sat/5 min 24 | 4
BREAD Pnpfﬂ\{a chleba zraznej a pSenitnej muky (vratane etapy st 13t - 6 sat/ 10 min 2| 3
ulezania cesta)
DESSERT Priprava roznych dezertov z Cerstvého ovocia 20 min 5min -2sat/5min 24 1
EXPRESS Rychla priprava ryze, kasi s vodou z ‘ég
E® Y

U procesu spremanja, testo se zale-
pilo za unutrasni poklopac i zatvo-

Kada peete (testo | rilo ventil za paru.

Stavljate testo u posudu u manjioj kolicini.

nije potpuno ispece-

@ hanja iznad 100°C.
[1l. DODATNE MOGUCNOSTI

e Iskusavanje testa « Priprava tvarohu, syru
« Priprava fondue « Spremanje halve
« Fritovanie « Sterilizacija posuda

o Pasterizacija te¢nih proizvoda

« Podgrevanje decije hrane

Ako koristite program MULTI COOK za kuhanje vode (na primjer; kada kuhate hranu), zabranjeno je postaviti temperaturu ku-

no) Postavili ste u posudu premnogo Sklonite pecivo iz posude, okrenite i vratite ponovo u posudu. Posle toga
testa P P 9 nastavite sa kuvanjem. Ubuduce kada pecete stavljati manju koli¢inu
. testa u posudu.
JELO SE PREKUVALO

Pogresili ste u izboru sastojaka ili pri izratunavanju
vremena kuvanja. Dimenzije sastojaka su premale.

Uzmite odgovarajuci (adaptiran za ovaj model uredaja) recept. Koristite recepte na
koje zaista moZete racunati.

Izbor sastojaka, natin seckanja, proporcije stavljanja, izbor programa i vremena ku-
vanja moraju odgovarati izabranom receptu.

Posle spremanja jelo je stajalo predugo na auto-
matskom grejanju.

Dugo koris¢enje funkcije autogrejanja nije preporucijivo.Ako u vasem modelu uredaja
ima mogu¢nost predhodnog iskljucivanja ove funkcije, mozete je koristiti.




SkyCooker RMC-M92S-E

PROIZVOD SE ISPARAVA PRI KUVANJU

Tokom kuvanja mlecne kase isparava mleko.

Kvalitet i svojstva mleka mogu zavisiti od mesta i uslova njegove proizvodnje.
Preporu¢ujemo upotrebu iskljucivo ultra-pasterizovanog mleka sa masnoem do
2,5%.Ako je potrebno mleko moze biti razblazeno malom kolitinom pitke vode.

Pre kuvanja sastojci nisi bili obradeni ili su bili
obradeni nepravilno (lose isprani i t. d.). Nisu bile
ispostovane proporcije sastojaka ili vrste sastojaka
su bile izabrane nepravilno.

Uzmite odgovarajuci (adaptiran za ovaj model uredaja) recept. Izbor sastojaka, natin
njihove prethodne obrade, poroporcije stavljanja moraju odgovarati preporuci re-
cepta. Zitarice celog zna, meso, ribu i morske plodove uvek treba temeljno isprati
Cistom vodom.

JELO PREGOREVA

Posuda je bila loge isprana nakon predhodnog spremanja hrane.
Neleplivi keramicki premaz je ostecen.

Pre nego $to po¢nete da spremate, proverite da li je posuda dobro ispra-
na i da keramicki premaz nema ostecenja.

Celokupna kolicina stavljanih sastojaka u posudu je manja nego
3to je preporuceno u receptu.

Uzmite odgovarajuci (adaptiran za ovaj model uredaja) recept.

Odredili ste predugo vreme za spremanje.

Skratite vreme za sp
za ovaj model uredaja.

je i pratite prep recepta, odgovarajuceg

Kada przite: z aboravili ste da sipate ulje u posudu, niste mesa-
liili kasno okretali hranu koju kuvate.

Tokom obi¢nog przenja sipajte u posudu malu koli¢inu ulja kako bi ono
pokrilo dno posude tankim slojem. Da bi se hrana ravnomerno isprzila,
treba je s vreme na vreme me3ati ili okretati u posudi.

Kada dinstate: u posudi nema dovoljno vode

Sipajteu posudu vise vode. Tokom spremanja nemojte otvarati poklopac
multi-kuvala bez potrebe.

Kada kuvate: u posudi ima premalo te¢nosti (nisu ispostovane
proporcije sastojaka)

Pridrzavajte se pravilnog odnosa tenosti i tvrdih sastojaka.

Kada peete: niste namazali unutrasnju poversinu posude
maslacem pre spremanja.

Pre stavljanja testa namaite dno i zidove posude maslacem ili suncokre-
tovim uljem (ne treba sipati ulje u posudul)

JELO JE IZGUBILO FORMU REZANJA

Previde cesto ste mesali sastojke u posudi

Kada prZite u obi¢nom rezimu nemojte cesto meSati jelo, otprilike svakih 5 do 7 minuta.

Stavili ste prebrzo vreme spremanja

Skratite vreme spremanja i pratite uputstva recepta, odgovarajuceg ovom modelu uredaja.

PECIVO JE ISPALO VLAZNO

Koristili ste sastojke koji ne valjaju i daju visak
vlage (sotno povrce ili voce, smrznuto Sumsko
voce, paviaka i t.d.)

Izaberite sastojke u skladu sa receptom. Trudite se da ne izaberete kao sastojke
proizvode koji sadrze previde vlage ili ih koristite, ako je to moguce, u minimalnim
koli¢inama.

Drzali ste spremno pecivo u zatvorenom multi-ku-
valu predugo.

Pokusajte da uklonite pecivo iz multi-kuvala odmah nakon pecenja. Ako je potrebno
moZete ostaviti proizvod u mult-kuvalu na kratko kada je ukljuceno autogrejanje.

PECIVO SE NIJE PODIGLO

Jaja i $ecer su bili lose muceni

Testo je dugo stajalo sa praskom za pecivo

Uzmite odgovarajuci (adaptirano za ovaj model

Brasno nije dobro prosejano ili testo lose umeseno

uredaja) recept. Izbor sastojaka, poroporcije stavljanja
inatin njihove p obrade, moraju odg: i

Pogresili ste redosled stavljanja sastojka

preporuci recepta.

Recept koji ste izabrali ne odgavara ovom modelu-multi-kuvala.

0 Kod nekih modela multi-kuvala firme REDMOND u programima STEW u SOUP pri nedostatku tecnosti u posudi ukljucuje se sistem

zastite od pregrevanja uredaja. U ovom slucaju program spremanja se zaustavija i multi-kuvalo prelazi u rezim autogrejanja.

Preporuceno vreme spremanja razlicitih jela na pari
(na 50 g proizvoda pri obimu vode 600-1000 ml)

Proizvod Vreme spremanja, min Proizvod ‘Vreme spremanja, min
File od svinskog/govedeg mesa (kockice 1,5-2 cm) 20/30 Manti/hinkali 20
File od jagnjetine (kockice 1,5-2 cm) 30 Krompir (kockice 1,5-2 cm) 20
Pileci file (na kockice 1,5-2 cm) 15 Sargarepa (kockice 1,5-2 cm) | 35
Mesne okruglice/kotleti 15/20 Cvekla (kockice 1,5-2 cm) 80
Riba (file) 10 Smrznuto povrée 15
Morski plodovi, oguljeni, kuvani i smrznuti 5 Pilece jaje 10

Treba reci da ovo su opste preporuke. Realno vreme se moZe razlikovati od brojeva koji su ovde preporuceni zavisno od osobi-
na proizvoda a isto tako i od vaseg ukusa.

i

Preporuke za kori$cenje temperaturnih reZzima u programu MULTI COOK

Radna Radna
tempglcatura, Preporuke za upotrebu tempebEaturI, Preporuke za upotrebu
35 UleZanie cesta, priprava octu 105 Priprava
40 Priprava jogurtu 110 Sterilizacia
45 Zakvas 115 Priprava cukrového sirupu
50 Kvasenie 120 Priprava kolena
55 Priprava fondanu 125 Priprava duseného mdsa
60 Priprava zeleného ¢aju, detskej vyzivy 130 Priprava nakypu
65 Cooking mésa v vakuovom baleni 135 Vyprazanie hotovych jedal, aby boli chrumkavé
70 Priprava puntu 140 Udenie
75 Pasterizacia, priprava bieleho ¢aju 145 Opekanie zeleniny a ryby v alobale
80 Priprava vareného vina 150 Opekanie mésa v alobale
85 zzﬁﬁ;{;: ?ar(s”;:i:lrgl\]; Jedal, oré i vyza- 155 Vyprazanie vyrobkov z kysnutého cesta SRB
90 Priprava ¢erveného caju 160 Vyprazanie hydiny
95 Priprava mlie¢nych kasi 165 Vyprazanie steakov
100 Priprava snehovych bozkov, dzemu 170 Viyprazanie fritovanych jedal (hranolky, kuracie nugety atd:)

V. NEGA UREDAJA

Opéta pravila i preporuke

Pre prve upotrebe uredaja, kao i za uklanjanje mirisa jela u multi-kuvali nakon spremanja se preporucuje obraditi u njoj
tokom 15 minuta pola limuna u programu STEAM.

Nije preporuceno drzati u zatvorenoj multi-kuvali ciniju sa spremnim jelom ili ¢iniju napunjenu vodom duze od 24 sata.
Cinija sa spremnim jelom se moze Cuvati u friZideru i, ako je potrebno, jelo se moze podgrevati u multi-kuvali putem

.

poag! Ja.




e Ako uredaj nije koris¢en tokom trajnog vremena, iskljucite ga sa napajanja. Radna komora, uklju¢ujuci grejni elemenat,
Cinija, unutrasnji poklopac, parni i zaporni ventili, kontejner za kondenzatu treba da budu Cisti i suvi.

« Pre tiScenja uredaja uverite se da je on iskljucen sa napajanja i potpuno ohladen. Za ¢iScenje koristite meku tkaninu i
delikatne deterdzente za posude.

A ZABRANJENO je koriscenje uredaja grubih salveta ili spuzvi i abrazivnih pasti pri ¢iscenju. Takode, nije dozvoljeno koriscenje
svakih hemifski agresivnih ili drugih supstanci koji nisu preporuceni za koriscenje sa predmetima kontaktirajucim sa jelom.
@ ZABRANJENO uranjati kuciste uredaja u vodu ili stavijati ga pod tekucu vodu!

« Budite oprezni pri ¢icenju gumenih detalja multi-kuvale: ostecenje ili deformacija moZe dovesti do kvara uredaja.

« Kutidte uredaja se moze Cistiti, ako je potrebno. Cinija, unutrasnji aluminijski poklopac i parni ventil na skidanje
treba da se Ciste nakon svake upotrebe uredaja. Kondenzata koja se stvara tokom spremanja jela u multi-kuhali
treba da se uklanja nakon svake upotrebe uredaja. Unutrasnje povrine radne komore mogu se Cistiti, ako je po-
trebno.

Ciéenje kutista

Cistite kuciste uredaja mekom vlaznom kuhinjskom salvetom ili spuzvom. Moguce je koriscenje delikatnog deterdzenta. Da
biste izbegli moguce mrlje od vode i razvode na kucistu preporucuje se sasvim suvo obrisati njegovu povrsinu.

Ciécenje Cinije

Cinija se moze Eistiti rutno sa koriscenjem meke spusve i deterdZenta za posude i u stroju za pranje posuda (u skladu sa
preporukama proizvodaca).

U slucaju jakog zagadivanja, ulijte u ciniju toplu vodu i ostavite je na neko vreme da se kvasi, a nakon toga sprovedite
tiscenje.

Obavezno sasvim suvo obrisite spoljnu povrinu Cinije pre postavljanja u kuiste multi-kuhale.

Pri redovnom koriscenju Cinije je moguca potpuna ili delimi¢na promena boje njenog unutrasnjeg nelepljivog premaza. Ovo
nije znak defekta ¢inije.

(iécenje unutra$njeg aljuminijumskog poklopca

Redosled postupaka pri skidanju i stavljanju unutra$njeg aljuminijumskog poklopca je na Semi /A4,

Za tidcenje osnovnog unutrasnjeg pokloca i poklopca na skidanje koristite viaznu kuhinjsku krpu ili sunder. Pre nego $to cete
postaviti na mesto unutrasni poklopac obrisite na suvo povrsine dvaju poklopca.

Ciécenje parnog ventila na skidanje

Parni ventil je postavljen u specijalno gnezdo na gornjem poklopcu uredaja. Redosled postupaka pri ¢iScenju je na shemi
AS.

@ PAZNJA! Da biste izbegli deformaciju gumice ventila ne treba zavijati i rastezati je pri skidanju, ¢iscenju i postavijanju.
Uklanjanje kondenzate
U ovom modelu kondenzata se prikuplja u specijalnom prostoru na kucistu uredaja okolo Cinije i scurava u specijalni konte-
jner koji se nalazi u zadnjem delu uredaja. Kako biste o€istili kontejner operite ga vodom koja tece prema gore navedenim
pravilima. Preostali kondenzat oko Cinije obrisite uz pomoc kuhinjske krpe.
Ciécenje radne komore
U slucaju strogog postovanja ovog uputstva, verovatnost dolaska te¢nosti, delica jela ili smeca unutar radne komore uredaja
je minimalna.
Ako se znacajno zagadivanije ipak desilo, treba oistiti povrsinu radne komore da bi se izbegao pogresan rad ili kvar
uredaja.

A Pre ciscenja radne komore multi-kuvale uverite se da je uredaj iskljucen sa napajanja i potpuno ohladen!
Bocni zidovi radne komore, povrsina grejnog diska i kozuh centralnog termitkog senzora (nalazi se u sredini grejnog diska)
mogu se Cistiti vlaznom (ne mokrom!) spuzvom ili salvetom. Ako koristite deterdZent, potrebno temeljno ukloniti njegove
ostatke da bi se izbegla pojava stranog mirisa prilikom sledeceg spremanja jela.
U slucaju dolaska stranih tela u udubljenje okolo centralnog termickog senzora, oprezno uklonite ih pincetom bez pritiska na
kozuh senzora.
U slucaju zagadivanja povrsine grejnog diska, dozvoljeno je koriscenje vlazne spuzve srednje tvrdoce ili sinteticke Cetke.

6 Pri redovnom koriscenju uredaja je moguca potpuna ili delimicna promena boje grejnog diska. Ovo nije znak kvara uredaja i
ne utice na pravilnost njegovog rada.

Transport i Skladistenje

Pre ponovljenih operacija ili skladistenja potpuno se susi svi delovi aparata. Uskladistite uredaj koji se montira u suvu, pro-

vodeno mesto od grejnih aparata i direktno suncevu svetlost.

Tokom transporta i skladistenja ne izlaZe uredaj mehani¢kom naglasavanju, $to moze dovesti do ostecenja uredaja i/ili
kr3enja integriteta paketa.

Drite paket uredaja podalje od vode i drugih te¢nosti.

VI. DODATNA OPREMA

Nabaviti dodatnu opremu za multi-kuvalu i saznati o novim proizvodima REDMOND je moguce na veb stranici www.redmond.
company ili u prodavnicama ovlascenih distributera.

VII. PRE ODLASKA U SERVIS-CENTAR

Neispravnost

Na displeju se pojavila poru-
ka o gresci: E1 - ES

Aparat se ne ukljucuje

Jelo se priprema suviSe dugo

Za vreme pripreme ispod
poklopca izlazi para

Moguci razlozi

Sistemska greska, moguci kvar elementa za
upravljanje ili grejnog elementa

Kabl za napajanje nije prikljucen u uredaj i ili)
elektricnu uticnicu

Neispravna elektri¢na uticnica
U uticnici nema struje

Prekid sa napajanjem struje (nivo napona nije
stabilan ili je ispod normale)

lzmedu posude i grejnog elementa pao je
strani predmet ili Cestice (prasina, Zitarice,
komadi hrane).

Posuda u kucistu visenamenskog aparata
postavljena je neravno

Grejni disk je jako zaprljan

Posuda nije ravno pos-
tavljena u kuciste apa-
rata

Narusena je herme-
ti¢nost spoja po-
sude i unutradnjeg
poklopca vise-
namenskog aparata

Poklopac nije ¢vrsto
zatvoren ili je ispod
poklopca upao strani
predmet

Gumeni zaptivat na
unutra$njem poklopcu
je veoma prljav, defor-
misan ili ostecen

Natin otklanjanja

Iskljucite aparat iz elektritne mreZe, ostavite ga da se
ohladi. Cvrsto zatvorite poklopac, ukljuite aparat pono-
VO U struju

Uverite se da je prenosivi kabl prikljucen u odgovarajuci
konektor na uredau i u uticnicu

Ukljucite aparat u ispravnu uticnicu

Proverite mrezni napon. Ako ga nema obratite se orga-
nizaciji koja odrZava va$ dom

Proverite napon stabilnog toka u mrezi.Ako je nestabilan
ili ispod normale, obratite se sluzbi koja odrzava va$ dom

Iskljutite aparat, ostavite ga da se ohladi. Uklonite strani
predmet li Cestice

Stavite posudu ravno, bez krivijenja

Iskljutite aparat, ostavite ga da se ohladi. Ocistite grejni
disk

Stavite posudu ravno

Proverite da li ima stranih predmeta (prasine, Zitarica,
komada hrane) izmedu poklopca i kucista aparata, uklo-
nite ih. Uvek zatvarajte poklopac visenamenskog apara-
ta dok ne klikne

Proverite stanje zaptivne gume na unutranjem poklop-
cu aparata. Mozda zahteva zamenu



SkyCooker RMC-M92S-E

Neispravnost Moguci razlozi Natin otklanjanja

Na mobilnom uredaju je iskljucena funkcija

Bluetooth Ukljucite funkciju Bluetooth na mobilnom uredaju

‘ Potpuna snhronizacija ili
‘ prenos podataka sa uredaja = Aplikacija Ready for Sky na mobilnom uredaju

fia mobilni telefon nije uspeo | rije aktivirana Otvorite aplikaciju Ready for Sky na mobilnom uredaju

(na displeju se pojavilo
saopstenje o gre3ci)

Multikuvalo i mobilni uredaj nalaze se suvise | Uverite se da distanca izmedu uredaja nije veca od 15
daleko jedan od drugog ili radio-signal srece | metara i da nema nikakvih prepreka za prenos radio-si-
neku prepreku. gnala.

o Paznja! U slucaju bilo kakvog poremecaja u radu aplikacije Ready for Sky, nije obavezno zvati servisni centar. Obratite se
sluzbi tehnicke podrske REDMOND kako biste dobili konsultaciju nasih strucnjaka u vezi sa greskom i/ili poremecajem u radu
Ready for Sky. Vasi predlozi i preporuke u vezi rada aplikacije ce biti uzeti u obzir pri sledecem obnavijanju. Kontakti sluzbe
podrske korisnika produkcije REDMOND u vasoj zemlji mogu se naci na sajtu www.redmond.company. Isto tako mozete dobiti
pomoc ako popunite formular za kontakt.

U slucaju da, problemi nisu resen, obratite se ovlascenom servisnom centru.

Ekolosko odlaganje (odlaganje elektri¢ne i elektronske opreme)
Pakovanje, uputstvo za upotrebu, kao i sam uredaj moraju biti preradeni u skladu sa lokalnim programom za is-
koriScavanje otpada. Nemojte bacati proizvode ovog tipa zajedno sa obi¢nim kucnim otpadom.
Ne treba odbacivati iskoriscene (stare) uredaje sa ostalim domacim smecem, ve¢ reciklirati ih posebno. Vlasnici
stare opreme se obavezuju doneti uredaje na sprecijalna mesta ili predati ih ovlas¢enim organizacijama. Samim
tim se doprinosi programu recikliranja vrednih sirovina, kao i tis¢enja zagadenih supstanci.
Ovaj je uredaj obelezen u skladu sa Evropskom direktivon 2012/19/EU, koja regulue preradu elektricnih i elektronskih
aparata.
Ova direktiva odreduje osnovne zahteve za preradu i reciklazu otpadaka elektricnih i elektronskih aparata, koji su u snazi na
celokupnom podrucju EU.
Bluetooth je registrirani zastitni znak tvrtke Bluetooth SIG.
App Store je registrirani zastitni znak tvrtke Apple u Americi i drugim zemljama.
Google Play je registrirani zastitni znak tvrtke Google.

SRB
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TpIv §ekivijoeTe va xpnoipoToleire v auokeur aurr SiaBaoTe MPOOEKTIKG T 0dnyies xprions mg kai guAdére 1o
yelpidio aurd yia peMovrikii avagopd. H owotr xpron e ouokeuris Ba mapareive anuavrikd 1ov xpévo wrig ng.

Ta pétpa ac@aleiog kai o1 03NYieg TTOU CUPTTEPIEXOVTAI O’ AUTO TO EYXEIPiISIO SEV KAAUTITOUV
OAeg TIG IBAVEG TTEPIOTATEIG TTOU PTTOPET VO TIPOKUYOUV KATA TNV XPR oM Kal Tn AEIToupyia
NG cuokeung. Kard Tnv Xpion Tng CUCKEUNG 0 XPROTNG TTPETTEI VA EQAPHOTE! KOIVH Aoyi-
KN, KOl Vo €ival TIPOCEKTIKOG Kall ETTIQUACKTIKOG.

M

ETPA AXQAAEIAZ

O karaokevaaTr dev euBUverar yiaTic {nuieg Tou TpokAABnKay até
N GUMGQUION e TIC ATTITAOEIC ATQOAEIOS Kal TOUG KAVOVES XPAaNG.
HmapoUoa r])\SKTQIKr'] guakeur poopiceTai yia xpron o€ aTriTia, Oloe-
piayarmaLf) U GMouUg 6poug un BiopnxaviKig rapaywyng. Biopnxaviki
f} ommoladnmore A un TpoBAETTOEVN Xprion ng ouokeunc Ba Bewpei-
Ta1 TapaBaon déouaag xprong TG GUOKEUNC. & auTv TV TrepiTTuion
0 Trapaywyog Oev péper eubuvn yia mBavés auvéie,

MpIv GUVDEETE T GUOKEUR e TO NAEKTRIKG dikTUO, EAEYGTE Qv 1y T('IOTOU
dIkou ival idiat e ovopaaTikr 1dom Tpogodoaiag Tr]g OUOKEUG (BAETE
TOTERVIKA YOPAKTPIOTIKG ) TNV €QYOCTOGICKT TTIVOKIOQ TOU TIPOIOVTO).
XpnaiuorroifaTe kohwdio Tpoktaang Tou Ba £yl karaMnAeg Tpodia-
YPaES Yiat var uTodexTEr TV 100 KaTava)\oUpavg Qo TNV GUOKEUN,
yiari n avavriaToryia v naggpapwv LTropei va odnyrael ag BpayukU-
KAwpa 1) avaAedn Tou kawdiou.

ZUVOEQTE TN GUOKEUI HOVO i T YElwpévn TTRICa — elval Jior uTToypEw-
TIKA AT Tan yio T TpoaTaaia amd nAekTpomANGia. Xpnaipomolaviag
éva kahwdio eméktaong, BeBaiwbeiTe ot kal auTé el Veiwan.

[TPOZOXH! Kard m Aeiroupyia 1o nep/ﬁ/\r)ua mF QUOKEUC, T0 oA
Kal T ueraMikd pepn Beppaivovral! [ooaégre! Xonaiuomorrjare 1a
yavriat Tou goupvou. [a v ammoQuyn EyKAUUATY, NV OKUBETE mavw
Qmmé TV GUGKEUN GTaV QVOIYETE T0 KATTAKI.

AmmoguvdEeTe T GugKeur amo mv TipiCar pera m Xpran kaliwg kai kard
1l 5IG§K€IQ Tou kaBapiagiod ) g Hetakivnang. AQQIpEiTe T0 Kahwdio
7000 OGIGi U OTEYVa XEpIa KpaTwvTag T0 aTmo To BUopa kai o)1 amo
10 id10 10 KaAwdI0.

@

@

Mnv TommoBeteite 1o kahwdio Tpo@odoaiag ae TOPTEC f KOvIG OE TMYEC
Bepuomrag. MpoatSre var pnv Auyieran A repioTpégeTal To kaAwWdIO, Va
LNV ayyiceI aiyuned avTIKEieva, YuvIEG Kai TIC AKPES Twv ETTITAwY.

OYMHOEITE: ruyaia BAdBn rou kaAwdiou Tpopodoaiac umopei va
TOOKAAEOEI QUOAEITOUYIES, 01 0MToleg Gev avTiaTolXoUV TV €yyuna),
KaBus kal Topei var OOKAAETE! Eva NAEKTIKO OOK. Toémel omwadr)-
TTOTE VI QVTIKATAOTAOTNOETE T0 KATEOTOAEVO NAEKTOIKO KaAwdio a0
KEVTPO ETTIOKEUWV.

Mnv TomoBereite T GUOKEUT O€ JIal HOATKT ETTIQAVEIQ, LN TV OKETTACETe
KT T dIGpKelal NG AEImoupyiag TG, auTo HTopei va 0dnyoel € UTiep-
B¢puavon kai GuaAEITOUpYIO TS GUTKEUAC.

Mnv xpno1oTIOIEiTE TN GUTKEUT GTOV UTTQIBPO, N ETAQH TOU ETWTEPIKOU
TG GUOKEUNG HE Uypaaiat ) GEval QVTIKEIEVO! UTTOpET Vol TIPOKAAGE! gO-
Bapéc pBopeg o GUOKEUN.

Mptv Tov kaBapiopd mg auakeurs BeBaiwbeire on ivar amoouvdeEvn
amo 1o BikTuo kar Exer kpuwae! evieAwg. Na akohouBeite miaTd Tig odn-
yieg yior Tov kaBapiopé TG GUOKEUNC.

AITATOPEYETAI va Bubicere 1o mepipAnua rr’g QUOKEUNG O€ VEPO Kat
va 10 TomoBeTElTE KATW ATo TPEYOUEVO VEPO!

Aut n guakeur| dv poopiceTal yia xprion amé dropa (oupmepiAappa-
VOWEVWY Tov TraBIwv NAIKiag 8 ETGV KaI Gvw) TToU £X0UV GWHATIKE,
veupohoyIkr) 1) vonTiki avarmpia i pe EMEIYn eumeipiag kar yvawang,
EKTOG OTQV QUTA Ta ATORO EMITNPOUVTQN 1 Aap%dvouv 00nYieg OXETIKG e
TN XPA01 TG TUOKEUR Kal ééoyv ETIYVLIOT Twv KIVOOVWY TTOU GUVOEQ-
vial e ™ xpran e, Ta maididl Sev mpémel va Taifouv e T GUTKEUN.
Kfonr']cm TN GUOKEU Kall T0 Kahwdio Tpo@odoaiag HakpId amé Taidid
nAIKiag kamw Twv 8 eTwv. Kabapiopdg kai suvipnan Te ouokeurc dev
TIpéTTEl var aoKoUvTal amo Tarmaidid Xwpi v €Ay evnAikou.

To ukikd guakeuaaiag (TAaaTIKO, TIOAUGTUPEVIO, KATT) TTOPE val €ivall €T
kivduvaryia Tarraidict. Kivduvog aougiac! Kpamore Toruakpia a6 o maidic.



*  AmayopeUEral Vol EMIKEVACETE ol iB101 f vl EMQERETE AMQYES OTOV U~ 15 hetodee gy S b S
X(]\{|0U0 g O'UO'KISUHQ. O)\Sg 0l € Y00|Eg OUVTr]pr]OI]Q Kal ET|'|()'K£L!|’]§ I113 Ei3IK6 gm’mg’vla uave;pzzuu oTov aTo 16. Aapf| yia KouTéAa Kai kouak
]TpETTE| va £KTE)\0UVTGI amo eva eqoualo 0Tn“£V0 KEVTpO EMOKEUWY. 1.Ivg:;gvégr{(cﬂﬁ;\z?;wcn/Zéompq)—evzpvono\'ncn/unavspvonoinonTngAenoupviag(amdpmog, SiakoT TG ekTéAeaNg

Aviemrayyehamikwg ekteNoUpevn epyaaiar pmopei vorodnyAael ot BAGRN 1o meovethuaras ey a evios v ooz

. Time Delay (KaBuatepnpévn évapgn) — evepyotroinan mg Aeimoupyiag yia mv puBpion Tou xpdvou KaBuaTepnuévng

Tl']g OUOKEU I']g ,Tan“an uO KQll U)\|K£§ Cm]l{g £vapéng, yia va evepyoTronaeTe / amevepyotroifaete To Bluetooth,
| . Temperature (Qeppokpaaia) — piBuian G TIEAG G Beppokpaaiag.
7 A q f - . Hour (Qpeg) - emoyn Twv wpwv aTig Aemoupyieg puBRIoNG Xp6vou TIapaaKeUng Kai Xpovou kabuaTtepnuévng évaping.
@ nPOZ OXH ' A]TGVOPEIUETGI n Xp non Tn g UUOKSU” g o¢ ITSp ’"Twon ommolao: . Min (Aemrta) — emAoyn Twv ATV OTIG AeiToupyieg pUBRIONG XPOVOU HeYEIPEUATOS Kall XpOvou kaBuaTepnuévng évapeng.
0l nore OUOAg! Toupyiag me. . EXPRESS (Ipriyopo Layeipepa) — évapén Tou poypappatog EXPRESS.
. Menu /Keep Warm (Mevou / Autoéppavan) - eTmAoyr Tou autépuartou TipoypappaTog TTapackeurg; NPOANTITIKY aTevep-
yorroinan g autodéppavang.

~No o s w

8. Start (Evapgn) — evepyomoinan Tng emAeypévng Aeimoupyiag yia Ty Tapackeur gayntou.
TEXVIKG XOPOKTNPIOTIKG 9. 08ovn.
MOVTERD..ovvveeiiiviecnrennneeee SkyCooker RMC-M92S-E  XwpnTIKOTTA TOU PTTOA...coccccvcersevvvrrsnnveenscnsnnnsens 5\ Nepiypagri 086vng A3
Iqug 860-1000 W Eﬂimpwon TOU pTTOA . avTIKOMNTIKR Kepapiki) Anato® 1. EvBeié ekEAEONC Tou auTépaTou Tpoypdpparos EXPRESS.
Tdon 220-240V,50/60 Hz - Ofovn . -LED 2. 'Evdeid ekTéAeONG TOU TIPOYPaLATOG TIApaTKEUNG/ieaTapaTog.
Aogakeid.... - | BaABida aryov.. QMOOTIONEVY 3 Evdeigy OTadiwY HayEIpECTOS,
TIAEKEIPIOTAPIO ... tEXVOROYiC Readly for Sky Eowrepiko kamdi . 4. 'Evdei) T KaBopiopEvng BepHokpaaiag aTo Tpdypappa MULTI COOK.
MpwTOKOMO PETABOONG BEDOLEVLV... Bluetooth v4.0 - Meyéfn . 5. “Evdeig) Mg ektéheang e Aermoupyiag Time Delay.
YrmooTiipig G AEIToUpYIKA GUOTAATA ... IOS, Android - BapogkaBapo. 6. 'EvBEIf Aeroupyicg TTOYPALATOS HAYEIPEUTTOC.
3D-Bépuavan uTTaipye! 7. Evdein xpovou.
Mpoypdppara 8. EvBeiteIg mpoypappaTwy payeipéuaTog.
1. MULTI COOK 7. PASTA(AZTA 13. YOGURT/DOUGH (IAOYPTIZ'YMH
2. OATMEAL (XYAOE AAAKTOS) 8. SLOW ('(:OOK (Z)II'AN'O MAETPEMA) 14. PIZZA (TITZA) ( ) [. MPIN AMO THN MPQTH XPHZH
3. STEW (TIAXNIZMA) 9. BOIL (BPAZIMO) 15. BREAD (YOMI) BydAe e TpooOXT TN OUGKEUR Kall 6Aa Ta eEapTAaTa amié T oUoKeuaoia. AQaipéaTe oA Ta UNIKA GUOKEUAGTaG,
4. FRY (THFANIZMA) 10. BAKE (WHZIMO) 16. DESSERT (EMIAOPTIA) e ) . . . . . . "
5. SOUP (OYMA) 11. GRAIN (AHMHTPIAKA) 17. EXPRESS (EZMPES) PuAGSe 6Aa Ta qupepwm;a autokdMnra, autokéMnra e odnyieg kai Tov mivaka U Tov apIB6 kai Ogipd T Tpoi-
6. STEAM (ATMO) 12. PILAF (IAAGI) OVTOg TV 070 O TOU! ) i ) ) R
. Merd mn petagopd f amodrikeuon ot xaunAég Beppokpaaies apriaTe T ouakeun ot Bepjiokpaaia dwyariou TouAdyioTov

Aermoupyieg . ) 2 WpES TpIV aTmd TV evepyoroinan.
Ready for Sky (mexeipiampio) . s - UTIAPKEL  Tomoer|aTe TN GUOKEUR O il OKANR ETTTTEBN ETTIGAVEIQ, £101 GIOTE 0 KAUTGS aTHGG Trou Byativel amo T BaABida aTgiod va
Auaripnon Bepiiokpaciag Eroipwy paynTiv (autparo Gatapa) WG 12WPES ny EpyeTan O ETTAQR He TNV TAMETTPIQ, SIGKOTWNTIKA ETTIXPICATA, NAEKTPOVIKES GUOKEUES Kall GG QVTIKEEVG | UNIKA Ta
MpokarapkTIKi} QMEvepyoTIOiNGN AUTOUATOS GeaTapaTog - UTADXEL  grojar evéxeral va umooTodv {nuiég amd Ty uynAf uypacia kai T Bepokpaaia.
ﬁvgﬂcpguch i e ;Z WPES Moy amd 10 piayeipepiar BeBawBeiTe GTI Ta EEWTEDIKG KOl OPCT ECWTERIKG WEQN TG GUTKEURS BEV EXOUV HNXAVIKE GBOpES, Bi-

a umspnc’r] bvapgng, g 24 wpeg aomdoeig kai aMa eAartwpara. Meragd Tou ptroA kai Tou BeppavTikol aTolyeiou Sev pémel va BpickovTal GAAa avTiKeipeva.
ﬂ:}?‘g‘:{’&“ve' Sirouka T @ [POSOXH! Ammayopedetal n aviwwon Tg OUGKEUS e T yepIopév Aekdv arrd m Aagr.

UOKEU TIaTou Tep. I i ) 5 amd ‘ /

fyey SO Yie KOUTERGIROUTENT Trep. TPOXOXH! AmrayopeUetar va OnKwaeTe Tr Guokeurj aro Tig Aaég Tou pmoA!
LDoxeio yia payeipepa aTov aTHo BiBAio guvrayég 1 1ep. Mnv evepyoToIgiTe Tr) GUTKEUN XWPIS TO EGWTEPIKO TOU TTOA 1} GGEI0 [ITTOA — GE TEpITTTwan Tuxaiag évapén Tou payelpé-
Doyeio yia pérpnon Odnyieg xpnong 1 1ep. parog mpbypaa 6a 0dnyiael g€ Lia Kpialun UTepBépLavan TS GUOKEUS 1j va @Beipouv TV avTiKoMnTiKi] emiaTpwar.
Koutéiha BiBhidipio eyyunong AT [piv am6 o mydvioua Twv mpoidviwy, piére Aiyo Aaxavikd i nAiéAaio oo umoA.
KaAGB1 yiat MyAVIOU GTO AGBL.....vveeveeevveervvesseeseecens . Kahwdio pedparog.. TEW.

TMapaywydg éxer dikaiwpa va kdvel aMayég ato vrifaiv, aivoAo Kai aTa Texvika XapakTnpioTikd Tou mpoidviog kard
I BeAriwon ¢ mapaywyric Tou xwpis emmpéodemn evnuépwon yia T aMayég autég. 21a TeVIKG XapakTnpIoTIKA TG ” XPHZH ZYZ KEYHZ

GuOKeUnS emTpémeTar n amkAion +10%. Texvoloyia Ready for Sky
Mepiypagn Tou ToAuokedoug Al Texvohoyia Ready for Sky pmopeire va ypnoiporoleie v opivupn epappoyn Aoyiopiko yia va eEAEYXETe TV ouokeur AT
1. Kamaki Tg ouokeurig 6. MepipAnua amoéoTaon, amé éva smartphone 1 tablet.
2. ATIOOTIGHEVO ECWTEPIKO KATICKI 7. Xelpohapr yia mv petagopd 1. KareBdote myv epappoy amé 1o App Store rj o Google Play (avaAdywg Tou Aeitoupyikod GUOTAUATOG TToU £XETE EyKaTE-
3. MmoA 8. Aoygio yIa OUYKEVTPWOT GUPTIUKVIUATOG omnévo) aTo smartphone 1 To tablet oag.
4. MAAKTOO Yia GVoIydl TOU KTTaKIOU 9. AmooTiipevn BaABida arlod H eAdxiam umroaTnpICGEVN EKBOTN TOU AEITOUPYIKOU GUGTAATOS TPOGBIOPITTE OTNV ETTiaNiUI IGTOOEAIQ TG ETapEi-
5. Mivakag eAéyxou pe 086vn 10. Emimedo koutahi ag www.redmond.company 1j v mpodiaypagi g EPapuoyiS ot KaraaTruara App Store kai Google Play.



Paleiskite prieda Ready for Sky, sukurkite paskyra ir sekite nurodymais.

Evepyomoirote T Aeimoupyia Bluetooth atn auakeun. Mia va 1o k&veTe autd, TTOTAOTE Kal KPOATAGTE TIATNPEVO TO KOUWTTH

Time Delay, 1o prim 8a mpéer va TrapéxovTal, kai n €vOeign Tou kouptriol Ba épBel. H guokeur) Tipémel va Bpioketar o

KkardoTaon avapovig (n 0Bovn dev avaper).

A To mAexeipiarripio rou SkyCooker RMC-M92S-E eivai Suvarrj piévo érav n Aeiroupyia Bluetooth eivai evepyomoinuévn

(n xpovikn Kabuotépnan evoeikTIKr Auxvia Tou KouTTIoU O€ KaTdoTaon avapovig eivar mavra).

4. TiéaTe kai kparioTe Trarnpévo i 5 Seutepdetrra To ARKTpo Hour aTo avéA Siaxeipiong Tou oAupdyeipa. H ouokeur|
TIpémel va BpiokeTar o€ kardoTacn avapoviig (n 0B6vn de gurieral).

5. Tnv wpa g alvdeang aTnv 086vn Tou ToAupdyeipa Ba eupavifovrar evaAAds Ta aUpBoAa I:ID Kai E‘D Metd
TNV €YKATAOTAON TG OUVIETNG, 1) CUOKEUR Ba dWwael To NXNTIKO ofpa Kal Ba petaei oty kardataon ava-
HOVAG.

6. Ta v amevepyoToinan Tou TIOAUPAYEIPQ ATTO TV KIVATF CUCKEUR TECTE Kall KpamhoTe Trarnpévo To ARKTpo Min péxpl
VOl OKOUGTE] T0 NYNTIKO GTaL, OTTOTE O TIOAUHAYEIPQG TIEPVAEI TNV KATAGTAGT QVOMOVIG.

7. Tiava amevepyotroioete T Aeiroupyia Bluetooth oy kardoTaon avapovig g GUTKEURG TIATOTE Kall KPOTAOTE TraTn-

pévo 1o Time Delay koupri, To koupTi pe v évoeign 6a oprAoel.

Tia va diaogadioere 611 ) alvdeon eivar otabepr, n kvt ouokeur] Oev mpémel va Bpiokerar o€ amdoracn peyaAurepn
Twv 15 péTpwv amé mv ouoKeun.

wn

H dlayeipion T ouokeung yiveral péow Tou aaUpparou dikTuou. O1 0dnyieg eykataaTaang Tou mpoypapparog RASGateway
eival O1aBéolpeg aTo link: www.readyforsky.com/r4sgateway

Mn Tk pvipn
REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E éxer piat pn TrinTIK) pvipn. Ze Tepimmwaon SIakoTAG peduatog Katd T ektéAearn Tou
TIPOYPAPHATOG HaYEIPEUATOS, Of puUBICEIS amoBnkedovTal aTn pvipn TG ouokeung. Otav amokataoTabei n 10xUg, n 086vn
Ba mapapeiver avappévn péxpr va amevepyotoinBei n 10XUG.
Edv n Siagopd eppokpaoias atn Aekavn eivar pikporepn amé 5°C érav n 10xUg eivai amevepyorToinpévn Kai evepyo-
moinpévn, 1 ouokeurj 6a ouveyioer va Aeiroupyei.
Av n dlagopd Beprokpaoiag eivar peyadirepn amé 5°C, ro mpbypappa Ba Slakomei — o Oeikmg Tou xpovou Kai To
mpdypaupa Aeiroupyiag 6a avaBoaprive atnv 08vn. Aev umrdpyel avriaTpogn pérpnan Tou xpdvou payeipéparog. Tnv
id1a aTiyun, pia opd 1o Ao yia pion wpa 1 umim Ba akolyerar.
T'a va ouveyioete T dladikaoia payelpépaTog, TaTAaTe Kal kparhoTe Trartnpévo To koupri Start. O Seiktng xpdvou payeipé-
parog Ba eivar og Aeimoupyia Zuvexwg. H avtiatpoen pérpnon Ba cuveyioTei.
Edv n diodikacia payeipéparog dev ouveyioTei yia 30 Aetrrd, n ouokeur Ba petafei o kardotaon avapovig. MariaTe kai
kpamaTe marnpévo To koupTri Reheat/Cancel yia va atapamael n éveign payeipéparog va avaBooprivel.
Edv 10 TpogodoTIKd eivar amevepyotroinpévo katé T Sidpkeia TG Aerroupyiag xpovikig kabuatépnang, n 086vn Ba Tapaiei-
VEI QVapPEVN 6Tav T0 TPOPOBOTIKG Eival EvepyoTIoINPEVO HEXPI va avaBoaBrael n évaeign Aeimoupyiag xpovikng kaBuatépnang,
T0 TTPOYPapa payelpéuaTog Ba ouveyioe! va Aemoupyei.
Ta va diakdyeTe T xpovokabuaTépnan, TaTaTe Kai KpaTAOTe Tramkévo To koukTTi Reheat/Cancel.

PuBpion xpévou payeipéparog
210 TIOAUOKEUOG PTTOPEITE VOl pUBICETE POVOI 0ag TO XpOvo payelpépaTog yia kaBe Tpoypapa, KTOG T To TPGYpaUHa
EXPRESS. Brpa aAayng kar Suvard opia pubpifopevou xpdvou egaptolvTal amo To emAeypévo Tpdypapua.
Kard mv emhoyr Tou mpoypduparog payelpépatog n ewreiv évoeign g wpag oty 0bévn 6a apyioel va avapo-
ofrver. Ma Ty augnon g EvOeIgng Twv wpwv payelipéparog TaroTe To TARKTPo Hour, Twv AETTWY - TaThoTe TO
mAAKkTpO Min. Mo Tn ypryopn aAayr Tou XpOvou payelpEuaTog TTaTAOTE Kal KPATAOTE TTATNEVO TO TTAAKTPO QVAYKNG.
2¢ JIEPIKG autduara mpoypduarta LéTpnan xpdvou Layepéuaros apxidel uévo agol n auokeur Ba prdael mv Bep-
okpaoia pyaaiag. Mapadeiyuarog xapn, eav PaAeTe kouo vepd Kai EMAEEETE ypdvo payelpéparos 5 Aemd oo mpé-
ypaupa STEAM, n évapén Tou mpoypaLLaTos Kai avtioTpogn LETPNON Tou Xpovou payeipéuarog Ba apyioouy Lovo
agoU Bpdoer To vepd Kai Ba dnpioupynBel apKETd TTUKVOS aTuOS OTO JITTOA.
é T0 Mpdypapa PASTA N Lérpnon xpovou payeipéuarog apxiel agou fpdael 1o vepd Kai §avararrjoere 1o mAKTpo
tart.

Aerroupyia Time Delay (KaBuatepnpévn évapén)
H Aertoupyia auTh pag emTpEMel va 0picOUE TO XpovIko diGoTnua aTo TEAOG Tou 0TToiou T GaynTé TIPEME! val €ival £T0ILO
(AapBavovtag uTr'on Kai To XpOvo EKTEAETNG Tou Tpoypappartog). PUBuIaN wpag pmopei va kupaivetal amd 10 Aetra éwg 24

wpeg pe Pripa pibuiang 10 Aeré. Oa mpémel va AngBei utr'own To yeyovog OTi 0 xpovog kaBuaTépnang Ba TpEmel va eival
eyaAUTEPOG Ao TO XPOVO Trapadkeurig, LG To TIpdypappa Ba §ekivioe! apéowg PeTd To Tramnua Tou TARKTpou Start.
T T pUBuIaN Tou Xpdvou KaBuaTEPNONG EVaPENG TIPOYPARKATOG HETA Ao TV ETAOYI) TOU TIPOYPANHATOG HaYEIPEUATOS
TamioTe 10 AAKTPO Time Delay. Ma Ty augnan g EvaeIgng Twv wpwv payelpépatog TrammaTe 1o TANKTPO Hour, Twv AETTa —
maioTe To TARKTPo Min. Ta 1 ypriyopn aMayn Tou xpdvou payelpépaTog TIaTAOTE Kal KpaTiaTe TTatnpévo 1o TTAAKTPO
avaykng.
o Aeimoupyia kaBuatépnang évapéng Gev epappéeral ota mpoypdupara FRY, PASTA kai EXPRESS.
Aev auarrverar ) xprion g Aeiroupyiag kaBuatépnang évapéng epoaov n auvrayn mepiéxel eutrabri ouaTarikd (auyd,
@péako ydAa, Tupi KATT.).
Aiaripnon Beppokpaaiag ETolpwy mMATWV (auTépaTo éoTapa)
Hmapotoa Aeimoupyia evepyotroleital qutépaTa apéowg LETA ammé TV oAoKAfpwaon TpoypapLaTog LayEIPELATOG KAl UTTOPET
va diampei Beppokpaaia éroipou Tidmou ata 6pia 70-75°C kard m didpkeia 12 wpv. Otav 10 mpdypappa auvinpnong
BeppoTnTag ival evepyotroinuévo, eival avappévn n ewreiv £vaeign mAktpou Reheat/Cancel, amv 086vn epgaviletal n
Karapérpnan xpdvou Aemoupyiag Tou Sedopiévou Tpoypdpparog. EQv xpelaaTei, n Aeimoupyia autéparou eaTapatog mopei
va amevepyotroinBei, aTnv TepiTITwoT auTr, TECTE Kal KpatoTe Tratnpévo 1o TAMKTpo Reheat/Cancel péxpi va akouaTei 10
nXnTIKG orjua.
0 H Aeiroupyia aurépiarou earduarog Gev ivai Siabéoiun yia ra mooypdupara PASTA, YOGURT/DOUGH kai EXPRESS.
210 mpéypappa MULTI COOK we mv pubuion Beppokpaciag karw amé 80 BaBuous C, n Asiroupyia auréparou fe-
oTduarog amevepyormoleiral aurépara. ia va EvEpyoTroIoere 10 quréparo (éoTaja TEOTE Kal KOATrOTE TaTnEVO T0
mAikTpo Menu / Keep Warm kard 1 Aeiroupyia Tou mpoypdpuarog.

MpoANTITIKN aTTevepyoTToinaN TG aUTOBEPUAVONG

H evepyomoinon g autoBéppavang pe TNV 0AoKAfpwan Tou TIPOYPANKATOG TTapackeung dev eival Tavia emupnTr.
AapBavovtag 1o utr'oyn oty ToAuxUTpa Exel TPOBAEPBE N duvardmra g €K Twv TIPOTEPWY ATEVEPYOTIOINONG TNG dE-
dopévng Aeioupyiag kara v évapén 1 aTn didipkea ekTEAETNG TOU KUPIOU TIpOYPAKATOG TTapackeurg. Mo auTté kara my
évapgn n oTn SIApKea eKTEAEONG TOU TTPOYPAPHATOG TIATOTE Kall KPATAGTE TIATNEVO Yia HepIKG SeutepOAeTTa TO TTANKTPO
Menu / Keep Warm péypi ou n gwreivry évdeign tou mArfkTpou Reheat/Cancel Ba afrioel. Mo va evepyomoinaete mv au-
T0B¢ppavan §avd, marote 1o TARKTpo Menu / Keep Warm pia gopd akéua (pwreiviy évdeign Tou mAjktpou Reheat/Cancel
Ba avayer).

Aeiroupyia JeaTdpaTog @aynTou

Mropeire va xpnaipoToleite Tv ToAuxUTpa yia EoTapa Twv kpUwy mamwv. Ma auto:

1. MeTagépeTe T0 YaynTd 1o PTTOA Kail TOTIOBETATTE TO PETT 0N TIoAUKUTPA.

2. KheioTe 10 Kaméiki, GUVOEDTE TN GUOKEUN JE TO NAEKTPIKO BikTUO.

3. MamoTe Kai kparmoTe Tamnuévo yia pepika deutepoAeTtia 1o TAKTPo Reheat/Cancel péxpi va akoUaETe To nXNTIKG Orpa.
Oa avaer n oxeTIK Qwreivi évoeign atnv 0Bovn kai n wreive évdeign Tou TANKTPOU. To XpovopeTpo Bar apxioe! Ty
XPOVOETPNOT TOU {EaTANATOG,

H ouokeun Ba eotdver To mato péxpr 70-75°C kai Ba 1o Siamproel o auThv v Beppokpaaia aTn SIApKeIa Twv 12 wpwv.

Edv eival amapaimTo PmopoUpe va OTaPATACOUKE TO E0TapA TIATWVTAS KOl KPATWVTAS TIATNHEVO Yia HEPIKG BEUTEPOAETTTC

70 TAMKTPO Reheat/Cancel péxpi va oPAoouv o1 OXETIKEG QWTEIVEG evBEigEIG aTnv 0B6vN kal aTo TTARKTPO.

TMapd 10 yeyovdg 611 n moAuyUtpa pmopei va diarnpei {eatd 1o mdro yia éwg Kai 12 wpeg dev GUOTAVOULE Va agrivere
10 QaynT6 ot Aeiroupyia diarripnang mg Bepudmrag yia mapamdvw amé 60O 1 TPEIS, WPES ETEION LEPIKES POPES AUTO
mopei va 0dnyrael aTny aAoiwaon Twv YeuaTIKWY XApPaKTNPIGTIKWV TOU.

Tevikn Siadikagio KaTd TN XPAOT QUTOPATWY TTPOYPAUPATWY
SHMANTIKO! Edv xpnaipomoieite T ouakeur yia 1o fpaciié Tou vepou (yia mapddelyua, orav To payeipeua rwv
mpoidvwv), MHN romobereite mn Beppokpaaia payeipéparog mavw amo 100°C. Autd mopei va odnyriael o€ urrepBép-
pavan kai BAGBN e auakeurig. [a Tov idlo Abyo Oev EMITPEIMNETAI va xpnoiuomoin6ei yia 1o fpaaud rou vepou Tou
mpoypduparos BAKE, FRY, BREAD.

1. Evoipdote (perprioTe) Ta amapaima cuoTarikd.

2. Bahre Ta guaTariké oTo utoA Tou TTOAUGKEUOUG GULGWVA PE TO TIPOYPApHC HaYEIPEPATOG Kal TOTIOBETAGTE TO UTToA OTO
owpa G ouokeurg. MapatnproTe 6Aa Ta UAIkA, oupmepIAapBavopévou uypol, va Bpiakovial KaTw amé To PéyiaTo
aneio oV eowTePIKA eTIPAvela Tou pTroA. BeBaiwBeite oTi To pmoA eival TomoBempévo idia kar ayyidel kaAd To Beppa-
VTIKO OTOIXEID.

3. KheioTe 10 KaméKI TOU TTOAUOKEUOUG PEXP! VOl aKOUGETE TO KAIK. ZUVBEDTE TN GUOKEUN JE TO peda.
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o TMpoooxr! Edv payeipedere oe uynAés Gepiokpacieg xpnaiuomoiiviag peyaAn moodmia gurikou eAaiou, agrivere
TTGVTa 10 KATTaKI TS OUOKEUHS AVOIXTO.

4. Nardvrag o TAKTPo Menu / Keep Warm emA€re 1o katéiMnAo Tpdypappa Trapaokeuis (GTv 0Bovn Ba avayer n
QuTEIVH EVOEIE TOU OXETIKOU TTPOYPAHKATOG).

o Tia mv evepyoroinon Tou mpoypduparos EXPRESS amv kardaraon avauovis mariote Kai KparrioTe mampuévo o
mAfktpo EXPRESS, péxpi va avdwer omv 086vn n évdeign EXPRESS. 51 didpkeia g Aeitoupyiag autoU Tou mpo-
ypauarog n 08ovn dev Oeixvel v avrioTpopn LETPNON.

5. Zrompoypappa MULTI COOK eivan duvard va pubioerte T Beppokpaaia payelpeuarog Tpiv v apyr 1ou TipoypdappaTog
(n mpoemiAeypévn Beppokpaaia eivar 100°C). Marwvrag 1o TARKTpo Temperature, puBiaTe v emBupnTH Beppokpaaia
payelpparog.

6. Edv dev oag IkavoTrolel 0 XpOvog HayelpEuaTog amd TTPOETIAOYK, UTTOPEITE va To aAGEETE.

7. Av xpeiaetal, pubuioTe To Xpovo kaBuaotépnang Evaping.

8. Ta my évapgn Tou TPOYPAUKCTOS TIAPOCKEUNG TIATAOTE Kall KpATAGTE TIATNEVO Yia PEPIKG SeutepOAeTTTal TO TIARKTPO
Start éwg 610U avayouv ol evaeiteig Twv TARKTpwY Start kai Reheat/Cancel. Avaloya amd To emAeypévo Tpoypappa
payeipéuaTog n avtioTpon PETPNON Xpovou Ba Gekiviaer apéowg f petd amé Tov Bpacud Tou vepol aTo pTToA.

Kard m xprion rou mpoypduparog PASTA perd Tov Bpacid Tou vepou Ba eidomoinbeite amé 10 nxnTikd arua yia va
TomoBernoeTe péoa ta mpoidvra. H avriotpogn pérpnon xpdvou Layeipéparos Ba apyioer erd amo 1o emaveiAnupévo
marnua rou mArjkTpou Start.

9. Edv eivar amapaitnTo PTTOPEITE EK TwV TIPWTEPWY Ve EVEPYOTTOINTETE TV AEITOUPYia AUTOBEPHAVOG TTICTWVTAG Kall KPa-
Twvtag Tartnpévo 1o TARKTpo Menu / Keep Warm éwg étou affoel n gureive évdeign Tou mAfktpou Reheat/Cancel.
Agutepo mémnpa aTo mAMKTpo Menu / Keep Warm 8a vepyotoifioel autv m Aermoupyia §avd.

. Mo Tv 0AokAipwon Tou TpoYPAPPOTOG TIAPCKEUNG Ba Oag EVHEPWAE! Eval NXNTIKG ORI, ZTN GUVEXEID, avaloya he
Ta emAeypéva Mpoypdupara i TIg Tpéxouaeg pubiceig, n auakeur Ba peraBei o Aemoupyia autoBéppavong (eival
avappévn n ewreivi évaeign Tou TARKTpou Reheat/Cancel) r atn Aeiroupyia avapovrg (avaBoaBriver n gureivi voeign
Tou TARKTpOU Start).

Ta va akupwaere To emiAeyuévo mpdypaupa, va Slakowere mn OladiKaoia payeipéuarog i auréuarou {eatauarog,
TaTioTE Kai KpatioTe yia pepika OeutepdAerra to mArikipo Reheat/Cancel.

[ia va éxere ToIOTIKG amoTeAéapara TPOTEVOULE VA XPNOTIIOTTOIEITE OUVTAYES Via TTapacKeur} paynTwv armé To BifAio
ou auvodeUel v moAuyuroa REDMOND RMC-M92S-E kai o omoio éxel eroipaoTel IdIairépws yia auré 10 ovIEAo.
Edv kard mn yvwpn oag dev merdxare 10 emBuunto amoréAeaua e oupparikg auréuara mpoypdupara, xpnaoiuoTol-
rote 0 kaBoAikd mpdypaupa MULTI COOK pe dieupupiévo gpdapia XelpokivnTtwv puBuioewv mou Ba Owae! TepaaTies
duvarérnTeg yia yaoTpovopIkd mepduard oag.

ZuvoAIkOg TTivakag TTpoypappdTwy payeipépatog (pubpioelg epyoaTagiou)
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Mapaokeur) dlapdpwy GaynTwv pe duva-
MULTI oM PUBHICTS BEpOKpaTiag Kal Xpovou 5 )‘ETA;TLW !
COOK Tapaokeurig. To eUpog TG XelpoKivnTng 30 Aerrr Twp—12w0/ 24 12
pUBpIaNG NG Beppiokpaaiag eival 35-170°C 95 Nerrt P
pe ripa akayng 1°C
5 e -1 wp
OATMEAL | Mapaokeur pe yaha 10 Aerm 30 Aerrr/ 24 12
1 hermr
STEW Téyviopa kpéatog, Yapiol, Aaxavikwy, 1 10 Aemr — 2% 12
yapvitoUpag kai TToAUGUOTaTWY GaynTiv P 12 wp /5 Aerr
5henm-1wp
Tnyaviopa kpéatog, wapiod, Aaxavikiv
FRY Kal TOAUGUGTATWY QayNTV 15 ket 3? ﬁiﬂmﬂ 12

= g A A
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gE S_ g Adotnpa E 2 <3
Mapaokeur {wHGV, GOUTIRV Le VEpIon aTd 10 heT
SOuUP TnyavnTé Aayavika, aré gpéaka Aaxavika Twp _ 8w /5N 24 12
Kal KpOwv GouTTgV P
Mayeipepa aTov aTpé kpéarog, wapiol Kar 5hemm-2wp/
STEAM MY TPV 20 Aerrr 5 N 24 12
Napaokeur) pakapovadwy aré didgopa
PASTA €idn a1mapiol Bpacipo Aoukavikwy Kai 8 herrr 2 MT)\;%WP !
MWV NPIETOINWY TPOIOVTWY
. : . . 30 Aerr—
SLOW Mapaokeur} Ynpévou yaAakTog, TaaTol
COOK Bodivou, xoipiviig KvANG, JeAarivag Sup 12 )‘g%_{ 10 % 12
BOIL Bpdoipo Aayavikiv ka 6aTTpiwy 40 herrt 1213 p)\?;)\;m 24 12
Mapaokeun KEik, PTTIoKOTWY, EIBWY TToUTi- 10 hemr—
BAKE YKQg, TITvV amé {0un We payid kai amo 1wp 8wp/ 5 AeTT 24 4
(0un ogohiarag P
Mayeipeua diagopwy ormpwv kar Tapa- _
GRAIN | oKeuf] yapvimodpuwy. Bodaio Twv eBpu- shem | SNTAWR gy 12
TITWV QaynTwV amé SnunTpiakd pe vepd
" . . . 10 Aem— 1 wp
Mapaokeun Siagdpwy eidwv mAAQIOU (e
PILAF KPEQ, Waipl, TTOUAEPIKG Kal Aayavika) Twp %Afg_rl x 12
ggggﬁw Mapaokeun Slagopwy EIBWV yiaoupTiod 8wp 12 133)‘/%[ )Terrr 24
PIZZA Mapaokeun mitaag 25 hermr 1 l)op)\/sg;\;m 24 4
Mapaokeur Ywpiol amé akeup aIkaAng 1 wp—6wo/
BREAD Kar aitou (oupTrepIAapBavopévou Tou aTa- 3wp 1% Nerr P 24 3
diou ouokwatog TG {0pNG)
Mapaokeur] Slapdpwv embopTiwv amo 5hemm-2uwp/
DESSERT pETKa ppoUTa Kal Holpa 20 herr 5 Aemrr A 12
EXPRESS Tpriyopn Trapackeur Tou pugiod, Twv €d-

@

BpUTITLV PayNTwY aTm6 SNNTPICKG pE VEpO

Autéparn amevepyoroinan
WETé amé TAfipn BpaOWG Tou

vepo

Edv ypnoiporoeite 1o mpbypappa MULTI COOK yia Bpaoto vepo (via mapdderya, kard To payeipeua Twv mpoidvTwy),
nv pubpicete T Bepokpacia Layeipéuarog mavw amé 100°C.



IIl. ENINMPOZOETEX AYNATOTHTEZ

o AvéBaopa {Uung

« Tapackeur] Tou govtl

«  Tnyaviopa ot gpitolpa

o [apaokeur TUPOTIAYHATOG, TUPILV

= www.redmond.company.

Mapaokeur} Tou xaABa
ZTEIpOTIOINaT OKEUWY
MNaoTepiwaon uypwv TPoioVTWY
Avabéppavan TaidIkig Tporg

Tig ouvrayég Twv mdTwv mou avagépovral aTo kepdAaio umopeire va Bpeite ato BiAio auviaywv fj amv ioToceAida

IV. ZYMBOYAEX A TO MATEI PEMA

AdBn oTo payeipepa Kai ol TpOTOI EMAUCTG TOUG

XT0V TrapaKkdaTw Trivaka ouvoyifovtal Ta Tutmkd AGBn Tou cupBaivouv katd To payeipepa oe ToAupdyelpeg, eGeTadovTal of

mBavég aitieg ka ol TPOTION AVTILETWTIONG TOUG.
TO ®ArHTO META TO MATEIPEMA EINAI AIFO QMO

MiBavég arrieg Tou TpoBAfuaTog

‘Exere fexaoel va kheioeTe 1o kamdki TG ouokeurg i To kAeioare
ala Ox1 aTeyavd, yrauté n Beppokpaaia payelpépatog dev Arav
CQpKETA UYPnAY

To poA kai To Bepuaviké aToixeio dev Exouv Kahr emagr,
yrauté n Beppokpacia payelpépatog Sev ATav apkerd uynAn

Aruxrig emAoyA Twv ouaTarik@v Tou gaynTod. Ta ouaTarikéd auta
Oev eival karaMnAa yia To payeipepa pe T péBodo Tng emoyng
g | éxeTe €MAEGE! AGBog TIpOYpaLp HayEIpEPaTOG.

Ta ouoTarika eival koppéva oAU Yovpd, £xouv TrapaiaoTei ol
VEVIKEG QVaAOYIEG TWV GUOTATIKWY KaTal TV ToToBémor.

‘Exere kaBopioe! (umohoyioei) AavBaapéva 1o Xpovo TTapaokeung.
H emAeypévn apahayr mg auvrayng dev eival

KaTGMnAN yia To payeipepa o€ auté Tov ToAupdyeipa

Karé 1o payeipeua aTov arud: 1o vepd aTo pmoA gival ToAU
Niyo yia va e§aoaNiae! Ty Emapkn TUKVOTNTA ToU aTpoU.

‘Exere Baikel oTo oA umepBoAik moodm-

Kardi 7o mydvioa Ta QuTIKOU Aadiol

Karé o myaviopa | YmepBoAikr uypaaia oTo pmoA.

Karé o Bpaoipo: n egampion Tou {wpod kard 1o Bpaaipo
TwV TTPOIOVTWY pe augnpévn ogmra

Kard T diadikaaia gouokwuatog 1 ¢upn
KOAMNTE OTO ETWTEPIKO KATTAKI Kall
X i £ékAeioe To Epaopia ot BaABida ameAeuBé-
Kara o yroo (n | pwong arpou
Q0un dev yribnke
KaAd)
‘Exere Baker a1o prroA umrepBoAik {0pn

TpOTTO! QVTIHETWTTIONG

Kard m diéipkeia Tou payeIpéUaTog Py avoiyeTe To KATTAKI ToU
TIOAUPAYEIPT XWwPIG Var UTIGPXE! avAyKn y1'auTo.

Kheivere To kamaki péxpi va aogahioer. BeBaiweite o Timora Sev
TIAPERTIODICE! it OQIXT) OQPAYION KATTAKIOU TG OUOKEUrG Katl n
AaoTixévia GAGVIZa OTO ETWITEPIKA TOU KTTTKIOU eV Eivall TIpapoppuy-
pen

To oA TpéTre! va TomoBeTBET PETT OTN GUOKEUN 010, AKOUWTIG-
VTOG OQIXTA e TOV TTUBEVA TOU OTO BEPUaVTIKG BioKo.
BeBaiwbeire, 61 gTOV A€ImoupyIkd xwpo péoa aTov ToAupdyelpa
dev umrdipyouv &Eva avtikeipeva. Mnv agrivete va Aepivetal o
BepuavTikdg diokog

Eivar emBupnté va xpnaoipotolgite 1dn dokipaapéveg (Trpoaap-
HoOEVES ia Xprian OTO BIKO oag HOVTEA GUOKEUIS) GUVTaYES.
XpnaipoTioleiTe guvtayég Tou Trpaypariké eptmoTedeate. H emito-
VI TwV GUOTATIKWY, ) JEB0BOG KOTTIG, 01 avakoyieg Twv eloayOpe-
VWV UAIKQV, 1) €TTIAOYI TOU TIpOYPAPATOS KAl O XPOVOG payelpé-
Jarog Ba TPETTE! val QVTIOTOIOUV OTNV ETTIAEYREV GUVTaYT

MepixOveTe vepd GTO PTTOA OTIWGBNTIOTE GE GUVICTWHEVO aTId T
ouvtayn 6yko. Eav apgiBahere, eAEyEre To emiedo vepol karatn
diadikaoia Tapackeung

Kard 1o kavoviké mydviopa eival erapkég o A va kahUTel Tov
TIUBPEva Tou PTTOA pe AETTTO OTpWPA

Kara 1o Tydviopa o @pitoupa va akorouBeite Tig odnyieg mg
avtioTolxng ouvTayng

Mnv kAeiveTe To KaTTéKI Tou TIOAUpAYEIPA KATA TO THYAVIOHa EQV
ev TpoBAETIETaN ATTO T GUVTaYH. Ta GPETKOKATEWUYHEV TTPOi-
OvIa TIpIV a6 TO TYAVIOHa aTToWUETE Tal Kall aQapEDTE TO VEPO

Mepika po@ipa amairodv €131k emegepyaaia Tpiv amd 1o Bpdal-
Ho, 6mwg To &EmAupa, Tydviopa ot uynAr Beppokpaaia K.a.
AxohouBkeite TIG 00nyieg aTn cuvtayn Tou emAEgaTe

Eiadyete 1o pmoA Jpn pikpétepou dykou

BydAte 1o aprookeUaapa amd 1o PTioA, yupiaTe 10 amé Ty aAin
Lepid, GavaBaATe To aTo PTTOA Kail GUVEXOTE va To WVETE PEKPI Var
Yivel €To1po. ZTIG HEMOVTIKEG OaG XPrOEIS TG OUCKEUN va €106~
VETE GTO pTTOA {UpN PIKPGTEPOU BYKOU

TO GATHTO NAPABPAZTHKE

Kavare AaBog oty emidoyr} Tou €idoug TipoiovTog f
aTov KaBopiapd (uTroAoyiopo) Tou XpOvou Hayelp-
parog. YmepBOAIKa pIkpd péyeBog Twv oUOTATIKWY
UAIKGV

MeTd 1o payeipepa To ET0IHO GayNTO TTAPELEIVE Yia
oA Wpa o AeiToupyia autépaTou (eaTaparog

KATA TO BPAZIMO TO MPOION EZATMIZETAI

AreuBuvBeire o€ 11N SoKIPAoEVN (TTPOCAPHOCEVN GTO GUYKEKPIUEVO OVTEAD
NG ouakeurg) auvrayn. H emAoyr Twv ouaTarikav, n péodog kotg, of ava-
hoyieg Twv eloaypevwY UNIKWY, 1) €TTIAOYH TOU TIPOYPAPHATOG KAl O XPOVOS
JayeIpEpaTog TIPETTEI vVl QVTIATOIYOUV GTNV ETTIAEYEVN ouvTay

TMoAUwpn xpran Mg Aermoupyiag autoBépuavang eivar avemBiunT. Edv ato
povTéAC Tou TIOAUPAYEIPG OaG TIPOBAETIETA 1) TIPOKATAIPKTIKY CITEVEPYOTTON-
anTNG A€IToupyiag aUTAG PTTOPEITE Va XPNOIMOTIOINGETE AUTAV TNV duvatétnTa

H mmoiéma kai Ta XapakmpioTIKG Tou YAATKTOG TIopoUV va EEpTWVTAl aTTd Tov TOTI

Kard 1o Bpacipo xuhoU 1o yaa egampidera

Kall TIG GUVBIKEG TTapaywynG Tou. ZUVIGTOULE Va XPNOILOTIOIEITE POVO TIAOTEPILEVO
yéha pe ogoaTé Amapwv 2,5%. Edv eival amapaitnto, PTopeite va apaiioeTe 10

yéha pe Téa1po vepd

Ta ukiké Tipiv amé To Bpaaiyo Sev eixav
emeGepyaotei f eiyav emeCepyaaTei pe AdBog
TpoTIO (Bev eiyav GemAuBEi KaAa KTA.).

QDev eixav TenBei o1 avahoyieg Twv cuoTa-
TIKWV 1 €ixe emAexBei AaBog TdTIog TTpoidvTog

TO GATHTO KOAAAEI ZTO MMOA

To pmoA Bev eixe kaBapioTel kahd perd amd my
TponyoUpevn xpron. ) )
H avTikoMnTIKN €TiaTpwan Tou o éxel @BapBei

O ouvoAikdg 6yKog Tou EI0aYOHEVOU UAIKOU €ival
JIKPATEPOG QT TOV GUVICTWLEVO OTNV ouvTay
‘Exere kaBopioel ummepBoAIKd peyaho Xpovo payeipé-
parog

Kard 1o Tydviopa: exaoare va Bakete AadI, dev

avakaredare 1 Sev yupicarTe eyKaipwg Ta payeipeus-
peva TpOPINa

Kard 1o yiéxviopa: n uypacia 1o prioA dev eival
£Tmapkng

Karé 1o Bpéoipo: 1o uypd aTo PTioA eival avemrapkég
(Sev éxouv TpnBei of avahoyieg Twv UNIKWY)

Karé 10 yiaipo: Sev XeTe aeiyel TV ECWTEPIKY
€MQAvela Tou pTroA pe AGBI TpIV amTd To payeipepa

TO NMPOION EXAZE TO IXHMA KOMHE TOY

YTepBOAIKA GUXVA QVaKCTEUQTE TO QAYNTO OTO LTTOA

‘Exere kaBopioe umrepPoAikd peyaho xpovo payel-
pEparog

TO APTOZKEYAZIMA BrHKE YTPO

XpnaipomoriBnkav AdBog cuaTariké ukika Ta oToia
Kal édwoav auTo To TEPIcOEUNa TG uypaciag
(Coupepd Aayavikd 1} @poUTa, KaTeyuypéva polpa,
KpEpar yGAAKTOG K.0L.)

AmeuBuvBeite ae 1SN doKIaapEN (TTPOCTPUOCEVN OTO GUYKEKPILEVO HOVTEAO TNG
OUoKeung) auvtayn. H emAoyr GUGTATIKGY, © TPATIOG TG TIPOKATAPKTIKAG ETeSepyaai-
g T0Ug, ol avaoyieg KaTd Ty ToToBéman TTPETTEN val AVTIOTOIYO0V OTIG GUOTAGEIG TG.
Ta dnuntpiakd oAkrAg ahéoewg, kpéag, wap! kai Bakacaiva Tpoidvia TavTa va Ta
TAEVETE ETMIPENGS e KaBapd vepd

Mpiv Eexivioete 1o payeipepa BeBaiwbeire, 611 T0 PTTOA €ivan TAUPEVO KaAd
Kall N avTIKOMNTIK ETTiaTpWon dev Exel pAOpES

AmeuBuvBeire TV SOKIHCGHEVN (TTPOTTIPUOCHEVT OTO GUYKEKPIEVO HOVTE-
Ao TG ouoKeung) auvtayh

Meiiate Tov xpdvo payeipéuatog kai akoAouBiaTe Tig odnyieg oTn ouvtayr
TIPOTOPHOCIEV YIT TO GUYKEKPIUEVO HOVTEAO TNG GUTKEUNG

Kard 1o kavoviké myaviopa picre o pmoA Aiyo gurikd AadI waTe va kaAUTTTel
Tov TUBpéva Tou PmoA pe AeTTo oTpwpa. lMa 1o opoidpop@o mydvioua
TIPETEI QVdl TAKTE XPOVIKG SIaaTAPATA Vo avakaTeUeTe fy va YUpICeTe Ta Tpo-
Qijiar 070 oA

TMpoaBérere aT0 PTToA TepIoadTepo Lypd. Kard To payeipepa pnv avoiyete 1o
KOTTéIKI TOU TIOAUPAYEIPQ XWwPiG va UTIAPXE! avéyKn yI'auTd

Tnpeite owaTr avahoyia uypol Kai GKANPWY GUGTATIKWY UAIKWV

Mpiv mv TommoBEmon g {0ung va oheigeTe Tov TTUBEVA Kal TOUG Toixoug Tou
oA pe BolTupo f uTIKO AddI (Bev auviaTeal va TepIXOveTe AGdI oTo TToh!)

Karé 1o kavovikd Tydviopa avakateUeTe To gaynTo 6xi Tmo guyvd amo Kabe
5-7 hemmra

Meiiote Tov ypévo payelpéuarog kar akoAouBAaTe Tig 0dnyieg aTn auviayn
TIPOGAPHOGHEVN Y10 TO GUYKEKPILEVO HOVTEAD TG GUOKEUNG

EmAéyere ouoTamikG UAIKG GUUQUVA e TV GUVTAYF TOU APTOTKEUATHATOS.
IMpoaTraBiaTe var Pnv ETTIAEYETE LG GUGTATIKA UAIKA TIOU TIEPIEXOUV UTTEPROAI-
Ki) TI0T0TTA UYPOU 1) XPNOTHOTIOIEITE QUTA OE 600 TO BUVTOV HIKPGTEPE TTo-
0oTNTES



MpooTrabraTe va ByaeTe To aprookedaopa aTd Tov TTOAUAYEIPa aPESwS HETA
0 payeipepa. EQv eivar amapaitnto, PmmopeiTe va agAoeTe To Tpoidv aTov
TIoAUpAYEIpar yiar HIKPO XpovIKG BidaTnpa pe evepyotroinuévn T Aemoupyia
auTéuaTou (eoTdpaTog

"Exere kparioe! yia umrepPoAkr wpal To EToluo apTo-
okeUaapa ae KAeIoTé ToAupdyeipa

TO APTOZKEYAZMA AEN OOYZKQZE
Ta auya pe Jaxapn dev avapeixBnkav kaAd AmeuBuvbeite o€ (3N dokipaopévn
(Moo apUOTEVN OTO GUYKEKPIPEVO
povtého TG ouokeurig) ouvrayn. H
emAoy} GUOTATIKGY, 0 TPOTIOG TG
TIPOKCTCIPKTIKAG EMEgepyaaiag Toug,
ol avahoyieg KaTd TV ToTTOBETON
TIpETIEI v QVTIOTOIYOUV OTIG OUCTA-
H ouvrayn Tou diaAégare dev Talpiae! yia 1o YOIHo 0’autd To povTéAo Tou TIoAUpdyeipa 0EIg TG
0 ¢ pia ogipd amo poviéAa twv moAupayeipwv REDMOND ota mpoypduuara STEW ka1 SOUP érav 1o uypd ato umoA
Oev eival EMapKES EvepyoTolEiTal To GUOTNA TTPOOTATTAS aTTO TNV UTTERBEPIAVAN TNG OUTKEUS. 5'auTh TV Tepimwan
T0 MPOYPAUA LAYEIPELATOS OTajardel kai o moAuudyeipag perafaive oty Aeioupyia auréparou (eoTaparog.
ZUVIOTWHEVOG XPOVOG HAYEIPEPATOG OTOV ATHO SIGPOPWY TPOPIHWV
(y1a 500 yp. mpoidvrog e dyko vepou 600-1000 ml)

H QUpn TrapépeIve yia TTOMA Wpal e To PTTEIKIV TIAOUVTED
Dev kookivioare 1o aAelp! 1 Sev {upwaare KaAd T 0pn

Kavare Ad6n kara Ty TomoBETan GUTATIKWY

Xpovog Xpévog
Tpogipa Hayeipéuatog, TpopiHa Hayeipéuarog,
Aerrré Aemrral
DIAE xoipivoU/Bodivol (kuBdkia 1,5-2 ex.) 20130 Manti / Khinkali 20
DiA¢ apviaio (kuakia at6 1,5-2 ex.) 30 Mardra (koppévn oTa 4 Kopparia) 20
DIA¢ kotoTrouAo (kuBdkia amd 1,5-2 x.) 15 Kapéro (kupakia amo 1,5-2 ex.) 30
Kegreddkia / keprédeg 15/20 Mavigap! (koppévo oTa 4 Koppdmica) 80
Wapr (QIA) 10 Aayavika (ppeckokaTeWuypéva) 15
MoikiAict BaAaTTIVEV (PPETKOKATEWUYHEVWY) 5 Auyo kétag 10

0 Tpémer va AdBere umbyn om eivar yevikég odnyieg. O mpayuarikés xp6vos UTTopei va SIaWEEI aTo TIS OUVIOTWHIEVES
evOeieis Abyw 181ameporrirwv wv Tp0Qiuwv, kaBuwg Eiong Kai armo TiS YEUOTIKES 0ag MOOTIATEIS.

0Bnyieg yia emAoyn Oeppokpagiag ato mpodypaypa MULTI COOK
Oepyio-

¥paci, 03nyieg yprong 9‘5,2?53“' 03nyieg xpriong
35 Golokwya {0png, payeipepa §udiod 105 Mapaokeur ZeAarivag
40 Mayeipeua yiaoupriod 110 Amooteipwon
45 Mpolut 15 Mapaokeur aipomiod {ayapng
50 Zpwon 120 Mapaokeur kvijung XoIpivou
55 Mapackeur) Twv goviav 125 Mapaokeur) kpéarog yiayvi
60 Mapaokeur) Tpaaivou TOGT Kkal TaIBIKNAG TPoPrg 130 Mapaokeur) mouTiykag
65 Mayeipepa Tou kpéatog ae guakeuaaia kevol aépog 135 ;I';g\(’j((;cguu Enoijov payntiov £wg drou yivouy
70 Mapaokeur Tou TTovTG 140 Kémvioua
75 MaaTepiwon, Tapaokeur) Tou Aeukol Taayiol 145 Wrio1po Aayavikiv Kar yapiol o€ aAoupivoyapto
80 Mapaokeur] {eaTol apwpatikol kpaaiod (yKAIVIBELV) 150 Wio1po kpéatog ae ahoupvoyapto

Ocppio- Ocppokpa-

Kpuoia, 0Bnyieg Xpiong oia, °C OBnyieg xpiong
oc 3
Mapaokeun TUPOTYATOS Kall TTIATWY TIOU ATTaITOUV . " 4
85 HEYGAOUC YPOVOUC aVEIpEUaTOC 155 Tnyéviopa mpoiéviwy (Uung pe payid
90 MNapaokeur Tou KGKKIVOU ToayI00 160 Tnydviopa TouAepIKiV
95 Mapaokeur] xuhwv pe yaha 165 Tnyaviopa pmpifdAag
100 Mapaokeun pepiykag kal YAUK®wv Tou Koutaiod 170 Tnyavioua om gprrodpar (myavitég mandreg,

KOTOWTIOUKIEG K.01.)

V. KAOAPIZMOZ THX ZYZKEYHX

[evikoi 6pol kai GUpBoOUAég

o [lpiv amd My Tpwn XpAon TNg GUCKEUN Kal yia amoopngn Tou TTOAUOKEUOUG PETA aTré To payeipepa aupBouAebou-
Ve va BaAeTe P06 Aepovi oTo TToAUoKeUog Kal va evepyoTroinaeTe yia 15 Aetrrd 1o Tpoypappa STEAM.

o Dev TIPETIEI VO QQAVETE IO TIEPIOTETEP ATTO 24 WPEG € KAEIOTO TIOAUGKEUOG TO UTTOA pE £TOINO QaynTO I e VEPO.
Mmopeite va diaTnpeiTe To PTTOA pE £T0IHO QaynTO OTO Yuyeio A eav XpeIadeTal va (ETTAVETE TO QaynTé aTo TTOAUTKED-
0G, XPNOIHOTIOIVTAG T A€IToupyia avabéppavang.

«  EQv Oev pnOIMOTIOIEITE T GUOKEUN Yial TIOAU Kapod, amroauvBéaTe Ty amd To pedja. H kdpepa epyaciag, oupmepiAap-
Bavopévou BepuavTiko diokou, o UTToA, To ETwTEPIKO Kammaki kai 1) BaABida appol TpéTel va eival Kabapd kai aTeyva.

o Tpiv &kivijoete kaBapiopd ouokeuris, PeBaiwBeite 0T eival amoguvdedepévn ammd To pelpa Kai TPOAARE va KPUWOEI.
[Na kabapiapo xpnolpoToIaTe MAAAKS Tavi Kal aTmopEUTIAVTIKG THIATWY.

A ATAFOPEYETAI kard 1ov kaBapiop6 GUOKEUNS XPrion XOVIPWY TTETGETWY i OPOUYYapIwV, QTTOSEIOTIKWY TTaOTWY.
Emiong dev empémeral xprion xnuikd emBerikwy i GMwv ouaiwv ou Sev mpoopidovral yia xprian ae avTIKeiueva
TTOU €XOUV ETTAQI] LIE TPOPILA.
AMATOPEYETAI va Bourdre To owua s GUOKeUrs aTo vepd Kai va To Bddere ot Ppuon!

« Na mpoagxete kard 1o kabapiopé egapmudtwy Tou TTOAUTKEUOUG amd kaoutaoUk: N PAGBN 1 Tapauépewar| Tou
UTIOPOUV Ve TIPOKAAETOUY [N OWOTH AEITOUpYia NG GUOKEURG.

«  Mmopeite va kabapilere 10 owpa TG CUCKEUAG OTaV XPEIGZETAI. To TTOA, TO ECWTEPIKG GAOUMIVEVIO KATIAKI Kal 1
amooTwyevn BaABida arpol mpémel va kabapifovral PETa amé Tv KaBe xprion TG GUOKEUAG. To GUUTIUKVWHG TIoU
dnuioupyeite katé T dIGPKEIA PayEIPENATOS PETT OTO TIOAUCKEUOG, TTPETTEI VOl apapEiTal peTé amo Ty kaBe xprian
NG ouokeurg. Na kaBapileTe TIg eTWTEPIKEG ETIPAVEIEG TG KAPEPAG TNG TUTKEUAG OTav XpeIaleTal.

KaBapiopdg Tou owpaTog

Na kaBapigre To owpa TG OUTKEUNG e Evar pahakd Bpeypévo Travi 1y pe éva apouyydpl. Miopei va ypnaipomoingei amoppu-

TavTIkG mamwv. Mia va ammopiyeTe Aekédeg ammoé vepd aTo GWHA GUPBOUAEUETCI VA GKOUTTIZETE TNV ETTIQAVEIC TOU Val £ivall OTEYVO.

KaBapiopdg Tou ptroA

Mropeite va kaBapiere To PTTOA pe Ta XEpIa, XPNOIHOTIOIVTAG éva POAAKG TQOUYYAP! KAl OTTOPPUTICVTIKG TTIATWY, 6TIWG

€miang oTo TAUVTAPIO TIATWY (CUPPWVA He GUPBOUAEG TOU TIapaywyou Tou).

Ze TepiTTwOn 10XUPOU Aepwpatog BAATE aTo UTTOA {eaTO VEPD Kal agiaTe TO yict KATToI0 XPAvo val HOUNIGTEI, PeTa kaBapiaTe To.

OmwadrToTe GKOUTTIOTE TV EWTEPIKM ETTIQAVEIC TOU UTTOA Va Eival GTEYVH TIPIV TOTIOBETATETE 0TO GG TOU TTOAUOKEUOG.

Ze TOKTIKT) XPrion TOU PTTOA T0 XPWHA TNG E0WTEPIKNG AVTIKOMNTIKNAG ETTIOTPWOTG Tou mmopei va cAAGGe! TTARPWG 1 PEPIKWS.

Auté Bev amoTeAei EAATTWHC TOU PTTOA.

Ta va BydAeTe EowTEPIKG GAOUMIVEVIO KATTGKI

Tn dladikaaia agaipeang Kal TomoBEMang Tou eawrepikol Kamakiod ahoupiviou BA. ato axfua A4

T'a Tov kaBapiapé Tou KUPIOU KATTAKIOU Kai TOU ECWTEPIKOU apaIPOUHEVOU KATIOKIOU XPNOILOTIOIACTE éva uypd Tavi f

agouyyapi kougivag. Mpiv T ToToBEMan Tou eTWTEPIKOU KATIAKIOU OKOUTTIOTE P Evat OTeyvo Travi Kar Ta 500 Kamakia.

KaBapiopdg amoomwpevng BaABidag arpou

H BaABida aTpou Bpioketar ae e1BIKA GuAIC 0TV ETWTEPIKY EMPAVEIT KaTTaKIOU TG CUOKEURG. Tn diadikaaia kaBapiapol
BA. aTo oxua A

@ H BaABida arpou Bpiokerar ot eI5IKN uwAIG OTNV ETWTEPIKT ETIPAVEIR KATTAKIOU TNS OUGKEUIS.



AQaipEaT) GUPTIUKVWHOTOG
2710 TTAPOV HOVTEAD TO GUPTIUKVWHC GUYKEVTPWVETCI OF EIDIKO QUAGKI GTO GWUa TNG GUTKEUNS YUpw aTTé To PTToA Kal aTpay-
ViCe1 ot €151k doxeio ou Bpioketal aTo Tiow PEPOG TG auakeurg. i Tov kabapiapd Tou doxeiou TAUVETE To OE TPEXOUNEVO
VePO aKOAOUBWVTAG TIG Trapamav odnyieg. AQaIPETTE Ta GUUTIUKVWUATA TTIOU EUEIVAV OTNV KOINGTNTC YUPW CTTo TO UTTOA He
TNV TETOETA Kougiva.
KoBapiopdg kdpepag epyaciog
Egboov TpnBolv ol 6por kail 0dnyies, eival EAGyIoTn n mBavéTnTa va égouv péaa aTny Kapepa uypo, utroMeipara amé ai
1} okouTridIaL.
Edv dpwg n kapepa Aepwbnke, TpEMel va KaBapIOETe TIG EMQAVEIEG TG Yia amToQuyr In owaTg Aeiroupyiag f BAGRNG g
OUOKEUIG.
A Tpiv kaBapioere mv kduepa Tou moAuakeloug, BePaiwbeire 611 n cuokeun eiva amoouvOEdEUEVN amo T0 PEUA Kal
mpoAape va kpuwaoe!!
Toug Toixoug TG kApepag epyaaiag, T em@avia Beppavtikol aToiyeiou Kai To kGAuPHa kevipikoU aioBnmpa Bepuokpaaiag
(Bpioketau aTo KEVTPO TOU BEPAVTIKOU OTOIXEIOU) HTTOPEITE VI KaBapioeTe e éva Bpeypévo (01 TTOAD uypd) opouyydpl fi ravi.
Edv xpnaipoTroleite amoppuTravTik® TATwY, TIPETTEN VOl AQaIPETETE KAA TO UTIOAEIUKA TOU VI Val UV epQavIoTel pupwdid
KaTé TV €mépevn xprion gayntou.
Z¢ TEITTTWON) €QV TECOUV EEvar avTIKEijieva 010 AUAGKI YUpw aTi6 To KevTpIKO aionTripa Beppiokpaaiog, agaipéate Ta e
TIPOTOY1}, XPNOILOTIOILVTAG TOIUTNIOAKI, XWPIG va TTIECETE TO KGAUPHa Tou aioBnTpa.
Edv AepwBei n emodveia BeppavTikol diakou, EMTPETETaI val XPNOIHOTIOINCETE BPeypEvo agouyyap! 1 auveeTiki Bouptaa.
o Kard mv 1akTIKi) xprion g GUOKEUN 10 Xpwia Tou BepuavTikoU aToixeiou mopei va aMdéer mAripw i pepikwg. Auté
Oev amoreAei EAGTTWLA TG OUTKEUNG Katl OEV ETTNPEGCE! T OwaT A€iroupyia Tou.
Metagopd kai ATroBikeuon
Mpiv amé my emavaapBavopevn Aeiroupyia 1 amoBrikeuan oTeyvwaTe evieAwg OAa Ta pépn TG auokeurig. PuAGOTETE T
guvappoAoynuévn GUaKer o€ &npd, aepIfopEVo PEPOG HaKPIG aTTd GUOKEUEG BEppavang Kal dpeao nAIakS Guig.
Kard tn idpKeia TG PETapopds Kal amoBAKeuang, unv ekBETETE T GUOKEU O€ PNXaviKi) KaTamovnan, 1) oTroia uTopei va
odnynoel ae BAGRN g cuoKeuAg kai/f TapaBiaan TG akepaIdTTAg CUTKEUaTTag.
Duhaooere T GUKeUaTia TG CUTKEUNG MaKpIG oo vepd kar aMar uypdt.

VI. EMINPOXOETA A=EXOYAP

Mropeite va amokTroeTe emmpoabera ageooudp aTo TOAUGKEUOG Kal va paBeTe yia Ta véa apaywyng REDMOND amy
10T00€AIBa www.redmond.company fj 0Ta KATAGTALATA ETTIONPWY QVTITIPOCWTTWV.

VII. MPIN ATIEYOYNGEI TE £TO KENTPO EZYMHPETHZHZ
MpopAnpa MiBavég artieg

2TV 086N TIpoEKUYE
prAvupa yia ogahpa:
E1—E5

Evépyeia

AmoouvdEaTe T GUTKeUn aTd To peUpa, agriaTe T
va kpuwael. KAgioTe KaAd To katdki, §avaouvdéaTe
N GUOKeUN pe To peda

Zpahua ouaTrparog, mlavig xahaoe n TAAka diayei-
pIoNg A BepuavTikG aToIyEio

To xahGB10 Bev €iva oUVBESEEVD OTN GUTKEUH Ka () BeBaiwbeire 611 T0 KaAWSIO €ival guVBEDEUEVO TNV

[ e —— g&/c’()\ovn uTTodOoX[ TNG CUOKEUNG Kal €ival aTnV TIpi-
H ouokeun dev gekivé- o ) ) | ) )
€l H nAexpikr Trpida Sev Aermoupyei Bikre ™ ouakeun otnv Tpia Tou Aermoupyei
EAéygre av umapyel pedpa aTo nAekTpIk Biktuo. Eav
Dev uTiéipyel pedpa ev uTaipyel, amreuBUVBEiTE 0TV appddia uTmpeaia
TIoU E§UTMPETEi To OTTiTI OTIg
EAéyére mv 1aon Tou peduarog aTo diktuo. Edv Sev
To gayntd payeipeve- | MpoBAfuara pe 1o pedja (n 1don Sev eivar aTaBepr ) | ivan oTabepi 1 eivar xaunAdTepn ammo Ty Kavovikr,
a1 TIOAU wpa gipal xaunAdTepn amo T voppa) ameuBuvBeite oV appodia uTMpEaia Tou egumpe-

Tei T0 oTriTI OTg

MpoAnua MiBavég aitieg Evépyeia
Meragu Tou pmmoA kai Tou BeppavTikoU aToIXEio UTIGPXE! ATTOGUVBEOTE T XU 16 70 080 P
&vo avrikeiuevo (BpUppaTa, SnpnTpiakd, uoAeippata 0OUVOEOTE TN OUOKEUI) ATTO TO PEULT, AgnaTe T
amo gayi) Va KPUWOEL. AQaIpETTE T0 EEVO avTIKEiREVO
To gaynTe payeipeve- . . .
101 TToAG Gpa To oA Sev eival TomroBempévo igial aTo Oua Tou TomoBerforte 1o prioh i

TIoAuoKedoug

ATIOOUVBEQTE TN GUOKEUN OTTO TO PEUA, AQATTE TV

To BeppavTik aToIxeio eival TOAU Aepwpévo va KpuGoe1. KaBapiaTe 1o Bsppaviiks Bioko

To pmoA dev TomoBeTrBnKe

{010 070 GLa T GUTKEUTG TomoBerfoTe To pmoA ioa, Xwpig va oTpaBvel

EAéy&re va pnv umrdipyouv va avrikeipeva (amop-
pippara, SnuNTPIaKA, UTTOAEIpATa aTTo (ayi) PeTagy
TOU KOTTaKIoU Kail ToU GWUATOG TNG GUOKEURS, agal-
péoTe 1. Mavia va KAEIVETE T0 KATTAKI Tou TIOAUOKE(-

To kamaki Sev eival KAeIOTO
Kaha i prige kamolo gEvo
QUTIKEIPEVO

Kara 10 payeipepa
amé 10 KATAKI TG
ouoKeung  Byaivel

Aev eivar ateyavy n
OUVEDN TOU PTTOA pE
T0 EOWTEPIKO KATTAKI

aTuég ToU TToAUTKEUOUG 0UG HEXPI Var OKOUTETE KAIK
To AdaTiXo OTO ETWTEPIKO Ka- 5 A . .
T o T A SOt oo o coutand
papopuwpévo f xahaopévo ns G < XP! v
, H Aermoupyia Bluetooth 6o kivnté oag eivan o karé- | Evepyomoifiate T Aeiroupyia Bluetooth oTo kivnré
H mpoomdBeia ouy- | graon extog Asiroupyiag aag

XpoviapoU 1} peTado-
ong dedopévwy aTd T
OUCKEUR 010 KIVNTO
amétuye (oTnv 086vn
EUPAVITTNKE TO PrVU-
Ha yia o AdBog)

i

H Aermoupyia Ready for Sky aTo kivnté oag eivar o€

KandoTaon exTde Aetmoupyia Avoicre T Aermoupyia Ready for Sky aTo kivnTé oag

Na o1youpeuteite 611 n amdoTACN AVAPETT OTIG
ouokeuég Sev umrepBaivel Ta 15 pérpa kar Sev uTrdp-
YOuv eUTIOdial yia To TEpacya padloonuatwy

O moAupdyeipag kal To KIvTo Bpiakovral TTOA pakpid
0 évag amo 1o aAAo f} To padioaTiua GUVavTGE! ERTTOBI0

IMpoooxn! S mepimwan PAGBNG mg epappioyris Ready for Sky, Sev eivar avaykn va ameubuvBeire aTnv urmpeoia ey-
yunong. Mapakaeiode Omwg emikolvwvrioeTe e Ty Texvikr umroatripién g REDMOND kai oupBouleureite amé roug
€161KoUg pag 600 yia v e§aAeiyn / amopuyn Twv AaBwv kai apaAeiyewy i/kai v amoruynuévn xpion g Ready

for Sky. ©a gpovriooupe ol mpordoels kaBWS Kai of TAPATNPIOEIS OaS OXETIKA e TV AgiToupyia TG epappIoyg va
AngBoUv urmoyn Kard Tnv eV avavéwarn g epapuoyng. ZToixeia EMKoIVwIags KEvipou eEunpémnang meAarwy
m¢ REDMOND ot xwpa aag pmopeire va Ppeite omv g iaToaeAida: www.redmond.company. Emiong umopeite va
Adapere Poribeia éxovrag ouumAnpwoe! Ty avrioTolxn aitnan oTny 1oTooeAida pag.
Av 10 mpdpAnua srnuem emKotvwvnore e Eva £§0UTT1000TNIIEVO KEVTDO ETTIOKEUWY.
OikoA 1 NAEKTPIKOU KNl nA:Krpovmou ezow)\wpou)
Tnv OUO'KEUGO'IG IS oénvlzg xpnong K09m§ ka1 TV 810t T GUGKEUT TIPETTEI Val T TTOPPITITETE GUHPWVl e TO
TOTTIKO TIPOYPappa avakUkAwang. PpovtiaTe To TepIBAAAOV : pnv TIETATE TEToI TIpOioVTa Padi e Ta oIKIaKG
amoppippara.

EEE  Xpnoiyomoinpéveg (TaAaiég) GUOKeUNg Sev TIPETTEN val TIETAYOVTaI OTal OKOUTTIdICL, TIETTEI Vet avVaKUKAWvoVTal
XwpIaTd. 1810kt TEG TIaAIOU EEOTTAIOOU UTTOXPEOUVTAI VO GEPOUV TIG TUTKEUEG OE EIBIKG ONEiC CUYKEVTPWONG f € avakoyoug
opyaviopoUs. M autd uTroaTpilete TpoypappaTa avakUkAwong TOAUTIHWY TPWTWY UAWY Kal aTov KaBapioud aTmé poAu-
opaTikoUg TapdyovTeg.

AuTh N GUOKEUR €ival ETIKETapIoPEVN aUpuva pe TV Eupwrraikr Odnyia 2012/19/EE — OYeTIKG Pe TIG XPNOILOTIOINUEVEG
NAEKTPIKES Kal NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG (cmmoBAnTa nAeKTpIKOU Kail nAekTpovikoU egomhiopol — AHHE).

H kareuBuvipia odnyia Tou egappé] etar oe 6An ) EE kabopilel 1o mAaioio yia T €moTpogn kal avakUkAwan Twv xpn-
OIHOTIOINUEVWY GUOKEUWY.

H ovopaaia Bluetooth amoreAei orjpa kararebév g Bluetooth SIG, Inc.

To App Store amotehei orfpa utmpeaiwy g Apple Inc., eyyeypappévng oTig H.ITA. kai og GMeG XWPES.

To Google Play amoreAei orjua kararebév mg Google Inc.



Mepku're 3a 6esonacHocT U UHCTPYKUUUTE, Ch

Hpedu U3n0/138aHe Ha 0adeHus ypeo, BHUMameNHo npoyememe ﬂbKOSOdeGUITIO no excnioamayus u naseme eo kamo cnpa-
BOYHUK. HpaeunHa u3nonseaxe Ha ypeda 3Ha4yumenHo we ybb/m(u Husoma my.
B

TBO, He BCUYKKH wm-

TyalluK, KOHTO MOTaT 12 BL3HHKHAT B NIpOLLeCa Ha ynoTpe6a Ha ypena. lpk paboTa ¢ yCTOVCTBOTO NOTPEGHTENST & /UTbiKeH

Aace

M

PbKOBOAM OT 34paBUS CMUCHA U Ad 6bAe BHUMaTENEH.

EPKM 3ABE3O0MACHOCT

[pOM3BOAWTENST HE HOCH OTTOBOPHOCT 3 LUETH, NPUYMHEHM OT HECMa3BaHe
Ha NpaBinaTa 3a 6e30MaCcHOCT 1 eKCIN0ATaLNA Ha MPOBYKTa.

To3u enexTpU4eCku ypen e NpeaHasHayeH 3a u3no3sane B uToBK yCnoBuS
W MOXE fia Ce 13101383 B KBAPTUPH, BUAM UM B AYrv NOLOBHH YCNOBUS
Ha HENpOMMLLAEHa exCrnoaTaLLws. lIpOMMLLTEHO UAK BLIKO APYrO U3non3-
BaHe Ha YPeLLa He N NPeLHa3HayeHue Ce (MATa 3a HapyLLaBaHe Ha yuno-
BYISTa 33 NPaBUAHa eKCA0aTaLyA Ha u3aenveTo. B T03u cnyyait npou3go-
LIMTENST He HOCK OTFOBOPHOCT 33 Bb3MOXHUTE NOCTEACTBUA,

peay Aa CBbPXETE YCTPOICTBOTO KbM MPEXaTa NPOBEpeTe Aav HEroso-
TO MHHUMAIIHO HAMPEXEHMUe M HANPEXEHUETO Ha YCTPOUCTBOTO CbBNAAAT
(Bx. Cneuydukaumy uam npogyKT Tabenka).

W3non3saiTe yabAXMTEN, NPELHA3HaYeH 33 KOHCYMALW Ha eHeprus B
CbOTBETCTBIE C TOBA HA YCTPOVCTBOTO - HECLOTBETCTBHETO B NapaMeTpuTe
MOXe A3 0BEAe 10 KbCO CbeAMHEHHe Wi U3rapsHe Ha kabena.
(BbPXKETE ypena caMo B 3aCUMeH KOHTAKT - TOBA € M3UCKBAHE Ha 3allyTa
CpeLLly TOKOB yaap. /3non3gaiiTe pasknoHwTEN, KaTo (e YBEPHUTE, Ye TOi
CbLLIO € 3a3UMEH.

BHUMAHME! [To 8peme Ha paboma Ha ypeda, msaomo, kynama u
MemasHume yacmu ce Hazpsieam! bvdeme eHumamennu! M3nons-
gatime pvkasuyu 3a (ypHa. 3a 0a ce ubeaHe u32apgHemo Ha 20-
pewama napa He ce Hagexdatime Had ycmpoticmeomo, K02amo
Kanaksm e 0meopeH.

W3KniodeTe To3u anapar cieg ynoTpeda, kakTo v o BpeMe Ha HerosoTo no-
YICTBaHe U npeMeCTBaHe. /13BafieTe kabena CbC CyXw PbLie, Kato ro gbpiuTe
33 Lencena, a He 3a kabena.

@

He npexapBajiTe 3axpaHBaluys kaben npe3 BpaTvt unu B 630CT A0 U3T0Y-
HULY Ha TONAMH. YBEpeTe Ce, Ye kabenbT He 0BbpHaT U yBuT, B bausoct
C OCTpv NpeaMeTy 1 phbose Ha MebenuTe.

[TOMHETE: cnyyaiiHomo nospexodaHe Ha Kabena 3a enekmpo-
3aXpaHeaHe Moxe 0a dosede 00 HeU3NPABHOCM, KOSMO He Cbom-
8emcmea C ycn0usma Ha 2apaKLus, a maka cbujo ¢ enekmpomo-
K080 u3aapsHe. [lospedeHusm en. kaben mpsbea He3abasHo da ce
CMEHU 8 CEPBU3HUS LeHMDP.

He nocrassitTe npubopa Ha Meka noBEpXHOCT, He ro MOKPHBaiATe N0 Bpeme
Ha paboTa — T0Ba MOXe 1 A0BEAE A0 NPerpsBaHe U pa3BansHe Ha yCTpoii-
(TBOTO.

He u3non3gaitre ypeaa Ha OTKPUTO - Ha BNara MAM Yyxav 00ekTv 4 Bnes-
HaT BbTpe B YCTPOMCTBOTO, TOBA MOXE a NPUYMHM CEPUO3HM LLIETH,
Mpeay NouwCTBaHe Ha ypena, Ce yBepere, Ye e M3KNIOYEH 1 OXAAAeH Ha-
MbAHO. (TPUKTHO CNEBaITe MHCTPYKLMUTE 33 MOYMCTBAHE Ha YCTPOWCTBO-
0.

3ABPAHABA CE nomansHemo Ha Kopnyca Ha npubopa 88 800a uu
nocmassHemo My nod cmpys eoda!

[lewa Ha Bb3PaCT 0T 8 FOLVMHY 1 M0-Bb3PACTHU M MLA C HAManeHy Gus-
YeCKM, CEH30DHY WM YMCTBEHM Bb3MOXKHOCTI UMW JIMNICA Ha OMUT WA Mo-
3HaHMs, MOraT 3 #3n0A3BaT YPeAa CaMo NOA HAA30pa U / W, aKo Te (a
B MHCTPYKTUPaHY 33 Be30MacHo U3noN3BaHe Ha YCTPOICTBOTO M A3
0Cb3HasT, PUCKOBETE, CBbP3aHM C HeroBaTa ynotpeba. [leuata He Tpsbsa fa
(v UrpasT C ypena. lasete ypesa 1 3axpaHBalLya Kaben Ha MACTO, Hepoc-
TBHO 3a fielia nog § roavHu. MoYnCTBAHETO U MOLAPbXKATA HA ypena, He
Tp40Ba 43 Ce NpaBAT 0T ella 6e3 HaZ30pa Ha Bb3pacTeH.

MarepwansT Ha 0nakoBKaTa (MAacTMaca M NOAMCTUPEH, U T.H.) MOXe A Obae
0nacko 3a fewara. OnacHocT ot 3aylwasaHe! (bxpaHsBaiiTe ro B HegoC-
ThHY 33 JeLaTa MecTa.



* 3a6pansBa e NPaBEHETO Ha PMOHT Ha YPea UM NMPOMSAHA B HeroBata CTpyk-
Typa.PeMOHT 0 Ypexa MOraT f1a Ce U3BbPLLBAT CaMO OT OTOPU3UPaH CepBI3eH
LieTbp. HenpodecvioranHaTa pabora Moxe Aa A0Beze 40 NOBPEAa Ha YCTPO-
(TBOTO, HapaHABaHWS 1 MATEpHaHy LLETH.

@ BHUMAHME! 3abpareHo e u3no38aHemo Ha ypeda npu Ucno/ib306a-

Hue npubopa npu Heu3npasHoCM.

TeXHUYECKN XapaKTePUCTUKM

SkyCooker RMC-M92S-E  MMokpuTue Ha yawa..... He3anensauo kepamuyHo ANATO®

860-1000 Bt LED-pucnneit uMa
220-240B,50/60 Xu, ~ 3D- uma
Mapos knana
BHyTpeHHss Kpbiluka
[abaputhu pasmepm
Terno Heto

MouwHocr.

Hanpexenve.

3aluTa OT eNeKTPOTOKOBO NOPaxKeHHe
[INCTaHLMOHHO YNPABNEHME ......TEXHON
MpoTokon 3a npejjaBake Ha JaHHM
lMoanpbXKa Ha onepaLmuoHHUTE CUCTEMM .
06eM Ha yawa

377 % 285 x 240 mm
3.5kr

Mporpamu
1. MULTI COOK 7. PASTA (MAKAPOHW) 13. YOGURT/DOUGH (MIOTYPT/TECTO)
2. OATMEAL (MNEYHA KALLA) 8. SLOW COOK (BABHO [OTBEHE) 14. PIZZA (MALA)
3. STEW (3ALYLIABAHE) 9. BOIL (BAPEHE) 15. BREAD (X15lb)
4. FRY (ITbPXEHE) 10. BAKE (M3MUYAHE) 16. DESSERT (OECEPTK)
5. SOUP (CYNA) 11. GRAIN (3bPHO) 17. EXPRESS
6. STEAM (HATIAPA) 12. PILAF (1/10B)
DyHKuMK
TexHonorusta Ready for Sky (auc 0 ynp uMa

lMoaabpxaHe Ha Temnepatypa Ha rotoByu ACTMA (aBTO3aToNASHE) uMa, o 12 vaca
[pezBapuTeNHO M3KMIOYBAHE HA aBTO3aTONNsHE uMa
3atonnsaHe Ha aca uMa, 10 12 yaca
OTnoxeH crapr. uMa, no 24 vaca

Komnnekrauus

MynTukykbp [lbp: 3a Yepnak/ MXuLa...
Yawa KowHuua 3a bn6oKo mbpxeHe .
KowTeitHep 3a roteHe Ha napa Khura peuentu,

Mepa yala PbkoBO/ACTBO MO excnnoaTaLys
Yepnak CepBu3Ha KHIKKa

Mnocka nbxuua
I [Tpou3sodumens uma npaso 0a HACA U3MeHeHus 8 Qu3aliHa,

3axpansaly kaben

amaka couyo 8 Kume
MUKU Ha no epeme Ha Ha csosma np 6e3 0 0 30 me3u

B cneyug ce donycka om £10%.

YcrpoiictBo Ha ypepa Al
1. Kanak Ha ypena
2. TogBwxkeH BbTpellieH kanak
3. Yawa
4. byTOH 3a OTKPMBaHe Ha Kanaka

. Mawen 3a ynpasneue ¢ aucnnei
. Kopnyc
[lpbika 3a npeHocBaHe
. KowTeliHep 3a cbbupaHe Ha koHzeH3a

o~

é 3adbmuumenHo 3anaeme Ha MSCMOMO UM npedynpeo

9. TlopwxeH napos knanax
10. Mnocka Mbxuua

11. Yepnak

12. MepHa vawa

Manen 3a ynpaenenue A2
1. Reheat /Cancel (3atonnsne/OTMAHa) — BKKOYBaHE/M3KNKOUBAHE HA (YHKLMA 33 3aTONASHE, NPpeKbeBaHe Ha paboTa Ha
nporpama 3a NpUroToBsiHe, OTXBbPASHE HA HaNpaBeH! HACTPOIIKM.
2. Time Delay (OtnoxeH CTapT) — BK/OYBAHE Ha PEXMMa 3a YCTAHOBABAHETO HA BPEMETO Ha OTNIOXEH CTapT, BKKOYBaHE /
u3KMio4BaHe Ha Bluetooth.
3. Temperature (TeMnepaTypa) — yCTaHOBsBaHe Ha TeMnepaTypa.
4. Hour (Hacose) — u360p Ha YacoBe B pexuMMTe 3a YCTaHOBSIBaHe Ha BPEMETO 33 NPUTOTBSHE U OTIOXEHHUS CTapT.
5. Min (MuHyTH) — 1360p Ha MUHYTU B PeXMMHTE 3a YCTaHOBABaHE Ha BPEMETO 3a NPUTOTBAHE U OTOKEHHMS CTapT.
6.
7.

13. KoTeliHep 3a roTeeHe Ha napa
14. 3axpaHBauy kaben

15. KowHuua 3a abnboko nbpxxete
16. [lbpxaren 3a yepnak/mxuua

. EXPRESS (bucTpo roTeeHe) — Bkniouaxe Ha nporpama EXPRESS.
Menu / Keep Warm (MeHio) — u360p Ha aBTOMaTM4Ha NpOrpamMa 3a NPUroTBSHE; NPeBaPUTENHO U3KNKYBAHE HA aBTO-
3atonnsHe.
8. Start (Crapr) — BK/l0YBaHe Ha 3a[lafieHMS PEXMM 3a NPUTOTOBSHE.
9. [Oucnneit.

YcrpoiicTBo Ha aucnnes A3
. MHankaTop Ha M3nbAHeHMe Ha aBTOMaTuHa nporpaMa EXPRESS.
. Mupukatop Ha paboTa Ha nporpaMa 3a NpUroTBAHe/3aTonnsHe.
. MHMKaTop Ha eTanu Ha npuroTBsiHe.
. MHamkatop Ha yctaHoBeHa Temneparypa B nporpama MULTI COOK.
. WHaukatop Ha pabota Ha GyHkuus Time Delay.
. Mipukatop 3a pabota Ha nporpamara 3a rotseHe.
MHaukatop 3a pemero.
. MHpuKaTopy 3a nporpamMmTe Ha roteeHe.

[. MPEAV DA VU3MONTI3BATE YPELA 3ATTBbPBU MBT

Bumatento usapete Ypesa ¥ KOMMOHEHTUTE My OT KyTHHTa.OTCTpaHeTE BCMYKM OMAKOBbYHW MaTepuani U peknamHu CTukepu.

O NN LA N

(ako uma makuea) u

CmuKepu, ¢

mabenkama Ha Kopnyca cvC cepulinus Homep Ha u3denuemo!

(Cried mparcnopmupare unu ¢ npu HucKu
pa He no-Mazko om 2 yaca, npedu 0a 2o eKkakyume.
MocTaseTe ypesa BbpXy TBbPAA PaBHa FOPU3OHTANHA NOBLPXHOCT Taka, Ye W3NM3allia OT NapoB KNANaH ropelua napa He AOKoC-
BA/Ia 10 TaneTH, AeKOPATUBHM NOKPUTHS, eNEKTPOHHU YPEaM U APy NPEAMETU W MaTepUaK, KOUTO MoraT Aa nocTpasar ot
MOBYLLIEHA BAAKHOCT U TeMnepaTypa.
lpeau NpUroTBsHe yBepeTe Ce, Ye BbHLIHMTE ¥ BIGUMY BLTPELIHM YaCTH HA YPeaa HAMAT NOBPEXIaHMs U APYri AedeKTu.
ME)Klly YaluaTa U HarpeBaTesieH eNieMeHT He Tpﬂﬁﬂa Ad ﬁbﬂaT CTPaHUYHM NpeameTu.

pu mpsbea da ocmasume ypeda npu cmaiiHa memnepamy-

@ BHUMAHME! 3a6panssa ce nosutu ycmpoiicmeo ¢ U3NbHeH ¢ Yauia dpbikama,

BHUMAHME! 3abparsiea ce sduzHe ycmpoticmeomo 3a Opbxkama Ha yawama!

He sknio4satime ycmpolicmeomo, 6e3 8bmpewHama 4Yacm Ha Yauiama unu nNpasHa kyna-8 cay4all Ha Cy4aliHo Cmapmupare Ha
npozpamu 3a 20meee mosa e dogede 00 KPUMUYHAMA NPe2psIBaHe HA YCMpoLicmeama UnU yepexoaHe Ha GHMUNPUGPHO20
Tpedu uscuneme ManKo 0AUO UAU CIbH40271e0080 0/LIO 8 €0HA KyNa.

[1. EKCINOATALNMA HAYPELA

Texnonorusta Ready for Sky
Texronorusta Ready for Sky no3gonsisa aa u3non3gate CodTyepHOTO NPUNOKEHHNE CbC CHILOTO MMe 33 AUCTAHLMOHHO Ynpa-
B/IEHMe Ha ypesia T CMapThoH um Tabner.
1. Csanete codryepa ot App Store unu Google Play (B 3aBMCHMOCT OT OnepaLMOHHaTa Bi CUCTeMa) Ha CBOSI CMApTQIOH M
Tabner.



M PPy

8epCus Ha onep cucmema y caiim Ha
redmond.company unu 8 OnUCaHUemo KbM anaukauusma e Mazasuxume App Store u Google Play.
Otsopere npunoxenueto Ready for Sky, cb3naiite notpebutencku npodun v cneagaiite NOACKa3KuTe, KOUTO Ce NOABSBAT
Ha eKpaHa.

Bxkntoyere dyHkumata Bluetooth Ha MynTMBapKeT. B pexmuM Ha rOTOBHOCT Ha YCTPOICTBOTO (AMCMNIEAT He CBETH) HAaTUCHe-
Te v 3aapbxTe byTona Time Delay, e npo3yuy 38yKOB CUTHAN M MHANKATOPLT Ha OYTOHa Liie CBeTHe.
Jlucmanyuonromo ynpaenerue Ha SkyCooker RMC-M92S-E e camo npu Bl
mopbm Ha Bymowa Time Delay nocmosHHo caemu & pexum Ha 20mogHoc).

HaucHere 1 3appbiTe B Teyekue Ha 5 cekyHzv GyToHa Hour Ha naHena 3a ynpaBnexue Ha MynTukykbpa. YpeanT pstea
13 6bjie B peXvM Ha 04akBaHe (aucnnes He NpucBeTea).

o BpeMe Ha Bpb3KaTa, Ha AUCTAIEs Ha MYNTMKYKbPA Lie Ce M306pa3i CMeHsLLUTe Ce CUMBOM |:|D E‘D (Cnep, Harnacs-
BaHe Ha BPb3karta YpezbT Lue Nofaje 3BYKOB CUTHaA M Le MPEMUHE B PEXMM Ha 04aKBaHe.

3a M3KNK4BAHE Ha MYNTUKYKbPA OT MOOMIHOTO YCTPOICTBO HATUCHETE U 3aApbXTe BYTOHA Min 40 3BYKOB CHrHaN, KaTo
MYNITUKYKbPA Ce HaMMpa B PEXUM Ha 04aKBaHe.

3a pa uskntounte dyHKLmATa Bluetooth, B pexmm Ha roTOBHOCT HaTUCHeTe 1 3aapbxTe GyToHa Time Delay, MHankatopuT
Ha ByToHa Lue M3racHe.

3a 0a ce 2apaHmupa cmabunHa epb3ka, MoBUAHOMO ycmpoiicmeo mps6ea da ce HaMUpa Ha He nogeye om 15 Mempa om
ypeda.

WA,

w

yHKUUS (UHOUKa-

YnpaeneHue Ha ypesa upe3s be3xnuHa Mpexa. MHCTpyKumaTa 3a MHCTanupaHe Ha npunoxenueto R4S Gateway e Ha pa3nonoo
eHue B: www.readyforsky.com/r4sqateway

EHeprouesanucuma namer

REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E uMa eHeproHe3aBuciMa namer. B cnyyait Ha npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo No Bpeme Ha
nporpamara 3a roTBeHe, HaCTpOIKWTe ce CbXpaHsBaT B NaMeTTa Ha ype/a. [1pu Bb306HOBSBaHE Ha 3aXpaHBaHeTo AUCTNeST Lie
3anasu UHAMKALMA 10 MOMEHTA Ha U3KNKOYBAHETO MY.

i

AKo memnepamypHama pasnuka 8 Kynama no epeme Ha NpeKbCaaHe u
ypedvm we npodsmxu da pabomu.

Ako memnepamypHama pasnuka e no - 2onsma om 5°C, p Ha e 6ve cnpaHa 30
apeme U pbim 30 pama uje MU2am Ha ducnes. Omﬁpma»«emu Ha 8pememo 3a zomeeHe He 8bp8U.
B cowiomo epeme 8e0Hbx Ha MUHYMA 8 NPOJbIKEHUE HA NONOBUH YaC e 38y4u 1 38yK08 CU2HaN.

3a J1a npoAbMXMTE NPOLECa Ha FOTBEHE, HAaTUCHETe U 3aApbiTe GyToHa Start. MHAMKaTOpLT 33 BPEMETO 3a rOTBEHE Lie M3ropu
nocTosiHHO. O6paTHOTO BpoeHe Lue NpoaBLIKM.

Ako B pamMKiuTe Ha 30 MMHYTV POLIECHT Ha TOTBEHE He MPOABIKH, YCTPOVCTBOTO LLie MPEMUHE B PEXMM Ha TOTOBHOCT. HaTucHe-
Te 1 3aapbxte HyToHa Reheat/Cancel, Taka Ye MHAMKATOPBT 3a paboTa Ha Nporpamara 3a roTeeHe Aa cnpe Aa Mura.

AKO 33XpaHBAHETO Ce M3KIIK04Y N0 BPEME Ha OTNIAraHeTo Ha CTapTa, Npu BKNIOYBAHE Ha 3aXPaHBAHETO AUCTAEAT Lie 3anasu
MHAMKALMA 0 MOMEHTA Ha MU3K/IK0YBaHE ~ MHAMKATOPBT 33 QYHKLMATA 33 OTAaraHe Ha CTapTa Mura, NporpaMarta 3a roteeHe e
MpOAbMKK i paboTy.

3a J1a npeKbCHeTe OTNOXEHOTO CTapTUPaHe, HaTUCHeTe 1 3aapbxTe ByToHa Reheat/Cancel.

Hactpoiika Ha BpemeTo 3a NpuroTesiHe

MHorodyHKuUMOHaNHKAT ypen 3a 6asHo roteeHe REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E naBa Bb3MOXHOCT 3a CaMOCTOSTENHO 3a-
[laBaHe Ha BPEMETO Ha NMPUroTBAHe 3a BCska nporpama, oceeH EXPRESS. Crbnkata 3a perynupate 1 Bb3MOXHMAT AMana3oH Ha
33/1aBaHOTO BPEMe 3aBUCST OT u3bpaHata nporpaMa 3a NpuroTBsiHe.

Mpyu u36op Ha nporpamata 3a roTBeHe MHAMKATOPLT 33 BpeMe 3anoyBa Aa MMra. 3a YBeuyaBaHe CTOMHOCTTa Ha Yacosete
HaTucHere byToHa Hour, CTOIHOCTTa Ha MMHYTUTe - GyTOHa Min. 3a Gbp3a NPoMsHa Ha CTOIHOCTTA Ha NapaMeTbpa HaTUCHeTe
1 3a[iPbXKTE HYXKHUSAT BYTOH.

Ha e no-maska om 5°C,

[pu Hakou pop Ha 8peme 3a np 3an046a 1ed kamo ypedsm
docmuere pabomHa pamypa. H , D, aKO Ce »«aﬂee cmydeHa 800a u ce 3a0ade 8 npoepama STEAM
8peme 30 5 murymu, c Ha speme 3a

npuzomesHe e 3ano4Ham edsa cned kamo godama 3aKunu e -mwama ce oﬁpazysa docmameyHo NMHA napa.

B npozpama PASTA Ha epeme 3a np e 3anoyHe cned kamo 800ama 3akunu u Gb0e
nosmopHo Hamucxam Gymorsm Start.

@yhkums Time Delay (OTnoxeH crapt)

DyKums no3sonsBa fa ce 3ajajie BPeMe, Clej U3BLPLIBAHE Ha KOETO ACTMe TPps6Ba Aa Gbae roToso (B3uMaliku Npeasua
BpeMe 3a pabota Ha nporpama). Bb3MOXHO e Aa ycTaHoBMTe BpeMeTo B AnanasoH ot 10 MUHYTM A0 24 Yaca CbC CTBNKA HA
ycraHoBka 10 MuHyTH. MMaiiTe npezisua, Ye BpeMeTO Ha 0TCpoyBaHe TpsGBa Aa Gbjie MoBeYe OT YCTaHOBEHOTO BpeMe 3a Npu-
TOTBSIHE, MHaye NporpaMa noyHe Aa paboTu BeaHara Cief HaTMCBaHe Ha byToHa Start.

3a HarnacsBaHe Ha BPEMETO 3a OT/1araHe Ha cTapra cnlef u36opa Ha nporpamata 3a roteexe HaTucHete Gytona Time Delay. 3a
YBeNMyaBaHe CTOMHOCTTA Ha YacoBeTe HaTucHeTe ByToHa Hour, CTOHOCTTa Ha MUHYTMTE - ByToHa Min. 3a 6bp3a npoMsHa Ha
CTOIHOCTTa Ha NapaMeTbpa HaTUCHETe U 3aAPbKTE HYKHUAT BYTOH.

DyHKkyuama 3a omnazaxe Ha cmapma e HedoCMbNHA NPU U3noa3gaxe Ha npozpamume FRY, PASTA u EXPRESS.
He ce Ha ¢ 30 Ha cmapma, ako 8 CbCMasa Ha SCMUeMo ce U3N0a38am 6bp30
pa3aa/mu4u ce npodykmu (aiiya, npﬂ(HO MAISKO, MECO, CUDEHe U M. H.).

MopabpxaHe Ha Temnepatypata Ha r AcTus (; noArpsBaxe)

Tasnt dyHKUMS Ce BK/IOYBA ABTOMATMUYHO BefHara CfIef MPUK/ouBaHe Ha MporpaMata 3a MpUrOTBSHE U MOXe Ja NOAAbpXa
TeMneparypara Ha rotoBoTo Actue B rpaHuuute Ha 70-75°C B npoabmkeHne Ha 12 yaca. Mpu AeAcTBaLLO aBTO3arpsiBaHe
CBETU MHAMKATOPLT Ha ByToHa Reheat/Cancel, Ha aucnnes ce otbens3sa otyeTa Ha BpeMeTo Hanpes 3a pabota B AafeHus
pexvM.

Ipy HeobXoAMMOCT aBToO3arpsABaHETO MOXE Aa Ce M3KIK4M, HaTUCHETe W 3aapbxTe ByToHa Reheat/Cancel Ao 3BykoB curHan.
DyHKuMATa aBTO3arpsBaHe e HeAOCTbNHA NPK u3non3BaxeTo Ha nporpamute PASTA, YOGURT/DOUGH 1 EXPRESS.

3a HarnacsiBaHe Ha Temneparypara 3a roteeHe B nporpamata MULTI COOK no-ucka ot 80°C dyHKuusTa aTo3arpsasaHe no
noapas6upate e Gbae U3KNKYEHa. 3a BKKYBAHE HA ABTO3ArPSIBAHETO HATUCHETE W 3aApbXTe BYTOHA MeHio no Bpeme Ha
paboTa Ha nporpamarta.

anABapMTEHHD U3K/I0YBAHE Ha aBTO3aTOMIfHE

Bknt0uBaHe Ha aBTO3aTON/IAHE CNEA U3BbPLUAHE Ha paboTa Ha MPorpaMa He BuHary e xenatento. C y4er Ha 108a, B MyNTUKYKbp
a e NPe/yCMOTPeHa BL3MOXHOCT 33 NPe/BApUTENHO U3KNKUBaHE Ha AafieHa BYHKLMA noBpeMe Ha 3anycka i pabota Ha
OCHOBHa MporpaMa 3a NproTBsiHe. 3a ToBa NOBpEMe Ha CTapT v paboTa Ha NporpaMa HaTUCHETe U YIbpXKaiTe HAKOMKO CeKyH-
an bytoHa Menu / Keep Warm, fokaTo uHAnkaTop Ha 6yToHa Reheat/Cancel He u3racHe. 3a i BKMIt0YMTE OTHOBO aBTO3aTOMN-
NSiHe, HaTucHeTe GyToHa Menu / Keep Warm olue Beabx (MHankatopa Ha bytoHa Reheat/Cancel ce caeTHe).

DyHKumA 3a 3aTONNAHE Ha ACTUS
MynTuKyKbp MOXe fia Ce M3M0/13Ba 3a 3aTOMNSHE Ha XNajHM SICTUA. 3a ToBa:

1. (noxeTe NpoayKTH B YalwiaTta, NoCTaBeTe i B kOpMyca Ha ypeaa.

2. (noxeTe Kanaka, NpUCbEAUHETE ypeaa KbM enekTpuyecka Mpexa.

3. HamucHete v yabpxaiite Hakonko cekyHav GyToxa Reheat/Cancel 4o 38ykoB curHan. LLle CBETAT CbOTBETCTBALL MHANKATOP

Ha JMCTNes ¥ MHAMKaTop Ha byToHa. TaiMep NoyHa Aa OTCUYMTBA BPEMETO 3a 3aTOMAsHe.

Ypenar we 3atonau actve 0 70-75°C Le NoAAbPXa ro B ropeLLo CbCToAHMe B NPOAbMXeHMe Ha 12 yaca. Ako e HeobxoauMo,
MOXeTe Ja CNpeTe 3aTonNsiHe, HaTUCBAIKM U YAbPXKAKKK HAKONKO cekyHam ByToHa Reheat/Cancel, 4okaTo He u3racBar cboT-
BETBALLM MHAVKATOPU BPXY ANCTes 1 ByToHa.

Bonpeku ye MynmukyKsp Moxe 0a nasu npodykm & 3amonsero cbcmosHue 0o 12 4aca, He e npenopbearo da ocmasume Scmue
3amon/ieHo nogede om 08a-mpu 4aca, MbLi KAMO NOHSK02a M8a Moske 00 800U KbM U3MeHeHLe Ha He208LIMe 8KYCOBU KaYecmea.

06wm npoueaypu npu u3non3saHe Ha aBTOMaTUYHUTE nporpaMM

A BAXHO! Axo u3nonzeame yped 3a 8apere Ha 800a (Hanp P ), e 3SABPAHEHO da ce uHcmanupa
HG MemMNepamypama Ha 20Mmeexe e No-eucoka om 100 C. Tosa MoXe da dosede do npezpsisare u nospeda Ha ypeda. o cb-

wama npuyuHa e 3ABPAHEHO da ce usnon3sam 3a sapere Ha 600a Ha npozpamama BAKE, FRY, BREAD.

MoaroTsete (npeTerneTte) HeOBXOAUMUTE CbCTaBKM.

MMoapezete CbCTaBKuTe B YallaTa Ha ypesa B CbOTBETCTBUE C NPOrPaMata 3a NPUrOTBSHE M 5 NOCTaBeTe B KOPMyca Ha

ypeda. (JlEIleTe BCUYKK CbCTABKM, BKNKOYUTENHO TEYHOCTTA, Ad C€ HAMMPAT NO-HMCKO OT MakCMManHata OTMETKaA OT Bb-

TpeluHaTa (TpaHa Ha yaluaTa. YsepeTe Ce, Ye yalliaTa e nocTaBeHa 6e3 Hak/IoH 1 Ce JOnMpa MTbTHO A0 HarpeBatenHus

eNleMeHT.

3. 3aTBopeTe kanaka Ha ypesa Ao LpakBakxe. BkiioueTe ypena KbM enekTpuyeckara Mpexa.

0 BHUMAHMWE! Ako ce 20meu 11pu 8UCOKA meMNepamypa ¢ NOMOWMA Ha 2019M0 KOAUYECMBO PACMUMENHO Macno, 8uHazU

ocmassiime Kanaka Ha ycmpolicmeomo Ha omKpumo.
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Hatucrete 6ytora Menu / Keep Warm u usbepete Heobxoanma nporpama 3a npuroTesHe (Ha AMCnaes Le CBeTH CboT-
BETCTBALL| MHAMKATOP Ha Nporpama).

3a nyckare Ha npozpamama EXPRESS e pexum Ha 04akeare Hamucxeme u 3adpbxme 6ymoa EXPRESS, dokamo Ha ducnnes
He cgemne uHoukamop EXPRESS. 1o 8peme Ha paboma Ha dadeama npozpama 06pamHusm omyem Ha spememo 3a paboma
HAMa 0a ce 0603Ha4u.

B nporpamara MULTI COOK e npenguaeHa Bb3MOXHOCTTA 3a HacTpoiika Ha Temneparypara 3a rotBeHe A0 CTapTa Ha
nporpamarta (temneparypata no noppasbupate e 100°C). Hatucrete 6yroHa Temperature, HarnaceTe enaara CToiHoCT
Ha napameTbpa.

AKO He BY 33/10B0/19Ba BDEMETO 3a NPUrOTBAHE, 33/jafieH0 N0 NOAPa3bupaHe, MoXeTe 1a M3MEHUTe CTOMHOCTTa My.

Tpu HeobXxoAMMOCT 3apaiiTe BpeMe 3a OT/IaraHe Ha CTapra.

3a 1a CTapTipaTe MpOrpamMa 3a NPUTOTBSHE HAaTUCHETE HAKOMKO CeKyHy BYToHa Start, JOKaTO Lie CBETAT MHAUKATOPUTE
Ha byToHu Start u Reheat/Cancel. B 3aBucuMocT oT u3bpaHaTa nporpama 3a roteeHe 06PaTHUAT OTYET Ha BPEMETO Lue
3arnoyHe no Bpeme uau e KUneHeTo Ha BOAATa B Kynata.

TMpu Ha npozp PASTA 3a Ha KuneHe Ha 800ama u HeoBXoduMocmma 3a NOCMagsHemo Ha
npodykmume wje 8U onogecmu 38ykoe cuzqan. O6pamHuUsM omyem Ha 8pememo 3a 20MmeeHe Le 3anoyHe cred NoBMopHo
Hamuckate Ha Gymona Start.

Mpy HeobxoAMMOCT MOXeTe NPeABapUTENHO Aa U3KNI0YBATE BYHKLMS aBTO3ATONASHE: HATUCHETE U APbXTe ByToHa Menu
/ Keep Warm, sokato u3racsa uxaukatopa Ha 6ytona Reheat/Cancel. [oBTopHo HaticBake Ha 6yToHa Menu / Keep Warm
OTHOBO BK/II0YBA JjaieHaTa (yHKLMS.

3BYKOB CrHan Le By uHcopMmpa 3a cBbpLIBaHe Ha nporpama. o- HaTaTbk, B 3aBUCUMOCT OT u3BpaHaTta nporpaMa uim
TeKyLLM HACTPOVKH, Ce BK/0YBA PEXMM aBTo3aTonsHe (CBETH uHAKaTop Reheat/ Cancel) unv pexum Ha 04akBaHe (Mura
MHAMKaTop Ha byToHa Start).

3a da ommeHume 8b8edeHa Npo2pama, 0a npekbCcHeme NPoUeCa Ha np
me u 3a0pvMe 8 NPOOBIMKEHUE HA HAKONKO CeKyHOU BymoHa Reheat/Cancel.

Jla nony KadecmeeH p Bu da ce 0m petenmu No Npu2omesHe Ha ACMUS, NOCOYEHU 8
KHUea, Npunazana kM Mynmueapka REDMOND RMC-M92S-E, uspabomera cneyuanHo 3a mo3u Moden.

Ao Bue cmsmame, Ye He cme nocmuenu xenaem p 4 po2pamu, yHugep-
canHa npoepama MULTICOOK ¢ paswup Ha pyyHU HACMpOUiKU, KOSMO 0MKpPUBA 2071eMU 8b3MOXHOCMU 30 Bawu-
me KyNUHGPHU eKcnepuMeHmu.

unu HamucHe-

061wa Tabnuua Ha nporpamute 3a NpuroTBsHe ((habpuyHM HACTPOIiKH)
EEE‘D RE & Duanasonwa  z E-"
Iporp n no EEE’ §§2 § np:rumue/ §.§ 8¢
83 $ 35 mbsa  EE E g
2 & HarnacsHe
[puroTBsHe Ha pa3nyHy BUAO0BE ACTUS C Bb3MOXHOCT Ad SMuH-14/
MULTI MHCTanupare parypa v BpeMe 3a npur Qva- 30 MH 1 mMuH % 1
COOK Na3oH Ha PLYHO Perynupane Ha Temnepatypa: 35-170°C 1y-124/
CbC CThIKa Ha u3MeHeHve 8 1°C. 5 MuH
OATMEAL | MpuroTBAHe Ha MeYHH Kalu 10 MuH 5 i - 1430 2412
MUH / 1 MHH
STEW 3ajywwaBaHe Ha Meco, puba, 3eneHuyLu, rapHUTYpU 1 1y 10MuH - 124/ 2% 9
MHOTOKOMNOHEHTHM SCTHA 5 MUH
FRY [TbpeHe Ha Meco, puba 1 MHOTOKOMNOHEHTHY ACTUS 15 MuH 5 i - 1430 12
MuH / 1 MHH
SouP TpuroTeAHe Ha ByNbOHM, 3ENEHYYKOBU U CTYACHM CynK 1y 10 MM:M»HS 473 24 12
STEAM TpwroTBsHe Ha Meco, puba, 3eneHuyLiy v APy NPOAYKTY Ha v 20 ik SMuH =24/ % 1
napa 5 MuH
TIpUrOTBAHE Ha MaKapOHEHY U3NENMS OT PA3NUHHN BAOBE Jv-14/
PASTA NLeHVLia; CBaPABaHE Ha KPEHBUPLUV U Apyrv BUaOBE nony- \/ 8 MuH 1

(habpukatn

<62 82 & Duanasonka =z &
Zepd 8.8 BPEMET0 3a 2 =
s Mipenopbki o §§§§ gssgi nper'g-mne/ é% E%
3 THIKK 32
g5 &8 ¢ HamnacaHe
SLoW TpuroTesiHe Ha TONEHO MASIKO, 3aiyLLIEHO MeCo, KONaH, 5y 30mMuH-124/ 2% 9
(00K nava, ene ot Meco 10 MuH
BOIL CBapsiBaHe Ha 3eneHuyuy 1 606081 40 MuH 10 MgHM;:Z 4/ 24 12
M3nuyaHe Ha G1CKBMTM, 3aneyeHn BbB (GypHa SCTUs, nu- 10mMuH -84/
BAKE PO3# OT TeCTo € Mas 1 byTep-Tecto. 1y 5 MuH % 4
GRAIN [puroTBAHe Ha pasnuyky 3bpHa U rapHUTypu. Mpurotes- 35 SMuH-44/ % 1
He Ha POHNMBM KaLLM Ha BOJA 5 MUH
TpuroTBsiHe Ha pasnu4Hu BUAOBE NNOB (C Meco, puba, 10mMuH -1y
PILAF NTULA, 3eNeHuyLy) Lu 30 MuH / 10 MUH u 1
YOGURT/ M 10MuH =124/
DOUGH TpuroTesiHe Ha pasuyHu BUAOBE iorypTa 8y 10 M 24
PIZZA [puroTBaHe Ha nuua 25 MUH 10 MSMH 14/ 24 4
MUH
BREAD [puroTBsHe Ha X196 OT PHXKEHO U NWEHUYHO BPaLIHO 3y 1y-64/ 2% 3
(BKMIHOYEHO eTan Ha (hepMeHTaLus Ha TecTo) 10 MuH
DESSERT | [MpuroTBsHe Ha pasnuiHy BUz0BE AECEPT OT CBEXY 0A0BE 20 MuH 5 M;HM—M; 4/ 24 12
age
22
g.&
EXPRESS | BUCTpO NpHroTBsHE Ha OPY3, POHNMBY KallM HA BOAA = % §
5
25
Ako MULTI COOK (Hanpumep npu np Ha XpaHu), He Hacmpodiea

pozp
memnepamypama Ha 20meeHe e no-ucoka om 100°C.

[11. AOMBJIHUTENHN Bb3MOXHOCTH

 (epMeHTaLus Ha Tecto
o [lpuroTesHe Ha hoHA
« [TbpxeHe BbB (puTiopa

« [IpUroTBsHe Ha U3Bapa, cupeHe
« [pUroTBSHe Ha Xansa
. CTEDMNHBHUMH Ha JOMaKMHCKM Cbi0BE

. I'Iacmopmaauml Ha TEYHU NPOAYKTU
. nOﬂI’DﬂBaHe Ha AeTCKa XpaHa

@ PeuenmumeykaaaHu 800306/10 30 9cmusma Moxe 0a ce Hamepam 8 kHueama ¢ peyenmu uau caiima WWWJEdITIGnd.COmDGﬂy,

V. CbBETY 3A TIPUTOTBAHE

rpel.llKM Npy NPUroTBAHETO U HAYUHM 3a OTCTPAHEHMETO UM
Tabnuuata no-gony 0606iaBa YeCTo CPeLIAHUTe TPeLIKM, HANPaBeHH NP TOTBEHE B MYNTUKYKbPA, 0GCHK/AA Bb3MOXKHHUTE

NPUYMHY 1 PeLleHnS.
ACTUETO HE E MPUTOTBEHO 10 KPAM
Bo3MOXHM NPUUUHN
3abpasunu CTe fia 3aTBOPUTE Kanaka Ha ypeaa Ui aa ro

33TBOPWT NILTHO, Taka Ye TeMNepaTypaTa Ha roTeeHe He
€ [I0CTaTbYHO BUCOKA

Hauuhy 3a paspewasane

o BpeMe Ha roTBeHe, He OTBapAHTe Kanaka Ha My/ITUTOTBAYa HEHYXHO.
3aTBOpeTe Kanaka, JOKATO LLpaKHe. YBepeTe Ce, de HULLIO He NPeyn Ha Kanaka
J1a @ TTLTHO 33TBOPEH ¥ TYMEHOTO YNILTHEHUE OT BLTeLHaTa CTPaHa Ha Ka-
naka He ce e JeopMupanc



SkyCooker RMC-M92S-E

MOXHU NPUYUHK

Haumnn 3a

ACTUETO NPETAPS

KYHHTH W HarpesaTeNHUAT eNeMEHT Ca B /IO KOHTAKT, Taka
4Ye TeMneparypata Ha roteeHe He e A0CTaTb4HO BMCOKa

Yawara Tpi6Ba aa ce MOHTMPa B KOpNyCa Majko, NPULPXaNKy Ce 31PaBo KbM
[IHOTO Ha IMCKa 3a OTOMNeHHe.

Yseperte ce, ye B paboTHaTa Kamepa Ha MyNTUTOTBaYa HAMA YW NPEAMETH.
W3barsafiTe 3aMbpcABaHe Ha MCKa 3a OTONeHHe

Kynara e cnabo nouwcreHa cnes NPeMLLIHOTO FoTBEHe.

Mpeny na 3anoyHeTe Aa roTeuTe, yBepeTe ce, e kynata e obpe U3MUTa 1 He3a-

Kynara C He3anensawyo NokpuTue e

noKpuTUE He e

061wAT 06eM Ha NPO/YKTa € N0-MaNKo OT Npenopbya-

HeynaueH u360p Ha CbCTaBkwTe 3a ACTMETO. Te3 CbCTaBku
He (a NOAXOAALIM 33 METOAA Ha NPUTOTBSHE MO BaLMA
360, W CTe U36panK norpeluHa nporpama.
CbCTaBKMTE Ca HAPSA3aHH NIPEKANIEHO FO1eMH, HapyLIeHM ca
06LyTe NPONOPLYM Ha PA3NUYHHTE NPOLYKTH.

Bve HenpasunHo cte u3bpanu(He cte U3umCIIK) BpemeTo
Ha roteeHe. Kakgoro u aa u3bepere, peuenara He e noa-
XOASILLA 3 FOTBEHE B TO3U My BaY

I",, eface A0Ka3aHu 3a C

HOTB

06bpHeTe ce KbM 3a
uenta

C YCTPOIACTBOTO) pe-

3apanv cTe TBbp/E MHOTO BPEME 3a roTBeHe

Hamanere BPEMETO 3a roTBeHe, WK ClefiBaiite YKa3aHusdTa B pewentara, npuro-
JieHa 3a U3non3saHe ¢ ‘{CI'pOﬁCfBOTO

YCTPOIACTBOTO) peLienTy. M3non3BaiiTe peLienTy, KOUTO HancTuHa ca
M360pBT Ha CCTaBKWUT, HaunHa, Mo KOWTO Te Ca Haps3aHH, IENTBT Ha OTMETKH,
360p Ha nporpama v Bpeme 3a roTeeke TpstBa a CbOTBETCTBA Ha M36paHaTa
peuenta

an MbpXeHe: BBGDEBWM CTe Aa C10XHTe 0NUOTO B
Kynata, He e paBﬁpr&HO MK KbCHO CTe U3Baaunu ro-
TOBOTO ACTHE

C peioBHO MbpiKeHe B KyNaTa, CleTe MANKo PACTUTENIHO ONO - Taka, Ye Aa MoKpHe
JIBHOTO Ha KyrlaTa C ThHbK CU10/1. 3a €1H006pa3HM XpaHH MbPKEHOTO B Kynara Tpso-
8anep 112 Ce pa36bpkea i np n1epwoz oT BpeMe

Tpu npwroTBsiHe Ha Napa, B Kynata Boiata e TBbp/ie Mal-
K0,3a /1a Ce OCUTypu TBCTOTa Ha

W3cunere B Kyna BoAa C Npenopb4uTeNnHua obem B pELlEI'ITa.AKO MUmare CbM-

HeHus, HWBOTO Ha BOAATA B NPOLECa Ha roTBeHe

Bue cTe HambaHWAM B Kynara Tebpae

an PenoBHO MbpXeHe e A0CTaTbYHO 33 NOKPMBAHE Ha AbHOTO Ha Kynata
Mafiko 0N1o.

an TopXene MHOr0 pacTuTenHo Macio Korato ce u3non3ea karo leHTIODHMK, cnepagaie YKa3aHugTa B CbOTBETHATA
peuenta
He 3aTBapsiiTe Kanaka npu MbpXeHe BMYNTUTOTBaYa ako He e HanucaHo B
I'Ipm MbpXeHe M3nuwHara Bnara B Kynata [JELlEI'ITaTa.3aMDaB€HHTE XPaHu NPeAu MbpXKeHe 3aAb/MKUTENHO (e pasMpasa-

BaT M NpeMaxea BOAATa OT TAX

HDM roTeeHe: Bapete 6‘/I|h0H3, KOrato roveuTe XpaHu ¢
BMCOKA KMCENMHHOCT

Hsikou npoAyKTv M3MCKBAT Cnewmanta 06paboTka Npeav roTeeHe, MueHe, na-
cvpane 1 T.H. (nengaitte cbBeTuTe Ha 3bpaHata ot Bac peuenta

B npoueca Ha BTaCBaHe TeCToTo (e
€ 3aNenuno 3a BbTpelHata (TpaHa
Ha Kanaka 1 e 3anywuio KnanaHa

Mocrasete B kynata TecTo C N0-Mabk 06eM

Korato neuete (tec- | 33 o Ha napara
TOTO He (e € oneKo) "
38a/1€Te TECTOTO O KyNaTa, BK/I0Y€Te 1 OTHOBO [0 MOCTABeTe B Kynara, nef
MocTaBuAy CTe B Kynata noseve -
Tecro Y T0Ba NPOAILAKETe roTBeHeTO. B Gbaeluie NoCTaBAiiTe B kynata 3a neyeHe no-Man-
KO KO/IM4ECTBO TeCTo
NPOAYKTA CE E NPEBAPUN

rorBeHe. TBbpAe Manbk pasMep Ha CbCTaBkuTe

Hanpasunu cre rpewka npy 360pa Ha B NPOAYKT WM o
BPEME Ha HAIMIACSBAHETO (U3YUCIEHHETO) Ha BPEMETO 3a

06bpHeTe ce KbM p 3 CYCTpOVicTBO-
T0) peLienty. M36opET Ha CbCTaBKWTe, HauuHa, N0 KOVATO Te Ca Haps3aHH,
[IenbT Ha OTMeTKM, U360p Ha Nporpama i Bpeme 3a roTeeHe TpGBa fa ce
Cb06pa3siBa C HeroByTe NPenopbku

Ha aBTOHarpeBaren

Cnep NpuroTBAHe Ha KpaiHOTO ACTHE TBbPAE ABAFO € CTOSN0

Mpn B Kynata Bnarata e Herocrarb4Ha

[lo6asete oLue TeyHoCT B kynata. 1o BpeMe Ha roteeHe, He oTBapsiiiTe be3 Heob-
XOAWUMOCT Kanaka Ha MynTMIMoTBaya

Ipv BapeHe: B kynata UMa TBbP/IE Ma/ko TEYHOCT (He
€a cbOI0iaBaHK NPONOPLMUTE Ha CbCTaBKHTe)

Cna3saitre NpaBUIHOTO CbOTHOLUEHWE Ha TeYHWUTE W TBbPAMUTE BCHCTABKU

TpM MeveHe: He CTe HaMa3any BLTPELIHHTE CTeHM Ha
Kynata

Tpeav NonaraHeTo Ha TecToTo HaMaxerte bHOTO # CTeHMTe Ha kynata ¢ Macio
WM PaCTUTENHO O/MO (He Ce HanMBa Macno B Kynatal)

NPOAYKTA E U3rYBW/1 ®OPMATA HA PA3AHE

BeposiTHo CTe pa3GbpkBank YecTo NPOAYKTHTe B kynara

06uKHOBEHO ACTMETO Ce pa3GbpkBa Mpu MbpeHe He NoBeYe OT BeAHbX Ha
5-7 MuHyTH

BepOﬂTHO CTe Harnacunu nogeye Bpeme 3a npurotesHe

Hamanere BPEMETO 3a FOTBEHe, UK CN1eBaiTe Yka3aHuATa B peLienTata, npuro-
[leHa 33 M3non3BaHe C YCTPOICTBOTO

MEYMBOTO E OB/TAXXHANO

Bunu ca u3non3saHn HeNOAXOASILM CbCTaBKM, KOUTO
NpUAABaT U3NMILIHA BNara (CDHHM 3eN1eHYyLUM UK nno-
J10B€, 3aMpa3eHu N10A0Be, CMETaHa M Taka Ha'IHTbK)

W36epete cuCTasKy CbrnacHo peLientata Ha neyexe. OnwTaiite ce aa He u3bupa-
Te Kato CbCTaBKM B XPaHHTe, NPOAYKTH, KOUTO ChAbPXAT TBBPAE MHOFO BAAra, win
[Ia M U3N0/13BaTe KOIKOTO @ Bb3MOXKHO B MO-Ma/IKi KONMYeCTBa

OcTaBunv CTe TOTOBOTO NEYMBO B 3aTBOPEH MYNTUroTBaAY

OnwraiiTe e 1a MaxHeTe rOTOBOTO NEYUBO OT MYNTUrOTBaYa e NpUroTeaHe.
AKo e HeobX0/MMO, MOXETe J1a OCTaBHTe NPOAYKTA B MYNTUrOTBA4a 33 KPaTbK
nepuoz Ot BpeMe, B aBTOHarpesarens

MEYUBOTO HE CE E HALUTHAJIO

Slifuara v 3axapra ca 6unm nowwo paseut

Mogen

TectoTo e npecTosno ALATO BpeMe ¢ 06bpHeTe Ce KbM Nposep 3a C
[lbnroTo u3non3BaHe Ha aBTOHArpeBaTens e HexenaTenHo. AKO Balnat CTBOTC nTi. M360pLT Ha CbCTaBKUTe, HAUMHA Ha
P He cte npecsinn GpatuHoTo 1 0wwo CTe 3aMecun Tectoto YCTpo/icteoro) peue Gop Cocragrte,
. uMa T3 p p TAXHaTa P ponop Ha CbCTaB-
MOXeTe /13 M3non3BaTe Tasyt GyHKLMS [lonycHara e rpeluka npy 0TMEPBAHETO Ha NPOAYKTUTE KuTe Tpsi6Ba Aa ce Cb cnp B

MPU BAPEHEE MPOAYKTA U3KMMABA

W36paHara ot Bac pewenta He e

3a TO34 MOAEN My,

Kauecrsoro 1 CBOJiCTBaTa Ha MASKOTO MOXE 2 33BHCH OT MECTONONIOXEHMETO U YCTOBH- o Tpu Hakou Modenu REDMOND 6 npozp STEW u SOUP npu Hedocmue 8 Kynama Ha MasHuHa, 3apabomea
Tyt BapeHe Ha MneYHa Kalua MISKOTO M3KU- | STa Ha HEroBOTO T80. Mons, ¥iTe camo yApa-nacts MAKO CUCMEMAMa Ha 3awuma om npeepseaqe Ha npu6opd. B mosu cay4ail npozp 3a cnupa u
nssa CbC ChAbPXaHHe no 2,5% Ma3HuHK. AKo € HeobX0AMMO, Ce paspexaa C Mo NuTeliHa p 8 PEXUM HA
gona Mpenop BpeMe 3a NPUrOTBSAHE HA Pa3NMUHM NPOAYKTH Ha napa
CbCTaBKuTe Mpev roTBeHe He ca ounn Tpetu- | OBbpHETe ce KbM 3 C YCTPOIACTBOTO) peLienTy. (32500 r o7 npoaykTa npu 06em Ha Bogata 600-1000 mn)
paHu unm obpabotenn npasunHo (Heobpe | M3boput Ha cmaakme HaMHa Ha TAXHaTa p ponop Ha
VBMUTU U T.A.). TpsiBa Aa ce cobp C HEroBwTe npernop Mpopykr Bpeme ”M':fl:"'"“"e' Mpoaykt Bpeve samrvmue,
He caHabioaBaHy NPONOpLMHTE Ha CbCTaBkU- | [TbHO3bPHECTUTE 3bPHEHH KyATypH, Meco, puba U MOPCKY AapoBe BUHATM
Te WM HENpaBIHO € 30paH BUAA Ha MPOAYKTa | OGWHO C YMCTa BOAA NPeAv roTBeHe Dune cauHCKo/roBexpo (kybueta no 1,5-2 cm) 20/30 MaHT/xuHKamm 20




Mponykr Bpeme 3a 'mmmue, Mponykr Bpeme 3a 'mmmue,
Oune osHewwko (kybuera no 1,5-2 cm) 30 Kaprodwm (pa3pasany Ha 4 vactu) 20
®une nunewko (kybyera no 1,5-2 cm) 15 Mopkosw (ky6uera no 1,5-2 cm) 30
(Dpukagenn/kotnetu 15/20 LiBekno (paspsi3any Ha 4 vactu) 80
Puba (Gune) 10 3enenuyuy (cBexX03amMpaseHm) 15
Mopcky aenmkatecy (cBexo3ampasenm) 5 Slfiue kokowe 10

o Mwmatime npedsud, ye mosa ca obuiu npenopuku. PeanHomo epeme Moxe 0a e pasiu4asa om npenopsyaume cmolHocmu 8
3aBUCUMOCIT OM KAYECMBOMO HA KOHKPEMHUS NPoOyKM, KAKIMO U om 8auiuime BKycosu npednoyumarus.

MpenopbKu 3a M3noN3BaHe Ha TeMnepaTypHuTe pexxumu B nporpamara MULTI COOK

PaborHa Mpenopuky no u3non3saxe Pa6orHa Mpenopbky no u3non3saxe

Temneparypa, °C (BIKTe CbLLO KHUraTa Ha pewenTh) Temneparypa, °C (BuKTe CbILIO KHUraTa Ha peuentH)

35 (DepMeHTaLus Ha TeCTo, NPUroTBSHE Ha oLeT 105 MpuroTBsHe Ha nava

40 MpuroTBsHe Ha iorypra 110 Crepunmsauns

45 3akpacka 115 MpuroTesHe Ha 3axapeH cupon

50 DepmeHTauus 120 MpuroTBsHe Ha wkonax

55 MpuroTBsiHe Ha Mekn GOHGOHH 125 MpuroTBsiHe Ha 3apylweHo Meco

60 IMpuroTBsiHe Ha 3eneH yait, 6ebeluka xpaHa 130 MpuroTesHe Ha ACTUS Ha GypHa

65 IpuroTBsiHe Ha Meco BbB BakyyMHa ONakoBKa 135 S;;;J»(BEHE Ha roToBA ACTUA 33 2 MMaT Xpykasa

70 TpuroTBaHe Ha nyHw 140 Mywene

75 Mactbopu3auus, npuroTesiHe Ha bsn yait 145 3anuyaxe Ha 3enieHLlyuu 1 puba BbB oMo

80 [puroTBsHe Ha rMioBaiH 150 3anuuyae Ha Meco BbB Gono

IpuroTBsiHe Ha M3Bapa wnw ACTUA, TPSGBALLYM AbATO

85 Bpewe 3a npTOTEsHe 155 [TbpieHe Ha SICTUs OT TecTo ¢ Mast

90 IpuroTBsHe Ha YepBeH yait 160 [TbpxeHe Ha nTuua

95 TpuroTBAHe Ha MAEYHM Kalm 165 IMopxeHe Ha cTek

100 TpuroTBAHe Ha LienyBKM, KOHUTIOP 170 MepxeHe BbB GPUTIODa (TopXEHK KapTOQH, TWeLl-

K HBIeTCH U TH.)

V. MOAAPBXKA HAYPEJA

061wy npaBuna U NPenopLKU

« [peau nbpsara ynotpeda Ha ypeaa, KakTo 1 3a OTCTPAHABAHE HA MUPU3MATa Ha XaHa OT Ypeaa Cles NPUroTBHETO
BM NpenopbyBame Aa 06paboTuTe B HEro B NPOAbAKEHUe Ha 15 MUHYTM NONOBUHKA TMMOH B nporpama STEAM.

« He ocrasiiTe 3a noBeye 0T 24 yaca yalwara C NpUroTBeHa XpaHa B 3aTBOPEHHS YPe/ WU KOraTo e Hamb/HeHa C BoAa.
Yawara ¢ roToBOTO SICTHe MOXe Aa Ce Na3u B XNaAMAHMKA U NP1 HEOOXOAMMOCT ia ce CTONAM XpaHaTa B ypeaa, kato
e M3Nn0n3Ba YHKLUMATA 3a 3aTONNAHE.

* Ao npubopbT He Ce M3M03Ba NPOALMKUTENHO BPEME, 3a/ib/IKUTENHO TO U3KMIOYeTe OT eNleKTpuyeckata Mpexa. Pa-
60THaTa kaMepa, B TOBa YMC/I0 HarpeBaTeNHUAT AMCK, BBTPELIHUAT Kanak v KnanaHbT 3a u3nyckaHe Ha napa Tps6Ba aa
6baaT uucTi 1 Cyxu.

« lpean Aa NpUCTbNMTE KbM NMOYMCTBAHE HA U3LENMETO, YBEPETE Ce, Ye e M3KMIOYEHO OT enekTpuyeckata Mpexa u
HaMb/HO M3CTUHAN0. 3a NOYMCTBaHe Ha ypeda W3non3BaiiTe Meka Kbpra v JeNuKaTHU NpenapaTi 3a MUekHe Ha
cboBe.
3ABPAHSIBA CE u3non38aHemo npu no4ucmeaxe Ha ypeda Ha epybu Kpnu unu 2v6u u Ha abpasugHu nacmu. Hedonycmumo e
CbUJO MAKA U3NOA3BAHEMO HA KAK8UMO U 0a 6L0 G2pecusHu UL Opy2u 8eLeCea, KOUMO He ce npenops4eam 3a u3non3ea-
He ¢ npedMemu, /1U3aU4U 8 KOHMAKM € XPaHA.
3ABPAHEHO e nomansxemo Ha Kopnyca Ha ypeda eb8 800a unu nocmassHemo My nod 800Ha cmpys!
bb/ieTe BHUMATENHY NPU MOYUCTBAHE HA TyMeHWTe JeTailin Ha MHOTOQYHKLMOHANHMS ypes 3a 6aBHO roTBeHe: TsXHaTa
nospe/a i Aeopmalns MoXe fa A0Be/e 10 HenpasunHa pabota Ha ypena.
KopnycbT Ha M3enneTo Moe a Ce MouCTBa, KOrato ce 3aMbpci. Yaluata, BLTPEIIHUAT anyMUHKeB Kanak v NOABMKHUS
KnanaH 3a u3nyckaxe Ha napata Tp6Ba a Ce MOYMCTBAT U1, BCSIKO M30N3BaHe Ha npubopa. 06pasyBsalvaT ce B npoLie-
Ca Ha MPUTOTBSHE Ha XpaHata B ype/a KOHAEH3aT TpsibBa Aa ce OTCTpaHABa Cflef] BCSKO M3N0N3BaHe Ha YCTPOWCTBOTO.
BbTpelHuTe NOBbPXHOCTM Ha paboTHaTa Kamepa TpAGBa Aa Ce NOYMCTBAT MO HEOOXOAUMOCT.
TMouuncreane Ha Kopnyca
MoumcTBaiiTe KOpMyca Ha M3AENMETO C MeKa BaxHa candeTka wm rbba. Moxe Aa Ce u3Mon3Ba U AeNMKaTeH NOYMCTBALL
npenapar. 3a Aia ce u30€rHar Bb3MOXHUTE NeTHa OT BOAA BbPXY KOPMYCa, M36bpCBaiTe MOBbPXHOCTTA MY A0 CYXO.

MouuncrBaHe Ha Yawara

Yawwara MOXe Aa Ce YMCTU KaKTO PbYHO, C OMOLLTA Ha MeKa rbGa i CPEACTBO 33 MUEHE Ha Cb0BE, Taka U B ChAOMMANHA Ma-
LMHa (B CbOTBETCTBME C MPENOPbKMTE Ha MPOM3BOAUTENS IA).

an CUIHO 3aMbPCAIBAHE HaMb/HETE YallaTa C Torn/ia BoAa U 1 0CTaBeTe [a (e HakMCHe 3a U3BECTHO BpeMe, U1e[ KOETO 5 MoumucTeTe.
I'Ipep,M Aa CI0XMTE YalaTa B KOPMyCa Ha ypeaa, 3aAbMKUTENHO M3TpMﬁT€ [0 CyXO0 BbHLIHATA NOBbPXHOCT Ha YallaTa.

A\
®

I'IpM PEA0BHO M3MON3BAHE HA YallaTa € Bb3MOXHA Mb/IHA MM YaCTUYHA NMPOMSAHA HA LBETA HA BBLTPELIHOTO i1 He3anengato
noKpuTue. Camo no cebe cv ToBa He e Npu3HaK 3a }JquEKT Ha Yawara.

MouuncrBaHe Ha BbTPELIHKA anyMUHUEB Kanak

Peua 33 U3BAX/AHEe U HarnacsBaHe Ha BbTPELIHUA anyMUHUEB Kanak BIX Ha Cxeme A4

3a NOYMCTBAHE HA OCHOBHMUS U CMEHSEM BbTPELWeH Kanak “3non3sarTe BRaxHa KYXHEHCKa cand)eTKa WM rbbKa. I'Ipe;m Harma-
CAHETO Ha BbTPELLHNA Kanak MBTDM“TE MOBLPXHOCTTA OT iBETE CTPAHM Ha Kanaka Ao CyXo.

TMouncTBaHe Ha NOABMKHMA KNanaH 3a U3nycKaHe Ha napa
Knananbr 3a U3NyCKaHe Ha napa e MOHTMPAH B CMeLManHo rHe3fo OT BbTPellHaTa CTpaHa Ha Kanaka Ha ypeaa. Peua 3a no-
YMCTBAHE BUX HA CxeMa A5

@ BHUMAHWE! 3a da ce npedomepamu deopMuparemo Ha 2yMama Ha KAGNGHG, He 5 ycyksaiime u He 4 dvpnaiime npu ceand-
He, N0YUCMBAHe U NoCMassHe.

O'rcrpauﬂnane Ha KOHAEH3aTa

B 70311 MOien KOHLeH3aTBT Ce CbﬁMDa B Cneuuanta KyxuHa B Kopnyca Ha ypefia OKo/O Yaluara 1 ce CTya B CreLmuaneH KoH-
TEﬁHED, Pa3nonoxeH B 3afHaTa 4acT Ha ypesa. 3a noymcTBaHe Ha KOHTeﬁHepa, M3MMUiiTe 10 NoA CTpys BoAa, cneaBaiku rope
noco4eHuTe npasuna. Ocrasaums B ynes 0K0No Kynarta KOHAEH3aT OTCTPaHeTe C NOMOLLTA Ha KyXHeHCKa cami)eTkaA

MoumcTBaHe Ha paboTHaTa Kamepa
AKo Ce Cna3Bar CTPOrO yka3aHMsTa B TOBA PbKOBO/ACTBO, Bb3MOKHOCTTA OT NOMajiaHe Ha TEYHOCT, YACTUUKY XPaHa WM 3aMbp-
CABaHMS BLTPe B paboTHaTa kaMepa Ha ypeaa e MUHUMANHa.
Ako BCe naK ce e NoNy4uno No-ChlLeCTBEHO 3aMbPCsSIBaHe, OBbPXHOCTTA Ha paboTHata kamepa TpsibBa Aa ce NOYMCTH, 3a Aa
ce u3berHe HenpasunHaTa pabota UK noBpezaTa Ha ypesa.
KoM noyucmeate Ha pabomHama kamepa Ha ypeda Moxe 0a ce npucmvnu edsa cred kamo moli e 6us U3KIKYeH om enek-
MPUYeCKama MPexa U e HANbIHO U3CMuUHan!
(TpaHWyHMTe CTeHM Ha paboTHaTa KaMepa, MOBLPXHOCTTA Ha HarpeBaTe/HMsl AMCK W KOXYXa Ha LieHTPanHus TepMopaTuuk
(PasnonoxeH B Cpeaarta Ha HarpeaTenHus AUCK) MOXe Aa Ce MOYUCTBAT C HaBnaxHeHa (He Mokpa!) rbba unm cbe canderka.
Ako u3nonzgare npenapar 3a MueHe, Tpﬂﬁﬂa M3UAN0 a NpeMaxHeTe 0CTaTbLMTE OT HEro, 3a Aa Ce M3KNK4M 0NacHOCTTa OT
11051Ba Ha HeXenaTeNHa MUpU3Ma Ny CNeABALLOTO NPUTOTBSHE Ha XpaHa.
Mpv nonazane Ha CTpaHU4HY NPeMETY B KaHana oKo/lo LieHTPanHus TepMOAATYMK, OTCTPaHeTe r1 BHUMATENIHO C MUHLIETa, Kato
BHUMaBaTe [a He HaTuckare KoXyXa Ha Aatimka.



HDM 3aMbpCsABaHe Ha MOBbPXHOCTTA HAa HarpeBaTeNH!sA AUCK MOXe Aa Ce U3M0A3Ba HaBNAXHEHA rbba cbe CpefHa TBbpAOCT UK
CMHTETUYHA YeTKa.

I'Ipu pEﬂDBHG ekcnioamayus Ha ypeda, C 8pemMemo Moxe da ce NOJY4U NBHA UMU YaCMUYHa NPOMAHA Ha Usema Ha Hazpesa-

Heusnpasocr

Onura3sa (CMHXpOHM3aLma

menHusg duck. Camo no cebe cu Moga He e NPU3HAK Ha HEU3NPABHOCM HA YCMPOLICMBOMO U He Ause Ha np My
paboma.
CbXpaHeHHe U TpaHcnopT
anJlM 0OTHOBO Ha ¢yHKLlMOHHpaH€T0 W CbXPaHABAHETO Ha 06enBar ce U HanbaHO NOACyLWeTe BCUYKM YaCTh Ha ypesa. Cbxpa-rm-
BailTe ypeaa Ha Cyxo M NPOBETPMBO MACTO, AaNey OT OTONIMTENHM YPe U U3NaraHeTo Ha NpAka CTbHYEBa CBETNHA.

I'Ipm TPAHCNOPTUPAHE W CbXPaHeHWe Ha 386D3HEHM u3naraiite ypena Ha MeXaHU4HW BIMAHUA, KOUTO MOraT Aa AoBeAar Ao

wnp Ha aHHK-
Te 0T ypea kbM Mobun-
HOTO YCTPOVACTBO € Heyc-
newHo(Ha aucnnes ce
nosBsBa CbobLieHHe 3a
rpeika)

M3KnioueHa e

YCTPOiACTBO
IMpunoxetueto Ready for Sky Ha

Bb3MONHM NPHUUHK Hauuhy 3a oTcTpansiBaHe
Bluetooth Ha Bkniouere Bluetooth Ha YCTpoit-
T80
YCTpoii- pait 10 Ready for Sky Ha Mo6un-
HOTO YCTPOCTBO

(CTBO He e aKTUBHO

MynTiKyKbpa 1 MOBUIHOTO YCTPOWACTBO Ce HaMupaT
BEPOATHO /1aNeKO eMMH OT YT WK PaauoCHrHana
HaMMpa npensTcTaue

Y6ezere ce, ye AUCTaHLMATA MEXAY YCTPOVACTBATA He
Ha/IBMaBa 15 MeTpa v HAMa NpensTCTBuA 3aTpyaHs-
Ballly NPEMMHABAHETO Ha PaJMoCHrHana

N0BPEAA Ha Ypeaa /Wi HapyLeHa LNOCT Ha ONakoBKarTa.
Tps6Ba Aa Ce Nasv ONaKoBKaTa Ha YPeAa OT NPOHUKBAHE HA BOAA U APYIY TEYHOCTH.

VI. BOMbJIHUTENHU AKCECOAPHU

MoxeTe aa cu HabaBuTe AONLAHUTENHNTE aKCECOapU KbM YPe/ia U 1 HayuuTe 3a HosuTe u3zenus Ha REDMOND Ha caiita www.

redmond.company, KaKTO 1 B MarasmHute Ha 0¢V|LLV|3!'IHV|TE Annbpu.

VII. MPEOM OANO3BbHUTE B CEPBM3HUA LEHTBHP

Heuznpasroct

Ha gucnnes ce nossssa
cbobiuenme 3a rpetwka: E1

MpuBopET He ce BKNK04BA

flcvero ce roTey TBbpAe
abaro

lo BpeMe Ha npuroTasHe
U3Nn0A Kanaka Ha ypeaa
W3n13a napa

Bb3MOXHM NpUUMHN
CucTeMHa rpetlika, Bb3MOXHO € J1a Ce e noBpeauna
nnatka Ha WK Ha Harp
eneMeHT

3axpaHBawmaT Kaben He e BK/I0YEH KbM npubopa 1
(nM) eneKTPUYECKHS KOHTAKT

IoBpeneH enekTpUyeckM KOHTaKT

Hama 3axpaHsaHe B Mpexara

[MpekbcBaHMA HA 3aXpaHBaHETO OT eNleKTpuyeckara
Mpexa (HMBOTO Ha HanpexeHwe Ha ToKa e HecrabunHo
un e nog Hopmara)

ME)K,[ly YalliaTa 1 HarpeBaTeiHNA eNeMeHT e NonaaHan
YY)XA NPeaMeT UK YacTuum (33Mbp(ﬂBBHMﬂ,3prEHM
XpaHu, NapyeHLia xpaHa)

Yawara e nocTaBeHa HakpBo B KOpMyca Ha ypena
HarpeBarenHmsT auck e MHOro 3aMbpCeH

Yawara e nocraseHa HakpuBo B
Kopnyca Ha ypena
Hapywena e xep-
METUYHOCTT Ha
CbeMHsBaHE Ha

KanakeT He e nbTHO 3aTBOpeH
WIK NOA HEro e nonagHan 4yxa

Yalara U Bbrpew- | npeamet
HUS Kanak Ha
ypeaa YnnbTHuTenHata ryMa Ha BbTpeLl-

HUS Kanak e MHOTO 3aMbpCeHa,
ZAehopMupaHa wim noBpezeHa

Haunnu 3a otctpansBane

W3kniovere Ypena oT eneKkTpuyeckara Mpexa u ro oc-
TaBeTe Aa M3cTuHe. MbTHO 3aTBopeTe Kanaka 1 0THOBO
BKNtoyeTe npwﬁupa B eNeKTpuyeckaTa Mpexa

YBepeTe ce,4e NOABUKHHAT 3aXpaHBalil kaben e BKnio-
YeH B CbOTBETHOTO THE3/10 Ha YPe/a 1 B KOHTaKTa

Bxntovere ypena B paborety KOHTaKT

npOBEDETE HanpexXeHWeTo Ha eneKkTpuyecKara Mpexa.
Ako HsMa HanpexeHue, N03BbHETE Ha 0CTAaBYUKA Ha
ENIEKTPUYECKM TOK

ﬂposepeTe MMa M Crabunto HanpexeHue Ha Toka B
€NeKTpUyecKaTa Mpexa. Ako e HecrabunHo, U e nop
HOpMaTa, No3BbHETE HA 0CTABYUKA HA ENEKTPUYECKU
TOK

M3KniodeTe ypena ot eneKTpudeckara Mpexa u ro oc-
TaBeTe f1a u3CTuHe. OTCTPaHeTe YyKaus peMeT win
yacTim

Mocraserte vawara M3NpaBeHa, 6e3 ja e HaK/oHeHa

W3knioyete ypena oT enekTpuyeckata Mpexa M ro oc-
TaBeTe i u3cTuHe. louucTeTe HarpeBaTenHus ANCK

MoctaseTe yaluata u3npaseHa, 6e3 1a e HakNOHeHa

MpoBepeTe 3a Yyxau NpeaMeTH (3aMbpPCABaHHS, 3bp-
HeHM XpaHu, KbCYeTa XpaHa) Mex(ly kanaka v kopryca
Ha ypefa u i oTcTpareTe. BuHary 3ateapsiiTe kanaka
Ha ypesia 0 WpaksaHe

[MpoBepeTe CbCTOSHUETO HA YNAbTHUTENHATA ryMa Ha
BbTPELUHKA Kanak Ha ypeaa. Moxe 61 e HeobxoguMo
Ad 1 (MeHuTe

Brumarue! B cnyyail Ha 8b3HUKBAHe HA Kakeamo u 0a 6uno p me Ready for Sky,

KbM Cepeu3HUs YeHmsp He e 301 e KoM Cry 30 ka noddp REDMOND u we
nonyqume Kchynmauuﬁ om Hawume cneuuaﬂucmu no omcmpaHﬂeaHe Ha epewku u/unu HeusnpasHocm Ready for Sky.
Bawume np nop Hanp e Gvoam 80

Kormakmuume daHHu 3a caybama no nodoj kama REDMOND 8b8 gawama cmpaxa moxeme
da Hamepume & caiima www.redmond.company. Bue cbujo Moxeme da nomy4ume nomMow, nonbasaiiku 8 dadeHus catim
¢opmynspa 3a 06pamHa 8pb3Ka.

B vawaﬁ 4e Heu3npasHocmma He MoXe da ce 0mcmpanu, oﬁpreme (e KbM a8mopu3uparus cepeuseH UeHmop.

Exonoruuto 6e3sp Ha eNleKTPUEeCKO U eNeKTPOHHO 06opyaBaHe)
M3xBbpnsHeTo Ha OnaKDBKaTa pbKOBOLl(TBaTa KaKTO 1 CaMusiT ypes TpAGBa Aa Ce U3BLPLUK B CbOTBETCTBUE C
MECTHWTE POrPaMyt 3a peLmKMpare. lposiBeTe 3arpUKEHOCT 3a OKOHATa CPeaa U He U3XBbPASITE Te3u Npojy-
KT € 061KHOBEHMTE BUTOBM OTMAZbLM.
B /3n05138aHuTe (CTapH) ypeau He TPAGBa Aa Ce U3XBLPAST C ApyruTe BUTOBM OTNadbuLM, Te TABBA Aa Ce yTUAM3MpaT
otaenHo. CobcTBeHMuUMTe Ha CTapo 0bopyABaHe TpsGBa Aa OTHECaT ypeauTe B CNeLManHuTe NyHKTOBE 33 CbbMpaHe Ha Takuea
OTNafbLUy M Aa T Npeaaaart B CbOTBETHATE OpraHu3aLuu. Taka e noanomorHere nporpamata 3a npepaﬁoTKa Ha LEHHU
CYPOBWHM, KaKTO ¥ 33 NPEYUCTBaHE Ha 3aMbPCABALLY BeLLECTBa.
[Jlanenmst npubop e npousseneH B cbotBeTCTBUE C EBpOneiickute aupektusi 2012/19/EU, perynupalum u3non3saHeto Ha
©eN1eKTPUYECKN eNeKTPOHHM ypenu.
[laneHata avpekTvBa Onpeaens OCHOBHMUTE U3MCKBAHMS 3a U3NO0N3BaHe MnpepaboTka Ha OTNaAbLMTE OT eNeKTpUUeckuTe
eNeKTPOHHM NpubopH, AeiCTBALLM Ha TepuTopuaTa Ha Lenus Esponelicku Coio3.

Bluetooth e pernctpupaHata Tbprocka Mapka Ha Bluetooth SIG, Inc.
App Store e cepsu3HaTa Mapka Ha Apple Inc., peructpupana B CALLL v B apyru cTpanu.
Google Play e peructpupanara Tbproscka Mapka Ha Google Inc.



TMpexde Yem ucnons308ame darHoe ycmpoLicmeo, BHUMAMebHO npoyumaiime pykogodcmeo no KCNAYamayuy U coxparume
8 Kayecmee cnpi . Mp uc npubopa NpoOAUM CpoK e20 CnymBbl.

Mepb! 6e30MacHOCTH M MHCTPYKLMM, COAEPIKALUMECS B AAHHOM P TBe, He BCe CUTYauuH,
KOTOpbIE MOTYT BO3HUKHYTb B NPOLiECce IKcnnyaTauum npubopa. lpu pabote ¢ yCTpoOiCTBOM N0ONb30BaTENb AOMKEH PYKO-
BOACTBOBATHCS 3APaBbIM CMbICNOM, 6bITb OCTOPOXHBIM M BHUMATENbHBIM.

MEPbI BE3OMACHOCTH

ﬂpOM3BOﬂMT€ﬂb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3d NOBPEXAEHNUS, BbI3BAHHbIE
HecobnioaeHmeM TpeﬁOBaHMVI 110 TeXHMKe 0e30MacHOCTY i npasun akcnny-
dTaluu u3nenus.

o [laHHbli 3neKTponpubop NPeacTaBAser co60it MHOrOYHKLMOHabHOE
YCTPOWCTBO 4N9 NPUTOTOBNEHKS NUALLY B ObITOBLIX YCTOBHSX U MOXET Npi-
MEHSTHCA B KBAPTHPAX, 33rOPOLHbIX SOMAX A B ZIpyruX NOLOBHIX YC1O-
BUAIX HENpOMBILLNEHHOM KCnAyaTaLyu. [pomblLneHHoe uiu nioboe Apy-
e HELLeNeBOe UCN0b30BaHHe YCTPOVCTBA BYET CYMTATCA HApYLLEHHEM
YCAOBMI HABNexaLLeit FKCnnyaTauuv u3genws. B 3tom cnydae npoussosu-
Teflb He HeCeT OTBETCTBEHHOCT 33 BO3MOXHbIe MOCTEACTBHS.

o [lepes NoLKNKYEHMEM YCTPOICTBA K 3NEKTPOCETH NPOBEpbTe, COBMAJET
1M €€ HaNPAXeHMe C HOMUHANbHBIM HANPSKEHUEM NUTaHUA Npubopa (CM.
TEXHMYECKIE XapaKTEPUCTUKM WM 3aBOACKYHO Tabuuky u3Lenus).

o Wcnonb3yitte YANMHUTENb, PACCYMTAHHbII HA NOTPEONSEMYK) MOLHOCTb
npubopa, — HECOOTBETCTBIE NapAMETPOB MOXET NPUBECTH K KOPOTKOMY
3aMbIKaHM0 MK BO3MOPaHMKO Kabens.

o [logKntoyaiite NpUbOP TOMBKO K PO3ETKAM, UMEKOLLMM 3a3eMAeHHe, — 3T0
003aTen1bHOE TPEOOBAHYE 3aLLHITbI O NOPAKEHHS INEKTPUYECKUM TOKOM.,
Wcnonb3ys yanuHuTeNb, YOeRUTECH, YTO OH TaKKe UMEET 3a3eMeHHe.

@ BHUMAHME! Bo spems pabomei npubopa e2o kopnyc, 4awa u

Memanauyeckue demanu Hazpesarmcs! bydsme ocmopoxHei!
Mcnonb3ylime KyxoHHble pykasuubl. Bo usbexarue 0xo2a 20pa4um
NapoMm He HaKMOHSIMeCs Had ycmpoicmeoM npu OMKpPbIBAHUU
KDbILUKU.

* Buikntoyaitte npu6op 13 po3eTku noCTe MCMOAb30BaHAS, 3 Take BO BPEMS
€0 O4MCTKM WM NePEMelLIEHHS. V13BneKaliTe AnEKTPOLIHYP CyXuMY pyKa-
MH, YAEPKUBAS €0 33 LUTENCENb, a He 33 NPOBOL,

* He nporaruBaitre LWHyp 31€KTPONKTaHKS B ABEPHbIX NPOEMaX Unn BOAU3H
MCTOUHMKOB Tenna. (CneawTe 3a TeM, 4T0Bbl INEKTPOLLIHYP He nepekpy4M-
BA/ICS  He neperv6ancs, He CONPUKAcancs ¢ OCTPbIMM MPEAMETaMH, yra-
MV 1 KDOMKaMJ MeDen.

@ [TOMHUTE: cnyyaiiHoe nospexdeHue kabens 31eKmponumanus

MOXem npusecmu K Henoaaokam, Komopsle He Coomeemcmayrm
YCI08USAM 2aPAHMUU, G MAKIKE K NOPAXEHUK 31eKmpomokoM. [pu
N0BPEXAEHUU WHYPA NUMAHUS €20 3aMeHY, 80 U30eXaHue ondc-
HoCmu, 00/KEH NPoU3800LUMb U320MoBUMENb, CEPBUCHAS CTyHOa
UAU GHAA02UYHBIL KBANUGUUUPOBAHHSIL NEPCOHAN.

o He ycrananuBaifte npubop Ha MATKyio NOBEPXHOCTb, He HAKPbIBafTe ero BO
BpeMA paboTbl — 370 MOXET NPUBECTH K EPErpeBY ¥ NONOMKe YCTPOMCTBA.

* 3anpelLieHa 3kcnnyarawus npubopa Ha OTKPHITOM BO3AyXe — nonajanue
BAaryt WM NOCTOPOHHHX NPEAMETOB BHYTPb KOPMYCa YCTPOMCTBA MOXET
MPUBECTH K €10 CBPbe3HbIM NOBPEXAEHHAM.

* [lepen ouncTKoit npubopa ybeauTech, 4To OH OTKMOYEH OT INEKTPOCETH
M NONHOCTbIO OCTBIN. (TPOrO CneayiTe UHCTPYKLMAM NO 04MCTKe Npubopa.

@ SATIPELLAETCA noapyxame Kopnyc npubopa 8 800y uau noMewyam

€20 N0 cmpyto 800b!!

o [leram B Bo3pacTe § NeT U CTaplue, a Take MM C OrpaHUYEHHbIMU Qu3uye-
CKMMH, CEHCOPHBIMM WM YMCTBEHHBIMM CIOCOBHOCTAMM WM C HEROCTaTKOM
OMbITa MW 3HaHNH, MOXHO NOAb30BATBCA NPUBOPOM TONBKO MOA MPUCMOTPOM
W/U B TOM CNy|ae, eCT OHY BbiM NPOMHCTPYKTUPOBaHbI OTHOCHTENBHO
Be30MacHOr0 MCnoAb30BaHMA MPUB0pa 1 OCO3HAIOT ONACHOCTH, CBA3aHHbIE C
€70 MCnoAb30BaHMeM. [leTi He BOmKHbI MrpaT ¢ npubopoM. flepxve npubop



V1 €10 CETEBOV UHYP B MECTe HRLOCTyNHOM And AeTeit Mnapwwe § net. Ouncrka
M 06CTYXVBaHYE YCTPOVICTBA He BOMKHbI NPOU3BOLHTLCA ZeTbMH 6E3 NpUCMO-
Tpa B3POCTBIX.

o YNaKOBOUHbIA MaTepwan (NNeHka, NEHOMAACT W T. A.) MOXET NPEACTaBAAT
ONaCHOCTb A4 AeTed. OnacHocTb yayLubs! XpaHwTe YakoBKy B HEROCTYHOM
[19 JeTei Mecre.

* 3aMpeLLieHbl CaMOCTOATENbHbIA PEMOHT NpUBOPa U BHECEHUE U3MeHeHMiA
B €10 KOHCTPYKLY10. PeMOHT npuopa OMKEH NPOM3BOANTBCA UCKMIOYM-
TeIbHO CNELManvCTOM aBTOU30BaHHOTO CepBHC-LieTpa. Henpodeccuo-
Ha/lbHO BbINOAHEHHas paboTa MOXET NpUBECTH K NOAOMKE Npuoopa, Tpas-
MaM 1 NOBPEXAEHHIO MMYLLECTBa.

@ BHUMAHWE! 3anpewjeHo ucnons308axue npubopa npu arbsix
HeucnpagHoCMSX.

Texnuueckue XapaKTepUCTUK1

Mogerb. SkyCooker RMC-M92S-E
MoHocTb. 860-1000 Br
Hanpsixenue 220-240 B, 50/60 Iy,
3auuTa T NOPaKEHNs NEKTPOTOKOM Kknacc |

[lucraHumoHoe ynp TexHonorus Ready for Sky
CTaHAapT nepeaayy AaHHbIX Bluetooth v4.0
Moanepxka Ha ¢ cucTemax. i0S, Android
06beM vaumn 5n
3D-Harpes ecTb

TokpbiTHe Yawww. aHTUNpUrapHoe, kepamMuyeckoe Anato®
[lucnneit ¢ M

MapoBoit knana
BHyTpEHHﬂR KpblLLKa
[abapuTHble pa3mepbl
Bec Hero.
TMporpamMmbl
MULTI COOK (MYNIbTUMOBAP) 11.
OATMEAL (MOIOYHAS! KALLIA) 12.
STEW (TYLLEHVE) 13.
FRY (KAPKA) 14,
SOUP (Cy) 15.
STEAM (HATIAPY) 16.
PASTA (MAKAPOHbI) 17.
SLOW COOK (TOM/IEHME)
BOIL (BAPKA)
. BAKE (BbIMEYKA)

CbeMHblif
CbeMHast
377 x 285 x 240 MM
3.5 KK

GRAIN (KPYTbl)

PILAF (N10B)

YOGURT / DOUGH (1OrYPT)
PIZZA (MLILIA)

BREAD (X/IEB)

DESSERT (IECEPTbI)
EXPRESS (9KCMPECC)

S0 N o s e

o

DyHKuMK

Ready for Sky (aucraHumMoHHoe ynpasneHue npubopoM c NOMOLLbIO

CMapTdOHa WK NnaHweTa) ectb

lMopnepxaHue Temneparypbl roToBbIX 6/t (aBTONOAOIPEB) n0 12 vacos

[pengapuTtensHoe oTKIOYEHWE aBTONOAOTPEBA ecTb

Pasorpes 6niog f0 12 yacos

Otcpouka cTapra 70 24 yacos

Komnnekrauus

MyneTuBapka Twr

Yawa RB-C512 lur

KowTeitHep ans npurotonenmna STEAM. 1w

MepHblit CTakaH 1w

Yepnak lur

Mnockas noxka Twr

[lepxatenb Ans Yepnaka/noxku lur

Kop3uHa ans xapku Bo GpuTiope Tuwr

LHyp 3nekTponuTaHmsa Tuwr

KHura peuentos Tt

PyKoBOZCTBO M0 3KCTNYaTaLMK Tur

CepBucHas KHIKKA Twr
[poussodumens umeem npaso Ha 8HeceHue (i 8 Qu3aii, @ MaKxe 8 mexHuYeckue xap pUCMU-
Ku u3denus 8 xode ¢ csoeil npoo) 6e3 0 06 3mux B

KUX Xap pucmuKax donyckaemes nozp mb +10%.

YcrpoiictBo MynbTHBapKM (cxema AL)

1. Kpbiwka npubopa 9. CvemHblit napoBoit knanaH

2. CbeMHas BHYTPEHHAR KpbiLLKA 10.  Mnockas noxka

3. Yawa 11, Yepnak

4. KHOMKa OTKPbITUA KPbILUKK 12, MepHblit CTakaH

5. Manenb ynpasnetus c aucnneem 13. Konteiitep ang npurotosnetns STEAM

6. Kopnyc npubopa 14, lLHyp 3nekTponuTanus

7. Pyyka ans nepeHocku 15. Kop3wHa ans xapku Bo putiope

8. Konreiitep ang cbopa koHaeHcaTa 16.  [lepxatenb ang yepnaka/noxku

Maxenb ynpasnenms (cxema A2)

1. Knonka Reheat/Cancel (OtveHa/Pa3orpes) — Bkio4eHUe/0TKI04eHHE QYHKLUMM pa3orpeBa, npepbiBaHue paboTbl
TpOrpaMMbl MPUTOTOBNIEHMSA, COPOC CAENAHHbIX HACTPOeK.

2. KHonka Time delay (OTnOxeHHbli CTapT) — HACTPOiKa dyHKLMM OTCPOUKM CTApTa, BKAKOYEHNE/OTKKOYEHME (DYHKLMM
Bluetooth.

3. KHonka Temperature (Temnepatypa) — yCTaHOBKa 3Ha4eHus TeMneparypbl.
4. Knonka Hour (Yac) — ycTaHOBKa 3HaueHws Yacos.

5. KHonka Min (M1H) — ycTaHOBKa 3HaYeHMs MUHYT.

6. Knonka EXPRESS (3KCMPECC)- 3anyck nporpamMmbl EXPRESS.

7

KHonka Menu / Keep warm (Meto) — Bbi6op aBToMaTHuecKoi nporpaMMbl NPUTOTOBNEHMS, NpeaBapuTeNbHoe OTKI0-
YeHue dyHKLMK aBTOMOAOTPEBa.

8. KHonka Start (Crapt) — BK/t0YEHMe 3aaHHOTO pexuMa NPUroTOBAEHHS.
9. [ucnneit.

YetpoiicTso aucnnes (cxema A3)
1. VHpukatop BbinonHenms nporpammbl EXPRESS.
2. VHpukaTop paboTbl MporpaMMbl NPUTOTOBNEHMS / pa3orpesa.



VHOMKaTOp 3TanoB MpUroTOBNEHNUS.

WHaukaTop 3HaveHus Temnepatypel B nporpamme MULTI COOK.
MHAMKaTop hYHKLMM OTCPOUKM CTapTa.

MHaykatop paboTbl MporpaMMbl MPUTOTOBNEHHUS.

MHOMKaTOp 3HaYeHws BpeMeHu.

VHOMKaTOpbI MPOrpaMM MPUTOTOBNEHHUS.

[. MEPEL HAYAJIOM NCMONb30BAHNKA

AKKypaTHO JI0CTaHbTe U3/ieNMe 1 ero KoMMAieKTykolLye U3 KopoOKM. YaanuTe Bce YakoBOYHbIE MaTepHalbl v PekaMHble Ha-
Knewku.

0 N o

0 C Ha Mecme npedynp Ui i

PUiiHbIM HOMepoM u30enus Ha e2o Kopnyce!

[ocne mpanc unu xp Npu HU3KUX P 0
memnepamype He Metee 2 yacos nepeo BKI04eHUEM.

(npu Hanuyuw) u mabauyky c ce-

npubop npu KOMHamHo(i

TpoTpwTe KOpMYC YCTPOIACTBA BAAXHOI TKaHbIO M MPOMOIATE Yallly, AaiiTe UM NPOCOXHYTb. Bo u3bexaHue noseneHms nocto-
POHHEr0 3anaxa npy NepBoOM MCroNb30BaHMM NPUBOPa MPOU3BEIVTE €ro MOMHYIO OYUCTKY (CM. YXOZ 33 NpUBOpOM).
YcraHouTe NpubOp Ha TBEPAYIO POBHYIO rop Hyl0 )CTb TaK, 4T06bI i U3 NapoBOro Knanaka ropsiuwit
nap He nonagan Ha 06ou, AeKopaTUBHblE NOKPLITUS, 3NEKTPOHHbIE NPUBOPDI U APYrHe NPEAMETbI WU MaTepUanbl, KOTOpbIe
MOTYT NOCTPAAATh OT MOBbILLIEHHbIX BABKHOCTA U TeMNepaTypbl.

Tepen npuroToBneHueM yoeauTech B TOM, 4TO BHeLLIHME U BUAMMbIE BHYTPEHHME YaCTH DKV He MMeloT N0Bp

CKOMOB U ApyrvX AedekToB. Mexay yalleid 1 HarpeBaTenbHbIM 3NEMEHTOM He JOMKHO BbITb MOCTOPOHHHUX NpeaMeToB.

BHUMAHWE! TTodrumams 3a pyky npubop ¢ HanonxerHoll yawed SAMPELLEHO.
[MooHumame npubop 3a pydku yawu 3AMPELLEHO!
He sxaioyatime npubop Ge3 ycmaHoeneHHo 8Hymps Yauiu uau ¢ nycmodl yawel — Npu C1y4ailiHoM 3anycke NpozpamMel npu-

3mo np K Kp y pesy npubopa unu K Teped
HApKoii npodyKmos Hazelime 6 4auly HeMHO20 pacmumenbﬁoea U N0OCONHEYHO20 MaCAa.

[I. SKCMTYATALUMA MYJIbTUBAPKHU

[JluctanumonHoe ynpasnenue npu6opom yepes npunoxenue Ready for Sky
Mpunoxenme Ready for Sky no3sonser Bam ynpasnsitb NpubopoM AUCTaHLMOHHO B BAMKHEl 30He C NOMOLLbIO CMapT(hOHa Un
nnaHwera.
1. 3arpy3ute npunoxenue Ready for Sky 3 marasuna npunoxeruii App Store unm Google Play (8 3aBucumocTy ot onepa-
LIMOHHOM CUCTEMbI MCTIO/Ib3YEMOTO YCTPOMCTBA) Ha CBOA CMApTHOH WK MAaHLLET.

caiime www.

o Mi 1yl 8EpCUK) Onep Ui cucmenml y 0]
redmond. company UAU 8 ONUCAHUU K NPUNIOKEHUIO 8 MA2A3UHax App Store u Google Play
2. 3anyctute npunoxenme Ready for Sky, co3naiite akkayHT M crenyiite nosBasioummcs nogckaskam. Mima yctpoiicrea
COBNajaeT C HoMepoM Mozieny. Bl MOXeTe 3aj1aTh HOBOE UM UM OCTABUTb YCTAHOBEHHOE 0 YMONaHUH.
Bkntounte yHkumio Bluetooth Ha MynbTiBapke. B pexmume oxupaxns npubopa (ancnneii He ropuT) HaxmuTe 1 yaep-
XuBaiiTe kHonky Time Delay, npo3By4uT 3ByKOBOIA CUTHaN 1 3arOPUTCA MHANKATOP KHOMKM.

w

Juc (i SkyCooker RMC-M92S-E go3moxHo monbko npu skoderHoll yrkuuu Bluetooth
(uHdukamop kwonku Time Delay nocmosHHo 2opum e pexume oxudaHus npubopa).
Haxmute 1 ynepxuBaiiTe B TeueHne 5 cekyHz kHomKy Hour Ha naHenu ynpasnexws mynbtvsapky. Mpubop gomkex

HaXoMTbCS B PeXMMe OXUZAHUS (AMCTNe He MOACBEUNBAETCS).
A CUMBO/IbI DD " Eb Mocne

>

5. Bo Bpems cOeAvHeHMs Ha aucnnee piw 6Gynyt p
YCTaHOBKY COAMHEHUs NPUBOP MOACT 3By CUrHan u

bCA C
B PEXUM

6. [lnsi oTKAKoYEHNS MYNLTUBAPKY OT MOBUIBHOTO YCTPOACTBA HAXMUTE U YAepxUBaiiTe KHOMKy Min A0 3BYKOBOTO cHrHana,
KOrzia MynbTMBapKa HaXOAWTCS B PeXMMe OXUZAHUS.
7. Yrobbl oTKNI0uMTL GYHKUMIO Bluetooth, B pexume oxmaanus npubopa HaxmuTe u yaepxwsaiite kHonky Time Delay,
MHAMKATOP KHOMKY NOracHeT.
[Ing obecneyeHus cmati C 61
MyJIbMUBAPKU.

ycmpolicmeo 0omKHO Haxodumsca He bonee yeM & 15 mempax om

yepe3 6ec CeTb. VHCTPYKUMS N0 YCTaHOBKe Mpunoxens R4S Gateway AOCTYNHA MO CChINKe: WWW.

readyforsky. com/r4sgateway

3Heproue3asucuman namaTb

Mynetrsapka REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E o6nanaet 3HeproHe3aBucuMoit namsTblo. B ciyyae oTkAioueHns anekTpos-
Hepruv Bo BpeMs paboTbl NPOrPaMMbl MPUTOTOBNEHMS, HACTPOVKM COXPaHSIIOTCS B MamsTH npubopa. Mpu Bo306HOBEHMM
3N1eKTPONUTAHUS Ha AUCTIEE COXPAHMUTCA MHAMKALWMS 4O MOMEHTA ero OTK/oueHMS.

o

Ecnu paruua memnepamyp 8 yauie 8 MOMeHM u p
npodomxum paGomy.

cocmasum metee 5 °C, npuéop

Ecnu pasHuya memnepamyp cocmasum Gonswe 5 °C, paﬁoma pozp 6yz>em npuoc - Ha ducnnee 6ydym
Mu2ams D 8peMeHU U . 06p Ui omcyém epemeru Npu2omoeneHus He
uoém. OOHoepemeHHo €3mum pa3 e Mtumy Ha npomm«euuu nonyqam 6ydem 38y4ame 1 38yKo8oli cueHan.
[ing NposomKeHus NpoLiecca NPUIoTOBNEHMA HAXMMTE U yaepxKuBaiiTe KHONKY Start. MHAMKaTOp BpeMeHU NpUroToBaeHus
Gyner ropeTb NOCTOSHHO. 0BPATHbIN MOMUHYTHBIA OTCYET NPOAOIKMTCS.
Ecnv B Teyerue 30 MMHYT NpoLECC NPUTOTOBAEHMS He ByAeT NPOAOMIKEH, NPUBOP NepeiaerT B pexwum oxuaaHus. Haxmute u
yaepxusarite kHonky Reheat/Cancel, 4To6bl MHAMKaTOP PaboTbl NPOrpaMMbl NPUrOTOBNIEHNS NEPeCTan MUraTh.
Ecam 3neKTponuTakue OTKNIOYAETCA BO BpeMst paboThl OTCPOUKY CTApTa, NPH BKIKOYEHNN INEKTPONUTAHNUS Ha AUCINee COXPa-
HUTCA MHOMKAUMS A0 MOMEHTA OTK/HYEHUS — UHAWKATOP d)yHKuMM OTCPOYKM CTApTa MUraeT, NporpamMMa npurotoBieHns
nNpOAOKMT pabory.
Yrobbl npepsatb paboTy OTNOXEHHOTO CTapTa, HAXMMTE 1 YaepxuBaliTe KHonky Reheat/Cancel.

YcranoBka BpeMEeHU NPUroToB/IEHUSA

B mynsTBapke REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E MOXHO caMOCTOSTENbHO YCTaHABMBATb BPEMS MPUTOTOBNEHMS NS KaX0i
nporpamMbl, kpome nporpammbl EXPRESS. LLiar u3MeHeHus 1 BO3MOXHbII Anana3oH 334aBaemMoro BPEMeHM 3aBUCST OT Bbl-
6paHHOIi NPOrpaMMbl NPUTOTOBNIEHMS.

Ipv BbIGOPe NPOrpaMMbl NPUTOTOBNEHMA MHAUKATOP BPEMeHH HauHeT MuraTb. [Ing y 4acos

KHOMKY Yac, 3HaueHms MUHYT ~ KHoKy Min. [ 6bICTPOTO M3MeHEHuUs 3HaueHIs napaMeTpa HaXMHUTe U YIePKMBANTE HYKHYI0
KHOMKY.

B KUX Npoep omedem yc 8pemerl 2 MO/IbKO NoCse
8b1X000 npuﬁopu Ha 3a0aKHyt0 paboyyio memnepamypy. HanpuMep, ec/vu 3onume 800y U yC 6 Npoep
STEAM epema npuzomossieHus 5 MuKym, mo 3anyck npozp i omcyem 8pemeHu

Ha4Hymcs moneKo nocie 80061 U Oacmamowno napa e yauje.

B npoapamme PASTA omcyem yc 8peMeHU np A nocne 80061 U

20 HaXamus KHonku Start.

OTcpouka cTapTa nporpamMMmbl

(DyHKUMS OTCPOUKM CTApTa NO3BONSET 33/iaTb MHTEPBAN BPEMeHH, N0 OKOHYaHMM KOTOPOTO 611010 AOMKHO BbiTb TOTOBO (C

Y4eTOM BpeMeHM paboTbl MPOrpaMMbi).

YCTaHoBUTb BPeMs MOXHO B Anana3soHe ot 10 MUHYT A0 24 yacoB ¢ WwaroM ycraHosku B 10 MUHYT. ChepyeT yuuTbiBaTb, 4TO

BPeM$ OTCPOUKM JOMKHO BbiTb GOMbLLIE, YeM YCTaHC BpeMs npur MHaye MporpaMMa HauHeT pabory cpasy

MIoCNe HaaTwsl KHoMky Start.

Jing ycTaHoBKM BpeMeHM OTCPOUKM CTapTa nocie Bbibopa NporpaMMbl MPUTroTOBAeHUS HaxmMuTe kHonky Time Delay. [ing
4acos iiTe kHonKy Hour, 3HaueHs MUHYT ~ kHonky Min. [ing 6bICTpOro u3MeHeHws 3HaueHms

napameTpa HaXMMTE 1 YAepKUBaiTe HYXHYIO KHOMKY.




@yHKyUS OMCpPoYKU cmapma HedocmynHa npu Ucnonb308aruu npozpamm FRY, PASTA u EXPRESS. He pekomerdyemcs ucnonb-
308aMb OAHHYI QYHKUUIO, CAU peyenm CcKoponop 9 np (Aliua, caexee MOSIOKO, MACO, CbIp U M. 0)).

Mopaep:xaHue TeMnepatypbl roToBbix 61110/ (aBTONOAOrPEB)

[laHHas GyHKUMS BKNIKOYAETCS aBTOMATUYECKM CPa3y N0 3aBeplueHny paboTbl NPOrpaMMbl MPUTOTOBAEHNS M MOXET NOAAep-
XUBaTb TeMnepaTypy rotooro 6atoaa B npesenax 70-75°C ao 12 yacos. Mpy AeicTBytoLLEM aBTONOAOTPEBE CBETUTCS MHAM-
Kkatop kHonku Reheat/Cancel, Ha aucnnee oTobpaxaeTcs NpsMOii OTCHeT BpeMeHH paboThl B JaHHOM pexiuMe.

Ipu HeobXxoaMMOCT aBTOMOAOIPEB MOXHO BbIKMIOYMTH, HaXaB 1 yaepxkuBas kHonky Reheat/Cancel o 38ykoBoro curHana.
@yHkuus asmonodozpesa HedocmynHa npu ucnonb308anuu npozpamm PASTA, YOGURT / DOUGH u EXPRESS.

Ipu ycmaroske pamyp 8npozp MULTI COOK Huxe 80°C pyHkyus asmonodozpesa 6ydem no
YMONYaHUI0 omkaodeHa. Ing aKOYeHUA D u ydep lime kHonky Menu / Keep warm 8o epems
pabomsl npo2pamMbl.

Hpensapmenhuoe OTKNl0YeHUe aBTonoAorpesa

Bk/1to4eHue aBTON0A0rpeBa no OKOHYaHUK paboTbl MPOrPaMMbl MPUTOTOBIIEHUs BbIBAET He BCeraa xenatenbHo. C y4eToM 3toro,
B MynbTuBapke REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E npeaycmoTpeHa BO3MOXHOCTb 3361aroBpeMeHHOT0 OTK/IK0YEHMS AaHHOM
(YHKLYM BO BPeMs paboTbl OCHOBHO! MPOrpaMMbl MpUroToBAeHHs. [ls 37oro Bo BpeMst paboTbl MPOrpaMMbl HaXMMTe 1 YAEPKU-
Baifte kHonky Menu / Keep warm, noka uHavkatop kHonku Reheat/Cancel He noracter. 4ro6bl CHOBA BK/KOYMTb aBTONOAOTPEB,
NOBTOPHO HAXMWTE 1 YaepxuBaiite kHonky Menu / Keep warm, noka uHavkatop kHonky Reheat/Cancel He 3aroputcs.

Pasorpes 6niop,

Mynetisapky REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E MoxHo cnonb3oBaTh Ans pasorpesa XonoAHbIX 6oz

1. Mepenoxute NpoAyKTbI B yallly, yCTaHOBHTE ee B KOPMYC MyNLTUBAPKM.

2. 3aKpoitte KpbILUKY, NOAKNOYUTE NPUBOP K 3NEKTPOCETH.

3. Haxwmute u ynepxusaiite kHonky Reheat/Cancel 4o 3BYKOBOTO CMrHana. 3aropsTcsi COOTBETCTBYIOWMA HHAMKATOP HA
[VMCTNee W MHAMKATOP KHOMKM. HauHeTCs npsiMoit OTCueT BpeMeHi pasorpesa.

Mpubop pazorpeet 6040 A0 70-75°C u GyaeT NoAAEPKMBATH €r0 B ropsyeM COCTOSHUM B Teuewe 12 yacos. pu Heobxoau-

MOCTI Pa30rPeB MOXHO OCTaHOBMTb, HaX@B M YIepXMBas kHonky Reheat/Cancel, noka He NOracHyT COOTBETCTBYIOLLME UHAN-

KaTopbl Ha AUCr/Iee U KHOMKe.

@ bnazodaps @) u MOXem coxp npodykm 20psyuM 0o 12 yacos, 00Ha-
& Komel e peKaMeHOyeM ocmagnsms 6030 & ZO[J}WEM cocmosiHuu Gonee YeM Ha 0sa-mpu 4aca, max Kax uHo20a 3mo Moxem
NpuBeCU K U3MEHEHUID 20 BKYCOBbIX KaYEC8.

061umii NOPSAOK AEHCTBHI NPH MCNOb30BAHUM ABTOMATUYECKUX NPOTPaMM

C BAXHO! Ecnu 8bl uc npubop ons 800b! (Hanpumep, npu eapke np ), SAMPELUAETCS ycmatae-
/ugame memnepamypy npuzomoenexus geie 100°C. 3mo moxem npusecmu k nepezpesy u nonomke npubopa. flo moii xe
npuyure SATPELUAETCS uc ang 8006l NPo2P BAKE, FRY, BREAD.

4. TloaroToBbTe (0TMepbTe) HEOOXOANMbIE MHTPEANEHTI.

5. Pa3MecTTe MHTPeaMeHTbI B Yalle MyNsTUBAPKY B COOTBETCTBUY C MPOrPaMMOii PUTOTOBNEHUS U BCTaBbTE ee B KOPMYC
npubopa. newTe 3a TeM, 4ToBbl BCe MHTPEAMEHTbI, BK/IOYAs UAKOCTb, HAXOAUIMCb HIKE MaKCUMAIbHOI OTMETKM Ha
BHYTPEHHe/ N0BEPXHOCTH Yalun. YOeauTeCh, 4TO Yalua yCTaHoBNeHa 63 NepekocoB 1 MNOTHO CONPUKACAETCS C Harpe-
BaTeNIbHLIM 3/IEMEHTOM.

6. 3aKpoiite KpbILLKY MyNbTUBApKM A0 LWenyka. Moakniouute npubop K neKTpoceT.

O BHUMAHWE! Ecnu ebl HQ BbICOKUX pAMypax ¢ uc 6 Konuyecmea pact
macna, ece20a ocmaensiime Kpsiwky npubopa omkpsimoti.
7. Haxumas kHonky Menu / Keep warm, BbibepuTe Heof Y0 IPOrpaMMy MpHTC P COOTBETCTBYI0-

Leil NporpaMMbl Ha Aucnnee GyaeT MUrarb.

0 [ing 3anycka npoepammsl EXPRESS e pexume u KHonky EXPRESS, noka Ha ducnaee He
3a20pumcs unoukamop EXPRESS. Bo epems paGomsl 0aHHol npoepaMMbl obpamneblii omcyem gpemeru pabomsi omo6pa-
Hambcs He Bydem.

0 [pu ucnonb308aHuu npozpammel PASTA o Momerme

8. Bnporpamme MULTI COOK npepycMoTpeHa BO3MOXHOCTb HACTPOWKY TeMNepaTypbl NPUroToBAeHHs A0 CTapTa NporpaM-
Mbl (TeMneparypa no ymonuanuto coctasnser 100°C). Haxumas kHonky Temperature, ycTaHOBWTe xenlaeMoe 3HayeHme
napamerpa.

9. Ecam Bac He ycTpanBaeT BpeMs PUTOTOBNEHNUS, YCTaHOBNEHHOE N0 YMONUAHMUIO, Bbl MOXETE U3MeHHTb AaHHOE 3HaueHHe.

10.  Mpy HeOBXOAMMOCTH YCTaHOBMUTE BPEMS OTOKEHHOTO CTapTa.

11. [ins 3anycka nporpaMMbl npur HaXMuTe U yaep KHOMKY Start, 3aropaTcst UHAMKATOpbI KHOMOK Start
1 Reheat/Cancel. B 3aBucumocTt o BbIBpaHHOI MPOrpaMMbl MPUrOTOBAEHNS 0BPATHbIN OTCYET BPEMEHN HaYHETCS
Cpasy wnm nocne 3aKUNaHKs BOAI B valle.

5

800! U MU 3a2py3KU NP sac onosecmum

38yk0801l cueHan. 0BpamHeili omcyem 8peMeHU NPU20MOBAEHUS HAYHeMCS NOCAE NOBMOPHO20 HAXAMUS KHONKU Start.

12. Yro6bl 3apaHee OTKNI04MTb YHKLMIO ABTONOAOIPEBA, HAXMUTE 1 yaepxvBaiTe kHonky Menu / Keep warm (MHAnkaTop
KkHonku Reheat/Cancel noracHer). MoBTOpHbIM HaxatueM kHomku Menu / Keep warm MOXHO CHOBA BKNKOUUTb AaHHYIO
ByHKUMH.

13. 0 3aBepLeHnM NPOrpaMMbl NPUTOTOBNEHMS BAC ONOBECTUT 3BYKOBOIA CUrHan. [lanee, B 3aBUCMMOCTH OT BbIGpaHHOI
NpOrpaMMbl W TekylMX HACTpoek Npubop nepeiiaeT B pexwuM aBTONOAOrPeBa (FOPUT MHAMKATOP KHOMKM Reheat/
Cancel) unu B pexuM OXuaaHUs (MUraeT UHAMKATop KHOMKM Start).

0 YmoGer 0 1y, npep npouecc unu P uydep
me kHonky Reheat/Cancel ()o 3syxosozo cueHana.
[l Kavec 80C 9p no np 600 u3
npunaeaeMou K Mynbmusapke SkyCooker RMC-M92S-E Ui KHURU, P Ui cf 078 3moii Modenu.

Coomeemcmayrouue peyenmsl 86l MaKxe Moxeme Halimu Ha caiime wwwredmond company.

CBoaHas Tabauua nporpaMm NpUroToBneHUs (3aBOACKUE YCTAHOBKM)

oE e =
58 =e BN
2 E = § H Jluanaanu g 2
porp: L no EE & 2 ny romaneuml/ g
o E Z I yYCTaHOBKM g E
& g 2 E <
TpuroToBnexue pasnuyHbiX 61104 C BOIMOX- B
MULTI COOK HOCTbIO YCTAHOBKY TeMNepaTypbl B Auana- Mﬁ?H Sﬂrf quq / SleH 24 | 12
30He 35-170°C c warom B 1°C
OATMEAL Bapa kaw ¢ ucnons3opanviem nacrepuso- 10m | Swun-1430mm/Tvmn | 24 | 12
BAHHOTO MO/IOKA Manovi KUPHOCTH
STEW Tywerue msca, pbiBbl, 0BOLLEH, rapHMPOB 1 14 10 Mt -124/5 Mtk 2% 1
MHOTOKOMMOHEHTHbIX B1iof,
FRY Kapka msica, pbiBbl, 0BOLLE/ 1 MHOTOKOM- 15 M 5wtk - 1.4 30 M/ 1 i 17
NOHEHTHBIX 671107
soup MpurotoBneme BynbOHOB, 3aMPaBOUHBIX, 14 10 i - 84/ 5 IYRIRY)
OBOLLIHbIX M XONIOHBIX CYNOB
STEAM TpHrOTOBeHHe Ha Napy MACa, pbiG, 080- v 20w 5wk - 24/ 5 M % 10
ujevi U pyTUX NPOAYKTOB
PASTA BapKa MaKapoHHbIX U3enwi, COTMCOK, v 8 Myt 2w - 14/ 1
nefbMeHen Unu anL
SLOW COOK TIpUroTOBNEHME TYWIEHKM, PyNbki 5y 30 MuH - 124/ 10 Mu 41



oE o
== 2
g g2
3 z3 [Lvanason
porp ; E I R
ER E i ar yCTaHOBKH
2 =
g 5
=
BAPKA Bapka Msica, pbibbl, 0BOLLEH 1 ApYTUX Npo- 40 10 M - 124/ 5 M
[yKTOB
BAKE Bbineyka KeKCoB, GUCKBHTOB, 3aMeKaHoK, M- 14 10 Mk - 8 4/5 i
POIOB 3 POMOKEBOTO ¥ CIOEHOTO TecTa
Bapka pasnuuHbix Kpyn, rapHUPOB, paccuin- _
GRAIN yaThiX KAl Ha Boge 35 MUH 5MUH - 44/ 5 MuH
PILAF MpuroToBneHme pasnnyHbix BUAOB NN0BA 1y 10 MuH = 14 30 MuH / 10 MuH
[puroToBneHue iorypToB, paccroiika Apox- ~
YOGURT/ DOUGH EBOTO TeCra 8y 10 MuH - 124 /10 v
PIZZA TpuroToBneHme nuLiLb! 25 MuH 10MuH - 14/5 MuH
Mpurotosnetve xneba u3 pxaHoii v nue-
BREAD HUYHOI MYKW (BKMIOYAA 3Tan PaccToiku 3y 14-64/10 MuH
Tecra)
TpuroToBAeHMe pasnuyHbix Kpemos, naHos
DESSERT 1 [1ecepToB U3 CBEXUX GPYKTOB  froa, a 20 MuH SMuH -24/5 MuH
TaKXKe NaHHa KOTTbl
EZZ
BbiCTpOE NPUTOTOBAIEHHE PUCA, PACChinarbix 2 28
EXPRESS Kal Ha Boge. lporpamMa npezycMaTpusa- geg
€T aBTOMaTHyeckoe OTKKYeHHe nouie -3
N0HOTO BbIKANAHKS BOAbI 5g 2
L
Ecnu ebl ucnonssyeme npozpammy MULTI COOK dns 800b! (HanpuMep, npu 8apke np
¥ P sbiwe 100°C.

(1. DOMNONHWUTENIbHBIE BO3MOXHOCTH

«  Paccroiika Tecta « [lpuroToBnexue T8OPOra, Cbipa

«  MpurotoBnetue GoHal0 e [lpuroToBneH#e AETCKOro MUTaHMs

« [puroTosnetue Bo dpuTiope «  (Tepunu3aLws nocy/bl, CTONI0BbIX NPUGOPOB
e [puroToBnetue xangbl  Macrepusauns

Peuenmsl yKka3anHeix 6 pasdene 611100 MOXHO HAIMU 8 KHu2e peuenmos uau Ha caiime www.redmond.company.

[V. COBETbI MO MPUTOTOBAEHUIO

OwMGKM NP1 NPUTOTOBNEHUM M COCOBBI UX YCTPaHeHHs

B I'IDEJJ,CT&BJ'IEHHO“ Huxe Tabauue COBPaHbI TUMMYHbIE OWMOKK, A0nycKkaemble Npu NpUroToBNEHUN MULLM B MYNbTUBApPKAX,

PaccMOTpeHbl BO3MOXHbIE MPUYUHBI U NYTU PELUeHNUS.

OtcpoyKa cTapra, 4

24

24

24

24

24

24

24

AsTonoporpes, 4

12

12

12

12

0 ), SAMIPELUAETCA

BJIO0 HE NPUTOTOBMIOCH A0 KOHLIA

Bo3MoHble NPUUHHBI

Kpbiwka npubopa 6bina He 3aKpbita uim 3akpbiTa He-
NAI0THO, NI03TOMY TeMneparypa NPUroToBNeHs Gbina
HE/l0CTaTOuHO BbICOKA

Yawa 1 HarpeBaTeNbHblil INEMEHT NNI0X0 KOHTAKTUPY-
10T, MO3TOMY TeMneparypa NpuroToBaeHKs Gbina Hepo-
CTaTO4HO BbICOKA

Heynaubiii nopbop uHrpeavexTos 6nioaa. laHHble
WHIPEAMEHTbI HE NOAXOAAT AN NPUTOTOBNEHUA Bbi-
6paHHbIM BaMM Cocobom unm Bbina BbibpaHa HesepHas
nporpamMMa npuroToBNeHus.

Wurp CIIMWKOM KDYHO,

0BuMe NPONOPLMM 3aKNKA MPOAYKTOB.

Bpems npuroTosNeHus Bbin0 HeOCTATOHbIM

Mpy npurotoBneHnu Ha napy: B Yale CIMLIKOM Mano
BO/bI, 406! OEQCHEWMTBAOETRTD‘{H‘{IO NAOTHOCTb Napa

B yawe camwkom MHoro
PaCTUTeNbHONO Macna

Mpu xapke

M36biTok BAaru B vawe

Tpu Bapke: Bblkunakwe GynboHa Npu Bapke NPoyKToB
C NOBBILIEHHO KUCIOTHOCTbIO

B npouecce paccroiiku
TeCTo NPUCTANo K BHY-
TPEHHel KpbillKe W ne-

Mpu Bbineuke (tecto He | PEKPbINO KnanaH Bbiny-

nponexnock) CKka napa
B valle CMUWIKOM MHoro
Tecra
NPOAYKT NEPEBAPUNICA

(CMWKOM Manble pasMepbl MHTpe-
[IMEHTOB WM CTMILIKOM [IMTENbHOE
BPEMS NIPUTOTOBNEHHA

Mocne npwur roToBoe
671010 CMLIKOM JOAITO CTOSAO Ha
asTonozorpese

Cnoco6b! pewenus:

Bo Bpems npur He 6e3 Heobxo-
[LMMOCTH.

3aKpbIBaifTe KpbILLKY A0 WeNyKa. YGeauTech, 4T0 HUUTO He MeLaeT NIOTHOMY
3aKPLITHIO KPbILUKK NpUBOpa M Y PE3UHKA Ha BHYTPEHHei

KpbiluKe He AehopMUpoBaHa

KPBILIKY

Yawa JomKkHa BbiTb ycTaHOBAEHa B KOPMYC NPUBOPA POBHO, NOTHO NpMeras
[IHOM K HarpeBaTe/IbHOMY JIUCKY.

Y6enuTech, 4To B paboueii kamepe MyNbTBAPKH HeT NOCTOPOHHHX Npes-
MeToB. He JjonyckaiiTe 3arpA3HeHMit HarpeBaTenbHoro AMCKka

XKenatenbHo 1Cnonb30BaTb NPOBEpeHHbIE (aAANTUPOBAHHbIE ANS AAHHO!
Mogenu npubopa) peuentbl. [oa6op MHrpeareHTos, cnocob ux Hapesku,
NPONOPLMA 3aKNAAKK, BbIGOP MPOrPaMMbI 1 BpeMeHM MPUTOTOBNEHHS A0NX-
Hbl COOTBETCTBOBATH BbIGPAHHOMY peLienty

Hanusaitte B yawy ogy 06: B yeMoM p obbeme.
TpM HeOGXOAUMOCTH NIPOBEPSIATE YPOBEHb BOAbI B MPOLIECCE NPUTOTOBNEHMS

TPy 0BbI4HO/ KapKe 0CTATO4HO, 4TOGI MAcN0 MOKPBIBANIO AHO Yallik TOHKMM
CI0eM.
Tpw apke Bo (puTIope CNEYiiTe ykasaHAM COOTBETCTBYIOLIErO peLenta

He 3aKpbiBaifTe KpbILLKY MyNTUBAPKM NPH apKe, eC/IM 3T0 He NPONMCaHO B
peviene. CBexe3aMopOXeHHble NPOAYKTbI Nepe/l XapKoii 0653aTensHo pas-
MOpO3bTe 1 C/IEiTe C HYX BOY

HekoTopble npoaykThl TpebyioT cnewuanbHoit 06paboTku nepen Bapkoi:
TPOMBIBKM, NaccepoBaHHs v T.N. (nepyiiTe pekoMeHAALMAM BbIOPaHHOTO pe-
uenTa

3aknapblBaliTe B Yally TeCTo B MeHblueM 0bbeme

W3BnekwTe BbineyKy 13 Yalum, NepeBepHUTE 1 CHOBA NOMECTHTe B YaLly, nocne
yero np p B it Ny Bbineyke 3aKnajbiBaii-
Te B Yallly TeCTo B MeHblueM oBbeme

6patutech k NPOBEPEHHOMY (a1anTUPOBaHHOMY ANS ZlaHHO# Moaenu npubopa) peLienty. Moabop
UHTPE/MEHTOB, CIOCOG X Hae3Ky, NPOMOPLMM 3aKNajikw, BbIBOP NPOrpaMMbl U BpEMEHH NpHro-
TOBNIEHYA L0MKHbI COOTBETCTBOBATH €70 PEKOMEHAALMAM

I} UCNONb30BaHME (YHKUMM aBTONOAOTPeBA HexenatenbHo. Ecu B Baweii Mogien
MyNTUBAPKH NPe/yCMOTPEHO NPeBApHTENbHOE OTKMIOUEHHE AaHHOM (YHKLM, Bbl MOXeTe
UCNONb30BATH 3Ty BO3MOXHOCTD



SkyCooker RMC-M92S-E

NPU BAPKE NMPOAYKT BbIKUMAET BAKE HE MNOAHANACH
Pe Sliiua ¢ caxapom He bl BIOUTHI
TlpH B3pKe MOROSHOM KaH Bk Ta- KauecTBo v cBo/icTBa MO/IOKA MOTYT 3aBHUCETb OT MeCTa M YCI0BUY ero cTBa. It pe Obpamvrecs k 78 J2HHOR MOETH
eMuc TONbKO YNbTPANac MOIOKO C KMPHOCTbH0 10 2,5%.Tpn HEDﬁXOﬂM- TecTo 0AT0 MPOCTOSO C ’
€T MONIOKO A p npuopa) peveny. I'Ionﬁop MHIP cnocob ux npeagap
MOCTM MO/IOKO MOXHO HEMHOTO Pa36aBHTb NUTbEBOY BOAO/
Myka He 6bina NpOCesHa Ui HEROCTATOHHO BbIMELIEHO TeCTO Hoit 06paboTkw, nponopumMm1 3aknanku [O/KHbI COOTBETCTBOBATb €r0
VHrpEAWeHT:I Nepen BapKO7 Gbin 06paruTecs k NpoBEpeHHOMY (aanTMpOBaHHOMY AN iaHHOI Moaen npubopa) peuenty. Mop6oj HenpasunbHO 3aN0KeHbl MHTpeaneHTbI "
He oGpacoraisi nuBo oBpaboratei ; lznoc<‘)’6 X DenaapHTen o patore . 3a?<na Ew ponl.l)KH:lycooJT:lBeTlf ’ b
HENPABUIBHO (I0X0 MPOMBITEI M T. | oo et A A
) He cobnionesst nponopu w- | |10 HU‘;HE kalllNumd . scer S PeKoMeHAaLnK No HCNOb30BaHMIO TeMNepaTypHbIX pexuMoB B nporpamme MULTI COOK
[PEAUEHTOB WU HEBEPHO BbIGPaH B! P » MACO, pLidy ha v A
M npoaykTa Temneparypa, PeKoMeHaaUMK N0 UCNONb30BaHHUIO Temneparypa, PeKoMeHaLMH N0 MCMIONb30BaHMIO (TaKKe
C ( PUTE KHHT C CMOTPHTE KHHTY peel
n 6 P yercs p NPOAYKT, CHUMATb KNana WK TOTOBWTb MY OTKPbITONA
POAYKT 0bpasyer newy Kpbillke 35 PaccToiika Tecta u npUroToBAeHMe ykcyca 105 Mpurotosnenvte PILAFa
40 TpuroToBneHwe iorypros 110 Crepunusaups
B/IOZ10 NPUIOPAET
A 45 3aksacka 115 MpuroTosneHve caxapHoro cupona
:aﬂzg’sﬁ“:’;o:f D:MULGHB riocne npeabiayliero Tpexze YeM HauaTb FoTOBMTb, yBeAHTECH, 4TO Yalla XOPOLLO BbIMbITA 1 aHTUNPH- 50 bpoxenve 120 MpuroTosnexwe pybki
Ap . rapHoe NOKPbITHE He UMeeT NOBPEXeHHit - -
HTUNPUTapHOE MOKPbITHE Yaluk NOBPEXAEHO 55 Bapka pbiBbl 1 MOPENPO/YKTOB B BaKyYMHOI 125 [puroTosAeHe My4HOM NaccHpoBKY AnA 3a-
061wuit 06beM 3aKnajiku NPoAyKTa MeHblie peko- | OBpaTuTeCh K NpoBepeHHOMY (aianTMPOBaHHOMY AnA AaHHOI Mogeau npubopa) YMAKOBKE, MPHTOTOBREHAE MOMAAK/ npaeku SOUPo K coycos
MEHAYeMoro 6 pevere peuerty Bapka Kypuiibl B BaKyyMHOi ynakoBke,
P Cokpature Bpems np W creayitre y peLenta, agantupo- 60 TIHTOTOB/NIEHHE 3eIEHOT Yas WM AETCKO- 130 MpuroToBAeHue 3anekaHku
MILIKOM JUTHTENbHOE BPEMS MPUTOTOBNEHHS BaHHOTO A1 SaHHOT MOZEI NpHBopa 10 NUTaHUA
Tpu 0BbIYHON XapKe HaneiiTe B Yallly HEMHOO PaCTUTENbHONO Macna — Tak, YToBbi 65 Bapia Msca B BaKyyMHO/i ynakoske 135 Oxapusariue opouieii
TpM apKe: B Yallie OTCYTCTBYeT Macno, MPOAYKTbI | OHO MOKPHIBANO AHO Yallik TOHKMM C10eM. [118 paBHOMepHOI 0BXapku NPoAYKTbI BAKE W3genuit 13 ApOXKeBoro
PeLIKO NepeMeLLMBaNy Unv Nepesopadnsani B Yalle Cnesyer nep Ki WK NIEpeBop: Kaxapie 5-7 70 MpurotoBnexye nyHwa 140 Tecra
MUHYT
o " Mactepusauus, npurotosnetie Genoro "
7 ’ 4 "
TlpM TyLLEHY: B YalLle HeZOCTATONHO BAarH [lo6asnsiiTe B yalwy Gonblue XuaKOCTY. Bo BPeMA NPUrOTOBAEHHA He OTKpbIBaliTe 5 s 145 3anekaHue 0Bowelt 1 pbibb (B donbre)
KPbILKY 6e3 ™
. 80 TpuroToBNeHMe MuHTBeIHa 150 3anekanve Maca (8 onbre)
Tlpw BapKe: B \alle CTIIKOM Mano XMAKOCTH (He | " ] SNAZKOCTH W TBEpIbIX HHTDRIEHTOR
c HI 85 TpuroToBneHue TBopora, ToMneHue 155 BAKE nuuup!
TTpi BbIMeYKe: BHYTPEHHSSA NOBEPXHOCTb Yaluyt He Gbina | Mepen 3aKNaAKovi TecTa CMasbiBaiTe AHO M CTEHK Yallu CUIMBONHBIM WM PaCTH- 90 TIpHFOTOBEHHE KPACHOO Yas 160 FRY nrus!
(Ma3aHa MacioM nepes np TeflbHbIM MACNIOM (He CneayeT HanuBaTb Macno B Haly!)
. 95 TpuroToBNeHMe MONOYHbIX Kall, 0oL 165 FRY creiikos
B pside modeneli REDMOND & npozp STEW u SOUP npu Hedocmanmke 8 yatue xudkocmu cpa6 P
cucmema 3awumsl om nepezpesa npubopa. B 3mom ciyyae npoep I oc qu
P 8 peXuM D 100 TpuroToBneHue cynos, Gese wi BapeHss, 170 TIpUrOTOBNEHME KYPUHbIX HATTETCOB, KapTOde-
TylweHMe Wiv Bapka 0BOwWeV 1 MAca 9 bpu
NPOAYKT NOTEPS/ dOPMY HAPE3KN
TIpoAYyKTHI NepeMewwnBani CIMLKOM 4acto Tpu 0BbINHOI XapKe nept ¥iTe 61000 HE HaLLE YEM Yepes Kaxble 5-7 MUHYT PekomeHpyemoe BpeMs NpUroToBNEHUs pasnuyHbIX npoayktos STEAM
CMLUIKOM ANUTETbHOE BpeMS NPUTOTOBAEHHS! 5‘;’;’324; :g;;: p u peuento, A f1aHHOV (Ha 500 r npopykTa npu oGbeme Boabl 600-1000 mn)
Mpoayi ) np'udm S Mpoaykr npurmgrm%n,nuu
BAKE NMOJIYYUNACh BIAXKHOH
Dune CBUHUHDI/TOBSANHbI
Bbiau uct MHTp Boibupaiite uHrp B COOTBETCTBMM C peLienToM Bbineuky. (Tapaiitech (kyBukamu no 1,5-2 cm) 20/30 ManTbl/Xukkanu 20
JaK0LLIMe W3NMLLIEK BNATM (COYHbIE OBOLLM UM (PYKTLI, | UC P C/IMLIKOM MHOTO Bar, B MUHUMANbHbIX
3aMOPOKEHHbIE ATOLbI, CMETaHa M T.1.) Konudecrsax Dune Gapakuiol 30 Kaprogens 20
Crapai p (ky no 1,5-2 cm) (Pa3pe3aHHblil Ha 4 yacTu)
. Crapaifrech BbiNeuky u3 cpasy 1o np pu
LOT:;iﬂBgAlfeE C/MLIKOM ROTIFO HaXORAACh B 3aKPBITO | o i o numoCTH MOXETE OCTaBUT MPOBYKT B MYTUBADKE Ha HEBOMBLLION CPOK (wne kypuroe 15 MopKoa (kyGHkam¥ 1o 1,5-2 c) 30
Y i MY BKNKYEHHOM aBTONOAOIPeBe (kybrkamu no 1,5-2 cM) g




BpeMms npuroToBnenms, Bpems
Mpoaykr i Mpoayxkr npumogneuun,nuu
(Dpukapenskw/kotnebl 15/20 CBexna (pa3pe3aHHas Ha 4 yactu) 80
Poiba (pune) 10 0BoLLM (CBEXE3aMOPOXEHHbIE) 15
Mopckoit kokTeiinb .
(cBeXe3aMopOXeHHbIH) 5 Aliuo kypurioe 10

PeansHoe 8pema MoXem omau4yameca om pE’KOMEHﬁOEGHHbIX 3Haveruli 8 3asucumocmu om ceolicme KOHKpemHoz2o npabyKr
ma, a makxe om eawux eKycogblx npednovmeﬁua

o
V. YXOL 3A IPUBOPOM

061wue npaBuna U peKOMeHAALUUN

« [lepen nepebiM UCMONb30BaHKEM NPUBOPa, @ Takke ANS YAaNeHns 3anaxa ML B MyNbTUBAPKe NOCNE NPUTOTOBEHUS
peKoMeHzlyeM 06paboTaTh B Heit B TeueHue 15 MUHYT NonoBMHY IUMOKa B nporpamme STEAM.

Ecnm Bbl He ucnonb3yeTe npubop AnuTenbHOe BpeMs, OTKMI0UHTe ero oT anekTpoceTy. Paboyas kaMepa, BKtoYast Harpe-
BaTE/IbHbI AMCK, Yallia, BHYTPEHHSS KPbILLKA, KOHTEiHep Ans c6opa KOHJeHCaTa M NapoBoit KanaH AOMKHbI BbiTb Y-
CTbIMU 1 CyXUMMU.

«  Mpexae YeM NPUCTYNaTb K OUUCTKE U3MeNNS, YOeaUTECh, 4TO OHO OTKMIKOYEHO OT JNIEKTPOCETH M MOHOCTbIO OCTbIO. [ns
OYUCTKM MCMIONb3YiATe MATKYH0 TKaHb 1 leNMKaTHble CPECTBA ANA MbiTbsi MOCY/b.

3ATPELLIAETCS ucnons308arue npu o4ucmke npubopa epysix cangemok unu 2ybok, abpasusHsix nacm. Takxe Hedonycmumo

OumncTKa CbeMHOro napoBoro KaanaHa
MapoBoi knanaH yCTaHoBNEH B CIELMANbHOM FHE3AE Ha BEpXHeit Kpbiluke npuBopa. Mopsaaok ouucTku cM. Ha cxeme A5

A BHUMAHWE! Bo u3bexaHue depopMauuu pe3uHKu KAGNaHA He CKpyyusaiime u He esimszusaiime ee npu CHAMUU, 04UCMKe
U ycmatxoske.

Ynanenue KoHpeHcata

B Z1aHHO/ MOZeM KOHJIeHCAT CKarnMBAETCs B CnewasbHO MOMOCTY Ha Kopryce MpuBopa BOKPYT YalliM 1 CTeKAeT B CrieliuabHbli
KOHTe/Hep, PacroNoXeHHbIM B 3aAHei YacTi npubopa. [Lns 04MCTKIM KOHTelHepa MPOMOViTe ero noj CTpyeit BOAbI, Clefys Bbllue-
YNOMSIHYTbIM NpaBunaM. OCTaBLIMIACS B NONOCTU BOKPYT YalliM KOHAEHCAT YAANHTe C MOMOLLbIO KYXOHHO CandeTku.

OumcTka paboyeii kamepbl
Tpw cTporoM cobnioaeHny ykasaHuit AaHHOTO PyKOBOZCTBA BEPOSTHOCTb NOMAAaHNUs XMAKOCTH, YaCTUUeK MALLM i Mycopa
BHYTPb paboueit kamepbl Npubopa MUHUMANbHA.
Ecm cylecTBeHHoe 3arpsisHeHue Be e NMPOU3OLLNO, CleflyeT 04MCTUTb MOBEPXHOCTH pabouelt kamepbl BO 3bexaHue He-
KOPPeKTHOM paboTbl UM NonOMKM npubopa.
Tpesde yem o4uLLamo pacoyyio Kamepy MynemusapKy, ybedumece, 4mo npuGop omKiio4eH om 3nekmpocemu U NOAHOCMbI0
ocmein!
BokoBble CTeHKkw paboyeit kaMepbl, TOBEPXHOCTb HArpeBaTeNbHOTO ANCKA U KOXYX LIEHTPA/bHOro TepMOZATUMKa (pacnonoxeH
B CEpefuHe HarpeBaTebHOro AMCKa) MOXHO O4UCTUTb YBIKHEHHON (He MOKpOii!) ry6Koit unv candeTkoid. Ecin Bbl npuMens-
€Te MoloLLiee CPeAiCTBO, HEOBXOAMMO TLLATENbHO YAAMUTb er0 OCTTKM, YTOGbI UCKMIKUHTb NOABNEHUE HEXEnaTeNbHoro 3anaxa
npv NocneaytLem NpurotoBAEHUN NULLK.
Mpu no MHOPOZHbIX TeN B yrnybneHue BOKPYr LiEHTPanbHOro TepMOAATYMKA akKYPaTHO yAanuTe UX NUHLIETOM, He

UCNONb308aHUE MHOBGLIX XUMUYECKU G2PeCCUBHBIX UL Opy2ux 8eujecms, He p ong np ¢ nped
MU, KOHMAKMUpYRUUMY € nutked,

3ATPELLIAETCS nozpysams Kopnyc npu6opa 8 800y unu nomeuam e20 nod cmpyto 80061/

By/bTe akKypaTHbl Py O4MUCTKE PE3MHOBLIX (CUNMKOHOBLIX) AETANEV MYNITUBAPKH: MX NOBPEXAEHME UM AeGOPMALUS
MOXKET NPUBECTU K HENPaBIbHOM pabote npubopa.

Kopnyc u3genvs MOKHO 04MLLaTL 110 Mepe 3arpsisHeHus. Yaluy, BHYTPEHHI0 KPbILIKY, KOHTEVHeEp Ans cBopa KoHAeHCa-
Ta U CbeMHbIl NapoBO KNlanak HeOBXOAMMO O4MILIATH OCTE KaKAOMO MCNONb30BaHuUS Npubopa. KoHaeHcar, 06pasyio-
LWWICA B NOLIECCe NPUro M 8 ke, yAansiTe nocie Kakaoro Cnonb3oBaHus YCTpoiCTea. BHy-
TPEHHYE NOBEPXHOCTH paBoyel KaMepbl 04MLIaIiTe N0 HeoBXOAUMOCTH.

Oumctka kopnyca

OumaiiTe KOPNYC U3AENUS MATKOM BNAXKHOI KyXOHHOI CandeTKoi v rybkoi. Bo3MOXHO NpUMeHeHMe AENMKATHOTO YNCTS-
uero cpeacTBa. Bo u3bexanue BOIMOXHbIX NOATEKOB OT BOAbI 1 Pa3BOA0B Ha KOPMyCe PeKOMEHyeM NpoTepeTh ero nosepx-
HOCTb HaCyXo.

Oumctka yawu
Bbl MOXeTe 04MILATD HaLy KakK BPY4HYHO, UCNOMb3YA MATKYH I'yﬁKy W CPEACTBO ANA MbITbA NOCYAbI, Tak U B I'IOCyI:l(]MOeNIHOVI
MalluHe (B COOTBETCTBUN C PeKOMEHALMAMM ee MPOU3BOAMTENS).
Ty CUNbHOM 3arpsi3HEHMM HaneiATe B Yally Tenoi BO/bl v OCTaBbTe Ha HEKOTOPOE BPEMS OTMOKATb, OC/IE Yero Npou3Beay-
Te QUHCTKY.
06513aTe/NIbHO MPOTPMTE BHELIHIOK MOBEPXHOCTb YaLlu HAaCyXo, MPEX/Ie YeM YCTaHOBUTD ee B KOPMYC My/IbTUBapKHM.
TMpu p (i 3kcnAyamayuu Yauiu NOJIHOE UAU YACMUYHOE
H020 NOKPLIMUS. MO He A615eMCA NPU3HAKOM Oeekma Yauiu,

ysema ee

OuMCTKa BHYTPEHHEH KPbILUKKU

TOPAROK U3BMEYEHNA U YCTAHOBKY BHYTPEHHEI KPbILWKM CM. Ha Cxeme AL,

[ 04UCTKI OCHOBHOM 1 CbEMHOI BHYTPEHHEN KpbiLLeK UCTIONb3YiATe BAAXHYIO KYXOHHYI0 candeTky wunm rybky. Mepen ycta-
HOBKO/ BHYTPEHHEl KPbILUKM BbITPUTE MOBEPXHOCTM 06EMX KPbILLIEK HACYXO.

HaflaB/MBas Ha KOXYX AaT4MKa.

[pu 3arpsi3HeHMM NOBEPXHOCTH HarpeBaTenbHOro AMCKa AONYCTUMO MCMONb30BATH YBNAKHEHHYIO ryOKY CPeaHei KecTkoCTn
WM CUHTETUYECKYIO LETKY.

(i)

XpaHenue 1 TpaHCNopTMPOBKa

Tepen xpaHeH1eM 1 MOBTOPHOI 3KCMyaTaLelt 04MCTUTE M MOMHOCTbIO MPOCYLLIMTE BCe YacTh npubopa. XpaHuTe npubop B
CYXOM BEHTUMPYEMOM MeCTe BAA/IH OT Harp! npubopos u MpSIMbIX CO. ny4eit.

Tpy TpaHCMOPTMPOBKe M XpaHeHwy 3anpeLuaetcs noaBepraTb Npubop MexaHn4eckuM BO3AEHCTBUSM, KOTOPbIE MOrYT MPUBECTH
K NOBPEX/EHNI0 NpuBOpa U/MnK HapyLIEHNIO LLEENOCTHOCTU YNaKOBKM.

Heobxoanmo bepeub ynakoky npubopa o nonaaaHus BOAbI U APYIUX KUAKOCTEN.

VI. DONONMHWUTENbHBIE AKCECCYAPbI

[lononxuTenbHble akceccyapbl He BXOAST B KOMIEKT NOCTaBKM aHHOTO Npu6opa. Npuobpecti X, a Takxke y3HaTb 0 HOBUHKAX
npoaykuun REDMOND MoxHo Ha caiite www.redmond.company, B MpMEHHbIX MarasuHax npou3BOAMTENs UK y oduLManb-
HbIX AucTpubbiotepos REDMOND.

VII. MEPEQ ObPALEHMEM B CEPBUC-LLEHTP

HeucnpasHoctb

Tpu pezynspHoll 3kcnry npu6opa co 8p N0HOE UAU YACMUYHOE U3MEHeHUe Ugema Hazpesamens-
H020 QUCKA. IMO He S8/15eMmcs NPU3HAKOM HeucnpagHoCcmu ycmpolicmea u He 87usem Ha npasLHoCmb 2o pagomsi.

Bo3MOXKHbIE NPUUHHDI Cnoco6 yctpaxenms

OTkntouuTe NpUGOP OT 3neKTPOCeTH, faliTe eMy
0CTbiTh. [1pOBEPbTE HaNM4Me HaLLM B YCTPOVCTBE U
[locTatouHoro obbeMa npopykTa B Hei. Moaknio-
4uTe NPUGOP K INEKTPOCETH U CHOBA 3anycTuTe
nporpamwmy. Ecnn npobnema He ycrpansietcs, 06pa-
TUTECh B ABTOPU30BaHHIA CEPBHCHBIV LEHTP

(CucteMHast oluMbKa, BOMOXHbI neperpes npubopa,
BbIXOZL M3 CTPOA NNaThl yIpaBneHys Wn Harpesa-
TeNbHOTO 3NeMeHTa

Ha aucnnee Bo3HMKNO C006-
wweHue 06 owmbke: E1 - ES



SkyCooker RMC-M92S-E

HewncnpasHocts Bo3MOXHbIE NPUIMHbI (Cnoco6 ycTpaHenus
Y6eauTech, 40 CbeMHbIN IMEKTPOLLHYP MOAKAIOHEH
WHyp anekTponuTaHw He NoaKrioden K npueopy | COOTBETCTByIOLLEHY pazbemy a MMBOpE H BICIC-
W (1) 3neKTPUYECKOit po3eTke
NpuBop He q YeH B po3eTKy

Hewcnpaana 3NeKTPU4EeCKas po3eTka Uiaun B 3nek-
TPOCETH HET Toka

BiatouuTe npuGop B CMPaBHYH PO3ETKY M MPOBEPb-
Te Ha/uu¥e HANPSKEHNS B IEKTPOCETH

B/I0A0 TOTOBUTCS CIMWKOM
fonro

MepeBou C NUTaHWeEM OT NEKTPOCETH (YPOBEHD
HaNpSKeHWs! TOK HeCTabune Ui HKe HopMbl)

TpoBepbTe Hauwe CTabUALHOTO HANPSKeHUs Toka
B 3NEKTPOCETH. ECM OHO HeCTabUNbHO UK Hitke
HOpMbl, 06paTUTeCh K 06CNYXHUBalOLLEl BaL AOM
OpraHu3auum

Mexny vaweii no-
TIan NOCTOPOHHMiA NPEAMET MM YaCTHLLbI (Mycop,
Kpyna, KyCoKu mu)

0 npubop OT 3neKTpoceTH, AaiiTe emy
OCTbiTh, YlanTe NOCTOPOHHHA NPeaIMeT Uik YacT-
upl

YYawwa B Kopnyce MynLTMBApKY YCTaHOB/NEHa HEPOB-
HO

YcTaHoBHMTe Yally PoBHO, 6e3 nepekocos

HBI’[JEBaTE"beIﬁ AUCK CUNbHO 3arpA3HeH

OTntoumTe NPUBOP OT 3NEKTPOCETH, AaiiTe eMy
OCTbITb. OUHCTHTE HarpeBaTeNbHbIA AUCK

Bo Bpems npuroToneHus us-
NOA KPbILUKM MPUGOpa BbIXO-
[T nap

Yalua HepoBHO YCTaHOB-
neHa B kopnyc npubopa

YcTaHoBMTe yally poBHo, Ge3 nepekocos

Kpbiluka 3akpbiTa He-
TUNOTHO MK MO/ KPbILLIKY
nonan NoCcTopoHHHiA
npeamer

HapyweHa repmeTyy-
HOCTb  COEAMHEHUS
Yalu U BHYTPEHHeit

TpoBepLTe, HET M MIOCTOPOHHIX MIPEAMETOB (MyCOpa,
GRAIN, KyCOUKOB MMLLLV) MEXY KPBILLIKO/A 1 KOPYCOM
npubopa, ynanute ux. Beeraa 3akpbiBaiTe KpbiLLKy
My/IbTVBAPKM A0 LLien|ka

KPbILIKM MYNBTUBAPKH
P ¥ P YAnoTHUTENMHas pesvH-

Ka Ha BHYTD KpbilL-
Ke CWIbHO 3arpsi3HeHa,
nedopMupoBaHa Mnn
nospexaeHa

MposepsTe cocTosHue y it Pe3UHKN
Ha BHYTpeHHel1 Kpbilke npubopa. BoamoxHo, oHa
Tpebyet 3ameHbl

MonbiTka C win

OtknioyeHa GyHkuvs Bluetooth Ha MO6MNbHOM
ycTpoiictee

Bxkntoumte (yHkumio Bluetooth Ha MoBunbHOM
ycTpoiicTee

nepenayn LRHHbIX C npubopa
Ha MOGUIbHOE YCTPOVICTBO He
yAanach (Ha ucnnee nosisu-
I0Cb coobLieHKe 06 owmbke)

Mpunoxetue Ready for Sky Ha MoBUnbHOM yCTPOiA-
CTBE HEAKTUBHO

Orkpoiite npunoxerue Ready for Sky Ha MoGUb-
HOM ycTpoiicTBe

MynsTiBapka v MOGMAbHOE YCTPOIACTBO HAXOAATCS
CAMWKOM [aneKo Apyr OT Apyra WM paauocurHan
BCTPEYaeT Npenscraue

Ybeautech, 4T0 AMCTaHUMA MeXay YCTPOACTBaMM
He NpeBbiLAeT 15 METPOB U HeT NpenaTCTBMil Ana
NPOXOXAEHHS PAAMOCHTHANA

BHUMAHMWE! B cry4ae 803HuKHo8eHus kako2o-nuGo cbos 8 pabome Ready for Sky, 06p 8 CepauCHbIli
UeHmp He b 8 Cnymby Koll peku REDMOND u nonydume KoHCynbmayuio Hawux
CNeYUanucmos No ycmpaxeHuko owubku u/unu c6os e paﬁome Ready for Sky. Bawu npednoxeHus u 3ame4anus no paﬁame
npunoxerus 6ydym yumers! pu 04ep danHble cnymbbl nN0ddepiKu nosb3ogameneli npo-
dykuuu REDMOND 8 saweti cmpare MoxHo Halimu Ha calime www.redmond.company. Bel makye Moxeme noy4ums noMous,
3anonHuUe Ha daHHOM calime opmy obpamHoli ces3u.

B ciyyae ecau HeucnpagHoCcms ycmp He ydanoce, b8

Ui cepaucHblli yeHmp.

3konoruyeck 6essp (y 3NEKTPUYECKOTO U NIEKTPOHHOTO 060pYA0BaHHS)
Yrunuzaumo ynakokw, pykosoucrsa N0/Ib30BaTeNs, a TaKKe Camoro pubopa HeobXonMMo NPOK3BOAHTS B COOT-
BETCTBUM C MECTHOM NPOrpaMMoii 1o nepepaBorke 0Tx0408. MposiBuTe 3a60Ty 06 OKpyxalolLel cpese: He BbiGpa-
CblIBAIATE TaKKe M3AENNS BMECTE C 0GbIYHBIM GbITOBbIM MYCOPOM.

Mcnonb3oBaHHble (CTapbie) IPUGOPbI He AOMKHbI BbIGPACHIBATLCS € OCTabHBIM GbITOBbIM MyCOPOM, OHU OMKHbI YTUAUNPO-
BaTbCA OTAENLHO. BanenbLibl CTaporo 060pya0BaHHs 06513aHb! MPUHECT NPUBOPI B CTIeLManbHbie MyHKTbI PUEMA WK CAATH
B COOTBETCTBYHOLLME OPraHM3aLym. TeM CaMbiM Bbl MOMOraeTe NporpaMMe no nepepaboTke LIEHHOTO Cbipbs, @ TaKKE 0UUCTKE
3arPASHSIOLLYX BELLECTB.

[laHHbii npubop nomeyeH B cooTseTcTBUM ¢ EBponelickoit AnpekTusoit 2012/19/EU, perynupyiowiei yTuamnaumio anektpu-
YecKoro 1 3NeKTPOHHOTO 060PYA0BAHMS.

[laHHas aupeKTBa ONpesenseT 0CHOBHbIE TPEGOBaHMS K YTUM3aLIMM 1 epepaboTKe OTXO/0B OT INEKTPUIECKHX 1 NEKTPOH-
HbIX NPUBOPOB, AiiCTBYIOLLME Ha BCeit TeppuTopun EBponeiickoro Cotosa.

Bluetooth sBnseTcA 3apercTpupoBaHHbIM TOBApHbIM 3HaKoM KoMnaku Bluetooth SIG, Inc.

App Store sBnR€TCA 3HaKOM 06Cs Apple Inc., 3apeructpup 8 CLUA v apyrux crpanax.

Google Play sBnsieTcs 3aperucTpupoBaHHbIM TOBApHbIM 3HaKOM KoMnaHuK Google Inc




é [Mepus Hix 8ukopucmosysamu daHuli eupi, ysaxHo npoyumatime nocibruk 3 tio2o excnayamayji i 36epexime sik 008i0HUK.

[pasunbHe 8UKOPUCMAHHS NPUAAdY 3HAYHO NPOOOBXUMb MePMiH (020 CAYHOU. b He npom ram’e w Hyp eneKTpO)KM BneHHﬂ B D,BepH nx |'|p0p|3aX a60 n06n I '
3axopm 6e3neku Ta iHCTPYKLIT, L0 MICTATLCA B LibOMY NOCIGHMUKY, HE OXONAIOIOTH BCi MOXAMBI CUTYaLLiT, AKi MOXYTb BUHUK- 3y 'ﬂ')Ke pen Teﬂﬂa CTe)KTe 3a TMM, |_|_||06 3I|EKTp0L” Hyp He I'IEpEprq)/BaBCﬂ |

HYTH B npoueci excnnyatauii npunagy. Mg 4ac BUKOPUCTAHHS NPUCTPOI0 KOPHCTYBAY NOBMHEH KEPYBATHCA 30POBUM

y3A0M, 6yTH 06ePEXKHUM i YBaKHUM. He I'IEpEFMHaBCﬂ, He CTMKaBCﬂ 3 FOCTPMMM I'IpEﬂ,METaMVI, KyTaMM | KpaVlKaMM

MIPU BE3MEKHU Meon.

. . . @ AMSTANTE: sunadkose yuwikodeHHs Kabento enexmpoxusne-
* BupobHuk He Hece BiANOBiAG/LHOCTI 3a YIIKOLKEHHS, BUKAVIKGHI HEROTPH- % g’ viowe npusecmu o Henonadok, wio e eidnosidakoms yMosam
MaHHSM BIMOT TexHiku e3nekw i npasun EKCI'lﬂy.aTaU.II BMp06y. . 20paHMii, @ Makox 0o YPAMKEHHS e/IeKMPOCMPYMOM. )_/WKOOH(EHUU
[larwit enextponpiunaz A8n9€ 00010 GararoyHKLIOHanbHMi NpUCTpiii 4na eniekmpoKabens suMazae MepMiHOBOI 3aMiHU 8 cepaic-UeHmpi.

MIPUTOTYBaHAS DK B MOOYTOBIX YMOBX | MOKE 33CTOCOBYBATHCA B KBAPTHPaY, o He BCTaHOB/IO/TE MPUNAL Ha MAKY MOBEPXHHO, HE HAKDHBA/ITE PyLIHUKOM
3aMICoKIAX OYIWHKaX 800 B HILIX MOIOHAX yMOB3X HETIPOMHCIOBOT EKCTAY- 360 cepgeTKoto Mg YaC PoBOTH — Lie MOXe MPMBECTU 0 Neperpisy i no-
arali.MlpowmycroBe o Oyb-Sie iHLe HEULTbOBE BAKOHCTaHHA IPACTDOI0  nowyy mpwcTpOi.

Oyze BBAKATUCA NOPYLLIEHHAM YMOB HANEXHOT eKCnAyaTaLli Bupaby.Y ubomy 3360D0HEHO eXCTAYaTaL TpWTaZyHa BIAKPHTOMY TOBITD] — NOTaTaHHS

E”“am(y BHPOGHHK He Hece BIAOBIRasHOCTi 52 M.O)K"”B'.Ham'ﬂ'“g. BONIOTY 200 CTOPOHHIX NPEIMETIB BCEPEAMHY KOMYCa NPUCTPOK) MOXE
€Def| BKI0{EHHSM MDACTPOIO 40 eNEKTPOMEDEXi nepesipte,  30irats- poygacry no foro cepiosHX yLIKOLXEH.

(4 11 Hanpyra 3 HOMIHAMbHOIO HAMPYTOI0 XMBNEHHA NPUNajy (IMB.TEXHIUHI epenHLIEHHAM TpAT3TY MEPeKORaITEcs, L0 B BinKTIueHi Bin enek-

XapakTEpUCTHKA 260 33B0ACHKY 30THKY BMpPﬁy)‘ , TPOMEPEXi i LiinkoM 0x0n0B. CYBOPO AOTPUMYHTECH IHCTPYKLiA 3 04MLLEH-
BuKopwcTOBYifTe nof0BXYyBaya, pO3paxoBaHHit Ha CIOXWBAHY MOTYXHICTD o pHIALY.

npunagy, — HEBIANOBIAHICTb NApAMETPIB MOXE NPUBECTH 10 KOPOTKOTO @ 3ABOPOHSIETHCS sanypiosamu Kapnyc npunady y aody a6o now

3aMMKaHHs 300 3aropaHHs Kabeni. LI |
: v . , wamu (ozo nio cmpymiHe 8o0u!
[TigKntoYaitre MPUAaa Tinbkw A0 PO3ETOK, LU MaIOTh 3a3eMAEHHS, — Lie 060853-

OB BIMOra 3aXVCTY B, TOPE3KV ETexTH3HMM CTpyMom. Bikopucrogyiows AN BIKOM BiA 8 OKiB, @ Takox 0coBaM i3 obMEXeHHMM Qisu:HMK,
OOBXYB2Y, NEDEXOHINTECA, IO BH TaKOXK MaE 3a3eMTeHHS CEHCOPHUMA |t PO3YMOBIMM 33GHOCTAMK aB0 3 HeZoCTaTHiM JOCBIZOM

@ YBATAL 113 sac poBomu npunady ozo kapnyc, sauia | wemasesi 40 3HAHHAMM MOKHA KOPUCTYBATACA MDUIGEOM AIMILE Mij HarnAAoM i B
demani Hazpiagiomeca! Byeme obepex B{mopucmoeyﬁme k- TOMYpasi,aKuo X byno I'IpO_IHCTpYKTOB&HOﬁCTOCOBHO eaneutoro BI/IKOpM:
XoHHi pykaguui. LIoG yHUKHYmU oniky 2apsuoko naporo He Haxu-  CTaHHA DALY i BOHM YCBIAOMAHOTS HeGeaneky,OB3aHy 3 ioro UKo

o Bukniovaiire npunaz 3 o3eTki nicng BUKOPUCTaHHA, 3 TaKOX 1 Yac Horo m%%g(efg: ;”aHg'fﬂynM %l T)%lﬂcm&? mgﬁwﬂcﬁfovéaﬂfw cnpgli(TlEM nge”ie::ﬁ
YWLLIEHHA 360 nepeMilLeHHs. BuTAraiite IMeKTPOLHYP CyXUMM pykami, TOBY prcp Y

YTPMMYIO4M 10r0 32 BUTKY, A He 33 NOBIE, TARY ROPOCHAX.



* TlakyBanbHwit Matepian (11iBka, NIHOMAACT TOLL0) MOKE ByT Hebe3neuHuM
An9 Aiteit. Hebe3nexa 3agyxu! 3epiraite yiakoBKy B HEAOCTYHOMY Ans

LiTeit Micuj.

o 3300pOHEHO CaMOCTiitHMit PeMOHT Npunagy abo BHECEHHS 3MiH Y ioro
KOHCTPYKLLio. YCi poBoTht 3 00CnYr0BYBaHHA | PEMOHTY NIOBMHHI BUKOHYBa-
TUCA 3BTOPU30BAHMM CEPBIC-UEHTPOM. Henpodeciiio BukoHaa pobora
MOXe NPUBECTY A0 NOAOMKY NPUNaZY, TPaBMaM | YIIKOZKEHHIO MailHa.

@ YBATA! 3a6opoHero gukopucmarHs npusady 3a 6ydb-Kux He-

cnpasHocmedu.

TexHiuHi XxapaKTepucTuKku

Mogens. SkyCooker RMC-M92S-E
MoTyxHicTb. 860-1000 Bt
Hanpyra 220-240 B, 50/60 Iy
3aXUCT Bif yPXKEHHS ENEKTPUYHUM CTPYMOM knac |

[QlucTanuiitie ynpasnins.

TexHonorist Ready for Sky

Crangapr nepesasi AaHmux

Bluetooth v4.0

MiaTpumka Ha iHMX cuCTEMax.

i0S, Android

06eM vawi

5n

MokpuTTa Yawi

aHTUNpUrapHe, KEDaMNHe ANATO®

Oucnneit

CBITNOAIOAHMIA

3D-HarpiBaHHHs

€

MMaposuit knanax

3HIMHUI

BHyTpiLLIHﬂ KpuiuKa

[abapuTHi po3mipu.

3HIMHa
377 x 285 x 240 MM

Bara HetTo,

3.5 Kr

Mporpamu:

MULTI COOK

OATMEAL (MOJIOYHA KALLA)
STEW (TYLLKYBAHHS)

FRY (CMAXEHHS)

SOUP (CYN)

STEAM (HA NAPI)

PASTA (MAKAPOHM)

SLOW COOK (TOM/IHHA)
BOIL (BAPIHHS)

mym(uu

0N o L e

0

. BAKE (BUMIKAHHS)

. GRAIN (KPYH)

. PILAF (N10B)

. YOGURT / DOUGH (#IOTYPT/TICTO)
. PIZZA(NILA)

. BREAD (X/IIE)

. DESSERT (ECEPTH)

EXPRESS (EKCIPEC)

€

Ready for Sky (auctauiiiHe KepyBaHH: 3 MOBiNbHOrO NPUCTPOLO)

Migrpumka paTypu roToBMX CTpaB irpis)
lMonepeaHe BUMKHEHHA aBTONIAirpiBy

10 12 roauH
€

PosirpiBanHs cTpas

£0 12 rogu

BinknaneHwii crapr.

10 24 ropuH

Komnnexrauis

MynbTuBapka Twr
Yawa RB-C512 lum
KoHteitHep Anst npuroTyBaxHs Ha napi Twr
Kowmk ans cMaxeHHs y dputiopi Tuwr
MipHa cknsiHka Twr
Yepnak Tuwr
Mnocka noxka Twr
TpuMay Ans vepnaka/noxku Tt
LLHyp enekTpC Twr
KHura peuenris Tt
IHCTpYKUis 3 ekcnayaTauii Twr
CepaicHa KHUXKA. Tuwr

Bupobruk mae 11pag0 Ha 8HeCeHHs 3MiH 00 Qu3aiiHy, ii, @ makox 0o pucmuKk supoby nid yac
800¢ 80€i np ii 6e3 0 i Npo yi 3MiKu. Y mexidHux xapaxmepucmuxax donyckaeme-
s noxubka £10%.

Bynosa MynbTMBapKm (cxema Al

1. Kpuwka npunany 9. 3HiMHWiA napoBuit knana

2. 3HiMHa BHYTPILUHS KpULLIKA 10.  Mnocka noxka

3. Yawa 11. Cynosa noxka

4. KHonka BiaKpUTTS KpHILKK 12, MipHa cknaHka

5. Mawenb ynpasnikxs 3 aucnneem 13.  KoHteiiHep Ansi npuroTyBaHHs Ha napi
6. Kopnyc 14, ILHyp enexTpoXmMBNEHHS

7. Pyuka ans nepeHecenHs 15. Kowwk ang cMaxeHHs y dpuTiopi

8. KoHteiiHep ansi 361paHHs KOHAeHcaTy 16. TpuMay ana yepnaka i NOXKu

EnemeHTH naHeni ynpasniHug (cxema A2)

1. KHonka Reheat/Cancel (Minirpis/CkacyBaHHs) - YBIMKHEHHs)/BUMKHEHHS GYHKLT NiAirpiBaHHs; nepepuBaHHa poboTn
TPOrpaMy NPUrOTYBaHHS; CKUAAHHS 3pOBNEHUX HanaluTyBaHb.

2. KHonka Time delay (BinknapeHwit cTapr) - yBIMKHEHHS pexuMy BCTaHOBNIEHHS Yacy BiKNaAEHOTO CTapTy, yBIMKHEHHS/
BUMKHeHHs Bluetooth.

3. KHonka Temnepatypa (TeMnepatypa) - BCTaHOBAEHHs TeMnepaTypu npurotyBanHs B nporpami MULTI COOK.

4. Knonka Hour (fop) - Bubip TOAMH Y P yC Yacy NpUroTyBaHHs Ta BIAKNAAEHOTO CTapTy.
5. Knonka Min (X8) - Bubip 9 XBUNMH y P yC 1 4acy NPUrOTYBaHHS Ta BiAKNAAEHOrO CTapTy.
6.
7

Knonka EXPRESS (EKCMPEC) - 3anyck nporpamu EXPRESS.

KHonka Menu / Keep warm (MeHto) - B16ip aBTOMaTU4HOi MpOrpaMm NpUroTyBaHHS; NONepeaHe BUMKHEHHS QYHKLT
asTonigirpisy.

8. KHonka Start (Crapr) - 3anyck nporpamy npuroTyBaHHs.
9. [Oucnneit.

Bynosa aucnnes (cxema /A3))

|HAMKATOP BUKOHAHHS aBTOMaTMuHOi nporpamu EXPRESS.
IHauKaTop poboTi NPOrpaMu NPUroTYBaHHA/NiAirpiBaHHS.
|HAMKATOP €TaniB NPUrOTYBaHHS.

IHauKaTop ycraHosneHoi Temneparypu B nporpami MULTI COOK.
IHaukatop poboti yHkuii Time delay.

IHauKaTop poBoTM MPOrpaMi NPUTOTYBaHHS.

Taitmep.

|HAMKaTop BUOPAHOT aBTOMATMYHOI NPOrPaMy NPUTOTYBaHHS.



MEPEL MOYATKOM BMKOPUCTAHHA

AkypaTHO AjicTaHbTe BUpIb i /ioro KoMnnekTyioui 3 kopobku. Buaanite yci nakyBanbHi MaTepiany Ta peknamHi Hakneiku.

AN\

060853K080 36epeximb Ha MiCyi 3acmepexHi HaKknediku, HaKNeUKU-NOKAXYUKU (3a HasHoCMi) | mabauyKy 3 cepiliHuM Home-
pom 8upoby Ha io2o Kopnyci!

[icng mpaxcnop a6o 36epi: 30 HU3bKUX pamyp i P
Pamypu He MeHwe Hix 2 200UHU NEped Y8IMKHEHHAM.

npunad 3a i memne-

TpoTpiTb KOPMYC NPUCTPOID BONOT0I0 TKAHWHOIO Ta NPOMMATE HaLLy, AakTe iM NPOCOXHYTH. LLLOG YHUKHYTM NOSBU CTOPOHHBOTO
3anaxy nif 4ac NepLioro BUKOPUCTaHHS NPUNaZY, NOBHICTIO OYUCTITH ioro (au. [lornsz 3a npunaaom).

BcraHoBiTh Npunap Ha TBEPALY, PiBHY, FOPU3OHTANIbHY NOBEPXHIO TaK, 06 rapsya napa, Wo BUXOAUTb 3 NapoBOT0 KnanaHa, He
noTpannsna Ha wnanepw, AeKopaTUBHI NOKPUTTS, eNeKTPOHHI NpUnay Ta iHwi npeameTn abo Matepianu, Aki MOXyTb byTi
1 yepes i y BONOTICTb i patypy.

Iepes, Np1roTyBaHHSM NepeKoHaTeCs B TOMY, WO 30BHilLIHi i BUAMMI BHYTPILUKi YaCTUHIM MyNbTUBAPKM HE MaloTb MOLKO/KEHb,
CKONiB Ta iHWwX AedekTiB. Mix yalelo Ta HarpiBanbHNM eNeMeHTOM He Ma€ ByTH CTOPOHHIX NpeaMeTiB.

@ YBATA! Miowimamu npunad 3a py4ky 015 neperecenHs 3 HanosHerok dawero SABOPOHEHO.
YBATA! Miowimamu npunad 3a py4ku 4yawi 3ABOPOHEHO!

He ime npunad 6e3 ec i 8cepeduHy yatui abo 3 NOPOKHbOI0 Yalel — y pasi 8uNAOKoBo20 3anycky npozpamu
Npu20mysarHs ye npu3gede 00 Kp Di npunady ao do [eped

EHeproHesanexHa nam'atb

Mynetusapka REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E Mae eHeproxe3anexHy nam'atb. Y pasi BiakioueHHs enektpoeHeprii nif,
yvac poﬁom NPOTPaM¥ NPATOTYBaHHA HanaWTYBaHHS 36epiramhcu B NaM'aTi npunagy. Mpu BiAHOBEHHI eNeKTPOXMBAEHHS Ha
acnnei 36epiraTuMeTbes iHAKKALIS 40 MOMEHTY OO BIAK/IOUEHHS.

o

SKuwo pizHuus memnepamyp 8 Yawi 8 MOMeHM i i i cf
Npodosxums pobomy.

menwe 5°C,npunad

ﬂkuw Ppi3HUUA memnepamyp cmaxosumeme Ginewe 5°C, poﬁoma npopamu 6yde npunuHena — Ha ducnnei Gydyms 6numamu
p Yacy ma P pomHii eidnik yacy np He Uide. O0HOYacHo 3 yuM pa3
8 xsunwy Npoma20M nigzoduHu 6y0€ JyHamu 1 3syxasuu CuHan.

[ln NpopoBXXeHHS MpoLiecy MPUTOTYBAHHSI HATUCHITb | YTPUMYiATe KHOMKy Start. IHAMKaTOp Yacy NpuroTyBaHHs Gyne ropiti
NOCTiiHO. 3BOPOTHii LIOXBUNMHHMIA BIANIK NPOAOBXKMTLCS.

SKuwo npotaroM 30 XBUAMH NpOLLEC NPUrOTyBaHHs He Byae NPOAOBKEHO, NPUNAA Nepeiifie B PEXMM 04iKyBaHHSA. HaTUCHITH |
yTpumyiite kHonky Reheat/Cancel, wo6 iHaukaTop poboTu Nporpamu NPUroTyBaHHs nepectas bauMaru.

SIKWO eNeKTPOXMBNEHHS BIAKMKOYAETLCA Mif YaC POBOTH BiACTPOUEHHS CTApTy, NPU BKAIOYEHHI eNEKTPOXMBNEHHS Ha aucnnel
36epiraTuMeTbCs iHAMKaLLS 0 MOMEHTY BiK/II04eHHs — iHaukaTop poboTu dyHkuii Time delay 6n1Mae, nporpama npuroTysanHs
NpOAOBXKHTL POBOTY.

LLlo6 nepepeaty poboTy BiaKnaAEHOro CTapTy, HATUCHITH | yTpUMyiiTe KHONKy Reheat/Cancel.

BcraHoBneHHS 4Yacy NpuroTyBaHHs

CMXEHHSIM NPOdyKMig Haaulime 8 YaLlly Mpoxu POCAUHHOI A60 COHSIWHUKOBOI ol

[1. EKCTITYATALIS MYNTbTUBAPKH

JluctanuiliHe ynpaBniHHa npunapom yepes gopatok Ready for Sky

[Jlonatok Ready for Sky A03B0NSE BaM ynpaBASTH NPUNAZOM AMCTAHLLIAHO B GAMXKHIN 30Hi 33 AONOMOrOI0 CMApT(OHa abo

nNaHLwWera.

1. 3asanaxe popatok Ready for Sky 3 Marasua popatkis App Store abo Google Play (3anexHo Big onepaviitHoi cuctemu
BMKDDMCTOByEaHOI’O NPUCTPOI0) Ha CBIl CMapT(OH abo nnaHiuer.

O Mi 1y 8epcito i cucmemu y ime Ha o¢
a6o 8 onuu do oadamxy 8 MUZGBUHGXAW Store i Google Play.
2. 3anycritb popatok Ready for Sky, cTBOpiTb akayHT i AOTPUMYWTECS MifIKa30K, LLO 3ABNSIOTLCA Ha eKpaHi. M7 npunagy B
CMIACKY SOCTYNHUX ANA NIAKNKYEHHS NPUCTPOiB 36iraTuMeTbCs 3 HoMepoM Mozeni. MoxHa 3aaatv Hose M7 abo 3anu-
LTV BCTaHOB/EHE CTaHAapTHe.
3. YBiMKHITb dyHKuito Bluetooth Ha MynbTuBapui. B pexumi odikyBaHHA npunapy (aucnneit He ropuTb) HaTUCHITb | YTpK-
myiiTe kHonky Time Delay, nponyHae 38yK0BMI CUrHan i 3aropuTbCa iHANKATOP KHOMKM.

catimi komnanii www.redmond.company

Jluc

SkyCooker RMC-M92S-E moxugo mineku npu exmtoyeriti gyrkuii Bluetooth (iHdu-

Kamop KHoNKu T/rne Delay nocmitiHo 20pums 8 pexumi 04ikysarHs npunay).

4. HamucHiTb | yTpuMmy#iTe BNPOOBX 5 CekyHA kHonky Hour Ha naxeni ynpasniHHs MynbTuBapky. lpunaz Mae 3HaxomuTi-
1 B PeXUMI 0YiKYBaHHS (BMCnNeit He MiACBIYYETbCS).

5. Migvac Ha aucnnei YTbCS 3MiHIOBaHI CUMBONN DD Ta Eb Micns BcTaHoB-
JNIeHHS 3EAHaHHS NPUNaj NOAACTb 3BYKOBMI CUTHAN i Nepeiifie B PeXuM OYikyBaHHS.

6. [ln BiAKNI0YeHHs MynbTUBApKM Bifl MOGINBHOTO MPUCTPOID HATUCHITD i YTPUMYIiTE KHOMKY Min A0 3BYKOBOTO CUrHany,
KONM MybTUBAPKA 3HAXOAUTLCA B PEXUMI OYiKyBaHHSL.

7. LLlo6 BumKHyTM yHKLt Bluetooth B pexvmi odikyBaHHS npunagy HaTUCHITb | yTpumyiite kHonky Time Delay, inankatop
KHOMKM 3racHe

PKK Bif06Y
P P

0 [ing 3a6e3nedenHs cmabineHo20 3853Ky MOBinbHULI npucmpili Mae 3Haxodumucs He dani Hix 3a 15 Mempie 8id npunady.

uepes
WWW. readyforsky com/r4sgatewa y

p Mepexy. IHCTpyKuis no ycraHoBui nporpamu R4S Gateway AOCTYNHa 33 NOCHNAHHAM:

y pui REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E MoxHa caMOCTiiiHO BCTAHOBNIIOBATH Yac NPUTOTYBAHHA AN KOXHOI Npo-
rpamu, okpim nporpami EXPRESS. Kpok 3MiHM | MOXAMBHIA fliana3oH yacy, Lo 3aAa€TbCs, 3anexartb Bif, BUbpaHoi nporpamu
TIPUTOTYBaHHS.

MNicns BU6OPY NporpaMu NPUroTYBaHHS iHAMKATOP Yacy NoyHe MepexTiTh. [l 36inblueHHs 3HaYeHHS FOANH HATUCHITL KHOMKY
Hour, 3HaueHHs XBunnH - kronky Min. [Lns WBMAKOT 3MikM 3HaYeHHs napamMeTpa HaTUCHITL | YTpUMYJiTe NOTPiBHY KHOMKY.

Y desikux pop 8ionik 8¢ yacy np 4 uLwe nicag euxody npunady
Ha 3a0aHy poboyy memnepamypy. Hanpuknad, akujo 3anumu xonodHy 800y Ui scmarosumu 6 npozpami STEAM yac npuzomy-
8OHHS 5 XBUJIUK, MO 3aNYCK NPO2PaMU Ma 380pOMHULI 8idNik 380aH020 Yacy NPU20MYBAHHS NOYHYMbCA JULLE NICAA 3aKUNGH-
HA 800U (1 ymeopeHHs 0ocumb 2ycmoi napu 6 Yauii.
Y npozpami PASTA 380p Ui eionik 4acy np
i 108MOpPHO20 HAMUCHEHHS KHonku Start.
Binctpouka crapty nporpamu
(DyHKLiA BIACTPOYKY CTapTy A03BONAE 3aAaTH IHTEPBAN Yacy, MiCNs 3aKiHYeHHs SKOro CTpasa Mae 6yTv roToBa (3 BpaxyBaHHAM
yacy poboTu nporpamu).
BcTaHoBMTY Yac MoxHa B AianasoHi Bif 10 XBUAMH A0 24 roauH i3 KpokoMm yctaHosky B 10 xBuuH. MoTpi6Ho BpaxoByBaTH,
LU0 Yac BIACTPOKM M€ byTy Binblue, Hix BCTaHOBNEHMI YaC NPUTOTYBaHHS, iHakle nporpama noyxe pobory Biapasy nicas
HaTUCHeHHS KHoMKy Start.
[ing BCTaHOBNEHHS Yacy BIACTPOUKM CTapTy Nicns BUBOPY NPOrpaMu NpUroTyBaHHA HaTUCHITb KHonky Time delay. [lns 36inb-
LIEHHS 3HAYEHHS FOAMH HATUCKaliTe KHOMKY Hour, 3HaueHHs XBUAMH — KHonky Min. [Inq WBMAKOT 3MikM 3HaueHHs napameTpa
HAaTUCHITb | YTPUMYATE NOTPIBHY KHOMKY.

A nicn 800U 8 YaLLi, 3aKNAOGHHS NPOdyKmie

QyHkuia 8idcmpoyku cmapmy HedocmynHa nid vac sukopucmanks npozpam FRY, PASTA ma EXPRESS. He pexomerdyemsca
8uKopucmosysamu 0aHy GyHKuiko, AKWO peuenm Micmume WBUOKONCY8HI NPodyKMU (aiius, caidxe MOOKO, MSACO, CUp Moujo).
AsTonipirpis
JlaHa (yHKLLiA BMUKAETBCS aBTOMATUYHO BiZipasy nicis 3akiHueHHs poboTi NporpamMy NPUroTyBaHHS 1 MOXe NiATPUMyBaTH TeMne-
patypy rotoBoi ctpasu B Mexax 70-75°C ynpogox 12 roavH. Mig yac agTonigirpisy Ha aucnnel roputs iHauKaTop i BinoBPaxyeTbes
npsiMU BiAiK Yacy poboTv B AaHOMY pexwMi. 33 HeoBXiAHOCT aBTONIAIrPiB MOXHA BUMKHYTH, HaTMCHYBILM KHOMKY Reheat/Cancel.

o

yHkuis asmonidizpigy Hedocmynra e pasi sukopucmarnts npozpam YOGURT / DOUGH, PASTA, EXPRESS.

Y pasi &c pamyp & npozpami MULTI COOK Husxe Hix 80°C yHKuito agmonidizpigy 6yde
« asmomdlep/sy HamucHime i ympumytime Kronky Menu / Keep warm nid yac po6omu

lns

npozpamu.



MonepeaHe BUMKHEHHS aBTONiAirpiBy

YBiMKHeHHS aBToNiAirpiBy NiCAs 3akiHueHHA po6OTH NPOrpaMu NPUTOTYBaHHS He 3aBX/au HaxaHe. I3 BpaxyBaHHIM LbOro B
mynsTuBapLi REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E nepes6aueHo MOXUBICTb NONEPEAHbOr0 BUMKHEHHS AaHOi GYHKLT iz vac
poboT1 OCHOBHOT NpOrpaMu NpUroTyBaHHs. [Ls LbOro nig Yac poboTi NporpaMu HaTUCHITL i yTpuMylite kronky Menu / Keep
warm, nokv iHaukatop kHonkv Reheat/Cancel He 3racHe. LLL06 3HOBY yBIMKHYTM aBTONIAirpiB, NOBTOPHO HATUCHITb i YTPUMYi-
Te kxonky Menu / Keep warm, noku ivaukatop kHonku Reheat/Cancel He cnanaxHe.

PosirpiBanHs cTpas

MyneTusapky REDMOND SkyCooker RMC-M92S-E MoxHa BUKOPUCTOBYBATH ANs PO3irpiBaHHs X0N0AHMX CTPaB. [lnsi Lboro:

1. MMepeknagitb NPOAYKTY B Yallly, BCTAHOBITb ii B KOPNYC MyNbTUBAPKM.

2. 3aKpuifTe KpULKY A0 KNaLaHHs. MiaKAYiTb NpUnag A0 eneKTpoMepexi, HaTUCHITb KHOMKY

3. Hartuchitb i yrpumyiite kHonky Reheat/Cancel go 38ykoBoro curHany. CnanaxHyTb BiANOBIAHWIA iHAMKATOP Ha Aucnnel
Ta iHAMKATOP KHONKM. [TOYHETbCA NPAMMIA BiAAIK Yacy po3irpiBaHHs.

Mpunag posirpie ctpasy ao 70-75°C i nigTpuMysaTume ii B rapsyoMy CTai BNpoaoBx 12 roauH. 3a HeobXiaHOCTI po3irpisaH-

HA MOXHA 3YMUHUTH, HATUCHYBLLM KHOMKY Reheat/Cancel

3a805KU yHKUi i0iepisy ma p Moxe 36epi: npodykm eapsium 0o 12 200uH, npome

MU He pekoMeHAyEMO 3aﬂuwamu cmpasy eapgvo:o Ginbll Hix Ha 2-3 200UHU, OCKINbKU iHKOAU Ue MoXe npu3gecmu 00 3MiHU

i cMakosux skocmell.

3aranbHuit nopAROK AjiA Nip 4ac BUKOPUCTaHHA aBTOMAaTHYHUX NporpaM
& BAXJINBO! Slkuio 8u 8ukopucmosyeme npunad dns Kun'smikHs 800u ( Npu 8apinHi np i), 3AbOPOHAETHCA
[ suwe 100°C. Lle Mo»ce npusecmu 0o nepeapisy i nonoMku npunady. 3 miei 1
npuyuru 3ABOPOHSIE TbCﬂ sumpucmosyeamu 079 kun'smikHg 800u npoepamu BAKE, FRY, BREAD.

1. Tiprotyiite (BiaMipsiTe) HeobXiaHi iHrpeieHTH.

2. Po3MmicTiTb iHrpe/ieHTy B Yalli MyNbTUBAPKM BIANOBIAHO A0 NPOTPaMM NPUIOTYBaHHs Ta BCTaBTe ii B KOPNYC Npunagy.
Crexre 32 TUM, 06 YCi iHrpezieHTM, BKNIKOYAKUH PiANHY, 3HAXOAUNCA HIKYE 33 MAKCMabHY NO3HAYKY Ha BHYTPILLHIN
noBepxHi valwi. lepekoHaiiTecs, wo yala BCTaHoBNeHa 6e3 NepekoCiB i WiNbHO CTUKAETBCA 3 HArPiBaNbHUM €NeMEHTOM.

3. 3aKpuiiTe KpULKY MynbTUBAPKX A0 KnauaHs. MiaKMoyiTe NpUnaz Ao enekTpoMepexi.

4. Hamuckatoum kronky Menu / Keep warm, Bu6epiTb HeobxisHy nporpamy npurotysaxHs. [HAUKaTop BianoBiaHoi nporpa-
MM Ha AMCINel MepexTiTMe.

[ing 3anycky npoepamu EXPRESS y pexumi HamucHims i ympumyiime kHonky EXPRESS, noku Ha ducnaei He
cnanaxse 8idnosionuli iHoukamap. 1id yac pobomu daHoi npoepamu 380pomHudl ik Yacy pobomu He 8idoGpaxysamu-
MembCs.

5. Y nporpami MULTI COOK nepeps6ayeHo MOX/MBICTb HanaluTyBaHHs TeMNepaTypu NPUIOTYBaHHs A0 CTapTy Nporpami
(cranpaptHa Temneparypa cranosutb 100 °C). Hatuckatoun kHonky Temnepatypa, BCTaHOBITh OaxaHe 3HaueHHs napa-
MeTpa.

6. SIKuio BaC He BNALITOBYE BCTAHOBNEHMUIA CTaHAAPTHMIA YaC NPUTOTYBAHHS, BU MOXETE 3MIHUTM [laHe 3HAYeHHS.

7. 3a HeobXiAHOCTI BCTAHOBITH YaC BIACTPOUKM CTapTy.

8. [lns 3anycka nporpamMmbl np HUS HKMUTE 1 yaep KHOMKY Start, cnanaxHyTb iHaUKaTopu KHONOK Start

i Reheat/Cancel. 3anexHo Bip BUGpaHoi Nporpamu NPUroTyBaHHs 3BOPOTHHIA BiANIIK YaCy NOYHETHCA Biapasy abo nicns

3aKUNaHHs BOAY B Yalli.

800u ma iOHicme i6 8ac cno-
N0YHEMbCA NIC/IS NOBMOPHO20 HOMUCHEHHS KHONKU Start.

11i0 4ac sukopucmanHs npozpamu PASTA npo MomeHm
sicmum 38ykosuli cuzHan. 380p Ui sionik yacy

Lllo6 3a3paneriab BUMKHYTM (yHKLIiIO aBTONIAIrpiBY, HATUCHITH i yTpuMyiiTe kHonKy Menu / Keep warm (iankatop
KkHonky Reheat/Cancel 3racHe). [0BTOpHMM HaTUCHEHHAM KHOMKu Menu / Keep warm MOXHa 3HOBY YBIMKHYTH fiaHy
(yHKuit.

10.  Mpo 3aBeptueHHs NporpamMyu NPUroTyBaHHs BaC CNOBICTUTb 3BYKOBMIA CurHan. [lani, 3anexHo Big BubpaHoi nporpamu abo
NOTOYHMX HaNaLTyBaHb, NPUNaA Nepeiae B pexum asToniairpisy (roputb iHAnkatop kHonku Reheat/Cancel) abo B
PEXUM 04iKyBaHHS (MEPEXTUTb iHAMKATOp KHOMKM Start).

o

1Lo6 ckacysamu 8sedeHy npozpamy, nepepeamu npouec np
Reheat/Cancel do 38yk08020 cueHany.

SkyCooZer RMCM925-£

ﬂK/CHOZO

abo

KHUZU

b po3p

3Hadimu Ha cadimi wwwredmond.company
3BefieHa Tabnuus Nporpam NpUroTyBaHHs (3aBOACHKI YCTAHOBKM)

Mporpama

MULTI COOK

OATMEAL

STEW

FRY

SoupP

STEAM

PASTA
SLOW COOK

BOIL

BAKE

GRAIN

PILAF

YOGURT/
DOUGH

PIZZA

BREAD

PekoMeHAaWT WOAO BUKOPUCTAHHS

MpurotyBaHHs pi3HOMaHITHUX CTpaB i3
MOXNMBICTIO BCTAHOBNEHHS TeMnepaTyp
B AianasoHi 35-170°C 3 kpokom 8 1°C

BapiHs KaLu i3 BUKOPUCTaHHAM nactepy-
30BaHOr0 MoJIOKa Manoi XMpHOCT

TywKyBaHHS MAca, pubu, 0BOYIB, rapHIpiB i
GaraTOKOMNOHEHTHUX CTPaB

CMaxeHHs Mca, pubu, 0BouiB i Barato-
KOMMOHEHTHMX CTpaB

MpuroTyBatHs GynbioHIB, 3anpaBHUX,
0BOYEBMX | XONOAHMX CYniB

MpurotyBaHHs Ha napi Mca, pubu, 0BouiB
Ta iHWKX NPOAYKTiB

BapiHHs MakapoHHMX BUPOGIB, COCUCOK,
nenbMeHis a6o feup

TTpUTOTYBaHHA TYWIKOBAHOTO MACa, PybKM

BapiHHs Msca, prbu, 0BouiB | iHLKX Npo-
LyKTiB

BunikaHs kexciB, GickBiTig, 3anikaHoK, nupo-
iB i3 ApiX/AKOBOFO Ta MMCTKOBOIO TicTa

BapiHHs pi3HOMaHITHUX Kpyn, rapHipis,
PO3CMNYACTHX Kall Ha BOA

[puroTyBaHHs pi3HOMaHITHUX BUAIB NN0-
B

TlpuroTyBaks iorypris, BUCTOl0BaHHA
JAPIXIKOBOTO TiCTa

TpuroTyBanHs niuv

MpuroTyBakHs xni6a 3 XUTHBOTO i Ne-

HU4HOrO GopowHa (BKAIoYakuM etan
BMCTOIOBAHHS TiCTa)

Bipnik yacy 3 MomMeH
Ty 3aKMNaHHs

v
v

iepis, HamucHime | ymp

y

KHoNKy

cxopucmamum peuenmavu npuzomyears Cmpas i3 dodaroi 0o Mynemusapiy

07 uiel Modeni. Bionosiowi peuenmu eu makox: Moxeme

CraHpapTHHit Yac
NPUrOTYBaHHS

30 x8

10xs

1ron

15x8

1ron

20x8

5ron

40 x8

1rop

35x8

1ron

8ron

25x8

3ron

an‘ré-‘#:iﬁ'.'.;'/‘%ox

5xs-1ron/1xs
1ron-12ron/5x8

5x8-1ros30x8/
1xs

10x8-12roa/5x8

5x8-1ros30x8/
1xs

10x8-8ron/5x8
5xs-2roa/5xs
2x-1roa/1x8

30x8-12rop/10 x8

10x8-12roa/5x8
10xe-8ron/5xe

5xs-4ron/5xs

10x8 - 1 rop
30xe/10 x8

10x8 -12ron/ 10 x8

10xe-1ron/5xe

1rop-6ron/10x8

Binctpouka crapry,
rop,

24

2%

24

24

24

2%

24

2%

24

24

24

%

Asronigirpis, roa

12

1

1

1

1

12

1

1

1

1
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Akwo eu sukopucmosyeme npozpamy MULTI COOK dng kunsminHs 600u (Hanpuknad, npu eapinxi npodykmie), 3Ab0OPOHS-

€TbCA 6c D

suwe 100°C.

[11. DOOATKOBI MOXINBOCTI

*  BuctoroBanHs Ticta

«  lpurotysanHa GoHaw

«  [lpurotyBanHs y GpuTiopi
«  [lpuroTyBaxHs xansiu

«  [lpuroTyBaHHs MAKOro Ta TBEpAOTO CUpy
. n[JMI'OTyBaHHﬂ AMUTAYOTO XapyyBaHH:

«  Crepunizauis nocyay, cronoux npubopis
« Mactepusauis

Peuenmu 3a3Ha4eHux y po3dini cmpas MOXHa 3Halimu & KHU3i peuenmie abo Ha calimi www.redmond.company.

[V. MOPAAN IWLOMO MPUTOTYBAHHA

TMoMuAKK N Yac NPUroTyBaHHs Ta CNOCOGH IXHLOTO YCYHEHHS
Y HaBefeHiit Hukue Tabauui 3i6paHo TMNOBI MOMUKK, IO AONYCKAKOTBCS Mifj YaC NPUTOTYBAHHS iXXi B MyNbTUBAPKaX, po3ms-

HYTO MOXNMBI NPUYMHN Ta WASIXW BUPILLEHHS.

CTPABA OCTATO4HO HE MPUrOTYBANIACA

Moxnusi npuumnHM

Bu 3abynu 3akputi KpULKy npunagy abo 3akpunu i
HeLinbHo, TOMy TeMneparypa NpuroTyBaxHs byna He-
JA0CTATHHO BUCOKOID

Yawa Ta HarpisanbHuit eNeMeHT N0raHo KOHTaKTYIoTb,
TOMy Temneparypa npuroTyBaHHs byna HeAOCTaTHbO
BUCOKOID

Cnoco6u BupilueHKs
Mg yac NpuroTyBaHHs He BiAKPUBAITE KPULLKY MyNbTUBAPKM 63 noTpetu.

3akpuBaiiTe KpHILKY A0 KNaUAHHs. MepeKoHaiiTecs, Lo HIY0ro He 3aBaxae
WiNbHOMY 3aKPUTTIO KPHLLIKY NPUNagy i YILiNbHIOBaNbHA 'YMKa Ha BHYTDILUHil
KpuuL He aedopMoBaHa

Yawa mae byt BCTaHOBNEHa B KOPNYC NPUNAZy PiBHO, LWiNbHO NPUASTaloyy
JIHOM /10 HarpiBa/bHOro AIMCKa.

MepekoHaittecs, Wo B pobouiit kaMepi MyNLTUBAPKN HEMAE CTOPOHHIX Npef-
MeTiB. He fonyckaiiTe 3abpyaHeHHs HarpiBanbHOro Aucka

MoxnuBi npuumMHM

Hespanuit nin6ip iHrpenientis crpau. [lani iHrpepienti
HenpuaaTHi A5 NPUroTyBaHHs BUGPaHNM BaMy Cocobom
ab0 BM HenpaBuNbHO BUGPaNK NPOrPaMy NPUTOTYBAHHS.
IHrpenieHTM Hapi3aHo Ayxe KpynHO, NOPYLIEHO 3arabHi
Nponopuii 3aknaakv NpoayKTis.

Bv HenpaBunbHO BCTaHOBMAM (He po3paxyBanu) Yac npu-
TOTYBAHHS.

BubpaHuit BaMu BapiaHT peienTa HenpuiHATHHIA Ans
MPUrOTYBaHHA B AaHii MyNbTUBAPLI

Min yac npuroTyBaHHA Ha napi: B Yali AyXe Mano BOAM,
1406 3a6e3neyuTi JOCTaTHIO ryCTUHY Naph
Bu Hanunu B vawy ayxe 6arato
POCAMHHOI onii
Mz yac cMaxeHHs

Hapnuwok Bonoru B yawi

i yac BapiHHA: BUKMNAHHS GYNbiAOHY Nifl Yac BapiHHs
NPOAYKTIB i3 NiABMLEHOI KUCIOTHICTIO

Y npoueci BUCTOIOBAHHA TiCTO
NPUAKNNO A0 BHYTPILUHBOT KpMLL-
KM Ta nIepekpuA0 KnanaH Bunyc-
Ky napu

Mpu Bbineuke
Mig yac BunikaHHa
(ticTo He nponekno-

)
By noknanu B ualy 3aHaato
6araro TicTa
NPOAYKT NEPEBAPUBCA

By nomununnce y Bu6Opi TMNY npoaykty abo nia vac
BCTAHOB/IEHHS (PO3PaXYHKY) Yacy NpuroTyBaHHs. yxe
Mani po3Mipy iHrpepieHTis

Micns npuroTyBaHKs rotosa CTpaBa Ayxe 0Bro CTosa
Ha aBToniairpisi

M4 YAC BAPIHHS NPOAYKT BUKUIAE

Mip, yac BapiHHA MONOYHOI Kali BUKMNAE MONIOKO

|HrpenieHTv nepen BapiHHAM He 0bpobasauck abo 06-
po6AAAKCA HenpaBUAbHO (MOraHo NPOMMTI TOLLO).

He notpumaHo nponopuiit iHrpeaieHTis abo Henpasmb-
HO BUOPAHO TMN NPOAYKTY

Cnoco6u BupilueHHs

baxaHo BUKOPUCTOBYBATM NepeBipeHi (ananToBaHi Ans AaHoi Mopeni npuna-
1) peuenTy. BuKopucToBY#iTe peuenTy, SkuM AificHo A0BIpAETe.

Min6ip iHrpesienTiB, cnoci ixHboi Hapi3ku, Nponopuii 3aknaaku, BUGIp npo-
TPaMM Ta Yacy NPUroTyBaHHs MaioTh BIANOBIAATM BUBPaHOMY peLienTy

Hanusaiite B yaly Bosly 060B'13k0B0 B peKOMeH,0BaHOMY peLienToM ob'eMi.
K10 BM CyMHiBaETeCA, NepesipTe piBeHb BOAW B NPOLECi NPUrOTYBaHHS

Mg yac 38MYaiHHOTO CMAXEHHS LOCUTH TOrO, o6 07l NOKPUBANA AHO Yawwi
TOHKUM LIAPOM.
Min yac cmMaxeHHs y GpuTIOPi OTPMMYiiTeCs BKa3iBOK BIANOBIAHOTO pelienta

He 3aKpuBa#ire KpULLIKY MyNLTMBAPKH MifL YAC CMaXEHHS, SKLLO Lie He BKa3aHO
8 peienti. CBixo3aMOpOXeHi MPOAYKTM Nepes cMaxeHHsM 060BA3K0BO Po3-
MOpO3bTe Ta 3T 3 HUX BOAY

[lesiki nponykTi noTpebykoTb cneuianbHoi 06poBKY nepes BapiHHAM: NpoMH-
BaHHS, nacepyBaHs Toulo. [loTpumyit i BaMu
peuenta

ap p

KnagiTb y yawy meHwe Ticta

[lictanbTe BuniuKy 3 Yalui, NepeBepHiTb i 3HOBY MOMICTITh y YalLy, nicns Yoro
NPOAOBXYiATe NpuroTyBakHs. Hapani nia yac BUNikaHHS KNaaiTh Y vally MeH-
we TicTa

3BEpHITLCS 10 NepeBipEHOro (aAanToBaHOro ANS AaHoi Moaeni npunaay)
peuenra. Mig6ip iHrpesienTiB, cnocib iXHbOi Hapi3kw, Nponopuji 3aknaaku,
BYGip NPOrpamMM Ta Yacy NPUroTyBaHHS MakoTb BiAMOBIAATH OO PEKOMEH-
nauism

Tpusane BukopucTaHHs dyHKUiT aBToNiairpisy HebaxaHe. fkuwio y Bawii
Mogeni p D p aHoi (yHKLUIT,
BY MOXeETE BUKOPHUCTATH LU0 MOXAUBICTD

SIKiCTb | BNACTMBOCTI MONIOKA MOXYTb 3aexaTu Bifl MiCLs i yMOB #Oro BU-
POGHHULLTBA. PeKOMEHAYEMO BUKOPHCTOBYBATU TinlbKyt YNIbTpanacTepu3oBaHe
MO/IOKO XXUPHICTIO A0 2,5%. 3a HeobXiAHOCTI MOOKO MOXHA TPOXH po36a-
BUTU NUTHOIO BOAOID

3BepHITbCA 10 NepeBipeHoro (afanToBaHoro Ans AaHOi Mojeni npunasy)
pevenTa. 1in6ip iHrpenienTis, cnoci6 ixHboi nonepeaHboi 06pobku, npono-
pUii 3aKnafKu MaloTb BiAMOBIAATH HOTO PeKOMEHAALIAM.

LlinbHo3epHoBi kpynu, Mco, puby Ta MOPENpOAYKTH 3aBXAN peTenbHo
npoMMBaliTe [0 YMCTOi BOAK



SkyCooker RMC-M92S-E

MpoaykT yTBOpIOE NiHY

PeKoMeHAYETLCA PeTenibHO MPOMUBATH NPOAYKT, 3HIMATH KnanaH abo ro-
TYBaTH 3 BIAKPUTOK KPHLLKOKD

CTPABA MPUTOPAE

Yawy 6yno noraHo 04MLIEHO NiCns MOMEPEAHbOro Npu-
TOTYBAHHS DKi.
AHTUNPUrapHe NOKPUTTS Yali NOWKOMKEHO

Mepuws Hix po3nouaTy roTysatk, NepeKoHaitTecs, ulo yawly 4o6pe BUMUTO i
AHTUNPUrapHe NOKPUTTA He MaE NOLIKOKEHb

3aranbHui 06'eM 3aKnaakv NPOAYKTY MeHllle, Hix peko-
MEHZYETbCS B peLienti

3BEpHITLCS 10 NepeBipeHoro (afanToBaHoro Anst AaHoi Modeni npunagy)
peuenta

By BCTaHOBUAM 3aHAATO BENUKHIA YaC NpUroTyBaHHa

CKOpOTiTb Yac NpuUroTyBaHHA abo AOTPUMYIATECA BKa3iBOK peLienTa, aaanto-
BaHOTO NS flaHoi Mozieni npunazy

Nip 4ac CMaXKeHHS: 81 3abynu HanUTX B Yally onito; He
y a6o ni3Ho NPOAYKTH, WO
roTymm

Mg Yac 3BMy4aitHOrO CMaXEHHS HanwiATe B Yallly TPOXM POCIMHHOI 0Nl - TaK,
106 BOHA NOKPMBANA AHO Yali TOHKUM LapoM. [ piBHOMipHOro obcMa-
KyBaHHS NPO/YKTH B Yaui NOTPIGHO NepioAMyHO NoMiluysaTy abo nepesep-
TaT Yepes NeBHHii Yac

Mip yac TywKyBaHHA": B Yallli HEOCTATHLO BOOTU

[lonaiite 8 yawy Ginbwe piannu. Mia yac NpuroTyBaHHs He BiaKkpuBaite
KpuLLIKY MynbTUBApKH 6e3 notpebu

Mg vac BapiHHA™: y yaLwi ayxe Mano piauHu (He aoTpu-
MaHO Nponopujii iHrpepienTiB)

pumy

cnigsi PiAivHY Ta TBEPAVX iHTPeRi€HTiB

Mig yac BUNiKaHHS: BU He 3MACTUNX BHYTPILUHIO NOBEPX-
HIO Yalui MacNoM Nepej; NpUroTyBaHHSM

Mepes 3aknaKoIo TiCTa 3MalLyiTe HO Ta CTIHKM Yallli BEPWIKOBMM MaCcIOM
abo pocMHHOK Oni€t0 (He BapTo HanuBaTy oniio B yauwy!)

MPOAYKT BTPATUB GOPMY HAPI3KU

By 3aHaaTo YacTo nepeMiluyBanu NpoAYKT y vaLli

Mig, yac 38KMuaAHOTO CMAXEHH NepeMilLyiTe CTpaBy He yacTilue, HiX yepe3
KOXHi 57 XBunuH

By BCTaHOBUAM 3aHAATO BENMKHA Yac NPUroTyBaHHA

CKopoTiTb Yac NpUroTyBaHHA abo AOTPUMYIATECS BKa3iBOK peLienTa, ajanTo-
BaHOro ANA aHoi Moaeni npunagy

BMMIYKA BUALLUIA BOJIOTOI0

Hi Aroau, CMeTaHa ToLLo)

Byno BUKOPUCTaHO HEBIANOBIAHI HTPEAiEHTH, WO AaKTh
HAMLLOK BOOTM (COKOBWTI 0BOYi aBO pyKTH, 3aMopoxe-

Bmﬁmpame IHI'[JE[[IEHTM BiANOBIAHO A0 peuenta BMNiuku. Hamarairecs
He BMﬁHPBTM AK IHI'[JE[[IEHTM npoayKTH, Wwo MiCTATb HaATO Barato BonorK,
abo BMKDDMETDBYMT& X, KLLO MOXHA, B MiHIMaNbHiii KinbKOCTi

By nepetpuMani rotosy BUiuKy B 3aKpHT MynbTUBApLL

Y deakux Modensax
Ma 3axucmy 8id nepezpisarHs npunady. Y usomy sunaoky npozp

REDMOND y npozp

¥ pexum agmonidizpisy.

STEW ma SOUPy pasi Hecmayi 8 yauwi pIOUHu NpayLosye cucme-

PeKkoMeHp0BaHMUii YaC NPUTOTYBaHHA Pi3HOMAHITHUX NPOAYKTIB Ha napi

Mpoaykr Yac npurotyBaHHs, X8 Mpoaykt Yac npuroTyBaHHs, X8
Dine CBUHUHU/ANOBUYUHM
(kyGukamit 10 1,5-2 cu) 20/30 MaHTbI/XMHKann 20
®ine 6apauy (ybukamk no 30 Kapronns (api3aHa Ha 4 yacTuu) 20
1,5-2cm)
??:)Kypme (ybam o 1,5- 15 Mopksa (ky6ukamm no 1,5-2 cm) 30
(Dpukapenbku/kotneTn 15/20 Bypsik (Hapi3aHwii Ha 4 yacTuu) 80
Puba (dine) 10 0Bovi (CBix03aMopOXeHi) 15
MopcbKuit KokTeitnb (cBixo03a- .
MOpOKeHT) 5 ffiue kypave 10

W0 ye 3a2a76Hi pi

ii. PeanbHuti yac Moxe 8i0pi3HAMUCS 8i0 peKOMEHO0BAHUX 3HAYeHb

o 3anexHo 6id snacmusocmeli KOHKDeMHo20 npnﬂyxmy, 0 MAKOX 8i0 8aUX CMAKOBUX ynod0BaHb.
PekoMeHpaLii 00 BUKOPUCTaHHSA TeMnepaTypHuX pexumis y nporpami MULTI COOK

Hamarafttecs BuitMaTit BUniuKy 3 y
H8.. 32 HEOOXIAHOCTI MOXKETE 3aNMLIMTV NPOAYKT Y MYALTUBAPL HA HETPH-
Ba/UiA Yac i3 YBIMKHEHUM aBTONIAIrpiBOM

BUMIYKA HE NIAHANACA

A 3 ykpom noraxo 36mti

TicTo A0BrO NPOCTOANO 3 Po3NywIyBaeM

By He npocisnm GopolwHo abo noraxo BUMicuAK TicTo

3BepHITbCS 40 NepeBipeHOro (aaanToBaHoro Ans AaHoi Moaeni npunagy)
peuenra. Minbip iHrpepieHTis, cnocib ixHboi nonepeaHboi 06po6ku, Npo-

y NOMUAKA Nif Yac

nopuii 3aknaku MaloTb BiANOBIAATY 0r0 peKoMeHAaLLiaM

iHrpegienTiB

it BaMu peuent
[aHiit Mogeni MynbTUBapKM

i ana

PoGoua o P jii no Po6oua o PeKkoMeHpaLii N0 BUKOpHCTaHHIO
35 BucTo0BaHHS TiCTa, NPUroTyBaHHA oLTY 105 TpuroTyBanHs xonoauo
40 MpuroTyBakHs Horypris 110 Crepunizauis
45 3aKBallyBaHHs 115 [puroTyBaHHs LKpOBOro cupony
50 bBpopinua 120 TpuroTyBaHHs pynbku
55 MpuroTyBaHHs NoMaaKu 125 [puroTyBaHHs TyWKOBaHOTO MAca
60 TpuroTyBaHHs 3eneHoro Yato, AUTAY0TO 130 TIpHroTyBaHHA 3aniKaHiH
XapuyyBaHHs
65 Bapka Mca y BaKyyMHili ynakoBLi 135 Sﬁc;f();y!ézgu:"rz;osux CTPaB AN AOAGHHA 1M
ogpasy nicns np Py’ P
70 [puroTyBaHHs nyHLY 140 KonyenHs
75 Mactepu3auis, npurotysanHs binoro yato 145 3anikaHHs 0BouiB i pubu y onb3i
80 MpurotyBanHa riKTBeNHY 150 3anikanHg Maca y Gonb3i
TpuroTyBaHHs cupy abo CTpas, Lo BUMara- ) . .
85 {0Th TPHBATOTO 4acy NPHTOTYBAHHA 155 (CMaxeHHs BUPOGIB 3 APDKIKOBOTO TicTa
90 TpuroTyBaHHs YepBOHOTO Yato 160 CMaxeHHs nTuLi
95 [puroTyBaHHs MONOYHMX Kalll 165 CMaxeHHs CTevikiB




°C i N0 BUKOPUCTaHHIO Pobova e
parypa,

PoGosa i N0 BUKOPHUCTaHHIO

100 MpurotyBaHHs 6e3e abo BapeHHs 170 MpuroTyBaHHs kapTonni Gpi, Kypauux HarreTcis

V. jornan 3ANPUNALOM

3aranbHi npaBuna Ta pekoMeHpauii
«  [lepen nepiuuM BUKOPUCTAHHSIM NPUNazy, a TakoX ANs BUAANEHHS 3anaxy i B MynbTUBAPLL NiCNS MPUTOTYBaHHS PeKo-
MeHzyeMo 06po6buTH B Hilt ynpoioBx 15 XBUAMH NONOBMHY IUMOHA B nporpaMi STEAM.
*  fIKWO B He BUKOPUCTOBYETE NpUNaj TPUBAMIA Hac, BIAKMIOITL 0T Bif enekTpoMepexi. Poboya kaMepa, BK/Ka0u
HarpiBanbHMi AUCK, Yalua, BHYTPILUHA KPULUKA Ta NapOBMiA Knana MatoTb ByTv YNCTUMM i CyXMMM.
« [lepw HiX poO3n0OYMHATU OYMLLEHHS BUPOBY, NepeKoHalTecs, WO BiH BIAKIOYEHHIl Bif, eneKTpOMepeXi Ta NOBHICTIO
0X0N0B. [1718 04MLLIEHHS! BUKOPUCTOBYITE MAKY TKAHMHY Ta AeNiKaTHi 3acobu Ans MUTTA nocyay.

3ABOPOHSAETBCS gukopucmans nio Yac o4uwieHHs npunady epybux cepsemok abo 2y6ok, abpasusHux nacm. Takox He

MOXHa 8UKopucmosysamu 6y0b-sKi XiMiyHO azpecusHi abo iHWi peqoBuUHU, He pekoMeHO0BaHI 051 3CMOCYBAHHS 3 NpedMe-

Mamu, W0 KOMakmyms 3 HHero.

3ABOPOHSIETBCA 3aKyprosamu Kopnyc npunady y 80dy abo nomiwamu oz nio cmpyMine 80du!

«  bynbTe 0bepexHi Nig Yac 0uMLLEHHS ryMOBMX [eTaneit MyNbTUBAPKM: XHE NOWKOMKeHHs abo AedopMallis Moxe npu-
3BeCTU 10 HENpaBubHOT PoGOTH Npunaay.

«  Kopnyc Bupoby MOXHa ouuLLyBaTv B Mipy 3aBpyaAHEHHS. Yaly, BHYTPILIHIO aNlOMiHIEBY KPULIKY Ta 3HIMHHIA NapoBuit

KnanaH HeobXiAHO 0YMILLYBaTH NICAS KOXHOTO BUKOPUCTaHHS npunaay. KOHAEHCAT, WO YTBOPIOETLCS B NPOLIEC] NPUTOTY-

BaHHS Xi B MyNbTMBApLI, BUAANSIATE NiCNS KOKHOTO BUKOPUCTAHHA NPUCTPOR. BHYTPilHI noBepXHi poboyoi kamepu

oumyiiTe y pasi notpebu.

OumwLeHHs Kopnycy

Oumyiite Kopnyc BUPOGY MSKOI BOMOFOK0 KyXOHHOIO CepBETKOI0 abo rybkoto. Mox/IMBe 3aCTOCYBaHHA AENIKATHOTO OYMLLLY-
BasIbHOro 3ac0y. LLL06 YHUKHYTM MOXNMBMX NATbOKIB Bif BOAM Ta NAAM Ha KOPMYCi, PEKOMEHAYEMO NPOTEPTH HOTO NOBEPXHIO
focyxa.

OuuLieHHs vawi

By MoxeTe 0uMLLyBAaTH YaLly K YPY4HY, BUKOPUCTOBYIOUM MAKY ry6Ky Ta 3acib Ans MUTTS nocyay, Tak i B NOCYAOMMItHIA Ma-
WKHI (BiANOBIAHO A0 PEKOMERAAL i BUPOBHMKa).

Y pasi cunbHOro 3abpyAHEHHS HanwiiTe B Yally Tennoi BOAW Ta 3aNMLWTe HA AESKHiA Yac BIAMOKATH, MiCIS YOT0 OYMUCTITb.
060813K0BO NPOTPITb 30BHilLIHI NOBEPXHIO Yalli 0CYXa, NepL HiX BCTAHOBUTH ii B KOPMYC MyNbTUBAPKA.

Y pasi peaynspHoi excnayamauii yawi MoX1uea nogHa abo Yacmkosa 3MiHa Konbopy ii BHYMPIilH6020 GHMUNPU2APHO20
nokpumms. Lle He € 03Hakoko degpexmy yawi.

OuMLLIeHH: BHYTPIlUHLOT KPULIKKM

TOPAROK BUIMAHHS Ta BCTAHOBNEHHS BHYTPILIHBOT KPULKA AVB. Ha Cxemi A4

JIng 0uMLLEHHS OCHOBHOI Ta 3HIMHOI BHYTPILUHBOI KPUIIOK BUKOPUCTOBYIATE BONOTY KyXOHHY cepBeTky abo rybky. Mepes,

BCTAHOB/NIEHHSAIM BHYTPILUHBOT KPULUKX BUTPiTh NOBEPXHi 060X KPULIOK AOCYXA.

OunwieHH: 3HIMHOrO NapoBOro KnanaHa

TapoBvi KnanaH yCTaHOBAEHO B CNIewianbHOMY THI3Ai Ha BEPXHIV Kpywwi npunaay. Mopsaok ouniieHHs Au. Ha cxemi ASL
BHUMAHWE! Bo u3bexaHue depopMauuu pe3uHKu KIanaxa He ckpyyusaiime u He 8simseusaiime ee npu CHIMUU, 04UCMKe
U ycmaHoske.

Bupanenns koHpeHcary
Y naHiit Mozieni KOHAEHCAT CKYNUYETLCA B CNeLianbHiA NOPOXHMHI Ha KOpNyCi NpMnajy A0BKONA Yalli Ta CTIKa€ B CneLlianbHui
KOHTeliHep, po3TallOBaHHiA B 3aAHil YaCTUHI npunagy.

Binkpwiite KpuiKy, BUAMITb Yaluy.

3a HeobXigHOCTI TPOXM HAaXMAITb MyNLTUBAPKY, 06 KOHAEHCAT NOBHICTIO CTIK Y KOHTEHep.

3HiMiTb KOHTe/Hep, 3n1erka NoTArHYBLUM 1 oro Ha cebe.

Bunuiite KonzeHcar. lpomuiite KoHTeiiHep, OTPUMYIOUUCH BULLE3A3HAYEHNX NPaBUA, i BCTaBTeE Ha MiCLie 10 KNaLaHHs.
KoHzeHcar, o 3anMuwmBcs B NOPOXHMHI HABKOO Yallli, BUAANITL 33 ONOMOT0K) KyXOHHOI CepBETKM.

OumwieHHs poboyoi Kamepu

Y pasi YiTKOro AOTPUMaHHA BKa3iBOK AAHOI iHCTPYKLIT AMOBIPHICTb NOTPANASHHS PIAMHM, YaCTUHOK iXi abo CMITTS BCepeanHy
po6oyoi kaMepyu npunapy MiHiManbHa. AKWO CyTTeBe 3abPyAHEHHA BCe X CTanocs, HeObXIAHO 0YMCTUTH NOBEPXHI Po6OYOT
KamepH, o6 YHUKHYTH HekopeKTHOi poboTu abo nonoMKu npunapy.

i i nog-

[epw Hix o4uusysamu po6oyy kamepy P 4, Wo Npunao i ii 6i0 pomMep:

Hicmio oxonos!
biuHi cTiHku po6o4oi Kamepu, NOBEPXHIO HArpiBaNbHOrO ANCKA Ta KOXYX LEHTPabHOrO TepMoaaTyMKa (PO3TalloBaHuii Bce-
PeAVHi HarpiBanbHOro UCKa) MOXHa 04UCTUTI BONOTOHO (He MoKpoto!) rybkoto abo cepBeTkoto. KL BI 3aCTOCOBYETE MHUiHMIA
3aci6, HeoOXiAHO peTeNbHO BUAANUTI OO 3aMLLIKH, OB YHUKHYTY NOSBM HebaxaHoro 3anaxy nif Yac NoAANLLIOTO NPMUro-
TyBaHHS ixi.
Y pasi notp Tiny 3ar
He HaTUCKaKouM Ha KOXYX AaTumka.
Y pai 3abpyaHeHHs NOBePXHi HarpiBanbHOrO AMCKa MOXHA BUKOPUCTOBYBATM BONOTY ryBKy cepeHbOi XOpCTKOCTi abo cuHTe-
TUYHY WWLTKY.

J0BKOAIA LEHTPANbHONO TEPMOAATUMKA 0GEPEXHO BUAANITH IX NIHLETOM,

Y pasi peaynspHoi excnnyamayii npunady 3 4acoM MOXJ1LEA NOBHA A6 YacMK08a 3MiHA KoNbOPY HazpisanbHo20 oucka. Lie He
€ 03HAKOKO HECNPABHOCMI NPUCMPOI0 MA He BNJIUBAE HA NPABUbHICMb (i020 pobomu.
36epiraHHs Ta TpaHCNOPTYBaHHA
Mepeg, 36epiraHHAM i NOBTOPHOIO eKCMAyaTaLiER OYMCTLTE i MOBHICTIO NPOCYWITh YCi YacTUHU Npunagy. 3bepiraiite npunag y
CyXOMy BEHTUNbOBAHOMY MiCLii NOAaN Bif HArpiBanbHX MPUNAAIB | MPAMUX COHYHMX MPOMEHB.
Mip, yac TpaHcnopTyBaHHs Ta 36epiraHHs 3a6OPOHAETLCA NifAABATY NPUNa/ MeXaHIYHOMY BAMBY, KM MOXe NPU3BECTU A0
MOWKOKEHHA NPUCTPOK Ta/abo nopyLeHHs LinicHOCTi ynakoBKM.
HeobxiaHo bepertv ynakosKy npunagy Bif NOTPANAAHHS BOAM W iHILIMX PiAMH.

VI. DOOATKOBI AKCECYAPYU

(KynyioTbCs OKpemo)
MpuabaTv 4OAATKOBI akcecyapy 0 MyNbTMBAPL i Ai3HATUCA NPO HOBUHKY NpoayKLii REDMOND moxHa Ha caiti www.redmond.
company abo B MarasuHax odiLiiHux aunepis.

VII. MEPEQ 3BEPHEHHAM 10 CEPBIC-LLEHTPY

Hecnpasnictb MoxnmBi npuuMHM Cnoci6 ycyHeHHs

BipkntouiTb Npunag, Big enektpoMepexi, Aaite
oMy oxonoHyTu. LLlinbHo 3akpuiite KpuLKy,
YBIMKHITb UM Y eNeKTPOMEPEXY 3HOBY

Ha aucnnei BuHuKno
NOBIAOMNEHHS NPO N0~
munky: E1-ES

CMCTEMHA NOMUAKA, MOXAMBHIA BUXIA 3 Napy naatu
YNpaBAiHHS ab0 HarpiBanbHOro enemeHTa

MepekoHaiiTecs, WO 3HIMHMIA enekTpoLHyp
NiAKN0YeHUiA [0 BIANOBIAHOTO PO3HIMY Ha
npuNagi Ta yBiMKHEHMI y po3eTky

LLIHyp eneKTpOXMBNEHHA He NiAKNIOYEHMit 40 Npunany
Ta (ab0) enekTpu4HOi po3eTku
YBIMKHITb NpUnag y cnpasHy po3etky

I'IpMnan He BMUKAETLCA Hecnpaaua €NeKTPUYHa po3eTka

MepesipTe HasBHICTb HANPYrY B eNeKTPOMepeXi.
$IK1L0 BOHO BACYTHE, 3BEPHITLCS A0 OPraHi3aLi,
1o 06cnyroye Balw GyauHOK

B enektpomepexi Hemae cTpymy
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Hecnpaghicts

MosnmBi npumMHK

Cnoci6 ycyHeHHs

(TpaBa roTyeTbCA 3aHafl-
70 [10B0

Mepeboi 3 XMBNEHHSM Bif enekTpoMepexi (piBeHb Ha-
Npyru CTpyMy HecTabinbHMit abo Hikue 3a Hopmy)

MepeBipre HastBHICTb CTabiNbHOI Hanpyry CTpyMy B
enektpomepexi. k1o BoHO HectabinbHe abo
HIKYE 32 HOPMY, 3BEPHITLCA /10 OpraHi3aLii, wo
o6cnyrosye Baww GyanHoK

Mix yawelo Ta HarpiBanbHUM eNEMEHTOM NoTpanue
CTOPOHHiV NpeMeT abo YacTky (CMITTA, Kpyna, WMaroy-
K iKi)

Bi iiTb NPWNaZ Bl eNeKTpO! d,aifre iomy
0X07oHyTM. Buanitb CTopoHHiiA npeamer ao Yactk

Yawa B Kopnyci MynbTUBApKY BCTAHOBNIEHA HEPIBHO

BcraHoBiTb yalwy piHo, 6e3 nepekocis

HarpisanbHuii auck ayxe 3abpyaHeHuit

BuMKHITb Npunaz Bia enexTpomMepexi, aaite oMy
OX0NOHYTH. OUMCTITb HArpiBANbHMIA ANCK

Mig yac npuroTyBaHHs
3-Nif KpUWKK Npunany
BUXOAMTb Napa

Yawa HepiBHO BCTaHOBNE-
Ha B KOpNyC npunagy

BcraHoBiTb yalwy piHo, 6e3 nepekocis

pru.ma 3aKpHTa HewinbHo
a60 ni KpULLIKY MoTpanye
CTOPOHHilt NpeaMeT

TMopyweHa repMeTHyHicTh
3EAHAHHA vawi Ta BHY-
TPILUHBOT KPULLIKK MYNbTH-

TepeBipre, 4u HEMAE CTOPOHHIX NPEAMETIB (CMITTS,
KPYNW, LIMATOYKIB i) MiX KPULLKOIO Ta KOpNYcoM
npunazy, BUAANITL ix. 3aBX/M 3aKpuBaiiTe KpHLLKY
MYNbTMBapKM 10 KNALAHHS

BapKyt ;
yl.l.ll" bHIOBA/IbHA NYMKa Ha

BHYTPILUHil KpULL| ayxe
3abpypHeHa, AehopMoBaHa
abo

Mepesipte CTaH YWinbHiOBaNbHOI ryMKM Ha
BHYTPIlLIHIiA KpuwLi npunagy. MoxnuBo, BoHa
notpebye 3aMiHu

Cnpoba cuHxpoHisavii
He Blanacs

yHKuito Bl Ha MGi y npucTpoi

YBiMKHiTb hyHKUit0 Bluetooth Ha MobinbHoMY
npucrpoi

[Jlonatok Ready for Sky Ha Mo6inbHoMy npucTpoi He
aKTUBHMI

Binkpuitte nopatok Ready for Sky Ha MobinbHo-
My npucTpoi

MpucTpoi, wo ¢ i 9, 5 AyKe fa-
NIeKO OfIvH Bifi OIHOrO

Il iiTecs, wo npuctpoi 18
Mexax 15 MeTpis ouH Bif ofHor0

0 YBAIATY, paar BUHUKHEHHS 6yﬂb K020 36010 8 poGomi dodamka Ready for Sky 38epHerHs 0o cepsicHo20 ueHmpy He 06083Ko8e.
imbcs 0o crymbu p REDMOND i ompumatime kokc) if0 HaWUX Gaxisuie i3 yCyHeHHs NOMUAKU
ma 36010 8 paéom/ Ready for Sky. Bawi npono3uyii ma 30Y8AHEHHT odo pobomu dodamka 6ybe 6POX080HO nid yac 4epeogozo

i OaHi cnyw6u niomp Kkopucmysayie npodykuyii REDMOND y eawit KpﬂIH/ MOXHA 3HaUmu Ha cadmi
www.redmond.company. Bu makos Moxeme ompumamu 00nomozy, 3an08HUBLU Ha OaHoMy calimi opMy 380pOmHO20 38513KY.

Y pasi, AKuwio HecnpasHicms ycyHymu He 80a710C5, 38epHiMbCs 00 GBMOPU308AHO20 CEPBICHO20 UEHMPY.
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YTunizaLito ynakoBku, nocibHuka KOPUCTYBaYa, a TakoxX CaMoro npunasy HeobXiaAHO 34iMCHIOBATH BIANOBIAHO A0

MicueBoi nporpamm 3 nepepobiku Binxoais. MoTypbyiiTecs Npo HABKONMIIHE CepenoBHILLE: He BUKUAANTe Taki BU-

PO6M Pa3oM i3 3BU4ANHNM NOBYTOBUM CMITTAM.

BukopucTai (CTapi) npunaavn He MOXHa BUKUAATY 3 iHWMM NOBYTOBUM CMITTSM, X NOTPIGHO YTUNI3yBaTH OKpEMO.
Bnachuku craporo 06naaHaHHa 306083aHi BiHECTH Npunaan A0 CnewianbHuX NyHKTIB npuiomy abo 3aaTn A0 BIANOBIAHMX
OpraHi3aujit. Tak B4 lonoMaraeTe nporpami 3 nepepobky LiHHOI CUPOBMHK, 3 TaKOXK OYMLLEHHS 3a6PYAHIOKYMX PEHOBMH.
[Jlanwii npunag i inHo no Esponeiicbkoi avpextusn 2012/19/EU, wo perynioe ytunisavito enektpudHoro i
€/1eKTPOHHOTO oﬁnanHaHHn
[laHa MpeKTvBa BU3HauYae OCHOBHI BUMOTU 40 YTMNi3aLii Ta nepepobKM BIAXOAIB Bifl ENEKTPUYHMX | €NeKTPOHHUX NPUNaAIB,
AKi € YAHHMMM Ha BCil TepuTOpii EBPONEACbKOro Cot3Y.

Bluetooth € 3apeecTpoBaHMM TOBapHUM 3HakoM koMnaii Bluetooth SIG, Inc.
App Store € 3Hakom o6cnyroysarHs Apple Inc., 3apeectpoanum y CLUA Ta iHuwmx kpaiHax.
Google Play € 3apeecTpoBaHMM TOBapHUM 3HakoM KoMnaHii Google Inc.
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