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SAFETY * WARNING: Spilled food can cause serious

« By ignoring the safety instructions the burns. Keep appliance and cord away from
manufacturer cannot be held responsible for children. Never drape cord over edge of
the damage. counter, never use outlet below counter, and

« If the supply cord is damaged, it must be never use with an extension cord.
replaced by the manufacturer, its service * The use of accessory attachments not
agent or similarly qualified persons in order recommended by the appliance
to avoid a hazard. manufacturer may cause injuries.

« Never move the appliance by pulling the * Do not use outdoors. .
cord and make sure the cord cannot * Do not place on or near a hot gas or electric
become entangled. burner, or in a heated oven.

« The appliance must be placed on a stable, * Do not clean with metal scouring pads.
level surface. Pieces can break off the pad and touch

« The user must not leave the device electrical parts, creating a risk of electric
unattended while it is connected to the shock. _ _
supply. * Use extreme caution when removing tray or

« This appliance is not intended for use by disposing of hot grease _
persons (including children) with reduced * Extreme caution must be used when moving
physical, sensory or mental capabilities, or an appliance containing hot oil or other hot
lack of experience and knowledge, unless liquids. .
they have been given supervision or + CAUTION: To protect against damage or
insfruction concerning use of the appliance electric shock, do not cook in the base unit.
by a person responsible for their safety. Cook only in the cooking pot provided.

¢ Close supervision is necessary when any * To disconnect, press the power button, then
appliance is used by or near children. remove plug from wall outlet.

* Do not use pressure plate, air fry grate, or
cooking pot if dented or worn.
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* WARNING: Never deep-fry or pressure-fry in = When removable cooking pot is empty do
the Aerofryer, regardless of whether the lid is not heat it for more than 10 minutes, this
on or off. THIS IS DANGEROUS, AND CAN may damage the cooking surface.
CAUSE A FIRE AND SERIOUS DAMAGE. * When using the Stir fry function always leave
* ALWAYS use detachable handle to insert or lid in the open position.

remove aerofryer grate or pressure plate » To avoid possible damage from steam, place
insert. the unit away from walls and cabinets during
 Ensure filter and pressure release valve are use.
free of food residue or debris. * Never lift the unit by the lid side tabs.
* Never fill the cooking pot over the max fill * Never touch exposed heating element.
line. » To protect yourself against an electric shock,
* Before placing cooking pot into the base, do not immerse the cord, plug or appliance
ensure both pot and base are dry by wiping in the water or any other liquid.
with a soft cloth. » This appliance is intended to be used in
* Always ensure the appliance is properly household and similar applications such as:
assembled before use. « Staff kitchen areas in shops, offices and
» This appliance cooks under pressure. other working environments.
Improper use may result in scalding injury. * By clients in hotels, motels and other
Make certain unit is properly closed before residential type environments.
operating. * Bed and breakfast type environments.
* When using the pressure plate, always * Farm houses.
ensure pressure plate is installed and lid is + Children shall not play with the appliance.
properly closed before operating. * This appliance shall not be used by children.
* Do not cover the pressure release valve. Keep the appliance and its cord out of reach
 Care should be taken when lifting the of children.

cooking pot from the base.
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* To protect yourself against an electric shock,
do not immerse the cord, plug or appliance
in the water or any other liquid.

* Do not heat the food for too long.

* The heating element surface is subject to
residual heat after use.

* The connector must be removed before the
appliance will be cleaned, please make sure
the inlet is completely dry before the unit will
be used again.

* The pressure container must not be opened
until the pressure has decreased sufficiently
and during use.

. Surface is liable to get hot during
use.

* WARNING: If the surface is cracked, switch
off the appliance to avoid the possibility of
an electric shock.

» The temperature of accessible surfaces may
be high when the appliance is operating.

» The appliance is not intended to be operated

by means of an external timer or a separate
remote-control system.

The appliance is to be connected to a
socket-outlet having an earthed contact (for
class | appliances).

* In order to prevent disruptions of the airflow

do not put anything on top of the appliance
and make sure there is always 10
centimeter of free space around the
appliance.

This appliance is only to be used for
household purposes and only for the
purpose it is made for. In worst case the
food can catch fire. (i.e. do not use more
than one tea spoon of oil, no meat that will
release to much grease or water intended
for boiling foods.

PARTS DESCRIPTION

1
2
3
4
5.
6
7
8
9.
1

Condensation tray

. Unit

. Aerofryer grate

. Pressure plate

Plate handle for Pressure Plate and Aerofry grate
. Handle for Aerofry basket

. Steam rack

. Aerofryer basket

Aeroflow stand

0. Non stick cooking pot

EN

T



@PH'NBESS Instruction manual

CONTROL PANEL

1 : Pressure cook 11 : Bake

2 : Slow cook 12 : Yoghurt
3 : Steam 13 : Stir fry
4 : Soup/Broth 14 : Power

5 : Rice/Grains 15 : Display

6 : Steam release 16 : Keep warm
7 : Pressure cooker icon 17 : Delay start
8 : Aerofryer icon 18 : Temp +/-

9 : Aerofry 19 : Start/Stop
10 : Grill/Roast 20 : Time +/-
Power On/Off Button

» Press this button to power the unit on and off. Once plugged in,
the power button will illuminate in red. Once the button is pressed,
the light will switch to white.

Aerofryer Icon

» This icon will illuminate automatically once the aerofryer grate is
securely inserted and the unit is ready for aero frying functions.

Note: The following functions are based on the aerofryer Grate: Aero

Fry, Grill/Roast and Bake. Only when the aerofryer grate is inserted

will these functions be illuminated and ready to select.

Pressure Cooker Icon

» This icon will illuminate automatically once the pressure plate is
securely inserted and the unit is ready for pressure cooking
functions.

Note: The following functions are based on the Pressure Plate

function: Pressure Cook, Slow Cook, Steam, Soup/Broth, Rice/

Grains, Yogurt & Stir fry. Only when the pressure plate is securely

inserted will these functions be illuminated and ready to select.

Note: The Stir fry function will still work when the lid is opened.

Display
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« Displays temperature and time, the temperature and time icons
will alternatively light up.

Start/Stop Button

»  Touch this once to start or stop the cooking process.

Plus Button

e Touch to increase the Temperature or Time.

Minus Button

e Touch to decrease the Temperature or Time.

Steam Release Button

*  When pressure cooking is complete, press the Steam Release
button to release the pressure. The steam release cycle is 3
minutes long. Once all the steam is released, the lid can safely
be opened.

Note: In order to stop a cooking program before it has completed,

press the START/STOP button to end cooking, then press STEAM

RELEASE.

Keep Warm Function

*  Once cooking is complete, the unit will automatically turn to Keep
Warm.

Delay Start Function

*  Press this button to delay cooking until your desired start time
(range: 30mins — 24hrs). Press desired cook function first, then
press the delay timer button, the light will flicker, once this
happens adjust to the desired delayed cook and press START to
set. To cancel the delay timer setting, press the delay timer
button again (before pressing start).

BEFORE THE FIRST USE

* Remove all packaging material.

* Remove any stickers or labels from the appliance.

*  Thoroughly clean the parts with hot water, some washing-up
liquid and a non-abrasive sponge.

*  Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.

* Place the appliance on a stable, horizontal and level surface, do
not place the appliance on non-heat-resistant surfaces.

* This is an air fryer that works on hot air. Do not fill the pan
with oil or frying fat.

* In order to prevent disruptions of the airflow do not put
anything on top of the appliance and make sure there is
always 10 centimeter of free space around the appliance.

Setting up the Steam Rack

* To set up the steam rack, unfold the legs and carefully secure the
middle “V” part to hook located near the edge. (Figure 1)

» Based on recipe and cooking preference, food can be placed
either side of the reversible steam rack to achieve the desired
result. (Figure 2)
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* The legs of the steam rack can be folded down for storage.

Carefully push the middle “V” part outward to unlock, then fold the

legs inwards.

LID INSERTS

This unit comes with two different lid inserts, the Pressure Plate and
the Aerofryer Grate. The two inserts allow users to pressure cook,

aero fry, and more in the same unit by interchanging the plates.

Aerofryer Grate (A)

The Aerofryer Grate will need to be installed for access to these
cooking functions:

* Aero Fry

* Grill/Roast

» Bake

Pressure Plate (B)

The Pressure Plate will need to be installed for access to these
cooking functions:

* Pressure Cook

* Slow Cook

+ Steam

» Soup/Broth

* Rice/Grains

* Yoghurt

* Stir Fry

NOTE: Cooking functions will be able to be selected, only once the
correct cooking insert has been installed.

REMOVE/INSERT THE PRESSURE PLATE OR
AEROFRYER GRATE

Where possible, leave the hot pressure plate insert or aerofryer grate

in place until the unit has completely cooled. For recipes where

switching the plate or insert is needed during the cooking process,

always use the included plate handle. This handle is designed to

conveniently allow you to insert and remove the plates even when

they are hot.

1. Firmly grasp the plate handle with the extended knuckle guard
facing down (3).
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Connect the end of the handle to the protruding metal tab on the
plate. Once secure, press the button on the left to lock (4).

When the handle is securely locked to the plate, press the
release tab at the top of the plate (5).

With the handle, carefully lift the plate out of the unit and place on
a sturdy, flat, heat resistant surface.

To remove the handle from the plate, press the button on the
right side of the handle and pull the handle out (6).

Allow the plate to fully cool before moving or cleaning.

Picture 7 shows where to place the plate into the lid.

EN
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USE

Aerofryer Functions
How to use the Aerofry function

Open the top lid by turning the lid knob counter clock wise.
Ensure the pressure plate insert is removed. Always use the plate
handle if plates are hot.

Insert the aerofryer grate.

Place the non-stick cooking pot inside the unit. Place the air fry
basket inside the cooking pot. Place food inside the aero fry
basket.

Close the lid and lock by turning clock wise

Press the power button and then select AEROFRY. The aerofryer
icon will illuminate. Using the + and — buttons, adjust the
temperature and time to the desired cooking settings.

Press the START/STOP button to begin cooking. The count down
timer and selected

temperature will be displayed alternately on the screen.

When cooking is complete audible tone will sound.

Note: The aerofry cycle can be ‘paused’ by either lifting the lid, or
pressing the START/STOP

button. Once the lid is closed, or the START/STOP button is pressed,
cooking will resume.

How to Grill / Roast

Open the top lid by turning the lid knob counter clock wise.
Ensure the pressure plate insert is removed. Always use the plate
handle if plates are hot. Insert the aerofryer grate.

Place the non-stick cooking pot inside the unit. If needed, add the
steam rack inside the cooking pot, and arrange food on top of the
steam rack.

Close the lid and lock by turning clock wise.

Press the power button and then select GRILL/ROAST. The
aerofryer icon will illuminate. Using the + and — buttons, adjust the
temperature and time to the desired cooking settings. Press the
START/STOP button to begin cooking. The count down timer and
selected temperature will be displayed alternately on the screen.
GRILL/ROAST cycle can be ‘paused’ by either lifting the lid, or
pressing the START/STOP button. Once the lid is closed, or the
START/STOP button is pressed, cooking will resume.

When cooking is complete audible tone will sound and unit will go
to keep warm mode.

How to Bake

Open the top lid by turning the lid knob counter clock wise.
Ensure the pressure plate insert is removed. Always use the plate
handle if plates are hot. Insert the aerofryer grate.

Place the non-stick cooking pot inside the unit. If needed, add the
steam rack inside the cooking pot, and arrange food on top of the
steam rack.

Close the lid and lock by turning clock wise.

Press the power button and then select BAKE. The aerofryer icon
will illuminate. Using the + and — buttons, adjust the temperature
and time to the desired cooking settings. Press the START/STOP
button to begin cooking. The count down timer and selected
temperature will be displayed alternately on the screen.

Bake cycle can be ‘paused’ by either lifting the lid, or pressing the
START/STOP button. Once the lid is closed, or the START/STOP
button is pressed, cooking will resume.

When cooking is complete audible tone will sound and unit will go
to keep warm mode.



Instruction manual

With this function it is also possible to dehydrate fruit and/or
vegetables. See the aerofryer functions table for more information.

Pressure Cook Functions

Pressure Cook function

»  Open the top lid by turning the knob counter clock wise.

»  Ensure the aerofryer grate has been removed. Always use the
plate handle. Insert the pressure plate.

» Place the non-stick cooking pot inside the unit and place food
inside the cooking pot.

* Close the lid and lock by turning clock wise.

*  Press the power button and then select PRESSURE COOK. The
pressure icon will illuminate. Using the + and — buttons, adjust to
the desired cook time.

*  Once the correct pressure has been reached, the display will
switch from the cycling dashes to the timer count down.

*  When cooking is complete an audible tone will sound. The unit
will automatically go to ‘keep warm’ mode once cooking is
complete.

*  When pressure cooking is complete, press the STEAM
RELEASE button to release the pressure. The steam release
cycle is 3 minutes long. Once all the steam is released, the lid
can safely be opened.

» To Stop a cooking program before cooking has completed, press
the START/STOP button to end cooking, then press STEAM
RELEASE.

NEVER place your face or hands over the unit during steam release,

or when opening the lid. ALWAYS use pot holders during Steam

Release or when opening the lid. Note: press DELAY TIMER and

adjust time to set the delay start feature. If you would like cooking to

start immediately, press the START/STOP button to begin cooking.

Dash lines will cycle across the control panel to indicate the unit is

coming to pressure.

Slow Cook function

*  Open the top lid by turning the knob counter clock wise.

»  Ensure the aerofryer grate has been removed. Always use the
plate handle. Insert the pressure plate.

» Place the non-stick cooking pot inside the unit and place food
inside the cooking pot.

* Close the lid and lock by turning clock wise.

*  Press the power button and then select SLOW COOK. The
pressure icon will illuminate. Using the + and — buttons, adjust the
timer to the desired cooking time.

* Once the correct temperature has been reached, the display will
switch from the cycling dashes to the timer count down.

*  When cooking is complete an audible tone will sound. The unit
will automatically go to KEEP WARM mode once cooking is
complete.

*  When pressure cooking is complete, press the STEAM
RELEASE button to release the pressure. The steam release
cycle is 3 minutes long. Once all the steam is released, the lid
can safely be opened.

» To Stop a cooking program before cooking has completed, press
the START/STOP button to end cooking, then press STEAM
RELEASE.

EN
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Note: press DELAY TIMER and adjust time to set the delay start
feature. If you would like cooking to start immediately, press the
START/STOP button to begin cooking. Dash lines will cycle across
the control panel to indicate the unit is coming to temperature.
Steam function

Open the top lid by turning the knob counter clock wise.

Ensure the aerofryer grate has been removed. Always use the
plate handle. Insert the pressure plate.

Place the non-stick cooking pot inside the unit. Arrange the food
on the steam rack provided. Never fill the cooking pot more than
2/3 full.

Add 1.5 cups of water or steaming liquid into the cooking pot.
Close the lid and lock by turning clock wise.

Press the power button and then select STEAM. The pressure
icon will illuminate. Using the + and — buttons, adjust to the
desired cook time.

Press the START/STOP button to begin cooking. Dash lines will
cycle across the control panel to indicate the unit is coming to
temperature.

Once the correct pressure/temperature has been reached, the
display will switch from the cycling dashes to the timer count
down.

When cooking is complete an audible tone will sound. Once
cooking is complete and you are ready to remove your food,
press the STEAM RELEASE button.

When pressure cooking is complete, press the STEAM RELEASE
button to release the pressure. The steam release cycle is 3
minutes long. Once all the steam is released, the lid can safely be
opened.

To Stop a cooking program before cooking has completed, press
the START/STOP button to end cooking, then press STEAM
RELEASE.

How to use the Soup / Broth function

Open the top lid by turning the lid knob counter clock wise.
Ensure the pressure plate insert is removed. Always use the plate
handle if plates are hot. Insert the aerofryer grate.

Place the non-stick cooking pot inside the unit. Place the
aerofryer basket inside the cooking pot. Lay the ingredients inside
the basket.

Close the lid and lock by turning clock wise.

Press the power button and then select SOUP/BROTH function.
The aerofryer icon will illuminate. Using the + and — buttons,
adjust the temperature and time to the desired cooking settings.
Press the START/STOP button to begin cooking. The count down
timer and selected temperature will be displayed alternately on
the screen.

When cooking is complete audible tone will sound.

When pressure cooking is complete, press the STEAM RELEASE
button to release the pressure. The steam release cycle is 3
minutes long. Once all the steam is released, the lid can safely be
opened.

To Stop a cooking program before cooking has completed, press
the START/STOP button to end cooking, then press STEAM
RELEASE.

How to use the Rice / Grains function

Open the top lid by turning the knob counter clock wise.
Ensure the aerofryer grate has been removed. Always use the
plate handle. Insert the pressure plate.
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* Place the non-stick cooking pot inside the unit. Place uncooked
rice and liquid inside the cooking pot.

» Close the lid and lock by turning clock wise.

* Press the power button and then select RICE/GRAINS. The
pressure icon will illuminate. Using the + and — buttons, adjust to
the desired cook time.

»  Once pressure has been reached, the display will switch from the
cycling dashes to the timer count down.

*  When cooking is complete an audible tone will sound. The unit
will automatically go to KEEP WARM mode once cooking is
complete.

*  When pressure cooking is complete, press the STEAM
RELEASE button to release the pressure. The steam release
cycle is 3 minutes long. Once all the steam is released, the lid
can safely be opened.

* To Stop a cooking program before cooking has completed, press
the START/STOP button to end cooking, then press STEAM
RELEASE.

NEVER place your face or hands over the unit during steam release,

or when opening the lid. ALWAYS use pot holders during STEAM

RELEASE or when opening the lid.

Note: when cooking foods that expand, do not fill the cooking pot

more than half way.

Note: press DELAY TIMER and adjust time to set the delay start

feature.

» If you would like cooking to start immediately, press the START/
STOP button to begin cooking. Dash lines will cycle across the
control panel to indicate the unit is coming to pressure.

Yogurt Function

*  Open the top lid by turning the knob counter clock wise.

»  Ensure the aerofryer grate has been removed. Always use the
plate handle.

* Insert the pressure plate.

» Place the non-stick cooking pot inside the unit and place food
inside the cooking pot.

* Close the lid and lock by turning clock wise.

* Press the power button and then select YOGURT. The pressure
icon will illuminate. Using the + and — buttons, adjust to the
desired cook time.

*  Once pressure has been reached, the display will switch from the
cycling dashes to the timer count down.

*  When cooking is complete an audible tone will sound.

Note: press DELAY TIMER and adjust time to set the delay start

feature. If you would like cooking to start immediately, press the

START/STOP button to begin cooking. Dash lines will cycle across

the control panel to indicate the unit is coming to pressure.

How to Stir fry

*  Open the top lid by turning the knob counter clock wise.

»  Ensure the aerofryer grate has been removed. Always use the
plate handle if plates are hot.

* Insert the pressure plate.

* Place the non-stick cooking pot inside the unit.

* The lid can remain in the open position during when using the Stir
fry function

EN
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* Press the power button and then select STIR FRY. The pressure
icon will illuminate. Using the + and — buttons, adjust the
temperature to the desired cooking temperature (High, Medium or
Low).

*  Press the START/STOP button to begin cooking.

*  When cooking is complete press the START/STOP button.

*  When pressure cooking is complete, press the STEAM RELEASE
button to release the pressure. The steam release cycle is 3
minutes long. Once all the steam is released, the lid can safely be
opened.

» To Stop a cooking program before cooking has completed, press
the START/STOP button to end cooking, then press STEAM
RELEASE.

NOTE: NEVER use metal utensils with your Aerofryer as these may

scratch the non-stick

cooking pot or pressure grate.

Extra information

Shake every 5 minutes when
making fries

Program Grill/Roast
Logo

Default time (min) 10 min

Range (min) 1-60 min

Default temperature°C 220 °C

Range°C 80-220 °C
Quantity 250-500g
Program Bake/Dehydrate
Logo

Default time (min) 15 min

Range (min) 1 min-24 hours
Default temperature°C 200 °C
Range°C 30-200 °C
Quantity 250-500g

AEROFRYER FUNCTIONS
Program Aerofry
Logo

Default time (min) 20 min
Range (min) 1-60 min
Default temperature°C 200 °C
Range°C 80-200 °C
Quantity 500-750g

Extra information

From 1-89 min step 1 minute, 90
min-24 hours step by 30 min.
With this function it is possible to
dehydrate fruit and/or vegetables.
Preferred settings: 30-70°C
degrees for 5-10 hours,
depending on type of food.
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» Always make sure you have inserted the Aerofry grate when

using this functions.

*  When cooking has finished the timer will go to “0” then will
automatically switch to Keep Warm function for 30mins at 80°C.

Aerofryer pressure functions

Extra information

Default temperature is HI
(Settings:HI,LO).

When pressure cooking is
complete, press the Steam
Release button to release the
pressure. The steam release
cycle is 3 minutes long. Once all
the steam is released, the lid can
safely be opened.

Program Pressure Cook

Logo

Default time (min) 30 min

Range (min) 0-4 Hrs

Quantity See max indicator innerpan

Extra information

When pressure cooking is
complete, press the Steam
Release button to release the
pressure. The steam release
cycle is 3 minutes long. Once all
the steam is released, the lid can
safely be opened.

Program Steam
Logo

Default time (min) 10 min
Range (min) 1-30 min
Quantity 500-750g

Program Slow Cook

Logo

Default time (min) 4 Hrs

Range (min) 4-12 Hrs

Quantity See max indicator innerpan

Extra information

Add 1,5 cup of water into the
cooking pot, max volume of 2/3 of
the cooking pot.

When pressure cooking is
complete, press the Steam
Release button to release the
pressure. The steam release
cycle is 3 minutes long. Once all
the steam is released, the lid can
safely be opened.

Program

Soup/Broth

Logo

EN

15



@PHINBESS Instruction manual

Default time (min) 1 Hr
Range (min) 0.5-4Hrs
Quantity See max indicator innerpan

Extra information

Use the stir fry function if you first
want to sear/saute your
vegetables.

When pressure cooking is
complete, press the Steam
Release button to release the
pressure. The steam release
cycle is 3 minutes long. Once all

Extra information

100g uncooked rice becomes
2509 cooked rice, different rice/
grains requires different ratio of
water.

When pressure cooking is
complete, press the Steam
Release button to release the
pressure. The steam release
cycle is 3 minutes long. Once all
the steam is released, the lid can
safely be opened.

. ) Program Yoghurt
the steam is released, the lid can
safely be opened. Logo
Program Rice/Grains Default time (min) 6 Hrs
Logo Range (min) 4-12 Hrs
Default time (min) 20 min Quantity 9 bottles of 120ml/bottle
Range (min) 3-60 min Program Stir fry
Quantity Using 4 cups of rice and 5 cups of|  |L©9°
water Default time (min) 10 min
Range (min) 1-30 min
Quantity 5009
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Extra information Default temperature is HI

(Settings: HI, MD, LO), when
using this function lid can be
opened.

When pressure cooking is
complete, press the Steam
Release button to release the
pressure. The steam release
cycle is 3 minutes long. Once all
the steam is released, the lid can
safely be opened.

Always make sure you have inserted the Pressure plate when
using this functions.

When cooking has finished the timer will go to "0" then will
automatically switch to keep warm function, default 4 Hrs.

CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning, unplug the appliance and wait for the appliance
to cool down.

Use a soft damp cloth to wipe clean the base and lid of the unit
after every use.

Use a small brush or cotton swab if necessary. Never pour any
liquid into the base of the unit.

Wash the removable parts (cooking pot, basket, stand, steam
rack, pressure plate, aerofryer grate, plate handle, removal tool
and condensation tray) in warm soapy water with a soft cloth or
sponge.

Before washing the lid inserts, please always follow the steps for
safe and proper plate removal.

*  Dry each piece thoroughly.

* Note that the cooking pot, basket and steam rack are dishwasher
safe. However, we recommend to wash them by hand as this will
be beneficial for the lifetime of the product.

*  When cleaning or cooking with the cooking pot or basket, never
use metal utensils or scouring pads in order to avoid damage to
the non-stick coating.

* Never use harsh chemical detergents, scouring pads or powders
on any of the parts or accessories.

Storing Instructions

e Unplug allow unit to cool completely.

»  Store the cooking pot, and plate handle inside the unit.

»  Store the unit in its original box or covered in a cool, dry place.

EN
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TROUBLE SHOOTING

The unit is equipped with safety features that will shut the unit down if
an abnormal condition is encountered during cooking. An error signal
will be displayed on the control panel. Depending on the error, audible
beeping may be heard. Once the problem has been identified and
corrected, plug in the unit and resume pressure cooking.

Description Solution

ERROR: NOT-LOCK

Close the lid and turn the lid knob
clock-wise to securely close.

Top lid is in the open position.

ERROR: Unit is not working under pressure cook mode

Pressure plate is not properly
inserted.

Insert pressure plate as per
instructions.

Ensure air fry grate has been
removed.

ERROR: Unit is not working under aerofryer mode

Aerofryer grate is not properly
inserted.

Insert aerofryer grate as per
instructions.

Ensure pressure plate has been
removed.

ERROR: NO-POT

Cooking pot not inserted
correctly.

Gently push the pressure pot
down into the unit until the pot
touches the heating plate on the

bottom of the unit.

ENVIRONMENT

mmm This appliance should not be put into the domestic garbage at
the end of its durability, but must be offered at a central point for the
recycling of electric and electronic domestic appliances. This symbol
on the appliance, instruction manual and packaging puts your
attention to this important issue. The materials used in this appliance
can be recycled. By recycling of used domestic appliances you
contribute an important push to the protection of our environment. Ask
your local authorities for information regarding the point of
recollection.

Support
You can find all available information and spare parts at
www.princesshome.eu!



Gebruiksaanwijzing

VEILIGHEID

+ Als u de veiligheidsinstructies negeert, kan
de fabrikant niet verantwoordelijk worden
gehouden voor de mogelijke schade.

* Als het netsnoer beschadigd is, moet het
worden vervangen door de fabrikant, de
onderhoudsmonteur van de fabrikant of door
personen met een soortgelijke kwalificatie
om gevaar te voorkomen.

* Verplaats het apparaat nooit door aan het
snoer te trekken en zorg dat het snoer niet
in de war kan raken.

» Het apparaat moet op een stabiele, viakke
ondergrond worden geplaatst.

* De gebruiker mag het apparaat niet
onbeheerd achterlaten wanneer de stekker
zich in het stopcontact bevindt.

* Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik
door personen (inclusief kinderen) met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
verstandelijke vermogens of personen met
een gebruik aan ervaring en kennis, tenzij
iemand die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid toezicht op hen houdt of hen heeft
uitgelegd hoe het apparaat dient te worden
gebruikt.

* Houd zorgvuldig toezicht wanneer
apparaten worden gebruikt door of in de
buurt van kinderen.

* WAARSCHUWING: Gemorst voedsel kan
ernstige brandwonden veroorzaken. Houd
het apparaat en snoer buiten bereik van
kinderen. Laat het snoer nooit over de rand
van een werkblad hangen, gebruik nooit een
stopcontact onder een werkblad en gebruik
het apparaat nooit in combinatie met een
verlengsnoer.

* Het gebruik van accessoires die niet worden
aanbevolen door de fabrikant van het
apparaat kan letsel veroorzaken.

» Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

* Plaats het apparaat niet op of in de buurt
van een warm gasfornuis of elektrisch
fornuis, of in een verwarmde oven.

* Reinig het apparaat niet met een
metaalspons. Er kunnen stukjes afbreken
van de spons en in contact komen met
elektrische onderdelen, waardoor u risico
loopt op een elektrische schok.

» Ga uiterst voorzichtig te werk wanneer u de
bak verwijdert of verhit vet wegdoet.
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OPRINGESS Gebruiksaanwijzing

» Ga uiterst voorzichtig te werk wanneer u een  « Voordat u de binnenpan in de basis plaatst,

apparaat verplaatst dat hete olie of een zorgt u dat zowel de binnen- als de
andere hete vloeistof bevat. buitenpan droog zijn door ze af te vegen met

* LET OP: Bereid geen voedsel in de een zachte doek.
buitenpan om schade of een elektrische  Zorg altijd dat het apparaat vdor gebruik
schok te voorkomen. Bereid alleen voedsel correct in elkaar is gezet.
in de meegeleverde binnenpan. » Met dit apparaat bereidt u voedsel onder

* Als u de stekker van het apparaat uit het druk. Foutief gebruik kan leiden tot
stopcontact wilt halen, drukt u eerst op de brandwonden. Controleer of het apparaat
aan/uit-knop. correct is gesloten voordat u het bedient.

» Gebruik de snelkookplaat, het Aerofryer- * Wanneer u de snelkookplaat gebruikt, zorgt
rooster of de binnenpan niet als deze u altijd dat de plaat correct is geplaatst en
onderdelen ingedeukt of versleten zijn. dat het deksel is gesloten voordat u het

+ WAARSCHUWING: Gebruik de Aerofryer apparaat bedient.
nooit om voedsel gewoon of met de » Zorg dat het ontluchtingsventiel niet bedekt
snelkookfunctie te frituren, ongeacht of het is.
deksel is aangebracht. DIT IS GEVAARLIJK  « Wees voorzichtig wanneer u de binnenpan
EN KAN BRAND EN ERNSTIGE SCHADE uit de buitenpan tilt.

VEROORZAKEN. * Wanneer de verwijderbare binnenpan leeg

» Gebruik ALTIJD de verwijderbare handgreep is, mag u deze niet meer dan 10 minuten
om het Aerofryer-rooster of de snelkookplaat verwarmen. Anders raakt het
te plaatsen of verwijderen. bereidingsoppervlak mogelijk beschadigd.

» Zorg dat het filter en ontluchtingsventiel geen -« Laat het deksel altijd geopend wanneer u de
voedselresten of vuil bevatten. roerbakfunctie gebruikt.

» Vul de binnenpan nooit verder dan de * Plaats het apparaat niet te dicht bij muren en
maximale vullijn. kasten wanneer het in gebruik is. Zo

voorkomt u mogelijke schade door stoom.
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Gebruiksaanwijzing

* Til het apparaat nooit op aan de uitstekende * Het oppervlak van het verwarmingselement

delen aan de zijkant van het deksel. is na gebruik onderhevig aan restwarmte.

* Raak het blootliggende verwarmingselement « De connector dient te worden verwijderd
nooit aan. alvorens het apparaat te reinigen. Wees er

» Dompel het snoer, de stekker of het zeker van dat de inlaat volledig droog is NL
apparaat niet onder in water of andere alvorens het apparaat weer in gebruik te
vloeistoffen om elektrische schokken te nemen.
voorkomen. * De drukcontainer mag niet worden geopend

* Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk totdat de druk voldoende is afgenomen en
en soortgelijk gebruik, zoals: tijdens gebruik.

* Personeelskeukens in winkels, kantoren en
andere werkomgevingen.

* Door gasten in hotels, motels en andere
residentiéle omgevingen.

» Bed&Breakfast-type omgevingen.

» Boerderijen.

» Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen.

« Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
kinderen. Houd het apparaat en het
netsnoer buiten bereik van kinderen.

* Dompel het snoer, de stekker of het
apparaat niet onder in water of andere
vloeistoffen om elektrische schokken te
voorkomen.

* Verhit het voedsel niet te lang.

. Het oppervlak wordt heet tijdens
gebruik.

* WAARSCHUWING: Indien het opperviak is
gebarsten, schakel dan het apparaat uit om
elektrische schokken te voorkomen.

* De temperatuur van de toegankelijke
oppervlakken kan hoog zijn wanneer het
apparaat in gebruik is.

» Het apparaat is niet bedoeld om bediend te
worden met behulp van een externe timer of
een afzonderlijk afstandbedieningssysteem.
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OPRINGESS Gebruiksaanwijzing

Het apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact (voor klasse I-
apparaten).

Plaats niets boven op het apparaat en zorg
ervoor dat er altijd 10 cm vrije ruimte rondom
het apparaat is om verstoring van de
luchtstroom te voorkomen.

Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk
gebruik en voor het doel waar het voor
bestemd is. In het ergste geval kan het
voedsel vlam vatten. (Gebruik niet meer dan
één theelepel olie, geen vlees dat te veel vet
vrijgeeft of water dat bedoeld is om voedsel
te koken.)

BESCHRIJVING VAN ONDERDELEN

1.

2
3
4.
5.
6
7
8
9.
1

Condensbak

. Apparaat

. Aerofryer-rooster

Snelkookplaat

Handgreep voor snelkookplaat en Aerofryer-rooster
Handgreep voor Aerofryer-mandje

Stoomrek

. Aerofryer-mandje

Aeroflow-standaard

0. Binnenpan met antiaanbaklaag

BEDIENINGSPANEEL

1: Snelkook : Gebak

2: Slowcook : Yoghurt

3: Stoom : Roerbak

4: Soep/bouillon : Aan/uit

5: Rijst/granen : Display

6: Ontluchting : Warmhoudfunctie
7: Snelkookpictogram : Startuitstel

8: Aerofryer-pictogram : Temp +/-

9: Aerofry : Start/stop

10: Grill/braad : Tijd +/-




Gebruiksaanwijzing

Aan/uit-knop

*  Druk op deze knop om het apparaat in en uit te schakelen. Zodra
het apparaat is aangesloten op een stopcontact, gaat de aan/uit-
knop rood branden. Nadat u op deze knop hebt gedrukt, wordt
het lampje wit.

Aerofryer-pictogram

» Dit pictogram gaat automatisch branden zodra het Aerofryer-
rooster stevig is geplaatst en het apparaat gereed is voor gebruik
van de Aerofry-functies.

Opmerking: De volgende functies zijn afhankelijk van het Aerofryer-

rooster: Aerofry, Grill/lbraad en Gebak. Deze functies gaan alleen

branden en kunnen alleen worden geselecteerd als het Aerofryer-

rooster is geplaatst.

Snelkookpictogram

» Dit pictogram gaat automatisch branden zodra de snelkookplaat
stevig is geplaatst en het apparaat gereed is voor gebruik van de
snelkookfuncties.

Opmerking: De volgende functies zijn afhankelijk van de

snelkookplaat: Snelkook, Slowcook, Stoom, Soep/bouillon, Rijst/

granen, Yoghurt en Roerbak. Deze functies gaan alleen branden en

kunnen alleen worden geselecteerd als de snelkookplaat stevig is

geplaatst.

Opmerking: De roerbakfunctie werkt ook als het deksel geopend is.

Display

» Hier worden de temperatuur en tijd weergegeven. De
bijpehorende pictogrammen branden afwisselend.

Start/stop-knop

* Raak deze knop één keer aan om het bereidingsproces te starten
of stoppen.

Plus-knop

* Raak deze knop aan om de temperatuur of tijd te verhogen.

Min-knop

* Raak deze knop aan om de temperatuur of tijd te verlagen.

Ontluchtingsknop

*  Wanneer de snelkookbereiding is voltooid, drukt u op de
ontluchtingsknop om de druk vrij te geven. De ontluchtingscyclus
duurt 3 minuten. Nadat alle stoom is ontlucht, kunt u het deksel
veilig openen.

Opmerking: Als u een bereidingsprogramma wilt stoppen voordat het

is voltooid, drukt u op de START/STOP-knop om de bereiding te

beéindigen. Vervolgens drukt u op ontluchtingsknop.

Warmhoudfunctie

e Zodra de bereiding is voltooid, schakelt het apparaat automatisch
over naar de warmhoudfunctie.

Functie voor startuitstel

*  Druk op deze knop om de bereiding uit te stellen tot de gewenste
begintijd (bereik: 30 min. - 24 uur). Druk eerst op de gewenste
bereidingsfunctie en daarna op de knop voor startuitstel. Zodra
het lampje begint te knipperen, stelt u de gewenste uitsteltijd in.
Druk op START om de tijd in te stellen. Als u de ingestelde
startuitstel wilt annuleren, drukt u nogmaals op deze knop
(voordat u op Start drukt).
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OPRINGESS Gebruiksaanwijzing

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

» Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

»  Verwijder eventuele stickers of etiketten van het apparaat.

* Reinig de onderdelen grondig met heet water, een beetje
afwasmiddel en een niet-schurende spons.

» Reinig de binnenkant en de buitenkant van het apparaat met een

vochtige doek.
* Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale en viakke

ondergrond. Plaats het apparaat niet op een niet-hittebestendige

ondergrond.

» Ditis een heteluchtfriteuse die werkt op hete lucht. Vul de
pan niet met olie of frituurvet.

» Plaats niets boven op het apparaat en zorg ervoor dat er
altijd 10 centimeter vrije ruimte rondom het apparaat is om
verstoring van de luchtstroom te voorkomen.

Het stoomrek plaatsen

* Als u het stoomrek wilt plaatsen, vouwt u de pootjes uit en
bevestigt u het middelste V-deel voorzichtig aan het haakje viak
bij de rand. (Figuur 1)

» Afhankelijk van het recept en uw voorkeur voor de bereiding, kunt
u voedsel aan beide kanten van het omkeerbare stoomrek
plaatsen om het gewenste resultaat te bereiken. (Figuur 2)

» Als u het stoomrek opbergt, kunt u de pootjes invouwen. Duw het
middelste V-deel voorzichtig naar buiten om het te ontgrendelen
en vouw vervolgens de pootjes naar binnen.

INZETSTUKKEN VOOR DEKSEL

Dit apparaat wordt geleverd met twee verschillende inzetstukken voor
het deksel: de snelkookplaat en het Aerofryer-rooster. Dankzij deze
twee inzetstukken kunnen gebruikers in hetzelfde apparaat de
snelkookfunctie, de Aerofry-functie en meer gebruiken door de platen
te verwisselen.



Gebruiksaanwijzing

Aerofryer-rooster (A)

Het Aerofryer-rooster moet zijn geplaatst om de volgende
bereidingsfuncties te kunnen gebruiken:

* Aerofry

* Grill/lbraad

» Gebak

Snelkookplaat (B)

De snelkookplaat moet zijn geplaatst om de volgende
bereidingsfuncties te kunnen gebruiken:

* Snelkook

* Slowcook

» Stoom

« Soep/bouillon

* Rijst/granen

* Yoghurt

* Roerbak

OPMERKING: U kunt pas bereidingsfuncties selecteren nadat u het
juiste inzetstuk hebt geplaatst.

DE SNELKOOKPLAAT OF HET AEROFRYER-
ROOSTER VERWIJDEREN/PLAATSEN

Laat de hete snelkookplaat of het Aerofryer-rooster indien mogelijk
zitten totdat het apparaat volledig is afgekoeld. Als het voor een
recept nodig is om de plaat of het inzetstuk tijdens het
bereidingsproces te verwisselen, gebruik dan altijd de meegeleverde
handgreep. Deze handgreep is zodanig ontworpen dat u de platen
makkelijk kunt plaatsen en verwijderen, zelfs wanneer ze heet zijn.
1. Houd de handgreep stevig vast met de uitstekende
vingerbescherming omlaag gericht (3).

2. Bevestig het uiteinde van de handgreep aan het uitstekende
metalen lipje op de plaat. Wanneer de greep vastzit, drukt u op
de knop aan de linkerkant om hem te vergrendelen (4).

3. Wanneer de handgreep stevig is vergrendeld aan de plaat, drukt
u op het vrijgavelipje bovenop de plaat (5).

4. Gebruik de handgreep om de plaat voorzichtig uit het apparaat te
tillen en op een stevig, vlak en hittebestendig oppervlak te
leggen.

5. Als u de handgreep wilt losmaken van de plaat, drukt u op de
knop aan de rechterkant van de greep en trekt u de greep naar

buiten (6).

6. Laat de plaat volledig afkoelen voordat u deze verplaatst of
reinigt.

7. In afbeelding 7 ziet u waar u de plaat in het deksel moet
plaatsen.
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OPRINGESS Gebruiksaanwijzing

GEBRUIK

Aerofry-functies
De Aerofry-functie gebruiken

Open het bovenste deksel door de dekselknop linksom te
draaien.

Zorg dat de snelkookplaat is verwijderd. Gebruik altijd de
handgreep als een plaat heet is.

Plaats het Aerofryer-rooster.

Plaats de binnenpan met antiaanbaklaag in het apparaat. Plaats
het Aerofry-mandje in de binnenpan. Plaats voedsel in het
Aerofry-mandje.

Sluit en vergrendelen het deksel door de knop rechtsom te
draaien.

Druk op de aan/uit-knop en selecteer vervolgens AEROFRY. Het
Aerofryer-pictogram gaat branden. Gebruik de knoppen + en —
om de gewenste temperatuur en tijd voor de bereiding in te
stellen.

Druk op de START/STOP-knop om de bereiding te starten. De
aftellende timer en geselecteerde

temperatuur worden afwisselend weergegeven op het scherm.
Wanneer de bereiding is voltooid, klinkt er een geluidssignaal.

Opmerking: U kunt de AEROFRY-cyclus onderbreken door het deksel
omhoog te bewegen of op de START/STOP-knop

te drukken. Zodra u het deksel weer sluit of nogmaals op de START/
STOP-knop drukt, wordt de bereiding hervat.

De grill/rooster-functie gebruiken

Open het bovenste deksel door de dekselknop linksom te
draaien.



Gebruiksaanwijzing

Zorg dat de snelkookplaat is verwijderd. Gebruik altijd de
handgreep als een plaat heet is. Plaats het Aerofryer-rooster.
Plaats de binnenpan met antiaanbaklaag in het apparaat. Plaats
zo nodig ook het stoomrek in de binnenpan en verdeel het
voedsel over het stoomrek.

Sluit en vergrendelen het deksel door de knop rechtsom te
draaien.

Druk op de aan/uit-knop en selecteer vervolgens GRILL/BRAAD.
Het Aerofryer-pictogram gaat branden. Gebruik de knoppen + en
— om de gewenste temperatuur en tijd voor de bereiding in te
stellen. Druk op de START/STOP-knop om de bereiding te
starten. De aftellende timer en geselecteerde temperatuur
worden afwisselend weergegeven op het scherm.

U kunt de GRILL/BRAAD-cyclus onderbreken door het deksel
omhoog te bewegen of op de START/STOP-knopte drukken.
Zodra u het deksel weer sluit of nogmaals op de START/STOP-
knop drukt, wordt de bereiding hervat.

Wanneer de bereiding is voltooid, klinkt er een geluidssignaal en
schakelt het apparaat over op de warmhoudfunctie.

De gebakfunctie gebruiken

Open het bovenste deksel door de dekselknop linksom te
draaien.

Zorg dat de snelkookplaat is verwijderd. Gebruik altijd de
handgreep als een plaat heet is. Plaats het Aerofryer-rooster.
Plaats de binnenpan met antiaanbaklaag in het apparaat. Plaats
zo nodig ook het stoomrek in de binnenpan en verdeel het
voedsel over het stoomrek.

Sluit en vergrendelen het deksel door de knop rechtsom te
draaien.

Druk op de aan/uit-knop en selecteer vervolgens GEBAK. Het
Aerofryer-pictogram gaat branden. Gebruik de knoppen + en —
om de gewenste temperatuur en tijd voor de bereiding in te
stellen. Druk op de START/STOP-knop om de bereiding te
starten. De aftellende timer en geselecteerde temperatuur
worden afwisselend weergegeven op het scherm.

U kunt de GEBAK-cyclus onderbreken door het deksel omhoog
te bewegen of op de START/STOP-knopte drukken. Zodra u het
deksel weer sluit of nogmaals op de START/STOP-knop drukt,
wordt de bereiding hervat.

Wanneer de bereiding is voltooid, klinkt er een geluidssignaal en
schakelt het apparaat over op de warmhoudfunctie.

Met deze functie is het ook mogelijk om fruit en/of groenten te
drogen. Raadpleeg de tabel met Aerofry-functies voor meer
informatie.

Snelkookfuncties
Snelkookfunctie

Open het bovenste deksel door de knop linksom te draaien.

Zorg dat het Aerofryer-rooster is verwijderd. Gebruik altijd de
handgreep. Plaats de snelkookplaat.

Plaats de binnenpan met antiaanbaklaag in het apparaat en
plaats voedsel in de binnenpan.

Sluit en vergrendelen het deksel door de knop rechtsom te
draaien.

Druk op de aan/uit-knop en selecteer vervolgens SNELKOOK.
Het snelkookpictogram gaat branden. Gebruik de knoppen + en —
om de gewenste bereidingstijd in te stellen.
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OPRINGESS Gebruiksaanwijzing

» Zodra de juiste druk is bereikt, verandert het display van de
draaiende streepjes in een aftellende timer.

*  Wanneer de bereiding is voltooid, klinkt er een geluidssignaal.
Het apparaat schakelt automatisch over naar de warmhoudfunctie
zodra de bereiding is voltooid.

*  Wanneer de snelkookbereiding is voltooid, drukt u op de
ontluchtingsknop om de druk vrij te geven. De ontluchtingscyclus
duurt 3 minuten. Nadat alle stoom is ontlucht, kunt u het deksel
veilig openen.

» Als u een programma wilt stoppen voordat de bereiding is
voltooid, drukt u op de START/STOP-knop om de bereiding te
beéindigen. Vervolgens drukt u op ontluchtingsknop.

Houd NOOIT uw gezicht of handen op het apparaat wanneer u het

ontlucht of het deksel opent. Gebruik ALTIJD pannenlappen wanneer

u het apparaat ontlucht of het deksel opent. Opmerking: Als u de

functie voor startuitstel wilt gebruiken, drukt u op STARTUITSTEL en

stelt u de tijd in. Druk op de START/STOP-knop als u de bereiding
direct wilt starten. Op het bedieningspaneel verschijnen draaiende
streepjes om aan te geven dat er druk wordt opgebouwd in het
apparaat.

Slowcook-functie

*  Open het bovenste deksel door de knop linksom te draaien.

» Zorg dat het Aerofryer-rooster is verwijderd. Gebruik altijd de
handgreep. Plaats de snelkookplaat.

» Plaats de binnenpan met antiaanbaklaag in het apparaat en
plaats voedsel in de binnenpan.

»  Sluit en vergrendelen het deksel door de knop rechtsom te
draaien.

»  Druk op de aan/uit-knop en selecteer vervolgens SLOWCOOK.
Het snelkookpictogram gaat branden. Gebruik de knoppen + en —
om de gewenste bereidingstijd in te stellen.

* Zodra de juiste temperatuur is bereikt, verandert het display van
de draaiende streepjes in een aftellende timer.

*  Wanneer de bereiding is voltooid, klinkt er een geluidssignaal.
Het apparaat schakelt automatisch over naar de warmhoudfunctie
zodra de bereiding is voltooid.

*  Wanneer de snelkookbereiding is voltooid, drukt u op de
ontluchtingsknop om de druk vrij te geven. De ontluchtingscyclus
duurt 3 minuten. Nadat alle stoom is ontlucht, kunt u het deksel
veilig openen.

» Als u een programma wilt stoppen voordat de bereiding is
voltooid, drukt u op de START/STOP-knop om de bereiding te
beéindigen. Vervolgens drukt u op ontluchtingsknop.

Opmerking: Als u de functie voor startuitstel wilt gebruiken, drukt u op

STARTUITSTEL en stelt u de tijd in. Druk op de START/STOP-knop

als u de bereiding direct wilt starten. Op het bedieningspaneel

verschijnen draaiende streepjes om aan te geven dat er temperatuur
wordt opgebouwd in het apparaat.

Stoomfunctie

*  Open het bovenste deksel door de knop linksom te draaien.

» Zorg dat het Aerofryer-rooster is verwijderd. Gebruik altijd de
handgreep. Plaats de snelkookplaat.

» Plaats de binnenpan met antiaanbaklaag in het apparaat. Verdeel
het voedsel over het meegeleverde stoomrek. Vul de binnenpan
nooit verder dan 2/3.

» Voeg 1,5 kopje water of stoomvloeistof toe aan de binnenpan.



Gebruiksaanwijzing

Sluit en vergrendelen het deksel door de knop rechtsom te
draaien.

Druk op de aan/uit-knop en selecteer vervolgens STOOM. Het
snelkookpictogram gaat branden. Gebruik de knoppen + en — om
de gewenste bereidingstijd in te stellen.

Druk op de START/STOP-knop om de bereiding te starten. Op
het bedieningspaneel verschijnen draaiende streepjes om aan te
geven dat er temperatuur wordt opgebouwd in het apparaat.
Zodra de juiste druk/temperatuur is bereikt, verandert het display
van de draaiende streepjes in een aftellende timer.

Wanneer de bereiding is voltooid, klinkt er een geluidssignaal.
Zodra de bereiding is voltooid en u klaar bent om het voedsel te
verwijderen, drukt u op de ontluchtingsknop.

Wanneer de snelkookbereiding is voltooid, drukt u op de
ontluchtingsknop om de druk vrij te geven. De ontluchtingscyclus
duurt 3 minuten. Nadat alle stoom is ontlucht, kunt u het deksel
veilig openen.

Als u een programma wilt stoppen voordat de bereiding is
voltooid, drukt u op de START/STOP-knop om de bereiding te
beéindigen. Vervolgens drukt u op ontluchtingsknop.

De soep/bouillon-functie gebruiken

Open het bovenste deksel door de dekselknop linksom te
draaien.

Zorg dat de snelkookplaat is verwijderd. Gebruik altijd de
handgreep als een plaat heet is. Plaats het Aerofryer-rooster.
Plaats de binnenpan met antiaanbaklaag in het apparaat. Plaats
het Aerofryer-mandje in de binnenpan. Leg de ingrediénten in het
mandje.

Sluit en vergrendelen het deksel door de knop rechtsom te
draaien.

Druk op de aan/uit-knop en selecteer vervolgens SOEP/
BOUILLON. Het Aerofryer-pictogram gaat branden. Gebruik de
knoppen + en — om de gewenste temperatuur en tijd voor de
bereiding in te stellen.

Druk op de START/STOP-knop om de bereiding te starten. De
aftellende timer en geselecteerde temperatuur worden
afwisselend weergegeven op het scherm.

Wanneer de bereiding is voltooid, klinkt er een geluidssignaal.
Wanneer de snelkookbereiding is voltooid, drukt u op de
ontluchtingsknop om de druk vrij te geven. De ontluchtingscyclus
duurt 3 minuten. Nadat alle stoom is ontlucht, kunt u het deksel
veilig openen.

Als u een programma wilt stoppen voordat de bereiding is
voltooid, drukt u op de START/STOP-knop om de bereiding te
beéindigen. Vervolgens drukt u op ontluchtingsknop.

De Rijst/granen-functie gebruiken

Open het bovenste deksel door de knop linksom te draaien.
Zorg dat het Aerofryer-rooster is verwijderd. Gebruik altijd de
handgreep. Plaats de snelkookplaat.

Plaats de binnenpan met antiaanbaklaag in het apparaat. Doe
ongekookte rijst en vloeistof in de binnenpan.

Sluit en vergrendelen het deksel door de knop rechtsom te
draaien.

Druk op de aan/uit-knop en selecteer vervolgens RIJST/
GRANEN. Het snelkookpictogram gaat branden. Gebruik de
knoppen + en — om de gewenste bereidingstijd in te stellen.
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» Zodra de druk is bereikt, verandert het display van de draaiende
streepjes in een aftellende timer.

*  Wanneer de bereiding is voltooid, klinkt er een geluidssignaal.
Het apparaat schakelt automatisch over naar de warmhoudfunctie
zodra de bereiding is voltooid.

*  Wanneer de snelkookbereiding is voltooid, drukt u op de
ontluchtingsknop om de druk vrij te geven. De ontluchtingscyclus
duurt 3 minuten. Nadat alle stoom is ontlucht, kunt u het deksel
veilig openen.

» Als u een programma wilt stoppen voordat de bereiding is
voltooid, drukt u op de START/STOP-knop om de bereiding te
beéindigen. Vervolgens drukt u op ontluchtingsknop.

Houd NOOIT uw gezicht of handen op het apparaat wanneer u het

ontlucht of het deksel opent. Gebruik ALTIJD pannenlappen wanneer

u het apparaat ontlucht of het deksel opent.

Opmerking: Vul de binnenpan nooit verder dan de helft wanneer u

voedsel bereidt dat uitzet.

Opmerking: Als u de functie voor startuitstel wilt gebruiken, drukt u op

STARTUITSTEL en stelt u de tijd in.

*  Druk op de START/STOP-knop als u de bereiding direct wilt
starten. Op het bedieningspaneel verschijnen draaiende streepjes
om aan te geven dat er druk wordt opgebouwd in het apparaat.

Yoghurt-functie

*  Open het bovenste deksel door de knop linksom te draaien.

» Zorg dat het Aerofryer-rooster is verwijderd. Gebruik altijd de
handgreep.

* Plaats de snelkookplaat.

» Plaats de binnenpan met antiaanbaklaag in het apparaat en
plaats voedsel in de binnenpan.

»  Sluit en vergrendelen het deksel door de knop rechtsom te
draaien.

» Druk op de aan/uit-knop en selecteer vervolgens YOGHURT. Het
snelkookpictogram gaat branden. Gebruik de knoppen + en —om
de gewenste bereidingstijd in te stellen.

* Zodra de druk is bereikt, verandert het display van de draaiende
streepjes in een aftellende timer.

*  Wanneer de bereiding is voltooid, klinkt er een geluidssignaal.

Opmerking: Als u de functie voor startuitstel wilt gebruiken, drukt u op

STARTUITSTEL en stelt u de tijd in. Druk op de START/STOP-knop

als u de bereiding direct wilt starten. Op het bedieningspaneel

verschijnen draaiende streepjes om aan te geven dat er druk wordt
opgebouwd in het apparaat.

De roerbakfunctie gebruiken

* Open het bovenste deksel door de knop linksom te draaien.

» Zorg dat het Aerofryer-rooster is verwijderd. Gebruik altijd de
handgreep als een plaat heet is.

* Plaats de snelkookplaat.

* Plaats de binnenpan met antiaanbaklaag in het apparaat.

*  Wanneer u de roerbakfunctie gebruikt, kunt u het deksel geopend
laten.

»  Druk op de aan/uit-knop en selecteer vervolgens ROERBAK. Het
snelkookpictogram gaat branden. Gebruik de knoppen + en —om
de gewenste bereidingstemperatuur in te stellen (hoog, medium
of laag).

* Druk op de START/STOP-knop om de bereiding te starten.

» Wanneer de bereiding is voltooid, drukt u op de START/STOP-
knop.
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*  Wanneer de snelkookbereiding is voltooid, drukt u op de
ontluchtingsknop om de druk vrij te geven. De ontluchtingscyclus
duurt 3 minuten. Nadat alle stoom is ontlucht, kunt u het deksel
veilig openen.

» Als u een programma wilt stoppen voordat de bereiding is
voltooid, drukt u op de START/STOP-knop om de bereiding te
beéindigen. Vervolgens drukt u op ontluchtingsknop.

OPMERKING: Gebruik NOOIT metalen bestek in de Aerofryer,

omdat u hiermee mogelijk de antiaanbaklaag

of de snelkookplaat beschadigt.

AEROFRY-FUNCTIES

Bereik (min.) 1-60 min.
Standaardtemperatuur (°C) 220°C

Bereik (°C) 80-220°C
Hoeveelheid 250-500 g
Programma Gebak/drogen
Logo

Standaardtijd (min.) 15 min.

Bereik (min.)

1 min.-24 uur

Standaardtemperatuur (°C) 200°C
Bereik (°C) 30-200°C
Hoeveelheid 250-500 g

Programma Aerofry
Logo

Standaardtijd (min.) 20 min.
Bereik (min.) 1-60 min.
Standaardtemperatuur (°C) 200°C
Bereik (°C) 80-200°C
Hoeveelheid 500-750 g

Extra informatie

Van 1-89 minuten: stappen van 1
minuut. Van 90 min.-24 uur:
stappen van 30 min. Met deze
functie is het ook mogelijk om
fruit en/of groenten te drogen.
Voorkeursinstellingen: 30-70°C
gedurende 5-10 uur, afhankelijk

van het type voedsel.

Extra informatie

Schud elke 5 minuten wanneer u
friet bereidt.

Programma Grill/braad
Logo
Standaardtijd (min.) 10 min.

Zorg altijd dat het Aerofryer-rooster is geplaatst wanneer u deze
functies gebruikt.

Wanneer de bereiding is voltooid, schakelt de timer naar de
stand '0' en wordt 30 min. lang automatisch de warmhoudfunctie
op 80°C geactiveerd.

NL

31



OPRINGESS Gebruiksaanwijzing

Aerofryer-snelkookfuncties

Programma Snelkook

Logo

Standaardtijd (min.) 30 min.

Bereik (min.) 0-4 uur

Hoeveelheid Zie de max.-aanduiding in de
pan

Extra informatie Wanneer de snelkookbereiding is

voltooid, drukt u op de
ontluchtingsknop om de druk vrij
te geven. De ontluchtingscyclus
duurt 3 minuten. Nadat alle stoom
is ontlucht, kunt u het deksel
veilig openen.

Extra informatie

Standaardtemperatuur is HI
(instellingen: HI, LO).

Wanneer de snelkookbereiding is
voltooid, drukt u op de
ontluchtingsknop om de druk vrij
te geven. De ontluchtingscyclus
duurt 3 minuten. Nadat alle stoom
is ontlucht, kunt u het deksel
veilig openen.

Programma Stoom
Logo

Standaardtijd (min.) 10 min.
Bereik (min.) 1-30 min.
Hoeveelheid 500-750 g

Programma Slowcook

Logo

Standaardtijd (min.) 4 uur

Bereik (min.) 4-12 uur

Hoeveelheid Zie de max.-aanduiding in de pan

32

Extra informatie

Voeg 1,5 kopje water toe aan de
binnenpan; het max. volume is
2/3 van de binnenpan.

Wanneer de snelkookbereiding is
voltooid, drukt u op de
ontluchtingsknop om de druk vrij
te geven. De ontluchtingscyclus
duurt 3 minuten. Nadat alle stoom
is ontlucht, kunt u het deksel
veilig openen.

Programma

Soep/bouillon

Logo
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Standaardtijd (min.)

1 uur

Bereik (min.)

0,5-4 uur

Hoeveelheid

Zie de max.-aanduiding in de pan

Extra informatie

Gebruik de roerbakfunctie als u
groenten eerst wilt aanbakken/
fruiten.

Wanneer de snelkookbereiding is
voltooid, drukt u op de
ontluchtingsknop om de druk vrij
te geven. De ontluchtingscyclus
duurt 3 minuten. Nadat alle
stoom is ontlucht, kunt u het
deksel veilig openen.

Extra informatie

100 g ongekookte rijst wordt 250
g gekookte rijst, voor andere
rijst-/graansoorten is een andere
waterverhouding vereist.
Wanneer de snelkookbereiding is
voltooid, drukt u op de
ontluchtingsknop om de druk vrij
te geven. De ontluchtingscyclus
duurt 3 minuten. Nadat alle
stoom is ontlucht, kunt u het
deksel veilig openen.

Programma Rijst/granen
Logo

Standaardtijd (min.) 20 min.
Bereik (min.) 3-60 min.

Hoeveelheid

4 kopjes rijst en 5 kopjes water

Programma Yoghurt

Logo

Standaardtijd (min.) 6 uur

Bereik (min.) 4-12 uur
Hoeveelheid 9 flessen a 120 ml/fles
Programma Roerbak

Logo

Standaardtijd (min.) 10 min.

Bereik (min.) 1-30 min.
Hoeveelheid 500g
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Extra informatie Standaardtemperatuur is HI
(instellingen: HI, MD, LO); bij
gebruik van deze functie kan het
deksel geopend blijven.

Wanneer de snelkookbereiding is
voltooid, drukt u op de
ontluchtingsknop om de druk vrij
te geven. De ontluchtingscyclus
duurt 3 minuten. Nadat alle stoom
is ontlucht, kunt u het deksel

veilig openen.

» Zorg altijd dat het snelkookplaat is geplaatst wanneer u deze
functies gebruikt.

*  Wanneer de bereiding is voltooid, schakelt de timer naar de stand
'0" en wordt 4 uur lang automatisch de warmhoudfunctie
geactiveerd.

REINIGING EN ONDERHOUD
Verwijder voor reiniging de stekker uit het stopcontact en wacht
tot het apparaat is afgekoeld.

»  Gebruik een zachte, vochtige doek om de buitenpan en het
deksel van het apparaat na elk gebruik schoon te vegen.

*  Gebruik zo nodig een klein kwastje of wattenstaafje. Giet nooit
een vloeistof in de buitenpan.

*  Was de verwijderbare onderdelen (binnenpan, mandje,
standaard, stoomrek, snelkookplaat, Aerofryer-rooster,
handgreep, verwijderinstrument en condensbak) in warm
zeepsop met een zachte doek of spons.

* Voordat u de inzetstukken van het deksel wast, moet u altijd de
stappen volgen om ze veilig en correct te verwijderen.

» Droog elk onderdeel zorgvuldig af.

» De binnenpan, het mandje en het stoomrek zijn
vaatwasserbestendig. Het wordt echter aanbevolen deze
onderdelen met de hand af te wassen om de levensduur van het
product te verlengen.

»  Gebruik nooit metalen bestek of schuursponsjes wanneer u de
binnenpan of het mandje reinigt of gebruikt om voedsel te
bereiden. Zo voorkomt u dat u de antiaanbaklaag beschadigt.

»  Gebruik nooit agressieve chemische schoonmaakmiddelen,
schuursponsjes of poeders voor de onderdelen of accessoires.

Opberginstructies

* Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig
afkoelen.

* Bewaar de binnenpan en handgreep in het apparaat.

» Bewaar het apparaat in de originele verpakking of met een
andere afdekking op een koele, droge plaats.

PROBLEMEN OPLOSSEN

Het apparaat is voorzien van veiligheidsfuncties die zorgen dat het
wordt uitgeschakeld als er zich tijdens de bereiding iets
ongebruikelijks voordoet. Er verschijnt een foutmelding op het
bedieningspaneel. Afhankelijk van de fout klinkt er mogelijk ook een
geluidssignaal. Zodra het probleem is vastgesteld en verholpen, kunt
u het apparaat weer aansluiten en de bereiding hervatten.

Beschrijving Oplossing

FOUT: NOT-LOCK (niet vergrendeld)
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Het bovenste deksel is geopend.

Sluit het deksel en draai de
dekselknop rechtsom om het
deksel goed te sluiten.

FOUT: Het apparaat werkt niet in de snelkookmodus

De snelkookplaat is niet correct
geplaatst.

Plaats de snelkookplaat volgens
de instructies.

Zorg dat het Aerofryer-rooster is
verwijderd.

FOUT: Het apparaat werkt niet in de Aerofryer-modus

Het Aerofryer-rooster is niet
correct geplaatst.

Plaats het Aerofryer-rooster
volgens de instructies.

Zorg dat de snelkookplaat is
verwijderd.

FOUT: NO-POT

De binnenpan is niet correct
geplaatst.

Druk de snelkookpan voorzichtig
omlaag in het apparaat totdat de
pan de verwarmingsplaat onder
in het apparaat raakt.

MILIEU

mmm Dit apparaat mag aan het einde van de levensduur niet bij het

normale huisafval worden gedeponeerd, maar moet bij een speciaal
inzamelpunt voor hergebruik van elektrische en elektronische
apparaten worden aangeboden. Het symbool op het apparaat, in de
gebruiksaanwijzing en op de verpakking attendeert u hierop. De in

het apparaat gebruikte materialen kunnen worden gerecycled. Met
het recyclen van gebruikte huishoudelijke apparaten levert u een
belangrijke bijdrage aan de bescherming van ons milieu. Informeer bij
uw lokale overheid naar het inzamelpunt.

Support
U kunt alle beschikbare informatie en reserveonderdelen vinden op
www.princesshome.eu!
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SECURITE

+ Si vous ignorez les consignes de sécurité, le
fabricant ne peut étre tenu pour responsable
des dommages.

+ Si le cordon d'alimentation est endommagé,
il doit étre remplacé par le fabricant, son
réparateur ou des personnes qualifiées afin
d'éviter tout risque.

* Ne déplacez jamais l'appareil en tirant sur le
cordon et veillez a ce que celui-ci ne
s'enroule pas.

* L'appareil doit &tre posé sur une surface
stable et nivelée.

* Ne laissez jamais le dispositif sans

surveillance s'il est connecté a I'alimentation.

» Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé
par des personnes (y compris des enfants)
ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou un manque
d'expérience et de connaissances, a moins
gu'elles ne bénéficient d'une supervision ou
d'instructions concernant I'utilisation de
I'appareil émanant d'une personne
responsable de leur sécurité.

» Une surveillance étroite est nécessaire
lorsqu'un appareil est utilisé par ou a
proximité des enfants.

AVERTISSEMENT : Les aliments renversés
risquent de provoquer de graves brdlures.
Gardez I'appareil et le cordon d'alimentation
hors de portée des enfants. Ne faites jamais
passer le cordon par-dessus le bord du
comptoir, n'utilisez jamais la prise de courant
sous le comptoir et ne l'utilisez jamais avec
une rallonge.

L'utilisation d'accessoires non recommandés
par le fabricant peut provoquer un accident.
Ne l'utilisez pas a I'extérieur.

Ne pas poser sur ou a proximité d'un braleur
a gaz ou électrique chaud, ni dans un four
chauffé.

N’utilisez pas de tampons a récurer
métalliques pour nettoyer. Des morceaux
peuvent se détacher du tampon et toucher
des parties électriques, créant un risque de
choc électrique.

Faites preuve d'une extréme prudence
lorsque vous retirez le plateau ou que vous
jetez de la graisse chaude

[l faut faire preuve d'une extréme prudence
lorsqu'on déplace un appareil contenant de
I'huile chaude ou d'autres liquides chauds.
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« ATTENTION : Pour vous protéger contre les

dommages ou les chocs électriques, ne
cuisinez pas dans l'unité de base. Ne

cuisinez que dans la casserole prévue a cet

effet.
» Pour vous déconnecter, appuyez sur le

bouton d'alimentation, puis retirez la fiche de

la prise murale.

* N'utilisez pas la plaque de pression, la grille
de la friteuse ou la casserole si elle est
bosselée ou usée.

* AVERTISSEMENT : Ne faites jamais de
friture dans I'huile ou de friture sous
pression dans |'Aerofryer, que le couvercle
soit ouvert ou fermé. CECI EST
DANGEREUX ET PEUT PROVOQUER UN
INCENDIE ET DES DEGATS
IMPORTANTS.

* Utilisez TOUJOURS une poignée

détachable pour insérer ou retirer la grille de

la friteuse ou la plaque de pression.

» Assurez-vous que le filtre et la soupape de
décompression sont exempts de résidus ou
de débris alimentaires.

* Ne remplissez jamais la casserole au-dela
de la ligne de remplissage maximale.

Avant de poser la casserole dans le fond,
assurez-vous que la casserole et le fond
sont secs en les essuyant avec un chiffon
doux.

Assurez-vous toujours que l'appareil est
correctement assemblé avant de I'utiliser.
L'appareil permet de cuire sous pression.
Une utilisation erronée peut entrainer des
bralures. Assurez-vous que l'appareil est
correctement fermé avant de le mettre en
marche.

Lorsque vous utilisez la plaque de pression,
assurez-vous toujours qu'elle est installée et
que le couvercle est correctement fermé
avant de ['utiliser.

Ne couvrez pas la soupape de
décompression.

» Attention en soulevant la casserole du fond.

Lorsque la casserole amovible est vide, ne
la faites pas chauffer pendant plus de 10
minutes, car cela pourrait endommager la
surface de cuisson.

Lorsque vous utilisez la fonction Stir fry,
laissez toujours le couvercle en position
ouverte.
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* Pour éviter tout dommage éventuel di a la
vapeur, éloignez I'appareil des murs et des
armoires pendant I'utilisation.

* Ne soulevez jamais l'appareil par les
languettes latérales du couvercle.

* Ne jamais toucher I'élément chauffant
expose.

« Afin de vous éviter un choc électrique,
n'immergez pas le cordon, la prise ou
I'appareil dans de I'eau ou autre liquide.

» Cet appareil est destiné a une utilisation
domestique et aux applications similaires,
notamment :

+ Coin cuisine des commerces, bureaux et
autres environnements de travail.

» Hétels, motels et autres environnements de
type résidentiel.

* Environnements de type chambre d’hétes.

* Fermes.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec
l'appareil.

» Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les
enfants. Maintenez I'appareil et son cordon
d'alimentation hors de portée des enfants.

« Afin de vous éviter un choc électrique,
n'immergez pas le cordon, la prise ou
I'appareil dans de I'eau ou autre liquide .

Ne chauffez pas les aliments trop longtemps.
La surface de I'élément chauffant est sujette
a une chaleur résiduelle aprés usage.
L’adaptateur doit étre retiré avant de
nettoyer 'appareil, veillez a ce que l'orifice
d'entrée soit totalement sec avant de
réutiliser I'appareil.

Le conteneur sous pression ne doit pas étre
ouvert durant l'utilisation et tant que la
pression n'a pas suffisamment diminué.

La surface est susceptible de
devenir chaude pendant I'utilisation.
AVERTISSEMENT : Si la surface est
fissurée, arrétez I'appareil pour éviter tout
risque de choc électrique.

La température des surfaces accessibles
peut devenir élevée quand l'appareil est en
fonction.

L'appareil n'est pas destiné a fonctionner
avec un dispositif de programmation externe
ou un systéme de télécommande
indépendant.
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» Branchez l'appareil sur une prise électrique
munie d'une connexion a la terre (pour les
appareils de catégorie I).

* Pour éviter les perturbations du flux d'air, ne
placez rien sur l'appareil et assurez-vous de
préserver systématiquement un
dégagement de 10 cm autour de l'appareil.

» Cet appareil est uniquement destiné a des
utilisations domestiques et seulement dans
le but pour lequel il est fabriqué. Dans le pire
des cas, les aliments peuvent prendre feu.
(N'utilisez pas plus d'une cuillére a café
d'huile, aucune viande pouvant diffuser trop
de graisse ou d'eau pour I'ébullition des
aliments.)

DESCRIPTION DES PIECES
1. Collecteur de condensation

2. Unité

3. Girille de la friteuse Aerofryer

4. Plaque de pression

5. Poignée pour plaque de pression et grille de la friteuse
6. Poignée pour le panier de friteuse
7. Grille vapeur

8. Panier de la friteuse Aerofryer

9. Support Aeroflow

10. Casserole antiadhésive

PANNEAU DE COMMANDE

1 : Cuisson sous pression 11 : Cuisson

2 : Cuisson lente 12 : Yogourt

3 : Vapeur 13 : Sautés

4 : Soupe/Bouillon 14 : Alimentation

5 : Riz/Céréales 15 : Ecran

6 : Libération de vapeur 16 : Maintien au chaud
7 : Icdne de cuisson sous 17 : Démarrage différé
pression

8 : Icone Aerofryer 18 : Temp +/-

9 : Friteuse a air chaud 19 : Start/Stop

10 : Grillade/Réti 20 : Heure +/-
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Bouton marche/arrét de I'alimentation

*  Appuyez sur ce bouton pour allumer et éteindre I'appareil. Une
fois branché, le bouton d'alimentation s'allume en rouge. Une fois
le bouton appuyé, la lumiére passera au blanc.

Icone Aerofryer

» Cette icone s'allume automatiquement lorsque la grille de la
friteuse aerofryer est bien insérée et que I'appareil est prét pour
les fonctions de friture.

Remarque : Les fonctions suivantes sont basées sur la grille de la

friteuse : Aero Fry (friture a air chaud), Grill/Roast (grillade/réti) et

Bake (cuisson). Ce n'est que lorsque la grille de la friteuse est insérée

que ces fonctions s'allument et sont prétes a étre sélectionnées.

Icone de cuisson sous pression

» Cette icone s'allume automatiquement lorsque la plaque de
pression est bien insérée et que I'appareil est prét pour les
fonctions de cuisson.

Remarque : Les fonctions suivantes sont basées sur la fonction de la

plaque de pression : Cuisson sous pression, cuisson lente, vapeur,

soupe / bouillon, riz / céréales, yaourt et sauté. Ce n'est que lorsque

la plaque de cuisson est fermement insérée que ces fonctions

s'allument et sont prétes a étre sélectionnées.

Remarque : La fonction Stir fry fonctionne toujours lorsque le

couvercle est ouvert.

Ecran

» Affiche la température et I'heure, les icones de température et
d'heure s'allument alternativement

Bouton Start/Stop (marche/arrét)

*  Touchez une fois pour démarrer ou arréter le processus de
cuisson.

Bouton Plus

*  Appuyez pour augmenter la température ou I'heure.

Bouton Moins

*  Appuyez pour diminuer la température ou I'heure.

Bouton de libération de la vapeur

» Lorsque la cuisson sous pression est terminée, appuyez sur le
bouton « Steam Release » pour relacher la pression. Le cycle de
libération de la vapeur dure 3 minutes. Une fois que toute la
vapeur est libérée, le couvercle peut étre ouvert en toute sécurité.

Remarque : Pour arréter un programme de cuisson avant qu'il ne soit

terminé, appuyez sur la touche START/STOP pour mettre fin a la

cuisson, puis appuyez sur STEAM RELEASE.

Fonction de maintien au chaud

* L'appareil passera automatiquement en mode Keep warm
(Garder au chaud) une fois la cuisson terminée.

Fonction de démarrage différé

*  Appuyez sur ce bouton pour retarder la cuisson jusqu'a I'heure de
début souhaitée (plage : 30min - 24h). Appuyez d'abord sur la
fonction de cuisson souhaitée, puis sur la touche de
temporisation, la lumiére clignotera. Réglez ensuite la fonction de
cuisson temporisée souhaitée et appuyez sur START pour la
régler. Pour annuler le réglage du différé, appuyez a nouveau sur
le bouton du temporisateur (avant d'appuyer sur le bouton de
démarrage).
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

* Retirez tout I'emballage.

* Retirez tout autocollant ou étiquette de I'appareil.

* Nettoyez soigneusement les piéces a I'eau chaude avec un peu
de liquide vaisselle et une éponge non abrasive.

» Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon
humide.

» Placez I'appareil sur une surface stable, horizontale et de niveau
et évitez les surfaces non thermorésistantes.

» Cette friteuse a air chaud fonctionne a I'air chaud. Ne
remplissez pas la cuve avec de I'huile ou de la graisse de
friture.

*  Pour éviter les perturbations du flux d'air, ne placez rien sur
I'appareil et assurez-vous de préserver systématiquement un
dégagement de 10 cm autour de I'appareil.

Mise en place de la grille a vapeur

* Pour installer le support a vapeur, dépliez les pieds et fixez
soigneusement la partie centrale en "V" au crochet situé prés du
bord. (Figure 1)

* En fonction de la recette et des préférences de cuisson, les
aliments peuvent étre disposés de part et d'autre de la grille a
vapeur réversible pour obtenir le résultat souhaité. (Figure 2)

FR

* Les pieds de la grille & vapeur peuvent étre rabattus pour le
rangement. Poussez délicatement la partie centrale en "V" vers
I'extérieur pour la déverrouiller, puis repliez les pieds vers
I'intérieur.

INSERTS DU COUVERCLE

Cette unité est livrée avec deux couvercles différents, la plaque de
pression et la grille de friteuse. Les deux inserts permettent aux
utilisateurs d'opter pour une cuisson sous pression, des fritures a air,
etc. dans le méme appareil en échangeant les plaques.
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Grille de la friteuse Aerofryer (A)

La grille de la friteuse devra étre installée pour accéder a ces
fonctions de cuisson :

* Friteuse

* Grillade/Roti

* Cuisson

Plaque de pression (B)

La plaque de pression devra étre installée pour accéder a ces
fonctions de cuisson :

» Cuisson sous pression

* Cuisson lente

* Vapeur

» Soupe/Bouillon

* Riz/Céréales

* Yogourt

» Sautés

REMARQUE : Les fonctions de cuisson ne pourront étre
sélectionnées qu'une fois que l'insert de cuisson adéquat aura été
installé.

ENLEVER/INSERER LA PLAQUE DE PRESSION
OU LA GRILLE DE LA FRITEUSE AEROFRYER

Si possible, laissez l'insert de la plaque de pression ou la grille de la
friteuse chaude en place jusqu'a ce que I'appareil ait complétement
refroidi. Pour les recettes ou il est nécessaire de changer la plaque ou
I'insert pendant la cuisson, utilisez toujours la poignée de plaque
fournie. Cette poignée est congue pour vous permettre d'insérer et de
retirer facilement les plaques méme lorsqu'elles sont chaudes.

1. Saisissez fermement la poignée de la plaque avec la protection
de l'articulation prolongée tournée vers le bas (3).

2. Reliez I'extrémité de la poignée a la languette métallique en saillie
sur la plaque. Une fois fixée, appuyez sur le bouton de gauche
pour verrouiller (4).

3. Lorsque la poignée est solidement verrouillée a la plaque,
appuyez sur la languette de dégagement située en haut de la
plaque (5).

4. Avec la poignée, soulevez délicatement la plaque de I'appareil et
placez-la sur une surface solide, plane et résistante a la chaleur.

5. Pour retirer la poignée de la plaque, appuyez sur le bouton situé
sur le coté droit de la poignée et tirez sur la poignée (6).

6. Laissez la plaque refroidir complétement avant de la déplacer ou
de la nettoyer.

7. La photo 7 montre ou placer la plaque dans le couvercle.
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UTILISATION

Fonctions de I'Aerofryer
Comment utiliser la fonction Aerofry (friteuse a air) ?

Quvrez le couvercle supérieur en tournant le bouton du couvercle
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre.

Assurez-vous que l'insert de la plaque de pression a été retiré.
Utilisez toujours la poignée de la plaque si les plaques sont
chaudes.

Insérer la grille de la friteuse aerofryer.

Placez la casserole antiadhésive a l'intérieur de I'appareil. Posez
le panier de la friteuse a l'intérieur de la casserole. Mettez les
aliments dans le panier a frites de I'aerofryer.

Fermez le couvercle et verrouillez en tournant dans le sens des
aiguilles d'une montre

Appuyez sur le bouton de mise en marche et sélectionnez
AEROFRY. L'icone de I'aerofryer s'allume. A l'aide des boutons +
et -, réglez la température et le temps de cuisson selon les
parameétres souhaités.

Appuyez sur le bouton START/STOP (Marche/Arrét) pour
démarrer. Le compte a rebours et [...] sélectionné

la température sélectionnée s'affiche alternativement sur I'écran.
Lorsque la cuisson est terminée, un signal sonore retentit.

Remarque : Le cycle de I'aerofryer peut étre « mis en pause » en
soulevant le couvercle ou en appuyant sur la touche START/STOP
bouton. Une fois le couvercle fermé ou la touche START/STOP
enfoncée, la cuisson reprend.

Comment faire griller / rétir ?

Quvrez le couvercle supérieur en tournant le bouton du couvercle
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre.

Assurez-vous que l'insert de la plaque de pression a été retiré.
Utilisez toujours la poignée de la plaque si les plaques sont
chaudes. Insérer la grille de la friteuse aerofryer.

FR
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Placez la casserole antiadhésive a l'intérieur de I'appareil. Si
nécessaire, ajoutez la grille & vapeur a l'intérieur de la casserole
et disposez les aliments dessus.

Fermez le couvercle et verrouillez en tournant dans le sens des
aiguilles d'une montre.

Appuyez sur le bouton de mise en marche et sélectionnez GRILL/
ROAST. L'icone de I'aerofryer s'allume. A I'aide des boutons + et
-, réglez la température et le temps de cuisson selon les
parametres souhaités. Appuyez sur le bouton START/STOP
(Marche/Arrét) pour démarrer. Le compte a rebours et la
température sélectionnée s'affichent alternativement sur I'écran.
Le cycle GRILL/ROAST peut étre « mis en pause » soit en
soulevant le couvercle, soit en appuyant sur le bouton START/
STOP. Une fois le couvercle fermé ou la touche START/STOP
enfoncée, la cuisson reprend.

Lorsque la cuisson est terminée, un signal sonore retentit et
I'appareil passe en mode de maintien au chaud.

Conseils de cuisson

Ouvrez le couvercle supérieur en tournant le bouton du couvercle
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre.

Assurez-vous que l'insert de la plaque de pression a été retiré.
Utilisez toujours la poignée de la plaque si les plaques sont
chaudes. Insérer la grille de la friteuse aerofryer.

Placez la casserole antiadhésive a l'intérieur de I'appareil. Si
nécessaire, ajoutez la grille & vapeur a l'intérieur de la casserole
et disposez les aliments dessus.

Fermez le couvercle et verrouillez en tournant dans le sens des
aiguilles d'une montre.

Appuyez sur le bouton de mise en marche et sélectionnez BAKE.
L'icdne de l'aerofryer s'allume. A I'aide des boutons + et -, réglez
la température et le temps de cuisson selon les paramétres
souhaités. Appuyez sur le bouton START/STOP (Marche/Arrét)
pour démarrer. Le compte a rebours et la température
sélectionnée s'affichent alternativement sur I'écran.

Le cycle de cuisson peut étre « suspendu » en soulevant le
couvercle ou en appuyant sur le bouton START/STOP. Une fois
le couvercle fermé ou la touche START/STOP enfoncée, la
cuisson reprend.

Lorsque la cuisson est terminée, un signal sonore retentit et
I'appareil passe en mode de maintien au chaud.

Grace a cette fonction, il est également possible de déshydrater
fruits et/ou légumes. Voir les paramétres du tableau des fonctions
de la friteuse aerofryer pour plus d'informations.

Fonctions de Cuisson sous pression
Fonction de Cuisson sous pression

Quvrez le couvercle supérieur en tournant le bouton dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre.

Assurez-vous que la grille de la friteuse aerofryer a été enlevée.
Utilisez toujours la poignée de la plaque. Insérer la plaque de
pression.

Placez le récipient de cuisson antiadhésif a I'intérieur de I'appareil
et déposez les aliments dans le récipient de cuisson.

Fermez le couvercle et verrouillez en tournant dans le sens des
aiguilles d'une montre.
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*  Appuyez sur le bouton de mise en marche et sélectionnez
PRESSURE COOK. L'icone de pression s'allume. A l'aide des
boutons + et -, réglez le temps de cuisson souhaité.

* Une fois la bonne pression atteinte, I'affichage passe des
pointillés en boucle au compte a rebours de la minuterie.

» Lorsque la cuisson est terminée, un signal sonore retentit.
L'appareil passera automatiquement en mode 'Keep
warm' (Garder au chaud) une fois la cuisson terminée.

* Lorsque la cuisson sous pression est terminée, appuyez sur le
bouton STEAM RELEASE pour relacher la pression. Le cycle de
libération de la vapeur dure 3 minutes. Une fois que toute la
vapeur est libérée, le couvercle peut étre ouvert en toute
sécurité.

* Pour arréter un programme de cuisson avant que la cuisson ne
soit terminée, appuyez sur la touche START/STOP pour mettre
fin a la cuisson, puis appuyez sur STEAM RELEASE.

Ne placez JAMAIS votre visage ou vos mains sur I'appareil pendant

I'émission de vapeur ou I'ouverture du couvercle. Utilisez

TOUJOURS les supports de casseroles lors de la libération de la

vapeur ou de I'ouverture du couvercle. Note : appuyez sur DELAY

TIMER et ajustez le temps pour régler la fonction de démarrage

différé. Si vous souhaitez que la cuisson commence immédiatement,

appuyez sur le bouton START/STOP pour démarrer la cuisson. Des
lignes en pointillés traversent le panneau de commande pour
indiquer que I'appareil est en train d'atteindre la pression.

Fonction Cuisson lente

»  Quvrez le couvercle supérieur en tournant le bouton dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre.

» Assurez-vous que la grille de la friteuse aerofryer a été enlevée.
Utilisez toujours la poignée de la plaque. Insérer la plaque de
pression.

* Placez le récipient de cuisson antiadhésif a l'intérieur de
I'appareil et déposez les aliments dans le récipient de cuisson.

* Fermez le couvercle et verrouillez en tournant dans le sens des
aiguilles d'une montre.

*  Appuyez sur le bouton de mise en marche et sélectionnez SLOW
COOK. L'icone de pression s'allume. A I'aide des boutons + et -,
réglez le minuteur sur le temps de cuisson souhaité.

* Une fois la bonne température atteinte, I'affichage passe des
pointillés en boucle au compte a rebours de la minuterie.

* Lorsque la cuisson est terminée, un signal sonore retentit.
L'appareil passera automatiquement en mode KEEP WARM
(GARDER AU CHAUD) une fois la cuisson terminée.

* Lorsque la cuisson sous pression est terminée, appuyez sur le
bouton STEAM RELEASE pour relacher la pression. Le cycle de
libération de la vapeur dure 3 minutes. Une fois que toute la
vapeur est libérée, le couvercle peut étre ouvert en toute
sécurité.

*  Pour arréter un programme de cuisson avant que la cuisson ne
soit terminée, appuyez sur la touche START/STOP pour mettre
fin a la cuisson, puis appuyez sur STEAM RELEASE.

Note : appuyez sur DELAY TIMER et ajustez le temps pour régler la

fonction de démarrage différé. Si vous souhaitez que la cuisson

commence immédiatement, appuyez sur le bouton START/STOP
pour démarrer la cuisson. Des lignes en pointillés traversent le
panneau de commande pour indiquer que l'appareil est en train
d'atteindre la température.
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Fonction vapeur

Ouvrez le couvercle supérieur en tournant le bouton dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre.

Assurez-vous que la grille de la friteuse aerofryer a été enlevée.
Utilisez toujours la poignée de la plaque. Insérer la plaque de
pression.

Placez la casserole antiadhésive a l'intérieur de I'appareil.
Disposez les aliments sur la grille a vapeur prévue a cet effet. Ne
remplissez jamais la casserole a plus de 2/3.

Ajoutez 1,5 tasse d'eau ou de liquide de cuisson dans la
casserole.

Fermez le couvercle et verrouillez en tournant dans le sens des
aiguilles d'une montre.

Appuyez sur le bouton de mise en marche et sélectionnez
STEAM. L'icéne de pression s'allume. A I'aide des boutons + et -,
réglez le temps de cuisson souhaité.

Appuyez sur le bouton START/STOP (Marche/Arrét) pour
démarrer. Des lignes en pointillés traversent le panneau de
commande pour indiquer que I'appareil est en train d'atteindre la
température.

Une fois la bonne pression/température atteinte, I'affichage passe
des pointillés en boucle au compte a rebours de la minuterie.
Lorsque la cuisson est terminée, un signal sonore retentit.
Lorsque la cuisson est terminée et que vous étes prét a retirer
vos aliments, appuyez sur le bouton STEAM RELEASE.

Lorsque la cuisson sous pression est terminée, appuyez sur le
bouton STEAM RELEASE pour relacher la pression. Le cycle de
libération de la vapeur dure 3 minutes. Une fois que toute la
vapeur est libérée, le couvercle peut étre ouvert en toute sécurité.

* Pour arréter un programme de cuisson avant que la cuisson ne
soit terminée, appuyez sur la touche START/STOP pour mettre
fin a la cuisson, puis appuyez sur STEAM RELEASE.

Comment utiliser la fonction Soup / Broth (soupe/bouillon) ?

» Ouvrez le couvercle supérieur en tournant le bouton du couvercle
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre.

* Assurez-vous que l'insert de la plaque de pression a été retiré.
Utilisez toujours la poignée de la plaque si les plaques sont
chaudes. Insérer la grille de la friteuse aerofryer.

* Placez la casserole antiadhésive a l'intérieur de I'appareil. Posez
le panier de la friteuse a l'intérieur de la casserole. Posez les
ingrédients dans le panier.

* Fermez le couvercle et verrouillez en tournant dans le sens des
aiguilles d'une montre.

*  Appuyez sur le bouton de mise en marche et sélectionnez SOUP/
BROTH. L'icéne de I'aerofryer s'allume. A I'aide des boutons + et
-, réglez la température et le temps de cuisson selon les
parametres souhaités.

*  Appuyez sur le bouton START/STOP (Marche/Arrét) pour
démarrer. Le compte a rebours et la température sélectionnée
s'affichent alternativement sur I'écran.

* Lorsque la cuisson est terminée, un signal sonore retentit.

» Lorsque la cuisson sous pression est terminée, appuyez sur le
bouton STEAM RELEASE pour relacher la pression. Le cycle de
libération de la vapeur dure 3 minutes. Une fois que toute la
vapeur est libérée, le couvercle peut étre ouvert en toute sécurité.

* Pour arréter un programme de cuisson avant que la cuisson ne
soit terminée, appuyez sur la touche START/STOP pour mettre
fin a la cuisson, puis appuyez sur STEAM RELEASE.
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Comment utiliser la fonction Rice / Grains (riz/céréales) ?

Ouvrez le couvercle supérieur en tournant le bouton dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre.

Assurez-vous que la grille de la friteuse aerofryer a été enlevée.
Utilisez toujours la poignée de la plaque. Insérer la plaque de
pression.

Placez la casserole antiadhésive a l'intérieur de I'appareil. Versez
le riz non cuit et le liquide dans la casserole.

Fermez le couvercle et verrouillez en tournant dans le sens des
aiguilles d'une montre.

Appuyez sur le bouton de mise en marche et sélectionnez RICE/
GRAINS. L'icone de pression s'allume. A I'aide des boutons + et
-, réglez le temps de cuisson souhaité.

Une fois la pression atteinte, I'affichage passe des pointillés en
boucle au compte a rebours de la minuterie.

Lorsque la cuisson est terminée, un signal sonore retentit.
L'appareil passera automatiquement en mode KEEP WARM
(GARDER AU CHAUD) une fois la cuisson terminée.

Lorsque la cuisson sous pression est terminée, appuyez sur le
bouton STEAM RELEASE pour relacher la pression. Le cycle de
libération de la vapeur dure 3 minutes. Une fois que toute la
vapeur est libérée, le couvercle peut étre ouvert en toute
seécurité.

Pour arréter un programme de cuisson avant que la cuisson ne
soit terminée, appuyez sur la touche START/STOP pour mettre
fin a la cuisson, puis appuyez sur STEAM RELEASE.

Ne placez JAMAIS votre visage ou vos mains sur I'appareil pendant
I'émission de vapeur ou I'ouverture du couvercle. Utilisez
TOUJOURS les supports de casseroles pendant la phase de
libération de la vapeur ou lors de I'ouverture du couvercle.
Remarque : lorsque vous cuisinez des aliments qui se dilatent, ne
remplissez pas la marmite a plus de la moitié.

Note : appuyez sur DELAY TIMER et ajustez le temps pour régler la

fonction de démarrage différé.

*  Sivous souhaitez que la cuisson commence immédiatement,
appuyez sur le bouton START/STOP pour démarrer la cuisson.
Des lignes en pointillés traversent le panneau de commande
pour indiquer que I'appareil est en train d'atteindre la pression.

Fonction Yogourt

* OQuvrez le couvercle supérieur en tournant le bouton dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre.

* Assurez-vous que la grille de la friteuse aerofryer a été enlevée.
Utilisez toujours la poignée de la plagque.

* Insérer la plaque de pression.

* Placez le récipient de cuisson antiadhésif a l'intérieur de
I'appareil et déposez les aliments dans le récipient de cuisson.

* Fermez le couvercle et verrouillez en tournant dans le sens des
aiguilles d'une montre.

*  Appuyez sur le bouton de mise en marche et sélectionnez
YOGURT. L'icéne de pression s'allume. A I'aide des boutons + et
-, réglez le temps de cuisson souhaité.

* Une fois la pression atteinte, I'affichage passe des pointillés en
boucle au compte a rebours de la minuterie.

* Lorsque la cuisson est terminée, un signal sonore retentit.
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Note : appuyez sur DELAY TIMER et ajustez le temps pour régler la
fonction de démarrage différé. Si vous souhaitez que la cuisson
commence immédiatement, appuyez sur le bouton START/STOP
pour démarrer la cuisson. Des lignes en pointillés traversent le
panneau de commande pour indiquer que l'appareil est en train
d'atteindre la pression.

Comment faire sauter ?

»  Quvrez le couvercle supérieur en tournant le bouton dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre.

»  Assurez-vous que la grille de la friteuse aerofryer a été enlevée.
Utilisez toujours la poignée de la plaque si les plaques sont
chaudes.

* Insérer la plaque de pression.

* Placez la casserole antiadhésive a l'intérieur de I'appareil.

* Le couvercle peut rester en position ouverte pendant I'utilisation
de la fonction Stir fry

*  Appuyez sur le bouton de mise en marche et sélectionnez STIR
FRY. L'icone de pression s'allume. A I'aide des boutons + et -,
réglez la température a la température de cuisson souhaitée
(élevée, moyenne ou basse).

*  Appuyez sur le bouton START/STOP (Marche/Arrét) pour
démarrer.

» Lorsque la cuisson est terminée, appuyez sur la touche START/
STOP.

* Lorsque la cuisson sous pression est terminée, appuyez sur le
bouton STEAM RELEASE pour relacher la pression. Le cycle de
libération de la vapeur dure 3 minutes. Une fois que toute la

vapeur est libérée, le couvercle peut étre ouvert en toute sécurité.

* Pour arréter un programme de cuisson avant que la cuisson ne
soit terminée, appuyez sur la touche START/STOP pour mettre
fin a la cuisson, puis appuyez sur STEAM RELEASE.

REMARQUE : N'utilisez JAMAIS d'ustensiles métalliques avec votre

Aerofryer, car ils pourraient rayer le revétement antiadhésif.

Casserole ou grille a pression

FONCTIONS DE L'AEROFRYER

Programme Friteuse a air chaud
Logo

Heure par défaut (min) 20 min

Plage (min) 1-60 min
Température par défaut °C 200 °C

Plage °C 80-200 °C

Quantité 500-750g

Informations supplémentaires

Secouer toutes les 5 minutes
lorsque vous préparez des frites

Programme Grillade/Roti
Logo

Heure par défaut (min) 10 min
Plage (min) 1-60 min
Température par défaut °C 220 °C
Plage °C 80-220 °C
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Fonctions de pression de I'Aerofryer

Quantité 250-500g
Programme Cuire/Déshydrater
Logo

Heure par défaut (min)

15 min

Programme Cuisson sous pression
Logo

Heure par défaut (min) 30 min

Plage (min) 0-4 h

Quantité Voir max indicateur récipient

intérieur

Plage (min) 1 min-24 heures
Température par défaut °C 200 °C

Plage °C 30-200 °C
Quantité 250-500g

Informations supplémentaires

De 1-89 min par étape de 1
minute, 90 min-24 heures par
étape de 30 min. Cette fonction
permet de déshydrater les fruits
et/ou les légumes. Paramétres
préférés : 30-70°C degrés
pendant 5-10 heures, selon le
type d'aliment.

Informations supplémentaires

Lorsque la cuisson sous pression
est terminée, appuyez sur le
bouton « Steam Release » pour
relacher la pression. Le cycle de
libération de la vapeur dure 3
minutes. Une fois que toute la
vapeur est libérée, le couvercle
peut étre ouvert en toute sécurité.

Assurez-vous toujours que vous avez inséré la grille de friteuse

lorsque vous utilisez cette fonction.
Lorsque la cuisson est terminée, la minuterie passe a « 0 » puis
se met automatiquement en fonction de maintien au chaud,

durant 30 min a 80 °C.

Programme Cuisson lente

Logo

Heure par défaut (min) 4 h

Plage (min) 4-12h

Quantité Voir l'indicateur max. récipient

intérieur
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Informations supplémentaires

Température par défaut : HI
(Parametres : HI, LO).

Lorsque la cuisson sous pression
est terminée, appuyez sur le
bouton « Steam Release » pour
relacher la pression. Le cycle de
libération de la vapeur dure 3
minutes. Une fois que toute la
vapeur est libérée, le couvercle
peut étre ouvert en toute sécurité.

Logo

Heure par défaut (min) 1h

Plage (min) 0,5-4h

Quantité Voir l'indicateur max. récipient

intérieur

Programme Vapeur
Logo

Heure par défaut (min) 10 min
Plage (min) 1-30 min
Quantité 500-750g

Informations supplémentaires

Ajoutez 1,5 tasse d'eau dans la
casserole, volume maximum de
2/3 de la casserole.

Lorsque la cuisson sous pression
est terminée, appuyez sur le
bouton « Steam Release » pour
relacher la pression. Le cycle de
libération de la vapeur dure 3
minutes. Une fois que toute la
vapeur est libérée, le couvercle
peut étre ouvert en toute sécurité.

Informations supplémentaires

Utilisez la fonction stir fry (sauter)
si vous souhaitez d'abord saisir/
sauter vos légumes.

Lorsque la cuisson sous pression
est terminée, appuyez sur le
bouton « Steam Release » pour
relacher la pression. Le cycle de
libération de la vapeur dure 3
minutes. Une fois que toute la
vapeur est libérée, le couvercle
peut étre ouvert en toute sécurité.

Programme Riz/Céréales

Logo

Heure par défaut (min) 20 min

Plage (min) 3-60 min

Quantité En utilisant 4 tasses de rizet 5

tasses d'eau

Programme

Soupe/Bouillon
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Informations supplémentaires

100 h de riz cru se transforme en
250q de riz cuit, différents riz/
grains nécessitent différentes
proportions d'eau

Lorsque la cuisson sous pression
est terminée, appuyez sur le
bouton « Steam Release » pour
relacher la pression. Le cycle de
libération de la vapeur dure 3
minutes. Une fois que toute la
vapeur est libérée, le couvercle

peut étre ouvert en toute sécurité.

Informations supplémentaires

Température par défaut : HI
(Parametres : HI, MD, LO), en
utilisant cette fonction, le
couvercle peut étre ouvert.
Lorsque la cuisson sous pression
est terminée, appuyez sur le
bouton « Steam Release » pour
relacher la pression. Le cycle de
libération de la vapeur dure 3
minutes. Une fois que toute la
vapeur est libérée, le couvercle

peut étre ouvert en toute sécurité.

Programme Yogourt

Logo

Heure par défaut (min) 6h

Plage (min) 4-12h

Quantité 9 bouteilles 120ml/bouteille
Programme Sautés

Logo

Heure par défaut (min) 10 min

Plage (min) 1-30 min

Quantité 500 W

Assurez-vous toujours que vous avez inséré la grille a pression
lorsque vous utilisez ces fonctions.

Lorsque la cuisson est terminée, la minuterie passe a « 0 » puis
se met automatiquement en fonction de maintien au chaud, par
défaut 4 heures.

NETTOYAGE ET MAINTENANCE

Avant le nettoyage, débranchez 'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

Utilisez un chiffon doux et humide pour nettoyer la base et le
couvercle de I'appareil aprés chaque utilisation.

Utilisez une petite brosse ou un coton-tige si nécessaire. Ne
versez jamais de liquide dans la base de I'appareil.

Lavez les parties amovibles (récipient de cuisson, panier,
support, grille a vapeur, plaque de pression, grille de la friteuse,
poignée de la plaque, outil de retrait et bac a condensation) a
I'eau chaude savonneuse avec un chiffon doux ou une éponge.

FR
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* Avant de laver les inserts du couvercle, veuillez toujours suivre
les étapes pour un retrait sGr et adéquat des plaques.

» Séchez bien chaque piéce.

* Notez que la casserole, le panier et la grille & vapeur passent au
lave-vaisselle. Cependant, nous recommandons de les laver a la
main car cela sera bénéfique pour la durée de vie du produit.

» Lorsque vous nettoyez ou cuisinez avec la casserole ou le panier,
n'utilisez jamais d'ustensiles ou de tampons a récurer en métal
afin d'éviter d'endommager le revétement antiadhésif.

» N'utilisez jamais de détergents chimiques agressifs, de tampons a
récurer ou de poudres sur les piéces ou les accessoires.

Consignes de rangement

» Débranchez I'appareil pour le laisser refroidir complétement.

* Rangez la casserole et la poignée de la plaque a l'intérieur de
I'appareil.

» Conservez |'appareil dans sa boite d'origine ou couvert dans un
endroit frais et sec.

RESOLUTION DES PANNES

L'appareil est équipé de dispositifs de sécurité qui 'arréteront en cas
d'anomalie pendant la cuisson. Un signal d'erreur apparaitra sur le
panneau de commande. En fonction de I'erreur, un bip sonore peut se
faire entendre. Une fois que le probleme a été identifié et corrigé,
branchez I'appareil et reprenez la cuisson sous pression.

Le couvercle supérieur est en
position ouverte.

Fermez le couvercle et tournez le
bouton du couvercle dans le sens
des aiguilles d'une montre pour
bien le fermer.

ERREUR : L'unité ne fonctionne pas en mode de cuisson sous

pression

La plaque de pression n'est pas
bien insérée.

Insérer la plaque de pression
selon les instructions.
Assurez-vous que la grille de la
friteuse aerofryer a été enlevée.

ERREUR : L'unité ne fonctionne pas en mode aerofryer

La grille de la friteuse aerofryer
n'est pas bien insérée.

Insérer la grille de |a friteuse
aerofryer conformément aux
instructions.

Assurez-vous que la plaque de
cuisson a été enlevée.

ERREUR : NO-POT

La casserole n'est pas
correctement insérée.

Poussez doucement le récipient a
pression vers le bas dans
I'appareil jusqu'a ce qu'il touche
la plaque chauffante au fond de
I'appareil.

Description Solution

ERREUR : NOT-LOCK
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ENVIRONNEMENT

mmm Cet appareil ne doit pas étre jeté avec les déchets ménagers
a la fin de sa durée de vie, il doit étre remis a un centre de recyclage
pour les appareils électriques et électroniques. Ce symbole sur
I'appareil, le manuel d'utilisation et I'emballage attire votre attention
sur un point important. Les matériaux utilisés dans cet appareil sont
recyclables. En recyclant vos appareils, vous contribuez de maniére
significative a la protection de notre environnement. Renseignez-
vous auprés des autorités locales pour connaitre les centres de
collecte des déchets.

Support
Vous retrouvez toutes les informations et pieces de rechange sur
www.princesshome.eu !

FR
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SICHERHEIT
» Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise

kann der Hersteller nicht fur Schaden haftbar
gemacht werden.

* Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom

Hersteller, dem Kundendienst oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

* Bewegen Sie das Gerat niemals durch

Ziehen am Kabel, und stellen Sie sicher,
dass sich das Kabel nicht verwickeln kann.

» Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen

Flache platziert werden.

» Das Gerat darf nicht unbeaufsichtigt bleiben,

wahrend es an einer Stromquelle
angeschlossen ist.

* Dieses Gerat ist nicht zur Benutzung durch

Personen (einschliellich Kindern) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder mit
mangelnden Erfahrungen oder Kenntnissen
geeignet, auller sie werden beaufsichtigt
oder durch eine fur ihre Sicherheit
verantwortliche Person in die Benutzung des
Gerats eingewiesen.

* Wenn ein Gerat von Kindern oder in deren
Nahe verwendet wird, ist eine strenge
Aufsicht erforderlich.

* WARNUNG: Verschuttetes Gargut kann
ernsthafte Verbrennungen verursachen.
Halten Sie das Gerat und dessen
Stromkabel von Kindern fern. Flihren Sie
das Kabel nie Uber die Kante der
Arbeitsplatte, benutzen Sie nie eine
Steckdose unter der Arbeitsplatte, und
benutzen Sie nie ein Verlangerungskabel.

 Die Verwendung nicht vom Geratehersteller
empfohlener Zubehorteile kann zu
Verletzungen fuhren.

* Nicht im Freien benutzen.

* Nicht auf oder in die Nahe eines Gas- oder
Elektrobrenners oder in einen heilen Ofen
stellen.

* Nicht mit Metalltopfreinigern reinigen.
Abbrechende Stiicke des Reinigers kdnnten
elektrische Teile berihren und zur Gefahr
eines Stromschlags fuhren.

* Besondere Vorsicht ist beim Entnehmen des
Kondensatbehalters oder Entsorgen von
heiRem Fett geboten.
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» Besondere Vorsicht ist zudem beim » Achten Sie darauf, dass der Filter und das
Bewegen eines Gerats geboten, in dem sich Uberdruckventil frei von Lebensmittelresten
heilRes Ol oder andere heilde Fllssigkeiten oder Verunreinigungen ist.
befinden. * Beflillen Sie den Gartopf niemals Uber die

* VORSICHT: Zur Vermeidung eines maximale Fullmengenkennzeichnung
Schadens oder Stromschlags darf in der hinaus.

Basiseinheit nicht gekocht werden. Bereiten » Bevor Sie den Gartopf in das Gerat
Sie Speisen ausschlieRlich im mitgelieferten einsetzen, sind beide Komponenten mit S
Gartopf zu. einem weichen Tuch trockenzureiben.

* Um das Netzkabel abzutrennen, dricken » Achten Sie stets darauf, das Gerat vor
Sie die Ein/Aus-Taste und ziehen dann den Gebrauch korrekt zusammenzusetzen.
Stecker aus der Steckdose. * Dieses Gerat gart unter

» Benutzen Sie die Druckplatte, das Druckbeaufschlagung. Bei unsachgemalier
Heil3luftrost oder den Gartopf nicht, wenn Benutzung besteht Verbrihungsgefahr.
Dellen oder Abnutzungserscheinungen Achten Sie vor der Benutzung darauf, dass
vorhanden sind. das Gerat ordnungsgemaf geschlossen ist.

« WARNUNG: Benutzen Sie die * Bei Benutzung der Druckplatte ist vor dem
HeilRluftfritteuse weder zum Frittieren noch Betrieb stets sicherzustellen, dass diese
zum Druckbraten, ungeachtet dessen, ob korrekt eingesetzt und der Deckel
der Deckel angebracht ist oder nicht. DIES ordnungsgemalf geschlossen ist.

IST GEFAHRLICH UND KANN ZU EINEM * Das Uberdruckventil darf keinesfalls
BRAND ODER ERSTHAFTEN SCHADEN abgedeckt werden.
FUHREN. * Besondere Vorsicht ist geboten, wenn der

* Benutzen Sie IMMER den abnehmbaren Gartopf aus dem Gerat genommen wird.

Griff, um das HeiRluftrost oder die
Druckplatte einzusetzen oder
herauszunehmen.
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* Wenn der entnehmbare Gartopf leer ist, darf ¢ Dieses Gerat darf nicht von Kindern

er nicht langer als 10 Minuten erhitzt werden, verwendet werden. Halten Sie das Gerat und
weil andernfalls die Oberflache beschadigt sein Anschlusskabel aul3erhalb der
werden kdnnte. Reichweite von Kindern.

» Lassen Sie den Deckel bei Verwendung der  « Tauchen Sie zum Schutz vor einem
Ruhrbratfunktion offen. Stromschlag das Kabel, den Stecker oder

* Um modgliche Dampfschaden zu vermeiden, das Gerat niemals in Wasser oder sonstige
sollte das Gerat wahrend des Betriebs von Flassigkeiten.
Wanden und Schranken abgerlckt werden. * Erwarmen Sie das Kochgut nicht zu lange.

* Heben Sie das Gerat niemals an den * Die Oberflache des Heizelementes weist
seitlichen Deckelgriffen an. nach Gebrauch Restwarme auf.

 Beruhren Sie keinesfalls das freiliegende * Vor der Reinigung des Gerats muss der
Heizelement. Netzstecker gezogen werden. Bitte stellen

» Tauchen Sie zum Schutz vor einem Sie sicher, dass der Eingang vor der
Stromschlag das Kabel, den Stecker oder Wiederverwendung komplett trocken ist.
das Gerat niemals in Wasser oder sonstige * Der Druckbehalter darf nicht gedffnet
Fllssigkeiten. werden, wenn der Druck noch nicht

* Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt ausreichend abgenommen hat und nicht
und ahnlichen Anwendungen verwendet zu beim Gebrauch.

werden, wie beispielsweise:

* In Klchen fur Mitarbeiter in Laden, Blros
und anderen gewerblichen Bereichen.

* Von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohneinrichtungen.

* In Frihstlickspensionen.

* In Gutshausern.

 Kinder durfen mit dem Gerat nicht spielen.

. Die Oberflache kann wahrend des
Betriebs heil¥ werden.
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« ACHTUNG: Hat die Oberflache einen Riss, TEILEBESCHREIBUNG
schalten Sie das Gerat aus, um die Gefahr
eines Stromschlags zu vermeiden.

* Die Temperatur der zuganglichen . HeiRluftrost
Oberflachen kann hoch sein, wenn das . Druckplatte

1. Kondensatbehalter

2
3
4

Gerat in Betrieb ist. 5. Griff fir Druckplatte und HeiRluftrost

6
7
8
9.
1

. Geréateeinheit

- Das Gerat darf nicht mit einem externen - Griff fUr Frittierkorb
Timer oder einem separaten - Dampfgestell -
Fernbedienungssystem betrieben werden. e

* Dieses Gerat darf nur mit einer geerdeten 0. Amlhaftgeanopf
Steckdose (fur Klasse | Gerate) verbunden
werden.

» Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat
und stellen Sie sicher, dass immer 10
Zentimeter Freiraum um das Gerat herum
sind, damit die Luft ungehindert zirkulieren
kann.

* Dieses Gerat darf nur fur den
Haushaltsgebrauch und nur fur den Zweck
benutzt werden, fur den es hergestellt
wurde. Im schlimmsten Fall kann sich das
Essen entzunden. (Verwenden Sie nicht
mehr als einen Teeldffel Ol, verwenden Sie
kein Fleisch, das zu viel Fett auslasst oder
Wasser, das zum Kochen von Speisen
vorgesehen ist.)

BEDIENFELD
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1: Dampfgaren 11: Backen

2: Schongaren 12: Joghurt

3: Dampfgaren 13: Rihrbraten

4: Suppe/Brihe 14: Ein/Aus

5: Reis/Getreide 15: Display

6: Dampf ablassen 16: Warm halten

7: Dampfgarsymbol 17: Startverzdgerung
8: Heilluftsymbol 18: Temp. +/-

9: Heilluft 19: Start/Stopp

10: Grillen/Braten 20: Zeit +/-

Taste ,,Ein/Aus“

» Dricken Sie diese Taste, um das Gerat ein- und auszuschalten.
Nach dem AnschlieRen leuchtet die Ein/Aus-Taste rot auf. Sobald
die Taste betatigt wird, leuchtet sie weif3.

HeiBluftsymbol

» Dieses Symbol leuchtet automatisch auf, sobald das Heiluftrost
korrekt eingesetzt und das Gerat fir die HeiRluft-Frittierfunktionen
bereit ist.

Hinweis: Folgende Funktionen beziehen sich auf das Heilluftrost:

Heilluftfrittieren, Grillen/Braten und Backen. Nur bei eingesetztem

HeilRluftrost leuchten diese Funktionen auf und kdnnen gewahlt

werden.

Dampfgarsymbol

» Dieses Symbol leuchtet automatisch auf, sobald die Druckplatte
korrekt eingesetzt und das Geréat fiir die Dampfgarfunktionen
bereit ist.

Hinweis: Folgende Funktionen beziehen sich auf die Druckplatte:

Dampfgaren, Schongaren, Dampf, Suppe/Briihe, Reis/Getreide,

Joghurt und Ruhrbraten. Nur bei korrekt eingesetzter Druckplatte

leuchten diese Funktionen auf und kdnnen gewahlt werden.

Hinweis: Die Ruhrbratfunktion funktioniert auch bei gedffnetem

Deckel.

Display

» Zeigt Temperatur und Zeit an, wobei die jeweiligen Symbole
abwechselnd aufleuchten.

Taste ,,Start/Stopp*

» Dricken Sie diese Taste einmal, um den Garvorgang zu starten
oder zu stoppen.

Taste ,,Plus”

*  Drucken, um die Temperatur oder die Zeit zu erhéhen.

Taste ,,Minus*

* Drlcken, um die Temperatur oder die Zeit zu verringern.

Taste ,,Dampfauslass*

» Driicken Sie nach Abschluss des Garvorgangs die
Dampfablasstaste, um den Druck entweichen zu lassen. Der
Dampfablasszyklus dauert 3 Minuten. Nachdem der gesamte
Dampf entwichen ist, l1asst sich der Deckel sicher 6ffnen.

Hinweis: Um ein Garprogramm vorzeitig zu beenden, driicken Sie auf

START/STOPP und anschlieBend auf DAMPF ABLASSEN.

Warmhaltefunktion

* Nach Abschluss des Garvorgangs wechselt das Gerat
automatisch zur Warmhaltefunktion.
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Startverzégerungsfunktion

\'

Driicken Sie diese Taste, um eine bestimmte Startzeit fir den
Garvorgang festzulegen (Intervall: 30 Minuten — 24 Stunden).
Driicken Sie zunachst die gewiinschte Garfunktion und dann die
Verzdgerungstaste. Daraufhin beginnt das Symbol zu blinken.
Wabhlen Sie nun die gewiinschte Startverzogerung und
bestatigen Sie mit START. Um die Verzégerungseinstellung
wieder aufzuheben, driicken Sie die Startverzogerungstaste
erneut (bevor Sie auf ,Start* driicken).

DE
« Je nach Rezept und Zubereitungspraferenz kann das Gargut auf

OR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME beiden Seiten des herausnehmbaren Dampfgestells platziert

Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial. werden, um das gewulnschte Resultat zu erzielen. (Abb. 2)

Entfernen Sie die Aufkleber oder Schilder vom Geréat.

Reinigen Sie die Teile griindlich mit heiRem Wasser, etwas
Spulmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

Wischen Sie das Innere und das AuRere des Geréts mit einem
feuchten Lappen.

Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen, waagerechten und
ebenen Flache auf. Stellen Sie das Gerat nicht auf Oberflachen
auf, die nicht hitzebestandig sind.

Diese Friteuse arbeitet mit HeiBluft. Fiillen Sie die Wanne
nicht mit Ol oder Frittierfett.

Legen Sie keine Gegenstidnde auf das Gerat und stellen Sie » Die Beine des Dampfgestells lassen sich zur Lagerung

sicher, dass immer 10 Zentimeter Freiraum um das Gerat einklappen. Entriegeln Sie das mittlere ,V*-Teil, indem Sie es
herum sind, damit die Luft ungehindert zirkulieren kann. vorsichtig nach auRen driicken, und klappen Sie die Beine dann

Einsetzen des Dampfgestells nach innen.

Um das Dampfgestell einzusetzen, klappen Sie die Beine aus
und haken den mittleren ,V“-Teil vorsichtig nahe am Rand ein.
(Abb. 1)
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DECKELEINSATZE

Dieses Gerat hat zwei verschiedene Deckeleinsatze: die Druckplatte
und das HeiBluftrost. Mit den Deckeleinsatzen kann man im selben
Gerat Dampfgaren, Frittieren und mehr, indem man sie entsprechend
auswechselt.

HeiBluftrost (A)

Das HeiBluftrost muss eingesetzt werden, um folgende Garfunktionen
nutzen zu kénnen:

* HeiBluftfrittieren

* Grillen/Braten

» Backen

Druckplatte (B)

Die Druckplatte muss eingesetzt werden, um folgende Garfunktionen
nutzen zu kénnen:

* Druckgaren

» Schongaren

» Dampfgaren

* Suppe/Briihe

* Reis/Getreide

 Joghurt

* Ruhrbraten

HINWEIS: Die Garfunktionen kdnnen nur gewahlt werden, nachdem
zuvor der entsprechende Gareinsatz eingesetzt wurde.

DRUCKPLATTE ODER HEISSLUFTROST
ENTFERNEN/EINSETZEN

Lassen Sie den heiBen Druckplatten- oder HeiBluftrosteinsatz im
Gerét, bis sich dieses vollstandig abgekuihlt hat. Falls Rezepte das
Wechseln der Einsatze wahrend des Garvorgangs erfordern, sollten
Sie immer den mitgelieferten Griff benutzen. Mit diesem Griff lassen
sich die Einsatze bequem einsetzen und herausnehmen, auch wenn
sie heil} sind.

1. Nehmen Sie den Griff so in die Hand, dass der Kndchelschutz
nach unten weist (3).

2. Setzen Sie das Ende des Griffs in die hervorstehende
Metalllasche an der Platte ein. Um ihn zu fixieren, driicken Sie
den Knopf links (4).

3. Nachdem der Griff sicher am Einsatz angebracht ist, driicken Sie
auf die Lasche oben am Einsatz (5).

4. Entfernen Sie den Einsatz dann vorsichtig mit dem Griff vom
Gerat und legen Sie ihn auf einer stabilen, ebenen und
hitzebestandigen Flache ab.

5. Um den Griff vom Einsatz zu entfernen, driicken Sie die Taste
rechts am Griff und ziehen ihn heraus (6).
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6. Lassen Sie den Einsatz vollstandig abkuhlen, bevor Sie ihn
bewegen oder reinigen.
7. Abbildung 7 zeigt, wo der Einsatz in den Deckel eingesetzt wird.

BENUTZUNG
HeiRluft-Frittierfunktionen
Benutzung der HeiBluft-Frittierfunktion

Offnen Sie den Deckel, indem Sie den Knopf gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

Achten Sie darauf, dass der Druckplatteneinsatz entfernt ist.
Benutzen Sie immer den Giriff, falls der Einsatz heif ist.

Setzen Sie das Heilluftrost ein.

Setzen Sie den Antihaft-Gartopf in das Geréat ein. Setzen Sie den
Frittierkorb in den Gartopf ein. Geben Sie das Gargut in den
Frittierkorb.

SchlieRen Sie den Deckel und verriegeln Sie ihn, indem Sie den
Knopf im Uhrzeigersinn drehen.

Driicken Sie Starttaste und wahlen Sie HEISSLUFT. Das
Heilluftsymbol leuchtet auf. Stellen Sie mit den Tasten ,+“ und
,— die gewlinschte Gartemperatur und -zeit ein.

Dricken Sie die Start/Stopp-Taste, um den Garvorgang zu
starten. Der Countdown-Timer und die gewahlte

Temperatur werden abwechselnd auf dem Display angezeigt.
Nach Abschluss des Garvorgangs ertont ein akustisches Signal.

Hinweis: Um den HeiBluftzyklus anzuhalten, 6ffnen Sie entweder den
Deckel oder driicken auf START/STOPP.

Der Garvorgang wird fortgesetzt, sobald der Deckel wieder
geschlossen ist oder die Taste START/STOPP gedriickt wird.
Grillen/Braten

Offnen Sie den Deckel, indem Sie den Knopf gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

DE
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Achten Sie darauf, dass der Druckplatteneinsatz entfernt ist.
Benutzen Sie immer den Giriff, falls der Einsatz heif} ist. Setzen
Sie das Heilluftrost ein.

Setzen Sie den Antihaft-Gartopf in das Gerat ein. Setzen Sie ggf.

das Dampfgestell in den Gartopf und legen Sie das Gargut
darauf.

Schlieen Sie den Deckel und verriegeln Sie ihn, indem Sie den
Knopf im Uhrzeigersinn drehen.

Driicken Sie Starttaste und wahlen Sie GRILLEN/BRATEN. Das
HeiRluftsymbol leuchtet auf. Stellen Sie mit den Tasten ,+* und
,— die gewinschte Gartemperatur und -zeit ein. Driicken Sie die
Start/Stopp-Taste, um den Garvorgang zu starten. Der
Countdown-Timer und die gewahlte Temperatur werden
abwechselnd auf dem Display angezeigt.

Um den Grill-/Bratvorgang anzuhalten, 6ffnen Sie entweder den
Deckel oder driicken auf START/STOPP. Der Garvorgang wird
fortgesetzt, sobald der Deckel wieder geschlossen ist oder die
Taste START/STOPP gedriickt wird.

Nach Abschluss des Garvorgangs ertont ein akustisches Signal
und das Gerat wechselt in den Warmhaltemodus.

Backen

Offnen Sie den Deckel, indem Sie den Knopf gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

Achten Sie darauf, dass der Druckplatteneinsatz entfernt ist.
Benutzen Sie immer den Giriff, falls der Einsatz heil} ist. Setzen
Sie das HeiBluftrost ein.

Setzen Sie den Antihaft-Gartopf in das Gerat ein. Setzen Sie ggf.

das Dampfgestell in den Gartopf und legen Sie das Gargut
darauf.

SchlieRen Sie den Deckel und verriegeln Sie ihn, indem Sie den
Knopf im Uhrzeigersinn drehen.

Driicken Sie Starttaste und wahlen Sie BACKEN. Das
Heilluftsymbol leuchtet auf. Stellen Sie mit den Tasten ,+“ und
— die gewlinschte Gartemperatur und -zeit ein. Drlicken Sie die
Start/Stopp-Taste, um den Garvorgang zu starten. Der
Countdown-Timer und die gewahlte Temperatur werden
abwechselnd auf dem Display angezeigt.

Um den Backvorgang anzuhalten, 6ffnen Sie entweder den
Deckel oder driicken auf START/STOPP. Der Garvorgang wird
fortgesetzt, sobald der Deckel wieder geschlossen ist oder die
Taste START/STOPP gedruickt wird.

Nach Abschluss des Garvorgangs ertdnt ein akustisches Signal
und das Gerat wechselt in den Warmhaltemodus.

Mit dieser Funktion kénnen Sie auch Obst und/oder Gemdise dorren.
Zu weitergehenden Informationen siehe die
HeiBluftfunktionsiibersicht.

Dampfgaren
Dampfgarfunktionen

Offnen Sie den oberen Deckel, indem Sie den Knopf gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

Achten Sie darauf, dass das HeiRluftrost entfernt ist. Benutzen
Sie dazu immer den Griff. Setzen Sie die Druckplatte ein.
Setzen Sie den Antihaft-Gartopf in das Gerat ein und geben Sie
das Gargut hinein.

SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie ihn, indem Sie den
Knopf im Uhrzeigersinn drehen.
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» Driicken Sie Starttaste und wahlen Sie DAMPFGAREN. Das
Dampfgarsymbol leuchtet auf. Stellen Sie mit den Tasten ,+* und
,— die gewiinschte Garzeit ein.

» Sobald der korrekte Druck erreicht ist, wechselt das Display von
durchlaufenden Strichen zum Countdown-Timer.

* Nach Abschluss des Garvorgangs ertont ein akustisches Signal.
Nach Abschluss des Garvorgangs wechselt das Gerat
automatisch zur Warmbhaltefunktion.

» Driicken Sie nach Abschluss des Garvorgangs die
Dampfablasstaste, um den Druck entweichen zu lassen. Der
Dampfablasszyklus dauert 3 Minuten. Nachdem der gesamte
Dampf entwichen ist, lasst sich der Deckel sicher 6ffnen.

* Um ein Garprogramm vorzeitig zu beenden, driicken Sie auf
START/STOPP und anschlieRend auf DAMPF ABLASSEN.
Halten Sie NIEMALS Gesicht oder Hande liber das Gerat, wenn der

Dampf abgelassen oder der Deckel gedffnet wird. Benutzen Sie

IMMER Topflappen, wenn der Dampf abgelassen oder der Deckel

gedffnet wird. Hinweis: Driicken Sie auf STARTVERZOGERUNG und

stellen Sie die gewiinschte Startzeit ein. Um den Garvorgang sofort
zu starten, driicken Sie die Start/Stopp-Taste. Durchlaufende Striche
auf dem Display deuten darauf hin, dass das Gerat Druck aufbaut.

Schongaren

+  Offnen Sie den oberen Deckel, indem Sie den Knopf gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

» Achten Sie darauf, dass das HeiRluftrost entfernt ist. Benutzen
Sie dazu immer den Griff. Setzen Sie die Druckplatte ein.

» Setzen Sie den Antihaft-Gartopf in das Gerat ein und geben Sie
das Gargut hinein.

» Schlielen Sie den Deckel und verriegeln Sie ihn, indem Sie den
Knopf im Uhrzeigersinn drehen.

» Dricken Sie Starttaste und wahlen Sie SCHONGAREN. Das
Dampfgarsymbol leuchtet auf. Stellen Sie mit den Tasten ,+* und
— die gewlinschte Garzeit ein.

» Sobald die korrekte Temperatur erreicht ist, wechselt das Display
von durchlaufenden Strichen zum Countdown-Timer.

» Nach Abschluss des Garvorgangs ertdnt ein akustisches Signal.
Nach Abschluss des Garvorgangs wechselt das Gerat
automatisch zur Warmbhaltefunktion.

»  Drucken Sie nach Abschluss des Garvorgangs die
Dampfablasstaste, um den Druck entweichen zu lassen. Der
Dampfablasszyklus dauert 3 Minuten. Nachdem der gesamte
Dampf entwichen ist, l1asst sich der Deckel sicher 6ffnen.

* Um ein Garprogramm vorzeitig zu beenden, driicken Sie auf
START/STOPP und anschlieRend auf DAMPF ABLASSEN.

Hinweis: Driicken Sie auf STARTVERZOGERUNG und stellen Sie

die gewiinschte Startzeit ein. Um den Garvorgang sofort zu starten,

driicken Sie die Start/Stopp-Taste. Durchlaufende Striche auf dem

Display deuten darauf hin, dass das Gerat auf die gewiinschte

Temperatur aufgeheizt wird.

Dampfgaren

«  Offnen Sie den oberen Deckel, indem Sie den Knopf gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

» Achten Sie darauf, dass das Heif3luftrost entfernt ist. Benutzen
Sie dazu immer den Griff. Setzen Sie die Druckplatte ein.

» Setzen Sie den Antihaft-Gartopf in das Gerat ein. Legen Sie das
Gargut auf das Dampfgestell. Befiillen Sie den Gartopf maximal
bis zu 2/3.
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Geben Sie 1,5 Tassen Wasser oder Dampfflissigkeit in den
Gartopf.

Schlieen Sie den Deckel und verriegeln Sie ihn, indem Sie den
Knopf im Uhrzeigersinn drehen.

Driicken Sie Starttaste und wahlen Sie DAMPFGAREN. Das
Dampfgarsymbol leuchtet auf. Stellen Sie mit den Tasten ,+* und
,— die gewiinschte Garzeit ein.

Driicken Sie die Start/Stopp-Taste, um den Garvorgang zu
starten. Durchlaufende Striche auf dem Display deuten darauf
hin, dass das Gerat auf die gewiinschte Temperatur aufgeheizt
wird.

Sobald der korrekte Druck-/Temperaturwert erreicht ist, wechselt
das Display von durchlaufenden Strichen zum Countdown-Timer.
Nach Abschluss des Garvorgangs ertont ein akustisches Signal.
Nach Abschluss des Garvorgangs driicken Sie auf die
Dampfablasstaste,

um den Druck entweichen zu lassen. Der Dampfablasszyklus
dauert 3 Minuten. Nachdem der gesamte Dampf entwichen ist,
lasst sich der Deckel sicher 6ffnen.

Um ein Garprogramm vorzeitig zu beenden, driicken Sie auf
START/STOPP und anschlieBend auf DAMPF ABLASSEN.

Benutzung der Suppe/Briihe-Funktion

Offnen Sie den Deckel, indem Sie den Knopf gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

Achten Sie darauf, dass der Druckplatteneinsatz entfernt ist.
Benutzen Sie immer den Giriff, falls der Einsatz heil} ist. Setzen
Sie das HeiBluftrost ein.

Setzen Sie den Antihaft-Gartopf in das Geréat ein. Setzen Sie den

Frittierkorb in den Gartopf ein. Legen Sie das Gargut in den Korb.

SchlieRen Sie den Deckel und verriegeln Sie ihn, indem Sie den
Knopf im Uhrzeigersinn drehen.

Driicken Sie Starttaste und wéhlen Sie SUPPE/BRUHE. Das
Heilluftsymbol leuchtet auf. Stellen Sie mit den Tasten ,+“ und
— die gewlinschte Gartemperatur und -zeit ein.

Driicken Sie die Start/Stopp-Taste, um den Garvorgang zu
starten. Der Countdown-Timer und die gewahlte Temperatur
werden abwechselnd auf dem Display angezeigt.

Nach Abschluss des Garvorgangs ertdnt ein akustisches Signal.
Driicken Sie nach Abschluss des Garvorgangs die
Dampfablasstaste, um den Druck entweichen zu lassen. Der
Dampfablasszyklus dauert 3 Minuten. Nachdem der gesamte
Dampf entwichen ist, l1asst sich der Deckel sicher 6ffnen.

Um ein Garprogramm vorzeitig zu beenden, driicken Sie auf
START/STOPP und anschlieRend auf DAMPF ABLASSEN.

Benutzung der Reis/Getreide-Funktion

Offnen Sie den oberen Deckel, indem Sie den Knopf gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

Achten Sie darauf, dass das HeiRluftrost entfernt ist. Benutzen
Sie dazu immer den Griff. Setzen Sie die Druckplatte ein.
Setzen Sie den Antihaft-Gartopf in das Gerat ein. Geben Sie
ungekochten Reis und Flussigkeit in den Gartopf.

SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie ihn, indem Sie den
Knopf im Uhrzeigersinn drehen.

Dricken Sie Starttaste und wahlen Sie REIS/GETREIDE. Das
Dampfgarsymbol leuchtet auf. Stellen Sie mit den Tasten ,+* und
— die gewlinschte Garzeit ein.

Sobald der korrekte Druck erreicht ist, wechselt das Display von
durchlaufenden Strichen zum Countdown-Timer.
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» Nach Abschluss des Garvorgangs ertont ein akustisches Signal.
Nach Abschluss des Garvorgangs wechselt das Gerat
automatisch zur Warmbhaltefunktion.

»  Driicken Sie nach Abschluss des Garvorgangs die
Dampfablasstaste, um den Druck entweichen zu lassen. Der
Dampfablasszyklus dauert 3 Minuten. Nachdem der gesamte
Dampf entwichen ist, lasst sich der Deckel sicher 6ffnen.

*  Um ein Garprogramm vorzeitig zu beenden, driicken Sie auf
START/STOPP und anschlieRend auf DAMPF ABLASSEN.
Halten Sie NIEMALS Gesicht oder Hande liber das Gerat, wenn der

Dampf abgelassen oder der Deckel gedffnet wird. Benutzen Sie

IMMER Topflappen, wenn der Dampf abgelassen oder der Deckel

gedffnet wird.

Hinweis: Beim Zubereiten von Lebensmitteln, die sich ausdehnen,

darf der Gartopf maximal zur Halfte befiillt werden.

Hinweis: Driicken Sie auf STARTVERZOGERUNG und stellen Sie

die gewlnschte Startzeit ein.

* Um den Garvorgang sofort zu starten, driicken Sie die Start/
Stopp-Taste. Durchlaufende Striche auf dem Display deuten
darauf hin, dass das Gerat Druck aufbaut.

Joghurt-Funktion

+  Offnen Sie den oberen Deckel, indem Sie den Knopf gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

» Achten Sie darauf, dass das HeiRluftrost entfernt ist. Benutzen
Sie dazu immer den Griff.

» Setzen Sie die Druckplatte ein.

» Setzen Sie den Antihaft-Gartopf in das Gerat ein und geben Sie
das Gargut hinein.

» Schlielen Sie den Deckel und verriegeln Sie ihn, indem Sie den
Knopf im Uhrzeigersinn drehen.

» Dricken Sie Starttaste und wahlen Sie JOGHURT. Das
Dampfgarsymbol leuchtet auf. Stellen Sie mit den Tasten ,+* und
— die gewlinschte Garzeit ein.

* Sobald der korrekte Druck erreicht ist, wechselt das Display von
durchlaufenden Strichen zum Countdown-Timer.

» Nach Abschluss des Garvorgangs ertdnt ein akustisches Signal.

Hinweis: Driicken Sie auf STARTVERZOGERUNG und stellen Sie

die gewiinschte Startzeit ein. Um den Garvorgang sofort zu starten,

driicken Sie die Start/Stopp-Taste. Durchlaufende Striche auf dem

Display deuten darauf hin, dass das Gerat Druck aufbaut.

Riihrbraten

«  Offnen Sie den oberen Deckel, indem Sie den Knopf gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

» Achten Sie darauf, dass das HeiRluftrost entfernt ist. Benutzen
Sie immer den Giriff, falls der Einsatz heil} ist.

» Setzen Sie die Druckplatte ein.

» Setzen Sie den Antihaft-Gartopf in das Geréat ein.

» Bei Verwendung der Ruhrbratfunktion kann der Deckel
offenbleiben.

+  Driicken Sie Starttaste und wéhlen Sie RUHRBRATEN. Das
Dampfgarsymbol leuchtet auf. Stellen Sie mit den Tasten ,+* und
— die gewlinschte Gartemperatur ein (Hoch, Mittel oder

Niedrig).

»  Drucken Sie die Start/Stopp-Taste, um den Garvorgang zu
starten.

»  Drucken Sie nach Abschluss des Garvorgangs die Start-/Stopp-
Taste.
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»  Driicken Sie nach Abschluss des Garvorgangs die
Dampfablasstaste, um den Druck entweichen zu lassen. Der
Dampfablasszyklus dauert 3 Minuten. Nachdem der gesamte
Dampf entwichen ist, lasst sich der Deckel sicher 6ffnen.

* Um ein Garprogramm vorzeitig zu beenden, driicken Sie auf
START/STOPP und anschlieRend auf DAMPF ABLASSEN.

HINWEIS: Verwenden Sie NIEMALS Metallgegensténde, da diese die

Antihaftbeschichtung

des Gartopfes oder der Druckplatte der zerkratzen konnten.

HEISSLUFT-FRITTIERFUNKTIONEN

Standardtemperatur ° C 220 °C
Einstellbereich ° C 80-220 °C

Menge 250-500 g
Programm Backen/Dorren
Symbol

Standarddauer (Min.) 15 Min.
Einstellbereich (Min.) 1 Min. - 24 Stunden
Standardtemperatur ° C 200 °C
Einstellbereich ° C 30-200 °C

Menge 250-500 g

Programm HeiBluft
Symbol

Standarddauer (Min.) 20 Min.
Einstellbereich (Min.) 1-60 Min.
Standardtemperatur ° C 200 °C
Einstellbereich ° C 80-200 °C
Menge 500-750 g

Zusatzinformation

Von 1-89 Min. in 1-Min.-Schritten,
von 90 Min. bis 24 Std. in 30-
Min.-Schritten. AuRerdem kdnnen
Sie mit dieser Funktion auch Obst
und/oder Gemiise dorren
Bevorzugte Einstellungen:

30-70 °C fur 5-10 Stunden, je
nach Art des Garguts.

Zusatzinformation

Bei Pommes Frites alle 5 Minuten
rutteln.

Programm Grillen/Braten
Symbol

Standarddauer (Min.) 10 Min.
Einstellbereich (Min.) 1-60 Min.

Achten Sie bei der Benutzung dieser Funktionen stets darauf,

dass das HeiBluftrost eingesetzt ist.

Nach Abschluss des Garvorgangs geht der Timer zuriick auf ,,0*

und aktiviert automatisch die Warmhaltefunktion fiir 30 Minuten

bei 80 °C.
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HeiBluft-Druckgarfunktionen

Programm Dampfgaren
Symbol

Standarddauer (Min.) 30 Min.
Einstellbereich (Min.) 0-4 Std.

Menge

Siehe Maximalanzeige

Zusatzinformation

Driicken Sie nach Abschluss des
Garvorgangs die
Dampfablasstaste, um den Druck
entweichen zu lassen. Der
Dampfablasszyklus dauert

3 Minuten. Nachdem der
gesamte Dampf entwichen ist,
Iasst sich der Deckel sicher
offnen.

Zusatzinformation

Standardtemperatur ist HI
(Einstlg.: HI, LO).

Driicken Sie nach Abschluss des
Garvorgangs die
Dampfablasstaste, um den Druck
entweichen zu lassen. Der
Dampfablasszyklus dauert

3 Minuten. Nachdem der
gesamte Dampf entwichen ist,
|asst sich der Deckel sicher
offnen.

Programm Dampfgaren
Symbol

Standarddauer (Min.) 10 Min.
Einstellbereich (Min.) 1-30 Min.
Menge 500-750 g

Programm Schongaren
Symbol

Standarddauer (Min.) 4 Std.
Einstellbereich (Min.) 4-12 Std.

Menge

Siehe Maximalanzeige
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Zusatzinformation

Geben Sie eine 1,5 Tassen
Wasser in den Gartopf; max. 2/3
des Gartopfvolumens.

Driicken Sie nach Abschluss des
Garvorgangs die
Dampfablasstaste, um den Druck
entweichen zu lassen. Der
Dampfablasszyklus dauert

3 Minuten. Nachdem der gesamte
Dampf entwichen ist, lasst sich
der Deckel sicher 6ffnen.

Programm Reis/Getreide
Symbol

Standarddauer (Min.) 20 Min.
Einstellbereich (Min.) 3-60 Min.

Menge

Nehmen Sie 4 Tassen Reis auf
5 Tassen Wasser

Programm Suppe/Briihe
Symbol

Standarddauer (Min.) 1 Std.
Einstellbereich (Min.) 0,5-4 Std.

Menge

Siehe Maximalanzeige

Zusatzinformation

Benutzen Sie die Riihrfunktion,
wenn Sie Ihr Gemlise zunéchst
anbraten wollen.

Driicken Sie nach Abschluss des
Garvorgangs die
Dampfablasstaste, um den Druck
entweichen zu lassen. Der
Dampfablasszyklus dauert

3 Minuten. Nachdem der gesamte
Dampf entwichen ist, Iasst sich
der Deckel sicher 6ffnen.

Zusatzinformation

100 g ungekochter Reis werden
zu 250 g Kochreis;
unterschiedliche Reis-/
Getreidesorten benétigen
unterschiedliche Mengen an
Wasser.

Dricken Sie nach Abschluss des
Garvorgangs die
Dampfablasstaste, um den Druck
entweichen zu lassen. Der
Dampfablasszyklus dauert

3 Minuten. Nachdem der gesamte
Dampf entwichen ist, lasst sich
der Deckel sicher 6ffnen.

Programm Joghurt

Symbol

Standarddauer (Min.) 6 Std.
Einstellbereich (Min.) 4-12 Std.

Menge 9 Flaschen a 120 ml
Programm Rihrbraten
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Symbol

Standarddauer (Min.) 10 Min.
Einstellbereich (Min.) 1-30 Min.
Menge 500 g

Zusatzinformation

Standardtemperatur ist HI
(Einstlg.: HI, MD, LO); bei
Benutzung dieser Funktion kann
der Deckel offenbleiben.
Driicken Sie nach Abschluss des
Garvorgangs die
Dampfablasstaste, um den Druck
entweichen zu lassen. Der
Dampfablasszyklus dauert

3 Minuten. Nachdem der
gesamte Dampf entwichen ist,
|8sst sich der Deckel sicher
offnen.

* Achten Sie bei der Benutzung dieser Funktionen stets darauf,
dass die Druckplatte eingesetzt ist.

» Nach Abschluss des Garvorgangs geht der Timer zurtick auf ,0“
und aktiviert automatisch die Warmbhaltefunktion (Standard:

4 std.).

REINIGUNG UND PFLEGE

» Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie,

bis das Gerat abgekihlt ist.

Reinigen Sie nach jedem Gebrauch das Gerategehause und den
Deckel mit einem weichen und feuchten Tuch.

Nehmen Sie bei Bedarf einen kleinen Pinsel oder Wattestabchen.
GielRen Sie nie Flussigkeit in das Gerategehause.

Waschen Sie abnehmbare Teile (Gartopf, Korb, Stander,
Dampfgestell, Druckplatte, Heil3luftrost, Griff, Entnahmewerkzeug
und Kondensatbehalter) in warmem Seifenwasser mit einem
weichen Tuch oder Schwamm ab.

Bevor Sie die Deckeleinsatze abwaschen, beachten Sie bitte die
folgenden Schritt fir eine sichere und ordnungsgemafe
Demontage.

Trocknen Sie jedes Teil sorgfaltig ab.

Beachten Sie, dass der Gartopf, der Korb und das Dampfgestell
splilmaschinenfest sind. Es wird jedoch empfohlen, diese Teile
per Hand abzuwaschen, weil dies der Nutzungsdauer des
Produkts zugutekommt.

Verwenden Sie beim Reinigen oder Kochen mit dem Gartopf
oder dem Korb niemals Gegenstande aus Metall oder
Topfreiniger, um eine Beschadigung der Antihaftbeschichtung zu
vermeiden.

Benutzen Sie fiir Geratekomponenten oder Zubehorteile
keinesfalls aggressive chemische Reiniger, Scheuerschwamme
oder -pulver.

Lagerungshinweise

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung ab und lassen
Sie es vollstéandig abkuhlen.

Lassen Sie den Gartopf und den Griff im Gerat.

Lagern Sie das Gerat in der Originalverpackung an einem
kihlen, trockenen Ort.
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FEHLERBEHEBUNG

Dieses Gerat verfugt Uber Sicherheitsfunktionen, die es abschalten,
sobald wahrend der Benutzung eine unnormale Situation eintritt. Auf
dem Bedienfeld wird daraufhin eine Fehlermeldung angezeigt. Je
nach Fehler kann auch ein akustisches Signal zu héren sein. Sobald
das Problem erkannt und behoben ist, konnen Sie das Gerat wieder
anschlieend und die Benutzung fortsetzen.

Beschreibung Loésung

FEHLER: NOT-LOCK

Der obere Deckel ist offen. Schlief3en Sie den Deckel und
drehen Sie den Knopf im
Uhrzeigersinn, um das Gerat

sicher zu verschliefden.

FEHLER: Das Gerat funktioniert im Druckgarmodus nicht.

Druckplatte nicht korrekt
eingesetzt.

Setzen Sie die Druckplatte
anweisungsgemaf ein.
Achten Sie darauf, dass das
HeiBluftrost entfernt ist.

FEHLER: Das Gerat funktioniert im HeilRluftmodus nicht.

HeiBluftrost nicht korrekt
eingesetzt.

Setzen Sie das HeiBluftrost
anweisungsgemaf ein.
Achten Sie darauf, dass die
Druckplatte entfernt ist.

FEHLER: NO-POT

Gartopf nicht korrekt eingesetzt. |Driicken Sie den Druckgartopf
vorsichtig in das Gerat, bis er die

Heizplatte unten im Gerat beriihrt.

UMWELT

mmm Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebenszeit nicht im
Hausmiill entsorgt werden, sondern muss an einer Sammelstelle fiir
das Recyceln von elektrischen und elektronischen Haushaltsgeraten
abgegeben werden. Das Symbol auf dem Gerat, in der
Bedienungsanleitung und auf der Verpackung macht Sie auf dieses
wichtige Thema aufmerksam. Die in diesem Gerat verwendeten
Materialien kdnnen recycelt werden. Durch das Recyceln gebrauchter
Haushaltsgerate leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum
Umweltschutz. Fragen Sie |hre ortliche Behorde nach Informationen
Uber eine Sammelstelle.

Support
Samtliche verfugbaren Informationen und Ersatzteile finden Sie unter
www.princesshome.eu!
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SEGURIDAD

« Si ignora las instrucciones de seguridad,
eximira al fabricante de toda
responsabilidad por posibles dafos.

Si el cable de alimentacién esta dafado,
corresponde al fabricante, al representante
0 a una persona de cualificacion similar su
reemplazo para evitar peligros.

Nunca mueva el aparato tirando del cable y
asegurese de que no se pueda enredar con
el cable.

El aparato debe colocarse sobre una
superficie estable y nivelada.

El usuario no debe dejar el dispositivo sin
supervision mientras esté conectado a la
alimentacion.

Este aparato no se ha disefiado para ser
utilizado por personas (incluidos nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales
reducidas, ni por personas con falta de
experiencia y conocimientos, a no ser que
hayan recibido supervision o instrucciones
respecto al uso del aparato por parte de una
persona responsable de su seguridad.

Es necesario estar muy atento cuando se
utiliza el aparato cerca de nifos.

ADVERTENCIA: Los alimentos que se
vierten pueden provocar quemaduras
graves. Mantenga el aparato y el cable
alejados de los nifios. En ningun caso
coloque el cable por encima del borde de la
encimera y no utilice una toma que esté
situada por debajo de la encimera ni un
cable alargador.

El uso de accesorios no recomendados por
el fabricante del aparato puede provocar
lesiones.

No utilice el aparato en el exterior.

No coloque el aparato encima o cerca de un
quemador eléctrico o de gas caliente ni
dentro de un horno caliente.

No limpie el aparato con estropajos
metalicos. Podrian desprenderse
fragmentos del estropajo y tocar las piezas
eléctricas, lo que supondria un riesgo de
descarga eléctrica.

Tenga mucho cuidado al retirar la bandeja y
al desechar la grasa caliente.

Se deben extremar las precauciones
cuando se mueve un aparato que contiene
aceite u otros liquidos calientes.
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PRECAUCION: Para protegerse frente a los
dafios y descargas eléctricas, no cocine en
la base. Cocine solo en el recipiente para
cocinar suministrado.

Para desconectar el aparato, pulse el boton
de encendido y, a continuacion, retire el
enchufe de la toma de pared.

No utilice la placa de presion, la rejilla para
freir con aire ni el recipiente para cocinar si
estan abollados o desgastados.
ADVERTENCIA: Nunca fria con mucho

aceite ni con presion en la freidora Aerofryer,

independientemente de si la tapa esta o no
colocada. ES PELIGROSO: PODRIA.
PRODUCIRSE UN INCENDIO Y DANOS
GRAVES.

Utilice SIEMPRE el asa desmontable para
colocar o retirar la rejilla de la freidora
Aerofryer o la pieza de la placa de presion.
Asegurese de que el filtro y la valvula de
liberacion de presion estan libres de
desechos y restos de comida.

No llene el recipiente para cocinar por
encima de la linea de llenado maximo.

» Antes de colocar el recipiente para cocinar
en la base, asegurese de que tanto el
recipiente como la base estan secos; para
ello, limpielos con un pafio suave.

» Asegurese siempre de que el aparato esta
bien montado antes de su utilizacion.

« Este aparato cocina a presiéon. Un uso
inadecuado del mismo puede provocar
escaldaduras. Antes de utilizar la unidad,
asegurese de que esta bien cerrada.

» Cuando utilice la placa de presion,
asegurese siempre de que esté bien
colocada y la tapa esté bien cerrada antes
de ponerla en funcionamiento.

* No cubra la valvula de liberacién de la
presion.

* Lleve cuidado cuando levante el recipiente
para cocinar de la base.

* Si el recipiente para cocinar extraible esta
vacio, no lo caliente durante mas de 10
minutos: la superficie para cocinar podria
sufrir dafios.

» Cuando utilice la funcién de salteado, deje
siempre la tapa en la posicion abierta.
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* Para evitar posibles dafios producidos por el

vapor, coloque la unidad lejos de las
paredes y los armarios durante su
utilizacion.

* No levante la unidad por las pestafas
laterales de la tapa.

* No toque el elemento calentador expuesto.

 Para protegerse contra una descarga
eléctrica, no sumerja el cable, el enchufe ni
el aparato en el agua o cualquier otro
liquido.

» Este aparato se ha disefiado para el uso en
el hogar y en aplicaciones similares, tales
como:

» Zonas de cocina para el personal en

tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo.

* Clientes en hoteles, moteles y otros
entornos de tipo residencial.

* Entornos de tipo casa de huéspedes.

» Granjas.

* Los nifios no pueden jugar con el aparato.

» Este aparato no debe ser utilizado por
nifos. Mantenga el aparato y el cable fuera
del alcance de los nifios.

 Para protegerse contra una descarga
eléctrica, no sumerja el cable, el enchufe ni
el aparato en el agua o cualquier otro
liquido.

* No caliente los alimentos demasiado
tiempo.

* La superficie del elemento calefactor esta
sujeta a calor residual tras el uso.

» El conector debe extraerse antes de limpiar
el aparato, asegurese de que la toma esté
totalmente seca antes de volver a usar la
unidad.

* El recipiente a presién no debe abrirse
hasta que la presion haya disminuido lo
suficiente ni durante el uso.

. La superficie puede calentarse
durante el uso.

» ADVERTENCIA: Si la superficie esta
agrietada, apague el aparato para evitar la
posibilidad de una descarga eléctrica.

» La temperatura de las superficies accesibles

puede ser elevada cuando funcione el
aparato.
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El aparato no esta disefiado para usarse
mediante un temporizador externo o un
sistema de control remoto independiente.
Este aparato debe enchufarse a una toma
de pared conectada a tierra (para aparatos
de clase I).

Para evitar obstrucciones en el flujo de aire,
no ponga nada encima del aparato y
asegurese de que haya siempre 10 cm de
espacio libre alrededor del aparato.

Este aparato se debe utilizar unicamente
para el uso doméstico y sélo para las
funciones para las que se ha disefiado. En el
peor de los casos, los alimentos pueden
prenderse. (No utilice mas de una
cucharadita de aceite, ninguna carne que
suelte demasiada grasa o agua para hervir
alimentos.)

DESCRIPCION DE LAS PIEZAS

No ok owdh-=

Bandeja de condensacién

Unidad

Rejilla de la freidora Aerofryer

Placa de presion

Asa para la placa de presion y la rejilla de la freidora Aerofryer
Asa para la cesta para freir con aire

Rejilla para coccién al vapor

8. Cesta de la freidora Aerofryer
9. Soporte del flujo de aire
10. Recipiente para cocinar antiadherente

PANEL DE CONTROL
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1: Coccidn a presion 11: Hornear

2: Coccidn lenta 12: Yogur

3: Vapor 13: Saltear

4: Sopa/caldo 14: Encendido

5: Arroz/granos 15: Pantalla

6: Liberacion de vapor 16: Mantenimiento del calor
7: Icono de olla a presién 17: Inicio retardado

8: Icono de la freidora Aerofryer |18: Subir/bajar temperatura
9: Freir con aire 19: Inicio/parada

10: Tostar/asar 20: Subir/bajar tiempo

Boton de encendido/apagado

* Pulse este botén para encender y apagar la unidad. Una vez
haya enchufado el aparato, el botdn de encendido se iluminara
en color rojo. Cuando pulse el boton, la luz cambiara a blanco.

Icono de la freidora Aerofryer

» Este icono se iluminara automaticamente cuando la rejilla de la
freidora Aerofryer se haya colocado correctamente y la unidad
esté lista para utilizar las funciones de fritura con aire.

Nota: Las siguientes funciones se basan en la rejilla de la freidora

Aerofryer: freir con aire, tostar/asar y hornear. Estas funciones solo

se podran seleccionar cuando se haya colocado la rejilla de la

freidora Aerofryer y se hayan iluminado.

Icono de olla a presion

« Esteicono se iluminara automaticamente cuando la placa de
presion se haya colocado correctamente y la unidad esté lista
para utilizar las funciones para cocinar a presion.

Nota: Las siguientes funciones se basan en la funcion de la placa de

presion: coccidn a presion, coccion lenta, vapor, sopa/caldo, arroz/

granos, yogur y saltear. Estas funciones solo se podran seleccionar

cuando se haya colocado la placa de presion de manera correcta y

segura y se hayan iluminado.

Nota: La funcién de salteado se podra utilizar incluso con la tapa

abierta.

Pantalla

* Muestra la temperatura y el tiempo; los iconos de temperatura y
tiempo se iluminaran de manera alternativa.

Botén de inicio/parada

* Toéquelo una vez para iniciar o detener el proceso de cocinado.

Boton +

e Toéquelo para aumentar la temperatura o el tiempo.

Boton -

e Toéquelo para disminuir la temperatura o el tiempo.

Botén de liberacion de vapor

* Pulse el botdon de liberacion de vapor para liberar la presion
cuando la coccion a presion haya terminado. El ciclo de
liberacién de vapor dura 3 minutos. Una vez se haya liberado
todo el vapor, la tapa se podra abrir con seguridad.

Nota: Para detener un programa de cocinado antes de que haya

finalizado, pulse el boton de INICIO/PARADA para detener la coccion

y, a continuacion, pulse el botén de LIBERACION DE VAPOR.

Funcién de mantenimiento del calor
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* Una vez haya terminado de cocinar, la unidad pasara .
automaticamente a la funcién de mantenimiento del calor.

Funcion de inicio retardado

*  Pulse este botdn para retrasar la coccidn hasta la hora de puesta
en marcha deseada (entre 30 minutos y 24 horas). En primer
lugar, pulse la funcién de cocinado que desee utilizar y, a
continuacion, pulse el botén del programador de retardo. La luz
parpadeara. Establezca entonces la coccion retardada que desee
y pulse el botén de INICIO para fijarla. Para cancelar el ajuste del
programador de retardo, pulse de nuevo el boton del
programador de retardo (antes de pulsar el botén de inicio).

Para ajustar la rejilla para coccion al vapor, despliegue las patas
y coloque con cuidado la parte en “V” central en el gancho
situado junto al borde. (Figura 1)

Segun la receta y las preferencias de coccion, es posible colocar

ANTES DEL PRIMER USO .

Aj

Retire todo el material de embalaje.
Retire los adhesivos o etiquetas del aparato.
Limpie bien las piezas con agua caliente, un poco de detergente
y una esponja no abrasiva.
Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio humedo.
Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y
nivelada; no coloque el aparato sobre superficies no resistentes
al calor.
Esta es una freidora de aire que funciona con aire caliente.
No llene la cubeta con aceite o grasa para freir.
Para evitar obstrucciones en el flujo de aire, no ponga nada
encima del aparato y asegtirese de que haya siempre 10
centimetros de espacio libre alrededor del aparato.

uste de la rejilla para coccion al vapor

los alimentos en cualquiera de los lados de la rejilla para coccién
al vapor reversible, para conseguir asi el resultado deseado.
(Figura 2)
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* Las patas de la rejilla para coccion al vapor pueden doblarse
para su almacenamiento. Empuje con cuidado la parte en “V”
central hacia fuera para desbloquearla y, a continuacién, pliegue
las patas hacia dentro.

PIEZAS DE LA TAPA

Esta unidad se suministra con dos piezas distintas para la tapa: la
placa de presion vy la rejilla de la freidora Aerofryer. Las dos piezas
permiten a los usuarios cocinar en la misma unidad a presion y freir
con aire, entre otras funciones, intercambiando las placas.

Rejilla de la freidora Aerofryer (A)

Es necesario colocar la rejilla de la freidora Aerofryer para acceder a
estas funciones de cocinado:

* Freir con aire

* Tostar/asar

* Hornear

Placa de presion (B)

Es necesario colocar la placa de presion para acceder a estas
funciones de cocinado:

» Coccidn a presion

» Coccién lenta

* Vapor

» Sopal/caldo

* Arroz/granos

* Yogur

« Saltear

NOTA: Solo se podran seleccionar las funciones de cocinado cuando
se haya colocado la pieza de coccion adecuada.

COLOCACION/RETIRADA DE LA PLACA DE
PRESION O LA REJILLA DE LA FREIDORA
AEROFRYER

Siempre que sea posible, deje la pieza de la placa de presién o la

rejilla de la freidora Aerofryer caliente colocada hasta que la unidad

se haya enfriado por completo. Utilice siempre el asa para la placa

incluida con aquellas recetas para las que sea necesario cambiar la

placa o la pieza durante el proceso de cocinado. El disefio de este

asa permite colocar y retirar comodamente las placas incluso cuando

estan calientes.

1. Sujete con firmeza el asa para la placa con el protector de
nudillos extendido orientado hacia abajo (3).

2. Una el extremo del asa con la pestafia metalica que sobresale de
la placa. Una vez fijada, pulse el boton de la izquierda para
bloguearla (4).
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3. Cuando el asa esté bloqueada de forma segura en la placa, pulse
la pestafia de liberacion situada en la parte superior de la placa
(5).

4. Con la ayuda del asa, levante con cuidado la placa para extraerla
de la unidad y coléquela sobre una superficie lisa, robusta y
resistente al calor.

5. Para retirar el asa de la placa, pulse el boton situado en el lado
derecho del asa y extraigala (6).

6. Antes de mover o limpiar la placa deje que se enfrie por
completo.

7. Laimagen 7 muestra donde se debe colocar la placa en la tapa.
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uUso

Funciones de la freidora Aerofryer

Como utilizar la funcion de freir con aire

» Gire el mando de la tapa en el sentido contrario a las agujas el
reloj para abrir la tapa superior.

» Asegurese de que la pieza de la placa de presion se ha retirado.
Utilice siempre el asa para la placa si las placas estan calientes.

* Coloque la rejilla de la freidora Aerofryer.

» Coloque el recipiente para cocinar antiadherente dentro de la
unidad. Coloque la cesta para freir con aire dentro del recipiente
para cocinar. Introduzca los alimentos dentro de la cesta para
freir con aire.

» Cierre la tapa y bloquéela girandola en el sentido de las agujas
del reloj.

+  Pulse el boton de encendido y, a continuacion, seleccione FREIR
CON AIRE. El icono de la freidora Aerofryer se iluminara. Ajuste
el tiempo y la temperatura de coccion deseados con los botones
+y-—

» Pulse el boton de INICIO/PARADA para comenzar a cocinar. El
temporizador de cuenta atras y la temperatura

* seleccionada se mostraran alternativamente en la pantalla.

» Cuando la coccion haya terminado, se escuchara una sefial
acustica.

Nota: El ciclo de fritura con aire se puede “pausar” levantando la tapa

o pulsando el botén de INICIO/PARADA

. Cuando se cierre la tapa o se pulse el botén de INICIO/PARADA, la

coccion se reanudara.

Como tostar/asar

Gire el mando de la tapa en el sentido contrario a las agujas el
reloj para abrir la tapa superior.

Asegurese de que la pieza de la placa de presion se ha retirado.
Utilice siempre el asa para la placa si las placas estan calientes.
Coloque la rejilla de la freidora Aerofryer.

Coloque el recipiente para cocinar antiadherente dentro de la
unidad. Si es necesario, introduzca la rejilla para coccién al vapor
dentro del recipiente para cocinar y cologue alimentos encima.
Cierre la tapa y bloguéela girandola en el sentido de las agujas
del reloj.

Pulse el botdn de encendido y, a continuacion, seleccione ES
TOSTAR/ASAR. El icono de la freidora Aerofryer se iluminara.
Ajuste el tiempo y la temperatura de coccion deseados con los
botones + y —. Pulse el boton de INICIO/PARADA para comenzar
a cocinar. El temporizador de cuenta atras y la temperatura
seleccionada se mostraran alternativamente en la pantalla.

El ciclo de TOSTAR/ASAR se puede “pausar” levantando la tapa
o pulsando el botén de INICIO/PARADA. Cuando se cierre la
tapa o se pulse el boton de INICIO/PARADA, la coccion se
reanudara.

Cuando la coccién haya terminado, se escuchara una sefial
acustica y la unidad pasara al modo de mantenimiento del calor.

Coémo hornear

Gire el mando de la tapa en el sentido contrario a las agujas el
reloj para abrir la tapa superior.

Asegurese de que la pieza de la placa de presion se ha retirado.
Utilice siempre el asa para la placa si las placas estan calientes.
Coloque la rejilla de la freidora Aerofryer.
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» Coloque el recipiente para cocinar antiadherente dentro de la
unidad. Si es necesario, introduzca la rejilla para coccion al vapor
dentro del recipiente para cocinar y coloque alimentos encima.

» Cierre la tapa y bloquéela girandola en el sentido de las agujas
del reloj.

* Pulse el boton de encendido y, a continuacion, seleccione
HORNEAR. El icono de la freidora Aerofryer se iluminara. Ajuste
el tiempo y la temperatura de coccién deseados con los botones
+y —. Pulse el boton de INICIO/PARADA para comenzar a
cocinar. El temporizador de cuenta atras y la temperatura
seleccionada se mostraran alternativamente en la pantalla.

» Elciclo de horneado se puede “pausar” levantando la tapa o
pulsando el botdn de INICIO/PARADA. Cuando se cierre la tapa
o se pulse el boton de INICIO/PARADA, la coccién se reanudara.

» Cuando la coccion haya terminado, se escuchara una sefial
acustica y la unidad pasara al modo de mantenimiento del calor.

Con esta funciéon también es posible deshidratar frutas o verduras.

Para obtener mas informacion, consulte la tabla de funciones de la

freidora Aerofryer.

Funciones de la coccion a presion

Funcion de coccién a presion

» Gire el mando en el sentido contrario a las agujas el reloj para
abrir la tapa superior.

» Asegurese de que la rejilla de la freidora Aerofryer se ha retirado.
Utilice siempre el asa para la placa. Coloque la placa de presion.

» Coloque el recipiente para cocinar antiadherente dentro de la
unidad y los alimentos dentro del recipiente.

» Cierre la tapa y bloquéela girandola en el sentido de las agujas
del relo;j.

» Pulse el boton de encendido y, a continuacion, seleccione
COCCION A PRESION. El icono de presion se iluminara. Ajuste
el tiempo de coccién deseado con los botones +y —.

» Cuando se alcance la presion adecuada, la pantalla dejara de
mostrar los guiones que dan vueltas y mostrara el temporizador
de cuenta atras.

» Cuando la coccion haya terminado, se escuchara una sefial
acustica. Una vez haya terminado de cocinar, la unidad pasara
automaticamente a la funcién de mantenimiento del calor.

+  Pulse el botén de LIBERACION DE VAPOR para liberar la
presion cuando la coccion a presion haya terminado. El ciclo de
liberacién de vapor dura 3 minutos. Una vez se haya liberado
todo el vapor, la tapa se podra abrir con seguridad.

» Para detener un programa de cocinado antes de que haya
finalizado, pulse el boton de INICIO/PARADA para detener la
coccién y, a continuacién, pulse el botén de LIBERACION DE
VAPOR.

NUNCA situe la cara o las manos sobre la unidad mientras esté

liberando vapor ni cuando abra la tapa. Utilice SIEMPRE agarradores

de cocina durante la liberacion de vapor y cuando abra la tapa. Nota:

Pulse el PROGRAMADOR DE RETARDO Yy ajuste el tiempo para

definir la funcién de inicio retardado. Si desea que la coccion

comience de inmediato, pulse el boton de INICIO/PARADA para
comenzar a cocinar. Los guiones que dan vueltas por el panel de
control indican que la unidad esta alcanzando la presion necesaria.

Funcién de coccién lenta
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» Gire el mando en el sentido contrario a las agujas el reloj para
abrir la tapa superior.

* Asegurese de que la rejilla de la freidora Aerofryer se ha retirado.
Utilice siempre el asa para la placa. Coloque la placa de presion.

»  Coloque el recipiente para cocinar antiadherente dentro de la
unidad y los alimentos dentro del recipiente.

» Cierre la tapa y bloquéela girandola en el sentido de las agujas
del reloj.

» Pulse el boton de encendido y, a continuacion, seleccione
COCCION LENTA. El icono de presién se iluminara. Ajuste el
temporizador en el tiempo deseado con los botones +y —.

» Cuando se alcance la temperatura adecuada, la pantalla dejara
de mostrar los guiones que dan vueltas y mostrara el
temporizador de cuenta atras.

» Cuando la coccion haya terminado, se escuchara una sefial
acustica. Una vez haya terminado de cocinar, la unidad pasara
automaticamente a la funciéon de MANTENIMIENTO DEL
CALOR.

+  Pulse el botén de LIBERACION DE VAPOR para liberar la
presién cuando la coccidén a presion haya terminado. El ciclo de
liberacion de vapor dura 3 minutos. Una vez se haya liberado
todo el vapor, la tapa se podra abrir con seguridad.

» Para detener un programa de cocinado antes de que haya
finalizado, pulse el boton de INICIO/PARADA para detener la
coccién y, a continuacion, pulse el botén de LIBERACION DE
VAPOR.

Nota: Pulse el PROGRAMADOR DE RETARDO vy ajuste el tiempo

para definir la funcion de inicio retardado. Si desea que la coccion

comience de inmediato, pulse el boton de INICIO/PARADA para

comenzar a cocinar. Los guiones que dan vueltas por el panel de
control indican que la unidad esta alcanzando la temperatura
necesaria.

Funcion de vapor

Gire el mando en el sentido contrario a las agujas el reloj para
abrir la tapa superior.

Asegurese de que la rejilla de la freidora Aerofryer se ha retirado.
Utilice siempre el asa para la placa. Coloque la placa de presion.
Coloque el recipiente para cocinar antiadherente dentro de la
unidad. Coloque los alimentos sobre la rejilla para coccion al
vapor suministrada. No llene el recipiente para cocinar mas de
2/3 de su capacidad.

Anada 1,5 tazas de agua o liquido que se vaporice en el
recipiente para cocinar.

Cierre la tapa y bloguéela girandola en el sentido de las agujas
del reloj.

Pulse el botdn de encendido y, a continuacion, seleccione
VAPOR. El icono de presion se iluminara. Ajuste el tiempo de
coccion deseado con los botones +y —.

Pulse el botén de INICIO/PARADA para comenzar a cocinar. Los
guiones que dan vueltas por el panel de control indican que la
unidad esta alcanzando la temperatura necesaria.

Cuando se alcance la presion/temperatura adecuada, la pantalla
dejara de mostrar los guiones que dan vueltas y mostrara el
temporizador de cuenta atras.

Cuando la coccién haya terminado, se escuchara una sefial
acustica. Cuando la coccién haya terminado y vaya a retirar los
alimentos, pulse el botén de LIBERACION DE VAPOR.
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Pulse el botén de LIBERACION DE VAPOR para liberar la
presién cuando la coccidén a presion haya terminado. El ciclo de
liberacion de vapor dura 3 minutos. Una vez se haya liberado
todo el vapor, la tapa se podra abrir con seguridad.

Para detener un programa de cocinado antes de que haya
finalizado, pulse el boton de INICIO/PARADA para detener la
coccién y, a continuacion, pulse el botén de LIBERACION DE
VAPOR.

Como utilizar la funcién de sopal/caldo

Gire el mando de la tapa en el sentido contrario a las agujas el
reloj para abrir la tapa superior.

Asegurese de que la pieza de la placa de presion se ha retirado.
Utilice siempre el asa para la placa si las placas estan calientes.
Coloque la rejilla de la freidora Aerofryer.

Coloque el recipiente para cocinar antiadherente dentro de la
unidad. Coloqgue la cesta de la freidora Aerofryer dentro del
recipiente para cocinar. Introduzca los ingredientes dentro de la
cesta.

Cierre la tapa y bloqguéela girandola en el sentido de las agujas
del reloj.

Pulse el botén de encendido y, a continuacion, seleccione la
funcién de SOPA/CALDO. El icono de la freidora Aerofryer se
iluminara. Ajuste el tiempo y la temperatura de coccion deseados
con los botones +y —.

Pulse el botén de INICIO/PARADA para comenzar a cocinar. El
temporizador de cuenta atras y la temperatura seleccionada se
mostraran alternativamente en la pantalla.

Cuando la coccién haya terminado, se escuchara una sefal
acustica.

Pulse el botén de LIBERACION DE VAPOR para liberar la
presion cuando la coccion a presion haya terminado. El ciclo de
liberacién de vapor dura 3 minutos. Una vez se haya liberado
todo el vapor, la tapa se podra abrir con seguridad.

Para detener un programa de cocinado antes de que haya
finalizado, pulse el boton de INICIO/PARADA para detener la
coccién y, a continuacién, pulse el botén de LIBERACION DE
VAPOR.

Como utilizar la funcién de arroz/granos

Gire el mando en el sentido contrario a las agujas el reloj para
abrir la tapa superior.

Asegurese de que la rejilla de la freidora Aerofryer se ha retirado.
Utilice siempre el asa para la placa. Coloque la placa de presién.
Coloque el recipiente para cocinar antiadherente dentro de la
unidad. Coloque el arroz crudo y el liquido dentro del recipiente
para cocinar.

Cierre la tapa y bloguéela girandola en el sentido de las agujas
del relo;j.

Pulse el botdn de encendido y, a continuacion, seleccione
ARROZ/GRANOS. El icono de presion se iluminara. Ajuste el
tiempo de coccion deseado con los botones +y —.

Cuando se alcance la presion, la pantalla dejara de mostrar los
guiones que dan vueltas y mostrara el temporizador de cuenta
atras.

Cuando la coccién haya terminado, se escuchara una sefal
acustica. Una vez haya terminado de cocinar, la unidad pasara
automaticamente a la funcion de MANTENIMIENTO DEL
CALOR.
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Pulse el botén de LIBERACION DE VAPOR para liberar la
presién cuando la coccidén a presion haya terminado. El ciclo de
liberacion de vapor dura 3 minutos. Una vez se haya liberado
todo el vapor, la tapa se podra abrir con seguridad.

Para detener un programa de cocinado antes de que haya
finalizado, pulse el boton de INICIO/PARADA para detener la
coccién y, a continuacion, pulse el botén de LIBERACION DE
VAPOR.

NUNCA situe la cara o las manos sobre la unidad mientras esté

Cierre la tapa y bloguéela girandola en el sentido de las agujas
del reloj.

Pulse el botén de encendido y, a continuacion, seleccione
YOGUR. El icono de presion se iluminara. Ajuste el tiempo de
coccion deseado con los botones +y —.

Cuando se alcance la presion, la pantalla dejara de mostrar los
guiones que dan vueltas y mostrara el temporizador de cuenta
atras.

Cuando la coccién haya terminado, se escuchara una sefial
acustica.

liberando vapor ni cuando abra la tapa. Utilice SIEMPRE agarradores
de cocina durante la LIBERACION DE VAPOR y cuando abra la
tapa.

Nota: No llene el recipiente para cocinar mas de la mitad de su
capacidad cuando cocine alimentos que aumenten su volumen.

Nota: Pulse el PROGRAMADOR DE RETARDO vy ajuste el tiempo
para definir la funcién de inicio retardado. Si desea que la coccion
comience de inmediato, pulse el boton de INICIO/PARADA para
comenzar a cocinar. Los guiones que dan vueltas por el panel de

Nota: Pulse el PROGRAMADOR DE RETARDO vy ajuste el tiempo
para definir la funcion de inicio retardado.

Si desea que la coccion comience de inmediato, pulse el boton
de INICIO/PARADA para comenzar a cocinar. Los guiones que
dan vueltas por el panel de control indican que la unidad esta
alcanzando la presion necesaria.

Funcion de yogur

Gire el mando en el sentido contrario a las agujas el reloj para
abrir la tapa superior.

Asegurese de que la rejilla de la freidora Aerofryer se ha retirado.

Utilice siempre el asa para la placa.

Coloque la placa de presion.

Coloque el recipiente para cocinar antiadherente dentro de la
unidad y los alimentos dentro del recipiente.

control indican que la unidad esta alcanzando la presion necesaria.
Como saltear

Gire el mando en el sentido contrario a las agujas el reloj para
abrir la tapa superior.

Asegurese de que la rejilla de la freidora Aerofryer se ha retirado.

Utilice siempre el asa para la placa si las placas estan calientes.
Coloque la placa de presion.

Coloque el recipiente para cocinar antiadherente dentro de la
unidad.

Cuando utilice la funcién de salteado, la tapa puede permanecer
abierta.

Pulse el botén de encendido y, a continuacion, seleccione
SALTEAR. El icono de presién se iluminara. Ajuste la
temperatura de coccion (alta, media o baja) deseada con los
botones +y —.
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» Pulse el boton de INICIO/PARADA para comenzar a cocinar.
» Cuando la coccion haya terminado, pulse el botén de INICIO/

PARADA.

«  Pulse el botén de LIBERACION DE VAPOR para liberar la
presién cuando la coccidén a presion haya terminado. El ciclo de
liberacion de vapor dura 3 minutos. Una vez se haya liberado
todo el vapor, la tapa se podra abrir con seguridad.

» Para detener un programa de cocinado antes de que haya
finalizado, pulse el boton de INICIO/PARADA para detener la
coccién y, a continuacion, pulse el botén de LIBERACION DE

VAPOR.

NOTA: NUNCA utilice utensilios metalicos con la freidora Aerofryer,

ya que podrian arafar el

recipiente para cocinar antiadherente o la rejilla de presion.

FUNCIONES DE LA FREIDORA AEROFRYER

Informacion adicional

Cuando prepare patatas fritas,
agitelas cada 5 minutos

Programa Tostar/asar
Logotipo

Tiempo predeterminado (min) |10 min
Intervalo (min) 1 a 60 min
Temperatura predeterminada (220 °C

(°C)

Intervalo (°C) 80 a 220 °C
Cantidad 250 a 5009
Programa Hornear/deshidratar
Logotipo

Tiempo predeterminado (min) |15 min
Intervalo (min) 1mina24h
Temperatura predeterminada (200 °C

(°C)

Intervalo (°C) 30a200°C
Cantidad 250a500g

Programa Freir con aire
Logotipo

Tiempo predeterminado (min) |20 min
Intervalo (min) 1a60 min
Temperatura predeterminada |200 °C

(°C)

Intervalo (°C) 80 a 200 °C
Cantidad 500a 7509




Manual de instrucciones

Informacion adicional

Entre 1 y 89 minutos se puede
avanzar de minuto a minuto, y
entre 90 minutos y 24 horas se
avanza cada 30 minutos. Con
esta funcion es posible
deshidratar frutas y verduras.
Configuracion preferida: de 30 a
70 °C durante 5 a 10 horas, en
funcion del tipo de alimento.

Informacién adicional

Pulse el botdn de liberacion de
vapor para liberar la presion
cuando la coccion a presion haya
terminado. El ciclo de liberacion
de vapor dura 3 minutos. Una
vez se haya liberado todo el
vapor, la tapa se podra abrir con
seguridad.

» Cuando utilice estas funciones, asegurese siempre de que ha
introducido la rejilla de freir con aire.

» Cuando la coccion haya terminado, el temporizador pasara a “0”

y la unidad cambiara automaticamente a la funcién de
mantenimiento del calor durante 30 minutos a 80 °C.
Funciones de presién de la freidora Aerofryer

Programa Coccion lenta
Logotipo

Tiempo predeterminado (min) |4 h

Intervalo (min) 4a12h

Cantidad

Observe el indicador max del
interior de la olla

Programa Coccion a presion
Logotipo

Tiempo predeterminado (min) |30 min

Intervalo (min) 0a4dh

Cantidad

Observe el indicador max del
interior de la olla

Informacion adicional

La temperatura predeterminada
es Hl (ajustes: HI, LO).

Pulse el botén de liberacion de
vapor para liberar la presion
cuando la coccion a presion haya
terminado. El ciclo de liberacién
de vapor dura 3 minutos. Una
vez se haya liberado todo el
vapor, la tapa se podra abrir con
seguridad.

Programa

Vapor

Logotipo

ES
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Tiempo predeterminado (min) |10 min
Intervalo (min) 1a 30 min
Cantidad 500a750g

Informacioén adicional

Afada 1,5 tazas de agua en el
recipiente para cocinar. Puede
llenar el recipiente para cocinar
hasta 2/3 de su capacidad.

Pulse el botén de liberacion de
vapor para liberar la presion
cuando la coccién a presion haya
terminado. El ciclo de liberacion
de vapor dura 3 minutos. Una vez
se haya liberado todo el vapor, la
tapa se podra abrir con

Informacion adicional

Utilice la funcién de salteado para
dorar/sofreir verduras.

Pulse el botdn de liberacion de
vapor para liberar la presion
cuando la coccion a presion haya
terminado. El ciclo de liberacion
de vapor dura 3 minutos. Una vez
se haya liberado todo el vapor, la
tapa se podra abrir con

seguridad.
Programa Arroz/granos
Logotipo
Tiempo predeterminado (min) |20 min
Intervalo (min) 3 a 60 min

Cantidad

Utilice 4 tazas de arroz y 5 tazas
de agua.

seguridad.
Programa Sopalcaldo
Logotipo
Tiempo predeterminado (min) |1h
Intervalo (min) 0,5a4h

Cantidad

Observe el indicador max del
interior de la olla
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Informacion adicional

100 g de arroz crudo se
convierten en 250 g de arroz
cocido. Los distintos tipos de
arroz/granos requieren
cantidades de agua diferentes.
Pulse el botdn de liberacion de
vapor para liberar la presion
cuando la coccion a presion haya
terminado. El ciclo de liberacion
de vapor dura 3 minutos. Una
vez se haya liberado todo el
vapor, la tapa se podra abrir con
seguridad.

Informacién adicional

La temperatura predeterminada
es Hl (ajustes: HI, MD, LO).
Cuando utilice esta funcion,
podra abrir la tapa.

Pulse el botdn de liberacion de
vapor para liberar la presion
cuando la coccion a presion haya
terminado. El ciclo de liberacion
de vapor dura 3 minutos. Una
vez se haya liberado todo el
vapor, la tapa se podra abrir con
seguridad.

Programa Yogur
Logotipo

Tiempo predeterminado (min) |6 h
Intervalo (min) 4a12h

Cantidad 9 frascos de 120 ml cada uno
Programa Saltear

Logotipo

Tiempo predeterminado (min) |10 min

Intervalo (min) 1 a 30 min

Cantidad 500 g

Cuando utilice estas funciones, asegurese siempre de que ha
introducido la placa de presion.

Cuando la coccién haya terminado, el temporizador pasara a “0”
y la unidad cambiara automaticamente a la funcion de
mantenimiento del calor. El tiempo predeterminado es de 4 h.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Antes de limpiar, desenchufe el aparato y espere a que el
aparato se enfrie.

Use un trapo suave humedecido para limpiar la base y la tapa de
la unidad tras su utilizacion.

Si es necesario, utilice un cepillo pequefio o un bastoncillo de
algodén. No vierta liquido en la base de la unidad.

ES
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» Lave las piezas extraibles (recipiente para cocinar, cesta,
soporte, rejilla para coccioén al vapor, placa de presion, rejilla de
la freidora Aerofryer, asa para la placa, herramienta de extraccién
y bandeja de condensacién) con agua jabonosa templada y un
pafio suave o esponja.

* Antes de lavar las piezas de la tapa, siga siempre los pasos para
retirar la placa de manera segura y adecuada.

» Seque bien todas las piezas.

» Tenga en cuenta que el recipiente para cocinar, la cesta y la
rejilla para coccion al vapor se pueden lavar en el lavavajillas. Sin
embargo, recomendamos lavarlas a mano, ya que de esta forma
se alargara la vida util del producto.

» Cuando cocine con el recipiente para cocinar o con la cesta, y
cuando los limpie, no utilice utensilios ni estropajos metalicos
para evitar que el revestimiento antiadherente sufra dafios.

* No utilice detergentes quimicos agresivos, estropajos metalicos
ni detergentes en polvo en ninguna otra pieza o accesorio.

Instrucciones de almacenamiento

» Desenchufe la unidad y deje que se enfrie completamente.

» Almacene el recipiente para cocinar y el asa para la placa dentro
de la unidad.

» Almacene la unidad en su caja original o cubierta en un lugar
fresco y seco.

SOLUCION DE FALLOS

Esta unidad dispone de funciones de seguridad que apagaran la
unidad si se detecta una condicién anormal durante el cocinado. Se
mostrara una sefial de error en el panel de control. En funcién del

error, es posible que se escuche un pitido. Cuando haya identificado
y solucionado el problema, enchufe la unidad y reanude la coccién a

presion.

Descripcion

Solucién

ERROR: NOT-LOCK

La tapa superior esta abierta.

Cierre la tapa y gire el mando de
la tapa en el sentido de las
agujas el reloj para cerrarla de
manera segura.

ERROR: La unidad no funciona en el modo de coccion a presion

La placa de presion no esta bien
colocada.

Coloque la placa de presion de
acuerdo con las instrucciones.
Asegurese de que la rejilla para
freir con aire se ha retirado.

ERROR: La unidad no funciona en el modo de freidora Aerofryer

La rejilla de la freidora Aerofryer
no esta bien colocada.

Coloque la rejilla de la freidora
Aerofryer de acuerdo con las
instrucciones.

Asegurese de que la placa de
presion se ha retirado.

ERROR: NO-POT

El recipiente para cocinar no esta
bien colocado.

Empuje con suavidad el
recipiente a presion en la unidad
hasta que toque la placa
calefactora de la parte inferior de
la unidad.
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MEDIO AMBIENTE

mmm Este aparato no debe desecharse con la basura doméstica al
final de su vida util, sino que se debe entregar en un punto de
recogida para el reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. Este
simbolo en el aparato, manual de instrucciones y embalaje quiere
atraer su atencion sobre esta importante cuestion. Los materiales
utilizados en este aparato se pueden reciclar. Mediante el reciclaje
de electrodomésticos, usted contribuye a fomentar la proteccion del
medioambiente. Solicite mas informacion sobre los puntos de
recogida a las autoridades locales.

Soporte
Puede encontrar toda la informacion y recambios en
www.princesshome.eu!

ES
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SEGURANCA
* O fabricante ndo pode ser responsabilizado

por quaisquer danos se ignorar as
instrugdes de segurancga.

Se o cabo de alimentagao estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante, o seu
representante de assisténcia técnica ou
alguém com qualificagées semelhantes para
evitar perigos.

Nunca desloque o aparelho puxando pelo
cabo e certifique-se de que este nunca fica
preso.

O aparelho deve ser colocado numa
superficie plana e estavel.

O utilizador ndo deve abandonar o aparelho
enquanto este estiver ligado a alimentagao.
Este aparelho n&o se destina a ser utilizado
por pessoas (incluindo criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimento, exceto se tiverem supervisao
ou instrugao relativamente a utilizagéo do
aparelho por uma pessoa responsavel pela
sua seguranca.

E necessaria supervisao sempre que
qualquer aparelho for utilizado por ou
préximo de criangas.

* AVISO: Os alimentos derramados podem
causar queimaduras graves. Mantenha o
aparelho e o cabo fora do alcance das
criangas. Nunca suspenda o cabo na
extremidade do balcao, nunca utilize uma
tomada abaixo do balcao e nunca utilize
com uma extensao.

* A utilizacido de acessoérios nao
recomendados pelo fabricante do aparelho
pode provocar lesdes.

* Nao utilize no exterior.

* Nao coloque sobre, ou perto de, um
gueimador a gas quente ou elétrico, nem
num forno aquecido.

* Nao limpe com esfregdes metélicos. Os
pedacos do esfregdo podem partir e tocar
nos componentes elétricos, criando o risco
de choque elétrico.

* Tenha um cuidado extremo ao remover o
tabuleiro ou eliminar a gordura quente

* Proceda com cuidado extremo ao mover um
aparelho que contenha d6leo quente ou
outros liguidos quentes.

* ATENCAQO: Para proteger contra danos ou
choques elétricos, ndo cozinhe na unidade
base. Cozinhe apenas na panela fornecida.
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* Para desligar, prima o botao de energia e
depois remova a tomada da parede.

* Nao utilize a placa de pressao, a grelha da
fritadeira ou a panela se estiverem
amolgadas ou desgastadas.

» AVISO: Nunca frite por imersao em 6leo ou
a pressao na Aerofryer, independentemente
de a tampa estar ligada ou desligada. ISTO
E PERIGOSO E PODE CAUSAR UM
INCENDIO E DANOS GRAVES.

» Utilize SEMPRE uma pega amovivel para
inserir ou remover a grelha Aerofryer ou a
placa de presséo.

* Certifique-se de que o filtro e a valvula de
despressurizagao estao isentos de residuos
alimentares ou detritos.

* Nunca encha a panela acima da linha de
enchimento maximo.

* Antes de colocar a panela na base,
certifique-se de que tanto a panela como a
base estdo secas limpando-as com um
pano macio.

* Certifique-se sempre de que o aparelho é
devidamente montado antes de o utilizar.

* Este aparelho cozinha sob pressao. O uso
impréprio pode resultar em lesdes por
escaldamento. Certifique-se de que a
unidade esta devidamente fechada antes de
operar.

* Ao utilizar a placa de pressao, certifique-se
sempre de que a placa de pressao esta
instalada e que a tampa esta devidamente
fechada antes de operar.

* Nao cubra a valvula de despressurizacgao.

* Deve ter cuidado ao levantar a panela da
base.

* Quando a panela amovivel estiver vazia,
nao aqueca durante mais de 10 minutos,
pois pode danificar a superficie de
cozedura.

* Ao utilizar a funcao Saltear, deixe sempre a
tampa na posi¢ao aberta.

 Para evitar possiveis danos causados pelo
vapor, coloque a unidade longe das paredes
e armarios durante a utilizacao.

* Nunca levante a unidade pelas abas laterais
da tampa.

* Nunca toque no elemento de aquecimento
exposto.

PT
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Para se proteger contra choques elétricos,
nao mergulhe o cabo, a ficha nem o

aparelho em agua ou qualquer outro liquido.

Este aparelho destina-se a ser usado em
aplicagdes domésticas e semelhantes tais
como:

Zonas de cozinha profissional em lojas,
escritorios e outros ambientes de trabalho.
Por clientes de hotéis, motéis e outros
ambientes de tipo residencial.

Ambientes de dormida e pequeno almogo.
Quintas.

As criangas ndo devem brincar com o
aparelho.

Este aparelho ndo pode ser usado por
criangas. Mantenha o aparelho e respectivo
cabo fora do alcance de criancgas.

Para se proteger contra choques eléctricos,
nao mergulhe o cabo, a ficha nem o

aparelho em agua ou qualquer outro liquido.

Nao aqueca os alimentos durante
demasiado tempo.

A superficie do elemento de aquecimento
esta sujeita a calor residual apds a
utilizacao.

» Deve retirar o cabo antes de limpar o

aparelho. Certifique-se de que a entrada
esta completamente seca antes de utilizar
novamente a unidade.

O reservatorio sob pressido nao deve ser
aberto até que a pressao tenha reduzido o
suficiente nem durante a utilizagao.

A superficie pode aquecer durante
a utilizagao.

* AVISO: Se a superficie estiver rachada,

desligue o aparelho para evitar a
possibilidade de choque eléctrico.

» A temperatura das superficies acessiveis

podera ser elevada quando o aparelho esta
em funcionamento.

O aparelho nao se destina a ser operado
através de um sistema de temporizador
externo ou de controlo remoto a parte.

O aparelho devera ser ligado a uma saida
de tomada com contacto de terra (para
aparelhos de classe ).
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* De modo a manter livre o fluxo de ar, ndo PAINEL DE CONTROLO
coloque objetos em cima do aparelho e
certifique-se de que existe sempre 10 cm de
espaco a volta do mesmo.

» Este aparelho destina-se apenas a
utilizacdo doméstica e para os fins para os
quais foi concebido. No pior dos casos, a
comida podera incendiar-se. (N&o utilize
mais do que uma colher de cha de d6leo, nao
cozinhe carne que liberte muita gordura
nem utilize agua para cozinhar alimentos.)

PT

DESCRICAO DAS PECAS
1. Bandeja de condensacao
2. Unidade
3. Grelha Aerofrye~r 1: Cozinhar a pressao 11: Cozer
4. Placa de pressao -
5. Pega para placa de pressdo e grelha Aerofryer 2: Cozinhar lentamente 12: logurte
6. Pega para o cesto de fritar com ar 3: Cozinhar a vapor 13: Saltear
7. Grelha de vapor 4: Sopa/Caldo 14: Alimentagéo
8. Cesto da Aerofryer - -
9. Suporte Aeroflow 5: Arroz/Cereais 15: Visor
10. Panela antiaderente 6: Libertacao de vapor 16: Manter quente

7: icone da panela de pressao 17: Adiar inicio

8: icone da Aerofryer 18: Temperatura +/-

9: Fritar com ar 19: Iniciar/Parar

10: Grelhar/Assar 20: Tempo +/-
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Botao de ligar/desligar (on/off)

* Prima este bot&o para ligar e desligar a unidade. Uma vez
conectado, o botao de energia acendera a luz vermelha. Assim
que premir o botao, a luz fica branca.

icone da Aerofryer

» Este icone acende automaticamente assim que a grelha
Aerofryer estiver bem inserida e a unidade estiver pronta para as
funcdes de fritura com ar.

Nota: As seguintes fungdes baseiam-se na grelha Aerofryer: Fritar

com Ar, Grelhar/Assar e Cozer. Estas fungdes s6 se iluminam e ficam

prontas a serem selecionadas quando a grelha Aerofryer estiver
inserida.

icone da panela de pressio

* Este icone acende automaticamente assim que a placa de
pressao estiver bem inserida e a unidade estiver pronta para as
funcdes de cozinhar a pressao.

Nota: As seguintes fungdes baseiam-se na fungéo da placa de

pressao: Cozinhar a pressao, Cozinhar lentamente, Vapor, Sopa/

Caldo, Arroz/Cereais, logurte e Saltear. Estas fungdes sé se

iluminam e ficam prontas a serem selecionadas quando a placa de

pressao estiver devidamente inserida.

Nota: A fungdo Saltear continua ativa se abrir a tampa.

Visor

* Indica a temperatura e o tempo, os icones de temperatura e
tempo acendem alternadamente.

Botao Iniciar/Parar

* Toque nele uma vez para iniciar ou parar o processo de
confegéo.

Botao Mais

* Toque para aumentar a temperatura ou o tempo.

Botao Menos

* Toque para diminuir a temperatura ou o tempo.

Botao de libertagao de vapor

* Quando o processo de preparagao dos alimentos a pressao
estiver concluido, prima o botédo de libertagao de vapor para
despressurizar. O ciclo de libertagdo de vapor dura 3 minutos.
Assim que terminar de libertar o vapor, pode abrir a tampa com
seguranga.

Nota: Para interromper um programa antes de o concluir, prima o

botdo INICIAR/PARAR para terminar a confegéo e, em seguida,

prima LIBERTAR VAPOR.

Fungao Manter quente

* Uma vez terminada a confegéo, a unidade muda
automaticamente para o modo Manter Quente.

Fungao Adiar inicio

» Prima este botdo para adiar a confegéo até a hora de inicio
desejada (limites: 30 minutos - 24 horas). Primeiro, prima a
fungéo de confecédo desejada, depois prima o botdo do
temporizador de atraso; a luz piscard, altura em que deve ajustar
o tempo de atraso desejado e premir INICIAR para programar.
Para cancelar a definigdo do temporizador, prima novamente o
botdo do temporizador de atraso (antes de premir Iniciar).

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGCAO

* Retire todo o material de embalagem.
» Retire quaisquer autocolantes ou etiquetas do aparelho.
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Limpe minuciosamente as pegas com agua quente, algum
detergente e uma esponja néo abrasiva.

Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano humido.
Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel, horizontal e
nivelada, ndo coloque o aparelho sobre superficies ndo
resistentes ao calor.

Esta é uma fritadeira sem éleo que funciona com ar quente.
Nao encha a cuba com éleo ou gordura.

De modo a manter livre o fluxo de ar, ndo coloque objetos
em cima do aparelho e certifique-se de que existe sempre 10
cm de espacgo a volta do mesmo.

Montar a grelha de vapor

Para montar a grelha de vapor, desdobre as pernas e prenda a
peca central em "V" cuidadosamente no gancho localizado perto
da extremidade. (Figura 1)

Dependendo da receita e do método de confegéo preferido, os
alimentos podem ser colocados dos dois lados da grelha de
vapor reversivel para alcancgar o resultado desejado. (Figura 2)

* As pernas da grelha de vapor podem ser dobradas para
armazenamento. Empurre a pega central em “V”
cuidadosamente para fora, para a desbloquear, e depois dobre

PT
as pernas para dentro.
PLACAS DA TAMPA
Esta unidade dispde de duas placas para a tampa, a Placa de
Pressao e a Grelha Aerofryer. As duas placas permitem cozinhar a
pressao, fritar com ar, entre outros, na mesma unidade, trocando as
placas.
95
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Grelha Aerofryer (A)

A Grelha Aerofryer tem de ser instalada para acesso a estas fungdes
de confecao:

* Fritar com ar

* Grelhar/Assar

» Cozer

Placa de presséao (B)

A placa de pressao tem de ser instalada para acesso a estas fungoes
de confecao:

» Cozinhar a pressao

» Cozinhar lentamente

* Vapor

» Sopa/Caldo

* Arroz/Cereais

* logurte

» Refogar

NOTA: As fungbes de confegdo dos alimentos s6 podem ser
selecionadas assim que a placa correta estiver instalada.

REMOVER/INSERIR A PLACA DE PRESSAO OU A
GRELHA AEROFRYER

Sempre que possivel, deixe a placa de pressao quente ou a grelha
Aerofryer na unidade até que esta esfrie completamente. Para
receitas em que é necessario trocar de placa durante o processo de
confecéo, utilize sempre a pega fornecida. Esta pega foi concebida
para que possa inserir e remover facilmente as placas, mesmo
quando estédo quentes.

1. Agarre firmemente na pega com a prote¢édo dos nés dos dedos
voltada para baixo (3).

2. Prenda a extremidade da pega a patilha metalica saliente na
placa. Uma vez presa, prima o botdo da esquerda para bloquear
(4).

3. Quando a pega estiver bem fixa a placa, prima a patilha de
abertura na parte superior da placa (5).

4. Com a pega, levante cuidadosamente a placa para fora da
unidade e coloque-a sobre uma superficie robusta, plana e
resistente ao calor.

5. Para retirar a pega da placa, prima o bot&o do lado direito da
pega e puxe a pega para fora (6).

6. Deixe a placa arrefecer completamente antes de a mover ou
limpar.

7. Afigura 7 mostra onde colocar a placa na tampa.
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UTILIZAGCAO

Funcgoes da Aerofryer
Como usar a fungao Fritar com ar

Abra a tampa superior rodando o botdo da tampa no sentido anti-
horario.

Certifique-se de que a placa de presséao foi removida. Utilize
sempre a pega da placa se esta estiver quente.

Insira a grelha Aerofryer.

Coloque a panela antiaderente dentro da unidade. Coloque o
cesto de fritura dentro da panela. Coloque os alimentos dentro
do cesto de fritura.

Feche a tampa e bloqueie rodando no sentido horario.

Prima o botéo de ligar e depois selecione FRITAR COM AR. O
icone da Aerofryer ird acender. Usando os botdes + e -, ajuste a
temperatura e o tempo para os valores desejados.

Prima o botédo INICIAR/PARAR para comegar a cozinhar. O
contador regressivo e a temperatura selecionada

serdo exibidos alternadamente no visor.

Quando a preparagéo dos alimentos terminar, sera emitido um
sinal acustico.

Nota: O ciclo de fritura com ar pode ser interrompido levantando a
tampa ou premindo o botéao

INICIAR/PARAR. Uma vez fechada a tampa ou premido o botéo
INICIAR/PARAR, a preparagao é retomada.

Como Grelhar/Assar

Abra a tampa superior rodando o botdo da tampa no sentido anti-
horario.

Certifique-se de que a placa de presséao foi removida. Utilize
sempre a pega da placa se esta estiver quente. Insira a grelha
Aerofryer.
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Coloque a panela antiaderente dentro da unidade. Se necessario,
coloque a grelha de vapor dentro da panela e disponha os
alimentos sobre a grelha.

Feche a tampa e bloqueie rodando no sentido horario.

Prima o botéo de ligar e depois selecione GRELHAR/ASSAR. O
icone da Aerofryer ird acender. Usando os botdes + e -, ajuste a
temperatura e o tempo para os valores desejados. Prima o botao
INICIAR/PARAR para comegar a cozinhar. O contador regressivo
e a temperatura selecionada seréo exibidos alternadamente no
visor.

O ciclo GRELHAR/ASSAR pode ser interrompido levantando a
tampa ou premindo o botédo INICIAR/PARAR. Uma vez fechada a
tampa ou premido o botédo INICIAR/PARAR, a preparagéo é
retomada.

Quando a preparagao dos alimentos terminar, sera emitido um
sinal acustico e a unidade passara para o modo Manter Quente.

Como Cozer

Abra a tampa superior rodando o botdo da tampa no sentido anti-
horario.

Certifique-se de que a placa de presséao foi removida. Utilize
sempre a pega da placa se esta estiver quente. Insira a grelha
Aerofryer.

Coloque a panela antiaderente dentro da unidade. Se necessario,
coloque a grelha de vapor dentro da panela e disponha os
alimentos sobre a grelha.

Feche a tampa e bloqueie rodando no sentido horario.

Prima o botéo de ligar e depois selecione COZER. O icone da
Aerofryer ira acender. Usando os botdes + e -, ajuste a
temperatura e o tempo para os valores desejados. Prima o botao

INICIAR/PARAR para comegar a cozinhar. O contador regressivo
e a temperatura selecionada seréo exibidos alternadamente no
visor.

O ciclo de cozedura pode ser interrompido levantando a tampa
ou premindo o botdo INICIAR/PARAR. Uma vez fechada a tampa
ou premido o botdo INICIAR/PARAR, a preparagao é retomada.
Quando a preparagéo dos alimentos terminar, sera emitido um
sinal acustico e a unidade passara para o modo Manter Quente.

Esta fungdo também permite desidratar frutas e/ou legumes.
Consulte a tabela de fungdes da Aerofryer para obter mais
informagoes.

Fungodes para Cozinhar a Pressado
Fungao Cozinhar a Pressdo

Abra a tampa superior rodando o botéo no sentido anti-horario.
Certifique-se de que a grelha da Aerofryer foi removida. Utilize
sempre a pega da placa. Insira a placa de pressao.

Coloque a panela antiaderente dentro da unidade e coloque os
alimentos dentro da panela.

Feche a tampa e bloqueie rodando no sentido horario.

Prima o botéo de ligar e depois selecione COZINHAR A
PRESSAO. O icone de pressao ira acender. Usando os botdes +
e -, ajuste o tempo de confegdo desejado.

Uma vez atingida a pressao correta, o visor muda dos tracos
circulantes para o contador regressivo.

Quando a preparagéo dos alimentos terminar, sera emitido um
sinal acustico. A unidade passa automaticamente para o modo
Manter Quente quando a preparagéo dos alimentos terminar.
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* Quando a confegéo a presséo terminar, prima o botao
LIBERTAR VAPOR para despressurizar. O ciclo de libertagéo de
vapor dura 3 minutos. Assim que terminar de libertar o vapor,
pode abrir a tampa com seguranga.

» Para parar um programa antes de o concluir, prima o botéo
INICIAR/PARAR para terminar a confegéo e, em seguida, prima
LIBERTAR VAPOR.

NUNCA coloque o seu rosto ou maos sobre a unidade durante a

libertagédo de vapor ou a abertura da tampa. Utilize SEMPRE pegas

de cozinha durante a Libertagéo de Vapor ou a abertura da tampa.

Nota: prima ADIAR TEMPORIZADOR e ajuste o tempo para

programar a fungéo Atrasar Inicio. Se pretende comegar a cozinhar

imediatamente, prima o botédo INICIAR/PARAR para comegar a

cozinhar. As linhas tracejadas comegam a circular no painel de

controlo, indicando o aumento de presséo na unidade.

Fungao Cozinhar Lentamente

* Abra a tampa superior rodando o botao no sentido anti-horario.

» Certifique-se de que a grelha da Aerofryer foi removida. Utilize
sempre a pega da placa. Insira a placa de pressao.

» Coloque a panela antiaderente dentro da unidade e coloque os
alimentos dentro da panela.

* Feche a tampa e bloqueie rodando no sentido horario.

»  Prima o botéo de ligar e depois selecione COZINHAR
LENTAMENTE. O icone de presséo ira acender. Usando os
botbes + e -, ajuste o temporizador para o tempo desejado.

* Uma vez atingida a temperatura correta, o visor muda dos tragos
circulantes para o contador regressivo.

* Quando a preparagao dos alimentos terminar, sera emitido um
sinal acustico. A unidade muda automaticamente para o modo
MANTER QUENTE quando terminar de preparar os alimentos.

* Quando a confegédo a pressao terminar, prima o botao
LIBERTAR VAPOR para despressurizar. O ciclo de libertagédo de
vapor dura 3 minutos. Assim que terminar de libertar o vapor,
pode abrir a tampa com seguranca.

e Para parar um programa antes de o concluir, prima o botdo
INICIAR/PARAR para terminar a confegéo e, em seguida, prima
LIBERTAR VAPOR.

Nota: prima ADIAR TEMPORIZADOR e ajuste o tempo para

programar a fungéo Atrasar Inicio. Se pretende comegar a cozinhar

imediatamente, prima o botdo INICIAR/PARAR para comegar a

cozinhar. As linhas tracejadas comegam a circular no painel de

controlo, indicando o aumento de temperatura na unidade.

Funcgao de Vapor

e Abra a tampa superior rodando o botao no sentido anti-horario.

»  Certifique-se de que a grelha da Aerofryer foi removida. Utilize
sempre a pega da placa. Insira a placa de pressao.

* Coloque a panela antiaderente dentro da unidade. Disponha os
alimentos sobre a grelha de vapor fornecida. Nunca encha a
panela mais do que 2/3.

* Deite na panela 1,5 copo de dgua ou outro liquido para cozinhar
a vapor.

¢ Feche a tampa e bloqueie rodando no sentido horario.

* Prima o botdo de ligar e depois selecione VAPOR. O icone de
pressao ira acender. Usando os botbes + e -, ajuste o tempo de
confecédo desejado.
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Prima o botdo INICIAR/PARAR para comegar a cozinhar. As
linhas tracejadas comegam a circular no painel de controlo,
indicando o aumento de temperatura na unidade.

Uma vez atingida a pressédo/temperatura correta, o visor muda
dos tracos circulantes para o contador regressivo.

Quando a preparagao dos alimentos terminar, sera emitido um
sinal acustico. Quando terminar e estiver pronto para retirar os
alimentos, prima o botdo LIBERTAR VAPOR.

Quando a confegéo a pressao terminar, prima o botdo LIBERTAR
VAPOR para despressurizar. O ciclo de libertagdo de vapor dura
3 minutos. Assim que terminar de libertar o vapor, pode abrir a
tampa com seguranca.

Para parar um programa antes de o concluir, prima o botao
INICIAR/PARAR para terminar a confegéo e, em seguida, prima
LIBERTAR VAPOR.

Como usar a fungao Sopal/Caldo

Abra a tampa superior rodando o botdo da tampa no sentido anti-
horario.

Certifique-se de que a placa de presséao foi removida. Utilize
sempre a pega da placa se esta estiver quente. Insira a grelha
Aerofryer.

Coloque a panela antiaderente dentro da unidade. Coloque o
cesto da Aerofryer dentro da panela. Coloque os ingredientes
dentro do cesto.

Feche a tampa e bloqueie rodando no sentido horario.

Prima o botéo de ligar e depois selecione a fungdo SOPA/
CALDO. O icone da Aerofryer ira acender. Usando os botdes + e
-, ajuste a temperatura e o tempo para os valores desejados.

Prima o botédo INICIAR/PARAR para comegar a cozinhar. O
contador regressivo e a temperatura selecionada seréo exibidos
alternadamente no visor.

Quando a preparagéo dos alimentos terminar, sera emitido um
sinal acustico.

Quando a confegdo a pressao terminar, prima o botdo LIBERTAR
VAPOR para despressurizar. O ciclo de libertagdo de vapor dura
3 minutos. Assim que terminar de libertar o vapor, pode abrir a
tampa com seguranca.

Para parar um programa antes de o concluir, prima o botao
INICIAR/PARAR para terminar a confegéo e, em seguida, prima
LIBERTAR VAPOR.

Como usar a fungao Arroz/Cereais

Abra a tampa superior rodando o botéo no sentido anti-horario.
Certifique-se de que a grelha da Aerofryer foi removida. Utilize
sempre a pega da placa. Insira a placa de pressao.

Coloque a panela antiaderente dentro da unidade. Coloque o
arroz cru e o liquido dentro da panela.

Feche a tampa e bloqueie rodando no sentido horario.

Prima o botao de ligar e depois selecione ARROZ/CEREAIS. O
icone de pressao ira acender. Usando os botbes + e -, ajuste o
tempo de confegéo desejado.

Uma vez atingida a presséao, o visor muda dos tracos circulantes
para o contador regressivo.

Quando a preparagéo dos alimentos terminar, sera emitido um
sinal acustico. A unidade muda automaticamente para o modo
MANTER QUENTE quando terminar de preparar os alimentos.
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* Quando a confegéo a presséo terminar, prima o botao
LIBERTAR VAPOR para despressurizar. O ciclo de libertagéo de
vapor dura 3 minutos. Assim que terminar de libertar o vapor,
pode abrir a tampa com seguranga.

» Para parar um programa antes de o concluir, prima o botéo
INICIAR/PARAR para terminar a confegéo e, em seguida, prima
LIBERTAR VAPOR.

NUNCA coloque o seu rosto ou maos sobre a unidade durante a

libertagédo de vapor ou a abertura da tampa. Utilize SEMPRE pegas

de cozinha durante a LIBERTAGAO DE VAPOR ou a abertura da
tampa.

Nota: ao cozinhar alimentos que expandem, encha a panela so até

meio.

Nota: prima ADIAR TEMPORIZADOR e ajuste o tempo para

programar a fungao Atrasar Inicio.

» Se pretende comegar a cozinhar imediatamente, prima o botéo
INICIAR/PARAR para comecgar a cozinhar. As linhas tracejadas
comegam a circular no painel de controlo, indicando o aumento
de pressao na unidade.

Funcgao logurte

* Abra a tampa superior rodando o botao no sentido anti-horario.

» Certifique-se de que a grelha da Aerofryer foi removida. Utilize
sempre a pega da placa.

* Insira a placa de pressao.

» Coloque a panela antiaderente dentro da unidade e coloque os
alimentos dentro da panela.

* Feche a tampa e bloqueie rodando no sentido horario.

* Prima o botdo de ligar e depois selecione IOGURTE. O icone de
pressao ira acender. Usando os botbes + e -, ajuste o tempo de
confecéo desejado.

* Uma vez atingida a presséo, o visor muda dos tragos circulantes
para o contador regressivo.

* Quando a preparagéo dos alimentos terminar, sera emitido um
sinal acustico.

Nota: prima ADIAR TEMPORIZADOR e ajuste o tempo para

programar a fungao Atrasar Inicio. Se pretende comegar a cozinhar

imediatamente, prima o botdo INICIAR/PARAR para comegar a

cozinhar. As linhas tracejadas comegam a circular no painel de

controlo, indicando o aumento de presséo na unidade.

Como Saltear

e Abra a tampa superior rodando o botao no sentido anti-horario.

»  Certifique-se de que a grelha da Aerofryer foi removida. Utilize
sempre a pega da placa se esta estiver quente.

¢ Insira a placa de pressao.

* Coloque a panela antiaderente dentro da unidade.

* A tampa pode permanecer na posi¢gao aberta durante a fungédo
Saltear

* Prima o botdo de ligar e depois selecione SALTEAR. O icone de
pressao ira acender. Usando os botbes + e -, ajuste a
temperatura para o valor desejado (Alta, Média ou Baixa).

*  Prima o botdo INICIAR/PARAR para comegar a cozinhar.

* Quando a confegéo terminar, prima o botédo INICIAR/PARAR.

* Quando a confegédo a pressao terminar, prima o botao
LIBERTAR VAPOR para despressurizar. O ciclo de libertagédo de
vapor dura 3 minutos. Assim que terminar de libertar o vapor,
pode abrir a tampa com seguranca.
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» Para parar um programa antes de o concluir, prima o botéo
INICIAR/PARAR para terminar a confegéo e, em seguida, prima

LIBERTAR VAPOR.

NOTA: NUNCA use utensilios de metal com a sua Aerofryer, pois
estes podem riscar a camada antiaderente

da panela ou a grelha de pressao.

FUNCOES DA AEROFRYER

Quantidade 250-5009g
Programa Cozer/Desidratar
Logotipo

Tempo predefinido (minutos)

15 minutos

Limites (min)

1 minuto - 24 horas

Temperatura predefinida (°C) (200 °C
Limites (°C) 30-200 °C
Quantidade 250-500g

Programa Fritar com ar
Logotipo

Tempo predefinido (minutos) |20 minutos
Limites (min) 1-60 minutos
Temperatura predefinida (°C) |200 °C
Limites (°C) 80-200 °C
Quantidade 500-750¢g

Informacgao adicional

Agite a cada 5 minutos ao fritar
batatas

Informacao adicional

De 1-89 minutos pode escolher
intervalo de 1 minuto, de 90
min-24 horas pode escolher
intervalo de 30 min. Esta fungao
permite desidratar frutas e/ou
legumes. Configuragdes
preferidas: 30-70°C durante 5-10
horas, dependendo do tipo de
alimento.

Programa Grelhar/Assar
Logotipo

Tempo predefinido (minutos) |10 minutos
Limites (min) 1-60 minutos
Temperatura predefinida (°C) |220 °C
Limites (°C) 80-220 °C

utilizar estas fungoes.

Certifique-se sempre de que inseriu a grelha Aerofryer quando

Quando a confegéo terminar, o temporizador passa a "0" e muda

automaticamente para o modo Manter Quente durante 30

minutos, a 80°C.
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Funcgoes de pressao Aerofryer

Programa Cozinhar a Pressao
Logotipo

Tempo predefinido (minutos) |30 minutos

Limites (min) 0-4 horas

Quantidade

Ver marca max. no interior da
panela

Informacgao adicional

Quando o processo de
preparagao dos alimentos a
pressao estiver concluido, prima
o botéo de libertagao de vapor
para despressurizar. O ciclo de
libertacdo de vapor dura 3
minutos. Assim que terminar de
libertar o vapor, pode abrir a
tampa com seguranca.

Informacgao adicional

A temperatura predefinida é HI
(opgbes: Hl, LO - Elevada,
Baixa).

Quando o processo de
preparagao dos alimentos a
pressao estiver concluido, prima
o botéo de libertagcao de vapor
para despressurizar. O ciclo de
libertagao de vapor dura 3
minutos. Assim que terminar de
libertar o vapor, pode abrir a
tampa com seguranca.

Programa Cozinhar a vapor
Logotipo

Tempo predefinido (minutos) |10 minutos
Limites (min) 1-30 minutos
Quantidade 500-750¢g

Programa Cozinhar lentamente
Logotipo

Tempo predefinido (minutos) |4 horas

Limites (min) 4-12 horas

Quantidade

Ver marca max. no interior da
panela
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Informagao adicional

Deite na panela 1,5 copo de
agua; volume maximo da panela
2/3.

Quando o processo de
preparagao dos alimentos a
pressao estiver concluido, prima
o botéo de libertagao de vapor
para despressurizar. O ciclo de
libertacdo de vapor dura 3
minutos. Assim que terminar de
libertar o vapor, pode abrir a
tampa com seguranca.

Informacgao adicional

Use a fungédo Saltear se pretende
primeiro saltear os seus legumes.
Quando o processo de
preparagao dos alimentos a
pressao estiver concluido, prima
o botéo de libertagao de vapor
para despressurizar. O ciclo de
libertagao de vapor dura 3
minutos. Assim que terminar de
libertar o vapor, pode abrir a
tampa com seguranca.

Programa Sopal/Caldo
Logotipo

Tempo predefinido (minutos) |1 hora
Limites (min) 0,5 - 4 horas

Programa Arroz/Cereais
Logotipo

Tempo predefinido (minutos) |20 minutos
Limites (min) 3-60 minutos

Quantidade

Ver marca max. no interior da
panela

Quantidade

Usando 4 copos de arroz e 5
copos de agua
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Informagao adicional

100 g de arroz cru da 250 g de
arroz cozido; diferentes tipos de
arroz/cereais requerem porgoes
diferentes de agua.

Quando o processo de
preparagao dos alimentos a
pressao estiver concluido, prima
o botéo de libertagao de vapor
para despressurizar. O ciclo de
libertacao de vapor dura 3
minutos. Assim que terminar de
libertar o vapor, pode abrir a
tampa com seguranca.

Informacgao adicional

A temperatura predefinida é HI
(opgées: HI, MD, LO), a tampa
pode ser aberta ao utilizar esta
fungéo.

Quando o processo de
preparagao dos alimentos a
pressao estiver concluido, prima
o botéo de libertagcao de vapor
para despressurizar. O ciclo de
libertagao de vapor dura 3
minutos. Assim que terminar de
libertar o vapor, pode abrir a

tampa com seguranca.

Programa logurte
Logotipo

Tempo predefinido (minutos) |6 horas
Limites (min) 4-12 horas

Quantidade 9 garrafas de 120 ml/garrafa
Programa Saltear

Logotipo

Tempo predefinido (minutos) |10 minutos

Limites (min) 1-30 minutos

Quantidade 5009

Certifique-se sempre de que inseriu a placa de pressédo ao usar
estas fungoes.

Quando a confegao terminar, o temporizador passa a "0" e muda
automaticamente para o modo Manter Quente; predefinigao: 4
horas.

LIMPEZA E MANUTENGAO

Antes de limpar, desligue o aparelho da tomada e aguarde até
arrefecer.

Utilize um pano macio e humido para limpar a base e a tampa da
unidade apds cada utilizagao.

Use uma pequena escova ou cotonete, se necessario. Nunca
derrame qualquer liquido sobre a base da unidade.

PT

105



106

OPRINCESS mManual de Instrucoes

» Lave as pecas amoviveis (panela, cesto, suporte, grelha de
vapor, placa de pressao, grelha Aerofryer, pega da placa,
ferramenta de remogéo e bandeja de condensagao) em agua
morna com sabdo, com um pano macio ou esponja.

» Antes de lavar as placas da tampa, siga sempre os passos para
uma remogao segura e adequada da placa.

»  Seque bem cada pega.

* Note que a panela, o cesto e a grelha de vapor podem ser
lavados na maquina de lavar louga. Contudo, recomendamos que
os lave a mao para prolongar a vida util do produto.

* Ao limpar ou cozinhar com a panela ou o cesto, nunca utilize
utensilios metalicos ou esfregdes para evitar danos na camada
antiaderente.

» Nunca utilize detergentes quimicos agressivos, esfregdes ou pds
em qualquer uma das pegas ou acessorios.

Instrugdes de armazenamento

» Desligue a ficha da tomada e deixe a unidade arrefecer
completamente.

* Guarde a panela e a pega da placa dentro da unidade.

* Guarde a unidade na caixa original ou, coberta, num local fresco
e seco.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

A unidade esta equipada com dispositivos de seguranga que
desligam o aparelho se for encontrada uma condigdo anémala
durante a preparagédo. Um sinal de erro sera exibido no painel de
controlo. Dependendo do erro, podera ser emitido um sinal acustico.
Assim que o problema tiver sido identificado e corrigido, ligue a
unidade a eletricidade e retome a confegéo dos alimentos.

Descrigcao

Solugao

ERROR: NOT-LOCK

A tampa superior esta na posicao
aberta.

Feche a tampa e rode o botédo da
tampa no sentido horario para
fechar com seguranca.

ERROR: A unidade n&o funciona no modo cozinhar a pressao

A placa de pressao nao esta
devidamente inserida.

Insira a placa de presséao de
acordo com as instrugdes.
Certifique-se de que a grelha de
fritura com ar foi removida.

ERROR: A unidade n&o funciona no modo Aerofryer

A grelha Aerofryer néo esta
devidamente inserida.

Insira a grelha Aerofryer de
acordo com as instrucdes.
Certifique-se de que a placa de
pressao foi removida.

ERROR: NO-POT

A panela nao foi inserida
corretamente.

Empurre suavemente a panela de
pressao para dentro da unidade
até tocar na placa de
aquecimento que se encontra no
fundo da unidade.




Manual de Instrugdes

AMBIENTE

mmm Este aparelho ndo deve ser depositado no lixo doméstico no
fim da sua vida util, mas deve ser entregue num ponto central de
reciclagem de aparelhos domeésticos elétricos e eletronicos. Este
simbolo indicado no aparelho, no manual de instrugdes e na

embalagem chama a sua atengéo para a importancia desta questao.

Os materiais utilizados neste aparelho podem ser reciclados. Ao
reciclar aparelhos domésticos usados, esta a contribuir de forma
significativa para a protecdo do nosso ambiente. Solicite as
autoridades locais informagdes relativas aos pontos de recolha.

Assisténcia
Encontra todas as informacdes e pegas de substituicdo disponiveis
em www.princesshome.eu!
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SICUREZZA
* |l produttore non é responsabile di eventuali

danni e lesioni conseguenti la mancata
osservanza delle istruzioni di sicurezza.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato,
deve essere sostituito dal produttore, da un
addetto all'assistenza o da personale con
qualifiche analoghe per evitare rischi.

Non spostare mai I'apparecchio tirandolo per
il cavo e controllare che il cavo non possa
rimanere impigliato.

Collocare I'apparecchio su una superficie
stabile e piana.

Non lasciare mai l'apparecchio senza
sorveglianza quando é collegato
all'alimentazione.

Questo apparecchio non € inteso per essere
usato da persone (inclusi bambini) con
capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte,
0 che mancano di esperienza e conoscenza,
a meno che non siano soggette a
supervisione o istruzione in merito all'uso del
dispositivo da parte di una persona
responsabile della loro sicurezza.

Esercitare un'attenta supervisione in caso di
utilizzo di qualsiasi tipo di apparecchio da
parte o in presenza di bambini.

* AVWERTENZA: Gli schizzi di cibo possono

causare ustioni gravi. Tenere |'apparecchio e
il cavo lontano dalla portata dei bambini. Non
far pendere mai il cavo dal bordo del
bancone, non utilizzare mai una presa sotto
il bancone e non utilizzare mai con una
prolunga.

L’uso di accessori non raccomandati dal
costruttore dell’apparecchio pud causare
infortuni.

Non utilizzare all'aperto.

Non collocare sopra o vicino a un bruciatore
a gas o elettrico caldo, o in un forno
riscaldato.

Non pulire con spugnette abrasive di
metallo. | filamenti metallici della spugnetta
potrebbero distaccarsi ed entrare in contatto
con i componenti elettrici, esponendo al
rischio di folgorazione.

Prestare la massima cautela nella rimozione
del vassoio o nello smaltimento del grasso
caldo

Prestare la massima cautela nello
spostamento di un apparecchio contenente
liquidi caldi.
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« ATTENZIONE: Per evitare danni o scosse

elettriche, non cuocere nell'unita base.
Cuocere solo nel recipiente di cottura in
dotazione.

Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
premendo il pulsanti di alimentazione prima
di scollegare la spina dalla presa.

Non usare la piastra per la cottura a
pressione, la griglia per la frittura ad aria
calda o il recipiente di cottura se presentano
ammaccature o segni di usura.

* AVVERTENZA: Non friggere mai né a
immersione né a pressione nell'Aerofryer,
sia a coperchio chiuso che aperto. E
PERICOLOSO E PUO CAUSARE UN
INCENDIO E GRAVI DANNI.

Utilizzare SEMPRE il manico staccabile per
inserire o rimuovere la griglia per la frittura
ad aria calda o l'inserto della piastra per la
cottura a pressione.

» Assicurarsi che il filtro e la valvola di rilascio
della pressione siano privi di residui di cibo o
detriti.

* Non riempire mai il recipiente di cottura oltre
la linea di massimo riempimento.

* Prima di mettere il recipiente di cottura nella
base, assicurarsi che sia il recipiente di
cottura che la base siano asciutti passandoli
con un panno morbido.

* Prima dell'uso, assicurarsi sempre che
I'apparecchio sia montato correttamente.

» Questo apparecchio cuoce sotto pressione.
L'uso improprio pud causare ustioni.
Assicurarsi che l'apparecchio sia
correttamente chiuso prima di metterlo in
funzione.

* Prima di usare la piastra per la cottura a
pressione accertarsi che sia installata
correttamente e che il coperchio sia chiuso.

* Non coprire la valvola di rilascio della
pressione.

 Sollevare il recipiente di cottura dalla base
con attenzione.

* Quando il recipiente di cottura rimovibile &
vuoto non riscaldarlo per piu di 10 minuti,
per evitare di danneggiare la superficie di
cottura.

* Quando si utilizza la funzione di frittura al
salto lasciare sempre il coperchio in
posizione aperta.
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* Per evitare eventuali danni dovuti al vapore,

usare l'apparecchio lontano da pareti e
armadietti.

* Non sollevare mai lI'apparecchio per le
protuberanze laterali del coperchio.

* Non toccare mai la parte esposta
dell'elemento riscaldante.

* Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o l'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

* Questo apparecchio € concepito per uso
domestico e applicazioni simili come:

* Aree cucine per il personale in negozi, uffici
e altri ambienti lavorativi.

* Per i clienti in hotel, motel e altri ambienti di
tipo residenziale.

» Ambienti di tipo Bed and breakfast.

* Fattorie.

* | bambini non devono giocare con
I'apparecchio.

* Questo apparecchio non deve essere
utilizzato dai bambini. Tenere I'apparecchio
e il relativo cavo di alimentazione fuori dalla
portata dei bambini.

* Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o l'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

* Non scaldare il cibo troppo a lungo.

* La superficie dell'elemento riscaldante &
soggetta a calore residuo dopo I'utilizzo.

* E necessario rimuovere il connettore prima
di pulire I'apparecchio, assicurarsi che
l'ingresso sia completamente asciutto prima
di usare di nuovo l'unita.

* Non aprire mai il contenitore pressurizzato
durante l'uso o finché la pressione non si &
ridotta sufficientemente.

. La superficie puo riscaldarsi molto
durante l'uso.

* AVWVERTENZA: Se la superficie € incrinata,
spegnere |'apparecchio per evitare possibili
scosse elettriche.

» La temperatura delle superfici accessibili pud
essere alta quando l'apparecchio € in
funzione.

* L'apparecchio non & progettato per essere
azionato tramite un timer esterno o un
sistema di telecomando separato.
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L'apparecchio deve essere collegato a una
presa di rete dotata di messa a terra (per
elettrodomestici di classe I).

Per evitare interruzioni del flusso d’aria, non
collocare niente sopra I'apparecchio e
verificare che vi siano sempre 10 cm di
spazio libero attorno all’apparecchio.
Questo apparecchio € destinato a un uso
esclusivamente domestico e deve essere
utilizzato soltanto per gli scopi previsti. Nel
caso peggiore gli alimenti possono prendere
fuoco. (Non usare una quantita di olio
superiore a un cucchiaino da té, carne che
possa rilasciare troppo grasso o acqua per
bollire i cibi.)

DESCRIZIONE DELLE PARTI

—‘¢°9°.“.°’

oD~

Vassoio d raccolta della condensa
Unita

Griglia per la frittura ad aria calda
Piastra per la cottura a pressione
Manico della piastra per la cottura a pressione e griglia per la
frittura ad aria calda

Manico del cestello dell'Aerofryer
Griglia per cottura a vapore
Cestello per Aerofryer

Supporto per flusso d'aria

O Recipiente di cottura antiaderente

PANNELLO COMANDI

1: Cottura a pressione 11: Cottura al forno
2: Cottura lenta 12: Yogurt

3: Vapore 13: Frittura al salto
4: Zuppa / Brodo 14: Accensione

5: Riso/Cereali 15: Display

6: Rilascio vapore 16: Mantenimento in caldo
7: Icona della pentola a pressione |17: Avvio ritardato
8: Icona della cottura ad aria 18: Temp +/-

calda

9: Frittura ad aria calda 19: Start/Stop

10: Griglia/Arrosto 20: Tempo +/-
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Pulsante di accensione/spegnimento

* Premere questo pulsante per accendere e spegnere
I'apparecchio. Una volta collegata, il pulsante di accensione si
illumina in rosso. Una volta premuto il pulsante, la spia diventa
bianca.

Icona della cottura ad aria calda

* Questa icona si illumina automaticamente quando la griglia per la
frittura ad aria calda & inserita correttamente e I'apparecchio &
pronto per le funzioni di frittura ad aria calda.

Nota: Le seguenti funzioni prevedono l'uso della Griglia per la frittura

ad aria calda: Frittura ad aria calda, Griglia/Arrosto e Cottura al forno.

Solo quando la griglia per la frittura ad aria calda & inserita, queste

funzioni sono illuminate e selezionabili.

Icona della pentola a pressione

* Questa icona si illumina automaticamente quando la piastra per
la cottura a pressione € inserita correttamente e I'apparecchio &
pronto per le funzioni di cottura a pressione.

Nota: Le seguenti funzioni prevedono I'uso della Piastra per la cottura

a pressione: Cottura a pressione, Cottura lenta, Cottura al vapore,

Zuppa / Brodo, Riso / Cereali, Yogurt e Frittura al salto. Solo quando

la piastra per la cottura a pressione € inserita, queste funzioni sono

illuminate e selezionabili.

Nota: La funzione Frittura al salto funziona anche quando il coperchio

viene aperto.

Display

* Visualizza la temperatura e l'ora, le icone di temperatura ed ora si
accendono alternativamente.

Pulsante Start/Stop

* Toccarlo una volta per avviare o interrompere il processo di
cottura.

Pulsante Piu

* Toccarlo per aumentare la temperatura o il tempo.

Pulsante Meno

*  Toccarlo per diminuire la temperatura o il tempo.

Pulsante di rilascio vapore

* Al termine della cottura a pressione, premere il pulsante di rilascio
del vapore per rilasciare la pressione. |l ciclo di rilascio del vapore
dura 3 minuti. Quando tutto il vapore €& stato rilasciato, il
coperchio pud essere aperto in sicurezza.

Nota: Per interrompere un programma di cottura prima che sia

terminato, premere il pulsante START/STOP per terminare la cottura,

quindi premere il pulsante di RILASCIO VAPORE.

Funzione di mantenimento in caldo

» A cottura terminata, l'apparecchio si trasforma automaticamente
in uno scaldavivande.

Funzione di avvio ritardato

* Premere questo pulsante per ritardare la cottura fino all'ora di
inizio desiderata (intervallo: 30 min — 24 ore). Premere prima la
funzione di cottura desiderata, poi premere il pulsante di avvio
ritardato; quando la spia lampeggia impostare I'avvio ritardato
desiderato e premere START per impostare. Per annullare
l'impostazione dell'avvio ritardato, premere nuovamente il relativo
pulsante (prima di premere start).

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

* Rimuovere tutto I'imballaggio.
» Rimuovere tutti gli adesivi o le etichette dall'apparecchio.
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Lavare a fondo le parti in acqua calda con sapone liquido e una
spugna non abrasiva.

Pulire l'interno e I'esterno dell'apparecchio con un panno umido.
Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile, piana e
regolare, non collocare I'apparecchio su superfici non resistenti al
calore.

Questa friggitrice ad aria funziona con aria calda. Non
riempire il contenitore con olio o grasso.

Per evitare interruzioni del flusso d’aria, non collocare niente
sopra I’apparecchio e verificare che vi siano sempre 10 cm
di spazio libero attorno all’apparecchio.

Montaggio della griglia per la cottura al vapore

Per montare la griglia per la cottura al vapore, dispiegare le
gambe e fissare con cura la parte centrale a "V" a gancio situato
vicino al bordo. (Figura 1)

In base alla ricetta e alle preferenze di cottura, & possibile
collocare gli alimenti su entrambi i lati della griglia per la cottura
al vapore reversibile, per ottenere il risultato desiderato. (Figura
2)

* Le gambe della griglia per la cottura al vapore possono essere
ripiegate per riporre I'accessorio. Spingere con attenzione la
parte centrale a "V" verso I'esterno per sbloccarla, poi piegare le
gambe verso l'interno.

INSERTI DEL COPERCHIO

Questo apparecchio viene fornito con due diversi inserti del
coperchio, la Piastra per la cottura a pressione e la Griglia per la
frittura ad aria calda. | due inserti permettono di cuocere a pressione,
di friggere ad aria calda e molti altri tipi di cottura nello stesso
apparecchio, scambiando le piastre.
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Griglia per la frittura ad aria calda (A)

Per accedere a queste funzioni di cottura sara & necessario installare
la Griglia per la frittura ad aria calda:

* Frittura ad aria calda

* Griglia/Arrosto

*Co

Piastra per la cottura a pressione (B)

Per accedere a queste funzioni di cottura & necessario installare la
piastra per la cottura a pressione:

* Cottura a pressione

« Cottura lenta

» Vapore

» Zuppa / Brodo

* Rico/Cereali

* Yogurt

« « Frittura al salto

NOTA: Le funzioni di cottura potranno essere selezionate solo dopo
aver installato il corretto inserto di cottura.

RIMUOVERE/INSERIRE LA PIASTRA PER LA
COTTURA A PRESSIONE O LA GRIGLIA PER LA
FRITTURA AD ARIA CALDA

Se possibile, quando l'inserto piastra per la cottura a pressione o la
griglia per la frittura ad aria calda & caldo, lasciarlo in posizione fino a
quando l'apparecchio non si € completamente raffreddato. Per le
ricette in cui € necessario sostituire inserto durante il processo di
cottura, utilizzare sempre il manico incluso. Questo manico &
progettato per consentire di inserire e rimuovere comodamente gli
inserti anche quando sono caldo.

1. Afferrare saldamente il manico con il paranocche esteso rivolto
verso il basso (3).

2. Agganciare I'estremita del manico alla protuberanza metallica
dell'inserto. Quando é fissata correttamente, premere il pulsante
di sinistra per bloccare (4).

3. Quando il manico é fissato saldamente all'inserto, premere la
linguetta di rilascio nella parte superiore dell'inserto (5).

4. Con attenzione, sollevare con il manico l'inserto dall'apparecchio
e posizionarlo su una superficie robusta, piana e resistente al
calore.

5. Perrimuovere il manico dall'inserto, premere il pulsante sul lato
destro del manico ed estrarlo (6).

6. Lasciare raffreddare completamente l'inserto prima di spostarlo o
pulirlo.

7. Lafigura 7 mostra dove posizionare l'inserto nel coperchio.
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uso

Funzioni dell'Aerofryer
Come usare la funzione di Frittura ad aria calda

« Aprire il coperchio superiore ruotando la manopola del coperchio
in senso orario.

« Assicurarsi che l'inserto piastra per la cottura a pressione sia
rimosso. Maneggiare la piastra con cautela quando & calda.

* Inserire la Griglia per la frittura ad aria calda.

* Mettere il recipiente da cottura antiaderente all'interno
dell'apparecchio. Mettere il cestello per friggere all'interno del
recipiente di cottura. Mettere il cibo all'interno del cestello per la
cottura ad aria calda.

*  Collocare il coperchio e bloccarlo ruotandolo in senso orario.

* Premere il pulsante di accensione e selezionare FRITTURA AD
ARIA CALDA. L'icona della cottura ad aria calda si illumina. Con i
pulsanti + e - regolare la temperatura e il tempo in base alle
impostazioni di cottura desiderate.

*  Premere nuovamente il pulsante START/STOP per avviare la
cottura. Il timer del conto alla rovescia e

« la temperatura selezionata verranno visualizzati alternativamente
sul display.

* Un suono avvertira quando la cottura & completa.

Nota: Il ciclo di frittura ad aria calda puo essere "messo in pausa" sia

sollevando il coperchio, sia premendo il pulsante

START/STOP. Una volta chiuso il coperchio o premuto il pulsante

START/STOP, la cottura riprende.

Come grigliare o arrostire

* Aprire il coperchio superiore ruotando la manopola del coperchio
in senso orario.

* Assicurarsi che l'inserto piastra per la cottura a pressione sia
rimosso. Maneggiare la piastra con cautela quando & calda.
Inserire la Griglia per la frittura ad aria calda.
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Mettere il recipiente da cottura antiaderente all'interno
dell'apparecchio. Se necessario, aggiungere la griglia per la
cottura al vapore all'interno del recipiente di cottura e disporvi gli
alimenti.

Chiudere il coperchio e bloccarlo ruotandolo in senso orario.
Premere il pulsante di accensione e selezionare GRIGLIA/
ARROSTO. L'icona della cottura ad aria calda si illumina. Con i
pulsanti + e - regolare la temperatura e il tempo in base alle
impostazioni di cottura desiderate. Premere nuovamente il
pulsante START/STOP per avviare la cottura. Il timer del conto
alla rovescia e la temperatura selezionata verranno visualizzati
alternativamente sul display.

Il ciclo GRIGLIA/ARROSTO pud essere 'messo in pausa' sia
sollevando il coperchio, sia premendo il pulsante START/STOP.
Una volta chiuso il coperchio o premuto il pulsante START/STOP,
la cottura riprende.

Un suono avvertira quando la cottura & completa e I'apparecchio
attiva la modalita di mantenimento in caldo.

Come cuocere al forno

Aprire il coperchio superiore ruotando la manopola del coperchio
in senso orario.

Assicurarsi che l'inserto piastra per la cottura a pressione sia
rimosso. Maneggiare la piastra con cautela quando & calda.
Inserire la Griglia per la frittura ad aria calda.

Mettere il recipiente da cottura antiaderente all'interno
dell'apparecchio. Se necessario, aggiungere la griglia per la
cottura al vapore all'interno del recipiente di cottura e disporvi gli
alimenti.

Chiudere il coperchio e bloccarlo ruotandolo in senso orario.

Premere il pulsante di accensione e selezionare COTTURA AL
FORNO. L'icona della cottura ad aria calda si illumina. Con i
pulsanti + e - regolare la temperatura e il tempo in base alle
impostazioni di cottura desiderate. Premere nuovamente il
pulsante START/STOP per avviare la cottura. Il timer del conto
alla rovescia e la temperatura selezionata verranno visualizzati
alternativamente sul display.

Il ciclo di cottura al forno pud essere 'messo in pausa' sia
sollevando il coperchio, sia premendo il pulsante START/STOP.
Una volta chiuso il coperchio o premuto il pulsante START/STOP,
la cottura riprende.

Un suono avvertira quando la cottura &€ completa e I'apparecchio
attiva la modalita di mantenimento in caldo.

Con questa funzione € anche possibile disidratare frutta e/o
verdura. Per maggiori informazioni consultare la tabella delle funzioni
Aerofryer.

Funzioni della cottura a pressione
Funzione della cottura a pressione

Aprire il coperchio superiore ruotando la manopola in senso
orario.

Assicurarsi che la griglia per la frittura ad aria calda sia stata
rimossa. Utilizzare sempre I'apposito manico. Inserire la piastra
per la cottura a pressione.

Mettere il recipiente da cottura antiaderente all'interno
dell'apparecchio e introdurre gli alimenti nel recipiente di cottura.
Chiudere il coperchio e bloccarlo ruotandolo in senso orario.
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*  Premere il pulsante di accensione e selezionare COTTURA A
PRESSIONE. L'icona della cottura a pressione si illumina. Con i
pulsanti + e - regolare il tempo di cottura desiderato.

* Una volta raggiunta la pressione corretta, il display passa dalla
visualizzazione di trattini al conto alla rovescia del timer.

* Un suono avvertira quando la cottura & completa. A cottura
terminata, I'apparecchio attiva la modalita di mantenimento in
caldo.

* Al termine della cottura a pressione, premere il pulsante di
RILASCIO DEL VAPORE per rilasciare la pressione. Il ciclo di
rilascio del vapore dura 3 minuti. Quando tutto il vapore & stato
rilasciato, il coperchio pud essere aperto in sicurezza.

*  Perinterrompere un programma di cottura prima che sia
terminato, premere il pulsante START/STOP per terminare la
cottura, quindi premere il pulsante di RILASCIO VAPORE.

Non portare MAI il viso o le mani sull'apparecchio durante il rilascio

del vapore, o quando si apre il coperchio. Utilizzare SEMPRE le

presine per il rilascio del vapore o quando si apre il coperchio. Nota:
premere il pulsante di AVVIO RITARDATO e regolare il tempo per
impostare la funzione di avvio ritardato. Se si desidera avviare
immediatamente la cottura, premere il tasto START/STOP per
iniziare a cucinare. Sul pannello comandi compaiono dei trattini in
movimento per indicare che I'apparecchio sta raggiungendo la
pressione corretta.

Funzione di cottura lenta

*  Aprire il coperchio superiore ruotando la manopola in senso
orario.

» Assicurarsi che la griglia per la frittura ad aria calda sia stata
rimossa. Utilizzare sempre I'apposito manico. Inserire la piastra
per la cottura a pressione.

* Mettere il recipiente da cottura antiaderente all'interno
dell'apparecchio e introdurre gli alimenti nel recipiente di cottura.

*  Chiudere il coperchio e bloccarlo ruotandolo in senso orario.

* Premere il pulsante di accensione e selezionare COTTURA
LENTA. L'icona della cottura a pressione si illumina. Con i
pulsanti + e - regolare il timer in base al tempo di cottura
desiderato.

* Una volta raggiunta la temperatura corretta, il display passa dalla
visualizzazione di trattini al conto alla rovescia del timer.

* Un suono avvertira quando la cottura & completa. A cottura
terminata, I'apparecchio attiva la modalita di mantenimento in
caldo.

* Al termine della cottura a pressione, premere il pulsante di
RILASCIO DEL VAPORE per rilasciare la pressione. Il ciclo di
rilascio del vapore dura 3 minuti. Quando tutto il vapore é stato
rilasciato, il coperchio pud essere aperto in sicurezza.

* Perinterrompere un programma di cottura prima che sia
terminato, premere il pulsante START/STOP per terminare la
cottura, quindi premere il pulsante di RILASCIO VAPORE.

Nota: premere il pulsante di AVVIO RITARDATO e regolare il tempo

per impostare la funzione di avvio ritardato. Se si desidera avviare

immediatamente la cottura, premere il tasto START/STOP per
iniziare a cucinare. Sul pannello comandi compaiono dei trattini in
movimento per indicare che I'apparecchio sta raggiungendo la
temperatura corretta.
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Funzione vapore

Aprire il coperchio superiore ruotando la manopola in senso
orario.

Assicurarsi che la griglia per la frittura ad aria calda sia stata
rimossa. Utilizzare sempre I'apposito manico. Inserire la piastra
per la cottura a pressione.

Mettere il recipiente da cottura antiaderente all'interno
dell'apparecchio. Posizionare gli alimenti sulla griglia per la
cottura al vapore. Non riempire mai il recipiente di cottura oltre i
2/3 della capienza.

Aggiungere 1,5 tazze d'acqua o altro liquido per la cottura al
vapore nel recipiente di cottura.

Chiudere il coperchio e bloccarlo ruotandolo in senso orario.
Premere il pulsante di accensione e selezionare VAPORE.
L'icona della cottura a pressione si illumina. Con i pulsanti + e -
regolare il tempo di cottura desiderato.

Premere nuovamente il pulsante START/STOP per avviare la
cottura. Sul pannello comandi compaiono dei trattini in movimento
per indicare che I'apparecchio sta raggiungendo la temperatura
corretta.

Una volta raggiunta la pressione/temperatura corrette, il display
passa dalla visualizzazione di trattini al conto alla rovescia del
timer.

Un suono avvertira quando la cottura & completa. A cottura
ultimata & possibile estrarre gli alimenti premendo il pulsante
RILASCIO VAPORE.

Al termine della cottura a pressione, premere il pulsante di
RILASCIO DEL VAPORE per rilasciare la pressione. Il ciclo di
rilascio del vapore dura 3 minuti. Quando tutto il vapore & stato
rilasciato, il coperchio pud essere aperto in sicurezza.

Per interrompere un programma di cottura prima che sia
terminato, premere il pulsante START/STOP per terminare la
cottura, quindi premere il pulsante di RILASCIO VAPORE.

Come usare la funzione Zuppa / Brodo

Aprire il coperchio superiore ruotando la manopola del coperchio
in senso orario.

Assicurarsi che l'inserto piastra per la cottura a pressione sia
rimosso. Maneggiare la piastra con cautela quando & calda.
Inserire la Griglia per la frittura ad aria calda.

Mettere il recipiente da cottura antiaderente all'interno
dell'apparecchio. Mettere il cestello per friggere all'interno del
recipiente di cottura. Mettete gli ingredienti all'interno del cestello.
Chiudere il coperchio e bloccarlo ruotandolo in senso orario.
Premere il pulsante di accensione e selezionare ZUPPA /
BRODO. L'icona della cottura ad aria calda si illumina. Con i
pulsanti + e - regolare la temperatura e il tempo in base alle
impostazioni di cottura desiderate.

Premere nuovamente il pulsante START/STOP per avviare la
cottura. Il timer del conto alla rovescia e la temperatura
selezionata verranno visualizzati alternativamente sul display.
Un suono avvertira quando la cottura &€ completa.

Al termine della cottura a pressione, premere il pulsante di
RILASCIO DEL VAPORE per rilasciare la pressione. Il ciclo di
rilascio del vapore dura 3 minuti. Quando tutto il vapore & stato
rilasciato, il coperchio pu® essere aperto in sicurezza.
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*  Per interrompere un programma di cottura prima che sia
terminato, premere il pulsante START/STOP per terminare la
cottura, quindi premere il pulsante di RILASCIO VAPORE.

Come usare la funzione di Riso / Cereali

e Aprire il coperchio superiore ruotando la manopola in senso
orario.

» Assicurarsi che la griglia per la frittura ad aria calda sia stata
rimossa. Utilizzare sempre I'apposito manico. Inserire la piastra
per la cottura a pressione.

* Mettere il recipiente da cottura antiaderente all'interno
dell'apparecchio. Mettere il riso crudo e il liquido all'interno del
recipiente di cottura

»  Chiudere il coperchio e bloccarlo ruotandolo in senso orario.

*  Premere il pulsante di accensione e selezionare RISO/CEREALI.

L'icona della cottura a pressione si illumina. Con i pulsanti + e -
regolare il tempo di cottura desiderato.

* Una volta raggiunta la pressione corretta, il display passa dalla
visualizzazione di trattini al conto alla rovescia del timer.

* Un suono avvertira quando la cottura & completa. A cottura
terminata, I'apparecchio attiva la modalita di mantenimento in
caldo.

* Al termine della cottura a pressione, premere il pulsante di
RILASCIO DEL VAPORE per rilasciare la pressione. Il ciclo di
rilascio del vapore dura 3 minuti. Quando tutto il vapore & stato
rilasciato, il coperchio pud essere aperto in sicurezza.

* Per interrompere un programma di cottura prima che sia
terminato, premere il pulsante START/STOP per terminare la
cottura, quindi premere il pulsante di RILASCIO VAPORE.

Non portare MAI il viso o le mani sull'apparecchio durante il rilascio
del vapore, o quando si apre il coperchio. Utilizzare SEMPRE le
presine per il RILASCIO DEL VAPORE o quando si apre il coperchio.
Nota: quando si cuociono cibi che aumentano di volume, non
riempire il recipiente di cottura di oltre la meta della capienza.

Nota: premere il pulsante di AVVIO RITARDATO e regolare il tempo

per impostare la funzione di avvio ritardato.

*  Se si desidera avviare immediatamente la cottura, premere il
tasto START/STOP per iniziare a cucinare. Sul pannello comandi
compaiono dei trattini in movimento per indicare che
I'apparecchio sta raggiungendo la pressione corretta.

Funzione Yogurt

«  Aprire il coperchio superiore ruotando la manopola in senso
orario.

» Assicurarsi che la griglia per la frittura ad aria calda sia stata
rimossa. Utilizzare sempre I'apposito manico.

* Inserire la piastra per la cottura a pressione.

* Mettere il recipiente da cottura antiaderente all'interno
dell'apparecchio e introdurre gli alimenti nel recipiente di cottura.

*  Chiudere il coperchio e bloccarlo ruotandolo in senso orario.

* Premere il pulsante di accensione e selezionare YOGURT.
L'icona della cottura a pressione si illumina. Con i pulsanti + e -
regolare il tempo di cottura desiderato.

* Una volta raggiunta la pressione corretta, il display passa dalla
visualizzazione di trattini al conto alla rovescia del timer.

* Un suono avvertira quando la cottura € completa.

Nota: premere il pulsante di AVVIO RITARDATO e regolare il tempo

per impostare la funzione di avvio ritardato. Se si desidera avviare

immediatamente la cottura, premere il tasto START/STOP per
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iniziare a cucinare. Sul pannello comandi compaiono dei trattini in

movimento per indicare che I'apparecchio sta raggiungendo la

pressione corretta.

Come friggere al salto

e Aprire il coperchio superiore ruotando la manopola in senso
orario.

» Assicurarsi che la griglia per la frittura ad aria calda sia stata
rimossa. Maneggiare la piastra con cautela quando & calda.

* Inserire la piastra per la cottura a pressione.

* Mettere il recipiente da cottura antiaderente all'interno
dell'apparecchio.

* Quando si utilizza la funzione di frittura al salto il coperchio puo
rimanere in posizione aperta.

* Premere il pulsante di accensione e selezionare FRITTURA AL
SALTO. L'icona della cottura a pressione si illumina. Con i
pulsanti + e - regolare la temperatura desiderata (Alta, Media o
Bassa).

*  Premere nuovamente il pulsante START/STOP per avviare la
cottura.

» A cottura ultimata, premere il pulsante START/STOP.

* Al termine della cottura a pressione, premere il pulsante di
RILASCIO DEL VAPORE per rilasciare la pressione. Il ciclo di
rilascio del vapore dura 3 minuti. Quando tutto il vapore & stato
rilasciato, il coperchio pud essere aperto in sicurezza.

* Per interrompere un programma di cottura prima che sia
terminato, premere il pulsante START/STOP per terminare la
cottura, quindi premere il pulsante di RILASCIO VAPORE.

NOTA: Non utilizzare MAI utensili in metallo con I'Aerofryer, in quanto

possono graffiare il rivestimento antiaderente

del recipiente di cottura o della griglia per la cottura a pressione.

FUNZIONI DELL'AEROFRYER

Programma Frittura ad aria calda
Logo

Tempo predefinito (min) 20 min

Valori ammessi (min) 1-60 min
Temperatura predefinita °C 200 °C

Valori ammessi °C 80-200 °C

Quantita 500-750 g

Informazioni supplementari

Agitare le patatine fritte ogni 5
minuti

Programma Griglia/Arrosto

Logo

Tempo predefinito (min) 10 min

Valori ammessi (min) 1-60 min

Temperatura predefinita °C 220 °C

Valori ammessi °C 80-220 °C

Quantita 250-500 g

Programma Cottura al forno/Essiccazione
Logo

Tempo predefinito (min)

15 min
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Valori ammessi (min)

1 min — 24 ore

Temperatura predefinita °C 200 °C
Valori ammessi °C 30-200 °C
Quantita 250-500 g

Informazioni supplementari

1-89 min passo 1 minuto, 90
min—24 ore passo 30 min. Con
questa funzione € possibile
disidratare frutta e/o verdura.
Impostazioni preferite: 30-70 °C
gradi per 5-10 ore, a seconda del
tipo di alimento.

Informazioni supplementari

Al termine della cottura a
pressione, premere il pulsante di
rilascio del vapore per rilasciare
la pressione. Il ciclo di rilascio del
vapore dura 3 minuti. Quando
tutto il vapore é stato rilasciato, il
coperchio pud essere aperto in
sicurezza.

* Quando si utilizza questa funzione, assicurarsi sempre di aver
inserito la griglia per la frittura ad aria calda.

* Una volta terminata la cottura, il timer andra a "0" e poi passera
automaticamente alla funzione di mantenimento in caldo per 30

minuti a 80 °C.

Funzioni di cottura a pressione dell'aerofryer

Programma Cottura lenta
Logo

Tempo predefinito (min) 4 ore

Valori ammessi (min) 4-12 ore

Quantita

Vedi indicatore max recipiente
interno

Programma Cottura a pressione
Logo

Tempo predefinito (min) 30 min

Valori ammessi (min) 0-4 ore

Quantita

Vedi indicatore max recipiente
interno

Informazioni supplementari

La temperatura predefinita e HI
(Impostazioni: HI, LO).

Al termine della cottura a
pressione, premere il pulsante di
rilascio del vapore per rilasciare
la pressione. Il ciclo di rilascio del
vapore dura 3 minuti. Quando
tutto il vapore é stato rilasciato, il
coperchio puo essere aperto in
sicurezza.

Programma

Vapore

Logo
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Tempo predefinito (min) 10 min
Valori ammessi (min) 1-30 min
Quantita 500-750 g

Informazioni supplementari

Aggiungere 1,5 tazza di acqua
nel recipiente di cottura, volume
max 2/3 della capienza.

Al termine della cottura a
pressione, premere il pulsante di
rilascio del vapore per rilasciare
la pressione. |l ciclo di rilascio del
vapore dura 3 minuti. Quando

Informazioni supplementari

Utilizzate la funzione di frittura al
salto per scottare/soffriggere le
verdure.

Al termine della cottura a
pressione, premere il pulsante di
rilascio del vapore per rilasciare
la pressione. Il ciclo di rilascio del
vapore dura 3 minuti. Quando
tutto il vapore é stato rilasciato, il
coperchio pud essere aperto in
sicurezza.

Quantita

Vedi indicatore max recipiente
interno

. . ; . . Programma Riso/Cereali

tutto il vapore & stato rilasciato, il

coperchio pud essere aperto in Logo

sicurezza. Tempo predefinito (min) 20 min
Programma Zuppa / Brodo Valori ammessi (min) 3—-60 min
Logo Quantita 4 tazze diriso e 5 tazze di acqua
Tempo predefinito (min) 1 ora
Valori ammessi (min) 0,5-4 ore
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Informazioni supplementari

100 g di riso crudo diventano 250
g di riso cotto, gli tipo di riso/
cereali richiede uno specifico
rapporto di acqua.

Al termine della cottura a
pressione, premere il pulsante di
rilascio del vapore per rilasciare
la pressione. Il ciclo di rilascio del
vapore dura 3 minuti. Quando
tutto il vapore é stato rilasciato, il
coperchio pud essere aperto in
sicurezza.

Informazioni supplementari La temperatura predefinita e HI
(Impostazioni: HI, MD, LO),
quando si utilizza questa
funzione il coperchio puo
rimanere aperto.

Al termine della cottura a
pressione, premere il pulsante di
rilascio del vapore per rilasciare
la pressione. |l ciclo di rilascio del
vapore dura 3 minuti. Quando
tutto il vapore é stato rilasciato, il
coperchio pud essere aperto in
sicurezza.

Programma Yogurt
Logo

Tempo predefinito (min) 6 ore
Valori ammessi (min) 4-12 ore

Quantita 9 bottiglie da 120 ml/bottiglia
Programma Frittura al salto

Logo

Tempo predefinito (min) 10 min

Valori ammessi (min) 1-30 min

Quantita 500 g

* Quando si utilizza questa funzione, assicurarsi sempre di aver
inserito la piastra per la cottura a pressione.

* Quando la cottura € terminata, il timer passa a "0" e si attiva
automaticamente la funzione di mantenimento in caldo, per 4 ore.

PULIZIA E MANUTENZIONE
Prima della pulizia, scollegare I'apparecchio ed attendere che
I'apparecchio si raffreddi.

* Pulire base e coperchio dell’'apparecchio con un panno morbido
umido dopo ogni utilizzo.

*  Se necessario, utilizzare un piccolo pennello o bastoncino con la
punta rivestita di cotone. Non versare mai alcun liquido nella
base dell'apparecchio.
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» Lavare le parti rimovibili (recipiente di cottura, cestello, supporto,
griglia per la cottura al vapore, piastra per la cottura a pressione,
griglia per la frittura ad aria calda, manico, utensile per la
rimozione e vaschetta di raccolta della condensa) in acqua tiepida
e saponata con un panno morbido o una spugna.

» Prima di lavare gli inserti del coperchio, seguire sempre la
procedura per una rimozione sicura e corretta della piastra.

» Asciugare accuratamente ogni elemento.

» Tenere presente che il recipiente di cottura, il cestello e il la griglia
per la cottura al vapore sono lavabili in lavastoviglie. Tuttavia, si
consiglia di lavarli a mano per preservarne la durata nel tempo.

» Quando si pulisce o si cucina con il recipiente di cottura o il
cestello, non utilizzare mai utensili in metallo o spugnette
abrasive per evitare di danneggiare il rivestimento antiaderente.

» Non utilizzare mai detersivi chimici aggressivi, spugnette abrasive
o polveri abrasive su qualsiasi elemento o accessorio.

Come riporre I'apparecchio

» Scollegare I'apparecchio e attenere che si raffreddi
completamente.

* Riporre il recipiente di cottura e il manico all'interno
dell'apparecchio.

» Riporre I'apparecchio nella sua confezione originale o in un luogo
fresco e asciutto.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

L'apparecchio & dotato di dispositivi di sicurezza che spegneranno
I'apparecchio in caso di condizioni anomale durante la cottura. Sul
pannello dei comandi verra visualizzato un segnale di errore. A

seconda dell'errore, potrebbe essere generato anche un segnale
acustico. Una volta individuato e corretto il problema, collegare
I'apparecchio e riprendere la cottura a pressione.

Descrizione Soluzione

ERRORE: NOT-LOCK

Il coperchio superiore € in
posizione aperta.

Chiudere il coperchio e ruotare la
manopola del coperchio in senso
orario per chiudere in modo
sicuro.

ERRORE: L'apparecchio non funziona in modalita pentola a
pressione

La piastra per la cottura a
pressione non & inserita
correttamente.

Inserire la piastra per la cottura a
pressione come da istruzioni.
Assicurarsi che la griglia per la
frittura ad aria calda sia stata
rimossa.

ERRORE: L'apparecchio non funziona in modalita frittura ad aria
calda

La griglia per la frittura ad aria
calda non ¢ inserita
correttamente.

Inserire la griglia per la frittura ad
aria calda come da istruzioni.
Assicurarsi che la piastra per la
cottura a pressione sia stata
rimossa.

ERRORE: NO-POT




Istruzioni per I'uso

Recipiente di cottura non inserito |Premere delicatamente il
correttamente. recipiente di cottura verso il
basso nell'apparecchio fino a
quando non tocca la piastra
riscaldante sul fondo
dell'apparecchio.

AMBIENTE

mmm Questo apparecchio non deve essere posto tra i rifiuti
domestici alla fine del suo ciclo di vita, ma deve essere smaltito in un
centro di riciclaggio per dispositivi elettrici ed elettronici domestici.
Questo simbolo sull'apparecchio, il manuale di istruzioni e la
confezione sottolineano tale importante questione. | materiali usati in
questo apparecchio possono essere riciclati. Riciclando gli
apparecchi domestici &€ possibile contribuire alla protezione
dell'ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni in merito
ai punti di raccolta.

Assistenza
Tutte le informazioni e le parti di ricambio sono disponibili sul sito
www.princesshome.eu!
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SAKERHET

* Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras
kan inget ansvar utkravas av tillverkaren for
eventuella skador som uppkommer.

» Om natsladden ar skadad maste den bytas
ut av tillverkaren, dess servicerepresentant
eller liknande kvalificerade personer for att
undvika fara.

* Flytta aldrig apparaten genom att dra den i
sladden och se till att sladden inte kan
trassla in sig.

» Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn
yta.

* Anvand aldrig apparaten obevakad nar den
ar ansluten till vagguttaget.

» Apparaten ar inte avsedd att anvandas av
personer (inklusive barn) med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, savida de inte
Overvakas eller har blivit instruerade om
anvandningen av apparaten av en person
som ansvarar for deras sakerhet.

* Noggrann 6vervakning ar nddvandig nar
apparater anvands i narheten av barn.

* VARNING! Mat som spills kan orsaka
allvarliga brannskador. Hall apparaten och
sladden borta fran barn. Hang aldrig sladden

over en bankkant, anvand aldrig uttag under
disken och anvand aldrig med en
forlangningssladd.

» Apparatens tillverkare rekommenderar att
man inte anvander tillbehdér med apparaten
eftersom det kan orsaka skador.

* Anvand inte utomhus.

* Placera inte pa eller i narheten av en varm
gas- eller elspis, inte heller i en uppvarmd
ugn.

* Rengdr inte med skrubbsvampar i metall.
Bitar kan lossna fran svampen och komma i
kontakt med elektriska delar, vilket kan
orsaka elstotar.

* Var oerhort forsiktig nar du tar bort brickan
eller haller ut varmt fett.

» Extrem forsiktighet uppmanas nar man flyttar
en apparat innehallande het olja eller annan
het vatska.

* VARNING: Tillaga inte mat i basenheten for
att undvika skador eller elstétar. Tillaga
endast mat i den medfdljande
tillagningsbehallaren.

* Nar du ska dra ut kontakten: Tryck pa
strombrytaren och dra sedan ut kontakten.
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» Anvand inte tryckplattan, luftfritdsgallret eller
tillagningsbehallaren om de ar buckliga eller
slitna.

* VARNING! Fritera eller tryckkoka aldrig i
luftfritdsen, oavsett om locket ar pa eller
inte. DETTA AR FARLIGT OCH KAN
ORSAKA ELDSVADA OCH ALLVARLIG
SKADA.

» Anvand ALLTID det avtagbara handtaget for
att satta i eller ta bort luftfritdsgallret eller
tryckplattan.

* Se till att filtret och tryckventilen ar fria fran
matrester och skrap.

* Fyll aldrig tillagningsbehallaren éver
maxnivan.

* Innan du placerar tillagningsbehallaren i
basen: Se till att bade behallaren och basen
ar torra genom att torka av dem med en torr
trasa.

* Se alltid till att apparaten ar korrekt
monterad fére anvandning.

» Apparaten tillagar maten under tryck.
Felaktig anvandning kan leda till
skallningsskador. Se till att enheten ar
ordentligt stangd fére anvandning.

 Se alltid till att tryckplattan ar installerad och
att locket ar ordentligt stangt innan du
anvander tryckplattan.

» Tack inte dver tryckventilen.

* Var forsiktig nar du lyfter
tillagningsbehallaren fran basen.

* Nar den borttagbara tillagningsbehallaren ar
tom ska den inte varmas i mer an 10
minuter, det kan leda till att tillagningsytan
skadas.

« Lat alltid locket vara i 6ppet lage nar du
anvander wokfunktionen.

* Placera enheten langt fran vaggar och skap
under anvandning for att undvika att de
skadas av angan.

» Lyft aldrig enheten i lockets sidoflikar.

« Vidror aldrig det exponerade
varmeelementet.

» For att undvika elektriska stoétar ska du aldrig

sanka ned sladden, kontakten eller
apparaten i vatten eller nagon annan vatska.
* Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk
och liknande anvandningsomraden, sasom:
 Personalkok i butiker, pa kontor och i andra
arbetsmiljder.
 Av gaster pa hotell, motell och andra
liknande boendemiljoer.

SV
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» "Bed and breakfast” och liknande
boendemiljer.

» Bondgardar.

* Barn far inte leka med apparaten.

» Apparaten ska inte anvandas av barn. Hall
apparaten och dess kabel utom rackhall for
barn.

» FoOr att undvika elektriska stotar ska du aldrig
sanka ned sladden, kontakten eller
apparaten i vatten eller nagon annan vatska.

» Varm inte maten for lange.

* Ytan pa varmeelementet ar varm efter
anvandning.

» Kontakten maste tas bort innan apparaten
ska rengdras, se till inloppet ar helt torrt
innan apparaten kommer att anvandas igen.

* Tryckbehallaren far inte 6ppnas under
anvandning eller férens trycket har minskat
tillrackligt mycket

. Ytan kan bli varm vid anvandning.

* VARNING: Om ytan ar sprucken, stang av
apparaten for att undvika risken for elektriska
stotar.

» Temperaturen pa atkomliga ytor kan vara
hdg nar apparaten ar i drift.

* Apparaten ar inte avsedd att mandvreras
med hjalp av en extern timer eller ett separat
fjarrkontrollsystem.

» Apparaten ska anslutas till ett vagguttag med
jordad kontakt (for Klass I-apparater).

» For att forhindra stérningar i luftflodet, satt
inte nagot ovanpa apparaten och se till att
det alltid finns 10 cm fritt utrymme runt
apparaten.

» Denna apparat far endast anvandas for
hushallsandamal och endast for det syfte
den ar konstruerad for. | varsta fall kan
livsmedlet borja brinna. (Anvand inte mer an
en tesked olja, inget kott som slapper ut for
mycket fett eller vatten som ar avsett for att
koka livsmedel.)

BESKRIVNING AV DELAR
Kondensbricka

Enhet

Luftfritésgaller

Tryckplatta

Handtag for tryckplatta och luftfritdsgaller
Handtag for friteringskorg

Anghylla

Nooahkwd~
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8. Friteringskorg
9. Flaktstativ
10. Tillagningsbehallare med nonstick-belaggning

KONTROLLPANEL

1: Tryckkokning 11: Bakning

2: Langsam tillagning 12: Yoghurt

3: Anga 13: Wok

4: Soppa/buljong 14: Strém

5: Ris/gryn 15: Display

6: Angfrigdring 16: Varmhallning
7: Ikon for tryckkokning 17: Fordrojd start
8: Ikon for luftfritering 18: Temp +/—

9: Lulftfritering 19: Start/Stopp
10: Grill/stek 20: Tid +/—
Strombrytare

*  Tryck pa den har knappen for att starta och stdnga av enheten.
Nar apparaten kopplas in tdnds strombrytaren med rétt sken. Nar
man trycker pa knappen blir lampan vit.

lkon for luftfritering

* lkonen téands automatiskt nar luftfritdsgallret har satts i ordentligt
och enheten ar redo fér anvandning av luftfritdsfunktionerna.

Obs! Foljande funktioner finns for luftfritdsgallret: luftfritering, grill/stek

och baka. Nar luftfritdsgallret har satts i tdnds dessa funktioner och

blir valbara.

lkon for tryckkokning

» lkonen tédnds automatiskt nar tryckplattan har satts i ordentligt
och enheten ar redo fér anvandning av
tryckkokningsfunktionerna.
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Obs! Foljande funktioner finns for tryckplattan: tryckkokning, langsam

tillagning, anga, soppa/buljong, ris/gryn, yoghurt och wok. Nar

tryckplattan har satts i ordentligt tdnds dessa funktioner och blir

valbara.

Obs! Wokfunktionen kan anvandas nar locket ar 6ppet.

Display

»  Visar temperatur och tid, ikonerna for temperatur och tid tdnds
véxlande.

Start-/stoppknapp

» Tryck en gang for att starta eller stoppa tillagningen.

Plusknapp

*  Tryck for att h6ja temperaturen eller tiden.

Minusknapp

*  Tryck for att sénka temperaturen eller tiden.

Angfrigéringsknapp

»  Nar tryckkokningen ar klar trycker du pa angfrigéringsknappen for
att slappa pé trycket. Angfrigéringscykeln varar i 3 minuter. Nar all
anga har slappts ut kan locket 6ppnas utan risk.

Obs! Om du vill stoppa ett tillagningsprogram innan det har slutforts

trycker du pa START/STOPP-knappen for att avsluta tillagningen och

sedan pa ANGFRIGORINGSKNAPPEN.

Varmhallningsfunktion

» Nar tillagningen ar klar 6vergar enheten automatiskt till
varmhallningslage.

Funktion for fordrojd start

»  Tryck pa den har knappen for att skjuta upp tillagningen till
onskad starttid (intervall: 30 minuter till 24 timmar). Tryck forst pa
onskad tillagningsfunktion, tryck sedan pa knappen for fordrojd

start. Lampan blinkar, stall in 6nskad fordréjning och tryck pa
START for att stalla in. Avbryt installningen genom att trycka pa
knappen for fordrojd start igen (innan du trycker pa start).

FORE FORSTA ANVANDNING

» Tabort allt paketeringsmaterial.

* Tabort alla dekaler och etiketter fran apparaten.

* Rengor delarna noggrant med varmt vatten, lite diskmedel och en
icke-slipande svamp.

« Torka av apparatens insida och utsida med en fuktad trasa.

» Placera apparaten pa en stabil, horisontal och jamn yta, placera
inte apparaten pa icke varmebestandiga ytor.

« Detta ar en luftfrités som fungerar med varm luft. Fyll inte
pannan med olja eller frityrfett.

» For att forhindra storningar i luftflodet, satt inte nagot
ovanpa apparaten och se till att det alltid finns 10 cm fritt
utrymme runt apparaten.

Installera anghyllan

» Vik upp benen och fast forsiktigt V-delen i mitten i kroken ut mot
kanten. (Bild 1)
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*  Beroende pa recept och 6nskemal om tillagning kan livsmedlet
placeras pa bada sidor om den vandbara anghyllan for 6nskat
resultat. (Bild 2)

»  Benen pa anghyllan kan vikas ner vid forvaring. Tryck forsiktigt
gallrets mittre V utat for att Iasa upp, vik sedan in benen.

LOCKINSATSER

Enheten har tva olika lockinsatser, tryckplattan och Iuftfritdsgallret.
Dessa insatser gor det mojligt att tryckkoka, luftfritera med mera i en
och samma enhet, bara genom att byta insatser.

Luftfritosgaller (A)

Luftfritdsgallret anvands for féljande funktioner:

« Luftfritering

* Grill/stek

» Baka Y,
Tryckplatta (B)

Tryckplattan anvands for foljande funktioner:

* Tryckkokning

« Langsam tillagning

* Anga

« Soppa/buljong

* Ris/gryn

* Yoghurt

» Wok

OBS! Funktionerna kan endast valjas nar korrekt insats ar isatt.
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TA BORT/SATTA | TRYCKPLATTAN ELLER
LUFTFRITOSGALLRET

Lat om majligt tryckplattan eller luftfritdsgallret sitta kvar i enheten tills

den har svalnat. For recept som kraver byte av platta/insats under

tillagningen ska alltid det medféljande handtaget anvandas. Det ar

utformat for enkel hantering av plattorna aven nar de ar varma.

1. Ta ett fast tag om handtaget med knogskyddet vant nedat (3).

2. Sattihandtaget i den utskjutande metallfliken pa plattan. Tryck
sedan pa knappen till vanster for att Iasa (4).

3. Nar handtaget sitter fast ordentligt pa plattan trycker du pa
frigoringsfliken langst upp pa plattan (5).

4. Lyft upp plattan forsiktigt med hjalp av handtaget och placera pa
en stabil plan yta som tal varme.

5. Ta bort handtaget fran plattan genom att trycka pa knappen pa
héger sida och dra ut handtaget (6).

6. Lat alltid plattan svalna helt innan du flyttar eller gor rent den.

7. Bild 7 illustrerar hur man placerar plattan i locket.
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ANVANDNING

Luftfritosfunktioner
Anvanda luftfritésfunktionen

Oppna det évre locket genom att vrida vredet moturs.

Se till att tryckplattan ar borttagen. Anvand alltid handtaget om
plattorna ar heta.

Satt i luftfritosgallret

Satt i tillagningsbehallaren med nonstick-belaggning i enheten.
Satt i luftfritdskorgen i tillagningsbehallaren. Lagg i livsmedel i
korgen.

Stang locket och las genom att vrida medurs.

Tryck p& strombrytaren och vélj sedan LUFTFRITOS. Ikon fér
luftfritering tands. Justera temperaturen och tiden med plus- och
minusknappen.

Tryck pa START/STOPP-knappen for att starta tillagningen.
Nedrakningstimern och vald

temperatur visas vaxelvis pa skarmen.

Nar tillagningen har slutforts ljuder en signal.

Obs! Det gar att géra en paus i programmet genom att lyfta pa locket
eller trycka pa START-/STOPP-

knappen. Nar locket sténgs igen eller om man trycker pa START/
STOPP-knappen aterupptas tillagningen.

Anvinda grill-/stekfunktionen

Oppna det évre locket genom att vrida vredet moturs.

Se till att tryckplattan ar borttagen. Anvand alltid handtaget om
plattorna ar heta. Satt i luftfritdsgallret

Satt i tillagningsbehallaren med nonstick-belaggning i enheten.
Satt vid behov i anghyllan i tillagningsbehallaren och placera
livsmedlen ovanpa.

Sténg locket och las genom att vrida medurs.

Tryck pa strombrytaren och valj sedan GRILL/STEK. Ikon for
luftfritering tdnds. Justera temperaturen och tiden med plus- och
minusknappen. Tryck pa START/STOPP-knappen for att starta
tillagningen. Nedrakningstimern och vald temperatur visas
vaxelvis pa skarmen.

Det gar att géra en paus i programmet genom att lyfta pa locket
eller trycka pa START-/STOPP-knappen Nar locket stangs igen
eller om man trycker pa START/STOPP-knappen aterupptas
tillagningen.

Nar tillagningen har slutforts ljuder en signal och enheten 6vergar
till varmhallningslage.

Anvanda bakfunktionen

Oppna det dvre locket genom att vrida vredet moturs.

Se till att tryckplattan ar borttagen. Anvand alltid handtaget om
plattorna ar heta. Satt i luftfritdsgallret

Satt i tillagningsbehallaren med nonstick-belaggning i enheten.
Satt vid behov i anghyllan i tillagningsbehallaren och placera
livsmedlen ovanpa.

Stéang locket och las genom att vrida medurs.

Tryck pa strombrytaren och valj sedan BAKA. lkon for luftfritering
tands. Justera temperaturen och tiden med plus- och
minusknappen. Tryck pa START/STOPP-knappen for att starta
tillagningen. Nedrakningstimern och vald temperatur visas
vaxelvis pa skarmen.

Det gar att géra en paus i programmet genom att lyfta pa locket
eller trycka pa START-/STOPP-knappen Nar locket stangs igen
eller om man trycker pad START/STOPP-knappen aterupptas
tillagningen.
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» Nar tillagningen har slutforts ljuder en signal och enheten 6vergar
till varmhallningslage.

Det gar aven att anvanda funktionen for att torka frukt och/eller

gronsaker.. Se tabellen for luftfritdsfunktioner fér mer information.

Tryckkokningsfunktioner

Tryckkokningsfunktion

+  Oppna det dvre locket genom att vrida vredet moturs.

+  Se till att luftfritdsgallret har tagits bort. Anvand alltid handtaget.
Satt i tryckplattan.

»  Satti tillagningsbehallaren med nonstick-belaggning i enheten
och lagg i livsmedlen.

» Stang locket och las genom att vrida medurs.

*  Tryck pa strombrytaren och valj sedan TRYCKKOKA. Ikonen for
tryckkokning ténds. Stall in tillagningstiden med plus- och
minusknappen.

» Nar korrekt tryck har uppnatts vaxlar displayen fran vaxlande
streck till nedrakningstimern.

» Nar tillagningen har slutforts ljuder en signal. Enheten 6vergar
automatiskt till varmhallningslage nar tillagningen ar klar.

»  Nar tryckkokningen ar klar trycker du pa
ANGFRIGORINGSKNAPPEN fér att sléappa pa trycket.
Angfrigéringscykeln varar i 3 minuter. Nar all anga har slappts ut
kan locket 6ppnas utan risk.

* Om du vill stoppa ett tillagningsprogram innan det har slutforts
trycker du pa START/STOPP-knappen for att avsluta tillagningen
och sedan pa ANGFRIGORINGSKNAPPEN.

Placera ALDRIG ansiktet eller handerna 6ver enheten under
angfrigoring eller nar du 6ppnar locket. Anvand ALLTID grytlappar
under angfrigéring eller nar du 6ppnar locket. Obs: Tryck pa
FORDROJD START och stéll in tiden fér att stélla in funktionen fér
fordrojd start. Om du vill att tillagningen ska starta direkt: Tryck pa
START/STOPP-knappen. Vaxlande streck gar 6ver kontrollpanelen
for att indikera att trycket haller pa att byggas upp.

Langsam tillagning

+  Oppna det dvre locket genom att vrida vredet moturs.

+  Se till att Iuftfritdsgallret har tagits bort. Anvand alltid handtaget.
Satt i tryckplattan.

»  Satti tillagningsbehallaren med nonstick-beldggning i enheten
och lagg i livsmedlen.

»  Stang locket och las genom att vrida medurs.

+  Tryck pé strémbrytaren och vélj sedan LANGSAM TILLAGNING.
Ikonen for tryckkokning tands. Justera tiden till dnskad
tillagningstid med plus- och minusknappen.

*  Nar korrekt temperatur har uppnatts vaxlar displayen fran
vaxlande streck till nedrakningstimern.

* Nar tillagningen har slutférts ljuder en signal. Enheten 6vergar
automatiskt till VARMHALLNINGSLAGE nér tillagningen &r klar.

»  Nar tryckkokningen ar klar trycker du pa
ANGFRIGORINGSKNAPPEN fér att sléppa pé trycket.
Angfrigéringscykeln varar i 3 minuter. Nar all &nga har sléppts ut
kan locket 6ppnas utan risk.

*  Om du vill stoppa ett tillagningsprogram innan det har slutforts
trycker du pa START/STOPP-knappen for att avsluta tillagningen
och sedan pa ANGFRIGORINGSKNAPPEN.
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Obs: Tryck pa FORDROJD START och stéll in tiden for att stélla in
funktionen for fordrdjd start. Om du vill att tillagningen ska starta
direkt: Tryck pad START/STOPP-knappen. Vaxlande streck gar éver
kontrollpanelen for att indikera att temperatur haller pa att ga upp.
Angfunktion

Oppna det évre locket genom att vrida vredet moturs.

Se till att luftfritdsgallret har tagits bort. Anvand alltid handtaget.
Satt i tryckplattan.

Satt i tillagningsbehallaren med nonstick-belaggning i enheten.
Arrangera maten pa den medfdljande anghyllan. Fyll aldrig
tillagningsbehallaren mer an 2/3.

Tillsatt 3,5 dl vatten eller angvatska i tillagningsbehallaren.
Sténg locket och las genom att vrida medurs.

Tryck pa strombrytaren och valj sedan BAKA. lkonen for
tryckkokning ténds. Stall in tillagningstiden med plus- och
minusknappen.

Tryck pa START/STOPP-knappen for att starta tillagningen.
Vaxlande streck gar 6ver kontrollpanelen for att indikera att
temperatur haller pa att ga upp.

Nar korrekt tryck/temperatur har uppnatts vaxlar displayen fran
vaxlande streck till nedréakningstimern.

Nar tillagningen har slutforts ljuder en signal. Nar tillagningen ar
klar och du ar redo att ta bort maten trycker du pa
ANGFRIGORINGSKNAPPEN.

Nar tryckkokningen ar klar trycker du pa
ANGFRIGORINGSKNAPPEN fér att sléppa pa trycket.
Angfrigéringscykeln varar i 3 minuter. Nar all anga har slappts ut
kan locket 6ppnas utan risk.

Om du vill stoppa ett tillagningsprogram innan det har slutforts
trycker du pa START/STOPP-knappen for att avsluta tillagningen
och sedan pa ANGFRIGORINGSKNAPPEN.

Anvianda sopp-/buljongfunktionen

Oppna det dvre locket genom att vrida vredet moturs.

Se till att tryckplattan ar borttagen. Anvand alltid handtaget om
plattorna ar heta. Satt i luftfritdsgallret

Satt i tillagningsbehallaren med nonstick-belaggning i enheten.
Satt i luftfritdskorgen i tillagningsbehallaren. Légg ingredienserna
i korgen.

Sténg locket och las genom att vrida medurs.

Tryck pa strombrytaren och valj sesdan SOPPA/BULJONG. lkon
for luftfritering tdnds. Justera temperaturen och tiden med plus-
och minusknappen.

Tryck pa START/STOPP-knappen for att starta tillagningen.
Nedrakningstimern och vald temperatur visas vaxelvis pa
skarmen.

Nar tillagningen har slutforts ljuder en signal.

Nar tryckkokningen ar klar trycker du pa
ANGFRIGORINGSKNAPPEN for att sléppa pé trycket.
Angfrigéringscykeln varar i 3 minuter. Nar all &nga har slappts ut
kan locket 6ppnas utan risk.

Om du vill stoppa ett tillagningsprogram innan det har slutforts
trycker du pa START/STOPP-knappen for att avsluta tillagningen
och sedan pa ANGFRIGORINGSKNAPPEN.

Anviénda ris-/grynfunktionen

Oppna det dvre locket genom att vrida vredet moturs.
Se till att luftfritdsgallret har tagits bort. Anvand alltid handtaget.
Satt i tryckplattan.
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»  Satti tillagningsbehallaren med nonstick-belaggning i enheten.
Hall i okokt ris och vatska i tillagningsbehallaren.

»  Stang locket och las genom att vrida medurs.

*  Tryck pa strombrytaren och valj sedan RIS/GRYN. lkonen for
tryckkokning ténds. Stall in tillagningstiden med plus- och
minusknappen.

»  Nar korrekt tryck har uppnatts vaxlar displayen fran vaxlande
streck till nedrakningstimern.

» Nar tillagningen har slutforts ljuder en signal. Enheten 6vergar
automatiskt till VARMHALLNINGSLAGE nér tillagningen &r klar.

»  Nar tryckkokningen ar klar trycker du pa
ANGFRIGORINGSKNAPPEN fér att sléappa pa trycket.
Angfrigéringscykeln varar i 3 minuter. Nar all anga har slappts ut
kan locket 6ppnas utan risk.

*  Om du vill stoppa ett tillagningsprogram innan det har slutforts
trycker du pa START/STOPP-knappen for att avsluta tillagningen
och sedan pa ANGFRIGORINGSKNAPPEN.

Placera ALDRIG ansiktet eller handerna 6ver enheten under

angfrigoring eller nar du 6ppnar locket. Anvand ALLTID grytlappar

under ANGFRIGORING eller nar du éppnar locket.

Obs: Vid tillagning av livsmedel som expanderar ska du inte fylla

tillagningsbehallaren till mer an till halften.

Obs: Tryck pa FORDROJD START och stéll in tiden for att stélla in

funktionen for fordrojd start.

* Om du vill att tillagningen ska starta direkt: Tryck pad START/
STOPP-knappen. Vaxlande streck gar dver kontrollpanelen for att
indikera att trycket haller pa att byggas upp.

Yoghurtfunktion

+  Oppna det dvre locket genom att vrida vredet moturs.

»  Se till att Iuftfritdsgallret har tagits bort. Anvand alltid handtaget.

»  Satti tryckplattan.

»  Satti tillagningsbehallaren med nonstick-beldggning i enheten
och lagg i livsmedlen.

»  Stang locket och las genom att vrida medurs.

»  Tryck pa strombrytaren och valj sedan YOGHURT. Ikonen for
tryckkokning téands. Stall in tillagningstiden med plus- och
minusknappen.

»  Nar korrekt tryck har uppnatts vaxlar displayen fran vaxlande
streck till nedrékningstimern.

» Nar tillagningen har slutférts ljuder en signal.

Obs: Tryck p4 FORDROJD START och stéll in tiden for att stélla in

funktionen for fordrojd start. Om du vill att tillagningen ska starta

direkt: Tryck pad START/STOPP-knappen. Vaxlande streck gar dver
kontrollpanelen for att indikera att trycket haller pa att byggas upp.

Anvanda wokfunktionen

+  Oppna det dvre locket genom att vrida vredet moturs.

»  Se till att Iuftfritdsgallret har tagits bort. Anvand alltid handtaget
om plattorna ar heta.

»  Satti tryckplattan.

»  Satti tillagningsbehallaren med nonstick-beldggning i enheten.

» Locket kan vara i 6ppet lage nar du anvander wokfunktionen.

»  Tryck pa strombrytaren och valj sedan WOKA. lkonen for
tryckkokning ténds. Justera temperaturen med plus- och
minusknappen (hdg, medium eller 1ag).

*  Tryck pa START/STOPP-knappen for att starta tillagningen.

»  Tryck pa START/STOPP-knappen nar tillagningen ar klar.
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»  Nar tryckkokningen ar klar trycker du pa
ANGFRIGORINGSKNAPPEN fér att sléappa pa trycket.
Angfrigéringscykeln varar i 3 minuter. Nar all anga har slappts ut

kan locket 6ppnas utan risk.

*  Om du vill stoppa ett tillagningsprogram innan det har slutforts

trycker du pa START/STOPP-knappen for att avsluta tillagningen

och sedan pa ANGFRIGORINGSKNAPPEN.
OBS! Anvand ALDRIG metallredskap med Iuftfritdsen, da de kan

skada non-stick-belaggningen

i tillagningsbehallaren/tryckbehallaren.

Intervall (min) 1-60 min
Standardtemperatur °C 220 °C
Intervall °C 80-220 °C
Mangd 250-500 g
Program Bakaltorka
Logotyp

Standardtid (min) 15 min.

Intervall (min)

1 minut till 24 timmar

Standardtemperatur °C 200 °C
LUFTFRITOSFUNKTIONER Intervall °C 30-200°C

Mangd 250-500 g
Program Luftfritering . R . . :

Extra information Fran 1-89 min steg om 1 minut,
Logotyp 90 min till 24 timmar steg om 30
Standardtid (min) 20 min min. Med den har funktionen kan
Intervall (min) 160 min dt] torll<a fr.ukt f)ch/eller grénsaker.

Lampliga installningar: 30-70 °C

Standardtemperatur °C 200 °C 5-10 timmar, beroende pa typ av
Intervall °C 80-200 °C livsmedel.
Mangd 500-750 g

Extra information

Skaka var 5:e minut vid tillagning
av pommes frites.

Program Grill/stek
Logotyp
Standardtid (min) 10 min

de har funktionerna.

Kontrollera alltid att du har satt i luftfritdsgallret nar du anvander

Nar tillagningen ar klar gar timern ner till 0. Darefter aktiveras

varmhallningsfunktionen automatiskt: 30 min. 80 °C.
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Tryckkokarfunktioner

Program Tryckkokning
Logotyp

Standardtid (min) 30 min
Intervall (min) 0—4 timmar

Mangd

Se max- markering i
innerbehallaren

Extra information

Standardtemperatur &r HI
(Instéllningar: HI/LO).

Nar tryckkokningen &r klar trycker
du pa angfrigéringsknappen for
att sléappa pa trycket.
Angfrigéringscykeln varar i 3
minuter. Nar all anga har slappts
ut kan locket 6ppnas utan risk.

Extra information

Nar tryckkokningen ar klar trycker
du pa angfrigéringsknappen for
att slappa pa trycket.
Angfrigéringscykeln varar i 3
minuter. Nar all anga har slappts
ut kan locket 6ppnas utan risk.

Program Anga
Logotyp

Standardtid (min) 10 min
Intervall (min) 1-30 min
Méngd 500-750 g

Program Langsam tillagning
Logotyp

Standardtid (min) 4 timmar

Intervall (min) 4-12 timmar

Mangd

Se markering i innerbehallaren

138

Extra information

Tillsétt 3,5 dl vatten i
tillagningsbehéallaren, max. 2/3 av
volymen.

Nar tryckkokningen ar klar trycker
du pa angfrigéringsknappen for
att slappa pa trycket.
Angfrigéringscykeln varar i 3
minuter. Nar all anga har slappts
ut kan locket 6ppnas utan risk.

Program Soppal/buljong
Logotyp

Standardtid (min) 1 timme
Intervall (min) 0,5—4 timmar
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Mangd

Se markering i innerbehallaren

Standardtid (min)

6 timmar

Extra information

Anvénd wokfunktionen om du vill
bryna/frésa grénsakerna.

Nar tryckkokningen ar klar trycker
du pa angfrigéringsknappen for
att slappa pa trycket.
Angfrigéringscykeln varar i 3
minuter. Nar all anga har slappts
ut kan locket 6ppnas utan risk.

Intervall (min)

4-12 timmar

Mangd

9 flaskor med 120 mi/flaska

Program Wok
Logotyp

Standardtid (min) 10 min
Intervall (min) 1-30 min
Maéngd 500 g

Program Ris/gryn
Logotyp

Standardtid (min) 20 min
Intervall (min) 3-60 min

Méangd

10 dl ris och 12,5 dI vatten

Extra information

100 g ris blir 250 g kokt ris, olika
typer av ris/gryn kréaver olika
férhallanden mellan ris/gryn och
vatten.

Nar tryckkokningen ar klar trycker
du pa angfrigéringsknappen for
att slappa pa trycket.
Angfrigéringscykeln varar i 3
minuter. Nar all anga har slappts
ut kan locket 6ppnas utan risk.

Extra information

Standardtemperatur &r HI
(Instéllningar: HI, MD, LO). Nar
den hér funktionen anvénds kan
locket vara éppet.

Nar tryckkokningen ar klar trycker
du pa angfrigéringsknappen for
att sléappa pa trycket.
Angfrigéringscykeln varar i 3
minuter. Nar all anga har slappts
ut kan locket 6ppnas utan risk.

Program

Yoghurt

Logotyp

* Kontrollera alltid att du har satt i tryckplattan nar du anvander de

har funktionerna.

» Nar tillagningen ar klar gar timern ner till 0. Darefter aktiveras
varmhallningsfunktionen automatiskt (standard 4 timmar).

RENGORING OCH UNDERHALL

* Innan rengoring, dra ur kontakten och vanta tills apparaten har

svalnat.
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* Anvand en mjuk, fuktig trasa for att torka rent basen och locket
efter varje anvandning.

* Anvand en liten borste eller bomullspinne vid behov. Hall aldrig
nagon form av vatska i enhetens bas.

* Rengor de l6sa delarna (tillagningsbehallare, korg, stativ,
anghylla, tryckplatta, luftfritdsgaller, handtag, borttagningsverktyg
och kondensbricka) i varmt vatten med rengéringsmedel och en
mjuk trasa eller svamp.

+  Folj alltid stegen for saker och korrekt borttagning av plattorna
innan du rengdr lockinsatserna.

» Torka varje del noga.

»  Obs! Tillagningsbehallaren, korgen och anghyllan ar
diskmaskinsakra Vi rekommenderar dock att du diskar dem for
hand eftersom detta gor att dess livslangd blir langre.

* Anvand aldrig metallredskap eller skursvampar i metall nar du
rengor eller lagar mat med tillagningsbehallaren eller korgen for
att undvika att nonstick-belaggningen skadas.

* Anvand aldrig starka kemiska rengdringsmedel eller
skursvampar/-pulver pa nagon av delarna eller tillbehoren.

Forvaringsinstruktioner

» Dra ut kontakten och lat enheten kylas ned helt och hallet.

» Placera tillagningsbehallaren och handtagen inuti enheten.

» Forvara enheten i originalférpackningen pa en sval och torr plats.

FELSOKNING

Enheten har olika sékerhetsfunktioner som stanger av den om fel
uppstar under tillagningen. En felsignal visas pa kontrollpanelen. En
ljudsignal kan horas, beroende pa felet. Nar problemet har
identifierats och atgardats satter du i kontakten igen och aterupptar
tillagningen.

Beskrivning Lésning

FEL: NOT-LOCK

Locket ar 6ppet. Stang locket och vrid vredet

medurs for att lasa fast ordentligt.

FEL: Enhet fungerar inte i tryckkokningslage.

Tryckplattan ar inte korrekt isatt.  [Satt i tryckplattan enligt
instruktionerna.
Se till att luftfritdsgallret har tagits

bort.

FEL: Enhet fungerar inte i luftfritdslage.

Luftfritdsgallret ar inte korrekt Satt i luftfritdsgallret enligt

isatt. instruktionerna.
Se till att tryckplattan har tagits
bort.

FEL: NO-POT

Tillagningsbehallaren har inte
satts i korrekt.

Tryck forsiktigt ner behallaren i
enheten tills den nar ned till

varmeplattan i botten av enheten.
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OMGIVNING

hi¢

mmm Denna apparat ska ej slangas bland vanligt hushallsavfall nar
den slutat fungera. Den ska slangas vid en atervinningsstation for
elektriskt och elektroniskt hushallsavfall. Denna symbol pa
apparaten, bruksanvisningen och férpackningen gor dig uppmarksam
pa detta. Materialen som anvands i denna apparat kan atervinnas.
Genom att atervinna hushallsapparater gor du en viktig insats for att
skydda var miljo. Fraga de lokala myndigheterna var det finns
insamlingsstallen.

Support
Du hittar all tillganglig information och reservdelar pa
www.princesshome.eu!

SV
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OPRINGESS instru kcje uzytkowania

BEZPIECZENSTWO

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia w przypadku nieprzestrzegania
instrukcji bezpieczenstwa.

* W przypadku uszkodzenia kabla zasilania,
aby unikng¢ zagrozenia, musi on by¢
wymieniony przez producenta, jego agenta
serwisowego lub osoby o podobnych
kwalifikacjach.

* Nie wolno przesuwac urzgdzenia, ciggngc za

przewodd ani dopuszczac do zaplagtania
kabla.

» Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej i
wypoziomowanej powierzchni.

 Nigdy nie nalezy zostawia¢ wigczonego
urzadzenia bez nadzoru.

» Z urzgdzenia nie powinny korzystac¢ osoby
o ograniczonych mozliwos$ciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych badz
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy
i doswiadczenia, jesli nie sg one
nadzorowane przez osobe odpowiedzialng
za ich bezpieczenstwo lub osoba ta nie
przekazata im instrukcji dotyczgcych
uzytkowania urzgdzenia.

* Kiedy urzadzenie jest uzywane przez dzieci
lub w ich poblizu, wymagany jest Scisty
nadzér.

* OSTRZEZENIE: Rozlane jedzenie moze
spowodowac powazne oparzenia.
Urzadzenie i przewdd zasilania nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci. Nigdy nie
zwieszaj przewodu z krawedzi blatu, nigdy
nie podtgczaj urzgdzenia do gniazdka pod
blatem, do podtgczenia urzgdzenia nigdy nie
uzywaj przedtuzacza.

» Stosowanie dodatkowych akcesoriéw
niezalecanych przez producenta urzgdzenia
moze spowodowac obrazenia ciata.

» Urzadzenia nie wolno uzywac na swiezym
powietrzu.

* Nie umieszczaj urzgdzenia na rozgrzanym
palniku elektrycznym lub gazowym ani w
jego poblizu, nie wkfadaj urzgdzenia do
nagrzanego piekarnika.

* Nie czysc¢ przy uzyciu metalowych gabek
Sciernych. Z takiej ggbki mogg odpadac
mate kawaiki, ktore w zetknieciu sie z
czesciami elektrycznymi grozg porazeniem
pragdem.



Instrukcje uzytkowania

* Podczas wyjmowania tacy i usuwania
gorgcego ttuszczu zachowaj szczegdlng
ostroznosé.

» Urzadzenie wypetnione gorgcym olejem lub
innym ptynem nalezy przenosi¢ z
zachowaniem szczegodlnej ostroznosci.

* PRZESTROGA: Aby unikng¢ uszkodzenia
urzadzenia i porazenia prgdem, nie gotuj w
gtdwnym urzgdzeniu. Gotuj tylko w
dotgczonym do urzgdzenia garnku do
gotowania.

» Aby odtgczy¢ urzadzenie, nacisnij przycisk
zasilania, nastepnie wyciagnij wtyczke z
gniazdka.

* Nie uzywaj ptyty cisnieniowej, kratki do
smazenia powietrzem ani garnka do
gotowania, jesli sg pogiete lub zuzyte.

« OSTRZEZENIE: W piecyku konwekcyjnym
nigdy nie smaz w gtebokim ttuszczu ani nie
smaz cisnieniowo, niezaleznie od tego, czy
pokrywa jest zamknieta, czy otwarta. JEST
TO NIEBEZPIECZNE, MOZE
SPOWODOWAC POZAR | POWAZNE
SZKODY.

« ZAWSZE uzywaj odtgczanego uchwytu, aby

witozy¢ lub wyjaé kratke do pieczenia lub
ptyte cisnieniowa.

» Upewnij sie, ze filtr i zawér upustowy
cid$nienia nie sg zanieczyszczone resztkami
jedzenia ani innym brudem.

* Nigdy nie napetniaj garnka do gotowania
powyzej linii maksymalnego napetnienia.

* Przed wiozeniem garnka do podstawy
upewnij sie, ze zaréwno garnek, jak i
podstawa sg suche. Wytrzyj je miekkag
Sciereczka.

* Przed uzyciem zawsze sie upewnij, ze
urzagdzenie jest prawidtowo zmontowane.

» To urzadzenie gotuje pod cisnieniem.
Nieprawidtowe uzytkowanie moze
spowodowac oparzenia. Przed
rozpoczeciem gotowania upewnij sie, ze
urzadzenie jest prawidtowo zamkniete.

» W przypadku stosowania ptyty cisnieniowej,
przed rozpoczeciem gotowania zawsze sie
upewnij, ze ptyta ciSnieniowa jest
zamontowana, a pokrywa jest prawidtowo
zamknieta.

 Nie zakrywaj zaworu upustowego cisnienia.

* Podnoszac garnek do gotowania z
podstawy, nalezy zachowac ostroznosé.
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* Nie podgrzewaj pustego garnka do » Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem.
gotowania przez dtuzej niz 10 minut. Moze to  + Dzieci nie mogg uzywac tego urzgdzenia.
spowodowac uszkodzenie powierzchni do Trzymacé urzgdzenie oraz przewdd poza
gotowania. zasiegiem dzieci.

» W przypadku stosowania funkcji smazeniaz < Aby unikng¢ porazenia prgdem
mieszaniem pokrywa powinna by¢ zawsze elektrycznym, nie nalezy zanurza¢
otwarta. przewodu, wtyczki ani urzgdzenia w wodzie

* Aby zapobiec uszkodzeniom badz w innej cieczy.
spowodowanym przez pare, podczas * Nie podgrzewaé zywno$ci przez zbyt dtugi
gotowania urzgdzenie powinno by¢ czas.
umieszczone z dala od $cian i szafek. * Po uzyciu powierzchnia elementu

* Nigdy nie podnos urzgdzenia za boczne grzewczego podlega resztkowemu grzaniu.
wypustki pokrywy. » Wtyczka musi zostac¢ wyjeta z gniazdka na

* Nigdy nie dotykaj odstonietej grzatki. czas czyszczenia, upewnij sie, ze wejscie

» Aby unikngé porazenia pragdem bedzie catkowicie suche przed ponownym
elektrycznym, nie nalezy zanurzaé uzyciem.
przewodu, wtyczki ani urzgdzenia w wodzie * Nie nalezy otwiera¢ zbiornika cisnieniowego
badz w innej cieczy. w czasie korzystania z urzgdzenia, a takze

» To urzadzenie zaprojektowano do uzycia w dopOki cisnienie nie osiggnie wystarczajgco
domu oraz w celu podobnych zastosowan w niskiej warto$ci.

miejscach takich jak:

» Pomieszczenia kuchenne w sklepach,
biurach i innych miejscach pracy.

* Przez klientow w hotelach, motelach i innych
osrodkach tego typu.

» Osrodki oferujgce noclegi ze Sniadaniem.

» Gospodarstwa rolne.

. Powierzchnia podczas
uzytkowania moze sie rozgrzewac.
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* OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest OPIS CZESCI
peknieta, wytgczy¢ urzadzenie, aby Taca na skropliny
zapobiec ewentualnemu porazeniu prgdem. Urzadzenie
» Podczas pracy urzgdzenia temperatura jego Kratka do smazenia powietrzem
dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka. Plyta cisnieniowa
o Urzadzenie nie powinno byc UZywane w Uchwyt ptyty do ptyty ciSnieniowej i kratki do smazenia

abkowbd=

potaczeniu z zewnetrznym wytgcznikiem . E"V':‘e“tz:mk . . o
7 wvm I nvm rz z ni m . Chwyl dO KOSza do smazenia powietrzem
gt(:rzcj)acim ub osob ymu ad enie 7. Ruszt do gotowania na parze
. L . , 8. Kosz do smazenia powietrzem
Ur.zadzenle Musi byC pod’fac_zone dO 9. Podstawka pod Aeroflow
gniazdka elektrycznego z uziemieniem (dla 10. Nieprzywierajacy garnek do gotowania

urzgdzen klasy ).

» Aby zapobiec przerwom w przeptywie PANEL STEROWANIA
powietrza, nie nalezy umieszczac niczego
na szczycie urzadzenia. Nalezy tez upewnic
sie, ze wokot urzadzenia jest 10
centymetrow wolnej przestrzeni.

* Urzadzenie przeznaczone jest tylko do
eksploatacji w gospodarstwie domowym, w
sposob zgodny z jego przeznaczeniem. W
najgorszym przypadku zywnos¢ moze sie
zapali¢. (Nie uzywaj wiecej niz jednej
tyZzeczki oleju, miesa, ktére uwalnia za duzo
ttuszczu lub wody przeznaczonej do
gotowania.)
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OPRINGESS instru kcje uzytkowania

1: Gotowanie pod ci$nieniem 11: Pieczenie/zapiekanie

2: Wolne gotowanie 12: Jogurt

3: Para 13: Smazenie z mieszaniem
4: Zupa/bulion 14: Moc

5: Ryz/kasza 15: Wyswietlacz

6: Zwalnianie pary 16: Utrzymywanie ciepta

7: Ikona szybkowaru 17: Opéznianie uruchamiania
8: Ikona piecyka konwekcyjnego [18: Temp. +/-

9: Piecyk konwekcyjny 19: Start/stop:

10: Grillowanie/pieczenie 20: Czas +/-

Przycisk wt./wyt.

» Naciénij ten przycisk, aby wigczy¢ lub wytgczy¢ urzadzenie. Po
podtgczeniu do gniazdka przycisk zasilania zaswieci sie na
czerwono. Po nacisnieciu przycisku kolor zmieni sie na biaty.

Ikona piecyka konwekcyjnego

» Taikona zapala si¢ automatycznie po prawidtowym wiozeniu
kratki do smazenia powietrzem. Wéwczas urzgdzenie jest gotowe
do pracy w trybie piecyka konwekcyjnego.

Uwaga: Od kratki do smazenia powietrzem zalezg nastepujace

funkcje: Smazenie powietrzem, Grillowanie/pieczenie oraz Pieczenie/

zapiekanie. Te funkcje sie podswietlg i bedzie je mozna wybra¢ tylko,
gdy jest wiozona kratka do smazenia powietrzem.

Ikona szybkowaru

» Taikona zapala si¢ automatycznie po prawidtowym wtozeniu
ptyty cisnieniowej. Wéwczas urzadzenie jest gotowe do pracy w
trybie szybkowaru.

Uwaga: Od ptyty ci$nieniowej zalezg nastepujgce funkcje: Gotowanie

pod cisnieniem, Wolne gotowanie, Gotowanie na parze, Zupa/bulion,

Ryz/kasza, Jogurt i Smazenie z mieszaniem. Te funkcje sie

podswietlag i bedzie je mozna wybrac¢ tylko, gdy jest prawidtowo

wiozona plyta cisnieniowa.

Uwaga: Smazenie z mieszaniem dziata, gdy pokrywa jest otwarta.

Wyswietlacz

*  Wyswietla temperature i czas, naprzemiennie zapalajg sig ikony
temperatury i czasu.

Przycisk start/stop
»  Dotknij tego przycisku jeden raz, aby uruchomi¢ lub zatrzymac
gotowanie.

Przycisk Plus

»  Dotknij, aby zwiekszy¢ temperature lub wydtuzy¢ czas.

Przycisk Minus

»  Dotknij, aby zmniejszy¢ temperature lub skroci¢ czas.

Przycisk Zwalnianie pary

* Po zakonczeniu gotowania pod cishieniem nacisnij przycisk
Zwalnianie pary, aby upuscic¢ ci$nienie. Cykl zwalniania pary trwa
3 minuty. Po wypuszczeniu catej pary mozna bezpiecznie
otworzy¢ pokrywe.

Uwaga: Aby zatrzymac¢ program gotowania, zanim si¢ skonczy,

nacisnij przycisk START/STOP, aby zakonczy¢ gotowanie, nastepnie

nacisnij ZWALNIANIE PARY.

Funkcja podtrzymywania ciepta



Instrukcje uzytkowania

Po zakonczeniu gotowania urzadzenie automatycznie przetgczy
sie w tryb podtrzymywania ciepta.

Funkcja op6znionego uruchamiania

P

Nacisnij ten przycisk, aby op6zni¢ gotowanie do momentu
wybranego czasu rozpoczecia (zakres: 30 min — 24 h). Najpierw
nacisnij wybrang funkcje gotowania, nastepnie nacisnij przycisk
zegara opoznienia, kontrolka bedzie migata. Wowczas ustaw
wybrany czas op6znienia gotowania i nacisnij START, aby go
zatwierdzi¢. Aby anulowa¢ ustawienie zegara opdznienia,
nacisnij przycisk zegara opdznienia jeszcze raz (zanim
nacisniesz Start).

RZED PIERWSZYM UZYCIEM
Usun wszystkie elementy opakowania.
Usun z urzadzenia wszystkie naklejki i etykiety.
Doktadnie wyczys$¢ czesci, uzywajac cieptej wody, niewielkiej
ilosci ptynu do mycia naczyn oraz migkkiej ggbki.
Wytrzyj wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie urzadzenia
wilgotng Scierka.
Umies$c¢ urzadzenie na stabilnej, rownej i poziomej powierzchni.
Urzadzenia nie wolno umieszczac na powierzchniach
nieodpornych na dziatanie wysokich temperatur.
Niniejsza smazalnica wykorzystuje do dziatania strumien
goracego powietrza. Nie wolno napetniaé¢ patelni olejem lub
innym tluszczem do smazenia.
Aby zapobiec przerwom w przeptywie powietrza, nie nalezy
umieszcza¢ niczego na szczycie urzadzenia. Nalezy tez
upewnic sie, ze wokét urzadzenia jest 10 centymetréow
wolnej przestrzeni.

Montaz rusztu do gotowania na parze

Aby ustawi¢ ruszt do gotowania na parze, roztdz nézki i zaczep
$rodkowg V-ksztattng czes¢ o haczyk obok krawedzi. (Rys. 1)

Zaleznie od przepisu i preferencji gotowania, jedzenie mozna
utozy¢ na dowolnej stronie odwracanego rusztu do gotowania na
parze, aby uzyska¢ zgdany efekt. (Rys. 2)

Nézki rusztu do gotowania na parze mozna ztozyc, aby tatwiej go
przechowywadé. Ostroznie popchnij sSrodkowa V-ksztattng czes¢
na zewnatrz, aby jg odblokowac, nastepnie zt6z n6zki do srodka.
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WKEADKI POKRYWY

Urzadzenie jest wyposazone w dwie wkfadki pokrywy: ptyte
cisnieniowg i kratke do smazenia powietrzem. Wkfadki umozliwiajg
korzystanie z urzadzenia w trybie szybkowaru (gotowania
cisnieniowego), piecyka konwekcyjnego (smazenia powietrzem) itp.
Wystarczy witozy¢ odpowiednig wktadke.

Kratka do smazenia powietrzem (A)

Kratke do smazenia powietrzem nalezy wtozy¢, aby uzyskac dostep
do nastepujgcych funkcji gotowania:

* Smazenie powietrzem

* Grillowanie/pieczenie

* Pieczenie/zapiekanie

Plyta cisnieniowa (B)

Ptyte cisnieniowg nalezy wiozyé, aby uzyska¢ dostep do
nastepujacych funkcji gotowania:

» Gotowanie pod ci$nieniem

* Wolne gotowanie

* Para

* Zupa/bulion

* Ryz/kasza

« Jogurt

* Smazenie z mieszaniem

UWAGA: Funkcje gotowania mozna wybra¢ dopiero po wiozeniu
odpowiedniej wktadki do gotowania.

WYJMIJ/WLOZ PLYTE CISNIENIOWA LUB
KRATKE DO SMAZENIA POWIETRZEM

Jesli to mozliwe, nie wyjmuj z urzadzenia gorgcej ptyty cisnieniowej

lub kratki do smazenia powietrzem, dopoki urzgdzenie catkowicie nie

ostygnie. W przypadku przepisow, ktére wymagajg wymiany plyty lub
kratki w trakcie gotowania, zawsze uzywaj dotgczonego uchwytu do

ptyty. Uchwyt jest zaprojektowany tak, aby wygodnie wktadac i

wyjmowac wktadki, nawet gdy sg gorgce.

1. Mocno ztap uchwyt do ptyty, wydtuzong ostong dtoni skierowang
w dot (3).

Koncéwke uchwytu potgcz z wystajgcg metalowg wypustka na
ptycie. Po odpowiednim zaczepieniu nacisnij przycisk z lewej
strony, aby zablokowa¢ uchwyt (4).

3. Gdy uchwyt jest prawidtowo przyczepiony do piyty i zablokowany,
nacisnij wypustke zwalniajgcg na goérze ptyty (5).

4. Ostroznie podnie$ i wyjmij ptyte z urzadzenia, trzymajac za
uchwyt. Odtéz pltyte na wytrzymata, ptaskg i odporng na
temperature powierzchnie.

5. Aby zdjg¢ uchwyt z ptyty, nacisnij przycisk z prawej strony
uchwytu i wyciagnij uchwyt (6).



Instrukcje uzytkowania

6. Przed przeniesieniem lub umyciem poczekaj, az ptyta catkowicie
ostygnie.
7. Na Rys. 7 pokazano, jak umieszczac ptyte w pokrywie.

UZYTKOWANIE

Funkcje piecyka konwekcyjnego (smazenia powietrzem)

Aby skorzystac z funkcji smazenia powietrzem:

»  Otworz gorng pokrywe, przekrecajac gatke pokrywy w lewo.

* Upewnij sig, ze ptyta ciSnieniowa jest wyjeta. Zawsze uzywaj
uchwytu, gdy wktadki sg rozgrzane.

*  Wiéz kratke do smazenia powietrzem.

*  Witbdz do urzadzenia nieprzywierajgcy garnek do gotowania. Do
garnka do gotowania wt6z kosz do smazenia powietrzem.
Umie$c¢ jedzenie w koszu do smazenia powietrzem.

*  Zamknij pokrywe i zablokuj ja, przekrecajac ja w prawo.

«  Naciénij przycisk zasilania i wybierz funkcje SMAZENIE
POWIETRZEM. Zapali sie ikona piecyka konwekcyjnego. Za
pomoca przyciskéw + i — ustaw temperature i czas na zadane
wartosci dla danej potrawy.

* Naci$nij przycisk START/STOP, aby rozpoczaé gotowanie.
QOdliczanie czasu i wybrana

» temperatura bedg sie naprzemiennie wyswietlaty na ekranie.

* Po zakonczeniu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. PL

Uwaga: Cykl smazenia powietrzem mozna wstrzymac¢, podnoszac

pokrywe lub naciskajgc przycisk START/STOP

. Po zamknigciu pokrywy lub naci$nieciu przycisku START/STOP

gotowanie zostanie wznowione.

Jak grillowaé/piec

»  Otworz gorng pokrywe, przekrecajac gatke pokrywy w lewo.

* Upewnij sie, ze ptyta ciSnieniowa jest wyjeta. Zawsze uzywaj
uchwytu, gdy wktadki sg rozgrzane. Wtéz kratke do smazenia
powietrzem.
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W16z do urzgdzenia nieprzywierajgcy garnek do gotowania. W
razie potrzeby w6z do garnka do gotowania ruszt do gotowania
na parze i utéz jedzenie na ruszcie.

Zamknij pokrywe i zablokuj jg, przekrecajac ja w prawo.

Nacisnij przycisk zasilania i wybierz funkcje GRILLOWANIE/
PIECZENIE. Zapali sie ikona piecyka konwekcyjnego. Za pomocg
przyciskow + i — ustaw temperature i czas na zgdane wartosci dla
danej potrawy. Nacis$nij przycisk START/STOP, aby rozpocza¢
gotowanie. Odliczanie czasu i wybrana temperatura beda sie
naprzemiennie wyswietlaty na ekranie.

Cykl grillowania/pieczenia mozna wstrzymac¢, podnoszac pokrywe
lub naciskajgc przycisk START/STOP. Po zamknieciu pokrywy
lub nacisnieciu przycisku START/STOP gotowanie zostanie
wznowione.

Po zakonczeniu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwigkowy, a
urzgdzenie przejdzie w tryb podtrzymywania ciepta.

Jak piec/zapiekaé¢

Otworz gorng pokrywe, przekrecajac gatke pokrywy w lewo.
Upewnij sie, ze ptyta cisnieniowa jest wyjeta. Zawsze uzywaj
uchwytu, gdy wktadki sg rozgrzane. Wtoz kratke do smazenia
powietrzem.

W1téz do urzgdzenia nieprzywierajgcy garnek do gotowania. W
razie potrzeby w6z do garnka do gotowania ruszt do gotowania
na parze i utéz jedzenie na ruszcie.

Zamknij pokrywe i zablokuj jg, przekrecajac ja w prawo.
Nacisnij przycisk zasilania i wybierz funkcje PIECZENIE/
ZAPIEKANIE. Zapali si¢ ikona piecyka konwekcyjnego. Za
pomoca przyciskéw + i — ustaw temperature i czas na zgdane

wartosci dla danej potrawy. Naci$nij przycisk START/STOP, aby
rozpoczaé gotowanie. Odliczanie czasu i wybrana temperatura
beda sie naprzemiennie wyswietlaty na ekranie.

»  Cykl pieczenia/zapiekania mozna wstrzymacé, podnoszac pokrywe
lub naciskajgc przycisk START/STOP. Po zamknieciu pokrywy
lub nacisnieciu przycisku START/STOP gotowanie zostanie
wznowione.

* Po zakonczeniu gotowania rozlegnie si¢ sygnat dzwiekowy, a
urzgdzenie przejdzie w tryb podtrzymywania ciepta.

Przy uzyciu tej funkcji mozna tez suszyé owoce i warzywa. Wiecej

informacji znajduje sie w tabeli funkcji piecyka konwekcyjnego.

Funkcje gotowania pod ci$nieniem

Funkcja gotowania pod ci$nieniem

»  Otwoérz gorng pokrywe, przekrecajgc gatke pokrywy w lewo.

* Upewnij sig, ze kratka do smazenia powietrzem jest wyjeta.
Zawsze uzywaj uchwytu do ptyty. Wtéz plyte cisnieniowa.

*  Wi6z do urzadzenia nieprzywierajgcy garnek do gotowania, do
garnka wioz jedzenie.

»  Zamknij pokrywe i zablokuj ja, przekrecajac jg w prawo.

» Nacisnij przycisk zasilania i wybierz funkcije GOTOWANIE POD
CISNIENIEM. Zapali sie ikona ciénienia. Za pomocg przyciskow +
i — ustaw zgdany czas gotowania.

* Po osiggnieciu odpowiedniego ci$nienia wskazanie na
wyswietlaczu zmieni sie z migajgcych cyklicznie kresek na
odliczanie czasu.

» Po zakonczeniu gotowania rozlegnie si¢ sygnat dzwiekowy. Po
zakonczeniu gotowania urzgdzenie automatycznie przetgczy sie
w tryb podtrzymywania ciepta.



Instrukcje uzytkowania

* Po zakonczeniu gotowania pod cisnieniem nacisnij przycisk
ZWALNIANIE PARY, aby upuscic¢ ci$nienie. Cykl zwalniania pary
trwa 3 minuty. Po wypuszczeniu catej pary mozna bezpiecznie
otworzy¢ pokrywe.

* Aby zatrzymacé program gotowania, zanim sie skonczy, nacisnij
przycisk START/STOP, aby zakonczy¢ gotowanie, nastepnie
nacisnij ZWALNIANIE PARY.

Podczas zwalniania pary lub otwierania pokrywy NIGDY nie trzymaj

twarzy ani rgk nad urzadzeniem. Podczas zwalniania pary lub

otwierania pokrywy ZAWSZE uzywaj uchwytéw garnka. Uwaga:
naci$nij ZEGAR OPOZNIENIA i nastaw czas, aby ustawié funkcje
opo6znionego uruchomienia. Jesli chcesz uruchomié urzadzenie od
razu, nacisnij przycisk START/STOP, aby rozpoczg¢ gotowanie. Na
panelu sterowania bedg cyklicznie migaty kreski, wskazujac, ze
cisnienie w urzgdzeniu rosnie.

Funkcja wolnego gotowania

»  Otworz gorng pokrywe, przekrecajac gatke pokrywy w lewo.

*  Upewnij sig, ze kratka do smazenia powietrzem jest wyjeta.
Zawsze uzywaj uchwytu do ptyty. Wtéz ptyte cisnieniowa.

*  WIdz do urzgdzenia nieprzywierajacy garnek do gotowania, do
garnka wtdz jedzenie.

»  Zamknij pokrywe i zablokuj jg, przekrecajac jg w prawo.

»  Naci$nij przycisk zasilania i wybierz funkcje WOLNE
GOTOWANIE. Zapali sie ikona cisnienia. Za pomoca przyciskéw
+ i — ustaw zegar na zgdany czas gotowania.

» Po osiggnieciu odpowiedniej temperatury wskazanie na
wys$wietlaczu zmieni sie z migajgcych cyklicznie kresek na
odliczanie czasu.

* Po zakonczeniu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. Po
zakonczeniu gotowania urzgdzenie automatycznie przetgczy sie
w tryb podtrzymywania ciepta.

* Po zakonczeniu gotowania pod cisnieniem nacisnij przycisk
ZWALNIANIE PARY, aby upuscic¢ cisnienie. Cykl zwalniania pary
trwa 3 minuty. Po wypuszczeniu catej pary mozna bezpiecznie
otworzy¢ pokrywe.

*  Aby zatrzymaé program gotowania, zanim sie skonczy, nacisnij
przycisk START/STOP, aby zakonczy¢ gotowanie, nastepnie
nacisnij ZWALNIANIE PARY.

Uwaga: nacisnij ZEGAR OPOZNIENIA i nastaw czas, aby ustawi¢

funkcje op6znionego uruchomienia. Jesli chcesz uruchomié

urzadzenie od razu, nacisnij przycisk START/STOP, aby rozpoczaé
gotowanie. Na panelu sterowania bedg cyklicznie migaty kreski,
wskazujac, ze temperatura w urzgdzeniu rosnie.

Funkcja gotowania na parze

»  Otworz gorng pokrywe, przekrecajac gatke pokrywy w lewo.

*  Upewnij sig, ze kratka do smazenia powietrzem jest wyjeta.
Zawsze uzywaj uchwytu do ptyty. W6z plyte cisnieniowa.

*  Witbdz do urzadzenia nieprzywierajgcy garnek do gotowania. Utz
jedzenie na dotgczonym do zestawu ruszcie do gotowania na
parze. Nigdy nie napetniaj garnka do gotowania powyzej 2/3
pojemnosci.

* Do garnka do gotowania wlej 1,5 kubka wody lub innego ptynu do
gotowania na parze.

*  Zamknij pokrywe i zablokuj ja, przekrecajac ja w prawo.

* Naci$nij przycisk zasilania i wybierz funkcje PARA. Zapali sie
ikona ci$nienia. Za pomocg przyciskow + i — ustaw zgdany czas
gotowania.
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Nacisnij przycisk START/STOP, aby rozpoczaé gotowanie. Na
panelu sterowania bedg cyklicznie migaty kreski, wskazujac, ze
temperatura w urzgdzeniu rosnie.

Po osiggnieciu odpowiedniego ci$nienia/temperatury wskazanie
na wyswietlaczu zmieni sig¢ z migajgcych cyklicznie kresek na
odliczanie czasu.

Po zakonczeniu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. Po
zakonczeniu gotowania, przed wyjeciem jedzenia nacisnij
przycisk ZWALNIANIE PARY.

Po zakonczeniu gotowania pod cisnieniem nacisnij przycisk
ZWALNIANIE PARY, aby upuscic¢ ci$nienie. Cykl zwalniania pary
trwa 3 minuty. Po wypuszczeniu catej pary mozna bezpiecznie
otworzy¢ pokrywe.

Aby zatrzymaé program gotowania, zanim sie skonczy, nacisnij
przycisk START/STOP, aby zakonczy¢ gotowanie, nastepnie
nacisnij ZWALNIANIE PARY.

Jak uzywaé funkcji Zupa/bulion

Otworz gorng pokrywe, przekrecajac gatke pokrywy w lewo.
Upewnij sie, ze ptyta cisnieniowa jest wyjeta. Zawsze uzywaj
uchwytu, gdy wktadki sg rozgrzane. Wtoz kratke do smazenia
powietrzem.

W1téz do urzgdzenia nieprzywierajgcy garnek do gotowania. Do
garnka do gotowania widz kosz do smazenia powietrzem. Wt6z
sktadniki do kosza.

Zamknij pokrywe i zablokuj jg, przekrecajac ja w prawo.
Nacisnij przycisk zasilania i wybierz funkcje ZUPA/BULION.
Zapali sie ikona piecyka konwekcyjnego. Za pomoca przyciskow
+ i — ustaw temperature i czas na zgdane wartosci dla danej
potrawy.

Nacisnij przycisk START/STOP, aby rozpoczaé gotowanie.
Odliczanie czasu i wybrana temperatura bedg sie naprzemiennie
wyswietlaty na ekranie.

Po zakonczeniu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.

Po zakonczeniu gotowania pod cisnieniem nacisnij przycisk
ZWALNIANIE PARY, aby upusci¢ cisnienie. Cykl zwalniania pary
trwa 3 minuty. Po wypuszczeniu catej pary mozna bezpiecznie
otworzy¢ pokrywe.

Aby zatrzymac¢ program gotowania, zanim si¢ skonczy, nacisnij
przycisk START/STOP, aby zakonczy¢ gotowanie, nastepnie
nacisnij ZWALNIANIE PARY.

Jak uzywa¢ funkcji Ryz/kasza

Otworz gorng pokrywe, przekrecajac gatke pokrywy w lewo.
Upewnij sie, ze kratka do smazenia powietrzem jest wyjeta.
Zawsze uzywaj uchwytu do ptyty. Wtéz plyte cisnieniowa.

Wiz do urzadzenia nieprzywierajgcy garnek do gotowania. Do
garnka do gotowania wsyp suchy ryz i wlej ptyn.

Zamknij pokrywe i zablokuj jg, przekrecajac ja w prawo.
Naci$nij przycisk zasilania i wybierz funkcje RYZ/KASZA. Zapali
sie ikona ci$nienia. Za pomoca przyciskéw + i — ustaw zgdany
czas gotowania.

Po osiggnigeciu odpowiedniego ci$nienia wskazanie na
wyswietlaczu zmieni sie z migajgcych cyklicznie kresek na
odliczanie czasu.

Po zakonczeniu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Po
zakonczeniu gotowania urzgdzenie automatycznie przetgczy sie
w tryb podtrzymywania ciepta.



Instrukcje uzytkowania

* Po zakonczeniu gotowania pod cisnieniem nacisnij przycisk
ZWALNIANIE PARY, aby upuscic¢ ci$nienie. Cykl zwalniania pary
trwa 3 minuty. Po wypuszczeniu catej pary mozna bezpiecznie
otworzy¢ pokrywe.

* Aby zatrzymacé program gotowania, zanim sie skonczy, nacisnij
przycisk START/STOP, aby zakonczy¢ gotowanie, nastepnie
nacisnij ZWALNIANIE PARY.

Podczas zwalniania pary lub otwierania pokrywy NIGDY nie trzymaj

twarzy ani rgk nad urzadzeniem. Podczas zwalniania pary lub

otwierania pokrywy ZAWSZE uzywaj uchwytéw garnka.

Uwaga: w przypadku potraw, ktére zwigkszajg objetosé, nigdy nie

napetniaj garnka do gotowania bardziej niz do potowy.

Uwaga: naciénij ZEGAR OPOZNIENIA i nastaw czas, aby ustawi¢

funkcje op6znionego uruchomienia.

» Jesli chcesz uruchomi¢ urzadzenie od razu, nacisnij przycisk
START/STOP, aby rozpoczg¢ gotowanie. Na panelu sterowania
bedg cyklicznie migaty kreski, wskazujgc, ze cisnienie w
urzgdzeniu rosnie.

Funkcja jogurtu

»  Otworz gorng pokrywe, przekrecajgc gatke pokrywy w lewo.

*  Upewnij sig, ze kratka do smazenia powietrzem jest wyjeta.
Zawsze uzywaj uchwytu do ptyty.

*  WIOz ptyte cisnieniowa.

*  WIdz do urzgdzenia nieprzywierajgcy garnek do gotowania, do
garnka wtdz jedzenie.

»  Zamknij pokrywe i zablokuj jg, przekrecajac jg w prawo.

»  Naci$nij przycisk zasilania i wybierz funkcje JOGURT. Zapali sie
ikona ci$nienia. Za pomocg przyciskow + i — ustaw zgdany czas
gotowania.

» Po osiggnieciu odpowiedniego cisnienia wskazanie na
wyswietlaczu zmieni sie z migajacych cyklicznie kresek na
odliczanie czasu.

* Po zakonczeniu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.

Uwaga: nacisnij ZEGAR OPOZNIENIA i nastaw czas, aby ustawi¢

funkcje op6znionego uruchomienia. Jesli chcesz uruchomié

urzadzenie od razu, naci$nij przycisk START/STOP, aby rozpoczaé
gotowanie. Na panelu sterowania bedg cyklicznie migaty kreski,
wskazujac, ze cisnienie w urzgdzeniu rosnie.

Jak smazy¢ z mieszaniem

»  Otworz gorng pokrywe, przekrecajac gatke pokrywy w lewo.

* Upewnij sig, ze kratka do smazenia powietrzem jest wyjeta.
Zawsze uzywaj uchwytu, gdy wktadki sg rozgrzane.

*  Wibz plyte cisnieniowa.

*  Witbz do urzagdzenia nieprzywierajgcy garnek do gotowania.

* W przypadku stosowania funkcji smazenia z mieszaniem
pokrywa moze byc¢ otwarta.

»  Naciénij przycisk zasilania i wybierz funkcje SMAZENIE Z
MIESZANIEM. Zapali sie ikona ci$nienia. Za pomoca przyciskow
+ i — ustaw temperature na zgdang wartos¢ (wysoka, srednia,
niska) dla danej potrawy.

* Naci$nij przycisk START/STOP, aby rozpoczaé gotowanie.

» Po zakonczeniu gotowania nacisnij przycisk START/STOP.

* Po zakonczeniu gotowania pod cisnieniem nacisnij przycisk
ZWALNIANIE PARY, aby upuscic¢ cisnienie. Cykl zwalniania pary
trwa 3 minuty. Po wypuszczeniu catej pary mozna bezpiecznie
otworzy¢ pokrywe.
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* Aby zatrzymacé program gotowania, zanim sie skonczy, nacisnij
przycisk START/STOP, aby zakonczy¢ gotowanie, nastepnie
nacisnij ZWALNIANIE PARY.

UWAGA: NIGDY nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych,

poniewaz mogg one zarysowac nieprzywierajgcy
garnek do gotowania lub ptyte cinieniowa.

FUNKCJE PIECYKA KONWEKCYJNEGO
(SMAZENIA POWIETRZEM)

Program

Piecyk konwekcyjny

Zakres w °C 80-220°C

llosé 250-500 g

Program Pieczenie/zapiekanie/suszenie
Logo

Domysliny czas (min) 15 min

Zakres (min) 1min-24h

Temperatura domysina w °C 200°C

Zakres w °C 30-200°C

llosé 250-500 g

Logo

Dodatkowe informacje

Od 1 do 89 min w krokach co 1
minutg, od 90 min do 24 hw

Domysliny czas (min) 20 min krokach co 30 min. Przy uzyciu
Zakres (min) 1-60 min tej funk.ql mozna tez suszy¢

- . . owoce i warzywa. Preferowane
Temperatura domysina w °C 200°C ustawienia: 30-70°C przez 5-10
Zakres w °C 80-200°C h, zaleznie od rodzaju jedzenia.
llos¢ 500-750 g

Dodatkowe informacje

Podczas robienia frytek co 5
minut mieszaj je, potrzasajgc.

Program Grillowanie/pieczenie
Logo

DomyslIny czas (min) 10 min

Zakres (min) 1-60 min
Temperatura domysina w °C 220°C

Podczas uzywania tej funkcji zawsze sie upewnij, ze jest wlozona

kratka do smazenia powietrzem.

Po zakonczeniu gotowania zegar odliczy do ,0”, nastepnie

urzgdzenie automatycznie przejdzie w tryb podtrzymywania
ciepta przez 30 min w temperaturze 80°C.




Instrukcje uzytkowania

Funkcje cisnieniowe piecyka konwekcyjnego

Program Gotowanie pod cisnieniem
Logo

Domysliny czas (min) 30 min

Zakres (min) 0-4 h

llos¢

Patrz maks. wskazanie w
garnku

Dodatkowe informacje

Po zakonczeniu gotowania pod
cisnieniem nacisnij przycisk
Zwalnianie pary, aby upusci¢
cisnienie. Cykl zwalniania pary
trwa 3 minuty. Po wypuszczeniu
catej pary mozna bezpiecznie
otworzy¢ pokrywe.

Dodatkowe informacje

Temperatura domy$ina to HI
(wysoka) (Ustawienia: HI
(wysoka), LO (niska)).

Po zakonczeniu gotowania pod
ci$nieniem nacisnij przycisk
Zwalnianie pary, aby upuscic¢
cisnienie. Cykl zwalniania pary
trwa 3 minuty. Po wypuszczeniu
catej pary mozna bezpiecznie
otworzy¢ pokrywe.

Program Para
Logo

Domysliny czas (min) 10 min
Zakres (min) 1-30 min
llosé 500-750 g

Program Wolne gotowanie
Logo

DomyslIny czas (min) 4h

Zakres (min) 4-12h

llos¢

Patrz maks. wskazanie w garnku

Dodatkowe informacje

Do garnka do gotowania wlej 1,5
kubka wody, maksymalnie do 2/3
pojemnosci garnka.

Po zakonczeniu gotowania pod
ci$nieniem nacisnij przycisk
Zwalnianie pary, aby upusci¢
ci$nienie. Cykl zwalniania pary
trwa 3 minuty. Po wypuszczeniu
catej pary mozna bezpiecznie
otworzy¢ pokrywe.

Program

Zupa/bulion

Logo
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DomyslIny czas (min)

1h

Zakres (min)

05-4h

llos¢

Patrz maks. wskazanie w garnku

Dodatkowe informacje

Uzyj funkcji smazenia z
mieszaniem, je$li chcesz najpierw
opiec/obsmazy¢ warzywa.

Po zakonczeniu gotowania pod
cisnieniem nacisnij przycisk
Zwalnianie pary, aby upusci¢
cisnienie. Cykl zwalniania pary
trwa 3 minuty. Po wypuszczeniu

Dodatkowe informacje

100 g suchego ryzu daje po
ugotowaniu 250 g, roézne rodzaje
ryzu/kaszy wymagajg réznej
proporcji wody.

Po zakonczeniu gotowania pod
ci$nieniem nacisnij przycisk
Zwalnianie pary, aby upusci¢
cisnienie. Cykl zwalniania pary
trwa 3 minuty. Po wypuszczeniu
catej pary mozna bezpiecznie
otworzy¢ pokrywe.
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. ) : ) Program Jogurt
catej pary mozna bezpiecznie
otworzy¢ pokrywe. Logo
Program Ryz/kasza DomyslIny czas (min) 6 h
Logo Zakres (min) 4-12h
Domyslny czas (min) 20 min llos¢ 9 butelek po 120 ml
Zakres (min) 3-60 min Program Smazenie z mieszaniem
llosé Uzyj 4 kubkow ryzu i 5 kubkow Logo
wody DomysIny czas (min) 10 min
Zakres (min) 1-30 min
llosé 500 g




Instrukcje uzytkowania

Dodatkowe informacje Temperatura domysina to HI
(wysoka) (Ustawienia: HI
(wysoka), MD ($rednia), LO
(niska)), podczas uzywania tej
funkcji pokrywa moze by¢
otwarta.

Po zakonczeniu gotowania pod
cisnieniem nacisnij przycisk
Zwalnianie pary, aby upusci¢
cisnienie. Cykl zwalniania pary
trwa 3 minuty. Po wypuszczeniu
catej pary mozna bezpiecznie
otworzy¢ pokrywe.

» Podczas uzywania tej funkcji zawsze sie upewnij, ze jest wiozona
plyta cisnieniowa.

» Po zakonczeniu gotowania zegar odliczy do ,0”, nastepnie
urzgdzenie automatycznie przejdzie w tryb podtrzymywania
ciepta, domysinie przez 4 h.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Przed czyszczeniem wyja¢ wtyczke z gniazda i odczekac, az
urzgdzenie wystygnie.

* Podstawe i pokrywe urzgdzenia nalezy po kazdym uzyciu
wyciera¢ migkka i wilgotng szmatka.

* W razie koniecznosci mozna uzy¢ szczoteczki lub wacika. Do
podstawy urzgdzenia nigdy nie nalewac¢ zadnego ptynu.

*  Wyjmowane czesci (garnek do gotowania, kosz, stojak, ruszt do
gotowania na parze, ptyta cisnieniowa, kratka do smazenia
powietrzem, uchwyt ptyty, przyrzad do wyjmowania i taca na
skropliny) myj w cieptej wodzie z dodatkiem detergentu przy
uzyciu miekkiej Sciereczki lub gabki.

*  Przed umyciem wktadek pokrywy zawsze postepuj zgodnie z
instrukcjami bezpiecznego i prawidtowego wyjmowania ptyt.

* Kazdy element doktadnie wysusz.

* Uwaga: garnek do gotowania, kosz i ruszt do gotowania na parze
mozna my¢ w zmywarce. Zalecamy jednak mycie ich recznie,
poniewaz wydtuzy to okres eksploatacji produktu.

* Podczas gotowania w garnku lub koszu, a takze do ich
czyszczenia i mycia nigdy nie uzywaj metalowych przyboréw ani
gabek Sciernych. W przeciwnym razie moze doj$¢ do
uszkodzenia powtoki nieprzywierajgce;j.

* Do czyszczenia czesci i akcesoriow nigdy nie uzywaj silnych
detergentéw, gagbek ani proszkéw $ciernych.

Instrukcja przechowywania

»  Odtgcz urzadzenie od gniazdka i odczekaj, az catkowicie
ostygnie.

* Garnek do gotowania i uchwyt do ptyty przechowuj w urzadzeniu.

*  Przechowuj urzgdzenie w oryginalnym opakowaniu lub pod
przykryciem, w chtodnym i suchym miejscu.

PL

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenia, ktére wytgczajg
urzadzenie w razie nietypowej sytuacji podczas gotowania. Na
panelu sterowania wyswietli sie sygnat btedu. Zaleznie od btedu,
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urzgdzenie moze tez wyemitowac sygnat dzwiekowy. Po

zidentyfikowaniu i usunieciu proble

mu podtgcz urzgdzenie do

gniazdka i wznow gotowanie pod ci$nieniem.

Opis

Rozwiazanie

BLAD: NOT-LOCK (niezamkniete)

Gorna pokrywa jest otwarta.

Zamknij pokrywe i obro¢ gatke
pokrywy w prawo, aby ja
prawidtowo zamkngc.

BLAD: Urzadzenie nie dziata w trybie gotowania pod cisnieniem

Ptyta cisnieniowa nie jest
prawidtowo wtozona.

W16z plyte cisnieniowg zgodnie z
instrukcja.

Upewnij sie, ze kratka do
smazenia powietrzem jest wyjeta.

BLAD: Urzadzenie nie dziata w trybie piecyka konwekcyjnego

Kratka do smazenia powietrzem
nie jest prawidtowo wtozona.

W16z kratke do smazenia
powietrzem zgodnie z instrukcjg.
Upewnij sie, ze ptyta cisnieniowa
jest wyjeta.

BtAD: NO-POT (brak garnka)

Garnek do gotowania nie jest
prawidtowo wtozony.

Delikatnie dopchnij garnek do dna
urzadzenia, az dotknie ptyty

grzejnej na spodzie urzadzenia.

SRODOWISKO

mmm Po zakonczeniu eksploatacji urzadzenia nie nalezy wyrzucac
go wraz z odpadami domowymi. Urzgdzenie to powinno zostac
zutylizowane w centralnym punkcie recyklingu domowych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych. Ten symbol znajdujacy sie na
urzadzeniu, w instrukcjach uzytkowania i na opakowaniu oznacza
wazne kwestie, na ktore nalezy zwrdci¢ uwage. Materiaty, z ktérych
wytworzono to urzgdzenie, nadajg sie do przetworzenia. Recykling
zuzytych urzgdzen gospodarstwa domowego jest znaczacym
wktadem uzytkownika w ochrone $rodowiska. Nalezy skontaktowaé
sie z wladzami lokalnymi, aby uzyska¢ informacje dotyczace punktow
zbiérki odpadow.

Wsparcie
Wszelkie informacje i czes$ci zamienne mozna znalez¢ stronie
www.princesshome.eu!



Navod k pouziti

BEZPECNOST

* Pfi ignorovani bezpecnostnich pokynu
nemuze byt vyrobce odpovédny za pfipadna
poskozeni.

» Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt
vyménén vyrobcem, jeho servisnim
zastupcem nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se predeSlo moznym rizikim.

* Nikdy spotfebi¢ nepfenasejte tazenim za
privodni $ndru a ujistéte se, zZe se kabel
nemuze zamotat.

» Spotfebi¢ musi byt umistén na stabilnim a
rovném povrchu.

* Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebic bez
dozoru.

* Toto zafizeni neni ur€eno pro pouziti
osobami (v€etné déti) se snizenymi
télesnymi, smyslovymi ¢i mentalnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkuSenosti
a znalosti, pokud nejsou pod dohledem
osoby odpovédné za jejich bezpe€nost nebo
pokud nebyly touto osobou o pouziti tohoto
zafizeni pouceny.

» Pokud je spotfebi¢ pouzivan détmi nebo
v jejich dosahu, je nutny bedlivy dohled.

* VAROVANI: Rozlity pokrm muze zpUsobit
vazné popaleniny. Spotfebi¢ i jeho kabel
udrzujte mimo dosah déti. Nikdy
nenechavejte kabel viset doll z kuchynské
linky, nikdy nepouzivejte zasuvku, ktera je
pod kuchynskou linkou, a nikdy spotfebic
nepouzivejte s prodluzovacim kabelem.

* Pouziti doplrfikového pfislusenstvi, které
neni doporu¢eno vyrobcem, muze zpUlsobit
zranéni.

* Nepouzivejte venku.

* Neumistujte do vyhfaté trouby ani na horky
plynovy ¢i elektricky vafi¢ nebo do jejich
blizkosti.

* Necistéte kovovymi draténkami. Z dratének
se mohou odlomit kousky, které se dostanou
do kontaktu s elektrickymi sou¢astmi, coz
predstavuje riziko urazu elektrickym
proudem.

» Budte zvlasté opatrni pfi vyndavani misky a
likvidaci horkého oleje.

» Také budte zvlasté opatrni, kdyz
premistujete spotfebic, ktery obsahuje horky
olej nebo jiné horké tekutiny.
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+ UPOZORNENI: Z divodu ochrany proti * Nez nadobu na vareni vlozite do zakladny,
posSkozeni a urazu elektrickym proudem otfete jak nadobu, tak zakladnu hadfikem z
nevarite pfimo v zakladné zarizeni. Vaite mékkeé tkaniny a ujistéte se, Ze jsou suché.
pouze v nadobé na varfeni, ktera je souCasti < Pfed pouZitim se vzdy ujistéte, Ze je
baleni. spotiebi¢ spravné sestaven.

» Chcete-li zafizeni odpojit, stisknéte tlaitko » Tento spotiebic vari pod tlakem. Nespravné
napajeni a vyjméte zastr¢ku ze zasuvky ve pouziti mUze vést k opareni. Pfed spusténim
zdi. programu se piesvédcte, Ze je zafizeni

» Nastavec pro tlakové vareni, mfizku pro fadné uzavieno.
horkovzdusné fritovani a nadobu na vareni * Pfi pouziti nastavce pro tlakové vareni se
nepouzivejte, pokud jsou promacknuté nebo vzdy ujistéte, Ze je nastavec nainstalovan
opotfebené. a ze je viko pfed spusténim programu fadné

« VAROVANI: Horkovzdu$nou fritézu nikdy uzavieno.
nepouzivejte k fritovani ve vrstvé oleje nebo  « Ventil na uvolnéni tlaku nezakryvejte.
fritovani pod tlakem bez ohledu na to, jestli * Pfi zvedani nadoby na vareni ze zakladny
je viko zaviene Ci oteviene. TAKOVE budte opatrni.

JEDNANI JE NEBEZPECNE A MUZE » KdyzZ je vyjimatelna nadoba na vareni
ZAPRICINIT POZAR A VAZNE SKODY. prazdna, nezahfivejte ji déle nez 10 minut,

» Kvlozeni i vyjmuti mfizky pro horkovzdugné jinak by se mohl poskodit varny povrch.
fritovani a nastavce pro tlakové vafeni VZDY < P¥i pouziti funkce smazeni vzdy nechavejte
pouzivejte odnimatelnou rukojet. viko oteviené.

* Ujistéte se, Ze ve filtru a ventilu pro uvolnéni  « Abyste pfedesli poSkozeni parou, zafizeni
tlaku nejsou zbytky pokrmu ¢&i drobné béhem vareni umistéte dostateCné daleko
necistoty. od stén a skfini.

* Nadobu na vareni nikdy nenaplfujte nad  Zafizeni nikdy nezvedejte za bo¢ni ucha
rysku maximalniho naplinéni. vika.
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* Nikdy se nedotykejte nechranéného topného < Konektor musi byt pfedtim, nez je pfistroj

télesa. Cidtén, vyjmuty, prosim, zajistéte, aby byl

» Abyste se ochranili pfed elektrickym vstup zcela suchy pFedtim, nez bude pfistroj
vybojem, neponofujte napajeci kabel, opét v provozu.
zastrcku Ci spotiebi€ do vody Ci jiné tekutiny.  « Tlakova nadoba se nesmi otevirat béhem

* Tento spotiebic je urCeny k pouziti v provozu nebo dokud tlak dostatecné
domacnosti a k podobnému pouzivani, jako neklesne.
napfiklad:

* kuchyriky personalu v obchodech,
kancelafich a na jinych pracovistich.

* Klienty v hotelich, motelech a jinych
ubytovacich zafizenich.

* V penzionech.

* Na statcich a farmach.

» Déti si nesmi hrat se spotiebi¢em.

* Tento spotiebi¢ by neméli pouzivat déti.
UdrZujte tento spotiebi€ a jeho napajeci
S$nlru mimo dosah déti.

» Abyste se ochranili pfed elektrickym
vybojem, neponofujte napdjeci kabel,
zastréku &i spotrebi€ do vody Ci jiné tekutiny.

 Potraviny nezahfivejte pfilis dlouho.

* Povrchu topného ¢lanku je po pouziti
vystaven zbytkovému teplu.

. Povrch maze byt béhem
pouzivani horky.

* VAROVANI: Pokud je povrch poskrabany,
vypnéte zafizeni, abyste zabranili
pfipadnému elektrickému Soku!

* Teplota povrchu, ke kterym je pfistup, maze
byt pfi provozu spotiebice vysoka.

* PFistroj by nemél byt ovladan
prostfednictvim externiho ¢asovace nebo
oddélenym dalkovym ovladanim.

» Tento spotfebi¢ ma byt pfipojen k zasuvce,
ktera je uzemnéna (pro spotfebice tfidy I).

» Abyste zabranili narusenim proudéni
vzduchu, nepokladejte nic na spotfebic a
zajistéte, aby byl kolem spotfebice volny
prostor alespon 10 centimetrd.
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* Tento spotiebi¢ Ize pouzit pouze OVLADACI PANEL
v domacnosti za u€elem, pro ktery byl
vyroben. V nejhors§im pfipadé se jidlo mize
vznitit. (Nepouzivejte vice nez jednu €ajovou
IZicku oleje, Zadné maso, které by uvolnilo
vétsi mnozstvi tuku nebo vodu uréenou k
vafeni potravin.)

POPIS SOUCASTI
1. Miska na srazenou paru
2. Zatizeni
3. MFizka pro horkovzdus$né fritovani
4. Nastavec pro tlakové vareni
5. Rukojet nastavce pro tlakové vareni a mfizky pro horkovzdusné
fritovani
6. Rukojet kosiku pro horkovzdu$né fritovani 1: Tlakoveé vafeni 11: Peceni
7. Parnirost 2: Pomalé vareni 12: Jogurt
8. Kosik pro horkovzdusné fritovani
: Vareni v paf 13: zeni
9. Stojan pro proud vzduchu 3: Vareni v pare 3: Smazeni
10. Nepfilnava nadoba na vafeni 4: Polévkalvyvar 14: Napajeni
5: Ryze/obiloviny 15: Displej
6: Uvolnéni pary 16: Udrzovani teploty
7: Ikona tlakového vareni 17: OdlozZeny start
8: Ikona horkovzdus$ného fritovani |18: Teplota +/-
9: Horkovzdu$né fritovani 19: Start/stop
10: Grilovani/opékani 20: Cas +/-
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Tlaéitko zap./vyp.

»  Stisknutim tohoto tla¢itka zafizeni zapnete a vypnete. Jakmile je
zafizeni zapojené do elektfiny, tlaCitko napajeni se rozsviti
Cervené. Po stisknuti tlacitka se svétlo rozsviti bile.

lkona horkovzdusného fritovani

* Tato ikona se automaticky rozsviti, jakmile je bezpecné vioZzena
miizka pro horkovzdu$né fritovani a zafizeni je pfipraveno pouzit
funkce horkovzdusného fritovani.

Poznamka: Mfizka pro horkovzdusné fritovani je vyzadovana pro

nasledujici funkce: Smazeni, grilovani/opékani a peceni. Tyto funkce

se rozsviti a bude mozné je zvolit pouze v pfipadé, Ze je v zafizeni
vloZena mfizka horkovzdus$né fritézy.

lkona tlakového vareni

» Tato ikona se automaticky rozsviti, jakmile je bezpe¢né viozen
nastavec pro tlakové vareni a zafizeni je pfipraveno pouzit
funkce tlakového vareni.

Poznamka: Nastavec pro tlakové vareni je vyzadovan pro nasledujici

funkce: Tlakové vareni, pomalé vareni, vafeni v pafe, polévka/vyvar,

ryzelobiloviny, jogurt a smazeni. Tyto funkce se rozsviti a bude
mozneé je zvolit pouze v pfipadé, Ze je v zafizeni vloZzen nastavec pro
tlakové vareni.

Poznamka: Funkce smazeni bude fungovat i s otevienym vikem.

Displej

» Zobrazuje teplotu a Cas. Teplota a ¢as se rozsveécu;ji stfidavé.

Tlacitko start/stop

* Jednim stisknutim spustite nebo zastavite proces vareni.

Tlacitko plus

»  Stisknutim zvySite teplotu nebo pfidate ¢as.

Tlagitko minus

»  Stisknutim snizite teplotu nebo uberete ¢as.

Tlaéitko uvolnéni pary

« Jakmile skonci proces tlakového vareni, stisknéte tlacitko
uvolnéni pary, kterym uvolnite tlak. Cyklus uvolnéni pary trva
3 minuty. Jakmile se para vypusti, mGzZete viko bezpeéné otevfit.

Poznamka: Chcete-li ukongit program vareni pfed dokonéenim,

stisknéte tlacitko START/STOP, kterym vareni ukongite, a poté

stisknéte tlagitko UVOLNENI PARY.

Funkce udrzovani teploty

« Jakmile je vafeni dokonceno, zafizeni se automaticky pfepne na
funkci udrzovani teploty.

Funkce odlozeného startu

»  Stisknutim tohoto tlacitka pozdrzite zacatek vareni na vami
pozadovany ¢as zahajeni (rozsah: 30 minut — 24 hodin). Nejprve
stisknéte pozadovanou funkci vareni, poté stisknéte tlacitko
odloZeného startu. Jakmile za¢ne svétlo blikat, nastavte
pozadovany odloZzeny zacatek vareni a stisknéte tlacitko START,
¢imz se funkce nastavi. Chcete-li nastaveni odloZzeného startu
zruSit, pfed stisknutim tlacitka start stisknéte znova tlacitko
odloZeného startu.

PRED PRVNiIM POUZITIM
Odstrarite veskery obalovy material.

« Ze spotfebiCe odstrarite veskeré nalepky nebo cedulky.

» Dukladné vycistéte dily teplou vodou, uréitym mnozstvim
saponatu a neodirajici houbou.

e Vnitfni i vnéj8i stranu spotfebice otfete vihkym hadfikem.

*  Spotfebi¢ umistéte na stabilni, vodorovny a rovny povrch,
neumistujte spotfebi¢ na povrchy, které nejsou tepelné odolné.
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* Toto je fritéza spotiebi¢, ktera pracuje na horky vzduch. Do
panve nelijte olej ani nedavejte tuk na smazeni.

* Abyste zabranili narusenim proudéni vzduchu, nepokladejte
nic na spotrebi¢ a zajistéte, aby byl kolem spotrebice volny
prostor alespon 10 centimetra.

Nastaveni parniho rostu

*  Chcete-li nastavit parni rost, rozlozte nozic¢ky a bezpe¢né
upevnéte stfedni ¢ast ve tvaru ,V* k hacku umisténému pobliz
okraje. (Obrazek 1)

* Nozicky parniho rostu Ize slozit pro snadné skladovani. Stfedni
¢ast ve tvaru ,V* dukladné zatlaéte smérem ven, ¢imz se odjisti
a nozicky bude mozné slozit smérem dovnitr.

VYMENITELNE DILY VIKA
Toto zafizeni je dodavano se dvéma dily do vika, nastavcem pro
tlakové vareni a mfizkou pro horkovzdu$né fritovani. Tyto dva dily
umozni pouzivat funkce tlakového vareni, horkovzdusného fritovani
+ V zavislosti na receptu a na zpasobu pfipravy, ktery preferujete, a mnoha dalSich v jediném zafizeni — staci dily vyménit.

Ize pokrm umistit na kteroukoli stranu oboustranného parniho

ro$tu, abyste dosahli pozadovaného vysledku. (Obrazek 2)

164



Navod k pouziti

Mrizka pro horkovzdusné fritovani (A)

Mfizku pro horkovzdusné fritovani je nutné nainstalovat, chcete-li
vyuzit nasledujici funkce:

» Horkovzdus$né fritovani

* Grilovani/opékani

* Peceni

Nastavec pro tlakové vareni (B)

Nastavec pro tlakové vareni je nutné nainstalovat, chcete-li vyuzit
nasledujici funkce:

* Tlakové vareni

» Pomalé vareni

 Vareni v pare

* Polévka/vyvar

* Ryze/obiloviny

« Jogurt

» Smazeni

POZNAMKA: Funkce je mozné vybrat aZ poté, co je nainstalovan
spravny varny dil.

VLOZENI €I VYJMUTI NASTAVCE PRO TLAKOVE
VARENI A MRiZKY PRO HORKOVZDUSNE
FITOVANI

Je-li to mozné, vzdy horky dil v podobé nastavce pro tlakové vareni Ci

mfizky pro horkovzdus$né fitovani nechejte na svém misté, dokud

Uplné nevychladne. U receptd, kdy je potfeba dil vyménit b&hem

procesu vafeni, vzdy pouzijte dodanou rukojet. Tato rukojet je

navrzena tak, aby vam umoznila pohodiné vkladat a vyjimat dily

i v pfipadé, Ze jsou horké.

1. Pevné uchopte rukojet tak, aby chrani¢ ruky sméfoval dolud (3).

2. Pripojte konec rukojeti k vy€nivajici kovové sponé vymeénitelného
dilu. Jakmile je rukojet upevnéna, stisknéte tlacitko na levé
strané pro zajisténi (4).

3. Kdyz je rukojet bezpecné zajisténa, stisknéte uvolfiovaci tlacitko
na horni strané dilu (5).

4. Pomoci rukojeti opatrné dil vyjméte ze zafizeni a umistéte jej na
pevny, rovny a zaruvzdorny povrch.

5. Rukojet z dilu odstranite stisknutim tlacitka na pravé strané
rukojeti a jejim vytazenim (6).

6. Pred pfemisténim ¢i Cisténim nechejte dil zcela vychladnout.

7. Na obrazku 7 muzete vidét, jak umistit dil do vika.
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POUZITi

Funkce horkovzdus$ného fritovani
Jak pouzivat rezim horkovzdusného fritovani

Otevrete horni viko oto¢enim knofliku na viku proti sméru
hodinovych rucicek.

Ujistéte se, Ze ve viku neni nastavec pro tlakové vareni. Pokud je
dil horky, vzdy pouzivejte rukojet.

Vlozte mfizku pro horkovzdus$né fritovani.

Dovnitf zafizeni vloZte nepfilnavou nadobu na vareni. Dovnitf
nadoby na vafeni vlozte koSik pro horkovzdus$né fritovani. Dovnitf
kosiku pro horkovzdu$né fritovani viozte pokrm.

Zavrete viko a zajistéte ho otoCenim po sméru hodinovych
rucicek.

Stisknéte tladitko napajeni a vyberte program HORKOVZDUSNE
FRITOVANI. Ikona horkovzdugného fritovani se rozsviti. Pomoci
tlaCitek + a - upravte teplotu a ¢as na poZadované hodnoty
potfebné pro vareni.

Stisknutim tlacitka START/STOP zahgjite vareni. Stfidavé se
bude zobrazovat ¢asovac

a zvolena teplota.

Kdyz je vafeni dokon&eno, zazni zvukovy signal.

Poznamka: Cyklus horkovzdusného fritovani Ize ,pozastavit* bud
zvednutim vika, nebo stisknutim

tla¢itka START/STOP. Jakmile viko znovu zavfete nebo znovu
stisknete tlacitko START/STOP, proces vareni bude pokracovat.
Jak pouzivat rezim grilovani/opékani

Otevrete horni viko oto¢enim knofliku na viku proti sméru
hodinovych rucicek.

Ujistéte se, Ze ve viku neni nastavec pro tlakové vareni. Pokud je
dil horky, vzdy pouzivejte rukojet. VloZte mfizku pro
horkovzdu$né fritovani.
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Dovnitf zafizeni vlozte nepfilnavou nadobu na vareni. Je-li to
potfeba, pfidejte dovnitf nadony na vareni parni rost a pokrm
vyskladejte na négj.

Zavrete viko a zajistéte ho oto€enim po sméru hodinovych
rucicek.

Stisknéte tlagitko napajeni a vyberte program GRILOVANI/
OPEKANI. Ikona horkovzdugného fritovani se rozsviti. Pomoci
tlaCitek + a - upravte teplotu a ¢as na poZadované hodnoty
potfebné pro vareni. Stisknutim tlacitka START/STOP zahdjite
vareni. Stfidavé se bude zobrazovat ¢asovac a zvolena teplota.
Cyklus grilovani/opékani Ize ,pozastavit* bud zvednutim vika,
nebo stisknutim tlacitka START/STOP. Jakmile viko znovu
zaviete nebo znovu stisknete tlacitko START/STOP, proces
vareni bude pokracovat.

Kdyz je vafeni dokon&eno, zazni zvukovy signdl a zafizeni prejde
do rezimu udrzovani teploty.

Jak pouzivat rezim peceni

Otevrete horni viko oto¢enim knofliku na viku proti sméru
hodinovych rucicek.

Ujistéte se, Ze ve viku neni nastavec pro tlakové vareni. Pokud je
dil horky, vzdy pouzivejte rukojet. Vlozte mfizku pro
horkovzdu$né fritovani.

Dovnitf zafizeni vlozte nepfilnavou nadobu na vareni. Je-li to
potfeba, pfidejte dovnitf nadony na vareni parni rost a pokrm
vyskladejte na négj.

Zavrete viko a zajistéte ho oto€enim po sméru hodinovych
rucicek.

Stisknéte tlagitko napajeni a vyberte program PECENI. lkona
horkovzdu$ného fritovani se rozsviti. Pomoci tlacitek + a -
upravte teplotu a ¢as na pozadované hodnoty potfebné pro
vareni. Stisknutim tlacitka START/STOP zahdjite vareni.
Stfidavé se bude zobrazovat ¢asovac a zvolena teplota.

Cyklus peceni Ize ,pozastavit* bud zvednutim vika, nebo
stisknutim tlacitka START/STOP. Jakmile viko znovu zavrete
nebo znovu stisknete tlagitko START/STOP, proces vareni bude
pokracovat.

Kdyz je vafeni dokon&eno, zazni zvukovy signal a zafizeni pfejde
do reZimu udrzovani teploty.

Tento program Ize také pouzit pro suSeni ovoce a zeleniny.
Podrobnéjsi informace najdete v tabulce funkci horkovzdusné fritézy.

Funkce tlakového vareni
Funkce tlakového vareni

Oteviete horni viko oto€enim knofliku proti sméru hodinovych
rucicek.

Ujistéte se, ze ve viku neni mtizka horkovzdu$né fritézy. Dily
vzdy vymeériujte za pomoci rukojeti. VloZte nastavec pro tlakove
vareni.

Dovnitf zafizeni vloZte nepfilnavou nadobu na vafeni a do ni
umistéte pokrm.

Zavrete viko a zajistéte ho otoCenim po sméru hodinovych
rucicek.

Stisknéte tladitko napajeni a vyberte program TLAKOVE
VARENI. Ikona tlakového vareni se rozsviti. Pomoci tlagitek + a -
upravte pozadovanou dobu vareni.
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» Jakmile bude dosaZeno spravného tlaku, na displeji se misto
rotujicich poml¢ek zobrazi odpocitavajici Casovac.

* Kdyz je vafeni dokonceno, zazni zvukovy signal. Jakmile je
vafeni dokonéeno, zafizeni se automaticky pfepne na funkci
yudrzovani teploty“.

« Jakmile skonci proces tlakového vareni, stisknéte tlacitko
UVOLNENI PARY, kterym uvolnite tlak. Cyklus uvolnéni pary trva
3 minuty. Jakmile se para vypusti, mGzZete viko bezpecné otevrit.

*  Chcete-li ukoncit program vareni pred dokonéenim, stisknéte
tla¢itko START/STOP, kterym vareni ukongite, a poté stisknéte
tlagitko UVOLNENI PARY.

PFi uvolfiovani pary nebo otevirani vika NIKDY k zafizeni nepfiblizujte

obligej ani ruce. P¥i uvolfiovani pary nebo otevirani vika VZDY

pouzivejte drzadla nadoby. Poznamka: Chcete-li nastavit funkci
odloZeného startu, stisknéte tlagitko ODLOZENEHO CASOVACE.

Chcete-li vareni spustit ihned, stisknutim tlacitka START/STOP

vafeni zahajite. Na ovladacim panelu se zobrazi rotujici pomicky,

které znaci, ze zafizeni zvySuje tlak na pozadovanou hodnotu.

Funkce pomalého vareni

»  Otevrete horni viko oto¢enim knofliku proti sméru hodinovych
rucicek.

» Ujistéte se, ze ve viku neni mfizka horkovzdusné fritézy. Dily
vzdy vymeériujte za pomoci rukojeti. VlozZte nastavec pro tlakové
vareni.

*  Dovnitf zafizeni vlozte nepfilnavou nadobu na vafeni a do ni
umistéte pokrm.

»  Zaviete viko a zajistéte ho otoCenim po sméru hodinovych
rucicek.

+  Stisknéte tladitko napajeni a vyberte program POMALE VARENI.
Ikona tlakového vareni se rozsviti. Pomoci tlacitek + a - upravte
¢asovac na pozadovanou dobu vareni.

» Jakmile bude dosaZeno spravné teploty, na displeji se misto
rotujicich poml¢ek zobrazi odpocitavajici Casovac.

* Kdyz je vafeni dokonceno, zazni zvukovy signal. Jakmile je
vareni dokonceno, zafizeni se automaticky pfepne na funkci
UDRZOVANI TEPLOTY.

» Jakmile skonci proces tlakového vareni, stisknéte tlacitko
UVOLNENI PARY, kterym uvolnite tlak. Cyklus uvolnéni pary trva
3 minuty. Jakmile se para vypusti, mGzZete viko bezpeéné otevfit.

»  Chcete-li ukongit program vareni pfed dokonéenim, stisknéte
tlacitko START/STOP, kterym vareni ukongite, a poté stisknéte
tlagitko UVOLNENI PARY.

Poznamka: Chcete-li nastavit funkci odloZzeného startu, stisknéte

tlagitko ODLOZENEHO CASOVACE. Chcete-li vafeni spustit ihned,

stisknutim tlac¢itka START/STOP vareni zahajite. Na ovladacim
panelu se zobrazi rotujici pomicky, které znaci, Ze se zafizeni
nahfiva.

Funkce vareni v pare

»  Otevrete horni viko oto¢enim knofliku proti sméru hodinovych
rucicek.

» Ujistéte se, Zze ve viku neni mfizka horkovzdusné fritézy. Dily
vzdy vymeéniujte za pomoci rukojeti. VloZte nastavec pro tlakové
vareni.

* Dovnitf zafizeni vlozte nepfilnavou nadobu na vareni. Pokrm
vyskladejte na dodany parni rost. Nadobu na vareni nikdy
nenaplnujte vice nez ze dvou tfetin.
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Do nadoby na vafreni pfidejte 1,5 hrnku vody nebo tekutiny pro
vareni v pare.

Zavrete viko a zajistéte ho oto€enim po sméru hodinovych
rucicek.

Stisknéte tlagitko napajeni a vyberte program VARENI V PARE.
lkona tlakového vareni se rozsviti. Pomoci tlacitek + a - upravte
pozadovanou dobu vareni.

Stisknutim tlacitka START/STOP zahgjite vafeni. Na ovladacim
panelu se zobrazi rotujici pomicky, které znaci, Ze se zafizeni
nahfiva.

Jakmile bude dosazeno spravného tlaku &i teploty, na displeji se
misto rotujicich poml¢ek zobrazi odpocitavajici casovac.

Kdyz je vafeni dokon&eno, zazni zvukovy signal. Kdyz je vareni
dokonceno a jste pfipraveni pokrm vyjmout, stisknéte tlacitko
UVOLNENI PARY.

Jakmile skon¢i proces tlakového vareni, stisknéte tlacitko
UVOLNENI PARY, kterym uvolnite tlak. Cyklus uvolnéni pary
trva 3 minuty. Jakmile se para vypusti, mizete viko bezpe¢né
otevrit.

Chcete-li ukongit program vareni pfed dokonéenim, stisknéte
tlacitko START/STOP, kterym vareni ukongite, a poté stisknéte
tlagitko UVOLNENI PARY.

Jak pouzivat funkci polévkalvyvar

Otevrete horni viko oto¢enim knofliku na viku proti sméru
hodinovych rucicek.

Ujistéte se, Ze ve viku neni nastavec pro tlakové vareni. Pokud je
dil horky, vzdy pouzivejte rukojet. Vlozte mfizku pro
horkovzdu$né fritovani.

Dovnitf zafizeni vlozZte nepfilnavou nadobu na vareni. Dovnitf
nadoby na vareni vlozte koSik pro horkovzdus$né fritovani.
Pfisady umistéte dovniti koSiku.

Zavrete viko a zajistéte ho otoCenim po sméru hodinovych
rucicek.

Stisknéte tlagitko napajeni a vyberte program POLEVKA/VYVAR.
Ikona horkovzdu$ného fritovani se rozsviti. Pomoci tlacitek + a -
upravte teplotu a ¢as na pozadované hodnoty potfebné pro
vafeni.

Stisknutim tlagitka START/STOP zahgjite varfeni. Stfidavé se
bude zobrazovat ¢asovac a zvolena teplota.

Kdyz je vafeni dokon&eno, zazni zvukovy signal.

Jakmile skon¢i proces tlakového vareni, stisknéte tlacitko
UVOLNENI PARY, kterym uvolnite tlak. Cyklus uvolnéni pary
trva 3 minuty. Jakmile se para vypusti, muzete viko bezpe¢né
otevrit.

Chcete-li ukongit program vareni pfed dokonéenim, stisknéte
tlacitko START/STOP, kterym vareni ukongite, a poté stisknéte
tlagitko UVOLNENI PARY.

Jak pouzivat rezim ryze/obiloviny

Oteviete horni viko oto€enim knofliku proti sméru hodinovych
rucicek.

Ujistéte se, ze ve viku neni mfizka horkovzdu$né fritézy. Dily
vzdy vymeériujte za pomoci rukojeti. VloZte nastavec pro tlakove
vafeni.

Dovnitf zafizeni vlozte nepfilnavou nadobu na vareni. Dovnitf
nadoby na vafeni umistéte nevafenou ryzi a tekutinu.

Zavrete viko a zajistéte ho otoCenim po sméru hodinovych
rucicek.
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+  Stisknéte tladitko napajeni a vyberte program RYZE/OBILOVINY.
lkona tlakového vareni se rozsviti. Pomoci tlacitek + a - upravte
pozadovanou dobu vareni.

» Jakmile bude dosaZeno potfebného tlaku, na displeji se misto
rotujicich poml€ek zobrazi odpocitavajici Casovac.

* Kdyz je vafeni dokonceno, zazni zvukovy signal. Jakmile je
vafeni dokonéeno, zafizeni se automaticky pfepne na funkci
UDRZOVANI TEPLOTY.

« Jakmile skonci proces tlakového vareni, stisknéte tlacitko
UVOLNENI PARY, kterym uvolnite tlak. Cyklus uvolnéni pary trva
3 minuty. Jakmile se para vypusti, mGzZete viko bezpecné otevrit.

*  Chcete-li ukoncit program vareni pred dokonéenim, stisknéte
tla¢itko START/STOP, kterym vareni ukongite, a poté stisknéte
tlagitko UVOLNENI PARY.

PFi uvolfiovani pary nebo otevirani vika NIKDY k zafizeni nepfiblizujte

obligej ani ruce. Pii UVOLNOVANI PARY nebo otevirani vika VZDY

pouZivejte drzadla nadoby.

Poznamka: Kdyz vafite pfisady, které nabudou na objemu,

nenaplriujte nadobu vice nez z poloviny.

Poznamka: Chcete-li nastavit funkci odlozeného startu, stisknéte

tlagitko ODLOZENEHO CASOVACE.

»  Chcete-li vareni spustit ihned, stisknutim tlacitka START/STOP
vafeni zahajite. Na ovladacim panelu se zobrazi rotujici pomicky,
které znaci, ze zafizeni zvySuje tlak na poZzadovanou hodnotu.

Funkce jogurtu
»  Otevrete horni viko oto¢enim knofliku proti sméru hodinovych
rucicek.

» Ujistéte se, ze ve viku neni mfizka horkovzdusné fritézy. Dily
vzdy vymeériujte za pomoci rukojeti.

» Vlozte nastavec pro tlakové vareni.

*  Dovnitf zafizeni vlozte nepfilnavou nadobu na vareni a do ni
umistéte pokrm.

»  Zaviete viko a zajistéte ho oto€enim po sméru hodinovych
rucicek.

»  Stisknéte tlacitko napajeni a vyberte program JOGURT. Ikona
tlakového vareni se rozsviti. Pomoci tlaCitek + a - upravte
pozadovanou dobu vareni.

» Jakmile bude dosaZeno potfebného tlaku, na displeji se misto
rotujicich poml¢ek zobrazi odpocitavajici Casovac.

* Kdyz je vafeni dokon&eno, zazni zvukovy signal.

Poznamka: Chcete-li nastavit funkci odloZzeného startu, stisknéte

tlagitko ODLOZENEHO CASOVACE. Chcete-li vafeni spustit ihned,

stisknutim tlacitka START/STOP vareni zahajite. Na ovladacim
panelu se zobrazi rotujici pomlicky, které znaci, Ze zafizeni zvySuje
tlak na poZadovanou hodnotu.

Jak pouzivat rezim smazeni

»  Otevrete horni viko oto¢enim knofliku proti sméru hodinovych
rucicek.

» Ujistéte se, Ze ve viku neni mfizka horkovzdusné fritézy. Pokud je
dil horky, vzdy pouzivejte rukojet.

* Vlozte nastavec pro tlakové vareni.

* Dovnitf zafizeni vlozte nepfilnavou nadobu na vareni.

»  Pfi pouziti funkce smazeni maze viko zlstat oteviené.

+  Stisknéte tlagitko napajeni a vyberte program SMAZENI. Ikona
tlakového vareni se rozsviti. Pomoci tlagitek + a - upravte teplotu
na pozadovanou teplotu pro varfeni (vysokou, stfedni nebo
nizkou).

+  Stisknutim tlacitka START/STOP zahdjite vareni.



Navod k pouziti

» Kdyz je vafeni dokonceno, stisknéte tlacitko START/STOP.

« Jakmile skonci proces tlakového vareni, stisknéte tlacitko
UVOLNENI PARY, kterym uvolnite tlak. Cyklus uvolnéni pary
trva 3 minuty. Jakmile se para vypusti, mizete viko bezpeéné

oteviit.

*  Chcete-li ukoncit program vareni pred dokonéenim, stisknéte
tla¢itko START/STOP, kterym vareni ukongite, a poté stisknéte

tlagitko UVOLNENI PARY.

POZNAMKA: NIKDY s horkovzdu$nou fritézou nepouzivejte kovové
nacini, protoZze by mohlo poskrabat nepfilnavy povrch
nadoby na vafeni nebo vyménitelné dily.

FUNKCE HORKOVZDUSNEHO FRITOVANI

Vychozi €as (min) 10 min
Rozsah (min) 1-60 min
Vychozi teplota (°C) 220 °C
Rozsah (°C) 80-220 °C
Mnozstvi 250-500 g
Program Pecenil/suseni
Logo

Vychozi €as (min) 15 min
Rozsah (min) 1min—24h
Vychozi teplota (°C) 200 °C
Rozsah (°C) 30-200 °C
Mnozstvi 250-500 g

Program Horkovzdusné fritovani
Logo

Vychozi ¢as (min) 20 min

Rozsah (min) 1-60 min

Vychozi teplota (°C) 200 °C

Rozsah (°C) 80-200 °C

Mnozstvi 500-750 g

Dodatec¢né informace

PFi pfipravé hranolkl protrepejte
kazdych 5 minut.

Dodatec¢né informace

Volbu v rozsahu 1-89 minut Ize
nastavit po 1 minuté a volbu v
rozsahu 90 minut az 24 hodin Ize
nastavit po 30 minutach. P¥i
pouziti této funkce je mozné susit
ovoce a zeleninu. Preferovana
nastaveni: 30-70 °C stuprit po
dobu 5-10 hodin v zavislosti na

druhu pokrmu.

Program

Grilovani/opékani

Logo

»  PFi pouziti téchto funkci se vzdy ujistéte, ze jste do zafizeni vlozili
mfizku pro horkovzdu$né fritovani.
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» Kdyz je vafeni dokonceno, Casovac se prenastavi na hodnotu ,0“

a pak se automaticky prepne na funkci udrzovani teploty na

30 minut pfi teploté 80 °C.

Funkce horkovzdusného fritovani a tlakového vareni

Dodateéné informace

Vychozi teplota je vysoka
(nastaveni: vysoka, nizka).
Jakmile skon¢i proces tlakového
vafeni, stisknéte tlacitko uvolnéni
pary, kterym uvolnite tlak. Cyklus
uvolnéni pary trva 3 minuty.
Jakmile se para vypusti, muzete
viko bezpecné otevrit.

Program Tlakové vareni
Logo

Vychozi ¢as (min) 30 min

Rozsah (min) 0—4 hodiny

Mnozstvi

Viz ryska maximalniho naplnéni
na vnitini strané nadoby

Dodatec¢né informace

Jakmile skon¢i proces tlakového
vareni, stisknéte tlacitko uvolnéni
pary, kterym uvolnite tlak. Cyklus
uvolnéni pary trva 3 minuty.
Jakmile se para vypusti, mGzete
viko bezpecné otevirit.

Program Vareni v pare
Logo

Vychozi €as (min) 10 min
Rozsah (min) 1-30 min
Mnozstvi 500-750 g

Program Pomalé vareni
Logo

Vychozi ¢as (min) 4 hodiny
Rozsah (min) 4-12 hodin

Mnozstvi

Viz ryska maximalniho napInéni
na vnitfni strané nadoby

Dodatec¢né informace

Do nadoby na vareni pridejte

1,6 hrnku vody. Maximalni objem
jsou dvé tretiny nadoby na varfeni.
Jakmile skon&i proces tlakového
vareni, stisknéte tlacitko uvolnéni
pary, kterym uvolnite tlak. Cyklus
uvolnéni pary trva 3 minuty.
Jakmile se para vypusti, muzete
viko bezpecné otevrit.
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Program Polévkalvyvar
Logo

Vychozi €as (min) 1 hodina
Rozsah (min) 0,5-4 hodiny
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Mnozstvi

Viz ryska maximalniho napInéni
na vnitfni strané nadoby

Dodatec¢né informace

Chcete-li nejprve zeleninu
orestovat ¢i zprudka opéct,
pouzijte funkci smazeni.

Jakmile skonéi proces tlakového
vareni, stisknéte tlacitko uvolnéni
pary, kterym uvolnite tlak. Cyklus
uvolnéni pary trva 3 minuty.
Jakmile se para vypusti, mGzete
viko bezpecné otevrit.

Program Jogurt
Logo

Vychozi €as (min) 6 hodin
Rozsah (min) 4-12 hodin

Mnozstvi 9 lahvi pfi 120 ml na jednu lahev
Program Smazeni

Logo

Vychozi €as (min) 10 min

Rozsah (min) 1-30 min

Mnozstvi 500 g

Program Ryze/obiloviny
Logo

Vychozi ¢as (min) 20 min

Rozsah (min) 3-60 min

Mnozstvi

Pouzijte 4 hrnky ryze a 5 hrnkd
vody

Dodatec¢né informace

100 g ryZe béhem vareni zvétsi
svij objem na 250 g ryZe. Rizné
druhy ryZe a obilovin vyZaduji
rizné poméry vody.

Jakmile skon¢i proces tlakového
vareni, stisknéte tlacitko uvolnéni
pary, kterym uvolnite tlak. Cyklus
uvolnéni pary trva 3 minuty.
Jakmile se para vypusti, mGzete
viko bezpecné oteviit.

Dodateé¢né informace

Vychozi teplota je vysoka
(nastaveni: vysoka, stredni,
nizka), pfi pouZiti této funkce Ize
mit viko otevrené.

Jakmile skonéi proces tlakového
vareni, stisknéte tlacitko uvolnéni
pary, kterym uvolnite tlak. Cyklus
uvolnéni pary trva 3 minuty.
Jakmile se para vypusti, muzete
viko bezpeéné otevrit.

PFi pouziti téchto funkci se vzdy ujistéte, Ze jste do zafizeni vlozili
nastavec pro tlakové vareni.
Kdyz je vafeni dokonéeno, ¢asovac se pfenastavi na hodnotu ,,0*

a pak se automaticky prepne na funkci udrzovani teploty

s vychozi hodnotou 4 hodiny.
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CISTENI A UDRZBA
PFed ¢isténim spotfebic vypnéte ze zasuvky a pockejte, az
vychladne.

* Po kazdém uziti pouzijte mékky, vihky hadfik a vytfete jim
zékladnu i viko, dokud nebudou Cisté.

» Je-li to potfeba, pouzijte kartacek nebo vatovou ty€inku. Do
zakladny zafizeni nikdy nelijte Zadnou tekutinu.

*  Omyijte odnimatelné ¢asti (nadobu na vareni, kosik, parni rost,

nastavec pro tlakové vafeni, mfizku pro horkovzdusné fritovani,

rukojet, odnimaci nastroj a misku na srazenou paru) v teplé
mydlové vodé mékkym hadfikem nebo houbickou.

»  Pred omytim dilG do vika se vzdy fidte postupem pro bezpec¢né
a spravné vyjmuti dila.

» Kazdy dil peclivé osuste.

* Nadobu na vareni, koSik a parni rost Ize myt v mycce.
Doporu¢ujeme je ovdem umyvat ru¢né, protoze tim prodlouzite
jejich Zivotnost.

* Kdyz nadobu na vafeni a koS$ik Cistite nebo v nich vafite, nikdy
nepouzivejte kovové nacini nebo draténky, které by mohly
poskodit nepfilnavy povrch.

» Na zadné soucasti ani doplriky nikdy nepouzivejte agresivni
chemickeé Cistici prostfedky, draténky nebo pisky.

Pokyny pro skladovani

»  Zafizeni odpojte z elektfiny a nechejte zcela vychladnout.

» Nadobu na vareni a rukojet na vyménitelné dily ulozte dovnitf
zarizeni.

»  Zafizeni ulozte do plvodni krabice nebo zakryté na chladném
a suchém misteé.

RESENI PROBLEMU

Zafizeni je vybaveno bezpecénostnimi funkcemi, které jej vypnou,
pokud se pfi vafeni vyskytnou neobvyklé okolnosti. Na ovladacim
panelu se zobrazi chybové hlaSeni. V zavislosti na chybé bude
prehravan i zvuk pipani. Jakmile bude problém identifikovan

a opraven, zapojte zafizeni znovu ke zdroji elektfiny a pokracujte
v tlakovém vareni.

Popis Reseni

CHYBA: NOT-LOCK (NENi ZAJISTENO)

Viko zavrete a otoc¢te knoflikem
vika ve sméru hodinovych
rucicek, €imz se viko zajisti.

Horni viko je oteviené.

CHYBA: Zafizeni nefunguje v rezimu tlakového vareni

Nastavec pro tlakové vareni neni |Umistéte nastavec pro tlakové
spravné vlozen do zafrizeni. vareni podle pokyn(.

Ujistéte se, Ze ve viku neni
mriZzka pro horkovzdusné
fritovani.

CHYBA: Zafizeni nefunguje v rezimu horkovzdu$ného fritovani

MFizka pro horkovzdusné fritovani|Umistéte mrizku horkovzdusné
neni spravné vlozena do zafizeni. |fritézy podle pokynu.

Ujistéte se, ze ve viku neni
nastavec pro tlakové vareni.

CHYBA: NO-POT (CHYBi NADOBA)
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Nadoba na vareni neni spravné |Opatrné zatlacte tlakovou nadobu
vlozena do zafizeni. doll do zafizeni, dokud se
nadoba nedostane do kontaktu

s varnou deskou ve spodni ¢asti
zarizeni.

PROSTREDI

mmm Tento spotiebi¢ by nemél byt po ukon&eni Zivotnosti
vyhazovan do domovniho odpadu, ale musi byt dovezen na centralni
sbérné misto k recyklaci elektroniky a domacich elektrickych
spotfebicu. Symbol na spotrebici, navod k obsluze a obal vas na
tento dllezity problém upozornuje. Materialy pouzité v tomto
spotfebici jsou recyklovatelné. Recyklaci pouzitych domacich
spotfebict vyznamné pfispéjete k ochrané Zivotniho prostfedi. Na
informace vztahujici se ke sbérnému mistu se zeptejte na mistnim
obecnim uradé.

Podpora

V8echny dostupné informace a nahradni dily naleznete na adrese cs
www.princesshome.eu!
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BEZPECNOST * VAROVANIE: Rozliate potraviny mézu

« V pripade ignorovania tychto sposobit' vazne popaleniny. Spotrebic a
bezpecnostnych pokynov sa vyrobca vzdava  kabel udrziavajte mimo dosahu deti. Kabel
akejkolvek zodpovednosti za vzniknutu nikdy neprevesujte cez okraj pultu, nikdy
Skodu. nepouzivajte zasuvku pod pultom ani

« Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho prediZzovaci kabel. , _
vymenit vyrobca, jeho servisny technik alebo  * Pri pouZziti prisluSenstva, ktoré neodporucil
podobné kvalifikované osoby, aby sa vyrobca spotrebica, méze dojst k zraneniam.
zamedzilo nebezpedenstvu. * Nepouzivajte vonku. , o

- Zariadenie nikdy nepremiestriujte za kdbel a  * Nepokladajte na horlci plynovy/elektricky
dbajte na to, aby sa kabel nestodil. ohrievac ani do jeho blizkosti, ani do

« SpotrebiC je treba umiestnit na stabilnu, vyhriatej rary. .
rovnu plochu. * Neistite kovovymi drotenkami. Kusky

« Nikdy nenechavajte spotrebi¢ zapnuty bez drétenky sa mézu odlomit, dotknut' sa
dozoru. elektrickych dielov a sposobit' riziko Urazu

» Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat osoby elektrickym prudom. o
(vratane deti), ktoré maju znizené fyzicke, * Pri vytahovani podnosu alebo likvidacii
zmyslové alebo dusevné schopnosti, ani horuceho tuku postupujte mimoriadne
osoby bez patricnych skusenosti a znalosti, opatrne. . . ]
pokial nie st pod dozorom osoby * Pri premiestiovani spotrebiCa, ktory
zodpovednej za ich bezpeé&nost alebo ak ich obsahuje olej alebo iné horlce kvapaliny,
tato osoba vopred nepoucdila o obsluhe treba postupovat mimoriadne opatrne.
spotrebica. * VYSTRAHA: Z dévodu ochrany pred

« Pri pouzivani akéhokolvek spotrebica detmi poSkodenim alebo urazom elektrickym
alebo v ich blizkosti je potrebny prisny pradom nevarte v zakladnom zariadeni.
dohlad. Varte vyhradne v prilozenom varnom hrnci.
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» Ak chcete spotrebi¢ odpojit od elektriny,
stlacte vypina€ a nasledne vytiahnite
zastréku z elektrickej zasuvky.

» Ak su tlakova platna, rost na teplovzdusné
vyprazanie alebo varny hrniec preliacené
alebo opotrebované, nepouzivajte ich.

* VAROVANIE: Vzduchovu fritézu nikdy
nepouzivajte na hibkové ani na tlakové
vyprazanie bez ohladu na to, €i je veko
nasadené alebo zlozené. JE TO
NEBEZPECNE A MOZE TO SPOSOBIT
POZIAR ALEBO VAZNE POSKODENIE.

* Na vkladanie alebo vyberanie vloZzky rostu,
pripadne tlakovej platne vzduchovej fritézy
VZDY pouzivajte odpojitelnu rukovat.

» Zabezpecte, aby sa na filtri a ventile na
uvolnenie tlaku nenachadzali zvy$ky jedla
ani necistoty.

* Varny hrniec nikdy nenapifajte nad rysku
maxima.

* Pred vloZzenim varného hrnca do
zakladného zariadenia hrniec aj zakladné
zariadenie dékladne vyutierajte dosucha
makkou handric¢kou.

* Pred pouzitim je potrebné spotrebi¢ vzdy
spravne zlozit.

» Tento spotrebi¢ vari pod tlakom. Pri
nespravnom pouziti hrozi riziko obarenia.
Pred obsluhou skontrolujte, Ci je spotrebic
spravne zatvoreny.

» Ak pouzivate tlakovu platiu, pred pouzitim
vzdy skontrolujte, €i je tlakova platria
vlozena a veko spravne zatvorené.

 Ventil na uvolnenie tlaku nezakryvaijte.

* Pri vytahovani varného hrnca zo zakladne
postupujte opatrne.

» Ked je vyberatelny varny hrniec prazdny,
nezohrievajte ho dihsie ako 10 minut —
mohlo by dojst’ k poSkodeniu varného
povrchu.

* Pri pouzivani funkcie vyprazania vzdy
ponechajte veko v otvorenej polohe.

* Aby ste predisli pripadnému poskodeniu

spbdsobenému parou, spotrebic pri pouzivani

polozZte dalej od stien a skriniek.

» Spotrebi€ nikdy nezdvihajte tak, ze ho
uchopite za bo¢né ucha na veku.

* Nikdy sa nedotykajte nekrytého ohrevného
telesa.

» Napajaci kabel, zastréku ani spotrebic
neponarajte do vody ani do Ziadnej inej

kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym

prudom.
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 Toto zariadenie je urCené iba na pouzivanie  « Tlakova nadoba sa nesmie otvarat' v
v domacnosti a na podobné ucely a smie sa priebehu pouzivania Ci dokiafl tlak v nej
pouzivat, napriklad: dostato¢ne neklesne.

* V kuchynskych kutoch vyhradenych pre
personal v obchodoch, kancelariach a v
inych profesionalnych priestoroch.

* Smu ho pouzivat klienti hotelov, motelov a
inych priestorov, ktoré maju ubytovaci
charakter.

* V turistickych ubytovniach.

* Na farmach.

* Deti sa nesmu hrat so spotrebi¢om.

» Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti.
Spotrebi¢ a napajaci kabel uchovavaijte
mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

» Napdjaci kabel, zastrCku ani spotrebic
neponarajte do vody ani do Ziadnej ingj
kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym
prudom.

 Potraviny nezohrievaijte prilis diho.

* Po pouziti sa mbze na povrchu ohrevného
telesa nachadzat’ zvyskové teplo.

* Pred Cistenim spotrebiCa musite vytiahnut
konektor. Ubezpecte sa prosim, Ze vstup je
kompletne suchy, skér ako spotrebi¢ znovu
pouzijete.

. Povrch méze byt pri pouzivani
horuci.

* VAROVANIE: V pripade, Ze je povrch
prasknuty, spotrebic vypnite, aby sa predisio
riziku urazu elektrickym prudom!

» PoCas prevadzky spotrebi¢a mozu byt
teploty pristupnych povrchov vysoke.

» Zariadenie nie je ur¢ené na ovladanie
pomocou externého ¢asovaca alebo
samostatného systému na dialkové
ovladanie.

» Spotrebi¢ musi byt zapojeny do uzemnene;j
elektrickej zasuvky (pre spotrebice triedy I).

* Na zabranenie poruch prudenia vzduchu
nedavajte ni€ navrch spotrebica a okolo
spotrebi¢a zabezpecte vzdy 10 centimetrov
volného miesta.

» Tento spotrebi¢ sa smie pouzivat iba na
Specifikované ucely v domacom prostredi. V
najhorSom pripade sa potraviny mdzu

178



Pouzivatelska prirucka

vznietit. (Nepouzivajte viac ako jednu €ajovu
lyZi€ku oleja, ziadne maso, ktoré uvolni prilis
vela mastnoty alebo vodu ur€enu na varenie
potravin.)

POPIS SUCASTI

1.

2
3
4.
5.
6
7
8
9.
1

Podlozka na vyzrazanu paru

Zariadenie

Rost vzduchovej fritézy

Tlakova platna

Rukovat platne pre tlakovu platfiu a rost vzduchovej fritézy
Rukovat pre kS vzduchovej fritézy

Parny rost

K&$ vzduchovej fritézy

Stojan Aeroflow

0. Varny hrniec s neprilnavym povrchom

OVLADACI PANEL

1: Tlakové varenie 11: Pecenie

2: Pomalé varenie 12: Jogurt

3: Varenie v pare 13: Vyprazanie

4: Polievkal/vyvar 14: Napajanie

5: Ryza/obilniny 15: Displej

6: Vypustenie pary 16: Udrziavanie teploty
7: lkona tlakového varenia 17: Odlozené spustenie
8: Ikona vzduchovej fritézy 18: Teplota +/-

9: Vzduchova fritéza 19: Start/stop

10: Grilovanie/opekanie 20: Cas +/-
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Hlavny vypinaé

» Stlacenim tohto tlacidla zariadenie zapnete a vypnete. Ked je
zariadenie zapojené do elektriny, vypina¢ bude svietit naerveno.
Po stlaceni tladidla sa kontrolka rozsvieti nabielo.

lkona vzduchovej fritézy

» Téato ikona sa automaticky rozsvieti po bezpecnom vlozeni rostu
vzduchovej fritézy, ked je zariadenie pripravené na pouZzivanie
funkcii vzduchovej fritézy.

Poznamka: Mriezka vzduchovej fritézy sa pouziva pri nasledujtcich

funkciach: vzduchové fritovanie, grilovanie/opekanie a pecenie. Tieto

funkcie sa podsvietia a daju sa vybrat iba po vloZeni ro$tu vzduchovej

fritézy.

lkona tlakového varenia

» Téato ikona sa automaticky rozsvieti po bezpe€¢nom viozeni
tlakovej platne, ked je zariadenie pripravené na pouzivanie
funkcii tlakového varenia.

Poznamka: Tlakova platiha sa pouziva pri nasledujucich funkciach:

tlakové varenie, pomalé varenie, varenie v pare, polievka/vyvar, ryza/

obilniny, jogurt a vyprazanie. Tieto funkcie sa podsvietia a daju sa

vybrat iba po bezpe€nom vlozZeni tlakovej platne.

Poznamka: Funkcia vyprazania bude fungovat aj po otvoreni veka.

Displej
» Zobrazuje teplotu a €as. Ikony teploty a ¢asu sa rozsvecuju
striedavo.

Tlaéidlo Start/stop

* Jednym stlacenim tohto tlacidla spustite alebo zastavite proces
varenia.

Tlaéidlo Plus

» Jeho stlatenim zvysite teplotu alebo Cas.

Tlaéidlo Minus

» Dotykom znizite teplotu alebo €as.

Tlacidlo Vypustenie pary

» Po skonceni tlakového varenia vypustite paru stlacenim tlaCidla
Vypustenie pary. Cyklus vypustenia pary trva 3 minuty. Po
vypusteni vSetkej pary mdzete veko bezpecne otvorit.

Poznamka: Ked chcete zastavit program varenia pred jeho

skon&enim, stlagenim tlagidla START/STOP ukongite varenie a

nasledne stlacte tlacidlo VYPUSTENIE PARY.

Funkcia udrziavania teploty

» Po skonCeni varenia sa zariadenie automaticky prepne do rezimu
udrziavania teploty.

Funkcia odlozeného spustenia

+ Stlacenim tohto tla¢idla odlozite varenie na poZzadovanu dobu
(rozsah: 30 minut — 24 hodin). Najprv stlacte tladidlo pozadovane;j
funkcie varenia, nasledne tlacidlo odloZeného spustenia. Ked
zazne blikat’ kontrolka, nastavte poZzadované oneskorenie varenia
a potvrdte stlagenim tlagidla START. Ak chcete zrusit nastavenie
odloZeného spustenia, opatovne stlacte tlacidlo odlozeného
spustenia (pred stladenim tlagidla START).

PRED PRVYM POUZITIM
Odstrante vSetok baliaci material.

» Odstrarte zo spotrebica vSetky nalepky alebo &titky.

« Dokladne umyte diely teplou vodou, €istiacim prostriedkom a
neabrazivnou hubkou.

«  Utrite vnutro a vonkajSok spotrebi€a vihkou utierkou.
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*  Umiestnite spotrebi¢ na stabilny horizontalny a rovny povrch,
spotrebi¢ neumiestiiujte na povrch, ktory nie je odolny teplu.

* Tato teplovzdusna fritéza pouziva hortci vzduch.
Nenalievajte do panvice fritovaci olej alebo mast'.

* Na zabranenie poruch prudenia vzduchu nedavajte ni¢
navrch spotrebi¢a a okolo spotrebi¢a zabezpeéte vzdy 10
centimetrov vol'ného miesta.

RozloZenie parného rostu

* Ak chcete rozloZit parny rost, rozlozte jeho noZicky a opatrne
zachytte strednu ¢ast' v tvare ,V* na hacik, ktory sa nachadza na
kraji. (Obrazok 1)

» V zavislosti od receptu a preferovaného spdsobu pripravy je na
dosiahnutie poZzadovaného vysledku mozné jedlo umiestnit na
fubovolnu stranu obojstranného parného rostu. (Obrazok 2)

* Nozicky parného rostu je mozné pred odlozenim zlozit. Strednu
Cast' v tvare ,V” opatrne zatlacte, ¢im dbjde k jej odomknutiu.
Potom moézete zlozit nozi€ky smerom dovnutra.

VEKA

K tomuto zariadeniu sa dodavaju dve rézne veka — tlakova platia a
rost vzduchove;j fritézy. Tieto dve veka umoznuju pouzivatelom
jednoduchou vymenou platni vyuzivat funkcie varenia v pare,
vzduchového fritovania a dalSie.
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Rost vzduchovej fritézy (A)

Ak chcete ziskat pristup k nasledujucim funkciam varenia, budete
musiet nainstalovat rost vzduchovej fritézy:

* Vzduchové fritovanie

* Grilovanie/opekanie

* Pecenie

Tlakova platna (B)

Ak chcete ziskat pristup k nasledujucim funkciam varenia, budete
musiet nainstalovat tlakovu platriu:

* Tlakové varenie

» Pomalé varenie

 Varenie v pare

* Polievka/vyvar

* Ryzal/obilniny

» Jogurt

* Vyprazanie

POZNAMKA: Pozadované funkcie varenia mozno vybrat iba po
nainstalovani spravnej varnej viozky.

PRIPOJENIE/ODPOJENIE TLAKOVEJ PLATNE
ALEBO ROSTU VZDUCHOVEJ FRITEZY

Ak je to mozné, horucu tlakovu platiiu alebo rost vzduchovej fritézy

ponechajte na mieste dovtedy, pokial Upine nevychladnu. V pripade

receptov, pri ktorych je potrebna vymena platne alebo viozky po¢as

varenia, vzdy pouzite prilozenu rukovat platne. Tato rukovat je

navrhnuta tak, aby vam umoznila pohodine pripojit a odpojit platne, aj

ked su horuce.

1. Pevne uchopte rukovat platne tak, aby predizeny chrani¢ ruky
smeroval nadol (3).

2. Koniec rukovate pripojte k pre€nievajucemu kovovému drziaku na
platni. Po zaisteni uzamknite stlacenim tlacidla vlavo (4).

3. Ked je rukovat bezpe€ne uchytena k platni, stlacte zapadku na
uvolnenie v hornej ¢asti platne (5).

4. Pomocou rukovate opatrne zdvihnite platrfiu zo zariadenia a
poloZte ju na pevny, plochy a tepelne odolny povrch.

5. Ak chcete rukovat odpojit z platne, stlacte tlacidlo na pravej
strane rukovate a rukovat' potiahnite von (6).

6. Pred presuvanim alebo Cistenim nechajte platfu Uplne
vychladnat.

7. Na obrazku 7 je uvedené miesto vo veku, ktoré sluzi na
uskladnenie platne.
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POUZIVANIE

Funkcie vzduchovej fritézy

Pouzivanie funkcie Vzduchova fritéza

»  Otocenim gombika veka proti smeru hodinovych ruciciek otvorte
horné veko.

»  Skontrolujte, ¢i je vytiahnuta tlakova platfia. Ak su platne horuce,
pouzite vzdy rukovat platne.

*  Vlozte rost vzduchovej fritézy.

* Do zariadenia vloZte varny hrniec s neprilnavym povrchom. Do
varného hrnca vlozte koS vzduchovej fritézy. Do koSa vzduchovej
fritézy viozte jedlo.

» Zatvorte veko a oto¢enim v smere hodinovych ruciciek ho
uzamknite.

+  Stlagte vypinac a vyberte funkciu VZDUCHOVA FRITEZA.
Rozsvieti sa ikona vzduchovej fritézy. Tlacidlami + a — upravte
teplotu a ¢as podla poZzadovanych parametrov varenia.

+  Stlagenim tlagidla START/STOP spustite varenie. Na displeji sa
bude striedavo zobrazovat’

« gasovac s odpocitavanim a zvolena teplota.

* Po skon€eni varenia zaznie zvukovy signal.

Poznamka: Cyklus vzduchového fritovania mozno ,pozastavit* bud

zdvihnutim veka, alebo stlacenim tlacidla

START/STOP. Po zatvoreni veka alebo stlageni tiagidla START/

STOP bude varenie pokracovat.

Pouzivanie funkcie Grilovanie/opekanie

*  Otocenim gombika veka proti smeru hodinovych rugiciek otvorte
horné veko.

»  Skontrolujte, ¢i je vytiahnuta tlakova platria. Ak su platne horuce,
pouzite vzdy rukovat platne. Vlozte rost vzduchovej fritézy.
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Do zariadenia vlozte varny hrniec s neprifnavym povrchom. V
pripade potreby vlozZte do varného hrnca parny rost a jedlo
umiestnite na jeho hornu Cast.

Zatvorte veko a oto¢enim v smere hodinovych ruci€iek ho
uzamknite.

Stlaéte vypina¢ a vyberte funkciu GRILOVANIE/OPEKANIE.
Rozsvieti sa ikona vzduchovej fritézy. Tladidlami + a — upravte
teplotu a ¢as podla pozadovanych parametrov varenia. Stlacenim
tlagidla START/STOP spustite varenie. Na displeji sa bude
striedavo zobrazovat’ ¢asovac s odpocitavanim a zvolena teplota.
Cyklus GRILOVANIE/OPEKANIE mozno ,pozastavit* bud
zdvihnutim veka, alebo stladenim tlagidla START/STOP. Po
zatvoreni veka alebo stlageni tlagidla START/STOP bude varenie
pokracovat.

Po skon&eni varenia zaznie zvukovy signal a zariadenie sa
prepne do reZimu udrzZiavania teploty.

Pouzivanie funkcie Pecenie

Otocenim gombika veka proti smeru hodinovych ruciciek otvorte
horné veko.

Skontrolujte, ¢i je vytiahnuta tlakova platia. Ak su platne hortce,
pouzite vzdy rukovat platne. Vlozte rost vzduchovej fritézy.

Do zariadenia vlozte varny hrniec s neprifnavym povrchom. V
pripade potreby vliozZte do varného hrnca parny rost a jedlo
umiestnite na jeho hornu Cast.

Zatvorte veko a oto¢enim v smere hodinovych ruci€iek ho
uzamknite.

+  Stlagte vypina¢ a vyberte funkciu PECENIE. Rozsvieti sa ikona
vzduchovej fritézy. Tladidlami + a — upravte teplotu a ¢as podla
poZadovanych parametrov varenia. Stladenim tlagidla START/
STOP spustite varenie. Na displeji sa bude striedavo zobrazovat
¢asovac s odpocitavanim a zvolena teplota.

*  Cyklus pecenia sa da ,pozastavit” bud zdvihnutim veka, alebo
stlagenim tlagidla START/STOP. Po zatvoreni veka alebo
stlageni tlagidla START/STOP bude varenie pokracovat.

* Po skonCeni varenia zaznie zvukovy signal a zariadenie sa
prepne do rezimu udrzZiavania teploty.

Tato funkcia sa da tiez pouzit na suSenie ovocia alebo zeleniny.

Viac informécii sa dozviete v tabulke funkcii vzduchovej fritézy.

Funkcie tlakového varenia

Funkcia tlakového varenia

»  Otocenim gombika proti smeru hodinovych ruciciek otvorte horné
veko.

» Vyberte von rost vzduchove;j fritézy. Vzdy pouzite rukovat platne.
Vlozte tlakovu platriu.

» Do zariadenia vloZte varny hrniec s neprilrnavym povrchom, do
ktorého vlozite jedlo.

» Zatvorte veko a oto€enim v smere hodinovych ruci€iek ho
uzamknite.

+  Stlagte vypinad a vyberte funkciu TLAKOVE VARENIE. Rozsvieti
sa ikona tlakového varenia. Tlac¢idlami + a — upravte pozadovanu
dobu varenia.

* Po dosiahnuti spravneho tlaku sa na displeji prestanu zobrazovat’
otaCajuce sa pomicky a zane sa zobrazovat odpocitavanie.
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» Po skonceni varenia zaznie zvukovy signal. Po skoneni varenia
sa zariadenie automaticky prepne do rezimu ,udrZiavanie
teploty“.

» Po skonceni tlakového varenia vypustite paru stlatenim tlacidla
VYPUSTENIE PARY. Cyklus vypustenia pary trva 3 minaty. Po
vypusteni vSetkej pary mbzete veko bezpecne otvorit.

* Ak chcete zastavit program varenia pred jeho skon&enim,
stlagdenim tlagidla START/STOP ukongite varenie a potom stlaéte
tlacidlo VYPUSTENIE PARY.

Pri vypustani pary alebo otvarani veka sa NIKDY nepriblizujte tvarou

ani rukami k zariadeniu. Pri vypastani pary alebo otvarani VZDY

pouzite drziaky hrnca. Poznamka: Ak chcete nastavit funkciu

odloZeného spustenia, stladte tiagidlo CASOVAC ONESKORENIA a

upravte ¢as. Ak chcete spustit’ varenie okamzite, stlacte tlacidlo

START/STOP. Na ovladacom paneli sa budd otagat pomigky, éo

znamena, Ze v zariadeni sa zvySuje tlak na pozadovanu hodnotu.

Funkcia pomalého varenia

»  Otoc¢enim gombika proti smeru hodinovych ruéi¢iek otvorte horné
veko.

*  Vyberte von rost vzduchovej fritézy. Vzdy pouzite rukovat platne.
Vlozte tlakovu platriu.

* Do zariadenia vloZte varny hrniec s neprilfnavym povrchom, do
ktorého vloZite jedlo.

» Zatvorte veko a otoenim v smere hodinovych ruci€iek ho
uzamknite.

+  Stlagte vypinaé a vyberte funkciu POMALE VARENIE. Rozsvieti
sa ikona tlakového varenia. Tlac¢idlami + a — upravte na ¢asovaci
pozadovanu dobu varenia.

» Po dosiahnuti spravnej teploty sa na displeji prestanu zobrazovat
otaCajuce sa pomicky a zane sa zobrazovat odpocitavanie.

» Po skon€eni varenia zaznie zvukovy signal. Po skonéeni varenia
sa zariadenie automaticky prepne do rezimu UDRZIAVANIE
TEPLOTY.

» Po skonceni tlakového varenia vypustite paru stlatenim tlacidla
VYPUSTENIE PARY. Cyklus vypustenia pary trva 3 minaty. Po
vypusteni vSetkej pary mozete veko bezpecne otvorit.

* Ak chcete zastavit program varenia pred jeho skoncenim,
stladenim tlag¢idla START/STOP ukongite varenie a potom stlaéte
tlacidlo VYPUSTENIE PARY.

Poznamka: Ak chcete nastavit funkciu odlozeného spustenia, stlaéte

tlagidlo CASOVAC ONESKORENIA a upravte as. Ak chcete spustit

varenie okamZite, stladte tlagidlo START/STOP. Na ovladacom
paneli sa budu otacat poml¢ky, €¢o znamena, Ze v zariadeni sa
zvySuje teplota na pozadovanu hodnotu.

Funkcia varenia v pare

*  Otocenim gombika proti smeru hodinovych rugi¢iek otvorte horné
veko.

* Vyberte von rost vzduchovej fritézy. Vzdy pouzite rukovat platne.
Vlozte tlakovu platriu.

* Do zariadenia vloZte varny hrniec s neprilnavym povrchom. Na
priloZzeny parny rost rozmiestnite jedlo. Varny hrniec nikdy
nenapifiajte na viac ako 2/3.

* Do varného hrnca nalejte 1,5 8alky vody alebo tekutiny na
varenie v pare.

» Zatvorte veko a oto¢enim v smere hodinovych ruciciek ho
uzamknite.
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Stlaéte vypina¢ a vyberte funkciu PARA. Rozsvieti sa ikona
tlakového varenia. Tlacidlami + a — upravte pozadovanu dobu
varenia.

Stladenim tlagidla START/STOP spustite varenie. Na ovladacom
paneli sa budu otacat pomicky, o znamena, Ze v zariadeni sa
zvySuje teplota na pozadovanu hodnotu.

Po dosiahnuti spravneho tlaku/teploty sa na displeji prestanu
zobrazovat cyklické pomlI¢ky a zaCne sa zobrazovat
odpocitavanie.

Po skon&eni varenia zaznie zvukovy signal. Ked ste po skon&eni
varenia pripraveni vybrat jedlo, stlacte tlacidlo VYPUSTENIE
PARY.

Po skon&eni tlakového varenia vypustite paru stlacenim tlacidla
VYPUSTENIE PARY. Cyklus vypustenia pary trva 3 minaty. Po
vypusteni vSetkej pary mbzete veko bezpecne otvorit.

Ak chcete zastavit program varenia pred jeho skoncenim,
stladenim tlagidla START/STOP ukongite varenie a potom stlaéte
tlacidlo VYPUSTENIE PARY.

Pouzivanie funkcie Polievkal/vyvar

Otocenim gombika veka proti smeru hodinovych ruciciek otvorte
horné veko.

Skontrolujte, ¢i je vytiahnuta tlakova platiia. Ak su platne hortce,
pouzite vzdy rukovat platne. Vlozte rost vzduchovej fritézy.

Do zariadenia vlozte varny hrniec s neprifnavym povrchom. Do
varného hrnca vlozte ké$ vzduchovej fritézy. Do koSa vlozte
suroviny.

Zatvorte veko a oto¢enim v smere hodinovych ruci€iek ho
uzamknite.

Stladte vypinaé a vyberte funkciu POLIEVKA/VYVAR. Rozsvieti
sa ikona vzduchovej fritézy. Tla¢idlami + a — upravte teplotu a ¢as
podla pozadovanych parametrov varenia.

Stlagenim tlagidla START/STOP spustite varenie. Na displeji sa
bude striedavo zobrazovat ¢asovac s odpocitavanim a zvolena
teplota.

Po skonCeni varenia zaznie zvukovy signal.

Po skonceni tlakového varenia vypustite paru stlacenim tlacidla
VYPUSTENIE PARY. Cyklus vypustenia pary trva 3 minuty. Po
vypusteni vSetkej pary mozete veko bezpecne otvorit.

Ak chcete zastavit program varenia pred jeho skonenim,
stlagenim tlag¢idla START/STOP ukongite varenie a potom stlaéte
tlacidlo VYPUSTENIE PARY.

Pouzivanie funkcie Ryza/obilniny

Otocenim gombika proti smeru hodinovych ruciciek otvorte horné
veko.

Vyberte von rost vzduchovej fritézy. Vzdy pouZite rukovat platne.
Vlozte tlakovu platriu.

Do zariadenia vloZte varny hrniec s neprilnavym povrchom. Do
varného hrnca nasypte nevarenu ryzu a nalejte tekutinu.
Zatvorte veko a oto€enim v smere hodinovych ruciciek ho
uzamknite.

Stladte vypinaé a vyberte funkciu RYZA/OBILNINY. Rozsvieti sa
ikona tlakového varenia. Tlacidlami + a — upravte pozadovanu
dobu varenia.

Po dosiahnuti tlaku sa na displeji prestanu zobrazovat' otacajuce
sa pomlCky a za¢ne sa zobrazovat odpocitavanie.
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» Po skonceni varenia zaznie zvukovy signal. Po skoneni varenia
sa zariadenie automaticky prepne do rezimu UDRZIAVANIE
TEPLOTY.

» Po skonceni tlakového varenia vypustite paru stlatenim tlacidla
VYPUSTENIE PARY. Cyklus vypustenia pary trva 3 minaty. Po
vypusteni vSetkej pary mbzete veko bezpecne otvorit.

* Ak chcete zastavit program varenia pred jeho skon&enim,
stlagdenim tlagidla START/STOP ukongite varenie a potom stlaéte
tlacidlo VYPUSTENIE PARY.

Pri vypustani pary alebo otvarani veka sa NIKDY nepriblizujte tvarou

ani rukami k zariadeniu. Pri VYPUSTANI PARY alebo otvarani VZDY

pouZite drziaky hrnca.

Poznamka: Pri vareni jedal, ktoré sa zv&é$uju, nenapifiajte varny

hrniec na viac ako polovicu.

Poznamka: Ak chcete nastavit' funkciu odloZzeného spustenia, stlacte

tlagidlo CASOVAC ONESKORENIA a upravte &as.

« Ak chcete spustit varenie okamzite, stladte tlagidlo START/
STOP. Na ovladacom paneli sa budu otacat pomicky, ¢o
znamena, Ze v zariadeni sa zvySuje tlak na poZadovanu hodnotu.

Funkcia pripravy jogurtu

»  Otoc¢enim gombika proti smeru hodinovych ruéi¢iek otvorte horné
veko.

» Vyberte von rost vzduchovej fritézy. Vzdy pouzite rukovat platne.

*  Vlozte tlakovu platriu.

* Do zariadenia vloZte varny hrniec s neprilfnavym povrchom, do
ktorého vloZite jedlo.

» Zatvorte veko a otoenim v smere hodinovych ruci€iek ho
uzamknite.

» Stlaéte vypinac¢ a vyberte funkciu JOGURT. Rozsvieti sa ikona
tlakového varenia. TlaCidlami + a — upravte pozadovanu dobu
varenia.

» Po dosiahnuti tlaku sa na displeji prestanu zobrazovat otacajuce
sa pomlCky a za¢ne sa zobrazovat odpocitavanie.

* Po skonceni varenia zaznie zvukovy signal.

Poznamka: Ak chcete nastavit funkciu odlozeného spustenia, stlaéte

tlagidlo CASOVAC ONESKORENIA a upravte as. Ak chcete spustit

varenie okamZite, stladte tlagidlo START/STOP. Na ovladacom
paneli sa budu otacat poml¢ky, €¢o znamena, Ze v zariadeni sa
zvy8uje tlak na pozadovanu hodnotu.

Pouzivanie funkcie Vyprazanie

*  Otocenim gombika proti smeru hodinovych ruiciek otvorte horné
veko.

*  Vyberte von rost vzduchovej fritézy. Ak su platne hortce, pouzite
vzdy rukovat platne.

* Vlozte tlakovu platfiu.

* Do zariadenia vloZte varny hrniec s neprilnavym povrchom.

*  Pri pouzivani funkcie Vyprazanie moze veko zostat otvorené.

+  Stlagte vypinac a vyberte funkciu VYPRAZANIE. Rozsvieti sa
ikona tlakového varenia. Tlacidlami + a — upravte pozadovanu
teplotu varenia (vysoka, stredna alebo nizka).

»  Stlagenim tlagidla START/STOP spustite varenie.

+  Po skonéeni varenia stlacte tlagidlo START/STOP.

» Po skonceni tlakového varenia vypustite paru stlatenim tlacidla
VYPUSTENIE PARY. Cyklus vypustenia pary trva 3 minaty. Po
vypusteni vSetkej pary mézete veko bezpecne otvorit.
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* Ak chcete zastavit program varenia pred jeho skon&enim,
stladenim tlagidla START/STOP ukong&ite varenie a potom stlaéte

tlagidlo VYPUSTENIE PARY.

POZNAMKA: So vzduchovou fritézou nikdy nepouzivajte kovové
nacinie, pretoZze by mohlo poSkrabat neprilnavy povrch
varného hrnca alebo tlakového rostu.

FUNKCIE VZDUCHOVE)J FRITEZY

Program Vzduchova fritéza
Logo

Predvoleny ¢as (mintty) 20 minat

Rozsah (minuty) 1 - 60 minut
Predvolena teplota (°C) 200 °C

Rozsah (°C) 80 -200 °C
Mnozstvo 500-750g

Dalsie informacie

Pri priprave hranol¢ekov potraste
kazdych 5 minut

Mnozstvo 250-500¢g
Program Pecenie/susenie
Logo

Predvoleny ¢as (minuty) 15 minut

Rozsah (minuty) 1 mindta — 24 hodin
Predvolena teplota (°C) 200 °C

Rozsah (°C) 30-200°C
Mnozstvo 250 -500¢

Dalsie informacie

Od 1 do 89 minut s krokom 1
minuty, od 90 minut do 24 hodin s
krokom 30 minut. Pomocou tejto
funkcie mézete susit ovocie alebo
zeleninu. Preferované
nastavenia: 30 — 70 °C na5-10
hodin v zavislosti od druhu

potraviny.

»  Pri pouziti tychto funkcii musi byt vzdy vloZzeny rost vzduchove;j

fritézy.

Program Grilovanie/opekanie +  Po skongeni varenia sa na &asovadi zobrazi ,0" a nasledne sa
Logo automaticky na 30 minut zapne funkcia udrziavania teploty 80 °C.
Predvoleny &as (minuty) 10 minat Tlakové funkcie vzduchovej fritézy

Rozsah (minuty) 1 - 60 minut Program Tlakové varenie

Predvolena teplota (°C) 220 °C Logo

Rozsah (°C) 80-220°C Predvoleny ¢as (minuty) 30 minut
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Rozsah (minuty) 0 — 4 hodiny Predvoleny ¢as (mintty) 10 minut
Mnozstvo Pozri max. rysku vnutornej Rozsah (minuty) 1 — 30 minut
panvice Mnozstvo 500 - 750 g

Dalsie informacie

Po skoné&eni tlakového varenia
vypustite paru stlacenim tlacidla
Vypustenie pary. Cyklus
vypustenia pary trva 3 minuty. Po
vypusteni vSetkej pary mozete
veko bezpecne otvorit.

Dalsie informacie

Do varného hrnca nalejte 1,5
Salky vody (max. do objemu 2/3
varného hrnca).

Po skongeni tlakového varenia
vypustite paru stlacenim tlacidla
Vypustenie pary. Cyklus
vypustenia pary trva 3 minaty. Po
vypusteni vSetkej pary mbzete
veko bezpecne otvorit.

Program Pomalé varenie
Logo

Predvoleny €as (minuty) 4 hodiny
Rozsah (minuty) 4 — 12 hodin

Mnozstvo

Pozri max. rysku vnutornej
panvice

Dalsie informacie

Predvolena teplota je HI (vysoka)
(mozné nastavenia: HI (vysoka),
LO (nizka)).

Po skoné&eni tlakového varenia
vypustite paru stlacenim tlacidla
Vypustenie pary. Cyklus
vypustenia pary trva 3 minuty. Po
vypusteni vSetkej pary mozete
veko bezpecne otvorit.

Program Polievkal/vyvar
Logo

Predvoleny €as (minuty) 1 hodina
Rozsah (minuty) 0,5 — 4 hodiny

Mnozstvo

Pozri max. rysku vnutornej
panvice

Program

Varenie v pare

Logo
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Dalsie informacie

Ak chcete zeleninu najprv
vysusit/opiect, pouZite funkciu
vyprazZania.

Po skonc&eni tlakového varenia
vypustite paru stlacenim tlacidla
Vypustenie pary. Cyklus
vypustenia pary trva 3 minuty. Po
vypusteni vSetkej pary mbzete
veko bezpecne otvorit.

Predvoleny ¢as (minuty)

6 hodin

Rozsah (minuty)

4 — 12 hodin

Mnozstvo 9 poharov, kazdy 120 ml
Program Vyprazanie

Logo

Predvoleny ¢as (minuty) 10 minut

Rozsah (minuty) 1 — 30 minut

Mnozstvo 500 g

Program Ryzalobilniny
Logo

Predvoleny ¢as (mintty) 20 minat
Rozsah (minuty) 3 — 60 minut

Mnozstvo

Pouzitie 4 Salok ryze a 5 Salok
vody

Dalsie informacie

Zo 100 g nevarenej ryZe sa stane
250 g varenej ryZze. Rézne druhy
ryze/obilnin vyZaduji rézne
mnoZstvo vody.

Po skong&eni tlakového varenia
vypustite paru stlacenim tlacidla
Vypustenie pary. Cyklus
vypustenia pary trva 3 minuty. Po
vypusteni vSetkej pary mbzete
veko bezpecne otvorit.

Dalsie informacie

Predvolena teplota je HI (vysoka)
(mozné nastavenia: HI (vysoka),
MD (stredna), LO (nizka)). Pri
pouzivani tejto funkcie méze
zostat' veko otvorené.

Po skongeni tlakového varenia
vypustite paru stlacenim tlacidla
Vypustenie pary. Cyklus
vypustenia pary trva 3 minuty. Po
vypusteni vSetkej pary mozete
veko bezpecne otvorit.

Program

Jogurt

Logo

»  Pri pouziti tychto funkcii musi byt vzdy vloZena tlakova platria.
» Po skonéeni varenia sa na ¢asovaci zobrazi ,0“ a nasledne sa
automaticky na 4 hodiny zapne funkcia udrziavania teploty.

CISTENIE A UDRZBA

« Pred Cistenim odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pockajte,

kym vychladne.
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* Po kazdom pouziti vyutierajte zakladné zariadenie a veko
mékkou navihéenou handri¢kou.

» V pripade potreby pouzite malu kefku alebo vatovy tampén. Do
zdkladného zariadenia nikdy nelejte Ziadne kvapaliny.

»  Odnimatelné diely (varny hrniec, kd$, stojan, parny rost, tlakovu
platfiu, rost vzduchovej fritézy, rukovat na platriu, nastroj na
vyberanie a podloZku na zrazanu paru) umyte v teplej mydlovej
vode pomocou makkej handri¢ky alebo Spongie.

*  Pred umyvanim vloziek veka vzdy postupujte podla pokynov pre
bezpecné a spravne vytiahnutie platne.

» V3etky diely dékladne vysuste.

* Varny hrniec, kds a parny rost je mozné umyvat v umyvacke
riadu. Tieto sudasti véak odporiame umyvat ruéne — prediZite
tym Zivotnost’ produktu.

*  Aby ste predisli poSkodeniu neprilnavého povrchu varného hrnca
alebo ko8a, pri Cisteni alebo vareni nikdy nepouzivajte kovové
nacinie ani drotenky.

* Na Ziadne diely ani prisluSenstvo nepouzivajte neSetrné
chemickeé Cistiace prostriedky, drotenky ani prasky.

Pokyny tykajuce sa skladovania

» Zariadenie vytiahnite z elektrickej zasuvky a nechajte ho Upine
vychladnut.

* Varny hrniec a rukovat platne odlozte v zariadeni.

»  Zariadenie odlozte v pdvodnom baleni alebo zakryté na
chladnom a suchom mieste.

RIESENIE PROBLEMOV

Zariadenie je vybavené bezpecnostnymi funkciami, ktoré ho vypnu,
ak sa pocas varenia vyskytnu nezvycajné podmienky. Na ovladacom
paneli sa zobrazi chybové hlasenie. Pri niektorych chybach moze
zazniet aj zvukovy signal. Po identifikacii a odstraneni problému
zapojte zariadenie do elektriny a moZete pokraCovat v tlakovom
vareni.

Popis RieSenie

ERROR: NOT-LOCK (CHYBA: NIE JE ZAISTENE)

Horné veko je v otvorenej polohe. |[Horné veko zatvorte a oto¢enim
gombika veka v smere
hodinovych ruciciek bezpecne
uzavrite.

ERROR: Unit is not working under pressure cook mode (CHYBA:
Zariadenie nefunguje v reZime tlakového varenia)

Tlakova platia nie je spravne
vloZena.

Vlozte tlakovu platiiu podla
pokynov.
Vyberte rost vzduchovej fritézy.

ERROR: Unit is not working under aerofryer mode (CHYBA:
Zariadenie nefunguje v reZime vzduchovej fritézy)

Rost vzduchove;j fritézy nie je
spravne vlozeny.

Vlozte rost vzduchovej fritézy
podla pokynov.
Vyberte von tlakovu platfiu.

ERROR: NO-POT (CHYBA: NIE JE VLOZENY HRNIEC)
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Varny hrniec nie je spravne Opatrne zatlaéte varny hrniec do

vloZeny. zariadenia tak, aby sa dotykal
ohrevnej platne v spodnej Casti
zariadenia.

ZIVOTNE PROSTREDIE

)i¢

mmm Tento spotrebi¢ nesmie byt na konci Zivotnosti likvidovany
spolu s komunalnym odpadom, ale musi sa zlikvidovat v recyklathom
stredisku uréenom pre elektrické a elektronické spotrebice. Tento
symbol na spotrebi€i, v navode na obsluhu a na obale upozorfiuje na
tuto dolezitu skutoCnost. Materidly pouZité v tomto spotrebici je
mozné recyklovat. Recyklaciou pouzitych domacich spotrebiCov
vyraznou mierou prispievate k ochrane Zivotného prostredia.
Informacie o zbernych miestach vam poskytnu miestne Urady.

Podpora
VSetky dostupné informacie a nahradné diely najdete na
www.princesshome.eu!



TEXHUKA BE3OIMNMACHOCTU

* [pounsBoauTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU
3a ywepb B cnyyae HecobnogeHus npaBun
TEeXHMKN 6Ge30NacHOCTMW.

* Bo nsbexaHve onacHbix cuTyauum gns
3aMeHbl NOBPEXAEHHOro kabens nuTaHns
pekomeHayeTcst 00paTUTbCs K
NPOM3BOAMTESIO, €0 CEPBUCHOMY areHTy
NN OpyrMm JOCTaTouHO
KBanM@uLUMpOBaHHbIM crieyuanmcram.

* He nepemeLyante ycTponcTBO 3a Kabenb
nUTaHus, a Takke creauTe 3a Tem, YTobbl
kKabernb He nepekpy4ymBancs.

* YCTaHOBUTE YCTPOMUCTBO Ha YCTONYNBOM
POBHOM NOBEPXHOCTM.

* He octaBnante nogkntoyeHHOEe K UCTOYHUKY
nUTaHMs YCTpPoMCTBO 6e3 npmucmoTpa.

* Jlnuam (B TOM Yncne getsam) c
orpaHNU4YeHHbIMU PU3NYECKNMU,
CEHCOPHbLIMU 1 YMCTBEHHbIMU
CMOCOBHOCTAMU NN HE UMEOLLUM
COOTBETCTBYHOLLErO OMbiTa U 3HAHWI
paspeLleHo UCnonb3oBaTb YCTPOMCTBO,
TONbKO €CINN OHWU NOMNYYUITN MHCTPYKTaX Mo
aKcnnyaTauumn unm ux gencTens
KOHTPONMPYIOTCS YEerI0BEKOM, OTBEYAOLLMM
3a nx 6e3onacHoCTb.

* Vicnonb3oBaHue yCTDOVICTBa OETbMU UIN

Nno6sn30CTM OT HUX LOSMKHO
OCYyLLEeCTBNATbCA Nog HabnogeHneM.
BHUAMAHWE! MNponuTtasa nuwa moxet
BbI3BaTb TSHKENble OXOrn. XpaHute
YCTPOWCTBO W LUHYP NUTaHUs BHE
pocsraemocTtu geten. He nepekuabiBante
LLUHYP Yepes Kpan KYXOHHOW CTOMKU, He
NCNosSib3ynTe PO3eTKy Mo HEN U He
Nosib3ynTeCh YANNHUTENSMMN.

He ncnonbsynte npuHagnexXHocTn, KoTopble
He peKoMeHOO0BaHbl N3roTOBUTESNEM
YCTPOWCTBA, Tak Kak 3TO MOXeT NpPUBECTU K
NosTly4YeHMIO0 TPaBM.

He ncnonb3ynrte ycTpoucTBO BHE
NoOMeELLEHWSI.

He pacnonarante ycTpouCTBO Ha HarpeTou
rasoBOW UIv anekTpuyeckon nnute nmbo
BO3J1€ HEEe 1 He NoMeLlanTe ero B
pasorpeTyo OyXOBKY.

He ncnonb3ynte Ans O4NCTKM yCTPOUCTBA
mMeTannuyeckue rybkun. OtopsasLinecs ot
HUX KYCKW NPOBOJSIOKM MOTYT ConpukacaTbCs
C 3NEKTPUYECKNMM KOHTaKTaMu, YTO co3gacT
PUCK NOpaXXeHUs 3NEKTPUYECKUM TOKOM.
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CHATMM NOA4OHA U yaaneHum ropsyero
Xupa.

CobntoganTte oCTOPOXHOCTL NMpun
nepemMeLLeHnn yCTpOMCTBa, Korga B HEM
NMEIOTCS ropsidmne XXUAKOCTU, Hanpumep
mMacrno.

BHUMAHWE! He rotoBbTe nuily B
OCHOBaHWN YCTPONCTBA, TaK KaK 3TO MOXeT
noBpeauTb U3genue unm NnpuBecTu K
NOPaKEHMIO 3NEKTPUYECKNUM TOKOM.
[[OTOBbTE TOSBbKO B Yallle U3 KOMMIIeKTa
NnocTaBKW.

UToObl OTKMOYNTE YCTPOMUCTBO, HAXXMUTE
KHOMKY NUTaHUs, a 3aTeM U3BNEKUTe
CETEBOW LLHYP U3 PO3ETKMU.

He ncnonbsynte Npu>XMMHYO NNacTyHy,
peLleTKy aspopUTIOPHULIBI UK YaLly npwu
HanM4YnKM Ha HUX NOBPEXAEHNA UK CreaoB
N3Hoca.

BHUMAHWE! He ncnonbaynte
a’podpPUTIOPHULLY AN XKapKku BO opuUTope
UM Bapku nog AaBfieHMEM HE3ABUCUMO OT
TOro, CHATa Kpblwka unn HeT. ATO
OMNACHO U MOXET NOCITYXUTb
MPNYNHOU MOXKAPA, A TAKXKE
HAHECTW SHAYNTEJIbHbIV YLWEPB.

BCTaBKM N U3BIIEYEHUS peLLETKN
a’3poPUTIOPHULBI UNU NPUXKUMHON
NNacTUHbI.

Cnepgute 3a TeMm, 4ToObI B hunbTpe u
NpegoxpaHnTesibHOM KranaHe He 6biio
OCTaTKOB MULLM N NHOTO 3arpsi3HEHUS!.

He 3anonHanTe yally Bbille MakcumManbHOn
NNHUWN.

Mpexae 4yeM NoOMeCTUTb Yally B OCHOBaHwMe,
BbICYLLUMTE MX, NPOTEPEB MSATKON TKaHbIO.
Mepen ncnonb3oBaHMeM yCTpoMCTBa
ybeanTech, YTO OHO NpaBuUSiIbHO cobpaHo.
[MpuroToBneHue N1 B yCTPOMUCTBE
npoucxoauT nog aasrneHmeMm. Micnonbsymnte
€ro TOfbKO Haanexawmm obpasom, 4TobbI
n3bexartb ownapueaHus. MNepea
NCcnonb30BaHMEM YCTPOMCTBA yoeanTecs,
4YTO OHO HaAEXHO 3aKPbITO.

Mpn ncnonb3oBaHUM NPMXKUMHOW NNACTUHBI
ybeanTech, YTO OHa yCTaHOBNEHa
Hagnexawmum obpasom, a KpbiLllka HageXHo
3akpbITa.

He 3akpbiBanTe npegoxpaHnTenbHbIn
KnanaH.

ByabTe OCTOPOXHbI MPU CHATUKM Yalun C
OCHOBaHWuA.



* He HarpeBariTe NycTyt0 CbeMHYI0 YaLly
posnble 10 MUHYT. OTO MOXEeT NoBpeanTb
pabo4yto NOBEPXHOCTb.

* [1pn ncnonb3oBaHUM pexrma noMeLLBaHus
BCerga ocTaBnANTe KPbILIKY OTKPLITOWN.

* Vicnonb3yinte yCcTpoOMCTBO B yaaneHun ot
CTeH 1 WkadgoB, YTOObLI He NOBPeaAnNTb UX
napom.

* He nogHUManTe yCTpOUCTBO 3a PYYKMU-YLLIKU
Ha KpbILLKe.

* He npukacanTtecb K OTKpbITOMY
HarpeBaTesflbHOMY 3fIEMEHTY.

* Bo nsbexaHve nopaxeHus anekTpuyecknm
TOKOM He norpy>amnTe LUHYp
SNEeKTPonuTaHus, WTencenb unm
YCTPOWCTBO B BOA4Y Unn NioByo Apyryto
XNOKOCTb.

* OTO YCTPOMCTBO NnpeaHa3HavYeHo ans
NCNonb30BaHUsA B ObITOBLIX YCNOBUSIX, @
TaKkKe B CXOXMX 06nactax npuMeHeHus,
Takunx Kak:

* KyxOHHblEe NOMeLLeHns Ans criyxatumx
MarasuHoB, 0PMCOB 1 ApPYrnx pabo4dmx
yCNoBUMN.

« OTenu, MoTenu v apyrne ycrnosus
NPOXMBaHMA 4N UCNONb30BaHNSA
nocTosAnbLamMu.

* Ycnosus Tvna B&B.

» ®epmepckue goma.

* He nossonante getsam urpatb C
YCTPOUCTBOM.

+ [laHHOE YyCTPOMCTBO He npeaHa3Ha4yeHo Asis
NCnonb3oBaHUs AeTbMU. XpaHuTe
YCTPOWCTBO W €ro LWHYpP 3NEKTPONUTaHns B
MecTe, HeJOCTYNHOM AN AeTen.

* Bo nsbexaHune nopaxeHnsa anekTpn4eCcKnm
TOKOM He norpyxamTe LHyp
3MEKTPONUTaHUs, LUTENCEeNb Unn
YCTPOWCTBO B BOAY M Nnobyto apyryto
XNOKOCTb.

* He rpente npogyKTbl MUTAHNUS CIIULLKOM
aonro.

* [Mocne ncnonb3oBaHUs NOBEPXHOCTb
HarpeBaTeslbHOro afieMeHTa nogBepraeTc
BO34ENCTBMIO OCTAaTOYHOM TENSOThI.

* Heobxoaumo yganutb coeanHuTerns 4O
O4YUMCTKM ycTponcTea. lNpexae yem
NPUCTYNUTb K MOBTOPHOMY MUCMNOSIb30BaHUIO
yCTpouncTBa, yéeauTtech, 4TO BNYCKHOWM
KaHan cyxou.

* He oTKpbIBanTe EMKOCTb BO BPEMSI FOTOBKM.
[Mocne ee 3aBepLUEHNS OOXANTECH, NOKa
AaBfieHne He CHM3uTCAa Jo 6esonacHoro
YPOBHS, NpeXae YeM OTKPbITb KPbILLIKY.
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Bo Bpemsi ncnonb3oBaHus
NOBEPXHOCTb MOXET HarpeBaTbCS.
NMPEOYMNPEXOEHWE: Ecnu Ha
NOBEPXHOCTWN NOSIBUNNCH TPELLMHbI,
OTKITOYMTE YCTPOMCTBO BO U3bexaHune
nopakeHnsi ANEKTPUYECKNM TOKOM.

Bo Bpems paboTbl yCTPONCTBa OTKPbIThIE
NOBEPXHOCTN MOTYT HarpeBaTbCs 4O OYEHb
BbICOKUX TemnepaTyp.

» [laHHOEe yCTpOIZCTBO HEe npegHa3Ha4eHo An4d

yrnpaBneHusi ¢ MOMOLLbIO BHELLIHErO Tanmepa
WUNW OTAENbHOW CUCTEMbI ANCTAHLMOHHOIO
ynpaBreHus.

OTO YCTPONCTBO NpeAHasHavyeHo ans
NOAKMNIOYEHUS K CETEBOW PO3ETKE,
OCHaLLeHHOWN 3a3eMJIEHHbIM KOHTaKTOM (415
yCTpPOWUCTB Knacca ).

Bo nsbexaHune HapyLlleHNa BEHTUNALMM,
HUYEero He KnaguTe Ha PpUTIOPHMLY K
yOooCcToBepbTECh, YTO cBOBOAHOE
NPOCTPaHCTBO BOKPYr YCTPONCTBA
cocTtaBnseT He meHee 10 cm.

+ [laHHOE YyCTPOMCTBO NpefHas3Ha4YeHO TONbKO
AS151 UCNOSb30BaHNSA B BbITOBbLIX YCITOBUSAX U
TONbKO MO HasHayeHuo. B xygwem cnyyae,
efla MoOXeT 3aropeTbcs. (He gobasnsanTte
©onee ogHoOW YarHOM NOXKKM Macna, Msco,
N3 KOTOPOro BbIAENSAETCS CMIULLKOM MHOIO
Xupa, unv Boay Ans Bapky npoayKTos.)

ONMMNCAHVE KOMMNOHEHTOB
MNopaoH ans kKoHaeHcaTta

OcHoBHoW 6rok

PelweTka aspodpuTiopHMLbI
MpwxunmHasa nnacTuHa

Pydka ans npuxXnMMHON NAacTUHbI U PeLLETKM asapodpUTIOPHULLbI
Pydka ans kop3vHbl aapodpUTIOPHULLbI
PelueTka Ans npurotoBneHust Ha napy
Kop3unHa aspodpuTiopHULbI
[MoacTtaBka aspodpUTIOPHULLBI

0. Yawa ¢ aHTUNpUrapHbIM NOKPbLITUEM

SN~ N=



MAHE/Ib YINPABJIEHNA

5 — 3naku n Kpynbl 15 — pucnnen

16 — noppepxaHune
Temneparypbl

6 — BbINycK Napa

7 — 3Ha4yoK CkopoBapku 17 — 3apepxkka 3anycka

8 — 3Ha4ok aspodppuTiopHMLbl |18 — TemnepaTypa +/—

9 — aspodpuTiopHULLA 19 — 3anyck/ocTaHOBKa

10 — xxapka unu 3anekaHve 20 — Bpewms +/—

1 — ckopoBapka

11 — BbINeyka

2 — Me[J1eHHbIV OrOHb

12 — irorypt

3 — Ha napy

13 — nomelwmBaHue

4 — cyn vnu 6ynboH

14 — nuTaHue

KHonka BKkntoYeHUs U BbIKNIOYEHUSA NUTaHUA

*  HaxmuTte aTy KHOMKY, YTOObI BKMIOYUTb UMW BbIKIIOYATH
yCTPONCTBO. [locne NoaKmnioYeHnst K po3eTKe KHOMKa NUTaHns
CBETUTCS KpacHbIM LiBeToM. [Tocne HaxaTusi KHOMKu LBeT
MeHsieTcst Ha 6enbli.

3Ha4ok asapopUTIOPHULbI

e OTOT 3Ha4YOK HaYMHaeT CBETUTLCS aBTOMATUYECKM, KOrAa
peLleTka aapodpUTIOPHNLbI BCTaBNAETCS HAa MECTO U
YCTPOMCTBO rOTOBO K paboTe B pexume asapoppuTIOpHULbI.

MpumevaHune. PelweTka asapodpuTiopHULILI TPEGYeTCs Ans

CrneayoLLMX PEXMMOB: a3podpuTIOPHMLA, Xapka Unu 3anekaxHue,

Bbineyka. TV peXxnMbl CTaHOBSATCS JOCTYMHbI ANs Bbibopa Tonbko

nocrne yCTaHOBKN peLLeTKN adapodpUTIOPHULLbI.

3Ha4ok ckopoBapku

«  OTOT 3HaYOK 3aropaeTcs aBTOMaTUYECKM, KOrAa NpUxXnMMHas
nnacT1Ha BCTaBMSIETCS HA MECTO U YCTPOMCTBO roToBo K paboTe
B peXnme CKOpoBapKu.
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MpumevaHue. MNpwxmnMHasa nnactTuHa TpebyeTcs ANs crneayLwmnx

PEXMMOB: CKOpPOBapKa, MEAMEHHbIN OrOHb, Ha Napy, cyn Unu GynboH,

3Maku 1 Kpynbl, AOrypT, NOMELUVBaHME. DTN PEXMMbI CTAHOBATCS

OOCTYMHbI Ans Bbi6opa TOMbKO Nocre YCTaHOBKU MPYKUMHOMN

NnacTuHbl.

MpumeyaHue. Pexum nomelunBaHms npogomkaeT paboTaTtb nocre

OTKPbITUS! KPbILLKN.

Oucnnen

» [loka3sbiBaeT TeMnepaTypy 1 Bpems. 3Hauku TemnepaTypbl 1
BPEMEHU CBETATCS NOOYepPeaHO.

KHonka 3anycka/ocTaHOBKM

*  HaxmuTe 3Ty KHOMKY OAMH pas, YTobbl Ha4YaTb UM OCTAHOBUTb
rOTOBKY.

KHonka «nntoc»

° HaxmuTe, 4To6bl NOBLICUTL TemnepaTtypy unun yBenmyinTb Bpem4.

KHonka «MuHyc»

° Haxmute, 4To6bl MOHU3UTL TemnepaTtypy uin yMeHbLlUNUTb BpeMA.

KHonka Bbinycka napa

» Korpa Bapka nog AaBreHeMm 3aBepLUMTCsl, HXKMUTE KHOMKY
BbINycka napa, 4Tobbl cbpocuTh AaeneHue. Mpouecc AnuTes
3 MUHYTBI. [Nocne Toro Kak Becb nap BbIAAET, KPbILLIKY MOXHO
OTKPbITb.

MpumeyaHue. YTobbl LOCPOUYHO 3aBEpLUNTL NPOrpammMy

NPUrOTOBMEHWSI, HAXKMWUTE KHOMKY 3arnycka/oCTaHOBKY, a 3aTeM

HaXkMWTe KHOMKY BbiMycka napa.

DYHKUMA noaaepxaHus TemnepaTypbl

» [lo 3aBepLUeHUM NPUrOTOBIIEHUS YCTPOWCTBO aBTOMAaTUYECKH
nepengeT B pexnuM nogaepxaHus TeMnepaTypbl.

DYHKUMA 3a0ePXKKMN 3anycka

+ To3BonsieT OTNOXWUTb NPUrOTOBNEHNE Ha ONpeeneHHoe Bpemst
(B amanasoHe oT 30 MUHYT A0 24 yacoB). CHa4yana HaxMuTe
KHOMKY HY>XHOFO peXuMa roTOBKMW, @ 3aTeM KHOTKY 3afepKKU.
Korpa HayHeT muraTb MHAVKATOP, YCTAHOBUTE NEpPUOL, 3afEPXKKM
N HaXXMUTE KHOMKY 3anycka. YTobbl OTMEHUTL 3aAEPXKKY,
HaXXMUTE KHOMKY 3afepXKku eLle pa3 (Mpexae Yem HaxumaTb
KHOMKY 3anycka).

I'IEPE,D, HAYAJIOM SKCNMNIYATAL A
CHUMWTE BCHO YMaKOBKY.

*  CHuMUTE C YCTPOICTBA BCE HAKIENKN U STUKETKM.

*  TwaTtenbHO BbLIMONTE KOMMOHEHTbI ropsiyert BO4OW C MOKOLLUM
CpeaAcTBOM 1 HeabpasuBHO ryGKoW.

*  [poTpuTe BHYTPEHHIOW 1 BHELLHIOK NOBEPXHOCTb YCTPOMCTBA
BAXXHOW TKaHbO.

* YcTaHoBWTE YCTPOWMCTBO Ha YCTOWYMBYHO, FOPU3OHTANBHYHO 1
POBHY NOBEPXHOCTb. HE YCTaHaBMNMBaWTE ero Ha
HEeXapOoCTOoWK1e NOBEPXHOCTH.

+ Xapka B aapodpuTOpHULIE MPOUCXOAMUT 3a CYET ropsivero
Bo3ayxa. He HanuBaliTe B NPOTUBEHb Macro UMK Xup Ans
XapKu.

* Bo usbexaHue HapylleHUs BEHTUNALMU, HUYEro He KnaguTe
Ha ppUTIOPHULY U yAOCTOBepbTeCh, YTO cBoGoaHOe
NpPOCTPaAHCTBO BOKPYr YCTPOWCTBA cocTaBnsieT He MmeHee 10
cM.

YcTaHoOBKa pelieTky AN NPUroToBreHUs Ha napy

*  Yrobbl ycTAHOBUTL pELLETKY AN NPUrOoTOBIIEHUS Ha napy,
pa3BEpPHUTE HOXKM 1 akKypaTHO 3adpmkcupyiTe ux ¢ V-obpasHon
CTOPOHbI C NMOMOLLbIO KPHOYKOB MO kpasiM (cM. puc. 1).



PelueTka ans npurotoBneHust Ha napy SIBNsieTCs ABYCTOPOHHEN.

B 3aBucrMmocTM OT pelienTa n Bawmx NpeanoyTeHni
NpUroToBnsieMble NMPOAYKTbl MOXHO NOMeLLaTh Ha Nobyto
CTOpPOHY (2).

Ha Bpemsi XxpaHeHWsA HOXKW peLueTky AN NPUroToBNeHUs Ha
napy MOXHoO cknafbiBaTb. OCTOPOXHO NOTAHUTE HOXKW C
ONUHHOW CTOPOHBbI (V-06pasHas 4acTb) Hapyxy, a Korga oHu
pa3broKMpyHOTCS, CNOXUTE UX BHYTPb.

BCTABKWU ANA KPbILWKA

B KOMMMEKT yCTpOoWCTBa BXOAST ABE pasHble BCTaBKM: MPUKUMHas
nnacTuHa v pelueTka aspodpUTIOPHULEI. 3aMeHsIst BCTABKM, MOXHO
MCMNONb30BaTh YCTPOWCTBO KaK CKOPOBAPKY, a3popUTIOpHULLY, a
TaKKe Ans ApYrvx crnocobos NpuUroToBMeHNS.

PeweTka aapocputiopHuubl (A)

PelueTka aspotpuTiopHULEI TpebyeTcs ANs CneayroLmx pexnMoB
rOTOBKM:

* adpoOpUTIOPHMLLA;

* )Xapka U sanekaHue;

* BblMeyka.

MpwxumMHasa nnacTtuHa (B)

MpwxmMmHasn nnacTuHa TpebyeTcs ANs CneayoLwmnx pexmmoB RU
rOTOBKM:

* CKOpOBapKa;

* MEAMNEHHbIN OTOHb;
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* Ha napy;

* cyn unu BynboH;

* 3M1aKu 1 Kpynbl;

* oryp;

* oMeLLnBaHue.

MPUMEYAHUE. PexvMbl FOTOBKM MOXHO BblGMpaTh TONbKO nocre
yCTaHOBKM COOTBETCTBYIOLLEN BCTaBKM.

YCTAHOBKA Y U3BAEYEHUE MPNXXUMHOMN
MNNACTUHBbI WJIN PELLUETKU
ASPO®PUTHOPHULbI

Mo BO3MOXHOCTU n3berante CHATUSI MPMXXMMHON NNACTUHBI UK
peLueTkn adapodPUTIOPHULLbI, MOKa YCTPOWCTBO NOMHOCTbIO HE
ocTblHeT. Ecnu no peuenTy B npoLiecce npurotosneHus bnoga
TpebyeTcsA cMeHa BCTaBku, 0653aTeNbHO UCMOMNb3YNTe PyyKy 13
KomnnekTa noctaeku. OHa cneuuansHo NpeaHasHaveHa ans
YCTaHOBKM W U3BIIEYEHNS FTOPSIUNX BCTABOK.

1. Kpenko Bo3bMUTE pyyKy B pyKy 3aLLUTHON AY>KKOW BHU3 (3).

2. CoeaunHUTe KOHeL, PyyKku C MeTannmyeckum BbICTYNOM Ha
BCTaBKe. HaxxmuTe KHOMKy crnesa, 4Tobbl 3advKcMpoBaTh
coefimHeHuve (4).

3. Korpa pyyka byaeT HagexHO coeanHeHa Co BCTaBKOW, HaXMUTe
KHOMKY chmKcaTopa B BEpxXHei YacTu BcTaBku (5).

4. C noMoLLbIO PyYKM akKypaTHO BblHbTE BCTaBKY U3 YCTPOMCTBA U
NMOMeCTUTE Ha POBHYHO, MPOYHYIO KapPOCTOMKYIO MOBEPXHOCTb.

5. YT0ObI OTCOEANHUTbL PYYKY, HAXMUTE KHOMKY Ha ee NpaBon
CTOPOHE 1 MOTAHUTE PyYKy (6).

6. [llepep Tem Kak NnepemMeLLaTb UMM YUCTUTL BCTaBKy, AanTe en
MOSTHOCTbLO OCTbITb.
7. Ha puc. 7 nokazaHO MeCTO YCTaHOBKU BCTaBKM B KpPbILLKE.




NCrNnoJib30BAHUE
Pexxnmbl aapopuUTHOPHULLbI
Wcnonb3oBaHue pexuma asapopUTHOPHULIbI

OTKpOWNTE BEPXHIOK KPbILLKY, MOBEPHYB €€ py4Ky NpoTMB
4acoBOW CTPesku.

CHUMUWTE NPUXUMHYIO NNAcTUHY, eCrn OHa ycTaHoBmneHa. [Ans
MaHUMynsuui ¢ ropsiyuMy BCTaBkamuy 06s3aTenbHO UCNomnb3ynTe
cneumanbHyo pyuyKy.

BcraBbTe pelueTky aapopuUTIOpHALLbI.

YcTaHoBWTE B YCTPOWCTBO Yally C aHTUNPUrapHbIM NMOKPbITUEM.
YcTaHoBWTE KOP3UHY a3podpuTIOpHULBI B YaLly. MonoxwuTe
NpoAyKTbl B KOP3UHY a3podpUTIOPHULIbI.

3akpoiTe KpbILLKY 1 3adUKCUPYNTE ee, MOBEPHYB MO YacoBOM
cTperke.

HaXmMuTe KHOMKy nuTaHus 1 Bbibepute pexmm
«AapodpuTiopHULay. 3aropuTcst 3Ha4ok asapodpuTiopHULEl. C
NMOMOLLbIO KHOMOK + 1 — HACTPONTe TemnepaTtypy 1 Bpems
rOTOBKM.

YT06bI HaYaTb roTOBKY, HaXXMUTE KHOMKY 3anycka/octaHoBku. Ha
akpaHe B6yayT nooyYepenHO NOSBMNSTLCS OCTaBLLEECS BpeMSsI

1 BbibpaHHasi TemnepaTtypa.

Korpa roToBka 3aBepLuMTCS, pa3gactcs 3BYKOBOW CUrHar.

MpumeyaHwve. Livkn npuroToBneHnst B adpodpuTHOPHALLE MOXHO
NPYOCTAHOBUTD, NMOAHSAB KPbILKY UMW HaXaB KHOMKY
3anycka/ocTaHOBKM. [ocre 3aKpbITUS KPbILLKA UMW HaXXaTWsi KHOMKM
3anycka/oCTaHOBKM rOTOBKA BO30GHOBUTCS.

Xapka unu 3anekaHuve

OTKpOWiTe BEPXHIOK KPbILLKY, NOBEPHYB €€ PYYKYy NMpOoTUB
YacoBOW CTPEesIKM.

CHUMWTE NPWXKMMHYIO MNacTUHY, €Crn OHa ycTaHoBneHa. [ns
MaHUMyNsAUuiA ¢ ropsiyMMm BCTaBkamuy obsi3aTenbHO UCMNonb3ynTe
cneuunanbHyto pyyky. BctaBbTe pelueTky aspodpUTIOpHULGI.
YcTaHoBWTE B YCTPOWCTBO Yally C aHTUNPUrapHbIM NMOKPbITUEM.
Mpu HeobxoaumocTy fobaBbTe peLueTKy Ans NPUroTOBMNEeHWs Ha
napy B Yally 1 pasnoxuTe Ha Hel NPOaYKTbI.

3akpoiTe KpbILLKY 1 3acpUKCUpyinTe ee, NOBEPHYB MO 4acoBOK
cTperke.

HaxmunTe KHOMKy nuTaHus 1 Bbibepute pexum «XKapka unm
3anekaHue». 3aroputcs 3Havyok aspodpuTiopHULbI. C NOMOLLbHO
KHOMOK + 1 — HAacTpoWTe TemMnepaTtypy 1 BpeMsl roToBkW. YTo6bI
HayaTb rOTOBKY, H&XXMWUTE KHOMKY 3anycka/ocTaHoBKU. Ha akpaHe
OyAyT noovepeHO NOSIBNATLCA OCTaBLUEECS BPEMS 1
BblbpaHHas Temneparypa.

LIvkn >kapku nnu 3anekaHnsi MOXHO NMPUOCTaHOBUTb, NOAHSIB
KpbILLKY NMMB0 HaxaB KHOMKY 3anycka/octaHoBku. [Mocne
3aKPbITUS KPbILLKM UMK HaXKaTusi KHOMKW 3anycka/oCTaHOBKU
roToBKa BO30OHOBUTCSI.

Korpa rotoBka 3aBepLuMTCsl, pa3fgacTcs 3BYKOBOW CUrHanm u
YCTPOWCTBO NepenaeT B peXum NoaaepxaHusi TemnepaTypbl.

Bbineyka

OTKpOViTe BEPXHIOID KPLILLKY, MOBEPHYB €€ PYYKy NPOTUB
4acoBOW CTPENKM.

CHUMUTE MPWKUMHYIO MacTUHY, €CNK OHa ycTaHoBMeHa. [Ons
MaHUNynsLnii C ropsyMMmn BCTaBkamy 06s3aTeribHoO UCronbayiiTe
crneuuanbHylo pyuky. BcTaBbTe pelueTky aspogpUTIOpHULLGL.
YCTaHoBWTE B YCTPOWCTBO Yallly C aHTUMPUrapHbIM NOKPLITUEM.
Mpu Heo6xoAMMOCTU f0GaBbTE PeLleTKy Ans NPUroTOBIIEHUs Ha
napy B Yally 1 pasnoXuTe Ha Heil MPOLYKTbI.
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*  3akpoinTe KpbILLKY U 3adUKCUPYITE ee, MOBEPHYB MO YacoBOM
cTperke.

*  HaxmuTe KHOMKy nuTaHus u Bbibepute pexum «Bbineykar.
3aropuTcst 3Ha4oK aapodpuUTIOPHULLI. C MOMOLLbIO KHOMOK + 1 —
HacTponTe TemnepaTtypy 1 BpeMsi roToBkW. YTobbl HayaTb
rOTOBKY, HaKMWUTE KHOMKY 3anycka/octaHoBku. Ha akpaHe 6yayT
noovepeHo NosIBNATLCA OCTaBLUEECst BPEMS U BbibpaHHasi
Temneparypa.

*  LiMkn BbINEYKM MOXHO NPUOCTAHOBUTb, MOOHSIB KPbILLKY UK
HaxxaB KHOMKY 3anycka/ocTaHoBKW. MNocne 3aKkpbITWs KPbILLKA U
HaxaTusi KHOMKM 3arnycka/oCTaHOBKM rOTOBKa BO30GHOBUTCS.

» Korpga rotoBka 3aBepLUMTCS, pa3gacTcs 3BYKOBOW CUrHanm u
YCTPOWCTBO NepenaeT B pexum noaaepxaHus TemnepaTypbl.

C NoMoLLbl0 3TOr0 pexrMma MOXHO Takke CYLWUTb (PPYKTbI 1

oBoLWM. [lononHuTenbHy UHOPMaLMio CM. B Tabnuue pexmmoB

a3popUTIOPHULLbI.

PeXnMbl ckopoBapKku

PexuM ckopoBapku

»  OTKpOWiTE BEPXHIOK KPbILLKY, MOBEPHYB PY4YKYy NPOTUB YacoBOM
CTpernku.

*  CHUMUTe peLueTKy aspodpUTIOPHULIbI, ECIIN OHa YCTaHOBMEHa.
Bcerga ucnonbayiTe crneuyanbHyio pyyky. YcTaHoBuTe
NPWKUMHYIO MNacTuHy.

° YcraHoBuTE B yCTpOVICTBO Hawly ¢ aHTUnpurapHbIM NOKpbITUEM, a

3aTeM NonoXxuTe B Hee NPOAYKTHI.
»  3akponTe KpbILLKY U 3adUKCUPYITE ee, MOBEPHYB MO YacoBOM
cTperke.

*  HaxmuTte kHOMKy nuTaHus u Boibepute pexum «CkopoBapkay.
3aroputcs 3Ha4ok ckopoBapku. C MOMOLLbI KHOMOK + U —
HaCTpoWTe BPEMSI TOTOBKW.

» [Mocne poctmxeHusi Tpebyemoro faBneHnst Ha akpaHe BMECTO
[OBUratoLLMXCS MO KPYry Norocok NosiIBUTCS OCTaBLUeeCs BpEMS!
rOTOBKM.

» Korpga roToBka 3aBepLUMTCS, pa3gacTcs 3BYKOBOW CUrHar.
YCTpOMCTBO aBTOMATUYECKM NEpPENET B PeXXMM noaaepxaHus
TemnepaTypbl.

» Korpa Bapka nop AaBneHWEM 3aBEPLUNTCS, HAXKMUTE KHOMKY
BbIMycka napa, 4tobbl cbpocuTb AaBneHue. MNpouecc gnuTtcs
3 MuHyTbI. [Mocne Toro Kak Becb nap BbIAET, KPbILLKY MOXHO
OTKPbITb.

*  Yrobbl 4OCPOYHO 3aBEpLUMTL NPOrpamMmmy NPUroTOBIIEHNS,
HaXXMWUTE KHOMKY 3arnycka/oCTaHOBKM, a 3aTeM HaXXMUTE KHOMKY
BbIMycka napa.

HE OEP>XXWUTE nuuo v pykv Hag yCTPOMCTBOM BO BPEMS BbIMycka

napa unum oTkpbITHs Kpbiwkn. OBASATENBHO ucnonbayite

AepXaTenu Yalum Bo BpeMs Bbinycka napa Unm oTKpbITUS KPbILLKU.

MpumeyaHmne. YTobbl HACTPOUTbL 3afepPXKKy 3anycka, HaXXMUTE KHOMKY

3agepxkn. YTobbl Ha4aTb rOTOBKY HE3aMeANUTENBHO, HAXMUTE

KHOMKY 3anycka/ocTaHoBkW. [oka faBneHne B eMKOCTU foCTUraeTt

HY>KHOTO YPOBHS, Ha AUCHNEe Mo KPYry ABUXKYTCS MOMOCKMU.

Pexum «MepneHHbIN OroHb»

»  OTKpoWiTe BEPXHIOK KPbILLKY, MOBEPHYB Py4Ky NMPOTUB YaCOBOW
CTpEnkKu.

*  CHuMUTe peLueTKy asapopUTIOPHULbI, €CNN OHa yCTaHOBIEHa.
Bcerga ncnonbayiite cneumanbHyto pyyky. YcTaHoBuTE
NPWKMMHYIO MIacTuHy.



YcTaHoBWTE B YCTPOWCTBO Yally C aHTUNpUrapHbIM NOKpbITUEM, a
3aTeMm NonoXuTe B Hee NPOAYKTHI.

3aKpoiTe KpbILLKY 1 3adUKCUPYITE ee, NOBEPHYB MO YacoBOM
cTperke.

HaxmuTe KHOMKy nuTaHus n Boibepute pexum «MeaneHHbIn
OroHb». 3aropuTcst 3Ha4oK ckopoBapku. C MOMOLLIbIO KHOMOK + 1
— HacTponTe Bpemsi rOTOBKMU.

Mocne poctuxeHus Tpebyemolt TemnepaTypbl Ha 3KpaHe BMECTO
[OBUratoLLMXCs Mo Kpyry NoNocok NOsIBUTCSt OCTaBLUeecs BpeMs
rOTOBKM.

Korga roToBka 3aBepLUMTCS, pa3gacTcs 3BYKOBOW CUrHar.
YCTpoWCTBO aBTOMaTUYECKN NEPERAET B PEXUM NOAAEPKAHNS
Temneparypbl.

Korga Bapka nop gaBrneHveM 3aBepLUUTCS, HAXXMUTE KHOMKY
BbIMycka napa, 4tobbl cbpocuTb AaBneHue. Mpouecc Anutcs

3 MuHyTbI. Mocne Toro kak Becb nap BbIAAET, KPbILLKY MOXHO
OTKPbITb.

YT06b! JOCPOYHO 3aBEPLUUTL NMPOrpaMMy NPUroTOBIEHUS,
HaXMUTE KHOMKY 3arycka/oCTaHOBKM, a 3aTeM HaXXMUTE KHOMKY
BbIMycka napa.

MprmeyaHne. YTobbl HACTPOUTL 3aAEPXKKY 3anycka, HaKMUTE KHOMKY
3aepXKu. YToBbl Ha4aTb rOTOBKY HE3aMeANUTeNbHO, HaXMUTe
KHONMKy 3anycka/ocTaHoBku. [Noka TemMnepaTtypa B @MKOCTV AocTUraeT
HY>KHOrO YPOBHS, Ha AMCNnee no Kpyry ABWXKYTCS NOOCKM.

Pexum «Ha napy»

OTKpOWiTe BEPXHIOK KPbILLKY, MOBEPHYB PYy4Ky NPOTUB YacOBOM
CTpernku.

CHUMWTE peLLeTKy aspopUTIOPHULIBI, ECITU OHA YCTaHOBIEHA.
Bceraa vicnonbayiiTe cneumanbHyto pyuky. YcTaHoBuTe
MPWXMMHYIO NacTUHy.

YcTaHoBWTE B YCTPOMCTBO Yallly C aHTUMPUrapHbiM MOKPbITUEM.
BbInoxwuTe NpoAyKTbl HA peLLeTKe Ans NPUroTOBNEHUS Ha Napy
13 KOMMNIeKTa noctasku. He 3anonHsiiTe yawy 6onee Yem Ha
2/3.

[o6aBbTe B vawy 1,5 yallkn BoAbl MNK crieumansHON XXUAKOCTHU.

3akpoTe KpbILLKY 1 3acpUKCUpyinTe ee, NOBEPHYB MO 4acoBOK
cTperke.

HaxmunTe KHOMKy nuTaHms u Bbibepute pexum «Ha napy».
B3aropuTcs 3Ha4ok ckopoBapku. C MOMOLLIbIO KHOMOK + 1 —
HacTpoWTe Bpemsi rOTOBKM.

YT06bI Ha4aTb rOTOBKY, HAXMUWTE KHOMKY 3anycka/oCTaHOBKM.
[Moka TemnepaTypa B @MKOCTM JOCTUraeT HYy>KHOro YPOBHS, Ha
JAvcnree no Kpyry ABWXKYTCS MOSIOCKM.

Mocne poctuxeHus Tpebyembix AaBNeHWs U TemnepaTypbl Ha
3KpaHe NoSIBUTCS OCTaBLLEECS BPEMSI TOTOBKM.

Korpa rotoBka 3aBepLuMTCsl, pa3gactcs 3ByKOBOW CUrHan.
Mpexpae Yem n3Bneyb 6MOO0, HAXXMUTE KHONMKY BbiMycka napa.
Korpa Bapka nof faBneHnem 3aBepLUMTCS, HAXXMUTE KHOMKY
BbiMycka napa, 4tobbl cbpocuTb AaBneHue. MNpouecc gnuTtcs
3 MuHyTbI. [Mocne Toro Kak Becb nap BbIAET, KPbILLKY MOXHO
OTKPbITb.

YT06bI 4OCPOYHO 3aBEPLUUTL NPOrpaMMy NPUroTOBMEHWS,
HaXXMWUTE KHOMKY 3arnycka/oCTaHOBKM, a 3aTeM HaXKMUTE KHOMKY
BbIMycka napa.
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WUcnonb3oBaHue pexuma «Cyn unu 6ynboH»

OTKpOWNTE BEPXHIOK KPbILLKY, MOBEPHYB €€ py4Ky NpOTMB 4acoBOM
CTpernku.

CHUMUTE NPUXMMHYIO NNAcTUHY, ECNK OHa ycTaHoBmneHa. [ns
MaHUMynsuui C ropsiuuMy BCTaBkamy 06s3aTenbHO UCNomnb3ynTe
cneumanbHyto pyyky. BctaBbTe pelueTky asapodpuTHOpHULGI.
YcTaHoBWTE B YCTPOWCTBO Yally C aHTUNPUrapHbIM NMOKPbITUEM.
YcTaHoBUTE KOP3UHY a3poddpuTIOpHULLI B YaLly. MonoxwuTe
VHIPEANEHTbI B KOP3UHY.

3aKpoiTe KpbILLKY 1 3adUKCUPYTE ee, MOBEPHYB MO YacoBOM
cTperke.

HaxmuTe KHOMKy nuTaHus u Bbibepute pexum «Cyn nnm
6ynboH». 3aropuTcs 3Havok aspodpuTiopHULILI. C NOMOLLBHO
KHOMOK + 1 — HAaCTpONTe TemnepaTtypy ¥ BPEMS FOTOBKM.

YT06bI HaYaTb roTOBKY, HaXXMMWTE KHOMKY 3anycka/octaHoBku. Ha
aKpaHe GyayT NooYepeaHO NOSIBNSTHCA OCTaBLUEECS BPEMS U
BblbpaHHas Temneparypa.

Korga roToBka 3aBepLuMTCS, pa3gacTcs 3BYKOBOW CUrHar.

Korga Bapka nop gaBrneHveM 3aBepLUUTCS, HAXXMUTE KHOMKY
BbIMycka napa, 4tobbl cbpocuTb AaBneHue. Mpouecc Anutcs

3 MuHyTbI. Mocne Toro kak Becb nap BbIAAET, KPbILLKY MOXHO
OTKPbITb.

YT06b! JOCPOYHO 3aBEPLUUTL NPOrpaMMy NPUroTOBIEHUS,
HaXMWUTE KHOMKY 3arycka/oCTaHOBKM, a 3aTeM HaXXMUTE KHOMKY
BbIMycKka napa.

Wcnonb3oBaHue pexuma «3naku m Kpynbi»

OTKpOWiTe BEPXHIOK KPbILLKY, MOBEPHYB PY4KYy NPOTUB YacOBOM
CTpernku.

*  CHvMUTe peLueTKy asapopuTIOPHULIbI, ECNIN OHa yCTaHOBIEHA.
Bcerga ncnonbayiiTe cneunanbHyto pyyky. YcTaHoBuTe
NPWKMMHYHO MIacTuHy.

* YcTaHoBWTE B YCTPOMCTBO Yally C aHTUNPUrapHbIM NMOKPbITUEM.
HacbinbTe B Yally CbIpO pUC U HanenTe XNaKocTb.

»  BakpoiiTe KpbILWKY 1 3achmKCUpyiTe ee, MOBEPHYB N0 YacoBOW
CTperike.

*  Haxmute KHOMKy nuUTaHWs 1 BbIGEpUTE PEXUM «3naku 1 Kpynbi».
B3aropuTcs 3Ha4ok ckopoBapku. C MOMOLLIbIO KHOMOK + 1 —
HacTpoWTe Bpemsi rOTOBKU.

» [Nocne poctxeHusi Tpebyemoro faBneHnst Ha akpaHe BMECTO
[OBUratoLLMXCS MO KPYry NorocoK NOsIBUTCS OCTaBLUEECs BPEMS]
rOTOBKM.

» Korpga roToBka 3aBepLUMTCS, pa3gacTcs 3BYKOBOW CUrHar.
YCTpOWCTBO aBTOMaTUYECKM NepenaeT B PEXUM NOAAEPKaHUS
TemnepaTypbl.

» Korpa Bapka nop AaBneHWEM 3aBEPLUNTCS, HAXKMUTE KHOMKY
BbIMycka napa, 4tobbl cbpocuTb AasneHue. MNpouecc gnutcs
3 MuHyTbI. [Mocne Toro Kak Becb nap BbIAAET, KPbILLKY MOXHO
OTKPbITb.

*  Yrtobbl 4OCPOYHO 3aBepLUMTL MPOrpamMmmy NPUroTOBIIEHNS,
HaXXMWUTE KHOMKY 3arnycka/oCTaHOBKM, a 3aTeM HaXXMUTE KHOMKY
BbIMycka napa.

HE OEP>XWUTE nuuo v pykv Hag yCTPOMCTBOM BO BPEMS BbIMycka

napa unu oTkpbITHs Kpbiwkn. OBASATENBHO ucnonbayite

AepXaTenu Yalum Bo BpeMs Bbinycka napa Unm oTKpbITUS KPbILLKU.

MpumevaHune. Ecnv npoaykTbl yBenuynBatoTcs B 06beme npu

roToBKe, 3anonHuTe Yally He 6onee Yem HanonoBUHY.



MpumMeyaHue. YTobbl HACTPOUTL 3aA4EPKKY 3anycka, HaXXMUTE KHOMKY

3aepXKKH.

*  Yrobbl HAYaTb roTOBKY HE3aMeANUTENbHO, HaXKMUTE KHOMKY
3anycka/octaHoBku. [loka AaBrneHve B eMKOCTM JocTuraeT
HY>KHOrO YPOBHSI, Ha AUCMIEE NO KPYry ABUXKYTCS MOMOCKU.

®yHkuma «Morypr»

*  OTKpoWTE BEPXHIOKO KPbILLKY, MOBEPHYB PY4KYy NPOTUB 4acOBOM
CTpernku.

*  CHuMUTe peLueTKy asapodpuUTIOPHULbI, ECIIN OHa yCTaHOBMEHa.
Bcerga ucnonb3yinTe cneumanbHy pyyKy.

*  YCcTaHOBUTE NPWKMMHYIO MIACTUHY.

* YcTaHOBWUTE B YCTPOMCTBO Yally C aHTUNPUrapHbIM NMOKpbITUEM, @
3aTeMm NonoXuTe B Hee NPOAYKTHI.

*  3akpoinTe KpbILLKY U 3adUKCUPYITE ee, MOBEPHYB MO YacoBOM
cTperke.

+  HaxmuTe kHoMKy nuTaHua 1 BeibepuTte pexium «AorypT».
3aropuTcs 3Havok ckopoBapku. C MOMOLLbI KHOMOK + 1 —
HacTponTe BpemMs rOTOBKM.

» T[locne poctuxeHus Tpebyemoro gaBrneHusi Ha akpaHe BMeCTO
OBUratoLLMXCs Mo Kpyry Nonocok NosiBUTCS OCTaBLUeecs BpeMs
rOTOBKM.

» Korpa rotoBka 3aBepLUMTCS, pa3gacTcs 3BYKOBOW CUrHar.

MpumMeyaHue. YTobbl HACTPOUTL 3aAePXKKY 3anycka, HaOXXMUTE KHOMKY

3afepXkn. YTobbl HaYaTb rOTOBKY HE3aMEAUTENBHO, HAXMUTE

KHOMKY 3anycka/ocTaHoBku. [Toka AaBneHne B eMKOCTU JocTuraet

HY>KHOrO YPOBHS, Ha AUCMIee No Kpyry ABUXKYTCS NMOMOCKU.

MomewmBaHue

*  OTKpoWiTE BEPXHIOKO KPbILLKY, MOBEPHYB PY4KYy NPOTUB 4acOBOM
CTpernku.

*  CHMMUTe peLleTKy aapodpUTIOPHHLIbI, ECIIM OHA YCTaHOBMeHa.
[Ons MaHWnynsumin ¢ ropsyumMy BcTaBkamMy 06a3aTensHO
UCMOIb3y1Te CneumarnbHyo pyyKy.

*  YcTaHOBUTE NPUXMMHYHO MNacTUHY.

*  YcTaHOBUTE B YCTPOWCTBO Yallly C aHTUNPUrapHbIM NOKPbLITUEM.

*  [pwv MCnonb3oBaHWUM OYHKLIMM NOMELLMBAHUS KPbILLIKA MOXeET
0CTaBaThbCs B OTKPLITOM NOMOXKEHNN.

M Haxmute KHOMKY NUTaHuAa n Bbl6epMTe pexum «lMomewmBaHue».

BaropuTcs 3Ha4oKk ckopoBapku. C MOMOLLIbIO KHOMOK + 1 —
HacTpOMNTE HYXXHYH TemnepaTypy rOTOBKU (BblCOKasi, CpeaHsIs
WY HU3Kas).

*  YT106bl Ha4YaTb rOTOBKY, HAXXMUTE KHOMKY 3anycka/oCTaHOBKM.

* [lo 3aBepLUeHUN FOTOBKM HAXXMUTE KHOMKY 3anycka/oCTaHOBKY.

» Korga Bapka nof AaBneHVeM 3aBepLUNTCS, HKMUTE KHOMKY
BbiNycka napa, 4tobbl copocutb AaBneHue. MNMpouecc gnuTces
3 MUHyTBI. MNMocne Toro kak Becb nap BbIAAET, KPbILLKY MOXHO
OTKPbITb.

*  YT106bl 4OCPOYHO 3aBEPLUMTL NPOrpamMMy NPUrOTOBMEHNS,
HaXKMUTE KHOTKY 3anycka/OCTaHOBKM, a 3aTeM HaXXMUTe KHOMKY
BbINycka napa.

MNMPUMEYAHUE. HE MCMONb3YNTE mMeTannuyeckue npeameTsl

npy MaHUNYNSAUKSX C adpOodPUTIOPHULIEN, MOCKOSbKY OHWU MOTYT

NoBpeanTb aHTUNpUrapHoe

NMOKPbITE Yaluy UK peLleTKn OpUTIOPHULIbI.
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PEOXXKMMbI ASPOOPUTIOPHULbI

TemnepaTypa no ymonyanuto (200 °C

OnanasoH 30-200 °C

KonunyectBo 250-500 r

OononHuTenbHas Ot 1 0o 89 MuH ¢ Wwarom B
nHdopmaums 1 MuHyTY; oT 90 MMH O 24 4 C

warom B 30 MUHYT. OTOT pexum
No3BONSET CyWNTb PPYKThI U
osoLu. MpegnoyTutencHble
HacTponiku: 30-70 °C B TeveHune
5-10 yacoB B 3aBUCUMOCTU OT

TNa NpoaykTa

i ,D,ﬂﬂ MCNONIb30BaHUA 3TUX PEXNMOB Heobxoanmo YCTaHOBUTb

peLeTKy aspodpUTIOPHULLbI.

» [lo 3aBepLUeHUN FOTOBKM TanlmMep NpuHUMaeT 3HadveHne 0, nocne
Yero yCTPOWCTBO aBTOMAaTUYECKV NEPeXoamnT B PEXUM
nopaepxaHua temnepatypsl (80 °C) Ha 30 MuH.

Pexumbl ckopoBapku

Mporpamma A3spodpuTtiopHmua

3Hauvok

Bpems no ymonyaHuio 20 MuH

Owvana3oH 1-60 MuH

TemnepaTtypa no ymonyanuto (200 °C

OwnanasoH 80-200 °C

KonuyectBo 500-750 r

[dononHutenbHas [Mpu npuroToBneHun kaptTodens

UHhopmauusa dpu BCTpAXMBAWTE ero Kaxable
5 MUHYT

Mporpamma Xapka unu 3anekaHue

3Hauvok

Bpems no ymonyaHuto 10 MUH

Owana3oH 1-60 MuH

Temnepatypa no ymonyanuto 220 °C

OwnanasoH 80-220 °C

KonuuectBo 250-500 r

Mporpamma Bbineuka nnm cywka

3Hauok

Bpems no ymonuanuio

15 MUH

Mporpamma CkopoBapka

3Hauvok

Bpems no ymonyaHuio 30 MuH

OnanasoH 04y

KonuyectBo CM. VHOVKaToOp MaKkcMMmanbHoOro

YPOBHA BHYTPU Yaluun

OwnanasoH

OT1MWH 0o 24 4




[OononHutenbHas

Koraa Bapka noa aasneHnem

OuanasoH 1-30 MyH

KonuyectBO 500-750 r

OononHuTenbHas Honetime 6 yawy 1,5 yawku

MHdopmaums 800bI, HO makK, Ymobbl Yawa
bbina HaroniHeHa He 6onee Yyem
Ha 2/3.
Korpa Bapka nop naBneHviem
3aBEPLUNTCS, HAXKMUTE KHOMKY
BbIMycka napa, 4tobbl copocuTb
nasnenve. MNpouecc agnuTes
3 MuHyTbI. [Mocne Toro kak Becb
nap BbINAET, KPbILLKY MOXHO
OTKPbITb

Mporpamma Cyn vnu 6ynboH

3Hauvok

Bpems no ymonyaHuio 14

Ouanas3oH 0,5-4 4

KonuyectBo CM. HAMKaTOP MakcMmarnbHOro

YPOBHA BHYTPU Yaluu

nHdopmaums 3aBEpLUMTCS, HAXXMUTE KHOMKY
BbiNycka napa, 4tobbl c6pocuTb
nasnexue. Mpouecc anuTcs
3 MuHyTbI. [ocne Toro kak Becb
nap BbIAAET, KPbILLKY MOXHO
OTKPbITb

Mporpamma MeAaneHHbIW OroHb

3Hauvok

Bpems no ymonuaHuio 4y

OwnanasoH 4-12 4

KonuuectBo CM. nHaukaTop MakcumarnbHOro
YPOBHSI BHYTPY YaLlu

[OononHutenbHas Temnepamypa Mo ymon4yaHur —

nHdopmauusa HI. BoamoxHbie Hacmpouku: Hl
(sbicokasi) u LO (Huskasi).
Korpa Bapka nog gaBsneHvem
3aBEPLUMTCS, HAXXMUTE KHOMKY
BbIMycka napa, 4tobbl c6pocuTb
nasnexue. MNpouecc gnutesa
3 MuHyTbI. [ocne Toro kak BeCb
nap BbIAAET, KPbILLKY MOXHO
OTKPbITb

Mporpamma Ha napy

3Hauok

Bpems no ymonyaHuio 10 MUH
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[OononHutenbHas Ecnu cHavana HyxHo obxapumb

UHdopmauus urnu nacceposams 080U,
ucnonb3ylime pexum
rnomMewusaHusl.
Korpna Bapka nog gaBneHvem
3aBEpLUMTCS, HAXXMUTE KHOMKY
BbiNycka napa, 4tobbl c6pocuTb
naenexue. MNpouecc anutes
3 MuHyTbI. [ocne Toro kak Becb
nap BbIAAET, KPbILLKY MOXHO
OTKpPbITb

Mporpamma 3naku u Kpynbl

3Hauvok

Bpems no ymonyaHuio 20 MuH

Ounana3oH 3-60 MuH

KonuuectBo 4 yawku puca n 5 vawiek Boabl

OononHutenbHas M3 100 e cbipoeo puca

nHdopmaumsa nonyyaemcsi 250 e 2omogoeo.
[lns Opyeux 3nakoe mpebyromcsi
UHble nporopyuu npodykma u
800bI.
Korpa Bapka nog naBneHviem
3aBEPLUNTCS, HAXXMUTE KHOMKY
BbIMycka napa, 4tobbl copocuTb
naenexue. Mpouecc anutes
3 MUHyTHI. [locne Toro kak Becb
nap BblAET, KPbILLKY MOXHO
OTKPbITb

Mporpamma Worypt

3Hauvok

Bpems no ymonyaHuo 6y

Onana3soH 4-12y

KonunuyectBo 9 6yTbInok no 120 mn

Mporpamma MomewmnBaHue

3Hauok

Bpems no ymonyaHuio 10 MuH

Owana3soH 1-30 MuH

KonuyectBO 500 r




HdononHutenbHas Temnepamypa o ymondaHur —
nHcopmauma HI. Bo3amoxHble Hacmpouku. HI
(8bicokasi), MD (cpedHsisi) u LO
(Huskasi). Mpu ucronb3o8aHuU
3Mo20 pexxuma Kpblluka Moxem
6bIMb OMKPbLIMA.

Korpa Bapka nop naBneHvem
3aBEepLUMTCS, HAXXMUTE KHOMKY
BbiNycka napa, 4tobbl c6pocuTb
nasnexue. Mpouecc anuTcs

3 MuHyTbI. [locne Toro kak Becb
nap BbIAAET, KPbILLKY MOXHO
OTKPbITb

+ [N ncnonb3oBaHNUs 3THX PEXVMOB 00S13aTENbHO YCTAHOBUTE
NPWXVMHYIO NNacTUHY.

+  [lo 3aBepLUEHW FOTOBKM TaiMep NpuHUMaeT 3HaveHue 0, nocne
Yero yCTpOMNCTBO aBTOMATUYECKN NEPEXOAUT B PEXKUM
nopAepxaHusa TemnepaTypbl Ha 4 yaca (Mo yMonyaHmio).

OLIVICTKA N OBCNYXXNUBAHUE
Mepen o4MCTKOM OTKMHOYNTE YCTPOMCTBO OT CETU U NOJOXKANTE,
Noka OHO OCTbIHET.

» [locne kaxagoro NCnonb3oBaHUsi OYMLLEANTE OCHOBaHME U KPbILLKY
YCTPOMCTBA C MOMOLLbIO MSAFKOW BR@XXHOW TKaHW.

*  [lpy He0BXOANMOCTM UCMOMb3YNTE KUCTOYKY UM BaTHYHO
nanouyky. Hu B koem crnyyae He HanvBamTe XUOKOCTb B
OCHOBaHVe yCTPONCTBa.

» [pombiBaliTe CbeMHble YacTy (YaLly, KOP3uHY, CTOVKY, PELLEeTKY
ANS NPUroTOBMEHUS Ha Napy, NPWXUMHYIO NNacTUHY, peLeTky
a3pOPUTIOPHULLBI, PYUKY NS BCTABOK, MHCTPYMEHT Ansi
U3BMeYeHns 1 NoAA0H Ans KOHAEHcaTa) B TEMMOW MblTbHOM
BOAE C MCMONb30BaHWEM MSATKOWM TKaHW Unn ry6Gku.

» Tepen NPOMbIBKOV BCTABOK ANs KPbILLIKM 06A3aTENBHO
BbIMOJSTHUTE MHCTPYKLMM No 6e30nacHoMy CHATHIO.

»  TuwaTenbHO BbICYLUMTE KaXablA KOMMOHEHT.

*  Yaly, KOP3UHY ¥ peLUeTKy Ansi NPUTOTOBIIEHWS HA Napy MOXHO
MbITb B NOCYIOMOEYHON MaLUuuHe. TeM He MeHee peKoMeHayeTcs
MbITb MX BPYYHYIO, YTOBbI MPOANUTL CPOK CYKGbl U3AEnus.

»  [pwv 04MCTKe YaLLm UK KOP3WHbBI NGO MPUrOTOBMEHUN B HUAX
6oz He UCMoNb3yiTe MeTannMyeckue NpeameThbl Unu
meTannuyeckue rybku Bo nabexaHue noBpexaeHus
aHTUMPUrapHOro MOKPLITUS.

»  He ucnonbayiiTe arpeccrBHblE MOKOLLME CPEACTBA, NOPOLLKM 1
meTannuyeckue rybku Ans o4McTkv aeTanen u
NpUHaLANEeXHOCTEN.

MHCTPYKUMM NO XpaHeHUIo

»  OTKntouMTE YCTPOWCTBO OT PO3ETKM U NOAOKANTE, NOKa OHO
MOMHOCTBIO OCTLIHET.

»  XpaHuTe Yally 1 pyuKky Ans BCTaBOK BHYTPY YCTPOMCTBA.

*  XpaHuTe yCTpPOWCTBO B OPUrMHamnbHOM yNakoBKe B CyXOM
npoxnagHoM MecTe.

YCTPAHEHMUE HEMNONIAA0K RU

YCTPOWCTBO OCHALLEHO CPeacTBaMm obecneyeHns 6e3onacHoCTH,
KOTOpbl€ OTKIMKYarT ero npy BO3SHMKHOBEHUN aHOMalbHbIX
COCTOSIHU BO BPeMS paﬁOTbI. Ha naHenu ynpasrneHua
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oTobpaxaeTcs curHan o6 owmbke. HekoTopble owmbKM
COMpPOBOXAal0TCS 3BYKOBLIM cUrHanom. Mocne onpegenexus u
YCTPaHEHMS NPUYMHBI NPOGEMbI, NOAKIUNTE YCTPONCTBO K po3eTke
1 Bo306HOBUTE paboTy.

OnucaHue PeweHue

OLWNBKA: NOT-LOCK

BepxHsisi KpblLLKa HAXOAMUTCS B
OTKPbLITOM MOSIOXKEHNN.

3aKponTe KpbILLKY 1 NOBEPHUTE
€e pyyKy Nno 4YacoBOW CTperike,
4YTOObI 3anepeTb.

OLMBKA: ycTpoiicTBO paboTaeT He B pexurMe CKopoBapku

MpwknuMHasa nnactTuHa He
yCTaHOBIEHa Hagnexalimm
oGpaszom.

YcTaHoBWTE MPYKUMHYHO
MAacTUHy CornacHo
VHCTPYKUMAM.

CHUMUTE peLleTKy
a3POMPUTIOPHULILI, €CIIN OHA
ycTaHoBMeHa.

OLUMBKA: ycTpoiicTBo paboTaeT He B pexuMe aspodpUTIOPHULLbI

PeleTka asapodpuTiopHULbl HE
yCTaHOBIeHa Haanexalimm
obpaszom.

YcTaHoBWTE peLueTky
a3POMPPUTIOPHULLI COTMacHO
VHCTPYKUMAM.

CHUMUTE MPUKUMHYIO MIIAaCTUHY,
€Crn OHa yCTaHOBIeHa.

OLWWNBKA: NO-POT

Yala He ycTaHoBMEHa
Hagnexaiiym obpasom.

AKKypaTHO HagaBuTe Ha vally
BHM3, NOKa OHa He
COMNPUKOCHETCs C
HarpeBaTeNbHON NANTON Ha AHE
yCTponcTBa.

3ALLUTA OKPY)KAIOLLLEA CPEAbI

)i¢

mmm [0 MCTEYEHUN cpoka CnyxObl He BbIKMAbIBANTE AaHHOE
YCTPOWCTBO C GbITOBbIMM OTX0AaMuU. BMecTo aT0ro ero Heobxoammo
cAath B LEHTpanbHbIA NyHKT NepepaboTky 3NeKTPUHECKUX I
3MEKTPOHHBIX GbITOBbIX MPMBOPOB. Ha 3TOT BaXHbIN MOMEHT
yKa3blBaeT AaHHbIVi CUMBOJT, UCMONb3YEMbIl Ha YCTPOWCTBE, B
PYKOBOZCTBE MO 3KCMyaTaumn U Ha ynakoske. Vcrnonb3yemble B
[aHHOM YCTpOWCTBE MaTepuarsl noasexar BTOPUYHO nepepaboTke.
CnocobcTByS BTOpUYHOM nepepaboTke GbITOBLIX NPMOOPOB, Bbl
BHOCUTE OrPOMHbIN BKNaZ B 3alUMUTy OKpYXatoLLen cpeabl.
WHdopmauuio o brnivkaiiem nyHkTe c6opa Takmx npubopoB MOXHO
y3HaTb B OpraHax MECTHOro caMoynpaBreHus.
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