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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um héchste Anspriiche an Qualitat, Funktionalitat
und Design zu erfiillen. Wir wiinschen Ihnen mit lhrem neuen Braun Produkt viel Freude.

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig und volistandig, bevor Sie
das Gerat in Betrieb nehmen.

Stampfer MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (Typ 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (Typ 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (Typ 4199)
Multiquick/Minipimer 9 schnurlos (Typ 4130)

In Kombination mit lhrem Multiquick/Minipimer Motorteil (nicht inkludiert): der
Stampfer kann zum Stampfen von weich gekochtem Gemiise und Friichten wie
Kartoffeln, StiBkartoffeln, Tomaten, Pflaumen und Apfeln benutzt werden.

Beschreibung

1 Getriebeteil
2 Purierschaft
3 Stampfereinsatz

Bitte reinigen Sie alle Teile vor dem Erstgebrauch — siehe Kapitel «Reinigung».

Anwendung des Stampfers

Keine harten oder ungekochten Lebensmittel verarbeiten, das Gerat konnte dadurch
beschadigt werden. Entfernen Sie harte Bestandteile wie Schalen, Kerne und Stiele,
dann kochen und abgieBen.

a Getriebeteil (1) durch Drehen im Uhrzeigersinn am Purierschaft (2) befestigen.

b Den Stampfer umdrehen, den Stampfereinsatz (3) auf den Zapfen in der Mitte setzen
und gegen den Uhrzeigersinn festdrehen. (Wenn das Getriebeteil nicht montiert ist,
rastet der Stampfereinsatz nicht sicher ein.)

¢ Das Motorteil am Stampfer anbringen und driicken bis es einrastet. SchlieBen Sie das
Gerat an.

d Halten Sie den Stampfer in einen Topf, Schiissel, 0.4. und schalten Sie das Gerat an.
Bewegen Sie den Stampfer auf und ab bis Sie das gewilinschte Ergebnis erzielt
haben.

e Nach Gebrauch Stecker ziehen. Durch drehen im Uhrzeigersinn nehmen Sie den
Stampfereinsatz (3) ab.

f Die Entriegelungstasten driicken, um den Stampfer abzunehmen. Entfernen Sie das
Getriebeteil (1) vom Schaft (2) indem Sie gegen den Uhrzeigersinn drehen.

5722111104_MQ50_INT_S4-58.indd 4 03.03.15 09:23



Rezeptbeispiel: Kartoffelpiiree

Multiquick/Mini-

Multiquick/Mini-

Multiquick/Mini-

Multiquick/Mini-

pimer 5 Vario pimer 5 (Typ 4165) | pimer 7 (Typ 4199) | pimer 9 schnurlos
(Typ 4191) (Typ 4130)

Flllen Sie 1 kg Fillen Sie 1 kg Fillen Sie 1 kg Flllen Sie 1 kg
gekochte gekochte gekochte gekochte
Kartoffeln in eine Kartoffeln in eine Kartoffeln in eine Kartoffeln in eine
Schissel Schiissel Schiissel Schissel
Plrieren Sie Pirieren Sie Purieren Sie Purieren Sie

30 Sekunden 30 Sekunden 30 Sekunden 30 Sekunden
Geschwindigkeits- | Geschwindigkeits- | (Regler % ein-

stufe 21 stufe 1 driicken)

Figen Sie 200 ml
warme Milch hinzu

Fiigen Sie 200 ml
warme Milch hinzu

Flgen Sie 200 ml
warme Milch hinzu

Figen Sie 200 ml
warme Milch hinzu

Piirieren Sie ca. 30
Sekunden weiter

Purieren Sie ca. 30
Sekunden weiter

Piirieren Sie ca. 30
Sekunden weiter

Piirieren Sie ca. 30
Sekunden weiter

Fiir beste Ergebnisse

e Niemals den Stampfer in einem Topf auf eingeschalteter Herdplatte benutzen.

e Den Topfimmer von der Herdplatte nehmen und leicht abkihlen lassen.

e Den Stampfer vor oder nach Benutzung nicht am Rand des Kochtopfes abklopfen.
Verwenden Sie einen Spatel, um Speisereste abzuschaben.

e Fir beste Ergebnisse beim Stampfen sollte der Topf 0. 8. nie mehr als bis zur Halfte

geflllt sein.

¢ Halten Sie den Stampfer nach der Zugabe von Flissigkeit in der zu verarbeitenden
Speise, um Spritzer zu vermeiden.

e Machen Sie nicht mehr als eine Verarbeitungsmenge ohne Pause.

e Lassen Sie das Gerat 4 Minuten abkiihlen, bevor Sie damit weiter arbeiten.

Reinigung

Ziehen Sie den Netzstecker und schalten das Geréat vor der Reinigung aus.
Getriebeteil (1) nur mit einem feuchten Tuch reinigen. Lassen Sie das Getriebeteil nicht
nass werden. Alle anderen Teile sind spulmaschinengeeignet.

Wenn sich angetrocknete Lebensmittelreste auf dem Stampfer befinden, Stampfer-
einsatz entfernen und diesen sowie den unteren Teil des Stampfers in warmem Wasser

grundlich reinigen.

Die Kunststoffteile kbnnen sich bei der Verarbeitung von farbstoffreichen Nahrungs-

mitteln (z.B. Karotten) verfarben: Wischen Sie in diesem Fall die Teile mit Pflanzendl ab,
bevor Sie sie reinigen.

Anderungen vorbehalten.
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English
Our products are engineered to meet the highest standards of quality, functionality and

design. We hope you thoroughly enjoy your new Braun appliance.

Before use

Please read the use instructions carefully and completely before using the
appliance.

Puree accessory MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (type 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (type 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (type 4199)
Multiquick/Minipimer 9 cordless (type 4130)

In combination with your Multiquick/Minipimer motor part (not included): the puree
accessory can be used to mash cooked vegetables and fruits such as potatoes, sweet
potatoes, tomatoes, plums and apples.

Description

1 Gearbox
2 Puree shaft
3 Paddle

Please clean all parts before using for the first time — see paragraph «Cleaning».

How to use the puree accessory

Don’t mash hard or uncooked food; you may damage the unit. Remove hard parts such
as peel, stones and stems, then cook and drain.

a Fitthe gear box (1) to the shaft (2) by turning in a clockwise direction.

b Turn the puree accessory upside down and fit the paddle (3) over the central hub
and turn anti- clockwise to locate. (If the gear box isn’t fitted then the paddle doesn’t
secure in place).

¢ Fit the motor part to the puree accessory and push to lock. Plug in.

d Place the puree accessory in the saucepan or bowl etc., and switch on the
appliance. Move the puree accessory in an up and down movement throughout the
mix until the desired result is achieved.

e After use unplug the appliance. Remove the paddle (3) by turning clockwise.

f Press the release buttons to remove the puree accessory. Detach the gear box (1)
from the puree shaft (2) by turning counter-clockwise.
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Recipe example: Mashed potatoes

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario (type
4191)

Multiquick/Mini-
pimer 5 (type 4165)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (type 4199)

Multiquick/Mini-
pimer 9 cordless
(type 4130)

Put 1 kg cooked
potatoes in a bowl

Put 1 kg cooked
potatoes in a bowl

Put 1 kg cooked
potatoes in a bowl

Put 1 kg cooked
potatoes in a bowl

Mash 30 s with
speed 21

Mash 30 s with
speed 1

Mash 30 s (3% way
pressure on the
switch)

Mash 30 s

Add 200 ml warm
milk

Add 200 ml warm
milk

Add 200 ml warm
milk

Add 200 ml warm
milk

Resume mashing
for about 30s

Resume mashing
for about 30s

Resume mashing
for about 30s

Resume mashing
for about 30s

For best results

e Never use the puree accessory in a saucepan over direct heat.

e Always remove the saucepan from the heat and allow to cool slightly.

¢ Do not tap the puree accessory on the side of the cooking vessel during or after
using. Use a spatula to scrape excess food away.

e For best results when mashing never fill a saucepan etc., more than half full with

food.

¢ To avoid splashing after having added liquid, keep the puree accessory in the food

during preparation.

e Do not process more than 1 batch without interruption.
e et the appliance cool down for 4 minutes before you continue processing.

Cleaning

Always switch off and unplug before cleaning. Wipe the gear box (1) with a slightly
damp cloth only. Don’t allow the gear box to get wet. All other parts can be cleaned in

a dishwasher.

If food has been allowed to dry onto the puree accessory, remove the paddle. Soak the
paddle and bottom of the puree accessory shaft in warm water to soften and then wash

thoroughly.

When processing foods with a high pigment content (e.g. carrots), the plastic parts of
the appliance may become discoloured. Wipe these parts with vegetable oil before

cleaning them.

Subject to change without notice.
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For UK Only
Guarantee Information

All Braun Household products carry a minimum guarantee period of two years. The
rights and benefits under this guarantee are additional to your statutory rights which are
not affected.

Please keep your receipt as this will form the basis of your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you have access to professional help from our team
simply by calling:

02392 392333
For service in the Republic of Ireland please call:
012475471

Braun Household undertakes within the specified period to repair or replace any part

of the appliance, free of charge (with the exception of any glass or porcelain-ware

mcorporated in the product) found to be defective provided that;
e \We are promptly informed of the defect.

e The productis used and maintained in accordance with the User Instructions.

e The appliance has not been altered in any way or subjected to misuse or repair by a
person other than an authorised service agent for Braun Household.

e No rights are given under this guarantee to a person acquiring the appliance second
hand or for commercial or communal use.

e Any repaired or replaced appliance will be guaranteed on these terms for the
unexpired portion of the guarantee.

e The need for repair has not been caused by insufficient aftercare or cleaning: or
damage caused by the chemical or electrochemical effects of water.

Under no circumstances shall the application of this guarantee give rise to the complete
replacement of the appliance or entitle the consumer to damages.

Braun Household, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk
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Francais

Nos produits sont concus et fabriqués pour satisfaire aux plus hautes exigences de
qualité, de fonctionnalité et de design.
Nous espérons que votre nouvel appareil Braun vous apportera entiére satisfaction.

Avant utilisation

Lisez le mode d’emploi attentivement et en entier avant d’utiliser cet appareil.

Accessoire a purée MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (Type 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (Type 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (Type 4199)
Multiquick/Minipimer 9 sans fil (Type 4130)

Combiné avec votre bloc moteur Multiquick/Minipimer (noninclu) : le broyeur peut étre
utilisé pour écraser des légumes et fruits cuits tels que des pommes de terre, des
patates douces, des tomates, des prunes et des pommes.

Description

1 Boite a engrenages
2 Manche a purée
2 Palette

Veuillez nettoyer toutes les piéces avant la premiére utilisation — voir le
paragraphe «Nettoyage».

Comment utiliser I’accessoire a purée

N’écrasez jamais des aliments durs ou crus car vous pourriezendommager I’appareil.
Retirez les parties dures telles que la peau, les noyaux et tiges, puis cuisez et égouttez.

a Assemblez la boite a engrenages (1) et le manche (2) en tournant dans le sens des
aiguilles d’une montre.

b Retournez I’accessoire a purée, installez la palette (3) sur le moyeu central et
tournez dans le sens inverse des aiguilles d’une montre pour I’enclencher. (Sila
boite a engrenages n’est pas installée, alors la palette n’est pas fixée.)

¢ Assemblez I’organe moteur et I’accessoire a purée et appuyez pour les enclencher.
Branchez I’appareil.

d Placez I’accessoire a purée dans une casserole, un bol ou un autre récipient du
méme type et mettez I'appareil en marche. Déplacez I’accessoire a purée vers le
haut et vers le bas tout au long de I’opération de mélange jusqu’a obtention du
résultat souhaité.

e Débrancher I'appareil aprés chaque utilisation. Retirer la palette (3) en la tournant
dans le sens des aiguilles d’une montre.
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f Appuyer sur les boutons de dégagement pour retirer I’accessoire presse-purée.
Détacher le boitier moteur (1) du pied presse-purée (2) en le tournant dans le sens
inverse des aiguilles d’une montre.

Exemple de recette : purée de pommes de terre

Multiquick/
Minipimer 5 Vario
(Type 4191)

Multiquick/
Minipimer 5
(Type 4165)

Multiquick/
Minipimer 7
(Type 4199)

Multiquick/
Minipimer 9 sans fil
(Type 4130)

Versez 1 kg de
pommes de terre
cuites dans un
récipient

Versez 1 kg de
pommes de terre
cuites dans un
récipient

Versez 1 kg de
pommes de terre
cuites dans un
récipient

Versez 1 kg de
pommes de terre
cuites dans un
récipient

Ecrasez pendant
30 s alavitesse 21

Ecrasez pendant
30 s alavitesse 1

Ecrasez pendant
30 s (Mettre le
régulateur de
pression sur la
position %)

Ecrasez pendant
30s

Ajoutez 200 ml de
lait chaud

Ajoutez 200 ml de
lait chaud

Ajoutez 200 ml de
lait chaud

Ajoutez 200 ml de
lait chaud

Ecrasez a nouveau
pendant environ
30s

Ecrasez a nouveau
pendant environ
30s

Ecrasez a nouveau
pendant environ
30s

Ecrasez a nouveau
pendant environ
30s

Pour de meilleurs résultats

e N’utilisez jamais I’accessoire a purée dans une casserole au-dessus d’une source de

chaleur directe.

* Retirez toujours la casserole de la source de chaleur et laissez-la refroidir un peu.
e Evitez que I'accessoire a purée ne tape sur le c6té du récipient de cuisson pendant
ou apres I'utilisation. Utilisez une spatule pour enlever les restes d’aliments en

raclant.

e Pour obtenir des résultats parfaits lorsque vous écrasez, ne remplissez jamais une
casserole (ou un autre récipient du méme type) au-dessus de la moitié avec des

aliments.

e Afin d’éviter toute éclaboussure aprés avoir ajouté un liquide, garder I’accessoire
presse-purée dans la nourriture pendant la préparation.
e Ne préparez pas plus d’1 lot sans interruption.

e Laissez I'appareil refroidir pendant 4 minutes avant de continuer la préparation.

Nettoyage

Toujours éteindre et débrancher I’appareil avant tout nettoyage. Essuyer le boitier
moteur (1) a 'aide d’un chiffon Iégérement humide seulement. Ne pas permettre que le
boitier moteur devienne mouillé. Toutes les autre parties de I’appareil peuvent étre
nettoyées dans un lave-vaisselle.

10
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Si des aliments ont séché sur I’accessoire a purée, retirez la palette. Laissez tremper la
palette et la partie inférieure du manche de I'accessoire a purée dans de I’eau chaude
afin de ramollir ces restes d’aliments, puis lavez soigneusement.

Si vous utilisez le mixeur pour la préparation de légumes colorés (exemple : carottes),
les parties en plastique de I'appareil peuvent étre colorées. Dans ce cas, enduisez-les
d’huile végétale avant de les nettoyer.

Sujet a modification sans préavis.

1
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Espaiiol
Nuestros productos han sido disefiados para satisfacer los mas altos estandares de

calidad, funcionalidad y disefno. Esperamos que disfrute plenamente de su nueva
batidora Braun.

Antes de usar

Por favor, lea detenida e integramente las instrucciones antes de usar la batidora.

Accesorio para puré MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (Modelo 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (Modelo 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (Modelo 4199)
Multiquick/Minipimer 9 sin cables (Modelo 4130)

En combinacion con el cuerpo del motor de su Multiquick/Minipimer (no incluido): el
majador puede utilizarse para triturar verduras y frutas cocidas, como patatas,
boniatos, tomates, ciruelas y manzanas.

Descripcion

1 Parte superior
2 Brazo para puré
3 Paleta

Limpie todas las piezas antes de utilizarlo por primera vez; vea el parrafo
«Limpieza».

Coémo utilizar el accesorio para puré

No triture alimentos crudos o duros, ya que de hacerlo puede danarse la unidad. Quiteles
las partes duras, como la piel, los huesos y los tallos. Entonces cuézalos y escurralos.

a Encaje la parte superior (1) en el brazo (2) girandola en el sentido de las agujas del
reloj.

b Dé lavuelta al accesorio para puré y encaje la paleta (3) en el nucleo central. Girela
en el sentido contrario a las agujas del reloj para ubicarla. (Si la parte superior no
esta bien encajada, la paleta no puede fijarse en su posicion.)

¢ Coloque el cuerpo motor en el accesorio para puré y presione para asegurarlo.
Enchufelo.

d Coloque el accesorio para puré en el cazo o el recipiente en cuestion y encienda el
dispositivo. Mueva el accesorio para puré hacia arriba y hacia abajo por toda la
mezcla hasta obtener el resultado deseado.

e Después de usar el aparato, desenchufelo. Quite la pala (3) girandola en sentido
horario.

f Presione los botones de liberacion para quitar el accesorio de puré. Desprenda la
caja de engranajes (1) del eje de puré (2) girandola en sentido antihorario.

12
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Ejemplo de receta: Puré de patatas

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario
(Modelo 4191)

Multiquick/Mini-
pimer 5 (Modelo
4165)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (Modelo
4199)

Multiquick/Mini-
pimer 9 sin cables
(Modelo 4130)

Introduzca 1 kg de
patatas cocidas en
un recipiente

Introduzca 1 kg de
patatas cocidas en
un recipiente

Introduzca 1 kg de
patatas cocidas en
un recipiente

Introduzca 1 kg de
patatas cocidas en
un recipiente

Triture durante 30 s
a la velocidad 21

Triture durante 30 s
alavelocidad 1

Triture durante 30 s
(Oprima el inter-
ruptor % partes)

Triture durante 30 s

Anada 200 ml de
leche caliente

Afada 200 ml de
leche caliente

Anada 200 ml de
leche caliente

Anada 200 ml de
leche caliente

Triture durante
otros 30 s

Triture durante
otros 30 s

Triture durante
otros 30 s

Triture durante
otros 30 s

Consejos para obtener mejores resultados

e No utilice nunca el accesorio para puré en un cazo sobre calor directo.
¢ Retire siempre el cazo del calor y déjelo enfriar ligeramente.

e No golpetee el accesorio para puré por el lado del recipiente de cocina durante su
uso ni después de este. Extraiga el exceso de alimentos raspando con una espatula.

e Para obtener un resultado 6ptimo, no introduzca nunca en el cazo o el recipiente en
cuestion una cantidad de alimentos que exceda la mitad de la capacidad de llenado
del mismo.

e Para evitar salpicaduras después de haber anadido liquido, conserve el accesorio de
puré en el alimento durante su preparacion.

* No procese mas de 1 dosis sin interrupcion.

e Antes de seguir procesando, deje que se enfrie el dispositivo durante 4 minutos.

Limpieza

Siempre apague y desenchufe el aparato antes de limpiarlo. Limpie la caja de
engranajes (1) unicamente con un pano ligeramente humedo. No permita que se moje
la caja de engranajes. Todas las demas piezas se pueden limpiar en un lavavajillas.

Si se han dejado secar los alimentos dentro del accesorio para puré, extraiga la paleta.
Ponga a remojar en agua caliente la paleta y la parte inferior del brazo del accesorio
para puré para que se reblandezcan los restos y entonces lavelos en profundidad.
Cuando se procesan alimentos con elevada pigmentacion (p. ej. zanahorias), los
accesorios pueden sufrir decoloracion. Frote estos elementos con aceite vegetal antes
de proceder a su limpieza.

Sujeto a modificacion sin previo aviso.
13
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Portugués

Os nossos produtos foram desenvolvidos para alcancar os mais elevados padroes de
qualidade, funcionalidade e design. Esperamos que desfrute em pleno do seu novo
aparelho Braun.

Antes de utilizar o seu aparelho

Antes de utilizar este aparelho pela primeira vez, leia atenta e cuidadosamente
as instrucodes de utilizacao.

Acessorio para puré MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (Type 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (Type 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (Type 4199)
Multiquick/Minipimer 9 cordless (Type 4130)

Em combinag@o com o corpo do motor da sua varinha Braun Multiquick/Minipimer
(ndo incluido): o triturador pode ser utilizado para triturar frutas e legumes cozidos
como batatas, batatas doces, tomates, ameixas e magas.

Descricao

1 Mecanismo de velocidades
2 Eixo para puré
3 Palheta

Limpe todas as pecas antes de as utilizar pela primeira vez — consulte o
paragrafo «Limpeza».

Como utilizar o acessoério para puré

Nao triture alimentos duros ou ndo cozinhados; pode danificar a unidade. Remova as
partes duras como a casca, 0s carocos e 0s pés, de seguida cozinhe e escorra.

a Encaixe o mecanismo de velocidades (1) no eixo (2) rodando para a direita.

b Vire o acessorio para puré ao contrario e encaixe a palheta (3) sobre o ponto central
e rode para a esquerda para posicionar. (Se o mecanismo de velocidades nao ficar
encaixado, a palheta nao fica bem segura.)

¢ Encaixe a peca do motor no acessorio para puré e empurre para bloquear. Ligue a
ficha a eletricidade.

d Coloque o acessorio para puré na panela ou recipiente, etc., e ligue o aparelho.
Movimente 0 acessorio para puré para cima e para baixo por toda a mistura até
alcancar o resultado desejado.

e Desligue o cabo de alimentacao da tomada apos utilizar o dispositivo. Remova a pa
(3), rodando-a no sentido dos ponteiros do relégio.

f Prima os botdes de desbloqueio para remover o acessorio para puré. Desligue a
caixa de velocidades (1) da haste para puré (2), rodando-a no sentido oposto ao
dos ponteiros do relogio.

14
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Exemplo de receita:

puré de batatas

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario (Type
4191)

Multiquick/Mini-
pimer 5 (Type
4165)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (Type
4199)

Multiquick/Mini-
pimer 9 cordless
(Type 4130)

Coloque 1 kg de
batatas cozidas
num recipiente

Coloque 1 kg de
batatas cozidas
num recipiente

Coloque 1 kg de
batatas cozidas
num recipiente

Coloque 1 kg de
batatas cozidas
num recipiente

Reduza-as a puré
durante 30 scom a
velocidade 21

Reduza-as a puré
durante 30 scom a
velocidade 1

Reduza-as a puré
durante 30 s
(Interruptor de
pressédo de % vias)

Reduza-as a puré
durante 30 s

Adicione 200 ml de
leite morno

Adicione 200 ml de
leite morno

Adicione 200 ml de
leite morno

Adicione 200 ml de
leite morno

Continue a reduzir
a puré durante

cercade 30s

Continue a reduzir
a puré durante
cercade 30 s

Continue a reduzir
a puré durante
cercade 30 s

Continue a reduzir
a puré durante
cercade 30s

Dicas para obter 6ptimos resultados

¢ Nunca utilize 0 acessorio para puré numa panela sobre calor direto.

e Retire sempre a panela do calor e deixe arrefecer ligeiramente.

e N3ao toque no acessorio para puré no lado do recipiente de cozedura durante ou
apos a utilizacao. Use uma espatula para raspar os alimentos em excesso.
e Para melhores resultados ao triturar nunca encha uma panela, etc., mais de metade

com alimentos.

e Afim de evitar salpicos depois de acrescentar liquidos, mantenha o acessorio para

puré na comida durante a preparacao.
¢ Nao processe mais do que 1 lote sem interrupcao.
e Deixe o aparelho arrefecer durante 4 minutos antes de continuar a processar.

Limpeza

Antes de limpar o dispositivo, desligue sempre o botao de alimentacao e remova o
respectivo cabo da tomada. Limpe a caixa de velocidades (1) apenas com um pano
suave e ligeiramente humedecido. Nao deixe que a caixa de velocidades entre em
contacto com agua. Todas as restantes partes poderao ser lavadas na maquina de
lavar loica.

Se os alimentos tiverem secado no acessorio para puré, remova a palheta. Molhe a
palheta e a base do eixo do acessorio para puré em agua quente para amolecer e de
seguida lave bem.

Quando se preparam alimentos de cores intensas (como cenouras, por exemplo), as
pecas de plastico podem ficar manchadas. Limpe estas pecas com o6leo vegetal
alimentar antes de as lavar.

Sujeito a alteracoes sem aviso prévio.
15
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Italiano
| nostri prodotti sono progettati per soddisfare gli standard piu elevati in termini di

qualita, funzionalita e design. Ci auguriamo che I’elettrodomestico Braun soddisfi
appieno le vostre esigenze.

Prima dell’utilizzo

Prima di usare il prodotto, leggere attentamente e interamente le istruzioni.

Accessorio per puré MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (Modello 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (Modello 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (Modello 4199)
Multiquick/Minipimer 9 cordless (Modello 4130)

Con il corpo motore del gambo frullatore Multiquick/Minipimer (non incluso): lo
schiacciaverdure pud essere usato per schiacciare verdure cotte e frutta come ad
esempio patate, patate dolci, pomodori, prugne e mele.

Descrizione

1 Attacco
2 Gambo per pure
3 Paletta

Prima di utilizzare la prima volta, pulire tutte le parti — vedere il paragrafo
«Pulizia».

Come utilizzare I’accessorio per puré

Non schiacciare cibo duro o crudo poiché cid potrebbe danneggiare I’'unita. Rimuovere
le parti dure come le bucce, i noccioli e i gambi, poi cucinare e scolare.

a Inserire I'attacco (1) nel gambo (2) ruotandolo in senso orario.

b Capovolgere I’accessorio per puré e inserire la paletta (3) nel perno centrale, quindi
ruotare in senso antiorario per fissarlo. (Se I’attacco non & inserito, la paletta non si
blocca in posizione.)

¢ Inserire il corpo motore nell’accessorio per pure e spingere per bloccarlo. Collegare
la presa di alimentazione.

d Posizionare I’accessorio per pure nella padella o nella ciotola ecc. e accendere il
dispositivo. Muovere I’accessorio per pure all’interno del composto seguendo un
movimento verticale fino a raggiungere il risultato desiderato.

e Scollegare I'apparecchio dopo I'uso. Rimuovere la pala (3) ruotandola in senso
orario.

f Per staccare I’'accessorio per il puré premere gli appositi pulsanti. Staccare la
scatola degli ingranaggi (1) dall’asta per il puré (2) ruotandola in senso antiorario.

16

5722111104_MQ50_INT_S4-58.indd 16 03.03.15 09:23



Esempio di ricetta: Pureé di patate

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario
(Modello 4191)

Multiquick/Mini-
pimer 5 (Modello
4165)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (Modello
4199)

Multiquick/Mini-
pimer 9 cordless
(Modello 4130)

Mettere 1 kg di
patate bollite in una
ciotola

Mettere 1 kg di
patate bollite in una
ciotola

Mettere 1 kg di
patate bollite in una
ciotola

Mettere 1 kg di
patate bollite in una
ciotola

Schiacciare per
30 s a velocita 21

Schiacciare per
30 s avelocita 1

Schiacciare per
30s (% di
pressione
sull’interruttore)

Schiacciare per
30s

Aggiungere 200 ml
di latte caldo

Aggiungere 200 ml
di latte caldo

Aggiungere 200 ml
di latte caldo

Aggiungere 200 ml
di latte caldo

Continuare a
schiacciare per 30 s

Continuare a
schiacciare per 30 s

Continuare a
schiacciare per 30 s

Continuare a
schiacciare per 30 s

Per ottenere risultati ottimali

¢ Non utilizzare I’accessorio per pure in una padella a contatto con la fonte di calore.
e Rimuovere sempre la padella dalla fonte di calore e lasciare raffreddare brevemente.

Non battere I’accessorio per puré sul lato del recipiente di cottura durante o dopo

I’utilizzo. Utilizzare una spatola per raccogliere il cibo in eccesso.
e Per ottenere un risultato ottimale di schiacciamento, non riempire la padella ecc.
per piu della meta di cibo.
e Per evitare spruzzi dopo I’aggiunta di liquidi, durante la preparazione tenere

I’accessorio per il puré immerso nel cibo.

e Non lavorare piu di 1 dose senza interruzione.
e Lasciare raffreddare I’apparecchio per 4 minuti prima di proseguire con la

lavorazione.

Pulizia

Prima di pulire, spegnere sempre e staccare la spina. Passare sulla scatola degli
ingranaggi (1) solamente un panno leggermente inumidito. Tutte le altre parti possono
essere lavate in lavastoviglie.

Se del cibo si € seccato sull’accessorio per pure, rimuovere la paletta. Immergere la
paletta e il fondo del gambo dell’accessorio per pure in acqua calda per ammorbidire
lo sporco, quindi lavare a fondo.
Quando si lavora cibo pigmentato (es. carote), le parti in plastica dello strumento
possono perdere il colore originario. Pulire queste parti utilizzando dell’olio vegetale
prima di metterle in lavastoviglie.

Soggetto a modifiche senza preawviso.

5722111104_MQ50_INT_S4-58.indd 17

17

03.03.15 09:23



Nederlands

Onze producten zijn ontwikkeld om te voldoen aan de hoogste standaard wat betreft
kwaliteit, functionaliteit en ontwerp. We hopen dat u heel erg zult genieten van uw
nieuwe Braunapparaat.

VG6or gebruik

Lees de handleiding in zijn geheel zorgvuldig door voordat u het apparaat in
gebruik neemt.

Accessoire voor puree MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (Type 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (Type 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (Type 4199)
Multiquick/Minipimer 9 cordless (Type 4130)

In combinatie met uw Multiquick/Minipimer motorische deel (nietmeegeleverd): de
stamper kan gebruikt worden voor het stampen van zacht gekookte groenten en fruit
zoals aardappelen, zoete aardappelen, tomaten, pruimen en appels.

Beschrijving

1 Schakelbak
2 Puree-as
3 Spatel

Maak alle onderdelen schoon voor u het toestel voor de eerste maal gebruikt —
zie alinea «<Schoonmaken».

Hoe gebruikt u het accessoire voor puree

Stamp geen hard of ongekookt voedsel fijn; u kunt het toestel beschadigen. Verwijder
harde delen zoals schillen, pitten en stelen, dan koken
en afgieten.

a Maak de schakelbak (1) vast aan de as (2) door rechtsom te draaien.

b Draai het accessoire voor puree ondersteboven en breng de spatel (3) aan over de
centrale naaf; draai linksom om te positioneren. (Indien de schakelbak niet geplaatst
is, zit de spatel niet goed vast.)

¢ Bevestig het motordeel aan het accessoire voor puree en duw om vast te maken.
Steek de stekker in.

d Zet het accessoire voor puree in de steelpan, kom enz. en schakel het toestel in.
Breng het accessoire voor puree in een op-en-neer beweging door het mengsel tot
het gewenste resultaat is bereikt.

e Trek het toestel na gebruik uit het stopcontact. Verwijder de spatel (3) door met de
klok mee te draaien.

18
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f Druk op de ontgrendelknoppen om de stamper te verwijderen. Haal de tandwielkast
(1) van de pureeschacht (2) door tegen de wijzers van de klok in te draaien.

Receptvoorbeeld: aardappelpuree

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario (Type
4191)

Multiquick/Mini-
pimer 5 (Type
4165)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (Type
4199)

Multiquick/Mini-
pimer 9 cordless
(Type 4130)

Doe 1 kg gekookte
aardappelen in een
kom

Doe 1 kg gekookte
aardappelen in een
kom

Doe 1 kg gekookte
aardappelenin een
kom

Doe 1 kg gekookte
aardappelen in een
kom

Stamp gedurende

Stamp gedurende

Stamp gedurende

Stamp gedurende

warme melk toe

warme melk toe

warme melk toe

30 s fijn op 30 s fijn op 30 s (Schakelaar 30s
snelheid 21 snelheid 1 op % zetten)
Voeg 200 ml Voeg 200 ml Voeg 200 ml Voeg 200 ml

warme melk toe

Ga verder met fijn-
stampen geduren-
de ongeveer 30 s

Ga verder met fijn-
stampen geduren-
de ongeveer 30 s

Ga verder met fijn-
stampen geduren-
de ongeveer 30 s

Ga verder met fijn-
stampen geduren-
de ongeveer 30 s

Tips voor het beste resultaat

e Gebruik het accessoire voor puree nooit in een steelpan over een directe warmtebron.

e Haal de steelpan altijd weg van de warmte en laat licht afkoelen.

¢ Tik het accessoire voor puree niet aan de zijkant van de kookpot tijdens of na
gebruik. Gebruik een spatel om het overtollige voedsel weg te schrapen.

e Voor de beste resultaten bij het fijnstampen mag u een steelpan enz. niet voor meer
dan de helft vullen met voedsel.

e Om spatten te voorkomen, houd de stamper in het voedsel nadat vioeistof werd
toegevoegd tijdens de bereiding.

e Verwerk niet meer dan 1 partij zonder onderbreking.

e |aat het toestel afkoelen gedurende 4 minuten voordat u verder gaat.

Reinigen

Schakel toestel uit en trek het altijd uit het stopcontact voor u het reinigt. Veeg de
tandwielkast (1) alleen schoon met een vochtig doekje. De tandwielkast mag nooit nat
worden. Alle andere onderdelen mogen in de vaatwasmachine.

Indien u voedsel heeft laten drogen op het accessoire voor puree, verwijdert u de
spatel. Week de spatel en onderkant van de as van het accessoire voor puree in warm
water om te verzachten en spoel dan grondig af.
Wanneer u groenten hakt met veel pigment (bijv. wortelen) kunnen de plastic onder-
delen van het apparaat verkleuren. Veeg deze onderdelen met plantaardige olie af
alvorens ze te reinigen.

Onderhevig aan verandering zonder kennisgeving.

19
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Dansk

Vores produkter er skabt til at opfylde de starste krav med hensyn til kvalitet,
funktionalitet og design. Vi haber, du vil fa stor gleede af dit nye apparat fra Braun.
For ibrugtagning

Lzes hele denne brugsvejledningen omhyggeligt igennem, for du tager
apparatet i brug.

Pure tilbehor MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (model 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (model 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (model 4199)
Multiquick/Minipimer 9 ledningsfri (model 4130)

Kombineret med din Multiquick/Minipimer motorenhed (ikke inkluderet): moseren kan
bruges til mosning af kogte grentsager og frugter som kartofler, sgde kartofler, tomater,
blommer og abler.

Beskrivelse

1 Gearenhed
2 Pureaksel
3 Ske

Rengor alle dele, for de bruges forste gang — se afsnittet «<Rengoring».

Sadan bruges puretilbehoret

Undga at mose harde eller utilberedte madvarer, du kan skade enheden. Fjern de harde
dele som skal, kerner og stilk, kog, og haeld vandet fra.

a Monter gearenhed (1) pa aksel (2) ved at dreje med uret.

b Vend puretilbehgret pa hovedet og monter ske (3) over navet og drej mod uret for
lasning. (Hvis gearenhed ikke er monteret kan skeen ikke lases fast).

¢ Anbring motor pa puretilbehgret og tryk for Idsning. Tilslut stikkontakt.

d Anbring puretilbeharet i pande eller skal m.m. og teend apparatet. Beveeg
puretilbehgret i en op- og nedgaende bevaegelse gennem blandingen indtil det
egnskede resultat er naet.

e Efter brug af apparatet tages stikket ud. Fjern spaden (3) ved at dreje med uret.

Tryk pa udlgserknapperne for at fijerne purépresseren. Adskil gearhus (1) og

pureringsstav (2) ved at dreje mod uret.

—h
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Opskriftseksempel:

Kartoffelmos

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario
(model 4191)

Multiquick/Mini-
pimer 5 (model
4165)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (model
4199)

Multiquick/Mini-
pimer 9 ledningsfri
(model 4130)

Anbring 1 kg kogte
kartofler i en skal

Anbring 1 kg kogte
kartofler i en skal

Anbring 1 kg kogte
kartofler i en skal

Anbring 1 kg kogte
kartofler i en skal

Mos i 30 sek med
hastighed 21

Mos i 30 sek med
hastighed 1

Mos i 30 sek (Tryk
kontakten % ind)

Mos i 30 sek

Tilsaet 200 ml varm
meelk

Tilsaet 200 ml varm
meelk

Tilsaet 200 ml varm
meelk

Tilsaet 200 ml varm
meelk

Fortsaet mosning i
ca. 30 sek

Fortsaet mosning i
ca. 30 sek

Fortsset mosning i
ca. 30 sek

Fortsaet mosning i
ca. 30 sek

Tips til at opna de bedste resultater

e Benyt aldrig puretilbehgret i en pande over direkte varme.

e Fjern altid panden og lad den kgle lidt af.

e Bank ikke puretilbehgret mod siden af kogekarret under eller efter brugen. Benyt en
spartel til at fierne madrester.
e For bedste resultater ved mosning ma pande m.m. ikke fyldes mere end halvt op

med madvarer.

e For at undga steenk efter pafyldning af veeske holdes purépresseren nede i den
purerede masse under tilberedningen.

e Undlad at behandle mere end 1 portion uden pause.

e |Lad apparatet kgle af i 4 minutter inden neaeste proces.

Rengoring

Sluk altid for apparatet og tag det ud af stikket far rengering. Ter kun gearkassen af
med en let fugtig klud. Gearhuset ma ikke blive vadt. @vrige dele taler maskinopvask.

Hvis madvarer er indterret i puretilbehgret fiernes skeen. Opblad skeen og enden af
puretilbehgrets aksel for at oplgse og vask herefter grundigt.
Ved behandling af madvarer med meget pigment (f.eks. guleradder) kan apparatets
plastdele blive misfarvede. Gnid disse dele med vegetabilsk olie, inden de renggres.

Der tages forbehold for eendringer uden forudgaende varsel.
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Norsk
Vare produkter er konstruert for a imgtekomme de hgyeste standarder nar det gjelder

kvalitet, funksjonalitet og design.
Vi haper du blir forngyd med ditt nye Braun-produkt.

For bruk

Les hele bruksanvisningen ngye for du begynner a bruke apparatet.

Puré tilbehor MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (type 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (type 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (type 4199)
Multiquick/Minipimer 9 cordless (type 4130)

| kombinasjon med din Multiquick/Minipimer-motordel (ikke inkludert): moseren kan
brukes til 8 mose kokte grannsaker og frukt, som poteter, sgtpoteter, tomater, plommer
og epler.

Beskrivelse

1 Girkasse
2 Puréskaft
3 Skovl

Vennligst rengjor alle deler for forstegangs bruk — se avsnitt «rengjoring».

Hvordan bruke puré tilbehgret

Ikke mos hard eller ukokt mat, du kan skade enheten. Fjern harde deler, som skall,
stener og stilker — kok deretter og sil av vannet.

a Monter girkassen (1) pa akselen (2) ved a dreie den med urviseren.

b Snu puré tilbehgret pa hodet og monter skovlen (3) over det sentrale midtpunktet
og skru mot urviserens retning for a finne det. (Hvis girkassen ikke er montert er
skovlen ikke sikkert pa plass.)

¢ Monter motordelen pa puré tilbehgret og skyv for a lase fast. Plugg inn.

d Plasser puré tilbehgret i kasserollen eller bollen osv., og sla pa apparatet. Beveg
puré tilbehgret i en opp og ned bevegelse gjennom hele blandingen inntil gnsket
resultat er oppnadd.

e Koble fra apparatet etter bruk. Fjern bladet (3) ved a vri med klokken.

Trykk pa utlgserknappene for a fierne purétilbeharet. Koble gearboksen (1) fra

puréakselen (2) ved a vri mot urviseren.

—h
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Oppskriftseksempel: Potetstappe

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario (type
4191)

Multiquick/Mini-
pimer 5 (type 4165)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (type 4199)

Multiquick/Mini-
pimer 9 cordless
(type 4130)

Legg 1 kg kokte
poteterien bolle

Legg 1 kg kokte
poteterien bolle

Legg 1 kg kokte
poteterien bolle

Legg 1 kg kokte
poteterien bolle

Bearbeid | 30 sek
pa hastighet 21

Bearbeid | 30 sek
pa hastighet 1

Bearbeid | 30 sek
(Bryter %
inntrykket)

Bearbeid | 30 sek

Tilsett 200 ml varm
melk

Tilsett 200 ml varm
melk

Tilsett 200 ml varm
melk

Tilsett 200 ml varm
melk

Fortsett
bearbeidingen
ica. 30 sek

Fortsett
bearbeidingen
i ca. 30 sek

Fortsett
bearbeidingen
i ca. 30 sek

Fortsett
bearbeidingen
ica. 30 sek

Tips til at opna de bedste resultater

e Bruk aldri puré tilbehar i en kasserolle over direkte varme.

e Ta alltid kasserollen av fra varmen og la den avkjgles litt.

¢ |kke trykk pa puré tilbehgret pa siden av kokebeholderen under eller etter bruk. Bruk
en slikkepotte til & skrape bort overfladig mat.

e For best mulige resultater ma du aldri fylle en kasserolle osv. mer enn halvfull med
mat nar du skal mose.

e Hold purétilbehgret i maten under tilberedningen, for & unnga sprut, etter a ha tilfert

vaeske.

¢ |kke bearbeid mer enn 1 porsjon uten avbrudd.
e La utstyret kjgle eg ned i 4 minutter for du begynner a bearbeide en ny porsjon.

Rengjoring

Sla alltid av apparatet og trekk ut kontakten far rengjering. Gearboksen (1) terkes kun
av med en fuktig klut. Ikke la gearboksen bli vat. Alle andre deler kan rengjeres i

oppvaskmaskin.

Fjern skovlen dersom mat har tarket pa puré tilbehgret. Blatlegg skovlen og den nedre
delen av puré tilbehgr skaftet i varmt vann for & mykgjere det og vask det sa grundig.
Nar du bearbeider sterkt farget mat (f.eks. gulratter), kan plastdelene til apparatet bli

misfarget. Tark av disse delene med matolje far du rengjer dem.

Kan endres uten varsel.
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Svenska

Vara produkter ar framtagna for att méta de hogsta kraven pa kvalitet, funktion och
design. Vi hoppas att du kommer att bli n6jd med din nya apparat fran Braun.

Fore anvandning

Las bruksanvisningen noga, och i sin helhet, innan du anvander apparaten.

Puré-tillbehor MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (typ 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (typ 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (typ 4199)
Multiquick/Minipimer 9 kabelfri (typ 4130)

| kombination med din Multiquick/ Minipimer motorenhet (medfdljer ej): purépressen
kan anvandas for att mosa mjukkokta gronsaker och frukt som potatis, sétpotatis,
tomater, plommon och applen.

Beskrivning

1 Vaxellada
2 Puré-skaft
3 Degspade

Rengor alla delar innan den forsta anviandningen — se kapitlet <Rengoring».

Hur man anvander puré-tillbehoret

Mosa inte hard eller okokt mat, annars kan du skada hela enheten. Ta bort harda delar
som skal, karnor och stjélkar, koka sedan och hall av vattnet.

a Fastvéaxelladan (1) pa skaftet (2) genom att vrida den medurs.

b Vrid puré-tillbehoret upp och ner och fast degspaden (3) pa navet i mitten och och
vrid det moturs sa att det sitter fast. (Om vaxelladan inte ar fastsatt sitter inte heller
degspaden ordentligt).

¢ Fast motordelen pa puré-tillbehoret och tryck for att lasa. Koppla in.

d Placera puré-tillbehéret i kastrullen eller skalen etc. och satt pa maskinen. Ror
purétillbehéret upp och ner genom hela blandningen tills du uppnar 6nskat resultat.

e Efter anvandning, koppla ur apparaten. Ta bort paddeln (3) genom att vrida medurs.

Tryck pa frigéringsknappen for att ta bort purétillbehéret. Koppla bort vaxelladan (1)

fran puréaxeln (2) genom att vrida moturs.

—
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Receptexempel: potatismos

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario (Type
4191)

Multiquick/Mini-
pimer 5 (Type
4165)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (Type
4199)

Multiquick/Mini-
pimer 9 kabelfri
(Type 4130)

Lagg 1 kg kokt
potatis i en skal

Lagg 1 kg kokt
potatis i en skal

Lagg 1 kg kokt
potatis i en skal

Lagg 1 kg kokt
potatis i en skal

Mosa i 30 sek med
hastighet 21

Mosa i 30 sek med
hastighet 1

Mosa i 30 sek
(Tryck ned om-
kopplaren % vag)

Mosa i 30 sek

Tillsatt 200 ml varm
mjolk

Tillsatt 200 ml varm
mjolk

Tillsatt 200 ml varm
mjolk

Tillsatt 200 ml varm
mjolk

Fortsatt att mosa
ca 30 sek

Fortsatt att mosa
ca 30 sek

Fortsatt att mosa
ca 30 sek

Fortsatt att mosa
ca 30 sek

For basta resultat

e Anvand aldrig puré-tillbehor i en kastrull ovanpa direkt varme.

e Ta alltid bort kastrullen fran den varma spisen och lat den kyla ned nagot.

e Knacka inte med puré-tillbehoret pa sidan av kokkarlet under och efter anvandning.
Anvand en degskrapa for att skrapa bort kvarvarande mat.

e Om du vill nd basta resultat nar du mosar, fyll aldrig en kastrull eller liknande mer an

halften med mat.

e For att undvika stank efter att ha lagt till vatska, hall purétillboehoret i maten under

beredning.

e Bearbeta inte mer an 1 portion utan avbrott.
e Lat apparaten kyla ned i 4 minuter innan du fortsatter tillagningen.

Rengoring

Stang alltid av och koppla bort innan rengoring. Torka véxelladan (1) enbart med en latt
fuktad trasa. Lat inte vaxelladan bli vat. Alla 6vriga delar kan diskas i diskmaskin.

Om kvarvarande mat har torkat fast pa puré-tillbehoret skall du lossa degspaden.
Doppa degspaden och botten av puré-skaftet i varmt vatten for att mjuka upp
kvarvarande rester och diska dem sedan grundligt.
Vid tillredning av ingredienser med starka fargdmnen (t.ex. morotter) kan apparatens
plastdelar missfargas. Torka av dessa delar med vegetabilisk olja innan du rengér dem.

Kan andras utan foregaende meddelande.

5722111104_MQ50_INT_S4-58.indd 25

25

03.03.15 09:23



Suomi

Tuotteemme on suunniteltu tayttdmaan korkeimmat laadun, toimivuuden ja muotoilun
vaatimukset. Toivottavasti saat paljon iloa ja hyttya uudesta Braun-laitteestasi.

Ennen kayttoa

Lue nama kayttoohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoonottoa.

Soseutuslisavaruste MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (tyyppi 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (tyyppi 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (tyyppi 4199)
johdoton Multiquick/Minipimer 9 (tyyppi 4130)

Yhdessa Multiquick/Minipimer — moottoriosan (ei sisally pakkaukseen): survimella
voidaan survoa keitettyja vihanneksia ja hedelmia, kuten perunoita, bataatteja,
tomaatteja, luumuja ja omenia.

Kuvaus

1 Kayttopyoraston kotelo
2 Soseutusakseli
3 Sekoitustera

Puhdista kaikki osat ennen ensimmaista kayttokertaa — katso kohta
«Puhdistus».

Soseutuslisavarusteen kaytto

Ala soseuta kovaa tai keittdmatonta ruokaa; laite saattaa vioittua. Poista kovat osat,
kuten kuoret, siemenet ja idut, keita ja valuta vesi pois.

a Sovita kayttopyoraston kotelo (1) akseliin (2) kdantamalla sitda myotapaivaan.

b K&anna soseutuslisdvaruste ylosalaisin ja laita sekoitustera (3) keskinavan paalle ja
kierrd vastapaivaan. (Jos kayttopyoraston koteloa ei kayteta, sekoitustera ei kiinnity
paikoilleen.)

¢ Sovita moottoriosa soseutuslisdvarusteeseen ja lukitse painamalla. Kytke
pistorasiaan.

d Aseta soseutuslisavaruste kasariin, kulhoon tms. ja kytke laite paalle. Liikuttele
soseutuslisavarustetta ylos ja alas sekoittaaksesi lapikotaisin, kunnes tulos on
toivotunlainen.

e lIrrota pistoke seindsta kayton jalkeen. Poista lasta (3) kaantamalla sita
myo6tapaivaan.

f Paina vapautuspainikkeita poistaaksesi soseutuslisdlaitteen. Irrota vaihteisto (1)
soseutusakselista (2) kdantamalla vastapaivaan.

26
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Esimerkkiresepti: Perunamuusi

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario
(tyyppi 4191)

Multiquick/Mini-
pimer 5 (tyyppi
4165)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (tyyppi
4199)

johdoton Multi-
quick/Minipimer 9
(tyyppi 4130)

Laita kulhoon 1 kg
keitettyja perunoita

Laita kulhoon 1 kg
keitettyja perunoita

Laita kulhoon 1 kg
keitettyja perunoita

Laita kulhoon 1 kg
keitettyja perunoita

lamminta maitoa

lamminta maitoa

Muusaa 30 s Muusaa 30 s Muusaa 30 s Muusaa 30 s
nopeudella 21 nopeudella 1 (% painetta

kytkimeen)
Lisaa 200 ml Lisaa 200 ml Lisaa 200 ml Lisaa 200 ml

lamminta maitoa

lamminta maitoa

Jatka muusaamista
noin 30 s

Jatka muusaamista
noin 30 s

Jatka muusaamista
noin 30 s

Jatka muusaamista
noin 30 s

Vinkkeja parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi

o Ala koskaan kiyta soseutuslisdvarustetta kasarissa suoraan ldammaénlahteen paalla.
e Ota kasari aina liedelté ja anna sen jaahtya hieman.
o Ala naputa soseutuslisdvarustetta keittoastian kylkeen kdytdn aikana tai sen jalkeen.

Kaavi jadnndsruoka pois lastalla.
e Parhaat soseutustulokset saadaan, kun kasaria tms. ei tayteta ruoalla yli puolenvalin.
e Pida soseutuslisélaite ruuan sisalla ruuan valmistuksen aikana, jotta valtyt

roiskumiselta nesteen liséamisen jalkeen.

o Ala prosessoi useampaa kuin 1 erdn keskeytyksetta.
e Anna laitteen jadhtya 4 minuuttia, ennen kuin jatkat prosessointia.

Puhdistus

Katkaise aina laitteen virta ja irrota pistoke seindsta ennen puhdistusta. Pyyhi vaihteisto
(1) hieman kostealla liinalla. Ald anna vaihdelaatikon kastua. Kaikki muut osat voi pesta
astianpesukoneessa.

Jos ruoka on paassyt kuivumaan soseutuslisdvarusteeseen, irrota sekoitustera.
Liota sekoitusteraa ja soseutuslisavarusteen akselin alaosaa lampimassa vedessa
pehmentaaksesi ja pese huolella.

Laitteen muoviosat voivat varjadntya runsaasti pigmenttia sisaltavia raaka-aineita
(esimerkiksi porkkanoita) kasiteltdessa. Pyyhi nama osat kasvioljylla ennen
puhdistamista.

Tiedot voivat muuttua ilman ennakkoilmoitusta.
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Polski

Nasze produkty spetniajg najwyzsze standardy jakosci, funkcjonalnos$ci oraz
wzornictwa. Mamy nadzieje, ze korzystanie z tego urzgdzenia firmy Braun bedzie
przyjemnosciag,.

Przed uzyciem

Przed uzyciem urzadzenia nalezy doktadnie i w catosci przeczyta¢ instrukcje
obstugi.

Koncoéwka do przecierania MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (typ 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (typ 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (typ 4199)
bezprzewodowy Multiquick/Minipimer 9 (typ 4130)

W potgczeniu z czescig z silnikiem elektrycznym Multiquick (nie wchodzi w sktad
zestawu): ubijak stuzy do ubijania gotowanych warzyw i owocéw, np. ziemniakow
zwyktych i stodkich, pomidoréw, Sliwek oraz jabtek.

Opis

1 Przektadnia
2 Drgzek do przecierania
3 kopatka

Przed przystgpieniem do korzystania z urzgdzenia po raz pierwszy nalezy
oczyscic jego wszystkie elementy sktadowe — patrz paragraf «Czyszczenie».

Jak uzywa¢ konncowki do przecierania

Nie wolno miksowac twardych ani nieugotowanych produktéw, poniewaz mozna w ten
sposob uszkodzi¢ urzadzenie. Usungg twarde czesci, takie jak obierki, kamienie i todygi,
a nastepnie ugotowac i odcedzic.

a Zamocowac przektadnie (1) na drgzku (2), obracajgc jg w prawo.

b Obraci¢ koncowke do przecierania do gory i natozy¢ topatke (3) na $rodkowa,
piaste. Przekreci¢ jg w lewo, aby znalazta sie we wfasciwym miejscu. (Jesli
przektadnia nie jest zamocowana, topatki nie da sie zablokowa¢ w odpowiedniej
pozyciji.)

¢ Zamocowac czesc z silnikiem do koncowki do przecierania i popchngc jg, aby
zablokowata sie we wtasciwym miejscu. Podtgczy¢ urzgdzenie do zrodta zasilania.

d Umiesci¢ koncowke do przecierania nad rondlem, miska itp. i wtgczy¢ urzadzenie.
Poruszac¢ koncoéwkg do przecierania w gore i w dot w catej objetosci miksowanej
potrawy az do osiggniecia pozgdanych efektow.
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e Po zakonczeniu korzystania, wtyczke kabla zasilajgcego nalezy wyciggna¢ z
gniazdka sieciowego. Przystawke rozdrabniajgca (3) zdemontowac, obracajac jg w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

f Aby zdjg¢ przystawke do puree nalezy nacisna¢ przycisk zwalniajacy. Przektadnig (1)
nalezy zdemontowac z watka przystawki do puree (2) obracajac ja w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara.

Przyktadowy przepis: Ziemniaki purée

Multiquick/Mini- Multiquick/Mini- Multiquick/Mini- bezprzewodowy
pimer 5 Vario pimer 5 (typ 4165) | pimer 7 (typ 4199) | Multiquick/Mini-
(typ 4191) pimer 9 (typ 4130)
Wtoz 1 kg Wtoz 1 kg Wt6z 1 kg Wtoz 1 kg
ugotowanych ugotowanych ugotowanych ugotowanych
ziemniakow do ziemniakow do ziemniakow do ziemniakow do
miski miski miski miski

Rozgniataj przez

Rozgniataj przez

Rozgniataj przez

Rozgniataj przez

30 sekund na 30 sekund na 30 sekund 30 sekund
predkosci 21 predkosci 1 (Nacisng¢ regulator

% drogowy)
Dodaj 200 ml Dodaj 200 ml Dodaj 200 ml Dodaj 200 ml
cieptego mleka cieptego mleka cieptego mleka cieptego mleka
Kontynuuj Kontynuuj Kontynuuj Kontynuuj
rozcieranie przez rozcieranie przez rozcieranie przez rozcieranie przez
okoto 30 sekund okoto 30 sekund okoto 30 sekund okoto 30 sekund

Jak uzyskaé najlepsze rezultaty

e Koncowki do przecierania nie wolno uzywac¢ w rondlu stojacym na palniku kuchenki.

e Rondel nalezy zawsze zdjg¢ z ognia i lekko ostudzi¢.

e Podczas uzywania ani po uzyciu nie wolno uderza¢ koncowka do przecierania o
krawedz naczynia do gotowania. Resztki potrawy nalezy zeskrobywac ze $cianek

naczynia szpatutka.

e Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, miksowana potrawa powinna zajmowac najwyzej
potowe objetosci rondla itp.

e \W celu uniknigcia rozpryskow po dodaniu cieczy, w czasie przygotowywania zywnosci

przystawka do puree powinna byc¢ przez caty czas przykryta przetwarzanymi

warzywami.

¢ Nie przetwarzaj wigcej niz 1 porcji bez przerwy.
e Pozwdl, by urzgdzenie ostygto przez 4 minuty, zanim bedziesz kontynuowac

przetwarzanie.

Czyszczenie

Przed przystgpieniem do czyszczenia urzgdzenia, zawsze nalezy je wpierw wytgczyc i
wyciggna¢ wtyczke kabla zasilajacego z gniazdka sieciowego. Przektadnig (1) nalezy
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jedynie wytrzec¢ lekko zwilzong $ciereczka. Nie wolno pozwoli¢, aby do przektadni

dostata sie wilgo¢. Wszystkie pozostate czgsci moga zosta¢ umyte w zmywarce do
naczyn.

Jesli na koncowce do przecierania zaschty resztki jedzenia, zdjg¢ topatke. Odmoczy¢
topatke i dolng cze$¢ drazka koncowki do przecierania w cieptej wodzie a potem
doktadnie umyc¢.

Przygotowywanie produktow o duzej zawartosci pigmentu (np. marchwi) moze

powodowac przebarwienie czesci urzgdzenia. Przed umyciem przetrzyj te czesci olejem
roslinnym.

Informacje mogag ulec zmianie bez uprzedzenia.
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Cesky
Na3e vyrobky jsou konstruovany tak, aby spliiovaly nejvy$8i poZzadavky na kvalitu,

funk&nostivzhled.
Vérime, Ze s novym domacim spotfebi¢em Braun budete naprosto spokojeni.

re

Pred pouzitim

NeZ zacnete pristroj pouzivat, peclivé si prectéte cely tento navod.

PrisluSenstvi na pyré MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (typ 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (typ 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (typ 4199)
Multiquick/Minipimer 9 bezdratovy (typ 4130)

V kombinaci s motorovou ¢asti Multiquick (neni soucasti): rozmackavadlo Ize pouzit k
rozmackavani varené zeleniny a ovoce, napr. brambor, sladkych brambor, raj¢at,
Svestek a jablek.

Popis

1 Prevodovka
2 Hridel na pyré
3 Lopatka

Pired prvnim pouzitim oéistéte vSechny &asti — viz odstavec «Cisténi».

Jak pouzivat prisluSenstvi na pyré

Nerozmackavejte tvrdé nebo neuvarené potraviny; muZete poskodit pristroj. Odstrarite
tvrdé &asti jako slupku, pecky a stonky, poté uvarte a slijte.

a Pripevnéte prevodovku (1) k hideli (2) otacenim ve sméru hodinovych rucicek.

b Otocte prislusenstvi na pyré spodni ¢asti nahoru a pripevnéte lopatku (3) pres
stfedovy naboj a otocte ji proti sméru hodinovych ru€i¢ek. (Neni-li pfipevnéna
prevodovka, nenilopatka bezpecné pripevnéna).

¢ Pripevnéte dil motoru k prisluSenstvi na pyré a stlaCte jej pro zajisténi. Zapojte
zastréku.

d Umistéte prisluSenstvi na pyré do hrnce nebo misky atd. a zapnéte pristroj.
Pohybujte b&éhem mixovani prislusenstvim na pyré nahoru a dol(i, dokud
nedosahnete poZadovanych vysledkd.

e Po pouziti vytahnéte privod ze zasuvky. Lopatku (3) vyjméte otoenim doprava.

K uvolnéni pfisluSenstvi pro pfipravu kase stisknéte uvolfiovaci tlacitko. Ze hfidele

pro pripravu kase odpojte prevodovku (1) otoenim doleva.

—h
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Priklad receptu: Bramborova kase

Multiquick/Mini-

Multiquick/Mini-

Multiquick/Mini-

Multiquick/Mini-

ze t¥i Ctvrtin)

pimer 5 Vario pimer 5 (typ 4165) pimer 7 (typ 4199) | pimer 9 bezdratovy
(typ 4191) (typ 4130)

VioZte 1 kg VioZte 1 kg VioZte 1 kg VioZte 1 kg
varenych brambor | vafenych brambor | vafenych brambor | vafenych brambor
do nadoby do nadoby do nadoby do nadoby

Mixujte 30 s Mixujte 30 s Mixujte 30 s Mixujte 30 s
rychlosti 21 rychlosti 1 (Stisknéte spinac¢

Pridejte 200 ml
teplého mléka

Pridejte 200 ml
teplého mléka

Pridejte 200 ml
teplého mléka

Pridejte 200 ml
teplého mléka

Pokracujte v
mixovani 30 s

Pokracujte v
mixovani 30 s

Pokracujte v
mixovani 30 s

Pokracujte v
mixovani 30 s

Uzitecné rady
e Nikdy nepouZivejte prisluSenstvi na pyré v hrnci nad pfimym teplem.

e Vzdy sejméte hrnec z plotny a nechte lehce vychladnout.
¢ Neklepejte prisludenstvim na pyré o bok nadoby na vareni b&hem pouZivani nebo po

ném. SeSkrabte zbytky potravin Skrabkou.

¢ Pro dosazeni co nejlepsich vysledkd nepliite hrnec atd. potravinami vice nez do

poloviny.

e Pro zabranéni rozstfiknuti po pridani tekutiny ponechavejte pti praci prislusenstvi pro

pripravu kase v potraving.
e Nezpracovavejte bez preruseni vice nez 1 davku.
e Pred dal§im zpracovavanim nechte pfistroj 4 minuty vychladnout.

Cisténi

Pred Cisténim vzdy spotfebi¢ vypnéte a privod vytahnéte ze zasuvky. Pfevodovku (1)
otirejte jen mirné navihéenym hadfrikem. Nedovolte, aby se do pfevodovky dostalo
mokro. V8echny ostatni ¢asti Ize Cistit v my&ce nadobi.

V pfipadé zaschnuti potravin na pfisluSenstvi na pyré odstrarite lopatku. Namocte
lopatku a spodni ¢ast prisluSenstvi na pyré do teplé vody a po zméknuti necistot

dikladng& omyjte.

Pri zpracovavani silné barvivych potravin (napfiklad mrkve) miZe dojit ke zméné barvy
plastovych dilti zaFizeni. Tyto soucasti pred ¢isténim potrete rostlinnym olejem.

Udaje se mohou bez predchoziho oznameni zménit.
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Slovensky

Nase vyrobky st vytvorené tak, aby spifiali najvysie poziadavky na kvalitu, funk&nost’ aj
vzhlad. Verime, Ze s novym domacim spotrebi¢om Braun budete uplne spokojni.

Pred pouzitim pristroja

NeZ zacnete pristroj pouzZivat’, pozorne si precitajte cely tento navod.

PrisluSenstvo pre pyré MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (typ 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (typ 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (typ 4199)
Multiquick/Minipimer 9 — bezdrdtovy (typ 4130)

V kombinacii s pohonnou ¢ast'ou Multiquick/Minipimer (nie je su€ast’'ou balenia):
miaga sa mdZe pouZivat' na rozmiaganie jemne uvarenej zeleniny a ovocia, ako
napriklad mrkiev, sladkych zemiakov, paradajok, sliviek a jablk.

Popis

1 Prevodovka
2 Hriadel na pyré
3 Lopatka

Pred prvym pouZitim vietky diely oéistite — pozri kapitolu «Cistenie».

Spoésob pouzivania prisluSenstva na pyré

Nesekajte tvrdé alebo nevarené potraviny; mézete poskodit’ spotrebi€. Odstrarite tvrdé
zloZky, ako napriklad Supky, kdstky a stonky, nasledne uvarte a zlejte.

a Upevnite prevodovku (1) k hriadelu (2) tak, Ze ju otocite v smere ota¢ania
hodinovych ruciciek.

b Otocte prisluSenstvo na pyré hore nohami a upevnite lopatku (3) cez stredovy naboj
a lokalizujte ho ota€anim proti smeru otacania hodinovych ruciciek. (Ak prevodovka
nie je upevnena, lopatka sa nezaisti na svojom mieste.)

¢ KprisluSenstvu na pyré osad’te diel motora a zatlatenim ho uzamknite. Pripojte.

d PrisluSenstvo na pyré umiestnite do panvice alebo nadoby atd’. a spotrebi¢ zapnite.
Pohybujte prislusenstvom na pyré nahor a nadol cez zmes, kym sa nedosiahne
pozadovany vysledok.

e Pristroj po pouziti vypnite. Lopatku (3) odstrarite oto¢enim doprava.

Mliazdi¢ odstrarite stlacenim tlacidla pre uvolnenie. Prevodovku (1) odpojte z

hriadela mliazdi¢a (2) oto€enim dolava.

—h
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Priklad receptu: Zemiakova kas$a

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario
(typ 4191)

Multiquick/Mini-
pimer 5 (typ 4165)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (typ 4199)

Multiquick/Mini-
pimer 9 — bezdro-
tovy (typ 4130)

Do misky viozte
1 kg varenych
zemiakov

Do misky vloZte 1
kg varenych
zemiakov

Do misky viozte
1 kg varenych
zemiakov

Do misky viozte
1 kg varenych
zemiakov

Zemiaky nechajte

Zemiaky nechajte

Zemiaky nechajte

Zemiaky nechajte

30 s mixovat’ pri 30 s mixovat’ pri 30 s (Stlacte 30s

rychlosti 21 rychlosti 1 regulator do %)

Pridajte 200 ml Pridajte 200 ml Pridajte 200 ml Pridajte 200 ml
teplého mlieka teplého mlieka teplého mlieka teplého mlieka
Na pribl. 30 s Na pribl. 30 s Na pribl. 30 s Na pribl. 30 s
pokracdujte v pokracdujte v pokracujte v pokracdujte v
mixovani mixovani mixovani mixovani

Uzito€¢né rady

¢ Nikdy nepouZivajte prislusenstvo na pyré na panvici nad priamym zdrojom tepla.

e Panvicu vZdy odloZte zo zdroja tepla a nechajte ju mierne vychladnat’.

e Pocas alebo po pouZziti neoklepavajte prislusenstvo na pyré o bo¢nu stranu nadoby na
varenie. Na zoSkrabanie zvy3kov potravin pouZite vareSku.

¢ Na dosiahnutie najlepsich vysledkov po&as roztlaéania nikdy nenapiiiajte panvicu
atd’. potravinami viac ako do polovice.

e MliaZdi¢ nechajte pocas pripravy v jedle, aby ste po pridani tekutiny predisli

striekaniu.

e Nespracuvajte viac ako 1 davku bez prerusenia.
e Pred pokraCovanim v spracovani nechajte spotrebi¢ 4 minaty chladnut’.

Cistenie

Pred &istenim vzdy vypnite a odpojte zo zasuvky. Prevodovku (1) utrite len vihkou
utierkou. Prevodovka sa nesmie namocit’. V8etky ostatné Casti je mozné umyvat’'v

umyvacke riadu.

Ak sa na prisluSenstve na pyré nechalo zaschnut’ jedlo, odpojte lopatku. Namocte
lopatku a spodnu €ast’ prisluSenstva na pyré do teplej vody, aby ste jedlo rozmocili a
potom ho poriadne pozmyvajte.
Pri spracuvani silne farbiacich potravin (napriklad mrkvy) méze dojst’' k zmene farby
plastovych dielov zariadenia. Tieto diely pred €istenim potrite rastlinnym olejom.

Udaje sa mdZu bez predchadzajuceho oznamenia zmenit'.
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Magyar

Termékeink a legmagasabb mindségi, funkcionalitasi és tervezési elvarasoknak megfe-
leléen készultek. Reméljik, oromeét leli Gj Braun készllékében.

Hasznalat el6tt

Kérjiik, a késziilék hasznalata el6tt figyelmesen és teljes egészében olvassa el a
hasznalati utasitast.

Piiré-kiegészitéo MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (4191 tipusu)

Multiquick/Minipimer 5 (4165 tipusu)

Multiquick/Minipimer 7 (4199 tipusu)

Multiquick/Minipimer 9 vezeték nélkili (4130 tipusu) készilékhez

A Multiquick motorrésszel (nem része a csomagnak) egyutt hasznalva: a pureésit6 fott
z6ldség- és gyumolcsfélék (pl. burgonya, édesburgonya, paradicsom, szilva és alma)
purésitéséhez hasznalhato.

Jelz6fény

1 Forgorész-haz
2 Purésitd6 meghajto-tengely
3 Lapat

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a készillék alkatrészeit — lasd a «tisztitas»
fejezetben.

A piiré-kiegészitd hasznalata

Ne purésitsen kemény vagy nyers élelmiszert; kart okozhat az eszkdzben. Tavolitsa el a
kemény részeket (pl. héj, magok és szarak), majd f6zze meg és csepegtesse le az
alapanyagokat.

a Az oramutat6 jarasaval megegyez6 iranyban forgatva, illessze a forgorész-hazat (1)
a meghajto-tengelyhez (2).

b Forditsa fejjel lefelé a plré-kiegészitdt és illessze a lapatot (3) a kdzponti csuklopont
folé, majd a régzitéshez forgassa az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba. (Ha a
forgorész-haz nem illeszkedik, akkor a lapat nem rogzil a helyére.)

c lllessze a motorrészt a pliré-kiegészitbhdz és nyomja meg, amig a helyére nem
zarodik. Csatlakoztassa az elektromos haldzathoz.

d Helyezze a plré-kiegészitdt a labasba vagy talba, stb. és kapcsolja be a késziiléket.
Keverés kdzben folyamatosan mozgassa a puré-kiegészito fel és le, amig el nem éri
a kivant eredményt. ]

e Hasznalatot kdvetden hlizza ki a dugaszt. Ora jarasaval egyez6 iranyba forgatassal
vegye le a nyomoébetétet (3).
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f Anyomoelem levételéhez nyomja meg a kioldd gombot. Ora jarasaval ellentétes
iranyba forgatassal a tengelyrél (2) vegye le a hajtorészt (1).

Példa egy receptre: Burgonyapiiré

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario
(4191 tipusu)

Multiquick/Mini-
pimer 5 (4191
tipusu)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (4191
tipusu)

Multiquick/Mini-
pimer 9 vezeték
nélkuli (4130
tipusu) készilékhez

Tegyen 1 kg fott
burgonyat egy
talba

Tegyen 1 kg fott
burgonyat egy
talba

Tegyen 1 kg fott
burgonyat egy
talba

Tegyen 1 kg fott
burgonyat egy
talba

Piresitse 30 mp-ig
21-es sebességfo-
kozat mellett

Pureésitse 30 mp-ig
1-es sebességfo-
kozat mellett

Pirésitse 30 mp-ig
(Szabalyozo
benyomasa 3-ig)

Piresitse 30 mp-ig

Adjon hozza 200 ml
meleg tejet

Adjon hozza 200 ml
meleg tejet

Adjon hozza 200 ml
meleg tejet

Adjon hozza 200 ml
meleg tejet

Folytassa a puré-
sitést kb. 30 mp-ig

Folytassa a puré-
sitést kb. 30 mp-ig

Folytassa a puré-
sitést kb. 30 mp-ig

Folytassa a puré-
sitést kb. 30 mp-ig

Otletek a legjobb eredmény eléréséhez

e Soha ne hasznalja a puré-kiegészitét labasban, kdzvetlendl a héforras felett.

e Mindig vegye le a labast a tlizhelyrél és engedije, hogy egy kissé leh(iljon.

e Ne Utdgesse a puré-kiegészitdt a foz6edény oldalahoz haszndlat kbzben vagy azt
kovetden. A folosleges ételmennyiség kiszedéséhez hasznaljon egy szedblapatot.

* Alegjobb eredmény elérése érdekében plrésitéskor mindig csak félig toltse meg

étellel a labast, stb.

o Afrocskolés megeldzése érdekében a nyomoelemet a folyadék hozzaadasat
kodvetden helyezze bele a feldolgozando ételbe.

e 1-nél tdbb adagot ne dolgozzon fel megszakitas nélkul.

e Miel6tt folytatja a feldolgozast, hagyjon a készliléknek 4 perc leh(ilési id6t.

Tisztitas

A tisztitas el6tt huzza ki a halézati csatlakozot és kapcsolja ki a késziléket. Egy nedves
kendével tisztitsa meg a hajtorészt (1). A hajtérész ne legyen nedves. Az 6sszes egyeb
alkatrész mosogatogépben moshato.

Ha az étel raszaradt a puré-kiegészitore, tavolitsa el a lapatot. A felpuhitashoz aztassa
be a lapatot és a pliré-kiegészitd meghajto-tengelyének also részét meleg vizbe, majd
mosogassa el az eszkdzoket alaposan.
Amikor sok festékanyagot tartalmazo ételeket (példaul répat) dolgoz fel, a készlilék

miianyag részei elszinezddhetnek. Mosogatas el6tt ezeket a részeket tordlje at névényi

olajjal.

El6rejelzés nélkil modosithato.
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Hrvatski
Nasi proizvodi su dizajnirani tako da zadovoljavaju najvise standarde kvalitete,

funkcionalnosti i dizajna. Nadamo se da ¢ete potpuno uzivati u koristenju svojeg novog
uredaja Braun.

Prije uporabe

Molimo vas da prije uporabe uredaja pazljivo i u cijelosti procitajte upute.

Dodatak za pripremu pirea MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (tip 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (tip 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (tip 4199)
Multiquick/Minipimer 9 bezi¢ni (tip 4130)

U kombinaciji s Multiquick/ Minipimer motornim dijelom (nije sadrzan): gnjecilicu
moZete koristiti za pasiranje kuhanog voca ili povr¢a poput krumpira, batata, rajcica i
jabuka.

Opis

1 Kuciste
2 Osovina za pire
3 Lopatica

Molimo og&istite sve dijelove prije prve uporabe — vidjeti stavak «Ci§éenje».

Kako koristiti dodatak za pripremu pirea

Nemojte gnjeciti tvrdu ili nekuhanu hranu; time moZete ostetiti jedinicu. Odstranite tvrde
dijelove poput kore, kostica i stabljike te skuhajte i ocijedite.

a Postavite kuciste (1) na osovinu (2) tako da ga okrenete u smjeru kazaljke na satu.

b Okrenite dodatak za pripremu pirea naopako i postavite lopaticu (3) na sredi$nju
osovinu te je okrenite u smjeru suprotnom od kazaljke na satu da bi je u€vrstili na
mjestu. (Ako kuciSte nije postavljeno, lopaticu nec¢e biti moguce pricvrstiti na
mjestu).

¢ Postavite dio motora na dodatak za pripremu pirea i pritisnite ga dok ne Skljocne.
Ukljucite ga.

d Postavite dodatak za pripremu pirea u lonac ili posudu itd. i ukljuc€ite uredaj. Pomicite
nastavak za pripremanje pirea gore dolje i mijeSajte sve dok ne postignete Zeljeni
rezultat.

e Nakon upotrebe izvucite utikac¢ iz uti€nice. lzvadite lopaticu (3) okre¢uci je u smjeru
kazaljki na satu.

f Pritisnite tipke za otpu$tanje kako biste izvadili nastavak za izradu kaSe. Odvojite
prijenosnik (1) od vratila (2) okre¢uci ga u smjeru suprotnom od kazaljki sata.
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Primjer recepta: Pire od krumpira

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario
(tip 4191)

Multiquick/Mini-
pimer 5 (tip 4165)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (tip 4199)

Multiquick/Mini-
pimer 9 bezi¢ni
(tip 4130)

U zdjelu stavite
1 kg kuhanog

U zdjelu stavite
1 kg kuhanog

U zdjelu stavite
1 kg kuhanog

U zdjelu stavite
1 kg kuhanog

krumpira krumpira krumpira krumpira
MijeSajte 30 s s MijeSajte 30 s s MijeSajte 30 s MijeSajte 30 s
brzinom 21 brzinom 1 (Pritisnite prekidac

do % hoda)
Dodajte 200 ml Dodajte 200 ml Dodajte 200 ml Dodajte 200 ml
toplog mlijeka toplog mlijeka toplog mlijeka toplog mlijeka
Nastavite s Nastavite s Nastavite s Nastavite s
mijeSanjem jos mijeSanjem jo$ mijeSanjem jo$ mijeSanjem jo$
priblizno 30 s priblizno 30 s priblizno 30 s priblizno 30 s

Za najbolje rezultate

e Dodatke za pripremu pirea nikad ne koristite u posudi, na direktnom izvoru topline.

e Uvijek uklonite posudu s izvora topline i ostavite ga da se ohladi.

¢ Ne dodirujte dodatak za pripremu pirea na strani lonca za kuhanje, za vrijeme ili
nakon koristenja. Za uklanjanje viska hrane koristite lopaticu.
e Za postizanje najboljih rezultata, nikad nemojte lonac napuniti hranom viSe od

polovice.

e Da biste izbjegli prskanje nakon dodavanja tekucine, nastavak za izradu kaSe drzite

u hrani tijekom pripreme.
e Ne obradujete viSe od 1 smjese bez prekida.

e Ostavite uredaj da se hladi 4 minute prije nego §to nastavite s pripremanjem.

Ciscenje
Prije CiS¢enja uvijek isklju€ite aparat i izvucite njegov utikac iz uti¢nice. Prijenosnik (1)

samo prebriSite blago navlazenom krpom. Ne dopustite da se prijenosnik smogi. Svi
ostali dijelovi smiju se prati u perilici posuda.

Ako se hrana zakorila na dodatku za pripremu pirea, izvucite lopaticu. Namocite
lopaticu i dno osovine dodatka za pripremu pirea u vru¢u vodu kako bi omeksali, a
potom ih dobro operite.

Kada pripremate neke namirnice s jakom bojom (kao 5to je npr. mrkva) plasti¢ni dijelovi
uredaja mogu se obojati, pa ih prije stavljanja u perilicu premazite biljnim uljem.

PodloZno promjenama bez prethodne najave.
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Slovenski
Nasi izdelki so zasnovani tako, da ustrezajo najvisjim standardom kakovosti,

fvunkcionalnosti in oblikovanja.
Zelimo si, da bi va$ novi Braunov aparat z veseljem uporabljali.

Pred uporabo

Pred prvo uporabo naprave natan¢no in v celoti preberite navodila za uporabo.

Pripomocek za pire MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (tip 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (tip 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (tip 4199)
brezZi¢ni Multiquick/Minipimer 9 (tip 4130)

Sekljalnik se uporablja s palicnim meSalnikom Multiquick/Minipimer (ni priloZen):
Tlacilko lahko uporabite, da pretlacite mehko kuhano zelenjavo in sadje, npr. krompir,
sladki krompir, paradiznik, slive in jabolka.

Opis

1 Menjalnik
2 Drzalo za pire
3 Lopatka

Prosimo, da pred prvo uporabo ocistite vse sestavne dele — ve€ informacij v
poglavju «CiS€enje».

Kako se uporablja pripomoc¢ek za pire

Ne tlacite trde ali nekuhane hrane, saj lahko poskodujete enoto. Odstranite trde dele,
kot so olupki, koScice in pecke, nato skuhajte in odlijte.

a Menjalnik (1) namestite na drzalo (2), tako da ga zasukate v smeri urnega kazalca.

b Pripomocek za pire obrnite na glavo in namestite lopatko (3) ez osrednji del ter
zasukajte v nasprotni smeri urnega kazalca. (Ce ne boste pritrdili menjalnika, se
lopatka ne bo zaskodila.)

¢ Na pripomocek za pire pritrdite motorni del in pritisnite, da se zaskoci. Prikljucite ga.

d Pripomocek za pire poloZite v kozico ali posodo ipd. ter vklopite napravo.
Pripomocek za pire med meSanjem premikajte gor in dol, tako da dosezete Zeleni
rezultat.

e Po uporabi napravo izklopite. Odstranite lopatico (3) tako, da jo obrnete v smeri
urinega kazalca

f Pritisnite gumb za sprostitev in odstranite pripomocek za pire. Odstranite menjalnik
(1) iz ro¢aja za pire (2) tako, da ga obrnete v nasprotni smeri urinega kazalca.
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Primer recepta: Krompirjev pire

Multiquick/Mini-

Multiquick/Mini-

Multiquick/Mini-

brezzi¢ni Multi-

pimer 5 Vario pimer 5 (tip 4165) pimer 7 (tip 4199) quick/Minipimer 9
(tip 4191) (tip 4130)
V posodo dajte V posodo dajte V posodo dajte V posodo dajte
1 kg kuhanega 1 kg kuhanega 1 kg kuhanega 1 kg kuhanega
krompirja krompirja krompirja krompirja
Tlacite 30 s pri Tlacgite 30 s pri Tlagite 30 s Tlacgite 30 s
hitrosti 21 hitrosti 1 (%-smerni pritisk

na stikalu)
Dodajte 200 ml Dodajte 200 ml Dodajte 200 ml Dodajte 200 ml
toplega mleka toplega mleka toplega mleka toplega mleka
Nadaljujte s Nadaljujte s Nadaljujte s Nadaljujte s
tlacenjem za tlacenjem za tlacenjem za tlacenjem za
priblizno 30 s priblizno 30 s priblizno 30 s priblizno 30 s

Nasveti za najboljSe rezultate

e Pripomocka za pire nikoli ne uporabljajte v kozici neposredno nad virom toplote.

e Kozico vedno odmaknite od vira toplote in po€akajte, da se nekoliko ohladi.

e Med uporabo ali po njej ne trepljajte pripomocka za pire ob stran posode za kuhanije.
S kuhinjsko lopatico postrgajte preostalo hrano.

e Za najboljsi rezultat med tla¢enjem kozice ipd. nikoli ne napolnite s hrano ¢ez

polovico.

e Da bi se po dodajanju tekocine izognili Skropljenju, pustite med pripravo pripomocek

za pire v hrani.

e Ne obdelujte ve¢ kot 1 meSanice brez prekinitve.
e Aparat naj se 4 minute ohlaja, preden ga uporabite za nadaljnjo obdelavo.

Ciséenje

Pred Ci8¢enjem napravo vedno izkljucite in izklopite. Menjalnik (1) obriSite le z rahlo
vlazno krpo. Menjalnik naj se nikoli ne zmoci. Vse druge dele lahko ocistite v

pomivalnem stroju.

Ce se je hrana zasusila na pripomodku za pire, odstranite lopatko. Lopatko in spodniji
del drzala pripomocka za pire namocite v toplo vodo, da se zmehc¢a, nato pa ga

temeljito operite.

Ko predelujete Zivila z visoko vsebnostjo barvila (npr. korenje), se lahko plasti¢ni deli

aparata razbarvajo. Pred CiS€enjem obriSite te dele z rastlinskim oljem.

PridrZzujemo si pravico do sprememb brez predhodnega opozorila.
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Tiirkce

Uriinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda en yiiksek standartlara ulasabilmek tizere
tasarlanmistir.
Yeni Braun drtintinizden memnun kalacaginizi umariz.

Uyari

Cihazi kullanmaya baslamadan dnce liitfen kullanim kilavuzunu dikkatlice ve
eksiksiz okuyunuz.

Piire aksesuari MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (Tip 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (Tip 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (Tip 4199)
Multiquick/Minipimer 9 kablosuz (Tip 4130)

Multiquick/Minipimer motor bolimintzle (kutunun icine dahil degil) birlikte bu
aksesuar: ezme aparati patates, havug, domates, erik ve elma gibi sebze ve meyveleri
pisirdikten sonra ezmek amaciyla kullanilir.

Tanimlama

1 Disli kutusu
2 Pire mili
3 Palet

ilk kullanimdan dnce liitfen tiim parcalan temizleyin; «Temizleme» baslikl
paragrafa bakin.

Piire aksesuarinin kullaniimasi

Sert veya cig gidalar pire haline getirmeyin; tniteye zarar verebilirsiniz. Kabuk, cekirdek
ve sap gibi sert kisimlari ¢ikartin, ardindan pisirin ve stiziin.

a Disli kutusunu (1) saat yoniinde cevirerek mile (2) oturtun.

b Plre aksesuarini ters cevirin ve paleti (3) orta gdbege yerlestirip sabitlemek icin saat
yonunun tersine cevirin. (Disli kutusu sabitlenmemigse palet yerine oturmaz).

¢ Motor pargasini plire aksesuarina sabitleyin ve kilittemek igin itin. Figi takin.

d Pire aksesuarini tencereye veya bir kaseye koyup cihazi galistirin. istenen sonug
elde edilene kadar pure aksesuarini karisimin iginde yukari — asagi hareket ettirin.

e Kullandiktan sonra aygitin fisini cekin. Saat yoniinde cevirerek kanadi (3) gikarin.

Plre aksesuarini cikarmak icin serbest birakma diigmelerine basin. Digli kutusunu

(1) saat yonunin tersi ydonde cevirerek piire gdvdesinden (2) ayirin.

—
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Tarif 6rnegi: Patates piiresi

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario
(Tip 4191)

Multiquick/Mini-
pimer 5 (Tip 4165)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (Tip 4199)

Multiquick/Mini-
pimer 9 kablosuz
(Tip 4130)

Kabinicine 1 kg
haslanmig patatesi
koyun

Kabinicine 1 kg
haslanmig patatesi
koyun

Kabinicine 1 kg
haslanmig patatesi
koyun

Kabinicine 1 kg
haslanmig patatesi
koyun

Patatesleri 30 sn
boyunca 21. hiz
kademesinde ezin

Patatesleri 30 sn
boyunca 1. hiz
kademesinde ezin

Patatesleri 30 sn
boyunca (% yonli
basin¢ anahtar)

Patatesleri 30 sn
boyunca

200 ml 1k sit ilave
edin

200 mlilik sit ilave
edin

200 ml ihk siit ilave
edin

200 ml 1k sitilave
edin

Yaklasik 30 sn daha
ezme islemine
devam edin

Yaklasik 30 sn daha
ezme iglemine
devam edin

Yaklasik 30 sn daha
ezme igslemine
devam edin

Yaklasik 30 sn daha
ezme islemine
devam edin

En iyi sonuclan elde etmek icin ipuclarn

e Pire aksesuarini asla direkt 1s1 kaynagi tizerindeki bir tencerede kullanmayin.

e Tencereyi daima isi kaynagindan uzaklastirip biraz sogumasini saglayin.

¢ Pire aksesuarini kullanim sirasinda veya sonrasinda pisirme tenceresinin yan tarafina
vurmayin. Fazla gidalar kazimak icin bir spatula kullanin.

¢ Pire yapma esnasinda en iyi sonuclari elde etmek icin bir tencereyi asla yarisindan
fazla gidayla doldurmayin.

¢ Sivi ekledikten sonra sigramayi 6nlemek icin, hazirlik sirasinda pire aksesuarini
malzemenin icinde birakin.

e Araliksiz olarak 1 partiden fazla trtini islemden gecirmeyin.

¢ isleme devam etmeden énce cihazin sogumasi icin 4 dakika bekleyin.

Temizleme

Temizlik dncesinde her zaman cihazi kapatip fisini cekin. Disli kutusunu (1) sadece
hafifce nemlendirilmis bir bezle silin. Digli kutusunun islanmasina izin vermeyin. Tum
diger parcalar bulasik makinesinde yikanabilir.

Plre aksesuarinin tizerinde yiyecek kurumasina izin verilmisse kiregi cikarin. Paleti ve
plre aksesuari milinin tabanini yumusatma amaciyla ilik suya daldirin, daha sonra iyice

yikayin.

Renk iceren yiyecekler (6rnegin havug) plastik parcalarin renklerini degistirebilir. Bu
kisimlari temizlemeden 6nce bitkisel yag ile silin.

Haber vermeksizin degistirilebilir.
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EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR E
Bakanlikca tespit edilen kullanim dmrt 7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH

Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S. Meydan Sok. No:1 Beybi Giz Plaza D:53-54
Maslak/ISTANBUL

DLB Tuketici Hizmetleri
444 27 64
info@braunhousehold.com.tr
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EAANvViKG

Ta npoidvTa pag kataokevdfovtal €101 OOTE va TANPoLV Ta LPNAGTEPA TIPS TUTIO
TOIOTNTOG, AEITOUPYIKOTNTAG KAl OXedlaouoU. EATiCoupe va ikavomoinOeite andAvta and
TNV Kawvolpyla 0ag CUoKeLT) Braun.

Mpw T xprion

MapakaAovpe SiapaoTe TIg 06NYieg XP1ONG MPOCGEKTIKA TIPIV XPNCIMOTION|CETE TN
OUOKEUN.

ESapmua yia noupé MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (t0mog 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (T0mog 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (t0Tiog 4199)
Multiquick/Minipimer 9 xwpig kaA®Sbio (Tomog 4130)

e ouvbuaouo e To potép Multiquick/Minipimer (8ev cuunepihapBavetat): Mnopeite
Va XPNOLLOTIOOETE TOV TIOATOTIOMN TN YIO VO TIOATOTIOIOETE HAYEIPEPEVA AOXAVIKA KAl
@POUTA OTIWG TIATATEG, YAUKOTIATATEG, VIOUATEG, Bapdoknva Kat urAa.

Mepypagpn

1 KiBoTio Toxumtwv
2 'Atovag yla Toupé
3 Avadevmpag

Na kaBapicete 6Aa Ta HEPN TPV TN PO TN XP1ion — deite T mapdypago Pe TitAo
«Ka@apiopo6g».

M&G va XpnoIHoTIoOMoETE TO EEAPTNHA YIO TIOUPE

Mn AlooveTte OKANPA 1) Un Hayelpepéva Tpogiua. MMopeite va KOTaoTPEYPETE TN CUOKEUT.
A@alpéaTe T OKANPA PHEPN OTIWG PAODSA, KOUKOUTOLA KAl HioXOUG, KATOTIV
HAYEIPEYPETE KAl COUPDOTE.

a [poocapudote 1o KIBOTIO TOXUTATWY (1) otov dEova (2) atpégovtag SeEldoTpopa.

b Tupiote 10 €EGPTUA YIa TTIOUPE avaTioda Kal IPocapOoTE Tov avadevpa (3) Tavw
aTd TO KEVIPIKO ONueio kal oTPEPTE APIoTEPOOTPOPA YIa va acpaAioel. (Eav To
KIBOTIO TOXUTATWV eV gival Tpooappoouévo ToTe o avadeutpag 8ev aopaAiCel otn
0¢on Tou.)

¢ Mpooapudote T0 HOTEP OTO EEAPTNLA YIO TIOUPE KAl WO OTE YIa va aopaAioeL.
2UvB€aTe TO OTO PeL Q.

d TomoBetmoTe TO EEAPTNHA YIO TIOVUPE PLECA OTO KATOAPOAAKL KTA., KOL EVEQYOTIOW|OTE
™ ouokeun. MeTakivioTe To EEAPTNUA HECO OTO PEYUA HE KIVIOEIG TIAV®, KATW PEXOL
va emTevxOei To EMOLVUNTO ATIOTEAECHA.
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otpiBovtacg pog Ta 6e€1d.

MeTtd ) xprion, ByaAte T cuokeur) anod v npifa. Apaipéate Tov avadeupa (3)

MiEoTte TO KoLK ATIACEAALONG YIA VA APAIPECETE TO EEAPTN A YIA TOV TIOUPE.

AmnoouvEEaTe TO KIBOTIO TAXUTTWV (1) and 1o oTéAEX0G (2) otpifovrag mpog Ta

aplotepd.

Mapadeiypa cuvrayng: Matdrteg moupé

Multiquick/ Multiquick/ Multiquick/ Multiquick/
Minipimer 5 Vario Minipimer 5 Minipimer 7 Minipimer 9 xwpig
(TOTIOG 4191) (TOTI0G 4165) (TOTog 4199) KAA®B10 (TOTIOG
4130)
BdaAte 1 kg BdaAte 1 kg BdaAte 1 kg BdaAte 1 kg
HaYEIPEUEVEG MOYEIPEUEVEG HayEPEUEVEG HaYEIPEUEVEG
TaTATEG HECA OE MOTATEG HECA OE TaTATEG HECQ OE MaTATEG HECA OE
€va UToA €Val UTIOA €vVa UTIoA €va UToA

[MoAToTmomoTE OTA

[MoATomoote oTa

[MoATormowmote ota

[MoAToTmomoTE oTa

TIOATOTIOLEITE VIO
nepinou 30 Seurt.

TIOATOTIOLEITE VIO
nepinov 30 deur.

30 &evrt. pe 30 bevrt. pe 30 &eut (Mieon % 30 devt

Taxumta 21 TaxvmTa 1 otov 8lakomm).)

MpocBéate 200 ml | Mpoabéate 200 ml | Mpoobéate 200 ml | NMpocob&ote 200 ml
XAlopPO6 vepod XAlopo6 vepod XAlopo vepd XAlopO6 vepod
>uvexioTe va >uvexiote va YuvexioTe va YuvexioTe va

TIOATOTIOIEITE YO
nepinou 30 deurt.

TIOATOTIOLEITE VIO
nepimnou 30 Seurt.

ZUMBOVAEG Y KaAUTEPO anoTeAEopaTa

e Mn xpnotyoroleite MOTE TO €EAPTNUA YIA TTIOUPE OE KATOAPOAJKL eV BpiokeTal oe

eotia Oepuo6TNTOAG.

e Na Byalete mAvta T0 KOTOAPOAAKL OTIO TN PWTIA KAL VA TO OPTIVETE VA KPUWOEL.
e Mn xtumdTe TO €EAPTNIA Y TTIOUPE OTO TAAL TOU OKEVOUG LAYEIPENOTOG KATA TN
BlapKela  HETA TN XPN0M. XPNOIOTIOMOTE Hia OTIATOVAQA Yia va paléPete v

ePIOoEIn TWV TPOPIHWV.
e o dploTa anmoTEAEOHATA OTAV AIOVETE, TIOTE YN YEUICETE TO KATOOPOAAKL KTA.,
TEPLOCOTEPO ATIO TN LEON HE TPOPLUAL.
e [0 va anogpuyeTe TO TITCIAIONO apoU Ba €xeTe MPOOBETEL TO LYPO, BlOTNPNOTE TO
€EAPTNUA TIOUPE HECA OTA TPOPIUA KATA TNV TIPOETOLLACIA.

e Mnv ene€epydleote meplocdTePO amnod 1 mopTida xwpig diakorm).

® A@®NOTE TN OUOKELN VA KPUKOEL yia 4 AeTITA TIpLV ouveXioeTe TNV eneEepyaaia.

KaBapiouog

21YOUpPEeUTEITE OTI £XETE OPNOEL KAL ATIOOLVEEDEL TN GUOKELT TIPLV TO TMAUCIMO. ZKOUTIOTE
TO KIBQTIO TOXUTATWV (1) HOVO PE Eva EAAPPOG LYPO Ttavi. To KIBOTIO TAXUTATWY dEV
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npénetva Bpaxei. OAa Ta vmtdéAoLa LEPN TNG CUOKELNG UTIOPOUV va TOTIOBETNBOVV OTO
TIAUVTIPLO TILATWV.

Edv éxel EepaOei uTIOAOLITIO TPOPIUWV TIAVE® OTO EEAPTNIA YIA TIOUPE, APALPETTE TOV
avadeuTpa. MouAldoTe Tov avadeupa Kal To KATK JEPOG TOL EEAPTALATOC VIO TIOUPE
og CeoTo vepOd YIa VA JOAAK®OOEL KAl PETA TIAUVETE TO TIOAD KOAQ.

Katd mv ene€epyacia Tpop oV Ue XPWOTIKEG OUOIEG (TT.X. KapdTa) eival iBavo va
ATIOXPWHATIOTOUV TA MAAOTIKA TUAUATA TNG Ouokeung. KabapioTte autd Ta TUAUATO PE
PUTIKO AGBL TIpLV T KOBapPIoETE.

Yrioketrat og aAAayEg Xwpig eldomoinon.
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Kazak
BisaiH, eHiMaep cana, XXyMbIC 8HIMAiNIri MeH CblPTKbl KepiHiCi 60MbIHLLA eH, XOoFapbl

Tanantapra cari 6onarbelH eTin xacanagbl. bis xaHa Braun KypbUiFbIHbI3abIH, NaiaachkiH
TONbIK KOPECI3 Aern YMITTEHEMI3.

Miope xababiFbl

Ocbl eHiMAji NaiiganaHappaH GypblH HycKaynapAabl MYKUST OKbIM LUbIFbIHbI3.

Mope xa6abirbl MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (4191 Tunri)
Multiquick/Minipimer 5 (4165 TunTi)
Multiquick/Minipimer 7 (4199 TunTi)
Multiquick/Minipimer 9 cordless (4130 TunTi)

Multiquick/ Minipimer Ko3ranTkpiLl 6esiriMeH (XnHakka KipMenai): MbIXXbIFbILLTbI
KapTon, TOTTi KAPTON, Kbl3aHaK, epik XXaHEe aiMa CUSKTbI NiCIipifIreH KeKeHiCTep MeH
XeMiCTepAi MbIXy YLUiH KonaaHyra 6onaap.

Cunarrama

1 XKbingamaplk Kopabbl
2 T[iope cantamacsl
3 Kanakwa

BipiHwi peT naiiganaHy angbiHaa 6apnbik Oeniktepai TasanaHbia — «Cleaning»
TapaybiH KapaHbi3.

Miope XxababiFbiH KONAOaHY

KaTTbl HeMece nicrnereH TaFraMbl MbIXyFa 9PEKET XacamMaHbl3; Kypanasl Oynaipyidia
MYMKiH. Kabblfbl, cyieri xaHe cabarbl CUSIKTbI KaTTbl 66NIKTEPIH anbin TacTaHbi3, 04aH
KeNiH nicipin, Cy3iHi3.

a bBepinic kopabbiH (1) carart TinimeH bypan, cantamara (2) ganaen KurisiHia.

b TMiope xababiFbiH TOHKEPIM, KanakwaHbl (3) opTanblk TopabblHbIH, YCTIHEH acbkipa
nanpen canbin, carat TiniHe Kapcbl 6ypaHbi3. (Bepinic kopabbl aypbic canbiHOaca,
KanakLia opHbIHa Tycnenai.)

¢ Motop 6GeniriH niope xababiFbiHa Aanaen, 6ekiTy yLiH UTepiHis. XXanraHpl3.

d TMope xababiFbiH COyc asiFbiHa HeMmece TabacbklHa canblr, Kypanabl KOcbiHbI3. [Mope
XababIFbIH KOCbIHABI iLLiHAE KAXKETTi HOTUXEre XETKEHLLIE XOFapbl XoHe TOMEH
BarbiTTa KO3FaHbI3.

e [MalipananraHHaH KeiH KypbiiFbiHbI PO3eTKaAaH axbipatbiHbi3. CarFat TinimeH 6ypy
apKblbl €CKEKTi (3) anblHbI3.

f TMope Kocankbl kypasnbiH any yLiH 6ocaty TyriMmenepiH 6acbiHpi3. Carart TiniHe Kepi
Oypy apkblibl 6epinictep kopabbiH (1) nope GiniriHeH (2) axbipaTbiHbI3.
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PeuenTt mbicangapbi: MbDKbIIFaH KapTon

Multiquick/
Minipimer 5 Vario
(4191 TnnTi)

Multiquick/
Minipimer 5
(4165 TnnTi)

Multiquick/
Minipimer 7
(4199 TunTi)

Multiquick/Mini-
pimer 9 cordless
(4130 TunTi)

1 kr nicipinrex
KapToNTbl asikka
casblHpI3

1 kr nicipinreH
KapTONTbl asikka
casblHpI3

1 kr nicipinreH
KapTONTbl asikka
canblHpI3

1 kr nicipinrex
KapToNTbl asikka
casblHpI3

21 XblngamMmobiFbl-
MeH 30C MbIXbIHbI3

1 XbIngamabliFbl-
MeH 30C MbIXbIHBI3

XblnaamMmapliFbIMEH
30C MbIXbIHBI3
(kockblWwTaFbl %
apHarbl KbICbIM)

XblAamMabiFbIMeH
30C MbIXbIHbI3

200 mn Xblnbl CyT

200 MmN Xbinbl cyT

200 mn Xbinbl cyT

200 Mn Xblnbl CyT

KYMbIHbI3 KYMbIHbI3 KYMbIHbI3 KYMbIHbI3
30 cexkyHaTaii Tarbl | 30 cekyHaTal Tarbl | 30 cekynaTan TaFbl | 30 cekyHATam Tafbl
MbIXKbIHBI3 MbIXbIHbI3 MbIXbIHbI3 MbIXKbIHBI3

JXKakcbl HOTUXXenep yLwiH 6epinreH keHectep

¢ [lope xabapiFbiH COYC asiFbiHa Carbir, Tikesel XasblH YCTiHAE KONAaHyFa

6onmanapl.

e AngbIMEH COyC asffblH OTTaH TYCIipin, CybITbIMN anblHbI3.

e KonpgaHbiC Ke3iHae HeMece KONAaHbICTaH KeiiH nope XabaplFbiH Tamak, nicipy
bIAbICbIHA TUTi30EH|3. APTbIK TaMaKThl @y YLUiH KanakLlaHbl KONAaHbIHbI3.

e HaTumxeci xakcbl 60y YLLiH MbIXbiFaHAa COYC asiFbiHa TaMaKTbl TONTbIPa CaniMaHbI3,
XapTblaan casnbiHbI3.

e CylibIKTbIK KOCKaHHaH KeliH wallblipayabl 6onasipmMay yiliH 83ipfey kesiHae nope
KOCasKbl KypasibliH TaMakKTa YCTaHbI3.

e 1 canmajaH apThblIk y3inicci3 apanacTblpMaHbI3.

e Xanractbipmac 6ypbiH, KYPbUTFbIHbIH 4 MUHYTTal caNiKbiHAAYybIHA MYMKiIHAIK 6epiHi3.

Tazanay

Taszanay angpiHaa sapKallaH eLwipiHi3 XXaHe po3eTkafaH axblpaTbiHbi3. Bepinictep
KopabblH (1) Tek azgan AbIMKbIN WybepekneH cypTiHid. Bepinictep KopadbIHbIH,
binFanapl 60nybiHa Xon 6epMeni3. Bapnbik 6acka 6enikTepai biAbIC Xyy MallMHACbIHAA

Tasanayra 6onagbl.

Erep niope xababiFbiHa TaMak, KaTbin Kasnca, KanakilaHbl anbiHpl3. KanakLa MeH riope
XababIFbIHbIH CaNTaMaChIH XblJlbl CyFa Canbimn XiGiTin, MyKUaT XybIHpI3.

MrMeHT Kypamsbl XoFapbl eHiMaepai (MbicasnFa, cabisaep) eHaey HoTUXeciHAe
KYPbIFbIHBIH, MacTuKanblK 6enwekTepi TyccizaeHyi MymkiH. Ocbl GenwekTepi

Tazanamac 6ypbiH, oflapabl 6CiMAik MabiIMEH CYPTIMN LWbIFbIHbI3.

EckepTyci3 e3reprinyre xaragpl.
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LLbiFapbisiFaH XbiJbl

LLbiFapbiiFaH XbinblH 6enriney yLwiH 6yinbiM TakTallacbiHAaFbl 5-caHabIK, LWbiFapyLUbl
KoAblH KapaHbI3. LLbiFrapyLubl KogblHbIH GipiHLLI CaHbl WblFapFaH XbliAblH COHFbl CaHbIH
Ginaipeni. Keneci 2 cangap LwbiFapbiiFaH XblaablH KyYHTi30enik anta caHbiH 6ingipea,.
An coHfbl 2 caHpap 1992 xbinaaH 6actan aBToMaTThl TYpAE ecenTenreH 6achin WheiFapy
Mep3iMiH 6inaipeai.

Mbicanbl: 30421 — ByiibiMm 2013 XbinblHbIH 4 anTacbliHAA LbFapbIFaH.

Monbluana xacanFaH yLliH
[LenoHrn BpayH Xaycxong, ITmo6X
lepmaHus 3aHabl eHAipyLUi:
[LenoHrn BpayH Xaycxong, ITmo6X
Kapn-Ynpux-LLtpacce H,

63263 Hoin-N3eHbypr

ByibiMabl icke nanganaHy HyckaynbiFbIHa COMKEC 63 MakcaTbliHAa nanganaHy Kepek.
BybIMHbIH, KbI3MET Mep3iMi TYTbIHYLLbIFA CaTblUIFaH KYHHEH 6acTan 2 Xbnasl Kypanabl.

MmnopTep: «denoHrn» AAK, Pecein, 127055, MockBa kanacsl,
Cywiésckas kelleci, 27/3-yin (27-yi, 3-KypblibiM)
Ten. +7 (495) 781-26-76
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Pycckuin

PyKOBOACTBO no aKkcnayatayuum

Hala npoaykums oTBeyaeT camblM BbICOKMM CTaHAapTaM KadecTsa, PpyHKLUMOHab-
HOCTU 1 An3aiiHa. Mbl Hageemcs, 4To Bbl ocTaHeTech 4OBOJIbHBI CBOUM HOBbIM
6neHgepom Braun.

NMepep ncnonb3oBaHuem

MoxanyicTa, BHUMaTEJIbHO NPOYUTaNTe AaHHOE PYKOBOACTBO NO 3KCrlyaTauum
nepep ucnonb3oBaHnem npuodopa.

Hacapka pna niope MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (Tun 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (Tun 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (Tvin 4199)
Multiquick/Minipimer 9 6ecnposogHoii (Tun 4130)

B coyeTaHuu ¢ MoTopHON YacTelo «Multiquick/Minipimer» (He BXOOWUT B KOMMNEKT):
Npecc MOXHO NCMONb30BaTb AJ151 PA3MUHAHNSA CBAPEHHbIX A0 MAMKOCTU OBOLLEN 1
dpPYKTOB, HanpumMep kaptodens, 6arara, NOMUOOPOB, CIMUB UK ABJIOK.

OnncaHme n KOMMJIEeKTHOCTb

1 Kopobka ckopocTeii
2 CTepXeHb Hacaaku gns rnope
2 Jlonatka

OuuncTUTe BCe AeTanu nepepg ux nepebiM ucnosib3osaHmnem. Cm. pasgen
«O4yucTtka».

Ucnonb3oBaHne Hacaaku ans nwope

He ncnonbayite s npuroToBEHUS MIOPE XECTKNE UK Cbipble NMPOAYKTbI, Tak KaK 3TO
MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHMIO YCTPOCTBA. YaanuTe TBEpAbIe 4acTu, Takme Kak
KOXYpa, KOCTOYKN U YePEHKN, a 3aTEM CBapuUTe U ClenTe Boay.

a YcrtaHoBuTe KOpobKy ckopocTeit (1) Ha cTepXeHb (2), Bpallas rno 4acoBom
cTpersnke.

b TMepeBepHUTE Hacaaky ons MOPe U ycTaHOBUTE nionaTky (3) Ha LLEHTPasnbHYO
BTYJIKY, @ 3aTeM NoBOpayMBaliTe NPOTUB YACOBOM CTPENKM 40 HaZexXalllero
nonoxenus. (Ecnu kopobka CKOPOCTEN HE YCTAHOBJIEHA, TO HEBO3MOXHO HaZEXHO
3adpunKcMpoBarTb lonartky.)
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¢ CoeauHuTe Hacagky Osis nope ¢ 6J10KoM MOTopa 1 HagaesuTe, YToObI
3adukcrpoBartsb. [Moaknoumte npnbop K ceTu.

d TMomecTuTe Hacaaky Ans Nope B KACTPIOJI, MUCKY UK APYIYO EMKOCTb U
BKJIIOYMTE YCTPOMCTBO. [NepemeLlante Hacaaky s niope B CMecu NpoayKToB
BBEPX-BHN3 [0 TEX NOop, NoKa He ByaeT NoslydeH Xenaemblii pesynbTar.

e T[locne ncnonb3oBaHUS BbITAHYTL LUTEKEP U3 PO3ETKW. [ToBOpaymBasg No HacoBOW
CTpernke, CHATb Hacaaky Manku (3).

f HaxaTb pasmbikatoLLme KHOMKN Ans CHATUSA Mankn. CHATb NnpuBoaHOM y3en (1) ¢
XBOCTOBWMKA (2), NOBEPHYB €ro NPOTUB YaCOBOW CTPENKU.

Mpumep peuenta: KaptodenbHoe niope

Multiquick/ Multiquick/ Multiquick/ Multiquick/
Minipimer 5 Vario Minipimer 5 Minipimer 7 Minipimer 9
(Trn 4191) (Tvn 4165) (Tvin 4199) 6ecnpoBoaHON
(Tvn 4130)

MomecTtuTe Byawy | NMomecTtuTe B yawy | MomecTtuTe B yawy | NomecTtuTe B yawy
1 kr BapeHoro 1 kr BapeHoro 1 kr BapeHoro 1 Kr BapeHoro
kapTodens KapTodens kapTodens kapTodensa
PasmuHaite B PasmuHaite B PasmuHainte B PasmuHaite B
TeyeHue 30 ¢ Ha TeueHume 30 ¢ Ha TeueHune 30 ¢ TeyeHne 30 ¢
ckopocTu 21 ckopocTu 1 (OdaBneHne

Ha % xopa

nepeknoyarens)
Jo6asbte 200 mn Jo6asbte 200 mn Jo6asbte 200 mn Jo6asbte 200 mn
TENA0ro Mosioka TENI0ro MoJsioka TEenjoro Mosioka TENA0ro Mosioka
Mpoponxante MpoponxanTte Mpoponxante Mpoponxante
pasmuHaTh B pasMunHaTh B pasMunHaTh B pasmuHaTh B
TeyeHre NPUMEPHO | TeHeHne NPUMEPHO | TeYeHMEe NPUMEPHO | TeHeHne NPUMEPHO
30c 30c 30c 30c

CoBeTbl one noJjqly4yeHnsa Hanny4uunx pe3yJsibtatoB

e He nomeluarite Hacaaky s MOPE B KACTPIOMO, HAXOASALLYIOCS HEMOCPEACTBEHHO
Ha UCTOYHMKE Tenna.

e Bcerga cHavyana CHMMamTe KaCTPIOJIIO C NANTBI U AaTe HEMHOIO OCTbITb.

e He cTyunTe Hacaakom Ans niope BO BPEMS UKW NOC/E ee UCNOJb30BaHWS MO CTEHKE
kacTponu. [Ins ynaneHus octaTtkoB NULLM NCMOJb3YIATE Nonarky.

e YT0Obl 4OCTMYb HAUTYHLLMX PE3YNLTATOB NPU NPUrOTOBAEHUN MIOPE, HE HAMONHANTE
KaCTpIOMIo (M APYryto eMKOCTb) NpoAykTaMu 60nble, YHEM HAMOSIOBUHY.

e [lepxaTb MAnKy nocne 406aBneHns XMAKOCTU B NpUrotTaBanesaeMom onioae ons
npeaoTepaLleHns 6pbIar.

e He obpabarkiBariTe 60nee 1 nopumm 6e3 nepepbia.

e JlaiTe yCTPOMCTBY OCTbITb HA MPOTAXEHUM 4 MUHYT, a 3aTeM NPOJ0IKaNTe
06paboTky.
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Yxopn

BbITAHYTb LUTEKEP N3 CETEBOWN PO3ETKM N OTK/IIOYUTL NPMOOpP nepes ero YACTKON.
YucTuTb NpuBOAHON y3en (1) TONbKO BNAXHOW TPANKOW. VICKN0YUTL HAMOKaHue
NPUBOOHOIO y3na. Bce ocTanbHbIe HaCTU MOXHO MbITb B MOCYA0OMOEYHON MaLLVHe.

Ecnu Ha Hacapke ons niope HaxoAsaTCSA 3aCOXLWIME OCTaTKM MULLM, CHAMUTE Nonarky.
3amounTe nonaTtky 1 HUXHIOK YaCcTb CTEPXKHS B TEMJIOM BOAE A0 pPasMsryeHms
0CTaTKOB, a 3aTeM TLLLATENIBHO NPOMOTE.

Mpw paboTe ¢ NpoayKTaMun, UMEKLLMMU HACBILLLEHHbIV LIBET (HAanpuMep, MOPKOBb),
niaacTMaccoBble AeTann MOryT okpacuTtbes. lNepen 04MCTKON NPOTPUTE Takme AeTanm
pacTuTeNbHbIM MacioM.

B n3penue mMoryT GbiTb BHECEHbI M3MeHeHVst 6e3 NpeaBapuTeENbHOro YBeA0OMIEHUS.

Aata u3rotoeneHus

Y106bl y3HATb AaTy BbIMyCKa, MOCMOTPUTE Ha NATU3HAYHbI KOA, MpoAykTa (Bo3ne
Tabnnyku ¢ 06o3HadveHnem cepun). Nepeas umdpa o6o3Ha4YaeT NocnenHow udbpy
roga n3rotosnenHus. [lge cnepyowme umdpbl — 3TO KaneHaapHas Hegens. A
nocnefHve ABe ykasblBaloT U3faHne (aBToMmaTnydeckm nogcunteiaeTca ¢ 1992 ropa).

Mpumep: 30421 — napenue 6b110 BbinyLLeHo B 2013 roay (B 4 Hepenio).

MarotoeneHo B lNonbLue ans

[e’JloHrn BpayH Xaycxong MveX NepmaHus
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

M3penve ncnonb3oBarth MO HA3HAYEHMIO B COOTBETCTBMU C PYKOBOACTBOM MO
akcnnyataumm. Cpok cnyxobl U3Aenmsa cocTaBnsieT 2 roga ¢ Aatbl MPOoAaXM
notpebutento.

ViIMnopTep 1 0TBETCTBEHHbIN 32 npeTeH3un notpedbutenen: OO0 «[lenoHru»,

Poccus, 127055, Mocksa, yn. CyuieBckas, a. 27, cTp. 3.
Ten. +7 (495) 781-26-76
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YKpaiHCcbKka

IHCTpyKLUis NO 3acTOCyBaHHIO

Hawa npoaykujis cTBOpeHa BiAgnoBiAHO A0 BUCOKUX CTAaHAAPTIB SKOCTI,
dyHKUIOHaNbHOCTI | An3aiHy. Mu cnoaiBaemocs, wo Bam cnopobaetbcst HOBUIA
6neHaep Braun.

NMepen BUKOPUCTAHHAM

Byab nacka, peTesibHO BUBYiTb BKa3iBKU MO BUKOPUCTAHHIO, NEPLU HiX
KOpUCTyBaTUCS NPUiagomMm.

Hacapka pna niope MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (Tun 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (Tun 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (Tvn 4199)
Multiquick/Minipimer 9 6e3gpoToBuii (Tun 4130)

Y noegHaHHi 3 MOTOPHOI YacTuHoto «Multiquick/Minipimer» (He BXOAWUTb B KOMIJIEKT):
NPUCTPIN 415 NPUrOTYBaHHSA NOPe MOXHA BUKOPMCTOBYBATW AN NPUrOTYBaHHS Miope
3 BapeHux OBOYiB Ta GPYKTiB, 9K HaNpuknaa, 3BU4anHoi Ta CON0AKOI KapToni,
nomigopie, cnne Ta S6yK.

Onuc

1 Kopobka weuakocTein
2 Pyyka Hacagku
3 Jlonatka

Mepep nepwMMm BUKOPUCTaAHHAM, OyAb Jlacka, OMMCTITb BCi AeTani — AUBITbCS
po3ain «<4nLeHHs».

BI/IKOpVICTaHHﬂ Hacaakuy ong nwope

He noppibHioliTe TBEpAy abo cupy ixy — Lie MOXe nowkoauTn npunag. Buganite
TBEpAi YacTUHK, Hanpukian, WKipKy, KicToYkn Ta ctebna, noTiM NPUroTyinTe i NpoLidiTh.

a [MpuepgHalite kKOPOOKY LWBMAKOCTEN (1) A0 pyykn (2), NOBEpPHYBLUM ii 3a
rOAVHHMKOBOIO CTPISIKOIO.

b TNepeBepHiTb Hacaaky Ansa nope, HagiHeTe nonatky (3) Ha LLeHTpasbHy BiCb Ta
NOBEPHITb ii 419 3aKkpineHHs. (AKLWo KopobKy LWBMAKOCTEN He Byno NpueaHaHo,
nionatky He 3aKpinuTbCs Ha MicLj.)

¢ [MpuenHaiTe MOTOPHMIN BN1OK A0 HAcanKy OJ1s MOPe Ta HAaTUCHITb, Wo6 3adikcyBaTu.
YBIMKHITb B €1EKTPOMEPEXY.

d ToMmicTiTb Hacaaky s Mope y KacTPysito, MUCKY YY iHLY EMHITb Ta YBIMKHITb
npunag. PyxanTe Hacagky 4719 Mope y CyMilli Bropy Ta BHU3 A0 AOCATHEHHS
6axxaHoro pesynbrary.
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e T[licna BUKOpPUCTaHHS Bif’eaHanTe npunag Big Mepexi. 3HiMiTb Hacaaky (3),
NOBEPHYBLUM ii 32 FOANHHNKOBOO CTPISIKOIO.

f

HaTucHiTb KHOMKN Ae60KyBaHHS, o6 3HATY HacaaKy Ans niope. 3HiMiTb peaykTop

(1) 3i CTPWXKHSA TONKYLLKK (2), NOBEPHYBLUM MO0 NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPINKK.

Mpuknap peuenTta: KapTonJsHe niope

Multiquick/
Minipimer 5 Vario
(Tvn 4191)

Multiquick/
Minipimer 5
(Tvn 4165)

Multiquick/
Minipimer 7
(Tvin 4199)

Multiquick/
Minipimer 9
6e3apoToBUiA
(Tuin 4130))

Moknapite 1 kr

yawy

BapeHoi kapTonJi B

Moknapitb 1 kr

BapeHoi kapTonJi B

Yawy

Moknagite 1 kr

BapeHoi KapToni B

yawy

Moknapite 1 kr
BapeHoi kapTonJi B
yarly

PoamuHante

Ha weuakocTi 21

npotsarom 30 cek.

PoamuHarite

npotsrom 30 cek.

Ha WBNAKOCTI 1

PoamuHante

npoTtsirom 30 cexk.

(HatucHiTb
perynatop Ha %)

PoamuHante
npotsarom 30 cek.

Hoparite 200 mn
TEnaoro Mosioka

Hopaiite 200 mn
TEnaoro MoJsioka

Hopaiite 200 mn
Tenjoro Mosioka

Hoparite 200 mn
TEnaoro Mosioka

MpopoBxyinTte
PO3MUHATY e

npotsrom 30 cek.

MpopoexynTte
pPO3MUHATK LLe

npoTtarom 30 cek.

MpopoBxyiiTe
pPO3MUHATK LLLE

npotarom 30 cex.

MpopoBxyinTte
PO3MUHATK e
npoTtsrom 30 cek.

Mopaau ana AOCArHeHHs HanKpawmx pesysbTraTiB

e Hikonu He BUKOPUCTOBYIMTE Hacaaky Ans nope y KacTpyi, WO CTOITb HA BOTHi.
e 3aBXau 3HiManTe KacTPy/io 3 BOTHIO Ta AaBaiTe il TPOXM OXONOHYTU.
e He cTykainTe HacaaKoo s Mope no CTiHKax EMHOCTI, LLLO BUKOPUCTOBYETLCS AN

A0ro NPUroTyBaHHS, Nig vyac abo nicns BUKOPUCTaHHS. 3ickpibainTte ixy, Lo Hanunna,

3a ,0MOMOrolo onaTku.
e [1na OTPUMAaHHS HAMKPAaLLMX Pe3ynbTaTiB Mg Yyac NpUroTyBaHHS Mope He
3aroBHIONTE KACTPYJIO YU iHLLY EMHITb iXXeto BinbLue, HiXX Ha MOIOBUHY.
e 1106 YHUKHYTM YTBOPEHHSA BPU30K NicNa A0AaBaHHS PIOVUHN, TOUMANTE TONKYLLKY

BCeEpeayiHi ixi.

e He o06pobnanTe 6inblie 1 napTii npoaykTiB 6e3 nepepsu.
e JlainTe NPUCTPOIO OXOJIOHYTM NPOTArOM 4 XBUJIVH, NEPLL HiXX NPOA0BXYBaTU

006pob6Ky.

OuuULLeHHS

Mepen yneHHAaM 3aBXan BUMUKanTe Ta Bif' €aHynTe npunag, sig mepexi. MpoTpitb
peaykTop (1) nuwe Tpoxm BONOrot raHyipkoto. He cnig, mountun penyktop. Bei iHwi
[eTani MOXHa MUTWU Y NOCYAOMUMHIA MaLUMHI.
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FAKLLO iXXa Npucoxna oo Hacaaku Ans nope, Bin’eaHanTe nonartky. 3aHypTe onartky Ta
HW3 py4YKM HacaaKu Ans niope y Tenay Boay, Wob po3m’aKLWLNTI NPUCOXITY Xy, a MOTIM
pPEeTeNbHO NOMUIATE iX.

Mpwn po6oTi 3 NpoaykTaMn 3 BEIMKUM BMICTOM GapOHUKIB (Hanpuknaza, MOpKBa)
NacTUKOBI AeTani MOXyTb BTPATUTK KOMIp. MNPOTpPIiThb iX POCNMHHOIO ONiElo nepen,
OYULLLEHHSIM.

3MiHN MOXYTb BHOCUTUCS 6€3 NOBIAOMJIEHHS.

O6nagHaHHSA Bignosigae BuMoram TexHIYHOro periaMeHTy 0OMEeXEeHHsI BUKOPUCTaHHS
Lesiknx HebeaneyHnx PeyYoBUH B €N1EKTPUHHOMY Ta €NeKTPOHHOMY 061afHaHHI.

001

lapsya ninisa 0 800 503-507 (A3BiHKK 3i cTauioHapHWX TenedoHiB 6€3KOLLTOBHI).
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Country of origin: Poland

Year of manufacture

To determine the year of manufacture, refer to the 3-digit production code located
near the type plate. The first digit of the production code refers to the last digit of the
year of manufacture. The next two digits refer to the calendar week in the year of
manufacture. Example: “101” — The product was manufactured in week 01 of 2011.
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