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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um hochste Anspriiche

an Qualitat, Funktionalitdt und Design zu erfiillen. Kontroll-Leuchte

Wir wiinschen Ihnen mit lhrem neuen Braun Produkt viel Die Kontroll-Leuchte (2) zeigt den Betriebszustand des Gertes,

Freude. vorausgesetzt es ist an einer Steckdose angeschlossen.
Kontroll- Betriebszustand

Vor dem Gebrauch Leuchte

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig und Rotes Blinken  Gerat ist betriebsbereit.

volilstdndig, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

Grin Gerat ist freigeschaltet (Sicherheitstaste ist
Vorsicht gedriickt) und kann angeschaltet werden.
o Die Messer sind sehr scharf! Rot Gerat ist Uberhitzt. Gerat abkihlen lassen.
=\ Behandeln Sie die Messer mit duBerster Vorsicht, Es ist wieder betriebsbereit, wenn die
um Verletzungen zu vermeiden. Kontroll-Leuchte anféngt rot zu blinken.

e Ziehen Sie immer den Netzstecker vor dem Zusammen-
setzen, Auseinandernehmen, Reinigen oder Aufbewahren
des Gerates, oder wenn es unbeaufsichtigt ist.

e Kinder oder Personen mit eingeschrankten physischen,

sensorischen oder geistigen Fahigkeiten durfen dieses smartSpeed Technologle

Gerat nicht benutzen, es sei denn, sie werden durch eine

flr ihre Sicherheit zustédndige Person beaufsichtigt. smartspeed Regler fur stufenlose
Bewahren Sie das Gerat auBer Reichweite von Kindern A F -

auf, um sicherzustellen, dass Kinder nicht mit dem Gerat GeSChWIndlgkeltsanpassung ol

spielen. ; . _ Einmal driicken fiir alle Geschwindigkeiten: Je fester Sie

e Das Motorteil (4) und das Getriebeteil des Schlagbesens driicken, desto hoher die Geschwindigkeit (Abb. A.).

(8a) nicht unter flieBendes Wasser halten oder in Wasser Je hoher die Geschwindigkeit, desto schneller und feiner das
tauchen. ; o Verarbeitungsergebnis.

e Der Deckel (10a) kann unter flieBendem Wasser gereinigt . . . .
werden, darf aber nicht in Wasser eingetaucht oder in der Ein-Hand-Bedienung: Mit dem Smartspeed Regler (3) kdnnen
Spullmaschine gereinigt werden. Sie das Gerat einschalten und gleichzeitig die Geschwindigkeit

e Braun Geréate entsprechen den einschldgigen Sicher- stufenlos regeln.

heitsbestimmungen. Reparaturen und das Auswechseln
der Anschlussleitung dirfen nur autorisierte Fachkrafte
vornehmen. Durch unsachgemaBe Reparaturen kbnnen

erhebliche Gefahren fiir den Benutzer entstehen. Gebrauch des Gerates
e Vor Inbetriebnahme prifen, ob die auf dem Gerat ange-

gebene Spannung mit Ihrer Netzspannung lbereinstimmt.  Erstgebrauch: Ziehen Sie die rote Lasche vom Motorteil ab, um
e Dieses Gerat ist fir die Verarbeitung haushaltsiiblicher die Transportsicherung zu entfernen.

Mengen konstruiert.

e Der Becher (7) und die Zerkleinerer (9c, 10d) sind nicht Ei =
mikrowellengeeignet. inschalten (vgl. S. 3/ Abb. A)

Das Gerat ist mit einer Einschaltsperre ausgestattet.
Zum sicheren Einschalten gehen Sie wie folgt vor:

Beschreibung (vgl. Bilder S. 3 und 4) 1. Zuerst die Sicherheitstaste (1) mit dem Daumen driicken
und halten. Die Kontroll-Leuchte leuchtet dauerhaft griin.

; ig}:ﬁgn?fesiﬂ; d 2. Driicken Sie danach den Smartspeed Regler (3) ent-
sprechend der gewlinschten Geschwindigkeit.
3 Smar;(]speeq Eegler / stufenlose Wenn der Smartspeed Regler (3) nicht innerhalb von
4 I\G/I%?[grt\’:ilndlg eitsanpassung il 5 Sekunden gedriickt wird, kann das Gerat aus Sicherheits-
5 Entriegelungstasten griinden nicht mehr eingeschaltet werden.
6 Pirierstab Die Kontroll-Leuchte blinkt rot.
Um das Gerat wieder einschalten zu kdnnen, I6sen Sie alle
7 Becher_ . Tasten und beginnen erneut mit Schritt 1.
8 a Getriebeteil
b Schlagbesen 3. Wahrend des Betriebs konnen Sie die Sicherheitstaste
9 350 ml Zerkleinerer «hc» loslassen.
a Deckel
b Messer

¢ Zerkleinerer-Topf Piirierstab (vgl. S. 3/Abb. B)

d Anti-Rutsch Ring
10 1000 ml Zerkleinerer «bc»
a Deckel (mit Getriebe)

Der Purierstab eignet sich z.B. fiir die Zubereitung von Dips,
SoBen, Suppen, Mayonnaise, Baby-Nahrung sowie zum Mixen
von Getranken und Milchshakes. Wahlen Sie die héchste

b Messer Geschwindigkeit fiir beste Ergebnisse.

¢ Eismesser

d Zerkleinerer-Topf e Klicken Sie das Motorteil (4) auf den Purierstab (6).

e Anti-Rutsch Ring ¢ Halten Sie den Plrierstab tief in einen Becher oder eine

Schissel und schalten Sie das Gerat ein.

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats grtindlich e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker. Driicken Sie
alle Teile, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen (siehe die Entriegelungstasten (5) und nehmen Sie das Motorteil
Kapitel «Reinigung»/Abb. C). ab.

6
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Wenn Sie beim Kochen direkt in einem Kochtopf arbeiten
wollen, nehmen Sie den Topf vom Herd, um zu vermeiden, dass

koéchelnde Flussigkeiten herausspritzen (Verbrihungsgefahr!).

Rezeptbeispiel: Mayonnaise

250 g Ol (z.B. Sonnenblumendl),

1 Eiund 1 Eigelb,

1-2 EL Essig (ca. 15 g),

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Alle Zutaten (Raumtemperatur) in der genannten Reihenfolge in
den Becher geben. Den Stabmixer auf den Boden des Bechers
stellen. Den Stabmixer auf Maximalgeschwindigkeit einschalten
und in dieser Position halten, bis das Ol beginnt zu emulgieren.
Ohne auszuschalten, den Pirierstab dann langsam ganz nach
oben und wieder nach unten bewegen, bis das Ol komplett
eingearbeitet ist. Verarbeitungszeit: 1 Minute (fiir Salat) bis zu
2 Minuten fur mehr Konsistenz (z. B . fiir Dips).

Schlagbesen (vgl. S. 3/Abb. B)

Benutzen Sie den Schlagbesen ausschlieBlich zum Schlagen
von Sahne, EiweiB, Biskuitteig und Fertig-Desserts.

e Schlagbesen (8b) in das Getriebeteil (8a) stecken. Dann das
Motorteil (4) auf das Getriebeteil klicken.

e Schlagbesen in eine Schissel eintauchen und erst dann
einschalten.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker. Driicken Sie
die Entriegelungstasten (5) und nehmen Sie das Motorteil
ab. Danach den Schlagbesen vom Getriebeteil abziehen.

Fur beste Ergebnisse
Verwenden Sie eine mittelgroBe Schiissel.

¢ Halten Sie den Schlagbesen leicht schrag und bewegen ihn
im Uhrzeigersinn.

e Schlagsahne (max. 400 ml gekiihlte Sahne, min. 30% Fett,
4-8°C): Beginnen Sie mit einer niedrigen Geschwindigkeit
(Regler nur leicht driicken) und erhéhen Sie die Geschwin-
digkeit wahrend des Schlagens (Druck auf den Regler
erhdhen).

e FEischnee (max. 4 Eier): Beginnen Sie mit einer mittleren
Geschwindigkeit (Regler halb eindriicken) und erhéhen Sie
die Geschwindigkeit wahrend des Schlagens (Druck auf
Regler erhdhen).

Zerkleinerer (vgl. S. 4/Abb. D)

Die Zerkleinerer (9) und (10) eignen sich zum Zerkleinern von
Fleisch, Hartkase, Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Karotten,
Nussen, Mandeln, etc.

Verwenden Sie fur das Zerkleinern harter Lebensmittel immer
die hochste Geschwindigkeitsstufe (z.B. Parmesan, Schoko-

lade). Fiir das Zerkleinern von Eiswiirfeln, verwenden Sie den
«bc» Zerkleinerer (10) und das Eismesser (10c).

Flr beste Ergebnisse Verarbeitungstabelle E beachten.
Den «hc» Zerkleinerer maximal 2 Minuten lang pro Anwendung
benutzen.

Extrem harte Lebensmittel (z.B. Muskatniisse, Kaffeebohnen
oder Getreide) durfen nicht zerkleinert werden.

Vor dem Zerkleinern ...

e Fleisch, Kase, Zwiebeln, Knoblauch, Karrotten vorschneiden.

e Stiele von Krautern und Nuss-Schalen entfernen.

e Knochen, Sehnen und Knorpelanteile bei Fleisch entfernen.

e |Immer sicherstellen, dass der Anti-Rutsch Ring (9d/10d)
am Zerkleinerer-Topf angebracht ist.

Vorsicht: Die Messer sind sehr scharf! Fassen Sie sie immer am
Kunststoffschaft an und gehen Sie sehr vorsichtig damit um.
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1. Entfernen Sie vorsichtig den Messerschutz.

2. Driicken Sie das Messer mit gleichzeitigem Drehen auf die
Achse im Zerkleinerertopf bis es einrastet.

3. Fllen Sie die Zutaten ein und schlieBen Sie den Deckel
(9a/10a).

4. Klicken Sie das Motorteil auf den Deckel.

5. Schalten Sie das Gerat ein, um den Zerkleinerer in Betrieb
zu nehmen.Halten Sie wahrend der Verarbeitung das Motor-
teil mit einer Hand und den Zerkleinerer mit der anderen.

6. Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker. Driicken Sie die
Entriegelungstasten (5) und nehmen Sie das Motorteil ab.

7. Nehmen Sie den Deckel ab.

8. Entfernen Sie vorsichtig das Messer, bevor Sie den Zerklei-
nerertopf leeren. Um das Messer zu entnehmen, drehen
Sie es leicht und ziehen es dann ab.

Rezept Beispiel: Vanille-Honig-Trockenpflaumen

(als Pfannkuchen-Fullung oder Brotaufstrich)

e Fillen Sie 50 g Trockenpflaumen und 70 g cremigen Honig
in den «hc» Zerkleinerer-Topf.

e Mixen Sie 4 Sekunden mit maximaler Geschwindigkeit
(Smartspeed Regler voll durchdriicken).

e Flgen Sie 10 ml Wasser (mit Vanille-Aroma) hinzu.

e Mixen Sie noch 1,5 Sekunden weiter.

Zusatzliche Anwendungen fiir den «bc»
Zerkleinerer (10)

Mit dem «bc» Zerkleinerer kdnnen Sie auch Shakes oder
Smoothies zubereiten, Pfannkuchenteig mixen oder Eiswiirfel
zerkleinern.

Pfannkuchenteig mixen

Zuerst 375 ml Milch in den Arbeitsbehalter fiillen, dann 250 g
Mehl und schlieBlich 2 Eier zufligen. Mit maximaler Geschwin-
digkeit mixen, bis ein glatter Teig entsteht.

Eiswiirfel zerkleinern

e Eismesser (10c) fest auf die Achse im Arbeitsbehalter (10d)
dricken, bis es einrastet.

e Bis zu 7 Eiswiirfel in den Arbeitsbehalter fullen. Deckel und
Motorteil aufsetzen und mit maximaler Geschwindigkeit
einschalten.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker. Driicken Sie
die Entriegelungstasten (5) und nehmen Sie das Motorteil
ab und dann den Deckel. Dann das Eismesser heraus-
nehmen.

e Das zerkleinerte Eis entnehmen oder einfach das zu
kiihlende Getrank auf das Eis im Arbeitsbehdalter geben
und so servieren.

Reinigung (vgl. s. 3/Abb. E)

Reinigen Sie das Motorteil (4) und das Getriebeteil (8a) nur mit
einem feuchten Tuch. Der Deckel (10a) des «bc» Zerkleinerers
kann unter flieBendem Wasser abgespllt werden, darf jedoch
nicht in den Geschirrspller.

Alle anderen Teile sind spllmaschinengeeignet.

Fir extra-grindliches Reinigen kénnen Sie die AntiRutsch
Ringe (9d/10e) von den Zerkleinerer-Topfen entfernen.

Die Kunststoffteile kdnnen sich bei der Verarbeitung von
farbstoffreichen Nahrungsmitteln (z.B. Karotten) verfarben:
Wischen Sie in diesem Fall die Teile mit Pflanzendl ab, bevor
Sie sie reinigen.
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Zubehor

(kann nachgekauft werden / nicht in jedem Land verfligbar)

MQ 30: 500 ml Zerkleinerer, zum Zerkleinern von Karotten,

Fleisch, Zwiebeln, etc.

MQ 70: kompakte Kiichenmaschine (1500 ml) zum
Zerkleinern, Mixen, Schneiden und Raspeln.

Anderungen vorbehalten.

Das Gerat entspricht der EG-Richtlinie 2004/108/EG und der
EG-Verordnung Nr. 1935/2004 Giber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in
Berthrung zu kommen.

mit dem Hausmill entsorgt werden. Die Entsorgung
kann Uber den Braun Kundendienst oder lokal
verfiigbare Riickgabe- und Sammelstellen erfolgen.

Das Gerat darf am Ende seiner Lebensdauer nicht E

92003733-01_MQ745_S6-76.indd 8
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English

Our products are engineered to meet the highest standards of
quality, functionality and design.
We hope you thoroughly enjoy your new Braun appliance.

Before use

Please read the use instructions carefully and completely
before using the appliance.

Caution

o The blades are very sharp!

To avoid injuries, please handle blades with utmost
care.

e Always unplug the appliance when it is left unattended and
before assembling, disassembling, cleaning and storing.

e The appliance is not intended for use by children or
persons with reduced physical, sensory or mental capa-
bilities, unless they are supervised by a person responsible
for their safety. Keep the appliance out of reach of children
to ensure that they do not play with it.

e Do not hold the motor part (4) nor the whisk gear box (8a)
under running water, nor immerse them in water.

e The lid (10a) can be cleaned under running water, but do
not immerse it in water, nor clean it in a dishwasher.

e Braun electric appliances meet applicable safety standards.
Repairs or the replacement of the mains cord must only be
done by authorized service personnel. Faulty, unqualified
repair work may cause considerable hazards to the user.

e Before plugging into a socket, check whether your voltage
corresponds to the voltage indicated on the appliance.

e The appliance is constructed to process normal household
quantities.

e The beaker (7) and the bowls (9¢,10d) are not microwave-
proof.

Description (see pictures on p. 3 and 4)

Safety button @

Pilot light
Smartspeed switch / variable speeds .l
Motor part

Release buttons
Blender shaft

Beaker

a Gear box

b Whisk

350 ml chopper «hc»
a Lid

b Blade

c Bowl

d Anti-slip ring

10 1000 ml chopper «bc»
a Lid (with gear)

b Blade

c lIceblade

d Bowl

e Anti-slipring

© O~NO O~ WN =

Please clean all parts before using for the first time (see
«Cleaning» / fig. C).

Pilot light

The pilot light (2) shows the status of the appliance, when it is
connected to an electrical outlet.

92003733-01_MQ745_S6-76.indd 9

Pilot light Appliance/operating status

Red flashing  Appliance is ready for use

Green Appliance is released (switch release button
is pressed) and can be switched on

Red Appliance is overheated. Let it cool down.
It is ready for use again when the pilot light
flashes red

Smartspeed technology

Smartspeed switch for variable speeds ..l

One squeeze, all speeds. The more you press, the higher the
speed (fig. A). The higher the speed, the faster and finer the
blending and chopping results.

One handed operation: the Smartspeed switch (3) allows you
to turn on the motor part and control the speed with one hand.

How to use the appliance

First use: Remove the transportation lock from the motor part
(4) by pulling it at the red strap.

Switching on the appliance (see p 3/fig. A)

The appliance has a safety button. To safely switch it on, follow
these points:

1. First press the safety button (1) with your thumb and hold.
The pilot light will light up permanently green.

2. Then directly press the Smartspeed switch (3) according to
the desired speed.
If the Smartspeed switch (3) is not pressed within 5 seconds,
the appliance cannot be switched on for safety reasons.
The pilot light flashes red.
In order to switch the appliance on, release all switches and
start again with step 1.

3. During operation you do not have to keep the safety button
pressed.

Hand blender (see p. 3/fig. B)

The hand blender is perfectly suited for preparing dips,
sauces, soups, mayonnaise and baby food as well as for
mixing drinks and milk shakes.

For best blending results use highest speed.

e (Click the motor part (4) into the blender shaft (6).

e Position the hand blender deep in a beaker or bowl.
Then switch the appliance on as described above.

e After use unplug and press the release buttons (5) to detach
the motor part.

When blending directly in the saucepan while cooking, remove
the pan from the stove first to avoid splashing of the boiling
liquid (risk of scalding!).

Recipe example: Mayonnaise

250 g oil (e.g. sunflower oil),

1 egg and 1 extra egg yolk,

1-2 tbsp. vinegar (approx. 15 g),

salt and pepper to taste

Place all ingredients (at room temperature) into the beaker in
the a.m. order. Place the hand blender on the bottom of the
beaker. Operate the hand blender at maximum speed, keep it
in this position until the oil starts emulsifying. Then without
switching off slowly raise the shaft to the top of the mixture

17.01.13 08:59



and back down to incorporate the rest of the oil. Processing
time: from 1 minute (for salad) up to 2 minutes for more
stiffness (e.g. for dip).

Whisk (see p. 3/fig. B)

Use the whisk only for whipping cream, beating egg whites
and mixing sponges and ready-mix desserts.

¢ |nsert the whisk (8b) into the whisk gear box (8a) then click
the motor part (4) into the gear box.

e Place the whisk in a bowl and only then switch the appliance
on.

e After use, unplug and press the release buttons (5) to
detach the motor part. Then pull the whisk out of the gear
box.

Tips for best results

e Use a medium-sized bowl.

e Move the whisk clockwise, holding it slightly inclined.

e Whipped cream (max. 400 ml chilled cream, min. 30 % fat
content, 4-8 °C): Start with low speed (light pressure on the
switch) and increase the speed (more pressure on switch)
while whipping.

e Beaten egg whites (max. 4 eggs): Start with a medium
speed (half way pressure on switch) and increase the speed
(more pressure on switch) while beating.

Choppers (see p. 4/fig. D)

The choppers (9) and (10) are perfectly suited for chopping
meat, hard cheese, onions, herbs, garlic, carrots, nuts,
almonds etc.

Always chop hard foods at full speed (e.g. parmesan, chocolate).
For ice cubes use the «bc» chopper with ice blade (10c).

For best results see processing tables E. Maximum operation
time for the «<hc» chopper: 2 minutes.

Do not chop extremely hard food, such as nutmeg, coffee
beans or grains.

Before chopping ...

pre-cut meat, cheese, onions, garlic, carrots

remove stems from herbs, shell nuts

remove bones, tendons and gristle from meat

always make sure that the anti-slip ring (9d, 10e) is attached
to the chopper bowls.

Caution: The blade is very sharp! Always hold it by the upper
plastic part and handle it carefully.
1. Carefully remove the plastic cover from the blade.

2. Place the blade on the centre pin of the chopper bowl
(9¢,10d). Press it down and give it a turn so that it locks.

3. Fill the chopper with food and put on the lid (9a/10a).
4. Click the motor part onto the lid.

5. To operate the chopper, switch the appliance on. During
processing, hold the motor part with one hand and the
chopper bowl with the other.

6. After use, unplug and press the release buttons (5) to
detach the motor part.

7. Remove the lid.

8. Carefully take out the blade before you remove the
processed food from the chopper bowl. To remove the
blade, slightly turn it then pull it off.

10
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Recipe example: Vanilla-Honey-Prunes

(as a pancake stuffing or spread):

e Fill the «<hc» chopper bowl with 50 g prunes and 70 g
creamy honey.

e Chop 4 seconds at maximum speed (fully press the
Smartspeed button).

e Add 10 ml water (vanilla-flavoured).

e Resume chopping for another 1.5 seconds.

Additional applications for the «bc»
chopper (10)

With the «bc» chopper, you can also blend shakes or drinks,
mix batters or crush ice cubes.

Mixing pancake batter
First pour 375 ml milk into the bowl, then add 250g flour and
finally 2 eggs. Using full speed, mix the batter until smooth.

Crushing ice cubes
e Firmly push the ice blade (10c) onto the centre pin of the

bowl (10d) until it locks.

e Fill the bowl with up to 7 ice cubes. Put on the lid, attach the
motor part and operate at full speed.

e After use, unplug and press the release buttons (5) to
detach the motor part, remove the lid and the ice blade.

e Remove the crushed ice or simply pour your drink into the
bowl for serving at the table.

Cleaning (see p. 3/fig. C)

Clean the motor part (4) and the whisk gear box (8a) with a
damp cloth only. Clean the «bc» chopper lid (10a) only under
running water. Do not place it in the dishwasher.

All other parts can be cleaned in a dishwasher.

You may remove the anti-slip rings (9d, 10e) from the chopper
bowls for extra thorough cleaning.

When processing foods with a high pigment content

(e.g. carrots), the plastic parts of the appliance may become
discoloured. Wipe these parts with vegetable oil before
cleaning them.

Accessories

(can be bought individually, not available in every country)

MQ 30: 500 ml chopper to chop carrots, meat, onions,
etc.
MQ 70:  Compact kitchen machine accessory (1500 ml)

to chop, mix, slice, shred and knead.

Subject to change without notice.

This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and EC regulation no.
1935/2004 on materials intended for contact with food.

Please do not dispose of the product in the household
waste at the end of its useful life. Disposal can take
place at a Braun Service Centre or at appropriate
collection points provided in your country.

)
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Francais

Nos produits sont congus et fabriqués pour satisfaire aux plus

hautes exigences de qualité, de fonctionnalité et de design.

Nous espérons que votre nouvel appareil Braun vous apportera

entiere satisfaction.

Avant utilisation

Lisez le mode d’emploi attentivement et en entier avant
d’utiliser cet appareil.

Attention
° Les lames sont trés coupantes!
Pour ne pas vous blesser, manipulez-les avec
précaution.
e Débranchez systématiquement I’appareil lorsque vous ne

I'utilisez pas et avant d’installer ou de retirer des couteaux,

de le nettoyer ou de le ranger.

e Cet appareil n'est pas destiné a des enfants ou a des
personnes aux capacités mentales, sensorielles et
physiques réduites a moins qu’elles ne soient sous la
surveillance d’un adulte responsable de leur sécurité.
Mais de maniére générale, nous vous recommandons de
maintenir cet appareil hors de portée des enfants afin
qu’ils ne jouent pas avec celui-ci.

e Ne pas passer le bloc moteur (4) ni I’entraineur du fouet
(8a) sous I'eau, ni les plonger dans I'eau.

e | e couvercle (10a) peut étre nettoyé a I’eau courante mais

ne pas I'immerger dans I’eau ni le mettre au lavevaisselle.

* |Les appareils électriques Braun répondent aux normes de

sécurité en vigueur. Leur réparation ou le remplacement
du cordon d’alimentation doivent étre effectués unique-
ment par les Centres de Service Agréés Braun.
Des réparations effectuées par du personnel non qualifié
peuvent causer accidents ou blessures a Iutilisateur.

e Avant de brancher I'appareil, bien vérifier que la tension

correspond a celle indiquée sous I’appareil (bloc moteur).

e Cet appareil a été concu pour une utilisation domestique.
e |e bol gradué (7) et les bols (9¢, 10d) ne vont pas au four
a micro-ondes.

Description (voirimages p. 3 et 4)

Bouton de sécurité @

Voyant lumineux

Gachette Smartspeed / variateur de vitesses .lll
Bloc moteur

Boutons de déverrouillage

Pied mixeur

Bol gradué

a Entraineur

b Fouet

Bol hachoir 350ml « hc »

a Couvercle

b Couteau

¢ Bol

d Socle antidérapant

10 Bol hachoir 1000ml « bc »

a Entraineur

b Couteau

¢ Couteau pour la glace

d Bol
e Socle antidérapant

© oO~NOUORAOWN =

Merci de nettoyer toutes les parties de I'appareil avant la
premiere utilisation (voir paragraphe « Nettoyage »/image C).

Voyant lumineux

Le voyant lumineux (2) montre I’état de I’appareil lorsque
celui- ci est branché a une prise électrique.
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Voyant Appareil/ état de I’appareil
lumineux

Clignotement Lappareil est prét a étre utilisé

rouge

Vert L'appareil est déverrouillé (le bouton de
déverrouillage est pressé) et peut étre mis en
marche

Rouge L'appareil est en surchauffe. Laissez-le

refroidir. Il est de nouveau prét a étre utilisé
quand le voyant lumineux rouge clignote

Technologie Smartspeed

Gachette Smartspeed pour varier les
vitesses .l

Toutes les vitesses en une pression. Plus vous pressez la
gachette et plus la vitesse sera élevée (image A). Pour de
meilleurs résultats pour mixer ou trancher, utilisez une vitesse
plus élevée.

La gachette Smartspeed (3) vous permet de mettre en marche
le bloc moteur et de contrdler la vitesse d’une main.

Comment utiliser I’appareil?

Retirer la bande collante rouge qui neutralise la commande sur
le bloc moteur (4) lors des transports.

Mise en marche (voir p. 3/image A)

Lappareil est équipé d’un bouton de sécurité. Pour le mettre
en marche en toute sécurité, suivez les étapes suivantes :

1. Pressez d’abord le bouton de sécurité (1) avec votre pouce
et maintenez le bouton enfoncé. Le voyant lumineux
s’allumera et restera vert.

2. Puis pressez immédiatement plus ou moins fort la gachette
Smartspeed (3) en fonction de la vitesse souhaitée.
Si la gachette Smartspeed (3) n’est pas pressée dans les
5 secondes, I’appareil ne pourra pas étre mis en marche
pour des raisons de sécurité.
Le voyant lumineux rouge clignote.
Pour mettre en marche I’appareil, recommencez a I’étape 1.

3. Pendant que vous utilisez I'appareil, vous n’avez pas besoin
de garder le bouton de sécurité enfoncé.

Mixeur plongeant (voir p. 3/image B)

Le mixeur est parfaitement adapté a la préparation de sauces,
soupes, mayonnaises, aliments pour bébé, ainsi qu’a celle
des boissons mixées et milk-shakes.

Pour de meilleurs résultats de mixage, utilisez la vitesse la plus
élevée.

¢ |nstallez le pied mixeur (6) sur le bloc moteur (4) dans le
pied mixeur.

* Plongez le mixeur au fond du hachoir ou du bol.

e Puis démarrez I’appareil comme décrit au dessus.

e Apres utilisation, débranchez toujours I’appareil et pressez
les boutons de déverrouillage (5) pour séparer le bloc
moteur.

Si vous utilisez le mixeur directement dans une casserole
pendant la cuisson, retirez-la d’abord du feu pour éviter tout
risque d’éclaboussures de liquide bouillant (risque de brilure !).

11
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Exemple de recette: la mayonnaise

250 g d’huile (ex: huile de tournesol),

1 ceuf entier plus 1 jaune d’ceuf supplémentaire,

1-2 cuillere(s) a café de vinaigre (environ 15g),

Sel et poivre a votre convenance

Mettez tous les ingrédients (a température ambiante) dans un
bol dans I’'ordre mentionné ci-dessus. Placez le mixeur au
fond du bol. Allumez le mixeur a la vitesse maximale et
maintenez-le dans la méme position jusqu’a ce que I’huile
commence a émulsionner. Ensuite, sans éteindre I’appareil,
relevez doucement le manche vers le haut du bol puis
plongez-le de nouveau dans le mélange afin d’incorporer
I’huile restante. Temps de préparation : de une minute (pour
les salades) a 2 minutes pour une texture plus ferme (ex: en
sauce).

Fouet (voir p. 3/image B)

Utilisez le fouet uniquement pour fouetter la creme, monter
les blancs en neige, mixer gateaux, mousselines et desserts
réalisés a base de préparations.

¢ Insérez le fouet (8b) dans I’entraineur du fouet (8a) puis
assemblez-le sur le bloc moteur (4) jusqu’au verrouillage.

e Plongez le fouet dans un récipient et mettez-le en marche.

e Apres utilisation, débranchez et pressez les boutons de
déverrouillage (5) pour séparer le bloc moteur. Ensuite,
retirez le fouet de I’entraineur.

Pour de meilleurs résultats

e Utilisez un bol de taille moyenne.

e Déplacez le fouet dans le sens des aiguilles d’une montre
en le maintenant légérement incliné.

e Creme fouettée (max 400 ml de créme fraiche, min. 30 %
de matiére grasse, 4-8 °C) : Commencez par une vitesse
moyenne (pression moyenne de la gachette) et augmentez
la vitesse (en augmentant la pression sur la gachette)
pendant que vous fouettez.

e (CEufs en neige (max 4 blancs d’ceufs) : Commencez a
vitesse moyenne (pression moyenne de la gachette) et
augmentez la vitesse (en augmentant la pression sur la
gachette) pendant que vous fouettez.

Bols hachoirs (voir p.4/image D)

Les hachoirs (9) et (10) sont parfaitement adaptés pour mixer
de la viande, des fromages durs, des oignons, des herbes, de
I’ail, des carottes, des noisettes, des amandes etc.

Hachez toujours les aliments durs a vitesse maximale (par
exemple le parmesan ou le chocolat). Pour les glacons,
utilisez le hachoir «bc» équipé du couteau pour la glace (10c).

Pour de meilleurs résultats, voir le tableau E. Temps maximum
d’utilisation pour le bol hachoir « hc » : 2 minutes.

Ne pas hacher des aliments extrémement durs comme de la
noix de muscade, des grains de café ou tout autre type de
grains.

Avant de hache ....

e Découpez au préalable la viande, le fromage, les oignons,
I’ail, les carottes, les piments.

e Enlevez les tiges et dénoyautez les aliments avant de les
hacher.

e Enlevez les 0s, les tendons et les nerfs de la viande.

e Assurez-vous toujours que les socles antidérapants (9d, 10e)
sont bien fixés aux bols hachoirs.

Attention : les lames sont trés coupantes! Manipulez-les
toujours avec précaution en tenant la partie supérieure en
plastique.

12
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1. Retirez avec précaution la protection plastique du couteau.

2. Placez le couteau sur I’axe central du bol hachoir (9c, 10d).
Appuyez dessus jusqu’a ce qu’ils s’enclenchent.

3. Mettez les aliments dans le bol hachoir. Placez I’entraineur
(9a/10a) sur le bol hachoir.

4. Insérez le bloc moteur dans I’entraineur jusqu’a ce qu’ils
s’enclenchent.

5. Pour utiliser le bol hachoir, mettez en marche I’appareil et
maintenez le bloc moteur d’une main et le bol hachoir de
I"autre main.

6. Apres utilisation, débranchez I'appareil et pressez les
boutons de déverrouillage (5) pour séparer le bloc moteur.

7. Retirez I’entraineur.

8. Retirez le couteau avec précaution avant d’enlever les
aliments du bol. Pour démonter le couteau, tournez-le
légérement et retirez-le.

Exemple de recette : Pruneaux a la vanille et au miel

(comme garniture de pancakes ou a étaler)

e Placez 50 g de pruneaux et 70 g de miel crémeux dans le
hachoir « hc ».

e Mettez-le en marche pendant 4 secondes (pressez la
gachette Smartspeed au maximum).

e Ajoutez ensuite 10 ml d’eau (parfumée a la vanille)

e Hachez de nouveau pendant 1,5 secondes.

Autres utilisations du hachoir «bc» (10)

Avec le hachoir « bc », vous pouvez aussi préparer des milk-
shakes ou boissons, mélanger des pates ou piler des glacons.

Mixer de la pate a pancake

Versez d’abord 375 ml de lait dans le bol, puis ajoutez 250 g
de farine et 2 ceufs. Mixez la pate jusqu’a ce qu’elle devienne
homogeéne en utilisant la vitesse maximale.

Piler des glacons
e Placez fermement le couteau pour la glace (10c) dans le

trou central du bol (10c) jusqu’a ce qu’il soit bien enclenché.

e Remplissez le bol avec 7 glacons. Installez I’entraineur,
enclenchez le bloc moteur et mettez I’appareil en marche a
vitesse maximale.

e Apres utilisation, débranchez I’appareil, pressez les boutons
de déverrouillage (5) et séparez le bloc moteur, I’entraineur
et le couteau pour la glace.

e Retirez la glace pilée ou versez directement la boisson a
I'intérieur du grand bol pour la servir a table.

Nettoyage (voir p. 3/image C)

Nettoyez le bloc moteur (4) et I’entraineur du fouet (8a) avec
un chiffon humide seulement. Le couvercle avec I’entraineur
du bol hachoir « bc » (10a) doit uniquement étre nettoyé a
I’eau. Ne le mettez pas dans le lave-vaisselle.

Tous les autres éléments peuvent étre nettoyés au lave-
vaisselle.

Vous pouvez retirer les socles antidérapants des bols hachoirs
(9d, 10e) pour un meilleur nettoyage.

Si vous utilisez le mixeur pour la préparation de légumes
colorés (exemple : carottes), les parties en plastique de
I’appareil peuvent étre colorées. Dans ce cas, enduisez-les
d’huile végétale avant de les nettoyer.
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Accessoires

(peuvent étre achetés séparément, pas disponibles dans tous
les pays)

MQ30: Hachoir de 500 ml pour hacher les carottes, la
viande, les oignons, etc.

MQ 70: Couteaux robot de cuisine compact (1500 ml)
pour hacher, mixer, raper et pétrir.

Sujet a modification sans préavis.

Cet appareil est conforme a la directive 2004/108/CE

de la CE sur la compatibilité électromagnétique et au
reglement 1935/2004 de la CE sur les matériaux destinés au
contact alimentaire.

A la fin de vie de votre appareil, veuillez ne pas le jeter
avec vos déchets ménagers. Remettez-le a votre centre
Service Agréé Braun ou déposez-le dans les sites de
récupération appropriés conformément aux
réglementations locales ou nationales en vigueur.
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Espaiiol

Nuestros productos han sido disefiados para satisfacer los
mas altos estandares de calidad, funcionalidad y disefo.
Esperamos que disfrute plenamente de su nueva batidora
Braun.

Antes de usar

Por favor, lea detenida e integramente las instrucciones
antes de usar la batidora.

iCuidado!

o iLas cuchillas estan muy afiladas!

Para evitar lesiones, por favor, manéjelas con
sumo cuidado.

e Desenchufe la batidora siempre que no esté en funciona-
miento y antes de montarla, desmontarla, limpiarla y guardarla.

e |a batidora no ha sido concebida para ser usada por nifos
ni por personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, salvo bajo la supervision de un adulto
que se haga responsable de su seguridad. Mantenga la
batidora fuera del alcance de los nifios para asegurarse de
que éstos no jueguen con ella.

¢ No coloque el cuerpo del motor (4) ni la caja de engrana-
jes de la varilla monta-claras (8a) bajo el agua corriente,
ni los sumerja en agua.

e |atapa del accesorio picadora (10a) puede limpiarse bajo
el grifo, pero no debe sumergirse en agua ni introducirse
en el lavavajillas.

e | os electrodomésticos Braun cumplen con las normas de
seguridad aplicables. La reparacion sustitucion del cable
de alimentacién debe ser realizada unicamente por parte
de un Servicio Técnico autorizado. Las reparaciones
defectuosas o realizadas por personas no cualificadas
pueden suponer un riesgo considerable para el usuario.

e Antes de conectar la batidora a la red, compruebe que el
voltaje indicado en la misma se corresponda con el de su
hogar.

e |a batidora ha sido disefiada para un uso doméstico y no
para uso industrial.

e Nielvaso (7) y nilos recipientes (9¢, 10d) son aptos para
el microondas.

Descripcion
(véanse ilustraciones en pags. 3y 4)

Bot6n de seguridad @
Luz piloto

Interruptor Smartspeed / velocidad variable il
Cuerpo del motor
Botones de expulsion
Pie de la batidora

Vaso

a Caja de engranajes

b Varilla monta-claras
Picadora 350 ml «hc»

a Tapa

b Cuchilla

¢ Recipiente

d Anillo antideslizante
10 Picadora 1000 ml «bc»
Tapa (con engranaje)
Cuchilla

¢ Cuchilla para hielo

d Recipiente

e Anillo antideslizante

O~NO U~ WN =

[¢e]

(o Y]

Por favor, limpie todos los elementos antes de usarlos por
primera vez (véase apartado «Limpieza» / fig. C).

14
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Luz piloto

La luz piloto (2) indica el estado de la batidora, cuando se
encuentra conectada a la red eléctrica.

Luz piloto Estado de la batidora / funcionamiento

Roja La batidora esta lista para su uso.

parpadeante

Verde La batidora esta desbloqueada (se ha
pulsado el botdn de seguridad) y puede
ponerse en funcionamiento.

Roja La batidora se ha recalentado. Deje que se

enfrie. Volvera a estar lista para uso cuando
la luz piloto parpadee en rojo.

Tecnologia Smartspeed

Interruptor Smartspeed de velocidad
variable .l

Un boton, todas las velocidades. Cuanto mas se presiona,
mayor es la velocidad (fig. A). Cuanto mayor la velocidad, mas
finos y rapidos son los resultados obtenidos con la batidora 'y
la picadora.

Manejo con una sola mano: el interruptor Smartspeed (3) le
permite poner en marcha el motor y controlar la velocidad con
una sola mano.

Como usar la batidora

Primer uso: retire el pestillo de transporte del cuerpo del
motor (4) tirando de la cinta roja.

Encendido (véase pag. 3/ fig. A)

La batidora cuenta con un botén de seguridad. Para ponerla
en marcha con toda seguridad, siga estos pasos:

1. Primero, presione con el pulgar el botdn de seguridad (1) y
manténgalo presionado. La luz piloto cambiara a verde.

2. Inmediatamente después, presione el interruptor
Smartspeed (3) hasta alcanzar la velocidad deseada.
Si en cinco segundos no se pulsa en interruptor Smartspeed,
la batidora queda bloqueada por motivos de seguridad.
La luz piloto parpadea en rojo.Para volver a encender la
batidora reinicie el proceso desde el paso 1.

3. No hay que mantener pulsado el botdn de seguridad
mientras la batidora esté en funcionamiento.

Batidora (véase pag. 3/ fig. B)

La batidora esta perfectamente adaptada para la preparacion
de salsas, sopas, mayonesay comida para bebés, asi como
para mezclar bebidas y preparar batidos.

Para obtener los mejores resultados utilice la velocidad mas
alta.

¢ |nserte el cuerpo del motor (4) en el pie de la batidora (6)
hasta que haga «clic».

e Apoye el pie de la batidora contra el fondo de un cuenco o
del vaso. Sélo entonces, encienda la batidora como se ha
indicado con anterioridad.

e Después de su uso, presione los botones de expulsion (5)
para separar el cuerpo del motor.
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Cuando utilice la batidora directamente en el recipiente de
coccion, retire primero éste del fuego para evitar que salpique
el liquido hirviente (riesgo de quemaduras).

Ejemplo de receta: Mahonesa

250 ml de aceite ( Por ejemplo: aceite de girasol),

1 huevo y una yema de huevo extra,

1-2 cucharadas de vinegre (aprox. 15 ml),

Sal y pimienta al gusto

Poner todos los ingrediente(a temperuta ambiental) en un
vaso . Apoyar la batidora en la parte inferior del vaso. Poner la
batidora a la velocidad maxima y mantenerla en la misma
posicion hasta que el aceite empieze a emulsionar. A
continuacion, sin apagarla, levantar el pie de la batidora
lentamente hasta arriba y volver a bajarlo incorporando el
resto del aceite. Tiempo de proceso: Desde 1 minuto (para
ensaladas) a 2 minutos para mayor densidad (por
ejemplo:para Dips).

Varilla monta-claras (véase pag. 3/ fig. B)

Use las varillas inicamente para montar nata o claras, y para
preparar bizcochos o postres de mezcla lista.

e Inserte la varilla (8b) en la caja de engranaje de la varilla
monta-claras (8a), y luego inserte el cuerpo del motor (4)
en la caja de engranajes.

e Apoye la varilla contra el fondo del recipiente.

Solo entonces, encienda la batidora.

e Después de su uso, presione los botones de expulsion (5)
para separar el cuerpo del motor. A continuacion, extraiga
la varilla de la caja de engranajes.

Consejos para obtener mejores resultados:

e Utilice un recipiente mediano.

e Mueva la varilla en la direccién de las agujas del reloj,
manteniéndola ligeramente inclinada.

e Nata montada (max. 400 ml de nata fria, min. 30% M.G.,
4-8 °C): empiece con una velocidad baja (una ligera
presion sobre el interruptor) e incremente la velocidad
(ejerciendo mas presion sobre el interruptor) al tiempo
que monta la nata.

e Claras montadas (max. 4 claras): empiece con una velocidad
media (presione hasta la mitad el interruptor) e incremente
la velocidad (ejerciendo mas presion sobre el interruptor) al
tiempo que monta las claras.

Picadoras (véase pag. 4 / fig. D)

Las picadoras (9) y (10) estan perfectamente adaptadas
para picar carne, quesos curados, cebolla, finas hierbas, ajo,
zanahorias, frutos secos, almendras, etc.

Para picar alimentos duros (p. ej. queso parmesano, chocolate)
utilice siempre la velocidad maxima. Para triturar hielo, utilice
la picadora «bc» con la cuchilla para hielo (10c).

Para obtener los mejores resultados, consulte las tablas E.
Tiempo maximo de funcionamiento recomendado para la
picadora «hc»: 2 minutos.

No utilice la picadora con alimentos extremadamente duros
como nuez moscada, granos de café o cereales.

Antes de utilizar la picadora:

e Corte la carne, queso, cebollas, ajo, zanahorias.

e Retire los tallos de las finas hierbas y las cascaras de los
frutos secos.

e Retire huesos, tendones y cartilagos de la carne.

e Asegurese siempre de que el anillo antideslizante (9d, 10e)
esté colocado bajo el recipiente.
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iCuidado! jLa cuchilla esta muy afilada! Sujétela siempre por
el extreme superior de plastico y manéjela con cuidado.

1. Con cuidado, retire la cubierta protectora de la cuchilla.

2. Coloque la cuchilla sobre el eje central del recipiente (9c,
10d). Presione firmemente y girela para fijarla en posicion.

3. Introduzca los alimentos en el recipiente y ciérrelo con la
tapa (9a/10a).

4. Inserte el cuerpo del motor en la tapa.

5. Para poner en funcionamiento la picadora, encienda la
batidora. Durante la operacion de picar, sujete el cuerpo del
motor con una mano y el recipiente con la otra.

6. Después de su uso, desenchufe la batidora y presione los
botones de expulsioén (5) para separar el cuerpo del motor.

7. Retire la tapa.

8. Con cuidado, retire primero la cuchilla antes de retirar los
alimentos picados. Para retirar la cuchilla, girela ligeramente
y tire de ella.

Ejemplo de receta: Ciruelas pasas con vainilla y miel

(relleno para tortitas o pasta para untar):

e Coloque 50 g de ciruelas pasas 'y 70 g de miel en el
recipiente de la picadora «hc».

e Pique a maxima velocidad durante 4 segundos (presione a
fondo el boton Smartspeed).

e A continuacion, afiada 10 ml de agua (con aroma de vainilla).

e Vuelva a picar durante otros 1,5 segundos.

Otros usos de la picadora «bc» (10)

La picadora «bc» también sirve para preparar batidos y
bebidas, mezclar masas ligeras o triturar hielo.

Masa para tortitas
Ponga 375 ml de leche en el recipiente, a continuacion 250 g

de harina 'y, por ultimo 2 huevos. Mezcle los ingredientes a
maxima velocidad hasta obtener una masa homogénea.

Triturar hielo

e Presione la cuchilla para hielo (10c) sobre el eje central del
recipiente hasta que quede fija.

e Introduzca un maximo de 7 cubitos de hielo en el recipiente.
Ponga la tapa, inserte el cuerpo del motor y pongalo en
funcionamiento a velocidad maxima.

e Después de su uso, desenchufe y presione los botones de
expulsion (5) para separar el cuerpo del motor, retire la tapa
y la cuchilla para hielo.

e Retire el hielo triturado o simplemente vierta la bebida en el
recipiente para servirla en la mesa.

Limpieza (véase pag. 3/ fig. C)

Utilice unicamente un pafo humedo para limpiar el cuerpo
del motor (4) y la caja de engranajes de la varilla monta-claras
(8a). La tapa de la picadora «bc» (10a) sélo debe limpiarse
bajo el grifo. No la introduzca en el lavavajillas.

Los demas elementos pueden lavarse en el lavavajillas.

Los anillos antideslizantes de los recipientes de las picadoras
(9d, 10e) pueden extraerse para una mayor limpieza.

Cuando se procesan alimentos con elevada pigmentacion

(p. €j. zanahorias), los accesorios pueden sufrir decoloracion.
Frote estos elementos con aceite vegetal antes de proceder a
su limpieza.
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Accesorios

(se adquieren por separado, no estan disponibles en todos los
paises)

MQ 30:  Picadora de 500 ml, para picar zanahorias, carne,
cebollas, etc.

MQ 70:  Accesorio robot de cocina compacto (1500 ml),
para picar, mezclar, rebanar, rallar y amasar.

Sujeto a modificacion sin previo aviso.

Este dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y con el reglamento (CE) n°®
1935/2004 sobre los materiales y objetos destinados a entrar
en contacto con alimentos.

Por favor, al final de su vida atil no se deshaga de este
producto junto con los residuos domésticos.
Depositelo en un Centro de Servicio Técnico de Braun
o en los puntos de recogida adecuados que haya en
su pais.
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Portugués

Os nossos produtos foram desenvolvidos para alcangar os Luz piloto

mais elevados padrdes de qualidade, funcionalidade e design.

Esperamos que desfrute em pleno do seu novo aparelho Aluz piloto (2) indica o estado do aparelho, quando o mesmo
Braun. se encontra ligado a uma tomada eléctrica.

Luz piloto Aparelho/estado de funcionamento

Antes de utilizar o seu aparelho Vermelho a O aparelho esta pronto a funcionar.
iscar
Antes de utilizar este aparelho pela primeira vez, leia p
atenta e cuidadosamente as instrucoes de utilizacao. Verde O aparelho pode ser colocado em
funcionamento (o botao de libertacéo esta
Atencao pressionado).
o As laminas encontram-se muito afiadas! Para evitar . .
acidentes e ferimentos, manipule as laminas com o Vermelho Sobreaquecimento do aparelho. Deixe-o
: maximo cuidado. arrefecer. Quando a luz vermelha piscar, o
e Desligue o aparelho da corrente sempre que este estiver aparelho esta pronto a funcionar.

sem supervisao e antes de montar, desmontar, limpar e
arrumar o aparelho.

e Este aparelho ndo foi concebido para ser usado por
criangas ou pessoas com limitagdes sensoriais, fisicas ou Tecnologia Smartspeed
mentais, a menos que estejam sob a supervisao de uma
pessoa responsavel pela sua seguranca. Mantenha este

aparelho fora do alcance das criancas, a fim de garantir Inte_l:ru;_)tor Smartspeed para velocidades
que nao brincam com o aparelho. variavelis .l
e O corpo do motor (4) e o acoplador do acessorio batedor
(8a) ndo devem ser lavados sob agua corrente nem Uma pressao do interruptor para todas as velocidades.
mergulhados em agua. Quanto mais pressionar, maior sera a velocidade (fig. A).
e Atampa (10a) pode ser passada por agua corrente, Quanto maior a velocidade, mais rapidos e finos serao os
mas nao deve ser mergulhada em agua nem lavada na resultados obtidos na preparagéo dos alimentos.

maquina de lavar loica.

e QOs electrodomésticos da Braun cumprem com as normas
internacionais de seguranca em vigor. A sua reparacao, ou
a substituicao do cabo de alimentacao, deve ser realizada
apenas pelos Centros de Assisténcia Autorizados da Braun.
As reparacoes efectuadas por pessoal ndo qualificado
podem causar acidentes ou sérios danos ao utilizador. Como usar o apare|ho

e Antes de ligar o aparelho a corrente, verifique se a voltagem
indicada na base do aparelho corresponde a da sua casa.

e Este aparelho foi desenvolvido para preparar quantidades
normais de alimentos para uso domeéstico.

e O copo misturador (7) e os recipientes (9c, 10d) ndo
podem ser utilizados no micro-ondas. Ligar (consulte a pag. 3/fig. A)

Funcionamento com apenas uma mao: o interruptor
Smartspeed (3) permite-lhe ligar o corpo do motor e controlar
a velocidade apenas com uma mao.

Primeiro uso: Remova o bloqueio para transporte da parte do
motor (4), puxando a cinta vermelha.

O aparelho possui um botédo de seguranca. Para ligar o aparelho
com seguranca, siga os pontos seguintes:

Descricao (consulte as figuras na pags. 3 e 4) 1. Em primeiro lugar, prima o botdo de seguranca (1) com o
_ polegar e mantenha pressionado. A luz piloto acende e
1 Botdo de seguranca i permanece verde.
2 Luzpiloto
3 Interruptor Smartspeed / velocidades variaveis il 2. A seguir, prima o interruptor Smartspeed (3), de acordo
4 Corpo do motor com a velocidade desejada. Se ndo premir o interruptor
5 Botdes de desbloqueio Smartspeed (3) no espaco de 5 segundos, ndo podera ligar
6 Pédavarinha o aparelho, por razées de seguranga. A luz vermelha do
7 Copo misturador piloto pisca. Para ligar o aparelho, repita o passo 1.
8 a Acoplador 3. Durante o funcionamento, ndo é necessario manter o botdo
b Acessbrio de seguranca pressionado.
9 Acessorio picador «<hc» de 350 ml de capacidade ’
a Tampa
b Lamina

¢ Recipiente Varinha (consulte a pag. 3/fig. B)

d Base anti-deslizante
10 Acessorio picador «bc» de 1000 ml de capacidade
a Tampa (com acoplador)

A varinha € ideal para preparar molhos, sopas, maionese e
comida para bebés e ainda para misturar bebidas ou batidos.
Para obter os melhores resultados, utilize o nivel de velocidade

b Lgm!na . mais elevado.
¢ Lamina para triturar gelo
d Recipiente e Encaixe o corpo do motor (4) no pé da varinha (6) até fazer
e Base anti-deslizante um «clique».
e Introduza a varinha até ao fundo de um recipiente ou copo
Lave bem todas as pecas antes de as utilizar pela primeira vez misturador. Depois ligue o aparelho, tal como se descreve
(consulte o paragrafo «Limpeza» / fig. C). acima.

* Apos a utilizacdo, desligue o aparelho da corrente e pressione
0s botdes de desbloqueio (5) para separar o corpo do motor.
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Quando utilizar a varinha directamente numa panela ao lume,
enquanto cozinha, retire primeiro a panela do fogao para
evitar salpicos do liquido a ferver (risco de queimaduras!).

Exemplo de receita: Maionese

250 g de ¢6leo (por exemplo, 6leo de girassol),

1 ovo e 1 gema de ovo adicional,

1-2 colheres de sopa de vinagre (15 g aprox.),

sal e pimenta a gosto

Coloque todos os ingredientes (a temperatura ambiente) no
copo misturador, de acordo com a ordem acima indicada.
Introduza a varinha até ao fundo do copo misturador. Ligue-a
e utilize o nivel maximo de velocidade. Mantenha a varinha
nessa posicao até que o 6leo se comece a misturar com 0s
outros ingredientes. De seguida, e sem desligar a varinha,
mova-a lentamente para cima e para baixo até a maionese
ficar bem ligada. Tempo de processamento: de 1 minuto (para
salada) até 2 minutos para uma maior consisténcia (como, por
exemplo, para molho).

Acessorio batedor (consulte a pag. 3/fig. B)

Utilize o acessorio batedor apenas para fazer chantilly, bater
claras em castelo e preparar mousses ou sobremesas
instantaneas de pacote.

e [nsira o0 acessorio batedor (8b) no acoplador (8a) e a
seqguir, introduza o corpo do motor (4) no acoplador até
encaixar com um «clique».

e Coloque o acessorio batedor num recipiente fundo e s6
depois pressione o interruptor para colocar o aparelho em
funcionamento.

* ApoOs a utilizacdo, pressione os botoes de desbloqueio (5)
para separar o corpo do motor. A seguir, puxe 0 acessorio
batedor do acoplador.

Dicas para obter 6ptimos resultados

e Utilize um recipiente médio.

e Movimente o batedor no sentido dos ponteiros do relogio,
inclinando-o ligeiramente.

e Natas batidas (max. de 400 ml de natas muito frias, 30%
de teor minimo de gordura, 4-8 °C): Para fazer chantilly,
comece com um nivel de velocidade baixo (leve pressao no
interruptor) e, sem deixar de bater, aumente a velocidade
até ao nivel maximo (maior pressao no interruptor).

e (Claras em castelo (max. 4 ovos): Para bater claras em castelo,
comece com um nivel de velocidade médio (pressao média
no interruptor) e, sem deixar de bater, aumente a velocidade
até ao nivel maximo (maior pressao no interruptor).

Acessorios picadores (consulte a pag. 4/fig. D)

Os acessorios picadores (9) e (10) sao ideais para triturar
carne, queijo rijo, cebolas, ervas aromaticas, alho, cenouras,
nozes, améndoas, etc.

Triture sempre os alimentos duros (como, por exemplo, queijo
parmesdo ou chocolate) na velocidade maxima. Para triturar
cubos de gelo utilize 0 acessorio picador «bc» com a lamina
para gelo (10c).

Para obter os melhores resultados, consulte as tabelas de
preparagao de alimentos na seccao E. Tempo méaximo de
funcionamento para o acessorio picador «hc»: 2 minutos.

Nao triture alimentos extremamente duros, como noz moscada,
café em grao ou cereais.
Antes de picar ...

¢ Corte em pequenos pedacos a carne, queijo, cebolas,
alho, cenouras.

18
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e Retire os talos das ervas aromaticas e descasque os frutos
Secos.

e Retire 0ssos, tendoes e cartilagens da carne.

e Coloque sempre 0s recipientes do picador sobre a base
anti-deslizante (9d, 10e).

Cuidado: A lamina esta muito afiada! Segure-a sempre pela
parte superior de plastico e manipule-a com cuidado.

1. Retire cuidadosamente a proteccao de plastico da lamina.

2. Coloque a lamina no espigao do centro do recipiente do
picador (9¢,10d). Pressione-a para baixo e rode-a até
bloquear.

3. Introduza os alimentos no recipiente e coloque a tampa
(9a/10a).

4. Insira o corpo do motor na tampa até encaixar com um
«clique».

5. Para colocar o aparelho em funcionamento, prima o
interruptor. Quando o aparelho estiver em funcionamento,
segure o corpo do motor com uma mao enquanto mantém
o recipiente seguro com a outra mao.

6. ApOs a utilizacao, pressione os botdes de desbloqueio (5)
para separar o corpo do motor.

7. Retire a tampa.

8. Retire cuidadosamente a lamina antes de retirar os alimentos
picados. Para retirar a lamina, rode-e ligeiramente e puxe-a
para fora.

Exemplo de receita: Baunilha-Mel-Ameixas Secas

(como recheio de panquecas ou para barrar):

e Coloque 70 g de mel cremoso e 50 g de ameixas secas no
recipiente do acessorio picador «hc».

e Triture durante 4 segundos na velocidade maxima (pres-
sione totalmente o botdo Smartspeed).

e Adicione 10 ml de agua (com sabor a baunilha).

e Triture novamente durante mais 1,5 segundos.

Outras aplicacdes para o acessorio picador
«bc» (10)

Com o acessorio picador «bc», também pode fazer batidos ou
bebidas, misturar massas leves ou triturar cubos de gelo.

Misturar massa para panquecas

Em primeiro lugar, deite 375 ml de leite no recipiente, depois
adicione 250 g de farinha e, por fim, 2 ovos. Use o nivel de
velocidade maximo e bata a massa até ficar macia.

Picar cubos de gelo

e Coloque a lamina para triturar gelo (10c) no espigao do
centro do recipiente e pressione-a para baixo até bloquear.

e Coloque até 7 cubos de gelo no recipiente e feche com a
tampa. Insira o corpo do motor e utilize o nivel de velocidade
maximo.

* Apos a utilizacao, pressione os botdes de desbloqueio (5)
para separar o corpo do motor e retire a tampa e a lamina
para triturar gelo.

e Retire 0 gelo picado ou deite a sua bebida directamente no
jarro para servir a mesa.

Limpeza (consulte a pag. 3/fig. C)

O corpo do motor (4) e o acoplador do acessorio batedor

(8a) s6 podem ser limpos com um pano humido. A tampa do
acessorio picador «bc» (10a) deve apenas ser passada sob
agua corrente. Nao a coloque na maquina de lavar loica.
Todas as outras pecas podem ser lavadas na maquina de lavar
loica.
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Pode retirar as bases anti-deslizantes (9d, 10e) dos recipientes
do picador para uma melhor limpeza.

Quando se preparam alimentos de cores intensas (como
cenouras, por exemplo), as pecas de plastico podem ficar
manchadas. Limpe estas pecas com 0leo vegetal alimentar
antes de as lavar.

Acessorios

(podem ser comprados individualmente, ndo disponivel em
todos os paises)

MQ 30:  Acessorio picador de 500 ml de capacidade,
para picar cenouras, carne, cebolas, etc.

MQ 70:  Acessorio de cozinha compacto (1500 ml de
capacidade) para picar, misturar, laminar, ralar
€ amassar.

Sujeito a alteracdes sem aviso prévio.

Este aparelho estd em conformidade com a directiva
2004/108/EC da CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento da CEE n°. 1935/2004
sobre materiais concebidos para estarem em contacto com
alimentos.

sua vida util. Podera entrega-lo num Centro de
Assisténcia da Braun ou num dos pontos de recolha
ou reciclagem previsto para esse efeito.

N&o deite o produto no lixo doméstico no final da K
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Italiano

I nostri prodotti sono progettati per soddisfare gli standard piu
elevati in termini di qualita, funzionalita e design.

Ci auguriamo che I’elettrodomestico Braun soddisfi appieno le
vostre esigenze.

Prima dell’utilizzo

Prima di usare il prodotto, leggere attentamente e
interamente le istruzioni.

Attenzione

S

Le lame sono molto affilate!

Per evitare infortuni, maneggiarle con la massima
prudenza.

Togliere sempre la spina prima di lasciare il dispositivo
incustodito e prima di montarlo, smontarlo, pulirlo o
riporlo.

Questo elettrodomestico non e stato progettato per
essere utilizzato da bambini o da persone con capacita
fisiche o mentali ridotte, senza la supervisione di una
persona responsabile della loro sicurezza. Tenere I'elettro-
domestico fuori dalla portata dei bambini per assicurarsi
che non giochino con esso.

Non tenere il corpo motore (4) né I’'attacco della frusta
(8a) sotto acqua corrente, né immergerli in acqua.

Il coperchio (10a) puo essere lavato sotto acqua corrente
ma non immerso in acqua, né lavato in lavastoglie.

Gli elettrodomestici Braun rispondono ai parametri di
sicurezza vigenti. Le riparazioni o le sostituzioni devono
essere eseguite solo dal personale di assistenza autoriz-
zato. Riparazioni errate o eseguite da personale non
qualificato potrebbero causare danni e infortuni agli
utilizzatori.

Prima di collegarlo alla corrente, assicuratevi che il voltag-
gio del vostro impianto elettrico corrisponda a quello indi-
cato sul prodotto.

Questo elettrodomestico e costruito per lavorare normali
quantita di cibo domestico.

Sia il bicchiere graduato (7), che le ciotole tritatutto (9c,
10d) non possono essere utilizzati nel forno a microonde.

Descrizione (vedere immaginip. 3 e 4)

© O~NO O~ WN =

10

Pulsante di sicurezza @
Spia

Interruttore Smartspeed / velocita variabile .l
Corpo motore

Pulsanti di sgancio

Gambo frullatore

Bicchiere graduato

a Attacco

b Frusta

Tritatutto da 350 ml «hc»

a Coperchio

b Lama

¢ Ciotola

d Base anti-scivolo
Tritatutto da 1000 ml «bc»
Coperchio (con attacco)
Lama

¢ Lama per ghiaccio

d Ciotola

e Base anti-scivolo

oo

Lavare tutti i componenti prima di utilizzarlo la prima volta (vedi
paragrafo «Pulizia» / fig. C).
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Spia

La spia (2) mostra lo stato dell’apparecchio, quando & collegato
a una presa elettrica.

Colore della Apparecchio/stato operativo

spia
Rosso L’apparecchio é pronto all’'uso
intermittente
Verde L’apparecchio & in modalita rilascio
(il pulsante di sgancio € premuto) e puo
essere acceso
Rosso L’apparecchio & in surriscaldamento.

Lasciarlo raffreddare. Sara nuovamente
pronto all’'uso quando la spia diventa rossa
a intermittenza

Tecnologia Smartspeed

Interruttore Smartspeed per velocita
variabili il

Una pressione, tutte le velocita. Piu si preme, pit aumenta la
velocita (fig. A). Maggiore & la velocita, piu rapidi e fini sono i
risultati della miscelazione e della triturazione.

Funzionamento con una mano: I'interruttore Smartspeed (3)
consente di accendere il corpo motore e di controllare la
velocita con una mano sola.

Come utilizzare I’apparecchio

Al primo utilizzo: Rimuovere la protezione per il trasporto dal
corpo motore (4) tirandola dalla fascetta rossa.

Accensione (vedip. 3/fig. A)

L'apparecchio dispone di un pulsante di sicurezza. Per accenderlo

in sicurezza, seguire questa procedura:

1. Innanzitutto premere il pulsante di sicurezza (1) con il pollice
e tenerlo premuto. La spia diventa verde.

2. Poi premere direttamente il pulsante Smartspeed (3) in
base alla velocita desiderata.
Se l'interruttore Smartspeed (3) non viene premuto entro
5 secondi, I'apparecchio non si accendera per ragioni di
sicurezza.
La spia diventa rossa ad intermittenza.
Per accendere I'apparecchio, ripartire dalla fase 1.

3. Durante il funzionamento, non & necessario tenere premuto
il pulsante di sicurezza.

Frullatore a immersione (vedip. 3/fig. B)

Il frullatore a immersione & perfetto per preparare intingoli,
salse, zuppe, maionese, pappe per bambini oltre a frullati,
frappée, cocktail.

Per ottenere risultati ottimali di miscelazione impostare la
velocita massima.

e |nserire il gambo frullatore (6) nel motore (4) finché non si
blocca.

e Mettere il frullatore a immersione in profondita nella ciotola
o nel bicchiere graduato. Ora accendere I’apparecchio
come descritto sopra.

e Dopo I'uso premere i pulsanti di sgancio (5) per staccarlo
dal corpo motore.
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In caso di utilizzo direttamente nella pentola durante la cottura,
spostare la pentola dal fuoco per evitare schizzi di liquido
bollente (rischio di scottature).

Esempio di ricetta: Mayonnaise

250 g di olio (per esempio olio di semi di girasole),

1 uovo e 1 extra tuorlo d’uovo,

1-2 cucchiai da tavola di aceto (15g circa),

Mettere tutti gliingredienti (a temperatura ambiente) nel
bicchiere graduato nell’oardine indicato. Utilizzare il frullatore
ad immersione alla massima velocita mantenendolo in
posizione fino a che olio comincia ad emulsionare. In seguito,
senza spegnerlo, portare lentamente il frullatore ad
immersione alla cima del liquido e poi tornare in basso
incorporando la parte restante dell’olio. Tempo di lavorazione:
da 1 minuto (per insalata) fino a 2 minuti per una maggiore
consistenza (per esempio per salsine).

Frusta (vedip. 3/fig. B)

Usare la frusta solo per montare a neve panna e chiare d’uovo,
mescolare preparati gia pronti per dessert.

¢ [nserire la frusta (8b) nell’attacco (8a), poi inserire il corpo
motore (4) nell’attacco finché non si blocca con un click.

e Posizionate la frusta in profondita in un recipiente e accen-
dere I'apparecchio.

e Dopo I'uso premere i pulsanti di sgancio (5) per staccarlo
dal corpo motore. Quindi staccare la frusta dall’attacco.

Per ottenere risultati ottimali

e Usate un recipiente di dimensioni medie.

e Muovete la frusta in senso orario tenendola leggermente
inclinata.

e Montate una quantita massima di 400 ml di panna
raffreddata (min. 30% di grasso, 4-8 °C). Iniziate a bassa
velocita (leggera pressione dell’interruttore) per poi aumen-
tare la velocita (maggior pressione sull’interruttore) durante
la lavorazione.

e Montate le uova (non piu di 4 alla volta): iniziate con una
velocita media (pressione intermedia sull’interruttore) per poi
aumentare la velocita (maggior pressione sull’interruttore)
durante la lavorazione.

Tritatutto (vedip. 4/fig. D)

| tritatutto (9) e (10) sono perfettamente adatti per tritare carne,
formaggio, cipolle, aglio, erbe, carote, noci, mandorle, ecc.

Quando si tritano cibi molto duri (per esempio il formaggio
Parmigiano o il cioccolato) utilizzare la velocita massima.

Per frantumare il ghiaccio, utilizzare il tritatutto «bc» con le lame
per il ghiaccio (10c).

Per risultati ottimali, consultare la tabella E sulla lavorazione.
Durata di utilizzo massima del tritatutto «hc» : 2 minuti.

Non tritare alimenti estremamente duri come cubetti di ghiaccio,
noci moscate, chicchi di caffé o granaglie.

Prima di tritare ...

e Tagliare a pezzi la carne, il formaggio, le cipolle, I’aglio,
le carote.

e Togliere il gambo dalle erbe, sgusciare le noci.

e Rimuovere 0ssa, tendini e cartillagini dalla carne.

¢ Inserire sempre la ciotola sulla base antiscivolo (9d, 10e).

Attenzione: la lama & molto affilata! Maneggiarla sempre
tenendola dalla parte superiore in plastica.
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1. Rimuovere attentamente la copertura di plastica dalle lame.

2. Posizionare la lama sul perno al centro della ciotola (9c, 10d),
premere le lame verso il basso e girarle di 90° per bloccarle.

3. Mettere il cibo nella ciotola e agganciare la parte superiore
(9a/10a).

4. Inserire il corpo motore sulla parte superiore.

5. Per utilizzare I’apparecchio, accenderlo. Durante la lavora-
zione, tenere il corpo motore con una mano e la ciotola con
I’altra mano.

6. Dopo I'uso staccare la spina e premere i pulsanti di sgancio
(5) per staccarlo dal corpo motore.

7. Rimuovere il coperchio.

8. Estrarre la lama con attenzione prima di rimuovere il cibo
lavorato dalla ciotola tritatutto. Per rimuovere la lama,
girarla leggermente e tirarla.

Esempio di ricetta: Vaniglia-Miele-Prugne secche

(come ripieno di frittella o da spalmare)

e Versare 50 g di prugne secche e 70 g di miele cremoso
nella ciotola del tritatutto «<hc».

e Tritare per 4 secondi alla velocita massima (esercitare la
massima pressione sul pulsante Smartspeed)

e Aggiungere 10 ml di acqua (al sapore di vaniglia)

e Tritare ancora il tutto per 1,5 secondi.

Ulteriori applicazioni del tritatutto «bc» (10)

Con il tritatutto «bc», € anche possibile mescolare frullati e
bevande, miscelare pastelle o frantumare cubetti di ghiaccio.

Miscelazione della pastella per frittelle

Prima di tutto versare 375 ml di latte nella ciotola, aggiungere
250 g di farina e infine 2 uova. Utilizzando la velocita massima,
miscelare la pastella finché non risulta morbida.

Tritare il cubetti di ghiaccio

e Posizionare la lama per il ghiaccio (10c) sul perno al centro
della ciotola (10c).

e |nserire fino a 7 cubetti di ghiaccio nella ciotola. Mettere
la parte superiore, attaccare il corpo motore e lavorare a
velocita massima.

e Dopo I'uso, scollegarlo dalla corrente e premere i pulsanti
di sgancio (5) per staccare il corpo motore, la parte superiore
e lalama per il ghiaccio.

e Rimuovere il ghiaccio frantumato o versare semplicemente il
drink nella ciotola per servirlo a tavola.

Pulizia (vedip. 3/fig. C)

Pulire il corpo motore (4) e I'attacco della frusta (8a) solo con
un panno umido. Pulire il coperchio (10a) «bc» solo sotto acqua
corrente ma non va immerso. Non lavarlo in lavastoviglie.

Tutte le altre parti possono essere lavate in lavastoviglie.

Per una pulizia completa, € possibile rimuovere la base anti-
scivolo (9d, 10e) dalle ciotole tritatutto.

Quando si lavora cibo pigmentato (es. carote), le parti in
plastica dello strumento possono perdere il colore originario.
Pulire queste parti utilizzando dell’olio vegetale prima di
metterle in lavastoviglie.
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Accessori

(possono essere acquistati singolarmente, non disponibili in
tutti i paesi)

MQ 30:  Tritatutto da 500 ml per tritare carote, carne,
cipolle, ecc.

MQ 70:  Robot da cucina compatto (1500 ml) per tritare,
miscelare, affettare, sminuzzare e impastare.

Soggetto a modifiche senza preawviso.

Questo apparecchio € conforme alla direttiva 2004/108/CE
sulla Compatibilita Elettromagnetica, ed al regolamento (EC)
No. 1935/2004 sui materiali in contatto con alimenti.

Lo smaltimento pud essere eseguito presso un
centro assistenza Braun o presso i punti di raccolta
appositi del nostro paese.

Non gettare I’apparecchio nella spazzatura. E
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Nederlands

Onze producten zijn ontwikkeld om te voldoen aan de hoogste
standaard wat betreft kwaliteit, functionaliteit en ontwerp.

We hopen dat u heel erg zult genieten van uw nieuwe Braun-
apparaat.

VG6or gebruik

Lees de handleiding in zijn geheel zorgvuldig door
voordat u het apparaat in gebruik neemt.

Waarschuwing:

o De messen zijn erg scherp!
=2\ Ga er, om verwondingen te voorkomen, uiterst
- voorzichtig mee om.

* Trek altijd de stekker uit het stopcontact wanneer het
apparaat niet gebruikt wordt en voor het in- en uit elkaar
halen, reinigen en opbergen.

e Het apparaat is niet bedoeld om gebruikt te worden door
kinderen of door personen met verminderde lichamelijke,
zintuigelijke of mentale capaciteiten, tenzij er een persoon
bij aanwezig is die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.
Houd het apparaat buiten bereik van kinderen om ervan
verzekerd te zijn dat ze er niet mee gaan spelen.

e Het motordeel (4) noch het koppelingsstuk voor de garde
(8a) mogen onder stromend water worden gehouden of in
water worden ondergedompeld.

e Het deksel (10a) kan worden gereinigd onder stromend
water, maar mag niet ondergedompeld worden, noch in de
vaatwasser.

¢ De elektrische apparaten van Braun voldoen aan de
wettelijke veiligheidseisen. Reparaties of de vervanging
van het elektriciteitssnoer mogen alleen uitgevoerd
worden door gekwalificeerd servicepersoneel. Foute en
ongekwalificeerde reparaties kunnen aanzienlijke schade
toebrengen aan de gebruiker.

e Controleer of het voltage van uw elektriciteitsvoorziening
correspondeert met het voltage aangegeven op het
apparaat, voordat u de stekker van het apparaat in het
stopcontact steekt.

e Het apparaat is gemaakt om normale huishoudelijke
hoeveelheden te verwerken.

e De mengbeker (7) en de kommen (9c, 10d) zijn niet
geschikt voor in de magnetron.

Beschrijving (zie afbeeldingen op pag. 3 en 4)

Veiligheidsknop @
Signaallicht
Smartspeedknop / variabele snelheden .l
Motordeel
Ontgrendelingsknoppen
Blendervoet

Mengeker

a Koppelingsstuk garde
b Garde

350 hakker «hc»

a Deksel

b Mes

¢ Kom

d Anti-slip ring

10 1000 ml hakker «bc»

a Deksel (met aandrijving)
b Mes

c ljsmes

d Kom

e Anti-slipring

O~NO O~ WN =

[Ce]

Reinig alle onderdelen voor het eerste gebruik (zie paragraaf
«Reinigen» / fig. C).
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Signaallicht

Het signaallicht (2) geeft de status van het apparaat weer
wanneer het is aangesloten op de electriciteit.

Signaallicht Apparaat/status

Rood Apparaat is klaar voor gebruik

knipperend

Groen Apparaat is ontgrendeld (ontgrendeling om in
te schakelen is ingedrukt) en kan ingeschakeld
worden

Rood Apparaat is oververhit. Laat het afkoelen. Het

is klaar voor gebruik als het signaallicht rood
begint te knipperen

Smartspeed technologie

Smartspeedknop voor variabele snelheden il

Een druk op de knop: alle snelheden. Hoe meer u de knop
induwt, hoe hoger de snelheid (fig. A). Hoe hoger de snelheid,
hoe sneller en fijner de mix- en hakresultaten.

Bedienen met één hand: de Smartspeedknop (3) maakt het u
mogelijk om met één hand het motordeel aan te zetten en de
snelheid onder controle te houden.

Hoe het apparaat te gebruiken

Bij het eerste gebruik: Verwijder het transportslot van het motor-
deel (4) door aan het rode bandije te trekken.

Aanzetten (zie pag. 3/fig. A)

Het apparaat is uitgerust met een veiligheidsknop. Om het
apparaat veilig aan te zetten, volg onderstaande instructies:

1. Druk ten eerste de veiligheidsknop (1) met uw duim in en
houd de knop ingedrukt. Het signaallicht licht blijvend groen
op.

2. Druk vervolgens direct de Smartspeedknop (3) in volgens
de gewenste snelheid. Indien de Smartspeedknop (3) niet
binnen 5 seconden wordt ingedrukt, kan het apparaat, van-
wege veiligheidsredenen, niet worden ingeschakeld.

Het signaallicht begint rood te knipperen.
Om het apparaat aan te zetten, volg de instructies opnieuw
vanaf punt 1.

3. Tijdens gebruik van het apparaat hoeft u de veiligheidsknop
niet ingedrukt te houden.

Handblender (zie pag. 3/fig. B)

De handblender is bij uitstek geschikt voor het bereiden van
dips, sauzen, soepen, mayonaise en babyvoeding alsmede
voor het mixen van drankjes en milkshakes.

Gebruik altijd de hoogste snelheid voor het beste resultaat.

¢ Klik het motordeel (4) in de blendervoet (6).

e Steek de handblender zo diep mogelijk in een beker of
kom. Zet daarna het apparaat in werking zoals hierboven
beschreven.

e Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact en druk op
de ontgrendelingsknoppen (5) om het motordeel los te
koppelen.
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Indien u het apparaat tijdens het koken direct in een pan wilt
gebruiken, dient u de pan van het vuur te halen om spetteren
van hete vloeistof (risico op brandwonden) te voorkomen.

Voorbeeldrecept: Mayonaise

250 ml olie (bijv. zonnebloemolie),

1 eien 1 extra eidooier,

1-2 el azijn (zo’n 15 ml),

zout en peper naar smaak

Alle ingrediénten dienen op kamertemperatuur gebracht te
worden. Doe alle ingrediénten in bovenstaande volgorde in
de mengbeker. Plaats de handmixer op de bodem van de
mengbeker. Zet de mixer op de hoogste snelheid en houd hem
in deze positie tot de olie begint te emulgeren (te binden).
Beweeg de mixer zonder hem uit te zetten langzaam naar
boven en naar beneden door het mengsel tot er een gladde
massa ontstaat. Mixtijd: vanaf 1 minuut (voor salade) tot

2 minuten voor meer stevigheid (bijv. voor dipsaus).

Garde (zie pag. 3/fig. B)

Gebruik de garde alleen voor het kloppen van (slag)room,

eiwitten en het mixen van beslag en kant-en-klare dessert-

mixen.

e Steek de garde (8b) in het koppelingsstuk (8a) en klik het
motordeel (4) erop.

e Plaats de garde in een kom en zet daarna pas het apparaat
in werking.

e Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact en druk de
ontgrendelingsknoppen (5) in om het motordeel los te
koppelen. Trek vervolgens de garde uit het koppelingsstuk.

Tips voor het beste resultaat

e Gebruik een middelgrote kom.

e Beweeg de garde met de klok mee en houd hem in een
lichte hoek gebogen.

e Slagroom (max. 400 ml gekoelde room (min. 30 %
vetgehalte, 4-8 °C): Begin op lage snelheid (lichte druk op
de knop) en verhoog de snelheid (meer druk op de knop)
tijdens het kloppen.

e Geklopte eiwitten (max. 4 eieren): Begin op een gemiddelde
snelheid (houd de knop halverwege i gedrukt) en verhoog
de snelheid (knop dieper indrukken) tijdens het kloppen.

Hakkers (zie pag. 4/fig D)

De hakkers (9) en (10) zijn uitermate geschikt voor het hakken
van vlees, harde kaas, uien, kruiden, knoflook, wortelen, noten,
amandelen etc.

Gebruik voor het hakken van harde ingrediénten (bijv. Parme-
zaanse kaas of chocolade) altijd de hoogste snelheid.

Om ijsblokjes fijn te hakken gebruikt u de «bc» hakker met
ijsmes(10c).

Voor het beste resultaat zie tabel E. De maximale werkingstijd
voor de «hc» hakker: 2 minuten.

Hak geen extreem harde ingrediénten zoals ijsblokjes, muskaat-
noot, koffiebonen of granen.

Voor het hakken...

e Snijd vlees, kaas, uien, knoflook, wortelen en pepers in
stukken.

e Verwijder de steeltjes van kruiden en de schillen van noten.
Verwijder botten, pezen en kraakbeen van viees.

e Zorg ervoor dat de anti-slipring (9d, 10e) altijd aan de hak-
kom is bevestigd.
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Waarschuwing: Het mes is zeer scherp! Houd het altijd vast aan
het bovenste plastic gedeelte en ga er voorzichtig mee om.

1. Verwijder voorzichtig de plastic beschermkap van het mes.

2. Plaats het mes op de pin in het midden van de hakkom
(9c, 10d), druk het naar beneden en draai eraan zodat het
vastklikt.

3. Vul de kom met ingrediénten en doe het deksel (9a/10a)
erop.

4. Klik het motordeel op het deksel.

5. Zet het apparaat aan om de hakker in werking te zetten.
Houd tijdens het hakken het motorgedeelte vast met een
hand en de hakkom met de andere.

6. Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact en druk op
de ontgrendelingsknoppen (5) om het motordeel te ont-
koppelen.

7. Verwijder het deksel.

8. Verwijder voorzichtig het mes alvorens de gehakte ingre-
diénten uit de hakkom te nemen. Om het mes te verwijde-
ren, draait u er eventjes aan en trekt het eruit.

Voorbeeldrecept: Vanille-honing pruimen

(lekker op pannenkoeken of als broodbeleg):

e Doe 70 g romige honing en 50 g pruimen in de «hc» hak-
kom.

e [aat hem 4 seconden op maximum snelheid draaien
(Smartspeedknop helemaal indrukken).

e Voeg vervolgens 10 ml water met vanille-extract toe.

¢ Nogmaals laten draaien gedurende 1,5 seconden.

Extra gebruiksmogelijkheden voor de
«bc» hakker (10)

Met de «bc» hakker kunt u tevens milkshakes maken, drankjes
mixen, beslag mixen of ijsklontjes crushen.

Pannenkoekenbeslag mixen

Schenk als eerste 375 ml melk in de kom, voeg er vervolgens
250g bloem en als laatste 2 eieren aan toe. Mix het beslag op
snelheid Il tot het mooi glad is.

IJsblokjes crushen

e Druk hetijsmes (10c) stevig in de middenpin van de kom
(10c) tot hij vastklikt.

e Vul de kom met max. 7 ijsblokjes. Doe het deksel erop,
bevestig het motordeel en zet het apparaat aan op maxi-
male snelheid.

e Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact en druk op
de ontgrendelingsknoppen (5) om het motordeel los te
koppelen, verwijder het deksel en het ijsmes.

e Haal het gecrushte ijs uit de kom of doe uw drank rechts-
treeks in de kom zodat u het aan tafel kunt serveren.

Reinigen (zie pag. 3fig. C)

Reinig het motordeel (4) en het koppelingsstuk voor de garde
(8a) uitsluitend met een vochtige doek. Spoel het deksel (10a)
van de hakker «bc» onder stromend water af. Niet in de vaat-
wasser plaatsen.

Alle andere onderdelen mogen in de vaatwasser gereinigd
worden.

Voor extra grondige reiniging: haal de anti-slipring (9d, 10e)
van de hakkommen.

Wanneer u groenten hakt met veel pigment (bijv. wortelen)
kunnen de plastic onderdelen van het apparaat verkleuren.

17.01.13 08:59



Veeg deze onderdelen met plantaardige olie af alvorens ze te
reinigen.

Accessories

(kunnen individueel bijgekocht worden, niet in elk land
verkrijgbaar)

MQ 30: 500 ml hakker om wortelen, vlees, uien etc. te
hakken

MQ 70: Compact keukenmachine accessoire (1500 ml)
om te hakken, te mixen, te snijden, te raspen en
te kneden

Sujeito a alteracoes sem aviso prévio.

Dit apparaat voldoet aan de ECrichtlijn 2004/108/EC
betreffende de elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 betreffende materialen die bestemd
zijn voor contact met voedsel.

huishoudelijk afval. U kunt het naar een Braun Service
Centre brengen of naar een ander afvalinzamelings-
puntin uw buurt waar het op de juiste manier zal worden
verwerkt.

Gooi dit product na de levensduur a.ub. niet bij het ﬁ
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Dansk

Vores produkter er skabt til at opfylde de starste krav med

hensyn til kvalitet, funktionalitet og design. Kontrollampe Apparat/Betjenings-status

Vi haber, du vil fa stor glaede af dit nye apparat fra Braun. Radt blink Apparatet er klar til brug
Grgn Apparatet er udlgst (udlgserknappen er
trykket ned) og kan teendes
. . Radt Apparatet er overophedet. Lad det kale af.
For 'bru9tagn|ng Det er klar til brug igen, nar kontrollampen
blinker rgdt

Laes hele denne brugsvejledningen omhyggeligtigennem,
for du tager apparatet i brug.

Smartspeed-teknologi

Bemaerk

o Knivene er meget skarpe! . . .

Handter knivene meget forsigtigt for at undga Smartspeed-knap til variable hastigheder ..l
skader.

e Tag altid stikket ud af stikkontakten, nar du forlader Ettryk, alle hastigheder. Jo hardere du trykker, desto hurtigere
apparatet, og for du samler det, skiller det ad, rengar og kerer apparatet (fig A). Jo hgjere hastighed, desto hurtigere
opbevarer det. og finere bliver blender og hakkeresultatet.

e Apparatet er ikke beregnet til, at bgrn eller personer med Betjening med én hand: Smartspeed-knappen (3) giver dig

nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner bruger mulighed for at teende for motordelen og styre hastigheden
det, medmindre de overvages af en person, som er med én hand.

ansvarlig for deres sikkerhed. Opbevar apparatet util-
gaengeligt for bgrn for at sikre, at de ikke leger med det.

¢ Motordelen (4) og piskerisets gearkasse (8a) ma ikke BruQ af apparatet
holdes under rindende vand eller nedseenkes i vand.

e Laget (10a) kan rengeres under rindende vand, men ma
ikke nedszenkes i vand eller komme i opvaskemaskinen.

e Brauns elektriske apparater overholder geeldende sikker- .
hedsforskrifter. Reparationer eller udskiftning af el-ledning Taend (ses. 3/fig. A)
ma kun udfgres af autoriseret personale. Fejlbehasftede,
ukvalificerede reparationer kan medfgre stor risiko for

Far brug: Fjern transportlasen fra motordelen (4) ved at
traekke i den rade strop.

Apparatet er forsynet med en sikkerhedsknap. Ger falgende
for at taende for det:

brugeren.

* For stikket seettes i stikkontakten kontrolleres, at stram- 1. Tryk farst pa sikkerhedsknappen (1) med tommelfingeren
spaendingen svarer til den spaending, der er angivet pa og hold den nede. Kontrollampen lyser permanent grant.
apparatet.

2. Tryk derefter pa Smartspeed-knappen (3) i henhold til
gnsket hastighed.
Hvis Smartspeed-knappen (3) ikke trykkes ned inden for
5 sekunder, kan man ikke taende for apparatet af sikker-
hedsgrunde.
Kontrollampen blinker rgdt.

Beskrivelse (se billeder pa s. 3 og 4) For at teende for apparatet skal man starte forfra med trin 1.

e Apparatet er konstrueret til meengder, som normalt indgar
i en husholdning.
e Bzegeret (7) og skalene (9c, 10d) taler ikke mikroovn.

3. Du behgaver ikke at holde sikkerhedsknappen trykket ned

1 Sikkerhedsknap @
2 Kontrollampe under brug af apparatet.
3 Smartspeed-knap/variable hastigheder .ulll
2 Motorde P/ g ' Stavblender (se s. 3/fig. B)
5 Udigserknapper Stavblenderen er perfekt til at tilberede dips, saucer, supper,
6 Blenderskaft : ’ ; .
7 B mayonnaise, babymad samt til at blande drinks og milkshakes.
seger . .
Du opnar de bedste blenderresultater med den hgjeste
8 a Gearkasse hastighed
b Piskeris astighed.
9 350 ml hakker «hc» ¢ Klik motordelen (4) fast pa blenderskaftet (6).
a Lag e Placer stavblenderen i et hgjt baeger eller en skal. Teend
b Kniv derefter for apparatet som beskrevet ovenfor.
c Skal e Tag stykket ud og tryk pa udlgserknapperne (5) efter brug
d Anti-slip ring for at lasne motordelen.

10 1000 ml hakker «bc»

Nar du blender direkte i en gryde under madlavningen, skal

g Iki?v(med gearkasse) gryden ferst tages af varmen for at undga sprajt fra kogende
c Iskniv vaeske (risiko for skoldning).

d Skal Eksempler pa opskrifter: Mayonnaise

e Anti-slip ring 250 g olie (f.eks. solsikkeolie),

1&g og 1 ekstra eaggeblomme,

1-2 spsk. vineddike (ca. 15 g),

Salt og peber

Kom alle ingredienser (ved stuetemperatur) i baegeret i
ovennavnte raekkefglge. Hold stavblenderen helt ned i

Renggr alle dele inden du tager dem i brug (se afsnit
«Renggring»/fig. C).

Kontrollampe bunden af malebzegeret. Teend stavblenderen pa hgjeste
hastighed, hold den i denne position, til olien begynder at
Kontrollampen (2) viser apparatets status, nar det er tilsluttet emulgere. Uden at slukke fgres stavblenderen langsomt op i
en stikkontakt. toppen af blandingen og ned igen for at fa resten af olien med.
26
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Tilberedningstid: fra 1 minut (til salat) op til 2 minutter til en
mere fast konsistens (f.eks. til dip).

Piskeris (se s. 3/fig. B)

Brug kun piskeriset til at piske fladeskum, seggehvider, sand-
kagedej og feerdige dessertblandinger.

e Seet piskeriset (8b) i gearboksen (8a), og klik derpa motor-
delen (4) fast pa gearboksen.

e Placer piskeriset i en skal, og teend farst derefter for appa-
ratet.

e Tag stykket ud og tryk pa udlgserknapperne (5) efter brug
for at lasne motordelen. Traek derefter piskeriset ud af
gearkassen.

Tlps til at opna de bedste resultater
e Brug en mellemstor skal.

e Bevaeg piskeriset med uret, mens det holdes en smule
skrat.

e Flgdeskum (maks. 400 ml afkglet piskeflade, min. 30%
fedtindhold, 4-8 °C): Begynd ved lav hastighed (let tryk pa
knappen), og @g hastigheden (hardere tryk pa knappen),
mens du pisker.

e Piskede aeggehvider (maks. 4 seg): Begynd ved middel-
hastighed (halvt tryk pa knappen), og @g hastigheden
(hardere tryk pa knappen), mens du pisker.

Hakkere (se s. 4/fig. D)

Hakkerne (9) og (10) er perfekt egnet til at hakke kad, hard ost,
lag, krydderurter, hvidlag, guleradder, ngdder, mandler etc.

Hak altid harde fadevarer med hgjeste hastighed (f.eks.
parmesan, chokolade). Til isterninger anbefaler vi «<bc» hakker
med iskniv (10c).

Se behandlingstabeller E for de bedste resultater. Maksimal
betjeningstid for «<hc» hakker: 2 minutter.

Hak ikke ekstremt harde madvarer som muskatnad, kaffebgn-
ner og korn.

For du hakker:

e Skeer kad, ost, lag, hvidlgg og gulergdder i mindre stykker

e Fjern steengler fra krydderurter, knaek ngdder og fiern
skallerne

e Fjern ben, sener og brusk fra kad.

e Sgrg altid for, at anti-slip-ringen (9d, 10e) er monteret pa
hakkeskalene.

Advarsel: Kniven er meget skarp! Hold altid i den gverste
plastikdel, og handter den forsigtigt.

1. Fjern forsigtigt plastdaekslet fra kniven.

2. Placer kniven pa centerpinden i hakkeskalen (9¢,10d).
Tryk den ned og drej den, til den laser fast.

3. Fyld hakkeren med madvarer og saet laget (9a/10a) pa

. Klik motordelen pa laget.

5. Teend for apparatet for at bruge hakkeren. Under tilbered-
ningen holdes motordelen med den ene hand og hakke-
skalen med den anden, mens der hakkes.

6. Tag stykket ud og tryk pa udlgserknapperne (5) efter brug
for at lasne motordelen.

7. Tag laget af.

8. Tag forsigtigt kniven ud, far du fjerner de tilberedte madvarer
fra hakkeskalen. Drej kniven lidt og treek i den for at fierne
den.

IN

Eksempler pa opskrifter: Vanilje-honning-svesker

(som fyld i pandekager eller til at smgre pa brad):

e Fyld «hc» hakkeskalen med 70 g cremet honning og 50 g
svesker.
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e Hak 4 sekunder ved maksimal hastighed (tryk Smartspeed-
knappen helt i bund).

e Tilsaet 10 ml vand (smagt til med vanilje).

e Fortseet hakningeniendnu 1,5 sekunder.

Yderligere anvendelse af «<bc» hakkeren (10)

Med «bc» hakkeren kan du ogsa blende shakes eller drinks,
rore dej eller knuse isterninger.

Tilberedning af pandekagedej

Heeld ferst 375 ml maelk i skalen, tilseet 250 g mel og til sidst
2 &g. Brug hgjeste hastighedsindstilling til at blande en
ensartet dej.

Knuste isterninger
e Tryk iskniven (10c) fast pa centerpinden i skalen (10d), til

den laser fast.

e Fyld skalen med op til 7 isterninger. Seet laget pa, monter
motordelen og betjen den ved hgjeste hastighedsindstilling.

e Traek stikket ud efter brug, og tryk pa udlgserknapperne (5)
for at tage motordelen af, tag laget af og iskniven.

e Fjern den knuste is, eller heend din drink direkte ned i skalen
klar til servering.

Rengaring (ses. 3/fig. C)

Motordelen (4) og piskerisets gearkasse (8a) ma kun renggres
med en fugtig klud. Laget (10a) til <bc» hakker ma kun rengeres
under rindende vand. Ma ikke komme i opvaskemaskinen.

Alle andre dele kan renggres i opvaskemaskinen.

Fjern anti-slip-ringene (9d, 10e) fra hakkeskalene for ekstra
grundig renggring.

Ved behandling af madvarer med meget pigment (f.eks. gule-
redder) kan apparatets plastdele blive misfarvede. Gnid disse
dele med vegetabilsk olie, inden de renggres.

Tilbehor

(kan kgbes separat, fas ikke i alle lande)

MQ 30:
MQ 70:

500 ml hakker til at hakke gulergdder, kad, lag etc.

Tilbehgr til kompakt kekkenmaskine (1500 ml) til at
hakke, rare, snitte, rive og eelte.

Der tages forbehold for eendringer uden forudgaende varsel.

Denne anordning er i overensstemmelse med ECdirektivet
2004/108/EC om elektromagnetisk forligelighed og EU-
regulativ nr.1935/2004 om materialer, der tilsigtes at fa
kontakt med fgdevarer.

Produktet ma ikke bortskaffes sammen med hushold-
ningsaffaldet. Bortskaffelse kan ske i et Braun Service-
center eller et passende indsamlingssted i dit land.

)
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Norsk

Vare produkter er konstruert for 8 imgtekomme de hayeste
standarder nar det gjelder kvalitet, funksjonalitet og design.
Vi haper du blir forngyd med ditt nye Braun-produkt.

For bruk

Les hele bruksanvisningen ngye for du begynner a bruke
apparatet.

Advarsel

o Knivbladene er sveert skarpe!
Du bgr handtere knivbladene ytterst forsiktig for a

forhindre skader.
Trekk alltid ut kontakten nar apparatet er uten tilsyn og far
montering, demontering, rengjgring og oppbevaring.
Apparatet skal ikke brukes av barn eller av personer som
har begrenset fysisk, sensorisk eller mental kapasitet,
med mindre de er under oppsyn av noen som er ansvarlig
for deres sikkerhet. Apparatet ma oppbevares utilgjenge-
lig for barn for a forsikre at de ikke kan leke med det.
Motordelen (4) og girkoplingen (8a) ma ikke holdes under
rennende vann eller senkes ned i vann.
Lokket (10a) kan rengjeres under rennende vann, men det
ma ikke legges i vann eller vaskes i oppvaskmaskin.
Brauns elektriske apparater folger gjeldende sikkerhets-
standarder. Reparasjoner eller bytte av stramledning ma
kun utfgres av autorisert servicepersonell. Feilaktige
reparasjoner utfgrt av ukvalifisert personell kan utsette
brukeren for stor fare.
For du setter i stramkontakten, ma du forsikre deg om at
spenningen stemmer overens med den som er angitt pa
apparatet.
Dette apparatet er beregnet for & bearbeide matmengder
for vanlige husholdninger.
Begeret (7) og bollene (9c,10d) kan ikke brukes i mikro-
bglgeovn.

Beskrivelse (se bilder pa s. 3 og 4)

(oo BN o) &) NN WN =

[Ce]

10

Sikkerhetsknapp @
Indikatorlampe

Bryter for smarthastighet / regulerbar
hastighet .l

Motordel

Utlgserknapper

Blandestav

Beger

a Girkobling

b Visp

350 ml «<hc»-hakker

a Lokk

b Knivblad

c Bolle

d Sklisikker ring

1 000 ml «bc»-hakker

a Lokk (med kobling)

b Knivblad
c Iskniv

d Bolle

e Sklisikker ring

Rengijear alle deler far de brukes fagrste gangen (se avsnittet
«Rengjaring» / fig. C).

Indikatorlampe

Indikatorlyset (2) viser apparatets status nar det er koblet til et

strgmuttak.
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Indikatorlampe Apparat/driftsstatus
Blinker rgdt Apparatet er klar til bruk

Lyser grgnt Apparatet er frikoblet (strambryteren er
trykket inn) og kan slas pa

Lyser rgdt Apparatet er overopphetet. La det
avkjales. Det er klar til bruk igjen nar
indikatorlampen blinker rgdt

Teknologi for smarthastighet

Bryter for smarthastighet med regulerbar
hastighet .l
Ett trykk, alle hastigheter. Jo mer du trykker, jo hgyere hastig-

het (fig. A). Jo hgyere hastighet, jo raskere og finere blir ingre-
diensene hakket og blandet.

Betjenes med én hand: Med bryteren for smarthastighet (3)
kan du sla pa motoren og regulere hastigheten med én hand.

Slik bruker du apparatet

Far bruk: Fjern transportlasen fra motordelen (4) ved a dra i
den rgde stroppen.

Sla pa (se s. 3/fig. A)

Apparatet har en sikkerhetsknapp. Slik slar du pa apparatet pa
en trygg mate:

1. Trykk farst pa sikkerhetsknappen (1) med tommelen, og
hold den inne. Indikatorlampen vil lyse grant.

2. Hold deretter inne bryteren for smarthastighet (3) inntil
ansket hastighet er oppnadd.
Av sikkerhetsarsaker kan ikke apparatet slas pa hvis du
ikke har trykket pa bryteren for smarthastighet (3) innen
5 sekunder.
Indikatorlampen blinker rgdt.
Du ma starte pa nytt fra trinn 1 for & kunne sla pa apparatet.

3. Du behgver ikke holde inne sikkerhetsknappen under bruk.

Stavmikser (se s. 3/fig. B)

Stavmikseren passer perfekt nar du skal lage dip, sauser,
supper, majones og babymat, og nar du skal mikse milkshake
0g andre drikker.

Du oppnar best resultat ved maksimal hastighet.

e Klikk fast motordelen (4) pa blandestaven (6).

e Plasser stavmikseren i bunnen av et beger eller en bolle.
Sla deretter pa apparatet som beskrevet ovenfor.

e Etter bruk trekker du ut stgpselet og trykker inn utlgser-
knappene (5) for & koble fra motordelen.

Nar stavmikseren brukes direkte i kjelen under matlagingen,
skal du ta kjelen vekk fra platen for & unnga at det spruter
kokende veeske (fare for skalding!).

Eksempel pa oppskrift: Majones

250 g olje (f. eks. solsikkeolje),

1 egg og 1 ekstra eggeplomme,

1-2 ss eddik (ca. 15 g),

Salt og pepper etter smak

Hell alle ingrediensene (de skal ha romtemperatur) i en bolle i
rekkefglgen ovenfor. Plassér stavmikseren i bunnen av bollen.
Kjar stavmikseren pa full effekt, behold denne posisjonen til
oljen begynner a emulgere. Uten a sla av mikseren, lgft den
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sakte mot toppen av blandingen og beveg den ned igjen for a
blande inn resten av oljen. Tilberedningstid: fra 1 minutt (til
salat), opp til 2 minutter for et fastere resultat (f. eks. dip).

Visp (se s. 3/fig. B)

Bruk vispetilbehgret kun til visping av krem, eggehviter og
miksing av sukkerbrgd og ferdigblandete desserter.

e Settinn vispen (8b) i girkoblingen (8a), og klikk deretter fast
motordelen (4) i girkoblingen.

e Plasser vispen i en bolle, farst da kan du sla pa apparatet.

e Etter bruk trekker du ut stgpselet og trykker inn utlgser-
knappene (5) for & koble fra motordelen. Trekk deretter ut
vispen fra girkoblingen.

Tips for best mulig resultat

e Bruk en passe stor bolle.

e Beveg vispen med klokken mens du holder den lett pa skra.

e Pisket krem (maks. 4 dl kremflgte, min. 30 % fettinnhold,
4-8 °C): Start med lav hastighet (lett trykk pa bryteren), og
ok hastigheten (hardere trykk pa bryteren) mens du pisker
kremen.

e Stivpiskede eggehviter (maks. 4 egg): Start med middels
hastighet (trykk bryteren halvveis inn), og gk hastigheten
(hardere trykk pa bryteren) mens du pisker hvitene.

Hakkere (se s. 4/fig. D)

Hakkerne (9) og (10) passer perfekt til & hakke kjatt, harde
oster, lgk, urter, hvitlgk, gulrgtter, ngtter, mandler osv.

Harde ingredienser skal alltid hakkes pa full hastighet (f.eks.
parmesan eller sjokolade).

Til hakking av isbiter skal du bruke «bc»-hakkeren med
iskniven (10c).

Du oppnar best resultat ved a felge tabell E. Maksimal driftstid
for «hc»-hakkeren: 2 minutter.

Ikke hakk sveert harde ingredienser, slik som muskat, kaffe-
bgnner eller korn.

For hakking ...

e Kkutt farst opp kjott, ost, Igk, hvitlgk og gulrgtter i biter

e fjern stilkene fra urter og skallet fra ngtter

e fjern ben, brusk og sener fra kjgtt

e sgrg alltid for at den sklisikre ringen (9d, 10e) er festet til
hakkebollene.

Advarsel: Knivbladet er veldig skarpt! Hold alltid i den gvre
plastdelen, og handter knivbladet forsiktig.
1. Fjern plastbeskyttelsen forsiktig fra knivbladet.

2. Plasser knivbladet pa midtstaven i hakkebollen (9c, 10d).
Trykk ned og drei knivbladet rundt slik at det lases fast.

3. Fyll hakkebollen med ingredienser, og sett pa lokket (9a/10a).
4. Klikk fast motordelen til lokket.

5. Sla pa apparatet for a bruke hakkeren. Hold motordelen
med den ene handen og hakkebollen med den andre mens
denerigang.

6. Etter bruk trekker du ut stapselet og trykker inn utlgser-
knappene (5) for & koble fra motordelen.

7. Ta av lokket.

8. Fjern knivbladet forsiktig for du tar ut maten fra hakkebollen.
Vri pa knivbladet og trekk det opp for a fierne det.

Eksempel pa oppskrift: Svisker med vanilje og honning

(til pannekake- eller kakefyll):

e Fyll <hc»-hakkebollen med 70 g flytende honning og 50 g
svisker.
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e Hakk i 4 sekunder pa maksimal hastighet (trykk bryteren for
smarthastighet helt inn).

e Tilsett 10 ml vann (med vaniljesmak).

e Fortsett hakkingeni 1,5 sekunder til.

Andre bruksomrader for «bc»-hakkeren (10)

Med «bc»-hakkeren kan du ogsa lage milkshake eller drikker,
blande sammen rgrer eller knuse isbiter.

Lage pannekakergre
Hell farst 3,75 dl melk i bollen, tilsett 250 g mel og til slutt 2 egg.
Bland til jevn rgre pa full hastighet.

Knuse isbiter

e Festiskniven (10c) pa midtstaven i bollen til den klikker pa
plass.

e Fyll bollen med maks. 7 isbiter. Sett pa lokket, fest motor-
delen og kjar pa full hastighet.

e Etter bruk trekker du ut stgpselet og trykker inn utlgser-
knappene (5) for & kople fra motordelen. Ta sa av lokket og
iskniven.

e Tautden knuste isen, eller fyll bollen med drikken for a
servere den ved bordet.

Rengjogring (ses. 3/fig. C)

Rengjer motordelen (4) og girkoblingen for visp (8a) kun med en
fuktig klut. Rengjar lokket til <bc»-hakkeren kun under rennende
vann. Skal ikke vaskes i oppvaskmaskin.

Alle andre deler kan vaskes i oppvaskmaskin.

Du kan lgsne de sklisikre ringene (9d, 10e) fra hakkebollene
for ekstra grundig rengjering.

Nar du bearbeider sterkt farget mat (f.eks. gulrgtter), kan
plastdelene til apparatet bli misfarget. Terk av disse delene
med matolje far du rengjer dem.

Tilbehor

(kan kjgpes individuelt, ikke tilgjengelig i alle land)

MQ 30:
MQ 70:

500 ml hakker til & kutte gulratter, kjatt, ok osv.

Redskaper til kompakt kjgkkenmaskin (1 500 ml)
til & kutte, blande, snitte, rive og elte.

Kan endres uten varsel.

Dette apparatet er i samsvar med EU-direktiv 2004/108/EU
om elektromagnetisk kompatibilitet og EU-bestemmelse nr.
1935/2004 om materialer som skal brukes i kontakt med mat.
Ikke kast dette produktet i husholdningsavfallet nar

det skal kasseres. Det kan leveres til et Braun service- K
senter eller pa en kommunal miljgstasjon. —
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Svenska

Vara produkter &r framtagna for att mota de hogsta kraven pa
kvalitet, funktion och design. Vi hoppas att du kommer att bli
n6jd med din nya apparat fran Braun.

Fore anvandning

Las bruksanvisningen noga, och i sin helhet, innan du
anvander apparaten.

Varning!

o Knivbladen ar valdigt vassa!

Hantera dem med storsta mojliga forsiktighet for
att undvika skador.

e Dra alltid ut kontakten ur eluttaget nar apparaten lamnas
obevakad samt fére montering, demontering, rengoring
och forvaring av apparaten.

e Apparaten ar ej avsedd att anvandas av barn eller personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga om
anvandningen inte 6vervakas av en person som ar ansvarig
for deras sékerhet. Forvara apparaten utom rackhall for
barn for att garantera att de inte leker med apparaten.

e Hall aldrig motordelen (4) eller vaxelladan (8a) under rin-
nande vatten, eller doppa dem i vatten.

e |ocket (10a) kan reng6ras under rinnande vatten, men det
far inte laggas i vatten eller maskindiskas.

e Brauns elektriska apparater foljer gallande sékerhets-
standard. Reparationer eller byte av natsladd far endast
utforas av auktoriserad fackman. Felaktiga och icke fack-
mannamassigt utférda reparationsarbeten kan innebara
stor fara for anvandaren.

e Kontrollera att natspanningen motsvarar den spanning
som anges pa apparaten innan den ansluts till ett eluttag.

e Apparaten ar utformad for hantering av normala hushalls-
mangder.

e Bagaren (7) och skalarna (9c, 10d) kan inte anvandas i
mikrovagsugn.

Beskrivning (se tabell pa sid. 3 och 4)

Sékerhetsknapp o
Kontrollampa
Smartspeed-reglage/ variabla hastigheter .l
Motordel
Utlésarknappar
Mixerskaft

Bagare

a Vaxellada

b Visp

350 ml hackare «hc»
a Lock

b Knivblad

c Skal

d Anti-halkring

10 1000 ml hackare «bc»
a Lock (med véxel)
b Knivblad

¢ lIsknivblad

d Skal

e Anti-halkring

O~NO U~ WN =

[Ce]

Rengor alla delar infor forsta anvandningstillfallet (se avsnittet
«Rengdring»/bild C).

Kontrollampa

Kontrollampan (2) visar apparatens status nar den ar ansluten
till ett eluttag.
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Kontrollampa Apparat/driftstatus

Blinkar rott Apparaten ar redo att anvindas
Gron Apparaten ar i utlésningslage (utlésnings-
knappen ar nedtryckt) och kan sattas pa
Rod Apparaten ar 6verhettad. Lat den svalna.
Den ar redo att anvéndas igen nar kontrol-
lampan blinkar rott
Smartspeed-teknik

Smartspeed-reglage for variabel
hastighet .uil

Ett tryck for alla hastigheter. Ju mer du trycker, desto hogre
hastighet (bild A.). Ju hogre hastighet, desto snabbare och
finare mixnings- och hackningsresultat uppnas.

Enhandsbetjaning: Smartspeed-reglaget (3) gor att du kan
satta pa motordelen och kontrollera hastigheten med bara en
hand.

Anvianda apparaten

Fore anvandning: Ta bort transportlasen fran motordelen (4)
genom att dra i den réda remmen.

Satta pa (se sid. 3/bild A)

Apparaten har en sékerhetsknapp. FOr att sla pa den sakert,
folj dessa steg:

1. Tryck pa sékerhetsknappen (1) och hall in den med tummen.
Kontrollampan tands och lyser med ett fast gront sken.

2. Tryck darefter direkt pa Smartspeed-reglaget (3) for att fa
onskad hastighet.
Om du inte trycker pa Smartspeed-reglaget (3) inom
5 sekunder kan apparaten inte sattas pa av séakerhetsskal.
Kontrollampan blinkar rott.
Borja om fran steg 1 for att starta apparaten pa nytt.

3. Under drift behover du inte halla in sékerhetsknappen.

Stavmixer (se sid. 3/bild B)

Stavmixern ar perfekt for tillredning av dippsaser, saser, soppor,
majonnds och barnmat samt for att blanda drinkar och milk-
shake. For optimalt mixningsresultat anvand hogsta hastighet.

¢ Klicka fast motordelen (4) i mixerskaftet (6).

e Placera stavmixern i en bagare eller skal. Satt sedan pa
apparaten i enlighet med beskrivningen ovan.

e Nar du ar klar trycker du pa knapparna (5) for att ta bort
motordelen.

Nar du mixar direkt i kastrullen samtidigt som du tillagar mat -
ta forst bort kastrullen fran spisen for att undvika sténk fran
kokande vatska (skallningsrisk!).

Receptexempel: Majonnés

250 g olja (t.ex. solrosolja),

1 4agg och 1 extra aggula,

1-2 msk vindger (ca 15 g),

salt och peppar efter smak

Satt alla ingredienser (rumstempererade) i bagaren i den
ordning som de listas i receptet ovan. Placera stavmixern i
bagarens botten. Kér stavmixern vid maximal hastighet och
hall kvar i det har laget till dess att oljan borjar emulgera. For
darefter stavmixern lAngsamt uppat och nedat i blandningen
utan att stdnga av den, for att arbeta in resterande mangd olja.
Processtid: fran 1 minut (till sallad) upp till 2 minuter for en
fastare majonnas (t.ex. dippsas).
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Visp (se sid. 3/bild B)

Anvand vispen endast till att vispa gradde, 4gg, kaksmet och
efterrattsmixer.

e Forinvispen (8b) i vaxelladan (8a). Klicka sedan fast motor-
delen (4) i vaxelladan.

e Placera vispen i en skal och satt forst darefter pa apparaten.

e Nar du ar klar trycker du pa utldsarknapparna (5) for att
lossa motordelen. Dra sedan ut vispen ur vaxelladan.

For basta resultat

e Anvand en mellanstor skal.

e ROr vispen medurs samtidigt som du haller den aningen lutad.

e Vispad gradde (max 4 dl kylskapskall gradde, fetthalt minst
30 %, 4-8 °C): Borja pa lag hastighet (tryck latt pa reglaget)
och Oka hastigheten (0ka trycket pa reglaget) under visp-
ningen.

e Vispade aggvitor (max 4 8gg): Borja pa lag hastighet (tryck
medelhart pa reglaget) och oka hastigheten (6ka trycket pa
reglaget) under vispningen.

Hackningstillbehor (se sid. 4/bild D)

Hackningstillbehdren (9) och (10) ar perfekta for att hacka
kott, hard ost, 16k, Orter, vitlok, morotter, nétter, mandel o.s.v.

Hacka alltid harda ingredienser pa hogsta hastighet (t.ex.
parmesan, choklad). For att hacka isbitar — anvand «bc»-hacka-
ren med isknivbladen (10c).

For basta resultat — se beredningstabell E. Maximal drifttid for
«hc»-hackaren: 2 minuter.

Hacka inte ingredienser med valdigt hard konsistens, som
muskotnot, kaffebonor och gryn.

Fore hackning ...

e skar kott, ost, 10k, vitlok, morot mindre bitar

e avldgsna stjalkar fran krydddrter och skala nétter

e avldagsna ben, senor och brosk fran kott

e sakerstall att anti-halkringen (9d, 10e) har satts fast pa
hackningsskalen.

Varning! Knivbladen ar véldigt vassa! Hall alltid i den 6vre
plastdelen och hantera dem varsamt.

1. Avlagsna forsiktigt plastskyddet fran knivbladen.

2. Placera knivbladen pa hackningsskalens mittpinne (9c, 10d).
Tryck dem nedat och vrid runt s& att de lases pa plats.

3. Fyll hackningsskalen med ingredienser och satt pa locket
(9a/10a).

4. Klicka fast motordelen pa locket.

5. Satt pa apparaten for att anvanda hackningstillbehoret.
Hall motordelen med en hand och hackningsskalen med
den andra under beredning.

6. Nar du ar klar trycker du pa utlésarknapparna (5) for att
lossa motordelen.

7. Avlagsna locket.

8. Ta forsiktigt bort knivbladen innan du témmer hacknings-
skalen. For att ta bort knivbladen vrider du dem forst en
aning och drar sedan.

Receptexempel: Honungs och vaniljsmakande katrinplommon
(som pannkaksfyllning)
e Fyll <hc»-hackningsskalen med 70 g krdmig honung och
50 g katrinplommon.
e Hacka i 4 sekunder pa hogsta hastighet
(tryck ner Smartspeed-knappen helt).
e Tillsatt 10 ml vatten (smaksatt med vanilj).
e Fortsatt hacka i ytterligare 1,5 sekunder.
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Ytterligare anviandningsomraden for
«bc»-hackaren (10)

Med «bc»-hackaren kan du aven blanda milkshakes eller
drinkar, mixa kaksmet eller krossa is.

Blanda pannkakssmet
Hall 375 ml mjolk i skalen, tillsatt 250 g mjol och avslutningsvis
2 4gg. Mixa smeten slat pa hogsta hastighet.

Krossa is

e Sittisknivbladen (10c) pa plats pa skalens mittpinne (10d)
sa att de lases korrekt pa plats.

e Fyll skalen med max 7 isbitar. Satt pa locket, satt fast
motordelen och kor pa hogsta hastighet.

e Nar du ar klar trycker du pa utldsarknapparna (5) for att
lossa motordelen, ta bort locket och isknivbladen.

e Hall ut den krossade isen eller fyll helt enkelt dryck i skalen
for servering vid bordet.

Rengoring (se sid. 3/bild C)

Motordelen (4) och vaxelladan for vispen (8a) far endast
rengOras med en fuktig trasa. Locket (10a) till <bc»-hackaren
far endast diskas under rinnande vatten. Far ej diskas i disk-
maskin.

Alla andra delar kan diskas i diskmaskinen.

Du kan ta bort anti-halkringarna fran hackningsskalarna for
extra grundlig rengoring.

Vid tillredning av ingredienser med starka fargamnen (t.ex.
morotter) kan apparatens plastdelar missfargas. Torka av
dessa delar med vegetabilisk olja innan du reng6r dem.

Tillbehor

(kan kopas separat, finns inte i alla lander)

MQ 30: 500 ml hackare for att hacka morot, kott, 16k etc.

MQ 70:  Tillbehor till kompakt koksmaskin (1500 ml) for att
hacka, mixa, skiva, riva och knada.

Kan andras utan foregaende meddelande.

Den har apparaten foljer EU-direktiv 2004/108/EG om
elektromagnetisk kompatibilitet och EU:s 6rordning nr
1935/2004 om material som ar avsedda for kontakt med
livsmedel.

Av hansyn till miljon ber vid dig att inte slanga den har
apparaten i de vanliga hushallssoporna nar den ar
uttjant. Du kan ldamna in den uttjanta produkten hos ett

Braun-servicecenter eller till en atervinningsstation.
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Suomi

Tuotteemme on suunniteltu tdyttdmaan korkeimmat laadun,
toimivuuden ja muotoilun vaatimukset.

Toivottavasti saat paljon iloa ja hy6tya uudesta Braun-
laitteestasi.

Ennen kayttoa

Lue nama kadyttoohjeet huolellisesti ennen laitteen
kayttoonottoa.

Varoitus
° Terat ovat erittain teravia!
Vammojen ehkaisemiseksi teria tulee kasitella
varoen.

¢ |rrota laitteen pistoke pistorasiasta aina jattaessasi
laitteen vartioimatta seka ennen laitteen kokoamista,
purkamista, puhdistusta ja sailytysta.

e |aitetta ei ole tarkoitettu lasten eika fyysisesti, henkisesti
tai tuntoaistiltaan rajoittuneiden henkildiden kayttoon, ellei
heidan turvallisuudestaan vastaava henkil6 valvo laitteen
kayttoa. Pida laite poissa lasten ulottuvilta, jotta he eivat
paase leikkimaan laitteella.

¢ Al4 pid4 moottoriosaa (4) tai vispilan vaihteisto-osaa (8a)
juoksevan veden alla alaka upota niita veteen.

e Kansi (10a) voidaan pesta juoksevalla vedelld, mutta ala
upota sita veteen alaka pese sita astianpesukoneessa.

e Braun-sahkolaitteet tayttavat asianomaisten turvalli-
suussaadosten maaraykset. Verkkojohto voidaan korjata
tai vaihtaa ainoastaan valtuutetussa huoltoliikkeessa.
Puutteellinen valtuuttamaton huoltoty6 voi aiheuttaa vaka-
via vaaratilanteita kayttajalle.

e Tarkista ennen kytkemista pistorasiaan, ettd jannite vastaa
laitteessa nakyvaa merkintaa.

* Tama laite on suunniteltu tavalliseen kotitalouskayttoon.

e Mittakulho (7) ja kulhot (9¢, 10d) eivat ole mikroaaltouunin
kestavia.

Kuvaus (katso kuvat s. 3 ja 4)

Turvapainike g
Merkkivalo
Smartspeed-kytkin / sdadettavat nopeudet il
Moottoriosa
Vapautuspainikkeet
Sekoitinvarsi
Mittakulho

a Vaihteisto-osa

b Vispila

350 ml leikkuri «hc»

a Kansi

b Terd

¢ Kulho

d Liukumaton rengas
10 1000 ml leikkuri «bc»
a Kansi (vaihteilla)

b Tera

c Jaatera

d Kulho

e Liukumaton rengas

© O~NO O~ WN =

Puhdista kaikki osat ennen ensimmaistéa kayttokertaa (katso
kohta «Puhdistus» / kuva C).

Merkkivalo

Merkkivalo (2) nayttaa laitteen tilan, kun se on kytketty verk-
kovirtaan.
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Merkkivalo Laite/kadyttotila

Punainen vilkkuva Laite on valmis kaytettavaksi

Vihrea Laite on vapautettu (kaynnistyksen
vapautuspainiketta on painettu) ja se
voidaan kaynnistaa

Punainen Laite on ylikuumentunut. Anna sen

jadhtya. Se on valmis kaytettavaksi, kun
merkkivalo vilkkuu punaisena

Smartspeed-tekniikka

Smartspeed-kytkin nopeuden saatoon ..l

Yksi puristus, kaikki nopeudet. Mitd enemman painat, sita
korkeampi nopeus (kuva A.). Mité korkeampi nopeus, sita
nopeampi ja hienojakoisempi lopputulos.

Kayttd yhdella kadella: Smartspeed-kytkimen (3) avulla voit
kaynnistaa moottoriosan ja hallita nopeutta yhdella kadella.

Nain laite toimii

Kayttd ensimmaista kertaa: Poista moottoriosan kuljetuslukko
(4) vetamalla sita punaisesta nauhasta.

Kaynnistys (katso s. 3/kuva A)

Laitteessa on turvapainike. Kaynnista laite turvallisesti
seuraavasti:

1. Paina ensin peukalolla turvapainiketta (1) ja pida sité painet-
tuna. Merkkivalo syttyy palamaan yhtéjaksoisesti vihnreana.

2. Paina sitten Smartspeed-kytkinta (3) halutun nopeuden
mukaisesti.
Jos Smartspeed-kytkinta (3) ei paineta viiden sekunnin
kuluessa, laitetta ei voi kytkea paalle turvallisuussyista.
Merkkivalo vilkkuu punaisena.
Kaynnista laite aloittamalla uudestaan vaiheesta 1.

3. Kayton aikana turvapainiketta ei tarvitse pitaa alaspainettuna.

Pikasekoitin (katso s. 3/kuva B)

Pikasekoitin soveltuu erinomaisesti dippien, kastikkeiden,
keittojen, majoneesin ja vauvanruokien valmistukseen seka
juomien ja pirteldiden sekoitukseen.

Saat parhaan sekoitustuloksen kayttamalla maksiminopeutta.

e Kiinnitd moottoriosa (4) sekoitinvarteen (6).

e Aseta pikasekoitin syvalle mittakulhoon tai kulhoon.
Kaynnista laite edelld kuvatulla tavalla.

e |rrota laite pistorasiasta kayton jalkeen ja irrota moottoriosa
painamalla vapautuspainikkeita (5).

Jos kaytat pikasekoitinta kattilassa ruoanlaiton yhteydessa,
nosta kattila ensin pois levylta kiehuvien roiskeiden
valttamiseksi (palovammojen vaara!).

Ruokaohje-esimerkki: Majoneesi

250 g dljya (esim. auringonkukkadljya),

1 kananmuna ja 1 ylimaarainen keltuainen,

1-2 rkl viinietikkaa (noin 15 g),

suolaa ja pippuria maun mukaan

Laita kaikki (huoneenldampoiset) ainekset mittakulhoon mainitussa
jarjestyksessa. Laita sekoitin kulhon pohjalle ja kaynnista se.
Kayta sekoitinta suurimmalla mahdollisella nopeudella ja pida se
paikallaan, kunnes 6ljy alkaa emulgoitua. Pida sekoitin kdynnissa.
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Nosta sekoitin hitaasti ylos seoksen pinnalle ja paina se sitten
jalleen alas, jotta loput 6ljysta sekoittuu. Valmistusaika: 1 minuutti
(juokseva majoneesi esim. salaatinkastikkeeksi) tai 2 minuuttia
(paksu majoneesi esim. dipiksi).

Vispila (katso s. 3/kuva B)

Kéayta vispilaa ainoastaan kerman ja munanvalkuaisten
vatkaukseen seka vanukkaiden ja jalkiruokien sekoitukseen.

e Aseta vispila (8b) vispilan vaihteisto-osaan (8a) ja kiinnita
sitten moottoriosa (4) vaihteisto-osaan.

e Aseta vispila kulhoon ja kdynnista laite vasta sitten.

e |rrota moottoriosa kayton jalkeen irrottamalla laite pistora-
siasta ja painamalla vapautuspainikkeita (5).
Veda sen jalkeen vispila irti vaihteisto-osasta.

Vinkkeja parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi

e Kayta keskikokoista kulhoa.

e Liikuta vispilaa myotapaivaan ja pida sita hieman kallistet-
tuna.

e Kermavaahto (enintddn 400 ml kylmaa kermaa, rasvapitoi-
suus vahintdan 30 %, 4-8 °C): Aloita matalalla nopeudella
(kevyt painallus kytkimestd) ja lisda nopeutta (voimakkaampi
painallus) vatkatessa.

e Munanvalkuaisten vatkaus (enintddn 4 kananmunaa): Aloita
keskinopeudella (kytkin painettu puoliksi pohjaan) ja lisaa
nopeutta (voimakkaampi painallus) vatkatessa.

Leikkurit (katso s. 4/kuva D)

Leikkurit (9) ja (10) sopivat erinomaisesti lihan, juuston, sipulin,
yrttien, valkosipulin, porkkanoiden, pdhkinéiden, manteleiden
jne. hienontamiseen.

Hienonna kovat ruoka-aineet aina maksiminopeudella (esim.
parmesaani, suklaa). Kayta jadpaloihin «bc» leikkuria jaateralla
(10c).

Saadaksesi parhaan mahdollisen lopputuloksen katso kaytto-
taulukko E. Maksimikayttdaika «<hc» leikkurille: 2 minuuttia.

Al4 hienonna erittéin kovia elintarvikkeita, kuten muskottipah-
kinaa, kahvipapuja tai jyvia.

Ennen hienontamista ...

e paloittele liha, juusto, sipuli, valkosipuli, porkkanat

e poista yrteista varret ja kuori pahkinat

e poista lihasta luut, janteet ja rustot

e varmista aina, ettd liukumaton rengas (9d, 10e) on kiinnitetty
leikkurikulhoihin.

Varoitus: Tera on erittdin terava! Pida aina kiinni teran muovisesta
ylaosasta ja késittele sita varoen.
1. Poista varovasti terdn muovisuojus.

2. Aseta tera leikkurikulhon (9c, 10d) keskitappiin. Paina se
alas ja kaanna sita niin, etta se lukkiutuu.

3. Tayta leikkuri ruoka-aineella ja laita kansi (9a/10a) paikal-
leen.

4. Kiinnitd moottoriosa kanteen.

5. Kayta leikkuria kaynnistamalla laite. Pida kayton aikana kiinni
toisella kadella moottoriosasta ja toisella leikkurikulhosta.

6. Irrota moottoriosa kayton jalkeen irrottamalla laite pistora-
siasta ja painamalla vapautuspainikkeita (5).

7. Irrota kansi.

8. Irrota terd varovasti ennen hienonnetun ruoan poistamista
leikkurikulhosta. Irrota tera kdantamalla sita ensin hieman ja
veda se sitten irti.

Ruokaohje-esimerkki: Vaniljalla ja hunajalla maustetut kuivatut
luumut (ohukaisten taytteeksi tai levitteeksi):
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e Lisaa «hc» leikkurikulhoon 70 g paksua hunajaa ja 50 g
kuivattuja luumuja.

¢ Hienonna 4 sekuntia maksiminopeudella (paina Smartspeed-
painike kokonaan pohjaan).

e Lisad 10 ml vetta (vaniljalla maustettua).

e Jatka hienontamista vieléa 1,5 sekuntia.

«bc» leikkurin (10) muut kdyttotarkoitukset

«be» leikkurilla voit myos tehda pirteldita tai juomia, sekoittaa
taikinoita tai murskata jaapaloja.

Ohukaistaikinan sekoittaminen

Kaada ensin 375 ml maitoa kulhoon, lisaa sitten 250 g jauhoja
ja lopuksi 2 kananmunaa. Sekoita taikina kuohkeaksi
maksiminopeudella.

Jadpalojen murskaaminen

e Paina jaatera (10c) tiukasti kulhon (10c) keskitappiin, kun-
nes se lukittuu.

e Laita kulhoon enintdan 7 jadpalaa. Laita kansi paikalleen,
kiinnitd moottoriosa ja kayta laitetta maksiminopeudella.

* [rrota laite pistorasiasta kayton jalkeen, irrota moottoriosa
painamalla vapautuspainikkeita (5) ja irrota kansi ja jaatera.

e Poista jadmurska tai lisda juoma kulhoon tarjottavaksi.

Puhdistus (katso s. 3/kuva C)

Puhdista moottoriosa (4) ja vispilan vaihteisto-osa (8a)
ainoastaan kostealla liinalla. Puhdista «bc» leikkurin kansi (10a)
vain juoksevan veden alla. Al4 laita sitd astianpesukoneeseen.
Kaikki muut osat voi pesta astianpesukoneessa.

Voit irrottaa liukumattomat renkaat (9d, 10e) leikkurikulhoista
perusteellista puhdistusta varten.

Laitteen muoviosat voivat varjadntya runsaasti pigmenttia
sisaltavia raaka-aineita (esimerkiksi porkkanoita) kasiteltaessa.
Pyyhi nama osat kasviéljylld ennen puhdistamista.

Lisavarusteet

(voidaan ostaa yksittain, ei saatavana kaikissa maissa)

MQ 30: 500 ml leikkuri porkkanan, lihan, sipulin jne.
hienontamiseen
MQ 70: Kompaktin keittiokoneen lisdosa (1 500 ml)

pilkkoo, sekoittaa, viipaloi, silppuaa ja vaivaa

Tiedot voivat muuttua ilman ennakkoilmoitusta.

Tama laite tayttda sahkomagneettista yhteensopivuutta
koskevan EU-direktiivin 2004/108/EU ja 7.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja
saatelevan EUmaarayksen 1935/2004 vaatimukset.

Kun laite on tullut elinkaarensa paahan, ala havita sita
kotitalousjatteiden mukana. Havita tuote viemalla se
Braun-huoltoliikkeeseen tai asianmukaiseen
kerayspisteeseen.
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Polski

Nasze produkty spefniajg najwyzsze standardy jakosci, funkcjo-
nalnosci oraz wzornictwa.

Mamy nadzieje, ze korzystanie z tego urzadzenia firmy Braun
bedzie przyjemnoscia.

Przed uzyciem

Przed uzyciem urzadzenia nalezy doktadnie i w catosci
przeczyta¢ instrukcje obstugi.

Uwaga

o Noze sg bardzo ostre!

Aby unikng¢ skaleczen, obchodz sig z nimi
niezwykle ostroznie.

® Zawsze odfgczaj urzgdzenie od sieci, kiedy nie jest ono
uzywane, oraz przed montazem, demontazem, czyszcze-
niem i przechowywaniem.

e Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzywania przez dzieci
ani osoby o ograniczonych zdolnos$ciach fizycznych,
sensorycznych badz umystowych, o ile ich praca nie jest
nadzorowana przez osobe odpowiedzialng za ich bezpie-
czenstwo. Urzadzenie nalezy trzymac¢ poza zasiegiem dzieci
tak, aby nie mogty si¢ nim bawic.

¢ Nie myj czesci silnikowej urzgdzenia (4) ani uchwytu
przystawki do ubijania (8a) pod biezacg wodg ani nie
zanurzaj ich w wodzie.

e Pokrywe (10a) mozna my¢ pod biezgcg woda, ale nie
wolno zanurza¢ jej w wodzie ani my¢ w zmywarce.

* Urzadzenia elektryczne firmy Braun spetniajg obowigzu-
jace standardy bezpieczenstwa. Napraw oraz wymiany
przewodu zasilajacego moze dokonywac tylko uprawiony
personel serwisu. Nieprawidtowa naprawa przeprowadzona
przez niewykwalifikowang osobe moze stworzy¢ powazne
zagrozenie dla uzytkownika.

* Przed podtgczeniem urzadzenia do gniazda zasilania
sprawdz, czy napiecie pradu jest zgodne z napieciem
wskazanym na urzgdzeniu.

e Konstrukcja urzgdzenia umozliwia przetwarzanie ilosci
pozywienia odpowiednich do uzytku domowego.

e Gtebokiego pojemnika (7) ani pojemnikow do siekania
(9c, 10d) nie mozna uzywac¢ w kuchenkach mikrofalowych.

Opis (patrz rysunki na str. 3i 4)

Przycisk bezpieczenstwa @

Kontrolka

Przetgcznik Smartspeed/zmienna predko$¢ uill
Czes¢ silnikowa urzagdzenia

Przyciski zwalniajace

Koncoéwka rozdrabniajgca

Gteboki pojemnik

a Uchwyt

b Przystawka do ubijania

Przystawka do siekania 350 ml «hc»

a Pokrywa

b Ostrze

¢ Pojemnik

d Pierscien antyposlizgowy

10 Przystawka do siekania 1000 ml «bc»
Pokrywa (z otworem do mocowania)
Ostrze

Ostrze do lodu

Pojemnik

Pierscien antyposlizgowy

O~NO U~ WN =

[Ce]

OO O0OT®

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ wszystkie czesci
(patrz punkt «Czyszczenie»/rys. C).
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Kontrolka

Kontrolka (2) pokazuje stan urzgdzenia, gdy jest ono podtaczone
do gniazda elektrycznego.

Kontrolka  Urzadzenie/Stan
Miga na Urzadzenie jest gotowe do uzycia
czerwono

Swieci sie na Urzadzenie jest zwolnione (wcigniety jest
zielono przycisk zwalniania przetgcznika) i moze zostac
wtgczone

Swieci sie na Urzadzenie jest przegrzane. Poczekaj, az

czerwono ostygnie. Urzgdzenie jest ponownie gotowe
do uzycia, gdy kontrolka zacznie migac¢ na
czerwono

Technologia Smartspeed

Przetacznik Smartspeed umozliwiajacy
ustawianie réznychpredkosci ..l

Jedno nacisnigcie, wszystkie predkosci. Im mocniej naciskasz,
tym wiekszg predkos¢ uzyskujesz (rys. A). Im wieksza predkos¢,
tym szybsze i doktadniejsze jest miksowanie i siekanie.

Obstuga jedna reka;: przetagcznik Smartspeed (3) umozliwia
wigczenie uchwytu urzgdzenia i sterowanie predkoscia za
pomocg jednej reki.

Jak uzywac urzadzenia

Pierwsze uzycie: Usun blokade transportowg z czesci silnikowej
urzgdzenia (4) poprzez pociggniecie jej za czerwony pasek.

Wiaczanie (patrz sir. 3/rys. A)

Urzadzenie jest wyposazone w przycisk bezpieczenstwa.
W celu jego bezpiecznego wtaczenia nalezy postepowac
w nastepujacy sposob:

1. Najpierw wcisnij i przytrzymaj kciukiem przycisk bezpie-
czenstwa (1). Kontrolka zaswieci sie na zielono.

2. Nastepnie nacisnij przetgcznik Smartspeed (3) w celu
ustawienia zgdanej predkosci.
Jesli przetacznik Smartspeed (3) nie zostanie nacisnigty
w ciggu 5 sekund, urzadzenie nie bedzie mogto zosta¢
wigczone ze wzgledow bezpieczenstwa.
Kontrolka bedzie miga¢ na czerwono.
W celu wtgczenia urzgdzenia rozpocznij ponownie od kroku 1.

3. Podczas obstugi urzgdzenia nie musisz trzymac wciénie-
tego przycisku bezpieczenstwa.

Blender reczny (patrz str. 3/rys. B)

Blender reczny doskonale nadaje sie do przygotowywania
dipbw, sosow, zup, majonezu oraz positkoéw dla dzieci, a takze
mieszania drinkdw i koktajli mlecznych.

W celu uzyskania najlepszych efektdow miksowania nalezy
uzywac najwyzszej predkosci.

* Potacz czesc silnikowg urzgdzenia (4) z przystawka rozdra-
bniajgcg, (6).

e Zanurz blender w misce lub gtebokim pojemniku tak, aby
koncowka byta blisko dna. Nastepnie wtgcz urzgdzenie
w opisany powyzej sposob.

e Po zakonczeniu pracy odtgcz czes¢ silnikowg urzadzenia,
naciskajac przyciski zwalniajgce (5).
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W wypadku miksowania zawartosci rondla podczas gotowania
zdejmij naczynie z palnika przed uzyciem urzgdzenia, aby
zapobiec rozprysnieciu sie wrzgcego ptynu (i poparzeniom).

Przyktadowy przepis: Majonez

250 g oleju (np. stonecznikowego),

1 jajko i 1 z6ttko dodatkowo,

1-2 tyzki octu (ok. 15 g),

SOl i pieprz wedtug smaku

Wszystkie sktadniki (w temperaturze pokojowej) umie$¢ w
pojemniku wedtug wyzej podanej kolejnosci. Zanurz blender
reczny, tak aby koncéwka znajdowata sig blisko dna. Miksuj
z maksymalng predkoscig bez poruszania blenderem, az
mieszanina zacznie zamienia¢ si¢ w emulsje.

Nastepnie, nie przerywajgc miksowania, delikatnie przesun
koncowke blizej powierzchni i ponownie opus¢, aby potaczy¢
reszte oleju. Czas przyrzgdzania: od 1 minuty (do satatki) do
2 minut, aby uzyska¢ wigkszg gestos¢ (np. do dipu).

Przystawka do ubijania (patrz str. 3/rys. B)

Uzywaj przystawki do ubijania wytacznie do przygotowywania

bitej $mietany, ubijania biatek oraz mieszania ciasta biszkopto-

wego i gotowych deserow.

e Potgcz koncowke ubijajgcg (8b) z uchwytem przystawki do
ubijania (8a), a nastepnie podtgcz catg przystawke do czesci
silnikowej urzadzenia (4).

e Umiesc¢ przystawke do ubijania w misce, a nastepnie wtgcz
urzadzenie.

e Po zakonczeniu pracy odtgcz cze$c¢ silnikowg urzgdzenia,
naciskajac przyciski zwalniajgce (5). Nastepnie wyjmij
przystawke do ubijania z uchwytu.

Jak uzyskaé najlepsze rezultaty

e Uzywaj miski Srednich rozmiarow.

* Podczas ubijania lekko pochyl urzgdzenie i zataczaj nim kota
W prawo.

e Bita $mietana (maks. 400 ml schtodzonej $mietany,
zawartos$¢ ttuszczu min. 30%, 4-8 °C): Zacznij od niskiej
predkosci (lekko nacisnij przetacznik), zwigkszajac ja,

w miare ubijania (mocniej nacisnij przetgcznik).

e Piana z biatek (maks. 4 biatka): Zacznij od $redniej
predkosci (nacisnij przetgcznik do potowy), zwiekszajac jg
w miare ubijania (mocniej nacisnij przetacznik).

Przystawki do siekania (patrz str. 4/rys. D)

Pojemniki do siekania (9) i (10) idealnie nadaja sig do siekania
migsa, zo6ttego sera, cebuli, ziot, czosnku, marchwi, orzechow,
migdatow itp.

Twarde produkty (np. parmezan, czekolade) zawsze siekaj
z maksymalng predkoscig. W celu rozdrobnienia kostek lodu
uzywaj pojemnika do siekania «bc» z ostrzem do lodu (10c).

W celu uzyskania najlepszych rezultatow zapoznaj sie z tabe-
lami przetwarzania produktow E. Maksymalny czas dziatania
przystawki do siekania «hc»: 2 minuty.

Nie siekaj bardzo twardych produktéw, takich jak gatka muszka-

totowa, ziarna kawy czy zboza.

Przed rozpoczeciem siekania ...

* Pokroj mieso, ser, cebule, czosnek i marchew na mniejsze
kawatki.

e Oderwijtodyzki zi6t, wytuskaj orzechy z tupin.

e Usun z migsa kosci, sciegna i chrzagstki.

e Zawsze sprawdzaj, czy na pojemnik do siekania zatozony
jest pierscien antyposlizgowy (9d, 10e).

Uwaga: Noz jest bardzo ostry! Zawsze trzymaj go za gorna,
plastikowg cze$¢ i obchodz sie z nim ostroznie.
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1. Ostroznie zdejmij z ostrza plastikowg ostong.

2. Umies¢ ostrze na bolcu w $rodku pojemnika do siekania
(9c, 10d). Docisnij je i obré¢ w celu zablokowania.

3. Napetnij pojemnik do siekania produktami i zat6z pokrywe
(9a, 10a).

4. Potacz cze$c silnikowg urzgdzenia z pokrywa.

5. W celu skorzystania z przystawki do siekania wtgcz
urzgdzenie. Podczas siekania jedng rekg trzymaj czesc¢
silnikowg urzadzenia, a drugg — pojemnik do siekania.

6. Po zakonczeniu pracy odtgcz czesc¢ silnikowa urzadzenia,
naciskajgc przyciski zwalniajgce (5).

7. Zdejmij pokrywe.

8. Przed wyjeciem posiekanych produktow z pojemnika do
siekania ostroznie usun ostrze. W tym celu delikatnie je
obré¢ i wyciggnij.

Przyktadowy przepis: Masa waniliowo-miodowo-sliwkowa

(nadzienie do nale$nikéw lub masa do smarowania):

e W pojemniku do siekania «<hc» umies¢ 70 g ptynnego miodu
i 50 g sliwek.

e Siekaj przez 4 sekund z maksymalng predkoscig, (nacisnij
do konca przetacznik Smartspeed).

e Dodaj 10 ml wody (z aromatem waniliowym).

e Wznow siekanie na kolejne 1,5 sekundy.

Dodatkowe zastosowania przystawki do
siekania «bc» (10)

W przystawce do siekania «<bc» mozna takze mieszac koktajle,
drinki i rzadkie ciasto oraz kruszy¢ kostki lodu.

Mieszanie ciasta na nalesniki

Wilej do pojemnika 375 ml mleka, nastepnie dodaj 250 g maki
i wbij 2 jajka. Mieszaj ciasto z maksymalng predkoscig, az
nabierze gtadkiej konsystencji.

Kruszenie kostek lodu

e Mocno wepchnij ostrze do lodu (10c) na bolec w $rodku
pojemnika (10c), az zostanie zablokowane.

e Wt6z do pojemnika maksymalnie 7 kostek lodu. Zat6z
pokrywe, podtacz czesc¢ silnikowg urzgdzenia i uruchom je
z maksymalna predkoscia.

* Po zakonczeniu pracy odfgcz czesc silnikowg urzgdzenia,
naciskajac przyciski zwalniajgce (5), zdejmij pokrywe i
wyjmij ostrze do lodu.

e Wyjmij pokruszony l6d albo wlej nap6j do pojemnika, aby
podac¢ go do stotu.

Czyszczenie (patrz str. 3/rys. C)

Czes¢ silnikowg urzagdzenia (4) i uchwyt przystawki do ubijania
(8a) nalezy czysci¢ wytgcznie wilgotng Sciereczky. Pokrywe
pojemnika do siekania «bc» (10a) nalezy my¢ wytgcznie pod
biezacg woda. Nie wolno umieszczac jej w zmywarce.
Wszystkie inne cze$ci mozna my¢ w zmywarce.

Aby doktadniej wyczysci¢ pierscienie antyposlizgowe (9d, 10e),
mozna je zdjg¢ z pojemnikow do siekania.

Przygotowywanie produktéw o duzej zawartosci pigmentu (np.
marchwi) moze powodowac przebarwienie czg$ci urzadzenia.
Przed umyciem przetrzyj te czesci olejem roslinnym.
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Dodatki

(mozna kupowac osobno, nie sg dostepne we wszystkich
krajach)

MQ 30: Pojemnik o pojemnosci 500 ml do siekania
marchwi, miesa, cebuli itp.

MQ 70: Kompaktowy dodatek (1500 ml) do siekania,
mieszania, ciecia, rozdrabniania i ugniatania.

Informacje mogag ulec zmianie bez uprzedzenia.

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z dyrektywg 2004,/108 /WE
dotyczgcg kompatybilnoéci elektromagnetycznej oraz z
rozporzadzeniem WE nr 1935/2004 dotyczagcym materiatow
przeznaczonych do kontaktu z zywno$cig.

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie nalezy
wyrzucac z odpadami komunalnymi. Nalezy go K
oddac do utylizacji do punktu serwisowego Braun

lub odpowiedniego punktu zbiorki odpaddw w kraju
uzytkowania.
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Cesky

NaSe vyrobky jsou konstruovany tak, aby splfiovaly nejvyssi
pozadavky na kvalitu, funkénost i vzhled.

Vérime, Ze s novym domacim spotfebi¢em Braun budete
naprosto spokojeni.

Pred pouzitim

NeZ zacnete pristroj pouZivat, peclivé si prectéte cely
tento navod.

Pozor
° NoZe jsou velmi ostré!
3w\ Abyste piedesli poranéni, zachazejte s noZi velmi
opatrné.

® Pred rozebranim, sestavenim, uloZzenim nebo ponechanim
bez dozoru pfistroj vZdy odpojte od elektricke sité.

e P¥istroj neni ur€en k tomu, aby byl pouzivan détmi nebo
osobami s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi, pokud na né nedohliZi osoba
zodpovédna za jejich bezpecnost. Pristroj uchovavejte
mimo dosah déti a zajistéte, aby si s nim déti nehraly.

e Motorovy dil (4) ani prevodovku Slehaci metly (8a) neumy-
vejte pod tekouci vodou ani tyto sou¢asti neponorujte do
vody.

¢ Viko (10a) je mozné umyvat pod tekouci vodou.
Neponoftujte ho v8ak do vody ani ho neumyvejte v mycce
na nadobi.

e Elektrické domaci spotrebice Braun spliiuji poZzadavky
prislusnych bezpe&nostnich norem. Opravy pristroje,
véetné& vymény sitové Siiliry, smi provadét pouze oprav-
nény servisni pracovnik. Chybna oprava provedena nekva-
lifikovanou osobou muiZe zpusobit zavazné ohrozeni.

* Pred pfipojenim k elektrické zasuvce zkontrolujte, zda
napéti v elektrické siti odpovida napéti uvedenému na
pristroji.

e Pristroj je konstruovan pro pouZziti v domacnosti a zpraco-
vani bé€Zzného mnoZstvi potravin.

e Odmérnou nadobku (7) a misky (9c, 10d) nevkladejte do
mikrovinné trouby.

Popis (viz obrazek na str. 3 a 4)

Bezpetnostni spinat @

Kontrolka

Inteligentni ovladac rychlosti uill
Motorovy dil

Uvoliovaci tlaCitka

Ty€ovy mixovaci nastavec

Odmérna nadobka

a Prevodovka

b Slehaci metla

Sekaci nastavec «hc» 0 objemu 350 ml
a Viko

b NGz

¢ Miska

d Protiskluzovy krouzek

10 Sekaci nastavec «bc» o objemu 1000 ml
a Viko (s prevodovkou)

b NGz

¢ Nz k drceni ledu

d Miska

e Protiskluzovy krouzek

© oO~NOUORAOWN =

Pred prvnim pouZitim vSechny soucasti oCistéte (viz Cast
«Cisténi», obr. C).

Kontrolka

Kontrolka (2) indikuje stav zarizeni po pripojeni k elektrické
zasuvce.
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Kontrolka Stav zarizeni

Blika Zafizeni je moZné pouzivat

¢ervenou

barvou

Sviti zelenou  Zafizeni je docasné odpojeno (je stisknuto
barvou uvolriovaci tlacitko) a Ize je zapnout

Sviti Zarizeni se prehralo. Nechte ho vychladnout.
¢ervenou Az zaCne kontrolka blikat Cervenou barvou, je
barvou opét pripraveno k pouZiti

Inteligentni spinac

Inteligentni ovladac rychlosti .l

Jedinym stisknutim spustite motorek jakoukoliv rychlosti. Cim
silngji spinac stisknete, tim vy33i rychlosti se budou Cepele
otacet (obr. A). Cim vyS8Si je rychlost, tim rychleji a jemnéji se
potraviny rozmixuji i nasekaji.

Manipulace jednou rukou: diky inteligentnimu ovladaci
rychlosti (3) mlZete ovladat rychlost krajeni jednou rukou.

Zpusob pouZziti pristroje

Prvni pouZiti: Odstrarite prepravni zamek z motorové ¢asti (4)
vytaZzenim Cerveného pasku.

Zapnuti (viz str. 3, obr. A)

Zafizeni je vybaveno bezpetnostnim spinacem. Postup
bezpetného zapnuti:

1. Nejprve palcem stisknéte bezpecnostni spinac (1) a
podrzte jej. Kontrolka se rozsviti zelenou barvou.

2. Poté stisknéte inteligentni ovladac rychlosti (3) silou
odpovidajici pozadované rychlosti mixovani.
Pokud inteligentni ovladac rychlosti (3) nestisknete do
5 sekund, zafizeni nebude mozné z bezpecnostnich diavodu
zapnout.
Kontrolka bude blikat ¢ervenou barvou.
Pokud se tak stane, vrat'te se ke kroku 1.

3. B&hem provozu neni nutné drZzet bezpecnostni spinac
stisknuty.

Rucéni mixeér (viz str. 3, obr. B)

Ru&ni mixér je vynikajicim pomocnikem pro pfipravu pomaza-
nek, omacek, polévek, majonézy a détské stravy a rovnéz pro
michani napoji nebo mlé&nych koktejl.

Doporuc€ujeme mixovat co nejvyssi rychlosti.

e Motorovy dil (4) nasad'te na mixovaci nastavec (6).

e Rucni mixér ponorte dostatecné hluboko do misky nebo
odmérné nadobky. Zafizeni zapnéte podle vySe uvedeného
postupu.

® Po pouZiti pfistroj odpojte od elektrické zasuvky a stisknu-
tim uvoliiovacich tlacitek (5) oddélte motorovy dil.

P¥i mixovani pfimo v hrnci béhem vareni vZdy nejprve sundejte
hrnec ze sporaku. V opa&ném pripadé muize dojit k rozsttiknuti
horké kapaliny (nebezpeci opareni).

Priklad receptu: Majonéza
250 g oleje (napt. slunecnicového),
1 vejce a 1 Zloutek,
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1-2 polévkové |Zice octa (pfiblizné 15 g),

sul a pepf dle chuti

V8echny prisady vloZte v uvedeném poradi do odmérné
nadobky. Ponorte ru¢ni mixér az ke dnu nadobky. Spust'te
mixér na nejvy3si rychlost a udrZujte jej v této poloze, dokud
olej nezane emulgovat. Mixér ponechte zapnuty a pomalu
zvedejte nastavec k povrchu smési a zase jej spust’te ke dnu,
aby se rozptylily zbytky oleje. Doba pfipravy: 1 minuta (do
salatu) aZ 2 minuty pro vytvoreni tuzsi smési (napf. pro dip).

Slehaci metla (viz str. 3, obr. B)

Slehaci metlu pouzivejte pouze k pripravé §lehagky, snéhu
z bilkd, piSkotového tésta a dezertd z hotovych smési.

o Slehaci metlu (8b) zasuiite do prevodovky (8a) a poté na
prevodovku nasad’te motorovy dil (4).

o Slehaci metlu viozte do misky a zatizeni zapné&te.

e Po pouZziti pristroj odpojte od elektrické zasuvky a stisknutim
uvolfiovacich tlacitek (5) oddélte motorovy dil. Poté vytahnéte
Slehaci metlu z pfevodovky.

Uzitecéné rady

e PouZivejte misku stfedni velikosti.

o Slehaci metlu drzte mirn& naklon&nou a pohybuijte s ni ve
sméru hodinovych rucek.

e Zpracovavejte nejvySe 400 ml vychlazené smetany ke
§lehani (min. obsah tuku 30 %, teplota 4-8 °C): Zatnete
pomalu (spinac stisknéte jen mirné) a postupné rychlost
zvySujte (spinac stisknéte vétsi silou).

e Snih z bilkl (max. 4 vejce): Zanete stfedni rychlosti (spinac
stisknéte z poloviny) a postupné rychlost zvySujte (spina¢
stisknéte vétsi silou).

Sekaci nastavce (viz str. 4, obr. D)

Sekaci nastavce (9) a (10) jsou vhodné k sekani masa, tvrdého
syru, bylinek, ¢esneku, mrkve, ofechd, mandli atd.

Tvrdé potraviny (napf. parmezan, ¢okoladu) mixujte vZzdy
nejvyssi rychlosti. Na kostky ledu pouZivejte sekaci nastavec
«bc» s Eepeli na drceni ledu (10c).

Nejlepsich vysledkli dosahnete, pokud budete dodrzovat
udaje uvedené v tabulce E. Maximalni doba chodu sekaciho
nastavce «hc»: 2 minuty.

Nastavec nepouzivejte k sekani mimoradné tvrdych potravin,
jako napriklad muskatovych ofechu, kavovych zrn nebo obilnin.

Pred pouzitim sekaciho nastavce ...

e Maso, syr, cibuli, Cesnek nebo mrkev pfedem nakrajejte.

e 7 bylinek odstrarite stonky, ofechy vyloupejte ze skorapek.

e Z masa odstrarite kosti, Slachy a chrupavky.

e Vzdy zkontrolujte, zda je na sekacim nastavci pripevnén
protiskluzovy krouzek (9d, 10e).

Pozor: NUZ je velmi ostry! VZdy jej drzte za plastovou Gast a
manipulujte s nim opatrné.
1. Z noZe opatrné sejméte plastovy kryt.

2. N0z nasad'te na stfedovy ¢ep misky sekaciho nastavce (9c,
10d). Zatla¢te na néj a otoc¢te jim, dokud nedojde k jeho
zajisténi.

3. Do sekaciho nastavce vloZte zpracovavané potraviny a
uzavrete jej vikem (9a/10a).

4. Na viko nasad’te motorovy dil.
5. Zafizeni zapnéte. B&éhem zpracovani pridrZujte jednou rukou
motorovy dil a druhou rukou misku.
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6. Po poufZiti pristroj odpojte od elektrické zasuvky a stisknutim
uvolfiovacich tlacitek (5) oddélte motorovy dil.

7. Sejméte vicko.

8 Pred vyjmutim zpracované potraviny z misky opatrné
vytahnéte niz. NUZ je pred vytaZenim tfeba mirné pootodit.

Priklad receptu: Susené Svestky s vanilkou a medem

(Jako napli do pala€inek nebo jako pomazanka):
Do misky «hc» vloZte 70 g tekutého medu a 50 g suSenych
Svestek.

* Prisady sekejte 4 sekund nejvy38i moznou rychlosti
(inteligentni ovladag rychlosti stisknéte napino).

e Pridejte 10 ml vody (ochucené vanilkou).

e Prisady sekejte dalsi 1,5 sekundy.

DalsSi zplisoby pouziti sekaciho
nastavce «bc» (10)

Sekaciho nastavec «bc» mlzete vyuzit také k pripravé
michanych napojlt nebo koktejlt, zpracovavani tfeného tésta
nebo drceni kostek ledu.

Michani palaginkového tésta

Do misky nejprve nalijte 375 ml mléka, poté pridejte 250 g
mouky a na zavér pridejte 2 vejce. Tésto rozmixujte nejvyssi
rychlosti tak, aby neobsahovalo hrudky.

Drcem kostek ledu
e Cepel nadrceniledu (10c) nasad'te na stfedni ¢ep misky
tak, aby byl fadné zajistén.

e Do misky vloZte 7 kostek ledu. Nasad'te viko, pripojte
motorovy dil a spustte mixovani plnou rychlosti.

e Po zpracovani zafizeni odpojte od elektrické sit&, stisknutim
uvoliiovacich tlacitek (5) odpojte motorovy dil, zvednéte
viko a vyjméte Cepel na drceni ledu.

e Drceny led vysypte nebo do misky nalijte napoj a servirujte
takto pfimo na stal.

Cisténi (vizstr. 3, obr. C)

Motorovy dil (4) a pfevodovku Slehaci metly (8a) Cistéte pouze
navlh&enou tkaninou. Viko (10a) sekaciho nastavce «bc»
Cistéte pouze pod tekouci vodou. Neumyvejte ho v mycéce

na nadobi.

V8echny ostatni sou¢asti je mozné umyvat v my&ce nadobi.

P¥i Cisténi je moZné sundat z misky sekaciho nastavce
protiskluzovy krouZek (9d, 10e).

P¥i zpracovavani silné barvivych potravin (napriklad mrkve)
muZe dojit ke zm&né barvy plastovych dil(i zafizeni. Tyto
soucasti pred ¢isténim potrete rostlinnym olejem.

Prislusenstvi

(Ize zakoupit samostatné, rozsah nabidky se v jednotlivych
zemich lisi)

MQ 30:  Sekaci nastavec s miskou o objemu 500 ml
k sekani mrkve, masa, cibule atd.
MQ 70:  Kompaktni prisluSenstvi k ruénim kuchyriskym

pristrojam (1500 ml) k sekani, mixovani, krajeni,
strouhani a hnéteni.

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotfebice je
76 dB(A), coZ predstavuje hladinu A akustického vykonu
vzhledem na referencni akusticky vykon 1 pW.
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Udaje se mohou bez predchoziho oznameni zmé&nit.

Tento spottebi¢ splfiuje smérnici EC 2004/108/EC o
elektromagnetické kompatibilité a smérnici EC ¢. 1935/2004 o
materialech uréenych pro kontakt s potravinami.

Az zafizeni doslouZi, nevyhazujte ho spole¢né se
smésnym odpadem. Zafizeni je mozné vratit v servisnim E
stfedisku spolecnosti Braun nebo jej zlikvidovat ve
stfediscich sbérného odpadu.
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Slovensky

Nage vyrobky st vytvorené tak, aby spiiiali najvy$sie poziadavky
na kvalitu, funk&nost’ aj vzhlad.

Verime, Ze s novym domacim spotrebi¢om Braun budete
uplne spokojni.

Pred pouzitim pristroja

NeZ zacnete pristroj pouZivat’, pozorne si precitajte cely
tento navod.

Upozornenie

o NoZe st velmi ostré!

-& Zaobchadzajte s nim velmi opatrne, aby ste sa
neporanili.

e Pred rozobratim, zostavenim, uloZzenim alebo ponechanim
bez dozoru pristroj vzdy odpojte od elektrickej siete.

e Pristroj nesmu obsluhovat’ deti ani osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami,
okrem pripadov, ked’ na ne dohliada osoba zodpovedna
za ich bezpecnost'. Pristroj uschovavajte mimo dosahu
deti, aby sa s nim nemohli hrat'.

e Motorovy diel (4) ani prevodovku Slahacej metlicky (8a)
neumyvajte pod te€ucou vodou ani tieto sucasti nepona-
rajte do vody.

e Veko (10a) je mozné umyvat’ pod tectcou vodou.
Neponarajte ho vS§ak do vody ani ho neumyvajte v umy-
vacke nariad. i

e Elektrické pristroje zna¢ky Braun spliiaju platné bezpec-
nostné normy. Opravy alebo vymenu napajacej Snury smie
vykonavat’ len autorizovany servisny opravar. Chybné a
nekvalifikované opravy mézu ohrozit’ pouZivatela pristroja.

e Pred zapojenim pristroja do elektrickej zasuvky skontro-
lujte, €i napatie v sieti zodpoveda napatiu uvedenému na
pristroji.

e Pristroj je skonStruovany tak, aby dokazal spracovat’
bezny objem potravin vdomacnosti.

e Odmernu nadobku (7) a misky (9c, 10d) nevkladajte do
mikrovinnej rary.

Popis (pozri obrazok na str. 3 a 4)

Bezpe&nostny spinaé o

Kontrolka

Inteligentny ovliadag rychlosti uill
Motorovy diel

Uvolfiovacie tlacidla

TyCovy mixovaci nadstavec

Odmerna nadobka

a Prevodovka

b Srahacia metla

Sekaci nastavec «hc» s objemom 350 ml
a Veko

b No6z

¢ Miska

d Protisklzovy krazok

10 Sekaci nastavec «bc» s objemom 1000 ml
a Veko (s prevodovkou)

b No6z

¢ NOZ na sekanie l'adu

d Miska

e Protisklzovy kruzok

O~NO U~ WN =

©

Pred prvym pouZitim v8etky sucasti oCistite (pozri Cast’
«Cistenie», obr. C).

Kontrolka

Kontrolka (2) indikuje stav zariadenia po pripojeni k elektrickej
zasuvke.
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Kontrolka Stav zariadenia

Blika ¢ervenou Zariadenie je mozné pouzivat’

farbou

Svieti zelenou
farbou

Zariadenie je doCasne odpojené (je stlacené
uvolfiovacie tlacidlo) a je mozné ho zapnut’

Svieti ervenou
farbou

Zariadenie sa prehrialo. Nechajte ho
vychladnut'. AZ za¢ne kontrolka blikat’
cervenou farbou, je opat’ pripravené na
pouzitie

Inteligentny spinac

Inteligentny ovladac rychlosti ..l

Jedinym stlacenim spustite motorcek fubovolnou rychlostou.
Cim silnejSie spina¢ stla&ite, tym vy8Sou rychlostou sa budu
Cepele otacat’ (obr. A). Cim vysSia rychlost’, tym rychlejSie a
jemnejSie sa potraviny rozmixuju ¢i nasekaju.

Manipulacia jednou rukou: vd’aka inteligentnému ovladacu
rychlosti (3) mdZete ovladat’ rychlost’ krajania jednou rukou.

Spoésob pouzitia pristroja

Prvé pouzitie: Odstrarite prepravny zamok z motorovej ¢asti (4)
vytiahnutim €ervenej pasky.

Zapnutie (pozri str. 3, obr. A)

Zariadenie je vybavené bezpetnostnym spinatom. Postup
bezpetného zapnutia:

1. Najskor palcom stlacte bezpe&nostny spinac (1) a podrzte
ho. Kontrolka sa rozsvieti zelenou farbou.

2. Potom stlacte inteligentny ovladac rychlosti (3) silou zodpo-
vedajucou poZzadovanej rychlosti mixovania.
Ak inteligentny ovladac rychlosti (3) nestlacite do 5 sekund,
zariadenie nebude moZzné z bezpe&nostnych dévodov
zapnut'.
Kontrolka bude blikat’ €ervenou farbou.
V takom pripade sa vrat'te na krok 1.

3. Pocas prevadzky nie je nutné drZat’ bezpecnostny spina¢
stlaceny.

Ruény mixeér (pozri str. 3, obr. B)

Ru&ny mixér sa dokonale hodi na pripravu dipov, omacok,
polievok, majonézy a detskej stravy, ako aj na mieSanie napojov
alebo mlieCnych koktailov.

Odporu¢ame mixovat’ €o najvy$sou rychlost’ou.

e Motorovy diel (4) nasad'te na mixovaci nadstavec (6).

e Rucny mixér ponorte dostatocne hlboko do misky alebo
odmernej nadobky. Zariadenie zapnite podla vySSie uvede-
ného postupu.

e Po pouziti pristroj odpojte od elektrickej zasuvky a stlatenim
uvolfiovacich tlacidiel (5) oddel'te motorovy diel.

Ak chcete mieSat’ omacku priamo v nadobe, v ktorej ju pripravu-
jete, najskér odtiahnite nadobu zo sporaka, aby vriaca tekutina
neprskala (nebezpecenstvo popalenia).

Priklad receptu: Majonéza
250 g oleja (napr. sine¢nicového),
1 vajce a 1 Zltok,
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1-2 polievkoveé lyZice octu (priblizne 15 g),

sol’a korenie podla chuti

VSetky prisady vloZte do odmernej nadobky v uvedenom
poradi. Ponorte ru¢ny mixér az ku dnu nadobky. Spustite mixér
na najvyssiu rychlost’ a udrZujte ho v tejto polohe, kym olej
nezatne emulgovat’. Mixér nechajte zapnuty a pomaly dvihajte
nadstavec k povrchu zmesi a zase ho spustite ku dnu, aby sa
rozptylili zvySky oleja. Dlzka pripravy: 1 minuta (do Salatu) az

2 minuty na vytvorenie tuhSej zmesi (napr. na dip).

SPahacia metliéka (pozristr. 3, obr. B)

MetliCku pouZivajte len na Srahanie Slahacky, bielkov, mieSanie
piskotového cesta a hotovych dezertov.

e VloZte metlicku (8b) do menica rychlosti (8a) a potom k nej
pripojte motorovu Cast’ (4).

e Slahaciu metlicku vlioZte do misky a zariadenie zapnite.

e Po pouziti odpojte pristroj od elektrickej zasuvky a stlacte
uvolnovacie tlacidla (5), aby sa odpojila motorova €ast’. Na
zaver vytiahnite metlicku z menica rychlosti.

UZitoéné rady

¢ PouZite stredne velka misku.

e Slahaciu metlicku drzte mierne naklonenu a pohybujte fiou
doprava.

e Spracuvajte maximalne 400 ml vychladenej smotany na
Slahanie (min. obsah tuku 30 %, teplota 4 — 8 °C): Zac¢nite
pomaly (spinac stlacte iba mierne) a postupne rychlost’
zvySujte (spinac stlacte vacsou silou).

e Sneh z bielkov (max. 4 vajcia): Za¢nite strednou rychlost'ou
(spinac stlacte do polovice) a postupne rychlost’ zvySujte
(spinac stlacte vacsou silou).

Sekacie nadstavce (pozristr. 4, obr. D)

Sekacie nadstavce (9) a (10) su vhodné na sekanie mésa,
tvrdého syra, byliniek, cesnaku, mrkvy, orechov, mandli atd’.

Tvrdé potraviny (napr. parmezan, ¢okoladu) mixujte vzdy
najvysSou rychlost'ou. Na kocky l'adu pouZzivajte sekaci nadsta-
vec «bc» s Cepelou na sekanie fadu (10c).

NajlepSie vysledky dosiahnete, ak budete dodrziavat’ idaje
uvedené v tabulke E. Maximalna doba chodu sekacieho
nadstavca «hc»: 2 minuty.

Nadstavec nepouZivajte na sekanie mimoriadne tvrdych
potravin, ako napriklad muskatovych orechov, kavovych zin
alebo obilnin.

Pred pouzitim sekacieho nadstavca ...

® Maso, syr, cibulu, cesnak €i mrkvu najskér nadrobno
nakrajajte.

e (Qdstrarite stonky byliniek a orechové Skrupiny.

e Z masa vyberte kocky, Slachy a chrupavky.

e Vzdy skontrolujte, Ci je na sekacom nadstavci pripevneny
protiSmykovy kruzok (9d, 10e).

Pozor: Ostrie je velmi ostré! VZdy ho uchopte za vrchnu plastovu
Cast’a manipulujte s nim opatrne.
1. Z noZa opatrne odstrarite plastovy kryt.

2. N6z nasad'te na stredovy ¢ap misky sekacieho nadstavca
(9c, 10d). Zatlacte nari a oto&te nim, dokym nedéjde k jeho
zaisteniu.

3. Do sekacieho nadstavca vloZte spracované potraviny a
uzatvorte ho vekom (9a/10a).
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4. Nasad'te na viecko motorovu ¢ast’.

5. Zariadenie zapnite. Po¢as spracovania pridrZujte jednou
rukou motorovy diel a druhou rukou misku.

6. Po poufZiti pristroj odpojte od elektrickej zasuvky a stlacenim
uvolnovacich tlacidiel (5) oddelte motorovy diel.

7. Odstrarite viecko.

8. Pred vytiahnutim nasekanych potravin z misky opatrne
vytiahnite ostrie. N6Z je pred vybratim potrebné mierne
pootocit’.

Tip na recept: SuSené slivky s vanilkou a medom

(ako naplii do palaciniek alebo ako natierka):

e Do misky ,hc” vloZte 70 g tekutého medu a 50 g suSenych
sliviek.

e Prisady sekajte 4 sekund najvy8Sou moznou rychlostou
(inteligentny ovladac rychlosti stlacte naplno).

¢ Pridajte 10 ml vody (ochutenej vanilkou).

* Prisady sekajte d’alSie 1,5 sekundy.

Dalsie sposoby pouZitia sekacieho
nadstavca «bc» (10)

Sekaci nadstavec «bc» mbzete vyuZit’ aj na pripravu mieSanych
napojov alebo kokteilov, spracovanie treného cesta alebo
sekanie kociek ladu.

MieSanie cesta na palacinky

Do misky najskor nalejte 375 ml mlieka, potom pridajte 250 g
muky a na zaver pridajte 2 vajcia. Cesto rozmixujte najvy§sou
rychlost’ou tak, aby neobsahovalo hrudky.

Sekanie kociek fadu

e Cepel na sekanie fadu (10c) nasad'te na stredny ¢ap misky
tak, aby bol riadne zaisteny.

e Do misky vloZte 7 kociek l'adu. Nasad'te veko, pripojte
motorovy diel a spustite mixovanie plnou rychlost'ou.

e Po spracovani zariadenie odpojte od elektrickej siete,
stlacenim uvolfiovacich tlacidiel (5) odpojte motorovy diel,
nadvihnite veko a vyberte ¢epel na sekanie ladu.

e Sekany lad vysypte alebo do misky nalejte napoj a servirujte
takto priamo na stol.

Cistenie (pozri str. 3, obr. C)

Motorovu ¢ast’ (4) a menic¢ rychlosti metliCiek (8a) Cistite len
navih&enou handri¢kou. Veko (10a) sekacieho nadstavca «bc»
Cistite iba pod te¢ucou vodou. Neumyvajte ho v umyvacke na
riad.

VSetky ostatné Casti mdzete umyvat’ v umyvacke riadu.

Pri Cisteni je moZné vybrat’ z misky sekacieho nadstavca
protiSmykovy kruzok (9d, 10e).

Pri spracuvani silne farbiacich potravin (napriklad mrkvy) moéZze
doéjst’ k zmene farby plastovych dielov zariadenia. Tieto diely
pred Cistenim potrite rastlinnym olejom.

Prislusenstvo

(je moZné zakupit' samostatne, rozsah ponuky sa v jednotli-
vych krajinach lisi)

MQ 30:
MQ 70:

500 ml sekac na sekanie mrkvy, masa, cibule atd’

kompaktné kuchynské prislusenstvo (1500 ml)
na sekanie, mixovanie, platkovanie, strihanie
a miesenie.
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Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je
76 dB(A), ¢o predstavuje hladinu A akustického vykonu
vzhladom na referen&ny akusticky vykon 1 pW.

Udaje sa mdzu bez predchadzajiceho oznamenia zmenit'.

Toto zariadenie vyhovuje eurépskejsmernici 2004/108/EC
oelektromagnetickej znasanlivosti apredpisu ¢. 1935/2004 zo
dfia27/10/2004 o materialoch, ktoré sivhodné na kontakt s
potravinami.

s domacim odpadom. Zariadenie je mozné vratit’
v servisnom stredisku spolo¢nosti Braun alebo ho
zlikvidovat’ v strediskach zberného odpadu.

Az zariadenie dosluZi, nevyhadzujte ho spolo¢ne E
—
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Magyar

Termékeink a legmagasabb min&ségi, funkcionalitasi és
tervezési elvarasoknak megfeleléen késziiltek.
Reméljuk, 6romét leli Uj Braun készulékében.

Hasznalat el6tt

Kérjiik, a késziilék hasznalata el6tt figyelmesen és teljes
egészében olvassa el a hasznalati utasitast.

Figyelem!

o A kések rendkiviil élesek!
A sérllések elkerulése érdekében, kérjuk, banjon

rendkivil 6vatosan a késekkel!

e Mindig huzza ki a vezetéket a konnektorbdl a késziilek
0Osszeszerelésekor, szétszerelésekor, tisztitasakor vagy
tarolasakor.

o Akészlléket mozgasszervi, érzékszervi vagy értelmi
fogyatékkal €16 személyek vagy gyermekek kizarolag
a biztonsagukért felelés személy feliigyelete mellett
hasznalhatjak. A készllék nem jaték, ezért tartsa tavol a
gyermekektdl.

e A motorrészt (4) és a habverémeghajtot (8 a) tilos folyo
viz ala tartani vagy vizbe meriteni.

o Afedél (10 a) tisztithato folyo viz alatt, de tilos vizbe meriteni
vagy mosogatégépben tisztitani.

e A Braun elektromos készlilékek megfelelnek az alkalma-
zando biztonsagi eldirasoknak. A készlilék javitasat, illetve
a vezeték cseréjét kizarodlag a markaszerviz munkatarsa
végezheti. A hibas, szakszer(tlen javitas balesetet
okozhat, illetve sulyos veszélyt jelenthet a felhasznald
szamara.

e Hasznalat el6tt ellenérizze, hogy a haldzati fesziiltség
megfelel-e a késziiléken jelzett értéknek.

e Akészllék kizarolag haztartasban szokasos mennyiségek
feldolgozasara alkalmas.

e A mérépohar (7) és a talak (9 ¢, 10 d) nem hasznalhatok
mikrohullamu sutében.

Leirasn (lasd a 3. és 4. oldalon 1évd képeket)

Biztonsagi gomb @
Jelzéfény

Smartspeed gomb/a sebesség valtoztatasa il
Motorrész
Kioldbgombok
Mixelérud

Mérépohar

a Meghajto

b Habver6

350 ml-es apritd «hc»

a Fedél

b Kés

c Tal

d Csuszasgatlo gydrl
10 1000 ml-es apritd «bc»
a Fedél (szerelvénnyel)
b Kés

c Jégzuzo kés

d Tal

e Csuszasgatlo gydrl

© oO~NOUORAOWOWN =

Keérjuk, az els6 hasznalat el6tt tisztitson meg minden
tartozékot (lasd a «Tisztitas» c. bekezdést a C tablazatban).

Jelzéfény

Ajelzéfény (2) a készlilék allapotat jelzi, amikor az elektromos
halozathoz van csatlakoztatva.
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Jelz6fény Késziilék/miikodési allapot

Piros A készulék hasznalatra kész

villogofény

Zo6ld fény A készulék ki van oldva (a kioldogomb
be van nyomva) és bekapcsolhatd

Piros fény A készulék tulhevilt. Hagyja lehlni.

Amikor a piros jelz6fény villogni kezd,
a készulék ismét hasznalatra kész

Smartspeed technolégia

Smartspeed gomb a sebesség
valtoztatasahoz .l

Egy gombbal barmilyen sebesség. Minél er6sebben nyomja le
a gombot, annal nagyobb sebességre kapcsol a gép (A abra).
Minél nagyobb sebességgel dolgozik a késziilék, annal
gyorsabban és finomabbra turmixol és aprit.

Egy kézzel végezhetd miivelet: a Smartspeed gomb (3)
lehetdvé teszi a motorrész bekapcsolasat és a sebesség egy
kézzel val6 szabalyozasat is.

A késziilék hasznalata

Els6 hasznalat: Tavolitsuk el a szallitasi zarat a motor részrél
(4) a piros szijat kihuzva.

Bekapcsolas (lasd az A abrat a 3. oldalon)

A készllék egy biztonsagi gombbal is rendelkezik.
A biztonsagos bekapcsolashoz kévesse az alabbi pontokat:

1. El6szor hivelykujjaval nyomja le, majd tartsa lenyomva a
biztonsagi gombot (1). A jelz6fény folyamatosan zélden fog
vilagitani.

2. Ezutan nyomja le a Smartspeed gombot (3) a kivant sebes-
ségnek megfeleld erdvel.

Ha a Smartspeed gombot (3) 5 masodpercen beliil nem
nyomja le, a késziiléket biztonsagi okokbdl nem fogja tudni
bekapcsolni.

Villogni kezd a piros jelz6fény.

A készllék bekapcsolasahoz kezdje Ujra a miveletet az 1.
lépéssel.

3. A hasznadlat alatt nem kell lenyomva tartani a biztonsagi
gombot.

Botmixer (lasd a B abrat a 3. oldalon)

A botmixer segitségével martasokat, szoszokat, leveseket,
majonézt, bébiételeket és turmixokat készithet, valamint italokat
mixelhet.

A hatékonyabb turmixolashoz hasznalja a késziiléket a legna-
gyobb sebességen.

e (Csatlakoztassa a motort (4) a mixelérudra (6).

* Helyezze a botmixert egy mérépoharba vagy talba. Majd a
fentiekben leirtaknak megfeleléen kapcsolja be a készliléket.

e Hasznalat utan huzza ki a készlléket a konnektorbal, és
nyomja meg a kioldbgombokat (5) a motorrész levételéhez.

Ha kozvetlenll Iabasban szeretné hasznalni a botmixert f6zés
kozben, el6szor vegye le a labast a tlizrél, hogy elkerlilje a
forro folyadék kifrocskolddését (a leforrazas veszélyét).
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Példarecept: Majonéz

2 dl étolaj (pl. napraforgoolaj),

1 tojas és még 1 tojas sargdja,

1-2 evokanal ecet (kb. 20 ml),

sO és bors izlés szerint

Helyezzlik az 6sszes hozzavalot (szobahdmérsékleten) a
mérdpoharba a fenti sorrendben. A kézi kever6ét vigylk az
edény aljara. Inditsuk el a kézi kever6t maximalis sebességen,
és tartsuk ebben a helyzetben, amig az olaj egyenletesen szét
nem oszlik. Ezutan anélkil, hogy kikapcsolnank a gépet,
emeljik meg a tengelyt a keverék tetejéig, majd eresszik le
ujbol, hogy a maradék olaj is elkeveredjen. Feldolgozasi id6:

1 perc (salatahoz) és 2 perc koz6tt, ha stirlibb keveréket
szeretnénk (pl. martashoz).

Habvero (lasd a B abrat a 3. oldalon)

A habver6t kizarolag tejszinhab, porbdl késziilt desszertek és
piskotak készitéséhez, valamint a tojasfehérje felveréséhez
hasznalja.

e Helyezze a habver6t (8b) a habverémeghajtdba (8a), azutan
csatlakoztassa a motorhoz (4) ugy, hogy az bepattanjon a
helyére.

e Helyezze a habver6t egy talba, és csak ezutan kapcsolja be
a készuléket.

e Hasznalat utan hazza ki a késziiléket a konnektorbdl, és
nyomja meg a kioldbgombokat (5) a motorrész levételéhez.
Ezutan huzza le a habver6t a habverémeghajtorol.

Otletek a legjobb eredmény eléréséhez

e Hasznaljon kdzepes méreti talat.

e Mozgassa a habverdt az ramutatoé jarasaval megegyez6
iranyba, kissé ferdén tartva.

e Egyszerre max. 400 ml (min. 30% zsirtartalmu, 4-8 °C
hémérséklet(i) lehltott tejszin: Kezdje a habverést lassu
fokozaton (csak enyhén nyomja le a gombot), majd ezutan
habverés kdzben ndvelje a sebességet (a gomb erdsebb
lenyomasaval).

e Tojasfehérje (egyszerre max. 4 tojas): Kezdje kdzepes
fokozaton (félig nyomja le a gombot), majd ezutan habverés
kdzben novelje a sebességet (a gomb erdsebb lenyomasa-
val).

Apritok (lasd a D abrat a 4. oldalon)

Az apritok (9) és (10) tokéletesen alkalmasak hus, kemény sajt,
hagyma, fliszernévények, fokhagyma, répa, csonthéjasok,
mandula stb. apritdsahoz.

Kemény ételek (pl. parmezan, csokoladé) apritasahoz mindig
hasznalja a leger6sebb fokozatot. Jégkockak 6sszezluzasara
hasznalja a «bc» apritét jégzuzo késsel (10 ¢).

Alegjobb eredmény elérése érdekében lasd az E jell tablazatot.
A «hc» aprité maximalis mikddtetési ideje: 2 perc.

Ne apritson nagyon kemény ételeket, pl. szerecsendiot,
kavébabot és gabonaszemeket.

Apritas elbtt ...

e vagja fel a hust, sajtot, hagymat, fokhagymat, répat

e tavolitsa el a ndvények szarat, pucolja meg a csonthéjaso-
kat

e tavolitsa el a csontokat, inakat €és mocsingot a husokrol

* mindig gy6z6djon meg roéla, hogy a cstszasgatlé gyrt
(9d, 10 e) felhelyezte az apritoedény aljara.

Figyelem! A kés nagyon éles! Mindig a fels6, mianyag
részénél fogva tartsa, és banjon vele 6vatosan.
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1. Ovatosan tavolitsa el a kés milanyag boritasat.

2. Helyezze a kést az apritbedény kdzepén lévd tengelyre
(9 ¢, 10d). Nyomija le, és forditsa el, amig az a helyére nem
kattan.

3. Tegye az alapanyagokat az apritéba, és helyezze ra a
fedelét (9 a/10 a).

4. Csatlakoztassa a motort a fedélhez ugy, hogy az a helyére
pattanjon.

5. Az aprité mikodtetéséhez kapcsolja be a készliléket.
A mivelet ideje alatt egyik kezével tartsa a motorrészt,
a masikkal pedig az apritoedényt.

6. Haszndlat utan huzza ki a készlléket a konnektorbdl, és
nyomja meg a kioldbgombokat (5) a motorrész levételéhez.

7. Vegye le a fedelet.

8. Ovatosan vegye ki a kést, miel6tt kiszedné a feldolgozott
ételt az apritoedénybdl. Az eltavolitashoz egy kicsit forgassa
el a kést, majd huzza ki.

Receptajanlat: Vanilias-mézes aszalt szilva

(palacsintatolteleknek vagy kenyérre):

e Tegyen 70 g folyékony mézet és 50 g aszalt szilvat a «<hc»
apritéedénybe.

e Apritsa 6ket 6ssze maximum sebességen (teljesen nyomja
be a Smartspeed gombot) 4 masodpercig.

e Adjon hozza 10 ml (vaniliaval izesitett) vizet.

e Folytassa az apritast tovabbi 1,5 masodpercig.

A(z) «bc» aprité tovabbi alkalmazasai (10)

A(z) «bc» apritdt ezenkivil hasznalhatja turmixok, italok
elkészitéséhez, tésztakeveréshez vagy jégzuzashoz is.

Palacsintatészta keverése

Eloszor 6ntson 375 ml tejet a talba, majd tegyen bele 250 g
lisztet és véglil 2 tojast. A legerésebb fokozaton keverje simara
a tésztat.

Jégkockak dsszezuzasa

e Hatarozott mozdulattal nyomja a jégzuzé kést (10c) a tal
kdzepén lévd tengelyre, amig a helyére nem kattan.

e TOltson a talba legfeljebb 7 jégkockat. Tegye ra a fedelet,
csatlakoztassa a motorrészt, és hasznalja a készlléket a
legerésebb fokozaton.

e Hasznalat utan huzza ki a konnektorbdl, és nyomja le a
kioldd6 gombokat (5) a motorrész lekapcsolasahoz, majd
emelje le a fedelet és vegye ki a jégzuzo kést.

e Vegye ki az 6sszezlzott jeget, vagy egyszer(ien toltse az
italt a talba, és igy szolgalja fel.

Tisztitas (1asd a C abrat a 3. oldalon)

A motorrészt (4) és a habverdmeghajtot (8 a) csak nedves
ruhaval tordlje at. A(z) «bc» apritd fedele (10 a) folyoviz alatt
tisztithat6. Soha ne tegye mosogatogépbe.

Minden mas alkatrész moshaté mosogatégépben.

A kulonosen alapos tisztitas érdekében tavolitsa el a csiiszas-
gatlo gylrat (9d, 10e) az apritéedény aljarol.

Amikor sok festékanyagot tartalmazo ételeket (példaul répat)
dolgoz fel, a késziilék mianyag részei elszinezédhetnek.
Mosogatas el6tt ezeket a részeket torolje at novényi olajjal.
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Tartozékok

(ktlén megvasarolhatd, nem minden orszagban elérhetd)

MQ 30: 500 ml-es aprit6 sargarépa, hus, véroshagyma
stb. apritasahoz

MQ 70: Kompakt (1500 ml-es) konyhaigép-tartozék
apritashoz, mixeléshez, szeleteléshez, darabo-
lashoz és dagasztashoz.

El6rejelzés nélkil modosithato.

Ez a készilék megfelel a 2004/108/EK szamu, az
elektromagneses zavarvédelemrol sz6l6 EK Iranyelvnek és a
2004.10.27-ei 1935/2004 szamu, élelmiszerekkel érintkezésre
szant anyagokkal kapcsolatos EK jogszabalynak.

Kérjuk, ha lejart a készlilék élettartama, ne a haztartasi
szeméttel egyutt dobja ki. Az ilyen hulladék leadhato

a Braun Szervizkézpontban vagy az On orszagéaban
biztositott gyljtépontokon.
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Hrvatski

Nasi proizvodi su dizajnirani tako da zadovoljavaju najviSe stan-
darde kvalitete, funkcionalnosti i dizajna. Nadamo se da ¢ete
potpuno uZivati u koristenju svojeg novog uredaja Braun.

Prije uporabe

Molimo vas da prije uporabe uredaja paZljivo i u cijelosti
prodéitajte upute.

Pozor

o NoZevi su vrlo o§tri!

Rukujte s njima Sto paZljivije kako biste izbjegli
mogucnost ozljedivanja.

e Uredaj uvijek iskljucite iz izvora elektricne energije kad
vam nije na oku, prije sastavljanja, rastavljanja, ¢is¢enja ili
spremanja.

¢ Ovaj uredaj nije namijenjen za upotrebu djeci ili osobama
sa smanjenim fizickom i mentalnim sposobnostima, osim
ako nisu pod nadzorom osobe koja je zaduZena za njihovu
sigurnost. Opc¢enito preporucujemo da ovaj uredaj drZite
van dosega djece kako biste bili sigurni da se ona ne
igraju s njim.

e Motorni dio (4) ni pogonsku jedinicu (8a) ne stavljajte pod
mlaz tekuce vode niti ih uranjajte u vodu.

e Poklopac (10a) se moZe distiti pod teku¢om vodom, ali ga
nemojte uranjati u vodu ili prati u perilici posuda.

e Uredaji Braun zadovoljavaju primjenjive sigurnosne stan-
darde. Popravak ili zamjenu kabela smije vrSiti samo ovla-
Steno servisno osoblje. Neispravan, nekvalificirani popravak
moze uzrokovati znagajne opasnosti za korisnika.

e Prije uklju€ivanja u uti€nicu, provjerite odgovara li vas
napon naponu ispisanom na dnu uredaja.

e Uredaj je konstruiran za preradu normalnih koli¢ina u
kucanstvu.

e Nimjerna posuda (7) ni posude (9¢, 10d) ne mogu se
koristiti u mikrovalnoj pecnici.

Opis (pogledajte tablicu na str. 3i4)

Sigurnosni prekida¢ @

Kontrolna lampica

Prekida¢ Smartspeed za ukljucivanje / razli¢ite brzine .l
Motorni dio

Prekida€ za odvajanje motornog dijela
Osovina Stapnog miksera

Mjerna posuda

a Pogonska jedinica

b Metlica za mlacenje

Nastavak za usitnjavanje «hc» od 350 ml
a Poklopac

b Noz

¢ Posuda

d Protuklizni prsten

10 Nastavak za usitnjavanje «bc» od 1000 ml
a Poklopac s pogonskom jedinicom

b Noz

¢ NoZzaled

d Posuda

e Protuklizni prsten

O~NO U~ WN =

©

Prije prve uporabe ocistite sve dijelove (pogledajte odlomak
«CiSc¢enje» / slika C).

Kontrolna lampica

Kontrolna lampica (2) pokazuje stanje uredaja, kad je uklju€en
u izvor elektri¢ne energije.
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Kontrolna lampica Stanje/rad uredaja

Bljeskanje crvenog Uredaj je spreman za uporabu

svijetla

Zeleno Uredaj je otpusten (pritisnut je preki-
dac za otpusStanje uredaja) i mozZe se
ukljugiti

Red Uredaj je pregrijan. Pustite neka se

ohladi. Ponovno je spreman za
uporabu kad bljeska crveno svijetlo

Tehnologija Smartspeed

Prekida¢ Smartspeed za razlic¢ite brzine ..l

Jedan dodir, sve brzine. Sto vise pritiskate, uredaj radi brze
(slika A). Sto viSa brzina, to brZe i finije mijeSanje i usitnjavanje.

Dovoljna je jedna ruka: prekida¢ Smartspeed (3) omogucuje
da jednom rukom uklju€ite motorni dio i kontrolirate brzinu.

Kako koristiti uredaj

Prva uporaba: Uklonite transportnu zastitu s motornog dijela
(4) tako da je povucete za crvenu vrpcu.

Uklju€ivanje (pogledaijte str. 3/sl. A)

Uredaj ima sigurnosni prekidac. Kako biste ga sigurno ukljucili
slijedite ove korake:

1. Prvo palcem pritisnite i drZite sigurnosni prekidac¢ (1).
Kontrolna lampica ¢e se upaliti i svijetliti zeleno.

2. Zatim pritisnite prekida¢ Smartspeed (3) prema Zeljenoj
brzini.
Ako se prekida¢ Smartspeed (3) ne ukljuci unutar 5 sekundi
iz sigurnosnih razloga se uredaj ne mozZe pokrenuti.
Kontrolna lampica sada bljeska crveno.
Kako biste ukljucili uredaj ponovno krenite od prvog koraka.

3. Tijekom koristenja moZete prestati drzati sigurnosni prekida¢
pritisnutim.

Stapni mikser (pogledaite str. 3/sl. B)

Stapni mikser je savréen za pripravu umaka, sokova, juha,

majoneze i djecje hrane, kao i za mijeSanje pi¢a i mlije¢nih

napitaka.

e UloZite motorni dio (4) u osovinu miksera (6) tako da uskodi
na svoje mjesto.

e Stavite Stapni mikser duboko u posudu. Zatim ukljucite
uredaj kako je gore opisano.

e Nakon koristenja iskljuCite uredaj iz uti€nice i pritisnite preki-
dac za odvajanje motornog dijela (5).

Kod mije8anja izravno u posudi tijekom kuhanja, najprije
maknite posudu sa Stednjaka kako biste sprijecili prskanje
vrele tekucine (opasnost od nastanka opekotina).

Primjer recepta: Majoneza

250 g ulja (npr. od suncokreta),

1 jaje i 1 dodatni Zumanjak,

1-2 Zlice octa (oko 15 g),

sol i papar po Zelji

Stavite sve sastojke u mjernu posudu prema gore
spomenutom redu. (Pripazite da sastojci budu na sobnoj
temperaturi.) UloZite mikser do dna mjerne posude. Miksajte
pri najvec¢oj brzini i drzite mikser u tom poloZaju dok ulje
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ne emulgira. Potom ga lagano pomicite gore - dolje, bez
isklju€ivanja, dok majoneza ne bude dobro promijeSana i svo
ulje iskoriSteno. Potrebno vrijeme: od 1 minute (za preljev za
salatu) do 2 minute za gu$¢u konzistenciju (npr. za umake).

Rad metlicom za mlaéenje (pogledajte str. 3/sl. B)

Ovaj nastavak koristite samo za izradu tu¢enog vrhnja, snijega
od bjelanjka i smjese za biskvit, te gotovih smjesa za deserte.

e UloZite metlicu (8b) u njen pogonski nastavak (8a), a potom
u mjenjacku kutiju uloZite motorni dio (4) dok ne uskoci na
svoje mjesto.

e Stavite nastavak u posudu i tek tada ukljucite uredaj.

e Nakon uporabe isklju€ite uredaj iz uti¢nice, zatim pritisnite

prekida¢ za odvajanje motornog dijela (5) te izvucite metlicu

iz pogonske jedinice.

Za najbolje rezultate

e Koristite Siru posudu.

e Pomicite metlicu u smjeru kazaljke na satu, drzeci je lagano
nako3eno.

e MijeSajte najviSe do 400 ml hladnog vrhnja (min. 30 %
sadrZaja masti, 4-8 °C); poc¢nite s niZom brzinom (lagano
pritisnite prekidac¢) te povec¢avajte brzinu tijekom koristenja
(jaCe pritiskajte prekidac).

e MijeSajte do 4 bjelanjka najvi§e. Zapocnite sa srednjom
brzinom (napola pritisnite prekidac) i povecavajte brzinu
(jaci pritisak na prekidac) tijekom rada.

Nastavci za usitnjavanje (pogledajte str. 4/sl. D)

Nastavci za usitnjavanje (9) i (10) savr§eno su prikladni za
usitnjavanje mesa, sira, luka, aromati¢nog bilja, ¢eSnjaka,
mrkve, oraha, ljeSnjaka, badema, itd.

Tvrde namirnice (npr. parmezan, ¢okolada) uvijek usitnjavajte
na najvisoj brzini. Kockice leda usitnjavajte noZzevima za led
(10c) u nastavku za usitnjavanje «bc».

Za najbolje rezultate pogledajte tablicu u dijelu E. Koristite
nastavak za usitnjavanje «hc» najviSe dvije minute bez
prestanka.

Ne usitnjavajte vrlo tvrdu hranu, poput muskatnih orascica,
zrna kave i Zitarica.
Prije sjeckanja ...

® nareZite meso, sir, luk, ceSnjak, mrkvu...

e uklonite peteljke aromati¢nog bilja te ljuske oraSastih
plodova

® s mesa uklonite kosti, Zile i hrskavicu

e uvijek provjerite da je protuklizni prsten (9d, 10e) pricvr§c¢en
za zdjelu za usitnjavanje.

PaZnja: NoZevi su vrlo ostri! Uvijek ih drZite za gorniji, plasticni
dio i pazljivo njima rukujte.
1. PaZljivo odstranite plasti¢nu zastitu s noZeva.

2. Postavite nozZ na sredi$nju osovinu zdjele za usitnjavanje
(9c, 10d) i okrenite ga dok ne sjedne na mjesto.
3. Stavite namirnice u posudu i poklopite (9a/10a).

4. Postavite motorni dio na poklopac.

5. UKljucite uredaj, a tijekom uporabe jednom rukom drzite
motorni dio, a drugom posudu.

6. Nakon uporabe, pritisnite prekidace za skidanje motornog
dijela (5).

7. Podignite poklopac.
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8. Prije nego $to izvadite hranu paZzljivo izvadite noZ tako da ga
lagano okrenete i zatim izvuCete.

Vanilija-med-S§ljive (kao namaz ili punjenje za pala€inke)

e U posudu «hc» stavite 70 g meda i 50 g suSenih §ljiva.

e Usitnjavajte 4 sekundi pri najvi3oj brzini (pritisnite prekida¢
Smartspeed do kraja).

e Dodajte 10 ml vode (s okusom vanilije)

e Nastavite usitnjavati jos 1,5 sekunde.

Dodatne primjene nastavka za
usitnjavanje «bc» (10)

Nastavkom za usitnjavanje «bc» moZete pripremati mlije¢ne
napitke ili sokove, mijeSati lagana tijesta ili drobiti led.

Primjer recepta: Smjesa za palacinke

Najprije ulijte 375 ml mlijeka u posudu, a potom dodajte 250 g
brasna i na kraju 2 jaja. Pri najvi$oj brzini mijeSajte smjesu dok
ne bude jednolika.

Drobljenje kockica leda

e (Cvrsto pritisnite uloZak za drobljenje leda (10c) na sredi$nju
osovinu posude i okrenite ga dok ne sjedne na mjesto.

e U zdjelu stavite najviSe 7 kockica leda. Zatvorite poklopcem,
postavite motorni dio i radite pri najviSoj brzini.

e Nakon uporabe iskljucite uredaj iz uti¢nice i pritisnite preki-
dace za opustanje motornog dijela (5), skinite poklopac i
izvadite noZeve za led.

® |zvadite zdrobljeni led ili jednostavno nalijte pi¢e u vrC i
posluZite tako.

éi§éenje (pogledaijte str. 3/sl. C)

Motorni dio (4) i pogonsku jedinicu (8a) Cistite samo vlaznom
krpom. Poklopac nastavka za usitnjavanje «bc» (10a) moZete
isprati pod teku¢om vodom. Ne perite ga u perilici suda.

Svi ostali dijelovi uredaja mogu se prati u perilici suda.

Za temeljito €iS¢enje moZete ukloniti protuklizni prsten (9d, 10e)
s posuda.

Kada pripremate neke namirnice s jakom bojom (kao &to je
npr. mrkva) plasti¢ni dijelovi uredaja mogu se obojati, pa ih
prije stavljanja u perilicu premaZite biljnim uljem.

Dodaci

(mogu se kupiti odvojeno, ali ne u svim zemljama)

MQ 30:  Nastavak za usitnjavanje od 500 ml za usitnjavanje
mrkve, mesa, luka itd.
MQ 70: Kompaktni dodatak za usitnjavanje (1500 ml)

za usitnjavanje, mijeSanje, rezanje na ploske i
mijeSanje.

PodloZno promjenama bez prethodne najave.

Ovaj uredaj uskladen je sa EC direktivom 2004/108/EC o
elektromagnetskoj kompatibilnosti i EC uredbom broj
1935/2004 o materijalima u dodiru s namirnicama.

Na kraju radnog vijeka ovog uredaja, nemojte ga
odlagati zajedno s ku¢nim otpadom. Odloziti ga
moZete u servisnim centrima Braun, kao i na mjestima

—
predvidenima za prikupljanje takvog otpada u vasoj
zemlji.
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Slovenski

dom kakovosti, funkcionalnosti in oblikovanja.
Zelimo si, da bi va$ novi Braunov aparat z veseljem uporabljali.

Pred uporabo

Pred prvo uporabo naprave natanéno in v celoti preberite
navodila za uporabo.

Pozor

o Rezila so zelo ostra!
Da bi preprecili poSkodbe, vas prosimo, da z rezili

ravnate nadvse previdno.

¢ Vedno izklopite aparat, e ga pusCate brez nadzora ali
pred sestavljanjem, razstavljanjem, ¢is€enjem ali shranje-
vanjem.

e Oftrociin ljudje z zmanjSano fizicno, zaznavno ali duSevno
sposobnostjo lahko uporabljajo aparat le pod nadzorstvom
osebe, ki je odgovorna za njihovo varnost. Hranite aparat
izven dosega otrok in zagotovite, da se z njim ne igrajo.

e Enote z motorjem (4) in pogonskega nastavka (8a) ne
Cistite pod tekoco vodo, prav tako ju ne potapljajte v vodo.

e Pokrov (10a) lahko ¢istite pod teko¢o vodo, vendar ga ne
smete potopiti v vodo ali ga pomivati v pomivalnem stroju.

e Braunove elektri€ne naprave so skladne z veljavnimi
varnostnimi standardi. Popravila ali zamenjavo napajal-
nega kabla lahko opravi samo pooblas¢eni serviser.
Neustrezno ali nestrokovno popravilo lahko resno ogrozi
varnost uporabnika.

¢ Preden priklju€ite aparat na elektri¢no vti¢nico, preverite,
¢e vaSa omrezna napetost ustreza napetosti, ki je navedena
na aparatu.

e Aparat je primeren samo za normalno gospodinjsko
uporabo.

o Ca3a (7) in posodi (9c, 10d) niso primerne za uporabo
v mikrovalovni pecici.

Opis (glejte slike na str. 3in 4)

Varnostni gumb @

Signalna lu¢

Stikalo za hitrost «<Smartspeed»/ razli¢ne hitrosti .l
Enota z motorjem

Gumba za sprostitev

Nastavek za meSanje

Casa

a Pogonski nastavek

b Stepalnik

350 ml sekalnik «hc»

a Pokrov

b Rezilo

¢ Posoda

d Nedrseci obro¢

10 1000 ml sekalnik «bc»

a Pokrov (s pogonskim nastavkom)
b Rezilo

¢ Rezilozaled

d Posoda

e Nedrseci obro¢

O~NO U~ WN =

©

Prosimo, o€istite vse dele pred prvo uporabo (glejte odstavek
«CiS¢enje» / slika C).

Signalna lué

Signalna lu¢ (2) prikazuje stanje aparata, ko je priklju¢en na
elektricno omreZje.
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Signalna lué¢ Stanje aparata/delovanja

Rdece utripa Aparat je pripravljen za uporabo

Zeleno Naprava je spro$¢ena (gumb za sprostitev je
vklopljen) in jo lahko vklopite
Rdece Aparat je pregret. Pustite, da se ohladi.

Aparat je pripravljen za ponovno uporabo, ko
signalna lu¢ka utripa rdece

Tehnologija «<Smartspeed»

Stikalo «<Smartspeed» za razliéne hitrosti ..l

En gumb, vse hitrosti. Veckrat kot boste pritisnili, vecja bo hitrost
(slika A). Vecja kot je hitrost, bolj hitri in fini bodo rezultati me3anja
in sekljanja.

Upravljanje z eno roko: stikalo «Smartspeed» (3) omogoca, da
obrnete enoto z motorjem in upravljate hitrost z eno roko.

Pravilna uporaba aparata

Ob prvi uporabi: odstranite transportno zapiralo z motornega
dela (4), tako da povlecete rdeci trak.

Vklop (glejte str. 3/slika A)

Aparat ima varnostni gumb. Za varen vklop aparata upostevajte
naslednje tocke:

1. Najprej s palcem pritisnite varnostni gumb (1) in ga zadrZite.
Signalna lu¢ bo neprekinjeno svetila zeleno.

2. Nato pa pritisnite stikalo «<Smartspeed» (3) glede na Zeleno
hitrost.
Ce stikala «Smartspeed>» (3) ne pritisnete v roku 5 sekund,
aparata iz varnostnih razlogov ne boste mogli vklopiti.
Signalna lu¢ bo utripala rdece.
Ce Zelite aparat vklopiti, ponovite korak 1.

3. Med delovanjem ni treba pritiskati na varnostni gumb.

Paliéni mesalnik (glejte str. 3/slika B)

Pali¢ni meSalnik je primeren za pripravo omak, juh, majoneze,
otroSke hrane in tudi za meSanje pijac ali mlecnih napitkov.
NajboljSe rezultate boste dosegli ob najvec;ji hitrosti.

e Namestite enoto z motorjem (4), tako da zaskoci na nastavek
za meSanije (6).

e Vstavite pali¢ni meSalnik globoko v ¢aso ali posodo. Nato pa
napravo vklopite kot je opisano zgoraj.

e Po uporabi napravo izkljucite in pritisnite gumba za sprostitev
(5), da odstranite enoto z motorjem.

Ce nameravate mesati neposredno v ponvi, v kateri pravkar
kuhate, najprej odstranite ponev s kuhalne plosce, da prepredite
brizganje ali polivanje tekocine (nevarnost opeklin!).

Primer recepta: majoneza

250 g olja (npr. son¢ni¢nega olja),

1 jajce in 1 dodaten rumenjak,

1-2 Zlici kisa (priblizno 15 g),

sol in poper po Zelji.

Postavite vse sestavine (na sobni temeraturi) v merilno
posodo. Postavite pali¢ni mesalnik na dno merilne posode in
ga priZgite na najvecjo hitrost; drzite ga v tem poloZaju, dokler
ne za¢ne olje emulgirati. Nato, ne da bi ga ugasnili, poc¢asi
dvignite pali¢ni meSalnik do vrha meSanice in ponovno do dna
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posode, tako boste v celoti zmesali vse olje. Cas priprave:
od 1 minute (za solate) do 2 minuti za bolj gosto meSanico
(npr. za omake).

Stepalnik (glejte str. 3/slika B)

Stepalnik uporabljajte samo za stepanje smetane, jajénega
beljaka in meSanje kreme za izdelavo sladic.

Stepalnik (8b) vstavite v pogonski nastavek (8a), nato
namestite enoto z motorjem (4) na pogonski nastavek.
Stepalnik namestite v posodo in Sele takrat vklopite aparat.
Po uporabi napravo izkljucite in pritisnite gumba za sprosti-
tev (5), da odstranite enoto z motorjem. Potem odstranite
stepalnik iz pogonskega nastavka.

Nasveti za najboljSe rezultate

Uporabljajte posode srednje velikosti.

Premikajte stepalnik v smeri urinega kazalca, tako da je
rahlo nagnjen.

Stepena smetana (maks. 400 ml ohlajene smetane, z
vsebnostjo min. 30 % masc¢obe, 4-8 °C): Za¢nite z majhno
hitrostjo (stikalo rahlo pritiskajte) in jo med stepanjem
postopoma povecajte (mocneje pritiskajte na stikalo).
Stepeni jaj¢ni beljak (maks. 4 jajca): Zacnite s srednjo
hitrostjo (stikalo pritiskajte do polovice) in jo postopoma
med stepanjem povecajte (mocneje pritiskajte na stikalo).

Sekalnika (glejte str. 4/slika D)

Sekalnika (9) in (10) sta primerna za sekljanje mesa, trdega
sira, Cebule, zeliS¢, Cesna, korenja, orehov, mandljev itd.

Za sekljanje trdih Zivil vedno uporabljajte najvecjo hitrost (npr.
za parmezan, ¢okolado). Za ledene kocke uporabite «bc»
sekalnik z rezilom za led (10c).

NajboljSe rezultate boste dosegli, e boste upostevali tabelo
E. Maksimalni €as delovanja za «hc» sekalnik: 2 minuti.

Nastavek ni primeren za sekljanje izjemno trdih Zivil, na primer
muskatnega oreScka in kavnih ali Zitnih zrn.

Pred sekljanjem ...

RazreZzite meso, sir, ebulo, €esen, korenje na manjse kose.
ZeliS¢em odstranite stebla, orehom odstranite lupino.

Mesu odstranite kosti, kite in hrustanec.

Vedno se prepric¢ajte, da je nedrseci obro¢ (9d, 10e) pritrjen
na posode sekalnika.

Pozor: Rezilo je zelo ostro! Vedno ga primite za zgornji plasti¢ni
del in z njim previdno ravnajte.

1.
2.

Z rezila previdno odstranite plasti¢no zascito.

Rezilo namestite na sredinski zati¢ posode sekalnika
(9c¢,10d). Potisnite ga in zavrtite, da se zasko i na svoje
mesto.

. Sekalnik napolnite z Zivili in namestite pokrov (9a/10a).

4. Enoto z motorjem namestite na pokrov.

. Ce zelite upravljati sekalnik, vklopite aparat. Med postop-

kom drzite enoto z motorjem z eno roko, posodo sekalnika
pa z drugo roko.

. Po uporabi napravo izkljucite in pritisnite gumba za sprostitev

(5), da odstranite enoto z motorjem.

7. Odstranite pokrov.

8. Preden iz posode vzamete sesekljana Zivila, previdno

odstranite rezilo, tako da ga rahlo zavrtite in izvleCete.

Primeri receptov: Vanilija-med-suhe slive

(za nadev za palacinke ali kot namaz):
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¢ Napolnite «<hc» posodo sekalnika s 70 g kremastega medu
in 50 g suhih sliv.

e Sekljajte 4 sekund ob maksimalni hitrosti (do konca
pritisnite gumb «Smartspeed»).

e Dodajte 10 ml vode (z okusom vanilije) in sekljajte Se
1,5 sekunde.

Dodatne aplikacije za «bc» sekalnik (10)

Z «bc» sekalnikom lahko me&ate tudi mle€ne napitke ali pijace,
frapeje in drobite ledene kocke.

Priprava mase za palacinke

V posodo nalijte 375 ml mleka, nato dodajte 250g moke in na
koncu $e 2 jajci. Me§ajte ob najvedji hitrosti, dokler vsebina ne
postane gladka.

Drobljenje ledenih kock

e Rezilo za led (10c) trdno potisnite na sredinski zati¢ v
posodi, dokler se ne zaskoci.

e V posodo vstavite do 7 ledenih kock. Namestite pokrov,

e pritrdite enoto z motorjem in napravo nastavite na najvecjo
hitrost.

e Po uporabi napravo izkljucite in pritisnite gumba za sprostitev
(5), da odstranite enoto z motorjem, nato odprite pokrov in
odstranite rezilo za led.

e Qdstranite zdrobljen led ali enostavno nalijte pijaco v posodo,
da postrezete na mizi.

éiééenje (glejte str. 3/slika C)

Enoto z motorjem (4) in pogonski nastavek (8a) Cistite samo
z vlazno krpo. Pokrov sekalnika «bc» (10a) Cistite samo pod
tekoCo vodo. Ne pomivajte ga v pomivalnem stroju.

Vsi ostali deli se lahko perejo v pomivalnem stroju.

Za natancnejSe CiSCenje lahko odstranite nedrseCe obroCe
(9d, 10e) s posode sekalnika.

Ko predelujete Zivila z visoko vsebnostjo barvila (npr. korenje),
se lahko plasti¢ni deli aparata razbarvajo. Pred CiS¢enjem
obriSite te dele z rastlinskim oljem.

Dodatna oprema

(posamezni deli se lahko dokupijo; niso pa dobavljivi v vseh
drzavah)

MQ 30: 500 ml sekalnik za sekanje korenja, mesa, ¢ebule
itd.

MQ 70:  Kompakten kuhinjski pripomocek (1500 ml) za
sekljanje, meSanje, rezanje, drobljenje in gnetenje.

PridrZzujemo si pravico do sprememb brez predhodnega
opozorila.

Ta naprava je skladna z direktivo ES 2004/108/ES o
elektromagnetni zdruZljivosti in z uredbo ES §t. 1935/2004 o
materialih, namenjenih za stik z Zivili.

Prosimo, da odsluZene naprave ne odvrZzete med
gospodinjske odpadke. Napravo odnesite v Braunov
servisni center ali na ustrezno zbirno mesto v vasi drzavi.
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Tiirkce

Urtinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda en yiiksek standart-
lara ulasabilmek tzere tasarlanmigtir.
Yeni Braun drtininizden memnun kalacaginizi umariz.

Uyan

Cihazi kullanmaya baslamadan 6nce liitfen kullanim
kilavuzunu dikkatlice ve eksiksiz okuyunuz.

Uyari

. Bigaklar gok keskindir!
Yaralanmalara karsi, litfen bicaklar cok dikkatli bir
sekilde kullanin.

e Cihazi kullanmaniz sona erdiginde, parcalarini cikarip
takarken, temizlerken ve muhafaza ederken daima fisten
cekiniz.

e Bu aygit sorumlu bir kisinin gézetiminde olmaksizin
cocuklarin ve fiziksel veya ruhsal engelli kisilerin kullan-
masina uygun degildir. Cocuklarin cihazla oynamasini
engellemek icin cihazi cocuklarin erigebilecegdi yerlerden
uzak tutunuz.

e Motor kismini (4) ve cirpici digli kutusunu (8a) akan suyun
altina tutmayiniz ve suyun icine batirmayiniz.

e Kapak (10a) akan suyun altinda yikanabilir, ancak suyun
icine sokmayin ya da bulasik makinesinde yikamayin.

e Braun elektrikli ev aletleri uygun glivenlik standartlarina
gore Uretilmistir. Elektrikli cihazlar ile ilgili her turll tamirat
ve degisim mutlaka yetkili teknik servis personeli tarafin-
dan yapilmalidir. Yanlis ve kalitesiz onarimlar kazalara veya
kullanicinin yaralanmasina sebep olabilir.

e Cihazi prize takmadan 6nce, sebeke cereyan geriliminin,
cihazin altinda yazili olan voltaj ile uygunlugunu kontrol
ediniz.

e Bucihaz normal ev kullanim sartlarina uygun olarak imal
edilmistir.

o QOlgiim kabi (7) ve kase (9¢, 10d) mikro dalga firinda
kullanim icin uygun degildir.

Tanimlama (3. ve 4. sayfadaki resimlere bakiniz)

Guvenlik diigmesi @
Gosterge 19101
Smartspeed (akill hiz teknolojisi) digmesi / farkli hiz
ayarlarrigin il

Motor kismi

Calistirma diugmeleri
Blendir safti

Kap

a Digli kutusu

b Cirpici

350 ml dograyici «hc»

a Kapak

b Bigak

c Kase

d Kaymayi 6nleyen halka
10 1000 ml dograyici «bc»
Kapak (disli)

Bicak

¢ Buzbicagi

d Kase

e Kaymayi 6nleyen atacman

wWnN =

© O~ O A
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ik kullanimdan énce tiim pargalari yikayiniz (C tablosundaki
«Temizleme» paragrafini okuyunuz).
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Gosterge 15101

Gosterge 1s191 (2), cihazin prize bagh oldugunu géstermek
icindir.

Gosterge Cihaz / Calisma statiisii

1S1g1

Kirmizi yanip  Cihaz kullanima hazirdir

sonme

Yesil Cihazin «guivenlik» digmesi basilidir ve
calistirilabilir

Kirmizi Cihaz asin isinmigtir. Sogumaya birakiniz.

Kirmizi isik tekrar yanip sonmeye basladi-
ginda cihaz tekrar kullanima hazirdir

Smartspeed teknolojisi

Farkh hiz ayarlari icin Smartspeed
diigmesi .l

Bir seferde bitln hiz ayarlarini sikistirin. Ne kadar fazla
basarsaniz, o kadar fazla hiz verirsiniz (sekil A). Hiziniz ne
kadar ylkske olursa, karistirma ve dograma sonuclari da o
kadar hizl ve ince olacaktir.

Tek elle calistirma: Smartspeed digmesi (3) tek elle motor
kismini agmanizi ve hizi kontrol etmenizi saglar.

Cihazin Kullanimi

ilk kullanim: Kirmizi banttan gekerek tagima kilidini motor
kismindan (4) cikartin.

Calistirma (bakiniz sayfa 3, sekil A)

Cihazin bir glivenlik diigmesi vardir. Cihazi glivenli bir sekilde
calistirmak icin agsagidaki noktalari dikkate alniz:

1. Cihazin bir guvenlik digmesi (1) vardir. Cihazi glivenli bir
sekilde calistirmak igin asagidaki noktalari dikkate aliniz:

2. Ik olarak giivenlik diigmesine bag parmaginizla basip
parmaginizi basil tutun. Gosterge i1s1g1 kalici olarak yesil
yanacakitir.

Daha sonra dogrudan Smartspeed diigmesine (3) istenen
hiza gore basin.

EJer Smartspeed dugmesine (3) 5 saniye icinde basil-
mazsa, cihaz glvenlik nedeniyle galismaz.

Gosterge 1191 kirmizi yanar.

Cihazi calistirmak icin Adim 1 ile yeniden baslayin.

3. Calistirma sirasinda glivenlik diigmesini stirekli basih
tutmaniz gerekmez.

El blendiri (bakiniz sayfa 3, sekil B)

El blendiri; sos, corba, mayonez ve bebek mamasi hazirlamak
ve icecekleri ve milk shakeleri karigtirmak icin idealdir.
En iyi kanistirma sonucunu almak icin en ytiksek hizi kullanin.

e Motor kismini (4) blendir saftinin (6) icine takin.

e El blenderini derin bir dlcim kabi ya da kaseye yerlestirin.
Daha sonra cihazi yukarida tarif edildigi gibi galigtirin.

e Kullanim sonrasi figini ¢ikarip motor pargasini ayirmak igin
digmesine (5) basin.

Pisirme esnasinda tencere icerisinde direkt karistirma yapmak
isterseniz, 6ncelikle tencerenizi ocaktan aliniz.
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Tarif 6rnekleri: Mayonez

250 gryag,

1 tam yumurta + 1 yumurta sarisi,

1-2 corba kasi§ sirke (yaklasik 15 gr),

Tadina gore tuz ve karabiber

Yukarida miktarlar verilen tim malzemeleri, (oda sicakhginda)
sirasiyla islem kabina koyunuz. El blendirinizi 8lgim kabinin
tabanina yerlestiriniz. El blendirinizi, en hizli ayarda, yag tam
olarak karisana kadar bu pozisyonda calistiriniz. Daha sonra
safti caligir pozisyonda yavasca yukariya ve sonra yagin kalan
kismini da igine almasi igin tekrar agagiya dogru hareket
ettiriniz. Islem siiresi: Salata icin 1 dakika, (sos gibi) daha kati
karisimlar icin 2 dakikaya kadar varabilir.

Cirpici (bakinizs. 3/sek. B)

Cirpiciyr sadece krema, yumurta cirpmak ve hamurlari ve hazir
tatlilar karistirmak igin kullanin.

e Cirpiciyr (8b) cirpici digli kutusuna (8a) yerlestirin, sonra da
motor kismini (4) digli kutusuna takin.

e Cirpiciyr bir kdsenin icerisine koyun ve ancak o zaman cihazi
calistirin.

¢ Kullandiktan sonra cihazi prizden ¢cekin ve motor kismini
ayirmak icin digmelerine (5) basin. Sonra da ¢irpiciy digli
kutusundan cikarip alin.

En iyi sonuclari elde etmek icin ipuclari

e Orta buyiklikte bir kdse kullanin.

e Cirpiciyr hafif egimli tutarak saat yoniinde hareket ettirin.

e Cirpilmis krema (en fazla 400 ml sogutulmus krema, en az
%30 yag icerikli, 4-8 °C): Dusuk hizla baslayin (digmeye
hafifce basin) ve cirparken hizi arttirin (digmeye daha
kuvvetli basin).

e Cirpilmis yumurta beyazi (en fazla 4 yumurta): Orta hizla
baslayin (dugme Uzerinde yariya kadar basin¢ uygulayin) ve
cirparken hizi arttirin (digmeye daha kuvvetli basin).

Dograyicilar (bakinizs. 4/sek. D)

Dograyicilar (9) ve (10); et, sert peynir, sogan, yesillik,
sarimsak, havuc, yemis, badem vb. dogramak icin uygudur.

Sert yiyecekleri her zaman en son hizda dograyin (6rn.
parmesan peyniri, ¢ikolata). Buz kiipleri icin buz bicakl (10c)
«be» dograyiciyr kullanin.

En iyi sonuglari elde etmek igin islem tablosu E’ye bakin. «hc»
dograyicr icin maksimum caligsma siiresi: 2 dakika.

Hindistan cevizi, kahve cekirdegi gibi asiri derecede sert
yiyecekleri dogramayin.

Dogramadan once ...

e Eti, peyniri, soganlari, sarimsagi, havugclari, kirmizibiberleri
onceden parcalara ayirin.

* Yesilliklerin saplarini ve kuru yemislerin kabuklarini ayirin.

e Kemikleri, kikirdaklari ve sinirleri etten ayirin.

¢ Daima kaymayi 6nleyen atacmanin (9d, 10e) dograyici
kaseye ekli oldugundan emin olun.

Dikkat: Bigak cok keskindir! Bicagi daima ust plastik kissmdan
ve cok dikkatli bir sekilde tutun.
Plastik kilifi bicaktan dikkatlice ¢ikarin.

Plastik kilifi bicaktan dikkatlice ¢ikarin.

2. Bicagi dograyicit kabinin (9c, 10d) ortasindaki mile
yerlestirin. Asagi bastirin ve oturmasini saglayacak sekilde
dondurin.

3. Yiyecekleri dograyiciya yerlestirin ve kapagi (9a/10a)
kapatin.
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Motor kismini kapagin Uzerine takin.

5. Dograyiciyl galistirmak igin, cihazi agin. islem sirasinda, bir
elinizle motor kismini, diger elinizle de dograyici kasesini
tutun.

6. Kullandiktan sonra fisten ¢ikarin ve motoru gikarmak icin
cikarma digmelerine (5) basin.

Kapag cikarin.

8. Islemi tamamlanmis yiyecekleri dograma kasesinden gikar-
madan 6nce bigagdi dikkatlice ¢ikarin. Bigag gcikarmak igin
hafifge donduriin ve sonra da ¢ekip gikarin.

Tarif 6rnegi: Vanilya-Bal-Siyah Erik (krep olarak):

e 70 gr sivi bali ve 50 gr siyah erigi <hc» dograyici kasesine
yerlestirip maksimum hizda 4 saniye karistirin (Smartspeed
dugmesine sonuna kadar basin).

e Vanilya ile tatlandinimis 10 ml su ekleyip 1,5 saniye daha
karistirin.

«bc» dograyici (10) icin ek uygulamalar

«bec» dograyict ile icecekleri kanstirabilir veya buz kuplerini
kirabilirsiniz.

Krep hamuru yogurma

Once 375 ml siitli kaba koyun, sonra 250 gr un ve 2 yumurta
ekleyin. Maksimum hizda, hamur kivamina gelene kadar
karistirin.

Buz kuplerini kirma
e Buz kirict bigagi (10c) buz kirma kabinin ortasindaki delige

yerlestirip kilitlenene kadar asagiya dogru bastirin.

e 7 adede kadar buz kiplnu kaba koyun. Kapagi kapatin,
motor kismini yerlestirin ve maksimum hizda galistirin.

e Kullanim sonrasinda motor kismini, kapagi ve buz kirici
bigagi cikarin.

e Kirilan buzlar gikarin veya icecedi servis etmek lizere
dogrudan dogruya dograyici kabina doldurun.

Temizleme (bakinizs. 3/sek. C)

Motor kismini (4) ve cirpici disli kutusunu (8a) sadece nemli bir
bezle temizleyin. «<bc» dograyici kapagini (10a) sadece akan su
altinda yikayin. Bulasik makinesine atmayin.

Diger tim parcalar bulasik makinesinde temizlenebilir.

Ekstra temizlik saglamak icin kaymayi 6nleyen atacmanlari
(9d, 10e) dograyici kaselerden cikarabilirsiniz.

Renk iceren yiyecekler (6rnegin havug) plastik pargalarin
renklerini degistirebilir. Bu kisimlari temizlemeden once bitkisel
yag ile silin.

Aksesuarlar

(ayri olarak satin alinabilir, ancak her tlkede bulunmayabilir)

MQ 30:
MQ 70:

Havug, et, sogan vb. icin 500 ml’lik dograyici

Dograyici, karistirici, dilimleyici, parcalayici ve
hamu yogurucu kompakt mutfak makinesi
aksesuari

Haber vermeksizin degistirilebilir.

Kullanim siresi sonunda, Grlinu evinizdeki ¢6p kutusuna
litfen atmayiniz. Bu islem sadece Braun Servis
Merkezleri'nde veya eger varsa yasadiginiz bélgedeki
toplama noktalarinda yapilmaktadir.

E
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EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR K
Bakanlikca tespit edilen kullanim émrt 7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme
kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S. Meydan Sok. No:1
Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/ISTANBUL

DLB Tiketici Hizmetleri
444 27 64

info@braunhousehold.com.tr
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Romana (RO/MD)

Produsele noastre sunt proiectate pentru a respecta cele mai

nalte standarde de calitate, functionalitate si design.

Speram cd va veti bucura pe deplin de noul dvs. produs Braun.

Inainte de utilizare

Cititi integral si cu atentie instructiunile de utilizare
nainte a folosi aparatul.

Atentie

° Lamele sunt foarte ascutite!

Pentru a evita accidentele, manevrati-le cu cea
mai mare atentie.

¢ Deconectati intotdeauna aparatul de la priza cand 1l Iasati
nesupravegheat, precum siinainte de a-l asambla, de a-I
dezasambla, de a-I curata si de a-l depozita.

e Aparatul nu este destinat utilizarii de catre copii sau
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse, in afara cazului in care sunt supervizati de o
persoana responsabild pentru siguranta acestora. Nu
lasati aparatul la indemana copiilor, pentru a va asigura
ca acestia nu se joaca cu el.

¢ Nutineti sub jetul de apa si nu scufundati in apa motorul
(4) si angrenajul telului (8a).

e Capacul (10a) poate fi curatat sub jet de apa, dar nufl

scufundatiin apa si nu 1l curatati in masina de spalat vase.

e Aparatele electrice Braun respecta standardele de
siguranta aplicabile. Repararea sau inlocuirea cablului
de alimentare trebuie sa fie efectuate numai de catre
personalul autorizat al unui centru de service. Reparatiile
defectuoase, efectuate de catre persoane necalificate,
pot provoca situatii extrem de riscante pentru utilizator.

¢ |nainte de conectarea la priza, verificati daca tensiunea
acesteia corespunde celei indicate pe aparat.

e Aparatul este construit pentru a procesa cantitatile nor-
male de alimente dintr-o gospodarie.

¢ Cana gradata (7) si recipientele (9c, 10d) nu pot fi
introduse n cuptorul cu microunde.

Descriere (consultati imaginile de la p. 3 si 4)

Buton de siguranta @
Led indicator
Comutator Smartspeed (Viteza inteligentd) / viteze
variabile il

Grup motor

Butoane pentru eliberarea accesoriilor
Axul blenderului

Cana gradata

a Angrenaj

b Tel

Tocétor 350 ml «<hc»

a Capac

b Lama

¢ Recipient

d Inelantialunecare
10 Tocdtor 1000 ml «bc»
Capac (cu angrenaj)
b Lama

¢ Lama pentru gheata
d

e

WN =
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Recipient
Inel antialunecare

Curatati toate piesele Thainte de prima utilizare (consultati
paragraful «Curatare»/fig. C).
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Ledul indicator

Ledul indicator (2) va arata starea aparatului cand acesta este
conectat la o priza.

Ledul Aparat/stare de functionare
indicator

Lumina rosie, Aparatul este gata pentru utilizare
intermitenta

Verde Aparatul este fara accesorii (butonul
comutator pentru eliberarea instrumentelor
este apdasat) si poate fi pornit

Rosu Aparatul este supraincalzit. Lasati-I sa se
raceasca.
Il puteti utiliza din nou cand ledul indicator
clipeste rosu, intermitent

Tehnologia Smartspeed

Comutatorul Smartspeed pentru viteze
variabile .l

Printr-o singura apasare, orice viteza. Cu cat apasati mai tare,
cu atat viteza este mai mare (fig. A). Cu cat viteza este mai
mare, cu atat este mai rapid si mai fin rezultatul mixarii si al
tocarii.

Utilizare cu o singurd mana: comutatorul Smartspeed (3) va
permite sa porniti motorul si s@ controlati viteza cu o singura
mana.

Modul de utilizare a aparatului

Prima utilizare: Indepartati siguranta de transport de la motor
(4) pozitionand-o la banda rosie.

Pornirea (consultati p. 3/fig. A)

Aparatul are un buton de siguranta. Pentru a-I porniin conditii
de siguranta, urmati acesti pasi:

1. Maiintai, apasati pe butonul de siguranta (1) cu degetul
mare si mentineti apasat. Ledul indicator se va aprinde
verde, constant.

2. Apoi, apasati direct pe comutatorul Smartspeed (3) conform
vitezei pe care doriti sa o utilizati.
In cazul in care comutatorul Smartspeed (3) nu este apasat
n interval de 5 secunde, aparatul nu poate fi pornit, din
motive de siguranta.
Ledul indicator se aprinde rosu, intermitent.
Pentru a porni aparatul, reluati actiunea de la pasul 1.

3. In timpul utilizarii, nu este necesar sa tineti apsat butonul
de siguranta.

Blender manual (consultati p. 3/fig. B)

Blenderul manual este ideal pentru pregatirea sosurilor reci

si calde, a supelor, a maionezei si a mancarii pentru copii,
precum si pentru amestecarea bauturilor si a shake-urilor cu
lapte.

Pentru cele mai bune rezultate de mixare, utilizati viteza maxima.

e Cuplati grupul motor (4) pe axul blenderului (6).
¢ Afundati blenderul manual intr-un recipient sau intr-o cana
gradata. Apoi, porniti aparatul, conform descrierii de mai sus.
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e Dupa utilizare, deconectati de la priza si apadsati pe butoanele
pentru eliberarea accesoriilor (5) pentru a desprinde grupul
motor.

Daca utilizati blenderul direct in cratitd in timp ce gatiti, indepar-
tati-o mai intéi de pe aragaz, pentru a evita stropirea cu lichid
ncins (risc de oparire!).

Exemplu de reteta: Maioneza

250g ulei (ex. Ulei de floarea soarelui)

1 ou siun gélbenus de ou

1-2 lingurite otet (aprox. 15g)

Sare si piper dupa gust

Puneti toate ingredientele (la temperatura camerei) in vas in
ordinea mentionata. Asezati mixerul deasupra vasului. Porniti
aparatul la viteza maxima, mixerul se va pastra in pozitia
aceasta pana cand se omogenizeaza uleiul. Apoi fara a-I
scoate din functiune ridicati usor piciorul mixerului desupra
amestecului si introduceti-1 inapoi pentru a incorpora si restul
uleiului. Timp de preparare: de la Tminut (pentru salata) pana
la 2 minute pentru o textura mai compacta(ex. pentru sosuri).

Tel (consultati p. 3/fig. B)

Utilizati telul numai pentru a bate frisca, albusuri de oua si
pentru amestecarea aluaturilor spumoase si a deserturilor
premixate.

e Introduceti telul (8b) in angrenajul sdu (8a), apoi cuplati
grupul motor (4) pe angrenaj.

e Introduceti telul intr-un recipient si abia apoi porniti
aparatul.

e Dupa utilizare, deconectati aparatul de la priza si apasati
butoanele pentru eliberarea accesoriilor (5) pentru a
desprinde grupul motor. Apoi, extrageti telul din angrenajul
sau.

Sfaturi pentru cele mai bune rezultate

e Utilizati un recipient de dimensiune medie.

* Miscati telul in sensul acelor de ceasornic si tineti-1 ugor
inclinat.

e Frisca (max. 400 ml de smantana rece, min. 30% continut
de grasime, 4-8 °C): Incepeti la viteza mica (apasati usor pe
comutator) si cresteti viteza (apdsati mai tare pe comutator)
n timp ce bateti frisca. ~

e Albusuri de ou batute (max. 4 oud): Incepeti la viteza medie
(apasati usor pe comutator) si cresteti viteza (apasati mai
tare pe comutator) in timp ce bateti oudle.

Tocatoare (consultati p. 4/fig. D)

Tocatoarele (9) si (10) sunt perfect adaptate pentru tocat
carne, branzeturi uscate, ceapa, verdeatd, usturoi, morcovi,
nuci, migdale etc.

Tocati intotdeauna alimentele tari la viteza maxima (de ex.,
parmezanul ciocolata). Pentru cuburi de gheata utilizati tocato-
rul «<bc» impreuna cu lama pentru gheata (10c).

Pentru cele mai bune rezultate, consultati tabelul de procesare
E. Durata maxima de functionare Tn cazul tocatorului «<hc»:
2 minute.

Nu tocati alimente foarte tari, de ex., nucsoara, boabe de
cafea sau cereale.

Inainte de atoca ...

taiati in bucati carnea, branza, ceapa, usturoiul, morcovii
nlaturati cozile de zarzavaturi si cojile de nuca

inlaturati oasele, tendoanele si zgarciurile carnii
asigurati-va ca inelul antialunecare (9d, 10e) este atasat la
recipientele pentru tocare.

54
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Atentie: Lama este foarte ascutiti! intotdeauna apucati-o de
partea superioara din plastic si manevrati-o cu atentie.

1. Tndepértagi cu atentie protectia din plastic de pe lama.

2. Asezati lama pe pivotul central al recipientului pentru tocare
(9¢,10d). Apasati-1 si invartiti-I pentru a-I fixa.

3. Umpleti tocatorul cu alimente si puneti capacul (9a/10a).
4. Fixati grupul motor de capac.

5. Pentru a pune in functiune tocatorul, porniti aparatul.
In timpul procesarii, tineti grupul motor cu o mana, iar
recipientul pentru tocare cu cealalta.

6. Dupa utilizare, deconectati aparatul de la priza si apasati
pe butoanele pentru eliberarea accesoriilor (5) pentru a
desprinde grupul motor.

7. Indepartati capacul.

8. Tndepérta;i cu grija lamainainte de a scoate alimentele
procesate din recipientul pentru tocare. Pentru a indeparta
lama, rotiti-o usor, apoi desprindeti-o.

Exemplu de retetd: Prune cu vanilie si miere

(ca umplutura pentru clatite sau ca glazura):

e Umpleti recipientul pentru tocare «hc» cu 70 g de miere
lichida si 50 g de prune.

e Tocati timp de 4 secunde la viteza maxima (apasati pana la
capat butonul Smartspeed).

e Addugati 10 ml de apa (cu aroma de vanilie).

® Reluati tocarea timp de inca 1,5 secunde.

Alte intrebuintéri ale tocatorului «bc» (10)

De asemenea, utilizand recipientul pentru tocare «bc» puteti
mixa shake-uri, bauturi si aluaturi subtiri sau puteti s& maruntiti
cuburi de gheata.

Mixarea aluatului pentru clatite

Mai intai, turnati 375 ml de lapte in recipient, apoi adaugati
250 g de faina si, la final, 2 oua. La viteza maxima, mixati aluatul
pana se omogenizeaza.

Zdrobirea cuburilor de gheata

¢ Impingeti cu putere lama pentru gheata (10c) pe pivotul
central al recipientului pana cand se blocheaza.

® Puneti maximum 7 cuburi de gheata in recipient. Asezati
capacul, cuplati grupul motor si utilizati viteza maxima.

e Dupa utilizare, deconectati aparatul de la priza si apasati pe
butoanele de eliberare a accesoriilor (5) pentru a desprinde
grupul motor, indepartati capacul si lama pentru gheata.

e Scoateti gheata zdrobita sau pur si simplu turnati bautura
dvs. in recipient pentru a o servi la masa.

Curé’garea (consultati p. 3/fig. C)

Curatati grupul motor (4) si angrenajul telului (8a) numaicu o
carpa umeda. Curatati capacul tocatorului «bc» (10a) numai
sub jet de apa. Nu il introduceti in masina de spalat vase.
Toate celelalte piese pot fi spalate in masina de spalat vase.

Puteti indeparta inelele antialunecare (9d, 10e) de pe reci-
pientele pentru tocare pentru a le curata mai bine.

Cand procesati alimente cu un continut mare de pigment (de
ex., morcovi), partile de plastic ale aparatului se pot decolora.
Stergeti aceste parti cu ulei vegetal inainte de a le curata.
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Accesoriile

(pot fi cumparate separat si nu sunt disponibile in toate tarile)

MQ 30: recipient pentru tocare de 500 ml pentru tocarea
morcovilor, a carnii, a cepei etc.

MQ 70:  accesoriu compact pentru robotul de bucatarie
(1500 ml) pentru tocare, mixare, feliere, maruntire
si framantare.

Conform Hotararii nr. 672 din 19 iulie 2001 privind stabilirea
conditiilor de introducere pe piata a aparatelor electrocasnice
n functie de nivelul zgomotului transmis prin aer, valoarea de
zgomot dB(A) pentru acest aparat este de 76 dB(A).

Acestea pot fi modificate fara notificare.

Aparatul corespunde prevederilor Directivei nr. 2004/108/CE
privind compatibilitatea electromagnetica si cele ale
Regulamentului CE nr. 1935/2004 privind materialele destinate
sa vina in contact cu produsele alimentare.”

Nu aruncati produsul Tn gunoiul menajer la finalul
ciclului sau de utilizare. Puteti duce produsul intr-un
Centru de service Braun sau la centrele de colectare
adecvate din tara dvs.
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EAANvVIKG

Ta mpoidvTa Hag KATaoKeLATovTaL £TOL OOTE VA TIANPOUV
Ta LYPNASTEPQ TIPOTUTIA TIOIOTNTAG, AEITOUPYIKOTNTAG KAl
oxedlaopou. EATiCoue va IkavoToinOeite anodAuta and v
kawvolpyla oag cuokeun Braun.

EvdewTikn Auxvia

H evBeikTikn Auvxvia (2) 6eixvel TNV KaTAOTAON TNG GUOKEUNG,
otav gival ouvdedepévn OtV NAEKTPIKT TIPICA.

EvéekTikn Zuokeun / kataotaon Aettoupyiag
Auyvia
npr m XPpnon AvaBoafrivet  H ouakeun givatl €Tolun yla xprion
MapakaAovue SiapaoTte TIg 06NYieg XP1ONG MPOCGEKTIKA (O
TPV XPNOIOTIOOETE TN CUOKELT). Mpdovo To TMANKTPO acpaAeiag ival TETUEVO KAt N
OLOKELT) umopei va TeOei oe Aeitovpyia
Npoooxi . . ; - Kokkivo H ouokeur €xet umiepOeppavOEel. AprioTe v
° O1Aemibeg eival mOAD axunpéc! va KpuMaoel. Eival £towun Eavd yia xprion dTav

-% o Vv amoguyrn TPAUUOTIOUOV, TIOPAKAAOUE VO
XepiCeoTe TIG Aemtibeg pe peyAAn mpoooxn.

e Na Bydalete mAvta T cuokevn and Ty npiCa étav dev
ETTNPEITAL KAL TIPIV TN GUVAPOAGYNOT), ATIOCUVAPLOAS-
ynon, KaBaplouod Kal arnobnkevon.

e H ouokeur) 6ev mpoopiletal yia xprion and naidid 1 dtopa
UE MEIWUEVEG OWNATIKEG, ALIGONTAPLEG 1) TIVEUUATIKEG KO-
VOTNTEG, EKTOG KAL AV ETITNPOUVTAL ATIO ATOUO LTIEVBLVVO
yia TNV aopAAeLd TOUG. PUAGETE TN OLOKELT) HOKPLA ATIO
nadia.

e Mnv Bdalete TO HOTEP (4) KOL TOV AVTATITOPA TOU avadeu-
mpa (8a) kKt amnd TpeXoVUEVO vePO Kal unv 1o PubiCete
o€ vepo.

e To koumAep (10a) umopei va kabaploTei KATw and TPeEX00-
Jevo vepd, aAAG unv 1o BuBiCete og vepd Kal PNV TO TIAE-
VETE OTO TIAUVTIPLO TIATWV.

e O nAeKTPIKEG OLOKEVEG Braun MANpoLV TIG LloxOUoUOEG
npodlaypaEg acpaAeiag. H emokeur 1) avtikataotaon
Tou KOAwSiov pevaTog mPémel va leEdyeTal povo and
€E0VO1060TNUEVO TIPOOWTIKO Service. AavOaouévn emio-
Keun amnd un €€0VCl080TNUEVA ATOUA UTTOPEL VO TIDOKOAE-
O€1 ONUavTIkoOG KIvBOVOUG YIa TOV XPr\oTn.

e [lpwv ouvbéoeTe TO PIG otV TIPICA, EAEYETE €AV 1) TAON TOU
PeVOUATOC AVTIOTOIXEL TNV TAOT TIOU UTIOSEIKVUETAL TIAVG
OTn GUOKEUN.

e H ouokeur gival KOTOOKEVOOUEVN YIa ETIEEEPYATIA KAVOVL-
KGOV TIOCOTNTWV TPOP KV EVOG VOIKOKUPLOU.

e To doxeio (7) kat ta umoA (9c¢, 10d) dev gival KatGAANAa
Yla XPr)omn 0€ poUPVO UIKPOKUUATWV.

N evOEIKTIKY) Auxvia avaBooPrivel KOKKIVO

TexvoAoyia Smartspeed

Awakoming Smartspeed yia petapAnTtég
TaxVINTEG .l

Me éva nampua, 6Aeg ot taxuTteg. ‘000 TEPIOCOTEPO TIECETE,
1600 peyoAuTtepn n TaxuTNTa (k. A). ‘Oco peyaAdTePN ival

n Tox0™TA, TOOO0 IO YPNyopa Kal Tio Aemtd Ba gival Ta anote-
Aéopata avAapelENg Kat KOTmgG.

Aerroupyia pe 1o éva xépt: o Siakommg Smartspeed (3) oag
ETUTPETIEL VA EVEPYOTIOIEITE TO LOTEP KAL VA EAEYXETE TNV TAXV-
TNTA WE TO Eva XEPL.

M&G va XPNOUOTIOLEITE TN CUOKELN

Mpa Xprion: ApalpéaTte TV aoPAAELD LETAPOPAC aTtd TO
MOTEP (4) TPpaBavTag v amnd TNV KOKKIVN Tawia.

Avappa TG CUOKEUNG (8eite oeA. 3 / eik. A)

H ouokeun 8laB€tel éva MANKTPO acpalAeiag. Na va B€oete
UE AOMAAELQ TN CLOKELTN OE AelToLPYia, akoAoLONoTE TA
TOPOKAT® BANOTA:

1. MpdTa mEoTe TO MANKTPO acPaAeiag (1) pe Tov avtixelpd
0aG Kal KPOToTe To MaTNUéVo. H evBeikTikr Auvxvia 6a

Meptypan (eite g eikdveg om oeAida 3 kat 4) avéwbe! oTaBEEA MPACIV.

1 MAnkTpo aogpaleiog a 2. 1M ouvéxela EOTe aneuBeiag Tov Slakdmmn Smartspeed
2 EvBekTi Avyvia (3) avaAoya pe v emBupunT) TaxdmTa. Edv 0 S1ok6Tmg
3 Aiakémmg Smartspeed / HETOBANTEG TaXOMTEG il Smartspeed (3) 6ev meoTei péoa oe 5 SeuTePOAETTA, N
4 MO:l'Ep ) ouokeu ev unopei va 1ebei o€ Aettoupyia yia Adyoug
S NARkTpa anereuBépwong ao@aAeiag. H evBeikTiki Auyvia avaBooBrvel kOkkvo. Ma
6 PaBBog umAévtep va B£0ETE I OUOKELN O AEIToUPYia, EEKIVIOTE TIAAL E TO
7 DAoxeio Brua 1.
8 a Avtdantop papéykag . . . ) .

b AvadeuT|paC HOPEYKOG 3. Katd m 8idpkela mg Aettoupyiag Sev xpeldletal va kpaTr)-
9 Kémmg «hc» 350 ml OETE TO MANKTPO AOPAAEIQG TIETUEVO.

a KoumAep

b Aemiba g = .,

¢ MoA MrA€vtep XEIPOG (eite oeA. 3 / eik. B)

d AvtioAloOnTIkr) BAon
10 Koémng «bc» 1000 ml
a KoumAep (ue ypavadll)
b Aemiba
¢ Aemiba BpuppaTiIopoL IAyou
d MmoA
e AvtioAloOnTIkr) BAon

MapakaAolpe kaBapiote OAQ Ta EaPTUATA TIPWV TA
XPNOIUOTIOMOETE YIa TIPWTN Ppopd (8eite Mapdypapo
«KaBapiopog» / ei. C).

56
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To unA&vTEP XEPOG eival amOAUTA KATAAANAO yia TNV TOPa-

OKEULN VTIT, 0AATOOG, 00UTIAG, MaYIOVECAG Kal TIAUSIKNG TPOPNG

KaB®C EMIONG KAl Yia TNV AVAPELEN TTIOTOV KAl JIAK OEIK.

e TomoBetote TO HOTEP (4) 0N PARSO PTAEVTEP (6).

e TomoBOemOoTE TO UMAEVTEP XEIPOG O€ €va BaB0 UTIOA T
Boxeio. X ouvéxela B€aTe TN OLUOKELT) O€ AglTouPYia OTIWG
MEPLYPAPETAL TOPATIAV®.

e Metd ) Xpnon, BYAATe To PIg and v npifa kat matioTe
TA TANKTPO aneAEVBEP®ONG (5) yla va anocuvBEDeTe TO
MHOTEP.
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‘Otav avautyviete anevbeiag oty KatoapoAa KaTd To
Jayeipeua, apxikd, AmOUaKPUVETE TNV KATCAPOAQ atd TNV
€0Tia, yla TNV anoguyn MToAiouaTog Tou BPaaTtol LYPOU
(kivbuvog eykaopatog!).

uvtayn: MayiovéCa

250 yp. Aad1 (11.X. nAl€AQL0),

1 avyo kat 1 eTumnAéov KpOKOG avyou,

1-2 kouTaAEg TNg coumag EV8L (Tiepimou 15 yp.),

AAGTLKAL TUTIEPL

BdaAte 6Aa Ta LAIKA (O€ Bepuokpaaia SwuaTtiov) péoa oto
Boxeio pe m oepd ov avagpEpovTal tapandve. TonmoBeToTe
TO PTIAEVTEP XELPOG OTO KATW® TUN A Tou oxeiou. Aettoupynote
TO MTAEVTEP XEIPOG 0T HEYIOTN TAXUTNTA KAl KOOTAOTE TO O€
auT M 6€on £€wg 6Tou To AAdL apxioel va TMCeL. ZTn CUVEXELQ
XWPIC va KAEIOETE TN CUOKELT AVAONKOOTE EAaPPA T paRdo
OTNV KOPUPT) TOU PEIYMOTOG KAl META TIPOG TA KATW YO va
«d€oe T0 umdAoIo AGdL. Xpovog eneEepyaociaog: and 1 Aemtd
(Yo 0aAdTO) £WG KAl 2 AETITA YIA TIEPIOCOTEPO TMEILO (TL.X. VIO
VTLUT).

Avadeumpag HAPEYKAG (Seite oel. 3 / eik. B)

Xpnotpomonote Tov avadeupa HapEYKAG YA VO XTUTINOETE
KPEUA YAAQKTOG, A0TPAdla auy®V Kal va avakatéPeTe
apPATa KEIK KAl ETOINA PelypaTa yia emudopTua.

e TomoBemote TOV avadevuTpa (8b) oTtov avtantopa Hapéy-
Kag (8a), kat, TN CUVEXELD, KOUUTIOOTE TO LOTEP (4) OTOV
QAVTATITOPA.

e TomoBetoTe TOV avadeuTripa oe éva Babl doxeio & Povo
TOTE BE0TE TN OLOKEUT) O€ AEITOLPYIia.

e MeTd ) xprion, MaTNOoTE Ta TANKTPO aneAeuBEPwoNG (5)
yla va anoouvéEaeTe To HotéP. ‘Emerta, Tpapn&re Tov
avadeutpa amod Tov avIATToPa.

ZUMBOUAEG yia KOAUTEPA amoTeAEouaTa

e Xpnowomnowmote éva oxeio peoaiov peyeBouG.

¢ METOKIVOTE TOV avadeupa 8EEIOOTPOPA KPOATOVTAG TOV
UE pia eAappLd KAion).

e Xtummote péxpt 400 ml kpvag kpEPag YAAAKTOG
(TouAdxiotov 30% Aimapd, 4-8 °C): =ekwvr)oTe e XaUNAN
Tax0mTa (eAappid ieon atov §1akoTN) KAl avgnoTe TV
Tax0mMTa (MEPLO0OTEPN TIEEOT OTOV S1OKOTITN) KATA TO
XTUTmpa.

e Xtummuéva aompddia avyav (LEYIOTO 4 auyd): ZEKIVAOTE
Je peoaia Tax0Ta (Tieon Tou 8LaKOTITN HEXPL TN EON) KAl
avgrote My ToX0TO (TIEPIOCOTEPT) THiEOT) OTOV B1AKOTIM)
KATA TO XTUTINUA.

Komteg (5eite oeA. 3/ eik. B)

Okomnteg (9) kat (10) givat armtdéAuTa KATAAANAOL Y10 TNV KOTIT)
KPEQTOG, OKANPOU TUPLOV, KPEUMLBIOV, HUPWBIKAOV, akOpSou,
KAPOTWV, KAPLBIWV, AUOYSAA®V KATI.

KéBete mAvta TIG OKANPEG TPOMEG TN MEYIOTN TAXVTNTA (TL.X.
napueCava, 0okoAdTa). MNa maydkia XpnoUoTomoTE TOV KOTITN
«be» pe m Aemiba BpuupaTtiopol ndyou (10c).

[Na kaAuTtepa anoteAéopata, deite Toug mivakeg enegepyaoiag
E. M&yioTtog XpOvog AelToupyiag yia Tov KOTI «he»: 2 AeTtd.
Mnv k6BeTE EEAIPETIKA OKANPEG TPOPEG, OTIWG LOOXOKAPLEO,
KOKKOUG KaPE 1 SnunTtplakd.

Mpw mm kom) ...

® KOYTE 0€ KOUUATIO TO KPEAC, TO TLPI, Ta KPEUULBIA, TO
okOpbdo, Ta kKapdTa

® A@AIPECTE TA KOTOAVIO ATIO TA HUPWSIKA, TO KEALPOG aTd
Ta KapLdla
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apalpEaTE Ta KOKAAQ, TOUG TEVOVTEG Kal TOUG xOvBpoug amnod
TO KpP€QQ

BeBalwbeite 6TL N avrioAlobnTiki Bdon (9d, 10e) gival Tomo-
OeTNUEVN OTA UTIOA KOTING.

Mpoooxn: H Aemiba eivat oAV axunpen! Na mv kpatdte navta
aTo 10 TAVE TAQCTIKO TUNMA KAl va TNV XEPITEOTE e TIPOCOXT.

1

. ApalpéaTe POOEKTIKA TO MAQOTIKO KAAVUUA amtd T AeTida.
2.

TonoBemote ) Aemiba OToV KEVTPIKO AEOVA TOU UTIOA
kotmg (9¢, 10d). MiEate ™V TIPOG Ta KATW KAl TIEPIOTPEYTE
mV £€0G OTOU KOUUTIWOEL.

. lepiote TOV KOTTN PE LAIKA KO TOTIOOETNOTE TO KOUTIAEP

(9a/10a).

. Kovunoote 10 potép névw OTo KOUTIAEQ.
. MNa va Aertoupynoet o KOTITNG, BE0TE TN OLUOKEUT) OE

Aertoupyia. Katd m Sidpkela g enegepyaciog, KpAToTe
TO HOTEP ME TO €Va XEPL KAL TO UTIOA KOTING E TO AAAO.

. Metd m xprion, ByAAte ) cuokeur) and Tnv npifa kat éaTe

Ta MANKTPA aneAevB€P®ONG (5) yia va anocuv8EoeTe TO
MOTEP.

7. AQalp€aTE TO KOUTIAEP.

. BydAte mpooekTikd ™ Aemida miptv apaipEceTe Vv eneEep-

YQAOUEVN TPOMT) ATO TO PTIOA KOTIG. N0 va apalpETETE
Aemiba, mePIOTPEPTE TNV EAAPPA, OTN GUVEXELD TPAPRNETE
mv.

Mapdadetypa cuvtayng: Aapudoknva pe BaviAla kat géAL

(@G YEUION Yo TNYAVITES 1] Yia ETUKAALYIN)

TomnoBemote 70 yp. kKpep®OdeG PEALKaL 50 yp. Sapdoknva
OTO UTIOA KOTIG «he».

AertoupynoTe 10 Yia 4 SeuTepOAETTA 0N PEYIOT TOXOTNTA
(Tuéote evreAwg Tov 8lakoémtm Smartspeed).

Mpoabéate 10 ml vepd (pe dpwua Bavillag).

Juvexiote v Kot yia akoua 1,5 deutepodAenta.

Eminpo600eTeg EpAPUOYEG YIO TOV
KOTm «bec» (10)

Me Tov k6T «be», uMopeite miong va avapeiEete o€k 1) OTA,
Va TIAPOOKEVAOETE pelypua COUNG 1 va BpuuuaTioeTe aydkia.

AvdapelEn COUNG yia yaviteg

Mp®ta BaAte 375 ml yGAa 0TO UTOA, 0T CUVEXELQ, TIPOCOEDTE
250 yp. aAevptL kat TEAOG, MPOOHBEDTE 2 auyd. AvaKOTEPTE TO
Jelypa ot Héylotn Tax0TNTa, HEXPL VA Yivel Agio.

BOpupuaTiIondg IAyou

Méote otaBepd ) Aemiba BpuppoTiopol dyou (10c) mavw
OTOV KEVTPIKO AEOVA TOU UTIOA £WC OTOU KOUUTIQOEL.

[epioTe TO PUTOA TO TIOAU pe 7 maydkia. ToToBEeTOTE TO
KOUTIAEP, TIPOCAPUOOTE TO HOTEP KAL AEITOVPYAOTE TO OTN
HEYIoOTN TaXVTNTA.

Metd ) xpron, ByAATe Tn cuokeun amnod v TpiCa Kal THEQTE
Ta MANKTPO aTIEAEUOEP®ONG (5) Yia va aTIOCUVEECETE TO
UOTEP, APAIPEDTE TO KOUTIAEP KAl TN AETIBA OPUUPATIONOD
méyou.

AQalp€0TE TO OPUUUOTIOUEVO TIAYO 1] OTIAG YEUIOTE TO UTIOA
E TO TIOTO 0AG YO va TO oePBipeTE OTO TPATIET!L.

Kaeaplop()q (6efte oe. 3 / eik. C)

KaBapioTe To nOTEP (4) KAl TOV AVTATITOPA JapPEYKAG (8a) pdvo
ue éva vorod navi. Kabapiote to kéumAep (10a) Tou kOt «be»
UOVO PE TPEXOUEVO VEPO. MnVv TO BAAETE OTO TTALVTIPLIO
THATQV.
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‘OAa Ta GAAQ pépn UmopolV va MAUB0UV OTO TIAUVTYPLO TILATWV.
Mmopeite va apalpéoeTe TV AvTIOAIoONTIKY BAoN amnod Ta UTTOA
KOTIIG Y1Q TILO OXOAQOTIKO KABAPIoNO.

Katd mv ene€epyaniao TpOPQV PE XPWOTIKEG OLOIEG (TT.X.
KapoTa) ivat mOavo va amoxpwHUATIOTOOV TA TAQCTIKA
TUAMOTO TG oLOKeLNG. KaBapioTe autd Ta TUNUOTA E PUTIKO
AG81L Tpv Ta kaBapioeTe.

ESapmpuata

(MTTOPOUV Va ayopaaTouV HepOV@UEVA, Bev BlaTtiOevtal o OAeQ
TIG XWPEG)

MQ 30: Kommg 500 ml yia kot KapéTwy, KPEATOG,
KPEUMUBIDV, KATI.

MQ 70:  Xvumnayég eEdptnua koulivounxavig (1500 ml)
YlO KOTIH}, QVAUELEN, KOTIN) O€ PETEG, TEUAXIOUO KAl
COpwQ.

Yriokelrat og aAAayEg xwpig eildomoinon.

AuTr} N CLUOKELN CUPHOPPVETAL HE TNV 08nYia ™G EK
2004/108/EK oxetikd pe v HAekTpopayvntiki ouupatdmTa
Kat Tov kavoviouo EK v’ apibpov 1935/2004 g 27/10/2004
OXETIKA JE TA VAIKA TIOU TIpoopifovtal va €pOouv og eagr e
TPOPIUA.

MapakaAoUpE PNV amopPITTETE TO TIPOIOV OTA OIKIAKA
AmMoPPIUNATO OTO TEAOG NG XPNOIUNG CwNG TOU. E
H anéppupn unopei va npaypatomnomOei oe KATOLI0 —
EEouoiodomuévo Kévtpo Service g Braun 1) oe

KOTAAANAQ onueia anmokoudng mou apEXovTal OTn XwPa aag.

58

92003733-01_MQ745_S6-76.indd 58 17.01.13 08:59



Bunnrapcku

HawwuvTte npoaykTn ca NpoekTupaHn Taka, 4e Aa oTroBapsaTt Ha
Han-BMCOKUTE CTaHAAPTU 3a Ka4eCTBO, PYHKLUMOHANHOCT 1
am3anH. Hagsesame ce ga na3nmurare UCTUHCKO yO0BOJICTBME OT
BaLLVs HOB ypen Ha Braun.

Mpenun pna 3ano4yHeTte paboTa

Monsg, npoyeTteTe MHCTPYKLUUUTE BHUMATESIHO U A0Kpaii,
npeav pa nsnonssate ypepa.

MpepynpexaeHne

o HoxoseTe ca MHoro octpu!
3a ga nsberHeTte HapaHsiBaHe, OTHACANTE Ce KbM

- HOXOBETE C UIKITIOYNTENHO BHUMAHME.

e BuHaru nskoyBaiiTe ypeaa, korato ro octaBaTe 6e3
Haa30p 1 npeau aa ro crinobsiate, pasrnobseare,
Nno4YnCTBaTe U CbXpaHsiBaTe.

e YpenowT He e NpeaHa3HavyeH 3a ynotpeba ot geua unm ot
Mua ¢ orpaHnyeHn Gusnyeckn, CETUBHN UKW YMCTBEHN
Bb3MOXHOCTW, OCBEH aKo He 6bAaT HarexaaHu ot nuue,
OTroBOPHO 3a TsxHaTa 6e3onacHocT. [pbxTe ypeaa
[aned oT gela, 3a na Cte CUrypHu, Ye Te He Cu urpasT
C Hero.

e He nognaramte gsurarenHara yacTt (4) uam cCbeguHuTens
3a TenTa 3a pasburBaHe (8a) nog BogHA CTPYsl, HATO MbK
rv notansite BbB BOAA.

e Kanakst (10) Moxe ga 6bAe NoYMcTBaH nopa Tevalla Boaa,
HO He He ro noTansinTe BbB BOAA U HE IO NMOYMUCTBaNTE
B CbAOMMSIHA MALLMHA.

e EnekTpuyeckute ypeam Braun oTroBapsT Ha AencTea-
LMTE CTaHOAAPTU 32 6€30MacHOCT. PEMOHTUTE 1N
cMsiHaTa Ha 3axpaHBalLms kaben Tpsabea aa 6baar
M3BbPLUBaHN CamMo OT OTOPM3MUPaH NepcoHan.
HenpaBwunHa, HekBanuduLmMpaHa peMoHTHa paboTa
MOXe [a OOBEE [0 CEPMO3HA OMACHOCT 3a MOTPedbuTeNs.

e [lpeau pa BKUUTE ypena KbM KOHTakTa, MpoBepeTe
[any HanpeXeHMETO Ha BallaTta eflekTpo3axpaHsalla
Mpexa 0TroBaps Ha HaNPEeXeHNETO, 03HAYEHO BbPXY
Hero.

e YpenwT e KOHCTpyupaH 3a 06paboTka Ha KONNYecTBa,
HOPMasHN 32 e4HO JOMAKMHCTBO.

e MeHayparta (7) u kynute (9¢,10d) He ca npegHa3Ha4YeHn
3a ynotpeba B MMKPOBBIHOBA dypHa.

OnucaHue (suxre Tabnuuara Ha cTp. 3 1 cTp. 4)

ByToH 3a 3awwmTa @
MHpvkaTopHa namna
MpeBknoYBaTen 3a yMHa CKOPOCT / MPOMEH/INBU
ckopocTu il

JBurartenHa yact

ByToHM 32 ocBObGOXAaBaHE
HakpanHuk 3a nacupaHe
MeH3ypa

a CbeauHuTten 3a pasbuBaHe
b Ten 3a pa3buBaHe

350 mn pesayka «hc»

a Kanak

b Hox

¢ Kyna

d TpbCTEH NPOTMB NAb3raHe
10 1000 mn pesayka «bc»

a Kanak (cbc cbegnHuTen)

b Hox

¢ Hox3anep

d Kyna

e [pbCTeH NPOTMB NAb3raHe

O~ O~ WN =

©

MouncTeTe BCUYKM YacTu Npeam mbpBOoHaYanHaTa ynotpeba
(Bux naparpad «Moyncrteaxe» / dur. C).
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UupukaTopHa namna

MHponkaTopHaTa namna (2) noka3sa CbCTOSIHUETO Ha ypena,
KOraTo € CBbP3aH C e/IEKTPUYECKM KOHTAKT.

Unpn- Ypen/paGoTHO CbCTOSIHME

KaTopHa

namna

Mwrane YpensT e rotoB 3a ynotpeba

B YEPBEHO

3eneHo YpensT e ocBo60AeH (OyTOHBLT 32 OCBO-
60X [AaBaHe e HaTuUCHaT) U MoXe fa 6bae
BKJIIOYEH

YepBeHo Ypenst e nperpsn. OctaBeTe ro ga ce

oxnagu.
Toli e OTHOBO roTOB 32 ynoTpeda, Korato
VMHAMKATOpHATa 1amna Mmra B HepBEHO

TexHonormna ymHa cCKOpocCT

MpeBknoyBaTen ymHa CKOPOCT 3a
NMPOMEHJIUBU CKOPOCTU il

EnHO HaTuckaHe, BCUMYKM CKOPOCTU. KONKOTO NoBeYe HaTuc-
Karte, ToJIKoBa No-BMUCOKa e ckopocTTa (purypa A). Konkoto
no-B1UCOKa € CKOPOCTTa, TOJIKoBa No-6bp3n 1 GuHU ca
pesyntartuTe OT NacMpaHeTo 1 KbLaHeTo.

OnepwupaHe ¢ egHa pbka: [peBnkioYBaTENST yMHA CKOPOCT
(3) BM No3BONSABA Aa BKIOYBATE ABUraTenHara 4yacTt v ga
KOHTpOJSIMparTe CKopocTTa C eAHa pbka.

Kak ce uanonsea ypeabt

Mpean nbpBata ynotpeba: MaxHeTe TpaHCnopTHMS o6e3ona-
cuTen OT ABurartenHara 4acT KaTo ApbhHeTe YepBeHaTta BPbB.

BkniouBaHe (sux. ctp. 3/dur. A)

YpensT uma OyToH 3a 3awuTa. 3a Aa ro Bkounte 6e30mnacHo,
cnepBaiTe CnefHUTe CTbNKN:

1. MbpBO HaTUCHeTe ByToHa 3a 3awmTa (1) ¢ nokasaneua cu n
3agpwxTe. HavkatopHarta nanma e cBeTHe B 3e/1eH0 6e3
ha mura.

2. Cnep ToBa ANPEKTHO HATMCHETE NPEBKJIOYBATENS YMHA
ckopocrT (3) cnopep, xenaHarta CKOpPOCT.
AKO NMpPEeBKoYBATENAT YMHA CKOPOCT (3) He 6bae HaTucHaT
B pamMkuTe Ha 5 cekyHau, ypeabsT He Moxe fa Obae BKoYeH
nopaau NnpuynHN 3a 6e30NacHOCT.
MhpvkaTopHaTta nanma 3ano4sa Aa Mura B YHepBeHO.
3a fa BkounTe ypeaa, 3ano4yHeTe OTHOBO CbC CTbMka 1.

3. Mo BpeMe Ha paboTa He € HeOOX0AMMO [Aa AbpXUTe OyTOHa
3a 6e30MacHOCT HaTUCHAT.

PbuyeH nacartop (sux. ctp. 3/dur. B)

PBbYHUAT NacaTtop e naeasieH 3a NpuroTeaHe Ha nacTtu,
COCOBE, CYnu, ManoHeamn 1 6e6eLLKM XpaHu, KakTo 1 3a
CMeCBaHe Ha HamnUTKW U MIIEYHU LLIEVKOBE.

3a Hali-0o6py pesynTati Npu nacupaHe, na3nonssante
MakcrMasiHa CKOpPOCT.

e 3akperneTe 4pes LWpakBaHe ABuraresnHata 4acT (4) B Hakpam-
HuKa Ha nacartopa (6).
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e [locTtaBeTte PBYHUSA NacaTop ,El,'bJ'I6OKO B MEH3ypa nnu kyna.
Cnep ToBa BKIOYETE Ypeaa, KakTo € ONMcaHo no-rope.

¢ Cnep 13non3BaHe U3K/YeTe OT KOHTaKTa 1 HaTUCHETE
OyToHUTE 3a ocBOOOXAaBaHe (5), 3a ga oTaenuTe ABuraTen-
HaTa 4acCT.

KoraTto nacupare AMpekTHO B TeHAKepaTa no BpeMe Ha
roTBEHe, Han-Hanpepg oTTerneTe TeHaxepara ot KOT/IOHa, 3a
na n3berHeTe pa3npbckBaHe Ha BpsilliaTa TEYHOCT (OnacHOCT
oT nsrapsHe!).

lMpumepHa peuenTta: MalioHesa

250 rp. 0mo (Hanp. CNbHYOrMea0BO 0NK0),

1 aribe n 1 aiRYeH XbNTbK,

1-2 cyneHu nbxuum oueT (npubnuantenHo 15 rp.),

Con v nunep Ha BKyC

CnoxeTe BCUYKM CbCTaBKM B kyrnaTta 3a pa3brBaHe B
nocoyeHus pen. Te TpsibBa Aa ca CbC CTaliHa Temneparypa.
MocTaBeTe nacupalara npuctaeBka Ha AbHOTO Ha Kynara 3a
pas3buBaHe. BkoyeTte ypeaa Ha MakcmasHa CKOPOCT U He
ro noBauranTe oT AbHOTO NPEeAn 0ONMOTO Aa CE NPEBbPHE B
emyncus. bes na usknousare ypeaa, AsmxkeTte 6aBHO Harope
Hago0ny N3 cMecTa nacupatllara npucTaBka oKaTo yCBoUTe
HaMbAHO 0NMOTO. Bpeme Ha 06paboTka: 1 MuHyTa
(KOHCUCTEHUMSATA € NoAXoasLa 3a canara) 1 A0 2 MUHYTK 3a
NoCTUraHe Ha Nno-roJiiMa NabTHOCT.

Ten 3a pasdéuBaHe (sux. ctp. 3/¢ur. B)

M3nonsBaiiTe TenTa 3a pa3brBaHe camo 3a pa3brBaHe Ha
CMeTaHa, Ha 6eJ'IT"bLI.I/I n cMecBaHe Ha naHauwnaH n rotoesum
CMecKM 3a gecepTu.

¢ BMmbkHeTe TenTa 3a pasbusaHe (8b) B cbeguHuTens 3a
TenTa 3a pa3busaHe (8a), cnep ToBa 3akpeneTe Ypes
upakBaHe aBurarenHara 4act (4) KbM CbeauHuTens.

e [locTaBeTe TesiTa 3a pa3buBaHe B Kyna 1 Yak cnep Toea
BKJIIOYETE Yypeaa.

e Crep n3nonasaHe U3KJOYETe U HaTUCHeTe ByToHUTE 3a
ocBoboXxaaBaHe (5), 3a oa oTAenuTe ApuratenHara 4acrT.
Cnep ToBa U3BageTe TenTa 3a pasbuBaHe OT CbeguMHUTENS
3a TenTa 3a pasbuBaHe.

CbBeTu 3a Hail-a,06pu pesynTtaTu
¢ l13non3BaiiTe Kyna cbhC CpefeH pa3mep.

e [BnxeTe TenTa 3a pa3brBaHe Mo NOCOKa HAa YaCOBHUKOBATa

CTpeJika, KaTto A ObpXUTe No4 JieK Hak/10H.
e PasbuBaHe Ha cmeTaHa (Makc. 400 M oxnageHa cMeTaHa,

MUH. 30% cbabpXaHue Ha Ma3HuHU, 4-8 °C): 3anoyHeTe
C HMCKa CKOPOCT (/1IEKO HATUCKaHE Ha KJlo4a) 1 yBenmyeTe
nocTeneHHO CKOPOCTTa (NoBeYe HaTUCK BbPXY KJltoya)
nokaro pasoueare.

e PazbuBaHe Ha 6enTbum (Makc. 4 ainua): 3anoyHeTe Cbe
cpefHa CKOPOCT (Ha NOI0OBMHA HATMCKaHEe Ha Kiioya) 1
yBenun4yeTe NocTerneHHo CKOPOCTTa (MoBeYye HaTUCK BbPXY
Knoya) gokato pasbusare.

Pe3aukm (sux cp. 4/dpur. D)

Pezaukute (9) 1 (10) ca nepdekTHU 3a Kb/iLAHE Ha MECO,
TBBbPAO CUpeEHe, NyK, noanpaBkn, 4eCbH, MOPKOBU, A0KHU,
6agemMn 1 T.H.

BuHarun kbnuante TBbPAY XpPaHu Ha MbjiHa CKOPOCT

(Hanpumep: NnapMesaH, Wwokonan). 3a 6y4ku neg nanonasaiite

pe3adkuTe «bc» ¢ Hox 3a nep, (10c¢).
3a Han-gobpu peaynTtaTtu, BUX. TabnnumTe 3a obpadoTka E.
MakcrmanHo BpeMe Ha paboTa 3a pe3adkara «hc»: 2 MUHyTW.

He kbnuaiTe npekaneHo TBbPAN XpaHW, KaTo Hanpumep
WMHAMIACKO opexye, kade Ha 3bpHa MY 3bPHEHW XPaHW.
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Mpepu kbnuaxe ...

® MpeaBapuUTESIHO HAapeXeTe Ha eApo MECOTO, CUPEHETO,
nyka, 4ecbHa, MOPKOBUTE

® npemMaxHeTe cTbbrara Ha 3e5IeHUTe NOANPAaBKU, YePYNKUTE
Ha aaKnTe

® MpeMaxHeTe KOCTUTE, CyXOXMINSTA U XPYLUSINTE OT
MecoTo

® BUHAry ce yBepsiBaiTe, 4e NPbCTEHLT NPOTUB NiTb3raHe
(9d, 10€e) e npukpeneH KbM KynuTe Ha pe3adkara.

MNpenynpexpeHune: HoxbT e MHoro octbp! BuHaruv ro
XBallaKnTe 3a ropHara naacTtMacoBa 4acT U BHUMaBamTe npu
paboTa C Hero.

1. BHUmarenHo ceaneTte nnactMacoBus npeanasuTten ot
HOXa.

2. MNocTaBeTe HOXA BbPXY LLEeHTpanHMs WMdT Ha Kynata Ha
pesaykuTe (9¢,10d). HatncHeTe ro Hagony 1 ro 3aBbpTeETE,
Taka 4ye ga ce 3actonopu.

3. HanbnHeTe pe3aykara ¢ xpaHa 1 noctaBeTe kanaka (9a/10a).
4. 3akonyainTe ABuratenHara 4acT Bbpxy Kanaka.

5. 3a pa nycHeTe pesaukarta, Bko4veTe ypeaa. o Bpeme Ha
obpaboTkara, ApbXTe ABUratesiHaTta 4acT C egHa pbka 1
Kyrara ¢ pesaykara ¢ gpyrara.

6. Cnepn n3nonsBaHe U3KIOYETE OT KOHTAKTa U HATUCHETE
OyToHuTe 3a ocBOGOXAaBaHe (5), 3a Aa oTaenvTe aBura-
TenHaTa 4acT.

7. Ceanete kanaka.

8. BHUMaTenHo n3BageTe Hoxa, npeaun Aa nasaante obpado-
TeHata xpaHa OT kynara ¢ pe3aykara. 3a fa u3Baaute HoXa,
JIEKO ro 3aBbpTETE U Mo 3gbpnaiTe.

MpumepHa peuenTta: CyleHn CUHU CIIMBU C BAHUIVS U Mef,

(KaTo NibHKa 3a Nasa4yMHKM v 3a HamasBaHe):

e HanwbnHeTe «hc» Kynata ¢ pesadykarta ¢ 70 rp. pastoneH mes,
1 50 rp. CUHKU cnvBMU.

e Kbnuante 4 CeKkyHOM Ha MakCUMasnHa CKOPOCT (HaTUCHETe
nokpai 6yToHa yMHa CKOPOCT).

e [lo6aseTe 10 My BoAa (C apomar Ha BaHUNS).

e [IpoabikeTe Kb/LAHETO 3a oule 1,5 cekyHau.

p,OlTbﬂHVITenHVI npuJiIoXXeHund Ha
pe3aukaTta «bc» (10)

C pesaykara «bc» MoOXe 1 fa cMecBare LLeNkoBe U HannTKu,
[a MecuTe Meku TecTa Ui a HaTpoLuaBaTe nefeHun kybyeTa.

MeceHe Ha MeKO TeCTO 3a NanadvmHKn

Hai-Hanpepn cunete 375 Mn MASIKO B KynaTta, nocne gobaseTte
250 rp 6palHo 1 Hakpas 2 aiiua. Kato nanonssare nbiaHa
CKOPOCT, CMeceTe MeKoTO TeCTO [0 MaaKoCT.

HatpoluaBaHe Ha negeHu kybyeTa

e CunHo HaTucHeTe Hoxa 3a nep, (10¢) KbM LeHTpanHus
wndT Ha kynata (10c) gokarto He ce 3acTonopu.

e HanbnHeTte kynata c Ao 7 neaexHun kybyeta. NocraeeTe
oTrope kanaka, noctaBeTe ABuratesiHara 4yacT n paboTeTe
Ha MbJIHA CKOPOCT.

e Cnep ynoTtpeba, n3BageTe Liencena oT KoHTakTa U HaTuc-
HeTe OyTOHUTE 3a 0cBOOOXAaBaHe (5) 3a Aa otaenuTe apura-
TenHaTta 4acT, MaxHeTe Kanaka v Hoxa 3a nep.

* lI3BageTe HaTpoLeHna nea nnm NpocTo U3nenTe HanuT-
KaTa Cu B Kynara 3a cepBupaHe Ha macara.
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MouuncTBaHe (BUX. cTp. 3/¢ur. C)

MouncrBanTe gurarenHara yacT (4) n CbeanHUTENa 3a Tenta
3a pa3buBaHe (8a) camo ¢ BnaxHa kbpra. lNoyncreainte
Kanaka Ha «bc» pesadykara (10a) camo nog BoaHa cTpys. He ro
NOCTaBsANTE B CbAOMMUSIHATA MaLUMHA.

Bcuukm octaHanm yactu Moxe aa 6baart noYncTBaHn B Cbao-
MUSIIHA MaluvHa.

MoxeTe na maxHeTe NpbCTeHUTE NPOTUB Mib3raHe (9d, 10e)
OT KynuTe Ha pesaykara 3a ekcTpa LsifIOCTHO MOYNCTBaHe.

KoraTto o6paboTBaTte xpaHa ¢ BUCOKO MUIMEHTHO CbAbpXXaHune
(Hanpumep: MOPKOBW), N1IACTMACOBUTE YaCcTX Ha ypeaa morat
NPOMeHNT uBeTa cu. M36bpLueTe TakMBa 4acTu C PacTUTESTHO
Macro npeay oa rv noYncTuTe.

MpucnocobnexHusa

(moraT pa 6baaT 3akyrnyBaHu NOOTAENHO, He ce npeasiarat
BbB BCUYKM CTPAHN)

MQ 30:  Pesayka 500 mn 3a KbiLaHe Ha MOPKOBU, MECO,
JIYK N T. H.

MQ 70: KomnakTHO npucnocobnenue (1500 mn) 3a
KYXHEHCKM po6OT 32 KbJlLlaHe, CMECBaHE,
Hapsi3BaHe Ha Pe3eHU 1 Ha UBULIN.

O6ekT e Ha NpoMeHn 6e3 NpenynpexaeHne.

To3u ypen oTroBapsi Ha U3MCKBaHusATa Ha [lnpekTusa
2004/108/EC Ha EC 3a enektpomarHuTHaTa CbBMECTMMOCT U
Ha PernameHT (EO) N2 1935/2004 0THOCHO Matepuanute,
npeaHa3HavYeHn 3a KOHTaKT C XpaHu.

Mons, He n3xBbpnsiTe ypeaa npu bUToBUTe OTNAABLLUN
B Kpasi Ha NOJIE3HMA MY XMBOT. MI3XBbPASIHETO MOXeE Aa
Obae HanpaBeHO B CEPBU3EH LIEHTLP Ha Braun unu Ha
noAxoAsLLO MSICTO 3a CbOMpaHe, OCUrypeHo BbB BallaTta
cTpaHa.
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Pycckuin
PyKOBOAcTBO no IKkcnayatayuum

Halua npoaykums oTeedaeT camMbiM BbICOKUM CTaHaapTam
KavyecTBa, PYHKLUMOHANBHOCTY 1 An3aliHa.

Mbl Hageemcs, 4To Bbl OCTaHETECH [0BOJIbHbI CBOVMM HOBbIM
6neHgepom Braun.

NMepep ncnonb3oBaHuem

MoxxanyicTa, BHUMATEIbHO NPOYUTANTE AaHHOEe
PYKOBOACTBO MO 3KCNJyaTauum nepep ncnosib30BaHuem
npubopa.

BHuMmaHue

o Hoxw o4eHb ocTpble!

Bo nsbexaHune TpaBm, noxanyiicra, obpatiantecb
C HUMK C 0COBO OCTOPOXHOCTbIO.

e Bcerga oTk/oyariTe npubop OT CETU, ECNKM OCTaBNsETE
ero 6e3 npucMoTpa, a Takxke nepen cbopkoin, pasbopkon,
YNCTKOWN U XPAHEHNEM.

e 3TO YCTPOWCTBO HE MPeAHAa3HAYeHO A1 UICMOIb30BaHNSA
LeTbMU U INLLAMU C OrPaHnYeHHbIMU PU3NYECKMN
VAN YMCTBEHHbLIMY BO3MOXHOCTAMM 3@ UCKITIOYEHNEM
Clly4aeB, KOraa OHW HaxXoaaTCs NoA HabnoaeHeM
JIL, OTBEYaloLMX 3a nx 00LLyto 6e3onacHoCTb. Peko-
MEHIYETCH XPaHUTb YCTPOMCTBO B HEAOCTYMHbIX 415
neTen Mecrax.

e He mMoliTEe MOTOPHYIO YacTb (4) 1 peaykTop BeH4uka (8a)
noA, MPOTOYHOM BOOOM U HE MOrpyXXanTe nx B BOAY.

e Kpbiwwky (10a) MOXHO MbITb NOA, KPAHOM, HE Morpyxante
ee B BOAY W HE MOWTE B MOCYAOMOEYHON MaLLUHE.

® JnekTpuyeckmne Npubopsl Braun COOTBETCTBYIOT NpU-
MEHUMbIM CTaHaapTaM 6e3onacHocTn. PEMOHT nnu
3amMeHa CETEBOrO LLHYpa A0JKHbI MPOBOANTHLCS TONbKO
cneunanMcTaMm CEPBUCHBIX LLIEHTPOB.
HekBanupuumMpoBaHHbI PEMOHT MOXET ObITb ONaceH
ons notpebutens.

e [lepen NogkoHeHNEM, MPOBEPbLTE COOTBETCTBME Hanpsi-
XEHWS! B CETU HAMPSXXEHMI0, YKa3aHHOMY Ha Mpubope.

e [lpubop npeaHa3Ha4eH TOSIbKO A1 ObITOBOro MPUMEHEHMS.

e MepHbili ctakaH (7) nyawmwm (9¢, 10d) He npegHa3HavYeHbI
L5 ICMOJIb30BaHUSA B MUKPOBOJIHOBOW NeYu.

OnucaHue u KOMMJIEeKTHOCTb
(cM. pucyHKkM Ha cTp. 3 1 4)

KHonka 6e3onacHocTV @

CurHanbHas namnoyka

KHonka Smartspeed / nepeknioyeHne ckopoctei il
MoTopHas yacTb

KHornku ¢pukcaumm

Pabouas yactb 6GneHaepa

MepHbIli cTakaH

a Pepyktop

b BeHunk

na3meneyntesnb «hc» oobemom 350 mn
a Kpsbiwka

b Hox

¢ Yawa

d TMpoTmBOCKONb3SLLAS NoaCTaBka
10 mnamenbuuTesnb «<bc» o6bemom 1000 mn
a Kpblwka (c peaykTopom)

b Hox

¢ Hox gns nbpa

d Yawa

e [poTuBOCKONbL3SLAs NOACTaBKa

© O~NO O WN =

Moxanyncra, o4ncTUTE BCE AeTanu nepes nepsbiM
1crnosib3oBaHMEM (CM. pasgen «Yxon» / puc. C)
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CurHanbHas namMno4ka

CurHanbHasa namnouka (2) nokasblBaeT cTaTtyc paboThbl
nprbopa, Koraa OH NOAK/OYEH K 3N1ETKPOCETU.

CurHanbHas Crtatyc pa6oTbl npubopa
naMnoyka

Mwuraiowmin -~ Mprbop roToB K UCMOJIb30BAHUIO

KpacHbin

3eneHbin Mpnbop pa3bnokMpoBaH (Haxarta KHomnka
6e3onacHocTr (1)) 1 MOXET ObITb BKIOYEH

KpacHbii Mpubop neperpencs. Jante eMmy ocTbiTb. OH

CHOBaA roToB K NCMOJ1Ib30BAHUIO, KaK TOJIbKO
CUrHasibHas namMroyka 3aMmmraeT KpaCHbIM

TexHonorna Smartspeed

KHonka Smartspeed pgna nepeknioyeHusd
CKOpoCTeWn il
OpHo HaxaTue, niobas ckopocTb. Yem cunbHee Bbl HaxuvmaeTe,
TEeM BbILLIE CKOPOCTb (puc. A). HeM BbILLE CKOPOCTb, TEM
NPOAYKTbI 6bICTpee CMeWwnBaloTCA N MeJibde U3MeJIbY4aloTCA.

YnpaBneHue ogHow pykoi: kHomnka Smartspeed (3) nossonser
BKJtOYATb BIEHAEP U PEryNNMPOBaTh CKOPOCTb OAHOM PYKOA.

Kak nonb3oBaTbcs Npubopom

lMepepn nepBbIM NCMOIb30BAHNEM: YAanuTe TPaHCNOPTUPO-
BOYHbI 3aMOK C MOTOPHOM 4acTu (4), NOTSAHYB 3a KPACHY0
NEHTYy.

BknioyeHue (cwm. ctp. 3/ puc. A)

Mpnbop nmeeT kHomnkKy 6ezonacHocTu. [Ana 6e3onacHoro
BKJIIOYEHWS ClefyiTe cnenyowmym waram:

1. CHavana HaxmuTe KHomKy 6e3onacHocTu (1) 6onblmM
nanbuem 1 yaepxmearite ee. CurHanbHas naMmnoyka
3aropuTcsi 3eJIeHbIM CBETOM.

2. 3arem HaxumamTe kHonky Smartspeed (3), Bbibupas
XenaemMyto CKOpOoCTb.
Ecnu He HaxaTtb kHOMKy Smartspeed (3) B TeueHun 5 cekyHp,
nocrne HaxaTuTs KHonku 6esonacHocTu (1), To Npubop He
BKJIIOUMTCS CUrHANbHas 1amMnoyka 3aMmraeT KpacHbIM
cBeToM. [ns BKoYeHus npubopa, HayHuTe ¢ wara 1.

3. Bo Bpemsi paboTbl KHOMKY 6€30MacHOCTU yaepXMBaTh He
HY>HO.

Pyu4Hoi1 GneHaep (cm. cp. 3/ puic. B)

PyuHo GneHaep naeansHO NOAXOAUT A NPUrOTOBIEHUS
COYyCOB, NOANNB, CYNoB, MaoHe3a 1 AeTCKOro NUTaHus, a
TakXe OJ19 CMELLNBAHNSA HAMUTKOB U MOJIOYHbIX KOKTENSIEN.
[ns nostyd4eHnst HaUyyLLIMX PesybTaTtoB CMEeLLNBaHNS UCMOJb-
3yiTe CaMyto BbICOKYH CKOPOCTb.

e BcTaBbTe MOTOPHYIO YacThb (4) B pabouyyto YacTb bneHaepa
(6) no dmkcaumm.

e [OSIHOCTbLIO ONYCTUTE PYYHOW BNEHAEP B MEPHbI CTakaH
1Ny vawly. 3atemM BKoUUTE NPubOpP, Kak OMMCaHo BhILLE.

¢ [locne ncnonb3oBaHWs OTKIIOYUTE NPUOOP OT CETUN 1
HaXXMuTe KHOMKK dukcaumm (5), 4Tobbl OTCOEANHUTL
MOTOPHYIO 4acCTb.
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Ecnu Bbl nepemelunsaeTe NpsSMO B KaCTPIOE B npoLecce
NPUrOTOBJIEHWNS, TO CHaYasia CHAMWUTE KaCTPIOSIIO C MNTHI,
4TOObI N36eXaTb Pa3bpbI3rMBaHNSA KUMSLLEN XUAKOCTU (PUCK
oxora).

Mpumep peuenTa: MaoHes

250 r macna (Hanpvmep, NOACONHEYHO0),

1 9nuo 1 1 ANYHBIN XENTOK OOMONHUTENBHO,

1-2 4. noxku ykcyca (npnbnuautensHo 15),

Conb 1 nepeL, No BKyCy

[MomecTuTe BCe MHrpeameHThbl (Mpy KOMHATHON TeMnepartype)
B €MKOCTb, B BbILLEYNOMSAHYTOM nopsigke. [lomectuTe py4yHou
6neHpep Ha AHo emkocTu. MicnonbayiTe pyyHoi 6neHaep Ha
MaKCMManbHOW CKOPOCTU, NPUAEPXNBANTECH 3TON CKOPOCTU
[0 Tex nop, noka Macno He nobeneet. 3atem, He BbikJlO4as,
NOAHMMUTE PYYKY HA MOBEPXHOCTb CMECU, 3aTeM ONsATb
Hasapg, BHM3, 4TOObI 3abpaTtb ocTaTok Macna. Bpems
M3roToBNEHMS: OT 1 MUHYTHI (415 canarta) A0 2-X MUHYT Ans
©onbLuen ryctoTel (HaNpumep, s coyca).

BeH4uK (cm. ctp. 3/ puc. B)

McnonbayiiTe BeHYMK TOSbKO AJ19 B3GMBaAHMS CIIMBOK, ANYHBLIX
6enkoB, 1 OUCKBUTHOIO TECTA U FOTOBLIX AECEPTOB.

e BcraBbTe BeHUMK (8b) B peaykTop (8a), 3atem nogcoeam-
HUTE MOTOPHYIO 4acTb (4) K pefyKTopy.

e [loNIHOCTbIO ONYCTUTE BEHYMK B HaLLy U TOJSIbKO MOC/E 3TOro
BKJOHaliTe Nprobop.

e [locne ncnonb3oBaHWsa OTKIIOYUTE NPUOOP OT CETU 1 HaX-
MUTE KHOMKY durkcaumm (5), 4Tobbl OTCOEAMHUTL MOTOPHYHO
YyacTb. 3aTem BbITalLMTE BEHYVK U3 peaykTopa.

CoBeTbl ANS MNONy4EeHUS HAaUNY4LLUUX Pe3yJibTaToB

* lcnonb3ynTe Yally cpefHero pasmepa.

e [lepemellanTe BEHYMK MO YAaCOBOW CTPENKe, Aepxa ero
cnerka nog, HakJIoHOM.

e B306uTtble cnmeku (Makc. 400 M oxnaxaeHHbIX CIMBOK,
MUH. 30 % xupHocTH, 4-8 °C): HaYHUTE C Manoli CKOPOCTH
(nerkoe Haxartume Ha Ha KHOMKY) 1 YBENMYMBANTE CKOPOCTb
(BCe OonbLUee HaxaTne Ha KHOMKY) Npu B3GMBaHU.

e B30buBaHMe an4HbIX 6e/1KOB (Makc. 4 aiLua): Ha4YHUTE CO
CpefHen CKOpoCTn (CpefHee HaxaTne Ha KHOMKY) 1 yBenu-
yMBaTe CKOPOCTb (BCe BoblUee HaxaTne Ha KHOMKY) npu
B36MBaAHUN.

U3menbunTenu (cm. ctp. 4 / puc. D)

M3menbuntenu (9) n (10) naeanbHO NOAXOAAT AN U3MeNbYe-
HMA Msca, TBEPAOIO Cbipa, Jiyka, 3ef1IeHN, HECHOKa, MOPKOBY,
OpexoB, MUHAANS N T.A.

Bcerpa nsmensyarite TBepable NPOAYKTbI HA NOSIHON CKOPOCTU
(Hanpumep, napmesaH, wokonan). 4na namenpyeHus nbaa
MNCMNONb3yNTe n3MensunTesb «bc» ¢ Hoxxom ans neaa (10c).

[ns nony4eHus HannyyLWnX pesynsTaToB, NoXanyncTa,
03HaKOMLTECH C Tabnuuel E. MakcumansHoe Bpems paboTbl
na3menbunTens «hc» — 2 MUHYThI.

He namenbyante CAnWKOM TBEPAble MPOAYKTbI, Takne Kak
MYCKaTHbIN opex, KodperHble 3epHa Nan Kpynbl.

Mepen uamenb4eHnem ...

® npeaBapuTesibHO HapeXbTe MSACO, Cbip, NYK, YECHOK,
MOPKOBb

® ynanute ctebnuv 3eneHn, CKOPYNy C OPEXOB

® ynanuTe KOCTU, XWJbl U XPSALLM U3 Msica

* Y6eauTech, B HANMYUN NPOTUBOCKOSb3SLLEN NOACTABKN
(9d, 10e) Ha yaLue nameneinTeNs.
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BHumaHue: OyeHb ocTpbiii HOX! Becerpa nepxure ero 3a
BEPXHIOIO MIACTUKOBYIO YacTb 1 obpatLaitecb C HUM
OCTOPOXHO.

1. OCTOPOXHO CHUMUTE 3ALUMUTHbIN YEXO C HOXA.

2. YCTaHOBMTE HOX Ha LIEHTPaJIbHbI CTEPXXEHD Yallv U3MeSTb-
yutens (9¢, 10d). HaxmuTe n noBepHuTe 0o dpukcaumm.

3. MomecTrTe NPOAYKTbI B USMENbYNTESb U HAAEeHbTE KPbILLKY
(9a/10a).

4. MprcoeanHNTEe MOTOPHYIO HaCTb K KPbILLIKE.

5. 1na Hayana paboTbl N3MeNbYMTENS BKIOUMTE NPUbop.
Bo BpeMs paboTbl AepXMUTE MOTOPHYIO YacTb OAHOW PYKOM,
a vawly namensymTens opyroum.

6. Nocne ncnonb3oBaHWs OTKOYUTE NPUOOP OT CETU U
HaXXMuTe KHOMKK dukcaumm un (5), 4Tobbl 0OTCOEANHUTL
MOTOPHYIO HaCTb.

7. CHAMUTE KPBbILLKY.

OCTOpO)KHO BblTalMTE HOX Nnepen TeM, Kak BbIHUMaTb
M3MeJIbYeHHbIE NPOAYKTLI. A9 CHATUS HOXa Crerka
noBepHUTE N NPUNoAHNMUTE ero.

Mpumep peuenTa: BaHWIbLHO-MeL0BbIN YEPHOCNB

(B KQYECTBE HAYMHKW A5t GNIMHOB MV NACTbl )11 HAMa3blBaHWS):

e [onoxwute 70 r rycroro mega v 50 r yepHocvBa B Yally
namenvintens «<hc»

® 13mesibyaliTe B TedeHne 4 CekyH, Ha MakCUManbHOM
CKOPOCTM (MOSHOCTLIO HAXXMUTE Ha KHOMKY Smartspeed)

e no6asbte 10 Mn BOAbI (BaHWb MO BKYCY)

e BKJOUMTE NPUbOP eLle Ha 1,5 cekyHapl.

p,OI'IOﬂHI/ITe.HbeIe BO3MOXHOCTU
namenbuutensa «bce» (10)

I'Ipvl NOMOLLM N3MeNbYUTENS«bC» MOXHO TakxXe CMeLLBaThb
KOKTENNU NN HaNUTKN, MECUTb TECTO MU N3MenbYaTh Nes,.

TecTo Anst 6:MHOB
Haneinte 375 mn mosnoka B yaly, no6asste 250 r Myku n
2 qiiua. Ha nonHom ckopocTn MecuTe TECTO 0 FOTOBHOCTU.

M3menbyeHre KyO1KoB nbaa

e [1nOTHO yCcTaHOBUTE HOX AN nbaa (10c) Ha LeHTpanbHbIN
CTepXeHb Yalum oo pukcaumm.

e HacbinbTe B Yally He 6onee 7 kybukoB nbaa. HakpoiTe
KPbILLIKOW, MPUCOEANHUTE MOTOPHYIO YacCTb U BKIIOYUTE Ha
MOJIHYIO CKOPOCTb.

e [locne ncnonb3oBaHusa OTKIOYUTE NPUOOP OT CETUN 1
0TCOeANHNTE MOTOPHYIO 4aCTb HaXaB KHOMKKU purkcaumn
(5), CHUMUTE KPBILLKY 1 HOX 419 NbAa.

° Ypanure u3 Haliv N3MesbYEHHbIV e UM NPOCTO HanenTe
NPUroTOBNEHHbI HANUTOK NPSIMO B Yallly 1 nogasanTe
K cTony

Yxopn, (cm. crp. 3/ puc. C)

Ouuante MOTOPHYIO 4acTb (4) 1 peaykTop BeH4urka (8a)
BNTAXHOM MSAKOWN TkaHbio. Kpbilwky namensintens «be» (10a)
MO>HO MbITb TOJIbKO NOA, NMPOTOYHOM BOAOW. He MoliTe B nocy-
LOMOEYHOW MaLUnHEe.

Bce opyrve 4acty MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM MaLLVHe.

C yalum N3MenbYnUTENst MOXHO CHATb MPOTUBOCKOJIb3SILLYIO
nopctasky (9d, 10e) ons 6onee TLWATENbHOIO OUULLEHNS.

Mpwn paboTe ¢ NpoaykTaMm, UMELLMMUN HACBILLEHHbIN LLBET
(Hanpumep, MOPKOBbL), NACTMaCCOBbIE AeTann MOryT okpa-
cutbes. lNepen 04MCTKOM NPOTPUTE Takme aetanu pactuTesb-
HbIM MacCJ/1OM.
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Akceccyapsl

(MOXHO NprobpecTn 0TAENbHO, AOCTYMHbLI HE BO BCEX
cTpaHax)

MQ 30: wnamenbumTeNb 06LemMom 500 mn gns
M3MeNbYeHNs MOPKOBU, Msica, fiyka U T.A,.

MQ 70: Ha6op «KomMnakTHbIN KyXOHHbI KOMOaH>»
obbemom 1500 mn gns nsmenbyeHus,
CMELUVBaHUS, HAPE3KW, LLIVHKOBKN 1
3aMeLlBaHus

B n3nenve MoryT 6biTb BHECEHbI U3MEHEHUS 6e3
npenBapuTenbHOMO YBEAOMIEHUS.

B nHTepecax 3awmTbl OKpyXaloLe cpeabl nocne
oKOH4YaHUsA cnyx6bl NpuGopa He BoiGpackiBaiite ero
BMECTE C JOMaLLHIM MyCOPOM. YTunmsaums npuéopa
MOXeT ObITb MPON3BEAEHA B CEPBUCHBIX LLeHTpax Braun
VNN B COOTBETCTBYIOLLMX MYHKTaX yTUAN3ALNN.

6S

ME 10

MarotoeneHo B NMonbLue anA
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany
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YKpaiHCbKka
IHCTPYKLis N0 3aCTOCYBaHHIO

Hawa npoaykujis cTBOpeHa BiagnoBiAHO A0 BUCOKUX CTaHOAAPTIB
AKOCTI, PYHKLOHANLHOCTI | An3anHy.

Mwu cnoaiBaemocs, Wwo Bam cnogo6aeTbest HOBUA MPUCTPIl
Braun.

NMepen BUKOPUCTAHHAM

Byab nacka, peTtenbHO BMBYiTb BKa3iBKM MO BUKOPUCTaHHIO,
nepLu HiXXK KOPUCTYBaATUCS NPUNAAOM.

VYBara

o Jlesa pyxe roctpi!

-;& LLlo6 yHUKHYTV NopaHeHb, Oyab nacka,
BUKOPUCTOBYTE Jie3a 3 0COBNMBOIO 0O6EPEXHICTIO.

e 3aBXAu BUMUKATE NPUCTPIN, AKLLO 3anuLiaeTe noro 6e3
Harnagy i nepen 36MpaHHaM, PO36MpPaHHAM, YULLEHHSM i
306epiraHHAM.

e [IpUCTPIN HE NPU3HAYEHNI O BUKOPUCTaAHHS AITbMW
a60 ocobamu 3 06MEXEHVNMI PO3YMOBUMM 3AIOGHOCTAMM
6€e3 KOHTPOJIt0 0cobu, BianoBiganbHOI 3a ix 6e3nexy.
TpumainTe npunag noaani Big aiten, abw dyapste yneBHe-
HUMW, LLO BOHW HE CTaHyTb 3 HUM rpaTtu.

° He nomiwante aoBUryH (4) i MexaHi3m BiHO4YKa Mig NMPOTOYHY
BOZAY i HE 3aHYpIOMTE iX Yy BOAY.

e Kpuwky (10a) MOXHa MUTU B MPOTOYHIl BOA), ane He
3aHyptonTe ii'y BoAy i HE MUATE B NOCYAOMUMHIA MaLLMHI.

e EnekTpuyHi npunagm Braun BignosigatoTs CTaHoapTam
6e3nekn. PeMoHT abo 3amiHa Kabesnto XXMBNEHHS NMOBUHHI
BMKOHYBATUCS MLLIE aBTOPU3OBAHNM 0OCTYrOBYOHMM
nepcoHanom. NMomunkosi, HekBanigikoBaHi PEMOHTHI
pPo60OTN MOXYTb MPUBECTWN A0 NEBHOI HEOGE3NEeKN Npn
BUKOPUCTAHHI.

e [lepen BKIIIOYEHHAM B MEPEXY YNEBHITbCS, WO Bawa
Hanpyra BiAnoBigae Hanpyai, BkadaHin Ha npunaai.

e [lpunag CKOHCTPYMOBaHUM AN podoTH i3 3BUYANHUMN
nobyToBMMKN 06’emMamu.

e MipHa cknsiHka (7) i mucku (9¢, 10d) He npusHayeHi ons
BUKOPUCTaHHA B MiKPOXBUJIbOBI Meyi.

Onuc (aus. manioHky Ha cTop. 3i4)

KoHTposbHa KHoMnka @
CurHanbHa namnoyka
MNepemunkay Smartspeed / pi3Hi LWBUAKOCTI il
Hetanb npueoay

KHONku BigKpnTTS

Pyuka 6nenaepa

MipHa cknsHka

a [lpusig

b BiH4Mk

350 mn noapibHoBay «hc»
a Kpwuwka

b Jleso

¢ Mwucka

d Kinbue NnpoTn KOB3aHHA
10 1000 mn noapibHioBay «bc»
a Kpwvwwka (3 npuBofom)
b Jleso

¢ Hix gna nboay

d Mwucka

e Kinbue NnpoTn KOB3aHHA

© O~NO A WN =

Byab nacka, o4MCTiTb BCi AeTani nepea nepLmm BUKOPUCTaH-
HSAM (AMBUTUCS NYHKT «OuyuneHHs» / man. C)
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CurHanbHa naMnoyka

CurHanbHa namnouka (2) nokasye crtaryc npunaay, Koam BiH
BKJIIOYEHWI B €N1EKTPUHHY MEPEXY.

CurHanbHa [Mpunap/ctatyc po6oTtu

namMnouka

YepBoHMI Mpunap, rotToBuin 4,0 BUKOPUCTAHHS

6n1maoumnn

3eneHni Mpwnag, BigKpUTUiA (HATUCHYTA KHOMKa
BIOKPUTTS) | MOXeE BYyTW YBIMKHEHWI

YepBoHuM Mpunap neperpiscs. Jante oMy OCTUIHYTU.

BiH 3HOBY 6yae roToBuiA 0 BUKOPUCTaHHS, SIK
TiNIbKM NaMnoyka ctaHe 61MMaTyi YePBOHUM

TexHonoria Smartspeed

Mepemukay Smartspeed onsa nepeMmnKaHHSA
LUBUAKOCTEN .l

OamH nepemMukad, pisHi WeKakocTi. Yum 6inblie By TucHete,
TUM BULLE WIBNAKICTb (Man. A). Y1m BuLLE LWIBMOKICTb, TUM
wBuAaLle i ApiOHiLe pe3ynbTaTy 3MillyBaHHS | NOAPIOHEHHS.

YnpaniHHS OfHiIE0 pyKolo: nepemukad Smartspeed (3)
[,03BOJISIE YBIMKHY TV MPUBIL Ta KOHTPOOBATY LWBUAKICTb
OJHIEI0 PYKOIO.

Ak BUKOPpUCTOBYBaTU Npunag

Mepen nepLummM BUKOPUCTaHHSAM: Buaanite TpaHCNoOpTyBanbHUIA
3aMoK 3 geTani npueoay (4), NOTArHYBLUW 32 YEPBOHY CTPIYKY.

YBIMKHEHHS (aus. ctop. 3/man. A)

Mpunap, Mae KOHTPOJBbHY KHOMKY. 15 6e3ne4yHoro
BBIMKHEHHS CNiAyNTe HACTYMHUM KPOKaMm:

1. CnoyaTKy HaTUCKyTe KOHTPOJIbHY KHOMKY (1) BENMKUM
nanbLem i yTpumyiTe. Jlamnoyka 3acBiTUTbLCS MOCTIMHUM
3€eJIEHVM CBIT/IOM.

2. MoTim HaTuckyiTe nepemmkad Smartspeed (3) BianoBigHO
00 6axaHoi WBUAKOCTI.
Akwo nepemmnkad Smartspeed (3) He HATUCHYTU MPOTArOM
5 cekyHa, npunag He MoxHa 6yae yBIMKHYTU B Linsx
6e3nekn. CurHanbHa namnoyka 6aMmae 4epBoHUM. ns
YBIMKHEHHS npunagy, No4HiTb 3 KPoKy 1.

3. Nig yac po6oTn Bam He NOTPIOHO yTPUMYBATK KOHTPOSbHY
KHOMKY HAaTUCHYTOIO.

PyuHuin GneHpgep (avs. ctop. 3/man. B)

PyyHnin 6nengep npekpacHo NigxoanTb ANs NPUroTyBaHHS
COycCiB, NiAvB, CyMiB, ManoHe3y | AUTAYOrO Xap4yBaHHS,

a TakoX AN1s1 3MiLlyBaHHSA HAnoiB Ta MOIOYHUX KOKTENIB.

[ns 3006yTTs HalikpaLLWX pe3ynbTaTiB 3MilllyBaHHS BUKOPUCTO-
BYMTE HaMBULLY LLUBUAKICTb.

e BcragTte npuBig (4) B pyuky 6neHaepa (6).

e PogTallyiite py4Huin 6neHaep rmmboko B Halli abo Mucuj.
MoTiM YBIMKHITb Npunag, sk onMcaHo BULLE.

e [licnst BUKOPUCTaHHSA BUMKHITb 3 MEPEXi | HATUCHITb KHOMKY
BiAKpUTTS (5) ANs BiQ eQHaHHS NpuBoay.

Mpw 3millyBaHHI 6e3nocepenHbO B KACTPYJli B XO4i rOTyBaHHSA
CrnoyaTky 3HiMiTb KaCTPYJIO 3 MANTY OO YHUKHYTU PO36PU3KY-
BaHHS KUMNNISYOi PigyHn (prU3nk obLunaptoBaHHs!).
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Mpuknag peuenty: MaoHes

250 r poCANHHOI onii (Hanpuknaa, COHSALWHUKOBOI),

1 uine anue + 1 9€e4HNI XOBTOK,

1-2 4. noxku outy (Npnban3Ho 15r),

Cinb Ta nepeup 3a cMakom

[MoknagiTb yCi iHrpenieHTn (Npu KiMHaTHIN TemnepaTypi) B
EMHICTb, Y BULLLE3a3HA4YEHOMY Nopsaky. 3aHypTe pyqHui
6GneHaep Ha AHO EMHOCTI. BukopucToByiiTe pyyHul GneHaep
Ha MakCUManbHil WBNAKOCTI, LOTPUMYNTECH LIET LUBUOKOCTI
0,0 TUX Nip, NOKK onia He noGinie. MoTiM, He BUMMKatoun,
NiAHIMITL PY4KY Ha MOBEPXHIO CYMillli, MOTiM 3HOBY Ha3an,
BHM3, W06 3abpaTu peluTy Macna. Yac BUroTOBNEHHS: Bif,

1 XBUNMHK (ANa canaty) Ao 2-X XBUAWH Ans GinbLUoi rycToTn
(Hanpwuknapg, ons ryctoro coycy).

BiH4MK (ous. ctop. 3/man. B)

BurkopucTOBYiNTE BiHUYMK NnLLE ANs 36MBAHHA BEPLLKIB, SEYHNX
6inkiB i 3mMiLLlyBaHHSA BiICKBITHOMO TiCTa i FOTOBUX AECEPTIB.

e BcraBTe BiH4KK (8b) B MexaHiam (8a), 3akpiniTe npuBig
B KOpnyci (4).

® [1OMICTIiTb BIH4YMK B MUCKY i JINLLE MIiC/S LbOro YBIMKHITb
npunag,

e [licna BUKOPUCTAHHA BUMKHITb 3 MepPeXi i HATUCHITb
KHOMKY BigkpuTTa (5) Ang Big eaHaHHsA npueody. MNoTim
Bi4’€OHaNTe BiHYVMK Big NpuBOay.

Mopaau ang AOCArHeHHs HanKpaLwmx pe3ynbTaTiB

e BUKOPUCTOBYINTE MUCKY CEPEAHBOIO PO3MIpY.

e PyxainTe BiHYMKOM 32 MOAMHHUKOBOIO CTPINKO, TPUMatoumn
A0ro 3nerka nif, KyToMm.

e 36uTi BepLukn (makc. 400 Ma 0X0N0A4KEHNX BEPLLKIB,
MiH. 30 % xunpHocTi, 4—8 °C): NOYHITb 3 Manoi LUBMAKOCTI
(nerke HaTUCHEHHS Ha NepemMuKay) NPy 361BaHHi.

e 36K1BaHHSA ie4HUX BinkiB (Makc. 4 a1ius): NOYHIThL 3 cepes-
HbOI LUBNAKOCTI (MONIOBMHHE HAaTUCHEHHS Ha NepemuKay)
i 30iNbLUYITE LWBUAKICTL (BCE Binblue HATUCHEHHS HA Nepe-
MuKay) Npu 36MBaHHi.

MoapiOGHIOBAauI (aus. cTop. 4/man. D)

Moppi6Hiosadi (9) i (10) yynoBo NnyaTh Ans NOAPIOHEHHS
M’dica, TBEPA0ro Cupy, Jiyka, Tpae, YaCHUKY, MOPKBU, FOpIXiB,
MuUrganto i Tak gani.

3aBxau noapibHIoNTe TBEPAI NPOAYKTU Ha MOBHIl LWBUAKOCTI
(Hanpvknag, napmesaH, Wwokonan). ns noapibHeHHs nboay
BUKOPUCTOBYITE noapibHioBay «bc» 3 nesom ansa neoay (10c).

[ns nocsirHeHHs Halikpalumx pedynbraTis, 6yab nacka,
o3HaromTecs 3 Tabnuueto E. MakcumanbHuii 4ac pobotu anis
noapibHioBaya «hc» — 2 XBUNMHN.

He noppibHioliTe oyxe TBEpAi NpPoayKTU, Taki sk MyCKaTHWNM
ropix, kaBoBi 3epHa abo 3naku.

Mepen NOApPIOGHEHHAM ...

3aspganerigb Hapisarnte M’saco, cup, NyK, YaCHUK, MOPKBY
BUAanitTe ctebna 3 Tpas, LuKapasnyny 3 ropixis

BUAANITb KICTKW, XWUNW i XPSALL 3 M’aca

3aBXAM NEPEKOHYNTECS, WO KiNbLe MPOTM KOB3aHHS (9d,
10e) HagiTe Ha MUCKy noapibHoBaya

YBara: Jle3o ayxe roctpe! 3aBxan TpUMaeTe Moro 3a BepXHIO
MNaCTUKOBY YACTVHY i MPALLIOIATE 3 HUM 06EPEXHO.

1. OBGepexHO BUaanite NIacTMKOBY KPULLIKY 3 fe3a.

2. MoMicTiTb Ne30 B LLEHTP MUCKM NoapibHIoBaYa. MpUTUCHITL
oro i 06epHiTb A0 dikcallii.
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3. HanoBHiTb noapibHioBay NpoayKTamu i HagjiHbTe KPULLIKY
(9a/10a).

4. MpuegHanTe NpmBIL 00 KPULLIKU.

5. Ina noyatky po60TK noapibHIoBaYa BKAOYITL Npunag,.
Y npoueci Tpumarite npuBeig, OOHIEIO PYKOIO, @ MUCKY
noapibHoBaYa B iHLLWIA.

6. lMicnsa BUKOPUCTaHHSA BUMKHITb 3 MEPEXK | HATUCKYNTE
KHOMKW BigKpUTTA (5) ONng BUOaneHHsa npusoay.

7. 3HIMITb KPULLKY.

8. O6epexxHO BUNMITb 1830 Nepes, TUM, K BUAHATN Noapio-
HeHi NpoaykTu. [ina BuaaneHHs nesa 3nerka o6epHiTb 110ro
i BUTSITHITb.

Mpuknag peuenTy: BaHilbHO-Mea0Bi CINBU

(SIKk HANOBHIOBAY A/19 MAMHLB 260 nacTa A1l HAMa3yBaHHS):

® HamMoBHITb MMCKY NoapibHioBaya 70 r B’A3koro meny i 50 r
cnmB

® noapibHIoNTE NPOTArOM 4 CEeKyHA Ha MakCUMaslbHil LUBUA-
KOCTi (MOBHICTIO HATUCKYNTE Ha perynsatop Smartspeed)

e pnoparite 10 mn BOAM (3 apomatom BaHifi)

° npoaoBXyMTe noapibHioBatu we 1,5 cekyHau.

JAlopaTtKkoBe 3aCTOCYBaHHA
noapioHoBaua «be» (10)

3a gonomoroto noapibHioBaya «bc» Bu moxeTe 3millyBaTtu
Hanoi, KokTerni, 3millyBaTtu TicTo abo NoapidHIoBaTN KYOUKM
nbony.

3MilllyBaHHS TicTa 415 MAVHLIB

Cnoyatky nomicTiTe 375 Mn MoJsioka B MUCKY, foaalite 250 r
MyKM i NOTiM 2 anus. Ha NOBHIN WBWMAKOCTI 3MilLynTe A0
OOHOPIOHOCTI.

MoppibHeHHs KyOUKiB Nboay

e |llinbHO HaaiHbTe Ne3o ansa nboay (10c) B LEeHTP MUCKKN A0
dikcauii.

® HanoBHiTb MUCKY He BinbLLe HiX 7 Kybukamu nbofy.
HapiHbTe KpULLIKY, NpYeaHanTe NpuBiA, i BKIKOYITb Ha MOBHY
LIBUAKICTb.

e [licna BUKOPUCTaHHS Bif’€QHANTE Bif, MEPEXi | HATUCKYNTE
KHOMKW BigkpuTTa (5) ona Bif’€eQHAHHSA NpUBOAY, 3HIMITb
KPWLLKY | 1€30 419 NboAy.

* Bupanite noapibHeHW nig abo NPocTo BUANATE Hanil
B EMHICTb A1 nogadi Ha CTif.

Ou4YnNLLLEHHS (avs. cTop. 3/man. C)

OuuvwanTte npuBig, (4) i npunag ons BiH4mka (8a) Bonoroo
M’§IKOI0 TKaHWHO. Kpuiky nogpibHioBaya «bc» (10a) MoxHa
MUTUY ULLE Nig, MPOTO4YHOIO0 BOAOI0. He MuinTe B MOCYAOMUIAHIN
MaLLMHI.

Bci iHLWi YaCTUHM MOXHA MUTW B NOCYAOMUIHIA MaLUVHI.

By MoxeTe 3HATU KinbLsa NpoTn koB3aHHs (9d, 10e) 3 mucku
noapibHoBava o5t PeTesnbHILLOro OUYNLLIEHHS.

Mpw po60oTi 3 NpoaykTaMu 3 BENNKUM BMICTOM hapOHUKIB
(Hanpuknaz, MOpPKBa) NiIacTUKOBI AeTani MOXYTb BTPATUTU
konip. MpOoTPITk iX POCIMHHO ONliE0 NEpPen, OYNLLEHHSAM.
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Akcecyapm

(OTPMMYIOTBCS OKPEMO, AOCTYMHI HE Y BCiX KpaiHax)

MQ 30: 500 mn noapibHioBaYy ANs NOAPIOHEHHS MOPKBY,
M’sica, umbyni i Tak gani

MQ 70:  Hab6ip «KomnakTHWI1 KyXOHHUIA KoMbariH» (1500
MJ1) 415t NOAPIOHEHHS, 3MiLLYBaHHS, HAPI3KM i
3amicy

3MiHN MOXYTb BHOCUTUCSA 6€3 NOBiAOMJIEHHS

Bynpb nacka, He yTunidyiiTe NnpoaykT B NOOYTOBI Biaxoau
nicna 3akiH4eHHs TepMiHy ciyx6u. Moro moxHa K
yTunidysatu B CepBicHMX LleHTpax Braun abo y
BiZNOBIQHMX TOYKaX NpuiiomMy y Balwuin kpaiHi.

O6nagHaHHA BiANOBiAAE BUMOram TEXHIYHOro pernameHTy
06MeXXeHHA BUKOPUCTAHHA AeAKUX Hebe3neyYHnX peyoBumH
B €MTEKTPUYHOMY Ta eNeKTPOHHOMY obnagHaHHi.

¥

001

lapsya ninis 0 800 503-507 (A3BiHKK 3i CTALLiOHAPHUX
TenedoHiB 6€3KOLUTOBHI).
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Country of origin: Poland

Year of manufacture

To determine the year of manufacture, refer to the 3-digit
production code located near the type plate. The first
digit of the production code refers to the last digit of the
year of manufacture. The next two digits refer to the
calendar week in the year of manufacture. Example:
“101” - The product was manufactured in week 01 of
2011.
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