11 — Nastavec na téstoviny Pappardelle

12 — Nastavec na téstoviny Ditaloni Rigati, Rigatoni/Maccheroni
I3 — Nastavec na téstoviny Stelline,

14 — Nastavec na téstoviny Anellini, Pennette Lisce

15 — Nastavec na téstoviny Penne, Ditalini Rigati

I. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

— Pfed prvnim uvedenim do provozu si peclivé pfec¢téte navod
k obsluze, prohlédnéte vyobrazeni a navod si uschovejte. Instrukce
v navodu povazujte za soucast spotfebice a postupte je jakémukoliv
dalSimu uzivateli spotfebiCe.

- Tento pfidavny strojek nesmi byt pouzivan détmi. UdrZujte
spotiebi¢ mimo dosah déti. Tento pfidavny strojek mohou
pouzivat osoby se sniZzenymi fyzickymi &i mentalnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud jsou pod dozorem nebo byly poueny o pouzivani
spotrebice bezpecnym zplisobem a rozumi pfipadnym
nebezpec€im. Déti si s pfidavnym strojkem nesméji hrat.

- Pfed vyménou nastavcu nebo pristupnych ¢asti, které
se pfi pouzivani pohybuji, pfed montazi a demontazi,
pred &isténim nebo udrzbou a po ukonéeni Cinnosti,
pohonnou jednotku vypnéte a odpojte od el. sité
vytaZenim vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Vzdy vypnéte a odpojte pohonnou jednotku od napajeni,
pokud pfidavny strojek nechavate bez dozoru.

- Spotfebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru
a kontrolujte ho po celou dobu pfipravy potravin!

- Nikdy nepouzivejte pfidavny strojek, pokud nepracuje
spravné, pokud upadl na zem a poskodil se. V takovych
pfipadech zaneste pfidavny strojek do odborného servisu
k provéfeni bezpec€nosti a spravné funkce.

— Je-li spotfebi¢ v ¢innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zviratiim,
rostlinam a hmyzu.

— Vyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a podobné ucely
(v obchodech, kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich,
motelech a jinych obytnych prostiedich, v podnicich zajistujicich nocleh
se snidani)! Neni uréen pro komeréni pouziti!

— Nastavce nikdy nesestavujte na pohonné jednotce!

— Nezapinejte spotfebi¢ bez vlozenych substanci!

— Sestaveny pfidavny strojek upeviiujte a odnimejte jen tehdy, jeli pohonna
jednotka vypnuta a vidlice napajeciho pfivodu odpojena od el. sité.

— Dlouhé vlasy, volny odév nebo doplriky a Sperky mohou byt zachyceny
rotujicimi ¢astmi pfidavného strojku. Dbejte na to, aby se Vase vlasy,
odév a dopliiky se nedostaly do nebezpecné blizkosti rotujicich casti!

— Neprekracujte maximalni dobu nepretrzitého chodu spotrebice.
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— Nastavce pouzivejte pouze s pfisluSenstvim uréenym pro tento typ.
Pouziti jiného nastavce mlze predstavovat nebezpedi pro obsluhu.

— Nastavce neodnimejte za chodu z pohonné jednotky.

— NezZ odejmete nastavce z pohonné jednotky nechejte rotujici ¢asti
Uplné zastavit.

— Nastavce nezasouvejte do zadnych télesnych otvoru.

— Nikdy nevsunujte prsty do plniciho otvoru a nepouzivejte téz
vidli¢ku, naz, stérku, Izici apod. K tomuto ucelu pouZzivejte pouze
pfilozené péchovadlo.

— Neni pfipustné jakymkoli zplisobem upravovat povrch nastavcu (napf.
pomoci samolepici tapety, félie, apod.)!

— Pred pfipravou odstrante z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE,
PP sacek, atd.)...

— Toto pFislusenstvi pouzivejte pouze pro ucel, pro ktery je uréen tak, jak
je popsano v tomto navodu. Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny
jiny ucel.

— Vyrobce neodpovida za $kody a zranéni zplisobené nespravnym
pouzivanim pfislusenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni)
a neni odpovédny ze zaruky za spotfebi¢ v pfipadé nedodrzeni vyse
uvedenych bezpec€nostnich upozornéni.
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Upozornéni .
Duikladné prostudujte a Fidte se také bezpecnostnimi pokyny, které
jsou uvedeny v navodu k obsluze kuchyriského robotu nebo
mlynku na maso.

ll. PRIPRAVA A POUZITI

Odstrarite veskery obalovy material, vyjméte pfislusenstvi.

Z prislusenstvi odstrarite vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky
nebo papir. Pfed prvnim pouzitim umyjte ¢asti, které pfijdou do styku

s potravinami, v teplé vodé s pfidavkem saponatu, dikladné oplachnéte
Cistou vodou, vytfete do sucha, pfipadné nechte oschnout.

Sestaveni (obr. 2)

Vlozte Snekovy podava¢ do mlynku na maso ozubenym kolem napred. V
zavislosti druhu téstovin nasurite na podavac vybrany nastavec (desticku
11 - 15) tak, aby zafez desticky pasoval do vystupku mlynku

na maso. Nakonec na mlynek na maso nasroubujte matici

a pfimérenou silou dotahnéte.

Montaz mlynku na maso na multifunkéni hlavu

Zasunte sestaveny mlynek na maso do vyvodu multifunkéni hlavy

robota pod uhlem asi 45° a poto¢enim proti sméru hodinovych rucicek
jej zajistéte do svislé polohy (uslySite cvaknuti). Na horni ¢ast mlynku na
maso nasufite nasypku. Nyni je mlynek na maso pfipraven k pouziti. Pro
demontaz celého mlynku na maso stisknéte uvolfiovaci tlacitko, pootocte
mlynkem na maso ve sméru chodu hodinovych ruci¢ek

a vysurite jej z vyvodu multifunkéni hlavy.
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Pouziti

Pouzitim vyménnych nastavcl s riiznymi otvory mizete vytvofit rozdilny
druh téstovin. Pod mlynek na maso umistéte bud nerezovou nadobu
nebo vhodny tac, kde se bude zachytavat téstovina. Z tésta vytvorte
vélecek o poloviénim priméru, nez je primér plniciho otvoru nasypky.
Tento valecek plynule vkladejte do plniciho otvoru nasypky tak, aby

je Snekovy podavac stacil pobirat. VytlaCované tésto krajejte ostrou
kuchyriskou Spachtli nebo ostrym noZem pfimo na nastavci a ponechte
ho padat do zvolené nadoby. Doporucuje se dodrzovat maximalni délku
téstoviny 2 cm. Vytvorené téstoviny od sebe oddélujte, aby nedoslo

k jejich slepeni. Po ukonéeni zpracovani robot vypnéte. Vytvorené
téstoviny uvarte nejpozdéji do Ctyf hodin nebo je rozlozte na utérku a také
je utérkou pfikryjte. Ponechejte je vysusit pfi pokojové teploté.

Upozornéni — v téle mlynku na maso zustava mala ¢ast nezpracovaného
tésta; z tohoto dlivodu doporu€ujeme zpracovavat vétsi
davky (cca od 300 g mouky).

Cisténi

lhned po pouziti nastavce rozlozte na jednotlivé ¢asti a umyjte

v horké vodé s pfidavkem saponatu. Nastavce 12 - 15 Ize rozdélat na 3
samostatné ¢asti. Pokud z néjakého divodu neni tento postup mozny,
nechejte nastavce odmocdit ve vodé (napf. pfes noc) a poté jednoduse
omyjte proudem tekouci vody.

Doporuceny recept: Na kazdych 110 g tésta pridejte 1 vejce (cca 50-60
ml), 0,5 -1 Izici oleje a 0,5 - 1 |Zici vody.

Mouku (00 - pSeni¢na hladka svétla, pfipadné T400 - pSeni¢na vybérova
polohrubd), vejce a olej pfidejte do misy. Tésto zpracujte hnétacim
hakem nebo misici metlou 6 - 10 minut pfi rychlosti 1 - 2. Je-li smés
prilis sucha, pridejte velmi malé mnozZstvi vody. Vypnéte spotiebi¢

a ru¢nim hnétenim vypracujte hladké tésto. Nasledné tésto ponechejte
pfed zpracovanim zabalite do potravinarské félie a nechate pres noc
odlezet v chladnice.

Pro spravnou funkci nastavcu je tfeba docilit spravné konzistence tésta.
PFilis§ tuhé tésto nebude mozno protlacit pfes nastavce. Naopak, pokud
pouzijete pfilis§ mékké tésto, vytvofené téstoviny nebudou drzet tvar

a budou se nadmeérné lepit.

Uvedeny recept je pouze doporu€eny a nebrani Vasi tvofivosti

k pfipravé dal$ich rozmanitych druhl téstovin. Tésto si muzete obarvit
napfiklad rajéatovym protlakem do ¢ervena nebo rozmixovanym
Spenatem do zelena je tfeba dodrzet pravidlo 50 g pfidané suroviny
na 110 g mouky. 50 g této suroviny nahrazuje jedno vejce.

Napf¥. pro davku 330 g mouky a 50 g Spenatu pfidejte uz jen 2 vejce
a 2 Izice oleje a 2 Izice vody.

Doporuceni

— Pro zachovani celistvosti téstovin, je nutné zajistit dostatecny pfisun
tésta do strojku.

— P¥i tvorbé téstovin doporu€ujeme zvolit rychlost 1 nebo 2. Pfi rychlé
produkci téstovin (napf s nastavcem I1) snizte rychlost na optimaini
otacky.
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Obsah je uzamcen

Dokoncete, prosim, proces objednavky.

Nasledné budete mit pristup k celému dokumentu.

Proc je dokument uzamcen? Nahnévat Vas rozhodné nechceme. Jsou k tomu dva hlavni divody:

1) Vytvofit a udrZovat obsahlou databazi ndvod( stoji nejen spoustu Usili a ¢asu, ale i finanéni prostredky.
Délali byste to Vy zadarmo? Ne*. Zakoupenim této sluzby obdrZite Uplny navod a podpofite provoz a
rozvoj nasich stranek. Treba se Vam to bude jesté nékdy hodit.

*) Moznd zpocdtku ano. Ale vézte, Ze dotovat to dlouhodobé nelze. A rozhodné na tom nezbohatneme.

2) Pakjsou tady ,roboti“, kteti se pfizivuji na nasi prdci a ,,vysdvaji“ vysledky naseho usili pro svj
prospéch. Timto krokem se jim to snazime prekazit.

A pokud nemate zajem, respektujeme to. Urgujte svého prodejce. A kdyZ neuspéjete, radi Vas uvidime!



