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DEUTSCH

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedienungs-
anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

+  Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den privaten und
den daftir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerét ist nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Benutzen Sie es
nicht im Freien. Halten Sie es vor Hitze, direkter Sonnen-
einstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Fliissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Gerét
nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass gewor-
denem Gerat sofort den Netzstecker ziehen.

+  Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel) wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehdrteile
anbringen, zur Reinigung oder bei Storung.

+  Betreiben Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

+  Priifen Sie Gerat und Kabel regelmé&Big auf Schaden. Ein
beschadigtes Gerét bitte nicht in Betrieb nehmen.

+ Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie
bitte einen autorisierten Fachmann auf. Um Geféhrdungen
zu vermeiden, ein defektes Netzkabel bitte nur vom Herstel-
ler, unserem Kundendienst oder einer &hnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

+ Verwenden Sie nur QOriginal-Zubehr.

+ Beachten Sie bitte die nachfolgenden ,Speziellen Sicher-
heitshinweise"”.

Kinder und gebrechliche Personen

« Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/N WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

¢ Um Kinder oder gebrechliche Personen vor den Gefahren
elektrischer Gerate zu schiitzen, beachten Sie, dass dieses
Gerat nur unter Aufsicht verwendet wird. Dieses Gerét
ist kein Spielzeug. Lassen Sie kleine Kinder nicht damit
spielen.

Spezielle Sicherheitshinweise

+  Stellen Sie das Gerét wahrend der Anwendung nicht in der
Néahe von z.B. Wanden oder Gardinen auf.

+  Stellen Sie das Gerét nicht auf Metall-Oberfléchen (z. B.
Spiile)

+  Schalten Sie das Gerét bitte immer erst aus, bevor Sie den
Netzstecker ziehen.

+  Tauchen Sie den Deckel des Trockenobst-Bereiters bitte nie
in Wasser ein.
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Vor der Inbetriebnahme

+  Entnehmen Sie, wenn vorhanden alle Verpackungs- bzw.
Transportsicherungen aus dem Gerat. Reiben Sie alle Teile
mit einem feuchten Tuch ab. Dies entfernt Staub, der sich
wéhrend des Transports dort angesammelt haben kdnnte.
Setzen Sie die Teile in umgekehrter Reihenfolge wieder ein.

+  Stecken Sie den Netzstecker in eine vorschriftsmaBig instal-
lierte Schutzkontak-Steckdose 230 V, 50 Hz. Die Angaben
hierzu finden Sie auf dem Typenschild des Gerates.

+  Achten Sie darauf, dass das Gerat ausgeschaltet ist.

+  Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, rutschfeste Flache.

Das Trocknen von Lebensmitteln

Das Trocknen von Lebensmitteln ist ein effizienter Weg, um
Obst, Gemise, Kréuter, Fleisch und Anderes haltbar zu ma-
chen. Die Aufbewahrung getrockneter Lebensmittel ist einfach
und benétigt wenig Lagerraum. Die Haltbarkeit kann durch die
Lagerung in luftdichten Behaltern noch verléngert werden.

Bitte beachten Sie, dass Lebensmittel, die Sie zu Hause in
lhrem Trockenobstbereiter hergestellt haben, anders aussehen
kdnnen als Fertigprodukte, die Sie im Supermarkt oder Bio-
Geschaft kaufen. Die Ursache hierfr liegt darin, dass Sie in
Ihrem Trockenobstbereiter weder kiinstliche Farbstoffe noch
Konservierungsmittel benutzen.

Sie kénnen den Trockenprozess auch (teilweise) wieder
riickgangig machen, indem Sie getrocknetes Obst oder Gemiise
einfach in kaltem Wasser einweichen oder mitkochen.

Trocknen von Obst und Gemiise

1. Bitte waschen Sie das Obst bzw. Gemise grindlich.

2. Entfernen Sie ggf. Kere, Steine und alle schadhaften
Stellen.

3. Schneiden, raspeln Sie Ihre Lebensmittel die Sie trocknen
méchten in gewlinschte Stiicke (z.B. Aprikosen in Halften
schneiden).

4. Je nach Wunsch kénnen Sie Gemise vorblanchieren, Obst
mit etwas Zitrone, Zucker, Zimt, Honig oder Kokosnuss-
Raspeln betraufeln.

5. Obst mit natiirlich gewachster Schale (z. B. Trauben und
Feigen) und langen Garzeiten sollte blanchiert werden.

6. Legen Sie die Friichte so auf das/die Gitter, dass die
Friichte sich nicht beriihren. Jedes Gitter kann ca. 3 klein
geschnittene Apfel aufnehmen.

7. Sie kdnnen bis zu 5 Gitter gleichzeitig benutzen.

Legen Sie den Deckel auf und schlieBen Sie das Gert.

9. Schalten Sie den Trockenobst-Bereiter mit dem EIN-/AUS
Schalter ein.

©

Bitte beachten Sie, dass die Trocknungszeiten auch von der
Umgebungstemperatur abhangen. Einige Lebensmittel bendti-
gen bis zu 12 Stunden.
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Trocknen von Fleisch Konformitétserklarung x

1. Entfernen Sie Fett und Sehnen vom Fleisch. Schneiden Sie  Hiermit erklart die Firma Clatronic International GmbH, dass sich E
)

(=]

das Fleisch dann in schmale Streifen das Gerat DR 2751 in Ubereinstimmung mit den grundlegenden
2. Marinieren Sie das Fleisch fiir 6-8 Stunden. Anforderungen, der europdischen Richtlinie fiir elektromagne-
3. Legen Sie die Streifen auf das/die Gitter tische Vertraglichkeit (2004/108/EG) und der Niederspannungs-
4. Auch hier kdnnen bis zu 5 Gitter gleichzeitig benutzen. richtlinie (93/68/EWG und 2006/95/EG) befindet.
5. Legen Sie den Deckel auf und schlieBen Sie das Gerat.
6. Schalten Sie das Gerat mit dem EIN-/AUS Schalter ein. Garantiebedingungen
Auch hier hangt die Trocknungszeit von der Umgebungstempe- 1, Gegeniiber Verbrauchern gewahren wir bei privater Nutzung
ratur ab. Fleisch bendtigt ca. 8-10 Stunden. des Gerats eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum.
Bevor Sie pr[]fen, ob |hr Lebensmittel ausreichend getrock— Ist das Gerat zur gewerb”chen Nutzung geeignet! gewéhren
net ist, sollten Sie es fiir einige Zeit kilhl lagern. Getrocknete wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat eine Garan-
Lebensmittel sollten sich fest anfiihlen. Bitte achten Sie darauf, tie von 12 Monaten.

dass keine weichen Stellen vorhanden sind.

o

Trocknen von Bliitenblattern und Krautern

Schneiden Sie die Blumen/Krauter, wenn méglich am
spaten Nachmittag (bitte nicht frih am Morgen, da sich
dann noch zu viel Feuchtigkeit (Tau) auf den Bliitenblattern /
Kréutern befindet.
Suchen Sie Bliiten bzw. Kréuter aus, die fest und noch nicht
ganz aufgebliiht sind. Vollstandig aufgebliihte Blumen verlie-
ren wahrend des Trocknens die Bllitenblatter. Bei Krautern
kénnen Sie sowohl ganze Krauterstiele als auch einzelne
Blatter verwenden.
Legen Sie das/die Gitter dinn mit den Bliiten aus.
Gehen Sie jetzt vor, wie unter Punkt 7 bis 8 (Trocknen von
Obst und Gemiise) beschrieben.
Um aus Ihrengetrockneten Bliten ein Potpourri herzustellen,
geben Sie die getrockneten Blumen bzw. Bliitenblatter in
einen luftdicht verschlieBbaren Behélter (vorzugsweise aus
Glas).

Reinigen
Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker und
warten Sie, bis das Gerat abgekdhlt ist.
Die AuBenseite des Gerates reinigen Sie nach Bedarf mit
einem leicht feuchten Tuch — ohne Zusatzmittel.

Die Gitter kdnnen Sie wie gewohnt im Spiilbad reinigen. Bit-
te benutzen Sie keine scharfen Reiniger oder Scheuermittel.

Technische Daten

NEttOGEWICHL: .....ovveeeceeeieeneiereceeecesseesreneeeens 1,66 kg

Technische Anderungen vorbehalten!
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Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12 Mo-
nate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes
Gerat - auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der Kauf
des Gerats in Deutschland bei einem unserer Vertragsh&nd-
ler sowie die Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und
dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls im
Ausland, muss es auf Kosten des Kéufers uns zur Erbrin-
gung der Garantieleistungen zur Verfiigung gestellt werden.

3. Mangel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbarkeit
uns gegentiber schriftlich angezeigt werden. Besteht der
Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art
der Schaden/Mangel behoben werden soll, ob durch Repa-
ratur oder durch Austausch eines gleichwertigen Gerats.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht, die
auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsach-
gemaBer Behandlung oder normaler Abnutzung des Geréts
beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausgeschlossen flir
leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel Glas oder Kunst-
stoff. SchlieBlich sind Garantieanspriiche ausgeschlossen,
wenn nicht von uns autorisierte Stellen Arbeiten an dem
Gerét vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue Ga-
rantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine freiwillige
Leistung von uns als Hersteller des Geréts. Die gesetzlichen
Gewahrleistungsrechte (Nacherflillung, Ricktritt, Schadens-
ersatz und Minderung) werden durch diese Garantie nicht
bertihrt.

Stand 03 2008
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Obsah je uzamcen

Dokoncete, prosim, proces objednavky.

Nasledné budete mit pristup k celému dokumentu.

Proc je dokument uzamcen? Nahnévat Vas rozhodné nechceme. Jsou k tomu dva hlavni divody:

1) Vytvofit a udrZovat obsahlou databazi ndvod( stoji nejen spoustu Usili a ¢asu, ale i finanéni prostredky.
Délali byste to Vy zadarmo? Ne*. Zakoupenim této sluzby obdrZite Uplny navod a podpofite provoz a
rozvoj nasich stranek. Treba se Vam to bude jesté nékdy hodit.

*) Moznd zpocdtku ano. Ale vézte, Ze dotovat to dlouhodobé nelze. A rozhodné na tom nezbohatneme.

2) Pakjsou tady ,roboti“, kteti se pfizivuji na nasi prdci a ,,vysdvaji“ vysledky naseho usili pro svj
prospéch. Timto krokem se jim to snazime prekazit.

A pokud nemate zajem, respektujeme to. Urgujte svého prodejce. A kdyZ neuspéjete, radi Vas uvidime!



