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Navod k obsluze

Navod na obsluhu

Instrukcja obstugi

Hasznalati utmutaté

Navodila za uporabo

Bedienungsanleitung

Instruction manual



Dékujeme za koupi inovativniho ryzovaru Guzzanti. Pfejeme vam hodné let
zdravého vareni s timto efektivnim vyrobkem.

BEZPECNY PROVOZ

K zajisténi spravné funkce tohoto spotiebice dodrzujte veskera
bezpeénostni upozornéni tohoto navodu.

Navod k obsluze popisuje bezpe¢nostni pokyny, které musite dodrzovat
béhem provozu, k zabranéni zranéni nebo poskozeni spotiebice. Obsah
upozornéni neplati jen pro tento spotiebic, ale také vSeobecné pro
elektrické spotiebice.

SPECIALNi UPOZORNENI

1. Napajeni: AC 120 V/60 Hz (Severni Amerika) AC 220~240 V 50 Hz (Evropa a

Asie). Pfepéti mize zpUsobit pozar nebo zasazeni elektrickym proudem.

Nedotykejte se horkého povrchu. Pouzivejte madla a knofliky.

Pouzivejte na rovném a teplu odolném povrchu.

Pro ochranu pfed zasazenim elektrickym proudem neponofujte kabel,

zastr¢ku ani spotfebi¢ do vody ani jinych tekutin.

Zvyste pozornost pfi pouziti spotfebiCe v blizkosti déti.

Pred cisténim a pokud nebudete spotfebi¢ pouzivat, odpojte jej od elektrické

sité. Pfed nasazenim nebo sejmutim dilG a Cisténim spotfebice jej nechte

vychladnout.

7. Nepouzivejte spotfebi¢ s poSkozenym kabelem, nebo pokud je spotfebic
poskozeny jakymkoliv jinym zplsobem.

8. Pouziti nedoporuceného prisluSenstvi mize vést k pozaru, zasazeni
elektrickym proudem nebo zranéni.

9. Spotfebi¢ nepouzivejte venku.

10. Zabranite kontaktu pfivodniho kabelu s horkym povrchem ani jej nenechavejte
viset pfes okraj stolu nebo pracovni plochy.

11. Nestavte na ani do blizkosti sporaku nebo vyhfaté trouby.

12. Spotrfebi¢ nepouzivejte k jinému nez pfedepsanému ucelu.

13. ZvysSte pozornost pfi premistovani spotrebiCe s horkym olejem nebo jinou
tekutinou.

14. Nedotykejte se, nezakryvejte ani neblokujte parni ventil na spotrebici, protoze
je velmi horky a maze zpUsobit popaleni.

15. Zakladnu vzdy odpojte od elektrické zasuvky. Nikdy netahejte za kabel.

16. Ryzovar musi byt napajeny samostatnym elektrickym obvodem od ostatnich
spotiebicu. Pokud dojde k pretizeni elektrického obvodu jinymi spotrebici,
tento spotfebi¢ nebude fungovat spravné.
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17.

18.

19.

20.

21.
22.

Pfed pouzitim zkontrolujte, zda je vnéjsi povrch vnitfni nadoby suchy. Pokud
vlozite do spotrfebice vihkou nadobu, mize se poskodit nebo zpusobit zavadu
spotiebice.

Zvyste pozornost pfi otvirani vika béhem nebo po dovareni. Mlze vystupovat
horka para a muze to vést k popaleni.

Ryzi nenechavejte ve spotrebici s funkci ,Udrzovani teploty” déle nez 3
hodiny.

Abyste zabranili poSkozeni nebo deformaci, vnitfni nadobu nepouzivejte na
sporaku.

K odpojeni odpojte zastréku od elektrické zasuvky.

Ke snizeni rizika zasazeni elektrickym proudem varte pouze v dodané
vyjimatelné nadobé.



POPIS SPOTREBICE
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Télo ryZzovaru
Prepinac vareni
Kontrolky

Vnitfni nadoba
Linie odmérky vody
Sklenéna poklicka
Odmeérka
Servirovaci Izice
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POKYNY PRED POUZITIM

—_

Prectéte si veSkeré pokyny a bezpecnostni instrukce.

2. Odstrante veSkeré obalové materialy a zkontrolujte, zda neni spotfebi¢
poskozeny.

3. Zlikvidujte veskeré plastové sacky, protoze predstavuji nebezpedi pro déti.

4. Viko a pfisluSenstvi umyjte v teplé vodé se saponatem. Oplachnéte a
dikladné vysuste.

5. Zryzovaru vyjméte vnitfni nadobu a umyijte Cistou teplou vodou se
saponatem. Oplachnéte a dikladné vysuste pfed vlozenim do ryzovaru.

6. Télo spotrfebice utfete Cistou vihkou utérkou.

UPOZORNENI

* NepouZivejte agresivni CistiCe a drsné hubky.
* Télo spotfebiCe, kabel a zastréku neponofujte do vody.

POKYNY K POUZITI

1. K méfeni poZzadovaného mnozstvi ryze pouzijte dodanou odmérku. Jedna

plna, zarovnana odmérka syrové ryZe pfedstavuje 2 odmérky varené ryze.

Odmeérka predpoklada priimyslovy ryZovy standard 6 oz. (180 ml) a nerovna

se jedné U.S. odmérce 8.11 oz. (240 ml)

RyZi oplachnéte v samostatné nadobé&, dokud voda neni relativné Cista.

Proplachnutou ryZi dejte do vnitini nadoby.

PFidejte odpovidajici mnozZstvi vody.

Ujistéte se, zda je vnéjSek vnitfni nadoby Cisty, suchy a beze zbytkl; viozte

vnitini nadobu do hlavni jednotky. Na ryZovar spravné umistéte poklicku a

pfipojte zastréku k elektrické zasuvce.

6. K zahajeni vafeni stisknéte pfepinac vafeni. Rozsviti se kontrolka rezimu
vafeni. Po dovareni se ryZovar automaticky pfepne do rezimu ,UdrZovani
teploty“.

aRrwN

POZNAMKA: pro mé&k&i ryzi ji pred vafenim namoéte na 10-20 minut.

7. KdyzZ je ryZze dovafend, sejméte poklicku a pomoci lopatky ryZzi promichejte.
Tim uvolnite pfebyte¢nou vlhkost a docilite nadychané textury. Pak nasadte
poklicku a nechte spotfebi¢ v rezimu ,Udrzovani teploty“ na 5-10 minut. Tim
docilite optimalni textury a Urovné vihkosti ryze.

8. Kvypnuti ryZovaru odpojte zastrCku od elektrické zasuvky.



UPOZORNENI

RyzZovar zlstane v rezimu ,Udrzovani teploty”, dokud je pfipojeny k elektrické
zasuvce. Nedoporu€ujeme nechavat v rezimu ,UdrZovani teploty“ déle nez 3
hodiny.

POZNAMKA: abyste zabranili ztraté pary a tim delsi dobé& vafeni, neotvirejte
ani nesundavejte poklicku béhem procesu vareni.

ODMERNA LINIE VNITRNi NADOBY

Linie vodni hladiny vnitfni nadoby mulzete pouzit k odméfeni spravného mnozstvi
vody pro ryzi. Nejdfive pfidejte poZzadované mnozZstvi ryZe. Pak nalijte vodu po
odpovidajici linii v nadobé (napf. 2 Salky nevafené ryze je nutné doplnit po linii 2
ve vnitfini nadobé). Timto rychlym a snadnym postupem dosahnete perfektnich
vysledk.

POZNAMKA: linie vnitfni nadoby jsou uréené vyluéné pro bilou ryzi. Z dtvodu
extra vrstev otrub celozrnné hnédé ryze se vyzaduje vice vody.

CISTENi A UDRZBA

| POZNAMKA: pied &isténim spotfebié odpojte od sit& a nechte vychladnout.

1. Vyjméte vnitfni nadobu. Umyjte v teplé vodé se saponatem pomoci hubky.
2. Oplachnéte a dukladné vysuste.

3. Proces opakujte u pokli¢ky a dalSiho pfisluSenstvi.

4. Télo spotfebice utfete vihkou utérkou.

POZNAMKA: vnittni nadobu, servirovaci IZici a odmérku Ize myt v myéce
nadobi!

UPOZORNENI

Nepouzivejte drsné CistiCe, draténky a agresivni Cistice, které nejsou vhodné
pro nepfilnavy povrch. Pfed pouZitim se ujistéte, zda je vné&jsi povrch vnitini
nadoby suchy. Pokud vilozite do spotfebice vihkou vnitini nadobu, mlzete tento
spotiebi¢ poskodit, coz muze vést k zavadé.




PRIRUCKA K VARENI

Tabulka vody pro bilou ryzi:

Syrova ryze Voda Linie vodni Pribl. Pfibl. doba
(Salky) (odmeérky) hladiny uvnitf mnozstvi vareni
nadoby vaiené ryze
(3alky)
1 11/2 Linie 1 2 19-24
Min.
2 21/2 Linie 2 4 23-28
Min.
3 31/2 Linie 3 6 27-32
Min.
Tabulka vody pro hnédou ryzi:
Syrova ryze Voda (odmérky) Pfibl. mnozstvi Pribl. doba
(84alky) vafené ryze (8alky) vafeni
1 11/2 28-33
Min.
2 21/2 32-37
Min.




TIPY PRO NEJLEPSI VYSLEDKY

1 Pokud je ryze sucha nebo tvrda pfi pfepnuti do rezimu ,Udrzovani teploty*,
pridani dodate¢ného mnozstvi vody a prodlouzeni doby vareni ji zméekei.
V zavislosti na stavu ryze, pfidejte 2 az 1 Salek vody a zamichejte.
Zavrete pokli¢ku a stisknéte prepinac vareni. Kdyz se ryzovar pfepne do
rezimu ,Udrzovani teploty“, oteviete poklicku a zamichejte ryzi ke kontrole
konzistence. Opakujte, dokud neni ryze mékka a vlhka. Po vafeni je ryze
prilis vihka/mazlava. Pokud je ryze pfili§ mokra po pfepnuti do rezimu
,2Jdrzovani teploty“, pomoci servirovaci Izice ryzi promichejte. Tim rozdélite
spodni (vihéi) dil ryze a uvolnite vihkost. Zaviete poklicku a nechte v rezimu
,2Jdrzovani teploty“ dalSich 10-30 minut, pravidelné otvirejte poklicku a
michejte k uvolnéni prebytecné vihkosti.

2 Postfikani vnitfni nadoby slabou vrstvou nepfilnavého spreje na vareni
docilite snadnégjsi ¢isténi bez pridani chuti nebo kalorii vasemu pokrmu.

3 Pokud recept vyzaduje sUl, pouzijte kvalitni. Neobsahuje zadné necistoty
nebo aditiva a snadno se rozpousti. Budete potfebovat pfiblizné jedenkrat
vice soli, nez je to u bézné kuchynské soli.

4 Pokud se ryzovar vypne pfed dovafenim, pfidejte vodu a opét spustte proces
vareni.

5 Pro zlepSeni chuti a textury Ize pouzit vyvar namisto vody. Vyvar muzete
najit v mistnim supermarketu. Dal$i moznosti je pouziti kostek bujonu (jsou k
dostani s riznymi pfichutémi). Jedna kostka a Salek vody obyc&ejné postacuje
na jeden Salek vyvaru.



BEZPECNOSTNIi OPATRENI

1.

Ryzovar vafi pfi velmi vysoké teploté a produkuje velké mnozstvi pary. Zvyste
pozornost pfi otvirani ryzovaru béhem nebo po dovareni. Pfi sejmuti poklicky
drzte ruce a obli¢ej mimo spotfebic, abyste zabranili zasazeni parou.

Pokud recept vyzaduje pfidani masla nebo oleje, zvySte pozornost, jako byste
vafili na na jiném spotfebici s vysokou teplotou, jako je sporak nebo trouba.
Vnitfni nadoba je horka, proto pouzivejte k michani dfevéné nebo plastové
IZice a lopatky s dlouhym madlem. Pro tento typ vafeni NEPOUZIVEJTE
lopatku pro ryzi s kratkym madlem.

Pamatuijte, ze cyklus vareni ryzovaru je kontrolovan teplotou vnitfni nadoby.
Kdyz tekutina vyvre, teplota se zvysi, coz zplsobi, Zze ryzovar se automaticky
prepne do rezimu ,Udrzovani teploty“. To je dobré pro varfeni ryzovych
pokrmu ale pokud recept vyzaduje duSeni nebo pfipravu polévek, kde se
pouziva hodné tekutiny, ryzovar se nevypne, dokud nevyvie veskera tekutina.
Dukladné postupuijte dle receptu a nenechavejte ryzovar bez dohledu, protoze
bude pokracovat ve vareni pfi vysoké teploté pfi vareni polévek, omacek,

a dusenych pokrmU. Proces vareni neustale monitorujte. Po uplynuti doby
vareni ryzovar VYPNETE MANUALNE.

TECHNICKE PARAMETRY

Model: Guzzanti GZ-615

Napajeni: 220~240 V 50 Hz

Vykon: 400 W

Objem: 1,51

Rozmeéry: (dx8xv):27,5x23x22,5cm
Cista hmotnost: 1,5 kg

LIKVIDACE TOHOTO SPOTREBICE

Na konci zivotnosti tohoto spotfebic¢e nesmite tento spotfebic likvidovat v bézném
komunalnim odpadu. Odneste jej na pfislusné sbérné misto pro sbér elektrickych
a elektronickych zafizeni.



ZARUCNI PODMINKY

Zaruka na tento spotfebi¢ pfedstavuje 24 mésict od data zakoupeni. Narok na zaruku je mozné uplatnit pouze po
predloZeni originalu dokladu o zakoupeni vyrobku (paragon, faktura) s typovym oznacenim vyrobku, datem prodeje a
¢itelnym razitkem prodejce. Zaruka zahrnuje vyménu nebo opravu ¢asti spotfebice, které se poskodi z divodu poruch ve
vyrobé spotfebice. Po uplynuti zaruéni doby bude spotfebi¢ opraven za poplatek. Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo
Urazy osob, zvifat z dlivodu nespravného pouziti spotfebice a nedodrzeni pokynt v navodu k pouZziti. Vyrobek je uré¢en
vyhradné jako domaci spotfebi¢ pro pouziti v domacnosti. Smluvni zaruka je 6 mésicl, pokud je kupujici podnikatel -
fyzicka osoba a spotfebi¢ kupuje pro podnikatelskou ¢innost nebo komeréni vyuziti (§ 429 Obchodniho zakoniku). Zaruka
se snizuje dle § 619 odst. 2 obanského zakoniku na 6 mésicl pro: Zarovky, baterie, kiemikové a halogenové trubice.

Zaruka se nevztahuje

- jakékoliv mechanické poskozeni vyrobku nebo jeho &asti

- na vady zpUsobené nevhodnym zachazenim nebo umisténim.

- je-li zafizeni obsluhovano v rozporu s navodem, pfipadné zasahem neopravnéné osoby.

nespravné pouzivan, skladovan nebo prenasen.

na zaruku 24 mésicli se nevztahuji opravy, napfiklad: vyména Zarovky, trubice, €iSténi a odvapriovani kavovard,
Zehlicek, zvih¢ovacl, atd. Zde bude uétovano servisem za smluvni cenu.

pokud nebude pfi kontrole pfistroje zjiSténa Zadna zavada nebo nebudou splnény zaruéni podminky, uhradi rezijni
naklady spojené s kontrolou nebo opravou vyrobku kupujici.

zakaznik ztraci zaruku pfi pouzivani vyrobkud k profesionalni &i jiné vydéle¢né €innosti v provozovnach.
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zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které nebrani standardni obsluze.

Pokud zbozi pfi uplatfiovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo prepravni sluzbou musi byt
zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo poskozeni vyrobku.

Zodpovédny zastupce za servis pro CR na znacky: ARDES, Guzzanti, Scarlett, Luxell, Graef
CERTES spol. s r.o.

Doninska 83

463 34 Hradek nad Nisou

Tel./fax 482771487 - pFijem oprav- servis.

Tel./fax 482718718 - nahradni dily

Mobil: 721018073, 731521116, 608719174

Pracovni doba 8 - 16,30

www: certes.info, e-mail: certes@certes.info

¢ Zarucni list

Tento oddil vyplrite prosim hdlkovym pismem a pfiloZte k vyrobku.
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Zaruka se nevztahuje.
I:l Zaslete prosim neopraveny vyrobek za cenu postovného zpét.

I:l Sdélte mi, kolik budou ¢init naklady. Opravte vyrobek za uhradu.



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zarizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na uréena sbérna mista, kde budou
pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich mizete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencidlnich negativnich dopadt na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky
sbérného mista.

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny
pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyZadeijte si potfebné informace o spravném zplsobu likvidace od
mistnich Urfadd nebo od svého prodejce.

Dovozce:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
www: www.privest.cz
Email: info@privest.cz

Telefon: (+420) 241 410 819



Dakujeme, Ze ste si kupili inovativny ryzovar Guzzanti. Prajeme vam vela rokov
zdravého varenia s tymto efektivnym vyrobkom.

BEZPECNA PREVADZKA

Na zaistenie spravnej funkcie tohto spotrebi¢a dodrziavajte vSetky
bezpeénostné upozornenia tohto navodu.

Navod na obsluhu popisuje bezpeénostné pokyny, ktoré musite dodrziavat’
pocas prevadzky, aby ste zabranili zraneniu alebo poskodeniu spotrebica.
Obsah upozorneni neplati len pre tento spotrebic, ale vSeobecne pre
elektrické spotrebice.

SPECIALNE UPOZORNENIA

1. Napajanie: AC 120 V/60 Hz (Severna Amerika) AC 220~240 V 50 Hz (Eurdpa

a Azia). Prepatie mdze sposobit poZiar alebo zasiahnutie elektrickym pradom.

Nedotykajte sa hordceho povrchu. Pouzivajte madla a ovladace.

Pouzivajte na rovnom a teplu odolnom povrchu.

Na ochranu pred zasiahnutim elektrickym pridom neponarajte kabel, zastr¢ku

ani spotrebi¢ do vody ani inych tekutin.

Zvyste pozornost pri pouziti spotrebi¢a v blizkosti deti.

Pred Cistenim a ak nebudete spotrebi¢ pouzivat, odpojte ho od elektrickej

siete. Pred nalozenim alebo zlozenim dielov a Cistenim spotrebi¢a hoj

nechajte vychladnut.

7. Nepouzivajte spotrebi¢ s poSkodenym kablom, alebo ak je spotrebi¢
poskodeny akymkolvek inym spésobom.

8. Pouzitie neodporucaného prislusenstva méze viest k poziaru, zasiahnutiu
elektrickym prudom alebo zraneniu.

9. Spotrebi¢ nepouzivajte vonku.

10. Zabrante kontaktu privodného kabla s horucim povrchom a nenechavajte ho
visiet' cez okraj stola alebo pracovnej plochy.

11. Neumiestiujte na ani do blizkosti sporaka alebo vyhriatej rary.

12. Spotrebi¢ nepouzivajte na iny ako predpisany ucel.

13. ZvySte pozornost pri premiesthovani spotrebi¢a s hortucim olejom alebo inou
tekutinou.

14. Nedotykajte sa, nezakryvajte ani neblokujte parny ventil na spotrebici, pretoze
je velmi horuci a méze spdsobit’ popalenie.

15. Zakladriu vzdy odpojte od elektrickej zasuvky. Nikdy netahajte za kabel.

16. Ryzovar musi byt napajany samostatnym elektrickym obvodom od ostatnych
spotrebiCov. Ak dbjde k pretazeniu elektrického obvodu inymi spotrebi¢mi,
tento spotrebi¢ nebude fungovat spravne.
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17.

18.

19.

20.

21.
22.

Pred pouzitim skontrolujte, ¢i je vonkaj$i povrch vnutornej nadoby suchy.
Ak vlozite do spotrebi¢a vihku nadobu, méze sa poskodit’ alebo spbsobit
poruchu spotrebica.

Zvyste pozornost pri otvarani veka pocas alebo po dovareni. Moze
vystupovat horuca para a méze to viest k popaleniu.

Ryzu nenechavajte v spotrebici s funkciou ,Udrziavanie teploty“ dlhSie ako 3
hodiny.

Aby ste zabranili poSkodeniu alebo deformacii, vnutorni nadobu nepouzivajte
na sporaku.

Na odpojenie odpojte zastréku od elektrickej zasuvky.

Na znizenie rizika zasiahnutia elektrickym pridom varte len v dodane;j
vyberatelnej nadobe.



POPIS SPOTREBICA

Telo ryZovaru
Prepinac¢ varenia
Kontrolky

Vnutorna nadoba
Linie odmerky vody
Sklenena pokryvka
Odmerka
Servirovacia lyZica
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POKYNY PRED POUZITIM

—_

Precitajte si vSetky pokyny a bezpecnostné instrukcie.

2. Odstrante vSetky obalové materialy a skontrolujte, &i nie je spotrebi¢
poskodeny.

3. Zlikvidujte vSetky plastové vrecka, pretoze predstavuju nebezpecenstvo pre
deti.

4. Veko a prislusenstvo umyte v teplej vode so saponatom. Oplachnite a
dokladne vysuste.

5. Zryzovaru vyberte vnutornd nadobu a umyte Cistou teplou vodou so
saponatom. Oplachnite a dokladne vysuste pred viozenim do ryzovaru.

6. Telo spotrebica utrite Cistou vihkou utierkou.

UPOZORNENIE

* NepouZzivajte agresivne CistiCe a drsné Spongie.
* Telo spotrebi€a, kabel a zastréku neponarajte do vody.

POKYNY K POUZITIU

1. Na meranie poZzadovaného mnozstva ryZe pouzite dodanu odmerku. Jedna

plna, zarovnana odmerka surovej ryZe predstavuje 2 odmerky varenej ryze.

Odmerka predpoklada priemyslovy ryZovy Standard 6 oz. (180 ml) a nerovna

sa jednej U.S. odmerke 8.11 oz. (240 ml)

Ryzu oplachnite v samostatnej nadobe, pokym voda nie je relativne Cista.

Preplachnutu ryZu dajte do vnutornej nadoby.

Pridajte zodpovedajuce mnozstvo vody.

Uistite sa, Ze je vonkajSok vnutornej nadoby Cisty, suchy a bez zvySkov;

vloZte vnutornu nadobu do hlavnej jednotky. Na ryZovar spravne umiestnite

pokryvku a pripojte zastréku k elektrickej zasuvke.

6. Na spustenie varenia stlacte prepinac varenia. Rozsvieti sa kontrolka rezimu
varenia. Po dovareni sa ryzovar automaticky prepne do rezimu ,UdrZzovanie
teploty“.

aRrwN

POZNAMKA: ak chcete maksiu ryzu, pred varenim ju namodte na 10-20 minut.

7. Ked je ryZza dovarena, zlozte pokryvku a pomocou lopatky ryZu premieSajte.
Tym uvolnite prebyto¢nu vihkost' a docielite nadychanu textdru. Potom
nalozte pokryvku a nechajte spotrebi€ v reZime ,UdrZiavanie teploty“ na 5-10
minut. Tym docielite optimalnu textdru a droveri vihkosti ryZe.

8. Na vypnutie ryZovaru odpojte zastréku od elektrickej zasuvky.



UPOZORNENIE

RyZovar zostane v reZime ,UdrZiavanie teploty“, pokym je pripojeny k elektrickej
zasuvke. Neodporu€ame nechavat v reZzime ,UdrZiavanie teploty“ dlhSie ako 3
hodiny.

POZNAMKA: aby ste zabranili strate pary a tym dlh&ej dobe varenia,
neotvarajte ani neskladajte pokryvku pocas procesu varenia.

ODMERNA LINIA VNUTORNEJ NADOBY

Linie vodnej hladiny vnutornej nadoby mézZete pouZit ha odmeranie spravneho
mnozstva vody pre ryzu. Najskér pridajte poZzadované mnozZstvo ryZe. Potom
nalejte vodu po zodpovedajucu liniu v nadobe (napr. 2 $alky nevarenej ryze je
nutné doplnit po liniu 2 vo vnatornej nadobe). Tymto rychlym a lahkym postupom
dosiahnete perfekiné vysledky.

POZNAMKA: linie vnutornej nadoby st uréené vyluéne pre bielu ryzu.
Z dévodu extra vrstiev otrub celozrnnej hnedej ryze sa vyzaduje viac vody.

CISTENIE A UDRZBA

| POZNAMKA: pred &istenim spotrebi& odpojte od siete a nechajte vychladnut.

1. Vyberte vnutornt nadobu. Umyte v teplej vode so saponatom pomocou
Spongie.

2. Oplachnite a doékladne vysuste.

3. Proces opakujte pri pokryvke a dalSom prisluSenstve.

4. Telo spotrebica utrite vihkou utierkou.

POZNAMKA: vnutornti nadobu, servirovaciu lyZicu a odmerku je mozné
umyvat v umyvacke riadu!

UPOZORNENIE

NepouZivajte drsné CistiCe, drétenky a agresivne Cisti€e, ktoré nie su vhodné
na neprifnavy povrch. Pred pouzitim sa uistite, Ze je vonkajSi povrch vnutornej
nadoby suchy. Ak vlozite do spotrebi€a vihku vnutorni nadobu, mbzete
spotrebi¢ poskodit, o méze viest k poruche.




PRIRUCKA K VARENIU

Tabulka vody pre bielu ryzu:

Surova ryza Voda Linia vodnej Pribl. Pribl. doba
(84alky) (odmerky) hladiny v mnozstvo varenia
nadobe varenej ryze
(3alky)
1 11/2 Linia 1 2 19-24
Min.
2 21/2 Linia 2 4 23-28
Min.
3 31/2 Linia 3 6 27-32
Min.
Tabulka vody pre hnedu ryzu:
Surova ryza Voda (odmerky) Pribl. mnozstvo Pribl. doba
(Salky) varenej ryze (3alky) varenia
1 11/2 2 28-33
Min.
2 21/2 4 32-37
Min.




TIPY PRE NAJLEPSIE VYSLEDKY

1 Ak je ryza sucha alebo tvrda pri prepnuti do rezimu ,Udrziavanie teploty*,
pridanie dodato&ného mnozZstva vody a prediZenie doby varenia ju zmakgéi.
V zavislosti od stavu ryze, pridajte 2 az 1 Salku vody a zamieSajte. Zatvorte
pokryvku a stlacte prepinac varenia. Ked sa ryzovar prepne do rezimu
,2Jdrziavanie teploty*, otvorte pokryvku a zamieSajte ryzu pre kontrolu
konzistencie. Opakujte, pokym nie je ryza makka a vihka. Po vareni je
ryza velmi vihka/mazlava. Ak je ryza velmi mokra po prepnuti do rezimu
,<Jdrziavanie teploty“, pomocou servirovacej lyzice ryzu premiesajte. Tym
rozdelite dolny (vihkejsi) diel ryze a uvolnite vihkost. Zatvorte pokryvku a
nechajte v rezime ,Udrziavanie teploty” dalSich 10-30 minut, pravidelne
otvarajte pokryvku a mieSajte pre uvolnenie prebytocnej vihkosti.

2 Postriekanie vnutornej nadoby slabou vrstvou neprilnavého spreja na varenie
docielite lahSie Cistenie bez pridania chuti alebo kalorii vaSmu pokrmu.

3 Ak recept vyzaduje sol, pouzite kvalitnu sol. Neobsahuje ziadne necistoty
alebo aditiva a lahko sa rozpusta. Budete potrebovat priblizne dvojnasobné
mnozstvo soli, ako je to pri beznej kuchynskej soli.

4 Ak saryzovar vypne pred dovarenim, pridajte vodu a opat spustte proces
varenia.

5 Na zlepSenie chute a textury je mozné pouzit vyvar namiesto vody. Vyvar
mozete najst v miestnom supermarkete. DalSou moznostou je pouzitie kociek
bujoénu (kupite s réznymi prichutami). Jedna kocka a Salka vody obycajne
postacuje na jednu Salku vyvaru.



BEZPECNOSTNE OPATRENIA

1.

Ryzovar vari pri velmi vysokej teplote a produkuje velké mnozstvo pary.
Zvyste pozornost pri otvarani ryzovaru pocas alebo po dovareni. Pri zlozeni
pokryvky drzte ruky a tvar mimo spotrebica, aby ste zabranili zasiahnutiu
parou.

Ak recept vyzaduje pridanie masla alebo oleja, zvyste pozornost, ako keby
ste varili na na inom spotrebici s vysokou teplotou, ako je sporak alebo

rdra. Vnutorna nadoba je horuca, preto pouzivajte na mieSanie drevené
alebo plastové lyzice a lopatky s dlhym madlom. Pre tento typ varenia
NEPOUZIVAJTE lopatku na ryZu s kratkym madlom.

Pamatajte, ze cyklus varenia ryzovaru je kontrolovany teplotou vnutornej
nadoby. Ked tekutina vyvrie, teplota sa zvysi, ¢o spbsobi, Ze ryzovar sa
automaticky prepne do rezimu ,Udrziavanie teploty“. To je dobré pre varenie
ryzovych pokrmov ale ak recept vyzaduje dusenie alebo pripravu polievok,
kde sa pouziva vela tekutiny, ryZovar sa nevypne, pokym nevyvrie vSetka
tekutina. Dokladne postupujte podla receptu a nenechavaijte ryzovar bez
dozoru, pretoze bude pokracovat vo vareni pri vysokej teplote pri vareni
polievok, omacok, a dusenych pokrmov. Proces varenia neustale monitorujte.
Po uplynuti doby varenia ryzovar VYPNITE MANUALNE.

TECHNICKE PARAMETRE

Model: Guzzanti GZ-615

Napajanie: 220~240 V 50 Hz

Vykon: 400 W

Objem: 1,51

Rozmery: (dx8xv):27,5x23x22,5cm
Cista hmotnost: 1,5 kg

LIKVIDACIA TOHTO SPOTREBICA

Na konci zivotnosti tohto spotrebi¢a nesmiete tento spotrebic likvidovat v
beznom komunalnom odpade. Odneste ho na prislusné zberné miesto pre zber
elektrickych a elektronickych zariadeni.



ZARUCNE PODMIENKY

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu zakupenia. Narok na zaruku je mozné uplatnit' len po
predloZeni originalu dokladu o zakupeni vyrobku (paragén, faktura) s typovym oznaéenim vyrobku, datumom predaja

a Citatelnou peciatkou predajcu. Zaruka zahffia vymenu alebo opravu €asti spotrebi¢a, ktoré sa poSkodia z dévodu
poruch vo vyrobe spotrebi¢a. Po uplynuti zaruénej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok. Vyrobca nezodpoveda za
poskodenia alebo Urazy osob, zvierat z ddvodu nespravneho pouZzitia spotrebi¢a a nedodrzania pokynov v navode na
obsluhu. Vyrobok je uréeny vyhradne ako domaci spotrebi¢ pre pouZzitie v domacnosti. Zmluvna zaruka je 6 mesiacov, ak
je kupujuci podnikatel - fyzicka osoba a spotrebi¢ kupuje pre podnikatel'sku €innost alebo komeréné vyuzitie. Zaruka sa
znizuje podla obcianskeho zakonnika na 6 mesiacov pre: Ziarovky, batérie, kremikové a halogénové trubice.

Zaruka sa nevzt'ahuje na

- akékolvek mechanické poskodenie vyrobku alebo jeho Casti

- na chyby spdsobené nevhodnym zaobchadzanim alebo umiestnenim.

- ak je zariadenie obsluhované v rozpore s navodom, pripadne zasahom neopravnenej osoby.

- nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

- na zaruku 24 mesiacov sa nevztahuju opravy, napriklad: vymena Ziarovky, trubice, Cistenie a odvapriovanie kavovarov,
Zehligiek, zvihéovacoy, atd. Tu bude Gctované servisom za zmluvnu cenu.

- ak nebude pri kontrole zariadenia zistena Ziadna porucha alebo nebudu spinené zaruéné podmienky, uhradi rezijné
naklady spojené s kontrolou alebo opravou vyrobku kupuijdci.

- zakaznik straca zaruku pri pouzivani vyrobkov na profesionalnej alebo inej zarobkove;j €innosti v prevadzkach.

- porucha bola spdsobena vonkajsimi a Zivelnymi podmienkami (napr. poruchami v elektrickej sieti alebo bytovej instalacii).

- zaruka sa netyka poskodenia vonkajsieho vzhl'adu alebo inych, ktoré nebrania Standardnej obsluhe.

Ak tovar pri uplatiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou alebo prepravnou sluzbou, musi byt

zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo poskodeniu vyrobku.

Zodpovedny zastupca za servis pre SR

CERTES SK, s.r.o.

Pazite ¢. 42

010 09 Zilina

tel./fax: +421 41 5680 171, 5680 173

mobil:  +421 905 259213
+421 907 241912

Pracovna doba Po-Pia. 9:00 - 15:00

e-mail: certes.sk@gmail.com
certes@eslovakia.sk

: Zarucny list :
: Tento oddiel vyplrite prosim pali¢kovym pismom a priloZte k vyrobku. :
OdoSilatel: ..o s :
PrIEZVISKO/MENO: ...ttt
§ SHAYPSCIODEC/UICA: .vooeeeevveeeeeees s
LIS o gL a TN e 1] Lo SRR
Cislo/oznagenie (toVAru) POIOZKY: .........oceuiweeeeieeeeeeeeeeeeeeeee e en s
DAtUM/MIESEO PreA@JA: .. ittt ettt b ettt nnn et

POPIS POTUCKNY: .ottt et e e e et e e ettt e e s e e e e seeeeamseeeeasseeeanneeeeenneeeennneeeannes

D= {0 0 oToTo o] SO OPSPRTSRN
i Zéaruka sa nevztahuje.
I:l Zaslite prosim neopraveny vyrobok za cenu postovného spat.

I:l Informujte ma, kolko budu predstavovat naklady. Opravte vyrobok za uhradu.



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického zariadenia
(sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znamena, Ze sa pri likvidacii nesmu
elektrické a elektronické zariadenia mieSat' so v§eobecnym domacim odpadom.

V zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na
uréené zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto produkty
vratit priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednate podobny novy vyrobok.

Spravna likvidacia tychto produktov poméze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym
vplyvom na ludské zdravie a prostredie, ktoré mézu inak vzniknut v désledku nespravneho
zaobchadzania s odpadom. BlizSie informacie o najblizSom zbernom mieste ziskate na miestnom
urade.

V pripade nespravne;j likvidacie odpadu mézu byt uplatnené pokuty v sulade s platnou legislativou.

Pre pravnické osoby v Eurépskej unii
Ak potrebujete zlikvidovat opotrebované elektrické a elektronické zariadenia, blizSie informacie ziskate
od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej unie
Tento symbol je platny len v Eurépskej unii. Ak si zelate zlikvidovat toto zariadenie, obratte sa na
miestny urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto typu odpadu.

Dovozca:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
www: www.privest.cz
Email: info@privest.cz

Telefon: (+420) 241 410 819



IZ_)ziekujemy za wybdr innowacyjnego garnka do gotowania ryzu Guzzanti.
Zyczymy wielu lat zadowolenia ze zdrowego gotowania za pomocg tego
skutecznego pomocnika.

BEZPIECZNA PRACA

Aby zapewni¢ poprawne funkcjonowanie urzgdzenia, nalezy przestrzega¢
wszystkich zalecen dotyczacych bezpieczenstwa, zawartych w niniejszej
instrukciji.

Instrukcja obstugi zawiera zalecenia bezpieczenstwa, ktérych nalezy
przestrzega¢, aby unika¢ ryzyka uszkodzenia urzadzenia lub obrazenia
ciata. Ostrzezenia i zalecenia dotyczg nie tylko tego urzadzenia, ale rowniez
kazdego innego urzadzenia elektrycznego.

UWAGA SPECJALNA

1.

2.

1.
12.

13.

Zasilanie: AC 120 V/60 Hz (Ameryka Poéinocna) AC 220~240 V 50 Hz (Europa
i Azja). Przepiecie moze spowodowac pozar lub porazenie prgdem.

Nie dotykaj gorgcej powierzchni. W celu obstugi urzgdzenia uzywaj uchwytéw
i przyciskow.

Urzgdzenie mozna uzytkowac tylko na réwnej i stabilnej powierzchni,
odpornej na wysokie temperatury.

W celu unikniecia ryzyka pozaru, porazenia prgdem nigdy nie zanurzaj
przewodu zasilajgcego, wtyczki lub samego urzgdzenia w wodzie lub innych
cieczach.

Zachowaj ostroznos¢ w czasie uzywania urzgdzenia w poblizu dzieci.

W razie nieuzytkowania urzgdzenia i przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy
je odtgczy¢ od zrédta zasilania. Przed odtozeniem lub czyszczeniem nalezy
pozostawi¢ urzgdzenie do wystygniecia.

Nie uzywaj urzgdzenia w razie uszkodzonego przewodu zasilajgcego, wtyczki
lub samego urzgdzenia.

Zastosowanie akcesoriéw innych, niz wskazane przez producenta moze
spowodowacé pozar, porazenie prgdem lub obrazenia ciata.

Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz budynku.

. Nigdy nie zostawiaj luzno zwisajgcego przewodu, unikaj kontaktu przewodu z

gorgcymi powierzchniami.

Nie ustawiaj urzadzenia w poblizu kuchenek lub rozgrzanego piekarnika.
Nie uzywac urzadzenia w innym celu, niz do ktérego zostato ono
przeznaczone.

Podczas przemieszczania urzgdzenia zawierajgcego goracy olej lub inne
gorace ptyny nalezy zachowac¢ ostroznosé.



14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

Nie dotykaj, nie zastaniaj i nie blokuj zawor parowy na urzgdzeniu - jest on
bardzo goracy i moze spowodowac poparzenia.

Zespot napedowo-grzewczy zawsze odtgczaj od zrédta zasilania. Nigdy nie
ciggnij za przewdd zasilajgcy.

Garnek powinien by¢ zasilany za pomocg samodzielnego obwodu
elektrycznego. W razie przecigzenia obwodu innymi urzgdzeniami garnek nie
bedzie dziata¢ poprawnie.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy upewni¢ sie, czy powierzchnia
garnka wewnetrznego jest sucha. Umieszczenie w urzgdzeniu wilgotnego
garnka moze spowodowac uszkodzenie garnka wewnetrznego lub samego
urzadzenia.

Podczas gotowania i otwierania pokrywy badz ostrozny. Z urzgdzenia moze
wydobywac sie gorgca para - ryzyko poparzenia!l

Przy wtgczonym trybie ,Utrzymywanie temperatury” nie zostawiaj ryzu w
garnku dtuzej niz 3 godziny.

Nigdy nie uzywaj garnka wewnetrznego na kuchence - ryzyko uszkodzenia
lub odksztatcenia.

Odtaczaj urzgdzenie od zasilania poprzez wyciggniecie wtyczki z gniazdka
elektrycznego.

W celu zmniejszenia ryzyka porazenia prgdem gotuj tylko w oryginalnym,
wyjmowanym garnku wewnetrznym.



OPIS URZADZENIA

N AWN =

Obudowa garnka
Przetgcznik gotowania
Lampki kontrolne
Garnek wewnetrzny
Podziatka wewnetrzna
Szklana poétka
Dozownik z miarkg
tyzka do serwowania
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ZALECENIA PRZED PIERWSZYM URUCHOMIENIEM

1. Doktadnie zapoznaj sie z wszystkimi instrukcjami i zaleceniami w zakresie
bezpieczenstwa.

2. Usun wszelkie materialy opakowaniowe i sprawdz, czy garnek nie jest
uszkodzony.

3. Zlikwiduj wszystkie worki foliowe, gdyz stwarzajg one ryzyko dla dzieci.

4. Pokrywe i akcesoria zmyj w cieptej wodzie z dodatkiem detergentu. Wyptucz
w czystej wodzie i doktadnie wysusz.

5. Wyjmij z urzgdzenia garnek wewnetrzny i zmyj go w cieptej wodzie z
dodatkiem detergentu. Przed ponownym umieszczeniem w urzgdzeniu
wyptucz go w czystej wodzie i doktadnie wysusz.

6. Obudowe zewnetrzng wytrzyj wilgotng $ciereczka.

* Do czyszczenia nie uzywaj zadnych srodkéw agresywnych i Sciernych.
* Nigdy nie zanurzaj obudowy urzgdzenia, kabla i wtyczki w wodzie.

OBSLUGA URZADZENIA

1. Do dozowania ryzu uzyj dozownika, ktory jest czescig zestawu. Z jednego

petnego dozownika surowego ryzu dostajemy 2 dozowniki gotowanego ryzu.

Miarka odpowiada przemystowemu standardowi 6 oz. (180 ml) i nie jest ona

identyczna z miarkg U.S. 8.11 oz. (240 ml).

Ryz nalezy ptuka¢ w osobnym garnku, dopoki woda nie jest relatywnie czysta.

Przeptukany ryz umies¢é w garnku wewnetrznym.

Dodaj odpowiednig ilos¢ wody.

Upewnij sie, ze powierzchnia zewnetrzna garnka wewnetrznego jest czysta,

sucha i pozbawiona resztek starego ryzu. Garnek wewnetrzny umies¢ w

urzgdzeniu. Zatéz pokrywe i podtgcz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

6. Aby rozpoczgé¢ proces gotowania, nacisnij przycisk gotowania. Zapali sie
lampka kontrolna trybu gotowania. Po zakonczeniu gotowania urzgdzenia
automatycznie przetgcza sie do trybu ,Utrzymywanie temperatury”.

aRrwN

ZALECENIE: Gdy ryz ma by¢ miekszy, nalezy go namoczy¢ na 10-20 minut.

7. Po ugotowaniu ryzu zdejmij pokrywe i wymieszaj ryz za pomoca topatki.
W ten sposéb usuniesz nadmiar wilgoci, uzyskujgc puszystg konsystencje
ryzu. Nastepnie zatéz pokrywe i zostaw urzgdzenie w trybie ,Utrzymywania
temperatury” przez 5-10 minut. W ten sposob uzyskasz optymalng teksture i
wilgotnos¢ ryzu.

8. Odtacz urzgdzenie od zasilania poprzez wyciggniecie wtyczki z gniazdka
elektrycznego.



OSTRZEZENIE

Dopdki urzadzenie podtgczone jest do zasilania, to pozostaje ono w trybie
,=Utrzymywania temperatury”. Nie zostawiaj urzgdzenia w trybie ,Utrzymywanie
temperatury” dtuzej niz 3 godziny.

UWAGA: W trakcie gotowania nie zdejmuj pokrywy, gdyz spowodowatoby to
utrate pary i przedtuzenie czasu gotowania.

PODZIALKA GARNKA WEWNETRZNEGO

Podziatka wewnatrz garnka wewnetrznego stuzy do odmierzenia odpowiedniej
ilosci wody do gotowania ryzu. Najpierw wsyp odpowiednig ilos¢ ryzu. Nastepnie
wlej wode, kierujac sie kreskami na podziatce (np. na 2 filizanki ryzu nalezy
wla¢ wode do poziomu kreski nr 2 na podziatce). Powyzszy sposéb odmierzania
surowcow jest gwarancjg doskonatych wynikow.

UWAGA: Kreski na podziatce na garnku wewnetrznym stuzg do odmierzania
wody tylko w przypadku gotowania ryzu biatego. W przypadku gotowania ryzu
brgzowego (petnoziarnistego) lub otrgb wymagana jest wieksza ilos¢ wody.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA: Przed czyszczeniem nalezy odigczy¢ urzgdzenie od zasilania i
pozostawi¢ urzgdzenie do wystygniecia.

1.  Wyjmij garnek wewnetrzny. Garnek zmyj w cieptej wodzie z dodatkiem srodka
do naczyn za pomoca ggbki.

2. Wyptucz w czystej wodzie i doktadnie wysusz.

3. W ten sam sposéb zmyj réwniez pokrywe i inne akcesoria.

4. Obudowe zewnetrzng wytrzyj wilgotng $ciereczka.

INFORMACJA: Garnek wewnetrzny, tyzke do serwowania i dozownik mozna
my¢ w zmywarce.

OSTRZEZENIE

Do czyszczenia nie uzywaj srodkow sciernych lub agresywnych, druciakow i
innych narzedzi nieodpowiednich do czyszczenia powtok nieprzywierajgcych.
Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy upewni¢ sie, czy powierzchnia garnka
wewnetrznego jest sucha. Umieszczenie w urzgdzeniu wilgotnego garnka moze
spowodowacé uszkodzenie garnka wewnetrznego lub samego urzadzenia.
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PODRECZNIK DO GOTOWANIA

Tabela odmierzania wody do ryzu biatego:

Surowy ryz Woda Kreska na Przyblizona Przyblizony
(filizanki) (miarki) podziatce ilos¢ czas
wewnatrz gotowanego gotowania
garnka ryzu (filizanki)
1 11/2 Kreska 1 2 19-24
Min.
2 21/2 Kreska 2 4 23-28
Min.
3 31/2 Kreska 3 6 27-32
Min.
Tabela odmierzania wody do ryzu brgzowego:
Surowy ryz Woda Przyblizona ilo$¢ Przyblizony
(filizanki) (miarki) gotowanego ryzu czas
(filizanki) gotowania
1 11/2 2 28-33
Min.
2 21/2 4 32-37
Min.




PORADY, JAK OSIAGNAC NAJLEPSZE WYNIKI

1

Gdy ryz jest suchy lub twardy, mozna go zmiekczy¢, dodajgc wody w trybie
2Utrzymywanie temperatury” i przedtuzajgc czas gotowania.

W zaleznosci od stanu ryzu dodaj pét lub jedng filizanke wody i wymieszaj.
Zamknij pokrywe i nacisnij przycisk gotowania. Po przetgczeniu do trybu
2Utrzymywanie temperatury” otwérz pokrywe i wymieszaj ryz w celu
sprawdzenia jego konsystenciji. Caty proces nalezy powtarza¢, dopoki ryz
nie jest miekki i wilgotny. Ryz po ugotowaniu jest zbyt wilgotny/mazisty. Gdy
ryz jest zbyt mokry, po przetgczeniu do trybu ,Utrzymywanie temperatury”
wymieszaj go za pomocg tyzki do serwowania. W ten sposéb odkryjesz doing
(bardziej wilgotng) czes¢ ryzu i pozwolisz na odparowanie nadmiaru wilgoci.
Zamknij pokrywe i zostaw ryz w trybie ,Utrzymywanie temperatury” przez
kolejnych 10-30 minut, regularnie otwierajgc pokrywe i mieszajgc ryz w celu
usuniecia nadmiaru wilgoci.

Naniesienie cienkiej warstwy sprayu do powtok nieprzywierajgcych utatwi
czyszczenie po gotowaniu, bez niepozgdanego smaku ttuszczu i dodatkowych
kalorii.

Uzywaj tylko jakosciowej soli. Jakosciowa sdl nie zawiera zadnych
nieczystosci lub dodatkow i jest tatwo rozpuszczalna. Do gotowania potrzebna
bedzie mniej wiecej dwukrotna ilos¢ tej soli w poréwnaniu ze zwykig solg
kuchenna.

W razie wytgczenia urzgdzenia przed zakonczeniem gotowania dodaj wode i
wtgcz ponownie proces gotowania.

Do udoskonalenia smaku i tekstury mozna uzy¢ rosotu zamiast wody. Rosot
znajdziesz w lokalnym sklepie. Mozna tez zastosowac bulion w kostkach
(dostepny w wielu smakach). Jedna kostka i filizanka wody zwykle starczy na
jedng filizanke rosotu.



SRODKI BEZPIECZENSTWA

1. Garnek podczas gotowania produkuje duze ilosci bardzo gorgcej pary.
Podczas gotowania i otwierania pokrywy badz ostrozny. Po otwarciu pokrywy
trzymaj twarz i rece poza strefg pracy urzgdzenia, aby nie dopusci¢ do
kontaktu z gorgca parg.

2. Gdy przepis wymaga dodania masta lub oleju, zachowaj ostroznosc,
podobnie jak w przypadku gotowania w innym urzgdzeniu, takim jak kuchenka
lub piekarnik. Garnek wewnetrzny jest gorgcy - do mieszania uzywaj
drewnianych tyzek fopatek z dtugim uchwytem. Do gotowania NIE UZYWAJ
topatki z krétkim uchwytem.

3. Pamietaj, ze cykl gotowania sterowany jest przez temperature garnka
wewnetrznego. W razie wygotowania sie wody urzadzenie automatycznie
przetgcza sie do trybu ,Utrzymywanie temperatury”. Opcja ta jest odpowiednia
do gotowania potraw z ryzu, jednak jezeli przepis wymaga duszenia lub
przyrzadzenia zupy z duzg iloscig wody, to urzadzenie nie wytaczy sie
do chwili wygotowania sie catej zawartosci wody. Postepuj doktadnie
wedtug przepisu, nie zostawiajgc urzgdzenia bez nadzoru - w razie
gotowania zup, soséw i duszonych potraw urzadzenie bedzie kontynuowato
prace. Wymagane jest ciggte monitorowanie procesu gotowania. Po
uplynieciu ustawionego czasu gotowania NALEZY RECZNIE WYLACZYC
URZADZENIE.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Model: Guzzanti GZ-615

Zasilanie: 220~240 V 50 Hz

Moc: 400 W

Objetosé: 1,51

Wymiary: (dt. x szer. x wys.): 27,5 x 23 x 22,5 cm
Masa netto: 1,5 kg

WLASCIWA UTYLIZACJA ZUZYTEGO URZADZENIA

Po zakonczeniu okresu zywotnosci urzadzenia nie mozna go likwidowa¢ wraz ze
zwyklym odpadem domowym. Urzgdzenie nalezy przekaza¢ do odpowiedniego
punktu zbiérki odpadow elektrycznych i elektronicznych.



Informacje dotyczace sposobu likwidacji zuzytego sprzetu
elektrycznego (dla gospodarstw domowych)

Powyzszy symbol umieszczony na produktach lub w zatgczonych dokumentach oznacza,
ze nie wolno likwidowac¢ zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego ze zwyktym
odpadem komunalnym. W celu utylizacji nalezy odnie$¢ tego typu odpad do punktu
selektywnego zbioru, gdzie zostanie odebrany bez zadnych optat. W niektérych panstwach
mozna zwrocic tego typu odpad bezposrednio u sprzedawcy w momencie nabycia nowego
produktu.

Prawidtowa likwidacja takich produktow zbytecznie nie obcigza srodowiska naturalnego i
nie ma negatywnego wptywu na ludzkie zdrowie. Szczegdtowych informacji o najblizszym
punkcie zbioru udzieli najblizszy urzgd miejski.

W przypadku nieprawidtowe;j likwidacji odpadu wtasciciel moze zosta¢ obcigzony karg
grzywny zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Dla oséb prawnych w Unii Europejskiej
Blizszych informacji dotyczgcych likwidacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
udzieli sprzedawca lub dystrybutor.

Informacje dotyczace likwidacji w panstwach nie nalezagcych do Unii
Europejskiej

Powyzszy symbol obowigzuje wytacznie w krajach Unii Europejskiej. Aby zlikwidowaé
urzgdzenie, nalezy zwrdcic¢ sie o pomoc do urzedu miejskiego lub dystrybutora w celu
zasiegniecia informacji o prawidtowym sposobie likwidacji tego typu odpadu.






Kdszonjuk, hogy megvasarolta az innovativ Guzzanti rizsf6z6t. Kivanjuk,
hogy hosszu évekig hasznalja ezt a korszer( késziléket egészséges ételek
készitéséhez.

BIZTONSAGOS UZEMELTETES

A késziilék helyes miikodésének bebiztositasahoz be kell tartani az
utmutatéban ismertetett valamennyi biztonsagi szabalyt.

Az Utmutato ismerteti a biztonsagi szabalyokat, amelyeket be kell tartani
az uizemeltetés folyaman, ellenkez6 esetben fennall a sériilések vagy

a késziilék megrongalasanak a veszélye. A figyelmeztetések nemcsak
kizardlag erre a késziilékre vonatkoznak, hanem altalanosan valamennyi
elektromos késziilékre.

KULONLEGES TUDNIVALOK

1. Taparam: AC 120 V/60 Hz (Eszak - Amerika) AC 220~240 V 50 Hz (Eurdpa

és Azsia). A tulfesziiltség tiizet vagy elektromos aramiitést okozhat.

Ne érintse meg a forro fellletet. Hasznalja a fogantyut és a vezérléket.

Hasznalja egy egyenes és hdallé fellleten.

Ne meritse a kabelt, csatlakozédugaszt vagy a késziiléket vizbe vagy egyéb

folyadékokba, ellenkez6 esetben fennall az elektromos aramiités veszélye.

5. Ugyeljen fokozottan, ha gyerekek is vannak a készllék kdzelében.

6. Tisztitas el6tt vagy hasznalat utan kapcsolja le a készliléket az aramkorrdl.
Osszeszerelés vagy szétszerelés elétt hagyja kihdini a készlléket.

7. Ne hasznalja a készuléket sérllt tapkabellel, vagy ha mas médon
megrongalodott.

8. Nem ajanlott tartozékok hasznalata tlizet, elektromos aramuitést vagy
sérlléseket eredményezhet.

9. Ne hasznalja a szabadban a készlléket.

10. Ugyeljen, hogy a tapkabel ne érintkezzen a forré felliletekkel, és ne hagyja,
hogy szabadon légjon az asztal vagy a munkafelilet szélén.

11. Ne helyezze tlizhely vagy forro siité kozelébe.

12. A készulék csak eredeti rendeltetési céljara hasznalhato.

13. Legyen nagyon 6vatos a készlilék athelyezésénél, ha abban forré olaj vagy
mas folyadék van.

14. Ne érintse meg, takarja be vagy blokkolja a késziilék gézszelepét, mert ez
nagyon forrd és égési sériléseket okozhat.

15. Az elektromos egységet mindig kapcsolja le az aramkorrél. Ne hizza a
kabelnél fogva.
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16.

17.

18.

19.

20.

21.
22.

A rizsf6z6t mas elektromos készulékektdl fliggetlenil, énalléan kell
csatlakoztatni az aramkorre. Ha mas készilékek csatlakoztatasa egy

k6z0s aljzathoz tulterheli az aramkort, akkor a készulék nem miikddik majd
helyesen.

Hasznalat el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy a belsd tartaly kils6 fala szaraz.
Nedves tartaly behelyezése megrongalhatja a késztiléket, vagy hibas
mikodést okozhat.

Ugyeljen fokozottan a fedél leemelésénél a fézés folyaman vagy a fézés utan.
A készulékbdl aramlo forré géz égési sériléseket okozhat.

Ne hagyja tobb, mint 3 6ran keresztil a készulékben a rizst a ,Melegentartas’
funkcio felhasznalasaval.

A bels6 tartalyt ne hasznalja tlzhelyen, mert ez az edény karosodasahoz
vagy deformalasahoz vezethet.

Aramtalanitasnal huzza ki a dugaszt a fali aljzatbdl.

Az elektromos aramités veszélyének csokkentése miatt csak a mellékelt,
kivehet6 tartalyban f6zzon.



A KESZULEK RESZEI

N AWN =

A rizsf6z6 vaza
F6&zéskapcsold
Jelz6éfények
Bels6 tartaly
Vizmér6 jelek
Uvegfedél
Mérépohar
Szervirozo kanal
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HASZNALAT ELOTT

—_

Olvassa el valamennyi utasitast és biztonsagi szabalyt.

2. Tavolitsa el a csomagoléanyagokat, és ellendrizze, nincs-e megrongalva a
készllék.

3. Dobja ki az 6sszes nejlonzacskét, mert ezek veszélyesek a gyerekekre
nézve.

4. Mossa meg a fedelet és a tartozékokat mosogatdszeres meleg vizben.
Oblitse le, és gondosan szaritsa meg.

5. Vegye ki a rizsf6z6bdl a bels6 tartalyt, és mossa meg mosogatészeres meleg
vizben. Oblitse le, és szaritsa meg gondosan, mielétt a késziilékbe helyezné.

6. Akészilék vazat torolje meg egy tiszta, nedves ronggyal.

* Ne hasznaljon agressziv tisztitoszereket és durva szivacsot.
* Ne meritse vizbe a készllék vazat, a tapkabelt és a csatlakozédugaszt.

A KESZULEK HASZNALATA

1. Arizs méréséhez hasznalja a mellékelt mérépoharat. Egy teletoltétt, lapos

pohar nyers rizs két pohar fétt rizsnek felel meg. A mérépohar 6 oz. (180

ml) ipari rizs standardnak felel meg, nem pedig az U. S. 8.11 oz. (240 ml)

mérdéegységnek.

Oblitse le a rizst egy kiilén edényben, amig a viz viszonylag tiszta nem lesz.

Tegye a belsé tartalyba az atmosott rizst.

Ontsén hozza megfelel6 mennyiségi vizet.

Gy8z8djon meg arrdl, hogy a belsd tartaly kilsé fala tiszta, szaraz és

maradékoktdl mentes. Helyezze fel helyesen a rizsf6z6 fedelét, és

csatlakoztassa a késziléket az elektromos aljzathoz.

6. Nyomja meg a kapcsolégombot a f6zés megkezdéséhez. Felvilagit a f6zés
Uzemmod jelzéfénye. A f6zés befejeztével a rizsf6z8 automatikusan a
.Melegentartas“ tzemmadra kapcsol.
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MEGJEGYZES: ha puhabb rizst szeretne, aztassa be f6zés elétt 10-20 percre.

7. Ha arizs megfétt, vegye le a fedelet és egy f6z6lapattal keverje meg a
rizst. Ezzel felszabadul a felesleges g6z és a rizs allaga levegdsebb lesz.
Ezutan helyezze vissza a fedelet, és 5-10 percre hagyja a készlléket a
,Melegentartas® Uzemmaddban. Ezzel elérhet6 a rizs optimalis allaga és
nedvessége.

8. Akészulék kikapcsolasahoz huzza ki a dugaszt a fali aljzatbdl.



FIGYELMEZTETES

A rizsf6z6 a ,Melegentartas® izemmaodban marad, amig csatlakoztatva van
az dramkdrre. Nem ajanlatos 3 6ranal hosszabb ideig a ,Melegentartas®
Uzemmaodban hagyni.

MEGJEGYZES: a gézveszteség és ezzel egy hosszabb f6zési idé elkeriilése
végett ne nyissa ki és ne vegye le a fedelet a f6zés folyaman.

A BELSO EDENY ViZMERO VONALAI

A belsé edény méréjelzése felhasznalhaté a rizs f6zéséhez sziikséges viz
leméréséhez. El6sz6r mérje le a szikséges rizsmennyiséget. Ezutan tdltse meg
a tartalyt vizzel a megfelel® vonalig (pl. 2 pohar nyers rizs esetén a bels6é edény
masodik vonalaig kell vizet télteni). Ez a gyors és egyszer(i modszer kivalo
eredményhez vezet.

MEGJEGYZES: a belsé edény vonalai csak fehér rizsre vonatkoznak. A barna
rizs f6zéséhez a sok korparéteg miatt tobb vizre van sziikség.

TISZTITAS ES APOLAS

| MEGJEGYZES: tisztitas el6tt aramtalanitsa és hagyja kihlni a késziiléket.

1. Vegye ki a bels6 tartalyt. Mossa meg szivaccsal mosogatoszeres meleg
vizben.

2. Oblitse le és gondosan szaritsa meg.

3. Ismételje meg az eljarast a fedéllel és a tartozékokkal is.

4. Akészulék vazat tordlje meg egy nedves ronggyal.

MEGJEGYZES: a bels6 edény, szervirozo kanal és a mérépohar nem
tisztithaté mosogatogépben!

FIGYELMEZTETES

Ne hasznaljon agressziv tisztitdszert, drotkefét és mas, tapadasmentes
felllethez alkalmatlan eszkdzoket. Hasznalat el6tt ellendrizze, szaraz-e a belsé
tartaly kils6 fala. Nedves edény behelyezése megrongalhatja a készuléket, ami
hibas mikodést okozhat.




UTMUTATO A FOZESHEZ

Viztablazat fehér rizshez:

Nyers rizs Viz Vizszintvonal Fétt rizs Megkédzelitéleges
(bogre) (mérdpohar) a tartalyban mennyisége f6zési id6
kb. (bogre)
1 11/2 1. vonal 2 19-24
Perc
2 21/2 2. vonal 4 23-28
Perc
3 31/2 3. vonal 6 27-32
Perc
Viztablazat barna rizshez:
Nyers rizs Viz F6tt rizs Megkdzelitbleges
(bbgre) (mér8épohar) mennyisége kb. fé6zési id6
(bbgre)
1 11/2 2 28-33
Perc
2 21/2 4 32-37
Perc




A LEGJOBB EREDMENY ERDEKEBEN

1

Ha a rizs még kemény vagy szaraz, amikor a készulék atkapcsol a
,Melegentartas“ lzemmaddba, megpuhul némi viz hozzaadasaval és a f6zési
id6 meghosszabbitasaval. A rizs allapotatdl figgéen adjon hozza % - 1 bogre
vizet és keverje meg. Zarja le a fedelet, és nyomja meg a f6z6kapcsolot.
Amikor a rizsf6z6 atkapcsol a ,Melegentartas® izemmadba, nyissa ki a
fedelet és keverje meg a rizst az allaga ellenérzéséhez. Ismételte meg az
eljarast, amig a rizs puha és nedves lesz. F6zés utan a rizs nagyon nedves/
ragados. Ha a rizs tul nedves, miutan a készlilék atkapcsolt a ,Melegentartas”
Uzemmodra, keverje meg a szervirozo kanallal. Ezzel fellazul a rizs also
(nedvesebb) rétege, és a g6z eltavozhat. Zarja le a fedelet, hagyja a rizst
tovabbi 10-30 percig a ,Melegentartas” izemmaodban. Nyissa ki a fedelet

és keverje meg a rizst rendszeres id6k6zokben, hogy a felesleges g6z
eltavozhasson.

Ha befljja a belsé tartalyt egy vékony réteg tapadasellenes f6z8spray-el,
konnyebb lesz a készlilék tisztitasa, felesleges izek vagy kaldriak hozzaadasa
nélkul.

Amennyiben a recept s6 hozzaadasat igényli, hasznaljon jo mindségl sot.
Az ilyen nem tartalmaz szennyez6déseket és adalékanyagokat, és konnyen
feloldodik. A szokasos konyhaso kb. kétszeres mennyiségére lesz sziikség.

Ha a rizsf6z6 kikapcsol a f6zés befejezése elbtt, tegyen vizet a rizshez, és
kapcsolja be ujra.

Az iz és allag javitasa céljabdl viz helyett leves is hasznalhatd. A leves a
boltokban is kaphaté. Tovabbi lehetdség a leveskocka hasznalata (vegyen
kiilénboz6 fajtakat). Egy kocka és egy bogre viz altalaban egy bogre levesnek
felel meg.



BIZTONSAGI SZABALYOK

1.

A rizsf6z8 nagyon magas hémérsékleten f6z, és nagy mennyiségl gézt
termel. Legyen nagyon évatos a készulék kinyitasanal a f6zés folyaman
vagy utan. A fedél leemelésénél hiizza el a kezét és az arcat a készuléktdl, a
kiaraml6 g6z elkerllése végett.

Ha a recept vaj vagy olaj hozzaadasat igényli, tigyeljen fokozottan, ugy, mint
mas, magas hémeérsékletl készilékek hasznalatanal, mint a tlizhely vagy

a suté. A belsé tartaly forrd, ezért a keveréshez hasznaljon hosszu nyeli
fa-vagy mtanyag kanalat vagy lapatot. NE HASZNALJON ehhez a fajtaju
f6zéshez révid nyell rizskeverd lapatot.

Ne feledje, hogy a rizsf6z6 f6zési ciklusat a belsé tartaly hémérséklete
ellendrzi. Ha a folyadék elf6l, a hdmérséklet megemelkedik, ennek
eredményeként a rizsf6z6 azonnal atkapcsol a ,Melegentartas” izemmaddba.
Ez megfelel a rizsételek f6zésénél, de ha a recept parolast vagy leves
elkészitését igényli, akkor a rizsf6z6 nem kapcsol ki addig, amig el nem
parolog valamennyi folyadék. Jarjon el gondosan a recept szerint és ne
hagyja felligyelet nélkil a rizsf6z6t, miutan a készllék levesek, martasok és
parolt ételek készitésénél magas hémérsékleten f6z. Allanddan figyelje a
fé6zés folyamatat. A f6zési id6 leteltével KAPCSOLJA KI KEZZEL a rizsf6zé6t.

MUSZAKI ADATOK

Modell: Guzzanti GZ-615

Tapegység: 220~240V 50 Hz

Teljesitmény: 400 W

Térfogat: 1,51

Méretek: (h. xsz.xm.): 27,5 x 23 x 22,5 cm
Nettd suly: 1,5 kg

A KESZULEK LIKVIDALASA

Az elavult késziiléket nem szabad a haztartasbeli hulladékkal likvidalni. Vigye egy
elektronikus és elektromos készulékeket feldolgozé gyUjtéhelyre.



Informacidk a hasznalt elektromos késziilékek likvidalasarol
(maganhaztartasok)

Ez az ikon a készUlléken vagy a mellékelt iratokon arra figyelmeztet, hogy az elektrikus és
elektronikus készulékek nem likvidalhatok a haztartasi hulladékkal egyutt.

A helyes feldolgozas, Ujitas és reciklacio érdekében kérjik, szallitsa az ilyen készliléket

egy megfeleld gyUjtéhelyre, ahol ingyen leadhaté. Néhany orszagban ezek a késziilékek az
eladonal is leadhatok, amennyiben egy Uj, hasonl6 terméket vasarol ott. A termékek helyes
likvidalasa értékes nyersanyagokat sporolhat meg, és megelézheti az emberi egészségre és
a kornyezetre valo negativ kihatasokat, amelyek a hulladék helytelen likvidalasa esetében
kovetkezhetnek be. A helyi hivatal részletes informaciokkal szolgalhat a legkdzelebbi
gylijtéhelyet illetéen.

A helytelen likvidalas az érvényes szabalyok értelmében blintetendd.

Jogi személyek az EU keretén beliil
Amennyiben hasznalt elektrikus és elektromos készullékeket szeretne likvidalni, forduljon
részletes informaciokért a helyi eladdhoz vagy kozvetitéhoz.

Informaciodk a likvidalasrol az EU tagallamokon kiviil

Ez az ikon csak az Eurépai Unidban érvényes. Amennyiben likvidalni szeretné ezt a
készlléket, forduljon a helyi hivatalhoz vagy az eladéhoz, és kérjen téle informacidkat a
termék helyes likvidalasarol.






Zahvaljujemo se vam za nakup inovativnega kuhalnika za riz Guzzanti. Zelimo
vam veliko let zdravega kuhanja z nasim ucinkovitim izdelkom.

VARNO DELOVANJE

Da bi zagotovili pravilno delovanje aparata, upostevajte vsa varnostna
navodila v tem priro¢niku.

Navodila za uporabo vsebujejo varnostne napotke, ki jih je med delovanjem
treba upostevati, da preprecite poSkodbe ali Skodo na aparatu. Navedena
opozorila ne veljajo le za to napravo, ampak za elektricne naprave na
splosno.

POSEBNA OPOZORILA

1.

rOD
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12.
13.
14.
15.

16.

Napajanje: AC 120 V/60 Hz (Severna Amerika) AC 220~240 V 50 Hz (Evropa
in Azija). Prenapetost lahko privede do elektricnega udara ali pozara.

Ne dotikajte se vro¢e povrsine. Uporabljajte roCaje in gumbe.

Aparat uporabljajte na ravni in ognjevarni povrsini.

Ne potapljajte kabla, vti¢a ali aparata v vodo ali druge tekocCine, da ne pride
do elektricnega udara.

Bodite posebej previdni pri uporabi aparata v blizini otrok.

Pred Cis€enjem ali e naprave dalj asa ne boste uporabljali, jo izkljucite

iz elektricnega omrezja. Pred namesc¢anjem ali snemanjem delov oz. pred
¢is€enjem pustite aparat, da se ohladi.

Ne uporabljajte aparata s poSkodovanim napajalnim kablom ali vti¢em, ali ¢e
je aparat kakorkoli drugace poskodovan.

Uporaba dodatne opreme, ki je ni odobril proizvajalec, lahko povzro€i pozar,
elektri¢ni udar ali telesne poskodbe.

Aparata ne uporabljajte na prostem.

. Kabel ne sme viseti ez rob mize ali delovne povrsine, niti ne sme biti v stiku z

vro€imi povrsinami.

Ne postavljajte aparata na ali v blizino $tedilnika ali vro¢e pecice.

Ne uporabljajte ga za druge namene, kot je predvideno.

Bodite previdni pri premesc¢anju aparata, ki vsebuje vroce olje ali drugo
tekocino.

Ventila za paro na aparatu se ne dotikajte, ne pokrivajte in ne blokirajte ga,
ker je zelo vro€ in lahko povzroci opekline.

Osnovno enoto aparata vedno izkljuCite iz elektricnega omrezja. Ne vlecite za
napajalni kabel.

Kuhalnik za riz mora biti priklju¢en na elektri€cno omrezje samostojno, ne
skupaj z drugimi aparati. Ce pride do preobremenitve elektri¢nega sistema z
drugimi napravami, aparat ne bo deloval pravilno.



17.

18.

19.
20.

21.
22.

Pred uporabo se prepricajte, da je zunanja povrsina notranje posode
suha. Ce vstavite v aparat vlazno posodo, se lahko poskoduije ali povzrogi
nepravilno delovanje.

Bodite izredno previdni pri odpiranju pokrovke med ali po kuhanju. Iz aparata
izhaja para, ki lahko povzroci opekline.

Ne puscajte riza v aparatu v rezimu ,,Ohranjanje toplote“ za vec¢ kot 3 ure.
Notranje posode ne uporabljajte na Stedilniku, da ne pride do poSkodbe ali
deformacije.

Ce zelite aparat izkljugiti, izvlecite vti¢ iz vtiénice.

Da bi zmanjsali nevarnost elektricnega udara, kuhajte samo v originalni
odstranljivi posodi.



OPIS APARATA

N AWN =

Osnovna enota aparata
Stikalo za kuhanje
Kontrolne lu¢ke
Notranja posoda
Merilna lestvica
Steklena pokrovka
Merica

Zlica za serviranje

A\




NAPOTKI PRED UPORABO

—_

Preberite vsa navodila in varnostne napotke.

2. QOdstranite vse embalazne materiale in se prepriCajte, da aparat ni
poskodovan.

3. Zavrzite vse plasti¢ne vreCke, saj predstavljajo nevarnost za otroke.

4. Pokrovko in ostale dodatne dele pomijte v topli vodi z detergentom. Sperite in
temeljito posusite.

5. Vzemite ven notranjo posodo in jo pomijte v topli vodi z detergentom. Sperite
jo in temeljito posusite, preden jo vstavite v aparat.

6. Osnovno enoto obrisite s isto vlazno krpo.

OPOZORILO

* Ne uporabljajte agresivnih istil in grobih gobic.
» Osnovne enote, kabla in vti¢a ne potapljajte v vodo.

NAVODILA ZA UPORABO

1. Pravilno koli€ino riza odmerite tako, da uporabite prilozeno merico. Ena polna,

poravnana merica surovega riza predstavlja 2 merici kuhanega riza. Merica

uposteva industrijski standard za riz 6 oz (180 ml), torej ni enaka eni ameriski

merici 8,11 oz (240 ml).

Riz sperite v drugi posodi, dokler ni voda relativno Cista.

RiZ dajte v notranjo posodo.

Dodajte ustrezno koli¢ino vode.

PrepriCajte se, da je zunanja stran notranje posode dista, suha in brez

ostankov; vstavite notranjo posodo v osnovno enoto. Na kuhalnik pravilno

namestite pokrovko in vtaknite vti¢ v elektri¢no vti¢nico.

6. Vklopite kuhanje, tako da pritisnite na stikalo za kuhanje. Prizge se kontrolna
lu€ka za kuhanje. Ko se riz skuha, se kuhalnik samodejno preklopi v rezim
,LOhranjanje toplote*“.

aRrwN

OPOMBA: Ce zelite, da bi bil riz bolj mehak, ga pred kuhanjem namocite za
10-20 minut.

7. Ko je riz kuhan, odstranite pokrovko in riZ premesajte s kuhalnico. S tem
se odstrani odvecna vlaga, riZz pa ima rahlo teksturo. Nato zopet namestite
pokrovko in pustite aparat v rezimu ,Ohranjanje toplote* 5-10 minut. Tako bo
imel riz optimalno teksturo in vsebnost vlage.

8. Ce zelite aparat izkljugiti, izvlecite vti¢ iz vtinice.



OPOZORILO

Kuhalnik za riz ostane v rezimu ,Ohranjanje toplote“, vse dokler je prikljuéen na
elektricno omrezje. RiZza ni priporocljivo pus¢ati v rezimu ,Ohranjanje toplote®
dlje kot 3 ure.

OPOMBA: da bi se izognili izgubi pare in s tem daljSemu ¢asu kuhanja, med
procesom kuhanja ne odpirajte pokrovke.

MERILNA LESTVICA NOTRANJE POSODE

Merilno lestvico notranje posode lahko uporabite za odmerjanje pravilne koli¢ine
vode za kuhanje riza. Najprej dajte v posodo ustrezno koli¢ino riza. Nato nalijte
vodo do ustrezne Crtice na lestvici notranje posode (npr. za 2 skodelici surovega
riza je treba dodati vodo do €rtice 2 na lestvici). S tem hitrim in enostavnim
postopkom dosezete odliCne rezultate.

OPOMBA: lestvica notranje posode je namenjena izkljuéno za beli riz.
Polnozrnati rjavi riz zaradi dodatnih plasti otrobov zahteva ve¢ vode.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

| OPOMBA: aparat izkljucite iz elektricnega omrezja in pustite ga, da se ohladi.

1. Odstranite notranjo posodo. Pomijte jo s pomocjo gobice v topli vodi z
detergentom.

2. Sperite in temeljito posusite.

3. Postopek ponovite s pokrovko in ostalimi dodatnimi deli.

4. Osnovno enoto obriSite z vlazno krpo.

OPOMBA: notranjo posodo, Zlico za serviranje in merico lahko pomivate v
pomivalnem stroju!

OPOZORILO

Ne uporabljajte grobih Cistilnih sredstev, Zi¢nih gobic in agresivnih Eistil, ki niso
primerni za neoprijemljive povrSine. Pred uporabo se prepriCajte, da je zunanja
povrsina notranje posode suha. Ce vstavite v aparat vlazno notranjo posodo, se
lahko po8koduje in s tem povzroci nepravilno delovanje.




NAVODILA ZA KUHANJE

Tabela koli¢ine vode za beli riz:

Surov riz Voda Merilna Pribl. koli¢ina Pribl. ¢as
(skodelice) (merice) lestvica nivoja | kuhanega riza kuhanja
vode v posodi | (skodelice)
1 11/2 Crtica 1 2 19-24
min.
2 2172 Crtica 2 4 23-28
min.
3 31/2 Crtica 3 6 27-32
min.
Tabela koli¢ine vode za rjavi riz:
Surov riz Voda Pribl. koli¢ina Pribl. ¢as
(skodelice) (merice) kuhanega riza kuhanja
(skodelice)
1 11/2 2 28-33
min.
2 21/2 4 32-37
min.




NASVETI ZA NAJBOLJSE REZULTATE

1

Ce je riz suh ali trd po preklopu v rezim ,Ohranjanje toplote*, dodajte dodatno
koli¢ino vode in podaljSajte ¢as kuhanja. Glede na stanje riza dodajte V2

do 1 skodelico vode in premesajte. Zaprite pokrovko in pritisnite na stikalo

za kuhanje. Ko se kuhalnik preklopi v rezim ,Ohranjanje toplote®, odprite
pokrovko in premeSaijte riz, da preverite konsistenco. Ponavljajte, dokler riz ni
mehek in vlazen. Po kuhanju je riz zelo moker. Ce je riz po preklopu v rezim
»Ohranjanje toplote® preve¢ moker, ga s prilozeno Zlico premeSajte. S tem
razdelite spodnji (bolj vilazen) del riza in sprostite vlago. Zaprite pokrovko in
pustite v rezimu ,Ohranjanje toplote® e dodatnih 10-30 minut, redno odpirajte
pokrovko in meSajte, da se odstrani prekomerna vlaga.

Ce poprsite notranjo posodo s tanko plastjo spreja proti sprijemaniju,
namenjenega za kuhanje, dosezete lazje CiS€enje brez dodanih kalorij ali
spremenjenega okusa hrane.

Ce je v receptu potrebna sol, uporabite kvalitetno sol, ki ne vsebuje negistod
oz. dodatkov in se dobro topi. Potrebujete priblizno dvakrat vecjo koli¢ino soli,
kot je to pri navadni kuhinjski soli.

Ce se kuhalnik izklopi, preden je riz kuhan, dodajte vodo in ponovno vklopite
proces kuhanja.

Da bi izboljsali okus in teksturo, lahko namesto vode uporabite bujon/juho.
Bujon najdete v samopostrezni trgovini. Druga moznost je uporaba jusnih
kock (z razliénimi okusi). Ena kocka in skodelica vode ponavadi zadostuje za
eno skodelico juhe.



VARNOSTNI UKREPI

1.

Kuhalnik za riz deluje pri zelo visoki temperaturi in ustvarja veliko koli¢ino
pare. Bodite izredno previdni pri odpiranju pokrovke med ali po kuhanju. Ko
odprete pokrovko, ne imejte rok in obraza nad aparatom, da se ne opecete.
Ce se v receptu uporablja maslo ali olje, bodite bolj previdni kot pri kuhanju

z drugo napravo z visoko temperaturo, npr. Stedilnikom ali pecico. Notranja
posoda je vroCa, zato za mesanje uporabljajte lesene ali plasti¢ne Zlice

in kuhalnice z dolgim ro¢ajem. Za ta nacin kuhanja NE UPORABLJAJTE
lopatice za riz s kratkim ro¢ajem.

Zavedajte se, da je cikel kuhanja v kuhalniku nadzorovan s temperaturo
notranje posode. Ko se tekocCina povre, se temperatura poveca, kar povzroci,
da se kuhalnik za riz samodejno preklopi v rezim ,Ohranjanje toplote®. To je
dobro za kuhanje rizevih jedi, ¢e pa recept zahteva dusenje ali kuhanje juhe,
kjer se uporablja veliko tekocine, se kuhalnik za riz ne bo izklopil, dokler se
vsa tekocina ne povre. Natanéno upostevajte recept in ne puscajte kuhalnika
brez nadzora, saj bo pri kuhanju juh, omak in dusenih jedi nadaljeval s
kuhanjem pri visoki temperaturi. Proces kuhanja imejte stalno pod nadzorom.
Po izteku &asa za kuhanje kuhalnik za riz IZKLOPITE ROCNO.

TEHNICNI PARAMETRI

Model: Guzzanti GZ-615

Napajanje: 220~240 V 50 Hz

Moc¢: 400 W

Prostornina: 1,51

Mere: (dx8xv):27,5x23x22,5cm
Neto teza: 1,5 kg

ODSTRANITEV APARATA:

Dotrajanega aparata na smete zavreCi skupaj z obi¢ajnimi gospodinjskimi
odpadki. Odpeljite ga na ustrezno zbirno mesto za elektriéne in elektronske
naprave.



Informacije o odlaganju odpadne elektricne opreme
(zasebna gospodinjstva)

Ta simbol na izdelkih in/ali spremnih dokumentih pomeni, da rabljene elektriéne in
elektronske opreme ne smemo zavreci skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki.

Za pravilno ravnanje, predelavo in reciklazo vas prosimo, da te izdelke brezplacno vrnete

na dolo¢ena zbirna mesta. V nekaterih drzavah je te izdelke mogoce vrniti neposredno
prodajalcu ob nakupu podobnega novega izdelka.

S pravilnim odlaganjem teh izdelkov pomagate hraniti dragocene vire in prepreciti morebitne
negativne ucinke na zdravje ljudi in okolje, do katerih bi sicer zaradi nepravilnega ravnanja z
odpadki lahko pri$lo. Za ve¢ informacij o najblizjem zbirnem mestu se obrnite na lokalni urad.
Za nepravilno odlaganje odpadkov so mozne kazni v skladu z veljavno zakonodajo.

Za poslovne uporabnike v Evropski uniji
Ce zelite zavreci elektriéno in elektronsko opremo, se za ve¢ informacij obrnite na lokalnega
prodajalca ali dobavitelja.

Informacije o odlaganju v drzavah izven Evropske unije
Ta simbol velja samo v Evropski uniji. Ce Zelite odstraniti to napravo, se obrnite na ustrezne
organe lokalne skupnosti ali prodajalca in povprasajte po ustreznem nacinu odstranitve.






Wir bedanken uns bei lhnen flir den Einkauf des innovativen Reiskochers
Guzzanti. Wir wiinschen lhnen viele Jahre gesunden Kochens mit diesem
effektivem Produkt.

SICHERER BETRIEB

Behalten Sie samtliche Sicherheitshinweise in dieser Gebrauchsanleitung,
um das richtige Funktionieren des Gerates zu versichern.

Die Gebrauchsanleitung beschreibt Sicherheitshinweise, die Sie

wahrend des Betriebes einhalten miissen, um Verletzungen oder
Geratbeschadigungen vorzubeugen. Der Inhalt dieser Sicherheitshinweise
gilt nicht nur fiir dieses Gerit, sondern auch allgemein fiir Elektrogerate.

SPEZIELLE HINWEISE

1. Spannung: AC 120 V/60 Hz (Nordamerika) AC 220~240 V 50 Hz (Europa und
Asien). Die Uberspannung kann einen Brand oder Stromunfall verursachen.

2. Beruhren Sie die heiRe Oberflache des Gerates nicht. Verwenden Sie Griffe
und Knopfe.

3. Verwenden Sie das Gerat nur auf einer geraden und hitzebestandigen
Oberflache.

4. Tauchen Sie Netzkabel, Netzstecker und Gerat nie ins Wasser oder andere

Flissigkeiten.

Wenn Sie das Gerat in der Nahe von Kindern verwenden, passen Sie gut auf.

Wenn Sie das Gerat reinigen wollen oder es nicht mehr verwenden, ziehen

Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Vor dem Aufsetzen oder Abnehmen

der einzelnen Teile und vor der Reinigung lassen Sie das Gerat zuerst

auskuhlen.

7. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es zur Beschadigung des Netzkabels
gekommen ist. Verwenden Sie das beschadigte Gerat nicht.

8. Verwenden Sie nur originales Zubehdr, ansonsten kann es zum Brand,
Stromunfall oder zur Verletzung kommen.

9. Verwenden Sie das Gerat nicht draul3en.

10. Das Netzkabel darf mit heiRer Oberflache nicht in Berihrung kommen oder
Uber die Tisch- oder Arbeitsflachenkante hangen.

11. Das Gerat darf sich nicht in der Nahe eines Herdes oder heiflen Backofens
befinden.

12. Benutzen Sie das Gerat nur zum vorgeschriebenen Zweck.

13. Passen Sie gut auf, wenn Sie das Gerat mit heikem Ol oder anderer
Flissigkeit handhaben.

14. Berlhren Sie, verdecken Sie und blockieren Sie das Dampfventil des Gerates
nicht, denn es ist sehr heil und kann Verbrennungen verursachen.

oo



15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

Schalten Sie das Gerat immer ab, indem Sie am Netzstecker ziehen. Ziehen
Sie nie am Netzkabel.

Der Reiskocher muss zur eigenstandigen Schaltung angeschlossen werden,
getrennt von anderen Geréaten. Bei Uberlastung der Schaltung durch andere
Gerate wird der Reiskocher nicht richtig funktionieren.

Uberpriifen Sie vor der Verwendung, ob die Oberflache des Innentopfes
trocken ist. Wenn Sie einen feuchten Innentopf ins Gerat geben, kann es zur
Beschadigung oder Stérung des Gerates flhren.

Passen Sie gut auf, wenn Sie wahrend des Kochens oder nach dem

Kochen den Deckel 6ffnen. Aus dem Gerat kann heilRer Dampf steigen und
Verbrennungen verursachen.

Der gekochte Reis darf sich im Gerat mit Warmhaltefunktion nicht langer als 3
Stunden befinden.

Benutzen Sie den Innentopf nicht zum Kochen auf dem Herd, um
Beschadigungen oder Deformationen vorzubeugen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, um das Gerat vom Strom
abzuschalten.

Zum Reiskochen verwenden Sie nur den mitgelieferten herausnehmbaren
Innentopf, um Stromunfallrisiken vorzubeugen.



BESCHREIBUNG DES GERATES

Korper des Reiskochers
Umschalter
Lichtindikatoren
Innentopf

Wasserlinie

Glasdeckel

Messbecher
Servierloffel

N AWN =
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HINWEISE VOR DER VERWENDUNG

—_

Lesen Sie samtliche Hinweise und Sicherheitsanweisungen.

2. Beseitigen Sie samtliches Verpackungsmaterial und tberprifen Sie, ob das
Gerat nicht beschadigt ist.

3. Entsorgen Sie samtliche Plastiktiten, weil sie fiir Kinder gefahrlich sind.

4. Waschen Sie den Deckel und das Zubehdr im warmen Wasser mit Spllmittel.
Spllen Sie sie ab und trocknen Sie sie grindlich.

5. Nehmen Sie den Innentopf aus dem Reiskocher heraus und waschen Sie
ihn mit sauberem, warmem Wasser mit Spulmittel. Spilen Sie ihn ab und
trocknen Sie ihn griindlich. Erst dann legen Sie ihn wieder in den Reiskocher
ein.

6. Den Korper des Gerates wischen Sie mit sauberem, feuchtem Tuch ab.

* Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel und raue Schwadmme oder
Topfkratzer.

* Tauchen Sie den Koérper des Gerates, das Netzkabel und den Netzstecker
nicht ins Wasser.

HINWEISE ZUR VERWENDUNG

1. Verwenden Sie den mitgelieferten Messbecher, um die gewlinschte
Reismenge abzumessen. Ein voller Messbecher mit rohem Reis stellt 2
Messbecher mit gekochtem Reis dar. Der Messbecher entspricht dem
industriellen Reisstandard 6 oz. (180 ml) und entspricht nicht dem U.S.
Messbecher 8.11 oz. (240 ml).

2. Spulen Sie Reis in einem selbstandigen Gefald durch, bis das Wasser relativ

sauber ist.

Schutten Sie den Reis in den Innentopf auf.

Geben Sie entsprechende Wassermenge dazu.

5. Die Oberflache des Innentopfes muss sauber, trocken und ohne Essensreste
sein; legen Sie den Innentopf in die Haupteinheit ein. Bedecken Sie den
Reiskocher mit dem Deckel und schlie3en Sie den Reiskocher ans Netz an.

6. Dricken Sie den Umschalter, um das Kochen zu starten. Der Indikator
des Kochens beginnt zu leuchten. Nach dem Fertigkochen wird die
~Warmhaltefunktion“ automatisch aktiviert.

W

ANMERKUNG: Weichen Sie Reis vor dem Kochen fiir 10-20 Minuten in Wasser
ein, wenn der gekochte Reis weicher sein soll.




7. Wenn der Reis gekocht ist, nehmen Sie den Deckel ab und riihren Sie den
Reis mit einem Loffel um, damit Gberschiissiges Wasser verdampfen kann.
Der Reis wird locker. Dann schlieRen Sie den Glasdeckel wieder und warten
Sie 5-10 Minuten, wahrend der gekochte Reis warm gehalten wird. Damit
erreichen Sie optimale Textur und Feuchte von Reis.

8. Schalten Sie den Reiskocher aus, indem Sie den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen.

Die ,Warmhaltefunktion” bleibt aktiv, solange der Reiskocher an das Stromnetz
angeschlossen wird. Wir empfehlen Ihnen nicht, die ,Warmhaltefunktion“ langer
als 3 Stunden zu verwenden.

ANMERKUNG: Um Dampfverlust zu verhindern und damit verbundene langere
Kochzeit vorzubeugen, nehmen Sie den Glasdeckel wahrend des Kochens
nicht ab.

WASSERLINIE DES INNENTOPFES

Verwenden Sie die Wasserlinie im Innentopf, um die richtige Reismenge
abzumessen. Zuerst schiitten Sie in den Innentopf die gewlinschte Reismenge.
Dann gieRen Sie Wasser bis zur entsprechenden Wasserlinie im Innentopf (z.B.
2 Tassen ungekochter Reis brauchen Wasser bis zur Wasserlinie 2 im Innentopf).
Auf diese schnelle und einfache Art erreichen Sie perfekte Ergebnisse.

ANMERKUNG: Die Wasserlinien im Innentopf gelten ausschlie3lich fiir wei3en
Reis. Brauner Vollkornreis braucht wegen einer groReren Kleie-Schicht mehr
Wasser.

REINIGUNG UND PFLEGE

ANMERKUNG: Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung vom Stromnetz und
lassen Sie es auskuhlen.

1. Nehmen Sie den Innentopf heraus. Waschen Sie ihn mit einem Schwamm im
warmen Wasser mit Spulmittel.

2. Spulen Sie ihn ab und wischen Sie ihn trocken.

3. Auf dieselbe Art reinigen Sie den Glasdeckel und weiteres Zubehor.

4. Den Korper des Gerates wischen Sie mit einem feuchten Tuch ab.



ANMERKUNG: Innentopf, Servierloffel und Messbecher kdnnen in der
Waschmaschine gereinigt werden!

Verwenden Sie keine abrasiven und aggressiven Reinigungsmittel oder
Topfkratzer, die flr Antihaft-Oberflachen nicht geeignet sind. Versichern Sie
sich vor der Verwendung, dass die Oberflache des Innentopfes trocken ist.
Ein feuchter Innentopf kann den Reiskocher beschadigen und dadurch eine
Storung verursachen.

KOCHLEITFADEN

Wassertabelle fiir weilen Reis:

Ungekochter Wasser Wasserlinie im |  Gekochter Ungefahre
Reis (Messbecher) Innentopf Reis Kochzeit
(Tassen) (ca. in Tassen)
1 11/2 Wasserlinie 1 2 19-24
Min.
2 21/2 Wasserlinie 2 4 23-28
Min.
3 31/2 Wasserlinie 3 6 27-32
Min.
Wassertabelle fir braunen Reis:
Ungekochter Wasser Gekochter Reis (ca. Ungefahre
Reis (Tassen) (Messbecher) in Tassen) Kochzeit
1 11/2 2 28-33
Min.
2 21/2 4 32-37
Min.




TIPPS FUR BESTE ERGEBNISSE

1

Wenn der Reis vor dem Aktivieren der ,Warmhaltefunktion* trocken oder hart
ist, geben Sie zusatzliches Wasser dazu und verlangern Sie die Kochzeit. Je
nach Reiszustand geben Sie % bis 1 Tasse Wasser und rithren Sie den Reis
um. SchlieRen Sie den Glasdeckel und driicken Sie den Umschalter. Nach
Aktivierung der ,Warmhaltefunktion* 6ffnen Sie den Glasdeckel und rihren
Sie den Reis um, um seine Konsistenz zu Uberprifen. Wiederholen Sie die
Vorgehensweise, bis der Reis weich und feucht wird. Falls der gekochte Reis
vor dem Aktivieren der ,Warmhaltefunktion“ zu feucht/klebrig ist, rihren Sie
ihn mit dem Servierloffel um, damit Gberschiissiges Wasser verdampfen kann.
SchlieRen Sie den Glasdeckel und behalten Sie den Reis im Reiskocher mit
aktivierter ,Warmhaltefunktion weitere 10-30 Minuten. Offnen Sie regelmaBig
den Glasdeckel und riihren Sie den Reis um, damit das Wasser verdampfen
kann.

Das Bespritzen des Innentopfes mit einer leichten Schicht Antihaft-Kochspray
garantiert eine einfachere Reinigung, ohne dass der Geschmack lhres
Gerichtes und der Kalorieninhalt beeinflusst werden.

Verwenden Sie nur hochwertiges Salz, falls es im Rezept angegeben ist. Das
Salz darf keine Verschmutzungen oder Additiven beinhalten und muss sich
leicht auflésen. Sie werden ungefahr doppelte Salzmenge brauchen, als es
beim Kiichensalz Ublich ist.

Falls der Reiskocher noch vor dem Fertigkochen von Reis ausgeschaltet wird,
geben Sie Wasser dazu und schalten Sie den Reiskocher wieder ein.

Um Geschmack und Textur von Reis zu verbessern, kdnnen Sie Briihe anstatt
Wasser verwenden. Die Briihe kann man im lokalen Supermarkt kaufen. Eine
weitere Méglichkeit stellen Brihwirfel dar (es gibt sie mit verschiedensten
Geschmacksrichtungen). Ein Wiirfel und eine Tasse Wasser genligen
normalerweise flur eine Tasse Brihe.



SICHERHEITSHINWEISE

1.

Das Gerat kocht bei sehr hoher Temperatur und produziert eine gro3e Menge
von Dampf. Passen Sie gut auf, wenn Sie den Reiskocher wahrend des
Kochens oder nach dem Kochen 6ffnen. Halten Sie Hande und Gesicht nicht
gleich Uiber dem Reiskocher, wenn Sie den Glasdeckel abnehmen wollen, der
aussteigende Dampf ist sehr heil3.

Falls das Rezept eine Butter- oder Olzugabe verlangt, passen Sie gut auf, als
ob Sie ein anderes Gerat mit hoher Temperatur benutzen wirden, z.B. Herd
oder Backofen. Der Innentopf ist heil3, deshalb verwenden Sie zum Rihren
Loffel aus Holz oder Kunststoff mit langem Griff. Fiir diese Art von Kochen
eignet sich KEIN Servierloffel mit kurzem Griff.

Denken Sie daran, dass der Kochzyklus im Reiskocher von der Temperatur
des Innentopfes abhangt. Wenn die Flissigkeit verdampft, erhéht sich die
Temperatur und es wird die ,Warmhaltefunktion“ automatisch aktiviert. Das
ist gut, wenn man Reisgerichte zubereitet. Beim Diinsten oder Kochen von
Suppen, wo viel Flissigkeit verwendet wird, schaltet sich der Reiskocher erst
nach Verdampfen samtlicher Fllssigkeiten aus. Folgen Sie griindlich dem
betreffenden Rezept und lassen Sie den Reiskocher nicht aufder Sicht, denn
auch bei Zubereitung von Suppen, Sofen und gedinsteten Gerichten wird er
das Kochen bei hoher Temperatur fortsetzen. Kontrollieren Sie standig den
Kochprozess und SCHALTEN Sie den Reiskocher nach der abgelaufenen
Kochzeit MANUELL AUS.

TECHNISCHE DATEN

Model: Guzzanti GZ-615

Spannung: 220~240V 50 Hz

Leistung: 400 W

Fillvolumen: 1,51

Male: (LxBxH):27,5x23 x22,5cm
Nettogewicht: 1,5 kg

ENTSORGUNG DIESES GERATES

Das Altgerat darf nicht zusammen mit dem blichen Hausmiill entsorgt werden.
Bringen Sie es zu der eigens vom Staat eingerichteten Sammelstelle fiir
elektrische und elektronische Altgerate.



Benutzerhinweise zur Entsorgung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten (im Haushalt)

Dieses Symbol auf Produkten oder in begleitenden Dokumenten besagt, dass elektrische und
elektronische Altgerate nicht zusammen mit dem Hausmdill entsorgt werden dirfen.

Bringen Sie diese Altgerate zu den eigens vom Staat eingerichteten Sammelstellen, wo sie kostenlos
angenommen und 6kologisch entsorgt werden. Alternativ in einigen Landern kénnen Sie die Altgerate
Ihrem lokalen Fachhandler beim Kauf eines neuen aquivalenten Produktes zuriickgeben.

Durch die sachgemaRe Entsorgung dieses Produktes helfen Sie bei der Vermeidung méglicher
Umwelt- und Gesundheitsgefahren durch unkontrollierte Entsorgung. Weitere Hinweise zur
Entsorgung erhalten Sie bei lhrer Ortsverwaltung, dem Entsorgungsunternehmen oder lhrem
Fachhandler.

Eine unsachgemafe Entsorgung dieser Art von Mill kann gemafR den nationalen Vorschriften bestraft
werden.

Fiir Unternehmen in den EU-Landern
Wenn Sie elektrische und elektronische Altgerate entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche
Informationen von Ihrem Fachhéndler oder Lieferanten.

Hinweise zur Entsorgung in anderen Landern auerhalb der EU

Dieses Symbol gilt nur in der EU.

Wenn Sie dieses Gerat entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche Informationen lber die
sachgemafe Entsorgung von lhrer Ortsverwaltung oder lhrem Fachhandler.






Thank you for purchasing the innovative Heaven Fresh HF 1011 Rice Cooker. We
wish you many years of healthy cooking with this efficient and effective product.

SAFEFY OPERATION

In order for the device to function properly, please comply with all the safety
precautions while using this electrical appliance.

This instruction booklet describes the safety precautions to be observed
during operation to prevent injuries to you, other persons and damage to
the device. The content not only is suitable for this product but also suitable
for electrical appliances in general. Carefully read this manual before using
this appliance for safe use.

SPECIAL ATTENTION

1. AC 120V/60Hz (North America) AC 220~240V 50Hz (Europe and Asia)

Over voltage may cause fire hazard or electric shock.

Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs

Use only on a level, dry and heat-resistant surface.

To protect against electrical shock, do not immerse cord, plug or the appliance

in water or any other liquid.

5. Close supervision is necessary when the appliance is used by or near
children.

6. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow unit to cool
before putting on or taking off parts and before cleaning the appliance.

7. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the
appliance malfunctions or has been damaged in any manner.

8. The use of accessory attachments not recommended and may result in fire,
electric shock or injury.

9. Do not use outdoors.

10. Do not let cord touch hot surfaces or hang over the edge of a counter or table.

11. Do not place on or near a hot burner or in a heated oven.

12. Do not use the appliance for other than its intended use.

13. Extreme caution must be used when moving the appliance containing hot oil
or other liquids.

14. Do not touch, cover or obstruct the steam valve on the top of the rice cooker
as it is extremely hot and may cause scalding.

15. Always unplug from the base of the wall outlet. Never pull on the cord.

16. The rice cooker should be operated on a separate electrical circuit from other
operating appliances. If the electric circuit is overloaded with other appliances,
this appliance may not operate properly.
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17.

18.

19.

20.

21.
22.

Always make sure the outside of the inner pot is dry prior to use. If the inner
pot is returned to cooker when wet, it may damage or cause the product to
malfunction.

Use extreme caution when opening the lid during or after cooking. Hot steam
will escape and may cause scalding.

The rice should not be left in the rice cooker with the “Keep-Warm” function
ON for more than 3 hours.

To prevent damage or deformation, do not use the inner pot on a stovetop or
burner.

To disconnect, remove the plug from the wall outlet.

To reduce the risk of electric shock, cook only in the removable container
provided.



OMPONENTS

N AWN =

Rice cooker body

Cook switch

Indicator Lights

Inner Pot

Water Measurement Lines
Glass Lid

Measuring Cup

Serving Spoon
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PRE-OPERATING INSTRUCTIONS

1. Read all instructions and important safeguards.

2. Remove all packaging materials and make sure items are received in good
condition.

3. Tear up all plastic bags as they can pose a risk to children.

4. Wash the lid and accessories in warm, soapy water. Rinse and dry thoroughly.

5. Remove the inner pot from the rice cooker and clean with warm, soapy water.
Rinse and dry thoroughly before returning to cooker.

6. Wipe the rice cooker body clean with a damp cloth.

* Do not use abrasive cleaners or scouring pads.
* Do not immerse the rice cooker body, cord or plug in water at any time.

OPERATING INSTRUCTIONS

1. Use the measuring cup provided to measure the desired amount of rice. One

full, level cup of uncooked rice will yield 2 cups of cooked rice. The measuring

cup provided adheres to rice industry standards 6 oz. (180 ml) and is not

equal to one U.S. cup 8.11 oz. (240 ml)

Rinse rice in a separate container until the water becomes relatively clear.

Place rinsed rice in the inner pot.

Add the appropriate amount of water.

Making sure that the exterior of the inner pot is clean, dry and free of debris;

set the inner pot into the rice cooker. Place the lid securely on top of the rice

cooker and plug the power cord into a wall outlet.

6. To begin cooking, press the Cook switch. The cooking mode indicator light will
illu minate. Once cooking is complete, the rice cooker will automatically switch
to “Keep- Warm” mode.
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NOTE: For softer rice, allow rice to soak for 10-20 minutes prior to cooking.

7. Once the rice has finished cooking, remove the lid and use the rice paddle
to stir the rice. This will release excess moisture and give the rice a fluffier
texture. Then, replace the lid and allow the unit to remain on “Keep-Warm”
mode for 5-10 minutes. This will ensure optimal rice texture and moisture
level.

8. To turn off the rice cooker, unplug the power cord from the electrical outlet.



CAUTION

The rice cooker will remain on “Keep-Warm” until it is unplugged from the power
outlet. It is not recommended to leave rice on “Keep-Warm” mode for more than
3 hours.

NOTE: To avoid a loss of steam and prevent longer cooking times, do not open
or remove the lid at any point during the cooking process.

INNER POT WATER MEASUREMENT LINE

The water lines in the inner pot may be used to measure the correct amount of

water for rice. Be sure to add the desired amount of rice first. Then fill the inner

pot with water to the corresponding line in the inner pot (i.e. 2 cups of uncooked
rice would be filled to line 2 in the inner pot). This is a quick and easy method to
achieve perfect rice results.

NOTE: The inner pot water lines are intended for white rice only. Due to the
extra layers of bran on whole grain brown rice, it requires more water.

CLEANING AND MAINTENANCE

| NOTE: Always unplug unit and allow it to cool down completely before cleaning.

1. Remove the inner cooking pot. Wash it in warm, soapy water using a sponge
or dish cloth.

Rinse and dry thoroughly.

Repeat process with the lid, steam tray and other provided accessories.
Wipe the body of the rice cooker clean with a damp cloth.

rOD

NOTE: Inner pot, Serving Spoon and measuring cup and can be washed in the
dishwasher!

CAUTION

Do not use harsh abrasive cleaners, scouring pads or products that are not
considered safe to use on nonstick coatings. Always make sure the outside of
the inner pot is dry prior to use. If the inner cooking pot is returned to the rice
cooker when wet, it may damage this product, causing it to malfunction.




COOKING GUIDE

White rice water measurement table:

Uncooked Water Water Line Approx. Approx.
Rice (Cups) | Quantity (with Inside Pot Cooked Rice | Cooking Time
Measuring Yield (Cups)
Cup)
1 11/2 Line 1 2 19-24
Min.
2 21/2 Line 2 4 23-28
Min.
3 31/2 Line 3 6 27-32
Min.
Brown rice water measurement table:
Uncooked Water Quantity Approx. Approx.
Rice (Cups) (with Measuring Cooked Rice Yield Cooking
Cup) (Cups) Time
1 11/2 28-33
Min.
2 21/2 32-37
Min.




TIPS FOR BEST RESULTS

1

If the rice is dry or hard/chewy when the rice cooker switches to “Keep-Warm”
mode, additional water and cooking time will soften the rice. Depending on
how dry your rice is, add %2 to 1 cup of water and stir through. Close the lid
and press the power switch. When rice cooker switches to “Keep-Warm”
mode, open the lid and stir the rice to check the consistency. Repeat as
necessary until rice is soft and moist. Rice is too moist/soggy after cooking.
If your rice is still too wet or soggy when the rice cooker switches to “Keep-
Warm” mode, use the rice spoon to stir the rice. This will redistribute the
bottom (moistest) part of the rice as well as release excess moisture. Close
the lid and allow it to remain on “Keep-Warm” mode for 10-30 minutes as
needed, opening the lid and stirring periodically to release excess moisture.

Spraying the inner pot with a light coating of nonstick cooking spray is a great
way to make cleanup easier without adding flavor or calories to your meal.

When a recipe calls for salt, use kosher salt. It has no impurities or additives
and dissolves easily. You will need to use about one a half more kosher salt
than you would table salt.

If the rice cooker shuts off before the food is totally cooked, add more water
and start the cooker again.

Stocks and broths can be used in place of water to add flavor and improve
texture when cooking rice. Stocks and broths can be found in your local
supermarket. Another option is to use bouillon cubes (they come in a wide
variety of flavors). One cube and one cup of water usually makes one cup of
stock.



SAFETY CONSIDERATIONS

1.

Rice cookers cook at very high temperatures and will produce large amounts
of steam. Use extreme caution when opening the rice cooker during and after
the cooking cycle. When removing the lid, keep hands and face away from the
rice cooker to avoid the escaping steam.

2. If arecipe calls for the sautéing of butter or oil, use extreme caution, as you
would when cooking with other high-temperature devices like a stove or oven.
The inner pot will be hot, so use a long-handled plastic or wooden spoon for
stirring. DO NOT USE the short-handled rice paddle for this type of cooking.

3. ltis important to remember that the cooking cycle of the rice cooker is
controlled by the temperature of the inner pot. When liquid boils off, the
temperature will rise, causing the rice cooker to automatically shift into the
low temperature “Keep- Warm” mode. This is fine for making rice dishes but
if a recipe calls for steaming or making soups, where copious quantities of
liquid are used, the rice cooker will not shut off until all liquid is boiled away.
Follow the recipe carefully and do not leave the rice cooker unattended as it
will continue to cook at high temperatures when making soups, stews, chilies
and steaming. Monitor the cooking process. MANUALLY TURN OFF the rice
cooker when the time that the recipe stipulates has elapsed.

SPECIFICATIONS

Model: Guzzanti GZ615

Power supply: 120V 60Hz (USA & Canada)

220~240V 50Hz (Europe)

Power: 400W

Capacity: 1.5L

Dimensions (LxW xH):27.5x 23 x22.5cm (10.8" x 9.0” x 8.8”)

Net Weight: 1.5 kg (3.3 Ibs.)

Warranty: 1 Year Parts and Labour

DISPOSAL OF THIS DEVICE

At the end of the product life cycle, you should not throw this machine into the
normal household garbage but bring the product to a collection point for the
recycling of electrical and electronic equipment .



DISPOSAL OF USED ELECTRICAL AND ELECTRONIC
EQUIPMENT

This symbol on products or original documents means that used electric or electronic products
must not be added to ordinary municipal waste. For proper disposal, renewal and recycling hand
over these appliances to determined collection points. Alternatively, in some European Union
states or other European countries you may return your appliances to the local retailer when
buying an equivalent new appliance. Correct disposal of this product helps save valuable natural
resources and prevents potential negative effects on the environment and human health, which
could result from improper waste disposal. Ask your local authorities or collection facility for
more details. In accordance with national regulations penalties may be imposed for the incorrect
disposal of this type of waste.

For business entities in European Union states
If you want to dispose of electric or electronic appliances, ask your retailer or supplier for the
necessary information.

Disposal in other countries outside the European Union.

This symbol is valid in the European Union. If you wish to dispose of this product, request the
necessary information about the correct disposal method from the local council or from your
retailer.
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