Navod k pouZiti nerezové nadobi
Pfed prvnim pouzitim si pozorné ptectéte navod. Navod ulozte tak, aby vam byl v ptipadé potieby kdykoli k dispozici. Ackoli jsou vSechny
vyrobky kontrolovany, ujistéte se nejprve, zda nedoslo k poskozeni v disledku piepravy.

CHARAKTERISTIKA
Nadobi ptedstavuje diky pouzitym technologiim a materialim vyrobek vhodny pro pouziti v kazdé moderni domacnosti a je idealni cestou ke
zdravé, dietetické, ekonomické a estetické pripraveé pokrm.

* Nadobi je vyrobeno z nerezavéjici oceli

* Vafeni bez tuku, bez vody, beze ztraty vitamin( a minerali obsazenych v potravinach a pfi zachovani pfirozené chuti a hmotnosti
upravovanych potravin.

* Nadobi je vhodné pro plynové (pouzijte rozptylovac plamene), elektrické a sklokeramické sporaky. Nadobi je rovnéz

vhodné pro indukéni vareni
NADOBY - HRNCE, KASTROLY, RENDLIKY A PANVE
Nadobi je vyrobeno z nerezavéjici oceli, coz predstavuje dokonale hygienické prostredi pro vafeni a uchovavani potravin.
Vng&jsi i vnitini povrch nadob je zrcadlove lestén. To optimalné spojuje estetické naroky s naroky na praktickou stranku vafeni - vnitini a vnéjsi
povrchova uprava zarucuje dokonalou Cistitelnost a zabranuje jakémukoli usazovani necistot.

NAVOD K POUZIT]
Pfed prvnim pouzitim nadobi diikladné umyjte horkou vodou a vytiete do sucha.

KLASICKE VARENI

Volte spravnou velikost plotynky. Jeji primér musi byt stejny nebo mensi, nez je primér dna hrnce.

Pro plyn plati - plamen nesmi nikdy pfesahovat okraje dna.

Pti vafeni na plynu pouzivejte vzdy rozptylovaci sit'’ku nebo varnou plotynku.

Solte vzdy az po vafreni, piedejdete tim bilym usazenindm uvnitf nadob.

Nikdy neptehiivejte prazdné nadobi

Nadobi lze pouZivat pro peceni v troub& — muize ale dojit k zabarveni,coz nema vliv funkénost a zdrav. nezavadnost.

Do trouby ale nelze vkladat vika k hrnetim, kterd obsahuji plastovou podlozku mezi poklici a drzadlem, jenz je odolna pouze do 140st.Celsia!!

INDUKCNI VARENI
Diky kvalitni oceli je mozné hrnce pouZzivat i na indukénich sporacich a tim $etfit ¢as a energii.

VARENI{ BEZ TUKU
Vyuziva zejména tuky, které jsou prirozené obsazeny v potravinach. Tim je omezen nadbytecny ptisun tukii do organizmu.

UDRZBA A PECE

Pted prvnim a po kazdém pouziti nadobi dikladné umyjte a osuste.

Nédobi umyvejte béznymi Cisticimi prostiedky nebo specialnimi prostiedky na ¢isténi nerezového nadobi. Nikdy k ¢isténi nepouzivejte abrazivni
Cistici prostiedky, agresivni latky, latky na bazi pisku, ostré predméty a draténky.

Nadobi 1ze myt v mycce nadobi. Ihned po vyjmuti z mycky nadobi vytfete do sucha. Chcete-li dokonaly vzhled nadobi zachovat trvale, myti v
mycce omezte nebo zcela vylucte. Doporucujeme rovnéz Casté osetfovani specialnim prostiedky ur€enymi k ochrané nerezového nadobi.
Predejdete tak nezadoucim senzorickym zménam a zbarvenim, které vSak nemaji vliv na funkci a zdravotni nezavadnost vyrobku. Zanedbani fadné
ochrany nadobi a tim vzniklé popsané senzorické zmény nemohou byt predmétem reklamace.Pfi silném zneciSténi nechejte nadobi odmocit v
roztoku vody a saponatu. Nepouzivejte ostré predméty jako jsou noze apod.

Vaite vzdy jen v bezvadné vycisténém nadobi, jen tak zachovate jeho dokonaly vzhled trvale.

Objevi-li se uvniti nadobi bilé skvrny, vycistite je octem, n¢kolika kapkami citronu nebo specidlnim prostfedkem na ¢isténi nerezového nadobi. Jde
o sedimenty mineralii obsazenych ve vodé a jejich tvoreni je zavislé na mistnich podminkach a tvrdosti vody. Tvorbu bilych skvrn maximalné
omezte tim, ze budete solit vzdy az do vafici vody.

Pfi piehtati prazdnych nadob se mize na povrchu nadobi objevit fialové az hnédé zabarveni.

Bilé skvrny a jiné zabarveni neomezuji funk¢nost ¢i zdravotni nezavadnost nadobi, nejsou vadou vyrobku a nemohou byt pfedmétem reklamace.

NEJUZITECNEIS{ RADY

* Nadobi je vhodné pro pouziti na plynovych, elektrickych, sklokeramickych a indukénich sporacich

* Hrnce stavte vzdy na plotynky o stejném nebo mensim priméru, nez je dno hrnce. Plamen plynu nesmi nikdy ptesahovat okraje dna
hrnce

* Vafte na nejniz§im mozném stupni. Téméf vzdy postaci stupen 1 - 3 tepelného zdroje

* Nikdy nepiehfivejte prazdné nadobi!!!

» Béhem vareni dbejte, aby z hrncti unikalo minimalni mnozstvi pary. Pokud
k unikani pary dochazi, snizte vykon sporaku

* Nikdy nezvedejte zbyte¢né poklice

* Omezte soleni na minimum. Potraviny pfipravované v nadobi maji pfirozené vyraznou chut. Solte vzdy az do vafici vody nebo po
skonceni vareni

* Chcete-li zachovat dokonaly vzhled nadobi trvale, vénujte mu potfebnou péci a umyvejte je po kazdém pouziti

* Omezte myti v mycce nadobi. Nadobi nenechavejte oschnout - po umyti je vytete do sucha

* Pfi manipulaci s nadobim nepouzivejte silu

Zaruka se nevztahuje na zavady:
e Mechanickym poskozenim
e vzniklé v disledku pouzivani vyrobku v rozporu s navodem k pouziti, nepozornosti, zanedbanou udrzbou a na zavady vzniklé iderem ¢i
padem.
V piipadé reklamace se obrat'te na svého prodejce.
Jako zaruéni list slouzi fadné vystaveny doklad o prodeji - paragon.



