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Dékujeme, ze jste si zakoupili spotfebi€ znacky Electrolux. Viybrali jste si produkt, se kterym jsou spjaty desitky let

profesionalnich zkuSenosti a inovaci. Tento dlimysIny a stylovy spotfebi€ byl navrZen s ohledem na jeho
uzivatele. Kdykoliv jej tak pouZivate, mizete se spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledku.

Vita Vas Electrolux.
Navstivte nase stranky ohledné:

G Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich, servisnich informaci:
@ www.electrolux.com

g Registrace vaSeho spotfebice, kterou ziskate lepsi servis:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Nakupu pfisluSenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dild pro vas spotfebic:
’% www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.
Pfi kontaktu se servisnim stiediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici udaje.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku. Model, vyrobni ¢islo (PNC), sériové Eislo.

& Upozornéni / DlleZité bezpeénostni informace.
@ V$eobecné informace a rady
@ Upozornéni k ochrané Zivotniho prostfedi

Zmény vyhrazeny.
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1. BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice a je-
ho prvnim pouzitim. Vyrobce nezodpovida za $kody a zranéni zpU-
sobena nespravnou instalaci Ci chybnym pouzivanim. Navod k
pouziti vzdy uchovavejte spolu se spotrebiéem pro jeho budouci
pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postiZzenych osob

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeCi uduseni, urazu nebo jinych trvalych nasled-
kd.

* Tento spotrebi€ smi pouZzivat déti starSi osmi let nebo osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a znalosti pouze, pokud
tak Cini pod dozorem osoby, ktera je zodpovédna za jejich bez-
pecnost.

 Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

+ VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.

« Je-li spotiebi€ v provozu nebo pokud chladne, nedovolte détem
a domacim zvifatim, aby se k nému pfiblizovaly. Pfistupné Casti
jsou horké.

* Pokud je spotfebiC vybaven détskou bezpecnostni pojistkou, do-
porucuje se ji aktivovat.

« Cisténi a uzivatelskou Udrzbu spotfebite by nemély provadét
déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

* Spotiebi¢ a jeho dostupné ¢asti se mohou béhem pouzivani
zahiat na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych &lanku.

« Spotiebi¢ nepouzivejte spolu s externim ¢asovacem nebo sa-
mostatnym dalkovym ovladanim.

« Pfiprava jidel s tuky Ci oleji na varné desce bez dozoru muze byt
nebezpecéna a zplsobit pozar.
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2. A\

Ohen se nikdy nesnazte uhasit vodou, ale vypnéte spotfebi¢ a
poté plameny zakryjte napf. vikem nebo hasici rouskou.
Nepokladejte véci na varnou desku.

K Cisténi spotfebice nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

Na varnou desku nepokladejte Zadné kovové predméty jako no-
Ze, vidlicky, IZice nebo poklicky, protoZe by se mohly zahfat na
velmi vysokou teplotu.

NepouzZivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré kovové Skrabky
k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by poSkrabat povrch, coz by
mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pfi manipulaci s odkladaci zasuvkou budte opatrni. Mdze byt
horka.

K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte predni a poté
zadni konec drazek na rosty od stény trouby. Drazky na rosty in-
stalujte stejnym postupem v opa¢ném poradi.

Je-li sklokeramicky povrch desky praskly, vypnéte spotrebic,
abyste zabranili urazu elektrickym proudem.

BEZPECNOSTNI POKYNY
+ Strany spotrebi¢e musi byt umistény vedle
21 Instalace spotfebicl nebo kuchyriského nabytku stejné
’ vysky.
UPOZORNEN_[ N _ _ + Spotfebi¢ neumistujte na podstavec.
Tento spotfebic smi instalovat jen kvali- -, - gpotteniz neinstalujte vedle dvei & pod
fikovana osoba. oknem. Zabranite tak prevrzeni horkého nad-

Odstraiite veskery obalovy materidl. obi ze spotiebice ;v)n 'otewram dvefi ¢i okna.
Poskozeny spotfebic neinstalujte ani nepouzi- & UPOZORNENI
vejte. Zajistéte instalaci stabilizacniho prvku,

= ; ; - ktery bude branit pfevrzeni spotiebice.
Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s o e ;
timto spo??eb%égm. ymi sp Ridte se pokyny v &asti ,Instalace”.

PFi pfemistovani spotfebiCe budte vzdy opatr- v ., T
ni, protoZe je t&ky. Vzdy noste ochranné ru- Pripojeni k elektrické siti

kavice. ~ UPOZORNENI
Netahejte spotfebic za drzadlo. Hrozi nebezpedi poZaru nebo trazu
Dodrzujte minimalini vzdalenosti od ostatnich elektrickym proudem.

spotfebitt a ndbytku. o o o
Ujistéte se, Ze je spotfebié namontovan pod * Veskera elektricka pripojeni by méla byt pro-
bezpe&nou konstrukci a vedle bezpegnych vedena kvalifikovanym elektrikarem.
konstrukei. + Spotfebi¢ musi byt uzemnén.



+ Zkontrolujte, zda Udaje o napajeni na typovém
Stitku souhlasi s parametry elektrické sité. Po-
kud tomu tak neni, obratte se na elektrikare.

+ Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou
zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

+ NepouzZivejte rozbocovaci zastréky ani prodiu-
zovaci kabely.

+ Dbejte na to, abyste nepoSkodili napajeci ka-
bel a sitovou zastrcku. Pro vyménu napajeci-
ho kabelu se obratte na servisni stfedisko ne-
bo elektrikare.

+ Sitové kabely se nesmi dotykat dvifek
spotiebice, obzvlasté, jsou-li dvifka horka.

+ Ochrana pfed urazem elektrickym proudem u
zivych ¢i izolovanych ¢asti musi byt pfipevné-
na tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastro-
ja.

+ Sitovou zastréku zapojte do sitové zasuvky
az na konci instalace spotfebice. Po instalaci
musi z(stat sitova zastréka nadale dostupna.

+ Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojuj-
te do ni sitovou zastrcku.

+ Neodpojujte spotfebi€ ze zasuvky tahem za
kabel. VZzdy tahejte za zastrcku.

+ Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni:
ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku),
ochranné zemnici jistiCe a stykace.

+ Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izo-
laéni zafizeni k fadnému odpojeni vSech na-
pajecich vodicl spotebice. Toto izolaéni
zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty ale-
spon 3 mm Sirokou.

2.2 Pouziti spotfebice
UPOZORNENI

Hrozi nebezpegi zranéni, popaleni i
Urazu elektrickym proudem.

+ Tento spotfebi¢ pouzivejte v domacnosti.

+ Neménite technické parametry tohoto spotiebi-
ce.

+ Ujistéte se, Ze nejsou ventilaéni otvory zakry-
té.

« Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez dozoru.

+ Spotfebi€ po kazdém pouziti vypnéte.

+ Pfi provozu je vnitfek spotfebice horky. Nedo-
tykejte se topnych téles ve spotfebici. PFi vkla-
dani Ci vyjimani pfisluSenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchyriské chnapky.
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+ Pokud je spotfebiC v provozu, budte pfi otevi-
rani jeho dvifek opatrni. Mze dojit k uvolnéni
horkého vzduchu.

* Nepracujte se spotfebicem, kdyz mate vihké
ruce nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

+ Dvifka spotrebice nikdy neotvirejte nasilim.

+ Spotiebi¢ nepouzivejte spolu s externim Caso-
vaCem nebo samostatnym dalkovym ovlada-
nim.

+ Kdyz je spotfebi¢ v provozu, jeho dvitka méjte
vzdy zaviena.

+ Na varné zony nepokladejte pfibory nebo po-
klicky. Byly by horké.

+ Po pouziti nastavte varnou zénu do polohy
,vypnuto*.

+ Nepouzivejte spotfebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

+ Pokud je povrch spotfebice praskly, okamzité
jej odpojte ze sité. Zabranite tak Urazu elek-
trickym proudem.

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeti pozaru nebo vybuchu.

+ Tuky a oleje mohou pfi zahrati uvolfiovat
hoflavé pary. Kdyz vafite s tuky a oleji, drzte
plameny a ohfaté pfedméty mimo jejich do-
sah.

+ Pary uvoliiované velmi horkymi oleji se mohou
samovolné vznitit.

+ Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky potravin,
mUze zpUsobit pozar pfi nizSich teplotach nez
olej, ktery se pouziva poprvé.

+ Do spotiebice, do jeho blizkosti nebo na
spotiebi¢ neumistujte hoflavé predméty nebo
predméty obsahuijici horlavé latky.

+ Pri otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotiebice jiskry ani otevieny ohef.

+ Dvirka spotfebiCe otevirejte opatrné. Pouziva-
te-li pfi pFipravé jidla pfisady obsahujici alko-
hol, mize vzniknout smés vzduchu s alkoho-
lem.

+ NepokouSejte se hasit ohefi vodou. Odpojte
spotfebi¢ a plameny pfikryjte vikem nebo ha-
sici rouskou.

UPOZORNENI
Hrozi nebezpedi poSkozeni spotrebice.

+ Jak zabranit poSkozeni nebo zméné barvy
smaltovaného povrchu:
- Nepokladejte nadobi €i jiné predméty pfimo
na dno spotfebice.
- Na dno spotfebice nepokladeijte hlinikovou
folii.
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- Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotfebice.
- po dokongeni peceni nenechavejte vihka ji-
dla ve spotfebici.
— P¥i vkladani nebo vyjimani pfisluSenstvi
budte opatrni.
+ Barevné zmény na smaltovaném povrchu ne-
maji vliv na vykon spotfebiCe. Nejedna se o
zavadu z hlediska ustanoveni zaruky.
Pfi peceni vihkych kolach pouzivejte hluboky
plech. Ovocné Stavy mohou zanechat trvalé
skvrny.

+ Nenechte vyvaiit vodu v nadobach.

+ Dbejte na to, aby na spotiebi¢ nespadly varné
nadoby ¢i jiné pfedméty. Mohl by se poskodit
jeho povrch.

Nezapinejte varné zény s prazdnymi nadoba-

mi nebo zcela bez nadob.

+ Na spotfebi¢ nepokladejte hlinikovou félii.

+ Nadoby vyrobené z litiny &i hliniku nebo nad-
oby s poskozenym dnem mohou zpusobit po-
Skrabani sklokeramiky. Tyto pfedméty pi
presouvani na varné desce vzdy zdvihnéte.

2.3 Citéni a tdrzba
UPOZORNENI

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poSkozeni spotfebice.

+ Pred cisténim nebo Udrzbou spotfebic vzdy
vypnéte a vytahnéte sitovou zastrcku ze za-
suvky.

+ Presvédcte se, Ze spotfebic uz vychladl. Mo-
hlo by dojit k prasknuti sklenénych paneld.

+ PoSkozené sklenéné panely okamzité vymeén-
te. Kontaktujte autorizované servisni stfedi-
sko.

Nepokladejte horké nadoby na ovladaci panel.

+ Pri vyjimani dvifek spotiebice budte opatrni.
Dvitka jsou téZkal

+ Spotiebic Cistéte pravidelng, abyste zabranili
poskozeni materialu jeho povrchu.

+ Zbytky tuku Ci jidel ve spotfebiCi mohou zpu-
sobit pozar.

+ Vydistéte spotrebi¢ vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci prostiedky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi Casticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovové predmé-
ty.

+ Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpec-
nostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

+ Katalyticky smalt (je-li soucasti vybavy) neci-
stéte zadnym druhem disticiho prostfedku.

2.4 Vnitini osvétleni

+ Vtomto spotfebiCi se pouZivaji specialni ¢i ha-
logenoveé zarovky pouze pro pouZiti v doma-
cich spotfebicich. Nepouzivejte ji pro osvétle-
ni doméacnosti.

UPOZORNENI
Nebezpedi Urazu elektrickym proudem.

+ Pred vyménou zarovky spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

+ Pouzivejte pouze Zarovky se stejnymi viast-
nostmi.

2.5 Likvidace

UPOZORNENI
Hrozi nebezpedi Grazu &i uduseni.

+ Odpojte spotfebic od elektrické sité.
+ Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.

+ Odstrante dverni zapadku, abyste zabranili
uvéznéni déti a domacich zvifat ve spotrebii.
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3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled

Ovladag funkci trouby
Elektronicky programator
Ovladac teploty
Ukazatel teploty
Ovladace varné desky
n Topné téleso

Zérovka trouby

| Ventilator a topné téleso
[FJ Polohy rostu

B ER B

\

v

3.2 Usporadani varné desky
F A B8
145 mm (170 mm Varna zéna 1200 W
w Vyvod pary
Varna zona 1500/2400 W
m Vama z6na 1200 W
' 145 mm Kontrolka zbytkového tepla
\

n Varna zéna 1000/2200 W

L]
3.3 Pfislusenstvi Pro pegeni mougnych jidel a masa, nebo k za-
. chycovani tuku.
* Rost + Odnimatelné vysunovaci drézky
Pro n&doby na peceni, dortové a kolatové for- Zasunuji se do nich rosty &i plechy
my, pedené. . '
+ Zasuvka

+ Mélky plech na peceni
Na kolace a susenky.
+ Hluboky plech na peéeni

Zasuvka je umisténa pod troubou.

4. PRED PRVNIM POUZITIM

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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4.1 Prvni Cisténi

+ Vyjméte vSechno piisluSenstvi a vyjimatelné
drzaky (pokud jsou pouZity).

+ PFed prvnim pouzitim spotiebi€ vyCistéte.

& Ridte se ¢asti ,Cisténi a Udrzba“.

4.2 Nastaveni ¢asu

@ Pfed provozem trouby musite nastavit
¢as.

Po pfipojeni spotfebice k elektrické siti nebo po
vypadku elektrického proudu ukazatel Denniho
Casu blika.

Stisknéte tlacitko + nebo - a nastavte spravny

o 120

5 0
>l -l

— @ +

Y y .

5. VARNA DESKA - DENNi POUZIVANI

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Nastaveni teploty

Ovladac Funkce

) Uchovat teplé

0 Poloha Vypnuto

1-9 Nastaveni teploty

= nejvysSi nastaveni teploty)

1. OtocCte voli¢em na poZadovanou teplotu.
2. Vareni zastavite oto¢enim ovladace do po-
lohy 0.

@ Pomoci zbytkového tepla snizite
spotfebu energie. Priblizné 5-10 minut

Asi po péti sekundach blikani pfestane a na dis-
pleji se zobrazi nastaveny denni ¢as.

@ Ke zméné &asu opétovné stisknéte (D,
dokud nezaéne blikat ukazatel Denniho
Casu. Nesmite zaroven nastavit funkci
Trvani |- & Ukonceni = .

Chcete-li spotebiC pouzit, zatlacte ovladac.
Ovladac se vysune.

4.3 Predehfati

PFedehfati prazdného spotrebice ke spaleni
zbytkové mastnoty.

Zvolte funkci [Z] a maximalni teplotu.
Nechte spotfebi¢ pracovat jednu hodinu.
Zvolte funkci [] a maximalni teplotu.
Nechte spotfebi¢ pracovat deset minut.
Zvolte funkci [®] a maximélni teplotu.

6. Nechte spotreblc pracovat deset minut.
PrisluSenstvi se mlze zahfat vice nez obvykle.
Ze spotfebi¢e muze vychazet zapach a kouf. To
je normalni jev. Zajistéte dostatecné vétrani.

o XN =~

pfed koncem vareni varnou zénu vy-
pnéte.

5.2 Pouziti dvojité zony
POZOR
Dvojitou zénu zapnete oto¢enim ovla-

dace po sméru hodinovych rucicek. Ne-
otacejte jim pfes pozici vypnuti.

1. Otocte ovladacem po sméru hodinovych ru-
Cicek do polohy 9.

Pomalu otagejte ovladacem na symbol ©),
dokud neuslySite cvaknuti.

Obé varné zony jsou zapnuté.

Potfebnou teplotu nastavite dle pokynl v
casti ,Nastaveni teploty*.

N



5.3 Kontrolka zbytkového tepla

Kontrolka zbytkového tepla se rozsviti, kdyz je
varna zéna horka.

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Nadobi

i)

+ Dno nadoby musi byt zcela rovné a
co nejsilngjsi.

+ Nadoby ze smaltované oceli nebo s
hlinikovym & médénym spodkem
mohou na povrchu sklokeramické
desky zanechavat barevné skvrny.

6.2 Uspora energie

)

+ Je-li to mozné, vzdy zakryvejte nad-
oby pokli¢kami.

CESKY 9

UPOZORNENI
NebezpeCi popaleni zbytkovym teplem.

6. VARNA DESKA - UZITECNE RADY A TIPY

+ Nadobu postavte na varnou zénu, a
teprve potom ji zapnéte.

+ Varnou zdnu vypnéte nékolik minut
pfed koncem vafeni, abyste vyuZili
zbytkového tepla.

+ Dno nadoby musi byt stejné velké ja-
ko pfislu$na varna zona.

6.3 Pfiklady pouziti spotfebice pro
pfipravu jidel

Udaje v nasledujici tabulce jsou jen orientadni.

Nasta- Vhodné pro: Cas Tipy

veni

teploty

3 1 Kuchovani teploty jiZ pfipraveného ji-  podle Nadobu zakryjte poklickou
dla potieby

1-2 Holandska omacka, rozpousténi: ma-  5-25 Cas od ¢asu zamichejte
sla, cokolady, zelatiny min

1-2 Zahusténi: nadychané omelety, mi- 10-40  Vaite s poklickou
chana vejce min

2-3 Duseni jidel z ryze a mlé€nych jidel, 25-50  Pridejte alespor dvakrat tolik vody
ohfivani hotovych jidel min nez ryze, mlééna jidla béhem

ohfivani ob¢as zamichejte.
3-4 Poduseni zeleniny, ryb, masa 20-45  Pfidejte nékolik Izic tekutiny
min
4-5 Vareni brambor v pare 20-60  Pouzijte max. % | vody na 750 g
min brambor

4-5 Vareni vétSiho mnozstvi jidel, dusené- 60-150 Az 3 | vody a pfisady
ho masa se zeleninou a polévek min

6-7 Mirné smaZeni: platkt masa nebo ryb, dle V poloviné doby obratte
Cordon Bleu z teleciho masa, kotlet,  potieby
masovych kroket, uzenin, jater, jiSky,
vajec, palacinek a koblih

7-8 Prudké smazeni, peCena bramborova  5-15 V poloviné doby obratte
kase, silné fizky, steaky min
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Nasta- Vhodné pro: Cas Tipy

veni

teploty

9 Vareni velkého mnoZstvi vody, vafeni téstovin, opraZeni masa (gulds, dusené maso v

hrnci), fritovani hranolku

7. VARNA DESKA - CISTENI A UDRZBA

UPOZORNENI $krabku na sklo. Skrabku pfilozte §ikmo
Viz kapitoly o bezpecnosti. ke sklenénému povrchu a posunujte ostfi
po povrchu desky.

Spotrebic Cistéte po kazdém pouziti. ~ Odstraiite po dostateéném vychladnuti
Nadoby pouZivejte vzdy s Cistou spodni stranou.

spotfebice: skvrny od vodniho kamene,

Skrabance nebo tmavé skvrny na sklo- vodové krouzky, tukové skvmy nebo ko-
keramické desce nemaji vliv na jeji voveé lesklé zbarveni. Pouzijte specidlni
funkci. Cistici prostfedek na sklokeramiku nebo
nerezovou ocel.
Odstranéni negistot: 2. Vygistéte spotiebi¢ vihkym hadfikem s ma-
1. - Okamit§ odstraiite: roztaveny plast, pla- lym mnoZstvim myciho prostfedku.
stovou folii nebo jidlo obsahujici cukr. 3. Nakonec spotfebi¢ otfete do sucha Cistym
Pokud tak neucinite, necistota mize hadfikem.

spotrebi poskodit. PouZijte specialni

8. TROUBA - DENNi POUZIVANI

UPOZORNENI 2. Ototte ovladatem teploty na pozadovanou
Viz kapitoly o bezpecnosti. teplotu.
. . Kontrolka teploty se rozsviti, kdyz se zvySu-
8.1 Chladici ventilator je teplota uvnitf spotebice.

3. Pokud chcete spotfebi¢ vypnout, otocte
ovlada¢ funkci trouby a ovladac teploty do
polohy vypnuto.

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici ventilator
se automaticky zapne, aby udrzoval povrch
spotfebice chladny. Jestlize spotfebi€ vypnete,
bude chladici ventilator pokraovat v chlazeni az
do UpIného ochlazeni spotrebice.

8.2 Zapnuti a vypnuti spotfebice

1. OtocCte ovladaéem funkci trouby na pozado-
vanou funkci.

8.3 Funkce trouby

Funkce trouby Pouziti

0 Poloha Vypnuto  Spotfebic je vypnuty.
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Pouziti

@

K peceni masa nebo moucnych jidel pfi stejné teploté na nékolika
roStech bez miseni vini. Nastavte teplotu trouby o 20-40 °C nizsi
nez pfi tradicnim peceni.

Konvencni ohrev

K peceni moucnych jidel a masa na jedné urovni trouby. Horni a
dolni topné ¢lanky pracuiji soucasné.

)
N

K pfipravé pizzy, slaného lotrinského nebo jiného kolace. Nastavte
teplotu trouby 0 2040 °C nizSi nez pii tradicnim peceni.

<{||l

K peceni velkych kust masa. Stfidavé funguje topny ¢lanek grilu a
ventilator trouby, diky kterému horky vzduch cirkuluje okolo pfipra-
vovaného jidla.

|

Velkoplo$ny gril

Ke grilovani plochych kust ve velkém mnoZstvi. K opékani topi-
nek. Pracuje topny ¢lanek piného grilu.

K peceni ve forméch a k suseni potravin na jedné Urovni trouby pfi
nizké teploté.

IHESNE]

K rozmrazovani zmrazenych jidel.

Osvétleni trouby

Ny
M

Zapne osvétleni trouby bez pecici funkce.

8.4 Instalace pfislusenstvi trouby

@ Hluboky plech a rodt maji po stranach
presahujici okraje. Tyto okraje a tvar
vodicich list slouzi jako specialni zafize-
ni branici vyklouznuti nadobi.

Spoleéné vioZeni rostu a hlubokého plechu
Rost polozte na hluboky plech. Zasuite hluboky
plech do drazek na jedné z urovni trouby.

Instalaéni pokyny pro vysunovaci draz-
ky si uschovejte pro budouci pouZziti.
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8.5 Vysunovaci drazky - vlozeni pfisluSenstvi trouby

Vlozte mélky nebo hluboky plech na peceni do
vysunovacich drazek.

ZvySeny okraj rostu funguje jako spe-
cialni zajisténi proti sklouznuti nadobi.

8.6 Spolecné vloZeni rostu a hlubokého plechu na peceni

Rost polozte na hluboky plech na peceni. Rost a

hluboky plech na peceni umistéte na vysunovaci




9. TROUBA - FUNKCE HODIN

9.1 Elektronicky programator

CESKY 13

Kontrolky funkci
Displej ¢asu

20T ] Tlaitko +
L ooog © Tlasitko volby
[>1 > hr min Tlagitko -
- D +
\
Funkce hodin Pouzit

©) Denni ¢as

K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho ¢asu.

At Minutka Odpocitavani ¢asu. Tato funkce nema zadny vliv na provoz trou-
by.

|- Trvani K nastaveni potfebné délky provozu spotfebice.

S| Ukonceni K nastaveni doby vypnuti spotfebice.

(i)

Funkci Trvani a Ukonceni Ize pouzit
soucasné k nastavite doby, kdy se
spotiebi¢ zapne a poté opét vypne. Nej-
prve nastavte funkci Trvani a poté
Ukonceni.

9.2 Nastaveni funkci hodin

1.

U funkce Trvani I-1 a Ukonéeni —| nastav-
te funkci trouby a teplotu. Toto neni nutné u
funkce Minutka £ .

Opakované stisknéte tlacitko volby, dokud
nezacne blikat ukazatel pozadované funkce
hodin.

o BAAB ©
[=] =>| br min

+

- Q)

3.

Pomoci + nebo - nastavte potfebnou funkci
hodin.

Na displeji se zobrazi ukazatel nastavené
funkce hodin. Po uplynuti nastaveného ¢a-
su, zagne ukazatel blikat a na dvé minuty
zazni zvukovy signal.

U funkce Trvani I-l a Ukonéeni =1 se
spotfebi¢ vypne automaticky.
Chcete-li zvukovy signal vypnout, stisknéte
libovolné tladitko.
Otocte ovladac funkci trouby a ovladag te-
ploty do polohy vypnuto.

9.3 Zruseni funkce hodin

1.

2.

Opakované stisknéte tlacitko voli¢e, dokud
nezacne blikat ukazatel pozadované funkce.

Stisknéte a podrzte tladitko -.

Funkce hodin by méla zhasnout béhem né-
kolika sekund.
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10. TROUBA - UZITECNE RADY A TIPY

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

N
(i)

/N

Teploty a ¢asy peceni v tabulkach jsou
pouze orientacni. Zavisi na receptu,
kvalité a mnozstvi pouzitych pfisad.

POZOR

Pri peceni kolac s vysokym obsahem
vody pouzijte hluboky plech. Ovocné
Stavy mohou zpUsobit trvalé skvrny na
smaltu trouby.

10.1 PeCeni moucnych jidel

V3eobecné pokyny

+ Nova trouba mliZe péct jinak, nez jak jste byli
zvykli u starého spotfebiCe. Sva obvykla na-
staveni (teplotu, doby peceni) a Urovné zasu-
nuti plechu byste méli proto upravit podle do-
poruceni uvedenych v tabulkach.

10.2 Tipy k peceni moucnych jidel

« Pri del$im peceni muzete troubu vypnout asi
10 minut pfed koncem peceni, abyste vyuzili
zbytkového tepla.

Pfi pe€eni zmrazeného jidla se mohou plechy v

troub& béhem pedeni zkroutit. Po ochlazeni se

opét vyrovnaji.

Jak pouzivat tabulky pro pegeni

+ Doporucujeme vzdy nejprve pouzit nizsi teplo-
tu.

+ Jestlize nemizete najit nastaveni pro urcity
recept, snazte se vybrat podobné jidlo.

+ Pri peceni mouénikl na nékolika Urovnich
drazek muze byt doba peéeni o 10-15 minut
delsi.

+ R0zné vysoké moucniky a pe€ivo mohou nej-
prve nerovnomérné zhnédnout. V takovém

pfipadé ale hned neménte teplotu. Rozdily se
béhem peceni vyrovnaji.

Vysledek peceni

Mozna prigina

Reseni

Spodek kolace je prilis svétly.

Nespravna poloha rostu.

Kolac klesl (je mazlavy, ne-
propeceny, nerovnomerny).

Teplota trouby je prili§ vyso-

P¥i pristim peceni nastavte o
néco nizsi teplotu trouby.

Kol&c klesl (je mazlavy, ne-
propeceny, nerovnomerny).

PFili$ kratka doba peceni.

Prodluzte dobu peceni. Dobu
peceni neni mozné zkrétit na-
stavenim vy3$i teploty.

PouZijte méné tekutiny. Do-

Kolac klesl (je mazlavy, ne-
propeceny, nerovnomerny).

Ve smési je pfili§ mnoho teku-
tin.

drzujte dobu tfeni tésta, ze-
jména pouzivate-li kuchyn-
ského robota.

Kolac je prilis suchy.

Teplota trouby je pfili$ nizka.

P¥i pristim peCeni nastavte
vysSi teplotu trouby.

Kolag je prilis suchy.

Prili$ dlouha doba peceni.

Pri pfistim peeni nastavte
kratSi dobu peceni.

Kola¢ hnédne nerovnomérné.

Teplota trouby je pfili§ vysoka
a doba peceni je pfilis kratka.

Nastavte nizsi teplotu peceni
a prodluzte dobu peceni.

Kola¢ hnédne nerovnomérné.

Smés je nerovnomérné rozlo-
Zena.

Smés rovnomérné rozloZte na
plech na peceni.

Kola¢ neni pfi dané délce pe-
¢eni hotovy.

Teplota trouby je prili§ nizka.

Pri pfistim peeni nastavte
trochu vyssi teplotu trouby.
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10.3 Mirné peceni [¥]

T|py k funkci Mirné peceni:

Tuto funkci pouzute k peceni ve for-
mach a k suseni potravin na jedné
Grovni trouby pii nizké teploté.

+ Najednou pecte pouze v jedné formé
nebo plechu na peceni.

+ Pokud chcete troubu pfedehrat, pou-

Zite [®).
Druh peéeni Teplota °C Doba v minutach
Sudenky 180 - 190 10- 20"
Tésto: Odpalované tésto 180 - 190 30-40")
Tésto: Krehke tésto 180 - 190 25-351)
Pusinky 80-100 120- 150
1) Predehrejte troubu.

10.4 Pravy horky vzduch

Peceni na jedné Urovni

Peceni ve formé

Druh peéeni Poloha rostu Teplota °C Cas v minutéch
Kulaty kola¢ nebo 2 150 - 160 50-70
brioSka
Linecky kolac/biskup- 1-2 140 - 160 50-90
sky chlebiek
Fatless sponge cake 3 150-160 1) 25-40
Dortovy korpus - 2 170-180 1) 10-25
kiehké tésto
Dortovy korpus - pi- 2 150 - 170 20-25
Skotové tésto
Apple pie (2 formy @

20 cm, polozené 2-3 160 60 - 90
Uhlopficné)

1) Predehtejte troubu

Pegivo na plechu

Druh peéeni Poloha rostu Teplota °C Cas v minutéch

Drobenkovy kolaé

(suchy) 3 150 - 160 20-40

Ovocny kolac (kynuté
tésto / piskotové té- 3 150 35-55
sto) 1
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Daripe el Poloha rostu Teplota °C Cas v minutach
Ovocné kolace z
kiehkého tésta 3 160 - 170 40 - 80

1) Pouzijte hluboky plech na pedeni

Susenky

Druh peéeni Poloha rostu Teplota °C Cas v minutach
Susenky z kiehkého
tosta 3 150 - 160 10-20
Short bread / Pastry
Stripes 3 140 20-35
Susenky z piSkotove-
ho tésta 3 150 - 160 15-20
Snéhové pusinky 3 80-100 120 - 150
Makronky 3 100- 120 30-50
Susenky z kynutého
tosta 3 150 - 160 20-40
Drobné pegivo z listo- 1
vého tésta 8 170-180 1 20-30
Pegivo 3 1601 10-35
Small cakes (20 ks na 1
olech) 3 150 1) 20-35
1) Predenhtejte troubu

Tabulka pro nakypy a zapékana jidla

Jidlo Poloha rostu Teplota °C Cas v minutéch
Bagety zapecené s 1 160-170 1) 15-30
roztavenym syrem
Plnéna zelenina 1 160- 170 30- 60

1) Predehfejte troubu

Pedeni na vice Urovnich

Pegivo na plechu
_ Poloha rostu = —
Druh peceni — Teplota °C Cas v minutach
2 Grovné
Zakusky z listového
tésta s krémem/ba- 2/4 160-180 1) 25 - 45
nanky
Kolac s drobenkou,
suchy 2/4 150 - 160 30-45

1) Predenhtejte troubu



Su3enky/small cakes/cukrovi/pegivo
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Poloha rostu

Druh pegeni — Teplota °C Cas v minutach
2 Urovné

Susenky z kiehkého
festa 2/4 150 - 160 20-40
Maslové susenky /
Prouzky tésta A L& DL
Susenky z piSkotové-
ho tésta 2/4 160 - 170 25-40
Cajové pecivo z va-
jeéného bilku, sného- 2/4 80 - 100 130-170
vé pusinky
Makronky 2/4 100 - 120 40 - 80
Susenky z kynutého
esta 2/4 160 - 170 30-60
Drobné pegivo z listo- 1
vého tésta an 170-180 ) -
Pegivo 2/4 180 1) 25-40
Small cakes (20 ks na 1
S 2/4 150 1) 20-40
1) Predenhtejte troubu
10.5 Tradicni peceni na jedné uUrovni [
Peceni ve formé

Druh peéeni Poloha rostu Teplota °C Cas v minutach
Kulaty kola¢ nebo
brioka 2 160 - 180 50-70
Linecky kolaé/biskup-
sky chiebicek 1-2 150 - 170 50 - 90
Fatless sponge cake 3 1701 25 - 40
Dortovy korpus - 1 i
kfehké tésto 2 190-210 ") 10-25
Dortovy korpus - pi- _ i
Skotové tésto 2 L=y -2
Apple pie (2 formy @
20 cm, polozené 1-2 180 60 - 90
Uhlopricné)
Slany kolac (napf. i )
Slany lotrinsky kol4¢) L 12 (e
Tvarohovy dort 1-2 160 - 180 60 - 90

1) Predehfejte troubu
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Pecivo na plechu

Druh peéeni Poloha rostu Teplota °C Cas v minutéch
Kynuta pletynka/ve- 2 170 -190 40-50
nec
Vanocni stola 2 160-180 1) 50 - 70
Chléb (Zitny chléb):

1. Prvni Cast proce- 1. 1)

su peceni. 1-2 : 20 ] ; 302060
2. Druh4 &ast pro- - 160-180") . i

cesu pedeni.

Zakusky z listového

tésta s krémem/ba- 3 190-210 " 20-35
nanky

Roléda 3 180-200 1) 10-20
Drobenkovy kola¢

(suchy) 3 160 - 180 20-40
Mandlovy kolac/kolac 3 190-210 1) 20-30

s cukrovou polevou

Ovocny kola¢ (kynuté

tésto / piSkotové té- 3 170 35 55
sto) 2)

Ovocné kolace z

kfehkého tésta 3 170 - 190 40- 60

Kolace s jemnou na-
plni (napf. tvaroh, 3 160-180 1) 40 - 80
smetana, pudink)

Pizza (s velkou na-

5 . 1 -
olni) 2 1-2 190-210 1) 30- 50
Pizza (tenka) 1-2 220-250 1) 15-25
Nekvaseny chléb 1 230 - 250 10-15
Svycarsky jableény ) )
Koiad 1 210 - 230 35-50
1) Predehrejte troubu
2) Pouzijte hluboky plech na peceni
Susenky

Druh peéeni Polohy rosti Teplota °C Cas v minutéch

Susenky z kiehkého
tosta 3 170-190 10-20
Short bread/ Pastry 3 160" 20-35

Stripes
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Druh peceni Polohy rostti Teplota °C Cas v minutach
Susenky z piSkotové-
ho tésta 3 170-190 20-30
Snéhové pusinky 3 80-100 120- 150
Makronky 120 - 130 30-60
Susenky z kynutého
tosta 3 170 - 190 20-40
Drobné pecivo z listo- 1 i
vého tésta o 190-210 ) AR
Petivo 3 190 - 210 10-55
Small cakes (20 ks na 1
plech) 3-4 170 1) 20-30
1) Pfedehrejte troubu
Tabulka pro nakypy a zapékana jidla

Jidlo Polohy rostti Teplota °C Cas v minutach

Zapecené téstoviny 1 180 - 200 45 - 60
Lasagne 1 180 - 200 35-50
Zapékana zelenina 1 180-200 1) 15-30
Bagety zapecené s 1 200-2201) 15-30
roztavenym syrem
Sladké nakypy 1 180 - 200 40 - 60
Rybi nakypy 1 180 - 200 40 - 60
Plnéna zelenina 1 180 - 200 40 - 60
1) Pfedehrejte troubu
10.6 Pfiprava pizzy

Druh peceni Poloha rostu Teplota °C Cas v minutach
Pizza (tenka) 1) 1-2 200-2302) 10-20
P'Z,Za1§s velkou na- 1-2 180 - 200 20-35
plni)
Ovocné kolacky 1-2 170 - 200 35-55
Spenatovy kolag 1-2 160 - 180 45 - 60
Slany lotrinsky kola¢ 1-2 170-190 45-55
Svycarsky kolad 1-2 170 - 200 35-55
Tvarohovy dort 1-2 140 - 160 60 - 90
Jablecny kolac, s hor-
i vrstvou 1-2 150 - 170 50 - 60
Zeleninovy kola¢ 1-2 160 - 180 50 - 60
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Druh peceni Poloha rostu Teplota °C Cas v minutach
NekvaSeny chiéb 2-3 230 - 250 2) 10-20
Listové tésto s napini 2-3 160 - 180 2) 45- 55
Flammekuchen (alsa-
ské jidlo podobné piz- 2-3 230-2502) 12-20
ze)

Pirohy (ruskeé pirohy s i 2 i

néipini) 2-3 180-2002) 15-25

1) Pouzijte hiuboky plech na pegeni

2) predehfejte troubu

10.7 Peéeni masa + Libové maso doporucujeme péct v pekaci s
. L poklici. Maso bude Stavnatgjsi.

Nédoba na pecent « V&echny druhy masa, které by mély zhnéd-

+ K peceni masa pouzivejte zaruvzdorné nad-

oby (dodrzujte pokyny vyrobce).
+ Velké pecené mlzete péct pfimo v hlubokém

plechu nebo na draténém roStu nad hlubokym

plechem (je li soucasti pfislusenstvi).

nout, nebo mit po upeceni kircicku, mizete

péct v pekaci bez poklicky.

10.8 Peceni masa pomoci tradiéniho peceni [

Hovézi
Druh masa MnoZstvi Poloha rostu Teplota °C Cas v minutach

Dusené maso 1-1,5kg 1 200 - 230 105- 150
Hovézi pe¢ené

nebo filet: nepro-  na cm tloustky 1 230 - 2501) 6-8
pecené

Hovéz‘i pecené

nebofilet: s om tloustky 1 220 - 230 8-10
stfedné propece-

né

Hovézi pe¢ené

nebo filet: dobfe ~ na cm tloustky 1 200 - 220 10-12
propecené

1) Predehfejte troubu
Vepiové

Druh masa Mnozstvi Poloha rostu Teplota °C Cas v minutach

Plec, krkovice,

kjta v celku 1-1,5 kg 1 210-220 90- 120
Kotlety, Zebirka 1-1,5 kg 1 180 - 190 60-90
Sekana 750 g-1 kg 1 170 - 190 50 - 60
Veprove koleno 755 o 44 1 200 - 220 90 - 120

(pfedvarené)
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Teleci

Druh masa Mnozstvi Poloha rostu Teplota °C Cas v minutach
Teleci peceng!) 1kg 1 210 -220 90 - 120
Teleci koleno 1,5-2 kg 1 200 - 220 150 - 180
1) pouzijte uzavienou pecici nadobu
Jehnéci

Druh masa MnoZstvi Poloha rostu Teplota °C CGas v minutach
Jehnédi kyta,
jehnés! pedend 1-1,5kg 1 210-220 90- 120
Jehnéci hibet 1-1,5kg 1 210-220 40 - 60
Zvéfina

Druh masa Mnozstvi Poloha rostu Teplota °C Cas v minutach
ZajeCi hibet, za- o 1
o kfty az 1kg 1 220-240 1) 30 - 40
Hrbet z vysoké
2véfe 1,5-2 kg 1 210-220 35-40
iz 1,52 kg 1 200 - 210 90 - 120
Zvére ’
1) Predehtejte troubu
Driibez

Druh masa MnoZstvi Poloha rostu Teplota °C CGas v minutach
Kusy driibeze kazdy 200-250g 1 220 - 250 20-40
Pulka kurete kazdy 400-500 g 1 220-250 35-50
Kufe, brojler 1-1,5kg 1 220 - 250 50-70
Kachna 1,5-2 kg 1 210-220 80-100
Husa 3,5-5 kg 1 200- 210 150 - 180
Krita 2,5-3,5kg 1 200 - 210 120 - 180
Krita 4-6 kg 1 180 - 200 180 - 240
Ryby

Druh masa Mnozstvi Poloha rostu Teplota °C Cas v minutach
Cela ryba 1-1,5 kg 1 210-220 40-70
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10.9 PeCeni masa s nastavenim Turbo gril

Hovézi
Druh masa Mnozstvi Poloha rostu Teplota °C Cas v minutach
Hovézi pecené
nel;o fi]et: nepro-  nacm tloustky 1 190-200 1) 5-6
pecené
Hovézi pecené
Qgggrfgegmpeée_ na cm toustky 1 180 - 190 6-8
né
Hovézi pecené
nebo fvilet:’dobfe na cm tloustky 1 170 - 180 8-10
propecené
1) Predehtejte troubu
Veprové
Druh masa Mnozstvi Poloha rostu Teplota °C Cas v minutéch
Eﬁ?féﬁ?kvlce’ 1-1,5 kg 1 160 - 180 90 - 120
Kotlety, Zebirka 1-1,5 kg 1 170 - 180 60 - 90
Sekana 750 g-1kg 1 160-170 50 - 60
é?gg%;?ekﬁé‘;m 750 g1 kg 1 150- 170 90- 120
Teleci
Druh masa MnoZstvi Poloha rostu Teplota °C Cas v minutach
Teleci pecené 1kg 1 160 - 180 90-120
Teleci koleno 1,5-2 kg 1 160 - 180 120 - 150
Jehnééi
Druh masa Mnozstvi Poloha rostu Teplota °C Cas v minutéch
Jehnédi kyta, 1-1,5kg 1 150 - 170 100 - 120
jehnéci pecené
Jehnéci hibet 1-1,5 kg 1 160 - 180 40-60
Driibez
Druh masa Mnozstvi Poloha rostu Teplota °C Cas v minutach
Kusy dribeze kazdy 200-250 g 1 200 - 220 30-50
Pulka kurete kazdy 400-500 g 1 190 - 210 35-50
Kure, brojler 1-1,5kg 1 190 - 210 50-70
Kachna 1,5-2 kg 1 180 - 200 80-100
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Druh masa Mnozstvi Poloha rostu Teplota °C Cas v minutéch
Husa 3,5-5kg 1 160 - 180 120 - 180
Krita 2,5-3,5kg 1 160 - 180 120 - 150
Krita 4-6 kg 1 140 - 160 150 - 240
10.10 Gril + Do prvni Urovné drazek vzdy zasurite plech na

Grilovaci funkci pouzivejte vzdy s maximalni te-
plotou.

& Vzdy grilujte se zavienymi dvitky trou-
by.

(i)

Prézdnou troubu predehfejte po dobu
péti minut pomoci grilovaci funkce.

+ Rost zasunte do Urovné drazek uvedené v ta-

bulce pro grilovani.

zachyceni Stavy.
* Grilujte pouze ploché kousky masa nebo ryb.
Grilovaci oblast je nastavena do stfedu rotu

Grilovani [F]
Typ grilovanych Poloha rodtu Teplota °C Doba grilovani v minutach
potravin 1. strana 2. sfrana
Burgers 4 max 1) 9-15 8-13
Vepiovy platek 4 max 10-12 6-10
Klobasy 4 max 10-12 6-8
E‘l’ggzs';‘:f;y 4 max 7-10 6-8
Topinky 4-5 max 1 1-4 1-4
Toasty s oblohou 4 max 6-8 -
1) Predenhtejte troubu

10.11 Odmrazovani

Potraviny rozbalte nebo zbavte obaltl. Potraviny

polozte na talif.

Nezakryvejte je talifem ani miskou. Mohlo by tak
dojit k prodlouzeni doby rozmrazovani.

Pouzijte prvni polohu rostu trouby. Jedna se o
spodni Uroven.

Nasledujici doba roz-

. Doba rozmrazo- P .
Jidlo vani v minutéch mrazovta’nl Vv minu- Poznamka
4ch

Kure polozte na obraceny
Kure, 1000 g 100 - 140 20-30 podsalek ve velkém talifia v

poloviné doby obratte.
Maso, 1000 g 100 - 140 20-30 V poloviné doby obratte
Maso, 500 g 90- 120 20-30 V poloviné doby obratte
Pstruh, 150 g 25-35 10-15 -
Jahody, 300 g 30-40 10-20 -
Maslo, 250 g 30-40 10-15 -
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Doba rozmrazo-

Nasledujici doba roz-

Jidlo vani v minutach mrazova’l’nl' Vv minu- Poznamka
tach
Smetanu Ize snadno usle-
Smetana, 2 x 200 g 80-100 10-15 hat, i kdyZ jsou v ni ne zcela
rozmrazené kousky
Dort, 1400 g 60 60 -

Varovani ohledné akrylamidu

Ddlezité Podle nejnovéjsich védeckych poznatk(
mohou akrylamidy vznikajici pfi smazeni jidel

11. TROUBA - CISTENI A UDRZBA

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Pfedni stranu spotiebice otfete mékkym
hadfikem namocenym v roztoku teplé vody a
Cisticiho prostredku.

K ¢isténi kovovych ploch pouzivejte bézny ¢&i-
stici prostredek.

Vnitiek trouby Cistéte po kazdém pouziti. Ne-
Cistoty se pak snadnéji odstrafiuji a nepfipéka-
ji se.

Odolné netistoty odstrafite pomoci specialni-
ho prostredku k ¢isténi trouby.

Vycistéte vSechno pfisluSenstvi trouby po kaz-
dém pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte mék-
ky hadr a vlaznou vodu s mycim prostfedkem.
Mate-li nepfilnavé piisluSenstvi, neistéte je
agresivnimi Cisticimi prostredky, ostrymi

Vyjmuti drazek na rosty

dohnéda (zejména u Skrobnatych potravin)
poskozovat zdravi. Doporucujeme proto vafit pfi

zhnédnout.

predméty, ani je nemyjte v my&ce nadobi. Mo-
hli byste znicit nepfilnavou Upravu.

@ Spotfebice z nerezové oceli nebo hlini-
ku

Dvitka trouby Cistéte pouze vihkou hou-
bou. Osuste je mékkym hadfikem.
Nikdy nepouzivejte ocelové draténky,
kyseliny nebo abrazivni (piskové)
prostredky, protoZe by mohly poSkodit
povrch trouby. Ovladaci panel vycistéte
se stejnou opatrnosti.

11.1 Drazky rostd
P ¢isténi bocnich stén mlzete drazky rosti vy-
jmout.

Odtahnéte piedni ¢ast drazek od stény trou-
by.
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Odtahnéte zadni konec drazek na rosty od
stény trouby a vytahnéte je ven.

Instalace drézek na rosty

Drazky na rosty instalujte stejnym postupem v
opacném poradi.
& Plati pro vysunovaci drazky:
Zarazky na vysunovacich drazkach mu-
si smérovat dopfedu!

& POZOR
Ujistéte se, Ze delSi upeviiovaci drat je
vepredu. Konce obou dratd musi
sméfovat dozadu. Nespravna instalace
mUZe poSkodit smalt trouby.

11.2 Cisténi dvitek trouby

Cisténi si usnadnite, vysadite-li dvifka.

Vlysazeni dvifek:

UPOZORNENI

Pred cisténim sklenénych panell dvifek
spotfebice zkontrolujte, zda uz vychla-
dly. Mohlo by dojit k prasknuti skla.

UPOZORNENI

Jestlize jsou sklenéné panely poskoze-
né nebo poskrabané, sklo je pak kiehké
a mUze prasknout. Sklenéné panely je
pak nutné vyménit. Dal3i informace zis-
kate v mistnim servisnim stredisku.

~

Otevrete plné dvirka.

Posunujte Soupatko, dokud neuslysite cva-
knuti.

Privirejte dvirka, dokud se Soupatko nezajis-

ti.

Odstrante dvirka.

Dvifka odstranite jejich vytazenim smé-
rem dopfedu nejprve na jedné a poté na
druhé strané.

Po vycisténi dvitka trouby nasadte zpét opac-
nym postupem. Ujistéte se, ze pfi zasouvani
dvifek uslysite klapnuti. V pfipadé potfeby pouzi-
jte silu.

11.3 Sklenéné panely trouby

(i)

Sklo v dvitkach vaseho spotfebice ml-
Ze byt rzného typu a tvaru dle piikladd
na obrazcich. Pocet sklenénych panell
se mlze také lisit.
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Vytazeni a vycisténi sklenénych panell dvifek

1. Uchopte okrajovou li§tu na horni strané
dvifek (B) na obou stranach a zatlacenim
smérem dovniti uvolnéte svorku tésnéni.

2. Vytahnéte listu dopfedu a odstrarite ji.
3. Postupné uchopte sklenéné panely na je-

jich horni strané a vytahnéte je nahoru z
kolejnicek.

4. Vycistéte sklenéné panely dvifek spotfebi-

ce.

Panely vloZite stejnym postupem jako vySe, ale v
opacném poradi.
POZOR
Vlyjimatelné sklenéné panely jsou na
jedné strané oznageny. Ujistéte se, ze
je toto zna&eni v levém hornim rohu.

11.4 Zarovka trouby

& UPOZORNEN(

Pfi vyméné Zarovky trouby budte opatr-
ni. Hrozi nebezpegi trazu elektrickym
proudem.

Pred vyménou Zérovky trouby:
+ Vypnéte troubu.
+ Vytahnéte pojistky v pojistkové skfifice nebo

vypnéte jistic.
@ branili poSkozeni Zarovky a sklenéného
krytu.

Vyména Zarovky trouby

1. Sklenény kryt zarovky se nachazi na zadni
strané vnitfku trouby.
Sklenénym krytem otocte proti sméru hodi-
novych rucicek a sejméte jej.

2. Sklenény kryt vycistéte.

Na dno trouby poloZte latku, abyste za-

3. Zarovku v troubé vyméiite za novou, Zaru-
vzdornou do teploty 300 °C.

& Pouzijte Zarovku stejného typu.

4. Nasadte sklenény kryt.

11.5 Vysazeni zasuvky

Zasuvku pod troubou Ize pfi Cisténi vyjmout.
1. Vytahnéte zasuvku az na doraz.

2. Zdvihnéte zasuvku pod mirnym Ghlem a vy-
ndejte ji z jejich drazek.

Zasazeni zasuvky

1. Usadte zasuvku do pfisluSnych drazek. Uji-
stéte se, Ze jsou vSechny Uchytky v draz-
kach spravné uchycené.



CESKY 27

2. Sklopte zasuvku do vodorovné polohy a za- & UPOZORNENI
sunte ji. PFi pouzivani trouby se v zasuvce miize
tvorit velké teplo. V zasuvce neskladujte
hoflavé véci a materialy (jako napf. &i-
stici prostredky, plastové sacky, textilni
chiapky, papir, spreje, apod.).

12. CO DELAT, KDYZ...

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Problém Mozna prigina Reseni

Varna deska nefunguje Neni nastaveny tepelny vykon Nastavte tepelny vykon

Trouba nehfeje Trouba neni zapnuta Zapnéte troubu

Trouba nehfeje Hodiny nejsou nastavené Nastavte hodiny

Trouba nehfeje Nejsou provedena nutna na-  Zkontrolujte nastaveni
staveni

Trouba nehfeje Uvolnéna pojistka v pojistkové  Zkontrolujte pojistku (jistic).
skfifice (vybaveny jistic) Jestlize pojistka (jisti€) vypad-

ne vicekrat, obrat'te se na
kvalifikovaného elektrikare.

Zarovka trouby nesviti Zarovka trouby je vadna Vyméfite Zarovku trouby

Na jidle a uvnitr trouby se Nechali jste jidlo v troubé Po upeceni nenechavejte jidla

usazuje para a kondenzat prili§ dlouho v troubé déle nez 15—20 mi-
nut

Na displeji se objevi ,12.00“  DoSlo k pferuSeni dodavky Nastavte znovu ¢as
elektrického proudu

Kontrolka zbytkového tepla se  Varna zéna byla zapnuta jen  Jestlize varna zéna musi byt

nerozsviti kratkou dobu a neni tedy hor-  horka, obratte se na mistni
ka. autorizovany servis.
Pokud problém nem(Zzete vyresit sami, obrat'te Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na
se na svého prodejce nebo na mistni autorizova-  typovém $titku. Typovy Stitek se nachazi na
né servisni stredisko. pfednim ramu vnitini ¢asti trouby.

Doporucujeme, abyste si Udaje napsali zde:
Model (MOD.)

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové Cislo (SN) s

13. INSTALACE

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Rozméry
Vyska 847 - 867 mm
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Rozméry
Sitka 596 mm
Hloubka 600 mm
Objem trouby 741
Napéti 230V
Frekvence 50 Hz

13.1 Umisténi spotiebice

Tento volné stojici spotfebi¢ muzete umistit s ku-
chyriskou skFifikou po jedné nebo po obou stra-
nach nebo v rohu.

<

‘!>

—

>\\

A

Minimalini vzdalenosti

Rozméry mm
A 2
B 685
13.2 Vyrovnani

Pomoci sefiditelnych nozicek na spodku
spotfebice nastavte vySku horni pracovni plochy
do stejné drovné s ostatnimi povrchy.

13.3 Ochrana proti pfeklopeni

& POZOR

Je nutné nainstalovat ochranu proti
preklopeni. Pokud ji nenainstalujete,
spotiebi¢ se mlze preklopit.

Vas spotfebi¢ je oznacen symbolem
uvedenym na obrazku (je-li pouzit), kte-
ry vam instalaci ochrany proti preklope-
ni pfipomene.

& Ujistéte se, Ze jste ochranu proti pieklo-

peni nainstalovali ve spravné vysce.

1. Nastavte spravnou vysku a umisténi
spotfebice, neZ pfipojite ochranu proti
pieklopeni.

2. Nainstalujte ochranu proti pieklopeni ve vy-
§ce 77 mm pod Urovni horni pracovni plo-
chy a 49 mm od levé strany spotfebice
skrze kruhovy otvor na konzoli (viz obra-
zek). PfiSroubuijte jej do pevného materialu
nebo pouZijte vhodnou oporu (zed).

3. Tento otvor naleznete na levé strané zadni
Casti spotfebice (viz obrazek).
Nadzdvihnéte predek spotrebice (1) a umi-
stéte jej doprostred prostoru v kuchyriské
lince (2). Jestlize je prostor mezi pracovnimi
plochami kuchyriské linky vétsi, nez je Sitka
spotiebice, pak musite pro vystfedéni
spotiebice upravit postranni rozmér.
PfesvédCte se, Ze je plocha za spotfebicem
hladka.



Recyklujte materialy oznagené symbolem ¢ .

Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejnert k recyklaci.

Pomahejte chranit Zivotni prostfedi a lidské
zdravi a recyklovat elektrické a elektronické

CESKY 29

13.4 Elektricka instalace

@ Vyrobce nenese odpovédnost za Urazy
¢i Skody zpUsobené nedodrZenim bez-
pecnostnich pokyn( uvedenych v kapi-

tole ,Bezpecnostni informace”.

Spotfebi€ se dodava bez zastrcky a napajeciho

kabelu.

Vhodné typy kabeld: HO7 RN-F, H05 RN-F, H05
RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F.

14. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

spotfebice urcené k likvidaci. Spotfebice
oznatené pfislusnym symbolem . nelikvidujte
spolu s domovnim odpadem. Spotiebi¢

odevzdejte v mistnim sbérném dvore nebo
kontaktujte mistni ufad.
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odbornych skusenosti a inovacii. Pri vyvoji tohto ddmyselného a Stylového spotrebi¢a sme mysleli na vas. Preto si

pri kazdom pouziti mozete byt isti, Ze dosiahnete vynikajuce vysledky.
Vitajte vo svete Electrolux.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:

G Tipy na pouzivanie, broZury, rieSenie problémov a informacie o Udrzbe:
@ www.electrolux.com

g Zaregistrujte si produkt a vyuZite tak eSte lepSi servis:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Do spotrebi¢a si moZete zakupit prisluSenstvo, spotrebny material a originalne nahradné diely:
’% www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporti¢ame, aby ste pouzivali origindlne nahradné diely.
Ked budete kontaktovat’ servis, nezabudnite si pripravit’' nasledujuce Udaje.
Tieto informéacie najdete na vyrobnom Stitku. Model, €islo vyrobku, sériové ¢islo.

& Varovanie/upozornenie — Bezpegnostné pokyny.
@ V/Seobecné informécie a tipy
@ Environmentalne informacia

Viyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajliceho upozornenia.
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1. BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne precitajte pri-
loZzeny navod na pouzivanie. Vyrobca nie je zodpovedny za Skody
a zranenia spdsobené nespravnou instalaciou a pouzivanim. Na-
vod na pouzivanie uchovavajte vzdy v blizkosti spotrebica, aby ste
dor mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpecnost deti a zranitelnych osob
/N VAROVANIE

Nebezpecenstvo udusenia, poranenia alebo trvalého postih-
nutia.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmy-
slovymi alebo psychickymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti méZu tento spotrebi€ pouZzivat' len vtedy,
ak su pod dozorom dospelej osoby alebo osoby, ktora je zodpo-
vedna za ich bezpecnost.

Nedovolte, aby sa deti hrali so spotrebicom.

Obaly uschovajte mimo dosahu deti.

Nedovolte detom ani domécim zvieratam pribliZit sa k spotrebi-
¢u pocCas prevadzky alebo ked je horuci. Pristupné Casti su ho-
ruce.

Ak ma spotrebi€ detsku poistku, odporuc¢ame ju zapnut.
Cistenie a Udrzbu nesmu vykonavat' deti bez dozoru.

1.2 VVSeobecné bezpecnostné pokyny

Spotrebié a jeho pristupné ¢asti sa pocas pouzivania mozu vel-
mi zohrievat. Nedotykajte sa vyhrevnych telies.

SpotrebiC nepouZivajte prostrednictvom externého ¢asovaca ani
samostatného dialkového ovladania.

Varenie na varnom paneli s tukom alebo olejom bez dohiadu
moze byt nebezpecné a mbze spbsobit’ poZiar.

Nikdy sa nepokusajte zahasit’ ohen vodou, ale vypnite spotrebic
a potom zakryte plamen, napr. pokrievkou alebo nehorlavou po-
kryvkou.
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2. A\

Na varnom povrchu nenechavajte Ziadne predmety.

Na Cistenie spotrebiCa nepouZivajte parné Cistice.

Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyzice a pokrievky by
sa nemali klast' na povrch varného panela, pretoze sa mozu roz-
palit’.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte drsné praskové prostried-
Ky, ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli poskrabat’ po-
vrch, ¢o moze spdsobit’ rozbitie skla.

Budte opatrni, ked sa dotykate zasuvky na skladovanie. M6ze
byt’ horuca.

Ak chcete vybrat’ zasuvacie listy, najprv potiahnite prednu Cast’
zasUvacich list a potom zadny koniec smerom od bocnej steny a
vyberte ich. Pri inStalacii zasuvacich list zvolte opacny postup.
Ak je sklokeramicky povrch prasknuty, vypnite spotrebic, aby ste
vylucili moznost’ Urazu elektrickym prudom.

BEZPECNOSTNE POKYNY
+ Spotrebi¢ neinstalujte vedia dveri ani pod ok-
2.1 Indtalacia no. Predidete tak zhodeniu horiceho kuchyn-
' ského riadu zo spotrebica pri otvoreni dveri
VAROVANIE alebo okna.

Tento spotrebi¢ smie nainstalovat' iba

kvalifikovana osoba. VAROVANIE

Aby ste predisli prevrhnutiu spotrebica,
nezabudnite nainStalovat’ stabilizacné
pomdcky. Pozrite si Cast’ ,InStalacia”.

AN

Odstrante vSetok obalovy material.

+ PoSkodeny spotrebi¢ neinstalujte ani nepouzi-

+ Dodrziavajte pokyny na inStalaciu dodané so

vajte. Elektrické zapojenie

VAROVANIE
Nebezpecenstvo poZiaru a zasahu elek-
trickym pradom.

spotrebicom.

Pri premiestiiovani spotrebi¢a budte vzdy
opatrni, pretoze je tazky. Vzdy pouZivajte
bezpecnostné rukavice.

+ VSetky prace spojené so zapojenim do elek-

Spotrebi€ netahajte za rukovat'.

Dodrziavajte poZzadovanu minimalnu vzdiale-
nost od inych spotrebicov a nabytku.

Uistite sa, Ze konstrukcie, pod ktorymi a vedia

ktorych je spotrebi¢ nainstalovany, su bezpec-

ne.

Po bokoch spotrebi¢a musia byt umiestnené
spotrebice alebo zariadenia rovnakej vysky.

Spotrebi€ neinstalujte na podstavec.

trickej siete smie vykonat’ vylu€ne kvalifikova-
ny elektrikar.

Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Uistite sa, Ze elektrické udaje uvedené na ty-
povom Stitku spotrebica zodpovedaju parame-
trom elektrickej siete. Ak nie, kontaktujte elek-
trikara.

VZdy pouzivajte spravne nainstalovanu uzem-
nenu zasuvku.



+ NepouzZivajte adaptéry, rozdvojky ani predlzo-
vacie privodné kable.

« Uistite sa, Ze zastrcka a privodny elektricky
kabel nie su poSkodené. Ak chcete vymenit
privodny elektricky kabel, kontaktujte servis
alebo elektrikara.

+ Nedovolte, aby sa sietové kable dostali do
kontaktu s dvierkami spotrebi¢a najma vtedy,
ked su dvierka horuce.

+ Zariadenie na ochranu pred dotykom elektric-
kych Casti pod napéatim a neizolovanych &asti

treba namontovat tak, aby sa nedalo odstranit

bez nastrojov.

* ZastrCku zapojte do zasuvky az na konci in-
Stalacie. Uistite sa, ze napajaci elektricky ka-
bel je po inStalacii pristupny.

+ Ak je sietova zasuvka uvolnena, nezapéjajte
do nej sietovu zastrcku.

+ Pri odpajani spotrebica od elektrickej siete ne-
tahajte za napajaci kabel. Vzdy tahajte za za-
stréku napajacieho kabla.

+ Pouzite iba spravne izolacné zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky (skrutkovacie
poistky treba vybrat z drziaka).

+ Elektricka siet' v domacnosti musi mat’izolac-
né zariadenie, ktoré umozni odpojenie spotre-
bica od elektrickej siete na vSetkych poloch.
Vzdialenost’ kontaktov izolaéného zariadenia
musi byt’ minimalne 3 mm.

2.2 Pouzitie

VAROVANIE
Nebezpecenstvo zranenia, popalenin
alebo zasahu elektrickym pridom.

+ Tento spotrebi¢ pouzivajte v domacom pro-
stredi.

+ Nemeiite technické charakteristiky tohto spo-
trebica.

« Zabezpette, aby boli vetracie otvory voiné.

+ Pocas ¢innosti nenechavajte spotrebi¢ bez
dozoru.

+ Po kazdom pouziti spotrebi¢ vypnite.

+ Pocas Cinnosti sa vnutorné Casti spotrebica
zohreju na vysoku teplotu. Nedotykajte sa
ohrevnych ¢lankov v spotrebici. Pri vyberani
alebo vkladani prisluSenstva alebo nadob na
peCenie vzdy pouzivajte kuchynskeé rukavice.

+ Ked je spotrebic v ¢innosti, pri otvarani dvie-
rok postupujte opatrne. M6ze dojst’ k uniku
horuceho vzduchu.

+ Spotrebi¢ nepouzivajte, ked mate mokré ruky,
ani ked je v kontakte s vodou.
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Na otvorené dvierka netlacte.

Na obsluhu spotrebiCa nepouZivajte externy
Casovac ani samostatné dialkové ovladanie.
Dvierka musia byt zavreté vzdy, ked je spo-
trebiC v Cinnosti.

Na varné zény nekladte pribor ani pokrievky.
Mbzu sa zohriat.

Po pouziti varnu zénu vypnite.

Nepouzivajte spotrebi€ ako pracovny alebo
odkladaci povrch.

Ak je povrch spotrebi¢a popraskany, ihned
odpojte spotrebi¢ z elektrickej siete. Predidete
tak zasahu elektrickym pradom.

VAROVANIE
Hrozi nebezpedenstvo poZziaru alebo
vybuchu.

Tuky a oleje mdzu pri zohriati uvolfiovat horfa-
vé vypary. Pri priprave jedla musia byt plame-
ne alebo hortce predmety v dostatocnej
vzdialenosti od tukov a olejov.

Vlypary uvoliované veimi hortcim olejom mo-
Zu spdsobit’ spontanne vznietenie.

Pouzity olej, ktory mdze obsahovat’ zvysky po-
krmov, moze spdsobit’ poZiar pri nizSej teplote
ako novy ole;.

Horia\!é latky ani predmety, ktoré st nasiaknu-
té horlavymi latkami, nekladte do spotrebica,
do jeho blizkosti ani nan.

Pri otvarani dvierok sa do kontaktu so spotre-
bi¢om nesmu dostat’ iskry ani otvoreny pla-
men.

Dvierka spotrebica otvarajte opatrne. Pouzitim
prisad s obsahom alkoholu méze vzniknat’
zmes alkoholu so vzduchom.

Ohen sa nepokusSajte zahasit' vodou. Spotre-
bi¢ odpojte od elektrickej siete a plamen za-
kryte pokrievkou alebo hasiacou prikryvkou.

VAROVANIE
Hrozi nebezpeéenstvo poskodenia spo-
trebica.

+ Aby ste predisli poSkodeniu alebo zmene far-

by smaltu:

- Nekladte nadoby na pecenie ani iné pred-
mety priamo na dno spotrebica.

- Nekladte alobal priamo na dno spotrebica.

- Nelejte vodu priamo do horticeho spotrebi-
Ca.

- Nenechavajte v rdre vihky riad ani potraviny
po ukongeni pripravy jedla.
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— Pri vyberani alebo nasadzovani prisluen-
stva postupujte opatrne.

+ Zmena farby smaltu nema Ziadny vplyv na
funkciu spotrebica. Nie je to nedostatok, na
ktory sa vztahuje zaruka.

+ Na pripravu vihkych kola€ov pouZivajte hiboky
pekac. Ovocné Stavy spdsobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.

+ Hordci kuchynsky riad nenechavajte na ovla-
dacom paneli.

+ Obsah kuchynského riadu nenechajte vyvriet.

+ Davajte pozor, aby na spotrebi¢ nespadli
predmety alebo kuchynsky riad. Mohlo by
ddjst' k poskodeniu povrchu spotrebica.

+ Varné zony nikdy nepouzivajte s prazdnym
kuchynskym riadom ani bez riadu.

+ Na spotrebi¢ nekladte alobal.

+ Riad vyrobeny z liatiny, hlinika alebo s posko-
denym dnom mdze spdsobit’ poskrabanie
sklokeramiky. Pri premiestiiovani tychto pred-
metov po varnom povrchu ich vZdy nadvihnite.

2.3 OSetrovanie a Cistenie

VAROVANIE
Hrozi nebezpecenstvo zranenia, pozia-
ru alebo poskodenia spotrebica.

+ Pred vykonavanim Udrzby spotrebi¢ vypnite a
vytiahnite jeho zastréku zo sietovej zasuvky.

+ Skontrolujte, ¢i je spotrebi studeny. Existuje
riziko, Ze sklené panely méZu prasknut.

+ Ak su sklenené panely poSkodené, ihned ich
nechajte vymenit'. Kontaktujte servisné stredi-
sko.

* Pri vyberani dvierok spotrebi¢a postupujte
opatrne. Dvierka su tazke!

+ Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste predisli
opotrebeniu povrchového materialu.

+ Zvysky tuku alebo potravin v spotrebici mézu
spdsobit’ poziar.

+ Spotrebic vycistite vihkou mékkou handri¢kou.
Pouzivajte iba neutralne saponaty. Nepouzi-
vajte abrazivne prostriedky, drétenky, rozpu-
Stadl ani kovové predmety.

+ Ak pouzivate sprej na Cistenie rur, dodrziavaj-
te bezpeCnostné pokyny na obale.

+ Katalyticky smalt (ak je k dispozicii) necistite
Ziadnym Cistiacim prostriedkom.

2.4 Vnutorné osvetlenie

« Ziarovka alebo halogénova Ziarovka pouziva-
na v tomto spotrebici je uréena len pre doma-
ce spotrebiCe. Nepouzivajte ich na osvetlenie
doméacnosti.

VAROVANIE
Hrozi nebezpecenstvo Urazu elektric-
kym pradom.

+ Pred vymenou Ziarovky odpojte spotrebi¢ od
zdroja napajania.

+ Pouzivajte ziarovky s rovnakymi technickymi
Udajmi.

2.5 Likvidacia

VAROVANIE
Nebezpecenstvo poranenia alebo udu-
senia.

+ Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

+ Odrezte elektricky napajaci kabel a zlikvidujte
ho.

+ Odstrante zapadku dvierok, aby ste zabranili
uviaznutiu deti a domacich zvierat v spotrebi-
éi.



3. POPIS VYROBKU
3.1 Celkovy prehlad
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\

Ovladag funkcii rary
Elektronicky programator
Ovladac teploty
Ukazovatel teploty
Ovladace varného panelu
;Y Ohrevny &lénok
Osvetlenie rary

n Ventilator a ohrevné teleso
IR} Urovne v rire

A}
3.2 RozloZenie varného povrchu
F B B
145 mm (170 mm Varna zona 1200 W
w Vypustny ventil pary
Varna zéna 1500/2400 W
m Vama zona 1200 W
145 mm Ukazovatel zvyskového tepla
' n Varna zéna 1000/2200 W
3.3 Prislusenstvo Na pecenie masa a mucnych pokrmov alebo
o ako nadoba na zachytavanie tuku.
* Rostrary ‘ + Vyberatelné teleskopické lity
Nakkuchynsky riad, formy na kolace, pecené Na uloZenie rostov alebo plechov.
pokrmy.

+ Plech na pecenie
Na kolace a susienky.
+ Hiboky pekad

4. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE
Pozrite si bezpecnostné kapitoly.

+ Zasuvka na odkladanie

Pod vnutornym priestorom rury sa nachadza
zasuvka na odkladanie.



36 www.electrolux.com

4.1 Prvé Gistenie

+ Vyberte véetko prisluenstvo a vyberatelng
zasuvacie lity (ak su k dispozicii).
+ Pred prvym pouzitim spotrebic¢ vycistite.

& Pozrite si kapitolu ,OSetrovanie a Ciste-
nie".

4.2 Nastavenie ¢asu

i)

Po zapojeni spotrebi¢a do elektrickej siete alebo
po vypadku napajania bude blikat' indikator funk-
cie Cas.

Stlacanim tlacidla + alebo - nastavte spravny

59
>l -l

— @ +

Pred prvym pouzitim rury je potrebné
nastavit’ €as.

o 120

Y y .

VAROVANIE
Pozrite si bezpecnostné kapitoly.

5.1 Varny stupen

Ovladac Funkcia

) UdrZiavanie teploty

0 Poloha Vypnuté

1-9 Nastavenia varnych stupﬁov

ohrev)

1. OtoCnym ovlddacom nastavte potrebny var-
ny stupen.

2. Ak chcete prestat’ varit, otocte otogny ovla-
da¢ do polohy 0.

Spotrebu energie znizte vyuzitim zo-
statkového tepla. Varnu zénu vypnite

Priblizne po piatich sekundach blikanie prestane
a displej bude zobrazovat' nastaveny denny ¢as.

(1)

Ak chcete zmenit nastaveny Cas, opa-
kovane stlacajte tlacidlo €D , az kym
nezacne blikat' ukazovatel funkcie Cas.
Nesmiete zaroven nastavit' funkciu Tr-

vanie [-| alebo Koniec = .

Ak chcete spotrebi¢ pouzivat, stlacte ovladac.
Ovladac sa vysunie.

4.3 Prvé zohriatie rary

Prazdnu ruru treba zohriat, aby sa vypalili zvySky
tuku.

1. Nastavte funkciu [Z] a maximalnu teplotu.
Spotrebi¢ nechajte spusteny jednu hodinu.

Nastavte funkciu [FF] a maximalnu teplotu.
Spotrebi¢ nechajte spusteny desat’ minut.

Nastavte funkciu [®)] a maximalnu teplotu.

8. Spotrebi¢ nechajte spusteny desat’ mindt.
PrisluSenstvo sa mdZe zohriat' viac nez zvy&aj-
ne. Zo spotrebia mdZe vychadzat zapach a
dym. Je to norméalne. Zabezpectte dostatocné ve-
tranie.

S i

5. VARNY PANEL - KAZDODENNE POUZIVANIE

priblizne 5-10 minat pred skoncenim
pripravy jedla.

5.2 Pouzivanie dvojkruhovej varne;
z6ny

/N

POZOR

Dvojkruhovt varnu zénu zapnete otoce-
nim otoéného ovladaca v smere hodino-
vych rucic¢ek. Nepretacajte ho cez pozi-
Ciu zastavenia.

1. Otocte ovlada¢ v smere hodinovych rugiciek
do polohy 9.

Pomaly otacajte otocny ovladac na symbol
©, az kym nezaznie zacvaknutie.
Su zapnuté oba varné okruhy.

3. Informécie o potrebnom varnom stupni naj-
dete v Casti ,Varné stupne®.



5.3 Ukazovatel zvyskového tepla

Ukazovatel zvyskového tepla sa rozsvieti, ked je
varna zéna horuca.
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VAROVANIE
Hrozi nebezpecenstvo popélenia zvy-
Skovym teplom.

AN

6. VARNY PANEL - UZITOCNE RADY A TIPY

VAROVANIE
Pozrite si bezpecnostné kapitoly.

6.1 Kuchynsky riad

i)

+ Dno kuchynského riadu musi byt
hrubé a ploché.

+ Kuchynsky riad zo smaltovanej ocele
s hlinikovym alebo medenym dnom
mdze sposobit' zmenu sfarbenia na
sklokeramickom povrchu.

6.2 Uspora energie

)

+ Na kuchynsky riad podia moznosti
vzdy poloZte pokrievku.

+ Kuchynsky riad polozte na varnu z6-
nu pred zapnutim.

+ Varné zoény vypinajte pred uplynutim
¢asu varenia, aby ste vyuzili zvysko-
vé teplo.

* Dno varnej nadoby a zvolena varna
z6na by mali byt rovnako velké.

6.3 Priklady pouzitia na varenie

Udaje uvedené v tabulke st iba orienta¢né.

Varny Pouzitie: Cas Rady
stupen
_§ 1 Uchovava teplotu pripraveného jedla podia Na riad polozte pokrievku
potreby
1-2 Holandska omacka, topenie: maslo, 5-25  Z¢asu na Cas premieSajte
cokolada, Zelatina min
1-2 Zahustenie: kypré omelety, prazenica 10-40  Varte s pokrievkou
min
2-3 Varenie ryze a jedal s mlieénym zakla- 25-50  Pridajte aspori dvakrat toiko teku-
dom, prihrievanie hotovych jedal min tiny ako ryze, mliecne jedla pre-
mieSajte
3-4 Dusenie zeleniny, ryb, mésa 20-45  Pridajte niekolko polievkovych ly-
min zic tekutiny
4-5 Varenie zemiakov v pare 20-60 Pouzite max. % | vody na 750 g
min zemiakov
4-5 Varenie vacSieho mnozstva jedla, 60-150 Max. 3| tekutiny plus prisady
omacok a polievok min
6-7 Jemné vyprazanie: rezne, te[acie cor- podia Po uplynuti polovice asu obratte
don bleu, kotlety, mésové gulky, klo-  potreby
basy, pecen, zasmazka, vajicka, lie-
vance, Sisky
7-8 Vyprazanie pri vy$Sej teplote, placky, 5-15 Po uplynuti polovice asu obratte
steaky, rezne min
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Varny Pouzitie: Cas Rady
stupel
9 Varenie velkého mnozstva vody, varenie cestovin, opekanie mésa (qulas, ragQ), pru-

dko vyprazané hranolceky

7. VARNY PANEL - OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE
Pozrite si bezpecnostné kapitoly.

Spotrebi€ vycistite po kazdom pouZziti.

Dbaijte na to, aby bola dolna ¢ast' kuchynského

riadu vzdy Cista.
Skrabance a tmavé skvrny na sklokera-
mike neovplyviuju funkénost' spotrebi-
ca.

Qdstranenie necistot:

1. - OkamZite odstranite: roztopeny plast, pla-
stovu féliu a potraviny s obsahom cukru.
V opa¢nom pripade méZzu necistoty po-

3.

8. RURA - KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE
Pozrite si bezpe€nostné kapitoly.

8.1 Chladiaci ventilator

Ak je spotrebi¢ zapnuty, automaticky sa aktivuje
chladiaci ventilator, aby udrzal povrch spotrebica
chladny. Ak spotrebi¢ vypnete, chladiaci ventila-
tor pokracuje v Cinnosti, kym sa spotrebi¢ ne-
ochladi.

8.2 Zapnutie a vypnutie spotrebica

1. OtoCte ovladac funkcii rdry na prislusnu
funkciu.

8.3 Funkcie rary

2.

Skodit' spotrebi¢. Na sklo pouzite Special-
nu Skrabku. Skrabku prilozte na skleneny
povrch tak, aby bola naklonena vo vhod-
nom uhle, a posuvajte ¢epel po povrchu.

- Odstréaiite po dostatoénom vychladnuti
spotrebia: usadeniny vodného kamena,
Skvrny od vody, mastné Skvrny a lesklé
farebné kovové Skvrny. PouZite Specialny
Cistiaci prostriedok na sklokeramiku ale-
bo nehrdzavejucu ocel.

Spotrebi¢ vycistite vihkou handri¢kou a ma-
lym mnozstvom umyvacieho prostriedku.
Nakoniec €istou handrou vyutierajte spotre-
bi€ dosucha.

Otocte ovladac teploty na prislusnu teplotu.
Ukazovatel teploty svieti, kym sa teplota v
spotrebici zvySuje.

Ak chcete spotrebi¢ vypnut, otote oviadaé
funkcie rary a ovladac teploty do vypnutej
polohy.

Funkcia rdry na pecenie

Pouzitie

0 Poloha Vypnuté  Spotrebic je vypnuty.
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Funkcia rdry na pecenie

Pouzitie

Na pecenie masa alebo pecenie méasa a mucnych pokrmov pri rov-

Vsz’léttg:ge é%glnoi; nakej teplote na viacerych rostoch bez prenosu vone. Teplotu v rd-
P re nastavte 0 20 — 40 °C niZSiu ako pri funkcii Tradi¢né pecenie.
= .~ . Napecenie micnych pokrmov a masa na jednej urovni. Horné aj
N Tradiné petenie dolné ohrevné teleso pracuju sucasne.
) Pizza Na pripravu pizze, slaného kolaca alebo kolaca. Teplotu v rure na-
— stavte 0 20 — 40 °C nizSiu ako pri funkcii Tradicné pecenie.
=l Na pripravu velkych kusov méasa. Striedavo pracuje ohrevné teleso
¥ | Turbo grilovanie grilu a ventilator rry, ktory zabezpeéuje cirkulaciu hortceho vzdu-
chu okolo pokrmu.
| Rychie arilovanie Na grilovanie plochych jedal vo vacsich mnozstvach. Na pripravu
yene g hrianok. Pracuje celé ohrevné teleso grilu.
? Lahké pecenie {\le?) It))teeceme vo formach a susenie na jednej Urovni rury pri nizkej
>“}£< Rozmrazovanie  Na rozmrazenie zmrazenych pokrmov.
=O-| Osvetlenie vrire  Na zapnutie osvetlenia rry bez funkcie pecenia.

8.4 Instalovanie prislusenstva rury

@ Hlboky pekac a dréteny rost maju boc-

né okraje. Tieto okraje a tvar vodiacich

liSt s Specialnym vybavenim, ktoré ma
zabranit’ skiznutiu varnych nadob.

InStalovanie rostu rdry spolu s hibokym pekacom
Rost riry polozte na hlboky pekaé. Hiboky pekaé
zasunte medzi vodiace listy jednej z Grovni rury.

AN

InStalacné pokyny pre teleskopické listy
si uchovajte pre neskorsie pouZitie.
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8.5 Teleskopické listy — vkladanie prisluSenstva rury

Plech na pecenie alebo pekac polozte na tele-
skopicke listy.

Vysoky okraj okolo rostu rury je Special-
ne zariadenie, ktoré zabrani prevrhnutiu
kuchynského riadu.

8.6 Vlozenie rostu rury a pekaca sucasne

=

Rost rdry polozte na pekac. Rost rury a pekad
poloZte na teleskopické listy.




9. RURA - CASOVE FUNKCIE

9.1 Elektronicky programator
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Ukazovatele funkcii
Zobrazenie Gasu
Tiacidio +

Tlagidlo vyberu
Tlacidlo -

Casova funkcia

Pouzitie

©) Presny ¢as

Na nastavenie, zmenu alebo zistenie presného éasu.

[\ Kuchynsky ¢aso-

Sluzi na nastavenie odpoCitavania ¢asu. Tato funkcia nema vplyv

mer na ¢innost’ rdry.
[BY] Trvanie Nastavenie, ako dlho ma byt’ spotrebic spusteny.
S| Koniec Nastavenie ¢asu, kedy sa ma spotrebi¢ vypnut.

(i)

Funkciu Trvanie a Koniec mozete pou-
Zit' si¢asne na nastavenie ¢asu, kedy
sa ma spotrebi¢ zapnut' a potom vy-
pnut. Najskor nastavte Trvanie, potom
Koniec.

9.2 Nastavenie Casovych funkcii

1.

Pre funkcie Trvanie I a Koniec —| na-
stavte funkciu a teplotu rary. Toto nie je po-
trebné pre kuchynsky ¢asomer [\ .
Opakovane stlacajte tlacidlo vyberu, kym
nezacne blikat' ukazovatel poZzadovanej ¢a-
sovej funkcie.

o BAAB ©
[=] =>| br min

- Q)

+

3.

Stlacenim + alebo - nastavte poZadovanu
¢asovu funkciu.

Na displeji sa zobrazi ukazovatel Gasove;
funkcie, ktort ste nastavili. Po uplynuti na-
staveného Casu zacne ukazovatel blikat a
na dve mindty zaznie zvukovy signal.

Pri funkciach Trvanie -l a Koniec =
sa spotrebi€ automaticky vypne.

Signal sa vypina stlagenim lubovolného tla-
Cidla.

Otocny ovladac funkcii rary a otoény ovla-
dac teploty otocte do vypnutej polohy.

9.3 ZruSenie Casovych funkcii

1.

Opakovane stlacaijte tlacidlo vyberu, az kym
nezacne blikat’ ukazovatel pozadovanej
funkcie.

Stlacte a podrzte tlacidlo -.

Casova funkcia sa o niekolko sekind vy-
pne.
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10. RURA - UZITOCNE RADY A TIPY

VAROVANIE
Pozrite si bezpecnostné kapitoly.

N
(i)

Teplota a Casy pecenia uvedené v ta-
bulke st iba orientacné. Zavisia od kon-
krétneho receptu, mnozstva a kvality
pouzitych prisad.

POZOR }

Na pecenie velmi Stavnatych zakuskov
pouZite hlboky plech na pecenie. Ovoc-
né Stavy mozu spdsobit’ trvalé Skvrmy
na smalte.

/N

10.1 PeCenie mucnych pokrmov

V3eobecné pokyny

+ Va$a nova rura na pecenie moze pri peceni
fungovat' inak ako spotrebi€, ktory ste pouzi-
vali doteraz. Prispdsobte svoje zvy&ajné na-
stavenia (teplota, doby pripravy jedla) a za-
suvné Urovne hodnotam v tabulkéch.

10.2 Tipy na peCenie

+ Pri dihSich ¢asoch pecenia mozete riru vy-
pnat’ priblizne 10 mindt pred skoncenim pece-
nia, aby ste vyuZili zvyskové teplo.

Ked zohrievate zmrazené jedlo, plechy v rire sa

mdzu podas petenia zdeformovat. Ked plechy

znova vychladnu, deformacia zmizne.

Ako pouzivat tabuiky pedenia

* Pri prvom peceni odporucame pouzit’ nizSiu
teplotu.

* Ak nemate k dispozicii informacie pre konkrét-
ny recept, riadte sa pokynmi pre velmi podob-
ny pokrm.

* Ak peciete kolace na viacerych urovniach, ¢as
pecenia mozete predlzit o 10 az 15 minut.

+ Kolace a pecivo sa pri roznych vyskach spo-
Ciatku neopecu rovnako dohneda. V takomto
pripade nemerite nastavenie teploty. Rozdiely
sa vyrovnaju pocas pecenia.

Vysledok peéenia

Mozna prigina

Riesenie

Kolac nie je v spodnej Casti
dostatocne prepeceny.

Nespravna Uroven v rure.

Kola¢ umiestnite nizsie.

Kolag je nizky (vihky, mazla-
vy, pasy vody).

Teplota rdry je prili§ vysoka.

Pri dalSom peceni nastavte o
nieCo nizSiu teplotu v rdre.

Kolag je nizky (vihky, mazia-
vy, pasy vody).

Prili§ kratky ¢as pecenia.

Nastavte dih$i Cas pecenia.
Cas pedenia nie je mozné
skratit' zvySenim teploty peCe-
nia.

Kolag je nizky (vihky, mazla-
vy, pasy vody).

V ceste je prilis vela tekutiny.

PouZite menej tekutiny. Dodr-

Ziavajte Casy miesenia, pred-

ovSetkym pri pouziti kuchyn-
skych spotrebicov.

Kolag je prilis suchy.

Teplota rdry je prili$ nizka.

Pri dalSom peceni nastavte
vysSiu teplotu v rdre.

Pri dalSom peceni nastavte

Kolac je prili§ suchy.

Prili§ dlhy ¢as pecenia.

krat$i Gas pecenia.

Kola¢ zhnedol nerovnomerne.

Teplota v rure je prili§ vysoka
a Cas pecenia je prilis kratky.

Nastavte nizsiu teplotu pece-
nia v rure a predizte ¢as pe-
cenia.

Kola¢ zhnedol nerovnomerne.

Zmes nie je rovnomerne roz-
loZena.

Zmes cesta rozotrite po ple-
chu rovnomerne.
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Vysledok pecenia Mozna pricina Riesenie

Pri dalSom peceni nastavte o
nieCo vysSiu teplotu v rdre.

Kolac sa za nastaveny Cas

neupedie. Teplota rary je prili§ nizka.

10.3 Lahké pedenie

Rady tykajlice sa funkcie Lahké

pecenie:

+ Tato funkcia sl0Zi na pecenie vo for-
mach a suenie na jednej Urovni rary
pri nizkej teplote.

+ PecCte naraz len v jednej forme alebo
na jednom plechu.

* Ak chcete predhriat’ riru, pouZite

Druh peciva Teplota °C Cas v mintach
Susienky 180 - 190 10- 201
Cesto: odpalované 180 - 190 30 - 401
Cesto: krehké 180 - 190 25-351
snehové 80-100 120 - 150
) Ruru predhrejte.

10.4 Teplovzdusné pecenie

Pecenie mucnych pokrmov na jednej urovni

Pecivo vo formach

Druh pecgenia Uroven v riire Teplota °C Gas v min.
Babovka alebo brio- 2 150 - 160 50-70
Ska
Kola¢ Madeira/ovoc- 1-2 140 - 160 50-90
né kolace
Fatless sponge cake 3 150-160 1) 25-40
Korpus z krehkého 2 170-180 1) 10-25
cesta
Korpus z piskétového 2 150-170 20-25
cesta
Apple pie (2 formy
@20 cm umiestnené v 2-3 160 60 - 90
uhlopriecke)

1) Roru vopred predhriat’
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Kolace/pecivo/zemlicky na plechoch

Druh peenia Urovei v rire Teplota °C Cas v min.
Suché kolace posy-
pané mrvenic¢kou (su- 3 150 - 160 20-40
ché)
Ovocné kolace (z kys-
nutého/piskétového 3 150 35-55
cesta)?)
Ovocné kolace z
krehkého cesta $ 1= =6l
1) Pousite hiboky peka¢
Susienky
Druh peenia Urover v rdre Teplota °C Cas v min.
Susienky z krehkého
cesta 3 150 - 160 10-20
Short bread / Pastry
Stripes 3 140 20-35
Susienky z piSkotoveé-
ho cesta 3 150 - 160 15-20
Pecivo z bielka, sne-
hové pusinky 3 80- 100 120 - 150
Mandlové susienky 3 100 - 120 30-50
Susienky z kysnutého
cesta 3 150 - 160 20-40
Pecivo z listkového 1
cesta 3 170-180 1) 20-30
Pegivo 3 160 1) 10-35
Small cakes (20 na 1
Ll 3 150 1) 20-35
) Ruru vopred predhriat’
Tabuika Nakypy a zapedené jedla
Pokrm Uroven v riire Teplota °C Gas v min.
Bagety obloZené roz- 1 160-170 1) 15-30
topenym syrom
Plnena zelenina 1 160-170 30- 60

1) Ruru vopred predhriat
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Viacurovnové pecenie

Kolade/pecivo/zemlicky na plechoch

45

L Uroven v riire . )
Druh pecgenia - Teplota °C Cas v min.
2 (rovne
Veterniky/Odpalova- 1 )
06 casto 2/4 160-180 1) 25-45
Suchy kola¢ s mrve-
nickou 2/4 150 - 160 30-45
) Ruru vopred predhriat’
Susienky/small cakes/pecivo/zemlicky
L. Uroveri v rire . ,
Druh pedenia : Teplota °C Cas v min.
2 (rovne

Susienky z krehkého
cesta 2/4 150 - 160 20-40
Linecké kolaciky/plo-
ché pedivo 2/4 140 25-45
Susienky z piSkotoveé-
ho cesta 2/4 160 - 170 25-40
Bielkové susSienky,
snehové pusinky 2/4 80 - 100 130- 170
Mandlové susienky 2/4 100 - 120 40 - 80
Susienky z kysnutého
cesta 2/4 160 - 170 30-60
Pecivo z listkového 1
i 2/4 170-180 1) 30-50
Petivo 2/4 180 1) 25- 40
Small cakes (20 na 1
olech) 2/4 150 1) 20-40
1) Roru vopred predhriat’
10.5 Tradicné peCenie na jednej Urovni [
Pegivo vo formach

Druh pecenia Uroven v rtire Teplota °C Cas v min.
Babovka alebo brio- 2 160 - 180 50-70
Ska
Kola¢ Madeira/ovoc- 1.2 150 - 170 50-90

né kolace

Fatless sponge cake 3 1701 25-40
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Druh pecenia Uroven v rtire Teplota °C Cas v min.
Korpus z krehkého 1
cesta 2 190-210 1) 10-25
Korpus z piskotoveho 2 170 - 190 20-25
cesta
Apple pie (2 formy
@20 cm umiestnené v 1-2 180 60-90
uhlopriecke)
Slany tortovy kola¢
(napr. ,kis" lorraine) [ 180 - 220 35-60
Tvarohova torta/kolac 1-2 160 - 180 60-90

1) Ruru vopred predhriat

Kolade/pegivo/zemlicky na plechoch

Druh pecenia Uroven v rtire Teplota °C Cas v min.
Pletenec/veniec z
kysnutého cesta 2 170-190 40-50
Vianocka 2 160-180 1) 50-70
Chlieb (razny chlieb):
1. Prva Cast proce- 1. 230 1) 1 20
su pecenia. 1-2 ’

2. Druha gast pro- 2 160-180") 2 SUlEe

cesu pecenia.

Veterniky/odpalované 3

1 -
cesto 190-210"1) 20-35

Pigkotova rolada 3 180-200 1) 10-20

Suché kolace posy-
pané mrvenic¢kou (Su- 3 160 - 180 20-40
ché)

Mandlovy maslovy 5

1 -
kola&/cukrové kolade 190-210 ") Al

Ovocné kolace (z kys-
nutého/piskotového 3 170 35-55
cesta)z)

Ovocné kolace z

krehkého cesta 3 170 - 190 40 - 60

Kysnuty kolac s jem-
nou pinkou (napr. tva-
rohovou, smotano-
vou, pudingovou)

3 160-180 1) 40 - 80

Pizza (s bohatym ob-

= _ 1 _
lozenim) 2) 1-2 190-210 ") 30-50

Pizza (tenka) 1-2 220-250 1) 15-25
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Druh pecenia Uroven v rtire Teplota °C Cas v min.
Nizky nekysnuty
chlieb 1 230-250 10-15
ﬁgajmarsky kolac Wa- 1 210 - 230 35.50
1) Ruru vopred predhriat
2) Pouzite hiboky pekat
Susienky
Druh peenia Urovne v rdre Teplota °C Cas v min.
Susienky z krehkého 3 170 - 190 10-20
cesta
Short bread/ Pastry 1
S 3 160 1) 20-35
Susienky z piSkotoveé-
ho cesta 3 170 - 190 20-30
e B, ST 3 80- 100 120- 150
hové pusinky
Mandiové susienky 3 120- 130 30-60
Susienky z kysnutého
cesta 3 170 - 190 20-40
Pecivo z listkového 1
costa 3 190-210 1) 20-30
Petivo 3 190- 210" 10-55
Small cakes (20 na 1
e 3-4 1701 20- 30
1) Roru vopred predhriat’
Tabuika Nakypy a zapedené jedla
Pokrm Urovne v riire Teplota °C Gas v min.
Cestovinovy nakyp 1 180 - 200 45 - 60
Lasagne 1 180 - 200 35-50
Gratinovana zelenina 1 180-2001) 15-30
Bagety oblozené roz- 1 200-220 1) 15-30
topenym syrom
Sladkeé nakypy 1 180 - 200 40 - 60
Zapecené ryby 1 180 - 200 40 - 60
Plnena zelenina 1 180 - 200 40 - 60

1) Roru vopred predhriat’
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10.6 Pizza
Druh pegenia Urovei v rire Teplota °C Cas (min.)
Pizza (tenka) 1) 1-2 200-2302) 10-20
ARl R 1-2 180 - 200 20-35
lozenim)
Wahe (CH) 1-2 170 - 200 35-55
Spenatovy kolag 1-2 160 - 180 45 - 60
Quiche Lorraine (sla-
ny lotrinsky kolag) o2 tll- s 978
Svajsiarska torta 1-2 170 - 200 35-55
Tvarohova torta/kolac 1-2 140 - 160 60 - 90
Jablkovy kola¢, oblo- 1.2 150 - 170 50 - 60
zeny
Zeleninovy kola¢ 1-2 160 - 180 50 - 60
Nizky nekysnuty ) 2 -
chiich 2-3 230 - 250 2) 10-20
sKtc;‘lac z listkového ce- 9.3 160- 1802 45.55
Nemecky slany kola¢ i 2 i
Flammekuchen o 230-2502) 154
Pirohy (ruska verzia i 2 i
calzone) 2-3 180-2002) 15-25
1) Pouzite hiboky pekad
2) Ruru vopred predhriat
10.7 Peéenie masa ngr}(;m nad hibokym pekacom (ak je k dispo-
ZIcll).

Riad na pecenie masa + Chudé maso pete v pekaci s pokrievkou. Ta-
+ Na pedenie pou?ivajte teplovzdorny riad urce- kto zostane maso Stavnatejsie.

ny do rdry (pozrite si pokyny od vyrobeu). + Vsetky druhy masa, ktoré majii zhnedn(t ale-
* Velké kusy masa moZete piect’ priamo v hibo- bo ziskat' kdrku, mozno piect v pekaci bez po-

kom pekaci alebo na drétenom roste umiest- krievky.

10.8 PecCenie masa s funkciou Tradicné pecenie &

Hovédzie méso

Typ mésa MnozZstvo Urovefi v rdre Teplota °C Gas v min.
Dusené maso v
pekAdi 1-1,5kg 1 200- 230 105 - 150
Pecené hovadzie
alebo hovadzie na cm hribky 1 230 - 2501) 6-8

filé: neprepecené
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Typ mésa Mnozstvo Uroveri v rdire Teplota °C Cas v min.
Pecené hovadzie
alebo hovadzie ,
filé: stredne pre- "2 M hrabky 1 220 - 230 8-10
pecené
Pecéené hovadzie
alebo hovédzie na cm hrdbky 1 200 - 220 10-12
filé: prepecené
1) Ruru vopred predhriat’
Bravéové

Typ mésa Mnozstvo Urove v rire Teplota °C Cas v min.
FIBEG OS5 1 210-220 90 - 120
ka, stehno
Kotleta, rebierka 1-1,5kg 1 180 - 190 60 - 90
Sekana 750 g - 1kg 1 170-190 50 - 60
Bravcové koleno
(predvarend) 750 g - 1kg 1 200 - 220 90-120
Telacie méso

Typ mésa MnozZstvo Uroveni v riire Teplota °C Cas v min.
Telacie pecené’) 1kg 1 210 -220 90- 120
Telacie koleno 1,5-2kg 1 200 - 220 150-180
1) pouzite pekac zakryty pokrievkou
Jahnacie maso

Typ mésa Mnozstvo Uroveri v riire Teplota °C Cas v min.
Jahnacie stehno,
peené jahitacie 1-1,5kg 1 210-220 90-120
Jahnaci chrbat 1-1,5kg 1 210 - 220 40 - 60
Divina

Typ mésa Mnozstvo Uroveri v rire Teplota °C Cas v min.
ZajaCi chrbat, . 1
zajatie stehno azdo1kg 1 220- 240" 30-40
Srnéi chrbat 1,5-2kg 1 210-220 35-40
Srnéie stehno 1,5-2kg 1 200-210 90 - 120
1) Raru vopred predhriat
Hydina

Typ mésa Mnozstvo Urove v rire Teplota °C Cas v min.
Kusky hydiny 200 - 250 g kus 1 220 - 250 20- 40
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Typ mésa Mnozstvo Uroveri v riire Teplota °C Cas v min.
Polovica kur¢ata 400 - 500 g kus 1 220 - 250 35-50
Kurcata, whime 4 _15kg 1 220 - 250 50- 70
Kacka 1,5-2kg 1 210-220 80- 100
Hus 3,5-5kg 1 200-210 150 - 180
Morka 2,5-3,5kg 1 200-210 120 - 180
Morka 4-6kg 1 180 - 200 180 - 240
Ryby

Typ mésa MnozZstvo Uroveni v riire Teplota °C Cas v min.
Cela ryba 1-1,5kg 1 210-220 40-70
10.9 PeCenie mésa s Turbo grilom
Hovéadzie méso

Typ mésa Mnozstvo Urovefi v riire Teplota °C Cas (min.)
Pecené hova-
dzie alebo hova- . 1
dzie filé: nepre- "2 €M NTUDKy ! 190-200 ") 5-6
pecené
Pecené hova-
dzie alebo hova- .
dzie filé: stredne na cm hrdbky 1 180 - 190 6-8
prepecené
Pecené hova-
dzie alebo hova- ,
dzie filé: prepe- na cm hrabky 1 170-180 8-10
cené
1) Raru vopred predhriat
Bravéové

Typ mésa Mnozstvo Uroveri v rire Teplota °C Cas (min.)
Pliecko, krkovic-
el 1-1,5kg 1 160 - 180 90- 120
Kotleta, rebierka 1-1,5kg 1 170-180 60 - 90
Sekana 750 g-1kg 1 160 - 170 50 - 60
BravCové koleno
(predvarend) 750 g-1kg 1 150 - 170 90- 120
Telacie méso

Typ mésa Mnozstvo Uroveri v rare Teplota °C Cas (min.)
Pedené telacie 1kg 1 160 - 180 90-120
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Typ mésa Mnozstvo Uroveni v riire Teplota °C Cas (min.)
Telacie koleno 1,5-2kg 1 160 - 180 120 - 150
Jahnacie méso

Typ mésa Mnozstvo Uroveni v riire Teplota °C Cas (min.)
Jahnacie stehno, 1-1,5kg 1 150 - 170 100 - 120
pecené jahnacie
Jahnaci chrbat 1-1,5kg 1 160 - 180 40 - 60
Hydina

Typ mésa Mnozstvo Uroveri v rare Teplota °C Cas (min.)
Kusky hydiny 200 - 250 g kus 1 200- 220 30-50
Polovica kurCata 400 - 500 g kus 1 190 - 210 35-50
Kgréaté, vykime- 1-1,5kg 1 190 - 210 50-70
né
Kacka 1,5-2kg 1 180 - 200 80 - 100
Hus 3,5-5kg 1 160 - 180 120 - 180
Morka 25-35kg 1 160 - 180 120 - 150
Morka 4-6kg 1 140 - 160 150 - 240

10.10 Grilovanie

Funkciu grilovania pouZivajte vzdy s maximainou

teplotou

& Grilujte vzdy pri zatvorenych dvierkach
rary

(i)

Prazdnu raru vzdy predhrievajte pomo-
cou funkcii grilu 5 minut.

+ Roét zasufite do roviny odport¢anej v tabulke

+ Pekac vzdy zasunite do prvej roviny rury, aby

zachytaval tuk.

+ Grilujte iba ploché kusky méasa alebo ryby.
Oblast grilovania sa nachadza v strednej Casti

roviny rury

grilovania.
Grilovanie [T

Druhyjedslna o . . . Cas grilovania v min.

. . Uroveri v rire Teplota °C
grilovanie P 1. strana 2.sfrana

Burgers 4 max. 1) 9-15 8-13
Bravcové filé max. 10-12 6-10
Klobasy max. 10-12 6-8
Hovadzie a tela-
die steaky 4 max. 7-10 6-8
Hrianky 4-5 max. 1) 1-4 1-4
ObloZené hrian- 4 max. 6-8 )

ky
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1) Roru vopred predhriat’

10.11 Rozmrazovanie

Z pokrmu odstrante obal. Pokrm polozte na ta-

Nezakryvajte ho taniermi ani miskami. Mohlo by
dojst k predizeniu ¢asu rozmrazovania.
Pouzite prva Uroven v rdre. Tu uplne dole.

nier.
Cas rozmrazo-  DalSia doba rozmra- ,
P vania v min. zovania v min. FEEALE
Kurca poloZte na obratenom
. tanieriku do velkého taniera
Kurca, 1000 g 100-140 20-30 a v polovici ¢asu rozmrazo-
vania otocte
Méso, 1000 g 100 - 140 20-30 PO Jplynl palovice Casu
Méso, 500 g 90- 120 20- 30 Egr;{,’t'g”“t' Tl
Pstruh, 150 g 25-35 10-15 -
Jahody, 300 g 30-40 10-20 -
Maslo, 250 g 30-40 10-15 -
Smotana sa da vyborne vy-
Smotana, 2 x 200 g 80-100 10-15 Slahat), aj ked je Ciastoéne
zamrznuta
Torta, 1400 g 60 60 -

Informacie o akrylamidoch

Déleité upozomenie Podia najnovsich
vedeckych poznatkov mozu akrylamidy

vznikajlce pri zapekani jedla (predovsetkym u

jedal s obsahom $krobu) predstavovat’
nebezpecenstvo pre zdravie. Preto vam
odporucame pripravovat' jedla pri ¢o najnizSich
teplotach a prili$ jedla nezapekat.

11. RURA - OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE

+ Ak mate prisluSenstvo s nelepivym povrchom,

Pozrite si bezpe€nostné kapitoly.

nedistite ho agresivnymi prostriedkami, ostry-
mi predmetmi ani v umyvacke riadu. Mohlo by

+ Prednu stranu spotrebi¢a o€istite makkou
utierkou namocenou v teplej vode s pridav-
kom Cistiaceho prostriedku.

Na cistenie kovovych povrchov pouzite bezny
Cistiaci prostriedok

Vntitorny priestor riry na pecenie vycistite po
kazdom pouziti. JednoduchSie tak odstranite
necistoty, ktoré sa nepripalia.

Odolné negistoty odstrante Specialnym Cisti-
¢om na rdry na pegenie.

Po kazdom pouZziti vy€istite vSetko prisluSen-
stvo rdry a nechajte ho uschnut. Pouzite mak-
ku tkaninu namocenu v teplej vode s pridav-
kom Cistiaceho prostriedku.

dojst’ k poskodeniu nelepivej vrstvy.

(i)

Antikorové alebo hlinikové spotrebice
Dvierka rury Cistite iba vihkou $pongiou.
Vysuste ich mékkou handrickou.

Nikdy nepouzivaijte ocelové drotenky,
kyseliny ani abrazivne materialy, ktoré
by mohli poskodit’ povrch rury. Pri Ciste-
ni ovladacieho panelu dodrziavajte rov-
naké ochranné opatrenia.

11.1 Zasuvacie listy

Ak chcete vyCistit' bocné steny, mozete vybrat
zasUvacie listy.



Viyberanie zasuvacich it
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Odtiahnite prednu Cast’ zasuvacich list od
bocnej steny.

Potiahnite zadnu ¢ast' list od bocnej steny a
listy vyberte.

Montaz zasuvacich list

Pri montazi zastvacich lit zvoite opagny postup.

/N
AN

Plati pre teleskopickeé listy:
Upevnovacie koliky na teleskopickych
listach musia smerovat’ dopredu.

POZOR

Dbaijte na to, aby bol dIh&i upeviiovaci
drét vpredu. Konce dvoch drétov musia
smerovat’ dozadu. Nespravna instalacia
moZe spdsobit’ poSkodenie smaltu.

11.2 Cistenie dvierok rary

Cistenie si ziednodusite, ked dvierka zvesite.

& VAROVANIE

Pred Gistenim skiel dvierok sa uistite, Ze
su sklenené tabule vychladnuté. Hrozi
riziko, Ze sklenené tabule mozu prask-
nat.

& VAROVANIE
Ak su sklenené tabule dvierok poskode-

né alebo poskriabané, sklo zoslabne a
mdze prasknut. Aby ste predisli ich
macie vam poskytne miestne servisné
stredisko.
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Demontaz dvierok:

Dvierka Uplne otvorte.
2. Posuvny prvok posUvaite, az kym nezaznie
cvaknutie.
3. Zatvarajte dvierka, aZ kym sa posuvny pr-
vok nezaisti.
4. Vyberte dvere.
Pri demontazi dvierok ich najprv potiah-
nite smerom von na jednej strane a po-
tom na druhe;j.

Po dokonceni Cistenia nasadte dvierka rary. Pri 11.3 Sklené panely rary

inStalacii zvolte opacny postup. Pri nasadzovani

dvierok sa uistite, Ze zaznelo cvaknutie. Ak je to @ Typ a tvar skiel vo dvierkach na vasom

potrebné, pouZite silu. vyrobku sa moZzu liSit' od prikladov zna-
zornenych na obrazkoch. Rozdiel moze
byt aj v poCte skiel.

Odstranenie a Cistenie skiel dvierok

1. Uchopte ram dvierok (B) na hornom okraji
dvierok po oboch stranach a zatlate ho
dovndtra, aby sa uvolnili upeviovacie za-
padky.

2. Ram dvierok vyberte potiahnutim dopredu.

3. Sklené panely dvierok uchopte na ich hor-
nej hrane a po jednom ich vytiahnite sme-
rom nahor z vodiacich lit.

4. Sklené panely dvierok vycistite.

Pri indtalacii sklenych panelov zvolte opadny po- 11.4 Osvetlenie rary
stup.

& VAROVANIE

POZ,OR " , . Pri vymene Ziarovky osvetlenia budte
OdnimateIné sklené panely maji na opatrni. Hrozi nebezpegenstvo trazu
jednej strane oznacenie. Skontroluite, Ci elektrickym pradom.

je toto oznacenie v lavom hornom rohu.
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Pred vymenou Ziarovky v osvetleni rury: 2. Zasuvku nadvihnite pod miernym uhlom a
« Vypnite rdru. vyberte ju zo zastvacich list zasuvky.
+ Odstrante poistky z poistkovej skrine alebo vy-  VloZenie zasuvky
pnite elektricky istic. 1. Zasuvku umiestnite na zastvacie listy za-
@ Polozte na dno rary handru, aby ste za- suvky. Skontrolujte, &i zapadky spravne za-
brénili pogkodeniu osvetlenia riry a padiido list. _
skleneného krytu. 2. Zasuvku spustite do vodorovnej polohy a
zasunite.
Vymena Z|ar9vky o§yetlen|a rdry ' VAROVANIE
1. Sklgqeny kr’yt Ziarovky sa nachédza v za- Ve NV zasuvke sa pri pouZivani riry moze
dnej Casti rary. i akumulovat teplo. Nesmiete tam odkla-
Otodte skleneny kryt dolava a vyberte ho. dat horlavé predmety (napr. Cistiace
2. Vygistite skleneny kryt. materidly, plastové tasky, ochranné ru-

3. Vymeite Ziarovku osvetlenia rary za vhodnd kavice, papier, Cistiace spreje a pod.).

Ziarovku s tepelnou odolnostou do 300 °C.

Pouzite ten isty druh Ziarovky osvetlenia
rary.
4, Nainstalujte skleneny kryt.

11.5 Vybratie zasuvky

Zasuvka na riad pod rdrou sa da pri Cisteni vy-
brat..

1. Vytiahnite z&suvku aZz na doraz.

12. CO ROBIT, KED...

VAROVANIE
Pozrite si bezpe€nostné kapitoly.

Problém Mozna pricina RieSenie
Varna doska nefunguje Nie je nastaveny varny stupefi Nastavte varny stupen
Rura nehreje Rdra nie je zapnuta Zapnite rdru
Rura nehreje Nie je nastaveny ¢asomer Nastavte Casomer
Rura nehreje Nie su nastavené potrebné Skontrolujte nastavenia

nastavenia
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Problém

Mozna pricina

Riesenie

Rura nehreje

Viyhodila sa poistka v poistko-
vej skrinke

Skontrolujte poistku. Ak sa
poistka vyhodi viackrat, opra-
vu zverte kvalifikovanému
elektrikarovi.

Nesvieti osvetlenie rdry

Ziarovka je vypalena

Vymefite ziarovku osvetlenia
rary.

Vo vnutri rdry a na jedlach sa
zraza para a vytvara sa skon-
denzovana voda.

Jedla ste nechali v rure prilis
diho

Po ukonceni pecenia nene-
chavajte jedla v rure dlhSie
ako 15 - 20 minut

Na displeji sa zobrazuje
,12.00¢

Viypadok elektrického prudu

Znova nastavte presny ¢as

Ukazovatel zvyskového tepla
sa nerozsvieti

Varna zéna este nie je horu-
ca, pretoze bola zapnuta iba
kratko.

Ak by varna zéna mala byt
horlca, obratte sa na servis-
né stredisko.

nachadza na prednom rame vnutorného priesto-
ru rdry.

Ak problém nedokazete odstranit' sami, zavolajte
predajcu alebo servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredi-
sko najdete na typovom Stitku. Typovy Stitok sa

Odporti¢ame, aby ste si sem zapisali tieto Udaje:
Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)

Sérioveé Cislo (S. N.)

13. INSTALACIA

VAROVANIE
Pozrite si bezpecnostné kapitoly.
<
Rozmery
Vyska 847 - 867 mm
Sirka 596 mm —
Hibka 600 mm ‘»
Obj y 741
jem rury

Napétie 230V
Frekvencia eVl Minimalne vzdialenosti
13.1 Umiestnenie spotrebica Rozmery mm
Va3 voine stojaci spotrebit mozete nainstalovat Q 2
so skrinkami na jednej alebo po oboch stranach B 685

a do rohu.



13.2 Viyrovnanie do vodorovnej
polohy
Na vyrovnanie vrchnej plochy spotrebi¢a do vo-

dorovnej polohy a v stlade s okolitymi povrchmi
pouzite malé noZiCky v spodnej Casti spotrebica.

13.3 Ochrana proti prevrateniu

& POZOR

Je potrebné nainstalovat' ochranu proti
prevrateniu. Ak ju nenainstalujete, spo-
trebi¢ sa moze prevratit.
Vas$ spotrebi€ je oznaéeny symbolom
uvedeny na obrazku (niektoré modely),
ktory vas upozorfiuje na instalaciu
ochrany proti prevrateniu.

& Dbaijte na to, aby ste ochranu proti pre-
vrateniu naintalovali do spravnej vy-
Sky.
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1. Pred pripevnenim ochrany proti prevrateniu

nastavte spotrebi¢ do spravnej vysky a po-
lohy.

2. Ochranu proti prevrateniu nainstalujte 77

mm pod hornym povrchom spotrebica a 49
mm od lavej strany spotrebi¢a do kruhového
otvoru na konzole (pozri obrazok). Priskrut-
kujte ju k pevnému materialu alebo pouZite
vhodnu vystuz (stenu).

3. Otvor najdete na favej strane v zadnej &asti

spotrebica (pozri obr.).

Nadvihnite prednu Cast’ spotrebica (1) a
spotrebi¢ zasunte do stredu priestoru medzi
skrinkami (2). Ak je priestor medzi skrinkami
vacsi ako je Sirka spotrebiCa, musite upravit
boc¢nu vzdialenost' tak, aby bol spotrebic vy-
centrovany.

Uistite sa, Ze je povrch za spotrebi¢om hlad-
ky.

13.4 Elektricka inStalacia

Viyrobca nezodpoveda za Skody v pri-
pade nedodrzania bezpe¢nostnych po-
kynov uvedenych v kapitole ,Bezpe¢-
nostné pokyny".

Tento spotrebi¢ sa dodava bez zastrcky alebo
bez privodného elektrického kabla.

Vhodné druhy kablov: HO7 RN-F, H05 RN-F,
HO5 RRF, H05 VV-F, HO5 V2V2-F (T90), H05
BB-F.
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14. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom L/.\'_) odovzdajte

na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. }

Chrante Zivotné prostredie a zdravie ludi a
recyklujte odpad z elektrickych a elektronickych

spotrebiéov.’Nelikvidujte spotrebice oznaCené
symbolom >_< spolu s odpadom z domacnosti.
Vyrobok odovzdajte v miestnom recyklaénom

zariadeni alebo sa obratte na obecny alebo
mestsky drad.
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