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BIZTONSAGI UTASITASOK

OLVASSA EL ES TARTSA BE

A készilék haszndlata el6tt olvassa el az alabbi
biztonsagi utmutatét. Orizze meg a késObbi
felhasznalas érdekében.

A kézikdnyvben és a késziléken taldlhatd fontos
biztonsagi figyelmeztetéseket mindig olvassa el
és tartsa be. A gyarté nem vallal felel6sséget a
biztonsagi utasitasok figyelmen kivil hagyasabdl,
a készilék nem rendeltetésszer(i hasznalatabol
vagy a készulék kezel6szerveinek helytelen
bedllitasaibol eredd karokért.

AN\ VIGYAZAT! A késziilék és annak hozzaférhet6
részei hasznalat kdzben felforrésodnak. Ugyeljen
arra, hogy ne érjen a fltéelemekhez. A 8
évesnél fiatalabb gyermekeket tavol kell tartani
a készuléktdl, hacsak nincsenek folyamatos
felugyelet alatt.

A\ VIGYAZAT! Ha a f6z8lap feliilete megrepedt,
ne haszndlja a készuléket - fenndll az dramutés
veszélye.

AN\ VIGYAZAT! Tlzveszély: Ne taroljon semmilyen
targyat a fézélapon.

A\ FIGYELEM: A f6zési folyamat soran ne hagyja
a késziiléket hosszabb idére felligyelet nélkul!
Rovid f6zési folyamat soran a késziilék folyamatos
felligyelete szlikséges.

A\ VIGYAZAT! Ne hagyja feliigyelet nélkiil a
tlzhelyt, amikor olajban vagy zsirban suiti az ételt,
mert a kifroccsend zsiradék tlizet okozhat. SOHA
ne probdlja a keletkezett tiizet vizzel eloltani!
Inkabb kapcsolja ki a tlzhelyt, és takarja le a
langokat egy feddvel vagy takaréval.

A\ Ne haszndlja a féz6lapot munkafeliiletként
vagy tamasztékként. Tlzbiztonsagi okokbdl ne
hagyjon konyharuhat vagy mas gyulékony targyat
a készullék kozelében, amig annak minden része
teljesen ki nem hdl.

A\ Kisgyermekeket (0-3 év kozott) ne engedjen
a készulék kozelébe. Gyermekek (3-8 év
kozott) kizardlag felnétt felligyelete mellett

tartozkodhatnak a készulék kozelében. A
8 éves vagy id6ésebb gyermekek, tovabba
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy mentdlis

képességekkel él6,
és a készilékre

illetve kell6 tapasztalattal
vonatkozé  ismeretekkel
nem rendelkez6 személyek csak felligyelet
mellett hasznalhatjdk a késziiléket, tovabba
ha el6z6leg ellattdak 6ket uUtmutatasokkal a
készulék haszndlatira vonatkozdan, és ismerik
a hasznalatbdl ered6 esetleges kockazatokat. Ne
engedje, hogy gyermekekjatsszanak a készulékkel.
Gyermekek nem végezhetik a késziilék tisztitasat
és karbantartasat felligyelet nélkail.

A\ VIGYAZAT! A késziilék és annak hozzaférheté
részei hasznalat kozben felforrésodnak. Legyen

Ovatos, és ne érintse meg a f(itészalakat. A 8
évesnél fiatalabb gyermekek kizarélag folyamatos
feligyelet mellett tartézkodhatnak a késziilék
kdzelében.

A\ Aszalas kdzben soha ne hagyja felligyelet
nélkil a készuléket! Ha a készulékben ételszonda
is haszndlhaté, csak az ehhez a sutéhoz
ajanlott tipusokat haszndlja, ellenkezé esetben
tiz keletkezhet.

A\ Tlzbiztonsdgi  okokbdl ne  hagyjon
konyharuhat vagy mas gyulékony targyat a
készulék kozelében, amig annak minden része
teljesen ki nem hdl. Mindig kisérje figyelemmel a
zsiros, olajos ételek készitését, és legyen dvatos az
alkoholos italok hozzdadasakor, mert azok tuzet
okozhatnak. Az edények és tartozékok kivételéhez
hasznaljon fogokesztylt. A siités végén dvatosan
nyissa ki a suté ajtajat, és az égési sérilések
elkertilése érdekében hagyja, hogy a forré levegé
vagy a g6z fokozatosan tdvozzon, miel6tt a siit6be
nyulna. Ne torlaszolja el a sité elején levd
szell6zbket, ahol a forré levegd tavozik, mert azzal
tlzet okozhat.

A\ Legyen dvatos, amikor a siitd ajtaja nyitva van,
vagy le van hajtva, nehogy meglisse magat.
RENDELTETESSZERU HASZNALAT

A\ FIGYELEM: Kialakitasabol adodoan a készuilék
mUkodtetése nem lehetséges kiilsé idézit6é
szerkezettel vagy kilon taviranyitéval.

A\ Eztakésziiléket haztartasiilletve ahhozhasonl6
célokra tervezték, mint példaul: Uzletekben,
irodakban lévd és egyéb munkahelyi konyhakban;
tanyan; szallodak, motelek, reggelit és szobat
kindlo és egyéb szallashelyek vendégei szamara.
A\ Egyéb célra térténd hasznalata tilos (pl.
helyiség flitése).

A\ A késziléket nem nagylizemi hasznalatra
tervezték. Ne hasznalja a késziiléket a szabadban.
M\ Ne tegyen a késziilékbe vagy annak kézelébe
robbanasveszélyes vagy gyulékony anyagokat (pl.
benzint vagy aeroszolos flakont), mert ezek tlizet
okozhatnak.

UZEMBE HELYEZES

A\ A késziilék mozgatasat és lizembe helyezését
a sérulésveszély csokkentése érdekében két vagy
tobb személy végezze. Viseljen véddkesztylit
a készilék kicsomagolasa és lizembe helyezése
soran, nehogy megvagja magat.

A\ A késziilék lizembe helyezését és javitasat,
a vizbekotést (ha van) és az elektromos
csatlakoztatast is beleértve, kizarélag képzett
szakember végezheti. Csak akkor javitsa meg vagy
cserélje ki a készulék egyes alkatrészeit, ha az adott
mUvelet szerepel a felhasznaléi kézikonyvben. Ne
engedje a gyermekeket abba a helyiségbe, ahol
az Uzembe helyezést végzi. A kicsomagolds utan
ellenérizze, hogy a készulék nem sérult-e meg
a szallitds soran. Probléma esetén vegye fel a




kapcsolatot a kereskeddvel vagy a legkdzelebbi

vevészolgalattal. Uzembe helyezés utan a
csomagoldanyagokat (mlanyag, habszivacs stb.)
az esetleges fulladasveszély miatt olyan helyen
tarolja, vagy ugy dobja ki, hogy a gyermekek
ne férhessenek hozza. Az dramutés elkerulése
érdekében az lizembe helyezési mUiveletek el6tt
huzza ki a készilék halézati csatlakozéjat. Az
aramutés és a tlizveszély elkerulése érdekében az
Uzembe helyezés soran gy6z6djon meg arrdl, hogy
a készulék miatt nem séril-e a halozati tapkabel.

A késziléket csak a megfeleld lizembe helyezést
kovetéen kapcsolja be.
A késziiléket csak az lizembe helyezéskor vegye le
a hungarocell véd6alapzatrol.
A\ Tlizbiztonsagi okokbdl ne helyezze iizembe a
készuléket diszajtdo mogott.
A ha a tlizhelyt megemelt aljzatra helyezik,
a késziiléket szintezni kell és a falhoz kell
rogziteni a mellékelt [anc segitségével,
nehogy lecsusszon az aljzatrol.
@ VIGYAZAT! Annak érdekében, hogy a
készulék nehogy lebillenjen az aljzatrdl,
a mellékelt lanccal a falhoz kell r6gziteni.
Kovesse a felszerelési utasitasokat.
ELEKTROMOS ARAMMAL KAPCSOLATOS
FIGYELMEZTETESEK
M\ Az adattabla a siité elilsé szegélyén van
(Iathato, amikor az ajté nyitva van).
A\ Fontos, hogy a késziiléket le lehessen
valasztani az elektromos halozatrél a villasdugd
kihuzdsaval vagy az aljzat és a készulék kozé
szerelt, tobbpdlusi megszakitéval, illetve kotelezd
a késziiléket az orszagos elektromos biztonsagi
el6éirdsoknak megfelel6en foldelni.
A\ Ne hasznaljon hosszabbitot, elosztét vagy
adaptert. Beszerelés utan az elektromos
alkatrészeknek hozzaférhetetlennek kell lennilik
a felhasznalé szamara. Ne haszndlja a késziléket
mezitlab, és ne nyuljon hozzd nedves kézzel. Ne
haszndlja a késziiléket, ha a tdpkabel vagy a
csatlakozodugé sérilt, illetve ha a késziilék nem
muUkodik megfeleléen, megsérilt vagy leejtették.
A\ Ha a halozati kdbel megsériil, az aramiités
kockazatanak elkertlése érdekében a gyartoval,
annak szervizképvisel6jével vagy egy hasonléan
képzett szakemberrel kell egy ugyanolyan kabelre
kicseréltetni.
A\ Ha cserélni kell a tapkabelt, forduljon a
hivatalos vevészolgalathoz.
A\ VIGYAZAT! Mielé6tt kicserélné a siitévilagitas
izzojat, gy6z8djon meg arrél, hogy a készulék ki
van kapcsolva, mert igy elkerulheti az aramutés
veszélyét.
|

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A\ VIGYAZAT! Barmilyen karbantartasi mivelet
el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy a késziléket
kikapcsolta és kihuzta a konnektorbdl. Az
aramutés elkerulése érdekében soha ne hasznaljon
g6znyomassal miikodd tisztitokésziiléket.

A\ Ne hasznéljon durva, korroziv tisztitoszereket
vagy éles fémkaparokat a sitdajtdé Uvegének
tisztitdsahoz, ugyanis azok 0Osszekarcolhatjak a
fellletét, ami az Giveg toréséhez vezethet.

A\ Ne hasznéljon surolé- vagy korroziv szerveket,
kloros tisztitoszereket vagy dorzsszivacsot.

A\ Barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi mivelet
el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a készulék teljesen
kihdlt. Fennall az égési sériilés veszélye.

A\ VIGYAZAT! Az aramiités elkeriilése érdekében
a lampa cseréje el6tt kapcsolja ki a késziiléket.

A CSOMAGOLOANYAGOK ARTALMATLANITASA

A csomagoléanyag 100%-ban Ujrahasznosithatd, és el van latva
az Ujrahasznositas jelével t’,ﬁ A csomagolas egyes részeinek

hulladékkezelését megfeleléen, a hulladékok artalmatlanitasara
vonatkozé helyi rendelkezések szerint kell elvégezni.

A HAZTARTASI GEPEK HULLADEKKENT TORTENO
ELHELYEZESE

Ez a készilék ujrahasznosithaté vagy ujrafelhasznalhaté anyagok
felhasznélasaval késziilt. Leselejtezésekor a helyi hulladékelhelyezési
szabalyokkal 6sszhangban jarjon el. Az elektromos haztartasi
készilékek kezelésére, hasznositasara és Ujrafeldolgozasara vonatkozd
tovabbi informacidkért forduljon az illetékes helyi hatdésaghoz, a
haztartasi hulladékok begyjtését végzé vallalathoz vagy az Uzlethez,
ahol a késziiléket vasarolta. Ez a készilék az elektromos és
elektronikus berendezések hulladékair6l sz6l6 2012/19/EU irdnyelv
szerinti jel6lésekkel rendelkezik. A hulladékka valt termék szabalyszerd
elhelyezésével On segit elkeriilni a kdrnyezettel és azemberi egészséggel
kapcsolatos negativ kdvetkezményeket. A terméken vagy a kisérd
dokumentaciéban lathaté g szimbolum azt jelzi, hogy a késziilék nem
kezelhetd haztartasi hulladékként, hanem egy megfeleld, az elektromos
és elektronikus berendezések Ujrahasznositasat végzé gydjtéponton kell
leadni.

ENERGIATAKAREKOSSAGI TANACSOK

A suitét csak akkor melegitse el, ha a siitési tablazat vagy a recept ezt irja
elé. Hasznaljon sotét szinlire lakkozott vagy zomancozott siitéedényeket,
mert ezek jobban felveszik a hét.

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

Ez a készlilék az EN 60350-1 eurdpai szabvannyal 6sszhangban megfelel
a 66/2014 sz. eurodpai rendelet energiatakarékos kivitelre vonatkozo
kovetelményeinek.

Ez a késziilék az EN 60350-2 eurdpai szabvannyal 6sszhangban megfelel
a 66/2014 sz. eurodpai rendelet energiatakarékos kivitelre vonatkozo
kovetelményeinek.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

DOLEZITE! PRECITAJTE SI A DODRZIA-
VAJTE

Pred pouzitim spotrebica si precitajte tieto
bezpecnostné pokyny. Uchovajte ich poruke
pre buduce pouzitie.

V tychto pokynoch a na samotnom spotrebici
su uvedené dblezité upozornenia tykajuce sa
bezpeclnosti, ktoré treba vzdy dodrziavat. Vyrobca
odmieta zodpovednost v pripade nedodrzania
tychto bezpecnostnych pokynov, nenalezitého
pouzivania spotrebi¢a alebo nespravneho
nastavenia ovladania.




A\ UPOZORNENIE: Spotrebi¢ ajeho pristupné ¢asti
sa pocas pouzivania zahrievaju. Davajte pozor, aby
ste sa nedotkli ohrevnych ¢lankov. Nedovolte, aby
sa deti mladSie ako 8 rokov priblizili k rare, pokial
nie su nepretrzite pod dozorom.

A\ UPOZORNENIE: Ak je varny panel puknuty,
spotrebic¢ nepouzivajte — nebezpelenstvo zasahu
elektrickym pradom.

A\ UPOZORNENIE: Nebezpecenstvo poziaru:
Neskladujte predmety na varnych povrchoch.

A\ UPOZORNENIE: Pri vareni musi byt spotrebié¢
pod dohladom. Pri kratkodobom vareni musi byt
spotrebic pod nepretrzitym dohladom.

A\ UPOZORNENIE: Varenie na tuku alebo oleji
bez dozoru moéze predstavovat nebezpecenstvo
a m6ze mat za nasledok vznik poziaru. NIKDY
sa nepokusajte uhasit poziar vodou. Vypnite
spotrebi¢ a nasledne zakryte plamen, napr.
pokrievkou alebo hasiacim ruskom.

A\ Nepouzivajte varnt dosku ako pracovnu alebo
odkladaciu plochu. Oblecenie a iné horlavé
materialy uchovavajte mimo spotrebi¢a, kym
vsetky komponenty Uplne nevychladnu - hrozi
nebezpelenstvo vzniku poZiaru.

A\ Velmi malé deti (0 — 3 roky) by sa nemali
zdrzZiavat v okoli spotrebica. Malé deti (3-8 rokov)
nepustajte k spotrebicu bez dozoru. Deti
od 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi a mentalnymi schopnostami alebo
s nedostatkom skusenosti a znalosti mézu
pouzivat tento spotrebi¢ len v pripade, ak su
pod dozorom alebo dostali pokyny tykajuce
sa pouzivania spotrebi¢a bezpecnym sp6sobom
a chapu hroziace nebezpecenstva. Deti sa so
spotrebi¢com nesmu hrat. Cistenie a pouzivatelsku
udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

A\ UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné ¢asti
sa pocas pouzivania zahrievaju. Budte opatrni,
aby nedoslo ku kontaktu s ohrevnymi ¢lankami.
Nepustajte k spotrebic¢u deti mladsie ako 8 rokov,
pokial nie su nepretrzite pod dozorom.

A\ Nikdy nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru
pri sudeni potravin. Ak je spotrebi¢ vhodny na

pouzitie teplotnej sondy, pouzivajte len teplotnu
sonduodporucanu pre tuto riuru—nebezpecenstvo
poziaru.

A\ Obleenie a iné horlavé materialy uchovavajte
mimo spotrebica, kym vsetky komponenty uplne
nevychladnu — nebezpecenstvo vzniku poziaru.
Vzdy davajte pozor pri priprave jedal obsahujucich
velké mnozstva tuku, oleja alebo pri pridavani
alkoholickych napojov — nebezpecenstvo vzniku
poziaru. Na vyberanie pekacov a prislusenstva
pouzivajte Specidlne kuchynské rukavice. Na
konci pripravy jedla opatrne otvorte dvierka, aby
horuci vzduch ¢i para mohli postupne uniknut, az
potom vyberte jedlo znutra rdry —nebezpecenstvo
popalenin. Neblokujte vetracie otvory na horuci

vzduch na prednej strane rdry — nebezpecenstvo
vzniku poziaru.

A\ Ked su dvierka otvorené alebo vyklopené,
davajte pozor, aby ste do nich nevrazili.
POVOLENE POUZIVANIE

A\ UPOZORNENIE: Spotrebi¢ nie je uréeny
na ovladanie prostrednictvom  externého
prepinacieho zariadenia, ako je casova¢, ani
samostatnym dialkovym ovlddac¢om.

A\ Tento spotrebi¢ je uréeny na pouzitie
v domacnosti alebo na podobné ucely ako napr.:
v oblastiach kuchyniek pre personal v dielhach,
kancelariach a inych pracovnych prostrediach; na
farmach; pre hosti v hoteloch, moteloch alebo
inych ubytovacich zariadeniach.

A\ Nie je povolené pouzivat ho nainé ucely (napr.
vykurovanie miestnosti).

A\ Tento spotrebi¢ nie je uréeny na profesionalne
pouzivanie. Spotrebi¢ nepouzivajte vonku.

A\ Do spotrebica ani do jeho blizkosti
neumiestiujte horlavé materidly (napr. benzin
alebo aerosolové nadoby) — riziko poziaru.
INSTALACIA

A\ Sospotrebi¢com musiamanipulovatainstalovat
ho minimalne dve osoby — riziko zranenia. Pri
vybalovani a instalovani pouzivajte ochranné
rukavice — riziko porezania.

A\ Indtalaciu, vratane privodu vody (ak je)
a elektrického zapojenia a taktiez opravy
musi vykonavat kvalifikovany technik.  Nikdy
neopravujte ani nevymienajte ziadnu cast
spotrebi¢a, ak to nie je uvedené v navode na
pouzivanie. Nepustajte deti k miestu instalacie.
Po vybaleni spotrebica sa uistite, Ze sa pocas
prepravy neposkodil. V pripade problémov sa
obratte na predajcu alebo popredajny servis. Po
indtalacii treba odpad z balenia (plasty, kusy
polystyrénu a pod.) ulozit mimo dosahu deti
— nebezpeclenstvo udusenia. Pred vykondvanim
indtalacnych prac musite spotrebi¢ odpojit od
elektrického napajania — nebezpecenstvo zasahu
elektrickym priudom. Pocas instalacie davajte
pozor, aby ste spotrebicom neposkodili napajaci
kabel — nebezpelenstvo poziaru alebo zasahu
elektrickym pradom. Spotrebi¢ zapnite az po
Uplnom dokonceni instaldacie.
Spotrebi¢ vyberte z polystyrénovej
zakladne az tesne pred instalaciou.

A\ Neinstalujte spotrebi¢ za dekorativne dvierka
— nebezpelenstvo poziaru.

& Ak je sporak umiestneny na podstavci,

musi byt v rovine a pripevneny k stene

penovej

upevnovacou retazou, aby sa nezoSmykol
z podstavca.

UPOZORNENIE: Aby sa spotrebic
neprevrhol, musi byt nainstalovana
prilozena upevnovacia retaz. Informacie




VAROVANIA PRI POUZiVANI ELEKTRICKEHO
SPOTREBICA

A\ Typovy stitok je umiestneny na prednom okraji
rary, viditelny pri otvorenych dvierkach.

A\ Spotrebi¢ sa musi dat odpojit od napajania bud

vytiahnutim zastrcky, pokial je lahko dostupnj,
alebo prostrednictvom pristupného viacpélového
prepina¢a nainstalovaného pred zasuvkou
podla predpisov pre domovu elektroinstalaciu
a spotrebi¢ musi byt uzemneny v sulade
s narodnymi bezpecnostnymi normami pre
elektrotechniku.

A\ Nepouzivajte predlZovacie kable, rozdvojky
ani adaptéry. Po instalacii spotrebica nesmu
byt jeho elektrické Casti pristupné pouzivatelom.
Nepouzivajte spotrebic, ak ste mokri alebo bosi.
Spotrebic¢ nepouzivajte, ak ma poskodeny napajaci
kadbel alebo zastrcku, ak nefunguje spravne, ¢i ak
bol poskodeny alebo spadol.

A\ Ak je poskodeny napéjaci elektricky kabel,
musi ho vyrobca, jeho autorizovany servis alebo
podobne kvalifikované osoby nahradit rovnakym
kablom, aby sa predislo nebezpecenstvu zasahu
elektrickym pradom.

A\ Ak je potrebné vymenit napajaci kabel, obratte
sa na autorizovany servis.

A\ UPOZORNENIE: Pred vymenou Ziarovky sa
uistite, Ze je spotrebic vypnuty, aby ste zabranili
moznému zasahu elektrickym pradom.

CISTENIE A UDRZBA

A\ UPOZORNENIE: Pred udrzbou vzdy dbajte, aby
bol spotrebi¢ vypnuty a odpojeny od elektrickej
siete; nikdy nepouzivajte zariadenie na Ccistenie
parou — nebezpeclenstvo zasahu elektrickym
prudom.

A\ Na ¢cistenie skla dvierok nepouzivajte drsné
abrazivne Cistiace prostriedky ani ostré kovové
Skrabky, pretoze mézu poskriabat povrch, o
moZe mat za nasledok rozbitie skla.

A\ Nepouzivajte  abrazivne alebo korozivne
prostriedky, (CistiCe s obsahom chloru alebo
drétenky na panvice.

A\ Pred udrzbou alebo ¢istenim sa presvedcte,
Ci spotrebi¢ vychladol. - hrozi nebezpecenstvo

popalenia.
A\ UPOZORNENIE: Pred vymenou ziarovky
spotrebi¢ vypnite — nebezpecenstvo zasahu

elektrickym prudom..
LIKVIDACIA OBALOVYCH MATERIALOV
Vsetky obalové materidly sa mézu na 100 % recyklovat a su oznacené

symbolom recyklacie 057,5 Rozne casti obalu likvidujte zodpovedne,
v plnom sulade s platnymi miestnymi predpismi o likvidacii odpadov.

hid

LIKVIDACIA DOMACICH SPOTREBICOV

Tento spotrebic je vyrobeny zrecyklovatelnych alebo znovu pouzitelnych
materidlov. Zlikvidujte ho v sulade s miestnymi predpismi o likvidacii
odpadov. Podrobnejsie informacie o zaobchadzani, obnove a recyklacii
domacich spotrebicov dostanete na prislusnom miestnom Urade,
v zbernych strediskdch alebo v obchode, kde ste spotrebi¢ kupili.
Tento spotrebic je oznaceny v sulade s Eurépskou smernicou 2012/19/ES
o likvidacii elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ). Zabezpecenim,
Ze tento vyrobok bude zlikvidovany spravnym sposobom, pomozete
predchadzat potencidlnym negativnym dopadom na zivotné prostredie
a ludské zdravie. Symbol E na spotrebici alebo v sprievodnych
dokumentoch znameng, ze s tymto vyrobkom sa nesmie zaobchadzat
ako s domovym odpadom, ale treba ho odovzdat v zbernom stredisku
na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.

RADY NA USPORU ELEKTRICKEJ ENERGIE

Predohrev rury pouzivajte, iba ak je to uvedené v tabulke na pripravu
jedal alebo v recepte. Na pecenie pouzivajte tmavé lakované alebo
smaltované formy, pretoze ovela lepsie pohlcuju teplo.

VYHLASENIA O ZHODE

Tento spotrebi¢ spiiia poziadavky na ekodizajn podla nariadenia Komisie
(EU) ¢.66/2014 v sulade s eurépskou normou EN 60350-1.

Tento spotrebi¢ spiha poziadavky na ekodizajn podla nariadenia Komisie
(EV) ¢.66/2014 v sulade s eurépskou normou EN 60350-2.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

JE DULEZITE SI JE DUKLADNE PRECIST
A RIDIT SE JIMI

Pred pouzitim spotiebice si prectéte tento navod
k pouziti. Uschovejte si jej pro pozdéjsi pouziti.

V tomto navodu a na samotném spotrebici jsou
uvedena dulezitd bezpecnostni upozornéni, ktera
je nutné si precist a fidit se jimi. Vyrobce odmita
nést jakoukoli zodpovédnost za nedodrzeni téchto
bezpecnostnich pokyn(, za nevhodné pouzivani
spotiebice nebo za nespravné nastaveniovladaca.
A\ VAROVANI: Spottebic a jeho pfistupné soucasti
se pfi pouziti zahfivaji. Je tfeba dbat opatrnosti,
abyste se nedotkli topnych téles. Déti mladsi 8 let
se nesméji ke spotiebici pfiblizovat, pokud nejsou
pod dohledem dospélé osoby.

A&\ VAROVANI: Pokud je povrch varné desky
popraskany, zafizeni nepouzivejte. Riziko
elektrického Soku!

A\ VAROVANI: Nebezpe¢i pozaru: Na varném
povrchu neskladujte zadné predméty.

A\ UPOZORNENI: Proces vafeni musi probihat
pod kontrolou. Kratké vafeni musi byt neustale
monitorovano.

A\ VAROVANI: Vafeni pokrmi s obsahem tuku
nebo oleje na varné desce bez vasi pfitomnosti
mUze byt nebezpecné. Riziko pozaru! NIKDY
se nepokousejte hasit ohen vodou. Spotiebic
vypnéte a pak plameny pfikryjte poklickou nebo
hasici dekou.

M\ Varnou plochu nepouzivejte jako pracovni
nebo opérnou plochu. Do blizkosti spotiebice
nepokladejte odévy nebo jiné hoflavé materialy,
dokud veskeré soucasti zcela nevychladnou. Riziko
pozarul!




A\ Velmi malé déti (0-3 roky) by se nemély
pohybovat v blizkosti spotrebice. Malé déti
(3-8 let) by se nemély ke spotrebici priblizovat,
pokud nejsou pod dozorem. Détistarsi8letaosoby
s fyzickym, smyslovym ¢i duSevnim postizenim
nebo bez patficnych zkuSenosti a znalosti
mohou tento spotiebi¢ pouzivat pouze pod
dohledem nebo tehdy, pokud obdrzely informace
0 bezpecném pouziti spotiebice a pokud rozuméji
rizikim, ktera s pouzivanim spotrebice souviseji.
Nedovolte détem, aby si se spotfebicem hraly.
Nedovolte détem, aby bez dohledu provadély
Cisténi a béznou udrzbu spotrebice.

A\ VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho pfistupné soucasti
se pfi pouziti zahftivaji. Je tfeba dbat opatrnosti,
abyste se nedotkli topnych téles. Déti mladsi 8 let
se nesméji ke spotiebici priblizovat, pokud nejsou
pod dohledem dospélé osoby.

A\ P¥i sudeni potravin neponechévejte spotiebic
bez dozoru. Je-li spotfebi¢ vhodny pro
pouziti teplotni sondy, pouzivejte pouze sondy
doporucené vyrobcem —riziko vzniku pozaru.

A\ Do blizkosti spottebi¢e nepokladejte odévy
nebo jiné hoflavé materialy, dokud veskeré jeho
soucastizcelanevychladnou-riziko vzniku pozaru.
Budte vzdy obezietni, pokud pfipravujete jidlo
s vysokym obsahem tuku, oleje nebo kdyz
pridavate alkoholické ndpoje — riziko vzniku
pozaru. Pfi vyjimani pekdcl a dalsiho prislusenstvi
pouzivejte chnapku. Po skonceni peceni otevirejte
dvirka opatrné a nechejte horky vzduch nebo paru
unikat postupné — riziko popaleni. Neblokujte
vyvody na predni strané trouby, kterymi odchazi
horky vzduch —riziko vzniku pozZaru.

A\ Budte vzdy opatrni, pokud jsou dvitka trouby
oteviena nebo se nachazeji ve spodni poloze,
abyste do nich nenarazili.

SCHVALENE POUZITI

A\ UPOZORNENI: Tento spotiebi¢ neni uréen
k ovladani pomoci externiho spinaciho zafizeni,

jako je <casova¢, (¢i samostatného systému
dalkového ovladani.
A\ Tento spotiebi¢ je wuréen k pouziti

v domacnostech a zafizenich, jako jsou: kuchynské
kouty pro zaméstnance v obchodech, kancelafich
a na jinych pracovistich; farmy; klienty hoteld,
motelU, penzionu a jinych ubytovaci zafizeni.

A\ Neni pfipustné jej pouzivat jinym zplGsobem
(napf. k vytapéni mistnosti).

A\ Tento spotiebi¢ neni uréen pro profesionalni
pouziti. Spotrebi¢ nepouzivejte venku.

O\ Neskladujte vybuidné nebo hotlavé latky (napf.
benzin nebo tlakové rozprasSovace) uvniti nebo
v blizkosti spotrebite — nebezpeci pozaru.
INSTALACE

A\ Ke stéhovani a instalaci spottebi¢e jsou
nutné minimalné dvé osoby — nebezpedi zranéni.
Pfi rozbalovani a instalaci pouzivejte ochranné
rukavice — nebezpedi pofezani.

A\ Instalaci, véetné pripojeni privodu vody
(pokud néjaky existuje) a elektfiny, a opravy
musi provadét kvalifikovany technik. Neopravujte
ani nevymeénujte zadnou c&ast spotiebice, pokud
to neni vyslovné uvedeno v navodu k pouziti.
Nedovolte détem, aby se pfiblizovaly k mistu
instalace. Po vybaleni spotiebice se presvédcte,
ze béhem prepravy nedoslo k jeho poskozeni.
V pripadé problém se obratte na prodejce nebo
na nejblizsi servisni stfredisko. Po instalaci musi byt
obalovy material (plasty, polystyrenova péna atd.)
uloZzen mimo dosah déti—nebezpeciuduseni. Pred
zahdjenim instalace je nutné spotiebi¢ odpojit
od elektrické sité — nebezpedi urazu elektrickym
proudem. Béhem instalace se ujistéte, ze zafizeni
neposkozuje napajeci kabel — nebezpedi pozaru
a urazu elektrickym proudem. Spotrebic¢ zapnéte
az po dokonceni jeho instalace.

Do zahdjeni montaze neodstranujte polystyrénovy
podstavec spotiebice.

A\ 7 davodu rizika pozéru neinstalujte spotiebi¢
za dekorativni dvirka.

A pokud je sporak umistén na zakladng,

musi byt vyrovnan a pfipevnén ke sténé

pomoci dodaného zajistovaciho fetézu,
aby nedoslo k vyklouznuti spotrebice ze
zakladny.

VAROVANI: Aby nedoslo k pieklopeni
spotrebice, musi byt nainstalovan
zajisStovaci fetéz. Vice informaci naleznete

v instala¢nich pokynech.

UPOZORNENI NA PRERUSENI DODAVKY
ELEKTRICKE ENERGIE

A\ Typovy stitek je umistény na pfednim okraji
trouby a je viditelny pfi otevienych dvefich.
AV souladu s narodnimi bezpeénostnimi
normami tykajicimi se elektrickych zafizeni musi
byt mozné odpojit spotiebi¢ od elektrické
sité vytazenim zastrcky, pokud je zastrcka
pfistupna, nebo, v souladu s pravidly
pro zapojovani, prostfednictvim vicepolového
vypinace umisténého pred zasuvkou a spotrebic
musi byt uzemnén.

A\ Nepouzivejte prodluzovaci kabely, sdruzené
zasuvky nebo adaptéry. Po provedeni montaze
nesmi byt elektrické prvky spotiebice uzivateli
pfistupné. Nepouzivejte spotiebi¢, pokud jste
mokFi nebo bosi. Tento spotiebi¢ nezapinejte,
pokud je poskozeny napdjeci sitovy kabel (i
zastrcka, pokud nefunguje spravné nebo byl
poskozen ¢i doslo k jeho padu.

A\ Jestlize je poskozeny pfivodni kabel, za
identicky ho smi vyménit pouze vyrobce, servisni
technik nebo osoba s obdobnou kvalifikaci, jinak
by mohlo dojit k urazu —riziko elektrického Soku.
A\ Je-li potteba vyménit napajeci kabel, obratte
se na autorizované servisni centrum.




A\ VAROVANI: Pfed vyménou zarovky je nutné
spotiebi¢ vypnout, abyste predesli riziku Urazu
elektrickym proudem.

CISTENIi A UDRZBA

A\ VAROVANI: Nez zahajite jakoukoli tidrzbovou
operaci, ujistéte se, ze je spotrebi¢ vypnuty
a odpojeny od zdroje napajeni; nikdy nepouzivejte
parni Cisti¢ — riziko elektrického Soku!

A\ K ¢isténi skla dvifek nepouzivejte drsné
abrazivni Cistice nebo kovové Skrabky, jinak se
jeho povrch mlze poskrabat a v disledku toho
roztristit.

O\ Nepouzivejte abrazivni&iziravé produkty, &istici
prostfedky s obsahem chloru ani draténky.

A\ Pred ¢isténim nebo uGdrzbou se ujistéte, Ze
spotiebic vychladl. - riziko popaleni.

A\ VAROVANI: Pred vyménou Zarovky spotiebi¢
vypnéte —riziko elektrického Soku.

LIKVIDACE OBALOVEHO MATERIALU

Obal je ze 100% recyklovatelného materidlu a je oznacen recykla¢nim
znakem 057,% Jednotlivé ¢&asti obalového materidlu proto zlikvidujte

odpovédné podle platnych mistnich pfedpist upravujicich nakladani
s odpady.

LIKVIDACE DOMACICH ELEKTROSPOTREBICU

Tento spotiebi¢ byl vyroben z recyklovatelnych nebo opakované
pouzitelnych materidl(. Zlikvidujte jej podle mistnich predpist pro
likvidaci odpadu. Dalsi informace o likvidaci, renovaci a recyklaci
elektrickych spotiebicd ziskate na mistnim uradé, ve stiedisku pro
sbér domaciho odpadu nebo v obchodé, kde jste spotiebic¢ zakoupili.
Tento spotiebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU
o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ). Zajisténim
spravné likvidace tohoto vyrobku pomuzete zabranit negativnim vliviim
na Zzivotni prostredi a lidské zdravi. Symbol ﬁ na vyrobku nebo
pfislusnych dokladech udava, Ze tento vyrobek nesmi byt likvidovén

spolu s domacim odpadem, ale je nutné ho odevzdat do pfislusného
sbérného stiediska k recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.

RADY K USPORE ELEKTRICKE ENERGIE

Troubu predehfivejte pouze tehdy, je-li to vyslovné uvedeno v tabulce
peceni nebo ve vasem receptu. Pouzivejte tmavé lakované nebo
smaltované plechy, nebot mnohem Iépe absorbuji teplo.

PROHLASENI O SHODE

Tento spotiebi¢ spliuje pozadavky na ekodesign podle evropského
nafizeni ¢. 66/2014 v souladu s evropskou normou EN 60350-1.

Tento spotiebi¢ splfiuje pozadavky na ekodesign podle evropského
nafizeni ¢. 66/2014 v souladu s evropskou normou EN 60350-2.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

BELANGRIJK MOET WORDEN GELEZEN
EN IN ACHT GENOMEN

Lees voordat u het apparaat gaat gebruiken deze
veiligheidsinstructies. Houd ze binnen handbereik
voor toekomstige raadpleging.

Deze instructies en het apparaat zelf zijn
voorzien van belangrijke veiligheidsaanwijzingen,
die te allen tijde moeten worden opgevolgd.
De fabrikant kan niet aansprakelijk gesteld
worden voor schade die het gevolg is van het
niet opvolgen van deze veiligheidsinstructies,
oneigenlijk gebruik van het apparaat of een foute
instelling van de regelknoppen.

A WAARSCHUWING: Het apparaat en de
toegankelijke onderdelen kunnen heet worden

tijdens het gebruik. Wees voorzichtig dat u de
verwarmingselementen niet aanraakt. Kinderen
jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt van het
apparaat worden gehouden, tenzij er voortdurend
toezicht is.

A WAARSCHUWING: Als het oppervlak van de
kookplaat gebarsten is, gebruik het apparaat niet -
risico voor elektrocutie.

A\ WAARSCHUWING: Brandgevaar:
voorwerpen op de kookoppervlakken.
A\ VOORZICHTIG: Het bereidingsproces moet
onder toezicht plaatsvinden. Een kort
bereidingsproces moet onder voortdurend
toezicht plaatsvinden.

A\ WAARSCHUWING: Het onbewaakt achterlaten
van de kookplaat tijdens het koken met vet of
olie kan gevaarlijk zijn - brandgevaar. Probeer
brand NOOIT te blussen met water, maar zet het
apparaat uit en bedek de vlammen met bijv. een
deksel of een branddeken.

A\ Gebruik de kookplaat niet als werkblad of
als steun. Houd kleding of andere brandbare
materialen uit de buurt van het apparaat tot
alle onderdelen van het apparaat helemaal zijn
afgekoeld - brandgevaar.

A\ Kleine kinderen (0-3 jaar) moeten uit de buurt
van het apparaat gehouden worden. Jonge
kinderen (3-8 jaar) moeten uit de buurt van het
apparaat gehouden worden, tenzij ze constant
onder toezicht staan. Kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verminderde fysieke, sensorische
of mentale vermogens of gebrek aan ervaring
en kennis, mogen dit apparaat gebruiken indien
ze onder toezicht staan of instructies hebben
ontvangen over veilig gebruik en de mogelijke
gevaren ervan begrijpen. Kinderen mogen niet
spelen met het apparaat. De reiniging en het
onderhoud mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd zonder toezicht.

A  WAARSCHUWING: Het apparaat en de
toegankelijke onderdelen kunnen heet worden
tijdens het gebruik. Wees voorzichtig dat u de
verwarmingselementen niet aanraakt. Kinderen
jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt van het
apparaat worden gehouden, tenzij er voortdurend
toezicht is

A\ Laat het apparaat nooit onbewaakt achter
tijdens het droogproces van gerechten. Wanneer
het apparaat geschikt is voor het gebruik van
een thermometer gebruik dan uitsluitend de
gaarthermometer die voor deze oven wordt
aanbevolen - gevaar voor brand.

A\ Houd kleding of andere brandbare materialen
uit de buurt van het apparaat tot alle onderdelen
van het apparaat helemaal zijn afgekoeld - risico
voor brand. Let altijd goed op wanneer u
voedsel bereid dat rijk is aan vet, olie of wanneer
alcoholische dranken toegevoegd worden - risico
voor brand. Gebruik ovenwanten om kookpotten

leg geen

7



en accessoires te verwijderen. Op het einde van de
bereiding, open de deur van de oven voorzichtig
zodat hete lucht of dampen geleidelijk aan
kunnen ontsnappen - risico voor brandwonden.
De ventilatieroosters voor warme lucht aan de
voorkant van de oven mogen niet geblokkeerd
worden - risico voor brand.

A\ Let goed op wanneer de ovendeur open staat
of omlaag geklapt is om te voorkomen dat u er
tegen stoot.

TOEGESTAAN GEBRUIK

A\ VOORZICHTIG: Het apparaat is niet geschikt
voor inwerkingstelling met een externe schakelaar
zoals een timer, of een afzonderlijk systeem met
afstandsbediening.

A\ Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in
huishoudelijke en gelijkaardige toepassingen
zoals : personeelskeukens in winkels, kantoren
en overige werkomgevingen; landbouwbedrijven;
klanten in hotels, motels, bed & breakfasts en
andere residentiéle omgevingen.

A\ Elk ander gebruik is verboden (bijv.
kamerverwarming).

A\ Dit apparaat is niet voor professioneel gebruik
bedoeld. Gebruik het apparaat niet buiten.

A\ Geen explosieve of ontvlambare substanties
(bijv. benzine of spuitbussen) bewaren in of in de
buurt van het apparaat - brandgevaar.
INSTALLATIE

A\ Het apparaat moet verplaatst en geinstalleerd
worden door twee of meer personen - gevaar
voor letsel. Gebruik handschoenen tijdens het
uitpakken eninstalleren - gevaar voor snijwonden.
A\ Laat de installatie, m.i.v. de aansluiting
op het waternet (indien van toepassing) en de
elektrische aansluitingen en reparaties door een
gekwalificeerd technicus verrichten. Repareer of
vervang geen enkel onderdeel van het apparaat,
behalve als dit expliciet aangegeven wordt in
de gebruikershandleiding. Houd kinderen uit
de buurt van de installatieplaats. Controleer
na het uitpakken van het apparaat of het
tijdens het transport geen beschadigingen heeft
opgelopen. Neem in geval van twijfel contact
op met uw leverancier of de dichtstbijzijnde
Consumentenservice. Na de installatie moet het
verpakkingsmateriaal (plastic, piepschuim enz.)
buiten het bereik van kinderen bewaard worden -
risico voor verstikking. Het apparaat moet worden
losgekoppeld van het elektriciteitsnet voordat u
installatiewerkzaamheden uitvoert - risico voor
elektrocutie. Tijdens de installatie dient u ervoor
te zorgen dat het apparaat de voedingskabel niet
beschadigd - risico voor brand of elektrocutie.
Activeer het apparaat alleen als de installatie is
voltooid.

Haal het apparaat pas voor de installatie van de
piepschuim bodem.

M\ Installeer het apparaat niet achter
decoratieve deur - Brandgevaar.

als

een

als het fornuis op een basis wordt
geplaatst, moet het waterpas worden
gezet en aan de muur worden bevestigd
met de meegeleverde ketting, om te
voorkomen dat het apparaat van de basis
glijdt.

WAARSCHUWING: Om te voorkomen

dat het apparaat kantelt, moet de
meegeleverde ketting worden bevestigd.
Raadpleeg de instructies voor de
bevestiging.

ELEKTRISCHE WAARSCHUWINGEN

A\ Het typeplaatje bevindt zich op de voorrand
van de oven en is zichtbaar wanneer de ovendeur
openstaat.

A\ Het moet mogelijk zijn het apparaat van
het elektriciteitsnet af te koppelen door de
stekker uit het stopcontact te halen of via
een meerpolige netschakelaar die bovenstrooms
van het stopcontact is geplaatst conform
de bedradingsvoorschriften en het apparaat
dient geaard te zijn conform de nationale
veiligheidsnormen voor elektriciteit.

A\ Gebruik geen verlengsnoeren, meervoudige
stopcontacten of adapters. Als de installatie
voltooid is, mogen de elektrische onderdelen niet
meer toegankelijk zijn voor de gebruiker. Raak
het apparaat niet aan wanneer u nat bent of op
blote voeten staat. Gebruik dit apparaat niet als de
stroomkabel of de stekker beschadigd is, als het
apparaat niet goed werkt of als het beschadigd of
gevalleniis.

A\ Als het netsnoer beschadigd is, moet
het vervangen worden door de fabrikant,
een servicevertegenwoordiger of gekwalificeerd
personeel om risico's te voorkomen - risico voor
elektrocutie.

A Neem contact op met een erkend
servicecentrumals de voedingskabel moet worden
vervangen.

AN WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het
apparaat is uitgeschakeld voordat de lamp wordt
vervangen, om de kans op een elektrische schok
te voorkomen.

REINIGEN EN ONDERHOUD

AN WAARSCHUWING: Het apparaat moet worden
losgekoppeld van het elektriciteitsnet voordat u
installatiewerkzaamheden uitvoert; gebruik geen
stoomreinigers - risico van elektrocutie.

A\ Gebruik geen schurende reinigingsmiddelen
of scherpe metalen schrapers voor het reinigen
van de ruit, aangezien het glas daardoor bekrast
kan raken, waardoor het kan breken.

A\ Gebruik  geen schurende of bijtende
producten, reinigingsmiddelen op chloorbasis of
schuursponsjes.

A\ Zorg ervoor dat het apparaat afgekoeld is
voordat u het reinigt of onderhoud uitvoert. -
gevaar voor brandwonden.

/&




A WAARSCHUWING: Schakel het apparaat uit
vooraleer de lamp te vervangen - risico voor
elektrocutie.

VERWERKING VAN DE VERPAKKING

De verpakking kan volledig gerecycled worden, zoals door het
recyclingssymbool wordt aangegeven 057,5 De diverse onderdelen
van de verpakking mogen daarom niet bij het gewone huisvuil worden
weggegooid, maar moeten worden afgevoerd volgens de plaatselijke
voorschriften voor afvalverwerking.

AFDANKEN VAN HUISHOUDELIJKE APPARATUUR

Dit apparaat is vervaardigd van recyclebaar of herbruikbaar
materiaal. Dank het apparaat af in overeenstemming met plaatselijke
milieuvoorschriften voor afvalverwerking.  Voor meer informatie
over behandeling, terugwinning en recycling van huishoudelijke
apparaten kunt u contact opnemen met uw plaatselijke instantie,
de vuilnisophaaldienst of de winkel waar u dit apparaat hebt gekocht.
Dit apparaat is voorzien van het merkteken volgens de Europese Richtlijn
2012/19/EU inzake Afgedankte elektrische en elektronische apparaten
(AEEA). Door ervoor te zorgen dat dit product correct wordt afgedankt,
helpt u mogelijke schadelijke gevolgen voor het milieu en de gezondheid
te voorkomen. Het symbool E op het product of op de begeleidende
documentatie geeft aan dat dit apparaat niet als huishoudelijk afval
behandeld mag worden, maar dat het ingeleverd moet worden bij
een speciaal inzamelingscentrum voor de recycling van elektrische en
elektronische apparatuur.

TIPS OM ENERGIE TE BESPAREN

Verwarm de oven alleen voor als dit speciaal wordt vermeld in de
bereidingstabel of in het recept. Gebruik donkere, zwart gelakte of
geémailleerde bakvormen, omdat deze de warme beter opnemen.

CONFORMITEITSVERKLARINGEN

Dit apparaat voldoet aan de ecologische ontwerpvereisten van de
Europese Richtlijn nr. 66/2014 in overeenstemming met de Europese
norm EN 60350-1.

Dit apparaat voldoet aan de ecologische ontwerpvereisten van de
Europese Richtlijn nr. 66/2014 in overeenstemming met de Europese
norm EN 60350-2.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

E IMPORTANTE QUE LEIA E RESPEITE
ESTAS INSTRUCOES

Antes de utilizar o aparelho, leia estas instrucoes
de seguranca com atencao. Guarde-as por perto
para consulta futura.

Estas instrucdes e o préprio aparelho possuem
mensagens importantes relativas a seguranca, que
deve ler e respeitar sempre. O fabricante declina
qualquer responsabilidade pela inobservancia das
presentes instrucoes de seguranca, pela utilizacao

inadequada do aparelho ou pela incorreta
configuracao dos controlos.
A AVISO: O aparelho e os seus

componentes acessiveis ficam quentes durante
o funcionamento. Deve ter-se cuidado para
evitar tocar nos elementos quentes. Mantenha
as criancas com idade inferior a 8 anos afastadas
do aparelho a menos que estejam vigiadas em
permanéncia.

A\ AVISO: Se a superficie da placa estiver rachada,
nao utilize o aparelho - risco de choque elétrico.

A\ AVISO: Perigo de incéndio: ndo guarde objetos
nas superficies de cozedura.

A\ ATENCAO: O processo de cozedura tem de
ser vigiado. Os processos de cozedura de curta
duracao devem ser continuamente vigiados.

A\ AVISO: A cozedura de alimentos com gorduras
ou 6leos numa placa sem vigilancia pode ser
perigosa - risco de incéndio. NUNCA tente apagar
um incéndio com agua. Desligue o aparelho e
depois cubra as chamas, por exemplo com uma
tampa ou uma manta antifogo.

AN\ Néo utilize a placa como superficie ou suporte
de trabalho. Mantenha quaisquer pecas de
vestudrio ououtros materiaisinflamaveis afastados
do aparelho até que todos os componentes deste
tenham arrefecido completamente, pois existe
risco de incéndio.

A\ As criancas até aos 3 anos deverdao manter-
se afastadas do aparelho. As criancas entre os
3 e os 8 anos devem ser mantidas afastadas
do aparelho, exceto se estiverem sob supervisao
permanente. Este aparelho pode ser utilizado
por criancas a partir dos 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimento, desde que estejam sob supervisao
ou tenham recebido instru¢des quanto a utilizacao
segura deste aparelho e se compreenderem os
perigos envolvidos. As criangas nao devem brincar
com o aparelho. A limpeza e a manutencao a
cargo do utilizador nao devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

AN AVISO: O aparelho e os seus
componentes acessiveis ficam quentes durante
o funcionamento. Deve ter-se cuidado para
evitar tocar nos elementos quentes. Mantenha
as criancas com idade inferior a 8 anos afastadas
do aparelho a menos que estejam vigiadas em
permanéncia.

A Nunca deixe o aparelho sem vigilancia
durante a secagem de alimentos. Caso o
aparelho seja adequado para a utilizacao de uma
sonda de temperatura, utilize apenas uma sonda
recomendada para este aparelho, pois existe o
risco de incéndio se assim nao for.

A\ Mantenha quaisquer pecas de vestuario ou
outros materiais inflamdveis afastados do aparelho
até que todos os componentes deste tenham
arrefecido completamente, pois existe risco de
incéndio. Preste sempre atencao quando cozinhar
alimentos ricos em gorduras, 6leos ou quando
existe a adicao de bebidas alcodlicas, pois existe
risco de incéndio. Utilize apropriadas luvas para
retirar recipientes do forno para retirar panelas e
acessoérios. No final da cozedura, abra a porta
com cuidado, permitindo que o ar quente ou
o vapor saia gradualmente antes de aceder a
cavidade do forno, caso contrario, existe o risco
de queimaduras.. Nao obstrua a ventilacao de
ar quente existente na parte frontal do aparelho,
pois existe risco de incéndio.




A\ Tenha cuidado quando a porta do forno estiver
aberta ou para baixo, de forma a evitar bater na
porta.
UTILIZACAO AUTORIZADA
A\ ATENCAO: o aparelho nao deve ser ligado a
partir de um dispositivo de comutacao externo,
como, por exemplo, um temporizador, nem a
partir de um sistema de controlo remoto em
separado.
A\ Este aparelho destina-se a ser utilizado em
ambiente doméstico e emaplicacdes semelhantes,
tais como: copas para utilizacao dos funcionarios
em lojas, escritdrios e outros ambientes de
trabalho; quintas de exploracao agricola; clientes
em hotéis, motéis, bed & breakfast e outros tipos
de ambientes residenciais.
A\ Estdo proibidos outros tipos de utilizacao (por
exemplo, aquecimento de divisdes da casa).
A\ Este aparelho ndo esta concebido para o uso
profissional. Nao utilize o aparelho no exterior.
A\ Nio armazene substancias explosivas ou
inflamaveis (p.ex., gasolina ou latas de aerossol)
no interior ou proximas do aparelho - risco de
incéndio.
INSTALACAO
A\ O aparelho deve ser transportado e instalado
por duas ou mais pessoas - risco de lesdes. Use
luvas de protecao para desembalar e instalar o
aparelho - risco de cortes.
A\ Ainstalacao, incluindo a alimentacdo de agua
(caso seja necessario) e as ligacoes elétricas, bem
como quaisquer reparacdes devem ser realizadas
por um técnico devidamente qualificado. Nao
repare nem substitua nenhuma peca do aparelho
a nao ser que tal seja especificamente indicado
no manual de utilizacao. Mantenha as criancas
afastadas do local da instalacdo. Depois de
desembalar o aparelho, certifique-se de que este
nao foi danificado durante o transporte. Em caso
de problemas, contacte o revendedor ou o Servico
Pds-Venda mais proximo. Uma vez instalado o
aparelho, os elementos da embalagem (plastico,
pecas de esferovite, etc.) devem ser armazenados
longe do alcance das criangas - risco de asfixia.
Deve desligar o aparelho da corrente elétrica antes
de efetuar qualquer operacao de instalacao, para
evitar o risco de choques elétricos. Durante a
instalacao, certifique-se de que o aparelho nao
danifica o cabo de alimentacao, pois existe o risco
de incéndio ou de choques elétricos. Ligue o
aparelho apenas depois de concluida a instalacao
do mesmo.
Nao retire a base de espuma de poliestireno do
aparelho até a altura da instalacao.
A\ Nao instale o aparelho atras de uma porta
decorativa - Risco de incéndio.
A Se a placa for colocada sobre uma base, a
mesma deve ser nivelada e fixada a parede
pela corrente de retencao fornecida, para
evitar que o aparelho escorregue da base.

@ AVISO: Para evitar a queda do aparelho,
a corrente de retencao fornecida deve
ser instalada. Consulte as instrugoes de
instalacao.
AVISOS RELATIVOS A ELETRICIDADE
A\ A chapa de caracteristicas encontra-se na
extremidade frontal do forno visivel com a porta
aberta.
AN\ Deve ser possivel desligar o aparelho da fonte
de alimentacao, desligando-o na ficha, caso esta
esteja acessivel, ou através de um interruptor
multipolar instalado na tomada de acordo com
a regulamentacao aplicavel a ligacoes elétricas;
além disso, o aparelho deve dispor de ligacao
a terra, de acordo com as normas de seguranca
elétrica nacionais.
A\ Néo utilize adaptadores, fichas multiplas ou
extensdes. Apos a instalacdao do aparelho, os
componentes elétricos devem estar inacessiveis
ao utilizador. Nao utilize o aparelho com os pés
descalcos ou molhados. Nao ligue este aparelho
se o0 cabo ou a ficha elétrica apresentar danos, se
nao estiver a funcionar corretamente, se estiver
danificado ou se tiver caido.
A\ Se o cabo de alimentacao estiver danificado
devera ser substituido por um idéntico do mesmo
fabricante ou por um técnico de assisténcia ou
pessoas similarmente qualificadas de modo a
evitar a ocorréncia de situacdes perigosas, pois
existe o risco de choques elétricos.
A\ Se for necessario substituir o cabo de
alimentacao, contacte um Centro de Assisténcia
autorizado.
A\ AVISO: certifique-se de que o aparelho estd
desligado antes de substituir a lampada, evitando
assim a possibilidade de choque elétrico.
LIMPEZA E MANUTENCAO
A\ AVISO: Assegure-se de que o aparelho estd
desligado dafonte dealimentacao antes derealizar
quaisquer operacdes de manutencao; nunca use
uma maquina de limpeza a vapor para limpar o
aparelho - risco de choques elétricos.
A\ Nao utilize produtos de limpeza abrasivos, nem
raspadores metalicos afiados para limpar a porta
de vidro do aparelho, pois estes podem riscar a
sua superficie, o que pode fazer com que o vidro
quebre.
A\ Nao utilize produtos abrasivos ou corrosivos,
produtos de limpeza a base de cloro, ou esfregdes
da loica.
A\ Assegure-se de que o aparelho arrefece antes
de executar qualquer operacao de manutencao
ou limpeza - risco de queimaduras.
A\ AVISO: Desligue o aparelho antes de substituir
alampada, para evitar orisco de choques elétricos.
ELIMINACAO DA EMBALAGEM

O material da embalagem é 100% reciclavel, conforme indicado pelo
simbolo de reciclagem 057,5 . As vérias partes da embalagem devem

ser eliminadas de forma responsdvel e em total conformidade com as
normas estabelecidas pelas autoridades locais.
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ELIMINACAO DE ELETRODOMESTICOS

Este aparelho é fabricado com materiais recicldveis ou reutilizaveis.
Elimine-o em conformidade com as normas de eliminacdo de residuos
locais. Para obter mais informagdes sobre o tratamento, recuperacdao
e reciclagem de eletrodomésticos, contacte as autoridades locais, o
servico de recolha de residuos domésticos ou a loja onde adquiriu
o aparelho. Este aparelho estd marcado em conformidade com a
Diretiva Europeia 2012/19/EU relativa aos Residuos de Equipamentos
Elétricos e Eletrénicos (REEE). Ao assegurar a eliminagdo correta deste
produto, estamos a proteger o ambiente e a saude humana contra
riscos negativos. O simbolo E no produto, ou nos documentos que
acompanham o produto, indica que este aparelho ndo deve ser tratado
como residuo doméstico e deve ser transportado para um centro de
recolha adequado para proceder a reciclagem do equipamento elétrico
e eletrénico.

SUGESTOES PARA POUPAR ENERGIA

Aqueca previamente o forno apenas se indicado na tabela de cozedura
ou na receita. Utilize tabuleiros de assar lacados de preto ou esmaltadas,
pois estas absorvem melhor o calor.

DECLARACOES DE CONFORMIDADE

Este aparelho cumpre os requisitos de concecao ecolégica do
regulamento europeu n.° 66/2014, em conformidade com a norma
europeia EN 60350-1.
Este aparelho cumpre os requisitos de concecdo ecoldgica do
regulamento europeu n.° 66/2014, em conformidade com a norma
europeia EN 60350-2.

B
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A készuléek leirasa

A készilék attekintése

2 B 6
3 7
8
4 9
10
11
5 - 1. Keramiativeg f6z6lap
=~ 5 2. Kezelépanel
= 3. Sutdracs
| \ 4. Serpeny6 vagy sutétepsi
= 5. Allithat6 lab
6. TALCASINEK
7. 5. helyzet
8. 4. helyzet
9. 3. helyzet
10. 2. helyzet
11. 1. helyzet

Kezelbpanel

HOMERSEKLET-SZABALYZO lampa Elektromos HOTPLATE ellenérzd lampa

IDOZ|TESSZABALYZO teker6gomb

Elektromos HOTPLATE ellenérzé teker6gomb Elektromos HOTPLATE ellen6rzé teker6gomb

HOMERSEKLET-SZABALYZO te ker6gomb PROGRAMVALASZTO teke régomb
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Beinditas és hasznalat

MUSZAKI ADATOK TABLAZATA

A siité méretei
(Magasséag x Szélesség
X Mélység)

340x391x455 mm

Térfogat

61 |

A slit6térre vonatkoz6
hasznos adatok

szélesség 42 cm
mélység 44 cm
magassag 18 cm

Fesziltség és

lasd az adattablat

frekvencia

Keramia f6z6lap

Bal els6 1700 W
Bal hatso 1200 W
Jobb hatsé 1700 W
Jobb elsé 1200 W
A kerémia f6z6lap max.
fogyasztasa 5800 W

ENERGIACIMKE
és KORNYEZETBARAT TERVEZES

Energiafogyasztés természetes
héaramlas esetén — melegitd

funkcié: ECO

Hagyomanyos izemmaod

A tdpkabel beszerelése utan harom csavarral
csavarozza 0ssze a fémfedelet.

A siitdo hasznalata

I A készulék els¢ hasznélata el6tt legalabb fél oran at
fUtse fel az Ures sUt6t csukott sUtéajtdé és maximalis
hémérséklet mellett. A sutd kikapcsolasa és a sitdajtd
kinyitdsa el6tt gondoskodjon a helyiseg megfeleld
szell6zésérdl. A  készulékbdl kissé kellemetlen szag
tavozhat, melyet a gyartasi folyamat soran hasznalt
védbanyagok elégése okoz.

I A készulék mUkodtetése el6tt tavolitson el minden
mUanyag foliat a készulék oldalairdl.

I Soha ne helyezzen targyakat kozvetlendl a sutd aljara;
igy elkertlhetd a zomancbevonat sérulése.
1. Vélassza ki a  kivant  suUtési  modot a
FUNKCIOVALASZTO gomb segitségével.

2. Valassza ki a sutési modhoz ajanlott vagy a kivant
hémérsékletet a HOMERSEKLET-VALASZTO gomb
segitségével.

A sUtési moédok és az ajanlott sitési hdmeérsékletek listaja
a vonatkozd tablazatban talalhatd (lasd a Sutési
javaslatok tablazatot).

A sltés soran minden esetben:
e modosithatd a sutési méd a FUNKCIOVALASZTO

gombbal.
e modosithatd a hoémérséklet a HOMERSEKLET-
VALASZTO gombbal.

e ledllithatd a sutés a FUNKCIOVALASZTO gomb ,0”
helyzetbe éllitasaval.

I Az edényt mindig a mellékelt racs(ok)ra helyezze.

Homérséklet jelz6fénye
Ha vilagit, a sut6é éppen ft. Ha a suté elérte a beallitott
hémeérsékletet, kialszik. Ekkor a jelzé6fény villogni kezd,

ami azt jelzi, hogy a termosztat muikodik, és a
hémérsékletet allandd szinten tartja.

Sité lampa

Bekapcsolasahoz forgassa a FUNKCIOVALASZTO

gombot barmelyik helyzetbe a ,0” allason kivll. A sut6

O

mUkodése alatt végig vilagit. Ha a gombot a “7+ allasba
forgatja, felkapcsol a vilagitéas, de a flt6elemek nem
kapcsolnak be.
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Sutési modok
I Minden sutési médhoz beéllithatd a hdmérséklet 50 °C
és a MAX szint kozott, kivéve a GRILL programot,

amelyhez az egyetlen javasolt fokozat a MAX
teljesitményszint.

©) STATIKUS SUTS izemméd

A fels6é és az alsd fltéelem is bekapcsol. Ha ezt a
hagyomanyos sutési modot vélasztja, a legjobb
megoldas, ha egyetlen szinten sut. Ha tobb szintet
hasznal, a hd egyenlétlenul oszlik el.

©) sUT6 ALSO RESZE tizemmod

Az als¢ fltéelem aktiv. Ez a helyzet olyan ételek
(sUtétepsiben torténd) sutésének befejezéséhez javasolt,
amelyek teteje mar megsult, és csak a kozepe igényel
tovabbi sutést; illetve gyimélccsel vagy lekvarral boritott
édességekhez, amelyek tetejét csak kissé kell barnitani.
Fontos megjegyezni, hogy ennél a funkciénal nem érhetd
el maximalis hémérséklet (250 °C) a sUtében, ezért az
ételeket nem ajanlott csak ezzel a beallitassal elkésziteni,
kivéve sUtemények esetén (amelyeket legfeljebb 180 °C-
on kell sutni).

@ SUTO FELSO RESZE iizemmad

A telsé futdéelem aktiv. A grill rendkivil magas és
kdzvetlen hdémérsékletének kdszonhetéen a husok
kllseje ugy pirithatd meg, hogy a szaft megmarad, igy a
hus puha lesz.

@. GRILL 0zemmad

A felsé fltéelem és a forgonyars bekapcsol. A grill
hasznalata kifejezetten javasolt azokhoz az ételekhez is,
amelyeknél magas feltleti hémérsékletre van szikseég:
bifsztek, borju, borda, filé, huspogacsa stb.

I A GRILL és a SUTO FELSO RESZE sutési modokat
csukott sutdajtonal kell hasznalni.

) ECO lzemmoéd

Toltétt siltek és husfilék egy szinten torténé
sitéséhez. Az ECO ciklus haszndalatahoz és igy az
energiafogyasztas optimalizalasahoz a sutdajtét nem
szabad kinyitni addig, amig az étel el nem készlilt.

Alsoé rekesz

A suté alatt egy rekesz talalhato, ahol a sutd tartozékai
vagy mely edények tarolhatok.

I Arekesz (ha van) belsé felllete felforrésodhat.
I Ezért ne helyezzen gyulékony anyagokat a suté also
rekeszébe.

Praktikus tanacs siutéshez

I A GRILL sutési modban helyezze a cseppfelfogo talcat az
1. szintre, igy az felfogja a sutéskor keletkezd zsiradékot.

GRILL

e Helyezze a racsot a 3. vagy 4. szintre. Tegye az ételt a
racs kbzepére.

e Javasoljuk, hogy a teljesitményszintet allitsa a maximalis
fokozatra. A fels¢ flitéelemet egy termosztat szabalyozza,
és az nem mukodhet folyamatosan.

PIZZA

e Haszndljon vildagos aluminium pizzasité lapot.
Helyezze azt a megfelel6 racsra.
A ropogbés tészta érdekében ne hasznéljon
cseppfelfogd télcat, mivel az hosszabb sutési id6t
eredmeényez, ami megakadalyozza a ropogdssagot.

e Ha a pizzara sok feltétet helyezett, javasoljuk, hogy a
mozzarellat a sutés felénél tegye a pizzara.

FIGYELEM! A st rac-
srogzité rendszerrel van
ellatva, mely megaka-
dalyozza, hogy a racsok a
kihazéasukkor kiessenek a
sutébdl (1).

A racsok teljes kivételéhez
csak az abra szerinti
maodon kell a racsokat az
elulsé oldaluknal fogva felemelni és kihGzni (2).

Idozités

Az id6zités (percszamlald) bekapcsolasahoz a
kovetkezbket kell végrehajtani:

1. csavarja az IDOZITESSZABALY0ZO
teker6gombot érairanybanC* nagyjabdl egy teljes
fordulatig, mig meg nem szdlal a sipszo;

2. tekerje az IDOZITESSZABALYOZO tekerégombot
orairannyal ellentétesen ‘O a kivant idé beallitasahoz!
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Az uvegkeramia fozolap

hasznalata

! Az livegtomitéshez hasznalt ragasztéanyag
zsirfoltokat hagyhat az iivegen. Azt tanacsoljuk, hogy
ezeket a késziiléek hasznalata el el6tt tavolitsa el egy
atlagos tisztitészerrel (nem suroloszer)! Kezdetben
enyhe gumiszagot érezhet, amely aztan rogton
megsziinik.

A fézéfeliletek bekapcsolasa és
kikapcsolasa

Egy f6z6fellilet bekapcsolasahoz forgassa el a megfelel
gombot az éramutato jarasaval megegyezd iranybal

A kikapcsolashoz forgassa el a gombot az éramutato
jarasaval ellentétes iranyban “0” poziciora!l
AFOZOLAPUZEMALLAPOT-JELZO lampa bekapcsolasa
azt jelzi, hogy az elektromos f6z6lapnak legalabb egy
fézofelllete be van kapcsolva.

F6z6zo6nak

A fé6z6lap elektromos
/\ /_\ hésugarzdéval és
A— *—~ 7 A hilite fatéelemmel
van felszerelve.
\ Hasznalatuk esetén
, T a f6zbélap kovetkezd
p “T\J elemei piros szinlek
! lesznek.
A. F6z6zdbna

sugarzo fltéelemekkel.

B. A maradékhdé-visszajelz6 lampa: ez azt jelzi, hogy
a vonatkozo f6z6zéna hémérséklete 60 °C folotti — ez
a helyzet akkor is fennallhat, ha a fltéelem mar ki lett
kapcsolva, de még meleg.

A fiitéelemek leirasa

Akorkoros sugarzo/hilite flitéelemek 10— 20 masodperccel
a bekapcsolas utan pirosak lesznek.

A korkords sugarzo fltéelemek egyenletes héeloszlast
biztositanak a sugarzo fitéelemek szokvanyos elényein
tulmendéen.

A sugarzo fitéelemek mar a bekapcsolas pillanataban
nagy hémennyiséget bocsatanak ki, aminek a kbvetkez6k
a gyakorlati elényei:

- gyors melegités (a gazégéhoz viszonyitva)

- gyors lehdlés

- egyenletes h6mérséklet a teljes fellleten (a korkords
futéelemeknek kdszdnhetéen)

Bedllitas [Normal vagy gyors étel

0 Ki
1 Z6ldségek, hal f6zése
2 Burgonya f6zése (g6zzel), levesek,

csicseriborso, bab f6zése

Nagy mennyiségl étel, leves f6zésének
folytatasa

4 Sitéshez (atlagos)

Sitéshez (atlag felett)

Porkoléshez és a forras révid idén beldli
eléréséhez

Hasznos tanacsok a f6zélap hasznalatahoz

» Sima és vastag alju fazekakat hasznaljon, hogy biztos
lehessen benne, hogy tokéletesen érintkeznek a
melegit6 felllettel.

el d

» Olyan atmér6ji fazekakat hasznaljon, melyek teljesen
lefedik a melegitd fellletet, igy biztosithatja a hé teljes
kihasznalasat.

e K

* Mindig gy6z6djon meg arrol, hogy a fazekak alja
tokéletesen szaraz és tiszta: igy a f6z6laphoz a fazekak
megfeleléen fognak illeszkedni, és mind a fazekak,
mind a féz6lap hosszabb ideig fog tartani.

* Lehetbleg ne hasznalja ugyanazokat az edényeket
gaztlizhelyen: gaztlizhelyek hékoncentracidja
eldeformalhatja az edény aljat, ami igy elveszti
tapadoképességeét.

* Soha ne hagyja bekapcsolva a fézéfellleteket fazék
nélkil, mert tdnkre mehet.
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m Sutési javaslatok tablazata

Funkcidvala | Sitni kivant étel Saly Siitéracs Elémelegitési id6 | Termoszta | Siitési idé

szt6 gomb (kg) helyzete (perc) tgomb (perc)

beallitasa alulrol beallitasa

szamolva

1 Statikus Kacsa 1 3 15 200 65-75
Borju- vagy marhasiilt 1 3 15 200 70-75
Sertéssilt 1 3 15 200 70-80
Kekszek (piték) - 3 15 180 15-20
GylUmolcstortak 1 3 15 180 30-35
Lasagne 1 3 10 190 35-40
Béarany 1 2 10 180 50-60
Makréla 1 2 10 180 30-35
Gyumolcskenyér 1 2 10 170 40-50
Képvisel6fank 0,3 3 10 180 30-35
Piskota 0,5 3 10 170 20-25
Sés tortak 1,5 3 15 200 30-35

2 Siitd also Kelt tészta 0,5 3 15 160 30-40

része Gyumolcstortédk 1 3 15 180 35-40

Gyuméolcstorta 1 3 15 180 50-60
Brios 0,5 3 15 160 25-30

3 Siité felsé | Etel piritasa a - 3/4 15 220 -

része tokéletes sitéshez

4 Grill Nyelvhal és tintahal 1 4 5 Max. 8-10
Tintahal és garnéla
Kebab 1 4 5 Max. 6-8
Toékehalfilé 1 4 5 Max. 10
Grillezett z6ldségek 1 3/4 5 Max. 10-15
Borjusiilt 1 4 5 Max. 15-20
Szeletek 1 4 5 Max. 15-20
Huspogacsa 1 4 5 Max. 7-10
Makréla 1 4 5 Max. 15-20
Melegszendvics 4 db 4 5 Max. 2-3
Forgonyarssal (ha
van)
Borju nyarson 1.0 - 5 Max. 80-90
Csirke nyarson 15 - 5 Max. 70-80
Béarany nyarson 1.0 - 5 Max. 70-80

Megjegyzés: A sitési id6k hozzavetdleges értékek, és a személyes izlés fliggvényében valtozhatnak. A grill minden

hasznalatakor helyezze a cseppfelfogd talcat a sité legalsé szintjére.

Energiatakarékos program: ez a program hus sitéséhez hasznalhaté. Hasznalja a 2. szintet (lentrél
szamolva). Melegitse el a sitét 15 percig.
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Apolas és karbantartas

Takarékossag és kornyezetvédelem

Ha a sut6t késé esti vagy a kora reggeli érakban
mikaodteti, hozzajarul az elektromos mivek
terheltségének csokkentéséhez.

A tomitéseket tartsa tisztan és 6rizze meg
hatékonysagukat oly modon, hogy jél illeszkedjenek
az ajtéhoz és ne engedijék kijutni a hét!

Amennyiben lehetséges, kertlje el a sutd eldmelegitését
és mindig probalja meg tele allapotban Gzemeltetni. A
sutdajtot a lehetd legritkdbban nyissa ki, mert minden
nyitas héveszteséggel jar. Jelentés energiamegtakaritas
érdekében kapcsolja ki a sit6t a tervezett sutési id6
vége elbtt 5-10 perccel és hasznalja a sité altal
generalt hét.

A tdmitéseket tartsa tisztan és rendezetten, hogy
elkerllje az ajton keresztili energiaveszteséget.
Ha id6zonas villamosenergia-szamlaval rendelkezik,

akkor a “f6zés késleltetése” opcid lehetbévé teszi a
f6zést az olcsobb idészakokon belll és ezaltal pénzt
takarithat meg.

Afazéknak vagy serpenydnek le kell fednie a f6z8lapot.

Ha ez kisebb, akkor ez értékes energiaveszteséget
okoz és ha a forrasban 1évé étel kicsordul, akkor ez
nehezen eltavolithatd lerakodast képez.

Az ételt jol zarodo fedéllel letakart fazékban és
serpeny6ben f6zze meg a lehetdé legkevesebb
viz hasznalataval. A fedél nélkili f6zés jelentésen
megndveli az energiafogyasztast.

Teljesen sima fazekakat és serpeny&ket hasznaljon.

Ha olyan ételt készit, melyet sokaig kell fézni, akkor
hasznaljon kuktat, mert ez kétszer gyorsabb és
megsporolja vele az energia egyharmadat.

Az livegkeramia f6zo6lap tisztitasa

! Kerulje a suroldszerek, illetve mardé hatasu szerek

(tGzhelytisztitd spré, folttisztitdok és rozsdatlanitok,
poralaku tisztitészerek és dorzsfelllettel rendelkezé
szivacsok) hasznalatat: ezek helyrehozhatatlanul
osszekarcolhatjak a fellletet!

Normal karbantartashoz, a sitét elég nedves ronggyal
lemosni, majd konyhai, nedvszivd torlépapirral
megszaritani.

Ha a fé6z6lap kiléndsen koszos, a fellileteket Gvegkeramia-
fellletek tisztitasara alkalmas tisztitoszerrel torélje at,
Oblitse le vizzel, és szaritsa meg!

A makacs ételdarabok eltavolitasahoz hasznaljon
megfeleld kaparokést (nem mellékelt)! A tisztitas elétt varja
meg, hogy a késziilék lehdljon, de ne varja meg, hogy
az ételmaradékok megkdssenek! A legjobb eredmény
elérése érdekében hasznaljon szappanos vizben aztatott
— Uvegkeramia f6z6lapokhoz valé — inox acélszalas
szivacsot!

Amennyiben a f6z6lapra raégne véletlendl valamilyen
targy vagy mianyag, cukor, illetve hasonlé anyag, még
meleg éallapotdban azonnal tavolitsa el a kaparokés
segitségével!

tisztitas végeztével a f6z6lap karbantartasa és védelme
céljabdl hasznalhat erre a célra kifejlesztett termékeket:
a készlléken hagyott atlatszo fi Imréteg megvédi a
feluleteket a f6zéskor kicsopdgd ételmaradéktdl. Ezeket
a miveleteket a készulék langyos vagy hideg allapotaban
tanacsos végrehaijtani.

Soha se felejtse el tiszta vizzel ledbliteni, és gondosan
megszaritani a f6z6lapot: a termékek maradvanyai a
kdvetkezd fézéskor rakothetnek a f6zélapral

Uvegkeramia fézélap Kaphaték

tisztitok

Ablak kaparokés Barkéacsboltok

Pengés kaparokések

Csere pengék Barkacsboltok, szupermarketek,
gyogyszertarak

COLLO lunetaHOB Boots, Co-op Uzletek, department

BRITEHob stores, Regionalis

CleanSWISSCLEANER | aramszolgaltat6 vallalat boltjai,
szupermarketek

A siité6t megvilagitoé lampa kicserélése

3.

1. A suté aramtalanitédsa utan

huzza le a lampafoglalat

Uvegfedelét (lasd abra)!

2. Csavarja ki a lampat és

cserélje ki egy ugyanolyanra:
feszulltség: 230V, teljesitmény:

25 W, tipus: E14.

Tegye vissza a fedelet, és helyezze ismét aram ala a sutét!

! Ne hasznalja a siit6 lampajat a kornyezet
megyvilagitasara.
VEVOSZOLGALAT
Ha segitségre van sziksége, hivja a termékhez
mellékelt garanciafiizetben taldlhaté telefonszamot,

vagy kovesse a weboldalon megadott utasitasokat. A
kovetkezbket kell megadnia:

a hiba rovid leirasat

a késziilék pontos tipusat
a szervizszamot (az adattablan a SERVICE sz6 utan
allé szam; az adatlap nyitott stitajtonal a stitétér bal
szélén lathato)
Pontos cimét

A telefonszamat

P S,

_ Model: xxxXXXXxx KMAXNXXXAKN  XAXXXXKXXAXX
EAL

" | [HUEE BENEN

Ne feledje: Ha javitdsra van szikség, kizérolag hivatalos
szervizt hivjon, mert csak igy garantalhato, hogy a javitas
megfeleléen, eredeti alkatrészek felhaszndldsaval torténik.

A garanciarél tovabbi informéacidkat a mellékelt
garanciaflizetben talal.

@vww A siies teljes milszaki leirdsa az energiahatékonysagi besoroldssal egyltt elolvashato és letdlthetd a
honlapunkrol: www.indesit.com
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m Click&Clean

AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajt6 levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje le a

kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem kertilnek.
=

e\
4

2. Csukja be az ajtét, amennyire tudja.

Mindkét kezével szorosan fogja meg az ajtét — ne fogja meg a
fogantyut.

Egyszerlen vegye le az ajtét Ugy, hogy folytatja a becsukasat,
és ezzel egyidejlleg felfelé huzza (@), amig ki nem ugrik az
illesztésbdl (b).

Helyezze le az ajtét az egyik oldaldra egy puha fellileten.

3. Helyezze vissza az ajtét azaltal, hogy a siit6 felé mozgatja,
illessze a zsanérok kampait a helyukre, és rogzitse a felsé részt
a helyén.

4, Engedie le az ajt6t, majd nyissa ki teljesen.
Engedije le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe: gy6z&djon
meg arrdl, hogy teljes mértékben leengedte Sket.

5. Prébalja meg becsukni az ajtét, és ellendrizze, hogy

illeszkedik-e a kezelépanelhez. Ha nem sikertll, ismételje meg a

A siité gozzel torténd tisztitasa

Ez a tisztitasi eljaras elsésorban nagyon zsiros (sult)
ételek készitése utan ajanlott.

Ez a tisztitasi eljaras megkdnnyiti a szennyezdédés
eltavolitasat az oldalfalakrol azzal, hogy gézt termel a
sutétérben — igy egyszeriibb a tisztitas.

I Fontos: A gbzzel torténd tisztitas inditédsa el6tt:

- Tavolitson el minden ételmaradékot és zsiradékot a sitd
aljarol.

- Tavolitson el minden tartozékot (racsot és cseppfelfogd
talcat) a siit6bdl. Végezze el a fenti miiveleteket a
kévetkez6k szerint:

1. Ontsén 300 ml vizet a siitétepsibe, majd helyezze azt a
sutd also szintjére. Azoknal a tipusoknal, amelyek nem
rendelkeznek cseppfelfogo talcaval, tegyen sitépapirt az
also szinten 1évé grillracsra;

TISZTITAS EGY KATTINTASSAL - AZ UVEG TISZTITASA
1. Vegye le az ajtdt, és helyezze puha feliiletre fogantyuval
lefelé. Ezutan egyszerre nyomja be a két rogzitékapcsot, majd
huzza maga felé és vegye le az ajto felsé élét.

%
2. Két kézzel emelje meg és tartsa erésen a belsé liveget,
majd vegye ki, és a tisztitashoz helyezze egy puha felliletre.

3. A belsé livegajté visszaszerelésekor
helyezze be megfeleléen az liveglapot ugy, hogy a
lapon lévé irott sz6veg ne legyen forditva és konnyen
olvashaté legyen.

4, Szerelje vissza a felsé élet: a megfelelé helyzetet kattanas
jelzi. Az ajto visszaszerelése el6tt ellendrizze, hogy a tomités a
helyén van-e.

2. Vélassza ki a @ SUTO ALSO
RESZE siitéfunkciot, és a hémérsékletet allitsa 90 °C-ra;
3. Hagyja a sutében 35 percig;

4. Kapcsolja ki a sutét;

5. Ha a sut6 kihdilt, nyissa ki az ajtajat, és végezze el a
tisztitast vizzel és nedves ruhaval;

6. A tisztitds végén torolje fel a maradék vizet a
sutétérben

A gbzzel torténd tisztitas utan, ha kifejezetten zsiros
ételt készitett, vagy a zsir nehezen eltavolithato,
el6fordulhat, hogy az el6z6 bekezdésben bemutatott
hagyomanyos tisztitasi eljarast is alkalmazni kell.

I A tisztitast kizardlag hideg suténél vegezze!
Adja meg az alabbiakat:

* az anomalia tipusat;

+ a készulék modelljét (Mod.)

+ a készulék sorozatszamat (S/N)

Az utobbi informacidk a készulléken elhelyezett
adattablan talalhatok.
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Opis spotrebica

Celkovy prehrad

D

- 2 © oo~
- o

5  1.Sklokeramicka varna doska
2.0vladaci panel
3.Vytahovaci grilovaci rost
4 Pekac
5.Nastavitelné nohy
6. Veduce kolajnicky pre posuvné police
7.pozicia 5
8.pozicia 4
9.pozicia 3
10.pozicia 2
11.pozicia 1

Ovladaci panel

Kontrolka THERMOSTAT-u kontrolka Elektricka platnicka

) @

Gombik TIMER

Elektricky ovladaci gombik Platnicky Elektricky ovladaci gombik Platnicky

Gombik THERMOSTAT-U  Gombik SELECTOR (Prepina¢ funkcii)
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TABULKA VLASTNOSTI

Rozmery riry (VxSxH)

340x39,1x455 mm

Objem 61l

Uzitoéné rozmery Sirka 42 cm
vztahujlce sa na hibka 44 cm

priestor rury vySka 18 cm

Napatie a frekvencia

pozri typovy Stitok

Sklokeramickéa varna
doska

Lavy predny

Lavy zadny

Pravy zadny

Pravy predny

Max. spotreba
sklokeramickej varnej
dosky

1700 W
1200 W
1700 W
1200 W

5800 W

ENERGETICKY STITOK
a EKODIZAJN

Deklarované spotreba energie pri
natenej konvekci Trieda - rezim
zohrievania:

PeCenie. ECO

Po instalacii napajacieho kabla priskrutkujte kovovy
kryt pomocou troch skrutiek.

Spustenie a pouzivanie

Pouzitie rary

! Pri prvom zapnuti vdam odporu¢ame, aby ste

nechali rdru v ¢innosti naprazdno priblizne pol

hodiny s termostatom nastavenym na maximum a so
zatvorenymi dvierkami. Pred vypnutim rary sa uistite,
Ze je miestnost dobre vyvetrana a otvorte dvierka rury.
Zo zariadenia moze vychadzat mierne neprijemny
zapach, spbsobeny odparovanim ochrannych latok,
pouzitych po€as vyrobného procesu.

! Nikdy ni¢ neklad'te priamo na dno rary; zabranite tak
poskodeniu smaltového nateru.

1. Zvolte pozadovany rezim pecenia otacanim
otoéného ovladage VOLICA.

2. Zvolte teplotu odporucanu pre rezim pecenia alebo
pozadovanu teplotu otacanim otoc¢ného ovladaca
TERMOSTATU.

Podrobny zoznam rezimov pecenia a odporu¢anych
tepl6t najdete v prislusnej tabulke (vid’ Tabulka

S upozorneniami ohladne pecenia v rtre).

Pocas pecenia je kedykolvek mozné:

. Zmenit rezim pecenia otacanim oto¢ného

ovladadga VOLICA.

. Zmenit teplotu otocenim oto¢ného ovladaca

TERMOSTATU.

» Zastavit pecenie oto¢enim otocného ovladaca
VOLICA do polohy ,0¢.

! Nadoby vzdy ulozte na dodany(é) rost(y).
Kontrolka TERMOSTATU

Ked je rozsvietena, rura sa ohrieva. Kontrolka zhasne,
ked vnutro rury dosiahne pozadovanu teplotu. Potom
sa bude kontrolka striedavo rozsvecovat a zhasinat, ¢o
signalizuje, ze termostat pracuje a udrzuje teplotu na
konstantnej drovni.

Osvetlenie rary

Svetlo v rure sa rozsvieti oto¢enim otoéného ovladaca
VOLICA do ktorejkolvek inej polohy ako do polohy
,0". Zostane zasvietené po celu dobu €innosti rary. Po

zvoleni a oto€nym ovladacom bude svetlo svietit bez
toho, aby bol aktivovany ktorykolvek vyhrevny ¢lanok.
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Rezimy pecenia
I Hodnotu teploty mozno pre vSetky rezimy pecenia

nastavit medzi 50 °C a MAX, okrem programu GRIL, pre
ktory sa odporuca iba teplota MAX.

©) Rezim

Zapne sa horny i spodny vyhrevny ¢lanok. Pri pouzivani
tradi¢ného rezimu pecenia je najlepSie pouzivat iba jednu
mriezku. Ak pouzijete viac mriezok, teplo sa rozdeluje
nerovnomerne.

STATICKA RURA

@ Rezim SPODOK RURY

Aktivuje sa spodny vyhrevny clanok. Tato poloha sa
odporuc¢a na dokoncCenie jedal (na plechoch na pecenie),
ktoré su uz na povrchu dopecené, ale je potrebné dalej
ich dopiect v strede, alebo na zakusky s ovocim alebo
dzemom navrchu, ktoré vyZaduju iba mierne sfarbenie na
povrchu. Treba podotknut, Ze tato funkcia nepovoluje
dosiahnut vrire maximalnu (250 °C), apreto sa
neodporuCa, aby sa jedlo pripravovalo iba s tymto
nastavenim, pokial nepeciete kolaCe (ktoré by sa mali
piect pri teplote 180 °C alebo nizsej).

@ Rezim VRCH RURY

Aktivuje sa vrchny vyhrevny ¢lanok. Mimoriadne vysoka
apriama teplota grilu umozfuje zhnednutie povrchu
masa a peCenych jedal, pricom Stavy zostanu uzavreté
vnutri a jedlo zostava makke.

@, Rezim GRIL

Aktivuje sa vrchny vyhrevny ¢lanok a oto¢ny razen. Gril
sa tiez velmi odporuca na pripravu jedal, ktoré vyzaduju
vysoku povrchovu teplotu: bifteky, tefacina, steaky, platky

masa, hamburgery a pod.

I Rezimy pec¢enia GRIL a VRCH RURY sa musia pouzivat
so zatvorenymi dvierkami.

) Rezim EKO

Na pecenie plnenych kusov mésa a rezfiov mésa na
jedinej arovni. Pri pouzivani cyklu EKO a na
optimalizaciu spotreby energie by sa dvierka rary
nemali otvarat, az kym jedlo nie je celkom hotové.

Spodna priehradka

Pod rurou je priehradka, ktord mozno pouzivat na
odkladanie prislusenstva rury alebo hlbokych nadob.

I Vnutorné povrchy priehradky (ak je su¢astou) sa mézu
zohrievat.
I Neukladajte do spodnej
materialy.

prichradky rdry horfavé

Praktické rady pre pecenie

1V rezime pecenia GRILL , umiestnite plech na pecenie
do pozicie 1 pre zachytenie zvyskov pecenia (tuk a/
alebo mastnota).

GRIL

» Zasunte rost do polohy 3 alebo 4. Vlozte jedlo do stredu
rostu.

» Odporu¢am nastavit' uroven vykonu na maximum. Horné
vyhrevné teleso je regulované termostatom a nemusi
byt nepretrzite v prevadzke.

PIZZA

» Pouzite lahku hlinikovu panvicu na pizzu. Umiestnite
ju na dodanom roste.
Pre chrumkavu kérku, nepouzivajte plech na pecenie,
ktory zabrafuje vzniku chrumkavej kéry predizenim
celkovej doby pecenia.

* Ak ma pizza vela prisad, odporu¢ame pridat’ syr
mozzarella na povrch pizze v polovici procesu pecenia.

UPOZORNENIE! Rara
je vybavena systémom
zastavenia mriezok, kto-
ry umozouje ich vybratie
bez toho, aby sa dostali
g von zo samotnej rar(1).

Pre kompletné vysunutie mriezok
je potrebné ich zdvihnu , uchopi za
prednu éas a potiahnu ich, ako je
zrejmé z uvedeného obrazku (2).

! Nekladte horfavé
materialy do spodného
odkladacieho priestoru
rary.

! Vnutorné povrchy

\ odkladacieho priestoru
(ak je sucastou) sa
mdzu byt horuce.

CASOMER

Pre aktivaciu ¢asovaca postupujte nasledovne :
1. Otoéte gombik CASOMER v smere
hodinovych rugiciek C

2. Otoéte gombik CASOMER

proti smere hodinovych rugigiek O
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Pouzivanie sklokeramickej

varnej dosky

! Lepidlo pouzité na tesnenia zanechava stopy
mastnot na skle. Pred pouzitim spotrebic¢a ich
odporuc¢ame odstranit’ Specialnym neabrazivnym
Cistiacim prostriedkom. Poéas niekolkych prvych
hodin pouzivania moze byt citit' zapach gumy, tento
zapach zmizne vel'mi rychlo.

Zapnutie a vypnutie varnej zény

Ak chcete zapnut varnu zénu, oto¢te zodpovedajuce
gombik v smere hodinovych ruciciek.

Ak ju chcete vypnut, otoCte gombikom proti smeru
hodinovych ruci€iek, kym dosiahnete polohu “0”.

Ak svieti kontrolka COOKING ZONE ON, ukazuje, ze
varnej doske je zapnuta aspon jedna varna zona.

Varné zény

Varna doska je
vybavena elektrickymi
vykurovacimi telesami.
Pri ich pouzivani,
nasledujuce polozky na
varnej doske scerveneju.

T A. Varna zéna so
B salavymi vykurovacimi
telesami.

B. Kontrolka zvySkového tepla: indikuje, ze teplota
zodpovedajlce varnej zony je vysSia ako 60 °C, a to aj
ked je vykurovaci prvok vypnuty, ale je eSte stale horuci.

Popis vykurovacich telies

Kruhové salavé vykurovacie prvky sa stanu Cervené 10
az 20 sekund po ich zapnuti.

Kruhové salavé vykurovacie prvky, okrem obvyklych
vyhod, ktoré salavé vykurovacie prvky obycCajne
prinasaju, zaruc€uju rovnomerné rozlozenie tepla.

Salavé prvky vyzaruju vysoké teplo a svetlo, akonahle
su zapnuté, a ponukaju nasledujuce praktické vyhody:

- rychly ohrev (v porovnani s plynovym horakom)

- rychle schladenie

- hreje po celom povrchu (vdaka kruhovym vyhrevnym
prvkom)

Nastavenie Standardné alebo Rychla plocha

0 Vypnuté
1 Varenie zeleniny, ryb
2 Varenie zemiakov (pomocou pary), polievky,

cicera, fazule

Pokracovanie varenia velkych mnozstiev

3 potravin, zeleninovej polievky
4 Na pecenie (priemerne)
Na pecenie (nadpriemerne)
6 Pre rychle dosiahnutie prazenia na hnedo

a dosiahnutie varu

h-odlmmd

Praktické rady pre pouzivanie varnej dosky
* Pouzite nadoby s hrubym, rovnym dnom, pre
zabezpecenie, Ze “sadne” presne na varnu zonu.

e K

*Vzdy pouzivajte nadoby s priemerom dna, ktory je
dostato¢ne velky na uplné pokrytie platnicky, s ciefom
vyuzitia v8etkého vytvoreného tepla.

» Vzdy sa uistite, Ze dno nadoby je Uplne Cisté a suché:
to zaisti, aby hrniec perfektne “sadol” na varné zény a
tieZ aj hrniec aj varna doska zostanu ucinné po dlhsiu
dobu.

* Vyhnite sa pouzivaniu rovnakého riadu, aky sa pouziva
v pripade plynovych horakov: teplo sustredené pri
plynovych horakov mézZe zaklad panvy zvratit, o
spbsobuje, Ze sa na povrchu nebude drzat spravne.

* Nikdy nenechavajte varnu zénu zapnutu bez polozenej
panvice, nakolko moéze dojst’ k posSkodeniu zény.
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Tabulka s radami pre pecenie v rire

Nastavenie Jedlo na peéenie Hmotn Poloha Cas Nastaveni Cas

ovladacieho ost’ mriezky predhrievania e gombika pecenia

gombika (kg) odspodu (minuty) termostat (minaty)

u
1 Staticke Kagica 1 3 15 200 6575
peyenie Pecené jahfiacie alebo | 1 3 15 200 70-75

Pecené bravcové 1 3 15 200 70 -80
Susienky (krehke - 3 15 180 15-20
Linecké kolace 1 3 15 180 30-35
Lasagne 1 3 10 190 35-40
Jahnacie 1 2 10 180 50 -60
Makrela 1 2 10 180 30-35
Slivkovy kola¢ 1 2 10 170 40 - 50
Veterniky 0,3 3 10 180 30-35
PiSkétovy kolac 0,5 3 10 170 20-25
Slané kolace 15 3 15 200 30-35

2 Spodok Kysnuté kolage 0,5 3 15 160 30 - 40

rary Linecké kolace 1 3 15 180 35-40

Ovocné kolace 1 3 15 180 50 - 60
Briosky 0,5 3 15 160 25-30

3 Vrch rary Zhnednutie jedla na - 3/4 15 220 -
dokoncCenie pecenia

4 Gril Solea a sépia 1 4 5 Max 8-10
Kalamar a garnat
Kebab 1 4 5 Max 6-8
Filety z tresky 1 4 5 Max 10
Grilovana zelenina 1 3/4 5 Max 10-15
Telaci steak 1 4 5 Max 15-20
Platky 1 4 5 Max 15-20
Hamburgery 1 4 5 Max 7-10
Makrely 1 4 5 Max 15-20
Opekané sendvice C. 4 4 5 Max 2-3
S raznom(ak je
sucastou)
Telacie na razni 1,0 - 5 Max 80-90
Kuréa na razni 1,5 - 5 Max 70 -80
Jahnacie na razni 1,0 - 5 Max 70 -80

Poznamka: Casy pecenia su priblizné a moézu sa liSit podla osobného vkusu. Ked peciete s pouzitim grilu, na 1.
mriezku odspodu treba vzdy postavit odkvapkavaciu nadobu.

EKO program: tento program mozno pouZit na peenie masa. Pouzite 2. Urover (odspodu).
Predhrievajte 15 minut.
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Starostlivost’ a udrzba

Uspora energie a ohfad na Zivotneé
prostredie

 Pri peCeni v rezime GRIL vzdy zatvorte dvierka. Vysledkom
je okrem lepSieho prepeCenia aj vyrazna uspora energie
(priblizne 10%).

» Ak je to mozné, vyhybajte sa predzohriatiu rary a vzdy
sa ju snazte naplnit. Otvarajte dvierka rury o najmenej,
pretoze sa teplo straca pri kazdom jeho otvoreni. Ak
chcete uSetrit znané mnozstvo energie, jednoducho
vypnite ruru 5 - 10 minat pred koncom planovaného
pecCenia a vyuzite zostatkové teplo rury.

» UdrZujte tesnenie Cisté a upratané, aby sa zabranilo
pripadnej straty energie cez dvere

* Ak mate zmluvu na ¢asovanu tarifu elektriny, moznost
“odlozit’ varenie” ulahCi uSetrit peniaze posunom
prevadzky do lacnejSich ¢asovych obdobi.

e Zaklad vasho hrnca alebo panvice by mal pokryvat
platnicku. Ak je menSi, draha energia vyjde nazmar
a hrnce z ktorych vykypi ponechaju zvy$ky, ktoré sa
tazko odstranuju.

« Jedlo varte v uzavretych hrncoch alebo panviciach s
dobre priliehajucimi pokrievkami a pouzite tak malo
vody, ako je to mozné. Varenie bez pokrievky vyrazne
zvySi spotrebu energie

* PouzZivajte iba ploché hrnce a panvice

» Ak ohrievate nieCo, €o trva diho, oplati sa pouZit tlakovy
hrniec, ktory je dvakrat tak rychlo a Setri tretinu energie.

Cistenie sklokeramickej varnej dosky

I Nepouzivajte abrazivne alebo leptavé Cistiace prostriedky
(napriklad produkty v spreji pre Cistenie grilov a rur),
odstrafiovace vodného kamena, produkty proti hrdze,
praskové Cistiace prostriedky alebo hubky s brisnym
povrchom: mézu neopravitelne poskriabat povrch.

» Obvykle staci iba umyt varnt dosku vlhkou Spongiou a
osusit savou papierovou kuchynskou utierkou.

* Ak je varna doska velmi znecistena, utrite ju Specialnym
Cistiacim prostriedkom na sklokeramicku dosku, potom ju
oplachnite a vysuste.

» Ak chcete odstranit’ viac Spiny, pouzite vhodnu Skrabku
(nie je suCastou dodavaného prislusenstva). Odstrante
Skvrny €o najskor, bez toho, aby ste pockali, kym spotrebi¢
vychladne, pre zabranenie zaschnutych usadenin.
Vynikajuce vysledky mézete dosiahnut’ pouzitim Spongie
s nerezovym ocelovym drétom - Specialne navrhnutou
pre sklokeramické povrchy - namoc¢enou v mydlovej vode.

Ak boli na varnej doske nahodne roztavené predmety plastu
alebo sladké latky, ihned ich odstrarte Skrabkou, kym je
povrch je eSte horuci.

» Ako nahle je ocCistena, dosku mozete osSetrit’ Specialnym
produktom pre udrziavanie spotrebia: Neviditelny film
naneseny tymto produktom chrani povrch pred kvapkami
pri vareni. Tato udrzba by mala byt vykonavana, ked je
spotrebic teply (nie horuci) alebo studeny.

* Nikdy nezabudnite spotrebic riadne oplachnut Cistou vodou
a dokladne ho osusit: zvySky sa mozu pripiect pocas
naslednych procesov varenia.

Rivww Kompletné Specifikacie vyrobku, vratane triedy energetickej ucinnosti pre tuto ruru, si moézete precitat

Cistiace prostriedky
pre sklokeramické
varné dosky

Okenné skrabky
Cepielkové Skrabky
Nahradné cepele

K dispozicii

"Urob si sdm" obchody

"Urob si sam" obchody,
supermarkety, lekarne
Boots, predajne Co-op,
obchodné domy, miestne
elektrikarske obchody,
supermarkety

COLLO luneta
HOB BRITE

Hob Clean
SWISSCLEANER

Pri vymene Ziarovky osvetlenia rury
postupujte nasledovne:

1. Po odpojeni rary od elektrickej siete odmontuijte
skleneny kryt drziaka ziarovky (vid’ obrazok).

2. Odskrutkujte Ziarovku a
nahradte ju inou, obdobnou:
napatie 230V, vykon 25 W,
zavit E 14.

3. Namontujte spat kryt a
znovu pripojte rdru k elektrickej
sieti.

Servisnda sluzba

I Nikdy sa neobracajte na neautorizovanych technikov.

POPREDAJNY SERVIS

Ak chcete ziskat pomoc, zavolajte na ¢islo uvedené
v zaru¢nom liste prilozenom k vyrobku alebo
postupujte podla pokynov uvedenych na nasich
webovych strankach. Budte pripraveni poskytnut:

+  struc¢ny opis problému,

«  presny typ modelu vasho vyrobku,

« asistencny kdd (Cislo uvedené po slove SERVICE na
identifika¢nom Stitku na vyrobku, ktory ndjdete na
l[avom vnutornom okraji, ked otvorite dvierka)

« vasu UplInu adresu,

+ kontaktné teleféonne cislo

O

P, )

OKUANXUXXUN  XXXUNXXXXHNX

JRRAT R

Upozornenie: Ak su potrebné opravy, obratte sa na
autorizované servisné stredisko, ktoré zarucuje pouzivanie
origindlnych ndhradnych dielov a spravne vykonanie oprav.

Model: xoxXXXXxx CE
AL oo

Dalsie informacie o zaruke najdete v prilozenom zaru¢nom
liste.

a stiahnut na nasej webovej stranke www.indesit.com
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Click&Clean

VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte a stiahnite
uchytky, az su v polohe odomknutia.

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami - nedrzte ich za
rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor (a), az kym sa neuvolnia zo
sedla (b).

Dvierka odloZte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opit nasadite tak, ze ich priloZite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami a upevnite
vrchnu ¢ast na sedlo.

4, Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do povodnej polohy: Dbajte, aby ste ich
sklopili Uplne.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i st zarovno
s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte predchadzajuce

Cistenie rary s pomocou pary

Tato metdda Cistenia sa odporu€a najma po peceni velmi
tuéného masa.

Tento postup Cistenia umoznuje odstranenie necistot zo
stien rury vytvorenim pary vnutri rary pre lahSie Cistenie.
Délezité upozornenie: Predtym, ako zaCnete Cistit parou:

- Odstrarite zvysky jedla a mastnoty zo dna rary.

- Vyberte z rary vSetko prisluSenstvo (mriezky

a odkvapkavacie nadoby). Potom postupujte nasledovne:
1. nalejte 300 ml vody do plechu na pecenie a polozte ho
na spodnu plochu. V modeloch, kde nie je odkvapkavacia
nadoba, pouzite plech na pecenie a polozte ho na mriezku
v spodnej Casti;

2. zvolte funkciu rury;

a nastavte teplotu na 90 °C;
3. nechajte v rdre 35 minut;
4. vypnite raru;

5. Ked rura vychladne, mézete otvorit' dvierka a dokongit
Cistenie vodou a vihkou handri¢kou;

6. po skonceni Cistenia odstrante pripadnu zvySnu vodu
z rary

@ SPODOK RURY

KLIKNITE A VYCISTITE - CISTENIE SKLA

1. Po vybrati dvierka polozke na mikky povrch rukovitou
nadol, zaroven stlacte dve fixatné svorky a odstrante horny
okraj dvierok potiahnutim k sebe.

2. Zdvihnite a pevne drzte vnutorné sklo oboma rukami,
vyberte ho a pred ¢istenim polozte na makky povrch.
3, Prispatnej montazi vnutorného skla
dvierok viozte skleneny panel spravne tak, ze text
pisany na paneli nie je obrateny a je 'ahko citatel'ny.

4. Nasadte horny okraj. Ak je poloha spravna, ozve
sa kliknutie. Pred opatovnym nasadenim dvierok sa
presvedcte, Ci je tesnenie zaistené.

Po dokonceni Cdistenia parou po peceni zvlast
mastného jedla alebo ked sa mastnota tazko
odstranuje, bude mozno potrebné dokoncit Cistenie
tradiénym spbsobom, ako je opisané
v predchadzajlicom odseku.

Cistite iba vychladnutd raru!
Uveite:

e Druh poruchy;

* model zariadenia (Mod.);

e vyrobné ¢islo (S/N).

Tieto informécie sa nachadzaju na Stitku s technickymi
Gdajmi, umiestnenom na zariadeni
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Celkovy piehled

Popis spotrebice

Ovladaci panel

Kontrolka indikatoru termostatu

1.Sklokeramickéa deska
2. Ovladaci panel

3. Zasouvaci rost

4. Pecici plech

5. Nastavitelné nohy
6. Vodici listy pro zasouvaci rost
7. pozice 5

8. pozice 4

9. pozice 3

10. pozice 2

11. pozice 1

Svétlo indikatoru elektrické plotny

Ovladaci knoflik elektrické plotny

Knoflik termostatu

Knoflik ¢asovace

Vybérovy knoflik

Ovladaci knoflik elektrické plotny
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Spusténi a pouziv

/ 4

TABULKA VLASTNOSTI
Rozmeéry sporaku 4 1x4 mm
(VxSxH) 340x39,1x455
Objem 611
. L Sitka 42 cm
Rozméry vztahujici se
hloubka 44 cm
k prostoru trouby vyska 18 cm
Napéti a kmitocet Viz Stitek
Keramicka deska
Predni leva 1700 W
Zadni leva 1200 W
Zadni prava 1700 W
Pfedni prava 1200 W
Max. spotfeba
sklokeramické varné 5800 W
desky
ENERGETICKY STITEK
a EKODESIGN

Deklarované spotfeba energie
pro nucené proudéni Tfida —
ohfivaci rezim:

Peceni. ECO

A tapkabel beszerelése utan harom csavarral
csavarozza Ossze a fémfedelet.

1 4

ani

Pouzivani trouby

I Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu se zavienymi
dvifky nechte bézet na maximalni teplotu alespon
30 minut. Ujistéte se, Ze je mistnost dobre odvétravana,
ateprve poté troubu vypnéte a oteviete dvitka. Ze
spotfebiCe mlze vychazet mirné nepfijemny zapach

z vypalovani ochrannych latek, které se pouzivaji béhem
vyrobniho procesu.

I Nikdy nepokladejte zadné predméty pfimo na dno
trouby: zabranite tak poSkozeni smaltového povrchu.

1. Zvolte si pozadovany rezim pecCeni otoCenim ovladace
k VOLBE FUNKCI.

2. Otocenim ovladate TERMOSTATU si zvolte teplotu
doporu¢enou pro dany rezim peCeni nebo vami
pozadovanou teplotu.

Podrobny popis rezimd pecCeni a doporucenych teplot
najdete v pfislusné tabulce (viz Tabulka s tipy pro peceni
v troubé).

Bé&hem peceni je mozné:

e zménit rezim peceni otodenim ovladace k VOLBE
FUNKCI.

e zmeénit teplotu oto¢enim ovladate TERMOSTATU.

e vypnout peceni otoenim ovladace k VOLBE FUNKCI
do polohy ,,0%.

! PecCici nadoby vzdy pokladejte na prilozené rosty.

Kontrolka TERMOSTATU

Pokud tato kontrolka sviti, trouba se ohfiva. Kontrolka
zhasne, jakmile bude uvnitf trouby dosazeno zvolené
teploty. Nasledné zacne kontrolka blikat, coz signalizuje,
Ze termostat funguje a udrzujte konstantni teplotu.

Osvétleni trouby

Svétlo se rozsviti po otogeni ovladadem VOLBY FUNKCI
do jakékoli jiné polohy nez ,0". Zlstane rozsvicené po
celou dobu, kdy je trouba v chodu. Pokud otocite ovladac

O

do polohy 7, svétlo se rozsviti, aniz by se aktivovalo
topné téleso.

Casovaé

P¥i aktivaci Casovade (Pogitadla minut) postupuijte
nasledovné:

1. Natoéte budik otogenim C oto&ného ovladacde
CASOVACE ve sméru hodinovych rugiéek témér o
jednu celou otacku;

2. Otogenim ‘O oto&ného ovladage CASOVACE proti
sméru hodinovych ruci¢ek nastavte pozadovanou
dobu.
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Rezimy peceni
I Pro vSechny rezimy peceni je mozné nastavit teplotu od

50°C do MAX, kromé funkce GRIL, pro ktery je
doporuc¢ena pouze hodnota vykonu MAX.

@ KONVENCNI rezim

Aktivuje se topné téleso v horni i spodni Casti trouby. Pfi
pouziti tohoto klasického rezimu peceni je idealni pouzivat
pouze jeden rost. Pokud pouZijete vice nez jeden rost,

nebude se teplo v troubé Sifit rovhomeérne.

© Rezim SPODNi OHREV

Aktivuje se spodni topné téleso. Tuto moznost
doporucujeme pro dokoncovani pokrml (na pekaci),
které jsou jiz uvafené na povrchu, ale potfebuji jesté
dopéct ve stfedni Casti, pfipadné pro moucniky pokryté
ovocem Ci dzemem, které si zadaji pouze jemné
zezlatnuti  povrchu. Upozorfiujeme, Zze tato funkce
neumoznuje dosazeni maximalni teploty uvniti' trouby
(250 °C), a proto ji nedoporu¢ujme pro pfipravu pokrmd,
které je tfeba péct pravé prii takovém nastaveni. To se
v8ak netyka pfipravy kolacu, které by se meély péct pfi
teploté maximalné 180 °C.

@ Rezim  HORNi OHREV

Aktivuje se horni topné téleso. Velmi vysoka a pfima
teplota grilu umoznuje zezlatnuti povrchu masa ¢i pecené
a zaroven zajistuje zachovani stavnatosti diky zamezeni
Uniku Stav.

@, Rezim GRIL

Aktivuje se horni topné téleso a grilovaci rozen. Rezim gril
doporucCujeme také pro pokrmy, které vyzaduji vysokou
teplotu na povrchu: hovézi steaky, teleci maso, steaky
z vysokého rostence, filety, hamburgery apod.

| Pfi pouziti reZimt GRIL a HORNI OHREV musi byt
zaviena dvirka trouby.

) RezmECO

Pro peceni nadivaného masa a fizkd na jedné urovni.
P¥i pouziti cyklu ECO, tedy pfi optimalizaci spotfeby
energie, by se dvifka trouby neméla otevirat, dokud se
pokrm zcela neupece.

Spodni ulozny prostor

Pod troubou se nachazi ulozny prostor, do kterého je
mozné ukladat pfisluSenstvi k troubé Ci pekace.

I Vnitfni stény tohoto prostoru se mohou zahrat na
vysokou teplotu.

I Do spodniho ulozného prostoru trouby nevkladejte
horlavé materialy.

Praktickeé tipy k peceni

I PFi pouziti rezimu GRIL umistéte na uroven 1 odkapavaci
plech pro zachycovani uvoliujicich se Stav (tuku a/nebo
omastku).

GRIL

o Rost umistéte na uroven 3 nebo 4. Pokrm postavte do
stfedni Casti rostu.

e Doporucujeme nastavit vykon na maximum. Horni topné
téleso je regulovano termostatem, anemusi tedy
pracovat neustale.

PIZZA

e Pourzijte lehky hlinikovy plech na pizzu. Umistéte jej na
pfilozeny rost.
Chcete-li dosahnout kfupavé kuarky, nepouZivejte
odkapavaci plech, ktery prodluzuje celkovou dobu
peceni a zabranuje vytvoreni karky.

e Pokud je pizza bohaté oblozena, doporuCujeme
povrch poklast mozzarellou az v poloviné peceni.

UPOZORNINI! Trouba
je vybavena systémem
zastaveni mgizek, ktery
umozouje

jejich vyjmuti, aniz by se
dostaly ven z trouby.(1)
Pro kompletni vysunuti
mgizek je tgeba je zved-
nout, uchopit za pgedni
east a potahnout je, jak je zaejmé z uvedeného
obrazku (2).

Spodni prostor

Pod troubou se nachazi
prostor, ktery se da
pouzit na odkladani
prislusenstvi nebo hrncu.
Jeho otevieni se provadi
oto¢enim smérem doll
(viz obrazek).

B Y

! Nikdy nevkladejte do spodniho prostoru hoflavy
material.

! Vnitfni povrchy zasuvky (je-li sou¢asti) by se mohly
ohfat na vysokou teplotu.
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Pouziti sklokeramické desky

Praktickeé rady pfi pouziti varné desky
» Abyste zajistili maximalni pfilnavost k varné desce,

! Lepidlo nanesené na tésnéni zanechava stopy
mastnoty na skle. Pfed pouzitim spotiebice
doporucujeme tyto stopy odstranit specialnim
nedrhnoucim ¢isticem. Béhem prvniho pouziti se
muze objevit zapach gumy, ktery rychle zmizi.

Zapnuti a vypnuti varnych zén

Pro zapnuti varné z=ony otocte odpovidajicim knoflikem
ve sméru hodinovych rucicek.

Pro vypnuti otoCte knoflikem proti sméru hodinovach
rucicek do pozice 0.

Rozsviti-li se kontrolka VARNA ZONA ZAPNUTA,
znamena to, Ze je v provozu alespon jedna plotna.

Varné zény:

Varna deska je vybavena
| aelektrickymi salavymi
topnymi télesy. Jsou-li v
provozu, nasledujici prvky
| pzC€ervenaji:
A.Varné zény se salavymi
topnymi télesy.

B B. Kontrolka indikatoru

zbytkového tepla. toto

ukazuje, Ze je teplota odpovidajici varné zény vétsi nez
60°C, i kdyz bylo topné téleso vypnuto.

Popis topnych téles
Kruhova topna télesa zCervenaji 10-20 vtefin po zapnuti.
Kromé obvyklych vyhod, které salava topna télesa
pfinaseji zaru€uji rovnomérné rozlozeni tepla .
Salava télesa vyzaruji velké mnozstvi tepla a svétla,
jakmlle se zapnou, nabizi nasledujici praktické vyhody:
rychlé ohfivani (v poméru s plynovymi hofaky)
rychlé peceni
rovhomérnou teplotou po celé troubé (kvali kruhovym
topnym télestim)

Nastaveni |[Bézna nebo rychla varna deska

0 Vypnuta

1 Vareni zeleniny, ryb

2 V_aFeni bramborovych polévak (pomoci pary),
cizrny, fazoli

3 VaF'enl' velkého mnozstvi jidla, zeleninové
polévky

4 Smazeni (prdmérné)
Smazeni (nadprimérné)

6 Restovani a dosazeni varu za kratky ¢as

pouzivejte hrnce se silnym a plochym dnem. -
(074

pegmnd

» Z dlvodu vyuziti veSkerého vyprodukovaného tepla

vzdy pouzivejte hrnce s dostate¢né velkym pramérem
tak, aby plotnu pIné pokryly.

e K

* Vzdy se ujistéte, Ze je dno hrnce zcela suché a Cisté.
Zajisti to perfektni pfilnavost hrnct k varné zéné a oba
hrnce na plotynce setrvaji u¢inné po delsi dobu.

* Vyvarujte se pouzivani nadobi, které je pouzivano na
plynovych hofakach. koncentrované teplo z horak
muze zvrasnit dno hrnce a zpUsobi tak horSi pfilnavost
k povrchu.

» Nikdy nenechavejte zapnutou varnou zénu bez hrnce,
muze to zpusobit nefunkénost zony.

Respekt a ochrana zivotniho prostredi

+ Pouzivate-li rezimy GRIL a GRATINOVANI vzdy zavfete dvitka
trouby. Dosahnete tak lepSich vysledk( pfi Uspofe energie
(prdmérné 10%).

+ Pokud je to mozné, vyhybejte se predehfati trouby
a vzdy se ji snazte naplnit. Otevirejte dvitka trouby
co nejméné, protoze se teplo ztraci pfi kazdém jeho
otevieni. Pokud chcete u$etfit znané mnozstvi
energie, jednoduse vypnéte troubu 5 - 10 minut pred
koncem planovaného peceni a vyuzijte zbytkoveé teplo
trouby.

* Udrzujte tésnéni Cisté a uklizené, aby se zabranilo
pfipadné ztraty energie pfes dvere

« Mate-li nastaveni tarif na odbér elektfiny, posunutim
moznosti ,odlozené vareni“ do levnéjSiho ¢asoveho
useku, Vam pomuze usetfit penize.

* Vytézte ze zbytkového tepla vasi varné desky co nejvice
vypnutim litinovych plotynek 10 minut pfed koncem
doby vareni a sklokeramickych plotynek 5 minut pred
koncem doby vareni.

« Zaklad vaseho hrnce nebo panve by mél pokryvat
plotynku. Pokud je mensi, draha energie vyjde nazmar
a hrnce z nichz preteCe, ponechaji zbytky, které se
obtizné odstrariuji .

« Jidlo varte v uzavienych hrncich nebo panvich s dobre
priléhajicimi poklicemi a pouzijte tak malo vody, jak je
to mozné. Vareni bez poklicky vyrazné zvySi spotfebu
energie.

» Pouzivejte pouze ploché hrnce a panve.

» Pokud ohfivate néco, co trva dlouho , vyplati se pouzit
tlakovy hrnec, ktery je dvakrat tak rychle a Setfi tfetinu
energie.
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(674
- Tabulka s tipy pro peceni v troubé

Nastaveni Pripravovany pokrm |Hmotn Uroven rosétu | Doba predehfevu | Nastaveni Doba

ovladace ost zdola (minuty) ovladace peceni

k volbé (v kg) termostat (minuty)

funkci u

1 Konvenéni | Kachna 1 3 15 200 65-75
Teleci nebo hovézi 1 3 15 200 70-75
Veprova pecené 1 3 15 200 70-80
Susenky (kfehké - 3 15 180 15-20
Linecké kolace 1 3 15 180 30-35
Lasagne 1 3 10 190 35-40
Jehnédi 1 2 10 180 50-60
Makrela 1 2 10 180 30-35
Svestkovy kolag 1 2 10 170 40-50
Vétrniky 0,3 3 10 180 30-35
Piskotovy kolac 0,5 3 10 170 20-25
Slané kolace 1,5 3 15 200 30-35

2 Spodni Kynuté kolace 0,5 3 15 160 30-40

ohrev Linecké kolace 1 3 15 180 35-40

Ovocné kolace 1 3 15 180 50-60
BrioSky 0,5 3 15 160 25-30

3 Horni ohfev | Zapékani pokrmu pro - 3/4 15 220 -
perfektni vysledek
peceni

4 Gril Mofrsky jazyk a sépie 1 4 5 Max. 8-10
Olihné a krevety
Kebaby 1 4 5 Max. 6-8
Filet z tresky 1 4 5 Max. 10
Grilovana zelenina 1 3/4 5 Max. 10-15
Teleci steak 1 4 5 Max. 15-20
Kotlety 1 4 5 Max. 15-20
Hamburgery 1 4 5 Max. 7-10
Makrela 1 4 5 Max. 15-20
Toasty 4 ks 4 5 Max. 2-3
S rozném (je-li
pritomen)
Teleci na rozni 1,0 — 5 Max. 80-90
Kureci na rozni 1,5 — 5 Max. 70-80
Jehnéd¢i na rozni 1,0 — 5 Max. 70-80

Upozornéni: Doby pfipravy jsou pfiblizné a mohou se liSit podle osobnich preferenci. Pfi peCeni s grilem je vzdy nutné
na 1. uroven zdola umistit odkapavaci plech.

Program ECO: tento program je vhodny pro pec¢eni masa. Pouzivejte 2. troven zdola. Doba pfedehievu

je 15 minut.
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Udrzba a ¢isté

Uspora energie a ohled na Zivotni prostredi

Pri GRILOVANI a GRATINOVANI doporucujeme
péct pokazdé pri zavrenych dvirkach: Vysledkem
je krome lepSiho upeceni také vyznamna uspora
energie (priblizne 10%).

Pokud je to mozné, vyhybejte se predehrati trouby
a vzdy se ji snazte naplnit. Otevirejte dvifka trouby
€O nejméné, protoze se teplo ztraci pfi kazdém jeho
otevieni. Pokud chcete uSetfit znacné mnozstvi
energie, jednoduse vypnéte troubu 5 - 10 minut pfed
koncem planovaného peceni a vyuzijte zbytkové teplo
trouby.

UdrZujte tésnéni Cisté a uklizené, aby se zabranilo
pfipadné ztraty energie pfes dvere
Mate-li nastaveni tarif na odbér elektfiny, posunutim
moznosti ,odloZené vareni“ do levnéjSiho ¢asoveho
useku, Vam pomuze usetfit penize.

Zaklad vaseho hrnce nebo panve by mél pokryvat
plotynku. Pokud je mensi, draha energie vyjde nazmar
a hrnce z nichz preteCe, ponechaji zbytky, které se
obtizné odstrariuji .

Jidlo varfte v uzavienych hrncich nebo panvich s dobf
priléhajicimi poklicemi a pouzijte tak malo vody, jak je
to mozné. Vareni bez pokli¢ky vyrazné zvySi spotfebu
energie.

Pouzivejte pouze ploché hrnce a panve.

Pokud ohfivate néco, co trva dlouho , vyplati se pouzit
tlakovy hrnec, ktery je dvakrat tak rychle a Setfi tfetinu
energie.

Cisténi sklokeramické desky

! Nepouzivejte abrazivni nebo ziravé Cistici prostfedky
(napfiklad produkty ve spreji pro ¢isténi grill a trub),
odstranovace skvrn, protirezivéjici produkty, prasSkové Cistici
prostfedky nebo houbi¢ky s brusnym povrchem: mohou
nenavratné poskodit povrch.

* Obvykle je dostacujici omyt desku pomoci vihké houby a
vysusit ji papirovou kuchyriskou utérkou.

» Pokud je varna deska velmi znecisténa, otfete ji specialnim
Cisticim prostfedkem, poté oplachnéte a vysuste.

* Chcete-li odstranit odolnou $pinu, pouzijte vhodnou
Skrabku ( neni sou¢asti dodavaného pfislusenstvi). Zbytky
odstrante co nejdfive, nez stihne spotfebi¢ vychladnout.
Vyvarujete se tak zaschly ulozist necistot. Skvélych
vysledk( dosadhnete pouzitim nerezovych dratének,
specialné navrhnutych na sklokeramické povrchy,
namocenych v mydlové vodé.

* Pokud se nahodné roztavily plastové nebo cukrové latky
na varnou desku, okamzité je odstrante Skrabkou, dokud
je povrch stale horky.

+ Po vycisténi mGzete desku oSetfit specialnim ochrannym
produktem. zanecha neviditelnou vrstvu na desce, ktera
chrani povrch pied kapkami pfi vareni. Udrzba by se méla
provadét, dokud je spotfebi¢ teply (ne horky).

» Spotrebi¢ vzdy oplachnéte Cistou vodou a osuste. BE€hem
nasledujiciho pouzivani mohou zbytky ztvrdnout.

Cistiée na
sklokeramickou desku

Dostupné od

Okenni stérka Stérka s
ostfim

DIY obchody

DIY obchody, supermarkety,
drogerie

Nahradni ¢epele

COLLO lunetaHOB
BRITEHob
CleanSWISSCLEANER

Boots, prodejny Co-op, obchodni
centra, elektrikarské obchody,
supermarkety

Vyména zarovky v troubé

1. Po odpojeni sporéku z elektfiny odstrante sklenény kryt
svétla (viz obrazek).

2. OdSroubujte farovku a vymérite
ji. napéti 230 V, pfikon 25 W, zavit
E 14.

3. Nasadte kryt a znovu pfipojte
sporak k elektrické siti.

! Svétlo nepouzivejte k
okolnimu osvétleni.

Servisni sluzba

! Nikdy se neobracejte na neautorizované techniky

SERVISNi STREDISKO

Pro podporu zavolejte na ¢islo uvedené v zaru¢nim

listu, ktery je pfilozen k vyrobku, nebo se fidte pokyny

uvedenymi na nasich webovych strankach. Pfipravte

si:

+  Strucny popis problému

«  Pfesny typ modelu vaseho vyrobku

«  Kdd pro asisten¢ni sluzbu (je to ¢islo nasledujici
za slovem ,SERVICE" uvedené na identifikacnim
$titku PRIPEVNENEM k vyrobku, ktery je vidét pii
otevienych dvirkach na levé vnitini hrané)

+  svoji uplnou adresu,

« kontaktni telefonni ¢islo.

—

O

Model: xooXXXXXxx XXXXXOXNXXXN  XXXXXXXXXNAX

0o (AR AN

Uvédomte si prosim: VyZaduje-li spotiebic opravu, obratte
se na autorizované servisni stfedisko, kde budete mit zaruku
pouzitf originalnich nahradnich dild a spravnosti provedenf
opravy.

Pro vice informaci ohledné zaruky viz pfilozeny zaru¢nf list.

Zvww Kompletni specifikaci produktu, véetné hodnoceni energetické ucinnosti této trouby, si mizete precist
a stdhnout z nasich webovych stranek www.indesit.com
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Click&Clean

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Piejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zapadky smérem dolu, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

2. Dviika dobre uzavrete.

Pevné je drzte obéma rukama — nedrZzte je za rukojet.
Dvitka snadno vysadite tak, Ze je budete nepfretrzité
zavirat a souc¢asné za né tahnout (a), dokud se neuvolni
z usazeni (b).

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dviika opét nasadite tak, ze je priloZite k troubg,
nasmeérujete hacky pantu oproti jejich usazeni a do
prislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4. Dvitka posutite smérem dol( a poté je zcela otevrete.
Posurite zapadky smérem dol( do jejich pavodni polohy:
Ujistéte se, Ze jste je posunuli doll az na doraz.

5. Zkuste dvitka zav¥it a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni, vyse
uvedeny postup opakujte.

Parni ¢isténi trouby

Tento zpuUsob cisténi je vhodny obzvlasté po peceni velmi
tuéného masa.

Uvnitf trouby se vytvofi para, ktera usnadriuje Cisténi

a pomaha odstranovat necistoty ze stén trouby.

! Dllezité! Pred parnim Cisténim:

— Ze dna trouby odstrante veskeré zbytky jidla

a mastnotu.

— Z trouby vyjméte veskeré pfisluSenstvi (rosty

a odkapavaci plechy). Pfi parnim ¢isténi postupujte takto:
uroven trouby. U modelll bez odkapavaciho plechu
pouzijte standardni plech a postavte jej na mrizku na
nejnizsi uroven trouby.

2. Zvolte funkci

a nastavte teplotu na 90 °C.

3. Nechte troubu bé&Zet 35 minut.
4. Troubu vypnéte.

5. Po vychladnuti trouby miizete otevfit dvifka a troubu
vycistit vodou a vihkym hadfikem.

6. Po dokonceni CiSténi z trouby vytfete pfipadné zbytky
vody.

@ SPODNi OHREV

VYSAZENI PRO VYCISTENI - CISTENIi SKLA

1. Po vyjmuti dvitek je polozte na mékky povrch tak,
aby madlo bylo dole. Stisknéte soucasné obé zajistovaci
pojistky a zatazenim smérem k sobé sejméte horni listu
dvirek.

2. Zvednéte a pevné drzte vnitini sklo obéma rukama,

vev, v

preneste sklo na mékky povrch. Poté zacnéte s Cisténim.
3. PFi montafi vnitiniho skla viozte sklo
do dvifek spravné tak, aby nebyl text vzhiru nohama
a byl ¢Eitelny.

4. Namontuijte horni li§tu: zacvaknuti indikuje spravnou
montaz. Pfed nasazenim dvitek zkontrolujte tésnéni.

Po parnim cisténi, které vyuzijete po peceni velmi
tuénych pokrmud nebo pro odstranéni odolné mastnoty,
muze byt nutné troubu vydistit tradiénim zplsobem,
ktery je popsany v predchozi kapitole.

| Cisténi provadéjte aZ po vychladnuti trouby!
Uvedte:

* Druh poruchy;

* Model zarizeni (Mod.)

* Vyrobni cislo (S/N)

Tyto informace se nachazeji na Stitku s jmenovitymi
udaiji, umisteném na zarizeni
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Beschrijving van het
apparaat

Aanzichttekening

— =10 00 ()}

1.Keramische kookplaat
5  2.Bedieningspaneel

3.0venrek

4. ekplaat of bakplaat

5.Stelschroeven

6.Geleidersvan de roosters

7. stand 5

8. stand 4

9. stand 3

10. stand 2

11. stand 1

Bedieningspaneel

Controlelampje
Controlelampje THERMOSTAAT KOOKZONES

/ X
| I
\ ‘ |,

o

Knoppen KOOKPLATEN Knop TIMER Knoppen KOOKPLATEN

THERMOSTAATKNOP PROGRAMMAKNOP
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TECHNISCHE
GEGEVENS

Afmetingen Oven
HxBxD

340x39,1x455 mm

Inhoud liter 61
. breedte 42 cm
Afmetingen van de diepte 44 cm

verwarmingslade

hoogte 18 cm

Branders

kan worden aangepast voor elk
type gas op het data plaat, die
zich in de flap of na de
ovenruimte is geopend, aan de
linker wand in de oven.

Keramiekplaat
Links voor

Links achter

Rechts achter
Rechts voor
Maximum vermogen
keramiekplaten

1700 W
1200 W
1700 W
1200 W
5800 W

Spanning en
frequentie van de
elektrische voeding

zie typeplaatje

ENERGIE LABEL
en ECODESIGN

Natuurlijk - verwarmingsfunctie:
ECO

Na het aansluiten van de voedingskabel, schroeft
u de metalen afdekking vast met de drie schroeven.

Opstarten en gebruik

Gebruik van de oven

! Wijraden u aan bij het eerste gebruik de oven minstens
een uur leeg te laten functioneren, op maximum
temperatuur en met de deur dicht. Nadat u de oven
heeft uitgeschakeld, opent u de ovendeur en lucht u het
vertrek. De lucht die u ruikt komt door het verdampen
van de middelen die worden gebruikt om de oven te
beschermen.

! Zet nooit voorwerpen op de bodem van de oven; u
riskeert hiermee het email te beschadigen.

1. Selecteer het gewenste kookprogramma door aan de
PROGRAMMAKNOP te draaien.

2. Kies de aangeraden temperatuur voor het betreffende
programma of de door u gewenste temperatuur door aan
de THERMOSTAATKNOP te draaien.

Een lijst met kooktijden en aanbevolen kooktemperaturen
kunt u terugvinden in de speciale tabel (zie Kooktabel
oven).

Tijdens het koken kunt u nog altijd:

® het kookprogramma veranderen met behulp van de
PROGRAMMAKNOP;

e de temperatuur veranderen met behulp van de
THERMOSTAATKNOP;

¢ het koken onderbreken door de PROGRAMMAKNOP
weer op stand “0” te zetten.

! Plaats de ovenschalen altijd op bijgeleverde roosters.

Controlelampje THERMOSTAAT

Het oplichten van dit lampje geeft aan dat de oven aan
het verwarmen is. Het licht gaat uit als de geselecteerde
temperatuur is bereikt. Vanaf dit moment gaat het
controlelampje aan en uit, hetgeen aangeeft dat de
thermostaat werkt en de temperatuur in de oven constant
houdt.

Ovenverlichting

De verlichting gaat aan door de PROGRAMMAKNOP
in een willekeurige stand (behalve “0) te zetten. Hij zal
aanblijven totdat de oven werkt. Door met de knop L te
selecteren gaat het licht aan zonder dat de verwarming

wordt ingeschakeld.
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Kookwijzen

I Een temperatuurwaarde kan worden ingesteld voor
alle kookwijzen tussen 50°C en MAX, met uitzondering
van het GRILL-programma, waarvoor alleen het MAX-
vermogensniveau wordt aanbevolen.

(©) STATISCHE OVEN mode

Zowel de bovenste als onderste verwarmingselementen
gaan branden. Bij gebruik van deze traditionele
kookmodus, is het het beste om slechts één kookrek te
gebruiken. Als er meer dan één rek wordt gebruikt,
wordt de warmte ongelijk verdeeld.

@ OVEN BOTTOM modus

Het onderste verwarmingselement is geactiveerd. Deze
positie wordt aanbevolen voor het perfectioneren van
het bereiden van gerechten (in bakplaten) die al
oppervlakkig gekookt zijn, maar binnenin verder moeten
worden gekookt, of voor desserts met een laag fruit of
jam, die slechts matige kleuring op het opperviak
vereisen. Men moet opmerken dat deze functie niet
toelaat dat de maximale temperatuur in de oven (250 °
C) wordt bereikt en het daarom niet wordt aanbevolen
om voedsel alleen met deze instelling te bereiden, tenzij
u taarten (die moeten aan een temperatuur van 180°C
of lager moeten worden gebakken).

@ OVEN TOP modus

Het bovenste verwarmingselement is geactiveerd. De
extreem hoge en directe temperatuur van de grill maakt
het mogelijk om het oppervlak van vlees en gebraad te
bruinen terwijl de sappen worden vastgezet om ze zacht
te houden.

@. GRILL modus

Het bovenste verwarmingselement en het rotisserie-spit
worden geactiveerd. De grill wordt ook sterk aanbevolen
voor gerechten die een hoge opperviaktetemperatuur
vereisen: biefstukken, kalfsviees, biefstuk, filets,
hamburgers enz...

! De GRILL en OVEN TOP kookfuncties moeten worden
gebruikt met de ovendeur dicht

‘1) ECO-modus

Gevulde braadstukken en stukken vliees op één
steunhoogte bereiden. Voor het gebruik van de ECO-

cyclus en daardoor een optimaler stroomverbruik, mag

de oven niet eerder worden geopend dan dat het
voedsel volledig bereid is.

Onderste NL
compartiment

Er is een compartiment onder de oven dat gebruikt kan
worden om ovenaccessoires of diepe schotels te

bewaren

I De interne oppervlakken van het compartiment (waar
aanwezig) kunnen heet worden.

I Plaats geen ontvlambare materialen in de onderste
ovenruimte.

Praktische kooktips

! Bij de functie GRILL raden wij u aan de lekplaat op stand
1 te zetten om eventueel vet of jus op te vangen.

GRILL

e Plaats de grill op stand 3 of 4, plaats de gerechten op
het midden van de grill.

e Het is normaal dat het bovenste verwarmingselement
niet constant aan blijft: zijn werking wordt geregeld door
een thermostaat.

PIZZA

e Gebruik een lichte aluminium ovenschaal en zet hem
op het bijgeleverde ovenrooster.
Bij gebruik van de bakplaat duurt het langer en krijgt u
waarschijnlijk geen krokante pizza.

e Bij zeer gevulde pizza’'s raden wij aan de mozzarella of
andere kaas pas halverwege de kooktijd toe te voegen.

Timer

Voor het activeren van de Timer gaat u als volgt te
werk:

1. draai de TIMERKNOP bijna 360° rechtsom C om de
wekker op te laden;

2. draai de TIMERKNOP linksom O en stel de
gewenste tijd in.
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Gebruik van de

glaskeramische kookplaat

! De lijm die gebruikt is voor de afdichtingen laat wat
vetvlekjes achter op het glas. Voordat u het apparaat
gebruikt raden wij u aan de vlekken te verwijderen
met een speciaal niet-schurend schoonmaakmiddel.
Gedurende de eerste paar uur dat u het apparaat
gebruikt kan het zijn dat u een rubbergeur ruikt. Deze
zal echter snel wegtrekken.

De kookzones in- en uitschakelen

Voor het inschakelen van een kookzone drukt u de
bijoehorende knop rechtsom.

Om hem uit te schakelen draait u de knop linksom tot
aan de “0”.

Het aangaan van het controlelampje WERKING
KOOKPLATEN geeft aan dat minstens één kookplaat
aan is.

De kookzones

Op de kookplaat bevinden zich hilite stralingselementen.

. Tij i
A_[.\ /.l_A jdens de werking worden deze
N 7 rood.
A. Kookzone met
A—1 L — 1A ;
, stralingselementen.
k/ ‘Fd B. Controlelampje van de warmte:

8 dit geeft aan dat de temperatuur

in de betreffende kookzone hoger is dan 60°C, ook in het
geval het stralingselement uit staat maar nog warm is.

Beschrijving van de verwarmingselementen
De stralingselementen zijn ronde verwarmingselementen
die na 10-20 seconden na het aansteken rood worden.
De hilite verwarmingselementen bestaan uit ronde
verwarmingselementen die een gelijkmatige verspreiding
van de temperatuur verzekeren, naast de kenmerken
waarover de hilite elementen in het algemeen al
beschikken.
Hilite elementen verspreiden onmiddellijk een grote
hoeveelheid licht en warmte met de daaruit voortkomende
praktische voordelen:
snelle verwarming (ten opzichte van een gasbrander)
snelle afkoeling
gelikmatige temperatuur over het gehele oppervlak
(dankzij de ronde verwarmingselementen)

Positie |Normale of snelle plaat
0 Uit
1 Groenten en vis

Aardappelen (gestoomd), soep, capucijners,

bonen

3 Doorkoken van grote hoevelheeden,
minestroni enz.

4 Braden (medium)

5 Braden (hard)

6 Bruin bakken of snel aan de kook brengen

Praktische tips voor het gebruik van de kookplaat
e Gebruik alleen pannen met een dikke, platte bodem
zodat ze perfect aansluiten op het verwarmingsvlak;

e gebruik pannen die groot genoeg zijn om de kookplaat
geheel te bedekken zodat alle hitte wordt benut;

KF

e controleer dat de bodem van de pannen altijd goed
schoon en droog is: de pannen zullen zo optimaal op
het kookgedeelte aansluiten waardoor zowel pannen
als kookvlak langer mee zullen gaan;

e vermijd dezelfde pannen te gebruiken die u ook op
een gasfornuis gebruikt: de warmteconcentratie van
gasbranders kan de bodem van pannen vervormen,
waardoor ze niet goed meer aansluiten;

e |aat nooit een kookzone zonder pan erop aanstaan,
het zou kapot kunnen gaan.

{ i
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BELANGRIJK! De oven
is uitgerust met een
blokkeringssysteem voor de
grill dat het mogelijk maakt om
de gril naar buiten te trekken
zonder dat deze buiten de oven
komt(1).

Om de grill volledig te
verwijderen, de grill aan de
voorkant optillen en naar buiten trekken, zoals op de tekening
afgebeeld is (2).

Kooktabel oven

Positie Gerecht Ge- Positie ovenrek Voorverwar- Positie Kooktijd
keuzeknop wicht | van beneden af | ming (minuten) | thermosta- [ (minu-
(kg) atknop ten)
1 Statisch | Eend 1 3 15 200 65-75
Braadstuk Varken- 1 3 15 200 70-75
svlees 1 3 15 200 70-80
Koekjes (kruimeldeeg) - 3 15 180 15-20
Jamtaart 1 3 15 180 30-35
Lasagne 1 3 10 190 35-40
Lamsvlees 1 2 10 180 50-60
Makreel 1 2 10 180 30-35
Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Beignets 0.3 3 10 180 30-35
Pan di spagna 0.5 3 10 170 20-25
Quiche 1.5 3 15 200 30-35
2 Zachte Cake 0,5 3 15 160 30-40
oven Jamtaart 1 3 15 180 35-40
Vruchtentaart 1 3 15 180 50-60
Brioches 0,5 3 15 160 25-30
3 Bovenin | Afmaken van een - 3/4 15 220 -
de oven gerecht
4 Grill Tong en inktvis 1 4 5 Max 8-10
Clamari en garnalen
aan het spit 1 4 5 Max 6-8
Gefileerde kabeljauw 1 4 5 Max 10
Gegrilde groenten 1 3/4 5 Max 10-15
Biefstuk 1 4 5 Max 15-20
Koteletten 1 4 5 Max 15-20
Hamburgers 1 4 5 Max 7-10
Makreel 1 4 5 Max 15-20
Toast n.c4 4 5 Max 2-3
Het braadspit
kalfsvlees 1 - 5 Max 80-90
kippevlees 1,5 - 5 Max 70-80
lamsviees 1 - 5 Max 70-80

NB: de kooktijden zijn indicatief en kunnen naar gelang uw persoonlijke smaak worden veranderd. Bij het bak-
ken onder de grill moet de lekplaat altijd op de onderste stand staan.

! Program ECO: Dit programma kan worden gebruikt voor langzaam verwarmen van alle types etenswaren aan temperaturen tot een maximum van 200°C;
het programma is ook geschikt om etenswaren op te warmen en het kookproces te voltooien
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Reiniging en onderhoud

e \ergeet niet de kookplaat altijd met schoon water af te

EnerglebeSParmg en milieubehoud spoelen en goed af te drogen: restjes schoonmaakmiddel

e Houd bij de functies GRILL altijd de ovendeur dicht:

u bereikt betere kookresultaten en een aanzienlijke
energiebesparing (circa 10%).

e [ndien mogelijk, vermijd het voorverwarmen van de

oven en probeer de oven altijd op te vullen. Open
de ovendeur zo weinig mogelijk omdat er warmte
verloren gaat iedere maal ze wordt geopend. Om een
aanzienlijke hoeveelheid energie te sparen, schakelt
u de oven 5 tot 10 minuten voor het einde van uw
geplande bereidingsduur uit en gebruikt u de warmte
die de oven blijft genereren.

Houd de pakkingen zuiver en schoon om energieverlies
te vermijden .

e Als u een elektriciteitscontract hebt met dal- en

piekuren kan de “uitgesteld koken” optie helpen geld
te besparen door de bereidingen te verplaatsen naar
de goedkopere daluren.

e Gebruik de residuele warmte van uw ovenplaat

optimaal door de gietijzeren platen 10 minuten en
keramiek ovenplaten 5 minuten voor het einde van uw
bereidingstijd uit te schakelen.

e De basis van uw pot of pan moet de ovenplaat

afdekken. Als ze kleiner zijn, gaat kostbare energie
verloren en potten die overkoken laten ingebakken
restjes achter die soms moeilijk te verwijderen zijn.

e Bereid uw etenswaren in afgesloten potten of

pannen met goed passende deksels en gebruik zo
weinig mogelijk water. Koken zonder deksel zal het
energieverbruik enorm verhogen

e Gebruik enkel vlakke potten en pannen
e Als uiets bereidt dat lang duurt, kunt u eventueel een

snelkookpan gebruiken die twee maal sneller werkt en
een derde van de energie bespaart.

Reinigen van de glaskeramische kookplaat

! Vermijd het gebruik van schuurmiddelen of bijtende
middelen, zoals sprays voor barbecues en ovens,
vlekkenmiddelen, roestverwijderende producten,

schoonmaakmiddelen in Eoedervorm of schuursponzen:
deze kunnen het oppervlak onherstelbaar krassen.

e Voor normaal onderhoud moet u de kookplaat met een
vochtige spons reinigen en afdrogen met keukenpapier.

e Als de plaat erg vuil is moet hij worden schoongemaakt
met een speciaal middel voor keramiekplaten. Daarna
moet u hem afspoelen en afdrogen.

e Voor het verwijderen van hardnekkig vuil gebruikt u
een speciaal schrapertje (niet bijgeleverd). Doe dit zo
snel mogelijk voordat het apparaat afkoelt, zodat de
etensresten niet aankoeken. Uitstekende resultaten
kunnen ook worden bereikt met een speciaal roestvrij
staalwolsponsje voor keramiekplaten dat u in een sopje
doopt.

e Als er op de kookplaat onverhoopt voorwerpen of plastic

kunnen de volgende keer dat u kookt aankoeken.

Speciale producten voor het |Waar het te
reinigen van keramisch glas |krijgen is
Radeermesje of scheermesje  |Hobby-shop en
lizerhandel
Stahl-Fix Huishoudwinkel
SWISSCLEANER Doe-het-zelf winkel
WK TOP lizerhandel
Andere producten voor Supermarkt
keramisch glas

! Dit moet worden uitgevoerd door een door de
fabrikant bevoegde installateur.

Vervangen van het ovenlampje

1. Nadat u de oven heeft
losgekoppeld van het elektrische
net, verwijdert u het glazen
deksel van de lamphouder (zie
afbeelding).

2. Schroef het lampje los en
vervang het met eenzelfde
soort lampje: spanning 230 V,
vermogen 25 W, fitting E 14.

3. Doe het deksel weer op zijn plaats en verbind de oven
weer aan het elektrische net.

! Gebruik de ovenlamp nooit om een vertrek te
verlichten.

CONSUMENTENSERVICE

Bel voor assistentie het nummer dat in het
garantieboekje staat, dat bij het product is

bijgesloten, of volg de instructies op onze website.

Lever:

+ een korte beschrijving van het probleem
+ het exacte type model van uw product

« De assistentiecode (het nummer dat volgt op het

woord SERVICE op het identificatieplaatje dat

aan het product is BEVESTIGD; dit is op de linker

binnenrand te zien als de ovendeur geopend is)

« Uw volledige adres
« Een telefoonnummer

—

O

Model: xxxXXXXxx

= |

NXAANXAXXNNA  XXXAX XXXXHAX

eAr s (LRI HEVA

Let op: Wend u tot een erkend Servicecentrum indien
reparatie noodzakelijk is waarvan u de zekerheid heeft dat
er originele vervangingsonderdelen worden gebruikt en de
reparaties correct worden uitgevoerd.

materiaal of suiker zouden smelten, moet u ze onmiddellijk
met het schrapertje verwijderen zolang het oppervlak nog
warm is.

e Voor het verwijderen van hardnekkig vuil gebruikt u een
speciaal schrapertje (niet bijgeleverd). het onzichtbare
laagje dat dit product achterlaat beschermt de plaat in het
geval er iets overkookt. We raden u aan deze handelingen
alleen uit te voeren als het apparaat lauw of koud is.

Raadpleeg het bijgesloten garantieboekje voor meer
informatie over de garantie.

@wvww en complete specificatie van het product, inclusief de energie-efficiéntiegegevens voor deze oven kan
geraadpleegd en gedownload worden van onze website www.indesit.com
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Click&Clean

DE DEUR VERWIJDEREN EN TERUGPLAATSEN

1. Om de deur te verwijderen opent u deze volledig
en brengt u de vergrendelingen naar beneden totdat
ze ontgrendeld zijn.

2. Sluit de deur zo ver mogelijk.

Houd de deur stevig met beide handen beet - niet
vasthouden aan de handgreep.

Verwijder de deur door deze te blijven sluiten en
tegelijkertijd omhoog te trekken (a) totdat het
loshaakt (b).

Zet de deur opzij en laat deze op een zachte
ondergrond rusten.

3. Monteer de deur opnieuw door deze te
bewegen in de richting van de oven, de haken van
de scharnieren uit te lijnen met de zitting en het
bovenste deel op de zitting vast te zetten.

4, Laat de deur zakken en doe deze vervolgens
volledig open.

Breng de vergrendelingen omlaag naar hun
oorspronkelijke positie: Zorg ervoor dat ze volledig
naar beneden staan.

5. Probeer de deur te sluiten en controleer of het in
lijn met het bedieningspaneel is. Als dit niet het geval
is herhaalt u de bovenstaande stappen.

Reiniging van de oven m.b.v. stoom:

Deze reinigingsmethode wordt aangeraden na het koken van
vette gerechten (gebraden gerechten, viees).

Deze reinigingsprocedure kan het verwijderen van vuil van de
ovenwanden vergemakkelijken door het creéren van stoom
in de oven. Op deze manier zal de binnenzijde van de oven
makkelijker kunnen worden gereinigd.

Belangrijk! Voor u de stoomreiniging start:

-verwijder etensresten / vetresten van de bodem van de oven;
-verwijder eventuele accessoires (roosters en pannen).
Nadat u bovenstaande handelingen heeft uitgevoerd, raden
we het volgende aan:

1 - Schenk 300 ml water in bijgeleverde ovenschotel. Plaats
deze op het eerste niveau vanaf onderen.

Bij modellen zonder ovenschotel gebruikt u een standaard
bakvorm en plaatst u deze op het rooster op het eerste niveau
vanaf onderen.

2 - Selecteer de optie "BODEM (Gebak) OVEN" © endoe
de temperatuur op 90°C.

3 - Doe de oven op ON voor 35 minuten.

4 - Doe de oven uit.

KLIK OM TE REINIGEN - DE RUIT REINIGEN

NL
1. Verwijder de deur en leg die neer op een zacht -
oppervlak met de handgreep naar onder toe. Druk
tegelijk op de twee clips en verwijder de bovenrand
van de deur door het naar u toe te trekken.

A

2. Hef en hou de binnenruit stevig vast met beide
handen, verwijder het en leg het op een zacht
oppervlak vooraleer het te reinigen.

3. Als u de glazen plaant aan de

binnenzijde weer in elkaar zet, dient u het paneel goed
op zijn plaats te schuiven zodat de waarschuwingstekst
niet achterstevoren staat en goed te lezen is.

4. Plaats de bovenrand terug: een klik geeft aan dat
hij goed zit. Zorg ervoor dat de afdichting goed zit
vooraleer de deur terug te plaatsen.

5-Zodra de oven is afgekoeld moet u de ovendeur opendoen
en reinigt u de rest met water en een vochtige doek.

6 - Verwijder eventuele waterresten uit de oven nadat u klaar
pbent met de reinigingsprocedure.

Als u de stoomreinigingsprocedure heeft uitgevoerd na het
koken van bijzonder vette gerechten, of wanneer de oven zeer
vuil is, voltooi het reinigingsproces dan met de traditionele
methode die werd uitgelegd in de voorgaande paragraaf.

I Voer alle reinigingsprocedures uit als de oven koud is!

Servicedienst

Wendt u nooit tot niet erkende monteurs.

Dit dient u door te geven:

* Het soort storing;

e Het model apparaat (Mod.)

e Het serienummer (S/N)

Deze informatie bevindt zich op het typeplaatje op het
apparaat.

39



Descricao do aparelho

Vista de conjunto

o

- = © 0 ~N

0
1

Painel de comandos

Botao selector das func¢des de cozedura

5

1 Plano de vitroceramica

2 Painel de comandos

3 Prateleira GRADE

4 Prateleira BANDEJA PINGADEIRA
5 Pé de regulacéo

6 GUIAS de deslizamento das prateleiras
7 Posicdo 5

8 Posicéo 4

9 Posicéo 3

10 Posicgéo 2

11 Posicéo 1

Indicador de funcionamento chapas

-

Manipulo

Botdes de comando das chapas eléctricas .
conta-minutos

Botdes de comando das chapas eléctricas

Indicador de funcionamento termostato  SELECTOR
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Inicializacao e uso

TABELA DAS CARACTERISTICAS Utilizacao do forno
Medidas do Forno 340x391x455 mm o

HxLxP ! Quando o acender pela primeira vez, aconselhamos

Volume Litros 61

de fazer funcionar o forno vazio pelo menos durante
uma hora, com o termdstato posto a temperatura
maxima e com a porta fechada. Em seguida, pode
apagar, abrir a porta do forno e ventilar a sala. O odor

largura 46 cm

profundidade 42 cm

altura 18 cm

vide a placa das caracteristicas

Medidas uteis da
gaveta estufa

O placa de identificag&o e’ que se sente deve-se a evaporacdo das substancias
Tensdo e situada no interior da parte empregadas para proteger o forno.
frequéncia de escamoteavel ou, uma vez

! Nunca encoste objectos directamente no fundo do
forno, para evitar riscos de danos ao esmalte.

fornecimento aberto o compartimento

aguecedor de alimentos, na

parede interna esquerda. .
1. Para seleccionar o programa de cozedura que

Plano de cozedura desejar, rode o selector dos PROGRAMAS.

de cer@mica 5 Escolha a t i dad

Dianteiro esq. 1700W - Escolha a temperatura recomendada para o
Traseiro esq. 1200W programa ou aquela desejada girando o selector do
Traseiro dir. 1700W TERMOSTATO.

Dianteir~o dir. 1200W Uma lista com as cozeduras e as respectivas
Absorcéo dos temperaturas aconselhadas pode ser consultada na

planos de cozedura

P P especifica tabela (veja a Tabela de cozedura no forno).
de cer@mica Max 5800W

Durante a cozedura é sempre possivel:

Consumo de energia com ¢ modificar o programa de cozedura mediante o

ETIQUETA DE conveccdo Natural — fungéo de selector dos PROGRAMAS;
ENERGIA aguecimento: ECO Tradi¢&o e modificar a temperatura mediante o selector do
TERMOSTATO;

e interromper a cozedura se recolocar o selector dos
PROGRAMAS na posicéo 0;

Apds instalar o cabo de tensdo, aparafuse a cobertura ! Coloque sempre os recipientes de cozedura sobre a
de metal com trés parafusos. grade fornecida.

Indicador luminoso do TERMOSTATO

Se estiver ligado significa que o forno esta a funcionar.
Desliga-se quando no interior do forno for alcancada
a temperatura seleccionada. A esta altura, o indicador
comeca a piscar indicando que o termostato esta a
funcionar e mantém constante a temperatura.

Luz do forno

Acende-se girando o selector PROGRAMAS em uma
posicao diferente do “0”. Permanece acesa enquanto

o forno estiver a funcionar. Seleccionando O com o

selector, a luz acende-se sem activar algum elemento
aquecedor.
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Programas de cozedura

Forno Estético @

Posicéo do botéo do termostato: Entre 60°C e Max.
Nesta posicdo acendem-se os dois elementos
aquecedores o inferior e o superior. E o classico

forno da vové que entretanto foi melhorado a um

nivel excepcional de distribuicdo da temperatura

e de diminuigao dos consumos. O forno estatico
continua insuperavel se for-se cozer pratos com
ingredientes constituidos por dois ou mais elementos
gue combinem-se para formarem um prato Unico,
como por exemplo: couves com costeleta de porco,
bacalhau com hortali¢as, peixe com hortali¢as,

carne de vitela com arroz etc. ... Obtém-se 6ptimos
resultados na preparacao de pratos a base de carne
de vaca ou vitela, tais como: carne na brasa, febras,
gulasch, caca, coxa e lombo de porco etc. ... que
necessitarem de cozedura lenta e frequentemente
deitar-lhes liquidos. Em todo o caso continua a ser o
melhor sistema de cozedura para doces, frutas e para
pratos com recipientes tampados especificos para
assar no forno. Na cozedura com forno estético, utilize
apenas uma prateleira, porque se empregar mais de
uma, a distribuicdo da temperatura sera ma. Se utilizar
mais de uma prateleira, a disposicao das prateleiras
podera equilibrar a quantidade de calor entre a parte
superior e a inferior. Se a cozedura precisar de mais
calor por baixo ou por cima, utilize respectivamente as
prateleiras superiores ou inferiores.

Forno para Doce @

Posi¢céo do botéo do termostato: Entre 60°C e Max.
Acende-se 0 elemento aquecedor inferior.

Esta funcéo é indicada para cozer pratos delicados,
especialmente sobremesas que precisarem levitar,
porque é facilitada pelo calor proveniente de baixo.
Observem que para checar a temperaturas mais
altas, demora muito tempo, portanto nestes casos é
aconselhavel utilizar a fungao “Forno Estatico”.

Forno “de Cima”

Posicéo do botéo do termostato: Entre 60°C e Max.
Acende-se o elemento aquecedor superior.

Esta funcéo pode ser utilizada para retoques na
cozedura.

Grill @

Posi¢céo do botédo do termostato: Max.

Acende-se 0 elemento aquecedor superior central.

A temperatura muito alta e directa do grill possibilita
corar imediatamente a superficie dos alimentos que,
como obstruem a saida dos liquidos, mantém o interior
mais macio. A cozedura no grill é especialmente

aconselhada para os pratos que necessitarem de alta
temperatura na superficie: bifes de vitela ou vaca,
entrecote, filés, hambulrgueres et, ...

Alguns exemplos de utilizacéo estéo apresentados na
paragrafo “Conselhos praticos para a cozedura”.

N Modo ECO

Para cozinhar pegas de carne recheadas e bifes num
Gnico nivel. Para usar o ciclo ECO e, assim, otimizar o
consumo de energia, a porta do forno ndo deve ser
aberta até que os alimentos estejam completamente
cozinhados.
Aluz do forno 5
Acende-se se rodar o selector até o simbolo 7.
llumina o forno e permanece acesa enquanto estiver
a funcionar qualquer dos elementos eléctricos de
aquecimento do forno.

Vao inferior

Embaixo do forno ha um véo que

pode ser utilizado para guardar

acessorios ou panelas. Para abrir a

porta rodar para baixo (ver figura).

\/ INao guarde material inflamavel no

vao inferior do forno.

! As superficies internas da gaveta
(se houver) podem ficar muito quentes.

Conselhos praticos para cozedura

Nas cozeduras de GRILL, coloque a bandeja pingadeira na

posicéo 1 para recolher os residuos de cozedura (molhos e/
ou gordura).

GRILL

Coloque a grade na posigéo 3 ou 4, disponha os alimentos
no centro da grade.

E aconselhavel configurar o nivel de energia no maximo.
N&o se alarme se a resisténcia superior ndo permanecer
constantemente acesa: o seu funcionamento é controlado
por um terméstato;

PIZZA

Utilize uma forma de aluminio leve, apoie-a na grelha do
forno.

Se utilizar a bandeja pingadeira aumentara os tempos de
cozedura e dificilmente ser& obtida uma pizza crocante.
No caso de pizzas com muita cobertura € aconselhavel
colocar o queijo mozzarella na metade da cozedura.

Timer

Para accionar o Timer (contador de minutos) proceder
da seguinte maneira:

1. para dar corda na campainha é necessario rodar

o selector do TIMER C uma volta quase inteira na
direccéo dos ponteiros do relégio;

2. rodar no sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio O o selector TIMER configurando o tempo
desejado;
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Utilizacao do plano de
cozedura de vitroceramica

I A cola aplicada nas guarni¢cdes deixa alguns tragos
de graxa no vidro. Antes de utilizar o aparelho, é
recomendavel elimina-la com um produto ndo abrasivo
especifico para a manutencdo. Durante as primeiras
horas de funcionamento, pode ser que note odor de
borracha, que em todo o caso logo desaparecera.

Ligar e desligar as zonas de cozedura

Para ligar uma zona de cozedura, rodar no sentido
horario o selector correspondente.

Para desligar, rodar o selector no sentido anti-horario
até 0 “0”.

A ligacéo do indicador luminoso FUNCIONAMENTO
CHAPAS indica que ao menos uma chapa do plano de
cozedura esta a funcionar.

As zonas de cozedura

A.Zonas aquecedoras radiantes

‘ _J ® B.Zonas aquecedoras HILITE
C.Indicador luminoso

QED’

o—

O A de calor: indica que a
temperatura da zona de
cozedura correspondente é
superior aos 60°C, mesmo no
caso em que o elemento esteja
desligado mas ainda quente.

Zonas de cozedura com elementos radiantes.

Os elementos aquecedores radiantes sdo constituidos
por elementos aquecedores circulares que tornam-

se vermelhos somente 10-20 segundos apoés o
acendimento.

Posicao |Placa normal ou rapida

0 Apagado

1 Cozedura de legumes, verdes ou de peixe

2 Covzedural de ba_p:atas (em vapor), sopas,
grao de bico, feijao

3 Para continuar a cozedura de grandes

quantid. de alimentos , minestroni

4 Estufar (médio)

5 Estufar (forte)

6 Tostar ou ferver em pouco tempo

Zonas de cozedura HILITE

Os elementos aquecedores HILITEsao constituidos
por elementos aquecedores circulares que tornam-
se vermelhos somente 10 segundos ap0s o
acendimento.

Resistencia circulares casas HILITE

assegurar uma distribuigao uniforme da

temperatura.

As lampadas HILITE produzir um instante
quantidade de luz e de calor muito elevada com todo
praticas seguintes beneficios:

- Rapido aumento de temperatura (em comparagao com um
queimador de gas)

- Resfriamento rapido

- Temperatura uniforme em toda a superficie (através
aquecedores circulares

Cada zona de cozedura é equipada com um botéo de
comando que possibilita seleccionar 12 temperaturas
diferentes, desde um valor minimo de 1 até 12 no maximo.

Pos. Chapa radiante
0 Apagada
1 Para derreter manteiga ou chocolate
2 -
3 Para aquecer liquidos
g Para cremes e molhos
s Para cozer com a temperatura de ebuligdo
8
9 Para assar
10 .
” Para grandes cozidos
12 Para fritar

Conselhos praticos para utilizagdo do plano de

cozedura

 Empregue panelas com fundo chato e elevada
espessura, para ter a certeza que havera uma
perfeita aderéncia a zona de aquecimento;

* empregue panelas com didmetro suficiente para
cobrir inteiramente a zona de aquecimento, de
maneira que se aproveite inteiramente o calor
disponivel;

e K

certifique-se que o fundo das panelas esteja sempre
perfeitamente enxuto e limpo: a aderéncia as zonas
de cozedura sera ideal e seja as panelas seja o
plano de cozedura irdo durar por mais tempo;

» evite utilizar as mesmas panelas que emprega nos
queimadores a gés: a concentragao de calor nos
queimadores a gas podera deformar o fundo das
panelas, que desta maneira perdera aderéncia,;

* nunca deixe uma zona de cozedura radiante acesa
se ndo houver uma panela em cima, pois poderia
danificar-se.
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Tabela de cozedura no forno

Posigao do Alimento a ser cozido Peso Posigao de |Tempo de pré | Posigao do | Tempo de
botédo de (Kg.) cozedura aquecimento | botédo do cozedura
selecgao prateleiras (minutos) termostato | (minutos)
baixas
1 Estatico Pato 1 3 15 200 65-75
Carne de vitela ou vaca assada 1 3 15 200 70-75
Carne de porco assada 1 3 15 200 70-80
Biscoitos (de massa tenra) - 3 15 180 15-20
Tortas doces 1 3 15 180 30-35
Lasanha 1 3 15 190 35-40
Cordeiro 1 3 15 180 50-60
Cavala 1 3 15 180 30-35
Plum cake 1 3 15 170 40-50
Bignés 0.3 3 15 180 30-35
Péo-de-16 0.5 3 15 170 20-25
Tortas salgadas 1.5 3 15 200 30-35
2 Forno para |Tortas levedadas 0,5 3 15 160 30-40
Doce Tortas doces 1 3 15 180 35-40
Tortas de fruta 1 3 15 180 50-60
Croissants 0,5 3 15 160 25-30
3 Forno de Retoques na cozedura - 3/4 15 220 -
Cima
4 Grill Linguado e chocas 1 4 5 Max 8-10
Espetinhos de calamares e camarao 1 4 5 Max 6-8
Filé de bacalhau 1 4 5 Max 10
Verduras na grelha 1 3/4 5 Max 10-15
Bife de vitela 1 4 5 Max 15-20
Costeletas 1 4 5 Max 15-20
Hambdurgueres 1 4 5 Max 7-10
Cavala 1 4 5 Max 15-20
Tosta n°4 4 5 Max 2-3
Obs.: os tempos de cozedura sao indicativos e poderdo serem modificados em fungdo dos proprios gostos pessoais.
Para cozer no grill, é necessario sempre colocar a bandeja pingadeira na 2° prateleira a partir de baixo.

Programa ECO: este programa pode ser usado para cozinhar carne. Usar a 22 prateleira (a partir do
fundo). Pré-aquecer durante 15 minutos.

ATENCAO! O forno esta equi-
pado com um sistema de bloqueio
das grelhas que permite retira-
las sem que estas ressaiam do
forno(1).

Para retirar completamente as
grelhas, tal como indicado no
desenho, basta levanta-las,

segurando-as pela parte da frente, e puxa-las (2).
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Limpeza e manutencao

Economia e respeito do meio ambiente

E recomendavel realizar as cozeduras ao GRILL
sempre com a porta fechada: quer para obter
melhores resultados, quer para uma sensivel
economia de energia (aproximadamente 10%).
Aproveite ao maximo o calor residual do seu placa
quente desligando as placas quentes de ferro fundido
10 minutos antes do fim do seu tempo de cozedura
e placas quentes vitro ceramicas 5 minutos antes do
fim do tempo de cozedura.

A base da sua panela ou cagarola deve cobrir a placa
de aguecimento. Se é mais pequena, desperdicara
energia preciosa e as panelas podem transbordar e
deixar restos incrustados que podem ser dificeis de
remover.

Cozinhar os seus alimentos em panelas ou cagarolas
fechadas com tampas bem ajustadas e usar o
minimo de agua possivel. Cozinhar com a tampa
aberta aumentarda aumentara ortemente o consumo
de energia

Usar exclusivamente panelas e cacgarolas planas

Detergente para |Fontes de abastecimento

vidro-ceramica

Raspador a lamina |Passatempos e construcdes

Stahl-Fix Artigos domésticos,
SWISSCLEANER |Bricolage,
WK TOP Ferramenta,Generos alimentares

Substituir a lampada de iluminagéo do
forno

1. Ap0s ter desligado o forno
da electricidade, remova

a tampa de vidro do porta-
lampadas (ver figura).

2. Desenrosque a lampada e
troque-a por outra analoga:
tensdo 230V, poténcia 25 W,
engate E 14.

3. Monte novamente a tampa e restabeleca a ligacao
eléctrica do forno.

I N&o utilizar a lampada do forno como iluminacao

e Se estiver a cozinhar algo que demora muito tempo, é
melhor usar uma panela de presséo, que é dua vezes
mais rapido e poupa um terco da energia.

Limpar o plano de cozedura de
vitroceramica

! Evite 0 emprego de detergentes abrasivos ou
COrrosivos, tais como sprays para churrasqueiras

de ambientes.

SERVICO POS-VENDA

Para receber assisténcia, contacte o nimero indicado
no livrete da garantia ou siga as instrucdes existentes
no nosso website. Lembre-se que devera fornecer:

e fornos, tira-manchas e produtos contra ferrugem, « uma breve descricao do problema;
detergentes em p6 e esponjas com superficie abrasiva: « o modelo exato do seu aparelho;
podem arranhar irremediavelmente a superficie. « O cbdigo de assisténcia (0 nimero apos a palavra

"SERVICE" na placa de identificacdo ANEXA ao

= htimid | : produto, situado na parte interior da extremidade
com uma esponja humida € enxuga-lo com pape esquerda e visivel com a porta do forno aberta);
absorvente de cozinha. + Asua morada completa;

= Se o plano estiver muito sujo, esfregue com um « Um numero de telefone de contacto.
produto especifico para limpeza de superficies de

vitroceramica, enxagle bem e enxugue com atenc&o.

e Para remover os maiores acumulos de sujeira, use
uma espatula apropriada (ndo fornecida junto com o
aparelho). Remova imediatamente o material derramado,
sem aguardar que o aparelho arrefeca, para evitar que
os residuos grudem. Podem ser obtidos excelentes
resultados se usar uma esponja especial de fios de aco
inoxidavel - especifica para planos de vitroceramica -
molhada de 4gua e sabao.

« No caso em que no plano de cozedura tenham-se
acidentalmente fundidas substancias como plastico ou
acucar, remova-as imediatamente com a espatula, até
que a superficie esteja ainda quente.

e Depois de limpo, o plano podera ser tratado com um
produto especifico para a manutencao e a protecgao: a
pelicula invisivel deixada por este produto protegera a
superficie se algo for derramado durante a cozedura. E
recomendavel realizar estas operagdes e manutencao
enquanto o aparelho estiver morno (ndo quente) ou frio.

e Lembre-se sempre de enxaguar o plano de cozedura
com agua limpa e de enxuga-lo com cuidado: os
residuos poderiam grudar durante as sucessivas
cozeduras.

@ww A especificagdes completas do produto, incluindo as classificagdes em termos de eficiéncia energética,
podem ser consultadas e transferidas a partir do nosso website www.indesit.com

* Normalmente é suficiente lavar o plano de cozedura

—

O

P )

Model: xxxXX. € XXUANXUXXUN XXX XXXXHAX

ent sk (IR RN

Note que: Caso seja necessario efetuar qualquer reparacéo,
devera contactar um centro de servico autorizado com
garantia, para que sejam utilizadas pecas sobresselentes
originais e a reparacao seja efetuada corretamente.

Para mais informacdes sobre a garantia, consulte o livrete da
garantia em anexo.
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REMOVER E REPOR A PORTA

1. Para remover a porta, abra-a totalmente e
baixe as linguetas até ficarem na posi¢céo de
desbloqueio.

4
T N

;/g
N

2. Feche a porta tanto quanto possivel.

Segure firmemente a porta com ambas as maos —
nao a segure pela pega.

Remova, simplesmente, a porta, continuando a
feché-la enquanto a puxa (a), simultaneamente,
para cima, até se libertar do respetivo suporte (b).

superficie suave.

3. Reponha a porta, deslocando-a na direcéo do
forno e alinhando os ganchos das dobradicas com
0s respetivos suportes, fixando a parte superior

aos suportes.

4. Baixe a porta e, em seguida, abra-a totalmente.
Baixe as linguetas para a respetiva posi¢cao
original: Assegure-se de que as baixa totalmente.
5. Tente fechar a porta e assegure-se de que esta
alinhada com o painel de controlo. Se néo estiver,
repita os procedimentos acima.

Limpando o vapor assistida forno:

Este método de limpeza é recomendado especialmente
depois de cozinhar muito gordurosos (carne assada).

Este processo de lavagem permite a facilitar a remocéo
da sujidade das paredes do forno, através da geracao
de vapor, que é criada no interior da cavidade de uma
limpeza mais facil.

I Importante! Antes de comecar a limpeza a vapor:
-Remover qualquer residuo de alimentos e gordura da
parte inferior do forno.

- Remova todos os acessorios (grelhas e bandejas de
gotejamento).

Execute as operagdes acima, recomendamos o seguinte

procedimento:

1. despeje 300 ml de agua na assadeira no forno,
colocando-o na prateleira de baixo. Nos modelos em
que a chapa ndo estiver presente, use uma assadeira
e coloque sobre a grelha na prateleira inferior;

2. selecionar a fungao do forno: Forno para Doce @

e defina a temperatura para 100 ° C;
3. manté-lo no forno durante 15 minutos;

CLICK TO CLEAN - LIMPAR O VIDRO

1. Apé6s remover a porta e pousa-la sobre
superficie suave, prima simultaneamente os dois
grampos de retencdo e remova a extremidade
superior da porta, puxando-a na sua dire¢cao.

@\

@\

2. Levante e segure firmemente o vidro interior com
ambas as maos, removendo-o e colocando-o sobre

uma superficie suave antes de proceder a sua
limpeza.

3. Quando voltar a instalar o vidro interior
da porta, certifique-se de que introduz o
painel de vidro corretamente, de forma a
gue o texto gravado no mesmo néo fique
invertido e ilegivel.

4. Instale novamente a extremidade superior: ir&
ouvir um clique, indicando que esta bem

posicionado. Certifique-se de que a vedacéo
esta segura antes de montar novamente a porta.

ATENCAO! Ao remontar a porta interna vidro inserir
o painel de vidro correctamente para que o texto
por escrito no painel ndo é revertida e pode ser
facilmente legiveis.

4. desligar o forno;

5. Ap0s o resfriamento do forno, vocé pode abrir a porta
para completar a limpeza com agua e um pano umido;

6. eliminar qualquer agua residual a partir da cavidade
depois de terminar a limpeza

No caso de limpeza a vapor feito depois de cozinhar,

especialmente gordura ou sujeira é dificil de remover,

pode ser necessario para completar a limpeza com o

método tradicional descrito no paragrafo anterior.
! Realize a limpeza apenas no forno frio!

Assisténcia técnica
! Nunca recorra a técnicos ndo autorizados.

Comunique:

e 0 tipo de avaria;

¢ 0 modelo da maquina (Mod.)

¢ 0 numero de série (S/N).

Estas Ultimas informacdes encontram-se na placa de
identificacao situada no aparelho.
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Whirlpool EMEA S.p.A.
Via Carlo Pisacane n.1 08/2018- W11260461

20016 Pero (MI), Italy XEROX FABRIANO
VAT number: IT00693740425
www.indesit.com
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