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Rohnson-

Navod k pouZiti
SUSICKA POTRAVIN
R-2910

Pfed pouZitim tohoto spotfebiCe se prosim seznamte s navodem k jeho obsluze.
Spotfebi¢ pouZivejte pouze tak, jak je popsano v tomto navodu k pouziti. Navod
uschovejte pro pfipad dalSi potfeby.
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY
CTETE POZORNE A USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI

Pokud dojde k poSkozeni spotfebie nedodrzovanim pokynl v této pfirucce,
zaruka se stava neplatnou. Vyrobce/dovozce nenese Zadnou odpovédnost za
Skody zpusobené nedodrZenim pokynd psanych v manualu. Nedbalé
pouzivani spotfebice neni v souladu s podminkami tohoto navodu.

Pfed pfipojenim spotiebiCe k sitové zasuvce se ujistéte, Ze se napéti
uvedené na typovém Stitku spotfebiCe shoduje s elektrickym napétim
zasuvky.

Spotfebi€ pfipojujte pouze k Fadné uzemnéné zasuvce.

UPOZORNENI

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starSi a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly
pouceny o pouzivani spotfebie bezpe¢nym zplsobem a rozumi pfipadnym
nebezpe&im. Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji vykonavat
déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Spotiebi¢ a jeho sitovy kabel
udrzujte mimo dosah déti mladSich 8 let.

Déti si se spotiebiCem nesméji hrat.

Nepouzivejte spotfebic k jinym ucelim, nez pro které je uréen.

Spotfebi¢ neni uréen k ovladdani prostfednictvim programétoru, vnéjsiho
¢asového spinace nebo dalkového ovladani.

Pokud spotfebi¢ nepouzivate nebo planujete ¢&idténi, vzdy ho vypnéte a
odpojte ze sitové zasuvky.

Nepouzivejte spotiebi€, pokud nefunguje spravné, byl upustén na zem,
poskozen nebo ponofen do vody. SpotfebiC s poSkozenou vidlici sitového
kabelu je zak&zano pouZivat. V Zadném pfipadé neopravuijte spotfebi¢ sami.
Na spotfebii neprovadéjte zadné Upravy - vznika nebezpeli Urazu
elektrickym proudem. Veskeré opravy a sefizeni tohoto spotfebiCe svéfte
autorizovanému servisnimu stfedisku.

Neodpojujte spotfebi ze sitové zasuvky tahem za sitovy kabel - vznika
nebezpeci poSkozeni sitového kabelu/sitové zasuvky.

Na sitovy kabel nepokladejte tézké pfedméty. Dbejte na to, aby sitovy kabel
nevisel pfes okraj stolu nebo aby se nedotykal ostrych ¢i horkych povrchu.
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Tento spotfebi¢ je urCen pro pouziti v doméacnosti. Neni urCen pro pouziti ve
venkovnich prostorech. Neni uren ke komer¢nimu vyuziti.

Nepouzivejte spotiebi¢ nad horkymi povrchy nebo v blizkosti zdroju tepla,
jako jsou napf. plynové &i elektrické horaky, trouba apod.

Spotfebi¢ musi byt umistén na teplu odolném povrchu (napf. keramické
dlaZzdice apod.).

Spotiebi¢ umistujte pouze na rovny, stabilni a suchy povrch.

Nenechavejte spotfebi¢ v provozu bez dozoru.

Nedotykejte se horkého povrchu spotfebice.

Spotfebi¢ nesmi byt nepfetrzité v provozu déle neZz 40 hodin. Poté spotfebi¢
vypnéte, odpojte z el. sité a nechte vychladnout.

Neponofujte spotfebic ani napajeci kabel do vody ¢i jiné kapaliny.

Ujistéte se, Ze je spotfebi€ pfed zapojenim do el. sité zcela suchy.

Spotfebi¢ nezakryvejte.

Pfed jakoukoli manipulaci se spotfebiem jej nejprve odpojte z el. sité.

Pfed odpojenim z el. sité spotiebi¢ nejprve vypnéte.

PouZivejte pouze s dodanym pfisluSenstvim.
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POPIS SPOTREBICE 1—e2

ok wheE

Viko -
Platy 2——
Displej i
Tlacitko Easovacte
Tladitko nastaveni teploty
Tlacitko zapnuto/vypnuto

PRED PRVNiM POUZITiM 3 456

Odstrarite veSkery obalovy material.

Zakladnu spotfebice otfete navihéenym hadfikem.

Platy omyjte v teplé vodé s neutralnim kuchyriskym saponatem a osuste.
Pred prvnim pouzitim se ujistéte, ze jsou v8echny Casti suché a ze je
spotfebi¢ Fadné sestaven.

POUZITi SPOTREBICE

Umistéte spotfebi na rovny povrch.

Pripravte si zvolené potraviny a vyskladejte je na susici platy tak, aby mezi
platy mohl volné cirkulovat vzduch. Nepfepliujte platy a nepokladejte vice
potravin na sebe.

Umistéte platy Fadné na zakladnu.

Umistéte na platy viko (viko musi byt b&hem provozu umisténo vzdy na
spotfebici).

Zapojte spotfebi€ do el. sité a zapnéte jej stisknutim tlacitka zapnuto/vypnuto.
Rozsviti se svételna indikace provozu.

Nastavte poZadovanou teplotu suSeni. Teplotu je moZné nastavit v rozmezi
35-68 °C. Doporucené teploty:

Bylinky - 35 °C

Ovoce, zelenina - 58 °C

Maso, ryby — 68 °C

Doba suSeni zavisi na pouZzitych surovinach (jejich vihkosti a tloustce) a na
teploté.
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Béhem suseni je mozné mezi sebou jednotlivé platy vyménovat.

Po skonCeni suSeni vypnéte spotebi¢ stisknutim tlacitka zapnuto/vypnuto,
odpojte jej z el. sité a nechte vychladnout.

Su8ené potraviny ulozte do uzaviratelné krabicky/sacku.

Pozn.: Béhem suSeni pouZivejte v3ech 5 platd, i kdyz nékteré zlistanou prazdné.

PRIPRAVA POTRAVIN

Zvolené potraviny omyjte, pfipadné oloupejte (slupka mize b&hem suSeni
ztvrdnout) a nakrajejte na platky tak, aby je bylo mozné volné rozmistit na
platy.

Zeleninu doporucujeme pfed suSenim 1-5 minut povafit.

Ovoce je mozné pred suSenim lehce posypat skofici pro jesté lepsi aroma.
Na rozdil od konzervovaného ovoce nedoporucujeme pfidavat cukr (mlze v
nékterych pfipadech vést ke zhofknuti béhem procesu suseni).

Pro optimalni vysledek pouZijte zralé ovoce, protoze obsahuje vysoké
procento cukru.

SKLADOVANI SUSENYCH POTRAVIN

Suené vychladlé potraviny skladujte nejlépe ve sklenéné uzaviratelné
nadobé na chladném a tmavém misté (pfi teploté cca 5-20 °C).

Vysoky pfirodni obsah cukru a kyselin obsaZeny v ovoci a zeleniné umozriuje
dlouhodobé skladovani téchto potravin. V pfipadé spravného uchovavani je
mozno skladovat ovoce po dobu aZ 1 roku, zeleninu po dobu aZ 6 mésicu.

TABULKA PRIPRAVY OVOCE
Ovoce Priprava KonZ|stvenge I?redpokladany
po ususSeni ¢as

Jablka Oloupejte, nakrajejte na kolecka Mékka 8-10 hodin

Merunky Omyjte, nakrajejte na platky Mékka 13-28 hodin

Banany Oloupeite a nakrajejte na kolecka Kfupava 10-38 hodin
Vypeckujte tfesné bud v syrovém

Tre$né stavu, nebo v poloviné pribéhu sueni | Mékka 8-34 hodin

5
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Brusinky Nasekejte, nebo ponechte celé Mékka 8-26 hodin
Datle Vypeckuijte a pokrajejte Tvrda 8-26 hodin
Fiky Pokrajejte Tvrda 8-26 hodin
Hroznové vino | Ponechte celé Mékka 10-26 hodin
Pomerancova Naloupejte/pokrjejte dlouhé Gzké
kira prouzky Kfehka 8-16 hodin
Rozpulte, poloZte na susici plat slupkou
dolli a vypeckujte v poloviné pribéhu
Broskve suSeni Mékka 8-26 hodin
Hrusky Oloupeite a pokrajejte na kolecka Mékka 10-30 hodin
Ananas Okrajejte a vyjméte stfed plodu,
(Cerstvy) pokrdjejte na slabé platky Tvrda 8-36 hodin
Ananas
(konzervovany) | Vylijfte Stavu a osuste Mékka 8-36 hodin
TABULKA PRIPRAVY ZELENINY
Konzistence | Predpokladany
Zelenina Priprava po ususeni cas
ArtyCoky Nakrajejte na platky Kfehka 8-13 hodin
Chrest Nakrajejte na kousky Kfupava 8-14 hodin
Pokrajejte a povarte v pafe do
Fazolky zesklovaténi Kfehka 10-26 hodin
5 Povafte a nechte vychladnout. Nakrajejte
Repa na platky Kfupava 10-26 hodin
Ruzickova Odkrajejte kapusticky ze stonku.
kapusta Rozkrajejte na poloviny Kfupava 10-30 hodin
Pokrajejte na kousky. Povarte v pare po
Brokolice dobu 3-5 minut Kiehka 8-20 hodin
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Zeli Pokrajejte na prouzky Tvrda 8-14 hodin
Povarte v pafe do mékka. Nastrouhejte

Mrkev nebo pokrajejte na kolecka Kfupava 10-14 hodin
Pokrajejte na kousky. Povarte v pare do

Kvétak zméknuti Tvrda 8-16 hodin

Celer Pokrajejte na platky Kfupavé 8-14 hodin

Petrzelka Suste celé listy Kfehka 8-10 hodin

Okurka Oloupejte a pokrajejte na platky Tvrda 8-18 hodin

Lilek/cuketa/

dyné Oloupejte a pokréjejte na platky KFehka 8-18 hodin

Cesnek Odstrante slupku a pokrajejte Kfehka 8-16 hodin

Chilli papri¢ky | Suste celé Tvrda 8-14 hodin

Houby Pokrajejte, nasekejte nebo suste celé Tvrda 8-14 hodin

Cibule Pokrajejte na platky Kfupava 10-14 hodin
Vyloupejte a povaite v pafe po dobu 3-5

HraSek minut Kfupava 8-14 hodin
Odstrante seminka a pokrajejte na platky

Papriky Ci kolecka Kfupava 8-14 hodin
Pokrajejte na platky. Povarte v pare po

Brambory dobu 8-10 minut Kfupavé 10-30 hodin
Odstrante vnéjsi slupku a pokrajejte na

Rebarbora kousky Tvrda 10-38 hodin

Spenéat Povarte Kfehka 8-16 hodin
Oloupejte a pokrajejte na kousky nebo na

Raj¢ata kolecka Tvrda 10-24 hodin
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Pozn.: Jedna se pouze o doporuéeny Cas a zplsob pfipravy, oboji je mozné
pfizpusobit dle vlastnich preferenci.

PRIPRAVA SUSENEHO MASA

e Stejné jako u vSech druhu potravin je dlleZité pouZiti kvalitniho masa.

o Maso zbavte tukovych Casti a Slach. Kufeci maso nebo ryby je doporuc¢eno
nejprve povafit nebo dat na chvili péct.

e Pro snadnéji krajeni dejte maso na chvili do mrazéku. Pro optimélni
vysledek je doporuceno krajet syrové maso napfi¢ svalovymi viakny pfiblizné
na 3 mm prouzky.

e NaloZte maso do marinady. Poté jej osuste a rozloZte na suSici platy.

e Spravné usuSené platky masa by mély jit ohnout, aniz by se zlomily. Doba
suSeni je zhruba 2-8 hodin.

Marinada - ingredience

Y2 hrku s6jové omacky

1 strouZek ¢esneku (lisovany)
2 |Zice keupu

1 a Y4 IZicky soli

Y2 1ZiCky suSené papriky

CISTENi A UDRZBA
o Pfed Cisténim spotfebiC vzdy vypnéte, odpojte z el. sité a nechte zcela

vychladnout.

Zakladnu spotfebice otfete navlhéenym hadfikem a osuste.

e Platy a viko omyjte vteplé vodé s neutralnim kuchyriskym saponatem a
osuste.

e NepouZivejte agresivni ani abrazivni istici prostredky.

¢ Neponofujte spotfebi¢ do vody ani jiné kapaliny.
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TECHNICKA SPECIFIKACE
Jmenovity rozsah napéti 220-240 V
Jmenovity kmitoCet 50 Hz
Jmenovity pfikon 245 W

Zmény textu a technickych Udajl vyhrazeny.

POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM
Pouzity obalovy material odlozte na misto urené obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi
Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, Ze
pouZité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bé&Zného
komunalniho odpadu. Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci pfedejte tyto
vyrobky na uréend sbérna mista. Alternativné v nékterych zemich Evropské

unie nebo jinych evropskych zemich mlZzete vratit své vyrobky mistnimu

prodejci pfi koupi ekvivalentniho nového produktu. Spravnou likvidaci tohoto
produktu pom(Zete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, coz by
mohly byt disledky nespravné likvidace odpadi.

c Tento vyrobek spliiuje veskeré zakladni poZzadavky smérnic EU, které se na

néj vztahuiji.




