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WSZYSTKIE RYSUNKI ZNAJDUJA SIE NA OSTATNIEJ STRONIE

UWAGA! - GWARANCJA
Tylko osoba posiadajaca stosowne uprawnienia moze dokonac przytaczenia, regulacji oraz napraw piekarnika.
Nalezy zada¢ potwierdzenia czynnoSci przytaczenia i regulacji piekarnika na karcie gwarancyjnej! Brak
potwierdzenia UNIEWAZNIA KARTE GWARANCYJNA,
Jakakolwiek naprawa serwisowa powinna zosta¢ wykonana starannie, przez wykwalifikowany personel.

Z tego powodu prosimy o zgtaszanie sie do autoryzowanych punktow serwisowych podajac marke, model,
numer seryjny oraz typ produktu. Dane te znajdziecie Panstwo na tabliczce znamionowej umieszczonej na tylnej
czesci urzadzenia oraz na opakowaniu.

Informacje te, pozwolag serwisowi do zastosowania wtasciwych czesci zamiennych oraz zagwarantowac wtasciwe
dziatanie po dokonaniu naprawy.

Oryginalne czesci zamienne oraz akcesoria w opcjach sg dostepne tylko i wytacznie w naszych punktach
serwisowych.

W przypadku jakichkolwiek probleméw z urzadzeniem prosimy o kontakt z naszg infolinia serwisowa;

¢ ARDO S.A. - infolinia 0801 676 673.

MIEJSCE ZAREZERWOWANE NA ETYKIETE Z DANYMI
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PL

461306971 (RS-000)

Urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane wedle norm:
» EN 60 335-1 oraz EN 60 335-2-6 (elektryka) plus zmiany.

Urzadzenie jest zgodne z wymogami opisanymi w powyzszych normach europejskich,
» CE 2006/95 dotyczace bezpieczenstwa elektrycznego (BT),
» CEE 89/336 + 92/31 + 93/68 dotyczace zaktdcen elektromagnetycznych (EMC).

Akcesoria piekarnika, ktore mogq mie¢ kontakt z produktami spozywczymi zostaly wykonane z
materiatéw zgodnych z norma CEE 89/109 z 21.12.1988.

Produkt ten jest zgodny z Dyrektywa EU 2002/96/EC.

Symbol przekreslonego kosza, przedstawiony na urzadzeniu oznacza, ze wyréb po zakonczeniu swojego
okresu uzytecznos$ci, musi by¢ wyrzucony oddzielnie od zwyklych odpadéw domowych, nalezy go
oddac do centrum przetwarzania urzadzen elektrycznych i elektronicznych lub do sprzedawcy z chwila
zakupu nowego urzadzenia.

Uzytkownik odpowiedzialny jest za oddanie urzadzenia, po zakonczeniu jego okresu uzytecznosci, do
odpowiedniego punktu przetwarzania surowcéw wtérnych, w przeciwnym wypadku moze by¢ ukarany
w sposob przewidziany przez prawo.

Oddanie urzadzenia do odpowiedniego punktu powoduje, Ze materialy uzyte do jego produkcji zostang
powtdrnie przetworzone i ograniczona zostanie dewastacja srodowiska naturalnego i takze zdrowia
oraz do odzyskania surowcow, z ktérych urzadzenie zostato wykonane.

Po bardziej szczegétowe wiadomosci dotyczace dostepnych systeméw zbierania odpaddw, prosze
zwrdci¢ sie do lokalnego punktu utylizacji odpadéw lub do sklepu, w ktérym urzadzenie zostato
nabyte.

Producenci i importerzy sa odpowiedzialni za recykling, przetwarzanie oraz utylizacje urzadzenia,
bezposrednio badz uczestniczac w systemie zbiorowej utylizacji odpadéw.
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Szanowni Klienci,

Serdecznie dziekujemy za zakupienie naszego
produktu. Mozemy zapewnié, Ze jest to produkt
nowoczesny, funkcjonalny i praktyczny, skonstruowany
z materiatow najlepszej jakosci, spetniajacy Panstwa
oczekiwania. Uzytkowanie tego nowoczesnego
urzadzenia jest niezmiernie proste, jednak, aby
otrzyma¢ optymalne rezultaty, nalezy zapoznac sig¢
ponizszg instrukcjg obstugi.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody spowodowane nieprawidtowa
instalacjq lub blednym uzytkowaniem urzadzenia.

Uzytkowanie urzadzenia jest proste, jednakze

przed rozpoczeciem instalacji oraz podtaczenia

do sieci prosimy o doktadne zapoznanie sie¢ z

ponizsza instrukcja. Instrukcja pomoze Parstwu

w prawidtowej instalacji, uzytkowaniu oraz

konserwacji. Prosimy o zachowanie ponizszej

instrukcji przez caly okres uzytkowania urzadzenia.

* Instalacja oraz wszelkie interwencje serwisowe
mogq by¢ przeprowadzane wytacznie przez
uprawnionego przedstawiciela serwisu.

+ Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego
wedle swojego przeznaczenia. Jakiekolwiek inne
uzytkowanie jest zabronione.

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
wady powstate wskutek nieprawidtowej instalacji,
wadliwego  uzytkowania oraz  niewlasciwej
konserwacji.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione lub zerowane.
Podtaczenie do sieci elektrycznej powinno
by¢  przeprowadzone przez  uprawnionego
przedstawiciela serwisu, zgodnie z obowigzujacymi
przepisami bezpieczenstwa.

+ Przed przystapieniem do podiaczenia do sieci
nalezy sprawdzi¢, czy dane zawarte na tabliczce
znamionowej sg zgodne z parametrami sieci
zasilajacej w Panstwa mieszkaniu.(czes¢ 5 -
CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA).

+ Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy upewni¢ sig
czy posiadacie Pafstwo wszystkie czesci. W razie
jakiejkolwiek watpliwosci prosimy o zgtoszenie si¢
do autoryzowanego przedstawiciela.

+ Nie wolno dotyka¢ wigczonego urzadzenia majac
mokre lub wilgotne dfonie.

+ Nie nalezy ciggna¢ za kabel zasilajacy w celu
wylaczenia urzadzenia z sieci.

+ Nie nalezy naraza¢ urzadzenia na wptyw czynnikéw
atmosferycznych ( deszcz, stonce...).

+ Urzadzenie przeznaczone jest do uzytkowania
wylacznie przez osoby doroste. Nie nalezy
pozwala¢, aby dzieci bawity sie nim lub dotykaty
elementdéw regulacyjnych.

+ Przed pierwszym  uzytkowaniem piekarnika
wskazane jest rozgrzanie go przy drzwiczkach
zamknietych do maksymalnej temperatury przez
okofo 1 godzine. Pozwoli to zlikwidowaé przykry
zapach pochodzacy z wygrzewajacej sie po raz
pierwszy izolacji.

+ Podczas uzytkowania szyba oraz czesci
zewnetrzne urzadzenia moga by¢ gorace, prosimy
0 niedopuszczanie dzieci do urzadzenia.

+ Prosimy o utrzymywanie urzadzenia w czystosci.
Zanieczyszczenia i resztki jedzenia moga
spowodowac niebezpieczenstwo pozaru.

+ Niedozwolone jest magazynowanie w piekarniku
zbednych rzeczy podczas jego nieuzytkowania.

+ Prosimy o upewnienie sie czy inne kable zasilajace
lub wtyczki nie znajduja sie¢ w poblizu gorgcych
czesci piekarnika.

+ Po zakonczeniu uzytkowania piekarnika prosimy o
upewnienie sie czy wszystkie pokretta regulacyjne
$g W pozycji wytaczone;j.

+ Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
czyszczacych  urzadzenie  lub  czynnosci
konserwacyjnych nalezy bezwzglednie odtgczy¢
urzadzenie od sieci zasilajace;.

* W przypadku awarii lub
funkcjonowania urzadzenia, nalezy wylgczy¢
urzadzenie z sieci zasilajacej. Nie nalezy
samodzielnie przeprowadza¢ zadnych dalszych
prac.

niewtasciwego

461306971 (RS-000)
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PANEL STEROWANIA
A. Pokretto komutatora/termostatu piekarnika
B. Pokretto termostatu.
C. Pokretto wyboru funkcji — programator mechaniczny
D. Lampka zotta - wigczenie termostatu.
E. Licznik minutowy
F. Czasomierz pieczenia
G. Programator elektroniczny




POKRETLO KOMUTATORA/TERMOSTATU
PIEKARNIKA (patrz A)

Funkcje piekarnika sg wybierane przekrecajac pokretto
zgodnie ze wskazéwkami zegara:

0 = Piekamik wylaczony

= Wigczenie sig Swiatta piekamika, ktore pozostaje
: wigczone podczas pracy jakiejkolwiek z funkcji
50°C - 4 i i
do Maxi Wybor temperatury piekarnika
= Wigczenie sie elementow grzewczych grilla + rusztu
obrotowego ()
() =Wigczone grzanie z gory

POKRETLO TERMOSTATU W PIEKARNIKU

(patrz B)

Pokrecajac zgodnie z ruchem zegara, mozna wybra¢
rozne wartosci temperatury piekarnika do pieczenia
potraw (migdzy 50° do max.).

POKRETLO WYBORU FUNKCJI PIEKARNIKA
(patrz C)

Przekrecajac pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara znajdziecie Panstwo nastepujace symbole:

0 = Piekamik wylgczony
D = Wiaczenie sie elementow grzewczych gémych i dolnych
D = Wiaczony grzanie z gory
D = Wigczone grzanie z dotu

N.B.: Oswietlenie piekarnika pozostaje wiaczone jezeli
funkcje sa aktywne.

=\Wiaczenie sie elementow grzewczych grilla + rusztu
obrotowego (*)

POKRETLO WYBORU FUNKCJI PIEKARNIKA Z
NAWIEWEM (patrz C))
Przekrecajac pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara znajdziecie Panstwo nastepujace symbole:

0 = Piekamik wytaczony

=Wigczenie sie Swiatta piekamika, ktore pozostaje
wigczone podczas pracy jakiejkolwiek z funkcji

= Uruchomienie termooobiegu
7y = Whaczenie sig elementow grzewczych tylnych z
(@)

wentylatorem
() =Wiaczenie elementow grzewczych grilla

(*) tylko w okreslonych modelach
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POKRETLO WYBORU FUNKCJI WIELOFUNKCYJNEGO

PIEKARNIKA (patrz C)

Przekrecajac pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara

znajdziecie Panstwo nastepujace symbole:

0 =Piekamik wytaczony

=\Wiaczenie sie Swiatta piekamika, ktére pozostaje
wigczone podczas pracy jakiejkolwiek z funkcji

= Uruchomienie termooobiegu

D = \Wigczenie sie elementow grzewczych gémych i dolnych

@ = Wiaczenie sie elementdw gomych i dolnych z

wentylatorem
=Wigczenie sie elementow grzewczych grilla + rusztu
obrotowego (¥)
= Wigczenie sig elementow grzewczych grilla z
wentylatorem

(*) tylko w okreslonych modelach

LAMPKA ZOLTA TERMOSTATU (patrz D )

Zapalona lampka oznacza, iz piekarnik lub grill pracuja.
Podczas uzytkowania piekarnika lampka wytacza sie gdy
piekarnik osiagnie zadang temperature.

Podczas normalnej pracy piekarnika lampka wigcza sie i
wytacza, co informuje o kontroli temperatury w piekarniku.

LICZNIK MINUTOWY (patrz E)

Licznik minutowy ustawia sie przekrecajac pokretto o
kompletny obrot w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara. Nastepnie przekrecajac w kierunku przeciwnym,
ustawia si¢ wybrany czas pieczenia wyrazoony w minutach.
Po uptywie ustawione czasu pieczenia uruchamia sie sygnat
akustyczny.

CZASOMIERZ Z MOZLIWOSCIA PROGRAMOWANIA
(patrz F)

Przedmiotowa akcesorium ma podwojna funkcje: sygnalizuje
ile czasu mineto od rozpoczecia pieczenia i wytacza réwniez
automatycznie piekarnik. Kiedy wskaznik pokretta jest
w pozycji on «e», piekarnik nie moze pracowac. W
przypadku stosowania piekarnika bez programowania,
sprawdzi¢ czy czasomierz znajduje sie w pozycji on w
odniesieniu do trybu manualnego.

Dziatanie pétautomatyczne

Po dokonaniu wyboru programu pieczenia, nalezy najpierw
przekreci¢ czasomierz od lewej w prawa strone a nastepnie
z powrotem do ilosci minut, ktére pragniemy wybraé, od 0
do 120 minut: piekarnik wigczy sie. Po uptywie ustawionego
czasu zadzwoni brzeczyk i po zakorczeniu pieczenia rowniez
spust.

Dziatanie manualne

Jezeli czas pieczenia jest diuzszy niz 2 godziny, lub jezeli
piekarnik ma by¢ uzywany bez czasomierza, przekrecic
pokretto z prawej strony w lewg do momentu kiedy wskaznik
zostanie ustawiony na symbolu on

Kiedy danie bedzie gotowe, nalezy pamieta¢ o
przekreceniu wskaznika pokretta do pozycji «e».

0 + 10
120 20
110 30
100 40
90 50
80 7o 60
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PROGRAMATOR ELEKTRONICZNY (patrz G)
(HC065X, HC085X, HE065X, HE085X, HE105X, NHP085X)
Zegar spetnia nastepujace funkcje:

- Zegar (uruchamia sie za pomoca przycisku 2 3)
- Licznik minutowy (uruchamia sie za pomoca przycisku 1)
- Czas pieczenia (uruchamia sie za pomoca przycisku 2)
- Koniec pieczenia (uruchamia sie za pomoca przycisku 3)
-Funkcjonowanie reczne  (uruchamia sie za pomoca przycisku 21 3)
- Regulacja czasu do tyt (uruchamia sie za pomoca przycisku 4)
-Regulacja czasu do przodu  (uruchamia sie za pomoca przycisku 5)

Display — wciskajac odpowiedni przycisk display pokaze
aktualng godzine oraz czas pieczenia, koniec pieczenia lub
licznik minutowy.Uwaga: po zakoriczeniu programowania
(oprécz licznika minutowego), programator wytacza
piekarnik. W przypadku uzytkowania piekarnika po raz
drugi (bez uzycia programatora), nalezy upewnic si¢ czy
piekarnik jest ustawiony na funkcjonowanie reczne.

Ustawienie godziny ( od 0,01 do 24,00 = hh, mm)

Po podiaczeniu urzadzenia do sieci zasilajacej lub po braku

zasilania na wyswietlaczu cyfrowym naprzemiennie pokazujq

sie symbole ,A” oraz ,0,00” lub czas, ktéry minat od powrotu

zasilania.

- naprzemiennie przycisnac przyciski 2 i 3,

- przy pomocy przycisku 4 lub 5 rozpoczaé ustawianie
aktualnej godziny,

- po ustawieniu na displa
pojawi si¢ symbol
reczne.

godziny zgasnie symbol ,A”,
oznaczajacy funkcjonowanie

Licznik minutowy ( od 0,01 do 0,59 = hh, mm )

- przycisna¢ przycisk 1,

- wybra¢ czas pieczenia za pomocg przycisku 4 lub 5,

- symbol (8] zacznie sie $wiecic,

- po zakonczeniu czasu pieczenia uruchomi sie sygnat
akustyczny, a symbol zgasnie.

Funkcjonowanie pétautomatyczne

(z czasem pieczenia od 0,01 do 23,59 = hh, mm)

- przycisnag przycisk 2,

- ustawi€ czas pieczenia przy pomocy przycisku 4 lub 5,

- symbol ,A” oraz @) zapalg sie naprzemiennie,
zaprogramowanego  czasu

- po uplywie
symbol @ zgasnie,
- uruchomi sie sygnat akustyczny, zapala sig¢ symbol ,A”.

pieczenia,

Funkcjonowanie pétautomatyczne

(z koncem czasu pieczenia od 0,01 do 23,59 = hh, mm)

- przycisnag przycisk 3

- ustawi¢ czas konca pieczenia przy pomocy przycisku 5,

- symbole ,A” oraz @ zapala sie naprzemiennie,
zaprogramowanego

- po uptywie
symbol @ zgasnie,
- uruchomi sig sygnat akustyczny, pojawia si¢ symbol ,A".

czasu pieczenia,

@

D ® (

12345

Funkcjonowanie automatyczne

(ustawienie poczatku czasu pieczenia z opéznieniem)

- zaprogramowac¢ czas pieczenia potrawy, symbol ,A” oraz
symbol (&) pojawi sig na display,

- zaprogramowac koniec czasu pieczenia, symbol (@) zgasnie,

- symbol (@) ponownie pojawi sie po rozpoczeciu
pieczenia,

- po uplywie czasu pieczenia, symbol @] zgasnie, pojawi
sie symbol A", oraz uruchamia si¢ sygnat akustyczny,

Funkcjonowanie reczne

Funkcjonowanie reczne piekarnika moze nastapi¢ po
zakoriczeniu  programowania automatycznego lub po
anulowaniu przy pomocy przyciskéw 2 i 3 (przyciskamy
jednoczesnie) funkcjonowania automatycznego. Gasnie
symbol ,A”, symbol pojawi sie.

Sygnat akustyczny

Sygnat akustyczny uruchamia sie po:

- zakonczeniu programowania,

- po funkcii licznika minutowego.

Trwa okolo 7 minut. Aby wylaczy¢ wczesniej sygnat
akustyczny wystarczy wcisna¢ jakikolwiek przycisk.

Poczatek programu i jego kontrola

Program rozpoczyna si¢ dopiero po jego ustawieniu. W kazdym
momencie trwania programu mozna go kontrolowa¢ za pomocg,
odpowiedniego przycisku.

Poprawienie lub anulowanie ustawionego programu
Jakikolwiek  blad w  programowaniu  funkcjonowania
automatycznego lub aktualnej godziny znajduje sie pomiedzy
godzing rozpoczecia pieczenia a godzing korica pieczenia
zostanie automatycznie oznajmiony przez sygnat akustyczny a
symbol ,A” pojawi sig.

Btedne ustawienie moze by¢ poprawione poprzez
zmodyfikowanie czasu pieczenia lub korica pieczenia.

W kazdym momencie mozna dokona¢ poprawek do
ustawionego wczesniej programu za pomocg przycisku
programowania a pdzniej przycisku 5 lub 6.

Anulowanie ustawionego programu dokonuje si¢ za pomocg
zmiany ustawionego czasu, doprowadzajac go do pozycji
0,00. Anulujac czas pieczenia, automatycznie anuluje sig
koniec czasu pieczenie i odwrotnie. Piekarnik automatycznie
wylacza sie, symbol ,A” pojawi sie.

461306971 (RS-000)
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Aby nie dopusci¢ do przegrzania sie piekarnika,
urzadzenie zostatlo zaopatrzone w termostat
bezpieczenstwa, ktory uruchamia sig podczas wykrycia
btednego funkcjonowania termostatu podstawowego.
W takim przypadku zasilanie elektryczne zostaje
automatycznie odciete: prosimy nie naprawiaé
urzadzenia samemu tylko skontaktowaé sie z
autoryzowanym serwisem.

Niektore modele dodatkowo posiadajg specjalny
wentylator do chtodzenia obwodowego, ktéry ochtadza
panel, pokretta, raczke na drzwiach piekarnika oraz
komponenty elektryczne.

Sciany wewnetrzne piekarnika posiadajg tzw. schodki
(rys. 1) na ktérych mozna ustawi¢ (akcesoria
zmieniaja si¢ w zaleznosci od modelu) (rys. 2):

« grill piekarnika (A)

« brytfanna lub brytfanna na okruchy i olej (B) (¥)

+ tortownica na ciastka lub pizze (C)

(*) tylko w okreslonych modelach

10

OGOLNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

+ Nie zostawia¢ funkcjonujacego piekarnika bez
nadzoru.

+ Drzwi piekarnika nalezy zawsze otwiera¢ za
pomocq raczki. Nie wolno mocno naciskac na
otwarte drzwiczki piekarnika.

+ Jest rzecza catkowicie normalng, Ze podczas
funkcjonowania na szybie piekarnika i $ciankach
odktada sie para wodna. Nie wplywa to na
funkcjonowanie urzadzenia.

+ Podczas otwierania drzwi piekarnika, nalezy
zachowac ostrozno$¢ — wydziela sie bardzo ciepte
powietrze,

+ Przy wkiadaniu i wyjmowaniu potraw z piekarnika
uzywac specjalnych rekawic,

+ Naczynia uzywane do pieczenia w piekarniku
muszg by¢ wytrzymate na wysokie temperatury,

+ Podczas pieczenia nie wolno zakrywa¢ rusztu np.
folig aluminiowa,

+ Podczas uzytkowania grilla,
brytfanke

+ Po zakonczeniu uzytkowania piekarnika, nalezy
upewnic¢ sie, czy wszystko zostato wytgczone,

+ UWAGA!! Podczas uzytkowania szyba w drzwiach
piekarnika, panel sterowania moze by¢ bardzo
goracy

Podczas uzytkowania piekarnika na funkc;ji grill
drzwi piekarnika musza pozosta¢ zamkniete.

nalezy uzywac

JAK SIE ZACHOWAC PRZY PIERWSZYM
UZYTKOWANIU.

Prosimy o upewnienie si¢ czy wszystkie akcesoria
do programowania sa W pozycji regulacji reczne;.
Aby wyeliminowa¢ przykry zapach pochodzacy
od izolacji z welny szklanej, nalezy rozgrza¢ pusty
piekarnik przez okoto 1 godzing przy maksymalnej
temperaturze. Po tym czasie prosimy pozostawi¢
piekarnik do ostudzenia, a nastepnie dokfadnie go
umy¢ ( takze akcesoria bedace na wyposazeniu
piekarnika) goracq wodg z dodatkiem delikatnych
detergentow.

Przed rozpoczeciem mycia, urzadzenie nalezy
odtaczy¢ od sieci zasilajacej.
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JAK KORZYSTAC Z PIEKARNIKA

D PIECZENIE TRADYCYJNE
Przekreci¢ pokretto wyboru (patrz C) na symbol
i ustawi¢ pokretlo termostatu (patrz B) Ilub
pokretto komutatora/termostatu (patrz A) na wybrang
temperature. Jezeli chcg,
Panstwo uzy¢ najpierw nagrzewania wstepnego, nalezy
poczeka¢ z wiozeniem produktow zywnosciowych
do piekarnika, az lampka zétta termostatu zgasnie.
Wybdr tej funkcji wlaczy elementy grzewcze gorne
i dolne piekarnika. Ten typ pieczenia jest idealny dla
wszystkich produktéw zywnosciowych jak: migso,
ryby, chleb, pizza, ciasta.

PRZYPIEKANIE PRZY POMOCY GORNEJ

GRZALKI
Przekreci¢ pokretto wyboru (patrz C lub A) na symbol

i ustawi¢ pokretto termostatu (patrz B), jezeli
istnieje, na maksymalng temperature. Kiedy gérna
grzatka obwodowa zostanie wigczona rozpocznie
sie rozprowadzanie ciepta bezposrednio na potrawe.
Przedmiotowa funkcja jest odpowiednia do delikatnego
przypiekania potraw lub do testowania chleba.

PIECZENIE PRZY ZASTOSOWANIU DOLNEJ

GRZALKI
Przekrecié pokretto wyboru (patrz C) na symbol (]
i ustawi¢ pokretto termostatu (patrz B) na wybrang
temperature. Odczeka¢ 10 minut przed umieszczeniem
wewnatrz potrawy. Dolna grzatka jest wtgczona.
Przedmiotowa funkcja nadaje sie szczegdlnie
do przygotowywania potraw, ktére wymagaja
umiarkowanej powierzchni ogrzewania (np.: otwarte
tarty z dzemem lub owocami, serniki, przypiekanie) lub
do korcowego przypiekania nie naruszajac wczesniej
uzyskanego zarumienienia potrawy. Przedmiotowa
opcja jest rowniez idealna przy podgrzewaniu wstepnie
przygotowanych potraw.

PIECZENIE - GRILL.

Przekreci¢ pokretto wyboru (patrz C lub A) na symbol
i ustawi¢ pokretto termostatu (patrz B), jezeli
istnieje, na wybrang temperature.

Wybor tej funkcji wiacza grzatke gorng Srodkowa.
Funkcja ta moze by¢ uzywana jako grill lub jako
opiekacz produktow juz gotowych (rys. 3). Przy
uruchomieniu grilla wiacza si¢ automatycznie ruszt
obrotowy.

Nalezy zawsze uzywaé brytfanny na splywajacy
tluszcz, tak jak zostato to wskazane na paragrafie
“RADY PRAKTYCZNE PRZY PIECZENIU".

1"

JAK UZYWAC PIEKARNIK Z TERMOOBIEGIEM

B ROZMRAZANIE W TEMPERATURZE
POKOJOWEJ

Przekreci¢ pokretio (patrz C) na symbol , Wozy¢

do piekarnika produkty zywnosciowe przeznaczone do

rozmrozenia. Czas potrzebny do rozmrazania zalezy

od ilosci i rodzaju produktéw zywnosciowych. Wybér

tej funkcji powoduje wigczenie tylko wentylatora,
ktory wprawia powietrze w obieg, powodujac powolne

rozmrazanie sie produktow.
PIECZENIE Z TERMOOBIEGIEM Z GRZALKA
TYLNA
Przekreuc pokret{o (patrz C) na symbol @
wyregulowa¢ termostat (patrz B) na wybranq
temperature.
W przypadku uzywaniarozgrzewaniawstepnego, przed
wiozeniem produktéw zywnosciowych do piekarnika
nalezy odczekaé, az zotta lampka termostatu zgasnie.
Wybor tej funkcji powoduje wiaczenie sie grzatki
tylnej, ciepto zostaje rozprowadzone za pomocy
wentylatora. Ciepto zostaje szybko rozprowadzone po
calym piekarniku, co pozwala na pieczenie réznych
produktow jednocze$nie na kilku poziomach (rys. 4).

D PIECZENIE - GRILL.

Przekreci¢ pokretto (patrz C) na symbol O ,
wyregulowa¢ termostat (patrz B) na wybrang
temperature. Wybdr tej funkcji wiacza grzatke gorng
Srodkowa. Funkcja ta moze by¢ uzywana jako grill lub
jako opiekacz produktéw juz gotowych (rys. 3). Nalezy
zawsze uzywac brytfanny na splywajacy tluszcz,
tak jak zostato to wskazane na paragrafie “RADY
PRAKTYCZNE PRZY PIECZENIU".

461306971 (RS-000)
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JAK UZYWAC PIEKARNIK WIELOFUNKCYJNY
B ROZMRAZANIE W TEMPERATURZE
POKOJOWEJ

Przekreci¢ pokretto (patrz C) na symbol , wiozy¢
do piekarnika produkty zywnosciowe przeznaczone do
rozmrozenia. Czas potrzebny do rozmrazania zalezy
od ilosci i rodzaju produktow zywnosciowych. Wybor
tej funkcji powoduje wigczenie tylko wentylatora,

ktory wprawia powietrze w obieg, powodujac powolne
rozmrazanie si¢ produktow.

D PIECZENIE TRADYCYJNE

Przekreci¢ pokretto (patrz C) na symbol O oraz
ustawi¢ pokretto termostatu (patrz B) na wybrang
temperature. Jezeli chcg Panstwo uzy¢ najpierw
nagrzewaniawstepnego, nalezy poczekaé z wiozeniem
produktéw zywnosciowych do piekarnika, az lampka
z0Mta termostatu zgasnie. Wybor tej funkcji wigczy
elementy grzewcze gémne i dolne piekarnika. Ten
typ pieczenia jest idealny dla wszystkich produktow
zywnosciowych jak: mieso, ryby, chleb, pizza, ciasta.

PIECZENIE TRADYCYJNE Z
TERMOOBIEGIEM
Przekreci¢ pokretto (patrz C) na symbol @
ustawi¢ pokretto termostatu (patrz B) na wybrang
temperature.
W przypadku uzywania rozgrzewania wstepnego,
przed wiozeniem produktéw Zzywno$ciowych do
piekarnika nalezy odczeka¢, az zdtta lampka
termostatu zgasnie. Wybor tej funkcji powoduje
wigczenie sie grzatki gérnej i dolnej, ciepto zostaje
rozprowadzone za pomocg wentylatora. (rys. 4).

12

PIECZENIE - GRILL.

Przekreci¢ pokretto (patrz C) na symbol ,
wyregulowa¢ termostat (patrz B) na wybrang
temperature. Wybor tej funkcji wiacza grzatke gorng
Srodkowa. Funkcja ta moze by¢ uzywana jako grill lub
jako opiekacz produktdw juz gotowych (rys. 3).

Przy uruchomieniu grilla wigcza sig automatycznie
ruszt obrotowy.

Nalezy zawsze uzywaé brytfanny na splywajacy
tluszcz, tak jak zostato to wskazane na paragrafie
‘RADY PRAKTYCZNE PRZY PIECZENIU".

PIECZENIE - GRILL Z TERMOOBIEGIEM
Ustawi¢ pokretlo (patrz C) na symbol ,
wyregulowaé termostat (patrz B) na jedng z temperatur
podanych w tabeli ze strony 14. Wybor tej funkcii
powoduje wigczenie sie grzatki gornej centralnej,
ciepto zostaje rozprowadzone za pomocg wentylatora.
Funkcja ta jest idealna do ztagodzenia promieniowania
ciepta na tyle grzatek gornych, uzywajac temperatur
niskich przy pieczeniu.

Nalezy zawsze uzywaé brytfanny na splywajacy
tluszcz, tak jak zostato to wskazane na paragrafie
‘RADY PRAKTYCZNE PRZY PIECZENIU". .
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RADY PRAKTYCZNE PRZY PIECZENIU

Ci

asta i chleb:

Przed rozpoczeciem pieczenia ciast lub chleba,
radzimy rozgrza¢ wstepnie piekarnik przez
przynajmniej 15 min.

Podczas pieczenia drzwiczki piekarnika muszq
by¢ zamkniete, aby zapobiec dostaniu sie zimnego
powietrza do $rodka, co przeszkadza w wyro$nieciu
ciasta.

Po zakonczeniu pieczenia, nalezy pozostawi¢ ciasto
w wytgczonym piekarniku przez okoto 10 min.

Nie nalezy uzywa¢ brytfanek z wyposazeniu
piekarnika bezposrednio do pieczenia ciast.

Jak ustali¢ czy ciasto jest juz upieczone? Okoto
5 min przed koricem pieczenia, nalezy wiozy¢ w
ciasto drewniany suchy patyczek. Jezeli po wyjeciu
patyczek bedzie czysty - ciasto jest juz gotowe.

“ Jezeli ciasto opada” - nastepnym razem radzimy
uzy¢ mniej proszku do pieczenia lub obnizy¢
temperature pieczenia o 10° C.

“ Jezeli ciasto jest za suche “ - za pomoca wykataczki
nalezy zrobi¢ otworki w ciescie, wkropli¢ przez
otworki odrobing soku owocowego. Na przyszio$¢
radzimy zwiekszy¢ temperature pieczenia 0 10° C i
skrocic czas pieczenia.

“Jezeliciasto jest zbytciemne zwierzchu” - nastepnym
razem radzimy ustawi¢ brytfanke z ciastem na
nizszym poziomie, zmniejszy¢ temperature pieczenia
oraz wydtuzy¢ czas pieczenia.

“ Jezeli ciasto spalito sie z wierzchu” - odcigé
spalong czes¢, a nastepnie pokry¢ polewa z cukru,
marmolady, $mietany itp.

“Jezeli ciasto jest zbyt ciemne na spodzie® -
nastepnym razem radzimy ustawi¢ brytfanke
z ciastem na wyzszym poziomie, zmniejszy¢
temperature pieczenia.

“ Jezeli ciasto jest upieczone z wierzchu a w $rodku
surowe “ - nastepnym razem radzimy uzy¢ mniej
proszku do pieczenia lub obnizy¢ temperature
pieczenia a wydtuzy¢ czas pieczenia.

“Jezeli ciasto nie odchodzi od brytfanki “ - odcigé
za pomocg noza ciasto od brytfanki, obtozy¢ ciasto
wilgotng, Sciereczkg i obrdci¢ je. Na przyszios¢
brytfanne nalezy dobrze wysmarowa¢ mastem i
obsypac butka tartg lub uzywac karty do pieczenia.
“Jezeli ciasteczka nie odchodzg od brytfanki’
— umiescic ponownie brytfanke w piekarniku, po
paru minutach nalezy jg wyja¢ i oderwac przyklejone
ciasteczka zanim ostygna. Na przyszio$¢ brytfanne
radzimy dobrze wysmarowa¢ mastem i obsypaé
butka tartg lub uzywaé karty do pieczenia.

Dania:

Jezeli czas pieczenia potraw przekracza 40 min,
radzimy wytaczy¢ piekarnik na 10 minut przed
koficem pieczenia wykorzystujac otrzymane ciepto (
wten sposob oszczedzamy energie).

Mieso bedzie bardziej soczyste, gdy pieczenie
nastepuje w zamknietym naczyniu, natomiast
osiagnie tadniejszy ztoty kolor gdy naczynie bedzie
odkryte.

Biate mieso, dréb i ryby piecze sie z reguly w
temperaturach $rednich (nizszych od 200 °C).
Pieczenie migs czerwonych ,na krwisto” wymaga
temperatury wysokiej (powyzej 200 °C) i krétkiego
czasu.

Aby osiagna¢ efekt krwistego migsa, zalecamy
uzywa¢ wysokich temperatur i krotkiego czasu
pieczenia.

W przypadku zbyt duzego spieczenia miesa z
wierzchu lub na spodzie, nalezy przestawi¢ brytfanke
odpowiednio na nizszy lub wyzszy poziom.

Mieso jest niedopieczone - nalezy pokroi¢ mieso w
plastry, obla¢ sosem i pozostawi¢ w piekarniku do
korica czasu pieczenia.

Grille:

*

*

Wysmarowa¢ dobrze olejem (tluszczem) oraz
przyprawi¢ produkty przed rozpoczeciem grilla.
Zawsze uzywac ociekacza do migsa podczas pieczenia
(rys. 3). Wia¢ do niego troche wody, uniemozliwia ona
palenie si¢ ttuszczu tworzac nieprzyjemne zapachy
i dym. W trakcie pieczenia dolewa¢ kontrolujac
nadmierne wyparowanie.

Obracac¢ migso w trakcie pieczenia.

W przypadku ttustego drobiu (gesi), po okoto 1
godzinie podziurawi¢ skore na wysokosSci powyzej
skrzydet, aby tluszcz mogt swobodnie sptynaé.

Aluminium to materiat, ktéry koroduje
tatwo(wchodziwreakcje chemiczna)w potaczeniu
z kwasami organicznym, ktére znajduja sie
w potrawach lub, ktére dodajemy w trakcie
pieczenia (ocet, cytryna). Dodatkowo zaleca
sie o nie umieszczanie produktow do pieczenia
bezposrednio na aluminiowych i lakierowanych
brytfannach. W tym celu nalezy zawsze uzywac
specjalnej karty do pieczenia.

461306971 (RS-000)
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TABELA PIECZENIA
Pozycja Piekarnik z naturalnym obiegiem Piek?rnik z telrmoobie)giem

Ciezar rila powietrza z wentylatorem .

Produkty (kg) pieaarnika Temperatura | Czas pieczenia | Temperatura | Czas pieczenia Uwagi
(°C) (min) (°C) (min)

Migso
Cielecina 1 2 200-225 100-120 190 100-120
Roast Beef 1 1 200-225 40-50 190 40-50
Wieprzowina 1 2 200-225 100-120 190 100-120
Baranina 1 1 200-225 100-120 190 100-120
Dziczyzna
Zajac piecz. 1 2 200-Max 50-60 200-Max 50
Bazant piecz. 1 2 200-Max 60-70 200-Max 60
Kuropatwa p. 1 2 200-Max 50-60 200-Max 50
Dréb Garnek
Kurczak 1 2 200-225 80-90 190 7080 | ustaiony na
Indyk 1 2 200-225 100-120 190 90-110 griluf
Kaczka 1 2 200-225 90-110 190 80-100
Ryby
Ryba z rusztu 1 2 200 30-35 170-190 25-30
Ryba w sosie 1 2 175 20-25 160-170 15-20
Makaron
Lasagne 25 1 210-225 60-75 225-Max 30-40
Cannelloni 25 1 210-225 60-75 225-Max 30-40
Pizza 1 2 225-Max 25-30 225-Max 20-25
Chleb 1 2 225-Max 20-25 220 20
Ciasteczka
Drobne 2 190 15 170-190 15 Brytfanka na
Ciasta kruche 2 200 20 190-200 20 sietce grilla
Obwazanki 08 2 200 40-45 190-200 40-45
Ciasta
- Paradiso 08 2 190 52 170-190 45 Brytfanka na
- Z owocami 08 2 200 65 190-200 65 sitce grilla
- czekolad. 08 2 200 45 190-200 45

Wartosci przedstawione w powyzszej tabeli (temperatura i czas pieczenia) sq zmienne w zaleznosci od przyzwyczajen
kulinarnych. Tabela przewiduje czas pieczenia w przypadku uzywania tylko jednego poziomu. W przypadku pieczenia z
termoobiegiem (z wentylatorem), w przypadku uzywania kilku pozioméw jednocze$nie (brytfanki sg ustawione na 1i 3
schodku) czas pieczenia wydiuza sie o okoto 5-10 minut.

TABELA GRILA
i Piekarnik z naturalnym obiegiem Piekarnik z termoobiegiem
Cigzar | Po2ycia owietrza (z wentylatorem )
Produkty K grila C - — C - —
9) piekarnika | Temperatura | _Czas pieczenia (min_| Temperatura | _Czas pieczenia (min_|
(°C) 1strona_| 2strona (°C) 1strona_| 2strona

Migsa
Kietbasy 0,50 2-3 225-Max 12-15 12-15 200 10 10
Befsztyki 0,15 2-3 225-Max 5 5 200 5 5
Potéwki kurczaka 1 2-3 225-Max 20-25 20-25 200 18 18
Ryby
P 0,42 2-3 225-Max 18 18 200 10 10

sirag 0,20 23 225-Max 10 10 200 7 7
Sola
Chleb
Tosty 3 225-Max 23 23 200 23 23

Wartosci podane w tabelach (temperatury i czasy pieczenia) sg orientacyjne, w zaleznosci od przyzwyczajen kulinarnych
moga sig zmienia¢. Zwtaszcza w przypadku pieczenia mies na grillu wartosci te sg uzaleznione od grubosci kawatkow i od

osobistych gustow.

14
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

« Przed przystapieniem do  czynnosci
konserwacyjnych lub czyszczenia, odtaczy¢
urzadzenie od zasilania elektrycznego.

« Nie  stosowa¢  parowych urzadzen
czyszczacych do czyszczenia urzadzenia.

+ Nie my¢ czesci urzadzenia jezeli sa nagrzane

+ Nigdy nie stosowaé¢ proszkéw, szmatek badz
produktéw w sprayu o dziataniu $ciernym lub
korozyjnym.

+ Nie pozostawia¢ octu, kawy, mleka, stonejwody
badz soku cytrynowego albo pomidorowego

przez dluzszy czas na powierzchni.

USZCZELNIENIE DRZWICZEK PIEKARNIKA
Uszczelnienie  piekarnika  gwarantuje

jest:

* Czyszczenie przy  pomocy
detergentow rysujacych,

* brak przegladéw urzadzenia.

przedmiotow

dobre
funkcjonowanie oraz trzymanie ciepta. Nie dozwolone

Jezeli nastapito stwardnienie lub uszkodzenie
uszczelki prosimy o zgloszenie si¢ do
autoryzowanego serwisu.

WYMIANA ZAROWKI W PIEKARNIKU ( rys. 5)

CZESCI ZEWNETRZNE

Wszystkie czesci korpusu zewnetrznego piekarnika
(nierdzewna stal, boczne panele, szkio drzwi) musza
by¢ czesto czyszczone przy pomocy delikatnego
detergentu i niewielkiej ilosci wody, a nastepnie
osuszone przy pomocy suchej delikatnej szmatki.

Nie stosowaC szorstkich lub $ciernych materiatow
ani ostrych metalowych skrobakéw do czyszczenia
szklanych elementow drzwi piekarnika, poniewaz

moga uszkodzi¢ szkto.
Na powierzchniach stalowych malowanych lub
nierdzewnych  powierzchniach, nie  stosowa¢

aromatycznych lub alifatycznych rozpuszczalnikow
do usuwania plam lub nalepek.

WEWNETRZNE CZESCI PIEKARNIKA

Po kazdorazowym uzyciu zaleca si¢ czyscic
piekarnik w celu usuniecia resztek zywnosci,
tluszczu lub cukrow, ktore jesli podpalone podczas
kolejnego pieczenia tworza osad lub plamy nie do
wybawienia i nieprzyjemne zapachy. Czynnosci
czyszczenia nalezy wykonac, gdy piekarnik jest ciepty,
przy uzyciu wody z dodatkiem mydta, pamietajac
0 doktadnym optukaniu i wysuszeniu $cianek.
Czysci¢ takze wszystkie akcesoria wykorzystane do
pieczenia.

Nie czysScic¢ nigdy grzatek i elementow termostatu
detergentami na bazie kwaséw (sprawdzi¢ dane
na tabliczce znamionowej). Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w
skutek btednego mycia.

Uwaga!! Upewni¢ sie, ze urzadzenie zostato
wylaczone zanim przystapimy do wymiany lampy,
w przeciwnym wypadku istnieje zagrozenie
porazeniem pradem.

W przypadku koniecznosci wymiany zardwki w
o$wietleniu piekarnika, nalezy pamieta¢ iz powinna
mie¢ nastepujaca charakterystyke: 15W - 230V~
- 50Hz - E 14 oraz by¢ wytrzymata na wysokie

temperatury ( 300°C).

Odkreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara szklang ostonezaréwki (C), wymieni¢ zaréwke
na nowg, zamontowa¢ szklang ostone pamietajac,
aby blokady weszty w jezyczki blokujace, przekrecié w

kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara.

15
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PL. 4.COROBIC GDY PIEKARNIK NIE FUNKCJONUJE?

Niektore problemy moga zosta¢ usunigte bez interwencji serwisanta.

PROBLEMY

ROZWIAZANIA

Piekarnik nie funkcjonuje.

Prosimy sprawdzi¢, czy urzadzenie jest podiaczone do sieci
zasilajacej

Prosimy o skontrolowanie czy pokretta sg prawidtowo ustawione oraz
czy programator oraz licznik czasowy ustawione sg na sterowanie
reczne

Prosimy o skontrolowanie zabezpieczen instalacji elektrycznej. Jezeli
wina lezy po stronie instalacji, prosimy o kontakt z elektrykiem

Podczas uzytkowania nie wigcza
sig lampka termostatu

Przekrecic¢ pokretto termostatu na wyzsza temperature
Zmieni¢ wybrang funkcje

Nie wigcza sie Swiatto wewnetrzne
piekarnika

Zmieni¢ wybrang funkcje
Sprawdzi¢ czy lampka piekarnika jest dobrze wkrecona
Wymieni¢ lampke na inng $ledzac podane instrukcije ze str. 15.

WYMIARY MINIMALNE PIEKARNIKA ( rys. 6)

461306971 (RS-000)

wysoko$¢ szerokosé gtebokosé objetos¢
mm mm mm dm?®
570 560 550 53
KOMPONENTY ELEKTRYCZNE
Opis Dane nominalne
Grzatka dolna 1400 W
Grzatka gorna piekarnik-grill 700+1800 W
Grzatka tylna 2000 W
Grzatka grilla 1800 W
Swiatto piekarnika 15W-E 14 -T300
Wentylator 18.22 W
Silnik wentylatora 25.29 W
Przewdd zasilania H05 RR-F 3x 1.5 mm?

597
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INFORMACJE TECHNICZNE

Instalacja oraz serwis opisane w ponizszym
rozdziale musza by¢ bezwzglednie wykonywane
przez autoryzowany Zaktad Ustugowy. Producent
nie ponosi odpowiedzialno$ci za uszkodzenia

powstate wskutek niewtasciwej instalacji.

ROZPAKOWANIE URZADZENIA
Po wypakowaniu urzadzenia prosimy upewni¢
sie czy posiadacie Panstwo wszystkie elementy.
W przypadku jakichkolwiek watpliwosci prosimy
nie uzywaC piekarnika oraz zgtosic sie do
autoryzowanego serwisu.

* Niektore elementy piekarnika montuje sie w
zabezpieczeniu z cienkiej folii poliuretanowej, ktére
muszgzosta¢zdjete przed uzytkowaniempiekarnika.
Do zdjecia elementdw zabezpieczajacych radzimy
uzywa¢ nozyka przecinajac zabezpieczenie lub
rozerwa¢ zabezpieczenie szpilka.

* Nie przemieszcza¢ piekarnika za pomocy raczki
drzwiczek.

Elementow opakowania (karton, woreczki
plastikowe, styropian, ...) nie nalezy zostawia¢
w zasiegu dzieci, poniewaz moga by¢ one

niebezpieczne.

UWAGI !

Wszystkie elementy znajdujace sie w poblizu
piekarnika muszg posiada¢ odporno$¢ na
temperature powyzej 70 K.

* Klej taczacy blat plastykowy z meblem
musi posiada¢ odporno$¢ na temperature
nie nizsza niz 150°C tak by nie dopusci¢ do
rozpuszczenia sie blatu.

MONTAZ PIEKARNIKA

Piekarnik moze by¢ zamontowany w szafce stojacej lub
wiszacej, biorac pod uwage odlegtosci przedstawione
narys. 6.

Na koniec prosimy upewni¢ si¢ czy urzadzenie ma
wystarczajacy dostep powietrza (zdja¢ $cianke
tylng szafki lub $ledzi¢ montaz przedstawiony na
rys. 6).

Whozy¢ piekarnik w przygotowang szafke, przykreci¢
Srubami (V) (rys. 7).

Piekarnik musi opiera¢ si¢ na podstawie szafki,
ktora wytrzymuje ciezar piekarnika.

17
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PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

SERWIS

Podtaczenie do sieci zasilajace musi by¢
wykonane zgodnie z obowigzujacymi przepisami,
przez uprawnionego elektryka.

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac
serwisowych nalezy odtaczy¢ urzadzenie od
sieci zasilajacej.

Przed przystapieniem do
elektrycznego prosimy sprawdzi¢:
* czy napiecie elektryczne w Panstwa mieszkaniu
jest zgodne z napieciem podanym na tabliczce
Znamionowej.

czy sie¢ zasilajgca w Panstwa mieszkaniu posiada
uziemnienie.

Gniazdko jak i wytacznik wielobiegunowy sg tatwo
dostepne po zainstalowaniu urzadzenia.

podtaczenie

Jesli podtaczenie do sieci nastepuje poprzez
gmazdko wtykowe.
+ ZastosowaC na kablu, jesli jest nie zaopatrzony,
znormalizowang wtyczke ze stykiem ochronnym
odpowiednig do pobieranego pradu podanego
na tabliczce znamionowej piekarnika. Podtaczy¢
przewody, uwazajac na ich kolejnos¢:

Litera L (faza) = przewdd koloru brazowego

Litra N (neutralny) = przewod koloru niebieskiego

Symbol © (uziemienie) = przewdd koloru ziglono-zottego

+ Kabel powinien by¢ tak umieszczony, by w zaden
sposob nie dotykat do miejsc z temperaturg powyzej
75°C.

+ Nie stosowa¢ zigczek redukcyjnych, wtyczek
adaptacyjnych oraz rozgateziaczy i przedtuzaczy,
ktore moga powodowaé fatszywe potaczenie oraz
uszkodzenia elementéw grzewczych.

Jezeli podiaczenie do sieci nastepuje bezposrednio

do sieci elektrycznej.

+ Wstawi¢ pomiedzy urzadzenie a sie¢ zasilajacq
wytacznik dwubiegunowy, dostosowany do napiecia
urzadzenia, z przerwg migdzy stykami, co 3 mm.
Prosimy pamietaé, by przewdd uziemienia nie byt
wylaczany przez wytacznik.

WYMIANA CZESCI ELEKTRYCZNYCH

Aby wymieni¢ o$wietlenie piekarnika,
instrukcja na stronie 15.

Aby wymieni¢ inne czesci elektryczne piekarnika,
konieczne jest wyjecie urzadzenia z szafki
odkrecajac Sruby (V) (rys. 7). Za pomocq tej
czynno$ci mozna dokonac interwencji bezposrednio
na skrzynce zaciskowe;j (rys. 8).

W przypadku wymiany kabla zasilajacego,
prosimy $ledzi¢ zalecenia opisane w rozdziale
»Podiaczenie elektryczne”.

Zdjac tylne zabezpieczenie (Q) aby dosta¢ sie do
silnika rusztu obrotowego, grzatek, ogranicznika
temperatury i podstawy o$wietlenia (rys. 8 ),

Aby wymieni¢ podstawe oéwietlenia (P) (rys. 5),
zdja¢ blokady (M), wyja¢ do $rodka podstawe
o$wietlenia.

Aby wymieni¢ termostat, przetacznik, programator,
diody, nalezy zdja¢ skrzynke zabezpieczajacq (S)
(rys. 8). Zdja¢ pokretta, odkreci¢ sruby aby uwolni¢
czesci przeznaczone do wymiany.

patrz
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Tento spotfebi¢ byl pfed opusténim tovarny zkolaudovén a sefizen kvalifikovanymi pracovniky tak, aby co
nejlépe fungoval.

Kazda oprava nebo dal$i sefizeni musi byt provedeno s maximalni peclivosti a pozornosti pouze
kvalifikovanymi pracovniky.

s vyrobnim Cislem, popisem vzniklého problému a typu spotfebice, ktery vlastnite. PrisluSné udaje jsou uvedeny
na vyrobnim $titku umisténém na spotfebici a viozeném do névodu.

Pozn.: Doporucujeme vlepit tento Stitek do nize vyhrazeného prostoru, abyste méli tyto udaje vzdy pfi
ruce.

Tyto informace umozni zaméstnancim servisniho stfediska obstarat si vhodné nahradni dily a vam zajisti
rychlou a U¢innou opravu.

Originlni nahradni dily a volitelné pfisluSenstvi naleznete pouze v naSich servisnich stfediscich a u
autorizovanych prodejct.

MiSTO VYHRAZENE PRO NALEPENi VYROBNIHO SiTKU

461306971 (RS-000)
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Tento spotiebi¢ byl projektovan a vyroben v souladu s dale uvedenymi evropskym| normami:
+ CSN EN 60 335-1 a CSN EN 60 335-2-6 (elektfina) nasledné pozménovaci tpravy.

Spotrebi¢ odpovida predpistim dale uvedenych smérnic EU:
+ ES 2006/95 o elektrickém jisténi (BT).
* EHS 89/336 +92/31 + 93/68 o elektromagnetické kompatibilité (EMC).

a na rozliSovaci etiketé na obalu je uveden symbol <€ .

PrisluSenstvi trouby, které by mohlo pfijit do kontaktu s potravinami, je vyrobeno z materiald
odpovidajicich ustanovenim smérnic EHS 89/109 ze dne 21.12.1988.

Tento vyrobek je v souladu se smérnici EU 2002/96/ES.

Symbol pieskrtnuté popelnice uvedeny na pfistroji znamena, ze se tento vyrobek po skonéeni zivotnosti
nesmi likvidovat spolu s domacim odpadem, ale musi byt odevzdan do specialniho shérného dvora
uréeného pro elektricka a elektronicka zafizeni, nebo je mozné ho predat prodejci pfi koupi nového
stejného zafizeni.

Uzivatel odpovida pod trestem sankci, které jsou stanoveny platnymi zakony o odpadech, za odevzdani
pristroje po skonceni jeho Zivotnosti do uréenych shérnych mist.

Odpovidajici tiidény shér, ktery umoziiuje predani nepotiebného pristroje k recyklaci, zpracovani a
likvidaci s ohledem na Zivotni prostedi prispiva k odstranéni moznych negativnich disledku na Zivotni
prostiedi a lidské zdravi a podporuje recyklaci material, ze kterych byI pfistroj vyroben

nebo v obchodé, ve kterém jste pristroj zakoupili.

Vyrobci a dovozci jsou na vlastni odpovédnost povinni vyhovét pozadavkim na recyklaci, zpracovani
a likvidaci s ohledem na zivotni prostredi bud' pfimo, nebo tcasti ve spoleéném systému.
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Dékujeme vam za zakoupeni naseho vyrobku. Jsme
si jisti, ze tento novy spotfebi€, moderni, funkcni
uspokoji maximalnim zplsobem vase potieby.

Pouziti tohoto nového spotiebi¢e je jednoduché,

doporucujeme nicméné precist si pred jeho instalaci

a uvedenim do provozu pozorné tento navod, ve

kterém naleznete pokyny k bezpecné instalaci, pouziti

a udrzbé. Navod si dobfe uschovejte pro dalsi pouZiti.

Viyrobce si vyhrazuje pravo na zmény svych vyrobkd,

které povazuje za nezbytné nebo uziteCné i v zajmu

zakaznika, bez zasahu do zakladnich funkénich a

bezpecnostnich vlastnosti spotfebice.

Vlyrobce neodpovidda za mozné nepfesnosti,

zplsobené chybami tisku nebo prepisu, obsazené v

tomto navodu. Pozn.: vzhled obrazkl uvedenych v

dokumentu je pouze informativni.

* Instalace a Udrzba, uvedené v ¢asti ¢.6, POKYNY K
INSTALACI, smi byt provadény vyhradné odbornym
personalem.

+ Spotfebi¢ smi byt pouZivan pouze k Uéelum,
ke kterym je uréen, tedy kpfipravé teplych
pokrm( v domacich podminkach. Jakékoliv dalSi
pouziti bude povazovano za nepatficné a tudiz
nebezpecné.

+ Vyrobce nemize byt zodpovédny za pfipadné
Skody na vécech nebo osobach, které by
vznikly nespravnou instalaci, nepatfi€nou udrzbou,
nebo Spatnym pouZitim vyrobku.

+ Po odstranéni vnéjSiho obalu a vnitfnich obald

jednotlivych ¢asti vyrobku se ujistéte, zda je vyrobek

cely. V pfipadé pochybnosti vyrobek nepouzivejte a

obratte se na odborniky.

Soucasti obalu (papir, sacky, polystyrén, Srouby...)

nesmi zistat v dosahu déti, protoze by mohly byt

zdrojem nebezpedi.

VSechny pouzité obalové materialy jsou ekologické

a recyklovatelné, Setfi Zivotni prostredi.

Elektrické zabezpeceni tohoto vyrobku je zajisténo

pouze vpfipadé, Ze je spravné pfipojen ke

kvalitnimu uzemnéni podle norem o elektrické

bezpecnosti.
Vyrobce odmitd jakoukoliv  odpovédnost  pfi
nedodrzovani  téchto  predpist.  V pfipadé

pochybnosti poZadujte revizi zafizeni odbornymi
pracovniky.

+ Pred zapojenim vyrobku se ujistéte, ze Udaje ze
Stitku odpovidaji hodnotdm  vsiti elektrického
vedeni (viz ¢ast 5. TECHNICKE PARAMETRY").

Poutziti jakéhokoliv elektrického zafizeni vyzaduje

dodrzovani nékterych zakladnich pravidel:

# Nedotykat se spotfebi¢e mokryma nebo vihkyma
rukama.

# Nepouzivat spotfebic, pokud mate bosé nohy.

# PHi odpojovani ze zasuvky netahat za napajeci
Shdru.

# Nenechavat spotfebi¢ vystaven povétrnostnim
vlivim (dést, slunce ...)

# Nedovolit, aby spotfebi¢ pouzivaly bez dozoru déti
nebo nesvépravni.

+ Pfed prvnim pouZitim vyrobku je nutno jej nechat
rozehfat naprazdno se zavfenymi dvifky pfi
maximalni teploté, po dobu alespof jedné hodiny,
dokud nezmizi typicky zapach izolacni skelné vaty.
Béhem této Cinnosti je nutno vétrat.

+ Béhem pouziti a po pouZiti mohou byt sklo dvifek
trouby a dalSi soucasti velmi horké, proto je tfeba
drzet déti daleko od spotfebice.

+ Spotfebi¢ je tfeba udrZovat v Cistoté. Zbytky jidla
mohou zpusobit riziko vzniceni.

+ Nepouzivat troubu jako prostor pro ukladani potravin
nebo nadobi: v pfipadé nechténého zapnuti trouby
by toto pocinani mohlo zpUsobit Skody a nestésti.

+ Pokud pouzivate zasuvku v blizkosti spotfebice,
ujistéte se, Ze kabely elektrospotiebicli, které
pouZivate, se jej nedotykaji a jsou v bezpecné
vzdalenosti od horkych ¢asti zafizeni.

+ Po pouziti spotfebiCe se ujistéte, ze vSechny
ovladace jsou v pozici vypnuto nebo uzavieno.

+ Pfed jakymkoli ¢isténim nebo Udrzbou odpojte
spotfebic od sité elektrického vedeni.

+ Vpfipadé poSkozeni anebo $patné funkénosti
spotiebi¢ vypnéte a odpojte od sité elektrického
vedeni, neopravujte jej. Kazda oprava nebo
sefizovani musi byt provedeno s maximalni péci
a pozornosti odbornymi pracovniky. Proto vam
stfedisko a ozndmit jim druh zavady a model
zafizeni, které vlastnite.

461306971 (RS-000)
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OVLADACI PANELY

. Knoflik pfepinace/regulatoru teploty v troubé
. Ovladac termostatu
. Qvladac volice funkci
. Zluta kontrolka zapnuti termostatu
. Ovladac casomiry
Casovac doby vareni
. Elektronicky programator
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OVLADACGU

KNOFLIK PREPINACE/REGULATORU TEPLOTY
PRO KONVENCNI TROUBU (bod A)
Funkce trouby se navoli otaenim knofliku ve sméru
hodinovych rucicek:

0 =trouba nezapnuta

= zapnuti osvétleni trouby, které zlstane zapnuté u
vSech funkci

sgngx?z = Navoleni teploty trouby
= zapnuti topného prvku grilu + otoéného rozné (*)

) = Zapnuté homi topné téleso

OVLADAC TERMOSTATU (bod B)
Otacenim ovladace doprava mizeme vybrat hodnoty
teploty trouby k peceni jidel (mezi 50° C a max).

KNOFLIK PRO ZVOLENi FUNKCi U KONVENCNI
TROUBY (bod C)
Otacenim doprava nebo doleva se dostaneme na nize
uvedené symboly:

0 = trouba nezapnuta
G = zapnuti hornich a dolnich ohfivacich prvku
() = Horni topné téleso zapnuté
D = Spodni topné téleso zapnuté
= zapnuti topného prvku grilu + otoéného rozné (*)

Poznamka: Osvétleni trouby ziistava zapnuté pfi
kazdé funkci.

KNOFLIK PRO ZVOLENi FUNKCi U TROUBY §
VENTILATOREM (ref. C)

Otagenim doprava nebo doleva se dostaneme na nize
uvedené symboly:

0 = trouba nezapnuta

= zapnuti osvétleni trouby, které zistane zapnuté u
vech funkci

= zapnuti ventilatoru
(@) = zapnuti zadniho ohfivaciho prvku s ventilatorem
D = zapnuti topného prvku grilu

(*) Volitelné, pouze u nékterych model.
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KNOFLIK PRO ZVOLENI FUNKCI U MULTIFUNKCNI
TROUBY (bod C)
Otacenim doprava nebo doleva se dostaneme na nize
uvedené symboly:

0 =trouba nezapnuta
= zapnuti osvétleni trouby, které zistane zapnuté u
véech funkci

(&) = zapnuti ventilatoru

G = zapnuti hornich a dolnich ohfivacich prvki

= zapnuti hornich a dolnich ohfivacich prvkd s
ventilatorem

= zapnuti topného prvku grilu + otoéného rozné (*)
= zapnuti topného prvku grilu s ventilatorem

(*) Volitelné, pouze u nékterych modelu.

ZLUTA KONTROLKA TERMOSTATU (bod D)
Pokud je zapnuta, znamena to, ze trouba nebo gril
jsou zapnuty. BEéhem pouZivani trouby zhasne, jakmile
trouba dosahne poZzadované teploty. B&hem tepelné
Upravy je b&Zné, Ze se Zluta kontrolka zapne a vypne
vicekrat, nebot teplota trouby je kontrolovana.

OVLADAC CASOMIRY (bod E)

Sporaky mohou byt vybaveny Easomirou, ktera se
nastavuje oto¢enim pfislusného ovladace o celé kolo
ve smyslu hodinovych ruci¢ek. Nasledné otacenim
ovladace opacnym smérem se nastavi ukazatel na
pozadovanou dobu varu, vyjadfenou v minutach.
Zvonek ozna€i vyprseni nastaveného ¢asu.

CASOVAC DOBY VARENI (bod F)

Toto zafizeni ma dvoji funkci: Signalizuje, kolik doby
vafeni uplynulo a také automaticky troubu vypne.
Pozn.: Pokud je rucicka knofliku v poloze «e,
trouba nemulze fungovat. Pokud pouzijete troubu
bez naprogramovani, zkontrolujte, zda je ¢asovaé
v manualni poloze.

Poloautomaticka obsluha

Po navoleni druhu vafeni, za U¢elem nastaveni doby
vafeni nejdfive otote Casovatem nahoru tak, ze
budete otacet plynule bez pferuSeni smérem zleva
doprava, a potom nazpét k Cislu po¢tu minut, které jste
zvolili: od 0 do 120 minut: Trouba se zapne. Po uplynuti
naprogramovaného Casu vafeni zacne zvonit bzuc¢ak a
zafizeni pro nastaveni doby vafeni spusti jeji ukon&eni.

Manualni obsluha

Pokud je doba vafeni delsi nez 2 hodiny, nebo pokud

chcete pouzit troubu bez ¢asovace, otacejte knoflikem

zprava doleva, dokud neni rucic¢ka knofliku na symbolu
. Kdyz je jidlo uvarené, nezapomerite otocit

rucickou knofliku do polohy«e».
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ELEKTRONICKY PROGRAMATOR (bod G)
Tento doplfiék pini nize uvedené funkce:
- Hodiny
- Casomira (
- Délka trvani tepelné Upravy (nastavuje se tlacitkem 2)
- Konec tepelné Upravy (nastavuje se tlaCitkem 3)
- Ruéni ovladani (nastavuii se tlacitky 2 a 3)
(
(

(nastavuiji se tlacitky 2 a 3)
nastavuje se tlacitkem 1)

- Nastaveni asu zpét nastavuje se tlacitkem 4)
- Nastaveni ¢asu dopfedu nastavuje se tlacitkem 5)

Digitalni displej zobrazuije stale ¢as a mize zobrazovat
délku trvani a ukonCeni tepelné Upravy a ¢asomiry
stiskem pfislusného tlacitka.

Pozn.: Po ukonéeni kazdého programovani (kromé
Casomiry) programator odpoji troubu. Ovérte pfi
nasledném pouziti trouby, pokud nepouzivate
programator, ze je tento nastaven na ru¢ni ovladani
(viz nize uvedené pokyny).

Nastaveni ¢asu (od 0,01 do 24,00 = hh,mm)

Po pfipojeni k siti elektrického vedeni nebo preruseni
dodavky elektrické energie zaCne blikat na displeji
soucasné oznaceni “A” a “0,00” .

Stisknéte souCasné tlacitka 2 a 3 a nastavte aktualni
Cas pomoci tladitek 4 nebo 5. Po ukonceni nastaveni
zhasne symbol “A” a rozsviti se symbol (@) ruéniho
ovladani

Rucni ovladani

Nastavenim ¢asu se automaticky programator pfepne
na ruéni ovladani.

Ruéni ovladani mize byt spusténo pouze po ukonéeni
automatického programu nebo po jeho zruSeni stiskem
soucasné tlacitek 2 a 3. Symbol “A” zmizi a rozsviti se
symbol @)

Casomira (od 0,01 do 0,59 = hh,mm)

Stisknétetlacitko 1azvoltedobutepelnétpravytladitky4
nebo5.Rozsvitisesymbol (&). Pouplynutinastaveného
Casu se ozve akusticky signal a symbol (@) zhasne.

Poloautomatické ovladani (délka tepelné upravy
od 0,01 do 23,59 = hh,mm)

Stisknéte tlacitko 2 a nastavte dobu tepelné Upravy
tlacitkem 4 nebo 5, symbol “A” a symbol @) se trvale
rozsviti. Po uplynuti nastavené doby se symbol &)
vypne, symbol “A” blika a ozve se zvukovy signal.

]

Poloautomatické ovladani (ukonceni
Upravy od 0,01 do 23,59 = hh,mm)
Stisknéte tlacitko 3 a nastavte dobu tepelné Upravy
tlagitkem 5, symbol “A” a symbol (& se trvale rozsviti.
Po uplynuti nastavené doby se symbol @) vypne,
symbol “A” blikéa a ozve se zvukovy signal.

tepelné

Automatické ovladani

(se zpozdénym zahajenim tepelné upravy)
Naprogramuijte nejdfive délku doby tepelné Upravy
(symbol “A” a symbol @) se rozsviti) a potom jeho
ukonceni (symbol @) zhasne) jak je uvedeno vyse.
Symbol @) se opét rozsviti, kdyZ trouba zacne
pracovat. Po ukonceni doby tepelné Upravy symbol
@) zhasne, symbol “A” zatne blikat a ozve se
akusticky signal.

Akusticky signal

Akusticky signal se ozve po ukonéeni daného
programu nebo funkce ¢asomiry a trva cca 7 minut.
Pro jeho preruseni nebo ukonceni musite nejdfive
stisknout tlacitko jedné z funkci.

Zahajeni programu a kontrola

Program je zahdjen po nastaveni. V kterémkoliv
okamZiku je program mozno kontrolovat stiskem
odpovidajiciho tlacitka.

Opravalzruseni nastaveného programu

Pokud se aktualni as objevi mezi dobou zahajeni
tepelné Upravy a dobou ukonceni tepelné tpravy,doslo
k chybé v programovani automatického oviadani.Chyba
bude okamZité signalizovana akusticky a pomoci blikani
symbolu “A”. Chyba nastaveni mize byt opravena
zménou délky trvani nebo dobou ukoneni tepelné
Upravy. Kterykoliv nastaveny program mze byt opraven
kdykoliv, nejprve stiskem pfislusného programovaciho
tladitka a potom tlacitky 4 nebo 5. ZruSeni daného
programu se provadi opravou nastaveného Casu na
hodnoty “0,00”. ZruSenim délky trvani tepelné Upravy
se automaticky zrusi jeho ukonceni a naopak. Trouba
se automaticky vypne a zacne blikat symbol “A”.

461306971 (RS-000)
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OBECNE

Aby nedoSlo k pfehfati trouby, je zafizeni vybaveno
bezpe¢nostnim termostatem, ktery se zapne pifi
poSkozeni hlavniho termostatu.

V takovém pfipadé dojde zaroven k pferuSeni pfivodu
elektrické energie. Nesnazte se zavadu opravit sami,
vypnéte spotfebi¢ a kontaktujte nejblizSi servisni
stredisko.

Kromé toho jsou nékteré spotfebice vybaveny chladicim
ventildtorem nebo okruhem, ktery slouzi k ochlazovéni
knoflik(i na ¢elnim ovladadi, rukojeti, drzaku dvefi trouby
a elektrickych soucasti.

Uvnitf trouby na sténach se nachazeji drazky (obr. 1),
na které se umistuji nize uvedené dopliiky (vybaveni
zélezi na typu vyrobku) ( obr. 2):

+ rost trouby (A)

+ plech nebo smaltovana nadoba do trouby (B) (*)

+ plech na pfipravu cukrovi a pizzy (C)

(*) Jenom u nékterych typu.
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POZNAMKY K BEZPECNOSTI:

+ Nenechavejte troubu v pribéhu pouzivani bez
dozoru.

+ VSechny tepelné Upravy musi byt provadény se
zavienymi dvirky.

+ Pro otevieni dvifek trouby uchopte rukojet vzdy ve
stfedni ¢asti.

+ Neznepokojujte se, pokud se v priibéhu tepelné Upravy
tvofi kondenzace na dvefich a na vnitfnich sténach
trouby. Tato skute¢nost nema vliv na samotnou funkci
trouby.

+ P otevirani dvifek trouby dejte pozor na unik horkych
vypard.

+ Pouzivejte kuchyiiské rukavice pro vkladani nebo
vytahovani nadobi do/z trouby.

+ Kdyz vkladate suroviny do trouby se ujistéte, ze pfisady
nepadaji ve velkém mnoZzstvi na dno (rozpalené oleje
a tuky jsou lehce hotlavé).

+ Pouzivejte nadobi odolné vici teplotam, uvedenym na
ovladaci termostatu.

+ Béhem tepelné Upravy durazné doporuéujeme
nepiikryvat dno trouby nebo rodty (viz obr. 1)
hlinikovymi foliemi nebo jinymi materialy, aby nedo$lo
k nezadoucim efektim.

* PouZivejte vzdy plech na sbér tuki masa béhem
grilovani, jak je uvedeno v odstavci, ~ PRAKTICKE
RADY PRO TEPELNOU UPRAVU*

+ POZOR!!! Béhem pouzivani trouby a po jejim pouziti
mohou byt sklo a dopliikové ¢asti velmi horké a proto
je nezbytné udrZovat déti v dostatecné vzdalenosti od
spotfebice.

+ Po pouziti spotfebiCe se ujistéte, Ze jsou vSechny
ovladace v pozici vypnuto nebo zavieno.

DULEZITE : B&hem pouzivani trouby a grilu musi
byt dvefe trouby zavrené.

JAK POSTUPOVAT PRI PRVNIM POUZITI

Ovéite si, ze pripadné nastaveni programovani
tepelné tpravy je na pozici ruéniho ovladani. Nechejte
troubu rozehiat naprazdno se zavfenymi dvirky pfi
maximalni teploté po dobu alespori jedné hodiny, dokud
nezmizi typicky zapach izolagni skelné vaty.

Béhem této Cinnosti nezlistavejte v mistnosti a vétrejte.
Po uplynuti této doby nechejte spotfebi¢ vychladnout
a vycistéte vnitfek teplou vodou a jemnym Cisticim
prostiedkem.

Pfed pouZitim umyjte také vechny dopliky (rost, hluboky
plech, plech, rozen, ....).

Pied provadénim udrzby odpojte zafizeni od sité
elektrického vedeni.
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JAK POUZiVAT KONVENCNi TROUBU

- TRADICNi PECENI

Otodte volicim knoflikem (bod C) na symbol 3
a nastavte knoflik regulatoru teploty (bod B), nebo
dejte knoflik pfepinace/regulatoru teploty (bod A) na
pozadovanou teplotu.

Pfi pfedehfivani vy&kejte s vlioZzenim potravin, dokud
se Zluta kontrolka termostatu nevypne. Zvolenim této
funkce se zapnou horni a dolni ohfivaci prvky, které
$ifi teplo ze shora a zdola. Tento typ Upravy je vhodny
pro pripravu jakéhokoliv typu potravin (maso, ryby,
chleba, pizza, moucniky ...).

PRIPECENI DO ZLATOVA HORNIiM TOPNYM

TELESEM
Otocte volicim knoflikem (bod C nebo A) na symbol
() a nastavte knoflik regulatoru teploty (bod B),
pokud tam je, na maximalni teplotu. Horni obvodové
topné téleso se tim zapne a pfivadi teplo pfimo
na potraviny.Tato funkce je vhodna i pro delikatni
pfipeceni horniho povrchu potravin do zlatova, nebo
pro pfipravu chlebovych topinek.

PECENI POMOCi SPODNiHO TOPNEHO

TELESA
Otoéte volicim knoflikem (bod C) na symbol (J
a nastavte knoflik regulatoru tepla (bod B) na
pozadovanou teplotu. VyCkejte 10 minut, neZ dovnitf
vloZite potraviny. Dolni topné téleso se zapne.
Tato funkce je Castecné vhodna pro vafeni potravin,
které vyZaduji mirné teplo na povrchu (napf.: kolace
a dorty s otevienym dZemovym, nebo ovocnym
povrchem, tvarohové dorty, pfipeCeni do zlatova), nebo
pro dokonCeni tepelné upravy potravin bez upusténi
od perfektniho zbarveni dozlatova. Tato funkce je také
idealni pro ohfev pfedem pfipravenych potravin.

PRIPRAVA NA GRILU

Otocte volicim knoflikem (bod C nebo A) na symbol
a nastavte knoflik regulétoru teploty (bod B),
pokud tam je, na poZzadovanou teplotu.

Vlybérem této funkce se zapne horni stfedovy ohfivaci
prvek, ktery Sifi teplo pfimo na potraviny (obr. 3).
Soucasné se zapnutim grilu se aktivuje automaticky
i roze. PouZivejte vZdy plech na sbhér tuku, jak je
uvedeno v bodé ,PRAKTICKE RADY PRO PECENI“

1"

JAK POUZIVAT VENTILOVANOU TROUBU

ROZMRAZOVANI VZDUCHEM PROSTREDI

Otocte knoflikem (bod C) na symbol a potraviny
uréené k rozmrazeni vloZte do trouby. Nezbytna doba
na rozmrazeni zavisi na mnozstvi a typu potraviny.
Vybérem této funkce se zapne pouze ventilator, ktery
provadi cirkulaci vzduchu, jez pisobi na potraviny a
rozmrazuje je velmi pomalu. Je uréeno obzvlasté pro

ovoce a moucniky.
@ PECENi S NUCENYM OBEHEM VZDUCHU
S=~) SE ZADNIM OHREVEM
Otocte ovladacem voli¢e (bod C) na symbol a
nastavte ovlada¢ termostatu (bod B) na poZadovanou
teplotu, pak vlozte jidlo do trouby. Jestlize troubu
pfedehfivate, poCkejte, aZ Zluta kontrolka termostatu
zhasne, a teprve pak vloZte jidlo. Vybérem této
funkce se zapne zadni ohfivaci prvek a vzniklé teplo
se rozvadi ventildtorem. Teplo se proto rychle a
stejnomérné Sifi v celém prostoru trouby a umozni
tak soucasné peceni rlznych typu jidla umisténého
na vice drazek (viz obr. 4). Toto peceni je obzvlasté
vhodné pro pfipravu zakuska.

D PRIPRAVA NA GRILU

Otocte knoflikem (bod C) na symbol (77 a nastavte
ovlada¢ termostatu (bod B) na pozadovanou teplotu.
V/ybérem této funkce se zapne horni stfedovy ohfivaci
prvek, ktery §ifi teplo pfimo na potraviny (obr. 3).
Pouzivejte vzdy plech na sbér tukd, jak je uvedeno
v bodé ,PRAKTICKE RADY PRO PECENI“

461306971 (RS-000)
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JAK POUZiVAT MULTIFUNKENi TROUBU

ROZMRAZOVANI VZDUCHEM PROSTREDI
Otocte knoflikem (bod C) na symbol (] a potraviny
uréené k rozmrazeni vloZte do trouby. Nezbytna doba
na rozmrazeni zavisi na mnozstvi a typu potraviny.
Vlybérem této funkce se zapne pouze ventilator, ktery
provadi cirkulaci vzduchu, jez pdsobi na potraviny a
rozmrazuje je velmi pomalu. Je uréeno obzvlasté pro
ovoce a moucniky.

D TRADICNi PECENi

Otocte knoflikem (bod C) na symbol O anastavte
ovlada¢ termostatu (bod B) na poZadovanou teplotu.
PFi pfedehfivani vyckejte s vioZzenim potravin, dokud
se Zluta kontrolka termostatu nevypne. Zvolenim této
funkce se zapnou horni a dolni ohfivaci prvky, které
§ifi teplo ze shora a zdola. Tento typ Upravy je vhodny
pro pfipravu jakéhokoliv typu potravin (maso, ryby,
chleba, pizza, mouéniky ...).

PECENi S PODPURNYM REZIMEM

Otocte knoflikem (bod C) na symbol anastavte
ovlada¢ termostatu (bod B) na poZadovanou teplotu.
Pfi predehfivani vyckejte s vlozenim potravin, dokud
se nevypne Zluta kontrolka termostatu. Vybérem této
funkce se zapoji horni a dolni ohfivaci prvky a teplo
je cirkulovano ventilatorem. Tento program je urcen
obzvlasté pro rychlé peceni a soucasnou pfipravu v
riznych stupnich (obr. 4).
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PRIPRAVA NA GRILU
Otocte knoflikem (bod C) na symbol a nastavte
ovlada¢ termostatu (bod B) na poZadovanou teplotu.
Viybérem této funkce se zapne horni stfedovy ohfivaci
prvek, ktery Sifi teplo pfimo na potraviny (obr. 3).
Soucasné se zapnutim grilu se aktivuje automaticky
i rozen. Pouzivejte vzdy plech na shér tukd, jak je
uvedeno v bodé ,PRAKTICKE RADY PRO PECENI*
PRIPRAVA NA GRILU S PODPURNYM
REZIMEM
Otocte knoflikem (bod C) na symbol a nastavte
ovlada¢ termostatu (bod B) na poZadovanou teplotu,
uvedenou v tabulce na str. 14. Vybérem této funkce
se zapne horni stfedovy ohfivaci prvek a teplo je
distribuovano ventilatorem. Tato pfiprava je uréena
zvlasté pro zmirnéni pfimych paprskd horniho
ohfivaciho prvku za pouziti nizSich teplot a umoZriuje
tak celistvé a kiupaveé zezlatnuti pokrm(. Je idealni pro
pecena masa a piipravu kurat. PouZivejte vZdy plech
na shér tuku, jak je uvedeno v bodé ,PRAKTICKE
RADY PRO PECENI".
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PRAKTICKE RADY K PECENI
Zakusky a chléb:

Pfed peCenim zakusk( nebo chleba pfedehrejte
troubu alespori na dobu 15 minut.

Pfi pe€eni musi byt dvefe trouby zaviené, protoze
vnéjsi studeny vzduch by mohl prerusit kynuti.
Po upeCeni nechte zakusky ve vypnuté troubé
odpocivat alespof po dobu 10 minut.

Pro peceni zakusk(, nepouzivejte smaltované
nadoby nebo plech, které jsou ve vybavé
spotfebice.

Jak zjistit, zda jsou zakusky upecené? Priblizné
5 minut pfed dopeCenim zapichnéte do nejvy3si
Casti zakusku drevénou 3pejli. Pokud vytahnete
Spejli Cistou, zakusek je upeceny.

Pokud zakusek “klesne”. Pfist¢ pouzijte méné
tekutin nebo snizte teplotu 0 10 °C.

Pokud je zakusek prili§ suchy. Udélejte paratkem
do zakusku malé otvory a na povrch nalijte malé
mnozstvi ovocné Stavy nebo alkoholického napoje.
Pristé zvyste teplotu o 10 °C a zkratte dobu
peceni.

Pokud je zakusek seshora pfili§ tmavy. Pfisté jej
umistéte do nizsi polohy, snizte teplotu a prodiuzte
dobu peceni.

Pokud je zakusek seshora spaleny. Odstrarte
spalenou ¢ast a zakusek posypte cukrem nebo ho
pokryjte Slehackou, marmeladou, krémem, atd...
Pokud je zakusek zezdola prili§ tmavy. PFisté jej
umistéte do vy$Si polohy a snizte teplotu.

Pokud je chléb nebo zakusek upeceny zvenku,
ale nepropeceny uvniti. Pristé pouzite méné
tekutin, snizte teplotu a prodluzte dobu peceni.
Pokud se zakusek neda vyjmout z formy.
Oddélte zakusek od stén formy nozem. Prikryjte
jej vihkym hadfikem a obratte formu. PFisté formu
dobfe vymaZzte a vysypte ji také trochou mouky
nebo strouhanky.

Pokud se cukrovi neda sejmout z cukraiského
plechu. Vratte plech jeSté na chvili do trouby
a cukrovi sundejte dfive, nez vychladne. Pfisté
pouZijte “specialni papir na peceni”, aby k pfilepeni
nedoslo.
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Prvni chody a hlavni jidla:

Pokud je pro pfipravu jidla tfeba del$iho Casu nez
40 minut, vypnéte troubu 10 minut pfed ukongenim
pfipravy a vyuzijte zbytkového tepla (Uspora

energie).
Pecené zlstane Stavnatéjsi, pokud bude
pfipravovana v uzaviené nadobé, zatimco

kiupaveéjsi kuricky docilite v oteviené nadobé.
Bila masa, dribez a ryby vyZaduiji obvykle stfedni
teploty (niz8i nez 200 °C).

Pfiprava “krvavych”  Cervenych mas vyZaduje
vysokeé teploty (vy$$i nez 200 °C) a kratkou dobu.
Chcete-li mit peceni vofiavou, propikuijte ji a maso
nakrojte.

Pokud je pecené tvrda. PFisté nechte vice maso
odlezet.

Pokud je pecené piilis tmava shora nebo
zespoda. PFiSté ji umistéte do niz8i nebo vyssi
polohy, snizte teplotu a prodluzte dobu pfipravy.
Pecené neni dobfe upeéena? Nakréjejte ji na
platky, vlozte do nadoby s vlastni Stavou a dopecte
ji.

Grilovani:

Malinko navih&ete a okofente potraviny jesté pred
grilovanim.

PouZijte vzdy b&hem pfipravy plech na zachycovani
Stavy z masa (viz obr. 3), pokud pouzivate rozen.
Na plech nalijte vzdy trochu vody. Voda zabrariuje
prepalovani tukd, vytvareni zapachl a koufe. Pokud
se tady voda vypafi, dolifte v pribéhu tepelné
Upravy dalSi.

V poloviné peceni jidla otocte.

V pfipadé tucné dribeze (husa) propichnéte asi po
jedné hodiné kiZi pod kFidly, aby tuk mohl vytéct.

Hlinik je material, ktery snadno oxiduje pfipfimém
styku s organickymi kyselinami obsazenymi
v potravinach, nebo pfidavanymi pfi vareni ¢i
peceni (napf. ocet, citrén ...). Doporucujeme
proto nikdy nepokladat potraviny k peceni pfimo
na hlinikové a smaltované pfislusenstvi, ale vzdy

pouzit papir na peceni.

461306971 (RS-000)
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Pozi TROUBA S PRIROZENYM | TROUBA S NUCENYM OBEHEM
q ozice OBEHEM VZDUCHU VZDUCHU (pomoci ventilatoru
POTRAVINY Vaha | gty — e Mo} b zmémky
kg 3 Teplotave | Doba peceni Teplota ve Doba peceni
troubé ¢ P s P
°C v minutach °C v minutach
MASA
Teleci pecené 1 2 200-225 100-120 190 100-120
Roast beef 1 1 200-225 40-50 190 40-50
Vepfova pecené 1 2 200-225 100-120 190 100-120
Jehné¢i pecené 1 1 200-225 100-120 190 100-120
DIVOCINA
Peceny zajic 1 2 200-Max 50-60 200-Max 50
Pegeny bazant 1 2 200-Max 60-70 200-Max 60
Pecena koroptev 1 2 200-Max 50-60 200-Max 50
DRUBEZ Pekac nebo
Pecené kufe 1 2 200-225 80-90 190 70-80 jina nédoba
Pecena krita 1 2 200-225 100-120 190 90-110 . na
Pedena kachna 1 2 200-225 90-110 190 80-100 rostu trouby
RYBY
Pecena ryba 1 2 200 30-35 170-190 25-30
Dugena ryba 1 2 175 20-25 160-170 15-20
ZAPEKANE TESTOVINY
Lasagne 25 1 210-225 60-75 225-Max 30-40
PInéné téstoviny 2,5 1 210-225 60-75 225-Max 30-40
PIZZA 1 2 225-Max 25-30 225-Max 20-25
PECIVO 1 2 225-Max 20-25 220 20
CUKROVI
Susenky obecné 2 190 15 170190 15 Dechna
Listové tésto 2 200 20 190-200 20 rostu trouby
Precliky 0,8 2 200 40-45 190-200 40-45
DORTY
Dort obecné 08 2 190 52 170-190 45 Forma na
Ovocny dort 08 2 200 65 190-200 65 rostu trouby
Cokoladovy dort 0,8 2 200 45 190-200 45

Hodnoty uvedené v tabulce (teploty a doba pfipravy) jsou orientacni a na zakladé rGznych kucharskych zvyk(i mohou
byt upravovany. Tabulka pfedpoklada dobu pfipravy pouze na jednom patfe. Pfi pfipravé s vynucenym obéhem vzduchu
(s vyuzitim ventilatoru), pokud je vyuzivano vice pater (rosty jsou umistény na 1. az 3. stupen), mize byt doba pfipravy
prodlouZena o pfiblizné 5 - 10 minut.

TABULKA PRO GRILOVANi
) TROUBA S PRIROZENYM TROUBA S NUCENYM OBEHEM
Vaha quwe OBEHEM VZDUCHU VZDUCHU (pomoci ventilatoru)
POTRAVINY kg ;?:lt‘ll;: Teplotave | Doba peéeniv minutach | Teplota ve Doba peceni v minutach
°C 1. strana 2. strana °Cc 1. strana 2. strana
MASA
Rosténa 0,50 2-3 225-Max 12-15 12-15 200 10 10
Biftek 0,15 2-3 225-Max 5 5 200 5 5
Kure (rozpllené) 1 2-3 225-Max 20-25 20-25 200 18 18
RYBY
Pstruh 0,42 2-3 225-Max 18 18 200 10 10
Platyz 0,20 23 225-Max 10 10 200 7 7
CHLEBA
Toast 3 225-Max 2-3 2-3 200 2-3 2-3

Hodnoty uvedené v tabulce (teploty a doba pfipravy) jsou orientacni a na zakladé riznych kucharskych zvyki mohou byt
upravovany. Ve zvlaStnim pfipadé&, pfi pfipravé mas na grilu, mohou tyto hodnoty zaviset na tloustce masa a osobnich chuti.
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CISTENIi A UDRZBA

+ Pred kazdou udrzbou, nebo ¢isténim odpojte
zarizeni z pfivodu elektrického proudu.

« Pro ciSténi tohoto spotiebiCe nepouzivejte
parni Gistice.

+ Nemyjte casti spotiebice, pokud jsou jesté
horké.

+ Nikdy nepouzivejte brusny prasek, obrusovacii
mycky, nebo leptajici sprejové produkty.

* Nikdy po zadnou dobu nenechavejte na
povrchu ocet, kavu, mléko, slanou vodu,
citronovou nebo rajcatovou Stavu.

TESNENI CELNi CASTI TROUBY

Tésnéni Celni Casti trouby zajistuje tésnost a tudiz

spravnou ¢innost trouby. Doporu¢ujeme vam :

« Cistit ji bez pouziti abrazivnich pfedméti nebo
produktd.

+ pravidelné kontrolovat jeji stav.

Kdyz tésnéni ztvrdlo nebo je poskozené, obrat'te
se na nejblizSi Stredisko servisni sluzby a
nepouzivejte troubu az do jeji opravy.

VYMENA ZAROVKY TROUBY (obr. 5)

VNEJSi CASTI

V8echny vnéjsi Casti trouby (nerezova ocel, postranni
panely, sklo dvefi) se musi ¢asto Cistit jemnym Cisticim
prostfedkem s trochou vody a poté vysusit suchou
utérkou.

PFi ¢isténi sklenénych dvefi trouby nikdy nepouzivejte
ostré drsné materialy, nebo ostré Zelezné draténky,
protoZze se mohou poSkrabat a mize tak pak dojit k
prasknuti skla.

Na povrchu s nétérem a na nerezovém povrchu
nepouzivejte pro odstranéni skvrn, nebo nalepenych
Stitku aromatickd, nebo alifaticka rozpoustédia.

VNITRNi CASTI TROUBY

Doporucuje se vygistit troubu po kazdém pouziti,
aby se odstranily zbytky peceni a tuku nebo
cukru, které by se pfi dalSim peceni mohly spalit
a vytvofit usazeniny nebo nesmazatelné skvrny a
nepfijemné zapachy. Cisténi je tfeba vZdy provadét
pfi vlazné troubé, a to vodou se saponatem, a dbat
pfitom na Fadné oplachnuti a osu$eni umytych &asti.
VZdy umyjte pouzité pfisluSenstvi.

Nestiikejte vodu na elektricka topna télesa
nebo ¢idlo termostatu, ani je nemyjte pomoci
kyselych pripravki (ovéite si informacni stitek
na pouzivaném vyrobku). Vyrobce neodpovida
za pripadné poskozeni zpusobené nespravnym
Cisténim.

Upozornéni!! Pied vyménou Zarovky se ujistéte,
Ze je spotiebi¢ vypnuty, abyste tak zabranili
riziku zasahu elektrickym proudem.

V pfipadé nutné vymény zarovky trouby (L) za
jinou,odolnou proti  vysokym teplotam (300°C) s
nasledujicimi vlastnostmi:

15W-230V-50Hz-E 14.

Odsroubujte proti sméru hodinovych rucicek sklenény
kryt (C) a vyménte Zarovku. Vratte sklenény kryt na
jeho misto zaSroubovanim ve sméru hodinovych
rucicek. Dbejte na to, aby zafezy sklenénych jazycku
dobfe zapadly.
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Nékteré poruchy funkénosti mohou souviset s jednoduchymi udrzbarskymi Gkony nebo opomenutimi a mohou
byt snadno vyfeseny bez pfispéni pracovnikl servisu.

PROBLEM RESENi

Trouba nefunguje + Zkontrolujte, zda je $filra v zasuvce

+ Zkontrolujte, zda jsou spravné nastaveny ovladace peCeni a
programator (Casovac) je v poloze ruéniho ovladani a zopakujte
operace popsané v navodu.

+ Zkontrolujte bezpe¢nostni pojistky elektrického zafizeni. Pokud se
zavada tyka elektrického zapojeni, obratte se na elektrikare.

Béhem pouziti se nerozsviti kontrolka |« Otacejte ovladacem termostatu na vy3Si teplotu

termostatu + Otocte ovlada¢ na jinou funkci

Nerozsviti se vnitfni svétlo trouby + Otocte ovlada¢ na jinou funkci

+ Zkontrolujte ze je zarovka trouby dobfe zaSroubovana

+ Zakupte v servisnim stfedisku zarovku odolnou proti vysokym
teplotam a namontujte ji podle ndvodu na str. 15.

MINIMALNi ROZMERY VESTAVNE SKRINE (obr. 6)

vyska Sitka hloubka obiem
mm mm mm dm?
570 560 550 53
ELEKTRICKE PRVKY
Popis Jmenovité tdaje
spodni topné téleso trouby 1400 W
horni topné téleso trouba-gril 700+1800 W
zadni topné téleso trouby 2000 W
topné téleso grilu 1800 W
svétlo trouby 15W-E 14 -T300
chladici ventilator 18.22 W
teplovzdu$ny ventilator 25.29 W
napéjeci kabel H05 RR-F 3x 1.5 mm?

597
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TECHNICAL INFORMATION

Instalace a Udrzba, popsané v této casti smi
byt provadény pouze odbornymi pracovniky.
Vyrobce neni zodpovédny z pfipadné Skody na
vécech a lidech, vzniklé nespravnou instalaci

vyrobku.

+ Po odstranéni vnéjSiho obalu a vnitfni obald
jednotlivych Casti se ujistéte, Ze je vyrobek
kompletni. V pfipadé pochybnosti jej nepouzivejte

* Nékteré C&asti jsou na vyrobek montovany
v plastovém ochranném obalu. Tato ochrana musi
byt kazdopadné odstranéna pfed pouzitim vyrobku.
Doporu€ujeme obal na okrajich nafiznout Ziletkou
nebo hrotem Spendliku.

+ PFi pfemistovani spotfebice jej nezvedejte ani
netahejte za rukojet trouby.

Soucasti obalu (papir, sacky, polystyrén,
Srouby...) nesmi zlstat v dosahu déti, protoze
by mohly byt zdrojem nebezpeci.  VSechny
pouzité obalové materidly jsou ekologické a
recyklovatelné, Setfici Zivotni prostiedi. Kousky
dieva nejsou chemicky oSetrovany. Kartony jsou
z 80% az 100% z recyklovaného papiru. Sacky
jsou z polyetylénu (PE), pasky z polypropylénu
(PP) a vycpavky z polystyrénu (PS) bez chloro-
fluoro-karbon(. Recyklace Setfi pfirodni suroviny
a snizuje mnozstvi odpadku. Pfi likvidaci mizete
obal odevzdat do prodejny, kde jste spotiebic¢
zakoupili, nebo do sbérnych surovin. Adresu
vam sdéli vas obecni Urad.

UPOZORNENi

* sousedni stény a okoli zafizeni musi byt odolné
proti prehrati 70 K.

* Lepidlo, které drzi plastovy laminat nabytku,
musi byt odolny proti teplotdm vys$Sim nez
150°C, aby nedoslo k odlepeni oblozeni.

VLOZENi A UPEVNENi TROUBY

Trouba m0Ze byt vsazena do nastavce nebo zakladni
skfiné, v nichz vytvofite otvor pro vestavny spotfebic,
jak je uvedeno na obr. 6.

Pro spravné vétrani spotiebice odstraite zadni
sténu skiiné nebo pripravte otvor A tak, jak je
uvedeno na obr. 6.

Viozte do otvoru skfiné troubu a pfipevnéte ji
pfilozenymi Srouby (V) (obr. 7).

Trouba musi byt umisténa na podklad, ktery
nese vahu trouby, protoze pfipevnéni trouby
pomoci Sroubl slouzi pouze k tomu, aby nedoslo
k vysunuti trouby ze skfiné.

17
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ELEKTRICKE PRIPOJENI

UDRZBA

Elektrické pfipojeni musi byt provedeno v
souladu s normami a ustanovenimi platnych
zékon.

Pred provedenim pfipojeni ovérte, ze:

+ Elektricky vykon systému a sitovych zésuvek
odpovidaji maximalnimu vykonu sporaku (viz
signaini Stitek).

+ Za&suvka nebo systém jsou vybaveny U¢innym
uzemnénim v souladu s normami a ustanovenimi
platnych ~ zakond. Vyrobce odmitd jakoukoli
odpovédnost za nedodrZeni téchto predpist.

* Jsou zasuvka nebo pouzity omnipolarni vypina¢ pfi
nainstalovaném zafizeni snadno pfistupné.

Pokud je pripojeni na napajeci sit provedeno

prostiednictvim zasuvky:

+ Namontujte na napajeci kabel, neni-li jiZ na kabelu,
normalizovanou zastréku odpovidajici  vykonu
uvedenému na signalizaCnim $titku. Pfipojte vodice
s ohledem na dale uvedené Udaje a ponechte vodic¢
uzemnéni deli nez fazovy:

pismeno L (faze) = vodi¢ hnédé barvy
pismeno N (nula) = vodi¢ modré barvy
symbol & (uzemnéni) = vodiC zeleno-Zluté barvy

+ Napajeci kabel musi byt umistény tak, aby v
zadném obré nedochézelo k prehfati na 75 K.

+ Pro pfipojeni nepouzivejte redukce, adaptéry nebo
rozboCovace, nebot by mohly zplsobit Spatné
kontakty s néslednym nebezpecim pfehfati.
Spotfebi¢ musi byt umistén tak, aby byla zastrcka
pfistupna.

Pokud je pfipojeni provedeno pfimo k elektrické
siti:

*+ VloZte mezi spotfebi¢ a sit vicepolarni vypina¢
odpovidajici  vykonu spotiebiCe, s minimalni
mezerou mezi kontakty 3 mm.

+ Uvédomte si, ze vodi¢ uzemnéni nesmi byt pferuSen
vypinacem.

18

Pfed kazdou udrzbou nebo vyménou odpojte
spotiebi¢ od elektrické a plynové sité.

VYMENA ELEKTRICKYCH SOUCASTEK

+ Pro vyménu Zarovky trouby viz instrukce na str. 15.

« Pro pfistup k jinym elektrickym souCastkam
je nezbytné vyjmout troubu zmista, kde je
zabudovana. Od$roubovat Srouby (V) (viz obr. 7).
Jednoduchym vyjmutim trouby je mozno pracovat
pfimo se svorkovnici (T) (obr. 8).

+ V pfipadé vymény napajeciho kabelu ponechejte
zemnici vodi¢ delSi nez fazové vodice a kromé
toho dodrzujte_ pokyny, uvedené v bodé
+ELEKTRICKE PRIPOJENI“.

+ Abyste se dostali k redukéni elektropfevodovce,
topnym télesim, termostatu a objimce Zarovky,
odstrarite zadni desku (Q) ( obr. 8).

+ Pro vyménu objimky Zarovky (P) (obr. 5) uvolnéte
Sroubovéakem blokacni pruzinky a vysurite objimku
dovnitf trouby.

+ Pro vyménu termostatu, pfepinaCe, programatoru
a kontrolek odstrafite kryci krabici (S) (obr. 8).
Odstrante ovladaée a pak odSroubujte spodni
Sroubky. Tim uvolnite pfistup k soucastkam, které
je tfeba vyménit.
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Tento spotrebi¢, skor ako opustil fabriku, preSiel radom kontrolnych testov, realizovanych kvalifikovanymi
odbornikmi tak, aby bola zabezpec€ena jeho najlepsia ¢innost.

Akukolvek nevyhnutni opravu alebo nastavenie musia vykonat's najvéaéSou doslednost'ou kvalifikovani
odbornici.

Z tohto d6vodu Vam odporucame obratit sa vzdy na najbliz8i autorizovany servis, pricom uvedte znacku,
model, vyrobné ¢islo a druh poruchy na spotrebici. Udaje tykajlce sa spotrebi¢a su uvedené na etikete, ktora je
nalepena na spotrebiCi a viozena v navode na pouZitie.

Poznamka: uvedenu etiketu nalepte na prazdne miesto dolu, tak budete mat’ vzdy poruke potrebné
udaje.

Tieto informéacie umoznia servisnému pracovnikovi zabezpecit potrebné nahradné diely a v kone¢nom dosledku
zabezpedit rychlu a efektivnu opravu.

Originalne nahradné diely a dopinkové prisludenstvo najdete v nasich servisnych strediskach a v autorizovanych
predajniach.

MIESTO VYHRADENE NA NALEPENIE ETIKETY S UDAJMI O SPOTREBICI

461306971 (RS-000)



SK  1.DOLEZITE POZNAMKY A ODPORUCANIAPRE OBSLUHU

Spotrebi¢ bol navrhnuty a vyrobeny v silade s nasledovnymi eurépskymi normami:
* EN 60 335-1 a EN 60 335-2-6 (elektricka) v zneni neskorsich predpisov.

Spotrebi¢ vyhovuje poziadavkam nasledujicich Eurépskych vyhlasok:
» CE 2006/95 vztahujice sa na elektricku bezpecnost’ (BT).
» CEE 89/336 +92/31 + 93/68 vztahujuce sa na elektromagneticki kompatibilitu (EMC).

na identifikacnom Stitku a obale ma symbol CG

Vybavenie rary na pecenie, ktoré by sa mohlo dostat' do kontaktu s potravinami, je vyrobené z
materialov vyhovujicich poziadavkam direktivy CEE 89/109 z 21/12/88.

Tento vyrobok spiiia poziadavky Smernice EU 2002/96/ES.

Symbol preskrtnutého koSa znazorneny na vyrobku znamena, ze po ukonéeni jeho funkénej zivotnosti
nesmie byt likvidovany ako domaci odpad, ale musi byt odovzdany do zberného strediska pre zber
elektrickych a elektronickych zariadeni alebo odovzdany predajcovi pri nakupe nového rovhocenného
zariadenia.

Uzivatel' nesie zodpovednost' za odovzdanie spotrebic¢a, po ukonceni jeho Zivotnosti, v prisluSnom
zbernom stredisku. V pripade nedodrzania uvedeného postupu mu hrozi postih podlfa platnych
pravnych predpisov o odpadoch.

Primerany diferencovany zber umoziujuci nasledni recyklaciu, spracovanie alebo likvidaciu
spotrebica, v stllade s ochranou zivotného prostredia, prispieva k zabraneniu negativnych dopadov na
zivotné prostredie a na zdravie l'udi a napomaha recyklacii materialov, z ktorych je vyrobok zlozeny.
Podrobnejsie informacie tykajlice sa systémov zberu, ktoré su k dispozicii, si vyziadajte v miestnych
zberniach odpadov alebo v obchode, v ktorom ste spotrebi¢ kupili.

Vyrobcovia a dovozcovia dodrziavaji podmienky tykajuce sa zodpovednosti za recyklaciu, spracovanie
a likvidaciu spotrebicov v stlade s ochranou Zivotného prostredia jednak priamo, jednak zi¢astiujuc
sa na spolo¢nom systéme zberu.

461306971 (RS-000)



~ 1.DOLEZITE POZNAMKY A ODPORUCANIA PRE OBSLUHU ~ SK

Kupili ste si nas vyrobok, za ¢o Vam srde¢ne dakujeme.

Sme presved&eni, ze tento novy spotrebi¢, moderny,

funkény a prakticky, vyrobeny z najkvalitnejSich

materialov, spini ¢o najlepsie Vase ofakavania.

Obsluha tohto nového spotrebica je jednoducha, napriek

tomu je vSak dolezité, aby ste si pred jeho intalaciou a

pouzivanim pozorne precitali tento navod, v ktorom

najdete poucenia o bezpe&nosti pri instalécii, pouZivani

a Udrzbe. Navod si starostlivo odlozte, aby ste si v

buducnosti mohli vyhladat potrebné informacie.

Viyrobca si vyhradzuje pravo realizovat zmeny na

svojich vyrobkoch, ktoré uzna za nevyhnutné alebo

uzitoéné, aj v zaujme spotrebitela, pri€om zmeny na
vyrobku nenarusia zakladné charakteristiky funkénosti

a bezpecnosti. Viyrobca nezodpoveda za nepresnosti

spojené s chybami tlace alebo sadzbou textu, ktoré sa

mdZzu vyskytnit v tomto ndvode na pouzitie.

Poznamka: obrazky v tomto navode maju vylucne

orientaCny charakter.

* Indtalacia a udrzba opisané v Casti 6. POKYNY

PRE INSTALATERA, mozu byt realizované len

kvalifikovanou osobou.

Zariadenie sa m6ze pouzivat len za Ucelom, pre

ktoré bolo vyrobené, t.j.pre varenie v domacnosti.

Akeékolvek iné pouzitie sa povazuje za nevhodné a

nebezpecné.

+ Vyrobca nie je zodpovedny za pripadné majetkové
Skody a ublizenie na zdraviktoré vzniknd v
dosledku nespravnej instalacie, manipulacie alebo
nespravnym pouzivanim zariadenia.

*+ Po odstraneni vonkajSieho obalu ako aj obalov
jednotlivych sucasti je potrebné uistit sa, ¢i
zariadenie je kompletné. V pripade pochybnosti
zariadenie nepouZivajte a obratte sa na
kvalifikovaného pracovnika.
Casti obalu (kartdn, sacky, polystyrén, klince...)
nenechavajte na miestach, ktoré st v dosahu deti,
nakolko tieto moZu byt pre ne nebezpeéné.
+ S ohladom na ochranu Zivotného prostredia st obaly
vyrobené z ekologickych a recyklovanych materialov.
Elektricka bezpe&nost tohto zariadenia je zaruéena
len v pripade spravneho uzemnenia tak, ako to
vyzaduju normy elektrickej bezpecnosti. Vyrobca
nenesie zodpovednost v pripade nedodrzania
tychto noriem. V pripade pochybnosti si vyZiadajte
kontrolu uzemnenia kvalifikovanym odbornikom.

+ Pred zapojenim zariadenia do siete sa ubezpecte,
¢i udaje na etikete zodpovedaju technickym
parametrom elektrickej siete (vid Cast “5-
TECHNICKE PARAMETRE®).

Pri pouzivani akéhokol'vek elektrického spotrebica
je nevyhnutné dodrziavat' niekofko zakladnych
pravidiel:

# Nedotykajte sa zariadenia mokrymi alebo vihkymi
rukami.

# Nepouzivajte zariadenie stojac naboso.

# Ak chcete zariadenie odpojit zo siete, netahajte
pritom $ndru elektrického vedenia.

# Nevystavujte zariadenie posobeniu atmosferickych
vplyvov (dazd,sinko...).

- Nedovolte, aby ho bez dozoru pouzivali deti alebo
postihnuté osoby

+ Pred prvym pouzitim riry na peenie sa doporucuje
zohriat' prazdnu ruru so zavretymi dvierkami na
maximalnu teplotu na dobu cca.jednej hodiny,
aby sa odstranil charakteristicky zapach izolacie
z0 sklenej vaty. Pogas tohto Ukonu je potrebné
zabezpedit vetranie miestnosti.

+ Pocas pouzitia, ako aj po vypnuti zariadenia sklo
dvierok rury ako aj okolité ¢asti mdzu byt horuce,
preto nedovolte, aby sa deti zdrzovali v blizkosti
spotrebica.

+ Zariadenie udrZujte v Cistote. ZvySky jedla mozu byt
pri¢inou poZiaru.

* Raru nepouzivajte pre uskladnenie jedal alebo
riadov:pri ndhodnom zapnuti rury to moze byt
pri¢inou poSkodenia a nehody.

+ Uistite sa, Ci sa elektrické kable nachadzaju
v dostatoénej vzdialenosti od hortcich Casti
spotrebica.

+ Po pouziti zariadenia sa presvedcte, Ci su vSetky
ovladace v polohe ,vypnuté®.

+ Pred zacatim akejkolvek operacie Cistenia alebo
udrzby vypnite zariadenie z elektrickej siete.

+ V pripade poruchy alebo nespravneho fungovania
zariadenie vypnite a odpojte z elektrickej siete.
Nesnazte sa sami spotrebi rozoberat. Kazda
oprava alebo nastavenie musia byt uskutonené
s maximalnou dokladnostou  kvalifikovanym
pracovnikom. Z tohto dovodu doporucujeme, aby
ste sa obratili na nase najblizSie servisné stredisko
a oznamili druh z&vady a typ V&sho spotrebica.
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RIADIACI PANEL RURY
A. Gombik komutatora alebo termostatu pre konvenénd riru
B. Ovladac termostatu
C. Ovladac vyberu funkcii
D. ZIta kontrolka zapnutia termostatu
E. Casomiera
F. Casovy spina¢ ¢asu pedenia
G. Elektronicky programator



OVLADANIE

GOMBIK KOMUTATORA ALEBO TERMOSTATU
PRE KONVENCNU RURU (A)

Funkcie rary sa volia otd¢anim gombika v smere
pohybu hodinovych ruciciek:

0 =raraje vypnutd
- = zapnutie osvetlenia rury, ktoré ostane svietit pri
vietkych funkciach
5(;;;:)(?2 = Volba teploty rary
= zapnutie ohrevného prvku grilu + ota¢anie

razna (*)

D = Horny ohrevny prvok zapnuty

OVLADAC TERMOSTATU (B)

Otacanim vypinaca smerom vpravo je mozné vybrat
teplotu riry na pripravu jedal (od 50°C az Maxi).

GOMBIK VOLBY FUNKCIE PRE KONVENCNU
RURU (C)
Otacanim prepinaa smerom vpravo alebo viavo
vidite nasledujice symboly:
0 =rlraje vypnuta

D = zapnutie horného a dolného ohrevného prvk

D = Horny ohrevny prvok zapnuty

D = Spodny ohrevny prvok zapnuty

= zapnutie ohrevného prvku grilu + otacanie razfia (*)

POZ.: Pri kazdej funkcii pece zostava svetlo
zapnuté.

GOMBIK VOLBY FUNKCIE PRE RURU S
VENTILATOROM (C)
Otaganim prepinata smerom vpravo alebo vlavo
vidite nasledujice symboly:
0 =ruraje vypnuta
= zapnutie osvetlenia rury, ktoré ostane svietit pri
vietkych funkciach

= zapnutie ventilatora

@ = zapnutie zadného ohrievacieho prvku s
<= ventilatorom

(T = zapnutie ohrevného prvku grilu

(*) len pre stanovené verzie

Max

225
200

50
Maxi
225 75
175 -« 125
[ ]

100
175150 125

50
75 225
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GOMBIK VOLBY FUNKCIE PRE VIACFUNKCNU
RURU (C)
Otaganim prepinata smerom vpravo alebo vlavo
vidite nasledujice symboly:
0 =ruraje vypnuta
= zapnutie osvetlenia rury, ktoré ostane svietit pri
vetkych funkciach
= zapnutie ventilatora

= zapnutie horného a dolného ohrevného prvku

= zapnutie horného a dolného ohrevného prvku s
ventilatorom

= zapnutie ohrevného prvku grilu + otacanie razna (*)

HOHO®

A
(*) len pre stanovené verzie

= zapnutie ohrevného prvku gril s ventilatorom

ZLTA KONTOLKA TERMOSTATU (D)

Ked svieti, znamena Ze rura alebo gril su v prevadzke.
PoCas prevadzky sa kontrolka vypne, ked rdra
dosiahne zvolenu teplotu. Poas peCenia sa ZIt4
kontrolka zaZina azhasina , pretoZe sa kontroluje
teplota v rare.

CASOMIERA (E)

Sporaky mézu byt vybavené Casomierou, ktord sa
zapina otoCenim vypinaa o 360 stupfiov v smere
hodinovych ruciciek. Nasledne otoenim vypinaca
naspéat, Cize proti smeru hodinovych ruciciek, sa
nastavi potrebny Cas varenia v minutach. Zvukovy
signal oznami uplynutie nastaveného €asu.

CASOVY SPINAC S CASOM PECENIA (F)

Toto prisluSenstvo ma dve funkcie: signalizuje, korko
uplynulo ¢asu z doby pecenia a takisto automaticky
vypina ruru. POZ.: Ak je ukazovatel gombika
v polohe «e», rura neméze pracovat. Ak riru
pouzivate bez programovania, skontrolujte, ¢i je
Casovy spinac v ruénej polohe.

Poloautomaticka prevadzka

Po zvoleni pecenia nastavte dobu pecenia. Najprv
Casovy spina¢ otocte Uplne zlava doprava a potom
spat na Cislo poCtu mindt od 0 do 120 mindt: rdra
sa zapne. Po uplynuti naprogramovaného ¢asu sa
rozoznie zvonéek a zariadenie konca doby peenia
zariadenie vypne.

Ruéna prevadzka

Ak je doba pecenia viac ako 2 hodiny alebo ak chcete

raru pouzit bez Casového spinaca, otolte gombik

sprava dolava tak, aby bol ukazovatel na symbole
. Ak sa jedlo upieklo, nezabudnite otogit

ukazovatel' gombika do polohy «e».

+ 10
120 20
110 30
100 40
90 50
80 7o 60
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ELEKTRONICKY PROGRAMATOR (G)
Tato suciastka ma nasledovné funkcie:

- Hodiny
- Odpocitavacie hodiny

(nastavuje sa tlacidlami 2 a 3)
(nastavuje sa tlacidiom 1)
- Cas pedenia (nastavuje sa tlacidiom 2)
- Ukonéenie pecenia (nastavuje sa tlaCidlom 3)
- Ruéné ovladanie (nastavuje sa tlaCidlami 2 a 3)
- Nastavenie ¢asu dozadu (nastavuje sa tlagidlom 4)
- Nastavenie Casu dopredu (nastavuje sa tlacidiom 5)

Digitalny display zobrazuje vzdy ¢as. Po stlaceni
prislusného tlaidla sa zobrazi ¢as trvania a ukoncenia
peCenia alebo odpocitavanie.

N.B.: Po ukonceni kazdého programu (okrem
odpocitavania) programator vypne elektrickd
raru. Ak sa pri dalSom pouziti riry nepouzije
programator, je potrebné ho nastavit' do polohy
ruéné ovladanie (vid' nizSie uvedené pokyny).

Nastavenie ¢asu (od 0,01 do 24,00 = hh,mm)
Po elektrickom pripojeni a po vypadku pridu blikaju
na display stcasne znaky “A” a “0,00” alebo ¢as, ktory
ubehol od zapojenia prudu. Stlacit suCasne tlacidia 2 a
3 a nastavit aktualny ¢as pomocou tlaidiel 4 alebo 5.
po nastaveni symbol “A” zhasne a zobrazi sa symbol
@) ruéného ovladania.

Ruéné ovladanie

Po nastaveni ¢asu sa programator automaticky nastavi
na rucné ovladanie. Inak ho do ruéného ovladania
mozno nastavit az po ukonCeni automatického
programu alebo po jeho zruseni, suCasnym stlacenim
tlaCidiel 2 a 3 symbol ,A* zmizne a objavi sa
symbol ).

Odpocitavacie hodiny (od 0,01 do 0,59 = hh,mm)
Stlacit tlacidlo 1 a vybrat ¢as peéenia pomocou
tlagidla 4 alebo 5. Symbol (&) sa rozsvieti. Na
konci stanoveného €asu sa ozve zvukovy signal a
symbol (2] zhasne.

Poloautomaticky chod (s ¢éasom pecenia od 0,01
do 23,59 = hh,mm)

Stlacit tlacidlo 2 a nastavit ¢as pecenia pomocou tlacidla
4 alebo 5. Symbol ,A“ a symbol (&) stale svietia. Po
uplynuti nastaveného ¢asu symbol @) zhasne, symbol
LA blika a ozve sa zvukovy signal.

]

Poloautomaticky chod (s funkciou ukonéenia
pecenia od 0,01 do 23,59 = hh,mm)

Stladit tladidlo 3 a nastavit ¢as ukoncenia peéenia
pomocou tlacidla 5. Symbol ,A“ a symbol @) stale
svietia. Po uplynuti nastaveného ¢asu symbol )
zhasne, symbol ,A* blikd a ozve sa zvukovy signal.

Automaticky chod (s odloZzenym zacatim pecenia)
Najskér naprogramovat €as peCenia (symbol ,A*
asymbol @) sa rozsvietia) a potom ukoncenie
pecenia (symbol @) zhasne) podla predos$lého opisu.
Symbol @) sa znovu rozsvieti pri zadati pedenia. Po
ubehnuti ¢asu pedenia, symbol @) zhasne, symbol
A" blika a ozve sa zvukovy signal.

Zvukovy signal

Zvukovy signal sa ozve na konci programu alebo
funkcie odpocitavania a trva zhruba 7 minat. Mozno
ho vypnut stla¢enim ktoréhokolvek tlacidla.

Zaciatok programu a kontrola

Program zaéne po nastaveni udajov. Stlacenim
prislusného tlagidla mozno program kontrolovat
v ktoromkol'vek okamihu.

Opravalzmazanie nastaveného programu
Zariadenie  signalizuje  chybu  programovania
automatického chodu ak sa ¢as na hodinach nachadza
v Casovom rozpati medzi Casom zaCatia a ¢asom
ukonCenia pecenia. Zariadenie okamZite signalizuje
chybu zvukom a blikanim symbolu ,A‘. Chybu
nastavenia mozno napravit zmenenim Casu pecenia
alebo ¢asu ukoncenia pecenia. Ktorykolvek stanoveny
program mozno upravit v [ubovolnom okamihu — najprv
stlacit' prislusné tlacidlo programovania a potom tlagidla
4 a 5. Program moZno zmazat upravenim nastaveného
¢asu na hodnotu “0,00“. Zmazanim ¢asu pecenia sa
automaticky zmaZe ukoncenie pecenia a naopak.
Elektrickd rara sa automaticky vypne a symbol ,A*
blika.

461306971 (RS-000)
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VSEOBECNE POZNAMKY

Aby sa predislo prehriatiu rary, zariadenie je vybavené

bezpec¢nostnym termostatom, ktory sa zapne v pripade

poruchy zakladného termostatu.

V takomto pripade sa docasne prerusi dodavka

elektrickej energie: poruchu sa nesnazte odstranit

sami, ale zariadenie vypnite a skontaktujte sa s

Niektoré modely mdzu byt vybavené ochladzujicim

alebo tangencialnym ventilatorom, ktorého ulohou je

ochladzovanie riadiaceho panelu, oviddacov, uchytky

dvierok rary a elektrickych komponentov.

V stenach rlry sa nachadzaju Zliabky (1), na ktorych

mdze byt umiestnené nasledujlice prislusenstvo,zavisi

to od toho ktorého modelu (obr. 2):

+ mriezka rary (A)

+ peka¢ alebo nédoba na zachytavanie kvapkajiceho
tuku (B) (*)

+ plech na zakusky alebo pizzu (C)

(*) len pre stanovené verzie
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ZASADY BEZPECNOSTI:

+ Pocas pecenia nenechavajte riru bez dozoru.

+ Dvierka rary pri otvarani uchopte vzdy v strednej
Casti drziaka.

+ Neznepokojujte sa, ak sa poCas peCenia na
dvierkach a na vnatornych stenach rary skvapalfiuje
para.

+ Téato skuto€nost nema vplyv na funk&nost rury.

+ Pri otvarani dvierok rary davajte pozor na
vystupujucu hortcu paru.

+ Privkladani alebo vyberani nadob z riry pouzivajte
rukavice.

+ Pri vkladani alebo pri vyberani pokrmov z riry
davajte pozor, aby sa na dno rury nevyliala Stava
(zahriate oleje a tuky su lahko zapalné).

+ Pouzivajte nadoby odolné voci teplotdm uvedenych
na ovladaci termostatu.

+ Aby ste predisli negativnym nasledkom, pri peceni
nedavajte na dno rury alebo plechu hlinikovu féliu
alebo iny material.

+ Na zachytavanie $tavy, ktora vznika pri peceni
masa, pouzivajte vzdy pekac. PouZivat tak, ako
je to uvedené v kapitole “PRAKTICKE RADY PRI
PECENI".

« Po pouziti spotrebiCa skontrolujte, ¢&i vSetky
ovladace su v polohe ,vypnuté*.

+ POZOR!! Pocas a po pouziti sklo dvierok rary a
okolité Casti moézu byt velmi horlce, preto by sa
deti nemali zdrziavat' v blizkosti spotrebica.

DOLEZITE UPOZORNENIE!!! Poéas pouzivania
rary na pecenie a grilovanie musia byt’ dvierka
zatvorené.

€O ROBIT PRI PRVOM POUZIT| RURY
Skontrolujte, ¢i programovanie pecenia je v polohe
manualneho rezimu. Aby ste odstranili charakteristicku
vOfu, ktori ma izolacia zo sklenej vaty, ohrievajte
prazdnu ruru so zavretymi dvierkami na maximainej
teplote priblizne hodinu. Poas tohto Ukonu
nezostavajte v miestnosti a zabezpecCte jej vetranie.
Potom riaru nechajte vychladnut a vnutorny priestor
umyte teplou vodou s pridanim jemného Cistiaceho
prostriedku. Pred prvym pouZzitim je potrebné umyt
tiez doplnkové prisluSenstvo (gril,razed,plech...)

Pred zaGatim umyvania zariadenie vypnite z
elektrickej siete.
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AKO POUZiVAT KONVENCNU RURU

DTRADl(’:NE PECENIE

Gombik (C) pretoéte na symbol 3 a gombik
termostatu (B) alebo gombik komutéatora alebo
termostatu (A) pretoéte na pozZadovanu teplotu. Ak
zapnete predohrev rury, pockajte, kym zhasne ZIta
kontrolka termostatu a potom vloZte potraviny do
rary. Nastavenim tejto funkcie sa zapnu horny a dolny
ohrevny prvok, ktoré privadzaju teplo na potraviny
zhora a zdola. Tento druh pecenia je vhodny pre
vSetky druhy potravin (maso, ryby, chlieb, pizza,
zakusky ....).

ZAPECENIE POMOCOU HORNEHO

OHREVNEHO PRVKU
Gombik (C alebo A) pretoéte na symbol CJ a
gombik termostatu (B), ak existuje, na maximalnu
teplotu. Horny okrajovy ohrevny prvok je zapnuty
tak, Ze rovnomerne rozvéadza teplo priamo na jedlo.
Tato funkcia je vhodna hlavne pre chutné zapecenie
(zhnednutie) povrchu jedla alebo toastového chleba.

PECENIE SO SPODNYM OHREVNYM
PRVKOM
Gombik (C) prepnite na symbol (] a gombik
termostatu (B) nastavte na poZadovanu teplotu.
Pred vloZenim jedla do rary pockajte 10 mindt. Dolny
ohrevny prvok je zapnuty.
Tato funkcia je hlavne vhodna na pecenie jedla, ktoré
vyzaduje malo tepla na povrchu (napr.: otvoreny dzem
alebo ovocné torty, syrové pecivo, zapekanie) alebo na
konecné zapecenie bez ovplyvnenia uz zapeceného
povrchu. Je ideélna na ohrev uz pripravenych jedal.

GRILOVANIE

Gombik (C alebo A) pretocte na symbol a gombik
termostatu (B), ak existuje, nastavte na pozadovanu
teplotu.

Nastavenim tejto funkcie sa zapne stredny horny
ohrevny prvok, ktory privadza teplo priamo na potraviny
(obr. 3). Okrem grilovania méZzete tuto funkciu pouZit
na vytvorenie zlatistej kdrky na uz upecenych jedlach
alebo na zapekanie chleba. Pri zapnuti grilu sa
su¢asne zapina aj otacanie razia. Na zachytavanie
kvapkajiicej Stavy pouZivajte vidy prislusnu
nadobu, ako je uvedené v Casti “PRAKTICKE RADY
PRI PRIPRAVE JEDAL".

1"

AKO POUZiVAT RURU S VENTILATOROM

ROZMRAZOVANIE PRI IZBOVEJ TEPLOTE
Otocte prepina¢ (C) na symbol a potom vlozte
potraviny, ktoré chcete rozmrazit, do rury.

Potrebna doba na rozmrazenie zavisi od mnozstva
a druhu potravin. Nastavenim tejto funkcie sa zapne
iba ventilator, ktory privddza vzduch na zmrazené
potraviny a velmi pomaly ich rozmrazuje. Funkcia je

mimoriadne vhodna pre ovocie a zakusky.
) PECENIE S NUTENYM PRUDENIM TEPLA
SO ZADNYM TELESOM

Nato€it ovlada¢ selektora (C) na symbol , ovladac
termostatu (B) nastavit na pozadovanu teplotu a
vlozit pokrm. V priebehu predhrievania ¢akat, kym
ZIta kontrolka termostatu zhasne. Potom vloZit pokrm.
Pri vybere tejto funkcie sa zapne zadné vyhrievacie
teleso a vytvorené teplo rozptyluje ventilator. Teplo
takto rychlo a rovnomerne zaplni priestor rury ¢im
umozfiuje sUcasné pecenie réznych pokrmov na
viacerych Urovniach (obr. 4).

D GRILOVANIE

Otocte prepina¢ (C) na symbol (D anastavte prepina
termostatu (B) na zelanu teplotu. Nastavenim tejto
funkcie sa zapne stredny horny ohrevny prvok, ktory
privadza teplo priamo na potraviny (obr. 3). Okrem
grilovania méZete tato funkciu pouZit na vytvorenie
Zlatistej korky na uz upeéenych jedlach alebo na
zapekanie chleba. Na zachytavanie kvapkajucej
Stavy pouZivajte vzdy prislusni nadobu, ako je
uvedené v Casti “PRAKTICKE RADY PRI PRIPRAVE
JEDAL".
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AKO POUZiVAT MULTIFUNKENU RURU

ROZMRAZOVANIE PRI IZBOVEJ TEPLOTE
Otocte prepina¢ (C) na symbol a potom viozte
potraviny, ktoré chcete rozmrazit, do rdry.

Potrebna doba na rozmrazenie zavisi od mnozstva
a druhu potravin. Nastavenim tejto funkcie sa zapne
iba ventilator, ktory privddza vzduch na zmrazené
potraviny a velmi pomaly ich rozmrazuje. Funkcia je
mimoriadne vhodna pre ovocie a zakusky.

DTRADl(’:NE PECENIE

Otocte prepina¢ (C) na symbol O a nastavte
prepina¢ termostatu (B) na Zelanu teplotu.

Ak zapnete predohrev rary, pocCkajte, kym zhasne
Zlta kontrolka termostatu a potom vlozte potraviny
do rary. Nastavenim tejto funkcie sa zapnu horny
a dolny ohrevny prvok, ktoré privadzaju teplo na
potraviny zhora a zdola. Tento druh pecenia je vhodny
pre vSetky druhy potravin (maso, ryby, chlieb, pizza,
zakusky ....).

TRADICNE PECENIE S UMELOU
CIRKULACIOU VZDUCHU
Otocte prepina¢ (C) na symbol @ a nastavte
prepina¢ termostatu (B) na Zelanu teplotu.
Ak zapnete predohrev riry, pockajte, kym zhasne ZIta
kontrolka termostatu a potom vlozte potraviny do rary.
Nastavenim tejto funkcie sa zapnu horny a dolny
ohrevny prvok, privedené teplo rozvadza ventilator.
Tento druh pecenia je vhodny na velmi rychle
pecenie a pecenie sucasne na roznych vodiacich
listach (odk. 4).
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GRILOVANIE

Otocte prepinac (C) na symbol anastavte prepina¢
termostatu (A) na ZelanU teplotu. Nastavenim tejto
funkcie sa zapne stredny horny ohrevny prvok, ktory
privadza teplo priamo na potraviny (obr. 3). Okrem
grilovania mézete tdto funkciu pouzit na vytvorenie
Zlatistej korky na uz upeéenych jedlach alebo na
zapekanie chleba. Pri zapnuti grilu sa si¢asne zapina
aj otaCanie razna. Na zachytavanie kvapkajucej
tavy pouZivajte vidy prislusni nadobu, ako je
uvedené v Casti “PRAKTICKE RADY PRI PRIPRAVE
JEDAL”.

GRILOVANIE S UMELOU CIRKULACIOU
VZDUCHU

Oto¢te prepina¢ (C) na symbol a nastavte
prepina¢ termostatu (B) na teplotu uvedenu v tabulke
na str. 14. Nastavenim tejto funkcie sa zapne stredny
horny ohrevny prvok, privedené teplo rozvadza
ventilator. Tento druh pecenia je mimoriadne vhodny
na zmiernenie priameho privodu tepla z horného
ohrevného ¢lanku, ¢im sa dosiahne nizSia teplota
umoznujuca rovnomerné vytvorenie chrumkavej korky.
Funkcia je idealna na pecenie ryb a toastov.

Na zachytavanie kvapkajlcej Stavy pouzivajte
vidy prislusnd nadobu, ako je uvedené v Casti
‘PRAKTICKE RADY PRI PRIPRAVE JEDAL".
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PRAKTICKE RADY PRI PRIPRAVE JEDAL
Zakusky a chlieb:

Pred pecenim zakuskov alebo chleba vyhrejte rdru
po dobu aspon 15 mindt.

Pocas peCenia neotvérajte dvierka rary, pretoze
studeny vzduch zvonku by mohol prerusit rast
cesta. Po ukongeni pecenia nechajte cesto vo
vypnutej rure ete priblizne 10 mindt.

Na pecenie zakuskov nepouzivajte smaltovany
plech ani pekac, ktoré st vo vybave riry.

Ako sa presvedcit, Cije cesto uz upe€ené? Priblizne
5 minut pred ukoncenim peéenia pichnite do cesta
v jeho najhrubSej Casti drevené 3Sparadlo. Ak je
$péradlo suché, znamena to, Ze cesto je upecené.

Ak piskota “klesne” . Nabudlce pouzite menej
tekutin alebo znizte teplotu 0 10°C.

Ak je cesto prili§ suché. Cesto popichajte Sparadlom
apokropte ovocnou Stavou alebo likérom. Nabuduce
zvyste teplotu 0 10°C a skratte dobu pecenia.

Ak je povrch cesta prili§ tmavy. Nabuduce ho pecte
na niz8ej Grovni vodiacej listy, znizte teplotu a
predizte dobu pecenia.

Ak sa cesto na povrchu pripalilo. Odstrante
pripalenu Cast a posypte ho cukrom alebo ozdobte
zakusok Sfahackou, dzemom, krémom a pod.....

Ak je spodok cesta prili§ tmavy. Nabuduce ho pecte
na vys$$ej Urovni a znizte teplotu.

Ak je chlieb alebo zakusok dobre upeCeny zvonku,
ale nedopeceny v strede. Nabuduce pouZite menej
tekutin, znizte teplotu a predizte dobu pecenia.

Ak sa cesto neda odlepit z formy. Cesto oddelte
nozom od bocnych stien formy. Prikryte vihkou
utierkou a formu obratte hore dnom. Nabuduce
formu dobre vymaZte tukom a vysypte mukou alebo
struhankou.

Ak sa susienky nedaju odlepit z plechu. VloZte plech
na chvilu spat do rury a susienky oddelte skor ako
vychladnu. Nabuduce pouzite “Speciélny papier na
pecenie”, aby ste predisli tomuto problému.

Prvé a druhé jedla:

Ak je doba peCenia jedal dihSia ako 40 minut,
vypnite rdru 10 minat pred ukoncenim pecenia a
vyuzite zvySkové teplo (Uspora energie).

Pecené méso bude StavnatejSie, ak ho budete piect
v prikrytom pekaci a bude mat chrumkavu korku, ak
ho budete piect v odkrytom pekadi.

Biele méso, hydina a ryby sa zvyCajne pecu pri
strednej teplote (menej ako 200°C)

Tmavé méaso “nakrvavo” sa peCie pri vysokych
teplotach (nad 200°C) a kréatko.

Aby malo pe€ené maso dobru chut, preSpikujte
ho kuskami slaninky a posypte aromatickymi
bylinkami.

Ak je peCené maso tvrdé. NabudUce nechajte méso
dihSie odlezat.

Ak je peCené maso prili§ tmavé na povrchu alebo
zospodu. Nabudice ho viozte na vyssiu alebo
nizSiu polohu v rdre, znizte teplotu a predizte dobu
pecenia.

Pecené maso nie je dobre prepecené? Pokrajajte
ho na platky, ulozte na pekac, polejte vlastnou
Stavou a dopecte.

Grilovanie:

Pred grilovanim potraviny zfahka potrite tukom a
okorerite.

Stéle pouzivajte tacku na zachytavanie Stavy z
masa pocas pecenia (obr. 3). Vzdy vlejte trochu
vody na tacku. Voda zabrani, aby sa tuk spalil a
tym spdsobil zapach alebo dym. Pridajte jej trochu
aj pocas pecenia, aby ste zabranil jej predéasnému
vypareniu.

Po uplynuti polovice doby grilovania potraviny
obratte.

Pri grilovani mastnej hydiny (hus) po uplynuti
priblizne jednej hodiny prepichnite kozu pod
kridlami, aby mohol vytiect tuk.

Hlinik je material, ktory Fahko koroduje, ak pride
do priameho kontaktu s organickymi kyselinami,
ktoré sa nachadzaji v niektorych potravinach
alebo ktoré sa pridavaju pri vareni (napr. ocot,
citron...). Preto Vam odporucame, aby ste nikdy
nekladli potraviny, ktoré chcete pripravovat,
priamo na hlinikovy alebo smaltovany riad, ale
vzdy pouzivajte papier na pecenie.
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TABULKA PRE PECENIE V RURE
RURANA PECENIE S RURANAPECENIE S
UMELOU CIRKULACIOU
) Viha | Poloha PRIRODZENOU VZDUCHU )
VYROBKY kg (\(,) l.)-t. r:) CIRKULACIOU VZDUCHU (s ventilitorom) Poznamky
’ Teplotav | Dobapecenia | Teplotav | Doba pecenia

°C v minutach °C v minutach
MASO
Telacie 1 2 200-225 100-120 190 100-120
Hovadzie 1 1 200-225 40-50 190 40-50
Bravéove 1 2 200-225 100-120 190 100-120
Jahhacie 1 1 200-225 100-120 190 100-120
DIVINA
Zajac 1 2 200-Max 50-60 200-Max 50
Bazant 1 2 200-Max 60-70 200-Max 60
Jarabica 1 2 200-Max 50-60 200-Max 50
HYDINA -
Kura 1 2| 200225 80-90 190 7080 | Hmiec alebo
Moriak 1 2 200-225 100-120 190 90-110 mriezke v tribe
Katica 1 2 200-225 90-110 190 80-100
RYBY
Pecena ryba 1 2 200 30-35 170-190 25-30
Dusena ryba 1 2 175 20-25 160-170 15-20
ZAPECENE CESTOVINY
Lasagne 25 1 210-225 60-75 225-Max 30-40
Cannelloni 25 1 210-225 60-75 225-Max 30-40
PIZZA 1 2 225-Max 25-30 225-Max 20-25
PEGIVO 1 2 225-Max 20-25 220 20
CUKROVINKY o
Zakusky 2 190 15 170-190 15 Plech na pecenic
Krehké cesto 2 200 20 190-200 20 mrieske
Pecené v tuku 08 2 200 40-45 190-200 40-45
CESTO ATORTY
Torta Paradiso 08 2 190 52 170-190 45 Forma na
Cesto s ovocim 08 2 200 65 190-200 65 mriezke
Cokoladova torta 08 2 200 45 190-200 45

Hodnoty v tabulke (teplota a doba pecenia) st orientacné a vzavislosti od kulinarych zvyklosti sa mézu menit.

Tabulka udava dobu pecenia v pripade pecenia len na jednej rovine. V rrach na pecenie s umelou cirkulaciou vzduchu (s
ventilatorom), pokial sa pecie v niekolkych rovinach naraz (mriezku treba vlozit na rovinu 1 a 3), doba pecenia sa predizi o
viac-menej 5-10 mindt.

TABULKA GRILOVANIA
Poloha | RURANAPECENIE S PRIRODZENOU RURANA PECENIE S UMELOU
. Vaha | v rire CIRKULACIOU VZDUCHU CIRKULACIOU VZDUCHU (s ventilétorom)
VYROBKY kg | (vizobr. | Teplotav |Doba pecenia v minatach Teplotav | Doba pecenia v minatach
° v drazke ¢. 1| v drazke ¢. 2 °C v drazke €. 1| v drazke ¢. 2

MASO
Stehno 0,50 2-3 225-Max 12-15 12-15 200 10 10
Biftek 0,15 2-3 225-Max 5 5 200 5 5
Kura (polovica) 1 2-3 225-Max 20-25 20-25 200 18 18
RYBY
Pstruh 0,42 2-3 225-Max 18 18 200 10 10
Morska ryba 0,20 2-3 225-Max 10 10 200 7 7
PECIVO
Toast 3 225-Max 2-3 2-3 200 2-3 2-3

Hodnoty uvedené v tabulke (teploty a ¢asy pecenia) su orientaéné a na zaklade kucharskych zvykov sa mézu menit. Zvlast
pri peCeni na grile, tieto hodnoty zavisia od hribky mésa a individualnej chuti.

461306971 (RS-000)

14



~ 3.POKYNYPRESPOTREBITELA ~  sK

CISTENIE A UDRZBA

+ Pred zacatim udrzby alebo cistenim odpojte
spotrebi¢ od elektrického napajania.

+ Na Ccistenie tohto spotrebi¢a nepouzivajte
parny Eistic.

+ Diely neumyvaijte, ak su este stale hortce

*+ Nikdy nepouzivajte abrazivne prasky alebo
korozivne sprejové vyrobky.

« Na povrchu nikdy nenechavajte ocot, kavu,
mlieko, slani vodu alebo Stavu z citrona

alebo paradajok.

VONKAJSIE CASTI

Vetky diely vonkajSej Casti rury (nehrdzavejuca
ocel, boéné panely, sklo dveri) sa musia ¢asto Cistit
miernym Cistiacim prostriedkom, malym mnoZzstvom
vody a potom ich vysuste vihkou handrou.

Na Cistenie skla dveri riry nepouZivajte drsné alebo
abrazivne materialy alebo ostré kovoveé Skrabky, ktoré
by mohli poSkriabat a poSkodit' sklo.

Na natretych povrchoch a povrchoch z nehrdzavejucej
ocele nepouzivajte na odstranenie necistot alebo
lepidla z nalepiek aromatické alebo alifatické
rozpustadia.

VNUTORNYCH CASTi RURY

Odporuca sa vycistit' ruru po kazdom pouziti,
aby sa odstranili zvySky pecenia a tuku alebo
cukru, ktoré by sa pri d'alSom peceni mohli spalit’
a vytvorit' usadeniny alebo nezmazatené Skvrny
a neprijemné zapachy. Cistenie je potrebné vzdy
vykonavat pri vlaznej rure, a to vodou so saponatom a
dbat pritom na riadne oplachnutie a osusenie umytych
Casti. Vzdy umyte pouzité prisluSenstvo.

Na elektrické ohrevné ¢lanky a sondu termostatu
nepouzivajte sprej ani prostriedky na umyvanie
obsahujuce kyseliny (skontrolujte na etikete
pouzivaného prostriedku). Vyrobca nenesie
zodpovednost' za pripadné Skody spdsobené
nespravnym cistenim.
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TESNENIE CELNEJ CASTI RURY

Tesnenie Celnej Casti rury zaistuje tesnost a preto i

spravnu €innost rry. OdporGi¢ame vam :

+ Cistit' ju bez pouzitia abrazivnych predmetov alebo
Cistiacich prostriedkov.

+ pravidelne kontrolovat jej stav.

Ked'tesnenie stvrdlo alebo je poSkodené, obrat'te
sa na najblizSie Stredisko servisnej sluzby a
nepouzivajte riru, az kym nebude opravena.

VYMENA ZIAROVKY OSVETLENIA RURY (obr. 5)

Pozor!! Zabezpecte, aby bol spotrebi¢ pred
vymenou ziarovky vypnuty, aby nedoSlo k

zasiahnutiu elektrickym pridom.

V pripade vymeny Ziarovky (L) tato musi byt odolna
voCi vysokym teplotdm (300°C)a musi splfiat
nasledovné viastnosti "15 W - 230 V - 50 Hz - E 14".

Proti smeru hodinovych ru€iCiek odskrutkujte ochranny
skleny kryt (C) a vymerite Ziarovku. Naskrutkujte
ochranny kryt v smere hodinovych ruciciek, ale davajte
pozor pri vkladani do zérezov na blokovacie pruzinky.

461306971 (RS-000)
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Niektoré problémy vznikaju pri jednoduchych tukonoch udrzby alebo zabudnutim nejakého Ukonu a mozno ich
jednoducho vyriesit bez z&sahu servisného strediska.

PROBLEM

RIESENIE

Rura nefunguije.

+ Skontrolujte, ¢i je elektricky kabel v zasuvke.

+ Skontrolujte, &i ovliadaCe, su spravne nastavené, pripadne, Ci sa
programator alebo ¢asomiera nachddza v polohe manuélineho
rezimu, ak sa nenachadzaju, zopakujte operacie uvedené v navode.

+ Skontrolujte bezpecnostné vypinace (poistku) elektrického vedenia.
Ak zavada suvisi s elektrickou instalaciou, obratte sa na elektrikara.

PoCas pouzivania sa nerozsvieti
kontrolka termostatu.

+ Nastavte ovladac termostatu na vyssiu teplotu.
+ Nastavte ovladac na int funkciu.

Nesvieti Ziarovka vo vnutri rury.

+ Nastavte ovladac vyberu funkcii na inu funkciu

+ Skontrolujte i je elektricky kabel v zasuvke.

+ Zakupte si v naSom servise ziarovku odolnu proti vysokym teplotdm a
namontujte ju podla intrukcii uvedenych na str. 15.

MINIMALNE ROZMERY VSTAVANEHO PRIESTORU (obr. 6)

VYSKA SiRKA HLBKA OBJEM
mm mm mm dm?
570 560 550 53
ELEKTRICKE PRVKY
Popis Menovité tdaje
dolné ohrevné teleso rary 1400 W
horné ohrevné teleso rary-gril 700+1800 W
zadné ohrevné teleso rury 2000 W
ohrevné teleso grilu 1800 W
Ziarovka rury 15W-E 14 -T300
tangencialny ventilator 18.22 W
motorcek ventilatora 25.29 W
napajacia Snura H05 RR-F 3x 1.5 mm?

597
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TECHNICKE INFORMACIE

Ukony instalacie a Gdrzby uvedené v tejto &asti
mozu byt vykonané vyhradne kvalifikovanymi
pracovnikmi. Vyrobca neméze byt zodpovedny
za pripadné majetkové alebo osobné Skody, ktoré
vzniknu na zaklade nespravneho instalovania

zariadenia.

+ Po odstraneni vonkajSieho obalu a obalov réznych
vnatornych elementov sa uistite,i zariadenie je
kompletné. V pripade pochybnosti zariadenie
nepouZivajte a obratte sa na najbliSsie servisné
stredisko.

+ Niektoré elementy su namontované do spotrebica v
ochrannej folii. Tuto ochrannu féliu treba odstranit
pred pouzitim spotrebi¢a. Doporu¢ujeme ochrann
foliu prerezat na okrajoch Ziletkou alebo hrotom
Spendlika.

+ Spotrebi¢ nepremiestiujte tahanim za drzadlo
dvierok.

Obaly (karton, sacky, polystyrén, klince...)
nenechavajte v dosahu deti, nakorko mézu byt
pre ne nebezpecné. V zaujme ochrany Zivotného
prostredia vSetky pouzité obalové materialy su
ekologické a recyklovatelné (drevené prvky
nie si chemicky oSetrené). Kartony si z 80%
az 100% z recyklovaného papiera. Obaly su z
polyetylénu (PE), pasky z polypropylénu (PP) a
vyplh z polystyrénu (PS) bez chlorofluérovych
karburatorov. Vd'aka druhotnému spracovaniu sa
Setri material a zmenSuje sa mnozstvo odpadu.

UPOZORNENIE

* Zadna stena, ako aj prifahly povrch a povrch
okolo sporaka musia byt’ odolné vo¢i prehriatiu
do 70 K.

* Aby nedoslo k odlepeniu laminatu spajajuceho
zariadenie s nabytkom, lep musi byt odolny
voci teplote nad 150 °C.

UMIESTNENIE A UPEVNENIE SPOTREBICA
Spotrebic moéze byt umiestneny do nabytku
usporiadaného nad sebou alebo v rade, pricom treba
brat do uvahy vzdialenosti uvedené na obr. 6.

Na zaver pre zabezpecenie dostato¢ného pristupu
vzduchu k spotrebicu vyberte zadnu stenu

nabytkovej skrinky alebo vytvorte otvorenu Cast’

(A) podra obr. 6.

Spotrebi¢ vlozte do vytvorenej skrinky a upevnite ho
skrutkami (V) (obr. 7).

Spotrebi¢ musi byt umiestneny na povrchu
nabytku, ktory udrzi jeho vahu. Upevnenie
pomocou skrutiek len zamedzi posun spotrebica
v skrinke.

17
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ELEKTRICKE ZAPOJENIE

UDRZBA

Elektrické  zapojenie  musi  vyhovovat’
poziadavkam noriem a platnych predpisov.

Pred vykonanim pripojenia skontrolujte, ¢i:

+ Elektrickd siet a elektricka zasuvka znesie zatazenie
pri maximalnom vykone spotrebica (pozri etiketu na
spotrebici).

+ Zasuvka alebo siet je spravne uzemnena v stlade s
normami a platnymi predpismi. Vyrobca neprebera
Ziadnu zodpovednost za nedodrzanie tychto
pokynov.

+ Je zasuvka alebo pouzity omnipolarny vypina¢ pri
nainstalovanom zariadeni lahko pristupny.

Ked' je spotrebi¢ zapojeny k elektrickej sieti

prostrednictvom zasuvky:

+ pouzite elektricky kabel, ak na fiom nie je vhodna
zastrcka, pouzite normalizovanu zastréku vhodnu
pre zatazenie uvedené na etikete spotrebita. Zapojte
vodice, pricom davajte pozor na doluuvedené daje
a nechajte vodi¢ uzemnenia dlh$i ako vodice fazy:

pismeno L (faza) = hnedy vodic¢
pismeno N (neutral) = bledomodry vodic¢
symbol  © (uzemnenie) = zeleno-Zlty vodi¢

* Privodny elektricky kabel ma byt umiestneny tak,
aby neprisiel do styku s predmetmi s teplotou nad
75 °C.

+ Prizapojenidozastréky elektrickejsiete nepouzivajte
rozdvojky, adaptéry alebo predizovacky, pretoze by
mohli spdsobit’ skrat alebo vyvolat nebezpeéné
prehriatie.

Ked je spotrebi¢ napojeny priamo elektricku siet:

* Medzi spotrebi¢ a siet namontujte dvojpdlovy
vypinag, vhodny pre zataZenie spotrebiCa, s
minimélnou vzdialenostou kontaktov 3 mm.
Nezabudnite, Ze vodi¢ uzemnenia nesmie byt
preruseny vypinacom.

Pred akymkofvek ikonom udrzby alebo vymeny
dielcov odpojte spotrebi¢ od rozvodu plynu a
elektrickej siete.

VYMENA ELEKTRICKYCH KOMPONENTOV

+ Vymena ziarovky pozri str. 15.

+ Pre  spristupnenie  ostatnych  elektrickych
komponentov je nevyhnutné vybrat riru z
kuchynského nabytku tym, ze snimeme skrutky (V)
(pozri obr. 7). Vybratim rury ziskate priamy pristup k
maske (T) (obr. 8).

* V pripade vymeny privodného kabla musi zostat’
vodi¢ uzemnenia dlhsi ako fazové vodice, okrem
toho dodrzujte pokyny v odstavci ,Elektrické
pripojenie k sieti‘.

+ Snimte zadny ochranny kryt (Q), aby ste ziskali
pristup k motoru, rezistorom,nastaveniu teploty a
drziaku lampicky (obr. 8).

* Pri vymene z&vitu Ziarovky (P) (obr. 5), pouzite
skrutkova¢ ktorym zatlacite na pruZiny bloku a
odtoCte zavit smerom dovnutra rdry.

+ Prevymenutermostatu,prepina¢a, programovacieho
zariadenia a kontroliek treba siat ochranny kryt
(S) (obr. 8). Odstranite hlavice ovladacov, pod nimi
umiestnené skrutky vyberte, aby sa uvolnil pristup
ku komponentom uréenym na vymenu.
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HacTosiwmit npuéop nepes oTrpy3koit ¢ pabpuku Gbin UCTbITAH U OTNAXEH ONbITHBIMY KBANU(MULMPOBaHHBIMM
creupanmcTamm 4ns 06ecredeHns HaunyyLwnx pesynbTaTos ero paboTbl.

JlioGow PEeMOHT UNK Hanagka, B KOTOPbIX MOXeT BnocneacTBMU BO3HUKHYTb HEOGXOAVIMOCTI:, AOJMKHbI
BbINONMHATLCA C MAaKCUMaAJTbHbIM BHUMAHMEM U OCTOPOXHOCTbLHO KBaﬂVI(*)VILWIpOBaHHbIM nepcoHanom.

Io aTol npuinHe pekomeHayem Bam obpatyatbes TONbKO B HALW Hanbonee ONn3KMIA kK BaM aBTOPWU30BaHHbIN
CEPBUCHBINA LIEHTP, YKa3aB Mapky, MOAenb, 3aBOLACKOA HOMEP M TWM HEUCMPaBHOCTW Ballero npubopa.
Co0TBETCTBYIOLLME AaHHbIE YKa3aHbl Ha MApPKUPOBOYHON STUKETKE, HakNeeHHoN Ha 6GOKOBOI CTeHKe npubopa 1
NPUBELEHHON B HACTOSILLEN UHCTPYKLIK.

MpuM.: npukpenuTe HUkKE ITUKETKY, YTOObI BCerga MMeTb 3TU AaHHbIE NOA PYKOW.

Ota nHopmaLms no3BonuT paboTHUKY CEPBUCHOTO LIEHTPa NOAr0TOBUTL HEOOXOAMMBIE 3an4acTy 1 obecneynTb
CBOEBPEMEHHBII 1 KAa4YECTBEHHbI PEMOHT.

OpuruHanbHble 3anyactu M JOMONMHUTENbHOE 0BOpyLoOBaHWE MOTYT ObiTb NMPMOBPETEHbl TOMBKO B HaLLMX
CEPBUCHBIX LIEHTPaX W y aBTOPU30BAHHBIX AUNEPOB.

MECTO ANnA HAKNEMBAHUA TANIOHA JAHHbIX O NPUBOPE

461306971 (RS-000)



RU 1. BAXHbIE SAMEYAHVA U MPEAMNCAHUA N0 UCTIONb30BAHMIO
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MpuGop  CKOHCTPyMpoBaH W W3TOTOBNEH B
COOTBETCTBUM C eBponerckumn Hopmamm EN 60 335-1
1 EN 60 335-2-6 ¢ cooTBeTCTBYHOLMMM NONPaBKaMHU.

Mpubop COOTBETCTBYET npeanucaHusam

HWXenpuBeAeHHbIX AupekTMB EBponeickoro Coto3a:

» CE2006/95 no anektpoGe3onacHocTu (BT)

+ CEE 89/336 + 92/31 + 93/68 no anekTpoMarHuUTHOI
coBmecTumocTu (EMC)

Ha mapku 0BOYHOW Tabnuuke U Ha ynakoBke umeeTtcs
CuMBOnN

[lononHutensHoe o0GOpyAOBaHWE, KOTOPOE MOXeT
KOHTAaKTMPOBATL C NULEBLIMU NPOAYKTAMM, U3rOTOBMEHO
M3 MaTepuanoB, COOTBETCTBYHLWMX NpeanucaHusam
avpektmBbl CEE 89/109 ot 21/12/88.

Hactoswee nspgenue cootsetcTByeT [upekTuse
EC 2002/96/EC.

W306paxeHHbI Ha npuGope CUMMBON 3a4yepKHYTOro
MycopHoro 6aka ykasbiBaeT Ha TO, YTO MO OKOHYaHWN
cpoka cBoell cnyxbbl n3genue, KOTOpoe MOANEKUT
OTAeNIbHOM OT BbITOBbIX OTXOA0B NepepadoTke, JOMKHO
ObITb OTnpaBneHo B LeHTP AvddepeHLMpoBaHHOrO
cOopa aneKTPUYECKoi 1 INEKTPOHHOI annapaTypbl Unm
e BO3BpalLeHO NpoAaBLy Npu NpUOGPeTEHN HOBOTO
9KBUBanNeHTHOro 060pyAoBaHus.

Monb3oBatenb HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a OTMPABKY
npubopa No OKOHYaHMM CpoKa ero cnyxbbl B
COOTBETCTBYIOWME  CTPYKTYpbl MO YTWUAM3aLUN
BO M30exaHMe HanoXeHWs Ha Hero B3bICKaHMS,
npeaycMOTPEHHOrO AENCTBYOWUM 3aKOHOAATENIbCTBOM
06 oTxopax.

CobniopgeHne npaBun audhepeHumMpoBaHHoro cbopa
Ana nocnepytolen 0TNPaBKM OTCNYXMBLUEro npubopa
Ha NOBTOPHYO NepepaboTky, 06paboTky U GeszonacHyro
ANS OKpyXalowWen cpeabl yTUnu3aumio cnocobcTByeT
NpeAoTBpaLLeHN0 BO3MOXHBIX BPeAHbIX NOCNeACTBUNA
ANS OKpyXarowei cpeabl U 3[0POBbS U MOBTOPHOMY
MCNONb30BaHMI0 MaTePUanoB, U3 KOTOPbIX M3rOTOBMEHO
usgenve.

nsa nonyyeHuss Gonee noapoGHOW WHdoOpmauuu o
BO3MOXHbIX cucTeMax cbopa, oGpaTutecb B MECTHYIO
cnyx6y no yTunu3auuMum OTXOAOB MNW B MarasvH, B
KOTOpOM Gbina coBepLueHa NOKynKa.

MpousBoguten M UMNOpTEPbl  HECyT  Kak
MHOMBWAYaNbHYIO, TAKNKONNEKTUBHYH OTBETCTBEHHOCTh
3a npoBeaeHue nepepaboTku, 06paboTkm u GezonacHomn
[NS OKpyXatoLeil cpeabl yTUnu3auum npuoopa.

Mpu nokynke npocum Bac W3yunTb OCHOBHYIO
VHCTPYKUMIO MO 3KCMAyaTauuu W MPOBEpUTb
NPaBUNLHOCTb  3aMONHEHUS!  TapaHTUWHOW  KHUKKM
M ToBapHOro uYeka. [lpu 3ToM 3aBoACKOW HOMep W
HauMeHoBaH1e Mopenu npuobpeteHHoro Bamu nsgenus
JOMKHbI ObITb MAEHTUYHbI 3aMUCAM B rapaHTUMHOM
KHkKe. He fonyckalite BHeCEHUs B KHUXKKY KaKuX-nu6o
M3MEHEeHWH, ucnpaeneHun. B cnyvae HenpaBunbHoro
VNN HEeMOMHOro 3amoNIHEHUSI TAPaHTUMHON  KHIKKU
HeMe[neHHo 06paTUTeCh K NPOAABLY.

Cpok rapaHTum - 12 mecsiueB co AHA npopaxu. Bo
n30exaHue BO3MOXHbIX HeAopa3yMeHuN, CoxpaHsiiiTe B
TeueHue BCEro CPOKa CNyxObl JOKYMEHTbI, NpunaraemMble
K TOBapy Nnpu ero npojaxe, a MMEHHO: TOBapHbIi
YeK, WHCTPyKUMs NO 3KCnnyaTtauuu, rapaHTUiHas
KHwkka [pocneauTe, 4TOObI rapaHTWitHasA KHWkKKa W
TOBapHbIi YeK ObINM NPaBUNLHO 3aMONIHEHbI U UMENK
neyatu ToproBoi opraHusauuu. Mpu oTcyTcTBUM AaThbi
NOKYNKN FapaHTUMHBLIA CPOK MCYMCNISAETCA C MOMEHTa
M3roTOBMEHNs U3aenus.

[apaHTMiiHOE 0GCNyXUBaHME He NPOM3BOAMTCS B CNyYasXx,
BO3HUKAKOLLMX NOCIe Nepedayn ToBapa NoTpeduTento:

* HecoOmnoAeHNs NPaBUI JKCMITyaTaLmu,

MeXaHU4ecKux NoBpPeXAeHNN, noBpexaeHNi
BCNEACTBUE BO3AEHCTBUS XMMMYECKUX BELUECTB,
TEPMUYECKMX MOBPEXAEHUA WNM  HenpaBUIbHOIO
NPUMEHEHNS PacXoAHbIX MaTepuasnoB (CTUpanbHOro
NOpOLLKa U APYIUX MOILLMX CPeACTB),

MCMONb30BaHUsA U3AEeNUs B LeNsiX, AN KOTOPbIX OHO He
npegHasHayeHo,

MCnonb30BaHMs B IPOU3BOACTBEHHbIX LiensiX (pecTopaH,
Kacpe, ouc, AeTCKMin cap, 6onbHMLA U T.4.),
NOBPEXAEHNA NN HapyLlieHNiA HopManbHOW paboTbl,
BbI3BaHHbIX JXUBOTHLIMW USIU HACEKOMbIMMU,
OGNOKMPOBKM  MOABWXHBLIX  3NEMEHTOB  U3{enus
npy nonagaHuM BO BHYTPeHHMEe paGouue 0GBLEMbI
NOCTOPOHHUX MPEAMETOB, MeNKuUX AeTaned opexabl,
KWAKOCTEN MMM OCTaTKOB MULLY,

* HeucnpaBHOCTEH, BbI3BaHHbIX HencTBueM
HenpeoAoNUMON CuMbI (Noxapa, CTUXUIAHLIX GeacTBUIA
nT.0.),

BHECEHUSI UCMPaBNEHNI B TEKCT rapaHTMIAHOTO TanoHa
UNK Yeka,

pemMoHTa, pa3bopku W ApYrMx He MpemyCMOTPEHHbIX
MHCTPYKLMeli BMeLLaTeNbCTB He YNOMHOMOYEHHbIMM Ha
37O NIULAMMK,

NOBPEeXAEHUIA, BO3HMKWIMX BCNEACTBUE HeOpexXHOro
XPaHeHNUM M/Mnu TpaHCNOPTUPOBKM MO BUHE NOKynaTens,
TPaHCMOPTHON (hUPMbI, TOProBOWN WIU CEPBUCHOM
opraHusaumu. B atom cnyyae Bnapenbuy cnepyet
00paTUTLCA C NPeTeH3MeN B OpraHN3aLuio, OKa3aBLuyH
3TN ycnyry,

OTKNOHEHNsl OT CTaHAAPTOB W HOPM MUTAOWMX MNK
LpYrvx ceTen NOAKMoYeHus,

HenpaBUNbHOI YCTaHOBKM UMW NOAKNHOYEHUS U3aenus,
HeobXoAUMOCTM  3aMeHbl  OCBETUTENbHBLIX  Famn,
(pMnbLTPOB, CTEKNAHHBLIX M NepemeliaeMbIX BPY4HYH
NNacTMKOBbIX AeTaneu.
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YBaxaeMbli nokynatens! Mpumute HalwmW nosgpasneHus

n bnarogapHoctb 3a Baw BbiGop. Mbl yBepeHbl, YTo

9Ta HOBas oreKTpuyeckas [yxoBka, COBPEMeHHas,

(DyHKUMOHANbHAs M MpaKTWYHash, BbINOMHEHHAs U3

BbICOKOKA4eCTBEHHbIX MaTepuarnoB, CMOXET HaunyyLwnm

obpasom ypoBneTBopuTb Balwm notpebHocTM. OTOT

HOBbI NpMBOP MPOCT B UCMOMb30BaHUK, OJHAKO, Nepes

€r0 YCTaHOBKOI W BKNIOYEHWEM, cneayeT BHUMaTeNbHO

npounTaTb  MHCTPyKUM. B Heln  cogepxuTcs

WHAhopMaLys, Kacatoluasca npasun Ge3onacHocTv npu

YCTaHOBKe, WCMONb30BaHuM 1 06CHyXuBaHUM. XpaHuTe

3Ty MHCTpYKUMo, 4ToBbl 0bpalyatbcs K Heit B Crydvae

BO3HMKHOBEHWS Kaknx-nubo Bonpocos. [ponssoauTens

OCTaBnsieT 3a coboit NpaBo NPUBHOCUTL B CBOW U3AENMS

W3MEHEeHWs, KOTOpble COYTET HeobXOAMMBIMM - UMK

nonesHbIM1, B TOM YuCre, B MHTEpecax notpebutenen,

4To He BreveT 3a COOO W3MEHEHWA OCHOBHbBIX

(PYHKLMOHAMNbHbIX  XapaKTepuUCTUK 1 nokasatenen

6e3onacHocTn.[pou3BOANTENEHEHECETOTBETCTBEHHOCTH

32 BO3MOXHbIE HETOYHOCTM, JONYLLEHHbIE B HACTOALLEN

VHCTPYKLAK, KOTOPbIE BO3HWKMK B MpOLECcce mneyatu.

MPUMEYAHUE: OdopmneHne prCyHKOB HacTosiLen

WHCTPYKLIM HOCMT YCIOBHbIN XapaKTep.

- YcraHoBka no6enyxuanme (paspen «6. UHCTPYKLIUK
MO YCTAHOBKE») [omkHbl OCYyLeCTBAATLCA TONbKO
KBanVICbVILIVIpOBaHHbIMVI cneunanucTamu.

- [pnbop AoMmKeH Mcnomnb3oBaTbCa TOMbKO B LENsX,
QNS KOTOpbIX OH MpedHasHayeH, TO eCTb [Ans
MPUrOTOBMIEHNW MWLM B AOMALLHMX ycnosusx. Jlioboe
Apyroe WCMomnb30BaHWe CYMTAETCH HeMpaBuIbHbIM 1,
CcrefjoBaTenbHo, ONacHbIM.

- [poussoguTens He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
BO3MOXHbI YLLEpO WMYyLLECTBY WK (U3MYECKAM
nmMuaM,  BO3HUKILWA  BCREACTBME  HEMpaBUIbHON
YCTaHOBKY,  OWWOOYHOTO ~ UCMOMb30OBaHWA MM
HeCcooTBeTCTBYIOLLero obcnyxueaHus npubopa.

- [ocne ypaneHns HapyXHOW ynakoBKW 1 ynakoBKW
BHYTPEHHIX NOABMKHBIX [eTaneii creayeT NpoBepuTh
LienocTHocTb Npubopa. B cryyae CoMHeHus He cneayet
nonb3oBaThCs Npubopom, Heobxoanumo obpaTuTbest K
ycnyram KBanuuLMpoBaHHbIX CNeLanmcToB.

- OcraTkn ynakoBKku (KapTOH, MOMMITUNIEHOBbIE MELLKY,
neHonnacT, reo3gM M T.4.) He CheayeT OCTaBnsTh
B MecCTax, AOCTYNHbIX AN AEeTell, MOCKOMbKY OHM
MOryT MpeACcTaBnsATb NOTEHLUManbHYK onacHocTb. B
Liensax coxpaHeHus OkpyxatoLelt cpeabl Bce AeTanu
yNaKkoBKW U3rOTOBNEHbI 13 3KOMOryeckn Be3onacHblx
matepuanoB 1 MmoryT 6biTb nepepaboTaHbl Ans
MOBTOPHOrO MCMONb30BaHNS.

- OnekTpobe3onacHocTb AaHHOTO npubopa
rapaHTUpyeTCs TOMbKO B Cy4ae €ro npasuibHOMO
3a36MINIEHNs, Kak GTO  MPEMyCMOTPEHO  HopMamu
anektpobesonacHocTi.  Mpoussogutenb He  Hecet
OTBETCTBEHHOCTY B Cnydae  HecobriogeHua
BbllUEyKasaHHbIX HOPM. B cnydae  BOSHMKAOLLWMX

COMHEHMIA CrieayeT 0BpaTUTLCS K KBanMAMLMPOBAHHBIM
crieupanicTaMm  AnA TPOBEPKM  COOTBETCTBMS!
3NeKTPOoBOpYA0BaHMS.

- lNepep TeMm kak NOLCOEANHSATL NPUBOP K aNEeKTPOCETH,
cnefyeT YA0CTOBEPUTLCS, YTO AaHHbIE, NPUBELEHHbIE
Ha TabnuMyke € OCHOBHbIMM  TEXHWUYECKMM
XapaKTepucTMkamu,  COOTBETCTBYKOT — MokasaTensim
anektpocetn (cm. pasgen «5. TEXHWYECKUE
XAPAKTEPUCTUKMN»).

Wcnonb3oBaHue nro6oro anekTponpubopa

TpebyeT cobniopaeHuss psaa OCHOBHBLIX NpaBun

GesonacHocTH:

# He Ttporante npubop BnaxXHbLIMM WM MOKPbIMK

pykamu.

He nonbayittech npnbopom, ecnvt Bbl He 0BYTbI.

He TaHWTE 33 WHYP NUTaHNs, YTOObI BbIHYTb BUMKY U3

PO3ETKN.

He ocraBnsaiiTe npubop nog  BO3OENCTBUEM

aTMOCEpHbIX SBMEHUI (J0Xab, COMHLE U T.4.)

He paspewwaitte nonb3oBatbcs npubopom  6e3

npucMoTPa AETAM UMK HeeecnoCoOHbIM nuLam.

- lepen nepsbiM WCMONb30OBaHWEM AYXOBKA CredyeT
nporpeTb ee MNyCToM C 3aKpbiTOA ABEPbIO Mpu
MaKCUMarnbHOi TemnepaTtype NpUMEPHO B TeuyeHue
Yaca, noka He WCNapuTCH XapakTepHblit 3anax,
NPOU3BOAMMBIA  UCMONb3yeMOW NS WU30MALMK
cTeknoeaton. Bo Bpems aTon onepauum cnegyet
06ecneynTb XOPOLLYH LIMPKYNSLMI0 BO3yXa.

- Bo Bpemsi 1 nocne UCMomnb30BaHMS CTEKNO ABEPLibl
BYXOBKM M OKpYXatoLLye ero Yactu MoryT GbiTb 04YeHb
ropsuMMM, MOITOMY [AeTell credyeT fepxaTb Ha
3HaYUTENBHOM PaCCTOSHUN.

- Mpubop crnepyeT cogepxaTtb B 4MCTOTE, TaK Kak
oCTaTKW MULLY MOTYT SBUTLCS NPUYMHON MoXapa.

- He crnepyeT ucnonb3oBaTb AYXOBKY ANS XpaHeHWs
MUY MK NOCyabl: NPU CIyYaiiHOM BKIKOYEHUN 3TO
MOXeT NPUBECTU K yLLepOy 1 noxapy.

- Ecnn poseTka Haxogutcs nobmmsoctu ot npubopa,
nposepbTe, 4TOObI NpOBOAA APYTUX MCMOMb3yeMblX
3NeKTPONpPHUOOPOB He CoMpUKaCcanMCh C HUM 1 Oblnn Ha
[0CTaTOYHOM PacCTOSHUM OT ero ropsiumx AeTanei.

- [Mocne ncnonb3oBaHus npubopa, NpoBepbTe, YTOObI
BCe NpubOopbI ynpaBneHnst HaXOANUMUCh B NOMOXKEHNMN
«BbIKNIOYEHON» UITN «3aKPbITOY.

- lMepen Tem kak BbINOMHATL Kakyl-nnbo onepauyio
no ouuctke unu obcnyxusauio npubopa, cregyet
OTKIIO4UTb €ro OT JMEKTPOCETU.

- B cnyyae HeMcnpaBHOCTM nivinmn
HeyAOoBneTBOpUTENbHOM paboThl CeayeT BbIKMUUTL
nprBOPUOTKIIOYNTL ETOOTANEKTPOCETH. HenbiTaTech
camocTosiTensHo  pasbupate  mpubop.  [liobble
onepauum, CBf3aHHble C PEMOHTOM WNM Hamnagkow
JOIXKHbI  MPOM3BOAUTLCS  KBANUMLMPOBAHHBIMY
cneuvanucTamu € CobBniogeHnemM  MakcumanbHoM
ocTopoxHocTM.  [oatomy — pekomeHgyem  Bam
obpallatbcs B Haw Gnukanlumii aBTOpPU30BaHHbIN
CEPBUCHBIN LEHTP M COODLWMTb BMA HEWUCMPABHOCTY
1 Mofienb umetoLyerocs y Bac npubopa.

O HH
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MAHENW YNPABNEHUA
A. Pyuka TepmocTaTta/nepekntoyatenb AyX0BKW C ECTECTBEHHOW KOHBEKLINEN
B. Pyuka TepmocTata gyxoBku
C. Pyuka BbiGopa dyHKLmit
D. XenTas KoHTpoOnbHas namnoyka BKMOYEHUS TepmocTaTa
E. MexaHnyeckuit Tanmep
F. MexaHuuecku TaitMep C ykasaHiieM Ha OKOHYaHwe roToBKM
G. OneKTpOHHBIN NporpamMmaTop



PYYKK

PYYKA TEPMOCTATA/MNEPEKITIOYATENb AYXOBKW C
ECTECTBEHHO KOHBEKLIEM (A)

Bpalwas py4ky Mo 4acoBOM CTPEIKE, Mbl 0GHaPYKIM
creayioLLye CUMBOTb:

0 = AyxoBKa He BKIOYeHa

= BKMKOYEHNE NOACBETKN AYXOBKW, KOTOPas OCTAeTCs
BKIO4EHHOI NMPY BbINOSHEHUN BCEX (PYHKLMIA

50°C A0 - ycranoBKa pasiiUHbIX TEMNEPATYPHBIX PEXKIMOB
Maxi y! p paTypHbIX P
= BKITI0YEHVE HArpeBaTeNIbHOro ariemMeHTa rpunst + Bepren ()

= BKIHOYEHWNE HarpeBaTenbHOro neMeHTa BepxXHero
oTAena ayxoBku

O

PYYKA TEPMOCTATA IYXOBKW (B)
lMoBopauvBast pyyKy MO 4acoBOi CTperke, MOXHO BbibpaTb
Temnepatypy Ayx0oBKu 4rs npuroToBreHus nuwy (ot 50°C go Maxi).

PYYKA BbIEOPA ®YHKLIUIA IYXOBKM C
ECTECTBEHHOM KOHBEKLMEW (C)

[NoBopaumBas py4Ky N0 4acoBOW CTPESKE N MPOTUB YaCoBOM
CTpernku, MOXHO BbibpaTh cnepytolne 0603Ha4YeHms:

0 = AyxoBKa He BKIOYEHa
D = BKITHOYEHIE BEPXHErO 1 HUKHErO HarpesaTesbHbIX
3MeMEHTOB
D = BKITIOYEHIE HarpeBsaTenbHOro aemMeHTa BepXHero
oTaena AyxoBKu
D = BKIIOYEHNE HarpeBaTenbHOro drieMeHTa HiKHero
oTaena AyxoBKu

= BKIHOYEHIe HarpeBaTeslbHOro aNeMeHTa rpunst +
BepTen (*)

MPUMEYAHUE: MopcseTka AyxoBKM 3aropaeTcs W
0CTaeTcs BKMIOYEHHOW NPy yCTaHOBKe NGO (hyHKLMUM
[NS NPUTrOTOBINEHNSA NULLW.

PYYKA BbIBOPA Q}lHKLlI/IIZ AYXOBKU C
NPUHYOUTENBHOW KOHBEKLIMEW (C)
[MoBopaunBas pyuKy No 4acoBOi CTPEKe I MPOTVB YaCoBOI
CTPENK, MOXHO Bbl6paTh creaytoLLme 0603Ha eHms:

0 = ;yxoBKa He BKItOYeHa

= BKIKOYEHNE NOACBETKN AYXOBKY, KOTOPas OCTAETCS
BKITIOYEHHOI NMPY BbINOMHEHUN BCEX (PYHKLMIA

= BKIOYeHne KoHBeKLumn

() = BIUTI0HEHHE 333HETO HATPEBATEIBHOMO ArleMeHTa C
=" KoHBeKLmei
() = sinioverume HarpesaTenbHOMO aneMenTa rpurs

(*) MpemycmOTpeHO TONLKO B HEKOTOPbLIX MOAENAX

ﬁ
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PYYKA BbIEOPA OYHKLIUIA
MHOrO®YHKLIMOHANBHBIE IYXOBKU (C)
lMoBopaumBas pyyky o 4acoBOIi CTPENKE UMK MPOTUB 4ACOBON
CTperku, MOXHO BbiGpaTh cneaytolme 0603HauYeHMs:

0 = AyxOBKa He BKIOYEHa

@ = BKIMOYeHNe KOHBEeKLn

-

(*) NpepycmoTpeHo TONbKO B HEKOTOPbIX MOAENAX

XENTAA KOHTPONbHAA NAMMOYKA TEPMOCTATA (D)
EcnioHaropuT, 310 03HauaeT, YTo AyXOBKa U TpUrb BKIIOYEHb.
Bo Bpems ucnonb3oBaHMs AyXOBKI racHET Nocre [OCTYKeHNs
YCTaHOBMEHHON TemnepaTypbl. B mpouecce npuroToBneHus
6niofa namnoyka MoXeT HEOAHOKPATHO 3aropaThCs U racHyTb,
MOCKObKY TeMMepaTypa yXOBKU KOHTPONMPYeETCS.

MEXAHWYECKUIN TAVMEP (E)

OT0T npubop  BKMKOYAETCS MOMHBbIM - MOBOPOTOM  PyYKMA
no 4acoeoit cTpenke. lpu noBopoTe pydyku B 06paTHOM
HanpaBneHWM YykasaTeNb COBMeLaeTcss C  BblOpaHHbIM
BpeMeHeM NpuroTorneHus 6noaa, 0603HaYeHHbIM B MUHYTaX.
3BOHOK COOBLLMT 06 OKOHYaHWUM YCTAHOBMEHHOTO BPEMEHM.

MEXAHWUYECKNA TAUMEP C YKASAHUEM HA
OKOHYAHME rOTOBKM (F)

OT10  npucnocobrieHne  UMeeT  [BOMHYK  (DYHKLMIO:
ykasblBaTb UCTEKLIEE Bpemsi TOTOBKM U BbIKMKOYaTb
nnuTy aBTOMaTU4eCKN. I'IpumeanMe: Kor.qa cTpenka
KHOMKKU Ha «e», MnMTa He MOXeT paboTtatb. Ecnm Bbl
nonb3yeTecb NAMTON Ge3 NporpaMMMpoBaHus, Taimep
ycTaHaBnMBaeTcs BpYy4HYlo.

= BKIIO4EHME NMOACBETKM AYXOBKY, KOTOPAsA OCTAETCA
BKIO4EHHOM NPW BbINONHEHWUN BCEX (DYHKLIMN

= BKITI0YEHE BEPXHETO W HIDKHErO HarpeBaTesbHbIX
3r1EMEHTOB

= BKIKYEHINE BEPXHETO U HIXKHETO HarpeBaTeNbHbIX
3r1EMEHTOB C KOHBEKL{Mel

= BKIIOYEHe HarpeBaTeNbHOTO AneMeHTa rpuns +
Bepten (¥)

= BKITI4EHIE HArpeBaTebHoro anemMeHTa rpuna ¢
KOHBeKLel

MonyaBTomaTuyeckas onepaums

Kak Tornbko Bbl Bblbpan cnocob rotoBku, NOBEPHUTE KHOMKY
TailMepa Ha NOMHbIM 0BOPOT B HanpaBfieHWN 4acoBOV
CTpenku, a 3aTem noBepHuTE eé B 06paTHOM HanpaBneHun
[0 Keraemoro BpeMmeHu roToBkW (Makc. 120 MuHyT).
Mo wucTeYeHMM 3TOrO 3anpOrPaMMUPOBAHHOTO BpEMEHN
3BY4MT 3ymmep, cooblyas BaMm, YTO NnuUTa aBTOMATUHECKN
BbIKITIO4MNACh.

PyuHas onepauus

Ecnn Bpems roToBKM MpeBblaeT 2 4yaca UMW ecnu Bbl
XOTUTE NOMb30BaTLCA NNUTONA, HO HE TallMepoM, NOBEPHUTE
KHOMKY CYETYMKa MO YacOBOW CTPeNke 4O TOro, Kak CTpenka
OCTaHOBMTCS Ha 3Hake

Korpa ykasatenb py4ku HaxopuTCs B MOMOXEHUM «o»,
[DyXoBKa He paboTaer.
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3MNEKTPOHHbIN NPOrPAMMATOP (G)
70T NPUGOP BLINONHSET CrieAyHLLMe YHKLMN:

-Yacbl
- Taitmep
- [InUTensHOCTH MPUTOTOBMEHNS (YCTaHABNMBAETCS KHOMKON 2

(ycTaHaBnMBatoTCS KHOMKamu 2,3)

)

)

- OKOHYaHwe NpUroTOBNEHNS  (YCTAHABNMBAETCS KHOMKOI 3)
)

)

)

(ycTaHaBnMBaeTCs KHOMKOA 1

- PyuHoit pexum (ycTaHaBnMBatOTCS KHOMKaMu 2,3
- MNepeBoa BpemeHn Hasap, (ycTaHaBnMBaeTCs KHOMKoI 4
- [epeBoa BpemeHn Biepeq,  (YCTaHABMWBAETCS KHOMKOM 5

Lincposon  gucnnenn nokasblBaeT  BpeMs M MOXeT
BOCTIPOW3BOAUTL ANUTENBHOCTL MPUrOTOBREHMS briopa v
BPeMS OKOHYaHWsS MPUrOTOBMEHWS, @ Takke NokasbliBaTb
Bpems TaliMepa, Npy HaXaTii COOTBETCTBYHOLLIE KHOMKN.
MPUMEYAHUE: Mo 3aBeplieHnn Kaxaon nporpammbl
(3a uckntoyeHneM Talimepa) nporpamMmaTop OTKMoYaeT
pyxoBky. [pu  nocnepywowem  UCNONb30BaHUM
DyXOBKM, NPOBEpUTb, YTOOLI NPOrpamMmaTop, ecnu OH
He UCNOoNb3yeTCs, HaXOAWNCA B MONOXEHUU ,PYYHON
pexum” (CM. NPUBOAUMYHO HUXKE MHCTPYKLINIO).

YcraHoBka Bpemenu (o1 0,01 go 24,00 = yacbl, MUHYTbI)
[Nocne noacoeanHeHs k aNekTpoceT v nocne nepeboes
B 3/1eKTPOCHABXEHNM Ha aucniee OfHOBPEMEHHO HAaYMHaIOT
muratb 0603HaueHns “A” n ,0,00”.

CreayeT OQHOBPEMEHHO HaxaTb KHomku 4 u 5 1 HavaTtb
YCTaHOBKY TEKyLLEro BpeMeHu, HaxaTtneM kHomku 4 unn 5. Mo
3aBEPLLEHNN YCTAHOBKM curHan “A” ucyesaet 1 nosBnseTcs
o603HaveHne @) pyyHoro pexuma.

PyuHoit pexum

[Mocne HacTpoiiku BpeMeHM MporpaMmaTop aBToMaTh4eckut
nepekmnioYaeTcs B NOMOXeHWe ,py4YHON pexum’. B nHHOM
crlyyae pYYHOW PEXMM MOXET MCMomnb3oBaTbCs TONMbKO
nocrie OKOHYaHWsi NPOrpamMMbl @BTOMATUYECKOTO UIK Mocre
€ro OTMeHbI Npy nomowy kHomok 2 n 3. OBosHayeHue “A”
racHer v 3aropaeTcs o6osHaveHne @) .

Tainmep (ot 0,01 o 0,59 = yacbl, MUHYTbI)

CnepyeT HaxaTb KHOMKY 1 v BbIOPATL BPEMS NPUrOTOBNEHNS
6rtoaa npu nomoLyy kHonku 4 unn 5. MosiButcs 0603Ha4eHe
(&) Mo ucTeyeHMn YCTaHOBNEHHOTO BpEMeHN nopaeTcs
3ByKOBOA CurHan 1 cumeon (8] ucuesaer.

Pa6oTa B nonyaBToMaTU4yecKoM pexume
(AnuTenbHOCTL NpuroToBneHus nuiwm - ¢ 0,01 o 23,59
= Yacbl; MUHYTbI)

[Mocne HaxaTMsi KHOMKM 2 W YCTAHOBKW ANUTENBHOCTU
NPUrOTOBNEHWS MULM MPU  MOMOWM KHOMOK 4 wrm
5, BbicBetaTcs cumBonbl ‘A’ U @), Mo wucTeyeHwn
YCTaHOBIIEHHOTO BpeMeHi cuMBON (&%) ucuesHer, a cumeon
“A” 3amuraeT 1 3a3BY4UT 3BYKOBOW CUTHan.

IgsH5

Pabota B nonyasToMaTM4eckom pexume

(Bpemsi okoH4aHMs npuroToBneHus nuuw - ¢ 0,01 o 23,59
= Yacbl; MUHYTbI)

Mocne HaxaTis KHOMKW 3 1 YCTaHOBKW BPEMEHM OKOHYaHWS
MPUrOTOBNIEHNS MUY MPU MOMOLLM KHOMKM 5 BbICBETATCS
cumsonbl “A” 1 [@J. Mo  uCTeYeHMM  YCTaHOBMEHHOrO
BPEMEHN CUMBOI @ ICYE3HET, a CuMBON “A” 3amuraeT u
3a3BYYMT 3BYKOBOW CUrHaM.

ABTOMAaTMYECKMIA PEXUM

(c oTnOoXeHHLIM Ha4anom NPUroToNeHUs)

Mpexaoe BCEro cnegyet 3anporpaMmy1poBaThb
NPOLOIMKNATENBHOCTL  NPUrOTOBNEHNST  Oriofia  (nosiBnsitoTCs
ofoarayerma ‘A’ n (@), a 3atem Bpems OKOHYaHWs
npuroToBneHus (oBoaHaveHve (&) racHer), kak onicaHo paee.
O603HaueHne (@) BHOBL NOSBNSETCS, KOFfa HauMHAEeTCS
npuroToBneHve bnioaa B ayxoske. Mo ucTeyeHnn BpemeHu
npuroToBneHmns obosHauenne @) racHet, a 0603HaueHe
“A” HauMHaeT MUraTb 1 pasaaeTcs 3ByKOBOW CUrHan.

3BYKOBOW CUrHan

3BYKOBOW CUTHAN MOAAETCH MO OKOHYAHWW MpOrpamMMbl U
(hyHKLWUM TaliMepa 1 ANUTCS OKOMO 7 MUHYT. UTOBbI BbIKIOUUTL
€0 paHbLLE, CrIEflyeT HaxaTb OfHY U3 KHOMOK (PyHKLIVIA [1yXOBKW.

Hayano nporpammbI 1 NpoBepKa ee BbINONHeHUs
MporpaMma HaunHaeT BbINOMHSATLCS MOCAE  YCTAaHOBKM.
B nio6oii MOMEHT MOXHO MpOBEPUTb YCTAHOBNEHHYIO
nporpammy HaxaTieM COOTBETCTBYIOLLEN KHOMKNA.

WcnpaBnenne/oTMeHa ycTaHOBNEHHOWN NpOrpaMMmbl
BosHukaeT owwnbka MporpaMMMpOBaHUs ABTOMATUHYECKOTO
pexiMa, ecriv Bpems Ha Yacax HaxofyTCs B IPOMEXYTKE MEXaY
BpEMEHEM Hayana M BpeMeHeM OKOHYaHWsi MPUrOTOBMEHNS
6rioga. 06 owwmbke MOMEHTaNbHO COO6LLAETCH MOCPEACTBOM
3BYKOBOTO CUrHara v MuraHms 0603HaueHms “A”. OLumbka MoxeT
6bITb MCTIPaBNEHa NMyTEM U3MEHEHIS MPOLOMKUTENBHOCTY U
BPEMEHI OKOHYaHMS MpuroToenenus. Jliobas ycraHoBneHHas
nporpamma MoxeT BbiTb McripaBrieHa B Moboi MOMEHT npu
MOMOLLY HaXaTis CHayana COOTBETCTBYIOWE KHOMKW, a
3aTem KkHorok 4 v 5. OTMeHa nporpamMbl OCYLLECTBISIETCS
VCrIpaBreHneM YCTaHOBMEHHOM BpeMeHm Ha 3HayeHue ,0,00”.
OTMeHsIt  ANWTEMbHOCT  MPUTOTOBNEHMS!,  aBTOMATAYECKH
OTMeHsleTCsl Bpemsi OKOHYaHUsi MPUroTOBMEHNS N HAoBopOT.
[lyxoBka BbIKO4AETCSH aBTOMATUYECKN W MPU 3TOM HaunHaeT
muraTb 06o3HaueHme “A”.
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OBLEE OMUCAHUE

Yrobbl  um3bexaTb  neperpea, B  npubope
NpefyCMOTPEHO  HanuuMe  NPeSoXPaHUTENbHOro
TEpMOoCTaTa, BKMIOYaloLLErocs Npu BbIXOZEe 13 CTpost
OCHOBHOrO TepMocTara.

B atoM cnyyae  anekTponuTaHMe — BpEMEHHO
npepbiBaetcs. He  mbiTaiTecb  CamoCTOSTENbHO

yCTpaHuTb  HemcnpasHoCTb.  OTkmtounTe npuop ot
cetm 1 obpatutecb B OnKamlmMii aBTOPU3OBAHHBIN
CEepBUCHbIN LIEHTP.

Kpome TOro, Hekotopble Mogenu MoryT ObiTb
OCHAlLieHbl  OXMaXAaloWMM  WnK - TaHreHLManbHbIM
BEHTUNATOPOM, NPeAHa3HaYeHHbIM NS OXMaX4eH!s
naHenu ynpasnexus, pyyek, pyyku ABEpLbI M AeTanen
3NeKkTpoobOopyLoBaAHMS.

Ha BHYTPeHHWX CTeHKax MAyXOBKM WMeloTC nasbl,
HasblBaemble Takke yposHamu (puc. 1), B KoTOpble
BCTaBNSOTCA HUXKENEPEUNCIIEHHbIE JOMONHNTENMbHbIE
npuHagnexHocT. KoMnneKkTaTMXNp1HaanexHocTen,
npunaraembiX K [YyXOBKE MOXET MEHATbCA B
3aBUCUMOCTM OT MoAenu (puc. 2):

¢ pewertka (A)

* NOAAOcH unv nogHoc Ans cbopa coka (B) (*)

* NpOTUBEHb ANs Bbineykn unn nuuusl (C)

(*) NpunaraeTcs TONLKO K HEKOTOPbLIM MOZENAM.

NPABUNA BE3ONACHOCTU:

* He ocraensiite ayxosky 6e3 npucmoTpa BO Bpewms
NPUrOTOBMEHNS MUY

* Yto0bl OTKpLITL [BEPLY CregyeT NOTSHYTb 3a Pyuky,
PacnonoXeHHYI0 B LiEHTpe.

+ He BecnokoiiTech, ecnu B NpoLiecce NpUroToBNeHNs Ha
[BepLie M Ha BHYTPEHHWX CTeHKax [yXoBku obpasyeTcs
KoHZeHcaT. OTO He OKasbIBaET BMMSHWS Ha ee paboTy.

+ [1pyn OTKpbIBaHUM ABEPLIbI ByabTE OCTOPOXHBI, YTOOLI HE
00Xe4bCs NapoM.

+ [pn pasmeLLieHnm B JyXOBKe 1NK BblemKe U3 Hee bnitog
nonb3ynTech nepyaTkamm.

+ Korga Bbl cTaBute wnu BbiHMMaeTe Gnioga, cneguTe,
4T0ObI 3HAYMTENBHOE KONMYECTBO COYCa HE BbINMBANoCh
Ha [HO JyXOBKW (packarneHHble Macno v Xup nerko
BOCNIAMEHSIOTCS).

* Wcnonb3yite nocygy, YCTOMYMBYK K BO3OEUCTBUIO
TeMnepaTyp, ykasaHHbIX Ha py4ke TepmocTata.

+ B npouecce npurotoBnenus, u4Ttobbl  M3bexaTh
HEMpUSATHbIX MOCNEACTBUIA, YbeanTenbHO pekoMeHayem
He HaKpbIBaTb JHO yXOBKU NN PELLETKY antoMUHUEBON
chonbron unu Apyrummn Matepuanamu.

+ ObsizaTenbHO MCnonb3ayinTe nogdoH Ans cbopa coka,
BblAENSEMOr0 MSICOM B MPOLECCE MPUrOTOBMEHUSI.
Pacnonaraitte ero nog pewetkont (Puc. 1) unu knagute
€r0 Ha iHO AyX0BK (Puc. 2) npu nonb3oBaHWM BEPTENOM.
B nopmoH cnepyer Bcergja HanvBaTb  Hebonbluoe
konnyecTeo Bogbl. Bopga npegoTBpalyaeT nogropaxue
Xupa, npu KoTopom 0BpasyeTcs HEMpUSTHbIA 3anax u
AbIM. B npolecce npurotoenexns gobasnsite Bogy no
Mepe UCnapeHms.

+ Mocne 1Cnonb3oBaHNS AYXOBKW YAOCTOBEPLTECH, YTO
BCe NpubOpbl YNpaBneHns HaxoasTCs B MONOXEHUN
«BbIKITIOYEHO» UMK «3aKPbITON.

* BHUMAHME: B npouecce u nocrne WCnonb3oBaHUs
CTEKNO ABEPUbl U Apyre HapyxHble YacTu [yXOBKU
MOryT BbITb O4eHb rops4MMM, MO3TOMY CreauTe, YTobb
[EeTN He HaXoaMMNMCh B HEMOCPEACTBEHHON BNM30CTM OT
Hee.

BHUMAHUE!!! Bo Bpems UCNonb30BaHWUA AyXOBKW U rpurist
[iBepLia AYXOBKY A0JIKHA ObITb 3aKpbITa.
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YTO [OENATb NPW MEPBOM WCMONb30OBAHUK
[YXOBKHW

MpoBepbTe, YTOOLI ObIN YCTaHOBMEH PYYHOW PeXUM.
3atem, YTobbl yaanuTb XapaKkTepHbIi 3anax u3onsiyMoHHON
3alluTbl U3 CTEKNOBaThl, MPOrPeiTe MyCTYI AYXOBKY C
3aKpLITOM [Bepueit Mpu MakcuMarnbHoOW TemnepaTtype
NPUMEPHO B TeYeHue Yaca. Bo Bpems BbINOMHEHUS 3TOM
onepauun cnegyeT BbIATU 13 NOMeLLeHns u obecneunTb
B HEM LMPKynsUMIO CBEXero Bo3ayxa. [0 okoH4aHuu
onepauun patb AyXOBKE OCTbITb, @ 3aTeM BbIMbITb
KapouHyto kamepy Tenmnoi Bofol ¢ fobaBneHeM MSrKoro
Motowjero cpefctea. lMepeq ynotpebrnexvem cnepyet
BbIMbITb Takke BCE [ONOMHUTENbHOE 0BOpyAoBaHMe
(peLweTky, NPOTMBEHb, NOAAOH, BEPTEN U T. A.).

MNepen TeM Kak NPUCTYNKTL K MOIiKe, CrieayeT OTKIHUUTL
npubop T ANeKTPOCETH.
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MONb30BAHUE AYXOBKOW C .
ECTECTBEHHOW KOHBEKLIMEN

D TpaanumoHHas xapka

[MoBepHUTE pyuKy BbibOpa chyHKUMIA (C) 40 COBMELLEHMS
¢ 0603HayeHem 1 YCTaHOBWTE pyyKy Tepmoctata
(B) wnm pyuky Tepmoctata/nepekntoyatens (A) Ha
Xenaemylo  Temnepatypy. Ecnm  ocywectensietcs
npeaBapuTenbHbIA MOAOTPEB, Mepes Tem Kak CTaBuTb
B [yXOBKy Oniofo, cregyeT nopoxgatb, Korga xentas
KOHTpOMbHas namnoyka Tepmoctata moracHeT. [lpu
BbIGOpe 3TON (hyHKLMW BKIOYAIOTCSH BEPXHUE U HIDKHIE
HarpeBaTenbHble MEMEHTbI, pacnpesensiole Tenno
Ha npuroToBnsiemoe 6111080 CBEpPXY BHI3. ITOT TUM Xapku
noaxoauT AN NpUroToBneHus nioboro 6rioga (msica,
pbiObl, xneba, NuLLbl, KOHAUTEPCKUX M3LENUIA U T. A.).

D MoapymaHMBaHKe C BepXHUM NOAOrPEBOM
[NoBepHuTE pydKy nepekntovatens yHkumin (C unn A)
[0 COBMeLLeHMst ¢ 0603HayeHnem W yCTaHoBUTE
pyyKy TepmocTata (B) Ha MakcumarnbHyto Temnepatypy.
pn  BbIbOpe 3TOM DYHKUMM BKIKOYAETCS  BEPXHUN
nepueepuitHbI - HarpeBaTenbHbIA - AMEMEHT,  KOTOpbIA
nogaeT Tenno HenoCpeAcTBEHHO Ha MPUrOTOBMSIEMOe
6ntono. 3ta dyHKLMs 0cobeHHO NOAXOANT ANS NOCNeHero
aJTana npuroTosreHns 6rioga 1 NpuaaHns emy Kpacusoro
BUA, a TakKke NS nomxapusaHms xneba.

D YKapka ¢ HWKHUM NOAOrPEBOM

[MoBepHuTe pydyky nepekntovatens  dyHkuma (C) go
COBMelLLeHns ¢ 0603HauveHrem W yCTaHoBuTE
py4ky Tepmoctata (B) Ha kenaemyw Temnepatypy.
Mogoxaute 10 MWHYT, nepen Tem kak CTaBuTb OnOAo
B AyxoBky. pu Bolbope 3TOA (hyHKUMM BKNKOYAETCS
HWKHUIA  HarpeBaTenbHbIN - dneMeHT.  3Ta  dhyHKUKS
0CcoBEHHO MOAXoANT ANs xapku, TpebyloLLeit HeBonbLLOro
Konn4ecTaa NnoBEPXHOCTHOTO TENMa (Hanpumep, Bbineyka,
noKpbITas pyKTamMn Ui BapeHbeM, Bbineyka C CbIpoMm,
6ntoga, 0bBansHHble B Cyxapsix) v Ans 3aBepLIatoLLero
JTana npUroTOBMEHMs, 4TOBbl He MOBpeanTb Yxe
00pa3oBaBLLylOCS pyMsHYl0 kopouky. Kpome Toro, ee
CMOMb30BaHNE  PEKOMEHAYeTC  [ng  pasorpeBaHus
roTOBbIX 011107,

YXapka Ha rpune

loBepHuTe pyyKy nepeknioyatens dyrkui (C umm A) o
COBMeLLEeHNs ¢ 0603Ha4YeHeM 11 YCTaHOBUTE PyuKy
TepmocTara (B) Ha xxenaemyto Temnepatypy. pu Bbibope
9TON  (PYHKUMM  BKMIOYAETCH BEPXHWN  LieHTparnbHbIi
HarpeBaTenbHbIA  SMeMeHT,  Mofawoluin  Tenno
HEMOCPELCTBEHHO Ha mpuroToBnsemoe bniogo (puc. 3).
[TOMUMO NPUTOTOBAIEHMS Ha FPUE MOXET MCMONb30BaTLCS
AN MOJPYMSIHMBAHMS yXe MpUroTOBREHHbIX Ontog.
OfHOBPEMEHHO C BKIHOYEHMEM TPUMS aBTOMATUYECKM
BKMoYaeTcs  BepTen. 06s3aTenbHO  Ucnonb3yiTe
noasioH ana cbopa coka, kak ykasaHo B pasfene
«MPAKTVYECKUE COBETbI MO MPUrOTOBNEHWIO
BIOO».

1"

MONb30BAHUE OYXOBKOAC
NPUHYOUTENBHOU KOHBEKLUMEN

Pa3mopaxnBaHue npy KOMHaTHOW TeMneparype

HUTE  pYYKy nepekntoyatens Hkun - (C)
[0 COBMeLyeHns C oBo3HayeHrem [% a 3atem
nonoxuTe B AYXOBKY NpOAYKTbl, NpeaHasHayeHHble
AN pasmopaxusaHus. Bpewms, Heobxogumoe [Ans
pa3MOpaxXmBaHIsl, 3aBUCMT OT KOMM4YeCTBa M OT TuMa
npoaykToB. Mpy BbIGOpPe 370 (hyHKLIM BKIOYAETCS TONBKO
BEHTUNATOP, KOTOPbIN 06ECNeYNBaET LMPKYNALMI0 BO3yXa
BOKPYr 3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB U Pa3MOpaXvBaeT WX
04eHb MeaneHHo. OcobeHHO nokasaHo NS PpyKTOB K
KOHOUTEPCKIX U3AenuA.

E)) apka c ycuneHHOM KOHBeKuMeW C 3afHUM
S~J noporpesom

MoBepHnTe pyyky nepekmiovatena  yHkumn  (C) go
COBMelLeHNst ¢ 0D03HaueHnem YCTaHOBMTE PYYKY
TepMocTaTa (B) Ha kenaemyto Temnepatypy M noctaBbTe
OntoA0 B AyX0BKy. EcrvocyLLecTBnAeTCA npeaBapuTenbHbIil
MoaorpeB, nepen Tem Kak CTaBUTb B JyXOBKY 6miofo,
cregyeT  MogoXaatb,  KOrAa  KenTas  KOHTPOnbHas
namnoyka TepmocTata noracHeT. [Mpu Bbibope 3ToON
(hyHKLMM BKMIOYAETCA 3aAHMIA HAarpeBaTeNbHbIi NIEMEHT, 1
NpoV3BOAMMOE TEMNNO Pa3rOHAETCH BEHTUNATOPOM. Takum
0bpasom, Tenso 6bICTPO ¥ paBHOMEPHO PACPOCTPAHSETCS
B XXapOYHON Kamepe, NO3BONSS OLHOBPEMEHHO FOTOBUTb
pasnnyHble 6nioa, PacronoXeHHble Ha  HECKOMbKUX
YPOBHsIX (puC. 4). STOT TVN Xapku 0CoBeHHO NOAXOAUT ANs
NpUroTOBNEHWS KOHANUTEPCKIX 6ritog.

Xapka Ha rpune

MosepHute pyyky nepekntoyatens pyHkuma (C) go
coBMelUeHns ¢ 0Bo3HauyeHnem W ycTaHoBuTE
pydyky Tepmoctata (B) Ha xenaemylo Temnepatypy.
Mpu BbIbOpe 3TOM HYHKUMW BKIKOYAETCS  BEpXHWI
LieHTpanbHbIil  HarpeBaTenbHbIA  3NEMEHT, MOAALLMIA
TENNo HErocpeACcTBEHHO Ha npurotoBnsieMoe 6miofo
(puc. 3). Momumo skapku Ha rpune, aTta PYHKUUS MOXET
CMONb30BaTLCS NS NErkoro MoapyMsiHUBaHUS ke
NpUroToBMeHHbIX Ontof. 06s3aTenbHO UcNoONb3yiTe
nopaoH Ana cbopa coka, kak ykasaHo B pasgene
«MPAKTUYECKME COBETbI MO MPUTOTOBNEHWIO
BIOL».

461306971 (RS-000)
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MHOIrO®YHKLUWUOHAITbHOM IYXOBKOWU
PasmopaxuBaHue

Temneparype

MoBepHnTe pyuky nepeknoyatens @yHkumin (C)
[0 COBMeLUeHNss ¢ 0603HayeHnem a 3atem
nonoXxuTe B JyXOBKY MPOAYKTbI, NpefHa3HayeHHble
Ans pa3mopaxvBaHus. Bpewms, Heobxogumoe ans
pa3MOpaXvBaHus, 3aBUCUT OT KOMMYECTBA M OT TUMa
npoaykToB. [Npn BbibOpe 3TOI (yHKUMK BKNOYAETCS
TOMbKO ~ BEHTWAATOP, — KOTOpblil  0BecneunBaeT
UMPKYNSLMIO  BO3AyXa  BOKPYr  3aMOPOXEHHbIX
NPOAYKTOB W pa3MOpaXmBaeT WX O4eHb MEANEHHO.
OcobeHHo mokasaHo Ans PYKTOB U KOHAUTEPCKMX
n3nenui.

npu KOMHaTHOW

D TpaanumoHHas xapka

MoBepHuTe pyuky nepekmodatens dyHkumin (C) go
coBMeLlgHna ¢ oBosHadeHnem (CJ v ycTaHosuTe
pyyKy TepmocTtata (B) Ha enaemyio Temnepatypy.
Ecnmn ocywiectensieTcst npeasapuUTenbHbIi MOLOrpes,
nepea TEM Kak CTaBWTb B [yXoBky 6niogo, cneayet
nofoxaaTh, KOrAa XenTasi KOHTPOMbHAas Namnoyka
TepMocTata noracHet. lpn BbiGOpe 3TOM PYHKLMN
BKIIOYAOTCS BEPXHUE W HWKHWE HarpeBaTelNbHble
3MEMEHTI, pacnpegernstoLme Tenno Ha
npuroTonsiemMoe OnMoA0 cBepxy BHW3. JTOT Tvn
XapKu NOAXOAMUT NSt NpUroToBneHus nboro 6noga
(msica, pbibbl, xneba, NuLLbI, KOHAUTEPCKNX U3Lemnuil
nT. o).

TpapuumoHHas yckopeHHas Xapka
MoBepHuTe pyuky nepekmodatens dyHkumin (C) o
cosMmelleHna ¢ obosHavernem GXJ W ycTaHoBuTe
pyyky TepmocTaTa (B) Ha xenaemyio Temneparypy.
Ecnmn ocywiectensieTcst npeaBapuUTenbHbIA MOLOrpes,
nepea TEM Kak CTaBWTb B [yXoBky Gniogo, cneayet
noaoXaaTb, KOTAa Xentas KOHTPONbHas namnouka
TepMocTata noracHet. pn Bbibope 3TOM PYHKLMN
BKIIOYAOTCS BEPXHUE W HWKHUE HArpeBaTelNbHble
9MEeMEHTbI, M Tenno OT HWX pacnpoCTPaHseTcs
Ha npuroToBnsieMoe OnA0 BEHTUNATOpPOM. ITOT
BMI Xapku OCOOEHHO noaxoauT Ans GbicTporo
O[IHOBPEMEHHOTO MPUroTOBNEHNS onog,
pacronaraembix B [1yXOBKE Ha HECKOMbKUX YPOBHSIX
(puc. 4).
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Xapka Ha rpune

MosepHuTe pyuky nepekntovatens yHkumin (C) no
COBMeLLeHVs ¢ 0003HaYeHneM W ycTaHoBUTE
pyyky Tepmocrtata (B) Ha xenmaemyio Temneparypy.
MMpn BbIGOpe 3TOM (yHKLMN BKIKOYAETCS BEPXHUNA
LieHTparbHbIV HarpeBaTenbHbIA ANEMEHT, NMOAAKLLMIA
TENmMo HenocpeaCTBEHHO Ha NpuroToBnsiemMoe 6nogo
(puc. 3). MommMO xxapku Ha rpune, 3Ta PYHKLMS MOXET
MCMIONb30BATLCS AMNS NETKOro MofApYMSHUBAHWUS yke
NPUroTOBMEHHbIX 6O,

OpHoBpeMEHHO  C  rpunemM  aBTOMaTM4Yecku
BKMtovaeTcs BepTen. O6s3aTenbHO Mcnonb3yiTe
noadoH AnA cbopa coka, KaK yKa3aHO B
pasgene  «MPAKTUYECKME COBETbI O
NPUrOTOBNEHWIO BNIOMO».

apka Ha rpune ¢ ycuneHHon KOHBEKLMEN
lMoBepHnTe pyyky nepeknioyatens gyHkumin (C) go
COBMeLLeHns ¢ 0603HayYeHnem 1 yCTaHOBUTE
pyyky TepmocTtata (B) Ha Temnepatypy, ykasaHHyio
B Tabrmue Ha cTp. 14. TMpu Bbibope 3TOM GhyHKLMM
BKITKOYAETCS BEPXHUN LIEHTPanbHbINA HarpeBaTenbHbIN
9MEeMEHT, TEMMO OT KOTOPOrO PacnpoCTpaHsieTcs
BEHTUNATOPOM.

Ota (yHKumMs 0coBEHHO NoAxXoauT Ans ocnabnexus
TENna, BbILENSEMOT0 BEPXHUM HarpeBaTenbHbIM
9MEMEHTOM, W ANS KapKW UCMOMb3yeTcs MeHbLuas
Temnepatypa, 4YTO No3BonsieT [o6MBATLCA POBHOM
XPYCTSILLEN KOPOYKM. VineanbHa Ans MpuroToBneHus
XapKoro 1 KypuLibl.

00s3aTenbHO Mcnonb3yiTe NOAAoH Ans coopa
coKa, kaKk ykasaHo B pasgene «[PAKTWUYECKWE
COBETbI MO MPUrOTOBNEHMIO BJTKO.
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MPAKTUYECKUE COBETbINMOMPUrOTOBNEHWUIO

BNnoa
KoHguTepckue nnenus, Boineyka v xne6:

Mepes  HadanoMm  MPUIOTOBMIEHMS  MPeABAPUTENBHO
npOrpeiTe AyXOBKY Kak MUHUMYM B TedeHue 15 MUHyT.

B npouecce npuroToeneHns ABepua [yXOBKM He [OMKHa
OTKPbIBATLCS, TaK KaK XONOAHbIA BO3ZYX, NOMAatoLLyin
CHapYi, NPEnATCTBYET NOAHATUIO TECTa.

Mo OKOHYaHWW MPUFOTOBMEHNS BBIKIKOYUTD [YXOBKY M
OCTaBYTb FOTOBbIE M3AENKMS B KaPOUHOII Kamepe MPUMEPHO
Ha 10 MaHyT.

He vcnonb3yiTe aManvpoBaHHbI MOAAOH Uk MPOTUBEHD,
1oCTaBNAEMbIi B KOMNIEKTE AN MPUTOTOBIEHNS BbINEYKM.
Kak ysHaTb, rotoa nu Bbineyka? [pumMepHo 3a 5 MUHYT
[0 OKOHYaHWs MPWrOTOBMIEHUS BOTKHUTE  3aTONEHHYH
[EepeBsHHYI0 NarnoyKy B Camylo BbICOKYHO YaCTb W3AENMs.
Ecnn, nocne Toro kak Bbl BbIHYNM NarnouKy, OHa OKaxeTcs
YCTOM, U3AENNE rOTOBO.

Ecrm Bbineyka «ocepaet». B crepylowmin pa3 cnepyet
11CTIONb30BaTH MEHbLLIE KIAKOCTY M yBaBuTb TemnepaTypy
Ha 10°C.

Ecnm Bbineyka cnvwkom cyxas. Mpoaenaiite 3y6oumncTkol
OTBEPCTISA 1 HanewTe Tyaa HEeCKONbKO Kanenb (hpyKTOBOMO
coKa WM anKorofbHoro Hamutka. B credyrowmin pas
yBenuybTe Temnepatypy Ha 10°C u cokpatute Bpems
MPUrOTOBEHMS.

Ecnv  noBepxHOCTb  BbIMEYKA CIMWKOM  TemHas. B
CrienylolLyil pa3 NocTaBbTe e YPOBHEM Hivke, YbaBbTe
TEMNepaTypy W yBenu4bTe BPEMS MPUTOTOBIEHNS.

Ecnv Bbineyka nogropena cepxy. OTpexsTe NOArOpeBLLYto
4acTb W MoCbINbTE Caxapom MO0 HamaxbTe CMETaHON,
BapeHbEM, KDEMOM 1 T. M.

Ecrm Bbineyka mogropena cHusy. B cnemyrowmit pas
1ocTaBbTe €€ YPOBHEM BbiLLie 11 yDaBbTe Temnepatypy.
Ecrm xneb unn Bbineyka CBEpXY MPOMEKIMCh, @ BHYTPU
OCTanmChb HenporneyeHHbIMA. B crieyrowmii pa3 cnegyet
1ICIONb30BaTh MeHbLLE XUAKOCTH, YBaBuTb TeMnepatypy v
YBEMNW4UT BPEMS MPUrOTOBIIEHMS.

Ecrm Bbineuka He otaensietcs o copmbl. Otaenute
13genve ot kpaes (opMbl HOXOM. HakpoiiTe ero BriakHbIM
MomnoTeHLEeM W nepesephuTe dopMy. B crepytowmin pa3
XOpOLLO CMaxbTe (opMy W HacbinbTe B Hee MyKy Wi
NaHUPOBOYHbIE CyXapy.

Ecv neyeHbe He oTaensieTcs OT MpoTuBHS. [locTaBuTh
npoTiBeHb 0BpaTHO B AyXOBKYy Ha KOpOTKOE Bpems, W
OTAenNNTE NeYeHbe, 40 TOro Kak OHO OCTBIHET. B crieaytoLLuii
pas3 criefyeT ucnonb3osaTb BOLLEHyH Oymary Ans BbIneyky,
uT0BbI N3besaTh NoJobHbIX HeYAoBCTB.
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lopsume Gnioga

- Ecrv npv npuroToBRerini ropsunx 6ntof Bpems npesbiluaet
40 MUHyT, BbIKNOYMTE yXOBKY 3a 10 MUHYT 4O OKOHYaHMS
BPEMEH! MPUrOTOBNEHMS W UCTIONb3YIATE OCTATOYHOE TEeNmo
(3KOHOMMSI 3MEKTPO3HEPTUN).

- JKapkoe Gymer Boree COYHbIM, €CTM €ro rOTOBUTH B
3aKpbITOA Mocyde, W momyyaetcs Gonee pyMaHbIM U C
XPYCTALLEN KOPOYKOW, €CrM €ro roTOBUTb B OTKPLITOM
nocyze.

- [Ina npuroToenexus Genoro msca, MUl U pbibbl 06bI4HO
uenonsayeTes cpeaHsst Temnepatypa (ke 200°C)

- [Ina npuroToBMEHMs KpacHoro Msica C KpoBbio TpebyeTcst
Bbicokast Temneparypa (6onee 200°C) 1 HeMHOTO BpEMEHM.

- [Ina nonyyeHuss apoMaTHOrO Xapkoro, MSCO credyet
HaLLIMMrOBATb 1 NOCHINATb CELMAMM.

- Ecrnm xapkoe xectkoe. B crepytowmin pa3  nogonbiue
MapuHyWTe MSCO.

- Ecrm xapkoe CRMILKOM TEMHOE CBEPXY WM CHU3Y.
B cregyowmit pa3 pacrnonoxute €ro YpoBHEM HInKe
unu Bbille, ybaBbTe Temnepatypy W yBenuubTe Bpems
MPUrOTOBIIEHMSL.

- JKapkoe nnoxo npoxapeHo? opexsTe ero Ha MoMTUKM,
MOMNOXWTE Ha NOAAO0H CO CTEKLLIMM C HEFO COKOM 11 3aKOH4ITE
MPUrOTOBNEHME.

Kapka Ha petueTke

- [lepen xapkoit crierka CMaxbTe M MOCbIMbTE CriELMAMM
NPOAYKTbI, NpeaHasHaYeHHbIe s XapKit.

- Obsi3atenbHo  Mcnonb3yiiTe NoamoH Ans cbopa Coka,
BbIAENSEMOro MsICOM B MPOLIECCE NPUroToBNEHMs (puc. 3).
B noanoH ofsizatenbHO CrieflyeT HanuTb HEMHOTO BOAb.
Bopa npenaTcTByeT BO3rOpaHWo upa, YTO MPUBOANT K
06pa3oBaHIMio HEMPUSTHONO 3anaxa 1 AbiMa. B npouecce
MpUroToBNeHs AobaBnsiiTe BOAY N0 Mepe ee UCTIapeHs.

- [NepesopauuBaiiTe NpUroTOBMSIEMbIE NPOAYKTbI, KOTa OHM
NPOXapATCA HANOMOBIHY.

- B cnyyae npuroToBneHNs XupHoN NTILLbI (rycs) pUMepHo
yepe3 Yac MPOTKHMTE KOXY MOA KPbIMbsiMMA [ANS BbIXOAA
Xupa.

AnlOMUHMIA  AIBRAETCA  MaTepuanoMm,  Nerko
NoAAaloWMMCA  KOPpPO3vuM NPU  HENOCPeACTBEHHOM
KOHTaKTe C OpraHU4eCKVMM KUCTIOTaMu, COAepXKaLMMUCs
B MpoAyKTax W npunpasax (Hanp. B yKkcyce, NMMOHe
n 1. A). Mo 3toi npuyMHe NpU NPUrOTOBNEHMM He
pexomeHayeTca KnacTb MPOAYKTbI Ha antoMUHUEBbIE
1 3ManupoBaHHble NpoTuBHU. OBs3aTenbHO creayet
nonb30BaTbCsl CreLyanbHoi Gymaroii Ans BbINeyKu.

461306971 (RS-000)
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[yxoBka c ecTecTBeHHON  |[lyxoBka C NpUHYAUTENBHOW KOHBEKLMEH

Bec Monoxenue KOHBEKLMen (npv nomolLm BeHTUNATOPA)

NMPOAYKTbI wr | Ppewérku Mpumeyanus
AYXOBKM Temnepatypa |Bpems rotoBku| Temneparypa Bpems rotoBku
°C B MUHyTax °C B MMHyTax
MAco
YKapeHas TensTuHa 1 2 200-225 100-120 190 100-120
Poctbud 1 1 200-225 40-50 190 40-50
YapeHas cBUHMHA 1 2 200-225 100-120 190 100-120
YKapeHas 6apaHiHa 1 1 200-225 100-120 190 100-120
andb
)KapeHbiit 3asiLy 1 2 200-Max 50-60 200-Max 50
KapeHbIn dhazaH 1 2 200-Max 60-70 200-Max 60
YKapeHas kyponatka 1 2 200-Max 50-60 200-Max 50
CkoBopoga

NTULIA
Kapenast kypuua 1 2 200-225 80-90 190 70-80 Eyren
YapeHas nHgevika 1 2 200-225 100-120 190 90-110 SueTYaTol
XapeHas yTka 1 2 200-225 90-110 190 80-100 P Honke
PbIBA
YKapeHas pbiba 1 2 200 30-35 170-190 25-30
Tyweénas pbiba 1 2 175 20-25 160-170 15-20
MAKAPOHHbIE U3ENUA
JlasaHbe 25 1 210-225 60-75 225-Max 30-40
KaHHennoxu 25 1 210-225 60-75 225-Max 30-40
NUULIA 1 2 225-Max 25-30 225-Max 20-25
XNEB 1 2 225-Max 20-25 220 20
BbIMEYKA ®opma ans
[MeyeHbe 2 190 15 170-190 15 BbINEYKM Ha
lecoyHoe TecTo 2 200 20 190-200 20 peLetyaroun
KpeHpenb 08 2 200 40-45 190-200 40-45 nosnke
TOPThI ®opma Ans
Topt MNapagunso 0.8 2 190 52 170-190 45 TOPTOB HA
®pyKTOBbIN TOPT 08 2 200 65 190-200 65 peLuetyaron
LLlokonagaHslit TopT 08 2 200 45 190-200 45 nonke

Lindppbl, npuBeféHHble B Tabnuue (Temnepatypa U BPeMsl MPUrOTOBMEHMS]), OPUEHTUPOBOYHbIE 1 MOTYT BapbipOBATLCS
B 3aBMCMMOCTY OT Pa3nn4HbIX KyTMHApHbIX MpUCTpacTuit. B Tabnuue npeaycMOTPEHO BpeMs MPUTOTOBIIEHNS TOMBKO AN
OfIHOrO YPOBHS. B MpoLiecce NpuroToBeHws ¢ NPUHYAUTENbHON KOHBEKLMET (MPK NOMOLLM BEHTUNATOPA) U C UCTIONb30BaHUEM
Gonee OAHOTO ypOBHS (PELUETKM CrieayeT pacrionarat Ha 1-M 1 3-M YPOBHSIX) BPEMS MPUrOTOBIEHIS CrieayeT YBenm4muTs

Ha 5-10 MUHYT.

TABJIALA NO NPUrOTOBNEHKUIO BNtOA C UCMOJIb3OBAHUEM MPUNA

Be |Monoxenue [lyX0BKa C ECTECTBEHHOI KOHBEKLMeit ﬂyxosl((ra: %"&":g“ﬂ;g:::;ﬂﬁg”:e'“""e”

NPOAYKTbI peweéTku
Kr [AYXOBKI Temnepatypa | Bpemsi rotosku B Munytax | Temneparypa | Bpems rotoskv B muHyTax |
°C 1-an cToEonaIZaﬂ croéoua| °C 1-an cTOpOHa | 2-asi CTOpOHa

MsCO
Ot16uBHast 0,50 2-3 225-Max 12-15 12-15 200 10 10
BucpuTexc 0,15 2-3 225-Max 5 5 200 5 5
Kypyua (paspesantas Hanononam) | 1 2-3 225-Max 20-25 20-25 200 18 18
PbIBA
d)openb 0,42 2-3 225-Max 18 18 200 10 10
Kambana 0,20 2-3 225-Max 10 10 200 7 7
XNEB
TocT 3 225-Max 2-3 2-3 200 2-3 2-3

Lncbpbl, NpuBeaéHHble B Tabnuue (Temnepatypa v Bpemsi MPUTOTOBMEHMS), OPUEHTUPOBOYHbIE 11 MOTYT BapbUpOBATLCS
B 3aBMCUMOCTY OT Pa3NUYHbIX KyNMHapHbIX MpucTpacTuit. OCOBEHHO MpW MPUTOTOBMEHUN Msica Ha Tpune 3Ti nokasaTen
GyayT 3aBUCETb OT TOMLMHbBI MACA W MNYHbIX BKYCOB W MPEANOUTEHMI.
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~ 3.MHCTPYKUMM ANAMOMb3OBATENA ~ RU

yXo[ U TEKYLLEEE OBCNYXUBAHUE

* Mepen Tem Kak NMpucTynaTb K BbINOMHEHUIO
KakoW-nm6o  onepauuum no  yxoay MU
o6cnyxvBaHuIo, crnegyeT OTKNHOYUTL NpuUGop
OT 3NeKTPOCeTH.

+ [INsi YUCTKU AYXOBKM He CrieayeT UCNonb30BaTh
napoBble NpubopbI.

+ MoKy He cneayeT NPOBOAUTL, KOFAa AYXOBKa
eLye CNULIKOM ropsiyasi.

* Hukorgpa He  wucnonb3yiTe
MoHoLMe CPeACTBa.

* He ocraBnsiite Ha pAnuTenbHoe Bpems B
KOHTaKTe C 3MaNMpPOBaHHOW MOBEPXHOCTHIO

abpa3nBHbIe

yKcyc, Kodhe, MOMNOKO, CONeHyw BoAY,
JINMOHHbIA_ N TOMaTHbIN COK.

BHELLUHUE YACTU JYXOBKKU

Bce BHeWwHWe YacTW [yxoBkM (deTamn U3

HepxaBetoLLielt cTanu, GoKoBble MaHenm, CTEKNSHHas
[Bepua) HeobOXOAMMO Kak MOXHO yalle MbiTb
MbINBHOM BOZOM, MOCNE Yero UX cremyeT npotupaTb
Hacyxo MSrko TpSINKom.

Hukorga He ucnonb3ynte abpasvBHble MoMOLME
CpeacTBa WM XecTkne MeTannudyeckue ryoku ans
MbITbSI CTEKISIHHOM [JBEPLIbI AYXOBKM, T.K . OHW MOTYT
oLapanaTb i1 NOBpPeauTb CTEKIO.

3anpelaeTca 1Cnonb3oBaTh apoMaTUdeckue W
anudatnyeckme pacTBOPUTENN ANS yaaneH!s NaTeH
VNN CNedoB Kest C OKPaLLEHHbIX UMK HEPXaBEHLLMX
MOBEPXHOCTEN.

BHYTPEHHWE YACTU IYXOBKU

PekomeHayeTcs MbITb AYXOBKY Mocne Kaxporo
MCMONb30BaHNA ANA YAaneHUs OCTaTKOB MULLM,
XMpa Unn caxapa, koTopble npyU nocneayowem
MCMONb30BaHUN JyXOBKM CropaloT U obpasyloT
HacnoeHWss WNM HecMbiBaeMble NATHA W
HenpuATHbIN 3anax. [lyxoBKy criedyeT BbIMbITb 10 €€
OCTbIBaHMS MbIfIbHOI BOAOW, MOCHE Yero TLLATeNbHO
NPOMbITH YMCTON BOLOW U BbLITEPETb €€ CTEHKM.
He 3abyabte npoMmbiBaTh Takke WCMOMb3yemble
NPUHAANEXHOCTH.

He nonuBaiitTe M He MoMTe 3neKTpUYECKUe
pesucTopbl  URM  KpbllWKy  TepMocTaTa
cpencTBamy, CoAepXalumm Kucnorty
(npouwurTaiite 3TUKETKY 1cnonb3yemoro
Bamu cpeactBa). lpousBoguten He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a BO3MOXHbIA  ylepo,
HaHeCeHHbIN  BCNeACTBME  HenpaBUILHOO

yxoaa 3a usgenuem.

YNNOTHUTENDb OBEPLbI JYXOBKU

YNNoTHUTENb ABEPLbI 0BECTeYnBaET repMeTUYHOCTD,

TO €CTb rapaHTUPYeT NpaBuIbHOE (DYHKLUMOHMPOBaHMe

AyxoBKu. Pexomenayetcs:

* MepuoaMYeckM MbiTb €ro 6e3  Mcnonb3oBaHus
abpasyBHbIX CPELCTB;

* TIEpUOANYECKV NPOBEPSITH 70 COCTOSHIE.

Ecnu ynnotHutenb ctan TBepAbIM unu Obin
noBpexzaeH, creayeT obpawarbes B Gnukaimm
CEePBUCHbIA LIEHTP U HE NONb30BaTbLCA JYXOBKOW

[0 yCTpaHeHus AedekTa.

3AMEHA NNAMMNOYKU NOACBETKM IYXOBKU
(Puc. 5)

BHumanue! Bo u3bexaHue yaapa anekTpu4yeckum
TOKOM nepep 3aMeHON namnbl yoeauTech B TOM,

4TO NPUBOP BBIKIIOYEH.

B cnyyae HeobxogumocT 3aMeHUTb NaMMouKy
noaceeTkn Ayxosku (L) cregyeT MCnomnb3oBaTh
yCTOM4MBbIE K BO3[IENCTBMI0 BbICOKMX
Temnepatyp namnoyku (300°C) co cregytommu
xapaktepuctukamu: 15 W - 230 V ~ 50 Hz - E 14.
[ToBepHMTE NPOTMB YacOBOW CTPEnKe 3aliuTHbIN
cTeknsHHbIn konnak (C) u 3ameHuTe Namnouky.
YcTaHoBUTE KOMMak Ha MECTO, aKKypaTHO BCTaBMB
NpeasycMOTPEHHbIE HA HEM KpemnexHble S3bl4kv B
COOTBETCTBYIOLLME Na3bl, M NOBEPHUTE €70 N0 YaCOBOW
CTperke.
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RU  4.YCTPAHEHVE BO3MOXHbIX HEUCTIPABHOCTEA

HekoTopble HeMcnpaBHOCTM B paboTe [OyXOBKM MOXHO YCTPaHUTb BbIMOMHEHWEM MPOCTLIX Onepawuii no
06CyXMBaHMIO MK NPOBEPKOIA YCTAHOBKM COOTBETCTBYIOLNX (DYHKLIMIA.

461306971 (RS-000)

HeucnpaBHocTb

Cnocob ycTpaHeHus

[lyxoBka He paboTaeT

+ [poBepbTe, BCTABMNEHA N BUMKa B PO3ETKY

* lposepbTe, 4TOObI pydyk OblMW MPaBUMBLHO YCTAHOBMEHbI ANS
npurotoBnenns Omtoga, ¥ 4TobbI MporpamMmaTtop M Tailmep
HaxoAUNUCh B NOMOXEHUU PYYHOTO pexuma

* lposepbTe  aBapwiiHble  BblkMOYaTeENM  (NpeaoXpaHuTeny)
3NeKTPUYECKOro 060pyaoBaHus. Ecnv npobnembl BO3HUKIN B CBA3M

C €r0 HeNCMPaBHOCTbI0, 0BPATUTECH K SMEKTPUKY.

BoBpemsinonb3oBaHus He 3aropaeTcs |+ YcTaHoBUTE TepMOCTaT Ha Gosiee BbICOKYH0 TemnepaTypy
KOHTPOIbHAs NlamMrnodka TepMocTata |* - YcTaHoBUTE pyuKy MepekmiodaTens Ha ApYryto QyHKLI

He 3aropaeTcs BHYTPEHHSIS [+ YCTaHOBUTE pyyKy MepekmioyaTens Ha Apyryto thyHKLmIO

MOACBETKA [lyXOBKY + [lpoBepbTe, XOPOLLIO N BKpy4eHa famroyka NnogacBeTku

* KynuTte HOBYt0 NaMMoYKy, BblepXMBAIOLLYIO BbICOKIE TEMMNEPaTypbI
11 YCTAHOBMTE € B COOTBETCTBUN C MHCTPYKLMEN Ha cTp. 15.

UHUMATNBHBIE PASMEPbI HULLW AN BCTPOMUKY (Puc. 6)

BbICOTa MM WIMPUHA MM rny6uHa Mm obbem am3
570 560 550 53
MOLLHOCTb LETANEMN 3NEKTPOOEOPYOBAHMSA
HaumeHoBaHue petanu XapakTepuctuku
HWKHUMI HarpeBaTeNbHbIN 3NIEMEHT AYXOBKU 1400 W
BepxHuit HarpeBaTenbHbI ANEMEHT AyXOBKU-rpuns 700+1800 W
3afHuii HarpeBaTenbHbIN 3MEMEHT JYXOBKM 2000 W
HarpesaTenbHblit 3NeMeHT rpuns 1800 W
Jlamnoyka NoACBETKM JyXOBKM 15W-E 14 -T300
TaHreHupanbHbI BEHTUNATOP 18.22 W
OneKTPOBEHTUNATOP 25.29 W
LLHyp nuTanHns H05 RR-F 3x 1.5 mm?

597




~ G6.MHCTPYKUMMTIOYCTAHOBKE =~ RU

TEXHWYECKASA UHOOPMALINA

PaboTbI No ycTaHOBKe M TeKyLeMy 006CNyXMBaHMIO,
nepeyncrnieHHble Ha 3TOW CTpaHWUe, [ONKHbI
BbINONHATLCA  TONbKO  KBanv¢uUMPOBaHHbIMU
cneunanuctamu.  MpomsBoautens He  HeceT
OTBETCTBEHHOCTb 3a YLiep6, KOTOPbIA MOXET ObITh
HaHeCeH MMYLWIEeCTBY WNW NULAM, W BO3HUKLINWA

BCIeACTBME HeNpaBUbHON YCTaHOBKM Npudopa.

+ locne Toro kak bygeT CHATa HapyXHas ynakoBka
1 BHYTPEHHSIS yMakoBKa MOABWXHbLIX AeTanen,
crefyeT yaoCTOBEPUTLCSA B LEMOCTHOCTM Npubopa.
B criyyae BO3HMKaIOLLMX COMHEHUII He NOMb3ynTeCh
npubopom, a obpaTnTeck B GrKaiLLni CEPBUCHBIN
LieHTp.

* HekoTopble AeTanu ycTaHaBnMBaKTCs Ha npnbop

C 3alWTHOW MNacTMKOBOW nneHkon. [lepen
ucronb3oBaHeM npubopa nneHky — criedyet
MOMHOCTBIO  yAanuTb.  [ANA  CHATUA  MNEHKN

PEKOMEHYeTCs MPOBECTU MO €€ KpasiM Ne3Buem
1nn Gynaskoii.

+ [ins nepemelyenus npubopa He TAHUTE 3a pyuKy
ABepLbl.

[eTtannynakoBKM (KapTOH, NONMITUNEHOBasA NIEHKa,
neHonnact, rBO3AM U T.A.) He CrieayeT OCTaBNAThb
B MecTax AOCTYMHbIX AnA feTed, MOCKONbKY
OHM  MpeACTaBnAT COGOI  MOTeHUManbHYH
onacHocTb. B Liensx 3awmThbl oKpyxatoweii cpeabl
BCE WUCMONb30BaHHbIE YNaKOBOYHbIE MaTepuanbl
ABNAKOTCA  3Konmoruyecku  GesonacHbiMM U
noanexar nepepadoTke (AepeBsHHble AeTanu
He noaBepranucb XMMUYECKoW nepepadoTke.
KapToH Ha 80-100% cocTouT U3 nepepaboTaHHOM
Oymarn. MneHka W3roToBneHa M3 NOMMITMNEHA
(PE), neHTbl U3 nonunponunexa (PP), 3anonxutenu
M3 BcneHeHHoro nonuctupona (PS) 6e3 xnop-
¢ropyrnepogoB.  Bnarogaps  o6pabotke K
NOBTOPHOW YTUNU3aLUM IKOHOMMUTCS CbIpbe M
COKpaljaeTcs KonuyectBo oTxoAoB. OTxopbl
ynakoBKM cnegyeT caaBaTb B MyHKTbl Npuema

BTOPChIPbS.

NPEOYNPEXOEHUE

- PacnonoxeHHble no6nusocTu unu
conpukacaeMbie ¢ NPUOGOPOM CTeHbI JOMKHbI
BblAepXKuBaTb HarpeB cooTBeTcTBYoWMM 70 K.

- Y106bl NpepoTBpPaTUTL OTCHaMBaHWe, KNewn,
UCTONb3yeMbIi ANs KPenyieHUs nnacTMKoBOro
namuHata Kk Mebenu, JOMmkKeH BblOepXMBaTb
Temnepartypy He Huxe 150°C.

BCTPOWKA W KPENMNEHMUE IYXOBKM

,Elyxoska MOXET ObITb BCTPOEHA B KOIOHKY Unn B 47

paboumin CToN, B KOTOPbIX CrieayeT npeaycMOTpeTb
MeCTO 15 BCTPOWKN, Kak nokasaHo Ha Puc. 6.

Y1o6bI 0bGecneynTb [OCTaTOMHYH BEHTURALMIO
npubopa, B Mebenu cnegyet npemycMOTpPeTb
otBepctue (A), kak mokazaHo Ha Puc. 6, wnu
yOpaTb 3a[jHI0I0 CTEHKY.

BcTaBbTe B COOTBETCTBYIOLLEE OTAENEHUE OYXOBKY U
3akpennTe ee crneumanbHbiMy BuHTamm (V) (Puc. 7).

J.'l,yxosxa AOMKHa CTOATb HAa MNOBEPXHOCTH,
Bblﬂep)KVIBalOI.I.leﬁ ee BeC, TaK KaK KpenneHue
AYXOBKU BMHTaMWU NPUMEHAETCA UCKNOYUTENIbHO
ansa npepoTBpalleHnsa ee BbiXoaa n3
COOTBETCTBYHOLLEro otaeneHnsa mebenu.

461306971 (RS-000)



RU 6 WHCTPYKUMWMOYCTAHOBKE

MOAKNIOYEHUE K 9NEKTPOCETH TEKYLLEE OBCINYXXVWBAHUE

MoaknioyeHne K 3MeKTpoceTM  [OMKHO Mepes Tem kak NPUCTYNUTb K KaKMM-Nn6o
NpoU3BOANTCABCOOTBETCTBUMCAENCTBYOWUMU pabotam no obcnyxuBaHuio npubopa cneayet
HOPMamu 1 Npasunamu. OTKIKYUTb €ro OT CETU.

lMepen Tem Kak NpUCTYNUTbL K MOAKMIOYEHUIO K  3ameHa AeTanei anekTpoo6opyaoBaHus
anekTpoceTu cneayet y6eauTbes, To: + [Ins 3amMeHbl TaMMOYKN MOACBETKMA CM. MHCTPYKLMN
+ TokonponyckHas CnOCOBHOCTb M HanpskeHue B Ha cTp. 15.
CeTM W pO3eTKax COOTBETCTBYIOT aHanorMyHbiM o [ing [ocTyna K ApYruM aeTansim
XapakTepucTukam  LyxoBKK,  MPUBEAEHHBIM  Ha 3NeKTPO00OpPYAOBaHNS,  HEOOXOAMMO  BbIHYTb
Tabnuuke ¢ xapakTepucTukamm, pacnonoXeHHoM Ha JYXOBKY M3  COOTBETCTBYHLLErO  OTAENEHUS,
3afHeil CTeHKe, W B NpunaraemMon UHCTPYKLMUK. otkpytue Gontbl (V) (puc. 7). BbiHyB AyxoBKy, Bbl
Posetka ummM  anekTpooOOpyAoBaHMe  HaZdeXHO nonyyuTe AOCTyN K KnemmHom kopobke (T) (puc. 8).
3a3emMneHbl  COrMacHo  AENCTBYIOWMM  HOpMam B cnyyae 3ameHbl WHypa NWUTaHUs NPOBOA
W nonoxeHusam. B cnyyae HecobmniogeHns aTX 3a3eMreHusl crniegyeT OCTaBNATb  ANWHHee
npasui NPoOM3BOAUTENb CHUMAET C cebs BCAKYHO npoBoga ¢hasbl, KpoOMe TOro creayet cobnoaaTb
OTBETCTBEHHOCTb. MHCTPYKUMKW,  NpuBeAeHHble B pa3gene
Vcnonb3yemast  poseTka UMM BCEMOIIOCHbIN «NOOKNKYEHUE K ANEKTPOCETW».
BbIKMOYaTeNb HaXoAATCA B Cepe [OCAraeMocTy CHsITb 3a4HH0K0 MaHenb Q, 4Tobbl NoNy4nTb JOCTYN
yCTaHoBMNEHHOro npubopa. K MOTOpedykTopy, PesucTopam, OrpaHNynUTenio
Ecnu nopcoeauHeHue K ceTu ocyllecTBRseTCA Temnepatypbl 1 NaTpoHy (puc. 8).
yepes po3eTKy: [Ons 3amenbl natpoHa (P) (puc. 5) nopuenuTtb
* [0ACOeANHUTEKLUHYPY NUTAHUSICTAHAAPTHYHOBUITKY OTBEPTKON KOHLIbI 6IOKMPOBOYHBIX NPYKIH U BbIHYTH
(ecnn TakoBOW He MPeayCMOTPEHO B KOMMNEKTE), NaTpOH N0 HaMPaBMEHWIO K 3aAHEN CTEHKe AyXOBKW.
COOTBETCTBYIOLLYIO ~ Harpyske, —yKa3aHHOM Ha [na  3ameHbl  TepMocTata,  KOMMYyTaTopa,
Tabnuike ¢ xapakTepuctukamu. [lopcoesmHuTe nporpamMmaTtopa 1 KOHTPOIbHbIX Namnoyek creayet
npoBoAa, cobmnioAas HKeykasaHHbIe COOTBETCTBMS CHSATb 3aLLMTHBINA KOXYX (S) (puc. 8). 3aTem cnepyet
1 NpeycMOTPes BOMbLUYI0 AMNHY 3a3eMMAOLLErO CHATb PYYKU U OTBUHTUTbL PACMONOXEHHbIE Mof

NPOBO/IA N0 CPaBHEHMIO C MPOBOIOM (asbl: HAMM BUHTbI, 4TOBbI 0CBOGOAUTHL MOANexalliue
Byksa L (dasa) = kKopu4HeBbIi NpoBOA samene AeTani.
Byksa N (Homb) = cCuHMI NPoBOA

OGosHauyeHne © (3emns) = KenTo-3eneHblil MPOBOA

* lWHyp nuTaHus  [omkeH  pacnonaratb  TakMM
obpasom, u4Tobbl HM OAHA ero Touka He
noaeepranacb neperpesy, pocturaiowemy 75K
(75°C + TemnepaTypa OKpyxatoLLen cpefbl).

[ina noacoednHeHUs K CETM He ucnonb3ynTe
YKOPOYEHHble  MpOBOAA,  MEPEXOAHWKM UM
TPOMHWKM, TaK KaK OHWU MOTYT NPUBECTM K ONacHOMY
neperpesy.Ecnu noacoeanHeHne npoussoanTca
HenocpeACTBEHHO K CEeTH:

YCTaHoBUTE MEXAY AYXOBKONMCETHIOBYXMOMOCHbI
BbIKITKOYaTENb, PACCUMTaHHBIN Ha Harpy3ky npubopa,
C MWHUMarbHbIM NPOCBETOM MEXAY KOHTaKTamu 3
MM. TTOMHUTE, YTO LUHYp 3a3eMNeHUst He LOMKeH
npepbIBaThCS BbIKTIOYATENEM.

461306971 (RS-000)
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MMepLy, HiX BifBaHTaXWTK Liel npunag 3 nignpueMcTaa, BiH OyB nignaHuit BUNpobyBaHHAM Ta HanaromKeHH 0
[0CBiAYeHMN kBanidhikoBaHUMU haxiBLAMM, 3 METOK 3abe3neyeHHs HanKkpaLLmx pesynbTaTie oro poboTu.

ByAb-ikuit peMOHT abo HanawTyBaHHs, B IKUX MOXe BUHUKHYTW NoTpe6a 3rofoM, NOBUHHI BUKOHYBaTHCS
3 MaKCUManbHOK yBaroko Ta 06epexHicTIo kBanigikoBaHMM nepcoHanom.

Omxe, pagumo Bam 3BepTaTics NnLLe A0 HALIOTO HABMMKYOro aBTOPM3OBAHOMO CEPBICHOMO LIEHTPY, BKA3YyH0UM
MapKy, MOZeNb, 3aBOACHKMIA HOMEP Ta TV NOLLKOKEHHS BaLLoro npunagy. Lii faHi BkasyoTbcs Ha MapKyBanbHil
€TWKeTL, po3TalloBaHii Ha BOKOBIN NaHeni npunagy Ta 300paxeHiit TakoX B AaHii iIHCTPYKL;i.

MpuMm.: HakneiiTe TUKETKY HUXYE, WO 3aBXAW MaTy Lii AaHi nia pykoto.

Lli cBin4eHHs 03BONSTL NpaLiBHUKY CEPBICHOTO LIEHTPY NiAroTyBaTH BCi HEOOXiaHI 3anyacTuHu Ta 3abesneunTtu
CBOEYACHWI Ta SKICHNIA PEMOHT.

OpwriHanbHi 3anyacTuHu Ta JoAaTkoBe obnafHaHHS MOXHa npuabaTi nuLie B HaLiX cepBicHUX LeHTpax abo
Yy aBTOPWU30BaHMUX AWUNepiB.

NPOCTIP ANA ETUKETKM 3 AAHUMMW NPO OBNAIHAHHA

461306971 (RS-000)



UA  1.BAXNUBI MONOXKEHHA TA BUMOTM MO EKCMAYATALII

461306971 (RS-000)

Lleir Bupi6 6yno po3poGneHo Ta BUroTOBNEHO BignogiaHo Ao EBponeiicbkux HopmaTtusie EH 60 335-1
Ta EH 60 335-2-6 Ta BignoBigHMX nonpasok.

Mpunap BignoBigae HOpMaTUBHMM NONOXEHHAM BuLe3a3HauyeHux EBponeiicbkux aMpeKTuB:
» CE 2006/95 ctocoBHO enekTpo6e3neku (BT)
» CEE 89/336+92/31+93/68 cTocoBHO enekTpomarHiTHoi cymicHocTi (EMC)

Ha oro mapkyBanbHiii eTUKeTLi Ta ynakoBLi NPUCYTHil cMMBON ce .

KomnnekTytoui AyxoBKM, SiKi MOXYTb KOHTaKTyBaTW 3 NPOAYKTaMU XapyyBaHHs, BATOTOBMNEHO 3
matepianiB 3rigHo 3 po3nopamkeHHaMM aupektusn CEE 89/109 Big 21.12.88p.

Lleit Bnpi6 Bignosiaae Aupektusi €C 2002/96/€C.

3o6pakeHnin Ha Npunaai CUMBON 3aKpeCcHeHoro CMITTEBOro Gaka 03Hayae, LWo nicns 3aKiHYeHHA
TEePMiHy 1ioro cnyx6wu, Bupib nignsarae okpemiii Big nobyToBKX Bigxoais nepepobui Ta Mae 6yTy
BignpaBneHuit Ao NYHKTY AndepeHLinHOro 360py eneKTpMYHOI Ta eNeKTPOHHOI anapaTtypu abo
NoBePHEHUIH NPOAABLEBI B MOMEHT NPUADGaHHS HOBOIO eKBiBaNeHTHOro 06nagHaHHs.

KopucTyBau Hece BianoBiganbHicTh 3a BifgnpaBneHHs Npunagy nicns 3akiHYeHHs TepMiHy 1oro
cnyx0u 4o BiANOBIAHMX NYHKTIB yTURi3aii, o6 3ano6irT HaknNagaHHA Ha HbOTO CTATHEHHS,
nepen6ayeHOro Y4UHHUM 3aKOHOLABCTBOM NPO BiAX0aM.

OoTpumaHHs npaBun audepeHiiiHoro 36opy Ans noAanbLWoro BiaNpaBNeHHA HeNPMAATHOro Ans
noAanbLIOro BUKOPUCTOBYBAHHA NpuUnagy Ha NoBTOPHY nepepobKy, 06pobKy Ta 6e3neyHy ana
HaBKOMNMWLIHbLOTO CepeAoBHULLA YTUNI3aLil0 Cnpuse 3anobiraHHI0 MOXIMBMX WKIANMBUX HAacnipkiB ans
HaBKOMNWIUIHBLOTO CEPeAOBHULLA Ta 3A0POB’A Ta NOBTOPHOMY BUKOPUCTAHHIO MaTepianis, 3 Akux OyB
BMroTOBNEHWIA BUPIO.

[ns oTpuMaHHs geTanbHilwoi iHdopmaii Woao MOXNUBUX CUCTEM 360y, 3BEPHITLCA [0 MiCLEBUX
cnyx0 3 yTunisauii BigxoaiB abo Jo mMara3uHy, B skomy Oyno npuabaHo Lei BUpio.

Bupo6HuKM Ta iMnopTepy HecyTb AK iHANUBIAYarnbHY, Tak | KONEKTUBHY BiANOBiAANbHICTL 3a
3[iNCHeHHs nepepobku, 06pobkM Ta GeaneyHoi AN HaBKONMUWHBLOTO cepeaoBULLa yTUnizaii
npunagy.



~ 1. BAXIIMBI NONOXEHHS TA BUMOTW MO EKCANYATALIi  UA

Bn npupbanu Hawy npoaykuito, 3a wo mu Bam
LWMPO BAAYHI. My BrieBHeEHI, LLO Liei HOBUIA CyqacHWA,
(byHKLiOHaMNbHWIA Ta MPaKTUYHWIA BUPI6, BUTOTOBREHMIA
3 BMCOKOSIKICHWX MaTepianis, 3MOXe 3a[0BOSTbHNTY
HaNKpaLMM YMHOM YCi Balli BUMOTH.

Lleit HoBWI1 BMPI6 € MPOCTUM y KOPUCTYBaHHi, 0OaHaK
nepeq no4aTkoM 1oro ekcnnyarallii Baxnveo yBaXHO
NPOYMTATK L0 IHCTPYKLHO, SiKa MICTUTb pekoMeHaaLlit
CTOCOBHO 0e3neku YCTaHOBMEHHs, ekcrnyatauii Ta
pornsay. 3 nutaHb 6yab-skoi iHdopmalii 3BepTaiiTech
[0 Liei IHCTPyKLUiT .

BupobHuk 36epirac 3a cobow npaBo B iHTEpecax
KopucTyBaya BHOCUTI Byab-siki 3MiHM Y BiacHi Bupobwm,
3anULIaloyM  HE3MIHHUMU  OCHOBHI  (PYHKLOHaMbHI
XapaKTepuCTUK Ta HagiliHicTb y poboTi.
Oipva-BMpobHUK  He  BIMOBiAAE 32  MOXIMBI
HETOYHOCTI UM MOMMIIKM APYKY Ta MepeapykyBaHHs,
WO MOXYTb Matu Micle B LA iHCTPYKLi.

Mpumitka: cnig  3ayBaxuTh, WO  ecTeTUYHe
300paXeHHs HaBedeHWX  ManioHKB €  4uCTO
YMOBHUM.

¢ YcTaHOBNEHHs Ta TeXHiyHun pornap (pospin
“6. IHCTPYKUIl gndA  CREUIANICTIB 3
YCTAHOBIEHHA”) noBuHHI 3pincHIOBaTMCH
BUKINKOYHO KBanidikoBaHUM nepcoHanom.

Balua gyxoBka npuaHadeHa Tinbki 4ns JOMaLIHLOro
BXUTKY. Byab-sike iHWE BUKOPUCTAHHS Mpunagy €
HeaoLiNbHUM, @ OTXe 1 Hebe3neyHuMm.

BupobHK He Hece BignosiganbHicTb 3a Oyab-
SKi MOXNMBI MOLUKOKEHHS, O MOXyTb OyTw
3aBfaHi peyam abo noasM, noB’s3aHi 3 HEBIPHUM
yCTaHoBMNEHHAM abo HenpaBuIbHOI ekcnnyaTaLieto
BMPOOY.

MMicns Toro, sk Bu 3HiMMTE 30BHILLHIO YNakoBKy Ta
pO3NaKyeTe iHLi KOMMOHEHTW, MEepecBiguATUCE,
WO NpuUnaj HerowKomKeHWA. B pasi cymHiBiB He
BWUKOPUCTOBYMTE [yXOBKY, a 3BEPHITbCH 4O CepBic-
LieHTpY.

[iT He NOBWHHI rpaTMCa 3 eneMeHTaMu ynakoBKM
(KapTOH, MiLLKW, MOMICTUPON, LBSXW...), TaK K BOHa
€ NMOTeHLiAHUM SxepenomM Hebeaneku.

CTOCOBHO ~ HaBKONMWLLHBOTO ~ CEpefoBuLia  BCi
MaTepian ynakoBkW € EKOMOriYHO YUCTUMU Ta
MOXyTb 6yTW NOBTOPHO NepepobneHi.

Enektpryna Ge3neka Halloro Bupoby rapaHTyeTbCcs
Tinbk B TOMy pasi, KOMM BiH NpaBUIbHO
MiJKIIOYeHNA 00 3a3eMrioBarnbHOr0 0bnagHaHHs,
gk i nepenbayeHo Hopmamu no enektpobesnewi.
BupoOHuK He Hece Hisikoi BignoBiganbHOCTI 3a
HE[OTPMMaHHA WX nomnoxeHb. B pasi cymHisiB
3BepTainTecb 4O KBarnigikoBaHOro nepcoHany Ans
AeTanbHoi nepesipkv Balworo enektpoobnagHaHHs.

* [lepeq nNigKMIOYEHHAM Npurnagy nepecsigyuuTiCh,
O AaHi po3ni3HaBanbHOI eTUKETKM BiANOBiAAOTb
XapakTepucTikam enektpomepexi (Qus. poagin “5.
TexHiuHi xapakTepucTukn®)

Mpu kopuCcTyBaHHi OyAb-AKMM eneKTponpuUnagoMm

[AOTPMMYMTECH HaCTYMHUX OCHOBHMX NPaBWIT:

#He Topkatw npunag BonoruMn abo MOKpUMU
pykamu.

# He BukopucToByiTE anapat 60COHIX.

#He TArdyTM 3a LWHYp XUBMEHHS Ans Toro, o6
BUMKHYTY BUTIKY 3 PO3ETKU.

#He BuctaBnaTM npunag nig gilo aTMOCHEPHNX
areHTiB (QoLL, CoHUe i T.4.)

# He no3BonsinTe KOPUCTYBATUCh JyXOBKOI AiTaAM 6e3

Harnsagy Ta HegieapatHum ocobam.

Mepen nepLuvM MiAKITOYEHHSM AYXOBKW, LOLNbHO

HarpiTn i, 3aKpuTy Ta NOPOXHI, MpU  Makc.

Temnepatypi 6nm3bko 1 rogwHu ans Toro, Lwob

BMBITPVUBCS 3anax, XapakTepHui Ans i3onsuinHux

maTepiania 3i cknosaTi. [pOBITPUTU MPUMILLEHHS

nig vac Ljiei onepadjii.

Mig Yac Ta nicns KOPUCTYBaHHS CKMO ABepUAT Ta

akcecyapy MOXyTb CUIbHO HarpiBaTuch, Yepes Lo

ATV NOBWHHI 3HAXOAWTUCh Ha BiACTaHi Bif AYXOBKM.

MigTpumyinTe AYXOBKY B YWACTOTI. 3ammwku ixi

MOXYTb CTIPUMMHUTI PU3NK NOXEXI.

He BWKOpUCTOBYITE BWKIIOYEHY [yXOBKY 4718

30epiraHHs ki Ta Hamoi. B pasi MumoBinbHOMO

NIOKMIOYEHHs! e MOXE CrpUYMHMTA 36UTKM abo

MOXKEXY.

fAxwo Bw kopucTyetech po3eTkow nopyd 3

[JYXOBKOI, MEPECBiAYMTUC, WO LUHYPW XUBMEHHS

iHWMX NOBYTOBMX NPUNagiB, O BMKOPUCTOBYKOTLCS,

He TOpKalTb AyXOBKY Ta 3HAXOAATLCS Ha BifCTaHi

Bifj ii HarpiTUX YacTuH.

Micna KopuUCTyBaHHS [AyXOBKOK MEPECBIAYNTUCE,

Lo BCi PYyKM YNpaBniHHA 3HaXo4ATbCH B MO3WLi

“BUKNIOYEHO”.

Mepen Gyab-sKOKO OMEpaLietd CTOCOBHO YMCTKN YK

TEXHIYHOTO AOrMsAAY, BiOKMIOUMTA anapaT 3 Mepexi

€NEKTPOXKVBIIEHHS.

B pasi nonomku abo/ta noraHoi poboTw, BUKMKOUMTY

[YXOBKY Ta BUMKHYTM LUHYP XWUBMEHHS 3 PO3eTKM.

He pemoHTYyiiTE AyX0BKY Cami. KoxHWin pemMoHT abo

Hanagka MOBUHHI BMKOHYBATUCb 3 MaKCUMamnbHOK

PETENLHICTHO i TiNbkK KBanighikoBaH1M NEPCOHANOM.

Paoumo 3BepHyTUCb [0 HALIOTO CEPBIC-LEHTPY,

BKa3aBLUM BUA NOMOMKM Ta Mogenb Balioi ayxoBku.
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I'IEPEﬂHI PYYKWN YNPABIIHHA

A. Pyuka nepemukaya/Tepmoperynstopa Ans 3BUYaitHoi LyXoBku
Pyyka Tepmocrata

. Pyuka cenektopa cyHkujn

. KoBTWI iHAMKATOP BKMIOYEHHS TepmocTaTa

Taiimep

Talimep i3 3a3Ha4eHHAM Yacy NPUroTyBaHHs

. EnexTpoHHuit nporpamartop

OMMUOW>



PYYKW YNPABIIHHA

PYYKA NEPEMWUKAYA/TEPMOPEFYNATOPA [nA
3BUYAUHOI IYXOBKU (A)
Bunbip hyHKUi AyXOBKW 3AINCHIOETBCS 3a AOMOMOTOH0
0bepTaHHs py4Ki 3a CTPINKOKO FOAUHHWKA:
0 =AyxoBka He MigknioyeHa
= BKITKOYEHHSI OCBITINEHHS OYXOBKM, LLO CBITUTbCA

npu Bya-aKiit dyHkui
50,\25)5"0 = Bubip Temnepatypu SyXoBKu
= BKIIOYEHHS! HarpiBanbHOro enemeHTa rpuib +
POXeEH (*)

() = Bepxiit HarpiBarnbHMil enleMeHT BKMIoYeHMii

PYYKA TEPMOCTATA [YXOBKW 3 MPUMYCOBOIO
KOHBEKLIIELO (B)

OBepTatoum pyyKy 3a rofMHHUKOBOK CTPINKOIO MOXHA
BuOpaT HeobxigHy —TemnepaTypy — AyxoBkv  Ans
npuroTyBaHHs cTpas (Big 50°C go MAKC).

PYYKA BWBOPY @YHKUIA [ONA 3BUYAWMHOI
OYXOBKH (C)

Ob6epTatoun pyyky 3a Y4 NPOTM FOAMHHWKOBOI CTPINKM
MOXHa BMOpaTM HaCTyMHi pyHKuji:

0 =[yxoBka He nigkmioyeHa

-]

D = BepxHilt HarpiBanbHUA eneMeHT BKITIOYEHMIA

= BKITIOYEHHS! BEPXHBOTO Ta HUXHBOTO
HarpisanbHOro efieMeHTiB

D = HuxHil HarpiBanbHUi ENEMEHT BKIHOYEHWI

= BKIKOYEHHS HarpiBarnbHOro0 enemeHTa rpunb +
poxeH (*)

MPUMITKA: lTamna niacBivyBaHHA AyXOBKM 3aNnuLIaeTbCs
BKIIOYEHOI0 MPYU BUKOPUCTaHHI KOXKHOT hyHKLIii.

PYYKA BMEOPY ®YHKLIA ONS BEHTUNbOBAHOI
[YXOBKM (C)
ObepTatoun pyyKky 3a uu MpOTW FOAMHHMKOBOI CTPIMKu
MOXHa BMOpaTV HacTynmHi yHKyi:

0 =AyxoBKa He nigknioyeHa

= = BKIIOYEHHS1 OCBITNIEHHS AYXOBKM, IO CBITUTLCA Mpw
Bynb-aKin - yHKuji
= BKIMIOYEHHS! BEHTUMATOpa

(@) = BUIOHEHHA 33aHL00 HarpiBanbHOro enemenTa 3
== BEHTUNATOPOM

D = BKIIOYEHHS HarpiBanbHOro enemeHTa rpumb

(*) Tinbkn neBHi mMopeni.
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PYYKA CENEKTOPA HA “6” MO3WLII AYXOBKK 3
BEHTUNATOPOM (C)

ObepTaroun pyyky 3a UM NPOTU TOAMHHMKOBOI CTPInku
MOXHa BWOpaTW HacTyMHi pyHKLji:

0
= BKKOYEHHS OCBITIIEHHS [YXOBKM, LLO CBITUTLCS MK

Byab-akiin yHKui
= BKMIOYEHHS BEHTUNATOpa
- = BKIIOYEHHS BEPXHBOMO Ta HWKHBOTO HarpiBanbHOMo

efeMeHTiB
= BKIOYEHHS! BEPXHBOTO Ta HUKHBOTO HarpiBanbHOMo
€MEMEHTIB 3 BEHTUNSTOPOM
= BKITKOYEHHS! HarpiBarnbHOrO enemeHTa rpunb + poxeH ()
= BKIOYEHHS! HarpiBarnbHOTO enemMeHTa rpunb 3

BEHTUNATOPOM
(*) Tinbku neBHi mopeni.

=[lyX0oBKa He MigKtoyeHa

XOBTMUM IHANKATOP TEPMOCTATA (D)

FKLWO CBITUTLCS, TO AyX0BKa ab0 rpurb BKHOYEHI.

[pn  KOpUCTyBaHHI [lyXOBKOIO 3racae, KOMW [OCSTHYTO
B1bpaHy Temnepartypy. Mia Yac NpuroTyBaHHs iHAUKaTOp NO
Yepsi CBITUTLCA Ta racHe, TOMy L0 TemnepaTypa AyXOBKM
KOHTPOIMIOETHCS.

TAWMEP (E)

lLlo6 3aBecTn el akcecyap, MOBEPHYTW BiAMOBIAHY
Py4Ky Ha MOBHMA 0BEpT 3a TOAMHHUKOBOK CTPIMKOM.
Bigpasy nicnsi LbOro MOBEPHYTM Pyuyky Y 3BOPOTHOMY
HanpsiMKy Ta BCTAHOBMTM ii Ha Mo3Hauky GaxaHoro vacy
NpUroTyBaHHs y XBuUnHaXx. Mo 3akiHyeHHi BuGpaHoro vacy
NyHae aKkyCTU4YHUA curHan.

TAUMEP 13 3A3HAYEHHAM YACY MPUrOTYBAHHA (F)
Llen pmonomixHuin npucTpinl Mae MoABiHY DyHKLHO: BiH
CUrHaniye npo Te, CKiflbkW MPOMWINO 4acy, BigBeneHOro
Ha MPUrOTYBaHHA, @ TaKkoX aBTOMATUYHO BUKIKOYAE
nyxosky. MPUMITKA: Konu cTpinka pyyku 3HaxoauTbes
B no3uuii «e», AyXOBKa He MOXe npautoBaTH. FAKwio
BN BWKOPUCTOBYETE AYXOBKY, He NPOrpamyryu uac,
NpPOKOHTpONIONTE, WOG TailMep OyB nepeBedeHUn y
NO3NLiK0 PyYHOTO PEXMMY.

HaniBaBToMaTU4HUIA peXxnum

LLlo6 BCTAHOBMTM Yac MPUrOTYBaHHS MiCS TOrO, AK BU
BMOpanu cTpaBy ANSi NpUroTyBaHHSs, CroyaTky MOBEPHITb
TailMep MOBHICTIO OAWH pa3 3niBa Hanpaeo, a NoTiM Ha3aj
10 BiIMiTKM GaxxaHOi Ans Bac KinbKocTi XBunuH, Big 0 1o 120
XBUMVH: ByXOBKa BKNIOYNTLCS. Konu 3anporpamoBaHuii Yac
MWHe, MpO3BYYMTb 3BYKOBWIA CUTHan i CripaLoe MpuCTPin,
SKViA PUNKHSIE YaC NPUTrOTYBaHHS.

PyuyHuit pexum

FAKLLO Yac NpUroTyBaHHs NepeBuLLye 2 roanHu abo SKLLO BK
X04eTe BUKOPUCTATM 1yXOBKy 6e3 TaiimMepa, NOBEpHITb pyyky
cnpaBa HaniBo, MoKy CTpifnka He Aiine 10 CUMBOMY .
Micns npuroTyBaHHA ixi, He 3a0yAbTe NOBEPHYTH PYUKY
[0 NO3uLii «e».

55 5
50 10
45 15
40 20
35 30 25
() ¢ > 1
- 10 - 10
. ‘& .

120 20 120 20
110 30 {110 0
100 4011 100 0

90 50 90 50
80 79 60 80 709 60
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ENIEKTPOHHWA MPOrPAMATOP (G)
BukoHye HacTynHi chyHKuii:

- FoanHHMK perymnioeTbest KHomkamu 2,3)

(

- Taitmep (perymtoeTbes KHomkoto 1)
- TpvBanicTb NPUrOTYBaHHs  (PErYMOETCS KHOMKOLO 2)
- 3aKiHYeHHS NPUroTYBaHHs  (PEryMioeTbCs KHOMKOH 3)
- PyyHe dyHKUioHyBaHHS (perymtoeTbest kKHonkamu 2,3)
- PerynioBaHHs yacy Hasag  (PerymnioeTbest KHOMKOI 4)

- PerynioBaHHs yacy Bnepeq (perynioeTbest KHOMKOH 5)

Linpposuin  amcnnen 3aBxau nokasye 4vac, i Takox
MOXe MOoKa3yBaTh Yac MPUrOTYBaHHS, 3aKiHYeHHS
Ta NiYMnbHWKa,- ONS  UbOrO  CRig  HaTUCHYTM Ha
BiANOBIAHY KHOMKy. MpuMiTKa: Mo 3aKiHYeHHi KOXHOI
3anporpamoBaHoi (hyHKLii (3a BMHATKOM Tanmepa)
nporpamatop Biaknioyae ayxoBky. Mepecsiguntuch
npu HaCTYNHOMY KOPUCTYBaHHi AyXOBKOH, SKLIO
nporpamaTtop He BWKOPUCTOBYETbCHA, YN OyB BiH
BCTaHOBMEHWUA Ha py4yHe (PyHKUiOHYyBaHHA (AMB.
HUXYeHaBeAeHi iHCTPYKLji).

HacTtpotoBaHHsA rognHHMKa

(Big 0,01 no 24,00 = roanHM, XBUNMHK)

Micns  enekTponigknioyeHHs abo  x  BiACyTHOCTI
€NEeKTPOXMBIIEHHS! Ha Aucnnei MuratloTb OAHOYAcHO
cumeonm “A” Ta “0,00” abo uac, WO MuHyB nicns
MOBTOPHOrO  BKIMIOYEHHSI  €nekTpoeHeprii.  HaTucHyTtn
O/HOYACHO Ha KHOMKM 2 i 3 Ta BUCTaBUTY MOTOYHNI Yac 3
[0MoMOroto kHomok 4 abo 5. Micns HacTpotoBaHHS
cumBon “A” 3HUKaE, a 3°ABNAETLCS cUMBON (@) pyyHoro
(PYHKLIOHYBaHHS.

PyuyHe dhyHKLiOHYBaHHA

[licns HacTpotoBaHHs Yacy nporpamartop aBTOMaTh4yHO
BCTAHOBMIOE  pyyHy  yHKUio. [lo-iHWOMYy — pyyHe
(DYHKLOHYBAHHS MOXMMBE TifbkW NiCNS  3aKiHYeHHs
aBTOMATUYHOTO MporpamyBaHHs abo nicns  BigMiHN
aBTOMATUKW, AN HOTO HATUCHYTW OJHOYACHO HA KHOMKM
2i 3. Cumson “A” sHukae, a cumeon (&) caiTUThbeS.

Taiimep (Big 0,01 go 0,59 = roanHK, XBUNNHK)
HaTtucHyT! KHomky 1 Ta BCTaHOBWTU Yac MPUrOTYBaHHS
3 J0NOMOroK KHOMok 4 a6o 5. Cumeson (Q) cBITMThEA.
MMicns 3akiHYeHHs BMOPaHOro Yacy nyHae akyCTUYHWI
curHan, a cumson (] sracae.

HaniBaBTomMaTyHe chyHKUiOHYBaHHA (TpMBanicTb
npuroTtyBaHHsa Big 0,01 go 23,59 = rognHW, XBUNKUHK)
HaTtucHy TV Ha KHOMKY 2 Ta BCTaHOBMTY Yac NPUroTyBaHHS
kHonkamn 4 abo 5. Cumsorm “A’ Ta @) cBiTATbLCS
MOCTIiHO.

Micnst 3akiH4eHHs BUBpPaHoro vacy cumson (¥ sracae,
cumBon “A” Murae i iyHae akyCTUYHUIA CurHan.

HaniBaBToMaTMyHe  DYHKUiOHYBaHHA  (3aKiHYeHHA
npurotyBaHHs Bia 0,01 fo 23,59 = roguHK, XBUNMHK)
HatucHyt kHomky 3 Ta BCTAHOBMTM 4ac 3aKiHYEHHS
NPUrOTyBaHHS 3 JONOMOTOI0 KHOMKA 5, cumeorm “A” Ta %)
CBITATbCA MOCTiNHO. [Micnsi 3akiHYeHHs BWOpaHoro uacy
cumeon (@) sracae, a cumBon “A” Murae i nyHae akyCTUYHMIA
curHarn.

ABTOMaTMYHE (PYHKLIOHYBaHHS (MOYATOK NPUrOTYBaHHA
3 NepeHeceHHsAM)

CnovaTky —3anmporpamyBaTi  TpuBanmiCTb  MPUrOTYBaHHs
(cumBon “A” Ta [@) cBITATLCA), @ NOTIM Yac 3aKiHYEHHs
npurotysaHHs (cumeon (@) sracae), sk omucaHo B
nonepeaHLoMy nyHkTi. Cumson @) 3HOBY CBITUTLCS, Konu
MOYNHAETLCA NPUrOTYBaHHS B AyxoBLi. [licns 3akiH4yeHHs
yacy npurotysanHs cumeon (@) sracae, cumson “A” murae
Ta NyHae akyCTUYHWIA curHar.

AKYCTUYHMI CUrHan

3ByKOBWA CUrHam MouYMHAe nyHaTW Bigpasy X nicns
3aKiHYeHHs nporpamyBaHHs abo thyHKLji NiumnbHUKa Yacy, i
TpuBae BNM3bKo 7 XBUMVH. [1Ns A0TO BiAKMIOYEHHS HATUCHYTH
Ha OfHY 3 KHOMOK (PYHKLIiA AYXOBKU.

MoyaTok nporpamu Ta KOHTPOIb

Mporpama nouMHaeTbCs Micns HacTpotoBaHHs. B 6yab-akui
MOMEHT MOXHa nepesipuTh BMOpaHy mporpamy, Ans 4oro
HaTUCHYTW Ha BIAMNOBIAHY KHOMKY.

KoperyBaHHsi \ Bigmina BubpaHoi nporpamu

Mpy  MOMMNKOBOMY  MpOTPaMyBaHHi  ABTOMATUYHOTO
(pyHKLiOHYBaHHS, IKLLIO BUCTABMEHWIA Yac roANHHIKA BKIOYae
4ac no4aTKy MpuroTyBaHHA Ta Yac 3akiH4EHHS NPUroTyBaHHS.
Momunka Bigpady Oyne BigsHayeHa aKyCTUMHWAM CUTHANOM
Ta MUraHHsam cumBona “A”.Nlomunka HacTpoKBaHHS MOXe
Byt BUNpaBNeHa 3MiHIOYM TpUBaniCTb abo Yac 3akiHYeHHs!
npurotyBanHs. byab-ska BuCTaBneHa nporpama Moxe byt
BiiKOperoBaHa B OyAb-sikuii MOMEHT: [ns LbOro HaTUCHYTU
Ha BIAMOBIAHY KHOMKY MporpamyBaHHsi, @ MOTiM Ha KHOMKM
4 abo 5. BigmiHa nporpamu BinByBaeTbCS LUNSXOM KOPEKLi
BCTAHOBMEHOrO 4acy Ha nosvadky “0,00”. Mpu BigMiHi
TPUBANOCTi  (DYHKLiOHyBaHHS aBMOMATWUYHO — aHyMKETbCS
3aKiH4eHHS  (PYHKLiOHYBaHHA Ta  HaBnaku.  [lyxoska
aBTOMATWYHO BiAKIIOYAETLCS Ta CUMBON “A” MUrae.
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3ATANbHA IH®OPMALIIA

o6  yHMKHYTM  nepeHarpiBaHHs  JyXOBKM, Mpurag
OCHalLlgHo TepmocTaTom 6eaneku, Lo cnpauboBye Y
BMMAAKy MOMOMKA FOMOBHOTO TepmocTata. Y LbOMy
BMNAAKy ENeKTPOXWBMEHHS TUMYacoBO BIAKIHOYAETLCH:
He HamaraiTecsi BiAPEMOHTYBaTW MOMOMKY caMi,
a BMKNMYTE MalcTpa 3 Halbnmk4yoro cepsiCHOrO
LIeHTpY.

OkpiM  LbOro, feski MoAeni MOXyTb OCHaLLyBaTuCh
BEHTUNATOPOM A1 OXONOMKEHHS (b0 TaHreHuiansHUM),
TOMOBHE MPU3HAYEHHS! SKOTO — OXOMNOAKYBATU MaHerb
YNPaBniHHS, Pyykn ynpaBiHHS, pyyKy ABEPLSAT OyXOBKW
Ta €NeKTPOKOMMOHEHTH.

BHyTpilWHi  CTiHKM  [yXOBKM NpPeAcTaBnslTbL  cob0t0
na3u, ski HasuBarTbCs CXiguamu (man.1), ae  MoxyTb
BCTAHOBMIOBATUCb HACTYMHI akcecyapu (kommnekTauis
OyXOBKW 3anexutb Big mopeni) (Man. 2):

* pewwiTka AyxoBku (A)

* nuct abo nigHoc ans 36upanHs xupy (B) (*)

* ¢hopma (ckoBopoga) ans sunivku (C)

(*) Tinbkn neBHi mMopaeni.

NPABUNA BE3MEKMU:

* He 3anuwaiite 6e3 Harnsgy BKIOYEHY OyXOBKY.

+ byab-ske NpuUroTyaHHs CTPaB - TiNbKK 3 3a4UHEHUMN
ABepLsTaMm.

+ [Ins BIAKPUTTS ABEPLAT AYXOBKI KOPUCTYIATECH 3aBXAN
PYHKOLO LiEHTPanbHOi YacTUHM.

* He xBuntoiiTecs, SKLLO Nif Yac NPUroTyBaHHS 3*ABUTLCS
KOHOEHCaT Ha [BepudTax Ta BHYTPIWLHIX CTiHKax
nyxoBki. Lie He BNnvBae Ha (PYHKLIOHYBaHHS AyXOBKM.

+ Komn BigkpvBaeTbcs AyxoBka, OyabTe  yBaXHUMM
CTOCOBHO BUXOLY KUMAA4OI Napu.

+ KopwctyiiTech pykaBiykammu 4ns Toro, LLob nocTasuTy
abo BUIHATI NnOCyz, 3 BYXOBKY.

+ Konu Bu crasute abo BuiiMacTe CTpaBu 3 AyXOBKM,
NepecBifUNTICh, LU0 NPUNpaBi He Nepen1BatoTbCa Ha
[HO yXOBKW B 3HAYHIN KiNbKOCT (Macno, xupw, siki npu
nepeHarpiBaHHi MOXyTb NErko 3aiHsATUCD).

+ BukopucToByiTe  TEPMOCTIKMA MOCYA, KU MOXe
BUTPVUMATV TeMNepaTypu TepMocTara.

« [lig Yyac npuroTyBaHHs, LIOG YHUKHYTW HeraTMBHWX
pesynbTaTiB, HaCTiMHO PEKOMEHOYEMO He HakpuBaTu
YepiHb [OyXOBKW Ta pPELWiTKM NMUCTamMi 3 asntoMiHito
(chbombroto) abo x iHLLKMMK MaTepianamu.

+ Mig yac npurotyBaHHa M’Aca Ha Trpuni  3aBXau
BMKOPUCTOBYITE EManboBaHuii NUCT Ans 36MpaHHs
COKy, sik HaBefeHo B poaaini «MPAKTUYHI MOPALN
ANA NPUTOTYBAHHSA.

+ YBara: Mig yac abo nicnst poboTy JyxoBkM, CknsHa LwWnba
[ABEPLAT Taakcecyapi MOXyTb CUMbHO HarpiBaTUCs, OTOX
[TV MOBMHHI 3HAXOAWTMCh Ha BIACTaHi Big anapara.

+ [icns 3aKiHYeHHs MPUrOTYBaHHS  MEPECBIAYMTHCH,
L0 BCi PYYKM YMpaBRiHHS 3HAXOLATLCS B MOMOXKEHH
“BukrtoyeHo”.

BAXINUBO!!! Mig yac KOpUCTyBaHHA AYXOBKOH
Ta (DYHKUic0 rpunb ABepusATa AYXOBKN MOBUHHI
OyTM 3aYMHEHMMMW.

NEPLLE KOPUCTYBAHHA

MepecBigunTnChb, WO pyyka nporpamartopa (AKWo €
B KOMMAeKTaLlii) 3HaxoAUTLCS B PyYHOMY MOMNOXEHHI;
AN TOro, L6 BMBITPUBCS XapaKTEPHWIA 3anax i3onaLiiHnX
Matepiani 3i CKnoBaTW, PO3IrpiTM MpKU MaKCUMAmbHil
TemnepaTypi AyXOBKy, MOPOXHIO Ta 3akpuTy, 6nmabko 1-i
roguHu. MigyacyieionepaLii He 3HaX0AUTUCH B NPUMILLEHHI,
a npoBITPUTH ioro. [icrs 3akiHYeHHs NporpiBaHHs, anapat
MOBMHEH OXOMOHYTW; MiCAS LBOrO MOMUTW BHYTPILLHIO
4aCTWHY PO3YMHOM TeNmoi BOAK 3 AeNiKaTHM MOPOLLKOM.
Takox neper BUKOPUCTOBYBAHHAM MOMWUTY BCi akcecyaput
(peLuiTka, NMCT, CKOBOPOZAA, POXKEH).

Mepen MUTTAM [yxOBKW, BiAKMIOYMTM anapat 3
Mepexi eneKkTPoOXUBIEHHS.
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AK KOPUCTYBATUCSA 3BUYANHOIO
JIYXOBKOIO

D TPAOVULIMHE NPUrOTYBAHHSA

[MoBepHiTb pydky BubOpy yHkuin (C) Ha cumson
. i scraHoBiTL pyuky Tepmoperynatopa (B) abo
pyyKy nepemukava/tepmoperynatopa (A) Ha no3Hauui
BaxaHoi Temnepatypu. FAKLLO Aie yHKLiA NonepenHsLoro
HarpiBaHHsi, 3a4ekaliTe, Moku XOBTa nammnouka-iHankaTop
3racHe, i Tomi noknapitb mpomyktn. [Mpu i cpyHKuji
BKITOHAETHCA BEPXHIN Ta HIKHIN HarpiBarnbHi eneMeHTy, siki
PO3MOINSOTH TEMMO 3BEPXY Ta 3HN3Y Ha CTPaBU.

Lito cpyHKLjt0 MOXHA BMKOPICTOBYBATY AN1Sl MPUrOTYBaHHS
Oynb-skux cTpaB (M“aco, puba, xnib, nilya, Ticteuka ... ).

D MIACMAXYBAHHA  3A  [0OMOMOIrolo
BEPXHbOI'O HAIPIBANIbHOIO ENEMEHTA
[oBepHiTb pyuKky Bu6opy yHKLiin (C abo A) Ha cumson

, | BCTAHOBITb pyyKy Tepmoperynstopa (B), SKwo
Taka €, Ha MakcuMarnbHy Temnepatypy. BepxHii
nepudepinHui  HarpiBanbHUA €NEMEHT BKIHOYEHUN i
pos3noginse xap 6esnocepeaHbo Ha ixy. Lis doyHkuis
0cobnMBo NigXxoauTb ANst 06epexHOro NiACMaxyBaHHs
BEPXHbOro Lapy ki abo Ans npuroTyeaHHs TOCTIB 3
xniba.

BUNIKAHHA 3A JOMOMOrot0 HMXKHBOIO

HATPIBANBHOT O EJIEMEHTA
MoBepHiTb pyuky BUGOPY dyHKLil (C) Ha cumeon (]
, | BCTAHOBITb pyyKy TepmoperynsTopa (B) Ha noaHauLi
HeobxigHoi Temnepatypu. 3adekaiite 10 XBUnuH, nepLu
HiX BiNpaBUTW DXy B AyXOBKY. HWKHIA HarpiBansHUi
€NEMEHT BKITHOYEHMIA.
Lia dpyHkuis ocobnreo nigxoauTh ANS MPUrOTYBaHHS
CTpaB, SKkMM noTpibHa  MoMmipHa  MoBepxHeBa
Temnepatypa (Hanp., Ans  BiAKPUTUX nMporiB 3
BapEeHHSIM Ui hpyKTaMm, CUPHWUKIB, 3acMaxyBaHHs) abo
Ans Toro, Wob Aomati ,OCTaHHiR WTpuX’, He MCyKum
BXE MigCMaxeHy CTpaBy. Takox Ls (YHKLUis ineanbHa
Ans posirpiBaHHsi nonepeHbO NPUroTOBaHNX CTPaB.

NPUrOTYBAHHA 3A OMOMOI OO rPUNA
[MoBepHiTb _pyyky Bubopy dyHkuin (C abo A) Ha
CUMBON , i BCTAHOBITb PYy4Ky TepmoperynsTopa
(B), siKwo Taka €, Ha BaxaHy Temnepatypy. lpu Lin
YHKLLT BKMIOYAETHCA BEPXHIN LIEHTPANbHUIA HarpiBasibHuit
eneMeHT, ki 6e3nocepenHs0 POo3Noginse Tenno Ha
cTpasy (man. 3).

OkpiM  (pyHKLii “Tpunb”, MOXHA BMKOPWUCTOBYBATU LIt
nporpamy 1S Nerkoro migpym “AHEHHS BXe TOTOBMX
ctpaB. OpHovacHo 3 (yHKUiE0 rpurib  aBTOMATUYHO
BKITIOYAETCA POXEH (AKWO € B KomnnekTauji). 3aBkam
BUKOPUCTOBYITE JNUCT AnNs  30MpaHHA  COKy, sK
HaBemeHo Yy posgini  «MPAKTWYHI MOPAOW ONA
MPUFOTYBAHHS.

1"

OYXOBKA 3 BEHTUNATOPOM

a PO3MOPOXYBAHHA HABKOJULLHIM
MOBITPAM

lMoBepHyTu pyuyky cenektopa (C ) B NONOXeHHs! Ta
MOKNacTu B AyXOBKY NPOAYKTU ANS PO3MOPOXYBAHHS.
Yac, HeoOXigHWIA AN pO3MOPOXYBaHHS, 3aneXwuTb
Big KiNbkoCTi Ta BWAy npogykTie. Mpu win dyHKUiT
BKITIOYAETLCS TiNbKM BEHTUNATOP, SIKUA MpUMYLLYE
UMPKYNIOBaTM  MOBITPS  HAaBKOMO  MPOAYKTIB  Ta
PO3MOpOXyBaTW iX [yxe noBinbHO. Lia  dyHkyia
,B OCHOBHOMY, BWKOPWUCTOBYETHCA ANs (DpyKTiB Ta
COMnoaoLYB.

MPUrOTYBAHHSA 3 MPUMYCOBOIO
S=~J KOHBEKL|IEI TA 3AOHIM HATPIBANIbHUM
ENEMEHTOM

MosepHyTh pydky cenektopa (C) B nosuuito Ta
BCTAHOBMTM 3a [AOMOMOTOK pydvku Tepmoctata (B)
BaxaHy Temneparypy; NoKnacT MpoAyKTW B JyXOBKY.
Akwo pie  dyHKUis  nonepeaHboro  HarpiBaHHs,
3ayekalTe  MOKM  KOBTA  NaMmoyka-iHouKkaTop
TepmocTaTa 3racHe, i Tofi noknagitb NpoaykTy. Mpu Ui
(OYHKLT BKIIOYAETLCS 3a/HIN HarpiBanbHUi eneMeT, i
TENmno NoAaeTbCs BEHTUNATOPOM. TakiM Y1HOM, TENso
LWBIMAKO Ta PIBHOMIPHO PO3NOAINAETLCS Y BHYTPILLHIN
YaCTUHI BYXOBKM, WO A03BOMSIE OAHOYACHO rOTYBaTH
pi3Hi CTpaBy, po3MiLLieHi Ha Aekinbkax nuctax (man. 4).
Llst cbyHKLis1, 30kpema, BUKOPUCTOBYETLCS AMNS BUAMIYKM.

D MPUrOTYBAHHSA 3A 0ONOMOI OO rPUN4
MosepHyTv pydky cenekTopa (C) B nonoxexHs ()
Ta BCTAHOBWTM 3a JOMOMOrOK pyyku TepmocTata (B)
GaxaHy Temnepatypy.

Mpy Ui YHKUIT BKNOYAETHCA BEPXHIN LIEHTPambHUI
HarpiBanbHWA  enemeHT, skt 6e3nocepedHbO
po3noginsie Tenno Ha ctpasu (Man. 3). OkpimM yHKLT
‘Tpunb”, MOXHa BMKOPWUCTOBYBATW L0 Nporpamy Ans
Nerkoro Migpym “SHEHHS BXE rOTOBMX CTPaB.

3aBkaM BUKOPUCTOBYWTE NUCT AnA 30MpaHHA
COKY, sk HaBeaeHo y poagini «[MPAKTUYHI NMOPALN
ANA NPUTOTYBAHHSAY.

461306971 (RS-000)
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BAFATO®YHKUIOHAIIbHA OYXOBKA
B PO3MOPOXYBAHHA HABKOIULLUHIM
MNOBITPAM

MMoBepHyTH pyyky cenektopa (C) B NONOXEHHS! Ta
MOKNACT! B BYXOBKY MPOAYKTW 711 PO3MOPOXYBaHHS.
Yac, HeoOXigHMIA 4N pO3MOPOXKYBaHHS, 3anexuTb
Big KinbkocTi Ta BWAY NpoaykTiB. [Mpu i doyHKuii,
BKIIOYAETbCS TiNbKM BEHTUNATOP, SKWA MpUMYLLYE
LMpKyMioBaT MOBITPS HABKONO NPOAYKTIB Ta Ayxe
MOBINbHO PO3MOPOXYBaTH iX. Lis dyHKUis, 30kpema,
BUKOPUCTOBYETLCS ANS (OPYKTIB Ta NacoLLis.

D TPAOVLIMHE NMPUrOTYBAHHSA
MoBepHyTH pyuKky cenektopa (C) B MOMOXKEHHS -]
Ta BCTAHOBMTM 3a [OMNOMOrOK pYy4kM TepmocTata
(B) GaxaHy Temnepatypy. fAKwo mie dyHKUis
nonepeaHbOro HarpiBaHHs, 3aqekanTe, MOKW OBTa
namnoyka-iHaukaTop 3racHe, i ToAi  MOKMagith
npoaykth. Tpu Ui YHKUii BKMIOYAETbCA BEPXHIN
Ta HWKHIN HarpiBanbHi eneMeHTy, aKi po3noginalTb
TENno 3Bepxy Ta 3HM3y Ha ctpasu. Lo dyHKuito
MOXHa BWKOPWUCTOBYBATW AMS MpUroTyBaHHs Gyab-
AKnx cTpaB (M“aco, puba, xnib, niuua, Ticteuka ...).
TPAOVLIMHE NMPUrOTYBAHHSA
NMPUMYCOBE
MoBepHyTn pyuky cenektopa (C) B MOMOXKEHHS
Ta BCTAHOBMTM 3a [OMOMOTOK py4ku TepmocTaTta
(B) 6GaxaHy TemnepaTypy. AKwo Agie  dyHKuyis
nonepeaHLOro HarpiBaHHs, 3avekanTe, MOKW XOBTa
namnoyka-iHauKkaTop TepMmocTata 3racHe, i Tofi
noknagite npoayktu. Mpu Ll yHKLUiT BKIOYaKTHCS
BEPXHil TaHWXKHI HarpiBarnbHi enemeHTI, aBupobneqe
TENMOo Po3noAinseTsCs BEHTUNATOPOM Ha CTPaBW.
Llto doyHKLil0 MOXHa BUKOPUCTOBYBATH, 30Kpema, Ans
LWBMAKOTO Ta OAHOYACHOTO MPUTOTYBAHHS LEKiNbKOX
cTpas (Man. 4).
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NPUrOTYBAHHA 3A OOMOMOIOl0 rPunga
lMoBepHyTH pyuky cenektopa (C) B NONOXEHHS
Ta BCTaHOBWTM 3a AOMOMOTOK pyyKkM TepmocTata (B)
GaxaHy Temneparypy.
[Mpy Wi yHKUiT BKIIOYAETHCS BEPXHIN LIEHTPaNbHUI
HarpiBanbHWA  enemeHT, kM 6e3nocepenHbo
PO3NOAINSE Tenno Ha cTpasm (Man. 3).
Okpim yHKUii “rpunb”, MOXHa BUKOPUCTOBYBATH L0
nporpamy Anst Nerkoro nigpym “SHEHHS BXE rOTOBUX
cTpaB. OfHOYACHO 3 (PYHKLIEK Tpurnb aBTOMATUYHO
BKIMIOYAETbCA POXKEH (AKWO € B KOMAnekTayji).
3aBXan BUKOPUCTOBYWTE NUCT ANs 30MpaHHSA
COKy, K HaBegeHo y po3aini  «MPAKTUYHI
MOPAIN ONA MPUFOTYBAHHA.
NPUrOTYBAHHA 3 NPUMYCOBOIO
KOHBEKLIEIO TA TPUNEM
MosepHyT pyuky cenektopa (C) B MONOXEHHS
Ta BCTAHOBMTM 3a [OMNOMOIOK PYy4ku TepmocTaTta
(B) Temnepatypy BkasaHy B Tabnuui Ha ctop. 14.
[Mpy Ui yHKUiT BKIIOYAETLCA BEPXHIN LIEHTPanbHUIA
HarpiBanbHWA eneMeHTH i Tenno po3noAiNseTbCs
BEHTUNSATOPOM.
Lis dyHKuis, B OCHOBHOMY, BMKOPUCTOBYETLCS ANS
MOM"SIKLLIEHHS MPSMOr0 BUMPOMIHIOBaHHS BEPXHBOMO
HarpiBanbHOr0 enemeHTa, BUKOPWUCTOBYIOUM HIDKHI
TeMnepaTypy NMpUroTyBaHHS, LU0 J03BONSE OTPUMATK
PIBHOMIpHE Ta XpycTke MiapyM‘aHeHHs. lgeanbHa
nporpama Ans Mmaca NTULI Ta neyeHi. 3aBxau
BMKOPUCTOBYWTE NUCT AnsA 30MpaHHsi COKY, K
HaBefeHo Yy posaini «MPAKTUYHI NOPAOM ANA
MPUFOTYBAHHSA.




3. IHCTPYKUIl BnA KOPUCTYBAYA UA

MPAKTUYHI NOPAOM ONSA MPUrOTYBAHHA
TicTeuka Ta xnio:

lMepen npuroTyBaHHsM TicTe4ok abo xniba, nporpitn
[DYXOBKY MPUHANMHI 15 XBUNMH.

Mig 4ac npuroTyBaHHs [yXOBKA MOBWHHA OyTu
3aKpUTOH, TOMY LLO 30BHILLHE XOMOAHE MOBITPS
MOXe 3aBaanTy MigHIMaHHIO TicTa.

Micns 3aKiHYeHHs NPUrOTYBaHHS 3aNULUMTI BUMIYKY
Y BUKIIOYEHil gyxoBLi Ha 10 XBUMUH.

He BukopuctoByBat  nmct  abo  nigHoc
emarnboBaHuiA, WO € B KOMMNEKTI, 4715 BANIYKA.

#Ak BCTaHoBMTM, 4K BuMivka Bxe rotosa? 3a
5 XBWNWMH [0 3aKiHYEHHS Yacy NpPUroTYBaHHS,
MPOKONOTM AEPEB SIHOK 3yOOUMNCTKOK CaMy BUCOKY
YacTuHy BUNiYKM. FAKWO BUAHSTa 3ybouncTka byae
YMCTO,TO BMMiYKA rOTOBA.

fAkwo Buniyka “npucigae’. HactynHoro pasy
BUKOPUCTOBYITE MeHLUe piguHM abo  MOHM3NTK
Temnepartypy Ha 10 °C.

fAkwo Buniyka 3aHagTo  cyxa.  [lpokonoTu
3yboumcTkoro (abo CipHMKOM) MarneHbki OTBOpM
Ta HanuTU 3BEPXy TPILIEYKM (PPYKTOBOrO COKY
abo ankoronbHOro Hamot. HactynHoro pasy
nigBuwmMTK Temnepatypy Ha 10° C Ta ckopoTuTu
yac NpUroTyBaHHs.

FAkwio Buniyka 3aHaaTo TeMHa 3Bepxy. HacTynHoro
pasay po3MiCTUTH Ti HKYe, BMEHLIUTI TeMnepaTypy
Ta 30iNbLUNTY Yac NPUroTYBaHHS.

Akwo Buniyka nigropae 3Bepxy. 3HATU migropiny
yacTWHy Ta nocunatu i Lykpom, abo HamasaTu
CMETaHOW, MapMmenagoM, BepLiKamMi KPeMOM
TOLLO. ..

kw0 BUNivKka 3aHaATo TEMHA 3HW3Y. HacTynHoro pasy
PO3MICTUTK il BULLIE Ta 3MEHLLNTYU TEMNEPaTYpY.
Akwo xni6 um TicTeuka 330BHI BUNeyeHi fobpe, a
BCepefeHi - Hi. HacTynHoro pasy BUKOpUCTOBYBATH
MEHLIE piguHA, 3MEHLWMTU Temnepatypy Ta
30iNbLUNTM Yac NPUrOTYBAHHS.

Akwo Buniyka He 3HIMaeTbes 3 dopmu. Bipginuty
BUMiIYKY 3a [LOMOMOrOW HoXa Bif Kpaio opmu,
HaKpUTW ii BOMOrMM KyXOHHWUM DYLUHUKOM Ta
nepesepHyT chopmy. HacTynHoro pasy pobpe
3MacTUT hopMy i TakoX HacunaTu B Hei TpiLLKu
Myku abo noTepTUX CyxapiB.

AKWo neynBo He BiAINAeTbCS Big hopMn. 3HOBY
nocTaBnT GopMy B AyXOBKY Ha 5-10 XBUMMH ,
a noTiM BIA4INWT MEYMBO Mepea TWUM, SK BOHO
0X0roHe. HacTynHoro pasy BUKOPWUCTOBYWTE NIUCT
[INS BUNIYKA.

Mepwi cTpasu:

+ fkwo vac npuroTyBaHHs cTpaB nepesuilye 40
XBUMUH, BUKMIYMTM JyxoBky 3a 10 xBUnmWH 1o
3aKiHYEHHS MPUrOTYBaHHS [N BUKOPWUCTaHHS
3anMLLIKOBOrO Tenna (EKOHOMISt eHeprii).

+ T[leyeHs Gyae Ginblu COKOBUTO, SIKLLO FOTYETHCS
B 3aKpUTOMY nocygi, Ta binbLL CyX0t i XpyCTKOLO,
SKLLO Y BiAKPUTOMY.

+ bine ™’aco, nmus Ta puba notpebywTb, B
OCHOBHOMY, cepegHix Temnepartyp (no 200°C).

+ [1ns npuroTyBaHHS YePBOHOrO M “aca “ 3 kpoB™io ”
noTpi6Hi Bucoki Temnepatypu (noHag 200 °C) Ta
maro yacy.

+ [Ing OTpUMaHHS CMaYHOI NEYEHI, HAYMHUTI M “ACO
cnevisgmu.

+ fKwo neveHs xopcTka. HactynHoro pasy posm”
AKLIMTU M” FCO.

* FAKwWo neyeHs 3aHaAToO TeMHa 3Bepxy abo 3Hu3y.
HactynHoro pa3y poamictuT ii Hmkdye abo BuLLe,
3MEHWNTM Temnepatypy Ta 30inblnty Yac
NPUrOTYBaHHS.

* FAKwo neyeHs He NpocMaxeHa NoBHicTo? Po3pisati
il Ha LWIMaTKW, NOKNACTM Ha CKOBOPOAY 3 BMAaCHUM
COKOM Ta AOCMaXuTy.

Mpvnb:

+ 3macTuTi Ta apomaTuayBaTi NPOAYKTU nepeq ix
NPUroTYBaHHSAM Ha Tpui.

+ 3aBxau BUKOPUCTOBYBATM eManbOBaHW NUCT 15
30MpaHHsi COKy, O BUAINSETLCS MPU NPUrOTyBaHHI
M"SICHWX cTpaB (puc.3). HanuTu Tpileyks Bogu B
nuCT, Aka 3anobirae 3aiMaHHi0 XWpiB Ta NosBi
HenpuemHWx 3anaxis Ta aumy. [pu HagMipHOMY
BMMapoBYBaHHI Mif Yac NpUroTyBaHHA MOXHa Ll
JOnUT BOAM.

+ [lepeBepHyTn cTpaBW, sk npoitge 1/2 uvacy
NPUrOTYBaHHS.

AniomiHili - Le maTepian, o Nerko pyMHyeTLCA
npu nNPAMOMY KOHTaKTi 3  OpraHiYHMMK
KMCNOTaMu, fiKi BXOAATb A0 CKnagy NpoAykTis
abo popalTbCsi Npu  MPUroTyBaHHI (oLeT,
NUMOH, Towwo). Yepe3 Le pagumo He roTyBaTy
cTpaBn Oe3nocepedHbO0 Ha  antoMiHiEBUX
Y4 emanboBaHMX  aKkcecyapax, a 3aBXau

BUKOPUCTOBYBATW nigxoaswly ¢onbry.
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Tabnuus npuroTyBaHHA CTpaB y AyXoOBLi

MNo3uuis AyxoBka 3 npupoaHoko RyxoBka 3 npumycosoio

Crpasu Bara | pewitku KOHBeKUIE KOHBEKLi€t0) Mpwmit kv
(kr) B | Temneparypa |Yac npurotyBanHsi| Temnepatypa | Yac npurotyBaHHs

nyxoBui B °C (xB.) B °C (xB.)
M”sico
TensTvHa nevexs 1 2 200-225 100-120 190 100-120
Poct6id 1 1 200-225 40-50 190 40-50
CBUHMHA neyeHst 1 2 200-225 100-120 190 100-120
BapaHuHa neveHs 1 1 200-225 100-120 190 100-120
[uunHa
3aelp neyeHs 1 2 200-Max 50-60 200-Max 50
®asaH neyeHs 1 2 200-Max 60-70 200-Max 60
Kypinka neyens 1 2 200-Max 50-60 200-Max 50

Kactpyns

[omawHs nTuus 260 MMt
Kypu neyens 1 2 200-225 80-90 190 70-80 nocyn Ha
IHaVK neyeHs 1 2 200-225 100-120 190 90-110 peLLiTKy
Kauka neyeHs 1 2 200-225 90-110 190 80-100 [YX0BKM
Pnba
Puba neyeHs 1 2 200 30-35 170-190 25-30
Puba TywkoBaHa 1 2 175 20-25 160-170 15-20
CTtpaBu 3 MakapoHHUMM
B1pobamu 25 1 210-225 60-75 225-Max 30-40
Cnaretri, Towlo 25 1 210-225 60-75 225-Max 30-40
Niuya 1 2 225-Max 25-30 225-Max 20-25
Xni6 1 2 225-Max 20-25 220 20
KoHp. BupoGu TNner ana
Meunso 2 190 15 170-190 15 BUMIYKN
MicouHe TicTo 2 200 20 190-200 20 Ha peLiTky
Kexkc 0.8 2 200 40-45 190-200 40-45 [DyXOBKY
TOPTH
Topr 08| 2 190 52 170190 45 d’ggu’j'ﬁK;a
TopT dpykTOBMIA 0.8 2 200 65 190-200 65 LYXOBKH
TopT wWoKonaaHui 0.8 2 200 45 190-200 45

[aHi, npvBeneHi B Tabnuui (TemnepaTypu Ta 4ac NPUrOTYBaHHs) € iHAMKATUBHUMM, SIKi HA OCHOBI PI3HUX KyniHapHUX
3BWYAIB MOXYTb 3MiHIOBaTUCb. HaBedeHMil Yac NpWUroTyBaHHS pPO3PaxoBaHO Ha OfHY NOMMYKY AyxoBku. [pu
NpUroTyBaHHi 3 MPUMYCOBOIO KOHBEKLIEW (3 [JOMOMOrOK BEHTUMSITOpA), SKWO BUKOPUCTOBYHOTHCS bimblue nonuupb

461306971 (RS-000)

(pewiTkv posTaloBylTbC Ha 1-x Ta 3-x CXigUsX) Yac npuroTyBaHHs 30inblyeTbcs Ha NpubnmaHo 5-10 xs.

Tabnuus NPUrotyBaHHA 3 AONOMOroK rpuna

B Moauuis [lyxoBka 3 NpUPOAHOH KOHBEKLIiEH [lyxoBka 3 NpUMyCOBOH) KOHBEKLI€EH)

Crpasu (::)a pewiTku B | Temnepatypa | Yac_npurotyBaHHs (xB.) | Temnepatypa | Hac npuroTyBanHs (xB.)
AyXoBUl B °C 1-a cTopoHa | 2-a cTopoHa B °C 1-a cTopoHa | 2-a cTopoHa

M”aco
Bin6uBHa 0,50 2-3 225-Max 12-15 12-15 200 10 10
Bichuurexc 0,15 2-3 225-Max 5 5 200 5 5
Mrvus (1\2) 1 2-3 225-Max 20-25 20-25 200 18 18
Pu6a
®openb 0,42 2-3 225-Max 18 18 200 10 10
KamBana 0,20 2-3 225-Max 10 10 200 7 7
Xni6
TocT 3 225-Max 2-3 2-3 200 2-3 2-3

[aHi, npueeaeHi B Tabnuui (Temnepatypn Ta Yac NpUroTyBaHHs) € iHOMKATUBHUMM, SiKi HA OCHOBI Pi3HWX KyniHApPHUX
3BMYaiB MOXYTb 3MiHIOBATMCb. 30Kpema, MpW MpUroTyBaHHi M’ica 3 [OMOMOrOW rpuns HaBedeHi AaHi Garato B
YoMy 3anexaTb Bif TOBLUMHW M’Sica Ta MEPCOHaNbHOMO CMaky.
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3 IHCTPYKUIl OnA KOPUCTYBAYA UA

UCTKA TA ROTnAA ONOPAMKXEHHA MEPEAHLOI YACTUHU
¢ Mepw Hix BuKOHyBaTWM OGyAb-Aki po6otn 3| [AYXOBKU
TeXHIYHOro O0OCNYroBYBaHHA YM uMILEHHS, | [lpoknagka nepenHbOi YacTuHM AyXoBKM 3abesnevyye

BUMKHITb NPUCTPIl 3 eneKTpomepexi. repMETUYHICT POBOTU i, TaKUM YMHOM, rapaHTye
* He BukopucToBylTEe napoouuiwyBay pAns| npaBuibHe (YHKLIOHYBaHHA OyXOBKM. [N ii yncTkn

YMILEHHSA LibOTO NPUCTPOID. pagnmo:
* He MuiiTe YacTMHM NPUCTPOIO, SKILO BOHM We | * He BUKOpUCTOBYBaTM abpasuBHi 3acobu;

rapsui. * MepiogWyHo  MNepeBipsaTM  TEXHIYHMA  CTaH
* Hikonu He BuKOpUCTOBYWTE abpasuBHi OMOPSIKEHHS.

NOPOLUKH, WKpebKu abo KOPO3iiiHi

po3nunoBavi.

Akwo onopsiaxeHHs (MpoknagKa) cTae XOPCTKOK
abo X BuAWNO 3 nagy, 3BepTanTecb Ao
Hanbnux4oro cepsic-LeHTpy. He kopuctyitecb
[YXOBKOH 3 MOLIKOAXKEHUM ONOPSAKEHHSM.

* Hi Ha fikuiA 4yac He 3anuwainTe OLET, KaBy,
MOJIOKO, COJIOHY Bogy a6o Cik NUMOHY u4u
nomifopiB Ha NOBEPXHi.

30BHILLHA YACTUHA
Yci  4aCTWHM  30BHILHBOI  MOBEPXHi  AYXOBKM SAMIHA NAMMOHKM RYXOBKY (man. 5)
(Hepxasitoya cTanb, GOkoBi MaHeni, ABepHe ckno) |Yearall TMepw Hik  3amiHoBaTM  namny,
MOTPIGHO YacTO OYNLLATU M'AKUM MUIOYAM 3aC000M, | BNeBHITLCS, WO NPUCTPIA BUKMIOYEHWN, wWo6
PO3BEAEHUM HEBENMKOK KIMbKICTIO BOAM, @ MOTIM | yHUKHYTW PU3NKY YPaKEHHS €NEKTPUYHIM TOKOM.
BUTUPATI HACYXO M'SKOIO TKAHUHOHO.
He BukopuctoByiite rpy6i un abpasusri matepianm Ao HeobXigHO 3aMiHUTM namnouky LyxoBku (L),
abo rocTpi MeTanesi LWKpebKyM ANS YMLLEHHS IBEPHOTO  BOHAa MOBMHHA MaT  HACTYMHi  XapaKTepUCTUKM:
CKMa [JYXOBKM, OCKINMbKA BOHW MOXYTb HaHectn  15BT — 230B - 50y — E14 i GyTv xapocTiiikolo o
MOAPSINMHY | NPU3BECTY A0 TOTO, LLO CKNO Po3i6’eTbes.  BucOKMX Temnepatyp (300° C). BUKpyTUTM MpOTM
He BuWKopuCTOBYIHTE apomatuyHi 4u anipaTuyiHi  roOAMHHMKOBOI CTPIMKM 3aXMCHWA CKMSHWA KOBMAK
PO3YMHHUKMA ANA YCYHEHHA MNAM Yiu eTUKeTKoBUX  (C) Ta 3aMiHWTK Nammnoyky; BCTAHOBUTM KOBMaK Ha
kneis 3 nochapboBaHMX NOBEPXOHb YM MOBEPXOHb 3  MiCLE: BKMACTM Ma3n B KPiMNeHHs Ta 3akpyTuTy
HepxaBitoyoi cTani. KOBMaK 3a rOAWHHUKOBOK CTPIMKOH.

BHYTPIWHI YACTUHU OYXOBKU
PekomeHOyeTbCA MUTU OyXOBKY Ricnsi KOXHOro
BMKOPUCTAHHA [N BUAANEHHS 3amnyILKIB Xapuis,
Xupy abo LiyKpy, IKi NP1 HaCTYNHOMY BUKOPUCTaHHI
[yXOBKU 3ropaloTb i YTBOPIOKTb HallapyBaHHs
abo He3MMBHi NNAAMM Ta HENPUEMHMA 3anax.
[yxoBky cnig BAMUTM [0 ii OXOMOHEHHS MWMBHOIO
BOJO, MiCMS YOrO peTenbHO MPOMMTM i YMCTOH
BOZJOH | BUTEPTY CTiHKW raHyipkoto. [am’dTaiiTe Takox
MWUTW BUKOPUCTaHe npunaaas.

He o6npuckyBat a6o He MWTKU HarpiBanbHi
€NIeKTPOENEMEHTU Ta TepMOCTaT KUCMOTHUMM
3acobamn  (MpoyuTaiiTe YBAaXHO  ETUKETKY
3aco0y, skum Bu kopuctyetech). BupoGHuk
He BiANOBIJAE 3a MOXNUBI MOLKOMKEHHS,
CMPUYMHEH] HENPABUITLHO YUCTKOHO.

461306971 (RS-000)
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UA

[esiki Henonagki poboTu AyXOBKW 3anexaTb Big MPOCTWX onepauii no gornsgy abo X Mpo HWX MpocTo
3abyBat0Tb, | BOHM MOXYTb ByTu nerko BupilLeHi 6e3 gonomory cnewjianicra.

Mpobnema

BupiweHHs

[HyxoBka He npallioe

MMepecBigunTICh, WO PyYKM YNpaBMiHHA 3HAXO4ATLCA B MOMOXEHHI
AN MpUrOTYBaHHs | LU0 BIpoOrigHMiA Taimep abo nporpamaTop
3HAXOAATLCS B PyYHOMY MONOXeEHHI. MoBTOPUTY onepaLii npyBeaeHi
B IHCTPyKLji Ans kopucTyBava.

lMepeBipuTy cTaH 3anobixHukiB Geanekn enekTpoobnaaHaHHs. AKLO
Mae MicLie Nornomka, 3BepTanTech 4o KBaniikoBaHOro enekTpuka.

[Tpy KOpPUCTYBaHHI He 3acBiYyeTbCS
3HOBY iHAMKATOp TepmocTaTa

BcraHoBUTM pydyky TepmocTata B MONOXEHHS Oinbll  BULIOI
Temnepatypu
BcTaHOBUTM CenekTop B NOMOXKEHHS iHLIOT PYHKLT

He CBITUTbCS BHYTPILLHS Namnoyka
BYXOBKM

BcTaHOBUTM CenekTop B NOMOXKEHHS iHLLIOT PYHKLT
lMepecBigunTICh, L0 NaMnoYka AyxoBku fobpe BKpyyYeHa
3amiH1TV namnouKy, sika BUALWINa 3 nagy, Ha HoBy (cTop. 15)

MIHIMATIbHI PO3MIPU OTBOPY A1 BEYAYBAHHSA (man. 6)

461306971 (RS-000)

BUCOTA LUUPUHA FMUBUHA OB”EM
MM MM MM am3
570 560 550 53
ENEKTPOKOMMOHEHTIB
HazBa MotyxHictb, BT
HWKHIN HarpiBanbHWA eneMeHT [yXOBKM 1400 W
BepxHiin HarpiBanbHWA enemeHT JAyXOBKW+rpunb 700+1800 W
3apHiil HarpiBanbHUI €NeMEHT [yXOBKM 2000 W
HarpiBanbHuii enemeHT rpuns 1800 W
Jlamnoyka fyxoBku 15W-E 14-T300
TaHreHLUianbHWA BEHTUAATOP 18.22 W
MoToBeHTUNATOP 25.29 W
LUHYp *mBNeHHs HO5 RR-F 3x 1.5 mm?

597




~ G6.IHCTPYKUI 3 YCTAHOBMIEHHA ~  UA

TEXHIYHA IHOOPMAL|ISA

IHCTpyKUii 3 yCTaHOBNEHHi Ta TeXHiYHOro
pornagy HaBefeHi B LboMy naparpadi noBuHHI
BMKOHYBaTUCb  BUKMIOYHO  KBanigikoBaHum
nepcoHanom. BupoGHuK He BignoBigae 3a
MOXNMBI 30MTKM Ta NOLIKOMKEHHS, 3anofisiHi
pedyam abo  nepcoHam  HenpaBMIIbLHUM
YCTaHOBMEHHAM anapara.

¢ [licns 3HATTS 30BHILLHBOI YNaKkoBKYW Ta BHYTPILUHLOI
YNakoBKM  Pi3HMX  YaCTMH Ta  aKcecyapis,
nepecsigunTCb B LiNiCHOCTI AyxoBku. B pasi
CYMHIBIB, HE KOPUCTYITECh anapaToM Ta 3BEpPHITbCA
1o Baworo npopasList abo cepaic LiEHTpY.

o [leski KOMMOHEHTU [yXOBKM MaloTb MNNacTUyHE
nokputts.  eped  BUKOPUCTAHHAM  [yXOBKM
000B"A13K0BO 3HIMiTb L 3axucHe nokputTs. Lle
MOXHa 3pobuTH 32 [ONOMOrOH ne3a abo LNUIBKA.

* He nepecrtaBnati anapaTt 3a [OMOMOIO PyyKi
[BEpLAT.

He posBonsiTe AiTAM rpaTuchb 3 KOMAOHEHTaMK
yNaKoBKM (KapTOH, MilLleYKM, NONiCTUPON, LIBAXM
TOWO), TaK AIK BOHA € MOTEHUINHUM [Kepenom
HebGe3neku. CToCcOBHO HaBKOJIMIIHLOTO
cepepoBMla, BCi  MaTepianM ynakoBKM €
€KOMnoriyHo YACTUMU Ta MOXYTb ByTH NOBTOPHO
nepepo6neHi(4acTuHu 3 fepeBa He 0OpobneHi
XiMiYHUMK pevoBUHaMK; kKapToH Ha 80-100%
BMPOONEHO 3 BTOPUHHOI CUPOBWHU; KYNbKK
nonieTUNeHoBi , CTpiuku 3 moninponineHy Ta
iHWa ynakoBKa 3 nonicTupony He MiCTATb Xnop-
¢rop-Byrneuto). Mpu noBTOpHIN nepepobui Ta
BMKOPUCTAaHHI MOXHa 3€KOHOMWUTM 3HAuYHy
KiNbKICTb CUPOBMHM Ta 36epert HaBKONMULIHE
cepepoBuiue !

YBATA'!

o CTiHKM, AIKi NPUMNKaIOTb 260 OTOUYHOTh AYXOBKY,
NOBWHHI BUTPUMYBATH HAABUCOKY TEMNepaTypy
=70 K.

* Knetoyi pe4oBuWHY, 5K 3”€QHYIOTb NaMiHOBaHUI
NNacTMK 3 OCHOBOK  MeOniB, MOBWHHI
BUTPUMYyBaTN Temnepatypy He Huxye 150° C
Ans Toro, o6 He GyNo Po3KnetoBaHHS.

BEYOYBAHHA TA 3AKPINJIEHHA OYXOBKU
[lyxoBKy MOXHa BMOHTYBaTM Yy BUCOKI abo HMW3bki
Me6ri, BUKOPUCTOBYHOUM L1151 LIbOTO OLHAKOBMIA OTBIp
(man. 6).

[insa 3abe3neyeHHs BiANOBIQHOrO NPOBITPOBAHHA
YCYHYTN 3afHI0 CTiHKy HMU3bKMX MebniB abo
3po6uTK oTBip (A), K Noka3aHo Ha Mar. 6

BcraHoBuTM ayxoBky B OTBip MebniB Ta 3akpinuty ii
BignoBigHUMY rBuHTamu (V) (Man. 7).

[lyxoBka noBuHHa OyTW BCTaHOBMEHa Ha piBHY
mMeGrieBy MOBEpXHI0, fika BUTPUMYE Bary camoi
[YXOBKM, TOMY LU0 3aKpinitoBaHHA 3a AONOMOroH
rBUHTIB HeOOXigHO TiNbKW Ans Toro, Wob BoHa He
BWHALLIA HA30BHi 3 MeoniB.

17
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UA. 6.IHCTPYKUIi 3 YCTAHOBNEHHA

ENEKTPUYHE NIAKNIOYEHHA

461306971 (RS-000)

TEXHIYHWA pornan

EnekTpuuHe MiAKNIOYEHHA AYXOBKW MOBUHHO
OyTM BMKOHaHO 3rigHO 3 HOopMaTWBaMM Ta
OilYMMKN  3aKOHOAABYMMM aKTaMW CTOCOBHO
TeXHiku 6e3neku.

Mepen

€NeKTPUYHUM niAKﬂIO‘IEHHﬂM

nepecBifYUTUCD, WO:

MakcuMarnbHe HaBaHTaXeHHs enekTpoobnagHaHHs
Ta PO3ETOK XMBJIEHHS  BIAMOBILAOTb TEXHIYHUM
fJaHum  BupoBy, SKi  MICTUTb  po3nisHaBanbHa
eTWKeTKa JyXOBKM, PO3MILLEHa Ha 3afHil CTiHLi Ta
B iHCTPYKLii N0 ekcnnyaTallji.

EnextpoobnagHanHs abo posetka noBuHHI GyTu
obnagHaHi egeKTMBHUM 3a3eMIEeHHsM 3rigHO 3
Ail0YYMM HOpMamK.
PoseTkaaboBcenontocHninnepeMmkay 3HaxoasToCst
B 30Hi [JOCSXKHOCTi BCTAHOBNIEHOrO Npunaga.

MipkntoyeHHs o enekTpomepexi 3a AONOMOro
po3eTku.

LLHYp X1BMEHHS MOBUHEH BIANOBIAATA TEXHIYHUM
XapakTepucTikam  po3ni3HaBamnbHOi  eTUKETKM
ayxoBku. [MigkmioumT NPOBOAM, [[OTPUMYKOHUMCH
HacTynHWX npasun. 3a3emmioBanbHUiA  MpoBiA
MOBWHEH OYTW JOBLUMM 3a iHLLi:

Byksa L (dasa) = kopuyHeBMit NpoBig
Byksa N (Hynb)  =ronybui nposig
CumBon  © (3emns) = 3eneHO-XOBTHIA NPOBIL

LLHyp uBNEHHS NOBUHEH BYTW PO3MILLIEHMIA TaKUM
YnHoM, Wob He mignagae nig A0 HaABMCOKOI
Temnepatypu = 75 K.

He BMKOpMCTOBYBaTM NOJOBXYBaYi Ta afantepw,
AKi MOXKYTb CTIPUYMHUTI NEPETPIB Ta NOXEXY.

MipkntoueHHs 6e3nocepeaHLO A0 eNeKTPoOMepexi.

BcTaHOBMTM MiX NpuUnagom Ta enekTPOMEPEXOH
HEenonspHUi  Mepemukay,  po3paxoBaHuii  Ha
BiAMOBIAHE HABaHTaXeHHs Npunagy, 3 MiHiManbH1M
OTBOPOM MiX KOHTakTamm 3 mM. [lam‘araiite,
WO 3a3eMNIOBanbHAA  MPOBIA  He  MOBMHEH
nepemMuKaTiCh NepeMukadem.

Mepes npoBeaeHHAM OGyab-Akoi onepauii no
3aMiHi HacTiINHO PEKOMEHAYEMO BiOKNHYMTU
npunag 3 Mepexi enekTPOXUBNEHHS.

3AMIHA ENEKTPOKOMIMOHEHTIB
+ [N 3amiHy namnoyku AyXOBKM AMB. iHCTPYKLii Ha

ctop. 15.

Ona pgoctyny [0 iHWWX eneKTPOKOMMOHEHTIB
HeOoDXigHO BUTAITY BYXOBKY 3 i MiCLIE3HaXOKEHHS,
ans yoro sigkpytuti reuntn (V) (man. 7). MMpw
uboMy Bu oTtpumaete pgoctyn i [0 KnemHoi
kopobku (T) (man. 8).

B pasi 3amiHu wHypa XuBneHHA, nam’sATaiite,
WO 3a3emntoBanbHUIA NPOBIA MOBUHEH OyTU
[OBLIKMM 3a (ha30Bi; AOTPUMYNTECH NPU LIbOMY
pekomeHpauii, BuknageHux B naparpadi
“EneKTpu4He NiaknoyeHHa”.

3HATU 3axucHy 3agHi CTiHKy (Q) Ana goctyny
[0 MOTOpeayKTopa, HarpiBanbHUX —EereMeHTiB,
obMmesxyBaya Temnepatypu Ta natpoHa (marn. 8).
[ns 3amihv natpoHa (P) (man. 5), BigirHyTM 3a
JOMOMOTO0  BUKPYTKM  MPYXUHKM ~ chikcauii  Ta
BUKPYTWUTU NaTPOH.

Ons 3aMiHM  TepmocTaTa, nepemukava,
nporpamMatopa Ta NamnoYvoK-iHANKATOpIB 3HATH
3axucHy kopobky (S) (man. 8), pyJku Ta BigkpyTUTH
TBUHTW, SIKi 3HAXOAATLCS MiA HAMK.
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Prie§ iSvezant §j prietaisq i§ gamyklos, kvalifikuoti darbuotojai ir specialistai prietaisg patikrino ir tiksliai suderino
tokiu badu uztikrinant prietaiso kokybe.

Visus remonto ar derinimo darbus atidziai ir kruop$éiai turi atlikti atitinkama kvalifikacija turintys
darbuotojai.

Todél mes patariame visada kreiptis | savo vietinj platintojg arba masy artimiausia techninés prieZiaros centrg ir
nurodyti gaminio rasj, modelj, serijinj numerj bei gedimo pobdj. Visi jasy prietaiso duomenys yra pateikti ant prie
galinés sienelés pritvirtintos lentelés bei originalios pakuotés.

Duomenys rasite ir Sioje instrukcijy knygeléje. Kad bity patogiau, Sia etikete galite uzklijuoti ant
instrukcijos ar kokio nors $alia prietaiso esancio pavirSiaus.

Naudodamiesi Sia informacija, techniniai darbuotojai teisingai parinks atsargines dalis ir uztikrins greitg bei
tinkama priezidrg ir remonta,

Masy techninés priezidros centrai ir jgalioti prekybos atstovai prekiauja tik originaliomis atsarginémis dalimis ir
detalémis.

VIETA INFORMACINEI ETIKETEI

461306971 (RS-000)



LT~ 1.SVARBIINFORMACIJA IR SAUGOS PRIEMONES

Prietaisas suprojektuotas ir pagamintas laikantis Europos standarty (elektrinés dalies EN 60 335-1 ir
EN 60 335-2-6 ir atitinkamy jy pakeitimy).

Prietaisas atitinka Sias Europos Sajungos direktyvas:
* 2006/95 EB deél darbo su elektros prietaisais saugumo (BT).
o 89/336 +92/31 + 93/68 EB dél elektromagnetinio suderinamumo (EMC)

ir ant prietaiso etiketés bei pakuotés yra nurodytas ce Zenklas.

Su maistu galintys liestis orkaités priedai gaminami i§ medziagy, kurios atitinka 1988 m. gruodzio 21
d. 89/109 EB direktyvos salygas.

Sis gaminys atitinka ES direktyva 2002/96/EB.

Ant prietaiso uzklijuotas Zenklas su perbraukta Siuksliy déze reiskia, kad nebetinkamga eksploatuoti
prietaisa negalima iSmesti drauge su buitinémis atliekomis, t.y. jj reikia atiduoti elektros ar elektronikos
prietaisy atlieky perdirbimo jmonei arba, perkant nauja tokj patj prietaisa, grazinti nebenaudojama
prietaisa mazmeninés prekybos atstovui.

Naudotojas pats privalo nugabenti nebetinkamg eksploatuoti prietaisg j tam tikrg surinkimo centra.
Netinkamai sunaikinus tokj prietaisa, pagal priimtus atlieky sunaikinimo jstatymus gali buti skiriama
bauda.

Skirtingy atlieky surinkimas galutiniam jy perdirbimui, apdorojimui ir saugiam sunaikinimui padeda
sumazinti galima grésme aplinkai ir sveikatai bei perdirbti gaminj sudaranéias medziagas.

Dél smulkesnés informacijos apie galimas atlieky surinkimo sistemas reikia kreiptis | vieting
Gamintojai ir importuotojai privalo vykdyti savo jsipareigojimus dél perdirbimo, apdorojimo ir saugaus
gaminiy sunaikinimo tiesiogiai arba netiesiogiai dalyvaudami surinkimo sistemoje.

461306971 (RS-000)



~ 1.SVARBIINFORMACIJA IR SAUGOS PRIEMONES LT

Dékojame, kad sigijote vieng i§ milsy gaminamy
prietaisy. Esame tikri, kad Sis modernus, funkcionalus
ir praktiskas naujas modelis, pagamintas i$
auksciausios kokybés medziagy, patenkins visus jasy
lokescCius. Nors Sis prietaisas yra paprastas naudoti,
mes primygtinai patariame atidziai perskaityti visg

§j vadova. Jame pateikiama informacija apie saugy,

montavimg, eksploatavima ir prieZiora., Sj vadova

batina laikyti saugioje vietoje, jei jo prireikty ateityje.

Gamintojas pasilicka teise keisti savo gaminiy

konstrukcija, jei mano, kad tai yra batina arba geriau

patenkins vartotojy poreikius, nekeisdamas esminiy
funkciniy, ir saugumo savybiy.

Gamintojas neatsako uz Siy instrukcijy netikslumus dél

spausdinimo ar perraSymo klaidy. PASTABA: Siame

vadove pateikiami paveiksliukai yra tik apraSomojo
pobidzio.

* ,6. INSTRUKCIJOS MONTUOTOJUI* skyriuje
nurodytus montavimo ir techninés prieziliros
darbus turi atlikti tik kvalifikuoti darbuotojai.

* Prietaisg galima naudoti tik pagal jo paskirtj, t. v.
maisto gaminimui buityje. Prietaiso naudojimas ne
pagal paskirtj yra netinkamas ir pavojingas.

+ Gamintojas neatsako uz asmeny suZalojimg
ar turto apgadinimg, jei prietaisas netinkamai
sumontuojamas, prizidirimas ar eksploatuojamas.

* I8pakavus prietaisa, batina patikrinti, ar jis
nesugadintas ir nepazeistas.

ISkilus abejonéms, prietaiso nenaudoti ir kreiptis |
kvalifikuotus specialistus.

+ Visos pakuotei naudojamos medziagos (kartoninés
dézés, maisai, polistireno puta, vinys ir pan.) turi
bati nepasiekiamos vaikams, nes jos kelia grésme.

+ Visos pakuotei naudojamos medziagos nekenkia
aplinkai ir gali bati perdirbamos.
Elektrinis Sio prietaiso saugumas uztikrinamas tik
ji prijungus prie tinkamos {Zeminimo sistemos, kaip
nurodyta elektros saugos standartuose. Gamintojas
neatsako uz jokig patirta Zalg, jei nesilaikoma Siy
instrukcijy. 18kilus abejonéms, pagalbos galima
kreiptis | kvalifikuotg elektrikg, kad jis patikrinti
elektrine dal.

+ Prie§ {jungiant maitinima, bdtina patikrinti, ar
etiketéje pateiktiduomenys atitinka esamo maitinimo
duomenis (zidréti “TECHNINES SAVYBES” skyriu).

Keletas pagrindiniy taisykliy, kuriy batina laikytis

eksploatuojant bet kokius elektrinius prietaisus:

# elektros prietaisy negalima liesti, jei rankos ar kojos
yra drégnos arba $lapios;

# naudotis prietaisais, jei esate basomis kojomis,
negalima;

# maitinimo laido kiStuko i§ lizdo traukti jéga
negalima;

# prietaiso negalima palikti lauko oro sglygomis;

# vaikams arba nemokantiems naudotis prietaisu
eksploatuoti jo be priezidros negalima.

+ Prie$ kepant orkaitéje pirma karta, reikia patikrinti,
ar ji tuscia, ar uzdarytos durys bei kaitinti orkaite
apie dvi valandas kaitinant iki auk3&iausios
temperatdros. Tai bdtina, kad bdty paSalinti visi
pakuotés kvapai. Viso proceso metu batina uztikrinti
atitinkama védinima.

+ Kepimo metu ir i$ karto po jo orkaités dury stiklas ir
aplinkinés dalys gali bati labai karstos, todél vaikai
turi bati kuo toliau nuo prietaiso.

+ Prietaisas turi bati Svarus. Maisto likuciai gali sukelti
gaisra.

+ Jei orkaité nenaudojama maisto kepimui, jos
negalima naudoti kaip indauja: orkaitei atsitiktinai
isijungus, gali nutikti nelaimingas atsitikimas arba
patirti Zalos.

+ Jei naudojatés elektros lizdu, esanciu netoli
prietaiso, batina uztikrinti, kad maitinimo kabeliai
nesiliesty su orkaite ir bty pakankamai toli nuo visy,
karsty detaliy.

+ Pabaigus naudotis orkaite, reikia patikrinti, ar visos
reguliavimo rankenélés yra iSjungtos ar uzdarytos.

+ Prie§ valant ar remontuojant orkaite, pirmiausia
reikia iStraukti i$ elektros lizdo prietaiso kituka.

+ Jei orkaité neveikia arba veikia netinkamai, reikia jg
iSjungti ir i$ elektros lizdo itraukti kiStuka. Patiems
remontuoti negalima. Visus remonto ir derinimo
darbus privalo kruop&¢iai ir atidZiai atlikti kvalifikuoti
specialistai. Todél patariame kreiptis | artimiausig
techninés priezidros centrg ir nurodyti gedimo
pobdi bei savo prietaiso duomenis.

461306971 (RS-000)
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A. Tradicinés orkaités komutatoriaus/termostato rankenélé
. Orkaités termostato rankenélé
. Funkcijy pasirinkimo rankenélé
. Orkaites termostato jsijungimo jspéjamoji lemputé
. Laikmatis
Laikmatis kepimo laikui nustatyti
. Elektroninis programavimo jtaisas
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VALDYMO RANKENELES

TRADICINES ORKAITES KOMUTATORIAUS/
TERMOSTATO RANKENELE (A instr.)

Orkaités funkcijos pasirenkamos pasukant rankenéle
pagal laikrodzio rodykle:

0 = orkaité iSjungta
- = orkaité jjungiama ir bus {jungta, kol bus

pasirinkta kokia nors funkcija
S%acxiiki = orkaités temperatdros parinktis

= groteliy ir ieSmy kaitinimas jjungtas (*)

O = virdutinis kaitinimo elementas jjungtas
TERMOSTATO RANKENELE (B instr.)
Sukant orkaités rankenéle laikrodZio rodyklés

kryptimi galima pasirinkti ir nustatyti orkaités kepimo
temperatlirg (nuo 50°C iki didZiausio).

ORKAITES RANKENELE FUNKCIJOMS
PASIRINKTI (C instr.)

Sukant orkaités rankenéle arba laikrodzio rodyklés
kryptimi, arba prie$ ja, gali uzsidegti Sie simboliai:

0 = orkaité i§jungta
3 = virduting ir apatiné kaitinimo dalys jungtos
G = virSutinis kaitinimo elementas jjungtas
D = apatinis kaitinimo elementas jjungtas

= groteliy ir ieSmy kaitinimas jjungtas (*)
NB Orkaités apSvietimas veikia su visomis funkcijomis.

ORKAITES SU VENTILIATORIUMI RANKENELE
FUNKCIJOMS PASIRINKTI (C instr.)
Sukant orkaités rankenéle arba laikrodZio rodyklés
kryptimi, arba prie$ ja, gali uzsidegti Sie simboliai:

0 =orkaité iSjungta

= orkaité jjungiama ir bus {jungta, kol bus pasirinkta

kokia nors funkcija
= ventiliatorius jjungtas
(@) = uzpakaling kaitinimo dalis ir ventiliatorius jjungti

l:] = groteliy kaitinimo jjungtas

(*) priedai galimi ir tinkami tik kai kuriy modeliy
orkaitése
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MULTIFUNKCES ORKAITES RENKENELE

FUNKCIJOMS PASIRINKTI (C instr.)

Sukant orkaités rankenéle arba laikrodZio rodyklés

kryptimi, arba prie$ jg, gali atsirasti tolimesni zenklai:
0 = orkaité iSjungta

= orkaité jjungiama ir bus {jungta, kol bus pasirinkta
kokia nors funkcija

= ventiliatorius jjungtas

= virSutiné ir apatiné kaitinimo dalys jjungtos

= virSutiné ir apatiné kaitinimo dalys jjungtos +
ventiliatorius

= groteliy ir ieSmy kaitinimas jjungtas (*)

2

(¥) priedai galimi ir tinkami tik kai kuriy modeliy orkaitése

MO B0

= grilio kaitinimo dalis jjungta + ventiliatorius

TERMOSTATO |SIJUNGIMO |[SPEJAMOJI LEMPUTE
(D instr.)

Kai ji uzsidega, vadinasi, orkaité arba grotelés yra
jungtos. Kepant, ispéjamoji lemputé kiekvieng kartg
iSsijungia, kai pasiekiama nustatyta temperatdra. Todél
normalu, kad jspéjamoji/geltona lemputé isijungia ir
iSsijungia keletg karty priklausomai nuo pakartotino
pakaitinimo proceso.

LAIKO SKAITIKLIO RANKENELE (E instr.)

Norint nustatyti kepimo laika, pirmiausia, reikia nustatyti
laiko skaitikla: pasukant ja iki galo id kairés a dedinee
ir atgal, kai nustatomos minutés. Pragjus nustatytam
laikotarpiui, laiko skaitiklis suskambés.

LAIKMATIS SU MAISTO RUOSOS LAIKU (F instr.)
Sis priedas atlieka dvigubg funkcijg: jis pranesa, kiek
laiko maistas jau ruoSiamas, ir automatiskai iSjungia
orkaite. NB. Kai rankenélés Zymeklis yra pozicijoje
«en, orkaité negali veikti. Jeigu jus naudojate orkaite
be jokios programos, pasizidrékite, kad laikmatis
buty rankinio valdymo pozicijoje.

Pusiau automatinis veikimas

Po to, kai pasirinkote, kg kepsite, nustatykite kepimo
laika; tam pirmiausia uZveskite laikmat], visiSkai
pasukdami ji vieng kartg i§ kairés | deSine, tada
grizkite prie norimy, nustatyti minu¢iy — nuo 0 iki 120:
orkaité [sijungs. Kai uzprogramuotas laikas pasibaigs,
suskambés skambultis ir kepimo laiko jtaiso paleidimo
mechanizmas gri$ | prading padet.

Rankinis veikimas

Jeigu kepimas trunka ilgiau nei 2 valandas, arba jeigu jas

norite naudotis orkaite be laikmacio, pasukite rankenéle

i§ deSinés | kaire, kol Zymeklis atsidurs ant simbolio
. Kai maistas bus paruostas, nepamirskite

pasukti rankenélés zymeklio j pozicija «e».

55 5
50 10
45 15
40 20
35 30 25
() ¢ > 1
- 10 - 10
. ‘& .

120 20 120 20
110 30 {110 0
100 4011 100 0

90 50 90 50
80 79 60 80 709 60
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SKAITMENINE PROGRAMA (G instr.)
Siame priede yra tokios funkcijos:
- Laikrodis (nustatomas 2 ir 3 klaviu)
- Laikmatis (nustatomas 1 klavisu)
- Virimo laikas (nustatomas 2 klavi§u)
- Virimo laiko pabaiga (nustatomas 3 klavisu)
- Neautomatinio naudojimo parametrai (nustatomi 2 ir 3 klavisu)
- Laiko atsukimas atgal (

(

- Laiko pasukimas | priek]

nustatomas 4 klavisu)
nustatomas 5 klavisu)

Skaitmeniniame ekrane visada rodomas laikas, taip
pat galima nustatyti virimo laika, ir virimo pabaigos laiko
skaiciavima atgal paprasCiausiai paspaudus atitinkama,
klavisa.

Isidémékite: Pasibaigus virimo laikui, programa
automatiskai iSjungia orkaite (iSskyrus laikmat;).
Jei kita karta naudodami orkaite norétuméte
testi neautomatiSkai, patikrinkite, ar nustatéte
neautomatinio veikimo funkcija (zr. toliau
pateikiamas instrukcijos).

Laiko nustatymas (nuo 0:01 iki 24:00 = val., min.)
Prietaisa jjungiant pirma kartg arba praingus maitinimui,
ekrane mirksi uzra$ai ,A" ir ,0.00“ (arba kiek minuciy
praéjo nutrGkus maitinimui). Jei norite laikg nustatyti
i$ naujo, vienu metu paspauskite 2 ir 3 klaviSa, tada
paspauskite 4 arba 5 klavisa, kol pasieksite tiksly
esama laika. Baigus i$sijungia ,A“ simbolis ir uZsidega
neautomatinio valdymo simbolis ).

Neautomatinis valdymas

Kiekvieng kartg nustacius laika programa automatiskai
nustato neautomatinio veikimo biisena. Vienintelis kitas
atvejis kai taip nutinka, yra pasibaigus automatinei
programai arba jg atSaukus vienu metu paspaudziant 2
ir 3 klavisa. Simbolis ,A“ pradingsta ir sijungia @).

Laikmacio nustatymas (nuo 0:01 iki 24:00 = val., min.)
Paspauskite 1 klavi§q ir pasirinkite virimo laikg
paspausdami 4 arba 5 klavia. |sijungia simbolis (2] .
Praéjus nustatytam laikui pasigirsta akustinis skambutis
ir (@) i8sijungia.

Pusiau automatinio veikimo biisena

(virimo periodas nuo 0:01 iki 23:59 = val., min.)
Paspauskite 2 klavisa ir virimo laikg nustatykite 4 arba 5
klaviu; uzsidega abu simboliai ,A* ir ).

Pasibaigus nustatytam periodui (@) iSsijungia, sumirksi
LA ir suskamba skambutis.

Pusiau automatinio veikimo biisena (virimo pabaigos
nustatymas nuo 0,01 iki 23,59 = val., min.)
Paspauskite 3 klavisg ir virimo seanso pabaigq
nustatykite 5 klavi$u; jsijungia abu simboliai ,A“ ir. ).
Pasiekus nustatytg valandg @) i$sijungia, sumirksi
,A“ir suskamba skambutis.

Automatinis veikimas (su uzdelstu paleidimu)
Pirmiausia nustatykite virimo perioda (jsijungia ,A" ir
@), tada nustatykite virimo laiko pabaigq (%)
i$sijungia), kaip apraSyta anksCiau.

Simbolis @) vél jsijungia pradedant virimo seansa.
Pasibaigus virimo laikui ) i8sijungia, sumirksi ,A“, 0
skambutis pranesa apie virimo pabaiga.

Skambutis

Skambutis pradeda skambéti pasibaigus virimo
seansui arba laikmaciui. Jis gali skambéti iki 7 minuciy.
Norédami jj iSjungti anksCiau, paspauskite bet kurj
funkcinj klavisa.

Programos paleidimas ir valdymas

Programa pradedama i§ karto jg nustaCius. Jei
norite patikrinti programos parametrus, paspauskite
atitinkama klavisa.

Programos modifikavimas  arba
atSaukimas

Jei laikrodyje rodomas laikas apima nustatytg virimo
perioda, atsiranda automatinés funkcijos klaida ir jasy,
démesj atkreipia skambutis mirksintis ,A* simbolis.
Tokig klaidg nustatyme galima pataisyti kei€iant virimo
laiko ilgj ir jo pabaiga. Bet kurig nustatyta programa
galima modifikuoti bet kuriuo metu pirmiausia
paspaudziant atitinkama programos mygtuka, tada 4
arba 5 klavisa. Norédami atSaukti programa nustatyta
laikg pataisykite nustatydami reikSme ,0.00“. AtSaukus
veikimo laika, veikimo pabaiga taip pat atSaukiama, ir
atvirkciai. Orkaité iSsijungia automatiskai ir sumirksi
LA“ simbolis.

parametro
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BENDROJI DALIS

Kad orkaitt neperkaistuy, joje yra sumontuotas
apsauginis prietaisas, kuris automatiSkai i$jungia
orkaite, jei nesuveikia termostatas. Tokiu atveju
maitinimas laikinai pertraukiamas: patiems orkaités
remontuoti negalima, bitina prietaisg iSjungti
ir pranesti apie gedimg vietiniam techninés
priezitros centrui.

Be to, kai kuriuose modeliuose yra sumontuotas
ventiliatorius priekiniam valdymo skydui, rankenéléms,
orkaités dury rankenai ir elektrinéms dalims vésinti.
Ant orkaités sieny yra skersiniai, tam tikriems priedams
atremti (1 pav.). Priedy tipas ir kiekis priklauso nuo
prietaiso modelio (2 pav.):

«  grotelés (A);

+ Padéklas riebalams surinkti (B.) (*);

¢« Pyragy arba picos padéklas (C)

(*) tik kai kuriuose modeliuose

BENDROS SAUGAUS DARBO INSTRUKCIJOS

* Kepant, orkaités be priezidros palikti negalima.
Vaikams Zaisti su prietaisu draudZiama.

+ Atidarykite dureles laikant orkaités rankeng per
vidurj. Atidarius duris, NEGALIMA jy spausti Zemyn
pernelyg stipriai.

+ Naudojant orkaite, normalu, kad ant durys bei vidinés
sienos apgaruoja. Jis nepablogina orkaités veikimo.

+ Atidarant orkaités duris, reikia saugotis karsty gary.

+ Veikianti orkaité labai [kaista. Nelieskite ikaitusiy,
detaliy orkaités viduje. |dékite ir iStraukite indus i$
orkaités mavédami apsauginémis pirstinémis.

* Atsargiai dékite ir iStraukite maistg S orkaités,
saugokite, kad ant karStos orkaités plokstés
neissipilty padaZas (jkaite riebalai ir aliejus gali
lengvai uzsidegti).

* Orkaitéje naudokite tik aukStai temperatdrai,
nurodytai ant termostato reguliavimo rankenélés,
atsparius indus.

+ Kepant, neuzdenkite apatinés orkaités plokstés ar
groteliy folija ar kita medziaga.

+ Naudojant groteles, apacioje bitina padéti skardg,
skirtg laSangiam padaZui ar riebalams surinkti, kaip
patariama skyriuje ,NAUDINGI KEPIMO PATARIMAI“.

+ Baigus naudotis prietaisu, visas valdymo rankenéles
reikia nustatyti ties padetimi “I§jungti’.

+ SVARBUS [SPEJIMAS. Kepimo metu ar iskart po
to orkaités stiklinés durys ir visi pavirSiai gali bt
smarkiai {kaite. Saugokite vaikus, kad neprisiliesty
prie {kaitusios orkaités!

SVARBU!! Kepant orkaitéje ar ant groteliy, orkaités
durys turi buti uzdarytos.

PIRMA KARTA KEPANT ORKAITEJE

Jei prietaise yra sumontuotas programavimo
jrenginys, ji reikia nustatyti ties rankinio valdymo
padétimi ir, prie$ kepant pirma karta, patikrinkite, ar
orkaitéje nieko néra, uzdarykite duris ir kaitinkite orkaite
2 valandas, kol pasieks auk$¢iausig temperatira. Sios
procedlros metu uzsigridins apsauginé orkaités
vidiné danga ir dings visi jos skleidziami kvapai. Tuo
metu reikia ieiti i§ patalpos ir gerai jg védinti.
Pasibaigus Siai proceddrai, leiskite orkaitei atvésti
ir nuplaukite viding jos dalj Siltu vandeniu ir Svelnia
valymo priemone. Visus priedus, prie$ juos naudojant,
batina nuplauti (groteles, padékla, indas skysciams
surinkti, ieSmas ir pan.).

10

Prie§ valant, prietaisa butina iSjungti ir iStraukti jo
kistuka i$ maitinimo lizdo.




~ 3.EKSPLOATAVIMOINSTRUKCWOS LT

KAIP NAUDOTIS TRADICINE ORKAITE

D |PRASTAS KEPIMAS
Pasukite parinkties rankenéle (C instr.) | simboli
ir nustatykite termostato rankenéle (B instr.) arba
pasukite komutatoriaus/termostato rankenéle (A instr.)
i norimos temperattiros nuostata. Jei reikia pakaitinti,
prie§ dedant maistg | orkaite, palaukite, kol iSsijungs
geltona termostato lemputé. Taip jjungiami apatinis ir
virSutinis kaitinimo elementai, vienodai paskirstantys
Siluma aplink maista,
Sis kepimo bldas puikiai tinka visiems produktams
kepti (mésai, zuviai, duonai, picai, pyragams ir pan.).
D SKRUDINIMAS NAUDOJANT VIRSUTIN|
KAITINIMO ELEMENTA
Pasukite parinkties rankenéle (C instr. arba A) | simbolj
() ir nustatykite termostato rankenéle (B instr), jei
tokia yra, | maksimalig temperatira. VirSutinis vietinis
kaitinimo elementas yra {jungtas ir tiesiogiai kaitina
maista. Si funkcija itin praveréia skrudinant patiekalo

pavirSiy ar duonos riekeles.

D KEPIMAS NAUDOJANT APATIN| KAITINIMO
ELEMENTA

Pasukite parinkties rankenéle (C instr.) | simbolj (J

ir nustatykite termostato rankenéle (B instr.) | reikiama,

temperatira. Palaukite 10 minuciy, tada jdékite | vidy

maista. Apatinis kaitinimo elementas yra jjungtas.

Si funkcija itin praverCia kepant maista, kuriam

ruoSti naudojama nuosaiki pavirSiaus temperatira

(pavyzdZiui, pyragai su uogienémis ir vaisiais virSuje,

strio pyragai, karamelé) arba puikiai iSkepti jau gerai

i$ virSaus paskrudusius patiekalus. Ji taip pat labai

tinka paruostiems patiekalams paSildyti.

GRILIS

Pasukite parinkties mygtuka (C instr. arba A) | simbolj
ir nustatykite termostato rankenéle (B instr.), jeigu
tokia yra, | norima temperatira. Pasirinkus Sig funkcija,
jsijungia virSutinis vidurinysis kaitinimo elementas, ir,
Siluma nukreipiama tiesiai | maisto pavirsiy (3 pav.).
Si funkcija tinka ne tik kepimui ant groteliy, bet ir
maistui arba duonos riekéms apskrudinti.

Grilio funkcija savaime jjungia galinj ieSma. Kepant
ant groteliy, batina padéti skys€iy surinkimo inda
lasancéiam padazui surinkti, kaip patariama skyriuje
+KEPIMO PATARIMAI“.

1"

KAIP NAUDOTIS ORKAITE SU VENTILIATORIUMI

B ATITIRPDYMAS KAMBARIO
TEMPERATUROJE

Nustatykite pasirinkimo rankenéle ties (C instr.)

Zenklu ir jdékite | orkaite norimg atitirpdyti maista.

Trukmé priklauso nuo maisto kiekio ir rasies.

Pasirinkus tik Sig funkcija, isijungs ventiliatorius ir

oras ims cirkulivoti aplink suSaldyta maista létai ji
atitirpindamas. Si funkcija ypaC tinka vaisiams ir

pyragams.
@ KEPIMAS SU VENTILIATORIUMI IR GALINES
=) SIENELES KAITINIMO ELEMENTUI

Nustatykite pasirinkimo rankenéle ties (C instr.) (&)
zenklu, o termostato valdymo rankenéle (B instr.) — ties
reikalinga temperatdra. Prie§ jdedant maista, reikia
palaukite, kol iSsijungs geltona termostato lemputé.
|sijungia galinés sienelés kaitinimo elementas ir
ventiliatorius tolygiai paskirsto Siluma. Orkaité greitai
[kaista ir vienu metu skirtinguose lygiuose galima kepti
skirtingos raSies maista (Zitréti 4 pav.). Sis kepimo
badas ypac tinka kepant pyragus.

D GRILIS

Nustatykite pasirinkimo rankenéle ties (C instr.) O
Zenklu, o termostato valdymo rankenéle (B instr.)
— ties reikalinga temperattira. |sijungia virSutinés
dalies kaitinimo elementas, ir, virS maisto tolygiai
paskirstoma Siluma (3 pav.). Be grillo $iuo kepimo
biidu galima lengvai apskrudinti kepama maista.
Batina visada padéti skys€iy surinkimo inda
apacioje, kaip nurodyta skyriuje ,KEPIMO
PATARIMAI“,

461306971 (RS-000)
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KAIP NAUDOTIS DAUGIAFUNKCE ORKAITE

B ATITIRPDYMAS KAMBARIO
TEMPERATUROJE

Nustatykite pasirinkimo rankenéle ties (C instr.)

Zenklu ir jdékite | orkaite norimg atitirpdyti maista.

Trukmé priklauso nuo maisto kiekio ir risies.

ljungus Sig funkcija, jsijungs tik ventiliatorius. Lengvas

oro srautas aplink sualdyta maista létai atitirpdys ji.
Si funkcija ypa¢ tinka vaisiams ir pyragams.

D IPRASTAS KEPIMAS

Nustatykite pasirinkimo rankenéle ties (C instr.) =)
Zenklu, o termostato valdymo rankenéle (B instr.)
— ties reikalinga temperatira. Jei reikia pakaitinti,
prie§ dedant maistg | orkaite, palaukite, kol iSsijungs
geltona termostato lemputé. Taip jjungiami apatinis
ir virSutinis kaitinimo elementai, vienodai paskirstantys
Siluma aplink maista,

Sis kepimo bldas puikiai tinka visiems produktams
kepti (mésai, Zuviai, duonai, picai, pyragams ir pan.).

|PRASTAS KEPIMAS + VENTILIATORIUS
Nustatykite pasirinkimo rankenéle ties (C instr.)
Zenklu, o termostato valdymo rankenéle (B instr.)
- ties reikalinga temperatira. Jei reikia pakaitinti,
prie§ dedant maistg | orkaite, palaukite, kol iSsijungs
geltona termostato lemputé. Taip jjungiami apatinis ir
virSutinis kaitinimo elementai, o ventiliatorius vienodai
paskirsto Silumg aplink maista. Sis derinys tinka
greitam kepimui, todél galima naudoti daugiau 1€kS¢iy
skirtinguose orkaités lygmenyse (4 pav.).

12

GRILIS

Nustatykite pasirinkimo rankenéle ties (C instr.)
Zenklu, o termostato valdymo rankenéle (B instr.) - ties
pageidaujama temperattra. Pasirinkus 3ig funkcija,
isijungia virSutinis vidurinysis kaitinimo elementas, ir,
Siluma nukreipiama tiesiai { maisto pavirsiy (3 pav.).
Si funkcija tinka ne tik kepimui ant groteliy, bet ir
maistui arba duonos riekéms apskrudinti.

Grilio funkcija savaime {jungia galinj ieSma. Kepant
ant groteliy, batina padéti skys€iy surinkimo
inda lasanciam padazui surinkti, kaip patariama
skyriuje ,KEPIMO PATARIMAI*,

GRILIS SU VENTILIATORIUMI

Nustatykite pasirinkimo rankenéle ties (C instr.)
zenklu, o termostato valdymo rankenéle (B instr.)
— ties pageidaujama temperatdra, kaip nurodyta 14
puslapyje esancioje lenteléje. Pasirinkus $ig funkcija,
sijungia virSutinis vidurinysis kaitinimo elementas, ir,
ventiliatorius tolygiai paskirsto Siluma. Sis procesas
sudvelnina tiesiogiai | maisto pavirSiy nukreipiamg
karstj ir sumazina temperatiirg. Todél patariama jj
naudoti tolygiai auksiniam ir traskiam pavirSiui gauti,
tinka sveikoms zuvims ir pauksciams kepti.

Kepant ant groteliy, batina padéti skyséiy surinkimo
inda lasanciam padazui surinkti, kaip patariama
skyriuje ,KEPIMO PATARIMAI*,
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KEPIMO PATARIMAI
Pyragai, sausainiai ir duona

Prie$ kepant duong ar pyragus, orkaite pakaitinkite
bent 15 minuciu,

Kepant, nevarstykite orkaités dury, nes Saltas oras
sustabdys kilima,

I8kepus, iSjunkite orkaite ir leiskite pyragui pastovéti 10
minuciu.

Pyragams kepti nenaudokite emaliuoto orkaités
padéklo ar skysciy surinkimo indo. Naudokite tam
tinkamus orkaités indus.

Kaip nustatyti, ar pyragas jau iskepé? Likus 5 minutéms
iki kepimo pabaigos, | pyrago pavirSiy ikiskite medinj
danty krap$tuka. Jei ant jo neprilipo pyrago, vadinasi,
jis iSkepes.

Kas, jei pyragas sukrito? Kitg kartg reikia naudoti
maziau skyscio arba sumazinti temperatiira mazdaug
10°C.

Kas, jei pyragas per sausas? Pradurkite pyraga danty
krapStuku ir jlasinti kelis laus vaisiy sul¢iy arba likerio.
Kita kartg padidinkite kepimo temperatlira mazdaug
10°C ir nustatykite trumpesnj kepimo laika.

Kas, jei pyrago pavirsius per tamsus? Kitg kartg
padékite pyraga ant Zemesnés lentynos ir kepkite
zemesnéje temperatiiroje ilgesnj laika.

Jei jo pavirsius sudegé? Nupjaukite sudegusj sluoksnj
ir apibarstykite cukrumi arba papuoskite kremu, dzemu,
grietinéle ar pan.

Jei pyrago apacia per tamsi? Kitg kartg reikia ji
padéti ant aukStesnés lentynos ir kepti Zemesnéje
temperatiroje.

Jei pyrago ar duonos pavirsius atrodo iSkepes, o vidus -
ne: kitg kartg naudoti maziau skyscio, kepti Zemesnéje
temperatiroje ir ilgesn; laikotarpj.

Jei pyrago nejmanoma isimti i§ skardos/indo?
Apveskite peiliu aplink krastus, uzdékite ant pyrago
pavirSiaus drégng skepetq ir apverskite skarda. Kitg
karta skardos pavirSiy tolygiai iStepkite riebalais ir
pabarstykite miltais ar duonos trupiniais.

Jei biskvito nejmanoma iSimti i§ kepimo padéklo:
padéklg trumpam vél jdékite | orkaite ir prie$ atvéstant
pakelkite biskvita. Kitg karta naudokite kepimo popieriy,
kad vél taip nenutikty.

Valgiai - mésa:

+ Gaminant valgius, kuriems iSkepti daugiau nei 40
minuciy, orkaite reiki isjungti 10 minuciy prie$ iSkepant
valgiui visai likusiai Silumai sunaudoti ir energijai
sutaupyti.

+ Kepsnys bus sultingesnis, jei kepsite uzdarytame inde,
ir traskesnis, jei kepsite inde, neuzdengtu dangciu.

+ Baltai mésai, paukstienai ir Zuviai kepti paprastai
reikalinga vidutinio kar$¢io temperatira (Zemesné
negu 200°C).

+ Raudonai mésai, kuri daznai kepama kaip ,zalia",
kepti reikalinga auksta temperattra (vir§ 200°C) ir ilga
trukmé.

+ NorintiSkepti gardesne mésg, jdékite rikytos kiaulienos
ir prieskoniy.

+ Jei kepsnys kietas ir sausas: kita karta mésg reikia
ilgiau palaikyti marinate.

+ Jei kepsnio pavirSius arba apaCia yra per tamsi: kita,
karta kepant, mésg reikia kepti ant auk$tesnés arba
Zzemesnés lentynos, sumazinti temperattirg ir kepti
ilgiau.

* Kepsnys neiskepe? Supjaustykite griezinéliais,
iSdéliokite ant kepimo padéklo su padazu ir pabaikite
kepti.

Kepimas ant groteliy

+ Prie$ kepant maistg ant groteliy, ji reikia saikingai
paslakstyti riebalais ir pabarstyti prieskoniais.

+ Kepantmésg, bitina visada naudoti skys¢ius surenkantj
indg (Zidrékite 3 pav.). | skys€iy surinkimo indg reikia
ipilti truputj vandens. Tada riebalai ir padaZai nedegs
ir neskleis nemalonaus kvapo ir dimy. Kepant, ipilkite
daugiau vandens garavimui kompensuoti.

+ Apkepus vieng puse, kepama maistq reikia apversti.

Aliuminis ims rudyti, jei susilies su maiste
esanciomis arba kepimo metu jpilamomis (actas,
citrinos sultys) organinémis riigstimis. Todél
patariama maisto nedéti tiesiai ant aliumininiy ar
emaliuoty padékly, o ant kepimui orkaitéje tinkamo

popieriaus.

13

461306971 (RS-000)
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MAISTO GAMINIMO/KEPIMO LENTELE

461306971 (RS-000)

Orkaités KEPIMAS ESANT
KEPIMAS ESANT
.. | lentynos Y PRIVERSTINEI KONVEKCIJAI
MAISTAS s"g's' padatis | VATURALIAI KONVEKCIAI (SU VENTILIATORIUMI) PASTABOS
nuo Temperatira, | Kepimo laikas, | Temperatira, Kepimo laikas,
apacios °C minutémis °C minutémis
MESA
Kepta versiena 1 2 200-225 100-120 190 100-120
Kepta jautiena 1 1 200-225 40-50 190 40-50
Kepta kiauliena 1 2 200-225 100-120 190 100-120
| Kepta aviena 1 1 200-225 100-120 190 100-120
ZVERIENA
Keptas kiskis 1 2 225 - maks. 50-60 225 - maks. 50
Keptas fazanas 1 2 225 - maks. 60-70 225 - maks. 60
Kepta kurapka 1 2 225 - maks. 50-60 225 - maks. 50
PAUKSTIENA Kepimo skarda
Keptas vistiukas 1 2 200-225 80-90 190 70-80 arba kitas indas
Keptas kalakutas 1 2 200-225 100-120 190 90-110 ant orkaités
Kepta antis 1 2 200-225 90-110 190 80-100 lentynos
ZUVIS
Kepta Zuvis 1 2 200 30-35 170-190 25-30
Tro$kinta Zuvis 1 2 175 20-25 160-170 15-20
KEPT MAKARONAI
Lazanija 25 1 210-225 60-75 225 - maks. 30-40
Cannelloni 2,5 1 210-225 60-75 225 — maks. 30-40
PICA 1 2 225 - maks. 25-30 225 - maks. 20-25
DUONA 1 2 225 - maks. 20-25 220 20
TESLA ] .
Paprastas biskvitas 2 190 15 170-190 15 Kepiro padéklas
Trapi tesla 2 200 20 190-200 20 lentynos
Viktorijos biskvitas 0,8 2 200 40-45 190-200 40-45
PYRAGAI
,Angel* pyragas 08 2 190 52 170-190 45 Fyreg skara
Vaisinis pyragas 08 2 200 65 190-200 65 lentynos
Sokoladinis pyragas 0,8 2 200 45 190-200 45

Lentelése pateikiamos vertés (temperatdra ir kepimo trukmé) yra apytikrés ir gali skirtis atsizvelgiant | kiekvieno asmens
kepimo jgudzius. Sioje lenteléje pateikiama kepimo trukmé tik ant vienos lentynos. Jei kepate su ventiliatoriumi ir naudojate
daugiau negu vieng lentyng (jdedamos 1 ir 3-ios padéties lentynos), kepimo trukmé pailgés mazdaug 5 — 10 minugiy.

KEPIMO ANT GROTELIY LENTELE

Orkaités KEPIMAS ESANT NATURALIAI KEPIMAS ESANT NENATURALIAI
. | lentynos KONVEKCIJAI KONVEKCIJAI(su ventiliatoriumi)
MAISTAS Svorls,| " - detis N I I A
kg nuo Temperatira, Kepimo laikas, minutémis Temperatiira, Kepimo laikas, minutémis

apacios ° 1-a pusé 2-a pusé ° 1-a pusé 2-a pusé
MESA
Mustinis 0,50 2-3 225-Max 12-15 12-15 200 10 10
Zlégtainis 0,15 2-3 225-Max 5 5 200 5 5
Vig&iuko pusé (po 0,5 kg) 1 2-3 225-Max 20-25 20-25 200 18 18
ZUVIS
Upétakis 0,42 2-3 225-Max 18 18 200 10 10
Jury liezuvis 0,20 2-3 225-Max 10 10 200 7 7
DUONA
Skrebutis 3 225-Max 2-3 23 200 2-3 23
Lentelése pateikiamos vertés (temperatdra ir kepimo trukmé) yra apytikrés ir gali skirtis atsizvelgiant | kiekvieno asmens kepimo jgiidZius.

Kepimo ant groteliy trukme gali skirtis priklausomai nuo mésos storio ir asmeninio skonio.

14
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VALYMAS IR PRIEZIURA

¢ Prie§ atlikdami bet kokius prieziliros darbus
ar prie$ valydami iSjunkite prietaisg i$ elektros
tinklo.

* Prietaisui valyti nenaudokite jokio valytuvo,
valanéio garais.

* Neplaukite daliy, jeigu jos yra karstos.

* Niekada nenaudokite abrazyviniy milteliy,
Sveitikliy ar  agresyviy  purskiamujy
priemoniy.

* Nepalikite ant pavirSiaus né minutei acto,
kavos, pieno, slraus vandens ar citriny,

pomidory sul€iy.

Visas iSorines orkaités dalis (nerldijanCio plieno,
Sonines plokstes, dureliy, stiklg) reikia daznai valyti
Svelnia valymo priemone ir trupuciu vandens, tada
sausai nuSluostyti minkstu skuduréliu.

Nenaudokite SiurkCiy ar abrazyviniy medziaguy,
astriy metaliniy Sveitikliy orkaités dureliy stiklui valyti,
nes tokios priemonés gali subraizyti stikla, dél to
stiklas gali skilti.

Salindami démes ar klijy nuo lipduko liku€ius
nenaudokite kvapiyjy ar alifatiniy tirpaly dazytiems ar
nertdijancio plieno pavirSiams.

VIDINES ORKAITES DALYS

Patariame isSvalyti orkaite po kiekvieno naudoji-
mo. Pasalinkite kepimo liekanas, tokias kaip rie-
balai arba cukrus, nes kita karta pridegusios jos
gali tapti apkalkéjimy arba neiSimamy démiy bei
nemaloniy kvapy priezastimi. Valymas turi bati
visada atliekamas prie drungnos orkaités muilinu
vandeniu, atidziai iSskalaujant ir nepriekaistingai
iSdziovinant orkaités sieneles. Visada nuplaukite ir
panaudotus priedus.

Nepurkskite ir neplaukite elektriniy kaitinimo
elementy ir termostato valikliai, kuriy sudétyje
yra rugsciy (zr. informacine etikete ant
naudojamo produkto). Gamintojas neatsako uz

Zala ir gedimus dél netinkamo valymo.

ORKAITES TARPINE

Orkaités tarpiné yra labi svarbi jos tinkamam veikimui
ir funkcionavimui. Mes patariame:

+ valyti jg nenaudojant Svei¢iamyjy jrankiy ar valikliy;
+ reguliariai tikrinti jos bakle.

Jei tarpiné sukietéjo arba yra paZeista, reikia
kreiptis | artimiausia techninés prieziiiros centra
ir nenaudoti orkaités, kol ja suremontuos.

ORKAITES LEMPUTES PAKEITIMAS (5 pav.)

Démesio! Prie$ keisdami lempute, jsitikinkite,
kad prietaisas yra i$jungtas ir jums néra grésmés
gauti elektros Soka.

Jei reikia pakeisti orkaités lempute (L), naujosios
techniniai duomenys turi atitikti apraSytuosius 16
puslapyje, ir turi bdti atspari aukStai temperatirai
(300°C).

Atsukite stiklin| apsauginj dangtj (C) prie$ laikrodzio
rodykle ir pakeiskite lempute. Rapestingai dékite
lempute ir {sukite laikrodZio rodyklés kryptimi.
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Problemos dazniausiai atsiranda dél netinkamos priezidros ir gali bati lengvai iSsprendziamos be techninés
pagalbos.

Potenciali PROBLEMA Galimas SPRENDIMAS

Orkaité neveikia + Patikrinkite, ar [kiStas maitinimo kistukas | lizda.

+ Patikrinkite, ar valdymo rankenélés nustatytas ties tinkama padétimi,
ir, ar jjungta programavimo prietaiso rankinio valdymo funkcija; tada
pakartokite instrukcijose apraSyta procedra.

+ Patikrinkite elektrinés apsaugos sistemos jungiklius (RCD). Jei sistema
sugedo, reikia kreiptis | elektrika.

Kepant, termostato Sviesos diodas [+ Termostato valdymo rankenéle nustatykite ties aukStesne temperatira.

nebeuzsidega + Nustatykite pasirinkimo rankenéle ties kita funkcija.

Neuzsidega orkaités lemputé + Nustatykite pasirinkimo rankenéle ties kita funkcija.

+ Patikrinkite, ar tinkamai jsukta orkaités lempute.

+ Jei ji perdegé, reikia nupirkti specialig atsparig aukstai temperatrai
lempute ir jsukti laikantis 15 puslapyje nurodyty instrukciju.

REIKALINGI MAZIAUSI MATMENYS ORKAITEI [MONTUOTI (6 pav.)

Aukstis, Plotis, Gylis, Tris,
mm mm mm dm?®
570 560 550 53
ELEKTRINES DALYS
APIBUDINIMAS Nominaliis duomenys
Apatinis orkaités kaitinimo elementas 1400 W
VirSutinis orkaités kaitinimo elementas 700+1800 W
Galinis orkaités kaitinimo elementas 2000 W
Grilis 1800 W
Orkaités lemputé 15W-E 14 -T300
Vésinantis ventiliatorius 18.22 W
Galinio kaitinimo elemento ventiliatorius 25.29 W
Maitinimo kabelis HO05 RR-F 3x 1.5 mm?

597
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TECHNINE INFORMACIJA

Visus Siame instrukcijy skyriuje nurodytus
montavimo ir techninés prieziiros darbus
turi  atlikti tik kvalifikuoti  specialistai.
Gamintojas neatsako uz asmeny suzalojima
ar turto apgadinima, jei prietaisas
netinkamai sumontuojamas, prizitrimas ar

eksploatuojamas.

+ I8pakavus orkaite ir pagalbinius jrenginius, reikia
kruop$cCiaipatikrinti,arprietaisasyranepriekaistingos
biklés. ISkilus abejonéms, prietaiso nenaudokite
ir nedelsiant pranesSkite artimiausiam techninés
pagalbos centrui.

+ Kai kurios ant prietaiso montuojamos detalés yra
apsaugotos polietileno plévele. Prie§ naudojant
prietaisa, Sig apsaugq bdtina nuimti. Norint nuimti
plévele, naudokite peilj ar smeigtuka.

+ Kad orkaité nejudéty, reikia prilaikyti dury rankena.

Visos  pakuotei naudojamos  medziagos
(kartoninés dézés, maisai, polistireno puta, vinys
ir pan.) turi bati nepasiekiamos vaikams, nes
jos kelia grésme. Visos pakuotei naudojamos
medziagos yra aplinkai nekenksmingos ir
perdirbamos (mediniai rémai yra neapdoroti
cheminémis medziagomis, 80-100% kartoniniy
déziy galima perdirbti, apsauginiai maiseliai
gaminami i§ polietileno (PE), juostos i$
polipropileno (PP), o apsauginiai laikikliai
i§ polistireno puty plokséiy (PS) be chloro
- fluoro karbidy. Atliekas galima perdirbti ir, jas
perdirbant, galima sutaupyti naujy Zzaliaviniy
medziagy ir sunaikinti didesnij kiekj atlieky. Todél
mes patariame grazinti pakuote parduotuvei,
kurioje pirkote prietaisa, arba nuvezti j atlieky
surinkimo tarnyba. Dél artimiausios tarnybos

teirautis vietiniame centre.

ISPEJIMAI

* Kadangi tai — jmontuojama orkaité, bitina
patikrinti, ar prietaisa supancios sienos ir skydai
yra atspariis aukstai temperatirai 70 K.

* Be to, reikia patikrinti, ar laminuoto plastiko
dangos klijai irgi yra atsparts aukstai, mazdaug
150°C temperatirai, kad neatsiklijuoty laminuota
danga.

ORKAITES MONTAVIMAS IR TVIRTINIMAS
Orkaite galima jmontuoti spinteléje ar balda, kurio
matmenys turi atitikti parodytuosius 6 pav.

Tinkamai ventiliacijai uztikrinti reikia nuimti
uzpakaline baldo plokste arba padaryti angg (A),
kaip parodyta 6 pav.

|déti prietaisa ir priverzkite ji sraigtais (V) (7 pav.).

Orkaité turi stovéti ant kieto pagrindo, galinti
iSlaikyti visa jos svorj, nes prietaisui priverzti
spinteléje ar balde naudojami tik sraigtai.
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TECHNINE PRIEZIURA
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PRIJUNGIMAS PRIE ELEKTROS TINKLO

Elektros jungtys turi buti atliekamos laikantis
patvirtinty standarty ir normatyviniy akty.

Prie$ keiciant detales, batina iSjungti prietaiso
maitinima.

Pries jjungiant orkaités maitinima, butina patikrinti,

ar:

sistemos ir elektros lizdy, srovés stiprumas atitinka
didZiausig prietaiso galig (zidréti informacing
lentele ant orkaités uzpakalinés dalies ir prietaiso
instrukcijose);

lizdas ar sistema yra tinkamai {Zeminta pagal
patvirtintus standartus ir jstatymus; jei nesilaikoma
Siy reikalavimy, prietaisas nebetenka garantijos.
Naudojamas elektros lizdas arba daugiapolinis
jungiklis yra lengvai pasiekiami instaliuojamo
prietaiso atzvilgiu.

Jungiant prie maitinimo lizdo, reikia:

Pritvirtinkite prie maitinimo kabelio jprastg atitinkamo
kravio, nurodyto ant informacinés lentelés, kiStuka.
Sujungti laidus laikantis tolimesniy nurodymy.
Bitina atkreipti démesj | jzeminimo laida, kuris
turi bati ilgesnis negu faziniai laidai:

raidé L (fazé) = rudas laidas

raide N (neutralus)  =mélynas laidas

Zenklas @ (jzeminimas) = zalias/geltonas laidas

Maitinimo kabel| bdtina nutiesti kuo toliau nuo
karscio Saltinio, o jo temperatdra turi biti Zemesné
negu 75 K.

Reikia stengtis nenaudoti adapteriy ar Sunty, nes dél
netinkamy junggiy orkaité gali pavojingai perkaisti.

Kai jungiama tiesiai prie maitinimo Saltinio, reikia:

Sumontuoti daugiapol jungikl], kuris gali atlaikyti
prietaiso apkrova, su maziausia 3 mm tarpais tarp
kontakty. |[zeminimo laido neturi uzspausti jungiklis.

ELEKTRINIY DALIY KEITIMAS

Dél orkaités lemputés keitimo zidréti instrukcijy 15
puslapj.

Norint pasiekti kitas elektrines dalis, orkaite bitina
atsukti ir iSimti i§ korpuso (V) (Zidréti 7 pav.).
ISémus orkaite, galima pasiekti Silumos plokste
(T) (8 pav.).

Jei reikia pakeisti maitinimo kabelj, jzeminimo
laidas turi bati ilgesnis negu faziniai laidai_ir
batina laikytis visy skyriuje “ELEKTRINES
JUNGTYS” pateikty instrukcijy.

Nuimkite galinj apsaugos skyda (Q) pavaros
varikliui, kaitinimo  elementams, temperatdros
ribotuvui ir lemputés laikikliui pasiekti (8 pav.).
Norint pakeisti lemputés laikiklj (P) (5 pav.), atsukite
apsauginj stiklinj gaubtg (C), nuimkite laikiklius (M)
ir iStraukite lemputés laikiklj i$ orkaités.

Norint  pakeisti  termostata,  komutatoriy,

programavimo prietaisg, ir kontrolines lemputes,
reikia iSimti apsaugine déze (S) (8 pav.). Norint
atlaisvinti kei¢iamas detales, reikia iSimti valdymo
rankenéles ir atsukti sraigtus.
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Lai nodroSinatu labakos darbibas rezultatus, pirms ierices piegades no rdpnicas, tas parbauda un precizi
noregulé kvalificéti specialisti.

Jebkurs nepiecieSamais turpmakais remonts vai regulé$ana, ir javeic kvalificétam personalam maksimali
ripigi un uzmanigi.

Si iemesla d&| més jums iesakam vienmér sazinaties ar savu izplatitaju vai tuvako servisa centru, noradot
Zimolu, modeli, sérijas numuru un radusos problému. Visi ar jusu ierici saistitie dati ir redzami uz modela etiketes
ierices sanos un uz originala iepakojuma.

Datu etiketes kopija atrodas ari $aja bukleta. Ludzu, piestipriniet So etiketi rokasgramatai vai viegli
pieejama vieta ierices tuvuma.

Stinformacija lauj tehniskajam personalam izvéléties pareizas detalas un nodro$inat atru un értu apkalpo3anu.

Originalas rezerves dalas ir pieejamas tikai masu tehniskas palidzibas centros un pie pilnvarotiem izplatitajiem.

SIS LAUKUMS IR PAREDZETS INFORMATIVAS ETIKETES PIESTIPRINASANAI
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LV 1.SVARIGAS PIEZIVES UN PIESARDZIBAS PASAKUMI

lerice ir konstruéta un izgatavota saskana ar Eiropas standartiem EN 60 335-1 un EN 60 335-2-6
(elektriskais) un to attiecigiem grozijumiem.

lerice atbilst turpmak minéto Eiropas direktivu noradijumiem:
* 2006/95 EK attieciba uz elektrodrosibu (BT).
o 89/336 +92/31 + 93/68 EK attieciba uz elektromagnétisko savietojamibu (EMC)

un gan uz etiketes, gan iepakojuma ir izvietots ce simbols.

Cepeskrasns piederumi, kas var saskarties ar partikas produktiem, ir izgatavoti no materialiem, kas
atbilst 21.12.88. Direktivai 89/109 EK .

Sis razojums atbilst ES Direktivai 2002/96/EK.

Parsvitrots atkritumu tvertnes simbols uz ierices norada, ka ierice tas darba miza beigas nav
likvidéjama kopa ar citiem majturibas atkritumiem. Tapéc ta ir janogada uz elektrisko un elektronisko
atkritumu parstrades centru vai pérkot jaunu lidzvértigu ierici janodod mazumtirgotajam.

Lietotajs ir atbildigs par nolietotas ierices nogadasanu athilstosaja savaksanas centra. Par neizpildi
saskana ar atkritumu apsaimniekoSanas likumdosanu tiek noteikta soda nauda.

AtseviSka atkritumu savakSana iespéjamai vélreizéjai izmanto$anai, apstradei un videi draudzigai
iznicinasanai palidz samazinat iespéjamo negativo ietekmi uz vidi un veselibu.

Stkakai informacijai par pieejamam atkritumu savakSanas sistémam sazinieties ar vietéjo pasvaldibas
cieto atkritumu apsaimnieko$anas centru vai veikalu, kura jus nopirkat razojumu.

Razotaji un importétaji ir atbildigi par savu pienakumu izpildi attiecibad uz atkritumu izmantoSanu,
apstradi un videi draudzigu iznicinasanu tieSi vai netiesi piedaloties savakSanas sistémas darba.
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Jis esat nopircis vienu no masu iericém. Més jums par
to pateicamies. Més esam parliecinati, ka Sis jaunais
misdienigais, funkcionalais un praktiskais modelis,
kas ir razots no augstakas kvalitates materialiem,
atbilst jasu prasibam. Kaut arT $is ierices lietoSana ir
loti vienkar§a, més jums iesakam riipigi un uzmanigi
izlasit o rokasgramatu. Ta sniedz informaciju par
droSu uzstadisanu, lietoSanu un apkopi. Glabajiet So
rokasgramatu dro$a un pieejama vieta.

RaZotajs patur tiesibas veikt savu produktu
parveidojumus, ja tos uzskata par nepiecieSamiem
vai lietderigiem, un atbilstoSam klientu interesém,
nekaitgjot galvenajam funkcionalajam un dro$ibas
Tpasibam.

RaZotdjs nevar bdt atbildigs par jebkadam
neprecizitatém, kas radu$as drukas vai rakstibas
kltdu dé| un var bt Saja rokasgramata.

levéro labi: attéli Saja rokasgramata ir tikai noradosi.
* UzstadiSanu un apkopi, kas ir minéta nodala
“6. UZSTADISANAS INSTRUKCIJAS” drikst
veikt tikai kvalificéts personals.

lerici drikst lietot tikai tai paredz&tajam mérkim, t.i.,
cepSanai majturibas vajadzibam. Jebkura cita veida
izmanto$ana tiek uzskatita par neatbilstoSu un tade|
bistamu.

No razotaja nevar prasit atbildibu par cilvékiem vai
TpaSumam nodaritiem bojajumiem, kas raduSies
ierices nepareizas uzstadiSanas, apkopes vai
lietoSanas dg|.

+ Ja argjais vai iekSgjais iepakojums/pildijums ir
nonemts, parbaudiet, vai ierice ir neskarta.

Saubu gadijuma nelietojiet ierici un sazinieties ar
kvalificEtu personalu.

Visi izmantotie iepakojuma materidli (kartona
kastes, maisini, polistirola putas, naglas u.c.) ir
jaglaba bérniem nepieejama vieta, jo tie var bat
brstami.

Visi izmantotie iepakojuma materidli ir videi
draudzigi un parstradajami.

STs ierices elektrisko drosTbu var garantét tikai tad,
ja ta ir pareizi pievienota atbilstoSai zeméSanas
sistémai, ka paredzéts elektrodroSibas noteikumos.
Razotajs noraida jebkadu atbildibu, ja nav
izpilditas §Ts instrukcijas prasibas. Ja jums rodas
Saubas, ludziet kvalificatam elektrikim veikt jasu
elektroiekartas parbaudi.

Pirms ierices ieslégSanas parliecinieties, ka dati uz
nominalo lielumu etiketes atbilst elektroenergijas
pievada datiem (skat. nodalu “5. TEHNISKIE
RAKSTURLIELUMT?).

Dazi pamatnoteikumi, kas ir jaievéro lietojot

jebkura tipa elektroierici:

# Nepieskarieties elektroiericei, ja rokas vai kajas ir
slapjas vai mitras.

# Nelietojiet ierici esot kailam kajam.

# Nevelciet aiz energijas pievada, lai izvilktu
kontaktdakSinu no spraudkontakta.

# Nepaklauijiet ierici ara klimatiskajiem apstakliem.

# Nelaujiet bérniem vai nekvalificetam personalam
bez uzraudzibas lietot ierici.

+ Pirms gatavot édienu pirmo reizi, parliecinieties,
ka krasns ir tukSa un durvis ir aizvértas, ieslédziet
krasni maksimalo temperatlru un atstajiet to
apméram 2 stundas, lai nodro$inatu, ka smaka,
kas rodas no iepakojuma, ir izzudusi. Saja laika
nodroSiniet pietiekoSu ventilaciju.

+ Ediena gatavo$anas laika un talit p&c tam krasns
durvju stikls un detalas var bat |oti karstas, tapéc
nelaujiet bérniem tuvoties krasnij.

« Turiet ierici tiru. Ediena paliekas var radit
aizdeg3danos.

* Neizmantojiet krasni ka pieliekamo vai katlinu
skapiti, kad negatavojat taja edienu: ja krasns
tiek ieslegta nejausi, tas var izraisit bojajumus vai
negadijumus.

+ Ja jis izmantojat elekirisko kontaktligzdu, kas
atrodas ierices tuvuma, parliecinieties, ka kabeli
nepieskaras krasnij un ir pietiekoSi talu no visam
karstajam dalam.

+ Ja jus vairs nelietojat krasni, parliecinieties, ka visi
slédzi ir izslegti.

+ Pirms uzsakt krasns tiriSanu vai apkopi, izslédziet
to, izraujot kontaktdaksinu no ligzdas.

+ Bojajuma vai nepareizas darbibas gadijuma
izsledziet krasni un atvienojiet to. Neméginiet to
salabot. Visi remontdarbi un preciza regulésana
ir javeic kvalificétam personalam maksimali rapigi
un uzmanigi. ST iemesla dél més iesakam jums
sazindties ar tuvako servisa centru, paskaidrojot,
kada problema jums radusies un noradot ierices
detalas.
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VADIBAS PANELIS
A. Parastas cepeskrasns parslégs/termostata rokturis
B. Krasns termostata poga
C. Funkcijas izvéles poga
D. Bridinajuma gaisma, kas norada krasns termostata aktivizéSanos
E. Taimeris
F. Taimeris ar cepSanas laiku
G. Elektroniskais programmétajs



VADIBAS POGAS

PARASTAS CEPESKRASNS PARSLEGS/
TERMOSTATA ROKTURIS (A. nor.)
Pagriezot rokturi pulkstenraditaja virziena var izvéléties
cepeskrasns funkciju:

0 =Krasnsizslégta

= Krasns apgaismojums ieslégts, un deg,
neatkarigi no izvélétas funkcijas

so;ng)l(iidz = Cepeskrasns temperatiras izvéle
= Grila un iesma sildidana ieslégta (*)
3 = leslegt augigjo sildelementu

TERMOSTATA POGA (B. nor.)

Krasns pogu griezot pulkstena raditaju kustibas
virziena, izvélas un iestata cepSanas temperatlru
(50°C Iidz maksimalajai temperatirai).

PARAS'_I'AS CEPESKRASNS FUNKCIJU
PARSLEGS (C. nor.)
Griezot krasns pogu pulkstena raditaju kustibas
virziena vai pretéji tam, var izvéleties sekojosas
funkcijas:
0 =Krasns izslegta

D = Augséjais un apak3gjais sildelements ieslégts

D = leslégt augsgjo sildelementu

D = leslégt apak3gjo sildelementu

= Grila un iesma sildiSana ieslégta (*)

Piezime: Izvéloties jebkuru funkciju cepeskrasns gaisma
paliek ieslégta.

AR VENTILATORU APRIKOTAS CEPESKRASNS
FUNKCIJU PARSLEGS (C. nor.)
Griezot krasns pogu pulkstena raditaju kustibas
virziena vai pretgji tam, var izvéleties sekojoSas
funkcijas:
0 =Krasnsizslégta

= Krasns apgaismojums ieslégts, un deg, neatkarigi

no izvéletas funkcijas

= Ventilators ieslegts
(@) =Aizmugures sildelements iesl&gts ar ventilatoru

[:] = Grila sildelements ieslegts

(*) Piederumi pieejami un pieméroti tikai atseviSkiem
kraspu modeliem
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DAUDZFUNKCIJU ~ CEPESKRASNS  FUNKCIJU

PARSLEGS (C. nor.)

Griezot krasns pogu pulkstena raditaju kustibas virziena

vai pretéji tam, var izvéléties sekojo3as funkcijas:
0 =Krasnsizslégta

= Krasns apgaismojums ieslégts, un deg, neatkarigi
no izvéletas funkcijas

= Ventilators ieslégts

= Augséjais un apaksgjais sildelements ieslégts

= Augsgjais un apaksgjais sildelements ieslégts ar
ventilatoru

= Grila un iesma sildiSana ieslégta (*)

HOHOH

= Crila sildelements ieslégts ar ventilatoru

(*) Piederumi pieejami un pieméroti tikai atseviSkiem
krasnu modeliem

BRIDINAJUMA GAISMA, KAS NORADA TERMOSTATA
AKTIVIZESANOS (D. nor.) )

Kad deg, norada, ka krasns vai grils ir ieslegts. Ediena
gatavo3anas laika bridinajums izslédzas katru reizi, kad
ir sasniegts temperatiras iestatjums. Tapéc parasti
bridinajuma /dzeltena gaisma ieslédzas un izslédzas
vairakas reizes atbilstoSi karséSanas procesam.

TAIMERA POGA (E. nor.)

Lai iestatttu ediena gatavoSanas laiku, vispirms pagrieziet
taimeri pilniba vienu reizi no kreisas uz labo pusi un tad
atpakal uz vélamo mind$u skaitu. Taimeris nozvanrs, kad
bis pagdjis iestatTtais laiks.

TAIMERIS AR CEPSANAS LAIKU (F. nor)

Sim piederumam ir divas funkcijas: tas parada laiku, kas
pagaja kop$ cepSanas sakuma un tas automatiski izsledz
cepeskrasni. Piezime: Kad roktura raditajs ir pozicija
«e», cepeskrasni nevar izmantot. Ja jiis izmantojat
cepeskrasni bez programmésanas, parliecinieties, ka
taimeris ir manualaja pozicija.

Darbiba pusautomatiskaja rezima

Péc cepSanas veida izvéles iestatiet cepSanas laiku,
vispirms vienu reizi pilnigi pagrieziet taimeri no kreisas
puses uz labo pusi un tad atpaka| uz nepiecieSamu ilgumu
mindtés, no 0 Iidz 120 minGtém: cepeskrasns ieslégsies.
Péc iestatita laika noskanés zvans un ieslégsies cepSanas
laika beigu ierice.

Manuala darbiba

Ja cepSanas laiks ir ilgaks par 2 stundam, vai ja jis
vélaties izmantot cepeSkrasni bez taimera, pagrieziet
rokturi pulkstenraditaja virziena Iidz raditajs ir uz
simbola. Péc cepSanas pabeigSanas neaizmirstiet
pagriezt rokturi stavokli «e».
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ELEKTRONISKAIS PROGRAMMETAJS (G. nor.)
Sis programmétajs pilda sekojo$as funkcijas:

- Pulkstenis (uzstadams ar 2. un 3. taustinu)

- MinG8u skaititajs (uzstadams ar 1. taustinu)
- Gatavo$anas laiks (uzstadams ar 2. taustinu)
- GatavoSanas laika beigas (uzstadams ar 3. taustinu)
- Manuala vadiba (uzstadams ar 2. un 3. taustinu)
- Laika skaitiSana atpaka] ~ (uzstadams ar 4. taustinu)
- Laika skaiti$ana uz priekSu (uzstadams ar 5. taustinu)

Digitalais displejs vienmér uzrada laiku, ka art, nospiezot
aftiecigo taustinu, var uzradit gatavo$anas laiku,
gatavoSanas laika beigas vai minGSu skaititaja laiku.
Uzmanibu: katras uzstaditds funkcijas darbibai
(iznemot mindsu skaititaju) beidzoties,
programmétajs cepeskrasni izsledz. Pirms nakamas
cepeskrasns izmantoSanas reizes parliecinieties, ka
programmétajs netiks izmantots un, ka ir uzstadita
manuala vadiba (skatit turpmakas instrukcijas).

Laika uzstadisana (no 0.01 lidz 24.00 = ss, mm)

Péc tam, kad cepeSkrasns biis pievienota elektribai vai
uz laiku bis bijusi partraukta elektribas padeve, displeja
vienlaicigi mirgos uzraksts “A” un “0.00".

Lai atiestatitu laiku, nospiediet taustipus 2 un 3
vienlaicigi, tad nospiediet taustinu 4 vai 5, I1dz sasniegts
pareizs pasreiz€jais laiks. Kad laiks bds uzstadits,
izdzists uzraksts “A” un iedegsies manualas vadibas
simbols @] .

Manuala vadiba

Ikreiz iestatot laiku, programma automatiski parslédzas
manualaja darba rezima.

Vél viens gadijums, kad tas notiek, ir, kad automatiska
programma sasniedz beigas vai tiek atcelta, vienlaicigi
nospiezot taustinus 2 un 3. Simbols “A” pazdd un
paradas @) .

Mintsu skaititajs (no 0.01 lidz 0.59 = ss, mm)
Nospiediet 1. taustinu un uzstadiet gatavo$anas laiku
ar taustiniem 4 vai 5. ledegsies (8] simbols. Uzstadita
laika beigas saks skanét signals un izdzisis (&)
simbols.

Pusautomatiska vadiba

(ar gatavosanas laiku no 0.01 lidz 23.59 = ss, mm)

Nospiezot taustinu 2 un uzstadot gatavo3anas laiku ar

taustiniem 4 vai 5, iedegsies uzraksts “A” un simbols (&) ,

kas degs visu laiku. Kad uzstadrtais laiks beigsies, tad
simbols izslégsies, uzraksts “A” mirgos un skanés

skanas signals.

Pusautomatiska vadiba (ar gatavoSanas laika
beigam no 0.01 lidz 23.59 = ss, mm)

Nospiezot taustipu 3 un uzstadot gatavo$anas
laika beigas ar taustipu 5, iedegsies uzraksts
‘A’ un simbols @, kas degs visu laiku. Kad
uzstadtais laiks beigsies, tad simbols izslégsies,
uzraksts “A” mirgos un skanés skanas signals.

Automatiska vadiba

(ar atceltu gatavoSanas sakuma laiku)

lesakuma uzstadiet gatavo$anas laiku (iedegsies gan
uzraksts “A” gan (@] simbols) un péc tam gatavo$anas
laika beigas (izdzisis @) simbols) ta, ka aprakstits
ieprieks. @ simbols atkal iedegsies, kad cepeskrasnt
saksies gatavoSana. Kad uzstadtais laiks beigsies, tad
@) simbols izslegsies, uzraksts “A” mirgos un atskanés
skanas signals.

Skanas signals

Skanas signals ieslégsies uzstaditas programmas
vai mindSu skaitiSanas funkcijas beigas, un skanés
aptuveni 7 mindtes. Skanas signalu var apstadinat,
nospiezot kadu no funkciju taustiniem.

Programmas uzsaksana un vadiSana

Programma sak darboties, tikiidz ta ir uzstadita.
Uzstadto programmu var vadit jebkura bridi, nospieZot
attiecigo taustinu.

Programmas izmaini$ana vai atcel$ana

Ja pulkstent uzraditais laiks bds starp gatavoSanas
sakSanas laika beigam un gatavoS$anas laiku, tad
automatiski paradisies, ka radusies programmas
funkcijas klida. Rodoties $adai klUdai, nekavéjoties
atskanés skanas signals un mirgos uzraksts “A’.
Uzstadi$anas klidu var izlabot nomainot ilgumu
vai gatavoSanas laika beigas. Jebkuru uzstadito
programmu jebkura laika var izlabot, nospiezot attiecigo
programmatdras taustinu un péc tam taustinus 4 vai 5.
Lai atceltu kadu programmu, izmainiet uzstadito laiku
uz “0.00". Ja funkcijas laiks tiek atcelts, tad arT funkcijas
beigas ir atceltas, un otradi. Cepeskrasns automatiski
izslédzas un sak mirgot uzraksts “A”.
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VISPAREJI

Masu elektriskas krasnis var bat ar ventilatoru vai
daudzfunkcionalas krasnis.

Lai nepielautu krasns parkarséSanu, ta ir aprikota
ar temperatlras droStbas ierici, kas automatiski
ieslédzas, ja galvenais termostats nedarbojas.
Tada gadijuma elektroapgade uz laiku tiek atslégta:
neméginiet pats novérst bojajumu, bet izslédziet
ierici un pazinojiet savam izplatitajam vai servisa
centram.

Turklat dazi modeli ir aprikoti ar ventilatoru vai tangenti,
lai atdzesétu priek§gjo paneli, pogas, krasns durvju
rokturi un elektrodetalas.

Krasns sieninam ir pakapieni, lai izvietotu sekojosSus
piederumus (zim. 1). Piederumu veids un daudzums
mainas atkariba no modela (zim. 2:

* Krasns grila plaukts (A)

+ Pilienu savakSanas paplate vai pilienu panna (B) (*)
+ Tortes vai picas panna (C)

(*) tikai atseviskam versijam

ISPAREJIE DROSIBAS NOTEIKUMI

+ Cep3anas laika neatstajiet krasni bez uzraudzibas.
Parliecinieties, ka bérni nerotalajas ar ierici.

+ Atverot krasni, vienmeér turieties pie roktura durvju vidd.
Neizdariet spiedienu uz durvim, kad tas ir atvértas.

+ Neuztraucieties, ja lietoSanas laikd uz durvim un
krasns iek3&jam sienam veidojas kondensats. Tas
neietekmé krasns darbibu.

+ Atverot durvis, pievérsiet uzmanibu karstam
tvaikam

+ lerice darba laika kst [oti karsta. Neaiztieciet
sildelementus krasns iek3pusé. Novietojot vai
iznemot pannas no krasns, izmantojiet krasns
cimdus.

* Novietojot partiku vai iznemot to no krasns,
parliecinieties, ka mérce nenopil uz krasns
karstas virsmas (parkarséta ella un tauki viegli var
aizdegties).

* Izmantojiet tikai siltumizturigus traukus, kas
ir paredzéti uz termostata pogas noraditajai
temperatdrai.

+ Cep3anas laika neparklajiet apaksgjo krasns plaksni
vai grilu ar skarda foliju vai citu materialu.

+ Lietojot grilu, vienmér novietojiet paplati pilienu
savakSanai, lai savaktu mérces un taukus, ka
ieteikts nodala ,LIETDERIGI PADOMI EDIENA
GATAVOSANAY".

+ Péc ierices lietoSanas parliecinieties, ka visas
vadibas pogas ir iestatitas izslegta stavokil un
noslégtas.

+ SVARIGS BRIDINAJUMS: Krasns stikla durvis un
visas virsmas lieto$anas laika un péc tas var bt |oti
karstas. Turiet bérnus prom no krasns!

SVARIGI!! Lietojot vienlaikus krasni un grilu
krasns durvis jatur aizvértas

KA PIRMO REIZI LIETOT KRASNI

Jaiericei ir programmésanas paligierice, pagrieziet
to pasrocigas darbibas stavokli, un pirms édiena
gatavoSanas pirmo reizi parliecinieties, ka krasns ir
tukSa, un tas durvis ir aizvértas, un karséjiet krasni
maksimalaja temperatdrad 2 stundas. Tas jums |aus
sadedzinat krasns iek3&jo parklajumu un izkliedét
smakas. Saja laika nepalieciet Sai pa3a telpa, un to
labi vé&diniet.

Kad tas ir pabeigts, laujiet krasnij atdzist un tad iztiriet
tas iekSpusi ar karstu Gdeni un maigu mazgasanas
[idzekli. Visi piederumi pirms lietoSanas ir janomazga
(grils, paplate, pilu tvertne, iesms..).

Pirms uzsakt tiriSanu, ierici

elektroenergijas pievada.

atvienojiet no

10
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PARASTAS CEPESKRASNS LIETOSANAS
NORADIJUMI

D TRADICIONALA EDIENA GATAVOSANA
Pagrieziet parsléga rokturi (C. nor.) uz simbolu C3
un iestatiet termostata rokturi (B. nor.) vai parsléga/
termostata rokturi (A. nor.) uz vélamo temperattiru. Ja
tiek rekomendéta iepriek$gja uzkarséSana, gaidiet,
kameér termostata dzeltend gaisma nodzisis, un
tad ievietojiet edienu krasnl. ST iespéja iesledz gan
augsejo, gan apaksejo sildelementu, vienmerigi virzot
karstumu uz &dienu. Sis édiena gatavo3anas veids ir
idedls visa veida édienam (galai, zivim, maizei, picai,
kokam..).

APCEPINASANA AR AUGSEJO

SILDELEMENTU
Pagrieziet parsléga rokturi (C. nor. vai A) uz simbolu
() uniestatiet termostata rokturi (B. nor.), ja tas ir, uz
maksimalo temperatiru. leslédzas aug$gjais perimetra
sildelements un tas vienmerigi sadala siltumu pa
tieSo uz édienu. ST funkcija ir Tpasi piemérota édienu
augséjas dalas apcepinasanai, lai izveidotos briina
garozina, vai tosteru gatavosanai.

APCEPINASANA AR APAKSEJO

SILDELEMENTU
Pagrieziet parsléga rokturi (C. nor.) uz simbolu (J un
iestatiet termostata rokturi (B. nor.) uz nepiecieSamo
temperatlru. Uzgaidiet 10 mindtes pirms édiena
ievietoSanas _cepeSkrasni. lesledzas apakséjais
sildelements. ST funkcija ir Tpadi piemérota &dieniem,
kuru gatavoSanai ir vajadzigs mérens virspuses
siltums (pieméram, atklati ievarjuma, auglu piragi,
siera kikas, briinas garozinas iegi$ana) vai pabeigtu
gatavot édienus, kuriem jau izveidojusies briina
garozina. Turklat, 8T funkcija ir ideali piemérota gatavo
&dienu uzsildisanai.

TRADICIONALA EDIENA GATAVOSANA AR
GRILU

Pagrieziet parsléga rokturi (C. nor.vai A) uz simbolu
un iestatiet termostata rokturi (B. nor.), ja tas
ir, uz vélamo temperatdru. lzvéloties $o funkciju
iesledzas centralais sildelements, un karstums
vienmérigi sadaldas uz édiena virsmas (3. zim.).
Papildus griléSanai 81 funkcija ir ideala, lai pievienotu
zelta mizinu saviem édieniem vai apgrauzdétu maizes
Skéles. Grila funkcija automatiski aktivizé iesp&jamo
iesmu. Lietojot grilu, neaizmirstiet novietot pilienu
pannu zem ta, lai savaktu mérces pilienus, ka
ieteikts nodala ,PADOMI EDIENA GATAVOSANA”,

1"

KA LIETOT KRASNI AR VENTILATORU

ATKAUSESANA ISTABAS TEMPERATURA
Pagrieziet izvéles pogu (C. nor.) uz simbolu
un ielieciet krasni édienu, kuru vélaties atkausét.
NepiecieSamais laiks ir atkarigs no édiena daudzuma
un veida.
Jajis izvélaties o funkciju, darbosies tikai ventilators,
kas liek gaisam cirkulét ap sasaldéto &dienu, I€ni to
atkauséjot. Tas ir Tpasi piemeérots augliem un kakam.
@ EDIENA GATAVOSANA AR VENTILATORU
~~J UN AIZMUGURES SILDELEMENTU
Pagrieziet izvéles pogu (C. nor.) uz simbolu un
noreguléjiet termostata pogu (B. nor.) uz nepiecieSamo
temperat@ru. Lai sasilditu édienu, pirms ievietot &dienu
krasni, gaidiet, kamér termostata dzeltena indikatora
gaisma nodzisTs.
Aizmugures sildelements ir ieslégts, un ta siltums
izplatas ar ventilatora palidzibu. Krasns atri un
vienmérigi sasilst un uz atseviSkiem plauktiem
vienlaikus var gatavot dazadus édienus (skat. 4. zim.).
Sis cepSanas veids ir Tpadi érts dazadu kiku
cep$anai.

TRADICIONALA EDIENA GATAVOSANA AR
GRILU
Pagrieziet izvéles pogu (C. nor.) uz simbolu I un
noreguléjiet termostata pogu (B. nor.) uz nepiecieSamo
temperatlru
Augsgjais sildelements vidd ir ieslégts, un tas novirza
karstumu tieSi uz édienu (3. zim.).
Bez griléSanas to var lietot, lai nedaudz apbraninatu
sagatavoto edienu.
Vienmér lietojiet pilienu pannu, lai savaktu
cepesa sulu, ka noradits rindkopa ,PADOMI EDIENA
GATAVOSANAI".

461306971 (RS-000)
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KA LIETOT DAUDZFUNKCIONALU KRASNI

ATKAUSESANA ISTABAS TEMPERATURA
Pagrieziet izvéles pogu (C. nor.) uz simbolu
un ielieciet krasnt édienu, kuru vélaties atkausét.
NepiecieSamais laiks ir atkarigs no édiena daudzuma
un veida.

JajUs izvélaties 3o funkciju, darbosies tikai ventilators,
kas liek gaisam cirkulét ap sasaldéto édienu, Ieni to
atkauséjot. Tas ir ipasi piemérots augliem un kokam.

D TRADICIONALA EDIENA GATAVOSANA
Pagrieziet izvéles pogu (C. nor.) uz simbolu

un noregulgjiet termostata pogu (B. nor.) atbilstosi
nepiecieSamai temperattrai. Ja tiek rekomendéta
iepriekS&ja uzkarséSana, gaidiet, kamér termostata
dzeltena gaisma nodzists, un tad ievietojiet édienu
krasn1. ST iespéja ieslédz gan augséjo, gan apaksgjo
sildelementu, vienmerigi virzot karstumu uz édienu.
Sis édiena gatavo3anas veids ir idedls visa veida
&dienam (galai, zivim, maizei, picai, kikam..).

KOMBINETAIS EDIENU GATAVOSANAS
VEIDS- TRADICIONALAIS UN KOPA AR
VENTILATORU

Pagrieziet izvéles pogu (C. nor.) uz simbolu ey
un noregulgjiet termostata pogu (B. nor.) atbilstosi
nepiecieSamai temperatlrai. Ja tiek rekomendéta
iepriek3€ja uzkarséana, gaidiet, kamér termostata
dzeltena gaisma nodzisis, un tad ievietojiet édienu
krasn. ST iespéja iesleédz gan augséjo, gan apaksgjo
sildelementu, un karstums ar ventilatora palidzibu
vienmerigi izplatas uz édienu.

ST kombinacija ir piemérota atrai ediena gatavoSanai
un lauj lietot vairakas daZados Iimenos krasnt
novietotas plates. (4. zim.).
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TRADICIONALA EDIENA GATAVOSANA AR
GRILU
Pagrieziet izvéles pogu (C. nor.) uz simbolu un
noreguléjiet termostatu (B. nor.) uz nepiecieS§amo
temperatru. Izvéloties So funkciju ieslédzas centralais
sildelements, un karstums vienmérigi sadalas uz
€diena virsmas (3. zZim.). Papildus grileSanai §T funkcija
ir ideala, lai pievienotu zelta mizinu saviem &dieniem
vai apgrauzdétu maizes Skéles.
Grila funkcija automatiski aktivizé iespg&jamo iesmu.
Lietojot grilu, neaizmirstiet novietot pilienu pannu
zem ta, lai savaktu mérces pilienus, ka ieteikts
nodala ,PADOMI EDIENA GATAVOSANA'.
EDIENA GATAVOSANA UZ GRILADARBINOT

VENTILATORU
Pagrieziet izvéles pogu (C. nor.) uz simbolu
un iestatiet termostatu (B. nor.) uz temperattru, ka
noradits 14. lapa atrodamaja tabulad. Izvéloties So
funkciju, ieslegsies augséjais centralais sildelements,
un ventilators izplatis siltumu. ST proceddra remdé
tieSo karstumu uz é&diena virsmas, un izmanto
mérenakas temperatiras. Tapéc tas ir ieteicams
vienmérigi zeltainam krauk3kigam nobeigumam, kas
ir ideals veselam zivim un majputniem.
Lietojot grilu, neaizmirstiet novietot pilienu pannu
zem ta, lai savaktu meérces pilienus, ka ieteikts
nodala ,PADOMI EDIENA GATAVOSANA'.
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PADOMI EDIENA GATAVOSANAI
Kikas, smalkmaizites un maize

Krasni vismaz 15 mindtes iepriek$ uzkarsgjiet, pirms
sakat cept maizi vai kikas.

Cep3anas laika neatveriet krasns durvis, jo auksts
gaiss var apturét pacelSanas procesu.

Kad ir pagajis cepSanas laiks, izslédziet krasni un
laujiet kikai pastavet apméram 10 mindtes.

Nelietojiet emaljéto krasns paplati vai pilienu pannu
kiku cepSanai. lzmantojiet piemérotus krasns
traukus.

Ka noteikt, vai kika ir kartigi izcepusies? 5 mindtes
pirms cepSanas laika beigam iespraudiet koka zobu
bakstamo kikas virspusé. Ja to iznem ara firu, tad
kiika ir izcepusies.

Ko dartt, ja kika sakritas? NakoSreiz lietojiet mazak
Skidruma vai pazeminiet temperatiiru par apméram
10°C.

Ko dartt, ja kika ir parak sausa? Sadurstiet kiku ar
zobu bakstamo un uzlejiet uz tas dazus auglu sulas
vai alkoholiska dzériena pilienus. Nakosreiz palieliniet
cepSanas temperattru par apméram 10°C un iestatiet
Tsaku cepSanas laiku.

Ko dartt, ja kokas virsma ir parak tum$a? Nako3reiz
novietojiet kiku zemak un cepiet to zemaka
temperatara ilgaku laiku.

Ja tas augSpuse ir sadegusi? Nogrieziet sadeguso
kartu un nosedziet ar cukuru vai izgreznojiet to ar
krému, dZemu, olu krému u.c..

Ko dartt, ja kikas apaksa ir parak tum$a? Nakosreiz
novietojiet to augstdk un samaziniet cepSanas
temperataru.

Ja kika vai maize izskatas izcepta no arpuses, bet
izradas neizcepta iekSpusé. Nakosreiz lietojiet mazak
Skidruma, cepiet zemaka temperatdra un ilgaku laiku.
Ko darit, ja kiku nevar izpemt no formas/pannas?
Novelciet nazi ap malam, uzklajiet mitru audumu pari
kiikai un apgaziet formu otradi. NakoSreiz vienmérigi
ietaukojiet formu un izbarstiet to ar miltiem vai maizes
drupatam.

Ja biskvits neatdalas no cepamas plates: ielieciet plati
uz bridi atpakal krasni un nonemiet biskvitu, pirms
tas ir atdzisis. Lai to nepielautu, nakosreiz lietojiet
cepamas folijas loksni.

Ediens - gala:

Ja @&diena pagatavoSanai nepiecieSamas vairak
neka 40 mindtes, lai izmantotu palieko$o siltumu un
ekonométu energiju, izslédziet krasni 10 mindtes pirms

ieteicama laika beigam.

Jisu cepetis bis suligaks, ja cepsiet noslégta trauka,
bet kraukskigaks, ja cepsiet bez vacina.

Baltajai galai, majputniem un zivim parasti
nepiecieSama vidgja temperatdra (mazak ka 200°C).
Sarkanai galai, kas ir paredzéta lietoSanai “neizcepta’,
nepiecieSama augsta temperatira (virs 200°C) un Tss
cep$anas laiks.

GarSigakam cepetim pievienojiet galai speki un
gardvielas.

Ja jlsu cepetis iznak ciets un sauss: nakosreiz |aujiet
galai ilgak palikt marinade.

Ja jlsu cepetis ir parak tumss augSpusé vai apaksa:
cepot cepeti, nakoSreiz novietojiet galu augstak vai
zemak, samaziniet temperatdru un cepiet ilgak.

Jisu cepetis nav izcepies? Sagrieziet to Skéles,
sakartojiet tas uz cepamas plates ar cepeSa sulu un
pabeidziet cepSanu.

Grilésana:

Pirms grilleSanas edienu nedaudz ietaukojiet un
pielieciet gardvielas.

Vienmér lietojiet pilienu pannu, lai cepSanas laika
savaktu pilienus no galas (skat. 3. zim.). Pilienu panna
vienmér ielejiet nedaudz Gdens. Tas nepielaus tauku
un mércéu sadegSanu un tadéjadi deguma smakas un
dimu rasanos. Lai kompensétu iztvaikoSanu, pielejiet
klat Gdeni cepSanas laika.

Kad pagajusi puse no cepSanas laika, apgrieziet
&dienu otradi.
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Aluminija trauku var viegli sabojat, ja tas nonak
saskaré ar organiskajam skabem, kas atrodas
édiena vai tiek pievienotas cepsSanas laika (etikis,
citrona sula). Tapéc ir ieteicams nelikt édienu tieSi
aluminija vai emaljéta trauka, bet VIENMER lietot
piemérotu cepamo papiru.

461306971 (RS-000)



v 3.LEETOTAJAINSTRUKCLWA

EDIENA GATAVOSANAS/CEPSANAS TABULA

Krasns | EDIENA GATAVOSANAAR | EDIENAGRTAVOSANAAR

EDIENS Svars | plaukda DABISKO KONVEKCIJU KONVEKCIJU (ar ventilatoru) Piezimes
g no apaksas Temperatiiras | GatavoSanas| Temperatiiras |GatavoSanas laiks
°C laiks minatés °C minatés

GALA
Cepta tela gala 1 2 200-225 100-120 190 100-120
Cepta liellopa gala 1 1 200-225 40-50 190 40-50
Cepta ctkgala 1 2 200-225 100-120 190 100-120
Cepta jéra gala 1 1 200-225 100-120 190 100-120
MEDIJUMS
Cepts zakis 1 2 200-Max 50-60 200-Max 50
Cepts fazans 1 2 200-Max 60-70 200-Max 60
Cepta irbe 1 2 200-Max 50-60 200-Max 50 Cepama
MAJPUTNI veidne vai
Cepts calis 1 2 200-225 80-90 190 70-80 cita panna
Cepts titars 1 2 200-225 100-120 190 90-110 Uz Krasns
Cepta pile 1 2 200-225 90-110 190 80-100 plauktaf
ZIVS
Cepta zivs 1 2 200 30-35 170-190 25-30
Sautéta zivs 1 2 175 20-25 160-170 15-20
CEPTI MAKARONI
Lazanja 25 1 210-225 60-75 225-Max 30-40
Kaneloni 25 1 210-225 60-75 225-Max 30-40
PICA 1 2 225-Max 25-30 225-Max 20-25
MAIZE 1 2 225-Max 20-25 220 20
SMALKMAIZITES 5 |5
Cepumi 2 190 15 170-190 15 Cepama plate
Piragi 2 200 20 190-200 20 plaukta
Platsmaize 0,8 2 200 40-45 190-200 40-45
KUKAS -
Kekss 08 2 190 52 170-190 45 Cepama
Auglu kika 08 2 200 65 190-200 65 krasns plaukta
Sokolades kika 038 2 200 45 190-200 45

Vertibas, kas dotas tabulas (temperatira un cep$anas laiks) ir aptuvenas un var bat atSkirigas saskana ar katra cepSanas
ieradumiem. ST tabula sniedz édiena gatavosanas laiku tikai uz viena plaukta. Ja jis gatavojat édienu krasni ar ventilatoru
un izmantojat vairak neka vienu plauktu (novietojot plauktus 1. un 3. pozicija) édiena gatavo$anas laiks bds aptuveni 5 lidz
10 minadtes ilgaks.

GRILESANAS TABULA
- EDIENA GATAVOSANA AR EDIENA GATAVOSANA AR PIESPIESTO
Krasns DABISKO KONVEKCIJU KONVEKCIJU (ar ventilatoru)
EDIENS Svars | plaukta - " — - - —
kg |attalums no Tempe- | Gatavosanas laiks minités | Tempe- | Gatavosanas laiks minatés
apaksas ratouras Vi o ratyras X
C iena puse tra puse C Viena puse | Otra puse
GALA
Karbonade 0,50 23 225-Max 12-15 12-15 200 10 10
Bifsteks 0,15 2-3 225-Max 5 5 200 5 5
Puse cala 1 2-3 225-Max 20-25 20-25 200 18 18
ZIVS
Forele 0,42 23 225-Max 18 18 200 10 10
Paltuss 0,20 2-3 225-Max 10 10 200 7 7
MAIZE
Grauzding 3 225-Max 2-3 2-3 200 2-3 2-3

Vértibas, kas noradrtas tabulas (temperatdra un cep$anas laiks) ir aptuvenas un var bat atSkirigas saskana ar katra cepSanas
ieradumiem. GrileSanas laiks ir atkarigs arf no galas biezuma un personigas gaumes.

461306971 (RS-000)
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TIRISANA UN APKOPE

* Pirms apkopes veikSanas vai firiSanas,
atvienojiet elektroierici no elektribas tikla.

* Netiriet elektroierici ar tvaika tiritaju.

* Nemazgajiet detalas, kuras joprojam ir karstas

* Nekada gadijuma nelietojiet abrazivus
pulverus, smilSpapiru vai kodigus aerosola
produktus.

* Neatstajiet etiki, kafiju, pienu, salsiideni vai
citronu vai tomatu sulu uz virsmas pat uz
neilgu laiku.

AREJAS DETALAS

Visas cepeSkrasns ara dalas (nerisoSais térauds,
sanu paneli, durvju stikls) ir regulari jatira ar saudzigu
tiriSanas Iidzekli un nelielu Gdens daudzumu un tad
janoslauka ar mikstu lupatinu.

Neizmantojiet cietus vai abrazivus materidlus vai asus
metala skrapjus cepeskrasns stikla durvju tirisanai, jo
tas var saskrapét un stikls var saplist.

Uz krasotdm térauda virsmam neizmantojiet

traipus vai uzlimes.

CEPESKRASNS IEKSEJAS DALAS

Tiek rekomendéts tirit cepeSkrasni péc katras
izmantoSanas reizes, lai iztirtu cepSanas
atlikumus, taukus un cukuru, kuri nakamajas
cepSanas reizés piedegSanas gadijuma izveidos
siibéjumu vai nenofiramus traipus un nepatikamu
smaku. TTriSana vienmér ir javeic, kad cepeskrasns
ir silts ar ziepjadeni, péc tam to noskalo un labi
noslauc sieninas. Vienmér nomazgajiet art izmantotos
piederumus.

Neuzsmidziniet un nemazgajiet elektriskos
sildelementus un termostatu ar skabiem
mazgasanas lidzekliem (apskatiet informacijas
etiketi uz produkta, kuru jis lietojat). No razotaja
nevar prasit atbildibu par bojajumiem, kas
radusies nepareizas firiSanas dé|.

KRASNS IZOLACIJAS GREDZENS
Krasns izolacijas gredzena stavoklis ir [oti svarigs

krasns pareizai funkcionéSanai un iegltajam
rezultatam. Més jums iesakam:

« Tiriet to, neizmantojot abrazivus rikus vai
produktus.

+ Laiku pa laikam parbaudiet tas stavokli.

Ja gredzens ir kluvis ciets vai tam ir bojajumi,
sazinieties ar tuvako servisa centru un nelietojiet
krasni, kamer ta nav salabota.

KRASNS SPULDZITES NOMAINA (5. zim.)

Uzmanibu!  Pirms  spuldzes  nomainas
parliecinieties, vai elektroierice ir izslegta, lai
izvairitos no elektroSoka gusanas.

Ja janomaina krasns spuldzite (L), jaunajai spuldztei
ir jaatbilst 16. lappusé dotajiem raksturlielumiem un ir
jaiztur augstas temperattras (300°C).

Pagrieziet stikla aizsargvacinu (C) pretgji pulkstena
raditaju kustibas virzienam un nomainiet spuldzti.
Uzmanigi uzlieciet atpakal vacinu, ievietojot robinus
noslégkajinas un pagrieziet pulkstena raditaju kustibas
virziena.

15
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Liela dala no iespgjamam problémam, rodas vienkarsi pienacigas apripes trikuma dé| un var tikt viegli novérstas
bez tehniskas palidzibas izsauk$anas.

Radusies PROBLEMA Paredzamais RISINAJUMS

Krasns nedarbojas + Parbaudiet, vai kontaktdaksina ir iesprausta.

+ Parbaudiet, vai pogas ir iestatitas pareiza stavoklT un iesp&jama
programméSanas paligierice ir iestatita uz pasrocigo funkciju; tad
atkartojiet rokasgramata aprakstito procedaru.

+ Parbaudiet elektriskos dro$ibas automatslédzus (RCD). Ja bojajums
ir sisttma, sazinieties ar elekdriki.

Ediena gatavo$anas laika termostata |+ Pagrieziet termostatu uz augstaku temperattiru

gaisma no jauna neieslédzas. + Pagrieziet izvéles slédzi uz citu funkciju

Krasns apgaismojums neiesledzas |+ Pagrieziet izvéles slédzi uz citu funkciju

+ Parbaudiet, vai krasns apgaismojuma spuldzite ir kartigi nostiprinata

« Ja ta ir izdegusi, nopérciet augstai temperatirai paredzétu
spuldziti servisa centra, un uzstadiet, sekojot 15. lappusé dotajam
instrukcijam.

MINIMALIE IZMERI KRASNS NOVIETOSANAI (6. zim.)

Augstums Platums Dzilums Tilpums
mm mm mm dm?®
570 560 550 53
ELEKTRISKAS DETALAS
Apraksts Nominalie dati
Krasns apaksgjais sildelements 1400 W
Krasns augséjais sildelements- grils 700+1800 W
Krasns aizmugures sildelements 2000 W
Grila sildelements 1800 W
Krasns spuldze 15W-E 14 -T300
Tangente vai dzeséSanas ventilators 18.22 W
Aizmuguréja sildelementa ventilators 25.29 W
Pievada kabelis HO5 RR-F 3x 1.5 mm? $kérsgriezums

597
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TEHNISKA INFORMACIJA

Visi $aja nodala nosauktie noradijumi attieciba
uz uzstadiSanu un apkopi, ir javeic vienigi
kvalificetam personalam.

No razotaja nevar prasit atbildibu par cilvékiem
vai ipaSumam nodaritiem bojajumiem, kas

radusies ierices nepareizas uzstadiSanas dé|.

UZSTADISANA

+ Kad krasns un visas paligierices ir izpakotas, ripigi
parbaudiet, vai ierice ir pilniga kartiba. Ja jums
rodas Saubas, nelietojiet ierici un zinojiet tuvakajam
palidzibas centram.

+ Dazas uz ierices montétas detalas tiek aizsargatas
ar plastmasas plévi. Pirms ierices lietoSanas $1
aizsargpléve ir janonem. Lai nonemtu plévi, lietojiet
griez&ju vai tapu.

+ Parvietojot krasni neturieties pie tas durvju roktura.

Visi izmantotie iepakojuma materiali (kartona
kastes, maisini, polistirola putas, naglas u.c.) ir
jaglaba bérniem nepieejama vieta, jo tie var but
bistami. Visi izmantotie iepakojuma materiali ir
videi draudzigi un parstradajami (koka gabalinos
nav Kimiskas vielas, kartons ir 80--100%
parstradats, aizsargmaisini ir no polietiléna
(PE), lentes no polipropiléna (PP) un pildijums ir
polistirola putas (PS) bez hlora un flora karbidiem.
lepakojuma materialus var parstradat ietaupot
izejvielas un samazinot tilpumu. Sim nolikam
més jums iesakam nodot iepakojuma materialus
atpakal veikala, kur jus pirkat ierici vai atkritumu
savakSanas dienesta. Jautajiet vietéja servisa

iestadé par tuvaka servisa atrasanas vietu.

BRIDINAJUMI

* Ta ka s ir iebuivejama plits, tad parliecinieties,
ka sienas vai paneli apkart iericei var izturét
temperatiiru virs 70 C.

* Parliecinieties ar1, ka lime, kas savieno laminéto
plastmasas parklajumu un elementu, var izturét
apméram 150°C temperatiru, lai nepielautu
laminétas virsmas atliméSanos.

KRASNS UZSTADISANA UN NOSTIPRINASANA
Krasns var tikt ievietota skapitl vai pamata modull,
izveidojot telpu tas apjomam, ka paradits 6. zim.

Lai nodroSinatu atbilstoSu védinasanu, nonemiet
pamata modula aizmugures paneli vai izveidojiet
izpludes atveri (A), ka paradits 6. zim.

Pielagojiet ierici vieta un nostipriniet ar piegadatajam
skravém (V) (7. zim.).
Krasnij ir jaatrodas uz stingra pamata, kas izturés

tas pilnu svaru, jo skriives tiek lietotas tikai, lai
nostiprinatu ierici tas skapiti.
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ELEKTRISKAIS PIESLEGUMS

APKOPE

Elektriskais pieslégums ir jaizveido saskana ar

pastavosajiem standartiem un normativiem.

Pirms krasns pievienosanas parbaudiet sekojoso:

+ Stravas stiprums elektriskajai instalacijai un

elektriskajai kontaktligzdai ir atbilstoss maksimalajai

jaudai (skat. datu etiketi, kas ir piestiprinata krasns
aizmuguré un ierices rokasgramata)

Kontaktligzdai vai instalacijai ir spéka esoSiem

normativiem un likuma prasibam atbilsto$s

zeméjums. Jebkura atbildiba tiks noraidita, ja tas
netiks ieverots.

Izmantojamai vienpola kontaktligzdai vai slédzim

ir jabdot viegli sasniedzamiem péc ierices

uzstadisanas.

Pievienojot pievadam caur kontaktligzdu:

+ Speka kabelim iertkojiet uz nominalo lielumu
plaksnites noraditai slodzei atbilstoSu standarta
kontaktdakSinu. Savienojot vadus, parliecinieties,
ka tie atbilst zemak minétajam noradém. Pieveérsiet
uzmanibu zeméjuma vadam, kam ir jabit
garakam par fazes vadiem:

burts L = briinais vads
burts N

simbols © zeméjums) = zalais/dzeltenais vads

(faze)

(neitrale) = zilais vads

+ BaroSanas vadam jabdt izvietotam ta, lai ta
temperatira neviena punkta nesasniegtu 75°C..

* Nelietojiet adapterus vai Suntus, jo tie var izraisit
klidainus savienojumus, kas var radit bistamu
parkar$anu.

Pievienojot tiesi pie elektropievada:

+ Uzstadiet daudzpolu slédzi ar ne vairdk ka 3 mm
spraugu starp kontaktiem, kas var izturét ierices
slodzi. Afcerieties, ka zemé&uma vadu nedrikst
partraukt ar slédzi.

Pirms jebkadu detalu nomainiSanas pret
rezerves dalam ir oti svarigi atvienot ierici no
elektropievada.

ELEKTRISKO DETALU NOMAINISANA

+ Lai nomainttu krasns apgaismojuma spuldziti,
skatieties noradijumus 15. lapa.

+ Lai pieklOtu citam elektriskajam detalam, krasns ir
jaatskraveé un jaiznem no skapisa (V) (skat. 7. zim.).
Krasns iznem3ana |auj piekldt pie spailu plaksnes
(T) (8. zIm.).

+ Jair janomaina spéka kabelis, vienmér atstajiet
zeméjuma vadu gardku par fazes vadiem
un sekojiet visiem nodala “ELEKTRISKAIS
PIESLEGUMS” dotajiem noradijumiem.

+ Nonemiet aizmugures aizsargpaneli (Q), lai
ieglitu pieeju iekartas motoram, sildelementiem,
(8.z1m.).

« Lai nomainttu lampas ietveri (P) (5. zim.),
noskrivéjiet aizsargstikla vacinu (C), nospiediet
blokéSanas pogas un nemiet ara lampas ietveri.

* Lai nomainitu termostatu, stravas parslédzi,
iespgjamo  programméSanas  paligierici  un
bridindjuma gaismas, nonemiet aizsargkarbu (S)
(8. zZIm.). Nonemiet pogas un atskriivéjiet skrives
zem tam, lai atbrivotu nomainamas detalas.
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Ezt a késziléket, miel6tt elhagyta a gyarat, szakképzett és specializélt szakemberek mindségellenérzésnek
vetették ala és bedllitottak, ugy, hogy a késziilék a leheté legjobb eredménnyel miikédjon.

Minden javitast vagy beallitast, mely ezt kovetéen sziikségessé valna, a legnagyobb gondossaggal és
figyelemmel szakképzett személynek kell végeznie.

Ebbél az okbol kifolydlag az ajanljuk, forduljon mindig a legkézelebbi szervizkdzpontunkhoz megjelélve a markat,
a tipust, a gyari szamot, a probléma jellegét, és az On birtokaban levd késziilék modelljét. A vonatkoz6 adatok a
késziilék oldalan elhelyezett jelz6cimkére vannak nyomtatva, és szerepelnek a kézikdnyvben.

Megjegyzés: a lenti iires helyre illessze be a cimkét, ugy, hogy ezek az adatok mindig a keze ligyében
legyenek.

Ezek az informaciok lehetévé teszik, hogy a technikus beszerezze a megfelelé potalkatrészeket, és igy garantalja
a rendkivil gyors, és célzott beavatkozas elvégzéseét.

Az eredeti potalkatrészek és az opciondlis kiegésziték csak a mi Szervizszolgélati Kézpontjainkban és engedéllyel
rendelkez6 viszonteladoknal szerezheték be.

A JELZOCIMKE ELHELYEZESERE SZOLGALO HELY

461306971 (RS-000)



HU  1.FONTOS MEGJEGYZESEK ES ELOVIGYAZATOS HASZNALAT

A késziiléket az EN 60 335-1 és EN 60 335-2-6 eurdpai normak és a vonatkoz6 médositasok szerint
tervezték és gyartottak.

A késziilék megfelel a lent megjel6lt Eurdpai Direktivaknak:
» EK2006/95 a villamossagi biztonsagossagrol (Kisfesziiltségii direktiva).
* EGK 89/336 +92/31 + 93/68, az elektromagneses kompatibilitasrol (EMC)

és a jelz6cimkén és a csomagolason szerepel a <€ szimbolum.

A siit6 kiegészitdi, melyek érintkezésbe keriilhetnek az élelmiszerekkel, olyan anyagokbol késziiltek,
melyek megfelelnek a 88/12/21 EGK 89/109 direktiva eldirasainak.

Ez a termék megfelel az EU 2002/96/EK direktivanak.

A késziiléken szerepld athuzott szemétkosar szimbdlum azt jelzi, hogy a terméket, élettartamanak
végeén, mivel a haztartasi hulladéktol kiilonalléan kell kezelni, elektromos és elektronikus késziilékek
elkiilonitett szemétgydijté helyére kell szallitani, vagy pedig vissza kell szolgaltatni a viszonteladénak
egy ennek megfeleld Uj késziilék megvasarlasakor.

A hasznal6 felelés a lejart élettartami késziilék megfelelé gytjtékozpontba szallitasaért, amit a
hulladékokrol szol6 hatalyos jogszabalyok szankcionalnak.

A megfeleld, elkiilonitett szemétgydjtés a mar nem hasznalt késziilék ezt kovetd, ujrafelhasznalasra,
feldolgozasara és a kornyezetvédelemmel Gsszeegyeztetheté artalmatlanitasara val6 iranyitasaért
hozzajarul ahhoz, hogy elkeriiljiik az esetleges negativ kornyezeti és egészségiigyi hatasokat, illetve
eldsegiti azoknak az anyagoknak az tjrafelhasznalasat, melyekbdl a termék all.

Az elérheté gylijtérendszerekrél valé részletesebb informaciokért forduljon a helyi hulladék
artalmatlanit6 szolgalathoz, vagy a bolthoz, melyben a késziiléket vasarolta.

A gyartok és az importdrok betartjak feleldsségiiket az ujrafelhasznalasért, a hulladék feldolgozasért,
és a kornyezetvédelemmel 6sszeegyeztethetd artalmatlanitasért mind kozvetleniil, mind pedig részt
vallalva egy kozos rendszerben.

461306971 (RS-000)
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On megvasarolta egy termékiinket, és ezt szivbél
koszonjuk. meg vagyunk arrol gyézédve, hogy ez az Uj
készlilék, mely modern, funkciondlis és praktikus, és
elsérangl anyagokbdl gyartottak, a lehetd legjobban
ki fogja kivanalmait elégiteni. Ezt a készliléket
kénnyl hasznalni, ugyanakkor mielétt felszerelik és
mikddésbe helyezik, fontos figyelmesen elolvasni
ezt akonyvecskét, mely Gtmutatast nyujtafelszerelés,

a hasznalat és a karbantartas biztonsagossaganak

terén. Orizze meg ezt az Utmutatét a tovabbi

tanulmanyozas céljabal.

A Gyartd Cég fenntartia a jogot arra, hogy sajat

termékein olyan maddositasokat hajtson végre,

melyeket szlikségesnek vagy hasznosnak itél, a

hasznél6 érdekében is, anélkiil, hogy veszélyeztetné

a lényeges miikddési és biztonsagi jellemzoket.

Nem vaéllalja a felelésséget a jelen hasznalati

utasitasban szerepld pontatlansagokért, melyeket

sajtohiba vagy atirasi hiba okoz.

Megjegyzés: a hasznalati utasitasban szerepld abrak

grafikaja kizarolag tajékoztato jellegd.

o A felszerelést és a karbantartast kizérélag
szakképzett személyek végezhetik (lasd ,,6
UTASITASOK A FELSZERELONEK” szakasz).

* A késziléket csak arra a rendeltetésre lehet
hasznalni, melyre tervezték, azaz a hazi hasznélatu
stitésre. A készllék minden egyéb mikddtetése
helytelen és veszélyes.

A gyartét nem lehet felel6snek tekinteni a készilék
téves hasznalatabdl, vagy helytelen felszerelésébdl
vagy karbantartasabol eredd esetleges dologi vagy
személyi kérokért.

« Miutan eltavolitotta a kiils6 csomagolast, és a
kildnféle mozgd részek belsé csomagolasat,
gy6z6djon meg a késziilek épségérdl. Ha kétség
meril fel, ne hasznélja, hanem lépjen érintkezésbe
szakképzett szakemberrel.

A csomagoloéanyagok (karton, zsakok, polisztirol,
szOgek stb.) potencialis veszélyforrast jelentenek,
ezért tartsuk tavol a gyerekektl.

A kornyezet védelmének érdekében az dsszes
felnasznalt csomagoléanyag kérnyezetbarat, és
Ujra felhasznalhato.

+ Ezakeészlilék akkor tekintheté villamos szempontbol
biztonsagosnak, ha az helyesen egy jo foldeléshez
van csatlakoztatva, amit a hatalyos biztonsagi
elirasok betartasaval végeznek el. A gyartd minden
felelésséget elharit ezeknek a rendelkezéseknek a
figyelmen kivul hagyasa esetén. Kételyek esetén
kérie a berendezés alapos ellenérzését egy
szakképzett szakember részérél.

+ Miel6tt csatlakoztatia a késziiléket, ellendrizze,
hogy az adattabla adatai megfelelnek a villamos
halozatadatainak (lasd 5. MUSZAKI JELLEMZOK”
szakasz).

Barmilyen elektromos késziilék hasznalata néhany

alapvetd szabaly betartasaval jar:

# Ne érjen a készllékhez vizes vagy nedves kézzel.

# Ne hasznalja a készuléket mezitlab.

# Ne hlzza a tapvezetéket azért, hogy a villasdugot
kihiizza a csatlakoz6 aljzatbol.

# Ne hagyja a késziléket a légkéri hatdsoknak kitéve
(es6, napsugarzas ...).

# Ne hagyja, hogy a késziiléket felligyelet nélkl
gyermekek vagy arra alkalmatlan személyek
hasznaljak.

+ Miel6tt eldszor hasznalja a késziléket, j6, ha lresen
zart ajtoval felmelegiti a maximalis hémérsékletre
korilbelll két ora hosszat, abbdl a célbél, hogy
megszlntesse a jellegzetes szagot, melyet az
liveggyapot szigetelés okoz. Szelléztesse a szobat
a mvelet alatt.

+ Ahasznélat alatt és utana a sUt6 ajtajanak tvege,
és a hozzaférhet6 részek nagyon fel lehetnek
forrosodva, ezért tavol kell tartani a gyermekeket a
késziiléktdl.

+ Tartsa j0l tisztan a késziléket. Az ételmaradvanyok
tlzveszély kockazatat okozhatjak.

+ Kertilje el a kikapcsolt siité hasznalatat ételek, vagy
edények taroldsara szolgald helyként. Véletlen
bekapcsolodas esetén ez a viselkedés karokat és
baleseteket okozhat.

+ Ha a készilék kdzelében levd csatlakozd aljzatot
hasznal, gy6z6djon meg arrdl, hogy a haztartasi
gépek vezetékei, melyeket hasznal, ne érjenek a
késziilékhez, és elég tavol legyenek annak meleg
részeitdl.

+ Miutén a készlléket hasznalta, ellenérizze, hogy az
0sszes kezeldgomb kikapcsolt vagy zart allasban
legyen.

« Mielétt barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi
miveletet végezne, kapcsolja le a készliléket az
elektromos taplalasi halézatral.

+ Meghibasodas és/vagy rossz miikodés esetén,
kapcsolja ki és kapcsolja le a késziléket az
elektromos halézatrdl, és ne végezzen rajta
illetéktelen  beavatkozadst. ~ Minden  javitast
vagy beallitast a legnagyobb gondossaggal és
figyelemmel szakképzett személynek kell végeznie.
Ebbdl az okbdl kifolyolag az ajénljuk, forduljon a
legkdzelebbi szervizkdzpontunkhoz — megjeldlve
a probléma jellegét, és az On birtokaban lev
késziilék modelljét.

461306971 (RS-000)
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A KEZELOGOMBOK PANELJENEK LEIRASA
. Véltékapcsold/termosztat gomb hagyomanyos siitéhoz
. Termosztét szabalyozd gomb
. Funkci¢ kivalaszté gomb
. Termosztat bekapcsolas sarga jelz6fény
. Perc szamlalo
|dékapcsold a sitési idével
. Elektronikus programoz6

GOMMOO >




A KEZELOGOMBOK LEIRASA

VALTOKAPCSOLO/TERMOSZTAT GOMB
HAGYOMANYOS SUTOHOZ (A. hiv.)

A siitd miikodést Ugy allithatja be, ha a gombot az éramutaté
jarasaval megegyez6 iranyban elforditja:

0 = Asit6 nincs bekapcsolva
= A siit6 vilagitasanak bekapcsolasa, mely az
- oOsszes funkcié alatt bekapcsolva marad
S0ICES = Sits homérseklet bedllitas
axi|
= Grill fiitselem + nyars bekapcsolas (*)

O

TERMOSZTAT SZABALYOZO GOMB A MESTERSEGES
LEGKEVERESU SUTOKHOZ (B. hiv.)

A szabalyoz6 gomb dramutaté jarasaval megegyez6 iranyban
torténd elforgatasaval ki lehet valasztani a hémérséklet
értékeket az élelmiszerek megsiitéséhez (50°C és Maxi
kozott).

MUKODES BEALLITO GOMB HAGYOMANYOS
SUTOHOZ (C. hiv.)

A szabalyoz6 gomb éramutato jarasaval megegyez0, vagy
azzal ellentétes iranyba torténd elforgatasaval az alabbi
szimbdlumokat kapjuk:

= Felsé fiitdelem bekapcsolva

0 =Asité nincs bekapcsolva
O =Felsd és also fiitdelemek bekapcsolasa
D = Felsé fiitdelem bekapcsolva
D = Als¢ fiitéelem bekapcsolva
= Grill fiitéelem + nyars bekapcsolas (*)

Megjegyzés: A siité lampaja minden miikodésnél égve
marad.

MUKODES BEALLITO GOMB VENTILACIOS SUTGHOZ
(C. hiv.)

A szabalyozé gomb éramutaté jarasaval megegyez0, vagy
azzal ellentétes iranyba torténd elforgatésaval az alabbi
szimbélumokat kapjuk:

0 =Asitd nincs bekapcsolva
= A sttd vilégité’sénak bekapcsolasa, mely az
dsszes funkcio alatt bekapcsolva marad
= Ventilator bekapcsolas
(@)
() = Giill fiitéelem bekapcsolas

= Hatulso flitéelem bekapcsolasa ventilatorral

(*) Csak néhany tipussal egyiitt jar, vagy szerelheto be.
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Ml'ij)DES BEALLITO GOMB MULTIFUNKCIONALIS
SUTGHOZ (C. hiv.)

A szabalyoz6 gomb éramutaté jarasaval megegyez6, vagy
azzal ellentétes iranyba torténd elforgatasaval az alabbi
szimbélumokat kapjuk:

0 =Asitd nincs bekapcsolva

= Asslitd vilagitasanak bekapcsolasa, mely az 6sszes
funkcio alatt bekapcsolva marad

= Ventilator bekapcsolas

= Fels6 és also flitelemek bekapcsolasa

= Fels6 és also fitdelemek bekapcsoldsa ventilatorral
= Crill fitéelem + nyars bekapcsolas (*)

A ] = Grill fiitéelem bekapcsolasa ventilatorral

HOH0H &

(¥) Csak néhany tipussal egyiitt jar, vagy szerelhet be

JELZGFENY, MELY A TERMOSZTAT
BEKAPCSOLODASAT JELZI (D. hiv.)
Amikor ég, azt jelzi, hogy a sit6, vagy a grill miikddésben
van. A siitd hasznélata kozben kialszik, ha a siitd a
kivalasztott hémérsékletet eléri. Stités kzben normalis, ha a
sarga jelz6fény tobbszor is bekapcsolddik és kialszik, a sité
ismételt felmelegedési folyamata miatt.

IDOKAPCSOLO GOMB (E. hiv.)

A siitési id6 beallitasahoz, elészor hizza fel az idékapcsolot
gy, hogy gombot egy teljes fordulattal elforgatja az
oramutato jarasaval megegyezé iranyban, majd vissza addig
a perc szamig, amit be akar allitani. Az idékapcsolé csong,
amikor a bedllitott idd letelt.

IDOKAPCSOLO A SUTESI IDOVEL (F. hiv)

Ennek a tartozéknak kettés szerepe van: azt jelzi, mennyi
stitési id6 telt el, és automatikusan ki is kapcsolja a sitét.
Megjegyzés: Amikor a gomb mutatdja a «e» allasban van,
a siité nem miikddik. Ha programozas nélkiil hasznalja
a siitét, ellendrizze, hogy az id6kapcsold kézi allasban
van.

Félautomatikus miikodés

Miutén beallitott egy stitést, a sitési idé bellitésahoz elészor
huzza fel az id6kapcsoldt ugy, hogy egyszer teljesen elforditja
balrdl jobbra, majd vissza arra a perc szdmra, melyet be akar
allitani, 0-tol 120 percig: a siitd bekapcsolodik. Miutan a
beprogramozott idé eltelt, egy berregd fog megszdlalni, és a
stités vége készilék bekapcsolodik.

Kézi miikodés

Ha a sitési id6 tovabb tart, kint 2 6ra, vagy ha idékapcsold
nélkil akarja hasznalni a siit6t, forditsa el a gombot jobbrél
balra, amig a mutato a 8=\ jelzésre kerl.

Amikor az étel megsiilt, ne felejtse el elforditani a gomb
mutatojat a «e» allasba.

0 + 10
120 20
110 30
100 40
90 50
80 7o 60
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PROGRAMOZHATO ELEKTRONIKUS ORA (G. hiv.)

Ezen tartozék a kdvetkezd funkciokat végzi:

- Ora (beallithaté a 2. és 3. gombokkal)
- 1dézité (beallithaté az 1. gombbal)

- Sitési id6 bedllitasa (bedllithaté az 2. gombbal)

- SUtési id6 vége bedllitasa (beallithatd az 3. gombbal)

- Kézi vezériés(i izemmod  (beallithaté a 2. és 3. gombokkal)

bedllitdsai

- Az bra visszadllitasa
- Az bra elbre allitasa

(bedllithaté az 4. gombbal)
(bedllithaté az 5. gombbal)

A digitalis kijelzé mindig az id6t mutatja, de beallithatd
arrais, hogy a siitési id6t vagy a sitési id6é végeéig tortend
visszaszamlalast mutassa, egyszer(ien a megfelelé gomb
lenyomasaval.

Figyelmeztetés: Amikor a siitési id6 lejar, a program
automatikusan kikapcsolja a siit6t (kivéve az id6zité
funkciét). Amennyiben a kovetkezé alkalommal kézi
vezérlésli iizemmoddban szeretné a siitét hasznalni,
gy6zddjon meg rola, hogy atallitotta a siitét a kézi
vezérlés funkciora (az ehhez sziikséges lépéseket
lasd az utmutaté tovabbi részeiben).

Az id6 beallitasa (0:01-t6l 24:00-ig = 66, pp)

Amikor a készlléket el6szor csatlakoztatia az
aramforrashoz, vagy egy aramszinetet kovetéen,
a kijelzén egyidejileg ,A" és ,0.00" jelek (vagy az
aramsziinet 6ta eltelt percek) villognak.

Az id6 atallitasahoz nyomja meg egyszerre a 2. és 3.
gombot, majd a 4. vagy 5. gombok segitségével allitsa be
a pontos idét. Ezek utan a kijelz6n megjelenik az ,A” jel
és vilagita @) manudlis izemmod jel.

Kézi vezérlés

Minden id8bedllitas soran a program automatikusan a
manualis izemmaodot allitja be.

Az egyetlen tovabbi eset, amikor ez bekovetkezhet,
amikor egy automatikus program befejezddik, vagy ezt a
2. és 3. gombok egyszerre torténd lenyomasaval torlik.
Ekkor az ,A” jel eltiinik, és a @) bekapcsol.

Az iddzit6 bedllitasa (0:01-t6l 0:59-ig = 66, pp)
Nyomja meg az .1 gombot és allitsa be a kivant siitési
id6t a 4. és 5. gombok segitségével; ekkor a () jel
bekapcsol.

A bedllitott id6 intervallum lejartaval a. hangjelzés
megszolal és a (&) kikapcsol.

Félautomata lizemmod

(suitési id6 beallitas 0:01-t6l 23:59-ig = 66, pp)
Nyomja meg a 2. gombot, és a 4. és 5. gomb segitségével
allitsa be a sutésiidd hosszat; ekkor mind az ,A” jel, mind a
@) vilagit. A beallitott iddpont lejartakor a @) kikapcsol,

az A’ jel villogni kezd, és a hangjelzés megszdlal.
Félautomata izemméd

(stitési id6 vége beallitas 0:01-tol 23:59-ig = 66, pp)
Nyomja meg a 3. gombot, és az 5. gomb segitségével
allitsa be a siitési id6 végét; ekkor az ,A” jel és a ()
is bekapcsol.

Abeallitott id6pont elérésekor a @ kikapcsol, az ,A”
jel villogni kezd, és a hangjelzés megszolal.

Automata lizemmod (késleltetett inditassal)

Els6ként allitsa be a stitési idot (,A” jel és @) bekapcsol)
majd allitsa be a siitési id6 végét (@) kikapcsol)
az el6z6ekben leirtak alapjan. A siitési periédus
kezdetekor a @) jel ismét bekapcsol. A stitési id6
végén a @) kikapcsol, az ,A” jel villogni kezd, és a
hangjelzés figyelmeztet a siités befejezésére.

Hangjelzés

A hangjelzés a siitési id6 befejezésekor, vagy az
id6zitd lejartakor szdlal meg. Legfeljebb 7 percig tud
csOrogni. Az ennél korabbi ledllitashoz nyomja meg
barmelyik funkcié gombot.

Program elinditésa és ellenérzése

A program annak beallitdsa utan azonnal elindul. A
program beallitasainak ellenérzéséhez nyomja meg a
megfeleld gombot.

Program beallitasok médositasa vagy torlése
Amennyiben az 6ran megjelenitett id6 a beallitott
sitési id0 kezdete és vége kozé esik, az automata
funkciéban hiba keletkezik, amire a csengd
megszolalasa és a villogo ,A” jel hivja fel az On
figyelmét. Az ilyen beallitasi hiba elharithat6 a siitési
id6 hosszanak vagy végének médositasaval. Barmely
programozasi beallitds barmikor modosithatd elséként
sajat program gombjanak megnyomasaval, majd a 4.
és 5. gombok segitségével. A program torléséhez
moédositsa a bedllitott id6t ,0.00"-ra. A mikodesi idé
torlése altal a mlikodési idd vége is torlédik és viszont.
A sité ekkor automatikusan lekapcsol és az ,A” jel
villogni kezd.
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ALTALANOS

A siité tdimelegedésének elkerlilése végett a készilék el
van latva egy biztonségi termosztattal, mely miikodésbe
lép, amikor meghibasodik a 6 termosztat. Ebben az
esetben az elektromos taplalas ideiglenesen félbeszakad:
ne probalja meg egyediil kijavitani, hanem kapcsolja

ki a késziiléket, és forduljon a legkézelebbi
szervizszolgalati kozponthoz.
Ezenkivil néhany tipus rendelkezhet hitd, vagy

tangencialis ventilatorral, melynek az a feladata, hogy hiitse
a kezel6gombok paneljat, a szabalyozé gombokat, a siitd
ajtajanak a fogantyujat, és az elektromos alkatrészeket.

A slit6 tiregének a falain bardzdalasok vannak, melyeket
szintnek neveziink (1. abra), és amelyekre el lehet helyezni
a lent emlitett kiegészitdket, melyeknek valasztéka
tipusrdl tipusra valtozik (2. abra):

+ slitéracs (A)

+ sUtdtepsi vagy cseppgydijtd talca (B) (¥)

* pizza vagy sitemény siit6 tepsi (C)

(*) csak meghatarozott valtozatoknal

MEGJEGYZESEK A BIZTONSAGROL

+ Ne hagyja a sit6t 6rizetlen(il stités kozben. Ellendrizze,
hogy a gyermekek ne jatsszanak a készilékkel.

+ Asiit ajtajanak kinyitasdhoz mindig a kdzponti részen
fogja meg a fogantyut. Ne gyakoroljon az ajtora tulzott
nyomast, mikor nyitva van.

+ Ne aggodjon, ha slités kdzben viz csapodik le a sitd
ajtajara és a siitd belsd falaira. Ez nem befolyasolja a
siitd mikodéseét.

+ Amikor kinyilik a siitd ajtaja, vigyazzon a kiaramlé forré
g6z miatt.

* Hasznélat kozben a késziilék nagyon felmelegszik.
Ugyelien arra, hogy ne érintse meg a sité belsejében
a fitéelemeket. Hasznaljon konyhakeszty(it az edények
stitébe helyezéséhez, illetve kivétellikhoz.

+ Amikor kiveszi vagy behelyezi az ételeket a siit6be,
gy6zddjon meg arrdl, hogy az izesitészerek ne essenek
le nagy mennyiségben a s(it6 aljara (ha az olaj vagy zsir
tulhevil, kdnnyen meggyullad).

+ Hasznaljon a termosztat szabalyozé gomb altal jelzett
hémérsékleteknek ellenéllo edényeket.

+ Sités kdzben, hogy elkeriilie a negativ eredményeket,
erbteljesen ajanljuk, hogy ne fedje le a sitd aljat
vagy a racsokat aluféliaval vagy egyéb anyagokkal.
Az edényeket, stitéformakat mindig a stracsra kell
helyezni

+ Mindig a sitétepsit hasznalja a grillezés kdzben
a husokbol kifolyo le gyljtéséhez, ahogy azt a
,GYAKORLATI SUTESI TANACSOK’” szakasz leirja.

+ Miutdn a késziléket haszndlta, ellendrizze, hogy az
Osszes kezelégomb kikapcsolt vagy zért allasban
legyen.

+ FIGYELEM!!!' Ahasznalat alatt és utana a siitd ajtajanak
livege, és a hozzaférhetd részek nagyon fel lehetnek
forrsodva, ezért tavol kell tartani a gyermekeket a
készUléktd!.

FONTOS!!! A siit6 és a grill hasznalata kozben a
siitd ajtajanak zarva kell lennie.

MIT TEGYUNK A BEUZEMELESNEL

Ellendrizze, hogy a siités programozd, ha van, kézi
allasban legyen, majd abbdl a célbdl, hogy megsziintesse
a jellegzetes szagot, melyet az (iveggyapot szigetelés
okoz, liresen, zart ajtoval melegitse fel a sitét a maximalis
hémérsékletre kortilbelll két ora hosszat.

Az egész mivelet alatt ne tartdzkodjon a szobaban,
és szell6ztessen. Amikor letelt az id&, hagyja lehdini
a készilléket, és tisztitsa ki a belsejét melegvizzel és
enyhe tisztitdszerrel. Hasznalat el6tt mossa el az 6sszes
kiegészitd tartozékot (racs, tepsi, siitétepsi, nyars,...).
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Miel6tt elvégzi a tisztitast, kapcsolja le a
késziiléket az elektromos taplalasi halozatrol.
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AHAGYOMANYOS SUTO HASZNALATA

D HAGYOMANYOS SUTES

Forditsa el a valtékapcsold gombjat (C. hiv.) a -]
jelzésre, és allitsa be a termosztat gombjat (B. hiv.) vagy
a valtokapcsolot/termosztat gombot (A. hiv.) a kivant
hémérsékletre. Ha elémelegités torténik, varja meg, mig
a termosztat sarga jelzéfénye kialszik, miel6tt behelyezi
az élelmiszereket. Ennek a funkcidnak a kivalasztasakor
bekapcsolddik a felsé és alsé fiitdelem, melyek fellilrél és
alulrél osztjak el a hét az élelmiszereken. Ez a sltési mod
alkalmas barmilyen fajta élelmiszerhez (hus, hal, kenyér,
pizza, slitemények...).

D PIRITAS A FELSG FUTGELEMMEL

Forditsa el a valtokapcsold gombjat (C. vagy A. hiv.)a()
jelzésre, és allitsa be a termosztat gombjat (B. hiv.) ha
van, a maximalis hémérsékletre. A fels6 szélsé fiitéelem
bekapcsolodik, mely kézvetlenil az ételre sugarozza a
hét. Ez a miikodés kulondsen megfelel az étel tetejének
enyhe piritdsahoz, vagy kenyérpiritashoz.

D SUTES AZ ALSO FUTGELEMMEL

Forditsa el a valtokapcsold gombjat (C. hiv.) a o
jelzésre, és éllitsa be a termosztat gombjat (B. hiv.)
a kivant hoémérsékletre. Varjon 10 percig, miel6tt
behelyezi az ételt. Az also fitdelem be van kapcsolva.
Ez a mikodés killondsen alkalmas olyan ételek siitésére,
melyek mérséklet felszini hét igényelnek (pl. lekvaros
vagy gylimolcstortak, piritas) vagy pedig a befejezésre
anélkill, hogy elrontana a mar tokéletes pirultsagot.
Idedlis a készételek felmelegitéséhez is.

GRILLEZES

Forditsa el a valtokapcsolo gombjat (C. vagy A. hiv.) a
jelzésre, és allitsa be a termosztat gombjat (B. hiv.)
ha van, a kivant hémérsékletre.Ennek a funkcionak a
kivalasztasakor bekapcsolddik a felsé kozépso fiitbelem,
mely kozvetlenul az élelmiszerekre osztja szét a hét (3.
abra). A grillezésen kivill fel lehet hasznalni a mar megsiilt
élelmiszerek enyhe megpiritasara is. A grillel egyidejileg
automatikusan bekapcsolddik a nyars is, ha van. Mindig a
siitétepsit hasznalja a kifolyo 1é gyiijtéséhez, ahogy azt
leirja a ,, GYAKORLATI SUTESI TANACSOK” szakasz.

1"

A VENTILACIOS SUTO HASZNALATA

FELENGEDES SZOBAHOMERSEKLETEN
Forgassa el a vélaszté gombot (C. hiv.) a
szimbolumra, majd helyezze be a felengedni szant
élelmiszert a stt6be. A kiolvadashoz sziikséges id6
az élelmiszer mennyiségétél és fajtajatol. Ennek a
funkciénak a kivalasztasakor rendszerint csak a ventilator
kapcsolodik be, mely keringésbe hozza a levegét, mely
kérbeveszi a fagyasztott élelmiszereket, és nagyon lassan
olvasztja fel 8ket. Kiilondsképpen ajanlott gylimélcsokhoz
és édességekhez.

@) SUTES MESTERSEGES LEGKEVERESSEL
S~ ) HATULSO ELLENALLASSAL

Forgassa el a valaszté gombot (C. hiv.) a
szimbolumra, és allitsa be a termosztat szabalyozd
gombjat (B. hiv.) a kivant hémérsékletre.

Ha elémelegités torténik, varja meg, mig a termosztat
sarga jelzéfénye kialszik, mielétt behelyezi az
élelmiszereket.

Ennek a funkciénak a kivalasztasakor bekapcsolddik a
hatulso flitéelem, és a termelt hét a ventilator keringésbe
hozza. Ezért a h§ gyorsan és egyenletesen eléri a sitd
Ureget, lehetévé téve azt, hogy egyidejlleg tobb, mas-
mas szinten elhelyezett élelmiszer siisson (4. abra). Ez
a sttési mod kiilonosen megfelel altalaban a sitemények
sltéséhez.

GRILLEZES

Forgassa el a valaszté gombot (C. hiv.) a O
zimbolumra, és éllitsa be a termosztat szabalyozd
gombjat (B. hiv.) a kivant hémérsékletre.

Ennek a funkciénak a kivalasztasakor bekapcsolodik
a fels6 kozépsé fiitelem, mely kozvetlenil az
élelmiszerekre osztja szét a hét (3. abra). A grillezésen
kivil fel lehet hasznalni a mar megsilt élelmiszerek
enyhe megpiritasara is. Mindig a siitétepsit hasznalja a
kifoly6 Ié gyijtéséhez, ahogy azt leirjaa ,GYAKORLATI
SUTESI TANACSOK’ szakasz.

461306971 (RS-000)
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AMULTIFUNKCIONALIS SUTO HASZNALATA

FELENGEDES SZOBAHOMERSEKLETEN
Forgassa el a valaszté gombot (C. hiv.) a
szimbélumra, majd helyezze be a felengedni szant
élelmiszert a siitébe. A kiolvadashoz sziikséges idd
az élelmiszer mennyiségétdl és fajtajatdl. Ennek
a funkcionak a kivalasztasakor rendszerint csak a
ventilator kapcsolodik be, mely keringésbe hozza a
levegdt, mely kdrbeveszi a fagyasztott élelmiszereket,
és nagyon lassan olvasztja fel &ket. Kildndsképpen
ajanlott gylimolcsokhoz és édességekhez.

HAGYOMANYOS SUTES

Forgassa el a valaszto gombot (C. hiv.) a 3
szimbélumra, és allitsa be a termosztat szabalyozd
gombjat (B. hiv.) a kivant hémérsékletre.

Ha elémelegités torténik, varja meg, mig a termosztat
sarga jelz6fénye kialszik, miel6tt behelyezi az
élelmiszereket. Ennek a funkcionak a kivalasztasakor
bekapcsolodik a fels6 és also fiitdelem, melyek felllrél
és alulrdl osztjak el a hét az élelmiszereken. Ez a
stitési mdéd alkalmas barmilyen fajta élelmiszerhez
(hus, hal, kenyér, pizza, sitemények...).

MESTERSEGES HAGYOMANYOS SUTES
Forgassa el a valaszté gombot (C. hiv.) a
szimbdlumra, és allitsa be a termosztat szabalyozd
gombjat (B. hiv.) a kivant hémérsékletre.

Ha elémelegités torténik, varja meg, mig a termosztat
sarga jelz6fénye kialszik, miel6tt behelyezi az
élelmiszereket. Ennek a funkcionak a kivalasztasakor
bekapcsolodik a felsé és also flitbelem, és a
kisugarzott hét a ventilator osztja szét.. Ez a sitési
maod kildndsen ajénlott gyors, és kiilénbdzé szinteken
torténd egyidejli slitéshez. siitéshez (4. abra).
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GRILLEZES

Forgassa el a valaszté gombot (C. hiv.) a
szimbolumra, és allitsa be a termosztat szabalyozd
gombjat (B. hiv.) a kivant hémérsékletre. Ennek a
funkcionak a kivalasztasakor bekapcsolddik a felsé
kozépsé fiitdelem, mely kozvetlentil az élelmiszerekre
osztja szét a hét (3. abra). A grillezésen kivil fel
lehet hasznalni a mar megsiilt élelmiszerek enyhe
megpiritaséra is. A grillel egyidejlileg automatikusan
bekapcsolddik a nyars is, ha van. Mindig a stit6tepsit
hasznalja a kifoly6 Ié gyiijtéséhez, ahogy azt leirja
a ,GYAKORLATI SUTESI TANACSOK” szakasz.
GRILLEZES MESTERSEGES
LEGKEVERESSEL

Forgassa el a valasztd gombot (C. hiv.) a
szimbolumra, és allitsa be a termosztat szabalyozd
gombjat (B. hiv.) a 14. oldalon levd tablazatban
megjelolt hdémérsékletre.Ennek a funkcionak a
kivalasztasakor bekapcsolédik a fels6 kozépsd
fltéelem, és a kisugarzott hét a ventilator osztja
szét. Ez a siitési moéd kildnosképpen alkalmas a
felsd flitéelem kdzvetlen kisugarzasanak enyhitésére
alacsonyabb sttési hémérsékletek hasznalataval,
lehetdvé téve az egyenletes és ropogds npiritast.
Idedlis a siiltekhez és csirkéhez. Mindig a siitétepsit
hasznalja a kifoly6 |é gyiijtéséhez, ahogy azt leirja
a ,,GYAKORLATI SUTESI TANACSOK” szakasz.
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GYAKORLATI SUTESI TANACSOK
Siitemények és kenyér:

Miel6tt elkezdi sutemények vagy kenyér sltéset,
melegitse el6 a sttt legalabb 15 percig.

Aslités alatt a st ajtajat nem szabad kinyitni, mert a
kiils hideg levegd félbeszakitana a kelést.

A siités befejezésekor pihentesse a sliteményeket a
kikapcsolt stitében korlbelll 10 percig.

Ne hasznalja a kész(ilékkel egy(tt jar6 zomancozott
sitéedényt, vagy a sttétepsit stitemények siitésehez.

Hogyan allapitsuk meg, hogy megsiilt a siitemény?
Korllbelll 5 perccel a siitési id6 vége elétt szdrjon bele
egy fapalcikat a sitemény legmagasabb részébe. Ha a
kihuzott palcika tiszta, a stitemény megsiilt.

Ha a sitemény ’lelapul”. A kovetkez6 alkalommal
hasznaljon kevesebb folyadékot vagy csokkentse a
hémérsékletet 10°C-kal.

Ha a silitemény tll szaraz.. Egy fogpiszkaléval szdrjon
kis lyukakat a sliteménybe, és Ontson ra néhany
csepp gylmolcslevet vagy alkoholos italt. A kdvetkezd
alkalommal novelie a hdémérsékletet 10°C-kal, és
csokkentse a sutési idét.

Ha a sitemény felil tul barna. A kdvetkezd
alkalommal alacsonyabban helyezze el, csokkentse a
hémérsékletet, és ndvelje a sttési idét.

Ha a slitemény fent megégett. Tavolitsa el a megégett
részt, és szorja be cukorral, vagy pedig vonja be
tejszinhabbal, lekvarral, krémmel stb...

Ha a slitemény alul tul barna. A kovetkez6 alkalommal
magasabban helyezze el, és csokkentse a
hémérsékletet.

Ha a kenyér vagy a sttemény kivil jol megsiilt, de a
belseje siletlen. A kovetkezé alkalommal hasznéaljon
kevesebb folyadékot , csokkentse a hdmérsékletet, és
novelje meg a sutési id6t.

Ha a slitemény nem valik el a formatdl. Valassza le a
stiteményt a forma falatol egy kés segitségével. Fedje
le a siiteményt egy nedves ruhaval, és forditsa lefelé
a format. A kovetkezd alkalommal kenje jol ki a format,
és szorja be egy kis liszttel vagy zsemlemorzsaval is.

ha a kekszek nem vélnak el a tepsitdl. Helyezze
vissza a tepsit a sutébe egy kis iddre, és szedje ki a
kekszeket, mielétt kihdinek. A kovetkezd alkalommal
hasznéljon ,sltépapirt” ennek a kellemetlenségnek az
elkertilésére.
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Elsé fogasok és féételek:

+ Ha a féételek stitésekor az idé meghaladja 40 percet,
kapcsolja ki a sutét 10 perccel a stités vége el6tt, és
hasznalja ki a megmaradt hét (energiatakarékossag).

+ Asillt szaftosabb marad, ha zart edényben siitik, mig
ropogoésabbra sil, ha nyitott edényben sitik.

+ A fehér husok, a szarnyasok és a hal altalaban
kézepes hdmérsékleteket igényelnek (200°C-nal
alacsonyabbat).

+ Avoros hisok véresre” siitése magas hdmérsekleteket
(magasabbat, mint 200°C), és révid id6tartamokat
kivan meg.

+ Azizletes sliltek stitéséhez spékelje meg és fliszerezze
a hust.

* Ha a st kemény. A kdvetkezé alkalommal jobban
puhitsa meg a hust.

* Ha a silt tdl barna felil vagy alul. A kovetkezd
alkalommal  alacsonyabban vagy magasabban
helyezze el, csokkentse a hémérsékletet, és novelje a
slitési idot.

+ Asilt nem jol siilt at? Vagja szeletekre, rendezze el
egy tepsiben a pecsenyelével egyitt, és fejezze be a
sttést.

Grillezés:

+ Kissé olajozza be, és fiiszerezze grillezés elétt a
megsiitendd élelmiszereket.

+ Mindig a slt6tepsit hasznalja a sités alatt a hisokbol
kifolyd 1€ gy(ijtéséhez (3. abra). Avizmegakadalyozza,
hogy a zsirok megégjenek és kellemetlen szagok,
tovabba fiist keletkezzen. Ontsdn hozza tovabbi
vizet slités kozben, hogy a viz ne parologjon el
tulsagosan.

+ Asiités felénél forditsa meg az élelmiszereket.

Az aluminium olyan anyag, mely kdénnyen
korrodalodik ha a siités alatt az élelmiszerekben
levd, vagy hozzajuk adott szerves savakkal (pl.
ecet, citrom stb...) érintkezésbe keriil. Ezért azt
tanacsoljuk,_soha ne tamassza kozvetleniil az
aluminium és zomancozottfeliiletekre amegsiitendd
élelmiszereket, hanem mindig hasznaljon megfelelé
siitépapirt.

461306971 (RS-000)
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SUTOBEN VALO SUTESI TABLAZAT
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Szint TERMESZETES LEGKEVERESU| MESTERSEGES LEGKEVERESU
. 6 2 sUTO SUTO (ventilator segitségével) | - )
ELELMISZEREK | "9 | szama f—ror —— (ventldlor seqtségével | ¢ revételek
(‘] alulrél Hoémérséklet Siitési idok Hémérséklet °C Siitési idok

° percekben percekben
HUSOK
Borjusiilt 1 2 200-225 100-120 190 100-120
Marhasiilt 1 1 200-225 40-50 190 40-50
Sertéssiilt 1 2 200-225 100-120 190 100-120
Baranysiilt 1 1 200-225 100-120 190 100-120
VADHUSOK
Siilt nyal 1 2 200-Max 50-60 200-Max 50
Facansiilt 1 2 200-Max 60-70 200-Max 60
Siilt fogoly 1 2 200-Max 50-60 200-Max 50
SZARNYASOK . .
Siiltcsirke 1 2 200-225 80-90 190 70-80 "absﬁé‘fdgg'nf,gg’eb
Siilt pulyka 1 2 200-225 100-120 190 90-110 siltéracson
Kacsasiilt 1 2 200-225 90-110 190 80-100
HAL
Siilt hal 1 2 200 30-35 170-190 25-30
Parolt hal 1 2 175 20-25 160-170 15-20
RAKOTT TESZTA
Lasagne 25 1 210-225 60-75 225-Max 30-40
Cannelloni 25 1 210-225 60-75 225-Max 30-40
PIZZA 1 2 225-Max 25-30 225-Max 20-25
KENYER 1 2 225-Max 20-25 220 20
SUTEMENYEK
Kekszek altalanossagban 2 190 15 170-190 15 Sitemény siitd
Omiés tészta 2 200 20 190-200 20 tepsi a siitdracson
Piskotatészta 08 2 200 40-45 190-200 40-45
TORTAK
Paradicsomi torta 0,8 2 190 52 170-190 45 Tortaforma a
Gyiimélestorta 08 2 200 65 190-200 65 siitéracson
Csokoladétorta 08 2 200 45 190-200 45

A tablazatokban szerepld értékek (hdmérsékletek és siitési idok) tajékoztatd jellegliek, és a kiilénféle konyhamivészeti
szokasok alapjan véltozhatnak. A tablazat egyetlen szinten torténd sutési id6ket targyal. A mesterséges légkeveréssel
(ventilator segitségével) torténd siitéseknél, ha tobb szintet hasznal (a racsokat az 1. és 3. szinten helyezi el) a siitési idéket
kérilbeltl 5 + 10 perccel ndvelni kell.

GRILLSUTESI TABLAZAT

. . TERMESZETES LEGKEVERESU | MESTERSEGES LEGKEVERESU
, Témeg| Szint sUTo SUTO (ventilator segitségével) |
ELELMISZEREK kg safﬂmsa Hémérseklet [ Siitési idk percekben| Hémérseklet [Siitési id6k percekben

°Cc 1. oldal | 2.oldal °Cc 1. oldal | 2.oldal

HUSOK
Oldalas 050 | 2-3 | 225:Max | 12-15 12-15 200 10 10
Marhaszelet 0,15 2-3 225-Max 5 5 200 5 5
Csirke (félbevagva) (mindkét fél 1 2-3 225-Max 20-25 20-25 200 18 18
05kg)
HAL
Pisztrang 042 | 2-3 | 225-Max 18 18 200 10 10
Nyelvhal 020 | 2-3 225-Max 10 10 200 7 7
KENYER
Toast 3 225-Max 2-3 2-3 200 23 2-3

A tablazatokban szerepld értékek (hdmérsékletek és sitési idék) tajékoztato jellegiek, és a kilonféle konyhamiivészeti
szokasok alapjan valtozhatnak. Kilénosképpen, a hisok grillezésénél ezek az értékek nagymértékben fiiggenek a hus
vastagsagatol és az egyéni izléstol.

14
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

* Barmilyen karbantartasi vagy tisztitasi munkat
kivan végezni, kapcsolja le a berendezést az
elektromos halozatrol.

* Gozzel ne tisztitsa ezt a berendezést.

* Ne mossa le a berendezés részeit, ha még
melegek

* Soha ne hasznéljon karcol6 hatasu porokat,
szivacsokat, vagy maré hatasu spray
anyagokat.

* Ne hagyja, hogy ecet, kavé, s6s viz vagy citrom,
illetve paradicsomlé maradjon a feliileteken.

A SUTO ELEJENEK TOMITESE

A siit6 elejének tomitése szigetelési funkciét biztosit,

igy garantalja a suté helyes mikodését. Tanacsoljuk,

hogy:

+ Ugy tisztitsa meg, hogy elkerili karcolast okozd
targyak vagy tisztitoszerek hasznalatat.

+ id6énkent ellenérizze allapotat.

Ha a tomités kemény lett vagy karosodott,
fordulion a legkozelebbi szervizszolgalati
kozponthoz, és keriilie el a siitd hasznalatat,
amig meg nem javitjak.

KULSO RESZEK

A st boritasanak 6sszes részét (rozsdamentes acél,
oldalsé panelek, livegajto) gyakran tisztitani kell enyhe
tisztitoszerrel és kevés vizzel, majd pedig le kell torolni
egy puha ronggyal.

Ne hasznaljon durva vagy karcolé hatasu anyagokat
vagy éles fém kaparokat a st (vegajtajanak
tisztitasdhoz, mivel az lveg karcolddasat, illetve
betorését okozhatjak.

A festett vagy rozsdamentes acél felileteken ne
hasznaljon aromés vagy alifas oldoszereket a foltok
vagy tapados cimkék eltavolitasahoz.

A SUTO BELSO RESZEI

Ajanlatos a siit6t minden hasznalat utan
tisztitani, hogy eltlinjenek a siités, a zsir vagy
a cukor maradvanyai, amelyek a tovabbi
slitések soran megéghetnek és eltavolithatatlan
foltokat, lerakodasokat és kellemetlen szagokat
okozhatnak. A tisztitast mindig langyos sitével
szappanos vizzel végezziik, és Ugyeljlink arra, hogy
a falakat tokéletesen o6blitsik le és szaritsuk meg.
Mossuk el mindig a felhasznalt kiegészitoket is.

Ne spriccelje le vagy ne mossa le az elektromos
ellenallasokat vagy a termosztat gombjét savas
alapu tisztitészerrel (ellenérizze a tajékoztaté
cimkét az On altal hasznalt terméken). A gyartot
nem lehet felelésnek tekinteni a helytelen
tisztitasbol eredd esetleges karokért.

A SUTO LAMPAJANAK CSEREJE (5. abra)

Figyelem!! Aramiités kockéazata miatt ellenérizze,
hogy a berendezés ki van kapcsolva, miel6tt

izzot cserél.

Abban az esetben ha a siitd lampajat (L) ki kellene
cserélni, annak a 16. oldalon megjelolt jellemzdkkel
kell rendelkeznie, és ellenallénak kell lennie a magas
hémérsékleteknek (300°C).

Forgassa el az oramutato jarasaval ellentétes irdnyban
az liveg védéburat (C), és cserélje ki a lampat. Szerelje
vissza a burat, és ugyelien, hogy a mélyedéseket a
rogzitd nyelvekbe illessze, és forgassa el az 6ramutato
jarasaval megegyezd iranyban.

15
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Néhany mikodésbeli probléma fligghet egyszer(i karbantartasi mveletektél vagy feledékenységtél, és konnyen meg
lehet 8ket oldani a szervizszolgalat beavatkozasa nélkl.

461306971 (RS-000)

PROBLEMA

MEGOLDAS

A sité nem miikodik

Ellendrizze, hogy a tapvezeték villasdugoja be legyen dugva

Ellendrizze, hogy a szabalyozd gombok helyesen be vannak allitva a
siitéshez, és a programozo, vagy id6kapcsolo, ha van, kézi allasban legyen,
majd ismételje meg a hasznalati utasitasban megjeldlt miveleteket
Ellendrizze az elektromos berendezés biztonsagi megszakitoit (biztositek)
Ha a meghibasodas a berendezést érinti, forduljon villanyszerel6hoz.

Hasznalat kdzben nem gyullad ki tjra
a termosztat jelzéfénye

Forgassa a termosztat gombjat magasabb hémérsékletre
Forditsa a kapcsolét egy masik funkciora

Nem gyullad ki a sitd belsé
vilagitasa

Forditsa a kapcsol6t egy masik funkciora

Ellendrizze, hogy a sité lampaja jol be van csavarva

Vasaroljon egy szervizszolgalati kdzpontunknal egy lampat magas
hémérsékletekhez, és szerelie be a 15 oldalon megadott utasitasok
szerint.

A BEEPITESI UREG MINIMALIS MERETEI (6. 4bra)

magassag szélesség mélység térfogat
mm mm mm dm?®
570 560 550 53
AZ ELEKTROMOS ALKATRESZEK TELJESITMENYE

Leiras Névleges adatok

s(it6 alsé ellenallas 1400 W

stit6-grill felsé ellenallas 700+1800 W

sité hatulsé ellenallas 2000 W

grill ellenallas 1800 W

a sitd lampaja 15W-E 14 - T300

tangencialis ventilator 18.22 W

motoros szelléztetégép 25.29 W

tapvezeték H05 RR-F 3x 1.5 mm?

597
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MUSZAKI INFORMACIOK A SUTO BEHELYEZESE ES ROGZITESE
- - - A sitdt be lehet illeszteni egy fliggbleges
Az ebben a részben felsorolt szereléseket és | pyrkolgbutorba,, vagy egy alap btorba, ezeken a
karbantartasokat kizarolag szakképzett személy |  pegpiteshez nyilast vagva gy, ahogy azt a 6. abra
Végezheti el. mutatja.
A gyartét nem lehet felelésnek tekinteni az
esetleges dologi vagy személyi karokért, melyek |  Abbol a célbol, hogy biztositsa a késziilék
a kesziilék helytelen felszerelésébdl erednek. megfelel szellézését, tavolitsa el az alap biitor
hatulso falat, vagy vagjon nyilast (A), ahogy az a

* Miutén eltavolitotta a kilsS csomagolast, és a g, abran szerepel.

klonféle mozgd részek belsd csomagolasat, Helyezze be a btor nyilasaba a siitét, és régzitse a

gy6zédjon meg a készllek épségerdl. Ha kétseg  megfelelé csavarokkal (V) (7. &bra).

meril fel, ne hasznalja a késziiléket, hanem lépjen

érintkezésbe a  legkdzelebbi  szervizszolgalati A siitének egy olyan feliileten kell nyugodnia, mely

kézponttal. megtartja a maganak a siitének a stlyat, mivel a
* Nehany alkatrészt miianyag védboritassal van  csavarokkal torténd rogzités csak azért sziikséges,

felszerelve a készilékre. Ezt a védbboritast hogy a siitd ne j6jjon ki a butorbol.

feltétlendl el kell tavolitani a kész(ilék hasznalata

el6tt. Tanacsoljuk, vagja be a boritast a szélein egy

éles pengével, vagy egyszer(ien egy tii hegyével.
+ Soha ne haszndlja a siitd ajtajanak fogantyujat a

kész(ilék felemeléséhez vagy huzasahoz.

Acsomagoldéanyagok (karton, zsakok, polisztirol,
szogek stb.) potencialis  veszélyforrast
jelentenek, ezért tartsuk tavol a gyerekektdl.
A kornyezet tiszteletben tartasa érdekében az
Osszes csomagoloanyag kornyezetbarat és
ujra felhasznédlhaté (a fadarabok nincsenek
vegyszerrel kezelve). A kartonok 80%-t6l 100%-
ig Ujrahasznositott papirbol vannak. A zsakok
polietilénbdl (PE), a pantok polipropilénbdl
(PP), és a kitoltd anyag polisztirolbol (PS)
van, klor-fluor-karbidok nélkiil. A kezelés és
az ujrafelhasznalas soran az alapanyagokat
meg lehet takaritani, és a szemét mennyiségét
csokkenteni lehet. Az Ujrafelhasznalas végett
a csomagoldanyagot vissza lehet vinni a
keresked6hoz, ahol a késziiléket vasarolta, vagy
egy szemétgyljté kozpontba. Legyen szives
elkérni a cimet a helyi nkorményzatnal.

TANACSOK

*  Akésziilékkel szomszédos és az azt koriilvevd
falaknak egy 70 K tulmelegedésnek kell
ellenallnia.

* A ragasztonak, mely a réteges mianyagot
a burkolébutorhoz ragasztja, 150°C-nal
nem alacsonyabb hémérsékleteknek kell
ellenallnia, hogy maga a bevonat ne valjon le.

17
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AZ ARAM BEKOTESE

KARBANTARTAS

Az aram bekotését a hatalyos el6irasoknak és
torvényi rendelkezéseknek megfeleléen kell
elvégezni.

Miel6tt elvégzi a bekotést, ellendrizze, hogy:

+ A berendezés és a csatlakozo aljzatok elektromos
teliesitménye megfeleld legyen, a teljesitmény
fel van tlntetve a sltének az oldalan elhelyezett
jelzécimkéjén, és a hozzatartoz6 hasznalati
utasitasban.

+ A csatlakoz6 aljzat vagy a berendezés el legyen
latva hatékony foldeléssel a jelenleg hatalyos
eléirasoknak  és  torvényi  rendelkezéseknek
megfelelden. A gyartd minden feleldsséget elharit
ezeknek a rendelkezéseknek a figyelmen kivil
hagyasa esetén.

Afelhasznaltomnipolaris dugénak vagy kapcsolénak

konnyen elérhetének kell lenni a beszerelt készUlék

mellett.

Amikor az elektromos halézathoz csatlakoztatas
csatlakozo aljzattal torténik:

* Ha nincs rajta, szereljen a tapvezetékre egy,
a jelz6cimkén szerepld terheléshez alkalmas,
szabvanyositott villasdugot. Kdsse be a vezetékeket
lUgyelve arra, hogy betartsa a lent megjeldlt
megfeleléseket, és a foldvezetéket hosszabbnak
tartsa a fazis vezetékekhez képest:

beti L (fazis)
betii N (nullavezeték) = kék szinii vezeték
szimbolum  © (féld)

=barna szin(i vezeték

= sargaszold szini vezeték

+ A tapvezetéket Ugy kell elhelyezni, hogy egyetlen
ponton se érjen el egy 75°C-os tulmelegedést.

* Ne haszndljon a csatlakoztatashoz redukciokat,
adaptereket,  sontoket, amennyiben  hamis
érintkezéseket hozhatnak létre, az ebbdl eredd
veszélyes tulhevilésekkel.

Amikor a csatlakoztatas kozvetleniil az elektromos

halézathoz torténik:

* Helyezzen a késziilék és a haldzat kozé egy
omnipolaris megszakitét, mely a készllék
terheléséhez van méretezve, az érintkezések kdzott
3 mm minimélis nyilassal. Ne felejtse el, hogy a
foldvezetéket nem szakithatja meg megszakité.

18

Miel6tt barmilyen cserét végezne, erédteljesen
ajanljuk, hogy aramtalanitsa a késziiléket.

AZ ELEKTROMOS ALKATRESZEK CSEREJE

+ A sUtd lampajanak cseréjéhez lasd 15. oldal.

+ A tobbi elektromos alkatrészhez  térténd
hozzaféréshez elkerlhetetlen a sité kivétele a
helyérdl a csavarok (V) kicsavarozasaval (7. abra).
Asutéegyszerikivételévelkozvetlenilbeavatkozast
lehet végezni a kapcsololécen (8. &bra).

A tapvezeték cseréjének esetén a foldvezetéket
hagyja hosszabbra a fazis vezetékekhez képest,
ezenkiviil be kell tartani ,AZ ARAM BEKOTESE”
szakaszban szerepl6 utasitasokat.

+ Vegye le a hatulsé védéburkolatot (Q) ahhoz,
hogy hozzéaférien a reduktoros motorhoz, az
ellenallasokhoz, a hémérséklet korlatozohoz és a
lampa tartéhoz (8. abra).

« A lampa tarto (P) (5. abra), kicseréléséhez
csavarozza ki az Uiveg véddburat, és feszitse ki egy
csavarhlzoval a rogzitd rugok hegyét (M), és huzza
kifelé iranyitva a lampa tartét a sitébél.

+ A termosztat, a kommutétor, a programoz6 és a
jelz6fények cseréjéhez vegye le a védddobozt (S)
(8. &bra). Tavolitsa el a szabalyozd gombokat,
majd csavarozza ki az alattuk levé csavarokat, hogy
szabadda tegye a kicserélendd alkatrészeket.
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Before this appliance left the factory it was tested and fine-tuned by specialised expert personnel in order to
guarantee its best functioning results.

Any subsequent repairs or adjustments that may be necessary must be done with the maximum of care
and attention by qualified personnel.

For this reason we recommend you always contact your local Dealer or our nearest Service Centre, specifying
the brand, the model, its serial number and type of problem you are facing with it. All data related to your
appliance are printed the model label at the side of the appliance as well as on its original packaging.

A duplicate data label is contained in this booklet also. Please attach this label on the handbook or to an
accessible surface near by the appliance for easy reference.

This information enables the technical assistant to come and visit you with the correct spares and guarantee a
prompt and suitable service.

You will only find original spare parts at our Technical Assistance Centres and authorised dealers.

SPACE FOR DATA LABEL

461306971 (RS-000)



GB  1.IMPORTANTNOTESAND PRECAUTIONS

461306971 (RS-000)

The appliance was designed and made in accordance with the European standards listed below:
» EN 60 335-1 and EN 60 335-2-6 (electrical) plus relative amendments

The appliance complies with the prescriptions of the European Directives as below:
+ 2006/95 EC concerning electrical safety (BT).
* 89/336 +92/31 + 93/68 EC concerning electromagnetic compatibility (EMC)

and reports on both its label and its packaging the <€ symbol.

Oven accessories that could come into contact with foodstuffs are made with materials that comply
with the provisions of the 89/109 EC directive dated 21/12/88.

This product complies with EU Directive 2002/96/EC.

The crossed-out dustbin symbol reported on the appliance indicates that the appliance must be
disposed of separately from other domestic refuse at the end of its useful life. It must therefore be
delivered to a waste recycling centre specifically for electric and electronic equipment or returned to
the retailer at the moment of purchase of a new equivalent appliance.

The user is responsible for delivering the appliance to the appropriate collection centre at the end of its
useful life, Failure to do so may result in a fine, as provided for by laws governing waste disposal.
Differential collection of waste products for eventual recycling, treatment and environmentally friendly
disposal helps reduce possible negative effects on the environment and health, and also enables the
materials making up the product to be recycled.

For more detailed information on the available refuse collection systems, refer to the local Municipal
Solid Waste disposal centre or the shop where the product was purchased.

Producers and importers are responsible for fulfilling their obligations as regards recycling, treatment
and environmentally friendly disposal by directly or indirectly participating in the collection system.
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You have purchased one of our appliances for which
we thank you. We are confident that this modern,
functional and practical new model, produced with
top quality materials, will meet all your expectations.
Although this appliance is very simple to use, we
strongly recommend reading this handbook
thoroughly and carefully. It provides information
for safe installation, use and maintenance. Keep this
handbook in a safe place for future reference.

The manufacturer reserves the right to make
modifications to its products that it deems necessary
or useful, or to meet the consumer interest, without
prejudicing its essential functional and safety
characteristics.

The manufacturer cannot be held responsible for any
inaccuracies due to printing or transcription errors that
may be found in this handbook.

N.B.: the illustrations shown in this handbook are
purely indicative.

+ The installation and maintenance listed in the
section “6. INSTALLER INSTRUCTIONS” must be
carried out exclusively by qualified personnel.

+ The appliance must only be used for its original
purpose, that s, cooking for domestic use. Any other
useis considered improper and, as such, dangerous.
The manufacturer cannot be held responsible for
any damages to persons or properties resulting
from incorrect installation, maintenance or use of
the appliance.

+ Once all external and internal packaging/ wrappings
have been removed, check that the appliance is
intact. In case of doubt, do not use the appliance
and turn to qualified personnel.

+ Al packaging materials used (cardboard boxes,
bags, polystyrene foam, nails, etc.) must be kept
out of the reach of children, as they are a potential
hazard source. All packaging materials used are
environmentally-friendly and recyclable.

« The electrical safety of this appliance is only
guaranteed if it is correctly connected to a suitable
earth system, as prescribed by the electrical
safety standards. The manufacturer disclaims all
responsibility if these instructions are not followed.
Should you have any doubts, seek the assistance of
a qualified electrician to test your electricity plant.

+ Before plugging in the appliance, make sure that the
rating data label complies to that of the electricity
mains (see section “5. TECHNICAL FEATURES”).

A list of few basic rules that must be observed

when using any kind of electrical appliance:

# Never touch any electrical appliance if hands or feet
are wet or damp.

# Never use the appliance bare footed.

# Do not pull the power lead to force the plug out of
the socket.

# Never leave the appliance in the outside weather
conditions.

# Do not allow children or unskilled hands to use the
appliance unattended.

+ Before cooking for the first time, ensure the oven
is empty and its door closed, heat the oven at
maximum temperature for about 2 hours to ensure
all bad smells deriving from packaging are gone.
Ensure adequate ventilation during this process.

+ During cooking and for a while after use, the crystal
glass of the oven door and accessible parts can be
very hot, so keep children at a distance.

+ Keep the appliance clean. Food deposits can cause
fire risk.

+ Avoid using the oven as a larder or as a saucepan
cupboard when you are not using it for cooking: if
the oven is turned on accidentally it could cause
damage and accidents.

+ If you are using an electrical socket near the
appliance, make sure that the cables are not
touching the oven and are far enough away from all
hot parts.

+ Once you have finished using the oven make sure
that all controls are turned off or in closed position.

+ Before proceeding with cleaning or servicing your
oven, unplug it from the socket.

+ In the case of a failure or malfunction, turn the oven
off and unplug it. Avoid trying to fix it. All repairs and
fine-tuning must be carried out with maximum care
and the proper attention of a qualified person. For
this reason we recommend you to report to your the
nearest Service Centre explaining the trouble you
are facing and details of your appliance.

461306971 (RS-000)
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CONTROL PANELS
A. Commutator/thermostat knob for conventional oven
B. Oven thermostat knob
C. Function selector knob
D. Warning light indicating oven thermostat activation
E. Timer knob
F. Timer with cooking time
G. Electronic programmer




CONTROLS

COMMUTATOR/THERMOSTAT KNOB FOR
CONVENTIONAL OVEN (ref. A)

Oven functions are selected by turning the knob
clockwise:

0 =Ovenoff
= Oven light on, (stays on for all functions)
Sheto = Oven temperature selection
= Grill + spit heating element on (*)
()  =Top heating element on

OVEN THERMOSTAT KNOB (ref. B)
Turning the oven knob clockwise selects and sets the
oven baking temperature (50°C to maximum heat).

FUNCTION SELECTOR KNOB FOR
CONVENTIONAL OVEN (ref. C)

Turning the ovenknob either clockwise or anti-clockwise,
the following function symbols are available:

0 =Ovenoff
) = Top and bottom heating elements on
() =Top heating element on
J =Bottom heating element on
= Grill + spit heating element on (¥)

N.B.: The oven light remains on with each function.

FUNCTIONS SELECTOR KNOB FOR FANNED
OVEN (ref. C)

Turningthe ovenknob either clockwise or anti-clockwise,
the following function symbols are available:

0 =Oven off
= Oven lights on (stays lit with all functions)
=Fan on
(@) = Rear heating element and fan on
(T = Grill heating element on

(¥) Available only on certain oven models.

=l
50
Maxi
225 75
175 125
[ ]

Max Max
50 50
225 225
75
200 200 i

100
175150 125
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FUNCTIONS SELECTOR KNOB FOR
MULTIFUNCTIONAL OVEN (ref. C)

Turningthe ovenknob either clockwise or anti-clockwise,
the following function symbols are available:

0 =Ovenoff

= Oven lights on (stays lit with all functions)
=Fanon

) =Top and bottom heating elements on

= Top and bottom heating elements on plus fan
= Crill + spit heating element on ()

= Grill heating element on plus fan

(*) Available only on certain oven models.

WARNING LIGHT INDICATING THERMOSTAT
ACTIVATION (ref. D)

When lit it indicates that the oven or the grill is in use.
During cooking time the warning turns off each time
the temperature set is reached. It is therefore common
that the warning /yellow light turns on and off several
times according to re-heating process.

TIMER KNOB (ref. E)

To set cooking time, first wind the timer up by turning it
completely once from left to right and then back to the
number of minutes you want. The timer will ring when
the set time has elapsed.

TIMER WITH COOKING TIME (ref. F)

This accessory has a dual function: it signals how
much cooking time has elapsed and it also turns the
oven off automatically. N.B.: When the pointer of the
knob is on «e» position, the oven cannot work.

If you use the oven without any programming,
check that the timer is on the manual position.

Semi-automatic operation

After having selected a cooking, to set cooking time,
firstwind the timer up by turning it completely once from
left to right and then back to the number of minutes you
want, from 0 to 120 minutes: the oven will switch on.
Once the programmed time has elapsed the buzzer will
ring and the end of cooking time device triggers.

Manual operation

It the cooking time is more than 2 hours, or if you want
to use the oven without the timer, turn knob from right
to left until the pointer is on the 8= symbol.

When the food is cooked do not forget to move the
knob pointer round to position «e».

+ 10
120 20
110 30
100 40
90 50
80 7o 60
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DIGITAL PROGRAMME (ref. G)
This accessory operates the following features:

- Clock (set by keys 2 and 3)
- Timer (set by key 1)
- Cooking time (set by key 2)
- End of cooking time (set by key 3)
- Manual operation settings  (set by keys 2 and 3)
- Setting time backwards (set by key 4)
- Setting time forward (set by key 5)

The digital display always shows the time and can be
set to show cooking time or end of cooking count-down
simply by pressing the corresponding key.

Please Note: When the cooking session is over
the programme automatically turns off the oven
(except for the timer). Should you wish to proceed
manually next time you use the oven, make
sure you set the manual operation function (see
instructions further on).

Time setting ( 0:01 to 24:00 = hh,mm)

When plugging in the appliance the first time or
subsequent a power cut, the display shows both “A”
and “0.00” (or the minutes past the power failure) signs
flashing.

To reset the time push keys 2 and 3 simultaneously
then press key 4 or 5 till you reach the exact current
time. When done, the “A” symbol turns off and the
manual operation symbol @] is lit.

Manual operation

Each time the time is set, the programme
sets automatically on manual working order.
The only other case when this occurs is when an
automatic programme reaches completion, or has
been cancelled by pressing keys 2 and 3 at the same
time. The “A” symbol disappears and the @] turns on.

Timer setting ( 0:01 to 0:59 = hh,mm)

Press key 1 and select cooking time by pushing key 4
or 5. Symbol (@] turns on. Once the time set is expired
the acoustic alarm rings and (&) turns off.

Semi-automatic working order (cooking period
from 0:01 to 23:59 = hh,mm)

Press key 2 and set cooking time by keys 4 or 5; both
symbols “A” and @) are lit. Once the set period is
over, @] turns off, “A” flashes and the buzzer rings.

Semi-automatic working order (setting end of
cooking from 0,01 to 23,59 = hh,mm)

Press key 3 and set the end of your cooking session
by key 5; both symbols “A” and ] turn on. Once the
set hour is reached, @] turns off, “A” flashes and the
buzzer rings.

Automatic operation (with a delayed start)

Set the cooking period first ( “A” and @) tun on)
then set the end of cooking time ( @) turns off) as
previously described. Symbol @) turns on again
when at the start of cooking session. When cooking
time is over, @) turns off, “A” flashes and the buzzer
will advice cooking completion.

Buzzer

The buzzer starts ringing when a cooking session has
reached its completion or the timer countdown is over.
It can ring up to 7 minutes. Press any function key to
make it stop beforehand.

Programme start and control

The programme starts immediately after setting.
To check settings of the programme press the
corresponding key.

Modify or Cancel programme setting

In case the current time displayed on the clock is
within the cooking period set, an error in the automatic
function occurs, and both the buzzer ring and the
flashing «A» draw your attention. Such error in the set
up can be amended by varying the cooking time length
or its end. Any programme set can be modified at any
time by pressing first its corresponding programme key
and then key 4 or 5. To cancel a programme, correct
the time set bringing it to a value of “0.00". When
functioning time is cancelled the end of functioning
is cancelled too and vice versa. The oven turns off
automatically and the “A” symbol flashes.

461306971 (RS-000)
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GENERAL DESCRIPTION

To prevent the oven from overheating it has been
equipped with a safety temperature device, which
automatically turns on in case the main thermostat fails
to work. In such an event, the electricity is temporarily
cut off: do not try to fix the failure yourself, instead
turn the appliance off and report to your local
Dealer or Service Centre.

Furthermore, some models are equipped with a fan or
tangent to cool the front control panel, the knobs, the
oven door handle and the electrical components.

The oven walls have rungs for housing the following
accessories (fig. 1). The type and the quantity of
accessories vary according to the model (fig. 2):

+ Oven / grill shelf (A)

+ Drip tray or drip pan (B) (*)

+ Cake or pizza tray (C)

(*) only certain versions
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GENERAL NOTES ON SAFETY

+ Do not leave the oven unattended during baking.
Ensure that children do not play with the appliance.

+ Always grip the centre of the oven door when
opening. DO NOT practice excessive pressures on
the door when it is open.

+ Do not worry if condensation forms on the door
and on the inside walls of the oven during use. This
does not affect its working order.

+ Mind hot steam when opening the oven door

+ The appliance becomes very hot during use. Do not
touch the heating elements inside the oven. Wear
oven gloves when placing or removing pans from
the oven.

+ In placing foods into or removing them from the oven,
make sure sauces do not drip to the hot plate of the
oven (overheated oils and fats can easily ignite).

+ Use only ovenware resistant to the temperatures
indicated on the thermostat knob.

+ During baking, avoid cover the bottom plate of the
oven or its grills with tin foil or other material.

+ When using the grill, always place the dripping
plate to collect sauces and fats as suggested in the
“USEFUL COOKING TIPS” section.

+ After use of the appliance, make sure that all the
controls are set to the off position and closed.

+ IMPORTANT WARNING: During and after use the
oven crystal door and all surfaces may be very hot.
Keep children away from the oven!

IMPORTANT!! The oven door must stay closed
when using both the oven and the grill.

HOW TO USE THE OVEN FOR THE FIRST TIME
Before cooking forthe firsttime, make sure the cooking
programme, if present, is set to manual mode, then
heat the empty oven at maximum temperature for 2
hours, door closed, to allow dispersion of all packaging
smells. During this time do not stay in the room and
keep windows open.

When done, leave the oven to cool down and then
clean its interior with hot water and a mild detergent.
All accessories should be washed prior to use (grill,
tray, drip pan, spit..).

Before proceeding with any cleaning, disconnect
the appliance from the mains.
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HOW TO USE THE CONVENTIONAL OVEN

D TRADITIONAL COOKING

Turn the selector knob (ref. C) to the symbol o
and set the thermostat knob (ref. B) or position the
commutator/thermostat knob (ref. A) to the desired
temperature. If pre-heating is recommended wait ill
the thermostat yellow led turns off before placing foods
inside the oven.

This option turns on both bottom and top heating units,
evenly distributing heat on your foods.

This type of cooking is ideal for all kind of foods (meats,
fish, bread, pizzas, cakes..).

BROWNING WITH THE TOP HEATING
ELEMENT
Turn the selector knob (ref. C or A) to the symbol O
and set the thermostat knob (ref. B), if there is one, to
the maximum temperature.
The top peripheral heating element is turned on that
distributes heat directly onto the food.
This function is particularly suitable for delicately
browning the top of food or for toasting bread.

BAKING WITH THE BOTTOM HEATING
ELEMENT
Turn the selector knob (ref. C) to the symbol CJand
set the thermostat knob (ref. B) to the temperature
required. Wait 10 minutes before putting the food in.
The bottom heating element is turned on.
This function is particularly suitable for cooking food
that requires a moderate surface heat (e.g.: open jam
or fruit tarts, cheese cakes, browning) or to give the
final touch without compromising the already perfect
browning. It is also ideal for heating pre-prepared
dishes.

CONVETIONAL GRILL COOKING

Turn the selector knob (ref. C or A) to the symbol
and set the thermostat knob (ref. B), if there is one, to
the desidered temperature.

Selecting this function the top central heating element
turns on and heat is distributed directly on food surface
(fig. 3). Apart from grilling, this function is ideal to add a
golden roast to your recipes or to toast bread slices.
The grill function automatically activates the eventual
spit. When you use the grill, do not forget to place the
drip pan beneath it to collect any sauce dripping, as
suggested in the “USEFUL COOKING TIPS* section.

1"

HOW TO USE THE FANNED OVEN

DEFROSTING AT ROOM TEMPERATURE
Turn the selector knob (ref.C) to the symbol and
place the food you want to defrost inside the oven.
The length of time required depends on the quantity
and type of food.

Selecting this function will only activate the fan. Mild
air circulation around frozen food will slowly defrost it.
It is particularly suitable for fruit and cakes.

FAN + REAR HEATING COMBINED COOKING
Turn the selector knob (ref. C) to the symbol
and set the thermostat knob (ref. B) to the desired
temperature, then place your food the oven. If oven
needs pre-heating wait till the thermostat yellow led
turns off before placing foods inside it.

This function activates the rear heating unit and the
fan distributes the heat produced. This combination
allows for a fast and even cooking of several different
foods placed on the diverse levels of the oven (fig. 4).

D CONVETIONAL GRILL COOKING

Turn the selector knob (ref.C) to the symbol

and set the thermostat knob (ref. B) to the desired
temperature.

Selecting this function the top central heating element
turns on and heat is distributed directly on food surface
(fig. 3). Apart from grilling, this function is ideal to add a
golden roast to your recipes or to toast bread slices.
When you use the grill, do not forget to place the
drip pan beneath it to collect any sauce dripping,
as suggested in the “USEFUL COOKING TIPS*
section.

461306971 (RS-000)
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HOW TO USE THE MULTIFUNCTION OVEN

DEFROSTING AT ROOM TEMPERATURE
Turn the selector knob (ref. C) to the symbol (3] and
place the food you want to defrost inside the oven. The
length of time required depends on the quantity and
type of food.

Selecting this function will only activate the fan. Mild
air circulation around frozen food will slowly defrost it.
It is particularly suitable for fruit and cakes.

D TRADITIONAL COOKING

Turn the selector knob (ref. C) to the symbol (=)
and set the thermostat knob (ref. B) to the desired
temperature. If pre-heating is recommended wait fill
the thermostat yellow led turns off before placing foods
inside the oven.

This option turns on both bottom and top heating units,
evenly distributing heat on your foods.

This type of cooking is ideal for all kind of foods (meats,
fish, bread, pizzas, cakes..).

COMBINED TRADITIONAL + FAN COOKING
Turn the selector knob (ref. C) to the symbol
and set the thermostat knob (ref. B) to the desired
temperature. If pre-heating is recommended wait till
the thermostat yellow led turns off before placing foods
inside the oven. This option turns on both bottom
and top heating units, and heat is distributed by fan
ventilation.

This combination is suitable for rapid cooking and
allows for the use of more plates positioned on the
different levels of the oven (fig. 4).
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CONVETIONAL GRILL COOKING

Turn the selector knob (ref. C) to the symbol
and set the thermostat knob (ref. B) to the desired
temperature. Selecting this function the top central
heating element turns on and heat is distributed
directly on food surface (fig. 3). Apart from grilling, this
function is ideal to add a golden roast to your recipes
or to toast bread slices.

The grill function automatically activates the eventual
spit. When you use the grill, do not forget to place
the drip pan beneath it to collect any sauce
dripping, as suggested in the “USEFUL COOKING
TIPS* section.

FAN GRILL COOKING

Turn the selector knob (ref. C) to the symbol
and set the thermostat (ref. B) to the temperature as
indicated on the table found at page 14. Selecting
this function the top central heating element turns
on and heat is distributed by the fan. This procedure
mitigates the direct heat on food surface and uses
milder temperatures. It is therefore recommended for
an even golden and crispy finish touch, ideal for whole
fish and poultry.

When you use the grill, do not forget to place the
drip pan beneath it to collect any sauce dripping,
as suggested in the “USEFUL COOKING TIPS®
section.
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USEFUL COOKING TIPS

Cakes and bread:

Heat the oven for at least 15 minutes before you
start cooking bread or cakes.

Do not open the door during baking because the
cold air would stop the yeast from rising.

When the cake is cooked turn the oven off and
leave it in for about 10 minutes.

Do not use the enamelled oven tray or drip pan,
supplied with the oven, to cook cakes in.

How do you know when the cake is cooked? About
5 minutes before the end of cooking time, put a
cake tester or skewer in the highest part of the
cake. If it comes out clean the cake is cooked.
And if the cake sinks? The next time use less
liquids or lower the temperature 10°C.

If the cake is too dry: Make some tiny holes
with a toothpick and pour some drops of fruit
juice or spirits on it. The next time, increase the
temperature 10°C and set a shorter cooking
time.

If the cake is too dark on top: the next time put
the cake on a lower shelf, cook it at a lower
temperature and longer.

If the top of the cake is burnt: cut off the burnt layer
and cover with sugar or decorate it with cream,
jam, confectioner’s cream, etc..

If the cake is too dark underneath: the next time
place it on a higher shelf and cook it at a lower
temperature.

If the cake or bread is cooked nicely outside but
is still uncooked inside: the next time use less
liquids, cook at a lower temperature and longer.

If the cake will not come out of the tin: slide a
knife around the edges, place a damp cloth over
the cake and turn the tin upside down. The next
time grease the tin well and sprinkle it with flour or
bread crumbs.

If the biscuits will not come away from the baking
tray: put the tray back in the oven for a while and
lift the biscuits up before they cool. The next time
use a sheet of baking parchment to prevent this
happening again.

13

Mea

Grilling:

t:

If, when cooking meat, the time needed is more
than 40 minutes, tun the oven off 10 minutes
before the end of cooking time to exploit the
residual heat (energy saving).

Your roast will be juicier if cooked in a closed pan;
it will be crispier if cooked without a lid.

Normally white meat, poultry and fish need
medium temperatures (less than 200°C).

To cook “rare” red meats, high temperatures (over
200°C) and short cooking times are needed.

For a tasty roast, lard and spice the meat.

If your roast is tough: the next time leave the meat
to ripen longer.

If your roast is too dark on top or underneath: the
next time put it on a higher or lower shelf, lower
the temperature and cook longer.

Your roast is underdone? Cut it in slices, arrange
the slices on a baking tray with the gravy and
finish cooking it.

Sparingly grease and flavour the food before
grilling it.

Always use the drip pan to catch any dripping
from the meat during grilling (fig. 3). Always pour
a little water in the drip pan. It will prevent grease
and sauces from burning avoiding burnt smells
and smoke. Add more water during cooking to
compensate for evaporation.

Turn the food half way through cooking.

the

The aluminium can be easily corroded if it comes
into contact with organic acids present in the
foods or added during baking (vinegar, lemon
juice). Therefore it is advised not to put directly

ALWAYS use the proper oven paper.

foods on aluminium or enamelled trays, but

461306971 (RS-000)
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COOKING / BAKING TIMETABLE
Position of COOKING BY COOKING BY
FOODS Weight | the oven NATURAL CONVECTION FORCED CONVECTION (with fan) NOTES
kg | shelffrom | Temperature | Cooking Time | Temperature | Cooking Time
the bottom in_ °C in minutes in_ °C in minutes
MEAT
Roast veal 1 2 200-225 100-120 190 100-120
Roast beef 1 1 200-225 40-50 190 40-50
Roast pork 1 2 200-225 100-120 190 100-120
Roast lamb 1 1 200-225 100-120 190 100-120
GAME
Roast hare 1 2 200-Max 50-60 200-Max 50
Roast pheasant 1 2 200-Max 60-70 200-Max 60
Roast partridge 1 2 200-Max 50-60 200-Max 50
POULTRY ot
Roast chicken 1 2 200-225 80-90 190 7050 |t
Roast turkey 1 2 200-225 100-120 190 90-110 oven shelf
Roast duck 1 2 200-225 90-110 190 80-100
FISH
Roast fish 1 2 200 30-35 170-190 25-30
Casseroled fish 1 2 175 20-25 160-170 15-20
BAKED PASTA
Lasagne 2,5 1 210-225 60-75 225-Max 30-40
Cannelloni 25 1 210-225 60-75 225-Max 30-40
PIZZA 1 2 225-Max 25-30 225-Max 20-25
BREAD 1 2 225-Max 20-25 220 20
PASTRIES )
Biscuits in general 2 190 15 170-190 15 Baking tray on
Shortcrust pastry 2 200 20 190-200 20 oven shelf
Victoria sponge 038 2 200 40-45 190-200 40-45
CAKES )
Angel cake 0,8 2 190 52 170-190 45 Cake tin on
Fruit cake 0,8 2 200 65 190-200 65 oven shelf
Chocolate cake 08 2 200 45 190-200 45

The values given in the tables (temperatures and cooking times) are approximate and may vary according to each person’s
cooking habits. This table gives cooking times on only one shelf. If you are cooking with a fan oven and you are using more
than one shelf (placing the shelves on the 1st and 3rd position) cooking time will be about 5 to 10 minutes longer.

GRILLING TIMETABLE
Position of | COOKING BY NATURAL CONVECTION | COOKING BY FORCED CONVECTION
Weight | the oven

FOODS kg shelf from | Temperature Cooking Time in minutes Temperature Cooking Time in minutes

the bottom | in °C 1eside | 2vside in °C 1#side | 2 side
MEAT
Chop 0,50 2-3 225-Max 12-15 12-15 200 10 10
Beefsteaks 0,15 2-3 225-Max 5 5 200 5 5
Half chicken 1 2-3 225-Max 20-25 20-25 200 18 18
FISH
Trout 0,42 2-3 225-Max 18 18 200 10 10
Sole 0,20 2-3 225-Max 10 10 200 7 7
BREAD
Toast 3 225-Max 23 23 200 23 23

Values indicated in the tables (temperatures and cooking times) are approximate and may vary according to each person’s
cooking habits. More specifically, when grilling meat cuts the values are subject to the thickness of the slice or loaf and to
personal taste as well.

14



~ 3.USERINSTRUCTIONS ~  GB

CLEANING AND MAINTENANCE

* Prior to any maintenance work or cleaning,
disconnect the appliance from the electricity
mains.

* Do not use a steam cleaner to clean this
appliance.

* Do not wash the parts if they are still hot

* Neveruse abrasive powders, pads or corrosive
spray products.

* Do not leave vinegar, coffee, milk, salty water
or the juice of lemon or tomato on the surface

for any length of time.

EXTERIOR PARTS

All the parts of the oven exterior (stainless steel, side
panels, door glass) must be cleaned frequently with a
mild detergent and a little water and then dried with a
soft cloth.

Do not use rough or abrasive materials or sharp metal
scrapers to clean the oven glass doors as they could
scratch and cause the glass to break.

On painted or stainless steel surfaces, do not use
aromatic or aliphatic solvents to remove spots or label
adhesive.

INTERIOR PARTS

We recommend cleaning the oven after every use
to remove all residues of food, grease and sugar,
which may burn with subsequent use, causing
permanent stains and unpleasant smells. Always
clean the oven when slightly warm with soapy water.
Rinse and dry all surfaces thoroughly. Always wash all
accessories used.

Do not spray or wash the electric heating
elements nor the thermostat with acid-based
detergents (check the information label on the
product you are using). The manufacturer cannot
be held responsible for any damages caused by
incorrect cleaning.

15

OVEN SEAL

The condition of the oven seal is vital for the correct
functioning and performance of the oven.

We recommend you:

+ Clean it, avoiding abrasive tools or products.

+ Check its condition occasionally.

In case the seal has stiffened or presents
damages, contact your nearest Service centre
and avoid using the oven until it has been
repaired.

CHANGING THE OVEN LAMP (fig. 5)

Attention!! Ensure the appliance is switched off
before replacing the lamp to avoid the risk of
electric shock.

If the oven lamp (L) has to be changed the new lamp
must have the characteristics indicated on page 16
and resistant to high temperatures (300°C). Turn glass
protection cap (C) counterclockwise and change the
lamp. Put the cap back on taking care to insert the
notches in the locking tangs and turn clockwise.

461306971 (RS-000)
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Some problems can be caused either as the results of simple maintenance operations or by incorrect selection
of settings. Prior to contacting a Service Engineer please check the following chart.

PROBLEM occurring SOLUTION envisaged

The oven does not work + Check that the plug is connected.

+ Check that the programmer / clock is set for manual operation.

+ Check the electrical system (fuse electricity board). If there is failure
in the system call an electrician.

Turn the thermostat round to a hotter temperature.

does not turn back on + Turn the selector round to a different function.

The oven light does not switch on + Turn the selector round to a different function

+ Check that the oven bulb is properly fitted

« Ifit has blown, buy a bulb specifically for high temperatures at a
Service Centre and fit it following the instructions given on page 15.

MINIMUM DIMENSIONS OF THE UNIT TO HOUSE THE OVEN (fig. 6)

During cooking the thermostat led .

461306971 (RS-000)

Height Width Depth Volume
mm mm mm dm?®
570 560 550 53
ELECTRICAL COMPONENTS
Description Nominal data
Lower heating element of the oven 1400 W
Top heating element of the oven-grill 700+1800 W
Rear heating element of the oven 2000 W
Grill heating element 1800 W
Oven lamp 15W-E 14 -T300
Tangential or cooling fan 18.22 W
Fan of the rear heating element 25.29 W
Supply cable H05 RR-F 3x 1.5 mm?

597
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TECHNICAL INFORMATION

All instructions related to installation and
maintenance operations listed in this section
must be carried out only by authorised
personnel.

The manufacturer cannot be held responsible
for any damage to persons or property resulting
from an incorrect installation of the appliance.

UNPACKING YOUR APPLIANCE

Once the packaging has been removed, thoroughly
check that the appliance is in perfect condition. If
you have any doubts do not use the appliance and
call our Service Centre.

Some parts mounted on the appliance are protected
by a plastic film. This protection must be removed
before using the appliance. We recommend slitting
the plastic film along the edges with a sharp knife
or pin.

Do not move the appliance by the handles.

All packaging materials used (cardboard boxes,
bags, polystyrene foam, nails, etc.) must be
kept out of the reach of children, as they are a
potential hazard source. All packaging materials
used are environmentally-friendly and recyclable
(wooden bits are free from chemicals, cardboard
is 80-100% recycled, protective bags are made in
polyethylene (PE), bands in polypropylene (PP)
and padding in polystyrene foam (PS) without
chloro-fluoro-carbides. Waste materials can
undergo treatment and be recycled saving on
new raw materials and on the amount wasted
volumes. For this purpose we suggest you take
the packaging material back to the shop you
bought the appliance or to a collecting service.
Ask your local service for the nearest service.

WARNINGS

As this is a built-in oven, please ascertain that
the walls or panels surrounding the appliance
can withstand a temperature of over 70 K.

Also make sure that the glue that joins the
laminated plastic coat to the unit can withstand
a temperature of around 150°C, to avoid the
laminated coat to unglue.

INSTALLING AND FIXING THE OVEN
The oven can be housed into a cabinet or into a base
module, making room for its volumes as shown in fig. 6.

To guarantee proper aeration of the heat remove
the rear panel of the base module or make an
escape opening (A), as shown in fig. 6.

Fit the appliance in place and secure it with the screws
supplied (V) (fig. 7).

The oven must stand on a solid platform that will
withstand its full weight, as screws are only used to
secure the appliance inside its cabinet housing.

17
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ELECTRICAL CONNECTION

Electrical connection must be carried out
in accordance with current standards and

normative.

Before connecting the oven check out the

following list:

+ The system and electrical sockets amperage is
adequate for the appliance maximum power (see
data label affixed on the back of the oven and in the
appliance handbook)

« The socket or system has an effective earth
connection in accordance with current standards
and prescriptions of the law. All responsibility is
disclaimed if this is not complied with.

+ When positioning the appliance, make sure that the
plug or multipolar switch are easily accessible.

When connecting to the mains with a socket:

+ Fit a standard plug, suitable for the load, which is
indicated on the rating plate, to the power cable.
Connect the wires making sure they match the
indications below. Pay attention to the earth wire,
which must be longer than the phase wires:

letter L (phase) =brown wire
letter N (neutral) =blue wire
symbol © (earth) =green/yellow wire

+ The power cable must be laid far from heat sources
and its temperature should stay below 75°C.

+ Avoid using adapters or shunts as they could cause
false contacts resulting in hazardous overheating.

When connecting directly to the mains:

+ Install a multipolar switch that can withstand the
appliance’s load, with a minimum opening between
the contacts of 3 mm. Remember that the earth wire
must not be cut out by the switch.

MAINTENANCE

Before replacing any spare parts it is vital to
disconnect the appliance from the electricity
mains.

REPLACING ELECTRICAL COMPONENTS

To replace the oven lamp please refer to instructions
on page 15.

To access other electrical components the oven
will have to be removed from its housing unit by
unscrewing it (V) (see fig. 7). Oven extraction allows
access to the terminal board (T) (fig. 8).

If the power cable needs replacing always keep
the earth wire longer than the phase wires
and do follow all instructions given in the
“ELECTRICAL CONNECTION” section.

Remove the rear protection panel (Q) to have access
to the gear motor, heating elements, temperature
limiting device and lamp holder (fig. 8).

To change the lamp-holder (P) (fig. 5), unscrew the
protective glass cap (C), force the tabs of blockage
(M) and take the lamp-holder toward the outside of
the oven.

To replace the thermostat, the commutator, the
programmer and the indicator lights, remove
protection box (S) (fig. 8). Remove the knobs and
undo the screws underneath to front panel to free
the components that need replacing.
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Questa apparecchiatura, prima di lasciare la fabbrica, & stata collaudata e messa a punto da personale esperto
e specializzato, in modo da dare i migliori risultati di funzionamento.

Ogni riparazione, o messa a punto che si rendesse in seguito necessaria deve essere fatta con la
massima cura ed attenzione da personale qualificato.

Per questo motivo raccomandiamo di rivolgerVi sempre al nostro Centro di Assistenza piu vicino specificando
la marca, il modello, il numero di serie ed il tipo di inconveniente ed il modello di apparecchiatura in Vostro
possesso. | dati relativi sono stampigliati sull'etichetta segnaletica applicata sulla parte laterale dell'apparecchio
ed inserita nel manuale.

N.B: applicare nello spazio sottostante, tale etichetta, in modo da avere sempre a portata di mano tali
dati.

Queste informazioni permettono all'assistente tecnico di munirsi degli adeguati pezzi di ricambio e garantire di
conseguenza un intervento tempestivo e mirato.

| ricambi originali e gli accessori optional si trovano solo presso i nostri Centri Assistenza Tecnica e rivenditori
autorizzati.

SPAZIO RISERVATO PER L’APPLICAZIONE DELL’ETICHETTA SEGNALETICA

461306971 (RS-000)
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L’apparecchio é stato progettato e costruito secondo le norme europee EN 60 335-1 e EN 60 335-2-6
piu relativi emendamenti.

L’apparecchio é conforme alle prescrizioni delle sottonotate Direttive Europee:
« CE 2006/95 relative alla sicurezza elettrica (BT).
« CEE 89/336 +92/31 + 93/68 relative alla compatibilita elettromagnetica (EMC)

e riporta sull’etichetta segnaletica e sull'imballo il simbolo ce .

Gli accessori del forno che possono venire a contatto con gli alimenti, sono costruiti con materiali
conformi a quanto prescritto dalla direttiva CEE 89/109 del 21/12/88.

Questo prodotto & conforme alla Direttiva EU 2002/96/EC.

Il simbolo del cestino barrato riportato sull’apparecchio indica che il prodotto, alla fine della propria
vita utile, dovendo essere trattato separatamente dai rifiuti domestici, deve essere conferito in un
centro di raccolta differenziata per apparecchiature elettriche ed elettroniche oppure riconsegnato al
rivenditore al momento dell’acquisto di una nuova apparecchiatura equivalente.

L’utente & responsabile del conferimento dell’apparecchio a fine vita alle appropriate strutture di
raccolta, pena le sanzioni previste dalla vigente legislazione sui rifiuti.

L’adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell’apparecchio dismesso al riciclaggio, al
trattamento e allo smaltimento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti
negativi sull’ambiente e sulla salute e favorisce il riciclo dei materiali di cui @ composto il prodotto.
Per informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi di raccolta disponibili, rivolgersi al servizio locale di
smaltimento rifiuti, o al negozio in cui é stato effettuato I'acquisto.

| produttori e gli importatori ottemperano alla loro responsabilita per il riciclaggio, il trattamento e lo
smaltimento ambientalmente compatibile sia direttamente sia partecipando ad un sistema collettivo

461306971 (RS-000)



~ 1.NOTEIMPORTANTIEPRECAUZIONID'USO [T

Lei ha acquistato un ns/ prodotto e sentitamente

la ringraziamo. Siamo certi che questo nuovo

apparecchio, moderno, funzionale e pratico, costruito
con materiali di primissima qualita, soddisfera nel
modo migliore le sue esigenze. L'uso di questo nuovo

apparecchio € facile, tuttavia prima di installarlo e

farlo funzionare, & importante leggere attentamente

questo libretto il quale fornisce indicazioni riguardanti
la sicurezza d'installazione, d’'uso e di manutenzione.

Conservare con cura questo libretto per ogni ulteriore

consultazione.

La Casa Costruttrice si riserva di apportare ai propri

prodotti quelle modifiche che ritenesse necessarie

o utili, anche nellinteresse dellutente, senza

pregiudicare le caratteristiche essenziali di funzionalita

e di sicurezza.

Essanonrisponde delle possibiliinesattezze, imputabili

ad errori di stampa o di trascrizione, contenute nel

presente libretto. N.B.: la grafica delle figure riportate
neI libretto & puramente indicativa.
L'installazione e le manutenzioni (parte “6.
ISTRUZIONI PER L’ INSTALLATORE”) devono
essere eseguite esclusivamente da personale
qualificato.

+ L'apparecchio dovra essere destinato solo all'uso
per il quale ¢ stato concepito, cioé la cottura ad
uso domestico. Ogni altro uso € da considerarsi
improprio € quindi pericoloso.

* Il costruttore non pud essere considerato
responsabile per eventuali danni a cose od a
persone, derivanti da una installazione o da
una manutenzione incorretta o da una errata
utilizzazione dell'apparecchio.

+ Dopo aver tolto I'imballo esterno e gli imballi interni
delle varie parti mobili, assicurarsi dell'integrita
dell'apparecchio. In caso di dubbio non utilizzare
I'apparecchio e rivolgersi a personale qualificato.

+ Gli elementi dellimballaggio (cartone, sacchetti,
polistirolo espanso, chiodi...) non devono essere
lasciati alla portata dei bambini in quanto potenziali
fonti di pericolo. In rispetto dell'ambiente, tutti
i materiali d'imballaggio usati sono ecologici e
riciclabili.

+ La sicurezza elettrica di questo apparecchio &
assicurata soltanto quando lo stesso € correttamente
collegato ad un buon impianto di messa a terra
come previsto dalle norme di sicurezza elettrica.
Il costruttore declina ogni responsabilita per
I'inosservanza di queste disposizioni. In caso di
dubbio richiedere un controllo accurato dell'impianto
da parte di personale qualificato.

* Prima di collegare I'apparecchio accertarsi che
i dati di targa siano rispondenti a quelli della
rete di distribuzione elettrica (vedere parte “5.
CARATTERISTICHE TECNICHE”).

L’'usodiunqualsiasiapparecchioelettricocomporta

I'osservanza di alcune regole fondamentali:

# Non toccare I'apparecchio con mani bagnate od
umide.

# Non usare I'apparecchio a piedi nudi.

# Non tirare il cavo d'alimentazione per staccare la
spina dalla prese di corrente.

# Non lasciare l'apparecchio esposto ad agenti
atmosferici (pioggia, sole...)

# Non permettere che I'apparecchio sia utilizzato da
bambini o da incapaci, senza sorveglianza.

+ Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta,
€ opportuno riscaldarlo vuoto a porta chiusa,
alla massima temperatura per circa due ore, al
fine di espellere I'odore caratteristico prodotto
dall'isolamento di lana di vetro. Arieggiare I'ambiente
durante I'operazione.

+ Durante e dopo l'uso, il cristallo della porta forno
e le parti accessibili possono essere molto calde
e pertanto € necessario tenere lontano i bambini
dall'apparecchio.

+ Tenere ben pulito I'apparecchio. | residui di cibo
possono causare rischi di incendio.

+ Evitare di usare il forno spento come spazio per
riporre cibi o recipienti: in caso di accensione
involontaria, questo comportamento pud essere
causa di danni ed incidenti.

+ Se usate una presa di corrente nelle vicinanze
dell'apparecchio, assicurarsi che i cavi degli
elettrodomestici che state usando non lo tocchino
e siano sufficientemente distanti dalle parti calde
dell'apparecchio.

* Dopo aver utilizzato I'apparecchio assicurarsi
che tutti i comandi siano in posizione di spento o
chiuso.

+ Prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia
0 manutenzione, disinserire 'apparecchio dalla rete
d'alimentazione elettrica.

+ In caso di guasto e/o di cattivo funzionamento,
spegnere e disinserire I'apparecchio dalla rete
elettrica e non manometterlo. Ogni riparazione, o
messa a punto deve essere fatta con la massima
cura ed attenzione da personale qualificato. Per
questo motivo raccomandiamo di rivolgerVial nostro
Centro di Assistenza piu vicino specificando il tipo
di inconveniente ed il modello di apparecchiatura in
Vostro possesso.
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FRONTALINI COMANDI
A. Manopola termostato/commutatrore per forni a convezione naturale
B. Manopola termostato
C. Manopola selettore funzioni
D. Spia inserzione termostato
E. Contaminati
F. Contaminati elettromeccanico con "stop autoamtico” di fine cottura
G. Programmatore elettronico



COMANDI

MANOPOLA TERMOSTATO/COMMUTATORE
FORNI A CONVEZIONE NATURALE (rif. A)
Ruotando in senso orario la manopola, troveremo i
sottonotati simboli:

0 =Forno non inserito

= Accensione luce forno che in tutte le funzioni resta
inserita
© . .
5&2&? = Valori delle varie temperature

= Inserzione elemento riscaldante grill + girarrosto (*)

) = Inserzione elemento riscaldante superiore

MANOPOLA TERMOSTATO FORNI (rif. B)
Ruotando in senso orario la manopola, si potra
scegliere i valori di temperatura del forno per cuocere
le vivande (tra 50°C e Max).

MANOPOLA SELETTORE FORNI A CONVEZIONE
NATURALE (rif. C)

Ruotando in senso orario od antiorario la manopola,
troveremo i sottonotati simboli:

0 =Forno non inserito
D = Inserzione elementi riscaldanti superiore e inferiore.
D = Inserzione elemento riscaldante superiore
(J = Inserzione elemento riscaldante inferiore

= Inserzione elemento riscaldante grill + girarrosto (*)

N.B.: Laluce forno siaccende e resta inserita, impostando
una qualsiasi delle funzioni di cottura.

MANOPOLA SELETTORE FORNI VENTILATI (rif. C)
Ruotando in senso orario la manopola, troveremo i
sottonotati simboli:

0 =Forno non inserito

= = Accensione luce forno che in tutte le funzioni resta
inserita

= Inserzione ventilatore

@ - Inserzione elemento riscaldante posteriore con
& :
ventilatore

D = Inserzione elemento riscaldante grill

(*) Solo su alcuni modelli é in dotazione .

Maxi

Max
50
225
7
200 3

100
175150 125

Max
50
225
75
200 0
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©
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)

R
&

(o]
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MANOPOLA SELETTORE FORNI MULTIFUNZIONE
(rif. C)

Ruotando in senso orario od antiorario la manopola,
troveremo i sottonotati simboli:

0 =Forno non inserito

= Accensione luce forno che in tutte le funzioni resta
: inserita

= Inserzione ventilatore

3 = Inserzione elementi riscaldanti superiore e inferiore

= Inserzione elementi riscaldanti superiore e inferiore
.
con ventilatore

= Inserzione elemento riscaldante grill + girarrosto (¥)
= Inserzione elemento riscaldante grill con ventilatore

(*) Solo su alcuni modelli & in dotazione.

SPIA INSERZIONE TERMOSTATO (rif. D)

Quando € accesa segnala che il forno od il grill sono in
funzione. Durante I'uso del forno si spegne quando la
temperatura prescelta € raggiunta. Durante la cottura &
normale che la spia gialla si accenda e si spenga a piu
riprese poiché la temperatura del forno & controllata.

CONTAMINUTI (rif. E)

Questo accessorio si carica ruotando la relativa manopola
di un giro completo in senso orario. Successivamente
girando in senso inverso la manopola, si fissa l'indice
sul tempo di cottura desiderato espresso in minuti. Una
suoneria segnalera lo scadere del tempo prescelto.

CONTAMINUTI ELETTROMECCANICO

CON"STOP AUTOMATICO" DIFINE COTTURA (rif. F)
Questo accessorio svolge una duplice funzione: quella
di segnalare il tempo di cottura trascorso e quella di
disinserire automaticamente il forno. N.B.: Quando
l'indice della manopola é sulla posizione «ey, il
forno non puo funzionare. Se utilizzate il forno
senza alcuna programmazione, verificate che il
contaminuti sia sulla posizione manuale.

Funzionamento semiautomatico

Dopo aver selezionato una cottura, ruotare la manopola
del temporizzatore in senso orario di un giro completo
e poi, girando in senso inverso predisporre il tempo di
cottura desiderato (max 120 minuti). Trascorso il tempo
programmato, entra in funzione I'avvisatore acustico
che segnalera lo spegnimento automatico del forno.

Funzionamento manuale

Se il tempo di cottura supera le 2 ore, o0 se si desidera
usare il forno senza l'inserimento del temporizzatore,
ruotare la manopola in senso antiorario e fare
corrispondere l'indice con il simbolo 8% .

0 + 10
120 20
110 30
100 40
90 50
80 7o 60
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PROGRAMMATORE ELETTRONICO (rif. G)
Questo accessorio svolge le sottonotate funzioni:

- Orologio (siimposta con il tasto 2 € 3)
- Contaminuti (siimposta con il tasto 1)
- Durata di cottura (si imposta con il tasto 2)
- Fine cottura (siimposta con il tasto 3)
- Funzionamento manuale  (siimposta conil tasto 2 e 3)
- Regolazione tempi indietro  (siimposta con il tasto 4)
- Regolazione tempi in avanti (siimposta con il tasto 5)

II display digitale indica sempre l'ora e pud visualizzare i
tempi di durata e fine cottura o del contaminuti, premendo il
pulsante corrispondente.

N.B.: Al termine di ogni programmazione (escluso il
contaminuti) il programmatore disinserisce il forno.
Verificare al successivo utilizzo del forno, se non
si utilizza il programmatore, che quest’ultimo sia
impostato sul funzionamento manuale (vedi istruzioni
piu sotto riportate).

Impostazione dell’ora (da 0,01 a 24,00 = hh,mm)
Dopo il collegamento elettrico o dopo la mancanza di
corrente sul display lampeggiano contemporaneamente
le indicazioni “A” e “0,00” od il tempo trascorso dal ritorno
della corrente.

Premere contemporaneamente i pulsanti 2 e 3 ed
impostare I'ora corrente premendo il pulsante 4 o 5.
Terminato 'impostazione il simbolo “A” si spegne e si
accende il simbolo @] di funzionamento manuale.

Funzionamento manuale

Automaticamenete con l'impostazione dell'ora, il
programmatore si imposta sul funzionamento manuale.
Diversamente questo pud avvenire soltanto al termine
della programmazione automatica o dopo averla
cancellata premendo contemporaneamente i pulsanti 2 e
3. Il simbolo “A” scompare e il simbolo @) si illumina.

Contaminuti (da 0,01 a 0,59 = hh,mm)

Premere il pulsante 1 e selezionare il tempo di cottura
mediante il pulsante 4 o 5. Il simbolo (&) si illumina.
Al termine del tempo impostato si mette in funzione il
segnale acustico ed il simbolo (] si spegne.

Funzionamento semiautomatico (con durata cottura
da 0,01 a 23,59 = hh,mm)

Premendo il pulsante 2 ed impostando il tempo di
durata cottura con il pulsante 4 o 5, il simbolo “A” ed il
simbolo @) si illuminano in permanenza. Trascorso il
tempo impostato, il simbolo @] si spegne, il simbolo “A”
lampeggia e si mette in funzione il segnale acustico.

]

Funzionamento semiautomatico (con fine cottura da
0,01 a 23,59 = hh,mm)

Premendo il pulsante 3 ed impostando il tempo di fine
cottura con il pulsante 5, il simbolo “A” ed il simbolo (@] si
illuminano in permanenza. Trascorso il tempo impostato,
il simbolo @) si spegne, il simbolo “A” lampeggia € si
mette in funzione il segnale acustico.

Funzionamento automatico (con inizio cottura posticipato)
Programmare prima la durata del tempo di cottura (il
simbolo “A” ed il simbolo @] si illuminano) e poi la fine del
tempo di cottura (il simbolo (@) si spegne) come descritto
in precedenza. Il simbolo @ si illumina di nuovo quando
ha inizio la cottura al forno. Allo scadere del tempo di
cottura, il simbolo (@] si spegne, il simbolo “A” lampeggia
e si mette in funzione il segnale acustico.

Segnale acustico

Il segnale acustico entra in funzione al termine di una
programmazione o della funzione contaminuti ed ha la
durata di circa 7 minuti. Per interromperlo prima, si dovra
premere uno dei pulsanti delle funzioni.

Inizio programma e controllo

Il programma ha inizio dopo I'impostazione. In qualsiasi
momento € possibile controllare il programma impostato
premendo il pulsante corrispondente.

Correzione/cancellazione del programma impostato

Si ha un errore di programmazione del funzionamento
automatico, se l'ora indicata dall'orologio &€ compresa tra
I'ora di inizio cottura e I'ora di fine cottura. L'errore sara
immediatamente segnalato acusticamente e mediante
lampeggio del simbolo “A”. Lerrore di impostazione
puo essere corretto variando la durata od il tempo di
fine cottura. Un qualsiasi programma impostato pud
essere corretto in qualsiasi momento premendo prima il
rispettivo tasto di programmazione e poi i tasti 4 0 5. La
cancellazione di un programma si effettua correggendo il
tempoimpostato portandolo sul valore “0,00”. Cancellando
la durata di funzionamento si cancella automaticamente
la fine di funzionamento e viceversa. Il forno si spegne
automaticamente e il simbolo “A” lampeggia.
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DESCRIZIONIE GENERALE

Per evitare il surriscaldamento del forno, I'apparecchio
¢ dotato di un termostato di sicurezza che entra in
funzione qualora si verifichi un guasto al termostato
principale. In questo caso l'alimentazione elettrica
viene temporaneamente interrotta: non cercate di
riparare dasoliil guasto ma spegnete I'apparecchio
e contattate il Centro di Assistenza piu vicino.
Inoltre, alcuni modelli possono essere dotati di un
ventilatore di raffreddamento o tangenziale che ha il
compito di raffreddare il frontale comandi, le manopole,
la maniglia della porta forno ed i componenti elettrici.

Le pareti del vano forno presentano delle scanalature,
dette gradini (fig. 1) sulle quali possono essere
posizionati i sottonotati accessori, la cui dotazione
varia da modello a modello (fig. 2):

+  griglia forno (A)

+ leccarda (B) o vassoio raccogligocce (*)

+ teglia per pasticceria o pizza (C)

(¥) solo determinate versioni

NOTE SULLA SICUREZZA:

* Non lasciare il forno incustodito durante le
cotture. Accertarsi che i bambini non giochino con
I'apparecchio.

+ Peraprire la porta forno impugnare sempre la maniglia
nella parte centrale. Non esercitare pressioni eccessive
sulla porta quando € aperta.

+ Non preoccuparsi se durante la cottura, si forma della
condensa sulla porta e sulle pareti interne del forno.
Questo non influisce sul funzionamento dello stesso.

+ Quando siapre la porta forno, attenzione alla fuoriuscita
di vapore bollente.

+ Durante l'uso l'apparecchio diventa molto caldo.
Fare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti
allinterno del forno. Utilizzare guanti da forno per
inserire od estrarre recipienti dal forno.

* Quando togliete o mettete le pietanze nel forno,
accertatevi che i condimenti non cadano in notevoli
quantita sul fondo (oli e grassi, se surriscaldati, sono
facilmente infiammabili).

« Utilizzare recipienti resistenti alle temperature indicate
dalla manopola termostato.

+ Durante la cottura, onde evitare risultati negativi, si
raccomanda vivamente di non coprire la suola forno
o le griglie con fogli d’alluminio o con altri materiali.
Casseruole, stampi o od altro vanno sempre posizionati
sulla griglia forno

+ Utilizzate sempre la leccarda per la raccolta del sugo
prodotto dalle camni durante la cottura al grill, come
indicato nel paragrafo “CONSIGLI PRATICI PER LA
COTTURA.

+ Dopo aver utilizzato I'apparecchio assicurarsi che tutti
i comandi siano in posizione di spento o chiuso.

+ ATTENZIONE!! Durante e dopo l'uso, il cristallo della
porta forno e le parti accessibili possono essere molto
calde e pertanto & necessario tenere lontano i bambini
dall'apparecchio.

IMPORTANTE!!! Durante l'uso del forno e del
grill, 1a porta forno deve essere chiusa.

COME COMPORTARSI AL PRIMO UTILIZZO
Verificare  che  I'eventuale  accessorio  di
programmazione cottura sia in posizione manuale,
poi, al fine di espellere I'odore caratteristico prodotto
dallisolamento di lana di vetro, riscaldare per circa
due ore il forno vuoto a porta chiusa, sulla posizione di
massima temperatura. Durante l'intera operazione non
sostare nella stanza ed arieggiarla.

Trascorso il tempo, lasciare raffreddare I'apparecchio e
pulire l'interno con acqua calda e un detersivo delicato.
Lavare anche tutti gli accessori (griglia, teglia, leccarda,
schidione,..) prima dell'uso.

10

Prima di effettuare la pulizia, disinserire

I'apparecchio dalla rete d’alimentazione elettrica.
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COME USARE IL FORNO A CONVEZIONE
NATURALE

D COTTURA TRADIZIONALE
Ruotare la manopola del selettore (rif. C) sul simbolo
e regolare la manopola del termostato (rif. B)
o la manopola termostato/commutatore (rif. A) sulla
temperatura desiderata. Se si effettua il preriscaldamento,
attendere che la lampada spia gialla del termostato si
spenga prima di introdurre le vivande. Selezionando questa
funzione vengono inseriti gli elementi riscaldanti superiore
ed inferiore che distribuiscono il calore dall’alto e dal basso
sulle vivande. Questa cottura & adatta per cucinare qualsiasi
tipo di alimento (carne, pesce, pane, pizza, dolci ....).

ROSOLATURA CON RESISTENZA

SUPERIORE
Ruotare la manopola del selettore (rif. C o A) sul simbolo
(e regolare l'eventuale manopola del termostato (rif. B)
sulla temperatura massima. Selezionando questa funzione
viene inserito I'elemento riscaldante superiore periferico
che distribuisce direttamente il calore sulle vivande. Questa
funzione & particolarmente adatta per rifinire con delicatezza
la parte superiore dei cibi o tostare pane.

D COTTURA CON RESISTENZA INFERIORE
Ruotare la manopola del selettore (rif. C) sul simbolo
(J e regolare la manopola del termostato (rif. B) sulla
temperatura desiderata. Attendere 10 minuti prima di
introdurre le vivande. Selezionando questa funzione
viene inserito I'elemento riscaldante inferiore. Questa
funzione & particolarmente adatta per le cotture che
richiedono un moderato calore superficiale (es.: dolci
ricoperti con frutta o marmellata, dolci al formaggio,
cibi da gratinare) o per dare un tocco finale di cottura,
senza compromettere una rosolatura gia perfetta.
Inoltre € indicata per riscaldare prodotti gastronomici
gia preparati.

COTTURAAL GRILL

Ruotare la_manopola del selettore (rif. C o A) sul
simbolo e regolare I'eventuale manopola del
termostato (rif. B) sulla temperatura desiderata.
Selezionando questa funzione viene inserito I'elemento
riscaldante  superiore centrale che distribuisce
direttamente il calore sulle vivande (fig. 3). Oltre a
grigliare, puo essere utilizzata per dorare leggermente le
vivande gia cotte. Contemporaneamente all'inserzione
del grill si attiva automaticamente I'eventuale girarrosto.
Utilizzare sempre la leccarda per la raccolta del
sugo, come indicato nel paragrafo “CONSIGLI PRATICI
PER LA COTTURA”.

1"

COME USARE IL FORNO VENTILATO

SCONGELAMENTO CON ARIA AMBIENTE
Ruotare la manopola del selettore (rif. C) sul simbolo
e poi introdurre le vivande da scongelare nel
forno. Il tempo necessario per lo scongelamento
dipende dalla quantita e dal genere delle vivande.
Selezionando questa funzione, viene inserito soltantoiil
ventilatore che fa circolare I'aria che investe le vivande
surgelate e le scongela molto lentamente.
Particolarmente indicato per la frutta e i dolci.
@ COTTURA A CONVEZIONE FORZATA CON
=) RESISTENZA POSTERIORE
Ruotare la manopola del selettore (rif. C) sul simbolo
e regolare la manopola del termostato (rif. B)
sulla temperatura desiderata ed introdurre le vivande.
Se si effettua il preriscaldamento, attendere che la
lampada spia gialla del termostato si spenga prima di
introdurre le vivande. Selezionando questa funzione
viene inserito I'elemento riscaldante posteriore ed
il calore prodotto & fatto circolare dal ventilatore.
Il calore pertanto raggiunge rapidamente ed
uniformemente il vano forno permettendo di cuocere
contemporaneamente diversi cibi sistemati su piu
ripiani (fig. 4). Questa cottura & particolarmente adatta
per cuocere dolci in genere.

D COTTURA AL GRILL

Ruotare la manopola del selettore (rif. C) sul simbolo
(e regolare 'eventuale manopola del termostato
(rif. B) sulla temperatura desiderata. Selezionando
questa funzione viene inserito I'elemento riscaldante
superiore centrale che distribuisce direttamente il
calore sulle vivande (fig. 3). Oltre a grigliare, pud
essere utilizzata per dorare leggermente le vivande gia
cotte. Utilizzare sempre la leccarda per la raccolta
del sugo, come indicato nel paragrafo “CONSIGLI
PRATICI PER LA COTTURA”.
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COME USARE IL FORNO MULTIFUNZIONE

SCONGELAMENTO CON ARIA AMBIENTE
Ruotare la manopola selettore (rif. C) sul simbolo
e poi introdurre le vivande da scongelare nel forno.

Il tempo necessario per lo scongelamento dipende
dalla quantita e dal genere delle vivande.
Selezionando questa funzione, viene inserito soltantoiil
ventilatore che fa circolare I'aria che investe le vivande
surgelate e le scongela molto lentamente.
Particolarmente indicato per la frutta e i dolci.

D COTTURA TRADIZIONALE

Ruotare la manopola del selettore (rif. C) sul simbolo
(3 e regolare la manopola termostato (rif. B) sulla
temperatura desiderata.

Se si effettua il preriscaldamento, attendere che la
lampada spia gialla del termostato si spenga prima di
introdurre le vivande.

Selezionandoquestafunzione vengonoinseritiglielementi
riscaldanti superiore ed inferiore che distribuiscono il
calore dallalto e dal basso sulle vivande.

Questa cottura & adatta per cucinare qualsiasi tipo di
alimento (carne, pesce, pane, pizza, dolci ....).

COTTURA TRADIZIONALE FORZATA
Ruotare la manopola selettore (rif. C) sul simbolo
e regolare la manopola termostato (rif. B) sulla
temperatura desiderata.

Se si effettua il preriscaldamento, attendere che la
lampada spia gialla del termostato si spenga prima di
introdurre le vivande.

Selezionando questa funzione vengono inseriti gli
elementi riscaldanti superiore ed inferiore ed il calore
irraggiato viene distribuito dal ventilatore.

Questa cottura & particolarmente indicata per cuocere
in modo rapido e simultaneo su diversi gradini (fig. 4).
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COTTURAAL GRILL
Ruotare la manopola selettore (rif. C) sul simbolo
e regolare la manopola termostato (rif. B) sulla
temperatura desiderata.
Selezionando questa funzione viene inserito 'elemento
riscaldante superiore centrale che distribuisce
direttamente il calore sulle vivande. Oltre a grigliare
(fig. 3), pud essere utilizzata per dorare leggermente
le vivande gia cotte.
Contemporaneamente all'inserzione del grill si attiva
automaticamente I'eventuale girarrosto.
Utilizzare sempre la leccarda per la raccolta
del sugo, come indicato nel paragrafo “CONSIGLI
PRATICI PER LA COTTURA".
COTTURA AL GRILL A CONVEZIONE
FORZATA
Ruotare la manopola del selettore (rif. C) sul simbolo
e regolare la manopola termostato (rif. B) sulla
temperatura indicata nella tabella a pag. 14
Selezionando questa funzione viene inserito I'elemento
riscaldante superiore centrale ed il calore irraggiato
viene distribuito dal ventilatore.
Questa cottura & particolarmente indicata per mitigare
lirraggiamento  diretto  dell’elemento  riscaldante
superiore usando temperature di cottura inferiori,
permettendo una doratura uniforme e croccante.
Ideale per arrosti e polli.
Contemporaneamente all'inserzione del grill si attiva
automaticamente I'eventuale girarrosto. Utilizzare
sempre la leccarda per la raccolta del sugo, come
indicato nel paragrafo “CONSIGLI PRATICI PER LA
COTTURA”.
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CONSIGLI PRATICI PER LA COTTURA
Dolci e pane:

Prima di iniziare la cottura di dolci o pane,
preriscaldare il forno per almeno 15 minuti.
Durante la cottura, la porta forno non deve essere
aperta perché l'aria fredda esterna interromperebbe
la lievitazione.

A cottura ultimata, lasciare riposare i dolci nel forno
spento per 10 minuti circa.

Non usare il vassoio forno smaltato o leccarda, in
dotazione all'apparecchio, per cuocere dolci.

Come stabilire se il dolce & cotto? Circa 5 minuti
prima della fine del tempo di cottura, infilare uno
stecchino di legno nella parte piu alta del dolce. Se
ritirate lo stecchino pulito, il dolce € cotto.

Se il dolce si “abbassa” . La prossima volta, usare
meno liquidi od abbassare la temperatura di 10°C.
Se il dolce & troppo asciutto . Praticare con uno
stuzzicadenti piccoli fori nel dolce e versarci sopra
gocce di succo di frutta o di una bevanda alcolica.
La prossima volta, aumentare la temperatura di
10°C e ridurre i tempi di cottura.

Se il dolce €& troppo scuro sopra. La prossima volta,
posizionarlo ad una altezza inferiore, ridurre la
temperatura e prolungare i tempi di cottura.

Se il dolce € bruciato sopra. Eliminare la parte
bruciata e cospargerlo di zucchero oppure, guarnirlo
con panna, marmellata, crema ecc....

Se il dolce €& troppo scuro sotto. La prossima volta,
posizionarlo ad una altezza superiore e ridurre la
temperatura.

Se il pane o il dolce hanno una buona cottura
esterna ma linterno non e cotto. La prossima
volta usare meno liquidi, ridurre la temperatura e
prolungare i tempi di cottura.

Se il dolce non si stacca dallo stampo. Staccare
il dolce dal bordo dello stampo con un coltello.
Ricoprire il dolce con un panno umido e capovolgere
lo stampo. La prossima volta ungere bene lo
stampo e cospargerlo anche con un po’ di farina o
di pangrattato.

Se i biscotti non si staccano dalla teglia pasticciare.
Rimettere la teglia in forno per un po’ e staccare i
biscotti prima che si raffreddino. La prossima volta,
utilizzare una “carta da forno ” per evitare questo
inconveniente.

Primi piatti e pietanze:

Se nella cottura di pietanze, il tempo & superiore
ai 40 minuti, spegnere il forno 10 minuti prima
della fine della cottura e sfruttare il calore residuo
(risparmio d’energia).

Larrosto rimane piu succoso se cotto in vasellame
chiuso mentre raggiunge una rosolatura pil
croccante se cotto in vasellame aperto.

Le carni bianche, i volatili ed il pesce richiedono in
genere medie temperature (inferiori ai 200°C).

Le cotture “al sangue” di carni rosse richiedono alte
temperature (oltre i 200°C) e tempi brevi.

Per ottenere arrosti saporiti, lardellate e speziate la
carne.

Se l'arrosto € duro. La prossima volta fare frollare
maggiormente la carne.

Se larrosto & troppo scuro sopra o sotto. La
prossima volta, posizionarlo ad una altezza inferiore
0 superiore, ridurre la temperatura e prolungare i
tempi di cottura.

L'arrosto non & ben cotto? Tagliarlo a fette,
sistemarlo in una teglia con il suo sugo e terminare
la cottura.

Grigliature:

Ungete leggermente ed aromatizzare i cibi da
cuocere prima di grigliarli.

Utilizzate sempre la leccarda per la raccolta del
sugo prodotto dalle carni durante la cottura (fig. 3).
Versate sempre un po’ d’acqua nella leccarda.
L'acqua impedisce che i grassi brucino, formando
cattivi odori e fumo. Aggiungetene dellaltra
durante la cottura per evitare che la stessa evapori
eccessivamente.

Girate i cibi a meta cottura.

Nel caso di pollame grasso (oca) dopo circa un'ora
forare la pelle al di sotto delle ali per la fuoriuscita
del grasso.

L'alluminio & un materiale che si corrode facilmente
se viene a contato diretto con gli acidi organici
presenti negli alimenti od aggiunti durante la
cottura (es. aceto, limone...). Pertanto si consiglia
di non appoggiare mai direttamente i cibi da
cuocere sugli accessori in alluminio e smaltati, ma
utilizzare sempre I'apposita carta forno.
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TABELLA COTTURE AL FORNO

461306971 (RS-000)

o FORNO A CONVEZIONE FORNO A CONVEZIONE
N NATURALE FORZATA
ciBl PE§° grzg'lm (con 'ausilio del ventilatore) | OSSERVAZIONI
basso | Temperatura | Tempi di cottura | Temperatura | Tempi di cottura
in °C in minuti primi in °C in minuti primi
CARNI
Vitello arrosto 1 2 200-225 100-120 190 100-120
Roast beef 1 1 200-225 40-50 190 40-50
Maiale arrosto 1 2 200-225 100-120 190 100-120
| Agnello arrosto 1 1 200-225 100-120 190 100-120
SELVAGGINA
Lepre arrosto 1 2 200-Max 50-60 200-Max 50
Fagiano arrosto 1 2 200-Max 60-70 200-Max 60
Pernice arrosto 1 2 200-Max 50-60 200-Max 50
POLLAME
Pollo arrosto 1 2 200-225 80-90 190 70-80 s
Tacchino arrosto 1 2 200-225 100-120 190 90-110 sulla griglia forno
Anatra arrosto 1 2 200-225 90-110 190 80-100
PESCE
Pesce arrosto 1 2 200 30-35 170-190 25-30
Pesce stufato 1 2 175 20-25 160-170 15-20
PASTA AL FORNO
Lasagne 25 1 210-225 60-75 225-Max 30-40
Cannelloni 25 1 210-225 60-75 225-Max 30-40
PIZZA 1 2 225-Max 25-30 225-Max 20-25
PANE 1 2 225-Max 20-25 220 20
PASTICCERIA :
Biscottiin generale 2 190 15 170190 15 st aulla
Pasta frolla 2 200 20 190-200 20 griglia forno
Ciambella 08 2 200 40-45 190-200 40-45
TORTE
Torta Paradiso 0,8 2 190 52 170-190 45 Stampo sulla
Torta di frutta 0,8 2 200 65 190-200 65 griglia forno
Torta al cioccolato 08 2 200 45 190-200 45

| valori riportati nelle tabelle (temperature e tempi di cottura) sono indicativi e in base alle diverse abitudini culinarie potranno variare.
La tabella prevede i tempi di cottura su un solo ripiano. Nelle cotture a convezione forzata (con I'ausilio del ventilatore), se si
utilizzano piu ripiani (le griglie vanno posizionate sul 1° e sul 3° gradino), i tempi di cottura vanno aumentati di circa 5 = 10

minuti.
TABELLA COTTURE AL GRILL
FORNO A CONVEZIONE NATURALE FORNO A CONVEZIONE FORZATA
N° (con Fausilio del ventilatore]
ciBl Peso | gradino Tempi di cottura in Tempi di cottura in
kg dal | Temperatura minuti primi Temperatura minuti primi
basso in°C .. 1 -0 in °C o °
1° lato 2° lato 1° lato 2° lato
CARNI
Costata 050 | 23 225-Max 12-15 12-15 200 10 10
Bistecca 0,15 2-3 225-Max 5 5 200 5 5
Polo (tagliato a meta) | 1 23 225-Max 20-25 20-25 200 18 18
PESCE
Trota 0,42 2-3 225-Max 18 18 200 10 10
Sogliola 0,20 2-3 225-Max 10 10 200 7 7
PANE
Toast 3 225-Max 23 23 200 23 23

| valori riportati nelle tabelle (temperature e tempi di cottura) sono indicativi e in base alle diverse abitudini culinarie potranno variare.
In modo particolare, nelle cotture delle carni al grill, questi valori dipenderanno molto dallo spessore della carne e dai gusti

personali.
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CLEANING AND MAINTENANCE

* Prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia
e manutenzione, disinserire I'apparecchio dalla
rete d’alimentazione eleftrica.

o Per la pulizia non devono essere utilizzati
apparecchi a vapore.

* Si consiglia di effettuare la pulizia
dell’apparecchio quando le parti non sono
calde.

* E’ sconsigliato I'uso di spugnette metalliche,
spugne o polveri abrasive o spray corrosivi.

* Non permettere che I'aceto, il caffe, il latte,
lacqua salina ed il succo di limone o di
pomodoro rimangano per lungo tempo a

contatto delle superfici.

PARTI ESTERNE

Tutti le parti della cucina (in metallo smaltato o
verniciato, in acciaio, od in cristallo) vanno pulite
frequentemente con acqua saponata tiepida e poi
risciacquate ed asciugate con panno morbido.

Non usare materiali ruvidi abrasivi o raschietti
metallici affilati per pulire le porte di vetro del forno,
dato che possono graffiare e causare la frantumazione
del vetro. Non usare solventi aromatici od alifatici,
per togliere macchie o colle di adesivi sulle superfici
verniciate od in acciaio inox.

PARTI INTERNE FORNO

E’ consigliabile pulire il forno dopo ogni uso,
per eliminare i residui di cottura e di unto o
zuccheri, che se bruciati nelle cotture successive
creerebbero incrostazioni o macchie indelebili ed
odori sgradevoli.

Per mantenere a lungo le caratteristiche di lucentezza
delle parti smaltate pulirle con acqua saponata
tiepida avendo cura di risciacquarle ed asciugarle
perfettamente. Lavate sempre anche gli accessori
utilizzati.

Non spruzzare o lavare le resistenze elettriche od
il bulbo del termostato, con prodotti a base acida
(verificare I'etichetta informativa del prodotto da
voi utilizzato).

Il costruttore non pud essere considerato
responsabile per gli eventuali danni arrecati da

una pulizia errata.
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GUARNIZIONE FACCIATA FORNO

La guarnizione della facciata forno assicura una
funzione di tenuta e quindi, garantisce il corretto
funzionamento del forno. Noi vi consigliamo di :

+ pulirla evitando d'utilizzare oggetti o prodotti abrasivi.

+ controllare periodicamente il suo stato.

Se la guarnizione & diventata dura o se &
danneggiata, rivolgetevi al Centro di Assistenza
piu vicino ed evitare di utilizzare il forno finché
non é stato riparato.

SOSTITUZIONE LAMPADA FORNO (fig. 5)

ATTENZIONE!! Assicurarsi che I'apparecchio sia
spento prima di sostituire la lampada per evitare
la possibilita di scosse elettriche.

Nell'eventualita fosse necessario sostituire la lampada
forno (L), essa deve avere le caratteristiche indicate
a pag. 16 ed essere resistente alle alte temperature
(300°C).

Ruotare in senso antiorario la calotta di protezione in
vetro (C) e sostituire la lampada.

Rimontare la calotta, facendo attenzione di inserire le
tacche nelle linguette di bloccaggio e ruotare in senso
orario.

461306971 (RS-000)
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Alcuni inconvenienti di funzionamento possono dipendere da semplici operazioni di manutenzione o da
dimenticanze e possono essere facilmente risolti senza l'intervento dell’assistenza tecnica.

PROBLEMA SOLUZIONE

Il forno non funziona + Controllate che la spina del cavo d’alimentazione sia collegata

+ Controllate che le manopole siano impostate correttamente per la cottura
e che 'eventuale programmatore o temporizzatore sia nella posizione
manuale, ripetete quindi le operazioni indicate nel libretto

+ Controllate gli interruttori di sicurezza (salvavita) dell'impianto elettrico.
Se il guasto riguarda I'impianto, rivolgeteVi ad un elettricista.

Ruotate il termostato su una temperatura superiore
Ruotate il selettore su un‘altra funzione

Durante I'uso non si riaccende
la spia del termostato

Non si accende la luce interna Ruotate il selettore su un’altra funzione

del forno + Verificare che la lampada forno sia ben avvitata

+ Acquistate presso un ns/Centro Assistenza una lampada per alte
temperature e montatela seguendo le istruzioni date a pag. 15.

DIMENSIONI MINIME DEL VANO DA INCASSO (fig. 6)

altezza larghezza profondita Volume
mm mm mm dm?®
570 560 550 53

COMPONENTI ELECTRICI

Description Nominal data
resistenza inferiore forno 1400 W
resistenza superiore forno-grill 700+1800 W
resistenza posteriore forno 2000 W
resistenza grill 1800 W
lampada forno 15W-E 14 - T300
ventilatore tangenziale 18.22 W
motoventilatore 25.29 W

cavo d'alimentazione H05 RR-F 3x 1.5 mm?

597
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INFORMAZIONI TECNICHE

L'installazione e le manutenzionielencatein questa
parte devono essere eseguite esclusivamente da
personale qualificato (legge n°46 e D.P.R. 477).

Il costruttore non pud essere considerato
responsabile per eventuali danni a cose od a
persone, derivanti da unainstallazione incorretta
dell’apparecchio.

INSTALLAZIONE

+ Dopo aver tolto I'imballo esterno e gli imballi interni
delle varie parti mobili, assicurarsi dell'integrita
dell'apparecchio. In caso di dubbio non utilizzare
I'apparecchio e rivolgersi al piu vicino Centro di
Assistenza.

+ Alcuni particolari vengono montati sull'apparecchio
protetti da un rivestimento plastico. Questa
protezione deve essere tolta immancabilmente
prima di usare I'apparecchio. Si consiglia di incidere
il rivestimento sui bordi con una lama tagliente o
semplicemente con la punta di uno spillo.

+ Non usare la maniglia porta forno come leva per
sollevare o trascinare I'apparecchio.

Gli elementi dell'imballaggio (cartone, sacchetti,
polistirolo espanso, chiodi...) non devono
essere lasciati alla portata dei bambini in quanto
potenziali fonti di pericolo.

In rispetto dell’ambiente, tutti i materiali
d’imballaggio usati sono ecologici e riciclabili (i
pezzi di legno non sono trattati chimicamente. |
cartoni sono dall’80% al 100% di carta riciclata.
Le buste sono di polietilene (PE), i nastri di
polipropilene (PP) e le imbottiture di polistirolo
espanso (PS) senza cloro-fluoro-carburi. Mediante
il trattamento e la riutilizzazione, le materie prime
possono essere risparmiate ed i volumi dei rifiuti
ridotti. Per la sua riutilizzazione, I'imballaggio
puo essere riportato al negoziante dove é stato
acquistato I'apparecchio od ad un centro raccolta
rifiuti. Si prega di richiedere lindirizzo presso
I'amministrazione del proprio comune.

AVVERTENZE

* Le pareti adiacenti e circostanti I'apparecchio
stessodevonoresistereadunasovratemperatura
di70 K.

* |l collante che unisce il laminato plastico al
mobile, deve resistere a temperature non
inferiori a 150° C per evitare lo scollamento del
rivestimento stesso.

INSERIMENTO E FISSAGGIO FORNO

Il forno pud essere inserito in un mobile a colonna
oppure in un mobile base, praticando sugli stessi
un’apertura per l'incasso come indicato nella fig. 6.

Al fine di assicurare una adeguata aerazione
dell’apparecchio, eliminare la parete posteriore
del mobile base o praticare I'apertura (A) come
indicato nella fig. 6.

Introdurre nell'apertura del mobile il forno e fissarlo
con le apposite viti (V) (fig. 7).

Il forno deve appoggiare su un piano che sopporti
il peso del forno stesso, perché il fissaggio a
mezzo delle viti & necessario esclusivamente per
evitarne la fuoriuscita dal mobile.
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ALLACCIAMENTO ELETTRICO

MANUTENZIONE

Il collegamento elettrico deve essere eseguito
in conformita con le norme e le disposizioni di
legge in vigore.

Prima di eseguire qualsiasi sostituzione si
raccomanda vivamente di togliere corrente

all’apparecchio.

Prima di effettuare I'allacciamento, verificare che:

+ La portata elettrica dellimpianto e delle prese
di corrente siano adeguate potenza €& riportata
sulletichetta segnaletica del forno posta sulla
parte laterale dello stesso e nel rispettivo libretto
distruzione.

+ La presa o limpianto sia munito di un efficace
collegamento a terra secondo le norme e le
disposizioni di legge attualmente in vigore. Si
declina ogni responsabilita per l'inosservanza di
queste disposizioni.

+ La presa o linterruttore omnipolare usati siano
facilamente raggiungibili con I'apparecchiatura
installata.

Quando il collegamento alla rete d’alimentazione &

effettuato tramite presa:

+ Applicare al cavo d’alimentazione, se sprowvisto,
una spina normalizzata adatta al carico indicato
sull'etichetta segnaletica. Allacciare i cavetti
avendo cura di rispettare le sottonotate
rispondenze e tenendo il conduttore di terra piu
lungo rispetto ai conduttori di fase:

lettera L (fase) = cavetto colore marrone

lettera N (neutro) = cavetto colore blu

simbolo €© (terra) = cavetto colore verde-giallo

* |l cavo d'alimentazione deve essere posizionato
in modo che non raggiunga in nessun punto una
sovratemperatura di 75°C.

* Non utilizzare per il collegamento riduzioni,
adattatori o derivatori in quanto potrebbero
provocare falsi contatti con conseguenti pericolosi
surriscaldamenti.

Quando il collegamento é effettuato direttamente

alla rete elettrica:

* Interporre tra I'apparecchio e la rete un interruttore
omnipolare, dimensionato al carico dell'apparecchio,
con apertura minima fra i contatti di 3 mm. Ricordare
che il cavo di terra non deve essere interrotto
dall'interruttore.

SOSTITUZIONE COMPONENTI ELETTRICI

+ Per sostituire la lampada forno , vedi istruzioni a
pag. 15.

+ Per accedere agli altri componenti elettrici, &
indispensabile estrarre il forno dal suo alloggiamento
svitando le viti (V) (fig. 7). Con la semplice estrazione
del forno si pud intervenire direttamente sulla
morsettiera (fig. 8):

* Nelcasodisostituzionedel cavod’alimentazione,
tenere il conduttore di terra piu lungo rispetto
ai conduttori di fase ed inoltre si dovra
rispettare le indicazioni riportate nel paragrafo
“ALLACCIAMENTO ELETTRICO”.

+ Togliere la protezione posteriore (Q) per accedere
al motoriduttore, alle resistenze, al limitatore di
temperatura ed al portalampada (fig. 8).

+ Per sostituire il portalampada (P), svitare la calotta
di protezione in vetro e forzare con un cacciavite
le punte delle mollette di bloccaggio (M) (fig. 5) e
sfilare il portalampada verso I'esterno del forno.

* Per sostituire il termostato, il commutatore, il
programmatore e le spie, togliere la scatola di
protezione (S) (fig. 8). Togliere le manopole e poi
svitare le viti sottostanti per liberare i componenti
da sostituire.












