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Preserving boiler
Important safety instructions

EN

READ CAREFULLY AND STORE FOR FUTURE USE.

This appliance may be used by children 8 years of age and older and by
persons with physical or mental impairments or by inexperienced persons,
if they are properly supervised or have been informed about how to use the
product in a safe manner and understand the potential dangers.

Children must not play with the appliance.

Cleaning and maintenance performed by the user must not be performed
by unsupervised children.

If the power cord is damaged, it must be replaced by an authorised service
centre or by another similarly qualified person, this will prevent the creation of
a dangerous situation. It is forbidden to use the appliance if it has a damaged
power cord.

This appliance may not be used by children. Keep the appliance and its
power cord away from children.

The appliance is designed for household use only. It is not intended for use
in locations such as:

— staff kitchens in stores, offices and other workplaces;

— hotel or motel rooms and other living areas;

—agricultural farms;

- bed and breakfast establishments.

As a result of residual heat, accessible surfaces of the appliance are hot during
its use and afterwards. Do not touch the hot surface. Use the thermally
insulated handles to handle the appliance.

Do not submerge the appliance in water or wash it under a current of running
water.

Wipe the surface that comes into contact with food using a soft sponge lightly
dampened in clean warm water and then wipe dry using a clean wiping cloth.

Warning:
Incorrect use may lead to injuries. Incorrect use may lead to injuries.

This appliance is used for canning fruit and vegetables, for preparing hot beverages, soups and sauces and for blanching
fruit and vegetables, etc. Do not use it for purposes other than those for which it is intended.

® Do not use the appliance in an industrial environment or outdoors.

Before connecting this appliance to a power socket, make sure the rated voltage stated on its rating label corresponds
to the voltage in your power socket.

Connect the appliance only to a properly grounded power socket. Do not use an extension cord or a multi-socket
adapter. If necessary, use an extension cord with a power rating appropriate for this appliance.

Do not place the appliance on an electric or gas stove or in its vicinity, on a drainboard, edge of a table, on unstable
or uneven surfaces. Always position the appliance on a horizontal, dry and stable surface. There needs to be sufficient
clearance above the appliance enabling it to be filled safely.

Do not use the appliance in the direct vicinity of a bath, shower or pool, etc. or in locations where splashing water may
be present.

Use the appliance at an ambient temperature range from 5 to 35 °C.

Only use the appliance with the original accessories that came with it.

Always make sure that the appliance is properly assembled before putting it into operation and filling it with liquid.
The minimum amount of liquid used to fill the boiler is approximately 5 litres. Do not fill the boiler up the edge.Fill it to no
more than 5 cm below the top edge of the boiler. In the event of overfilling, there exists a risk of hot liquid splashing out.
Be especially careful when handling hot liquids and foodstuffs. Hot steam or splashing hot foods and liquids may cause
scalding.

Steam may be released from around the lid during use. Pay increased attention to avoid scalding.

® Do not turn on the appliance when it is empty. Incorrect use may negatively affect its lifetime. For the event that it is

accidentally started, the appliance is equipped with a thermal fuse that will turn it off in the case of overheating in order
to prevent its damage. It is necessary to allow the appliance to cool down for at least 30 minutes before using it again.
Do not pour liquids into the boiler immediately after it was turned off.

Do not pour icy cold water into the appliance when it is hot. Otherwise, the enamelled surface of the boiler could crack.
Always turn off and disconnect the appliance from the power socket when not using it, and when leaving it without
supervision, before moving and cleaning it. Allow the appliance to cool down before moving or cleaning it.

Do not move the appliance when it is hot or filled with hot liquid or canning jars.

Keep the appliance clean. Clean it according to the instructions in chapter Cleaning and maintenance.

® Ensure that the power plug contacts do not come into contact with water or moisture. Do not place heavy items on the

power cord. Make sure that the power cord does not hang over the edge of a table or that it is not touching a hot surface.
Disconnect the appliance from the power socket by gently pulling the plug of the power cord, and not the power cord
itself. Otherwise, this could damage the power cord or the socket.

Do not use the appliance when it is not functioning properly or showing any signs of damage. In order to prevent
a hazardous situation arising, do not repair the appliance yourself or modify it in any way. Have all repairs performed at an
authorised service centre. By tampering with the appliance, you risk voiding your legal rights arising from unsatisfactory
performance or quality warranty.

Zavarovaci hrnec

CZ

Diilezité bezpecnostni pokyny

CTETE POZORNE A USCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI POUZITI.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a osoby se

snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo

s nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly

pouceny o pouzivani spotiebice bezpecnym zplsobem a rozumi pripadnym

nebezpedim.

Déti si se spotiebicem nesméji hrat.

Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji vykonavat déti bez dozoru.

Pokud je privodni kabel poSkozen, musi byt vyménén autorizovanym

servisnim stfediskem nebo jinou podobné kvalifikovanou osobou, aby se

zabranilo vzniku nebezpecné situace. Spotrebi¢ s poskozenym privodnim

kabelem je zakdzano pouzivat.

Tento spotrebi¢ nesméji pouzivat déti. Udrzovat spotiebic¢ a jeho pfivod

mimo dosah déti.

Spotfebic je uréen pouze pro pouziti v domacnosti. Neni uren pro pouziti

v prostorach, jako jsou:

— kuchynské kouty pro personal v obchodech, kancelafich a ostatnich
pracovistich;

— hotelové nebo motelové pokoje a jiné obytné prostory;

— zemédélské farmy;

— podniky zajistujici nocleh se snidani.

Pristupné povrchy spotrebice jsou zahtaté pfi jeho pouziti a po ukonceni

pouzivaniv dlsledku zbytkového tepla. Nedotykejte se zahfatého povrchu.

Pro manipulaci se spotifebi¢em pouzivejte tepelné izolované rukojeti.

Spotfebi¢ neponofujte do vody ani jej neomyvejte pod proudem tekouci

vody.

Povrch, ktery pfichazi do kontaktu s potravinami, otfete mekkou houbickou

mirné navlhéenou v Cisté teplé vodeé a poté otrete dosucha Cistou utérkou.

Varovani:
Nespravné pouziti mize vést k poranéni.Nespravné pouziti mlze
vést k poranéni.

Tento spotiebic slouzi k zavafovani ovoce a zeleniny, pro piipravu horkych napojl, polévek a omacek, blansirovani
ovoce a zeleniny apod. Nepouzivejte jej k jinym tceltm, nez pro které je urcen.

Spotiebi¢ nepouzivejte v prdmyslovém prostiedi nebo venku.

Pred pripojenim spotiebice k sitové zasuvce se ujistéte, Ze se shoduje jmenovité napéti uvedené na jeho typovém stitku
s napétim ve vasi zasuvce.

Spotiebic pripojujte k pouze fradné uzemnéné sitové zasuvce. Nepouzivejte prodluzovaci kabel nebo rozdvojku. V pripadé
nutnosti pouzijte prodluZzovaci kabel, ktery je dimenzovén na pfikon tohoto spotrebice.

Spotfebi¢ nepokladejte na elektricky nebo plynovy vafi¢ ani do jeho blizkosti, na odkapavaci desku dfezu, okraj stolu,
na nestabilni nebo nerovné povrchy. Spotfebic instalujte vzdy na vodorovny, suchy a stabilni povrch. Nad spotfebi¢em
musi byt zajistén dostate¢ny prostor pro jeho bezpecné plnéni.

Spotiebic nepouzivejte v bezprostiednim okoli vany, sprchy nebo bazénu apod. nebo v misté, kde se mdze vyskytnout
strikajici voda.

Spotrebi¢ pouzivejte pfi okolni teploté v rozsahu 5 az 35 °C.

Spotrebi¢ pouZivejte pouze s origindInim pfislusenstvim, které je s nim dodéavéano.

Pfed uvedenim spotfebice do chodu se vzdy ujistéte, Ze je fadné sestaven a naplnén tekutinou.

Minimalni mnozstvi tekutiny, kterym se hrnec plni, je pfiblizné 5 I. Hrnec nenapliiujte az po okraj. Plfte jej maximalné
do urovné 5 cm pod hornim okrajem hrnce. V pfipadé pfeplnéni hrozi nebezpedi vystiiknuti zahfaté tekutiny.

PFi manipulaci s horkymi tekutinami a potravinami dbejte zvysené opatrnosti. Horka para nebo rozsttiknuti horkych
tekutin a potravin mdze zpUsobit opareni.

® Pfj pouziti mze dochazet k uniku pary okolo vika. Dbejte zvysené opatrnosti, aby nedoslo k opareni.

Spotiebic nespoustéjte naprazdno. Nespravné pouzivani muze nepiiznivé ovlivnit jeho Zivotnost. Pro pfipad ndhodného
spusténi naprazdno je spotiebi¢ vybaven tepelnym jisténim, které jej vypne v pfipadé prehrati, aby nedoslo k jeho
poskozeni. Pfed dal3im pouzitim je tfeba nechat spotrebic¢ alespori 30 minut vychladnout. Tekutinu nedoplrujte do
hrnce bezprostifedné poté, co doslo k jeho vypnuti.

Do zahtéatého spotiebice nelijte ledové studenou vodu. Jinak by mohlo dojit k popraskéni smaltovaného povrchu hrnce.

® Spotiebic vzdy vypnéte a odpojte od sitové zasuvky, pokud ho nebudete pouzivat a pokud ho nechavate bez dozoru,

pred pfemisténim a cisténim. Pfed pfemisténim a ¢isténim nechejte spotiebic vychladnout.
Spotiebic nepremistujte, kdyz je zahtaty nebo kdyz je napInén zahratou tekutinou nebo zavarovacimi sklenicemi.

B Spotrebi¢ udrzujte v &istoté. Cisténi provadéjte dle pokynii uvedenych v kapitole Cisténi a tdrzba.

Dbejte na to, aby se vidlice pfivodniho kabelu nedostala do kontaktu s vodou nebo vihkosti. Na pfivodni kabel
nepokladejte tézké predméty. Dbejte na to, aby nevisel pfes okraj stolu nebo aby se nedotykal horkého povrchu.
Spotrebi¢ odpojujte od sitové zasuvky tahem za zéstrcku privodniho kabelu, nikoli za kabel. Jinak by mohlo dojit
k poskozeni pfivodniho kabelu nebo zasuvky.

Spotiebi¢ nepouzivejte, pokud nefunguje spravné nebo jevi jakékoli znamky poskozeni. Aby se zabranilo vzniku
nebezpecné situace, spotfebi¢ neopravujte sami ani jej nijak neupravujte. Veskeré opravy svéfte autorizovanému
servisnimu stfedisku. Zdsahem do spotfebice se vystavujete riziku ztraty zdkonného prava z vadného pInéni, pfipadné
zaruky za jakost.

Zavaraci hrniec

SK

Dolezité bezpecnostné pokyny

CiTAJTE POZORNE A USCHOVAJTE ICH NA BUDUCE POUZITIE.

Tento spotrebi¢ moézu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi

fyzickymi, zmyslovymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom

skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli poucené o pouzivani

spotrebica bezpecnym sposobom a rozumeju pripadnym nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.

Cistenie a udrzbu vykonavanu pouzivatefom nesmu vykonavat deti bez

dozoru.

Ak je privodny kabel poskodeny, musi ho vymenit autorizované servisné

stredisko alebo ind podobne kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo vzniku

nebezpeclnej situdcie. Spotrebi¢ s poskodenym privodnym kablom je

zakazané pouzivat.

Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Udrziavajte spotrebic¢ a jeho privod

mimo dosahu deti.

Spotrebic je uréeny iba na pouzitie v domacnosti. Nie je uréeny na pouzitie

v priestoroch, ako su:

—kuchynské kuty pre personal v obchodoch, kancelariach a ostatnych
pracoviskach;

—hotelové alebo motelové izby a iné obytné priestory;

- polnohospodarske farmy;

— podniky zaistujuce noclah s rafiajkami.

Pristupné povrchy spotrebica su zahriate pri jeho pouziti a po ukonceni

pouzivania v désledku zvySkového tepla. Nedotykajte sa ohriateho povrchu.

Na manipulaciu so spotrebi¢com pouzivajte tepelne izolované rukovati.

Spotrebi¢ neponarajte do vody ani ho neumyvajte pod pradom tecucej vody.

Povrch, ktory prichddza do kontaktu s potravinami, utrite makkou hubkou

mierne navlhcéenou v Cistej teplej vode a potom utrite dosucha cistou

utierkou.

Varovanie:
Nespravne pouzitie moéze viest k poraneniu. Nespravne pouzitie
mozZe viest k poraneniu.

Tento spotrebic slUZi na zavéranie ovocia a zeleniny, na pripravu horucich ndpojov, polievok a omacok, blansirovanie
ovocia a zeleniny a pod. NepouZzivajte ho na iné ucely, nez na ktoré je urceny.

Spotrebic¢ nepouzivajte v priemyselnom prostredi alebo vonku.

Pred pripojenim spotrebica k sietovej zasuvke sa uistite, ¢i sa zhoduje menovité napatie uvedené na jeho typovom
Stitku s napatim vo vasej zasuvke.

Spotrebic pripajajte iba k riadne uzemnene;j sietovej zasuvke. Nepouzivajte predlzovaci kabel alebo rozvodku. V pripade
nutnosti pouzite predlzovaci kabel, ktory je dimenzovany na prikon tohto spotrebica.

Spotrebi¢ nekladte na elektricky alebo plynovy varic¢ ani do jeho blizkosti, na odkvapkavaciu dosku drezu, okraj stola, na
nestabilné alebo nerovné povrchy. Spotrebic instalujte vzdy na vodorovny, suchy a stabilny povrch. Nad spotrebi¢com
musi byt zaisteny dostatocny priestor na jeho bezpecné plnenie.

Spotrebic nepouzivajte v bezprostrednom okoli vane, sprchy alebo bazéna a pod., alebo v mieste, kde sa méze vyskytnut
striekajuca voda.

Spotrebic¢ pouzivajte pri okolitej teplote v rozsahu 5 az 35 °C.

Spotrebic¢ pouzivajte iba s originalnym prislusenstvom, ktoré sa s nim dodava.

Pred uvedenim spotrebica do chodu sa vzdy uistite, Ze je riadne zostaveny a naplneny tekutinou.

Minimalne mnozstvo tekutiny, ktorym sa hrniec pIni, je priblizne 5 |. Hrniec nenapliujte az po okraj. PIite ho maximalne
do urovne 5 cm pod hornym okrajom hrnca.V pripade preplnenia hrozi nebezpecenstvo vystreknutia zahriatej tekutiny.
Pri manipulacii s hortcimi tekutinami a potravinami budte zvlast opatrny. Horlca para alebo rozstreknutie hortcich
tekutin a potravin mozu spdsobit oparenie.

B Pri pouziti méze dochadzat k Uniku pary okolo veka. Dbajte na zvysenu opatrnost, aby nedoslo k opareniu.

Spotrebic¢ nezapinajte naprazdno. Nespravne pouzivanie moze nepriaznivo ovplyvnit jeho Zivotnost. Pre pripad
nahodného spustenia naprazdno je spotrebic vybaveny tepelnym istenim, ktoré ho vypne v pripade prehriatia, aby
nedoslo k jeho poskodeniu. Pred dalsim pouzitim je potrebné nechat spotrebic¢ asporn 30 minut vychladnut. Tekutinu
nedoplnujte do hrnca bezprostredne potom, ¢o doslo k jeho vypnutiu.

Do zahriateho spotrebica nelejte ladovo student vodu. Inak by mohlo dojst k popraskaniu smaltovaného povrchu hrnca.

m Spotrebic¢ vzdy vypnite a odpojte od sietovej zasuvky, pokial ho nebudete pouzivat a pokial ho nechavate bez dozoru,

pred premiestnenim a cistenim. Pred premiestnenim a ¢istenim nechajte spotrebic vychladnut.
Spotrebi¢ nepremiestrujte, ked'je zahriaty alebo ked'je naplneny zahriatou tekutinou alebo zavéracimi poharmi.

® Spotrebi¢ udrzujte v ¢istote. Cistite podla pokynov uvedenych v kapitole Cistenie a Gdrzba.

Dbajte na to, aby sa vidlica privodného kabla nedostala do kontaktu s vodou alebo vihkostou. Na privodny kébel nekladte
tazké predmety. Dbajte na to, aby nevisel cez okraj stola alebo aby sa nedotykal hortiiceho povrchu.

Spotrebic¢ odpdjajte od sietovej zasuvky tahom za zastrcku privodného kébla, nie za kabel. Inak by mohlo déjst
k poskodeniu privodného kabla alebo zasuvky.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ak nefunguje spravne alebo javi akékolvek znamky poskodenia. Aby sa zabranilo vzniku
nebezpecnej situdcie, spotrebi¢ neopravujte sami ani ho nijako neupravujte. Vietky opravy zverte autorizovanému
servisnému stredisku. Zdsahom do spotrebica sa vystavujete riziku straty zdkonného prava z chybného plnenia, pripadne
zaruky za akost.

Bef6zo edény

Fontos biztonsagi eldirasok

OLVASSA EL FIGYELMESEN ES A KESOBBI FELHASZNALASOKHOZ IS
ORIZZE MEG!

A késziiléket 8 évnél idésebb gyerekek, idds, testi és szellemi fogyatékos
személyek, illetve a késziilék haszndlatat nem ismerd és hasonlé késziilék
Uzemeltetéseinek a tapasztalataival nem rendelkezé személyek csak
a késziilék hasznalati utasitasat ismer6 és a késziilék hasznalataért feleldsséget
vallalé személy felligyelete mellett hasznalhatjak.

A késziilék nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhatnak.

A készuléket gyerekek csak felnétt személy felligyelete mellett tisztithatjak.
A balesetek és aramutések elkeriilése érdekében, a késziilék halozati vezetékét
csak markaszerviz vagy villanyszerel6 szakember cserélheti ki. A késziiléket
sérilt halézati vezetékkel hasznalni tilos.

A késziiléket gyerekek nem hasznalhatjak. A késziiléket és a halozati vezetékét
tartsa tavol a gyerekektdl.

A készilék kizardélag csak haztartasokban haszndlhaté. A készilék nem
hasznalhaté a kdvetkez6 helyeken:

— kdzos konyhak, irodai és egyéb munkahelyi kiskonyhak;

— szallodai szobak és hasonl6 széllashelyek szobai;

- mezdgazdasagi farmok;

— éjszakai szallasok, teakonyhaval.

A készulék kiilsé fellilete a hasznalat soran erésen felmelegszik, és a hasznalat
utan egy ideig még forré marad. Ne fogja meg a forré fellileteket. A késziiléket
csak a hészigetelt fogantyuknal fogja meg.

A késziiléket vizbe martani vagy folyéviz alatt elmosni tilos.

Az élelmiszerekkel kapcsolatba kertil6 fellileteket meleg vizbe martott puha
ruhdval torélje meg, majd tiszta ruhdaval tordlje szarazra.

Figyelmeztetés!
A helytelen hasznalat sérlilésekhez vezethet.

A készulékkel zoldségeket és gylimolcsoket lehet befézni, meleg italokat lehet késziteni, leveseket és fézelékeket
lehet felmelegiteni, vagy zoldségeket és gyiimolcsoket lehet blansirozni. A késziiléket a rendeltetésétdl eltérd célokra
hasznalni tilos.

m A késziiléket ne haszndlja ipari kdrnyezetben vagy szabadban.

A késziiléket csak a tipuscimkén feltlintetett tapfesziiltség értékeivel megegyezd elektromos halézathoz szabad
csatlakoztatni.

A késziiléket csak elGirasszerlien lefoldelt elektromos aljzathoz csatlakoztassa. A késziiléket ne lizemeltesse hosszabbitd
vezetékrél vagy elosztérdl. Ha a késziléket ennek ellenére hosszabbitd vezeték haszndlataval kell Gzemeltetni, akkor
a hosszabbitd vezeték feleljen meg a késziilék teljesitményfelvételének.

A késziiléket ne tegye elektromos vagy gaztiizhelyre, illetve a m(ikodé tlizhelyek kozelébe. A késziiléket ne helyezze az
asztal szélére vagy nem stabil felliletre. A késziiléket csak tiszta, szaraz, stabil és vizszintes fellletre allitsa fel. A késziilék
felett hagyjon elegendd szabad helyet a készilék biztonsagos megtoltéséhez.

A késziléket flird6kad, zuhanyozo6 vagy Uszémedence, illetve froccsend és folyd viz kézelében ne hasznalja.

A késziiléket 5 és 35 °C kdzotti kornyezeti hémérsékleten haszndlja.

A késziilékhez kizarolag csak a mellékelt tartozékokat hasznalja.

A késziilék bekapcsoldsa elétt gy6z6djon meg a késziilék helyes dsszeszerelésérdl, illetve a késziilékbe toltson vizet
(vagy mas folyadékot).

Az edénybe toltendé minimalis folyadékmennyiség kb. 5 |. Az edényt a felsé széléig folyadékkal megtélteni tilos.
A késziilékben a folyadék felsé szintje nem lehet 5 cm-nél kbzelebb a felsé szélhez. Tultoltés esetén a forrd folyadék
kifroccsenhet.

Ha forrd folyadékokkal és alapanyagokkal dolgozik, akkor legyen kiléndsen 6vatos. A forrd géz vagy a kifroccsend forrd
alapanyag égési sériilést okozhat.

Hasznalat kozben a fedél alol géz dramolhat ki. Legyen 6vatos és el6zze meg az égési sériiléseket.

A késziléket Uresen ne kapcsolja be. A helytelen hasznélat a készllék élettartamanak a lerovidiuilését okozhatja.
A késziilék védelme érdekében, ha azt folyadék nélkiil kapcsolja be, akkor a beépitett védelem a késziiléket lekapcsolja.
A kovetkezd bekapcsolds el6tt varjon legaldbb 30 percet a késziilék leh(ilése érdekében. Ha a késziiléket a beépitett
védelem kapcsolta le, akkor ne toltson be azonnal vizet a késziilékbe.

A forrd késziilékbe ne toltson jéghideg vizet. Ellenkezd esetben a késziilék belsé zomancozasa megrepedezhet,
lepattoghat.

A késziilék tisztitasa, szét- és Osszeszerelése valamint athelyezése elétt, illetve ha a késziiléket hosszabb ideig nem
kivanja hasznalni, vagy azt felligyelet nélkil hagyja, akkor kapcsolja le készliléket és a haldzati vezetéket is huizza ki az
elektromos aljzatbol. Tisztitas vagy athelyezés el6tt varja meg a készlilék teljes leh(ilését.

A késziiléket ne mozgassa, ha abban forré folyadék vagy beféttes tivegek vannak, illetve ha a késziilék meleg.

m A késziléket és tartozékait tartsa tiszta allapotban. A készuilék tisztitasat a tisztitassal és karbantartassal foglalkozo

fejezetben leirtak szerint hajtsa végre.

Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték csatlakozodugojat ne érje viz vagy nedvesség. A halézati vezetékre ne helyezzen
ra nehéz targyakat. A haldzati vezeték nem léghat le az asztalrol (munkalaprol) és nem érhet hozza forré targyakhoz.
A hélézati csatlakozddugot tilos a vezetéknél fogva kihdzni a fali aljzatbdl, a miivelethez a csatlakozddugot fogja meg.
Ellenkezd esetben a vezeték vagy az aljzat megsériilhet.

Amennyiben a késziilék megsérilt, illetve ha a késztilék nem miikodik megfeleléen, akkor azt ne kapcsolja be. A veszélyes
helyzetek elkeriilése érdekében a késziiléket ne prébalja meg sajat er6bdl megjavitani, illetve azt barmilyen médon
atalakitani. A késziilék minden javitasat bizza a legkdzelebbi markaszervizre. A készilék illetéktelen megbontésa esetén
a termékhiba felel6sség és a garancia megszUnik.

Garnek do pasteryzacji
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Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ W CELU SKORZYSTANIA
W PRZYSZLOSCI

Z niniejszego urzadzenia moga korzystac dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby

o obnizonych zdolnosciach fizycznych, percepcyjnych i umystowych lub

niewielkim doswiadczeniu i wiedzy, o ile jest nad nimi sprawowany nadzoér

lub zostaty one pouczone o korzystaniu z urzadzenia w bezpieczny sposob

i zdajg sobie sprawe z ewentualnego niebezpieczenstwa.

Dzieci nie moga sie bawi¢ urzadzeniem.

Czyszczenia i konserwacji nie moga dokonywac dzieci, nad ktérymi nie jest

sprawowany nadzor.

Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony w

autoryzowanym punkcie serwisowym lub przez inng osobe posiadajaca

odpowiednia kwalifikacje, aby zapobiec powstaniu niebezpiecznej sytuaciji.

Zabrania sie uzywania urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym.

Zabrania sie uzywania niniejszego urzadzenia przez dzieci. Urzadzenie i jego

przewod nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku w gospodarstwach

domowych. Nie jest przeznaczone do uzytku w takich miejscach, jak:

—aneksy kuchenne dla personelu w sklepach, biurach i innych miejscach
pracy;

- pokoje hotelowe lub motelowe i inne pomieszczenia mieszkalne;

— gospodarstwa rolne;

— podmioty swiadczace ustugi noclegowe ze $niadaniem.

Dostepne powierzchnie urzadzenia podczas jego pracy sa gorace, jak rowniez
po zakonczeniu pracy z powodu ciepta resztkowego. Nie dotykaj rozgrzanej
powierzchni. Do prac przy urzadzeniu uzywaj izolowanych termicznie
uchwytow.

Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani nie myj go pod strumieniem biezacej
wody.

Powierzchnie, ktore sg przeznaczone do kontaktu z artykutami spozywczymi
nalezy wyciera¢ miekka gabka zwilzong w cieptej wodzie i nastepnie wytrze¢
do sucha czystg sciereczka.

Ostrzezenie:
Niepoprawna eksploatacja urzagdzenia moze by¢ przyczyna zranienia
obstugi i innych osob.

Urzadzenie stuzy do pasteryzacji owocéw, warzyw itp.,oraz do przygotowywania goracych napojéw, do podgrzewania
zup i soséw i do blanszowania owocéw, warzyw itp. Nie uzywaj go do innych celéw, niz do ktérych jest przeznaczone.
Zabrania sie uzywania urzadzenia w srodowisku przemystowym lub na zewnatrz.

Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego upewnij sie, czy napiecie znamionowe podane na jego
tabliczce znamionowej jest zgodnie z napieciem w gniazdku.

Urzadzenie mozna podigczy¢ wytgcznie do prawidtowo uziemionego gniazdka elektrycznego. Nie uzywaj przedtuzaczy
ani rozgateziaczy. W razie koniecznosci uzyj wylgcznie przedtuzacza, ktory jest dostosowany do mocy poborowej
urzadzenia.

Nie odktadaj urzadzenia na kuchenke elektryczna lub gazowa ani w jej bliskosci, na ociekacz zlewozmywaka,na krawedz
stotu, na niestabilne lub nieréwne powierzchnie. Urzadzenie instaluj zawsze na stabilnej, réwnej, suchej powierzchni.
Nad urzadzeniem musi by¢ zachowana wystarczajaca przestrzen do jego bezpiecznego napetniania.

Nie uzywaj urzadzenia w bezposredniej bliskosci wanny, prysznica lub basenu itp. lub w miejscu gdzie moze pojawic
sie pryskajaca woda.

Urzadzenie mozna uzywac wytgcznie w temperaturze otoczenia od 5 °C do 35 °C.

Uzywaj urzadzenia tylko z oryginalnymi akcesoriami, dostarczanymi wraz z urzadzeniem.

Przed uruchomieniem urzadzenia zawsze upewnij sig, ze jest prawidtowo ztozone i napetnione ciecza..

Minimalna ilos¢ cieczy do napetnienia garnka wynosi w przyblizeniu 5 I. Nie napetniaj garnka po sama krawedz. Garnek
nalezy napetni¢ maksymalnie do 5 cm pod gérna krawedz naczynia. W przypadku przepetienia grozi niebezpieczeristwo
wyprysniecia rozgrzanej cieczy.

Podczas pracy z goragcymi cieczami i potrawami zachowaj szczegdlng ostroznosé. Goraca para lub rozpryskiwanie
goracych ptynéw i potraw moga spowodowac oparzenia.

Podczas uzywania moze dojs¢ do wydostawania sie pary spod pokrywy. Zachowaj szczegdlng ostroznos¢, aby nie
doszto do poparzenia.

Nie uruchamiaj pustego urzadzenia. Nieprawidtowe uzytkowanie moze negatywnie wptywac na jego zywotnosc.
Urzadzenie jest wyposazone w bezpiecznik cieplny, ktére wytaczy urzadzenie w przypadku przegrzania w wyniku
przypadkowego uruchomienia pustego urzadzenia, dzieki czemu urzadzenie jest chronione przeciwko uszkodzeniu.
Przed kolejnym uruchomieniem zostaw urzadzenie przynajmniej przez 30 minut do ostygniecia. Nie wlewaj zadnych
cieczy do garnka bezposrednio po jego wytaczeniu.

Nie wlewaj lodowatej wody do rozgrzanego urzadzenia. W przeciwnym razie mogtoby dojs¢ do popekania emaliowanej
powierzchni garnka.

Zawsze wylacz urzadzenie i odtgcz z gniazdka, jesli nie bedziesz go uzywac oraz jesli pozostawiasz je bez nadzoru, jak
rowniez przed przemieszczeniem i czyszczeniem. Przed przemieszczeniem i czyszczeniem pozostaw urzadzenie aby
ostygto.

Nie przenos urzadzenia jesli jest rozgrzane lub jest napetnione goraca ciecza ewentualnie stoikami.

Utrzymuj urzadzenie w czystosci. Czyszczenie wykonuj zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale Czyszczenie
i konserwacja.

Przestrzegaj, aby wtyczka przewodu zasilajgcego nie byta w kontakcie z woda ani wilgocia. Nie ktadz ciezkich przedmiotow
na kabel zasilajacy. Przestrzegaj, aby przewdd nie zwisat przez krawedz stotu ani nie dotykat goracej powierzchni.
Urzadzenie odtacz od gniazdka elektrycznego wytgcznie wyciggajac wtyczke przewodu zasilajacego, nie za przewdd.
Inaczej mogtoby dojs¢ do uszkodzenia przewodu zasilajacego lub gniazdka.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli nie dziata prawidtowo lub ma jakiekolwiek znaki uszkodzenia. Aby zapobiec powstaniu sytuacji
niebezpiecznej, nie naprawiaj ani w zaden sposéb nie modyfikuj urzagdzenia we wtasnym zakresie. Wszelkie naprawy
nalezy zleci¢ autoryzowanemu centrum napraw. Ingerujac w urzadzenie narazasz sie na ryzyko utraty ustawowego
prawa z tytutu wadliwego $wiadczenia lub gwaranc;ji jakosci.

Mpu6op AnA AoMalLlHero KOHCePBUPOBaHMA
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BaxkHble YKa3aHuA No TeXxHnkKe 6e3onacHOCTM

BHUMATEJIbHO NMPOUYTUTE U COXPAHUTE ANA AANbHEWULLErO
NCMNoJib30OBAHUA.

JeTn B BO3pacTe 8 neT 1 cTapLue, a Takxe n1ua ¢ HapyLweHnAMN Gpusnyeckux,

YMCTBEHHbIX UITN NCUXMYECKNX CNIOCOBHOCTEN IGO0 C HeJOCTaTOUHbIM OMbITOM

1 3HAHUAMM, MOTYT NOJNb30BaTbCA faHHbIM NIEKTPONPUOOPOM NPY YCSIOBUK,

YTO OHU HAXOZATCA NOA NPUCMOTPOM U ObLIM NPOUHCTPYKTUPOBaHbI 06

MCNoNb30BaHMM 3N1eKTponprbopa 6e3onacHbIM CNOCOOOM, a TaKKe 0CO3HAIOT

NOTEHUMaNbHYO ONacHOCTb.

[leTn He DOMKHbI UrpaTb C SNEKTPONpPrbopom

YncTKy 1 yxon B OCTYNMHOM NOJSIb30BaTeN0 O6BbeMe He ONXKHbI BbINONHATb

Aetn 6e3 npucmoTpa.

Ecnn kabenb NnuTaHUA NoBpeXXaeH, TO BO M3bexaHne onacHOM cMTyauumn

OH JO/MKeH ObITb 3aMeHeH B NpodecCcnMoHanbHOM MacTepCKOM Unm npu

MOMOLLM KBanMPUUMPOBAHHOTO CNelmnanmcTa. 3anpeLleHo 3KCnayaTupoBaTb

3neKTponpubop C NOBpexAeHHbIM Kabenem nuTaHus.

[leT He JOMXKHbI MOb30BaTLCA STUM dNEKTPONPMOOPOM. XpaHuTe Nprbop

1 ero Kabenb NUTaHUA B HEAOCTYMHOM A/1A fieTell MecTe.

dnekTponpurbop NpefHa3HayeH TONbKO A/ NCNONIb30BaHMA B ObITOBbIX

ycnoBuaAx. OH He npefHa3HayeH ANna NCNoJib30BaHUA B TaKUX MOMELLEHNAX

KakK:

— KyXOHHbI€e Yrofikv ANA nepcoHana B MarasuHax, opucax n gpyrux pabounx
noMeLLeHnAX;

— HOMepa B roCTMHMLAX U MOTENAX, a TaKXKe ApYyrue Xunble NoMeLleHuns;

— CeNbCKOX03ANCTBEHHbIe GpepMbl;

- NpeanpuATAA, NPefoCTaBnAlOLME YCNYr HOUNera 1 3aBTpaka.

JocTynHble NoBepxHOCTU Nprbopa byayT ropAauMMmN BO BpeMsA NPUMeHeHUA

N NO OKOHYAHUWN NPUMEHEHMA N3-3a COXPAaHEHUA OCTaTOYHOro Tenna. He

npuKacanTecb K HarpeTom NOBEPXHOCTU. [N MaHUNYNMPOBaHMA C Npubopom

NCMNONb3yNTe TEPMOU3O0NINPOBAHHbIE PYYKN.

Hukorga He norpy»anTe npnbop B BOAY M HE MONTE ero noj NpoTOYHOM

BOZION.

MpoTpuTe NOBEPXHOCTb, KOHTAKTUPYHIOLLYIO C MPOAYKTaMy MUTAHWA, MATKON

rybKom, cnerka CMOYe€HHOW B TENION BoAe, a 3aTeM BbITPUTE ee HaCyxo

YMCTbIM MOSIOTEHLEM.

HpenocrepemeHme:
HEI'IpaBVIJ'IbHOE NMPUMeHeHne MOXET NPUBeCTU K TpaBMe.

3T0T aneKTponpmbop NpeAHa3HaueH A1s KOHCEPBMPOBaHWA GPYKTOB 1 OBOLLEN, ANA MPUrOTOBAEHUA FOPAYNX HANWTKOB,
CYMOB 11 COYCOB, 6naHwWrpoBaHnsa GPYKTOB 1 oBoLlel 1 T.M. icnonb3yiiTe 3n1eKTponprubop ToMbKO MO Ha3HaYeHuto.
He ncnonb3yiite npnbop B NPOMBbILLIAIEHHbIX YCIIOBUAX UM Ha OTKPLITOM BO3AyXe.

Mepep noaknioyeHem npmbopa K po3eTke 311. ceTn yoeamTech YTo HanpsKeHre, yKasaHHOe Ha 3aBOLCKON Tabnnuke,
COOTBETCTBYeT HanpsXxeHuio B Bawen cetu.

MopksniovaiiTe aneKTPONPMOOP TONBKO K MPaBMIIbHO 3a3eMIEHHON po3eTKe 3. ceTu. He ncnonb3yiite yanuHuTenb
VSN TPOMHWK. My HEOBXOANMOCTI MOXKHO MCMONb30BaTb YANMHUTENbHbIV Kabesb, pacCuMTaHHbIN Ha NoTpebnaemyio
MOLLHOCTb JaHHOTO Npurbopa.

He cTaBbTe 311eKTPONPUOOP Ha SNEKTPUYECKYIO UM Fa30BYI0 NANTY UK BOAW3M Hee, Ha KPbIio MOVKK, Kpaii CToNa, Ha
HeCTabuIbHYIO UM HeYCTONYMBYIO NMOBEPXHOCTb. Bceraa pasmellaiite nprubop Ha ropU3oHTaNbHOW, Cyxol 1 CTabunbHOM
NnoBepxHOCTW. Haz nprbopom JOMKHO ObITb JOCTaTOUHOE NPOCTPAHCTBO ANs ero 6e30MacHOro 3amnosIHEHNA.

He nonb3yiitecb aneKTponprubopom HenmocpeacTBeHHO BONM3M BaHHbI, Ayllia Unun 6acceiHa v T.N. UN B MecTe, rae
BO3MOXHO MOsABMIEHWe 6pbi3ratoLLell Boabl.

Wcnonb3yiite npnbop npu TemnepaType oKpy»KatoLein cpeabl oT 5 go 35 °C.

Mcnonb3yiite npnbop TONbKO C OPUFMHANBbHBIMU MPUHAASIEXXHOCTAMU, COAEPKALLMMUCA B KOMIIEKTE.

Mepep BKNOUEHNEM 3eKTponprbopa Bcerga yoeamtech, YTo OH NPaBUIbHO COOPaH 1 3aMOSTHEH XUAKOCTbIO.
MuHVManbHbIi 06EM XKNAKOCTK, 3a/IMBAEMON B NpUBOp cocTaBnseT okono 5 n. He 3anonHainTte npnbop [0 Kpaés.
HanonHsa ero, octaBnAiiTe He MeHee 5 CM OT BepxHero Kpas. B cnyyae nepenonHeHna BO3HUKAET ONacHOCTb
pPa3bpbI3rnBaHNA ropaYeit KUAKOCTU.

Mpwn obpalLeHn C ropAYNMU XKNLKOCTAMM 1 NULLEBbIMY NPOAYKTaMu cobniofalite 0cobyio 0OCTOPOXKHOCTb. fopaumnii
nap nnv pasbpbl3rnBaHme ropAUNX XKUAKOCTEN MOXKET NMPUBECTMN K OXOTY NapoMm.

Bo Bpems npriMeHeHs BO3MOXHa yTeuKa napa Bo3sie KpblLKU. ByabTe 0UeHb OCTOPOXKHbI 1 MPeA0TBPATUTE OXKOT MapoM.
He ncnonb3yiite nprnbop 6e3 Harpy3kun. HernpasunbHOe 1CMosib30BaHKE MOXKET COKPaTUTb CPOK ero ciy6bl. Ha criyyan
HenpeABYAEHHOTO BKIIOUYeHUA 6e3 3anofHeHrsa npubop 060pynoBaH TeMI0BbIM NPeAoXPaHEHEM, KOTOPOE BbIKIOUNT
ero B C/lyyae neperpesa Ana npefoTBpalleHns noBpexaeHus. Mepen cnegyowmm BKIloYeHMeM Heobxoaumo AaTb
nprbopy ocTbiTb He MeHee 30 M1HYT. He fonuBaiiTe XMAKOCTb B MPUOGOP Cpasy Nocse TOro, Kak OH Oblfl BbIKMOYEH.
He HanuBaiiTe B pa3orpeTbiil Ipr6op OUYeHb XONOAHYIO BOAY. DTO MOXKET MPUBECTYU K PacTPECKMBAHIIO SManvPOBaHHON
NoBEPXHOCTY Nprbopa.

Ecnu Bbl ocTaBnseTe npunbop 6e3 nprcMoTpa IM6O NepecTaeTe 1M NONb30BATLCHA, @ TAKXKE Nepes NepPeHOCKON 1 YNCTKON
BCerga OTCOeAVHANTE ero oT Po3eTKy 311. ceTu. [lepef NepeHOCKo 1 YNCTKOW JaliTe NprubopYy MONHOCTbIO OCTbITb.

He nepemelyaiite npnbop KorAa OH HarpeT, 3aMofIHEH HarpPeTol XXNAKOCTbIO U 6aHKaMy AN KOHCEPBUPOBAHUA.
CopepuTe aneKkTponpunoop B umctote. OUNCTKY UCMOMHANTE COMMAcHO YKa3aHMAM, NpYBefeHHbIM B rnaBe OuncTka
1 yXOA.

Cnepute, 4tTobbl BUSIKa Kabens NUTaHWA He NpuLia B CONPUKOCHOBEHWE C BOAOW UKW Bnaroi. He Knagute Taxenble
npeameTbl Ha Kabenb nutaHua. CneguTe 3a Tem, YTOObl OH He BUCEN Yepes Kpali CTosa U He Kacanca ropAaYumx NoBEPXHOCTEN.
[lna oTcoefMHeHMA Nprbopa OT PO3ETKM /1. CETU NOTAHMTE 3a BUNKY Kabena NMTaHus, HU B KOeM Cllyyae He TAHWTE 3a
Kabenb NUTaHUA. ITO MOXET NPUBECTU K NOBPEXAEHUI0 Kabena NTaHnA Unmn CeTeBON PO3ETKU.

He ncnonb3yite npnbop ecnm oH NoBpexaeH Nnbo NMeeT Nobble NPU3HaKN NoBpexaeHns. Bo n3bexxaHre onacHbix
CUTYaLnii He PEMOHTUPYIATE dNeKTPONPNOOP CaMOCTOATENIbHO U He BHOCUTE B HEro Kakune-nmbo nameHeHus. Ana
noboro peMoHTa obpallanTecb B aBTOPM30BaHHbIN CEPBUCHDIN LieHTp. CaMoCcToATeNbHOE BMELATENBCTBO B Nprbop
MOXET MPUBECTU K aHHYNIMPOBAHMIO FAPAHTUHBIX 06A3aTeNbCTB, HAMPUMEP, FAPaHTUM KayecTBa.

Pasterizavimo puodas
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Svarbios saugos taisyklés

ATIDZIAI PERSKAITYKITE IR PASILIKITE JAS ATEICIAL.

Sj prietaisa galima naudoti vaikams nuo 8 mety amziaus ir asmenims,

turintiems psichiniy, jutiminiy arba protiniy negaliy arba neturintiems

patirties naudotis Siuo gaminiu, jeigu jie yra priziarimi arba instruktuojami,

kaip saugiai naudoti §j gaminj, ir supranta atitinkamus pavojus.

Vaikai negali zaisti Siuo prietaisu.

Vaikams draudziama valyti ir techniSkai prizitreéti §j gaminj, nebent juos

prizidréty uz jy saugg atsakingas suauges asmuo.

Jeigu elektros laidas buty pazeistas, siekiant iSvengti pavojaus, jj privalo

pakeisti jgaliotojo techninés priezilros centro atstovas arba kitas panasios

kvalifikacijos specialistas. Draudziama naudoti §j prietaisa, jei jo maitinimo

laidas arba kistukas pazeistas.

Sio prietaiso vaikams naudoti negalima. Prietaisg ir maitinimo laidg laikykite

vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Jis néra skirtas naudoti toliau

nurodytose vietose:

— parduotuvése, biuruose ir kitose darbo aplinkose esanciose virtuvése
personalui;

—viesbuciy ir moteliy kambariuose bei kitose gyvenamosiose patalpose;

—zemeés ukio fermose;

- sveciy namuose, sitlanciuose nakvyne ir pusrycius;

Dél liekamosios Silumos neapsaugoti prietaiso pavirsiai gali bati jkaite, kai

jis naudojamas arba tuoj pat po naudojimo. Nelieskite karsto pavirsiaus.

Prietaisg neskite uz nekaistanciy rankenu.

Nekiskite prietaiso j vandenj ir neplaukite jo po tekanciu vandeniu.

Su maistu kontaktuojantj pavirsiy valykite minksta kempinéle, Siek tiek

sudrékinta Siltu vandeniu, ir sausai isSluostykite Svaria Sluoste.

Ispéjimas!
Netinkamai naudojant galima susiZaloti. Netinkamai naudojant
galima susizaloti.

Sis prietaisas skirtas vaisiams, darzovéms ir pan. konservuoti, karitiems gérimams, sriuboms ir padazams paruosti,
vaisiams bei darzovéms blansiruoti ir pan. Nenaudokite jo jokiems kitiems tikslams, iSskyrus numatytaja paskirtj.
Nenaudokite prietaiso pramoninéje aplinkoje arba lauke.

Prie$ prijungdami prietaisg prie elektros tinklo, jsitikinkite, kad ant gaminio etiketés nurodyta jtampa atitinka jasy
elektros tinklo jtampa.

Sj prietaisa junkite tik j tinkamai jzeminta elektros lizda. Nenaudokite ilginamojo laido arba daugializdzio adapterio. Jei
batina, naudokite Siam prietaisui tinkamos galios klasés ilginamajj laida.

Nedékite prietaiso ant elektrinés ar dujinés viryklés, arba prie jos, taip pat ant indy dziovyklos, stalo krasto arba ant
nestabilaus pavirsiaus. Prietaisg visuomet statykite tik ant sauso stabilaus horizontalaus pavirsiaus. Vir$ prietaiso privaloma
palikti pakankama tarpa, kad jj galima baty saugiai pripildyti.

Nenaudokite prietaiso prie pat vonios, duso kabinos ar plaukimo baseino ir pan. arba ten, kur ant jo gali uztiksti vandens.
Naudokite prietaisg esant 5-35°C aplinkos temperatrai.

Naudokite §j prietaisg tik su pateiktais originaliais priedais.
Pries jjungdami prietaisa ir pripildami j jj skyscio, visada patikrinkite, ar jis tinkamai surinktas.

® Minimalus skyscio, kurio reikia pripilti j puoda, kiekis yra mazdaug 5 litrai. Nepripildykite puodo iki pat krasto. Pilkite ne
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daugiau nei per 5 cm iki vir§utinio puodo krasto. Pripylus per daug, karstas skystis gali taskytis per krastus.

Ypac bukite atsargus, apdorodami karstus skyscius ir maisto produktus. Karsti garai ar tySkantys maisto produktai ir
skysciai gali nudeginti.

Naudojimo metu pro dangtj gali verztis garai. Bukite itin atsargus, kad nenusiplikytuméte.

Nejunkite prietaiso, kai jis tus¢ias. Netinkamai naudojant prietaisa, jis veiks trumpiau. Jei prietaisas buty netydia jjungtas,
jame jrengtas Silumos saugiklis, kuris jj iSjungs perkaitimo atveju, kad prietaisas nebaty sugadintas. Prie$ vél naudojant
prietaisg, batina palaukti bent 30 minuciy, kol jis atvés. Nepilkite skysciy j puoda tuoj pat po to, kai jis buvo iSjungtas.
Nepilkite ledinio vandens j prietaisa, kai jis karstas! Antraip emaliuotas puodo pavirsius gali sutrakinéti.

Prie$ perstatydami arba valydami prietaisa, palaukite, kol jis visiskai atveés.

Neneskite prietaiso, kai jis karStas arba jame yra karsto skyscio ar konservavimo stiklainiy.

Prietaisas visada turi bati Svarus. Valykite jj pagal instrukcijas, pateikiamas skyriuje ,Valymas ir techniné prieziara”.
Isitikinkite, kad maitinimo laidas neturi saly¢io su vandeniu ir néra veikiamas drégmés. Ant maitinimo laido nedékite
sunkiy daikty. Uztikrinkite, kad elektros laidas nekaboty nuo stalo krasto ir nesiliesty su jkaitusiu pavirSiumi.
Atjunkite prietaisa nuo elektros lizdo Svelniai traukdami maitinimo laido kiStuka, o ne patj laida. PrieSingu atveju taip
galite pazeisti maitinimo laida arba lizda.

Nenaudokite prietaiso, jeigu jis netinkamai veikia arba pastebite kokiy nors apgadinimo pozymiy. Norédami iSvengti
pavojaus, netaisykite prietaiso patys ir niekaip nekeiskite jo konstrukcijos. Visus remonto darbus privaloma atlikti
igaliotajame techninés priezitros centre. Jei remontuosite prietaisg patys, nebegalios garantija, ir negalésite kreiptis j
gamintoja dél netinkamo prietaiso veikimo.

Kuhalo za prezerviranje

Vazne sigurnosne upute

PAZLJIVO PROCITAJTE | SPREMITE ZA BUDUCU UPOTREBU.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina ili starija te osobe s fizickim ili
mentalnim nedostacima ili osobe bez iskustva, ako su pod odgovarajué¢im
nadzorom ili ako su obavijestene o tome kako koristiti proizvod na siguran
nacin te ako razumiju potencijalne opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

Cid¢enje i odrzavanje koje obavlja korisnik ne smiju obavljati djeca bez
nadzora.

Ako se elektri¢ni kabel osteti, mora ga zamijeniti ovlasteni servis ili druga
osoba sli¢nih kvalifikacija jer ¢e se time sprijeciti opasne situacije. Uredaj se
ne smije koristiti ako je kabel napajanja ostecen.

Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca. Drzite uredaj i kabel napajanja uredaja
dalje od djece.

Uredaj je namijenjen samo za upotrebu u kucanstvu. Nije namijenjen za
upotrebu na lokacijama kao $to su:

— kuhinje za djelatnike u trgovinama, uredima i drugim radnim mjestima;
— hotelske ili motelske sobe ili drugi prostori za boravak;

— poljoprivredne farme;

— prenocista s doruckom.

Kao rezultat zaostale topline, dostupne povrsine aparata su vruce tijekom
upotrebe i nakon nje. Nemoijte dodirivati vru¢u povrsinu. Koristite toplinski
izolirane rucke za rukovanje uredajem.

Nemojte uranjati uredaj u vodu ili ga prati pod teku¢om vodom.

Obrisite povrsinu koja dolazi u dodir s hranom mekanom spuzvom lagano
navlazenom u cistoj toploj vodi i zatim osusite brisanjem Cistom krpom.

Upozorenje:
Nepravilna upotreba moze dovesti do ozljeda. Nepravilna upotreba
moze dovesti do ozljeda.

Ovaj uredaj sluzi za konzerviranje voca i povrca, za pripremu toplih napitaka, juha i umaka te za blansiranje voca, povrca,
itd. Nemojte ga koristiti za svrhe za koje nije namijenjen.

® Nemojte koristiti uredaj u industrijskom okruzenju ili na otvorenom.

Prije povezivanja ovog uredaja u elektricnu uti¢nicu, provjerite odgovara li napon na naljepnici s podacima naponu
elektri¢ne uticnice.

Ukopcajte uredaj samo u pravilno uzemljenu elektri¢nu uti¢nicu. Nemojte koristiti produzni kabel ili adapter s vise
uti¢nica. Ako je potrebno, upotrijebite produzni kabel koji podnosi jacinu struje potrebnu za ovaj uredaj.

Nemojte ostavljati uredaj na elektri¢cnom ili plinskom stednjaku ili u njihovoj blizini, na ploci za cijedenje, na rubu stola,
kao ni na nestabilnim povrsinama. Uvijek stavite uredaj na vodoravnu, suhu i stabilnu povrsinu. Iznad uredaja mora biti
dovoljan razmak da se omogudi sigurno punjenje.

Nemojte koristiti uredaj u neposrednoj blizini kade, tusa ili bazena, itd., ili na mjestima gdje je moguce prskanje vode.
Koristite uredaj u rasponu okolne temperature od 5 do 35 °C.

Koristite uredaj samo s originalnim dodacima s kojima je isporucen.

Prije ukljucivanja uredaja i punjenja tekuc¢inom, uvijek provjerite je li uredaj pravilno sastavljen.

Minimalna koli¢ina tekucine za punjenje kuhala je priblizno 5 litara. Nemojte puniti kuhalo sve do ruba. Napunite ga ne
vise od 5 cm ispod gornjeg ruba kuhala. U sluc¢aju prepunjavanja postoji opasnost od prskanja vruce tekucine.

Budite posebno pazljivi pri rukovanju vru¢im tekuc¢inama i namirnicama. Vruca para i prskanje vrucih sastojaka i tekucina
moze uzrokovati opekline.

Tijekom upotrebe oko poklopca moze izlaziti para. Budite posebno oprezni da se ne ofurite.

Nemojte ukljucivati uredaj kada je prazan. Nepravilna upotreba moze negativno utjecati na njegov vijek trajanja. U slu¢aju
da se uredaj nehoti¢no ukljuci, uredaj je opremljen termalnim osiguracem koji ¢e ga iskljuciti u slucaju pregrijavanja da
bi se sprijecilo ostecenje. Prije ponovnog koristenja potrebno je pustiti da se uredaj hladi najmanje 30 minute. Nemojte
lijevati tekucine u kuhalo odmah nakon iskljucivanja.

® Nemojte lijevati ledeno hladnu vodu u uredaj dok je vruc. Inace je moguce pucanje emajlirane povrsine kuhala.

Uvijek iskljucite i iskopcajte uredaj iz uti¢nice ako ga ne namjeravate koristiti, ako ga ostavljate bez nadzora te prije
¢is¢enja ili premjestanja. Prije premjestanja ili ¢iS¢enja uredaja pustite ga da se ohladi.

® Nemojte pomicati uredaj dok je vru¢ ili napunjen vru¢om tekucinom ili staklenkama za konzerviranje.

EL

Drzite uredaj ¢ist. Ocistite kuhalo prema uputama u poglavlju "Cié¢enje i odrzavanje".

Pazite da kontakti elektricnog utikaca ne dodu u dodir s vodom ili viagom. Nemojte stavljati teske predmete na elektri¢ni
kabel. Pazite da elektri¢ni kabel ne vidi preko ruba stola ili da ne dodiruje vrucu povrsinu.

Iskapcajte uredaj iz uti¢nice laganim povlacenjem utikaca na kabelu napajanja, a ne povlacenjem samog kabela.
U suprotnom to moze ostetiti kabel napajanja ili uti¢nicu.

Nemoijte koristiti uredaj ako ne radi pravilno ili ako su vidljivi ikakvi znakovi ostecenja. Da biste sprijecili nastanak opasne
situacije, nemojte sami popravljati niti modificirati uredaj na bilo koji nacin. Prepustite sve popravke ili podesavanja
ovlastenom servisnom centru. Neovlastenim modifikacijama uredaja riskirate ponistavanje prava koja vam daje jamstvo
u slucaju nezadovoljavajuceg rada ili kvalitete.

YUOKEUN KovoepBomoinong

INHAvVTIKEG 08NYigG yia TRV acPaleia

AIABAZETE NPOZEKTIKA KAl ®YAAZZETE NA MEANONTIKH XPHZH.

H mapouoa cuokeun pumopei va xpnotpomoleital amd maidid 8 etwv Kal dvw Kat

Ao ATOUA UE PEIWUEVEG OWMIATIKEG 1) TIVEVUUATIKEG IKAVOTNTEG f} ATTO Amelpa

Aatopa, Epocov emPAEMOVTAL O KATAANNAO ATOUO 1 €XOUV evNUEPWOEI

YLQ TOV aGQAAA TPOTIO XProNG TOU TTPOIOVTOG KAl KATAVOOUV TOUG MBavoug

KivOUvouc.

Ta maidid dev nmpémnel va maiCouv e T CUCKEUN.

O kaBaplopog Kat n ouvtApnon MPEMEL VA eKTEAOUVTAL ATt TOV XPAOTN, AAAG

oxL amo madid Xwpeic emiPAeyn.

Eav To kKaAwd1o pevpatog €xel ummooTel PAARN, TPETEL va avTIKaTAoTaOE(

amo €€0ual0d0TNUEVO KEVTPO OEPPIC A KATTOLOV EEEIBIKEUEVO TEXVIKO Yia va

amo@euxBouv TuxoV Kivduvol. Av To KaAAwSI0 peLATOC £XEL UTTOOTEL (NULG,

n XPron TNG CUOKEUNG AmayopEeVETAl.

Aut n ouokeun dev mpémel va xpnotuormoleitat amd madid. Kpatnote tn

OUOKEUN Kal To KAAWSI0 TNG Makptd amd maidid.

H cuokeun €xel oxedlaoTei amoKAEIOTIKA yia OIKIaKA Xprion. Agv mpoopiletal

yla Xprion o€ Xwpoug Onwg:

— kou(iveg TPOOWTIKOU O KATACTAMATA, YPAPEia Kal AANOUG XWPEOUG
epyaoiag,

— dwudTtia Eevodoxeiwv A LOTEN Kat AAOUC XwPou Slapovig,

— YEWPYIKA QYPOKTHHUATA,

— gvolkla(oueva dwudTtia.

AOyw NG evamouévouoac BepudTNTAC, Ol TPOCPACIMES EMIPAVELEC TNG

OUOKEUNG €ival KAUTEG KATA TN Xerion Kat PeTad anod autnyv. Mnv ayyilete

TNV KAUTH €mM@Avela. XpnoIPoToINoTE Ta OEPUIKA povwpéva XEpOUALa Yia

TN OUOKEUN.

Mnv BubBilete TN CUOKEUN OTO VEPO KA UNV TNV TIAEVETE KATW ATIO TPEXOUEVO

vepo Bpuongc.

KaBapiote TV em@Aavela mou EpXETAL O€ EMAPH JIE TO GAYNTO XPNOILOTIOIWVTAG

pHaAaké mmavi EAa@pd vwrd pe XAlapo VEPO Kal ETA OKOUTTIOTE e KaBapo

mavi.

Mposidonoinon:
H eopalpévn xprion evdéxetal va odnyrioel o€ TPAUPATIOHOUG.
H ecpalpévn xprion evoéxetat va odnyrioeL 0 TPAUUATIOHOUG.

H mapoUoa GUOKEUN XPNOILOTIOLETAL YIa TNV KOVOEPBOTOINON GPOUTWV Kal AAXAVIKWY, YIa TNV TPoETolpacia (E0TWV
POPNHATWY, 1A COUTTEG KAl OAATOEG Kal yia val (EUATIOETE (UMAQVOAPETE) PPOUTA, Aaxavikd KTA. Mnv Tn XpnolomoLEiTE
yta dA\\oug okomoUg TEpa amod auToug yla TOUG OTToioug poopiletal.

Mnv XpNOIUOTIOLEITE T CUOKEUN O€ Blopnxavikd mepIBAAoV 1} o€ EWTEPIKO XWPO.

Mpotou cuvdéoeTe TNV MAPOVOA GUOKEUN oTnV TIPila, EAEYETE OTL N OVOUACTIKH TAON TOU PEVHATOG OTNV ETIKETA TNG
OUOKEUNG OUHQWVEL PE TNV Taon Tng mpilac.

JUVOEETE TN OUOKEUN HOVO O OWOoTd Yelwpévn mpila. Mn xpnotpomoleite kKahwdio mpoéktaong 1 moAUTpio. Av gival
amapaitNTo, XPNOILOTIOIOTE €vVa KOAWSIO TTPOEKTAONG UE OVOUAOTIKN I0XU KATAANNARN Yla QUTHV TN GUOKEUN).

Mnv tomoBeteite TN cuokeur} oTNV NAeKTPIKN Kouliva 1) TNV kouliva vuypagpiou fj KOVTA O€ AUTEG, O€ EMPAVELD
aAmooTPAYYIoNG, OTNV AKpn Tou Tpame(lov 1) o€ aoTadeic 1 avwpaleg em@dveleg. TomoBeTeite mAVTA TN CUOKEUN TAVW
o€ op1{ovTig, oTEYVN Kal otabepn em@avela. Mpémel va umdpxel ApKeTO eEAeVBEPO ULPOC TAVw ATd TN CUOKEUN yla va
EMTPETETAL TO AOQANEG YEUIOUA.

Mnv XpNnOIHOTIOLEITE TN CUOKEUT TTOAU KOVTA OE Umaviépa, viouliépa 1) moiva K.ATL 1) o€ TomoBeoieq Omou pumopei va
UTTAPXEL EKTOEEVOUEVO VEPO.

Xpnotomoleite T cuokeun o€ Beppokpacia mepIBaAovtog amo 5 éwg 35 °C.

XPNOIUOTIOLEITE T CUOKEUN HOVO UE T YVAOLA a§E0OUAP TIOU TN cuvoSeuav.

BeBaiwOeite 0TI N OUOKEUN €xel cuvapONOYNOEi CWOTA TPOTOU TN BECETE Og AEITOUPYIA KAl TN YEUIOETE HE LYPO.

H eAdy10Tn TOCOTNTA UYPOU TTOU XPNOIUOTIOLETAL YO VA YEUIOEL O ATOOTEIPWTAG Eival TTepimou 5 Aitpa. Mn yepilete Tov
ATOOTEIPWTH HEXPL TO AKPO. Mnv Tov yepileTe mavw amd 5 cm KATw armd To Avw dKPO TOU ATTOCTEIPWTN L€ TEPIMTWON
UTTEPTIANPWONG UTTAPXEL KivOuvog ekTOEEuonG (e0TOU UYpOU.

Na gioTe 181aitepa mMpooeKTIKOi OTaV XelPileoTe (€0TA LYPA KAl TPOEIUA. O aTUOG 1y To MTCIAoHa amd (E0TEC TPOPEG Kal
(e0Td UYPA HMTOPEL VA TIPOKANEGOUV EYKAUMATA.

Mmopei va ameheuBepwBei atpog amod Tig AKPeG Tou KamakioL Katd tn xprion. Emdsikvoete avénpévn mpoooxr mpog
ATOPUYN EYKAUUATWV.

Mnv evepyomolgite Tn cuokeur dtav gival ddela. H eapalpévn xprion Umopei va emnpedoel apvntikd ) Sidpketa {wng
Tou. T mePIMTWon Katd AABog eKKivnong, n CUCKEUN gival eE0MAIoHEVN e BEPIKT A0@ANELQ TTOU Ba TNV ATTEVEPYOTTOINTEL
O€ TIEPIMTWON UTTEPBEPAVONG TTIPOKEIEVOU Va amoTpEWEL TNV TPOKANon {nuidg. Mpotol B£oeTe Tn cuokeun {avda oe
AerToupyia, €ival onNPAvTIKS va TNV A@rOETE VA KPUWOEL Y1d TOUAAXI0TOV 30 AemTd. MV XUVETE UyPA OTOV AMOCTELPWTH
AUEOWG PETA TNV ATIEVEQYOTIOINOT TOU.

Mnv pixveTte maywpévo vepd Péoa OTNV KAUTH CUOKEUN. Ala@OPETIKA, N EMOUAATWHEVN EMPAVELD TNG CUOKEUNG UTTOPET
va payioel.

ATIEVEPYOTIOLEITE KAl ATOCUVOEETE TTAVTA T CUOKELN amd Tnv Tpila €dv Sev MPOKEITAL VA TN XPNOIUOTIOINOETE 1) €AV
TIPOKEITAL VA TNV AQHOETE EKTEDEIUEVN, KABWG KAl TPV amd Tov Kabaplopd i Tn HETAKIVNON TNG. AQHVETE T CUOKEUN
Va KPUWOEL TTPOTOU T HETAKIVIOETE 1) TNV KabapioeTe.

Mnv peTaKIVEiTE TN cuokeur dTav gival (E0TH 1 YEUATN pe KauTtd uypo ) Bala kovoepPomoinong.

® Alatnpeite Tn ouokeun kabapr). KaBapiote Tn clp@wva pe Tig 0dnyieg Tou kKe@aAaiou «<KaBaplopog kat cuvtiipnon».

BeBaiwOeite OTL oL EMAPEG TOU PIG SEV EPXOVTAL OE EMAPN LE VEPO 1) ypacia. Mnv TomoBeTeite Baptd avTiKeipgeva mavw
070 KAAwSI0 peVHATOC. BeBaiwbeite AT TO KOAWSI0 PEVHATOG SEV KPEUETAL TTAVW ATTO TNV AKPN £VOG TPAme(iov 1) 0Tl
Sev Bpioketal og MA@ Pe KATIOIA KAUTH EM@AveLQ.

AmoouvSéoTe T cuokeun and Tnv mpila Tpapwvtag LOAAKA TO @I¢ TOU KAAwSiou PEVHATOG KAl 01 TO KAAWSI0 peVUATOG.
Al0@OopeTIKA, Pmopei va umooTei {nptd o kahwdio pevpatog i n mpila.

Mnv xpnotUoToLEiTE TN CUOKELN, €AV Sev AelToupyel owoTd 1 ep@avilel onuadia BAAPNG. MNa va amotpépete TuxOV
KIv&UVOUG, UNV €MOKEVACETE KAl PNV EMEUPAIVETE PE KAVEVAV TPOTTO OTN CUOKEUT. ‘ONEG Ol ETMIOKEVEG TIPETIEL VA
ekteNoUvVTal o€ g§ouatodoTnuévo kévtpo o€pPic. Emeppaivovtag ot iSlot 0Tn cuokeur Slatpéxete Tov Kivduvo va
AKUPWOETE Ta SIKAIWHUATA 0A¢ OTO TAQICLO TNG EyyUNnong yla avemapkr anddoon ) Kakn moiotnta.
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Preserving boiler

User's manual

= Prior to using this appliance, please read the user's manual thoroughly, even in cases,
when one has already familiarised themselves with previous use of similar types of
appliances. Only use the appliance in the manner described in this user’s manual.
Keep this user's manual in a safe place where it can be easily retrieved for future use.
We recommend saving the original cardboard box, packaging material, purchase
receipt and responsibility statement of the vendor or warranty card for at least the
duration of the legal liability for unsatisfactory performance or quality. In the event
of transportation, we recommend that you pack the appliance in the original box
from the manufacturer.

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE
A1 Removable lid A7 Indicator light
A2 Thermally insulated handles signals that the set temperature is
A3 Boiler, 27-litre capacity being maintained.
Capacity for up to fourteen 1-litre A8 Switch for activating and
canning jars. deactivating the sound signal
A4 Tap A9 Timer
A5 Base unit enables the setting of the automatic
fitted with a power cord. shut off time in the range from 20
A6 Temperature control knob to 120 minutes or to set continuous
enables variable temperature operation.
setting in the range from 30 to A10 Canning rack, & 31 cm
100 °C (+5 °C).

PURPOSE OF USE

= The preserving boiler is used for canning fruit, vegetables, etc., or also for making hot
beverages such as mulled wine, punch, tea, etc. pouring them into glasses, bottles, etc.,
for heating soups and sauces and for blanching fruit, vegetables, etc.

BEFORE FIRST USE

Remove all packaging materials, including promotional tags and labels, from the
appliance and its accessories.

Wipe the inner surface of the boiler A3 with adampened cloth. Fill it with approximately
5 litres of clean water and allow the water to boil in it for approximately 10 minutes.
Then allow the appliance to cool down. Then place a container underneath the tap
A4 and drain the water into it. Detailed operating instructions for the appliance are
provided in the following chapter.

Note:
When first turned on, a slight odour may be noticed. This is an entirely normal
event, which will disappear in a short time.

= Now the appliance is ready for operation.

OPERATING THE APPLIANCE

Place the appliance on a horizontal, dry and stable surface and fully unwind the
power cord.

Fill the boiler A3 with the required amount of water or other liquid, i.e. at least 5 litres
but no more than 5 cm below the top edge of the boiler A3.

If you wish to use the appliance for canning, first place the canning rack A10 on the
bottom of the boiler A3. Place the canning jars on to the canning rack A10 and then
fill up with the required amount of water. Never place canning jars directly on the
bottom of the preserving boiler A3. Canning jars may come in various heights and
shapes, and should be submerged in water up to % to % of their height. In the event
that you stack them on top of each other in two or more levels, the canning jars in the
top row should be submerged up to % of their height, see figure B.

Close the boiler A3 with a lid A1 and plug the power cord into a power socket.
Set switch A8 to position - and select the desired canning temperature using the
temperature control knob A6. Set the timer A9 to position "On/Cont." (continuous
operation). The heating up process is now started. The indicator light A7 will turn
on. This signals that the appliance is heating up to the desired temperature. When
the set temperature is reached, an acoustic signal will be made and the indicator
light A7 will turn off.

When the appliance is heated to the desired temperature, set the switch A8 to the
position marked by symbol 0 and use the timer A9 to set the desired canning time.
The indicator light A7 will turn on and off during operation. This signals that the set
temperature is being maintained.

After setting the timer A9, do not change the temperature control knob A6 setting.
Otherwise, a countdown error may occur and the timer A9 will need to be set again.
At the end of the set time a sound is made and the appliance turns off automatically.
When you have finished canning, allow the contents in the boiler A3 to cool down
for a while. Drain the water through the tap A4, however not completely. Keep the
bottom of the boiler A3 covered with water until it cools down completely. Water can
be drained from the boiler A3 in two ways, either by pushing the tap lever A4 down
or by lifting the lever up. When lifted up, the lever locks in place and does not need
to be held. Water will continue to drain as long as you keep the lever pushed down
or as long as it remains locked in the lifted position. For draining greater amounts of
water, the second method is recommended, i.e. lifting the lever up. After draining the
water, carefully take out the canning jars using canning tongs or kitchen gloves. Allow
the jars to cool down naturally turned upside down on a wiping cloth. Submerge tin
cans into cold water.

The appliance can likewise be used for heating soups, sauces and other viscous liquids,
for making mulled wine, punch, hot tea, etc. In such a case, make sure that the canning
rack A10 is removed from the boiler A3.

To heat up liquids to the desired temperature, set switch A8 to position - and use the
temperature control knob A6 to set the temperature. Set the timer A9 to position
"On/Cont!" (continuous operation). When the set temperature is reached, an acoustic
signal will be made and the indicator light A7 will turn off. Set the switch A8 to the
position marked by the 0 symbol. Use the timer A9 to set the time for which you wish
to heat the liquids or keep them warm at the set temperature. If you need to adjust
the temperature setting during operation, also set the timer A9 again. An example of
this may be, when you wish to boil liquids for a certain time and then to keep them
warm. Set the time A9 to the position "On/Cont, the appliance will continuously heat
the liquids and it will not turn off automatically.

Viscose liquids need to be stirred constantly during the heating up phase to prevent
them from burning. Regular stirring is also required when they are being kept warm.
The tap A4 is suitable for draining liquids with a low viscosity, such as mulled wine,
punch, hot tea, etc. Do not use it to drain soups, sauces, etc. To take out sauces, soups,
etc. from the preserving boiler A3, it is appropriate to use a ladle.

After you have finished using the appliance, set the temperature control knob A6 and
timer A9 to the OFF position and disconnect the appliance from the power socket.
Allow the appliance to cool down before handling it again in any way.

ADVICE AND TIPS FOR CANNING

For canning, only use good quality, fresh and ripe ingredients. Thoroughly wash the
ingredients in lukewarm water and allow them to dry naturally before canning them.
Canning containers (jars, tin cans, etc.) must be sterilised before being filled. This
applies also to their lids. Do not touch sterilised containers or their lids from the inside.
Do not use damaged containers or lids.

Fill jars to no more than 2 cm below the top edge. When canning blended foods, pulps,
ketchups, etc,, fill the canning jars to no more than 3 to 4 cm below the top edge.

= When canning meat or smoked goods (hot dogs, etc.), fill the containers only to % of
their capacity. Remove any bones from meat before canning it. Put it in jars while it is
still warm and, if necessary, pour some gravy, etc. over it. Leave the canned meat to
stand until the next day and then can it again for 1 hour.

Do not can foods containing cream or flour. These ingredients are only added when
the food is later heated for consumption.

Always firmly close the canning jars after filling them.

The canning time starts only after the target temperature has been reached.

An economical canning method is steam sterilisation. The boiler A3 is filled with water
only to approximately 15 cm in depth and the jars are placed on the canning rack
A10. In the event that the water partially evaporates, top it up and at the same time
extend the canning time by the time required to again reach the desired temperature.
It is appropriate to mark the contents and canning date on the jars and cans. Ideally,
store canned goods in a cold, dark place.

Canned goods have a very long shelf life, however not unlimited. Therefore, check
them and consume regularly. In the event that an opened jar exhibits any signs of
spoilage (odour, film on the surface, etc.), never consume its contents.

This user's manual includes basic canning advice and tips, and not precise procedures.
You will find recipes for preparing brines and exact canning procedures in educational

literature.
QUICK GUIDE TO CANNING
INGREDIENTS SETTING THE RECOMMENDED
TEMPERATURE CANNING TIME
Fruit
Apricots 90°C 30 min
Peaches 90°C 30 min
Pears (soft) 90°C 30 min
Pears (hard) 90°C 50 min
Strawberries 80°C 25min
Bilberries 85°C 30 min
Raspberries 80°C 25min
Vegetables
Cauliflower 100°C 90 min
White or red cabbage 90°C 120 min
Peas 100°C 130 min
Pickling cucumbers 90°C 30 min
Asparagus 100°C 100 min
Meat
Meat heat treated by boiling, 100°C 90 + 60 min

stewing or baking
Finished goulash 100 °C 60 min
Hot dogs 100 °C

(canning 1st + 2nd day)

120 min

Note:

M The above specified times are only indicative and do not include the time
required for achieving the target temperature. The actual canning time may
differ depending on the size of the ingredients. Always adhere to the times
specified in given recipes.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. STANDARD CLEANING

Before cleaning, turn off the appliance, disconnect it from the power socket and
allow it to cool down down.

Pour the remaining contents out of the boiler A3 or drain them using the tap A4
into a suitable container. Rinse out the inner surface of the boiler A3 with clean
warm water. If necessary, wipe it out with a dampened cloth with the addition of
a small amount of neutral kitchen detergent. After applying the detergent, rinse it
out thoroughly using clean water.

For easier cleaning, the tap A4 can be disassembled. Screw the lever off the tap A4
and thoroughly rinse it under clean running water with the addition of a small amount
of neutral dishwashing detergent. Material lodged inside the tap A4 can be cleaned
out using water and a small brush with fine bristles. After cleaning it, screw the lever
back on. Finally, rinse out the tap A4 by filling the boiler A3 with clean water and then
draining it through the tap A4 into a suitable container.

To clean the outer surface of the appliance, use a cloth lightly dipped in a weak
detergent solution. After applying the detergent, wipe the surface with a cloth lightly
dampened in clean water and then wipe dry.

Do not wash or submerge the appliance or its power cord in water or any other
liquids. Do not use solvents, cleaning products with an abrasive effect, etc. to clean the
appliance. Otherwise the surface coat of the appliance may be damaged.

N

REMOVING LIMESCALE DEPOSITS

To remove limescale deposits, a solution made from water and vinegar or citric acid may
be used. The recommended water to vinegar solution ratio is 1:1. The recommended
citric acid solution is approximately two teaspoons per half a litre of water. Pour the
prepared descaling solution into the boiler A3, heat it up to approximately 80 °C and
allow it to act for 30 to 60 minutes. Then drain the solution through the tap A4 or pour
it out. Thoroughly rinse out the boiler A3 and boil clean water in it before using it again.

STORAGE
= When not using the appliance, store it in a dry place out of children's reach. The
power cord can be wound up into the underside of the base unit A5.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Rated voltage range 220-240V ~
Rated frequency. 50/60 Hz
Rated power input 1,800 W

Changes to text and technical parameters are reserved.

INSTRUCTIONS AND INFORMATION REGARDING THE
DISPOSAL OF USED PACKAGING MATERIALS

Dispose of used packaging material at a site designated for waste in your municipality.

DISPOSAL OF USED ELECTRICAL AND ELECTRONICEQUIPMENT
This symbol on products or original documents means that used electric
or electronic products must not be added to ordinary municipal waste.
For proper disposal, renewal and recycling hand over these appliances
to determined collection points. Alternatively, in some European Union
states or other European countries you may return your appliances to
the local retailer when buying an equivalent new appliance.
Correct disposal of this product helps save valuable natural resources

_ and prevents potential negative effects on the environment and human

health, which could result from improper waste disposal. Ask your local authorities or

collection facility for more details.

In accordance with national regulations penalties may be imposed for the incorrect

disposal of this type of waste.

For business entities in European Union states

If you want to dispose of electric or electronic appliances, ask your retailer or supplier

for the necessary information.

Disposal in other countries outside the European Union.

This symbol is valid in the European Union. If you wish to dispose of this product,

request the necessary information about the correct disposal method from the local

council or from your retailer.

( € This product meets all the basic requirements of EU directives related to
it.

Zavaiovaci hrnec

Navod k pouziti

Pred pouzitim tohoto spotiebice se prosim seznamte s navodem k jeho obsluze,
atoiv piipadg, Ze jste jiz obezndmeni s pouzivanim spotiebiti podobného typu.
Spotiebi¢ pouzivejte pouze tak, jak je popsano v tomto navodu k pouziti. Navod
uschovejte pro piipad dalsi potieby.

Minimalné po dobu trvani zakonného prava z vadného pinéni, pfipadné zaruky za
jakost doporucujeme uschovat originalni pfepravni karton, balici material, pokladni
doklad a potvrzeni o rozsahu odpovédnosti prodévajiciho nebo zarucni list. V pfipadé
prepravy doporucujeme zabalit spotiebic¢ opét do originalni krabice od vyrobce.

POPIS SPOTREBICE
A1 Odnimatelné viko A7 Svételnd kontrolka
A2 Tepelné izolované rukojeti signalizuje udrzovani nastavené
A3 Hrnec, objem 271 teploty.
Pojme az 14 ks zavarovacich sklenic A8 Pfepinac pro zapnuti a vypnuti

oobjemu 1l zvukové signalizace
A4 Vypustni kohout A9 Casovat
A5 Zakladna umoziuje nastaveni casu

je opatiena ptivodnim kabelem.

A6 Regulétor termostatu
umoziuje plynulé nastaveni teploty
v rozsahu 30 az 100 °C (+5 °C).

automatického vypnuti v rozsahu
20 az 120 min nebo nastaveni
nepfetrzitého provozu.

A10 Zavarovaci rost, & 31cm

UCEL POUZITI

= Zavarovaci hrnec slouzi k zavafovani ovoce, zeleniny apod., k pfipravé horkych napojt,
jako je svafené vino, pung, ¢aj apod., a jejich staceni do sklenic, lahvi apod., k ohfevu
polévek a omacek a k blansirovani ovoce, zeleniny apod.

PRED PRVNIM POUZITIM

Ze spotiebice a jeho prisludenstvi sejméte veskeré obalové materialy véetné reklamnich
stitk( a etiket.

Vnitini prostor hrnce A3 vytiete navihéenym hadiikem. Napliite jej zhruba 5 | ¢isté vody
avodu vném nechejte zhruba 10 minut prevafit. Poté nechejte spotfebic vychladnout.
Pod vypustni kohout A4 umistéte vhodnou nadobu a vodu do ni vypustte. Podrobné
pokyny k ovladani spotiebice jsou uvedeny v nasledujici kapitole.

Poznamka:
Pfi prvnim spusténi se mze objevit mirny zépach. To je zcela normalni jev,
ktery zakratko zmizi.

= Nyni je spotiebic pfipraven k pouziti.

POUZITI SPOTREBICE
= Spotiebi¢ umistéte na vodorovny, suchy a stabilni povrch a zcela rozvirite pfivodni
kabel.
Hrnec A3 napliitte pozadovanym mnozstvim vody nebo jiné tekutiny, tj. minimalné
51, ale maximalné 5 cm pod horni okraj hrnce A3.
Pokud chcete pouzit spotiebic k zavafovani, na dno hrnce A3 nejprve umistéte
zavarovaci rost A10. Na zavafovaci rost A10 umistéte zavafovaci nadoby a poté
dopliite potfebné mnozstvi vody. Zavafovaci nadoby nikdy nepokladejte pfimo
na dno zavafovaciho hrnce A3. Zavarovaci nadoby mohou mit réiznou vysku a tvar
amély by byt ponofeny ve vodé ze % az %. Pokud je sklddate na sebe do dvou nebo
vice fad, nadoby v nejvyssi fadé by mély byt ponofeny do % své vysky, viz obrazek B.
Hrnec A3 uzaviete vikem A1 a pfivodni kabel pfipojte k sitové zasuvce. Pfepinac
A8 nastavte do polohy - a regulatorem termostatu A6 zvolte pozadovanou teplotu
zavarovani. Casova¢ A9 nastavte do polohy ,On/Cont! (nepfetrzity provoz). Nyni
je zahdjen proces zahfivani. Svételna kontrolka A7 se rozsviti. Tim je signalizovano
zahfivani spotfebice na pozadovanou teplotu. Po dosazeni nastavené teploty se ozve
akusticka signalizace a svételna kontrolka A7 zhasne.
Po zahati spottebice na pozadovanou teplotu uvedte prepina¢ A8 do polohy oznacené
symbolem 0 a ¢asovacem A9 nastavte pozadovanou dobu zavafovani. Svételnd
kontrolka A7 se bude béhem provozu rozsvécovat a zhasinat. Tim je signalizovano
udrzovani nastavené teploty.
Po nastaveni ¢asovace A9 jiz neménte nastaveni regulatoru termostatu A6. Jinak
muze dojit k chybé v odpocitavéani casu a ¢asovac A9 bude nutné znovu nastavit.
Po uplynuti nastaveného ¢asu se ozve zvukovd signalizace a dojde k automatickému
vypnuti spottebice.
Po ukonceni zavafovani nechejte obsah hrnce A3 chvili zchladnout. Vodu vypustte
vypustnim kohoutem A4, ale ne vsak zcela. Dno hrnce A3 nechejte zakryté vodou
az do uplného vychladnuti. Vypusténi vody z hrnce A3 Ize provést dvéma zplisoby,
a to stla¢enim paky vypustniho kohoutu A4 dolii nebo zdvihnutim péaky nahoru.
Po zdvihnuti nahoru se paka aretuje a neni ji tieba pridzovat. Voda se bude vypoustét,
dokud budete pfidrzovat paku stlacenou dolii nebo dokud bude aretovana ve
zdvihnuté poloze. Pro vypusténi vétsiho mnozstvi vody se doporucuje pouzit druhy
zpUsob, tj. zdvihnuti paky nahoru. Po vypusténi vody opatrné vyjméte zavafovaci
nadoby pomoci klesti nebo chrapky. Sklenice nechejte zvolna vychladnout dnem
vzhiru na utérce. Plechovky ponofite do studené vody.
Spotebic Ize rovnéz pouzit k ohfevu polévek, omacek a jinych viskoznich tekutin,
k pfipravé svafeného vina, punce, horkého ¢aje apod. V tomto piipadé zajistéte, aby
byl ze zavafovaciho hrnce A3 vyjmut zavatovaci rost A10.
Pro zahtati tekutiny na pozadovanou teplotu nastavte prepina¢ A8 do polohy -
a regulatorem termostatu A6 zvolte teplotu. Casova¢ A9 nastavte do polohy ,On/
Cont (nepfetrzity provoz). Po dosazeni nastavené teploty se ozve akusticka signalizace
a svételna kontrolka A7 zhasne. Piepina¢ A8 uvedte do polohy oznacené symbolem
0. Casovacem A9 nastavte dobu, po kterou chcete tekutiny ohfivat nebo udrzovat
v teplém stavu pfi zvolené teploté. Potfebujete-li béhem provozu upravit nastaveni
teploty, nastavte znovu i casovac A9. Takovym piikladem muze byt, Ze chcete tekutiny
urcitou dobu vafit a poté je chcete udrzovat v teplém stavu. Nastavite-li casovac A9
do polohy ,On/Cont, spotfebi¢ bude nepfetrzité ohfivat tekutiny a nedojde k jeho
automatickému vypnuti.
Viskozni tekutiny je tfeba stale michat béhem féze zahfivani, aby nedoslo k jejich
spéleni. Pravidelné michani je vyzadovéno i pfi jejich udrzovani v teplém stavu.
Vypustni kohout A4 je vhodny pro staceni tekutin s nizkou viskozitou, jako je napf.
svarené vino, pung, horky ¢aj apod. Nepouzivejte jej ke staceni polévek, omacek
apod. Pro odebrani omacky, polévky apod. ze zavafovaciho hrnce A3 je vhodné
pouzit nabéracku.
= Po ukonceni pouzivani nastavte regulator termostatu A6 a ¢asovac¢ A9 do polohy
OFF (vypnuto) a spotiebi¢ odpojte od sitové zasuvky. Pfed jakoukoli dalsi manipulaci
nechejte spotiebi¢ vychladnout.

RADY A TIPY PRO ZAVAROVANI

= K zavafovani pouzivejte pouze kvalitni, ¢erstvé a zralé suroviny. Pfed zavafovanim
suroviny dukladné omyjte vlaznou vodou a nechejte je volné uschnout.

Zavarovaci nadoby (sklenice, plechovky apod.) musi byt pred pInénim sterilizovany.
Totéz plati pro jejich uzavéry. Nedotykejte se sterilizovanych nadob ani jejich uzavéra
zevniti. NepouZivejte poskozené nadoby nebo uzavéry.

Sklenice napliujte maximalné 2 cm pod horni okraj. Zavatujete-li mixované pokrmy,
drené, kecupy apod., zavafovaci sklenice pliite maximélné 3 az 4 cm pod horni okraj.
Pfi zavafovani masa nebo uzenin (parky apod.) pliite nddoby jen do % jejich objemu.
Pred zavafovanim zbavte maso kosti. Vlozte jej do sklenic jesté teplé a pfipadné jej
zalijte vypecenou stavou apod. Zavaiené maso nechejte stat do druhého dne a poté
jej zavarte jesté jednou po dobu 1 hodiny.

Nezavafujte pokrmy, které obsahuji smetanu nebo mouku. Tyto suroviny se pridavaji
az pfi ohfivani jidla.

Po naplInéni zavafovaci sklenice vzdy fadné uzaviete.

Doba zavafovani se pocita az od dosazeni pozadované teploty.

Ekonomickou metodou zavarovani je sterilizace v pate. Hrnec A3 se naplni vodou jen
zhruba do Grovné 15 cm a sklenice se postavi na zavafovaci rost A10. Jestlize se voda
castecné vyvari, doplite ji a zéroven prodluzte dobu zavafovani o ¢as, ktery byl tieba
k opétovnému dosazeni pozadované teploty.

Sklenice a plechovky je vhodné oznacit obsahem a datem zavafovani. Zavarené
potraviny skladujte nejlépe v chladu a temnu.

Zavarené potraviny maji velmi dlouhou trvanlivost, nikoli véak neomezenou. Proto
je kontrolujte a prabézné konzumujte. Pokud oteviena sklenice vykazuje jakékoli
znamky zkazeni (zapach, povlak na povrchu apod.), nikdy jeji obsah nekonzumuijte.
Tento navod obsahuje pouze zakladni rady a tipy k zavarovani, nikoli pfesné postupy.
Recepty pro pfipravu nalevii a pfesné postupy zavafovani najdete v naucné literature.

RYCHLY PRUVODCE ZAVAROVANIM

SKLADOVANI
= Pokud nebudete spotiebi¢ pouzivat, ulozte jej na ¢isté, suché misto mimo dosah
déti. Privodni kabel Ize smotat do spodni ¢asti zakladny A5.

TECHNICKE UDAJE

Jmenovity rozsah napéti 220-240V~
Jmenovity kmitocet 50/60 Hz
Jmenovity pfikon. 1800W

Zmény textu a technickych parametrii vyhrazeny.

POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM

Pouzity obalovy material odlozte na misto ur¢ené obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH

ZARIZENI
Tento symbol na produktech anebo v pravodnich dokumentech
znamena, ze pouzité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt pfidany
do bézného komunalniho odpadu. Ke spravné likvidaci, obnové
arecyklaci predejte tyto vyrobky na ur¢ena sbérna mista. Alternativné
v nékterych zemich Evropské unie nebo jinych evropskych zemich
mizete vrétit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi ekvivalentniho

nového produktu.

_ Spravnou likvidaci tohoto produktu pomtiZzete zachovat cenné piirodni
zdroje a napoméhate prevenci potenciélnich negativnich dopadi na Zivotni prostiedi
alidské zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti
si vyzadejte od mistniho ufadu nebo nejbliziiho sbérného mista.

Pfi nespréavné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy
udéleny pokuty.

Pro podnikové subjekty v zemich Evropské unie

Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potiebné informace
od svého prodejce nebo dodavatele.

Likvidace v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny v Evropské unii. Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte
si potfebné informace o spravném zplsobu likvidace od mistnich tfadt nebo od
svého prodejce.

Tento vyrobek spliiuje veskeré zakladni pozadavky smérnic EU, které se
na néj vztahuji.

Zavaraci hrniec

Navod na pouzitie

SK

Pred pouzitim tohto spotrebica sa, prosim, obozndmte s ndvodom na jeho obsluhu,
ato aj v pripade, Ze ste uz oboznameni s pouzivanim spotrebic¢ov podobného typu.
Spotrebi¢ pouzivajte iba tak, ako je opisané v tomto navode na pouzitie. Navod
uschovajte pre pripad dal3ej potreby.

Minimalne pocas trvania zakonného préava z chybného plnenia, pripadne zaruky za
akost, odporicame uschovat originélny prepravny kartén, baliaci material, pokladni¢ny
doklad a potvrdenie o rozsahu zodpovednosti predavajuceho alebo zaruény list.
V pripade prepravy odporti¢ame zabalit spotrebi¢ opéat do originlnej skatule od
vyrobcu.

POPIS SPOTREBICA

A1 Odnimatelné veko A7 Svetelna kontrolka

A2 Tepelne izolované rukovati signalizuje udrziavanie nastavenej
A3 Hrniec, objem 27| teploty.

Pojme az 14 ks zavaracich poharov A8 Prepinac na zapnutie a vypnutie
sobjemom 11. zvukovej signalizacie
A4 Vypustny kohutik A9 Casovact
A5 Zakladna umoziuje nastavenie casu
je vybavena privodnym kéblom. automatického vypnutia v rozsahu
A6 Regultor termostatu 20 az 120 min. alebo nastavenia
umoznuje plynulé nastavenie nepretrzitej prevadzky.
teploty v rozsahu 30 az 100 °C A10 Zavaraci rost, & 31cm
(+5°0).

UCEL POUZITIA

= Zavaraci hrniec sltzi na zavaranie ovocia, zeleniny a pod., na pripravu horticich napojov,
ako je varené vino, pung, ¢aj a pod.,, a ich stacanie do poharoy, flia$ a pod., na ohrev
polievok a oméacok a na blansirovanie ovocia, zeleniny a pod.

PRED PRVYM POUZITIM

= Zo spotrebica a jeho prislusenstva odoberte vietky obalové materidly vratane
reklamnych stitkov a etikiet.

Vndtorny priestor hrnca A3 vytrite navih¢enou handrickou. Napliite ho zhruba 5 |
Cistej vody a vodu v iom nechajte zhruba 10 minut prevarit. Potom nechajte spotrebic
vychladnut. Pod vypustny kohutik A4 umiestnite vhodnut nadobu a vodu do nej
vypustite. Podrobné pokyny na ovladanie spotrebica su uvedené v nasledujtcej
kapitole.

Poznamka:
Pri prvom spusteni sa moze objavit mierny zépach. To je iplne normélny jav,
ktory zakratko zmizne.

= Teraz je spotrebic pripraveny na poufzitie.

POUZITIE SPOTREBICA
= Spotrebi¢ umiestnite na vodorovny, suchy a stabilny povrch a celkom rozvirite privodny
kabel.
Hrniec A3 napliite pozadovanym mnozstvom vody alebo inej tekutiny, t. j. minimalne
51, ale maximalne 5 cm pod horny okraj hrnca A3.
Pokial chcete poutzit spotrebic na zavéaranie, na dno hrnca A3 najprv umiestnite zavaraci
rost A10. Na zavaraci rost A10 umiestnite zavaracie nadoby a potom doplrite potrebné
mnozstvo vody. Zavéracie nadoby nikdy nekladte priamo na dno zavéracieho hrnca A3.
Zavaracie nadoby mozu mat roéznu vysku a tvar a mali by byt ponorené vo vode do %
az%a. Pokial'ich skladate na seba do dvoch alebo viacerych radov, nadoby v najvyssom
rade by mali byt ponorené do % svojej vysky, pozrite obrazok B.
Hrniec A3 uzavrite vekom A1 a privodny kébel pripojte k sietovej zasuvke. Prepina¢
A8 nastavte do polohy - a regulatorom termostatu A6 zvolte pozadovanu teplotu
zavérania. Casovac A9 nastavte do polohy,On/Cont! (nepretrzita prevadzka). Teraz
je zacaty proces zahrievania. Svetelna kontrolka A7 sa rozsvieti. Tym sa signalizuje
zahrievanie spotrebic¢a na pozadovanu teplotu. Po dosiahnuti nastavenej teploty sa
ozve akusticka signalizacia a svetelna kontrolka A7 zhasne.
Po zahriati spotrebi¢a na pozadovanu teplotu uvedte prepina¢ A8 do polohy oznacenej
symbolom 0 a ¢asovacom A9 nastavte pozadovany cas zavérania. Svetelna kontrolka
A7 sa bude pocas prevéadzky rozsvecovat a zhasinat. Tym sa signalizuje udrziavanie
nastavenej teploty.
Po nastaveni ¢asovaca A9 uz nemente nastavenie regulatora termostatu A6. Inak
moze dojst k chybe v odpocitavania ¢asu a ¢asova¢ A9 bude nutné znovu nastavit.
Po uplynuti nastaveného ¢asu sa ozve zvukova signalizacia a dojde k automatickému
vypnutiu spotrebica.
Po ukonceni zavérania nechajte obsah hrnca A3 chvilu vychladnut. Vodu vypustite
vypustnym kohutikom A4, ale nie celkom. Dno hrnca A3 nechajte zakryté vodou
az do Uplného vychladnutia. Vypustenie vody z hrnca A3 je mozné vykonat dvoma
sposobmi, a to stlacenim paky vypustného kohutika A4 dole alebo zdvihnutim paky
hore. Po zdvihnuti hore sa paka aretuje a nie je ju potrebné pridrziavat. Voda sa bude
vypustat, kym budete pridrzovat paku stlacent dole alebo kym bude aretovana vo
zdvihnutej polohe. Na vypustenie vacsieho mnozstva vody sa odportca pouzit druhy
sposob, t. j. zdvihnutie paky hore. Po vypusteni vody opatrne vyberte zavaracie nadoby
pomocou kliesti alebo lapky. Pohére nechajte pozvolna vychladnit dnom hore na
utierke. Plechovky ponorte do studenej vody.
Spotrebic je mozné tiez pouzit na ohrev polievok, omécok a inych viskoznych tekutin,
na pripravu vareného vina, puncu, horticeho ¢aju a pod. V tomto pripade zaistite, aby
bol zo zavéracieho hrnca A3 vybraty zavéraci rost A10.
Pre zahriatie tekutiny na pozadovanu teplotu nastavte prepina¢ A8 do polohy -
a regulatorom termostatu A6 zvolte teplotu. Casovaé A9 nastavte do polohy ,On/
Cont” (nepretrzita prevadzka). Po dosiahnuti nastavenej teploty sa ozve akusticka
signalizacia a svetelnd kontrolka A7 zhasne. Prepinac A8 uvedte do polohy oznacenej
symbolom 0. Casovatom A9 nastavte ¢as, pocas ktorého chcete tekutiny ohrievat
alebo udrziavat v teplom stave pri zvolenej teplote. Ak potrebujete pocas prevadzky
upravit nastavenie teploty, nastavte znovu aj ¢asova¢ A9. Takym prikladom moéze
byt, Ze chcete tekutinu urcity cas varit a potom ju chcete udrziavat v teplom stave.
Ak nastavite ¢asovac¢ A9 do polohy ,On/Cont!, spotrebi¢ bude nepretrzite ohrievat
tekutiny a nedéjde k jeho automatickému vypnutiu.
Viskézne tekutiny je potrebné stale miesat pocas fazy zahrievania, aby nedoslo
k ich spaleniu. Pravidelné miesanie sa vyzaduje aj pri ich udrziavani v teplom stave.
Vypustny kohttik A4 je vhodny na stacanie tekutin s nizkou viskozitou, ako je napr.
varené vino, pung, horuci ¢aj a pod. Nepouzivajte ho na stacanie polievok, omacok
a pod. Na odobratie omacky, polievky a pod. zo zavéaracieho hrnca A3 je vhodné
pouzit naberacku.
= Po ukonceni pouzivania nastavte regulator termostatu A6 a ¢asova¢ A9 do polohy
OFF (vypnuté) a spotrebi¢ odpojte od sietovej zasuvky. Pred akoukolvek dal3ou
manipulaciou nechajte spotrebic¢ vychladnut.

RADY ATIPY NA ZAVARANIE

Na zavaranie pouzivajte iba kvalitné, cerstvé a zrelé suroviny. Pred zavaranim suroviny
dékladne umyte vlaznou vodou a nechajte ich volne uschnut.

Zavaracie nadoby (pohare, plechovky a pod.) sa musia pred plnenim sterilizovat. To isté
plati pre ich uzavery. Nedotykajte sa sterilizovanych nadob ani ich uzaverov zvntra.
Nepouzivajte poskodené nadoby alebo uzévery.

Pohare napliiujte maximalne 2 cm pod horny okraj. Ak zavarate mixované pokrmy,
drene, kecupy a pod., zavaracie pohare pliitte maximalne 3 az 4 cm pod horny okraj.
Pri zavérani mésa alebo Gdenin (parky a pod.) pliite nadoby len do % ich objemu. Pred
zavéranim zbavte maso kosti. Vlozte ho do pohérov este teplé a pripadne ho zalejte
vypecenou stavou a pod. Zavarané maso nechajte stat do druhého dia a potom ho
zavarte este raz pocas 1 hodiny.

Nezavarajte pokrmy, ktoré obsahuji smotanu alebo muku. Tieto suroviny sa pridavaji
az pri ohrievani jedla.

Po naplneni zavaracieho pohéra vzdy riadne uzavrite.

Cas zavdrania sa po¢ita az od dosiahnutia pozadovanej teploty.

Ekonomickou metddou zavarania je sterilizacia v pare. Hrniec A3 sa naplni vodou
len zhruba do Urovne 15 cm a pohare sa postavia na zavaraci rost A10. Ak sa voda
¢iasto¢ne vyvari, dopliite ju a zéroven predizte ¢as zavarania o ¢as, ktory bol potrebny
na opatovné dosiahnutie pozadovanej teploty.

Pohaére a plechovky je vhodné oznacit obsahom a datumom zavarania. Zavarané
potraviny skladujte najlepsie v chlade a tme.

Zavarané potraviny maju velmi dlha trvanlivost, nie viak neobmedzend. Preto ich
kontrolujte a priebezne konzumujte. Pokial otvoreny pohar vykazuje akékolvek
znamky skazenia (zapach, povlak na povrchu a pod.), nikdy jeho obsah nekonzumuijte.
Tento navod obsahuje iba zakladné rady a tipy na zavaranie, nie presné postupy.
Recepty na pripravu nalevov a presné postupy zavarania najdete v naucnej literature.

RYCHLY SPRIEVODCA ZAVARANIM

A KESZULEK HASZNALATA
= Akésziiléket tiszta, széraz, stabil és vizszintes felliletre &llitsa fel, a hal6zati vezetéket
tekerje szét.
= Azedénybe A3 t6ltson be vizet vagy mas folyadékot (legalabb 5 litert), de a folyadék
szintje ne legyen 5 cm-nél kozelebb az edény A3 fels6 széléhez.
= Ha a késziiléket befézéshez kivanja hasznalni, akkor az edény A3 fenekére elébb
a rostélyt A10 tegye be. A beféttes tivegeket a rostélyra A10 kell ratenni, majd be
kell tlteni a kivant mennyiség(i vizet. A bef6ttes tivegeket nem szabad kozvetlendl
az edény A3 fenekére rarakni. A bef6ttes tivegek kiillonbozé alakuak lehetnek, de
a bef6ttes tiveg alljon % - % részig a vizben. Ha a beféttes tivegeket egymasra rakja
ra (tobb sorban), akkor a legfelsé sorban 1évé livegek élljanak % részig a vizben
(lasd a B. abrat).
= Afedelet A1 tegye fel az edényre A3, majd a hal6zati vezetéket csatlakoztassa a fali
aljzathoz. A kapcsolot A8 kapcsolja - allasba, majd a termosztat gombjaval A6 allitsa
be a bef6zési hémérsékletet. Az idokapcsolot A9 kapcsolja ON/CONT (folyamatos
tizem) allasba. A késziilék bekapcsolja a fiitést. A kijelz6 A7 bekapcsol. Mutatja, hogy
a késziilék flités izemmodban mikadik. A beallitott hémérséklet elérése utan sipsz6
hallatszik, és a kijelz6 A7 kikapcsol.
= A késziilék felmelegedése utan a kapcsolot A8 kapcsolja 0 allasba, majd az
idékapcsoloval A9 allitsa be a kivant bef6zési id6étartamot. A bef6zési id6é
(hémérsékleten tartas) alatt a kijelz6 A7 be- és kikapcsol. Ez mutatja a hémérsékleten
tartas (f(ités) folyamatat.
= Az id6kapcsolo A9 bedllitdsa utan mar ne forditsa el a termosztat A6 gombjat.
Ellenkez6 esetben ismét be kell allitani az id6kapcsolot A9. A beallitott id6 eltelte
utén a készilék hangjelzést ad ki, majd automatikusan kikapcsol.
= A bef6zés befejezése utan hagyja az edényt A3 kissé lehdilni. A vizet a leereszté
csapon A4 keresztiil engedije ki, de ne engedje ki az dsszes vizet. Az edény A3 fenekén
maradjon viz, az edény teljes leh(iléséig. Az edénybdél A3 a vizet kétféle modon
engedheti ki: a csap A4 karjanak a lefelé nyomasaval, vagy felfelé huzéséaval. Ha a kart
felfelé huzza, akkor a csap nyitott allapota mellett a kar régziil. A viz kiengedéséhez
a kart nyomja le (a viz csak a lenyomas ideje alatt folyik), vagy huzza fel (a viz
folyamatosan folyik). Ha a feltételek biztositottak, és nagyobb mennyiség(i vizet kivan
kiengedni, akkor a masodik modszerrel engedje ki a vizet az edénybdl. A viz leeresztése
utén a beféttes tivegeket kesztytivel, vagy konyhai csipesszel megfogva emelje ki az
edénybdl. A beféttes tivegeket allitsa fejtetére és tegye ra egy konyharuhara, majd
varja meg a természetes Uton torténd lehdilésiiket. Ha fém konzerveket f6z6tt be,
akkor ezeket hideg viz ala is beteheti.
Akésziilékkel meleg italokat (pl. forralt bort, puncsot, teat stb.) is lehet késziteni, illetve
leveseket és fézelékeket lehet felmelegiteni. Ebben az esetben az edénybe A3 nem
kell betenni a rostélyt A10.
A folyadék felmelegitéséhez a kapcsolot A8 kapcsolja - dllasba, majd a termosztat A6
gombjaval allitsa be a kivant hémérsékletet. Azidékapcsolét A9 kapcsolja ON/CONT
(folyamatos tizem) éllasba. A beéllitott hémérséklet elérése utan sipszé hallatszik, és
akijelzd A7 kikapcsol. A kapcsolot A8 kapcsolja 0 llasba. Az idékapcsoldval A9 allitsa
be azt azidétartamot, amig a folyadékot a beallitott hémérsékleten kivanja tartani. Ha
hasznalat kozben megvaltoztatja a hémérsékletet (a termosztat elforditasaval), akkor
az idékapcsolot A9 ismételten be kell allitani. Példaul a folyadékot egy ideig forralni
szeretné, majd a forralas utan a folyadékot alacsonyabb és dllandé hémérsékleten
kivénja tartani. Ha az id6kapcsolot A9 ON/CONT allasba kapcsolja, akkor a késziilék
folyamatosan melegiti a folyadékot, és nem kapcsol ki automatikusan.
A strlibb folyadékokat a melegités kozben folyamatosan keverni kell, nehogy
leégjen az edény fenekére. Az ilyen folyadékokat a hémérsékleten tartas kozben is
rendszeresen meg kell keverni.
A leereszté csapot A4 csak alacsony viszkozitasu (hig és folyékony) folyadékok
kieresztéséhez hasznalja (pl. forralt bor, puncs, forré tea stb.). Levesek és fézelékek
kieresztésére a leereszt6 csap nem alkalmas, a stir(i ételt merékanéllal szedje ki az
edénybdl A3.
A hasznalat befejezése utan a termosztatot A6 és az idékapcsolot A9 is forditsa OFF
(kikapcsolva) allasba, és a haldzati vezetéket is hizza ki a fali aljzatbdl. Barmilyen
tovabbi tevékenység el6tt varja meg a késziilék leh(ilését.

BEFOZESI TIPPEK ES TANACSOK

= Abef6zéshez csak minéségi, érett és friss alapanyagokat hasznaljon. Az alapanyagokat
alaposan mossa meg langyos folyovizzel, majd hagyja megszaradni.

A beféttes ivegeket vagy fém konzervdobozokat a befézés el6tt sterilizalni kell.
Ugyanez vonatkozik a fedelekre is. A bef6ttes tivegek vagy fém konzervek, illetve
a fedelek belsé felét a sterilizalas utan mar ne fogja meg. Sériilt tivegeket vagy
fedeleket ne hasznaljon.

Az livegekbe toltott alapanyag felsé szintje ne legyen 2 cm-nél kozelebb a felsé
szélhez. Ha mixelt ételeket (gytimolcsrost, paradicsom stb.) f6z be, akkor ez a tévolsag
ne legyen 3-4 cm-nél kisebb.

Husok konzervélasa esetén az edénybe csak % részig t6ltson alapanyagot (hust, virslit
stb.). Bef6zés el6tt a hiisbdl a csontokat tavolitsa el. A hist még melegen tegye az
edénybe, majd 6ntson ré huslevet. A konzervalt hust hagyja egy napig lini, majd még
egyszer konzervalja (1 6ra hosszan).

Ne f6zz6n be tejfolt vagy lisztet tartalmazo ételeket. Ezeket az alapanyagokat csak
felmelegités utan tegye az ételbe.

A bef6ttes tivegeket alaposan és jol zarja le.

A befézési idét mindig a beéllitott hémérséklet elérése utantol kell szamolni.
Gazdasagos bef6zési mod a gézben parolas. Az edénybe A3 csak 15 cm magassagban
toltson vizet, a bef6ttes livegeket pedig a rostélyra A10 helyezze ra. Ha a viz elparolog,
akkor toltson be friss vizet, de szamoljon a viz felmelegitéséhez sziikséges id6vel is
(ennyivel hosszabbitsa meg a befézés idtartamat).

A beféttes tvegeket jeldlje meg a tartalmuk és a bef6zési idépont megjelolésével.
A befétteket hideg és sotét helyen tarolja.

A beféttek hosszu ideig eltarthatok (de nem végtelen ideig). Ezért a befétteket
rendszeresen ellendrizze le és folyamatosan fogyassza el. Ha a kinyités utan a bef6tt
romlas jelét mutatja (biidds, a feliiletén penész van stb.), akkor a beféttet fogyasztani
tilos.

A jelen hasznalati utmutato csak tanacsokat és 6tleteket ad a befézéshez (és nem
tartalmaz pontos bef6zési itmutatot). A bef6ttek és konzervek készitésének a modjat
és az eljarasok részletesebb leirdsat befézési konyvekben (vagy az interneten) tallja
meg.

BEFOZESI UTMUTATO

ALAPANYAG HOMERSEKLET AJANLOTT BEFOZESI
IDO

Gylimoles
Kajszibarack 90°C 30 min
Oszibarack 90°C 30 min
Korte (puha) 90°C 30 min
Korte (kemény) 90°C 50 min
Eper 80°C 25 min
Afonya 85°C 30 min
Mélna 80°C 25 min
Zoldségfélék
Karfiol 100°C 90 min
Fehér vagy piros kaposzta 90 °C 120 min
Borsé 100°C 130 min
Csemege uborka 90°C 30 min
Sparga 100°C 100 min
Hus
Fozéssel, siitéssel vagy parolassal 100 °C 90 + 60 perc
elkészitett hus (bef6zés 1.+ 2. nap)
Kész porkolt 100°C 60 min
Virsli 100°C 120 min

SUROVINY NASTAVENIE ODPORUCANY CAS
TEPLOTY ZAVARANIA

Ovocie
Marhule 90°C 30 min.
Broskyne 90°C 30 min.
Hrusky (méakké) 90°C 30 min.
Hrusky (tvrdé) 90°C 50 min.
Jahody 80°C 25 min.
Cucoriedky 85°C 30 min.
Maliny 80°C 25 min.
Zelenina
Karfiol 100°C 90 min.
Kapusta biela alebo cervena 90°C 120

min
Hrasok 100°C 130

min
Uhorky nakladacky 90°C 30 min.
Spargla 100 °C 100

min
Maso
Méso tepelne upravené 100°C 90 + 60 min.
varenim, dusenim alebo (zavéranie 1. + 2. den)
pecenim
Hotovy gulas 100 °C 60 min.
Péarky 100 °C 120

min.

SUROVINY NASTAVENI DOPOERUC’EN’A DOBA
TEPLOTY ZAVAROVANI

Ovoce

Merunky 90°C 30 min

Broskve 90°C 30 min

Hrusky (mékké) 90°C 30 min

Hrusky (tvrdé) 90°C 50 min

Jahody 80°C 25min

BorGivky 85°C 30 min

Maliny 80°C 25min

Zelenina

Kvétak 100°C 90 min

Zeli bilé nebo cervené 90°C 120 min

Hrasek 100°C 130 min

Okurky nakladacky 90°C 30 min

Chrest 100°C 100 min

Maso

Maso tepelné upravené 100°C 90 + 60 min

vafenim, dusenim nebo (zavafovani 1. + 2. den)

pecenim

Hotovy gulas 100 °C 60 min

Parky 100 °C 120 min

Poznamka:

M Vyse uvedené doby jsou pouze orientacni a nezahrnuji dobu potiebnou
k dosazeni pozadované teploty. Skute¢na doba zavarovani se muze lisit
v zavislosti na velikosti surovin. Vzdy dodrzujte casy uvedené v konkrétnich
receptech.

CISTENI A UDRZBA

. BEZNE CISTENI
Pred ¢isténim spotiebic vypnéte, odpojte od sitové zasuvky a nechejte jej vychladnout.
Zbyly obsah hrnce A3 vylijte nebo vypustte kohoutem A4 do vhodné nadoby. Vnitini
prostor hrnce A3 vyplachnéte ¢istou teplou vodou. V piipadé potieby jej otiete
navlhéenym hadiikem s pfidavkem malého mnozstvi neutrélniho kuchynského
saponatu. Po aplikaci saponatu jej fadné vyplachnéte cistou vodou.
Vypustni kohout A4 je pro snadnéjsi ¢isténi rozebiratelny. Z kohoutu A4 od$roubujte
paku a dukladné ji oplachnéte pod ¢istou tekouci vodou s pfidavkem malého mnozstvi
neutralniho kuchynského saponatu. Necistoty usazené uvnit vypustniho kohoutu A4
muzete vycistit za pouziti vody a malého kartacku s jemnymi $tétinami. Po vycisténi
nasroubujte paku zpét. Na zavér nechejte vypustni kohout A4 proplachnout, a to tak, ze
hrnec A3 naplnite ¢istou vodou, kterou pak vypustite kohoutem A4 do vhodné nadoby.
K ¢isténi vnéjsiho povrchu spotiebice pouzijte hadfik mirné navihceny ve slabém
roztoku saponatového cisticiho pfipravku. Po aplikaci saponatového pfipravku ottete
povrch hadfikem mirné navlhéenym v Cisté vodé a pak jej vytiete dosucha.
Spottebic ani jeho privodni kabel nemyjte pod tekouci vodou ani jej neponofujte do
vody nebo jiné tekutiny. K ¢isténi spotiebice nepouzivejte fedidla, ¢istici prostiedky
s abrazivnim ucinkem apod. Jinak muze dojit k naruseni jeho povrchové tpravy.

. ODSTRANOVANI VODNIHO KAMENE

Pro odstrafiovéni vodniho kamene Ize pouzit roztok pfipraveny z vody a octa nebo
kyseliny citronové. Doporuceny pomér fedéni vody a octa je 1:1. Doporuéené fedéni
kyseliny citronové jsou pfiblizné dvé kavové Izicky na pdl litru vody. Do hrnce A3
nalijte pfipraveny odvapnovaci roztok, zahiejte jej zhruba na teplotu 80 °C a nechejte
jej odstat 30 az 60 minut. Poté roztok vypustte vypustnim kohoutem A4 nebo vylijte.
Hrnec A3 fadné vyplachnéte a pred dal3im pouzitim v ném nechejte prevafit ¢istou
vodu.

N

Poznamka:

Dﬁ Vyssie uvedené casy su iba orienta¢né a nezahfiaju cas potrebny na
dosiahnutie pozadovanej teploty. Skuto¢ny ¢as zavarania sa moéze lisit
v zévislosti od velkosti surovin. Vzdy dodrzujte casy uvedené v konkrétnych
receptoch.

CISTENIE A UDRZBA

1. BEZNE CISTENIE

Pred ¢istenim spotrebic vypnite, odpojte od sietovej zasuvky a nechajte ho vychladnut.
Zvysny obsah hrnca A3 vylejte alebo vypustite kohutikom A4 do vhodnej nadoby.
Vnutorny priestor hrnca A3 vyplachnite cistou teplou vodou. V pripade potreby
ho utrite navihéenou handri¢kou s pridavkom malého mnozstva neutralneho
kuchynského saponatu. Po aplikécii saponétu ho riadne vyplachnite cistou vodou.
Vypustny kohutik A4 je pre lahsie Cistenie rozoberatelny. Z kohutika A4 odskrutkujte
paku a dokladne ju oplachnite pod cistou tecticou vodou s pridavkom malého
mnozstva neutrdlneho kuchynského saponétu. Necistoty usadené vnutri vypustného
kohutika A4 moézete vycistit s pouzitim vody a malej kefky s jemnymi Stetinami. Po
vycisteni naskrutkujte paku spat. Na zaver nechajte vypustny kohtitik A4 preplachnut,
a to tak, ze hrniec A3 naplnite ¢istou vodou, ktorti potom vypustite kohttikom A4
do vhodnej nadoby.

Na ¢istenie vonkajsieho povrchu spotrebi¢a pouzite handri¢ku mierne navlhéenud
v slabom roztoku saponatového ¢istiaceho pripravku. Po aplikécii saponatového
roztoku utrite povrch handrickou mierne navlhéenou v ¢istej vode a potom ju vytrite
dosucha.

Spotrebic ani jeho privodny kdbel neumyvajte pod te¢ticou vodou ani ho neponérajte
do vody alebo inej tekutiny. Na cistenie spotrebi¢a nepouzivajte riedidla, ¢istiace
prostriedky s abrazivnym tcinkom a pod. Inak méze dojst k naruseniu jeho povrchovej
Upravy.

. ODSTRANOVANIE VODNEHO KAMENA
Na odstrariovanie vodného kamena je mozné pouzit roztok pripraveny z vody a octu
alebo kyseliny citronovej. Odportcany pomer riedenia vody a octu je 1:1. Odportcané
riedenie kyseliny citronovej su priblizne dve kavové lyzicky na pol litra vody. Do hrnca
A3 nalejte pripraveny odvapiovaci roztok, zahrajte ho zhruba na teplotu 80 °C
a nechajte ho odstat 30 az 60 minut. Potom roztok vypustite vypustnym kohttikom
A4 alebo vylejte. Hrniec A3 riadne vyplachnite a pred dalsim pouzitim v iom nechajte

N

SKLADOVANIE
= Ak nebudete spotrebi¢ pouzivat, ulozte ho na ¢isté, suché miesto mimo dosahu
deti. Privodny kébel je mozné zmotat do spodnej ¢asti zakladne A5.

TECHNICKE UDAJE

Menovity rozsah napétia 220 - 240V~
Menovity kmitocet 50/60 Hz
Menovity prikon 1800W

Zmeny textu a technickych parametrov vyhradené.
POKYNY A INFORMACIE O ZAOBCHADZANI S POUZITYM
OBALOM

Pouzity obalovy material odlozte na miesto ur¢ené obcou na ukladanie odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIADENI

Tento symbol na produktoch alebo v sprievodnych dokumentoch
znamena, ze pouzité elektrické a elektronické vyrobky sa nesmu pridat
do bezného komunalneho odpadu. Pre spravnu likvidéciu, obnovu
a recyklaciu odovzdajte tieto vyrobky na ur¢ené zberné miesta.
Alternativne v niektorych krajinach Eurdpskej unie alebo inych
eurdpskych krajinach mézete vrétit svoje vyrobky miestnemu predajcovi
pri kupe ekvivalentného nového produktu.

_ Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete zachovat cenné
prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych vplyvov na Zivotné
prostredie a [udskeé zdravie, ¢o by mohli byt désledky nespravnej likvidacie odpadov.
Dalsie podrobnosti si vyziadajte od miestneho tradu alebo najblizéieho zberného miesta.
Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu sa mo6zu v stilade s narodnymi predpismi
udelit pokuty.

Pre podnikové subjekty v krajinach Eurépskej tinie

Ak chcete likvidovat elektrické a elektronické zariadenia, vyziadajte si potrebné
informécie od svojho predajcu alebo dodévatela.

Likvidécia v ostatnych krajinach mimo Eurépskej tnie

Tento symbol je platny v Eurépskej tnii. Ak chcete tento vyrobok zlikvidovat, vyziadajte
si potrebné informacie o spravnom spésobe likvidacie od miestnych tradov alebo od
svojho predajcu.

Tento vyrobok spifia vietky zdkladné poziadavky smernic EU, ktoré sa nari
vztahuju.

Bef6z6 edény

Hasznalati utmutato

= Akésziilék els6 hasznélatba vétele el6tt olvassa el a hasznélati utmutatot, akkor is, ha
hasonl6 késztilékek hasznélatat mar ismeri. A késziiléket a jelen hasznélati itmutatoban
leirtak szerint hasznalja. A hasznalati dtmutatot 6rizze meg, késébb is sziiksége lehet ra.
Legalabb a termékhiba felelsség (illetve garancia) idétartama alatt javasoljuk az
eredeti csomagolas (kartondoboz és egyéb csomagoléanyagok), a pénztari bizonylat,
a termékhiba felelésségre vonatkozé gyartéi nyilatkozat vagy a garancialevél
megérzését. Javasoljuk, hogy szallitas esetén a késziiléket az eredeti dobozaba
csomagolja vissza.

A KESZULEK RESZEI
A1 Levehetd fedél A7 Kijelz6 lampa
A2 Hoszigetelt fogantyu A bedllitott hémérsékleten tartast
A3 Edény, 27 l-es belsé térfogattal mutatja.
Az edénybe 14 db 1 I-es beféttes A8 Hangjelzés be- és kikapcsolo
uveget lehet berakni. A9 Idékapcsold
A4 Leereszt6 csap A f6zésiid6 20 és 120 perc kozott
A5 Késziilék allathato be, illetve az id6kapcsold

Halozati kabellel.

A6 Termosztat gomb
A hémérséklet 30 és 100 °C kozott
allithato (+5 °C-os lépésekkel).

ki is kapcsolhato.
A10 Bef6z6 rostély, & 31

RENDELTETES

» A késziilékkel zoldségeket és gyiimolcsoket lehet befézni, meleg italokat (pl. forralt
bort, puncsot, teat stb.) lehet késziteni (és a leereszté csapon keresztiil poharba tolteni),
leveseket és fézelékeket lehet felmelegiteni, vagy zoldségeket és gylimolcsoket
lehet blansirozni stb.

AZELSO HASZNALATBA VETEL ELOTT

= A késziiléket és a tartozékait vegye ki a csomagolasbol, majd tavolitson el minden
csomagoléanyagot, cimkét és reklamfeliratot.

= Az edény A3 belsejét benedvesitett ruhdval térolje meg. Toltson az edénybe 5 liter
vizet, majd a vizet forralja fel és hagyja 10 percig forrni. Ezt kdvetéen a késziléket
hagyja lehtilni. A leereszté csapon A4 keresztiil a vizet engedije ki. A késziilék részletes
hasznélatat a kovetkezé fejezet tartalmazza.

Megjegyzés
A késziilék elsé bekapcsolasa utan a késziilékbdl enyhe fiistszag aramolhat
ki. Ez normalis jelenség (nem hiba), ami révid idé mlva teljesen megsztinik.

= Ezzel a késziilék hasznalatra kész.

Megjegyzés

M A fenti befézési id6k csak tajékoztatd jellegliek, és nem tartalmazzak
a felmelegitéshez sziikséges id6t. A tényleges befézési id6 pl. fligg az
alapanyag mennyiségétdl is. A konkrét receptekben feltiintetett befézési
hémérsékleteket és idétartamokat tartsa be.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

. HAGYOMANYOS TISZTITAS
A tisztitds megkezdése el6tt a késziiléket kapcsolja le, a haldzati vezetéket hiizza ki
a fali aljzatbol és a késziiléket hagyja teljesen lehdilni.
Az edénybdl A3 ontse ki, vagy engedje le a csapon A4 keresztil az edényben
maradt folyadékot. Az edény A3 belsé részét meleg vizzel 6blitse ki. Sziikség esetén,
mosogatoszeres vizzel enyhén benedvesitett ruhéval torélje meg az edény belsé
feltletét. Az edény belsé részét ezt kovetden alaposan 6blitse ki tiszta vizzel
A leereszt6 csap A4 a tisztitdshoz szétszerelhetd. A leereszté csapbol A4 a kart
csavarozza ki és mosogatdszeres vizben alaposan mosogassa el. A csap A4 belsé
részét vizzel, és puha szalu kis kefével tisztitsa ki. A tisztitas utan a kart csavarozza
vissza. A csapot A4 6blitse at (igy, hogy t6ltson tiszta vizet az edénybe A3, majd a vizet
a csapon A4 keresztil engedje ki.
A készulék kilsé feluletét mosogatoszeres vizbe martott és jol kicsavart ruhaval
torolje meg. A mosogatoszeres vizet tiszta és puha, valamint szaraz ruhaval torélje
le a késziilék hazarol.
A késziiléket és a halozati vezetéket vizbe vagy mas folyadékba martani
tilos. A tisztitashoz karcolé anyagokat, benzint, olddszereket stb. tartalmazo
tisztitdanyagokat hasznalni tilos. Ezek a késziilék feltletén maradandé sériiléseket
okozhatnak.

. ViZKO ELTAVOLITASA
A vizkovet ecetes vagy citromsavas vizes oldattal lehet eltavolitani a késziilékbél. A viz
és az ecet ajanlott keverési ardnya 1:1. A citromsavas oldatot 2 kavéskanal citromsavbol
és0,5 | vizbdl készitse el. Az edénybe A3 6ntse be a fenti keverési aranyokkal elkészitett
vizes oldatot, melegitse fel 80 °C-ra, majd hagyja az edényben 30-60 percig. Az oldatot
a csapon A4 keresztiil engedje le, vagy 6ntse ki. Az edényt A3 alaposan 6blitse ki,
illetve a kvetkezé hasznalat el6tt abban forraljon tiszta vizet.

N

TAROLAS
= Akésziiléket hasznélaton kiviil szaraz és tiszta helyen, gyerekektdl elzarva térolja.
A hélozati vezetéket a késziilék alsé részében A5 feltekerve lehet tarolni.

MUSZAKI ADATOK

Névleges fesziiltség 220-240V~
Névleges frekvencia 50/60 Hz
Névleges teljesitményfelvétel 1800W

A szOveg és a mUszaki paraméterek megvaltoztatdsanak a joga fenntartva.

A HASZNALT CSOMAGOLOANYAGOKRA VONATKOZO
UTASITASOK ES TAJEKOZTATO

A hasznélt csomagoléanyagot az 6nkormanyzat altal kijelolt hulladékgydijté helyen
adja le.

AZ ELHASZNALODOTT ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK MEGSEMMISITESE

Ez a jel a terméken vagy a kiséré dokumentacioban arra hivja fel
afigyelmét, hogy az elektromos vagy elektronikus termék nem dobhaté
a haztartasi hulladék kézé. A megfelelé artalmatlanitashoz és
ujrafelhasznalashoz a terméket kijeldlt gydjt6helyen adja le. A fentiek
alternativéajaként az EU orszagaiban, illetve mas eurdpai orszagokban,
hasonl6 termék vasarlasa esetén az elhasznalédott termék az tizletben

is leadhato.

_ A termék megfelel6 médon torténé artalmatlanitasaval On is segiti
meg0rizni az értékes természeti eréforrasokat, és hozzajarul anem megfelelé hulladék-
megsemmisités altal okozott esetleges negativ kérnyezeti és egészségiigyi hatasok
megel6zéséhez. A tovabbi részletekrdl a helyi Gnkormanyzati hivatal vagy a legkézelebbi
hulladékgy(ijté hely ad tajékoztatast.

Azilyen tipusu hulladékok nem megfelel6 modon térténd artalmatlanitasa esetén a helyi
eléirasok értelmében birsag szabhato ki.

Az Eurépai Unid orszagaiban miikodé vallalkozasok részére

Ha elektromos vagy elektronikus berendezést kivan artalmatlanitani
vonatkozoan kérjen informaciokat a termék eladéjatél vagy forgalmazo,
Artalmatlanités az Eurépai Uni6 orszagain kiviil

Ez a jel az Eurépai Uniéban érvényes. Amennyiben ezt a terméket artalmatlanitani
kivéanja, akkor tajékoztatasért forduljon a termék eladdjahoz vagy a helyi 5Gnkormanyzati
hivatal illetékes osztalyahoz.

akkor erre

A termék megfelel az adott termékekre vonatkozo 6sszes eurdpai unios
miiszaki és egyéb eldirasnak.

Garnek do pasteryzacji

Instrukcja obstugi

Przed zastosowaniem tego urzadzenia prosimy zapoznac sie z jego instrukcja obstugi,
i to nawet w wypadku, gdy jest Ci znana obstuga urzadzen podobnego typu. Uzywaj
urzadzenia zgodnie z trescia niniejszej instrukcji obstugi. Instrukcje nalezy zachowac
do uzycia w przysztosci.

Minimum przez okres ustawowej rekojmi za wady produktu lub gwarancji na jakos¢
zalecamy przechowac oryginalne opakowanie transportowe, materiat opakowaniowy,
paragon oraz potwierdzenie o zakresie odpowiedzialnosci lub karte gwarancyjna.
W przypadku koniecznosci transportu, zalecamy urzadzenie ponownie zapakowac
w oryginalny karton producenta.

OPIS URZADZENIA

A1 Zdejmowana pokrywa A7 Kontrolka $wietlna

A2 Uchwyty termicznie odizolowane sygnalizuje utrzymywanie

A3 Pojemnik o objetosci 27 | ustawionej temperatury.
Zmiesci do 14 szt. stoikow A8 Przefacznik do wiaczania
o pojemnosci 11. i wylaczania sygnalizacji dzwiekowej

A4  Kurek spustowy A9 Timer

A5 Baza Umozliwia ustawienie czasu
wyposazona w przewdd zasilajacy. automatycznego wylaczenia

A6 Regulator temperatury w zakresie od 20 do 120 min. lub
umozliwia ptynne ustawienie ustawienie trybu ciagtej pracy.
temperatury w zakresie od 30 °C A10 Ruszt do pasteryzacji, & 31
do 100 °C (5 °Q).

ZASTOSOWANIE

= Garnek do pasteryzacji stuzy do pasteryzacji owocéw, warzyw itp., do przygotowywania
goracych napojow takich jak grzane wino, poncz, herbata itp. | zZlewania do stoikdw,
butelek itp., do ogrzewania zup,soséw oraz do blanszowania owocéw, warzyw itp.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usun wszelkie materiaty opakowaniowe, w tym naklejki reklamowe i etykiety,
z urzadzenia i jego akcesoriow.

Whnetrze garnka A3 wytrzyj zwilzong Sciereczka. Wlej okoto 5 | czystej wody i gotuj przez
okoto 10 minut. Potem pozostaw urzadzenie do wystygnigcia. Przed kurek spustowy
A4 postaw odpowiednie naczynie i wylej wode z garnka. Szczegétowe instrukcje
dotyczace obstugi urzadzenia podane sa w nastepnym rozdziale.

Notatka:
Przed pierwszym uruchomieniem moze pojawic sie lekki nieprzyjemny zapach.
Jest to normalne zjawisko, ktére szybko minie.

= Teraz urzadzenie jest przygotowane do eksploatacji.

EKSPLOATACJA URZADZENIA

Postaw urzadzenie na poziomej, suchej i stabilnej powierzchni i catkowicie rozwin
przewad zasilajacy.

Garnek A3 napetnij wymagana iloscig wody lub innej cieczy, tj. minimum 5|, ale
maksimum 5 cm pod gérna krawedz naczynia A3.

Jedli chcesz uzywac urzadzenia do pasteryzacji, na dnie garnka A3 najpierw utéz ruszt
do pasteryzacji A10. Na ruszcie do pasteryzacji A10 umies¢ stoiki a nastepnie uzupetnij
potrzebng ilos¢ wody. Nigdy nie ktadz stoikow bezposrednio na dno garnka do
pasteryzacji A3. Stoiki moga miec rézne wysokosci i ksztatty i powinny by¢ zanurzone
w wodzie od % do %. Jesli ustawiasz je na sobie w dwdch lub wiekszej licznie rzedow,
to najwyzszy rzad powinien byc¢ zanurzony na % swojej wysokosci, zobacz rysunek B.
Garnek A3 zamknij pokrywa A1 i wtyczke przewodu zasilajacego podtacz do gniazdka
elektrycznego. Przetacznik A8 ustaw w pozycji - a regulatorem termostatu A6 wybierz
wymagang temperature pasteryzacji. Timer A9 ustaw w pozycji ,On/Cont.” (ciagga
praca). W ten sposéb rozpoczat sie proces podgrzewania. Kontrolka A7 bedzie
Swieci¢. W ten sposob sygnalizowane jest ogrzewanie sie urzadzenia do wymaganej
temperatury. Po osiagnieciu ustawionej temperatury pojawi sie sygnalizacja akustyczna
a kontrolka Swietlna A7 zgasnie.

Po zagrzaniu urzadzenia do wymaganej temperatury przestaw przefacznik A8 do
pozycji oznaczonej symbolem 0 a za pomoca timera A9 ustaw wymagany czas
pasteryzacji. Kontrolka swietlna A7 bedzie sie wiaczac i wytaczac w trakcie pracy. W ten
sposob sygnalizowane jest utrzymywanie ustawionej temperatury.

Po ustawieniu timera A9 nie zmieniaj ustawien termostatu A6. W przeciwnym wypadku
mogtoby dojs¢ do btedu w odliczaniu czasu i timer A9 bedzie wymagat ponownych
ustawien. Po uptywie ustawionego czasu pojawi sie sygnalizacja dzwigkowa, po czym
nastapi automatyczne wytaczenie urzadzenia.

Po zakoriczeniu pasteryzacji pozostaw garnek A3 aby chwile wystygt. Za pomoca
kurka spustowego wylej wode A4, ale nie catkowicie. Dno garnka A3 pozostaw zakryte
wodg az do momentu catkowitego wystygniecia. Wypuszczenie wody z garnka A3
mozna wykona¢ na dwa sposoby, poprzez docisnigcie dzwigni kurka spustowego A4
w dét lub uniesienie dzwigni do géry. Po uniesieniu do gory dzwignia sie blokuje i nie
trzeba jej przytrzymywac. Woda bedzie wypuszczana, dopoki bedziesz przytrzymywac
dzwignie docisnieta w dot lub dopdki dZzwignia bedzie zablokowana w pozycji do géry.
Do spuszczania wigkszej ilosci wody zaleca sie korzystanie z drugiego sposoby, tj.
podniesienia dzwigni do gory. Po spuszczeniu wody ostroznie wyjmij stoiki za pomoca
szczypiec lub rekawicy kucharskiej. Stoiki pozostat do schtodzenia do gérny dnem na
czystym reczniku kuchennym. Puszki zanurz w zimnej wodzie.

Urzadzenia mozna réwniez uzywac do ogrzewania zup, sosow i innych lepkich cieczy,
do przygotowywania grzanego wina, ponczu, goracej herbaty itd. W takim przypadki
dopilnuj, aby z garnka do pasteryzacji A3 wyjac ruszy do pasteryzacji A10.

Aby zagrzac ciecz do wymaganej temperatury ustaw przetagcznik A8 w pozycji
i regulatorem termostatu A6 wybierz temperature. Timer A9 ustaw w pozycji ,On/
Cont” (ciaga praca). Po osiagnieciu ustawionej temperatury pojawi sie sygnalizacja
akustyczna a kontrolka swietlna A7 zgasnie. Przetacznik A8 przetacz do pozycji
oznaczonej symbolem 0. Timerem A9 ustaw czas, przez jaki chcesz ogrzewacz ciecze
lub utrzymywac je w cieptym stanie przy wybranej temperaturze. Jesli w trakcie
pracy potrzebujesz zmieni¢ ustawienia temperatury, ustaw ponownie réwniez
timer A9. Przykladem moze by¢ sytuacja, gdy chcesz ciecz przez jakis czas gotowac
a nastepnie utrzymywac ja w cieptym stanie. Jesli ustawisz timer A9 w pozycji,On/
Cont!, urzadzenie bedzie nieprzerwanie ogrzewac ciecz i nie bedzie automatycznie
wytaczone.

Lepkie ciecze nalezy nieustannie miesza¢ w fazie ogrzewania, aby nie doszto do ich
przypalenia. Regularne mieszanie jest wymagane réwniez podczas utrzymywania
ich w cieptym stanie.

Kurek spustowy A4 jest odpowiedni do spuszczania cieczy o niskiej lepkosci takich jak
na przyktad grzane wino, poncz, goraca herbata itd. Nie uzywaj go do spuszczania zup,
sosow itp. Aby nalac sos, zupe itp. z garnka do pasteryzacji A3 nalezy uzy¢ chochli.
Po zakonczeniu uzywania ustaw regulator termostatu A6 i timer A9 w pozycji OFF
(wytgczone) i odtacz urzadzenie z gniazdka elektrycznego. Przed nastepnym uzyciem
pozostaw urzadzenie do schtodzenia.

RADY | ZALECENIA DO PASTERYZACJI | ROBIENIA WEKOW

Do pasteryzacji uzywaj tylko dobrej jakosci, Swiezych i dojrzatych surowcéw. Przed
pasteryzacjg surowce doktadnie umyj pod biezaca woda i pozostaw je do wyschniecia.
Naczynia do pasteryzadji (stoiki, puszki itd) nalezy wysterylizowac przed napetnieniem.
To samo dotyczy zakretek. Nie dotykaj wysterylizowanych pojemnikéw ani ich zakretek
od wewnatrz. Nie uzywaj uszkodzonych pojemnikow lub zakretek.

Stoiki napetnij maksymalnie do 2 cm pod gérng krawedz. Do robienia wekéw
z zmiksowanych surowcow lub potraw, puree, ketchupy itp, nalezy stoiki napetnic¢
maksymalne od 3 do 4 cm pod gorna krawedz.

Podczas pasteryzacji migsa i wedlin (parowki itp.) napetniaj pojemniki tylko do % ich
objetosci. Przed pasteryzacjg pozbaw migso kosci. W6z je do stoikdw jeszcze ciepte
i ewentualnie zalej sosem, ktory puscito podczas pieczenia itp. Pasteryzowane migso
pozostaw do nastepnego dnia a nastepnie pasteryzuj je jeszcze raz przez 1 godzine.
Nie pasteryzuj pokarméw, ktore zawierajg $mietane lub make. Surowce te nalezy
dodac dopiero przy podgrzewaniu potrawy.

Zawsze dokfadnie zakrec stoiki po napetnieniu.

Czas pasteryzadji liczy sie od osiggniecia wymaganej temperatury.

Ekonomiczna metoda pasteryzacji jest sterylizacja w parze. Garnek A3 napetnij woda
tylko do poziomu mniej wiecej 15 cm i postaw stoiki na ruszcie do pasteryzacji A10. Jesli
woda czeéciowo sie wygotuje, uzupetnij ja i jednoczesnie przedtuz czas pasteryzacji
o czas, ktéry byt potrzebny do ponownego osiggniecia wymaganej temperatury.
Zalecane jest oznaczenie stoikow i puszek informacjg o zawartosci i dacie pasteryzacji.
Pasteryzowane potrawy najlepiej przechowywac w chtodnym i ciemnym miejscu.
Pasteryzowane potrawy majg diugi okres trwatosci, ale nie jest on nieograniczony.
Dlatego nalezy je kontrolowac i na biezaco konsumowac. Jedli otwarty stoik wykazuje
jakiekolwiek objawy zepsucia (nieprzyjemny zapach, powtoka na powierzchni itp.)
nigdy nie konsumuj jego zawartosci.

Niniejsza instrukcja zawiera wytacznie podstawowe rady i wskazowki dotyczace
pasteryzadji, nie za$ doktadne procedury. Przepisy przygotowania zalewy i doktadne
procedury pasteryzacji znajdziesz w literaturze fachowej.

SZYBKI PRZEWODNIK PASTERYZACJI

SUROWCE USTAWIENIE ZALECANY CZAS
TEMPERATURY PASTERYZACJI

Owoce

Morele 90°C 30 min

Brzoskwinie 90°C 30 min

Gruszki (miekkie) 90°C 30 min

Gruszki (twarde) 90°C 50 min

Truskawki 80°C 25 min

Jagody 85°C 30 min

Maliny 80°C 25 min

Warzywa

Kalafior 100 °C 90 min

Czerwona lub biata kapusta 90°C 120 min

Groszek 100°C 130 min

Ogorki konserwowe 90°C 30 min

Szparagi 100°C 100 min

Migso

Migso po obrébce termicznejw 100 °C 90 + 60 min

wyniku gotowania, duszenia lub (pasteryzacja 1. + 2.

pieczenia dzien)
Gotowy gulasz 100°C 60 min
Paréwki 100°C 120 min

Uwaga:

M Podane powyzej czasy sa tylko orientacyjne i nie obejmuja czasu potrzebnego
do osiagniecia wymaganej temperatury. Rzeczywisty czas pasteryzacji moze
sie roznic¢ w zaleznosci od wielkosci surowcow. Zawsze przestrzegaj czasu
podanego w konkretnych przepisach.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

. BIEZACE CZYSZCZENIE
Przed czyszczeniem wytacz urzadzenie, odtgcz z gniazdka i pozostaw do wystygniecia.
Pozostata zawartos¢ garnka A3 wylej lub wypus¢ kurkiem A4 do odpowiedniego
naczynia. Wnetrze garnka A3 wyptucz czysta, ciepta woda. W razie potrzeby, wnetrze
wytrzyj zwilzong $ciereczka z niewielka iloscia neutralnego ptynu do naczyn. Po
zastosowaniu ptynu doktadnie wyptucz go czysta woda.
Kurek spustowy A4 mozna usunac do tatwiejszego czyszczenia. Z kurka A4 odkrec
dzwignie i dokfadnie optucz jg pod czysta biezaca woda z niewielka iloscia neutralnego
ptynu do mycia naczyn. Zanieczyszczenia znajdujace sie wewnatrz kurka spustowego
A4 mozesz wyczysci¢ za pomocg wody i matej szczoteczki z delikatnym wtosiem. Po
wyczyszczeniu przykre¢ dzwignie z powrotem. Na zakoniczenie procesu czyszczenia
kurek spustowy A4 przeptucz, napetniajac garnek A3 czystg wodg, ktérg nastepnie
nalezy spuscic przez kurek A4 do odpowiedniego naczynia.
Do czyszczenia zewnetrznej powierzchni urzadzenia uzyj szmatki delikatnie zwilzonej
stabym roztworem srodka do mycia naczyn. Po zastosowaniu srodka do utrzymania
czystosci, wytrzyj powierzchnie szmatka delikatnie zwilzong w czystej wodzie
i nastepnie wytrzyj ja do sucha.
Urzadzenia ani przewodu zasilajagcego nie myj pod biezaca woda ani nie zanurzaj
w wodzie lub innej cieczy. Do czyszczenie urzadzenia nie stosuj rozciericzalnikow,
sSciernych srodkéw czyszczacych itp. w odwrotnym przypadku moze dojs¢ do
uszkodzenia powierzchni urzadzenia.

N

USUWANIE KAMIENIA

Do usuwania kamienia mozna uzy¢ roztworu przygotowanego z wody i octu lub
kwasku cytrynowego. Zalecany stosunek rozciericzenia wody i octu wynosi 1:1.
Zalecane rozciericzenie kwasku cytrynowego to mniej wiecej dwie tyzeczki na pét litra
wody. Do garnka A3 wlej roztwor do odwapnienia, zagrzej na koto 80 °C i pozostaw do
dziatania na okoto od 30 do 60 minut. Roztwor nastepnie wylej przez kurek spustowy
A4 lub wylej bezposrednio z garnka. Garnek A3 dokfadnie wyptucz a przed nastepnym
uzyciem przegotuj w nim czysta wode.

PRZECHOWYWANIE
= Jesli nie bedziesz uzywac urzadzenia, odtéz je w czyste suche miejsce, poza
zasiegiem dzieci. Przewdd zasilajacy mozna owina¢ wokoét bazy A5.

DANE TECHNICZNE

Znamionowy zakres napiecia 220-240V ~
Czestotliwos¢ nominalna 50/60 Hz
Nominalny pobér mocy. 1800W

Zmiany tekstu i parametréw technicznych zastrzezone.

WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE
ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Wykorzystany materiat opakowaniowy odt6z w miejsce przeznaczone lokalnie do
odktadania odpadow.

UTYLIZACJA WYKORZYSTANYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH
| ELEKTRONICZNYCH

Symbol ten, umieszczony na produkcie lub w zataczonej dokumentacji
oznacza, iz uzytych produktéw elektrycznych i elektronicznych nie
mozna wyrzuca¢ wraz ze zwyklymi odpadami z gospodarstw
domowych. Aby zagwarantowac poprawny sposob utylizacji, odnowy
i recyklingu produktéw tego rodzaju, nalezy je przekaza¢ do
wyznaczonych punktow zbidrki elektroodpadu. W niektorych krajach
Unii Europejskiej lub w innych krajach europejskich mozesz zwréci¢
_ swoje produkty lokalnemu sprzedawcy w przypadku zakupu

podobnego nowego produktu .

Poprawna utylizacjg produktu pomagasz zachowac cenne zrédta naturalne i przyczyniasz

sie do zapobiegania potencjalnym negatywnym wptywom na srodowisko naturalne

izdrowie cztowieka, ktére mogtyby by¢ nastepstwem niewtasciwej utylizacji odpadow.

Aby uzyskac wiecej informacji, skontaktuj sie z lokalnymi wtadzami lub punktem zbioru

surowcow wtornych.

W przypadku niedotrzymania postepowania utylizacji tego rodzaju odpadéw, zgodnie

krajowymi przepisami, moga zosta¢ natozone kary.

Dla jednostek gospodarczych w krajach Unii Europejskiej

Jezeli chcesz poddac utylizacji urzadzenia elektryczne i elektroniczne, zazadaj

potrzebnych informacji od swojego sprzedawcy lub dostawcy.

Utylizacja w pozostatych krajach poza obszarem Unii Europejskiej

Symbol obowigzuje w Unii Europejskiej. Przed przystapieniem do utylizacji produktu,

zazadaj w lokalnych urzedach lub od sprzedawcy potrzebnych informacji o poprawnym

sposobie utylizacji.

Niniejszy wyrdb spetnia wszelkie podstawowe wtasciwe wymagania
dyrektyw UE.

Mpunbop ana pomawiHero

RU KoHcepBupoBaHuA

PykoBoacTBO Nno 3KcnnyaTauum

Mepen vcnonb3oBaHWeM 3TOTO NPUGOPa, NOXaNynCcTa, BHUMATENbHO NPOUTUTE
PYKOBOACTBO MoOSib30BaTesiA, Aa)ke eC/in Bbl Y>Ke 3HaKOMbl C UCNONIb30BaHNEM
QAHanNoOrn4YHbIX yCTpOI;ICTB. |/|CI'IO"Ib3yl7ITe 3neKTponp|/|60p TONbKO Tak, Kak 3TO
ONNCaHo B JaHHOM PYKOBOACTBE MO 3KCnyaTaunuv. COXpaHVITE pyKkoBOACTBO AnA
MCMonb30BaHuA B ByayLem.

Kak MWHUMYM B Te4yeHune ﬂeﬁCTBMﬂ YCTAHOB/IEHHOrO MO 3aKOHY CPOKa yCTpaHeHua
HeAoCTaTKoB vnn I'apaHTMVIHbIX obs3atenbcTs pPeKOMeHAyeTCA COXPaHATb
OpUrNHanNbHyo KOpOﬁKy n yI'IaKOBOl{HbIﬁ Martepwuan, KaccoBbIf Yek 1 noarsepxaeHve
O CTeneHw OTBETCTBEHHOCTU NPOAABLIA U raPaHTUINHBIN TanoH. B ciyyae nepesosku
|PEKOMEH/lYeTCA CHOBa YNakoBaTb NPUGOP B OPUTMHaNbHYIO KOPOBKY.

OMUCAHME SNIEKTPOMPUBOPA
A1 CbemHas KpblllKa A8 T[lepekntoyatenb A BKIOYEHNA
A2 Tepmou30nMpOBaHHbIE PyUKi 1 BbIK/IIOYEHA 3BYKOBOIA
A3 6ak, 06bem 27 n curHanusaummn
B Hero nomewjaetca go 14 nutposbix A9  Taiimep
6aHOK /1717 KOHCEPBMPOBaHMUA N03BONAET YCTaHOBUTbL BPEMA
A4 CnuBHoI KpaH ABTOMATUYECKOrO BbIK/IOYEHUA OT
A5 OcHoBaHve 20 g0 120 MUHYT UNK YCTaHOBUTD
06opyaoBaHO KaGenem NUTaHuUA. HemnpepbIBHbIV PEXIM PaboTbl.
A6 Perynatop TepmocTaTa A10 PeleTka AnAa KOHCEPBYPOBAHWA,
nosgosnAeT becctyneH4aTo D31 cm
V3MEHATb TemnepaTypy
B Avanasone ot 30 go 100 °C (+5 °C).
A7 (CBeTOBOWI UHAMKATOP
CUrHanu3vpyeT noaaepxaHue
3a7)aHHON Temnepatypbl.

HA3HAYEHUE

= [Mpubop ANA AOMaILHEro KOHCEPBMPOBaHWA NPe/iHa3HayeH AA KOHCePBMPOBaHUA
bPYKTOB, OBOLLEV 1 T.N., ANA NPUrOTOBNEHIA FOPAYNX HAMWUTKOB - MNHTBEIHA,
MyHLUa, Yas 1 T.N. 1 X Pa3nuBa B CTakaHbl, Gy TbIIKA 1 T.N., NOAOrpeBa Cynos 1 COYCoB,
6naHWpoBKM GPYKTOB, OBOLLEN 1 .M.

NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

CHuMUTe C 3neKTponprbopa 1 ero NpUHaANeXHOCTel BeCb YNakoBOYHbIN MaTepuan,
BK/IOYaA PeKNaMHble HaKNeKM 1 STUKETKN.

BHyTpeHHee NpocTpaHCTBo NpuGopa A3 NpoTpuTe BaXHOM TKaHbIo. 3aneliTe B Hero
NPUBNM3NTENBHO 5 1 YNCTOI BOABI M OCTaBbTE BOAY KINETb NPUGNN3NTENbHO 10 MUHYT.
Mocne 310ro NpU60P AOMXEH OCTbITh. Mo CINBHOI KpaH A4 NOMECTUTE NOAXOAALLYIO
EMKOCTb 1 Crieiite B Heé BoAy. MoApo6HbIe ykasaHns No o6palleHuio ¢ Npuopom
yKasaHbl B Clieflylolueii rnase.

MpumeyaHne:
I'Ipm NepBOM BK/THOYEHNN MOXET NOABUTLCA nerkuii 3anax. 1o coBepLleHHo
HOpMasnbHOe ABNeHNE, KOTOPOE BCKOPE NpeKkpaTuTCA.

= Tenepb NpUGOP roTOB K UCMONb30BaHNIO.

NCNOJNIb30BAHUE SJIEKTPOMPUBOPA

Bceraa pasmeLaiite nprbop Ha ropMU30HTaNbHOIA, CyXOM 1 CTabUNbHON NOBEPXHOCTH
1 NOMIHOCTbIO pa3MoTaiiTe Kabenb NUTaHusA.

Emkoctb A3 3anonHuTe TpebyembiM 06BEMOM BOABI MM MHOW KIUAKOCTH, T.e.
MUHVIManbHO 5 11, HO He 6osniee Yem 5 CM Mo BEPHUM Kpaem émkocTu A3.

Ecnu Bbl xoTUTe NCnosib3oBaTh NPUGOP /1A KOHCEPBMPOBAHIAS, CHauasa yCTaHoBUTe
Ha IHO émKocTu A3 pelléTKy ana KoHcepsrposaHua A10. MocTaBbTe 6aHKM Ha
pewéTky ana KoHcepsupoBaHua A10, a 3aTem loneiTe BOfy A0 HYXXHOTO YPOBHA.
Huikoraa He ycTaHaBnvBaiiTe KOHCepBUpyemble GaHKM NPAMO Ha AHO EMKOCTM Ans
KoHcepBMpoBaHusA A3. BaHKM AN KOHCEPBUPOBaHWA MOTYT ObITb Pa3/IMYHOIA BbICOTbI
1 $OpMbl 1 [JOMKHBI GbITb MOTPYXeHbl B BOAY Ha BbICOTY OT %3 Ao %. Ecnn 6aHkn
CTaBATCA APYr Ha Apyra B ABa uin Gonee APYCoB, TO 6aHK B BEPXHEM PAAY AOMKHbI
6bITb MOTPY>KEeHbI B BOflY Ha % CBOEI BbICOTbI, CM. PUCYHOK B.

EmkocTb A3 3aKpoiiTe Kpbiwkoi A1 1 NoacoeanHUTe Kabenb NUTaHUA K pO3eTKe 7.
ceTn. YcTaHoBUTe nepeksioyaTent A8 B NONOXKEHWE «-» U PeryNaTopoM TepmocTaTa
A6 BbiGepeTe Tpebyemyio TemnepaTypy KoHcepsupoBaHus. Taiimep A9 ycTaHoBuTe
B nonoxenvie «On/Cont.» (noctoaHHas paboTa). Tem cambiM HauMHAETCA NpoLecc
KOHCepBUpOBaHuA. Bknountca ceeToBoi nHamkatop A7. OH coobLiaet o Tom, 4To
npu6op Harpencs 1o Tpebyemoil TemnepaTypbl. [ocsie AOCTUKEHWA YCTaHOBEHHO
TemnepaTypbl BKAIOUATCA aKyCTUYeCKan CUrHanu3aums v noracHeT CBETOBOW
nHaukatop A7.

Mocne Harpesa npubopa Ao TpeGyemoii TemnepaTypbl yCTaHOBITE Nepeknioyatens A8
B MONOXeHve, 0603HaueHHOe CUMBOSIOM «0» 1 NP NoMoLyy Taimepa A9 BbiCTaBbTe
HyXHOe BpemA KoHcepBupoBaHuaA. CBeToBoi nHAnKatop A7 GyfeT BKoYaTbCA
1 BbIK/IOYATbCA BO BpeMA paboTbl. ITO — CUrHanbl MOAAEpPKaHWA 3aAaHHOM
Temneparypbi.

Mocne ycTaHoBKM TaliMepa A9 yxxe He U3MEHATe HaCTPOIiKy perynatopa TepmocTata
A6. B nHOM cnyyae BO3MOXHa OLnGKa npu oTcuéTe BpemeHu n Taiimep A9 6yaet
HEBO3MOXHO YCTaHOBUTb CHOBA. [0 MCTEUEHUM YCTaHOBAIEHHOTO BPEMEHM BKAIOUNTCA
3BYKOBOII CUrHan 1 pa6oTa npn6opa by/eT aBTOMaTUUYeCKN 3aKOHUEeHa.

Mo OKOHYaHMM KOHCEPBMPOBaHNA MOAOXKANTE MOKa coflepXnmoe émkocTn A3
HeMHoro ocTbiHeT. CneiiTe BOAy Yepes CANBHOI KpaH A4, HO He NMONHOCTbIO. [IHO
émKocTi A3 ocTaBbTe Nof BOAOI 0 NOMHOTO oxnaxaeHua. CiuTb BOAy 13 eMKOCTH
A3 MOXHO ABYMA CNOCOGaMIA: HaXaB pblyara CAIMBHOTO KpaHa A4 BHU3 WM NOAHAB
ero BBepx. [py1 NOAHATIN BBEPX pbluar GrKCUPYETCS, 11 €r0 He HYXXHO NPUAEPKINBATb.
Bopa Gynet BbiTeKaTb 10 MOMEHTa, NOKa pbiuar 6yaeT ynepnBaTbCA HaxaTbiM BHU3
unn noka oH bynet 3adpuKCMpPoBaH B NOAHATOM NonoxeHUN. Ana civea 6onbluero
06bEMa BOAbI PEKOMEHAYETCA NCMO/Ib30BaTb BTOPOI1 CNOCOG, T.€. MOAHATH PblUaXoK
BBepX. loc/e C1Ba BOfibl OCTOPOXKHO JOCTaHbTE KOHCEPBUPYEMbIe GaHKM C MOMOLLbIO
KYXOHHOW NepyaTKi U nnuoB. baHKm ocTaBbTe OCTbITH BBEPX AHOM Ha KYXOHHOM
nonoteHue. MeTannnyeckue 6aHKu NorpysuTe B XoNoAHylo BoAaY.

= Mpubop MOXKHO TakXe 1CMOsb30BaTh ANA NOAOrPEBa CYMOB, COYCOB U UHBIX BA3KNX
XKNAKOCTEN, NPUrOTOBIEHUA MUHTBEIIHA, MyHILa, FOPAYEro Yas v T.n. B sTom ciyyae
NOCTaHbTe U3 EMKOCTU ANA KOHCEPBUPOBaHUA A3 pell&TKy AnA KOHCepPBUPOBaHMA
A10.

[inA HarpeBa XUAKOCTY A0 TpebyeMol TemnepaTypbl yCTaHOBUTE NepeKioyaTenb
A8 B rofioXKeHNe «-» 1 PerynaTopom Tepmoctata A6 Bbibepete Temneparypy.
Taimep A9 ycTaHoBuTe B nonoxeHune «On/Cont.» (NnocTosHHasA pa6orta). Mocne
NOCTUXKEHA YCTaHOB/IEHHO TeMMepaTypbl BKIIOUNTCA aKyCTMYeCKaa CUrHannsauma
W noracHeT cBeToBOI HAnKaTop A7.MepeBegute nepekntodatens A8 B NonoxeHue,
0603HaueHHOe cMBONOM «0». Talimepom A9 yCTaHOBUTE BpeMaA Harpesa uaKkocTn
UNN NOAAEPKaHUA B rOPAYEM COCTOAHUM NpU BbibpaHHOI Temnepatype. Ecin Bo
Bpems paboTbl HEOGXOANMO N3MEHNTb HaCTPOVKY TeMMepaTypbl, TO NpuAeTCA
TaK)Ke CHOBa HacTpouTb Taiimep A9. Hanprmep, 3TO MOXET NPOV30NTY B CUTyaLnK,
KOrla Heo6X0ANMO UTOGbI KUAKOCTL ONpeaeneHHoe Bpema Kunena, a notom
nopaepxveanach Tennon. Ecnu Bol yctaHosuTe Taiimep A9 B nonoxeHue «On/Cont.»,
To Npn6op ByeT HeMpPepbIBHO HarpeBaTh XWAKOCTb 1 He GyfieT aBToMaTUYeCcku
BbIKJTIOYEH.

BA3KMe XMAKOCTM HEOBXOAMMO NOCTOAHHO Pa3MelLnBaTh Ha 3Tane noforpesa Ans
TOTO, YTOGbI OHU He MpUropeni. PerynApHoe pasmelunBaHue Takxe HeO6XOANMO
1 NpW VX NOZAEPKAHNN B TENSIOM COCTOAHNN.

CnueHoW KpaH A4 NOAXOANT ANiA Pa3NnBa XUAKOCTEl C Masnol BA3KOCTbIO, Hanpumep
FNNHTBENH, NYHLU, rOPAYNiA Yail 1 T.N. He ncnonb3yiite ero AnA pasnvisa cynos,
coycos 1 T.n. [inA pasnuea coyca, Cyna 1 T.n. U3 EMKOCTU AN KOHCepBrpoBaHua A3
PEKOMEHlyeM UCMO/b30BaTh MOBAPELLIKY.

Mo OKOHYaHMM UCMONb30BaHUA yCTaHOBUTE perynatop TepmocTata A6 v Taiivep A9
B nonoxeHue OFF (BblKoYeHO) 1 0TcoeanHUTE NPUGOP OT Po3eTKM 311. ceTu. MNepep
No6bIMY NOCNeAyIoWNMM AACTBUAMM NPUBOP AONMKEH OCTHITh.

COBETbl " PEKOMEHAALIMM NO KOHCEPBUPOBAHUIO

[InA KoHCEpBaLMM UCMONb3YiATe TONIbKO KauecTBeHHbIE, CBEXME 1 3pesible NPOAYKTbI.
Mepep KoHcepBaLueil NPOAYKTbI TLWATENbHO BbIMOWTE TENMOW BOAOW U fJaiiTe m
BbICOXHYTb.

BaHKM 1A KOHCepBaLnK (CTEKNAHHbIE, METaNNYeckue 1 T.N.) JOMKHbI 6biTb nepes
KOHCepBal{1eil CTepuin30BaHbl. ITO Xe NPaBuIOo AeCTBYET U ANA Kpbiluek. He
npuKacanTech K CTepPUNN30BaHHbBIM GaHKaMm U KpbilWKam 13HyTpu. He ncnonb3yite
noBpeXAeHHbIe GaHKM 1N KPbILLKN.

CreknsAHHble GaHKK 3anonHANTe He Bblle YeM 2 CM [0 BepxHero Kpas. Mpu
KOHCEPBNPOBAHNN 13MENbUeHHbIX MPOAYKTOB, MIOPe, KETUYrNOB 1 T.N. 3anonHAnTe
6aHKy 1NA KOHCEPBUPOBaHMA He Bbillie Yem 3 - 4 CM 10 BEPXHEro Kpas.

Mpu KOHCepBaLWM MACa MK KONYEHOCTeN (COCUCKM U T.N.) 3aNonHANTe EMKOCTU
TONbKO [0 % ob6béma. Mepep KoHcepBaLveit ygannute Koctu 13 Maca. Momectute
MACO B 6aHKM eLLie TenbIM, M0 XKenaHuIo 3aneiTe ero COycom, OCTaBLIMMCA OT XKapKu
nT.n. laitTe MACY NOCTOATH elije leHb a 3aTeM KOHCePBHPYiiTe ero B TeyeHue 1 vaca.
He KoHcepBUpy#iTe NPOAYKTbI C COAEPKaHNEM CIMBOK UK MyKW. ST NPOAYKTbI
n06asnAloTCA yxe nocne nogorpesa 6iog.

TMocne 3anonHeHNA BCerfa XopoLUo 3aKpoiiTe GaHKM AA KOHCEPBUPOBAHNA.
BpemsA KOHCEpBUPOBaHUA OTCUNTLIBAETCA C MOMEHTa AOCTXKEHNA Tpebyemo
Temneparypbi.

SKOHOMUYHBIM METOAOM KOHCEpBaLMI ABAAETCA CTEPUAM3aLMA Ha napy. EMkocTb
A3 3anonHaeTcA BOAOW NPUBAN3NTENBHO A0 YPOBHA 15 CM 1 6aHKM NOMELLAIOTCA Ha
pewéTky ana KoHcepsuposauua A10. Eciv Bofja 4aCTUYHO BLIKVMWT, AOMONHNTE eé
1 0IHOBPEMEHHO NPOJIITE BPEMA KOHCEPBaLWI Ha NePUOZ, KOTOPbIN 6bin HeO6XoA1M
ANA NOBTOPHOTO JOCTIXKeHNA TpeGyemoi TemnepaTypbl.

CTeKknAHHble 1 MeTannyeckne 6aHKI pekoMeHayeTCA NOANUCaThb 1 yKasaTb AaTy
KoHcepBaLui. KoHcepBUpoBaHHbIe NPOAYKTbI PEKOMEH/YEM XPaHUTb B MPOXIAAHOM
1 TEMHOM MecTe.

KoHcepBupoBaHHble NPOAyKTbl MEIOT ANNTENbHBIV CPOK XPaHEHUSA, OfJHaKO OH He
MOXeT GbITb HeOrpaHYeHHbIM. [03TOMY PerynAapHO KOHTPOMPYiiTe 1 ynoTpebnaiite
KOHCePBUPOBaHHbIE NPOAYKThI. ECAI B OTKPbITO GaHKe NOABMANCH NoGbIe NPU3HaKM
nopuy (3anax, NéHKa Ha NOBEPXHOCTY 1 T.N.), HUKOT/a He yroTpebnaiiTe coaepimoe
TaKmx 6aHoK.

B naHHOM pyKOBOACTBE NpKBeaeHbl TONIbKO OCHOBHbIE COBETbI 11 PeKOMeHaaLuK,
63 TOUHOTO ONMCaHKA NPOLLECCOB. PeLienTbl 4NA NPUrOTOBNEHNA CONEHUI 1 TOUHbIE
TEXHOSOTMU KOHCEPBUPOBAHNA MOXHO HANTV B CeLnabHOI nuTepatype.

BbICTPOE PYKOBOACTBO MO KOHCEPBALIU

MPOAYKTbI YCTAHOBKA PEKOMEHAYEMOE

TEMMEPATYPbI BPEMA
KOHCEPBALIUK

OpyKTbI

A6purKOCHI 90°C 30 MuH

Mepcukn 90°C 30 MyH

Mpyww (markve) 90°C 30 MuH

Mpyww (TBEPAbIE) 90°C 50 MUH

Kny6Huka 80°C 25 MuH

YepHuka 85°C 30 MyH

ManuHa 80°C 25 MuH

Osowwn

LiBeTHas kanycTa 100°C 90 MUH

Kanycra 6enaa unu uetHas 90°C 120 MuH

lopouwek 100°C 130 MuH

Orypubl 1A KOHCepBaLUn 90°C 30 MUH

Cnapxa 100°C 100 MuH

Maco

Maco nocne Tennogoit 100°C 90 + 60 MyH

06paboTku — BapeHoe, (3aBapuBaHue 1+ 2

TYlEHOE 1N KapeHoe NieHb)

loToBbIN rynAw 100°C 60 MUH

Cocuncku 100°C 120 MuH

MpumeyaHune:

M YKasaHHas Bbllie NPOAOMIKUTENbHOCTb ABMAETCA OPUEHTUPOBOYHOI U He
BK/IOYAET BpPeMs, HeObXoArMoe AnA AOCTKEeHNA TpebyemMoi TeMnepaTtypbi.
DakTnueckoe BpPeMmMA KOHCEPBMPOBAHUA MOXKET OT/INYATbCA B 3aBUCUMOCTUN OT
pa3mepa NpoayKToB. Bcema COGIHOIJZVITE Bpems, yKa3aHHOe B KOHKPETHbIX
peuenTax.

YNCTKA N yxoa

. TEKYLLAA OYUCTKA
Bbikniounte Npnubop nepes O4YMCTKON, OTCOEAMHIUTE €ro OT PO3ETKM M. CeTu
1 NOA0XKANTE NOKa OH OCTbIHET.
Bbineiite ocTaBleecs cofepxumoe 13 émkoct A3 nnu cneite yepes KpaH A4
B NMOAXOAALLYI0 EMKOCTb. BHyTpeHHee npocTpaHcTBO EMKOCTM A3 MPOMOITE YUCTO
Ténnoii Bogo. Mpy HEOBXOANMOCTN NPOTPUTE Ero BaXXHON TKaHbIO C Jo6aBneHnem
HeBOMbILOro KONNYECTBa HENTPabHOMO KyXOHHOTO MOloLLEero cpefcTsa. Mocne
MPUMEHEHA MOILLEro CPeICTBa XOPOLLO NPOMOiTe EMKOCTb YNCTOI BOLON.
CnuBHoi1 kpaH A4 MOXHO pa3o6paTb AnA NPocToTbl ouncTKN. C KpaHa A4 oTBepHITE
PbIUaXOK 1 TlLATE/bHO BbIMOVITE €ro Moy YMCTOI NPOTOUHO BOAOI C AoGaBneHnem
He6ONbIIOro KONNYECTBa HENTPANIbHOTO KyXOHHOTO MOIOLLETO CPEAICTBA. 3arpA3HEHNA
BHYTPY CIMBHOTO KpaHa A4 MOXHO BbIUNCTUTH BOZOI C MPUMEHEHUEM MaoN WETKN
C MATKOI LWETUHOM. [oC/e OUNCTKU NPUKPYTUTE Pbluaxok 06paTHO. B 3aknioueHmne
npoMoiiTe CNMBHOM KpaH A4 cneflylolimM 06pa3om: 3anonHuTe EMKoCTb A3 uncToi
BO/IOW, KOTOPYIO MOTOM CrieiiTe Yepes KpaH A4 B NOAXOAALLYIO EMKOCTb.
J[INA OYNCTKM BHELIHel MOBEPXHOCTW Npubopa WCMosb3yinTe TKaHb, Clerka
yBRaxHeHHyIo B ClaboM pacTBope MoloLLero cpecTsa. Mocne npumeHeHna pacTsopa
C MOIOLMM CPE[CTBOM NPOTPUTE MOBEPXHOCTb BAXHOM TKaHBIO 1 3aTeM BbITpUTE
Hacyxo.
He moiite anektponpubop 1 ero kabenb NUTaHWA Nog NPOTOYHOW BOAOW U He
norpyXaiite ero B BOAY U Apyrue XuaKocTy. He ncnonb3ayiiTe ana ynctkn npubopa
pacTBOpUTENY, YNCTALUME CPEACTBA C abpasnBHBIM SGHEKTOM 1 T.N. DTO MOXKeT
NOBPEANTD €70 MOBEPXHOCTHYIO OTAENKY.

2. YAANIEHUVE HAKUNU

= [InA yaaneHua Hakunm MOXHO 1CMOMb30BaTb PAcTBOP, MPUrOTOBEHHDIV 13 BOAbI
1 yKCyCa I IMMOHHOI KUC/OTbI. PEKOMeHlyemoe COOTHOLLIEHE BOfbI 1 YKCyCa
cocTaBnAeT 1:1. PekomeHzyemas KOHLIEHTPaLMA IMMOHHOI KNCNOTbI COCTaBNAET
nNpubAN3NTeNbHO ABE KOGENHbBIE TOXKKM Ha MON-IMTPa BoAbl. B émKocTb A3 3aneiite
MPUrOTOB/IEHHbIN PACTBOP A yAANEHNsA HaKUMW, HarpeiTe ero NpUGANINTENLHO A0
Temnepatypbl 80 °C n ocTaBbTe Ha 30 - 60 MuHyT. locne 3Toro cneiite pacTBop Yepes
CNUBHOM KpaH A4 i BbineliTe. XopoLuo npomoiiTe eMKkocTb A3, a nepep cieayiowm
NPYIMEHEHNEM MPOKNNATIATE B HEW YNCTYIO BOAY.

XPAHEHUE

= Ecnn npu6op He byAeT CNonb30BaTbCA B TeYEHNE NMPOAOMKNTENLHOMO BPEMEHN,
XpaHuUTe ero B CyxoM, HefloCTynHoM AnA feTel mecTe. Kabenb NuTaHNA MOXHO
CBEPHYTb BHYTPU HUXKHEI YacTu noactaku A5.

TEXHUYECKUE BAHHbIE

[nana3oH HOMWHaNbHOTO HANPAXEHU ..
HomuHanbHas yactota
HomuHanbHas noTp. MOLHOCTb.

... 220-240 B nepemeHHOro Toka
50/60 Ny
1800 BT

MpowusBoanTenb ocTaBnAeT 3a coboii MpaBo Ha BHeCeHVe U3MEHEHWI B TeKCT
Y TEXHUYECKNE XapaKTePUCTUKU.

YKA3AHUA U UHOOPMALIUA MO OBPALLEHUIO
C ICMOJIb30BAHHOW YIAKOBKOW

Vicnonb3oBaHHbI yNakoBOYHbIN MaTepuan NoMecTTe B MecTo c6opa KOMMYHanbHbIX
OTXOf0B.

YTUNN3ALUA UCNOJIb3OBAHHDIX JIEKTPUHECKUX
N SNEKTPOHHbIX NPUBOPOB

3TOT CUMBON Ha U3AENNN UK CONPOBOANTENLHON JOKYMEHTaLN
03HayaeT, YTO MO OKOHYAHWK SKCMyaTauuu sneKkTpuyeckue
1 3N1eKTPOHHbIE U3/1eNNA He ClealyeT BbiBpacbiBaTb BMECTE C GbITOBbIM
Mycopom. inA Hagnexaluei 06paboTku, yTunusauum n nepepaboTkn
CcpaiiTe 3TV U3fenVA B NpeaHa3HaueHHble NyHKTbl c6opa oTxof08. Kpome
TOro, B HekoTopbix cTpaHax EBponeiickoro Cotosa u fpyrux
€BPONecK1X CTpaHax Bbl MOXeTe BEpHYTb CBOW N3eNNA MECTHOMY
I npoaasLyy B Clyyae NPUOBPETEHNA SKBIUBANIEHTHOTO HOBOFO N3N,
MpaBunbHas yTUAN3aLWA AaHHOTO U3ENNA NOMOXKET COXPaHUTb LIeHHbIE NPUPOAHbIE
Pecypcbi U NpeoTBPaTUTL BO3MOXHbIE OTPULIATENbHbIE MOCISACTBUA A/IA OKPYyKaloLen
Cpefibl 1 3[10POBbA YeNOBEKa, KOTOPbIE MOTYT BO3HIKHYTb B pe3y/ibTaTe HenpasuibHON
yTunn3saumm otxofos. [insa nonyuyexns 6onee nogpobHon nHdopmaunmn obpatutecs
B MECTHbIE MHCTaHLMM VAW 6AVKanLunii nyHKT c6opa OTX0A08B.
HenpasunbHan yTUNN3aLMA STUX OTXO/0B MOXET, B COOTBETCTBIN C HALNOHANbHBIMU
npasunamu, NoBneyb 3a cobon wrpad.
[ina cy6beKToB NpeaAnprHNMaTeNbCKOV leaTenibHOCTW B cTpaHax Esponeiickoro Cotosa
Ec/n Bbl COBMpaeTech yTUAM3NPOBaTh EKTPUYECKOE 1 IN1eKTPOHHOE 060py/0BaHIe,
3anpocuTe HEOOXOANMYIO UHGOPMALIVIO Y CBOETO NPOAABLA UV MOCTaBLMKA.
YTunusauus B pyrvx ctpaHax 3a npegenamu Esponeiickoro Cotosa
[leicTBUe 3TOTO CMMBONa pacnpocTpaHaeTca Ha Eponeiicknii Cotos. Ecnu Bbi
cobupaeTech yTUNN3MPOBaTb JaHHbIN NPOAYKT, 3aMpoCuTe HEOBXOAVMYIO UHGOPMaLIO
0 HajIexallem cnocobe yTUN3aLmMmn y MeCTHbIX BlacTeil U y CBOero Aunepa.

3710 nsgenve oTeeyaeT BCeM pacnpoCTPaHALWNMCA Ha Hero OCHOBHbIM
TpebosaHuam anpekTns EC.

Pasterizavimo puodas

LT

Naudotojo vadovas

Prie$ pradédami naudoti §j buitinj prietaisa, atidziai perskaitykite 5j naudotojo vadova
net ir tuo atveju, jeigu anksciau jau esate susipazine su panasaus tipo buitiniais
prietaisais. Prietaisa naudokite tik taip, kaip apradyta Siame naudotojo vadove. Laikykite
3j naudotojo vadova saugioje vietoje, kad ateityje galétuméte jj lengvai perziaréti.
Rekomenduojame issaugoti originalia pakuotés déze, pakuotés medziagas, pirkimo
kvitg ir pardavéjo atsakomybés pareiskima bei garantijos kortele bent tokj laikotarpj,
kuriuo galima kreiptis j gamintoja dél nepatenkinamos kokybés ar veikimo. Jei prietaisg
pervezate, rekomenduojame jj supakuoti j originalig gamintojo pakuote.

PRIETAISO APRASYMAS

A1 Nuimamas dangtis A8 Jungiklis garso signalui jjungtiir
A2 Nekaistan¢ios rankenos isjungti

A3 27ltalpos puodas A9 Laikmatis

Jame telpa iki keturiolikos 1 litro
talpos konservavimo stiklainiy.

A4 Kranelis

A5 Pagrindas
su jrengtu maitinimo laidu.

A6 Temperatiros nustatymo rankenélé
Leidzia nustatyti temperattrg
30-100 °C (5 °C) ribose.

A7 Kontroliné lemputé
parodo, kad palaikoma nustatyta
temperatara.

LeidZia nustatyti automatinio

isjungimo laikg 20-120

minudiy ribose arba nustatyti

nepertraukiama puoda veikima.
A10 Konservavimo grotelés, @31 cm

NAUDOJIMO PASKIRTIS

= Pasterizavimo puodas skirtas vaisiams, darzovéms ir pan. konservuoti, taip pat
karstiems gérimams, pavyzdziui vynui su prieskoniais, punsui, arbatai ir pan. gaminti,
supils¢ius gérimus j taures, butelius ir pan., sriuboms ir padazams pasildyti ir vaisiams,
darzovéms ir pan. blansiruoti.

PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

Pasalinkite visas pakavimo medziagas nuo prietaiso ir jo priedy, jskaitant reklamines
etiketes ir lipdukus.

138luostykite puodo A3 vidy drégna $luoste. Pripilkite mazdaug 5 litrus $varaus vandens
ir palaukite mazdaug 10 minuciy, kol vanduo uzvirs. Paskui palaukite, kol prietaisas
visiskai atvés. Tada pastatykite po kraneliu A4 inda ir iSleiskite j jj vandenj. ISsams
nurodymai, kaip naudotis iuo prietaisu, pateikti kitame skyriuje.

Pastaba.
Pirma kartg jjungus, gali sklisti Sioks toks kvapas. Tai visiskai normalu ir néra
joks gedimas - neilgai trukus jis liausis.

= Prietaisas paruostas naudoti.

PRIETAISO VALDYMAS

Pastatykite prietaisg ant sauso stabilaus horizontalaus pavirsiaus ir visiskai isvyniokite
maitinimo laida.

Pripilkite j puoda A3 reikiama kiekj vandens arba kito skyscio, t. y. bent 5 litrus, bet ne
daugiau nei per 5 cm iki puodo A3 virdutinio krasto.

Jei norite naudoti prietaisa konservavimui, pirmiausiai padékite konservavimo groteles
A10 ant puodo A3 dugno. Sudékite konservavimo stiklainius ant konservavimo
groteliy A10 ir pripilkite reikiama kiekj vandens. Niekada nedékite konservavimo
stiklainiy tiesiai ant pasterizavimo puodo A3 dugno. Konservavimo stiklainiai gali
bati jvairiy auksciy ir formy; jie turi bati apsemti vandeniu iki %% jy aukscio. Jei
norite juos sudeéti vieng ant kito dviem ar daugiau auksty, virsutinéje eiléje esantys
konservavimo stiklainiai privalo bati apsemti % jy aukscio; zr. B pav.

Uzdenkite puoda A3 dangciu A1 ir jjunkite maitinimo laido kistuka j elektros lizda.
Nustatykite jungiklj A8 ties padétimi - ir pasirinkite norima konservavimo temperattira,
sukdami temperattros reguliavimo rankenéle A6. Nustatykite laikmatj A9 ties padétimi
,On/Cont.” (nuolatinis veikimas). Puodas pradeda kaisti. Uzsidegs kontroliné lemputé
A7. Ji parodo, kad prietaisas kaista iki norimos temperataros. Pasiekus nustatytg
temperattra, pasigirs garso signalas ir kontroliné lemputé A7 uzges.

Prietaisui kaistant iki norimos temperattros, nustatykite jungiklj A8 j padétj, pazymeéta
simboliu 0, ir, naudodami laikmatj A9, nustatykite norima konservavimo trukme.
Kontroliné lemputé A7 pakaitomis tai jsijungs, tai vél uzges. Ji parodo, kad palaikoma
nustatyta temperatara.

Nustate laikmatj A9, nekeiskite temperattros reguliavimo rankenélés A6 nuostatos.
Antraip gali jvykti atgalinio laiko skaiciavimo klaida ir reikés i$ naujo nustatyti laikmatj
A9. Praéjus nustatytam laikui, pasigirs garso signalas ir prietaisas automatiskai isijungs.
Pabaige pasterizuoti, Siek tiek palaukite, kol puodas A3 pravés. I3pilkite vandenj pro
kranelj A4, bet ne visa. Puodo A3 dugnas privalo likti apsemtas vandens, kol jis visiskai
atvés. Vandenj i$ puodo A3 galima isleisti dviem badais: arba paspaudziant kranelio
svirtj A4 zemyn, arba pakeliant svirtj aukstyn. Pakélus aukstyn, svirtis uzsifiksuoja ir
jos laikyti nereikia. Vanduo bégs tol, kol laikysite nuspaude svirtj, arba tol, kol ji bus
uzfiksuota virutinéje padétyje. Norint i3leisti didesnj vandens kiekj, rekomenduojama
pasirinkti antrajj bida, t. y. svirtj pakelti. I3leide vanden, atsargiai iSimkite konservavimo
stiklainius Znyplémis arba virtuvinémis pirstinéms. Apverskite stiklainius dangteliais
Zemyn ant virtuvinés $luostés ir palaukite, kol jie savaime atveés. Konservy skardines
panardinkite j 3altg vandeni.

Prietaisg taip pat galima naudoti sriuboms, padazams ir kitiems tirstiems skysciams
pasildyti, karstam vynui su prieskoniais, punsui, karstai arbatai ir pan. gaminti. Tokiu
atveju konservavimo groteles A10 ir puodo A3 batinai reikia isSimti.

Norint pasildyti skyscius iki norimos temperataros, nustatykite jungiklj A8 j padét; - ir
nustatykite temperatra, sukdami temperataros reguliavimo rankenéle A6. Nustatykite
laikmatj A9 ties padétimi ,On/Cont. (nuolatinis veikimas). Pasiekus nustatytg
temperatiira, pasigirs garso signalas ir kontroliné lemputé A7 uzges. Nustatykite
jungiklj A8 j padétj, pazyméta simboliu 0. Naudodamiesi laikmaciu A9, nustatykite,
kiek laiko norite sildyti skyscius arba palaikyti jy 3iluma, kad jie baty nustatytos
temperataros. Jei naudodamiesi prietaisu temperattrg norésite pakeisti, i$ naujo
nustatykite ir laikmatj A9. Pavyzdziui tarkime, jog norite, kad skysciai kazkiek laiko
pavirty, o tada 3iek tiek atausty, bet likty Silti. Nustacius laikmatj A9 j padétj,On/Cont;
prietaisas nuolat 3ildys skys¢ius ir automatiskai neissijungs.

Kaitinimo fazés metu tirstus skyscius reikia nuolat maisyti, kad jie neprisvilty. Silumos
palaikymo metu juos taip pat reikia reguliariai pamaisyti.

Pro kranelj A4 galima ileisti ne itin tirStus skyscius, pavyzdziui karstg vyna su
prieskoniais, punsg, karstg arbata ir pan. Nenaudokite jo sriuboms, padazams ir
pan. ispilti. Norédami pasemti padazy, sriuby ir pan. i$ pasterizavimo puodo A3,
naudokités samciu.

Baige naudotis prietaisu, nustatykite temperatiros reguliavimo rankenéle A6 ir laikmatj
A9 jisjungimo padétj ir atjunkite prietaisa nuo elektros lizdo. Pries vél naudodamiesi
prietaisu, palaukite, kol jis atvés.

NAUDINGI PATARIMAI, KAIP KONSERVUOTI

= Konservams naudokite kokybiskus, Sviezius, prinokusius produktus. Prie$
konservuodami produktus, kruop3¢iai juos nuplaukite drungnu vandeniu ir palaukite,
kol jie savaime nudzius.

Prie$ uzpildant konservavimo indus (stiklainius, skardines ir pan.), juos privaloma
sterilizuoti. Tai taikytina ir jy dangteliams. Nelieskite sterilizuoty indy ir jy dangteliy
i$ vidaus. Nenaudokite apgadinty indy ar dangteliy.

Pilkite ne daugiau nei per 2 cm iki virutiniy stiklainiy krasty. Konservuodami trintus
produktus, tyres, pomidory padazus ir pan., konservavimo stiklainius uzpildykite ne
daugiau nei 3-4 cm iki virsutiniy krasty.

Konservuodami mésa ar rakytus produktus (desreles dedrainiams ir pan.), indus
pripildykite tik iki % jy talpos. Prie3 konservuodami mésa, jg iskaulinkite. Dékite ja
i stiklainius, kol ji vis dar Silta; jei batina, uzpilkite ja riebiu padazu. Palikite konservuota
mésg iki kitos dienos, tada dar karta pasterizuokite jg 1 valanda.

Nekonservuokite produkty, kuriuose yra grietinélés arba milty. Siy maisto produkty
pridedama tik tada, kai maistas véliau pasildomas vartojimui.

Pripilde konservavimo stiklainius, visada tvirtai juos uzdarykite.

Pasterizavimo laikas skaic¢iuojamas tik nuo to momento, kai pasiekiama numatytoji
temperatara.

Ekonomiskas pasterizavimo budas yra sterilizavimas garais. Puodas A3 pripildomas
vandens tik mazdaug per 15 cm nuo dugno ir stiklainiai sudedama ant konservavimo
groteliy A10. Jei vanduo dalinai idgaruoty, pripilkite jo daugiau ir tuo pat metu
pailginkite pasterizavimo laika tiek, kiek jo prireikia norimai temperaturai pasiekti.
Pazymeékite stiklainius bei skardines, kad Zinotuméte, kas ir kada juose uzkonservuota.
Buty idealu, jei konservuotus produktus laikytuméte 3altoje vésioje vietoje.
Konservuoty produkty galiojimo laikas yra labai ilgas, bet ne beribis. Todél reguliariai
juos patikrinkite ir suvartokite. Jei atidare stiklainj pastebétuméte kokiy nors sugedimo
pozymiy (kvapg, plévele padengta pavirsiy ir pan.), tokiy konservy niekada nevartokite.
Sioje naudojimo instrukcijoje pateikiami elementards patarimai, kaip konservuoti, o ne
tikslas konservavimo budai. Receptus, kaip paruosti marinatus, ir tikslius konservavimo
budus rasite mokomojoje literattroje.

TRUMPAS KONSERVAVIMO ZINYNAS

PRODUKTAI TEMPERATUROS REKOMENDUOJAMAS
NUSTATYMAS PASTERIZAVIMO
LAIKAS

Vaisiai
Abrikosai 90°C 30 min.
Persikai 90°C 30 min.
Kriaugés (minkstos) 90°C 30 min.
Kriausés (kietos) 90°C 50 min.
Braskés 80°C 25 min.
Bruknés 85°C 30 min.
Avietés 80°C 25 min.
Darzovés
Ziediniai kopustai 100°C 90 min.
Baltieji ir raudonieji kopustai 90°C 120

min.
Zirniai 100°C 130

min.
Marinuoti agurkeéliai 90°C 30 min.
Sparagai 100 °C 100

min.
Mésa
Virta, troskinta arba keptamésa 100 °C 90 + 60 min.

(konservavimas
1-3ja + 2-3ja diena)
Pagamintas guliasas 100 °C 60 min.

Desrelés desrainiams 100°C 120 min.

Pastaba.

M Pirmiau nurodytos laiko vertés téra orientacinés ir jos neapima laiko, reikiamo
numatytajai temperatarai pasiekti. Faktinis pasterizavimo laikas gali skirtis,
atsizvelgiant | produkty dydj. Visada vadovaukités laiko vertémis, nurodytomis
konkreciuose receptuose.

VALYMAS IR TECHNINE PRIEZIORA

1. STANDARTINIS VALYMAS

= Prie$ valydami prietaisa, isjunkite jj bei atjunkite nuo elektros lizdo ir palaukite, kol
jis visiskai atves.

= I3pilkite puode A3 esantj likutj arba isleiskite jj pro kranelj A4 j tinkama inda. I$plaukite
puodo A3 vidy 3variu 3iltu vandeniu. Jei reikia, iSplaukite jj drégna Sluoste su trupuciu
neutralaus indy ploviklio. Jei naudosite indy ploviklj, kruops¢iai jj isplaukite Svariu
vandeniu.

= Norint lengviau isvalyti, kranelj A4 galima nuimti. Nusukite svirtj nuo kranelio A4 ir
kruopsciai isplaukite ja po tekanciu vandeniu su trupuciu neutralaus indy ploviklio.
Medziaga, esantia kranelio A4 viduje, galima iSplauti vandeniu, naudojant maza
Sepetélj plonais 3ereliais. I3plove, vél uzsukite svirtj. Paskui praskalaukite kranelj A4,
pripildami j puoda A3 varaus vandens ir isleisdami jj pro kranelj A4 j tinkama inda.

= I3orinj prietaiso pavirsiy valykite luoste, sudrékinta silpnu indy ploviklio ir vandens
tirpalu. Nuvale indy plovikliu, pavirsiy dar karta nuvalykite Svariu vandeniu Siek tiek
sudrékinta sluoste, paskui sausai nusluostykite.

= Neplaukite ir nenardinkite prietaiso ar jo maitinimo laido j vandenj ar kitokj skystj.
Prietaiso nevalykite tirpikliais, $vei¢iamosiomis valymo priemonémis ir pan. Kitaip
galima pazeisti prietaiso pavirsiy.

2. KALKIY NUOVIRY SALINIMAS

= Nuoviras galima pasalinti vandens ir acto arba citriny ragsties tirpalu.
Rekomenduojamas vandens ir acto tirpalo santykis yra 1:1. Rekomenduojamas citriny
ragsties tirpalas yra mazdaug du arbatiniai Sauksteliai pusei litro vandens. Supilkite
paruosta nuoviry 3alinimo tirpala j puoda A3, jkaitinkite jj mazdaug iki 80 °Cir palikite jj
paveikti 30-60 minuciy. Paskui isleiskite tirpalg per kranelj A4 arba i3pilkite ji. Kruopsciai
isplaukite puoda A3 ir uzvirkite jame $varaus vandens, pries vél juo naudodamiesi.

SAUGOJIMAS
= Nenaudojamg prietaisa laikykite sausoje, vaikams nepasiekiamoje vietoje.
Maitinimo laidg galima suvynioti pagrindo A5 apacioje.

TECHNINES SPECIFIKACIJOS

Nominali jtampa 220-240V ~
Nominalus daznis 50/60 Hz
Nominali galios jvesti 1800W

Tekstas ir techniniai parametrai gali keistis.

NURODYMAI IR INFORMACIJA, SUSUJE SU PANAUDOTOS
PAKUOTES MEDZIAGY SALINIMU

Pakuotés medziagas ismeskite tik atliekoms perdirbti skirtose vietose.

PANAUDOTY ELEKTRINIY IR ELEKTRONINIY PRIETAISY
SALINIMAS

Ant gaminiy ar dokumenty nurodytas simbolis rodo, kad elektriniy ar
elektroniniy prietaisy negalima iSmesti su buitinémis atliekomis.
Norédami juos utilizuoti tinkamai, atiduokite perdirbti ar utilizuoti
specialius tokios jrangos surinkimo punktus. Kai kuriose Europos
Sajungos valstybése arba kitose Europos valstybése prietaisus galima
grazinti pardavéjui perkant lygiavertj nauja prietaisa.
Kitaip nei netinkamas atlieky $alinimas, tinkamas gaminio utilizavimas
_ padeda taupyti gamtinius isteklius, saugo gamta ir Zmoniy sveikata.
Daugiau informacijos teiraukités vietinéje atsakingoje institucijoje.
Pagal valstybinius jstatymus uz netinkamg tokiy atlieky iSmetima gali bati taikomos
baudos.
Verslo jmonéms ES 3alyse
Jei norite utilizuoti elektriniy ar elektroniniy prietaisy atliekas, reikalingos informacijos
teiraukités pardavéjo ar tiekéjo.
Utilizavimas ne Europos Sajungos 3alyse
Sis simbolis galioja Europos Sajungoje. Jei norite ismesti §j gaminj, reikiamos informacijos
apie tinkama 3alinimo buda teiraukités vietiniy vyriausybiniy departamenty arba
savo pardavéjo.

( € Sis gaminys atitinka visas atitinkamy ES direktyvy nuostatas.

Kuhalo za prezerviranje

HR

Prije koristenja ovog uredaja temeljito procitajte korisnicki priru¢nik, ¢ak i u slucajevima
kada ste se prethodno upoznali s radom sli¢nih vrsta uredaja. Koristite ovaj uredaj
samo onako kako je opisano u ovom korisnickom priru¢niku. Drzite ovaj korisnicki
priru¢nik na sigurnom mjestu gdje ga ubuduce mozete lako naci.

Preporu¢ujemo da zadrzite originalnu kartonsku kutiju, materijal ambalaze,
racun, izjavu proizvodaca ili jamstvo barem u trajanju pravne odgovornosti za
nezadovoljavajudi rad ili kvalitetu. U slucaju transporta, preporucujemo da zapakirate
uredaj u originalnu kutiju od proizvodaca.

Korisnicki priru¢nik

OPIS UREDAJA

A1 Odvojivi poklopac A7 Svjetlosni indikator

A2 Toplinskiizolirane ru¢ke signalizira da se odrzava zadana

A3 Kuhalo, kapacitet od 27 litara temperatura.
Kapacitet za do ¢etrnaest staklenki A8 Sklopka za ukljucivanje
od 1 litre. iisklju¢ivanje zvu¢nog signala

A4 Slavina A9 Mjerac vremena

A5 Jedinica postolja omogucuje podesavanje vremena
opremljena kabelom napajanja. za automatsko iskljucivanje

A6 Gumb za regulaciju temperature urasponu od 20 do 120 minuta ili
omogucuje varijabilnu regulaciju odabir rada bez prekida.
temperature u rasponu od 30 do A10 Resetka za staklenke, @ 31 cm
100 °C (£5 °C).

NAMJENA UREDAJA

= Kuhalo za prezerviranje sluzi za za konzerviranje voca, povrca, itd., ili za pripremu
toplih napitaka kao sto je kuhano vino, pung, ¢aj, itd., te ulijevanje u ¢ase, boce, itd.,
za zagrijavanje juha i umaka te za blansiranje voca, povrca, itd.

PRIJE PRVE UPOTREBE

= Uklonite sav materijal ambalaze te promotivne etikete ili naljepnice s uredaja
i dodatnog pribora.

Obrisite unutarnju povrsinu kuhala A3 navlazenom krpom. Napunite ga s priblizno
5 litara ¢iste vode i pustite da voda kuha u njemu priblizno 10 minuta. Tada pricekajte
da se uredaj ohladi. Zatim stavite posudu ispod slavine A4 i ispustite vodu u nju.
U sljede¢em poglavlju se nalaze detaljne upute za rukovanje uredajem.

Napomena:
Kada se prvi put uklju¢i, moguca je pojava blagog mirisa. To je potpuno
normalna pojava koja ¢e brzo nestati.

= Sada je uredaj spreman za upotrebu.

UPOTREBA UREDAJA

Stavite uredaj na vodoravnu, suhu i stabilnu povrsinu i potpuno odmotajte kabel
napajanja.

Napunite kuhalo A3 potrebnom koli¢inom vode ili druge tekucine, tj. najmanje 5 litara,
ali ne vise od 5 cm ispod gornjeg ruba kuhala A3.

Ako Zzelite koristiti uredaj za prezerviranje, prvo stavite resetku za staklenke A10
na dno kuhala A3. Stavite staklenke na resetku za staklenke A10 i napunite kuhalo
potrebnom koli¢inom vode. Nikada nemojte stavljati staklenke izravno na dno kuhala
za prezerviranje A3. Staklenke mogu biti raznih visina i oblika, a moraju biti uronjene
u vodu od % do % svoje visine. Ako slazete staklenke jednu na drugu u dvije ili vise
razina, staklenke u gornjem redu moraju biti uronjene do % svoje visine, vidi sliku B.
Zatvorite kuhalo A3 poklopcem A1 i ukopcajte kabel napajanja u elektri¢nu uti¢nicu.
Postavite prekida¢ A8 u polozaj - i odaberite Zeljenu temperaturu prezerviranja
pomocu gumba za regulaciju temperature A6. Podesite mjera¢ vremena A9 na
polozaj "On/Cont"" (neprekidan rad). Sada pocinje proces zagrijavanja. Svjetlosni
indikator A7 ¢e se upaliti. To signalizira da se uredaj zagrijava na Zeljenu temperaturu.
Kada se dosegne zadana temperatura, oglasit ¢e se zvucni signal i svjetlo indikatora
A7 ce se iskljuciti.

Kad se uredaj zagrija na Zeljenu temperaturu, postavite prekida¢ A8 u polozaj oznacen
simbolom 0 i upotrijebite mjera¢ vremena A9 za podesavanje Zeljenog vremena
prezerviranja. Svjetlo indikatora A7 ce se ukljucivati i iskljucivati tijekom rada. To
signalizira da se odrzava zadana temperatura.

Nakon podesavanja mjeraca vremena A9, nemojte mijenjati gumb za regulaciju
temperature A6. Inace je moguca greska u odbrojavanju i trebat ¢e ponovo postaviti
mjera¢ vremena A9. Na kraju zadanog vremena oglasava se zvu¢ni signal i uredaj se
automatski iskljucuje.

Kada zavrsite s prezerviranjem, pustite da se sadrzaj kuhala A3 neko vrijeme hladi.
Ispustite vodu kroz slavinu A4, ali ne potpuno. Drzite dno kuhala A3 prekriveno
vodom dok se ne ohladi do kraja. Voda se moze ispustiti iz kuhala A3 na dva nacina,
bilo pritiskanjem jezicca slavine A4 prema dolje ili podizanjem jezicca. Kada se jezicac
podigne, zaklju¢ava se na mjestu i nije ga potrebno drzati. Voda ce nastaviti curiti
dok god drzite jezi¢ac pritisnut ili dok god ostane zaklju¢an u podignutom polozaju.
Za ispustanje vecih koli¢ina vode, preporucuje se drugi nacin, tj. podizanje jezi¢ca.
Nakon ispustanja vode, pazljivo izvadite staklenke pomocu hvataljke za staklenke ili
kuhinjskih rukavica. Pustite da se staklenke ohlade prirodno, okrenute naopacke na
krpi. Uronite limenke u hladnu vodu.

Uredaj se takoder moze koristiti za grijanje juha, umaka ili drugih gustih tekucina, za
pripremu kuhanog vina, punca, toplog ¢aja, itd. U takvom slucaju, izvadite resetku
za staklenke A10 iz kuhala A3.

Za zagrijavanje tekucina na Zeljenu temperaturu, postavite A8 u polozaj - i upotrijebite
gumb za regulaciju temperature A6 da biste podesili temperaturu. Podesite mjera¢
vremena A9 na polozaj "On/Cont." (neprekidan rad). Kada se dosegne zadana
temperatura, oglasit ¢e se zvucni signal i svjetlo indikatora A7 ce se iskljuciti. Postavite
prekidac A8 u polozaj oznacen simbolom 0. Pomoc¢u mjeraca vremena A9 podesite
vrijeme u kojem Zelite grijati tekucine ili ih odrzavati toplima na zadanoj temperaturi.
Ako Zelite podesiti temperaturu tijekom rada, ponovo podesite mjera¢ viemena A9. Na
primjer, ako Zelite neko vrijeme kuhati tekucinu, a zatim ju odrzavati toplom. Podesite
mjerac vremena A9 na polozaj "On/Cont!, uredaj ¢e bez prekida zagrijavati tekucinu
i nece se automatski iskljuciti.

Guste tekucine se moraju stalno mijesati tijekom faze zagrijavanja da se sprijeci
zagorijevanje. Redovito mijesanje je takoder potrebno kada se tekucina odrzava
toplom.

Slavina A4 je prikladna za ispustanje tekucina male gustoce, kao $to je kuhano vino,
pung, ¢aj, itd. Nemojte ju koristiti za ispustanje juha, umaka, itd. Za vadenje umaka,
juha, itd. iz kuhala za prezerviranje A3, upotrijebite zaimacu.

Kada zavrsite s upotrebom uredaja, postavite gumb za regulaciju temperature A6
i mjera¢ vremena A9 u polozaj OFF (iskljuceno) i iskopcajte uredaj iz elektri¢ne
uti¢nice. Pustite da se uredaj ohladi prije nego $to njime rukujete na bilo koji nacin.

SAVJETI ZA PREZERVIRANJE

= Za prezerviranje koristite samo kvalitetne, svjeze i zrele sastojke. Temeljito operite
sastojke u mlakoj vodi i pustite ih da se osu3e na zraku prije prezerviranja.

Posude za prezerviranje (staklenke, limenke, itd.) moraju biti sterilizirane prije punjenja.
To vrijedii za poklopce. Nemojte dodirivati sterilizirane posude ili poklopce s unutarnje
strane. Nemojte koristiti oStecene posude ili poklopce.

Napunite staklene ne vise od 2 cm ispod gornjeg ruba. Kada prezervirate usitnjene
sastojke, pulpe, kecap, itd., napunite staklenke ne vide od 3 do 4 cmispod gornjeg ruba.
Kada prezervirate meso ili dimljenu hranu (hot dogove, itd.), napunite posude samo
do % njihovog kapaciteta. Uklonite sve kosti iz mesa prije prezerviranja. Stavite ga
u staklenke dok je jos toplo i po potrebi prelijte umak ili sl. preko njega. Ostavite
prezervirano meso da stoji do sljedeceg dana i zatim ga ponovo prezervirajte na 1 sat.
Nemojte prezervirati hranu koja sadrzi vrhnje ili bradno. Ti sastojci se dodaju tek kada
se hrana kasnije podgrije radi jela.

Uvijek ¢vrsto zatvorite staklenke nakon punjenja.

Vrijeme prezerviranja pocinje tek nakon 3to se dosegne ciljna temperatura.

Jedan ekonomican nacin prezerviranja je sterilizacija parom. Kuhalo A3 se napuni
vodom samo do oko 15 cm dubine i staklenke se postave na resetku A10. U slu¢aju
da voda djelomicno ispari, dolijte ju i istovremeno produljite vrijeme prezerviranja za
vrijeme potrebno da se opet dosegne Zeljena temperatura.

Dobro je oznaciti sadrzaj i datum prezerviranja na staklenkama i limenkama. Najbolje
je drzati prezervirane namirnice na hladnom i tamnom mjestu.

Prezervirane namirnice imaju vrlo dug rok upotrebe, ali nije neogranicen. Stoga
ih redovito provjeravajte i konzumirajte. U slucaju da u otvorenoj staklenci vidite
znakove kvarenja (miris, sloj na povrsini, itd.), nikada nemojte konzumirati taj sadrzaj.
Ovaj korisnicki priru¢nik sadrzi osnovne savjete za prezerviranje, a ne precizne
postupke. Potrazite recepte za pripremu rasola i to¢ne postupke prezerviranja
u obrazovnoj literaturi.

KRATKI VODIC ZA PREZERVIRANJE

ZYMBOYAEZ FNA THN KONXZEPBOMOIHZH

la v KovoepPoToiNnan, XPNOIUOTIOIEITE HOVO KAAIG TTOIOTNTAG, PPECKA KAl WPIHA
UAKA MAUVETE Ta UNIKGE OX0AAOTIKG O€ XAlapd VEPO Kal APrOTE TA VA OTEYVWOOUV
(PUGIKA TIPLV TA KOVOEPPOTIOIOETE.

Ta Soxeia kovoepPomoinong (Bala, kovoépPeg KAL) Mpémel va amooTtelpwBoiv
TIPWV Yepioouv. AuTO IoXUEL Kal yla Ta Kamdkia Tou. Mnv ayyileTe Ta anooTelpwpéva
Soxeia 1 Ta Kamdkia Toug anoé péoa. Mn xpnoluomoleite Soxeia 1 Kamdkia mou éxouv
umooTel {npid.

lepiote Ta Bala o€ amdOTACN MIKPOTEPN A6 2 CM KATW amtd To mavw dkpo. Otav
KOVOEPPBOTIOIEITE TPOPIHA, TTONTOUC, KETOATT KATT., YERIOoTE Ta Bala kovaepBomoinong
0€ anooTaon Ox1 HEYaAUTEPN amo 3 £wg 4 cm KATw amo To mavw AKPo.

‘Otav kovoepPoTOLEiTe KpEaTa 1 KamvioTd &idn (Aoukavika KAL), yepioTe Ta Soxeia
HOVO WG TA % TNG XWPNTIKOTNTAG TOUG. AQAIPECTE TA OOTA ATIO TO KPEAG TIPWV TNV
kovoepPormoinan. Bakte to og Bala evw givat akopa {eoTo Kal, av XpelaoTei, pi§te
Aiyn oaAtoa KA. amé mavw. AQoTE To KOVOEPBOTIOINUEVO KPEaG va OTABEL Péxpl TV
EMOPEVN NUEPA KAl OTN CUVEXEID KOVoepBomoleioTe To §ava yia 1 wpa.

Mnv KOVGEPPOTIOIEITE TA TPOPIHA TTOU TIEPIEXOLV KPEUA YAAAKTOG 1) aAeUpL. AUTA Ta
OUCTATIKA TTPOCTIBEVTAL apYOTEPA HOVO, GTAV TO YayNnTod BepuaiveTal yia Katavawon.
MNavtote k\eivete 0TaBepd Ta Soxeia kovoepBomoinang apov Ta YEUIOETE.

O xpovoc kovoepBomoinong apyilel povo PeTA TNV emitevén ¢ emOUUNTAG
Beppokpaoiac.

Mia oikovopiki péBodog kovoepPomoinong givat n amooteipwon He aTUo.
O amootelpwtrig A3 yepiletan pe vepd oe Babog mepimou 15 cm kat ta Bala
TomoBeTovvTal oTn oxapa kovoepBomoinong A10. Ze MEPIMTTWON TOU TO VEPO
e€atpileTal HEPIKWE, CUPMANPWOTE TO KAl TAUTOXPOVA TTAPATEIVETE TO XPOVO
KOVOEPBOMOINGNG HE TO XPOVO TIOU AMAITETAL YIA VA PTACETE KAl TTAALaTNY emBupuNTA
Beppokpacia.

Eivat oKOMIHO va EMONUAVETE TO TIEPIEXOHEVO KA TNV NUEPOHNVia KovagpBomoinong
ota Bala kat ta Soxeia. Xe 1Savikn MePIMTwon, anobnkeVoTe Ta KovoepBomoinpéva
TIPOIOVTA O€ éva KPUO, OKOTEIVO HEPOG.

Ta KovagpBomoinpéva mpoiovTa £xouv oAU peyahn Stdpketa {wiig, wotdoo Sev eivat
amEPIOPIOTN. EMOUEVWC, ENEYXETE TA KAl KATAVOAWVETE Ta TAKTIKA. Z€ TEPIMTWON
TIou €va avolyTto Balo epgavilel omoladnmote amo Tig evoeifelg pBopag (ahhoiwon,
HepBPAvVN OTNV EMPAVELA KAL), TIOTE PNV KATAVOAWVETE TA TIEPIEXOHEVA TOU.

AUTO TO eyXelpiSlo Xpriong TEPIEXel Pacikég cuPBOUAEG KovaepBormoinang Kat Oxt
akpiPeic Sladikacieq Oa PBpeite CUVTAYEG YIa TNV TTAPATKELH AAUNG Kal akpPeiq
Sadikaoieg kovogpBomoinong otnv ekmadeuTikni BiBAoypagia.

FPHIOPOX OAHIOX KONZEPBOMOIHZHXZ

ZYZITATIKA PYOMIZH ZYNIZTOMENOX
O©EPMOKPAZIAL XPONOX
KONZEPBOMOIHIHZ

®pouto
Bepikoka 90°C 30

Aentd
Podakiva 90°C 30

Aemta
AxAadia (pahaka) 90 °C 30

Aentd
AxAadia (okAnpd) 90°C 50

Aentd
Dpdaouleg 80°C 25

Aemta
Muptida 85°C 30

Aemta
Batopoupa 80°C 25

Aentd
Aayavika
Kouvouriéi 100°C 90

Aemta
ACTIPO 1} KOKKIVO Adxavo 90°C 120

Aentd
Apakag 100°C 130

Aentd
Ayyoupdkia Toupoi 90 °C 30

Aemta
Inapayya 100 °C 100

Aemta
Kpéag
O€PUOKPATIa TOU KPEATOG Yia 100 °C 90 + 60 Aentd
Bpaotpo, 6yoPpdctpo f Yrioipo (kovoepBoroinon 1n +

2n pépa)
ONoKANpwHEVO YKOUAAG 100 °C 60

Aemta
Noukavika 100°C 120

Aentd

SASTOJCI PODESAVANJE PREPORUCENO
TEMPERATURE VRIJEME KUHANJA

Voce

Marelice 90°C 30 min

Breskve 90°C 30 min

Kruske (mekane) 90°C 30 min

Kruske (tvrde) 90°C 50 min

Jagode 80°C 25 min

Borovnice 85°C 30 min

Maline 80°C 25 min

Povrce

Cvjetaca 100°C 90 min

Bijeli ili crveni kupus 90°C 120 min

Graak 100°C 130 min

Kiseli krastavci 90°C 30 min

Sparoge 100 °C 100 min

Meso

Toplinski obradeno meso 100 °C 90 + 60 min

kuhanjem, dinstanjem ili (prezerviranje 1. + 2. dan)

pecenjem

Gotov gulas 100 °C 60 min

Hot dogovi 100°C 120 min

Napomena:

M Navedena vremena su samo informativna i ne uklju¢uju vrijeme potrebno
za postizanje ciljne temperature. Stvarno vrijeme prezerviranja se moze
razlikovati ovisno o veli¢ini sastojaka. Uvijek se pridrzavajte vremena
navedenih u danom receptu.

CISCENJE | ODRZAVANJE

1. STANDARDNO CISCENJE

Prije ¢iscenja, iskljucite aparat, iskopcajte ga iz elektri¢ne uti¢nice i pustite da se ohladi.
Izlijte ostatak sadrzaja iz kuhala A3 ili ga ispustite pomocu slavine A4 u prikladnu
posudu. Isperite unutarnju povrsinu kuhala A3 ¢istom toplom vodom. Ako je potrebno,
obrisite ga navlazenom krpom s dodatkom male koli¢ine neutralnog kuhinjskog
deterdzenta. Nakon primjene deterdzenta, temeljito ga isperite ¢istom vodom.

Radi lak$eg ciscenja, slavina A4 se moze rastaviti. Odvrnite jezicac sa slavine A4
itemeljito ga isperite pod Cistom teku¢om vodom s dodatkom male koli¢ine neutralnog
deterdzenta za sude. Materijal nakupljen unutar slavine A4 se moze ocistiti vodom
i malom ¢etkicom s finim dla¢icama. Nakon ¢is¢enja, ponovo zavrnite jezi¢ac. Konacno,
isperite slavinu A4 tako da napunite kuhalo A3 ¢istom vodom i zatim ju ispustite kroz
slavinu A4 u prikladnu posudu.

Za ¢icenje vanjske povrsine uredaja, upotrijebite krpu lagano namocenu blagom
otopinom deterdZenta. Nakon nanosenja kuhinjskog deterdzenta, obrisite povrsinu
krpom navlazenom ¢istom vodom i zatim osusite brisanjem.

Nemojte prati niti uranjati aparat ili kabel napajanja u vodu i druge tekucine. Nemojte
koristiti otapala, abrazivna sredstva za ¢is¢enje i sl. za ¢is¢enje uredaja. U suprotnom
je moguce ostecenje povrsine uredaja.

N

. UKLANJANJE NASLAGA KAMENCA
Za uklanjanje naslaga kamenca, upotrijebite otopinu vode i octa ili limunske kiseline.
Preporuceni omjer vode i octa je 1:1. Preporucena otopina limunske kiseline je oko
dvije Zli¢ice na pola litre vode. Ulijte pripremljenu otopinu protiv kamenca u kuhalo
A3, zagrijte ga na oko 80 °C i pustite da djeluje na 30 do 60 minuta. Zatim ispustite
otopinu kroz slavinu A4 ili ju izlijte van. Temeljito isperite kuhalo A3 i zakuhajte ¢istu
vodu u njemu prije ponovne upotrebe.

POHRANA
= Kada ne koristite uredaj, drzite ga na suhom mjestu izvan dohvata djece. Kabel
napajanja se moze smotati u dno jedinice postolja A5.

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Nazivni raspon napona 220-240V ~
Nazivna frekvencija 50/60 Hz
Nazivna ulazna snaga 1.800W

Zadrzavamo pravo na izmjene teksta i tehni¢kih parametara.

UPUTE | INFORMACIJE VEZANE UZ ODLAGANJE RABLJENE
AMBALAZE

Odlozite iskoristene materijale za ambalazu na ovlastenom odlagali$tu u vasem
mjestu.

ODLAGANJE ISKORISTENE ELEKTRICNE | ELEKTRONICKE
OPREME

Ovaj simbol na proizvodima ili originalnim dokumentima znaci da se
iskoristeni elektri¢ni ili elektroni¢ki proizvodi ne smiju odlagati u obi¢ni
kucanski otpad. Radi pravilnog zbrinjavanja, obnavljanja i recikliranja,
predajte takve uredaje na predvidenim mjestima za to. Takoder, u nekim
drzavama Europske unije ili drugim europskim zemljama mozete vratiti
uredaj lokalnom prodavacu kada kupujete ekvivalentan novi uredaj.
Pravilno odlaganje ovog proizvoda pomaze u spasavanju vrijednih
_ prirodnih resursa te sprjecava potencijalne negativne ucinke za okolis

iljudsko zdravlje, koji bi nastali nepravilnim odlaganjem otpada. Zatrazite vise pojedinosti

od lokalnih nadleznih tijela ili prikupljalista.

U skladu s drzavnim propisima, moguce su kazne za nepropisno odlaganje ove vrste

otpada.

Za poslovne subjekte u drzavama Europske unije

Ako Zelite odbaciti elektri¢ne ili elektronicke uredaje, zatrazite informacije od prodavaca

ili dobavljaca.

Odlaganje u drugim zemljama izvan Europske unije

Ovaj simbol je vazeci u Europskoj uniji. Ako zelite odbaciti ovaj proizvod, zatrazite

potrebne informacije o pravilnom nacinu odlaganja od lokalnih nadleznih tijela ili

prodavaca.

< E Ovaj proizvod zadovoljava sve osnovne zahtjeve EU direktiva vezanih uz
njega.

2UCKEUN

EL xovoepfomoinong
Eyxepidio xpriong

Mptv amé T Xprion auTHG TG CUCKEUNG S1aBAOTE IPOTEKTIKA TO EYXELPISIO Xpriong
QKON KAl TNV TIEPITTTWON TIOU €(0TE 16N EEO0IKEIWHEVOL E TN XPHON TAPOHOIWY TUTTWV
OUOKEUWV. XPNOILOTIOIEITE T GUOKEUT HOVO OTIWG TIEPYPAPETAL OTO TIAPOV EYXEIPISIO
Xxprionc. QUNGCOETE To EyXEIPISIO XPrONG OE AoPaNéG onpeio 6mou Ba pmopeite va to
Bpeite E0KOAQ, AV TO XPEIACTEITE.

ZUVIOTOUHE VA QUNGEETE TNV apxIKN XAPTIVN GUOKELAGIA, TO UNIKO OUOKEUaaiag, TNV
ano6deign ayopdc padi pe T Snlwon euBuvng Tou MWANTA R TNV KAPTaA £yyvnoNg,
TOUAdxIoTOV Yia 600 Siaotnpa SikalovoTe amolnpiwon yia avemapkr andédoon
1} KAKI) TIOIOTNTA TNG GUOKEUNG. Z€ TIEPITTTWON HETAPOPA TNG CUOKEUNG, CUVIGTOUHE
Va XPNOIUOTTOINCETE TNV APXIK) OUOKEVAGIO TOU KATAOKEVAOTH.

MEPITPA®H THZ ZYZKEYHZ
A1 A@aipoVpevo Kamakt Beppokpaaciag evpoug amd 30 wg
A2 OgpuiKd povwpéves Napég 100 °C (5 °C).
A3 AMOCTEIPWTAG, XWENTIKOTNTAG A7 Evéeiktiki Auyvia
27 Nitpwv onuatodotei 611 Slatnpeitat
XwpnuKoTnTa £W¢ Kat n emAeypévn Beppokpaaia.
Sekatecodpwv Balwv A8 Koupri yla Tnv evepyoroinon kat
KovoepBoroinong evog Aitpou. ATTEVEPYOTIOINGN TOU NXNTIKOU
A4 Bpulon orpatog
A5 Kopua povéada A9 Xpovodiakdmtng
HE EVOWHATWHEVO KAADSIO EMTPENEL TN PUBION XPOVOU
pelUATOG. AUTOHATNG ATTEVEPYOTTOINONG O
A6 epIOTPOPIKOG SIAKOTTNG ENEyXOU €0POG amo 20 éwg 120 Nemta 1 T
Beppokpaoiag pUBION CUVEXOUG AeIToUpYiaC.

emTpEnel S1aQOpPES pUOUIcEIG A10 >xdapa kovoepBonoinong, & 31 cm

ZKOMOZ XPHZHX

= O amooTelpWTAG SoxEIWV XpNOIHOTOLETal yia TNV KovogpBormoinon gpouTwy,
Aaxavik@v KTA. KaBwg Kat yla v mapackeur] (E0TWV po@nudTtwy Onwg eival 1o
{eat6 Kpaai, mavTg, TodL KTA,, yia Ty ToroBétnaon oe yuahiva Bala, umoukdhia KT,
yla va {e0TAveTe COUTIEG Kal GANTOEG Kal yia va {epaTioeTe (UMAQVOAPETE) @pouTa,
Aayavika KTA.

MPIN AMO THN NPQTH XPHXH

AQaIpETTE ONA TA UNIKG OUOKELAGIAG, TUXOV TPOWBONTIKA KAPTEANGKIA KAl ETIKETEC ATO
TN OUOKEUN Kal Ta a&€ooudp TG,

S KOUTTIOTE TV ECWTEPIKN EM@PAVELD TOU amooTelpwTr) A3 pe éva Bpeypévo mavi. lepiote
Tov pe Tepimou 5 Nitpa kaBapou vepoU Kal a@rioTe To VepO va Bpdacel yia mepinou 10
EMTA. £Tn CUVEXELD, APHOTE TN GUOKEUN Va KPUWOEL Katdm, TomoBetrioTe éva Soxeio
KATw amd  Ppovon A4 kal amooTPAYYIOTE TO VEPO EVTOG TOU SoXeiov. AEMTOUEPEIG
08nyi€C XEIPIOHOU TNG CUOKEUNG TTAPEXOVTAL OTO EMOUEVO KEQPAAAIO.

Inpeiwon:

‘Otav evepyOTIOLEITAL VIO TIPWTN POPA, EVOEXETAL VA TTAPATNPHOETE Hia EAAPPIA
oopn. AUTO gival amoAJTwWE GUOIONOYIKO Kal Ba eEaNEIPOET 0€ GUVTOLO XPOVIKO
Saotnpa.

= H ouokeun gival Twpa toipn yla xprion.

XEIPIZMOZ THX ZYZKEYHZ

= TomoBeToTe Tn CUOKELN OF pia 0pI{OVTIa, OTEYVH Kat oTabepr| emM@Avela Kat EETUNETE
TAPWE To KAAWSI0 PEVUHATOG.

» Tepiote T ouokeun A3 pE TV QMTAITOVHEVN TTOGOTNTA VEPOU 1] AANOU LYPOU, SnAadh
TOUAAXIOTOV 5 Nitpa aMNG X1 Tavw amé 5 cm KATw ano To Avw AKPO TOU amooTEIPWTH
A3.

= EQv emBUUEITE va XPNOIUOTTIOINCETE TN CUCKEUH YIa KOVOEPBOTIOINGT, TOMOBETHOTE
Tipwta ™ oxdpa kovoepBomnoinang A10 otn Bdon tng cuokeurig A3. TomoBetiote
Ta Bala mévw otn oxapa kovoepPormoinong A10 Kal YEHIOTE T e TV AMAITOUHEVN
moooTnTa vepou. Moté pnv TomoBeteite Ta Bala ansubeiac mavw otn Baon tng
ouokeur kovoepBomoinong A3. Ta Bala umopei va éxouv moikiho UPog Kat oxrpua Kat
Bampénel va BubloTouv 0To VEPS PEXPL KA 0T %5 £wG ¥ TOU UPOUG TOUG. Z€ TEPITTWOT
IOV Ta TOMOBETHCETE TO éva Mavw aTo dANo, o€ SUo ) mapamavw enineda, Ta Bala
oV mavw oglpd Ba mpémel va BuBloTouv péxpL Ta % Tou UPoug Toug, BA. elkova B.

= Kheiote T ouokeur] A3 pe éva kamdki A1 kat ouvS£oTe To KaAWSIO PEUUATOG OE Hiat
mipia. PuBpiote to koupri A8 otn Béon - Kat emMAEETE TV emBupNTH Beppokpacia
KOVOEPBOMOINGNG XPNOIHOTOIWVTAG TO S1aKOTTn eNéyxou TG Beppokpaciag
A6. PuBpiote 1o Xpovodiakdmtn A9 otn Béon «On/Cont.» (Guvexng Aertoupyia)
H Beppokpacia Béppavong éxel Twpa ekivrioel. H evSeiktikn Auxvia A7 avaBet.
AuTO onpaTodoTEi To OTI N CUCKELN BeppaiveTal péxpL TNV emBuUNTH Beppokpaoia.
‘Otav emrteuyBei n emAeypévn Beppokpaoia, Ba udpEer pia akouoTikn évelEn kat
n evdelktikr Augvia A7 Ba amevepyorolnOsi.

= ‘OTav n GUOKEUN €Xel PTACEL 0TNV emMOUPNTH Beppokpacia, pubuioTte To kouprni A8
01N Béon Tou onpelwVeTal Pe To oUpBOAO O Kat XPNOIHOTIOIOTE TOV XPOVOSIAKOTTT
A9 yia va puBpiceTe Tov emBUUNTO Xpovo kovoepBomoinone. H evdeikTikn Auyvia
A7 evepyoTiOlEiTal KAl OTEVEPYOTTOLEITAL KATA TN AglToupyia. AuTO anuatodotei ot
Satnpeitat n emAeypévn Beppokpaacia.

= AQOTOU PUBHICETE TO XpovoSiakomtn A9, pnv alaeTe T pUBUION Tou SlakdmTn
£Aéyxou TG Beppokpaoiag A6. Ala@OPETIKA HITOPEL Va UTTAPXEL CPAAUA aVTIOTPOPNG
HETPNONG Kat 0 XPovodIakonTng A9 evoéxeTal va TIPETTEL va pUBMIOTEL €K VEOL. ETO
TéNOG TOU KABOPIGHEVOU XPOVOU, Ba AKOUGTE( pia NXNTIKH £15010iNGN Kal N GUCKELH
Ba anevepyormolnBei autopata.

= Otav éXETE TENEIWOEL PE TNV KOVOEPBOTTOINON, APHOTE Ta TTEPIEXOUEVA TNG OUOKEUNG

A3 va Kpuwaoouv yla Aiyo. ATooTpayyioTe To vepd péow g Bpuong A4, wotdco

O EVTEAWG. AlatnperOTE TN BAon TNG GUOKEUAG A3 KAAUUHEVN HE VEPO €WG OTOU

KPUWOEL EVTENDG. TO VEPO UTTOPEL VA AMmOOTPAYYIOTEL ammd Tov amooTelpwTr A3 pe

800 TpoMOUC, £ite MElOVTAG TO HOXAG TNG Bpuong A4 TTPOG TA KATW 1) CNKWVOVTAG

To HOXAO TTPOC Ta Tavw, Otav onKwveTal, o HoxAOG KAEIWSWVEL 0T B€on autn kat Sev

xpetaletal va tov Kpatdte matnuévo. To vepo Ba cuveyilel va anootpayyiletat 6co

KPATATE TO HOXAO TTIATNHEVO TIPOG TA KATW ) YIo 000 TTAPAREVEL KAEISWUEVOG 0TV

avaonKwpévn B£on. MNa v amooTpdayyion HEYaAUTEPNG TOCOTNTAG VEPOU, EVSEIKVUTAL

n 8evtepn péBoS0G, SNAASK va ONKWOETE TO HOXAO. META TNV amooTpdyylon Tou VEPoU,

QAQAIPECTE TIPOCEKTIKA Ta Bala xpnotpomolwvtag AapEg 1) yavtia gpoupvou. AQoTe

Ta Bala va KpuWoouV QUOIKE, YUpIopéva avamoda mavw G€ éva Tavi yla oTéyvwua

matwv. Bubiote kovogpPeg Aeukootdripou o€ KpUO VEPO.

H ovokeun umopei emiong va xpnotpomoinBei yia va {E0TAVETE OOUTIEG, GAATOEG Kalt

GA\a TaxUPPEVOTA LYPA, Yia TV TTAPACKEL (E0TOU KPaolov, mavTE, Todl KTA. ZTnv

niepintwon autr Slac@ahiote 6TL n oxdpa kovoepBomnoinong A10 éxel apaipeOei

amnd Tov anootelpwtr A3.

MNa va {eotdvete vypd otnv emBupnTr Beppokpacia, pubpioTe To kKoupmi A8

oTn B€on - kal XpnotomoloTe Tov S1akonTn ehéyxou Beppokpaciag A6 yia va

pubpioete T Beppokpacia. Pubpiote to xpovodiakomtn A9 otn Béon «On/Cont.»

(ouvexrg Aertoupyia) Otav emteuxBei n emheyuévn Beppokpaaia, Oa umdp&et pia

aAKOUOTIKN €vOeln Kai n evdelkTIkr Avyvia A7 Ba amevepyomoinBei. Pubpiote To

koupri A8 otn B¢on pe To cupPoAo 0. XpnolpomoloTe To Xpovodiakomtn A9
yla va puBpiceTe To XpOvo yia Tov omoio B€AeTe va (e0TAVETE Ta LYPA 1j va Ta

Kkpatroete {e0Ttd oty emeypévn Beppokpacia. EQv xpetdletal va mpooappooeTe

™ puBuIon TG Beppokpaciag Katd Tn SIApKela TG Aettoupyiag, pubpioTe emiong

&ava 1o xpovodiakomtn A9. Eva mapadetypa givat otav Bélete va Bpaocete uypd

Y0 CUYKEKPIHEVO XPOVIKO S1A0TNHa Kat META va Ta Siatnprjoete (eotd. PuBpioTe To

Xpovo A9 otn Béon "On/Cont!, n cuokeur| Ba Beppaivel Ta vypd Slapkwg kat Sev Ba

anevepyorolnBei autopata.

TamaxupPELOTA LYPA TIPETEL VA AvaASEVOVTAL CUVEXWG OTAV Ta BEPHAIVETE YIa va punv

KkaoLv. Mpémel va ta avadeVeTe TakTIKA enmiong otav SiatnpouvTal o (€0TA.

H Bpuon A4 ival kataMnAn yia TNV amooTpdayyion vypwv He XapnAo 1Ewdeg omwg

10 (€076 Kpaai, mavtg, (01O T KTA. MV TO XPNOILOTIOLEITE YO VA AImOoTpayYioETe

ooUTEG, OANTOEG KTA. Ta va Byalete 6dAToEG, 0oUTES KTA. amo TN BAon ouvthpnong

A3, Ba TIPETEL VA XPNOIMOTIOIOETE WA KOUTAAQL.

MOAIG ONOKANPWOETE TN XPHON TNG CUOKEUNC, B€0Te To SlakOmTn eAéyxou

Beppokpaciag A6 Kal To Xpovodiakomtn A9 otn Béon OFF (amevepyomoinon) kat

anmocuvSEaTe To KAAWSIO peVHATOG amd TNV TIPIla. AQrIOTE TN CUCKEUH VA KPUWOEL

TIPWV TN XPNOIHOTIOOETE HE OTIOIOVSHTTOTE TPOTIO.

Inpsiwon:

M Ot mapandvw kaboplopévol xpovol gival HOvo evSEIKTIKOI Kal Sev
TEPINABAVOUV TOV AMTAITOUUEVO XPOVO YIa TNV EMITEVLEN TNG EMOUUNTAG
Beppokpaaciac. O MPaypaTIKOG XPOVOG KovoepBomoinang Umopei va Slapépet
avaloya pe To péyeBog Twv cuoTATIKWY. MPOCEXETE TAVTOTE TOUG XPOVOUG
m1ou KaBopilovTal OTIG GUYKEKPIHEVEG CUVTAYEG.

KAOAPIZMOZX KAl ZYNTHPHZH

.MPOTYMNOX KAGAPIZMOZ
Mpotou KaBapioeTe TN CUOKEUN, ATTEVEPYOTTOINOTE TNV, AMOCUVSECTE TNV amd TV
mipifa Kat a@rioTE TN VA KPUWOEL.
Pi&te Ta umGNoITTa TIEPIEXOUEVA AMTO TOV AMOOTEIPWTH A3 i} amooTpayyioTe Ta
Xpnotpornolwvtag tn Bpuon A4 oe katdAnho Soxeio. ZKOUTIOTE TNV ECWTEPIKT
EMPAVELQ TOL amooTelpwTr A3 pe kaBapo (eaTd vepod. Eav eival amapaitnto, okoumiote
TOV HE éva LYPO TTavi e TNV TTIPOGOIKN HIKPNG TOCOTNTAG OUSETEPOU AMTOPPUTTAVTIKOU
TMATWV. APOU EPAPUOCETE TO ATTOPPUTAVTIKO, EEMUVETE KAAA XPNOILOTOIOVTAG
kabapo vepo.
TNa eukoAGTEPO KaBApIopa, n Bpuon A4 pmopei va amocuvappoloynBsi. Bidwote To
HoxA6 a6 tn Bpuon A4 Kat EeMMUVETE KA KATw amé KaBapd TPEXOUHEVO VEPO HE
TNV MPOGOIKN HIKPNG TTOCOTNTAG OUSETEPOU AMTOPPUTIAVTIKOV THATWY. TO UNKO TToU
£XE1 KOMNIOEL 0TO ECWTEPIKO TNG Bpuong A4 pmopei va KaBaploTei xpnotpomowvtag
VEPO Kal Hia HIKPF BoUpToa pe AemTEC TpiXeC. Metd Tov kaBapiopo, Bidwote Eava to
Hox\G. Téhog, EeBydte T Bpuon A4 yepilovtag Tov anootelpwtr) A3 pe kabBapd vepd
Kal 0Tn OUVExELa amootpayyifovtag To péoa and tn Bpuon A4 oe Katahnho Soxeio.
TMa Tov KaBapIopod TNG EEWTEPIKIG EMPAVEIQG TNG OUCKEUNG, XPNOIMOTOINOTE éva
mavi ENaQPWE EUMOTIONEVO HE HTTIO amoppUNTavVTIKO SidAupa. MeTd tn xprion Tou
QAMOPPUTAVTIKOU, CKOUTTIOTE TNV EMPAVELX HE £va TTavi EAaPPWG Bpeypévo pe kaBapd
VEPO KAl £TTEITA OKOUTTOTE TNV EMPAVELQ YIA VA OTEYVWOEL
Mnv Eemévete Kat pn BuBilete T CUOKELN 1} TO KAAWSIO PEVHATOC OE VEPO 1) AN
uypd. Mn xpnotpormolgite SIANUTEC, KaBAPIOTIKA TPOIGVTA e SIAPBPWTIKES ISIOTNTES,
K.ATL Y10 Tov kKaBapiopd TG CUOKEUNC. Ze avTiBeTn mepimTwon, evoéxeTal va mpokAnOei
@Bopd oTNV EMIOTPWON TNG EMPAVEIAG TNG CUOKEUNG.

-

N

. AOANATQEH

lNa va anmopakpuvBolv ol amoBéoelc aNdTwy, Umopei va xpnotponoindei StdAupa
amd vepd kat 081 1 KITPIKd 0&U. H ouvioTtwpevn avaloyia vepol mpog VI givat
1: 1. To ouvioTWHEVO StAAuHA KITPIKOU 0&€0G eival Tepimou U0 KOUTAAAKIa Tou
YAUKOU ava pia6 Aitpo vepou. PigTe To SIaAupa a@ardTwong Tou XETE ETOIUACEL OTOV
anootelpwtr A3, Bgppdvete o mepimou 80 °C kal aprioTe To va Spdacel yia 30 éwg
60 AemTa. ITn OLVEXELD amooTpayyioTe To Sidhupa péow tne Bpuong A4 1 pigte To.
Zem\OVeTe GXONAOTIKA Tov amooTelpwtr) A3 kat Bpdote kaBapd vepd péoa oe autd
TIPWV XPNOIHOTIO|OETE VA

AMNOGHKEYZH

= ‘Otav Sev XPNOIHOTIOIEITE TN CUOKELN|, amoBNKeVETE TN o€ ENPo PEPOG 6oL Sev
@Tavouv maidid. To KaAwdio Tpo@odoaciag Pmopei va TUNIXTEL 0TV KATw TTAEUPA
g povadag Baong A5.

TEXNIKEZ MPOAIATPA®EL

EOPOG OVOHAOTIKAG TAoNG 220-240V ~
OVOHaOTIKY ouXvVOTNTA 50/60 Hz
OVOHAOTIKN IoXUG E10050U 1.800 W

Ot mapovoeg 0dnyieg xpriong UMOKeIVTAL 0 AANAYEG OTO KEIPEVO Kal OTIG TEXVIKEG
TIAPAUETPOUG.

OAHTIEZ KAI MTAHPO®OPIEX ZXETIKA METHN AMOPPIYHTQN
XPHZIMOMOIHMENQN YAIKQN ZYZKEYAZIAZ

ATIOPPITTTETE TA XPNOIMOTTOINUEVA UNKA CUOKELAGIAG OE KATIOIOV EISIKO XWPO
AMOPPIPHATWY Tou Sripou oag.

AIAGEZH XPHZIMOMOIHMENQN
HAEKTPONIKQN ZYZKEYQN

‘Otav mpoidvTa | TPWTATUTIA £YYPagpa @EPOLV AUTO To CUKBONO, AUTO
onuaivel 0Tt Ta Xpnotpomnoinuéva NAEKTPIKA 1§ NAEKTPOVIKA TIpoidvTa
Sev mpénel va amoppintovtat padi pe Ta UTONOITA OIKIAKA AmoppippaTa.
Ma v opBr| andpppn, avavéwaon Kat avakUKAWGoN, TapadwoTe auTég
TIC OUOKEVEG O kaBoplopéva onpeia cuNoync. EvaANakTikg, og
OPIoPEVES XWPEC TNG Eupwraikrg Evwong 1} GANEC EVPWTTAIKEG XWPEG
MUITOPEITE VA EMOTPEPETE TN GUOKEUK| OTO TOTIKO KATAGTNHA Ao OTTOU
_ TNV ayopacate Katd TNy ayopd piag véag mapopolag GUOKEVAG.

H opBn améppupn autol Tou MPoIOGVTOG CUNBAANEL OTNV £§0IKOVOUNGN TONITIHWY

PUOIKWV TTIOPWV Kal TTPOOTATEVEL TO TEPIBANNOV Kal TNV avBpwmivn vyeia mou

Slagpopetikd Ba ennpealovtav and tnv akatdAnAn anoéppupn Twv amopPIPPATWY.

la MEPIOCOTEPEG NEMTTOPEPEIEG, CUHBOUAEUTEITE TIG TOTIIKEG APXKES I} KATOLA povada

GUNOYNG ATTOPPIHUATWV.

TOPPWVA UE TOUG EBVIKOUG KavoviopoUg, evEexopévwg va emBAailovTal mpooTIpa yia

TNV E6@aApévn amdppuPn auTou TOU TUTTOU ATTOPPIHHATWY.

la emigelproeig pe £5pa oe Xwpeg TG Eupwmaikng Evwong

Av BENeTE va amoppilPeTe NAEKTPIKEG ) NAEKTPOVIKEG CUOKEVEG, {NTHOTE TIG amapaitnTeg

TIANPOPOPIEC TS TO KATAGTNHA TTWANONG 1} TOV TPOpNBEeUTH 0ag.

Anoppun og AANEC XWPEC EKTOG TG Eupwaliknig Evwong.

AuTo 10 0UpBoNO 1oXVEL 0TV Eupwaikr Evwon. Eav emBupeite va amoppipete auto o

TIPOIOV {NTAOTE TIC AMAPAITNTES TANPOPOPIES OXETIKA HE T owaoTH péBodo anoppipng

Qo ToV TOTTKO SNUOTIKG POpPEX 1 TO KATAOTNHA AYOPdG.

HAEKTPIKQN KAl

TO GUYKEKPIHEVO TIPOTOV TTANPOIT ONEG TIG BAGIKES AMAITACEIG TWV OXETIKOV
He auto odnyiwv g E.E.
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