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Read these operating instructions carefully before using the appliance for the first time and preserve this manual for later
reference. Pass this manual on to whoever might acquire the appliance at a future date.




A Safety Notices

Please read the operating instructions through
completely before using the appliance for the
first time!

Danger of suffocation! Children can suffocate
through the improper use of packaging materi-
als. Dispose of them immediately after unpak-
king or store them in a place that is out of
reach of children.

After unpacking, check the appliance for da-
mage that may have occurred during trans-
portation. If necessary, contact your supplier.
Place the appliance on a dry, flat and heat-
resistant surface.

Do not place the appliance near inflammable
materials or explosive/ignitable gases. A mini-
mum distance of 10 cm must be maintained to
all other materials.

Ensure that the ventilation slots of the appliance
are kept free at all times. Risk of overheating!
Before plugging the appliance in, check that
the electricity fype and mains voltage matches
the information given on the type plate.

Do not place the power cable over sharp edges
or close to hot surfaces or objects. These may
damage the insulation of the power cable.
Never leave the appliance unsupervised
whilst in use.

To avoid the risk of tripping accidents the app-
liance is provided with a short power cable.
Only use the appliance inside buildings.
Never place the appliance on or close to a
gas or electric cooker, a hot oven or any
other source of heat. Risk of overheating!
Never cover the appliance with a tea-towel or
other material. Heat and steam must be able
to escape. A fire could occur if the appliance
is covered with an inflammable material or
comes into contact with inflammable

materials, e.g. curtains.

If you use an extension cable, ensure that the
maximum permitted power rating for the cable
corresponds to that of the bread baking
machine.

Place the extension cable in such a way as to
prevent anyone from tripping over it or unin-
tentially pulling on it .

Always check the power cable and plug before
use. Should the power cable of the appliance
become damaged, to avoid the risk of injury
or a fatality it must be replaced by the manu-
facturer, the manufacturer's customer service or
a similarly qualified specialist.

The use of ancillaries not recommended by
the manufacturer could cause damage to the
appliance. Only use the appliance for its
infended purposes. Non-compliance invalida-
tes all claims under the warranty.

Start a baking programme only when a
baking mould is fitted in. If a mould is not fitted,
it could cause irreparable damage to the
appliance.

If children are in the vicinity, supervise the
app-liance particularly well! If the appliance
is not in use, and also before cleaning it,
remove the plug from the power socket. Allow
the appliance to cool down before removing
individual parts.

This appliance is not intended for use by
individuals (including children) with restricted
physical, physiological or intellectual abilities or
deficiences in experience and/or knowledge
unless they are supervised by a person respon-
sible for their safety or receive from this person
instruction in how the appliance is to be used.
Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

This appliance complies with standard safety re-
gulations. Inspection, repair and technical main-
tenance may only be performed by a qualified
specialist. Non-compliance invalidates all claims
under the warranty.




Do not place any objects on the appliance and
do not cover it during operation. Risk of fire!
Caution! The bread maker becomes very hot
during operation. Do not touch the appliance
until it has cooled down, or use oven gloves.
Before taking out or inserting accessories,
unplug the power cable and allow the
appliance to cool down.

Do not transport the Bread Baking Machine if
the baking mould contains hot or fluid contents,
e.g. jams. There is a danger of being burnt!
During use, NEVER come into contact with the
rotating kneading paddles. There is also a risk
of personal injury!

Do not pull on the cable to remove the plug,
rather, pull the plug itself from the socket.
When not in use, and before cleaning the
app-liance, remove the power cable from the
wall socket.

Do not use the Bread Baking Machine for the
storage of foods or utensils.

Never lay aluminium foil or other metallic
objects in the Bread Baking Machine. This
could lead to a short circuit. There would be a
risk of fire!

Never place the bread machine in water or
other liquids. Risk of fatal electrical shocks!
Do not clean the appliance with abrasive spon-
ge cleaning pads.

Should particles break away from the sponge
and come into contact with electrical compo-
nents, you could receive an electric shock.

Do not use an external timing switch or a separa-
te remote confrol system to operate the applian-
ce.

Never use the appliance without a baking
mould or with an empty one. This would
irreparably damage the appliance.

Always close the lid during operation.

NEVER remove the baking mould during
operation.

Appliance Overview

Viewing window
Appliance lid
Ventilation slits
Power cable

00000

Control panel

& This symbol on the lid of your bread maker
warns you about the risk of burns.

Accessories

2 kneading paddles

Baking mould for bread weights up to 1250 g
Measuring cup

Measuring spoon

Kneading paddle remover

‘90000

Concise instruction sheet

Recipe book
e Operating manual

Intended Use

Use your Bifinett Bread Baking Machine for baking
bread and making jams or marmaldes in domestic
areas only.

Do not use the appliance for drying foodstuffs or
other objects. Do not use the Bread Baking Machine
outdoors.

Use only the ancillaries recommended by the
manufacturer. Non-recommended accessories may
cause damage to the appliance.




Before the first usage

Disposal of the packaging material
Unpack your appliance and dispose of the packa-

ging material in accordance with your local regula-

tions.

Initial cleaning

Wipe the baking mould @, kneading paddles @
and outer surfaces of the bread baking machine
with a clean, damp cloth before putting it into opera-
tion. Do not use abrasive scrubbers or cleaning
powders. Remove the protective foil on the control

panel @.

Pre-heating
@® Please take note of the following notice
regarding the first usage:

For the first heating up ONLY, place the empty baking

mould @ into the appliance. Close the appliance
lid €. Select the programme 12, as described in
the section "PROGRAMMMES” then press the but-
ton Start/Stop @, to warm up the appliance for 5
mi-nutes. To terminate the programme, after 5 minutes
press the button Start/Stop @ until a long signal
tone is heard.

As the heating elements are lightly greased, a
slight smell may occur when first putting the appli-
ance into operation. This is harmless and stops
after a short time. Provide for sufficient ventilation,

for example, open a window.

Allow the appliance to cool down completely and

once again wipe the baking mould @), kneading
paddles @ and the outer surfaces of the Bread
Baking Machine with a clean moist cloth.

A\ Risk of fire! Do not allow the Bread Baking
Machine to warm up for more than 5 minutes
with an empty baking mould @. There is a
real danger of overheating.

Properties

With this Bread Baking Machine you have the pos-

sibility to bake bread according to your taste.

*  You can choose from 12 different baking
programmes.

*  You can employ ready-to-use baking mixtures.
*  You can knead dough for buns and noodles
and also prepare marmalades and jams.

e With the programme “Gluten Free” you can
bake glutenfree baking mixtures and recipes
with glutendree flours, such as cornflour,
buckwheat flour and potato starch.




Control panel

<
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O Display

Display for

@ selection of the weight
(750 g, 1000 g, 1250 g)

@ the remaining baking time in minutes and
the programmed time

® the selected level of browning (light CO,
medium &=, dark @D, Rapid )

@ the selected program number

® the programme sequence

(® the addition of ingredients (,ADD")

O Start / Stop

To start and stop an operation or to delete a
time-programming.

To inferrupt the operation, briefly press the Start/Stop
button @ until a signal tone sounds and the time in
the display @ flashes. By once again pressing the

Start/Stop button @ within 10 minutes, the opera-
tion can be continued. Should you forget to re-start
the programme, after 10 minutes it will be automa-
tically continued.

To completely terminate the operation or to delete

a programming, press the Start/Stop button @ for
3 seconds, until long signal tone sounds.

A Note:

Do not press the Start/Stop button @ if you want
to simply check the condition of the bread. You
can watch the baking operation through the vie-
wing window.

A\ Please note:
When pressing all buttons an acoustic signal must
be audible, unless the appliance is in operation.

@ Level of browning (or Rapid modus) @
Select the browning level or switch into the Rapid
modus (light/medium/dark/Rapid). Press the
Browning Level button ® repeatedly, until the
arrow is located above the desired browning level.
For the Programmes 1 - 4 you can, through repec-
ted pressing of the Browning Level button @ ,
activate the Rapid modus to shorten the baking
process. Press the Browning Level button @
repeatedly until the arrow appears over "Rapid". A
browning level cannot be selected with the
programmes 6, 7 and 11.

O Timer V A
Time-delayed baking.

A Note:

Time-delayed baking cannot be arranged with
Programme 11.




@ Bread weight

Select the bread weight (750 g / 1000 g / 1250 g).
Press the button repeatedly until the arrow appears
under the desired weight. The weight details (750 g /
1000 g / 1250 g) relate themselves to the amount
of ingredients placed in the baking mould @.

A Note:

The default setting when switching the appliance
onis 1250 g. You cannot adjust the bread weight
with the Programmes 6, 7, 11 and 12.

@ Programme selection (Menu)

Call-up of the desired baking programme (1-12).
In the display @ appears the Programme number
and the corresponding baking time.

Memory Function

When being switched on again after a power failure
of up to approx. 10 minutes, the program will con-
tinve from the same point. This is however not valid
when erasing/terminating the baking process or
pressing the button Start/Stop @ until an extended
signal tone sounds.

Viewing window @

You can observe the baking process through the
window @.

Programme

Select the desired programme with the button Pro-
gramme selection @. The corresponding programme
number is shown in the display @. The baking fimes

are dependant on the selected Programme combi-
nations. See the chapter "Programme sequence”.

Programme 1: Regular

For white and mixed breads mainly consisting of
wheat flour or rye flour. The bread has a compact
consistency. Set the browning of the bread with the
button browning level ®.

Programme 2: French
For light breads from well-milled flour. As a rule,
the bread is light and has a crispy crust.

Programmme 3: Whole Wheat

For breads made from robust flours, e.g. whole
wheat flour and whole rye flour. The bread will
be more compact and heavy.

Programmme 4: Sweet

For breads with ingredients like fruit juices, coconut
flakes, raisins, dried fruit, chocolate or additional
sugar. Due fo an extended rising phase the bread
will be lighter and airier.

Programmme 5: Super Rapid

Less time is required for kneading, rising and baking.
For this Programme, however, use only such reci-
pes that do not contain any heavy ingredients or
heavy varieties of flour. Note that in this program-
me the bread is less aerated and may not be quite
so tasty.

Programmme 6: Dough (kneading)
For the preparation of yeast dough for buns, pizza
or plaits. In this Programme no baking is done.

Programmme 7: Pasta
For the preparation of pasta dough. In this
Programme no baking is done.

Programmme 8: Butter Milk
For breads made with buttermilk or yoghurt.




Programme 9: Gluten Free

For breads made of gluten-free flours and baking
mixtures. Gluten-free flours require longer for the
absorption of liquids and have differing rising
properties.

Programmme 10: Cake

In this programe the ingredients are kneaded,
allowed to rise and then baked. Use baking
powder for this programme.

Programmme 11: Jam
For making jams, preserves, jellies and fruit
spreads.

Programmme 12: Bake

For the after-baking of breads that are not brown
enough, not baked through or ready-made dough.
All kneading and rising processes are dispensed
with in this programme. The bread is kept warm for
up to one hour after the baking process. This prevents
the bread from becoming too moist.

Programmme 12 bakes the bread for 60 minutes.
To terminate these functions prematurely, press the
Start/Stop button @ until a long signal tone is
heard. To switch the appliance off, remove the

power plug from the wall socket.

A\ Note:

With the programmes 1,2, 3, 4, 5, 6, 8 and 9 a
signal tone sounds during the programme process
and ,ADD" (&) appears in the display.

As soon as possible after it sounds add the other
ingredients, such as fruit or nuts.

The ingredients will not be crushed by the
kneading paddle @.

If you have set the timer, you can put all the ingre-
dients into the baking mould @ at the beginning.
In this case, however, fruits and nuts should be cut
into smaller pieces before inserting them.

Timer-Function

The timer function allows you to do time-delayed
baking.

With the arrow buttons A and W @ enter in the
desired completion time for the baking process.

A Warning! Before you bake a particular type
of bread with time delay first try out the recipe
under observation, to ensure that the
relationships of the ingredients to each other
are correct, the dough is not too firm or too
thin, and that the amounts are not too large
and could possibly overflow. Risk of fire!

Select a Programme. The display @ indicates the
required baking time.

With the arrow key A @ you can postpone the
end of the Programme. The first activation pushes
the completion time back to the next full interval of
10 minutes. Each subsequent activation of the arrow
key A @ pushes the completion fime back by

10 minutes. You can accelerate this procedure by
holding the button pressed down. The display shows
you the whole period of the baking time and delay
time. On a possible exceeding of the possible time
delay you can correct the time with the arrow button
Vv 6.

Confirm the programming of the timer with the
Start/Stop button @. The colon on the display @
flashes and the programmed time starts to run.
When the baking process has been completed, ten
acoustic signals are sounded and the display @
indicates 0:00.

Example:

It is 8:00 a.m. and you would like to have fresh
bread in 7 hours and 30 minutes, in other words
at 3:30 p.m.

First of all select Programme 1 and then press the
arrow button @ until 7:30 appears in the display
0, cs the time period to be allowed for comple-
tion is one of 7 hours and 30 minutes.




@ Note: The fimer function cannot be activated
with the Programme "Jam".

A Note

With time delayed baking please do not use
perish-able ingredients such as milk, eggs, fruit,
yoghurt, onions etc.

Before baking

For a successful baking process, please consider
the following factors:

Ingredients

A Note

Take the baking mould @ out of the housing befo-

re putting in the ingredients. Should ingredients

drop into the baking areq, a fire may be caused
by them burning on the heating elements.

e Always place ingredients into the baking
mould @ in the sequence specified .

e Allingedients should be at room temperature,
to ensure an optimal rising result from the
yeast.

e Ensure that you measure the ingredients precisely.
Even negligible deviations from the quantities
specified in the recipe may affect the baking
results.

A Note

NEVER use quantities larger than those specified.
Too much dough could rise out of the baking
mould @ drop onto the hot heating elements and
cause a fire.

Baking bread

Preparation

Pay heed to the safety instructions in this manual.

Place the Bread Baking Machine on a level and

firm surface.

1. Pull the baking mould @ upwards and out of
the appliance.

2. Push the kneading paddles @ onto the drive
shafts in the baking mould @. Make sure they
are firmly in place.

3. Place the ingredients for your recipe into the
baking mould @ in the specified order. First
add the liquids, sugar and salt, then the flour,
adding the yeast as the last ingredient.

A Note

Ensure that the yeast does not come into contact

with salt or fluids.

4.  Place the baking mould @ back in the applian-
ce. Ensure that it engages correctly.

5. Close the appliance lid @.

6. Insert the power plug into the wall socket.

A signal tone sounds and in the display @
appears the Programme number and the time-
duration for Programmme 1.

7. Select your programme with the Programme
select button @. Each input is confirmed with
a signal tone.

8. If necessary, select the size of bread you want
to bake with the button @.

9. Select the browning level ® for your bread.
In the display @ the arrow shows you what
you have selected, light, medium or dark.
Here you can also select the setting "Rapid" to
shorten the time period in which the dough

rises.

A Note

A browning level cannot be selected with the pro-
grammes 6, 7 and 11.




The function "Rapid" is only available with
Programmes 1-4.

A bread weight level cannot be selected with the
Programmes 6, 7, 11 and 12.

10. You now have the option of seffing the end fime
of your programme using the timer function.
You can enter in a maximum time delay of up
to 15 hours.

A Note

This function is not available for Programmme 11.

Starting the Programme
Now start the programme with the Start/Stop button

0.

@ Note: The Programmes 1, 2, 3, 4, 6, 8 and
9 start with a 10 to 30 minute pre-heat phase
(except Rapid, see Table for Programme
Sequences). The kneading paddles @ do not
move themselves. That is not an error of the
machine.

The Programme automatically carries out the
various operations.

You can watch the programme sequence via
the window @ of your Bread Baking Machine.
Occasionally, condensation may collect in the win-
dow during baking @. The appliance lid @ can
be opened during the kneading phase.

A Note

Do not open the appliance lid @ during the rising
or baking phases. The bread could collapse.

Ending the Programme

When the baking process has been completed, ten
acoustic signals are sounded and the display @
indicates 0:00.

At the end of the programme the appliance auto-
matically changes to a keep-warm mode for up to
60 minutes.

A Note

This is not applicable to Programmes 6, 7 and 11.

In this mode, warm air circulates inside the
appliance. The keep warm period can be
prematurely terminated by pressing down the
Start/Stop button @ until the signal tone sounds.

A Warning

Before opening the appliance lid @ remove the
power plug from the wall socket.

When not in use, the appliance should never be
plugged in!

Taking out the bread

When handling the hot baking mould, @ always
use pot holders or oven gloves.

Hold the baking mould @ filted over a grid and
shake it lightly until the bread slides out of the
baking mould @.

If the bread does not slip off the kneading paddles
0. carefully remove the kneading paddles @
using the supplied kneading paddle remover @.

A Note

Do not use any metal objects which may cause
scratches on the non-stick coating.

After removing the bread, immediately rinse the
baking mould @ with warm water. This prevents
the kneading paddles @ from sticking to the
driving shaft.

Tip: If you remove the kneading paddles @ after
the last kneading of the dough, the bread will
remain intact when you remove it from the

baking mould @.




e Briefly press the Start/Stop button @ to interrupt
the programme at the very start of the baking
phase or, remove the power plug from the wall
socket. Ensure that you re-insert the power plug
within 10 minutes so that the baking process can
be continved.

e Open the appliance lid @ and remove the
baking mould @. You can take the dough out
with floured hands and remove the kneading

paddles @.

e Lay the dough back into the baking mould @.

Replace the baking mould @ and close the
appliance lid @.

e Insert the power plug into the wall socket. The
baking programme continues from where it
was stopped.

Allow the bread to cool for 15-30 minutes before
eating it.

Before cutting the bread, ensure that the kneading
paddles have been removed @.

Error Messages

o I the display @ shows "HHH" after the program-
me has been started, it indicates that the tempe-
rature in the Bread Baking Machine is still too
high. Stop the programme and remove the power

plug. Open the appliance lid @ and allow the ma-

chine to cool down for 20 minutes before re-
using it.

¢ If a new Programme cannot be started directly
after the Bread Baking Machine has completed
a baking process, it means the appliance is sill
too hot. In this case the display panel reverts to
the default setting (Programmme 1). Open the
appliance lid @ and allow the machine to cool
down for 20 minutes before re-using it.

A Warning

Do not attempt to take the appliance into use befo-
re it has cooled itself down. This functions only with
Programmme 12.

¢ If the display shows "EEQ", "EE1" or "LLL" after
the programme has been started, first of all
switch the Bread Baking Machine off and then
back on by removing and then re-inserting the
power plug from/into the wall socket. Should the
error display continue, make contact with
Customer Services.

Cleaning and Care

A Warning

Before cleaning it, always remove the power plug
from the wall socket and allow the appliance to
cool down completely.

Protect the appliance against moisture, this could
cause you to receive an electric shock.

Please also observe the safety instructions.

A Important
The appliance and its ancillaries are not suitable
for being cleaned in a dish washing machine!

Housing, lid, baking space

Remove all particles left behind inside the baking
area using a wet cloth or a slightly wet soft spon-
ge. Wipe the housing and the lid too, only with a
moist cloth or sponge.

e Ensure that the interior is completely dry. For
easier cleaning, the appliance lid @ can be
removed from the housing:

e Open the appliance lid @ until the wedge-
shaped hinge cams pass through the ope-
nings of the hinge guides.

e Pull the appliance lid @ out of the hinge guides.




e To reassemble the appliance lid @, guide the
hinge cams through the opening of the hinge
guides.

Baking moulds and kneading paddles

The surfaces of the baking moulds @ and kneo-
ding paddles @ have a non-stick coating. When
cleaning the appliance do not use aggressive
detergents, cleaning powders or objects that may
cause scrafches to the surfaces.

Due to moisture and vapours the surfaces of
various parts may undergo changes in their appe-
arance over a period of time. This has no influence
on the function nor does it reduce the quality of the
baking results.

Before cleaning, take the baking moulds @ and
kneading paddles @ out of the baking area.
Wipe the outside of the baking moulds @ with a
damp cloth.

A Important

Never submerse the baking mould @ in water or
other liquids.

Clean the interior areas of the baking mould @
with warm soapy water.

If the kneading paddles @ are encrusted and it is
difficult to dissolve, fill the baking mould @ with hot
water for approx. 30 minutes.

If the mountings of the kneading paddles @ are
clogged, you can clean them carefully with a wooden
toothpick.

Do not use any chemical cleaning agents or solvents
to clean the Bread Baking Machine.

Technical data

Model: Bread Baking Machine
KH 1171

Nominal voltage: 220-240V~50Hz

Power consumption: 850 Waitt

Disposal

Do not dispose of the appliance in

hid

mmmm  duct is subject to the European guideli-
ne 2002/96/EC.

your normal domestic waste. This pro-

Dispose of the appliance through an approved dis-
posal centre or at your community waste facility.
Observe the currently applicable regulations.

In case of doubt, please contact your waste disposal
centre.

@ Dispose of all packaging materials in an

environmentally friendly manner.

Warranty and Service

The warranty for this appliance is for 3 years from
the date of purchase. The appliance has been manu-
factured with care and meticulously examined before
delivery. Please retain your receipt as proof of pur-
chase. In the case of a warranty claim, please
make contact by telephone with our service depart-
ment. Only in this way can a postfree despatch for
your goods be assured.

The warranty covers only claims for material and
maufacturing defects, not for wearing parts or for
damage to fragile components, e.g. buttons or bat-
teries. This product is for private use only and is not
intended for commercial use.




The warranty is void in the case of abusive and im-
proper handling, use of force and internal tampe-
ring not carried out by our authorized service
branch. Your statutory rights are not restricted in
any way by this warranty.

DES Ltd

Units 14-15

Bilston Industrial Estate
Oxford Street

Bilston

WV14 7EG

Tel.: 0870/787-6177
Fax: 0870/787-6168

e-mail: support.uk@kompernass.com

(B Irish Connection
Harbour view

Howth

Co. Dublin

Tel: 00353 (0) 87 99 62 077
Fax: 00353 18398056

e-mail: support.ie@kompernass.com

Importer

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
D-44867 BOCHUM

Www. kompernoss.com




Programme sequence

Programme 1. Regular 2. French
Light Light
Level of browning Medium Rapid Medium Rapid
Dark Dark
Size 750 [1000g|1250 g| 750 g | 1000 g|1250g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g
Time (Hours) 2:58 3:05 3:15 2:14 2:20 2:25 3:13 3:18 3:25 2:18 2:25 2:30
Preheat (Min) 15 15 20 N/A N/A N/A 10 10 15 N/A N/A N/A
Kneading 1 (min) &> | 12 13 13 12 13 13 12 12 15 12 13 13
Rise 1 (Min) T 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Kneading 2 (min) &> | 3A* | 5A | 5A | 1A | 2A | 2A | 3A* | 5A | 5A | 1A | 2A | 2A
5 5 5 5 5 5 8 8 8 5 5 5
Rise 2 (Min) 30 30 30 18 18 18 43 41 35 18 18 18
Rise 3 (Min) 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 35 | 35 | 35 | 30 | 30 | 30
Bake (min) 56 60 65 56 60 65 60 65 70 60 65 70
Keep W 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
Insert ingredients 2:01 | 2:05 | 210 | 1:49 | 1:53 | 1:58 | 2226 | 2:29 | 2:28 | 1:53 | 1:58 | 2:03
(Time remaining)
Pre-adjustment of the time | 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 3A means that the Bread Baking Machine kneads for 3 minutes and simultaneusly the signal tone sounds

to add ingredients and the display notice "ADD" (6) appears.




Programme 3. Whole Wheat 4. Sweet
Light Light
Level of browning Medium Rapid Medium Rapid
Dark Dark
Size 750 g [1000g|1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g [1000 g|1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g
Time (Hours) 3:18 3:25 3:35 2:24 2:30 2:35 2:56 3:01 3:10 2:10 2:16 2:20
Preheat (Min) 15 15 | 20 | N/JA | NJA | N/A | 10 10 15 | N/A | N/A | N/A
Kneading](min)@ 11 12 12 11 13 13 12 12 12 11 12 12
Rise 1 (Min) T 30 | 30 | 30 10 10 10 | 25 | 25 | 25 10 | 10 10
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Kneading 2 (min) &> | 3A | 5A | 5A | 24 | 2A | 2A | 4A* | 5A | SA | 1A | 2A | 2A
8 8 8 5 5 5 [¢) 6 6 [} 6 6
Rise 2 (Min) & 38 | 38 | 38 | 23 | 23 | 23 | 35 | 35 | 35 18 18 18
Rise 3 (Min) & 35 35 35 35 35 35 30 30 30 30 30 30
56 60 65 56 60 65 52 56 60 52 56 60
60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
Insert ingredients 217 | 221 | 226 | 1:59 | 2:03 | 2:08 | 203 | 2:07 | 211 | 1:46 | 1:50 | 1:54
(Time remaining)
Pre-adjustment of the time | 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 4A means that the Bread Baking Machine kneads for 4 minutes and simultaneusly the signal tone sounds

to add ingredients and the display notice "ADD" (6) appears.




Programme 5. Super Rapid Dough 7. Pasta 8. Butter Milk 9. Gluten Free
Light Light Light
Level of browning Medium N/A N/A Medium Medium
Dark Dark Dark
Size 750 g 1000 g|1250 g| N/A N/A 750 g |1000 g|1250g 750 g 1000 g/ 1250 g
Time (Hours) 1:15 1:18 1:20 1:50 0:15 3:17 | 3:21 3:30 | 3:40 | 3:45 | 3:55

Preheat (Min) [35]] | N/A | N/A | N/A | 10 N/A 25 25 | 30 15 15 20

Kneading 1 (min)@ 8 8 8 12 15 10 10 10 12 12 12
Rise 1 (Min) T N/A | N/A | N/A | 10 N/A 20 20 20 20 20 20
N/A | N/A | N/A | N/A N/A 2 2 2 2 2 2

Kneading 2 (min)@ 2A 2A 2A 3A N/A 5A* | 5A 5A 3A 3A 3A
5 5 5 5 N/A 8 8 8 8 8 8

Rise 2 (Min) & N/A | N/A | N/A | 25 N/A 45 45 45 50 50 50
Rise 3 (Min) & 20 20 20 45 N/A 30 30 30 50 50 50

Bake (min) 40 | 43 | 45 | N/A N/A 52 | 56 | 60 | 60 | 65 | 70
Keep-Warm time
> 60 | 60 | 60 | N/A N/A 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
szt figpzehenis 1:05 | 1.08 | 1:10 | 1:15 N/A 2:15 | 219 | 2:23 | 2:48 | 2:53 | 258
(Time remaining)
Pre-adjvsiment of the |\ 5451 | 15 | 15 15h 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15k

time

* 5A means that the Bread Baking Machine kneads for 5 minutes and simultaneusly the signal tone sounds
to add ingredients and the display notice "ADD" (6) appears.




Programme 10. Cake 11. Jam 12. Bake
Light Light
Level of browning Medium N/A Medium
Dark Dark
Size 750 g 1000g|1250¢g N/A N/A
Time (Hours) 1:30 | 1:35 1:40 1:20 1:00
Preheat (Min) N/A | N/A N/A N/A N/A
Kneading 1 (min) &> | 15 15 15 N/A N/A
’ . 15
Rise 1 (Min) C D | N/A | N/A | N/A Heat + kneading N/A
N/A | N/A N/A N/A N/A
Kneading 2 (min) &> | N/A | N/A | N/A N/A N/A
N/A | N/A | N/A N/A N/A
Rise 2 (Min) & N/A | N/A | N/A N/A N/A
Rise 3 (Min) &= | N/A | N/A | N/A 45 N/A
Heat + kneading
60 65 70
Bake (min g_o 60
ise
].5 15 Rise | 15 Rise
Rise
60 60 60 N/A 60
Insert ingredients
(Time remaining) s | DN by N N
Pre-adjustment of the time| 15h 15h 15h N/A 15h




Troubleshooting the Bread Baking Machine

What do | do if the kneading paddle gets stuck in the @
baking mould @ after baking?

Fill the baking mould @ with hot water and twist the knea-

ding paddle @ to loosen the encrustation underneath.

What happens if the finished bread is left inside the
bread maker?

Through the "Keep-warm function" it is ensured that the
bread is kept warm for ca. 1 hour and that it is also pro-
tected against moisture. If the bread remains in the baking
machine for longer than 1 hour, it may become moist.

Are the baking moulds @ suitable for the dishwasher?

No. Please rinse the baking mould @ and kneading
paddle @ by hand.

Why doesn't the dough get stirred, even if the motor is
running?

Check fo see if the kneading paddle @ and the baking
mould @ have properly engaged.

What do | do if the kneading paddle @ gets stuck in the
loaf?

Remove the kneading paddle @ with the kneading paddle

remover ).

What happens if there is a power failure when a
Programme is running?

In the case of power failure for up to 10 minutes, the
bread maker will complete the last implemented pro-
gramme through to the end.

How long does it take to bake bread?

Please take note of the exact times given in the table
"Programme sequence".

What size breads can | bake?

You can bake breads with weights of 750 g - 1000 g -
1250 g.

Why can't | use the Timer function while baking with
fresh milk?

Fresh products such as milk or eggs spoil if they remain
in the appliance for too long.

What has happened if the Bread Baking Machine does

not work after the Start/Stop button @ has been pres-
sed?

Some baking processes, such as "Warming up” or "Rise" are
difficult to recognise. Using the table , Programme sequence”,
check which programme section is currently in operation.
Check to seeif you have correctly pressed the Start/Stop
button @.

Check to see if the power plug is connected to the wall
socket.

The appliance crushes the added raisins.

To avoid the breaking up of ingredients such as fruit or
nuts, add them to the dough after the signal has soun-

ded.
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A Wskazéwki bezpieczenstwa

Przed przystgpieniem do uzytkowania urzg-
dzenia doktadnie zapoznaij sie z zawartoéciq
instrukeji obstugil

Zagrozenie uduszenia! Dzieci nie mogq
bawi¢ si¢ materictem od opakowania poniewaz
grozi to uduszeniem. Opakowanie zutylizuj
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia
lub przechowuj je z dala od dzieci.

Po wypakowaniu sprawdzi¢, czy automat

do pieczenia chleba nie ulegt uszkodzeniu

w czasie transportu. W razie koniecznosci
skontaktuj sie z dostawcq towaru.

Ustaw urzqdzenie na suchej, ptaskiej i odpornej
na dziatanie wysokich temperatur powierzchni.
Nie umieszczaé urzqdzenia w poblizu materi-
atéw palnych, wybuchowych i/lub gazéw
palnych. Odstep od sgsiadujgcych przedmio-
téw powinien wynosi¢ co najmniej 10 cm.
Zwracaj uwage, aby nie doszto do zastonigcia
szczelin wentylacyjnych urzqdzenia. Zagroze-
nie przegrzanial

Przed przylqczeniem sprawdz, czy rodzaj
pradu w sieci elekirycznej odpowiada danym
umieszczonym na tabliczce znamionowe;.
Kabel zasilajgcy z sieci prowadzi¢ tak, by
nie przechodzit przez ostre krawedzie lub

w poblizu gorgcych powierzchni i przedmiotéw.
Mogtoby dojé¢ do uszkodzenia izolacii kabla.
W trakcie uzywania nigdy nie zostawiad
urzqdzenia bez nadzoru.

Aby zapobiec zahaczeniu i urazowi urzqdzenie
zostato wyposazone tylko w krétki kabel sie-
ciowy.

Urzqdzenie nadaje sie wytqcznie do uzytku
w pomieszczeniach zamknigtych.

Nie stawiaj nigdy urzqdzenia na ani obok
kuchenki gazowej lub elekirycznej, gorqcego
pieca ani innych zrédet gorgca. Zagrozenie
przegrzanial

Nie zakrywaj nigdy urzqdzenia recznikiem
ani innymi przedmiotami. Gorqce powietrze

i para wodna muszq sie ulatniaé. Zakrycie
urzqgdzenia tatwopalnymi materiatami lub
zetkniecie sie urzgdzenia z nimi, np. z zastonami,
grozi spowodowaniem pozaru.

W przypadku stosowania przewodu przedtuza-
jacego maksymalna dopuszczalna moc tego
przewodu musi byé zgodna z mocq automatu
do pieczenia chleba.

Przedtuzacz uktadaj w taki sposéb, aby nikt
sie o niego nie potkngt ani go przypadkowo
nie pociggnat.

Przed kazdym uzyciem sprawdz kabel sieciowy
i wtyczke. W wypadku uszkodzenia przewodu
zasilania nalezy zwrécié sie do producenta,
autoryzowanego serwisu lub wykwalifikowa-
nego punktu naprawczego w celu naprawie-
nia usterki.

Uzytkowanie oprzyrzqdowania niedo-
puszczonego przez producenta urzqdzenia
moze doprowadzi¢ do réznego rodzaju usz-
kodzen. Uzytkowanie urzqdzenia dozwolone
wytgcznie do okreslonego celu. W przeciwnym
wypadku traci waznosé gwarancja.

Program pieczenia uruchamiaj zawsze z formq
do pieczenia umieszczong w $rodku urzqdzenia.
Inaczej mozna by doprowadzié do nieodwra-
calnego uszkodzenia urzqdzenia.

Nie zostawiaj pracujgcego urzqdzenia bez
kontroli, szczegélnie wtedy gdy w poblizu
znajdujq sie dziecil Jesli nie uzywasz urzg-
dzenia, a takze przed przystgpieniem do
jego czyszczenia wyciqgaj whyczke z gniazdka
zasilania. Przed zdjeciem poszczegdlnych
elementéw odczekaj do ostygniecia urzgdzenia.




To urzqdzenie nie jest przystosowane do uzyt-
kowania go przez osoby (w tym dzieci)

o ograniczonej sprawnosci umystowej, czuciowej
lub umystowej, badz w przypadku niedosta-
tecznego doswiadczenia i / lub wiedzy, chyba
ze bedq one znajdowaly sie pod opiekq
odpowiedzialnej osoby lub tez uzyskajq

od opiekuna instrukcje, jak nalezy uzytkowaé
urzqdzenie. Nie mozna pozwoli¢ dzieciom
na zabawe urzqdzeniem.

Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z odpowiedni-
mi przepisami bezpieczenstwa. Kontrole, napra-
wy i konserwacje techniczne wykonuje wylqcz-
nie kwalifikowany personel sprzedawcy. W
przeciwnym wypadku traci waznos¢ gwarancja.
Na urzqdzeniu nie stawiaé zadnych przed-
miotéw, ani go nie zakrywaé. Niebezpiecze-
nstwo pozarul

Ostrzezenie! Automat do pieczenia chleba
nagrzewa si¢ podczas pracy. Chwytaj za
urzqdzenie dopiero po jego catkowitym ostygni-
gciu lub uzyj rekawicy ochronne;j.

Zwlaszcza przy wyjmowaniu elementéw
akcesoriéw lub ich wkiadaniu nalezy urzg-
dzenie pozostawi¢ do wychtodzenia i wyciqg-
ngé wtyczke z sieci.

Nie przesuwaj urzqdzenia, jesli w formie do
pieczenia znajduje sig¢ ptynna zawartoéé, np.
konfitura. Zagrozenie odniesienia obrazen!
Nie dotykaj nigdy hakéw do zagniatania cia-
sta, je$li obracajq sie one w czasie pracy
urzqdzenia. Zagrozenie odniesienia obrazen!
Nie wytqczaé z kontaktu ciggnqc za przewdd.
Whyczke wylqczy¢ z sieci, kiedy urzqdzenie nie
jest uzywane oraz przed kazdym czysz-czeniem.
Urzqdzenia nie stosowa¢ do przechowywa-
nia artykutéw spozywczych lub naczyn.

Nie wktadaj nigdy do urzqdzenia folii alumi-
niowej ani innych przedmiotéw metalowych.
Moze to doprowadzié¢ do zwarcia. Zagroze-
nie spowodowania pozaru!

Nie zanurzaé automatu do pieczenia chleba
do wody lub innych cieczy. Zagrozenie pora-
zenia prgdem elekirycznym!

Nie czyscié urzqdzenia ggbkami czyszczqcymi,
ktére pozostawiajq zadrapania.

Jesli oderwane kawatki ggbki bedg dotykaty
elementéw elekirycznych, wystepuje zagroze-
nie porazenia prqgdem elektrycznym.

Do sterowania pracq urzqdzenia nie prébuj
uzywaé zadnych zewnetrznych zegaréw ste-
rujgcych ani zadnego innego systemu zdalnego
sterowania.

Nie uzytkuj nigdy urzqdzenia z pustq formq
do pieczenia ani tez bez tej formy w $rodku.
Prowadzi to do uszkodzenia urzqdzenia,
ktérego nie bedzie mozna naprawié.

Przed przystqpieniem do pracy zawsze zamykaj
pokrywe.

Nie wyjmuj nigdy formy do pieczenia w czasie
trwania pracy urzqdzenia.

Przeglqd urzqdzenia

00000

Okienko

Pokrywa automatu
Otwory wentylacyjne
Kabel sieciowy

Panel obstug

& Niniejsza tabliczka na pokrywie Twojego

automatu do pieczenia chleba ostrzega
przed niebezpieczenstwem popalenia.

Akcesoria

‘90000

2 topatki do wyrabiania ciasta

Forma do pieczenia chleba o wadze do 1250 g
Miarka

tyzka pomiarowa

Wyijmowanie fopatek do wyrabiania ciasta
Ulotka informacyjna

Ksigzka z przepisami

Instrukcja obstugi
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Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

Automat do pieczenia chleba Bifinett uzywaij
wylgcznie do pieczenia chleba i smazenia dzemu/
konfitur domowej roboty.

Nie uzywaé urzqdzenia do suszenia artykutéw
spozywczych lub innych przedmiotéw. Nie uzy-
waé automatu do pieczenia chleba na zewnatrz.
Stosowac tylko przez producenta zalecane akce-
soria. Nie zalecane akcesoria mogq spowodowaé
uszkodzenie urzqdzenia.

Przed pierwszym uzyciem

Likwidacja opakowania

Rozpakuj swéj automat i zlikwiduj opakowanie
zgodnie z przepisami obowigzujgcymi na
Twoim terenie.

Pierwsze czyszczenie

Przed uruchomieniem wytrzyj forme do pieczenia @,
topatki @ i powierzchnie zewnetrzng urzqdzenia
czystq, wilgotng szmatkq. Nie uzywaj zadnych
gabek czyszczqeych lub twardych $rodkéw, ktére
pozostawiajq zadrapania. Zdejmij folie ochronng
z pola obstugi @.

Podgrzewanie
@® Przestrzegaj nastepujgcych wskazéwek obo-
wiqzujgeych przed pierwszym uruchomieniem:

Pustq forme do pieczenia @ umieszczad w urzg-
dzeniu tylko podczas pierwszego nagrzewania.
Zamknij pokrywe @. Wybierz program 12, patrz
opis w rozdziale ,PROGRAMY”, a nastepnie naciénij
przycisk ,Start/Stop” @, w celu rozpoczecia
5 minutowego podgrzewania. Nacisnij przycisk
,Start / Stop” @, w celu zakoriczenia programu
(stycha¢ sygnat dzwigkowy).

Poniewaz elementy grzewcze sq lekko nasmaro-
wane, przy pierwszym uruchamianiu mozna poczué
lekki zapach smaru. Jest on nieszkodliwy i z czasem
ustgpi. Pamietaj o zapewnieniv odpowiedniej wen-
tylacji w pomieszczeniu, np. poprzez otwarcie okna.
Odczekaj do catkowitego ostygniecia urzqdzenia
i wytrzyj ponownie wilgotng $ciereczkq forme do
pieczenia @), koncéwki do zagniatania ciasta @
i powierzchnie zewnetrznqg urzgdzenia.

A Niebezpieczenstwo pozaru! Podczas
podgrzewania automatu do pieczenia chleba
z formq do pieczenia 7 w $rodku nie prze-
kraczaj czasu 5 minut. Wystepuije przez to
zagrozenie przegrzania.

Wtlasciwosci

Automat do pieczenia chleba pozwala na pieczenie

chleba wg naszego smaku.

*  Mozesz wybieraé spoéréd 12 réznych
programéw do pieczenia chleba.

*  Mozesz przygotowaé gotowe masy do
pieczenia.

*  Mozesz wymieszad ciasto na kluski lub na
chleb i zrobié¢ marmolade.

e Za pomocq programu ,Bezglutenowe” uda-
dzq Ci sie bezglutenowe wypieki i przepisy
z zastosowaniem maki bezglutenowej, np.
maki kukurydzianej, mgki pszennej i mgczki
ziemniaczane;j.




Panel obstugi
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0 Wyswietlacz

Wyswietla

@ wybér cigzaru

(750 g, 1000 g, 1250 g)

czas w godzinach pozostaty do zakorczenia

@
®

pieczenia i zaprogramowany czas pracy
wybrany stopieri wypieczenia chleba
(jasno C, érednio &=, ciemno @D,
szybko )

@ wybrany numer programu
®

®
O Start / Stop

Stuzy do wigczenia i zakoriczenia pracy lub do

przebieg programu
dodawanie sktadnikéw (,ADD”)

skasowania nastawienia programatora czasu.

Aby przerwa¢ prace, naciénij krétko przycisk
Start/Stop @, az rozlegnie sie sygnat i zacznie
miga¢ wskazanie czasu na wyswietlaczu @. Popr-
zez ponowne naci$niecie przycisku Start/Stop @
mozesz wznowié prace urzqdzenia w przeciggu 10
minut. W razie zapomnienia wznowienia przebiegu
programu, po uptywie 10 minut uruchomi sie on
automatycznie.

Aby catkowicie zakoriczyé pieczenie i usungé
ustawienia, nacisnij i przytrzymaj prze 3 sekundy
przycisk Start/Stop @, az do ustyszenia dtugiego
sygnatu dzwiekowego.

A Wskazéwka:

Nie naciskaj przycisku Start/Stop @, jesli chcesz
jedynie sprawdzi¢ stan chleba. Przez okienko
mozna obserwowaé przebieg pieczenia.

A Uwaga:
Przy naciskaniu wszystkich przyciskéw musi sie
rozlegaé dzwiek, chyba Ze urzqdzenie pracuje.

@ Stopien wypieczenia chleba

(lub tryb szybki)
Wybér stopnia wypieczenia chleba lub przejs¢
do trybu szybkiego (Jasny/Sredni/Ciemny/Szybki).
Naciskaj przycisk Stopier wypieczenia chleba @
tak dtugo, az nad wybranym stopniem wypiecze-
nia chleba pojawi sig strzatka. W programach
1 - 4 mozesz kilkakrotnie naciskajge przycisk Stopier
wypieczenia chleba @ wigczyé tryb szybki, w celu
skrécenia czasu pieczenia. Naciskaj przycisk
Stopien wypieczenia chleba @ tyle razy, az nad
wskazaniem ,Szybko” pojawi sie strzatka. W pro-
gramach 6, 7 i 11 nie mozesz wybieraé stopnia
wypieczenia chleba.

@ Programator czasowy ¥V A
Pieczenie z opdznieniem czasowym.

A Wskazéwka:
W programie 11 nie mozna ustawié pieczenia
z opdznieniem.
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@ Waga chleba

Wybér ciezaru chleba ( 750 g / 1000 g / 1250 g).
Naciskaj przycisk tyle razy, az pod wskazaniem
zqdanej wagi pojawi sie strzatka. Wskazania
wagi (750 g / 1000 g / 1250 g) odnoszq sie
do iloéci dodanych sktadnikéw do formy @.

A Wskazéwka:

Ustawieniem domyslnym przy wigczeniu urzqdzenia
jest 1250 g. W programach 6, 7, 11 i 12 nie
mozna ustawiaé wagi chleba.

@ Wybér programu (menu)

Wybér zqgdanego programu pieczenia (1-12).
Na wyswietlaczu @) pojawia sie numer programu
i odpowiedni czas pieczenia.

Funkcja pamieci

W przypadku braku pradu elekirycznego przez okres
okoto 10 minut, program po wiqczeniu jest
kontynuowany od tego danego miejsca, w ktérym
znajdowat sie przed przerwq w dostawie prgdu.

Nie dotyczy to jednak usuwania / koriczenia piec-

zenia ani nacisniecia przycisku Start/Stop @ gdy
wigczy sie dtugi sygnat dzwiegkowy.

Okienko @
Przez okienko @ mozesz kontrolowa¢ przebieg
pieczenia.

Programy

Za pomocq przycisku Wybér programu @ wybierz
odpowiedni program. Odpowiedni numer programu
pojawia sie na wyswietlaczu @. Czasy pieczenia
zalezq od wybranych kombinacji programéw.
Patrz rozdziat ,Przebieg programu”.

Program 1: Normalne

Do biatego i pszenno-razowego chleba, ktére
powstaje gtéwnie z maki pszennej lub zytniej.
Chleb posiada kompaktowq konsystencie.
Spieczenie chleba nastawi¢ za pomocq przycisku
Stopier wypieczenia chleba @®.

Program 2: Kruche
Do lekkiego chleba z delikatnej mgki. Chleb jest
z reguly pulchny i ma chrupigeq skérke.

Program 3: Razowe

Do chleba z mgki grubo zmielonej, np. z razowej
maki pszennej, z maki Zymiej. Chleb bedzie bardziej
zwarty i cigzszy.

Program 4: Stodkie:

Do chleba z dodatkami sokéw owocowych, wiérek
kokosowych, rodzynek, suszonych owocéw, czekolady
lub z dodatkiem cukru. Przedtuzenie czasu rosniecia
powoduje, ze chleb staje sie |Zejszy i bardziej napo-
wietrzony.

Program 5: Express

Przy wyrabianiu ciasta, pozostawié do wyro$nigcia,

a pieczenie bedzie trwato krécej.

Do tego programu nadajq sie wylqcznie przepisy,
ktdre nie zawierajq cigzkich sktadnikéw ani gatunkéw
maki. Nalezy pamietaé, ze chleb w tym programie
bedzie geiciejszy i nie az tak smaczny.

Program 6: Ciasto Zagniatane

Stuzy do przygotowania ciasta drozdzowego na
butki, pizze, lub chatki. Whasciwe pieczenie w tym
programie odpada.

Program 7: Makaron
Stuzy do przygotowania ciasta na kluski. Whasciwe
pieczenie w tym programie odpada.

Program 8: Maslanka
Do chlebéw wytwarzanych z maslanki lub jogurtu.
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Program 9: Bezglutenowe

Do chlebéw z maki bezglutenowej i mieszanej do
pieczenia. Mgki bezglutenowe wymagaijq wigcej

czasu do wchfoniecia cieczy i posiadajq inne wia-
$ciwosci porotwércze.

Program 10: Ciasto

W tym programie sktadniki sq wyrabiane, ciasto
pozostawiane do wyrosniecia i upieczone. W tym
programie nalezy zastosowaé proszek o pieczenia.

Program 11: Konfitura
Do sporzqdzania konfitur, galaretki i potraw
Z owocow.

Program 12: Pieczenie

Stuzy do wypieku chlebéw, ktére sq zbyt blade
lub nie catkiem przypieczone. Wszystkie operacje
mieszania w tym programie odpadajq. Chleb
pozostaje cieply przez jednq godzine po zakoriczeniu
pieczenia. Unika sig przez to sytuaciji, w kiérej chleb
bedzie zbyt wilgotny.

Program 12 piecze chleb przez 60 minut.

Aby zakoriczy¢ te funkcje wezesniej, nacisnij
przycisk Start/Stop @, az wiqgczy sie dlugi sygnat
dzwiekowy. Odtgcz urzqdzenie od zasilania elek-
trycznego w celu catkowitego wytqgczenia.

A Wskazéwka:

W programach 1,2, 3, 4, 5, 6, 81 9 w trakcie
przebiegu programu stychaé sygnat dzwiekowy

i na wyswietlaczu pojawia sie ,ADD” (®.
Natychmiast po ustyszeniu sygnatu dodaé pozostate
dodatki, jak owoce lub orzechy.

Dodatki pozostanq nie naruszone mieszadtami @.
Jedli ustawisz czasomierz, mozesz réwniez dodawaé
wszystkie sktadniki do formy @ na poczatku progra-
mu. W tym przypadku owoce i orzechy nalezy
przed dodaniem troche posiekad.

Funkcja programatora czasu

Funkeja licznika czasu umozliwia pieczenie
z opdznieniem czasowym.

Za pomocq przycisku ze strzatkg A i ¥ @
nastawié wymagany koricowy czas procesu
pieczenia.

/\ Ostrzezenie! Jesli cheesz upiec okreélony
gatunek chleba z wykorzystaniem programatora
czasu, najpierw sprébuj ciasto i zaobserwuj,
czy proporcje sktadnikéw sq wiasciwie dobrane,
ciasto nie jest za geste ani za rzadkie lub
jego ilo$¢ nie jest zbyt duza, mogqca spowo-
dowaé wylanie sig ciasta z formy. Niebez-
pieczenstwo pozarul

Wybraé jeden program. Na wyswietlaczu @ pojo-
wia sie czas potrzebny do upieczenia chleba.

Za pomocq przycisku strzatek A @ przesun czas
zakoriczenia programu. Przy pierwszym nacisnigciu
czas zakorczenia przesuwa sie do nastepnej
dziesigtki. Kazde nastepne nacisnigcie przycisku
strzatek A @ przesuwa czas zakori-czenia pro-
gramu o 10 minut. Jezeli przytrzymasz naciéniety
przycisk ze strzatkq, proces przestawienia czasu
przyépieszysz. Na wyswietlaczu wyswietli sie
catkowity czas pieczenia i czasowe przesunigcie.
Przy przekroczeniu mozliwego czasowego przes-
unigcia mozna za pomocq przycisku ze strzatkq
V' ® skorygowaé czas.

Uruchom ustawianie licznika czasu naciskajgc
przycisk Start/Stop @.

Dwukropek na wyswietlaczu @ miga i rozpoczyna
sie odliczanie zaprogramowanego czasu pieczenia.
Koniec pieczenia jest sygnalizowany dziesigcioma
dzwiekami i pojawieniem sie na wyswietlaczu @
0:00.
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Przyktad:

Jest godzina 8.00 i chcesz mieé $wiezy chleb za
7 godzin i 30 minut, a wiec o godzinie 15:30.
Wybierz najpierw program 1 i naciskaj przyciski
strzatek @ tak dlugo, az na wyswietlaczu @ pojawi
sie 7:30, poniewaz czas do upieczenia chleba
wynosi 7 godzin i 30 minut.

@ Wskazéwka: W programie ,Konfitura”
funkcja programatora czasu nie jest dostepna.

A Wskazéwka

Nie uzywaé funkcji programatora czasu, jezeli do
przygotowania uzywa sie produkiéw szybkopsujqcych,
jak np. jajka, mleko, $mietana czy ser.

Przed rozpoczeciem pieczenia

Aby uzyskaé zadowalajqcy efekt pieczenia nalezy
uwzgledni¢ nastgpujgce czynniki:

Surowce

A Wskazéwka

Wyimij forme do pieczenia @ z obudowy, zanim

wlozysz do niej sktadniki. Jesli sktadniki dostang

sie do komory grzewczej, rozgrzana spirala
moze spowodowad spalenie sktadnikéw.

e Skladniki dodawaj do formy @ zawsze
w odpowiedniej kolejnosci.

e Wszystkie sktadniki muszq byé podgrzane
do temperatury pokojowej, aby umozliwié
prawidfowe roéniecie drozdzy.

e Zwréé uwage na doktadne odmierzenie iloici
sktadnikéw. Juz niewielkie réznice od iloéci
wymienionych w przepisie mogq mieé wptyw
na wynik pieczenia.

A Wskazéwka

W zadnym wypadku nie stosowaé wiekszych ilosci
niz zostalty wymienione. Zbyt duza iloé¢ ciasta
moze wyptynqé z formy @ i przy kontakcie ze
spiralami grzewczymi spali¢ sie.

Pieczenie chleba

Przygotowanie

Przestrzegaj wskazéwek bezpieczenstwa znajdujq-

cych sig w niniejszej instrukeji.

Automat do pieczenia chleba postawi¢ na réwnej

i twardej podstawie.

1. Wyjmij forme do pieczenia @ z urzqdzenia.

2. Zatéz topatki @ na watki napedowe w formie
@. Uwazaj przy tym, aby topatki zostaly pra-
widtowo zatozone.

3. Dodaj sktadniki z przepisu w odpowiedniej
kolejnosci do formy @. Zaczynaj od sktadnikéw
ptynnych, cukru, soli i mgki oraz drozdzy na
korcu.

A Wskazéwka

Zwrécié uwage, aby drozdze nie doszly do

kontaktu z solq lub ptynem.

4. Zatéz ponownie forme @. Sprawdzi¢ dobre

osadzenie.

5. Zamknij pokrywe urzqdzenia @.

6. Podigcz wtyczke do gniazdka zasilania.

Wiqcza sie dzwiek sygnatu i na wyswietlaczu

(A] wyséwietla sie numer oraz czas trwania

programu 1.

Wybierz program za pomocq przycisku

Wybér programu @. Kazdy wybdr jest

potwierdzany sygnatem.

8. W razie koniecznosci przyciskiem @ wybierz
rozmiar chleba.

9. Wybierz stopien wypieczenia chleba ®.
Strzatka na wyswietlaczu @ pokazuie, czy
ustawione jest jasne, $rednie lub ciemne
spieczenie ciasta. Mozesz tu réwniez wybrad
ustawienie ,Szybko” w celu skrécenia czasu,
w ktérym wyrasta ciasto.

A Wskazéwka

W programie 6, 7 i 11 funkcja ,Stopien
wypie-czenia chleba” nie jest dostepna.
Funkcja ,Szybko” jest dostepna tylko w
programach 1-4.
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W programach 6, 7, 11 i 12 nie mozna ustawiaé
wagi chleba.

10. Teraz mozesz za poérednictwem funkeii licznika
czasu ustawié punkt zakoriczenia programu.
Mozesz zadaé przesuniecie czasowe az do
15 godzin.

A Wskazéwka
W programie 11 ta funkcja nie jest dostepna.

Uruchomienie programu
Uruchom teraz program za pomocq przycisku
Start/Stop ©.

® Wskazéwka: Programy 1,2, 3,4,6,8i9
rozpoczynajq sie z frwajacq od 10 do 30
minut fazq rozgrzewania (oprécz trybu
szybkiego, patrz tabela Przebieg programu).
Mieszadta @ nie obracajq sie przy tym.
Nie oznacza to btedu urzqdzenia.

Program automatycznie wykona rézne czynnosci
robocze.

Przebieg pieczenia mozesz kontrolowaé przez
okienko @. Czasami podczas pieczenia na szybce
okienka @ moze sig gromadzié wilgoé. Pokrywa
urzqdzenia @ w czasie wyrabiania ciasta moze
byé otwarta.

A Wskazéwka
Nie otwieraj pokrywy urzqdzenia @ w trakcie
pieczenia. Chleb mégtby spasé.

Zakonczenie programu

Koniec pieczenia jest sygnalizowany dziesigcioma
dzwigkami i pojawieniem sie na wyswietlaczu @
0:00.

Po zakoriczeniu programu urzqdzenie automatycznie
przetqgczy sie na tryb utrzymania w cieple, ktéry
trwa az 60 minut.

A Wskazéwka
Nie dotyczy to programéw 6, 7 i 11.

Przy czym w automacie krqzy ciepte powietrze.
Funkcje podtrzymywania wysokiej temperatury
mozesz zakonhczyé wezeéniej, naciskajqc i
przytrzymujqc do uslyszenia sygnatu akustycznego
przycisk Start/Stop @.

/\ Ostrzezenie

Przed otwarciem pokrywy @ wyciggnij wtyczke
z gniazdka zasilania.

Jedli nie korzystasz z urzqdzenia, wytqczaj je
zawsze z prqdul

Wyjmowanie chleba

Przy wyjmowaniu formy do pieczenia @ chwytaj
naczynie przez szmatke lub rekawice.
Przytrzymaj forme do pieczenia @ ukosnie nad
rusztem i wstrzgénij lekko, az chleb wypadnie

z formy @.

Jesli chleb nie chce sie odczepi¢ od mieszadet @,
wyimij ostroznie mieszadta @ dotgczonym
przyrzqdem do wyjmowania (0.

A Wskazéwka

Nie stosowaé zadnych metalowych przedmiotéw,
ktére mogtyby spowodowaé zadrapania warstwy
uniemozliwiajgcej przylepianie.

Zaraz po wyijeciu chleba wymyj forme @ cieptq
wodgq. Unikniesz w ten sposéb przywarcia fopatek
0 do watka napedowego.

Wskazéwka: Jesli wyciggniesz mieszadta @ po
ostatnim czasie wyrabiania ciasta,
chleb nie przetamie sie przy wyci-
qganiu go z formy @.
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e Nacisnij krétko przycisk Start/Stop @, aby
przerwaé program na samym poczqtku fazy
pieczenia lub wyciggnij wtyczke z gniazdka.

W ciggu kolejnych 10 minut musisz podiqczy<
wiyczke do zasilania, aby pieczenie mogto sie
wznowic.

e Otwérz pokrywe @ i wyciqgnij forme do
pieczenia @. Rekoma posypanymi mgkg
mozesz wyjqé ciasto i zdjgé topatki @.

*  WIéz ciasto ponownie do formy do pieczenia
@. Umiesé forme @ ponownie w urzqdzeniu
i zamknij pokrywe @.

*  Ewentualnie wtéz wtyczke do gniazdka.

Trwa kontynuacja programu pieczenia.
Odczekaj 15-30 minut do ostygniecia chleba.

Przed rozkrojeniem chleba zawsze upewnij sie,
ze w érodku nie ma topatki @.

Komunikaty btedéw

e Gdy wyswietlacz @ pokazuje ,HHH", po
uruchomieniu programu, temperatura automatu do
pieczenia ciasta jest jeszcze za wysoka. Zatrzymaj
program i wyciggnij wtyczke z gniaz-dka. Otwérz
pokrywe @ i odczekaj 20 minut, az urzqdzenie
ostygnie i dopiero wtedy przystgp do jego
dalszego uzytkowania.

* Jesli nie mozna uruchomié zadnego nowego
programu po tym, jak automat zakonczyt wyko-
nywany program, urzqdzenie jest jeszcze za
gorgce. W takiej sytuacji wskazanie strzatki
przeskakuje na ustawienie podstawowe (pro-
gram 1). Otwérz pokrywe @ i odczekaj 20
minut, az urzqdzenie ostygnie i dopiero wtedy

przystqp do jego dalszego uzytkowania.

A\ Ostrzezenie
Nie prébowaé uruchamiaé urzqdzenia zanim nie
wystygnie. Dziata to tylko w programie 12.

e Jesdli na wyswietlaczu widaé ,EEQ”, ,EET" lub
JLLL" przy uruchomionym programie, wytqcz
i ponownie wiqcz urzqdzenie, wyciqgajac
wtyczke z gniazdka i ponownie jq wktadajgc.
Jesli wskazanie btedu nie zniknie, zwrd¢ sie do
punktu serwisowego.

Czyszczenie i konserwacja

A\ Ostrzezenie

Przed rozpoczeciem czyszczenia zawsze wyjmuj
wtyczke z gniazdka i odczekaj do ostygnigcia
urzqdzenia.

Chron urzqdzenie przed wilgociq, poniewaz moze
ona spowodowaé zwarcie.

Przestrzegaj w tym celu wskazdwek bezpieczenst
wa.

A Uwaga
Urzqdzenie, ewentualnie jego akcesoria nie nadajg
sie do zmywania w zmywarkach.

Obudowa, pokrywa, komora pieczenia
Usunqé resztki z przestrzeni pieczenia za pomocq
wilgotnej $ciereczki lub lekko wilgotnej, miekkiej
gabki. Wytrze¢ obudowe i pokrywe takze wilgotng
$ciereczkq lub ggbkg.

e Przestrzeh wewnetrzng dobrze wysuszy¢.
Aby utatwi¢ czyszczenie, mozesz odiqczyé
pokrywe @ od obudowy:
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e Otwérz pokrywe @), az krzywki zawiaséw
przejdq przez otwory prowadnic zawiaséw.

*  Wyciqgnij pokrywe @ z prowadnic zawiaséw.

e Aby zamontowaé ponownie pokrywe @,
wprowadz krzywki zawiaséw w otwory pro-
wadnic zawiaséw.

Formy do pieczenia ciasta i fopatki do
wyrabiania ciasta

Powierzchnie form do pieczenia @ i topatki @ sq
pokryte warstwg nieprzywierajgcq. Do czyszczenia
nie stosowaé zadnych agresywnych $rodkéw
czyszczqeych oraz $rodkéw i przedmiotéw Sciernych,
ktére mogq spowodowaé zadrapania powierzchni.

W wyniku wilgotnosci i pary po okredlonym czasie
moze zmieni¢ sie wyglgd powierzchni. To nie
oznacza zadnego pogorszenia dziatania lub

jakosci.

Przed rozpoczeciem czyszczenia wyjmij formy @
i fopatki @ z komory do pieczenia. Wytrzyj
powierzchnie zewnetrzng form @ wilgotng szmatkq.

A Uwaga

Formy do pieczenia @ nie zanurzaj nigdy pod
wode ani zadng inng ciecz.

Whetrze formy do pieczenia @ wyczysé gorqeq
wodgq ze ptynem do mycia.

Jesli do mieszadet @ przywarly resziki lub cigzko
sie odtqczajq, nalej do form @ gorgcej wody

i pozostaw na 30 minut.

W wypadku zatkania uchwytu do zaktadania
topatek @, mozesz go delikatnie przeczyscié
zapatkq.

Do czyszczenia form do pieczenia nie stosowaé
chemicznych $§rodkéw czyszczqeych lub

rozpuszczalnikéw.

Dane techniczne

Model: Automat do pieczenia

ciasta KH 1171

Napigcie znamionowe: 220-240V~50Hz
Pobdr mocy: 850 W
Utylizacja

Urzqdzenia nie nalezy wyrzucaé wraz
ﬁ z normalnymi odpadami domowymi.
mmmm  Niniejszy produkt podlega dziatan-

iom, przewidziamyn w przepisach dy-

rektywy europejskiej 2002/96/EC.

Urzqdzenie nalezy usuwaé w akredytowanych za-
ktadach utylizacji odpadéw lub komunalnych zakt-
adach utylizacji odpadéw.

Nalezy przestrzegaé aktualnie obowigzujacych
przepiséw. W razie pytan i watpliwoéci odnosnie

zasad utylizacji nalezy skontaktowaé sie z najblizs-

zym zaktadem utylizacji odpadéw.

vy

Sa%

Materiat opakowaniowy nalezy przekazy-
wad do utylizacji zgodnie z przepisami o
ochronie $rodowiska.
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Gwarancja i serwis

Importer

Urzqdzenie objete jest trzyletiq gwaranciq, liczge
od daty zakupu. Urzqdzenie zostato starannie
wyprodukowane i poddane skrupulatnej kontroli
przed wysytkq. Paragon nalezy zachowad jako
dowdd dokonania zakupu. W przypadku roszczen
gwarancyjnych nalezy skontaktowad sie telefoni-
cznie z serwisem. Tylko w ten sposéb mozna zag-
warantowad bezptatng wysytke zakupionego
produktu.

Gwarancja obejmuje wytqcznie wady materiatowe
i fabryczne, natomiast nie obejmuje czgici
ulegajgeych zuzyciu ani uszkodzen czeéci tatwo

tamliwych, np. wytgcznika lub akumulatoréw. Urzg-

dzenie jest przeznaczone wytqgcznie do uzytkowa-
nia w gospodarstwie domowym, a nie do celéw
przemystowych.

Gwarancja traci waznoéé w przypadku niewtasci-
wego uzywania urzqdzenia, uzywania niezgodne-
go z przeznaczeniem, uzycia sity lub ingerencji w
urzqdzenie dokonywanej poza naszymi autoryzo-
wanymi punktami serwisowymi. Niniejsza gwaran-
cja nie ogranicza ustawowych praw nabywcy

urzqdzenia.

Kompernass Service Polska
ul. Strycharska 4
26-600 Radom
Tel.: 048 360 91 40
048 360 94 32
Faks: 048 384 65 38
048 369 93 63

E-mail: support.pl@kompernass.com

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
D-44867 BOCHUM

Www. kompernoss.com
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Przebieg programu

Program 1. Normalne 2. Kruche
jasny jasny
Stopien spieczenia: $redni Szybki $redni Szybki
ciemny ciemny
Wielkosé: 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g
Czas (godziny) 2:58 | 3:05 | 3:15 | 2:14 | 2:20 | 2:25 | 3:13 | 318 | 3:25 | 2:18 | 2:25 | 2:30
NI 15 | 15 0 20 | bd | bd | bd | 10 | 10 | 15 | bd | bd | bd
(min)
Mieszanie 1 (min: &> | 12 13 13 12 13 13 12 12 15 12 13 13
Rosniecie 1 (min): ) 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Mieszanie 2 (min): &> | 3A* | 5A | 5A | 1A | 2A | 2A | 3A* | 5A | 5A | 1A | 2A | 2A
5 5 5 5 5 5 8 8 8 5 5 5
Rosnigcie 2 (min) &> | 30 30 30 18 18 18 43 41 35 18 18 18
Rosniecie 3 (min): <> | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 35 | 35 | 35 | 30 | 30 | 30
Pieczenie (min):[352] | 56 | 60 | 65 | 56 | 60 | 65 | 60 | 65 | 70 | 60 | &5 | 70
60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
Dodac sktadhk 201 | 2:05 | 2:10 | 1:49 | 1:53 | 1:58 | 2:26 | 2:29 | 2:28 | 1:53 | 1:58 | 2:03
(pozostato godzin)
Nastawienie czasu 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 3A oznacza, ze automat przez 3 minuty wyrabia ciasto i jednoczesnie wigcza sie sygnat dzwiekowy

nakazujgcy dodanie sktadnikéw i na wyswietlaczu pojawia sie ,ADD” (®.
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Program 3. Razowe 4. Stodkie
jasny jasny
Stopier spieczenia: $redni Szybki $redni Szybki
ciemny ciemny
Wielkos¢: 750 g | 1000 g|1250g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g
Czas (godziny) 3:18 | 3:25 | 3:35 | 2:24 | 2:30 | 2:35 | 2:56 | 3:01 3:10 | 2:10 | 2:16 | 2:20
Nagrzewanie
15 15 20 bd bd bd 10 10 15 bd bd bd
(min)
Mieszanie 1 (min): &> | 11 12 12 n 13 13 12 12 12 n 12 12
Rosniecie 1 (min: ) | 30 | 30 | 30 10 10 10 | 25 | 25 | 25 10 10 10
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Mieszanie 2 (min: &> | 3A | 5A | 5A | 2A | 2A | 2A | 4A* | 5A | SA | 1A | 2A | 2A
8 8 8 5 5 5 6 6 6 [ [ 6
Rosniecie 2 (min) &= | 38 | 38 | 38 | 23 | 23 | 23 | 35 | 35 | 35 18 18 18
Rosnigcie 3 (min): = | 35 35 35 35 35 35 30 30 30 30 30 30
Pieczenie (min): 56 60 65 56 60 65 52 56 60 52 56 60
Utrzymanie ciepta
(min) 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
min
Dodac skiadnik 217 | 2:21 | 2:26 | 1:59 | 2:03 | 2:08 | 203 | 207 | 211 | 1:46 | 1:50 | 1:54
(pozostato godzin)
Nastawienie czasu 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 4A oznacza, ze automat przez 4 minuty wyrabia ciasto i jednoczeénie wigcza sie sygnat dzwiekowy

nakazujgcy dodanie sktadnikéw i na wyswietlaczu pojawia sie ,ADD” (®.
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6. Ciasto

Program 5. Express Zagniata-| 7. Makaron 8. Maslanka 9. Bezglutenowe
ne
jasny jasny jasny
Stopier spieczenia: $redni bd bd $redni $redni
ciemny ciemny ciemny
Wielkos¢: 750 g 1000 g|1250g| bd bd 750 g 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g 1250 g
Czas (godziny) 1:15 1:18 | 1:20 1:50 0:15 3:17 | 3:21 3:30 | 3:40 | 3:45 | 3:55
N )
g bd | bd | bd | 10 bd 25 | 25 | 30 | 15 | 15 | 20
(min)
Mieszanie | 8 8 8 12 15 1010 10 | 12 | o2 | a2
(min):

Rosnigcie 1 (min): | bd bd bd 10 bd 20 20 20 20 20 20
Mi e 2 bd bd bd bd bd 2 2 2 2 2 2
(m'ﬁf)?""'e 24 | 2A | 2A | 3A bd 5A* | 5A | 5A | 3A | 3A | 3A

’ 5 5 5 5 bd 8 8 8 8 8 8

Roséniecie 2 (min) &) | bd bd bd 25 bd 45 45 45 50 50 50

Rosnigcie 3 (min): &= | 20 20 20 45 bd 30 30 30 50 50 50

Pieczenie (min): 40 43 45 bd bd 52 56 60 60 65 70

Utrzymanie ciepta
(min) 60 60 60 bd bd 60 60 60 60 60 60
min
Dodaé sdadniki 1:05 | 1:08 | 1:10 | 1:15 bd 215 | 219 | 2:23 | 2:48 | 2:53 | 2:58
(pozostato godzin)
Nastawienie czasu 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 5A oznacza, ze automat przez 5 minut wyrabia ciasto i jednoczesnie wigcza sie sygnat dzwigkowy

nakazujgcy dodanie sktadnikéw i na wyswietlaczu pojawia sie ,ADD” (®.
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Program 10. Ciasto 11. Konfitura 12. Pieczenie
jasny jasny
Stopien spieczenia: $redni bd $redni
ciemny ciemny
Wielkos¢: 750 g | 1000 g| 1250 g bd bd
Czas (godziny) 1:30 | 1:35 1:40 1:20 1:00
bd bd bd bd bd
Mieszanie 1 (min):@ 15 15 15 bd bd
15
Rosniecie 1 (min):C_) bd bd bd nagrzewanie + bd
zagniatanie
bd bd bd bd bd
Mieszanie 2 (min: &> | bd | bd | bd bd bd
bd bd bd bd bd
Rosniecie 2 (min) &) bd bd bd bd bd
45
Rosnigcie 3 (min): € bd bd bd nagrzewanie + bd
zagniatanie
60 65 70
Pieczenie (min): ,2.0 . 60
rosnigcie
15 rosni-| 15 rosni-| 15 rosni-
ecie ecie ecie
60 60 60 bd 60
Dodaé sk’rodnik'i bd bd bd bd bd
(pozostato godzin)
Nastawienie czasu 15h 15h 15h bd 15h
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Usuwanie usterek w urzqdzeniu do pieczenia chleba

Co uczyni¢, kiedy topatka @ po pieczeniu zostanie
w formie @2

Nalej do formy @ gorqcg wode i obracaj topatke @,
aby usungé zaschnigte pozostatosci.

Co sie stanie, jezeli gotowy chleb zostanie w automacie
do pieczenia?

Funkcja "Utrzymywanie ciepta" zabezpiecza, ze chleb
jest utrzymywany ciepty przez okres okofo 1 godziny
i chroniony przed wilgotnosciq. Jesli chleb pozostaje

w domu dluzej niz 1 godzina, moze staé sie wilgotny.

Czy formy do pieczenia @ sq przystosowane do mycia
w zmywarce do naczyn?

Nie. Formy do pieczenia @ i topatki @ ptukaé recznie.

Dlaczego ciasto sie nie miesza, chociaz silnik pracuje?

Sprawdz, czy topatki @ i forma do pieczenia @ sq
poprawnie zablokowane.

Co zrobi¢, kiedy topatka @ zostanie w chlebie?

Wyimij fopatke @ za pomocq przyrzqdu do wyjmowania

(10

Co sig stanie w razie braku prqdu podczas pracy
programu?

W razie braku prqdu elekirycznego przez okres maksi-
mum 10 minut, automat do pieczenia chleba zapewni
zakonAczenie programu, kiéry biegt wezesniej.

Jak diugo trwa pieczenie chleba?

Patrz doktadne czasy tabeli Przebieg programu.

Jakg wielko$¢ chleba mozemy upiec?

Mozesz piec chleby o wadze 750 g- 1000 g - 1250 g.

Dlaczego podczas pieczenia z uzyciem $wiezego mleka
nie mozna zastosowaé funkcji programatora czasu?

Swieze surowce jakimi sq mleko lub jajka psujq sie jezeli
pozostajq dtugo w urzqdzeniu.

Co sie dzieje, jesli po nacisnigciu przycisku Start/Stop @
automat do pieczenia ciasta nie pracuje?

Niektére etapy pracy, jak np. ,Podgrzewanie” lub ,Cze-
kanie” sq trudne do rozpoznania. Na podstawie tabeli
,Przebieg programu” sprawdz, jaki etap pracy aktualnie
tfrwa.

Sprawdz, czy prawidtowo nacisngtes przycisk Start/Stop
0.

Sprawdz, czy wtyczka jest podigczona do gniazdka
sieciowego.

Automat sieka dodane rodzynki.

Aby zapobiec posiekaniu dodatkéw, jakimi sq owoce
i orzechy nalezy dodaé je do ciasta az po zabrzmieniu
sygnatu.
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A Biztonsdgi utasitdsok

Kériik, el8szor teliesen olvassa el a haszndlati
Otmutatét, mieldtt haszndlnd a késziléket!
Fulladdsveszély! A gyermekek a csomagolda-
nyag szakszer(tlen haszndlata esetén megful-
ladnak. Kicsomagolds utdn azonnal tévolitsa
el, vagy a gyermekek elél elzdrva térolja.
Kicsomagolds utdn ellendrizze a kenyérsiitd
automatdt, hogy nem sériilt-e meg szdllitas
kdzben. Sziikség esetén forduljon a szdllitéhoz.
Helyezze a késziléket egy szdraz, sima és
hsallé feliletre.

Ne tegye a késziiléket gyulékony anyag, rob-
banékony és/vagy gyilékony gdzok kézelébe.
Egyéb targyaktdl legaldbb 10 cm-es tavolsagra
legyen.

Ugyelien arra, hogy a késziilék szell6zényilésai
ne legyenek letakarva. Tulforrésodds veszélye!
Csatlakoztatds elétt ellendrizze, hogy az
dramfajta és a halézati fesziiltség megegyezik-e
a tipuscimke adataival.

Ne helyezze a hdlézati kdbelt éles peremre,
vagy forré felilet vagy targy kézelébe. A kabel
szigetelése sériilhet.

Ne hagyja a késziléket mikédés kdzben
feligyelet nélkal.

A felbukés és balesetveszély elkeriilése érde-
kében a késziilék révid hdlézati kébellel van
ellétva.

A késziiléket csak zart térben haszndlja.

A késziiléket soha ne helyezze gdz- vagy
elekiromos tizhelyre, forrd sitére ill. més
héforrdsra vagy mellé. Tolforrésodds veszélye!

Soha ne takarja le a késziléket torolkozével
vagy egyéb anyaggal. A melegnek és géznek
szabadon kell tdvoznia. Tiz keletkezhet, ha

a késziléket gyidlékony anyaggal takarja le,
vagy azzal, pl. figgdnnyel érintkezésbe keril.
Ha hosszabbité kdbelt haszndl, a kdbel maximdlis
megengedett teliesitményének egyeznie kell a
kenyérsiité automataéval.

A hosszabbitét igy vezesse, hogy senki ne
bukhasson fel benne vagy akaratlanul ne
hizhassa meg.

Haszndlat elétt mindig ellenérizze a halézati
kdbelt és a csatlakozét. Ha a készilék hals-
zati kdbele meg van sériilve, a veszély elke-
rilése érdekében a gydrténak, annak
tigyfélszolgdlatanak vagy hasonlé szakkép-
zett személynek ki kell cserélnie.

A nem a gydrté dltal ajanlott tartozék felhasz-
ndldsa a készilék sériléséhez vezethet.

A késziiléket csak rendeltetésének megfelelden
haszndlja. Ellenkez8 esetben a garancia
megszinik.

A sitéprogramot csak behelyezett siitéformaval
inditsa el. Ez helyrehozhatatlan kérokat okozhat
a készilékben.

Ha gyermekek vannak a kézelben, ¢l igyelien
a késziilékre! Ha nem haszndlja a késziléket,
de a tisztitds elétt is hizza ki a hélézati
dugaszt. Az egyes elemek levétele elstt varja
meg, amig a készilék lehdl.

A készilék nem alkalmas arra, hogy olyan
személyek (ideértve a gyermekeket is) hasz-
ndliak, akik testi, érzékszervi vagy elmebeli
képességeik vagy tapasztalatuk és ismeretitk
hidnya megakaddlyoznénak abban, hogy
biztonsdgosan haszndljdk a késziléket, kivéve
ha a biztonsagukrél gondoskodé feligyelettel
vannak, vagy ha elétte nem vildgitosottak fel
8ket a késziilék haszndlatarsl. Vigydazni kell a
gyermekekre, hogy ne jdtsszanak a készilékkel.
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A berendezés megfelel a megfelel biztonsdgi
el8irasoknak. A késziléket csak szakképzett
szakkereskedd ellenérizheti, javithatja és karban-
tarthatja mészakilag. Ellenkez8 esetben a garan-
cia megszinik.

Ne helyezzen semmilyen targyat a készilékre
és ne takarja le. Tozveszély!

Vigydzat! A kenyérsiité automata felforrésodik.
Csak akkor fogja meg a késziiléket, ha az
lehdlt, vagy haszndljon edényfogét.

Hagyja lehilni a késziléket és hizza ki a
halézati csatlakozét, mieldtt a tartozék alka-
trészeit kivenné vagy behelyezné.

Ne tegye at mds helyre a kenyérsiité automa-
tat, ha forré vagy folyékony anyag, pl. lekvar
van a sitéformdban. Megégetheti magét!
Haszndlat kézben soha ne érjen hozzd a
forgé dagasztékarhoz. Balesetveszélyes!

Ne hizza ki a csatlakozét a vezetéknél fogva
a konnektorbél.

Ha nem haszndlia a késziléket, vagy miel&tt
tisztitand, mindig hizza ki a hdlézati csatlakozét
a konnektorbdl.

Ne haszndlja a kenyérsité automatdt ételek
vagy konyhai felszerelés taroldsara.

Soha ne tegyen aluféliat vagy mds fémes targyat
a kenyérsiité automatdba. Ez révidzarlatot
okozhat. Tizveszély!

Ne meritse a kenyérsité automatat vizbe
vagy més folyadékba. Aramiités veszélye

éll fenn!

Ne fisztitsa a késziléket karcolé tisztitészi-
vaccsal.

A szivacs részecskéi levalva érintkezésbe
keriilhetnek az elektromos alkatrészekkel,

igy dramijtés veszélye alakul ki.

Ne haszndljon a készilék izemeltetésére
kiilsé id8kapcsold érét vagy kiilén taviranyitds
rendszert.

Soha ne haszndlja a késziléket ires sitéfor-
méval, vagy sitéforma nélkil. Ez a
készilékben helyrehozhatatlan kért okoz.

e Mikédés kdzben mindig tartsa zérva a fedelet.
¢ Soha ne tavolitsa el a sitéformat a készilék
mikodése kdzben.

A késziilék részei

betekinté ablak
készilékfedél
szell6z8rések
halézati kébel
kezelémezd

00000

& A kenyérsiité automata fedelén taldlhatd jel
arra figyelmezteti, hogy megégetheti magat.

Tartozékok

2 dagasztdkar

siitéforma max. 1250 g sily6 kenyérhez
mérépohdr

mérékandl

dagasztékar-kiszedd

‘90000

révid tajékoztatds

receptfizet
¢ haszndlati Gtmutatd

Rendeltetésszeri haszndlat

A Bifinett kenyérsiité automatdt csak kenyérsiitésre
és lekvar készitésére haszndlja a hdztartdsban.
Ne haszndlja a késziiléket élelmiszerek vagy tér-
gyak szdritdsdra. A kenyérsité automatat ne hasz-
ndlja a szabadban.

Csak a gyarté dltal ajénlott kellékeket haszndljon.
A nem ajdnlott tartozék kart tehet a készilékben.
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Az elsé haszndlat eldtt

A csomagoléanyagok artalmatlanitasa
Csomagolja ki a késziiléket és a csomagoléanyagot
lakéhelye el8irasai szerint drtalmatlanitsa.

Elsé tisztitas

Uzembehelyezés elétt tiszta, nedves kendével torslie
meg a sitéformét @, a dagasztékart @ és a
kenyérsiité automata kiilsé feliiletét. Ne haszndlion
karcolé mosogatészivacsot vagy siroldszert.
Hizza le a kezel8pultrél @ a védsfsliat.

Felmelegités
® Kérjik, tartsa be az elsd izembe vételre
vonatkozé aldbbi el8irdst:

Csakis az elsé felmelegitéskor helyezze az ires
sitéformat @ a készilékbe. Csukja le a késziilék
fedelét @. A ,PROGRAMOK" részben leirtak szerint
vdlassza ki a 12-es PROGRAMOT, és nyomja meg
az Inditds/stop gombot @ a készilék 5 percig
tarté felmelegitésére. A program befejezéséhez

5 perc milva nyomja meg az Indités/stop gombot
@, amig hosszi hangjelzést nem hall.

Mivel a fGtérész kicsit be van zsirozva, az elsé
haszndlatkor eléfordulhat, hogy enyhén kellemet-
len szag érz8dik. Ez drtalmatlan és révid id8 utdn
megsz(nik. Gondoskodjon elegendd szellgzésrd|,
nyisson ki példaul egy ablakot.

Hagyija teliesen kihGIni a késziléket, és fiszta, nedves
kend8vel még egyszer torélje meg a sitéformét
@. dagasztékart @ és a kenyérsité automata
kilss feliletét.

A Tézveszély! Ne hagyja a kenyérsiitd
automatdat 5 percnél hosszabb ideig ires
sitéformaval @ felmelegedni. Ellenkezd esetben
a tiimelegedés veszélye dll fenn.

Jellemzd8k

A kenyérsiité automatdval izlése szerinti kenyeret

sithet.

e 12 kilénbsz8 program kézil vélaszthat.

e Kész kenyérporkeverékeket dolgozhat fel.

e Kif8znivalé vagy kenyértésztat gyirhat, és
lekvart is tud késziteni vele.

e A “sikérmentes” programmal sikérmentes siité-
keverékeket és sikérmentes lisztbé| pl. kukori-
calisztbél, hajdinalisztb&l és burgonyaliszt-
b3l készilt recepteket sithet meg.
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VezérlSpult
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O kijelzd

A kévetkez8 adatok kijelzése:

@ a mennyiség kivdlasztdsa

(750 g, 1000 g, 1250 g)

a még fennmaradé izemelési idé érédban
és a beprogramozott idé kivélasztdsa

a kivalasztott piritési fok (vilagos CO,
kézepes &=, sétét @D, gyors )

a kivdalasztott program szdmét

a program menete

@e® ® ©

a hozzavalék hozzdaddsa (,ADD”)

© Indités / stop

Az iizemelés elinditésdhoz és befejezéséhez

vagy az id8zité programozdsdnak térlésére.

Az iizemelés megdllitdsdhoz nyomja meg réviden
az Indités/stop gombot @, amig hangjelzés nem
hallatszik és a kijelzén @ villog az id8. Az Indités/
stop gomb ismételt @ megnyomdsdval az Gizeme-
lést 10 percen beliil folytatni lehet. Ha elfelejtené
folytatni a programot, az 10 perc elteltével magatsl
folytatédik.

A miksdés telies befejezéséhez vagy a bedllitasok
t6rléséhez nyomja meg 3 mésodpercig az Inditds/
stop gombot @, amig hosszi hangjelzés nem hal-
latszik.

A Tudnivalé:

Ha csak a kenyér dllapotdt szeretné ellendrizni,
ne nyomja meg az Indités/stop gombot @.

A betekint8ablakon keresztiil figyelheti a siitést.

A Figyelem:
Bdarmelyik gomb megnyomésa esetén hangjelzés-
nek kell hallatszania, kivéve, ha a késziilék izemel.

@ Piritasi fok (vagy gyors ﬁzemméd)@
A piritési fok kivalasztésa vagy gyors izemmédba
valé valtds (vilagos/kézepes/sétét/gyors). Nyom-
ja meg Ujra a piritdsi fok gombot @, amig a nyil a
kivant piritési fok f6lé nem ér. Az 1 - 4-es progra-
mokhoz a piritdsi fok gombjdnak @ tsbbszéri megny-
omdsdval kapcsolhatja be a gyors izemmédot, ha le
szeretné roviditeni a siitési folyamatot. Nyomija
meg annyiszor a piritdsi fok gombot @, amig a
nyil a "Gyors" 55t nem jelenik meg. A 6-0s, 7-es
és 11-es programokhoz nem lehet vdlasztani piritd-
si fokot.

®1dézits V A

Késleltetett siités.

A Tudnivalé:
A 11-es programndl nem lehet kivélasztani
késleltetett sitést.
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@ A kenyér sulya

A kenyér silyanak kivalasztasa ( 750 g / 1000 g /
1250 g). Nyomja meg ezt a gombot t8bbszér,
amig a nyil a kivént sily ald nem ér. A megjelenitett
stlyok (750 g / 1000 g / 1250 g) a siitéformdba
@ ottt hozzdvaldk silydra vonatkozik.

A Tudnivalé:

A késziilék bekapesoldsakor az alapbedllitas
1250 g. A b-0s, 7-es, 11-es és 12-es programokndl
nem lehet bedllitani a kenyér silydat.

@ Programvalasztas (menii)

A kivant sitéprogram elhivésa (1-12). A kijelz8n
0 a program szédma és a megfeleld sitési ids
jelenik meg.

Meméria funkcié

A program kb. 10 percig terjedd dramkimaradds
esetén visszakapcsoldskor ugyanezen a helyen
folytatia a siitést. Ez nem vonatkozik azonban a
siités térlésére/befejezésére vagy az Inditds/stop
gomb @ annyi ideig térténé megnyomdsdra, amig
hosszd hangjelzés nem hallatszik.

Betekinté ablak @
A betekintéablakon @ keresztiil figyelheti a sitést.

Programok

A programvdlaszté gombbal @ lehet kivélasztani
a kivént programot. A kijelzén @ a megfelels
programszdm jelenik meg. A sitési idé figg a
kivalasztott programkombindciétél. Lasd a
"programmenet" c. fejezetet.

1-es program: Normal

Fehér és vegyes kenyérre, melyek f8leg biza- és
rozslisztbé| dlinak. A kenyérnek sir§ éllaga van.
A kenyér piritasdt a piritési fok gombbal @ dllithatja
be.

2-es program: Laza
Finomra &rélt lisztb| készilt kénny kenyerekhez.
A kenyér rendszerint laza dllagi és ropogés héjo.

3-as program: Teljes kiérlési

Durvdbb 8rléss lisztfajtakbdl, pl. teljes kirlést
bizdbdl és rozsbdl készilt kenyerekhez. A kenyér
sUribb és nehezebb dllagi.

4-es program: Edes

Kenyerekre, melyek gyiméleslevet, kdkuszreszeléket,

mazsoldt, szérazgyimélesdt, csokolddét vagy hozzd-
adott cukrot tartalmaznak. Egy hosszabb kelési szakasz
dltal a kenyér kdnnyebb és leveg8sebb lesz.

5-6s program: Expressz

A dagasztéshoz, kelesztéshez és sitéshez keve-
sebb id8re van szikség. Ehhez a programhoz
azonban csak azok a receptek haszndlhaték,
melyekben nincsenek nehéz hozzavaldk vagy
durvébbra 8rélt lisztfajtak. Vegye figyelembe,
hogy a kenyér ennél a programndl nem lesz
olyan kénnyd{ és izletes.

6-0os program: Siteménytészta (gyuras)
Kenyér, pizza vagy kaldcs kelt tészta elkészitésé-
hez. Ebben a programban a siitési folyamat nem
szerepel.

7-es program: Kiféznivalé tészta
Kiféznivald tészta készitésére. Ebben a programban
a siitési folyamat nem szerepel.

8-as program: iré
Olyanfajta kenyerekhez, melyek iré vagy joghurt
hozzdaddasaval késziilnek.
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9-es program: Sikérmentes

Sikérmentes lisztbdl és kenyérporbdl| készilt
kenyerekhez. A sikérmentes lisztfajtéknak hosszabb
idére van szilkségik a folyadék felvételéhez és
méshogy is kelnek meg.

10-es program: Sitemény

A késziilék ebben a programban a hozzévaldkat
dsszegyUrja, keleszti és siti. Ehhez a programhoz
haszndljon sitéport.

11-es program: Lekvar
Lekvér, dzsem, zselé és kenyérre kenhetd
gyimélcskrémek készitésére.

12-es program: Sités

Tol vildgos vagy nem teljesen dtsiilt kenyerek utan-
sitésére vagy kész tésztdkhoz. Ebben a programban
nem szerepel a dagasztési vagy pihentetési folyamat.
A kenyeret siités utdn egészen egy érdn at mele-
gen fartja. Ez megakaddlyozza, hogy a kenyér

t6l nedves legyen.

A 12-es program a kenyeret 60 percig siti.

Ennek a funkciénak az id8ben t6rténd befejezéséhez
addig nyomja meg az Inditds/stop gombot @,
amig hosszd hangjelzés nem hallatszik. Ha ki szeretné
kapcsolni a késziléket, vélassza le az elektromos
halézatrdl.

A Tudnivalé:

Az 1-es, 2-es, 3-as, 4-es, 5-6s, 6-0s, 8-as és P-es
programokndl a program menete alatt hangjelzés
hallatszik és ,ADD” (&) jelenik meg a kijelzén.
Kézvetlenil ezutdn adja hozzd a t8bbi hozzévalét,
pl. gyimdlesét vagy diét és mogyordt.

A dagasztékar @ nem apritja fel a hozzdvalékat.
Ha bedllitotta az "ld8bedllitéd érat", mar a siités
megkezdésekor beleteheti az &sszes hozzdvaldt
a sitéforméba @. Ebben az esetben apritsa fel a
gyumalesét és didt vagy mogyordt, mielétt betenné
a tébbi hozzdvalshoz.

Id&zité funkcid

A siitési kezdési idejének bedllitdsa késleltetett
sUtést tesz lehetdvé.

A A ¢V @ nyilgombokkal dllithatia be a
siités kivant befejezési idépontjdt.

A Figyelmeztetés! Mielét egy bizonyos
kenyeret szeretne megsiitni az idézit8 funkciéval,
el8szér prébalja ki a receptet, hogy biztos
lehessen benne, hogy 8sszeillenek-e a hozzdve-
|6k, a tészta nem lesz-e tl kemény vagy tdl
vékony, nem tilméretezett-e a mennyiség,
kilsnben kifuthat a tészta. Tizveszély!

Vdlasszon egy programot. A kijelzén @
megjelenik a szikséges sitési id8.

A A @ nyilgombbal tolhatja ki a program végét.
Elsé megnyomdsra a befejezés idépontia a kévetkez
fizesig tolédik el. A befejezési idé az A @ nyil-
gomb minden egyes megnyomdsdval 10 perccel
eltolédik. Megnyomott nyil gomb esetén meggyor-
sithatja ezt a folyamatot. A kijelz8 mutatja a siitési
id8 és a késleltetési idS teljes idétartamdt. A
lehetséges ideltolds tillépése esetén a W @
nyilgombbal javithatja ki az idét.

Igazolia az id8zit8 bedllitdsat az Inditds/Stop
gombbal @.

A kijelzén @ kettéspont villog és a beprogramozott
id8 visszafele kezd el lejarni.

A siités befejezésekor egymds utdn tizszer hallatszik
hangjelzés és a kijelzé @ 0:00+ mutat.

Példa:

8:00 4ra van és On 7 6ra 30 perc milva, azaz
15:30-kor szeretne friss kenyeret.

El&szdr valassza ki az 1-es programot, majd nyom-
ja meg addig a @ nyilgombot, amig a kijelzén

O 7:30 nem jelenik meg, mivel az elkészitésig 7
6ra és 30 perc van még hétra.
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® Tudnivalé: A ,Lekvér” programndl nem
dll rendelkezésre idézits funkcié.

A Tudnivalé:

Ne haszndlja az id8zit8 funkciét, ha gyorsan rom-
landé élelmiszert, pl. tojést, tejet, tejszint vagy sajtot
szeretne feldolgozni.

A sités megkezdése el&tt

A sikeres siités érdekében vegye figyelembe az
aldbbi szempontokat:

Hozzavalék

A Tudnivalé:

Vegye ki a gépbél a sitéformat @), mielétt bele-

téltené a hozzdvaldkat. Ha a hozzavaldk a

sitétérbe kerilnek, a f(t&szdlak felmelegedésekor

tiz keletkezhet.

¢ A hozzavalékat mindig a megadott sorrendben
adja a sitéforméba @.

e Valamennyi hozzdvalé szobah8mérsékletl
legyen, hogy az élesztd kedvez&en fejthesse
ki keleszt8 hatdsat.

«  Ugyeljen arra, hogy pontosan mérje le a
hozzavaldkat. A receptben szerepld értékektd|
valé legkisebb eltérés is befolydsolhatia a

sUtés eredményét.

A Tudnivalé:

Semmi esetre se haszndljon az el8irtndl nagyobb
mennyiséget. Ha 10l sok tészta van a sitéformdban
@. kifuthat és a forré fitészalakon tizet okozhat.

Kenyérsités

Elékészités

Tartsa be a leirds biztonsdgi tudnivalsit.

Allitsa a kenyérsité automatdt egyenes és szilard

talajra.

1. Hozza ki a sitéformét @ felfele a késziilékbsl.

2. Nyomja be a dagasztékarokat @ a helyikre
a sitéformaba @. Ugyelien arra, hogy ol
illeszkedjenek.

3. Adja a recept hozzavaldit a megadott sorrend-
ben a sitéforméba @. El&szér a folyékony
hozzdvaldkat, cukrot, sét, majd a lisztet adja
hozzd, végezetiil pedig az élesztét.

A Tudnivalé:

Figyelien arra, hogy az élesztd ne érintkezzen

séval vagy folyadékkal.

4. Helyezze vissza a sitéformét @ a készilék-
be. Figyelien arra, hogy megfelelden be
legyen illesztve.

5. Csukja be a készilék fedelét @.

6. Dugja be a csatlakozét a konnektorba.

Hangjelzés hallatszik és a kijelzén @ a pro-

gram szdma és az 1-es programhoz tartozé

idé jelenik meg.

Vélassza ki a programot a programvélaszté

gombbal @. Minden beadott adatot hangjelzés

igazol.

8. Szikség esetén adja meg az @ gombbal
a kenyér méretét.

9. Vélassza ki a kenyér piritési fokdt @.

A kijelzén @ a nyil mutatja, hogy vildgost,
kdzepeset vagy sotétet dllitott-e be. A "Gyors"
bedllitést is vélaszthatia, ha le szeretné réviditeni

a tészta kelésének idejét.

A Tudnivalé:
A 6-0s, 7-es és 11-es programokndl nem vdlaszthaté
a ,Piritasi fok” funkcié.
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A ,Gyors" funkcié csak az 1-4-es programokndl
lehetséges.

A b-os, 7-es, 11-es és 12-es programokndl nem
lehet kivalasztani a kenyér solyat.

10. Most bedllithatia az idézité funkcié segitségével
a program befejezési idejét. Maximum 15
éraval tolhatia el az idét.

A Tudnivalé:
Ezt a funkciét a 11-es programhoz nem lehet
kivalasztani.

A program inditasa
Inditsa el a programot az Inditds/stop @ gombbal.

@ Tudnivalé: Az 1-es, 2-es, 3-as, 4-es, 6-0s,
8-as és 9-es programok 1048l 30 percig ter-
jes8 elémelegitéssel inditanak (kivéve a gyors
zemmédot, ldsd a Programmenet téblédza-
tot). A dagasztékarok @ ilyenkor nem
mozognak. Ez nem a készilék hibdja.

A program automatikusan végrehaitja a kilénbdz8
munkafolyamatokat.

A program menetét a kenyérsiité automata betekinté
ablakan @ dt figyelheti. Esetlegesen eléfordulhat,
hogy a betekinté ablakon @ para képz8dik.

A készilék fedelét @ dagasztas kézben ki lehet
nyitni.

A Tudnivalé:
Kelesztés vagy siités kdzben ne nyissa fel a késziilék
fedelét @. A kenyér ettd| dsszeeshet.

A program befejezése

A siités befejezésekor egymds utdn tizszer hallatszik
hangijelzés és a kijelzé @ 0:00+ mutat.

A program befejezésekor a készijlék automatikusan
max. 60 percig tarté melegen tarté izemmédba
kapcsol.

A Tudnivalé:
Ez nem vonatkozik a é-os, 7-es és 11-es programra.

Ekkor meleg levegd kering a készilékben. A
melegentart$ funkciét id8 elétt befejezheti, ha
addig nyomja az Inditds/stop gombot @, amig
hangjelzés nem hallatszik.

A Figyelmeztetés

Mielétt felnyitna a készilék fedelét @), huzza ki

a csatlakozét a konnektorbél.

Ha nem haszndlja a késziléket, mindig kapcsolja
le az aramkarrdl!

A kenyér kivétele

A sitéforma @ kivételekor mindig haszndljon
edényfogét vagy edényfogé keszty(t.

Tartsa a sitéformét @ ferdén egy sitéracs folé
és addig rdzogassa, amig ki nem jén a kenyér
a sitéformabdl @.

Ha nem vdlik le a kenyér a dagasztékarrél @,
évatosan vegye ki a dagasztékart @ a csomagban
talélhaté dagasztékar kiszedével (.

A Tudnivalé:

Ne haszndljon fémtargyakat, mert azok megkar-
colhatidk a tapadésmentes bevonatot.

Mihelyt kivette a kenyeret a sitéformabsl @, sblitse
ki meleg vizzel. Ezzel megakaddlyozhatja, hogy a
dagasztékar @ réragadjon a meghaité tengelyre.

Tipp: ha az utolsé dagasztds utdn veszi ki a
dagasztékart @, a kenyér nem szakad fel,
ha kiveszi a sitéformabd! @.
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e Réviden nyomja meg az Inditds/stop gombot
@, ha a programot egészen a siités elejéig meg
akarja szakitani vagy hizza ki a csatlakozét a
konnektorbdl. A csatlakozét 10 percen belil
vissza kell kapcsolni a hélézatra, hogy a siités
ezutdn folytatédjon.

e Nyissa ki a készilék fedelét @ és vegye ki
a sitéformat @. Belisztezett kézzel ki tudja
venni a tésztdt és a dagasztékarokat @ .

o Ismét helyezze a tésztdt a sitéforméba @.
Helyezze vissza a sitéformét @ és csukja
le a készijlék fedelét @.

*  Szikség esetén dugja be a csatlakozét a
konnektorba. A siités folytatédik.

Hagyja kihdlni a kenyeret 15-30 percig, miel&tt
enne beldle.

Mielétt felszeletelné a kenyeret, mindig bizonyo-

sodjon meg réla, hogy nincs benne a dagasztékar @.

Hibajelentések

e Ha a kijelz @ a program elinditésa utén
L HHH"+t mutat, még 6l meleg a kenyérsiitd
automata. Allitsa meg a programot és hizza
ki a csatlakozét. Nyissa ki a készilék fedelét
@ és hagyja 20 percig lehGlni a késziiléket,
miel8tt tovabb haszndlna.
¢ Ha nem indithaté el 6j program, miutén a keny-
érsité automata mér befejezett egy programot,
az azt jelenti, hogy a késziilék tol forré. Ebben
az esetben a kijelz8 alapdllasba kapesol (1-es
program). Nyissa ki a késziilék fedelét @ és
hagyja 20 percig lehilni a késziiléket, mielstt
tovébb haszndlnd.

A Figyelmeztetés

Ne prébdlja meg a késziléket anélkil izemeltetni,
hogy hagyta volna elétte lehdlni. Ez csak a 12-es
program esetében miksdik.

* Ha akijelz8 A ,EEQ”, ,EE1" vagy “LLL"+ mutat
a program elinditdsa utan, el8szér kapesolja ki
a kenyérsité automatét, majd ezutdn Gjra kap-
csolja be. Mindez a csatlakozé konnektorbdl
valé kihtzdséval, majd visszadugésaval
trténjen. Forduljon az iigyfélszolgdlathoz, ha a
hibajelentés mégsem tinne el.

Tisztités és Gpolds

A Figyelmeztetés

Tisztitds elétt mindig hizza ki a csatlakozdt a kon-
nektorbdl és teljesen hagyja lehGlni a késziléket.
Védije a készijléket a nedvességtsl, mivel dramijtést
eredményezhet.

Tartsa be a Biztonsagi tudnivalék idevonatkozé
részét is.

A Figyelem!
A készilék és tartozékainak alkatrészei nem
alkalmasak a mosogatégépben valé tisztitdsral

Kulsé burkolat, fedél, siitétér

Tordljon ki a sitétérbdl nedves ruhdval vagy egy

enyhén benedvesitett puha szivaccsal valamennyi
leragadt ételmaradékot. A burkolatot és a fedelet
szintén nedves kenddvel vagy szivaccsal térélie meg.

e Abelsd részt jol szdritsa meg. A késziléket
egyszer(bb tisztitani, ha leveszi a fedelét @

e Nyissa ki a késziilék fedelét @ addig a
pontig, ahol az ékalakd zsanérbityksk
atférnek a zsanérvezetés nyilasain.

e Hoézza ki a készilék fedelét @ a
zsanérvezetésbdl.

e Akészilék fedelének @ visszaszereléséhez
vezesse 4t a zsanérpdckdt a zsanérvezetések
nyildsan.




Sitéforma és dagasztdkar

A siitéformdk @ és a dagasztékarok @ felilete
tapaddsmentes bevonattal van ellétva. A tisztitdshoz
ne hasznélion agressziv tisztitészert, sirolészert

vagy targyat, melyek a felszin megkarcoldsdhoz
vezethetnek.

Nedvesség és géz hatdsdra a felszin kinézete idé-
vel megvdltozhat. Ez nem jelenti a funkcidképesség
vagy a mindség csdkkenését.

Tisztités elStt vegye ki a sitéformdkat @ és a
dagasztékarokat @ a sitétérbél. Térslie meg a
sitéformak @ killsejét egy nedves ronggyal.

A Figyelem!

Soha ne meritse a sitéformat @ vizbe vagy mds
folyadékba.

Meleg mosogatészeres vizben fisztitsa a sitéforma
@ belsejét.

Ha a dagasztékarokra @ rd van szdradva valami
vagy nehezen vehetsk ki, t3ltsén a sitéformaba @
kb. 30 percre forré vizet.

Ha a dagasztékar @ foglalata el van tsmédve,
fapalcikaval évatosan ki tudja tisztitani.

A kenyérsité automata tisztitdsédhoz ne haszndljon
kémiai tisztitdszert vagy oldészert.

MGszaki adatok

Modell: KH 1171 kenyérsiitd
automata

Halézati fesziltség: 220240V ~ 50 Hz

Teljesitményfelvétel : 850 W

Artalmatlanitds
Semmi esetre se dobja a késziiléket a
haztartdsi hulladékba. Jelen termékre
= g 2002/96/EC szamd eurdpai utasitds

rendelkezési vonatkoznak.

A késziléket engedélyeztetett hulladékgyiijts
helyen vagy a helyi hulladékeltdvolité izemnél
tudja kidobni.

Vegye figyelembe az érvényben 1évé idevonatkozé
el8irdsokat. Ha kérdése meriilne fel, vegye fel a
kapcsolatot a hulladékfeldolgozé vallalattal.

LN A csomagoléanyagot juttassa kérnyezetvé-

&

dé drtalmatlanitéhelyre.
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Garancia és szerviz

A készilékre 3 év garancidt adunk a vdsarlds
datumatél szamitva. A késziléket gondosan
gyartottuk, és szallitas elétt lelkiismeretesen
ellendriztik. Kérjuk, a vasarlas igazoldséra 8rizze
meg a pénztdari blokkot. Kérjik, garanciaigény
esetén vegye fel a kapcsolatot telefonon az On
kozelében lévs szervizzel. Csak ebben az esetben
garantdlhatjuk, hogy ingyen tudja bekildeni az
arut.

A garancia csak anyag- és gydrtdsi hibéra
vonatkozik, nem pedig kopdsra vagy térékeny
részek (pl. kapcsolé vagy elem) sériilésére. A
termék kizarélag magdnhaszndlatra, nem
kereskedelmi haszndlatra készilt.

A garancia érvényét veszti visszaélésszerl vagy
szakavatatlan kezelés, erészak alkalmazdésa vagy
olyan beavatkozdasok esetén, amelyeket nem
engedélyeztetett szervizel8 izleteink hajtottak
végre. Az 6n t6rvényes jogait ez a garancia nem
korlatozza.

(HY Hornos kft.
H-2600 Véc

Zrinyi utca 39.

Telefon +36 27 999 350
Telefax +36 27 317 212

e-mail: support.hu@kompernass.com

Gyadrtja

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
D-44867 BOCHUM

Www. kompernoss.com
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Programmenet

Program 1. Normdl 2. laza
Vildgos: Viladgos:
Piritési fok: Kézepes: Gyors: Kézepes: Gyors:
Sotét: Sotét:
Nagysdg: 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g
1dé (6ra) 2:58 3:05 3:15 2:14 2:20 2:25 3:13 3:18 3:25 2:18 2:25 2:30
El8melegités
oor) 15 15 20 | N/A | N/A | N/A | 10 10 15 | N/A | N/A | N/A
perc
1. dagasztas (perc)@ 12 13 13 12 13 13 12 12 15 12 13 13
1. kelesztés (perc) D | 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10
2. dagassiés 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
3A* 5A 5A 1A 2A 2A 3A* 5A 5A 1A 2A 2A
(perc) &> 5 5 5 5 5 5 8 8 8 5 5 5
2. kelesztés (perc): ) 30 30 30 18 18 18 43 41 35 18 18 18
3. kelesztés (perc): &> | 30 30 30 30 30 30 35 35 35 30 30 30
Siités (perc): 56 60 65 56 60 65 60 65 70 60 65 70
Melegen tartas
60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
A hozzavalék hozzdaddsa
(ennyi éra marad még | 2:01 2:05 | 210 | 1:49 | 1:53 | 1:58 | 2:26 | 2:29 | 2:28 | 1:53 1:58 | 2:03
hétra)
Az id8 el8re beprogra-
. 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h
mozdsa

* A"3A" azt jelenti, hogy a kenyérsiité automata 3 percig dagaszt és egyszerre szélal meg a

Hozzévaldk hozzdaddsa hangjelzés és jelenik meg az ,ADD” (6) kijelzés.
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Program 3. Teljes kiérlésd 4. Edes
Vilagos: Vilagos:
Pirftasi fok: Kézepes: Gyors: Kézepes: Gyors:
Sotét: Sotét:
Nagysdg: 750g 1000 g|1250g| 750g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g
1d$ (6ra) 3:18 3:25 3:35 2:24 2:30 2:35 2:56 3:01 3:10 2:10 2:16 2:20
ElSmalegés 15 | 15 | 20 | NA | NA [ NA| 10 | 10 | 15 | N/A L N/A | N/A
(perc]
1. dagaszts (perc) & | 11 12 12 n 13 13 12 12 12 n 12 12
1. kelesztés (perc) | 30 | 30 | 30 10 10 10 | 25 | 25 | 25 10 10 10
2. dagaszts 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
3A 5A 5A 2A 2A 2A 4A* 5A 5A 1A 2A 2A
(pere) &> 8 8 8 5 5 5 6 6 6 6 6 6
2. kelesztés (perc) & | 38 38 38 23 23 23 35 35 35 18 18 18
3. kelesztés (perc) & | 35 35 35 35 35 35 30 30 30 30 30 30
Siités (perc) 56 | 60 | 65 | 56 | 60 | 65 | 52 | 56 | 60 | 52 | 56 | 60
Melegen tartés
60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
A hozzévalék hozzdadésa
(ennyi éra marad még 2:17 | 2:2] 2:26 1:59 | 2:.03 | 2:.08 | 2:.03 | 2:07 | 2:1 1:46 1:50 1:54
hétra)
Az id§ elére beprogra-
15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

mozdsa

* Az "4A" azt jelenti, hogy a kenyérsiité automata 4 percig dagaszt és egyszerre szélal meg a

Hozzévaldk hozzdaddsa hangjelzés és jelenik meg az ,ADD” (6) kijelzés.
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6. Siite- 7 Kifsznivals
Program 5. Expressz mény- ’ I'OZnIVO © 8. 116 9. Sikérmentes
, tészta
tészta
Vilagos: Vilédgos: Vilédgos:
Piritasi fok: Kézepes: N/A N/A Kézepes: Kézepes:
Sotét: Sotét: Sotét:
Nagysdag: 750 g | 1000 g| 1250 g| N/A N/A 750 g | 1000 g|1250 g 750 g 1000 g| 1250 g
Idé (6ra) 1:15 1:18 1:20 1:50 0:15 3:17 3:21 3:30 | 3:40 | 3:45 3:55
Elomelegités N/A | N/A | N/A | 10 N/A 25 | 25 | 30 | 15 | 15 | 20
(perc)
1. dogasztds 8 8 8 | 12 15 10 10 10| 12| 12| 12
ol B
1. kelesztés (perc) | N/A | N/A | N/A 10 N/A 20 20 20 20 20 20
2. dagasaids N/A | N/A | N/A | N/A N/A 2 2 2 2 2 2
2A 2A 2A 3A N/A 5A* 5A 5A 3A 3A 3A
(pere) &> 5 5 5 5 N/A 8 8 8 8 8 8
2. kelesztés (perc) &) | N/A | N/A | N/A 25 N/A 45 45 45 50 50 50
3. kelesztés (perc) &= | 20 20 20 45 N/A 30 30 30 50 50 50
Sités (perc) [555] 40 | 43 | 45 | N/A N/A 52 | 56 | 60 | 60 | 65 | 70
Melegen tartés
60 60 60 N/A N/A 60 60 60 60 60 60
A hozzévalék hozzé-
adésa (ennyi éra marad | 1:05 | 1:08 | 1:10 | 1:15 N/A 2:15 | 2:19 | 2:23 | 2:48 | 2:53 | 2:58
még hdtra)
Az id8 elére beprogra-
. 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h
mozdsa

* Az "5A" azt jelenti, hogy a kenyérsiité automata 5 percig dagaszt és egyszerre szélal meg a
Hozzévaldk hozzdaddsa hangjelzés és jelenik meg az ,ADD” (6) kijelzés.

_51-



Program 10. Sitemény 11. Lekvar 12. Sités
Vilagos: Vildgos:
Piritési fok: Kézepes: N/A Kézepes:
Sotét: Sotét:
Nagysag: 750g | 1000g | 1250 g N/A N/A
1d§ (6ra) 1:30 1:35 1:40 1:20 1:00
Elémelegités
N/A N/A N/A N/A N/A
(perc)
1. dagasztas 15 15 15 N/A N/A
(perc) &>
1. kelesztés (perc) D | N/A N/A N/A hé + dlsgasztc’:s N/A
2 dogasmss | VA | NA | NA | A N/A
N/A N/A N/A N/A N/A
(pere) &> N/A | N/A | N/A N/A N/A
2. kelesztés (perc) &) | N/A N/A N/A N/A N/A
. 45
3. kelesztés (perc) | ON/A N/A N/A hé + dagaszias N/A
60 65 70 .
Siités (perc) Kelesstés 60
15 15 15
kelesztés | kelesztés | kelesztés
Melegen tartds
60 60 60 N/A 60
(percben)
A hozzévalék hozzdaddsa
(ennyi éra marad még N/A N/A N/A N/A N/A
hatra)
Az idé elc’Sre, beprogra- 15h 15h 15h N/A 15h
mozdsa
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A kenyérsité automata hibdinak elhéritdsa

Mi a teendd, ha a dagasztdkar @ sités utdn a sitsfor-
mdban @ marad?

Toltsén forré vizet a sitéformdaba @ és forgassa a

dagasztékart @, hogy feloldédjon alatta a lerakédds.

Mi t5rténik, ha a kész kenyér a siitéautomatéban
marad?

A ,Melegen tartas” funkcié biztositia azt, hogy a kenyér
kb. 1 érdn keresztill meleg marad, és védve lesz a ned-
vességtél. Ha a kenyér 1 éréndl tovdbb marad

az automatdban, nedves lehet.

Szabad a siitéformdkat @ mosogatégépben tisztitani?

Nem. Kériik, a sitéformét @ és a dagasztékarokat @
kézzel mossa el.

Miért nem keveri a késziilék a tésztat, annak ellenére,
hogy a motor mikadik?

Ellendrizze, hogy a dagasztékarok @ és a siitéforma

@ megfeleléen van-e beillesztve.

Mi a teendd, ha a dagasztdkar @ siités utén beleragad
a kenyérbe?

Vegye ki a dagasztékarokat @ a dagasztékarkiszeds-

vel @.

M:i térténik, ha dramszinet van program kézben?

A kenyérsiité automata max. 10 perces dramkimaradds
esetén a legutolidra végzett programot fejezi be.

Mennyi ideig tart a kenyér sitése?

Kérjiik, hogy a pontos idétartamokat a ,Programmenet”
tablazatbdl olvassa le.

Milyen silyG kenyeret lehet sitni2

750 g- 1000 g - 1250 g stly kenyeret lehet sitni.

Miért nem haszndlhaté az idézitd funkcié friss tejjel valé
sités kézben?

Az olyan friss termékek, mint pl. a tej vagy tokds
megromlanak, ha tdl sokdig maradnak a készilékben.

Mi térténik, ha a kenyérsité automata nem mikadik,

miutén megnyomtam az Indités/stop gombot (2

Néhdny munkafolyamatot nehéz felismerni, ilyenek pl. a
,Felemelegités” vagy ,Pihentetés”. Ellenérizze a ,Pro-
grammenet” tabldzat alapjan, hogy éppen melyik pro-
gramszakasz megy.

Ellendrizze, hogy j6| nyomta-e meg az Inditds/stop
gombot ©.

Ellendrizze, hogy bedugta-e a csatlakozét a konnektorba.

A késziilék szétvagdalja a hozzéadott mazsola szemeket.

Az olyan hozzdvalék, mint gyimélcssk és csonthéjas
gyimélessk felapritasat elkeriilhetiilk, ha ezeket csak
a hangijelzés megszdlaldsa utén adjuk hozzd a tésztdhoz.
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Pred prvo uporabo ta navodila skrbno preberite in jih shranite za poznejio uporabo. Ob predaji naprave tretji osebi

zraven priloZite tudi navodila za uporabo.
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A Varnostni napotki

Preden avtomat za&nete uporabljati, najprej
v celoti preberite ta navodila za uporabol!
Nevarnost zadusitve! Otroci se ob nepravilnem
rokovanju z embalaZnim materialom lahko za-
dusijo. Zato ga takoj po razpakiranju odstra-
nite ali pa ga shranite izven dosega otrok.
Avtomat za peko kruha po razpakiranju pre-
verite glede poskodb pri transportu. Po potrebi
se obrnite na svojega dobavitelja.

Avtomat postavite na suho, ravno in vro&insko
odporno povriino.

Avtomata ne postavljajte v bliZino gorljivih
materialov, eksplozivnih in/ali gorljivih plinov.
Do drugih predmetov morate ohraniti minimalno
razdaljo 10 cm.

Pazite na to, da ne pokrijete prezracevalnih rez
na avtomatu. Nevarnost pregretjal

Pred prikljuéitvijo preverite, ali se vrsta toka in
omrezna napetost ujemata z navedbami na
tipski tablici.

Omreznega kabla ne speljite preko ostrih robov
ali v blizini vro&ih povrsin ter predmetov.
Izolacija kabla bi se lahko poskodovala.
Avtomata med delovanjem nikoli ne pustite
nenadzorovanegal

Za preprecevanije nevarnosti spotaknitve ali
nezgode je avtomat opremljen s kratkim om-
reznim kablom.

Avtomat uporabljajte samo v notranjosti
zgradb.

Avtomata nikoli ne postavljajte na ali poleg
plinskega ali elekiri¢nega stedilnika ali vroge
pedice fer drugih virov vro&ine. Nevarnost
pregretjal

Avtomata nikoli ne prekrivajte z brisaco ali
drugimi materiali. Vro&ina in para morata nekje
izstopati. Ce avtomat prekrijete z gorljivim
materialom ali pride v stik z njim, npr. z zave-
sami, lahko pride do pozara.

Ce uporabljate podaljiek kabla, mora maksi-
malno dopustna mo¢ kabla odgovarjati mogi
avtomata za peko kruha.

Podaljdek kabla polozite tako, da se nih&e ne
more spotakniti Eezenj ali nehote potegniti
zan;.

Pred vsako uporabo preverite omrezni kabel
in vtié. Ce je omrezni kabel tega avtomata
poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec,
njegova servisna sluzba ali podobno kvalifi-
cirana oseba, da ne pride do nevarnosti.
Uporaba pribora, ki ga ni priporoéil proizva-
jalec, lahko privede do pogkodb. Avtomat
uporabljajte samo za njegov predvideni
namen. Drugade garancijska pravica neha
veljati.

Program peke zazenite samo z vstavljenim
pekagem. Drugaée lahko pride do nepoprav-
liivih podkodb na avtomatu.

Ce so v blizini ofroci, avtomat prosimo dobro
nadzorujte! Ko avtomata ne uporabljate ter
pred &isCenjem omrezni vii¢ potegnite iz vii¢nice.
Pred odstranjevanjem posameznih delov avtomat
pustite, da se ohladi.

Ta naprava ni namenjena temu, da jo upo-

rabljajo osebe (vkljuéno z otroci) z omejenim
fizi¢nimi, zaznavnimi ali dusevnimi sposob-
nostmi ali s pomanikljivimi izku$njami in/ali
znanjem, razen pod nadzorom osebe, ki je
zanje odgovorna ali jim je dala navodila

v zvezi z uporabo naprave. Otroke je treba
nadzorovati, da prepredite igro z napravo.
Ta avtomat ustreza predpisanim varnostim dolo-
&ilom. Preverjanie, popravila in tehni¢no vzdrze-
vanje sme izvajati samo kvalificiran specializiran
trgovec. Drugage garancijska pravica neha
veljati.
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Na avtomat ne postavljajte nobenih predmetov
in ga ne pokrivajte. Nevarnost poZaral
Previdno! Avtomat za peko kruha se precej
segreje. Avtomat prijemaite 3ele, ko se je
ohladil, ali pa uporabljajte krpo za prijemanje
loncev.

Avtomat pustite, da se ohladi, in omrezni vti¢
potegnite iz vtiénice, preden dele pribora vza-
mete ven ali jih vstavite.

Avtomata za peko kruha ne premikajte, e

se v pekadu nahaja vroéa ali tekoda vsebina,
npr. marmelada. Obstaja nevarnost opeklin!
Med uporabo ne smete priti v stik z vrte&ima
se nastavkoma za gnetenje. Obstaja nevar-
nost poskodb!

Vtica ne vlecite iz vtiénice za omrezni kabel.
Kadar avtomata ne uporabljate ter pred vsa-
kim &idCenjem omreZni vti¢ potegnite iz vtiénice.
Avtomata za peko kruha ne uporabljajte, da
bi v njemu hranili jedi ali pripomocke.

V avtomat za peko kruha nikoli ne polagaite
aluminijeve folije ali drugih kovinskih predmetov.
To bi lahko privedlo do kratkega stika. Obstaja
nevarnost pozaral

Avtomata za peko kruha ne potapliajte v vodo
ali druge tekocine. Obstaja nevarnost elekiri¢-
nega udaral

Avtomata ne Eistite z ostrimi gobicami za
pomivanije.

Ce se delci gobice odlomijo in pridejo v stik
z elektri¢nimi deli, obstaja nevarnost elektri¢-
nega udara.

Za rokovanje z avtomatom ne uporabljajte
eksterne &asovne stikalne ure ali lo¢enega
daljinskega sistema.

Avtomata nikoli ne uporabljajte s praznim
pekacem ali brez njega. To bi privedlo do
nepopravljive skode na napravi.

Med obratovanjem pokrov zmeraj zaprite.
Med obratovanjem pekaca nikoli ne odstran-
jujte.

Pregled naprave

Okence

Pokrov naprave
Prezradevalne reze
Omrezni kabel

00000

Upravljalno polje

&To simbol na pokrovu avtomata za peko
kruha vas opozarja na nevarnost opeklin.

Pribor

2 nastavka za gnetenje

Pekaé za do 1250 g teze kruha
Merilna posoda

Merilna Zlica

Odstranjevalnik nastavka za gnetenje

‘90000

Kratke informacije

Knijizica z recepti
*  Navodila za uporabo

Predvidena uporaba

Svoj avtomat za peko kruha Bifinett uporabljajte
samo za peko kruha in izdelavo marmelad/dZzemov
v domaé&em gospodinjstvu.

Avtomata ne uporabljajte za susenje Zivil ali pred-
metov. Avtomata za peko kruha ne uporabljajte na
prostem.

Uporabljajte samo pribor, ki ga priporo¢a proizva-
jalec. Nepriporogen pribor napravo lahko posko-
duje.
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Pred prvo uporabo

Odstranitev embalainega materiala
Avtomat vzemite iz embalaZe in odstranite emba-
lazni material v skladu s predpisi v vasem kraju
bivanja.

Prvo ¢iséenje

Peka¢ @, nastavka za gnetenje @ in zunanjo
povriino avtomata za peko kruha pred zagonom
obrisite s &isto, vlazno krpo. Ne uporabljajte ostrih
gobic za pomivanje ali abrazivnih &istil. Odstranite
zai¢itno folijo na upravljalni plo3gi @.

Segrevanije
@® Prosimo, upostevajte naslednji napotek za
prvo uporabo:

Prazen pekaé @ v avtomat vstavite izkljuéno pri
prvem segrevanju. Zaprite pokrov naprave @.
Izberite program 12, kot je opisano v poglaviju
,PROGRAMI”, in pritisnite tipko Start/Stop @, da
aparat segrejete za 5 minut. Po 5 minutah pritiskajte
tipko Start/Stop @ tako dolgo, dokler ne zadoni
signalni ton, tako se program zakljuéi.

Ker so grelni elementi rahlo nama3&eni, lahko pri
prvi uporabi pride do rahlega zadaha. Ta je nes-
kodljiv in ¢ez kratek &as izgine. Poskrbite za
zadostno prezraéitev, na primer tako, da odprete
okno.

Avtomat pustite, da se v celoti ohladi in peka @),
nastavka za gnetenje @ in zunanjo povriino avto-
mata za peko kruha 3e enkrat obrisite s &isto, vlazno
krpo.

/A Nevarnost pozara! Avtomata za peko
kruha ne puséajte, da se segreva s praznim
za dlje kot 5 minut pekagem @. Obstaja
nevarnost pregretja.

Lastnosti

Z avtomatom za peko kruha lahko specete kruh po
svojem okusu.

e Izbirate lahko med 12 razli¢nimi programi.

e Uporabite lahko gotove medanice za peko.

e Zgnetete lahko testo za rezance ali Zemljice
ali pa naredite marmelado.

S programom ,Brez glutena” lahko peéete

z brezglutenskimi me3anicami za peko in po
receptih z brezglutensko moko, kot npr. koruzno,

ajdovo ali krompirjevo moko.
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Upravljalno polje

o |
)

®

@

m 00g 1250g

ADD
-

0 Prikazovalnik
Prikaz za
izbiro teze
(750 g, 1000 g, 1250 g)
preostali &as obratovanja v urah in pro-
gramirano predizbiro &asa

srednje &=, temno @D, hitro )

izbrano 3tevilko programa

0]
@)
® izbrano stopnjo zapedenosti (rahlo CO,
@
®

potek programa
® dodajanje sestavin (,ADD")

O Start / Stop

Za zagon in zakljuéitev obratovanja ali za izbris

programiranja ¢asovnika.

Za zaustavitev peke kratko pritisnite tipko Start/Stop
@, dokler ne zadoni signalni ton in &as na prika-
zovalniku @ za&ne utripati. S ponovno pritisnitvijo
tipke Start/Stop @ se obratovanje lahko nadaljuje
v 10 minutah. Ce program pozabite ponovno akti-
virati, se bo samodejno nadaljeval ¢ez 10 minut.
Za dokonéno zaustavitev peke ali za izbris nastavitev
za 3 sekunde prifiskajte fipko Start/Stop @, dokler
ne zadoni daljii signalni ton.

A Napotek:

Tipke Start/Stop @ ne pritiskaijte, ce Zelite le pre-
veriti stanje kruha. Postopek peke opazujte skozi
okence.

A Pozor:
Ob pritisku na vse tipke mora zadoneti signalni
ton, razen, & avtomat obratuje.

® Stopnja zapecenosti (ali hitri naé’in)@
Izbira stopnje zapeéenosti ali prehod v hitri naéin
(rahlo/srednje/temno/hitro). Ve&krat pritisnite tipko
za stopnjo zapecenosti @, da se nad zeleno
stopnjo zapedenosti pojavi pusica. Za programe
1-4 lahko z ve&kratnim pritiskom na tipko za
stopnjo zapecenosti @ aktivirate hitri nagin, da
skrajSate postopek peke. Tolikokrat pritisnite tipko
za stopnjo zapecenosti @, da se nad ,Hitro” pojavi
puséica. Pri programih 6, 7 in 11 se stopnje zape-
&enosti ne da izbirati.

® Casovnik ¥V A

Casovno zakasnjena peka.

A Napotek:
Pri programu 11 ne morete nastaviti asovne
zakasnitve za peko.
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Q@ Teza kruha

Izbira teze kruha (750 g / 1000 g / 1250 g). Veé-
krat pritisnite to tipko, dokler se nad Zeleno tezo
ne pojavi puiéica. Navedbe teze (750 g / 1000
g/ 1250 g) se nanaajo na koli¢ine sestavin, ki jih
date v pekaé @.

A Napotek:

Predhodna nastavitev pri vklopu avtomata je 1250 g.
Pri programih 6, 7, 11 in 12 teze kruha ne morete
nastaviti.

@ Izbira programa (meni)

Priklic Zelenega programa peke (1-12). Na prika-
zovalniku @) se pojavi 3tevilka programa in ustre-
zen &as peke.

Funkcija spomina Memory

V primeru izpada elektrike, ki traja do 10 minut,

se bo program po ponovnem vklopu nadaljeval na
istem mestu. To pa ne velja pri brisanju/zakljuéitvi

postopka peke ali pri sprozitvi fipke Start/Stop @,
dokler ne zadoni daljsi signalni ton.

Okence @
Skozi okence @ lahko opazujete postopek peke.

Programi

S tipko za izbiro programa @ izberite Zeleni
program. Na prikazovalniku @) se pojavi ustrezna
stevilka programa. Cas peke je vsakokrat odvisen
od izbrane kombinacije programov. Glejte poglavie
,Potek programa”.

Program 1: Normalno

Za bel in me3an kruh, pretezno iz p3eniéne ali rzene
moke. Kruh ima trdno in gosto konsistenco. Zape-

&enost kruha nastavite s tipko za stopnjo zapede-

nosti ®.

Program 2: Rahel
Za rahel kruh iz dobro zmlete moke. Kruh je pravi-
loma rahel in ima hrustljavo skorjo.

Program 3: Polnozrnat

Za kruh iz bolj krepkih vrst moke, npr. p3eni¢na
polnozrnata moka in rzena moka. Kruh postane
bolj kompakten in teZji.

Program 4: Sladek

Za vrste kruha z dodatkom sadnih sokov, kokosove
moke, rozin, suhega sadja, ¢okolade ali dodatnega
sladkorja. Zaradi dalj3e faze vzhajanja kruh postane

laZji in zraénejsi.

Program 5: Ekspresno

Potrebno je manj ¢asa, da avtomat testo zgnete,
da testo vzhaja in se kruh spece. Za ta program so
primerni le recepti, ki ne obsegajo tezkih sestavin
ali krepkejsih vrst moke. Upostevaite, da zna biti
kruh pri tem programu manj zraéen in ne tako zelo
okusen, kot pri drugih.

Program 6: Testo (gnetenije)
Za izdelavo kvasenega testa za Zemlje, pico ali

pletenice. Postopek peke pri tem programu odpade.

Program 7: Testo za rezance
Za pripravo testa za rezance. Postopek peke pri
tem programu odpade.

Program 8: Pinjenec
Za vrste kruha iz pinjenca ali jogurta.
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Program 9: Brez glutena

Za kruh iz brezglutenskih vrst moke in mesanic za
peko. Brezglutenske vrste moke potrebuijejo veé &asa
za vpijanje teko&ine in imajo drugaéne lastnosti
vzhajanja.

Program 10: Kolaé

Pri tem programu se sestavine zgnetejo, pustijo
vzhaijati in se specejo. Pri tem programu uporabite
pecilni prasek.

Program 11: Marmelada
Za izdelavo marmelad, dZzemoy, Zelejev in sadnih
namazov.

Program 12: Peka

Za dodatno peko kruha, ki je premalo pe&en ali ni
specen do konca ter za gotovo testo. Pri tem pro-
gramu odpadejo vsi postopki gnetenja ali mirovanja.
Kruh se ohrani topel do eno uro po koncu postopka
peke. Tako se prepreéi, da bi kruh postal preveé
vlazen.

Program 12 kruh pe&e 60 minut.

Za pred&asen zakljugek teh funkcij pritisnite tipko
Start/Stop @, dokler ne zadoni daljsi signalni ton.
Za izklop naprave to logite od elektricnega omreZja.

A Napotek:

Pri programih 1, 2, 3, 4, 5, 6, 8 in 9 med potekom
programa zadoni signalni ton in na prikazovalniku
se pojavi ,ADD"” (&.

Takoj po tem dodaite $e ostale sestavine, kot so
sadezi in oreski.

Nastavek za gnetenje @ sestavin ne naseklja.

Ce ste nastavili €asovnik, lahko vse sestavine daste
v peka¢ @ tudi na zadetku programa. V tem primeru

sadije in oreske pred dodajanjem malce sesekljaijte.

Funkcija Easovnika

Funkcija &asovnika vam omogoéi éasovno zakas-
njeno peko.

S puiiénima tipkama A in ¥V ® nastavite zeleni
¢as konca postopka peke.

A Opozorilo! Preden boste zaceli peéi dolocen
kruh s funkcijo &asovnika, recept najprej preiz-
kusite, da se prepri¢ate, da je razmerje sestavin
pravilno, da testo ni pregosto ali preredko ali
da zaradi prevelike koli¢ine ne tee ez rob.
Nevarnost pozaral

Izberite program. Prikazovalnik @ vam pokaze
potreben &as peke.

S puicicno tipko A @ konec programa prestavite.
Ob prvi sprozZitvi se ¢as konca prestavi do naslednje
okrogle 3tevilke. Vsak nadaljnji pritisk na puséi¢no
fipko A @ &as konca prestavi za 10 minut.

S pritisnjeno puséicno tipko ta postopek pospesite.
Prikazovalnik vam pokaZe celotno trajanje postopka
peke in Casa zakasnitve. Ob prekoraéitvi mozne

tipko v (D)

Casovne zakasnitve lahko s puséi¢no
popravite ¢as.

Nastavitev Easovnika potrdite s tipko Start/Stop
0.

Dvopicje na prikazovalniku @ utripa in programi-
rani ¢as zacne tedi.

Ob koncu postopka peke se oglasi deset signalnih
tonov in na prikazovalniku @ se prikaze 0:00.

Primer:

Ura je 8.00 in v 7 urah in 30 minutah, torej ob
15:30 uri, zelite imeti sveZ kruh.

Naijprej izberite program 1 in potem pusciéne
tipke @ pritiskajte tako dolgo, da se na prikazoval-
niku @ prikaze 7:30, ker &as do konca peke obsega

7 urin 30 minut.
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@® Napotek: Pri programu ,Marmelada” funk-
cija &asovnika ni na razpolago.

A Napotek

Funkcije €asovnika ne uporabljajte, &e uporabljate
hitro pokvarljiva Zivila, kot so jajca, mleko, smetana
ali sir.

Pred zaletkom peke

Za uspeden potek peke prosimo upostevaijte nas-
lednje faktorje:

Sestavine

A Napotek

Peka& @ vzemite iz ohi¥ja, preden dodate sestavine.

Ce sesfavine zaidejo v prostor za peko, lahko zaradi

segrevanja ogrevalnih zank nastane pozar.

e Sestavine zmeraj daijte v pekad @ v navedenem
vrstnem redu.

*  Vse sestavine morajo biti segrete na sobno
temperaturo, da zagotovite optimalno vzha-
janje kvasa.

*  Pazite na natanéno odmerjanie koli¢ine sestavin.
Ze majhna odstopanja od koli&in, navedenih
v receptu, lahko vplivajo na konéni izdelek.

A Napotek

Nikakor ne uporabljajte vegjih koli&in, kot so nave-
dene. Preved testa se lahko dvigne &ez rob pekaéa
@ in povzroci pozar na vro&ih ogrevalnih zankah.

Peka kruha

Priprava

Uposdtevaijte varnostne napotke v teh navodilih.

Avtomat za peko kruha postavite na ravno in trdno

podlago.

1. Peka¢ @ potegnite navzgor iz aparata.

2. Nastavka za gnetenje O nastavite na pogonske
gredi v pekadu @. Pazite na to, da sta dobro
pritriena.

3. Sestavine iz recepta v navedenem vrstnem redu
dajte v peka& @. Najprej dodajte tekogine,
sladkor, sol in potem moko, nazadnje pa kvas.

A Napotek

Pazite, da kvas ne pride v stik s soljo ali tekoinami.

4. Pekag @ ponovno vstavite. Preverite, ali se

je pravilno zaskocil.

5. Pokrov naprave @ zaprite.

6. Omrezni vti¢ vtaknite v vtiénico.

Sedaj zadoni signalni ton in na prikazovalniku
0 se pojavi stevilka programa ter &as trajanja
za program 1.

7. Svoj program izberite s tipko za izbiro programa
@. Vsak vnos se potrdi s signalnim tonom.

8. Po potrebi izberite velikost kruha s tipko @.

9. Izberite stopnjo zape&enosti @ svojega kruha.
Na prikazovalniku @ vam puicica pokaze,
ali ste nastavili rahlo, srednje ali temno.

Tukaj lahko izberete tudi nastavitev ,Hitro”,

da skrajdate Eas vzhajanja testa.

A Napotek
Za programe 6, 7 in 11 funkcija ,Stopnja zapece-
nosti” ni mozna.
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Funkcija ,Hitro” je mozna samo za programe 1-4.
Za programe 6, 7, 11 in 12 nastavitev teze kruha
ni mozna.

10. Sedaj imate moznost, da s funkcijo Easovnika
nastavite éas konca programa. Najveé lahko
vnesete &asovno zakasnitev do 15 ur.

A Napotek
Pri programu 11 ta funkcija ni mozna.

Zagon programa
Program sedaj zaZenite s tipko Start/Stop @.

O) Napotek: Programe 1, 2, 3, 4, 6, 8in 9
zazenite z 10- do 30-minutno fazo predgre-
vanja (razen hitrega nadina, glejte tabelo
Potek programa). Nastavka za gnetenje @
se pri tem ne premikata. To ni napaka pri
avtomatu.

Program samodejno izvaja posamezne delovne
postopke.

Potek programa lahko opazujete skozi okence @
avtomata za peko kruha. Obéasno lahko med
postopkom peke nastane vlaga na okencu @.
Pokrov naprave @ med fazo gnetenja lahko
odprete.

A Napotek
Pokrova naprave @ med postopkom vzhajanja ali
peke ne odpirajte. Kruh bi se lahko sesedel.

Konec programa
Ob koncu postopka peke se oglasi deset signalnih
tonov in na prikazovalniku @ se prikaze 0:00.

Ob koncu programa se avtomat samodejno preklopi
na ohranjanije toplote, ki traja do 60 minut.

A Napotek
To ne velja za programe 6, 7 in 11.

Pri tem v avtomatu kroZi topel zrak. Funkcijo ohran-
janja toplote lahko zaklju&ite pred&asno, tako da
tipko Start/Stop @ drzite pritisnjeno, dokler ne
zadonijo signalni toni.

A Opozorilo

Omrezni vii¢ potegnite iz viiénice, preden pokrov
avtomata @ odprete.

Ko avtomata ne uporabljate, mora biti zmeraj
lo¢en od elekiricnega omreZjal

Odstranitev kruha

Pri jemanju pekaga @ iz avtomata zmeraj upo-
rabljajte krpo za prijemanije loncev ali za¥¢itne
rokavice.

Peka¢ @ posevno drzite nad resetko in ga rahlo
stresajte, da kruh pade iz pekaca @.

Ce se kruh ne lo&i od nastavkov za gnetenje @,
nastavka za gnetenje @ previdno odstranite s pri-
lozenim odstranjevalnikom nastavka za gnetenje @.

A Napotek

Ne uporabljajte kovinskih predmetov, ki bi lahko
privedli do prask na oblogi proti sprijemaniju.
Takoj po odstranitvi kruha peka& @ splahnite s toplo
vodo. Tako preprecite pritrditev nastavkov za gne-
tenje @ na pogonski gredi.

Nasvet: Ce nastavka za gnetenje @ po zadnjem
postopku gnetenja vzamete ven, se kruh
pri jemanju iz pekaéa @ ne bo natrgal.
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*  Kratko pritisnite tipko Start/Stop @, da program
&isto na zadetku faze peke prekinete, ali vii¢ po-
tegnite iz omrezne vti¢nice. Omrezni vti¢ morate
v roku 10 minut povezati z elekiriénim omreZjem,
da se postopek peke potem lahko nadaljuje.

e Odprite pokrov naprave @ in pekaé @ vze-
mite ven. S pomokanimi rokami testo lahko
vzamete ven in nastavka za gnetenje @
odstranite.

*  Testo ponovno daijte v pekaé @. Pekag @
ponovno vstavite in zaprite pokrov naprave @.

*  Po potrebi omrezni vti¢ vtaknite v vtiénico. Pro-

gram peke se nadaljuje.

Po&akajte 15-30 minut, da se kruh ohladi, preden
ga zacnete jesti.
Preden zareZete v kruh, se zmeraj prepriéajte, da

se v testu ne nahaja nastavek za gnetenje (6}

Sporodila napak

»  Ce prikazovalnik @ prikaze ,HHH", potem
ko je bil program zagnan, je temperatura
avtomata za peko kruha 3e previsoka. Pro-
gram zaustavite in omrezni vti¢ potegnite iz
vtiénice. Pokrov naprave @ odprite in avto-
mat pustite 20 minut, da se ohladi, preden ga
ponovno uporabite.

» Ce ne morete zagnati novega programa, ko je
avtomat za peko kruha Ze zakljuéil s prejnjim
programom, je ta 3e prevroc. V tem primeru pri-
kaz na zaslonu preskoéi na osnovne nastavitve
(Program 1). Pokrov naprave @ odprite in avto-
mat pustite 20 minut, da se ohladi, preden ga

ponovno uporabite.

A Opozorilo
Avtomata ne posku3ajte zagnati, preden se je ohladil.
To deluje le pri programu 12.

o Ce prikazovalnik prikazuje ,EEQ”, ,EET" ali
JLLL”, potem ko je bil program zagnan, najprej
avtomat za peko kruha izklopite in ga ponovno
vklopite, tako da omreZni vti€ potegnete iz om-
reZne vti¢nice in ga ponovno vtaknete vanjo.
Ce prikaz napake 3e zmeraj obstaja, se obrnite
na servisno sluzbo.

Ciscenje in nega

A Opozorilo

Pred vsakim &is&enjem omrezni vti¢ potegnite iz
vti¢nice in avtomat pustite, da se ohladi do konca.
Avtomat zai&itite pred vlaznostjo, ker bi ta lahko

privedla do elektriénega udara.

V zvezi s tem prosimo upostevaite tudi varnostne
napotke.

A Pozor

Deli avtomata oz. pribora niso primerni za pomi-
valni stroj!

Ohisje, pokrov, prostor za peko

Odéstranite vse ostanke v prostoru za peko z vlazno

krpo ali rahlo navlazeno mehko gobico. Tudi ohis-
je in pokrov samo obrisite z vlaZzno krpo ali gobi-

co.

Notranje povrsine dobro obridite na suho. Za laZje
&iscenje pokrov naprave @ lahko odstranite z ohigja:




e Odprite pokrov naprave @ tako, da se klinasti
nastavki 3arnirjev prilegajo odprtinam v vodilih
Sarnirjev.

e Pokrov naprave @ potegnite iz vodil Sarnir-
jev.

*  Za montaZo pokrova naprave @ nastavke
Sarnirja speljite skozi odprtino v vodilih 3arnirjev.

Pekadi in nastavki za gnetenje

Povriine pekacev @ in nastavkov za gnetenje @
imajo oblogo proti sprijemanju. Pri &is¢

rabljajte agresivnih istil, abrazivnih &istil ali pred-
metoy, ki lahko povzroéijo praske na povriinah.

Zaradi vlaznosti in pare se videz povrsin tekom
asa lahko spremeni. To e ne pomeni zmanjiane
sposobnosti delovanja ali manje kakovosti.

Pred ¢iscenjem peka& @ in nastavka za gnetenje
0 vzenite iz prostora za peko. Zunanjo stran
pekaca @ obrisite z vlazno krpo.

A Pozor

Pekaca @ nikoli ne potapliajte v vodo ali v druge
tekoCine.

Notranjost pekaca @ ofistite s toplo milnico.

Ce sta nastavka za gnetenje @ pokrita s skorjo in
se ju da le s tezavo odstraniti, peka& @ za kaksnih
30 minut napolnite z vroéo vodo.

Ce je drzalo za pritrditev v nastavku za gnetenje
0 zamaseno, ga lahko previdno oéistite z leseno
pal&ko.

Za &isenje avtomata za peko kruha ne uporabljajte

kemi&nih Eistil ali topil.

Tehniéni podatki

Model: Avtomat za peko kruha
KH 1171

Nazivna napetost: 220-240V~50Hz

Moé: 850 W

Odstranitev

Naprave v nobenem primeru ne
odvrzite v obi¢ajne hi$ne smeti. Ta

BN roizvod je podvrzen evropski
Direktivi 2002/96/EC.

Napravo oddajte pri podietju, registriranem za
predelavo odpadkoyv, ali pri svojem komunalnem
podietju za predelavo odpadkov.

Upostevaite trenutno veljavne predpise. V primeru
dvoma se obrnite na svoje podjetie za predelavo
odpadkov.

vy

Sa%

EmbalaZo oddaijte za okolju primerno
odstranitev.
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Garancija in servis

Proizvajalec

Za to napravo prejmete 3 leta garancije od datu-
ma nakupa. Naprava je bila skrbno izdelana in
natanéno preverjena pred dobavo. Prosimo, da
shranite blagaijniski radun kot dokazilo o nakupu.
V primeru uveljavljanja garancije se obrnite na
svojo servisno sluzbo. Samo tako je zagotovlieno
brezpla&no pojiljanje vadega izdelka.
Garancijska storitev velja samo za napake pri
materialu ali proizvodnii, ne pa za obrabne dele
ali za poskodbe na lomljivih delih, npr. stikalih ali
akumulatorijih. Proizvod je namenjen izkljuéno za
privatno in ne za obrtno uporabo.

V primeru zlorabe ali nepravilnega ravnanja, pri
uporabi sile ter pri posegih, ki jih ni izvedla na3a
pooblaiéena servisna poslovalnica, garancija

preneha veljati. Vadih zakonskih pravic ta garanci-

ja ne omejuje.

(D Birotehnika

Tkaléec Zlatko Andrija s.p.
Lendavska ulica 23

9000 Murska Sobota
Slovenija

Phone: +386 (0) 2 522 16 66
Fax:  +386 (0) 2 531 17 40

e-mail: support.si@kompernass.com

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
D-44867 BOCHUM

Www. kompernoss.com
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Potek programa

Program 1. Normalno 2. Rahel
Rahlo Rahlo
Stopnja zapedenosti Srednje Hitro Srednje Hitro
Temno Temno
Velikost 7509 [1000g|1250 g| 750 g | 1000 g|1250g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g
Cas (ur) 2:58 3:05 3:15 2:14 2:20 2:25 3:13 3:18 3:25 2:18 2:25 2:30
Predogrevanije
) 15 15 | 20 | N/A | NJA | N/A | 10 10 15 | N/A | N/A | N/A
min
Grefenie 1 (min) &> | 12 13 13 12 13 13 12 12 15 12 13 13
Vzhajanje 1 (min) C | 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Grefenje 2 (min) &> | 3A* | 5A | SA | 1A | 2A | 2A | 3A* | 5A | 5A | 1A | 2A | 2A
5 5 5 5 5 5 8 8 8 5 5 5
Vzhajanje 2 (min) &> | 30 30 30 18 18 18 43 41 35 18 18 18
Vzhajanje 3 {min) <> | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 35 | 35 | 35 | 30 | 30 | 30
Peka (min) 56 | 60 | 65 | 56 | 60 | 65 | 60 | 65 | 70 | 60 | 65 | 70
Obhranjanje toplote
(min) 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
min) |
Dodajanie sestavin | .51 | 505 | 210 | 1:49 | 1:53 | 158 | 2:26 | 2:29 | 228 | 153 | 1:58 | 2:03
(preostale ure)
Prednastavitev &asa 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 3A pomeni, da avtomat za peko kruha gnete 3 minute in istoéasno zadoni signalni ton za dodajanje

sestavin ter se na prikazovalniku pojavi prikaz ,ADD” (®.
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Program

3. Polnozrnat

4. Sladek

Rahlo Rahlo
Stopnja zape&enosti Srednje Hitro Srednje Hitro
Temno Temno
Velikost 750 g | 1000 g|1250g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g
Cas (ur) 3:18 3:25 3:35 2:24 2:30 2:35 2:56 3:01 3:10 2:10 2:16 2:20
Predogrevanje
- 15 15 | 20 | N/A | NJA | N/A | 10 10 15 | N/A | N/A | N/A
min
Gretenje 1 (min) &> | 11 12 12 n 13 13 12 12 12 n 12 12
Vzhajanje 1 (min) C )| 30 | 30 | 30 10 10 10 | 25 | 25 | 25 10 10 10
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Gnetenije 2 (min) @ 3A 5A 5A 2A 2A 2A 4A* 5A 5A 1A 2A 2A
8 8 8 5 5 5 6 6 6 [ [ 6
Vzhajanje 2 (min) & | 38 | 38 | 38 | 23 | 23 | 23 | 35 | 35 | 35 18 18 18
Vzhajanje 3 (min) & | 35 35 35 35 35 35 30 30 30 30 30 30
Peka (min) 56 60 65 56 60 65 52 56 60 52 56 60
Ohranjanje toplof
(“’,"';’"'e k' 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
min
Dodajanie sestavin | 517 | 551 | 2.6 | 1:59 | 2:03 | 208 | 203 | 207 | 211 | 1:46 | 1:50 | 1:54
(preostale ure)
Prednastavitev &asa 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 4A pomeni, da avtomat za peko kruha gnete 4 minute in istoéasno zadoni signalni ton za dodajanje

sestavin ter se na prikazovalniku pojavi prikaz ,ADD” (®.
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Program 5. Ekspresno 6. Testo 7 Testo za 8. Pinjenec 9. Brez glutena
rezance
Rahlo Rahlo Rahlo
Stopnja zape&enosti Srednje N/A N/A Srednje Srednje
Temno Temno Temno
Velikost 750 g | 1000 g| 1250 g| N/A N/A 750 g | 1000 g|1250 g 750 g 1000 g| 1250 g
Cas (ur) 1:15 1:18 1:20 1:50 0:15 3:17 | 3:21 3:30 | 3:40 | 3:45 | 3:55
Predogrevanie N/A | N/A | N/A | 10 N/A 25 | 25 | 30 | 15 | 15 | 20
(min) [T
Gnetenje 1 (min) &> | 8 8 8 12 15 10 10 10 12 12 12
Vzhajanije 1
(o) ) N/A | N/A | N/A | 10 N/A 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20
N/A | N/A | N/A | NJA N/A 2 2 2 2 2 2
Gnetenje 2 (min) &> | 24 | 2A | 2A | 3A N/A 5A | 5A | 5A | 3A | 3A | 3A
5 5 5 5 N/A 8 8 8 8 8 8
Vzhaianie 2 N/A | N/A | N/A | 25 N/A 45 | 45 | 45 | 50 | 50 | 50
(min) &
Vzhajanje 3 20 | 20 | 20 | 45 N/A 30 | 30 | 30 | 50 | 50 | 50
(min)
Peka (min) 40 | 43 | 45 | N/A N/A 52 | 56 | 60 | 60 | 65 | 70
Ohranjanie toplote 60 | 60 | 60 | N/A N/A 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
(mi)
Dodajanje sestavin | 4 o5 | 1,08 | 1.10 | 115 N/A 215 | 219 | 2:23 | 2:48 | 2:53 | 2:58
(preostale ure)
Prednastavitev ¢asa 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 5A pomeni, da avtomat za peko kruha gnete 5 minut in istoéasno zadoni signalni ton za dodajanje
sestavin ter se na prikazovalniku pojavi prikaz ,ADD” (®.
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Program 10. Kolag 11. Marmelada 12. Peka
Rahlo Rahlo
Stopnja zape&enosti Srednje N/A Srednje
Temno Temno
Velikost 750g | 1000g | 1250g N/A N/A
Cas (ur) 1:30 1:35 1:40 1:20 1:00
Predogrevanije
N/A N/A N/A N/A N/A
(min)
Gretenie 1 (min) &> | 15 15 15 N/A N/A
15
Vzhaigaie) (min) N/A | N/A | N/A Vrogina + N/A
gnetenje
N/A N/A N/A N/A N/A
Gnetenje 2 (min) &> | N/A | N/A | N/A N/A N/A
N/A N/A N/A N/A N/A
Vzhajpate=? (min) N/A | N/A | N/A N/A N/A
45
Vzhajgaiad (min) N/A | N/A | N/A Vrotina + N/A
gnetenje
60 65 70
. 20
Peka (min) Ve 60
15 Vzha- | 15 Vzha- | 15 Vzhe-
janje janje janje
Obhranjanje toplote
60 60 60 N/A 60
(min) [P
Dodaijanie sestavin N/A N/A N/A N/A N/A
(preostale ure)
Prednastavitev asa 15h 15h 15h N/A 15h

-70-




Odpravljanje napak avtomata za peko kruha

Kaij storiti, ¢e nastavek za gnetenje @ po peki obtici
v pekadu @2

V peka¢ @ nalijte vro&o vodo in nastavek za gnetenje

0 obradaite, da odstranite skorjo pod njim.

Kaj se zgodi, &e peéeni kruh ostane v avtomatu za peko
kruha?

S ,funkcijo ohranjanja toplote” se zagotovi, da se kruh
pribl. 1 uro ohranja topel in za¢iten pred vlaZnostjo.
Ce bi kruh ostal v aviomatu za peko kruha dlje kot 1 uro,

bi lahko postal vlazen.

Ali so pekaci @ primerni za pomivalni stroj?

Ne. Pekag @ in nastavka za gnetenje @ pomijte roéno.

Zakaj se testo ne meda, Eeprav motor deluje?

Preverite, ali sta se nastavka za gnetenje @ v pekacu @
pravilno zaskodila.

Kai storiti, ¢e nastavek za gnetenje @ ostane v kruhu?

Nastavek za gnetenje @ odstranite z odstranjevalnikom

nastavka za gnetenje .

Kaj se zgodi v primeru izpada elektriénega toka med
potekom programa?

V primeru izpada elektriénega toka do 10 minut bo avto-
mat za peko kruha nazadnie izvajani program
izvedel do konca.

Kako dolgo se kruh pece?

NatanénejSe Ease prosimo poiscite v tabeli ,Potek
programa”.

Kako tezek kruh lahko spegem?

Specete lahko kruh s tezo 750 g - 1000 g - 1250 g.

Zakaj se pri peki s sveZim mlekom ne sme uporabliati
funkcija &asovnika?

Svezi izdelki kot so mleko ali jajca se pokvarijo, &e
predolgo ostanejo v avtomatu.

Kaj se je zgodilo, ée avtomat za peko kruha ne deluje,

potem ko ste pritisnili tipko Start/Stop @2

Nekateri delovni postopki, kot na primer ,segrevanje” ali
,mirovanije”, so tezje prepoznavni. Na podlagi tabele
,Potek programa” preverite, kateri del programa ravnokar
poteka.

Preverite, ali ste pravilno pritisnili tipko Start/Stop @.
Preverite, ali je omrezni vti¢ prikljuéen na elektriéno omrezZje.

Avtomat seseklja dodane rozine.

Da preprecite sesekljanje sestavin, kot so sadeZi ali ores-
ki, jih dodaite 3ele, ko zadoni signal.
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Pfed prvnim pouZitim si pozorné pectéte ndvod k obsluze a uschoveijte jej pro pozd&si potiebu.

Pfi pfedavani zafizeni tfetim osobdm predejte i tento ndvod.
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A Bezpelnostni pokyny

Pfed pouzitim tohoto pfistroje si nejprve dik-
ladné proététe tento navod k obsluze!
Nebezpedi udugenil Déti se mohou udusit
pfi nevhodném zachdzeni s obalovym materié-
lem. Proto obalovy materidl ihned po vybaleni
pfistroje odstrafite a uschoveijte jej mimo
dosah déti.

Po vybaleni zkontrolujte u automatické domaci
pekdrny pfipadné skody z prepravy. Pfipadné
se obrafte na dodavatele.

Postavte pfistroj na suchy, rovny povrch odol-
ny vi¢i teplu.

Nepoklddeite pfistroj do blizkosti hoflavych
materidlo, vybusnych nebo hoflavych plynd.
Mezi pfistrojem a jinymi pfedméty musi byt
dodrzena minimdlni vzddalenost 10 cm.
Dbejte na to, aby nebyly zakryvany vétraci
§térbiny na pfistroji. Nebezpeéi prehfatil
Zkontrolujte pfed pfipojenim, zda druh
proudu a sifové napéti odpovidaiji ¢dajom
na typovém stitku.

Nepoklddeite sitovy kabel pres ostré hrany
nebo v blizkosti horkych ploch ¢&i predmétd.
Izolace kabelu se mize poskodit.

B&hem provozu nenechdveite pfistroj nikdy
bez dozoru.

Aby se zabrénilo nebezpeti klopytnuti nebo
jiné nehody, je pfistroj vybaven jen krétkym
sifovym kabelem.

Pristroj pouziveijte jen uvnitt budov.

Pristroj nikdy neumisfujte vedle plynovych
nebo elektrickych spordkd, vedle horké
trouby na peceni nebo jinych zdroji tepla.
Nebezpedi piehfatil

Pristroj nikdy nezakryvejte ru¢nikem &i jinymi
materidly. Musi byt zqijisténo odvadéni horké-
ho vzduchu a péry. Pokud pfistroj zakryvéte
hoflavym materidlem nebo pokud s takovym
materidlem (napf. zéclonami) pfijde do styku,
hrozi nebezpeéi vzniku pozaru.

Pouzijete-i prodluzovaci kabel, musi maximalni
pripusty vykon kabelu odpovidat vykonu auto-
matické pekarny.

Prodluzovaci kabel ulozte tak, aby pres négj
nikdo nemohl klopytout nebo za n&j zatéhnout.
Pred kazdym pouzitim pfistroje zkontroluje sit-
ovy kabel a z&streku. Bude-li sifovy kabel
tohoto pfistroje podkozen, musi byt vymé&nén
vyrobcem, jeho zdkaznickym servisem nebo
osobou s podobnou kvalifikaci, aby se zabra-
nilo nebezpedi zranéni.

Pouzivani pFisludenstvi, které nebylo schvéleno
vyrobcem, mize vést k poskozeni pfistroje.
Pristroj mize byt pouzivan pouze k G&elu, pro
ktery je uréen. V opa&ném pripadé zanikaiji
z&ruéni prdva.

Nyni spustte pecici program s nasazenou
pegici formou. Jinak mdze dojit k nendvrainému
poskozeni spotiebice.

Pohybujii se v blizkosti défi, davejte na pfistroj
dobry pozor! Pokud pfistroj nepouzivéte,
vytdhnéte zastreku ze sité, coz plati i pred ¢is-
t&nim. Pfed sejmutim jednotlivych &dsti nechte
pfistroj vychladnout.

Tento pfistroj neni uréen pro pouzivéni osoba-
mi (vetn& déti), které maji omezené fyzické,
senzorické nebo dusevni schopnosti &i nedo-
statek zku3enosti a/nebo znalosti, ledaze by
iej pouzivaly pod bezpeé&nostnim dohledem
zodpovédné osoby nebo by od ni obdrzely
pokyny, jak pfistroj pouzivat. DohliZzejte na
déti, aby si s timto pfistrojem nehraly.

Tento pistroj odpovidé pfisluinym bezpeénostnim
ustanovenim. Zkouseni, opravy a technickou
0drzbu smi provddét jen specializované prodej-
ny. V opaéném pfipadé zanikaji zéruéni prava.
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Na pfistroj nepokladejte Zadné predméty

a nezakryveijte jej. Nebezpedi pozéaru!
POZOR! Automatickd doméci pekarna se
zahfivé. PFistroje se dotykejte az po jeho
vychladnuti nebo se jej dotykejte s pomoci
rukavic na horké predméty.

Nechte pfistroj zchladnout a vytéhnéte zdstreku
ze zGsuvky predtim, neZ vyjmete nebo nasadite
dily pfisludenstvi.

Nepremistujte automatickou domdci pekarnu,
pokud se v pegici formé nachdzi horky nebo
tekuty obsah, napf. marmeldda. Hrozi nebez-
pedi popdlenin!

Béhem pouzivdni se vyhnéte kontaktu s rotujici-
mi hnétacimi hdky. Hrozi nebezpedi poranénil
Nevytahujte zdstréku ze zasuvky skubdnim za
kabel.

Pfi nepouzivéni a pred kazdym &isténim
pfistroje vytdhnéte zdstrcku ze zasuvky.
Nepouzivejte automatickou pekdrnu k
Uschové jidel nebo poteb.

Do automatické doméci pekdrny nikdy nevkla-
dejte alobal ani jiné kovové predméty. Mohlo
by dojit ke zkratu. Hrozi nebezpeti pozaru!
Nenamddeijte pekdrnu do vody ani jinych
tekutin. Hrozi nebezpedi Grazu elektrickym
proudem!

Necistéte pristroj &isticimi houbickami, které
zanechdvaii skrédbance.

V piipadé uvolnéni &astecek houbicky a jejich
kontaktu s elektrickymi sou¢dstmi vznikd riziko
zésahu elektrickym proudem.

K provozu spotfebie nepouzivejte externi spi-
naci hodiny ani zvléstni dalkové ovladani.
Pristroj nikdy nepouzivejte s prézdnou pecici
formou ani bez ni. To mize zpUsobit na
pristroji nevratné $kody.

B&hem pouzivani pekdrny méijte vzdy uzavie-
né viko.

B&hem pouzivani pekdrny nikdy neodstrafujte
pecici formu.

Schéma pfistroje

Prozor

Viko pfistroje
Vétraci drazky
Sifovy kabel
Ovlédaci panel

00000

&Tenro Stitek na viku automatické pekarny
varuje pred nebezpe&im popdleni.

Prislusenstvi

2 hnétaci haky

Pegici forma do hmotnosti chleba 1250 g
Odmérka

Odmérna |Zice

Odstrafovaé hnétacich hakd

‘90000

Struéné informace
e Kniha receptd
¢ Ndvod k obsluze

Uéel pouziti

Automatickou domdci pekdrnu Bifinett pouziveijte
vyhradné k peéeni chleba a k vyrobé marmelad/
dzem0 v domdcich podminkdch.

Nepouzivejte pfistroj k suseni potravin nebo pfed-
mé&td. Nepouzivejte automatickou pekdrnu venku.
Pouziveijte jen pfislusenstvi doporu&ené vyrobcem.
Nedoporudené piislusenstvi mize pfistroj poskodit.
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Pfed prvnim pouzitim

Likvidace obalového materialu
Vybalte pfistroj a obalovy materidl znedkodnéte
podle predpist v mist& vaseho bydlisté.

Prvni ¢isténi

Pfed uvedenim do provozu offete peici formu @,
hnétaci hadky @ a vnéjsi plochu automatické
pekdrny &istym, vihkym hadfikem. Nepouzivejte
&istici houbigky zanechdvaijici 3krabance ani abrazivni
latky. Odstrarite ochrannou félii na ovléddacim

panelu @.

ZahFivani
@® Prosime, abyste pfed prvnim pouzitim dodrzeli
ndsledujici pokyn:

Pfi prvnim zahféti viozte do pekdrny pouze prazdnou
formu na peceni @. Uzaviete viko pfistroje @.
Vyberte program 12, jak je popsdno v kapitole
PROGRAMY”, a stisknéte Start/Stop @ pro
zahfati pfistroje po dobu 5 minut. Po 5 minutéch
stisknéte tlacitko Start/Stop @, abyste program
ukoncili. Ozve se dlouhy signdl.

Jelikoz jsou topné prvky lehce naolejovény, moze
dojit pfi prvnim spusténi ke vzniku nepatrného
zdpachu. Tento zdpach je neskodny a po kratké
dobé vymizi. Zajistéte dostatecné vétrdni - oteviete
napfiklad okno.

Pfistroj nechte zcela vychladnout a jesté jednou
offete pedici formu @), hnétaci hdky @ a vnéjsi
plochu automatické domaci pekdrny &istym,
navlhéenym hadiikem.

A Nebezpeéi pozaru! Automatickou domdci
pekdrnu nenechdveijte zahfivat s prédzdnou
peici formou @ déle nez 5 minut. Hrozi
nebezpedi prehfdati.

Vlastnosti

S automatickou pekdrnou si miZete péci chleba

podle chuti.

e MozZete vybirat z 12 riznych programd.

*  MozZete zpracovdvat hotové pedici smési.

e MozZete nechat uhnist nudlové nebo houskové
t&sto a vyrobit marmelddu.

e S programem ,Bezlepkovy” mizete péci
bezlepkové smési a vyuZit recepty s bezlepko-
vymi moukami, napt. kukufiénou, pohankovou
a bramborovou.
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Ovlédaci panel

o |
)

®

@

m 00g 1250g

ADD
-

O Displej
Ukazatel
@ zvolené hmotnosti

(750 g, 1000 g, 1250 g)

zbyvaijici doby pe&eni v hodindch

a naprogramované &asové predvolby
zvoleného stupné zhnédnuti (svétly CO,
stfedni &=, tmavy @D, rychly )
zvoleného ¢isla programu

probéhu programu

pridéni pfisad (,ADD")

(B) Start/Stop

Ke spusténi a ukon&eni provozu nebo k vymazéni

@e® ® ©

naprogramovaného &asového spinace.

Chceteli provoz zastavit, stisknéte kratce tlagitko
Start/Stop @. Ozve se signdl a na displeji @
blikd &as. Opétovnym stisknutim tlagitka Start/Stop
@ mzete béhem 10 minut v provozu znovu pokraco-
vat. Pokud zapomenete v provozu pokracovat, pro-
gram pokra&uje po uplynuti 10 minut automaticky.
Pokud chcete provoz zcela ukonéit nebo vymazat
nastaven, stisknéte na 3 sekundy tlacitko Start/
Stop @, dokud nezazni dlouhy signdlni tén.

A Upozornéni:

Tlagitko Start/Stop @ netisknéte, chcete-li pouze
zkontrolovat stav chleba. Prib&h peéeni kontrolujte
prozorem.

A Pozor:
Pfi stisknuti viech tlagitek se musi ozyvat signdl
vyjma pfipadu, Ze je pfistroj v provozu.

© Stupen zhnédnuti

(nebo rychly rezim)
Volba stupné zhnédnuti nebo prepnuti na rychly
rezim (svétly/stfedni/tmavy/rychly). Opakované
stisknéte tlacitko stupné zhnédnuti @, a2 se Sipka
presune nad pozadovany stupefi zhnédnuti.
U program0 1 - 4 mozZete nékolikerym stisknutim
tla&itka stupné zhnédnuti @ akfivovat rychly rezim
pro zkrdceni pecent. Tla&itko stupné zhnédnuti @
stisknéte tolikrdt, aZ se 3ipka objevi nad népisem
4Rychly/Schnell”. U programt 6, 7 a 11 nelze
stupefi zhnédnuti nastavovat.

® Casovai ¥V A

Peceni s &asovou prodlevou.

A Upozornéni:
U programu 11 nelze nastavovat pe&eni s Easovou
prodlevou.
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@ Hmotnost chleba
Vybér hmotnosti chleba (750 g / 1000 g / 1250 g).

Toto taéitko tisknéte opakované, az se Sipka dosta-

ne pod poZadovanou hmotnost. Hmotnostni ddaje
(750 g / 1000 g / 1250 g se tykaji mnoZstvi pfi-
sad vloZenych do pecici formy @.

A Upozornéni:

Pfednastaveni pfi zapnuti pfistroje je 1250 g.

U program0 6, 7, 11 a 12 nelze hmotnost chleba
nastavovat.

@ Volba programu (menu)

Vyvoldni pozadovaného programu peceni (1-12).
Na displeji @ se zobrazi &islo programu a odpo-
vidajici doba peéeni.

Funkce paméti

Po vypadku proudu a opétovném zapnuti do cca
10 minut pokraduje program na stejném misté.
To viak neplati pfi vymazani/ukonéeni peéeni
nebo pfi akfivaci tlacitka Start/Stop @, kdy se
ozve dlouhy signdl.

Prozor @
Pribéh peceni mizZete kontrolovat prizorem @.

Programy

Tlagitkem volby programu @ vybirdte pozadova-
ny program. Odpovidajici &islo programu se
zobrazi na displeji @. Doby peceni zavisi na zvo-
lenych kombinacich programd. Viz kapitola ,Probéh
programu”.

Program 1: Normalni

Pro bilé a kombinované chleby prevazné z p3eniéné
nebo Zitné mouky. Chléb md kompakini konzistenci.
Zhnédnuti chleba nastavite tla&itkem stupné

zhnédnuti @®.

Program 2: Kypry
Pro lehké chleby z dobFe umleté mouky. Chléb
je zpravidla kypry a mé kfupavou kdrku.

Program 3: Celozrnny

Pro chleby z vydatngjsich druhi mouky, napf.
z celozrnné pieniéné mouky a Zitné mouky.
Chléb je kompakinéjsi a tézsi.

Program 4: Sladky

Pro chleby s pFisadami z ovocnych 3av, kokosovych
vlo&ek, rozinek, suseného ovoce, cokolddy nebo

s pfidanym cukrem. Diky del3i fézi kynuti se chléb
stévd leh&im a vzdudngjsim.

Program 5: Expres

Na hnéteni, kynuti tésta a peceni je zapotfebi
méné &asu. Pro tento program jsou viak vhodné
pouze recepty, které neobsahuji Z&dné t&zké suro-
viny nebo vydatné druhy mouky. Méjte na paméti,
Ze chléb pfi tomto programu miZe byt méné vzdu-

$ny a ne Gplné chutny.

Program 6: Tésto (hnéteni)
Pro vyrobu drozdového tésta na housky, pizzu
nebo pletynky. Peceni u tohoto programu odpada.

Program 7: Nudlové tésto
Pro pfipravu nudlového tésta. Peéeni u tohoto pro-

gramu odpada.

Program 8: Podmasli
Pro chleby, které obsahuji podmésli nebo jogurt.
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Program 9: Bezlepkovy

Pro chleby z bezlepkové mouky a bezlepkovych
smési na pedeni. Bezlepkové mouky potiebuiji del3i
dobu pro pfijeti tekutin a maji jiné vlastnosti pfi
vzchdzeni tésta.

Program 10: Kolaé

U tohoto programu dojde k prohnéteni pfisad,
k vykynuti a k peceni. Pro tento program pouzivejte
prések na peceni.

Program 11: Marmelada
Pro pfipravu marmeldd, dZemd, Zelé a ovocnych
pomazdnek.

Program 12: Peceni

Pro dopékani chlebt, které jsou pfilis svétlé nebo
nejsou zcela prope&ené, nebo pro hotova tésta.
Vsechny programy hnéteni a odpodinuti u tohoto
programu odpadaiji. Chléb je udrzovén v teple az
do jedné hodiny po ukonéeni peceni. Tim se zamezi
tomu, aby chléb byl pfilis vihky.

Program 12 peée chléb po dobu 60 minut.
Chceteli tyto funkce predasné ukondit, stisknéte
tlacitko Start/Stop (. Ozve se dlouhy signdl.
Pro vypnuti pfistroje odpoijte pfistroj ze sité.

A Upozornéni:

U programd 1,2, 3, 4, 5, 6, 8 a 9 zazni v pribéhu
programu signdl a na displeji se zobrazi ,ADD” (6).
Bezprostfedné poté pridejte dalii pfisady, jako je
ovoce a ofechy.

Prisady nebudou hnétacim hdkem @ rozmélnény.
Pokud jste nastavili nastaveni Easu, mizZete veskeré
suroviny vloZit iz na zacdtku programu do pedici
formy @. Dfive nez ovoce a ofechy pfiddte, méli
byste je v tomto pfipadé trochu rozmélnit.

Funkce éasovace

Funkce ¢asového spinace umozZiuje peceni s Easovou
prodlevou.

Tlagitky se sipkami A& o ¥ @ nastavte pozado-
vané ukonéeni peceni.

A Vystraha! Drive nez se pokusite upéci nék-
tery z chlebd za pomoci funkce Easovale,
recept nejprve vyzkousejte, abyste se presvédil;,
ze pomér pfisad je spravny, Ze t&sto neni pfi-
i tuhé nebo tekuté a Ze mnoZstvi neni
piili§ velké a nedojde k pfipadnému prekynuti.
Nebezpedi pozaru!

Zvolte program. Na displeji @ je zobrazena
potfebnd doba peéeni.

Tlagitkem se Sipkou Ao posudte ukonéeni pro-
gramu. Pfi prvni aktivaci se &as skonéeni posune

k nésledujici desitce. S kazdym dalsim stisknutim
tlagitka se Sipkou A @ se ukon&eni posune

o 10 minut. PFi stisknutém tlagitku se Sipkou tento
postup urychlite. Na displeji uvidite celkovou dobu
peceni a dobu zpozdéni. PFi prekro&eni pozadova-
ného Casového posunu miZete opravit &as tladit-
kem se Sipkou ¥ @.

Nastaveni éasovace potvrdte tlacitkem Start/Stop @.
Dvojtecka na displeji @ bliké a naprogramovany
as zadne bézet.

Pfi ukon&eni peéeni zazni desetkrét signdl a na

displeji @ se zobrazi 0:00.

Pfiklad:

Je 8.00 hod. a vy byste cht&li mit za 7 hodin

a 30 minut, tedy v 15.30, hotovy &erstvy chléb.
Vyberte nejprve program 1 a poté tisknéte tlacitka
se Sipkami @ tak dlouho, az se na displeji @
zobrazi 4daj 7:30, jelikoz doba do dokonéeni trva
7 hodin a 30 minut.
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@ Upozornéni: U programu ,Marmeladda”
neni funkce Easovace k dispozici.

A Upozornéni:

Funkci Easovace nepouzivejte, zpracovdvate-i
potraviny s kratkou dobou trvanlivosti, jako jsou
vejce, mléko, smetana nebo syr.

Pfed peéenim

Abyste byli pfi pe&eni Gsp&3ni, dbejte prosim na
nésledujici:

Suroviny
Upozornéni:

Pred pfidévénim pfisad vyjméte pedici formu @

z pfistroje. Pokud se dostanou pfisady do prostoru

peceni, mize v disledku zahfivani topnych spirdl

dojit k pozéru.

e Suroviny vklddejte v uvedeném pofadi do
pecici formy @.

e Viechny suroviny by mély byt zahfété na
pokojovou teplotu, aby drozdi mohlo optimdlné
vzejit.

e Dbejte na pfesné odméfeni mnoZstvi piisad.
Jiz malé odchylky od mnozZstvi uvedeného
v receptu mohou ovlivnit vysledek pe&eni.

A Upozornéni:

V 24dném pfipadé nepouzivejte v&tii mnozstvi nez
je uvedeno. Pfili§ mnoho t&sta miZe piekynout pres
pecici formu @ a na horkych topnych hadech zp0-
sobit pozér.

Peéeni chleba

Pfiprava

Dodrzujte prosim bezpe&nostni pokyny v tomto

ndvodu.

Pekdrnu postavte na rovnou a pevnou podlozku.

1. Vytdhnéte pecici formu @ z pfistroje smérem
nahoru.

2. Nasufte hnétaci héky @ na hnaci hfidele
v pecici formé @. Dbejte na jejich Fadné
upevnéni.

3. Vlozte suroviny z receptu v uvedeném pofadi
do pecici formy @. Nejdfive vlozte tekutiny,
cukr, sdl a potom mouku, drozdi nakonec.

A Upozornéni:

Dbeijte na to, aby drozdi nepfislo do styku se soli

nebo tekutinami.

4. Vlozte peici formu @ zpét do pfistroje. Dbej-
te na to, aby spravné zaklapla.

5. Uzaviete viko pfistroje @.

6. Zastréte zéstréku do zdsuvky.

Ozve se signdl a na displeji @ se zobrazi
&islo programu a doba trvani programu 1.

7. Vyberte si program pomoci tlacitka volby
programu @. Kazdé zaddni je potvrzeno
signdlem.

8. Dle potfeby zvolte také velikost bochniku pomoci
tlacitka @.

9. Vyberte stupeii zhnédnuti @ chleba. Sipka
na displeji @ vém ukdze, zda mdte nastaven
svétly, stfedni nebo tmavy stupen. Mizete
zvolit také nastaveni ,Rychly” pro zkrdceni
asu kynuti.

A Upozornéni:
U program@ 6, 7 a 11 neni funkce ,Stupef zhnéd-
nuti” k dispozici.




Funkce ,Rychly” je moznd pouze u programd 1-4.
U programd 6, 7, 11 a 12 neni mozné nastavovat
hmotnost chleba.

10. Nyni miZete pomoci funkce Easového spinace
nastavit ukonéeni programu. Maximdlni &asové
prodleva miZe dosdhnout 15 hodin.

A Upozornéni:
U programu 11 tato funkce neni k dispozici.

Spusténi programu
Nyni spustte program tlagitkem Start/Stop @.

® Upozornéni: Programy 1,2, 3,4, 6,8 a9
se spusti predehfivaci fézi v délce 10 az 30
minut (vyjma rychlého reZimu, viz tabulku
probshu pe&eni). Hnétaci haky @ se v této
fazi nepohybuji. Nejednd se tedy o zdvadu
pfistroje.

Program provede automaticky rizné pracovni
postupy.

Pribéh programu mizete sledovat prozorem @
na pekdrné. PrileZitostné se mize b&hem peéeni
srazet na prozoru @ vlhkost. Viko pfistroje @ Ize
b&hem faze hnéteni oteviit.

A Upozornéni:
B&hem faze kynuti nebo peéeni neotevirejte viko
pristroje @. Chléb se mize zbortit.

Ukonéeni programu

Pfi ukon&eni peéeni zazni desetkrét signdl a na
displeji @ se zobrazi 0:00.

Pfi ukon&eni programu pfepne pfistroj automaticky
na rezim udrZovéni v teple trvajici az 60 minut.

A Upozornéni:
Toto neplati pro programy 6, 7 a 11.

Pfi ném cirkuluje v pfistroji teply vzduch. Funkei
udrZovdni v teple mozZete pfedéasné ukonéit stisk-
nutim tlagitka Start/Stop @ po dobu, nez zazni
signdly.

A varovaéni:

Nez otevrete viko pfistroje @), vytdhnéte zdstrcku ze
sifové zdsuvky.

Nepouzivate-li pfistroj, vZdy jej odpojte ze sit&!

Vyjmuti chleba

P¥i vyjiméni pecici formy @ vzdy pouzivejte kuchyfské
chiapky nebo ochranné rukavice.

Drzte peici formu @ $ikmo nad rodtem a lehce
jim treste, dokud se chléb z pecici formy @ neuvolni.

Nelze i chléb uvolnit z hnétacich hékd @, odstraite
opatrné hnétaci haky @ pomoci pFilozeného
odstrafiovace hnétacich hakd .

A Upozornéni:

Nepouzivejte kovové predméty, které mohou pos-
krdbat antiadhezni vrstvu.

lhned po vyjmuti chleba vyplachnéte pecici formu
@ teplou vodou. Zabrdnite tak zatvrdnuti hnétacich
hakd @ na hnacich hridelich.

Tip: Vyjmete-li hnétaci hdky @ po poslednim
hnéteni, nebude chléb pfi vyjmuti z peéici formy
@ potrhany.
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e Krétce stisknéte tlacitko Start/Stop @ pro
pieruseni programu hned na po&étku faze
peeni nebo vytdhnéte zdstreku ze sifové zdsuvky.
Zéstreku musite b&hem 10 minut znovu zapoijit do
sit€, aby mohlo peéeni znovu pokragovat.

e Ofevfete viko pfistroje @ a vyjméte pedici
formu @. Pomou&enyma rukama mizete
vyjmout t&sto a odstranit hnétaci haky @.

e Tésto vloZte znovu do pecici formy @.

Pecici formu @ opét nasad'te a uzaviete
viko pfistroje @.

e Jeli to nutné, zasufte zdstrcku do sifové
zésuvky. Program peéeni pokraéuje ddl.

Pfed jidlem nechte chléb 15-30 minut vychladnout.

Pfed nakrojenim chleba se vzdy ujistéte, Ze v tésté
neni z&dny hnétaci hék @.

Chybovad hléseni

e Jeli na displeji @ zobrazeno ,HHH" po spus-
téni programu, je teplota automatické domdci
pekdrny stdle jedté prilis vysokd. Zastavte
program a vytdhnéte zdstréku ze sité.
Otevrete viko pfistroje @ a nechte jej 20
minut vychladnout, nez jej znovu zaénete pou-
Zivat.

e Nenfili mozné spustit novy program poté, co
automatickd doméci pekdarna néktery z programd
jiz ukonéila, je pfistroj stdle jedté pfilis horky.

V tomto piipadé se Udaj na displeji vrati do
zdkladniho nastaveni (program 1). Oteviete
viko pfistroje @ a nechte jej 20 minut vychlad-
nout, nez jej znovu zacnete pouzivat.

A varovani:
Nepokou3ejte se pfistroj spoustét dfive, nez vych-
ladne. Toto funguje pouze u programu 12.

¢ Jeli na displeji A ndpis ,EEO”, ,EET” nebo ,LLL"
po spusténi programu, automatickou domaci
pekdrnu nejprve vypnéte a poté znovu zapnéte
tak, Ze zdstréku nejprve vytdhnete a poté znovu
zasunete do sitd. Jeli chybové hléseni zobrazeno
i naddle, obrafte se na zdkaznicky servis.

Cisténi a ddrzba

A varovéni:

Pred kazdym &idténim vytdhnéte zéstreku ze zasuvky
a nechte pfistroj zcela vychladnout.

Pristroj chrafite pfed vlhkosti, kterd moZe zpisobit
oraz elektrickym proudem.

Dodrzujte prosim také bezpecnostni pokyny.

A Pozor

Dily pfistroje, resp. pfisludenstvi nejsou vhodné
pro myti v myckdch!

Kryt, viko, pecici prostor

Odstrafite viechny zbytky v pegicim prostoru

vlhkym hadfikem nebo mirné navlhéenou mékkou

houbickou. Utirejte téleso pfistroje a viko rovnéz

jen vlhkym hadfikem nebo houbigkou.

e Vnitfni prostor dobfe osudte. Pro snadngsi &is-
t&ni |ze viko pfistroje @ z krytu sejmout:
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*  Ofevfete viko pfistroje @ tak, aby kuzelovité
vystupky z&vésu proly otvory ve vedeni z&vésu.

*  Vytéhnéte viko pfistroje @ z vedeni zavésu.

e Chcetedli viko pfistroje @ namontovat, protdh-
néte kuzelovité vystupky zavésu otvory ve
vedeni zavésu.

Pedici formy a hnétaci haky:

Povrch pecicich forem @ o hnétacich haki @ je
opatfen nepfilnavou vrstvou. Pfi isténi nepouzivejte
agresivni &istici prostfedky, abrazivni prostredky
nebo pfedméty, které mohou zpUsobit skrdbance

na povrchu.

Vlhkost a pdra moZe postupem &asu zménit vzhled
povrchu. To viak neni na zavadu funkénosti ani to
neznamend snizeni kvality.

Pred &isténim vyjméte pecici formy @ a hnétaci
haky @ z peciciho prostoru. Otfete vn&jsi stranu

pecicich forem @ vlhkym hadFikem.

A Pozor

Pecici formu @ nikdy neponotujte do vody &i
jinych tekutin.

Vnitini prostor pecici formy @ Cistéte teplym roztokem
&isticiho louhu.

Jsoui hnétaci haky @ zatuhlé a dajili se jen t&zce
uvolnit, naplite pecici formu @ na ca 30 minut horkou
vodou.

Jedi nasazovaci drzdk v hnétacim haku @ ucpany,
mozZete jej opatrné odistit dfevénou $pachtlickou.
Nepouzivejte k &isténi pekdrny Zadné chemické
Cistici prostfedky ani fedidla.

Technickd data

Model: Automatickd domdci
pekarna KH
1171
Jmenovité napéti: 220-240 V~50 Hz
P¥ikon: 850 wattd
Likvidace

V zédném pfipadé nevyhazujte pfi-

pid

EmE Tento vyrobek musi plnit ustanoveni
evropské smérnice 2002/96/EC.

stroj do b&Zného domovniho odpadu.

Zlikviduijte pFistroj prostednictvim firmy na likvidaci
s pfislunym povolenim nebo zafizeni na likvidaci
komunélniho odpadu.

Dodrzujte aktudlni platné pfedpisy. V pfipadé
pochybnosti kontaktujte pfislusnou firmu, kterd
se zabyva likvidaci odpadu.

{17, Veskeré obalové materidly nechte zlikvido-
%{‘9 vat v souladu s ekologickymi predpisy.
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Zaruka a servis

Na tento pfistroj plati tfiletd zéruka od data zakou-
peni. Pistroj byl vyroben s nejvy33i peclivosti a
pred odeslanim pro3el vystupni kontrolou. Uscho-
vejte si, prosim, pokladni listek jako doklad o ndku-
pu. Budeteli uplatiiovat zéruku, spojte se prosim te-
lefonicky se servisni provozovnou. Pouze tak Vém
moZeme zajistit bezplatné zasldni vaseho zbozi.
Zéaruéni plnéni se vztahuje pouze na vady materig-
lu nebo vyrobni zavady, nikoliv viak na opotfebo-
vané dily nebo poskozeni rozbitnych souédsti,
napf. spinact nebo akumuldtord. Vyrobek je uréen
vyhradné pro soukromé pouziti, nikoliv pro
podnikatelské G&ely.

Pfi nespravném a neodborném vyuZivéni, pfi pouzi-
ti nésili a pfi zdsazich, které nebyly provedeny nasi-
mi autorizovanymi servisnimi provozovnami,
zdruéni ndroky zanikaiji. Vade préva vyplyvaijici

ze zdkona touto zdrukou nejsou omezena.

(@ Ing. Martin Simdk, zprostfedkovatel
servisu vyrobkd Kompernass

Malesické ném.1

108 00 Praha 10

Hotline: 800 400 235

Fax: 271722 939

e-mail: support.cz@kompernass.com

Dovozce

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
D-44867 BOCHUM

Www. kompernoss.com
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Probéh programu

Program 1. Normélni 2. Kypry
Svétly Svétly
Stupef zhnédnuti Stredni Rychly Stredni Rychly
Tmavy Tmavy
Velikost: 7509 [1000g|1250 g| 750 g | 1000 g|1250g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g
Cas (hodiny) 2:58 | 3:05 | 3:15 | 2:14 | 2:20 | 2:25 | 3:13 | 318 | 3:25 | 2:18 | 2:25 | 2:30
nelze | nelze | nelze nelze | nelze | nelze
Predehfdti (min) 15 15 20 | apliko- | apliko- | apliko- 10 10 15 | apliko- | apliko- | apliko-
vat vat vat vat vat vat
Hnéteni 1 (min): &> | 12 13 13 12 13 13 12 12 15 12 13 13
Kynuti 1 (min): ) 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Hngteni 2 (min): &> | 3A* | 5A | SA | 1A | 2A | 2A | 3A* | 5A | 5A | 1A | 2A | 2A
5 5 5 5 5 5 8 8 8 5 5 5
Kynuti 2 (min): 30 30 30 18 18 18 43 41 35 18 18 18
Kynuti 3 (min): = 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 35 | 35 | 35 | 30 | 30 | 30
Peceni (min): 56 | 60 | 65 | 56 | 60 | 65 | 60 | 65 | 70 | 60 | &5 | 70
UdrZovani v teple
(min) 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
min) |2
Priddvani prisad | 501 | 205 | 210 | 149 | 153 | 158 | 226 | 229 | 228 | 1:53 | 1:58 | 203
(zbyvaijici poget hodin)
Prednastaveni casu 15 h 15 h 15h 15h 15h 15h 15 h 15 h 15 h 15h 15h 15h

* 3A znamend, Ze automatickd domdci pekdrna hnéte 3 minuty a sou¢asné se ozyvd signdl pro pfidani
pfisad a na displeji se zobrazi ,ADD" (6.
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Program 3. Celozrnny 4. Sladky
Svatly Svatly
Stupefi zhnédnuti Stredni Rychly Stredni Rychly
Tmavy Tmavy
Velikost: 750 g | 1000 g|1250¢g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g
Cas (hodiny) 3:18 | 3:25 | 3:35 | 2:24 | 2:30 | 2:35 | 2:56 | 3:01 3:10 | 2:10 | 2:16 | 2:20
nelze | nelze | nelze nelze | nelze | nelze
Predehidti (min) 15 15 20 | apliko- | apliko- | aplike- | 10 10 15 | apliko- | apliko- | apliko-
vat vat vat vat vat vat
Hnéteni 1 (min: &> | 11 12 12 n 13 13 12 12 12 n 12 12
Kynuti 1 (min): ) 30 30 30 10 10 10 25 25 25 10 10 10
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Hngteni 2 (min: &> | 3A | SA | 5A | 2A | 2A | 2A | 4A* | 5A | 5A | 1A | 2A | 2A
8 8 8 5 5 5 6 6 6 6 6 6
st 2 (il 38 | 38 | 38 | 23 | 23 | 23 | 35 | 35 | 35 18 18 18
Kynuti 3 (min): &= 35 | 35 | 35 | 35 | 35 | 35 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30
56 60 65 56 60 65 52 56 60 52 56 60
UdrZovani v teple
60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
Plidavani prisad | .17 | 9.1 | 2:26 | 1:59 | 203 | 208 | 203 | 207 | 211 | 146 | 1:50 | 1:54
(zbyvaijici pocet hodin)
Pfednastaveni &asu 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 4A znamend, Ze automatickd doméci pekdrna hnéte 4 minuty a sou€asné se ozyva signdl pro pfidani

pfisad a na displeji se zobrazi ,ADD" (6.
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Program 5. Express 6. Tésto | 7. Nudlové tésto 8. Podmasli 9. Bezlepkovy
Svétly | Svétly Svétly
Stupef zhnédnuti Stredni o nl?kzjor nelze aplikovat Stiedni Stedni
Tmavy P Tmavy Tmavy
Velikost 750g | 1000g | 1250 ¢g a;?l?lzjot nelze aplikovat | 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g
Cas (hodiny) 1:15 1:18 1:20 1:50 0:15 3:17 | 3:21 3:30 | 3:40 | 3:45 | 3:55
Predehidti (min) nt.e|ze n.e|ze n'e|ze 10 nelze aplikovat | 25 25 30 15 15 20
aplikovat |aplikovat| aplikovat
Hnéteni 1 (min)}: &> | 8 8 8 12 15 10 | 10| 10 | 12 12 12
Kynuti 1 (min): C_) nz?lze n'elze m.elze 10 nelze aplikovat | 20 20 20 20 20 20
aplikovat |aplikovat| aplikovat
nlél(lze " nﬁlze N erlze " nﬁize N nelze aplikovat 2 2 2 2 2 2
Hnéteni 2 (min):@ apiixoval japlikoval aplikovat] aplixovat| - o1 o aplikovat | 5A* 5A 5A 3A 3A 3A
2A 2A 2A 3A | likovat 8 8 8 8 8 8
5 5 5 5 nelze aplikova
Kynuti 2 (min): D || Hee | ISk 25 | nelze aplikovat | 45 | 45 | 45 | 50 | 50 | 50
aplikovat |aplikovat| aplikovat
Kynuti 3 (min): & 20 20 20 45 | nelze aplikovat | 30 30 30 50 50 50
et [1of nelze )
Peceni (min) 40 43 45 ) nelze aplikovat | 52 56 60 60 65 70
aplikovat
UdrZovani v teple
By 60 60 60 | "% | ol aplikovat | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
aplikovat
Pridévénipfisad | (.05 | 1.0 | 110 | 1115 | nelzs aplikovat | 215 | 2:19 | 2:23 | 2:48 | 2:53 | 2:58
(zbyvaijici poget hodin)
Prednastaveni &asu 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 5A znamend, Ze automatickd domdci pekdrna hnéte 5 minut a souéasné se ozyvé signdl pro pfidani pfi-
sad a na displeiji se zobrazi ,ADD” (®.

.87-




Program 10. Kol&g 11. Marmeléda 12. Peéeni
Svaily Svatly
Stupefi zhnédnuti Stredni nelze aplikovat Stredni
Tmavy Tmavy
Velikost: 750 g 1000 g| 1250 g | nelze aplikovat | nelze aplikovat
Cas (hodiny) 1:30 | 1:35 1:40 1:20 1:00
nelze | nelze | nelze
Predehidti (min) apliko-| apliko- | apliko- | nelze aplikovat | nelze aplikovat
vat vat vat
Hnéteni 1 (min):@ 15 15 15 nelze aplikovat | nelze aplikovat
nelze | nelze | nelze 15
Kynuti 1 (min): ) | apliko-| apliko- | apliko- bt & bt nelze aplikovat
vat vat vat
nelze | nelze | nelze
Hnéteni 2 (min):@ apliko-| apliko- | apliko- | nelze aplikovat | nelze aplikovat
vat vat vat
nelze | nelze | nelze
Kynuti 2 (min): &) | apliko-| apliko- | apliko- | nelze aplikovat | nelze aplikovat
vat vat vat
nelze | nelze | nelze 45
Kynuti 3 (min): & | apliko-| apliko- | apliko- feplofa + hnéfeni nelze aplikovat
vat vat vat
60 65 70 0
. 60
Kynuti
15 |15 kynu-| 15 kynu-
kynuti i ti
60 60 60 nelze aplikovat 60
Piidavaniprisad nelze | nelze | nelze
e o s Ll apliko-| apliko- | apliko- | nelze aplikovat | nelze aplikovat
vat vat vat
Pfednastaveni asu 15h | 15h 15h | nelze aplikovat 15h
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Odstranéni zdvad automatické doméci pekarny

Co udélat, kdyz hnétaci hak @ zdstane po peceni

vézet v pedici formé @2

Napliite horkou vodu do pecici formy @ a otdceijte

hnétaci hak @, abyste uvolnili zaschlé zbytky pod nim.

Co se stane, kdyz hotovy chléb zdstane v pekarné?

Funkei ,udrZovéni v teple” je zqjisténo, Ze chléb je asi
1 hodinu udrZovén v teple a chranén pied vlhkosti. Zista-
ne-li chléb v pekdrné déle nez 1 hodinu, mdze zvlhnout.

Lze pecici formy @ umyvat v myéce na nddobi?

Ne. Prosim opldchnéte pecici formy @ a hnétaci haky

0O rucné.

Pro¢ se t&sto nepromichdvd, agkoli motor b&zi?

Zkontrolujte, zda jsou hnétaci hék @ a pedici forma @
spravné nasazeny.

Co délat, kdyz hnétaci hdk @ zstane vézet v chlebu?

Odstraite hnétaci hak @ pomoci odstrafiovace hnéta-

cich hako @.

Co se stane pfi vypadku proudu v pribéhu programu?

Pfi vypadku proudu do 10 minut ukonéi automatické
doméci pekérna naposledy provadény program.

Jak dlouho trva peeni chleba?

Pfesné Easy si prosim zjistéte z tabulky pribéhu peceni.

Bochniky o jakych hmotnostech mohu péci?

Muzete péci bochniky o hmotnosti 750 g - 1000 g - 1250 g.

Pro¢ neni mozné pouzit funkci Easového spinace pfi
peceni s Cerstvym mlékem?

Cerstvé potraviny jako je mléko nebo veijce se kazi,
pokud zistanou ve spotiebici pfilis dlouho.

Co se stalo, nefunguje-li automatickd doméci pekdrna
po stisknuti tla&itka Start/Stop @2

Neékteré etapy postupu, jako je napf. ,ohFivéni” nebo
,Klidové féze", jsou t8zce odhadnutelné. Na zdkladé tabulky
prob&hu programu kontrolujte, kterd etapa programu
prévé probiha.

Zkontrolujte, zda jste spravné stiskli tlacitko Start/Stop @.
Zkontrolujte, zda je zéstreka zapojena do sité.

Pfistroj rozsekd pfidané rozinky.

Abyste zabrdnili rozmé&Inéni pfisad, jako je ovoce nebo
ofechy, prideite je k t&stu az po zaznéni signdlu.
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Pred prvym pouzitim si pozorne preéitajte nédvod na pouZivanie a uschovaite ho pre pripadné dal3ie pouZzitie.

Pri odovzdani pristroja tretej osobe ho odovzdaite spolu s ndvodom.
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A Bezpeénostné pokyny

Pred pouzivanim pristroja si najprv preéitajte
cely ndvod na pouzivaniel

Nebezpelenstvo zadusenia! Deti sa mézu
zadusif pri nespravnom pouzivani baliacich
materidlov. Zlikvidujte ich ihned’ po vybaleni
alebo ich uschovajte na mieste, ktoré je defom
nepristupné.

Po vybaleni skontrolujte pekdrni¢ku chleba,

&i sa pocas dopravy neposkodila. V pripade
potreby sa obrafte na vésho dodavatela.
Postavte pristroj na suché, rovné a teplu odolné
miesto.

Neumiestiiujte zariadenie do blizkosti horfavych
materidlov, explozivnych a/alebo horlavych
plynov. Od inych predmetov treba dodrzaf
minimélny odstup 10 cm.

Dajte pozor na to, aby vetracie otvory pristroja
neboli zakryté. Nebezpeé&enstvo prehriatial
Pred pripojenim skontrolujte, & druh a napétie
elekirickej siete zodpovedajo tdajom na typo-
vom 3titku.

Kdbel napdjania zo siete vedte tak, aby nep-
rechddzal cez ostré hrany alebo v blizkosti
hordcich pléch a predmetov. Mohla by sa tym
poskodif izolécia kébla.

Pocas Cinnosti nenechdvaite pristroj nikdy bez
dozoru.

Aby sa predislo potknutiv a Grazu, je zariadenie
vybavené len kratkym siefovym kéblom.
Pristroj pouzivaite len vo vnotri budov.

Pristroj neddvaite nikdy na plynovy alebo
elektricky spordk, horicu pec alebo iné zdroje
tepla. Nebezpecenstvo prehriatial

Nikdy nezakryvaite pristroj utierkou alebo inym
materidlom. Hordéava a para musia mat volny
priechod. Méze déjst k poziaru, ak pristroj
zakryjete horlavym materiglom alebo s takym
pride do styku (napr. zaclony).

Ak pouzijete predlzovaciu 3ndru, musi maximdlny
pripustny vykon tejto 3niry zodpovedaf vykonu
pekdarnicky.

Ulozte predlzovaci kdbel tak, aby sa of nikto
nemohol potkndf, ani zah nechtiac zatiahnut.
Pred kazdym pouzitim skontrolujte siefovd
3niru a zdstreku. Ked' sa siefovd $ndra tohto
pristroja poskodi, musi ju vymenit vyrobca,
jeho servis alebo ind podobne kvalifikovand
osoba, aby sa zabrdnilo ohrozeniu.
Pouzivanie prisluienstva neodpordéaného
vyrobcom méze viest k poskodeniam. Pristroj
pouzivajte len na G&ely, na ktoré bol ureny.
Inak zaniknd ndroky na zaruku.

Program pecenia spuifajte len s vlozenou
n&dobou na peéenie. V opacnom pripade

to mdze viest k nenapravitelnym $koddm na
pristroji.

Ked' s0 deti v blizkosti, dohliadaijte na pristroj!
Ked' pristroj nepouzivate, ako aj pred Eistenim,
vytiahnite zdstreku zo zdsuvky. Pred vytiahnutim
jednotlivych dielov nechaite pristroj vychladndf.
Tento pristroj nie je uréeny na to, aby ho pou-
zivali osoby (vratane deti) s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnosfami, alebo s nedostatkom skdsenosti
alebo nedostatkom znalosti, len za predpok-
ladu, Ze budd pod dohladom osoby zodpo-
vednej za ich bezpe&nost alebo od nej dost-
ant pokyny, ako sa mé pristroj pouzivaf.

Na deti treba dohliadat, aby sa zabezpeilo,
ze sa nebudy hraf s pristrojom.

Tento pristroj zodpovedd prislunym bezpeénost-
nym predpisom. Kontroly, opravy a technickd
0drzbu méze vykondvaf len kvalifikovany perso-
ndl predajcu. Inak zaniknd néroky na zéruku.

-92.



Na zariadenie nekladte Ziadne predmety, ani
ho nezakryvaijte. Hrozi nebezpecenstvo poziaru!
Pozor! Pekdrnicka chleba sa zahrieva na
vysoku teplotu. Pristroja sa dotykajte az vtedy,
ked vychladne alebo pouzivajte chiiapky.
Skér ako vyberiete Casti prisludenstva alebo
ich vkladdte, nechajte zariadenie vychladnif
a vytiahnite zdastréku zo siete.

Neprendsajte domdcu pekdrnicku, ked' je

v nddobe na pecenie horici alebo tekuty obsah,
napriklad dZem. Hrozi nebezpecenstvo popd-
lenial

Ddvaite pozor, aby ste pri pouZivani neprisli
do styku s rotujicim hdkom na miesenie.
Hrozi nebezpeéenstvo poranenia

Zastreku nevyfahujte zo zdsuvky fahom za $niru.
Zéstreku vytiahnite zo siete, ak zariadenie
nepouzivate alebo pred kazdym &istenim.
Zariadenie nepouzivajte na skladovanie
potravin alebo riadu.

Nikdy nevkladaite hlinikové félie ani iné kovové
predmety do pekdrnicky. Méze to viest ku
skratu. Hrozi nebezpelenstvo poziaru!
Nepondraijte pekérni¢ku do vody ani do
inych kvapalin. Hrozi nebezpecenstvo Grazu
elektrickym prodom!

Zariadenie neistite $pongiou, ktord zanechdva
$krabance.

Ked' sa uvolnia ¢asti 3pongie a pridu do styku
s elektrickymi ¢astami zariadenia, hrozi
nebezpelenstvo Grazu elekirickym prodom.
Na zapinanie a vypinanie pristroja nepouzivajte
Ziadne externé spinacie hodiny ani samostatny
systém dialkového ovlddania.

Nikdy nepouzivaite pristroj bez nddoby alebo
s prazdnou nddobou na peenie. To vedie

k nenapravitelnému poskodeniu pristroja.
Vzdy poéas prevddzky zatvorte kryt.

Nikdy nevyberajte nédobu na pecenie po&as
prevadzky.

Zariadenie sa skladd z

Pozorovacie okienko
Veko pristroja
Vetracie otvory
Siefovd $nlra

00000

Ovladaci panel

&Tenro stitok na veku pekdrni¢ky na chleba
Vés upozoriuje na nebezpelenstvo popdlenia.

Prislusenstvo

2 hnetacie haky

Forma na pe&enie az do hmotnosti chleba
1250 g

Odmerka

Odmernd lyzZica

Vybera& hnetacich hdkov

‘900 OO0

Krdtke informdcie
*  Receptdr
¢ Nédvod na pouzivanie

PouZivanie primerané uéelu

Pekarni¢ku chleba Bifinett pouZivajte iba na pecenie
chleba a vyrobu marmelddy alebo dZzemu pre
potreby domécnosti.

Nepouzivaite pristroj na sudenie potravin alebo
inych predmetov. NepouZivajte pekdrniku vonku.
Pouzivaijte len vyrobcom odpori&ané prislusenstvo.
NeodporiZané prisluienstvo méze zariadenie po¥-
kodit.
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Pred prvym pouZitim

Likvidacia obalového materialu
Vybalte automat a zlikvidujte obalovy materidl
podla predpisov platnych vo Vadom bydlisku.

Prvé distenie

Pred zapnutim utrite nédobu na pecenie @, hnetacie
haky @ a vonkajsie plochy domdcej pekdrnicky
Cistou vihkou handri¢kou. Nepouzivajte Ziadne
distiace 3pongie ani abrazivne prostriedky, ktoré
zanechdvaiji skrabance. Odstréite ochranng féliv
z ovlddacieho panela @.

Zohriatie
@® Pri prvom uvedeni do prevadzky dodrite
tento pokyn:

Prazdnu formu na peenie vlozte @ do pristroja
len pri prvom zohrievani. Zatvorte veko pristroja
®. Zvolte program 12, ako je uvedené v kapitole
,PROGRAM”, a stlagte tla&idlo Start/Stop @, &im
pristroj na 5 mindt zohrejete. Po 5 mindtach stladte
tlacidlo Start/Stop @, az sa ozve dlhy signdlny
tén na znamenie ukon&enia programu.

PretoZe si vyhrievacie prvky mierne naolejované,
mdzete pri prvom zapnuti ucitif mierny zdpach.
Tento zdpach je neskodny a po chvili prestane.
Zabezpedte dostatoéné vetranie, napr. otvorte okno.
Nechaijte pristroj celkom vychladnif a este raz utrite
formu na pecenie @), miesiace haky @ a vonkajsiu
plochu pekdarni¢ky &istou navlhéenou handrou.

A Nebezpeéenstvo pozZiaru! Nenechajte
domécu pekdrnicku zohrievat dlhiie nez
5 min0t s prazdnou nddobou na pecenie @.
Hrozi nebezpedenstvo prehriatia.

Vlastnosti

Automatickd domaca pekdrnicka chleba umoziiuje

piect chlieb podla Vasej chuti.

e Mbzete volif medzi 12 réznymi programami.

*  Mbzete spracoval hotové zmesi na pecenie.

*  Mbézete daf vymiesif rezancové cesto alebo
cesto na chlieb i vyrdbat marmelddu.

e Pomocou programu “Bezlepkovy” mézete
piecf bezlepkové zmesi a piect podla receptov
z bezlepkovych druhov mik, ako je napr.
kukuriénd, pohdnkové a zemiakovd mika.
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Ovlédaci panel

<
~

O Displej
Zobrazuje

0
@
®
@
®

)

volbu hmotnosti
(750 g, 1000 g, 1250 g)

zostdvajici Cas a naprogramovany cas

zvoleny stupefi zhnednutia (svetly C O, stred-

ny &=, tmavy @D, rychly )
zvolené ¢islo programu

priebeh programu

pridanie prisad (,ADD")

O Start / Stop

Na spustenie a ukonéenie prevadzky alebo na

zru$enie nastavenia ¢asovaca.

Za G&elom zastavenia prevadzky kratko stlaéte
tlacidlo Start/Stop @, az sa ozve signdl a &as

na displeji @ blikd. Opétovnym stlagenim tlacidla
Start/Stop @ v priebehu 10 minit mézete v pre-
vadzke znovu pokraéovaf. V pripade, Ze zabudnete
v programe pokracovat, bude program po 10
mindtach pokracovat automaticky sam.

Ak chcete prevadzku Gplne ukonéit alebo zrusif
nastavenia, na 3 sekundy stlacte tlaéidlo
Start/Stop @, az zaznie dlhy signdlny tén.

A Upozornenie:

Tlagidlo Start/Stop stlacte iba viedy @, ked' chcete
skontrolovaf stav chleba. Priebeh pe&enia mézete
pozorovaf cez pozorovacie okienko.

A Pozor:
Pri stlageni vietkych tlacidiel sa musi ozvat signdlny
tén, okrem pripadu, ked'je pristroj v prevadzke.

® Stupen zhnednutia
(alebo rychly rezim)

Volba stupiia zhnednutia alebo prepnutie do rych-

leho rezimu (svetly/stredny/tmavy/rychly). Opako-

vane stlééaite tlacidlo stupen zhnednutia®, oz sa
$ipka nachddza nad pozadovanym stupiiom
zhnednutia. V programoch 1 - 4 mézete viacné-
sobnym stlagenim tlacidla stupen zhnednutia @
akfivovat rychly rezim, a tym skrétit' priebeh pecenia.

Stlé&aite tlacidlo stupen zhnednutia® dovtedy, az

sa 3ipka nachddza nad ,rychlo”. V programoch 6
7 a 11 nie je mozné zvolif stuped zhnednutia.

® Casovai ¥V A

Odlozené pecenie.

A Upozornenie:
V programe 11 sa nedd nastavit odloZzené pecenie.

’
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3 Hmotnost chleba

Volba hmotnosti chleba (750 g / 1000 g / 1250 g).
Opakovane stld&aite toto tladidlo, aZ sa 3ipka
nachddza pod pozadovanou hmotnostou. Udaje
o hmotnosti (750 g, 1000 g, 1250 g) sa vzfahuji
na mnozstvo prisad, ktorymi sa forma na pecenie

naplni @.

A Upozornenie:

Pri zapnuti pristroja je hmotnost nastavend na 1250 g.
V programoch 6, 7, 11 a 12 sa hmotnost nedé
nastavit.

@ Vol'ba programov (menu)
Vyvolanie poZzadovaného programu (1-12). Na
displeji @ sa zobrazi &islo programu a prisluind
doba peéenia.

Funkcia paméte

Program bude po opétovnom zapnuti po vypadku
pridu po dobu az 10 mindt pokradovat na rovnakom
mieste. Toto viak neplati pri zruseni alebo ukoné&eni
priebehu pecenia alebo po stlaéeni tladidla
Start/Stop @, az sa ozve dlhy signdlny tén.

Pozorovacie okienko @

Cez pozorovacie okienko @ mézete sledovaf
priebeh peéenia.

Programy

Pomocou tlagidla volba programu @ si zvolite
pozadovany program. Prisluiné &islo programu sa
zobrazi na displeji @. Doby pecenia st z4vislé od
zvolenej kombindcie programov. Pozri kapitola
,Priebeh programu”.

Program 1: Normadlny

Na biele a p3eni¢no-razné chleby, ktoré pozosts-

vajo hlavne z p3eni¢nej alebo raznej moky. Chlieb
md& kompaking konzistenciu. Zhnednutie chleba sa
nastavi pomocou tlacidla stupen zhnednutia @.

Program 2: Kypry
Na lahké chleby z jemnej mdky. Chlieb je spravidla
kypry a md chrumkavo kérku.

Program 3: Celozrnny

Na chleby zo silnejsich druhov mdk, napr. celozrnné
pSeniénd a raznd moka. Chlieb bude kompaktne;si
a fazsi.

Program 4: Sladky

Na chleby s prisadami ovocnych 3tiav, strdhaného
kokosu, hrozienok, suchého ovocia, &okolédy alebo
s pridanim cukru. Vdaka dlh3ej féze kysnutia je
chlieb [ahsi a vzduinejsi.

Program 5: Expres

U miesenia nechaf cesto vykysndt a pecenie bude
trvaf krat$iv dobu. Pre tento program s viak vhodné
len recepty, ktoré neobsahuji Ziadne fazké prisady
alebo hrubt moku. Majte na paméti, Ze chlieb pri
tomto programe bude hustej3i a nie az taky chutny.

Program 6: Cesto
Na pripravu kvasnicového cesta na Zemle, pizzu
alebo pletenky. Samotné pecenie pri fomto programe

odpadé.

Program 7: Cesto na rezance
Na pripravu rezancového cesta. Samotné pecenie
pri tomto programe odpadd.

Program 8: Maslové cesto
Pre chleby, ktoré sa robia z cmaru alebo jogurtu.
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Program 9: Bezlepkovy

Pre chleby z bezlepkovych mik a zmesi na pe&enie.
Bezlepkové miky potrebujd viac &asu na prijatie
tekutin a majd iné vlastnosti pri mieseni.

Program 10: Kolaé

Suroviny sa v tomto programe miesia, nechajo
vykysnitf a uped. Pri tomto programe pouZivajte
présok do pediva.

Program 11: Lekvar
Na pripravu marmelad, dzemov, Zelé a ovocnych
pomazdnok.

Program 12: Pecenie

Na dopeéenie chlebov, ktoré s prilis svetlé alebo
nie sU Uplne dopeéené alebo na hotové cestd. Pri
tomto programe odpadaiji vietky procesy miesenia a
kysnutia. Chlieb sa udrziava teply aZ jednu hodinu
po ukonéeni pe&enia. Tym sa zabréni tomu, aby
bol chlieb prili3 vihky.

Program 12 peie chleba po dobu 60 mindt.

Za G&elom predéasného ukonéenia tychto funkcii
stlacte tlagidlo Start/Stop @, az sa ozve dlhy signdl.
Pristroj vypnete odpojenim od elektrickej siete.

A Upozornenie:

Pri programoch 1, 2, 3, 4, 5, 6, 8 a 9 zaznie

v priebehu programu pipnutie a na displeji sa
zobrazi (&) ,ADD".

Bezprostredne potom pridajte dal3ie prisady ako
ovocie alebo orechy.

Tieto prisady potom miesiaci hék @ nerozdrvi.

Ak mate nastaveny Easoval, mdzete daf vietky
prisady do nddoby na pegenie @ aj pred zacatim
programu. Ovocie a orechy by ste v tomto pripade
mali trochu rozkrdjaf.

Funkcia ¢asovania

Funkcia &asovania vém umoziuje odloZif pecenie
na neskar.

Pomocou tlagidiel so sipkami A o'W @ nastavte
pozadovany koniec peéenia.

/A varovanie! Predtym, nez budete chciet upiecf
urcity chlieb pomocou funkcie asovania, pris-
ludny recept najskér vyskd3ajte, aby ste sa uistili,
ze pomer prisad je spravny, cesto nie je prili3
tuhé alebo prili§ riedke alebo mnoZstvo nie je
prilis velké, aby Vam pripadne nepretieklo.
Hrozi nebezpelenstvo poziarul

Zvolte jeden program. Na displeji @ sa zobrazi
doba potrebnd na peéenie.

Pomocou tlacidla so 3ipkou A @ posuniete koniec
programu. Pri prvom stlaeni sa posunie koniec
programu na nasledujicu desiatku. Kazdé dalsie
stlagenie tlacidla A @ posunie koniec doby o
10 min0t. Ak podrzite tlagidlo so Sipkou stlageng,
proces prestavenia &asu urychlite. Na displeji sa
zobrazi celkovd doba pe&enia a doba odloZenia.
Pri prekro&eni moZného posunutia Easu mézete Eas
pomocou tlagidiel so sipkami skorigovat W @.
Tlagidlom Start/Stop @ potvrdte nastavenie Easo-
vada.

Na displeji @ blikd dvojbodka a naprogramovany
as za&ne plyndt.

Pri skonéeni procesu pe&enia zaznie desaf pipnuti
a na displeji @ sa zobrazi 0:00.

Priklad:

Je 8:00 a vy by ste chceli mat &erstvy chlieb za

7 hodin a 30 mindt, teda o 15:30.

Naijskér zvolte program 1 a stlééajte tlacidlé so

sipkami @ tak dlho, az sa na displeji @ zobrazi
7:30, pretoze ¢as do ukon&enia &ini 7 hodin

a 30 mindt.

@ Upozornenie: V programe ,marmeléda”
nie je funkcia Easovania k dispozicii.

-97 -



A Upozornenie

Funkciu Easovania nepouzivaijte, ked spracovavate
rychlo sa kaziace potraviny ako vaijcia, mlieko,
smotanu alebo syr.

Pred peéenim

Pre Uspe$né pedenie majte na pamdti tieto faktory:

Suroviny
Upozornenie

Vytiahnite formu na pecenie @ z pekdrnicky nez

do nej déte prisady. Keby sa suroviny dostali do

priestoru peéenia, zahriatim vyhrievacich 3pirdl by

mohlo déjst k poZiaru.

e Suroviny vkladajte do néddoby na pecenie @
vzdy v predpisanom poradi.

e Vsetky suroviny majd byf zahriate na izbovo
teplotu, aby sa dosiahol optimdlny priebeh
kysnutia.

e Dbaijte na presné odmeranie mnozstva prisad.

Uz nepatrné odchylky od mnozZstiev uréenych
v recepte mézu ovplyvnit vysledok peenia.

A Upozornenie

V Ziadnom pripade nepouZivajte vi&sie mnozstva
nez je uvedené. Prili§ mnoho cesta méze pretiect
cez okraj formy na pecenie @ a na hordcich $pi-
rélach spésobif poziar.

Pecenie chleba

Priprava

Dodrziavajte bezpeénostné pokyny uvedené

v tomto ndvode.

Postavte automat na peéenie chleba na rovny

a pevny podklad.

1. Vytiahnite nddobu na pecenie @ z pristroja
nahor.

2. Zasufite hnetacie hdky @ na pohonné osi
v néddobe na peéenie @. Dajte pozor na to,
aby sedeli pevne.

3. Daijte suroviny podla zvoleného vasho receptu v
uvedenom poradi do nddoby na pecenie @.
Naijprv dévaijte tekutiny, cukor, sol a potom
muku. Kvasnice vzdy ako posledné.

A Upozornenie

Daijte pozor, aby kvasnice nepridli do styku so

solou alebo s kvapalinami.

4. Vlozte nddobu na pegenie @ spdf. Dbajte
na to, aby sprévne dosadla.

5. Zatvorte veko pristroja @.

6. Zasuiite zéstréku do zdsuvky.

Zaznie signdl a na displeji @ sa zobrazi ¢islo
programu a celkové doba pre program 1.

7. Zvolte program pomocou tladidla volby pro-
gramu @. Kazdd volbasa potvrdi zaznenim
signdlu.

8. V pripade potreby zvolte velkost chleba tla-
&idlom @.

9. Zvolte stupef zhnednutia @ chleba. Na
displeji @ vém sipka ukdze, &i ste nastavili svet-
ly, stredny alebo tmavy. Mézete zvolif
i ,rychlo”, aby ste skrétili &as, v ktorom cesto
kysne.

A Upozornenie
V programoch 6, 7 a 11 nie je funkcia ,stupefi
zhnednutia” k dispozicii.
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Funkcia ,rychlo” je k dispozicii iba v programoch 1-4.
V programoch 6, 7, 11 a 12 nie je nastavenie
hmotnosti chleba k dispozicii.

10. Teraz mdte moznost ¢asovacom nastavif
zdvereény &as programu. Mézete zadaf
odloZenie ¢asu maximélne o 15 hodin.

A Upozornenie
V programe 11 nie je tato funkcia k dispozicii.

Spustenie programu
Program spustite tlag&idlom Start/Stop ©.

® Upozornenie: Programy 1, 2, 3, 4, 6, 8 a
9 sa spUsfajo s 10- az 30-mindtovou predhrie-
vacou fazou (okrem rychleho rezimu, vid
tabul'ka Priebeh programu). Hnetacie hdky @
sa pritom nepohybuju. To nie je chyba pristroja.

Program automaticky vykond rézne pracovné tkony.
Priebeh programu mézete sledovat cez pozorovacie
okienko @ vasej pekdrnicky. Niekedy méze poéas
pecenia dochddzat k zrdzaniu vlhkosti na pozoro-
vacom okienku @. Veko pristroja @ mdzete v prie-
behu miesenia otvorit.

A Upozornenie
Neotvarajte veko pristroja @ v priebehu kysnutia
alebo peéenia. Chlieb by sa mohol prepadndt.

Ukonéenie programu
Pri skonéeni procesu peéenia zaznie desaf pipnuti
a na displeji @ sa zobrazi 0:00.

Po ukonéeni programu sa zariadenie automaticky
prepne do reZzimu udrZania obsahu v teple, ktory
trvé az 60 mindt.

A Upozornenie
To neplati pre programy 6, 7 a 11.

Pritom v pristroji cirkuluje teply vzduch. Funkeiu
udrzania obsahu v teple mézete predéasne ukonéit
tym, Ze budete drzat stlagené tlagidlo Start/Stop,

® az zaznie signdlny tén.

/A varovanie

Predtym, neZ otvorite veko pristroja vytiahnite zdstréku
zo z&suvky @.

V dobe, kedy pristroj nepouzivate, ma byf vzdy
odpojeny od elekirickej siete!

Vyberanie chleba

Pri vyberani nddoby na pe&enie @ pouzivajte
vzdy chiiapky alebo ochranné rukavice.

Drzte nddobu na pegenie @ 3ikmo nad rostom
a [ahko fou zatraste, aby sa chlieb od nadoby

@ oddelil.

Ked' sa chlieb od hékov neoddeli @, odstrante
opatrne hnetacie hdky @ pomocou prilozeného
vyberaga hnetacich hakov .

A Upozornenie

Nepouzivaijte Ziadne kovové predmety, ktoré by
mohli sp&sobit poskriabanie vrstvy zabrafujicej
prilepeniu.

lhned' po vybrati chleba umyte nddobu na pecenie
@ teplou vodou. Zabrdnite tym prischnutiu hnetacich
hdkov @ na hnacom hriadeli.

Tip: Ked hdky @ po poslednom procese hnetenia
vyberiete, tak sa chlieb pri vyberani z formy
@ nenatrhne.
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o Krétko stlacte tlagidlo Start/Stop @, aby ste pre-
rusili program Gplne na zagiatku pecenia alebo
vytiahnite zdstreku zo zdsuvky. V priebehu 10
mindt musite zdstréku zasundf spéf do zdsuv-
ky, aby pe&enie mohlo nésledne pokracovaf.

e Otvorte veko pristroja @ a vyberte nddobu
na pedenie @. Pomiéenymi rukami mézete
vybraf cesto a hnetacie haky @.

*  Cesto vlozte spat do nddoby na pecenie @.
Nddobu na pecenie vlozte @ znovu do
pristroja a zavrite veko @.

*  Zastrcte zastreku do zasuvky. Program peéenia

bude pokracovat.

Nechaite chlieb 15-30 minit chladnif, nez ho
zaénete konzumovaf.

Pred krdjanim chleba sa vzdy presvedéte, & v iom

nie je hnetaci hék @.

Chybové hlasenia

e Ked sa na displeji @ zobrazi ,HHH", potom,
ked' bol program spusteny, je teplota pekarnicky
este prili§ vysokd. Zastavte program a vytiah-
nite zdstréku zo z&suvky. Otvorte veko pristroja
@ o nechajte ho 20 mindt vychladnit nez ho
budete dalej pouzivaf.

¢ Pokial sa nedd spustif novy program, potom, ¢o

pristroj préve jeden program ukonéil, je este prili3
hordci. V tomto pripade preskoéi zobrazenie na
displeji do zdkladného nastavenia (program 1).
Otvorte veko pristroja @ a nechaite ho 20 mindt
vychladnif nez ho budete dalej pouzivat.

/A varovanie
Nepokdiaijte sa uviest pristroj do prevadzky, poki-

al este nevychladol. To funguije iba v programe 12.

e Ked'sa po spusteni programu na displeji A zo-
brazi ,EEQ”, ,EE1" alebo “LLL", vypnite pekdr-
ni¢ku, a potom ju znova zapnite tak, Ze zdstreku
zo zdsuvky vytiahnete a potom ju znova zasu-
niete. Ked' sa chybové hldsenie neprestane
zobrazovaf, obréfte sa na zdkaznicke sluzby.

Cistenie a 0drzba

/A varovanie

Pred kazdym &istenim vytiahnite zdstréku zo zdsuvky
a nechaijte pristroj celkom vychladnuf.

Chrdnte pristroj pred vlhkosfou, pretoze td méze
mat za ndsledok dder elektrickym prodom.

Dodrziavaijte pritom aj bezpe&nostné pokyny.

A Pozor

Jednotlivé diely pristroja a prislusenstva nie so
vhodné na umyvanie v umyvaéke riadu!

Teleso, veko, priestor na pecenie
Odstrafte zvysky z priestoru pe&enia pomocou
vlhkej handri¢ky alebo mierne navlhéenej mékkej
$pongie. Poutierajte teleso automatu a veko vihkou
handri¢kou alebo 3pongiou.

e Dobre vysuste vnitorny priestor. Pre [ahie
Cistenie mdzete veko pristroja @ oddelif od
telesa:
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e Otvorte veko @), az kuzelovité palce kovania
prejdu otvormi vo vodiacich kovaniach.

e Vytiahnite veko pristroja @ z vodiacich kova-
ni.

e Za GEelom montdze veka pristroja @ zasufite
palce kovania otvormi vo vodiacich kovani-
ach.

Nadoby na pecenie a hnetacie haky
Vonkaisie plochy nddob na pecenie @ a hneto-
cich hakov @ s upravené neprilnavou vrstvou. Pri
Cisteni nepouzivajte Ziadne agresivne Cistiace pro-

striedky ani predmety, ktoré mézu spdsobit poskra-

banie povrchov.

V désledku vlhkosti a pdr sa méze po Ease zmenif
vzhlad povrchov. To neznamené Ziadne zhor3enie
funkcie alebo kvality.

Pred Cistenim vyberte nddoby na pecenie @ a
hnetacie haky @ z priestoru pegenia. Poutierajte
vonkaisiu stranu nddob na pecenie @ vlhkou han-
dri¢kou.

A Pozor

Nikdy nepondrajte néddobu na pegenie @ do
vody alebo inych tekutin.

Vntorny priestor nddoby na pecenie @ vy<istite
teplou vodou, v ktorej rozpustite &istiaci prostriedok.

Ak s0 hnetacie hdky @ zanesené a nedajd sa uvo-

[nif, naplite nddobu na pecenie @ na asi 30 mindt
horicou vodou.

Ak je nasadzovaci otvor v hnetacom haku @
upchaty, mdZete ho opatrne vyistif drevenou
tyé&inkou.

Na ¢&istenie pekdrnicky nepouZivajte Ziadne che-
mické &istiace prostriedky ani riedidla.

Technické udaje

Model: Doméca pekdrnika
KH 1171

Menovité napdtie: 220-240V, 50 Hz

Prikon: 850 W

Likvid&cia

Pristroj v Ziadnom pripade nevyhad-

pid

mmmm  du. Tento vyrobok podlieha eurépskej
smernici 2002/96/EC.

zujte do normdlneho domového odpa-

Zlikviduijte pristroj v prislunom zariadeni (firme)

na likvidéciu odpadu.

Dodrzte aktudlne platné predpisy. V pripade
pochybnosti sa obrdafte na zariadenia na likviddciu
odpadu.

vy

Sa%

Vsetok baliaci materidl zlikvidujte
ekologickym spdsobom.
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Zaruka a servis

Na tento pristroj méte trojroénd zéruku od ddtumu
ndkupu. Pristroj bol starostlivo vyrobeny a pred
expediciou dékladne vyskusany. Uschovaite si,
prosim, G&tenku ako dékaz o ndkupe. V pripade
uplatnenia zéruky sa spojte s opravoviiou telefonik-
ky. Len tak sa da zabezpeéit bezplatné zaslanie to-
varu.

Zéruka plati len na chyby materidlu a vyroby, nie
na opotrebenie ani na poskodenia krehkych &asti,
ako s spinae alebo akumuldtory. Vyrobok je
uréeny len na stkromné pouZivanie a nie na
podnikatelské Gcely.

Zéruka prestava platit pri zaobchadzani
nezodpovedajicom Géelu a pri neprimeranom
zaobchddzani, pri pouzivani nésilia a zdsahoch,
ktoré neurobil nd3 autorizovany servis. Préva vyply-
vajice zo zdkona nie si touto zdrukou
obmedzené.

(K ELBYT

Masarykova 16/B

080 01 Pre3ov

Slovensko

Tel. +421 (0) 51 7721414
Fax. +421 (0) 51 7721414

e-mail: support.sk@kompernass.com

Dovozca

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
D-44867 BOCHUM

Www. kompernoss.com
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Priebeh programu

Program 1. Normélny 2. Kypry
svetly svetly
Stupeni zhnednutia stredny rychly stredny rychly
tmavy tmavy
Velkosf 750g | 1000g|1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g|1250 g
Cas (hodiny) 2:58 | 3:05 | 3:15 | 2:14 | 2:20 | 2:25 | 3:13 | 318 | 3:25 | 2:18 | 2:25 | 2:30
Predhrievanie
) 15 15 | 20 | N/A | NJA | N/A | 10 10 15 | N/A | N/A | N/A
min
Miesenie 1 (min) &> | 12 13 13 12 13 13 12 12 15 12 13 13
Kysnutie 1 (min) C ) 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Miesenie 2 (min) &> | 3A* | 5A | 5A | 1A | 2A | 2A | 3A* | 5A | 5A | 1A | 2A | 2A
5 5 5 5 5 5 8 8 8 5 5 5
Kysnutie 2 (min) & 30 30 30 18 18 18 43 41 85 18 18 18
Kysnutie 3 (min) <> | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 35 | 35 | 35 | 30 | 30 | 30
Pecenie (min) 56 | 60 | 65 | 56 | 60 | 65 | 60 | 65 | 70 | 60 | 65 | 70
UdrzZiavanie v teple (min)
60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
Pridanie prisod 201 | 205 | 2:10 | 1:49 | 1:53 | 1:58 | 2:26 | 2:29 | 2:28 | 1:53 | 1:58 | 2:03
(zostavajo hodiny)
Nastavenie éasu 15 h 15 h 15h 15h 15h 15 h 15 h 15 h 15 h 15h 15h 15h

* 3A znameng, Ze pristroj 3 minGty miesi a sGZasne zaznie signdl upozoriujici na pridanie prisad a na

displeji sa zobrazi ,ADD" (&) .
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Program 3. Celozrnny 4. Sladky
svetly svetly
Stupefi zhnednutia stredny rychly stredny rychly
tmavy tmavy
Velkost 750 g | 1000 g|1250g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g
Cas (hodiny) 3:18 3:25 3:35 2:24 2:30 2:35 2:56 3:01 3:10 2:10 2:16 2:20
Predhrievanie 15 15 | 20 | N/A | NJA | N/A |10 10 15 | N/A | N/A | N/A
(min)
Miesenie 1 (min) &> | 11 12 12 1 13 13 12 12 12 1 12 12
Kysnutie 1 (min) ) | 30 30 30 10 10 10 25 25 25 10 10 10
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Miesenie 2 (min) &> | 3A | 5A | 5A 2A 2A 2A | 4A* | 5A | 5A 1A 2A 2A
8 8 8 5 5 5 6 6 6 6 6 6
Kysnutie 2 (min) &> | 38 38 38 23 23 23 35 35 35 18 18 18
Kysnutie 3 (min) & | 35 35 35 35 35 35 30 30 30 30 30 30
Pecenie (min) 56 | 60 | 65 | 56 | 60 | 65 | 52 | 56 | 60 | 52 | 56 | 60
UdrZiavanie v teple (min)
60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
Pridanie prisad 217 | 221 | 226 | 1:59 | 2:03 | 2:08 | 2:03 | 2:07 | 211 | 1:46 | 1:50 | 1:54
(zostévajo hodiny)
Nastavenie &asu 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h

* 4A znamend, Ze pristroj 4 minGty miesi a sGZasne zaznie signdl upozoriujici na pridanie prisad a na

displeji sa zobrazi ,ADD" (&) .
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7. Cesto na

Program 5. Expres Costo rezance 8. Maslové cesto 9. Bezlepkovy
svetly svetly svetly
Stupefi zhnednutia stredny N/A N/A stredny stredny
tmavy tmavy tmavy
Velkost 750 g | 1000 g| 1250 g| N/A N/A 750 g | 1000 g|1250 g 750 g 1000 g| 1250 g
Cas (hodiny) 1:15 1:18 | 1:20 | 1:50 0:15 3:17 | 3:21 3:30 | 3:40 | 3:45 | 3:55
Predhrievanie N/A | N/A | N/A | 10 N/A 25 | 25 | 30 | 15 | 15 | 20
(min) [T
Miesenie 1 (min) &> | 8 8 8 12 15 10 10 10 12 12 12
Kysnutie 1 (min) C | N/A | N/A | N/A | 10 N/A 20 20 20 20 20 20
N/A | N/A | N/A | N/A N/A 2 2 2 2 2 2
Miesenie 2 (min) &> | 2A | 24 | 2A | 3A N/A 5A | 5A | 5A | 3A | 3A | 3A
5 5 5 5 N/A 8 8 8 8 8 8
Kysnutie 2 (min) & | N/A | N/A | N/A | 25 N/A 45 45 45 50 50 50
Kysnutie 3 (min) &= | 20 20 20 45 N/A 30 30 30 50 50 50
Pe&enie (min) 40 43 45 | N/A N/A 52 56 60 60 65 70
UdrzZiavanie v teple (min)
60 60 60 | N/A N/A 60 60 60 60 60 60
Pridanie prisad 1:05 | 1:08 | 1:10 | 1:15 N/A 2:15 | 2:19 | 2:23 | 2:48 | 2:53 | 2:58
(zostavaijd hodiny)
Nastavenie éasu 15h 15h 15 h 15h 15h 15h 15 h 15h 15 h 15h 15 h

* 5A znamend, Ze pristroj 5 mindt miesi a sG&asne zaznie signdl upozorujici na pridanie prisad a na

displeji sa zobrazi ,ADD" (&) .
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Program 10. Kolag 11. Lekvar 12. Pecenie
svetly svetly
Stupefi zhnednutia stredny N/A stredny
tmavy tmavy
Velkost 750 g | 1000 g | 1250 g N/A N/A
Cas (hodiny) 1:30 1:35 1:40 1:20 1:00
Predhrievanie
N/A | N/A | N/A N/A N/A
(min)
Miesenie 1 (min) &> | 15 15 15 N/A N/A
15
Kysnutie 1 (min) ) | N/A N/A N/A | vysoké teplota N/A
+ miesenie
N/A N/A N/A N/A N/A
Miesenie 2 (min) &> | N/A | N/A | N/A N/A N/A
N/A | N/A | N/A N/A N/A
Kysnutie 2 (min) & | N/A | N/A | N/A N/A N/A
45
Kysnutie 3 (min) &= | N/A | N/A | N/A | vysoka teplota N/A
+ miesenie
60 65 70 0
Pe&enie (min) it 60
15 Kys- | 15 Kys- | 15 Kys-
nutie nutie nutie
Udrziavanie v teple (min) 60 60 60 N/A 60
Pridanie prisad
(zostévajo hodiny) NV NV NV N N
Nastavenie ¢asu 15h 15h 15h N/A 15h
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Odstranovanie chyb pekdrnicky

Co robif, ked" hnetaci hak @ po peceni zostane v nédobe

na pecenie @2

Naplfite horicou vodou nddobu na pegenie @ a otdcajte

hnetacie héky @, aby sa zatvrdnuté zvysky pod nimi
uvolnili.

Co sa stane, ak hotovy chlieb zostane v domécej
pekarnicke?

Pomocou funkcie ,UdrZaf teply” sa zabezpedi, ze chlieb
bude asi 1 hodinu v teple a bude chraneny pred vihkosfou.
Ak nechdte chlieb dlhsie nez 1 hodinu v pekarnicke,
mdze byt vihky.

S6 nddoby na pegenie @ vhodné na umyvanie
v umyvacke riadu?

Nie. Umyvaijte néddoby na pecenie @ a hnetacie haky

0 rucne.

Preco sa cesto nemiesi, hoci motor bezi2

Skontrolujte, ¢i s6 hnetacie haky @ a néddoba na pecenie

@ spravne nasadené a zaistené.

Co mam spravit, ked hnetacie haky @ zostali v chlebe?

Vyberte hnetacie haky @ pomocou vyberaa hnetacich
hakov (O.

Co sa stane pri vypadku produ po&as chodu programu?

Pri vypadku elektrického produ na dobu maximélne
10 mindt zabezpedi automat na peéenie chleba ukonéenie
programu, ktory predtym bezal.

Ako dlho trvéa pecenie chleba?

Presné doby ndjdete v tabulke priebehu programov.

Aké hmotnosti chleba sa daji piect?

Mézete piect chlieb od 750 g - 1000 g - 1250 g.

Pre¢o sa nemébze pri peceni s pouzitim erstvého mlieka
vyuzit funkcia éasovania?

Cerstvé suroviny, ako je mlieko alebo vaicia, sa kazia,
ked' v zariadeni zostdvaji dlho.

Co sa stalo, ked' pristroj nefunguje po stlageni tlagidla
Start/Stop O?2

Niektoré pracovné chody ako napriklad ,Zahriatie”
alebo ,Kysnutie” sa daji fazko rozpoznat. Pomocou tabu-
[ky ,Priebeh programu” skontroluite, ktord ast

programu préve prebieha.

Skontrolujte, & ste spravne stlagili tlagidlo Start/Stop @ .
Skontrolujte, &i je zdstreka pripojend do elekirickej siete.

Pekarni¢ka rozsekava pridané hrozienka.

Aby ste predisli rozsekaniu prisad, ako st ovocie alebo
orechy, pridaijte ich do cesta az po zazneni signdlu.
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A Sigurnosne napomene .

Molimo Vas da prije koristenja uredaja prvo
proditate cjelokupne upute za njegovu uporabu!
Opasnost od gusenjal Djeca se mogu ugusiti .
pri nenamjenskoj upotrebi materijala ambalaze.

Ovaj materijal zbrinite odmah nakon raspakiranja
uredaja, ili ga Euvajte na mjestu nedostupnom .
djeci.

Nakon raspakiranja uredaj prekontrolirajte

na transportna osteéenja. U sluéaju potrebe

obratite se svom trgoveu.

Uredaj postavite na suhu i ravnu povrsinu
neosjetljivu na visoke temperature. .
Uredaj ne postavljajte u blizini zapaljivih

materijala i eksplozivnih i/ili zapaljivih plinova.

Prema drugim predmetima mora biti ostavljeno
rastojanje od najmanje 10 centimetara.

Obratite paznju na to, da otvori za ventilaciju .
uredaja ne budu prekriveni.

Prije priklju¢ivanja uredaja prekontrolirajte,

da li vrsta struje i mrezni napon odgovaraju .
podacima na tipskoj ploéi uredaja.

Mrezni kabel ne postavljajte preko o3trih ivica

ili u blizini vru¢ih povrsina ili predmeta. Izola-

cija kabela bi mogla biti o3te¢ena.

Uredaj za vrijeme rada nikada ne ostavite .
bez nadzoral

Da bi bila isklju¢ena opasnost od posrtanja

i nezgoda, uredaj je opremljen sa kratkim

napojnim kabelom.

Uredaij koristite samo u unutra3njim prostorijama.
Uredaj nikada ne postavite na plinski ili elek-

tri¢ni Stednjak ili pokraj njega, niti na druge

vrste vruéih Stednjaka ili ostale vrste izvora

toplote. Opasnost od pregrijavanial

Uredaj nikada ne prekrijte sa ru&nikom ili sa .
drugim materijalima. Vrudina i para moraju

biti u stanju da ishlape. Do pozara moze

dodi, ukoliko se uredaj prekrije ili dode u kontakt
zapaljivim materijalom, kao $to su zavjese.

Ukoliko upotrebljavate produzni kabel, njegova
maksimalno dopustena jacina struje mora odgo-
varati snazi automatskog uredaja za pecenje
kruha.

Produzni kabel postavite tako, da se nitko
preko njega ne moze protepsti i da ne moze
doéi do nehoti¢nog povlagenia.

Prije svake upotrebe uredaja prekontrolirajte
napojni kabel i utika&. Ukoliko dode do odte-
éenja napojnog kabela uredaja, on mora biti
zamijenjen od strane proizvodaa, servisne ispo-
stave ili druge kvalificirane osobe, kako bi bila
isklju¢ena moguénost nastanka opasnosti.
Koridtenje opreme, koja nije preporugena od
strane proizvodaéa uredaja, moze dovesti do
odteéenja uredaja. Uredaj koristite iskljucivo
za predvidene namiene. U protivnom pravo
na jamstvo proizvodada prestaje vaziti.
Program za pecenje pokrenite samo onda,
kada je umetnuta forma za pecenje. To moze
dovesti do nepopravljivih osteéenja uredaja.
Molimo Vas da pazljivo nadzirete uredaj
kada se djeca nalaze u njegovoj blizinil Kada
ne koristite uredai - ili prije njegovog ¢i¥cenja -
obavezno izvucite utika&. Prije skidanja poje-
dinih dijelova uredaj ostavite da se ohladi.
Ovaj uredaij nije namijenjen, da bude koristen
od strane osoba (ukljuéujuéi djecu) sa ograni-
&enim fizi¢kim, senzoriénim i mentalnim osobi-
nama i nedostatkom iskustva ili znanja, osim
ako ove osobe stoje pod nadzorom druge
osobe zaduZene za njihovu sigurnost, ili ako
su od nje primili upute za ispravno koritenje
uredaja. Djeca bi trebala biti pod nadzorom,
&ime treba biti osigurano da se ne mogu igrati
ovim uredajem.

Ovaij uredaj odgovara dotignim sigurnosnim
odredbama. Kontrola, popravak i tehnicko servi-
siranje smiju biti vr3eni iskljugivo od strane kvalifi-
ciranog struénog osoblja. U profivnom pravo na
jamstvo proizvodada prestaje vaziti.
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Ne postavljajte nikakve predmete na uredqj,

i ne prekrijte ga. Opasnost od pozaral
Oprez! Automat za pe&enje kruha se jako
zagrijava. Uredaj dirajte rukama tek nakon 3to
se ohladio, ili koristite zastitne rukavice ili krpu.
Pustite uredaj da se ohladi i izvucite utika&
dovoda struje, prije nego $to vadite ili umede-
te dijelove opreme.

Ne pomicite automat za pe&enje kruha, kada
se u formi za peenje nalazi vrudi ili tekuéi
sadrzaj, na primjer konfitira. Postoji opasnost
od opeklina

Za vrijeme upotrebe uredaja pazite da ne
dodete u dodir sa rotiraju¢om kukom za mije$-
anije tijesta. Postoji opasnost od ozljedivanjal!
Utika¢ ne vadite iz utiénice povlagenjem
napojnog kabela.

Kada ne upotrebljavate uredaij ili kada ga
Zelite Cistiti, izvucite utikad iz utiénice.

Ne koristite automatski uredaj za pecenje
kruha, da biste u njemu &uvali namirnice ili
uporabne predmete.

Nikada ne stavljajte aluminijsku foliju ili druge
metalne predmete u automatski uredaj za
peenje kruha. To moze dovesti do kratkoga
spoja.

Automatski uredaj za pecenije kruha nikada
ne uronite u vodu ili u druge tekuéine. Postoji
opasnost od strujnog udara.

Uredaij ne ¢istite pomocu spuzve, koja ima
jednu o3tru povrsinu za ribanije.

Kada se &estice takve spuzve odvoje i dodu u
dodir sa elekiri¢nim dijelovima uredaja, moze
doéi do strujnog udara.

Ne koristite eksterni rasklopni sat ili odvojeni
daljinski sustav za rad sa uredajem.

Uredaj nikada ne koristite bez forme za
peenije ili sa praznom formom za pecenije.
To dovodi do nepopravljivih osteéenja uredaja.
Za vrijeme rada uredaja poklopac uvijek
mora biti zatvoren.

Za vrijeme rada uredaja nikada ne otklonite
formu za peenje.

Pregled uredaja

Vidni prozoréié
Poklopac uredaja
Ventilacijski otvori
Mrezni kabel
Polie za rukovanije

00000

A Ovaij simbol na poklopcu Vaseg automatskog
uredaja za peenje kruha Vas upozorava
na opasnost od opeklina.

Oprema

2 kuke za gnjecenje

Forma za pe&enje za teZinu kruha do 1250 g
Mijerna &asica

Mijerna Zlica

Odstranjivaé kuke za gnjeéenje

‘90000

Kratka informacija

Teka sa receptima
e Upute za uporabu

Uporaba u skladu sa namje-
nom

Va3 Bifinett automat koristite iskljuivo za peéenje
kruha i proizvodnju marmelade/konfitire u okviru
domadinstva.

Uredaj ne koristite za sudenje namirnica ili uporabnih
predmeta. Automatski uredaj za pecenje kruha ne
koristite van prostorija.

Koristite isklju&ivo opremu preporuéenu od strane
proizvodaéa. Uporaba opreme koja nije preporu-
&ena od strane proizvodada moze dovesti do odte-
¢enja uredaja.




Prije prve uporabe

Zbrinjavanje materijala za ambalazu
Raspakiraijte svoj uredaj i materijal ambalaZe zbrinite
u skladu sa propisima na mjestu stanovanija.

Prvo ¢iséenje

Prebrisite formu za pecenje @, kuku za gnjegenje
0 i vanjsku povrsinu uredaja prije pustanja u rad
pomodu Ciste i vlazne krpe. Ne koristite grube
spuzve za &iséenije ili sredstva za ribanje. Uklonite
zaititnu foliju na polju za posluZivanie @.

Zagrijavanje
@ Molimo Vas da se kod prve uporabe uredaja
pridrzavate slijedeée napomene:

Iskljugivo prilikom prvog zagrijavanja umetnite
praznu formu za pecenje @ u uredaj. Zatvorite
poklopac uredaja @. Odaberite program 12, kao
$to je u poglavlju ,PROGRAMI” opisano, te pritisnite
tipku Start/Stop @, kako biste uredaj zagrijali na
5 minuta. Nakon 5 minuta pritisnite tipku
Start/Stop @, sve dok se ne oglasi dugi signalni
ton,kako biste zavrsili program.

Posto su elementi za grijanje blago namasteni,
prilikom prvog pustanja uredaja u rad moze dodi
do nastanka blagog neugodnog mirisa. To je
bezopasna pojava, koja nakon kratkog vremena
nestaje. Pobrinite se za dostatnu ventilaciju,
primjerice otvorite jedan prozor.

prebrisite formu za peéenje @), kuku za gnjegenje
@ i vanjsku povriinu uredaja sa &istom i vlaznom
krpom.

A Opasnost od pozara! Automatski uredaj
za peéenje kruha ne zagrijavajte duze od 5
minuta sa praznom formom za pecenje @
Postoji opasnost od pregrijavanja.

Osobine

Pomoéu automatskog uredaja za pelenije kruha

mozZete pripremati kruh po vlastitom ukusu.

*  Mozete birati izmedu 12 razligitih programa.

*  Mozete preradivati gotove smjese za
pecenje.

*  Mozete zamijesiti tijesto za Zemicke ili rezan-
ce i proizvesti marmeladu.

e Pomodu programa "Bez glutena" moZete pedi
mjesavine bez sadrzaja glutena i spravijati
recepte sa brasnom bez sadrZaja glutena,
poput kukuruznog bradna ili bradna od krum-
pira.
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Komandno polje

<
~

O Display

Prikaz za

0
@
®
@
®

©®

odabir teZine

(750 g, 1000 g, 1250 g}

jo3 preostalo pogonsko vrijeme u satima
i za programiran vremenski predodabir
odabrani stupanj rumenila (Svijetlo C,
Srednje &=, Tamno @D, Brzo GO )
odabrani broj programa

tijek programa

dodavanie sastojaka (,ADD”)

O Start / Stop

Za pokretanie i okon&anje pogona ili brisanje

programa timera.

Za zaustavljanje pogona nakratko pritisnite tipku
Start/Stop @, dok ne za&ujete signalni zvuk i dok
vrijeme u displayu @ poéne treptati. Ponovnim
pritiskanjem tipke Start/Stop @ pogon u roku od
10 minuta mozZe biti nastavljen. Ukoliko zaboravite
nastaviti program, isti se nakon deset minuta
nastavlja automatski.

Za potpuni prekid pogona ili brisanje postavki na
3 sekunde pritisnite tipku Start/Stop @, dok se ne
oglasi dugi signalni ton.

A Napomena:

Ne pritisnite tipku Start/Stop @, ako samo Zelite
kontrolirati stanje kruha. Promatrajte postupak
pecenja kroz vidni prozoréié.

A Paznja:
Prilikom pritiskanja svih tipki mora se oglasiti signalni
ton, osim kada je uredaj u pogonu.

© Stupanj rumenila (ili brzi modus)@
Odabir stupnja rumenila ili prebacivanje u brzi
modus (Svijetlo/Srednje/Tamno/Brzo). U vie navrata
pritisnite fipku za odredivanje stupnja rumenila @,
sve dok se strelica ne pojavi iznad Zeljenog stupnja.
Za programe 1 - 4 mozZete ponovljenim pritiskanjem
tipke za stupanj rumenila @ akfivirati brzi modus,
kako biste skratili postupak pe&enia. Pritisnite tipku
za stupanj rumenila @ toliko puta, dok se ne
pojavi strelica iznad oznake "Brzo". Kod programa
6, 7 i 11 ne moze biti odabran stupanj rumenila.

OTimer V A

Vremenski odloZeno peéenje.

A Napomena:
Kod programa 11 ne moZete podesiti vremenski
odloZeno pecenie.
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Q@ Tezina kruha

Odabir teZine kruha (750 g / 1000 g / 1250 g).

U viSe navrata pritisnite ovu tipku, sve dok se strelica
ne pojavi ispod oznake Zeljene teZine. TeZinski
navodi (750 g / 1000 g / 1250 g) se odnose na

koliginu sastojaka namirnica umetnutih u formu za

pelenje @.

A Napomena:

Unaprijed pode3ena postavka prilikom ukljuéivanja
uredaja je 1250 g. Kod programa 6, 7, 111 12 ne
mozZete podesiti teZinu kruha.

@ Odabir programa (meni)

Pozivanje Zeljenog programa za peéenje (1-12). U
displayu @ se pojavljuje broj programa i odgova-
rajuée vrijeme pecenja.

Memory funkcija

Program se kod ponovnog uklju&ivanja nakon nestan-
ka elekiricne energije trajanja do ca. 10 minuta
nastavlja na istome mjestu. To medutim ne vrijedi
kod brisanja/zavriavanja postupka peenja ili
kod aktiviranja fipke Start/Stop @ do pojave
dugog signalnog tona.

Vidni prozor @
Kroz vidni prozor @ moZete promatrati postupak
pecenja.

Programi

Sa tipkom za odabir programa @ izabirate Zeljeni
program. Odgovarajuéi broj programa ¢&e biti pri-
kazan u displayu @. Vremena peéenja ovisna su
o odabranim kombinacijama programa. Vidi
poglavlie "Tiiek programa".

Program 1: Normal

Za bijeli i mije3ani kruh, koji se uglavnom sastoji
od pseni¢nog ili razenog brasna. Kruh ima kom-
paktnu konzistenciju. Stupanj rumenila kruha pode-
$avate pomodu tipke za rumenilo @.

Program 2: Rahlo
Za lagani kruh od dobro samljevenog bra3na.
Kruh je po pravilu rahli i ima krckavu koru.

Program 3: Puno zrno

Za vrste kruha od snaznijih sorti bradna, na primjer
bradna od punog zrna ili raZzenog braina. Kruh
postaje kompakniji i teZi.

Program 4: Slatko

Za vrste kruha sa sastojcima od voénog soka,
pahuljica kokosovog oraha, grozdica, suhog voda,
okolade ili dodatnog Secera. Uslijed duze faze
dizanja fijesta kruh postaje laksi i rahliji.

Program 5: Ekspres

Za mijedanje, dizanije tijesta i pecenije kruha
potrebno je manje vremena. Za ovaj program su
medutim podobni samo oni recepti, koji ne sadrze
tedke sastojke ili snaznije vrste brasna. Obratite
paznju na to, da kruh kod ovog programa ne
moze biti tako lagan i do te mjere ukusan.

Program 6: Tijesto (mijesenje)
Za izradu tijesta sa kvascem, za Zemicke, pizzu
ili pletenice. Postupak pe&enja otpada kod ovog

programa.

Program 7: Tijesto za rezance
Za izradu tijesta za rezance. Postupak pe&enja
kod ovog programa otpada.

Program 8: Mlaéenica
Za vrste kruha, koji se pripremaju sa mlaéenicom ili
jogurtom.
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Program 9: Bez glutena

Za vrste kruha od bra3na bez sadrzaja glutena

i od mje3avina za pelenje. Vrstama bra3na bez
sadrZaja glutena potrebno je duze vrijeme za
upijanje tekudine, i ova vrste brasna imaju drugadije
osobine u pogledu dizanja tijesta.

Program 10: Kolacéi

Sastojci se kod ovog programa mijese, tijesto se
diZe i pece. Koristite pradak za pecivo za ovaj
program.

Programm 1: Marmelada
Za pripremanje marmelade, konfitire, Zelea i
voénih namaza.

Program 12: Pecenje

Za naknadno peéenje kruha, koji su previse svijetli
ili jednostavno nisu dovoljino peceni, odnosno za
pelenje gotovih smjesa. Svi postupci gnjedenija ili
mirovanja tijesta otpadaju kod ovog programa.
Toplina kruha ée biti odrzavana do jednog sata
po okon&anju postupka peéenja. Na taj nadin ¢e
biti sprije¢eno, da kruh bude previse vlazan.
Program 12 kruh pe&e v trajanju od 60 minuta.
Da biste ove funkcije prije viemena okonéali, pritisnite
tipku Start/Stop @, dok se ne oglasi dugi signalni
zvuk. Da biste iskljuéili uredaj, isti odvojite od strujne

mreZe.

A Napomena:

Kod programa 1, 2, 3, 4, 5, 6, 8 i 9 se za vrijeme
tijeka programa ogla3ava signalni ton, te se pojav-
liuje oznaka ,ADD" (&) u displayu.

Neposredno nakon toga dodaite ostale sastojke
poput plodova voéa ili ljesnjaka.

Sastojci se uslijed djelovanja kuke za gnjecenje @
ne usitnjavaju.

Kada ste podesili timer, moZete sve sastojke i na
pocetku programa umetnuti u formu za pecenje
@. Plodove voca i liesnjake biste u tom slu&aju
prije dodavanja trebali malo usitniti.

Funkcija timera

Funkcija timera omoguéava vremenski odlozeno
pecenje.

Pomodéu tipki sa strelicama A iV ® mosete
podesiti Zeljeni krajnji vremenski trenutak postupka
pecenja.

A Upozorenije! Prije pedenja odredene vrste
kruha sa funkcijom timera isprobaite recept,
kako biste bili sigumni u ispravnost medusobnog
odnosa sastojaka, te da tijesto ne bude
preévrsto ili pretanko, ili koli¢ina prevelika,
§to moze uzrokovati prelijevanie tijesta.
Opasnost od pozaral

Odaberite jedan od programa. Display @ Vam
pokazuje vrijeme potrebno za peéenije.

Pomocu tipke sa strelicom A\ @ mozete pomaknufi
kraj programa. Prilikom prvog aktiviranja kraj pro-
grama se pomice do slijedeée desetice. Svako
dodatno pritiskanje fipke sa strelicom A @ vremenski
kraj pomi¢e za 10 minuta. Pritiskanjem tipke sa
strelicom ubrzati éete ovaj postupak. Display Vam
prikazuje ukupno vremensko trajanje pe&enja i
vremena zadrike. Kod prekoraéenja mogude vre-
menske zadrike moZete pomodu tipke sa strelicom
Vo ispraviti vrijeme.

Potvrdite postavku timera sa tipkom Start/Stop @.
Dvotocka u displayu @ trepti, a programirano vri-
jeme pocinje tedi.

Prilikom zavriavanja postupka pecenja zaduti ¢e
se deset signalnih tonova, a na displayu @ se
pojavljuje 0:00.

Primjer:

Sada je 8.00 sati, a Vi za 7 sati i 30 minuta,
dakle u 15:30 sati, Zelite imati svjezi kruh.

Prvo odaberite program 1 i onda pritisnite tipke
sa strelicama @ toliko dugo, dok se u displayu @
pojavi 7:30, jer vrijeme pripreme iznosi 7 sati i
30 minuta.
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@® Napomena: Kod programa ,Marmelada”
funkcija timera ne stoji na raspolaganiu.

A Napomena

Ne koristite funkciju timera, kada preradujete
pokvarljive namirnice poput jaja, mlijeka, tuéenog
vrhnja ili sira.

Prije pecenja

Za uspjesan postupak pe&enja u obzir uzmite
slijedece cimbenike:

Sastojci
Napomena

Izvadite formu za pecenje @ iz kudista, prije nego

$to dodajete namirnice. Kada sastojci dospiju u

prostor za peéenje, zagrijavanje grijacih

elemenata moze dovesti do poZara.

e Sastojke uvijek u navedenom redosliedu
trebate dodati u formu za pecenje @.

e Svi sastojci trebaju biti zagrijani na sobnu
temperaturu, kako bi se osiguralo optimalno
vrenje kvasca.

e Obratite paznju na toéno odmjeravanije
koli¢ine sastojaka.Ve¢ mala odstupanja od
koli¢ine navedene u receptu u velikoj mjeri
moze uljecati na rezultat peéenija.

A Napomena

Niukom sluéaju ne koristite koli¢ine vece od
navedenih. Ako je koli¢ina tijesta prevelika, tijesto
se moze prelijevati preko forme za pecenje @ i na
grijacima izazvati poZar.

Peéenje kruha

Priprema

Obratite paZnju na sigurnosne napomene u ovim
uputama.

Automat za peéenje kruha postavite na ravnu i
&vrstu podlogu.

1. lzvucite formu za pecenje @ iz uredaja

prema gore.

2. Nataknite kuke za gnjecenje @ na pogonske
osovine u formi za pedenje @. Obratite paznju
na to, da budu dobro uévriéene.

3. Sastojke Vadeg recepta u navedenom redos-

liedu umetnite u formu za peéenje @. Prvo
umetnite tekuéine, 3eéer i sol, a zatim brasno,
dok kvasac predstavlja zadnji sastojak.

A Napomena
Obratite paznju na to, da kvasac ne dode u dodir
sa soli ili teku¢inama.

4. Ponovo umetnite formu za peéenje @. Obrati-
te paznju na to, da ispravno ulegne.

5. Zatvorite poklopac uredaja @.

6. Utaknite utikaé u uti¢nicu.

Zaduti ée se signalni ton, a u displayu @ se
pojavljuje broj programa i vrijeme trajanja
programa 1.

7. Svoj program odaberite sa tipkom za odabir
programa @. Svaki unos biti ée potvrden
pomodu signalnog tona.

8.  Eventualno odaberite veli¢inu kruha pomodu
fipke @.

9. Odaberite stupanj rumenila @ Vasega kruha.

U displayu @ ée Vam strelica pokazati, da li
ste podesili svijetlu, srednju ili tamnu postavku
stupnja rumenila. Na ovom mjestu mozete i
odabrati postavku "Brzo", kako biste skratili

vrijeme dizanija fijesta.

A Napomena
Za programe 6, 7 i 11 funkcija "Stupanj rumenila"
ne moZe biti izvedena.
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Funkcija "Brzo" moguca je samo za programe 1-4.

Za programe 6, 7, 11 i 12 podedavanije tezine
kruha nije mogude.

10. Sada imate moguénost, preko funkcije timera
podesiti krajnju vremensku to¢ku Vaseg
programa. Mozete unijeti maksimalni
vremenski pomak od 15 sati.

A Napomena
Za program 11 ova funkcija nije moguéa.

Pokretanje programa
Sada pokrenite program pomodu tipke Start/Stop @.

® Napomena: Programi 1,2, 3, 4, 6,819
zapodinju sa fazom predgrijavanja u trajanju
od 10 do 30 minuta (osim brzog modusa,
vidi tablicu tijeka programa). Kuke za
gnjecenje @ pritom se ne pokreéu. To ne
predstavlja gredku u uredaiju.

Program automatski izvodi razlicite postupke rada.

Tijek programa mozete promatrati kroz vidni
prozoréi¢ @ Vaseg automata za pedenje kruha.
Povremeno za vrijeme postupka peéenja moze
dodi do pojave vlage u vidnom prozoréi¢u @.
Poklopac uredaja @ tijekom faze gnjecenja moze
biti otvoren.

A Napomena
Poklopac uredaja @ ne otvaraijte za vrijeme

dizanja tijesta ili peéenja. Kruh bi se mogao skupiti.

Zavriavanje programa

Prilikom zavriavanja postupka pecenja oglasiti ée
se deset signalnih tonova, a display @ prikazuje

0:00.

Prilikom zavrietka programa uredaj se automatski
prebacuje na pogon za odrzavanje temperature

u trajanju do 60 minuta.

A Napomena
To ne vrijedi za programe 6, 7 i 11.

Pritom u uredaju cirkulira topli zrak. Funkciju za
odrzavanije temperature mozete prije njenog isteka
prekinuti tako, $to éete tipku Start/Stop @ drzati
pritisnutu do pojave signalnih tonova.

A Upozorenje

Izvucite mrezni utikad iz uti¢nice, prije nego 3to
poklopac uredaja @ otvorite.

Ako uredaj ne upotrebljavate, uvijek ga odvojite
od strujne mrezel!

Vadenije kruha

Prilikom vadenja forme za pegenje @ uvijek koristite
zadtitne krpe ili zastitne rukavice.

Drzite formu za pe&enje @ koso iznad redetaka i
blago tresite, sve dok kruh ne moZete odvojiti od
forme za pegenje @.

Ukoliko kruh ne mozZete odvoijiti od kuka za gnije-
Zenje @, oprezno uklonite kuke za gnjecenje @
pomodu priloZzenog odstranjivaéa kuke za
gnjecenie M.

A Napomena

Ne koristite metalne predmete, koji mogu dovesti
do ogrebotina na sloju protiv lijeplienia.

Odmah nakon vadenija kruha isperite formu za
pecenje @ sa toplom vodom. Sprijediti ete lijep-
lienje kuka za gnjecenje @ za pogonsku osovinu.

Savijet: Kada kuke za gnjecenje @ nakon zadnjeg
postupka gnjegenia izvadite, kruh prilikom
vadenija iz forme za pecéenje @ nece biti
potrgan.

-117-



*  Nakratko pritisnite tipku Start/Stop @, kako
biste program prekinuli na samom pocetku
faze pegenjq, ili izvucite utikag iz mrezne utiénice.
Mrezni utikaé u roku od 10 minuta morate
ponovo povezati sa strujnom mrezom, kako
bi postupak pe&enja mogao biti nastavljen.

e Otvorite poklopac uredaja @ i izvadite formu
za pedenje @. Sa bragnjavim rukama moZete
izvaditi tijesto i kuke za gnjegenje @ ukloniti.

e Tijesto ponovo umetnite u formu za peéenje
@. Formu za pecenje @ ponovo umetnite
i zatvorite poklopac uredajo @.

*  Mrezni utika¢ eventualno ponovo utaknite
u utinicu. Program za peenje se nastavlja.

Ostavite kruh 15-30 minuta da se ohladi, prije
nego $to ga jedete.

Prije rasjecanja kruha uvijek provjerite, da se
kuka za gnjegenje @ ne nalazi u tijestu.

Dojave pogresaka

e Ukoliko se na displayu @ pojavi ,HHH" nakon
3to je program pokrenut, to znadi da je tempe-
ratura automata za peéenje kruha jo§ previso-
ka. Zaustavite program i izvucite mrezni utikaé.
Otvorite poklopac uredaja @ i pustite uredaj
da se 20 minuta ohladi prije ponovne uporabe.

e Ako ne mozete pokrenuti novi program nakon
$to je automat za pelenie kruha okonéao pret-
hodni program, to znaéi da je automat jo§ previ-
$e vrué. U tom sluéaju prikaz displaya prelazi
na osnovnu postavku (program 1). Otvorite po-
klopac uredaja @ i ostavite uredaj 20 minuta
da se ohladi, prije nego $to ga nastavite koristiti.

A Upozorenje

Ne pokusaijte uredaj pustiti u pogon, prije nego sto
se on ohladio. To funkcionira samo kod programa
12.

e Ako display prikazuje ,EEOQ”, ,EE1" ili “LLL", nakon
$to je pokrenut program, automat za pedenije
kruha prvo isklju¢ite, a zatim ponovo ukljuéite.
To uéinite tako, $to éete mrezni utikad izvudéi iz
uti¢nice i ponovo ga utaknuti. Ukoliko je dojava
gredke i dalje prisutna, obratite se servisu za
kupce.

Ciséenje i odrzavanije

A Upozorenje

Prije svakog ¢iséenja izvucite utikag iz utiénice,
te ostavite uredaj da se u potpunosti ohladi.
Zastitite uredaj od vlage, jer u protivnom moze
doéi do strujnog udara.

Sa time u vezi obratite paznju i na sigurnosne
napomene.

A Paznja
Dijelovi uredaja odnosno dijelovi opreme nisu
prikladni za strojno pranie!

Kuéiste, poklopac, prostor za peéenje
Uklonite sve ostatke naslaga u prostoru za pedenije
pomodu vlazne krpe ili blago navlaZene spuzve.
Kuéiste i poklopac takode prebrisite sa blago nav-
lazenom krpom ili spuzvom.

e Dobro osusite unutradnjost uredaja. Za lakse
&id¢enje mozete poklopac uredaja @ ukloniti
sa kudista:




Otvorite poklopac uredaja @), sve dok klinasti
elementi $arnira ne mogu pro¢i kroz otvore
vodilice 3arnira.

Izvucite poklopac uredaja @ iz vodilica arnira.
Da biste poklopac uredaja @ montirali, pro-
vedite elemente 3arnira kroz otvore vodilica
arnira.

Forme za peéenje i kuke za gnjeéenje
Povriine forme za pecenje @ i kuke za gnjecenje
O presvucene su sa slojem protiv lijeplienia. Prili-
kom njihovog &iséenja ne koristite agresivna sredst-
va, sredstva za ribanije ili predmete koji mogu izaz-

vati ogrebotine na povriinama.

Uslijed vlage i pare izgled povrsina se tijekom vre-
mena moze promijeniti. Ova pojava ne predstavlja
smetnju u funkcioniranju uredaja i ne umanijuje nje-

govu kvalitetu.

Prije ¢idéenja izvadite forme za pegenje @ i kuke
za gnjecenje @ iz prostora za pelenije. Prebrisite
vanjsku stranu forme za pecenje @ pomodu vlaz-

ne krpe.

A Paznja

Formu za pe&enje @ nikada ne uronite u vodu ili
u druge tekuéine.

Ocistite unutrainjost forme za pecenje @ sa toplom
sapunicom.

Ukoliko se na kukama za gnjegenje @ nalaze
naslage koje tedko mogu biti rastvorene, napunite
formu za peé&enje @ na 30 minuta sa vruéom
vodom.

Ukoliko je drza& umetka na kuki za gnjecenje @
zaéepljen, isti mozete oprezno oéistiti pomocu
drvenog 3tapica.

Za ¢i¥éenje automatskog uredaja za pedenje
kruha ne koristite kemijska sredstva za &idcenje

ili razriedivace.

Tehnié¢ki podaci

Model: Automat za peéenje

kruha KH 1171

Nominalni napon: 220-240V~50Hz
Snaga 850 W
Zbrinjavanije

Uredaj nikako ne bacaite u obiéno ku¢-

hid

== yaznost uredbe evropske direktive

2002/96/EC.

no smeée. Ovaj pzoizvod spada u

Uredaj zbrinite preko autoriziranog poduzeéa za
zbrinjavanije otpada ili preko Vaseg komunalnog
poduzeda.
Obratite paznju na aktualno vazede propise. U
sluéaju dvojbe se povezite sa svojim mjesnim
poduzedem za zbrinjavanje otpada.

LN 7. Sve materijale ambalaZe zbrinite na nacin
%é; neskodljiv za okolis.
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Jamstvo i servis

Na ovaj uredaj vrijedi jamstvo u trajanju od 3 godi-
ne od datuma kupovine. Uredaj je pazljivo proizve-
den i prije isporuke briZljivo kontroliran. Molimo
sacuvaijte blagajnicki racun kao dokaz o kupniji.
Molimo vas, da se u slu¢aju garancije telefonski
povezete sa svojom servisnom ispostavom. Samo
na taj nadin vasa roba moze biti besplatno
urucena.

Garancija vrijedi samo za greske u materijalu i
izradi, a ne za potro3ne dijelove ili za odteéenja
lomljivih dijelova, na primjer prekidaéa ili baterija.
Proizvod je namjenjen iskljuéivo za privatnu, a ne
za komercijalnu uporabu.

U slucaju nestruénog rukovanija, rukovanija protiv-
nog namjeni uredaja, primjene sile i zahvata, koji
nisu izvrieni od strane nadeg ovlastenog servisnog
predstavnitva, vaZenije jamstva prestaje. Vada
zakonska prava ovim jamstvom ostaju netaknuta.

Ovlasteni servis: Microtec sistemi d.o.o.
Koprivni¢ka 27 a

10000 Zagreb

Tel.: 01/3692-008

email: support.hr@kompernass.com

Proizvodaé:

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21

D-44867 BOCHUM, Njemacka

Uvoznik

Lidl Hrvatska d.o.o. k.d.,

p.p. 61
10020 Novi Zagreb
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Tijek programa

Program 1. Normal 2. Rahlo
Svijetlo Svijetlo
Stupanj rumenila Srednje BRZO Srednje BRZO
Tamno Tamno
Velicina 7509 [1000g|1250 g| 750 g | 1000 g|1250g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g
Vrijeme (sati) 2:58 3:05 3:15 2:14 2:20 | 2:25 3:13 3:18 3:25 2:18 2:25 2:30
Predgrijavanje (min)
15 15 20 N/A N/A N/A 10 10 15 N/A N/A N/A
Grjecenje 1 (min) & | 12 13 13 12 13 13 12 12 15 12 13 13
Dizanje 1 (min) C ) 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Gniecenie 2 (min) &> | 3A* | 5A | 5A | 1A | 2A | 2A | 3A* | 5A | 5A | 1A | 2A | 2A
5 5 5 5 5 5 8 8 8 5 5 5
Dizanje 2 (min) ) 30 30 30 18 18 18 43 41 35 18 18 18
Dizanje 3 (min) &> | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 35 | 35 | 35 | 30 | 30 | 30
Pecenje (min) 56 | 60 | 65 | 56 | 60 | 65 | 60 | 65 | 70 | 60 | &5 | 70
Odrzavanje
60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
temperature (min)
Dodavanje sastojaka | o1 | 505 | 2:10 | 149 | 1:53 | 1:58 | 226 | 229 | 2:28 | 1:53 | 158 | 2:03
(sati preostaje)
P’edp°des‘:‘:’”ie VIEME L ysh | 15k | 15k | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h

* 3A znadi, da automat za peéenje kruha gnjeéi 3 minuta, a istovremeno se pojavljuje signalni ton za

dodavanie sastojaka, te se prikaz displaya ,ADD” (&) pojavljuje.
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Program

3. Puno zrno

4. Slatko

Svijetlo Svijetlo
Stupanj rumenila Srednje BRZO Srednje BRZO
Tamno Tamno
Veli¢ina 750g | 1000 g | 1250 g| 750g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g
Vrijeme (sati) 3:18 3:25 3:35 2:24 2:30 2:35 2:56 3:01 3:10 2:10 2:16 2:20
Predgrijavanje (min)
15 15 20 | N/A | N/A | NJA | 10 10 15 | N/A | N/A | N/A
Griegenie 1 (min) &> | 11 12 12 n 13 13 12 12 12 n 12 12
Dizanje 1 (min) T 30 30 30 10 10 10 25 25 25 10 10 10
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Gniegenje 2 [min) &> | 3A 5A 5A 2A 2A 2A | 4A* | 5A 5A 1A 2A 2A
8 8 8 5 5 5 6 6 6 6 6 6
Dizanje 2 (min) &) 38 38 38 23 23 23 35 35 35 18 18 18
Dizanje 3 (min) & 35 35 35 35 35 35 30 30 30 30 30 30
Pecenie (min) 56 | 60 | 65 | 56 | 60 | 65 | 52 | 56 | 60 | 52 | 56 | 60
Odrzavanje
60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
temperature (min)
Dodavanie sastojaka | o7 | 551 | 296 | 1:59 | 203 | 2:08 | 208 | 2207 | 211 | 146 | 1:50 | 1:54
(preostali sati)
P’edp°de§‘r"ie VMe | qsh | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h

* 4A znadi, da automat za peéenje kruha gnjeéi 4 minute, a istovremeno se pojavljuje signalni ton za

dodavanie sastojaka, te se prikaz displaya ,ADD” (&) pojavljuje.
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Program 5. Ekspres 6 Tije- | 7. Tijesto za 8. Mlacenica 9. Bez glutena
sto rezance
Svijetlo Svijetlo Svijetlo
Stupanj rumenila Srednje N/A N/A Srednje Srednje
Tamno Tamno Tamno
Veligina 750 g | 1000 g| 1250 g| N/A N/A 750 g | 1000 g|1250 g 750 g 1000 g| 1250 g
Vrijeme (sati) 1:15 1:18 1:20 1:50 0:15 3:17 | 3:21 3:30 | 3:40 | 3:45 | 3:55
Predgrijavanje (min)
N/A | N/A | N/A 10 N/A 25 25 30 15 15 20
Gnjeenje 1 (min)
8 8 8 12 15 10 10 10 12 12 12
Dizanje 1 (min) ) | N/A | N/A | N/A | 10 N/A 20 20 20 20 20 20
Griecenie 2 {min) N/A | N/A | N/A | N/A N/A 2 2 2 2 2 2
2A 2A 2A 3A N/A 5A% 5A 5A 3A 3A 3A
@ 5 5 5 5 N/A 8 8 8 8 8 8
Dizanje 2 (min) & | N/A | N/A | N/A | 25 N/A 45 45 45 50 50 50
Dizanie 3 (min) 20 20 20 45 N/A 30 30 30 50 50 50
Peéenje (min) 40 43 45 N/A N/A 52 56 60 60 65 70
Odrzavanije temperature
(i) 60 60 60 N/A N/A 60 60 60 60 60 60
min
BREEER SSEEELE | a5 | gan | 1w | 105 N/A 2:15 | 2:19 | 2:23 | 2:48 | 2:53 | 2:58
(preostali sati)
Predpodesavanie vremena | 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 5A znadi, da automat za peéenje kruha gnjeéi 5 minuta, a istovremeno se pojavljuje signalni ton za
dodavanje namirnica, te se na displayu oznaka ,ADD” (6) pojavljuje.
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Program 10. Kolag 11. Marmelada 12. Pecenje
Svijetlo Svijetlo
Stupanj rumenila Srednje N/A Srednje
Tamno Tamnol
Veligina 750 g 1000g 1250 g N/A N/A
Vrijeme (sati) 1:30 1:35 1:40 1:20 1:00
Predarii (P
redgrijavanje (min) N/A | NJA N/A N/A N/A
Griegenie 1 (min) &> | 15 15 15 N/A N/A
Dizanje 15
1 (min) C) N/A | N/A N/A | Visoka Te‘m;vaerfltu- N/A
ra + gnjecenje
N/A | N/A | N/A N/A N/A
Gniegenje 2 (min) &> | N/A | N/A | N/A N/A N/A
N/A | N/A | N/A N/A N/A
Dizanje 2 (min) & | N/A | N/A | N/A N/A N/A
45
Dizanje 3 (min) &= | N/A | N/A | N/A |Visoka temperatu- N/A
ra + gnjecenje
60 65 70 0
Pe&enije (min) Bt 60
15 15 15
Dizanje | Dizanje | Dizanje
Odrzavanje
60 60 60 N/A 60
temperature (min)
Dodavanije sastojaka
(preostali sati) NV | NV NV N N
Predpodesavanje vremena| 15h 15h 15h N/A 15h
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Otklanjanje greSaka automatskog uredaja za peéenje kruha

Sto initi, ako kuka za gnjecenje @ nakon pe&enja osta-

ne u formi za pecenje @?

Napunite vruéu vodu u formu za pecenje @ i okrenite

kuku za gnjecenje @, da biste otpustili naslage ispod
njih.

Sto se dogada, ako gotov kruh ostane u automatskom
uredaju za pecenje kruha?

Pomoéu ,Funkcije odrzavanja temperature” osigurano je,
da temperatura kruha bude odrzana ca 1 sat, i da kruh
bude zasti¢en od vlage. Ukoliko kruh ostane duze od 1
sata u automatskom uredaju za pedenije kruha, mogao bi

navudi vlagu.

Da li su forme za pecenje @ prikladne za strojno pranje?

Ne. Molimo da forme za pecenje @ i kuke za gnjecenje

O perete ruéno.

Zasto se tijesto ne mijesi, premda je motor u pokretu?

Prekontrolirajte, da li su kuke za gnjecenje @ i forma za

pecenje @ ispravno ulegli.

Sto initi, kada kuka za gnjegenje @ ostane u kruhu?

Uklonite kuku za gnjegenje @ pomodu odstranjivaca

kuke za gnjecenje .

Sto ¢ée se dogoditi u sluaju nestanka elektriéne energije
za vrijeme izvedbe programa?

U sluéaju nestanka struje trajanja do 10 minuta automat
za pecenie kruha dovriava zadnii izvodeni program.

Koliko dugo traje pecenije kruha?

Molimo Vas da toéna vremena preuzmete iz tablice
Tijek programa”.

Koje tezine kruha mogu peéi2

Mozete pedi kruhove tezine 750 g - 1000 g - 1250 g.

Zasto funkcija timera kod pe&enja sa sviezim mlijekom
ne moze biti koritena?

Svjezi proizvodi poput mlijeka ili jaja se kvare, ako
predugo stoje u uredaiju.

Sto se dogodilo, ako automat za peéenie kruha ne radi,

nakon 3o ste tipku Start/Stop @ pritisnuli2

Pojedini radni koraci poput "podgrijavanja" ili "mirovanja"
tesko mogu biti prepoznati. Kontrolirajte pomoéu tablice
"tijek programa", koji odsjek programa upravo tee.
Kontrolirajte, da i ste tipku Start/Stop @ ispravno pritisnuli.
Kontrolirajte, da li je mrezni utika& ispravno prikljuéen na
strujnu mrezu.

Uredaj usitnjava dodane grozdice.

Da biste izbjegli usitnjavanije sastojaka poput plodova
voéa i liesnjaka, iste dodaite u tijesto tek nakon 3to se
oglasi signal.
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A Sicherheitshinweise

Lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung erst
vollstéindig durch, bevor Sie das Gerat
benutzen!

Erstickungsgefahr! Kinder ersticken bei
unsachgemé&Bem Gebrauch des
Verpackungsmaterials. Entsorgen Sie dieses
sofort nach dem Auspacken oder bewahren
Sie es fir Kinder unzugénglich auf.
Kontrollieren Sie den Brotbackautomaten
nach dem Auspacken auf Transportschéden.
Wenden Sie sich gegebenenfalls an lhren
Lieferanten.

Stellen Sie das Gerdt auf eine trockene,
ebene und hitzeunempfindliche Oberfléche.
Stellen Sie das Gerét nicht in der N&he von
brennbaren Materialien, explosiven und/oder
brennbaren Gasen auf. Zu anderen
Gegensténden muss ein Mindestabstand von
10 cm eingehalten werden.

Achten Sie darauf, dass die Liftungsschlitze
des Gerdtes nicht verdeckt werden. Uberhit-
zungsgefahr!

Uberprifen Sie vor dem Anschluss, ob
Stromart und Netzspannung mit den Angaben
auf dem Typenschild ibereinstimmen.
Verlegen Sie das Netzkabel nicht iiber schar-
fe Kanten oder in der N&he von heiflen
Flachen oder Gegensténden. Die Isolierung
des Kabels kann beschadigt werden.

Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebes
nie unbeaufsichtigt!

Um Stolper- oder Unfallgefahren zu vermei-
den, ist das Gerdt mit einem kurzen
Netzkabel ausgestattet.

Das Gerdt nur innerhalb von Geb&uden
benutzen.

Das Gerdt nie auf oder neben einen Gas-
oder Elektroherd, einen heifen Backofen oder
sonstigen Hitzequellen stellen. Uberhitzungs-
gefahr!

Decken Sie das Gerét niemals mit einem
Handtuch oder anderen Materialien ab. Hitze
und Dampf missen entweichen kdnnen. Ein
Brand kann entstehen, wenn das Gerdt mit
brennbarem Material abgedeckt wird oder in
Kontakt kommt, wie z. B. mit Vorhéngen.
Wenn Sie ein Verldngerungskabel verwenden,
muss die maximal zuléssige Leistung des Kabels
der Leistung des Brotbackautomaten entsprechen.
Verlegen Sie ein Verléingerungskabel so, dass
niemand dariber stolpern und unbeabsichtigt
daran ziehen kann.

Uberpriifen Sie vor jedem Gebrauch
Netzkabel und -stecker. Wenn das Netzkabel
dieses Gerdtes beschadigt wird, muss es
durch den Hersteller, seinen Kundendienst
oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

Die Verwendung von nicht vom Hersteller
empfohlenem Zubehér kann zu
Beschédigungen fihren. Das Gerdt nur fir
den vorgesehenen Zweck verwenden.
Ansonsten erlischt der Garantieanspruch.
Starten Sie ein Backprogramm nur mit einge-
setzter Backform. Ansonsten kann es zu irre-
parablen Schéden am Gerdt fihren.

Wenn Kinder in der Néhe sind, bitte das
Gerdt gut beaufsichtigen! Wenn das Gerdét
nicht benutzt wird, wie auch vor dem
Reinigen, bitte den Netzstecker ziehen. Vor
dem Abnehmen einzelner Teile das Gerét aus-
kihlen lassen.

Dieses Gerdt ist nicht dafir bestimmt, durch
Personen (einschlieBBlich Kinder) mit einge-
schréinkten physischen, sensorischen oder gei-
stigen Féhigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu wer-
den, es sei denn, sie werden durch eine fir
ihre Sicherheit zustéindige Person beaufsichtigt
oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das
Gerdt zu benutzen ist. Kinder sollten beauf-
sichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerét spielen.
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Dieses Gerdt entspricht den einschlégigen
Sicherheitsbestimmungen. Uberpriifung,
Reparatur und technische Wartung diirfen nur
von einem qualifizierten Fachhéndler durchge-
fihrt werden. Ansonsten erlischt der
Garantieanspruch.

Stellen Sie keine Gegenstdnde auf das Geréit
und bedecken Sie es nicht. Brandgefahr!
Vorsicht! Der Brotbackautomat wird heif3.
Fassen Sie das Gerdit erst an, wenn es sich
abgekihlt hat, oder benutzen Sie zum
Anfassen einen Topflappen.

Lassen Sie das Gerdt abkihlen und ziehen
Sie den Netzstecker, bevor Sie Teile des
Zubehérs herausnehmen oder einsetzen.
Versetzen Sie den Brotbackautomaten nicht,
wenn sich heiler oder flissiger Inhalt, z.B.
Konfitire, in der Backform befindet. Es besteht
Verbrennungsgefahr!

Kommen Sie nie wéhrend der Benutzung mit
den rotierenden Knethaken in Beriihrung. Es
besteht Verletzungsgefahr!

Ziehen Sie den Stecker nicht am Netzkabel
aus der Steckdose.

Ziehen Sie den Netzstecker bei
Nichtgebrauch und vor jeder Reinigung des
Gerdtes aus der Steckdose.

Benutzen Sie den Brotbackautomaten nicht,
um darin Speisen oder Utensilien aufzube-
wahren.

Legen Sie nie Alufolie oder andere metalli-

sche Gegensténde in den Brotbackautomaten.

Dies kann zu einem Kurzschluss fihren. Es
besteht Brandgefahr!

Tauchen Sie den Brotbackautomaten nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten. Es besteht
Stromschlaggefahr!

Reinigen Sie das Gerdt nicht mit kratzenden
Putzschwé&mmen.

Wenn sich Partikel des Schwammes |&sen und
mit elektrischen Teilen in Berilhrung kommen,
besteht Stromschlaggefahr.

Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder
ein separates Fernwirksystem um das Gerdt
zu betreiben.

Benutzen Sie das Gerdt nie mit leerer oder
ohne Backform. Das fihrt zu irreparablen
Schéden am Gerdt.

SchlieBen Sie immer den Deckel wahrend des
Betriebs.

Entfernen Sie nie die Backform wdhrend des
Betriebs.

Gerdateiibersicht

00000

Sichtfenster
Geréatedeckel
Belisftungsschlitze
Netzkabel
Bedienfeld

& Dieses Symbol auf dem Deckel lhres

Brotbackautomaten warnt Sie vor
Verbrennungsgefahr.

Zubehor

‘90000

2 Knethaken

Backform bis zu 1250 g Brotgewicht
Messbecher

Messloffel

Knethakenentferner

Kurzinformation

Rezeptheft

Bedienungsanleitung
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Bestimmungsgemafer
Gebrauch

Benutzen Sie lhren Bifinett Brotbackautomaten nur
zum Brotbacken und zur Herstellung von
Marmeladen/Konfitiren im héuslichen Bereich.
Verwenden Sie das Gerét nicht zum Trocknen von
Lebensmitteln oder Gegenstdnden. Verwenden Sie
den Brotbackautomat nicht im Freien.

Verwenden Sie nur vom Hersteller empfohlenes
Zubehér. Nicht empfohlenes Zubehér kann das
Gerdt beschadigen.

Vor dem ersten Gebrauch

Entsorgung des Verpackungsmaterials
Packen Sie Ihr Gerdt aus und entsorgen Sie das
Verpackungsmaterial geméf3 den Vorschriften an
Ihrem Wohnort.

Erste Reinigung

Wischen Sie Backform @, Knethaken @ und
AuBenfldche des Brotbackautomaten vor der
Inbetriebnahme mit einem sauberen, feuchten Tuch
ab. Verwenden Sie keine kratzenden
Putzschwémme oder Scheuermittel. Entfernen Sie
die Schutzfolie auf dem Bedienfeld @.

Aufheizen
@® Bitte beachten Sie folgenden Hinweis zur
ersten Inbetriebnahme:

Setzen Sie ausschlieBlich beim erstmaligen
Aufheizen die leere Backform @ in das Gerdt ein.
SchlieBen Sie den Gerdtedeckel @. Wahlen Sie
das Programm 12, wie im Kapitel
,PROGRAMMME" beschrieben und driicken Sie
Start/Stop @, um das Gerdt fir 5 Minuten aufzu-
heizen. Driscken Sie nach 5 Minuten die Taste
Start/Stop @, bis ein langer Signalton ertént, um
das Programm zu beenden.

Da die Heizelemente leicht eingefettet sind, kann
es bei der ersten Inbetriebnahme zu leichter
Geruchsbildung kommen. Diese ist unschddlich
und hért nach kurzer Zeit auf. Sorgen Sie fir aus-
reichende Beliftung, 6ffnen Sie zum Beispiel ein
Fenster.

Lassen Sie das Gerdt vollstandig abkihlen und
wischen Sie noch einmal Backform @), Knethaken
@ und AuBBenfléche des Brotbackautomaten mit
einem sauberen, feuchten Tuch ab.

A Brandgefahr! Lassen Sie den
Brotbackautomaten nicht lénger als 5 Minuten
mit leerer Backform @ aufheizen. Es besteht
die Gefahr der Uberhitzung.

Eigenschaften

Mit dem Brotbackautomat haben Sie die
Méglichkeit Brot nach IThrem Geschmack zu bak-
ken.

e Sie kdnnen zwischen 12 verschiedenen
Programmen wdhlen.

e Sie kdnnen fertige Backmischungen verarbei-
ten.

e Sie kdnnen Nudel- oder Brétchenteig kneten
lassen und Marmelade herstellen.

e Durch das Programm “Glutenfrei” kdnnen Sie
glutenfreie Backmischungen und Rezepte mit
glutenfreien Mehlen, wie z.B. Maismehl,
Buchweizenmehl und Kartoffelmehl, backen.




Bedienfeld

O Display

Anzeige fir

die Auswahl des Gewichts

(750 g, 1000 g, 1250 g)

die noch verbleibende Betriebszeit in Stunden
und die programmierte Zeitvorwahl

den gewdhlten Bréunungsgrad (Hell T,
Mittel @=, Dunkel @D, Schnell GO )
die gewdhlte Programm-Nummer

den Programmablauf

das Zugeben von Zutaten (,ADD")

@ Start / Stop

Zum Starten und Beenden des Betriebes oder um

@e® ® ©® O

eine Timer-Programmierung zu l8schen.

Um den Betrieb anzuhalten, driicken Sie kurz die
Start/Stop-Taste @, bis ein Signalton ertént und
die Zeit im Display @ blinkt. Durch erneutes
Driicken der Start/Stop-Taste @ kann der Betrieb
innerhalb von 10 Minuten wieder fortgesetzt wer-
den. Wenn Sie vergessen, das Programm fortzuset-
zen, wird das Programm nach 10 Minuten automa-
tisch fortgesetzt.

Um den Betrieb vollstéindig zu beenden oder die
Einstellungen zu 18schen, driicken Sie fiir

3 Sekunden die Start/Stop-Taste @, bis ein langer
Signalton ertént.

A Hinweis:

Driicken Sie nicht die Start/Stop-Taste @, wenn
Sie lediglich den Zustand des Brotes kontrollieren
wollen. Beobachten Sie den Backvorgang durch
das Sichtfenster.

A Achtung:

Beim Driicken aller Tasten muss ein Signalton ertd-
nen, ausgenommen, wéhrend das Gerét in Betrieb
ist.

® Bréunungsgrad (oder Schnellmodus)@
Wahl des Bréunungsgrades oder wechseln in den
Schnellmodus (Hell/Mittel/Dunkel/Schnell).
Driicken Sie wiederholt die Taste Braunungsgrad
@®, bis der Pfeil iber dem gewiinschten
Bréunungsgrad erscheint. Fir die Programme 1 - 4
kénnen Sie durch mehrmaliges Driicken der Taste
Braunungsgrad @ den Schnellmodus aktivieren,
um den Backvorgang zu verkiirzen. Driicken Sie
die Taste Braunungsgrad ® so oft, bis der Pfeil
Uber ,Schnell” erscheint. Bei den Programmen 6, 7
und 11 kann kein Brédunungsgrad gewdhlt werden.

O Timer V A

Zeitverzdgertes Backen.

A Hinweis:
Bei Programm 11 kénnen Sie kein zeitverzégertes
Backen einstellen.
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@ Brotgewicht

Wahl des Brotgewichtes (750 g / 1000 g / 1250 g).
Driicken Sie diese Taste wiederholt, bis der Pfeil
unter dem gewiinschtem Gewicht erscheint. Die
Gewichtsangaben (750 g / 1000 g / 1250 g)
beziehen sich auf die Menge der eingefillten
Zutaten in die Backform @.

A Hinweis:

Die Voreinstellung beim Einschalten des Gerétes ist
1250 g. Bei den Programmen 6, 7, 11 und 12
kénnen Sie das Brotgewicht nicht einstellen.

@ Programmwahl (Mendi)

Aufrufen des gewiinschten Backprogramms (1-12).
Im Display @) erscheint die Programm-Nummer
und die entsprechende Backzeit.

Memory Funktion

Das Programm wird beim Wiedereinschalten nach
einem Stromausfall von bis zu ca. 10 Minuten an
gleicher Stelle fortgesetzt. Dies gilt jedoch nicht bei
Ldschen/Beenden des Backvorgangs oder bei
Betdtigung der Start/Stop-Taste @ bis ein langer
Signalton ertént.

Sichtfenster @
Durch das Sichtfenster @ kénnen Sie den
Backvorgang beobachten.

Programme

Mit der Taste Programmwahl @ wdhlen Sie das
gewiinschte Programm aus. Die entsprechende
Programm-Nummer wird im Display @ angezeigt.
Die Backzeiten sind abhéngig von den gewdhlten
Programmkombinationen. Siehe Kapitel
,Programmablauf”.

Programm 1: Normal

Fir Weif- und Mischbrote die hauptséchlich aus
Weizen- oder Roggenmehl bestehen. Das Brot hat
eine kompakte Konsistenz. Die Braunung des
Brotes stellen Sie mit der Taste Braunungsgrad ®
ein.

Programm 2: Locker

Fir leichte Brote aus gut gemahlenem Mehl. Das
Brot ist in der Regel locker und hat eine knusprige
Kruste.

Programm 3: Vollkorn

Fir Brote mit kraftigeren Mehlsorten, z. B.
Weizenvollkornmehl und Roggenmehl. Das Brot
wird kompakter und schwerer.

Programm 4: SiB

Fir Brote mit Zutaten aus Fruchtsdften,
Kokosnussflocken, Rosinen, Trockenfriichten,
Schokolade oder zusétzlichem Zucker. Durch eine
léngere Aufgehphase wird das Brot leichter und
luftiger.

Programm 5: Express

Fir das Kneten, Teig gehen lassen und das Backen
wird weniger Zeit benétigt. Fir dieses Programm
sind jedoch nur Rezepte geeignet, die keine schwe-
ren Zutaten oder kraftige Mehlsorten enthalten.
Beachten Sie, dass das Brot bei diesem Programm
weniger luftig und nicht ganz so schmackhaft wer-
den kann.

Programm 6: Teig (kneten)

Zur Herstellung von Hefeteig fir Brétchen, Pizza
oder Zépfe. Der Backvorgang entféllt bei diesem
Programm.

Programm 7: Nudelteig
Fir die Zubereitung von Nudelteig. Der
Backvorgang entféllt bei diesem Programm.
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Programm 8: Buttermilch
Fir Brote die aus Buttermilch oder Joghurt herge-
stellt werden.

Programm 9: Glutenfrei

Fir Brote aus Gluten freien Mehlen und
Backmischungen. Glutenfreie Mehle benétigen
lénger fir die Aufnahme von Flissigkeiten und
haben andere Triebeigenschaften.

Programm 10: Kuchen

Die Zutaten werden bei diesem Programm gekne-
tet, gehen gelassen und gebacken. Benutzen Sie
Backpulver fir dieses Programm.

Programm 11: Marmelade
Zum Herstellen von Marmeladen, Konfitiiren,
Gelees und Fruchtaufstrichen.

Programm 12: Backen

Zum Nachbacken von Broten, die zu hell oder
nicht ganz durch gebacken sind oder Fertigteige.
Alle Knet- oder Ruhevorgénge entfallen bei diesem
Programm. Das Brot wird bis zu einer Stunde nach
Ende des Backvorgangs warm gehalten. Dadurch
wird verhindert, dass das Brot zu feucht wird.

Das Programm 12 backt das Brot fir 60 Minuten.
Um diese Funktionen vorzeitig zu beenden,
driicken Sie die Start/Stop-Taste @, bis ein langer
Signalton ertént. Um das Gerdt auszuschalten,
trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz.

A Hinweis:

Bei den Programmen 1, 2, 3, 4, 5, 6, 8 und 9
ertdnt wahrend des Programmablaufs ein
Signalton und ,ADD"” (&) erscheint im Display.
Figen Sie unmittelbar danach weitere Zutaten, wie
Frichte oder Nisse hinzu.

Die Zutaten werden durch den Knethaken @ nicht
zerkleinert.

Wenn Sie den Timer eingestellt haben, kénnen Sie
sémtliche Zutaten auch zu Programmbeginn in die
Backform @ geben. Friichte und Niisse sollten Sie
in diesem Fall vor der Zugabe etwas zerkleinern.

Timer-Funktion

Die Timer-Funktion ermé&glicht lhnen ein zeitverzs-
gertes Backen.

Mit den Pfeiltasten A und W @ stellen Sie den
gewinschten Endzeitpunkt des Backvorgangs ein.

A Warnung! Bevor Sie ein bestimmtes Brot mit
der Timerfunktion backen wollen, probieren
Sie das Rezept erst aus, um sicherzustellen,
dass das Verhdltnis der Zutaten zueinander
stimmt, der Teig nicht zu fest oder zu diinn ist
oder die Menge zu grof} ist und dann evtl.
berlduft. Brandgefahr!

Wihlen Sie ein Programm. Das Display @ zeigt
Ihnen die bendtigte Backdauer.

Mit der Pfeiltaste A @ verschieben Sie das Ende
des Programmes. Beim erstmaligen Betétigen ver-
schiebt sich die Endzeit bis zum ndchsten Zehner.
Jedes weitere Driicken der Pleiltaste A @ ver-
schiebt die Endzeit um 10 Minuten. Bei gedriickter
Pfeiltaste beschleunigen Sie diesen Vorgang. Das
Display zeigt lhnen die Gesamtdauer von Backzeit
und Verzégerungszeit. Bei einer Uberschreitung
der méglichen Zeitverschiebung kénnen Sie mit der
Pfeiltaste W ® die Zeit korrigieren.

Bestatigen Sie die Einstellung des Timers mit der
Start/Stop-Taste (.

Der Doppelpunkt im Display @ blinkt und die
programmierte Zeit beginnt abzulaufen.

Bei Beendigung des Backvorgangs erténen zehn
Signalténe und das Display @ zeigt 0:00 an.
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Beispiel:

Es ist 8.00 Uhr und Sie méchten in 7 Stunden und
30 Minuten, also um 15:30 Uhr, frisches Brot
haben.

Waéhlen Sie zunéchst das Programm 1 und
driicken Sie dann die Pfeiltasten @ so lange, bis
im Display @ 7:30 erscheint, da die Zeit bis zur
Fertigstellung 7 Stunden und 30 Minuten betrdgt.

@ Hinweis: Bei dem Programm ,Marmelade”
steht die Timer-Funktion nicht zur Verfiigung.

A Hinweis

Verwenden Sie die Timer-Funktion nicht, wenn Sie
schnell verderbliche Lebensmittel wie Eier, Milch,
Sahne oder Kése verarbeiten.

Vor dem Backen

Fir einen erfolgreichen Backvorgang beriicksichti-
gen Sie bitte folgende Faktoren:

Zutaten
Hinweis

Nehmen Sie die Backform @ aus dem Gehduse,

bevor Sie die Zutaten einfillen. Wenn Zutaten in

den Backraum gelangen, kann durch die Erhitzung
der Heizschlangen ein Brand entstehen.

e Geben Sie die Zutaten immer in der angege-
benen Reihenfolge in die Backform @.

e Alle Zutaten sollten auf Zimmertemperatur
erwdrmt sein, um einen opﬁmalen
Garvorgang der Hefe zu erhalten.

e Achten Sie auf ein genaues Abmessen der
der Zutatenmengen. Bereits geringe
Abweichungen von der im Rezept angegebe-
nen Menge kénnen das Backergebnis
beeinflussen.

A Hinweis

Verwenden Sie auf keinen Fall gréBere Mengen
als angegeben. Zu viel Teig kann iber die
Backform @ laufen und an den heiflen
Heizschlangen einen Brand verursachen.

Brot backen

Vorbereitung

Beachten Sie die Sicherheitshinweise in dieser

Anleitung.

Stellen Sie den Brotbackautomaten auf einen

geraden und festen Untergrund.

1. Ziehen Sie die Backform @ aus dem Gerat
nach oben heraus.

2. Stecken Sie die Knethaken @ auf die
Antriebswellen in der Backform @. Achten Sie
darauf, dass sie fest sitzen.

3. Geben Sie die Zutaten lhres Rezeptes in der
angegebenen Reihenfolge in die Backform
@. Geben Sie zuerst die Flissigkeiten,
Zucker, Salz und dann Mehl hinzu, die Hefe
als letzte Zutat.

A Hinweis

Achten Sie darauf, dass Hefe nicht mit Salz oder

Flissigkeiten in Berihrung kommt.

4. Setzen Sie die Backform @ wieder ein.
Achten Sie darauf, dass sie richtig einrastet.

5. SchlieBen Sie den Gerdtedeckel @.

6.  Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
Es ertont ein Signalton und im Display @
erscheint die Programm-Nummer und
Zeitdaver fir das Programm 1.

7. Wahlen Sie lhr Programm mit der
Programmwahl| Taste @. Jede Eingabe wird
mit einem Signalton bestatigt.

8.  Wahlen Sie gegebenenfalls die Grofe des
Brotes mit der Taste @.




9. Wahlen Sie den Bréunungsgrad @ lhres
Brotes. Im Display @ zeigt Ihnen der Pfeil, ob
Sie Hell, Mittel oder Dunkel eingestellt haben.
Sie kdnnen hier auch die Einstellung ,Schnell”
wiéhlen, um die Zeit, in der der Teig geht,
abzukirzen.

A\ Hinweis

Fir die Programme 6, 7 und 11 ist die Funktion
,Bréunungsgrad” nicht maglich.

Die Funktion ,Schnell” ist nur fir die Programme
1-4 méglich.

Fir die Programme 6, 7, 11 und 12 ist die
Einstellung des Brotgewichts nicht méglich.

10. Sie haben jetzt die Maglichkeit Gber die
Timer-Funktion den Endzeitpunkt lhres
Programms einzustellen. Sie kénnen eine
maximale Zeitverschiebung von bis zu 15
Stunden eingeben.

A Hinweis
Fir das Programm 11 ist diese Funktion nicht méglich.

Programm starten
Starten Sie nun das Programm mit der Start/Stop
Taste ©.

@ Hinweis: Die Programme 1, 2, 3, 4, 6, 8 und
9 starten mit einer 10- bis 30-minitigen
Vorheizphase (auBer Schnell-Modus, siehe
Tabelle Programmablauf). Die Knethaken @
bewegen sich hierbei nicht. Das ist kein Fehler
des Gerdtes.

Das Programm fishrt automatisch die verschiedenen
Arbeitsgdnge durch.

Sie kénnen den Programmablauf iber das
Sichtfenster @ lhres Brotbackautomaten beobach-
ten. Gelegentlich kann es wahrend des
Backvorgangs zur Feuchtigkeitsbildung im
Sichtfenster @ kommen. Der Gerétedeckel @

kann wéhrend der Knetphase gedffnet werden.

A Hinweis

Offnen Sie den Gerétedeckel @ nicht wihrend
der Geh- oder Backphase. Das Brot kann in sich
zusammenfallen.

Programm beenden

Bei Beendigung des Backvorgangs erténen zehn
Signalténe und das Display @ zeigt 0:00 an.

Bei Beendigung des Programms schaltet das Gerat
automatisch auf einen bis zu 60 Minuten andau-
ernden Warmhaltebetrieb.

A\ Hinweis
Das gilt nicht fir die Programme 6, 7 und 11.

Dabei zirkuliert warme Luft im Gerét. Die
Warmhaltefunktion kénnen Sie vorzeitig beenden,
indem Sie die Start/Stop-Taste @ bis zum Erténen
der Signalténe gedriickt halten.

A Warnung

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor
Sie den Gerétedeckel @ 6ffnen.

Bei Nichtbenutzung sollte das Gerét immer vom
Stromnetz getrennt werden!

Brot entnehmen

Verwenden Sie beim Herausnehmen der Backform
@ immer Topflappen oder Schutzhandschuhe.
Halten Sie die Backform @ schrég iber einen Rost
und schiitteln leicht, bis sich das Brot aus der
Backform @ &st.

Lést sich das Brot nicht von den Knethaken @,
enffernen Sie vorsichtig die Knethaken @ mit dem
beiliegenden Knethakenentferner (.

A Hinweis

Benutzen Sie keine Metallgegensténde, die zu
Kratzern auf der Antihaftbeschichtung fishren
kénnen.
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Spilen Sie gleich nach der Brotentnahme die
Backform @ mit warmem Wasser aus. Sie verhin-
dern ein Festsetzen der Knethaken @ an der
Antriebswelle.

Tipp: Wenn Sie die Knethaken @ nach dem letz-
ten Knetvorgang entnehmen, wird das Brot
beim Herausnehmen aus der Backform @
nicht aufgerissen.

e Driicken Sie kurz die Start/Stop- Taste @, um
das Programm ganz zu Anfang der Backphase
zu unterbrechen oder ziehen Sie den Stecker aus
der Netzsteckdose. Sie missen den Netzstecker
innerhalb von 10 Minuten wieder mit dem
Stromnetz verbinden, damit der Backvorgang
anschlieBend fortgesetzt werden kann.

o Offnen Sie den Gerdtedeckel @ und nehmen
Sie die Backform @ heraus. Mit bemehlten
Hénden kénnen Sie den Teig entnehmen und
die Knethaken @ entfernen.

e legen Sie den Teig wieder in die Backform
@. Setzen Sie die Backform @ wieder ein
und schlieBen Sie den Gerdtedeckel @.

e Stecken Sie ggf. den Netzstecker in die
Steckdose. Das Backprogramm wird fortge-
setzt.

Lassen Sie das Brot 15-30 Minuten abkihlen,
bevor Sie es verzehren.

Vergewissern Sie sich vor dem Anschneiden des
Brotes immer, dass sich kein Knethaken @ im Teig

befindet.

Fehlermeldungen

* Wenn das Display @ ,HHH" anzeigt, nachdem
das Programm gestartet wurde, ist die Tempera-
tur des Brotbackautomaten noch zu hoch. Stop-
pen Sie das Programm und ziehen Sie den
Netzstecker. Offnen Sie den Gerétedeckel @
und lassen Sie das Gerdt 20 Minuten abkihlen,
bevor Sie es weiter benutzen.

e Wenn sich kein neues Programm starten l&sst,
nachdem der Brotbackautomat ein Programm
bereits abgeschlossen hat, ist er noch zu heif3. In
diesem Fall springt die Displayanzeige auf die
Grundeinstellung (Programm 1). Offnen Sie den
Gerdtedeckel @ und lassen Sie das Gerdt 20
Minuten abkiihlen, bevor Sie es weiter
benutzen.

A Warnung

Versuchen Sie nicht, das Gerdt in Betrieb zu
nehmen, bevor es sich abgekihlt hat. Das funktio-
niert nur bei dem Programm 12.

¢ Wenn das Display ,EEQ”, ,EET” oder “LLL" an-
zeigt, nachdem das Programm gestartet wurde,
schalten Sie den Brotbackautomaten zunéchst
aus und danach wieder ein, indem Sie den
Netzstecker aus der Steckdose ziehen und ihn
dann wieder einstecken. Sollte die Fehleranzei-
ge bestehen, wenden Sie sich an den Kunden-
dienst.

Reinigung und Pflege

A Warnung

Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker
aus der Steckdose und lassen Sie das Gerét ganz
abkihlen.

Schijtzen Sie das Gerét vor Feuchtigkeit, da dies
einen Stromschlag zur Folge haben kann.




Beachten Sie dazu bitte auch die
Sicherheitshinweise.

A Achtung
Die Geréte- bzw. Zubehérteile sind nicht spilma-
schinengeeignet!

Gehduse, Deckel, Backraum

Entfernen Sie alle Riicksténde im Backraum mit
einem feuchten Tuch oder einem leicht angefeuch-
teten weichen Schwamm. Wischen Sie das
Gehduse und den Deckel ebenfalls nur mit einem
feuchten Tuch oder Schwamm ab.

e Trocknen Sie den Innenbereich gut ab. Zur
leichten Reinigung kann der Gerétedeckel @
vom Gehduse entfernt werden:

e Offnen Sie den Gerdtedeckel @, bis die keil-
férmigen Kunststoffnasen durch die Offnungen
der Scharnierfihrungen passen.

e Ziehen Sie den Gerdtedeckel @ aus den
Scharnierfishrungen heraus.

e Um den Gerdtedeckel @ zu montieren,
fihren Sie die Kunststoffnasen durch die
Offnung der Scharnierfihrungen.

Backformen und Knethaken

Die Oberflachen der Backformen @ und
Knethaken @ sind mit einer Antihaftbeschichtung
versehen. Benutzen Sie bei der Reinigung keine
aggressiven Reinigungsmittel, Scheuermittel oder
Gegensténde, die zu Kratzern auf den
Oberfléchen fishren kénnen.

Durch Feuchtigkeit und Dampf kann sich das
Aussehen der Oberfléchen im Laufe der Zeit verén-
dern. Dies ist keine Beeintréichtigung der
Funktionsfahigkeit oder Qualitdtsminderung.

Nehmen Sie vor der Reinigung die Backformen @
und Knethaken @ aus dem Backraum. Wischen
Sie die AuBenseite der Backformen @ mit einem
feuchten Tuch ab.

A Achtung

Tauchen Sie die Backform @ niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten.

Reinigen Sie den Innenraum der Backform @ mit
warmer Spiilmittellauge.

Sind die Knethaken @ verkrustet und schwer
|6sbar, fillen Sie die Backform @ fir etwa 30
Minuten mit heilem Wasser.

Ist die Einsatzhalterung im Knethaken @ verstopft,
kénnen Sie diese vorsichtig mit einem
Holzstébchen reinigen.

Benutzen Sie zum Reinigen des
Brotbackautomaten keine chemischen

Reinigungsmittel oder Verdinner.

Technische Daten

Modell: Brotbackautomat

KH 1171
Nennspannung: 220-240V~50Hz
Leistungsaufnahme: 850 Watt
Entsorgung

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in
den normalen Hausmiill. Dieses Pro-

mmmm  dukt unterliegt der europdischen Richt-
linie 2002/96/EC.

Entsorgen Sie das Gerét iber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung.

Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschriften.
Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsor-
gungseinrichtung in Verbindung.

@ Fihren Sie alle Verpackungsmaterialien

einer umweltgerechten Entsorgung zu.
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Garantie und Service

Importeur

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Das Gerdt wurde sorgféltig produziert
und vor Anlieferung gewissenhaft gepriift. Bitte be-
wahren Sie den Kassenbon als Nachweis fiir den
Kauf auf. Bitte setzen Sie sich im Garantiefall mit
Ihrer Servicestelle telefonisch in Verbindung. Nur

so kann eine kostenlose Einsendung Ihrer Ware ge-

wahrleistet werden.

Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder Fa-
brikationsfehler, nicht aber fiir VerschleiBteile oder
fir Beschédigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter oder Akkus. Das Produkt ist lediglich fir
den privaten und nicht fir den gewerblichen Ge-
brauch bestimmt.

Bei missbréuchlicher und unsachgeméfBer Behand-
lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die
nicht von unserer autorisierten Service-Niederlas-
sung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
Ihre gesetzlichen Rechte werden durch diese
Garantie nicht eingeschrankt.

Schraven
Service- und Dienstleistungs GmbH
Gewerbering 14
47623 Kevelaer, Germany
Tel.: +49 (0) 180 5 008107
(14 Ct/Min. aus dem dt. Festnetz ggf. abweichende Preise
aus dem Mobilfunknetz)
Fax: +49 (0) 2832 3532
e-mail: support.de@kompernass.com

KompernaB Service Osterreich
Rittenschober KG

Gmundner Strasse 10

A-4816 Gschwandt

Tel.. +43 (0) 7612 6260516

Fax: +43 (0) 7612 626056

e-mail: support.at@kompernass.com

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
D-44867 BOCHUM

Www. kompernoss.com
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Programmablauf

Programm 1. Normal 2. Locker
Hell Hell
Bré&unungsgrad Mittel Schnell Mittel Schnell
Dunkel Dunkel
GréBe 750 g 11000 g|1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g

Zeit (Stunden) 2:58 3:05 3:15 2:14 2:20 2:25 3:13 3:18 3:25 2:18 2:25 2:30
Vorheizen (Min) 15 15 20 N/A N/A N/A 10 10 15 N/A N/A N/A
Kneten 1 (Min) &> | 12 13 13 12 13 13 12 12 15 12 13 13
Gehen 1 (Min) C ) 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

Knefen 2 (Min) &> | 3A* | 5A | 5A 1A | 24 | 2a | 3a* | 5A | sA 1A | 24 | 2A

5 5 5 5 5 5 8 8 8 5 5 5

Gehen 2 (Min) &) 30 30 30 18 18 18 43 41 35 18 18 18
Gehen 3 (Min) & | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 30 | 35 35 35 30 | 30 30
Backen (Min) 56 | 60 | 65 | 56 | 60 | 65 | 60 | 65 | 70 | 60 | &5 | 70
Warmhalten (Min) 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60

Zutaten hinzugeben
f 2:01 2:05 2:10 1:49 1:53 1:58 2:26 2:29 2:28 1:53 1:58 2:03
(Stunden verbleibend)

Voreinstellung der Zeit 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 3A heift, dass der Brotbackautomat 3 Minuten knetet und gleichzeitig der Signalton zum Zutaten hinzu-
geben ertént und die Displayanzeige ,ADD” (§) erscheint.
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Programm 3. Vollkorn 4. SuoB
Hell Hell
Bréunungsgrad Mittel Schnell Mittel Schnell
Dunkel Dunkel
GréBe 750 g [1000g|1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g [1000 g|1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g

Zeit (Stunden) 3:18 3:25 3:35 2:24 2:30 2:35 2:56 3:01 3:10 2:10 2:16 2:20
Vorheizen (Min) 15 15 | 20 | N/JA | NJA | N/A | 10 10 15 | N/A | N/A | N/A
Kneten 1 (Min) &> | 11 12 12 1 13 13 12 12 12 1 12 12
Gehen 1 (Min) ) 30 30 30 10 10 10 25 25 25 10 10 10

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

Kneten 2 (Min) &> | 3A | 5A | 5A | 2A | 2A | 2A | 4A* | 5A | SA | 1A | 2A | 2A

8 8 8 5 5 5 6 6 6 ) [ 6

Gehen2 (Minf &> | 38 | 38 | 38 | 23 | 23 | 23 | 35 | 35 | 35 18 18 18
Gehen 3 (Min) & 35 35 35 35 35 35 30 30 30 30 30 30
Backen (Min) 56 | 60 | 65 | 56 | 60 | 65 | 52 | 56 | 60 | 52 | 56 | 60
Warmhalten (Min) || 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60

Zutaten hinzugeben
4 2:17 | 2:21 2:26 1:59 2:03 2:08 2:03 2:07 2:11 1:46 1:50 1:54
(Stunden verbleibend)

Voreinstellung der Zeit 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 4A heift, dass der Brotbackautomat 4 Minuten knetet und gleichzeitig der Signalton zum Zutaten hinzu-

geben ertént und die Displayanzeige ,ADD” (§) erscheint.
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Programm 5. Express 6. Teig | 7. Nudelteig 8. Buttermilch 9. Glutenfrei
Hell Hell Hell
Bréunungsgrad Mittel N/A N/A Mittel Mittel
Dunkel Dunkel Dunkel
Groéfle 750 g 1000 g|1250 g| N/A N/A 750 g |1000 g|1250g 750 g 1000 g/ 1250 g
Zeit (Stunden) 1:15 1:18 1:20 1:50 0:15 3:17 | 3:21 3:30 | 3:40 | 3:45 | 3:55
Vorheizen (Min) N/A | N/A | 10 N/A 25 25 30 15 15 20
Kneten 1 (Min) &> 8 8 8 12 15 10 10 10 12 12 12
Gehen 1 (Min) C” D | N/A | N/A | N/A | 10 N/A 20 20 20 20 20 20
N/A | N/A | N/A | N/A N/A 2 2 2 2 2 2
Kneten 2 (Min) &> | 24 | 2A | 2A | 3A N/A 5A* | 5A | 5A | 3A | 3A | 3A
5 5 5 5 N/A 8 8 8 8 8 8
Gehen 2 (Min) & | N/A | N/A | N/A | 25 N/A 45 45 45 50 50 50
Gehen 3 (Min) & | 20 20 20 45 N/A 30 30 30 50 50 50
Backen (Min) 40 43 45 | N/A N/A 52 56 60 60 65 70
War (S (Min) 60 60 60 | N/A N/A 60 60 60 60 60 60
Zutaten hinzugeben | 4 oo | 168 | .90 | 1:15 N/A 2:15 | 219 | 2:23 | 2:48 | 2:53 | 258
(Stunden verbleibend) ’ : ’ ’ : ’ ’ ’ ’ ’
Voreinstellung der Zeit | 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 5A heift, dass der Brotbackautomat 5 Minuten knetet und gleichzeitig der Signalton zum Zutaten hinzu-
geben ertént und die Displayanzeige ,ADD” (§) erscheint.
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Programm 10. Kuchen 11. Marmelade 12. Backen

Hell Hell

Bréunungsgrad Mittel N/A Mittel
Dunkel Dunkel

Grofe 750 g 1000g 1250 g N/A N/A

Zeit (Stunden) 1:30 | 1:35 1:40 1:20 1:00
Vorheizen (Min) N/A N/A N/A N/A
Kneten 1 (Min) &> | 15 | 15 15 N/A N/A

) 15

Gehen 1 (Min) T | N/A | N/A | N/A Hitze + knefen N/A
N/A | N/A | N/A N/A N/A

Kneten 2 (Min) &> | N/A | N/A | N/A N/A N/A
N/A | N/A | N/A N/A N/A

Gehen 2 (Min) & | N/A | N/A | N/A N/A N/A
Gehen 3 (Min) &= | N/A | N/A | N/A 43 N/A

Hitze + kneten
60 65 70
Backen (Min) 20 60
Gehen
15 15 15
Gehen | Gehen | Gehen
Warmhalten (Min) (i 60 60 60 N/A 60
Zutaten hinzugeben

(Stunden verbleibend) b || e b b
Voreinstellung der Zeit | 15h 15h 15h N/A 15h
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Fehlerbehebung Brotbackautomat

Was tun, wenn der Knethaken @ nach dem Backen in
der Backform @ stecken bleibte

Fillen Sie heifes Wasser in die Backform @ und drehen

Sie den Knethaken @, um die Verkrustungen darunter zu
|6sen.

Was passiert, wenn das fertige Brot im Backautomaten

bleibte

Durch die ,Warmhalte-Funktion” wird sichergestellt, dass
das Brot ca. 1 Std. warm gehalten und vor Feuchtigkeit
geschitzt wird. Sollte das Brot lénger als 1 Stunde im
Backautomaten bleiben, kénnte es feucht werden.

Sind die Backformen @ spilmaschinengeeignet?

Nein. Bitte spiilen Sie die Backformen @ und Knethaken
O mit der Hand.

Warum wird der Teig nicht gerihrt, obwohl der Motor
laufte

Uberpriifen Sie, ob die Knethaken @ und die Backform
@ richtig eingerastet sind.

Was tun, wenn der Knethaken @ im Brot stecken bleibt2

Entfernen Sie den Knethaken @ mit dem
Knethakenentferner @@.

Was passiert bei einem Stromausfall wéhrend eines
Programms?@

Bei einem Stromausfall bis 10 Minuten wird der
Brotbackautomat das zuletzt ausgefihrte Programm zu
Ende fihren.

Wie lange davert das Brotbacken?

Bitte entnehmen Sie die genauen Zeiten der Tabelle
,Programmablauf”.

Welche Brotgewichte kann ich backen?

Sie kénnen Brote von 750 g - 1000 g - 1250 g backen.

Warum kann die Timer-Funktion beim Backen mit
frischer Milch nicht benutzt werden?

Frische Produkte wie Milch oder Eier verderben, wenn
sie zu lange in dem Gerdt bleiben.

Was ist passiert, wenn der Brotbackautomat nicht arbeitet,
nachdem man die Start/Stop-Taste @ gedriickt hate

Einige Arbeitsgéinge wie zum Beispiel ,Aufwérmen” oder
,Ruhen” sind schwer zu erkennen. Kontrollieren Sie
anhand der Tabelle ,Programmablauf”, welcher
Programmabschnitt gerade l&uft.

Kontrollieren Sie, ob Sie die Start/Stop-Taste @ richtig
gedriickt haben.

Kontrollieren Sie, ob der Netzstecker an das Stromnetz
angeschlossen ist.

Das Gerét zerhackt die beigegebenen Rosinen.

Um das Zerkleinern von Zutaten wie Obst oder Nissen
zu vermeiden, geben Sie diese erst nach Erténen des
Signals zum Teig.
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