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Vazeny zakazniku,

Blahoprejeme k nakupu tohoto zafizeni. Pozorné si prectéte
pfirucku a dodrZujte nasledujici rady, abyste predesli
poskozeni pfistroje. Jakékoliv selhdni zplsobené ignorovanim
uvedenych instrukci a upozornéni uvedenych v navodu k
pouZiti se nevztahuje na naSi zaruku a jakoukoliv
odpovédnost. Naskenujte QR kdd, abyste ziskali pristup k
nejnovéjsimu uZivatelskému manudlu a dalS$im informacim o
produktu.

PROHLASENI O SHODE

Vyrobce

Chal-Tec GmbH, WallstraRe 16, 10179 Berlin, Deutschland.

Vyrobek splfiuje nasledujici evropské smérnice:

2014/30/EU (EMV)
2014/35/EU (LVD)

2011/65/EU (RoHS)
2009/125/EG (ErP)



BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pfed pouZivanim zafizeni si peclivé prectéte tento ndvod a uschovejte jej pro
budouci pouZziti. Prectéte si vsechny pokyny.

PFistroj je urCen pro vareni ( "smaZeni") potravin teplym vzduchem a jen pro
domdci pouziti. Zafizeni nepouzivejte pro jiné ucely, nez je jeho uréené pouziti.
Toto zafizeni neni urceno k pouZiti osobami véetné déti se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud nebyly pod dohledem nebo instrukci osoby odpovédné za jejich
bezpecnost.

Pfistroj nepouZivejte venku ani v profesiondlnich kuchynich, obchodnich
prostorach, kancelafich, hotelovych pokojich a podobnych obytnych a obytnych
prostredich.

Nenechavejte jednotku bez dozoru béhem pouzivani.

Pokud zafizeni nepouzivate, odpojte ho.

PouZivejte pouze soucasti a pfislusenstvi zafizeni doporucené vyrobcem zafizeni,
aby nedoslo k poskozeni zafizeni.

Ptistroj ani jeho ¢asti neupravujte.

Pfi pouZivani elektrického zafizeni se musi vzidy dodrZovat zékladni bezpecnostni
opatreni pro elektricka zafizeni.

Nechte pfistroj zkontrolovat autorizovanym technikem nebo autorizovanym
servisnim stfediskem, pokud je sitovd zédstréka, napajeci kabel nebo zafizeni
jakymkoliv zptisobem poskozené.

V takovém pripadé zafizeni nepouzivejte a nepokousejte se s nim manipulovat.
Davejte pozor na déti, abyste se ujistili, Ze se nehraji se zafizenim nebo jeho
¢astmi.

UPOZORNENI{, HORKE POVRCHY: Toto zafizeni generuje teplo a paru
béhem provozu. Musi byt pfijata vhodna opatfeni, aby se predeslo
nebezpedi popaleni, pozaru nebo jiné osobni Ujmy nebo poskozeni
majetku.

UPOZORNENI: Zafizeni je béhem provozu horké a po vypnuti po
uréitou dobu udrZuje teplo. Pfi manipulaci s pfistrojem vidy
pouzivejte rukavice na peceni. Pfed Cisténim nechte zafizeni a jeho
soucdsti 30 minut vychladnout.
Aby se snizilo riziko poZzaru, zafizeni neumistujte k hoflavym
predmétem nebo materidlem.

Nikdy neumistujte nic na zafizeni, kdyZ je v provozu nebo kdy? je
horké.
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KOMPONENTY ZARIZENI

1 Ovladaci panel

2 Priihledna zédpadka

3 Rukojet na fritovaci kosik

4 Prihradka na fritovani obsahujici zasuvku na smazeni a kosik na smazeni
5 Horni ¢ast zafizeni

6 Zadni vystup vzduchu

7 Napajeci konektor

8 Spodni ¢ast s neklouzavymi nozickami

9 Obal



PRIPRAVA

Vase nova fritéza vam umoizni pfipravit vase oblibené ingredience a obcerstveni
zdravéjsim zpUsobem. Fritéza pouZiva horky vzduch v kombinaci s vysokorychlostni
cirkulaci vzduchu (rychly horky vzduch) a hornim grilem pro pfipravu riznych
chutnych jidel zdravym, rychlym a jednoduchym zplsobem. Vase slozky jsou
zahtivany ze viech stran najednou a neni tfeba pridavat olej do vétsiny pfisad.

ROZBALENI A CISTENI

Odstrarite vsechny obalové materidly a Stitky z vnitfni a vnéjsi strany fritézy. Kosik
na peceni je jiz v prihradce na fritovani pfi dodani.

Vytdhnéte prahlednou zdpadku na rukojeti kose dopredu, abyste odblokovali
zasuvku.

Vyberte zasuvku na smazeni z prihradky.

Stisknéte uvolriovaci tlacitko na drzdku kosSe.

Zvednéte kosik na smazeni nahoru a ven ze zafizeni. Pfi vkladani kosiku jednoduse
opakujte postup: Umistéte kosSik nad zafizeni na smazeni, klapky koSe vlevo a
vpravo od rukojeti zapadaji do vyklenkd na zafizeni na smazeni. Vlozte kosik do
zafizeni a uzamknéte ho.

Vycistéte koS a zafizeni na smazeni horkou vodou, Cisticim prostfedkem a jemnou
neabrazivni houbou.

Otirejte vnitfni i vnéjsi ¢ast pouzdra vlhkym hadrikem.

UPOZORNENI: Fritézu neponotujte do vody. Mze to zpUsobit elektrické poskozeni
zafizeni.

Nyni ususte vSechny komponenty.

Vlozte fritovaci kos zpét do zafizeni a zamknéte ho, aby se zabranilo neimysinému
uvolnéni koSiku.

UPOZORNENI: Pied prvnim pouzitim zafizeni se ujistéte, 7e na vnéj$im a vnitinim
prostoru pfistroje, kolem nebo mezi zafizenim na smazZeni a koSikem neni Zadny
obalovy materidl ani cizi predméty.

NASTAVENI

Fritézu horkého vzduchu umistéte na stabilni, rovny a Zaruvzdorny povrch v
blizkosti elektrické zasuvky.

Ujistéte se, Ze zafizeni umistéte na povrch bez plast(l. Teplo béhem peceni muze
zpUsobit uvolnéni plastu z povrchu obsahujiciho plastovy material a zpUsobit trvalé
tmavé skvrny, zabarveni a skvrny na povrchu.

Zatizeni umistéte nejméné 10 cm od jinych objekt(i a mimo zdrojt tepla.

Horky vzduch unika z vystupu vzduchu na zadni strané fritézy. Drzte zadni stranu
bez prekdzek, abyste zajistili funkénost zafizeni.

Neumistujte nic na horni &ast fritézy.

Fritézou nepohybujte, kdyz je horké. Mohli byste se spdlit horkou potravinovou
tekutinou. Pred transportem nechte fritézu vychladnout vice nez 30 minut.



PRIPOJENI K ELEKTRICKE ZASUVCE

Pfipojte napajeci kabel za fritézu do elektrické zasuvky, abyste zabranili nahodnému
strzeni zafizeni.

Nenechte kabel viset nad okrajem pracovni plochy.

Ujistéte se, Ze se kabel nedotyka horkych ploch, jako jsou radiatory nebo sporaky.

Dodany napdjeci kabel (nebo odpojitelny napajeci kabel) je kratky. Tim se sniZuje
riziko chyceni nebo prepinani pres dlouhou $nlru. PouZivejte prodluZovaci kabely,
které jsou vhodné pouze pro toto zafizeni. Pokud mate pochybnosti, obratte se na
autorizovaného servisniho technika nebo na autorizované servisni stiedisko.

Pokud zafizeni nepouzivate, odpojte napdjeci kabel.

POUZITI

Fritéza je vybavena bezpecnostnim vypinacem, ve kterém se automaticky vypind
pfistroj pfi otevieni ¢asti na smazeni. Tim se zabrani nahodnému opareni horkym
vzduchem.

Dulezité: Fritéza pracuje s horkym vzduchem namisto tuku. Nepliite zasuvku na
peceni s olejem nebo s tuky na peceni. Zafizeni neni na to vhodné.

Vytdhnéte prahlednou zdpadku na rukojeti kose dopfedu, abyste odblokovali
zasuvku.

Vyberte zafizeni na smazeni z prihradky.

Umistéte jidlo do kosiku na smazZeni. Vypliite kosik na maximdlné dvé tretiny. Pfi
pripravé Cerstvé zeleniny vezméte maximalné tfi $alky Cerstvé zeleniny.

Dulezité: Vidy smazte jidlo s kosikem zasunutym do zasuvky, abyste zajistili spravné
smazeni jidla.

Posurite zafizeni zpét a zatlacte prihlednou zdpadku nad drzakem kose, aby se
zajistila prihradka.

Nastaveni teploty a ¢asu vareni

Pomoci ovlddaciho panelu maZete manualné zvolit program nebo nastavit teplotu a
Cas pripravy.

Pfipojte napajeci zdroj k zatizeni a zasuvce.

Stisknutim tlaéitka ON / OFF zapnéte zafizeni. Tlagitko ON / OFF se nyni rozsviti.
UPOZORNENI: Pfi prvnim pouziti mize fritéza zptsobit slaby zdpach. To je normalini a
po kratké dobé zanikne.

Vyberte jeden z programi nebo manualné nastavte poZadovany ¢as a teplotu
pfipravy.



ON/OFF

Zapind nebo vypina zafizeni.

MODE

Vybér mezi pfednastavenymi programy.
TIME

PoZadovany ¢as mlzZete nastavit stisknutim tohoto tlacitka.

=

Nastavuje poZadovany ¢as vareni stisknutim tlacitek PLUS nebo
MINUS.

TEPLOTA

PoZadovanou teplotu Ize nastavit stisknutim tohoto tlacitka.

Nastavuje poZadovanou teplotu horkého vzduchu stisknutim tlacitek
PLUS nebo MINUS.

De= DD © ©

POZNAMKA: Displej prepind kazdych 5 sekund mezi ¢asem a teplotou.

Ovladani vareni

Nékteré potraviny, zejména velké mnozstvi, vyzaduji dodatecné kroky k pripravé v
pribéhu fritovani, jako je otdceni nebo protfepdni, aby se zajistily nejlepsi vysledky
vareni.

Chcete-li jidlo protfepat, vytahnéte kosicek z pFihradky za rukojet a protfepejte
kosickem.

Potom zasurite kosicek zpét do zafizeni.

POZOR: Dotykejte se kosiku a zafizeni na peceni pouze pomoci rukavic na peceni.
Béhem a po varfeni kosik na smazeni, zafizeni a jidlo jsou horké. V zavislosti na typu
jidla muaze dojit k Uniku péry ze zafizeni.

Vytdhnéte prihlednou zapadku na rukojeti kose dopredu, abyste odblokovali kosik.
Vytahnéte kosik na smazeni ze zafizeni za rukojet. Jidlo intenzivné protfepejte.
MUzZete také odpojit kosik od fritovaciho zafizeni, abyste jidlo pretriasli, pokud je
kosik pfilis tézky v ruce.

Posurite prahlednou zdpadku na rukojeti kose dopredu a vytahnéte kosik z pfihradky.
Zasuvku umistéte na tepelné odolny povrch.

Stisknutim tlacitka na rukojeti kose odpojte kosik.

Silné protrepejte jidlo.

Znovu pripevnéte kosik do zasuvky a zajistéte ho.

Posurite kosik zpét do zatizeni.

UPOZORNENI: Fritéza na horky vzduch funguje pouze tehdy, kdy? je zasuvka na
smazeni zcela zaviena.

TIP: Nastavte ¢asova¢ na polovinu ¢asu pfipravy, ktery vdm pfipomene protfepani.
Nezapomerite nastavit ¢asovac na zbyvajici ¢as pfipravy po protfepani jidla.
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Vyprazdnéni kosiku

Kdyz slysite budik, nastaveny ¢as pfipravy uplynul.

Vytdhnéte kosik na smaZeni o zafizeni. Zkontrolujte, zda je jidlo uvéreno. (Pokud
ne, jednoduse posurite zasuvku zpét do zafizeni a nastavte Casova¢ na dalsi
minuty.)

UPOZORNENI: Dotykejte se ko$e a zafizeni na peceni pouze s rukavicemi na
peceni.

Béhem a po pripravy jidla kosik na smazZeni, zasuvka a jidlo jsou horké. V zavislosti
na typu jidla mdzZe dojit k Uniku péry z prostoru.

Kdyz je jidlo uvarené podle predstavy, umistéte kosik na tepelné odolny povrch.
Stisknutim tlacitka na koSi na smazeni uvolnéte kosik a zvednéte kosik ze zafizeni.
UPOZORNENI: Nechévejte kosik s otvorem smérem dold, dokud je koik stale
ptipevnén k zafizeni, protoZe ze zafizeni mUlZe vypadnout mastnota nebo
potravinové Stavy.

Vyprazdnéte jidlo z koSiku do misy nebo na talif.

UPOZORNENI: Pouzijte kle$té na pegeni nebo panev, abyste z kose vybirali velké
nebo jemné jidlo.

Kdyz je jedna ddvka jidla pfipravend, fritéza je okamZité pfipravena k pfipravé dalsi
porce.

RADY A TRIKY

Tabulka pripravy

Nasledujici tabulka vam pom0ze vybrat spravnou teplotu a ¢as pro dosaZzeni nejlepsich
vysledkd. Jakmile jste obeznameni s smaZenim vzduchem, pfizpUsobite tato doporuceni
svému vybéru.

Pridejte 3 minuty ¢asu na vareni, pokud je fritéza studena a poprvé zacinate smazittime.

Jidlo Maximum Cas Teplota Kontrola Zlepseni
Tenké zmrazené hranolky 2%-5 Cups 10-12 Min 200°C ano
Hrubé zmrazené hranolky 2%-5 Cups 10-14 Min 200°C ano
Doméci hranolky 2%-6 cups 12-18 min 200°C ano % CLoleje
Doméci americké 2Y%-6 cups 18-25 min 180°C ano % CL oleje
brambory
Doméci bramborové 2%-6 cups 14-20 min 180°C ano % CLoleje
hranoly
Steak 120-900g 8-12 min 200°C
Hamburger 120-500g 7-14 min 180°C
Mrazené kufeci nugetky 120-900g 12-16 Min 200°C ano
Mozzarella pali¢ky 120-900g 8-14 min 180°C ano
PInénd zelenina 120-900g  10-15 min 160°C ano

Upozorfiujeme, Ze tato nastaveni jsou doporucenimi, protoze potraviny se lisi
svym plivodem, velikosti, tvarem a znackou.



Nemuzeme zarucit, Ze vaSe jidlo bude potfebovat pfesné ten ¢as a teplotu na
vareni.

Obcerstveni se obvykle pfipravuje v troubé a mGzZe byt také pripraveny ve fritéze.
Tenké nebo malé potraviny obecné vyzaduji kratsi ¢as vareni jako vétsi.

MiZete pouZzit fritézu na opétovné zahrati jidla. Jednoduse nastavte teplotu 150 ° C
(300 ° F) a ¢as az 10 minut.

Doporucujeme pridat nékolik kapek rostlinného oleje pfi pfipravé cerstvych
brambor, abyste dosahli jasnéjsi vysledek. Pokud pfidate olej, ucirite tak tésné pred
varenim.

Protfepdni malych jidel v poloviné vareni zarucuje, Ze vSechny kusy jsou varené
rovnomerné.

PouZijte predem pripravené tésto na rychlé a snadné pripravé naplnéného
obcerstveni. Prefabrikované tésto vyzaduje kratsi dobu vareni nez domdci tésto.

Pti peceni kolace nebo quiche vioZte do kose na peceni pecivo.

PFi vafeni citlivych nebo pInénych jidel doporuc¢ujeme i peceni.

Domaci hranolky

PFi pfipravé domdcich hranolek postupujte nasledovné:

1 Brambory oloupeme a nakrajime na prouzky.

2 Brambory diikladné omyjte a osuste je kuchyriskym papirem.

3 Vlozte hranolky a % lzice olivového oleje do misy a promichejte, dokud se
hranolky nepokryji olejem.

4 Pouzijte fritovaci klesté na vyjimani hranolek z misy, odstrarite nadbytecny olej a
vlozte hranolky do kosiku na smazeni. Nevysypte bramborové hranolky z misky do
kosiku fritézy, abyste predesli tomu, Ze nadmérny olej odkape z misky do fritézy.

5 Pfipravte bramborové hranolky podle tabulky na pfipravu.

CISTENI

Toto zafizeni je snadno Cistitelné. Neobsahuje Zadné casti, které by mohly byt
opraveny uZivatelem. Jakoukoliv udrzbu kromé cisténi musi provadét kvalifikovany
technik.

Jednotku vycistéte po kazdém pouZiti.
UPOZORNENI: Fritézu neponofujte do vody. Zafizeni je ovladané elektricky a v
disledku toho muze byt poskozeno.

1 Odpoijte sitovou $ritiru od elektrické zasuvky a nechte pfistroj vychladnout.
TIP: Vyberte kosik na smazeni ze zatizeni, aby se zatizeni rychleji ochladilo.

2 Vycistéte vnéjsi ¢ast zafizeni vihkym hadfikem.

3 Vycistéte vnitini ¢ast zafizeni horkou vodou a neabrazivni houbou.

4 Topné téleso vycistéte Cisticim kartacem, abyste odstranili zbytky potravin.
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UPOZORNENI: Necistéte kosik a zafizeni s kovovymi kuchyriskymi nadobim nebo
Cisticimi prostredky, aby nedoslo k poskozeni nelepivého povlaku.

5 Vycistéte kosik a fritézu horkou vodou, €isticim prostfedkem a houbou.

MUzZete pouzit odmastovaci kapalinu k odstranéni zbyvajiciho tuku.

UPOZORNENI: Pokud se na kosik pfilepi necistota, naplite zasuvku horkou vodou a
néjakym Cisticim prostredkem. Vlozte kosik do zafizeni a zapnéte jej asi 10 minut.

SKLADOVANI

Odpojte napajeci zdroj a nechte pfistroj vychladnout.
Ujistéte se, Ze vSechny Casti jsou Cisté a suché.

Fritézu skladujte na suchém, bezprasném misté.

LIKVIDACE

nebo jeho obalu znamend, Ze vyrobek nepatii do doméciho odpadu. Na
zakladé smérnice by mél pfistroj odevzdat na pfislusSném sbérném misté

B 10 recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni. Zajisténim spravné
likvidace vyrobku pomuZete zabranit moZnym negativnim dopadim na
Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by jinak mohl byt disledek nespravné
likvidace vyrobku. Pro detailnéjsi informace o recyklaci tohoto vyrobku se
obratte na svij Mistni Gfad nebo na odpadovou a likvida¢ni sluzbu vasi
domdcnosti.

ﬁ Podle Evropského nafizeni odpadu 2012/19 / EU tento symbol na vyrobku



RESENi PROBLEMU

Problém

MozZna pficina

Reseni

Fritéza nefunguje.

Zafizeni neni pfipojeno.

Pfipojte napajeci zdroj k
zarfizeni a zasuvce.

Nezapojili jste pfistroj a /
nebo jste nenastavili ¢as
nebo teplotu vareni.

tisknéte tlacitko napajeni.
Vyberte program nebo
vyberte Cas a teplotu. Poté
stisknéte tlacitko Start.

Kosik  nezapada
do prostoru.

Ko$ na smazeni neni
spravné umistén v
zasuvce.

Opatrné vloite kos do
zarizeni tak, jak je popsano v
&asti PRIPRAVA.

Kosik na peceni je
preplnény.

Naplrite kosik tak, jak je
doporuceno v &asti PLNENI
KOSIKU.

Jidlo neni | Kosik na peceni je | PouZivejte mensi mnoZstvi
uvarené. preplnény. potravin na rovnomérné;jsi
vysledky.
Teplota je nastavena | Stisknutim tlacitka PLUS pfi
prilis nizko. volbé teploty zvyste teplotu.
Jidlo neni | Nékteré potraviny se | Béhem peceni nékolikrat
rovhomérné musi  béhem  peceni | otolte jidlo. Podivejte
uvarené. otoCit nebo protrepat. pfipravnou tabulku v casti

TIPY A TRIKY.

Hranolky nejsou
rovhomérné
uvarené.

Pouzivali  jste  rGzné
druhy brambor.

Pouzivejte Cerstvé
naolejované brambory.

Po odisténi se brambory
nevysusily.

Po umyti vysuste brambory.

Hranolky nejsou
kfupavé.

Syrové brambory
obsahuji  pfilis mnoho
vody.

Po umyti vysuste brambory.
Odkrojte tenci tyCinky.
Pridejte vice oleje.

Z pristroje stoupa
bily kouf.

Pouzilo se pfilis mnoho
oleje. Olej z velmi
mastného jidla kape do
zatizeni a zahtiva se tam.

PouzZivejte méné mastné
potraviny.

Zbytky oleje nebo
potravin z posledniho
vareni se pfidrzuji v
kosiku nebo v zafizeni na
smazeni.

Po kaidém poufZiti vycistéte
prihradku, zafizeni pouzitim a
kosik.

ZARUKA A SERVIS

Pokud potrebujete informace nebo mate problém se zafizenim, navstivte nasi
webovou stranku nebo kontaktujte svého prode;j.
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TECHNICKE SPECIFIKACE

Cislo polozky

10032849

Napajeni

220-240 Volt ~ 50/60 Hertz

Spotieba energie

1700 Watt

Technologie Rapid Hot-Air-Technology
Kapacita vareni 5.4 litra
Ovladaci panel LED panel

Material

Nehrdzavejuca ocel
Zasuvka na vyprazanie: hlinik

Vykurovaci ¢lanok: Nerezova ocel

Teplotni rozsah smazeni

80 - 200°C

Rozsah ¢asovani fritovani

< 60 Minut







KLARSTEIN NIJ1SdV 1
EIN NIFLSdV 1IN KLARS
KLARSTEIN NIJ1SdV 1
EIN NIFLSdVIA KLARS
KLARSTEIN NIJ1SdV 1A
EIN NIF1SdVIX KLARS
KLARSTEIN NIJ1SdV 1




