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(SK) NAVOD NA OBSLUHU

SCF-56VDP X

s K INFORMACIA, TYKAJUCA SA SPRAVNEHO NA DANIA S ODPADOM Z
ELEKTRICKYCHA ELEKTRONICKYCHSP OTREBICOV

Po skonéeni Zivotnosti sa spotrebié nesmie likvidovae spolu s beznym domovym odpadom.
MbzZete ho bezplatne odovzdas do osobitnych zbernych stredisk, vytvorenych miestnymi organmi,
alebo u distributorov, ktori poskytuju takuto sluzbu.

Separovane zlikvidovae elektrické a elektronické spotrebiee znamena zabranie pripadnym
negativnym doésledkom na zivotné prostredie a zdravie, ktoré by mohli vzniknde z nevhodnej
likvidacie a umozouje spracovanie a recyklaciu materialov z ktorych vyrobok pozostava, eim sa
dosiahne vyznamna Gspora energie a zdrojov.

vyrobku znak, ktory oznaéuje odportéanie nepouzie na jeho likvidaciu
tradiené kontajnery.
1 alSie informacie vam poskytnd miestne organy, alebo obchod, v ktorom

E Aby sme zdbraznili povinnose spolupracovas pri separovanom zbere, je na
— ste vyrobok zakupili.

CZ INFORMACE, TYKAJICi SE SPRAVNEHO NAKLADANi S ODPADEM Z

ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH SPOTREBICU

Po skonéeni Zivotnosti se spotsebie nesmi likvidovat spolu s biznym domovym odpadem.

MuzZete jej bezplatni odevzdat do osobitnych sbirnych stsedisek, vytvogenych mistnimi organy,
nebo u distributoru, ktesi poskytuji takovou sluzbu.

Separovani zlikvidovat elektrické a elektronické spotsebiée znamend zabranit psipadnym
negativnim dusledkum na Zivotni prosteedi a zdravi, které by mohli vzniknout z nevhodné likvidace
a umozouje zpracovani a recyklaci materialu ze kterych se vyrobek sklada, eim se dosahne
vyznamni ispory energie a zdroju.

vyrobku znak, ktery oznaeuje doporuéeni nepouzit na jeho likvidaci
tradiéni kontejnery.

E Aby jsme zduraznili povinnost spolupracovat psi separovaném sbiru, je na
— DalSi informace vam poskytnou mistni organy, nebo obchod, ve kterém

jste vyrobek zakoupili. 10.2006
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DULEZITE!

1.

Instalace spotiebice musi byt provedena v souladu s plathymi pravnimi predpisy. Pred
instalaci a zahajenim pouzivani spotrebice si peclivé proc¢téte navod k obsluze.

Sporaky jsou vyrobky, které neobsahuji materialy ohrozujici zivotni prostredi.

3. VSechny materidly, z nichz jsou vyrobeny slozky obalu, jsou recyklovatelné.

10.
1.
12.

Po ukonéeni zivotnosti sporaku zajistéte, aby nemohl byt znovu pouzit. Demontujte dvere,
které mohou ohrozovat zejména déti. Poté predejte spotifebi¢ na prislusné sbérné misto
odpadtl nebo do sbérny druhotnych surovin.

Pred instalaci ponechte spotiebi¢ v mistnosti asi 8 hodin v klidovém stavu.

Pripojit a opravovat sporak muiize vyhradné pracovnik s opravnénim pro instalace elektrickych
spotrebic¢ii nebo technik autorizovaného servisu v souladu s platnymi pravnimi predpisy.

Poskozeny sporak se nesmi pouzivat, dokud neni opraven. Vyrobce nenese zadnou
odpovédnost za zranéni nebo $kody zplsobené nespravnou instalaci nebo nespravnym
pouzivanim spotrebice.

Je zakazano provadét vliastnimi silami jakékoliv opravy s vyjimkou vymény osvétleni trouby,
v opacném pripadé zanikaji zaruéni naroky.

Sporak je vyroben ve tfidé | z hlediska ochrany pred zasahem elektrickym proudem a
vyzaduje proto pfipojeni k siti s funkénim ochrannym obvodem (uzemnéni).

Sporak mulze byt vestavén v kuchyiiské lince s pracovni deskou o maximalni vysce 850 mm.
Neni dovoleno zvedat sporak za madlo dvefi trouby.

Vyrobce si vyhrazuje moznost provadét zmény za ucelem modernizace a trvalého zvySovani
kvality vyrobku bez pfedchoziho oznameni uzivatelim. Tyto zmény vSak nebudou ztézovat
obsluhu spotrebice.

Sporaky spliuji podminky smérnic:

1 73/23/EEC - Nizkonapét'ové elektrické vyrobky [LVD]
2 89/339/EEC - Eletromagneticka kompatibilita [EMC]
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RIESENIE PROBLEMOV

8 RIESENIE PROBLEMOV

DOLEZITE !

Skoér ako zacnete rieSit’ problém, odpojte sporak od elektrickej siete, aby nedoslo k zasahu el.

prudom.

Ked sa po€as pouzivania spotrebi¢a prejavi porucha, skontrolujte podla nasledujucich pokynov, €i

mobZete poruchu odstranit sami.

Nesvieti osvetlenie rary.

Ak bola rura v prevadzke a je horuca, pockajte, az vychladne.

Ziarovku.

odolnost’ vocéi teplotam do 300°C.

Obr. 30

V ruare vznika vel’ké mnozstvo dymu

»  Ziarovka nie je dotiahnuta — vyskrutkujte kryt osvetlenia a dotiahnite

e Ziarovka je spalena — vyskrutkujte kryt osvetlenia a Ziarovku vymerite.
Nova Zziarovka musi mat tieto parametre: typ E14 230V 25W

* Vznik dymu pocas pecenia je normalnym javom. Mnozstvo dymu mdzete obmedzit' znizenim teploty

alebo zmenSenim mnozZstva pouzivaného tuku a vody v nadobe na pecenie.

Na displeji programatora blikaja nuly: ,,0.00”

* Pokles napéatia v sieti alebo kratke preruSenie dodavky el. pradu. Odpojte sporék od siete, chvilu

pockajte, potom sporak znova zapojte a nastavte hodiny.

ENERGETICKY OPIS ELEKTRICKEJ RURY NA PECENIE

lObchodna znacka FAGOR
Model 5CF-56VDP X
Trieda energetickej hospodarnosti [1] A
Spotreba el. energie - konvencéné prudenie [2] kWh 0,79
Spotreba el. energie - vnutené prudenie [2] kWh 0,87
yuzitelny objem dutiny | 55,0
elkost elektrickej rury stredna
Cas na upeéenie pri tandardnej zataZi min. 44,0
Spotreba el. energie ( standby ) Wh 0,5
Plocha najvacsieho plechu na pecenie cm? 1050,0

Poznamky k tabulke:

[1] Na stupnici od A (vy$Sia) po G (nizSia).

[2] Vztahuje sa na Standardnu zataz

Uvedené parametre zodpovedaju poziadavkam Nariadenia vliady SR ¢. 229/2003 Z.z.
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CISTENIE A UDRZBA

Pre ulahc¢enie Cistenia vnutrajsku rary moézete vybrat dvere a demontovat oba ramy vodiacich list,
popripade tiez zadny mriezkovy kryt.

7.3.1 DEMONTAZ DVERi RURY NA PECENIE

— Otvorte celkom dvere.

— Zavesy po oboch stranach dveri znehybnite premiestenim zarazky 1 na uchytku 2 drzadla 3
(obr. 29).

- Uchopte dvere oboma rukami, skloiite ich asi o 45° (v smere zatvarania) a vytiahnite z dierok v
zavesoch.

POZOR'!

1. Pant zavesu je napnuty znaénou silou, preto poc¢as demontaze dveri bud’te opatrni, aby ste si
neporanili prsty..

2. Pocas umyvania hornej steny rury pamaitajte na pritomnost’ elektrickych ohrevnych telies,
teplotného cidla a osvetlenia; neporuste polohu osadenia ¢idla.

3. Nerozlievajte vodu po dne rury, mohla by preniknit’ netesnostami k dolnému ohrevnému
telesu.

= W\ obr. 29
Demontaz dveri rary

7.3.2 CISTENIE VNUTRAJSKU RURY NA PECENIE

* Emailovany povrch istit pripravkami na Cistenie sporakov.

« Pri Cisteni neodstranitelnych pripalenin sa méze pouZzit Specialne prostriedky na Cistenie rury. Tieto
prostriedky sU Zeraviny a preto sa musia pouzivat v minimalnom mnozZstvu a velmi opatrne a
dodrzovat pokyny vyrobcu tychto pripravkov.

* Aby bolo Cistenie vo vnutri rary ulahéené, je mozné zapnut osvetlenie. Za tymto U€elom ovladac
vyberu funkcie nastavit na lubovolnu funkciu a ovlada¢ teploty by mal byt nastaveny v polohe ,0".
Svetlo sa bude svietit.

* Aby bolo mozno odistit skleneny kryt svetla (pol. 1 na obr. 30), musi sa ho odskrutkovat, umyt
v teplej vode so saponatom a znovu zaskrutkovat.

¢ Po umyti bo¢nych stien rury, opat’ pripevnit bo¢né katalytické kryty a skupiny vodiacich list. Postup je
v obratenom poradi ako pri demontazi.

VSEOBECNE INFORMACE

1 VSEOBECNE INFORMACE

1.1 URGCENI

Sporék je uréen vyhradné pro domacnost k pfipravé pokrmu. Jeho pouzivani k jinym uceldm neni

dovoleno!

1.2 TECHNICKA CHARAKTERISTIKA

Tabulka 1
5CF-56VDP X
Vnéjsi rozméry sporaku (v x § x h) [mm] 850 x 500 x 600
Uzite€ny objem dutého prostoru [1] 55,0
Jmenovité napajeci napéti 400V 3N ~ 50Hz
. . |®145mm 1,2 kW HighLight 2 ks

X:;:; z6ny keramické [ 4807 9120 mm 1,7 KW HighLight 1ks

@140 x 250 mm 2,0 kW HighLight 1ks
Jmenovity pfikon sporaku [kW] 8,1

horni topné téleso 0,7 [kW] .

dolni topné téleso 1,3 [kW] .

topné téleso grilu 2,0 [kW] .
Elektricka trouba kruhové topné téleso 2,0 [kW] .

horkovzdus$ny ventilator .

pohon rozné 4,0 W] .

osvétleni trouby 25 [W] .
Digitalni programator .
Termostat trouby .
PFisluSenstvi trouby pI?Ch na pfece’nl 2ks

rost na peceni 1 ks
1.3 KONSTRUKCE VYROBKU

6 8 7 6
Obr. 1

1 — keramicka deska

2 — elektricka trouba

3 — dvefe trouby

4 — zasuvka na nadobi

5 — ovladaci panel

6 — varna zéna @ 145mm

7 —varna zéna ¢ 140 x 250mm
8 —varna zéna ¢ 180 / @ 120mm
9 — plech na peceni

10 — rost na peceni




VSEOBECNE INFORMACE

1.3.1 VARNE ZONY KERAMICKE VARNE DESKY

( ( )
2145 | 2145 x 250
O
2180/8120 @145
\ Q { )
\A
Obr. 2 Obr. 3

A — ukazatel zbytkového tepla

1.3.2 UKAZATEL ZBYTKOVEHO TEPLA

* Stav zbytkového tepla varnych zon je signalizovan ukazatelem (obr. 3). Ukazatel tvofi étyfi kontrolky
pfifazené jednotlivym varnym zénam.

» Pokud teplota zény presahne 50 °C, rozsviti se pFislusna kontrolka.

e Po vypnuti varna zéna zméni barvu. To v8ak neznamenad, Ze by tak rychle vychladla. Zéna zustava
horka, coz signalizuje pFisluSna kontrolka ukazatele zbytkového tepla.

* Pokud se kontrolky spali, nebudete mit informaci, Ze zéna je horka. Vyhledejte proto autorizovany
servis.

1.3.3 OVLADACI PANEL SPORAKU

Obr. 3

1 — ovlada¢ varné zény ¢180/¢120mm; 2 — ovlada¢ varné zény ¢145mm; 3 — ovlada¢ varné zoény
©140x250mm; 4 — ovlada¢ varné zény @145mm; 5 — ovlada¢ funkci trouby; 6 — ovlada¢ termostatu
trouby; 7— digitalni programator; 8 — oranzZova kontrolka provozu sporaku; 9 — Cervena kontrolka
termostatu.

1.3.4 KONTROLKY

Oranzova kontrolka (pozice 8 na obr. 3) signalizuje, Ze je zapnuty néktery z ohfivacich prvkd sporaku,
tj. varna zéna keramické desky nebo topna télesa trouby.

Cervena kontrolka (pozice 9 na obr. 3) signalizuje &innost termostatu. Kontrolka se rozsviti po
nastaveni pozadované teploty v troubé. Poté, co trouba dosahne této teploty, kontrolka zhasne a pokud
teplota klesne pod pozadovanou hodnotu, opét se rozsviti.

cz 4

CISTENIE A UDRZBA
7 CISTENIE A UDRZBA

DOLEZITE !
Skor ako zacnete Cistenie, odpojte sporak od elektrického napatia a pockajte, az vychladne.

7.1 VSEOBECNE POKYNY

* Pre zachovanie riadneho technického stavu a estetického vzhladu sporak pravidelne distite.

* Nepouzivajte na Cistenie sporaka praskové Cistiace prostriedky, ktoré moézu poSkrabat plochy, ani
drétenky, agresivne chemikalie alebo ostré predmety.

+ Casti znehrdzavejluceho plechu, ovladade a ovladaci panel &istite jemnym tekutym gistiacim
prostriedkom bez obsahu brisnych €astic, ktoré by mohli poskodit panel.

* Plechy, formy a pekace nechajte po pouziti odmocit' v teplej vode s prisadou tekutého prostriedku na
umyvanie riadu, potom ich umyte a osuste.

* Kontrolujte Cistotu tesnenia dveri rary na pecenie.

7.2 CISTENIE KERAMICKEJ VARNEJ DOSKY

¢ Povrch keramickej varnej dosky Cistite pravidelne po kazdom pouZiti, pretoze aj drobné necistoty sa
pri nasledujucom vareni mézu pripalit. Zvlastnu pozornost' venujte rozsypanému cukru.

¢ Varnu dosku umyte Specialnymi prostriedkami, ktoré su ur¢ené priamo pre keramické varné dosky.
Na Cistenie nepouzivajte drotenky ani Cistiace prasky alebo pasty.

¢ Slabé necistoty odstrante vihkou utierkou alebo Spongiou (obr. 28) navihéenou v teplej vode
s prisadou jemného Cistiaceho prostriedku a potom vytrite do sucha.
a) b) Obr. 28

» Silné nedistoty odstranite pomocou Specialnych

Cistiacich prostriedkov pre keramické varné dosky.
¢ Namechanické odstranenie zvyskov pokrmov
bl “ z keramickej varnej dosky je najvhodnejSia drevena

vareSka alebo Specialna stierka (obr. 28b). Dbajte
na to, aby sa neposkrabal skleneny povrch dosky.

DOLEZITE !
Na cCistenie keramickej varnej dosky nepouzivajte Cistiace prostriedky, ktoré su uréené pre rury
na pecenie, tie st velmi agresivne a mézu trvalo poskodit’ povrch dosky.

» Predmety, ktoré sa m6zu roztavit, napr. alobal alebo plast, uchovavajte v bezpec¢nej vzdialenosti od
horucich varnych poli. Ak sa nahodou roztavia, je potrebné ich okamzite (eSte horuce) odstranit
z povrchu dosky. Podobne postupuijte vtedy, ked sa rozleje pokrm, ktory obsahuje velké mnozstvo
cukru; na rozpalenom povrchu dosky sa cukor rychle roztavuje a na doske tak m6zu vzniknut trvalé
Skvrny. Zmena zafarbenia povrchu dosky nema vplyv na jej spravnu funkciu.

* Po umyti dosky mdzete pouZit konzervaény pripravok, napr. CERA FIX.

» Kuchynské nadoby, ktoré pouzivate na varenie na keramickej varnej doske, musia byt vzdy c&isté a
suché. Obzvlast pozorne je potrebné skontrolovat dno nadoby, pretoZe zvysky potravin, ktoré sa
prichytili ku dnu, sa na varnej doske budu pripalovat.

7.3 CISTENIE RURY NA PECENIE

DOLEZITE !

1. Skor ako zacnete Cistenie, vyCkajte, az rara vychladne. Rozpalené ohrevné telesa mézu
sposobit’ popaleniny.

2. Je zakazané cistit’ riru prostriedkami, ktoré produkuji vypary pod tlakom.

3. Ruru je najlepsie vycistit' po kazdom pouziti.




DIGITALNY PROGRAMATOR

2. Stla¢enim tlacidla \U/ sa vypnu funkcie programatora. Rura sa potom obsluhuje vyhradne ovladac¢om
funkcii rury a ovladacom termostatu.

3. Pri ruénom ovladani mézete pouZzit minutku.

6.11 BLOKOVACIA POISTKA

Ulohou blokovacej poistky je zabezpe&it raru pred zasahom deti. To znamena, Ze po zvoleni tejto
funkcie dieta méze manipulovat s ovladacimi prvkami programatora, ale program nebude spusteny.
Pred zablokovanim rary poistkou musi byt programator prepnuty na ruéné ovladanie.

Postup pre zablokovanie rary:

{144

— Stladte sucastne tlacidla Q a W a pridrzte ich asi 8 sekund, dokial sa na displeji neobjavi
napis ,ON".

— Stlacte tlacidlo ,+".

— Na displeji sa zobrazi napis ,OF” a rozsvieti sa symbol poistky T
— Asi po 5 sekundach sa na displeji vedla symbolu poistky [ zobrazia hodiny; rura je zablokovana.

Odblokovanie:
— Programator musi byt prepnuty na ru¢né ovladanie.

{14

— Stlaéte sucastne tlacidla Q a W a pridrzte ich asi 8 sekund, dokial sa na displeji neobjavi
napis ,OF”.

— Stlacte tlacidlo ,+".

— Na displeji sa zobrazi napis ,ON" a symbol poistky [ zhasne.
— Asi po 5 sekundach sa na displeji opat zobrazia hodiny; rura je odblokovana.

6.12 ZMENA INTENZITY SVIETIVOSTI DISPLEJA

V dobe od 22.00 do 5.59 hodin programator automaticky znizZi intenzitu svietivosti displeja.
V tejto dobe dosahuje svietivost displeja beznej intenzity iba v pripade, Ze:

— minutka odpocitava ¢Cas,

— prebieha zadany program,

— stlacite fTubovolné tlacidlo.

INSTALACE
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1.4 DULEZITE POKYNY

N

Spotrebi¢ se béhem provozu zahfiva. Budte opatrni a vyhnéte se styku s horkymi ¢astmi uvnitf
trouby! Pozornost vénujte zejména détem!

Béhem otevirani dvifek trouby se od nich vzdalte, aby se mohl rozptylit shromazdény vzduch.

Sitové pfivody kuchyrnskych spotfebi€l pouzivanych v blizkosti zapnutého sporaku musi byt
v dostate¢né vzdalenosti od jeho horkych &asti. Dbejte, aby se nezachytily za horké dvefe trouby.
Rozpaleny tuk a olej se mohou vznitit, proto pokrmy, které se na nich pe€ou nebo smazi, napf.
hranolky, je nutné pfipravovat pod dohledem.

Objevi-li se zavada, odpojte sporak od elektrické sité.

K odstavovani pokrmu z keramické desky a k vyjimani forem z trouby pouzivejte ochranné rukavice.
V troubé ani v zasuvce na nadobi neuchovavejte pfedméty hoflavé a citlivé na zvySené teploty.
Nepfetézujte oteviené dvere trouby. Neopirejte se o né.

. Nepouzivejte spotiebic k vytapéni mistnosti.

10. Svépomocné provadéni zmén v elektroinstalaci spotfebice je zakazano.

VAROVAN:I!

1. Zjistite-li prasklinu na povrchu keramické varné desky, vypnéte sporak, aby nedoslo k zasahu
elektrickym proudem.

Po vypnuti zlistavaji varné zony jesté po uréitou dobu horké, coz je signalizovano ukazateli
zbytkového tepla (pozice A na obr. 2).

w N

&
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2 INSTALACE

2.1 UMISTENI SPORAKU

* Po rozbaleni umistéte sporak tak, aby byl snadny pfistup
ke keramické desce a k troubé.
* Kuchyriska mistnost by méla byt sucha a mit zajisténu
oe e funkéni ventilaci.
¢ Odstrafite ze sporaku vSechny reklamni nalepky a poté
jej peclivé umyjte od zbytkl lepidla po nalepkach.
e Bude-li sporak vestavén v kuchyriské lince, musi byt
— | dodrZzena minimalni vzdalenost 30 mm mezi boc¢nimi
sténami sporaku a kuchyriskym nabytkem (obr. 4).
g E T ¢ Nad spotfebi¢em musi byt volny prostor pro odvod par.
3 2 Pokud instalujete digestof, vzdalenost mezi keramickou
2 59 deskou a digestofi musi ¢init nejméné 650 mm.
g £ ¢ Hilavni vypina¢ sporaku zafazeny do elektrické instalace
3 musi byt uZivateli snadno dostupny.
— ¢ min. 30 mm =>— Obr. 4

» Sporak je vybaven nastavitelnymi patkami, které slouzi k vyrovnani rozdilli na nerovnych podlahach
a pfizplsobeni horniho okraje sporaku nabytku. Nastaveni provedte jednim z nasledujicich postupa.

Nastaveni polohy sporaku:

1. Ze sporaku uplné vyjméte zasuvku na nadobi (obr. 5). Vzniklym otvorem protdhnéte plochy
Sroubovak do drazky patky a nastavte vySku sporaku podle potfeby.

2. Naklorite sporak (obr. 6), abyste méli pfistup k patkam zdola. Nastaveni mizete provést ruéné
nebo imbusovym kli¢em o velikosti 8 mm. Zasurite kli¢ do Sestihranného otvoru patky a otacejte
podle potieby.

5 cz
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Obr. 5 Obr. 6

2.2 PRIPOJENI

Zapojit spotiebi¢ do elektrické sité muze pouze osoba, ktera ma k tomu prislusna
opravneéni. Je zakazano provadét jakékoliv upravy v elektrické instalaci sporaku.

* Pripojovaci svorkovnice se nachazi v zadni sténé sporaku a ma Sest zavitovych svorek - tfi fazové
svorky oznacené symboly L1 — L2 — L3 a dvé svorky nulové oznacené pismeny N - N, které musi byt
propojeny. 3 ks propojek jsou pfilozeny k pfipojné listé. Uzemfovaci svorka je oznatena symbolem

(obr. 7).
* Sitovy pfivod zvolte podle jmenovitého pFikonu sporaku.

400V 3N ~ 50Hz
5x1,5 mm’

L1L2 L3 N N@
1

L1L2 L3 N PE

LZSOV
230V-
230V

Obr. 7 Obr. 8

¢ Napajeci privod 1 pfipojte ke svorkovnici 2 (obr. 8) a zajistéte jej spravnym ukotvenim pomoci Sroubl
v odleh&ovaci sponé.

e Pristup ke Sroublm pro ukotveni kabelu v odlehéovaci sponé umozniuji otvory, které se nachazeji
pod krytem 7 za otvory 6.

«  Po pfipojeni sporaku uvolnéte $rouby 4 (obr. 8), sejméte kryt 3, otocte jej o 180°, poté jeho tchytky 5
zasurite do otvorl 6, pritlacte ke krytu 7 a dotahnéte Srouby 4.

* Vel instalaci spordaku musi byt zafazen bezpecnostni vypina¢, ktery umozni prerusit pfFivod
elektrického proudu od vSech pdli zdroje. Vzdalenost mezi spinacimi kontakty bezpeénostniho
vypinace ve vypnutém stavu musi €init nejméné 3 mm.

cz 6
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— doba pecenia 2 hodiny,
- teplota ped&enia 220 °C,
— pokrm pripravit na 17.00 hodin.

* Maso poloZime na pekag, pridame asi 10 lyziCiek vody a prikryjeme vekom. Pekac¢ s vekom vlozime
do rary na rost, ktory umiestnime na zvolenej Urovni a zatvorime dvere rury.

¢ Ovladac¢om funkcii zvolime konvenéné pecenie a ovladacom termostatu nastavime teplotu
220°C.
11
e Stla¢ime tlacidlo Wl a tlacidlami ,+” a popripade ,-” nastavime poZadovanu dobu pecenia, t.|.

2 hodiny.
STOP
« Stlagime tlagidlo LT a tlagidlami ,+” a popripade ,-” nastavime &as ukonéenia peéenia 17.00.

N

Cinnost rury je naprogramovana a cyklus prebehne automaticky.

O 15.00 hodine sa rdra samocinne zapne a bude pracovat po dobu 2 hodin. O 17.00 hodine sa
STOP.

spotrebi& samoginne vypne a zaznie zvukovy signal. Na displeji za¢ne blikat ,AUTO” a L_T zhasne.

N

3. Ked nie je pokrm dostato¢ne prepeceny, mdzete rdru opat naprogramovat, alebo stlacit tlacidlo \HJ a
dalSie pecenie kontrolovat a ovladat ruéne.

TIP!
STOP.
1. Stlaéenim tlaéidla [_T poéas &innosti riry zobrazite naprogramovany éas jej vypnutia.

{11
2. Stlacenim tlacidla Wl zobrazite nastavenu dobu ¢innosti rury. Ak rura uz zacala pracovat’,
zobrazi sa doba, ktora ostava do ukonéenia pecenia.

3. Nemozte zadat’ nelogické ¢asy — napriklad ako ¢as ukonéenia cyklu aktualny €as na hodinach
programatora, napr. 12.00 a dobu pecenia 1 hodinu a 30 minut. V tomto pripade nie je mozné

nastavit’ skorsi ¢as ukoncenia pecenia nez 13.30.

6.8 ZMENY NASTAVENYCH PARAMETROV

Nastavené parametre je mozné menit kedykolvek po uplynuti 5 sekiund od skon&enia programovania
alebo po anulovani zadaného programu.
STOP.

X1
— Stlagte tlagidlo danej funkcie, teda Wl alebo LT,
— tla¢idlami ,+" a ,-” nastavte novy Cas.

6.9 ANULOVANIE NASTAVENYCH PARAMETROV

1444 stop
— Stlaéte tlagidlo danej funkcie, napr. Wl alebo LT,
— Stlacte tlacidlo ,-" a pridrzte ho, dokial sa na displeji neobjavi ,0.00”.

Po anulovani zadaného programu méZzete rdru znova naprogramovat.

6.10 RUCNE OVLADANIE

POZOR!

Stlacenim tlacidla \”_lf prepnete ruru do rezimu ruéného ovladania. To znamen3, ze ak je zvolena

funkcia, ohrevné telesa rury sa zapnua na neurciti dobu. Pre ich vypnutie prepnite ovliada¢ funkcii

rury do polohy ,,0”.

1. Ak bezi zadany program a chcete prepnut na ruéné ovladanie, najprv program anulujte a potom
stlacte tlacidlo \w
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Anulovanie nastavenia minutky:
- Stlacte tlacidio &2,
— Stlacte tlacidlo ,-” a pridrzte ho az do chvile, kedy s na displeji zobrazi ,0.00”,

TIP!

Ked' chcete skontrolovat’, kol’ko zostava ¢asu do konca cinnosti minttky, stlacte tlacidlo Q .

Tymto stlacenim neprerusite odpogéitavanie ¢asu.

6.5 NAPROGRAMOVANIE DOBY CINNOSTI RURY

Po naprogramovani doby ¢innosti a zvoleni funkcie rary sa rara ihned zapne.
Naprogramovanie doby ¢innosti:

- Stlacte tiaidio W

— Tlag¢idlom ,+” a popripade ,-" nastavte pozadovanu dobu, napr. 35 minut.
Po uplynuti nastavenej doby:

— automaticky sa vypne rura,
— zaznie zvukovy signal,
11
— nadispleji programatora za¢ne blikat symbol ,AUTO” a zhasne symbol Wl
Ak je potrebné, aby rdra pokracovala v (‘:innos‘ti (napr. pre dopecenie buchty), moézete znova

naprogramovat dobu €innosti, alebo stlacit tladidlo \U a dalej kontrolovat a ovladat ruru rucne.
Po ukonéeni pecenia prepnite ovlada¢ funkcii rary do nulovej polohy.

6.6 NAPROGRAMOVANIE CASU VYPNUTIA RURY NA PECENIE

Po naprogramovani ¢asu vypnutia a zvoleni funkcie rary sa rara ihned zapne.
Naprogramovanie ¢asu vypnutia:

- Stlacte tiagidio T-1.

— Tlacidlom ,+” a popripade ,-” nastavte ¢as, kedy sa ma ruara vypnut, napr. 11.50.
Po dosiahnuti nastaveného ¢asu:

— automaticky sa vypne rura,

— zaznie zvukovy signal,

— na displeji programatora za¢ne blikat ,AUTO".
Ked nie je pokrm dostato¢ne prepeceny, modzete nastavit dobu &innosti rary podla bodu 6.5, alebo
naprogramovat novy ¢as vypnutia rury, alebo stladit’ tlacidlo \w a dalej kontrolovat a ovladat rdru ru¢ne.
Po ukonéeni pecenia prepnite ovlada¢ funkcii rary do nulovej polohy.

6.7 AUTOMATICKE RIADENIE CINNOSTI RURY NA PECENIE

Digitalny programator umozZnuje naprogramovat automaticky cyklus ¢innosti rary. Jeho princip spociva
v tom, Ze sa naprogramuje doba pecenia podla bodu 6.5 a su¢astne ¢as vypnutia rary podla bodu 6.6.
Rura sa v potrebnom ¢ase samocinne zapne a po uplynuti nastavenej doby sa automaticky vypne.
Priklad:
Pecenie hovadzieho mésa:

- aktualny ¢as 13.00 hodin,
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3 PRIPRAVA SPORAKU K PROVOZU

N

Smaltované a sklenéné plochy otfete mékkym, zvihéenym hadfikem.

PfisluSenstvi trouby ocistéte horkym roztokem prostfedku na myti nadobi.

PFed prvnim uvedenim sporaku do provozu se doporucuje zapnout jednotlivé varné zény a nechat je
zahfivat asi 3 minuty. Tentokrat — vyjimeéné — aniz byste na né staveli nadoby.

Troubu zapnéte asi na 1 hodinu pfi nastavené nejvyssi teploté. Vzniklého koufe a pachu se zbavite

dostatec¢nou ventilaci kuchyriské mistnosti, kterou zajistite napf. béznym otevienim okna. Po
vychlazeni troubu umyjte a vysuste.

5. Nastavte hodiny na programatoru sporaku. Postup pro nastaveni hodin je uveden v dalSi Casti
prirucky.

@ N

>

4 KERAMICKA VARNA DESKA

4.1 OBECNA PRAVIDLA POUZiVANi KERAMICKE VARNE DESKY

N

Zabrarite padim tvrdych pfedmétl na varnou desku, mohou zpusobit jeji prasknuti.

Dejte prosim pozor, abyste neposkrabali varnou desku ostrymi hranami pfiborl nebo jinych
predméta.

3. Nadoby stavte na stfed graficky vyznacené varné zény. Nadoby po desce nepfesouvejte, ale mirné
nadzvednéte, abyste desku neposkrabali.

Varnou zénu zapnéte pouze tehdy, pokud na ni stoji nadoba s pokrmem. Nezapinejte zénu, na které
stoji prazdna nadoba nebo nadoba s deformovanym dnem, ktera by mohla varnou zénu poskodit.

5. Na varné desce se nesmi pfipravovat pokrmy v alobalu ani v nadobach z umélych hmot. Na varnou
desku nepokladejte Zadné plastové predméty.

N

&

4.2 OBSLUHA VARNYCH ZON

Keramicka deska ma zoény se stalou a nastavitelnou varnou plochou. Vykon zén se reguluje plynule
pomoci ovladacich knoflika.

a) b) c)
Obr. 9
a) zéna se stalou varnou plochou
b) a ¢) zény s nastavitelnou varnou plochou

Pfed zapnutim varné zény se ujistéte, Ze ji zapinate spravnym ovladacim knoflikem. Pfifazeni
ovladacich knoflikGi jednotlivym zénam je zobrazeno na obr. €. 10. Po zapnuti kterékoli varné zény se
rozsviti oranzova kontrolka.
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Plynula regulace stalé varné zony

Ovladacim knoflikem zoény se stalou varnou plochou Ize otacet obéma sméry vrozsahu 0 az 360°
(obr. €. 11).

Otacenim knofliku ve sméru hodinovych ruci¢ek se vykon zvySuje (podle toho, jak se graficky rozsifuje
prouzek po obvodu ovladani). Otocenim knofliku v opaéném smeéru dostavame okamzité maximalini
vykon.

Plynula regulace nastavitelné varné zony

Ovladaci knoflik nastavitelné zény méa na obvodu navic graficky symbol @ Knoflikem Ize otacet pouze
v rozsahu od polohy ,0" do symbolu (obr. €. 12).

Mensi plocha zény (obr. €. 13) se zapina oto¢enim knofliku ve sméru hodinovych ruci¢ek. Maximalnim
oto€enim (ucitite zarazku) ziskate nejvétsi vykon.

Dal$im jemnym pooto€enim na symbol @ (obr. €. 14), po mirném odporu, zapnete druhou plochu zény.
V této poloze je cela zéna zapnuta na plny vykon. Vykon zény je mozné snizit oto¢enim knofliku proti
sméru hodinovych ruci¢ek az do Uplného vypnuti na pozici ,0“.

Zapnuti mensi varné plochy

Obr. 13

Obr. 14

Prepnuti velké zény na malou

DO > D

Obr. 15
1. Otocte knoflikem proti sméru hodinovych ruci¢ek a nastavte jej do polohy ,0“. Cela varna plocha se
vypne.
2. Zapnéte menSi plochu varné zény.
cz 8
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Obr. 27 Digitalny programator

F A - Automaticka prevadzka
‘ DTUBU B - Hodina
[uudu I} C - Mint
I - Minuta
D - Symbol ¢innosti rary

C_P 55 E - Symbol mindtky
F - Symbol poistky

Y

Tlacidla: 1 — minutka; 2 — doba ¢innosti; 3 — ukoncenie ¢innosti; 4 — ru¢né ovladanie; 5 - ,ubranie” ¢asu;

6 - pridanie” casu.

1. Po zapojeni sporaka do elektrickej siete sa na displeji programatora zobrazi blikajucim hlasenim
,0.00" a ,AUTO".

2. Nastavit hodiny je prvy krok, ktory je potrebné po zapojeni do siete urobit.

3. Hodiny musite nastavit’ aj v pripade, Ze doslo k preruSeniu dodavky elektrickej energie, ktoré trvalo
dihSie nez cca 5 sekund.

4. Presnost ¢asu zobrazovaného na displeji digitalneho programatora zavisi na parametroch elektrickej
siete, preto ho ob¢as skontrolujte a pripadne zrovnajte podla inych hodin.

6.2 NASTAVENIE HODIN

. L sids [ 114(
— Stlacte naraz a pridrzte tlacidla a .

— Tlagidlom ,,+” a pripadne ,,-” nastavte aktualny ¢as, napr. 11.38.
— Po nastaveni aktualneho €asu uvolnite vSetky tlacidla.

V priebehu asi 5 sekund po uvolneni tlacidiel sa ¢as ulozi do pamati. Na displeji sa zobrazi nastaveny
¢as, t.j. 11.38. Po nastaveni hodin je sporak pripraveny na prevadzku v reZime ru¢ného ovladania.

6.3 VYPNUTIE ZVUKOVEHO SIGNALU

» Po skonéeni kazdého zadaného programu sa rdra automaticky vypne a zaznie zvukovy signal.
» Po urcitej dobe sa zvukovy signal sam vypne.

e UzZivatel mdze zvukovy signal vypnut kedykolvek skér stlacenim [ubovolného tladidla digitalneho
programatora.

6.4 MINUTKA

Minutkou mézete nastavit dobu, po uplynuti ktorej zaznie zvukovy signal. To je praktické napriklad pri
kratkodobom vareni (napr. vaji¢ok). Minutka nevypina raru.

a) V priebehu odpogitavania ¢asu minutkou mézete naprogramovat rdru.
b) Minutku mézete nastavit' v lubovolnej chvili prebiehajuceho programu rury.
Nastavenie minutky:
- Stladte tlacidio L2,
- Pomocou tlagidiel ,+” a pripadne ,-” nastavte pozadovanu dobu (napr. 3 minuty).

Asi po 5 sekundach sa na displeji zobrazia hodiny a rozsvieti sa symbol Q Po uplynuti zadanej doby
(t.j. 3 minut) zaznie zvukovy signal. Signal mézete vypnut stlatenim fubovolného tlacidla.
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6 DIGITALNY PROGRAMATOR

Digitalny programator slGzi na automatické riadenie ¢innosti rdry. Hodiny programatora ukazuju aktualny
Cas s presnostou na 1 minatu. Programator po ukonceni kazdej naprogramovanej cinnosti vydava
zvukovy signal a automaticky vypina raru.

Programator je vybaveny nasledujucimi funkciami:
— nastavenie hodin,
— naprogramovanie doby &innosti rury,
— naprogramovanie ¢asu vypnutia rary ,
— naprogramovanie doby ¢innosti a ¢asu vypnutia sporaka v 24-hodinovom cykle,
- nastavenie minutky.

Cinnost riry mdzete ovladat tie? bez programatora — po stlageni tiagidla Wi
Ak automaticky riadeny program sI\(onéiI a pokrm vyZaduje dalSie peCenie, mbzete znova rdru
Il

naprogramovat, alebo stlacit tlacidlo Y a kontrolovat a oviadat tak dalsie pecenie rucne.

Programator mézete vyuzit ako minutku, pritom mindtka funguje nezavisle od zadaného programu.

6.1 VSEOBECNE POKYNY

114(
Ruru naprogramujete tak, ze stlacite tlacidlo zvolenej funkcie (napr. Wll') a nastavite pozadovanu dobu
tla¢idlom ,+”. Tlacidlom ,-” moZete dobu korigovat.

Kratkym stla¢enim tla¢idla ,+” alebo ,-” sa zadavana doba zmeni o jednu minutu, dlhym stla¢enim tychto
tlaCidiel minuty rychlo posuniete dopredu alebo spéat.

Postup pri programovani:

- Kratko stlacte tlacidlo zvolenej funkcie.

- Pocas nasledujucich 5 sekund nastavte pozadovany €as tlacidlami ,+” alebo ,-". Ak nestlacite
do 5 sekund Ziadne z tychto tlacidiel, programovanie vratane zadania zvolenej funkcie bude
anulované.

— Asi 5 sekund po ukoneni programovania digitalny programator zobrazi hodiny a zacne
naprogramovanu ¢innost.

Displej digitalneho programatora méze zobrazit’ tieto grafické symboly:

LAUTO” - Symbol automatickej €innosti

Ak svieti, znamena to, Ze prebieha naprogramovana cinnost. Ak blika, znamena to, ze program
bol ukonéeny (programator ¢akd, az bude rdra znova naprogramovand, pripadne prepnuta na
ruéné ovladanie).

T - Symbol poistky
Ruru mézete zablokovat proti neopravnenej zmene nastavenia programu alebo proti nahodnému
zapnutiu napriklad detmi.

X1
Wl - Symbol ¢innosti rary

Ak svieti, je rara v prevadzke.

[\ - Symbol minatky
Ak svieti, znamena to, Ze bola nastavena minutka.
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4.3 VHODNE NADOBY

e Zakladni podminkou pro spravné pouzivani keramické varné desky je volba vhodnych nadob.

* Nadoby musi byt isté a suché, aby dobfe pfijimaly a udrzovaly teplo.

¢ Dna nadob musi byt plocha, hladka a silna a jejich primér stejny nebo o néco vétsi nez je primér
zvolené varné zoény. Je-li nadoba mensiho priméru nez varna zéna, velké mnozstvi tepla zUstava
nevyuzito.

* Nerovné dno nadoby prodluZuje dobu vafeni a zvySuje tak spotfebu elektrické energie.

¢ Nadoby béhem vareni pfikryvejte tésné pfiléhajicimi poklickami. Dbejte pfitom na to, aby poklicka
neprec€nivala pfes okraj nadoby a na desku nekapala unikajici kondenzovana para.

Vhodna nadoba
* Nizka spotieba energie
* Dobre prijima a udrzuje teplo
— nadoba o néco vétsi nez varna zéna

— hladké dno

Obr. 16 — spravné polozena poklicka
Nevhodné nadoby

* Vysoka spotieba energie

« Spatné prijimaji a udrzuji teplo
* Dlouha doba vareni

2/

RN fa,

Spinavé dno nebo
znecisténa varna zéna

PFili§ mala nadoba Nerovné dno nadoby

Obr. 17
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5 TROUBA

5.1 KONSTRUKCE A PRiISLUSENSTVI

751 6 24
(- ~ ) Obr. 18
5] [11, 121, [31, [4], [5] - vodici listy;
1 — horni topné téleso;
[4] 2 — topné téleso grilu;
[3] 3 — dolni topné téleso;
2] 4 — kryt kruhového topného télesa a ventilatoru;
5 — otvor pohonu rozné;
(1l Ve 6 — osvétleni trouby;
/ N \ Y,
K e S W WO BN 7 — teplotni idlo;
. J

« Na péti urovnich [1], [2], [3], [4] a [5] se nachazeji vodici drazky na plechy nebo rosty. Nedavejte
plechy s potravinami na nejvyssi polohu.

¢V horni ¢asti trouby je instalovano horni topné téleso 1, topné téleso grilu 2 a osvétleni 6. Pod
dolnim krytem trouby (ukryté) se pak nachazi dolni topné téleso 3 a za krytem 4 je kruhové topné
téleso a ventilator.

PRISLUSENSTVIi

5.2 OVLADANI

Plech slouzi na pe¢eni masa. MGzete jej vyuzit také na odkapavani tuku pfi
opékani na rostu.

Na rost mlzete postavit nadobu uréenou k pouziti v troubé. MiiZzete také
pfimo na ném opékat nékteré potraviny, napf. ryby apod.

Obr. 19

K ovladani ¢innosti trouby slouzi: ovlada¢ funkci, ovlada¢ termostatu a digitalni programator.

5.2.1 OVLADAC FUNKCI

Smeér pro Smér pro

zapnuti/' ypnuti

Obr. 20 Ovladac funkci Obr. 21 Ovladani termostatu

Knoflikem funkci (obr. €. 20) Ize otacet obéma sméry v rozsahu 0 az 360 °. Na ovladani jsou grafickymi
symboly vyznacéeny jednotlivé funkce trouby.

RURA NA PECENIE

Pecenie C]

cz 10

Tabulka 3
Druh masa Teplota [’C] Doba pecenia Hod. :min

Hovadzie 220 - 250 2:00 — 2:30
Bravcové 210 — 225 1:30 — 2:00

Telacie 210 - 225 1:45 - 2:00

Baranie 210 — 225 1:30 — 2:00

Kuracie 225 - 250 0:45 - 1:00

Ryby 210 - 225 0:45 - 1:00
Orientacné parametre pre pecenie sladkého peéiva horticim vzduchom , Tabulka 4

Druh peciva Teplota [°C] Doba [hod. :min]
Babovka trena 160 1:05-1:10
Babovka vykysnuta 160 1:00 — 1:10
Vykysnuta buchta 175 0:40 — 0:45
Kola¢ s drobenim 175 0:20 - 0:30
Ovocny kolaé 175 0:40 — 0:55
PisSkotoveé cesto 160 0:30 — 0:40
Pecenie a dusenie masa horicim vzduchom , Tabulka 5
Druh méasa Mnozstvo [kg] Teplota [°C] Doba [hod. :min]

Kuréa 1 180 0:50 — 1:00

Divina 1-15 160 2:00 — 2:20
Bravcové 1 175 1:50 — 2:00
Hovadzie 1 160 2:00 - 2:30
Husacie, kadacie - 175 0

" dobu volte individualne podra hmotnosti

Grilovanie na roste Tabulka 6

Druh pokrmu Doba grilovania [min]
1. strana 2. strana

Bravcovy rezen 8-10 6—-10

Platok brav€ového masa 10-12 6-—8
Spekadiky 8-10 6-8

Saslik 7-8 5-6
Hovadzi steak 6-7 5-6

Platok hovadzieho méasa 10-12 10-12

Telaci rezen 6-8 6-8

Telaci steak 6-7 5-6

Kuréa — polovica 10-15 10-12

Filé 6-7 4-5

Pstruh 4-7 6

Hrianky 2-3 2-3

Toasty 3-5 2-3



RURA NA PECENIE

« Cesto by sa malo piect rovhomerne. Toho dosiahnete vtedy, ked zvolite funkciu [Z] alebo .

Obr. 23 Obr. 24

¢ Ked je vrchna korka peciva prili§ tmava, viozte formu s cestom nabudice na nizSiu Uroven rary,
zvolte nizSiu teplotu a nechajte piect o nieco dihsie.

* Ak je pecivo prili§ tmavé zdola, nabuduce ho presurite vysSie a zvolte niZSiu teplotu.

¢ Pocas pecenia sa vyvarujte prili§ vysokych tepldt, peCivo potom nevykysne a mdze sa zrazit.
Naopak, ked je pelivo ponechané v rozpélenej rure prili§ dlho, moZe sa pripalit a vysusit.

« Pre volbu spravnej teploty a doby pecenia je potrebné vziat do ivahy hmotnost a zloZenie peéeného
cesta.

¢ Nadoby s pokrmami moZete umiestfiovat na [lubovolnych udrovniach rary, doporu€uje sa druha
vodiaca lista zdola. Uzivatel vSak po ¢ase sam dospeje k tomu, aka droven je najoptimalnejSia pre
dany pokrm, na zaklade vlastného pozorovania a skusenosti.

* Pocas prvych peceni je najlepSie zacinat od strednych hodnét teplét, ktoré su uvedené v receptoch a
v pripade potreby nabudlce nastavit’ teplotu vySSiu. Pri nizSej teplote pokrm ziska rovnomernejsie
vypecenu korku.

¢ Pre kontrolu, ¢i je peCivo hotové, ho niekolko minut pred koncom pecenia prepichnite drevenou
Spajlou; ak sa na Spajlu cesto nelepi — pecivo je hotové. Po upeceni ponechajte pokrm v rure este asi
5 minat.

* Pocas pouzivania rury dodrzujte nasledujuce pokyny:

— Nenechavajte v rare prisluSenstvo, ktoré nie je potrebné,

- Formy na pecivo a naddoby na pecenie masa kladte na rost, nie na plech, a to do strednej Casti
rary (obr. 25, 26),

— Pocas volby parametrov pecenia dbajte na typ nadoby; nadoby maju rézne schopnosti udrziavat
teplo v zavislosti od typu materialu, hrabky stien a farby.

Obr. 25 Obr. 26

¢V nasledujucich tabulkach su uvedené orientaéné teploty a doby pecenia pre rézne pokrmy. V praxi
sa mobzu prejavit rozdiely, podla ktorych by uzivatel mal tieto hodnoty korigovat - na
z&klade vlastnych skusenosti. NajlepSie je urobit niekolko pokusnych peceni jednotlivych pokrmov a
podla vysledku si zaznamenat optimalne ¢asy a teploty.

Orientacné parametre pre pecenie sladkého peéiva [:] Tabulka 2
Druh peciva Doba pecenia [Hod. :min] Teplota [°C]

Babovka trena 1:15-1:20 160 — 175
Babovka vykysnuta 0:50 — 1:00 175-190
Piskotové cesto 0:30 — 0:40 170 — 180

Zaklad z krehkého cesta na ovocny dezert 0:10 — 0:25 Predhriata rdra (210 — 220)
Ovocny kolaé¢ 0:30 — 0:40 190 — 200

Kola¢ s mrvenim 0:20 - 0:30 200 - 220

TROUBA

Polohy ovladani:

— dolni peceni — grilovani na rozni a ventilator
— dolni a horni pec¢eni — dolni pec¢eni a ventilator
horni pe€eni horni a dolni peceni s ventilatorem

— horkovzdusdné peceni (kruhové topné téleso a
ventilator)

— grilovani na rozni

- D000
@ [+ B

— trouba je vypnuta

5.2.2 OVLADAC TERMOSTATU

Ovlada¢em termostatu (obr. 21) nastavite v troubé teplotu a termostat ji pak automaticky udrzuje na
pozadované urovni.

Na ovladadi jsou vyznaéeny nastavitelné teploty trouby 50, 100, 150, 200 a 250 [°C].

Teplotu nastavite oto€enim ve sméru hodinovych rugiek, troubu vypnete otoenim v opaéném
sméru.

Po nastaveni teploty se zapnou topna télesa a rozsviti se Cervena kontrolka. Po dosazeni
pozadované teploty se topna télesa automaticky vypnou a kontrolka zhasne. Zapinani a vypinani
topnych téles a ¢ervené kontrolky je fizeno termostatem.

5.2.3 DIGITALNi PROGRAMATOR

Digitalni programator umozriuje naprogramovat automaticky a poloautomaticky cyklus €innosti sporaku.
Pouziti programatoru nevylu€uje moznost ovladat sporak ru¢né.
Postup pfi obsluze programatoru je popsan v dalsi ¢asti pfirucky.

5.3 OSVETLENIi TROUBY

Pro Vas$i bezpecnost a pohodli je vnitfek trouby bé&hem jeji ¢innosti osvétlen a muzete tak prabézné
kontrolovat stav pokrmu b&hem peceni.

5.4 ZAPNUTI A VYPNUTIi TROUBY

Zapnuti

1. Ovladacem funkci zvolte typ peceni.

2. Ovladacem termostatu nastavte poZadovanou teplotu.

3. Na digitalnim programatoru mazete nastavit dobu peceni.
Vypnuti

Ovladac¢ funkci a ovlada¢ termostatu pfepnéte do nulové polohy.

5.5 CO SE DEJE PO ZAPNUTI TROUBY

Po zvoleni nékteré z funkci trouby se zapne:

— osvétleni trouby,

— oranzova kontrolka,

— horkovzdu$ny ventilator nebo pohon rozné (pokud byla zvolena néktera z téchto funkci),
Po nastaveni teploty se zapnou:

— topna télesa trouby (podle zvolené funkce),

— Cervena kontrolka.

11 c
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TROUBA

RURA NA PECENIE

Pokud se v receptu na vareni doporucuje vkladat pfipravovany pokrm do predehfaté trouby, vioZte jej
poté, co poprvé zhasne ¢ervena kontrolka.

5.6 TYPY PECENI

Q PECENI ZDOLA

Tato funkce umoznuje dopéct pfipravovany pokrm zespodu. Pouziva se na poslednich 10 — 15
minut peceni.

Dolni pec¢eni s ventilatorem

Funguje zarover spodni topné téleso a ventilator. Tento zplsob peceni je vhodny pro kynuté
kolaCe a pfi konzervaci ovoce a zeleniny. Pokrmy pokladejte na prvni ¢&i druhé drovni zdola,
plechy by mély byt nizké.

[:] KONVENCNI PECENI (zdola i shora)

Tento typ peceni je idealni pro pfipravu sladkého peciva (buchty, babovky apod.), masa, ryb,
chleba a pizzy. Pokrmy ponechte na jedné urovni trouby, nejlépe na druhé zdola.

PECENIi SHORA

Tato funkce slouzi k zavére¢nému dopeceni, diky ni mize pecivo ziskat dozlatova vypecenou
karku. Tento typ pec€eni Ize vyuzit také k rychlému zape&eni nékterych potravin (topinky, toasty).

GRILOVANI

U sporaku muzete zvolit také funkci , ktera zapne topné téleso grilu a spusti pohon rozné.
Pokud nechcete grilovat na rozZni, vlozte ros$t nebo plech s pokrmem na nékterou z hornich
vodicich list a grilujte klasickym zptsobem.

KLASICKE GRILOVANI

* Ke klasickému grilovani pfipravte malé porce masa (steaky, parky, klobasky na grilovani),
Saslik, ryby nebo toasty ¢i topinky.

e Tloustka grilované porce by neméla byt vétsi nez 2 — 3 cm. Pokrm muzete do trouby
vlozZit jak na plechu, tak na rostu.

* Maso a ryby pfed grilovanim potfete malym mnoZstvim tuku.

¢ Orienta¢ni doba grilovani ¢ini asi 8 — 10 minut na kazdy centimetr tloustky porce.

POZOR'!

1. Béhem grilovani nenechavejte spotrebi¢ bez dohledu.

2. Béhem peceni a grilovani masa na rostu vlozte na nizSi uroven (pod rost) plech na
odkapavani tuku.

3. V prubéhu grilovani mohou byt volné pristupné casti sporaku horké. Zabrante détem

v pristupu ke spotiebici.

Postup pfi klasickém grilovani:

— Nastavte maximalni teplotu a troubu predehfejte.

— Ovladacem funkci zvolte typ grilovani .

Nastavte pozadovanou teplotu, pfipadné i dobu grilovani.

— Po uplynuti poloviny této doby obratte porce na druhou stranu.

Po ukonéeni grilovani troubu vypnéte.

Grilovani na rozni

Rozen slouzi k otacivému grilovani drabeze, $pekacka, Sasliku apod.

griluje na roste vrare na nizSej urovni, pod rost viozte plech na odkvapkavanie tuku. Takto
mozno grilovat napriklad zavitky, krkovi¢ku, kotlety, hydinu a pod.

* Pri tomto spdsobe nie je nevyhnutné ruru na zaliatku predhriat. Doba grilovania je kratSia
priblizne o 20 % v porovnani s tradi€nym grilovanim.

PECENIE HORUCIM VZDUCHOM

¢ Pri tejto funkcii je zapnuté horné aj dolné ohrevné teleso a ventilator alebo kruhové ohrevné
teleso a ventilator. Ventilator nachadzajici sa za zadnym perforovanym krytom vyvolava v rdre
obeh horuceho vzduchu okolo jedla. Pri tomto spdsobe ohrevu by teplota pecenia mala byt niZSia
ako pri tradi€nom peceni a mala by byt menej ako 200 °C.

« Tento spdsob ohrevu je idealny na sucasné pecenie dvoch jedal rovnakého druhu alebo
odliSnych druhov (napr. masa a ryby), ktoré su v rdre umiestnené na réznych urovniach, pricom
tieto potraviny by mali vyZadovat priblizne rovnaku teplotu pe€enia. Pri pe€eni dvoch jedal by
teplota mala byt o nie€o vysSsia ako odporu¢ana a doba pecenia dlhSia ako pri peceni len
jedného jedla.

« Ku koncu pecenia pri funkcii obratte formu, najlepSie zozadu dopredu.

¢ Pri peCeni a duseni mésa je najlepSie pripravovat pokrmy s hmotnostou viac ako 1 kg.

Pri subeznom peceni dvoch jedal:

— Zrary vyberte obe jedla a skontrolujte, &i su dostatocne upecené, ak niektoré jedlo este nie je
hotové, nechajte ho este v rure a dopecte.

Po ukonceni pecenia ruru vypnite.

, ROZMRAZOVANIE

Vdaka funkcii hortci vzduch je rira idealna tiez na rozmrazovanie hlboko zmrazenych potravin.
VSeobecne doporuéujeme vlozZit plech so zmrazenymi vyrobkami na druhu alebo tretiu droveri.
Teplotu pre rozmrazovanie volte podla druhu potravin.

Cukrarenské vyrobky, ovocie a huspeninu rozmrazite len zapnutim ventilatoru bez nastavovania
teploty.

Ak rozmrazujete hydinu alebo iné maso, zabalte ho najprv do alobalu, predidete tak priamemu
pdsobeniu horuceho vzduchu. Potom méso viozte do dolnej Casti rury blizSie k stredu, rdru zapnite a
nastavte teplotu zhruba na 50-70°C.

Zmrazené potraviny, ktoré su uréené na priamu spotrebu, napr. zeleninu (ak je zabalend v alobale)
mdbzete piect ihned, bez rozmrazovania.

5.7 POKYNY PRE PECENIE

Sladké pecivo a cesto mobzete piect v tradi€nych plechovych formach, mézete vSak pouzit' taktiez
formy s teflonovym, keramickym alebo sklenenym povrchom aj formy z alobalu (obr. 23). Vzhladom
k rozmanitosti tvarov a moznosti vyuzitia su najuniverzalnejsie formy plechové. Novu plechovu formu
je potrebné pred prvym pouzitim vypiect v silno rozohriatej rure.
Zhasnutie Cervenej kontrolky signalizuje, Ze rura dosiahla pozadovanu teplotu.
Ak vedla plechu na pecenie dodaného spolocne s rurou pouzivate este iné formy, vkladajte ich do
rdry na stred rostu.
Pri volbe teploty pe€enia sa riadte tymito pravidlami:
Tenké, rozvalané cesto — velky vykon, kratka doba pecenia
Hruba vrstva cesta a tekuté cesta — menSi vykon, dihSia doba pecenia.
Formy naplfiujte cestom iba do dvoch tretin, aby cesto malo dostatok miesta na vykysnutie.
Méaso mbdzete piect v keramickych, sklenenych, ocelovych, smaltovanych a liatinovych nadobach
s drzadlami, ktoré su odolné voci vysokym teplotam (obr. 24).
Starostlivo dodrziavajte pokyny pre predhriatie rury, na r6zne druhy peciva su rézne poziadavky.




RURA NA PECENIE

TROUBA

KLASICKE GRILOVANIE

* Pre klasické grilovanie pripravte malé porcie masa (steaky, parky, klobasky na grilovanie), Saslik,
ryby alebo toasty ¢i hrianky.

e Hrubka grilovanej porcie by nemala byt vac¢sia nez 2 — 3 cm. Pokrm moZete do rary viozit ako na
plechu, tak na roste.

* Méso a ryby pred grilovanim potrite malym mnozZstvom tuku.

* Orienta¢na doba grilovania je asi 8 — 10 minut na kazdy centimeter hribky porcie.

POZOR'!
1. Pocas grilovania nenechavajte spotrebi¢ bez dohladu.
2. Pocas pecenia agrilovania masa na roste viozte na nizSiu Uroven (pod rost) plech na
odkvapkavanie tuku.
3. V priebehu grilovania mézu byt’ volne pristupné €asti sporaka hortce.
Postup pri klasickom grilovani:
— Nastavte maximalnu teplotu a raru predhrejte.
— Ovladac funkcii prepnite do polohy .
— Nastavte pozadovanu teplotu, popripade i dobu grilovania.
— Po uplynuti polovice doby grilovania obratte porcie na druhu stranu.

Po ukonéeni grilovania ruru vypnite.

GRILOVANIE NA RAZNI
Razen sluzi na ota€avému grilovaniu hydiny, $pekacikov, Sasliku apod.
Postup pri grilovani na razni:

— Zrury vyberte vSetko nepotrebné prisluSenstvo a viozte do nej podperny ram na razen.

- Na ty¢ razna nasuiite vidlicu a nabodnite pokrm. Dbajte, aby pokrm bol rozloZeny rovnomerne
pozdiz tyCe; potom na ty¢ nasurite druhu vidlicu a obe vidlice utiahnite skrutkami, aby boli
zaistené proti posunutiu.

- Takto pripraveny razef s masom viozte do rary. Spicku tyée zasurite do otvoru pohonu raziia
v zadnej stene a pritlacte az na doraz. Protilahly koniec tyce oprite o podperny ram.

— Vyskrutkujte rukovat.
— Zapnite rdru, nastavte teplotu a popripade dobu jej €innosti.

Obr. 22

1 — ohrevné teleso grilu

2 — pohon razZfia

3 — vidlica

4 —ty¢ razra

5 — plech (na odkvapkavanie tuku)
6 — podperny ram

7 — rukovét razria

S~

&= GRILOVANIE NA RAZNI HORUCIM VZDUCHOM

» Subezna ¢innost ohrevného telesa grilu, pohonu razha a ventilatora. V pripade pouzitia razna
pokrm poloZte na razen a zabezpeclte podla vy$Sie uvedeného opisu a nasledne zapnite
ventilator. Tato funkcia je najvhodnejSia na pecenie vac¢sich kusov masa.

* Pri tejto funkcii mozno pokrm grilovat bez pouzZitia razfia. RaZef vtedy nie je potrebné
namontovat a pokrm sa poloZi na rost alebo na plech na niektord z hornych Iist. Ak sa jedlo

Postup pfi grilovani na rozni:
- Z trouby vyjméte veskeré nepotiebné prisluSenstvi a viozte do ni podpérny ram na rozen.

— Na ty¢ rozné nasunte vidlici a nabodnéte pokrm. Dbejte, aby pokrm byl rozloZzen soumérné podél
tyCe; pak na ty¢ nasunte druhou vidlici a obé& vidlice utahnéte Srouby, aby byly zajistény proti
posunuti.

- Takto ptipraveny rozefi s masem vlozte do trouby. Spi¢ku tyée zasurite do otvoru pohonu rozné
v zadni sténé a pfitlaCte az na doraz. Proté&jSi konec tyCe opfete o podpérny ram.

- VySroubujte rukojet.

— Zapnéte troubu, nastavte teplotu a pfipadné dobu jeji innosti.

9| 1 Obr. 22
2=
4 e 1 — topné téleso grilu
\ AL 6 2 — pohon rozné
3 — i 3 — vidlice
5 7 4 —ty¢ rozné

5 — plech (na odkapavani tuku)
6 — podpérny ram
7 — rukojet’ rozné
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== GRILOVANIi NA ROZNI S HORKYM VZDUCHEM

* Pracuje zarover gril, pohon rozné a ventilator. Pouzivate-li rozefi, umistéte na né& pokrm,
zajistéte jej proti pfemistovani, jak je popsano vyse, a zapnéte gril. Tato funkce je nejvhodnéjsi
pfi grilovani vétsich kust masa.

«  Pri této funkci je mozné pokrm grilovat, aniz by se pouzival rozefi. Rozen by se pak nemél
instalovat a pokrm polozte na rost ¢i plech na jedné z hornich urovni. Grilujete-li pokrm na rostu,
je vhodné pod néj umistit plech na odkapavajici tuk. Timto zplisobem muzete grilovat napf.
roladu, krkovicku, vepfovou peceni, dribez apod.

U této metody neni nutné troubu predehrivat. Doba grilovani je asi o0 20% kratsi nez u klasického
grilovani.

HORKOVZDUSNE PECGENI HORKOVZDUSNE PECENI

PFi této funkci je spolu s ventilatorem zapnuto bud téleso horni a spodni, nebo téleso kruhové.
Ventilator nachazejici se za zadnim perforovanym krytem zajiStuje cirkulaci horkého vzduchu
kolem pokrmu. U této metody pe€eni by méla byt teplota niz8i nez u peceni tradi¢niho a méla by
se pohybovat do 200 °C.

¢ Tento zpUsob peceni je vhodny pro sou¢asné peceni dvou pokrmu téhoz ¢i rizného druhu (napf.
maso a ryba) na dvou rdznych patrech, pfi€emz oba pokrmy by mély vyZzadovat pfiblizné stejnou
teplotu. Pfi pe€eni dvou pokrm( by teplota méla byt o néco vyssi nez doporuovana a ¢as peceni
delSi.

«  Prifunkci je vhodné ke konci peceni formu s kolacem otocit pfedni ¢asti dozadu.
«  Pfi peceni a duSeni masa je lepsi pfipravovat pokrmy o hmotnosti vétsi nez 1 kg.
V pripadé souc¢asného peceni dvou jidel:

- vyjméte ztrouby oba pokrmy a zkontrolujte, zda jsou dostate¢né upe€ené; pokud jeden
z pokrm0 jesté neni hotov, vratte jej zpét a dopecte.

Po ukoné&eni pe€eni troubu vypnéte.




TROUBA

ROZMRAZOVANI

Diky horkovzdusné funkci je trouba idedlni také k rozmrazovani hluboce zamrazenych potravin.
Obecné doporucujeme vlozit plech se zamrazenymi vyrobky na druhou nebo tfeti Uroveri. Teplotu
pro rozmrazovani volte podle druhu potravin.

e Cukrafské vyrobky, ovoce a huspeninu rozmrazite pouhym zapnutim ventilatoru bez
nastavovani teploty.

¢ Pokud rozmrazujete driibez nebo jiné maso, zabalte je nejprve do alobalu, zamezite tak
pfimému plsobeni horkého vzduchu. Poté maso vloZzte do dolni ¢asti trouby blize stfedu,
troubu zapnéte a nastavte teplotu zhruba na 5070 °C.

e Zamrazené potraviny uréené k pfimé spotfeb&, napf. zeleninu, mlzete péct ihned, bez
rozmrazovani.

5.7 POKYNY K PECENI

« Sladké pecivo a tésto mlzete péct v tradic¢nich plechovych formach, mazete vSak pouzit také formy s
teflonovym, keramickym nebo sklenénym povrchem i formy zalobalu (obr. 23). Vzhledem
k rozmanitosti tvar a moznosti vyuziti jsou nejuniverzalnéjsi formy plechové. Novou plechovou formu
je tfeba pfed prvnim pouzitim vypéct v silné rozehfaté troubé.

« Zhasnuti Cervené kontrolky signalizuje, Ze trouba dosahla poZadované teploty.

» Pokud vedle plechu na pec¢eni dodaného spolecné s troubou pouzivate jesté jiné formy, vkladejte je
do trouby na stfed rostu.
» P¥i volbé teploty pro peceni se fidte témito pravidly:
Tenké, rozvalené tésto — velky pfikon, kratka doba peceni.
Silna vrstva tésta a tekuta tésta — mensi pfikon, delSi doba peceni.

» Formy naplfiujte t&stem jen do dvou tfetin, aby tésto mélo dostatek mista na vykynuti.

* Maso mlzete péct v keramickych, sklenénych, ocelovych smaltovanych a litinovych nadobach
s drzaky odolnymi vuci vysokym teplotam (obr. 24).
¢ Peclivé dodrzujte pokyny k pfedehfati trouby, na rizné druhy peciva jsou rtzné pozadavky.

= R
¢ Tésto by se mélo péct rovnomérné. Toho dosahnete, pokud zvolite funkci C] nebo .

Obr. 23

teplotu a nechte péct o néco déle.

¢ Pokud je pecivo pfili§ tmavé zdola, pFisté je presunte vys a zvolte nizsi teplotu.

» Béhem peceni se vyvarujte pfili§ vysokych teplot, pe¢ivo pak nevykyne a mlze se srazit. Naproti
tomu pokud je pecivo ponechano v rozpalené troubé pfili§ dlouho, maze se pfipalit a vysusit.

* Pro volbu spravné teploty a doby peceni je tfeba vzit v Gvahu hmotnost a konzistenci pe¢eného tésta.

* Nadoby s pokrmy mUzete umistovat na libovolnych drovnich trouby, doporucuje se druha vodici lista
zdola. Uzivatel vSak ¢asem sam dospéje k tomu, jaka Uroven je optimalni pro dany pokrm, na zakladé
vlastnich pozorovani a zkusenosti.

¢ Béhem prvnich peceni je nejlépe zacinat od stfednich hodnot teplot uvadénych v receptech a
v pfipadé potieby pristé nastavit teplotu vyssi. Pfi nizSi teploté vyrobek ziska rovnomérnéji vypecenou
karku.

* Pro kontrolu, zda je pecivo hotové, je nékolik minut pfed vypnutim trouby propichnéte dfevénou Spejli.
Pokud se na 3pejli nelepi tésto — pecivo je hotové. Po upeceni ponechte vyrobek v troubé jesté asi 5
minut.

RURA NA PECENIE
5.3 OSVETLENIE RURY NA PECENIE

Pre Vasu bezpecnost a pohodlie je vnutrajSok rury poc€as jej €innosti osvetleny a mozete tak priebezne
kontrolovat' stav pokrmu pocas pecenia.

5.4 ZAPNUTIE A VYPNUTIE RURY NA PECENIE

Zapnutie
1. Ovladacom funkcie zvolte typ pecenia.
2. Ovladacom termostatu nastavte pozadovanu teplotu.
3. Na digitdlnom programatore mozete nastavit dobu pecenia.

Vypnutie
Ovladac funkcii a ovladac¢ termostatu prepnite do nulovej polohy.

5.5 C€O SA DEJE PO ZAPNUTI RURY

Po zvoleni niektorej z funkcii rary sa zapne:

— osvetlenie rary,

— oranzova kontrolka,

— ventilator horuceho vzduchu alebo pohon razna (ak bola niektora z tychto funkcii zvolena).
Po nastaveni teploty sa zapnu:

— ohrevné telesa rury (podla zvolenej funkcie),

— Cervena kontrolka.

Ak je v recepte na varenie sa odporuc¢a pripravovany pokrm do predhriatej rary, viozte ho az potom, ked
prvykrat zhasne Cervena kontrolka.

5.6 TYPY PECENIA

Q PECENIE ZDOLA
Tato funkcia umozriuje dopiect pripravovany pokrm zdola. Pouziva sa na poslednych 10 — 15
minut pecenia.

Pecenie zdola so zapnutym ventilatorom

Subezna Einnost' dolného ohrevného telesa a ventilatora. Tento spdsob ohrevu je vhodny na
pecenie kysnutého cesta a na konzervovanie ovocia a zeleniny. Jedlo je najlepSie vlozit na prva
alebo druhu listu odspodu a plech by mal byt nizky.

= KONVENENE PEGENIE (zdola aj zhora)

Tento typ pecenia je idealny pre pripravu sladkého peciva (buchty, babovky apod.), masa, ryb,
chleba a pizze. Pokrmy nechajte na jednej urovni rury, doporu€ujeme na druhej zdola.

E] PECENIE ZHORA

Tato funkcia sluzi na zavere¢né dopecenie, vdaka nej moze pecivo ziskat do zlata vypecenu
korku. Tento typ pe€enia mdzete tiez vyuzit na rychle zape€enie niektorych potravin (hrianky).

GRILOVANIE

V sporaku mozete zvolit' tiez funkciu , ktora zapne ohrevné teleso grilu a spusti pohon razna.
Ak nechcete grilovat na razni, vloZte rost alebo plech s pokrmom na niektort z hornych vodiacich
li8t a grilujte klasickym sp&sobom.




RURA NA PECENIE TROUBA
« Béhem pouzivani trouby dodrzujte nasledujici pokyny:
- nenechavejte v troubé pfislusenstvi, které neni potreba,
- formy na pecivo a nadoby na pe€eni masa kladte na rost, nikoli na plech, a to do stfedni ¢asti
trouby (obr. 25, 26),
Obr. 19 — béhem volby parametri peceni pfihlédnéte k typu nadoby; nadoby maji rdzné schopnosti
udrZovat teplo v zavislosti na typu materialu, tloustce stén a barvé.

Na rost moézete postavit nadobu, ktora je uréena na pouzitie v rure. Mézete
taktiez priamo na iom opekat niektoré potraviny, napr. ryby apod.

5.2 OVLADANIE

Pre ovladanie ¢innosti rary sluzi: oviadac funkcii, oviddac¢ termostatu a digitalny programator.

5.2.1 OVLADAC FUNKCIi Obr. 25 Obr. 26

Smer pre Smer pre

zapnutie/ ¥\ypnutie

* V nasledujicich tabulkach jsou uvedeny orientaéni teploty a doby peceni pro rdzné pokrmy. V praxi se
mohou projevit rozdily, podle kterych by uzivatel mél tyto hodnoty korigovat — na zakladé vlastnich
zkuSenosti. Provedte nejlépe nékolik pokusnych peceni jednotlivych pokrml a podle vysledkl si
zaznamenavejte optimalni casy a teploty.

Orientacni parametry pro peceni sladkého peciva E] Tabulka 2
Obr. 20 Ovladac funkcii Obr. 21 éeni
Druh peéiva Dc;iba d|.3ec.:en| Teplota [°C]
Prepnutim ovladaga funkcii (obr. 20) do hociktorej prevadzkovej polohy sa rozsvieti oranzova kontrolka a i S od:min
osvetlenie rury. Po skon&eni pecenia vratte ovlada¢ vzdy do nulovej polohy. Babovka tfena 1:15-1:20 160 - 175
L . Bébovka kynuta 0:50 — 1:00 175-190
Ovlédac ma nasledujice polohy: Pigkotové tasto 0:30 — 0:40 170 — 180
_ v . V’g;" _ . . P . . v . v .
Q pecenie zdola £y grilovanie na razni a ventilator g:IZ((Iaar? z kfehkého tésta na ovocny 010 — 0:25 PredehFata trouba (210 — 220)
_ v s v . % _ v . .z
z] konvencneé pecenie pecenie zdola a ventilator Kynuta buchta 030 — 0:40 190 — 200
E] — pecenie zhora — konvencné pecenie horicim vzduchom Kolag s drobenkou 0:20 — 0:30 200 — 220
— grilovanie na razni — pecenie hortcim vzduchom z]
. . Peceni Tabulka 3
0 - ruraje vypnuta .
Druh masa Teplota ['C] Doba peceni Hod:min
Hovézi 220 — 250 2:00 — 2:30
5.2.2 OVLADAC TERMOSTATU Veprové 210225 1:30 - 2:00
Teleci 210 - 225 1:45 - 2:00
L ) . ) . . Skopové 210 -225 1:30 — 2:00
. Oc\’/zlz%i(\:/gwe'geﬂr:gsﬁ'gatu (obr. 21) nastavite v rare teplotu a termostat ju potom automaticky udrzuje na Kufe 225 _ 250 0:45 - 1:00
pozacovanej drovnl. o ] , Ryby 210-225 0:45—1:00
* Na ovladaci su vyznacené nastavitelné teploty rary 50, 100, 150, 200 a 250 ["C].
* Teplotu nastavite oto¢enim v smere hodinovych ruciciek, riru vypnete otoéenim v opacénom smere. e
P i . . Y i L yp N . P . . Orientacni parametry pro horkovzdusné peceni sladkého pecéiva , Tabulka 4
¢ Po nastaveni teploty sa zapnu ohrevné telesd a rozsvieti sa Cervena kontrolka. Po dosiahnuti — 5 _
pozadovanej teploty sa ohrevné telesa automaticky vypni a kontrolka zhasne. Zapinanie a vypinanie Druh peciva Teplota [ 'C] Doba [hod:min]
ohrevnych telies a Gervenej kontrolky je riadené termostatom. Bezé 100 1:00-1:10
Babovka tfena 160 1:05-1:10
5.2.3 DIGITALNY PROGRAMATOR Babovka kynuta 160 1:00 - 1:10
—_—— Kynuta buchta 175 0:40 — 0:45
o ) s , L L - . } Kola¢ s drobenkou 175 0:20 - 0:30
Digitalny programator umoziuje naprogramovat automaticky a poloautomaticky cyklus ¢innosti sporaka. 0 DREE: 175 0-40 —0:55
Pouzitie programatora nevylu¢uje moznost ovladat sporak ru¢ne. .\{ocny ,° ?C - - -
Postup pri obsluhe programatora je opisany v dal$ej asti prirucky. Piskotové tésto 160 0:30 — 0:40




DIGITALNi PROGRAMATOR

Horkovzdusné peceni a duseni masa ; Tabulka 5

Druh masa Mnozstvi [kg] Teplota [°C] Doba [hod:min]
Kure 1 180 0:50 — 1:00
Zvéfina 1-1,5 160 2:00 — 2:20
Veprové 1 175 1:50 — 2:00
Hovézi 1 160 2:00 — 2:30
Husi, kachni - 175 "

" dobu volte individualné podle hmotnosti

Grilovani na rostu Tabulka 6
Doba grilovani [min]
Druh pokrmu 1. strana 2. strana
Veprovy fizek 8-10 6—-10
Platek vepfového masa 10-12 6-8
Spekacky 8-10 6-8
Saslik 7-8 5-6
Hovézi steak 6-7 5-6
Platek hovéziho masa 10-12 10-12
Teleci fizek 6-8 6-8
Teleci steak 6-7 5-6
Kure — pllka 10-15 10-12
Filé 6-7 4-5
Pstruh 4-7 6
Topinky 2-3 2-3
Toasty 3-5 2-

6 DIGITALNi PROGRAMATOR

Digitalni programator slouzi k automatickému fizeni cinnosti trouby. Hodiny programatoru ukazuji
aktualni ¢as s presnosti na 1 minutu. Programator po ukonceni kazdé naprogramované ¢innosti vydava
zvukovy signal a automaticky vypina troubu.

Programator je vybaven nasledujicimi funkcemi:
— nastaveni hodin,
— naprogramovani doby ¢innosti trouby,
— naprogramovani ¢asu vypnuti trouby,
— naprogramovani doby €innosti a ¢asu vypnuti sporaku ve 24-hodinovém cyklu,
— nastaveni minutky.
Cinnost trouby muiZzete ovladat také bez programatoru — po stisknuti tlagitka \HJ
Pokud automaticky fizeny program skon‘éil a pokrm vyzaduje dal$i peceni, mizete bud znovu troubu

naprogramovat, anebo stisknout tlacitko M a kontrolovat a ovladat tak dal$i pec¢eni ru¢né.

Programator je mozné vyuzit jako minutku, pfi¢emz minutka plsobi nezavisle na zadaném programu.

6.1 OBECNE POKYNY

114(
Troubu naprogramuijete tak, Ze stisknete tlacitko zvolené funkce (napf. W) a nastavite pozadovanou
dobu tlag¢itkem ,+”. TlaCitkem ,-” muzete dobu korigovat.
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Vhodna nadoba

« Nizka spotreba energie

« Dobre prijima a udrzuje teplo
— nadoba o nie€o vacsia nez varna zoéna
— hladké dno
— spravne polozena pokrievka

obr. 10 pravne p P

Nevhodné nadoby

¢ Vysoka spotreba energie

e Zle prijimajua a udrzujua teplo
* Dlha doba varenia

[V

- -
- fa,

Prili§ mala nadoba Nerovné dno nadoby Znegistené dno nadoby
alebo znedistena varna

plocha
Obr. 11

5 RURA NA PECENIE

5.1 KONSTRUKCIA A PRISLUSENSTVO

75 6 24
f S ) Obr. 18
[11, [2], [3], [4], [5] — vodiace listy;
(5] . g
1 — horné ohrevné teleso;
(4] 2 — ohrevné teleso grilu;
[31 3 — dolné ohrevné teleso;
[2] 4 — kryt kruhového ohrevného telesa a ventilatora;
1] 5 — otvor pohonu razfia
6 — osvetlenie rary;
31 R
7 — tepelné cidlo;
\ J

* Rdra je vybavend vodiacimi listami so Styrmi uroviiami [1], [2], [3], [4], [5] pre vkladanie plechov alebo
rostu s pokrmami.

¢V hornej asti rury je inStalované horné ohrevné teleso 1, ohrevné teleso grilu 2 a osvetlenie 6. Pod
dolnym krytom rury (skryté) je potom dolné ohrevné teleso 3 aza krytom 4 je kruhové ohrevné
teleso a ventilator.

PRISLUSENSTVO

Plech sluzi na peCenie masa. Mozete ho vyuzit tiez na odkvapkavanie tuku
. pri peceni na roste.

9 SK




KERAMICKA VARNA DOSKA

Mensia plocha platne (obr. €. 13) sa zapne otoenim gombika v smere hodinovych ruciciek. Pri
maximalnom otoceni (citelné zapadnutie) sa dosiahne najvyssi vykon.

Pri dalSom jemnom pootoceni gombika na symbol @ (obr. €. 14), pri ktorom pocitite odpor, sa zapne
druha plocha platne. V tejto polohe je cela platha zapnutd na maximalny vykon. Vykon plathe mozno
znizit otd€anim gombika v protismere hodinovych ruci¢iek az po UpIné vypnutie po nastaveni do polohy
»0%

Zapnutie mensej varnej plochy

Obr. 14

Vymena vel'kej platne za malu

DO > D

Obr. 15

1. Gombik otocte v protismere hodinovych ruciciek a nastavte ho do polohy ,0“. Cela varna plocha sa
vypne.
2. Zapnite menSiu plochu platne.

4.3 VHODNE NADOBY

DIGITALNi PROGRAMATOR

* Zakladnou podmienkou pre spravne pouzivanie keramickej varnej dosky je volba vhodnych nadob.
* Nadoby musia byt isté a suché, aby dobre prijimali a udrzovali teplo.

¢ Dna nadob musia byt ploché, hladké a hrubé a ich priemer rovnaky alebo o nieCo vacsi nez je
priemer zvolenej varnej zény. Ked ma nadoba mensi priemer nez varna zéna, velké mnozstvo tepla
ostava nevyuzité.

* Nerovné dno nadoby predlZuje dobu varenia a zvySuje tak spotrebu elektrickej energie.

¢ Nadoby poc¢as varenia prikryte tesne priliehajucimi pokrievkami. Dbajte pritom na to, aby pokrievka
neprecnievala cez okraj nadoby a na dosku nekvapkala unikajiuca kondenzovana para.

* Nadoby z plastickych hmét alebo hlinika sa nesmu pouzivat.

SK 8

Kratkym stiskem tlacitka ,+” nebo ,-” se zadavana doba zméni o jednu minutu, dlouhym stiskem téchto
tla¢itek minuty rychle posunete dopfedu nebo zpét.

Postup pfi programovani:
- Kratce stisknéte tlacitko zvolené funkce.

— Béhem nasledujicich 5 sekund nastavte pozadovany ¢as tlagitky ,+” nebo ,-". Nestisknete-li do 5
sekund zadné z téchto tlacitek, programovani v€etné zadani zvolené funkce bude anulovano.

- Asi 5 sekund po ukonéeni programovani digitalni programator zobrazi hodiny a zahdji
naprogramovanou ¢&innost.

Displej digitalniho programatoru mize zobrazit tyto grafické symboly:

LAUTO” - Symbol automatické €innosti

Pokud sviti, znamena to, Zze probihda naprogramovana ¢&innost. Pokud blika, znamena to, Ze
program byl ukon&en (programator ¢eka, az bude trouba znovu naprogramovana, pripadné
prepnuta na ruéni ovladani).

T - Symbol pojistky
Troubu je mozZné zablokovat proti neopravnéné zméné nastaveni programu nebo proti
nahodnému zapnuti napfiklad détmi.

(444
Wl - Symbol ¢innosti trouby

Pokud sviti, je trouba v provozu.

[\ - symbol minutky
Pokud sviti, znamena to, Ze byla nastavena minutka.

B D CA

Obr. 27 Digitalni programator

F \ A A - Automaticky provoz
i 3583¥ B - Hodina
| 0 C — Minuta
—E D - Symbol &innosti trouby

Il
= E - Symbol minutky

F - Symbol pojistky

%
A
3 4

:

1

v+OL D

a—+O |
o—+O+

Tlacitka: 1 — minutka; 2 — doba ¢&innosti; 3 — ukonceni ¢innosti; 4 — rucni ovladani; 5 - ,ubrani” ¢asu;
6 - ,pridani” casu.

1. Po zapojeni sporaku do elektrické sité se na displeji programatoru zobrazi blikajici hlaseni ,0.00” a
LAUTO”.

2. Nastavit hodiny je prvni krok, ktery je tfeba po zapojeni do sité provést.

3. Hodiny bude nutné nastavit také pozdéji v pfipadé, ze doslo k preruseni dodavky elektrické energie,
které trvalo déle nez 5 vtefin.

4. Presnost ¢asu zobrazovaného na displeji digitalniho programatoru zavisi na parametrech elektrické
sité, proto jej obCas zkontrolujte a pfipadné srovnejte podle jinych hodin.

6.2 NASTAVENIi HODIN

. . L A 114
— Stisknéte najednou a pridrzte tlacitka a W

- Tlacitkem ,+” a pfipadné ,-" nastavte aktualni ¢as, napf. 11.38.
- Po nastaveni aktualniho ¢asu uvolnéte v§echna tlacitka.




DIGITALNi PROGRAMATOR

V pribéhu asi 5 sekund po uvolnéni tladitek se ¢as uloZi do paméti. Na displeji se zobrazi nastaveny ¢as,
tj. 11.38. Po nastaveni hodin je sporak pfipraven k provozu v rezimu ru¢niho ovladani.

6.3 VYPNUTIi ZVUKOVEHO SIGNALU

» Po skonceni kazdého zadaného programu se trouba automaticky vypne a rozezni se zvukovy signal.
* Po urcité dobé se zvukovy signal sam vypne.

e Uzivatel mize zvukovy signal vypnout kdykoliv dfive stisknutim libovolného tlacitka digitalniho
programatoru.

6.4 MINUTKA

Minutkou muGzete nastavit dobu, po jejimz uplynuti zazni zvukovy signal. To je praktické napfiklad pfi
kratkodobém varfeni (napf. vajic¢ek). Minutka nevypina troubu.

a) V prdbéhu odpocitavani ¢asu minutkou mizete naprogramovat troubu.
b) Minutku mGzete nastavit v libovolné chvili probihajiciho programu trouby.

Nastaveni minutky:

- Stisknéte tlacitko L.
- Pomoci tlagitek ,+” a pfipadné ,-” nastavte poZzadovanou dobu (napf. 3 minuty).

Asi po 5 vtefinach se na displeji zobrazi hodiny a rozsviti se symbol g Po uplynuti zadané doby (tj.
3 minut) se rozezni zvukovy signal. Signal Ize vypnout stisknutim libovolného tlacitka.

Anulovani nastaveni minutky:
~ Stisknéte tlacitko L.
— Stisknéte tlacitko ,-” a pfidrzte je az do chvile, kdy se na displeji zobrazi ,0.00”,
UPOZORNENI!
Chcete-li zkontrolovat, kolik zbyva ¢asu do konce €innosti minutky, stisknéte tlacitko @ Timto
stiskem neprerusite odpocitavani ¢asu.

6.5 NAPROGRAMOVANi DOBY CINNOSTI TROUBY

Po naprogramovani doby ¢innosti a zvoleni funkce trouby se trouba ihned zapne.
Naprogramovani doby ¢innosti:

- Stisknéte tlacitko “’

- Tlacitkem ,+” a pfipadné ,-” nastavte poZzadovanou dobu, napf. 35 minut.
Po uplynuti nastavené doby:

— automaticky se vypne trouba,

— zazni zvukovy signal,

— na displeji programatoru za¢ne blikat symbol ,AUTO” a zhasne symbol “
Pokud je potfeba, aby trouba pokrac¢ovala v ¢innosti (napf. pro dopeceni buchty), mizete bud znovu
naprogramovat dobu ¢innosti, anebo stisknout tlagitko \m/ a dale kontrolovat a ovladat troubu ruc¢né.

Po ukonéeni peceni pfepnéte ovlada¢ funkci trouby do nulové polohy.

6.6 NAPROGRAMOVANIi GASU VYPNUTi TROUBY

Po naprogramovani ¢asu vypnuti a zvoleni funkce trouby se trouba ihned zapne.
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4 KERAMICKA VARNA DOSKA

4.1 VSEOBECNE PRAVIDLA POUZiVANIA KERAMICKEJ VARNEJ DOSKY

N

Zabrarnte padom tvrdych predmetov na varnu dosku, mézu spdsobit’ jej prasknutie.

Daijte pozor, aby ste neposkrabali varnd dosku ostrymi hranami priborov alebo inych predmetov.

Nadoby postavte na stred graficky vyznacenej varnej zény. Nadoby po doske nepresuvajte, ale

mierne ich nadvihnite, aby ste dosku neposkrabali.

Varné zony zapinajte iba vtedy, ked na nich stoji nadoba s pokrmom. Nesmie sa zapinat zéna, na

ktorej stoji prazdna nadoba alebo nadoba s deformovanym dnom, ktord by mohla varnd zénu

poskodit..

5. Na varnej doske sa nesmu pripravovat pokrmy v alobale ani v nadobach z umelych hmét. Na varnu
dosku nekladte Ziadne plastové predmety.

6. Dbajte na to, aby obsah nadob pocas varenia nevykypel na keramicku dosku. Ak sa tak stane,

vykypené potraviny utrite, aby neposkodili dosku.

@ N

&

4.2 POUZIVANIE PLATNI

Keramicka doska ma platne s nemennou aj variabilnou varnou plochou. Vykon platne sa ovlada plynulo
pomocou gombikov na energeticku regulaciu.

a) b) c)
Obr. 9

a) platina s nemennou varnou plochou
b) a c) platne s variabilnou varnou plochou

Pred zapnutim platne skontrolujte, i gombik, ktorym idete pohnut, zodpoveda platni, ktora sa ma
pouZit. Priradenie gombikov k jednotlivym platniam je zndzornené na obr. €. 10. Po zapnuti fubovolnej
platne sa rozsvieti oranzova kontrolka.

Obr. 11

Plynulé ovladanie nemennej platne

Ovladaci gombik platne s nemennou plochou mozno otaéat v oboch smeroch v rozsahu od 0 do 360 °
(obr. €. 11).

Otacanim gombika v smere hodinovych ruciciek sa postupne zvySuje vykon platne (Umerne k
rozSirovaniu sa graficky znazorneného pasika po obvode gombika). Oto¢enim gombika v opaénom
smere sa okamZite dosiahne maximalny vykon.

Plynulé ovladanie variabilnej platne

Ovladaci gombik platne s variabilnou plochou ma na obvode dalSi graficky symbol @ Gombikom
moZzno otacat iba v rozsahu od polohy ,0“ po symbol © (obr. €. 12).




INSTALACIA

Obr. 5

Obr. 6

2.2 PRIPOJENIE

Spotrebi¢ moze pripojit’ k elektrickej instalacii iba osoba, ktora k tomu ma prislusné opravnenia.
Je zakazané robit’ akékolvek Upravy vo vnutornej elektrickej inStalacii sporaka.

¢ Svorkovnica na pripojenie sa nachadza na zadnej stene spordka a ma Sest zavitovych svoriek - tri
fazové svorky oznacené symbolmi L1 — L2 — L3 a dve svorky nulové oznacené pismenami
N - N, ktoré musia byt pripojené. 3 ks pripojok su priloZené k pripojnej liste. Uzemriovacia svorka je
oznacena symbolom (obr. 7).

* Sietovy privod zvolte podla menovitého prikonu sporaka.

400V 3N ~ 50Hz
5x1,5 mm’

L1L2 L3N N@

REEEN
L1213 N PE AN
Lzsov* : ~
230V—»|
230V ——»
Obr. 7 Obr. 8

e Privod napajania 1 pripojte na svorkovnicu 2 (obr. 8) a zafixujte ju spravnym ukotvenim pomocou
skrutiek v spone na odlahcenie.

e Pristup k skrutkam na ukotvenie kabla v spone na odlahenie umozriuju otvory, ktoré sa nachadzaju
pod krytom 7 za otvormi 6.

* Po pripojeni sporaka uvolnite skrutky 4 (obr. 8), odoberte kryt 3, otoéte ho o 180°, potom jeho
uchytky 5 zasurite do otvorov 6, pritlacte ku krytu 7 a dotiahnite skrutky 4.

e Vel indtalécii sporéka musi byt zaradeny bezpe€nostny vypina€, ktory umozni prerusit privod
elektrického prddu od vSetkych pélov zdroja. Vzdialenost medzi spinacimi kontaktmi
bezpecnostného vypinaca vo vypnutom stave musi byt najmenej 3mm.

3 PRIPRAVA SPORAKA NA PREVADZKU

Smaltované a sklenené plochy utrite makkou, zvihéenou utierkou.

PrisluSenstvo rury na pecenie ocistite horicim roztokom prostriedku na umyvanie riadu.

Pred prvym uvedenim sporaka do prevadzky doporu€ujeme zapnut jednotlivé varné polia a nechat

ich zohrievat asi 3 minuty. Tentoraz - vynimocne — bez toho, Ze by ste na ne polozili nadoby.

4. Ruru zapnite asi na 1 hodinu pri nastavenej najvy$Sej teplote. Vzniknutého dymu a pachu sa zbavite
dostato€nou ventilaciou kuchyne, ktori zabezpecite napr. beznym otvorenim okna. Po vychladnuti
rdru umyte a vysuste.

5. Nastavte hodiny na programatore sporaka. Postup pre nastavenie hodin je uvedeny v dalSej Casti

prirucky.

wN =
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DIGITALNi PROGRAMATOR
Naprogramovani ¢asu vypnuti:

STOP.
- Stisknéte tlagitko T_T.
- Tlacitkem ,+” a pfipadné ,-” nastavte €as, kdy se trouba ma vypnout, napft. 11.50.

Po dosazeni nastaveného ¢asu:
- automaticky se vypne trouba,
-  zazni zvukovy signal,
- nadispleji programatoru zacne blikat ,AUTO".

Neni-li pokrm dostate¢né propecen, muzete bud nastavit dobu ¢innosti trouby podle bodu 6.5, anebo

naprogramovat novy ¢as vypnuti trouby, anebo stisknout tlacitko \w a dale kontrolovat a ovladat troubu
ruéné.
Po ukonéeni pec€eni prepnéte ovlada¢ funkci trouby do nulové polohy.

6.7 AUTOMATICKE RiZENi CINNOSTI TROUBY

Digitalni programator umozriuje naprogramovat automaticky cyklus ¢innosti trouby. Jeho princip spoc&iva
v tom, Ze se naprogramuje doba peceni podle bodu 6.5 a zaroven €as vypnuti trouby podle bodu 6.6.

Trouba se ve stanovenou hodinu samocinné zapne a po uplynuti nastavené doby se automaticky vypne.

Priklad:
Pecéeni hovéziho masa:
— aktualni ¢as 13.00 hodin,
— doba peceni 2 hodiny,
- teplota peéeni 220 °C,
- pokrm pfipravit na 17.00 hodin.

* Maso polozime na pekac, pfidame asi 10 Izicek vody a pfikryjeme vikem. Pekac¢ s vikem vilozime do
trouby na rost umistény na zvolené urovni a zavieme dvefe trouby.

* Ovladac¢em funkci zvolime konvenéni peceni @ a ovladagem termostatu nastavime teplotu 220°C.

»

[T1f
» Stiskneme tlacitko Wl a tladitky ,+” a pfipadné ,-
2 hodiny.

STOP
+ Stiskneme tlagitko L_T a tlagitky ,+” a pfipadné ,-” nastavime &as ukonéeni pedeni 17.00.

nastavime pozadovanou dobu peceni, tj.

1. Cinnost trouby je naprogramovana a cyklus prob&hne automaticky.
2. 'V 15.00 hodin se trouba samo¢inné zapne a bude pracovat po dobu 2 hodin. V 17.00 hodln se

spotfebi¢ samocinné vypne a rozezni se zvukovy signal. Na displeji zaéne blikat ,AUTO” a D
zhasne.
3. Neni-li pokrm dostate¢né propeceny, muzete troubu opét naprogramovat, anebo stisknout tlacitko

Il o . s
Y a dalsi peceni kontrolovat a ovladat ru¢né.

TIP!

1. Stisknutim tlacitka D béhem cinnosti trouby zobrazite naprogramovany ¢as jejiho
vypnuti.

1144
2. Stisknutim tlacitka Wl zobrazite nastavenou dobu ¢innosti trouby. Pokud trouba jiz
zacala pracovat, zobrazi se doba, jaka zbyva do ukonéeni peceni.

3. Nelze zadat nelogické ¢asy — napriklad jako €as ukonceni cyklu aktualni ¢as na
hodinach programatoru, napf. 12.00 a dobu peceni 1 hodinu a 30 minut. Vtomto
pripadé neni mozné nastavit drivéjSi cas ukonéeni peceni nez 13.30.




DIGITALNi PROGRAMATOR
6.8 ZMENY NASTAVENYCH PARAMETRU

Nastavené parametry je mozné ménit v prdbéhu 5 sekund od zahajeni programovani nebo po anulovani
zadaného programu.

STOP.

{11
-  Stisknéte tlagitko dané funkce, tedy Wl nebo LT,
- tlagitky ,+” a ,-” nastavte novy cas.

6.9 ANULOVANi NASTAVENYCH PARAMETRU

STOP

111
— Stisknéte tlacitko dané funkce, napf. Wl nebo s
— stisknéte tlacitko ,-” a pfidrzte je dokud se na displeji neobjevi ,0.00”.

Po anulovani zadaného programu Ize troubu naprogramovat znovu.

6.10 RUCNi OVLADANI

POZOR!

Stisknutim tlacitka \W/ prepnete troubu do rezimu ruéniho ovladani. To znamena, ze topna télesa
trouby se zapnou na neuréitou dobu; pro jejich vypnuti prepnéte ovlada¢ funkci trouby do polohy
”01!.

1. Pokud bézi zadany program a chcete pfepnout na ru¢ni ovladani, nejprve program anulujte a poté

stisknéte tlacitko \w
\

2. Stisknutim tlacgitka \U se vypnou funkce programatoru. Trouba se pak obsluhuje vyhradné
ovladacem funkci trouby a ovladaéem termostatu.

3. Pfiruénim ovladani je mozné pouzit minutku.

6.11 BLOKOVACI POJISTKA

Funkci blokovaci pojistky je zabezpedit troubu pfed zdsahem déti. To znamena, Ze po zvoleni této
funkce dité mdze manipulovat s ovladacimi prvky programatoru, ale program nebude spustén.
PFed zablokovanim trouby pojistkou musi byt programator pfepnuty na ruéni ovladani.

Postup pro zablokovani trouby:

(444
Stisknéte soucasné tlacitka A\ a W a pfidrzte je asi 8 sekund, dokud se na displeji neobjevi
napis ,ON

Stisknéte tlacitko ,+”.

Na displeji se zobrazi napis ,OF” a rozsviti se symbol pojistky [

Asi po 5 sekundach se na displeji vedle symbolu pojistky T zobrazi hodiny; trouba je zablokovéana.

Odblokovani:
- Programator musi byt pfepnuty na ru¢ni ovladani.
- Stisknéte soucasné tlacitka g a “ a pridrzte je asi 8 sekund, dokud se na displeji neobjevi
napis ,OF".
—  Stisknéte tlacitko ,+".

- Na displeji se zobrazi napis ,ON” a symbol pojistky I zhasne.
- Asi po 5 sekundach se na displeji opét zobrazi hodiny; trouba je odblokovana.

cz 20

INSTALACIA

1.4 DOLEZITE POKYNY

N

Spotrebi€ sa poCas pouzivania zohrieva. Je potrebné zachovat opatrnost a vyhnat sa styku

s horucimi €astami vo vnutri rury! Pozornost' venujte najma detom! Hrozi nebezpecenstvo popalenia!

Pri otvarani dvierok od nich odstupte, aby sa mohol rozptylit nahromadeny vzduch.

Sietové privody kuchynskych spotrebicov, ktoré budete pouzivat v blizkosti zapnutého sporaka,

musia byt v dostato€nej vzdialenosti od jeho horucich ¢asti. Dbajte na to, aby sa nezachytili o horuce

dvere rury.

Rozpaleny tuk a olej sa mézu vznietit, preto pokrmy, ktoré sa na nich pecu alebo smazia, napr.

pomfritky, musite pripravovat pod trvalym dohladom.

5. Ked sa objavi porucha, ihned odpojte sporak od elektricke;j siete.

6. Na odobratie hortceho riadu z keramickej dosky a na vyberanie foriem z rary pouzivajte ochranné
rukavice.

7. V rure ani v zasuvke rury neuchovavajte predmety horfavé a citlivé na zvySené teploty.

8. NezataZujte otvorené dvere rury. Neopierajte sa o ne.

9. Nepouzivajte spotrebi¢ na vykurovanie miestnosti.

10. Zakazuje sa samovolne uskuto¢novat zmeny v elektroinstalacii spotrebica.

VAROVANIE!

1. Ked’ na povrchu keramickej varnej zény zistite praskliny, vypnite sporak, aby nedoslo
k zasahu elektrickym prudom.

Po vypnuti zostavaju varné zony este urciti dobu hortce, to je signalizované ukazovatefmi
zostatkového tepla (pozicia A na obr. 2)

2 INSTALACIA

wn

&

N

2.1 UMIESTENIE SPORAKA

*  Po rozbaleni umiestnite sporak tak, aby bol lahky pristup ku
keramickej doske a k rure.

e  Kuchynskd miestnost by mala byt sucha so zabezpetenou
funkénou ventilaciou.

K e Zo sporaka odstraite vSetky reklamné nalepky a potom
ddkladne zmyte zvy$ky lepu po nélepkach.

e Ked bude sporak vsunuty do kuchynskej linky, musi byt
dodrzand minimalna vzdialenost 30 mm medzi boénymi
stenami sporaka a kuchynskym nabytkom (obr. 4).

Nad spotrebi¢om musi byt volny priestor pre odvod par. Ak
T inStalujete digestor, vzdialenost medzi keramickou doskou a
digestorom musi byt najmenej 650 mm.

e Sporak je vybaveny nastavitelnymi patkami, ktoré sluzia
pre vyrovnanie rozdielov na nerovnych podlahach ana
prispdsobenie horného okraja sporaka nabytku. Nastavenie
urobte jednym z nasledujucich postupov.

Obr. 4

min. 1350 mm T
.

max. 850 mm|

4
N

min. 30 mm =

Nastavenie polohy sporaka:

1. Zo sporéka celkom vyberte zasuvku (obr. 5). Potom vsurite plochy skrutkova¢ otvorom do drazky
patky a nastavte vysku podla potreby.

2. Naklorite sporak (obr. 6) tak, aby ste mali pristup k patkam zdola. Nastavenie mdZete urobit’ rukou
alebo Sesthrannym klu€om velkosti 8 mm. Zasurite kIu¢ do Sesthranného otvoru patky a otacajte
podla potreby.

5 SK



VSEOBECNE INFORMACIE

1.3.1 VARNE ZONY KERAMICKEJ VARNEJ DOSKY

' ' 7
28145 | 2145 x 250
O
2180/2120 2145

O

\ Q
\A

Obr. 2 Obr. 3

-
&

A — ukazovatel zostatkového tepla

1.3.2 UKAZOVATEL ZOSTATKOVEHO TEPLA

» Stav zostatkového tepla varnych zén je signalizovany ukazovatelom (obr. 3). Ukazovatel tvoria Styri
kontrolky, ktoré su priradené jednotlivym varnym zénam.

« Ak teplota zény presiahne 50°C, rozsvieti sa prislugna kontrolka.

¢ Po vypnuti varna zéna zmeni farbu. To v8ak neznamena, Ze tak rychlo vychladla. Zéna zostava
horuca, to signalizuje prislusna kontrolka ukazovatela zostatkového tepla.

* Ak sa kontrolky spalia, nebudete mat' informaciu, Ze zéna je horuca. V tomto pripade vyhladajte
autorizovany servis.

1.3.3 OVLADACI PANEL SPORAKA

Obr. 3

1 — ovlada¢ varnej zény @180/¢120mm; 2 — ovlada¢ varnej zény @145mm; 3 — ovlada¢ varnej zény
©140x250mm; 4 — ovladac varnej zoény @145mm; 5 — ovladac funkcii rary; 6 — ovlada¢ termostatu rary;
7 — digitalny programator; 8 — oranzova kontrolka prevadzky sporaka; 9 — ¢ervena kontrolka termostatu.

1.3.4 KONTROLKY

Oranzova kontrolka (pozicia 8 na obr. 3) signalizuje, Ze je zapnuty niektory z ohrievacich prvkov
sporaka, t.j. varna zéna keramickej dosky alebo ohrevné telesa rury.

Cervena kontrolka (pozicia 9 na obr. 3) signalizuje &innost termostatu. Kontrolka sa rozsvieti po
nastaveni pozadovanej teploty v rdre. Potom, €o rdra dosiahne tuto teplotu, kontrolka zhasne
a v pripade, Ze teplota klesne pod poZadovanu hodnotu, opat sa rozsvieti.
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CISTENi A UDRZBA
6.12 ZMENA INTENZITY SViTIVOSTI DISPLEJE

V dobé od 22.00 do 5.59 hodin programator automaticky snizi intenzitu svitivosti displeje.
V téchto hodinach dosahuje svitivost displeje bézné intenzity pouze v pfipadé, ze:

- minutka odpocitava ¢as,

- probiha zadany program,

- stisknete libovolné tlagitko.

7 CISTENI A UDRZBA

DULEZITE!
Nez pristoupite k ¢iSténi, odpojte sporak od elektrické sité a vyckejte, az vychladne.

7.1 OBECNE POKYNY

Pro zachovani fadného technického stavu a estetického vzhledu sporak pravidelné &istéte.
« K isténi sporaku nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky, které mohou poskrabat plochy, ani
draténky, agresivni chemikalie Ci ostré predméty.
o Casti znerezového plechu, ovladade a ovladaci panel ¢istéte jemnym tekutym &isticim
prostfedkem bez obsahu abrazivnich €astic, které by mohly poskodit potisky.

¢ Plechy a formy na pecivo i plechy a pekace na maso nechte po pouziti odmocit v teplé vodé
s pfisadou tekutého prostfedku na myti nadobi, poté je dikladné umyjte a osuste.

«  Kontrolujte Cistotu tésnéni dvefi trouby.

7.2 CISTENi KERAMICKE VARNE DESKY

*  Povrch keramické varné desky Cistéte pravidelné po kazdém pouziti, protoZe i drobné necistoty
se pfi priStim vafeni mohou pfipalit.
¢ Varnou desku myjte specialnimi prostfedky uréenymi pfimo pro keramické varné desky. K ¢isténi
nepouzivejte draténky ani Cistici prasky ci pasty.
« Slabé necistoty odstrarite vihkym hadfikem nebo houbic¢kou (obr. 28a) zvlihéenou v teplé vodé
s pfisadou jemného Cisticiho prostfedku a poté vytfete do sucha.
Obr. 28

* Silné necistoty odstranite pomoci specialnich

a) b)
B Cisticich prostfedkl pro keramické varné desky.
* K mechanickému odstranéni zbytkG pokrml
i “ z keramické varné desky je nejvhodnéjsi dfevéna
L JRCr

méchacka nebo specialni stérka (obr. 28b).
Dbejte, aby se neposkrabal sklenény povrch
desky.

DULEZITE !
K ¢isténi keramické varné desky nepouzivejte Cistici prostiedky uréené pro trouby, ty jsou totiz
velmi agresivni a mohou trvale poskodit povrch desky.

« Pfedméty, které se mohou roztavit, napf. alobal nebo plast, uchovavejte v bezpe¢né vzdalenosti
od horkych varnych zén. Pokud se presto roztavi, je tfeba je okamzité (jeSté horké) odstranit
z povrchu desky. Podobné postupuijte, pokud se rozlije pokrm obsahujici velké mnozZstvi cukru;
na rozpaleném povrchu desky se cukr rychle roztavuje a na desce tak mohou vzniknout trvalé
skvrny. Zména zabarveni povrchu desky nema vliv na jeji spravné fungovani.

¢ Po umyti mGzete desku oSetfit konzervaénim pfipravkem, napf. CERA FIX.




CISTENI A UDRZBA
¢ Kuchynské nadoby, které pouzivate pro vafeni na keramické varné desce, musi byt vzdy Cisté a
suché. Zvlast pozorné je tfeba zkontrolovat dno nadoby, ponévadz zbytky potravin pfichycené ke
dnu se na varné desce budou pfipalovat.

7.3 CISTENi TROUBY

DULEZITE !

1. Nez pristoupite k cCiSténi, vyckejte, az trouba vychladne. Rozpalena topna télesa mohou
zpusobit popaleniny.

2. Je zakazano distit troubu prostredky, které vytvareji vypary pod tlakem.

3. Troubu cistéte nejlépe po kazdém pouziti.

Pro usnadnéni c¢isténi vnittku trouby mozete vyjmout dvefe a demontovat oba ramy vodicich list,
pfipadné také zadni mfizkovy kryt.

7.3.1 DEMONTAZ DVERi TROUBY

Obr. 29 Demontdz dveri
trouby

N

T

- Otevrete dvefe dokoran.
— Zavésy po obou stranach dvefi znehybnéte premisténim zarazky 1 na Uchytku 2 drzaku 3
(obr. 29).
- Uchopte dvefe ob&ma rukama, sklofite je asi 0 45° (ve sméru zavirani) a vytahnéte ze zditek
zavésu.
POZOR'!
1. Drzak zavésu je napjaty znaénou silou, proto béhem demontaze dvefri zachovejte opatrnost,
aby nedoslo k privieni prstu.
2. Béhem myti horni stény trouby pamatujte na pritomnost elektrickych topnych téles,
teplotniho ¢idla a osvétleni; neporuste polohu osazeni ¢idla.
3. Nerozlévejte vodu po dné trouby, mohla by proniknout pripadnymi netésnostmi k dolnimu
topnému télesu.

7.3.2 CISTENIi VNITRKU TROUBY

¢ Komora trouby je pokryta keramickym emailem.

*  Emailovany povrch Cistéte prostfedky na ¢isténi sporaku.

« Prfi Cidténi neodstranitelnych pfipalenin lze pouZit specielni prostfedky k €iSténi trouby. Tyto
prostfedky jsou Ziravé a proto se musi pouzivat v minimalnim mnozstvi a velice opatrné a dodrZzovat
pokyny vyrobce téchto pfipravka.

* Aby bylo &isténi uvnitf trouby usnadnéno, Ize zapnout osvétleni. Za timto u¢elem ovlada¢ vybéru
funkce nastavte na libovolnou funkci a ovlada¢ teploty by mél byt nastaven v poloze ,0“. Svétlo
bude rozsvicené.

¢ Aby bylo mozno ogistit sklenény kryt svétla (pol. 1 na obr. 30), musi se odSroubovat, umyt v teplé
vodé se saponatem a znovu zaSroubovat.

VSEOBECNE INFORMACIE
1 VSEOBECNE INFORMACIE

1.1 URGCENIE

Sporak je ureny vyhradne na pripravu pokrmov v domacnosti. Jeho pouzivanie pre iné Gcely nie je
dovolené!

1.2 TECHNICKA CHARAKTERISTIKA

Tabulka 1
5CF-56VDP X
VonkajSie rozmery sporaka (v x § x h) [mm] 850 x 500 x 600
VyuZitelny objem dutiny [1] 55,0
Menovité napétie napajania 400V 3N ~ 50Hz
L. @145 mm 1,2 kW HighLight 2 ks
\k/:::rf]iiﬁz}’dosky ©180/ 9120 mm 1,7 KW HighLight 1ks
@140 x 250 mm 2,0 kW HighLight 1ks
Menovity prikon sporaka [kW] 8,1
horné ohrevné teleso 0,7[kW] .
dolné ohrevné teleso 1,3 [kW] .
ohrevné teleso grilu 2,0 [kwW] .
Elektricka rura kruhové ohrevné teleso 2,0 [kW] .
ventilator horuceho vzduchu .
pohon razna 4,0 [W] .
osvetlenie rary 25 [W] .
Digitalny programator .
Termostat rary .
Prislusenstvo rary plefch na pfeéelnie 2ks
rost na pecenie 1ks
1.3 KONSTRUKCIA VYROBKU
6 8 7 6
Obr. 1

1 — keramicka doska

2 — elektricka rura

3 —dvere rury

4 — zasuvka

5 — ovladaci panel

6 — varna zéna @ 145mm

7 —varna zéna ¢ 140 x 250mm
8 —varna zéna ¢ 180 / @ 120mm
9 — plech na pecenie

10 — rost na pecenie
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DULEZITE !
Nez zacnete resSit problém, odpojte sporak od elektrické sité, aby nedoslo k zasahu el. proudem.

Pokud se béhem pouzivani spotfebie projevi porucha, zkontrolujte podle nasledujicich pokynl, zda
muZzete zavadu odstranit sami.

Nesviti osvétleni trouby.

Pokud byla trouba v provozu a je horka, vyckejte, az vychladne.

« Zarovka neni dotazena — vy$roubuite kryt osvétleni a dotahnéte Zarovku.
+ Zarovka je spalena — vy$roubujte kryt osvétleni a vyméfite Zarovku za novou
s t&émito parametry: typ E14, 230V, 25W, odolnost viéi teplotam do 300°C.

Obr. 30

V troubé vznika velké mnozstvi koure

* Vznik koufe béhem peceni je béZznym jevem. MnozZstvi koufe mlzete omezit snizenim teploty nebo
zmensenim mnozstvi tuku a vody v nadobé na peceni.

Na displeji programatoru blikaji nuly: ,,0.00”

» Pokles napéti v siti nebo kratké pferuseni dodavky el. proudu. Odpojte sporak od sité, chvili vyckejte,
poté sporak znovu zapojte a nastavte hodiny.

INFORMACNI LIST

Obchodni znacka FAGOR
Model 5CF-56VDP X
TFida energetické ucinnosti [1] A
Spotreba el. energie - konvenéni funkce [2] kWh 0,79
Spotieba el. energie — nucena konvekce [2] kWh 0,87
Uzite€ny objem dutého prostoru | 55
Velikost zafizeni stfedni
Doba tepelné upravy normalizované zatéze min. 44,0
Spotfeba el. energie ( standby ) Wh 0,5
Plocha nejvétsiho plechu na peceni cm? 1050,0

Poznamky k tabulce:
[1] Na stupnici od A (vy3Si) po G (nizsi).
[2] Vztahuje se na normalizovanou zatéz
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DOLEZITE!

1. Instalacia spotrebi¢a musi byt’ urobena v sulade s platnymi pravnymi predpismi. Pred
instalaciou a prvym pouzitim spotrebica si starostlivo precitajte navod na obsluhu.

2. Sporaky su vyrobky, ktoré neobsahuju materialy ohrozujice zivotné prostredie.

Vsetky materialy, z ktorych je vyrobeny obal, st recyklovatelné.

4. Po ukonceni zivotnosti sporaka zabezpecte, aby nemohol byt znova pouzity. Odrezte
privodny kabel a demontujte dvere, pretoze moézu ohrozovat najma deti. Potom
odovzdajte spotrebi¢ na prislusné zberné miesto, alebo do zberne druhotnych
surovin.

5. Pred instalaciou nechajte spotrebi¢ v miestnosti asi 8 hodin v kfludnom stave.

6. Pripojit a opravovat’ sporak moéze vyhradne pracovnik s opravnenim pre instalaciu
elektrickych spotrebicov alebo technik autorizovaného servisu v sulade s platnymi
pravnymi predpismi.

7. Poskodeny sporak sa nesmie pouzivat, dokial nie je opraveny. Vyrobca nenesie
ziadnu zodpovednost’ za zranenie alebo Skody, ktoré su sposobené nespravnou
inStalaciou alebo nespravnym pouzivanim spotrebica.

8. Je zakazané svojpomocne robit’ akékolvek opravy okrem vymeny ziarovky v riure na
pecenie, v opacnom pripade zanikaju naroky na zaruku.

9. Sporak je vyrobeny v triede I. z hfadiska ochrany pred zasahom elektrickym pradom a
vyzaduje preto pripojenie na siet’ s funkénym ochrannym obvodom (uzemnenim).

10.Sporak moéze byt vsunuty do kuchynskej linky s pracovnou doskou vo vyske
maximalne 850mm.

11.Nie je dovolené zdvihat’ sporak za rukovat’ dveri rary na pecenie.

12.Vyrobca si vyhradzuje pravo robit zmeny za ucelom modernizacie a trvalého
zlepsenie kvality vyroku bez predchadzajuceho oznamenia uzivateflom. Tieto zmeny
v§ak nebudi komplikovat’ obsluhu spotrebica.

ad

Kuchynky spnuju podmienky smernic:
1. 73/23/EEC - Nizkonapat'ové elektrické vyrobky [LVD]
2. 89/339/EEC - Elektromagneticka kompatibilita [EMC]
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